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Kara kund,

Las den har handboken innan du anvander produkten.

Grundig Tack for att du valde produkten. Vi vill att din produkt, tillverkad med hog
kvalitet och teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gdra detta, noggrant lasa
denna handbok och annan dokumentation som tillhandahalls innan du anvander
produkten och behéalla den som referens. Om du ger produkten till ndgon annan, ge
manualen med den. Fdlj instruktionerna, med hansyn till all information och vamingar
som anges i bruksanvisningen.

Ta till sig all information och alla varingar i bruksanvisningen. Pa sa satt skyddar du
dig sjalv och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till nagon annan, ge manualen med
den.

Bruksanvisningen innehaller féljande symboler:

A Fara som kan leda till dédsfall eller personskador.
MARKER Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

& Fara som kan leda till brannskador pa grund av kontakt med heta ytor.
ﬂ Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

@ Las bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il sakerhetsanvisningar

« Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att forebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

» Om produkten overfors till en
annan person eller anvands i
andra hand ska
bruksanvisningen, produkt
etiketterna, andra relevanta
dokument och tillbehor
levereras tillsammans med
produkten.

« Vart foretag skall inte hallas
ansvarigt for eventuella
skador som kan uppsta till
folid av underlatenhet att folja
dessa instruktioner.

« Underlatenhet att folja dessa
instruktioner ska gora
garantin ogiltig.

« A3t alltid tillverkaren, den
auktoriserade tjansten eller
en person som anges av
importdren utfora
installations- och
reparationsarbetet.

« A Anvand endast
originalreservdelar och
tillbehor.

o AFOrsok inte reparera eller
byta ut ndgon del av
produkten om den inte ar
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tydligt specificerad i
bruksanvisningen.

o A Utfor inte tekniska
modifikationer p& produkten.

ASyftet med

anvandningen

« Denna produkt ar avsedd for
hemmabruk. Den &r inte
lamplig for kommersiellt bruk.

« Anvand inte produkten i
trddgardar, balkonger eller
andra utomhus miljcer.
Apparaten ar avsedd att
anvandas i hushélls- och
personalkok i butiker, kontor
och andra arbetsmiljoer.

« VARNING Denna produkt
bor endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika andamal,
sadsom uppvarmning av
rummet.

« Ugnen kan anvandas for att
tina, baka, steka och grilla
mat.

» Denna produkt; bor inte
anvandas for uppvarmning,
platuppvarmning, hdngande
handdukar eller klader pa
handtaget for torkning.



ABarn, utsatt person och

djursakerhet

» Denna produkt kan anvandas
av barn 8 ar och aldre, och
personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sa
lange de Gvervakas eller
utbildas om saker
anvandning och risker av
produkten.

« Barn ska inte leka med
produkten. Rengdring och
underhall av anvandare bor
inte utféras av barn om det
inte finns ndgon som
Overvakar dem.

» Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), sivida de inte
halls under Gvervakning eller
far nédvandiga instruktioner.

« Barn bor Gvervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

« Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn
och husdijur far inte leka med,
klattra pa eller komma in i
produkten.

« Placera inte féoremal som
barn kan n& pa produkten.

« VARNING Under anvandning
ar produktens atkomliga ytor
varma. Hall barn borta fran
produkten.

» FOrvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns
risk for person- och kvavning.

« Nar dorren ar oppen, inte
satta nagra tunga féremal pa
den eller lata barnen sitta pa
den. Du kan leda till att ugnen
valter eller skadar dorr
gangjarnen.

 (Om din produkt har en
kontakt) FOr barnens
sékerhet, koppla bort
stickkontakten och gor
produkten obrukbar innan
produkten kasseras.

A Elsakerhet

» Anslut produkten till ett jordat
uttag som skyddas av en
sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.
Har jordning installationen
gjord av en behorig elektriker.
Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med
lokala/nationella foreskrifter.
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» Kontakten eller den elektriska
anslutningen av produkten
bor vara péa en lattillganglig
plats (dar den inte kommer
att paverkas av spisens 1aga).
Om detta inte ar maojligt bor
det finnas en mekanism
(sakring, brytare, brytare etc.)
pa den elektriska installation
som produkten ar ansluten till,
i enlighet med de elektriska
foreskrifterna och separera
alla poler fran nétet.

« Produkten far inte anslutas till
uttaget under installation,
reparation och transport.
 Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

 (Om din produkt inte har en
natsladd) Anvand endast den
anslutningskabel som anges i
avsnittet "Tekniska
specifikationer” .

» Stang inte av natsladden
under och bakom produkten.
Placera inte ett tungt foremal
pa natsladden. Natsladden
far inte bojas, krossas och
komma i kontakt med nagon
varmekalla.

« Medan ugnen ar i drift, blir
dess baksida ockséa varm.
Nétsladdar far inte vidrora
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den bakre ytan, anslutningar
kan skadas.

» Dra inte in elkablarna i
ugnsluckan och for dem Over
heta ytor. Du kan fa ugnen att
kortsluta och fatta eld till foljd
av kabelsmaltningen.

« Anvand endast originalkabeln.
Anvand inte kapade eller
skadade kablar eller
forlangningsledningar.

« Om natsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
tjanst eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.

« VARNING Innan du byter ut
ugnslampan ska du se till att
koppla bort produkten fran
elndtet for att undvika risk for
elektriska stotar. Koppla ur
produkten eller stang av
sakringen fran sakringsskapet.

(Om din produkt har en

kontakt)

» Anslut inte produkten till ett
uttag som ar I6st, har kommit
ut ur sitt uttag, ar trasig,
smutsig, fet, med risk for
vattenkontakt (t.ex. vatten
som kan lacka ut fran disken).

« Ror aldrig kontakten med
vata hander! Om du vill dra ur



haller du inte i sladden och
haller alltid i kontakten.

« Se till att produkt kontakten
ar ordentligt ansluten till
uttaget for att undvika
liusbagar.

ATransportséikerhet

« Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten.

» Produkten ar tung, bar
produkten med minst tva
personer.

« Anvand inte dorren och/eller
handtaget for att transportera
eller flytta produkten.

« Lagg inte andra artiklar pa
produkten och bar produkten
uppratt.

« Nar du behover transportera
produkten, linda in den med
bubbelplast
forpackningsmaterial eller
tjock kartong och tejpa den
tatt. Fast produkten ordentligt
med tejp for att forhindra att
produktens eller de rorliga
delarna av produkten och
produkten skadas.

« Kontrollera produktens
allmanna utseende for
eventuella skador som kan
ha uppstatt under
transporten.

AInstallation sakerhet

» Kontrollera om det finns
nagra skador pa produkten
innan produkten installeras.
Om produkten ar skadad ska
den inte installeras.

« Installera inte produkten i
narheten av varmekallor
(radiatorer, spisar etc.).

« Hall alla ventilationskanaler
dppna runt produkten.

« FOr att forhindra dverhettning
bor produkten inte installeras
bakom dekorativa dorrar.

AAnvé’mdningsséikerhet

» Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.

« Om du inte anvander
produkten under en langre tid
ska du koppla ur den eller
stanga av sékringen frén
sakringsskapet.

« Anvand inte defekt eller
skadad produkt. Om nagon,
koppla bort produktens el-
/gasanslutningar och ring den
auktoriserade tjansten.

« Anvand inte produkten med
ytterdorrens glas borttaget
eller trasigt.

7/8V



« Klattra inte p& produkten for
att n& nagot eller av ndgon
annan anledning.

« Anvand inte produkten i
situationer som kan paverka
ditt omddme, sdsom
drogintag och/ eller
alkoholanvandning.

« Brandfarliga fdremél som
forvaras i tillagning omradet
kan fatta eld. Forvara aldrig
brandfarliga foremal i
tillagning omradet.

« Ugnshandtaget ar inte en
handdukstork. Hang inte
handdukar, handskar eller
liknande textilier nar du
anvander produkten.

« Gangjarnen pa produktddrren
rdr sig och drar at nar dorren
dppnas och stangs. Hall inte
delen med gangjarnen nér du
Oppnar/stanger dorren.

ATemperaturvarningar

« VARNING Medan produkten
ar i drift blir de exponerade
delarna varma. Ror inte
produkten och
varmeelementen. Barn under
8 ar ska inte foras i narheten
av produkten utan en vuxen.

 Placera inte
brandfarliga/explosiva
material i narheten av
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produkten, eftersom kanterna
blir varma néar de ar i drift.

« Eftersom anga kan andas ut,
hall dig borta medan du
dppnar ugnsluckan. Angan
kan branna din hand, ansikte
och / eller 6gon.

« Produkten kan vara varm
under anvandning. Ror inte
de varma facken, ugnens inre
delar, varmeelementen etc.

« Nar du placerar mat i den
varma ugnen, ta bort maten,
etc. anvand alltid
varmebestandiga
ugnshandskar.

AAnvé’mdning av tillbehor

« Det &r viktigt att tradgrillen
och facket placeras ordentligt
pa tradhyllorna. Detaljerad
information finns i avsnittet
"Anvandning av tilloehor”.

« Tillbehor kan skada
dorrglaset nar du stanger
produktddrren. Tryck alltid
tillbehoren till anden av
tillagning omradet.

AMatlagning sakerhet

« Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid hoga
temperaturer och kan fatta



eld ndr de utsatts for heta
ytor, vilket orsakar brand.

» Matavfall, olja osv. i
matlagningsomradet kan
fatta eld. Innan tillagning, ta
bort sddan grov smuts.

« Risk for matforgiftning:
Forvara inte mat i ugnen mer
an en timme fore och efter
tillagningen. Annars kan det
orsaka matforgiftning eller
sjukdomar.

« Varm inte tillslutna platburkar
och glasburkar. Uppbyggt
tryck kan orsaka att burken
spricker.

« Placera fettsakert papper i ett
koksredskap eller pa
ugnstillbenoret (bricka,
tr&dgrill, etc.) med mat och
placera det i den forvarmda
ugnen. Ta bort eventuella for
mycket fettsékra papper som
hanger fran tilloehoret eller
behallaren for att undvika risk
for att vidrora ugnens
varmeelement. Anvand aldrig
fettsékert papper vid en
ugnstemperatur som ar
hogre an den maximala
anvandningstemperatur som
anges pa det fettsakra
papper du anvander. Placera
aldrig fettsékert papper pa
ugnsbasen.

« Placera inte bakplatar,
tallrikar eller aluminiumfolie
direkt pa ugnens botten. Den
ackumulerade varmen kan
skada ugnens botten.

» Stang ugnsluckan under
grillning. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Mat som inte ar lamplig for
grilining medfor brandrisk.
Grilla endast mat som &ar
lamplig for kraftig grilleld.
Placera inte heller maten for
langt pa baksidan av grillen.
Detta &r det hetaste omradet
och fet mat kan fatta eld.

AUnderhélls- och

rengodringssakerhet

« Vanta tills produkten svalnat
innan du rengor produkten.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla
vatten péa den! Det finns en
elektrisk stotrisk!

« Rengor inte produkten med
angtvattar eftersom detta kan
orsaka elektriska stotar.

« Anvand inte harda slipande
rengoringsmedel,
metallskrapor, tradull eller
blekmedel material for att
rengdra ugnen ytterddrren
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glas / (om sadan finns) ugn « Hall kontrollpanelen alltid ren
Ovre dorrglas. Dessa material och torr. Fuktig och smutsig
kan orsaka glasytor som yta leder till problem med att
repas och bryts. anvanda funktionerna.
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H Miljsinstruktioners

Reglering av avfall
I enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter

Den hér produkten galler
J——

under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den hér
produkten ar férsedd med en
klassificeringssymbol for
avfallshantering av elektriskt
och elektroniskt material
(WEEE).

Denna produkt ar tillverkad med delar av
hog kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas. Produkten
far inte slangas i hushallssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation fér elektrisk och
elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun fér mer information om
narmaste atervinningsstation.

Lampligt avfallshantering av begagnad
apparat hjalper till att férhindra
potentiella negativa konsekvenser for
miljén och méanniskors halsa.

| enlighet med RoHS-direktivet:
Produkten du har kopt géller under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
innehaller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i
direktiven.

Avfallshantering av

emballage

e Emballaget &r farligt fér barmn. Forvara
emballaget pa en saker plats utom
rackhall for barn. Emballaget till den
har produkten &r tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala
lagar och regler gallande

avfallshantering. Slang dem inte i
hushaéllssoporna.

Rekommendationer for

energibesparing

Information om energieffektivitet enligt

EU 66/2014 finns pa produktbladet som

medfdljer produkten. Foljande férslag

hjalper dig att anvanda din produkt pa
ett ekologiskt och energieffektivt satt:
¢ Tina fryst mat fore tillagning.

¢ | ugnen, anvand morka eller
emaljerade behallare som éverfor
varme battre.

e Stang av produkten 5 till 10 minuter
fore tillagningstiden for langvarig
tillagning. Nu kan du spara upp till
20% el med hjalp av varme.

e Om det anges i receptet eller
bruksanvisningen, forvarma alltid.
Oppna inte ugnsluckan ofta under
tillagningen.

* Oppna inte ugnsluckan nar du lagar

mat i "Eko flakt uppvarmning"

funktionsfunktionen. Om ddrren inte

Oppnas optimeras den interna

temperaturen for att spara energi i

"Eko flakt uppvarmning”

funktionsfunktionen och den har

temperaturen kan skilja sig fran vad
som visas pa skarmen.

Forsok att laga mer &n en matratt i

taget i ugnen. Du kan laga mat

samtidigt genom att placera tva
kokbehéllare pa tradhyllan. Dessutom,
om du laga din mat en efter en,
kommer det att spara energi eftersom
ugnen inte kommer att férlora sin
varme.
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E] Din produkt
Produkt introduktion

Kontrollpanelen

Lampa*

Tradhyllor**

Flaktmotor (bakom stélplatta)
Daorren

Hantera

Bottenvarmare (botten stélplatta)
Hyllpositioner

Ovre varmare

© 0 ~NO O~ wWwN =
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10 Ventilationshél

*

*%

Det beror pd modellen. Produkten
kanske inte har nagon lykta eller sa
kan lampans typ och placering skiljia
sig frén bilden.

Det beror pd modellen. Din produkt
kan vara utan tradhyllor. | bilden
visas tradhyllor som exempel.



Introduktion och anvandning av produkt kontrollpanelen
| det har avsnittet hittar du 6versikten och de grundlaggande anvandningsomradena
for produktens kontrollpanel. Det kan finnas skillnader i bilder och vissa funktioner

beroende pa vilken typ av produkt.
Ugnskontroll

5 SHBEET 2

_}‘ 4.8 6 & 8 6
l
1 2
1 Funktion valsratt Tidtagare
2 Tidtagare
3 Temperaturratt Sooooe @
Om det finns rattar som styr produkten oo LD g

kan dessa rattar (s) vara infallda i
panelen som kommer ut ndr de trycks in
pa vissa modeller. For instéllningar som
ska gbras med dessa rattar, tryck forst
in den aktuella ratten och dra ut vredet.
Nar du har gjort justeringen trycker du in
den igen och byter ut vredet.

Funktion valsratt

Du kan vélja ugnsfunktioner med
funktion valsratten. Svang vanster /
hoger fran stangt (Gvre) lage fér att vala.
Temperaturratt

Du kan vélja den temperatur du vill
tillaga med temperaturratten. Vrid
medurs fran det stangda (6vre) laget for
att vélja.

Temperatur indikator

Du kan férsta ugnens inre temperatur
fran temperatur symbolen pa displayen.
Temperatur symbolen visas pa displayen
nar tillagningen startar och
temperatursymbolen férsvinner nar den
nar den installda temperaturen. Nar
temperaturen inuti ugnen sjunker under
den installda temperaturen, aterkommer
temperatur symbolen.

% o
1

!
2

&
IR
3 4 5 6

Larmnyckel

Instélining av tid

Minska tangenten

Oka nyckeln

Instéliningar

Nyckellasnyckel

Visa symboler

: Symbol for tillagningstid
: Symbol for tillagning av
sluttid*

: Larmsymbol

: Symbol fér ljusstyrka

: Knapplassymbol

: Symbol fér temperatur
: Volymsymbol

: Symbol for dorrlas*

* Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt.

()N BN GV I\ ORI

o O
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Ugnens driftfunktioner

P4 funktionstabellen finns de driftfunktioner som du kan anvénda i din ugn och de
hdgsta och lagsta temperaturerna som kan stéllas in for dessa funktioner visas.
Ordningen pa driftlagen som visas hér kan skilja sig fran arrangemanget pa din
produkt.

Ingen varmare fungerar i
71N Ugnslampa - ugnen. Endast ugnslampan
t&nds.

Ugnen varms inte upp.
Endast flakten (pa bakvaggen)
fungerar. Fryst mat med
granulat kan latt avfrostas
#‘0 Arbeta med flakt - ldngsamt | rumstemperatur
och kokt mat far svalna.
Tiningstiden &r langre for en
hel stek an for mat med
adror.
Maten upphettas fran ovan
och under samtidigt. Lamplig
Upp- och . for tartor och grytor i
— bottenvarme bakformar eller kakor och
bakverk. Matlagningen gors
med en enda plat.
Den varma luften som varms
upp av den nedre varmaren
fordelas lika och snabbt dver
hela ugnen med flakten.

1%

Flaktassisterad . , .
- Matlagningen gors med en
-y bottenvarme o
"o ith enda plat.
o8 Denna funktion bdr ocksa

anvandas for enkel
angrengoring.
Den varma luften som varms
upp av flaktvarmaren férdelas
. lika och snabbt dver hela
ugnen med flakten. Det ar
lampligt for matlagning med
flera platar pa olika hylinivaer.

® Flaktuppvarmning
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I @ Eko flakt
@ uppvarmning

For att spara energi kan du
anvanda denna funktion
istallet for att anvanda
"Flaktuppvarmning" inom
intervallet160-220 °C. Men
matlagningstiden blir en aning
langre.

@ Pizza funktion

Den nedre varmaren och
uppvarmning med flakt
fungerar. Lampligt for
tillagning av pizza.

® "3D" -funktion

Den &vre och nedre varmaren
och flaktvarmaren fungerar.
Alla delar av produkten
tillagas lika och snabbt.
Matlagningen gors med en
enda plat.

Full gril

Den stora grillen i ugnens
innertak fungerar. Den &r
lampligt att grilla i stora
mangder.

* Din produkt fungerar i

temperaturintervallen som anges pa

temperaturvredet.
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Tillbehor till produkter

Det finns olika tillbehdr i din produkt. | det har avsnittet finns en beskrivning av
tillbehdren och beskrivningarna av ratt anvandning. Beroende péa produktmodell
varierar det medfdljiande tillbehoret. Alla tillbehdr som beskrivs i bruksanvisningen
kanske inte ar tillgangliga i din produkt.

MARKER : Brickoma i produkten kan deformeras av effekten av temperaturen.
Detta paverkar inte funktionen. Deformationen forsvinner nér facket svalnar.

Standardfack
Det anvands for bakverk, frysta
livsmedel och stekning stora bitar.

Konditori varor bricka
Det anvands for bakverk som kakor och
kex.

Modeller med tréd hyllor:

Trad grill

Det anvands foér stekning eller placering
av mat som ska bakas, stekt och stuvad
pa dnskad hylla.
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Anvandning av
produkttillbehor

Matlagning hyllor

Det finns 5 nivaer av hyllan position i
matlagning omradet. Du kan ocksé se
ordningen pé& hyllora i siffrorna pa den

framre ramen av ugnen.
Modeller med trad hyllor

Placera tradgallret pa kokhyllorna
Modeller med tréd hyllor:

Det ar viktigt att placera tradgrilen pa
tradens sidohyllor ordentligt. N&r du
placerar tradgallret p& énskad hylla
maste den Gppna sektionen vara pa
framsidan. For battre tillagning méaste
tradgallret sékras med proppen pa
tradhyllan. Den far inte passera dver
proppen fér att komma i kontakt med
ugnens bakre vagg.

Modeller utan tréd hyllor:

Det ar viktigt att placera tradgrilen pa
sidohyllorna ordentligt. Tradgallret har en
riktning nar den placeras péa hyllan. Nar
du placerar tradgallret pa énskad hylla
maste den Oppna sektionen vara pa

fi id

Placera facket pa kokhyllorna
Modeller med tréd hyllor:

Det ar ocksa viktigt att placera brickorna
pa traden sidan hyllorna ordentligt.

Nér du placerar facket pa énskad hylla
maste den sida som &r konstruerad for
att halla den vara pa framsidan.

For béttre tillagning maste brickan fastas
med proppen pa tradhyllan. Den far inte
passera 6ver proppen for att komma i
kontakt med ugnens bakre vagg.

Tradgallrets stoppfunktion

Det finns en proppfunktion for att
forhindra att tradgallret tippar ut ur
tradhyllan. Med denna funktion kan du
enkelt och sakert ta ut din mat. Nar du
tar bort tradgallret kan du dra den
framat tills den nar proppen. Du maste
passera éver proppen for att ta bort den
helt.
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Modeller med trad hyllor

Stopper funktion av trad grill
facket - Modeller med trad hyllor
Det finns ocksé en proppfunktion for att

forhindra att facket tippar ut ur tradnyllan.

Slapp den fran det bakre laset nér du tar
bort facket och dra det mot dig sjélv tills
den nér proppen. Du maste passera
over proppen for att ta bort den helt.
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Korrekt placering av tradgallret
och brickan pa teleskopskenorna-
Modeller med trad hyllor och te-
leskop skenor

Tack vare teleskopskenor kan brickor
eller tradgallret enkelt installeras och tas
bort. Vid anvandning av brickor och
tradgrillar med teleskopskenan bér man
vara noga med att stiften, pa
teleskopskens fram- och baksida, vilar
mot grillens och fackets kanter (visas i
figuren).




Tekniska specifikationer

Produktens yttre dimensioner
(h&jd/bredd/djup)

455 mm/594 mm/567 mm
**450 eller 460 mm/560 mm/min. 550

Ugnsinstallationsmatt (héjd/bredd/djup)

mm
Spanning / frekvens 220-240 V~ ;50 Hz
Kabeltyp och tvarsnitt som

anvands/lampar sig for anvandning i min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
produkten

Totala stréomforbrukning 2,9 KW

;I'yp av ugn Multifunktionsugn

Grundfraser: Information om elugnarnas energimarkning ges i enlighet med
STANDARDEN EN 60350-1 / IEC 60350-1. Dessa varden bestéams under
standardbelastning med bottenvarmare eller flaktassisterad uppvarmning (om
nagon) funktioner.

Energieffektivitetsklassen bestéams i enlighet med féljande prioritering beroende
pa om de relevanta funktionerna finns pa produkten eller inte: 1-Eko flakt
uppvarmning, 2-Flaktuppvarmning 3- Flakt assisterad lag grill, 4-Upp- och
bottenvarme.

Tekniska specifikationer kan andras utan féregdende meddelande for att
forbéattra produktens kvalitet.

Siffrorna i den har handboken ar schematiska och kanske inte exakt matchar
din produkt.

Varden som anges pa produk tetiketterna eller i den dokumentation som
atfoljer den erhélls under laboratoriefornéllanden i enlighet med relevanta
standarder. Beroende pa produktens drifts- och miljéférhallanden kan dessa
varden variera.
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Fl Forsta anviandningen

Innan du bérjar anvanda produkten
rekommenderas féljande i féljande
avsnitt.

Installning forsta gangen

Stall alltid in tiden pa dagen innan
du anvander ugnen. Om du inte
staller in det kan du inte laga mat i
vissa ugnsmodeller.
1.Né&r ugnen slas pa for forsta gangen
kommer faltet med timmar "12:00"
och O symbolen att bérja blinka pa
skarmen.
2.Stall in tiden pa dagen genom att
trycka p& @/,

Q@@f@@@

3.Tryck © eller 4% knappen fér att
aktivera faltet med minuter.

Q@@@@é

4.Stall in minuter fér dagen genom att
trycka pa @/,

o oo
Imfm|mi

Q@@@ﬁ%ﬁ

5.Bekréafta installningen genom att
trycka p& © eller % knappen.

» Tiden pé dagen &r instélld och €

symbolen slacks pa skarmen.
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Om den forsta tiden inte &r instélld
fortsatter "12:00" och
symbolerna att blinka och ugnen
startar inte. For att din ugn ska
fungera du maste bekréfta tiden
péa dagen genom att stélla in tiden
pé dagen eller trycka & knappen
nar den stér pa klockan "12:00".
Du kan &ndra instéliningen for
tiden senare som beskrivs i
avsnittet "Instélliningar".

Aktuella tidsinstallningar avbryts
vid stromavbrott. De behdver
stéllas in pa nytt.

Forsta rengoring

1.Ta bort allt férpackningsmaterial.

2.Ta bort alla tilloehor fran ugnen som
finns i produkten.

3.514 pa produkten i 30 minuter och
sténg sedan av den. P& sa sétt branns
och rengdrs rester och lager som kan
ha stannat kvar i ugnen under
produktionen.

4.Nar du anvander produkten véljer du
den hogsta temperaturen och den drift
funktion som alla varmare i produkten
anvander. Se "Ugnsfunktioner". Du
kan lara dig hur du anvander ugnen i
féljande avsnitt.

5.Vanta tills ugnen svalnar.

6.Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka med en
trasa.

Innan du anvander tillbehoren;

Rengor tillbehdren du tar bort fran

ugnen med tvattmedelsvatten och en

mjuk rengodringssvamp.



MARKER Ytan kan skadas av vissa

rengoringsmedel. Anvand
inte aggressiva
rengoringsmedel,
skurpulver/-mjélk eller
nagra vassa foremal under
rengoring.

MARKER Doft och rék kan utvecklas

under ett par timmar vid
forsta anvandningen.
Detta ar normalt. Se till att
rummet ar valventilerat s
att rok och lukt férsvinner.
Undvik direkt inandning av
roken och den lukt som
den sander.
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[} Sa har anvander du ugnen

Allman information om
ugnsanvandning

Kylflakt (Det kanske inte finns pa
din produkt.)

Din produkt har en kylflakt. Kylflakten
aktiveras automatiskt vid behov och
kyler bade framsidan av produkten och
mdblerna. Den inaktiveras automatiskt
nar kylningsprocessen ar klar. Varm luft
kommer ut dver ugnsluckan. Tack inte
over ventilationsdppningarna med

nagonting. Annars kan ugnen Gverhettas.

Kylflakten fortsatter att fungera under
ugnsdrift eller efter att ugnen har stangts
av (ca 20-30 minuter). Om du lagar mat
genom att programmera ugns timem
stangs kylflakten i slutet av
tillagningstiden av med alla funktioner.
Kylflaktens drifttid kan inte bestdmmas
av anvandaren. Den slas pa och av
automatiskt. Detta &r inte ett fel.

Ugn belysning

Ugnslampan tands nér ugnen borjar
tillaga. | vissa modeller &r lampan tand
under tillagningen, medan den i vissa
modeller sténgs av efter en viss tid.

Om du vill att ugnslampan ska tadndas
kontinuerligt véljer du “Ugnslampa”
funktionsfunktionen med
funktionsvalsratten.
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Anvandning av ugnens
kontrollenhet

Allmanna varningar for ugnens
kontrollenhet

Den maximala tiden som kan
stéllas in for tillagningstidens slut
ar 5 timmar och 59 minuter.
Programmet avbryts vid ett
stromavbrott. Du méste
omprogrammera ugnen.

Under tiden du utfér nagra
justeringar blinkar de relevanta
symbolerna pa skarmen. Vanta en
kort stund for att installningarna
ska sparas.

Om nagon matlagningsinstallning
har gjorts kan dagens tid inte
justeras.

Om matlagningstiden éar installd
nar matlagningen borjar visas den
aterstéende tiden péa skarmen.

| fall dar matlagningstid eller
sluttiden for matlagning ar installd
kan du avbryta automatiskt
genom att trycka pa € knappen
under en lang stund.
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Larmnyckel
Instélining av tid
Minska tangenten
Oka nyckeln
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5 Instéliningar

6 Nyckellasnyckel

Visa symboler

: Symbol for tillagningstid

: Symbol for tillagning av
sluttid*

: Larmsymbol

: Symbol fér ljusstyrka

: Knapplassymbol

: Symbol fér temperatur

: Volymsymbol

: Symbol for dorrlas*

* Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt.

Sla pa ugnen

Nar du véljer en driftsfunktion som du vill
laga mat med hjélp av véljarknappen
och stéller in en viss temperatur med
hjalp av temperaturknappen bérjar
ugnens drift.

Stanga av ugnen

Du kan sténga av ugnen genom att vrida
pa funktionsknappen och
temperaturknappen till laget av (upp).
Manuell tillagning av mat med val
av temperatur och drift av ugnen
Du kan laga mat via den manuella
kontrollen (under din kontroll) utan att
stélla in koktiden och vélja den
temperatur och driftsfunktion som &r
specifik fér din matratt.

Exempel

e

Ble®FPed

1.Valj den driftsfunktion som du vill
tillaga med hjalp av véljarknappen.

2.5tall in temperaturen som du vill tillaga
med temperaturknappen.
» Din ugn bdrjar arbeta direkt med den
valda funktionen och temperaturen och 8
visas pa skarmen. Néar temperaturen i
ugnen nér den installda temperaturen §
slocknar symbolen. Ugnen sténgs inte
automatiskt av eftersom manuell
matlagning gérs utan att stélla in tiden
for matlagning. Du méste kontrollera
matlagning och stéanga av ugnen sjalv.
Nar matlagningen éar klar stdnger du av
ugnen genom att vrida véljarknappen
och temperaturknappen till laget av
(Upp).
Matlagning genom att stélla in
tiden for matlagning;
Du kan lata ugnen stangas av
automatiskt i slutet av matlagningstiden
genom att vélja temperatur och
driftsfunktion som ar anpassad for din
matratt och stélla in matlagningstiden pa
timern.
1.V&lj driftsfunktion fér matlagning.
2.Tryck pa  tills ©© symbolen visas pé
skarmen for matlagningstiden.

° O000
LN © % B

Efter att du har stéllt in
driftsfunktionen och temperaturen
kan du stélla in matlagningstiden i
30 minuter genom att trycka pa @
knappen direkt for snabb
installining av matlagningstiden
och andra tiden med @/©
knapparna.

3.Stall in tiden fér matlagning med @&/
knapparna.
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® 0000

QC@@@%@

Matlagningstiden dkar med 1
minut under de forsta 15
minuterna och efter 15 minuter
med 5 minuter.

4.S&tt in maten i ugnen och ange
temperaturen med
temperaturknappen.
» Din ugn bdrjar arbeta direkt med den
valda funktionen och temperaturen. Den
instéllda matlagningstiden borjar rékna
ner och 8 visas pé skarmen. Nar
temperaturen i ugnen nar den instéllda
temperaturen 8 slocknar symbolen.
5.Efter att den instéllda tiden for
matlagning &r klar pa skarmen "End"
visas ® symbolen som blinkar och
timern piper
6.Varningen ljuder i tva minuter. Tryck
valfri knapp for att stoppa varningen.
Varningen sténgs av och dagens tid
visas pa skarmen.
For att stélla in sluttiden for
matlagningen till en senare tid;
(Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt.)
Genom att vélja den temperatur och
driftsfunktion som ar avsedd for din
maltid kan du stélla in tiden for

matlagning och sluttiden till en senare tid.

Detta I&ter ugnen starta och stanga av

automatiskt.

1.V&lj driftsfunktion fér matlagning.

2.Tryck pa € tills © symbolen visas pé
skarmen for matlagningstiden.
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Efter att du har stéllt in
driftsfunktionen och temperaturen
kan du stélla in matlagningstiden i
30 minuter genom att trycka pa @
knappen direkt for snabb
installining av matlagningstiden
och andra tiden med ®/©
knapparna.

3.Stall in tiden fér matlagning med @/
knapparna.

S MrLr
T

Q@@C@@ﬁ

Matlagningstiden dkar med 1
minut under de forsta 15
minuterna och efter 15 minuter
med 5 minuter.
» Efter att matlagningstiden har stéllts in
® visas symbolen standigt p& skarmen.
4. Tryck pa @ tills ©5 symbolen visas pé
skarmen for matlagningens sluttid.

O
)

A @ 8 &

5.Stall in sluttiden fér matlagning med @
/@ knapparna.




5> 1500

Q@@@@@

» Efter att sluttiden matlagningen ar
installd visas ©© symbolen och 5
symbolen med symbolen fér tidsperiod
konstant pa skarmen. Séa snart
matlagningen bérjar < slocknar
symbolen.
6.3att in maten i ugnen och ange
temperaturen med
temperaturknappen.
» Ugnstiden beraknar automatiskt
tiden for att starta matlagningen
genom att subtrahera
matlagningstiden fran sluttiden for
matlagningen som du stéllt in. Nar
starttiden for matlagningen uppnas
aktiveras den valda funktionen och
ugnen uppvarms till installd temperatur.
Den instéllda matlagningstiden borjar
rékna ner och 8 visas pé skarmen. Nar
temperaturen i ugnen nar den instéllda
temperaturen 8 slocknar symbolen.
7.Efter att den instéllda tiden for
matlagning &r klar pa skarmen "End"
visas ® symbolen som blinkar och
timern piper
8.Varningen ljuder i tvd minuter. Tryck
valfri knapp for att stoppa varningen.
Varningen sténgs av och dagens tid
visas pa skarmen.

Om néagon knapp trycks ned i
slutet av den ljudvamingen borjar
ugnen att fungera igen. For att
forhindra att ugnen startar igen i
slutet av varningen stéll reglaget
for temperatur och funktion till "0"
lage (Av) och sténg av ugnen.

Installningar

Aktivering av knapplas

Du kan férhindra att styrenheten stérs

genom att aktivera knapplasfunktionen.

1.Tryck pa @ tills i symbolen visas pa
skarmen.

.
AENCRNCIIGER -

» @ Symbolen visas och nedrékningen
3-2-1 borjar pa skarmen. Nar
nedrakningen &r 6ver aktiveras
knapplaset. Nar nagon knapp trycks
med knapplaset installt ljuder timern en
horbar signal och & symbolen blinkar.

ﬂ Om du slutar trycka pé -

knappen innan nedrakningen
slutar, kommer knapplaset inte att
aktiveras.

Timerknappar kan inte anvandas
nar knapplaset ar pa. Knapplaset
avbryts inte vid ett stromavbrott.

Inaktivering av knapplaset

1.Tryck pé (@ tills i symbolen slocknar
pa skarmen.

» B Symbolen slocknar och knapplaset

inaktiveras pa skarmen.

Stilla in larmet

Du kan ocksa anvéanda produktens timer

for alla varningar eller paminnelser utom

matlagning.

Larmklockan har ingen effekt pa ugnens

driftfunktioner. Anvands i varningssyften.

Du kan exempelvis anvanda larmklockan

nar du vill vanda pa maten i ugnen vid

en viss tidpunkt. Sa fort den instéllda

tiden har gatt ut avger klockan en horbar

varning.
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Den maximala alarmtiden kan vara
23 timmar och 59 minuter.

1.Tryck pé L tills 2 symbolen visas pé
skarmen.

JQ\C‘D@@@&

2.® Stall in tiden f6r larmet med /&
knapparna.

1]
0 ] I

Q@@@@@

» Efter att tiden for larmet har stéllts in

forblir L2 symbolen tand och tiden fér

larmet borjar nedrékningen pa skéarmen.

Om tiden for larmet och tillagning stélls

in samtidigt visas den kortare tiden pa

skarmen.

3.Efter att tiden for larmet ar klar borjar
Lsymbolen att blinka och ger dig en
horbar varning.

Stanga av larmet

1.1 slutet av larmets period ljuder
varningsliudet i tvd minuter. Tryck valfri
knapp for att stoppa ljudvarmningen.

» Ljudvarningen stoppas och dagens tid

visas pa skarmen.

Om du vill avbryta larmet;

1.Tryck pé L tills 2 symbolen visas pé
skérmen for att aterstalla tiden for
larmet. Tryck p& © knappen tills den
visar "00:00".

2.0 du kan ocksé avbryta larmet genom
att trycka langt pa knappen.

Andra volymnivan

1.Tryck pé & knappen tills < symbolen
visas pa skarmen.
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2.Stall in énskad niva med ®/&
knapparna. (b-01-b-02-b-03)

L _ <

Q@@%‘\{@e@

3.Tryck pé ¢ knappen fér bekréaftelse
eller aktiveras instaliningen inom kort
utan att en knapp rors.

Stiélla in skarmens ljusstyrka

1.Tryck pé % knappen tills B symbolen
visas pa skarmen.

da-0i

Q@@@@@l

2.Stall in énskad ljusstyrka med ®/©
knapparna. (d-01-d-02-d-03)

d-04 °

Q@@%\@@l

» Tryck pa €% knappen for bekréftelse

eller aktiveras instaliningen inom kort

utan att en knapp rors.

Andra tid pa dagen

P& din ugn kan du andra tiden pa dagen

som du tidigare har stallt in,

1.Tryck pé £ tills © symbolen visas pé
skarmen.

2.Stall in tiden pa& dagen genom att
trycka p& @/0.




° 1200

a © O o M

3.Tryck © eller 4% knappen fér att
aktivera faltet med minuter.

4.Stéll in minuter fér dagen genom att
trycka pa @/,

o TCo
Iupului

Q@@@@@l

8 KN @ & &

5.Bekréafta installningen genom att
trycka p& © eller & knappen.

» Tiden pé dagen &r instélld och

symbolen slacks pa skarmen.
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[ Alimin information om matlagning

| det har avsnittet beskrivs tips om hur

du lagar och lagar mat.

Dessutom kan du ocksa hitta nagra av

de livsmedel som testats som

producenter och de lampligaste
instélliningarna for dessa livsmedel.

Lampliga ugnsinstaliningar och tillbehor

for dessa livsmedel anges ocksa.

Allmanna varningar om

matlagning i ugnen

e Nar du 6ppnar ugnsluckan under eller
efter tillagningen kan
varmbranningsanga uppsta. Angan
kan branna din hand, ansikte och /
eller dgon. Hall dig borta nér du
Oppnar ugnsluckan.

* Intensiv &nga som genereras under
tillagningen kan bilda kondenserade
vattendroppar pa ugnens inre och
yttre och péa de 6vre delarna av
maoblerna pé grund av temperatur
kilnaden. Detta ar en normal och
fysisk handelse.

¢ Tillagningstemperatur- och
tidsvardena for livsmedel kan variera
beroende pa recept och mangd.
Darfor anges dessa varden som
intervall.

¢ Ta alltid ut oanvanda tillbehor ur ugnen
innan du borjar laga mat. Tillbehdr
som finns kvar i ugnen kan férhindra
att maten tillagas till ratt hall.

¢ For livsmedel som du kommer att laga
mat enligt ditt eget recept, kan du
referera till liknande livsmedel som
anges i matlagning tabeller.

¢ Med hjalp av de medfdljande
tillbehoren sakerstéller du att du far
basta tillagningsprestanda. Observera
alltid de vamingar och den information
som tillverkaren tilhandahaller for de
externa koksredskap du ska anvanda.
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e Klipp fettsékert papper som du
kommer att anvanda i din matlagning i
lampliga storlekar till behallaren du
kommer att laga mat. Fettsékra
papper som svammar over fran
behéllaren kan skapa risk for
brannskador och paverka kvaliteten
pa din matlagning. Anvand det
fettsakra papper som du kommer att
anvanda inom det angivna
temperaturomradet.

e For god matlagning, placera maten pa
den rekommenderade ratt hyllan. Byt
inte hyllposition under tillagningen.

Bakverk och ugnsmat

Allméan information

¢ Vi rekommenderar att du anvander
tillbehodren till produkten for en god
tillagningsprestanda. Om du ska
anvanda en extern kdksredskap,
foredrar mork, icke-fastnar och
varmebestandiga ware.

® Om forvarmning rekommenderas |
matlagningsbordet, se till att satta
maten i ugnen efter forvarmning.

* Om du ska laga mat med
koksredskap pa tradgrillen, placera
den i mitten av tradgrillen, inte i
narheten av bakvaggen.

¢ Allt material som anvands for att géra
bakverk bor vara farska och i
rumstemperatur.

¢ Produkternas tillagningsstatus kan
variera beroende pa mangden mat
och kdksredskapens storlek.

¢ Formar av metall, keramik och glas
forlanger tillagningstiden och baksidan
av konditorivaror blir inte jamnt brun.

¢ Om du anvander matlagningspapper
under tillagningen kan du fa lite
brunning pa matens bottenyta. | detta
fall kan du behdva férlanga din
tillagningstid med cirka 10 minuter.



¢ De varden som anges i kokborden
bestdms som ett resultat av de tester
som utfors i vara laboratorier. Varden
som passar dig kan skilja sig fran
dessa varden.

 Placera maten pa lamplig hylla som
rekommenderas i kokbordet. Se
ugnens bottenhylla som hylla 1.

Rad for bakning kakor

® Om kakan ar for torr, 6ka
temperaturen med 10 ° C och férkorta
bakningstiden.

® Om kakan éar fuktig, anvand en liten
mangd vatska eller minska
temperaturen med 10 ° C.

¢ Om toppen av kakan branns, lagg den
pa den nedre hyllan, sank
temperaturen och 6ka bakningstiden.

e Om det ar kokt val inuti men utsidan ar
klibbig, anvand en mindre mangd
vatska, minska temperaturen och dka
tillagningstiden.

Rad fér matlagning bakverk

e Om degen ar for torr, 6ka
temperaturen med 10 ° C och férkorta
tillagningstiden. BI&t degen ark med
en sas bestdende av mjdlk, olja, 4gg
och yoghurt blandning.

* Om degen blir kokta langsamt, se till
att tjockleken pa de bakverk du har
forberett inte svammar dver facket.

e Om degen &r brynt pa ytan men
botten inte ar kokt, se till att mangden
sés du kommer att anvanda for degen
ar inte for mycket langst ner pa degen.
For en jamn bryning, forsok att sprida
sésen jamnt mellan deglakan och
degen.

e Gradda dina bakverk i den position
och temperatur som &r lamplig for
kokbordet. Om botten fortfarande inte
ar brynt nog, placera den péa en botten
hylla for ndsta matlagning.

Matlagningstabell for bakverk och ugnsmat

Férslag pa matlagning med en enda pléat

Kakor i

Upp- och

Standardfack* - 2 180 20...30
facket bottenvarme
Kakori  Kakamogel patrad g oo simning 1 180 40 ... 50
mogel grill
N Upp- och
Smé Kakor Standardfack bottenvarme 2 160 20 ... 30
Standardfack* Flaktuppvarmning 1 150 40 ... 50
Rund kakform, 26
cmi q_lameteromed Upp- c_?ch 5 160 30 . 40
kldamma pa bottenvarme
tradgrill**
Sockerkaka — i\ akform, 26
cm i diameter med g oovarmning 1 160 35 ...45
kldamma pa
tradgrill**
Kaka Kondﬁon \iaror Upp- c_?ch o 170 o5 35
bricka bottenvarme
Degbakverk  Standardfack* Upp- och 2 180 35 ... 45
bottenvarme
i * Upp- och
baF;lt:rk Standardfack bottenvarme 2 200 20 ... 30
Standardfack* Flaktuppvarmning 1 180 20...30
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Upp- och

Hela bréd Standardfack bottenvarme 2 200 30 ...40
Standardfack* Flaktuppvarmning 1 200 30 ... 40
Glas / metall
Lasagne rektangular Upp- och 1 eller 2 200 30 ... 40
behallare pa bottenvarme
tradgrill**
Rund svart
meta!lform, 20°cm i Upp- c_?ch o 180 50 .. 70
diameter pa bottenvarme
. ) tradgrill**
Appelpa] Rund svart
metallform, 20 cm i . . .
diameter pa Flaktuppvarmning 1 170 50...70
tradgrill**
. Standardfack* Upp- och 2 200 ... 220 10...20
Pizza bottenvarme
Standardfack* Pizza funktion 2 200 ... 220 10... 15

Foérvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tillbehdr far inte medfdljas med din produkt.
** Dessa tillbehdr ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Matlagningstabell for Eko flakt uppvarmning - anvandningsfunktion

¢ Byt inte matlagningstemperaturen nar matlagningen har bérjat i Eko flakt
uppvarmning - anvandningsfunktionen.

* Oppna inte ugnsluckan nar du lagar mat i Eko flakt uppvarmning -
anvandningsfunktionen. Om luckan inte éppnas, optimeras den invandiga
temperaturen for att spara energi och kan skilja sig frdn den visade.

e Forvarm inte i laget Eko flakt uppvarmning.

Férslag pa matlagning med en enda pléat

25 ...

Kaka Standardfack* 1 180 35
Deg bakverk Standardfack* 1 200 45 ... 55
Rika bakverk Standardfack* 1 200 35...45

* Dessa tilloehér far inte medféljas med din produkt.

Koétt, fisk och fjaderfa

Nyckelpunkterna for rostning

¢ Kryddning med citronsaft och peppar
innan matlagning av kyckling, kalkon
och stora bitar av kétt kommer att 6ka

matlagnings prestandan.

¢ Det tar 15 till 30 minuter mer att laga
urbenat kott an filé genom stekning.

¢ Du bdr berdkna ca 4 till 5 minuters
tillagningstid per centimeter av

kotttjockleken.
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¢ Nar tillagningstiden ar dver, lamna
kottet i ugnenica 10 minuter. Kott
saften fordelas battre till stekt kott och
kommer inte ut nar kottet skars.

e Fisk bor placeras pa en medelhog eller
lag niva hylla i en varmebestandig
platta.

¢ Koka mat som rekommenderas i
matlagningsbordet med en enda plat.



Matlagningstabell for kott, fisk och fagelkott

15 minuter.
Biff (hel) / N Upp- och 250/max,
Stek (1 kg) Standardfack bottenvarme 2 sedan 180 ... 100....120
190
Lamm skaft Uob- och 15 minuter.
(1.5-2.0 Standardfack* pp-0 2 250/max, 90 ... 110
bottenvarme
kg) sedan 170
Trad grill 15 e
Placera ett fack pa  Flaktuppvarmning 1 ’ 55 ...65
Rostad en lagre hylla sedan 180 ...
kyckling 190
(1.5-2.0 kg) 15 minuter.
Standardfack* "3D" -funktion 1 250/max, 65...85
sedan 190
Trad grill*
Placera ett fack pa  Flaktuppvarmning 2 200 20...30
. en lagre hylla
Fisk Trad gril”
Placera ett fack pa "8D" -funktion 2 200 20...30
en lagre hylla

Foérvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tilloehér far inte medfélias med din produkt.
** Dessa tillbehdr ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Grill

De viktigaste punkterna i grillen

Rott kott, fisk och figderfa kétt kommer e Forbered livsmedel med liknande

snabbt att bli brun nér den grillas, fa en

vacker skorpa och torkar inte ut maten.

Filekott, spettkott, korv samt saftiga

gronsaker (tomater, 16k, etc.) ar sarskilt

lampliga fér grillning.

Allmanna varningar

® Mat som inte ar lamplig for grillning
medfdr brandrisk. Grilla endast mat
som ar lamplig for kraftig grilleld.
Placera inte heller maten for langt pa
baksidan av grillen. Detta ar det
hetaste omradet och fet mat kan fatta
eld.

e Stang ugnsluckan under grillning.

Grilla aldrig med ugnsluckan éppen.

Heta ytor kan orsaka brénnskador!

tjocklek och vikt s& mycket som
majligt for grillen.

Placera de bitar som ska grillas pa
tradgrillen eller tradgrill brickan genom
att fordela dem utan att dverskrida
varmarens matt.

Beroende pa tjockleken péa de bitar
som ska grillas kan tillagningstiderna i
bordet variera.

Skjut tradgallret eller tradgallret till
onskad niva i ugnen. Om du lagar mat
pa tradgrillen, skjut ugnsbrickan till
den nedre hyllan for att samla in
oljorna. Ugnsbrickan som du ska glida
ska vara dimensionerad for att técka
hela grilomradet. Detta fack kanske
inte medfdljer produkten. Lagg lite
vatten i ugnsfacket fér en enkel
rengoring.
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Grillningstabell

Fisk Trad grill 2 250/max 20..25
Kyckling bitar Trad gril 2 250/max 25...35
Kottbulle (n6tkott) - 12 Bitar Trad gril 2 250/max 20...30
Lammkotlett Trad gril 2 250/max 20...25
Stek - (skivad) Trad gril 2 250/max 25...30
Kalvkotlett Trad gril 2 250/max 25...30
Vegetabiliskt gratdng Trad gril 2 220 20 ... 30
Rostat bréd Trad gril 2 250/max 1.4
Det rekommenderas att férvarma i 5 minuter for all grillad mat.
Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.
Testa livsmedel underlatta testning av produkten for
e Livsmedel i detta kokbord bereds kontrollinstitut.

enligt EN 60350-1-standarden for att
Matlagningstabell for testmat
Férslag pa matlagning med en enda pléat

. * pp
(Eg?kt;rss Standardfack bottenvarme 2 140 20...30
Standardfack* Flaktuppvarmning 1 140 15... 25
N Upp- och
Smé Kakor Standardfack bottenvarme 2 160 20...30
Standardfack* Flaktuppvarmning 1 150 40 ... 50
Rund kakform, 26 Uob- och
cm i diameter med bp-© 1 160 30 ... 40
. P bottenvarme
Sockerkaka klamma pa tradgrill
Rund kakform, 26
cm i diameter med  Flaktuppvarmning 1 160 35...45
klamma pa tradgrill*
Rund svart
meta!lform, 20°cm i Upp- c_?ch o 180 50 .. 70
diameter pa bottenvarme
. ) tradgrill**
Appelpa) Rund svart
metallform, 20 6 e opvarmning 1 170 50 ... 70

diameter pa
tradgrill**
Foérvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tillbehdr far inte medfdljas med din produkt.
** Dessa tillbehdr ingér inte i din produkt. De &r kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

Grill

Rostat bréd Trad gril 2 250 3..5

Kéttbulle (n6tkott) - 12
Bitar

Vand maten efter 1/2 av den totala grilltiden.

Det rekommenderas att férvarma i 5 minuter for all grillad mat.

Trad gril 2 250 20...30
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Underhall och rengoring

Allman
rengoringsinformation

A Allminna varningar

e VVanta tills produkten svalnat innan du
rengor produkten. Heta ytor kan
orsaka brannskador!

¢ Applicera inte rengdringsmedlet direkt
pa heta ytor. Detta kan orsaka
permanenta flackar.

¢ Enheten ska rengoras och torkas
grundligt efter varje anvandning.
Saledes rengors matrester latt och
dessa rester forhindras fran att
brannas nar produkten anvands igen
senare. Séledes forlangs produktens
anvandningstid och aterkommande
problem kan undvikas.

e Anvand inte &ngrengoring produkter
for rengoring.

¢ Vissa rengoringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Anvand inte slipmedel,
rengoringspulver, rengéringskramer,
kalkbortagningsmedel eller vassa
féremal under rengéring.

¢ Inga speciella rengdringsmedel
behovs for rengoring efter varje
anvandning. Rengdr produkten med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka den med
en torr mikrofibertrasa.

¢ Var noga med att helt torka av
eventuell kvarvarande vétska efter
rengoring och rengdr omedelbart all
mat som sténker runt under
tillagningen.

e Tvatta inte nan av apparatens delar i
diskmaskin.

Inox och rostfria ytor

¢ Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengéra
rostfria ytor eller inoxytor och handtag.

¢ Rostfria och inoxytornas farg kan
andras med tiden. Det ar normalt.
Rengdr efter varje anvandning med for
rostfria eller inoxytor lamplig
rengoringsmedel.

* Rengdr med en mjuk tvalduk och for
inoxytor lamplig flytande (icke-repor)
rengoringsmedel, var noga med att
torka i en riktning.

e Ta bort kalk-, olje-, starkelse- och
protein flackar pa inox-rostfria och
glasytorna omedelbart utan att vanta.
Flackar kan rosta under langa
tidsperioder.

Emaljerade ytor

* Rengdr emaljytorna efter anvandning
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

e Om din produkt har en enkel
angrengdring funktion kan du enkelt
gora angrengoring for latt icke-
permanent smuts. (Se avsnittet "Easy
steam cleaning")

¢ [For ihardiga flackar, kan man anvanda
rengoringsmedel som rekommenderas
pa hemsidan for produkten
tillsammans med en icke-abrasiv
tvattsvamp. Anvand inte ett externt
ugnsrengoringsmedel.

¢ Ugnen maéste svalna for rengoring i
kokytsomradet. Rengoring pé heta
ytor kommer att skapa bade brandrisk
och skador med emaljyta.

Katalytiska ytor

e Sidovaggarna i matlagningsomradet
kan endast tackas med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar
beroende pa modell.

¢ De katalytiska vaggarna har en ljus
matt och pords yta. Ugnens
katalytiska vaggar bér inte rengoras.
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e Katalytiska ytor absorberar olja tack
vare sin porésa struktur och bérjar
lysa nar ytan &r mattad med olja, i
detta fall rekommenderas att byta ut
delama.

Glasytor

¢ Vid rengdring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengdringsmaterial. De kan
skada glasytan.

¢ Rengdr produkten med diskmedel,
varmt vatten och en for glasytor
lamplig mikrofibertrasa och torka den
med en torr mikrofibertrasa.

® Om det finns kvarvarande
rengoringsmedel efter rengdring, torka
av det med kallt vatten och torka det
med en ren och torr mikrofibertrasa.
Rester av rester av resthalter av
resthalter av rester av rester kan
skada glasytan nasta gang.

¢ De uttorkade aterstoden pa glasytan
far under inga omstandigheter skalas
av med tandade knivar, stalull eller
liknande verktyg.

¢ Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgangliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som attika eller
citronsaft.

e Om ytan ar kraftigt nedsmutsad,
applicera rengoringsmedel pa flacken
med en svamp och vanta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengor
sedan glasytan med en vat trasa.

» Missfargningar och flackar pé glasytan
ar normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

* Rengor plastdelar och mélade ytor
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

¢ Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengdringsmedel. Det kan
skada ytorna.
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e Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas
vata och med rengdringsmedelsrester.
Annars kan rost uppsta i dessa
skarvar rosta.

Rengoring av tillbehoéren

Om inte annat anges i bruksanvisningen

ska du inte tvéatta produkttillbehéren i

diskmaskinen.

Rengoring av

kontrollpanelen

¢ Vid rengdring av kontrollpanelerna
med kontrollratt, ska du torka av
panelen och rattarna med en fuktig
mjuk trasa och torka sedan med en
torr trasa. Ta inte bort rattarna och
packningarna under for att rengdra
panelen. Kontrollpanelen och rattarna
kan bli skadade.

¢ Nér inox-panelerna med kontrollratt
rengors, anvand inte inox-
rengoringsmedel runt rattarna.
Méarkningama runt rattarna kan
férsvinna.

® Rengdr berdrings kontrollpanelerna
med en fuktig mjuk trasa och torka
med en torr trasa. Om produkten har
en nyckellas funktion stéller du in
nyckellaset innan du rengor
kontrollpanelen. Annars kan felaktig
identifiering uppstéa pa tangenterna.

Rengoring av ugnens insida

(kokyta)

Folj rengéringsstegen som beskrivs i

avsnittet "Allméan rengdringsinformation”
enligt de olika yttyperna i ugnen.
Rengoring av ugnens sidovéggar
Sidovaggarna i matlagningsomradet kan
endast tackas med emal; eller katalytiska
véggar. Det varierar beroende pa modell.
Om det finns en katalytisk vagg, se
avsnittet "Katalytiska vaggar" for
information.



Om din produkt &r en modell med

tradhylla , ta bort tradhyllorna innan du

rengor sidovaggarma. Slutfor sedan

rengoringen enligt beskrivningen i

avsnittet "Allméan rengdringsinformation”

enligt typen av sidovagg.

Sa har tar du bort

sidotradshyllorna:

1.Ta bort tradhyllans framsida genom att
dra den pa sidovaggen i motsatt
riktning.

2.Dra tradhyllan mot dig for att ta bort

helt.

3.For att aterfasta hyllorna maste de
forfaranden tillampas som néar de togs
bort upprepas fran slutet till borjan.

Enkel angrengoring

Det varierar beroende pa

produktmodell. Den kanske inte &r

tillganglig pa din produkt.

Det sékerstéller enkel rengoring

eftersom smutsen (om man inte ha

vantat for lange) mjukas upp med angan

som bildas inuti ugnen och

vattendropparna kondenserar pa de inre

ytorna av ugnen.

1.Ta bort alla tillbehor i ugnen.

2.Hall 500 ml vatten i ugnsbrickan och
placera brickan pa ugnens andra rack.

3.S84tt ugnen pa enkelt
angrengoringslage och kor i 100°C |
15 minuter.
Oppna dérren och torka av ugnens inre
ytor med en fuktig svamp eller trasa. Nar
du dppnar dorren kommer anga att
komma ut. Detta kan skapa en risk for
branning. Var férsiktig nar du dppnar
ugnsluckan.
Anvand varmt vatten med tvéattvatska,
en mjuk trasa eller svamp for att rengdra
den fastsatta smutsen och torka av den
med en torr trasa.

Under det enkla
angrengadringslaget avdunstar
vattnet i bassangen vid ugnen for
att mjuka latt bildade rester /
smuts i ugnsutrymmet och
kondenseras i ugnsutrymmet och
det inre glaset pa ugnsluckan,
darfor kan vatten droppa nar
ugnsluckan 6ppnas. Torka bort
kondens s& snart ugnsluckan
oOppnas.

Det varierar beroende pa produktmodell.
Den kanske inte &r tillganglig pa din
produkt. Efter kondens i ugnen kan det
finnas vatten eller fukt i poolkanalen
under ugnen. Rengor poolkanalen efter
anvandning med en fuktig trasa och
torka den sedan.
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Rengoring av ugnsdorren

Anvand inte harda slipande
rengoringsmedel, metallskrapor,
tradull eller material med
blekmedel for att rengéra
ugnsluckan och glas.

Du kan ta bort din ugnsdoérr och
dorrglas for att rengéra dem. Hur man
tar bort dorrar och fonster forklaras i
avsnitten "Ta bort ugnsluckan" och "Ta
bort de inre glasen pa dorren". Efter att
ha tagit bort dorrens innerglas, rengor
dem med diskmedel, varmt vatten och
en mijuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa. Torka glaset med
vindger och skélj den sedan, for att
avlagsna kalkavlagringar fran glaset.

Rengoring av ugnsdorren

1.0Oppna ugnsluckan.

2.0ppna klammorna i gdngjamsuttaget
till hdger och vanster genom att trycka
nedat enligt figuren.

Gangjarnstyp (A), (B), (C) varierar

beroende péa produktmodell. Figurerna

nedan visar hur man 6ppnar alla

gangjamstyper.

(A) gangjéarn finns i vanliga dorrtyper.

(B) gangjam finns i mjukt stangande

dorrtyper.

(C) gangjarn finns i mjuka 6ppnings- /

stangningsdorrtyper.
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4.Dra den borttagna luckan uppat for att
frigbra den fran hoger och vanster
gangjam och ta bort den.

For att satta tillbaka doérren maste
de férfaranden som tillampas nar
den togs bort upprepas fran slutet
till bérjan. Nar du monterar
dorren, se till att stinga
klammorna pa gangjarnsuttaget.

Ta bort det inre glaset pa
ugnsluckan
Innerglaset pa det évre varmeelementets

ytterddrr kan tas bort for rengéring.
1.0ppna ugnsluckan.

2.Ta bort plastkomponenten som sitter
pa den dvre delen av ytterdorren
genom att dra den mot dig sjélv.

3.Som visas i figuren, lyft forsiktigt det
innersta glaset (1) mot "A" och ta
sedan bort det genom att dra mot "B".
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1 Innersta glaspanel

2* Inre glaspanel (Det kanske inte finns
pa din produkt.)

4.0m produkten har ett innerglas (2)
upprepar du samma process for att ta
bort det (2).

5.Det forsta steget for att omgruppera
dorren ar att sétta ihop innerglaset
igen (2). Som visas i figuren, placera
den fasade kanten av glaset for att
mdta den avfasade kanten av
plastfacket. (Om produkten har ett
innerglas). Innerglas (2) maste fastas
pa plastfacket narmast det innersta
glaset (1).

6.Néar du faster det innersta glaset (1),
var uppmarksam pa att placera den
tryckta sidan av glaset pa det andra
innerglaset. Det ar viktigt att placera
de nedre héren av alla innerglas for
att moéta de nedre plastdppningara
(1).

7.Tryck plastkomponenten mot ramen
tills ett "klick"-ljud hors.

Rengoring av ugnslampan

| hédndelse av att glasddrren till
ugnslampan i kokomrédet blir smutsig;
rengor med diskmedel, varmt vatten och
en mijuk trasa eller svamp och torka med
en torr trasa. Vid fel pa ugnslampan kan
du byta ut ugnslampan genom att félja
de sektioner som foljer.
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Byte av ugnslampa

A Almanna varningar

e [FOr att undvika risk for elektriska stotar
innan du byter ut ugnslampan, koppla
bort den elektriska kontakten och
vanta tills ugnen svalnar. Heta ytor kan
orsaka brannskador!

¢ | denna ugn anvands en glédlampa
med en effekt pa mindre &n 40 W, en
hojd pa mindre an 60 mm, en
diameter pa mindre &n 30 mm eller en
halogenlampa med uttagstyp G9, en
effekt pa mindre &n 60 W. Lamporna
ar lampliga fér anvandning vid
temperaturer dver 300 ° C.
Ugnslampor kan erhéllas fran
auktoriserade serviceagenter eller
tekniker med licens.

* | ampans placering kan skilja sig fran
det som visas i figuren.

e | ampan som anvands i denna produkt
ar inte lamplig for anvandning i
belysning av rum hemma. Syftet med
denna lampa ar att hjélpa anvandaren
att se livsmedelsproduktema.

¢ De lampor som anvands i denna
produkt maste tala extrema fysiska
férhallanden sasom temperaturer Gver
50°C.

Om ugnen har en rund lampa

1.Koppla bort produkten fran elen.

2.Ta bort glaslocket genom att vrida det
moturs.

3.0m ugnslampan &r typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och ersatter den med en



ny. Om typ (B) &r en modell drar du ut  3.Lyft lampans skyddande glasskydd
den som visas i figuren och ersatter med en skruvmejsel.
den med en ny. 4.0m ugnslampan &r typ (A) som visas i
(B) figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och ersatter den med en
ny. Om typ (B) & en modell drar du ut
den som visas i figuren och ersatter
den med en ny.

(8]

4.34tt tillbaka glaslocket.

Om ugnen har en fyrkantig lampa

1.Koppla bort produkten fran elen.

2.Ta bort tradhyllorna enligt
beskrivningen.

5.S4tt tillbaka glaslocket och
tradhyllorna.
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E] Felsokning

Kontakta auktoriserad serviceagent eller tekniker med licens eller aterforséaljaren déar
du koépte produkten om problemet inte kan avhjélpas trots att du har genomfort

e Angan som uppstar under matlagningen kan kondensera och bilda

"o Nir metalldelarna varms upp kan de expandera och orsaka brus. >>> Detta ar
inte nagot fel.

19
¢ Huvudsakringen ar defekt eller har utldsts. >>> Kontrollera sékringar i
sékringsskapet. Byt ut eller aterstall vid behov.
¢ Produkten ar inte ansluten till (jordat) uttag. >>> Kontrollera stickkontakten.
» Knappar/vred/tangenter pa kontrollpanelen fungerar inte. >>> Om produkten &r
utrustad med funktionen knapplas kan det vara aktiverat. Inaktivera det.

¢ Ugnslampan ar defekt. >>> Byt ut ugnslampan.
e Strdmmen har brutits. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera

an inte installd pa en viss matlagningsfunktion och/eller temperatur. >>> Stall in
ugnen pd en viss matlagningsfunktion och/eller temperatur.
¢ Modeller utrustade med en timer justeras inte timern. >>> Justera tiden.
e Strommen har brutits. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera
sékringama i sakringsskapet. Om nddvéndigt byt ut eller aterstéll sékringama.

e Ett tidigare stromavbrott har intréffat. >>> Justera tiden/ sténg av och sedan pa
produkten igen.
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GRUNDIG

Piekarnik do zabudowy
Instrukcja uzytkowania

9

PL



Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Grundig Dziekujemy za wybor urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepsza wydajnosé. Aby to zrobié, nalezy uwaznie przeczytac
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzadzeniem przed uzyciem i
zachowac ja. Przekazujac wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy dotaczy¢ réwniez niniejsza
instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg, biorgc pod uwage wszystkie informacje i
ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzega¢ wszystkich informaciji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposéb bedziesz chronié siebie i swoj produkt przed zagrozeniami, ktére mogg wystapic.
Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotaczy¢
rowniez niniejszg instrukcje.

W niniejszej instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace symbole:

AZagroZer\ie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
Srodowiska.

&ZagrOZenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

ﬂ Wazne informacje lub przydatne wskazdwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/\WE EMC (Kompatybilnosc Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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ﬂ Instrukcje bezpieczenstwa

- Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktére pomogg zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

- Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac¢ dostarczone
wraz z produktem.

- Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
Jakiekolwiek szkody, ktore
moga wystapi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejsze]
instrukeji.

- Nieprzestrzeganie niniejsze]
instrukcji spowoduje utrate
gwarancji.

- A Prace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

- &AUzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

- ANie nalezy naprawic¢ lub
wymieni¢ zadnych czesci
urzadzenia, chyba ze
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okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

- A Nie wolno modyfikowac

urzgdzenia.

A Uzytkowanie

- Ten produkt jest

przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

- Nie wolno uzywac produktu

w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach I innych miejscach

pracy.

- OSTRZEZENIE: Produkt

powinien by¢ uzywany
wytgcznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celow, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

- Piekarnik moze by¢ uzywany

do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania
potraw.

- Produktu nie nalezy uzywac

do ogrzewania,
podgrzewania talerzy,
wieszania recznikow lub



odziezy na uchwycie do
suszenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,
os6b wymagajacych
szczegolnego traktowania i
zwierzat domowych

- Niniejszy sprzet moze byc
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat |
przez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie
uzytkowania sprzetu w
bezpieczny sposob, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiate.

- Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia | konserwacji
nie mogg wykonywac dzieci
bez nadzoru.

- Niniejszy sprzet moze byc
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny
Sposob.

- Dzieci nie nalezy

pozostawiac bez opieki, aby
mieC pewnosc, ze nie bedg
sie one bawic¢ urzgdzeniem.

- Produkty elektryczne sg

niebezpieczne dla dzieci |
zwierzat domowych. Dzieci i
zwierzeta nie mogg bawic
sie, wspinac sie na
urzadzenie ani wchodzi¢ do
niego.

- Nie wolno ktas¢ na

urzgdzeniu przedmiotow, do
ktérych moga dosiegngc
dzieci.

. OSTRZEZENIE: Podczas

uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorgce. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

- Trzymaj materiat uzyty do

opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

- Gdy drzwi sg otwarte, nie

ktadz na nich zadnych
ciezkich przedmiotow ani nie
pozwalaj dzieciom na nie
siadac. Piekarnik moze sie
przewrocic lub moze dojsc
do uszkodzenia zawiasow
drzwi.

- (Jesli twdj produkt ma

wtyczke) Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci
nalezy wyja¢ wtyczke z
gniazdka i uniemozliwic¢
dziatanie produktu przed
utylizacja.
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A Bezpieczenstwo

elektryczne

- Urzgdzenie podtgczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowe. Instalacje
uziemienia nalezy zlecic¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

- Wtyczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miejscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
Istnie¢ mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetacznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajac
wszystkie bieguny od sieci.

- Produktu nie wolno
podtgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy |
transportu.

- Urzgdzenie podtgczyc
produkt do gniazdka, ktore
spetnia wartosci napiecia i
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czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe.

- (Jesli Twoj produkt nie ma

przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytacznie
kabla potgczeniowego
okreslonego w rozdziale
.Specyfikacje techniczne".

- Nie nalezy blokowac

przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj ciezkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewod zasilajgcy
nie powinien byc zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.

- Podczas pracy piekarnika

jego tylna powierzchnia
rowniez sie nagrzewa.
Przewody zasilajgce nie
moga dotykac tylnej
powierzchni, gdyz moga
zostac uszkodzone.

- Nie blokowac kabli

elektrycznych do drzwiczek
piekarnika I nie przesuwac

po gorgcych powierzchniach.
Moze to spowodowac
zwarcie piekarnika i

zapalenie sie w wyniku
stopienia kabla.

- Uzywac tylko oryginalnego

kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.



- Jesli przewdd zasilajgey jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujaca, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

- OSTRZEZENIE: Przed
wymiang zarowki piekarnika
nalezy odtgczy¢ produkt od
zasilania, aby unikngc¢ ryzyka
porazenia prgdem. Odtgczyc
produkt lub wytgczy¢
bezpiecznik.

(Jesli twdj produkt ma

wtyczke)

- Nie nalezy podtagczac
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnigje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktéra moze sSciekac z blatu).

- Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod
podczas odtgczania.

- Nalezy upewnic sie, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtgczona do
gniazdka, aby unikng¢
wytadowania tukowego.

AZabezpieczenie podczas
transportu
- Przed transportem odtgcz

urzgdzenie od sieci.

- Produkt jest ciezki, dlatego

powinny go przenosic co
najmniej dwie osoby.

- Nie nalezy trzymac

urzadzenia za drzwi i/lub
uchwyt podczas transportu
lub przenoszenia.

- Nie wolno ktas¢ na

urzadzeniu innych
przedmiotow I nie przenosic
W pOzycji pionowej.

- Aby przetransportowac

urzadzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczy¢ za pomocg
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

- Sprawdz ogdiny wyglad

produktu pod kgtem
uszkodzen, ktére mogty
wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo montazu
.- Przed zamontowaniem

urzadzenia nalezy sprawdzic
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest
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uszkodzony nie wolno go
zamontowac.

- Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrodet ciepta
(grzejniki, piece itp.).

- Wszystkie kanaty
wentylacyjne musza
pozostac otwarte.

- Aby zapobiec przegrzaniu,
urzadzenia nie nalezy
montowac za dekoracyjnymi
drzwiami.

A Bezpieczenstwo
uzytkowania

- Po kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.

- Jesli produkt nie jest
uzywany przez dtuzszy czas
nalezy odtgczy¢ go od
zasilania lub wytgczyc
bezpiecznik.

- Nie wolno uzywac
wadliwego lub
uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzgdzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu |
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.
- Nie nalezy uzywac produktu
ze zdjetg lub sttuczong
szybg przednich drzwi.

- Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegng¢ do
8/PL

iInnego przedmiotu lub z
Jakiegokolwiek innego
powodu.

- Nie wolno korzystac z

urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

- Przedmioty tatwopalne

przechowywane w strefie
pleczenia mogg sie zapalic.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych
w strefie pieczenia.

- Uchwyt piekarnika nie moze

stuzy¢ jako suszarka do
recznikow. Podczas
uzywania urzgdzenia nie
nalezy wiesza¢ na nim
recznikow, rekawiczek ani
podobnych tkanin.

- Zawiasy drzwiczek

poruszajg sie i dociskajg
podczas otwierania i
zamykania. Podczas
otwierania/zamykania
drzwiczek nie wolno trzymac
za zawiasy.

A Ostrzezenia dotyczace

temperatury
- OSTRZEZENIE: Podczas

pracy urzgdzenia odstoniete
czesci bedg gorgce. Nie
dotykac urzadzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do



urzadzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

- Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatow w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorace
podczas pracy.

- Poniewaz para moze sie
wydostawac podczas
pieczenia, nalezy uwazac
podczas otwierania
drzwiczek piekarnika. Para
moze poparzy¢ dton, twarz |
/ lub oczy.

- Urzadzenie moze sie
nagrzac podczas pieczenia.
Nie dotykac gorgcych
przegrod, wewnetrznych
czesci piekarnika, elementow
grzejnych itp.

- Podczas
wktadania/wyjmowania
potraw do gorgcego
piekarnika nalezy uzywac
zaroodpornych rekawic
kuchennych.

AUiycie akcesoriow

- Wazne jest, aby ruszt do
grilla i taca byty prawidtowo
umieszczone na drucianych
potkach. Aby uzyskac
szczegotowe informacie,
patrz rozdziat ,Uzycie
akcesoriow".

- Akcesoria mogg uszkodzi¢

szybe drzwi podczas
zamykania. Nalezy
przesungc akcesoria na
koniec obszaru pieczenia.

A Bezpieczenstwo
pieczenia

. Zachowaj ostroznosc¢
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze
zapali¢ sie pod wptywem
gorgcych powierzchni,
powodujgc pozar.

- Odpady zywnosci, olej itp. w

strefie pieczenia moga sie
zapali¢. Przed pieczeniem
usungc zanieczyszczenia.

- Zagrozenie zatruciem

pokarmowym: Nie
przechowywac zywnosci w
piekarniku dtuzej niz godzine
przed i po pieczeniu. W
przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie
pokarmowe lub choroby.

- Nie podgrzewac

zamknietych puszek i
szklanych stoikow.
Zwiekszone cisnienie moze
spowodowac pekniecie
stoika.

- Umiesc ttuszczoodporny

papier w naczyniu do
pieczenia lub na innym
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przedmiocie przeznaczonym
do piekarnika (taca, ruszt
itp.), umiesc¢ potrawe i wtéz
do rozgrzanego piekarnika.
Usun wystajgcy z foremki
papier, aby unikngc ryzyka
dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru
ttuszczoodpornego w
temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna
temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie
wolno ktasc¢ papieru
ttuszczoodpornego na
podstawie piekarnika.

- Nie umieszczac blach do
pieczenia, talerzy ani folii
aluminiowej bezposrednio na
dnie piekarnika.
Zgromadzone ciepto moze
uszkodzi¢ podstawe
piekarnika.

- Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenia!

- Zywnos$c¢ nieodpowiednia do
grillowania niesie ze soba
ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do
intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy
rowniez umieszczac jedzenia
za blisko tytu grilla. To
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najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia
- Przecz czyszczeniem

produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenia!

- Nie wolno my¢ produktu,

spryskujac go lub polewajac
woda! Ryzyko porazenia
pragdem!

- Nie czyscic¢ produktu za

pomoca odkurzaczy
parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

- Nie uzywaj sciernych

srodkow czyszczgeych,
metalowych skrobaczek,
druciakéw lub srodkow
wybielajgcych do
czyszczenia szyby przednich
drzwi piekarnika/(jesli sg)
szyby gornych drzwi
piekarnika. Srodki te moga
powodowac porysowanie i
rozbicie szklanych
powierzchni.

- Zawsze utrzymuj panel

sterowania w czystosci |
suchosci. Wilgotna i brudna
powierzchnia moze
powodowac problemy z
obstugg funkcji.



E Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z
dyrektywg Parlamentu

mmm | Furopejskiego i Rady

(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).
Wyréb ten wykonano z czesci i materiatow
wysokiej jakosci, ktére mogg by¢ odzyskane
i uzyte jako surowce wtdrne. Po
zakonczeniu uzytkowania nie nalezy
pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu
zbidrki urzadzen elektrycznychii
elektronicznych na surowce wtérne. Aby
dowiedziec sie, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sie z
wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substanciji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatow, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie sie materiatow

opakowaniowych

+ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymac
je w bezpiecznym miejscu, niedostepne
dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtérnych.

Nalezy odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace oszczedzania

energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014 mozna

znalez¢ na karcie produktu dotgczonej do
produktu. Ponizsze wskazdwki pomoga

uzywac produktu w sposdb ekologiczny i

energooszczedny
Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

+ W piekarniku uzywaj ciemnych lub
emaliowanych pojemnikdw, ktére lepiej
przenosza ciepto.

+ Wytgcz piekarnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposéb
zaoszczedzisz do 20% energii.

+ Jedli jest to okreslone w przepisie lub
instrukcji uzytkownika, zawsze nagrzewaj
piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ Nie otwiera¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia w funkcji "Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO". Jesli drzwiczki
nie zostang otwarte, temperatura
wewnetrzna jest optymalizowana w celu
oszczedzania energii w funkgji roboczej
"Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO" a
temperatura ta moze roznic sie od
pokazanej na ekranie.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na
raz w piekarniku. Mozesz piec w tym
samym czasie, umieszczajgc dwie formy
do pieczenia na drucianej potce. Jesli
pieczesz jedni danie po drugim,
0szczedzasz energie, poniewaz piekarnik
nie straci ciepta.
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E Produkt

Wprowadzenie produktu

Panel sterowania

Oswietleniex

Pdétka drucianax*

Silnik wentylatora (za stalowa ptyta)
Drzwi

Uchwyt

Dolna grzatka (dolna ptyta stalowa)
Umieszczenie potek

Godrna grzatka

O 00 ~N o o N =
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Otwory wentylacyjne

W zaleznosci od modelu Produkt moze nie
by¢ wyposazony w o$wietlenie lub typ i
potozenie zaréwki mogg réznic¢ sie od
przedstawionych na ilustracji.

W zaleznosci od modelu Produkt moze nie
zawiera¢ drucianych poétek. Druciane pétki
na rysunku sg jedynie podglagdowe.



Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania
W tej czesci mozna znaleZ¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Mogg wystepowac réznice w rysunkach i niektérych funkcjach w zaleznosci od

modelu.
Panel sterowania piekarnika

1 Pokretto wyboru funkgji

2 Timer

3 Pokretto temperatury

Jesli urzadzenie posiada gatki sterujace,
moga one by¢ wpuszczone w panel, ktéry
wysuwa sie po wcisnieciu (dostepny w
niektérych modelach). Aby dokonaé
ustawien za pomoca tych pokretet, najpierw
wciénij odpowiednie pokretto i wyciagnij
pokretto. Po dokonaniu regulacji wcisnij go
ponownie i wymien pokretto.

Pokretto wyboru funkcji

Mozesz wybra¢ funkcje piekarnika za
pomocy pokretta. Aby wybrac¢ przekre¢ w
lewo/prawo od pozycji zamknietej (na
gorze).

Pokretto temperatury

Za pomoca pokretta sterowania piekarnika
mozna ustawi¢ temperature pieczenia.
0Obrd¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
od pozycji zamknietej (na gorze).
Wskaznik temperatury

Temperature mozna odczytac z symbolu
temperatury znajdujacego sie na
wyswietlaczu. Symbol temperatury na
wyswietlaczu wtgcza sie po uruchomieniu
urzgdzenia, a wytacza po osiggnieciu
ustawionej temperatury. Gdy temperatura
wewnatrz piekarnika spadnie ponizej
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ustawionej temperatury, symbol ponownie
sie zaswieci.
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Przycisk alarmu

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwigkszania
Przycisk zmniejszania
Przycisk ustawien

Symbol blokady przyciskow
Wyswietl symbole

o o w N =

o : Symbol czasu pieczenia

5 : Symbol zakoriczenia pieczenia*
A : Symbol alarmu

q ] : Symbol jasnosci

& : Symbol wigczonej blokady

I : Symbol temperatury

¢ : Symbol gtosnosci

: Symbol blokady drzwix

* Rézni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.
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Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli pokazano funkcje, ktérych mozna uzywac w piekarniku, a takze najwyzszg i
najnizsza temperature, ktorg mozna ustawié dla tych funkcji. Kolejno$¢ pokazanych trybow
pracy moze rézni¢ sie od rozmieszczenia w urzgdzeniu

-~ Oswietlenie W piekarniku nie dziata grzatka. Swieci sie tylko
71N piekarnika zaréwka.
Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata tylko
wentylator (na tylnej $cianie). Zamrozone
jedzenie w postaci granulek jest powoli
Pieczenie z rozmrazane w temperaturze pokojowej,

wentylatorem

upieczone jedzenie jest schtadzane. Czas
potrzebny do rozmrozenia catego kawatka migsa
jest dtuzszy niz w przypadku zywnosci
zawierajgcej ziarna.

Zywnos¢ jest podgrzewana jednoczesnie od gory

&
&

|%

wentylatorem

Gorne i dolne i od dotu. Nadaje sie do ciast i potraw w
ogrzewanie foremkach do pieczenia lub ciast i wypiekdéw.
Pieczenie na pojedynczej tacy.
x Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem
— Dolne jest ogrzewane przez dolng grzatke, a nastepnie
— ogrzewanie rozprowadzane rownomiernie i szybko po
- wspomagane komorze. Pieczenie na pojedynczej tacy.

Tej funkcji nalezy réwniez uzy¢ do tatwego
czyszczenia parg.

®

Ogrzewanie
wentylatorem

Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem
jest ogrzewane przez termowentylator, a
nastepnie rozprowadzane rownomiernie i szybko
po komorze. Nadaje sie do pieczenia potraw na
wielu pétkach o réznych poziomach.

[®]

Ogrzewanie
wentylatorem
tryb ECO

Aby oszczedzacd energie, mozesz uzy¢ tej funkcji
zamiast ,Ogrzewanie wentylatorem” w zakresie
160 220 ° C. Ale czas pieczenia bedzie nieco
dtuzszy.

Korzystanie z tej funkgji zostato opisane w
rozdziale ,Obstuga sterownika piekarnika".

Funkcja pizzy

Dolna grzatka i ogrzewanie wentylatorem
dziatajg. Nadaje sie do pizzy.

Gorna i dolna grzatka oraz ogrzewanie
wentylatorem dziatajg. Wszystkie czesci produktu

2] |®

Funkcja 3D . . . . X
sg upieczone réowno i szybko. Pieczenie na
pojedynczej tacy.
Duzy gl Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sie

do grillowania wiekszych kawatkow.

* Urzadzenie dziata w zakresie temperatur okreslonym na pokretle temperatury.
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Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym rozdziale znajduje sie opis akcesoridw iich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone akcesoria réznig sie w zaleznosci od modelu. Nie
wszystkie opisane akcesoria znajdujg sie w Twoim urzadzeniu.

UWAGA : Tacki moga ulec deformacji pod wptywem temperatury. Nie ma to Zadnego wptywu na
dziatanie. Deformacja znika, gdy taca ostygnie.

Standardowa taca
Stuzy do wypiekdw, mrozonek i smazenia
duzych kawatkdw.

Taca do ciasta
Stuzy do wypiekdw, takich jak ciasteczka i
herbatniki.

Modele z drucianymi pétkami:

Ruszt do grilla
Stuzy do smazenia lub uktadania potraw, ktdre
Modele bez drucianych pétek: maja by¢ upieczone, smazone i duszone na

l)%}:» o, wybranej pétce.
* %‘fjf% f”/ l/’”
%%éf
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Zastosowanie akcesoriow

Potki do pieczenia

Jest 5 poziomow umieszczenia potek w
piekarniku. Kolejnos¢ potek mozna jest
0znaczona numerami na przedniej
obudowie piekarnika.

Modele z drucianymi potkami

Modele bez drucianych pétek

Umieszczenie rusztu do grilla na
potkach do pieczenia

Modele z drucianymi potkami:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na bocznych
poétkach. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej pdfce otwarta, czes¢
otwarta musi znajdowac sie z przodu. Dla
lepszego pieczenia ruszt nalezy
zabezpieczy¢ ogranicznikiem na pétce.

Ogranicznik nie moze dotykac tylnej sciany.

Modele bez drucianych pétek:
Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na bocznych
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potkach. Ruszt do grilla jest umieszczany w

jednym kierunku. Podczas umieszczania

rusztu do grilla na wybranej pétce otwarta,
ot nad . q

Umieszczenie tacki na potkach do
pieczenia.

Modele z drucianymi potkami:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pétkach.
Podczas umieszczania tacki na wybranej
poétce raczka musi znajdowac sie z przodu.
Dla lepszego pieczenia tacke nalezy
zabezpieczy¢ stoperem na potce.
Ogranicznik nie moze dotykac tylnej ciany.

Funkcja blokady rusztu do grilla
Istnieje funkcja ogranicznika, ktéra
zapobiega wysunigciu sie rusztu do grilla.
Dzieki tej funkcji mozna tatwo i bezpiecznie
wyja¢ jedzenie. Podczas wyjmowania
rusztu mozna go pociagng¢ do przodu, az
dotknie ogranicznika. Nalezy oming¢
ogranicznik, aby go catkowicie usunac.
Modele z drucianymi potkami




Funkcja blokady tacki rusztu do grilla -
Modele z drucianymi potkami

Istnieje réwniez funkcja ogranicznika, ktora
zapobiega wysunieciu sie tacki. Podczas
wyjmowania tacy nalezy zwolnij jg z tylnej
blokady i pociggnac¢ do siebie, az dotknie
ogranicznika. Nalezy oming¢ ogranicznik,
aby go catkowicie usungg.

Ruszt i taca musza zostac prawidiowo
umieszczone na prowadnicach
teleskopowychModele z drucianymi
potkami i prowadnicami
teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Podczas korzystania z tacek i rusztéw na
prowadnicach teleskopowych nalezy
uwazaé, aby ograniczniki znajdujgce sie z
przodu i z tytu prowadnic opieraty sie o
krawedzie grilla i tacek (patrz rysunek).
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Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu

(wysokosé/szerokosé/gtebokose)

Wymiary montazowe piekarnika .

(wysokosé/szerokosé/gtebokosd) **450 lub 460 mm/560 mm/min. 550 mm

Napiecie / Czestotliwosc 220-240 V~ ;50 Hz

ggpugaréil;rn?]akabla zastosowany/odpowiedni min. HOSVV-FG 3 x 1.5 mm?

Catkowite zuzycie energii 2,9 kW

Rodzaj piekarnika Wielofunkeyjny piekarnik

*  Podstawy: Informacje na temat etykiety energetycznej piekarnikéw elektrycznych podano
zgodnie z norma EN 60350-1/IEC 60350-1. Wartosci te sg okreslane przy standardowym
obcigzeniu za pomoca funkcji ogrzewania dolnego lub ogrzewania wspomaganego
wentylatorem (jesli wystepuje).
Klasa efektywnosci energetycznej jest ustalana zgodnie z nastepujgcym priorytetem w
zaleznosci od tego, czy odpowiednie funkcje znajdujg w produkcie, czy nie: 1-Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO, 2-Ogrzewanie wentylatorem 3- Wentylator wspomagany matym
grillem, 4-Gdrne i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
uprzedniego powiadomienia.

455 mm/594 mm/567 mm

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do
konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotaczonej do nich dokumentacji sa
uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W
zaleznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie réznié.
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Bl Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z produktu

zaleca sie wykonanie nastepujgcych
czynnosci.
Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj godzine przed
uzyciem piekarnika. Jesli tego nie
ustawisz, w niektérych modelach
piekarnikdw nie bedzie mozna
gotowac.

1. Po pierwszym uruchomieniu piekarnika
pole godziny pokaze "12:00" i wraz z
symbolem €9 bedg migad.

2. Uétaw godzine za pomoca przyciskéw @
/

@ 1T

II_ g
o © o e 6

3. Nacisnij € lub %%, aby podswietli¢ pole
minut.

© |: Binl
uyNing

Q@@@%&

4. Ustaw minuty za pomoca przyciskow @&
/@

o |TCo
jum|mi

Q@@@sﬁ%

5.Potwierdz ustawienie, naciskajac & lub 3.

» Godzina jest ustawiona, a symbol
zniknie.

Jesli godzina nie zostanie ustawiona,
t0 "12:00" i symbol €3 beda nadal
migag¢, a piekarnik nie uruchomi sie.
Aby piekarnik uruchomit sie nalezy
ustawié godzine lub nacisnaé €, gdy
pokazuje godzine "12:00".
Ustawienie godziny mozna zmieni¢
zgodnie z opisem w rozdziale
.Ustawienia”.

Godzina resetuje sie w przypadku
awarii zasilania. Wymaga
ponownego ustawienia.

Pierwsze czyszczenie

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Wtacz urzadzenie na 30 minut, a

nastepnie wytgcz. W ten sposéb
pozostatosci i warstwy, ktore mogty
pozosta¢ w piecu podczas produkcji, sg
spalane i czyszczone.

4.Podczas korzystania z urzadzenia wybierz

najwyzszg temperature i funkcje robocza,
na ktorg dziatajg wszystkie grzatki. Patrz
,Funkcje obstugi piekarnika". W dalszej
czesci dowiesz sig, jak obstugiwac
piekarnik.

5.Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng

szmatkg lub gabka i wytrzyj szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i

miekka gabka.

UWAGA Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie. Nie uzywaj
agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia,
ani zadnych ostrych
przedmiotow.

UWAGA W trakcie pierwszego
uruchomienia przez pare godzin
mogg sie wydziela¢ dym i zapach.
Jest to catkiem normalne. Zadbaj
o dobrg wentylacje kuchni i
pozbadzZ sie dymu i zapachu. Nie
wdychac bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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[ Jak obstugiwaé piekarnik

Ogodlne informacje na temat
uzytkowania piekarnika

Wentylator chtodzacy (Moze nie by¢
dostepny w Twoim produkcie.)

Produkt posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wigcza sie
automatycznie w razie potrzeby i chtodzi
zaréwno przod produktuy, jak i meble.
Wytgcza sie automatycznie po zakonczeniu
procesu chtodzenia. Gorgce powietrze
wydobywa sie przez drzwi piekarnika. Nie
zakrywac otworéw wentylacyjnych. W
przeciwnym razie piekarnik moze sie
przegrzac.

Wentylator chtodzacy nadal dziata podczas
pracy piekarnika lub po jego wytaczeniu
(okoto 20-30 minut). Jesli pieczesz z
uzyciem timera, pod koniec czasu pieczenia
wentylator chtodzacy wytaczy sie wraz z
wszystkimi funkcjami. Uzytkownik nie moze
ustawi¢ czasu pracy wentylatora
chtodzacego. Wiagcza sie i wytacza
automatycznie. To nie jest btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wigcza sie, gdy
piekarnik zaczyna piec. W niektérych
modelach oswietlenie wtgcza sie podczas
pieczenia, a w innych wytacza sie po
pewnym czasie.

Jesli chcesz, aby oswietlenie piekarnika
Swiecito sie ciggle, wybierz funkcje

"Oswietlenie piekarnika" za pomoca pokretta.
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Panel sterowania piekarnika
Ostrzezenia og6lne dotyczace panelu
sterowania

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna
nastawi¢ koniec procesu gotowania,
to 5 godziny, 59 minut.

W razie przerwy w zasilaniu program
kasuje sie. Trzeba zaprogramowac
piekarnik od nowa.

Podczas ustawiania programu
odpowiednie symbole na
wyswietlaczu migaja. Poczekaj
chwile, az ustawienia zostang
zapisane.

Jesli wybrano dowolny tryb, nie
mozna zmieni¢ godziny.

Jesli czas pieczenia jest ustawiony
na samym poczatku, pozostaty czas
jest wyswietlany na ekranie.

W przypadkach, gdy ustawiono czas
pieczenia lub czas zakonczenia
pieczenia, mozna automatycznie
anulowa¢ ustawienie, naciskajac

dtugo 9.
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Przycisk alarmu

Przycisk ustawienia czasu

Przycisk zwigkszania

Przycisk zmniejszania

Przycisk ustawien

Symbol blokady przyciskow

Wyswietl symbole

© : Symbol czasu pieczenia

) : Symbol zakoriczenia pieczenia*
0 : Symbol alarmu

o o w N =



4] : Symbol jasnosci

& : Symbol wigczonej blokady

8 : Symbol temperatury

() : Symbol gtosnosci

: Symbol blokady drzwix

* Rézni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.

Wiacz piekarnik

Po wybraniu programu za pomoca pokretta i
ustawieniu okreslonej temperatury piekarnik
zaczyna dziatac.

Wytacz piekarnik;

Mozesz wytgczy¢ piekarnik, przekrecajac
pokretto wyboru programu i pokretto
temperatury do pozycji wytaczenia (w gore).
Aby ustawi¢ pieczenie recznie ustaw
temperature i program.

Mozesz recznie ustawic¢ pieczenie bez
ustawiania czasu, wybierajac temperature i
program odpowiednig do potrawy.

Przyktad:

1. Wybierz program za pomoca pokretta.
2.Za pomoca pokretta sterowania
piekarnika mozna ustawi¢ temperature
pieczenia.
» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast po
wybraniu programu i temperatury, na
wyswietlaczu pojawi sie 8. Gdy temperatura
wewnatrz piekarnika osiggnie ustawiong
temperature, symbol 8 znika. Piekarnik nie
wytgcza sie automatycznie, poniewaz
pieczenie w trybie recznym odbywa sie bez
ustawiania czasu pieczenia. Musisz sam
kontrolowac pieczenie i je wytaczac. Po
zakonczeniu pieczenia wytacz piekarnik,
przekrecajgc pokretto wyboru programu i
pokretto temperatury do pozycji wytgczenia
(w gore).

Ustawienie czasu pieczenia

Mozna ustawi¢ automatyczne wytgczanie

piekarnika po uptywie okreslonego czasu,

wybierajgc temperature i program

odpowiedniag do potrawy i ustawiajac czas

pieczenia na zegarze.

1. Wybierz program pieczenia.

2. Nacisnij €9 az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol €3, aby zresetowac ustawienie
zegara.
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Po ustawieniu programu i
temperatury mozna ustawic czas
pieczenia na 30 minut, naciskajac ®
mozna ustawic czas pieczenia, a
naciskajac ®/© mozna zmienié
ustawienie czas pieczenia.

3. Ustaw czas pieczenia za pomoca
przyciskéw B/,

S Mr-Lm
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Czas pieczenia zwieksza sie 0 1
minute w ciggu pierwszych 15 minut,
a po 15 minutach zwieksza sie 0 5
minut.

4. W16z jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomocg pokretta.

» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast po

wybraniu programu i temperatury.

Ustawiony czas pieczenia zaczyna odlicza¢

czas do korica, a na wyswietlaczu pojawi sie

8. Gdy temperatura wewnatrz piekarnika

osiggnie ustawiong temperature, symbol §

znika.

5.Po zakorczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End” , symbol &
miga, a timer wydaje sygnat dzwiekowy
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6.0strzezenie rozlega sie przez dwie minuty.
Nacisnij dowolny przycisk, aby go
wytgczyC. Ostrzezenie zatrzymuije sie, a
na wyswietlaczu pojawia sie godzina.
Aby ustawi¢ czas zakonczenia
gotowania na pozniej: (Rozni sie w
zaleznosci od modelu produktu. Moze
nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.)
Ustawiajgc temperature i program, mozna
ustawi¢ czas pieczenia i czas zakonczenia
pieczenia na pdzniej, umozliwiajac
automatyczne wigczenie/wytaczenie
piekarnika.
1. Wybierz program pieczenia.
2. Nacisnij €9 az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol 3, aby zresetowac ustawienie
zegara.

S Mrrr
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Po ustawieniu programu i
temperatury mozna ustawic czas
pieczenia na 30 minut, naciskajac ®
mozna ustawic czas pieczenia, a
naciskajac ®/© mozna zmienié
ustawienie czas pieczenia.

3. Ustaw czas pieczenia za pomoca
przyciskow @/,
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Czas pieczenia zwieksza sie 0 1
minute w ciggu pierwszych 15 minut,
a po 15 minutach zwieksza sie 0 5
minut.

» Po ustawieniu czasu pieczenia, na

wyswietlaczu pojawi sie symbol €.

4. Naci$nij & az na wyéwietlaczu pojawi sie
symbol %9, aby zresetowaé ustawienie
czas zakonczenia pieczenia.
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5. Ustaw czas zakonczenia pieczenia za
pomoca przyciskéw B/,

O 1z
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» Po ustawieniu czasu zakonczenia
pieczenia symbol © oraz 9 pojawig sie na
wyswietlaczu. Po rozpoczeciu pieczenia,
symbol 5 znika.
6. Wtz jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomocg pokretta.
» Zegar oblicza czas rozpoczecia pieczenia,
odejmujac czas pieczenia od ustawionego
czasu zakonczenia pieczenia. Po
rozpoczeciu czasu rozpoczecia pieczenia
zostaje uruchomiony wybrany tryb, a
piekarnik nagrzewa sie do ustawionej
temperatury. Ustawiony czas pieczenia
zaczyna odlicza¢ czas do korica, a na
wys$wietlaczu pojawi sie 8. Gdy temperatura
wewnatrz piekarnika osiggnie ustawiong
temperature, symbol 8 znika.
7.Po zakoriczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End” , symbol
miga, a timer wydaje sygnat dzwiekowy
8.0strzezenie rozlega sie przez dwie minuty.
Nacisnij dowolny przycisk, aby go
wytgczyC. Ostrzezenie zatrzymuije sie, a
na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Jesli na koniec ostrzezenia
dzwiekowego zostanie nacisniety
dowolny przycisk, piekarnik zacznie
ponownie dziata¢. Aby zapobiec
dalszemu dziataniu piekarnika pod
koniec ostrzezenia, ustaw pokretto
temperatury i pokretto programu w
pozycji "0" (wytgczony) i wytgcz
piekarnik.




Ustawienia

Wiaczenie blokady przyciskéow

Mozesz zapobiec interwencji jednostki

sterujgcej, aktywujac funkcje blokady

przyciskow.

1. Naci$nij 2 az na wyéwietlaczu pojawi sie
symbol &,

L0 & 0 & =%

» Pojawia sie symbol i@, a na wyswietlaczu
rozpoczyna sie odliczanie 3-2-1. Po
zakonczeniu odliczania wtacza sie blokada
przyciskéw. Po nacisnieciu dowolnego
przycisku, gdy blokada jest ustawiona, timer
emituje sygnat dzwiekowy a symbol & miga.

Jesli przestaniesz naciskac przycisk
przed zakonczeniem odliczania,
blokada nie zostanie aktywowana.
Jesli przestaniesz naciskac przycisk
& przed zakonczeniem odliczania,
blokada klawiszy nie zostanie
aktywowana.

Jesli blokada przyciskéw jest
wigczona nie dziatajg przyciski
timera. Blokada przyciskéw nie
wytgczy sie w przypadku awarii
zasilania.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Naciénij &1 az symbol & zniknie z
wyswietlacza.

» Symbol & znika, a blokada przyciskéw jest

wytgczona.

Ustawienie alarmu

Mozna uzy¢ timera w celu ostrzezenia lub
przypomnienia innego niz pieczenia.

Alarm nie wptywa na dziatanie piekarnika.
Uzywany w celach ostrzegawczych. Na
przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy piekarnik
ma zosta¢ wytaczony o okreslonej godzinie.
Po uptywie ustawionego czasu zegar
wydaje ostrzezenie dZzwiekowe.

Najdtuzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.
1. Nacisnij £ az na wy$wietlaczu pojawi sie
symbol 2.

BINRRIN
Q BT

@@@@i@@l

2. %Ustaw alarmu za pomoca przyciskow
/

11 0
Q 0 1 S

4 6 0 N\ &

» Po ustawieniu alarmu symbol 23

pozostanie podswietlony, a czas alarmu

rozpocznie odliczanie na wyswietlaczu. Jesli

czas alarmu i czas pieczenia sg ustawione

jednoczesnie, na wyswietlaczu pojawi sie

krétszy czas.

3.Po uptywie czasu alarmu symbol £
zaczyna migac¢ i wydaje ostrzezenie
dZzwiekowe.

Wytacz alarm

1. Pod koniec czasu alarmu dzwiek
ostrzegawczy rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
wytgczyc¢ ostrzezenie dZzwiekowe.

» Ostrzezenie dZwiekowe zatrzymuije sie, a

na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Czy chcesz anulowa¢ alarm?

1. Naci$nij £ az na wy$wietlaczu pojawi sie
symbol 2, aby zresetowaé ustawienie
alarmu. Naci$nij © az wyswietli sie
,00:00".

2.L2 Aby anulowaé alarm nalezy dtugo
nacisna¢ przycisk.

Zmienia poziom gtosnosci

1. Naci$nij £t az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol 1B,
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1|
N I

Q@@@@&z

2. Ustaw zadany poziom za pomocg
przyciskow @/, (b-01-b-02-b-03)

<
I I

L i b

3. Nacisnij %%, aby potwierdzié lub
ustawienie zostanie aktywowane po
chwili bez naciskania.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza
1. Naci$nij % az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol (.

Q@@@@@a

2. Ustaw poziom jasnosci za pomocg
przyciskow B/, (d-01-d-02-d-03)

1 o
N I

a9 O = o

» Nacisnij %, aby potwierdzi¢ lub ustawienie
zostanie aktywowane po chwili bez
naciskania.
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Ustaw godzine

na piekarniku; aby zmieni¢ godzine, ktérg

wczesniej ustawites,

1. Naci$nij % az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol €3.

2. Uétaw godzine za pomoca przyciskéw @
/

¥
"'{I—lli H I
JLIN -

4 © O © 6

3. Nacisnij & lub £, aby podswietlic pole
minut.

Ao @ # B
4. Uétaw minuty za pomocg przyciskéw &
/

o 1OCcOo
]y

Q@@@ﬂ%@

5.Potwierdz ustawienie, naciskajac ¢ lub
» Godzina jest ustawiona, a symbol (&
zniknie.




E Ogolne informacje dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazdwki dotyczace
przygotowywania i pieczenia.

Ponadto mozna znalez¢ niektére produkty
spozywcze przetestowane w czasie
produkcji i najbardziej odpowiednie
ustawienia dla tych produktéw. Wskazane
sg réwniez odpowiednie ustawienia
piekarnika i akcesoria.

Ostrzezenia ogolne dotyczace

pieczenia

+ Podczas otwierania drzwi piekarnika lub
po zakonczeniu pieczenia moze
wydobywac sie gorgca para. Para moze
poparzy¢ dton, twarz i / lub oczy. Podczas
otwierania drzwiczek piekarnika nalezy
trzymac sie z daleka.

+ Intensywna para wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ skroplone krople
wody wewnatrz i na zewnatrz piekarnika
oraz na goérnych czesciach mebli w
wyniku réznicy temperatur. Jest to
normalne zjawisko.

+ Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw mogg sie rézni¢ w
zaleznosci od przepisu iilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.

+ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wyjac¢ z piekarnika wszystkie akcesoria.
Akcesoria, ktdre pozostang w piekarniku,
moga utrudni¢ prawidtowe pieczenie.

+ W przypadku potraw, ktére bedg pieczone
wedtug wtasnego przepisu, mozna
odwotywac sie do podobnych dan
podanych w tabelach.

+ Korzystanie z dostarczonych akcesoriow

zapewnia najlepszg wydajnos¢ gotowania.

Nalezy przestrzegaé ostrzezen i
informacji dostarczonych przez
producenta dla zewnetrznych naczyn
kuchennych, ktére bedg uzywane.

+ Wyciag¢ papier ttuszczoodporny na ttuszcz,
ktory bedzie uzywany podczas pieczenia,
o rozmiarach odpowiednich do foremki.
Papier ttuszczoodporny, ktdre przestajg z
foremki, mogg stwarzaé ryzyko
poparzenia i wptywaé na jakos¢ pieczenia.
Nalezy uzy¢ papieru ttuszczoodpornego
odpowiedniego do danej temperatury.

+ Aby pieczenie byto prawidtowe nalezy
umiesci¢ potrawe na zalecanej pétce. Nie
zmienia miejsca potki podczas pieczenia.

Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

+ Zalecamy korzystanie z akcesoriow
dotgczonych do urzgdzenia w celu
uzyskania dobrej wydajnosci pieczenia.
Jesli zamierzasz uzywac wtasnych
foremek, wybierz ciemne,
nieprzywierajace i odporne na ciepto
naczynia.

+ Jedli zalecane jest wczesniejsze
nagrzanie nalezy nagrzac piekarnik i
dopiero wtozy¢ foremke z masa.

+ Jesli zamierzasz piec stawiajac naczynie
na ruszcie, umiesc¢ je na srodku, a nie w
poblizu tylnej Sciany.

+ Wszystkie materiaty uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ sSwieze i w
temperaturze pokojowej.

+ Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkosci naczyn.

+ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas gotowania, a dolna
powierzchnia wypiekdw nie rumieni sie
réwnomiernie.

+ Jesli podczas gotowania uzywasz papieru
do gotowania, na dolnej powierzchni
potrawy moze sie lekko zarumienié. W
takim przypadku konieczne moze by¢
wydtuzenie czasu gotowania o okoto 10
minut.

+ Wartosci okreslone w tabelach sg
ustalane w wyniku testow
przeprowadzonych w naszych
laboratoriach. Odpowiednie dla Ciebie
warto$ci moga sie rézni¢ od podanych.

+ Umiesc¢ jedzenie na zalecanej potce.
Dolna potka piekarnika to pétka numer 1.

Wskazéwki dotyczace pieczenia ciast

+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature 0 10 °C i skréc czas
pieczenia.

+ Jedli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub obniz temperature 0 10 °C.

+ Jesli gérna czesé ciasta jest spalona,
umiesc je na dolnej pétce, obniz
temperature i zwieksz czas pieczenia.
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Jesli jest dobrze upieczone w $rodku, ale
na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniejszej
ilosci ptynu, zmniejsz temperature i
zwieksz czas pieczenia.

+ Jedli ciasto jest zrumienione na

powierzchni, ale spdd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilos¢ ,sosu”, ktdrg uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby

ciasto réwnomierne sie zarumienito,
sprobuj réwnomiernie rozprowadzi¢ ,s0s"
miedzy arkuszami papieru a ciastem.

+ Ciasto piec w temperaturze i pozycji
podanej w tabeli. Jesli spdd nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umiesé
ciasto na dolnej pétce do dalszego
pieczenia.

Wskazéwki dotyczace pieczenia ciastek

+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature 0 10 °C i skréc czas
pieczenia. Wysmaruj arkusz papieru do
pieczenia w ,sosie” sktadajacym sig z
mleka, oleju, jajek i mieszanki jogurtowe;.

+ Jedli ciasto powali sie piecze, upewnij sie,
ze grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przepetnia foremki.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobow piekarniczych
Sugestie dotyczace gotowania na jednej tacy

Gérne i dolne

Ciasta na

Standardowa taca* . 2 180 20..30
blasze ogrzewanie
Clastq w Forma dAo pieczenia Ogrzewanie 1 180 4050
formie na ruszcie do grillaxx wentylatorem
Standardowa tacas  COMe] dolne 2 160 20..30
) ogrzewanie
Ciasteczka Ourzewan
Standardowa taca* grzewanie 1 150 40..50
wentylatorem
Okragta forma do
ciasta, sAredmca 26 cm Gorne i dolpe 5 160 30 40
z zaciskiem na ruszcie ogrzewanie
Ciasta do grilla**
biszkoptowe Okragta forma do
Clasta, sAredmca 26 cm Ogrzewanie ] 160 35 45
z zaciskiem na ruszcie  wentylatorem
do grillaxx
Ciastko Taca do ciasta* Gomel dolpe 2 170 25..35
ogrzewanie
: C'aStOA Standardowa taca* Gomel dolpe 2 180 35..45
rancuskie ogrzewanie
Standardowa tacas OO/ dolne 2 200 20..30
Kruche ogrzewanie
ciastia Standardowa taca* Ogrzewanie 1 180 20..30
wentylatorem
Standardowa tacax  Corne i doine 2 200 30..40
ogrzewanie
Caty chieb Ogrzewanie
Standardowa taca* wentylatorem 1 200 30..40
Prostokatna szklano- Gérme i dolne
Lasagne metalowa forma na ) Tlub2 200 30..40
8 ) ogrzewanie
ruszcie do grillax*
Okragta czarna
metalowa forema do Gérne i dolne
Szarlotka ciasta, o $rednicy 20 ogrzewanie 2 180 50..70

cm na ruszcie do
grillaxx
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Okragta czarna
metalowa forema do

Ogrzewanie

ciasta, o sredmcy 20 wentylatorem 1 170 50..70
cm na ruszcie do
grillaxx
Gorne i dolne
Pizza Standardowa taca* ogrzewanie 2 200 ... 220 10..20
Standardowa taca* Funkcja pizzy 2 200 ... 220 10..15

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.

++ Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Tabela pieczenia w piekarniku przy uzyciu funkcji Ogrzewanie wentylatorem tryb

ECO

+ Nie zmienia¢ temperatury gotowania po rozpoczeciu gotowania przy uzyciu funkgji

Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO

+ Nie otwiera¢ drzwiczek podczas pieczenia przy uzyciu funkcji Ogrzewanie wentylatorem
tryb ECO Jesli drzwiczki nie sg otwarte, temperatura wewnetrzna jest optymalizowana w
celu oszczedzania energii i moze rézni¢ sie od wyswietlanej.

+ Nie podgrzewaj w trybie Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO.

Sugestie dotyczace gotowania na jednej tacy

Ciasteczka Standardowa taca* 1 160 25..35
Ciastko Standardowa taca* 1 180 25..35
Ciasto francuskie Standardowa taca* 1 200 45 .55
Kruche ciastka Standardowa taca* 1 200 35..45
* Te akcesoria mogg nie by¢ dotgczone do produktu.
Mieso, ryby i dréb + Po zakonczeniu pieczenia pozostawic

Kluczowe punkty dotyczace palenia

+ Marynata z soku z cytryny i pieprzu przed
pieczeniem catego kurczaka, indyka i
duzych kawatkdw miesa zwiekszy
wydajnosé pieczenia.

+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15 30
minut. -

+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut czasu
pieczenia na centymetr grubosci miesa.

mieso w piekarniku na okoto 10 minut.
Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na
smazonym migsie i nie wyptywa po
rozkrojeniu.

Ryby nalezy umiesci¢ na potce o srednim
lub niskim poziomie w zaroodpornym
naczyniu.

Gotuj potrawy zalecane w tabeli
gotowania na jednej tacy.

Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

Stek 15 min.
. . Gorne i dolne 250/max,
(Ca’ry()]/ile)czen Standardowa taca ogrzewanie nastepnie 180 .. 100..120
9 190
Podudzie o 15 min.
jagniece (1.5 - Standardowa taca* (iorrr;eecvdac;lir;e 2 250/max, 90..110
2.0 kg) 9 nastepnie 170
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Ruszt do grilla*

15 min.

e Ogrzewanie 250/max,
Kurczak Um|est|i: Jedng}{ tace na we%tylatorem ! nastepnie 180 ... 55..65
pieczony (1.5- oinej porce 190
2.0 kg) 15 min.
Standardowa taca* Funkcja 3D 1 250/max, 65...85
nastepnie 190
AR,usAz,tAdo grillax Ogrzewanie
Umesucpdng taceg na we?]tylatorem 2 200 20...30
Ryby dolnej po’rpe
Ruszt do grilla*
Umiescic jedna tace na Funkcja 3D 2 200 20..30

dolnej pétce

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

* Te akcesoria mogg nie by¢ dotgczone do produktu.

++ Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
szybko stajg sie brgzowe po grillowaniu,
utrzymujg piekna skorke i nie wysychaja.
Mieso filetowane, szasztyki, kietbaski, a
takze soczyste warzywa (pomidory, cebula

itp.) sg szczegdlnie polecane do grillowania.

Ostrzezenia og6lne:

+ Zywnos¢ nieodpowiednia do grillowania
niesie ze sobg ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla.
To najgoretszy obszar, a ttuste potrawy
moga sig zapali¢.

+ Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
grillowania. Nigdy nie grilluj przy
otwartych drzwiach piekarnika. Gorace
powierzchnie mogg powodowaé
oparzenia!

Tabela grillowania

Przyciski grillowania

Przygotuj produkty o podobnej grubosci i
wadze.

Umies¢ elementy do grillowania na
ruszcie lub ruszcie grillowym,
rozprowadzajgc je bez przekraczania
wymiarow rusztu.

W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkow czasy pieczenia moze sie
réznic.

Wsun ruszt lub tacke do zadanego
poziomu. Jesli pieczesz na ruszcie,
umiesc tacke na dolnej potce, aby zebrac
ttuszcz. Taca piekarnika, ktérg ma byé
przeniesiona powinna miec¢ takie wymiary,
aby obejmowata caty obszar grilla. Tacka
moze nie by¢ dotagczona do produktu. Wlej
troche wody do tacki, aby utatwic¢
czyszczenie.

us

yoy o grilla

250/max 25 ...

Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 2
Klopsik (V;/;J;r&\?/ma) -12 Ruszt do grilla 2 250/max 20..30
Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 2 250/max 20...25
Stek - (kromka) Ruszt do grilla 2 250/max 25...30
Kotlet cielecy Ruszt do grilla 2 250/max 25...30
Zapiekane warzywa Ruszt do grilla 2 220 20...30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 2 250/max 1.4

Zaleca sig nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
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Test zywnosci testowanie produktu dla organéw
+ Potrawy zostaty przygotowywane zgodnie kontrolnych.
z norma EN 60350-1, aby utatwi¢
Tabela pieczenia w piekarniku przyktadowego jedzenia
Sugestie dotyczace gotowania na jednej tacy

Gérne i dolne

Kruche Standardowa taca* . 2 140 20...30
. ogrzewanie
ciasteczka Oarzowant
(herbatnik) Standardowa taca* grzewanie 1 140 15..25
wentylatorem
Gorne i dolne
A Standardowa taca* ogrzewanie 2 160 20...30
Ciasteczka Oarzewanic
Standardowa taca* g 1 150 40...50
wentylatorem
Okragta forma do ciasta, Gérne i dolne
$rednica 26 cm z zaciskiem oarzewanie 1 160 30..40
Ciasta na ruszcie do grillaxx 9
biszkoptowe Okragta forma do ciasta, Odrzewanie
$rednica 26 cm z zaciskiem we%t latorem 1 160 35..45
na ruszcie do grillaxx Y
Okragta czarna metalowa
forema do ciasta, o Gorne i dolne
$rednicy 20 cm na ruszcie  ogrzewanie 2 180 50..70
do grillaxx
Szarlotka Okragta czarna metalowa
forema do ciasta, o Ogrzewanie
$rednicy 20 cm na ruszcie  wentylatorem ! 170 80..70
do grillax*

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
++ Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Grill

Tosty z chleba Ruszt do grilla 2 250 3..5

Klopsik (wotowina) - 12 ’
o Ruszt do grilla 2 250 20...30

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sig nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
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Czyszczenie 1 konserwacja

Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

AOstrzezenla ogélne:

Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekac, az ostygnie. Gorace
powierzchnie mogg powodowac
oparzenial

+ Nie umieszczac detergentow
bezposrednio na gorgce powierzchnie.
Moze to spowodowac trwate zabrudzenie.

+ Po kazdym uzyciu urzgdzenie nalezy
doktadnie wyczyscic¢ i wysuszy¢. Dzieki
temu tatwo usuna¢ pozostatosci
zywnosci, co zapobiega sie ich spalaniu,
gdy produkt zostanie ponownie uzyty. W
ten sposéb zywotnosé urzgdzenia
wydtuza sie, a czesto napotykane
problemy sg zmniejszone.

+ Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzadzenia.

+ Niektore detergenty lub srodki czyszczace
moga uszkodzi¢ powierzchnie. Podczas
czyszczenia nie uzywaj srodkéw do
szorowania, proszkéw do czyszczenia,
kremow, srodkéw do usuwania kamienia
ani ostrych przedmiotow.

+ Nie ma potrzeby stosowania specjalnego
srodka czyszczgcego po kazdym uzyciu.
Produkt nalezy czysci¢ za pomocg ptynu
do mycia naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub ggbki, a nastepnie osuszy¢
suchg szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢
pozostaty ptyn i natychmiast wyczyscic¢
resztki zywnos¢ podczas gotowania.

+ Nie czys¢ zadnej z czesci urzadzenia w
zmywarce.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej i

INOX
Nie wolno uzywac¢ srodkéw czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlor do
czyszczenia powierzchni i uchwytow ze
stali nierdzewnej lub INOX.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub Inox
moze z czasem zmienic kolor. To jest
normalne. Po kazdym uzyciu wyczysc za
pomocy detergentu odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej lub Inox.
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+ Nalezy uzywac miekkiej Sciereczki z

mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej, starajac
sie wyciera¢ w jednym kierunku.

+ Nalezy natychmiast usuna¢ z powierzchni

plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i
biatka z powierzchni ze stali nierdzewnej i
szkta. Plamy moga rdzewie¢ przez dtugi
czas.

Pomerzchnle emaliowane

Po kazdym uzyciu emaliowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za pomocg
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub gabki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

+ Jedli produkt posiada funkcje tatwego

czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
rozdziat ,Funkcja tatwego czyszczenia

parg")

+ W przypadku uporczywych plam mozna

uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikow i
grilla zalecanego na stronie internetowej
marki produktu oraz nierysujacej czyscika
drucianego. Nie uzywaj zewnetrznego
srodka do czyszczenia piekarnikow.

+ Przed czyszczeniem piekarnik musi

ostygnac. Czyszczenie na gorgcych
powierzchniach stwarza zaréwno
zagrozenie pozarowe, jak i uszkodzenie
powierzchni.

Pomerzchnle katalityczne

+ Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
Scianami. Zalezy od modelu.

+ Katalityczne Sciany maja lekkg matowag i

porowatag powierzchnie. Katalityczne
Sciany piekarnika nie powinny by¢
czyszczone.

+ Powierzchnie katalityczne pochtaniaja olej

dzieki porowatej strukturze i zaczynaja
Swieci¢, gdy powierzchnia jest nasycona
olejem, w takim przypadku zaleca sie
wymiane czesci.

Szklana powierzchnia
+ Do czyszczenia powierzchni szklanych

nie nalezy uzywac¢ metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatow



czyszczacych. Moga uszkodzié szklang
powierzchnie.

+ Produkt nalezy czysci¢ za pomoca ptynu
do mycia naczyn, cieptej wody i szmatki z
mikrofibry przeznaczong do powierzchni
szklanych, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

+ Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrzec je zimnag woda,
a nastepnie osuszy¢ czysta i suchg
Sciereczkg z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

+ W zadnym wypadku zaschnietej
pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czysci¢ zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usungc¢ z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego jak
ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na gabke srodek
czyszczacy i odczekaj dtuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczys¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malo-

wane powmrzchme
+ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za pomocg
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub gabki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych
skrobaczek ani sciernych srodkow
czyszczacych. Moga uszkodzié
powierzchnie.

+ Nalezy upewnic sig, ze potaczenia
elementdw urzadzenia nie sg wilgotne i
nie maja sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych potaczeniach
moze wystgpi¢ korozja.

Czyszczenie akcesoriow
O ile nie podano inaczej w instrukcji obstugi,
nie myj akcesoriow w zmywarce.

Czyszczenle panelu sterowania
+ Podczas czyszczenia panelu sterowania z
pokrettami nalezy uzy¢ wilgotnej miekkiej
Sciereczki i osuszy¢ suchg szmatka. Nie
wolno zdejmowac pokretet ani uszczelek
znajdujacych sie pod spodem. Panel
sterowania i pokretta moga zostac
uszkodzone.

+ Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkéw czyszczacych do stali
nierdzewnej wokot pokretet. Wskazniki
wokat pokretet mozna usunaé.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscié wilgotng miekkag szmatka i
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie
ma funkcje blokady przyciskéw nalezy
ustawi¢ blokade przed rozpoczeciem
czyszczenia panelu sterowania. W
przeciwnym razie na przyciskach moze
wystgpi¢ nieprawidtowe wykrycie.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,0gdlne informacje
dotyczace czyszczenia” w zaleznosci od
rodzaju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian

piekarnika

Sciany boczne piyty kuchennej moga byé

pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi

Scianami. Zalezy od modelu. Jesli

urzgdzenie ma Sciane katalityczna, zapoznaj

sie z czescig ,Sciany katalityczne”.

Jesli urzadzenie ma potki druciane, usun je

przed czyszczeniem s$cian bocznych.

Postepuj zgodnie ze wskazdwkami

opisanymi w rozdziale ,0gdlne informacje

dotyczace czyszczenia” w zaleznosci od
rodzaju powierzchni w piekarniku.

Aby wyja¢ druciane poétki:

1. Zdejmij przdd pétki drucianej, ciagnac ja
na bocznej $cianie w przeciwnym
kierunku.

2. Pociagnij druciang potke do siebie, aby ja
catkowicie wyjac.
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powtorzyé kroki wyjmowania, ale od
korica do poczatku.

Latwe czyszczenie para

R6zni sie w zaleznos$ci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Zapewnia tatwe czyszczenie, poniewaz
zabrudzenia (nie czekajgc zbyt dtugo) sg
zmiekczone parg, ktéra tworzy sie w
piekarniku, a krople wody skraplaja sie na
wewnetrznych powierzchniach piekarnika.
1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.
2. Wlej 500 ml wody do tacki i umies¢ jg na 2
stojaku piekarnika.

3. Ustaw piekarnik na tatwy tryb czyszczenia

parg i temperature 100 °C na 15 minut.
Otworz drzwiczki i wytrzyj od razu
wewnetrzne powierzchnie piekarnika
wilgotng gabka lub Sciereczka. Po otwarciu
drzwiczek wydostaje sie para. Moze to
stwarzac ryzyko poparzenia. Nalezy
zachowac ostroznosé podczas otwierania
drzwiczek.
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Uzyj cieptej wody z ptynem, migkkiej
szmatki lub gabki, aby oczyscié trwate
zanieczyszczenia i wytrzyj je suchg szmatka.

W trybie tatwego czyszczenia parg
woda znajdujgca sie w basenie u
podstawy piekarnika w celu
zmiekczenia lekko utworzonych
pozostatosci / brudu we wnece
piekarnika odparuje i skropli sie w
komorze piekarnika i wewnetrznej
szybie drzwiczek piekarnika, dlatego
moze kapac woda. gdy drzwiczki
piekarnika sg otwarte. Zetrzy;j
kondensat zaraz po otwarciu drzwi
piekarnika.

Rézni sie w zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.
Po skraplaniu w piekarniku, w kanale
basenowym pod piekarnikiem, moze
znajdowac sie woda lub wilgo¢. Po uzyciu
wyczys¢ ten kanat basenowy wilgotng
szmatkag, a nastepnie wysusz.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkow
Sciernych, metalowych skrobaczek,
druciakéw lub srodkéw
wybielajacych do czyszczenia drzwi
piekarnika i szyb.

Mozesz zdja¢ drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczysci¢. Jak zdemontowac drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,Zdejmowanie
drzwi piekarnika" i ,Zdejmowanie
wewnetrznych szyb drzwi". Po zdjeciu
wewnetrznych szyb drzwi wyczysc je za
pomocy ptynu do naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub gabki, a nastepnie
wysusz suchg szmatka. Przetrzyj szybe
octem, a nastepnie optucz, aby usuna¢
pozostatosci wapna, ktére mogg osadzac
sie na szybie piekarnika.



Zdejmowanie drzwiczek piekarnika

1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2.0tworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z
przodu drzwi po prawej i lewej stronie,
naciskajac w dot, jak pokazano na
rysunku.

Typ zawiasu (A), (B), (C) rézni sie w

zaleznosci od modelu produktu. Ponizsze

rysunki pokazuja, jak otworzy¢ wszystkie

typy zawiasow.

Zawias typu (A) jest dostepny w normalnych

typach drzwi.

Zawias typu (B) jest dostepny w typach

drzwi z cichym domykaniem.

Zawias typu (C) jest dostepny w wersji z

miekkim otwieraniem / zamykaniem drzwi.

Blokada zawiasu - pozycja zamknieta
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Blokada zawiasu - pozycja otwarta
3. Ustaw drzwi piekarnika w pozycji
pototwarte).
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4. Pociagnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolni¢ je z prawego i lewego
zawiasu, a nastepnie je zdejmij.

Aby ponownie przymocowac
drzwiczki, nalezy powtdrzy¢ kroki
wyjmowania, ale od korica do
poczatku. Podczas montowania
drzwi pamigtaj o zamknigeciu
zatrzaskow w gniezdzie zawiasu.

Zdejmowanie wewnetrznej szyby
drzwiczek piekarnika

Wewnetrzng szybe przednich drzwiczek
urzgdzenia mozna zdja¢ do czyszczenia.
1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2. Zdejmij plastikowy element
przymocowany w gornej czesci przednich
drzwiczek, pociggajgc go do siebie.

3. Jak pokazano na rysunku, delikatnie unies
wewnetrzng szybe (1) w kierunku 'A" a
nastepnie wyjmij ja, pociagajac w
kierunku 'B'.



1 Gteboki wewnetrzny panel szklany

2% Wewnetrzny panel szklany (Moze nie by¢

dostepny w Twoim produkcie.)

4. Jesli urzgdzenie ma szybe wewnetrzng
(2), powtdrz ten sam proces, aby jg wyjac
2.

5. Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby
wewnetrznej (2). Umiesc¢ Scietg krawedz
szyby, tak aby stykata sie ze Scietg
krawedzig prowadnicy. (Jesli urzadzenie
ma szybe wewnetrzng). Szyba
wewnetrzna (2) musi by¢ przymocowana
do prowadnicy jak najblizej wewnetrznej
szyby (1).

6. Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwrdé uwage, aby
umiesci¢ szybe z naklejkg w strone
drugiej szyby wewnetrznej. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogéw szyby
wewnetrznej (1), tak aby stykaty sie z
dolnymi prowadnicami.

7. Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
.Klikniecie".

Czyszczenie oswietlenia piekarnika
W przypadku zabrudzenia ostony zaréwki w
strefie pieczenia nalezy umy¢ jg za pomoca
ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub ggbki, a nastepnie osuszy¢
suchg szmatka. W przypadku awarii zarowki
mozna wymienic jg, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wymiana zaréwki
A Ostrzezenia ogo6lne:

* Aby uniknag ryzyka porazenia pradem
przed wymiang zarowki nalezy odtaczyé

zasilanie i odczekac, az piekarnik ostygnie.

Gorace powierzchnie mogg powodowac
oparzenial

+ W tym piekarniku stosuje sie zaréwke o
mocy mniejszej niz 40 W, wysokos¢
mniejsza niz 60 mm, srednice mniejszg
niz 30 mm lub lampe halogenowg z
gniazdem typu G9, 0 mocy mniejszej niz
60 W. Lampy nadaja sie do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna naby¢ u
autoryzowanych agentow serwisowych
lub technika z licencjg.

« Zaréwka moze roznic sie od tej
przedstawionej na rysunku.

+ Zar6wka ta nie nadaje sie do odwietlania
pomieszczen domowych. Zardwka ma
pomac zobaczy¢ potrawy.

+ Zarowki uzyte w tym urzadzeniu musza
wytrzymywac ekstremalne warunki
fizyczne, takie jak temperatura powyzej
50 °C.

Jesli piekarnik ma okragta zarowke,

1. odtgcz urzadzenie od zasilania.

2. Zdejmij szklang pokrywe, przekrecajac jg
w lewo.

3. Jedli zaréwka jest typu (A) pokazanego na
ponizszym rysunku nalezy obrécic¢
zaréwke tak jak pokazano i wymieni¢ na
nowa. Jesli jest to typ (B) zaréwke nalezy
wyjac¢ tak jak pokazano na rysunku i
wymieni¢ na nowa.

4. Zamontowac szklang pokrywe.

Jesli piekarnik ma kompaktowa
Swietlowke o kwadratowym ksztalcie,
1. odtgcz urzadzenie od zasilania.
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2. Druciane potki nalezy wyja¢ zgodnie z zaréwke tak jak pokazano i wymieni¢ na
opisem. nowa. Jesli jest to typ (B) zaréwke nalezy

: wyjac tak jak pokazano na rysunku i
wymieni¢ na nowa.

5. Zamontowa¢ szklang pokrywe i druciane
potki.

3. Podnies szklang ostone zaréwki za
pomocy srubokreta.

4. Jesdli zardwka jest typu (A) pokazanego na
ponizszym rysunku nalezy obrécic¢
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E Rozwigzywanie problemow

Skonsultyj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem posiadajgcym licencje
lub sprzedawca, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie mozesz rozwigzaé problemu,
mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie wolno prébowac samodzielnie naprawi¢
uszkodzonego urzgdzenia.

+ To normalne, ze para ucieka podczas pracy. >>> Nie jest to oznaka niesprawnosci
urzadzenia.

+ Para powstajaca podczas gotowania moze sie skraplac i tworzy¢ krople wody, gdy
uderzy w zimne powierzchnie produktu. >>> Nie jest to 0znakg niesprawnosci
urzadzenia

+ Nagrzane czesci metalowe mogg sie rozszerzac i powodowac hatas. >>> Nie jest to
: o dzen

potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

+ Urzadzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> SprawdZ potaczenie
wtykowe.

+ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli urzadzenie jest

wyposazone w funkcje blokady przyciskéw, blokada moze by¢ wtaczona. Nalezy

aréwka jest uszkodzona. >>> Wymien zarowke.
+ Brak zasilania. >>> SprawdZ zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

+ Nie mozna ustawi¢ funkgji pieczenia i/lub temperatury. >>> Ustaw piekarnik na okreslong
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ W modelach wyposazonych w timer, nie jest on regulowany. >>> Ustaw czas.

+ Brak zasilania. >>> SprawdZ zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

+ Poprzednio wystgpita awaria zasilania. >>> Ustaw czas/Wytacz urzadzenie i wtgcz
ponownie.
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