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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Grundig-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder

Sachschaden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.
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ZE Warnung vor Brandgefahr.

Warnung vor heiBen Fldchen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der nétigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgeflihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fir Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen. Andernfalls
kann die geringe Luftzirkulation
unter dem Produkt eine
Uberhitzung der elektrischen Teile
zur Folge haben. Dies flihrt zu
Problemen mit dem Produkt.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht



autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerdt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Verwenden Sie nur das unter
,lechnische Daten® angegebene
Anschlusskabel.

Das Gerdt muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb heil. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Rickseite nicht berthrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentir und
Rahmen ein; fihren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
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Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit
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WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend

des Gebrauchs heil3 werden
konnen.

Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerdt heiB. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
berihren.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschéadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastiir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder



Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel
darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an

das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und

geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
uberschussige Bereiche des
Backpapiers, die Giber das
Zubehdr oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens beriihrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag mdglich
ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Geréat nicht
hinter Zierklappen/Ziertiiren
aufgestellt werden

Das Gerat muss direkt auf dem
Boden stehen. Es darf nicht auf
Sockeln oder anderweitig erhoht
aufgestellt werden.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder Ol kann geféhrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
zu loschen,; stattdessen das Geréat
abschalten und Flammen z. B. mit
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einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.
VORSICHT: Das Gerat muss beim
Kochen im Auge behalten werden.
Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.
WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung maglicher
Stromschlaggefahr abschalten.
Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht bertihren!
Gerat nicht benutzen.

Das Geréat darf nicht (iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu flihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberfldche und

Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde flr den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu



anderen Zwecken eingesetzt
werden.

e Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hdngen
Sie keine Kichentiicher,
Handtlcher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

e Der Hersteller haftet nicht fr
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e \WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs heil. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.

e Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Flektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.

Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e \Wenn die Ofentlr gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Geréat
kann kippen oder die Ofentlr
oder die Tlrscharniere kdnnen
beschadigt werden.

Altgerite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine
in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.
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B Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Backofentiir 7 Brennerplatte

2 Griff 8 Liiftermotor (hinter der Metallplatte)
3 Bodenschublade 9 Beleuchtung

4 Backblech 10 Grill-Heizelement

5 Gitterrost 11 Einschubpositionen

6 Bedienfeld

12 3 4 5 6 7 8 9
1 Warnleuchte 6 Digitaltimer
2 Temperaturleuchte 7 Einzelkochplatte Vorne rechts
3 Funktionsknopf 8 Erweiterte Kochplatte Hinten rechts
4 Einzelkochplatte Hinten links 9 Temperaturknopf
5 Doppelkochplatte Vorne links
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht samtliches in

der Anleitung erwahntes Zubehor mit lhrem
Gerét geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Flir Backwaren, Tiefkiihlgerichte und groBe
Braten.

3. Tiefes Backblech/Tropfschale
Flir Gebéck, groBe Braten, Gerichte mit viel

Fliissigkeit und zum Fettauffangen beim Grillen.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiben darauf,
dass die Stifte am rlickwértigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost ber(ihren.

4.  Rost
Zum Rodsten und Grillen und als Unterlage fiir
Behélter, in denen unterschiedlichste

Lebensmittel gegart werden konnen.
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Technische Daten

AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe) 850 mm/600 mm/600 mm

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elekirodfen werden gemaB des Standards EN 60350-1 / IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter (iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerét mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden

sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter

andern. Laborbedingungen unter Berlicksichtigung der
- - — - - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und

lediglich der Veranschaulichung und kénnen Nutzungsweise des Gerétes abwaichen.

letwas vom tatsdchlichen Aussehen des

Gerdtes abweichen.
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K installation

Geréat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des

Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Geréte miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem Produkt gentigend
Abstand zur Oberflache ist, empfehlen wir, dass das
Produkt auf einer soliden Basis montiert wird und dass
die FiBe nicht auf einen Teppich oder eine andere
weiche Oberflache gestellt werden.

Der Kiichenboden muss das Gerategewicht sowie
zusétzlich das Gewicht von Koch- bzw. Backgeschirr
und von Speisen mihelos tragen konnen.

£
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e Der Ofen kann mit Schrénken an beiden Seiten
benutzt werden. Ein Abstand von mindestens
400 mm dber der Herdplatte und ein Abstand
von 65 mm zwischen Geréat und Wand oder
Hochschrank muss eingehalten werden.

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e () Wenn eine Dunstabzugshaube (iber dem
Kochfeld installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Das Gerat entspricht der Gerateklasse 1, d. h. es
kann mit der Riickwand und einerSeitenwand an
Kiichenwénde, Kiichenmdbel oder Gerate
beliebiger Hohe gestellt werden. An der anderen
Seitenwand durfen nur Kiichenmdbel oder
Gerate mit gleicher oder geringerer Hohe stehen.

e Angrenzende Kiichenmdbel miissen
hitzebestéandig sein (bis mindestens 100 °C).

Sicherheitskette

Falls Inr Gerat zwei Sicherheitsketten besitzt:

Das Gerat muss mit der mitgelieferte Kette gegen

Umkippen gesichert werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit einem geeigneten

Hering an der Kiichenwand (6), verbinden Sie die

Sicherheitskette (3) per Verschlussmechanismus (2)

mit dem Haken.

Befestigungshaken
Verschlussmechanismus
Sicherheitskette
Kette an der Herdriickseite fixieren
Herdriickseite
Kiichenwand

alls Ihr Gerat eine Sicherheitskette besitzt:

TOo O wn —
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Das Gerat muss mit den beiden mitgelieferten Ketten
gegen Umkippen gesichert werden.

Bringen Sie die Kette anhand der Schritte in der
Abbildung an Ihrem Gerét an

Die Haltekette sollte so kurz wie maglich sein,
damit der Ofen nicht nach vorne umkippt; sie

Sollte diagonal verlaufen, damit der Ofen nicht
zur Seite kippt.

Herd-Haltekette fiir Herde, die Uber keinen Schlitz zur
Halterbefestigung verfligen.

Einbauen und AnschlieBen

Das Gerat darf nur nach den gesetzlichen
Installationsvorschriften angeschlossen und installiert
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kuhl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerétes flihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgerate.

Tragen Sie das Gerat grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

Das Gerat muss direkt auf dem FuBboden stehen.
Es darf nicht auf einen Sockel oder eine andere
Erhohung gestellt werden.

Missbrauchen Sie die Tir/den Tiirgriff nicht

um Anheben oder Bewegen des Gerates. T(r,
Griff und Scharniere kdnnen beschadigt
werden.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
gemaB der ,Technische Daten*-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
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haftet nicht bei Schéden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:
Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmit,

geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung
kommen.
Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten auf
dem Typenschild des Gerates Ubereinstimmen. An das
Typenschild gelangen Sie nach Offnen der Tiir oder
der unteren Abdeckung; je nach Modell kann es sich
auch an der Riickwand des Gerates befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben im
Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausflihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen

Elektroinstallationsregeln eingehalten und
muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls bei lhrem Produkt kein Netzkabel
mitgeliefert wurde, wahlen Sie bitte
entsprechend der Elektroinstallation bei lhnen
zuhause ein Netzkabel aus der Tabelle(Technische
Daten, Seite 12); befolgen Sie zum AnschlieBen
Ihres Produktes die Anweisungen im
Kabeldiagramm.

Falls der Netzanschluss nicht vollstandig getrennt

werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,

Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3 mm

Kontaktabstand zwischengeschaltet werden. Die




einschlagigen Installationsvorschriften (in Deutschland
VDE 0100) sind dabei einzuhalten. Bei Nichtbeachtung
kann es zu Betriebsstorungen und zum Erléschen der

Garantie kommen.

ir empfehlen eine zusétzliche Absicherung
mit einem Fehlerstromschutzschalter (FI-
Schutzschalter).

2. Offnen Sie die Anschlussabdeckung mit einem
Schraubendreher.

3. Stecken Sie das Netzkabel durch die Kabelklemme
unter dem Anschluss; befestigen Sie es mit der an
der Kabelklemmkomponente integrierten Schraube
am Hauptgerét.

4. SchlieBen Sie die Kabel gemaB Abbildung an.

B NRE

ZweiPhasen

Einzelne Phase 380/400/415V AC

220/230/240V AC

Bei Geraten mit Liifter (Es ist bei lhrem Modell
maglicherweise nicht vorhanden.)

1 Liifter

2 Bedienfeld
3 Tir

Der Liifter kiihlt sowohl das Bedienfeld als auch die
Vorderseite des Gerates.

* Kupferbriicke (DE)

DreiPhasen
380/400/415V AC

5. Nach Abschluss der Verkabelung schlieBen Sie die
Anschlussabdeckung.

6. Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es weder das
Produkt bertihrt noch zwischen Produkt und Wand
eingeklemmt wird.

Die Lange des Netzkabels darf aus
Sicherheitsgriinden nicht mehr als 2 m
betragen.

e Schieben Sie das Produkt an die Kiichenwand.

e  FiiBe des Ofens anpassen
Vibrationen wahrend des Betriebs kdnnen das
Kochgeschirr in Bewegung versetzen. Diese
Gefahrensituation kann vermieden werden, wenn
das Produkt ebenerdig steht.
Achten Sie zu lhrer eigenen Sicherheit darauf,
dass das Produkt gerade steht, indem Sie die
vier FiiBe an der Unterseite nach links oder
rechts drehen und dadurch die Ebenerdigkeit der
Arbeitsoberfldche anpassen.

Der Kiihlungslifter lauft auch nach dem
bschalten des Ofens noch etwa 20 bis 30
Minuten lang nach.

Endkontrolle

1. SchlieBen Sie das Gerat wieder an die
Stromversorgung an.

2. Elektrische Funktionen priifen.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie das
Gerét kiinftig transportieren miissen. Halten Sie sich
an die Hinweise auf dem Karton. Falls Sie den
Originalkarton nicht mehr besitzen sollten,
verpacken Sie das Gerét in Luftpolsterfolie oder
starken Karton, anschlieBend gut mit Klebeband
sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschadigungen der Ofentlir fihren, schiitzen Sie
die Ofentiir von innen mit einem passenden Stiick
Karton. Fixieren Sie die Ofentlr mit Klebeband.

e Verwenden Sie die Tir/den Tirgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerates.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
ab, bewegen Sie das Gerét grundsatzlich in

aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, iberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Warme
besser.

e  |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

»  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentr.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies moglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e (roBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wéhrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentr.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
einsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsétzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Wérmelibertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

e Wenn die Zubereitung etwas langer dauert,
schalten Sie die Kochzone 5 — 10 Minuten vor
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Ablauf der Garzeit ab. Durch Ausnutzung der
Restwérme konnen Sie bis zu 20 % Energie
einsparen.

Erste Inbetriebnahme

Zeiteinstellung

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die
entsprechenden Symbole in der Anzeige.

Driicken Sie nach dem ersten Einschalten des Ofens
zum Einstellen der Unrzeit =/m-.

Beriihren Sie bei beriihrungsgesteuerten
Modellen zuerst i und verwenden Sie dann
ur Einstellung der Tageszeit wfe /-

Bestétigen Sie die Einstellung, indem Sie das Symbol
( bertihren oder 4 Sekunden warten, ohne eine Taste
zu berlhren.

12 1

10 9 8 7

Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol

Alarmlautstarkesymbol (Es ist bei lhrem Modell
méglicherweise nicht vorhanden.)

Energiesparmodussymbol
Plus-Taste
Minus-Taste
Zeit-Kuchendiagramm
9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol
11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

S ow =

o N O o

\Wurde die Zeit noch nicht eingestellt, startet
die Uhr bei 12:00 und das {--Symbol wird
langezeigt. Das Symbol verschwindet nach der
Zeiteinstellung.




Bei einem Stromausfall werden die aktuellen
Zeiteinstellungen abgebrochen. Eine

Neueinstellung ist erforderlich.
Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerdt etwa 30 Minuten lang aufheizen,
schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden sdmtliche Riickstdnde und Beschichtungen
entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentr.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze”.

4, Wahlen Sie die hochste Backofentemperatur;
siehe "So bedienen Sie den Backofen, Seite 21",

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

6. Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 21"

Grill-Funktion

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofenttr.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,,Grill, groB“.

4. Wéhlen Sie die héchste Temperatureinstellung;
siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 28".

5. Lassen Sie den Grill etwa 15 Minuten lang heizen.

6. Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie
den Grill, Seite 28"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es (iber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerliche schnell abziehen konnen.
Atmen Sie die Dampfe méglichst nicht ein.
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B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

A\

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit Wasser zu
léschen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Ldschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

»  Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol

hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene

Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut

sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht

von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen

Sie keine Behélter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es dber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern

e (laskeramik ist hitzefest und besténdig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

e Misshrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.

e Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus Aluminium.
Aluminium beschadigt die Glaskeramik.

Uberlaufende Speisen
konnen die Glaskeramik
beschédigen und
Brande verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich

Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schaden am Gerat. Schalten Sie die

Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

Da sich die Oberflache des Gerétes erhitzt, legen
Sie niemals Gegensténde aus Kunststoff oder

Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher

Materialien sofort von der Oberfldche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsatzlich nicht

in solchen GeféBen gelagert werden.

Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit

flachem Boden.

Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfillen.

Dadurch ersparen Sie sich unnétige

Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.
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Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze optimal
Ubertragen.

Bei Kochgeschirr mit zu
geringem Durchmesser
verschwenden Sie
Energie.



Kochfeld verwenden

Einzelkochplatte 14-16cm

Doppelkochplatte 21-23/12-14cm
Einzelkochplatte 18-20cm

Erweiterte Kochplatte 17-19/26-28cm ist eine
Liste mit fiir die jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

Moo =

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das
Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kénnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehorigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichthare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschlagen kommt.

Glaskeramikkochfelder sind mit einer Betriebsanzeige
und einer HeiBzonenwarnanzeige ausgestattet.

Die HeiBzonenwarnanzeige zeigt den Zustand der
aktiven Kochzone an; sie leuchtet auch nach dem
Abschalten der Kochstelle weiter und dient als
Restwérmeanzeige. Sobald sich die Temperatur der
Kochstelle soweit reduziert, dass sie gefahrlos beriihrt
werden kann, erlischt die Warnanzeige. Ein Flackern
der HeiBzonenwarnanzeige weist nicht auf einen
Fehler hin.

Glaskeramik-Schnellkochstellen leuchten nach
dem Einschalten hell auf. Nicht in das helle
Licht schauen.

Keramikplatten einschalten
Die Kochstellen werden mit den Kochfeldkndpfen
bedient. Zum Erzielen der gewiinschten Garleistung
drehen Sie den Kochfeldknopf auf die entsprechende
Stufe.

warm
halten

diinsten,

Kochen,
Braten,
Sieden

kocheln

Kochen,
Braten,
Sieden

diinsten,
kdcheln

warm

halten

Keramikplatten abschalten

Drehen Sie den Knopf der Kochstelle in die Aus-

Position (oben).

Mehrsegment-Kochzonen verwenden

Die Mehrsegment-Kochzonen ermdglichen Ihnen die

Zubereitung mit unterschiedlich groBem Kochgeschirr

auf derselben Kochzone. Wenn diese Kochzonen

aktiviert werden, schaltet sich zuerst die innere

Kochzone ein.

1. Drehen Sie den Regler zur Anderung des
Durchmessers der aktiven Kochzone im
Uhrzeigersinn.

2. Sobald sich der Radius des Kochfeldes veréndert,
ertont ein Klickgerdusch.

Mehrsegment-Kochzonen abschalten

1. Drehen Sie den Regler zum Ausschalten des
Ofens gegen den Uhrzeigersinn in die Aus-
Stellung (oben). Sdmtliche Segmente der
Kochzone werden abgeschaltet.
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12 3 2 1

1 Position 1
2 Position 2
3 Position 3

Position 2 und 3 der Mehrsegment-
Kochzonen arbeiten nicht unabhéngig
voneinander.
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[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

QEFAHR:
Offnen Sie die Backofentlir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen fiihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e Halten Sie die Backofentr geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Eine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und l&uft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebesténdigem
Teller maglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und

trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Rost (mit darunter
eingeschobenem Backblech) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, das
Backblech beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Die Tropfschale muss so groB
sein, dass sie den gesamten Grillbereich bedeckt.
Diese Schale wird mdglicherweise nicht mit dem
Produkt geliefert. Geben Sie etwas Wasser in die
Tropfschale — so erleichtern Sie sich die
Reinigung.

A\

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in

Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen

Ihr Ofen ist mit Kndpfen ausgestattet, die bei

Betétigung herausspringen.

1. Drlicken Sie den Knopf zum Herausspringen nach
innen; nehmen Sie dann die gewiinschte
Einstellung vor.

‘‘‘‘‘‘‘‘ P

2. Driicken Sie den Knopf bei Abschluss des
Garvorgangs hinein.
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Temperatur und Betriebsart einstellen

Ober- und Unterhitze

1 Funktionsknopf

2 Temperaturknopf

1. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewiinschte Betriebsart ein.

2. Stellen Sie den Temperaturwahler auf die
gewiinschte Temperatur ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur

auf und halt diese aufrecht. Wéhrend des Aufheizens

bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.

Backofen ausschalten

Bringen Sie Funktions- und

Temperatureinstellungsknopf in die obere Position

(Aus).

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)

Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die

Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie

in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die

Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den Rost

daher nur so weit ein, bis sich die Backofenttir

problemlos schlieBen lasst — so funktioniert der Grill

am besten.

(Variiert je nach Produktmodell.)

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Gerétemodell etwas abweichen.
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Unterhitze

Auftauen

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich
beispielsweise fir Kuchen, Geback
und Aufldufe. Nur ein Blech
verwenden.

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fir Pizza und zum
Nachbrdunen von unten.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
werden.

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und der Liifter
(in der Rlickwand) eingesetzt. Durch
den Lifter wird heiBe Luft schnell
gleichm&Big im Backofen verteilt. Nur
ein Blech verwenden.

Der Backofen wird nicht beheizt. Nur
der Liifter (in der Riickwand) arbeitet.
Gefrorene Lebensmittel werden
langsam bei Zimmertemperatur
aufgetaut, heiBe Lebensmittel
abgekhlt.

Der Ringheizkorper (in der Riickwand)
arbeitet.

Durch den Liifter wird heiBe Luft
schnell gleichmaBig im Backofen
verteilt. Ein Vorheizen ist meistens
nicht erforderlich. Eignet sich zum
Garen auf unterschiedlichen
Einschubebenen. Mehrere Bleche
kdnnen verwendet werden.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
werden.



»3D“-Funktion

- Bei dieser Betriehsart werden

Oberhitze, Unterhitze und HeiBluft

— (hinteres Heizelement) eingesetzt.
Das Gargut wird gleichm&Big und

schnell von allen Seiten gegart. Nur
ein Blech verwenden.

Grill, groB

AN Der groBe Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere

zum Grillen gréBerer Fleischmengen.

e  Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Halfte der Garzeit.

Grill + Umluft
NS
% Der Grilleffekt ist nicht so stark wie
bei Flachengrill

e Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter dem
Grill-Heizkorper grillen.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Hélfte der Garzeit.

Ofenuhr verwenden

1 23 4 5 6

% eCco

Pl 2l & @

12 11 10 9 8 7

1 Einstelltaste

2 Tastensperre-Symbol

3 Uhrsymbol

4 Alarmlautstarkesymbol (Es ist bei lhrem Modell
méglicherweise nicht vorhanden.)

5 Energiesparmodussymbol

6 Plus-Taste

7 Minus-Taste

8 Zeit-Kuchendiagramm

9 Alarmsymbol

10  Garzeitendesymbol

11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

Die maximal einstellbare Zeit bis zum
Garzeitende betragt 5 Stunden 59 Minuten.
Bei Stromausfallen wird die aktuelle

Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den
Backofen also wieder neu einstellen.

Wenn Sie Einstellungen andern, blinken die
entsprechenden Symbole in der Anzeige. Bitte
warten Sie einen Moment ab, bis die
Einstellungen in Kraft treten.

Falls keine Gareinstellungen vorgenommen
werden, kann die Uhrzeit nicht eingestellt
werden.

Bei eingestellter Garzeit wird die verbleibende
Zeit angezeigt, sobald das Geréat arbeitet.

ClOICHS]

Garen mit Einstellung der Garzeit

Sie kdnnen den Ofen durch Vorgabe der Garzeit so

einstellen, dass Ihr Gericht zu einer bestimmten Zeit

servierbereit ist.

1. Wahlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Berithren Sie (), bis das Symbol I fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten =i /== ein.

» » Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,

erscheinen das Symbol [=1 und die Zeitscheibe

kontinuierlich in der Anzeige.

4. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur iber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startet.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt tibersichtlich das Verhaltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

Ende der Garzeit verzdgern:

Nach der Einstellung der Garzeit konnen Sie das

Garzeitende auf einen spéteren Zeitpunkt verschieben.

1. Wahlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Berithren Sie (, bis das Symbol I fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten =i /== ein.

» » Sobald Sie die Garzeit eingestellt haben, erscheint

das Symbol =1 kontinuierlich in der Anzeige.

4. Berihren Sie (Y, bis das Symbol Sliiir das
Garzeitende in der Anzeige erscheint.

5. Stellen Sie das Garzeitende mit den Tasten e /s
ein.

23/DE



» Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,
erscheinen die Symbole 2 und = sowie die
Zeitscheibe kontinuierlich in der Anzeige. Sobald das
Garen startet, verschwindet das ')|-Symb0|.

6. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur tber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startet.

» Der Ofentimer berechnet die richtige Startzeit

anhand von Garzeitende und Garzeit. Beim

Erreichen der Startzeit wird der ausgewahlte

Betriebsmodus automatisch eingestellt und der Ofen

auf die festgelegte Temperatur vorgeheizt. Diese

Temperatur wird bis zum Garzeitende beibehalten.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen ist, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt tibersichtlich das Verhaltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

7. Nach Abschluss des Garens erscheint ,End
(Ende)” in der Anzeige, der Timer gibt einen
Alarm aus.

8. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Drlicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste. Der Signalton verstummt, die
aktuelle Zeit wird angezeigt.

enn Sie nach Abschluss des Alarms eine
beliebige Taste driicken, schaltet sich der
Ofen wieder ein. Drehen Sie

Temperaturknopf und Funktionswahler zum
Abschalten des Ofens in die Aus-Position
(0); dadurch wird verhindert, dass sich der
Ofen nach Abschluss des Alarms wieder
einschaltet.

Tastensperre einschalten

Die Tastensperre verhindert die unerwiinschte

Bedienung des Ofens.

1. Beriihren Sie i, bis das Symbol &in der Anzeige
erscheint.

» »OFF (Aus)* erscheint in der Anzeige.

2. Driicken Sie zum Aktivieren der Tastensperre .

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint ,On

(Ein)* in der Anzeige und das (&-Symbol leuchtet

weiter.

Bei eingeschalteter Tastensperre sind die
Bedientasten ohne Funktion. Auch nach einem
Stromausfall bleibt die Tastensperre weiterhin
eingeschaltet.
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Deaktivierung der Tastensperre

1. Beriihren Sie i, bis das Symbol (in der Anzeige
erscheint.

» »0n (Ein)“ erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie die Tastensperre, indem Sie die
Taste ™= driicken.

» Nach dem Abschalten der Tastensperre wird ,,OFF

(Aus)“ angezeigt.

Alarmfunktion einstellen

Sie kdnnen die Alarmfunktion des Gerates auch als

Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an etwas

erinnern lassen machten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die

Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur

Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise sinnvoll,

wenn Sie Speisen nach einer bestimmten Zeit wenden

mussen. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit gibt der

Timer einen Alarm aus.

1. Beriihren Sie (), bis das Symbol £ in der Anzeige
erscheint.

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
Stunden und 59 Minuten eingestellt werden.

2. Stellen Sie die Alarmzeit mit =t / ™= ein.

Funktionstasten flir Alarmton, Uhrzeit,
nzeigehelligkeit und Temperaturtasten sollten
auf Position O (Aus) eingestellt sein.

» Das £3-Symhol leuchtet weiter und die Alarmzeit
erscheint in der Anzeige, sobald die Alarmzeit
eingestellt ist.
3. Am Ende der Alarmzeit beginnt das £-Symbol zu
blinken und der Signalton wird ausgegeben.
Alarm abschalten
1. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Driicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste.
» Der Signalton verstummt, die aktuelle Zeit wird
angezeigt.
Alarm abbrechen
1. Zum Abbrechen des Alarms beriihren Sie (5, bis
das Symbol £ in der Anzeige verschwindet.
2. Halten Sie die Taste ™= gedriickt, bis
,00:00" angezeigt wird.
Die Alarmzeit wird angezeigt. Falls Alarm- und
Garzeit gleichzeitig eingestellt sind, wird die
kirzere Zeiteinstellung angezeigt.

Signalton dndern
1. Berlhren Sie 2, bis das Symbol 9 in der
Anzeige erscheint.



2. Stellen Sie den gewtinschten Signalton mit den
Tasten == / == ein.

3. Der von lhnen eingestellte Ton wird nach kurzer
Zeit aktiviert.

» Der ausgewahlte Alarmton wird mit ,b-01“, ,b-

02“ oder ,b-03“ angezeigt.

Uhrzeit &ndern

So &ndern Sie die zuvor eingestellte Uhrzeit:

1. Berihren Sie 325, bis das Symbol & in der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie die Unrzeit mit den Tasten = /== ein.

3. Die von lhnen eingestellte Zeit wird kurz darauf
aktiviert.

Energiesparmodus

Mit dem Energiesparmodus konnen Sie wahrend des

Garens Energie sparen, indem Sie die Garzeit

einstellen.

Dieser Modus schlieBt das Garen mit der

Innentemperatur des Ofens ab, indem er die

Heizelemente bereits vor Ablauf der Garzeit abschaltet.

Energiesparmodus einstellen

1. Bertihren Sie das Symbol :==, bis das eco-Symbol
in der Anzeige erscheint.

» »OFF (Aus)* erscheint in der Anzeige.

Garzeitentabelle

2. Aktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Beriihren der =-Taste.

» Sobald der Energiesparmodus aktiviert ist, erscheint

,On (Ein)“ in der Anzeige und das Energiesparen-

Symbol leuchtet weiter.

Energiesparmodus deaktivieren

1. Bertihren Sie das Symbol iz, bis das eco-Symbol
in der Anzeige erscheint.

» »0n (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Bertihren der ™=-Taste.

» »Off (Aus)“ erscheint, sobald die der

Energiesparmodus deaktiviert ist.

Displayhelligkeit einstellen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Berlhren Sie %, bis ,d-01", ,d-02“ oder ,d-
03“ fir die Displayhelligkeit im Display erscheint.

2. Stellen Sie die gewiinschte Helligkeit mit = /s
ein.

» Die von Ihnen eingestellte Displayhelligkeit wird kurz

darauf aktiviert.

Backen und Braten

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der

Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

Kuchen,
Backblech

Kuchen

1-Runde Springform
mit einem
Durchmesser von 26
cm auf Rost**

Der erste Einschub ist der untere Einschub.




4-Runde Springform
mit einem
Durchmesser von 26
cm auf Gebackblech**

1-Gebéckblech*
3-Backblech*
5-Tiefes
Backblech/Tropfschale*

Ein Blech Backblech® g 12 f200.90 ] 15.%0

Lammkeule Ein Blech Backblech* 3 25 Minute 70..90
(Auflauf) 250/max, dann
190

Brathdhnchen

250/max, dann
180 ... 190

* Dieses Zubehdr wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.
** Dieses Zubeh0r wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelstibliches Zubehor.
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Zubereitungstabelle fiir Testgerichte
Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit Priifeinrichtungen das
Gerét leichter testen kdnnen

Butterkekse Ein Blech Backblech” ‘0 s 10 @ 2.3

3-Gebéckblech”

1l
Zwei Bleche 1-Backblech® By 1-3 150 30..45
3-Gebéckblech” ,

pring
- .25 0 i
.

Zwei Bleche 1-Runde Springform
mit einem
Durchmesser von 26
cm auf Rost**
4-Runde Springform
mit einem
Durchmesser von 26
cm auf GebAckblech*™

Ein Blech Rundes schwarzes
Metallgeschirr mit
einem Durchmesser
von 20 cm auf Rost™

P g .
* Dieses Zubehor wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.
** Dieses Zubehor wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelsiibliches Zubehor.

Tipps zum Kuchenbacken e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark

e Falls Gebdck zu trocken wird, erhdhen Sie die gebréunt wird, backen Sie etwas langer mit
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig reduzierter Temperatur.
die Garzeit. e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen

e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur um Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
10 °C. verlangern dafir die Garzeit etwas.
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Tipps fiir Geback

e Falls Gebéck zu trocken wird, erhohen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, Ol, Ei und Joghurt.

e Sollte Gebéck sehr lange zum Garen benétigen,
achten Sie darauf, dass das Gebéck nicht tber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebéck an der Oberseite gut gebréunt,

innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,

dass sich Fliissigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
Fllissigkeitsmischungen gleichmaBig zwischen
den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichmaBige Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht

ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den néchstniedrigeren Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen dafiir, dass nicht zu viel Flissigkeit
verloren wird.

Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

74 verwendendes Zubenor Einschubnosition Ernfohlens Temperatit Grllidauer (ca )
o] % hoded

=

Hibnarkein
Lammkoteletts
Rinderhyaten
Kalbskoteletts
Toasthiot

" je nach Dicke

*5 Minuten vorheizen

e Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das GemUise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

WARNUNG
Backofentiir beim Grillen geschlossen halten.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Fldchen!

Grill einschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler auf das
gewdinschte Grillsymbol.

2. Wéhlen Sie dann die gewiinschte Grilltemperatur.

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.

Grill ausschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-
Position (oben).

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kénnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

20...25 Min.
25 25 M
20...25 Min.

“Wenn die Grilltemperatur Ihres Produkts nicht eingestellt werden kann, arbeitet der Grill mit der empfohlenen Temperatur.
Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit Priifeinrichtungen das

Gerét leichter testen kdnnen

71 verwendendes Zubehor Einschubposition

‘Temperalur (°C)

(fost 0 A ] 0 4| 250/max

Frikadellon Rost

(Bindfisisch) -

12 Stlicke

Wenden Sie die Speise nach 2/3 der gesamten Grillzeit.
Wir empfehlen, das Gerét bei allen Lebensmitteln 5 Minuten lang vorheizen zu lassen.
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschilttete Fllissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

| Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die

Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache mit warmes
Wasser ab; achten Sie darauf, dass keine
Reinigungsmittelreste zuriickbleiben; anschlieBend mit
einem weichen Tuch abtrocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstinde auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der ndchsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramikoberfldche zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
handelsiiblichem Kalkentferner oder einer kleinen
Menge alternativer Kalkentferner, wie Essig oder
Zitronensaft.

Bei hartnéckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die
Glaskeramikoberflache dauerhaft beschadigt
werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Dies
wirkt sich nicht auf den Betrieb des Produktes aus.
Farbvernderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Falls lhr Produkt mit mechanischen Tasten
oder Kndpfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!
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Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.

Katalytische Seitenwénde

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Innenwénde (A) und/oder Riickwand (B) des
Gerétes kdnnen mit katalytischem Emaille beschichtet
sein. Katalytische Wande erkennen Sie an der matten
Farbe und pordsen Oberflache. Die katalytischen
Ofenwande sollten nicht gereinigt werden. Dank ihrer
pordsen Struktur absorbieren katalytische Oberflachen
Fett. Sobald diese Fldchen mit Fett gefiillt sind,
beginnen sie zu glénzen. Dann sollten sie ersetzt
werden

SimpleSteam Reinigung

Diese Funktion gewéhrleistet eine einfache Reinigung,

da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)

mit dem im Inneren des Backofens entstehenden

Dampf und den an den Innenflachen des Backofens

kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.

1. Entfernen Sie sdmtliches Zubehdr aus dem
Garraum.
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2. GieBen Sie 500 ml Wasser in das Blech und
platzieren Sie es im 2. Einschub des Ofens.

3. Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei 100 °C 25
Minuten laufen.

4. Offnen Sie die Tur, wischen Sie die Innenflachen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von hartnéckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

ahrend des Dampfreinigungsmodus
verdampft Wasser, das zum Aufweichen von
erschmutzungen und Verkrustungen im
Garraum auf das Blech gegeben wurde.
Dadurch entsteht eine beabsichtigte
Kondensation im Garraum und am Innenglas
der Ofentiir und kann Wasser heruntertropfen,
wenn Sie die Ofentdir Gffnen. Wischen Sie den
Ofen nach Offnen der Tir griindlich trocken.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentlir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.

Solche Hilfsmittel kénnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschédigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofenttir (1).
Offnen Sie die Clips am Scharniergehause links
und rechts der Backofentir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten driicken.




1 Tar

2 Scharniersperre (geschlossene Position)
3 Ofen
4 .

3. Offnen Sie die Backofentiir zur Halfte.

4. Nehmen Sie die Ofentlr heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts

und links losen.

Zum Einbau fiihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehause nach dem Wiedereinsetzen
der TUr wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe aushbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Tlrinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

1. Offnen Sie die Backofentiir.

2.

Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttlir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.

3.

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen
Sie sie in Richtung B heraus.

1
2*

Innerste Scheibe

Innenscheibe (Es ist bei Ihrem Modell

maglicherweise nicht vorhanden.)
Falls Ihr Produkt mit einer inneren Scheibe (2)
ausgestattet ist; Wiederholen Sie dieses Verfahren
zum Entfernen der inneren Scheibe (2).
Der erste Schritt zum Zusammensetzen der TUr
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder
anzubringen. Platzieren Sie die abgeschrégte Ecke
der Scheibe, dass sie in der abgeschragten Ecke
des Kunststoffschlitzes aufliegt. (Falls Ihr Produkt
mit einer innersten Scheibe ausgestattet ist). Die
Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
N&he der innersten Scheibe (1) installiert werden.
Achten Sie bei der Anbringung der innersten
Scheibe (1) darauf, dass die bedruckte Seite der
Scheibe in Richtung der inneren Scheibe zeigt. Es
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ist wichtig, die untere Kante der innersten Scheibe
(1) im unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

7. Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen,
his es mit einem Klickgerdusch einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerét vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekiihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und

Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

Die in diesem Geréat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der

orgesehene Zweck dieser Lampe besteht
darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesem Geréat verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.

In diesem Backofen wird eine
Gliihlampe mit einer Leistung von
weniger als 40 W, einer Hohe von

weniger als 60 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30 mm
oder eine Halogenlampe mit
Fassungstyp G9, einer Leistung von
weniger als 60 W verwendet. Die
Lampen sind fiir den Betrieb bei
Temperaturen dber 300 °C geeignet.
Backofenlampen sind bei autorisierten
Servicepartnern oder Technikern mit
Lizenz erhaltlich.
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Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.

3. Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
sie.

4. Glasabdeckung wieder anbringen.



£ Problemldsungen

ler.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

e Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen auf die
richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren

Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder

Es gab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerét aus und

anschlieBend wieder ein.
m Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen I5sen lassen sollte, wenden Sie sich bitte an den

autorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie
niemals, ein defektes Geréat selbst zu reparieren.
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Mons, MbpBO NpoyeTeTe TOBa PLKOBOACTBO 3a ynotpeba.

YBaxaemu KynyBayo,

Bnarogapum By, Ye u3bpaxte npopykTa Ha ovpmarta Grundig. Hapsisame ce, Ye Le nonyunte Bb3MOXHO Halt-
[0Bpu pesynTaTi OT M3MNON3BAHETO Ha MPOJYKTA HU, NPOM3BEAEH NO Halt-BUCOKOKAYECTBEHM M MOLIEPHM
TEXHONOrMK. 3aT0Ba BY MONMM [a NpoveTeTe TOBa PHKOBOACTBO 3a ynoTpeba 1 BeuukaTa ro CbiibTeTBaLla
LOKYMEHTaLMS BHUMATENHO Npeau fa u3nonasate ypesa, a crej Tosa v 3anaseTe 3a Cnpaska B 6baetle. Ako
NpeoTCTLNMTE NPOAYKTa Ha Apyr noTpebuTen, To ro NpeAanTe 3aeaHO C PLKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba. Cnepapaiite
BCWYKM YKa3aHusi M MHEhopMaLMsl B pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba.

lMomHeTe, Ye TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeba MOXe [1a e 3a HIKOMNKO Mogena ypeaa. Pasnukute Mexay MopenuTe
Ca YTOYHEHN B PBKOBOACTBOTO.

00siCHeHWe Ha cMMBONUTE

B TOBa pBKOBOACTBO Ca M3MON3BaHM CHENHUTE CUMBOIH:

BaxHa uHhopmaLms unv nonesHn
CbBETH 3a ynoTpeba.

Mpeaynpex[eHue 3a pUck 3a XUBOTa
WMK UMYLLEECTBOTO.

lMpeaynpexaexue 3a TOKOB yaap.

MpeaynpexpeHue 3a pUck OT NoXap.

[MpeaynpexaeHxve 3a ropelya
MOBBPXHOCT.

B BB B> B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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n BaxHu ykazaHus u npepynpexgeHus 3a 6e3onacHocT u

Oofna3BaHe Ha OKOJiHaTa cpena

To3u pasgen Cbabpka ykaszaHus 3a
©e30nacHOCT, KOUTO LLE BY
nomorHaTt aa usberHete pucka ot
HapaHsiBaHe U noepesa.
Hecna3BaHeTo Ha Te3aun ykasaHus
npaBu BCAKAKBY rapaHLum
HeBanMaHw.

Obwa 6esonacHocT

*  YpenobT Moxe Aa Obae nonasat
OT Aela Ha 8 1 noBeye roauHN n
OT NNLIA C MOHWXEHN Pr3NYecky,
CEH30PHM M YMCTBEHM
cnocobHocTn unu Takmea 6e3
OMNUT U NO3HAHUS, aKo Te ca
Haa3npaBaHu Unu
WHCTPYKTMPaHX OTHOCHO
ynoTtpe6arta Ha ypega n
Be3onaceH HauvH 1 ca HasiCHO
CbC CBbP3aHMTE C TOBA PUCKOBE.
[euata He 6vBa aa cu urpast ¢
ypeaa. MouncreaHeTo U
notpebutenckata noaapbxka He
6uBa ga 6baaT u3BbPLUBAHM OT
aeua 6e3 Haazop.

+ Tosu ypen He e npegHas3HayeH
3a ynotpeba oT nuua
(BKMOUMTENHO Aeua) ¢
HaManeHn uU3n4eckun, CeH30PH
WNK YMCTBEHM CMOCOBHOCTH,
KaKTo W OT TakuBa 6e3 onuT
3HaHWs, OCBEH aKo He ca
HabntoaaBaHN M MHCTPYKTUPaHK
3a M3non3BaHeTo Ha ypeaa.
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[euata TpsibBa ga ce
Habnoaaear, 3a Aa He Cu UrpasT
cypeaa.

AKO NpoaYKTBLT € AafeH Ha
HAKOM ApYr 3a NinyHa ynoTpeba
nnv ynotpeba BTOpa pPbka,
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba,
€TUKETUTE Ha NPOAYKTUTE U
ApYruTe, OTHACALLM Ce 3a Hero
LOKYMEHTM W YyacTu Tpsibea
CbLLO Aa ce NpeaoCTaBsT C HEro.
Hukora He nocTaBsanTe NpoaykTa
BbpPXY NOKPUT C Knum nog. B
LUPOTMBEH CyYal, uncata Ha
Bb3AYyX NoA ypeaa Moxe fa
[oBefe [0 nperpsisaHe Ha
enekTpuyeckuTe Yactu. Tosa Lie
[osefe [o npobrnemu ¢ ypeaa.
MOHTaXbT M PEMOHTBT Ha ypeda
TpsibBa BMHArV Aa ce W3BbpLUBa
OT NpeacTaBUTENN Ha
OTOPU3NPaHNA CepBU3.
Mpon3BoanTensT He HOCK
OTrOBOPHOCT 3a LLeTH,
NPUYMHEHN OT Nonpaeka
N3BBPLUEHA OT HEOTOPU3NPAHM
nnua, B KOWTO cnyyawn
rapaHumsaTa MoXe [a cTaHe
HeBanuaHa. Npean MoHTaxa
npoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKK
WHCTPYKLMMN.



He u3nonssanTe npoaykTa ako
aane aedekT unu e BUAUMo
noBpeaeH.

Cnep Bcsiko non3saHe
npoBepsiBaiTe ganm
(DYHKLMOHAMHUTE KonyeTa ca
U3KIIOYEHMN.

Enektpuyecka 6e3onacHocT

AKO NpoAYKTBLT € NOBPeEH, TON
He G1Ba fa ce nonsea npeau ga
Obae nonpaeeH B OTOPU3NPaHMS
cepau3. CbLUeCTBYBa PUCK OT
TOKOB yaap!

Cebpa3BailTe ypeaa camo KbM
3a3eMeH KOHTaKT C MOLLHOCT M
3almTa, NocoYeHn B
"TexHnyecku cneuyudumkaumm”
3a3emsBaHeTO TpsibBa Aa ce
HanpaBsm OT KBanUULMpaH
€EKTPOTEXHWK, KaTO NPOAYKTBLT
ce nonaea cbe unm be3s
TpaHcgopmaTop. dupmata Hu
He HOCW OTFOBOPHOCT 3a
npobnemu, npomsTuyaLLy ot
HenpaBMITHO 3a3eMsiBaHe Ha
ypeza.

Hukora He MuTe NpoayKTa KaTo
ro nonveate unu npbckaTe B
Boga! CblUecTByBa pUCK OT
TOKOB yaap!

MMpoaykTsT TpsibBa fa e
W3KITIOYEH MO BPEME Ha MOHTaX,
noaapbXKa, NOYMCTBAHE M
PEMOHT.

Ako 3axpaHBaLmaT kaben Ha
ypegda e nospefeH, Tpsibsa aa
ce Mnonpasw OT NPOU3BOAMUTENS,
HeroB CepBu3eH NpeacTaBuTen
WV KBANUULMPAH TEXHUK C
Lien aa ce usberHe BCAKaKbB
PUCK.

3nonseaiTe camo 3axpaHBaLy,
kaben, oTroBapsLy Ha
XapaKTepuUCTUKUTE, MOCOYEHM B
"TexHnyecku cneuudumkaumm”.
YpenwT TpsibBa Aa € MOHTUpaH
Taka, Ye a MOXe Hanmb/HO Aa
Ce U3KIIoYM OT Mpexara.
PasgensHeTo Tpsibea aa ce
OCUrypsiBa Uiu OT Lencen, unm
OT NPEBKMOYBATES, MOHTUPAH
BbB (hMKCMpaHaTa enekTpuyecka
WHCTanauws, CbrnacHo
CTpOUTENHUTE Hapeaou.

o BpeMe Ha ynoTpeba, 3agHaTa
yacT Ha pypHaTa ce 3arpsiea.
lNpoBepeTe ganu
enekTpuyeckaTa MHcTanaums He
Cca B KOHTAaKT CbC 3agHaTa
NOBBPXHOCT; B NPOTUBEH CyYail
CBPB3KUTE MOXE Aa Ce
noBpeasT.

He 3akneLsante 3axpaHealims
kaben Mexzay BpaTaTa Ha
(bypHaTa u pamkata u He ro
npekapsanTe Hag
HaropeLleH1Te NOBbPXHOCTY. B
NPOTWBEH Cryyai n3onaumsra
Ha kabena Moxe fa ce CTonu n
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Ja npegn3Bnka noxap B

cneacTtene Ha KbCo CbeANHEHKE.

Bcsika maHunynaums no
eNeKTPUYECKUTE CHOPBXEHNS U
CUCTEMU MOXeE [a Ce U3BbpLLBA
caMo OT OTOPU3NpPaH 1
KBanMuUMpaHu nuua.

B cnyyait Ha kakBaTo 1 fa e
noepeaa, U3kmoyeTe NpoayKTa 1
ro U3KIIOYETE OT 3aXpaHBaHETO.
3a fja HanpasuTe TOBA,
nskntodeTe HyLIOHa BKbLUM.
lMpoBepeTe Janu HanpexeHneTo
Ha ByLLOHa e CbBMECTUMO C
npoAaykTa.

besonacHocT npu 13non3BaHETo Ha
npoaykTa

MNPEOYNPEXOEHUE: Ypeawt u
[oceraemnTe My 4actu ce
HarpsiBaT npu ynoTpeba. Tpsibea
[1a Ce BHMaBa [a He ce
[0KOCBAT HarpsaTUTE efleMeHTH.
[euata noa 8-roguiuHa Bb3pacTt
TpsbBa Aa ce AbpxaTt ganey ot
ypefa OCBEH aKo He ca
HaZ3vpaBaHu NOCTOSHHO.
Hwukora He n3nonagaiTe
NpoayKTa ako CTe noa
BIIMSIHMETO Ha ankoXomn u/mnu
APYI1 ONUSIHABALLYM BELLECTBA.
BHumaBaiTe, korato B Cb0BETE
CW UMaTE anKOXOMHMW HAMUTKN.
AnkoxonbT ce uanapsisa npu
BMCOKM TeMnepaTypu 1 Moxe Aa
npeanssumka noxap npu
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Bb3nnaMeHsiBaHe 0T Aonupa ¢
ropeLlara noBbPXHOCT.

He noctassnTe HUKaKBK
necHo3ananumm maTtepuani B
6rM30CT 40 NPOAYKTa, Thil KaTo
MOXe [a Ce HaropeLy oTCTpaHm
no Bpeme Ha ynotpeba.

YpenbT ce HarpsiBa no BpeMe Ha
ynotpeba. Tpsbea fa ce
BHMMaBa [a He ce AoKocBaT
HarpeBaTenuTe BbTpe BbB
(ypHara.

[pbXKTE BCUYKM BEHTUNALWMOHHN
OTBOPU OTNYLUEHM.

He 3arpsiBainTe 3aTBOpPEHM
KOHCEPBM M CTbKIEHN BypkaHm
BbB (hypHaTa. HansraeTo,
KOeTO LLe Bb3HWKHE B
koHcepBaTa/bypkaHa, Moxe Aa
[oBeae [0 NyKaHeTo My.

He nocrassiTe TaBu 3a neyeHe,
Cb0BE UMK anyMnHUeBo oano
OMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha
(ypHata. AKyMynupaHeTo Ha
TONSIMHA MOXE fa NoBpeau
ABLHOTO Ha (pypHaTa.

He n3nonagaiite rpybu
abpasnBHM UK MeTasnHu
CTbpraskut 3a noYnUCTBaHe Ha
CTbKreHaTa BpaTta Ha ypHaTa
Tbil KATO Te MOraT 4a msgpackar
NOBBPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa Aa [oBeje 40 cyynBaHe
Ha CTHKMOTO.

He u3nonssanTe napoyncTayku
3a NOYMCTBaH Ha ypeaa, Tbi



KaTo TOBa MOXeE [1a Npean3Buka
TOKOB yap.

(Bapwpa B 3aBMCMMOCT OT
Mofiena Ha ypefa.)

MpaBWHO NocTaBsHe Ha
TeneHata ckapa 1 TaBa Bbpxy
eTaxepkarta

BaxHo e Aa nocTasuTe TeneHus
padT W/unu TaBaTa NPaBUMHO Ha
eTaxepkata. [nb3HeTe TeneHus
padiT Ny TaBaTa Mexay ABeTe
perncu 1 ce yBepere, Ye ca
GanaHcypakn npean aa
nocraeute xpaHa otrope (Mons,
BVXXTe criefpallata durypa).

He u3nonssanTe npoaykTa ako
NPeaHOTO CTHKIO € M3BafAEHO
WV HanyKaHo.

BuHaru nsnonseante
TEPMOYCTONYMBM PbKaBULW NPK
NOCTaBSHE UNW 13BaXAaHe Ha
acTus B/OT ropeLyata gypHa.
lMocTaBeTe xapTusTa 3a nevyeHe
B Cbfa 3a rOTBEHE WNN BbpXY
akcecoapa Ha thypHaTa (TaBa,
CcKapa ¥ T.H.) 3aeHO C XpaHaTa
W crej ToBa NOCTaBETE BCUYKO B
npeaBapuTeniHo 3arpsTa gypHa.
MpeMaxHeTe W3NULLHNATE YacTu
Ha XapTusaTa 3a nNevyeHe, KOMTo
ce nokassart OT CbAa WUnu oT
akcecoapa, 3a fja ce
npeaoTepaTyt PUCKLT OT AONUP
[0 HarpeBaTENHUTE eNleMeHTH
Ha ypHaTa. Hukora He
W3NON3BanTe XapTusa 3a nevyeHe
B paboTHa Temnepartypa no-
BICOKA OT NOCOYEHATa CTOMHOCT
KoraTo 13rnon3BaTe Ha XxapTvs 3a
neyeHe. He nocraesante xapTus
3a NeYeHe OUPEKTHO BBPXY
ABLHOTO Ha (pypHaTa.
MPEOYNPEXOEHWE: YeepeTte
ce, Ye 3axpaHBamsT kaben Ha
ypeda unu npekbCcBaybT ca
W3KIHOYEHW, NPean 4a CMEeHNTe
namnara, 3a Aa ce n3berHe
puCKa OT TOKOB yAaap.

3a na ce npegoTBpaTy
NPEKOMEpHO HarpsisaHe, ypeabT
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He TpsbBa Aa ce MHcTanupa 3ag
AekopaTuBHa BparTa.

*  YpenwT TpsbBa Aa ce NocTasu
HanpaBo BbpXy noga. He Tpsibsa
[ia ce NoCTaBs BbPXY OCHOBA
unu nuegecran.

«  MPEOYNPEXOEHUE:
be3Haa30pHO roTBEHE C
Ma3sHWHa BbPXY KOT/IOHa €
0MnacHo 1 MOXe Ja 1oBeae Ao
noxap. HAKOT' A He ce
OnuTBaNTe Aa naracute
Bb3HWUKHAN NoXap C BoAaw
BMECTO TOBa M3KMoYeTe ypeaa
NOKpUITE NiaMbka C Kanak unm
NPOTUBONOXaPHO 0Aeano.

*  BHWMAHWE: MpouecsbT Ha
roTBeHe TpsibBa da ce
Habntoaasa. lNpouec Ha roTBeHe
C KpaTka NPOABbIMKUTENHOCT
TpsibBa Aa ce Habnoaaea
HenpeKbCHaTo.

«  MPEOYNPEXOEHUE:
OnacHocT oT noxap: He
CbXPaHsIBaNTe HUKAKBM
npeameTn BbPXy roTBapCKuTe
NOBBPXHOCTM.

«  MPEOYNPEXOEHUE: Ako
NOBBPXHOCTTA € HarnykaHa,
W3KnoYeTe ypeda 3a aa
n3berHeTe pucka oT TOKOB yaap.

+ B cnyyan, Ye nnoyara Ha
KOTNIOHa ce cuynu: M3skniovete
BeJHara BCUYKN ropesiku u
BCUYKM eNEKTPUYECKM
HarpeBaTenHN eneMeHTU n
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n3onupante ypeaa ot
3axpaHBaHeTo. He gokocBante
NOBBbPXHOCTTA Ha ypeda. He
n3nonagainTe ypeaa.

YpeabT He e npefHa3HayeH 3a
paboTa Ypes ynpaenexue ot
BBbHLLEH TailMep Unn OTAENHO
AMCTaHLMOHHO ynpaBreHue.
[MapHOTO HansiraHe, KOETo ce
Hacnarea B CneacTBue Ha
Bnarara o noBbPXHOCTTa Ha
KOT/IOHa UNK BbPXY ABHOTO Ha
TEHQKepaTa MOXe Aa Hakapa
TEHAKepaTa Aa NoACKoYM.
3aTtoBa BMHaru npoBepsiBainTe
[anu NOBbPXHOCTTa Ha (hypHaTa
W ABHOTO Ha TEHDKEPUTE Ca
CyXMm.

MNPEOYNPEXOEHUE:
3nonsBante camo
npeanasuTenu 3a KOTNoHH,
NPOEKTMPaHM OT NPOM3BOANTENS
Ha roTBapCKus ypes Unv Takuea,
KOWTO Ca ykasaHu OT
NPOW3BOAUTENS B MHCTPYKLMMUTE
3a ynotpeba Ha ypeaa, unm
npeanasvTenu, Brpagexn B
ypega. Ynotpebara Ha
HenoaxoasLy npeanasuTenu 3a
Aella MoXe Ja foseae Ao
anononyka.



3a HaOeXXHOCTTa Ha NJlaMbKa Ha
npopyKTa;

LLlencenbT TpsibBa ga e
HAaMECTEH B KOHTAKTa, Taka ye
[a He U3nu3aT UCKPW.

He n3nonssanTe noBpeeH,
CpsI3aH Unn yabixeH kabento
M3Non3BanTe caMo OPUrMHANHNS
kaben Ha ypeaa.

LLlencenbT He buBa aa ce
BK/1H0YBA B KOHTAKTa ako €
HaMOKPEH W BIaXeH.

MpensnaeHa ynotpeba

To3n NpoAayKT e npeaBUAEH 3a
Butosa ynotpeba. Ynotpebara
MY 3a TbProBCK/ LIENW He €
gonyctuma.

BHUMAHWE: Tosmn ypes e
npegHasHayeH camo 3a
roTBapcku Lenu. Ton He buBa ga
ce 13nonaea 3a apyr Lenw,
kaTo Hanpumep otonnsiBaHe Ha
cragra.

IMpoayKTbT He BuBa aa ce
Nnon3ga 3a 3aTonsHe Ha YAHUK
nog, rpuna, CyLeHe Ha Kbpnu,
PBKOXBATKW 1 p. BbPXY
OPBXKUTE, 3a CyLUEHE UK 3a
oTOnNneHMe.

UlNpoun3BoauTensaT He HOCw
OTFOBOPHOCT 3a LUeTH,
NPWYMHEHN OT HENpaBUIHa
ynotpeba.

dypHaTa MoXe Aa ce 13non3ea
3a pasmpassBaHe 1 neyeHe Ha
XpaHa.

besonacHocT 3a geuara

MPEQYNPEXAEHUE:
BbHLWHUTE YacTh Ha ypeaa
MOXe [a Ce HaropeLsT npu
ynotpeba. Mankute geua
TpsibBa da ce abpxar ganed ot
ypeaa.

OnakoBbYHUTE MaTepmanu ca
onacHu 3a geuata. [lpbxre
[aney ot JeliaTa OnakoBbYHUTE
MaTtepuanu. 3xebprete BCUYKN
4acTu OT onakoskaTa no
NpMpOA0CHOOPA3EH HaunH.
Enektpuyeckute ypeam ca
onacHu 3a geuara. [lpbxre
[euara faned ot ypega no
Bpeme Ha paboTa 1 He UM
no3BornsBaiTe 4a Cu Urpast ¢
Hero.

He nocrtassaiTe BbpXy ypeaa
NpeaMeTy, KOUTO fieliata MoXe
[a onuTat ga JocTUrHar.

KoraTo BpaTaTa € 0TBOpeHa, He
OCTaBSANTE HUKAKBMN TEXKN
NPeAMETN BbPXY HES U He
no3seonsBanTe geuara ga cagat
BbpXY Hest. BpaTaTa moxe aa ce
W3BBPHE UNK NaHTUTE i da ce
noBpeasT.
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W3xBLpnsiHe Ha ocTapenus NpoaykKT

CwBmectumoct ¢ WEEE [lupekTuBa 3a
UXBbPNIAHE HA OTNAAbLYHU NPOAYKTH:

pid

—_—
[MpoayKTBT OTrOBaps Ha U3NCKBAHWUATA HA
avpektneata Ha EC 3a uxbpnsiHe Ha 0TnagbyHm
npoaykTv (2012/19/EU). Toan npogyKT Hoch
KnacuhuKaLMOHEH CUMBO 3a OTNaAbYHO
ENEKTPUYECKO M enekTpoHHo obopyasane (WEEE).
MMpoayKTHT € NPON3BELEH OT BUCOKOKAYECTBEHN
YacTu M MaTepuanu, KouTo MoraT 1a ce 13non3eart
MOBTOPHO W Ca NOAXOASALLM 33 peLyknmpane. He
U3XBBPNSNTE ypesa 3aefHo ¢ 0OMKHOBEHUTE GUTOBM

W [Py OTNafbLy B Kpast Ha onepaTvBHUS My JKUBOT.

3aHeceTe ro B CbOMpaTenHus LEHTBP 3a
PELMKNMPaHE Ha ENEKTPOHHO 1 ENEKTPUYECKO
obopyaeaHe. O6bpHETE Ce KbM MECTHUTE BNAcTH 3a
noBeye NoApoGHOCTM OTHOCHO Te3n CbBnpaTenHu
LiEHTPOBE.
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CbBMECTUMOCT C AUPEKTMBATa 3a OrpaHuyaBaHe
Ha ynotpe6ara Ha onpezeneHu onacHW BelecTsa:
3aKyneHusT OT BaC NPOAYKT OTroBaps Ha
N3NCKBaHMATA Ha AMPEKTVMBATA 3@ OrpaHu4aBaHe Ha
ynoTpebara Ha onpefeneHu onacHm BeLLecTsa Ha
EC (2011/65/EU). Toi He cbabpka HUKOM OT
BpeHUTE 1 3abpaHeHn Matepuani, onucaHu B
[upekTtuBarta.

M3XB'bpl1$|He Ha ONakoBb4YHUTE

martepuanu

+  OnakoBbYHWTE MaTEpUany Ca onachm 3a
peuata. [lpbKTe onakoBbYHUTE MaTepuany Ha
©e3onacHo MACTO, M3BBLH JOCTHNA Ha feLia.
OnakoBbYHUTE MaTepuani Ha NpoayKTa ca
u3paboTeHu 0T npepaboTBaeMM MaTepuany.
/3xBbprieTe m no NOAXOAAL HauuH 1
COpTUpaiiTe B CbOTBETCTBME C YKa3aHUsATa 3a
peLmKnMpaxe Ha oTnagbLm. He m
WN3XBBPIISIATE C HOPMarHUTe GUTOBM OTNAZbLM.



B OcHoBHa MHdopmMaLua
06w, npernep

1 lMpeaHa BpaTa 7 [noya Ha KOTNoH

2 Dpbxka 8 MoTop Ha BeHTUNaTopa (3afHa CTOMaHeHa
3 [lonHo yekmemxe nova)

4 Taea 9 Namna

5 MeTanHa ckapa 10 Harpesaten Ha rpuna

6 KoHTponeH naHen 11 Tlonoxenus Ha ckapara

12 3 4 5 6 7 8 9
1 MpepynpeguTenHa namna 6 Lindpos Taitmep
2 Jlamna Ha TepmocTaTa 7 ['oTBapcka nnova ¢ eauH npekbesad MpeaeH
3 CenekTop 3a GyHKUMNTE Aecex
4 l'oTBapcka nnoYa C eanH npekbesay 3aeH nsis 8 YabmkeHa roteapeka nnova 3aaeH AeceH
5 l'oTBapcka nnoya ¢ ABOEH npekbesay MpeaeH 9 Cenekrop 3a TepmocTata

naB
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C'b,q'bp)I(aHMe Ha naketa

npe,EI,OCTaBeHVITe akcecoapu morat ga
BapupaT, B 3aBUCMMOCT OT MOAena. Bawwmst
NPOAYKT MOXE Aa He € cHabpeH ¢ BCuuku
NPUHaANEXHOCTH, ONUCaHN B
PBKOBOACTBOTO.

PtkoBoACTBO 3a ynotpeba

CraHpgapTHa TaBa

A3nonaea ce 3a 6aHMLM, 3aMpa3eHn XpaHu 1
ronemu napyeta Meco.

N —

3.  [Owbn6oka TaBa
V3nonasa ce 3a 6aHuLW, roneMu napyeta Meco,
COYHY SCTUSA M 32 CHOMpaHe Ha MasHWHaTa npu
neyeHe Ha rpun.

4. TeneHa ckapa
V13non3Ba ce 3a neyeHe M NOCTaBsHE Ha XpaHa,
KOSITO LLIE CE MEeYe B KACepor Ha XenaHus eTax.
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MpaBunHo nocTaBsiHe Ha TeNeHUs padT U
TaBa BbPXY TENeCKONWYHaTa eTaxepka.
(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)
TeneckonnyHaTa eTaxepka B1 NO3BONSBA
NECHO a MOHTWpaTe W ceansiTe TaBuTe 1
Tenexns pat

KoraTo n3nonaeare TaBata v TeneHus par ¢
TENECKONMYHMTA eTaxepka, NpoBepeTe fanu
WMhTOBETE B 3a[HaTa 4acT Ha
TENeckonuyHaTa eTaxepka ca 3actaHanm
CpelLy KpauwiaTa Ha TeNneHus padT v Taata.




TexHu4ecku cneumdmkaumm

BhbHLLHYM pa3mepy (BUCOYMHA/LUIMPUHA/MbNOOYMHA 850 mm/600 mm/600 MM
O61La koHcymaLlys Ha eHepris 10 kW

3apeH nsB loTBapcKa nnoya ¢ eauH Npekbesay

a30BM AaHHK: VHpopmaLmsiTa BbpXy eHEPruitHUS eTUKET Ha ENEKTPUYECKUTE (DYpPHU € AafieHa B
cwotBeTCTBME Chbe cTaHpapT EN 60350-1 / [EC 60350-1. Tean cToiHOCTM Ca onpeaenexun npu
CTaHAAPTHO HaTOBapBaHe C U3MonasaHe Ha PyHKLMN JONEH-TOPEH HArpeBaTen Nk BEHTUNATOPHO
HarpsiBaHe (ako 1ma Takuea).

KnacbT eHepruitHa eqyeKTMBHOCT Ce Onpeaens ChracHo CEHUTE NPUOPUTETW B 3aBUCUMOCT OT TOBA
Janv CboTBETHUTE (PYHKLIMK Ca HanM4HW B NpofyKTa Unu He. 1-T 0TBEHe C eko BeHTUnaTtop, 2- Typbo
6aBHo roTeene, 3- Typbo rotBeHe, 4- BeHTUNATOPHO rOPHO/AOMHO HarpsiBaHe, 5-TOpHO W AONHO

HarpsiBaHe.

eXHUYECKMTE CreLmdUKaLIN MOXe fa ICTOIHOCTUTE NOCOUYEHN BLPXY ETUKETUTE Ha
GbaaT npoMeHenn Bea npeaynpexaeHme ¢ NPOZYKTa MK B NpApYXMTENHaTa
Lien nono6psiBaHe KaYecTBOTO Ha NPoYKTa. OKyMEHTaLVS ca NOMyYeH B nabopatopHi

YCIOBYS NPM CTla3BaHe Ha CLOTBETHUTE

(burypuTe B T0BA PBKOBOACTBO Ca cTaHaapTv. Teau CTOMHOCTY MOXE Aa
CXeMaTU4HM 1 MOXe [ He CbBNajaT TouHO C BAPMPAT B 3ABUCHMOCT OT YCTIOBMATA Ha
BaLLInA MPOAYKT. paboTa 1 OKONHaTa cpefia Ha NpozyKTa.
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MoHTax

MpopykTbT TpsibBa i@ Ce MOHTMPA OT
KBanuuLMpaH CreumanmcT B CbOTBETCTBME C
TEKyLLMTe 3aKOHOBM pasnopendu. B npotueeH
crnyyart rapaHupsiTa CTaBa HeBanuaHa.
[MpON3BOANUTENST HE HOCM OTTOBOPHOCT 3a LUETH,
NPUYNHEHW OT NOMpPaBKa M3BBLPLUEHA OT
HeOTOpU3MpPaHu NvLa, B KOMTO Cryyal rapaHumaTa
MOXe Ja CTaHe HeBa.

[MogrotoBkaTa Ha MACTOTO U CBbP3BaAHETO Ha
CNEKTPUYECTBOTO NPOAYKTa Ca OTFOBOPHOCT
Ha KNneHTa.

ONACHOCT:
YpeabT Tpsbaa Aa 6bae MOHTUPaH B
CbOTBETCTBUE C BCUYKM MECTHW Hapestm

OTHOCHO ra3oBuTe nnnm €NeKTpu4eckn
ypeaun.

ONACHOCT:
Mpeau MoHTaxa, pasrneaanTe npoaykTa 3a

BAOUMM JedekTi. AKO MMa TakuBa, TO HE o
MOHTUpaiTe.

[MoBpeneHnTe NPOLYKTM BOAST 4O PUCK 3@
6esonacHocTTa.

Mpean moHTaxa

C uen obesonacsBaHe Ha XWU3HEHOBaXHUTE
Bb3AYLLHV OTBOPY OTAOMNY Ha ypeaa, Npenopbysame
YPebT ja Ce MOHTMpa BbPXY 3ApaBa OCHOBA, &
KpaueTaTa 4a He MOTLBAT B KUMIUM WIW ApYT BUA
MeKO MOKpUTMe Ha nopa.

KyxHeHckuaT nog Tpsiba Aa e crnocobeH aa
n3obpXka TErnoTo Ha ypeaa, Nrtoc JOMbIHUTENHOTO
TErno Ha Cb/I0BETE 3a rOTBEHE W XpaHaTa.
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. Moxe fa ce n3nonsea ¢ Wwkaose 1 0T ABETE
CTpaHw, HO 3a fia Ce OCUrypu MUHMMAIHO
pascTosiHie oT 400MM Haf HUBOTO Ha
HarpsiBallaTa nyova ocTaBeTe pPasCTosHUE OT
65MM OTCTpaHu, MeXay ypeaa v CTeHu,
nperpaau Unn BUCOKM LKadoBe.

+  Moxe na ce u3nonsea u B cBOOOAHO
nonoxexue. OctaBeTe MUHUMANHO Pa3cTosiHIE
0T 750 MM Ha, NOBBPXHOCTTA Ha KOTIOHMTE.

. (*) Ako Hap nevkata We 6bae MOHTMPaH
abcopbartop, HanpaBeTe CnpaBka C ykasaHusaTa
Ha NpOW3BOANTENS 3@ BUCOUMHATA Ha
MOHTUpaHe (MuH 650 Mm).

*  YpenbT 0TroBaps Ha YCTPOMCTBO OT knac 1, T.e.
MOXe [1a ce MOCTaBM ChC 3aHaTa 1 eqHa ot
CTPaHNYHIUTE YacTh KbM CTEHUTE B KYXHATA,
KyXHEHCKMTE LKachoBe nnm obopyaBaHe ¢
BCsikakbB pasmep. KyxHeHckuTe mebenm unm
obopyaBaHe oT ApyraTa cTpaHa Tpsibsa Aa e
CbC CHLLWS MIK C NO-MasTbK pasmep.

«  Bcska mebennposka, pasnonoxexa [o ypena
TpsibBa Aa 6vae Tonnoyctoitumea (100 °C
MMH. ).

OGeszonacuTtenHa Bepura

AKO BawMAT NPoAYKT UMa 2 npeanasHu BEpUry;
YpenwT TpsibBa a ce obesonacy cpeLly
cBpbxbanaHcupaHe ¢ NOMOLLTa Ha ABETE Bepurm,
[O0CTaBeHu ¢ ypHara.

3akayete KykaTta Ha KyxHeHckaTta cteHa (1) kato
u3nonasate noaxoasy Awben (6) n cebpxeTe



obesonacutenHata Bepura (3) KbM KykaTa 4pe3
3aKrioY 2

Crabunuanpalua Kyka

3akntoyBaLL MexaHuabm

ObesonacutenHa Bepura

3akayeTe Bepurata cTabunHo KbM 3aaHaTa
4acT Ha neykata

5 3apHa yacT Ha neykara

6 CreHa B KyxHsTa

Ako BawwmAT npoaykT uma 1 npeanasHa Bepura;
YpenawbT TpsibBa fa 6bae 3aluTeH ot
npeHaToBapBaHe C NOMOLLTa Ha BepuraTa 3a
HesonacHocT BbB (hypHaTa.

Cneppaiite CTBNKATE NO-0My OT MIMKOCTPaLMATA, 3a
[Ja 3aKkpenuTe npeanasHaTa Bepura KbM Ballmns
NpoayKT.
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Mopabpxalyata Bepura Tpsibsa aa e
Bb3MOXHO Hali-kbca 3a Aa ce uberHe
HaknaHsHeTo Ha dhypHaTa Hanpes u

pa3nonoXeHa no AuaroHan 3a fa ce usberqe
HaKNaHsHETO Ha (hypHaTa HacTpaHu.

Mopabpxkalliara Bepura 3a roTBaPCKY NEYK He €
MpoeKTMpaHa ¢ 0TBOp 3a CKobu.

MHCTanaLIMFI U CBbp3BaHe
YpenabT TpsibBa fa 6bae MHCTAnMpaH 1 CBbp3aH B
CbOTBETCTBUE C YCTAHOBEHUTE NPaBUNA 33 MOHTAXA.

He MoHTUpaiiTe ypena 40 XnaguiHuum u
bpusepu. TonnuHaTa, U3mbyeaHa ot ypesa,
LLie NOBULUM KOHCYMaLMsATa Ha
eMneKTPOEHEePTUs Ha OXMaXaUTENHUTE Tena.

*  YpenbT TpsibBa 1a Gbae NpeHeceH oT Hait-
Masiko jBama ayLum.
*  YpenbT TpsAbBa Aa ce NOCTaBW HaNPaBo BbPXY
noga. He Tpsiba fia ce nocTaBs BbpXy OCHOBa
WNK NneaecTarn.
He xBalLaitTe 3a BpaTaTta Unu Apbxkara npu

npeHacsiHe Ha ypeaa. Tosa nospexaa
BpaTara, ApbXKkaTa v naHTuTe.

CBbp3BaHe KbM €NeKTPU4ECTBOTO

CBbpkeTe NpoayKTa KbM 3a3eMEH eNeKTpUYECKH
KOHTaKT Ype3 MUHUATIOPEH BEPWXKEH NPeKbCBaY C
NOLXOASILL KanaLuTeT, KakKTo € NOCOYEHO B
Tabnuuarta , TexHu4ecku cneuudmkanmm”.
3asemsiBaHeTo TpsbBa Aa ce Hanpasu OT
KBanunLMpaH enekTpoTEXHUK, KaTo NPOLYKTHT Ce
u3nonsea cbe unn 6e3 Tpaxcopmatop. dupmara He
HOCM OTFOBOPHOCT 3a LUETH, NPUYMHEHN OT
ynotpebata Ha npogykta 6e3 HanpaBeHo
3a3eMsiBaHe Ha MHCTanaumsTa B CbOTBETCTBME C
MECTHUTE pasnopeadu.

OMACHOCT:

YpenwT Tpsibea aa 6bae cBbp3aH KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa oT 0TopuanpaHo 1
kBanuduumparo nuue. MepuogbT Ha
rapaHuusiTa Ha ypeaa 3anoysa eAsa cres
npaBuneH MOHTaX.

[pOn3BOAMTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a
LeTH, MPUYMHEHM OT NONpaBKa U3BbpLLEHa
OT HEOTOPU3MPaHK NuLia.
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OMACHOCT:
3axpaHBalyuaT kaben He buea fa ce
3alMnea, nperbBa UK Aa [onupa ropeLyute

yacTu Ha ypega.
[MoBpeaeHnaT 3axpaHBalyy kaben psabea aa
ce MoAMEHM 0T KBanuduumpaH
eneKTpoTEXHUK. B npoTuBeH cryyait
CbLLECTBYBA PUCK OT TOKOB yAap, KbCO
CbeauHeHne unu noxap!

[laHHuTe Ha 3axpaHBaHeTo TpsibBa fa OTroBapsT Ha
[aHHUTE, ONUCaHM BbPXY eTUKETa Ha ypera. B
3aBMCUMOCT OT BUAA Ha ypeaa MHopMaLMoHHaTa
Tabenka Moxe [ja ce BUAM, korato Bparata unm
JOINHIS Kanak ca 0TBOPEHM, KaKTo W Ha 3agHaTa yacT
Ha ypegaa.

3axpaHBalLmaT kaben Ha ypepa Tpsibea aa 0TroBaps
Ha CTOMHoCTUTE B Tabrmua "TexHUYeckn
cneumngukaumm”.

OMNACHOCT:
Mpeay fa 3ano4HeTe kaksato v aa e pabota

no enekTpuyeckaTa MHeTanaLms, uskmovete
ypefa oT 3axpaHBaHeTo.
CwluyecTByBa puck OT TOKOB yaap!

Cebp3BaHe Ha 3axpaHBalms Kaben

Mpn okabensBaHe e HeobxoaMMo aa
npunarate HawlMoHanHUTE/MeCTHM
pa3nopeaby 1 fa unonasate NOAXOASILM
KOHTaKTV U LLencenu 3a dypHara. B cnyvai,
Ye orpaHMYeHusTa 3a NpoayKTa ca U3BbH
Bb3MOXHOCTUTE Ha Luencena v KoHTaKTa,
NPOAYKTLT TPsGBa Aa ce CBbpXe C
(huKCMpaHa enexkTpuyecka Bpbaka AUPEKTHO,
6e3 ja ce M3NON3Ba LENcen 1 KOHTaKT.

1. AKo C npoAyKTa He € 4OCTaBEeH 3axpaHBaLy
Kaben, TpsibBa Aa u3bepeTe 3axpaHBall kaben
ot Tabnuuata (TexHudecku cneyucbukayuu,
cmp. 13) B CbOTBETCTBME C €nekTpUdeckara
WHCTaraums B IoMa By v Toil TpsioBa aa Obae
CBbP3aH KbM NPOyKTa KaTo crefsate
yKasaHusiTa B auarpamarta 3a kabena.

He moxe aa paskauute BCUYKM MOMIOCH Ha

€NeKTpo3axpaHBaHeTo, TpsibBa Aa CBbpXETe

[JMCKOHEKTOP C NMOHe 3 MM KOHTaKTHO pasCTosiHue

(6yLLoHM, 0Be3onacsBaLLy NPeKLCBAYM, KOHTAKTOPH)

1 BCWYKM NOJKOCK Ha AMCKOHeKTopa TpsibBa Aa ca

6130 10 (He Hap) ypeaa B CbOTBETCTBUE C

avpektneuTe Ha VEE. HecnassaHeTto Ha Te3un

yKasaHust MoXe Aa foBesie A0 npobnemu B paboTata

Ha ypena, KakTo 1 [1a HanpassT rapaHuusiTa My

HeBanuaHa.

16/BG

I'Ipenopqua Ce AonbrHUTENHa 3aluTa
4pe3 NpeKkbCcBay Ha OCTaTbYHUA TOK.

2. OtBopeTe Karnaka Ha 3axpaHBaLLusi 6ok ¢
oTBEpTKA.

3. TpekapaliTe 3axpaHBalLys kaben npes ckobata
3a kabena nog TepMuHana u 3akpenete
OCHOBHATa 4acT C BrpafieHNsi BUHT BbpXy
ckobara.

4. Cebpete kabenute criopes NpeaocTaBeHaTa

avarpama.
3} (4]
L2

EnHodpaseH [BychaseH
220/230/240V AC 380/400/415V AC

* MegeH mocT

380/400/415V AC

5. Crnep kaTo 3aBbpLUNTE CBbP3BAHETO HA XMLMTE,
3aTBOpeTE Kanaka Ha TepMuHara.

6. [MpokapaliTe 3axpaHBaLyns kaben Taka, Ye aa He
[OKOCBa ypeaa 1 ia He Ce 3aKreLumn Mexay
ypepa v cTeHata.

[3axpaHBalumsT kaben He 6uBa aa e no-
BITBI 0T 2 M C Len 6e3onacHocT.

«  ByTHeTe ypepa KbM KyxHeHckaTa CTeHa.

*  PerynupaHe Ha kpayeTaTa Ha cpypHaTa
Bubpauumte no Bpeme Ha ynotpeba moxe Aa
[0BefaT A0 KnaTeHe Ha roTBapckuTe ChrioBe.
Teau puUCKOBM CUTYaLMN MOXe fa ce n3berbHat
C NpaBWIHO HUBENMPaHE 1 GanaHcupaHe Ha
ypepa.

C ornen Ha BawiaTa cobcTBeHa 6e30nacHoCT ce
YBEPETE, Ye YPeabT e HUBENUPaH KaTo
perynvpare YeTUpuTe Kpayeta 0Taory KaTto 1
3aBbPTUTE HANSBO UMW HAASACHO U 1
noppaBHuUTE ¢ paboTHMS NNoT.



He ce npeanara 3a Bawws npoaykT.) paboTi okono 20-30 MMHYTK cried kaTo
bypHaTa e uskmoyeHa.

3a npoaykTn ¢ oxnaxaaw seHTunarop (Moxe aa 9 OxnaxmalmaT BeHTUNaTOp NPoAbLMKaBa Aa

®uHanHa npoBepka
1. CebpkeTe ypena 0THOBO KbM 3axpaHBaHeTo.
2. TlpoBepeTe enekTpuyeckuTe QYHKLM.

Bbaelwo TpaHcnopTUpaHe

«  3anaseTe OPUrMHaNHIUS KaLLOH Ha NPoayKTa n
ITo npeHacsnTe B Hero. CnefpaiTe ykasaHusTa
BBPXY KaLLOHa. AKO He CTe 3anaaunu
OpUrVHaMHWs KaLloH, onakoBaliTe ypeaa B
HalinoH C MexypyeTa W ro 3aneneTe nTbTHO.

«  3apanpeanasute TeneHaTa ckapa M Taata
[Ja He NoBpeasT BpaTaTa, NocTaBeTe
KapTOHEHa NeHTa OT BbTPeLLHaTa 4acT Ha
BpaTata, Taka Ye a Ce U3PaBHu C
MOMOXEHNETO Ha TaBuTe. 3aneneTe BpaTaTa Ha
thypHaTa KbM CTPaHWUYHUTE CTEHM.

*  He xBawaiite 3a BpaTata unm gpbkkara npu
npeHacsiHe Ha ypepa.

He nocTaesiiTe HUKaKBuM NpeaMETH BbpXy
NPOZYKTa 1 T0 NPeHaCANTE B U3NPaBEHO

1 Oxnaxgaly BeHTunaTop NONOXEHNE.
2 KonTponeH naxen Ornegaiitte NpoAYyKTa OTBBLH 33 EBEHTYaNHM
3 Bpata NoBpeaM NPU NPeHaCSHETO.

OxnaxaallnaT BEHTUNATOp OXNakaa KakTo
KOHTPONHIS MaHer, Taka M NpeaHaTa YacT Ha ypea.
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A NoaroToeka

CbBeTH 3a cnecTsiBaHe Ha eHeprusa
Cneppauata nHchopMaLms LLe B1 MOMOrHaT Aa
u3nonasate enekTpoypesa no ekoNor1yeH HauuH 1
[a CNecTsBaTe eNnekTpoeHeprus:

1A3nonsBaiite TbMHO OLBETEHM W eMaiiniupaqu
MOKPUTMS Ha CbIOBETE 3a NEeYeHe, Thbil KaTo Te
npenasat no-nobpe TonnuHaTa.

AKo B pbKOBOLCTBOTO 3a ynoTpeba unn B
peLienTata ce npenopbyBa fja U3BbpLIMTE
onepauusiTa noarpsiBaHe 4oKaTo NPUroTesTe
SICTUSITA CM, TOTaBa sl HanpaBeTe.

He oTBapsitTe YecTo BpataTa Ha pypHaTta no
BpeMe Ha roTBeHe.

AKO € Bb3MOXHO NPUrOTBANTE €AHOBPEMEHHO
noBeye OT eaHO ACTHE BbB oypHaTa. Moxe pa
TOTBUTE KaTo NOCTaBUTE [Ba Cbia BbPXY
TereHata ckapa.

[MpuroTesANTe NoBeYe ACTUS €AHO Cres Apyro.
®ypHaTa BeYe LLie e HaropeLyeHa.

MoxeTe [1a CnecTuTe eHeprus Kato U3KIKYuTe
thypHaTa HAKOMKO MUHYTM NPeay kpas Ha
BPEMETO 3a roTBeHe. He oTBapsiiTe BpaTaTa Ha
(ypHarta.

PasmpaseTe 3ampasenuTe xpaHu npeay aa rm
croTeuTe.

3a rotBeHe 13nonaganTe CboBe C kanauu. Ako
roTBuTe Be3 kanak, KOHCyMaLmsTa Ha eHeprus
ce yBennyasa fio 4 mbTu.

136epeTe ropenkara, KosiTo e Hal-nogxoasiua
3a pasmepa Ha [IbHOTO Ha CbAa, KOWTO
unonseate. BuHaru nsbupaitte nogxoaswms
pasmep TEHIKEPa 3a SAEHETO, KOETO Lie
npurotesiTe. No-ronemute TEHIKEPN Xapyat
noBeye eHeprus.

[Npy roTBEHE Ha eNEKTPUYECKN KOTIIOHM ABHOTO
Ha cbaoBeTe TpsibBa Aa e paBHo.

Tenmxepute c aebeno JbHO ocurypsieart no-
no6bp TonnoobmeH. Moxe aa cnectute ao 1/3
€NeKTPOeHeprys.

CbaoBeTe 1 TEHMKEPUTE, KOUTO U3MON3BaTE,
TpsibBa [1a ca CbBMECTUMM C KOTIOHUTE.
[IbHOTO Ha CboBETE MIK TEHMKepuTe TpsioBa
Jia € M0-Marko OT KOTIOHa.

[NopmbpkanTe 30HUTE 3a FOTBEHE M ABHOTO Ha
TeHmKepuTe uncTu. Hacnaranusita ot
MPBCOTUS HamMansBaT NPOBOAUMOCTTA MeXay
30HUTe 3a FOTBEHE M ABHOTO Ha TEHMKepaTa.
[Mpy MO NPOABLIKUTENHO FOTBEHE, U3KITHYETE
30HaTa 3a roteeHe 5-10 MuHy TV Npeau kpas Ha
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BPEMETO 3a roTBeHe. Moxe aa cnectute Ao
20% enekTpoeHepris Npy no3neaxe Ha
ocTaTbyHaTa TonnuHa.

MbpBo non3eaHe

Hactpoiika Ha yaca

Mpy HacTpoiiBaHe Ha aucnnest npuMUrear
CbOTBETHUTE CUMBONM.

Hatuckante 6yT0HV|Te+/'-', 3a fla 3apapete
BPEMETO OT [leHs Crief kaTo dypHata ce cTapTupa
3a ITbPBU MbT.

3a MOIENM CbC CEH30PHO YrpaBneHue,

OKOCHETE MbPBO {22 1 Crief ToBa
wanon3saitte "/ W 3a @ HACTpoOMTE Yac
OT [iEHs.

ﬂOTB'bpﬁle/‘l_'e HacTpomkaTa Ype3 AOKOCBaHe Ha
cumBona () u uavakaiite 4 cexynam 6e3 pa
JoKkocBate BYTOH 3a NOTBLPKAEHME.

1 23 4 5 6

12 1 10 9 8 7

HacTpoiiBaly 6yToH
CumBon 6rokmpaHe Ha knasuLm
CMMBOI YaCOBHMK

CumBON 3a cunata Ha 3ByKka Ha anapmata
(Moxe pa He ce npegnara 3a Bawwms npogykT.)

CwvBor 3a eKONOTNYEH pexuM

ByToH nntoc

ByTOH MUHYC

CyMBON 3a BpeMeBM OTPS3bK

9 Cumon anapma

10 CumBon 3a kpail Ha BpEMETO Ha roTBeHe
11 CumBon 3a BpeMe Ha roTBeHe

12 Konue 3a nporpamm

B w N -



4aCOBHMKBLT Lue 3anoyHe fa pabotu ot 12:00
M LWE ce NOKa3Ba CUMBONaA (). Creg kato

ko He 6bae 3apaseHo HavanHoTo Bpeme,
yacwT 6bae HaCTPOEH, TO3 CUMBON

n34esBa.
HacTpoiikuTe 3a TekyLLo Bpeme ce
NpeKkbCBaT B CIyyait Ha ciupaHqe Ha
3axpaHBaHeTo. Tpsia 0THOBO fia ce
HacTposiT.

MbpBOHayanHo NoYncTBaHe Ha ypeaa

MoBbpXHOCTTa MOXE fia Ce NoBpeau OT
HSIKOW NOYMCTBALLM NpenapaTi 1 Matepuani.
He n3nonssaitte arpec1BHM NouMcTBaLLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpashu
npenapaTi unu 0CTPU NpeameTy npyu
MOYMCTBAHETO.

1. TlpemaxHeTe BCUYKN ONaKOBBYHM MaTepuasm.

2. C MoKbp napLian nnm r-ba 3abbpLieTe BCUUKKM
MOBBPXHOCTM U NOACYLLETE.

[TbpBOHa4anHo 3arpsBaHe

3arpeiiTe ypepna 3a okorno 30 MuHyTH v crief; ToBa ro
u3kmoyeTe. 1o TO31 HaYMH BCAKaKBY YTaliku 1
HacnareaHusi, 0OCTaHanm oT npoLeca Ha
NpOM3BOACTBO, Liie GbaaT NpemaxHaTy.

MPEOYNPEXOEHWVE
l'opeLLnTe NOBLPXHOCTU MOraT fa NPUYMHAT
narapsiHus!
YpenbT MoXe Aa e ropeL no Bpeme Ha
ynotpe6a. Hukora He nunaiite ropeLute
roperku, BbTPeLLHUTe YacTu Ha dypHara,
3arpsiBalLuTe enemMeHTH 1 T.H. [ipbxTe
feuata Hajaneu.
BuHarn nsnonsgaitte TepMoycTON4NBM
PbKaBULYM NPU NOCTaBSIHE UMW U3BaXAAHE Ha
fcTus B/OT ropeLyata ypHa.

Enektpunyecka chypHa

1. VsBagete OT (hypHaTa BCUYKM TaBm W TeneHarta
ckapa.

2. 3atBoperte BpaTaTa Ha (hypHara.

3. Wsbepete noauumst "CratmyHo".

4. 3bepeTe Hal-BMCOKaTa MOLLIHOCT Ha rpurna;
Bwx Kak 0a pabomume ¢ enekmpuyeckama
¢ypHa, cmp. 23

5. TlycHete dypHaTa 3a okono 30 MuHyTH.

6. Wakniouete cypHata; Bux Kak da pabomume ¢
enekmpuyeckama ¢ypHa, cmp. 23

[pun-chypHa

1. VsBagete OT (hypHaTa BCUYKM TaBm W TeneHarta
ckapa.

2. 3atBoperte BpaTaTa Ha (hypHara.

3. W3bepeTe Hail-B1COKaTA MOLLIHOCT Ha FpuUna;
Bux Kak 0a pabomume ¢ epuna, cmp. 31

4. TycHete chypHata 3a okorno 15 MuuyTH.

5. Wskntovete rpuna; Bux Kak da pabomume ¢
epuna, cmp. 31

Mo Bpeme Ha mbpBaTa ynoTpeba 3a HsKonKko
yaca MoraT fja Bb3HWUKHAT UM U MUPU3MA.

oBa e CbBCEM HopmanHo. CTasita Tpsibea
Aa e c aobpa BeHTUNaLWs 3a aa ce
npemaxHe nyLueka u mupnuamara. U3bsrsaiite
AVPEKTHO BANLIBAHE Ha M3NU3aLLUS NYLUEK U
MUpU3Ma.
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E Kak na pabotute ¢ KoTnoHa

O6wa nHdopmauus 3a rorBeHeTo

Hukora He mMbrHeTe TUraHa ¢ onmo
Hap 1/3 ot obema my. He ocTasiiTe
KoTrnoHa 6e3 HabnoaeH e KkoraTo
HarpsiaTte onmo. lNpeHarpsTaTta
Mas3HWHa BOAM A0 PUCK OT noxap.
Hukora He onuTBaiTe ga notywute
€BEHTYaHO Bb3HUKHaN noxap ¢
Bopa! Ako onvoT ce nognanu, ro
MOKpWIATe C NPOTMBONOXAPHO 0Aeano
WNW BRaxeH napuan.. Msknoverte
KOT/IOHa aKo TOBa He NpeAcTaBnsBa
OnacHoCT 1 ce obageTe B noxapHara.

Mpeav MbpeHe Ha XPaHUTENHW NPOLYKTH,
BMHar i nofcyLasaite 1obpe u rm
MnocTaBsiiTe BHUMATENHO B HAaropelleHaTa
MasHuHa. 3ampaseHuTe XpaHu TpsibBa aa ce
pa3sMpasaT HambiIHO Npeam MbpXKeHe.

He nokpuBaiTe cbaa B KOWTO 3arpsiBaTe Ormo.
[NocTaBsanTe TUraHNTE W TEHMKEPUTE NO TaKbB
HauWH, Ye APBXKKUTE UM Aa HE U3NOXKEHN Ha
ropeLLumHaTa ot KoTrioHa. He noctaesinre
HebanaHcupaHy 1 NECHO HaKmnaHsLWu ce
CbJ0BE BbPXY KOTNOHA.

He nocTaBsiiTe npasHu CbaoBe 1 TEHKEPU
BbB BKIIOYEHNUTE 30HU 3a roTBEHE. ToBa Moxe
[Ja v nopeam.

lMyckaHeTo Ha 30Ha 3a roTBeHe Oe3 nocTaBsHe
Ha CbA UM TEHMKepa OTrope Lue NoBpeam
ypepa. MsknioueTe 30HUTE 3a roTBEHe Cnep
NPUKITKOYBAHE Ha FOTBEHETO.

He nocTaesitTe nnacTMacoBm v anyM1HNEBM
CbJ0BE BbPXY ypeaa Thit kaTo NOBbPXHOCTTa
My MOXe Aa Obfie HaropeLLeHa.

PasTonexu BelliecTBa OT Takbe BU TpsiOBa Aa
ce MoYncTeaT He3abaBHo.

Tesu cbaoBe He GvBa Aa ce U3NoON3BaT 1 3a
CbXpaHeHMe Ha XpaHa.

3nonsBarite camo TeHmKEPN U CbOBE C
MIOCKO [TbHO.

[NocTaBsiTe Cbpa3MepPHO KONMYECTBO SfEHE B
TEHIKEpUTE U TUraHuTe. Mo TO3M HauWH L CH
CMECTUTE M3MMLLHOTO YNCTEHE Ha NPensno
AneHe.

He nocTaBsiiTe kanauute Ha TEHmKepUTE 1
TUraHWUTE B 30HMTE 33 TOTBEHE.
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[NocTaBsnTe TEHHKEPUTE Taka, Ye aa ca
LieHTpMpaHK BbPXY 30HUTE 3a roTBEHE. AKO
XenaeTe fa NpeMeCTUTe TeHaKepaTa BbpXy
Jpyra 30Ha 3a rOTBEHe, 1 NOBAMIHETE U
npeMecTeTe BMECTO [1a S MITbaraTe.

CbBeTH 3a CTLKIOKepaMUYHUTE KOTNOHU

¢« CTbKrokepamuyHaTa NOBbPXHOCT €
TONMOYCTONYMBA W HE CE BNUSIE OT ronemu
TEMNepaTypHU pasnuku

*  He usnonsgaiiTe CTbKNOKepamMnyHaTa
MOBBPXHOCT KaToO MSICTO 3@ CbXpaHeHue Ha
NPOAYKTY UM KaTo bCcka 3a psidaHe.

. 3nonsBaiite camo TEHMKEPH 1 TUTAHM C
paBHuM abHa. OcTpute pbOOBE M3apackeaT
MOBBPXHOCTTA.

. He u3non3saiite anymuH1eBy CbaoBe v
TEHMKEpN. ANyMUHVST NoBpeEXaa
CTbKMOKepaMuyHaTa NOBbPXHOCT.

Pasnatoto apexe
MOXXE [1a NoBpeay
CTbKMOKepaMuyHaTa
MOBPBXHOCT M A
npeansByKa noxap.
He n3nonseaiite
CbAOBE C BAMbOHATO
UNY U3MTBKHAMNO ABHO.

M3non3gaiite camo
TEHIKEPY W TUTaHM C
paBHu AbHa. Te
ocurypsisat no-gobwp
TONNOo6MEH.

AKO AMamMeTbPBT Ha
TEHIKepaTa e BTbpae
Manbk ce noxabdsiea
eHeprys.



WU3non3BaHe Ha KOTNOHUTE
1

4

['oTBapcka nnova ¢ eanH npekbesay 14-16¢cm

2 ['oTBapcka nnoya ¢ ABOEH npekbeBay 21-
23/12-14cm

3 ['oTBapcka nnova ¢ eauH npekbesady 18-20cm

4 YobmkeHa roteapcka nnova 17-19/26-28cm e
CMUCBK Ha NPenopbYUTENHUTE AUaMETPU Ha
Cbfi0BETE, KOWTO Creapa Aa 6baar u3nonssaqu
CbC CbOTBETHUTE KOTOHM.

ONACHOCT:

BHumaBaitTe Bbpxy nnovata Aa He nagat
npeameTv. [Jopu Manku npeameTv oT poga
Ha COMHMLia MoraT Aia i NoBpeasT.

He n3nonagaiite nnoyata ako e HanykaHa.
Bopata Moxe 4a npoTeye npes Te3un
NYKHATMHM 1 ja NpeAn3BuKa KbCO
CbeAMHEHME.

B cnyyait Ha Buauma nospesa Ha
NOBbPXHOCTTA (Hanp. BUAUMM NyKHATUHM),
U3KntoyeTe HesabaBHO ypeaa 3a ja
HamanuTe 0 MMHUMYM pUcKa OT TOKOB yaap.

CTBKIOKEpaMUYHUST KOTHOH € 060pyaBaH ¢
paboTHa Nlamna v NpeaynpeauTeneH NHAMKaTop 3a
HaropeLyeHa 30Ha.

MpeaynpeauTenHUST MHOMKATOP 3a HaropeLleHa
30Ha 0603HaYaBa No3NLMATA Ha aKTUBHATA 30Ha U
NpOAbITKaBa Aa CBETH Crief U3KITHYBAHETO i,
KoraTo nrioyata Ha KOTHOHa Ce OXlafy A0CTaTbYHO,
3a aa Moxe fa 6bie AOKOCHaTa C pbka,
NpeaynpeauTENHAT MHAMKATOP U3racea.
MbxayKkaHeTo Ha NpeaynpeauTENHUS MHAMKaTop 3a
HaropeweHa 30Ha He e NoBpesa.

Bbp3oHarpsiBaLLuTe CTHKIOKEPaMUYHM
KOTMOHM M3MbYBAT sipka CBETNMHA KoraTo ca
BKMIo4YeHM. He ce BaupaiTe B sipkaTa
CBETNMHA.

BknouBaHe Ha KepaMUYHMTE MII0uMN
KoHTponepuTe Ha KOTMOHMTE Ce M3Non3ear 3a
paGoTa ¢ nroumTe. 3a Aa AOCTUTHETE KenaHaTa
MOLLHOCT 38 FOTBEHETO, HACTPOIATE KOHTPOSEpa Ha
CBOTBETHOTO HMBO.

TOTBEHE,
neyeHe,
BapeHe

3arpsiBaHe | 3apyliaBaHe,

KbKpeHe

3arpsBaHe

3anyluaBae,
KbKpEHe

TOTBEHE,
neveHe,
BapeHe

W3kniouBaHe Ha KepaMUHUTE NIOYM

3aBbpTeTe KONYeTo Ha nnoyarta B nosvums U3KJ1.

(Ha-ropHaTa noauums).

M3non3BaHe Ha MynTUCErMEHTOBUTE 30HM 3a

roTBeHe

MynTUCErMeHTOBMTE 30HM 3a FOTBEHE BY

NO3BONSIBAT M3NOM3BaHE Ha TEHIKEPN C pPasnnyeH

pa3mMep BbpXY eiHa M Cblua 30Ha 3a roTeeHe. Mpy

aKTMBMPaHE Ha Te3N 30HM 3a roTBEHe Hail-Hanpes ce

BKJTHOYBA Hail-BbTPeLLHaTa 30Ha.

1. 3a ga npomeHuTe AMaMeTbpa Ha akTUBHATa
30Ha 3a FOTBEHE, 3aBbPTETE KOHTPOIHOTO KOMmye
MO NOCOKa Ha YaCOBHMKOBATA CTPerka.

2. Tpv npomsiHa Ha paguyca Ha KOTIoHa ce JyBa
npyLLpakBaHe.
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12 3 2 1

M3kniouBaHe Ha MynTUCErMeHTOBUTE 30HU 3a

roteere 1 Mosnuyws 1

1. 3aBbpTeTe Kon4eTo 06paTHO Ha YacOBHMKOBATA 9 Moamups 2
CTpernka KbM Hail-ropHaTa nosvups (M3KITYEHO). 3 n 3
BCUukv CErMEHTY Ha 30HaTa 3a FOTBEHE Ce o3uLA

W3KMoYBar.

Moauumm 2 1 3 Ha MynTUCErMEHTOBUTE
30HU 3a roTBEHE He paboTaT

CAMOCTOATENHO.
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E Kak na pabotute c pypHara

OcHoBHa uHhopMaLms 3a roteeHe,
neyeHe U rpuna

MPEOYNPEXOEHWVE
lopeluuTe NOBBLPXHOCTY MOraT Aa NPUYUHAT
n3rapsiHus!
YpenbT MoXe Aa e ropeL no Bpeme Ha
ynotpe6a. Hukora He nunaiite ropeLute
roperku, BbTPeLLHUTe YacTu Ha dypHara,
3arpsiBalLuTe enemMeHTH 1 T.H. [ipbxTe
feuata Hajaneu.
BuHarn nsnonsgaitte TepMoycTON4NBM
PbKaBULYM NPU NOCTaBSIHE UMW U3BaXAAHE Ha
fcTus B/OT ropeLyata ypHa.

ONACHOCT:
BHumaBaiiTe npu 0TBapsiHe Ha BpaTata,
Bb3MOXHO € GbrBaHe Ha ropela napa.

Wsnusalyara napa Moxe fa onapy pbLeTe,
FIMLETO UMMM OUUTE BU.

CbBeTH Npu neyeHe

. 3nonsBaiite NoaxoaswM MeTanHM Cbaose ¢
He3arensalo NoKpuUTHe, anyM1HIEBN
KOHTEMHEPW UMW TOMMOYCTOMYMBY CUIMKOHOBU
DOpPMUYKH.

*  Ws3nonsgaitte Bb3MOXHO Halt-o0pe
NPOCTPAHCTBOTO BbPXY MoCTaBKaTa.

+  T[locTaBeTe hopmaTa 3a neyeHe no cpeaara Ha
pagra.

«  [peaw pa nycHeTe dypHaTa unm rpuna,
u3bepeTe npaBuiHaTa Nosvuus Ha padta. He
MPOMEHSINTE NO3nLMsATa Ha padpTa JoKaTo
(bypHaTa e ropewua.

+  [pwbxTe Bpatata Ha pypHaTa 3aTBOpeHa.

CbBeTH 3a u3nuyaHe

«  O6paboTBaHeTO Ha NuMeTa, NyikK 1 eapu
napyeTa Meco ¢ NIMMOHOB COJ, YePeH nunep 1
Apym™ nofobHW Npeay roTBeHeTo nogobpseat
neYyeHeTo.

¢+ [leyeHeTo Ha Meco C KOCTUTE OTHEMa OKono 15
10 30 MUHYTM NoBEYE OTKOMKOTO ChLLOTO
KonnyecTBo 06e3KOCTEHO MECO.

«  Bcekvn caHTMMeTBp OT AebenmHaTa Ha MecoTo

OTHeMa NpubnMauTEnHO 4 J0 5 MUHYTH NEYeHe.

+  OcTaBeTe MecoTo BbB (pypHaTa 3a OKorno
10 muHyTv cneg kato ro npuroteute. CokbT ce
pasnpenenst no-aobpe no LAMOTO NeYeHo Meco
1 He NoTKYa, KoraTo ro paspsi3eare.

+  Pwubara TpsioBa Aa Ce NocTaBu B cpeaaTta Ha
JONHWSA padyT B TEPMOYCTONYMB Ch.

CbBeTy 3a 3annyaHe

Korato mecoTo, pubata unm nneLwkoTo ce 3anuyar,

Te 6bP30 NOTLMHSBAT, UMAT XybaBa kopuyka 1 He ce

u3cyLwasar. [Tbpxonu, WuLlyeTa u HageHNuKkM ca

0CcOBEHO NOAXOASALLY 3a NEeYeHe Ha rpur, KakTo W

3eMeHYYLM C BUCOKO BOLHO ChbPXaHMe KaTo Hamp.

JOMaTh u nyk.

«  PasnpepeneTte napyeTata, KouTo LU NeveTe
BbPXY TENEHWs TPU UMW B TaBaTa 3a NeYeHe ¢
TENEHUS TPUN KaTo 3aeTOTO NPOCTPAHCTBO He
6vBa fja peBMLLIaBa pPa3Mepa Ha Harpesartens.

«  [Inb3HeTe Tenexus padT unv TaBata ¢ rpuna
Ha XenaHOoTO HMBO Ha (hypHaTa. AKo neyeTe Ha
rpun BbPXY Tenenust padT, NTb3HETE TaBaTa
Ha JONHWS padT, 3a Aa cbOMpa MasHuHaTa.
TaBata 3a neyeHe, kosTo TpsIbBa Aa ce NITb3He,
TpsibBa [1a Gb/ie ¢ pasmep, KOMTO NOKpHBa
usnata nnowy 3a neyeHe. Tasm TaBa MoXe aa
He Ce JoCTaBsl C NpoaykTa. 3a No-necHo
nouncTBaHe, jobaBeTe Boaa B TaBaTa 3a
Ma3HuHaTa.

Henopxopsiuy 3a neyeHe Ha rpurn
XPaHuU BOAAT 0 ONACHOCT OT Noxap.
3a neyeHe Ha rpun uanonseaiTe
caMo XpaHa, KosiTo e noaxoasLa 3a
u3naraHe Ha MHTEH3VBHO MeveHe.
He nocTaBsiiTe XxpaHaTta MHOMO
HaBbTpe B 3aJHaTa YacT Ha rpuna.
ToBa € Hail-ropeLysIT CEKTop 1
Ma3HaTa xpaHa MoXe [ia ce
Bb3NIaMeHw.

Kak aa pa50TMTe C eNleKTpuyeckKarta
thypHa

M36op Ha TemnepaTypa 1 pexum Ha pabora

1 CenekTop 3a GyHKUMNTE
2 CenekTop 3a TepmocTata

OypHaTa BM € 000pyIBaHa C n3kavaLlm Kon4eTa,
KOMTO Ce NOKa3BaT HaBbH MU HATUCKAHETO MM.
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1. HaTucHeTe HaBbTpE 3a Aa u3kapare KOn4eTo u
crnep TOBa ro 3aBbPTETE 3a [ja HanpaBuTe

2. Korato npouechT Ha roTBEHE 3aBbpLUM,
HaTUCHETE KOMYETO HaBBLTPE.

1. Hacrpoiite konyeTo 3a yHKLMUTE Ha XenaHus
pexum Ha pabora.

2. HacTtpoiiTe kon4yeTo 3a Temnepatyparta Ha
XenaHaTa TemMneparypa.

» QypHaTa ce 3arpsiBa o HacTpoeHaTa

Temnepatypa v 5 noaabpxa. Mpes Bpeme Ha

HarpsiBaHeTo, Namnara Ha TemnepaTypara ocTaBa

BKITIOYEHA.

W3kntouBaHe Ha enekTpuyeckata pypHa
3aBbpTeTe KonyeTaTa 3a yHKLMNTE 1 TepmocTaTa B
W3KII0YeHa nosuupns (rope).

BaHo e fja nocTaBuTe NpaBUIHO Tenexata ckapa
BbPXY TeNeHata pelueTka. TeneHata ckapa TpsibBa
pa Obae nocTaBeHa Mexay TENeHUTe peoBe KakTo
€ NoKa3aHo Ha urypara.

He ocTaBsitTe TeneHata ckapa aa ce obrisira Ha
3agHara cTeHa Ha dypHata. [mb3HeTe TeneHata
ckapa B NpefiHaTa YacT Ha padhTa U f 3akpeneTe ¢
nomoLLTa Ha BpaTtaTta 3a Aia nonyuute fobpu
pesynTaTi OT NeYeHeTo Ha rpun.

(Bapwpa B 3aBucUMOCT OT Mogena Ha ypeaa.)

Pexvumu Ha paboTa

MoKa3aHWAT TYK pef Ha OnepaTMBHUTE PEXUMA
MOXe Aa Ce pasniyaea oT noapeadara Bbpxy
BalLMs ypeq.
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[opeH 1 foneH HarpeBaten

%,

['OpHUAT ¥ JONEH HarpeBaTen
paboTsT. AneHeTo ce 3arpsiBa
€[HOBPEMEHHO OTFOpE W OTAONY.
Hanpumep e poaxogsuo 3a
KekcoBe, DaHuLIM 1N KEKCOBE W
Kaceponu BbB POpMHU 3a NMeyeHe.
MeyeTe camo eaHa TaBa.

[lonHo HarpsiBaHe

PaboTn camo AONHOTO HarpsiBaHe.
lMopgxopAwo e 3a nuua v 3a
MOCTENEHHO 3ann4yaHe Ha SCTUETO
oTgony.

Taau yHKLms TpsibBa Aa ce
W3M0N3Ba 1 3a TECHO NapHoO
MoYKUCTBAHE.

[lonHO/ropHO HarpsiBaHe ¢ BEHTUNATop

['OpHOTO M AONMHOTO HarpsiBaHe
Nnoc BeHTUnaropa (Ha 3agHata
CTeHa) paboTaT. [OpemsT Bb3ayxX
ce pasnpegens 6bp3o w3 usnata
(hypHa C NOMOLLTa Ha BeHTMraTopa.
MeyeTe camo eaHa TaBa.

aboT ¢ BeHTURaTop

OypHarta He ce 3arpsisa. Pabotu
camo BeHTUNAaTopa ( Ha 3agHaTa
CTeHa). 3ampa3seHata rpaHynvpaxa
XpaHa ce pasmpassisa 6aBHO Ha
CcTaiHa TemMnepaTypa, a roTBeHaTa
XpaHa ce oxnaxaa.

BeHTMnaumoHHo HarpsBaHe

7'"1
N

PaboTi BEHTUNATOPHO HarpsiBaHe

( Ha 3apHaTa cTeHa).

l"opelumsT Bb3AyX Ce pasnpeaens
6bp30 M3 Usinata ypHa ¢ NomoLLTa
Ha BeHTMNaTopa. B noseyeTo
Cry4am He € HyXHO NpeaBapuTenHo
3arpsiBane. Mogxopswo 3a neveHe
Ha SICTUSI Ha Pa3NUYHN HUBA Ha
padra. Moaxoaswo 3a neyeHe ¢
noBeYe TaBw.

Taau yHKLms TpsibBa Aa ce
W3Monasa 1 3a NecHo NapHo
Nno4MCTBaHE.



"3D" dyHKUMA

— ['OpHOTO U I0NHOTO HarpsiBaHe u
BEHTUNATOPHOTO HarpsiBaHe (Ha
— 3agHata cteHa) pabotar. Actueto
Ce n3nu4a paBHOMEpPHO 1 6bp30

oTBCsKbAE. MeveTe camo egHa
TaBa.

Lsin rpun

| TonemusiT rpun Ha TaBaHa Ha

typHaTa pabotu. Moaxoasy e 3a

npennyaHe Ha ronemun KonnyecTea

Meco.

+  3a3anuyaHe, noctaBeTe
CpeaeH unv ronsiM paamep
NOpLMK Ha NPaBUIHO
MO3nLMOHMpPanmus padiT, Noa
HarpeBaTens Ha rpuna.

+  OGbpHeTe XpaHaTa, crep Kato
u3Teye NonoBmHaTa ot
BPEMETO 3a 3anuyaHe.

['pun+BeHTUNATOP
NS
% EdhekTbT OT NeyeHeTo Ha rpun He e
TONKOBA 0CE3aeM KaTo NpH MbiHNS
rpun.

+  3a3anuyaHe, noctaBeTe
MaITbK Unu cpeseH pa3mep
NOpLMK Ha NPaBUIHO
MO3nLMOHMpPanmus padiT, Noa
HarpeBaTens Ha rpuna.

+  OGbpHeTe XpaHaTa, crep Kato
u3Teye NonoBmHaTa ot
BPEMETO 3a 3anuyaHe.

M3non3BaHe Ha YacoBHWKa Ha (pypHaTa

1 23 4 5 6

12 1 10 9 8 7

HacTpoiiBaly 6yToH
CumBon 6rokmpaHe Ha knasuLm
CMMBOI YaCOBHMK

CumBON 3a cunata Ha 3ByKka Ha anapmata
(Moxe pa He ce npegnara 3a Bawwms npogykT.)

CwvBor 3a eKONOTNYEH pexuM

ByToH nntoc

ByTOH MUHYC

CyMBON 3a BpeMeBM OTPS3bK

9 Cumon anapma

10 CumBon 3a kpail Ha BpEMETO Ha roTBeHe
11 CumBon 3a BpeMe Ha roTBeHe

12 Konue 3a nporpamm

B w N -

MakcumarnHoTo Bpeme Ha roTBeHe, KoeTo
MOXeE [1a HacTpouTe 3a Kpait Ha rOTBEHeTO €
5 yaca u 59 MuHyTH.

[Mporpamata 6uBa o0TkasaHa B cryya Ha
npekbCcBaHe Ha en.3axpaxsaHeTo. Tpsibsa fa
npenporpamupate dypHara.

Mpy HacTpoiiBaHe Ha aucnnest npuMUrear
cboTBeTHUTE cumBonu. TpsiGea fa uadakare
Marko npean HacTpoRKuTE Aa cTaHat
aKTUBHM.

IS

KO HE € HanpaBeHa HNKaKBa HaCTpOVIKa 3a
rOTBEHE, HE MOXeE [ia Ce HaCTpou 4acbT OT
EHA.

AKO Ce 3a1aae BpPEME 3a roOTBEHE npu
Ha4anoTo, No BpeMe Ha roTBEHETO ce

NoKa3ea 0CTaBaLLOTO BpEME.

IS
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[oTBeHe Npy 3afaBaHe Ha BPEMETO 3a FOTBEHE;
MoxeTe fa HacTpouTe (hypHaTa Taka, Ye fa Ccnpe B
Kpasi Ha NOCOYEHOTO BPEME KaTo HAacTpouTe
BPEMETO 3a NPUIOTBSIHE Ha TanMepa.

1. W3bepeTe yHKLMsATA 3@ TOTBEHE.

2. [okocsaiite ® J10KaTo cnmpormsT= ce nokaxe
Ha ucnest Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

3. 3apaitte BpeMETO 3a roTBEHE C OyTOHUTE L
-.

» » Cnefl KaTo yCTaHOBUTE BPEMETO 3a NOTBEHE Ha

Aucnres ce nokaseaT HeMpeKbCHaTO CUMBONTBT (e I

BPEMETO.

4. TlocTaBeTe ACTUETO BB (PypHaTa 1 3apanTe
TeMnepatypa C KOn4eTo 3a Temneparypara.
[OTBEHETO LLe 3arnoyHe.

» BpemeTo 3a roTBeHe 3anoyBa fia ce 0T6posiBa Ha

AuCnres npy 3ano4BaHe Ha rOBEHETO U ce

OCBETSIBaT BCUYKM YaCTW Ha CUMBOIIA 3a BpeMe.

3ananeHoTo BpeMe 3a roTBeHe Ce pasfens Ha 4

PaBHM YaCT¥ U KOraTo 3aBbpLLM BPEMETO 3a BCsika OT

TAX, CE U3KMIOYBA CbOTBETHA YacT Ha cuMBona. 3a

[Ja MOXeTe NecHo Aa pa3bepeTe CbOTHOLLEHNETO Ha

0CTaBaLL|OTO BPEME 3a roTBeHe KbM 06LLI0TO BpeMe

3a roTBeHe.

3apaBaHe Ha Kpasi Ha BpeMeTo 3a roTBeHe 3a no-

KbCEH Yac;

Cnep KaTo HAaCTPOMTE BPEMETO 3a FOTBEHE Ha

TaliMepa, MOXeTe [1a 3aAafeTe kpasi Ha BpeMeTo 3a

TOTBEHE Ha NO-KbCEH Yac.

1. W3bepeTe yHKLMsATA 3@ TOTBEHE.

2. [okocsaiite ® J10KaTo cnmpormsT= ce nokaxe
Ha ucnest Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

3. 3apaitte BpeMETO 3a roTBEHE € ByTOHMTE L
—

» » Cnepy kaTo BpeMeTO 3a roTBeHe Obae

YCTaHOBEHO, cumeorbT= ce nokassa Ha avcnnes

3a NOCTOSIHHO.

4, ﬂoxocsame@ J10KaTo cmeorms=2l ce nokaxe
Ha MCNNEs 3a Kpasi Ha BPEMETO 3a rOTBEHE.

5. Hatuckaiite GyToHuTe e = 35 13 3anapete
Kpasi Ha BPEMETO 3a rOTBEHE.

» Cnep kaTo 3agafeTe BpEMeTO 3a rOTBEHE, Ha

JVCTNEN Ce NoKa3BaT HEMpeKbCHATO CUMBOITLT =1,

cumsorsT = u rpadoukata 3a Bpeme. Crieg

3anoy4BaHe Ha NPUroTBAHETO, CUMBOMTBLT N navessa.

6. [ocTaBeTe AcTMETO BBB (hypHaTa 1 3againte
TeMnepatypa C KOn4eTo 3a Temneparypara.
[OTBEHETO LLe 3arnoyHe.

» TalimepbT Ha chypHaTa aBTOMaTU4HO

M34MCNIABa HaYanHWA Yac Ha FOTBEHETO KaTo
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U3Baxaa NpogbLIIKUTENHOCTTA HA FTOTBEHE OT
KpaMnHus Yac, KOWTOo cTe HacTpounu. MsbpaHust
PEXMM Ce aKTMBMPa Npu JOCTUraHe Ha Yaca 3a
CTapTMpaHe Ha roTBEHETO M (hypHaTa Ce Harpsiea o
3apafeHara Temnepatypa. Tasu Temnepartypa ce
nopabpka o Kpasi Ha roTBEHETO.

» BpemeTo 3a rotBeHe 3anoysa Aa ce 0Tbposiea Ha

JVCTNEN NPy 3ano4BaHe Ha roBEHETO U Ce

OCBETABAT BCUYKM YaCTW Ha CYMBOIA 3a BPEME.

3ananeHoTo BpeMe 3a roTBeHe Ce pasfens Ha 4

PpaBHU 4aCT W KOraTo 3aBbpLUM BPEMETO 3a BCSKA OT

TSX, Ce M3KIIYBa CbOTBETHA YacT Ha cumBona. 3a

[Ja MOXeTe NecHo fia pa3bepeTe COTHOLIEHNETO HA

0CTaBaLLOTO BPEME 3a rOTBEHE KbM 06LLOTO BpeEME

3a roTBeHe.

7. Cnep 3aBbplLUBaHe Ha rOTBEHETO Ha AMCINEs Ce
nokassa "End“ (Kpan) v TaitmepbT nspasa
3BYKOB CUrHan.

8. 3ByKOBMAT NpeaynpeanTeneH curHan 3sy4m 2
MUHYTW. 3a fa cnpeTe anapmara, HaTUCHeTe
npou3BoreH ByToH. AnapMEHUAT curHan e
CMNPe W LLE CE MOKaXe TEKYLLIOTO BPEME.

KO HaTuCHeTe npou3soreH ByToH B
Kpasi Ha anapmeHusi curHan, pypHata
3anoyBa paboTa 0THOBO. 3aBbpTeTe
6yToHa 3a Temnepatypa 1
(PYHKLMOHANHMS BYTOH Ha noauums 0"
(13kn.), 3a fa usknuuTe dypHata u ga
npefoTBpaTUTE NOBTOPHOTO i
3afieficTBaHe B kpas Ha
npeaynpexaeHneTo.

AKTUBMpaHE Ha 3aKNIOYBAHETO Ha BYyTOHUTE

MoxeTe fia NpeaoTBpaTUTE M3NON3BaHETO Ha

(bypHaTa 4pe3 aKkTmBMpaHe Ha PyHKLMSTa 3a

3aKroyBaHe Ha OyToHuTe.

1. [lokocBaiiTe & OKATO CUMBOMLT &) ce nokaxe
Ha oucnnes.

» Ha aucnnes ce nokassa "OFF" (3KI1.).

2. [okocHeTe ByToHa o 333 aKTmBupare
3aKITI0YBAHETO.

» Cnef KaTo 3akno4BaHeTo Ha OyToHuTE Obae

aTvBMpaHo, Ha aucnnes ce nokassa "On" (BKI1), a

CWMBOJITBT (1] OCTaBa [1a CBETW.

ByTOHNTE Ha (pypHaTa He PYHKLMOHMpAT Npu
aKTUBMPaHO 3aknioyBaHe. 3akmioyBaHETo Ha
GyTOHUTE He MOXe Aa Ce OTMEHM B Cryyait
Ha noBpefa B 3axpaHBaHeTo.

3a fa AeaKTUBMpaTe 3aKMIOYBAHETO Ha GYTOHUTE
1. [lokocBaiiTe :== OKATO CUMBOMTLT &) ce nokaxe
Ha gucnnes.



» "On" ("BknoyeHo") ce noka3sa Ha AUCNnES.

2. [leakTuBMpaiiTe 3aKnto4BaHeTo Ha ByToHUTE
ypes HaTUCKaHe Ha OyToHa™,

» "OFF" ("M3KIMKOYEHO") we ce nosieu crep kato

3aKIKYBAHETO Ce AeaKTMBMpa.

HactpoiBaHe Ha anapmara

Moxe pa u3nonasare YacoBHuKa Ha ypHaTa 3a

BCSIKaKBO NpeaynpexaeHne nim HanoMHsHE U3BBH

nporpamata Ha roTBeHe.

Anapmara He OKa3Ba HUKaKBO BIUSIHWE BBPXY

(yHKUMMTE Ha pypHaTa. T Ce 13nonssa camo Kato

npegynpexaenve. MoxeTe fa 51 uanonaeare, Korato

uckaTe Aa 06bpHETE ACTUETO B ONPEAENEH MOMEHT.

TaiimepbT 13naBa 3BYKOBO NpedynpexaeHue B kpas

Ha 3aJafleHoTO BPEME.

1. JokocsaitTe () nokato cuMBOMBT £) ce nokaxe
Ha gucnnes.

MakcumanHoTo Bpeme 3a anapmata Moxe Aa
e 23 yaca u 59 MuHyTY.

2. 3apanTe NpoAbITKUTENHOCTTA Ha anapmara
kato uanonasarte GyTonute e /==,

ByTOHUTE C (YHKLMUTE 38 anapMeHust TOH,
4aca, PKOCTTa Ha aucnnest U GyToHuTe 3a

emnepartyparta TpsibBa 4a ca Ha nouums 0
(3KT).

» CMMBOMTBT £ 0CTaBa /1a CBETH, a BPEMETO 33
anapma ce noka3ea Ha ucnnes cnes
YCTaHOBSIBAHETO My.

3. B kpas Ha 3apageHOTo Bpeme 3a anapma
cMBOMTLT £ 3an04Ba 12 MPUMMBA 1 Ce YyBa
3BYKOBO NpeaynpexaeHue.

M3knouBaHe Ha anapmara

1. 3BYKOBMAT NpeaynpeauTeneH curHan 3syyn 2
MUHYTW. 3a aa cnpeTe anapmata, HaTUCHeTe
Npou3BoreH ByTOH.

» AnapMeHVSIT CUrHan LLe Cripe W LUE Ce NnoKaxe

TEKyLLOTO BPEME.

CnupaHe Ha anapmara;

1. [okocsaiite () nokaTo CUMBOITLT £ ce nokaxe
Ha aucnnes v 3a Aa crpeTe anapmarta.

2. HatucHeTe n 3agpbxTe GyTOHA ™™ nokaTo ce
nokaxe"00:00",

MokasBa ce YachT Ha anapmara. Ako cTe
HaCTPOWUNK €4HOBPEMEHHO BpEME Ha
rOTBEHE U anapma, Ha aucnnes ce nokassa
NO-KpaTKMAT nepuoa.

MpomMsiHa Ha anapMeHus TOH

1. [lokocBaiiTe %= n0oKaTO CUMBOMTLTIY Ce NoKaxe
Ha oucnnes.

2. Perynupaiite xenaHus anapmeH TOH C MOMOLLTa
Ha ByToHTe = /™=,

3. He cnep obnro 3apgafeHusT TOH ce akTUBMpa.

» M3BpaHnsT TOH Ha anapmara L€ ce NosiBv KaTo

"b-01", "b-02" unmn "b-03" Ha pucnnes.

MpomsHa Ha Yaca oT AeHs

3a ja npoMeHuTe HaCTPOeH Npe/y TOBa Yac:

1. [okocaaitTe = pokato cumeomsbT (- ce nokaxe
Ha oucnnes.

2. 3apanTe BpEMETO OT [eHs C NoMoLLTa Ha
OyTOHUTE "I /-,

3. He cnep obnro 3apafeHoTo BpeMe Ce akTvBupa.

MKOHOMMYEH pexum

MoxeTe ia CnecTuTe eHeprist C MIKOHOMUYEH PEXUM
Mo BPeMe Ha roTBEHe Ype3 3a/laBaHe Ha BPEMETO 3a
rOTBEHE Ha GhypHara.

PexumbT 3aBbpLLBa FOTBEHETO C BbTPELLHATA
TeMnepatypa Ha (hypHaTa kaTo U3KmiouBa
HarpeBaTenuTe Npeay Kpast Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

3apgaBaHe Ha UKOHOMUYEH PEXUM

1. [lokocBaiiTe cMMBONa iZ= 10KATO Ha Aucnnes ce
MOKaXe CUMBOITLT €CO.

» Ha aucnnes ce nokassa "OFF" (3KI1.).

2. AKTMBMpaIiTe MKOHOMUYHMS PEXUM Ype3
[okocBaHe Ha GyToHa .

» Cnef KaTo 3akno4BaHeTo Ha OyToHuTE Obae

aKTMBMpaHo, Ha aucnnes ce nokassa "On" (BKI.), a

CVMBOJITBT €CO OCTaBa Aa CBETH.

[eakTuBMUpaHe Ha UKOHOMUYHUS PEXUM

1. [lokocBaiiTe cumBOna 3= 10KaTO Ha avcnnes ce
MoKaxe CUMBOITLT €CO.

» "On" ("BknoyeHo") ce noka3sa Ha AUCNnES.

2. [leakTvBMpanTe MKOHOMMYHMS PEXNM Ype3
[OKOCBaHe Ha byToHa ™=,

» "OFF" ("M3KIMKOYEHO") we ce nosieu crep kato

3aKYBaHETO Ce leakT1BMPa.

3agaBaHe Ha PKOCTTa Ha gucnes

(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce

npeanara 3a Bawwus npogykr.)

1. [okocBaiiTe :% nokaTo Ha aucnnes ce
nokaxatd-01 unn d-02, nnnd-03 3a otyuTaHe Ha
APKOCTTa My.

2. 3apanTe xenaHata spkocT ¢ NomMoLLTa Ha
ByToHNTE = -

» He cnep abnro 3aaafeHoTo Bpeme ce akTUBMpa.
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Tabnuua c BpemeTo 3a rotBeHe MeyeHe u 3annyaHe

BpemeTpaeHeTo B Ta3n Tabnuua ca ¢ IMbPBTO HUBO Ha (hypHaTa € AOSTHOTO.
OpueHTUPOBbLYHA Ler. B aelicTBuTenHOCT
BpEMeTpaeHeTo MoXe fia Bapupa B
3aBMCUMOCT OT XpaHaTa, aebenuHara, Tuna u
MPEANOYUTaHUATA BU HA FOTBEHE.

Tasa
Kekcyeta

-LUTanfjapTHa Tasa
*

Kpbrna tasa ¢
OTAENALIO Ce AbHO ¢
avameTbp 26 cm
BbPXY TEneHa

>

p
0oTAensLlo ce AbHO C

avameTbp 26 cM
BbPXY TeNeHa
ckapa*
4-Kpbrna Taea ¢
OTZENSILLO Ce ObHO ¢
avaMeTbp 26 cm
BbPXY TaBa 3a

%

Tecro 32
cnagkv

1-TaBa 3a cnagku
3-CraHpapTHa TaBa*
5-lbn6oka TaBa’

3-CraHpapTHa Tasa*
A}

[Men  [Emwavssa | Crawpeprweresa [[]  [2  [20 [ 3.4
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| Mwia | Enwatasa | Crawpaprvarasa” | [ |2 ] 200..220 15..20

Munetuku 6yT EnHa TaBa
(kacepon)

(1,82 kr) 250/ma.x,
Torasa 180 ...

Myiaka (5.5kr) | EpHataea CraHpapTHa Tasa*
250/max,
Torasa 180 ...

[MpenopbyBa ce fa npaBuTe NPenBapuTENHO 3arpsiBaHe 3a BCAKAKbB BUL XpaHu.

*Tean NpUHAANeXHOoCTU MOXe Aa He Ce N0CTaBAT C NPOAYKTa.

** Teaun MPUHaANeXXHOCTW He Ce A0CTaBAT C NPoAyKTa. Teca NpUHaANeXHoCTH, npeanaralii ce B TbproBckara Mpexa.

Tabnuua 3a rotBeHe 3a roTBeHe 3a TECTOBU ACTUSA

fActusTa B Tasn Tabnuua 3a roTeeHe ca npuroTeeHu B cboteTcTeme ¢ EN 60350-1, 3a aa e no-necHo 3a
KOHTPOITHWTE OpraHy [1a TeCTBaT NpoaykTa

1-CraHpaptHa 12
TaBa*
3-Tasa 3a cnagk®
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MaHauiwnaH

I'Ipenop'nqsa Ce [a npasuTte NpeBapuTeriHo 3arpaBaHe 3a BCAKaKbB B XpaHu.

EnHa TaBa Kpbrna Tasa ¢
otgensilo ce
OBHO C AvaMeTbp
26 CM BbpXY.

TeneHa ckapa**

oTAensiLo ce

OBHO C AaMeTbp
26 cM BBPXY

TeneHa ckapa**

4-Kpwrna Taea ¢
oTAensllo ce

OBHO C vameTbp

26 cm BBbpXY TaBa

s

EnHa taBa Kpbraa uuHus ot
YepeH meTan ¢
vameTsbp 20 e
BBPXY TeneHa
ckapa®

*Tean NPpUHAANeXHOCT MOXe a He Ce NOCTaBAT C NPOAYKTa.
** Teau NpuHanNEeKHOCTY He Ce 4OCTaBAT C npoaykTa. Te ca NpuHaANexHoCT, npeanaraliy ce B ThproBckata Mpexa.

CbBeTH Npy neyveHe Ha KeKe

AKO KEKCBT € TBBPAE CyX, YBENNYETe
Temneparypata ¢ okono 10°C n HamaneTe
BPEMETO Ha rOTBEHE.

AKO KEKCHT € BMaXeH, 13nonasaiTe no-manko
TEYHOCT MNK HamarneTe TemnepaTypara ¢
10°C.

AKO KEKCHT NOTbMHEE TBbpE MHOTO OTFOpE, o
nocTaBeTe Ha No-A0neH padT, HamaneTe
TeMnepatypata 1 yBenuyeTe BPEMETO Ha
TOTBEHE.

Axko e 106pe orneyeH 0TBbpTe, HO NIeNHE OTBBH,
13nonaBanTe No-Manko TeYHOCT, HamarneTe
TeMnepatypata 1 yBenuyeTe BPEMETO Ha
TOTBEHE.
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CbBeTH Npy neyeHe Ha GaHWUa

Ako baHuLaTa e TBbPAE Cyxa, yBenuyeTe
Temneparypata ¢ okono 10°C n HamaneTe
BPEMETO Ha roTBeHe. HanoeTe crioeseTe TecTo
CbC COC HanpaBeH OT MIISIKO, ONNO, silLa W
K1cerno Mnsiko.

Axko GaHuLiaTa ce neye TBbpAe Abro,
BHMMaBalTe febennHata Ha 6aHuLaTa, KosTo
CTe MpUroTBMINM 1a He HafBULLaBa
JbnboynHaTa Ha TaBata.

Ako 6aHuLaTa noYepHee OTrope, a 0TAOMY €
HefoneyeHa, TpsA0Ba Aa BHUMaBaTe [ja He
13non3BaTte TBbpIe MHOMO COC B I0/HATa YacT
Ha 6aHuuaTa. OnuTanTe fa pasnpenenure
PaBHOMEPHO COCa MEXY M BbPXY CIOEBETE Ha
GaHuLaTa 3a pasBOMEPHO MaNu4aHe.



Meyete GanuLaTa CLIMACHO pexuMa i BkniousaHe Ha rpuna
eMnepaTypaTa, NOCOYeHN B TabnuuaTa 3a 1. 3aBbpTeTe KOMYeTo 3a (hyHKLMUTE 0 KENaHWs
rotBeHe. AKO JofHaTa YacT BCe OLLUe He e CAMBOI Tpur.
MarieyeHa I0CTaThyUHO, 5 MOCTABETE MH 2. Cnep ToBa n3bepete xernaxara Temnepatypa 3a
padT no-Hazfony BbB (hypHaTa cnegsallms neyeHe Ha rpun.
MbT. 3. Tlpy HeobxoaMMOCT, M3BBpLLETE
npesBapuTENHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTH.
C1BeTy 3a NPUroTBsHE Ha 3eMeHyyLm » [lamnuykata 3a Temnepatypata cBeTBa.
*  AKO 3eneH4yKoBUTE SICTUS OcTaHaT 6e3

U3knouBaHe Ha rpuna

TE4HOCT 1 CTaHar TBbPAE CyXit, TO T 1. 3aBbpTeTe (yHKLMOHANHOTO KOMYE B
MPUFOTBSIATE B TUraH C Kanak BMECTO B TaBa WHTIOHEHA NOIMLMR (TOpS).

cneaBawma nut. 33TBOpeHMTe cbaose

3anasear coka Ha ACTMETo. Henopaxopsiuyy 3a neyeHe Ha rpun
¢« AKO 3eneH4YyKOBUTE SICTUSI HE CE M3nuyaT XpaHW BOZSIT 10 OMACHOCT OT Moxap.
ﬂ06pe, m CBapeTe I'IpenBapMTeJ'IHO nin ™ 3a neyeHe Ha rpm—l M3n0n3BaﬁTe
NOArOTBETE KAaTO KOHCEPBMPAHa XpaHa U crnej camo XpaHa, KOSITO € NOAX0AsLLA 3a
TOBa MOCTaBETE BbB (hypHaTa. u3naraHe Ha MHTEH3UBHO NeYeHe.
Kak pa pabotute ¢ rpuna He nocTassiiiTe xpaHaTa MHOMO
HaBbTPE B 3a[HaTa YacT Ha rpuna.
MPEAVIIPEXIEHE Toa g Haﬁ-rcfl ELUVSIT CEKTO| pw
o Bpeme Ha NeyeHeTo 3aTBOpeTe BpaTata pew P
MasHaTa xpaHa Moxe Ja ce
Ha (pypHaTa.
l"opeLLuTe NOBLPXHOCT MOTaT Aa NPUYMHAT Bb3NNaMEHM.
narapsiHus!

[oTBapcka nnoya 3a neyeHe
MeyeHe ¢ eNneKTPUYECKU rpun

notTpeda pagra Temneparypa G npUbRUIUTENHD
e [ Teweeeps 0 w5 T e % e
| Avewiorner | Temewacokapa | 4.6 | 2B0/max | 20.25mm |
| Tosowioneess | Teneeomes . 45 0 R0mm | 05 Bww

| Tenewwtkornen | Tenewacwpa | 45 | 90max | 25 30wm? |
| Teoep’ | Terevaceps | 4 ] FObww | L3wm |
# B 3aBUCHMOCT OT feGenuHata
*3aronnete npenBapuTEnHo 3a 5 MUHYTH.
*Ako Temneparypata Ha peLeTKaTa Ha Bawmsa NPOAYKT He MOXe [a Ce Perynupa, peleTkara e paboTy Ha npenopbyaHara

yi
fAcTusaTa B Tasm Tabnuua 3a roteHe ca npuroteeHn B cboTeTcTBUE ¢ EN 60350-1, 3a a e no-necHo 3a
KOHTPONHUTE OpraHu fia TeCTBAT NpoaykTa

s e o
neTpeha .n ipUOONS. B MiK

250/max

Kiothrera (rosexnp) Tenena ckapa 25 35 M
- 12 vapuera e

OGbpHeTe xpaHaTa cnep U3THYaHe Ha 2/3 oT 06LL0TO BpeMe Ha NeyeHe Ha ckapa.
MpenopbyBa ce 4a npaBuTe NpeaBapuUTEnHO 3arpaBaHe 3a BCAKAKLB BUA XPaHu 3a OKOJO 5 My W.
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NopabpxaHe U rpuxka

06wa nHdopmaums

OnepaTnBHUAT XMBOT Ha ypepa LUe Ce YabImkY, a
YeCTo cpeLlaHnTe Npobremm Lie HaManesT ako
YPEAbT Ce NOYUCTBA PELOBHO.

ONACHOCT:
NsknioueTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTo npu

MOYMCTBAHE 1 NOAAPBKKA.
CwluyecTByBa puck OT TOKOB yaap!

OMACHOCT:
Mpeznn fa nouncTuTe ypena, ro ocTaseTe Aa

N3CTUHE.
l'opeLLuTe NOBLPXHOCTU MOraT fa NPUYMHAT
narapsiHus!

+  Cnep BCSKO NON3BaHe NoyMcTBanTe ypeaa
no6pe. Mo T03M HAYMH BCSIKAKBM OCTATbLM OT
TOTBEHETO CE NOYMCTBAT MO-NECHO U ce
130sirBa U3rapsiHeTo MM Npu CreaBaLloTo
nonaeaxe Ha ypega.

¢« 3anouncTBaHETO Ha ypesa He ca Heobxoanumu
crewyanHm noYucTeaLy npenaparm.
M3non3agaiite xnaaka Boga v U3MMBEH
npenapart, Mek napuan unm reba 3a
noumncTBaHe Ha hypHaTa v s 3abbpLueTe CbC
Cyx napuarn.

«  BHumaBaiiTe nanuuHata Boaa aa 6bae aobpe

NOLCYLUEHa CNef NOYMCTBAHETO, a BCSKAKBM

pasnsaTM TEYHOCTN HesabaBHO Aa Gbaat

NOACyLUaBaHN.

He n3nonseaiite TBbpAN MeTamNHN YeTkU 1

abpasanBHN NOYMTBALLM MaTepUani 3a aa

MoOYUCTUTE CTBKMEHNS Kanak. ToBa Moxe aa

MOBPEN CTbKIEHaTa NOBbPXHOCT.

MoBbpXHOCTTa MOXE fia Ce NoBpeau OT
HSIKOW NOYMCTBALLM NpenapaTi 1 Matepuani.
He n3nonassaifte arpec1BHyM NoYMcTBAaLLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpashu
npenapaTi unu 0CTPU NpeameTy npyu
MOYMCTBAHETO.

He n3nonasaiite napo4mcTaYky 3a NOYUCTBaH
Ha ypeaa, TbWl KaTo TOBa MOXeE Aa
npean3BKKa TOKOB yaap.
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MouncTBaHe Ha KOTNOHa

CTbKNOKepaMnyHa NOBbPXHOCT

V136bpLueTe CTBKMOKEpaMUyHaTa NoBbPXHOCT
(BMTOKEpamMK4Ha) CbC CTyAeHa BOAa, kaTo 00bpHETE
BHUMaHMe Ja HMa 0CTaTbLy OT MOYMCTBALLM
npenapaTti 1 NoACyLUeTe C MeKa Kbpna.
OcTaTbuHNAT MaTepuan Moxe a NoBpeau
CTbKIIOKEPaMUYHaTa NOBBbPXHOCT NPU CeABaLLOTO
non3eaHe Ha KOTHOHWTE.

3acbxHanuTe ocTaTbLy N0 CTHKMOKEpPaMUIHaTa
(BMTOKEpaMKU4Ha) NOBBPXHOCT B HUKAKBB Cryyai He
6uBa f1a Ce YerbpTaT C OCTPW YETKN, CTOMAHEHa Ten
1 NoaooHU.

Kanumesute neTHa (kbNnTv Ha LiBAT) Ce NpemaxBsat ¢
Hann4HUTE B TbProBCKaTa Mpexa npenapatu 3a
OTCTPaHSIBEH Ha Hanenu Uiy ¢ Marnko KoNMYecTBO
OLET MNW NIMMOHOB COK.

AKO NOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbpCeHa, HaHeceTe
NOYMCTBALLMAT Npenapar ¢ rba u u3vakaiTe aa
nonue fobpe. Cnep ToBa NOYKCTETE NOBBPXHOCTTA
Ha NnoTa ¢ BaxeH napuan.

XpaHW Ha 3axapHa OCHOBA KaTo MbeTa
9 cMeTaHa 1 cupon Tpsibsa aa 6baar

NOYMCTEHN BBP30 Npean NOBLPXHOCTTA a

ce oxnagu. B npoTuBeH cryyaii, puckysate

CTbKIOKepaMmyHaTa NoBbPXHOCT Aa Obae
nospeaeHa.

TMoBBPXHOCTHOTO MOKPUTHE MOXE fia Ce 06e3LBeTH
TIEKO C TEYEHMe Ha BPEMETO. TOBA HE BMsie Ha
paboTaTa Ha npoaykTa.

TMoBBPXHOCTHOTO MOKPUTHE MOXE fia Ce 06e3LBeTH
TIEKO C TEYEHMe Ha BPEMETO. TOBA HE BMsie Ha
paboTaTa Ha npoaykTa.

MouncTBaHe Ha KOHTPONHUA NaHen
[MouncTeTe KOHTPOMHWUS NaHen 1 KonyeTata ¢
BIT2XXEH napuan u noacywere.

KO BbPXy BalUWsi NPOAYKT UMa
GyTOHW/KONYETa, He M CBansiTe konyeTaTa
3a 2 NOYMUCTUTE KOHTPOHMS NaHE.

ToBa MOXe [ja NOBPEeAM KOHTPONHMS naHen!




MouncTBaHe Ha (hypHaTa

3a nouncTBaHe Ha cTpaHM4HaTa cTeHa(Bapupa B

3aBMCUMOCT OT Mofena Ha ypepaa.)

(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce

npeanara 3a Bawwus npogykr.)

1. CsarneTe npegHaTa 4acT Ha CTpaHuJHaTa
peLueTKa KaTo s M3gbpnaTte B Nocoka obpaTtHa
Ha CTpaHWYHaTa CTeHa.

2. Ws3pbpnaiiTe KkbM Bac 3a aa u3saaguTe
pelueTkarta iokpai

Katanutuuen emain
(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)

BwTpewwnuTe ctpannyHm cTenu (A) winnm 3agHata
cTeHa (B) Ha Bawwms npoaykT morat aa 6vpar
MOKPUTM C KaTanuTU4YeH eMaiin. KatanutuyHmu CTeHn
MMaT Nlek MaToB LIBST W LWyNnecTa NoBbPXHOCT.
KatanutuuHute cTeHm Ha dypHata He BuBa pa ce
uncTat. bnarogapenune Ha TaxHaTa nepgopupaqa
CTPYKTYpa, KaTanuTUYHUTE NOBBPXHOCTM NOMbLUAT
Mas3HWHa 1 KOraTo NOBBPXHOCTTA CE 3aMbI1HM C
Ma3HuHa, 3ano4Bart aa bnectat. B Tosu cnyvari e
MPENopbYMTENHO 1a 3aMEHUTE YacTuTe.

JlecHO napHO NouncTBaHe

OcurypsiBa NTeCHO MOYNCTBAHE Thil KaTO MPBCOTUATA
(kosITO He € npecesna TBbPAE ABMIO) ce
OMeKoTsIBa OT napata, obpasyBaHa BbB (hypHaTa 1
OT Kank1Te BOAA KOHAEH3MPaHM N0 BbTPELUHUTE 1
NOBBPXHOCTH.

1. V3BageTe BCUYKM NPUHAZANEXHOCTM OT dhypHaTa.

2. Haneire 500 mn Boga B TaBaTa Ha pypHata u
NoCTaBETE TaBaTa Ha BTOpUS padhT BbB

(ypHara.

3. Onpegenete ypHaTa O NTECEH HA4WH 3a
nouncTBaHe ¢ napa u tndam npu 100 ° C B
NPOLbIDKEHNE HA 25 MUHYTH.

4. OTBOpeTe BpaTaTta v 3abbplLieTe BbTpeLlHaTa
NOBBLPHOCT Ha (pypHaTa ¢ BnaxHa reba unm
napuarn.

5. WsnonaganTe xnagka BoAa W M3MMUBEH Npenapar,
MeK napuan unm rb6a 3a no4ncTBaHe Ha
yNopuTUTE 3aMbpCABaHNS U 3a0bpLLETE CHC CYX
napuarn.

Mo Bpeme Ha pexvuma 3a necHo

9 nouucTBaHe ¢ napa, BogaTa, kosTo e
noctaeeHa B TaBNuKa, 3a 4a OMEKOTH
neko obpasyBaHuTe ocTaTbLy /
MPbCOTUSI B KyXuHaTa Ha dypHaTa, Le
Ce M3napu 1 KOHAEH3Npa B KyxuHaTa Ha
(hypHaTa v BbTpelLHaTa CTpaHa Ha
CTBKIO Ha BpaTaTa, Nopajy koeTo Boja
MOXe [ia kane, koraTo BpaTaTa Ha
typHata ce otBOpU. 3abbpLueTe
KOHZAEH3a BefiHara LoM BpaTtaTa Ha
(hypHaTa ce 0TBOpY.

MouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha (pypHaTa

3a nouncTaHe Ha BpaTata Ha GypHara,
W3nonasaiiTe xnagka Boga M U3MMBEH Npenapart, Mex
napuan unu r0a 3a NoYNCTBaHe Ha ypesa v nocne
3abbpLueTe CbC Cyx napuarn.

He 13nonasaiite HUKaKBW rpybu abpasneHm
NoYMCTBALLYW MaTepuarni U ocTpu MeTasnHu
CTbpranku 3a NoYMcTBaHe Ha BpaTata Ha
(ypHata. Te Moxe Aa u3gpackat
MOBBPXHOCTTA W A@ MOBPEAST CTHKNOTO.
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CeansHe Ha BpaTaTa Ha (pypHata

1. OtBopete npepHata Bpara (1).

2. OtBopeTe ckobuTe BbPXY rHE3AATA HA NAHTUTE
(2) oTnsABO M OTAACHO Ha NpeaHaTa Bparta, kato
I HATUCHETE Halony Mo UMKICTPUPaHUS Ha

Bpata

3akntouBaHe Ha naHTata(3aTBOpeHa nosuuus)
®ypHa

3akntouBaHe Ha naHTata(oTBOpPEHa No3nLus)

4. TlpemaxHeTe npegHaTa BpaTa kaTo A ugbpnare
Harope, okaTo ce ocBoboam T nsiBata u
JsiCHaTa naHTa.
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CTBbKUTE, UMTBAHEHW NP CBaNSHETO Ha
BpaTaTa Ce u3BbpLUBAT B 0BpaTeH pes 3a fa
7 MOHTMpaTe. He 3abpaBsitTe aa 3atBopuTe

ckobute BbPXY rHE340TO Ha NaHTaTa, Kkorato
NnocTaBATe BpaTaTa OTHOBO.

CeansHe Ha BBbTPELWHOTO CTHKIO Ha

BpaTarta

(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)

BwTpelwHmns cTbKneH naHen Ha BpataTa Ha ypHaTta
MOXe Ja Ce Maxa 3a NoYMCTBaHE.

1. OtBoperTe Bpartara Ha dypHarta.

2. Wsgbpnaiite kbMm cebe cn v cBaneTe
nnacTMacoBaTa YacT, MOHTUpaHa B ropHaTa
YacT Ha NpeaHaTa Bpata.

3. KakTo e nokasaHo Ha durypata, nosaurHete
Hal-BbTPeLLHVS CThKNeH naHen (1) neko no
Mnocoka Ha A 1 u3gbpnanTe no nocoka Ha B.

;/ /

1 Hait-BbTpeLLeH CTbKIEH naHen

2*  BubTpelueH cTbkneH naHen (Moxe aa He ce
npesnara 3a Bawws npogykr.)



CTBKIEH naxen (2) ; MosTopeTe chbilara e NoAXopslLY 3a OCBETNEHNE Ha GUTOoBN

4. Axo BawwaT ypes e o6opyaBaH C BbTPeLueH 9 lamnara, KOSTO Ce W3NOM3Ba B TO31 YPEr He
npoueaypa 3a Aa ceanute BbTPELHNA CTHKNEeH cTas.. MpefHasHauYeHMeTo Ha Tasu namna e

nawen (2). Aa NOMOTHe Ha noTpebuTens Aa Buam
5. [TbpBata cTbrka no crnobsBaHeTo Ha BpaTaTa e XpaHure.
[Ja MOHTUpaTe 00paTHO BLTPELLHWS CTBKIEH
nawen (2). TlocTaBeTe CKoCeHNS! pb6 Ha NamnuTe M3nonasaHu B T03u ypep, Tpsibea
CTBKIEHMS NIaHEN TaKa, Ye f1a NErHe B CKOCEHIS 2 MSILPKAT Ha EKCTPEMHI (U3NECKN
ycnosus kato Temnepartypa Hag 50°C.

pbb Ha nnacTMacosust poLen (Ako BawwnsT
ypen e 0bopyaBaH C BbTPELLeH CThKNeH Naxen).  Ako chypHaTa Bu e 060pyaBaHa ¢ Kpbrna namna:

BbTpeluHuaT cTbkneH naHen (2) Tpsibea aa 1. WsknioyeTe ypepa oT 3axpaHBaHeTo.
Obie MOHTVPaH B NNaCTMACcOBMA NpoLien B 2. 3aBbpTETE CTBKIEHNS Kanak 0bpaTHo Ha
Br130CT 0 Haln-BBTPELLHMA CThKeH naxen (1), YaCOBHMKOBATa CTPerka 3a Ja ro CanuTe.

6. [lpn MOHTMPAHETO Ha HaN-BLTPELLHUA CTBKMNEH
nawen (1), cTpaHata oT KoATO ca HagnueuTe
BbPXY NaHena Tpsiea fa rmeja KbM BbTPELLHNS
CTbKIeH naHern. MHOro e BaxHo f1a 3arHe3aute
LONHMS pbb Ha han-BbTpeLueH cTbkneH (1)
naHern B JOMHWS NnacTMacoB Npopes.

7. ByTHeTe nnacTmacoBarta 4acT KbM pamkaTa
[0KaTO YyeTe NpULLpaKBaHe.

MoamaHa Ha namnarta BbB (pypHaTa

OMACHOCT: 3. Ako namnara Ha Bawara gypHa e ot Tvn (A),
Mpeau fa noaMeHuTe namnaTa BbB nokasaH Ha durypara no-gony, MoxeTe fja g
(hypHaTa, ypeabT TpsAGBa Aa € U3KIHOUYEH OT cBanuTe KaTo s BbpTUTe Taka KakTo € NokasaHo,
3axpaHBaHeTo M OXNajeH 3a Aa ce uaberHe v ga s nogmenuTe. Ako 5 e oT Tun (B), moxeTe
puCK OT TOKOB yAap. [la 9 u3abpnarTe v u3BaguTe, Taka KakTo e
rOpeLI.lVlTe'I'IOB'prHOCTVl Morar aa npudnHAT NoKa3aHo Ha q)MrypaTa, 1 [a 9 NOAMEHUTE.
narapsiHms!

[MosuumaTa Ha namnara Moxe Aa ce
pasnnyaea oT urypara.

B Ta3u chypHa ce nsnonssa namna ¢
Ha)kexaema u4ka ¢ MOLLHOCT Mo -
manka ot 40 W, BucounHa no -marka
o1 60 mm, gnameTbp no -mambk 0T 30
MM W XanoreHHa namna ¢ LoKbil
Tmn G9, MoLHOCT No -Marka ot 60 W
JlamnuTe ca noaxopswm 3a pabota
npu Temnepatypu Hag 300 ° C.
NamnuTe 3a pypHu morat fa 6baat
NONy4eHN OT OTOPU3MPAH CEPBU3EH
areHT Unu TEXHUK C NINLEHS.

4. MoHTupaitTe 06paTHO CTBKIEHWS Kanak.
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Bl OtcTpansBane Ha nopean

OypHara uanycka napa npy ynotpeta.

+  KoraTo MeTanHuTe YyacTu ce 3arpsiBaT, MOXe [a Ce PasLMpAT 1 [ja Npeaumssukar wym. >>> Toga He e

«  BywonbT e aedekTeH um ce e uakmiounn. >>> [posepeme npednasumenume 8
efiekmpuyeckama Kymusi. Ako e Heobxodumo eu cmeHeme unu au npeHacmpoime.
*YpeqbT He € BKIKYEH B (3a3eMeH) KOHTaKT. >>> [Ipogepeme KoHmakma.
§

amnata Ha dypHara e fedekTHa. >>> [TodMeHeme fnamMnama Ha ghypHama.
«  ToxbT e cnpan. >>> [posepeme uma nu mok. Mposepeme npednaszumenume 8
enekmpuYeckama Kymus.. AKo e He06Xo0UMO 2u cMeHeme Unu 2u npeHacmpoume.

]
«  HsiMa HacTpoHu dyHKLMS Wuim Temnepartypa. >>> Hacmpolme yHKUUsSma u memnepamypama
€ Konyemo 3a hyHKyuUme U/unu Kkonyemo 3a memnepamypama.
Tlpv mogenu, oGopyaBaHu ¢ TanMep, TalMepbT He e HacTpoeH. >>> Hacmpolme yYaca.
(Mpw NPoAYKTM CbABPXKALLM MUKPOBBIHOBA (DypHA, TAMMEPBT KOHTPOIMPa Camo MUKPOBBITHOBATa
dypHa.)
«  TokbT e cnpsin. >>> [Iposepeme uma nu mok. lposepeme npednazumenume e

{Mpv monenu ¢ TarmMep) | Llucrmém Ha 4acoBHWKA MUTa NNV YAaCOBHWKOBWAT CUMBON € an)%ﬂ{

«  VImarno e npekbceaHe Ha Toka, >>> Hacmpoume yaca / Waknoyeme ypeaa U 20 eKkrroyeme
OMHO8BO.

KOHch'ITVIpaVITe C NpeAcTaBuTEN Ha 0TOPU3NpaHuA Cepsu3 Unu marasuHa, ot KOWTO CTE 3aKkynunu ypeaa.

Axo BBbMNPEKK, Y& CTe U3NBIHUIN YKa3aHWATa OT TO3U Pasfen He MOXeTe Aa pelunTte npoﬁnema, ce
Hkora He ce onuTBaitTe camm aa nonpasuTe HeU3npasHUS ypea.
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