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Stimate client,

Va rugam sa cititi acest manual inainte de a utiliza produsul.

Grundig Va muliumim ca ali ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastra,
fabricat cu tehnologie si la o calitate naltd, sa va ofere o eficienta optima. Pentru
aceasta, studiati cu atentie acest manual si orice altd documentatie furnizatd, Tnainte de
a utiliza produsul si pastrati pentru consultarea ulterioara. Daca transferati produsul
altcuiva, transmiteti si manualul impreuna cu acesta. Urmati instructiunile, tindnd cont
de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare.

Respectati toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare Daca transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta.

Manualul de utilizare contine urmatoarele simboluri:
A Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea
mediului acestuia.

& Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafetele fierbinti.
ﬂ Informatii importante si indicatii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instructiuni de sigurants

« Aceasta sectiune contine
instructiuni de siguranta care
VOr gjuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporala sau daune
materiale.

« In cazul In care produsul este
transferat catre o alta
persoana sau folosit second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, alte
documente relevante si
accesorii trebuie livrate
impreuna cu produsul.

« Compania noastra nu este

responsabila pentru daunele

care ar putea aparea ca
urmare a nerespectarii
acestor instructiuni.

Nerespectarea acestor

instructiuni anuleaza orice

garantie.

« Al ucrarile de instalare si

reparatii trebuie realizate

intotdeauna de catre
producator, serviciul autorizat
sau o persoana specificata
de catre importator.

AFolositi exclusiv piese de

schimb si accesorii originale.

ANu reparati si nu inlocuiti

nicio componenta a

produsului decat daca este

4/RO

specificat in mod clar in
manualul de utilizare.

« ANu realizati modificri
tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii

» Acest produs a fost conceput
pentru uz casnic. Nu este
adecvat pentru uz comercial.

« Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Aparatul este
destinat sa fie utilizat in
bucatariile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest
produs trebuie utilizat
exclusiv in scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fi incalzirea
unei incaperi.

» Cuptorul poate fi folosit
pentru decongelare, coacere,
frigere si prepararea pe gratar
a alimentelor.

» Acest produs nu trebuie
utilizat pentru incalzire,
incalzirea farfuriilor, agatarea
prosoapelor sau a hainelor,
pentru uscare.



ASiguran’ga copiilor, a
persoanelor vulnerabile si a
animalelor de companie

Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau lipsite de experienta si
cunostinte, sub conditia
supravegherii sau instruirii cu
privire la utilizarea in conditii
de siguranta si la riscurile
produsului.

Nu permiteti copiilor sa se
joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea nu trebuie
realizate de copii, decat daca
acestia pot fi supravegheati.
Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
Copii), cu exceptia cazului in
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.
Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu

lasati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catere sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

« Nu asezati pe aparat obiecte
la care copiii pot ajunge.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii sa stea
in apropierea aparatului.

« Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

» Atunci cand usa este
deschisa, nu puneti obiecte
grele pe aceasta si nu lasati
copiii sa se aseze. Puteti
provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

« (Daca produsul dvs. are mufa)
Pentru siguranta copiilor,
deconectati mufa de
alimentare si faceti produsul
nefunctional, inainte de
eliminare.

ASiguran’ga electrica

» Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
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de impamantare trebuie

realizata de un electrician

calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

Fisa sau conexiunea electrica

a produsului trebuie sa se

afle intr-un loc usor accesibil

(la adapost de flacara plitei).

Daca acest lucru nu este

posibil, trebuie sa existe un

mecanism (siguranta,
comutator, intrerupator etc.)
pe instalatia electrica la care
este conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

» Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

» Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

« (Daca produsul dvs. nu are
cablu de alimentare) Folositi
exclusiv cablul de conectare
specificat in sectiunea
»Specificatii tehnice”.

» Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul siin
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spatele produsului. Nu
asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in contact
CuU nicio sursa de caldura.

In timpul functionarii
cuptorului, suprafata din
spate se incinge, de
asemenea. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa
atinga suprafata din spate,
conexiunile pot fi deteriorate.
Nu blocati cablurile electrice
in usa cuptorului si nu le
treceti peste suprafete care
se incing. Puteti provoca
scurtcircuitul cuptorului i
aprinderea, in urma topirii
cablului.

Utilizati exclusiv cablul original.
Nu folositi cabluri sectionate
sau deteriorate, sau cabluri
prelungitoare.

In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre un producator, un
serviciu autorizat sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

AVERTISMENT: Inainte de a
inlocui becul cuptorului,



asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.
Deconectati produsul sau
dezactivati siguranta, de la
panoul de sigurante.

(Daca produsul dvs. are mufa)

« Nu conectati produsul la 0
priza care este slabita, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursa de la contor).

« Nu atingeti priza cu mainile
ude! Pentru deconectarea de
la priza, prindeti intotdeauna
de fisa.

« Asigurati-va ca fisa
produsului este bine
conectata la priza, pentru a

evita formarea arcului electric.

ASiguran’ga transportului

» Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

» Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

« Nu utilizati usa si/sau méanerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

« Nu asezati alte obiecte pe

aparat si transportati in
pozitie verticala.

Aparatul nu trebuie
transportat atunci cand exista
apa in el. Acesta poate fi
transportat dupa evacuarea
completa a apei.

« Atunci cand trebuie sa

transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati bine aparatul cu banda
adeziva, pentru a preveni
deteriorarea partilor
detasabile sau mobile, sau a
produsului.

« Verificati aspectul general al

produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

ASiguran’ga instalarii
« Inainte de instalarea

produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.

« Nu instalati produsul in

apropierea surselor de
caldura (calorifere, sobe etc.).

« Mentineti toate canalele de

ventilatie deschise in jurul
aparatului.
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« Pentru a preveni
supraincalzirea, produsul nu
trebuie instalat in spatele
usilor decorative.

ASiguran’ga utilizarii

« Asigurati-va ca aparatul este
oprit dupa fiecare utilizare.

» Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-l sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

 Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale
produsului si contactati
serviciul autorizat.

« Nu folositi produsul cu fara
geamul usii din fata, sau daca
geamul este spart.

« Nu urcati pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

« Nu folositi aparatul in situatii
in care nu puteti rationa
limpede, cum ar fi in cazul
consumului de droguri si/sau
consumului de alcool.

« Obiectele inflamabile tinute n
zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozitati niciodata

8/RO

obiecte inflamabile in zona de
gatit.

« Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folositi produsul,
nu agatati pe acesta
prosoape, manusi sau
materiale textile similare.

» Balamalele usii aparatului se
misca si se strang la
deschiderea si inchiderea usii.
Atunci cand
deschideti/inchideti usa, nu
prindeti de partea cu
balamalele.

AAvertismente privind

temperatura

« AVERTISMENT: Partile
expuse ale aparatului devin
fierbinti, in timpul utilizarii
produsului. Nu atingeti
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de
aparat in absenta unui adult.

« Nu asezati materiale
inflamabile/explozive n
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing
in timpul functionarii.

» Deoarece se poate degaja
abur, pastrati distanta, atunci
cand deschideti usa
cuptorului. Aburul poate



provoca arsuri ale mainilor,
fetei si/sau ochilor.

» Produsul se poate incinge in
timpul utilizarii. Nu atingeti
compartimentele fierbinti,
partile interioare ale
cuptorului, elementele de
incalzire etc.

» Atunci cand introduceti sau
scoateti mancarea in/din
cuptorul incins, folositi
intotdeauna manusi
termorezistente.

A Utilizarea accesoriilor

« Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,Utilizarea
accesoriilor”.

» Accesoriile pot deteriora
geamul usii la inchiderea usii
aparatului. Impingeti
intotdeauna accesoriile pana
la capatul zonei de coacere.

ASiguran’ga prepararii

« Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la

suprafete fierbinti, provocand
un incendiu.
Resturile alimentare, uleiul etc.
din zona de gatit se pot
aprinde. Inainte de a gati,
indepartati orice astfel de
murdarie grosiera.
Pericol de toxiinfectie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de o orainainte si dupa
preparare. in caz contrar, pot
aparea toxiinfectii alimentare
sau imbolnavirea.
Nu incalziti conserve inchise
Si borcane de sticla.
Presiunea acumulata poate
provoca explozia borcanului.
Asezati hartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea si
introduceti in cuptorul
preincalzit. indepartati orice
portiuni in plus de héartie de
copt de la nivelul accesoriului
sau vasului, pentru a evita
riscul atingerii elementelor de
incalzire ale cuptorului. Nu
folositi niciodata hartie de
copt la o temperatura a
cuptorului mai mare decat
temperatura maxima de
utilizare specificata pe héartia
de copt pe care o utilizati. Nu
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asezati niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

« Nu asezati tavi de copt,
farfurii sau folie de aluminiu
direct pe fundul cuptorului.
Caldura acumulata poate
deteriora baza cuptorului.

« Inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

« Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente
adecvate pentru frigerea la
foc puternic, pe gratar. De
asemenea, nu asezali
mancarea prea departe,
respectiv in partea din spate
a gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zona, iar
alimentele cu un continut
mare de grasime se pot
aprinde.

ASistemul de abur

« In cazul gatirii asistate cu
abur, deschiderea usii poate
provoca degajarea aburului,
determinand riscul de arsuri.
Deschideti cu atentie usa
cuptorului.

« Nu folositi apa distilata sau
filtrata. Utilizati doar apa gata
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pregatita. Nu folositi solutii
inflamabile, cu continut de
alcool sau cu particule solide,
in loc de apa.

« Daca ramane umezeala in
cuptor dupa coacerea
asistata de abur, aceasta
poate provoca corodarea.
Lasati cuptorul sa se usuce,
dupa utilizare. Nu depozitai
alimente umede in cuptor, pe
perioada mai indelungata.

« Nu folositi accesorii care se
pot coroda sub actiunea
aburului, In timpul gatirii.

« Atentie, nu varsati apa pe
suprafata cuptorului sau pe
suprafetele nedorite, atunci
cand scoateti sau
repozitionati rezervorul de
apa.

 Atunci cand scoateti
alimentele din cuptor, dupa
gatirea asistata cu abur, se
poate scurge lichid fierbinte
de pe accesorii, asa incat
trebuie sa procedati cu
atentie.

 Atunci cand gatiti cu abur
asistat, se recomanda sa
adaugati o cantitate de apa
echivalenta celei indicate in
tabelul modurilor de gatire.



ASiguran’ga legata de

intretinere si curatare

« Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-l
curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

» Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acestal Exista pericol de
electrocutare!

» Nu curatati aparatul cu
dispozitive de curatare cu
abur, deoarece acestea pot
provoca Socuri electrice.

« Nu folositi produse de
curatare abrazive dure,

instrumente metalice ascutite,
burete de sarma sau inalbitori

pentru a curata geamul usii
cuptorului/(daca exista)
geamul usii superioare a
cuptorului. Aceste materiale
pot provoca zgarierea Si
spargerea suprafetelor din
sticla.

« Pastrati intotdeauna panoul

de comanda curat si uscat. O

suprafata umeda si murdara
poate cauza probleme la
utilizarea functiilor.

» Dupa fiecare preparare cu
abur, apa ramasa in
rezervorul de apa trebuie
scursa, iar rezervorul de apa

curatat. Utilizarea apei
ramase n rezervor pentru
urmatoarea preparare ridica
probleme in ceea ce priveste
igiena.
Nu spalati rezervorul de apa
in masina de spalat vase.
Stergeti rezervorul de apa cu
O carpa umeda curata, uscati
CU O cérpa uscata si
depozitati astfel. Nu uscati
niciodata rezervorul in cuptor.
In cazul depunerilor de calcar
in rezervorul de apa,
introduceti in rezervor 200
cm de apa si 1 lingurita de
sare de lamaie, si lasati timp
de 1 ora. Apoi, se spala cu
apa din abundenta si se
usuca. Se recomanda
aplicarea acestei proceduri la
fiecare 4-5 utilizari.
Nu folositi agenti de curatare
care contin acizi sau clor,
pentru a curata baza
cuptorului. Nu razuiti calcarul
depus la baza cuptorului. in
caz contrar, baza produsului
se va deteriora.
Pentru a indeparta calcarul
care poate sa apara in
bazinul de apa de la baza
cuptorului, dupa operatiile de
curatare usoara pentru
gatirea asistata cu abur
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adaugati 350 ml de otet alb
(aciditatea otetului nu trebuie
sa depaseasca 6%) in bazinul
de apa de la baza cuptorului,
la temperatura ambianta,
dupa fiecare 2 sau 3 operatii,
apoi asteptati 30 minute.
Dupa 30 de minute, curatati
aceasta zona cu o carpa
moale, umeda si apoi uscati
CU O carpa uscata.

» Se recomanda curatarea
interiorului cuptorului cu apa
de otet si 0 carpa pentru
petele de var care pot aparea
pe sasiu dupa prepararea cu
abur.

AAuto-curét,area la

temperatura inalta (piroliza)

« In timpul auto-curatarii,
suprafetele devin mai calde
decét in cazul utilizarii
standard. Nu lasati la
indemana copiilor.

» Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri! Nu atingeti
produsul in timpul auto-
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curatarii si nu lasati la
indeméana copiilor. Asteptati
cel putin 30 de minute nainte
de a indeparta resturile.

In timpul auto-curatérii, se
degaja fum din cauza arderii
resturilor alimentare. Aerisiti
bine bucataria in timpul
procesului de curatare.
Inainte de a incepe curatarea,
curatati suprafetele exterioare
ale cuptorului si resturile
alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu
solutie de detergent.
Indepartati toate accesoriile si
ustensilele de gatit din cuptor.
Daca produsul
dumneavoastra are un
accesoriu rezistent la piroliza
(rezistent la auto-curatare la
temperaturi ridicate), nu
trebuie sa indepartati aceste
accesorii din cuptor.

Daca exista o plita pe cuptor,
nu folositi plita in timpul
autocuratarii.



H Instructiuni privind protectia mediului

Regulamentul privind

deseurile

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a
produsului uzat

Acest produs respecta
J——

Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de
clasificare pentru deseuri
electrice si electronice

(WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolosite si reciclate. Nu depozitati
produsul uzat impreuna cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informatii despre aceste
centre de colectare.

Eliminarea corespunzatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea posibilelor
consecinie negative asupra mediului Si
sanatatii umane

Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care |-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS
(2011/65/UE). Nu contine materiale
daunatoare si interzise specificate in
Directiva.

Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare

¢ Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrali
materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitati-le la deseuri in

mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.

Recomandari pentru

economisirea energiei

Informalii privind eficienta energetica in

conformitate cu UE 66/2014 pot fi gasite

in fisa produsului furnizata impreuna cu

produsul. Urmatoarele sugestii va vor

ajuta sa folositi produsul in mod ecologic

si eficient din punct de vedere energetic:

¢ Decongelali alimentele congelate
inainte de preparare.

* In cuptor, utilizati vase inchise la
culoare sau emailate, care transmit
mai bine caldura.

e Opriti aparatul cu 5 panala 10 minute
inainte de ora incheierii coacerii,
pentru prelungirea coacerii. Astfel,
puteti economisi pana la 20% din
energia electrica prin utilizarea caldurii.

¢ Daca este specificat in reteta sau
manualul de utilizare, aplicati
intotdeauna preincalzirea. Nu
deschideti frecvent usa cuptorului, in
timpul coacerii.

¢ Nu deschideti usa cuptorului atunci
cand coaceti in functia de operare
JIncalzire ventilator eco”. Daca usa nu
este deschisa, temperatura interioara
este optimizata pentru economisirea
energiei in functia de operare ,incélzire
ventilator eco”, iar aceasta
temperatura poate diferi de cea afisata
pe ecran.

e Incercati sa preparati simultan mai
multe feluri in cuptor. Puteti coace in
acelasi timp, asezand doua vase de
gatit pe raftul de sarmé. In plus, daci
realizati coacerea felurilor unul dupa
altul, economisili energie, deoarece
cuptorul nu pierde caldura.
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E] Produsul dumneavoastra

Prezentarea produsului

A W NN =

o O

8
9

Panoul de comanda

Lampa*

Rafturi de sarma**

Motor ventilator (in spatele placii de
otel)

Usa

Maner

Bazin de apa pentru gatire asistata
cu abur

Pozitii pe raft
TIncélzitor superior

10 Orificii de ventilare
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11 Rezervorul de apa

*

*%

Depinde de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie
prevazut cu bec, sau ca tipul i
amplasarea becului sa difere fata de
ilustratie.

Depinde de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie
prevazut cu rafturi de sarma. n
ilustratie, rafturile cu sarma sunt
prezentate Tn scopul exemplificarii.



Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului
In aceasta sectiune, puteti regasi prezentarea generala si utilizarile de baza ale panoului
de control al aparatului. Pot exista diferente la nivelul imaginilor si al unora dintre

caracteristici in functie de tipul produsului.
Controlul cuptorului

1 Rezervorul de apa

2 Buton de selectare functie

3 Temporizatorul

4 Buton de temperatura

Daca exista butoane pentru comanda
aparatului, acestea pot fi incastrate in
panou si pot iesi in momentul apasarii, la
unele modele. Pentru a realiza setarile cu
aceste butoane, mai intai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-I.
Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul
din nou si restabiliti pozitia.

Buton de selectare functie

Puteti selecta functiile de operare a
cuptorului cu butonul de selectare a
functiei. Rotiti la stanga/dreapta din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Buton de temperatura

Puteti selecta temperatura la care doriti sa
gatiti cu butonul de temperatura al
cuptorului. Rotiti in sens orar din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura

Puteti vedea temperatura interioara a
cuptorului pe ecranul temporizatorului.
Cuptorul se incalzeste pana cand atinge
temperatura setata si mentine aceasta
temperatura si pictograma animata de
incalzire cu 3 linii clipeste, la extremitatea
dreapta. Atunci cand temperatura
cuptorului atinge valoarea setatd, aceasta
animatie se opreste si simbolul ,C” apare
constant langa valoarea setata a
temperaturii.

'2
i |
i J
4
Temporizatorul
@ oppAfe 7
PN o o P Y
A © O @& B &
I
1 2 3 4 5 6
1 Tasta alarma
2 Tasta de setare ora
3 Tasta de crestere valoare
4 Tasta de reducere valoare
5 Tasta setari
Tasta de blocare taste
Simboluri afisaj
o : Simbol timp de coacere
» : Simbol de incheiere timp de
& coacere®
0 : Simbol alarma
# : Simbol sonda de carne*
: Simbolul de blocare a
& tastelor
8 : Simbol temperatura
B : Simbol setari
: Simbol de blocare usa*

* Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.
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Functiile de operare a cuptorului

Tn tabelul functiilor sunt afisate functiile de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de operare prezentata aici poate varia, in functie de
aranjamentul produsului dumneavoastra.

Niciun element de incalzire al
Becul cuptorului - cuptorului nu functioneaza. Doar
becul cuptorului se aprinde.
Mancarea este Incalzita de sus si
de jos, in acelasi timp. Potrivit
Incélzire superioara 40-280 pentru prajituri si tocanite in
— si inferioara forme de copt sau prajituri si
produse de patiserie. Coacerea
se realizeaza cu o singura tava.
Doar incalzirea de la partea de

jos este activa. Este adecvat
Incélzire inferioara 40-220 pentru pentru alimente care
— necesita rumenire la partea de
jos.
Aerul fierbinte, incalzit de
Incélzire elementele de incalzire superior si
g inferioara/superioara inferior este distribuit rapid si
s 40-280 . NN
A asistata de uniform in intregul cuptor, cu
ventilator ajutorul ventilatorului. Coacerea

se realizeaza cu o singura tava.
Aerul fierbinte, incalzit de
elementul de incalzire al
ventilatorului este distribuit rapid
si uniform in intregul cuptor, cu
ajutorul ventilatorului. Este
potrivitd pentru coacerea cu mai
multe tavi a alimentelor, pe rafturi
de nivel diferit.

Pentru economisirea energiei,
] S . puteti utiliza aceasta functie in loc
@@ Incalzre ventilator 160-220 s& utilizati ,Incélzire ventilator” in

@ TIncalzire ventilator 40-280

g— eco intervalul 160-220 C. Dar timpul

de coacere va fi putin mai lung.
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Functie ,3D”

40-280

Incélzirea de sus, cea de jos si
ventilatorul sunt pornite. Toate
partile produsului sunt coapte n
mod egal si rapid. Coacerea se
realizeaza cu o singura tava.
Aceasta functie trebuie utilizata si
pentru prepararea cu abur.

£

Gratar integral

40-280

Functioneaza gratarul mare din
plafonul cuptorului. Este potrivit
pentru frigerea alimentelor de
dimensiune mai mare.

Piroliza

Este folosita pentru auto-
curatarea cuptorului la
temperatura nalta. Cititi
explicatiile i sectiunea de
intretinere si curatare pentru
aceasta functie.
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Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este previzut cu diverse accesorii. In aceasts sectiune,
sunt disponibile descrierea accesoriilor si descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in ghidul de utilizare pentru aparatul

dumneavoastra.

NOTIFICARE : Tavile aparatului pot fi deformate, prin efectul temperaturii. Acest
lucru nu are niciun efect asupra functionarii. Deformarea dispare atunci cand tava

se raceste.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de
patiserie, alimente congelate si
prepararea alimentelor voluminoase.

Tava adanca

Se foloseste pentru produse de
patiserie, prepararea alimentelor
voluminoase, alimente suculente, sau
pentru colectarea uleiurilor scurse de pe
gratar.

Modele cu rafturi de sarma:

Gratar de sarma

Se foloseste pentru frigere sau
amplasarea alimentelor care trebuie
coapte, fripte sau indbusite, pe raftul
dorit.
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Utilizarea accesoriilor

produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

Modele cu rafturi de sérma

Modele fara rafturi de sarma

Amplasarea gratarelor de sarma
pe rafturile de coacere

Modele cu rafturi de sarma:

Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci
cand asezali gratarul de sarma pe raftul
dorit, sectiunea deschisa trebuie
orientata spre partea din fata. Pentru o
coacere mai buna, gratarul de sarma

trebuie fixat pe raft cu ajutorul opritorului.

Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.

Modele fara rafturi de sarma:

Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura directie, atunci

cand il asezali pe raft. Atunci cand
asezati gratarul de s&rma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata
spre partea din fata.

Asezarea tavii pe rafturile de coa-
cere

Modele cu rafturi de sarma:

Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale
de sarma.

Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata.

Pentru o coacere mai buna, tava trebuie
fixata pe raft cu ajutorul opritorului.
Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.
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Modele fara rafturi de sarma:

Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are
o singura directie, atunci cand o asezali
pe raft. Atunci cand asezali tava pe
raftul dorit, partea de prindere a acesteia
trebuie orientata catre partea din fata.

Functia de oprire a gratarului de
sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul de sarma sa cada de pe raft. Cu
aceasta functie, puteti scoate mancarea
cu usurinta sin siguranta. Atunci cand
indepartati gratarul de sarma, 1 puteti
trage Tn fata, pana cand acesta ajunge la
opritor. Trebuie sa treceti peste opiritor,
pentru indepartarea completa.

Modele cu rafturi de sarma
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Functia de oprire a tavii pe
gratarul de sarma Modele cu raf-
turi de sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raft. Atunci cand
indepartati tava, eliberati-o de pe
blocarea din spate si trageti spre
dumneavoastra, pana cand ajunge la
opritor. Trebuie sa treceti peste opiritor,
pentru indepartarea completa.

Amplasarea corecta a gratarului si
a tavii pe sinele telescopiceModel
cu rafturi de sarma si sine teles-
copice

Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul de sarma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare de sarma cu sina telescopica,
trebuie sa aveti grija ca stifturile de pe
fata si spatele sinelor telescopice, sa se
sprijine de marginile gratarului si ale tavii
(canin figura).



Specificatii tehnice

Dimensiuni exterioare ale produsului
(inaltime/latime/adancime)

595 mm/594 mm/567 mm

Dimensiuni de instalare cuptor

(naltime/&time/adancime) 590 sau 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Tensiune/frecventa 220-240 V~; 50 Hz

Tip de cablu si sectiune transversala

folosité/potrivita pentru utilizarea cu min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
produsul

Consum total de energie 2,7 KW

Tip cuptor Cuptor multifunctional

" Notiuni de baza: Informatiile privind eticheta energetica a cuptoarelor electrice

sunt furnizate in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Aceste
valori sunt determinate in conditii de incarcare standard, cu functii (daca exista)
de element de incalzire inferior-superior sau incalzire asistata de ventilator.
Clasa de eficienta energetica este determinata in conformitate cu prioritizarea
urmatoare, in functie de existenta sau nu a functiilor relevante ale produsului: 1-
Incalzire ventilator eco, 2-Incalzire ventilator 3- Gratar inferior asistat de
ventilator, 4-incalzire superioara si inferioar.

ﬂ Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabilda pentru a
imbunatati calitatea produsului.

ﬂ Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice
cu produsul dumneavoastra.

ﬂ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
obtinute In conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In
functie de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot
varia.
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B Prima utilizare

Tnainte de a incepe s utilizati produsul,
va recomandam sa realizati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

Prima setare

Setati intotdeauna ora din zi
inainte de a folosi cuptorul. Daca
nu o setati, nu puteti gati in unele
modele de cuptor.

1.Atunci cand cuptorul este pomit
pentru prima data, campul aferent
orei, 12:00” si simbolul & clipesc pe
afisaj.

2.Setati ora apasand ®/O,

Q@@f@@@

3.Apasati tasta © sau % pentru
activarea campului aferent minutelor.

Q@@@@é

4.Setati minutul apasand ®/©,

o oo
o

Q@@@%ﬁ%@

5.Apasati tasta €9 pentru a confirma
setarea.

» Ora este setatd, iar simbolul & dispare

de pe ecran.
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Daca ora nu este setatg, ,12:00”
si simbolurile €9 continua sa
clipeasca, iar cuptorul nu
porneste. Pentru ca aparatul sa
functioneze, trebuie sa confirmati
momentul zilei setand ora, sau
apasand tasta (9 atunci cand
aceasta este la ,,12:00”. Puteti
modifica setarea orei mai tarziu,
asa cum este descris n sectiunea
yoetari”.

Setarile orei curente sunt anulate,
in cazul intreruperii alimentarii
electrice. Acestea trebuie reglate
din nou.

Prima curatare

1.Indepartati toate materialele de
ambalare.

2.Scoateti toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

3.Pomiti produsul timp de 30 de minute,
apoi opriti-I. Astfel, resturile si petele
care pot fi ramase in cuptor in timpul
coacerii sunt arse si curatate.

4.Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicata temperatura si functia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Funciii
de operare ale cuptorului”. Puteti afla
modul de utilizare a cuptorului, In
sectiunea urmatoare.

5.Asteptali racirea cuptorului.

6.5tergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si
uscati cu o céarpa.

inaintea utilizirii accesoriilor;

Curatati accesoriile pe care le scoateti

din cuptor cu solutie de apa si detergent

si cu un burete moale.



NOTIFICARE Suprafata poate fi

deteriorata de unii
detergenti sau
materiale de curatare.
Nu folositi obiecte
ascutite, prafuri /
creme de curatare sau
detergenti agresivi.

NOTIFICARE Este posibil ca timp de

cateva ore dupa prima
pornire, cuptorul sa
emita fum si mirosuri.
Acesta este un
fenomen normal.
Ventilati bine
incaperea pentru a
elimina fumul i
mirosurile. Evitali
inhalarea directa a
fumului si a mirosului
emis.
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[ utilizarea cuptorului

Informatii generale despre
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire (Este posibil
sa nu existe pentru produsul
dumneavoastra)

Aparatul este prevazut cu un ventilator
de racire. Ventilatorul de racire este
activat automat, atunci cand este
necesar si raceste atat partea din fata a
produsului, cat si mobilierul. Acesta este
dezactivat automat, la terminarea
procesului de racire. Aerul cald iese pe
la partea de sus a usii cuptorului. Nu
acoperiti aceste deschideri de ventilatie
cu nimic. In caz contrar, cuptorul se
poate supraincalzi.

Ventilatorul de racire continua sa
functioneze n timpul functionarii
cuptorului sau dupa oprirea cuptorului
(aproximativ 20-30 minute). Daca gatiti
programand cronometrul cuptorului, la
sféarsitul timpului de coacere, ventilatorul
de racire se dezactiveaza odata cu toate
functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat.
Aceasta nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele
modele, becul este aprins in timpul
coacerii, iar la altele se stinge dupa un
anumit timp.

Tn unele functii de functionare, lampa nu
se aprinde din cauza economiilor de
energie.

Daca doriti ca becul cuptorului sa fie
aprins permanent, selectati functia de
operare ,,Becul cuptorului” cu ajutorul
butonului de selectare a functiei.
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Functionarea unitatii de
control a cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea
de control a cuptorului

Durata maxima a intervalului de
preparare este de 5 de ore si 59
de minute.

Programul va fi anulat in cazul
unei pene de curent. Va trebui sa
reprogramati cuptorul.

Tn timp ce realizati ajustari,
simbolurile relevante se aprind pe
ecran. Asteptati putin, pentru
salvarea setarilor.

Daca s-a realizat orice setare de
coacere, ora zilei nu poate fi
ajustata.

Daca timpul de coacere este setat
la inceperea coacerii, timpul
ramas este afisat pe ecran.

Tn cazurile in care timpul de gétit
este setat; puteti anula automat
atingand tasta 9 pentru o lunga
pericada de timp.

@l——ll_—lié‘? 7
Ao HHEHH S &
BBt ok Shetaty
1 2 3 4 5 6

Tasta alarma

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

Tasta de blocare taste
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Simboluri afisaj

: Simbol timp de coacere
: Simbol de incheiere timp de
coacere®

: Simbol alarma

: Simbol sonda de carne*
: Simbolul de blocare a
tastelor

: Simbol temperatura

: Simbol setari

: Simbol de blocare usa*
Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Pornirea cuptorului

Atunci cand selectati o functie de
utilizare cu care doriti sa realizati
coacerea, folositi butonul de selectare a
functiei si setati o anumita temperatura
cu ajutorul butonului de temperatura,
cuptorul incepe sa functioneze.

Oprirea cuptorului

Puteti opri cuptorul rotind butonul de
selectare a functiei si butonul de
temperatura pe pozitia off (oprit) (sus).
Prepararea manuala cu selectarea
temperaturii si a functiei de
operare a cuptorului

Puteti coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastra) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare
specifice alimentelor dumneavoastra.
Exemplu:

e

e B SND

*

1.Selectati functia de operare cu care
doriti sa realizati coacerea, folosind
butonul de selectare a functiei.
2.Setati temperatura la care doriti sa
coaceti, folosind butonul de
temperatura.
» Cuptorul dvs. va incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate si pe ecran va aparea . Pe
afisaj vor aparea valoarea setata a
temperaturii si animatiile pe 3 linii. Apoi,
timpul scurs de la inceperea gatitului
apare secvential. Atunci cand
temperatura din cuptor atinge
temperatura setata, simbolul § dispare si
cronometrul va emite un bip. Animatia
cu 3 linii de pe ecran se opreste si
simbolul C apare continuu langa
valoarea temperaturii. Cuptorul nu se
opreste automat, deoarece prepararea
manuala se face fara setarea timpului de
coacere. Trebuie sa controlati
prepararea si s& o dezactivati. In cazul in
care coacerea s-a incheiat, opriti
cuptorul rotind butonul de selectie a
functiei Butoane si butonul de
temperatura in pozitia off (oprit) (sus).
Prepararea prin setarea timpului
de coacere;
Puteti opri automat cuptorul la sfarsitul
timpului de coacere, selectand functia
de temperatura si functia de operare
specifice alimentelor dumneavoastra, si
setand timpul de coacere pe
cronometru.
1.Selectati functia de coacere.
2.Apasati O pana cand simbolul ©
apare pe afisaj pentru timpul de
coacere.

° O000
LN © % B
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Dupa setarea functiei si
temperaturii de operare, puteti
seta timpul de coacere pentru 30
de minute, ap&sand tasta @ direct
pentru setarea rapida a timpului
de coacere si modificati ora cu

tastele®@/© .

3.Reglati timpul de coacere cu tastele®

/O,

Q@@%ﬁ%@

Timpul de coacere creste cu 1
minut In primele 15 minute, dupa
15 minute creste cu 5 minute.

4.Introduceti mancarea in cuptor si
setati temperatura cu butonul de
temperatura.
» Cuptorul incepe sa functioneze imediat
la functia si temperatura selectate.
Timpul de coacere setat incepe
contorizarea inversa si § apare pe afisaj.
Timpul de gatire cu numaratoare inversa
si valoarea setata a temperaturii apar
secvential cu animatie pe 3 linii langa
acestea. Atunci cand temperatura din
cuptor atinge temperatura setata,
simbolul § dispare si cronometrul va
emite un bip. Animatia cu 3 linii de pe
ecran se opreste si simbolul C apare
continuu langa valoarea temperaturii.
5.Dupa incheierea timpului de coacere
setat, pe ecran apare mesajul ,End”
(Terminat) simbolul & clipeste, iar
cronometrul emite semnale sonore
6.Alarma sonora este activa doua
minute. Apasati orice tasta pentru
dezactivarea alarmei sonore. Alarma
sonora se opreste, iar ora curenta
apare pe ecran.
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Pentru a seta ora de incheiere a
coacerii la o ora ulterioara;
(Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.)
Prin selectarea temperaturii si functiei de
operare specifice retetei dumneavoastra,
puteti seta timpul de coacere si ora de
incheiere a coacerii la un moment de
timp ulterior, permitand pornirea si
oprirea automata a cuptorului.
1.Selectati functia de coacere.
2.Apasati O pana cand simbolul
apare pe afisaj pentru timpul de
coacere.

° O000
LN © % B

Dupa setarea functiei si
temperaturii de operare, puteti
seta timpul de coacere pentru 30
de minute, ap&sand tasta ® direct
pentru setarea rapida a timpului
de coacere si modificati ora cu

tastele®/© .

3.Reglati timpul de coacere cu tastele®

/O,

O M4
IR

Q@@@@@

Timpul de coacere creste cu 1
minut In primele 15 minute, dupa
15 minute creste cu 5 minute.
» Dupa setarea timpului de coacere,
simbolul © este afisat constant pe ecran.




4. Apasati (9 pana cand simbolul &
apare pe afisaj, pentru incheierea
timpului de coacere.

cHNTE N
O

QW@@@

5.Reglati timpul final de preparare cu
tastele ©/C,

5> 1500

Q@@@@@

» Dupa setarea timpului de coacere,
simbolul © si simbolul cu simbolul

perioadei de timp apar constant pe afisa;.

De Indata ce incepe coacerea, simbolul
& dispare.
6.Introduceti mancarea in cuptor si
setati temperatura cu butonul de
temperatura.
» Ceasul cuptorului calculeaza
automat timpul pentru inceperea
coacerii, scazand timpul de coacere
din timpul de incheiere a coacerii
setat. Atunci cand soseste ora inceperii
coacerii, functia selectata a cuptorului va
fi activata, iar cuptorul va fi incalzit la
temperatura setata. Timpul de coacere
setat Tncepe contorizarea inversa si 8
apare pe afisaj. Timpul de gatire cu
numaratoare inversa si valoarea setata a
temperaturii apar secvential cu animatie
pe 3 linii langa acestea. Atunci cand
temperatura din cuptor atinge
temperatura setata, simbolul 8 dispare si
cronometrul va emite un bip. Animatia
cu 3 linii de pe ecran se opreste si
simbolul C apare continuu langa
valoarea temperaturii.

7.Dupa incheierea timpului de coacere
setat, pe ecran apare mesajul ,End”
(Terminat) simbolul €3 clipeste, iar
cronometrul emite semnale sonore

8.Alarma sonora este activa doua
minute. Apasati orice tasta pentru
dezactivarea alarmei sonore. Alarma
sonora se opreste, iar ora curenta
apare pe ecran.

Daca se apasa orice tasta la
sféarsitul avertizarii sonore,
cuptorul incepe din nou sa
functioneze. Pentru a preveni
reluarea functionarii cuptorului la
sfarsitul avertismentului, fixati
butonul de temperatura si butonul
de functie la pozitia ,,0” si opriti
cuptorul.

Gatirea asistata cu abur
Cuptorul dumneavoastra este dotat cu
functie pentru gatirea asistata cu abur.
Tn timpul gétirii, acest abur va asigura un
rezultat imbunatatit de gatire. Spre
exemplu in cazul produselor de patiserie
acest abur asigura o buna crestere a
acestora,, vor fi mai luminoase iar crusta
va fi mai crocanta. Mai mult, in cazul
carnii, gatirea asistata cu abur reduce
pierderea umezelii, prin urmare carnea
este mai suculenta si delicioasa.

Gatirea asistata cu abur poate fi
realizata numai in funciiile de
gatire asistata cu abur specificate
in manualul de utilizare.

Capacitatea rezervorului de apa
este de 250 ml. Cand gatiti, nu
adaugati mai mult de 250 ml de
apa n rezervor.

27/RO



Condensul format pe usa
cuptorului in timpul gatirii asistate
cu abur, poate picura prin prejur
cand usa cuptorului este
deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat
condensul.

Stati mai departe cand deschideti
usa cuptorului, deoarece se va
elibera abur si caldura in timpul si
dupa gatirea asistata cu abur.
Aburul eliberat va poate provoca
arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor.

Daca raméane apa in cuptor dupa
fiecare gatire asistata cu abur,
dupa ce cuptorul s-a racit stergeti
apa rdmasa cu o carpa uscata. In
caz contrar, apa reziduala va
produce calcifieri.

Pentru gatirea asistata cu abur:

1.Consultati in tabel, gatirea asistata cu
abur pentru configurarea functiei,
temperatura si timpul potrivit pentru
tipul de alimente si incepeti procesul
de gatire. Pentru tipul de alimente care
nu sunt indicate Tn tabel, puteti
determina cantitatea de apa,

temperatura, functia de gatire si timpul.

2.Asezati alimentele pe raftul
recomandat.

3.Cand este momentul adaugarii apei,
conform tabelului de gatire, apasati
indicatorul pentru rezervor de apa de
pe panoul de comanda al cuptorului
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4.Scoateti rezervorul de apa din
compartimentul sau.

5.Deschideti capacul rezervorului de apa,
umpleti cu cantitatea de apa
specificata in tabelul de gatire.

Nu utilizati apa distilata sau filtrata.

Utilizati numai apa imbuteliata. Nu

adaugati solutii inflamabile, care

contin alcool sau particule solide

in recipientul pentru apa.

6.Inchideti capacul si asezati rezervorul
n compartimentul s&u. Impingeti
rezervorul de apa pana la capat.
» Apa din rezervor va curge usor la baza
cuptorului pentru a generea abur in
sprijinul alimentelor dumneavoastra.
7.La finalul procesului de gatire, rotiti
butoanele pentru functie si
temperatura in pozitia off(oprit), astfel
veti opri cuptorul.
Dupa fiecare ciclu de gatit asistat
cu aburi, verificali daca exista apa
pe baza cuptorului. Daca da,
folositi o carpa uscata pentru a
sterge apa dupa ce cuptorul s-a
racit. In caz contrar, apa rémasa
pe baza cuptorului ar putea duce
la formarea de calcar.



Setari

Activarea blocarii tastelor

Puteti impiedica interventiile asupra

unitatii de control, activand functia de

blocare a tastelor.

1.Apésati (&1 pana cand simbolul & apare
pe afisaj.

0 0 0O & @

» Simbolul B apare si numaratoarea
inversa 3-2-1incepe pe afisaj. La
incheierea numaratorii inverse, este
activata blocarea tastelor. La apasarea
oricarei taste atunci cand blocarea
testelor este setata, cronometrul emite
un semnal sonor iar simbolul (& clipeste.

Dac eliberati tasta & inainte de
incheierea numaratorii inverse,
blocarea tastelor nu va fi activata.

Tastele cronometrului nu pot fi
utilizate atunci cand functia de
blocare este activa. In cazul
intreruperii alimentarii, blocarea
tastelor nu este anulata.

Dezactivarea blocarii tastelor

1.Apésati & pana cand simbolul
dispare de pe afisa,.

» Simbolul & dispare, iar blocarea

tastelor este dezactivata pe afisa;.

Setarea alarmei

Puteti utiliza, de asemenea, cronometrul

aparatului pentru orice avertisment sau

reamintire, in afara de coacere.

Ceasul cu alarma nu are niciun efect

asupra functiilor de operare a cuptorului.

Se utilizeaza in scopul avertismentului.
De exemplu, puteti utiliza ceasul cu

alarma atunci cand doriti sa intoarceti
mancarea in cuptor, la 0 anumita ora.

Imediat ce timpul setat a expirat, ceasul
emite o alarma sonora.

Durata maxima a alarmei este de
23 ore si 59 de minute.

1.Apésati £ pana cand simbolul £} apare
pe afisaj.

s Ldd

N 82 8 = 5

2.® Reglati ora alarmei cu tastele©)/.

1
o L

Q@@@%@

» Dupa setarea orei alarmei, simbolul 2

ramane aprins iar ora alarmei incepe

numaratoarea inversa pe afisaj. Daca

ora alarmei si timpul de coacere sunt

setate simultan, se va afisa cea cu

durata cea mai scurta.

3.Dupa expirarea timpului de alarma,
simbolul £\ incepe s& clipeasca si
emite un semnal sonor.

Dezactivarea alarmei

1.La sfarsitul perioadei de alarma,
alarma sonora se emite timp de doua
minute. Apasati orice tasta, pentru
dezactivarea alarmei sonore.

» Alarma sonora se opreste, iar ora

apare pe afisa].

Daca doriti sa anulati alarma;

1.Apésati £ pana cand simbolul £} apare
pe afisaj, pentru a reseta ora alarmei.
Apasati tasta © pana cand apare
»00:00".

2.0 puteti, de asemenea, sa anulati
alarma apasand lung tasta.
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Modificarea nivelului volumului Modificarea orei
1.Atingeti tasta ¢ pana cand simbolul €  Pe cuptor; pentru a schimba ora setaté

apare pe afisaj una dintre valorile b- anterior,
01-b-02-b-03. 1.Apasati % pana cand simbolul &
apare pe afisa].

| I~ e 2.Setati ora apasand @/,
o-U | |

L 00 B A~ B © 1200
QN x

2.Setati nivelul dorit cu tastele ®/. (b- . & = 358
01-b-02-b-03) @
3.Apasati tasta O sau % pentru
] & activarea campului aferent minutelor.
5- L4 :

R 300
3.Apasati tasta % pentru confirmare, 0 @@ ® B 5

sau setarea este activata la scurt timp,

fara apasarea vreunei taste. 4. Setati minutul apasand ®/0,
Setarea luminozitatii afisajului .
1.Atingeti tasta €¢ pana cand simbolul £ O —| I l—l
apare pe afisaj una dintre valorile d- ) __.| y
01-d-02-d-03.

Q@@@’@@

I:I - l_l I 5.Apasati tasta O sau % pentru a
confirma setarea.
Q @ @ @ @ » Ora este setatd, iar simbolul & dispare

de pe ecran.

2.Setati nivelul de luminozitate dorit cu
tastele @/O©. (d-01-d-02-d-03)

d-14°

Q@@%i’é}ﬁ

» Apasati tasta % pentru confirmare, sau
setarea este activata la scurt timp, fara
apasarea vreunei taste.
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[ Informatii generale privind gatitul

Aceasta sectiune descrie indicatiile
privind prepararea si gatirea alimentelor.
In plus, puteti regési unele dintre
alimentele testate de producatori si
setarile cele mai adecvate pentru aceste
alimente. Setarile si accesoriile adecvate
pentru aceste alimente sunt, de
asemenea, indicate.

Avertismente generale

privind coacerea in cuptor

¢ Daca deschideti usa cuptoruluiin
timpul sau dupa incheierea coacerii,
se poate degaja abur fierbinte. Aburul
poate provoca arsuri ale mainilor, fetei
si/sau ochilor. Atunci cand deschideti
usa cuptorului, pastrati distanta.

¢ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

e Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia
in functie de reteta si cantitate. Din
acest motiv, aceste valori sunt indicate
sub forma de intervale.

* Indepartati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, Tnainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase
in cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

e Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca
referinta retetele similare indicate in
tabelele de moduri de coacere.

¢ Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
avertismentele si informatiile furnizate
de producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

e Taiati hartia de copt pe care o veti
folosi la gatit, la dimensiunile potrivite
vasului de coacere. Daca hartia de
copt iese din vas, exista riscul de
ardere si aceasta poate afecta
calitatea alimentelor. Folositi hartia de
copt in intervalul de temperatura
specificat.

e Pentru o performanta buna de
coacere, asezati mancarea pe raftul
corect recomandat. Nu schimbati
pozitia pe raft, in timpul coacerii.

Produse de patiserie si mancare la

cuptor

Informatii generale

¢ \Va recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna
a coacerii. Daca doriti sa folositi un
vas de bucatarie extern, alegeti vasele
de culoare inchisa, care nu lipesc si
rezista la temperatura inalta.

¢ Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la
cuptor dupa preincalzire.

¢ Daca intentionali sa gatiti folosind vase
pe gratarul de sarma, asezati vasul in
mijlocul gratarului, nu 1anga peretele
din spate.

¢ Toate ingredientele utilizate la
prepararea produselor de patiserie
trebuie sa fie proaspete si la
temperatura camerei.

e Timpul de preparare a produselor
poate varia, In functie de cantitatea de
alimente si marimea vaselor de gatit.

¢ Matritele din metal, ceramica si sticla
extind timpul de gatire, iar suprafata
inferioara a alimentelor de patiserie nu
se rumenesc uniform.

¢ Daca utilizati hartie de gatit in timpul
gatitului, se poate observa o mica
rumenire pe suprafata inferioara a
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alimentului. In acest caz, poate fi
necesar sa prelungiti timpul de gatit cu
aproximativ 10 minute.

¢ Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

e Asezali vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos
al cuptorului, ca fiind raftul 1.

Indicatii pentru coacerea prajiturilor

e Daca prajitura este prea uscata,
cresteti temperatura cu aproximativ 10
°C si reduceti timpul de coacere.

e Daca prajitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10 °C.

¢ Daca partea de sus a prajiturii este
arsa, puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

¢ Daca se coace bine in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi o
cantitate mai mica de lichid, reduceti

temperatura si cresteti timpul de
coacere.

Indicatii pentru coacerea produselor

de patiserie

¢ Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10 °C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un
sos preparat din lapte, ulei, ou si
amestec de iaurt.

¢ Daca produsele de patiserie se coc
lent, asigurati-va ca acestea nu sunt
atat de groase incat sa se reverse
peste marginea vasului.

e Daca aluatul este rumenit la suprafata,
dar partea inferioara este necoapta,
asigurati-va ca sosul nu se
acumuleaza in cantitate prea mare la
partea de jos a vasului. Pentru o
rumenire uniforma, incercati sa
intindeti sosul uniform intre foile de
aluat si compozitie.

e Coaceti In pozitia si la temperatura
adecvata, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenita, asezati pe
un raft inferior, la urméatoarea
preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor

Sugestii pentru gatit cu o singura tava

Incalzire

Pre;{: \tj; n Tava standard* superioara si 3 180 30 ...40
inferioara
Préjituri in Formé de copt pe Incalzire
formé de ! opLpe ) 2 180 30 ... 40
gratar de sarma ventilator
copt
Incalzire
Torturi mici Tava standard* superioara si 3 160 25...35

inferioara
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Modele cu

A rafturi de
. . Incalzire sérma: 3
Tava standard ventilator Modele fara 150 25...35
rafturi de
sarma: 2
Formélrotundé pentru Thoalzire
o rétar co sama . SUpETOaES 2 150 30....40
Prajitura partea de sus*™* inferioara
pandispan  Forma rotunda pentru
tort, diametru 26 cm, Tncalzire o 155 30 . 40
cu gratar de sarma la ventilator
partea de sus™*
M Incalzire
Tavaprodusede o \ocioars o 3 170 05 .35
Prajitura patiserie inferioara
Tava produse de Incalzire
patiserie* ventilator S 170 20....30
Incalzire
Produse de Tava standard* sgperiparé} si 2 200 35...45
patiserie o ferjogra
Tavé standard* Incdlzire 2 180 30 ... 40
ventilator
Incalzire
Produse de Tava standard® superioara si 2 200 20 ... 30
patiserie cu i[n‘erioaré
crema Tava standard” Incdlzire 3 180 20 ... 30
ventilator
Incalzire
Pai Tava standard* superioara si 3 200 30 ...40
Tntraelggé Inferioara
Tavé standard* Incdlzire 3 200 30 ... 40
ventilator
tf?ér/mé ctiel Tncalzire
Lasagna dreSpL(L:mgrr?iﬁI:rlg pe superioaré} si 2sau 3 200 30 ... 40
gratar de sarma** inferioara
For[né metalicé Thoalzire
”ecar?]‘rap'):;’;grrg :O superioara si 2 180 50 ... 65
Placinta cu sarma** inferioara
mere Forma metalica
neagra, diametru 20 Tncalzire 3 170 50 . 65
cm, pe grétar de ventilator
sarma**
Incalzire
Pizza Tava standard* superioara si 2 200 ... 220 10... 20
inferioara
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Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sé nu fie incluse In produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile
comercial.

Sugestii pentru gatit cu doua tavi

Modele cu
Modele cu rafturi de
o " rafturi de sarma: 25 ...
. 2-Tavastandard incalzire sarma: 150 35
Torturi mici 4 —Tava produse de : 2-4
N ventilator Modele fara Modele fara
patiserie X X
rafturi de rafturi de
sarma: 140 sarma: 30 ...
40
2 —Tava standard* Thoalzire
Préjitura 4 —Tava produse de : 2-4 170 25...35
S ventilator
patiserie
Produse de 1 -Tava standard” Tncalzire
o 4 —Tava produse de : 1-4 180 35...45
patiserie % ventilator
patiserie
Produse de 2 —Tava standard* Thedlzire
patiserie cu 4 —Tava produse de : 2-4 180 20...30
9 N ventilator
crema patiserie

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii sé nu fie incluse In produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile

comercial.

Tabel de gatit pentru incilzire ventilator eco - functie de operare

 Nu modificati temperatura de preparare dupé ce ncepe si se gateasca Incalzire
ventilator eco - functie de operare.

e Nu deschideti usa atunci cand coaceti in Inclzire ventilator eco - functie de
operare. Daca usa nu este deschisa, temperatura intericara este optimizata
pentru a economisi energie si poate diferi de afisaj.

e Nu preincalziti in modul Incélzire ventilator eco.

Sugestii pentru gatit cu o singura tava

Torturi mici Tava standard*
Prajitura Tava standard* 3 180 25..35
Produse de Tavé standard* 3 200 45 .55
patiserie
Produse de
patiserie cu Tava standard* 3 200 35...45
crema
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Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse Th produsul dumneavoastra.

Carne, peste si pui

Punctele cheie ale prajirii

e Condimentarea cu suc de laméie si
piper nainte de prepararea puiului,
curcanului si bucatilor mari de carne,
creste performanta de preparare.

e Sunt necesare intre 15 si 30 de minute
in plus, pentru a gati camea cu os,
decéat pentru frigerea camii taiata file.

e | uati in calcul aproximativ 4-5 minute

e Dupa expirarea timpului de preparare,
|asati carnea in cuptor timp de circa

de timp de gatire per centimetru din
grosimea camii.

Tabel d

tit

10 minute. Sucul camii este mai bine
distribuit in timpul frigerii si nu se
scurge, atunci cand camea este taiata.

¢ Pestele trebuie asezat pe un raft
central sau inferior, intr-un vas
rezistent la temperatua inalta.

¢ Gatiti alimentele recomandate in masa
de gatit cu o singura tava.

Friptura IS
< Incalzire .
(bucata e . 15 min.
ntreagd) / Tava standard* |nfer|g:irsat/ast%p§goara 250/max, apoi 60 ... 80
Carne de ventilator 180 ... 190
fript (1 kg)
. Incalzire
Pulpd de inferioara/superioara
miel (1.5 - Tava standard* asistatd de 170 85...110
20 kg) ventilator
Grétar de sarma* inferio;r;g?slilreerioaré 15 min.
Asezati o tava pe un rersup 250/max, apoi 60 ... 80
o e asistata de
Pui fript (1.8- raft inferior ventilator 190
Y Grétar de sarma* 15 min.
Asezati o tava pe un Functie ,3D” 250/max, apoi 60 ... 80
raft inferior 190
Incalzire o5 min
M . inferioara/superioara R
Tava standard B 250/max, apoi 1560... 210
. asistata de
Turcia (6.5 ventilator 180 ... 190
k9 25 min.
Tava standard* Functie ,3D” 250/max, apoi 1560... 210
180 ... 190
Gratar de sarma* inferio;r;g?slilreerioaré
Asezati o tava pe un re/sup 200 20...30
L asistata de
raft inferior :
Peste ventilator
Grétar de sarma*
Asezati o tava pe un Functie ,3D” 200 20...30

raft inferior
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Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse h produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile
comercial.

Graitoare

Camea rosie, pestele si puiul se

rumenesc rapid atunci cand sunt puse

pe gratar, capata o crusta frumoasa si
nu se usuca. Camea file, frigaruile,
céarnatii precum si legumele suculente

(rosii, ceapa etc.) se preteaza in mod

deosebit pentru frigerea pe gratar.

Avertismente generale

¢ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta pericol
de incendiu. Puneti pe gratar doar
alimente adecvate pentru frigerea la
foc puternic, pe gratar. De asemenea,
nu asezati mancarea prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai
fierbinte zona, iar alimentele cu un
continut mare de grasime se pot
aprinde.

* Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi
gratarul cu usa deschisa.
Suprafetele fierbinti pot provoca
arsuril

Tabel de preparare la gratar

Indicatii esentiale pentru prepara-

rea pe gratar

¢ Puneti pe gratar alimente de grosime
si greutate pe cat posibil similare.

e Asezali alimentele pe care doriti sé le
preparati pe gratarul de sarma sau in
tava gratarului, asezandu-le astfel
incat sa nu depasiti dimensiunile
elementului de incalzire.

* In functie de grosimea alimentelor de
pe gratar, timpii de preparare indicali
in tabel pot varia.

o Asezali gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor.
Daca frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava
cuptorului pe care urmeaza sa o
introduceti trebuie sa fie dimensionata
astfel incét sa acopere intreaga zona a
gratarului. Este posibil ca aceasta tava
sa nu fie inclusa cu produsul. Pentru o
curatare mai usoara, turnati apa in
tava cuptorului.

Peste Gratar de s&rma 4-5 250/max 20..25

Bucéati de pui Gratar de s&rma 4-5 250/max 25..35

Chiftele (vitd) - 12 bucati Gratar de s&rma 4 250/max 20...30

Cotlet de miel Gratar de s&rma 4-5 250/max 20..25

Friptura - (feliatd) Gratar de s&rma 4-5 250/max 25...30

Cotlet de vitel Gratar de s&rma 4-5 250/max 25...30

L egume gratinate Gratar de s&rma 4-5 220 20...30
Paine toast Gratar de s&rma 4 250/max 1..3

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.
Intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
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Gatit cu abur

Informatii generale

e Gatirea asistata cu abur poate fi
efectuata numai cu functiile de gatire
asistata cu abur specificate n manual.
Pentru functiile de gatit asistat cu abur,
consultati sectiunea "Functii de
operare a cuptorului”.

¢ Daca se recomanda preincalzirea in
masa de gatit, asigurati-va ca afi
introdus alimentele in cuptor dupa

Tabel de gatit pentru gatit cu abur

Sugestii pentru gatit cu o singura tava

preincalzire. Timpurile specificate la
momentul udarii indica timpul scurs
dupa preincalzire.

* Masa de gatit contine recomandari de
gatit testate de producator. Puteti
determina cantitatea de apa,
temperatura, functia de gatit cu abur
si timpul de gatit care nu sunt
enumerate in tabel.

e (Gatiti-va gatit cu abur cu o singura
tava.

A « . dupa
Pane - 2/Tavd  Funofie 200 200 preincalzir 30 ... 40 820
intreaga standard »3D o
2/ Gratar
Pui fript de sarma Functie 25 min.
b Asezati o ; 250/max, 250 25 60 ... 70 2000
(1.8-2 kg) . »3D .
tava pe un apoi 190
raft inferior
Coaste « .
fipe0 5/ Tava  Funclie 180 250 15 40 ... 55 1000
- standard »3D
bucata de)
Coada de M ! dupa
. 3/ Tava Functie ek PR 90 ...
miel cu standard* 307 170 250+250 preincalzir 110 2000
legume e
, M ! dupa
Gogosi cu 3/ Tava Functie N
drojdie standard* 3D 180 100 prem:alzw 25..35 1200
o ) nainte de
Cheesecak 3/ Tava Functie N
o standard* 30" 120 150 prem:alzw 50 ... 60 1450
L « . dupa
Ciocdnele  3/Tavd  Funcfie 200 150 preincalzir 25 ... 35 800
de pui standard 3D o
Cartofi 3/ Tava Functie
copti standard* 307 190 150 25 45 ... 55 500
A « . dupa
Péine cu 3/ Tava Functie N
hamburger  standard* 30" 180 150 prem:alzw 20 ... 30 800
M ! dupa
Somon cu 3/ Tava Functie o
legume standard* 307 180 100 preincalzir 25 ... 35 500

e
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* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse h produsul dumneavoastra.
** Indica timpul trecut dupa preincéalzire.
*** Adaugati inca 250 ml de apa la jumatatea timpului de preparare.

Retete de test standardului EN 60350-1, pentru a
e Alimentele din acest tabel de facilita testarea produsului pentru
preparare sunt pregétite conform institutele de control.

Tabel de gatit pentru alimentele de incercare
Sugestii pentru gatit cu o singura tava

Incalzire
Tava standard* superioara 3 140 20...30
si inferioara
Modele cu
Fursecuri rafturi de
(dulci) Thedlzire sérma: 3
Tava standard® : Modele 140 15...25
ventilator .
fara rafturi
de sarma:
2
Incalzire
Tava standard* superioara 3 160 25..35
si inferioara
Modele cu
R rafturi de
Torturi mici — SArma: 3
Tava standard® : Modele 150 25..35
ventilator .
fara rafturi
de sarma:
2
Forma rotunda pentru Thoalzire
tort, diametru 26 cm, ou g b orjoars 2 150 30... 40
gratar de sarmé lapartea . 7
S o si infericara
Préajitura de sus
pandispan Forma rotunda pentru .
toIt, dlameAtru %6 cm, cu Incglzwe 5 155 30 . 40
gratar de séarma la partea  ventilator
de sus™*
Forma metalica neagra, Incalzire
diametru 20 cm, pe superioara 2 180 50...65
Placinta cu gratar de sarma** si inferioara
mere Forma metalica neagra, Thedlzire
diametru 20 cm, pe : 3 170 50...65
ventilator

gratar de sarma**
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Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii sé nu fie incluse In produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile

comercial.
Sugestii pentru gatit cu doua tavi

Fursecuri 2-Tava standard Tncalzire
! 4-Tava produse de : 2-4 140 15..25
(dulci) o ventilator
patiserie
Modele cu
Modele cu rafturi de
5 * rafturi de sarma: 25 ...
Torturi mici 42TTa?/\;a Srtc?cz]fsaerciie Incélzire 0.4  SAMa& 150 5
produs ventilator Modele fara  Modele fara
patiserie X X
rafturi de rafturi de
sarma: 140 sarma: 30 ...
40

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii sé nu fie incluse In produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile

comercial.

Graitoare

Paine toast Gratar de s&rma 4 250/max 1..3
Chiftele (vitd) - 12 bucati  Gratar de sarma 4 250/max 20...30

Intoarceti mancarea pe gratar, dup4 scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.
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intretinere si curitare

Informatii generale privind
curatarea

A Avertismente generale

e Asteptati ca aparatul sa se raceascs,
inainte de a-l curata. Suprafetele
fierbinti pot provoca arsuri!

¢ Nu aplicali detergenti direct pe
suprafetele fierbinti. Acest lucru poate
provoca pete permanente.

e Curatali si uscati temeinic aparatul
dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinta si
este prevenita arderea acestora,
atunci cand produsul este utilizat din
nou, mai tarziu. Astfel, veti prelungi
durata de viata a aparatului, iar
problemele care pot aparea frecvent
sunt reduse.

¢ Nu folositi aparate de curatare cu
aburi, pentru curatare.

¢ Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curadtare, produse pentru
indepartarea calcarului sau obiecte
ascutite in timpul curatarii.

¢ Nu este nevoie de un agent special de

curatare pentru curatarea produsului

dupa fiecare utilizare. Curatati aparatul

cu detergent de vase, apa calda si o
carpa moale sau un burete si uscati-|
Cu o carpa uscata din microfibra.

¢ Asigurati-va ca stergeti complet

lichidul ramas dupa curatare si curatati

imediat orice stropi ramasi in urma
prepararii alimentelor.

¢ Nu spalati niciun component al
produsului ih masina de spalat vase.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

¢ Nu folositi agenti de curatare care
contin acid sau clor, pentru curatarea
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suprafetelor si ménerelor de inox sau
otel inoxidabil.

e Suprafata de inox sau otel inoxidabil Tsi
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curatati suprafata
inox sau otel inoxidabil cu un
detergent potrivit dupa fiecare folosire.

e Curatali cu o carpa moale cu solutie
de detergent lichid (care nu zgérie)
potrivit pentru suprafetele de otel
inoxidabil, avand grija sa stergeti intr-o
singura directie.

* Indepartati urmele de calcar, ulei,
amidon, lapte si proteine de pe
suprafete de otel inoxidabil sau de
sticla imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Suprafete emailate

¢ Dupa fiecare utilizare, curatai
suprafetele emailate cu detergent de
vase, apa calda si o carpa moale sau
burete, si uscati cu o carpa uscata.

¢ Daca aparatul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur,
puteti realiza curatarea usoara cu abur
in cazul murdariei usoare,
nepersistente. (Consultati sectiunea
»Curatarea usoara cu abur”)

e Pentru pete persistente se poate
utiliza produsul de curatare pentru
cuptor si gratar, recomandat pe site-ul
web al marcii produsului dvs., dar si
bureti de sérma fara zgéariere. Nu
folositi un produs extern de curatat
cuptorul.

e Cuptorul trebuie sa se raceasca,
pentru curaiarea zonei de preparare.
Curatarea suprafetelor fierbinti va crea
atat pericol de incendiu, cat si
deteriorarea suprafetei emailate.

Suprafete catalitice

e Peretii laterali din zona de preparare
nu pot fi acoperiti decéat cu vopsea de



email sau strat catalitic. Acest aspect
variaza in functie de model.

e Peretii catalitici au o suprafata mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.

e Suprafetele catalitice absorb ulei
datorita structurii poroase siincep sa
straluceasca atunci cand suprafata
este saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

e Atunci cand curatati suprafete de
sticla, nu utilizati instrumente metalice
dure si materiale de curatare abrazive.
Acestea pot deteriora suprafata sticlei.

e Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale din
microfibra, potrivita pentru suprafetele
de sticla si uscati-| apoi cu o carpa
uscata din microfibra.

¢ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati
Cu o carpa uscata din microfibra.
Resturile de detergent ramase pot
deteriora suprafata sticlei, ulterior.

* In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de
s&rma sau instrumente ascutite
similare.

e Puteti iIndeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare
cum ar fi otetul sau sucul de lamaéie.

¢ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe pata cu
un burete si asteptati pana cand
acesta functioneaza corect. Apoi,
curatati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

¢ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vop-

site

e Curatali partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau un burete
si uscati cu o carpa uscata.

¢ Nu utilizati instrumente metalice
ascutite si agenti de curatare abrazivi.
Suprafetele pot suferi deteriorari.

¢ Asigurati-va ca imbinarile
componentelor aparatului nu raman
umede sau cu urme de detergent. Tn
caz contrar, acestea pot fi afectate de
ruginire.

Curatarea accesoriilor

Daca nu se specifica altfel in manualul

de utilizare, nu curatati accesoriile

produsului ih masina de spalat vase.

Curatarea panoului de
comanda

e Atunci cand curatati panourile de
comanda si butoanele, stergeti panoul
si butoanele cu o carpa moale, umeda
si uscati cu o carpa uscata. Nu
indepartati butoanele si garniturile de
dedesubt pentru a curata panoul de
comanda. Panoul de comanda si
butoanele pot fi deteriorate.

Tn timpul curat&rii panourilor de inox cu
butoanele de control, nu utilizati agenti
de curatare pentru inox in jurul
butoanelor. Indicatorii din jurul
butoanelor se pot sterge.

Curatati panourile de control tactile cu
0 carpa moale umeda si uscali cu o
carpa uscata. Daca produsul
dumneavoastra este prevazut cu o
caracteristica de blocare a tastelor,
setali blocarea tastelor inainte de
curdtarea panoului de control. In caz
contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.
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Curatarea interiorului
cuptorului (zona de

preparare)
Urmati instructiunile de curatare descrise
in sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile
suprafetelor din interiorul cuptorului.
Curatarea peretilor laterali ai cup-
torului
Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model. Daca exista un
perete catalitic, consultati sectiunea
.Peretii catalitici” pentru informatii.
Daca aparatul dumneavoastra reprezinta
un model cu rafturi de s&rma, scoateti
rafturile Tnainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curatarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre curatare” In functie de tipul
suprafetei peretelui lateral.
Pentru a scoate rafturile laterale
de sarma:
1.Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-I catre peretele lateral
din partea opusa.
2.Trageti raftul de s&rma spre
dumneavoastra, pentru a-I indeparta
mplet.

.

.Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.
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Curatarea bazinului de apa de la
baza cuptorului
In functie de frecventa operatiilor de
curatare usoara pentru gatirea asistata
cu abur si de duritatea apei utilizate, pot
aparea depuneri de calcar in bazinul de
apa de la baza cuptorului.
Pentru a indeparta calcarul care poate
sé apara in bazinul de apa de la baza
cuptorului dupa operatiile de curatare
usoara pentru gatirea asistata cu abur,
dupa fiecare 2 sau 3 operatii:
1.Adaugati 350 ml de otet alb (aciditatea
otetului nu trebuie sa depaseasca 6%)
n bazi 3 ului.

2.Asteptati cel putin 30 minute pentru a
permite otetului sa dizolve reziduurile
de calcar la temperatura ambianta.

3.Curatati bazinul de apa cu apa cu o
carpa moale si umeda si apoi uscati
CU O carpa uscata.

Nu folositi agenti de curatare care
contin acizi sau clor pentru a
curata bazinul de apa de la baza
cuptorului. Nu razuiti depunerea
de calcar care se poate forma in
bazinul de apa de la baza
cuptorului. In caz contrar, baza
produsului se va deteriora.

Pentru a spori eficienta de curatare a
calcarului care poate aparea in bazinul
de apa de la baza cuptorului, dupa
fiecare 10 utilizari, in plus fa{a de pasii
de mai sus:



Selectati o functie de operare in care
elementul de incalzire inferior este activ
si lasati cuptorul sa functioneze timp de
2-3 minute la 100 °C. Apoi, opriti
cuptorul si pulverizati interiorul cuptorului
si gratarul cu Quick&Shine, recomandat
pe site-ul web al marcii produsului dvs.,
in bazinul cu apa de la baza cuptorului si
|asati-1 asa timp de 5 minute. Dupa 5
minute, stergeti bazinul cu apa de la
baza cuptorului cu o carpa din
microfibra umeda si uscati.

Auto-curatare pirolitica
Cuptorul este echipat cu auto-curatare
pirolitica. Cuptorul este incalzit la aprox.
420-480 °C, iar murdaria existenta este
arsa pana devine cenusa. Acest lucru
poate cauza degajarea de fum gros.
Asigurati o ventilatie buna. Piroliza
trebuie utilizata dupa aproximativ fiecare
a 10-a utilizare a cuptorului.

Avertizari generale

Suprafetele fierbinti provoaca
arsuri!

Nu atingeti aparatul in timpul
etapei de curatare automata si nu
le permiteti copiilor sa se apropie.
Asteptalti cel putin 30 de minute
inainte de a indeparta reziduurile.

Tnainte de a utiliza functia de auto
curatare pirolitica indepartati toate
accesoriile, raftul telescopic si
rafturile laterale (n daca sunt
disponibile). in caz contrar,
accesoriile si rafturile laterale vor fi
distruse.

A Daca produsul dumneavoastra
este echipat cu un accesoriu
rezistent la piroliza (rezistent la
auto-curatare la temperaturi
ridicate), nu trebuie sa indepartati
aceste accesorii din cuptor. Daca
accesoriile dumneavoastra sunt
rezistente la curatarea pirolitica,
sau nu, este specificat In
sectiunea despre accesorii. Daca
nu este specificat, accesoriile
dumneavoastra nu sunt rezistente
la temperaturi ridicate. Pentru a
evita distrugerea, trebuie sa fie
indepartate din cuptor inainte de
auto curatare.

Nu curatati garnitura usi.
Garnitura din fibra de sticla este
foarte sensibila si se poate
deteriora usor.

Daca gamnitura usii cuptorului este
deteriorata, inlocuiti-o cu una
noua obtinuta de la un service
autorizat.

1.Indepértati toate accesoriile din cuptor.
La modelele cu raft lateral; nu uitati sa
scoateti rafturile laterale.

2.Inainte de ciclul de curétare,
indepartati murdaria de pe suprafetele
exterioare si interiorul cuptorului cu o
lavetd umeda.

Goliti rezervorul de apa nainte de
a incepe auto-curatarea pirolitica.
Deoarece interiorul cuptorului va
atinge o temperatura ridicata in
timpul curatarii, daca se introduce
apa n cuptor in acest timp, pot
aparea zgomote puternice si
deteriorari ale suprafetei interioare
a cuptorului.

3.Selectati functia ,Pyrolysis (Piroliza)”

(auto-curatare).
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P2:00 va clipi pe ecran.Daca produsul
dumneavoastra este prevazut cu functie
Eco-piroliza, ,Pro” apare pe ecran timp
de 2 secunde, apoi P2:00 incepe sa
clipeasca.

Daca textul ,Pro” si ,ECO” nu
apare mai intai pe ecran, produsul
dumneavoastra nu este arevazut
cu functia Eco piroliza.

4.Setati butonul pentru temperatura la
cea mai inalta ,max" (maxim)
temperatura.

5. Odata ce functia de piroliza incepe,
P2:00 se va aprinde constant si va
incepe sa cronometreze. Timpul
pentru auto-curatare (2 ore) apare pe
ecran. Aceasta durata nu poate fi
reglata.

6.Céand cuptorul atinge o anumita
temperatura dupa inceperea
procesului de auto-curatare, simbolul
de blocare (&l apare pe afisajul de timp
si usa cuptorului nu poate fi deschisa.
Aceasta raméne blocata o perioada
de timp dupa terminarea functiei de
piroliza. Nu fortati incuietoarea usii
folosind méanerul inainte ca simbolul de
blocare sa dispara.

7.Cand procesul de curatare s-a
incheiat, pe ecran apare "End".

8.Dupa ce este afisat "End", incheiati
procesul setand butoanele de functie
si temperatura in pozitia O (OFF-
OPRIT).

9.Dupa ce simbolul {&] dispare de pe
afisaj, iIndepartati depunerile de
grasime cu un amestec de apa si oet.

10.Apasati orice tasta pentru
dezactivarea alarmei sonore.
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Dupa finalizarea functiei de
piroliza, blocarea usii va fi activa
pana cand cuptorul se raceste la
o temperatura adecvata. Daca
doriti sa gatiti ceva in timpul
acestui proces, pe ecran se va
afisa ,H”, iar gatitul nu va fi
permis.

Mod auto-curatare eco pirolitica

Variaza in functie de modelul

produsului. Este posibil sa nu fie

disponibil pentru produsul

dumneavoastra.

Daca cuptorul nu este foarte murdar, va

recomandam sa utilizati functia ,Piroliza

- mod economic”. Functia ,Piroliza -

mod economic” este mai scurta decat

functia ,Piroliza”. Daca cuptorul este

foarte murdar, este posibil ca functia

L,Piroliza - mod economic” sa nu fie

suficientd. In acest caz, selectati functia

,Piroliza”.

1.Indepértati toate accesoriile din cuptor.
La modelele cu raft lateral; nu uitati sa
scoateti rafturile laterale.

2.Inainte de ciclul de curétare,
indepartati murdaria de pe suprafetele
exterioare si interiorul cuptorului cu o
lavetd umeda.

3.Selectati functia ,Pyrolysis (Piroliza)”
(auto-curatare).

»Pro” apare pe ecran pentru 2 secunde

apoi P2:00 incepe sa clipeasca.

4. Touch tasta ® sau © .

» yECO” apare pe ecran pentru 2

secunde apoi P1:30 incepe sa clipeasca.

5.Setati butonul pentru temperatura la
cea mai inalta ,max" (maxim)
temperatura.

6.Cand functia eco-piroliza incepe,
P1:30 lumineaza continuu si incepe
numaratoarea inversa. Timpul pentru
auto-curatare (1,5 ore) apare pe ecran.



Aceasta perioada nu poate fi
modificata.

7.Céand cuptorul atinge o anumita
temperatura dupa inceperea
procesului de auto-curatare, simbolul
de blocare {&} apare pe afisajul de timp
si usa cuptorului nu poate fi deschisa.
Aceasta raméne blocata o perioada
de timp dupa terminarea functiei de
piroliza. Nu fortati incuietoarea usii
folosind méanerul inainte ca simbolul de
blocare sa dispara.

8.Cand procesul de curatare s-a
incheiat, pe ecran apare "End".

9.Dupa ce este afisat "End", incheiati
procesul setand butoanele de functie
si temperatura in pozitia O (OFF-
OPRIT).

10.Dupa ce simbolul 2] dispare de pe
afisaj, iIndepartati depunerile de
grasime cu un amestec de apa si otet.

11.Apasati orice tasta pentru
dezactivarea alarmei sonore.

Dupa finalizarea functiei de
piroliza, blocarea usii va fi activa
pana cand cuptorul se raceste la
o temperatura adecvata. Daca
doriti sa gatiti ceva in timpul
acestui proces, pe ecran se va
afisa ,H”, iar gatitul nu va fi
permis.

Curatarea usii cuptorului

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
sé&rma sau inalbitor, pentru a
curata usa si geamul cuptorului.

Puteti indeparta usa cuptorului si
geamurile usii, pentru a le curata. Modul
indepartarii usilor si geamurilor este
explicat in sectiunile ,Indepartarea usii
cuptorului” si ,Indepértarea geamului
interior al usii”. Dupa scoaterea

geamurilor interioare ale usii, curatati-le
cu detergent de vase, apa calda si o
carpa moale sau burete, si uscati cu o
céarpa uscata. Stergeti sticla cu otet si
apoi clatiti-o impotriva reziduurilor de
calcar care pot aparea pe sticla
cuptorului.

indepartarea usii cuptorului
1.Deschideti usa cuptorului.
2.Deschideti clemele din soclul
balamalei usii din fata, la dreapta si la
stanga, apasand in jos, asa cum se
arata in figura.
Tipul balamalei (A), (B), (C) variaza in
functie de modelul produsului. Figurile
de mai jos arata cum sa deschideti toate
tipurile de articulatii.
(A) balama de tip este disponibila in
tipurile de usi normale.
(B) balama de tip este disponibila in
tipurile de usi cu inchidere usoara.
Balama de tip (C) este disponibila in
tipurile usilor de deschidere /inchidere
usoare.
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nchidere balama - pozitie inchisé nchidere balama - pozifie deschisa
3.Pozitionati usa cuptorului in pozitie
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4. Trageti usa detasata In sus, pentru a o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
aplicate la indepartarea acesteia
trebuie aplicate in ordinea inversa
a etapelor. Atunci cand instalati
usa, asigurati-va ca inchideti
clemele de pe locasul balamalei.

indepartarea geamului

interior al usii cuptorului
Geamul interior al usii din fata a
aparatului poate fi indepartat pentru
curatare.

1.Deschideti usa cuptorului.

2.Trageli catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasata pe
sectiunea superioara a usii din fata,
apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parti ale
componentei si indepartati-o.

3.Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara in
directia ,A” apoi scoateti tragand in
directia ,,B”.

51234

Geamul de la extrema interioara

Al doilea geam

Al treilea geam

Geam exterior

Fanta de plastic a geamului- inferior
B

O~ wnNn =

Zfz"l'f%eﬁeta‘;i acelasi proces pentru
indepartarea celui de-al doilea si al
treilea geam.

Primul pas al reasamblarii usii este
inlocuirea celui de-al doilea si al treilea
geam (2, 3).
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Asa cum se arata in figurd, asezali
marginea tesita a geamului pe marginea
tesita a fantei de plastic.
Ordinea atasarii celui de-al doilea si al
treilea geam interior nu este importanta,
deoarece acestea sunt interschimbabile.
In timp ce atasati geamul de la interior
(1), orientati partea imprimata a geamului
catre al doilea geam dinspre interior.
Este cruciala asezarea colturilor
inferioare ale tuturor geamurilor
interioare in fantele de plastic de la
partea inferioara (5).
Apasati componenta de plastic in
directia cadrului, pana cand se aude un
»Clic”.

Dupa curatare, toate geamurile

trebuie reasamblate.

Curatarea lampii cuptorului
Tn cazul in care usa de sticla a lampii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curaiati cu detergent de
vase, apa calda si o carpa moale sau un
burete si uscati cu o carpa uscata. In
cazul defectarii lampii cuptorului, o puteti
inlocui respectand instructiunile din
sectiunile urmatoare.

inlocuirea lampii cuptorului

A Avertismente generale

¢ Pentru a evita riscul de electrocutare
nainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconectati conectorul electric si
asteptati racirea cuptorului.
Suprafetele fierbinti pot provoca arsuril

* Tn acest cuptor se foloseste o lampa
incandescenta cu o putere mai mica
de 40 W, o inaltime mai mica de 60
mm, un diametru mai mic de 30 mm
sau o lampa cu halogen cu priza tip
@9, o putere mai mica de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru
functionarea la temperaturi peste
300 ° C. Lampile pentru cuptor pot fi
obtinute de la agentii de service
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autorizati sau de la un tehnician cu
licenta.

e Pozitia lampii poate sa difere de cea
indicata in figura.

¢ | ampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

e | ampile utilizate In acest aparat
trebuie sa reziste la condiiii fizice
extreme, cum ar fi temperaturi peste
50 °C.

in cazul in care cuptorul

dumneavoastra este prevazut cu o

lampa rotunda,

1.Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2.Scoateti capacul de sticla, rotindu-1n
sens invers acelor de ceasornic.

3.Daca lampa cuptorului este de tip (A),
ca in figura de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in figura si
inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti asa cum se arata in
figura si inlocuiti cu una noua.

4.Repozitionati capacul de sticla.



in cazul in care cuptorul este 3.Ridicati capacul de sticla de protectie

prevazut cu o lampa de forma al lampii cu o surubelnita.

patrata, 4.Daca lampa cuptorului este de tip (A),

1.Deconectati aparatul de la reteaua de ca in figura de mai jos, rotiti lampa
alimentare cu electricitate. cuptorului asa cum se arata in figura si

2.Scoateti rafturile de s&rma conform inlocuiti-o cu una noud. Daca este de

descrierii. tip (B), scoateti asa cum se arata in
: figura si inlocuiti cu una noua.

5.Repozitionati capacul de sticla si
rafturile de sarma.
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E] Depanare

Consultati reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul detinator de
licenta sau distribuitorul de la care ati achizitionat produsul, daca nu puteti remedia
problemele, desi ati implementat instructiunile din aceasta sectiune. Nu incercati
niciodata sa reparali singur un aparat defect

e Acest lucru este normal. >>> Aceasta nu este o defectiune

e aporii care apar in timpul coacerii se pot condensa si forma picaturi de apa,
atunci cand intra in contact cu suprafete reci ale aparatului. >>> Aceasta nu este
0 defectiune.

e Atunci cand pariile metalice se incalzeasc, acestea se pot dilata, provocand
zgomot. >>> Aceasta nu este o defectiune

¢ Siguranta de retea este defecta sau s-a declansat. >>> Verificali sigurantele de la
tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le sau resetali-le.

e Aparatul nu este conectat la priza (mpamantata). >>> Verificali conexiunea la
priza.

¢ Butoanele/butoanele rotative/tastele de pe panoul de control nu
functloneaza >>> Daca aparatul este prevazut cu funct|e de blocare a tastelor,

e Alimentarea este mtrerupta >>> Verificati daca se realizeaza ahmentarea
Verificati sigurantele de la tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le
tati-|

ste posibil ca acesta sa nu fie setat la 0 anumita functie si/sau temperatura de
coacere. >>> Setali cuptorul la o anumita functie si/sau temperatura de coacere.
¢ |a modelele echipate cu cronometru, cronometrul nu este reglat. >>> Reglafi
ora.

¢ Alimentarea este intrerupta. >>> Verificali daca se realizeaza alimentarea.
Verificati sigurantele de la tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le
sau resetati-le.

e Este posibil ca usa cuptorului sa fie deschisa. >>> Asigurati-va ca usa cuptorului
este inchisa. Daca usa cuptorului ramane deschisa mai mult de aprox. 5 minute,
setarile timpului de gdtire vor fi anulate, elementele de incalzire nu vor functiona si
lampa cuptorului nu se va aprinde.

VU | up i
Deconectati si reconectati aparatul.

50/RO



Coduri/motive de eroare si solutii posibile - Pentru cuptor

Contactati centrul de service

Er1-Erv Erori de comunicare . C
autorizat pentru a elimina eroarea.
Er 8- Er27 Erori senzor Contgcta‘u centrul d? service
autorizat pentru a elimina eroarea.
Er 32 - Er 41 Erori de incalzire a cuptorului Contactali centrul de service

autorizat pentru a elimina eroarea.
Contactati centrul de service
autorizat pentru a elimina eroarea.
Contactati centrul de service
autorizat pentru a elimina eroarea.
Erori legate de abur (pentru  Contactati centrul de service
cuptoare cu functie de abur) autorizat pentru a elimina eroarea.
Er 72 -Er80 Erori hardware Contactafi centrul de service
autorizat pentru a elimina eroarea.
Contactati centrul de service
autorizat pentru a elimina eroarea.

Er 42 - Er 58 Erori componente cuptor

Er 59 - Er 64 Erori usa cuptor

Er 65 - Er 71

Er 81 -Er85 Erori siguranta cuptor

Erori de conexiune la internet
Er 86 - Er 88 (pentru cuptoare cu functie

Homewhiz)

Erori cuptor cu microunde
Er 89 - Er 92 (pentru cuptoare cu functie
de microunde)
Erori placa electronica si Contactati centrul de service
cronometru autorizat pentru a elimina eroarea.

Contactati centrul de service
autorizat pentru a elimina eroarea.

Contactati centrul de service
autorizat pentru a elimina eroarea.

Er 93 - Er 99
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata :

08:30 - 17:00

Centrul de apeluri Arctic si Beko

*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig

*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA Erd.z;'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2, ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E , sc. A, parter
Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9c, sc. B,

3. | ARGES PITESTI parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B , parter
5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia , nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il

BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,
6. | NASAUD BISTRITA parter
7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

BUCURESTI

8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc S4 , sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu , nr FN, bl C2 , parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

1. | CLW CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38 , sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr. 7,sc. D, S.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
2. | 1asI IASI g;rn eSrf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24, | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui , bl. UU18

30. | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12, sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA ?cter I:::;ril;ru, nr. 220 , bl. BM2F , parter , spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34. | TULCEA TULCEA ?Lr Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32 , bl. 5, parter
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GRUNDIG

BrpageHa ¢ypHa

PbkoBoacTBO 3a ynoTpeba

1))

B G M \ PEUVKANPAHA 1
\6 PEUVKAEFYEMA XAPTUA



YBaxaemMu KrnueHTH,

Mons, npo4yeTeTe ToBa pbLKOBOACTBO, NpeAun Aa usnonssarte NpoaykKra.
Grundig bnarogapv Bu, 4e nsbpaxTe T031 NPOAYKT. Vickame BalIMAT NPOOYKT,
npounsBefeH C BUCOKO Ka4eCTBO W TEXHOMOMMMW, Aa BW Npeasioxu Hank-gobpata
edpekTMBHOCT. 3a LenTa BHUMAaTENHO NpoyeTeTe ToBa PbKOBOACTBO U BCSKa Apyra
npegocTtaBeHa AOKYMeHTaLus npeaun Aa usnonssate NpoaykTa u ro 3anasete 3a
6baela ynotpeba. Ako gageTe NpodyKTa Ha HAKOW Apyr, AalTe N pbKOBOACTBOTO C
Hero. CneaBaiiTe MHCTPYKLMUTE, KaTo B3emMeTe npeasua usnata uHgopmaums u
npeaynpexaeHusi, NMoCoYeHN B PbKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTtens.

B3emeTe nog BHUMaHWe uanarta nHpopmaums u npeaynpexaeHns B
pBKOBOACTBOTO 3a NoTpedbuTens. Mo To3n HauvH LWe 3awmTute cebe cm n npoaykra
CW OT OMacHOCTUTE, KOMTO MoraT Aa Bb3HUKHAT.

CbxpaHsiBaiiTe pbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba. Ako AageTe NpoAyKTa Ha HAKOWN Apyr,
AaiTe n pbKOBOACTBOTO C HErO.

PbKkoBOACTBOTO 3a ynoTpeba cbabpka criegHUTe CUMBOIN:

A OnacHocT, KOSTO MOXe Aa AOBeAe A0 CMbPT UMK HapaHsiBaHe.
BEJIEXXKA OnacHocT, KoaTo MOXe Aa AoBede A0 MaTepuariium LWeTn Bbpxy
npoayKTa unu okonHaTa cpeaa.

&OHGCHOCT, KOATO MOXe Oa goBeae A0 U3rapaHua nopaan KOHTaKT C ropeLdu
NOBBPXHOCTU.

ﬂ BaxHa MHopmaLums unv nonesHu cbeeTyn 3a ynotpebda.

@ MpoyeTeTe pBHKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il MHcTpykuum 3a 6ezonacHocT

- To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUMK 3a 6e30nacHoCT,
KOWTO LLe B/ NoMorHaT Aa
npenoTBpaTUTE BCSKAKBU
pUCKOBE OT TENECHMU
HapaHsiBaHUS Unn
MaTtepuarnHu LWeTwu.

« AKO NpoayKTbT ce
NPexXBbpNN Ha Apyro nuue
Unn ce M3nonssea BTopa
ynotpeba, pbkoBOACTBOTO
3a ekcnnoaTtauus,
eTUKeTUTE Ha NpoaYyKTa,
Apyrv nogxogawm
AOKYMEHTM 1 akcecoapwu
TpsabBa ga 6vaar
JOCTaBeHW 3aeHo C
npoaykTa.

- HawaTta komnaHus He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LLEeTHN, KOUTO
MoraT [a Bb3HUKHAT B
pe3ynTaTt Ha HecnasBaHe Ha
TE3M MHCTPYKLUMN.

- HecnasBaHeTo Ha
HaCTOSALLNTE UHCTPYKLNN
BOAM 0O HEAENCTBUTENHOCT
Ha rapaHumsaTa.

- A BuvHarv nictanaunoHHuTe
N PEMOHTHM AENHOCTU aa ce
N3BbpLLBAT OT
Npou3BOAUTENS,
YMbAHOMOLLEHUS CepBU3
WK OT NKLe, NOCOYEHO OT
BHOCUTENS.
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. A VI3nonasaliTe camo

OPUTMHAaIHN pe3epBHM
4acTu 1 akcecoapw.

- AHe ce onuTtBanTe ga

nonpasdaTe Unn 3aMeHATe
KOMMNOHEHTU Ha MNPOAYKTa,
OCB€H aKo TOBa He € ACHO
NOCO4YEHO B PBbKOBOACTBOTO
3a eKkcrjioatauu4d.

.- A He n3BbpluBaiite

TEXHUYECKN Mogndmkaumnm
Ha NpoAyKTa.

ALl,en Ha ynotpeba

- Toaun ypen € npeaHa3Ha4veH

3a gomaluHa ynotpeba. He
e noaxoasiy 3a U3nons3saHe
C TbproBcka Lern.

- He usnonssaunTte npogykra B

rpaguHu, 6ankoHn nnu
Apyra BbHLUHA cpeda.
YpenbT € npegHasHayeH 3a
N3MNon3BaHe B KYXHEHCKU U
AOMaKUHCKM KYXHW B
MarasuHu, omcu n gpyra
paboTHa cpega.

« BHUMAHUE: To3u npoaykr

Tpﬂ6Ba Aa ce n3norssa
camo 3a roteseHe. He Tpﬂ6Ba
Aa ce n3norn3ea 3a
pa3findHn bernun, KaTto
3arpsdBaHe Ha CtadTa.

. cbypHaTa MOXe Oa ce

Mn3nos3Ba 3a pa3mMpasdBaHe,



neyeHe, NbpXeHe U
NPUroTBAIHE Ha XpaHa Ha
ckapa.

- To3n NpoaykT; He TpsbBa aa
ce V3non3sa 3a OTonneHue,
OTONNEHME Ha NnoYu,
CylLleHe Ha Apexu unm
BUCSLLM KbPK.

A Be3onacHocT 3a geua,
YA3BUMM XOpa N JOMaLLHK
nooumum

- To3n NpoayKT MOXe ga ce
n3nonsea OT Jeua Ha
Bb3pacT Hag 8 rogunHun u
Xopa, KoMTOo ca cbe cnabo
pasBUTU PU3NYECKN,
CEH30PHU NN YMCTBEHM
YMEHUS UM nm nunceat
onuT 1 3HaHUSA, CTUra ga
obaaTt HabnogaBaHu Unu
oby4yeHn 3a Bbe3onacHaTta
ynoTpeba n onacHOCTUTE Ha
npogykra.

- leuaTa He TpsibBa ga cu
urpasT c ypeaa.
NoyncrTBaHeTo N
nogapbXxkaTa Ha ypeaa He
TpsbBa Aa ce M3BbLPLUBAT OT
Jeua, OCBEH ako He ca nop
HabnaeHneTo Ha
Bb3pacTeH.

- To3n NpoaykT He TpsibBa ada
Ce 13nonaea oT xopa ¢
orpaHnyeHn Pursnvecku,
CETUBHU NN YMCTBEHU

CMOCOBOHOCTY (BKITHOYUTENHO
AeLa), OCBEH ako He ca nopg
Ha430p UK He ca NoNy4Ynnu
HeoBXo4NMUTE NHCTPYKLMW.
Heuarta Tpsibea ga ce
Habnogaear 3a ga ce
yBEPUTE, Ye Te He CU Urpadar
C ypeaa.

EnekTpunyeckute npoayktm
ca onacHu 3a geua u
AomMaluHn nobumun. euata
N gomallHuTe ndnumum He
TpsibBa ga urpaqar ¢
npoaykTa, Aa ce Katepar
Unn aa Bnm3saT B Hero.

He nocrasante npegmeTun
BbpXy NpogykKTa, KOUTo
mMoraTt ga 6bvaart gocTurHaTu
oT geua.

BHUMAHMWE: o Bpeme Ha
ynotpeba AoCTbnHUTE
NOBBbPXHOCTU Ha NpPoAYKTa
ca ropewm. lNaseTte geuarta
Aaned ot npoaykra..
[pBbXTEe ONakoBbYHUS
mMartepwan ganedy ot
aoctbna Ha geua. Mima
OMacHOCT OT HapaHsiBaHe n
3agyLuaBaHe.

KoraTo BpaTaTa e oTBOpeHa,
He NOCTaBANTE TEXKU
npeameTn BbpXy Hes U He
no3BosisiBanTe Ha geuarta ga
csaaT BbpXy Hes. Taka
MoOXeTe ga obbpHeTe
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dypHaTa nnun ga nospeguTe
NaHTUTE Ha BpaTuTe.

« (AKO BaLLMAT NPOAYKT nma
wencen) 3a 6e3onacHocTTa
Ha geuaTa m3kryeTe
Lencena Ha 3axpaHBaHETO
N HanpaBeTe NpoaykTa
HepaboTocnocobeH npeaun
N3XBBbPJIAHETO Ha NPOAYKTA.

A EnekTpunyecka

©esonacHocT

- BkntoyeTe npoaykTta B
3a3eMeH KOHTaKT, 3aliuTeH
OT NpeanasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA Ha TeKyLUuTe
OLIEHKW, MOCOYEHM Ha TuUna
eTukeT. MIHcTanauyuarta 3a
3aszemMsdBaHe TpsbBa Aaa
Obae HanpaBeHa OT
KBanuduympaH
eneKkTpoTeEXHUK. He
nsnonssanTe npogykTta 6es
3a3emMsiBaHe B
CbOTBETCTBME C MECTHUTE /
HaunoHanHu pasnopeabu.

- Wencenbt unu
enekTpuyeckaTa Bpb3ka Ha
npogykTa TpsibBa Aa 6vaaT
Ha NIECHO AOCTBLMHO MACTO
(kbpoeTo HAMa pga 6bvae
3acerHart oT NaMbKbT Ha
neykarta). AKo ToBa He €
Bb3MOXHO, TpsibBa aa nva
MexaHu3bM (NpegnasuTten,
npeBKnYBaTEN U T.H.) Ha
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enekTpuyeckaTa
MHCTanayus, KbM KOATO €
CBbpP3aH NPOaYKTHLT, B
CbOTBETCTBME C
enekTpu4ecknTe
pasnopeabu n ga otaens
BCUYKM MOSIIOCK OT MpexaTa.
MpoayKTbT He TpsibBa ga e
BKITIOYEH B KOHTaKTa Nno
BpPEME Ha MOHTaX, PEMOHT U
TpaHcnopTMpaHe.
BknoyeTe npoaykta B
KOHTaKT, KOMTO OTroBaps Ha
CTOWHOCTUTE Ha
HanpeXXeHWeTo 1 YectoTara,
NOCOYEHMN Ha eTuKeTa.

(AKO NpoayKTHbT BN HAMA
3axpaHBaly, kaben)
M3non3sanTte camo
cBbp3BaLms kaben,
Nnoco4eH B pasgen
"TexHn4ecku
cneundukaumnmn”.

He nputnckante
3axpaHBawms kaben nog u
3ag npogykra. He
NoCTaBANTE TEXKMN
npeameTn Bbpxy
3axpaHBawms kaben.
3axpaHBalmnaT kaben He
TpsbBa Aa 6bae orbHar,
npuUTUCHAT 1 Aa He Bnv3a B
KOHTaKT C KOUTO N Aa e
M3TOYHMK Ha TOMNMKMHA.

- [lokaTo doypHaTa paboTu,

3agHaTa 1 NOBbPXHOCT



CbLLO Cce HarpsBea.
3axpaHBaluuTe kabenun He
TpsibBa ga gokoceart
3agHaTa NOBBbPXHOCT,
Bpb3KUTE Morat ga 6vaart
noBpeaeHu.

He nputnckante
enekTpuyeckuTe kabenu BbLB
BpaTaTa Ha (pypHaTa u He ru
npekapBamnTe BbpXY ropeLum
noBbpxHocTU. Moxe ga
npegusBmkaTe KbCo
cbeauHeHne Ha dpypHaTa u
Aa ce 3ananure B pesyntaT
Ha ToneHeTo Ha Kabena.
MNanonasanTte camo
opurnHaneH kaben. He
N3nosi3aBanTe Haps3aHu,
nospeneHun kabenun nnum
yObIKUTENHN Kabenu.

AKO 3axpaHBalLuAT kaben e
noBpeaeH, Ton Tpsibea ga
Obae 3aMeHeH oT
npou3BoanTes, OTOpU3npaH
cepBu3 Unu nuue, KoeTo ga
Obae NocoYeHo oT hupmara
BHOCUTEN, 3a Aa ce
npeaoTBpaTAT Bb3MOXHM
ONacHOCTW.

BHUMAHME: Npegn oa
CMeHuTe NnamnaTta Ha
dypHaTa, He 3abpaBsanTe ga
U3KNKYMTE NpoayKTa oT
3axpaHBaHeTo, 3a ga
n3berHeTe puUck OT TOKOB
yoap. VsknoyeTe npoaykta

OT MpeXaTa UJIN USKINIYETE
npeanasntena oT KyTudaTta C
npeanasnTesnn.

(AKO BaWMAT NPOAYKT MMa
wencen)
- He BknouBanTe npogykra B

KOHTaKT, KOUTO € pa3xnabeH,
M3Nsa3bi1 € OT rTHe3[0TO Cn
UIn € CcYyneH, MpPbCeH,
Mas3eH, C PUCK OT KOHTaKT C
BoAa (Hanpumep BoAa,
KOSATO MOXe ga mn3tede ot
nnota).

Hwvkora He nunanTte
wencena ¢ Mokpu pbue! 3a
Aa N3KNKYNTE, HE APbXKTe
kabena, BUHarn gpbxre
Lwencena.

YBepeTe ce, Ye wencenbuT
Ha NpoAyKTa e 34paBo
BKMNIOYEH B KOHTAKTAa, 3a Aa
n3berHeTe nosiea Ha UCKpW.

AI:'>e30naCHOCT npu
TpaHcnopTupaHe
- U3knoyeTe npoaykta ot

enekTpuyeckaTa Mpexa,
npeaw ga TpaHcnopTupaTe
npoaykTa.

. npo,D,yKT'bT € TeXbkK, HOCeTE

npoAdyKTa C Hal-Marnko
ABama AyLuun.

- He nanonaeawTte Bpartata un /

NV gpbXxkaTa 3a
TpaHcnopTUpaHe uUnm
npemecTBaHe Ha NpoaykKTa.
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- He nocrassaunte gpyru
erleMeHTN BbpXy npoaykTa u
HoceTe nNpoayKTa U3npaBeH.
MpoaykTHbT He TpsibBa aa ce
TpaHcnopTupa, KoraTo B
Hero uma soga. Moxe ga ce
TpaHcnopTupa creg
NPUKNYBaHe Ha U3TOYBAHE
Ha BogaTa.

Korato TpsibBa ga
TpaHcnopTupaTte NpoaykTa,
ro yBUNTE C ONakoBbYeH
MaTepvan aepodonuo unu
aebern KapToH U ro
3aneneTe MNbTHO.
3akpeneTe npogykra
NBTHO C TUKCO, 3a Aa
npegoTepaTuTe noBpeaa Ha
OTCTpaHAeMUTE Unu
NOABWXHUTE YacTun Ha
npoaykra.

[MpoBepeTe UANOCTHUA
BbHLUEH BUA Ha NpoaykTta 3a
eBeHTyanHu noBpeaun, KOUTo
MOXe [a ca Bb3HWKHaN no
BpeMe Ha TpaHcnopTupaHe.

AI:'>e30naCHOCT NPV MOHTaXx
- Npeawn ga moHTUpaTe
npoaykTa, npoeepeTe ganu
HAMa noBpeaun. AKO
NPoaYKTHbT € NOBpeaEH, He
ro MOHTMpanTe.

- He MOHTMpanTe npoaykTa B
©GM30CT A0 M3TOYHULN Ha
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TOMMunHa (pagmaTopu, Neyku
nap.).

« [lpbXTEe BCUYKM
BEHTUALNOHHM KaHanu
OKOJS0 NPOoayKTa OTBOPEHM.

- 3a ga npegoTtepaTute
nperpsisaHe, NPOAYKTbT He
TpsibBa Ja ce MOHTUpa 3aa
AeKopaTuBHM BpaTu.

AI:'>e30naCHOCT npu

ynoTtpeba

- YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT €
W3KNIYEH cre Besika
ynoTtpeba.

+ AKO He nanonsearte
npoaykTa Abnro Bpeme,
N3KNKYEeTE ro OT KOHTaKTa
UIn N3KnyeTe
npegnasutenst oT KyTusTa C
npegnasutenu.

- He nsnonseante gedekreH
U noBpeaeH nNpoaykr. Ao
MMa TaKbB, U3KMNYeTe
enekTpu4ecKknTe 1 rasoBute
BPb3KM Ha NpoayKTa 1 ce
obageTe Ha oTOpU3MpPaHUA
cepBus.

- He usnonasaunTte npogykra ¢
OTCTPaHEeHO NN CYyneHo
CTBbKIO Ha npegHaTa BpaTa.

- He ce kauBauTe BbpXy
npoaykTa, 3a Aa 4OCTUrHeTe
A0 Hewo unu no gpyra
npuYnHa.



- He usnonssaunTte npogykra B
cuUTyauun, KOMTO MoraT aa

NOBJINAAT Ha NpeueHKaTa BU,

KaToO NPUeM Ha HapKOTULUM K
/ nnn ynotpeba Ha ankoxor.

- 3ananumu npeameTy,
CbXpaHsaBaHM B 30HaTa 3a
rotBeHe, MoraTt Aa ce
3ananar. Hukora He
CbXpaHsaBaunTe 3ananmmu
npeamMeTu B 30HaTa 3a
roTBeHe.

- lpbXKaTa Ha pypHaTa He e
cywunHs 3a kbpnu. Korato
n3nonssarte Npoaykra, He
oKa4yBanTe Kbpnu, pbKaBmun
nnn nogobeH TekCcTun.

- [MaHTKTe Ha BpaTaTa Ha
npogykTa ce gBmxart n
3arqaraT npu oTBapsiHe U
3aTBapsiHe Ha BparaTa.
Korato otBapste /
3aTBapsiTe BpaTarta, He
JOKOCBaWTe yacTTa C
naHTure.

AI'Ipeg:tynpe>|<,1:1eHm;| 3a

TemnepaTtypa

« BHUMAHMUE: [JokaTo
NpoayKTbT padboTy,
OTKPUTUTE YacTu wWwe 6vaar
ropewmn. He gokocsante
npogykTa u HarpeeaTtesiHiTe
enemeHTun. [leua nop 8-
rogullHa Bb3pacT He
TpsabBa ga ce npubnmkasaT

Ao npoaykTa 6e3 ga ca
npuapy>xaBaHu oT
Bb3pacTeH.

He noctasanTte 3ananvmu /
eKCMMO3MBHM MaTepuanu B
OGnun3ocT Ao NpoaykTa, Tbi
KaTo KpauvwiaTa Lie ca
ropeLim, gokaTto pabotu.
TbWr KaTo MOXe Aa n3nusa
napa, CTonTe ganed, gokato
OTBapsiTe BpaTaTta Ha
dypHarTa. lNapaTta moxe ga
n3ropu pbkara, nmueto u/
U oumTe BWN.

MpoayKTbT MOXe Aa e
ropeLy no Bpeme Ha
ynotpeba. He gokocBante
ropewmTte otaeneHuns,
BbTPELUHUTE YacTn Ha
dypHaTa, HarpeBaTesniHmTe
enemMeHTn 1 T.H.

KoraTo nocTtaBsiTe xpaHa B
ropellaTa ypHa,
n3Baxkgate xpaHaTa U T.H.,
BWHarn nanonspante
TEPMOYCTOMYMBM PbKaBULN.

A M3non3ssaHe Ha
akcecoapu

BaxHo e peweTkaTa 1
TaBaTta ga 6baaT noctaBeHn
npaBuWITHO B yrente Ha
dypHaTa. 3a nogpobHa
MHOpMaLMs BUXKTE
pasgena "Ynotpeba Ha
akcecoapu".
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- AkcecoapuTe moraT ga
noBpeasT CTBLKIIOTO Ha
BpaTaTta npuv 3aTBapsHe Ha
BpaTaTa Ha npoaykra.
BuHarn nocrasante
akcecoapuTe NibTHO A0
Kpasi Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

AI:'>e30naCHOCT npuv roTBeHe

- BHumaBawnTe, koraTto
n3nonsBaTte ankoxos B
XpaHaTa cu. ANKOXOoNnbT ce
n3napsisa npu BUCOKU
TemnepaTypu 1 MoXxe aa ce
3ananu npu nanaraHe Ha
ropeLim NoBbLPXHOCTN,
NPUYNHABANKKN noXxap.

« XpaHuTenHuTe otTnagbLuum,
MacrioTo U T.H. B 30HaTa 3a
roTBeHe MmoraT fa ce
3ananar. lNpeau rotBeHe
OTCTpaHeTe TakmBa rpyou
3aMbpcsiBaHUA.

- OnacHoOCT OT OTpaBsiHe C
XpaHa: He cbxpaHsaBaunte
XpaHaTa BbB pypHaTa
noBeYe OT Yac npeau u
cnepg rotBeHe. B npotuBeH
cnyyan Moxe ga npuvmHn
XpaHUTENHO OTpaBsHe Unu
3abonsaBaHus.

- He 3arpsiBante 3aTBOpEHMU
KanaeHun KyTUn N CTHKITEHN
OypkaHu. HaTpynaHoTo
HansiraHe MOXe fa goseae
A0 crnykBaHe Ha BypkaHa.
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- MNocTaBante xapTuna

yCTOMYMBaA Ha Ma3HWHa B
CbAoBe 3a roTBEHE UMK
BbpXYy akcecoapu Ha
dypHaTa (TaBa, TeneHa
cKapa M T.H.) C XxpaHa n s
nocraeeTe B
npeaBapuUTESIHO 3arpsaTaTa
dypHa. lNpemaxHeTe
N3NUWLHNTE NapyeTa XapTus,
BUCALLM OT akcecoapa unu
cbAa, 3a Aa usberHete puck
OT AOKOCBaHe Ha
HarpeBaTeNHUTE eNeMeHTH
Ha dypHaTta. Hukora He
N3nons3BanTe xapTnsa npu
TemnepaTypa Ha pypHaTa,
no-Bmucoka oT
MakcumManHaTa
TemnepaTypa Ha
n3nonsBaHe, NOCoOYEeHa Ha
XapTusaiTa, KoaTo
nsnonseare. Hukora He
NnocTaBsnTe XapTust Bbpxy
OCHoBaTa Ha dypHaTa.

He nocTtaeante TaBn, YNHUMK
U anymMmHMeBoO honmo
AVNPEKTHO BBbPXY ABHOTO Ha
dypHaTta. HatpynaHaTa
TOMSMHA MOXe Ada nospeam
OCHoBaTa Ha dypHaTa.
3aTBOpeTe BpaTaTta Ha
dypHaTa no Bpeme Ha
N3non3BaHe Ha ckaparTa.
"opeLnTe NOBBHLPXHOCTH
NpUYnHABAT n3rapsiHms!



- XpaHaTta, KOATO He €
noaxogdila 3a re4yeHe Ha
CKapa, npencrtasrsdBa
onacHoOCT oT noxap. lNeyveTe
CaMO XpaHa, KOATO €
noaxogdila 3a TeXXbK OIr'bH
Ha CKapa. OcBeH TOBa, He
nocTaBanTe XxpaHaTta
TBbpAeE Aanedy B 3agHaTa
4yacT Ha ckapaTta. ToBa e
Han-ropeLata 30Ha U
TNBCTUTE XpaHW MoraTt aa
ce 3anansar.

AI'IapHa cuctema

- [Mpun roTBeHe ¢ napa,
OTBapsIHETO Ha BpartaTa
MOXe [a aoseje Ao
n3nyckaHe Ha napa, KoeTo
Ccb34aBa pPUCK OT nsrapsiHe.
BHumaBanTe npu oTBapsiHe
Ha BpaTaTa.

« He usnonaeante
aectunupaHa unm
dvnTpupaHa Boaa.
M3non3BanTe camMo rotoBu
BoaW. He nanonassaunte
3ananvumMmu, ankoxonHu unu
TBbPAM Pa3TBOPU Ha TBbPAM
YacTMLUM BMECTO BoAaA.

- AKo BnaraTa ocTaHe BbB
dypHaTa cneg roTBeHe ¢
nomMoLuTa Ha napa, ToBa
MOXe Aa NPUYNHM KOPO3US.
OcTtaBeTe hbypHaTta ga
M3CbXHe cnep roteeHe. He

CbXpaHsiBaiiTe MOKPU XpaHu
BbB pypHaTa ObNAro Bpeme.

- He nsnonseante akcecoapwu,

KOMTO mMoraT ga Kkoposupat
OT Napa no BpeMe Ha
roTBeHe.

- BHumaBante ga He
pasnuBarte Boga no
NOBBLPXHOCTTAa Ha (pypHaTa
VNN HeXenaHute
NOBBbPXHOCTK, KOraTo
n3BaxgaTte unm noctaBsaTe
pesepBoapa 3a BoAa.

- BHumaBanTe korato
n3Baxgare xpaHarta cnej
roTBeHe Ha napa, ot
akcecoapute MoXxe Aa
n3Tn4a ropetla Te4YHOCT.

- KoraTto rotBuTte ¢ napa, ce
npenopbyBa ga gobasute
TONKOBa BoAda, KONKOTO €
KONM4ecTBOTO B TaBaTta 3a
roTBeHe.

AI:'>e30naCHOCT npu

nogapbXKKa U NoOYMCTBaHe

- i34akante npoaykta ga
N3CTWUHe, Npean aa ro
novncrtute. opewmTe
NOBBbPXHOCTU NPUYMHSABAT
narapsiHus!

- He munte ypena ypes
npbckaHe nnu obnueaHe ¢
Boda Bbpxy Hero! VMima
ONacHOCT OT TOKOB yaap!
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- He noyuctBanTe npoaykra c
napHW NOYMCTBALLN
npenapaTu, Tbi KaTo ToBa
MOXe fa NPUYNHN TOKOB
yaap.

- He nsnonasaite rpyom
abpasnBHU NOYUCTBALLN
npenapaTtu, MeTanHu
cKpenepw, TeneHn romnyku
unn nsbenealun matepuanm
3a NOYMCTBAHE Ha CTbKMNOTO
Ha BXOA4HaTa BpaTa Ha
dypHaTta / (ako nma)
CTBKIOTO Ha ropHaTa BpaTa
Ha pypHaTta. Tesn
mMartepuwanu morat ga
NPUYNHAT HagpackBaHe n
cyynBaHe Ha CTbKNeHuTe
NOBBPXHOCTM.

- BuHarn nogabpxante
KOHTPOJSTHUA NaHen YnCT u
cyX. BrnaxHata 1 MpbCHa
NOBBbPXHOCT MOXe Aa
NPUYnHK Npobnemun npum
paboTtaTta ¢ byHKummUTE.

- Cnep BCAKO roTBEHE C Napa,
ocCTaHanarta Boga B
pesepBoapa 3a Boga Tpsbsa
Aa ce U3Toun n
pesepBoapbT C Boga Aa ce
no4mncTun. anonasaHeTo Ha
BOAa, OCTaHana B kKamepara
npu cneaBaLloTo roTBeHe,
cb3gaBa npobnemu no
OTHOLLEHME Ha XUrneHaTa.
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- He muninTe pesepBoapa 3a

BOJa B CbaoMusAnHarta
MawvHa. N36bpliete
pesepBoapa C Boga C Y1cTa
BflaXXHa Kbpna, noacylwierte
ro CbC cyxa Kbpna u ro
CbXpaHsiBanTe Mo TO3u
HayuH. Hukora He
noacyllaBanTe pesepBoapa
BbB pypHaTa.

3a KOTreH KaMbK, KONTO
MOXe fa ce obpasyBsa B
pesepBoapa ¢ Boga, 200 mn
BoAa M 1 yaeHa nbXudka
NIMMOHOBA KUCenNuHa ce
NnocTaBsAT B pe3epBoapa 1
ce octaBaT 3a 1 vyac. Cnepg
TOBa Ce U3MMBa C MHOro
BOJa M Ce M3CyLuaBa.
MpenopbyBa ce Tasun
npoueaypa ga ce npunara
Ha Bceku 4-5 ynoTtpedn.

He nsnonssaunte
noYmncTBaLlM npenapaTu,
CbAbpXKaLLM KNCESNTUHN 1NN
Xfiopvau, 3a ga noyncTute
OCHoBaTa Ha pypHaTta. He
noYncTBanTe BapoBUKa,
KOMTO MOXe [a oCTaHe
BbpXYy OCHOBaTa Ha
dypHaTa, Ype3 U3CTbpraaHe.
B npotuBeH crnyyamn
OCHOBaTa Ha NpoayKTa Lue
ce noBpeaw.

3a ga npemaxHeTe
BapoBWKa, KOMTO MOXe aa



Bb3HMKHE BbB BOOHUA
OaceWH Ha ocHoBaTa Ha

cbypHaTa cnepn onepadnn 3a

NIeCHO roTBEHe C napa ¢
nomoLlTa Ha napa,
pobaseTte 350 ky6. cm 6an
oueT (KMcenmHHOCTTa Ha
oueTa He Tpsibea ga
HagBuwasa 6%) KbM
BoaHWs 6bacerH Ha
OCHOBaTa Ha goypHaTta npu
cTaviHa Temnepartypa cneg
BCEKN 2 nnun 3 onepauum u
cnep ToBa ns4vakamte 30
MuHyTW. Cneg 30 MUHYTH
no4ymcTeTe ToBa MSACTO C
MeKa MOKpa Kbpna u

nogcyuweTe CbC CyXa Kbpna.

- MNpenopbyBa ce
BbTPELIHOCTTa Ha pypHaTa
Aa ce NnovmcTBa C oueTHa
BOJa M Kbpna 3a neTHa oT
Bap, KOMTo MmoraT ga ce
NOSIBAT Ha WAacuUTo crnep,
roTBeHe C napa.

ACaMOHO‘-IVICTBaHe c
BUCOKa TemnepaTypa
(Muponuza)

- o Bpeme Ha
camMmonovuncTeaHe
NOBBbPXHOCTUTE CTaBarT no-
ropeLLn, OTKONKOTO Npu
cTaHgapTHa ynoTtpeba.
[MaseTe geuyata ganed ot
TAX.

- MopelwuTe NOBbPXHOCTH

npu4nHaBaT mnsrapsaHus! He
AoKocBanTe npoaykra no
BpeMe Ha camonoyuncTBaHe
N OpbXKTe geuaTa ganed ot
npoaykra. Nsyakante rnoHe
30 MuHyTH, Npean oa
OTCTPaHuTe ocTaTbumTE.
Mo Bpeme Ha
CaMOMoYMCTBaHe Lie ce
oTAens agum nopagu
n3rapsitHeTo Ha ocTtaTbLM OT
XxpaHa. lNpoeeTpeTte fobpe
KyXHSiTa C/ N0 BpeEME Ha
npoueca Ha NoYMcTBaHe.
Mpeaun ga 3anoyHeTe
NOYMCTBAHETO, NoYnCTETE
BBbHLUHUTE NOBBbPXHOCTU Ha
dypHaTa 1 octaTbuuTe OT
XpaHaTa BbTpe BbB
dypHaTa cbC canyHeHa
Kbpna. I3BageTe BCUYKK
akcecoapu n npubopmu 3a
roTBeHe oT pypHaTa. AKo
BaLLUMAT NPOAYKT uma
NMPomn3onaumoHeEH akcecoap
(ycTon4mB Ha
camMono4yuncTBaHe npu
BUCOKM TeMnepartypm), He €
HeobxoaMMo aa u3BaxagaTe
Te3n akcecoapu OT oypHaTa.
Ako BBbB Bawlata oypHa nma
nnoT, He paboTeTe ¢ nnoTa
no BpemMe Ha
CaMonoYyunCTBaHe.
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Pl MUHcTpykuum 3a okonHata cpepa

PerynupaHe Ha oTnaagbLuuTe
CbBmecTumocT ¢ WEEE [dupektuBa
3a UXBBbpJIsiHe Ha OTNagb4HU
npoAayKTn

E MpoaykTbT oTroBaps Ha
. N3NCKBaHNATA Ha

== | nupekTusaTa Ha EC 3a
UXBBPNSAHE Ha OTNaabYHU
npoaykt (2012/19/EU).
To3an NpoaykT Hocu
KnacugukaumoHeH CUMBOI
3a oTnagbyHO
€MNeKTPUYECKO N eNEKTPOHHO
obopyasaHe (WEEE).

MpooyKkTbT e NnponssedeH oT
BMCOKOKaAYeCTBEHM YacTu 1 MaTepuanu,
KOWTO MoraT fa ce usnonssaTt
MOBTOPHO M ca noaxoasLuuM 3a
peuvknupaHe. He naxebpnsiTte ypeaa
3aeHo ¢ 0bUKHOBEHUTE DUTOBU U
ApYyrv OTnaabLM B Kpasi Ha
onepaTUBHUS My XMBOT. 3aHeceTe o B
cbOuMpaTenHus LeHTbp 3a
peumrKnupaHe Ha eneKkTPOHHO U
enekTpuyecko obopyasaHe. O6bpHeTe
ce KbM MeCTHUTe BriacTu 3a noseve
NoApoGHOCTN OTHOCHO Te3un
cbbupaTenHu LeHTpoBe.
MoaxoasLoTo M3XBbprsiHe Ha
n3nona3eaHus ypea nomara 3a
npegoTepaTsBaHe Ha NOTeHUManHu
HeraTUBHW NocneguUmM 3a okonHaTta
cpefda 1 YOBELLKOTO 3apaBe.
CbBMeCcTMMOCT C AUpeKTUBaTa 3a
orpaHu4aBaHe Ha ynoTpebara Ha
onpepgeneHn onacHu BellecTBa:
3akyneHuAT OT Bac NpoayKT OTroBaps
Ha M3UCKBaHWATa Ha OMpeKTuBaTa 3a
orpaHu4aBaHe Ha ynoTtpebaTa Ha
onpeaeneHun onacHu BelllecTea Ha EC
(2011/65/EU). Ton He cbabpKa HUKON
OT BpeaHuTe 1 3abpaHeHn maTepuanm,
onucaHu B [npektmearta.
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U3xBbprsaHe Ha

onakoBb4YHUTE MaTepuanu

+ OnakoBbYHWUTE MaTepuanu ca
onacHu 3a geuara. [pbxTe
onakoBbYHUTE MaTepuanu Ha
©e3onacHoO MSICTO, M3BBH AOCTbMNA Ha
Aeua. OnakoBbYHUTE MaTepuanu Ha
npoaykTta ca nspaboteHun ot
npepaboTBaeMu Matepuanu.
M3xBbpreTe ri no noaxoasill HaumH
N copTupaiTe B CbOTBETCTBUE C
yKasaHusiTa 3a peLuKnpaHe Ha
oTnagbuun. He rn n3xebpnsaiTte ¢
HopMarnHuTe 6UTOBM OoTNagbLW.

I'Ipenop'bKM 3a necTteHe Ha

eHeprus

MHdbopMaums 3a eHepruiHaTa

egekTnBHOCT cbrnacHo EC 66/2014

MoXe aa 6be HamepeHa Ha uwwa Ha

npoaykTa, NpefocTaBeH C NpoayKTa.

CnepHuTte nNpeanoxeHus Lie Bu

noMorHaT Aa 13nomnssaTe npoaykTa cu

MO EKOMNOrMYeH N EHEPIrUAHO

eeKTMBEH HauuH:

+ PasmpassaBaliTe 3aMmpaseHa xpaHa
npeau rotBeHe.

* BbB (hypHaTa nsnonssante TbMHU
Unyn emannmpaHn cbaoBse, KoMTo
npegasat no-gobpe TonnuHaTa.

* N3kntoveTe npoaykta 5 go 10
MWHYTU Npeau Kpas Ha BpemeTo 3a
roTBEHe 3a NPOOBIMKUTENHO rOTBEHE.
Cera moxeTe ga cnectute Ao 20%
€NeKTPOoeHeprus, kaTo nanonssaTe
TOonnuMHarTa.

+ AKO e NoCOYEHO B peLenTaTta unu
pPBKOBOACTBOTO 3a ynotpeba, BuHaru
npeaBapuUTENHO 3arpsianTe
¢ypHata. He oTBapsiTe 4yecto
BpaTaTa Ha hypHaTa rno Bpeme Ha
roTBeHe.

* He oTBapsitTe BpaTaTa Ha oypHaTa
npw roTBeHe BbLB "HarpesaTen ¢ eko



BeHTUNaTop" dyHKUMsS Ha paboTa.
Ako BpaTaTa He ce OTBOpM,
BbTpELLHaTa Temnepartypa e
onTMMU3MpaHa, 3a Aa cnectu
eHeprus B "HarpeBarten c eko
BeHTMNaTop" paboTHaTa YHKLMS U
Tasu TemnepaTypa Moxe ga ce

pasnnyaBa OT NokKa3aHaTa Ha eKpaHa.

* OnuTanTe ce aa roTeBMTe NoBeYye oT

€[1HO AICTMe HAaBEeAHBbX BbB oypHaTa.
MoxeTe Aa roTeuTe €4HOBPEMEHHO,
KaTo NocTaBuTe ABa CbAa 3a roTBeHe
BbpXY pelueTkata. OcBeH ToBa, ako
roTBUTE SICTUSI €QHO cried Apyro,
TOBa LL|e CMeCTU eHeprusi, Tbit KaTo
dypHaTa HsiMa da 3ary6u TonnuHaTta
cu.
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BawwusaT npogykT

BbBeaeHue Ha npoaykTa

1 TlaHen 3a ynpaBneHune 11 PesepBoap 3a Boga
2 Jlamna* * B 3aBucumocT oT mogena BawwuaT
3 TeneHu ctenaxu** NPOAYKT MOXe Aa HAMa namna nnu
4 [puraTen Ha BeHTUNaTopa (3an BUOBT U MECTOMNONOXEHNETO Ha
CToMaHeHa nrova) namnarta MoXe fa ce pasnuyaeat
OT unkcTpaumnaTa.
5 Bparta .
6 [pbkka B 3aBucumocT oT mogena BawwunaT
P NpoAyKT MoXe Aa e 6e3 TenexHu
7 BopHa simMa 3a roTBeHe ¢ nomMoLlTa pachTose. Ha unioctpaumsTa,
Ha napa

TeneHuTe padToBe ca NnokasaHu
8 TllonoxeHune Ha padTa KaTo npumepw.

9 T[opeH HarpeBaTen
10 BeHTUNaunoHH oTBOpPU
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npeﬂCTaBﬂHe n n3nons3BaHe Ha KOHTPONMHNA NaHesn Ha

npoaykTa

B TO3M pasgen moxeTe Aa Hamepute o6y npernen  OCHOBHU NPUNOXEHUA Ha
KOHTPOJTHUS NaHen Ha npogykTa. Bb3aMOXHO e Aa nMma pasrvku B M306pa)KeHMF|Ta n
HAKOM (PYHKLIMM B 3aBUCUMOCT OT BMAa Ha NpoayKTa.

YnpaBneHue Ha dypHaTa

PP ———————

PesepBoap 3a Boga

ByToH 3a n36op Ha yHKUKUS
Tanmep

4 ByTOH 3a Temnepartypara

AKO Mma BYTOHW, KOUTO KOHTpOnMpaT
BalLUsi NPOAYKT, Te3n OYTOHM MOXe aa ce
noctaesiT 06paTHO Ha NaHena, KouTo
M3nn3aT Npu HaTUCKaHe Ha HAKOW MOAENMW.
3a ga HanpaBuTe HACTPOVKUTE C Te3n
OYTOHW, MbPBO HATUCHETE CHOTBETHMSA
OyTOH v n3abpnanTte 6yToHa. Cnea kaTo
HanpaBuTe HacTpowvikaTa, HaTUCHeTe
OTHOBO ¥ CMEHeTe ByTOHa.

ByToH 3a u36op Ha hyHKLMA

MoxeTe aa n3depete yHKUMMTE 3a
paboTa Ha cypHaTa ¢ 6yToHa 3a usbop Ha
dyHKUMS. 3aBbpTeTE HansaBo / HAOACHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) no3vuus, 3a aa
n3bepeTe.

ByToH 3a TemnepatypaTta

MoxeTe oa n3bepeTte Temnepatyparta, Ha
KOATO nckaTe aa roteute ¢ 6yToHa 3a
ynpasrneHve Ha pypHaTa. 3aBbpTeTe no
Nnocoka Ha YaCcoBHVKOBaTa CTpenka ot
3aTBOpeHa (ropHa) no3vuus, 3a aa
n3bepeTe.

TemnepaTypeH nHgukaTop

MoxeTe oa BUauTe BbTpellHaTa
Temnepatypa Ha dypHaTa Ha ekpaHa Ha
Tanmepa. dypHara ce 3arpsasa, JoKaTo
OOCTWUrHe 3agafeHaTa TemnepaTypa u
nogabpxa Tasu temneparypa, a 3-
NHeNHaTa aHuMauus 3a HarpsiBaHe mura
BAscHo. KoraTo TemnepaTypaTta Ha
dypHaTa OOCTUTHE 3aafeHaTa CTOMHOCT,

1
2
3

HBBE Y 7
G om ol &
5 4

Tasu aHMmaumsa cnupa n cumeonsT “C” ce
nosiBsIBa NoCTOSIHHO A0 3aJaaeHaTa
CTOMHOCT Ha TemnepaTypara.

Tanmep
O s 7
A oo L g0 g
- & o = 5
A
1 2 3 4 5 6
1 bByToOH 3a anapma
2 ByTOH 3a HacTpolBaHe Ha BpemeTo
3 byTOH 3a HamansHe
4 ByTOH 3a yBenuyaBaHe
5 bByTOH 3a HacCTPOWKK
6 ByTOH 3a 3aknoyBaHe
CumBonu Ha gucnnes
: CuMBON Ha BpeMeTo 3a
© roTBeHe
5 : CMMBO{I 3a kpalHo BpeMe 3a
- roTBeHe
I8\ : cumson Anapma
: CuMBoON Ha coHparta 3a
7 Meco*
& : CuMBonN 3a 3aknoyvBaHe
a0 : CumBon 3a Temneparypa
e : CuMBON 3a HaCTPOMKM
- : CuMBON 3a 3akfoYvBaHe Ha

BpaTata*®

Bapuvpa B 3aBUCMMOCT OT MoJena Ha
npoaykta. BbaMoxHo e fa He e
Hanu4eH C BaLWsi NPOAYKT.

*
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Pa6oTHu ¢yHKuMM Ha hbypHaTa
Ha dyHKkumoHanHaTta Tabnuua; ca nokasaHu paboTHuTe pyHKLMMU, KOUTO MOXETE
Aa mnanoni3saTte BbB BallaTta cbypHa, N Ha-BUCOKUTE U HaN-HUCKUTE TemMnepatypu,
KOMTO MoraT Aa 6baat 3agafgeHu 3a 1e3n yHKuuKM. PegbT Ha nokasaHuTe Tyk
pexunmn Ha pa60Ta MOXe Oa ce pasfindyaBa OoT nop,pep,6aTa Ha Ballna NpoaykKT.

Bbe dpypHaTa He paboTu

o w Jlamna Ha
N cbypHaTa: - HarpeBaTen. CeeTBa caMo
' namnarta BbB hypHara.
XpaHaTa ce 3arpsia oTrope u
OoTAOMY MO €4QHO U ChLUO
prem— [opeH n Bpeme. [MNoaxoasiy 3a TopTh U
norneH 40-280 SIXHUM BbB hOpMM 3a NeyveHe
— HarpesaTen Unn TOPTU U CIIaaKULLN.
[oTBEHeTO cTaBa c egHa
TaBa.
BknitoueH e camo JonHus
HoneH 40-220 HarpeBaTen. Noaxogsiy
—_— HarpesaTen XpaHu, KOMTO UMaT Hyxaa oT
3arap Ha AbHOTO.
FopewusT Bb3ayX, HarpsiaH
[oneH n pety 3AY P
ropeH OT FOPHUTE U JONHUTE
—_— HarpeBaTenu, ce pasnpeaens
HarpesaTen
% 40-280 paBHOMEpPHO 1 6bP30 B
A nognomMaraHu
or usnata cypHa ¢ nomoLlTa Ha
BeHTMNartopa. [oTBeHeTO
BEHTMNATOp
cTaBa Cc egHa TaBa.
FopewusT Bb3ayX, HarpsiaH
OT BEHTUMNATOPHUS
HarpeBaTen, ce pasnpefens
Harpesaten P pasnpen
paBHOMEPHO 1 6BbP30 B
c 40-280
usnata cypHa ¢ nomoLlTa Ha
BEHTMNATOp
BeHTMNartopa. Moaxoasy e
3a roTBEHE Ha XpaHa B MHOIO
TaBW Ha pa3NnYHU HMBA.
3a fa cnectuTe eHeprus,
MOXeTe Aa usnonssaTe Tasu
HKUMs, BMECTO aa
[ Harpesaren %}ll'lo#saaTe HarpgsaTen c
%) C Ko 160-220 "
BEHTMNATOp"B AnanasoHa
g BEHTMNATOp

160-220 ° C. Ho; BpemeTo 3a
roTBeHe e 6bae Manko no-
OBAro.
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[l

Il3DII
YHKLMSA

40-280

FopHUAT HarpesaTen,
[OMHUSAT HarpesaTen u
BEHTUNATOPHWS HarpesaTen
pa6oTaT. Bcuyky yacTu Ha
NpoAyKTa ce roTBAT eAHaKBO
paBHOMEPHO U 6BbP30.
loTBeHeTO cTaBa Cc eaHa

TaBa.
Tasun yHKkums TpsibBa oa ce
n3nomnsBea n 3a roTBeHe ¢
napa.

MbneH rpun

40-280

FonemuaT rpun B ropHaTa
YyacT Ha dypHaTa paboTu.
Moaxopsiy e 3a neyveHe Ha
No-rofiemMmn KonuyecTsa.

Muponusa

M3nonaea ce 3a
camono4yncTBaHe Ha oypHaTa
npu BUCOKa TeMnepaTypa.
MpoyeTeTe 0GSAACHEHUATa B
pasgena 3a nogapbXkka u
no4yncTBaHe 3a Tasun

PYHKLMS.
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MpoaykToBM akcecoapwm

BbB BalLMs NpoayKT Uma pasnuyHu akcecoapw. B To3m pasgen ca AocTbnHU
OnncaHMeTo Ha akcecoapuTe 1 onucaHusTa 3a NpaBUSTHOTO U3nonssaHe. B
3aBMCUMOCT OT MoAerna Ha npoaykra, npeanaraHnAaT akcecoap ce pas3nunyaBa.
Bcunykn akcecoapu, onncaHn B pbKOBOACTBOTO 3a I'IOTpe6MTeJ'IF|, MOXe Aa He ca

Hann4HM BbB Ballna NpoAyKT.

BEJIEXKA : TaBuTe BbB Ballng NpoaykT Moxe fa ce gecdopmumpat oT edekTa
Ha TemnepaTypaTa. ToBa He Oka3Ba BnusiHNE BbpXy paboTaTta Ha ypeaa.
JedopmauunaTa n3yesBa, Korato TaBaTa U3CTUHE.

CraHpapTHa TaBa
M3nonsBea ce 3a cnagkuLn, 3aMpaseHu
XpaHu U NbpXeHe Ha ronemMmun nap4yeta.

Jbnboka TaBa

ManonaBa ce 3a cnagkun, MbpxXeHe
Ha rorieMu nap4eTa, Co4YHa XxpaHa WUnu
3a cbOUpaHe Ha Tevallu macna npu
n3norseaHe Ha ckaparTa.

Mopenu c TeneHu pacToBe:

TeneH rpun

M3nonaea ce 3a nbpxeHe nnu
nocTaBsiHe Ha XxpaHaTa, KosTo Lie ce
nede, MbPXM N 3ayLLaBa Ha XenaHus

padT.
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M3non3BaHe Ha npoaykKkroBuTe

aKkcecoapu

PadtoBe 3a rotBeHe

Mma 5 HmBa Ha nonoxeHne Ha padTa B
30HaTa 3a rotBeHe. MoxeTe cbLUO Aa
BMOMUTE pena Ha padToBeTe B HOMepaTa Ha
npegHarta pamka Ha dypHaTa.

Mopenu ¢ TeneHu pacpToBe

MocTaBsHe Ha pelweTKaTa 3a rpun BbpXy
pacToBeTe 32 roTBEHE

Mopenu ¢ TeneHu padToBe:

BaxxHo e fa nocTaBuTe TerneHara pelleTka
BbpXy padToBeTe npasunHo. [lokato
nocTtaesiTe TeneHaTa peLleTka Ha XenaHus
padT, oTBOpeHaTa yacT Tpsibea aa 6bae ot
npegHata cTpaHa. 3a no-4obpo roTeeHe
TeneHarta ckapa TpsibBa na 6bae
3aKpereHa CbC 3anyLuankaTa Ha TeneHus
padT. He Tpsibea oa muHaBa Hap,
3anylarnkara, 3a Ja KOHTaKkTyBa CbC
3agHaTa CTeHa Ha dypHaTa.

Mopenu 6e3 TeneHu padToBe:
BaxHo e ga noctaBuTe TeneHata
pelueTka BbpXy padpToBeTe NpaBuHo.
TeneHata pelueTka UMa egHa Nocoka,
KoraTo st nocTaBsiTe Ha padpTa. [lokaTo
rnocTaBsiTe TefneHaTa peLueTka Ha
XenaHusa padT, oTBOpeHaTa yacT Tpsibea
a 6bae oT NnpegHaTa cTpaHa

MNocTaBsiHe Ha TaBaTa BbpXy
padToBeTe 3a roTBeHe

Mopaenu c TeneHu padroBe:

BaxHo e CcbLUo Taka NpaBumnHo Aa
rnocTaBuTe TaBUTE BbPXY CTPaHUYHUTE
padToBe.

[okaTto noctaBsATe TeneHaTa pelueTka Ha
XenaHusa padT, cTpaHaTa |,
npegHa3HayeHa 3a 3axBallaHe, Tps06Ba
Aa 6bae otnpea.

3a no-gobpo roteBeHe TaBaTa Tpsbea Aa
6bAe 3aKkpeneHa CbC 3anyliankaTa Ha
Tenexus padpt. He Tpsabea ga muHaea
Hap 3anylwlankara, 3a fa KOHTaKTyBa CbC
3agHaTa cTeHa Ha dpypHaTa.
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Mopenu 6e3 TeneHu padToBe:
BaxHo e CcbLUo Taka NpaBumnHo Aa
rnocTaBuTe TaBUTE BbPXY CTPaHUYHUTE
padTtose. TaBaTa UMa egHa NOCOKa,
KoraTo st nocTaBsiTe Ha padpTa. [lokaTo
rnocTaBsiTe TefneHaTa peLueTka Ha
XenaHusa padT, cTpaHaTa |,
npegHasHayeHa 3a 3axBallaHe, Tps06Ba
Aa 6bae otnpea.

®yHKUMA 3a cTONMpaHe Ha pelueTKaTa
3a rpun

Mma pyHKUMs Ha cTonupaHe, 3a ga ce
npegoTBpaTh U3NU3aHeTo Ha pelleTkaTta
Ha rpuna oT padgpta. C Tasu dyHKUmA
MoXeTe necHo u 6e3onacHo aa
n3BaguTe xpaHaTa cu. [lokaTto
usBakaaTe pelueTkaTta Ha rpuna,
MoXeTe Aa A usabpnarte Hanpeg, 4oKaTo
CTUrHe Ao 3anywarnkaTa. Tpsibea Aa
npemMunHeTe npes 3anyliankaTa, 3a aa s
npemaxHeTe HambIHO.

Mopaenu c TeneHu padrtoBe

22/BG

Mopenu 6e3 TeneHu padToBe

®yHKUMA 3a cTONMpaHe Ha pelueTKaTa
3a rpun - Mogenu c TeneHu pacdgroBse
Mma pyHKUMs Ha cTonupaHe, 3a ga ce
npegoTBpaTu U3NM3aHeTo Ha TaBaTa oT
padpta. [lokaTo nsBaxgarte TaBara,
ocBobodeTe A OT 3agHaTa Krnoyarnka u
usgbpnanTe kbM cebe cu, AoKaTo CTUrHe
Jo 3anywankaTa. Tpsibea Aa npemunHeTe
npes 3anyliankarta, 3a Aa g npemaxHete
HambIHO.

MNpaBunHoO NocTaBsAHe Ha TeneHaTa
cKkapa u TaBaTa BbpXy
Teneckonu4yHuTe pencu-Mogenu c
TeneHu padToBe U TeNnecKonuyHu
pencu

BnarogapeHvie Ha TeneckonuM4YHU pencu,
TaBW UMK TeneHaTa pelueTka moraTt
NEecHO Aa ce NoCcTaBsiT U OTCTpaHsiBaT.
KoraTto usnonseate TaBu U TENEHM
peLeTKU C TeNecKonuYHaTa pernca,
TpsbBa oa ce BHUMaBa LM TOBETE
oTnpesa 1 0T3af Ha TeNecKonuMyHUTE
perncu fa ce onupart B Kpauvwara Ha
pelieTkaTa 1 TaBaTa (nokasaHo Ha
cxemara).



TexHu4yeckn cneuundukaumum

BbHLWHKW pasmepu Ha npodykTa
(BUCoYMHa / WinpuHa / Abn6o4nHa)

595 mm/594 Mm/567 Mm

Pa3amepu 3a MOHTax Ha oypHa

590 unn 600 MM/560 MM/MKH. 550 MM
(BUCoYMHa / WinpuHa / Abn6o4nHa)

HanpexeHue / YecTtoTa 220-240 V~; 50 Hz

Tun Ha kabena 1 HanpeyYyHo ceveHue,

n3nona3saHu / NoaxoasLUu 3a MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?
n3nomnssaHe B NpoAayKTta

0O6wo notpebneHne Ha eHeprus 2,7 kW

Tun coypHa MHorogyHKLMoHanHa gypHa

OcHoBu: NHdopmaumsTa Ha eHeprMiHUA eTUKET Ha enekTpudecknte dypHU
€ AafeHa B cboTBEeTCTBME CcbC cTaHaapTta EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tesu
CTOWHOCTM Ce OnpeaensT npu cTaH4apTHO HaToBapBaHe C HarpesaTen
OTAOMY Harope UNu ¢ NoarpsiBaHe Ha BeHTMnaTopa (ako uma).Takvmea
YHKLMK,

KnacbT Ha eHepruiiHa echekTUBHOCT Ce onpeaens B CbOTBETCTBUE CbC
CrnegHOTO NPUOPUTU3MPAHE B 3aBUCMMOCT OT TOBA Jann CbOTBETHUTE
PYHKLMM cbLuecTByBaT Npu NpoaykTa unu He: 1-Harpesaten ¢ eko
BeHTUnarop, 2-Harpeaten ¢ BeHTUNaTop 3- HUCHK rpun nognomaraH ot
BeHTMNartop, 4-FopeH 1 goneH Harpesarern.

ﬂ TexHu4eckuTe cneuudmkaummu moraT aa 6baaT NPoMeHsiHN 6e3
npeaBapuTernHo yBeaoMneHue, 3a aa ce nogobpu Ka4ecTBoTo Ha
npoaykTa.

durypute B TOBa PHKOBOACTBO Ca CXeMaTUYHM U MOXe Aa He
CbOTBETCTBAT TOYHO Ha Bawins npoaykT..

CTOWMHOCTWTE, NOCOYEHN Ha ETUKETUTE Ha NPOAYKTa UMK B
npuapyxasallaTa ro JoKyMeHTaLusi, ce nony4yasat B nabopaTopHu
YCINOBUA B CbOTBETCTBUE CbC CbOTBETHUTE CTaHAapTW. B 3aBucMmocT oT
eKcnroaTaLMoHHNUTE 1 eKOMOrMYHMUTE YCNOBUA Ha NPOoAyKTa, Teau
CTOMHOCTU MoraT Aa Bapuvpar.
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ﬂ NbpBoHayanHa ynotpeba

Mpeau aa 3anovHeTe Aa uanonaearte
npoaykTa, ce npenopbyBa aa
HanpaeuTe CreaHOTO B CrieaBalumTe
pasgenu.

NMbpBOHaYanHa HacTpouka

BuHarv 3agaBaiTe BpeMeTo Ha
AeHs1, npeaun oa usnonasaTte
BaLlaTa cypHa. AKo He ro
HacTpouTe, He MoXeTe aa
roTBuUTE B HSIKOM Mogenu dypHa.

1.Korato ¢ypHata ce Bknto4Ba 3a
MbpBU MbT, noneTo "12:00" 1 ©
CMMBOMBT LI MUraT Ha gucnrnes.

2.3apanTe BPEMETO Ha [EeHs, KaTo
JokocHeTe D/C.

° 1200

a © O o M

3.[okocHeTe €9 nnu 3% 6yToH, 3a Aa
aKTMBMpaTe MUHYTHOTO Mone.

FC

Q(@@@@&i

4.3apanTe MUHYTUTE Ha OeHs, KaTo
JokocHeTe @/O.

© |7CO
Imimini

C\@@@@ﬁl

5.MNoTBbpOETE HACTpoVikaTa, KaTo
pokocHeTe O BYTOH.

» BpemeTo Ha aeHst e 3agageHo n

CMMBOMBbT M34e3Ba Ha ekpaHa.
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AKO NMbpBUAT NbT HE e 3aaaeH,
"12:00" n ©© cumBonuTe
npoabikasaT ga muraT u
dypHaTa B/ HaMa Aa ctapTupa.
3a ga paboTtu pypHaTa BY,
TpsibBa oa NOTBBLPANTE Yaca Ha
JeHs1, KaTo 3afafeTe Yyaca Ha
AeHs unu aokocHeTe (O 6yToHa,
korato e Ha "12:00". MoxeTe ga
NpOMeHUTe HacTpoiKkaTa Ha
JeHs1 NO-KbCHO, KaKTO € onmncaHo
B cekuusita ,Hactponkn®,

HacTpolikute Ha TekyLoTo

BpEME Ce OTMEHSIT B Cryyaii Ha
NpeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO.
TpsbBa foa ce HacTpPOM OTHOBO.

I'I'prouaqanHo noyucTBaHe

1.0TCTpaHeTe BCUYKM ONAKOBBYHU
maTepuanu.

2./13BapeTe BCUYKM NPUHAONEXHOCTU
oT dbypHaTa, npegocTaBeHn B
npoaykra.

3.BkntoyeTe npogykra 3a 30 MUHYTU U
cnep ToBa ro uskno4eTe. o To3n
HauuH ocTaTbUNTE U CNOEBETE,
KOMTO MOXe [ja ca OCTaHanu BbB
ypHaTa no Bpeme Ha
NpPou3BOACTBOTO, CE U3rapaT U
noducTeart.

4.KoraTo paboTuTe c NpoaykTa,
n3bepeTe Hali-BUcoKaTa
Temnepatypa u paboTHaTa pyHKUMS,
C KOSITO pabOoTAT BCUYKM
HarpeBaTenu BbB BalUWs NPOAYKT.
BwxTe "PaboTHKN dyHKUMM Ha
cypHaTa". MoxeTe aa HayumTe Kak
Aa paboTtuTe ¢ oypHaTa B criegHus
pasgen.

5.UN3vakaitTe cbypHaTta fa ce oxnagu.

6./36bpLUeTe NOBBbPXHOCTUTE HA
npoaykTa ¢ Mokpa Kbpna unu reba u
noacylleTe ¢ kbpna.



Mpenn pa nsnonseate akcecoapute; BEJEXXKA [lo Bpeme Ha nbpeata

MouncTeTe akcecoapuTe, KOUTO ynoTpeba 3a HAKONKo

nsBaxpgarte oT chypHaTa, c Boda u Yaca moraT ga

npenapar u Meka ro6a 3a No4MCcTBaHe. Bb3HUKHAT AUM U

BEJIEXXK [losbpxHoCTTa MOXe Aa ce Mupusma. Tosa e

A rnoBpenu oT HSKOM CbBCEM HOpMariHo.
noyncTBalLn NpenapaTtu u CrasTa TpsbBa pa e ¢
maTepuanu. He [obpa BeHTUNauus 3a
n3nonseanTe arpecusHU Aa ce npemaxHe
noymncTBaLLM NpenapaTwy, nyliéka n Mmpusmara.
npaxoo6pasHn/kpeMoobpa NsbarsaitTe ANPEKTHO
3HM NpenapaTtu Unu ocTpu BAMWBaHE Ha
npeamMeTy npu N3nu3aLns nyLiek n
MoYUCTBaHETO. MupusmMa.
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E Kak na pabotute c chypHara

O6wa nHdopmauums 3a
M3non3BaHeTo Ha pypHaTa

BeHTunarop (Bb3moxHoO e aa He
ChblUecTBYBa C Ballns NpoaykKT.)
BawmaT npoaykT nMa oxnaxaary,
BeHTMNaTop. OxnaxgawmnsaT
BEHTMNATOP Ce aKTMBMPa aBTOMATUYHO,
Korato e Heob6XxoaMmo, 1 oxnaxaa
KaKTO npefHaTa 4YacT Ha NpoaykTa,
Taka n mebenute. Toll ce AeakTnBupa
aBTOMAaTUYHO, KOraTo NpoLechT Ha
oxnaxagaHe npukntoyn. Hag BpaTata
Ha dypHaTa usnusa ropely Bb3ayx. He
MoKpuBaWTe Te3n BEHTUNALNOHHU
oTBopu. B npoTtuBeH cnyyain dpypHaTta
MOXe fa nperpee.

OxnaxgawmsT BeHTUnaTop
npoabmkasa aa paboTu no Bpeme Ha
paboTta Ha dypHaTa unwv creg
n3KnoYBaHe Ha chypHaTa
(npuénuantenHo 20-30 MuHyTH). AKO
roTBMTE Ype3 nporpammpaHe Ha
TanmMepa Ha dpypHaTa, B Kpas Ha
BPEMETO 3a rOTBEHE BEHTMNATOPBLT 3a
oxraxgaHe ce U3KIoYBa C BCUYKU
dyHKUMK. BpemeTo Ha paboTa Ha
BEHTMNATOpa 3a oxnaxaaHe He Moxe
Aa 6bae onpeneneHo ot noTpedutens.
ToW ce BkMOYBa M U3KNIOYBA
aBTomMaTu4yHo. ToBa He e rpeLuka.

OcBeTneHue Ha chypHaTa

JlamnaTa Ha gypHaTa ce BKMoYBa,
KoraTto coypHaTa 3anovHe Aa roteu.
Mpw HAKOM Mogenu namnaTa ce
BKINIOYBA MO BPpEME Ha roTBEHe, A0KaTo
MpPU HAKOW MOAENU T Ce M3KIoYBa
cnep onpeaerneHo Bpeme.

Mpn HAKOM pabOTHM hyHKLMM NnamnaTa
He CBETU Nopagun MKOHOMMWS Ha
eHeprus.

Ako vckaTe namnarta Ha cdypHaTta aa
CBETU HemnpekbcHaTo, n3bepeTe
paboTHaTa yHKUMA “Nllamna Ha
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dypHaTa:” ¢ kon4yeTo 3a u3bop Ha
DYyHKUNS.

PaboTa Ha KOHTpoONnHaTa
eaAuvHnua 3a ynpaBrieHue Ha

¢dypHaTa

O6wwuM npeaynpexaeHus 3a
YCTPOWCTBOTO 3a ynpaBrieHne Ha
¢dypHaTa

MakcrmanHoTo Bpeme Ha
roTBEHe, KOeTO MOXe aa
HacTpouTe 3a Kpall Ha rOTBEHETO
e 5yaca 1 59 MUHyTK.
MporpamaTa 6uBa oTka3aHa B
crnyvai Ha npekbCBaHe Ha
en.saxpaHeaHeTo. TpsbBa aa
npenporpamupare cypHara.

[lokaTo npaBuTe HAKaKBM
HaCTPOWKK, Ha aucnnes Murat
CbOTBETHUTE cumBonu. Mons,
n3yakanTe KpaTko Bpeme, 3a aa
6baaT 3anaseHu HaCTPOVKUTE.

AKO e HanpaBeHa HacTpoWika 3a
roTBEHe, BPEMETO Ha AEHS He
MOXe fa ce perynupa.

AKO BpemeTo 3a roTBEHE €
3aaaeHo npu 3ano4ysaHe Ha
roTtBeHe, oCTaBalloToO BpemMe ce
NoKa3Ba Ha eKpaHa.

B cniyyauTe, KoraTo e 3aaafeHo
BPeMeTo 3a roTBeHe; MoXeTe Aa
OTMEHMTE aBTOMaTUYHO, KaTo
AokocHeTe Abnro © 6yToHa.
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1 bByToH 3a anapma

ByToH 3a HacTpoViBaHe Ha
BpPEMETO

ByTOH 3a HamansHe
ByToH 3a yBenuuyaeaHe
ByToH 3a HacTpoiku
ByTOH 3a 3aknoyBaHe
CvumBonu Ha gucnnes

: CumBon Ha BpeMeTo 3a
roTBeHe

: CnmBon 3a KpanHO Bpeme
3a rotBeHe™

: cumBon Anapma

: CumBon Ha coHparTa 3a
Meco™

: CumBon 3a 3akrn4yBaHe

: CumBon 3a Temneparypa

: CumBOn 3a HacCTPOWNKM

: CumBon 3a 3akrnoyYBaHe Ha
BpartaTa®

Bapupa B 3aBMCMMOCT OT MoAerna
Ha npoaykta. Bb3amoxHo e aa He e
Harnu4yeH c Balus NPOAYKT.

BknioyeTe dypHaTa

KoraTto ns3tepete pabotHa dyHKUUS,
Ha KOSITO uckate ga roteute ¢
MOMOLLITa Ha KOMYeTo 3a U3bop Ha
PYHKUMS M 3apafeTe onpeaeneHa
Temnepartypa Cc NoMOoLLTa Ha KON4eTo
3a Temneparypa, hypHaTa 3anoysa aa
paboTu.

UzknioyveTe chypHarta.

MoxeTe aa usknoymTe ypHara, kaTo
3aBbPTUTE KOMYETO 3a N36op Ha
(PYHKLMS M KOMYETO 3a TemnepaTtypa B
U3KITHOYEHO (Harope) nonoXxeHue.
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PbyHO roTBeHe 3a M360p Ha
Temnepartypa v (pyHKLUA Ha paboTta
Ha dypHaTa

MoxeTe aa roTBuTe, KaTto HanpasuTe
pBbYeH KoHTpon (Mo Bawl KoHTpon), 6e3
Aa 3ajaBaTte BPeEMETO 3a roTBeHe,
KaTo n3bepete Temnepartyparta u
paboTHaTa yHKUMS, cneumduyHn 3a
BalLLaTa XpaHa.

Mpumep:

1./36epeTe onepaumoHHaTa OyHKLNS,
C KOSITO UcKaTe Aa rotTeuTe, Ypes
Kon4yeTo 3a M360p Ha PyHKUMS.
2.3apanTe Temneparypara, KosTo
uckate ga roTeute, Kato usnonssare
KOn4yeTo 3a Temneparypa.
» Bawara dypHa Le 3ano4vHe ga
paboTun BegHara npu n3bpaHaTa
yHKUMS 1 TemnepaTypa 1 B we ce
nosieu Ha aucnnes. Ha gucnnes ce
nosiBaABaT 3aJafeHarta CTOMHOCT Ha
Temnepartypara 1 aHumaummTe oT 3
pena. Cnen ToBa BpEMETO, M3MUHANO
OT HA4yanoTo Ha roTBEHeTO, ce
nosieaBa nocnegosatenHo. Korato
Temnepartyparta BbB pypHaTa
OOCTUrHe 3agajeHarta Temneparypa,
cumBonbT § n3uessa, korato TauMepbT
nsgasa 3BYKOB curHarn. AHMMauuaTa ot
3 pena Ha ekpaHa crnupa U CUMBOMbT
C ce nosiBaBa HeNpeKbLCHAToO A0
CTOMHOCTTa Ha Temnepartypara.
dypHaTa He ce U3knoYBa
aBTOMaTUYHO, TbI1 KATO PbYHOTO
rotTBeHe ce nspbpLuBa 6e3 aa ce
3aaBa BpeMeTo 3a rotBeHe. Tpsbea
caMu ja KOHTponupaTe roTBEHeTO U Aa
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s nsknounte. Korato roteeHeTo
3aBbpPLUM, U3KIOYETE ypHaTa, KaTo
3aBbPTUTE KOMYETO 3a N36op Ha
(PYHKLMS M KOMYETO 3a TemnepaTtypa B
U3KITHOYEHO (Harope) nonoXxeHue.
FoTBeHe 4pe3 3apaaBaHe Ha BpeMeTo
3a roTBeHe;
MoxeTe aa HakapaTe cdypHaTa aa ce
N3KIMOYN aBTOMATMYHO B Kpasi Ha
BpPeEMeTO, kaTo nsbepete
Temnepatypara u paboTHaTa dyHKUMS,
cneumduyHM 3a BawaTa XxpaHa u
3aJafeTe BPeEMETO 3a roTBEHe Ha
Tanmepa.
1./36epeTe paboTHaTa yHKUUS 3a
roTBeHe.
2.JokocHeTe O nokato O cumBonbT
ce MNosiBM Ha gucnres 3a BpeMeTo 3a
roTBeHe.

O M
L
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Cnep kaTo HacTpouTe
(yHKUMsITA M TeMnepaTtypaTta Ha
paboTta, MoXeTe Aa 3agagerte
BpeMeTo 3a roteeHe 3a 30
MUHYTK, KaTo [OKOCHeTe &
ANpekTHO ByToHa 3a 6bp3a
HacTpoika Ha BpeMeTo 3a

roTBeHe U NpomMeHnTe BpemMeTo C

@O ByTOHM.

3.3aganTe BpeMeTo 3a roTBeHe, kKato
fokocHeTe D/© ByToHM.

S M
]
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BpemeTo 3a rotBeHe ce
yBenuyaea ¢ 1 MuHyTa npes
nbpeute 15 MuHyTH, cnep 15
MWHYTU ce yBenu4yasa ¢ 5
MUHYTHW.

4.MocTaBeTe xpaHaTa cu BbB hypHaTa
W 3agaiTe Temneparypara C KonyeTo
3a Temneparypa.
» Bawara dypHa Le 3ano4vHe ga
paboTun BegHara npu n3bpaHaTa
YyHKUMS M TemnepaTypa. 3agageHoTo
BpeMe 3a roTBeHe 3ano4sa Aa
oTt6posiza b u ce nosiBaBa Ha aucnnes.
OT6posiBaHETO Ha BPEMETO 3a rOTBEHE
W 3afageHaTta TemnepaTtypa ce
nosiBaABaT nocrieqoBaTernHo ¢ 3
aHumMauum go Tax. Korato
Temnepartyparta BbB pypHaTa
OOCTUrHe 3agajeHarta Temneparypa,
cumBonbT B M3vessa, korato TauMepbT
nsgasa 3BYKOB curHarn. AHMMauuaTa ot
3 pena Ha ekpaHa crnupa U CUMBOMbT
C ce nosiBaBa HeNpeKbLCHAToO A0
CTOMHOCTTa Ha Temnepartypara.
5.Cnep npuknioyBaHe Ha 3aafeHoTo
BpeMe 3a roTBeHe Ha ekpaHa, "End"
ce nosesea, O CMMBOMBLT MUra
TaMepbT n3gasa curHan
6.MMpenynpexaeHneTo 3By4YM aABe
MUHYTU. HaTucHeTe npon3BoneH
Krnasw, 3a Aa cnpeTe
npeaynpexaeHneTo.
MpenynpexaeHneTo cnupa u
BPEMETO Ha [eHsA ce NnosiBsiBa Ha
eKkpaHa.
3a ga 3apganeTe BpeMeTo 3a Kpan Ha
roTBeHe Ha No-KbLCHO BpeMme;
(Bapupa B 3aBMCMMOCT OT Moaena
Ha npoAaykta. Bb3MoXxHo e aa He e
Hanu4yeH c BalMs NPOAJYKT.)
36upalikn TemnepaTyparta u
paboTHaTa yHKUMS, cneumduyHn 3a
BaLLIETO XpaHeHe, MOXeTe aa
HacTpouTe BPEMETO 3a rOTBEHE U
BPEMETO 3a rOTBEHE Ha MO-KbCHO
BpeMe, KOeTO No3Bosisiea Ha oypHaTa



[a ce cTapTupa 1 U3KIMoYm

aBTOMaTU4HO.

1./36epeTe paboTHaTa yHKUUS 3a
roTBeHe.

2.JokocHeTe © nokato © cumsonbT
ce NosiBK Ha aucnnes 3a BpemMeTo 3a
roTBeHe.

i
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Cnep kaTo HacTpouTe
(yHKUMsITA M TeMnepaTtypaTta Ha
paboTta, MoXeTe Aa 3agagerte
BpeMeTo 3a roteeHe 3a 30
MUHYTK, KaTo [OKOCHeTe @
ANpekTHO ByToHa 3a 6bp3a
HacTpoika Ha BpeMeTo 3a
roTBEHE 1 MPOMEHUTE BPEMETO C
@®/© ByTOHM.

3.3aganTe BpeMeTo 3a roTBeHe, kKato
aokocHeTe D/O ByToHW.

Q@@C@@é

BpemeTo 3a rotBeHe ce
yBenuyaea ¢ 1 MuHyTa npes
nbpeute 15 MuHyTH, cnep 15
MWHYTU ce yBenu4yasa ¢ 5
MUHYTHW.

» Cnep kaTo e 3aafeHo BpeMeTo 3a

roteeHe, 9 CUMBOMBT NOCTOSIHHO ce

rnokassa Ha ekpaHa.

4 [lokocHeTe & gokaTo 5 cumBonBbT
ce MosiBM Ha Auchnes 3a BpeMeTo 3a
roTBeHe.

QW@@@

5.3againTe BpeMeTo 3a roTBeHe, kKato
aokocHeTe D/O ByToHW.
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» Cnepn kato 3agageTe BpemMeTo 3a
kpait Ha roteeHe, ©O cumeonsT 1 D
CMMBOMBT CbC CUMBONA 3a nepuog oT
BpPEME LLie Ce NosABSABAT NMOCTOSHHO Ha
aucnnes. LLom 3anoyHe roteeHeTo, O
CMMBOMBbT M34e3Ba.
6.lMocTaBeTe xpaHaTa cu BbB hypHaTa
W 3agaiTe Temneparypara C KonyeTo
3a Temneparypa.
» BpemeTo Ha chypHaTa nsumcnsaBsa
BpPEeMEeTO 3a 3ano4yBaHe Ha roTBeHe,
KaTo ce U3BaAu BPEMETO 3a rOTBEHe
OT KpaMlHMA 4Yac Ha roTBeHe, KOMUTO
cTe 3aganu. Korato HacTbnu BpeMeTo
3a cTapTupaHe Ha roTBEHETO,
nsbpaHaTta pyHKUMSA ce akTuBupa u
(ypHaTa ce 3arpsia 0o 3agageHara
Temnepatypa. 3agageHoTo BpeMe 3a
roTeeHe 3anoysa aa otépossa b u ce
nosieaea Ha aucnnes. OT6posiBaHETO
Ha BpeMmeTo 3a roTBeHe 1 3agajeHaTa
Temnepatypa ce nosisasat
nocrnegoBaTenHo ¢ 3 aHuMmauum 4o Tsx.
KoraTto TemnepaTypaTa BbB (hypHaTa
OOCTUrHe 3agajeHarta Temneparypa,
cumBonbT § n3vessa, korato TalMepbT
nsgasa 3BYKOB curHarn. AHMMauuaTa ot
3 pena Ha ekpaHa crnupa U CUMBOMbT
C ce nosiBaBa HeNpeKbLCHAToO A0
CTOMHOCTTa Ha Temnepartypara.
7.Cnep npuknioYBaHe Ha 3aafeHoTo
BpeMe 3a roTBeHe Ha ekpaHa, "End"
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ce nosesBa, O CMMBOMBLT MUra
TaMepbT n3gasa curHan

8.MpepynpexneHneTo 3ByYM ABe
MUHYTU. HaTucHeTe npon3BoneH
Krnasw, 3a Aa cnpeTe
npeaynpexaeHneTo.
MpenynpexaeHneTo cnupa u
BPEMETO Ha [eHsA ce NnosiBsiBa Ha
eKkpaHa.

AKO HsiKo/ OYTOH e HaTUCHaT B
Kpas Ha 3ByKOBOTO
npeaynpexaeHune, pypHata e
3anoyvHe ga paboTu 0THOBO. 3a
Aa npenoTeBpaTUTE NOBTOPHOTO
bYHKLMOHUPaHe Ha oypHaTa B
Kpas Ha NpeaynpexaeHueTo,
rnoctaBeTe Kon4yeTo 3a
Temneparypa u
PYHKLMOHANHOTO kon4ye Ha "0"
MOMOXeHWe 1 U3KIYeTe

dypHara.

FoTBeHe Ha napa

Bawara gypHa uma dyHKUmA 3a
rotTeeHe ¢ napa. o Bpeme Ha
rOTBEHETO Tasu napa Lie rapaHTupa
no-gobpwu pesyntaTu. Mapata
rapaHTupa, Yye NoBBbPXHOCTTA Ha
cnagkuwunTe e no-sipka, kopaTta e no-
Xpynkasa u pa3MepbT € NO-TonsiM.
OcBeH TOBa, NognomMaraHeTo ¢ napa
HamansiBa 3arybarta Ha Bnara B
MECOTO, KaTo rapaHTupa, 4Ye To e no-
COYHO M MO-BKYCHO.

loTBEHeTO ¢ napa Moxe aa ce
“3BBbPLUBA CaMo C PyHKLMMTE 3a
roTBeHe C napa, NocoYeH” B
PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens.

KanauuTeTbT Ha pesepBoapa 3a

Boaa e 250 mn. KoraTo roteute,

He pobasainTe nosede ot 250 Mn
BOAa B pe3epBoapa 3a Boja.
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KoHOeHsbT, obpasyBaH Ha
BpaTtaTa Ha dpypHaTa cneq
roTBeHe Ha napa, Moxe Aa
3anoyHe Aa kamne Haokoro,
KoraTo BpaTtaTa Ha pypHaTa ce
oTBopw. BegHara Lom oTBopuUTe
BpaTuYkaTa Ha gypHarta,
13GbpLUETEe KOHOEH3a.

CToviTe ganey, KoraTto oTBapsiTe
BpaTuykaTa Ha cypHaTa, Tbit
KaTo Mo BpeMe Ha U cneq
roTBEHe C napa Moxe Aa usnmaa
napa u TonnuHa. MannsaHeTo Ha
napa Moxe Aa U3ropu pbleTe,
nuueTo 1/ NNn o4nTe BU.

Ako BoJaTa ocTaHe BbB
(pypHaTa criefj BCSKO roTBEHE C
napa, u3cyLueTe ocTaHanaTa
BOAA CbC CyXa Kbpna, criefj kKato
¢ypHaTa ce oxnagu. B npotueeH
crnyyai octaTbyHaTa Boga Moxe
Aa nosefe 40 Kanuupaxe.

3a roTBeHe c napa:

1.MorneaHeTe Tabnuuarta 3a roTBeHe ¢
napa, 3a fa HacTpouTe YyHKUMATA,
TemnepaTypaTta U BpemeTo,
NnoaxoAsLUn 3a CbOTBETHOTO ACTUE, U
3anoYyHeTe npoLeca Ha roTeeHe. 3a
ACTUS, KOUTO He ca NOCOYEeHU B
Tabnuuarta, MoxeTe Aa onpenenvTe
KONM4ecTBOTO BoAa, TeMnepatypaTa,
dyHKUMSTa 3a TOTBEHE U BpemeTo.

2.MNocTaBeTe ACTMETO Ha
npenopbYaHus padT.

3.Korato goige Bpeme aa aobasute
BOAa crnopeA Tabnuuarta 3a roTeBeHe,
HaTUCHeTe pe3epBoapa 3a Boaa,
Hamupall, ce Ha KOHTPOSHUS naHen
Ha Bawata dypHa.



4./13BageTe pesepBoapa 3a Bofa oT
MSCTOTO M

5.0TBOpETE Kanaka Ha pesepsoapa 3a
BOAA U ro HambHeTe ¢
KONMMYECTBOTO, MOCOYEHO B
Tabnuuara 3a roteeHe.

He nsnonseaite gectunupaHa
unun domnTpupaHa soga.
V3nonseaite camo GyTunupaHa
Boga. He goGaesiiTe pasTeopw,
KOWUTO ca 3ananumu, cbabpxar
CAMPT UKW TBbPAM YacTULW, BbB
BOAHMS pe3epBoap.

‘% ]

6.3aTBopeTe kanaka Ha pe3epBoapa 3a
BOZa M ro noctaBeTe Ha MSICTOTO My.
HaTucHeTe pesepBoapa 3a Boga
OoKpan.

» Bopgata B pe3sepBoapa Le 3anoyHe

6aBHO Oa ce U3nMBa BbpXy OCHOBAaTa

Ha dypHaTa, 3a Aa ocurypu napa 3a

BallaTa XxpaHa.

7.B kpasi Ha npoLieca Ha roTBeHe
3aBbpTETE KOonyeTaTta 3a PYHKLMS U
TemnepaTypa B U3KMOYEHO
NnonoeHue, 3a aa UskKnovUTe

dypHara.

Cnep BCEKM LMKDBI HA FOTBEHE C
n3nomnssaHe Ha napa
npoBepsiBainTe ganu nma Boga B
OCHoBaTa Ha cypHaTa. Ako e
Taka, U3nonaeanTe cyxa Kbpna,
3a aa u3bbplueTe Boaata, crnen
kaTo ¢ypHaTa ce oxnaau. B
NMPOTMBEH Cny4Yail ocTaHanarta B
OCHoBaTa Ha (pypHaTta Boaa
MOXe fa aosefe Ao obpasyeaHe
Ha BapoBWK.

Hactpoiku

AKTUBMpaHe Ha 3aKnYBaHeTO Ha
GyTOHUTE
MoxeTe ga npegoTepaTuTe HaMmecaTa
Ha YCTPOICTBOTO 3a ynpasneHue Ypes
aKTVBMpaHe Ha pyHKLMSTa 3a
3akrnouBaHe Ha ByToHuTe.
1.[lokocHeTe (& fokaTto @ cumBon ce
NosiBK Ha AuUCHNes.

-
-
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» CUMBONBT [ ce nosiBABa U Ha
aucnnes 3ano4sa oToposiBaHeTo 3-2-1.
Korato oTGposiBaHETO MPUKIOYM,
3akno4YBaHeTo Ha ByToHuTe ce
akTmeupa. Mpu gokocBaHe Ha KOMTO U
Aa e OyTOH Npu 3akn4YBaHe Ha
OyTOHWTE, TaMepbT M3JaBa 3BYKOB
curHan v 3 cumeon mura.

Ako cnpeTe ga gokocaTe AkO
cnpeTe Aa aokocHeTe ByToHa (),
npeau oTbposiBaHeTo Aa
MPUKNIOYM, 3aKNIOYBAHETO Ha
OyTOHWTE HsIMa [ja ce aKTMBMpa.
BbyToH npean otbposiBaHeTo aa
MPUKNIOYM, 3aKNIOYBAHETO Ha
OGyToHa HsIMa Ja ce akTMBupa.
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BbyToHUTe Ha TaliMepa He moraT
Aa ce usnonaseart, koraTo
3aKIOYBaHETO Ha ByTOHUTE €
aKTMBMpaHo. 3akntoyBaHeTo Ha
OyToHUTE HAMa Aa 6bae
OTMEHEHO B Cryyali Ha
NpeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO.

[leakTuBMpaHe Ha Kntovankarta

1.[JokocHeTe & gokato & cumson
“34yesHe OT AWCHIes.

» CUMBOMBT (& M34e3Ba u

3aKnMioYBaHETo Ha ByToHa e 3abpaHeHo

Ha avcnnes.

HacTtpoiika Ha anapmaTta

MokeTe CcbLLO Taka Aa usnonssare
TaiMepa Ha NpoayKTa 3a BCSAKO
npeaynpeXxaeHne Unn HanomHsiHe,
pasfnnyHo OT rOTBEHE.

ByavnHUKBLT He OKa3Ba BIUSIHUE BbPXY
yHKUMMTE Ha hypHaTa. N3nonsea ce
3a npegynpeauTenHdu uenu. Hanpumep,
MOXeTe Aa usnonssate OyaunHuKa,
KoraTto uckaTte Aa 3aBbpTuUTe XpaHaTa
BbB (pypHaTa B onpeaeneHo Bpeme.
BepnHara cnep kaTto BpeMeTo, KOeTo
cTe 3aganu, usteye, YaCOBHUKBLT BU
nsgasa 3BYKOBO NpeaynpexaeHue.

MakcmMmanHoTo BpeMe 3a
anapmarta Moxe Aa e 23 yaca 1
59 MUHYTK.

1.[okocHeTe L) nokato L\ cumBson ce
nosiBM Ha aucnnes.

o oD
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(b BapaiTe BpemeTo 3a anapma,
KaTo AoKocHeTe /O BYTOHM.
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» Cnepn kato HacTpouTe BpeEMETO Ha

anapmara, L\ cuMBon ocTasa ceeTeLl U1

anapMeHoTOo BpeMe 3ano4ysa

oTbposiBaHeTO Ha gucnnes. AKo

BPEMETO 3a anapma 1 BpeMeTo 3a

roTBEHE ca HaCTPOEHW eQHOBPEMEHHO,

Ha gucnnes ce nokassa no-kpaTkoTo

BpeMe.

3.Cnea kaTo NPUKIHOYN BPEMETO Ha
anapmara, £\ cumBon 3ano4ysa aa
Mura u Bu faBa 3BYKOBO
npeaynpexaeHue.

MU3kntoyeTe anapmara

1.B kpasi Ha anapmeHusa nepvog
npeaynpeanTenHusaT 3ByK € B
npoabIiPKeHME Ha ABE MUHYTW.
HaTucHeTe nponssoneH GyToH, 3a aa
crnpeTe NpeaynpeauTenHUsT 3BYK.

» MNpenynpeouTenHnaT 3ByK cnvpa u

BPEMETO Ha [eHsA ce NnosiBsiBa Ha

eKkpaHa.

AKO uckaTe ga oTMeHUTe anapmara;

1.JokocHeTe L\ gokaTo L) cumBon ce
nosiBu Ha Aucnres 3a aa Hynuparte
anapmeHoTo BpeMe. [lokocHeTe O
GyTOH, ooKaTo He ce nokaxe "00:00".

2.0 MoXeTe CbLLIO Aa aHynupaTe
anapmaTa c Abfro HaTuckaHe Ha
GyToHa.

MpomsAHa Ha HUBOTO Ha cunara Ha

3BYyKa

1.[JokocsanTe knaeuia &, gokato
CUMBONBT 3% 1 eHa OT CTOMHOCTUTE
b-01-b-02-b-03 ce nosiBM Ha
auvcnnes.
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2.3apaliTe XenaHoTo HMBO upes D/O
6yToHU. (b-01-b-02-b-03)
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3.[JokocHeTe %* 6yToH 3a
NOTBBbPXKOEHME UMW HacTpoKrKaTa ce
aKkTuBMpa ckopo, 6e3 oa gokocsaTe
GyTOH.

HacTpoiika Ha ApKocTTa Ha gucnnes

1.[JokocsanTe knaeuiwa &, gokato
CUMBONBT & 1 eHa OT CTOMHOCTUTE
d-01-d-02-d-03 ce noseu Ha

avcnnes.
T =
I I
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2.3apanTe xenaHaTta sipKoCT, KaTo
pokocHeTe B/O 6yToHu. (d-01-d-02-
d-03)

d-04°
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» [lokocHeTe % 6yToH 3a
NOTBbPXKAEHME UK HacTpoiikaTa ce
akTuBMpa ckopo, 6e3 Aa aokoceaTe
GyTOH.

MpomsAHa Ha BpemMeTo Ha AeHA
Ha Bawara ¢ypHa; 3a Aa npomeHnTe
BpeMeTO Ha [eHsl, KOeTo
npeaBapuTenHo cTe 3adanu,
1.[JokocHeTe & nokato O cumeon ce
nosiBM Ha aucnnes.
2.3apanTe BPEMETO Ha [EeHs, KaTo
JokocHeTe D/O.
=il
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3.[JokocHeTe £ unu i 6yToH, 3a Aa
aKTMBMpaTe MUHYTHOTO Mone.
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4.3apanTe MUHYTUTE Ha OeHs, KaTo
JokocHeTe D/O.

o |1TCo
Jufon]mi

Q@@@@@l

5.MNoTBbpAETE HAcTpoVikaTa, KaTo
pokocHeTe O unu % 6yToH.

» BpemeTo Ha aeHsi e 3anaaeHo n

CMMBOMBbT M34e3Ba Ha ekpaHa.
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E O6ua nHdopmaums 3a rorBeHe

Tosun pasgen onvcea CbBeETH 3a
NPUroTBSIHE U FOTBEHE Ha XpaHaTa.
OcBeH TOBa MOXeTe Aa HamepuTe
HSIKOM OT TECTBaHUTE XpPaHWU KaTo
NpPou3BOAMTENMN U Ha-NoaXoasaLNTe
ycnoBwus 3a Tesun xpaHu. MogxoaswmTe
HaCTPOMKM Ha ypHaTa n akcecoapuTe
3a Te3M XpaHu CbLLO Ca NOCOYEHM.
O6wmM npeaynpexaeHna 3a
rotBeHe BbB hpypHaTa

+ [okaTto oTBapsiTe BpaTaTa Ha
ypHaTa no Bpeme unu cneqn
roTBEHe, MOXe [a ce NosiBu ropeLya
napa. Naparta moxe aa msropu
pbKaTa, NMUEeTOo U / Unn o4nTe BU.
Korato oTBapsTe BpataTa Ha
cdypHaTa, CTONTEe HacTpaHa.

* VIHTeH3nBHaTa napa, reHepupaHa no
BpPEME Ha roTBeHe, Moxe Aa
06pa3yBa KOHAEH3MpaHW BOOHU
Kanku no BbTpeLLHaTa 1 BbHLIHaTa
cTpaHa Ha dpypHaTa 1 BbpXxy ropHuTe
YyacTu Ha mebenuTe nopaau
TemnepaTtypHaTa pasnuka. Toa e
HopMarHo M3ndecko ABMNEHNE.

+ CTOWHOCTUTE Ha Temneparypara u
BPEMETO 3a roTBEHE, AafeHn 3a
XpaHu, MoraT aa Bapvpar B
3aBMCUMOCT OT peLienTtaTa u
Konu4yecTBoTO. Mopaau Tasn
MpUYMHa Te3n CTOMHOCTM ca AadeHU
KaTo AnanasoHu.

* BuHarun nssaxpante
HeM3non3eaH1Te akcecoapu oT
ypHaTa, npean Aa 3anoyHeTe aa
roteuTe. AKcecoapute, KOUTO e
ocTaHaT BbB (pypHaTa, moraT Aa
nonpe4aT Ha XxpaHaTta Aa ce roteu B
NpaBUINHUTE CTOMHOCTM.

+ 3a xpaHu, KouTO LLle roTBUTE crnopen
BalLaTa cobCcTBEHA peLenTa, MoXeTe
Aa nonseaTe HaNbTCTBUS OT
nogo6HW XpaHu, AageHu B
TabnuuuTe 3a rotBeHe.
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* VManonaBaHeTo Ha NpedocTaBeHUTe
akcecoapu rapaHTupa Hai-gobpoTo
Ka4yecTBO Ha roTBeHe. BuHaru
chnasBaiTe npegynpexaeHusTa u
nHdopmauusTa, npegocTaBeHn oT
npousBoaunTens 3a BbHLHNUTE
CbA0Be 3a roTBeHe, KouTo Lie
n3nonseare.

+ HapexeTte xapTusita, npegnassatia
OT MasHuMHaTa, KOITO LLie u3nonasarte
npu roTBEHETO, B NOAXOASLLM
pasMepu, B cbAa, B KOWTO LUe
roteute. MacneHoycrtonunsuTe
XapTuK, KOUTO M3NKU3aT OT Cbaa,
MoraT fa cb3aagar puck oT
nsrapsiHe 1 ga NoBNMSIAT Ha
Ka4yecTBOTO Ha rOTBEHETO.
M3nonseainTe ycTonymBa Ha MasHUHU
XapTus, KOSTO LLie M3non3eaTe B
MoCcoYeHus1 TeMnepaTypeH AnanasoH.

+ 3a 0o6po M3NbIHEeHNE Ha FOTBEHETO
rnocTtaBeTe XpaHaTta Cu Ha
npenopbYaHMsa npasurneH padt. He
NpoMeHsiTe No3muusaTa Ha padpTa no
Bpeme Ha roTBeHe.

Cnapakuwwim n xpaHa Ha cypHa

O6wa nHdopmauus

+ penopbyYBame ga nsnomnssaTte
akcecoapuTe Ha npoaykTa 3a 4obpo
npeacraBsiHe B roTBEHETO. AKO Liie
n3nonssaTe BbHLUHW CbAoBe 3a
roTBeHe, NpeanoYnTanTe TbMHU, He
3anenBsaLlly 1 TOMMOYCTONYUBHY
cbAoBe.

» Ako B TabnuuaTa 3a rotTBeHe ce
npenopbyBa npeaBapuTenHo
HarpsiBaHe, He 3abpaBsiiTe aa
rnoctaBuTe XpaHaTa cu BbB pypHaTa
cneq npeaBapuTENHO 3arpsisaHe.

* AKO Llle roTBuTe, KaTo uanonssaTte
Cb[i0BE 3a roTBEHE BbpPXY
pelleTkaTta 3a rpus, noctaBseTe 1 B
cpepaTa Ha pelueTkaTa 3a rpun, a He
©nun3o Jo 3agHaTa cTeHa.



Bcuuku matepuanu, n3nonssaHu npu
NMPUroTBAIHETO Ha CcraaKuLKM, Tpsioea
[la ca CBeXW U Ha cTalHa
TemnepaTtypa.

CbCTOSIHMETO Ha roTBeHe Ha
NpoAYyKTUTE MOXe Aa Bapupa B
3aBMCMMOCT OT KONTIMYECTBOTO XpaHa
N pasmMepa Ha cboBeTe 3a roTBeHe.
MeTanHute, kepaMu4yHUTE U
CTbKMeHn popMu yabrkasaT
BpemMeTo 3a roTBeHe W AonHata
MOBBbPXHOCT Ha CrlaaKapcKUTe XpaHu
He ce 3a4epBsiBa paBHOMEPHO.

AKo nsnonaeaTe rotTBapcka xapTus
no BpeMe Ha roTBeHe, MOXe Aa ce
Habrntogasa Marnko noTbMHsIBaHe Ha
JonHaTa NoBbPXHOCT Ha XpaHaTa. B
TO3M cny4an Moxe Ja ce Hanoxwm ga
yObIKUTE BPEMETO CU 3a FOTBEHE C
okosno 10 MUHYTK.

CTOMHOCTUTE, MOCOYEHN B
TabnuuuTe 3a roTeeHe, ce
onpeaensT B pe3ynTtaT Ha TeCToBeTe,
npoBeAeHN B HalLIMTe nabopaTopun.
[NoaxoaawmTe 3a BaC CTOMHOCTH
MOXe Ja ce pasnuyaeart oT Teau
CTONHOCTM.

MocTtaBeTe xpaHaTa cu Ha
noaxoasius padT, npenopbyaH B
Tabnuuara 3a roteBeHe. BaemeTe B
npeasua AonHua padT Ha doypHaTa
Kato padT 1.

CtbBeTM 32 NneyveHe Ha TOPTU

+ Ako TOpTaTa e npeKkaneHo cyxa,
yBenunyeTe Temnepartypatac 10° C
N CbKpaTeTe BPeMeTO 3a NneyeHe.

+ Ako TopTaTa e BraxHa, usnonassante
Mariko KONMYeCcTBO TEYHOCT 1N
HamarneTe Temnepartyparta ¢ 10 ° C.

* AKO ropHara 4acT Ha TopTaTa €

“3ropsna, croxeTe A Ha AOMHUS
padgT, HamareTe TemnepaTtypaTa U1
yBenuyeTe BpEMETO 3a NeyeHe.

+ AKo e u3sneyeHa nobpe OTBLTPE, HO

OTBbH € CypoBa, U3nonassanTte no-
Mariko KoJin4ecTBO TE€YHOCT,
HamaneTte TeMnepartyparta u
yBennyeTe BpemMeTo 3a roTBeHe.

CbBeTU 3a roTBeHe Ha cragKkuLm
* AKO crnagkuLla e npekaneHo cyx,

yBenunyeTe Temnepartypatac 10° C
N cbKpaTeTe BPEMETO 3a NneyeHe.
HamokpeTe nucToeeTe TECTO CbC
COC, CbCTOSLL, Ce OT MNSIKO, ONnO,
anLa n Kucerno MmsKo.

AKO crnagkuWbT ce NpuroTes 6aeHo,
yBepeTe ce, 4ye gebenunHaTa Ha
NPUroTBEHWs1 CNaaKuLL He Npenunea
OT TaBarTa.

AKO cnagkvwbT e nokadpeHsn Ha
MOBBbPXHOCTTA, HO ABHOTO He e
oneveHo, yBepeTe ce, Ye
KOJNTMYeCTBOTO COC, KOETO Lie
n3nonseaTe 3a cnagkula, He e
TBbpAe MHOMO Ha ABbHOTO Ha
cnagkvwa. 3a paBHOMEPHO
nokadeHsiBaHe onutanTe aa
pasnpeaenuTe coca paBHOMEPHO
MeXxay nuctaTa Ha TecToTo U
crnagkuLla.

M3neyeTe cnaakuLla B NOMOXeHne u
TemnepaTypa, OTroBapsiLm Ha
Tabnuuara 3a rotBeHe. AKO ABbHOTO
BCe oLLle He e nokadeHsno
JocTaTb4yHO, NocTaBeTe ro Ha
OOnNHWS padT 3a creaBalloTo
roTBeHe.
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FoTeBapcka Ta6nuua 3a cnagkuwM U XpaHa Ha cypHa
MpeanoxeHus 3a roTBeHe ¢ eAHa TaBa

CraHpapTHa FopeH u
TopTh B TaBa Taﬁésae noneH 3 180 30...40
HarpesaTten
TopTv BbE dopma 3a Topta Harpesaten
p Ha TeneHa c 2 180 30...40
¢opma -
ckapa BeHTMnaTop
CraHpapTHa F'opeH n
" noneH 3 160 25...35
TaBa
HarpesaTten
Mopgenu ¢
Manku TopTn TerneHn
CraHpapTHa HarpiBaTen padToBe: 3 150 25 35
TaBa* Moaenu "
BEHTUNATOP 0 o ehm
padToBe: 2
Kpbrna cdopma
3a TOpTa, [opeH n
onametbp 26 cm noneH 2 150 30...40
CcbC ckoba Ha HarpesaTten
Nanavwnan TeneHa ckapa**
A Kpbrna cdopma
3a TOpTa, HarpeBaten
onametbp 26 cm [ 2 155 30...40
CcbC ckoba Ha BeHTUnaTop
TeneHa ckapa**
TaBunyka 3a FopeH u
. noneH 3 170 25...35
cnagkiwu
. HarpesaTten
Kypabwiika
TaBunyka 3a Harpesaren
* c 3 170 20 ...30
cnagkiwu
BeHTMnaTop
CraHpapTHa F'opeH n
" noneH 2 200 35...45
TaBa
TecTo 32 HarpesaTten
cnagkiwm HarpeBaten
Cranpapta c 2 180 30 ... 40
TaBa
BeHTMnaTop
CraHpapTHa FopeH u
" noneH 2 200 20...30
TaBa
Borat HarpesaTten
cnagkvw HarpeBaten
Cranpapta c 3 180 20 ... 30
TaBa
BeHTMnaTop
CraHpapTHa FopeH u
" noneH 3 200 30...40
TaBa
[MbnHO3bpHECT HarpesaTten
xna6 CraHnapTHa HarpeBaten
Adp c 3 200 30 ... 40
TaBa
BeHTMnaTop
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CtbkneHa /

MeTanHa [opeH n
Nasans npaBobIrbiHa noneH 2mnn 3 200 30...40
dopma BbpXy  HarpesaTen
TeneHa ckapa**
Kpbrna yepHa
MeTanHa copma, [opeH n
onametsp 20 cm noneH 2 180 50...65
BbpXy TeneHa  Harpesaren
Abbnkos naw ckapa
Kpbrna yepHa
meTanHa cpopma, Harpesarten
onametsp 20 cm [ 3 170 50...65
BbpXy TENeHa  BeHTunaTop
ckapa**
CraHpapTHa FopeH u
Muua Tasa* poneH 2 200 ... 220 10...20
HarpesaTten

MpenBapuTenHoTo 3arpsisaHe ce NpenopbyYBa 3a BCsKa XpaHa.

* Tean akcecoapu MOXe Aa He ca BKIHYEHN KbM BaLlUMs NPOAYKT.

** Teaun akcecoapu He ca BKMIOYEHM KbM BaLLMs NPOAYKT. Te ca akcecoapu AOCTbINHM B TbproBckata
Mpexa.

MpeanoxeHns 3a roTBeHe ¢ ABe TaBU

Moaenu c
TerneHn Mopenu c TeneHum
2 —-CTtaHpapTHa padToBe: padToBe: 25 ...
Mankun TaBa* Harpesaren 150 35
c 2-4
TOpTUN 4 —TaBun4ka 3a Moaenu 6e3 Moaenu 6e3
. BeHTUnaTop .
cnagkiwu TerneHn TeneHu padgToBe:
padToBe: 30...40
140
2 —C::lgﬂfpma Harpesaten
Kypabwiika c 2-4 170 25...35
4 —TaBun4ka 3a
. BeHTUnaTop
cnagkuwu
TecTO 3a 1 —CTT:lI-;ﬂprHa Harpesaren
c 1-4 180 35...45
crnagkuwun 4 —TaBun4yKa 3a
. BeHTUnaTop
cnagkiwu
Borar 2 —CTT:lg,gprHa Harpesaten
c 2-4 180 20 ...30
crnagkuwl 4 —TaBun4yKa 3a
. BeHTUnaTop
cnagkuwu

MpenBapuTenHoTo 3arpsisaHe ce NpenopbyYBa 3a BCsKa XpaHa.

* Tean akcecoapu MOXe Aa He ca BKIHYEHN KbM BaLlUMs NPOAYKT.

** Teaun akcecoapu He ca BKMIOYEHM KbM BaLLMs NPOAYKT. Te ca akcecoapu AOCTbINHM B TbproBckata
Mpexa.
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FoTeBapcka Tabnuua 3a HarpeBaTen ¢ eKo BeHTMNaTop - paboTHa hyHKLMS

 He npomeHnsiiTe TeMnepaTypaTa Ha roTBeHe, cref KaTo roTBEHeTo 3anoyHe B
Harpesaten c eko BEHTURAaTOp - onepaTnBHa yHKLWS.

* He oTBapsiiiTe BpataTa no Bpeme Ha rotBeHe B HarpesaTten ¢ eko BeHTMnaTop
- onepaTuBHa PyHKLMSA. AKO BpaTaTa He e OTBOpPeHa, BbTpeLlHaTa
TemnepaTypa ce ONTMMM3MPa, 3a Aa CrecTi eHeprua 1 MoXe Ja ce pasnuyasa
oT Aucnnes.

* He 3arpsiBaiiTe npeasapuTenHo B pexum HarpesaTten ¢ eko BeHTunaTop.

MpeanoxeHus 3a roTBeHe ¢ eAHa TaBa

Mankn TopTn TaHAapTHa Taea 3 160 25...35
Kypabuiika CraHpapTHa TaBa* 3 180 25..35
czﬁlgafuam CraHpapTHa TaBa* 3 200 45 ... 55

Borat cnagkuw CraHpapTHa TaBa* 3 200 35...45
* Teaun akcecoapy MOXe 4a He ca BKMNIYEHM KbM BalUWs NPOAYKT.

Meco, pu6a n gomMmalHu NnTuumn CaHTUMEeTBbpP OT p,e6enMHaTa Ha
Knio4yoBUTE MOMEHTM NPU NeYeHeTO MeCOTO.

* [NognpaBsiikn ro ¢ NIMMOHOB COK U + Cneq kato n3Teye BpemeTo 3a

YepeH nunep, Npean aa roteuTe roTBeHe, oCtaBeTe MeCcOTO BbB
LISFIOTO MUMELLIKO, MYELLKO 1 rorieMu ¢pypHara 3a okono 10 MuHyTH.
napyeTta Meco, e yBenuunte CocbT 0T MecoTo ce pasnpegensa no-
e(eKTMBHOCTTA Ha rOTBEHE. AOGpe KbM MbPXXEHOTO MECO U He

* OTHema 15 o 30 MUHYTUK NnoBeuye, 3a n3nun3a, Korato MecoTo ce HapsA3Ba.

[ia NPUroTBUTE MECO C KOCT, + Pubarta TpsibBa Aa 6bae noctaBeHa

OTKONKOTO MbPXKEHO (py]ne_ Ha pach CbC CpeaHO 1N HUCKO HNBO
. Tp;|6Ba Ja Us4yucnuTe okono 4 jo5 B yCTOW-IMBa Ha TonnnHa TaBa.
MUWHYTW BPEME 3a roTBEHE Ha » [oTBETE XpaHute, npenopb4yaHn B

macaTa 3a roTBeHe, c eflHa Tasa.
FoTBapcka Tabnuua 3a Mmeco, puba n NTUUM

[oneH n
[Mbpxona ropeH 15 MUHYTH
(usina) / . HarpesaTen 250/max,
MeuenHa (1 CrapaprHa TaBa nognomaraHm ToraBa 180 ... 60 ... 80
Kr) ot 190
BEHTUNATOP
[oneH n
Arrelki Harrog::Ten
6yt (1.5- CraHpgapTHa TaBa* P 3 170 85...110
nognomaraHmu
2.0 kr)
oT
BEHTUNATOP
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[oneH n
ropeH

TeneH rpun*

n 15 MUHYTH
ocTaBeTe efHa HarpeBaTen 2 250/max 60 .. 80
TaBa Ha HUCBK nognomaraHmu y
[NeyeHo Torasa 190
nvne (1.8- pagr or
2 k) BEHTUNATOP
TeneH rpun* 15 MuHyTH
lNocTaBeTe egHa "3D"
TaBa Ha HUCBK dyHKUNA 2 Tgfgé:]?g’o 60 ... 80
pagr
[oneH n
ropeH 25 MUHYTUN
CraHpapTHa TaBa* Harpesaren 1 250/max, 150 ... 210
nognomaraHm ToraBa 180 ...
Mynka (5.5 oT 190
Kr) BeHTMNaTop
25 MUHYTUN
CraHpapTHa TaBa* q)ygz.lm 1 Tof::én;?;(()’ 150 ... 210
190
[oneH n
TeneH rpun* ropeH
MocTaBeTe egHa HarpeBaTen
TaBa Ha HUCBK nognomaraHm 8 200 20...30
padTt oT
Puba BEHTUNATOP
TeneH rpun*
lNocTaBeTe egHa 3D 3 200 20 .30
TaBa Ha HUCBK YHKL NS

padrt

[MpeaBapuTEnHOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbYBa 3a BCAKa XpaHa.
*Te3n akcecoapu MoXe fa He ca BKNYeHU KbM BallnAa NPOAYKT.
** Te3n akcecoapu He Ca BKIMIOYEeHW KbM BallnA NPOAYKT. Te ca akcecoapw 4OCTBINHM B TbprosckaTa

Mpexa.

Mpun

Mpw NpuroTesiHe Ha ckapa YepPBEHOTO

Meco, pubaTta 1 nTu4eTo Meco 6bP30

ce onuyaT 4o 3naTucTo, nony4yasaT

xybaBa Kopuyka 1 He U3CbxBar.

dunetmpaHo mMeco, WwuyeTa, konbacy,

KaKTO M COYHM 3eMeHYyun (omaTw, nyk

M ap.) ca ocobeHo noaxoasiim 3a

ckapa.

O6wwm npeaynpexaeHns

+ XpaHaTa, KOsITO He e noaxoasiia 3a
neyeHe Ha ckapa, npeacTaBnsiBa
onacHocT oT noxap. Nevyete camo
XpaHa, KoATO € NoAXoAsLla 3a TEXbK
OrbH Ha ckapa. OcBeH ToBa, He
nocTaBsalTe XpaHaTa TBbpAE aaney

B 3aHaTa 4acT Ha ckapaTa. Toea e
Hal-ropeLyaTa 30Ha ¥ TNbCTUTE
XpaHu MoraT aa ce 3anarnsr.

+ 3aTrBopeTe BpaTaTa Ha chypHaTa
no Bpeme Ha U3nonsBaHe Ha
ckaparta. Hukora HepenTe fa
ne4yeTe Ha rpus ¢ OTBOpeHa BpaTta
Ha dypHaTa. NopelwumTe
NOBBPXHOCTU NPUYMHABAT
nsrapsaHusa!

OCHOBHUTE MOMEHTU NpPU roTBeHe

Ha rpuvn

+ MpuroTeeTe xpaHu ¢ NogobHa
aebenuHa n Terno KonkoTo e
BBb3MOXHO 3a rpuna.
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* [NocTaBeTe napyeTtaTa, KOUTO Lie
NPUroTBATE Ha rpun BbPXY TaBata C
pelwleTkaTa 3a rpun Kato rm

pasnpeagenuTte, 6e3 Aa HagBuasaTte

pasmepunTe Ha HarpesaTens.
* B 3aBucuMocT oT aebenvHaTta Ha

napyeTaTa 3a nevyeHe, BpEMETO 3a
roTBeHe, adeHo B TabnuuaTa, Moxe
Aa Bapupa.

+ Mnb3HeTe pelleTkaTa 3a rpun Unu
TaBaTa C pelleTkaTa 3a rpun ao
)KeNnaHoTo HMBO BbB (hypHaTa. AKo

Tabnuua 3a ckapa

roTBMTE Ha peLueTkaTta Ha rpun,
nnb3HeTe TaBaTa Ha oypHaTa KbM
JonHus padT, 3a fa cbbepete
Ma3HuHaTa. TaBaTta Ha dypHarTa,
KOSITO e nocTaBuTte, Tpsbea aa
6bae opasmepeHa Taka, Ye aa
nokpue usnarta 3oHa Ha rpuna. Tasu
TaBa MOXe [a He € BKIoYeHa KbM
BaLLMSA npoaykT. CnoxeTte Marnko
BOOA B TaBaTa Ha (pypHaTa 3a fecHo
noyncTBaHe.

Puba TeneH rpun 4-5 250/max 20..25
[unewkm napyeta TeneH rpun 4-5 250/max 25...35
Kiodpre (rosexno meco) - TeneH rpun 4 250/max 20 ...30
12 6pos
ArHeLkm kotnet TeneH rpun 4-5 250/max 20 ...25
[bprkona - (HapsisaH) TeneH rpun 4-5 250/max 25...30
Tenewkn KoTneTn TeneH rpun 4-5 250/max 25...30
3eneH4YyKoB orpeTeH TeneH rpun 4-5 220 20 ... 30
[peneyeH xnsi6 TeneH rpun 4 250/max 1..3

[MpenopbyBa ce NpeaBapuTEnHO 3arpsiBaHe B NPOABbIKEHNE Ha 5 MWHYTU 3a UAanaTta XxpaHa Ha

ckapa.

Q6bpHeTe napyeTa xpaHa cneg 1/2 o1 obL0To BpeEME 3a NeYeHe.

FoTBeHe ¢ napa

O6u.|a MHdpopmauma
+ ['oTBEHETO ¢ Napa Moxe Aa ce
M3BBbPLUBA CaMO C PyHKLUMMTE 3a
roTBEHe C napa, MoCo4YeHM B
pbKOBOACTBOTO. 3a hyHKUMUTE 3a
rOTBEHE C NOMOLLTa Ha Napa BUXTe
pasgena "PaboTHM (pyHKLMM Ha
¢dypHaTa".

+ Ako B MacaTa 3a rotBeHe ce
npenopbyBa NpeaBapuUTenHO
3arpsisaHe, He 3abpaBsiiTe Aa
nocTaBuTe xpaHata cu BbB pypHaTa
cnep npeaBapuUTErNHO 3arpsiaHe.
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MocoYeHnTe BpemeHa Ha nonueaHe
nokassar BpemeTo, U3MUHANo cneq
npeaBapuTerHo 3arpsiBaHe.
Tabnuuarta 3a rotBeHe CbabpXKa
NperopbLKX 3a roTBEHe, TeCTBaHU OT
npoussoauTens. MoxeTe aa
ornpeAennTe KONMYeCTBOTO BoAa,
TemnepaTtypaTa, PyHKUMATa 3a
roTBeHe ¢ nomolita Ha napa u
BpPeMeTO 3a roTBeHe, KOeTo He e
nocoyeHo B Tabnuuara.

MpaBeTe roTBeHeTO CU C napa ¢
efHa TaBa.



FoTBapcka Tabnuua 3a rotBeHe ¢ napa
MpeanoxeHna 3a roTBeHe ¢ egHa TaBa

2/ 3D" cnea,
MBbAHO3BPH npegsapuTe
eCT xnsi6 i;a:;q:;T beI-;KLlM 200 200 HO 30 ... 40 820
3arpsiBaHe
2/ TeneH
rpun*
MeyeHo MoctaBer  "3D" 25 MUHYTUN
nvne (1.8-2 eegHa  dyHkum  250/max, 250 25 60 ... 70 2000
Kr) TaBa Ha a Torasa 190
HUCBK
padTt
PebpeHa 3 "3
MepKONA(E ool nant dymkum 180 250 15 40 ... 55 1000
AHonapye - rapa* a
oT)
ArHeLuko 3 "3 cneg
”’“‘(’:’li”“‘e CraHaapT  dyHKUM 170 250+250*** ”peiBHaop“Te 90..110 2000
Ha TaBa* l
3eneHYyLm 3arpsiBaHe
3/ "3p" cnen
”°*|:A“:;a € Cranpapt cyHkum 180 100 ”peiBHaop“Te 25..35 1200
Ha TaBa* l
3arpsiBaHe
3/ "3D" npean
Unitskeitk  CTaHaapT  yHKUM 120 150 ”peiBHaop“Te 50 ... 60 1450
Ha TaBa* l
3arpsiBaHe
3/ "3p" cnen
MMNeWKo o ainapr  dyHikun 200 150 npeasapute 25..35 800
Gyrye Ha TaBa* a THO
3arpsiBaHe
MNeyeH 3/ 30"
KapTot CraHpapT yHKUM 190 150 25 45 ... 55 500
P Ha TaBa* l
3/ "3p" cnen
Xnab3a oo et doyHkum 180 150 npeasapute 20 ...30 800
xambyprep Ha TaBa* l o
3arpsiBaHe
3/ "3p" cnen
CoomMraceC oo hanr  dhyHkun 180 100 npeasapute 25..35 500
seneHdyun oo . 1NHO
3arpsiBaHe

* Tesn akcecoapu MOXe Aa He Ca BKIYEHN KbM BaLLUA NPOAYKT.
** [Noka3Ba BPEMETO, U3MUHANO crneq NpeaBapuTenHo 3arpsiBaqe.
*** [lobaseTe oLe 250 mn BoAa 3a NONOBMHATA OT BPEMETO 33 FOTBEHE.
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TecToBU XpaHu

+ XpaHuTe B Ta3n Tabnuua 3a rotBeHe ce NpUroTBAT CbrMacHo ctaHaapTa EN
60350-1, 3a oa ce ynecHu TecTBaHeTO Ha NPOAYKTa 3a KOHTPOSTHU UHCTUTYTH.

Tabnuua 3a roTBeHe Ha TECTOBU XpaHU

MpeanoxeHnA 3a roTBeHe ¢ egHa TaBa

[opeH n
CraHpapTHa TaBa* noneH 3 140 20 ...30
Cnagkuw HarpeBaTten
OT MacreHo Mogenu c
TecTo Harpesaren TeneHu
(cnagka . pacproBe: 3
BuckenTa) CraHpapTHa TaBa [ Mogenu 140 15 ...25
BEHTUNATOP 0 o ehm
padToBe: 2
[opeH n
CraHpapTHa TaBa* noneH 3 160 25..35
HarpeBaTten
Manku Mopgenu ¢
TeneHu
TOpTH HarpeBaten .
CraHpapTHa TaBa* c p?wq;.':;eﬁ 3 150 25..35
BEHTUNATOP 0 o ehm
padToBe: 2
o oy oo
pTa, A P foneH 2 150 30 ...40
26 cM cbe ckoba Ha
x HarpeBaTen
TeneHa ckapa
ManguwnaH
Kpbrna c¢opma 3a
Harpesaren
TOpTa, AuamMeTbp c 2 155 30 . 40
26 cM cbe ckoba Ha
x BEHTURaTop
TeneHa ckapa
Kpbrna yepHa
MeTanHa copma, [opeH n
onametsp 20 cm noneH 2 180 50...65
BbpXY TeneHa HarpeBaTen
Abbnkos ckapa**
nam Kpbrna yepHa
meTanHa cpopma, Harpesarten
onametsp 20 cm [ 3 170 50...65
BbpXY TeneHa BEHTURaTop

ckapa**
MpeaBapuTenHOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a Besika XxpaHa.
* Tesn akcecoapy MOXe [a He ca BKITHOYEHW KbM BaLLUsA NPOAYKT.
** Tesn akcecoapy He ca BKIMOYEHU KbM Balumsi NpogdykT. Te ca akcecoapy AOCTHMNHM B ThproBckata
mMpexa.
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MpeanoxeHns 3a roTBeHe ¢ ABe TaBU

Cnagkuw
Macc:'lTeHo 2-CtaHpapTtHa TaBa* Harpesaten
T6CTO 4-TaBuyka 3a c 2-4 140 15...25
(cnanka cnagkiwu BeHTUnaTop
6u1ckBUTKa)
Mopgenu ¢
TerneHn Mopenu c TeneHum
2-CtaHpapTtHa TaBa* Harpesaten pacpTose: pacproBe: 25 ...
Mankun 150 35
4-TaBuyka 3a c 2-4
TOpTH . Moaenu 6e3 Moaenu 6e3
cnagkiwu BeHTUnaTop .
TerneHn TeneHu padgToBe:
padToBe: 30...40
140

MpenBapuTenHoTo 3arpsisaHe ce NpenopbyYBa 3a BCsKa XpaHa.

* Tean akcecoapu MOXe Aa He ca BKIHYEHN KbM BaLlUMs NPOAYKT.

** Teaun akcecoapu He ca BKMIOYEHM KbM BaLLMs NPOAYKT. Te ca akcecoapu AOCTbINHM B TbproBckata
Mpexa.

Mpun

[peneyeH xnsi6 TeneH rpun 4 250/max 1..3
Kiodpre (rosexno TeneH rpun 4 250/max 20...30
Meco) - 12 6posi
O6bpHeTe xpaHata cnef 1/2 ot 06Lw0To Bpeme 3a neveHe.
MpenopbyBa ce NpeABapuTENHO 3arpsiBaHe B NPOABIKEHNE HA 5 MUHYTU 3a LsinaTa xpaHa Ha
ckapa.
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MNMogabpxaHe u rpuxa

O6wa nHdopmauums 3a
noyncTBaHe

A06u.w| npeaynpexneHus
* VsyakaiTe npoaykta Aa U3CcTuHe,
npeau ga ro nodnctute. Fopewute
MOBBPXHOCTU NPUYMHABAT M3rapsiHus!

* He HaHacsaWTe npenapatuTte
OVPEKTHO BBbPXY ropeLuute
noBbpxHOCTU. ToBa MOXe aa
MPUYMHM TpalHW NeTHa.

* YpenwT TpsibBa Aa ce noyncTea
cTapaTenHo v Aa ce u3cyllasa cneq
BCsika onepauust. o T03n HaunH
ocTaTbLMTE OT XpaHa Lie ce
novmcTBaT NIeCHO M Te3n ocTaTbLm
LLie ce NpeanasaT OT u3rapsiHe,
KoraTo ypeabT Ce u3nosnssa OTHOBO
No-KbCHO. Mo TO3K Ha4YnH
eKCnnoaTaumMoHHUAT XUBOT Ha ypeaa
ce yabkaBa U YecTo cpeLlaHute
npobnemu Hamansear.

* He usnonseanTe npenapaTu 3a
novMcTBaHe ¢ napa.

* Hakou nouncTeallm npenapaTu
MoraT Aa noBpeasaT NoBbpPXHOCTTA.
He n3nonaseaiite abpasnsHu
noyucTBalLLM npenaparu,
novMcTBaLLM NpaxoBe, NoYMCTBALLM
KpemoBe, 06e3MacnnTenun unm ocTpu
npeamMeTn No BpEME Ha NMoYUCTBaHe.

* He e Heobxogumo cneumanHo
noYMcTBaLLO CPEACTBO 3a
nodmcTBaHe cnep Bcsika ynotpeba.
MouncTeTe ypena cbe canyH, Tonna
BOOA M MeKa Kbpna unu rbba u
noacylleTe CbC cyxa Kbpna oT
MUKpOpUOBLP.

+ He 3abpaBsiiTe HanbnHo Aa
N3TpMeTe ocTaHanaTa TeYHOCT crnej
noyucTeaHe 1 HesabaBHO Aa
noYMcTUTE BCSIKa NpbCKalla xpaHa
Mo BpeMme Ha roTBeHe.

* He muiiTe HUKaKBM KOMMOHEHTU OT
BalLMS yped B CbAOMUSIIIHA MaLLMHAa.
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MHOKC 1 HepbXXpgaeMu NOBbPXHOCTU

* He nsnonaeaite no4yncraeallmn
npenapaTtu, CbabpXKallM KucenmHa
WK X1op, 3a NOYUCTBaHE Ha
HepBbXO4aeMn N MHOKC
MOBBPXHOCTM U APBKKN.

* Hepbxgaemarta unm nHokc
NMOBBPXHOCT MOXe Aa NPOMEHU
LBeTa ch BbB BpeMeTo. ToBa e
HopManHo. Cnep Bcsika onepaums
noymncTBanTe ¢ npenapar, noaxoasy
3a HepbXdaemara Unmn MHoKc
MOBBbPXHOCTTA.

* [NouncTBanTe ¢ Meka canyHeHa
Kbpna 1 TeyeH (He Hagpacksall)
npenapat, NOAXOAsILL 38 MHOKCOBM
MOBBbPXHOCTK, KAaTO Cce cTapaeTe Aa
YMUCTUTE B ejHa NOCOKa.

+ OTcTpaHeTe neTHa OT BapOBWK, OO,
HULWeCTe, MISIKO N NPOTEUHU BLPXY
HepbXOaeMNTe-MHOKCOBU U
CTBbKMEHW NOBBbPXHOCTUN He3abarHo,
0e3 na 4vakare. NeTHaTta moraT ga
pbXAsicBaT crefq Abnrv nepuoagn ot
Bpeme.

EmannupaHu noBbLPXHOCTU

+ Cnep Bcsika ynoTpeba noyncreante
emMainoBuUTe NOBBPXHOCTU C
npenapar 3a MMeHe Ha CbA0BE,
TOMMa Boda M Meka Kbpna unu rbba
W rM noacyllaBanTe CbC cyxa Kbpna.

* AKo BaLLMSAT NPOAYKT UMa necHa
(PYHKLUS 3a NoYnCTBaHe ¢ napa,
MOXeTe [ja HarnpaBuTe NECHO
noyMcTBaHe ¢ napa 3a neku
HEMNOCTOSIHHN 3aMbpCSABaHUS.
(BuxTe pasgena "JlecHo noyncTeaHe
¢ napa")

+ 3a TpaliHu neTHa Moxe Aa ce
n3nomnsea NoYncTBaLl Npenapart 3a
dypHa U1 ckapa, npenopbyaH Ha
yebcaiiTa Ha BallaTa Mapka Ha
npoaykTa, 1 Noasoxka 3a
novmcTBaHe, KOSTO He Ce Hagpackea.



He nsnonssainTe BbHLUEH NOYUCTBALL
npenapar 3a gypHa.

dypHaTa TpsbBa fa ce oxnaam 3a
noYMcTBaHe B 30HaTa 3a rOTBEHE.
MouncTBaHeTO Ha ropeLumn
MOBBPXHOCTU LLe Cb3aAaae KakTo
OMacHoOCT OT noXxap, Taka U LWweTu No
MOBBPXHOCTTA Ha emavina.
KaTtanuTuiHu noBbLpPXHOCTH

+ CTpaHW4HWUTE CTEHM B 30HaTa 3a
roTBeHe moraT Aa 6baat NoKpUTK
caMo C eMannupaHu nunu
KaTanuTu4Hu cTeHn. ToBa 3aBUCK OT
moaena.

KaTtanutuyHute cteHn nmat neka
MaToBa 1 nopecTa NoBbPXHOCT.
KaTanuTnyHuTe cTeHn Ha doypHaTa
He TpsibBa Aa ce NoYMcTBar.
KaTtanutuyHute noBbPXHOCTH
abcopbupat macno GnarogapeHue
Ha nopecrtaTta My CTpyKTypa 1
3anoysar ga bnecTaT, koraTo
MOBBPXHOCTTA € HacMTeHa ¢ Macno,
B TO3M CNny4ail ce npenopbyBa Aa ce
3aMeEHAT YacTuTe.

CTbKNneHn NOBbLPXHOCTU

» KoraTto nouncrBaTe CTbKIEHU

MOBBPXHOCTY, He 13non3BsaiTe
TBbPAOW MeTanHu CTbpranku 1
abpa3snBHY NOYMCTBALLM MaTepuarn.
Te MoraT oa noBpeasT CTbKMeHaTa
MOBBPXHOCT.

MouncTeTe ypenda c nomoLuTa Ha
npenapaT 3a MUeHe Ha CbaoBe,
Tonna BoAa U MUKpouGbpHa Kbpna,
crneumngmuyHa 3a CTbKNEHM
MOBBPXHOCTY, U FO MOACYLLIETE CbC
cyxa MyKpodnbbpHa Kbpra.

+ AKo cnef novucTeaHe uma
ocTaTbyeH npenapart, U3bbpLuete ro
ChbC CTyaeHa BoAa 1 NnoAcylleTe ¢
yucTa U cyxa Kbpra oT MUKPOGUOBP.
OcTaTbuuTe OT NoYncTBaLLUS
npenapaT moraT Aa nospeasT
CTbKreHaTa NoBbPXHOCT criefsalLus
MbT.

* B HUKaKbB cnyyam n3cbxHanuTe
ocTaTbLUM BbPXY CTbKIeHaTa
MOBBPXHOCT He TpsibBa Aa ce
novucTeaT ¢ Ha3bOEHN HOXOBE,
TeneHa Bata unv nogo6Hu
WMHCTPYMEHTW 3a HaJpacKkBaHe.

* MoxeTe oa npeMaxHeTe kanuuesuTe
neTHa (KbNTW NeTHa) BbpXY
CTbKIeHaTa NOBBbPXHOCT C HANUYHUS
B TbproBckata Mpexa
obe3mMacrnsBall areHT, ¢
OTCTpaHsiBaHe Ha KOTIEH KaMbK,
KaTo OLET UMK NIMMOHOB COK.

* AKO NOBBPXHOCTTA € CUITHO
3aMbpceHa, HaHeceTe
MoYMCTBALLIOTO CPeacTBO BbPXY
METHOTO € rbba 1 n3vakaTe AbNro
BpeMe, 3a Aa nogencTea npaBuItHo.
Cnep ToBa NnoyncTeTe CTbkeHaTa
MOBBPXHOCT C MOKpa Kbpna.

+ OGesLBeTABAHETO U NeTHaTa no
CTbKIeHaTa NoOBBbPXHOCT ca
HOpMarHu 1 He ca gedekTu.

MnacTtmacoBM YacTu u Gosigucanu

NOBBPXHOCTHU

+ MouncTeTe NnacTMacoBUTE YacTu U
6osiAMcaHNTE NOBBPXHOCTM C
npenapar 3a MMeHe Ha CbA0BE,
TOMMa Boda M Meka Kbpna unu rbba
W M noacyLleTe CbC cyxa Kbpna.

* He nanonssaiite TBbpAN MeTarHu
ckpenepu 1 abpasnBHM NOYUCTBALLMU
npenapatn. Moxe aa nospeau
NMOBBPXHOCTUTE.

* YBepeTe ce, Ye dyrute Ha
KOMMOHEHTUTE Ha ypeaa He ca
ocTaHanu BnaxHu u ¢ npenapar. B
NPOTMBEH Criyyal Bbpxy Tesn dyru
MOXXe [a Bb3HUKHE KOPO3Ws.

MouncTBaHe Ha akKkcecoapwute
OcBeH ako He e MoCoYeHO ApYro B
PBKOBOACTBOTO 3a ynotpeba, He
MuWiiTe akcecoapuTe Ha MpoayKTa B
cbOoMUsNHaTa MalluHa.
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MouncrtBaHe Ha Ko HTPOJTHUA

naHen

+ KoraTo nouncrteaTe naHenure c
yrnpaBreHue Ha KonyeTo, n3dbpLuete
naHerna v KkondeTaTa C Bra)kHa Meka
Kbpna 1 nofcyllete cbC cyxa Kbpna.
He oTcTpaHsaBaiTe konyeTarta 1
yNnbTHEHUATa OTAOMY, 3a Aa
MOYUCTUTE KOHTPOSHMSA NaHen.
KOHTpONHMAT naHen u konyeTara
MOXe Oa ca noBpeaeHu.

» [lokaTo noyucTBaTte naHenuTe oT
WMHOKC C KOHTPOI Ha Kon4yeTaTa, He
n3nonaseaiTe NpenapaTu 3a
NoYncTBaHe Ha MHOKC OKOJO
konyeTaTa. IHOUKaTOpMTE OKOMO
KonyeTaTa moraT Aa 6baaT usTpuTK.

* oyncTeTe CeH30pHNTE KOHTPOIHU
naHenu ¢ BnaxHa Meka Kbpna u
n3cylleTe cbC cyxa kbpna. AKo
BaLUMAT NPOAYKT MMa yHKUMS 3a
3aKnoYBaHe, 3aganTe HacTPoMKuTe
Ha 3akno4BaHe, npeau aa
N3BbPLUNTE NOYNCTBAHETO HA
KOHTPOMHMS naHen. B npoTueeH
cny4yai Moxe Aa Bb3HUKHe
HenpaBUITHO N3MNon3BaHe Ha
Kon4yerara.

MouuncTBaHe Ha
BbTpPELHOCTTa Ha chypHaTa

(30Ha 3a roTBeHe)

CneppBaiiTe CTbMNKWTE 3a NOYUCTBAHE,
onucaHu B pasgena "O6uwa
NHpopmaLma 3a noyncTeaHe", cnopea
TUNOBETE NOBBLPXHOCTM BbLB BallaTa

dypHa.

MouncTtBaHe Ha CTPaAHUYHUTE CTEHU
Ha dypHaTa

CTpaHW4YHMTE CTEHM B 30HaTa 3a
roTBeHe MoraT Aa 6baaTt NoKpuTM camo
C eMainupaHu unu KaTanuTUYHU CTEHMN.
Tosa 3aBucK oT Mmogena. AKo uma
KaTanMTu4yHa cTeHa, BWKTe pasgena
"KaTanuTuyHm cteHn" 3a nHgopmaums.

46/BG

AKO BaLUMAT NpoAyKT € Mofaen ¢

TeneHu ckapw, oTCTpaHeTe TeneHnTe

ckapw, npeaun aa novymctute

CcTpaHun4HuTe cTeHn. Cnepg Toea

3aBbplLUeTe NOYNCTBAHETO, KaKTo €

onucaHo B pasgena "Obwa

WHpopmaLms 3a novncTeaHe" B

3aBMCMMOCT OT TUMNa Ha NOBBLPXHOCTTA

Ha CTpaHW4yHaTa cTeHa.

3a pa npemaxHeTe CTpaHU4YHUTE

TeneHu padTroBe:

1.M3BageTe npegHaTa yacT Ha
TeneHusi padT, KaTo ro usgbpnaTte
BbPXY CTpaHW4HaTa cTeHa B ob6paTHa
nocoka.

2./3gbpnaiTe TeneHus padT, 3a ga ro
n3BaauTe HambIHO.

“““

—

3.3a ga nocrtaBuTe OTHOBO padTOBETE,
npoueaypuTe, Nnpunaraxiu npu
OTCTpaHsiBaHETO UM, TpsibBa Aa ce
MOBTOPSIT CbOTBETHO B obpaTeH pes
OT Kpas 4o HayanoTo.
MouncTBaHe Ha BoaHMA 6GacelH B
OocHoBarta Ha pypHaTta
B 3aBucMMOCT OT YecToTaTa Ha napara,
rnognomMaratla roTBEHeTO - NIeCHU
onepaumu 3a nodmucTeaHe ¢ napa u
TBBPAOCTTA Ha M3NoN3BaHaTa BoAa,
BbB BOAHWSA GacelH Ha ocHoBaTa Ha
(ypHaTa MoraT aa ce nosiBAT NeTHa ot
BapOBUK.
3a ga npemaxHeTe BapoBUKa, KOUTO
MOXe Aa ce NosiBU BbB BOJHUA
GaceliH Ha ocHoBaTa Ha dypHaTa
crnep roTBeHe ¢ NOMoLUTa Ha napa -




NlecHO NoYMCcTBaHe ¢ Napa, Ha BCeKU

2 vnu 3 onepauum

1.0o6aeeTe 350 ky6. cm 6sn oueT
(kMcenuMHHOCTTa Ha oueTa He Tpsibea
Aa Hageuwaea 6%) kbM GaceliHa ¢
BOfa B OCHOBaTa Ha ypHata

2./34akante noHe 30 MMHYTK, 3a Aa
MOXXE OLIETHT a pasTBopu
ocTaTbLMTE OT BApOBUK NpU CTalHa
Temnepartypa.

3.MouncTBaiTe GaceliHa ¢ Meka MoOKpa
Kbpra v noAcyLleTe CbC Cyxa Kbpna.

He nanonseanTte nodncreawim
npenapaTi, CbabpXKalym
KUCEMNWHM UNK XNnopuau, 3a
noyncTBaHe Ha BogHWS GaceliH B
OCHoBaTa Ha cypHaTta. He
noyYncTBanTe BapoBMKa, KOSITO
MOXXe Aa ce oOpa3yBa BbB
BOAHWS H6aceiH Ha ocHoBaTa Ha
cypHaTa 4pes nscTbpraaHe. B
NPOTUBEH Cryyait ocHoBaTa Ha
NpoAayKTa LWe ce noBpeau.
3a ga ce noBuLIM edheKTUBHOCTTA Ha
nouncTBaHe Ha BapoBULU, KOUTO
MoraT Aia ce NosiBAT BbB BOAHUSA
GaceliH B ocHoBaTa Ha ¢hypHara,
cnepg Bceku 10 ynotpebu B
OOMbJIHEHME KbM CTbMNKUTe No
OTCTpaHsiBaHe Ha KOTNeHUA KaMbk
no-rope:
M36epeTe paboTHa yHKLUMS, Npur
KOSITO AOMNHMAT HarpeeaTtern € akTMBEeH
N nycHeTe ypHaTta 3a 2-3 MUHYTU Npun
100 ° C. Cnep ToBa M3kno4veTe
dypHaTa 1 noyncTeTe BbTPELUHOCTTA

Ha oypHaTa C noyMcTBaLl npenapar 3a
rpvn, npenopbyaHo Ha yebcaiiTa Ha
BalllaTa Mapka Ha NpoaykTa , BbB
BoAHMA GaceliH B ocHoBaTa Ha
dypHaTa 1 ocTaseTe Aa npecton 5
MUHYTU. Cnen 5 MUHYTU U3bbpLueTe
BaceiiHa c Boga B ocHoBaTa Ha
dypHaTa ¢ BnaxHa kbpna oT
MMKPOGMOBLP 1 NoacyLeTe.

MuponutnyHo

camMmono4vyuncTBaHe
dypHaTa e obopyasaHa ¢
MUPONUTUYHO CaMOMOYMUCTBAHE.
dypHaTa ce 3arpsisa 4o
npuénuautenHo 420-480 °C n
CblliecTByBaLlaTa MpbCOTUS Ce M3raps
Ao nenen. Moxe Aa Bb3HWKHE CUIMHO
pa3pacTtBaHe Ha gum. OcurypeTte
[obpa BeHTUNauus. Muponusata
TpsibBa Aa ce M3Non3ea creq oKono
Bcsika 10-Ta ynoTpeba Ha dypHaTa.
O6wwm npeaynpexaeHus
opeLuTe NOBbLPXHOCTN MoraT
Aa NpUYMHAT nsrapsiHms!
He pokoceanTe ypena no speme
Ha CTpbMka CaMomnoyncTBaHe U
ApbXTe AeuaTa ganede oT Hero.
M3vakarnTte noHe 30 MUHYTU
npeau ga npemaxHeTe
ocTarbuuTe.

OTcTpaHeTe BCUYKM akcecoapw,
TEeNneckonuU4HUsi pagT K
CTpaHUYHUTE CcTenaxu (ako uma
Takuea), npeau Aa usnonssare
(PYHKLUSITA 3@ caMOMNoYMUCTBaHe
Ha Pyrolytic. Ako He ro
HanpaBuWTe, TOBa LUe AoBeae Ao
noepefa Ha akcecoapuTe 1
CTPaHUYHUTE CTEMaXW.
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AKO BaLUNAT NPOAYKT €
obopyaBaH ¢ NMpo3almTeH
akcecoap (YcTon4ms cpeLly
caMomno4vMcTBaHe Npu BUCOKM
Temneparypw), He e Heobxoanmo
Aa vu3Baxaare Te3u akcecoapu
oT dypHaTa. [Janu akcecoapute
BM Ca MUPO3ALUUTHU UIN He, €
MocoYeHo B pasaena 3a
akcecoapu. OCBeH ako He e
MOCOY€eHo, BalLMTe akcecoapu
He ca yCTOWYMBU Ha BUCOKM
Temnepatypu. Tpsbea ga ce
n3Bagm ot chypHaTa npeam
camorno4vucTBaHe, 3a ga ce
nsberHat noBpeau.

He uncTeTe ynnbTHEHMETO Ha
Bparara.

YnnbTHEHNETO € OT
(PUBPOCTHKNO, KOETO € MHOMO
YyBCTBUTEMHO 1 MOXE NeCHO Aa
ce nospeau.

B cny4yain Ha noBpefa Ha
YNNbTHEHMETO Ha BpaTaTa Ha
(pypHaTa, NogMeHeTe C HOBO
YANbTHEHWE OT OTOPU3NpPaHUS
cepBus.

1.M13BageTe BCUYKKM akcecoapu OT
¢dypHata. B mogenu cbc cTpaHuyHa
CTOIKa; He 3abpaBsaiiTe Aa n3BaguTe
CTpaHNYHUTE CTenaxu.

2.Mpeayn uMkbna Ha NnoYncTeaHe
OTCTpaHeTe 3aMbpcsiBaHusATa OT
BbHLUHUTE NOBBPXHOCTMU U
BbTPELUHOCTTA Ha (oypHaTa ¢
BMnaXkHa Kbpna.
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ManpasHeTe pe3epBoapa 3a
BOAOA, Npeau Aa 3anovyHeTte
MUPONUTUYHO CaMOMOYMUCTBAHE.
Tbl KaTo BbTPELUHOCTTa Ha
(pypHaTa Lle 4OCTUrHEe BUCOKa
Temnepartypa no BpemMe Ha
novMcTBaHe, ako Npes Toea
BpeMe ce nogaje Boaa BbB
ypHaTa, MOXe Aa Bb3HUKHE
CWINeH LWyM v noepeaa Ha
BbTpELLHaTa NOBBPXHOCT Ha
dypHara.

3.M36epeTe dpyHKkumnaTa "Tnponusa”

(camonouncTBaHe).

P2:00 we mura Ha gucnnes. Ako

BaLLMAT NPOAYKT MMa yHKLmMA Eko-

nuponusa, “Pro” ce nosiBaBa Ha

eKpaHa 3a OKOno 2 ceKkyHau, cnen

koeTto P2:00 3ano4yBa ga mura.

Ako TekcTbT “Pro” n “ECO” He
ce NosiBM NbPBO Ha ekpaHa,
BaLUMAT NPOAYKT HAMA
dyHKUMSTa 32 eKo NMponuaa.

4.3apanTe KonyeTo 3a TeMnepatypa
Ha Hal-BucokaTa "makc"
(MakcMmanHa) TemnepaTtypa.

5. Cnep kaTo cTapTupa yHKLMATa 3a
nuponusa, P2:00 e ceBeTHe
MOCTOSIHHO U LLe 3ano4vHe Aa
oTbposiBa. BpemeTo 3a
camoro4yucTBaHe (2 4Yaca) ce
nosiesiBa Ha aucnnes. Tasu
NPOOBIMKUTENHOCT HE MOXeE fa ce
perynupa.

6.Korato chypHaTa goOCTUrHE
onpegeneHa Temneparypa crneg
cTapTupaHe Ha npoleca Ha
camMornovuMcTBaHe, CUMBONBT 3a
3akrnoyYBaHe [&] ce nosiBaBa Ha
avcnnes 3a Bpeme 1 BpataTa Ha
(ypHaTa He MOXxe fia ce OTBOPM.
ToW ocTaBa 3aKroYeH 3a U3BeCTHO
BpeMe, crieq kaTo pyHKUmMATa 3a
nuponu3a npuknoyn. He
HacunBaiTe KnovankaTta Ha BpaTtaTa



C ApbXKa, 4OKaTO CUMBOMBLT 3a
3akntoyBaHe n3yesHe.

7.Korato npouechT Ha noYncTeaHe
MPUKNIOYKM, Ha ekpaHa ce nosiesiea
"End".

8.Cnep kaTo ce nokaxe "End",
3aBbplLUeTe npoueca, kaTo
HacTpoute GYyTOHUTE 3a PYHKLUS 1
Temnepatypa B nonoxeHve 0
(N3KI.).

9.Cnep kaTo CMMBOMBT (2] M34e3He Ha
aucnnesi, oTCTpaHeTe NoYBEHUTE
oTnaraHusl ¢ BoJa U oLeT.

10.[JokocHeTe Npon3BOIIEH KNaBuLL, 3a
Ja 3arnywmvTte 3BykoBaTa anapma.

Cnepn kaTo NpUKMYn
dyHKUMSTa 32 NMPONKU3a,
Kniovyankarta Ha BpaTtaTa e
6bAde akTuBHAa, AokaTo dypHaTa
ce oxnlagu Ao nogxoasiia
TemnepaTtypa. AKo uckate aa
CrOTBWTE HELLO MO BPeEME Ha
TO3M MpoLeC, e ce nokaxe
»H“ 1 roTBeHeTo HAMa aa 6bae
paspeLleHo.

EKO NMpOnNUTUYEH peXxuM Ha
camono4yucTBaHe Bapupa B
3aBUCUMOCT OT Moferia Ha
npogykTa. Bb3amoxHo e ga He e
Hanu4yeH c BawMs NPOJYKT.
Ako dypHaTta Bu He e MHoro
3aMbpceHa, npenopbyBamMe Bu ga
nsnonssare MNuponunsa - MKOHOMUYEH
pexum dpyHkuuaTa. Nuponusa -
WMKOHOMWYEH PEXMM (PYHKLMSA € no-
KpaTtka oT lNMuponusa dyHKuuNA. Ako
(pypHaTa € MHOro 3aMbpceHa,
dyHKUmMaTa MNMruponusa - IKOHOMUYEH
pPeXUM MOXe Aa He e JocTaTbyHa. B
TO3M cny4yan nsbepeTe dyHKUMATA
Muponusa .
1.M3BageTe BCMYKM akcecoapu OT
¢dypHata. B mogenu cbc cTpaHuyHa
cToiika; He 3abpaBsaiTe Aa u3Bagute
CTPaHUYHUTE CTEMaXW.

2.Mpeayn uMkbna Ha NnoYncTeaHe
OTCTpaHeTe 3aMbpcsiBaHusATa OT
BbHLUHUTE NOBBPXHOCTMU U
BbTPELUHOCTTA Ha (oypHaTa ¢
BMnaXkHa Kbpna.

3.M36epeTe dpyHKkumnaTa "Tnponusa”
(camonouncTBaHe).

“Pro” Ha gucnnes ce nosiesABa 3a

okono 2 cekyHau, cnen koeto P2:00

3ano4ysa ga mura.

4.[okocHeTe @ unu © 6yToH.

» “ECO” ce nosiBABa Ha Aucnnes 3a

okono 2 cekyHau cnen koeto P1:30

3ano4ysa ga mura.

5.3aganTe kon4yeTo 3a Temneparypa
Ha HaK-BucokaTta "makc"
(MakcMmanHa) TemnepaTtypa.

6.Korato doyHKUMATa 3a ekonmponumsa
3anoyHe, P1:30 cBeT NOCTOSAHHO 1
3anoyea ga oTbposiea. BpemeTo 3a
camono4uncTtBaHe (1,5 4yaca) ce
nosiesiBa Ha gucnnes. To3u nepuoa
He MoXe fa 6bae NPOMEHEH.

7.KoraTto dpypHaTa AOCTUIHE
onpeaeneHa Temneparypa creg
cTapTupaHe Ha npoLeca Ha
camono4yncTBaHe, CUMBONBT 3a
3akntoyBaHe (&l ce nosiBsiBa Ha
aucnnes 3a BpeMe 1 BpaTtaTa Ha
dypHaTa He MoXe Aa ce OTBOPMU.
Tolh ocTaBa 3aknto4eH 3a N3BECTHO
Bpeme, crieq kato pyHKuusTa 3a
nuponusa npuknoyn. He
HacunBaiTe kni4yankata Ha BpaTaTa
C ApbXKa, 4OKaTO CUMBOMBLT 3a
3akntoyBaHe n3yesHe.

8.KoraTo npoLecbT Ha novncTBaHe
MPUKNIOYKM, Ha ekpaHa ce nosiesiea
"End".

9.Cnep kaTo ce nokaxe "End",
3aBbplLUeTe npoueca, kaTo
HacTpoute GYyTOHUTE 3a PYHKLUS 1
Temnepatypa B nonoxeHve 0
(N3KI.).
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10.Cnepn kaTo cMMBONBT (&l M34e3He Ha
aucnnesi, oTcTpaHeTe NOYBEHUTE
oTnaraHus ¢ Boga U ouer.

11.[JokocHeTe Npon3BOIIEH KaBuLL, 3a
Ja 3arnymTe 3BykoBaTta anapma.

Cnepn kaTo NpUKMYn
dyHKUMSTa 32 NMPONKU3a,
Kniovyankarta Ha BpaTtaTa e
6bAde akTuBHAa, AokaTo dypHaTa
ce oxnlagu Ao nogxoasiia
TemnepaTtypa. AKo uckate aa
CrOTBWTE HELLO MO BPeEME Ha
TO3M MpoLeC, e ce nokaxe
»H“ 1 roTBeHeTo HAMa aa 6bae
paspeLleHo.

NouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢dypHaTa

He n3nonaseaiite rpyou
abpasvBHM NoYMcTBaLM
npenapaTtu, MeTanHu ckpenepu,
TeneHn reoudkM Unu ns3densawim
MaTepuanu 3a no4ynucTeaHe Ha
CTBKMNOTO Ha BpaTa Ha dypHaTa.

MoxeTe Aa npemaxHeTe BpaTaTta 1
cTbKnaTta Ha BallaTa ypHa, 3a aa rv
novnctute. Kak oa npemaxHete
BpaTMTE U CTbKMaTa e 00sACHEHO B
pasgenu "lNpemaxBaHe Ha BpaTaTta Ha
cypHata" u "lMpemaxsaHe Ha
BbTpPELLUHWUTE CTbKMNa Ha BpaTaTta".
Cnep kaTo npeMaxHeTe BbTpeLUHUTE
CTbKNa Ha BpaTaTa, NoyucTeTe rm ¢
npenapar 3a MMeHe Ha CbaoBe, Tonna
BO4A M MeKa Kbpna unu r6a u rn
nscylueTe cbe cyxa kbpna. MNpu
ocTaTbLUM OT Bap, KOUTO MoraT Aa ce
NnosiBAT BbPXY CTHKMOTO Ha dhypHaTa,
N3GbpLUETE CTHKIOTO C OLET U crieq
TOBA 0 U3MNNakHeTe.

MpemaxBaHe Ha BpaTaTa Ha

¢dypHaTa

1.0TBOpETE BpaTaTta Ha dypHaTa.

2.0TBOpETE LUUMKNTE B FTHE30TO Ha
naHTaTa Ha BXxogHaTa BpaTa OTASCHO
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1 OTNABO, KaTO HaTUCHETe Haaony,
KaKTo e MokasaHo Ha cxemara.

TunbT naHTa (A), (B), (C) Bapupa B

3aBMCMMOCT OT MOAena Ha npogykTa.

®urypute no-gony nokassaT Kak Aa

OTBOpPWTE BCUYKM BMOOBE NaHTU.

(A) TN naHTa ce npegnara npu

HOpMarnHu TMnoBe BpaTy.

(B) TMin naHTa ce npegnara npu Tunoee

MeKO 3aTBapsLLu ce BpaTu.

MaHTa T1n (C) ce npegnara npu

TUNOBE MEKU OTBapSLLM / 3aTBapsLLU

BpaTu.



3aknoyBaHe Ha NaHTu - 3aTBOPEHO 3aknoysaHe Ha NaHTW - OTBOPEHO
nonoxeHue nonoxeHue
3.MNocTaBeTe BpaTaTta Ha dpypHaTa 4o
MonyoTBOpPEHa No3nuus.
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4./3abpnanTe oTcTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a Aa s ocsoboguTe oT
AsicHaTa u nsBaTa naHTa u g
nsBagerte.

3a Oa noctaBuTe OTHOBO
BparaTa, npoueaypure,
npunaraHy Npy OTCTPaHABaHETo
i, Tpsi6Ba oa ce NoBTOPAT
CbOTBETHO B 0BpaTeH ped oT
Kpasi 4o Ha4yanoto. Korato
MOHTMpaTe BpaTaTa, He
3abpasaAiTe Aa 3aTBOpPUTE
ckobuTe Ha rHe3aoTo Ha
LapHumpa.

U3BaxpaHe Ha BBbTPEWHOTO
CTBKJ10 Ha BpaTaTa Ha

¢dypHaTa

BbTpelwHOTO CTHKINO Ha BpaTaTta Ha
npoaykTa Mmoxe aa 6bae oTcTpaHeHo
3a MOYMCTBAHE.

1.0TBOpETE BpaTaTta Ha dypHaTa.

2./3gbpnaiTe nnacTtmacosust
KOMMOHEHT, NPUKPEneH KbM ropHaTta
YyacT Ha BpaTaTa, kbM cebe cu, kaTo
€[JHOBPEeMEHHO HaTucKaTe TOYKUTe
3a HansiraHe OT ABeTe CTpaHu Ha
KOMMOHEHTa 1 ro nssageTe.
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3.KakTo e nokasaHo Ha cxemara, Neko
NMoBOUIHETE HAN-BbTPELLUHOTO CTHKMO
kbM 'A' 1 cnep ToBa ro usesageTe,
KaTo nsgbpnate kbm ‘B’

51234

Halt-BbTpeLLIHOTO CTHKIMO
BTOpO BbTPELLHO CTHKIO
TpeTo BbTPELLHO CTHKIO
BBbHLIHO CTHKIO

MnacTmacoB croT 3a CTbKIO-
HoneH

a b~ wON -




4.lMoBTOpETE ChLMA NpoLEeC 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha BTOPOTO M TPETOTO
.01 PKNO

MbpBaTta cTbNka OT NperpynupaHeTo
Ha BpaTaTa e nogmMsiHaTa Ha BTOPOTO U
TPEeToTO CTBKNO (2, 3).

KakTo e nokasaHo Ha cxemarTa,
nocTaBeTe CKOCEHWs1 pbO Ha CTBKINOTO,
3a [a cpeLlHeTe cKoceHns pbo Ha
nnacTMacoBWs CroT.

PenbT 3a 3aKkpensaHe Ha BTOPOTO U
TPETOTO BbTPELUHO CTBKIO HE € BaXeH,
TbI KaTo Te ca B3aMMO3aMeHsIeMU.
[okaTo npukpensaTe Halk-BbTPELUHOTO
CcTbKNO (1), 06bpHETE BHUMaHKE Aa
nocTaBuTe oTneyvaTaHaTa cTpaHa Ha
CTBKMOTO BbPXY BTOPOTO BbTPELLUHO
CTBKIO.

BaxxHo e ga noctaBuTe AOMHUTE BIMK
Ha BCMYKM BbTPELLUHM CTbKNa, 3a Aa
OTroBapsAT Ha AOMHNUTE NNacTMacosu
npopesu (5).

HaTtucHeTe nnacTMacoBusi KOMMNOHEHT
KbM pamMkaTa, AoKaTo Ce uye 3BYK
LLpakBaHe",

Cnepn noyncTBaHe BCUYKK
cTbkna TpsibBa aa 6voaT
crnobeHn oTHOBO.

NouncTBaHe Ha namnaTta BLB
¢dypHaTa

B cny4ai, 4e cTbkneHaTa BpaTa Ha
namnarta Ha cpypHaTa B 30HaTa 3a
roTBEHe ce 3aMbpCK; novncTeTe ¢
npenapar 3a MMeHe Ha CbaoBe, Tonna
BOOA M MeKa Kbpna unu rbba u

n3cylleTe CcbC cyxa Kbpna. B cniyyan
Ha nospea Ha namnara BbB (ypHaTa,
MOXeTe Aa 3aMeHuTe namnarta BbB
ypHaTa, KaTo cneaBare criegBalumTe
CbBETH.

NMoamsiHa Ha naMnaTta BbLB ¢hypHaTa

A06u.w| npeaynpexneHus

+ 3a pa usberHeTe puck OT TOKOB yaap,
npeau a CMeHWTe namnaTa BbB
ypHaTa, U3KIYeTE EneKTpUYecKns
KOHEKTOP U U34akanTe pypHaTa aa
ce oxnaau. FopeLnte NOBbLPXHOCTU
NpUYnHaBaT U3rapsHus!

* B Tasun dypHa ce n3nonaea namna ¢
HaxkeXkaema u4yka ¢ MOLLIHOCT Mo -
manka ot 40 W, BMcounHa no -marnka
ot 60 mm, gMamMeTbp Mo -Manbk oT
30 mm unu xanoreHHa namna ¢
yokbn TMn G9, MOLWHOCT Mo -Mmarnka
o1 60 W JlamnuTte ca nogxoasiwin 3a
paboTa npu Temnepatypu Hag 300 °
C. NamnuTte 3a oypHM MoraT aa
6baaT nony4yeHun oT oTopusnpaH
CEPBU3EH areHT Unn TEXHWK C
nULEH3.

+ MonoxeHneTo Ha Namnarta Moxe aa
ce pasnuyaBa OT NoKa3aHOTO Ha
cxemarta.

+ VanonssaHara B TO3¥ NPOAYKT
namMna He e nogxopsia 3a
OCBETNEHME HA AOMALLHN
nomMellenus. Lienta Ha Tasn namna e
Aa NoMorHe Ha notpebuTens aa
BMXKAA XPaHUTEMNHUTE NPOOYKTU.

+ JlamnuTte, n3nonssaHu B TO3n
npoaykT, Tpsbea Aa nsabpxaT Ha
€KCTPEMHM (PM3nYeCKnN YCroBus,
KaTto TemnepaTypu Hag 50 ° C.
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Ako cbypHaTa BM uUma Kpbrna namna,

1.UsknoveTe ypena ot
enekTpuyeckarta Mmpexa.

2.V/13BapeTe CTbKINEHUS Kanak, KaTo ro
3aBbPTUTE 06paATHO Ha
YacoBHMKOBAaTa CTperika.

3.Ako namnarta Ha BawaTta ¢ypHa €
TMn (A), NokasaHa Ha cxemaTa no-
Jony, 3aBbpTeTe namMnara Ha
ypHaTa, KakTo € NokasaHo Ha
cxemaTa 1 9 3aMeHeTe ¢ HoBa. AKO
mMogena e Tun (B), n3asagete 1, Kakto
€ rnokasaHo Ha cxemara U s
3aMeHeTe C HoBa.

4.MocTaBeTe OTHOBO CTbKMEHMUS Kanak.

Ako cbypHaTa BM uMa KBagpaTHa

namna,

1.UsknoveTe ypena ot
enekTpuyeckarta Mmpexa.

2./13BafgeTe pelleTkUTe criopen
onncaHueTo.
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3.MNoBaurHeTe 3aLNTHUS CTHKIEH

Kanak Ha namMnarta C OTBepTKa.

4.Ako namnarta Ha BaluaTta pypHa e

TMn (A), NokasaHa Ha cxemaTa no-
Jony, 3aBbpTeTe naMmnaTta Ha
dypHaTa, KaKkTo € NokasaHo Ha
cxemara U 81 3aMeHeTe ¢ HoBa. AKO
mMogena e Tun (B), n3asagete 1, Kakto
€ rnokasaHo Ha cxemaTa u s
3aMeHeTe C HoBa.

5.lNocTaBeTe OTHOBO CTHKNEHUS Kanak

N peleTkuTe.



E OT1cTpaHsaBaHe Ha npobnemu

KoHcynTupaiTe ce ¢ oTopuaupaH CepBU3EH areHT UK TEXHWUK C NULEH3 UK ¢
Tbproeeva, Npu KOWTO CTe 3aKynunn NpoayKTa, ako He MoXeTe Aa OTCTpaHuUTe
npo6nema, BbNPEKM Ye CTe U3MBITHUIMM MHCTPYKLMUTE B TO3U pasaen. Hukora He
ce onuTBanTe camu fa nonpaeaTe AedekTeH NPoayKT

+ HopmarnHo e napara Aa u3Tvda no Bpeme Ha pabota. >>> Toea He e
HeusrnpagHocm

* [Napata, K0ATO Bb3HMKBA MO BpEME Ha roTBEHe, MOXE [a Ce KOHAeH3upa 1 aa
o6pa3yBa BOOHWU Kanku, npu gocer cbC CTyaeHUTe NoBbPXHOCTU Ha
npoaykra. >>> Toga He € HeusrnpagHocm.

» KoraTo MeTanHuTe 4actu ce HarpesaT, Te MoraT a ce paswwunpaT 1 aa
NPUYMHAT LWYM. >>> Toga He e Heu3rnpasHocm

+ naBHWAT NpegnasuTen e gedeKkTeH unu ce e U3knuun. >>> [pogepeme
npednasumerniume 8 Kymusima c ripednasumesiu. AKo e Heobxodumo, au
3ameHeme unu Hynupatme.

* [poayKTbT He e BKIMYeEH B (3a3eMeH) KOHTaKT. >>> [[pogepeme epb3kama Ha
wiericena.

+ ByToHUTE / KONYeTaTa / KNaBULWINTE HA KOHTPOSHWUS NMaHen He
dyHKUMOHUpaT. >>> AKo sawusim npodykm e obopydeaH ¢ ¢hyHKUUS 3a
3akrroyeaHe Ha 6ymoHume, b6riokupaHemo Ha 6ymoHume Moxe 0a e
akmusupaHo. Morss, deakmusupalime 20.

+ Jlamnata Ha dypHaTa e gedekTHa. >>> CMeHeme flaMriama Ha ypHama.

+ 3axpaHBaHeTO € npekbcHaTo. >>> [Ipogepeme Oanu uma 3axpaHeaHe.
lposepeme ripednasumernume 8 Kymusima c ripednasumernu. AKo e
Heobxodumo, 3aMeHeme unu Hynupatime rpednasumenume.

* Moxe pa He e 3agageHa Ha onpegeneHa OyHKLMS 3a roTBeHe 1 / unu
Temnepartypa. >>> 3adalime ¢pypHama Ha oripederieHa ¢hyHKUUS 3a 20meeHe
u/ unu memnepamypa.

* Mpu mogenu, obopyaBaHu ¢ TaiMep, TaNMepbT He ce perynupa. >>>
Pezynupatime spememo.

+ 3axpaHBaHeTO € npekbcHaTo. >>> [Ipogepeme Oanu uma 3axpaHeaHe.
lposepeme ripednasumernume 8 Kymusima c ripednasumernu. AKo e
Heobxodumo, 3aMeHeme urnu Hynupalime rpednasumenume.

+ Bpatara Ha cpypHaTa Moxe aa e oTBOpeHa. >>> Ygepeme ce, Y4e 8pamama Ha
ypHama e 3ameopeHa. AKo epamama Ha (hypHama ocmaHe omeopeHa
roseye om oKoso 5 MuHymu, HacmpoUlikume 3a epeMemo 3a 20meeHe uje
6bn0am ommMeHeHU, Hazpegsameriume HaMa 0a pabomsm u namrnama Ha
¢ypHama Hsima Oa ceemHe.
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* Bb3HWKHA NpeguLLIHO NpeKbCBaHe Ha Toka. >>> Peeynupaume spememo /
ripeesKrirnyeamersid Ha npoOmea U 20 BKJ1ro4yeme OImHoe80.

KogoBe / npuynHuM 3a rpellkm n Bb3MOXHM peLleHus - 3a pypHa

CBbpXeTe ce C 0TOpU3MpaHus

Er1-Er7 KoMyHMKaLWOHHW rpeLUKm cepBu3, 3a Ja OTCTpaHuUTe
rpeLukaTa.
CBbpxeTe ce ¢ 0TopusmpaHus
Er 8 - Er 27 ["peLLkn Ha ceH3opa cepBu3, 3a Ja OTCTpaHuUTe
rpeLukaTa.
CBbpxeTe ce ¢ 0TopusmpaHus
pelukM Npu HarpsiBaHe Ha
Er 32 - Er 41 cbypHaTa cepBu3, 3a Ja OTCTpaHuUTe
yp rpeLukaTa.
CBbpxeTe ce ¢ 0TopusmpaHus
peLLKM Ha KOMMOHEHTUTE
Er42 - Er 58 cepBu3, 3a Ja OTCTpaHuUTe
Ha pypHaTa
rpeLukaTa.
CBbpxeTe ce ¢ 0TopusmpaHus
pelukn Ha BpaTaTa Ha
Er 59 - Er 64 cypHaTa cepBu3, 3a Ja OTCTpaHuUTe
yp rpeLukaTa.
peLukn, cBbp3aHu ¢ CBbpxeTe ce ¢ 0TopusmpaHus
Er65-Er 71 napata (npu cypHU cepBu3, 3a Ja OTCTpaHuUTe
dyHKUMS 3a napa) rpeLukara.
CBbpxeTe ce ¢ 0TopusmpaHus
Er 72 - Er 80 XapayepHu rpeLukm cepBu3, 3a Ja OTCTpaHuUTe
rpeLukaTa.
CBbpxeTe ce ¢ 0TopusmpaHus
pelwukn B Ge3onacHocTTa b prsip
Er 81 -Er 85 cepBu3, 3a Ja OTCTpaHuUTe
Ha pypHaTa
rpeLukaTa.
peLukn B MHTEPHET CBbpxeTe ce ¢ 0TopusmpaHus
Er 86 - Er 88 Bpb3kaTa (npu pypHu cepBu3, 3a Ja OTCTpaHuUTe
dyHKUMs Homewhiz) rpeLukara.
MUWKPOBBMHOBM rPeLUKU CBbpxeTe ce ¢ 0TopusmpaHus
Er 89 - Er 92 (npu pypHU cepBu3, 3a Ja OTCTpaHuUTe
MUWKPOBBITHOBA (PYHKLUMSI)  rpelukara.
CBbpxeTe ce ¢ 0TopusmpaHus
peLLkn Ha enekTpoHHaTa
Er 93 - Er 99 cepBu3, 3a Ja OTCTpaHuUTe

nnaTka 1 Tanmepa

rpelikara.
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