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Bienvenue!

Cher client, chére cliente

Nous vous remercions d’avoir choisi I'appareil Grundig . Nous voulons que votre appareil
de haute qualité et doté d'une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale.
Pour ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant d'utiliser
I'appareil.

Tenez compte de toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d'utili-
sation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre d’éventuels dangers.
Conservez le manuel d'utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d’autre, donnez
également le manuel. Les conditions de garantie, les méthodes d'utilisation et de dépan-
nage de votre appareil sont indiquées dans ce manuel.

Les symboles et leurs descriptions dans le manuel de I'utilisateur :

Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

@ Informations importantes et conseils d'utilisation utiles.

Lisez le manuel d'utilisation.

f Attention aux surfaces chaudes.

RE- Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son environnement.
MARQUE

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Consignes de sécurité

+ Cette section contient les ins-
tructions de sécurité néces-
saires a la prévention des
risques de dommage corporel
ou de dommage matériel.

+ Si I'appareil est remis a une
autre personne pour un usage
personnel ou a des fins d’utili-
sation d’occasion, le manuel
d'utilisation, les étiquettes de
I'appareil et les autres docu-
ments et pieces pertinents
doivent également étre remis.

* Notre entreprise ne peut étre
tenue pour responsable des
dommages qui peuvent surve-
nir si ces instructions ne sont
pas respectées.

* Le non-respect de ces instruc-
tions annule toute garantie.

« Faites toujours effectuer les
travaux d'installation et de ré-
paration par le fabricant, le ser-
vice agréé ou une personne
que l'entreprise importatrice
désignera.

+ Utilisez uniquement des pieces
d’origine et des accessoires
d’origine.

« Evitez de réparer ou de rempla-
cer tout composant de I'appa-
reil sauf si cela est clairement
spécifié dans le manuel d'utili-
sation.

+ N'apportez pas de modifica-
tions techniques a I'appareil.

A1 .1 Utilisation prévue

* Cet appareil est congu pour
étre utilisé a domicile. Il n'est
pas destiné a un usage com-
mercial.

* N'utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. Cet appareil est destiné
a une utilisation dans les mé-
nages et dans les cuisines du
personnel de magasins, de bu-
reaux et d’autres environne-
ments de travail.

+ AVERTISSEMENT : Cet appa-
reil doit étre utilisé pour la cui-
sine uniquement. Il ne devrait
pas étre utilisé a d'autres fins
comme le chauffage d’'une
piece.

* Le four peut étre utilisé pour
décongeler, cuire, frire et griller
les aliments.

+ Ce produit ne doit pas étre uti-
lisé pour chauffer des as-
siettes, sécher des serviettes
ou des vétements en les accro-
chant a la poignée.
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1.2 Seécurite des en-
fants, des personnes
vulnérables et des ani-
maux domestiques

Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes dont
les aptitudes physiques, sen-
sorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manquent d'expérience et de
connaissances, a condition
gu’ils soient encadrés ou for-
meés a l'utilisation sécuritaire et
aux dangers de l'appareil.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I'entretien de
I'appareil, a moins qu'ils soient
sous surveillance.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes ayant
des capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales limitées
(y compris les enfants), sauf si
elles sont gardées sous sur-
veillance ou regoivent les ins-
tructions nécessaires.

Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer qu'ils
ne jouent pas avec l'appareil.
Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques. Les
enfants et les animaux domes-
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tiques ne doivent pas jouer
avec l'appareil. En outre, ils ne
doivent ni grimper dessus niy
entrer.

Ne mettez pas d’'objets a por-
tée des enfants sur 'appareil.
AVERTISSEMENT : pendant
I'utilisation, les surfaces acces-
sibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I'écart de I'appareil.

Tenez le matériel d'emballage
hors de portée des enfants. lls
pourraient entrainer des |é-
sions ou une asphyxie.
Lorsque la porte est ouverte,
ne posez aucun objet lourd
dessus et ne laissez pas les
enfants s’y asseoir. Vous ris-
quez de faire basculer le four
ou d'endommager les char-
nieres de la porte.

Avant de mettre au rebut un
appareil usagé ou hors ser-
vice :

Débranchez la fiche d'alimen-
tation et retirez-la de la prise.
Coupez le cable d'alimenta-
tion et détachez-le de l'appa-
reil avec la fiche.

Prenez des précautions pour
empécher les enfants de pé-
nétrer dans le produit.

Ne laissez pas les enfants
jouer avec l'appareil lorsqu'il
est en veille.




Al .3 Seécurité électrique

* Branchez 'appareil a un cou-
rant avec prise de terre proté-
gée par un fusible qui corres-
pond aux courants nominaux
indiqués sur la plaque signalé-
tique. Contactez un technicien
qualifié pour l'installation de la
mise a la terre. N'utilisez pas
I'appareil sans prise de terre
conformément aux réglemen-
tations locales / nationales.

+ La fiche ou les raccords élec-
triques de I'appareil doivent
étre facilement accessibles. Si
cela est impossible, il doity
avoir un mécanisme (fusible,
interrupteur, interrupteur a clé,
etc.) sur l'installation élec-
trique a laquelle I'appareil est
connecté, conforme a la régle-
mentation électrique et sépa-
rant tous les pdles du réseau.

+ Débranchez I'appareil ou cou-

pez le fusible avant toute tache

de réparation, de maintenance
ou de nettoyage.

* Branchez 'appareil dans une
prise conforme aux valeurs de
tension et de fréquence indi-
quées sur la plaque signalé-
tique.

* (Sil'appareil n'est pas équipé
d'un cable d'alimentation) utili-
sez uniquement le cable de
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connexion présenté dans la
section « Spécifications tech-
niques ».

Ne bloquez pas le cordon d’ali-
mentation sous et derriere I'ap-
pareil. Ne placez aucun objet
lourd sur le cordon d'alimenta-
tion. Le cordon d’alimentation
ne doit pas étre plié, coincé, ni
entrer en contact avec une
source de chaleur.
Assurez-vous de ne pas coin-
cer le cable d’alimentation lors
de la mise en place de I'appa-
reil apres le montage ou le net-
toyage.

La surface arriére du four de-
vient chaude lorsque vous I'uti-
lisez. Les cables d'alimenta-
tion ne doivent pas toucher la
surface arriere du produit. Si-
non, il risque d'étre endomma-
gé.

Evitez de bloquer les cables
électriques dans la porte du
four et ne les faites pas passer
sur des surfaces chaudes. Si-
non, l'isolation du cable peut
fondre et provoquer un incen-
die en raison d'un court-circuit.
Utilisez uniquement des cables
originaux. N'utilisez pas de
cables endommagés.
N'utilisez pas de rallonge ni de
multiprises pour brancher I'ap-
pareil.



+ Contactez le service technique
agréé ou l'importateur pour uti-
liser I'adaptateur approuveé
lorsque l'utilisation d'un adap-
tateur convertisseur (pour le
type a brancher) est néces-
saire.

+ Contactez I'exportateur ou le
service technique agréé si la
longueur du cordon d'alimenta-
tion est inappropriée.

* Les sources d'alimentation
portables ou les multiprises
peuvent surchauffer ou
prendre feu. Tenez les sources
d'alimentation portables ou les
multiprises loin de 'appareil.

+ Si le cordon d’alimentation est
endommagé, il doit étre rem-
placé par le fabricant, un ser-
vice autorisé ou une personne
désignée par I'entreprise im-
portatrice afin de prévenir
d’éventuels dangers.

+ AVERTISSEMENT : Avant de
remplacer la lampe du four,
veuillez a débrancher I'appareil
de l'alimentation électrique
pour éviter tout risque d'élec-
trocution. Débranchez I'appa-
reil ou désactivez le fusible de
la boite a fusibles.

Si votre appareil est équipé d'un

cordon et d’'une fiche:

* Ne branchez jamais la fiche de
I'appareil dans une prise cas-
sée, détachée ou démontée.

Assurez-vous que la fiche est ﬂ

entierement insérée dans la
prise. Sinon, les branchements
peuvent surchauffer ou
prendre feu.

- Evitez d'insérer l'appareil dans
des prises huileuses, sales ou
potentiellement exposées a de
I'eau (telles que celles pres
d’'un plan de travail exposé a
des fuites d’eau). Sinon, il y a
un risque de court-circuit ou
d’électrocution.

- Evitez de toucher la fiche avec
des mains humides !

« Tirez la fiche de la prise en te-
nant le corps de la fiche plut6t
que le cordon d'alimentation.

1.4 Sécurité des trans-
ports

+ Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de I'alimenta-
tion électrique avant de porter
I'appareil.

* Le produit est lourd, transpor-
tez le produit avec au moins
deux personnes.

* N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour transporter ou
déplacer l'appareil.

* Ne posez pas d'objets sur l'ap-
pareil. Portez l'appareil vertica-
lement.

+ Lorsque vous souhaitez trans-
porter I'appareil, emballez-le
avec du matériel d’'emballage a
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bulles ou du carton épais et at-
tachez-le avec du ruban adhé-
sif. Maintenez les parties mo-
biles de I'appareil bien fermes
afin d'éviter tout dommage.

+ Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages résultant du transport.
Contactez I'exportateur ou le
service technique autorisé s'il
présente des dommages.

1.5 Sdreteé des installa-
tions

+ Avant de commencer l'installa-
tion, coupez la ligne d'alimen-
tation a laquelle sera branché
I'appareil en désactivant le fu-
sible.

+ Portez toujours des gants de
protection lors du transport et
de l'installation. Le non-respect
de cette consigne peut entrai-
ner un risque de blessure a
cause de bords pointus.

+ Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages. Ne faites pas installer
I'appareil si celui-ci est endom-
mage.

« Evitez d'utiliser des matériaux
d'isolation thermique pour re-
couvrir l'intérieur du meuble a
installer.

* La zone d'installation de I'ap-
pareil ne doit étre exposée aux
rayons solaires ni a des

sources de chaleur telles que ﬂ
les brileurs électriques ou a
gaz.

+ Maintenez ouvert I'environne-
ment de tous les conduits de
ventilation du produit.

* Pour éviter toute surchauffe,
l'installation du produit ne doit
pas se faire derriere des cou-
vercles décoratifs.

+ Dans les cas ou un tuyau/une
conduite de gaz ou une
conduite d'eau en plastique se
trouve derriere la zone d'instal-
lation désignée pour le produit,
il est impératif de garantir qu'il
n'y a pas de contact entre le
produit et ces conduites d'utili-
té publique. Sinon, le tuyau/la
conduite risque d'étre écra-
sé(e).

+ Lorsqu'il se trouve une prise
derriere 'emplacement d'ins-
tallation de I'appareil, il est né-
cessaire de s'assurer que l'ap-
pareil n’est pas en contact
avec cette prise ni qu'aucune
fiche n'est branchée sur cette
prise.

A1 .6 Seécurité d'utilisation

+ Assurez-vous d'éteindre I'appa-
reil apres chaque utilisation.
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+ Si vous n'utilisez pas l'appareil
pendant une longue période,
débranchez-le ou coupez l'ali-
mentation a partir de la boite a
fusibles.

+ Cessez d'utiliser I'appareil s'il
connait une panne ou s'il est
endommagé pendant l'utilisa-
tion. Débranchez I'appareil de
la prise électrique. Contactez
l'importateur ou le service
technique agréé.

* N'utilisez pas l'appareil sila
porte en verre a été retirée ou
est fissurée. Dans le cas
contraire, vous risquez de vous
blesser et de causer des dom-
mages a l'environnement.

* Ne marchez pas sur l'appareil

pour quelque raison que ce

soit.

N'utilisez jamais I'appareil

lorsque votre discernement ou

votre coordination de mouve-
ments est altéré par la
consommation d'alcool et/ou
de drogues.

Les objets inflammables ne

doivent pas étre conservés a

l'intérieur et autour de la zone

de cuisson. Dans le cas
contraire, ils peuvent provo-
quer un incendie.

La poignée du four n’est pas

un seche-serviettes. Lorsque

vous utilisez I'appareil, n"accro-
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1.7
A ture

chez pas de serviettes, ni de
gants, ni de textiles similaires
sur la poignée.

Les charnieres de la porte du
produit bougent lors de I'ouver-
ture et de la fermeture de la
porte et peuvent se bloquer.
Lors de I'ouverture / la ferme-
ture de la porte, ne tenez pas la
piece a partir des charniéres.

Alertes de tempéra-

AVERTISSEMENT : Lorsque
le produit est utilisé, le produit
et ses parties accessibles sont
chauds. Il faut veiller a ne pas
toucher le produit et les élé-
ments chauffants. Les enfants
de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart du produit, a
moins d'étre constamment
surveillés.

Ne placez pas de matériaux in-
flammables ou explosifs a
proximité de l'appareil, car les
surfaces seront chaudes lors-
qu'il fonctionnera.

Gardez vos distances lorsque
vous ouvrez la porte du four
pendant ou a la fin de la cuis-
son. La vapeur peut vous bra-
ler la main, le visage et/ou les
yeux.



« Pendant le fonctionnement, le
produit est chaud. Il faut veiller
a ne pas toucher les parties
chaudes, l'intérieur du four et
les éléments chauffants.

+ Portez toujours des gants de
cuisine résistants a la chaleur
lorsque vous manipulez le pro-
duit.

1.8 Utilisation des ac-
cessoires

* Il est important de placer cor-
rectement la grille métallique
et le plateau sur les étagéres
métalliques. Pour plus d’infor-
mations, reportez-vous a la
section «utilisation des ac-
cessoires».

* Fermez la porte du four apres
avoir poussé les accessoires
complétement dans I'espace
de cuisson, sinon ils risquent
de heurter la vitre de la porte et
de 'endommager.

1.9 Consignes de sécu-
rité relatives a la cuis-
son

+ Soyez prudent lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a haute température
et peut provoquer un incendie,
car il peut s'enflammer lors-
gu’il entre en contact avec des
surfaces chaudes.

. Les résidus alimentaires dans ﬂ

la zone de cuisson, tels que
I'huile, peuvent s'enflammer.
Nettoyez ces résidus avant la
cuisson.

* Risque d'intoxication alimen-
taire : Ne laissez pas les ali-
ments au four pendant plus
d’'une heure avant ou apreés la
cuisson. Sinon, ils peuvent pro-
voquer des intoxications ali-
mentaires ou des maladies.

* Ne chauffez pas les boites fer-

mées et les bocaux en verre

dans le four. La pression sus-
ceptible de s'accumuler dans
la boite / le bocal pourrait la/le
faire exploser.

Ne placez pas de plateaux de

cuisson, de plats ou de papier

aluminium directement au bas
du four. La chaleur accumulée
pourrait endommager le fond
du four.

Respectez les précautions sui-

vantes lorsque vous utilisez du

papier sulfurisé gras ou des ma-
tériaux similaires :

* Placez le papier sulfurisé dans
un ustensile de cuisine ou sur
un accessoire du four (plateau,
grille métallique, etc.) avec les
aliments et placez-le dans le
four préchauffé.

* Pour éviter de toucher les élé-
ments chauffants du four et
d'obstruer le flux d'air chaud,
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retirez les parties excéden-
taires de papier sulfurisé qui
pendent des accessoires ou
des récipients. N'utilisez pas
de papier sulfurisé a des tem-
pératures de four supérieures
a la température maximale
d'utilisation spécifiée par le fa-
bricant. Ne mettez jamais le
papier sulfurisé en contact
avec le four.

Ne le placez pas sur les acces-
soires pendant le préchauf-
fage.

Appuyez toujours sur une as-
siette ou un objet similaire
pour éviter que le matériau ne
vole en raison de la circulation
de l'air a l'intérieur du four.

Ne recouvrez que la surface
nécessaire a l'intérieur du pla-
teau.

Apres chaque utilisation, le pla-
teau doit étre nettoyé et tout
papier sulfurisé ou matériau si-
milaire utilisé dans le plateau
doit étre remplacé. Dans le cas
contraire, les liquides qui
s'écoulent sur le plateau
peuvent provoquer des fumées
ou méme des flammes.

Un flux d'air est généré lorsque
le couvercle de I'appapreil est
ouvert. Le papier sulfurisé peut
entrer en contact avec les élé-
ments chauffants et s'enflam-
mer.
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« Si vous utilisez une grille pour

la friture, placez un plateau sur
la grille inférieure. Sinon, 'huile
alimentaire et les autres com-
posants qui s'égouttent sur la
sole du four peuvent créer une
épaisse fumée et provoquer
des flammes.

Fermez la porte du four pen-
dant la grillade. Les surfaces
chaudes peuvent causer des
brilures !

Les aliments qui ne sont pas
adaptés aux grillades pré-
sentent un risque d’incendie.
Faites griller uniquement les
aliments qui sont adaptés a un
feu de barbecue intense. Ne
placez pas non plus les ali-
ments trop loin a l'arriere de la
grille. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras
peuvent prendre feu.

1.10 Sécurité relative a
I'entretien et au net-
toyage

+ Attendez que I'appareil refroi-

disse avant de le nettoyer. Les
surfaces chaudes peuvent cau-
ser des brilures !

* Ne lavez jamais I'appareil par

pulvérisation ou aspersion
d’eau! Il existe un risque
d’électrocution !




 N'utilisez pas de nettoyeur va-
peur pour nettoyer I'appareil,
car il peut provoquer un choc
électrique.

 N'utilisez pas de nettoyants
abrasifs, de grattoirs métal-
liques, de laine métallique ou

d’agents de blanchiment pour
nettoyer la vitre de la porte
avant du four. Ces matériaux
peuvent provoquer des rayures
et des bris sur les surfaces en
verre.

2 Instructions relatives a I'environnement

2.1 Directive sur les déchets

2.1.1 Conformité avec la directive
DEEE et élimination des déchets

Cet appareil est conforme a la directive
DEEE de I'Union européenne (2012/19/UE).
Le produit possede un symbole de classifi-
cation attribué aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Ce produit a été fabriqué avec

des pieces et matériaux de

qualité supérieure, réutilisables

et adaptés au recyclage. Par

conséquent, ne le mettez pas
B . oyt avec les ordures mé-
nageéres et d'autres déchets a la fin de sa
durée de vie. Rendez-vous dans un point de
collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Vous pouvez de-
mander a votre administration locale quels
sont ces points de collecte. L'élimination
correcte de I'appareil permet d'éviter les
conséquences négatives pour l'environne-
ment et la santé humaine.

Conformité avec la directive RoHS :

Votre appareil est conforme a la directive
RoHS de I'Union européenne (2011/65/UE).
Il ne comporte pas de matériaux dangereux
et interdits mentionnés dans la directive.

2.2 Informations sur I'emballage

Les matériaux d'emballage de cet appareil
sont fabriqués a partir de matériaux recy-

clables, conformément a nos réglementa-
tions nationales en matiére d'environne-

ment. Ne jetez pas les déchets d’emballage
avec les déchets ménagers ou autres, ap-
portez-les aux points de collecte des maté-
riaux d'emballage désignés par les autori-
tés locales.

2.3 Recommandations pour économi-
ser I'énergie

Conformément a I'UE 66/2014, les informa-
tions sur l'efficacité énergétique figurent
sur le recu fourni avec le produit.

Les recommandations ci-apres vous aide-

ront a utiliser votre appareil de fagon écolo-

glque tout en économisant de I'énergie.
+ Décongeler les aliments surgelés avant
de les cuire.

+ Dans le four, utilisez des récipients
sombres ou émaillés qui transmettent
mieux la chaleur.

+ S'il est indiqué dans la recette ou le ma-
nuel d’utilisation, préchauffez toujours.
N'ouvrez pas la porte du four trop sou-
vent pendant la cuisson.

- Eteignez I'appareil 5 a 10 minutes avant
la fin de la cuisson pour une cuisson pro-
longée. Vous pouvez économiser jusqu'a
20 % d'électricité en utilisant la chaleur
résiduelle.

+ Essayez de faire cuire plus d'un plat a la
fois au four. Vous pouvez cuire en méme
temps en plagant deux cuiseurs sur la
grille. De plus, si vous faites cuire vos re-
pas I'un aprés l'autre, vous économiserez
de I'énergie, car le four ne perdra pas sa
chaleur.
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- N'ouvrez pas la porte du four lors de la dans la “Chaleur tournante éco” fonction m

cuisson en mode “Chaleur tournante d'utilisation,et cette température peut
éco”de fonctionnement. Si la porte n'est étre différente de celle qui est affichée a
pas ouverte, la température interne est I'écran.

optimisée pour économiser I'énergie

3 Votre appareil

3.1 Présentation de I'appareil

-— 1
10 ¢ —
gl
9« p 2%
*%
» 3
> 4
8 <
7
< N\ )
’- =\
L N
» 5
F 1
. » 6
1 Panneau de commande 2 Lampe
3 Etageéres grillagées 4 Moteur du ventilateur (derriére la
plaque en acier)
5 Porte 6 Poignée
7 Appareil de chauffage (sous une 8 Positions de I'étagéren
plague en acier)
9 Chauffage supérieur 10 Ouvertures de ventilation
* Cela varie selon le modéle de I'appareil. Il se peut ** Cela varie selon le modéle de I'appareil. Votre
que votre appareil ne soit pas équipé d'une produit n'est peut-étre pas équipé d'une grille.
lampe, ou que le type et I'emplacement de la Dans l'image, un produit avec un support métal-
lampe soient différents de ce qu'indique l'illustra- lique est montré a titre d'exemple.
tion.
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3.2 Présentation et utilisation du pan-
neau de commande de I'appareil

3.2.1 Panneau de commande

Dans cette section, vous trouverez I'apergu
et les utilisations de base du panneau de
commande de I'appareil. Les images et cer-
taines caractéristiques peuvent varier selon
le type d'appareil.

o

SEEEE: 2]

EE@
& O

(E]
@

L 0 0 o & @M

1 Bouton de sélection de fonctions
3 Bouton de sélection de température

S'ily a des boutons de commande de votre
produit, dans certains modéles ces bou-
tons peuvent étre tels qu'ils sortent lors-
qu’on les enfonce (boutons enterrés). Pour
effectuer les réglages a 'aide de ces bou-
tons, il convient d’enfoncer au préalable le
bouton correspondant et le retirer. Apres
avoir effectué votre réglage, appuyez a nou-
veau et remettez le bouton en place.

3.2.2 Introduction au panneau de com-
mande de I'appareil

Bouton de sélection de fonction

Vous pouvez sélectionner les fonctions de
fonctionnement du four avec le bouton de
sélection des fonctions. Tourner a gauche/
droite a partir de la position fermée (en
haut) pour sélectionner.

Bouton de température

Vous pouvez sélectionner la température a
laquelle vous souhaitez cuisiner avec le
bouton de température. Tournez dans le
sens des aiguilles d'une montre a partir de
la position fermée (supérieure) pour sélec-
tionner.

v
2

2 Minuterie

Indicateur de température intérieure du
four

Vous pouvez comprendre la température a
I'intérieur du four grace au symbole de tem-
pérature sur l'affichage de la minuterie. Le
symbole de température apparait a |'écran
lorsque la cuisson commence et le sym-
bole de température disparait lorsque I'ap-
pareil atteint la température réglée.
Lorsque la température a l'intérieur du four
descend en dessous de la température ré-
glée, le symbole de température réapparait.

Minuterie

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Touche d’alarme

Touche de réglage du minuteur
Touche de diminution de la valeur
Touche d’augmentation de la valeur
Touche des réglages

o Ul WN =

Touche de verrouillage des touches
Symboles d’affichage
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: Symbole de I'heure de cuisson

: Symbole d'alarme

: Symbole de luminosité

: Symbole de température

: Symbole du niveau de volume

: Symbole de I'heure de fin de cuisson *

: Le symbole de verrouillage des commandes

: Symbole de verrouillage de la porte *

*Cela varie selon le modéle de I'appareil. Il se peut
qu'il ne soit pas disponible pour votre appareil.

3.3 Fonctions d'utilisation du four

Sur le tableau de fonctions, vous trouverez
les fonctions de cuisson que vous pouvez
utiliser dans votre four et les températures
les plus élevées et les plus basses qui
peuvent étre réglées pour ces fonctions.
L'ordre des modes de fonctionnement indi-
qués ici peut étre différent de la disposition
sur votre I'appareil.

Sym-
boles I?escrlptlon des fonc- Pl’age de toem- Description et utilisation
des tions pérature (°C)
fonctions
A i
PN Lampe du four . Aucur! chauffage ne fonctionne dans le four. Seule la lampe du
| four s'allume.

Décongelation avec
ventilateur

Le four n'est pas chauffé. Seul le ventilateur (sur le mur arriére)
fonctionne. Les aliments congelés avec des granulés sont len-
tement décongelés a température ambiante et les aliments
cuits sont refroidis. Le temps nécessaire a la décongélation
d'un morceau de viande entier est plus long que pour les ali-
ments contenant des céréales.

| ] [Z#

Convection naturelle

Les aliments sont chauffés au-dessus et en dessous au méme
moment. Convient aux gateaux, aux patisseries ou aux gateaux
et ragodts dans des moules a péatisserie. La cuisson se fait a
I'aide d'un seul plateau.

¥
&

Résistance de sole bas
assisté par ventilateur

L'air chauffé par I'appareil de chauffage inférieur est distribué
de fagon égale et rapide dans tout le four grace au ventilateur.
La cuisson se fait a I'aide d'un seul plateau. Cette fonction doit
également étre utilisée pour faciliter le nettoyage a la vapeur.

Chaleur tournante

L'air chauffé par I'appareil de chauffage soufflant est distribué
de fagon égale et rapide dans tout le four grace au ventilateur.
Il convient a la cuisson de vos aliments sur plusieurs plateaux
a différents niveaux d'étagéres.

Chaleur tournante éco

Afin d'économiser de I'énergie, vous pouvez utiliser cette fonc-
tion au lieu d'utiliser "Chaleur tournante” dans la plage de
160-220°C. Mais; le temps de cuisson sera un peu plus long.

Fonction Pizza

L'appareil de chauffage inférieur et le chauffage soufflant fonc-
tionnent. Il convient a la cuisson des pizzas.

Fonction « 3D »

Les fonctions de chauffage supérieur, de chauffage inférieur et
de chauffage par ventilateur fonctionnent. Chaque c6té du pro-
duit a cuire est cuit de maniére égale et rapide. La cuisson se
fait a I'aide d'un seul plateau.

I ERRIBRIE

Grille compléte

La large grille située sur le plafond du four fonctionne. Elle est
appropriée pour les grillades en grande quantité.
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* Votre produit fonctionne dans la plage de
température spécifiée sur le bouton de
température.

3.4 Accessoires de I'appareil

Votre appareil comporte divers acces-
soires. Dans cette section, vous trouverez
la description des accessoires ainsi que les
descriptions de leur utilisation appropriée.
Selon le modeéle de I'appareil, I'accessoire
fourni varie. Tous les accessoires décrits
dans le manuel d'utilisation peuvent ne pas
étre disponibles dans votre appareil.

Les plateaux a l'intérieur de votre
@ appareil peuvent étre déformés

sous l'effet de la chaleur. Cela n'a

aucun effet sur la fonctionnalité. La

déformation disparait lorsque le
plateau est refroidi.

Plateau standard

Il est utilisé pour les patisseries, les ali-
ments surgelés et la friture de gros mor-
ceaux.

Plateau profond

Il est utilisé pour les patisseries, la friture
de gros morceauy, les aliments juteux ou
pour la collecte d’huiles coulantes lors des
grillades.

Grille métallique
Il est utilisé pour frire ou placer les aliments
a cuire, frire et mijoter sur la grille désirée.

Sur les modeéles avec étageéres en fil mé-
tallique :

Sur les modeéles sans étageéres en fil mé-
tallique : :

3.5 Utilisation des accessoires de
I'appareil

Etagéres de cuisson

Il existe 5 niveaux de position des étagéeres

dans la zone de cuisson. Vous pouvez éga-

lement voir I'ordre des étageres en regar-

dant les numéros figurant sur le cadre fron-
tal du four.

Sur les modéles avec étageéres en fil mé-
tallique :

=N who

>

Sur les modeéles sans étageéres en fil mé-
tallique : :

|
—
=~
\

W

= NwWwpkro
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Mise en place de la grille métallique et du
plateau métallique sur les étagéres de cui-
sine

Sur les modeéles avec étageéres en fil mé-
tallique :

Il est essentiel de bien placer la grille métal-
lique sur les étagéres métalliques latérales.
En plagant la grille métallique sur I'étagére
souhaitée, la partie ouverte doit étre orien-
tée vers I'avant. Pour une meilleure cuis-
son, la grille métallique doit étre fixée sur le
point d'arrét de I'étagére métallique. Elle ne
doit pas traverser la butée et entrer contact
avec la paroi arriére du four.

Sur les modéles sans étageéres en fil mé-
tallique : :

Il est essentiel de bien placer la grille métal-
lique sur les étagéres latérales. La grille
métallique n’est orientée que vers une
seule direction lorsqu’elle est placée sur
I'étagére. En plagant la grille métallique sur
I'étagére souhaitée, la partie ouverte doit

Mise en place du plateau sur les étagéres
de cuisine

Sur les modeéles avec étageéres en fil mé-
tallique :

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étagéres métalliques la-
térales. Lorsque vous placez le plateau sur
I'étagére souhaitée, son coété congu pour
étre tenu doit se trouver vers 'avant. Pour
une meilleure cuisson, le plateau doit étre
fixé avec la butée sur I'étagere métallique.
Elle ne doit pas traverser la butée et entrer
contact avec la paroi arriére du four.

Sur les modéles sans étageéres en fil mé-
tallique : :

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étagéres latérales. Le
plateau n’est orienté que vers une seule di-
rection lorsqu'il est placé sur I'étagere.
Lorsque vous placez le plateau sur I'éta-
gére souhaitée, son cété congu pour étre
tenu doit se trouver vers l'avant.

Fonction de butée du grillage

Il existe une fonction de butée qui empéche
la grille métallique de basculer de I'étagére
métallique. Grace a cette fonction, vous
pouvez sortir votre nourriture facilement et
en toute sécurité. Tout en retirant la grille
métallique, vous pouvez la tirer vers l'avant
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jusqu’a ce qu’elle atteigne la butée. Vous
devez passer sur ce point pour le supprimer
complétement.

Sur les modeéles avec étageéres en fil mé-
tallique :

Sur les modéles sans étageéres en fil mé-
tallique : :

Fonction d'arrét de plateau-- Sur les mo-
deéles avec étageres en fil métallique

Il existe également une fonction de butée
qui empéche le plateau de basculer de
I'étagere métallique. Tout en retirant le pla-
teauy, libérez-le de la prise d'arrét arriére et
tirez-le vers vous jusqu'a ce qu'il atteigne le
coté avant. Vous devez passer sur cette
douille d'arrét pour la supprimer compléte-

ment.
/\\'é—_

Mise en place appropriée de la grille métal-
lique et du plateau sur les rails télescopi-
quesModeéles a étagéres grillagées et
rails télescopiques

Grace aux rails télescopiques, les plateaux
ou la grille métallique peuvent étre facile-
ment installés et retirés. Lors de I'utilisation
de plateaux et de grilles métalliques avec le
rail télescopique, il faut s'assurer que les
broches, a I'avant et a I'arriere des rails té-
lescopiques, reposent sur les bords de la
grille et du plateau (comme indiqué sur la
figure).

et I
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3.6 Spécifications techniques

Spécifications générales

Dimension externe de I'appareil (hauteur/largeur/profon- 505 /594 /567

deur)(mm)

Dimension d'installation du four (hauteur/largeur/profon- 590-600 /560 /min. 550
deur)

Tension/fréquence 220-240V ~; 50 Hz

Type et section du cable utilisé / adapté a I'utilisation

dans I'appareil min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Consommation totale d’énergie (kW) 33

Type de fours Four multifonction

Classique : Les informations figurant sur I'étiquette énergétique des fours électriques domestiques sont données
conformément a la norme EN 60350-1 / [EC 60350-1. Les valeurs sont déterminées en fonctions Chauffage de
haut / bas assisté par ventilateur ou (si elles sont présentes) Convection naturelle avec la charge standard.

La classe d'efficacité énergétique est déterminée selon |'ordre de priorité suivant, selon que les fonctions perti-
nentes existent ou non sur I'appareil. 1-Chaleur tournante éco , 2-Chaleur tournante , 3-Gril inférieur assisté par venti-
lateur, 4-Convection naturelle.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin d’'améliorer
la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre appareil.

compagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonction
des conditions d'utilisation et I'environnement de 'appareil.

@ Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation ac-
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4 Premiere utilisation

Avant de commencer a utiliser votre appa-
reil, il est recommandé de suivre les étapes
décrites dans les sections suivantes :

4.1 Reéglage de I'heure pour la pre-
miére fois

Réglez toujours I'heure de la jour-
née avant d'utiliser votre four. Si
vous ne la réglez pas, vous ne pour-

rez pas cuisiner dans certains mo-
déles de four.

1. Lors de la premiére mise en marche du
four, l'indication "12:00" et le symbole &©
clignotent sur I'écran.

2. Réglez I'heure du jour a l'aide des
touches @/O.

O 1M
=g

oo o 3 & @

3. Appuyez sur la touche (9 ou {& pour ac-
tiver le champ Minute.

O I

=inln
|
Q ‘
il N O © & O

4. Appuyez sur les touches @/ pour ré-
gler les minutes.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Confirmez en appuyant sur la touche ©

ou 4%

= L’heure du jour est réglée et le symbole
(O disparait de I'écran.

Si vous ne réglez pas la premieére
@ heure, « 12:00 » et les symboles ©
continueront a clignoter et votre
four ne démarrera pas. Pour que
votre four fonctionne, vous devez
confirmer I'heure de la journée en la
réglant ou en appuyant sur la
touche © lorsqu’elle est a
« 12:00 ». Vous pouvez modifier les
réglages de I'heure de la journée
plus tard tel que décrit dans la sec-
tion « Réglages ».

En cas de panne de courant, les ré-

@ glages de I'heure du jour sont
désactivés. Il devrait étre remis en
place.

4.2 Premier nettoyage

1. Retirez tous les emballages.

2. Retirez tous les accessoires du four pré-
vu a l'intérieur du produit.

3. Allumez I'appareil et laissez-le fonction-
ner pendant 30 minutes, puis éteignez-
le. De cette fagon, les résidus et les
couches qui ont pu rester dans le four
pendant la fabrication sont brilés et net-
toyés.

4. Lorsque vous utilisez I'appareil, sélec-
tionnez la température la plus élevée et
la fonction de cuisson que tous les ap-
pareils de chauffage de votre appareil
utilisent. Voir «Fonctions de fonctionne-
ment du four [» 15]». Vous pouvez ap-
prendre comment faire fonctionner le
four dans la section suivante.

5. Veuillez attendre que le four refroidisse.

o

Essuyez les surfaces du produit avec un
chiffon ou une éponge humide et sé-
chez-les avec un chiffon.

Avant d'utiliser les accessoires ;

Nettoyez les accessoires que vous retirez
du four avec de I'eau savonneuse et une
éponge de nettoyage douce.
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REMARQUE : Certains détergents ou
agents de nettoyage peuvent endommager
la surface. N'utilisez pas de détergents
abrasifs, de poudres de nettoyage, de
créemes de nettoyage ou d'objets pointus
pendant le nettoyage.

5 Utilisation du four

REMARQUE : Lors de la premiere utilisa-
tion, de la fumée et des odeurs peuvent se
dégager pendant plusieurs heures. C'est
normal et vous avez juste besoin d'une
bonne ventilation pour I'éliminer. Evitez d'in-
haler directement la fumée et les odeurs
qui se forment.

5.1 Informations générales sur I'utili-
sation du four

Ventilateur de refroidissement( Cela varie
selon le modéle de appareil. Il se peut
qu’il ne soit pas disponible pour votre
appareil. )

Votre produit est équipé d’un ventilateur de
refroidissement. Le ventilateur de refroidis-
sement est activé automatiquement en cas
de besoin et refroidit a la fois la face avant
de I'appareil et le four. Il est automatique-
ment désactivé lorsque le processus de re-
froidissement est terminé. L'air chaud sort
par la porte du four. Evitez de couvrir ces
ouvertures de ventilation. Sinon, le four
risque de surchauffer. Le ventilateur de re-
froidissement continue a fonctionner pen-
dant le fonctionnement du four ou aprés
I'arrét du four (pendant environ 20 a 30 mi-
nutes). Si vous cuisinez en programmant la
minuterie du four, a la fin du temps de cuis-
son, le ventilateur de refroidissement
s'éteint au méme moment que toutes les
fonctions. L'utilisateur ne peut pas détermi-
ner la durée de fonctionnement du ventila-
teur de refroidissement. Il s'allume et
s'éteint automatiquement. Ce n'est pas une
erreur.

Eclairage du four

L'éclairage du four est en marche lorsque le
four commence la cuisson. Dans certains
modeles, I'éclairage est en marche pendant
la cuisson, tandis que dans d'autres, il
s'éteint apres un certain temps.

Si vous souhaitez que la lampe du four
reste allumée en permanence, sélectionnez
I'état de fonctionnement “Lampe du four” a
I'aide du bouton de sélection de la fonction.

5.2 Fonctionnement de I'unité de
commande du four

Avertissements généraux sur l'unité de

commande du four

+ La durée maximale qui peut étre définie
pour le processus de cuisson est de
5 heures 59 minutes. En cas de panne
d’alimentation, le programme est annulé.
Vous devrez le reprogrammer.

+ Lors des réglages, les symboles corres-
pondants clignotent a I'écran. Patientez
quelques instants pendant I'enregistre-
ment des parametres.

+ Lorsqu'un réglage de cuisson a été effec-
tué, I'heure de la journée ne peut pas étre
réglée.

+ Sila durée de cuisson est réglée lorsque
la cuisson commence. Le temps restant
s'affiche a I'écran.

+ Dans les cas ou le temps de cuisson ou
le temps de fin de cuisson est défini,
vous pouvez annuler automatiquement
en appuyant longuement sur la touche ©

Minuterie
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Touche d’alarme
Touche de réglage du minuteur

1
2

3 Touche de diminution de la valeur

4 Touche d’augmentation de la valeur
5

Touche des réglages



6  Touche de verrouillage des touches
Symboles d’affichage

€O : Symbole de I'heure de cuisson

{9 : Symbole de I'heure de fin de cuisson *

: Symbole d'alarme

: Le symbole de verrouillage des commandes

(D :Symbole de luminosité
8

: Symbole de température
() : Symbole du niveau de volume
: Symbole de verrouillage de la porte *

*Cela varie selon le modeéle de I'appareil. Il se peut
qu'il ne soit pas disponible pour votre appareil.

Mise en marche du four

Lorsque vous sélectionnez une fonction de
cuisson a l'aide du bouton de sélection de

fonctions et que vous réglez une tempéra-

ture donnée a l'aide du bouton de tempéra-
ture, le four se met en marche.

Arrét du four

Vous pouvez arréter le four en tournant le
bouton de sélection de fonctions et le bou-

ton de température en position arrét (haut).

Cuisson manuelle pour la sélection de la
température et de la fonction de cuisson
du four

Vous pouvez cuisiner a I'aide d'une com-
mande manuelle (sous votre propre
contrdle) sans régler le temps de cuisson
en sélectionnant la température et la fonc-

tion de cuisson spécifiques a vos aliments.

P , °C

o / [

1. Sélectionnez la fonction de fonctionne-
ment lorsque vous souhaitez cuisiner a
l'aide du bouton de sélection des fonc-
tions.

2. Réglez la température de cuisson sou-
haitée a l'aide du bouton de tempéra-
ture.

= Votre four se met en marche immédia-

tement a la fonction et a la tempéra-
ture sélectionnées, et le symbole § ap-
parait a I'écran. Lorsque la température
interne du four atteint la température
définie, le symbole § disparait. Le four
ne s'arréte pas automatiquement
puisque la cuisson manuelle ne com-
prend pas le réglage du temps de cuis-
son. Vous devez contréler la cuisson et
I'éteindre vous-méme. Lorsque votre
cuisson est terminée, arrétez le four en
tournant le bouton de sélection de
fonctions et le bouton de température
en position arrét (haut).

Cuisson effectuée par le réglage du temps

de cuisson :

Vous pouvez programmer le four pour qu'il

s'arréte automatiquement a la fin du temps

en sélectionnant la température et la fonc-

tion de cuisson spécifiques a vos aliments

et en réglant le temps de cuisson sur la mi-

nuterie.

1. Sélectionnez une fonction de cuisson
pour la cuisson.

2. Appuyez sur la touche (O jusqu’a ce que
le symbole (O s'affiche a I'écran pour in-
diquer le temps de cuisson.

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

Q
Une fois la fonction et la tempéra-
@ ture réglées, vous pouvez régler le
temps de cuisson pour 30 minutes
en appuyant directement sur la
touche ® pour un réglage rapide du
temps de cuisson et modifier le

temps a l'aide des touches ®/O.

3. Réglez le temps de cuisson a l'aide des
touches @/O.
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Le temps de cuisson augmente

@ d’une minute dans les 15 premiéres
minutes, apres 15 minutes il aug-
mente de 5 minutes.

4. Mettez vos aliments au four et réglez la
température a I'aide du bouton de tem-
pérature.

= Votre four se met en marche im-
médiatement a la fonction et a la
température sélectionnées. Le
compte a rebours du temps de
cuisson défini commence et le
symbole § s'affiche a I'écran.
Lorsque la température interne du
four atteint la température définie,
le symbole § disparait.

5. Une fois le temps de cuisson défini ter-
miné, « Fin » apparait, le symbole O cli-
gnote et la minuterie émet un bip.

6. L'avertissement retentit pendant deux
minutes. Appuyez sur n'importe quelle
touche pour arréter I'avertissement.
L'avertissement s'arréte et I'heure du
jour s'affiche a I'écran.

= Le symbole [§ s'affiche a I'écran et le
compte a rebours 3-2-1 commence. La
touche se verrouille a la fin du compte
arebours. Lorsque vous appuyez sur
n'importe quelle touche aprés que le
verrouillage de touches soit activé, la
minuterie émet un signal sonore et le
symbole [ clignote.

Si vous relachez la touche avant la

@ fin du compte a rebours, le ver-
rouillage de la touche ne s’active
pas.

Les touches de la minuterie ne
@ peuvent pas étre utilisées lorsque

le verrouillage de touches est acti-

vé. Le verrouillage de touches ne se

désactive pas en cas de panne de
courant.

Si vous appuyez sur une touche a la
@ fin de I'avertissement sonore, le
four se remet en marche. Pour évi-
ter que le four ne fonctionne a nou-
veau a la fin de I'avertissement,
mettez le bouton de température et
le bouton de fonction en position
« 0 » (arrét).

5.3 Réglages

Activation du verrouillage de touches

En utilisant la fonction de verrouillage de
touche, vous pouvez protéger la minuterie
contre les interférences.

1. Appuyez sur la touche jusqu'a ce que le
symbole [ s'affiche a I'écran.

Désactivation du verrouillage de touches

1. Appuyez sur la touche jusqu’a ce que le
symbole 3 disparaisse a I'écran.

= Le symbole {3 disparait de I'écran et le
verrouillage des touches est désactivé.

Réglage de I'alarme

Vous pouvez également utiliser la minuterie
de I'appareil pour tout avertissement ou
rappel autre que la cuisson. L'horloge de
I'alarme n'a aucun impact sur le fonctionne-
ment du four. Elle est utilisée a des fins
d'avertissement. Par exemple, vous pouvez
utiliser I'alarme lorsque vous voulez retour-
ner les aliments au four a une certaine
heure. Des que I'heure que vous avez réglée
est écoulée, la minuterie émet un avertisse-
ment sonore.

La durée maximale de I'alarme peut
étre de 23 heures 59 minutes.
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1. Appuyez sur £} jusqu’a ce que le sym-
bole N\ de la touche s'affiche a I'écran.

a LU
L O o0 0 & 6
4

2. Réglez I'heure de I'alarme a l'aide des
touches @/O.

10 1
2\ [

NG
4

= Aprés avoir réglé I'heure de
I'alarme, le symbole /) reste allumé
et le compte a rebours de I'heure
de I'alarme commence a I'écran. Si
I'heure de I'alarme et le temps de
cuisson sont réglés en méme
temps, le temps le plus court s'af-
fiche a I'écran.

3. Une fois que I'heure de I'alarme est
écoulée, le symbole A commence a cli-
gnoter et un avertissement sonore re-
tentit.

Désactivation de I'alarme

1. Une fois le temps de I'alarme écoulé,
I'avertissement sonore retentit pendant
deux minutes. Appuyez sur n'importe
quelle touche pour arréter l'avertisse-
ment sonore.

= L'avertissement s’arréte et I'heure du
jour s'affiche a I'écran.

Si vous souhaitez désactiver I'alarme ;

1. Appuyez sur la touche 2 jusqu’a ce que
le symbole 2\ s’affiche a I'écran pour ré-
initialiser I'heure de I'alarme. Appuyez
sur la touche © jusqu’a ce que le sym-
bole « 00 h 00 » s'affiche a I'écran.

2. Vous pouvez également désactiver
I'alarme en appuyant longuement sur la
touche Q.

Réglage du volume

1. Appuyez sur la touche ¢ jusqu’a ce que
le symbole ]y s’affiche a I'écran.

L ]@
O~ L
&6

L O © ‘
2. Réglez le niveau souhaité a I'aide des
touches @/©. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Appuyez sur la touche 3¢ pour confirmer
ou patientez sans appuyer aucune
touche. Le volume réglé devient actif
aprés un certain temps.

Réglage de la luminosité de I'écran

1. Appuyez sur la touche ¢ jusqu’a ce que
le symbole (P s’affiche a I'écran.

1| P

(I I

Lo o0 o i’xé (&)

2. Réglez le degré de luminosité souhaité a
I'aide des touches ®/O. (d-01-d-02-
d-03)

1T ®

O~ ud
S

o O o ‘

3. Appuyez sur la touche {6 pour confirmer
ou patientez sans appuyer aucune
touche. Le réglage de luminosité devient
actif aprés un certain temps.

Modification de I'heure du jour

Sur votre four pour modifier I'heure du jour
que vous avez précédemment définie :
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1. Appuyez sur la touche {¢; jusqu’a ce que
le symbole (© s’affiche a I'écran.

2. Réglez I'heure du jour a l'aide des
touches ®/0.

" 200
Ao 0 QO &
R 8

3. Appuyez sur la touche (9 ou & pour ac-
tiver le champ Minute.

4. Appuyez sur les touches @/ pour ré-

gler les minutes.

o |1JCo
]y

oo o g

‘@ﬁ

5. Confirmez en appuyant sur la touche ©

ou 4%

= L’heure du jour est réglée et le symbole
(O disparait de I'écran.

6 Informations générales sur la cuisine

Vous trouverez dans cette section des
conseils sur la préparation et la cuisson de
vos aliments.

Cette section décrit certains des aliments
testés en tant que producteurs et les para-
métres les plus appropriés pour ces ali-
ments. Les réglages du four et des acces-
soires appropriés pour ces aliments y sont
également indiqués.

6.1 Avertissements généraux concer-
nant la cuisson au four

+ Lorsque vous ouvrez la porte du four pen-

dant ou apres la cuisson, de la vapeur
brilante peut s’en échapper. La vapeur
peut vous briler la main, le visage et/ou
les yeux. Lorsque vous ouvrez la porte du
four, tdchez de rester a I'écart.

+ Lavapeur intense générée pendant la

cuisson peut former des gouttes d’'eau de

condensation a l'intérieur et a I'extérieur
du four, et sur les parties supérieures de
I'appareil en raison de la différence de
température. Il s’agit d'un phénomeéne
physique et normal.

+ Les valeurs de température et de temps
de cuisson indiquées pour les aliments
peuvent varier selon la recette et la quan-
tité. Pour cette raison, ces valeurs sont
fournies sous forme de plages.

Retirez toujours les accessoires non utili-

sés du four avant de lancer la cuisson.

Les accessoires laissés dans le four

peuvent empécher que vos aliments

cuisent a de valeurs de température ap-
propriées.

+ Pour les aliments que vous cuisinez se-

lon votre propre recette, vous pouvez

faire référence a des aliments similaires
indiqués dans les tables de cuisson.

L'utilisation des accessoires fournis vous

permet d’obtenir les meilleures perfor-

mances de cuisson. Prétez toujours at-
tention aux avertissements et aux infor-
mations fournis par le fabricant pour
d’autres ustensiles de cuisine que vous
utilisez.

+ Découpez le papier sulfurisé a utiliser
pendant votre cuisson dans des dimen-
sions adaptées au récipient dans lequel
vous cuisinez. Lorsque le papier sulfurisé
déborde du récipient, cela peut causer
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des bralures et affecter la qualité de
votre cuisson. Utilisez le papier sulfurisé
dans la plage de température indiquée.

+ Pour une bonne performance de cuisson,
placez vos aliments sur la bonne étagére
recommandée. Ne changez pas la posi-
tion de I'étagéere pendant la cuisson.

6.1.1 Patisseries et aliments cuits au
four

Informations générales

+ Nous vous recommandons d'utiliser les
accessoires de I'appareil pour obtenir
une bonne performance de cuisson. Si
vous utilisez un ustensile de cuisson
autre que ceux fournis, optez pour un us-
tensile de couleur sombre, antiadhésif et
résistant a la chaleur.

+ Si le préchauffage d’aliments est recom-
mandé dans la table de cuisson, veillez a
les mettre au four par la suite.

+ Sivous cuisinez a l'aide d’'ustensiles de
cuisine sur la grille métallique, placez-les
au milieu de la grille, et non prés du mur
arriere.

+ Tous les ingrédients utilisés dans la fabri-

cation des patisseries doivent étre frais
et a température ambiante.

+ L'état de cuisson des aliments peut varier

selon la quantité de nourriture et la taille
des ustensiles de cuisine utilisés.

« Les moules en métal, en céramique et en
verre prolongent le temps de cuisson et
les surfaces inférieures des patisseries
ne brunissent pas uniformément.

« Sivous utilisez du papier sulfurisé, un pe-
tit brunissement peut étre observé sur la
surface inférieure de I'aliment. Dans ce
cas, vous devrez peut-étre prolonger
votre période de cuisson d'environ 10 mi-
nutes.

+ Les valeurs indiquées dans les tables de
cuisson sont déterminées a la suite des
tests effectués dans nos laboratoires.
Les valeurs qui vous conviennent
peuvent étre différentes de celles-ci.

+ Placez vos aliments sur I'étagere appro-
priée recommandée dans la table de
cuisson. Reportez-vous a I'étagére infé-
rieure du four comme étagere 1.

Conseils pour la cuisson des gateaux

+ Si le gateau est trop sec, augmentez la
température de 10°C et diminuez le
temps de cuisson.

+ Si le gateau est humide, utilisez une pe-
tite quantité de liquide ou réduisez la
température de 10°C.

+ Si le dessus du gateau est brilé, placez-
le sur une étagere inférieure, baissez la
température et augmentez le temps de
cuisson.

+ Sil'intérieur du gateau est bien cuit, mais
que l'extérieur est collant, utilisez moins
de liquide, diminuez la température et
augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

+ Si la patisserie est trop séche, augmen-
tez la température de 10 °C et diminuez
le temps de cuisson. Humidifiez les
feuilles de pate a I'aide d'une sauce com-
posée d’'un mélange de lait, d’huile, d'ceuf
et de yaourt.

+ Si la patisserie cuit lentement, veillez a ce
que I'épaisseur de la pate que vous avez
préparée ne déborde pas du plateau.

+ Sila surface de la pate est dorée et que
le fond n’est pas cuit, assurez-vous que
la quantité de sauce utilisée au fond de la
pate n'est pas trop importante. Pour que
la patisserie soit dorée de fagon uni-
forme, essayez d'étaler uniformément la
sauce entre les feuilles de pate et la pate.

+ Faites cuire votre pate a la position et a
la température spécifiées dans la table
de cuisson. Si le fond n’est toujours pas
assez doré, placez-le sur une étagere in-
férieure pour la prochaine cuisson.
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Table de cuisson pour patisseries et aliments cuits au four

Suggestions pour cuisiner avec un seul plateau

Aliment

Accessoire a uti-
liser

Fonction d’utili-
sation

Position de I'éta-
gére

Température (°C)

Durée de cuis-
son (en min) (en-
viron)

Gateau sur le pla-

Convection natu-

grille métallique
*%

Plateau standard 3 180 30 . 40
teau * relle
Gateau dans le Moule a gateau
sur la grille métal- |Chaleur tournante |2 180 30..40
moule ;
lique **
Petits gateaux flateau standard :Ze:lalr;vectlon natu- |, 160 25 35
Sur les modéles
avec étagéres en
fil métallique : 3
Petits gateaux flateau standard Chaleur tournante . 150 25..35
Sur les modéles
sans étageres en
fil métallique : : 2
Moule a gateau
rond, 26 cm de Convection natu-
Génoise diametre avec relle 2 160 30..40
pince sur grille
métallique **
Moule a gateau
rond, 26 cm de
Génoise diametre avec Chaleur tournante (2 160 30..40
pince sur grille
métallique **
Biscuit PIaFeau de patis- |Convection natu- 3 170 25 35
series * relle
Biscuit PIa.teali de patis- Chaleur tournante |3 170 20..30
series
Patisserie flateau standard gc;lr;vectlon natu- 2 200 35 45
Patisserie flateau standard Chaleur tournante |2 180 35..45
Brioche flateau standard |Convection natu- 2 200 20 .30
relle
Brioche E‘Iateau standard Chaleur tournante (3 180 20..30
Pain entier flateau standard itl)lr;vectlon natu- |4 200 30 .40
Pain entier flateau standard Chaleur tournante (3 200 30..40
Récipient rectan-
Lasagne gu!a|re en vgrre/ Convection natu- 20u3 200 30 . 40
métal sur grille relle
métallique **
Moule rond en
métal noir, 20 cm .
Tarte aux de diametre sur |COnvection natu- |, 180 50..70
pommes relle
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*

Aliment Accessoire a uti- |[Fonction d’utili- |Position de I’éta- | Température (°C) |Durée de cuis-
liser sation gére son (en min) (en-
viron)
Moule rond en
Tarte aux métal noir, 20 cm
de diamétre sur  |Chaleur tournante |2 170 50..70
pommes - o
grille métallique
*%
Pizza flateau standard ?eTlr;vectlon natu- 2 200 .. 220 10 .20
Pizza Plateau standard Fonction Pizza 2 280 5..10

Suggestions pour cuisiner deux plateaux

Aliment

Accessoire a uti-
liser

Fonction d'’utili-
sation

Position de I'éta-
gére

Température (°C)

Durée de cuis-
son (en min) (en-
viron)

2-Plateau stan-
dard *

Sur les modéles
avec étageéres en
fil métallique :150

Sur les modéles
avec étagéres en
fil métallique : 25
.. 40

4-Plateau de pa-
tisseries *

Petits gateaux Chaleur tournante (2 -4 Sur les modéles
4-Plateau de pa- e Sur les modeles
o sans étageres en e s
tisseries * I sans étageres en
fil métallique : fil métalli o,
140 il métallique : : 30
’ .. 45
2-Plateau stan-
dard *
Biscuit . |Chaleur tournante (2 -4 170 25..35
4-Plateau de pa-
tisseries *
1-Plateau stan-
o dard *
Pétisserie . |Chaleur tournante (1-4 180 35..45
4-Plateau de pa-
tisseries *
2-Plateau stan-
dard *
Brioche Chaleur tournante (2 -4 180 20..30

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Table de cuisson avec fonction d'utilisa-

tion « Chaleur tournante éco »

+ Ne modifiez pas le réglage de la tempéra-
ture aprés avoir commencé la cuisson
dans la fonction d'utilisation « Chaleur
tournante éco ».

« N'ouvrez pas la porte du four lorsque
vous cuisinez avec la fonction d'utilisa-
tion « Chaleur tournante éco ». Si la porte

ne s’ouvre pas, la température interne est
optimisée pour économiser I'énergie et
cette température peut étre différente de
celle qui est affichée a I'écran.

+ Ne préchauffez pas le four lors de la
fonction d'utilisation « Chaleur tournante

éco ».
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Aliment

Accessoire a utiliser

Position de I'étagére

Température (°C)

Durée de cuisson
(en min) (environ)

Petits gateaux Plateau standard * 3 180 30..40
Biscuit Plateau standard * 3 200 30..40
Patisserie Plateau standard * 3 220 40 .. 50
Brioche Plateau standard * 3 200 30..40

* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

6.1.2 Viande, poisson et volaille

Les points clés des grillades

+ L'assaisonnement avec du jus de citron
et du poivre avant la cuisson de tout le
poulet, de la dinde et des gros morceaux
de viande permettra d’améliorer la qualité
de la cuisson.

« Il faut 15 a 30 minutes de plus pour faire
cuire une viande désossée que de faire

frire un filet.

+ Vous devez calculer environ 4 a 5 mi-
nutes de cuisson pour chaque centimétre
d’'épaisseur de la viande.

Table de cuisson pour viande, poisson et volaille

+ Une fois la durée de cuisson terminée,
gardez la viande au four pendant environ
10 minutes. Le jus de la viande est mieux
réparti sur la viande frite et ne ressort
pas lorsque vous découpez la viande.

+ Le poisson doit étre placé sur une éta-
gére de niveau moyen ou bas dans une
assiette résistante a la chaleur.

+ Faites cuire les plats recommandés dans
le tableau de cuisson avec un seul pla-

teau.

*

relle

apres 180 ... 190

Aliment Accessoire a uti- |[Fonction d’utili- |Position de I’éta- | Température (°C)|Durée de cuis-

liser sation gére son (en min) (en-

viron)

Steak (entier) / Plateau standard |Convection natu- 3 15 mn 250/max, 60 . 80
R6ti (1 kg) * relle apres 180 ... 190
Jarret d’agneau Plateau standard |Convection natu- 3 15 mn 250/max, 110 .. 120
(1,5-2 kg) * relle aprés 170

Grille métallique *
Poulet frit (1,8-2  |pjacez un plateau |Convection natu- 15 mn 250/max,

p 2 N 60 .. 80

kg) surune étagere  |relle aprés 190

inférieure.

Grille métallique *
Eoulet frit (1.8-2 | placez un plateau |chaleur tournante |2 200 ... 220 60 ... 80

9) sur une étagére

inférieure.

Grille métallique *
Poulet frit (1.8-2  |Placez un plateau |Fonction «3D» |2 15mn250/max, |¢5  go
kg) sur une étagére apres 190

inférieure.
Turquie (55 kg) Plateau standard |Convection natu- 1 25 mn 250/max, 150 _ 210
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Aliment Accessoire a uti- |[Fonction d’utili- |Position de I’éta- | Température (°C) |Durée de cuis-

liser sation gére son (en min) (en-
viron)
. Plateau standard . 25 mn 250/max,

Turquie (55kg) |, Fonction «3D» |1 aprés 180 .. 190 150 ... 210
Grille métallique *

Poisson Placez un plateau | Convection natu- |5 200 20..30
sur une étagére  |relle
inférieure.
Grille métallique *

Poisson Placez un plateau |Fonction « 3D » |3 200 20..30
sur une étagere
inférieure.

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

6.1.3 Grille

La viande rouge, le poisson et la volaille
brunissent rapidement lorsqu'ils sont
grillés, ils gardent une belle cro(te et ne se
desséchent pas. Les filets de viande, les
brochettes, les saucisses ainsi que les lé-
gumes juteux (tomates, oignons, etc.) sont
particulierement adaptés aux grillades.

Avertissements généraux

Les aliments qui ne sont pas adaptés aux
grillades présentent un risque d’incendie.
Faites griller uniquement les aliments qui
sont adaptés a un feu de barbecue in-
tense. Ne placez pas non plus les ali-
ments trop loin a I'arriere de la grille. Il
s'agit de la zone la plus chaude et les ali-
ments gras peuvent prendre feu.

Fermez la porte du four pendant la
grillade. Ne faites jamais de grillade
avec la porte du four ouverte. Les sur-
faces chaudes peuvent causer des
brilures !

Table barbecue

Les points clés des grillades

Préparez autant que possible des ali-
ments dont I'épaisseur et |le poids sont si-
milaires a la grille.

Placez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou sur la grille de barbecue
métallique en les répartissant sans dé-
passer les dimensions de I'appareil de
chauffage.

Les durées de cuisson indiquées sur le
tableau peuvent varier en fonction de
I'épaisseur des morceaux a griller.

Faites glisser la grille métallique ou la
grille de barbecue métallique jusqu'au ni-
veau souhaité dans le four. Si vous cuisi-
nez sur la grille métallique, faites glisser
la plaque de four vers I'étagére inférieure
pour récupérer I'huile. La plaque de four
que vous ferez glisser doit étre dimen-
sionnée de maniére a couvrir toute la sur-
face de la grille. Ce plateau peut ne pas
étre inclus dans I'appareil. Mettez un peu
d’eau dans la plaque de four pour faciliter
le nettoyage.

Aliment Accessoire a utiliser | Position de I’'étagére | Température (°C) Durée de cuisson
(en min) (environ)

Poisson Grille métallique 4- 250 20..25

Morceaux de volaille |Grille métallique 4- 250 25..35

Rzﬂj;tefzdgggqgg Grille métallique 4 250 20 ...30

Cotelette d’'agneau Grille métallique 4-5 250 20..25




Aliment

Accessoire a utiliser

Position de I'étagére

Température (°C)

Durée de cuisson
(en min) (environ)

Steak - (cubes de

viande) Grille métallique 4-5 250 25..30
Cotelette de veau Grille métallique 4-5 250 25..30
Gratin de légumes Grille métallique 4-5 220 20..30
Pain grillé Grille métallique 4 250 1..4

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.

Retournez les morceaux d’'aliments aprés la moitié du temps total de grillage.

6.1.4 Aliments test

+ Les aliments de cette table de cuisson
sont préparés conformément a la norme
EN 60350-1 afin de faciliter les tests de
I'appareil pour les instituts de controle.

Tableau de cuisson pour repas expérimentaux

Suggestions pour cuisiner avec un seul plateau

Aliment

Accessoire a uti-
liser

Fonction d’utili-
sation

Position de I'éta-
gére

Température (°C)

Durée de cuis-
son (en min) (en-
viron)

Sablé (biscuit su-
cré)

Plateau standard
*

Convection natu-
relle

3

140

20..30

Sablé (biscuit su-
cré)

Plateau standard
*

Chaleur tournante

Sur les modéles
avec étageres en
fil métallique :3

Sur les modéles
sans étageres en
fil métallique : :2

140

15..25

Petits gateaux

Plateau standard
*

Convection natu-
relle

3

160

25..35

Petits gateaux

Plateau standard
*

Chaleur tournante

Sur les modéles
avec étagéres en
fil métallique : 3

Sur les modéles
sans étageres en
fil métallique : : 2

150

25..35

Génoise

Moule a gateau
rond, 26 cm de
diamétre avec
pince sur grille
métallique **

Convection natu-
relle

160

30..40
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Aliment

Accessoire a uti-
liser

Fonction d’utili-
sation

Position de I’éta-
gére

Température (°C)

Durée de cuis-
son (en min) (en-
viron)

Génoise

Moule a gateau
rond, 26 cm de
diametre avec
pince sur grille
métallique **

Chaleur tournante

N

160

30..40

Tarte aux
pommes

Moule rond en
métal noir, 20 cm
de diamétre sur

grille métallique
*%

Convection natu-
relle

180

50..70

Tarte aux
pommes

Moule rond en
métal noir, 20 cm
de diamétre sur

grille métallique
*%

Chaleur tournante

N

170

50..70

Suggestions pour cuisiner deux plateaux

Aliment

Accessoire a uti-
liser

Fonction d’utili-
sation

Position de I'éta-
gére

Température (°C)

Durée de cuis-
son (en min) (en-
viron)

Sablé (biscuit su-

2-Plateau stan-
dard *

4-Plateau de pa-
tisseries *

sans étageres en
fil métallique :
140

. . |Chaleur tournante (2 -4 140 15..25
cré) 4-Plateau de pa-
tisseries *
N Sur les modéles
Sur les modéles P
avec étagéres en avec etageres en
2-Plateau stan- il métalligue 150 fil métallique : 25
X dard * que-1S8 1 a0
Petits gateaux Chaleur tournante (2 -4 Sur les modéles

Sur les modéles
sans étageres en
fil métallique : : 30
.. 45

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Grille

Aliment

Accessoire a utiliser

Position de I’étagere

Température (°C)

Durée de cuisson

(en min) (environ)

Boulettes de viande

(veau) - 12 Quantité 250

Grille métallique 4 20..30

250

1.

4

Pain grillé

Grille métallique

4

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.

Retournez les morceaux d’'aliments aprés la moitié du temps total de grillage.
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7 Entretien et nettoyage

+ Ne lavez aucun composant de votre ap-
pareil au lave-vaisselle, sauf indication
contraire dans le manuel d'utilisation.

7.1 Consignes de nettoyage générales
Avertissements généraux

+ Attendez que I'appareil refroidisse avant
de le nettoyer. Les surfaces chaudes
peuvent causer des brilures !

+ N'appliquez pas les détergents directe-
ment sur les surfaces chaudes. lls
peuvent provoquer des taches perma-
nentes.

+ L'appareil doit étre soigneusement net-
toyé et séché apres chaque utilisation.
Ainsi, les résidus alimentaires sont fa-
ciles a nettoyer et ces résidus ne brilent
pas lorsque I'appareil est réutilisé ulté-
rieurement. Ainsi, la durée de vie de I'ap-
pareil est prolongée et les problemes fré-
gquemment rencontrés sont réduits.

+ N'utilisez pas de produits de nettoyage a
vapeur pour le nettoyage.

+ Certains détergents ou agents de net-
toyage endommagent la surface. Les
produits de nettoyage inadaptés sont :
I'eau de Javel, les produits de nettoyage
contenant de 'ammoniac, de I'acide ou
du chlorure, les produits de nettoyage a
vapeur, les détartrants, les détachants et
les antirouilles, les produits de nettoyage
abrasifs (cremes nettoyantes, poudre a
récurer, creme a récurer, épurateur abra-
sif et grattant, fil de fer, éponges, tor-
chons de nettoyage contenant de la sale-
té et des résidus de détergent).

+ Aucun produit de nettoyage spécial n'est
nécessaire lors du nettoyage effectué
aprés chaque utilisation. Nettoyez I'appa-
reil a l'aide d'un détergent pour lave-vais-
selle, d'eau chaude et d'un chiffon doux
ou d'une éponge, puis séchez-le avec un
chiffon sec.Nettoyez I'appareil a I'aide
d’'un détergent a vaisselle, d’eau chaude
et d’'un chiffon doux ou d’'une éponge et
séchez-le a I'aide d’un chiffon sec.

+ Assurez-vous d'essuyer completement
tout le liquide restant aprés le nettoyage
et nettoyez immédiatement toute écla-
boussure d’aliments pendant la cuisson.
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Inox - surfaces inoxydables

N'utilisez pas d’agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore pour
nettoyer les surfaces et les poignées en
acier inoxydable ou en inox.

La surface en acier inoxydable ou en inox
peut changer de couleur avec le temps.
C’est normal. Apres chaque opération,
nettoyez avec un détergent adapté a la
surface en acier inoxydable ou en inox.
Nettoyez a I'aide d'un chiffon doux sa-
vonneux et d'un détergent liquide (non
abrasif) adapté a la surface en inox, en
prenant soin d’essuyer dans un sens.
Elimine immédiatement et sans attendre
les taches de calcaire, d'huile, d'amidon,
de lait et de protéines sur les surfaces en
verre et en inox. A la longue, les taches
peuvent causer la rouille.

Les nettoyants pulvérisés/appliqués sur
la surface doivent étre nettoyés immédia-
tement. Les nettoyants abrasifs qui res-
tent sur la surface la font blanchir.

Surfaces émaillées

Apres chaque utilisation, nettoyez les
surfaces émaillées a I'aide d'un détergent
a vaisselle, d’eau chaude et d'un chiffon
doux ou d’'une éponge et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec.

Si votre produit dispose d'une fonction de
nettoyage facile a la vapeur, vous pouvez
vous en servir pour les salissures légéres
non permanentes. (Voir “Nettoyage facile
ala vapeur [ 35]")

Pour les taches difficiles, vous pouvez
utiliser un nettoyant pour four et grill re-
commandé sur le site Web de la marque
de votre produit et un tampon a récurer
non abrasif. N'utilisez pas de produit de
nettoyage de four externe.



Pour nettoyer le foyer, laissez le four re-
froidir. Le nettoyage sur des surfaces
chaudes crée a la fois un risque d'incen-
die et des dommages a la surface
émaillée.

Surfaces catalytiques

Les parois latérales de la zone de cuis-
son peuvent uniquement étre recouvertes
d’émail ou de parois catalytiques. Cela
varie selon le modele.

Les parois catalytiques ont une surface
|égerement mate et poreuse. Ne nettoyez
pas les parois catalytiques du four.

Les surfaces catalytiques absorbent de
I'huile grace a sa structure poreuse et
commencent a briller lorsque la surface
est saturée d’'huile, dans ce cas il est re-
commandé de remplacer les piéces.

Surfaces en verre

Lorsque vous nettoyez des surfaces en
verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-
liques durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. lls peuvent endommager la sur-
face en verre.

Nettoyez I'appareil a I'aide d'un détergent
a vaisselle, d’eau chaude et d’'un chiffon
en microfibres spécifique pour les sur-
faces en verre et séchez-le a I'aide d’'un
chiffon sec en microfibres.

Si des résidus de détergent restent apres
le nettoyage, nettoyez-les avec de I'eau
froide et séchez a I'aide d'un chiffon en
microfibres sec et propre. Les résidus de
détergent peuvent endommager la sur-
face du verre la prochaine fois.

Les résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre net-
toyés avec des couteaux dentelés, du fil
laine métallique ou des outils de grattage
similaires.

Vous pouvez éliminer les taches de cal-
cium (taches jaunes) sur la surface du
verre a I'aide d’'un agent de détartrage
disponible sur le marché, tel que le vi-
naigre ou le jus de citron.

Si la surface est trés sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a I'aide
d’'une éponge et patientez longtemps

qu'il agisse correctement. Nettoyez en-
suite la surface en verre a l'aide d'un chif-
fon humide.

+ Les décolorations et les taches sur la sur-
face en verre sont normales et ne pré-
sentent pas de défauts.

Pieces en plastique et surfaces peintes

+ Nettoyez les piéces en plastiques et les
surfaces peintes a I'aide d'un détergent a
vaisselle, d’eau chaude et d’'un chiffon
doux ou d’'une éponge et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec.

+ N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
Ils peuvent endommager les surfaces.

+ Assurez-vous que les joints des compo-
sants de I'appareil ne sont pas laissés
humides et avec du détergent. Autre-
ment, ces joints risquent de se corroder

7.2 Accessoires de nettoyage

N’introduisez pas les accessoires de I'appa-
reil dans un lave-vaisselle sauf indication
contraire dans le manuel d'utilisation.

7.3 Nettoyage du panneau de com-
mande

+ Lors du nettoyage des panneaux et du
bouton de commande, essuyez le pan-
neau et les boutons a I'aide d’un chiffon
doux humide et séchez-les a I'aide d'un
chiffon sec. Ne retirez pas les boutons et
les joints en dessous pour nettoyer le
panneau. Le panneau de commande et
les boutons peuvent étre endommagés.

+ Lors du nettoyage des panneaux en inox
et du bouton de commande, n'utilisez
pas d'agents de nettoyage pour inox au-
tour du bouton. Les indicateurs situés au-
tour du bouton peuvent étre effacés.

+ Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d'un chiffon doux humide
et séchez-les a I'aide d'un chiffon sec. Si
votre produit est doté d’'une fonction de
verrouillage des touches, réglez le ver-
rouillage des touches avant de procéder
au nettoyage du panneau de commande.
Dans le cas contraire, une détection in-
correcte peut se produire sur les touches.
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7.4 Nettoyage de I'intérieur du four
(zone de cuisson)

Suivez les étapes de nettoyage décrites
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types de
surface de votre four.

Nettoyage des parois latérales du four

Les parois latérales de la zone de cuisson
peuvent uniquement étre recouvertes
d’émail ou de parois catalytiques. Cela va-
rie selon le modéle. S'il existe une paroi ca-
talytique, reportez-vous a la section « Pa-

rois catalytiques » pour plus d'informations.

Si votre produit est un modele a étageres
grillagées, retirez les étageres grillagées
avant de nettoyer les parois latérales. Ter-
minez ensuite le nettoyage tel que décrit
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types de
surfaces de la paroi latérale.

Pour retirer les étagéeres métalliques la-
térales :

1. Retirez la partie avant de I'étagére mé-
tallique en la tirant sur la paroi latérale
dans la direction opposée.

2. Tirez I'étagere grillagée vers vous pour
I'enlever complétement.

3. Pourinsérer a nouveau les étageres, les
procédures appliquées lors de leur re-
trait doivent étre répétées de la fin au
début, respectivement.

7.5 Nettoyage facile a la vapeur

Cela permet de nettoyer facilement la sale-
té (qui ne reste pas longtemps) qui est ra-
mollie par la vapeur a l'intérieur du four et
par les gouttelettes d'eau condensées dans
les surfaces internes du four.

1. Retirez tous les accessoires a l'intérieur
du four.

2. Ajoutez 500 ml d'eau dans le plateau et
placez-le sur la 2eme étagére du four.

3. Réglez le four sur le mode de fonction-
nement "nettoyage vapeur facile" et
faites-le fonctionner a 100°C pendant 15
minutes.

Ouvrez immédiatement la porte et essuyez

I'intérieur du four avec une éponge ou un

chiffon humide. De la vapeur sera libérée

lors de l'ouverture de la porte. Cela peut
présenter un risque de brllures. Faites at-
tention lorsque vous ouvrez la porte.

Pour les saletés tenaces, nettoyez le pro-

duit a l'aide d'un détergent pour lave-vais-

selle, d'eau chaude et d'un chiffon doux ou
d'une éponge, puis séchez-le avec un chif-
fon sec.
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Dans la fonction de nettoyage fa-
@ cile a la vapeur, il est prévu que

I'eau ajoutée au fond du four s'éva-
pore et se condense sur l'intérieur
du four et sur la porte du four afin
de ramollir la saleté Iégere qui s'est
formée dans votre four. La conden-
sation qui s'est formée sur la porte
du four peut s'écouler lorsque la
porte du four est ouverte. dés que
vous ouvrez la porte du four, es-

N'utilisez pas de produits de net-
@ toyage abrasifs durs, de grattoirs

métalliques, de fil de laine métal-

ligue ou de produits d'eau de Javel

pour nettoyer la porte et le verre du
four.

suyez la condensation.

(Cela varie selon le modéle de I'appareil. Il
se peut qu'il ne soit pas disponible pour
votre appareil.) Aprés la condensation a l'in-
térieur du four, une flaque ou de I'humidité
peut se produire dans le canal de la piscine
sous le four. Essuyez ce canal de piscine
avec un chiffon humide aprés utilisation et
séchez-le.

e .

7.6 Nettoyage de la porte du four

Vous pouvez retirer la porte de votre four et
les vitres de la porte pour les nettoyer. La
procédure de retrait des portes et des fe-
nétres est expliquée dans les sections

« Retrait de la porte du four » et « Retrait
des vitres intérieures de la porte ». Aprés
avoir retiré les vitres intérieures de la porte,
nettoyez-les a l'aide d'un détergent a vais-
selle, d'eau chaude et d’'un chiffon doux ou
d’une éponge et séchez-les a I'aide d’'un
chiffon sec. Pour les résidus de calcaire qui
peuvent se former sur la vitre du four, es-
suyez la vitre avec du vinaigre et rincez.

Retrait de la porte du four
1. Ouvrez la porte du four.

2. Ouvrez les attaches du support de char-
niére de la porte avant a droite et a
gauche en les poussant vers le bas
comme illustré sur la figure.

3. Les types de charniéres varient en (A),
(B), (C) selon le modele de produit. Les
figures suivantes montrent comment
ouvrir chaque type de charniere.

4. La charniére de type (A) est disponible
dans les types de portes normales.

A
/

5. La charniéere de type (B) est disponible
dans les types de portes a fermeture
souple.

6. La charniéere de type (C) est disponible
dans les types de portes a ouverture/
fermeture souple.

7. Mettez la porte du four en position semi-
ouverte.
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8. Tirez la porte ouverte vers le haut pour
la dégager des charnieres droite et
gauche et retirez-la.

w

Pour fixer a nouveau la porte, les
@ procédures appliquées lors du re-
trait doivent étre répétées de la fin
au début, respectivement. Lors de
I'installation de la porte, assurez-

vous de fermer les attaches sur le
support de charniére.

7.7 Retrait de la vitre intérieure de la
porte du four

Vous pouvez retirer la vitre intérieure de la

porte avant de I'appareil pour le nettoyage.

1. Ouvrez la porte du four.

2. Tirez vers vous le composant en plas-
tique fixé sur la partie supérieure de la
porte avant en poussant simultanément
sur les points de pression des deux c6-
tés du composant et retirez-le.

. Soulevez délicatement la vitre intérieure
(1) vers « A » puis retirez-la en tirant
vers « B » comme l'illustre la figure.

Vitre intérieure 2% Vitre intérieure (Il se
peut qu'il ne soit pas
disponible pour votre
produit)

. Si votre appareil est doté d'une vitre in-
térieure (2), répétez la méme procédure
pour la retirer (2).

5. La premiére étape du montage de la

porte consiste a insérer la vitre inté-
rieure (2). Placez le bord biseauté du
verre de maniere a ce qu'il rejoigne le
bord biseauté de la fente en plastique.
(Si votre appareil comporte une vitre in-
térieure). La vitre intérieure (2) doit étre
fixée a la fente en plastique la plus
proche de la vitre intérieure (1).

. Lorsque vous remontez la vitre inté-

rieure (1), veiller a placer le c6té impri-
mé de la vitre sur la vitre intérieure. Il est
essentiel de placer les coins inférieurs
de la vitre (1) pour atteindre les fentes
inférieures en plastique.

. Poussez le composant en plastique vers

le cadre jusqu'a ce que vous entendiez
un «clic ».
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7.8 Nettoyage de la lampe du four

Au cas ol la porte en verre de la lampe du
four de la zone de cuisson est sale, net-
toyez-la a I'aide d’'un détergent a vaisselle,
d’eau chaude et d'un chiffon doux ou d'une
éponge et séchez-la a 'aide d’un chiffon
sec. En cas de panne de la lampe du four,
vous pouvez la remplacer en suivant les
étapes suivantes.

Remplacement de la lampe du four 3. Silalampe du four est de type (A) illus-

Avertissements généraux tré dans la figure ci-des_:squs, Tournez Ia_

« Pour éviter tout risque d'électrocution lampe du four comme indiqué dans la fi-
avant le remplacement de la lampe du gure et remplacez-la par une nouvelle.
four, débranchez I'appareil et attendez Sil s'agit d'un modele de type (B), reti-
que le four refroidisse. Les surfaces rez-le comme indiqué sur la figure et
chaudes peuvent causer des brilures ! remplacez-le par un nouveau.

+ Ce four est alimenté par une lampe a in-
candescence de moins de 40 W, de
moins de 60 mm de hauteur, de moins de
30 mm de diametre, ou une lampe halo-
géne a douille G9 de moins de 60 W de
puissance. Les lampes sont adaptées a
un fonctionnement a des températures
supérieures a 300 °C. Les lampes pour
fours sont disponibles auprés des ser-
vices agréés ou des techniciens agréés.
Cet appareil contient une lampe de

4. Remettez le couvercle en verre.
Si votre four est équipé d’une lampe

classe énergétique G. carree,
+ La position de la lampe peut différer de 1. Débranchez I'appareil de la prise élec-
celle indiquée dans la figure. trique.

+ Lalampe utilisée dans cet appareil n'est
pas adaptée a I'éclairage des pieces de la
maison. Cette lampe permet a l'utilisa-
teur de voir les aliments.

+ Les lampes utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions phy-
siques extrémes telles que des tempéra-
tures supérieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d’une lampe

ronde,

2. Retirez les étageres grillagées confor-
mément a la description.

1. Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2. Retirez le couvercle en verre en le tour-
nant dans le sens antihoraire.
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3. Soulevez le couvercle de protection en
verre de la lampe a 'aide d'un tournevis.
Retirez d'abord la vis, s'il y a une vis sur
la lampe carrée de votre produit.

4. Silalampe du four est de type (A) illus-
tré dans la figure ci-dessous, tournez la
lampe du four comme indiqué dans la fi-
gure et remplacez-la par une nouvelle.
S'il s'agit d'un modele de type (B), reti- 5. Remettez le couvercle en verre et les
rez-le comme indiqué sur la figure et étageéres grillagées.
remplacez-le par un nouveau.

8 Deépannage
Si le probléme persiste méme apres obser- + (Si votre appareil est équipé d’'une minu-

vation des instructions contenues dans terie) Les touches du panneau de com-

cette partie, contactez votre fournisseur ou mande ne fonctionnent pas. >>> Si votre

un service de maintenance agréé. N'es- produit est équipé d’un verrou a clé, le
sayez jamais de réparer votre appareil par verrou a clé peut étre activé, désactivez
vous-méme. le verrou a clé.

De la vapeur se dégage lorsque le four Le voyant du four n'est pas allumé.

fonctionne. + La lampe du four est peut-étre défec-

« Il est normal de voir de la vapeur qui tueuse. >>> Remplacez la lampe du four.
s’échappe pendant le fonctionnement. + Pas d'électricité. >>> Vérifiez que le ré-
>>> Ceci n'est pas une erreur. seau électrique est opérationnel et véri-

Des gouttelettes d'eau apparaissent pen- fiez les fusibles dans la boite a fusibles.

dant la cuisson Changez les fusibles si nécessaire ou ré-

+ La vapeur générée pendant la cuisson se activez-les.
condense lorsqu'elle entre en contact Le four ne chauffe pas.
avec des surfaces froides a I'extérieur du + Le four peut ne pas étre réglé sur une
produit et peut former des gouttelettes fonction de cuisson et/ou une tempéra-
d'eau. >>> Ceci n'est pas une erreur. ture spécifique. >>> Réglez le four sur

Des bruits métalliques se produisent pen- une fonction de cuisson et/ou une tem-

dant que I'appareil chauffe et refroidit. pérature spécifiques.

» Pour les modéles avec minuterie, I'heure
n'est pas réglée. >>> Réglez I'heure.
, s . 'é icité. >>> Vérifi A-
chauffées. >>> Ceci n'est pas une erreur. Pas d,electrlcne. ernf!ez que le re-
, I ne f . seau électrique est opérationnel et véri-
L'appareil ne fonctionne pas. fiez les fusibles dans la boite a fusibles.

* Le fusible peut étre défaillant ou grille. Changez les fusibles si nécessaire ou ré-
>>> Vérifiez les fusibles dans la boite a activez-les.

fusibles. Remplacez-les si nécessaire ou
remettez-les en marche.

« Il se peut que l'appareil ne soit pas bran-
ché sur la prise (mise a la terre). >>> Véri-
fiez que I'appareil est bien branché sur la
prise.

+ Les parties métalliques peuvent se dilater
et produire des sons lorsqu'elles sont

(Pour les modéles avec minuterie) L'affi-
chage de la minuterie clignote ou le sym-
bole de la minuterie reste ouvert.

+ ll'y a déja eu une panne de courant. >>>
Réglez la durée/Désactivez le bouton de
fonction de I'appareil et mettez-le a nou-
veau dans la position souhaitée.
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ELEMENTS
PAPIER

REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE
e

et ses accessoires
se recyclent ou ou
(o)

ints de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Oo6pe gownu!
YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, 4ye nsbpaxrte To3n Grundig npoaykr. Mickame Balumst

NPOAYKT, NPOM3BEAEH C BUCOKO Ka4eCTBO 1 TEXHOMOru, Aa B/ NpeaocTasn Han-gobpata
edeKkTMBHOCT. 3a uenTa BHUMATENHO NpoyeTeTe TOBa PbKOBOACTBO U BCsiKa Apyra
npegocTaBeHa JOKYMEHTaUUsA npean Aa uanonseate Npoaykra.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONAaCHOCTUTE, KOMTO Brxa MOrnuv Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PbKOBOACTBOTO 3a NOTpebutens. AKo fageTe NpoAayKTa Ha HAKOW Apyr,
JanTe n pbKoBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMaLUSA OTHOCHO
rapaHuUMoHHUTE YCIoBUS, METOANTE 3a U3MNON3BaHe M OTCTPaHsBaHe Ha HEU3NPaBHOCTU 3a
BaLUMs NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

/N\1.1

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B
rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm
OTKpUTY nnowm. To3n NpoayKT
e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba
B AOMaKMHCTBATa U B KyXHUTE
Ha nepcoHana Ha marasuHu,
odomcn n gpyrn paboTHu
cpeau.

* BHUMAHMUE: Toswn npoaykt
TpsibBa Aa ce nsnonssa camo
3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce
N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,
KaTo Hanpumep OTonseHne Ha
nomMeLLeHneTo.

» dypHaTa MOXe aa ce
n3nosi3Ba 3a pasmpassiBaHe,
neyeHe, NbpPXXeHe 1 neyeHe Ha
ckapa.

» To3n npoaykT He TpsibBa aa ce
N3Mnosi3Ba 3a HarpsiBaHe Ha
YMHUW, CyLLEHE Ype3 OKayBaHe
Ha Kbpnun Unu gpexm Ha
ApbXKaTa.

NMpepHa3HavyeHne
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1.2 bBe3onacHoOCT Ha AOMaLLHUTE NbumMun He

A aeua, ya3sBuMu nuua TpsibBa ga cu urpasr, aa ce

n goMaLlHun n}o6y||v||_w| KaTepAaT unn ga Brn3art B a
npoagykra.

* He noctaBsante BbpXy
npoaykrta npegMeTn, 4O KOUTO
jeuaTta moraT ga goCTUrHar.

* BHUMAHMUE: o Bpeme Ha
ynotpeba AoCTbnHUTE
NOBBbPXHOCTM Ha NPOAyKTa ca
ropewn. [lpbXxTe geuarta
Aarned oT npoaykra.

* CbxpaHaBanTe ONakoBbYHUTE
mMartepuanu ganed ot geua.
CobluecTByBa onacHocCT OT
HapaHsiBaHe 1 3agyLlaBaHe.

» KoraTo BpartaTta e OTBOpeHa,
HE NOCTaBANTE HUKAKBU TEXKN
npeamMeTn BbpXy Hes N He
no3sonsBanTe Ha Aeua aa
capat Bbpxy Hea. Moxe fa
NpUYNHUTE NpeodpbLlaHe Ha
dypHaTa unu nospeaa Ha
naHTUTe Ha BpaTaTa.

* Mpeauv goa n3xebvpnurte
M3HOCeHUTe 1 6e3nonesHun
NpoAayKTH:

1. U3knto4veTe Wwencena m ro

n3BageTe OT KOHTaKTa.

2. lNpekbCcHeTe 3axpaHBaLUus
kaben u ro n3krn4eTe ¢
Lencena oT npoaykra.

3. BsemeTte npegnasHu mepku,
3a ga npegoTeBpaTtuTe
BNM3aHETO Ha ageua B
NpoAykTa.

* To3n npoayKkT Moxe aa ce
N3non3ea OT Aela Ha Bb3pacT
Hag 8 roanHu u xopa ¢
Hegopas3BUTM (OU3NYECKN,
CETUBHN U YMCTBEHN
YMEHUSA UK C fiMnca Ha onuT U
No3HaHusA, cTUra ga ca nop
HabnogeHve unu aa 6voat
00y4eHn OTHOCHO
6esonacHaTa ynoTtpeba n
OMacHOCTUTE Ha NpoAykKTa.

» [leuata He TpsaAbBa goa cn
UrpasaT c NpoaykTa.
NoyncrtBaHeTo n
notpebuTtenckaTa nogapbxka
He TpsibBa fa ce n3BbpLUBAT
OT Jeua, OCBEH ako HAMa
HSIKOW, KOUTO Aa rm
Habnopaea.

» To3n npoaykKT He Tpsibea fa ce
n3nonsea OT xopa C
orpaHuyeHun unsnyecku,
CEH30PHUN U1 YMCTBEHMU
CMOCOBHOCTN (BKNHOYUTENHO
Aeua), OCBEH ako He ca noj,
HabnaeHwe nnm He ca
nony4mnmn HeobxogmmmnTe
NHCTPYKLNWN.

» [leuaTa TpsbBa ga 6baaT
HabntogaBaHu, 3a aa ce
rapaHTupa, Ye He Cu UrpasT c
npoaykra.

» EnektpnyeckuTte npoayktu ca
ornacHu 3a geua 1 goMallHu
nobumun. deuata n
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4. He no3BonsiBanTe Ha geua .
Aa Cu Urpadart ¢ NpoaykTa,
KoraTo e B HeakTUBEH
PEXMM.

f 1.3 EnekTtpu4ecka
6e3onacHocCT

* BknioyeTe npogykta B
3a3eMeH KOHTAaKT, 3aLLUUTEH C
npegnasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA HA CTOMHOCTUTE
Ha TOKAa, MOCOYEHN Ha eTUKeTa .«
Ha Tuna. NHctanaumsarta 3a
3a3emsBaHe TpsibBa ga ce
N3BBbPLUM OT KBanuduumnpaH
€NeKTPoTEXHUK. He
n3nonaeanTe npoaykta 6e3
3a3emMsiBaHe B CbOTBETCTBME C
MECTHUTE/HaLnoHanHuTe
pasnopenou. .
* WencenbTt nnu
€MNeKTPNYECKOTO CBbP3BaHe
Ha ypeaa TpsibBa fa € Ha
NEecHO OO0CTBLIMHO MSACTO. AKO
TOBa He € Bb3MOXHO, Ha .
enekTpuyeckaTta MHctTanauus,
KbM KOSAATO € CBbp3aH
NPoAyKTHT, TpsibBa Aa nma
MexaHu3bM (npegnasuren,
NPEBKIOYBATEN, KMOY U T.H.),
KOWTO Aa oTroBaps Ha
N3NCKBaHUSATA Ha
enekTpuyecknTe pasnopenodu .
N 0a pasgensi BCUYKU NomocK
OT MpexarTa.
* N3kntodeTe npoaykta ot
KOHTaKTa Unu n3kniyeTe
npegnasuTensa Nnpean PEMOHT,
noaapbXKa 1 NOYMCTBAHE.
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BknioyeTe npoaykTa B KOHTAKT,
KOWTO OTroBapsi Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXeHWeTo 1 YyecToTaTa,
NOCOYEHU Ha TUMOBUS ETUKET.
(AKkO BaLLMAT NPOAYKT HAMA
3axpaHBalL, kaben)
n3nonssanTe camo
cBbp3Bawmsa kaben, onncaH B
pasgena "TexHnyecku
cneumcukaymn”.

He 6nokupaniTte 3axpaHBalwius
kaben nog n 3ag npoaykTa. He
nocTaBsmnTe TEXbK NpeameT
BbpXy 3axpaHBalumsi kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa Aa ce orbBa, CMa4vkBa
1 0a BNU3a B KOHTAKT C
N3TOYHUK Ha TOMMMHA.
YBepeTe ce, Ye 3axpaHBaLLNAT
kaben He e 3aTucHaT, AoKaTo
nocTaBsiTe NpPoAyKTa Ha
MSCTOTO My crej crnobsisaHe
NN NOYMCTBaHe.

3agHaTa NOBBbPXHOCT Ha
doypHaTa ce HaropeLusBsa,
KoraTo ce u3nonssa.
3axpaHBawmTe kabenun He
TpsbBa oa nokocBaT 3agHaTa
NOBBLPXHOCT Ha npoaykta. B
NPOTMBEH Cry4an MoXe fa ce
nospeau.

He nputnckante
ernekTpnyeckmTe kabenu BbB
BpaTaTa Ha doypHaTa u He v
npekapsanTe BbpPXy ropeLuu
noBbpPxXHOCTU. B npoTnBeH
cny4anm nsonaumsarta Ha



kabena Moxe ga ce cTonu 1
Aa NpUYnHN NoXxap B pesyntaT
Ha KbCO CbeAUHEHNE.
MN3non3Bante camo
opurnHaneH kaben. He
n3nonssanTe cps3aHn unm
noBpeneHn kabenu.

He nanonssante
yabmkuTeneH kaben nnu
MHOroOyHKLNOHANEH Luencen,
3a ga paboTtuTe ¢ Balms
NPOAOYKT.

CebpXeTe ce C oTopU3MpaHus
CEPBU3EH LEHTBLP Unun
BHOCUTENS, 3a Aa ua3nonssaTe
opobpeHus agantep B
cnyyauTte, KoraTo e
HeobxoaMMOo N3Non3BaHEeTo Ha
npeobpasyBaTteneH agantep
(3a Tvn wencen).

CBbpxeTe ce ¢ BHOCUTENS
UM OTOPU3NPAHUSA CEPBUS,
aKo AbJKMHATA Ha
enekTponpoBoaa He e
noaxoasiua.

lMpeHocuMKN N3TOYHNUM Ha
3axpaHBaHe UM MHOXECTBO
Lencenu morat ga nperpesaTt un
Aa ce 3ananat. dpbxTe
MHOXECTBO LLENCENN U
NPEHOCMMUN U3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe faned ot
npoaykra.

AKO 3axpaHBaLmAT Kaben e
noBpeneH, Ton TpsibBa aa
Obae 3aMeHeH oT
npoun3BoauTens, 0TOpU3npaH
CepBU3 UNn nuue, NOCOYEHO

oT cbpmaTta BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHMU
OMNacHOCTM.

* BHUMAHMUE: lNpeaun pna
CMeHWUTe namnaTta Ha
dypHaTta, He 3abpaBanTe ga
N3KNYMTE NpoayKTa oT
enekTpuyeckata Mpexa, 3a ga
n3berHeTte pmucka oT TOKOB
yoap. UskntoyeTte npoaykta
UNn U3KNYeTe npegnasnTens
OT KyTusiTa C npegnasvutenu.

AKO BaLlLUST NPOAYKT MMa
3axpaHBaLy kaben v wencen:

* Hukora He noctaBanTe
Lencena Ha npogykra B
cyyneH, pasxnabeH nnm
n3BageH OT KOHTaKTa LWencern.
YBepeTe ce, Ye wencensT e
BKapaH JoKpaWn B KOHTakTa. B
NPOTUBEH Crly4Yan BPb3KUTE
MOXe Aa nperpeaT v ga
NPUYNHAT NoXxap.
N3bsareanTe ga noctaesaTte
YCTPONCTBOTO B LLENcenu,
KOMUTO ca MasHW, HEYUCTU UNKn
NOTEHLUNANHO U3NOXEHN Ha
BoAa (kaTo Te3n 6nunso go
paboTeH nnoT, OTKbAETO MOXe
Aa nstede Boga). B npotumeeH
clny4aun cblLLUecTBYyBa PUCK OT
KbCO CbeANHEHNE N TOKOB
yaap.
* Hukora He gokocBanTe
Lencerna c Mokpu pbue!
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* Isgbpnante wencena ot
KOHTaKTa, KaTo n3nonasarte
TANOTO Ha wencena, a He
camus kaben.

A1 .4 be3onacHocT npu
TpaHcnopTupaHe

* M3kntoveTe npoaykta ot
erneKkTpmyeckaTa mpexa,

npegu ga ro TpaHcnopTuparte.

* [poayKTbT e TexbK, Tpsbaa
Aa ce Hocu OT NoHe ABama
AYLWN.

» He nsnonaeante Bpatata u/
UNn gpbXxKaTa 3a
TpaHCcnopTMpaHe unu
npemecTBaHe Ha NPOAyKTa.

* He nocTtaBsante npegmeTu
BbpXy ypena. Hocete ypena
BEpPTMKAIHO.

 KoraTo TpsibBa ga
TpaHcnopTupaTe NpoaykTa,
YBUNTE IO C ONaKOBbYEH
mMaTepuarn ¢ MmexypyeTa unm
aeben kKapToH 1 ro 3aneneTe
3gpaBo. 3akpeneTte 34paBo
NOABWXXHUTE YacTu Ha
npoaykTa, 3a aa
npepoTBpaTUTe NnoBpeaa.

* Mpeau ga nHctanupaTte
npoaykTa, nposepeTe
NpoAayKTa 3a noBpeau cneq
TpaHcnopTupaHe. CBbpxeTe
ce C BHOCUTENS nnmn
OTOPU3NPaHNS CEPBU3EH
LEHTBbP, ako e NoBpeaeH.

A1 .5 be3sonacHocT npu
MOHTaxa

* [Npean na 3anoyHeTe
MHCTanauyusTa, U3kno4dere
3axpaHBalLmsa kaben, kbM
KOWMTO Lwe 6bae cBbp3aH
NPOAYKTBHT, KATO U3KMOYNUTE
npegnasuTens.

* BuHarn HoceTe npegnasHu
pbKaBMUM NO BpeEME Ha
TpaHcnopTUpaHe N MoHTax. B
NPOTMBEH Cry4an nva
ONacHOCT OT HapaHsiBaHe OT
ocTpu pbbose!

* lNpeaon na moHTUpaTe
npoaykrta, npoBepeTte
npoaykTa 3a nospean. AkKo
NPOAYKTBHT € NOBPEeaEH He ro
MOHTUpanTe.

* NI3bsarsante n3non3BaHeTo Ha
KakBUTO 1 ga ouno
TOMNSION30MaLUOHHN
Martepuanu 3a nokpuBaHe Ha
BbTPELLUHOCTTa Ha MebenuTe,
KOWUTO LWe 6baaT MOHTUPAHMW.

* B 30HaTa, KbaeTo € MoHTUpaH
nNpoayKTbT, HEe TpsibBa Aa uma
npsika cribHYeBa CBETNMHA K
M3TOYHULIN Ha TONNMHA, KaTo
€NeKTPUYECKN NN ra3oBu
HarpesaTenu.

* [IpbXTEe OKONMHOCTUTE OKONO
BCUYKN BEHTUNALMOHHN
KaHanu Ha npoaykTa
OTBOPEHM.
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» 3a pa nsberHeTte nperpsBaHe,
MOHTaXbT Ha NPOAYKTa He
TpsbBa ga ce M3BbpLUBA 33
AeKopaTUBHU Kanauu.

B cnyyauTte, koraTo rasos
Mapky4/Tpbba nnu
nnactMacoBa BO4ONPOBOAHA
Tpbba ca pasnonoxeHu 3aa
onpeaeneHaTa 30Ha 3a
MOHTaX Ha NpoaykKTa, e
HanoXuTenHo ga ce
rapaHTupa, Yye HAMa KOHTaKT
MeXxay npoaykTa n Tesu
KOMYHanHu nuHuun. B
NPOTMBEH Criy4an MapKyybT/
TpbbaTa MoXe ga ce cmaudka.
AKO MMa KOHTaKT 3a4 MSACTOTO,
KbAeTo wWwe 6bae MOHTUpPaH
NpoAayKkTbT, TpAGBa Aa ce
rapaHTupa, Yye NpoayKTbT He
BNM3a B KOHTAKT C KOHTaKTa
UNK ¢ Wwencena, BKNIOYEH B
KOHTaKTa.

A1 .6 BbesonacHocT npu
ynotpeba

» YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT e
N3KNIOYEH cnep BCska
ynotpeba.

* AKO HsAMa ga nanonasearte
NpoAyKTa AbMro Bpeme,
N3KNKYeTe ro OT KOHTaKTa unu
N3KnYeTe 3axpaHBaHeTo OT
KyTusiTa ¢ npegnasuTenu.

He nanonssante npoaykra,
aKko ce pasBanu unm ce
noBpeam rno Bpeme Ha
ynotpeba. N3kntoveTte
npoaykTa ot
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enekTpnyecTBoTo. CBbpXeTe
ce C BHOCUTENS nnm
OTOPU3MpPaHNA CEPBU3.

He nanonssante npogykra,
aKko CTbKIOTO Ha nNpegHaTa
BpaTta e CBaneHo WUn CnykaHo.
B npotuseH cny4van
CbLUEeCTByBa pUCK OT
HapaHsiBaHe U yBpexgaHe Ha
oKonHarta cpefja.

He cTtbnBante Bbpxy ypena no
KakBaTo 1 fa e npuymnHa.
Hwukora He nsnonssante
npoaykTa, koraTo BawuaTa
npeueHKa unn koopanHaums
ca HapyLleHu oT ynoTtpebata
Ha arkoxosn u/vnun HapKoTUUM.
3ananumn npegMmeTn He
TpsbBa Aa ce AbpxaT B U
OKOJSo 30HaTa 3a roteeHe. B
NPOTUBEH Cry4Yan ToBa MOXe
Aa nosefe oo noxap.
[pbxKaTta Ha pypHaTa He e
CyLnnHA 3a kbpnu. Korato
n3noni3BaTe NPoAyKTa, He
okayBanTe Kbpnu, pbkaBuum
NN NOJOGHN TEKCTUITHU
n3genusa Ha gpbxkara.
[MaHTUTe Ha BpaTaTa Ha
npoaykTa ce aswxaTt npu
OTBapsiHe 1 3aTBapsiHe Ha
BpaTaTta u MOXe Aa 3acefHar.
Korato oTBapsite/3aTBapsTte
BpaTtaTa, He JpbXTe 3a YyacTTa
C NaHTuTe.



ﬁ 1.7 MpepynpexaeHus
3a TeMmnepartypara

* BHUMAHMUE: KoraTo
NPOAYKTHT Ce U3MOoN3Ba, TON K
AOCTBLMNHUTE MY YacTu e
6baar ropewn. TpsibBa aa ce
BHMMaBa aa ce nsberHe
AOKOCBaHe Ha npoaykTa u
HarpeBaTefIHUTE ENEMEHTN.
Heua nog 8-roguwiHa Bb3pacT
TpsibBa Aa ce AbpxaT ganed
OT NpoAyKTa, OCBEH aKo He ca
nopa NOCTOAHHO HabnaeHme.

* He noctaBante 3ananumu/
€KCMMNO3NBHN MaTepmanm
61130 OO npoaykTa, Thi KaTo
NOBbPXHOCTUTE Le 6baaT
ropeLun, gokato paboTu.

» CnasBanTte gucrtaHuusi, Korato
OoTBapsTe BpaTaTa Ha
doypHaTta no Bpeme unu B Kpas
Ha roTBeHeTo. [1lapaTa moxe
Aa na3ropu pbkaTta, nmueTo u/
WU o4YnTe BU.

* [lo Bpeme Ha paboTa
NPOAYKTHT € ropely. Tpabea
Ja ce BHMMaBa Ja He ce
AOKOCBaT ropeLim 4yacTtu,
BbTPELUHOCTTa Ha (pypHaTa 1
HarpeBaTeNTHUTE ENEMEHTN.

* BuHarn HoceTe
TONMOYCTONYMBM PbKaBuLM 3a
roTBeHe, KoraTto paboTtuTe c
npoaykra.

N3non3BaHe Ha

A1 .8
aKkcecoapm

* BaxHo e pelweTbyHaTa ckapa
M TaBaTa [a ca nocTtaBeHu
npaBuUITHO BbPXY
peweTbyHMTE padToBe. 3a
nogpobHa nHpopmaunsa BuxTe
pa3gena "Uanon3BaHe Ha
akcecoapu".

« 3aTBopeTe BpaTtarta Ha
doypHaTa, cnepj Kato cte
n3byTanm HanbHO
akcecoapuTe B
NPOCTPaAHCTBOTO 3a rOTBEHE, B
NPOTUBEH Cny4yan Te moraT ga
yaapAaT CTbKIOTO Ha BpaTaTta
W ga ro noBpeasr.

Be3onacHocT npum

A1 9
rotBeHe

* bbaeTe BHUMATENHK, KoraTo
N3non3BaTe ankoXosiHu
HaNUTKN B ACTUATA CW.
ArnkoxonbT ce nsnapsisa npu
BUCOKM TemMnepaTypu N MOXe
Aa npeguserka noxap, Tbi
KaTo MOXe Ja ce 3ananu,
KoraTo Brnese B KOHTaKT C
ropeLy NOBbLPXHOCTH.

» OcTtarbunTe OT XpaHa B
30HaTa 3a roTBeHe, KaTo Ofno,
Morart ga ce 3anandr.
MouncTeTe Te3n ocTaTbUm
npeau roteeHe.

* OnacHOCT OT XpaHUTENHO
oTpaBsHe: He ocTtassaunTte
XpaHaTa [a npecTou BbB
doypHaTa noseye oT 1 yac
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npeav unu cnepa roteeHe. B
NPOTMBEH Crnyyan MoXxe aa
NPUYUHN XPaHUTESHO
oTpaBssiHe unun 6onecTu.

He 3arpsBaite BbB dpypHaTa

3aTBOPEHW KOHCEPBU U

CTBbKINEeHN BypKaHu.

HansiraneTo, koeTto 6u ce

HaTpynano B KoHcepBaTa/

BypkaHa, MOXe a NPUYNHU

CMyKBaAHETO M.

He nocTtaBsante TaBu 3a

neyeHe, CbaoBeE UMK

anymMuHueBo (ponno ANPEKTHO

BbpPXy ObHOTO Ha oypHaTa.

HaTtpynaHnaTa TonnuHa moxe

Aa noBpeaun 4bHOTO Ha

dypHara.

Wmante npeasug cnegHute

npeanasHyu Mepku, KoraTto

n3nonssare mMasHa
neprameHToBa XapTusi Unu
nogobHn matepuanu:

* [locTaBeTe Hama3HeHaTa
XapTus B Cbp 3a rOTBEHE 1NN
BbpXYy akcecoapa Ha pypHaTta
(TaBa, peweTka n gp.) ¢
XpaHaTta 1 s noctaBeTe B
npeABapuTerHo 3arpararta
ypHa.

» 3a ga npegoTBpaTUTE prcka
OT [OKOCBaHe Ha
HarpeBaTesflHUTe efieMeHTH Ha
dypHaTa u Bb3npenaTcTBaHe
Ha NoToKa ropeLl Bb3ayx,
OTCTpaHeTe BCUYKM U3MULLHK
4YacTu OT HamacreHa xapTus,
KOWUTO BUCAT OT akcecoapu unm
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KOHTeWHepwu. He nsnonssanTte
XapTus, yCTon4mBa Ha
MasHuHa, Npyu TemnepaTypu Ha
doypHaTa, No-BUCOKM OT
MakcumarnHaTta Temnepartypa
Ha ynoTtpeba, ykasaHa oT
npounssogutend. Hukora He
nocraeBanTe HamacrneHa
XapTus BbpXy OCHOBaTa Ha
dypHaTa.

He ro noctaBsante BbpXy
akcecoapu no Bpeme Ha
npegBapuUTenHo 3arpsBaHe.
BuHarn Hatuckante Hagony ¢
YnHUS Ny nogobeH npegmer,
3a fja npegoTspatute
pas3nMTaHeTo Ha Matepuana
nopaav umpkynaumsaTa Ha
Bb34yX BbB pypHaTa.
[Mokpunte camo
HeobxogMmaTta NOBbPXHOCT
BbTpe B TaBaTta.

Cnep Bcsaka ynotpeba TaBata
TpsibBa ga ce noyncTea u
BCUYKM MaTepuanu, yCTONYnBM
Ha Ma3HWHW NN Nogo6HN
mMartepuanu, u3rnonssaHu B
TaBaTa, TpsibBa Aa ce CMEeHsT.
B npoTtuseH cny4van
TEYHOCTUTE, Kanewmn Bbpxy
TaBaTa, MoraT fa npeaussukart
AUM Unv gopv Aa 3anansr
nnambupm.

[Mpwn oTBapsHe Ha kanaka Ha
npoaykrta ce reHepupa
Bb3ayLeH notok. OMasHeHaTa
XapTusa MOXe [a Brese B
KOHTaKT C HarpeBaTesnHu
ernemMeHTu 1 aa ce 3ananu.




» Korato nsnonaeate pewleTka
3a NbpXeHe, Ha gonHarta
pelwleTka Tpsbea oa
nocrtaBute Taesa. B npotnseH
Cnyyamn XpaHUTenHOTO Macno
N OpyrnTe KOMMOHEHTU, KOUTO
KanaT BbpXy AbHOTO Ha
dypHaTa, moraT fga cb3gagart
obuneH gum 1 ga goseaat Ao
nnaMmbLn.

« 3aTBOpeTE BpaTaTa Ha
doypHaTa no Bpeme Ha nedveHe.
lopelwmTe NOBLPXHOCTU MoraT
0a NPUYNHAT narapsaHus!

» XpaHaTa, KOAATO He e
nogxoasia 3a nevyeHe, Kpue
ornacHocT oT noxap. Nevete
CaMo XpaHa, KoATo e
noaxodsiia 3a CUMeH OrbH Ha
Cckapa. He noctaesunTte
XpaHaTta TBbpAe faned B
3agHarta 4acT Ha ckapara.
ToBa e Han-ropeLlaTa 30Ha U
MasHuUTE XpaHu MoraT ga ce
3anansr.

2 WHcTpykuumn 3a oKkonHarta cpepaa

1.10 Be3onacHocCT npu
noaapbXKa u
novynucrBaHe

* MIayakanTte npoaykTbT da ce
oxfiagu, npegu aa ro
noynctute. lopewmnre
NOBBbPXHOCTWN MoraT aa
NPUYNHAT n3rapsaHus!

* Hukora He muiTe NpoaykTa
4ypes NpbCKaHe Unn n3nmBaHe
Ha BoJa BbpXy Hero!
ColuecTtByBa onacHocT OT
TOKOB yaap!

* He n3snonssaunTte
napoYMCcTaykuy 3a NoYNCTBaHe
Ha NpoAyKTa, TbW KaTo ToBa
MOXe€ Aa NPUYUHN TOKOB yaap.

* He nsnonasante rpyom
abpasnBHM NOYMCTBALLMN
npenapaTtun, MeTanHu
CTbpranku, TenieHa saTta unm
n3deneawm marepuanu 3a
NOYMCTBAHE Ha CTBLKIOTO Ha
npegHata Bparta Ha (bypHaTa.
Tes3n matepuanun morat aa
NPUYUHAT HagpackBaHe n
CYyrnBaHe Ha CTbKMeHuTe
NOBBPXHOCTU.

2.1 [OupeKkTtuBa 3a oTnagbLuUTe

2.1.1 CbotBeTcTBME C [IUpeKkTuBaTa
WEEE v naxsbpnsiHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3n NpoayKT OTroBaps Ha U3MCKBaHKATa
Ha dupektuBata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3u npoayKT HOCK KnacudukaumoHeH
CUMBON 3a OTNaAbYHO €NEeKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

Toaun NpoAyKT € npon3BeaeH oT

YacTu U MaTepuanm ¢ BUCOKO
KayecTBO, KOMTO MoraT a ce
M3non3ear NOBTOPHO, 1 ca
NoaXOASLLM 3a peuuknupaHe.
B e M3XBBbPNANTE OTNaaAbYHNA
NPOAYKT C HOpMarHu 6UTOBK 1 Apyrn
oTnagbum B Kpasi Ha ekcnnoaTaunoHHNS
MY XMBOT. 3aHeceTe ro B cbbupaTeneH
NYHKT 3a peLuKnMpaHe Ha eneKkTpu4ecko u
enekTpoHHo obopyaBaHe. MoxeTe ga ce
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06bpHeTe KbM MecTHaTa agMUHUCTpaLms
3a noeeye MHMOPMaLIMs OTHOCHO Te3u
cbbupaTenHu nyHkTose. MpaBuIIHOTO
M3XBBPIISIHE HAa ypeaa crnomMara 3a
npefoTBpaTsiBaHe Ha eBEeHTyarHun
HeraTvBHM Nocneauum 3a okonHaTta cpefa
1 YOBELLKOTO 37ipaBe.

CworBeTcTBMe ¢ [inpektuBata RoHS:
MpoaykTa, KONTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTCcTBa Ha [npekTtnBata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. Tosu npogyKT He
CcbObpKa BpeaHU u 3abpaHeHun
martepwvanu, nocoyeHun B iupektueaTa.

2.2 Undopmauus 3a naketupaHe

OnakoBbYHUTE MaTepuanu Ha npoaykTa ca
n3paboTeHn oT npepaboTBaemu
martepuanu, KouTo CboTBETCTBAT C
HaLUMOHAaINHUTE eKONOrMYHN HOPMU Ha
HawaTa cTpaHa. He n3xsbpnsante
OMaKkoBBbYHUTE OTNAAbLUM C HOPMAIHM
6uTOBM 1 Apyrn oTNaabLy, 3aHeceTe v B
cbbrpaTenHuTe NyHKTOBE 3a OMaKOBBbYHU
martepwvanu, onpeaeneHn oT MECTHUTE
BMacTu.

2.3 lNpenopbKu 3a necteHe Ha
eHeprus

CwbrnacHo EU 66/2014, nHdopmaums 3a
eHepruiHaTa ehekTMBHOCT MOXe Aa O6bae
HaMepeHa Ha eTukeTa, AOCTaBeH C
npoAaykTa.

CnepHute npeanoxenus we By nomorHat
Aa usnonsearte Balumsa npoaykT no
€KOIMOrnyeH 1 eHepruiiHo edheKkTUBEH
HauuH:

+ Pa3smpaseTte 3ampaseHaTta xpaHa npeam
neyexe.

» BbB dbypHaTa usnonseanTe TbMHU UK
emMannvpaHu CbAoBe, KOUTO nNpeaasat
TonnuHaTa no-gobpe.

* AKO e Noco4eHo B peuenTarta unu
PBKOBOACTBOTO 32 NOTpebutens, BuHaru
3arpsiBanTe npeasaputenHo. He
oTBapsiNTe 4ecTo BpaTaTta Ha pypHaTa
no BpemMe Ha neyveHe.

* WN3knrovete npogykta 5 4o 10 MUHyTK
npeay KparHWs Yac Ha nevyeHe npu
npoabImKMTENHO neveHe. MoxeTe aa
cnectute fo 20% enekTpoeHeprus, kKato
13nonseare octaTb4Ha TOMMMHA.

» OnuTaiTe ce oa NpUroTBUTE NoBeYe OT
€[HO ACTVe HaBeAHbX BbB pypHaTa.
MoxeTe Aa rotButTe eAHOBPEMEHHO,
KaTo MocTaBuTe ABE TaBW BbPXY
peweTkaTta. OCBeH TOBa, ako NpUroTBATe
ACTUSITa CM e4HO crneja Apyro, ToBa Le
CMecTn eHeprus, Tbil kKaTo ypHaTa
HsMa ga rybu TonnuHarta cu.

* He oTBapsiiTe BpataTa Ha ypHaTa,
KoraTto nedvete B “HarpeBaTen c eko
BeHTUnaTop” paboTela yHKUMA. AKO
BpaTaTta He e OTBOpeHa, BbTpellHaTa
Temnepartypa ce onTuMmn3unpa, 3a ga
crnecTu eHeprusa B “Harpesaren ¢ eko
BeHTUnaTop” paboTHa yHKUMA 1 Tasm
Temnepartypa Moxe Aa ce pa3nuyasa oT
nokasaHaTa Ha gucnnes.
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3 BawuAT npoaykr

3.1 MpepcTaBsAHe Ha NnpoayKTa

10 4 r ) C ) C ) C ) C ) |
i
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
7 < ))
=\\
» 5
B )
1 » 6
1 KoHTponeH naHen 2 Jlamna
3 TeneHu pagToBe 4 MoTop Ha BeHTMnaTtopa (3ag
CTOMaHeHaTa nnova)
5 BpaTa 6 [Opbxka
7 [OoneH Harpesaten (nog 8 PadptoBn nosnumm
CTOMaHeHaTa nnovya)
9 TlopeH HarpeBaTen 10 BeHTunaunoHHM oTBOPYU
* Bapupa B 3aBMCUMOCT OT Mogena. BawmsaT 3.2 MpepcTaBsHe U U3NosN3BaHe Ha

NPOAYKT MOXe Oa He e oGopynBaH C namna nnn
TUNBT U MECTOMOJIOXEHNETO Ha NamnaTta Moxe
Aa ce pasnu4yasart OT uncTpauuaTa.

KOHTPOJIHUS NaHen Ha npoAaykKTa
B To31 pasgen moxeTe Aa Hamepute o6l

**  Bapupa B 3aBUCMMOCT OT Mogena. BawwusT npernes 1 OCHOBHY NPUMOXEHNS Ha
NPOAYKT MOXe Aa He e 0bopyaBaH ¢ pelueTka.
Ha n3obpaxeHneTo kaTo npumep e nokasaH KOHTPONHMA NaHen Ha NpoaykTa.
NPOAYKT C peLueTka. Bb3moxHo e Aa uma pasnukm B

n3obpaxeHusiTa n HAKoM PyHKLMM B
3aBMCKMOCT OT BuAa Ha NpoayKTa.
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3.2.1 KoHTponeH naHen
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1 Konue 3a n3bop Ha yHKLMSA
3 Konye 3a ns3bop Ha Temnepatypa

Ako uma konye(Ta), kKoHTponmpatLo(m)
Balumns npoaykT, npu HaKou mofdenu Tosa/
Tesun konye(Ta) Moxe Aa ca Taka, Ye Aa
M3nusaT nNpu HaTuckaHe (3apoBeHM
konyeTa). 3a Aa HanpaBWTe HAaCTPOWKUTE C
Te3n OYyTOHW, MbPBO HaTUCHETE
CbOTBETHUA BYTOH 1 usabpnavite 6yToHa.
Cnep kaTo HanpaBuTe HacTpovikara,
HaTUCHEeTE ro OTHOBO M CMEHEeTe Kon4yeTo.

3.2.2 MNpepcraBsAHe Ha KOHTPOJTHUA
naHen Ha chypHarta

Konue 3a n36op Ha cyHKuus

MoxxeTe na n3bepete paboTHUTE PYHKLMM
Ha dypHaTa c kon4yeTo 3a u3bop Ha
dyHKUMK. 3aBbpTeTe HanNABO/HAAACHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) no3uums, 3a Aa
nsbeperte.

Konuye 3a Temneparypa

MoxeTe oa nsbepete Temnepatypara,
KOSITO nckaTe Aa roteuTe, C KON4eTo 3a
Temnepartypa. 3aBbpTeTe no
YacoOBHMKOBATa CTpeska OT 3aTBOpeHa
(ropHa) nosuuus, 3a oa n3bepere.

MHpukaTop 3a BbTpellHa Temnepartypa
Ha dpypHaTa

MoxeTe na pa3bepeTe BbTpellHaTa
Temnepartypa Ha dpypHaTa OT cuMBoOfa 3a
Temnepartypa Ha aucnnes Ha TamMepa.
CumBONBLT 3a TemnepaTypa ce nosiBsiBa Ha
aucnnesi, KoraTo roTBEHETO 3arnoyHe, 1
CMMBOSTBT 3a TeMnepartypa 134esBsa,
KoraTo ypeabT OOCTUrHe 3ajageHaTa
Temnepatypa. Korato Temnepartyparta BbB

v
2

Y

3
2 Tanmep

dypHaTa nagHe noa 3ajageHarta
Temnepartypa, CMMBOJTBbT 3a TeMnepartypa
ce NosiBsiBa OTHOBO.

Tanmep

O Qoom <@
D L g

© ® &

~D DB
NR =)
oD P

v v v
3 4 5

ByToH 3a anapma

ByToH 3a HacTpoika Ha BpemeTo
ByToH 3a HamansiBaHe

ByToH 3a yBenunyaBaHe

ByToH 3a HacTpowiku

[ RS B N N

ByToH 3a 3akniouBaHe
MNoka3BaHe Ha cumBonu
: CumBOn 3a Bpeme Ha neveHe

clo

: CuMBON 3a kpail Ha neyeHeTo *
: CumBon 3a anapma

: CumBoOn 3a kntoyarsnka

At
(D : Cumeon sa spkocT

§§ : TemnepatypeH cumson
() : Cumeon 3a HKBO Ha 3BYka
: CumBon 3a 3akmiouBaHe Ha Bpara *

*Bapupa B 3aBUCMMOCT OT MOZ€eNa Ha NpoayKTa.
Bb3MOXHO e Aa He e HanuyeH 3a Balums npoaykT.
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3.3 ®yHkumm 3a paboTa Ha pypHaTa  TemmepaTtypu, KOUTO Morat Aa 6baat
3agageHu 3a Te3n pyHkumn. PeabsT Ha
pexnmmnTe Ha pa60Ta, NoKa3aH TyK, MOXe
[a ce pasnuyasa oT nogpenbaTa Ha
BaLUNA NPOAYKT.

B tabnuuaTta ¢ dyHKUMMTE Ca nokasaHu
paboTHUTE PYHKLUMMU, KOUTO MOXeTe Aa
n3nonaeaTte BbB BallaTa oypHa, KakTo u
Han-BUCOKUTE N HAW-HUCKNTE

DyHKUMO o Temnepatype
nucaHue Ha
HaneH dyHKUMATa H AnanasoH OnucaHue u ynotpeba
cumBon Yy (°C)
- O, BB dhypHaTa He paboTtu HarpeBaTen. Camo namnara Ha
7/ | N Namna Ha cypHaTa - (bypHaTa cBeTH.

®ypHaTa He e 3arpsita. PaboTn camo BeHTMNaTopsT (Ha
3aaHaTa cTeHa). 3amMpaseHaTa xpaHa € rpaHynu ce
pasmpa3ssBa 6aBHO Npu cTaliHa Temneparypa, croteeHaTa
XpaHa ce oxnaxga. BpemeTo, Heobxoanmo 3a pa3vpassiBaHe
Ha UAno napye Meco, e No-AbMro, OTKOSIKOTO MPU XpaHu CbC
3bPHEHN XpaHu.

Pab6ota c BeHTUnartop -

XpaHarta ce Harpsisa OTrope 1 OTAOIY €4HOBPEMEHHO.
MopxoAsiLy 3a TOPTH, CRAZKWLLM UMK KEKCOBE U XHWW BbB
¢hopmu 3a neveHe. FoTBEHETO CTaBa C eaHa Tasa.

[opeH v goneH .
HarpeBaTen

| |

<
&

ropewwmsaT Bb3ayx, 3arpsT OT JOMHUSA HarpesarTerl, ce
N pasnpegens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB dypHaTa ¢
BeHTUnaTtop. FoTBEHETO cTaBa ¢ egHa Tasa. Tasn yHKUUS

[oneH HarpeBaTen
noagnomaraH ot

BeHTUnaTop
TpsibBa Aa ce M3non3Bsa W 3a NeCHO NoYMcTBaHe ¢ napa.
lopelwmsT Bb3ayx, 3arpsiT OT BEHTUNATOPHUS HAarpesaTern, ce
Harpesaten ¢ N pasnpenens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB hypHaTa
BeEHTMNaTop BeHTMnartopa. [Moaxoasiy e 3a roTBEHEe B HAKOMKO TaBu Ha
pasnuyHmn HKMBa Ha padTa.
3a fa cnectute eHeprusi, MOXeTe Aa u3nonaeate Tasu
Harpesaten ¢ eko " hbyHKUMS BMECTO fa usnonssare ,Harpesaten c BeHTunartop”
BEHTMNAaTop B AvanasoHa 160-220°C. Ho; BpemeTo 3a roTBeHe Lie 6bae

Masko no-Abrro.

* [onHuAT HarpesaTen 1 OTONMEHNeTo Ha BeHTUNnaTopa

DyHkUMA 3a nuua
YHKY u pabGoTsaT. MNoaxoasia e 3a NPUroTBsiHE Ha NULa.

dYHKUMUTE 3a FOPHO HarpsiBaHe, [OMHO HarpsiBaHe U
BEHTUNATOPHO HarpsiBaHe paboTaT. Besika cTpaHa Ha

EIRIRIBIE

"3D" dbyHKUMS * o
npoayKTa, KOWTO Le ce roTBu, Ce n3nm4a egHakeo 1 6bp3o.
[oTBeHeTO cTaBa c efHa TaBsa.
MuneH rpun " [onsamata ckapa Ha TaBaHa Ha dypHaTa pabotu. MNMoaxoaswa

€ 3a neyeHe Ha ckapa B rofieMun KonnyecTsa.

* BawwmaT npodyKT pabotu B OT Mojena Ha npoaykra, npeanaraHuaT

TeMnepaTtypHus ananasoH, NOCOYEeH Ha akcecoap ce pasnuyasa. Bcnyku

Kon4yeTo 3a TeMmnepartypa. akcecoapu, onmcaHun B pbKOBOACTBOTO 3a

I'IOTpeGVITeJ'IFI, MOXe Oa He Ca Haln4HU BbB
3.4 lMpoaykToBU akcecoapu BaLLMS MPOAYKT.
BbB Bawums NPOAYKT nMa pasfimyHun

akcecoapu. B To31n pasgen ca AOCTbMHU

ONMncaHNeTo Ha akcecoapuTte U onncaHudaTa

3a NpPaBUITHOTO NU3MNON3BaHe. B 3aBucumocTt
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TaBuTe BbLB BalLMA ypea Moxe Aa

@ ce gedopmupart nog
Bb3[ENCTBUETO Ha TOMNNMHaTa.
ToBa HAMa eeKT BbpXY
dYHKLMOHANHOCTTA.
Jedopmauyuara nsuessa, korato
TaBaTa ce oxnagu.

CraHpgapTtHa TaBa
M3nonsga ce 3a cnagkvwum, 3aMmpaseHu
XpaHu 1 NbpXXeHe Ha rofniemMun nap4yeTta.

Obn6oka TaBa

M3non3ea ce 3a cnagkuwuv, MbpXxeHe Ha
ronemu napyeTa, cCoyHa XxpaHa unu 3a
cbbrpaHe Ha Teyawm macna npu
n3ronaeaHe Ha ckapaTa.

TeneHa ckapa
M3non3ea ce 3a nbpXeHe nnm noctaBsHe
Ha xpaHaTa, KOSITO e Ce neye, MbPXu 1
3afyLuaBa Ha xenaHus padr.

Mpu mopenu c TeneHu padroBe :

o2

22,

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padroBe :

3.5 Usnon3BaHe Ha akcecoapu 3a
npoaykTa

PadToBe 3a rorBeHe

Mma 5 HuBa Ha no3uuns Ha padTa B
30HaTa 3a rotBeHe. MoxeTe CbLUO Taka aa
BMAMTE pefa Ha padToBeTE B HOMepaTa
Ha npegHaTa pamka Ha dypHarTa.

Mpn mopenu c TeneHu padTose :

~N

=N who

>

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padgToBe :

5
"; =~ 2
~ ]

MocTaBsiHe Ha TereHaTa ckapa BbpXy
padToBeTe 3a roTBeHe

Mpn mogenu c TeneHu padTose :

OT peluaBalllo 3Ha4YeHve e Aa NnocTaBuTe
NpaBUIHO TereHaTa ckapa BbpXy
TeneHute cTpaHnyHu padtose. KoraTto
nocTaBsATe ckapaTta Ha XenaHus padrT,
oTBOpeHaTa 4acT TpsAbea aa e otnpea. 3a
no-gobpo roTBeHe, ckapaTa TpsbBa aa
O6bae 3akpeneHa KbM TouYKaTa Ha crnmpaHe
Ha ckapaTa. He TpsibBa na npeMuHaBa
npes ToukaTta Ha crnvpaHe, 3a aa
KOHTaKTyBa CbC 3afjHaTa CTeHa Ha

dypHaTa.
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Mpu mopenu 6e3 TeneHu padToBe :

OT peluaBalllo 3Ha4YeHne e Aa NnocTaBuTe
NpaBuUITHO TeNeHaTa ckapa Ha CTpaHUYHUTE
padToBe. TeneHaTa ckapa uma egHa
nocoka npu nocraesiHe Ha padTa. KoraTto
NnocTaBATe ckapaTa Ha xenaHusa padrT,

PyHKLMA 3a cnupaHe Ha TefleHaTa ckapa
Mma dyHKuma 3a cnupaxe, 3a ga ce
npeaoTBpaTtu NpeobptbliyaHe Ha TeneHaTa
ckapa ot ckapata. C Tasu dyHKLmMA
MOXXeTe NnecHo 1 6e3onacHo aa usBagute
XpaHata cu. [lJokaTo cBanaTe TeneHara
ckapa, MOXeTe Aa s u3gbpnaTte Hanpea,
[0OKaTo JOCTUrHE TouKaTa Ha CrvpaHe.
TpsabBa oa npemMuHeTe Npes Tasu Touka, 3a
[a 9 npemMaxHeTe HambJIHO.

Mpu mopenu c TeneHu padTose :

MNMocTaBsiHe Ha TaBaTa BbpXy padToBeTe
3a roTBeHe

Mpu mopenu c TeneHu padroBe :

CbLo Taka e BaXHO NpaBuUIHO Aa
nocTaBUTE TaBUTE BbPXY TENEHUTE
cTpaHu4Hu padToBe. Korato nocraeare
TabnaTa Ha xenaHusi padT, HeHaTa
CcTpaHa, npegHasHavyeHa 3a 3agbpxkaHe,
TpsibBa oa e otnped. 3a no-4obpo roTBeHe
TaBaTa TpsibBa Aa ce 3akpenu Bbpxy
rHe3foTo 3a cnvpaHe Ha ckapara. He
TpsibBa fa NpeMuHaBa Npe3 rHe3goTo 3a
cnvpaHe, 3a Ja KOHTakTyBa CbC 3agHaTa
cTeHa Ha dypHarTa.

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padroBe :
ChbLLO Taka e BaXKHO NpaBuIHO Aa
NoCTaBUTE TaBUTE Ha CTPaAHUYHUTE
padpToBe. TaBaTa MMa egHa nocoka npu
nocraesaHe Ha padta. Korato noctaesate
Tabnara Ha XenaHusa padT, HenMHaTa
CcTpaHa, NpegHa3HaveHa 3a 3agbpxkaHe,
TpsAbBa fa e oTnpea.

®DyHKUMA 3a cnupaHe Ha TaBaTa -[pu

MoAenu c TenieHu pacgproBe

Mma n gyHKums 3a cnvpaHe, 3a a ce

npeagoTepaTtu npeobpblyaHe Ha TaBaTa OT

ckapara. [Jokato ussaxagarte Tabnara,

ocBoboaeTe A OT 3a4HWS OrpaHUYMTEN U 5
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JpbnHeTe kbM cebe cu, 4oKaTo AOCTUTHE
npeaHata ctpaHa. Tpabsa ga npemuHeTe
npes ToBa cnupaTternHo rHesao, 3a aa ro
npemaxHeTe HambIIHO.

—
MpaBunHo nocTaBsiHe Ha TerneHaTa
cKapa v TaBaTa BbpXy TefleCKONnu4HuTe
pencu-Mpu moaenu ¢ TeneHu padrose
M Teneckonu4yHu Mogenu
BrarogapeHune Ha TeneckonuYHUTE percy,
TaBWTe UMW TerieHaTa ckapa MoraTt JIeCHO
Ja ce MOHTMpaT 1 fieMoHTMpaT. KoraTto
n3nonaearte TaBW U TENEHU PELLETKN C
TerneckonuyHaTa penca, Tpsabea ga ce
BHMMaBa LM TOBETE OTNPEA U 0T3az Ha
TENecKonMYHWTE pencu aa onupar B
pbboBeTe Ha ckapaTa 1 TaBaTa (nokasaHo

Ha dourypara).
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3.6 TexHuu4ecku cneuucpmkaumum

O6wwm cneumdukaumm

BbHLIHM pa3mepu Ha npoaykTa (BUCOYMHa/LWIMpUHa/
abnboynHa) (Mm)

595 /594 /567

MoHTaxHu pa3mepu Ha dpypHaTa (BUCOYMHa / wmpuHa /
abnboynHa) (Mm)

590-600 /560 /min. 550

Hanpexenune/Mectota

220-240V ~; 50 Hz

M3nonseaH TUM 1 ceveHne Ha kabena/noaxoaaium 3a
n3nonssaHe B NpoaykTa

MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

O6wwa koHcymaums Ha eHeprust (KW)

3,3

Tun cypHa

MHorodyHkumoHanHa dypHa

HaToBapBaHe.

OcHoBHM nonoxeHus: MiHdopmaumaTa Bbpxy eHepruiHns eTUKeT Ha enekTpuydeckute ypHu 3a JoMa e AafeHa B
cboTBeTcTBME Ccbe cTaHaapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. CtoriHocTUTE ca onpefeneHn B FopeH n foneH
HarpeBaTen or (if present) [loneH u ropeH HarpeBaTen nognoMaraHy oT BEHTUNaTop yHKLMOHMpa CbC CTaHAAPTHO

KnachbT Ha eHepruiiHa etheKTUBHOCT ce onpefesns B CbOTBETCTBUE CbC CNEAHOTO NPUOPUTU3NPAHE B 3aBUCUMOCT
OT TOBa Aanu CbOTBETHUTE (PYHKLIMK CbLLECTBYBAT B NPoAyKTa unu He. 1-HarpesaTen ¢ eko BeHTUnarop , 2-
Harpesarten ¢ BeHTunaTop , 3-Hucbk rpun nognomaraH oT BeHTUnarop , 4-F'opeH 1 goneH HarpesaTten.

TexHnyeckute cneuyndumkaumm morat ga oboat NPOMEHAHN be3 npeaunssecTune C
uen no,u,o6p$|BaHe Ha Ka4eCTBOTO Ha nNpoAyKTa.

®uryprTe B TOBa PbKOBOACTBO Ca CXEMaTUYHWN U MOXE [a He OTroBapsT TOYHO Ha
BaLLUMS MPOAYKT.

OOKyMeHTauua, ca nony4eHu B na60paTopHM yCcnoBusa B CbOTBETCTBME CbC
CbOTBETHUTE CTaHdapTu. B 3aBucumocT ot yCcnoBuATa Ha pa60Ta N OKOJTHaTa
cpena Ha npoaykTta, Te3n CTOMHOCTW MOXe [a Bapupar.

@ CTOMHOCTUTE, MOCOYEHN BbpPXY ETUKETUTE Ha NpoayKTa Ui B npungpyxasawjata ro
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4 MvbpBa ynotpeba

Mpeaw Oa sanoyHeTe Oa U3nonasare
Bawumsa npoaykT, ce npenopbysa aa
HanpaBuTe CreaHOTO, NMOCOYEHO
CbOTBETHO B CreABalLuTe pasgenu.

4.1 MbpBoHayanHa Hactpoika

BuHarn HacTponBawnTe yaca, npegum

@ fa nsnonssaTe Bawara dypHa.
AKO He ro HacTpouTe, He MoXeTe
[a roTBUTE B HAKOW MOaenu

dypHy.

AKO MbpBUAT TaViMep He e

@ 3agageH, “12:00” 1 cumsonbT O
npoabixasaT Aa muraTt 1 BawlaTa
dypHa HAma fa ctapTupa. 3a aa
paboTu BawaTta dypHa, Tpsbea aa
noTBbPAMTE Yaca, KaTo HacTpouTe
yaca unu gokocHeTe GyToHa (O,
korato e Ha "12:00". MoxeTe ga
npomMeHWTe HacTponkaTa 3a 4Yaca
NO-KbCHO, KaKTO € OMUCaHo B
pasgena ,,Hactpownkun“.

1. KoraTo cbypHaTa ce ctapTupa 3a nbpsu
NbT, Ha Avcnnes we murat "12:00" n O
CUMMBOIT.

2. 3apaiiTe yaca, kaTo gokocHeTe /O
OyTOHM.

Q@@‘@*@v

3. HokocHeTe (O nunu & 6yToH, 3a Aa
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OokocHeTe GyToHUTE B/O, 3a aa
3apjageTe MUHyTUTE.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoTtBbpaeTe, KaTo AOKOCHeTe ByToHa (O
nnu .

= YacbT e 3agafeH n cumsonbsT (O
n3yessa OT AMChIes.

B cnyyawn Ha npekbcBaHe Ha
@ enekTpo3axpaHBaHETO,

HaCTpoOVKWNTE 3a Yaca ce aHynvpar.

TpsabBa oa ce HaCTPoOW OTHOBO.

4.2 MbpBOHa4YanHoO NOYUCTBaHe

1. OTcTpaHeTe BCUYKM ONaKOBbYHMU
mMaTepuanu.

2. OTtcTpaHeTe BCUYKM NMPUHAANEXHOCTH
oT dpypHaTa, MpefocTaBeHa ¢ NpoayKTa.

3. lycHeTe npogykTa B NpogbImKEHME Ha
30 MUHYTV 1 cnep ToBa ro U3KIYeTe.
Mo TO3M Ha4YMH ocTaTbLUMTE U CroeBeTe,
KOWTO MOXe [a ca ocTaHanv BbB
dhypHaTa rno Bpeme Ha Npou3BOACTBOTO,
ce n3rapsiT 1 no4ucTear.

4. KoraTo paboTtute c npoaykra, n3bepete
Hali-BUcokaTa TeMmnepaTtypa u
paboTHaTa yHKLUS, KOATO paboTAT
BCWYKM HarpeBaTenv BbB Ballms
npoaykt. BuxTe “PaboTHun yHKUMM Ha
dypHaTa [» 56]”". MoxeTe fa HayunTe
Kak aa paboTute ¢ doypHaTa B
cnepfgalums pasgern.

5. WM3yakanTe cdypHaTa Aa U3CTUHE.

6. M3bbpLueTe NOBbPXHOCTUTE Ha
npoaykTa ¢ MOKpa Kbpna unv reba u
noacyLieTe ¢ kbpna.

Mpeau ga usnonsBarte akcecoapuTe:
MouncTeTe akcecoapute, KOUTO U3BaxaaTe
oT doypHaTa, C BoAa C npenapaT 1 Meka
re6a 3a noYMcTBaHe.

3ABEJIEXKA: Hakon npenapatu nnm
noyMcTBaLLy npenapaty Morat aa
noBpeasT NoBbpXHOCTTa. He usnonsearite
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abpasuBHU NpenapaTu, NoYNCTBaLLN
npaxoBe, NOYMCTBALLN KPEMOBE UM OCTPYU
npeameT No BpEME Ha NOYUCTBAHE.
3ABEJIEXKA: o Bpeme Ha nbpBaTta
ynoTtpeba Moxe fia ce NosiBu UM U
MUpuM3ma 3a HAKONKO Yaca. Toea e

5 WNanonsBaHe Ha pypHaTa

HOpMarHO ¥ MPOCTO ce HyxadaeTe oT fobpa
BEHTMNaUWs, 3a Ja ro npeMaxHeTe.
M3BsirsaiiTe AMPEKTHOTO BAULLIBaHE Ha
o6pasyBaHust AUM 1 MUPU3MUA.

5.1 OOwa nHodopmaumsa 3a
u3nonsBaHe Ha pypHaTa

BenTtunartop ( Bapupa B 3aBucumoct ot
Moaena Ha npoaykta. Bb3moxHo e ga
He e HanuyeH 3a Bawwma npoAaykr. )
Bawmat npogykT nma oxnaxagaty,
BeHTMnaTop. OxnaxgalusaT BeHTunaTop
Ce aKTVBMpa aBTOMaTUYHO Npu
HeobxoAMMOCT 1 OXNaxaa KakTo npegHaTa
4YacT Ha npoaykTa, Taka n mebenute. Ton
ce JeaKkTMBMpa aBTOMATUYHO, KOrato
npouechT Ha oxnaxaaHe npuknioyn. Hag
BpaTaTta Ha dypHaTa usnusa ropety,
Bb3Ayx. He nokpueanTe Tesun
BEHTMMAaLMOHHN OTBOPU C HULLO. B
NPOTUBEH criyyan oypHaTa Moxe aa
nperpee. OxnaxgawmaT BeHTunaTop
npoAabmxasa Aa paboTu no Bpeme Ha
paboTa Ha pypHaTa unu crnep nU3knioysaHe
Ha dypHaTa (npmnbnuantenHo 20-30
MWHYTK). AKO rOTBUTE Ype3 NporpammpaHe
Ha TariMepa Ha dypHaTa, B Kpas Ha
BPEMETO 3a NevyeHe oxnaxaalmaT
BEHTWATOP Ce M3KITHYBa C BCUYKM
dyHKUUK. BpemeTo 3a paboTa Ha
oxnaxaalluysa BEHTUNATop He MoXe Aa ce
onpegenv ot notpebutens. Bknioysa ce n
ce M3KnioyBa aBToMaTuyHo. ToBa He e
rpeLuka.

OcBeTneHue Ha cpypHaTa

OcBeTneHneTo Ha dhypHaTa ce BKIOYBa,
koraTo cpypHaTa 3anoyHe Aa neve. Mpu
HSIKOM MOZEnn OCBETNEHNETO CBETU MO
BpEME Ha neyeHe, a Npu HAKOM Moaenu
nsracea crnep onpegerneHo Bpeme.

Ako xenaeTte namnara Ha dypHaTta aa
CBEeTU HenpekbCcHaTo, n3bepete paboTHO
cbeTosiHve “Namna Ha pypHaTta” ¢ konyeTo
3a n360p Ha PYHKLUS.

5.2 PaboTa Ha KOHTPONHUA Moayn
Ha ¢pypHaTa

O6wu npeaynpexaeHus 3a
YCTPOMCTBOTO 3a ynpaBrieH1e Ha
¢dypHaTta

* MakcumanHoTo Bpeme, KOeTo MOXe Aa
Obae 3a4afeHo 3a npoleca Ha neveHe e
5 vaca 59 muHyTK. B cnyyan Ha
NnpekbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO,
nporpamaTta ce oTMeHs. LLle TpsibBa aa
nporpammpare O0THOBO.

 [lokaTo npaBuTe KakBUTO K Aa 6uno
HACTPOWKWN, CbOTBETHUTE CUMBOIN MUraT
Ha aucnnes. Tpabsa ga ce usyaka
KpaTKo Bpeme, 3a Aa 6baar 3anaseHu
HacTpoviknTe.

* AKO e HanpaBeHa HaCcTpolKa 3a roTBEHE,
BPEMETO He MOXe [a Cce perynvpa.

» AKO BpeMeTo 3a roTBeHe e 3afafeHo
npv 3ano4yeaHe Ha roTBeHe, OCTaBaLLloTO
BpeMe ce Nnokassa Ha gucnes.

» B cnyyawnte, koraTto e 3agageHo Bpeme
3a roTBEHe U KparHo Bpeme 3a
roTBeHe; MoxeTte ga OTMeHuTe
aBTOMaTW4YHO, KaTo AokocHeTe (O ByToHa
3a AbIro Bpeme.

Tanmep
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ByToH 3a anapma
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ByToH 3a HacTpolika Ha BpeMeTo
ByToH 3a HamansBaHe

ByToH 3a yBenuyasaHe

ByToH 3a HacTpoiku

ByToH 3a 3akntouBaHe
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Moka3BaHe Ha cMmBONU

(O : Cumson 3a Bpeme Ha neveHe
{9 : Cumeon 3a kpait Ha nedeHeTo *
[\ : Cumson 3a anapma

(D : Cumeon 3a sipkocT

@' : CMBON 3a Kroyarnka

§ : Temnepatypen cumson

() : CumBon 3a HKBO Ha 3ByKa

: CUMBON 3a 3aKriouBaHe Ha Bparta *

*Bapupa B 3aBMCUMOCT OT Moena Ha Npo/ayKTa.
Bb3moxHO e Aa He e HanuyeH 3a Bawwnsa npoaykT.

BkniouBaHe Ha dpypHaTa

KoraTo nsbepete pabotHa dyHKUUS, Ha
KOSITO UckaTe [a roTBUTE C NMOMOLLTa Ha
Kon4yeTo 3a M36op Ha hyHKUMSA 1 3ajaneTe
onpeperneHa Temnepartypa ¢ nomowiTa Ha
KonyeTo 3a TemnepaTypa, pypHaTa
3ano4sa ga pabotu.

U3kniouBaHe Ha dpypHaTa

MoxxeTe oa usknouuTe dypHara, kaTo
3aBBbPTUTE KOMYETO 3a N300p Ha PYyHKLUA
1 KOM4YETO 3a TemnepaTtypa B U3KIIOYEHO
(Harope) nonoxeHue.

PbyHO roTBeHe 3a n3bop Ha
Temnepartypa u pyHKUuA Ha paboTa Ha
dypHaTta

MoxeTte Oa roteuTte, Kato Hanpasute
pbYEH KOHTPON (Mo BaLl koHTpon), 6e3 aa
3ajaBaTe BPEMETO 3a FOTBEHE, KAaTO
n3bepete Temnepartyparta n paboTHaTa
dyHKLMS, cneumndmryHn 3a BallaTa xpaHa.

2. 3apgaiiTe TemnepaTypaTa, KoATo UckaTte
[a rotBuTe, KaTto N3nonssaTte KonyeTto
3a Temnepartypa.

= Bawara dypHa e 3anoyHe ga
paboTu He3abaBHO Npu n3bpaHaTa
yHKUMS 1 TemnepaTypa, a CUMBOITbT
8 we ce nosien Ha aucnnes. Korato
TemnepartypaTta BbB dypHaTa
[OCTUrHe 3afjageHaTa TemnepaTypa,
§ cumBon®bT nsuessa. dypHara He ce
U3KI0YBa aBTOMaTUYHO, Thil KaTo
pBYHOTO rOTBEHE Ce U3BbpLLBa 6e3 aa
ce 3a/laBa BPEMETO 3a FOTBEHE.
TpsibBa 4a KOHTpOnMpaTe roTBEHETO U
a ro nsknoumTe camu. Korato
rOTBEHETO 3aBbPLUN, U3KMOYETE
dypHaTa, KaTo 3aBBbPTUTE KOMYETO 38
1300p Ha PYHKLMSA 1 KONYETO 3a
Temnepartypa B U3KIOYEHO (Harope)
MonoXeHue.

FoTBeHe 4ype3 HacTpoMKa Ha BpeMeTo 3a
roTBeHe:

MoxeTe na Hakapate pypHaTa aa ce
W3KII0YN aBTOMATMYHO B Kpasi Ha BPEMETO,
kaTo n3bepeTte TemnepaTypaTa u
paboTHaTa yHKUMS, cneunduydHn 3a
BalLaTa xpaHa u 3agageTe BpeMeTo 3a
roTBeHe Ha Tanmepa.

1. UsbepeTte paboTHaTa yHKUMS 3a
roTBeHe.

2. [okocHeTe BGyToHa (9, foKaTo Ha
AWcCnnes ce nosisn cMMBoONbT €O 3a
BPEMETO 3a rOTBEHE.

1. N36epeTe onepaumoHHaTa yHKUMS, C
KOATO NUCKaTe Aga roteute, 4pes Kon4vyeTo
3a 1360p Ha PYHKLUS.

P 2" O M
/ I
/
’ Q@9 o0 O 8 6
/ 4
/
@ Cnep kaTo HacTpouTe pyHKUMATa 1

TemnepartypaTa Ha paboTa,
MOXeTe Aa 3agafeTe BPeMeTo 3a
rotBeHe 3a 30 MVUHYTK, KaTo
[loKoCcHeTe () OMpeKTHO ByToHa 3a
Obp3a HacTporika Ha BPeEMETO 3a
roTBEHe M NPOMEHUTE BPEMETO C

@O 6yTOHN.
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3. 3apanTe BpemeTo 3a roTBeHe, KaTo
pnokocHeTe D/O GyToHM.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

BpemeTo 3a rotTBeHe ce yBenunyasa
@ ¢ 1 MuHyTa npes nbpsute 15
MUHYTW, cned 15 MuHyTU ce

yBenuyaea ¢ 5 MUHyTU.

4. TocTaBeTe xpaHaTa cv BbB pypHaTa u
3ajaliTe Temnepartypara Cc Kon4yeTo 3a
Temneparypa.

= Bawara ypHa e 3anoyHe ga
paboTu BegHara npu nsbpaHata
yHKUUSE U TemnepaTypa.
3agageHoTo BpeMe 3a rotBeHe
3ano4sa obpaTHO oTbposiBaHe 1
cMMBONbLT [ ce nosiBsiBa Ha
avcnnes. Korato TemnepaTypara
BbB (hypHaTa JOCTUTHE
3apageHara temneparypa,
CMMBOMbT M34ye3Ba.

5. Cnep n3tnyaHe Ha 3a4afeHoOTo Bpeme
3a roTBeHe, Ha AMcnnes ce nosiBsBa
"Kpai", cumBonsT (9 Mura v TanmMepsT
n3gasa 3BYKOB CUrHar.

6. lNpepynpexaeHneTo 3By4n B
npoabIPKkeHe Ha ABe MUHYTU.
HaTtucHeTe npom3BoneH knasuLy, 3a Aa
cnpete npeaynpexaeHneTo.
MpenynpexaeHMeTo cnupa n BpemeTo
Ha [ieHsi ce NnosiBsiBa Ha AucCnries.

AKO ce HaTuCHe KOWTO 1 aa e ByToH

@ B Kpasi Ha 3ByKOBOTO
npenynpexaeHune, ypHara e
3anoyHe ga paboTn oTHOBO. 3a aa
npegoTepaTUTe NOBTOpHATa
paboTa Ha dypHaTa cneg kpas Ha
npeaynpexaeHneTo, usknoyeTe
dypHaTa, KaTo 3aBbPTUTE KOMYETO
3a TemnepartypaTta 1 KonyeTo 3a
dyHKUMMTE Ha no3nums ,,0¢
(M3KNHOYEHO).

5.3 Hacrtpouiku

AKTMBMpaHe Ha 3aKnio4YBaHeTO Ha
KnaBuLLIUTE

M3nonsBanku yHKUMATa 3a 3aknodBaHe
Ha ByToHMTE, MOXeTe Aa 3awnuTuTe
Tanmepa OT CMYLLEHUSI.

1. JokocHeTe GYTOH [0OKaTO (3] CUMBOS ce
rokaske Ha aucnnes.

_ &
Ao o0 O £ ﬁ
= CUMBOJTBT (3 Ce Nokassa Ha aucnnes u
3anoysa obpaTHOTO GpoeHe 3-2-1.
3aknoyBaHeTo Ha ByToHUTE ce
aKkTuBmMpa, korato obpaTHOTO GpoeHe
npukntoyun. Npun gokocBaHe Ha KONTO U
na e 6yTOH npwu 3aknoYBaHe Ha
OyTOHMTE, TaliMepbLT M3aaBa 3BYKOB
CUrHan u (3 cMMBON Mura.

Ako nycHeTe ByToHa npeaw Kpast

@ Ha obpaTHoTO GpoeHe,
3aKnyYBaHeTo Ha BYTOHUTE He ce
aKkTuBwmpa.

ByToHuTe Ha TaimMepa He moraT Aa

@ ce 13nonasBeaT, Korato
3aKMYBaHETO Ha ByToHUTE €
BKMOYEHO. 3aKn4YBaHETO Ha
OyToHUTE HAMa Aa 6bae OTMEHEHO
B Cryyau Ha npeKbCBaHe Ha
3axpaHBaHeTO.

[eakTuBmMpaHe Ha 3aKnO4YBaHETO Ha
OyToHUTE

1. [JokocHeTe GYTOH [40OKaTO (3 CUMBOI
n34yesHe OT guUcnnes.

= CUMBOMbT (3] M34e3sa OT AUCnnes n
3aKkno4YBaHeTo Ha OyToHUTE e
AeakTuBmpaHo.

Hactponka Ha anapmarta

MoxeTe cbLL0 Aa u3nona3earte TaiMepa Ha
NPOAYKTa 3a BCHAKO NpeaynpexaeHne nnv
HanoMHsIHe, Pa3fNYHO OT NeyeHe.
ByannHukbT HIMa edpekT BbpXy paboTHUTE
dyHKUMM Ha pypHaTa. N3nonssa ce 3a
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npegynpeauTenHy uenu. Hanpumep,
MoXeTe Ja nanonssate 6yaunHvKa, korato
nckate fa obbpHeTe xpaHaTa BbB
dypHaTa B onpefeneH vac. BegHara wom
3apjaneHoTo oT Bac Bpeme mnsteue,
TanmepbT BM U3faBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.

MakcumanHoTo BpemMe 3a anapmMa
Moxe aa 6bae 23 yaca 59 MUHyTK.

1. JokocHeTe [\ JoKaTo ce Mnosisn
CUMBONBLT [\ Ha Aucnnes.

a0 0 0 & &

2. B3apaniTe yaca Ha anapmaTa ¢ 6yToHuTe

®IO.
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2\ [
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= Cnep KaTo HacTpouTe Yaca Ha
anapmara, cUMBONBT £\ ocTaea Aa
CBETU U BPEMETO Ha anapmMaTta
3anoysa o6paTHO 0TOposiBaHe Ha
avcnnes. Ako BpeMeTo 3a anapma
1 BPEMETO 3a NeveHe ca
3ajafeHn eqHOBPEMEHHO, Ha
avcnnes ce nokassa No-kpaTkoTo
Bpeme.

3. Crnep kato BpemeTo 3a anapmaTta
nsTeve, CUMBOMBT [ 3arno4ysa ga mura
1 BY OaBa 3BYKOBO NpenynpexaeHue.

U3kniouBaHe Ha anapmara

1. B kpasi Ha nepuoga Ha anapmara,
npegynpexaeHneTo 3By4n B
NpoabIDKEHNE Ha ABE MUHYTH.
[lokocHeTe Npor3BOreH KrnasuLl, 3a Aa
crnpeTe 3ByKOBOTO NnpeaynpexaeHuve.

= [MpeaynpexaeHneTo cnvpa u BpeMeTo
Ha [leHs1 ce NnosiBsiBa Ha aucrnest.

AKo nckaTte aa oTMeHuUTe anapmara;

1. JokocHeTe GyToHa £\, 4OKATO CUMBOMBLT
£\ ce nosiBM Ha aucnnes, 3a Ja
HynupaTe 4yaca Ha anapmara.
[okocHeTe ByToHa ©), ookaTto Ha
aucnnes ce nossu cumBonbT “00:00”.

2. MoxeTe cblO Taka Aa OTMEHUTe
anapmara, kaTo gokocHeTe £\ GyTOH 3a
ObNro Bpeme.

PerynupaHe Ha cunaTta Ha 3ByKa

1. [okocHeTe {6t 6YTOH, 4OKATO CUMBOMLT
) ce noaABM Ha gucnnes.

__1 1@

O~ L
&6

a © o ‘
2. 3apgaiiTe )enaHoTo HK1BO Ype3 DO
OyToHM. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e
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3. [okocHeTe GyToHa % 3a NOTBbPXKAEHNE
1nu nsdvakaiite, 6e3 ga gokocsaTe
HMKakbB BYTOH. HacTpolikaTa 3a cuna
Ha 3ByKa CTaBa aKkTUBHa crief U3BeCcTHO
Bpeme.

HacTpoliika Ha sipkocTTa Ha aucnnes

1. JokocHeTe {6t 6yTOH, JOKATO CUMBOITLT
(D ce nosiBM Ha aucnnes.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. 3apaiTe xenaHarta apkocT ¢ DI
©yToHu. (d-01-d-02-d-03)
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O~ ud
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3. [okocHeTe BGyToHa % 3a NOTBbPXKAEHNE

unn n34akamte, 6e3 aa gokocsaTe

HuKakbB OyTOH. HacTpolikaTta 3a apkocT

CTaBa aKTMBHa Crief N3BECTHO BpeMe.
MpomsHa Ha yaca

Ha Bawarta gypHa, 3a Aa npoMeHuTe Yaca,
KOWTO NMpeABapuUTenHo cTe 3ajanu:

1. [JokocHeTe {¢ B6yTOH gokaTo (O cuMBON
ce nokaxe Ha aucnnes.

2. 3apauTe yaca, kaTo fokocHeTe /O
OyTOHWN.

Q@@‘@*@v

3. HokocHeTe (O nnu & B6yToH, 3a aa
aKTUBMpare rnoneTo 3a MUHYTU.

6 O6wa nHdopmauus 3a nevyeHeTo

[N =Y ainl
| L
Q ? O ® & &
4. [okocHeTe ByToHuTe /O, 3a aa
3agagete MUHyTUTE.
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5. MoTBbpaeTe, kKaTo AOKOCHETE BYTOH (O

nnn 4.

= YacbT e 3agageH U cMMBONbLT (O
n3yesBa oT AuCnnes.

MoxeTe oa HaMepuTe CbBETH 3a
NPUroTBsIHE M FOTBEHE Ha BallaTa XxpaHa B
TO3U pasgen.

OcBeH ToBa TO3U pa3fern onncBa HAKOU OT
XpaHuTe, TeCTBaHM KaTo NpoM3BOAUTENN U
Han-noaxoasaLmnTe HaCTPOWKK 3a Tesn
xpaHu. lNocoyeHn ca un nogxoaswmTe
HaCTPOMKM Ha dpypHaTa 1 akcecoapu 3a
TE3U XpaHu.

6.1 O6wmM npeaynpexneHus
OTHOCHO NneYeHeTo BbB
¢dypHaTta

« [lokaTo oTBapsATe BpaTaTta Ha dypHaTa
Mo BpeMe WUnu cried neyeHe, Moxe Aa
nsnese ropelya napa. lapata moxe ga
n3ropu pbkaTa, NMueTo U/unm o4nTe BU.
KoraTo oTBapsiTe BpaTtarta Ha pypHarta,
CTONTE HacTpaHa.

* WHTeH3nBHaTa napa, reHepupaHa no
BpPeEMe Ha neyeHe, moxe ga obpasysa
KOHAEH3MpaHW BOAHW Karnku OTBbTPE U
OTBBH Ha pypHaTa 1 No ropHMTE YacTu
Ha mebenuTe nopagn TemnepaTtypHaTa
pa3nuvka. ToBa e HopmanHo 1 U3n4ecko
ABreHue.

» CTOMHOCTMTE 3a Temnepartypa 1 Bpeme
Ha roTBeHe, AafleHn 3a XpaHUTe, MOXe
[a BapupaT B 3aBUCMMOCT OT peLenTarta
1 konuyecteoTo. MNopaau Tasu NpuymHa
Te3n CTOMHOCTM ca AaJeHu KaTo
ananasoHu.

* BuHaru otcTpaHsiBanTe Hem3non3BaHuTe
NpUHaAneXxHoCTn oT pypHaTa, npeau aa
3ano4yHeTe ga roteute. AkcecoapuTe,
KOWTO LLe ocTaHaT BbB (oypHaTa, MoXe
Oa nonpeyar Ha xpaHaTta Bu na 6bae
NpuroTBeHa npu NpPaBUIHUTE CTOMHOCTMW.

+ 3a xpaHu, KOUTO LLie rOTBUTE MO
cobcTBeHa peuenTta, MoXxeTe Aa
nocoymTe NogobHN XpaHu, AadeH B
TabnuuuTe 3a roTBeHe.

* M3anon3BaHeTo Ha JocTaBeHuTe
akcecoapu rapaHTupa, 4Ye nornyyasare
Han-gobpa Npom3BoANTENHOCT Npu
rotBeHe. BuHaru cnassante
npepynpexaeHusita u HpopmauusTa,
npegocTaBeHa OT NpPoM3BOAUTENS 3a
BbHLUHUTE CbOBE 3a FOTBEHE, KOUTO Le
nanonasare.

HapexeTe HamasHeHaTa xapTusi, KOATO
LLie u3ronseare npu roTBeHe, B
NOAXoAsLLM pa3Mepu KbM CbAa, KOWTO
we roteute. OMasHeHNUTe XxapTum, KOUTO
npenueaT OT KOHTeWHepa, MoraT Aa
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cb3gagaTt PUCK OT U3rapsiHusl 1 aa
NOBMNUSASIT HA KAYEeCTBOTO Ha BaLLETO
neyeHe. Manonaearte xapTusTa,
YCTOMYMBA HA MA3HUHU, KOATO LLe
13non3Barte B NOCOYEHUSA TeMnepaTtypeH
AnanasoH.

» 3a pobpo neyeHe nocTaBeTe xpaHaTta cu
Ha npenopbYyaHus npaeuneH padpT. He
NPOMEeHsANTE No3numaTa Ha ckapaTa no
BPEME Ha neyeHe.

6.1.1 Cnagkuwun u xpaHu Ha dypHa

O6wa nHdopmaumsa

 [NpenopbvyBame ga usnonaeare
akcecoapuTe Ha npoaykTa 3a Aobpo
npeacTaBsiHE B rOTBEHETO. AKO Lie
M3Mon3BaTe BbHLLEH Cb/l 38 FTOTBEHE,
n3bupanTe TbMeH, He3arnensaty 1
TOMNMOYCTONYNB ChA.

* AKO npeaBapuUTENHOTO 3arpsiBaHe ce
npenopbyBa B Tabnuuara 3a roTBeHe, He
3abpaBanTe ga NnoctaBuTe xpaHata cu
BbB (pypHaTa cnea npeaBapuTenHoTo
3arpsiBaHe.

* AKO Le roTBuTe, KaTo N3nomn3saTe CbA
3a roTBeHe BbpXy TeneHaTta ckapa,
nocTtaeeTe ro B cpefaTa Ha ckaparta, a
He 6nM30 A0 3aaHaTa cTeHa.

* Bcuykn maTepuanu, U3nonasaHu 3a
npuroTBsiHe Ha cnagkuwim, Tpsibea aa ca
NpecHW 1 Ha CTarHa Temneparypa.

» CTteneHTa Ha roTBEHE Ha XpaHUTE MOXe
Aa Bapvpa B 3aBUCUMOCT OT
KONMYeCcTBOTO XpaHa 1 pasMepa Ha
roTBapckus cba.

* MeTanHuTe, kKepaMUYHNTE U CTbKIEHNTE
dopMu yabmkaBaT BpeMETO 3a FOTBEHE
M OBbHOTO Ha CriagKuLnTe He ce 3anuya
paBHOMEPHO.

* AKO M3nonsBaTte XxapTus 3a neyeHe,
MOXe Aa ce Habnaasa neko
nokadpeHsiBaHe Ha JonHaTa NoOBbPXHOCT
Ha xpaHaTa. B Ta3u cutyaumsa moxe aa
Ce HamnoXwv a yobrmkuTe nepuoaa Ha
roTBeHe ¢ NpuonumanTenHo 10 MUHyTK.

¢ CTOMHOCTUTE, NOCOYEHM B Tabnuuute 3a
roTBeHe, ca onpeaeneHn B pedynrart Ha
TecToBe, NPOBEAEHN B HALWINTE

nabopatopuu. NoaxopsawmTe 3a Bac
CTOMHOCTW MOXe [ia ce pasnuyaBsar oT
Te3n CTOMHOCTH.

* MNocTaBeTe xpaHaTa cu Ha NOAXOAALLMS
padT, npenopbyaH B TabnuuaTta 3a
roteBeHe. Hapeuete gonHusa padt Ha
dypHaTa Kato padrt 1.

CbBeTM 3a NneveHe Ha TOPTH

* AKO CnagkvWbT € NpeKaneHo cyx,
yBenu4yeTe Temnepartyparta ¢ 10°C n
CbKpaTeTe BPeEMETO 3a NneyeHe.

* AKO CnagkvWbT € BNaXeH, U3nonssanTe
Marsko KONMYeCcTBO TEYHOCT Unn
HamaneTte Temnepatypata ¢ 10°C.

* AKo ropHaTa 4acT Ha cnagkulia e
n3ropsina, noctaBeTe s Ha JONHUSA padT,
HamarneTe TemnepaTypaTta v yBenuyeTe
BPEMETO 3a NneyeHe.

* AKO BbTPELUHOCTTa Ha cragkuiia e
naneveHa nobpe, HO OTBBLH € Nenkaea,
13non3eanTe No-Marsnko TEYHOCT,
HamarneTe TemnepaTypaTa v yBenu4yete
BpPEMETO 3a roTBEHE.

CbBeTu 3a crnagkuwm

* AKO TECTOTO € npeKarneHo cyxo,
yBenu4yete Temnepatyparta ¢ 10 °C u
CbKpaTeTe BPEMETO 3a rOTBEHE.
TecTeHnTe OnaToBe Ce HaBnaxHaABaT
CbC COC OT MIIFKO, ONNO, AKLA U KNCENOo
MISKO.

» Ako cnagkvwa ce roteu 6aBHO, yBepeTe
ce, 4ye pebenuHaTa Ha cnagkvLia, KONTo
CTe NpUroTBUIK, He NpenvBa oT TaBaTa.

* Ako TecToTo e nokadpeHeno Ha
NMOBBPXHOCTTA, HO ALHOTO HE €
n3rneYveHo, yBepeTe ce, Ye KOnm4yecTBoTO
COC, KOEeTO LLie u3nonseare 3a criagkuiua,
He e TBbpAe MHOMo Ha AbHOTO Ha
cnapkvwa. 3a paBHOMEpPHO 3anu4yaHe ce
onuTanTe Aa pasnpegenute coca
paBHOMEPHO MeXay KopuTe TECTO U
crnagkuwa.

 MNeueTe BalMTe CnagKkMLLIM HA NO3NLUSA 1
Temneparypa, cbobpaseHu ¢ Tabnvuarta
3a rotBeHe. AKO AbHOTO BCE OLE He €
nokageHsano 4oCTaTbyHO, NOCTaBETE ro
Ha floneH padT 3a cneaBaLloTo roTBEHE.
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FoTBapcka Tabnuua 3a cnagKulLM U icTUs Ha dypHa

MpeanoxeHusa 3a neyeHe ¢ eAMHNYHA TaBa

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
TopTa Ha nogHoc PTaHﬂapTHa TaBa |loper v ponex 3 180 30...40
HarpesaTten
TopTa BbB dopma 3a T0pTa** Harpesarten ¢ 2 180 30 . 40
dopmata BBbPXY pelueTka ** [BeHTUNaTOp
[1peGHy criaakm ?TaHﬂapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 160 25 35
HarpesaTten
Mpu mogenu ¢
TeneHu padTose :
[1peGHy criaakm ?TaHnapTHa TaBa |HarpeBarten ¢ 150 25 35
BEHTUNaTop Mpu mogenu 6e3
TeneHu padTose :
2
Kpwbrna cdopma 3a
Kekc ¢ anameTbp |[opeH v goneH
MaHauuInaq 26 cm cbe ckoba |HarpeBaTen 2 160 80...40
Ha pelueTka **
Kpwbrna cdopma 3a
Kekc ¢ anameTbp |Harpesaten c
MaHauuInaq 26 cm cbe ckoba |BeHTUNaTop 2 160 30...40
Ha pelueTka **
BuckeuTKa Tasiika sa foper n gonen |4 170 25..35
cnagkvwwm HarpeBaTten
GucKaATKA TaBuyka 3a* HarpeBarten ¢ 3 170 20 . 30
cnagkvwm BeHTMnaTop
Tecrenn uanenus |CT2HAGPTHA TaBA (TOeH v fonen |, 200 35..45
HarpeBaTten
TecTteHun nagenusa ?TaHﬂapTHa Taga |Harpesaren ¢ 2 180 35...45
BeHTMnaTop
Kndhrudka *CTaHuapTHa TaBa |['opeH n goneH 2 200 20 . 30
HarpeBaTen
Kndbruuka *CTaHuapTHa TaBa |Harpesaren ¢ 3 180 20 . 30
BeHTMNaTop
Usn xns6 *CTaHuapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 200 30 . 40
HarpeBaTen
Lisin xns6 *CTaHuapTHa TaBa |HarpeBaten c 3 200 30 .. 40
BeHTMUnaTop
CTtbkneH/meTaneH
Nasans npaBoObIbleH CbA [FopeH v JoneH 2 urm 3 200 30 . 40
BbPXY TENeHa HarpeBaTten
ckapa **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma FoDeH 1 noneH
A6BLNKOB nan ¢ anameTbp 20 P A 2 180 50...70

CM BbpXy TeneHa
ckapa **

HarpesaTten
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4-TaBuyka 3a
cnagkuwmn *

BeHTUNaTop

XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
Kpbrna yepHa
meranka popma Harpesaten ¢
A6BNKOB Nan c anameTbp 20 P 2 170 50...70
BEHTURaTop
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Muua ?TaH,CLapTHa TaBa |['opeH n goneH 2 200 ... 220 10 .. 20
HarpeBaTten
Muua ?TaHﬂ'apTHa Tasa DyHKUMA 3a nuua |2 280 5...10
I'Ipep.nox(eHMﬂ 3a roTeBeHe C ABe TaBu
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe cyHKUMA nos3uuuns (°Cc) neyeHe (MUH)
(npubn.)
Mpu mogenu ¢ Mpu mogenu ¢
2-CtaHpapTtHa TeneHun padptoBe |TeneHu padTose :
TaBa * 1150 25...40
Ope6Hu cnagku Harpesaren c 2-4
4-TaBnuka 3a BeHTUNaTop Mpu mogenu 6e3 |Mpu mogenu 6e3
cnagkuwm * Tenexu padtoBe |Tenexu padTose :
1140 30...45
2-CtaHpapTtHa
TaBa *
BuCKBUTKE Harpesarenc 1, 4 170 25...35
4-TaBudka 3a BEHTUNaTop
cnagkuwm *
1-CtangapTHa
TaBa *
TecTeHu nagenus Harpesarenc |, _, 180 35...45
4-TaBudka 3a BEHTUNaTop
cragkuim *
2-CtaHpgapTtHa
TaBa *
Kucprmuka Harpesatenc |, , 180 20 ... 30

MpenBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce npenopbyBa 3a BCUYKW XPaHu.

*Tean akcecoapu Moxe fa He Cca BKITIOYEeHU KbM Bawwus NpPOAOYKT.

**Tean akcecoapwu He Ca BKM4YeHU BbB Bawwus NPOOYKT. Te ca 4OCTBMHY B TbproBckata Mpexa.

FoTBapcka Tabnuua c onepaTtuBHa
¢pyHKumMa “HarpeBaTen c eko

BeHTUnarop”

* He npomeHsanTe HacTponkaTa Ha
Temnepartypara crief 3anodsaHe Ha
roTBeHeTo B paboTHaTa yHKUUSI
“HarpeBaTten ¢ eko BeHTUNaTop”.

* He otBapsanTe BpataTta Ha ypHaTta,
KoraTo roTeBuTe B “HarpeBaTen c eko
BeHTMnaTop” paboTHaTa dyHKUMS. AKO

BpaTaTta He ce OTBOpM, BbTpeLLHaTa
Temnepartypa e onTuMmn3npaHa 3a
necTeHe Ha eHeprus n Tasu
Temnepartypa Moxe Aa ce pa3nuyasa oT
nokasaHaTa Ha gucnnes.
* He 3arpsBaniTe npeasapuTenHo B
“HarpeBaTten c eko BeHTUnartop”
paboTHaTa dyHKUUS.

BG/ 69




XpaHa Axcecoap 3a PacTtoBa nosuuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonssaHe (MUH) (npubn.)

Ope6Hu cnagku CraHpapTHa TaBa * 3 180 30...40

BuckBMTKa CraHpapTHa TaBa * 3 200 30...40

TecTeHun nsgenus CrtaHpgapTHa TaBa * 3 220 40 ... 50

Kndbnnyka CraHpgapTHa TaBa * |3 200 30...40

* Tesn akcecoapu MOXe fa He ca BKIMIOYEeHN KbM Balumsa npoaykT.

6.1.2 Meco, puba u nTUumn

OCHOBHUTE MOMEHTH npu roTBeHe Ha

ckapa

» NoanpaBsHETO C MMMOHOB COK 1 YepeH
nunep Npeau rotBeHe Ha UsAno nune,
nynka n ronemy napyeTta Meco Lie
nogobpu epekTMBHOCTTA Ha FOTBEHE.

* OtHema 15 go 30 MmnHYTHK NoBeve, 3a ga
NPUroTBMUTE MECO C KOCT, OTKOJTKOTO
NbpXeHo dune.

» Tpsbea ga naumcnmte okorno 4 o 5
MWHYTW BpEME 3a rOTBEHE Ha
caHTUMeTbp OT AebennHaTa Ha MecoTo.

FoTBapcka Tabnuua 3a meco, puba U NTMLM

» Cnepg natuyaHe Ha BPeMeTO 3a roTBeHe

OCTaBeTe MecoTo BbB (PypHaTa 3a OKOJIO

10 MuHyTU. COKBT OT MECOTO Ce

pasnpefens no-gobpe BbpPXy MbpXXEHOTO

MECO 1 He M3ru3a npu paspsiaBaHe Ha
MECOoTO.

» PubaTta TpsibBa ga ce noctaBu Ha
CpeaHusl U HUCHK padT B
TONNOyCToMYMBa TaBa.

» [oTBETE NpEnopbYaHNTE SCTUS B
TabnuvuaTta 3a roTBeHe ¢ egHa TaBa.

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacToBa Temnepatypa Bpewme 3a
nonssaHe yHKUMA nosuuus (°C) neyeHe (MWH)
(npu6n.)
Mbpxona (uana) / |[CtaHpapTHa TaBa |[opeH v goneH 3 15 MuH. 250/makce, 60 ... 80
MeyveHa (1 kr) * HarpesaTten cnep 180 ... 190
ArHewku 6yT CrtaHpapTHa TaBa |[fopeH u JoneH 3 15 MuH. 250/makc, 110 ... 120
(1,5-2 kr) * HarpeBaTen cneg 170
TeneHa ckapa *
[TbpxeHo nUne  |Mocrasete eqna |/ OPEH 1 AoneH 2 15 muH. 250/make, 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha fonHns  |Harpesarten cneg 190
pacpT
TeneHa ckapa *
lTepxeHo nune  |Mocrasete egna | Harpesaten ¢ 2 200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha fonHWs  |BEHTMNaTop
pacpt
TeneHa ckapa *
MbpxeHo Une  |MocraseTe egHa  |vapr 15 muH. 250/makc,
3D HKLUWMSA 2 60 ... 80
(1,8-2 kr) Tasa Ha Aontns yHKy criea 190
pacpt
Myiika (5,5 kr) *CTaH,D,apTHa TaBa |['opeH 1 goneH 1 25 MuH. 250/makc, 150 .. 210

HarpesaTen

cneg 180 ... 190
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a

nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
o CTaHfapTHa TaBa |uq 25 MuH. 250/makc,

Mywka (5,5 kr) M 3D" cpyHKUMA 1 crea 180 ... 190 150 ... 210
TeneHa ckapa *

Pu6a Mocrasete epna |(OPSH M AOTEH 14 200 20...30
TaBa Ha fonHus  |Harpesaren
pacpT
TeneHa ckapa *

Pu6a Mocrasete eAHa  "3D" chyHkums 3 200 20...30
TaBa Ha AoSHWS
padt

[MpeaBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKN XPaHW.

*Te3n akcecoapun MOXe Aa He ca BKMoYeHn KbM Balwmsa npoaykT.

**Tean aKcecoapu He Ca BKIM4YeHU BbB Bawus NPOAYKT. Te ca JOCTBMHY B TbpProBckata Mpexa.

6.1.3 l'pun

YepBeHOTO Meco, pubaTta u NTM4eTo Meco
6bp30 nokadpeHsiBaT Npu neveHe, obpxar
KpacuBa KOpWYKa 1 He U3CbXBaT.
duneTtupaHo meco, WwnyeTa, konbacw,
KaKTO U COYHM 3eneHuyLm (qomatu, nyk u
ap.) ca ocobeHo noaxoasLLmM 3a ckapa.
O6wWwwu npegynpexaeHus

» XpaHarta, KoATO He e NoAxXoAsLLa 3a
rneyeHe Ha ckapa, npeacTaBnsisa
onacHocT OT noxap. lNeyete camo
XpaHa, KosiTo e NoAxoasillia 3a TEXbK
OrbH Ha ckapa. OcBeH TOBa, He
nocTaBsAnTe xpaHaTta TBbpAe Janey B
3aHaTa 4acT Ha ckapaTa. ToBa e Hali-
ropeLiaTa 30Ha ¥ Ma3HUTE XpaHu MoraT
[Oa ce 3anan4r.

+ 3aTBopeTe BpaTaTa Ha dpypHaTa no
Bpeme Ha neveHe. Hukora He neveTte
Ha rpun c oTBopeHa BpaTa Ha
cdypHaTa. NopewmTe NOBBLPXHOCTHU
MoraTt ga NpUYUHAT usrapsiHma!

Fpun Tabnuua

OCHOBHUTE MOMEHTU NpU roTBeHe Ha
rpun
* MpuroTeBeTte xpaHu ¢ nogobHa aebenvHa
1 TErno KOSIKOTO € Bb3MOXHO 3a rpuna.
* MNocTaBeTe napyeTtaTa, KOMTO Lie
NPUroTBsITE Ha rpuN BbpXy TagaTta c
peLueTKkaTa 3a rpun kato v
pasnpenenute, 6e3 Aa HaaBuLWaBaTe
pasmMepuTe Ha HarpeBaTensi.
» B 3aBucumocTt ot gebenvHarta Ha
nap4yeTara 3a nedeHe, BpeMeTO 3a
roTBeHe, AageHo B Tabnuvuarta, Moxe aa
Bapupa.
Mnb3HeTe pelleTkaTa 3a rpun unm
TaBaTa C pelueTkaTa 3a rpun ao
XenaHoTo HMBO BBLB pypHaTa. Ako
roTBUTE Ha peLueTkaTa Ha rpun,
nnb3HeTe TaBaTa Ha dypHaTa KbM
OonHust padT, 3a fa cbbepeTe
Ma3HuHaTa. TaBaTta BbB pypHaTa, KOsiTo
e nnb3HeTe, TpabBa Aa e ¢ pasmepu,
KOWTO NOKpMBAT UsnaTa niowy Ha
ckapaTa. Ta3n TaBa MOxe Ja He ce
[ocTaBss ¢ npogykTta. Cnoxere manko
BOZa B TaBaTta Ha cpypHaTa 3a necHo
NnoYnCTBaHe.

XpaHa Akcecoap 3a PadtoBa nosmuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonspaHe (MUH) (npu6n.)

Puba TeneHa ckapa 4-5 250 20...25

Munewwkn kbcyeTa TeneHa ckapa 4-5 250 25...35

Kiodpre (teneuuko) - TeneHa ckapa 4 250 20...30

12 konnyectBo

ArHeLukun koTneT TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
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XpaHa

Akcecoap 3a
nonssaHe

PachbToBa nosuuusa

Temnepatypa (°C)

Bpeme 3a neyeHe
(MUH) (npubn.)

Mbpxona - (kybyeta

TeneHa ckapa 4-5 250 25...30
Meco)
Tenewkun koTnet TeneHa ckapa 4-5 250 25...30
3eneHyykoB orpeTeH |TeneHa ckapa 4-5 220 20...30
MpeneyeH xns6 TeneHa ckapa 4 250 1...4
MpenopbyBa ce NpeABapuUTENHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTK 3@ BCUYKU SICTUS Ha ckapa.
O6bpHeTe napyeTaTta xpaHa crieq 1/2 ot o6LLOTO BpeMe 3a neyeHe.
6.1.4 TectoBM XpaHu
. XpaHMTe B Ta3n Ta6nwua 3a rotBeHe ce
NPUroTBAT CbINaCcHO CTaHAapTa EN
60350-1, 3a ga ce ynecHU TeCTBaHETO Ha
npoayKTa 3a KOHTPOSTHU MHCTUTYTU.
FoTBapcka Tabnuua 3a TeCTOBMU AACTUSA
I'Ipe,qnox(eHml 3a ne4yeHe Cc egMHU4YHa TaBa
XpaHa Axkcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLUMA nosuums (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
MACBYEH X116 CraHpapTHa TaBa |[opeH 1 fJoneH
(cnapka . 3 140 20...30
HarpesaTen
6ucksuTKa)
Mpn mogenu ¢
Tenexu padrose
MACLUEH XnA6 CraHpapTHa TaBa (HarpeBarten ¢ 3
(cnapka Jrannap P 140 15..25
BuCKBITKa) BeHTMNaTop Mpu mogenu 6e3
TeneHu padToBe
2
[1pe6Hy criaakm ?TaHnapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 160 25 35
HarpesaTten
Mpu mogenu ¢
TeneHn padTose :
3
[pebHm cnakm *CTaHuapTHa TaBa |HarpeBarten ¢ 150 25 35
BeHTMUnaTop Mpu mogenu 6e3
Tenexu padTose :
Kpbrna copma 3a
Mamauwnan Kekc ¢ anameTbp |opeH v foneH 2 160 30 ... 40
26 cm cbe ckoba |HarpeBaTen
Ha pelueTka **
Kpbrna copma 3a
KeKkc ¢ anameTbp |Harpesaten c
Maxavwnan 26 cm cbe ckoba  |BeHTURaTop 2 160 30...40
Ha pelueTka **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma FoDeH 1 noneH
ABbAKOB Nait ¢ amameTbp 20 peH 1 [y 2 180 50 ... 70
HarpesaTen
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Kpbrna yepHa
meranka opma Harpesaten ¢
A6BbNKOB Nan c anameTsbp 20 P 2 170 50...70
BEHTUNaTop
CM BbpXY TeneHa
ckapa **
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MpeanoxeHnsa 3a roTBeHe ¢ ABe TaBU

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdroBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe chyHKUMA nosuuma (°Cc) neyeHe (MUH)
(npubn.)
2-CtaHpapTHa
NACbYEH Xnsb6 TaBa * HarpesaTen c
(cnagka P 2-4 140 15 ... 25
BuckauTKa) 4-TaBnyka 3a BeHTunaTtop
cnagkuwmn *
Mpu mogenu ¢ Mpu mogenu ¢
2-CtaHpapTHa TeneHu padpToBe |TeneHun padTose :
TaBa * 1150 25...40
[pe6Hu cnagkm Harpesaren c 2-4
4-TaBwnuka 3a BeHTUNaTop Mpu mogenu 6e3 |Mpu mogenu 6e3
cnagkuwwm * Tenexun padtoBe |Tenexu padTose :
140 30...45

npeﬁlBapMTenHOTO 3arpsiBaHe ce npenopb4yBa 3a BCUYKN XpaHW.

*Tean akcecoapu Moxe a He ca BK/YeHN KbM Balums npoaykr.

**Tean akcecoapu He ca BKMOYeHN BbB Bawmsa npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B ThproBckata Mpexa.

Ckapa

XpaHa Axkcecoap 3a PacbTtoBa nosuuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonssaHe (MUH) (npubn.)

Kiodpre (Tenewwo) - | o0 15 ckapa 4 250 20 ...30

12 konuyectBo

MpeneyeH xns6 TeneHa ckapa 4 250 1...4

I'Ipenopbusa Ce npeaBapuTenHo 3arpsaBaHe 3a 5 MWHYTW 32 BCUYKU ACTUA Ha CKapa.

O6bpHeTe napyeTaTta xpaHa crieq 1/2 ot o6LLoTo BpeMe 3a neyeHe.

7 MopapbXKa U NoYUCTBaHe

7.1 O6wa nHdopmauus 3a
noYyncTBaHe

O6wu npeaynpexaeHns

* M3vakante npooyKTbT Aa ce oxnaaw,
npeav ga ro novnctute. FopewwmTe
NMOBBPXHOCTM MoraT Aa NPUYUHAT
narapsiHus!

* He HaHacanTe noyncreawimnte
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXY ropeLumn
NMOBBPXHOCTU. TOBa MOXe A NPUYnNHU
TpanHu neTHa.

* lMpoaykTbT TpsbBa Aa ce noyncTea
cTapaTernHo v NoAcyLuasa crnef Bcsika
onepauus. Mo To3M Ha4YMH ocTaTbUUTE
OT XpaHa LLie ce NoYMCcTBaT JIECHO U Te3u
ocTaTbuM LWe 6baaT npegoTBpaTeHn OT
n3rapsiHe, Korato NpoAyKTbT ce
13Mor3Ba OTHOBO MO-KbCHO. [0 TO3K
Ha4YMH ce yabrhkaBa ekcnioaTalMoHHUAT
XKVMBOT Ha ypeaa 1 ce HamarnsBaTt YecTo
cpelaHnTe npobnemu.

* He n3nonsBsavite NpoaykTu 3a
noyncTBaHe ¢ napa.

* Hskon npenapatv unun nouncreawm
npenapartu yBpexaaTt NoBbpPXHOCTTA.
Henopxogdawm nouncrealym npenapaTu
ca: 6envHa, nouncTBaLLm NPOAYKTH,
CbabpXKally aMOHSIK, KMCENuHa unm
xnopug, noYncTBaLLm NpodyKTu ¢ napa,
npenapaTtu 3a oTCTpaHsBaHe Ha KOTreH
KaMbK, MpenapaTtu 3a npemaxsaHe Ha
neTHa n pbxaa, abpasvBHM NoYMCTBALLN
npoayKkTn (KpemoobpasHu NoYnCTBaLLM
npenaparu, No4YMcTBaLL, npax,
noyncTBaLy kpem, abpasnBHY 1
noyncTBaLyy npenapaTtu 3a
HaZpackBaHe, Ten, rbou, noyncTealLm
Kbprnu, CbAbpXaLy MPbCOTUSA 1
ocTaTbLM OT NOYUCTBALLM NpenapaTw).

* He e Heobxoaum cneumnaneH no4ymcTealy
MaTepuan npv noyncTBaHe crnep Bcsika
ynotpeba. lMouncTeTe ypena c npenapar
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3a MVEeHe Ha Cbl0Be, ToMnna Boda 1 Mmeka
Kbpra unm reba 1 ro noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

YBepeTe ce, Ye CTe U3TPUNN HaMmbIHO
ocTaHanarta TeYHOCT crief No4YnucTBaHe U
He3abaBHO NouMcTeTE BCSKA XpaHa,
npbCkaHa HAOKOJIo MO BpeMe Ha
roTBEHE.

He Mmuinte HMKakBM KOMMOHEHTU Ha
BalLMA ypen B CbAOMUSANHA MallvHa,
OCBEH aKo He € NMOCOYEHO ApYro B
PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens.

UHOKC - HepbXKAaaeMu NOBBLPXHOCTHU

He n3anonssavite nouncraeallm
npenapaTtu, CbAbPXaLly KNCENUHA 1N
XI0p, 3a NOYMUCTBaHE Ha MOBBLPXHOCTYU U
APBXKKU OT HEpBXOaeM MHOKC.
[MOBBPXHOCTTa OT HEPBXKAAEM MHOKC
MOXe [ja MPOMEHM LiBETA CU C BPEMETO.
ToBa e HopmanHo. Crieq Bcsika
onepauus noyncTeawnTe c npenapart,
NoaxoasiLy 3a HepbXaaema unm
MHOKCOBA NOBBLPXHOCT.

[MoyncTBanTe ¢ meka canyHeHa Kbpna u
TeyeH (HeHagpackeall) npenapar,
NOAXOASALL, 328 MHOKCOBW MOBBPXHOCTMH,
KaTo BHMMaBaTe fa O6bpLueTe B eaHa
nocoka.

OTcTpaHeTe neTHa OT BapoOBUK, Macro,
HULLECTE, MISIKO U MPOTENH BbPXY
CTBKIEHN N MHOKCOBU MOBBPXHOCTYU
BefHara, 6e3 aa yakarte. [leTHarta morat
Aa ppXxaaceat cnen Abnrv nepuoam ot
Bpeme.

MouncTBawmTe NnpenapaTu, HanpbcKaHu/
HaHeceHU BbPXY NOBbPXHOCTTA, Tpsi6Ba
[a ce novmcTaT HesabasHo. OcTaHanuTe
BbPXY MOBBbPXHOCTTA abpasnBHM
noYMCcTBaLLYM NpenapaTty NpuUYnHsBaT
nobenssaHe Ha NOBbLPXHOCTTA.

EmannupaHu noBbpXHOCTU

Cnep Bcsika ynotpeba noyncreante
eMannupaHuTe NOBbPXHOCTU C Npenapar
3a MMeHe Ha CboBe, ToMnna Boda n meka
Kbpna unu re6a u rm noacyllaBanTe CbC
cyxa Kbpna.

Ako Bawmat npoaykT nMma dyHKUmMA 3a
NecHO noyncTBaHe ¢ napa, MoxeTe Aa
HanpaBWTe NecHO NoYMCTBaHe ¢ napa 3a

BG/74

1eKn HeMOCTOSHHW 3aMbpPCABaHUS.
(BwxTe “JlecHo nouncTBaHe ¢ napa

[> 76]")

3a TpyaoHu neTHa MoXe fda ce u3nonssa
nouyncTeaLy npenapar 3a ypHa 1 ckapa,
npenopbyaH Ha yebcanTa Ha BawaTa
npoAdykToBa Mapka, n Hegpackaiia
noAanoxka 3a noyncreaHe. He
n3nonasanTe BbHLUEH NMOYNCTBALL
npenapart 3a gypHa.

dypHaTa TpAbBa fa ce oxnagu, npeau
Aa noyncTuTe 3oHaTa 3a roTBeHe.
[Mo4mcTBaHETO Ha ropeLuy NOBBbPXHOCTU
Cb3AaBa KakTo OMacHOCT OT noxap, Taka
1 LWe yBpeamn MOBbPXHOCTTA Ha emanna.

KaTtanutuunm NOBBPXHOCTU

CTpaHn4HUTE CTEHU B 30HATa 3a FOTBEHE
morat Aa 6baaTt nokpuT camo ¢
emMannupaHu Unu KaTanuTUYHU cTeHn. Ts
Bapvpa criopes moaena.

KaTtanutuyHute cTeHu ca ¢ neka matoBa
1 nopecTa NoBbPXHOCT. KaTanutnyHute
CTeHU Ha pypHaTa He Tpsbea ga ce
noyncTear.

KatanuTuyHuTe NOBbPXHOCTU
abcopbupat macno 6narogapeHue Ha
ropecTarta Cu CTpyKTypa v 3arno4saT ga
GnecTsT, Korato NOBLPXHOCTTA €
HacuTeHa ¢ Macro, B TO3U criyyai ce
npernopbyBa Aa CMeHUTE YacTuTe.

CTbKNeHN NOBbPXHOCTU

KoraTo nouncreare CTbKeHu
NOBBPXHOCTU, HE N3MNON3BaNTe TBbPAU
MeTanHu cTbpranku u abpasveHu
noymcTealum matepuanu. Te morat Aa
noBpeanT CTbKeHaTa MOBBbPXHOCT.
MouncTteTe ypeda c npenapat 3a MUeHe
Ha cbaoBe, ToMNna Boda u
MuKpocbnbbpHa Kbpna, cneumarnHo 3a
CTBKIEHU NOBBPXHOCTU, 1 FO NOACYLUETE
CbC cyxa MUKpodmnbOBbPHA Kbpna.

AkO uma ocTaTbUM OT nNpenapar cnesa
noyncTBaHe, n3bbpLueTe rM CbC CTyaeHa
BOAA M MOACYLUETE C YncTa u cyxa
MukpopubbpHa Kbpna. OcTtaTbumTe OT
npenapaTt Moxe Aa NoBpeasT
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT creaBaLums
nbT.

Mpu HUKakBKn obcTosiTENCTBA
3acbxHanuTe ocTaTbLUy BbPXy
CTbKIeHaTa NOBbPXHOCT He TpsibBa Aa



ce noyncTBaT ¢ Ha3bbeHn HoXoBe,
TeneHa BaTa Unm Nogo6HN MHCTPYMEHTU
3a HagpacksaHe.

* MoxeTe oa npemaxHeTe neTHa oT
Kanuui (KbnTu NeTHa) no CTbKrneHaTa
NMOBBPXHOCT C HanNM4HWUsS B TbproBckaTa
Mpexa npenapar 3a npemaxsaHe Ha
KOTMEH KaMbK, C npenapar 3a
npemMaxsaHe Ha KOTNeH KaMbK KaTo oueT
UM JIMMOHOB COK.

* AKO NMOBBPXHOCTTa € CUIMHO 3aMbpCeHa,

HaHeceTe no4YncTeallma npenapart BbpXy

NeTHOTO ¢ rbba 1 n3vakamTe ObMATO
BpeMe, 3a Aa nogencrtea nobpe. Crneq

TOBa No4YnUCTeTe CTbKreHaTta NOBbPXHOCT

C MOKpa Kbpna.

» Obe3LBeTsIBAHETO M NeTHaTa Mo
CTbKreHaTa NOBbPXHOCT ca HopMariHu, a
He nedeKkTu.

MnacTtmacoBu YacTu u 6osiancaHu

NOBBLPXHOCTU

« [MouncteTe NnacTMacoBuTe YacTu u
6osiancaHnTe NOBBPXHOCTY C Npenapar

3a MMeHe Ha CcbaoBe, Tonsa Boda N MeKa

Kbpna unu reba u rv noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

* He nanonaeavite TBbpAN METaNHN
CTbpranku n abpasvBHU NOYNCTBALLM
npenapatu. Te moraTt Aa nospeasat
NMOBBPXHOCTUTE.

* YBepeTe ce, Ye CbeMHEHMATA Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NpoayKTa He ca
OCTaBEHU BMaXHW n ¢ npenapar. B
NPOTUBEH Cry4yaln MOXe Aa Ce NosiBu
KOpPO3Usl Ha Te3n CbeANHEHUS.

7.2 Axkcecoapu 3a no4ucTBaHe

He noctaBsiiite akcecoapuTe Ha nNpoayKTa
B CbOMMSINIHA MaLUMHA, OCBEH aKo He e
MOCOYEHO APYro B pPbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens.

7.3 MNMouuncTBaHe Ha KOHTPOJHUSA
naHen

+ KoraTo noyncreate naHenute ¢ 6yToHM
3a ynpasneHue, n3bbplueTe naHena u
6yTOHWTE C BrakHa Meka Kbpna u
nofcyLueTe CbC cyxa kbpna. He
OTCTpaHsBanTe KonyetaTa u

YAMbTHEHWATA OTAONY, 33 Aa NOYUCTUTE
naHena. KOHTPOMHUSIT naHen
KornveTaTa MoOXe Aja ca noBpeaeHMU. a

« [lokaTo NOYNCTBATE MHOKCOBUTE NaHenm
¢ 6YTOH 3a ynpaBneHue, He U3nonaeaiiTte
MHOKCOBM MOYUCTBALLM NpenapaTh OKomo
KonyeTo. VIHOMKaTopuTe OKOMNO KOMYeTo
MoraT [a ce U3TPUSIT.

+ TMouncTeTe CEH30PHUTE KOHTPOIHM
naHenu ¢ BRaxHa Meka Kbpra v v
nogcyLLeTe ChC cyxa Kbpra. AKO BaLMST
NPoayKT MMa yHKLMS 3a 3aKrioyBaHe
Ha KNaBWLLWTE, 3aAaiiTe 3aKIYBaHETO
Ha KNaBULLWTE, NPeay 4a U3BbPLUUTE
MOYNCTBAHE Ha KOHTPOINHUS NaHen. B
MPOTUBEH CIyyail MOXe Aa Bb3HUKHE
HeMpaBWITHO pa3rno3HaBaHe Ha
KIoYoBETE.

7.4 TouyucTBaHe Ha BbTPELWHOCTTa
Ha ¢pypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)

CnepBainiTte CTbMNKATE 3a NOYNCTBaHeE,
onvcanu B pasgena "ObLwa nHdopmauus
3a noyncTeaHe" B CbOTBETCTBME C
TMNOBETE MOBBLPXHOCTU BbLB BallaTa
dypHa.

MouncTBaHe Ha CTPaHUYHUTE CTEHU Ha
cdypHaTa

CTpaHU4HMTE CTEHM B 30HATa 3a rOTBEHE
MoraTt Aa 6baaTt NoKpUTU camo ¢
eMannupaHu Unu KatanuTuyYHM CTeHn. Ta
Bapupa crnopeg mogerna. Ako uma
KaTanuTuyHa CTeHa, BUXTe pasgena
LKaranutuyHm noBbpxHoCcTM® 32
nHdopMauus.

AKO BalWMAT NPOAYKT € MOAEN C TENeHn
padpToBe, OTCTpaHeTe TeneHnte padrtose,
npeav ga noYyncTuTe CTPaHNUYHUTE CTEHMN.
Cnep ToBa 3aBbpLUETE NMOYNCTBAHETO,
KaKTo e onucaHo B pasgerna "Obuia
MHOopMaLMs 3a NnoYncTeaHe" B
CbOTBETCTBME C TUMNA NOBLPXHOCT Ha
CTpaHM4yHaTa cTeHa.

3a pa npemMaxHeTe CTPaHUYHUTE TeNeHN
pacdhToBe:

1. OTcTpaHeTe NpefHaTa YacT Ha ckapaTa,
KaTo A1 u3gbpraTte Ha cTpaHu4yHaTa
CTeHa B obpaTHa nocoka.

2. N3gbpnante ckapaTta kbM Bac, 3a ga g
npemMaxHeTe HanbJHO.
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BpaTaTa LLe ce U3nycHe napa. ToBa Moxe

[a Cb3faze pUCK OT U3rapsiHus.

BHUMaBaliTe Npy OTBapsiHe Ha BpaTaTa. a
3a ynopuTy 3aMbpCcsiBaHUs NouncTeTe

NpoAyKTa ¢ npenapart 3a MUEHe Ha CboBe,

TOMna BofAa U Meka Kbpna Ui r.6a 1 ro
nozcylleTe ChbC cyxa Kbpna.

[Mpn pyHKUMSATa 3a NIeCHO
@ noyMcTBaHe € napa ce o4akea
pobaBeHaTa BoJa fa ce usnapu u
KOHOEH3Mpa OT BbTpeLlHaTa
cTpaHa Ha chypHaTa v BpaTaTta Ha
dypHaTa, 3a 4a OMEKOTU NeKknTe
3ambpcsaBaHus, 0bpa3yBaH/ BbB
Bawara cypHa. KoHaeHsbT,
obpa3syBaH BbpXy BpaTaTa Ha
dypHaTa, MOXe [a Karne HaoKoso,
7.5 JlecHo noyncTBaHe ¢ napa koraTo BpaTaTa Ha (pypHaTa ce
oTBOpuW. BegHara wom oTBopuTe
BpaTaTa Ha dypHaTa, n3bbpLuete

3. 3a pa 3akpenuTe OTHOBO padpToBeTE,
npouenypute, NPUNOXeEHU Npu
OTCTpaHsiBaHeTo UM, Tpsibea aa ce
MOBTOPST CbOTBETHO OT Kpasi Ao
HayanoTo.

ToBa Nno3BorsiBa fIECHO NOYNCTBaHe Ha
MpbcoTUATa (KOATO He OCTaBa 3a ObJIro

KOHAEeH3a.
BpeMe), KOSITO € OMEKOTEeHa OT napaTa BbB

bypHaTa 1 oT BOAHWUTE Karku, (Bapvipa B 3aBUCMMOCT OT MoZena Ha
KOHOEH3VpPaHW BbB BbTPELLHNTE npoaykta. Bb3aMoxHO e Aa He e Hanu4eH
NOBBPXHOCTU Ha doypHaTa. 3a Bawwusa npoaykr.) Cnepn koHAeH3a BbB

dypHaTa MOXxe ga ce NosiBM JTOKBa Unn
Brara B kaHasna Ha CbAa nog gypHara.
N36bpLueTe TO3M KaHan Ha Cb/a C BriaxHa
2. loGasete 500 mn BoAa B TaBaTa u s Kbpna cneg ynoTpe6a u ro nofcylueTe.

roctaBeTe Ha BTOpus padT Ha I . r
dypHaTta. ‘ '

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTU
BbB (pypHaTa.

7.6 MouyucTBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢dypHaTa

MoxeTe aa cBanuTe BpaTtaTta Ha (oypHaTa
W cTbkNaTa Ha BpaTaTa, 3a ga v
nouncTuTe. Kak ga ceanvTe Bpatute u
npo3opuuTe e 06ACHEHO B pasaenute

3. Hacrponite dypHata Ha pexvm Ha ,CBansiHe Ha BpaTaTa Ha cpypHaTa” u
NIECHO MOYMCTBAHE C Mapa 1 5 BKNIOYETe CpansiHe Ha BbTPELIHUTE CTHKNa Ha
Ha 100°C 3a 15 MuHyTH. Bpartara”. Cries kaTo cBanuTe

HesabasHo oTBOpETE BpaTaTa 1 BbTPELUHUTE CTbKMa Ha BpaTaTa,

n3bbpLueTe BbTPELIHOCTTa Ha dypHaTa ¢ noyncTeTe rm ¢ npenapar 3a MmeHe Ha

Mokpa rb6a unu kbpna. Mpu oTBapsiHe Ha CbAoBe, TONsa Boga U Meka Kbpna unm
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rbba 1 r noacyLlleTe cbe cyxa kbpna. 3a
ocTaTbLM OT BApOBMK, KOMTO MoraT aa ce
o6pasyBaT Mo CTbKINOTO Ha dypHaTa,
N30bpLUETE CTHKIIOTO C OLET U
n3nnakHeTe.

He nsnonssainTe rpybu abpasuneHu
@ MoYMCTBaLLM NpenapaTti, MeTanHu

cTbprasku, TeneHa Bata unm

n3bensalum maTepuanu 3a

noyMcTBaHe Ha BpaTarta u
CTBKIOTO Ha pypHaTa.

CBansiHe Ha BpaTaTa Ha ¢dypHaTa
1. OTBOpeTe BpaTaTa Ha pypHaTa.

2. OTBOpeTe LWUMKMUTE B THE30TO Ha
naHTarta Ha npegHaTa BpaTa OTASICHO U
OT/ISIBO, KaTO ' HaTUCHeTe Hadony,
KaKTO e NnokasaHo Ha cxemara.

3. TunoseTe naHTV Bapupart kaTo TUMNoBe
(A), (B), (C) B 3aBCMMOCT OT Mofena
Ha npoaykTa. CnegHuTe cxemu
nokasBaT Kak [ja OTBOPUTE BCEKM TWN
naHTa.

4. (A) Tvn naHTa ce npeagnara npu
HOpMarHu TMNoBe BpaTw.

e

(B) Tvn naHTa ce npegnara npu
TMNOBETE BPaTH C NNaBHO 3aTBapsiHe.

6. (C) Tvn naHTa ce npeanara npv TMNoBe
BpaTu C NiaBHO OTBapsiHe/3aTBapsiHe.

7. TocraBeTe BpaTaTa Ha pypHaTa B
NonyoTBOPEHO MOJIOXKEHNE.

8. VM3pbpnanTte oTcTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a fga s ocsoboauTe OT
OACHaTa U nNgdBaTa nNaHTa n 4 n3sageTe.

3a [ga 3akpenuTe OTHOBO BpaTaTa,

@ npoueaypuTe, NPUoOXeHU Npu
HelHOTO OTCTpaHsiBaHe, TpsibBa Aa
Ce MNOBTOPSIT CbOTBETHO OT Kpasi 40
HayanoTo. KoraTo MOHTMpaTe
BpaTaTta, He 3abpaBsiTe aa
3aTBOpPUTE CKOOUTE Ha rHE30TO Ha
naHTaTta.

7.7 MNMpemaxBaHe Ha BbTPELUHOTO
CTBHKI0 Ha BpaTaTa Ha dpypHaTa

B'preLIJHOTO CTBbKI0 Ha npegHaTa BpaTta
Ha nNpoAyKTa MoXe Aa ce cBanun 3a
noymncrTeaHe.

1. OTBopeTe BpaTaTta Ha pypHaTa.

2. W3gbpnante nnactMacoBus KOMMNOHEHT,
NnpyKpeneH KbM ropHaTa 4YacT Ha
BXOAHaTa Bpara, kbM cebe cu, KaTto
€[JHOBPEMEHHO HaTUCHETE TOUYKUTE Ha
HaTWCK OT ABETE CTPaHU Ha KOMMOHEHTa
N ro OTCTpaHeTe.
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Obae NpUKpPeneHo KbM MracTMacoBust
CIOT, KOUTO e Haln-6nm13o go Ham-

BLTPELLHOTO CTHKMO (1). a

6. [okato crnobsiBaTe Hal-BbTPELLUHOTO
cTbkno (1), BHMMaBaKTe ga noctaBuTe
oTrnevaTaHaTa CTpaHa Ha CTbKIOTO
BbpXY BbTPELIHOTO CTbkNo. OT
peluaBaLlo 3Ha4yeHne e aa nocraBuTe
OOINHWTE BbIMM HAa HAaN-BbTPELLUHOTO
cTbkno (1) Taka, 4Ye ga oTroBapsaT Ha
OOMHUTE NnacTMacoBy OTBOPM.

7. HaTtucHeTe nnacTtmacoBust KOMMOHEHT
KbM pamkaTa, JoKaTo YyeTe
"WwpaksaHe".

7.8 MouucTBaHe Ha NamMnara Ha

¢dypHaTa

B cnyyan, ye cTbkneHaTta BpaTa Ha
namnara Ha ypHaTa B 30HaTa 3a roTBeHe

3. Kakto e nokasaHo Ha cxemara, neko Ce 3ambpcu; novmcTeTe ¢ npenapaT 3a
NoBOUIHETE Hal-BbTPELUHOTO CTBKITO MHeHe Ha CbaoBe, Tonsa Boaa 1 MeKa
(1) koM ,,A“ 1 creq ToBa ro u3BageTe, Kbpna unv rb6a 1 noacylleTte cbC cyxa
KaTo usgbpnare Kbm ,,B*. Kbpna. B cnyyan Ha noBpega Ha namnaTta

Ha dypHaTa, MOXeTe Ja CMeHUTe namnaTa

Ha dypHaTa, KaTo cneagaTe pasgenute

no-gony.

CmMsAHa Ha namnara Ha dpypHaTta

O6wu npeaynpexaeHns

» 3a na usberHeTe pucka oT TOKOB yaap,
npeav Aa cCMeHuTe namnara Ha
dypHaTa, U3knyeTe NpoaykTa un
n3vakanTe pypHaTa aa U3CctuHe.
lopelwnTe NOBBLPXHOCTM MoraT Aa

1  Hai-BbTpewHoTo 2* BbTpPELUHO CTHKIO NMPUYUHAT n3rapsaHua!
CTBKIO (moxe fa He e + Tasu pypHa ce 3axpaHBa OT namna ¢
:a’;””;'f) 3a Balns HaxkexaeMma Xu4ka ¢ MoLLHOCT nog 40 W,
poRy BMcoumnHa nog 60 mm, gnametbp nog 30
4. AKO BalUMAT NMPOOYKT MMa BbTPELLHO mm WnK xanoreHHa namna c woknm G9 ¢
CTBKIO (2), NOBTOPETE ChLUMS NPOLEC, moLyHocT noa 60 W. Jlamnute ca
3a ga ro otgenute (2). noaxodsLum 3a paborta npu TemnepaTypu

Hag 300 °C. JlamnuTe 3a doypHa ce
npeanaraTt OT OTOpPU3NpPaHN CEPBU3N 1NN
TIMUEH3MPaHN TeXHULM. TO3M NPOAYKT
cbabpa namna ¢ eHepreH knac G.

« [NonoxeHWeTo Ha namMnarta Moxe fa ce
pasnuyaBa OT NnokasaHoTo Ha durypaTa.

* Jlamnarta, n3nonasaHa B TO3M NPOAYKT,
He e NnoaxoasiLla 3a U3nonssaHe npu
OCBEeTNEeHWe Ha JoMallHuM cTan. LlenTa

5. MbpBaTa CTbNKa OT NPerpynMpaHeTo Ha
BpaTaTa e MOBTOPHOTO crrobsiBaHe Ha
BbTPELLUHOTO CTHLKIO (2). MocTaBeTe
cKoceHusi pbb Ha CTBKMOTO Taka, Ye Aaa
cpeLlHe ckoceHus pbb Ha
nnacTtmMacoBus crnoT. (Ako BaLMSAT
NPOAYKT MMa BbTPELLHO CTBKIO).
BbTpelHoTo cThKIO (2) TpAbBa fa
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Ha Ta3n namMmna € aa noMorHe Ha 1. UskntoveTte npoaykrta ot

noTpeduTens Aa BUAN XpaHUTENTHUTE eneKTPUYecTBOTO.
MPOAYKTH. 2. OTcTpaHeTe TeneHuTe padyToBe Cropes, E
« JlamnuTe, n3nonssaHu B TO3W NPOAYKT, ONNUCAHMETO

TpAbBa Aa n3gbpXKaT Ha eKCTPEeMHU
hr3nYECKM YCroBMA KaTo TemnepaTypu
Hapg 50 °C.

Ako dypHaTa BM Mma Kpbrna namna,

1. U3knoyeTte npoaykta ot
€reKTpMYeCcTBOTO.

2. OTcTpaHeTe CTbKIeHUs Kanak, kaTo ro
3aBbPTUTE 06paTHO HA YAaCOBHMKOBaTa
cTperka.

\
. 3. lMoBaurHeTe 3aWMTHUSA CTBKIEH Kanak
Ha namnarta c otBepTKa. [1bpBO
OTCTpaHeTe BMUHTA, aKo MMa BVHT Ha
' KBagpaTHaTa flamna BbB BalLus
N NpoayKT.
4. Axo namnata Ha Bawarta dpypHa e tun
3. Ako namnaTta Ha Bawara dypHa e Tun (A), nokasaH Ha cxemara no-ory,
(A), noKa3aH Ha cxemata no-gony, 3aBbpTETE NaMnaTta Ha dypHaTa, KakTo
e noka3aHo Ha CXemaTa, U Sl CMeHeTe C HoBa. Ako e mogen Tun (B), usabpnanre
HoBa. AKo e Moaen Tun (B), M3'qbpna|h-|—e ro, KakTo e rnoka3aHo Ha cxemarta, U ro
ro, KakTo € MoKasaHo Ha cxemaTa, 1 ro CMEHeTe C HOB.

CMeHeTe C HOB.

(B

(B

5. locTaBeTe OTHOBO CTLKIIEHUS Kanak w

4. TocTaBeTe OTHOBO CTbKMEHUS Kanak. TeneHuTe padrose.
Ako Bawara chypHa nma kBagpartHa
namna,

8 OTCTpaHHBaHe Ha Hen3npaBHOCTU

Ako npobnembT NpogbIKaea, crieq Kato [okaTto ¢pypHaTa paboTu, ce oTaens
criegBaTe MHCTPYKUMUTE B TO3W pasgern, napa.

CBbpXeTe ce C Bawiuns AO0CTaB4YUK UNn . HopManHo e [a BuxaaTe napu rno Bpeme
oTopu3npaH cepsus. Hukora He ce Ha paboTa. >>> ToBa He e rpeLuka.

onuTBamTe camu Aa peMOHTMpaTe
npoaykra cu.
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Mo Bpeme Ha roTBeHe ce nosiBABaT
Kanku Boaa

Maparta, reHepupaHa no Bpeme Ha
roTBeHe, KOHAEH3MpPa, KoraTo Briese B
KOHTaKT CbC CTyE€HN NOBBPXHOCTU
M3BBH NpoAdyKTa 1 Moxe Aa obpasysa
BOAHM Kanuuuun. >>> ToBa He e rpeLuka.

YyBsaT ce meTanHu 3Byuu, AOKaTO
NPoAYyKTHLT Ce 3aTOMNJIA U oxnaxaa.

MeTtanHuTe YyacTn moraT ga ce paswmpaT
W Aa nsaasar 3ByUM Npu HarpsisaHe. >>>
ToBa He e rpeLuka.

MpoAyKTHLT He pa6GoTwu.

Mpennas3ntensaTt moxe Aa e nospeneH
unu naropsn. >>> NpoeepeTe
npegnasuTenute B KyTusiTa c
npegnasutenu. NpomeHeTe 1, ako e
HeobxoanMMo, Unu M aKkTUBMpanTe
OTHOBO.

YpenbT He Moxe Aa Obae BKIHOYEH B
(3a3emeH) koHTakT. >>> [poBepeTe fanu
ypenbT € BKMYEH B KOHTaKTa.

(Ako nma Tanmep Ha Bawwwns ypen)
ByTOHWTE Ha KOHTPOSHMWSA NaHen He
paboTsT. >>> AKO BalUMAT NPOAYKT MMma
3akIoYBaHe Ha KnaBuwwunTe,
3aKIYBAHETO Ha KNaBuUWKTE MOXe Aa e
aKTMBMpaHoO, AeaKkTuBMpaniTe
3aKIYBAHETO Ha KNaBuLWNTE.

Jlamnarta Ha chypHaTa He cBeTM.

JlamnaTa Ha pypHaTa Moxe ada e
pedekTHa. >>> CMmeHeTe namnarta Ha
dypHaTa.

Hsima Tok. >>> YBepeTe ce, ye
enekTpuyeckarta mpexa paboTtu n
npoBepeTe npeanasvuTenvTe B KyTusita ¢
npegnasutenn. CmeHeTte
npegnasnTennte, ako € Heobxoanmo,
WINW TW aKTUBUpaTe OTHOBO.

dypHaTa He ce HarpsBa.

dPypHaTa MOXe Aa He e HacTpoeHa Ha
onpegeneHa pyHKUMS 3a roTBeHe U/unm
Temnepartypa. >>> HactponTte gypHaTa
Ha onpefeneHa yHKUUs 3a rotBeHe u/
unu Temnepartypa.

Mpu Mmogenute ¢ Tanmep BPeEMETO He e
3agageHo. >>> 3aganTe vaca.

Hama Tok. >>> YBepeTe ce, ye
ernekTpuyeckaTa Mpexa pabotu un
npoBepeTe NpeanasuTennTe B KyTusita ¢

npeanasutenu. CmeHeTe
npeanasutenvTe, ako € Heo6Xoammo,
WNW T aKTUBMPAaNTE OTHOBO.

(3a mopgenu c Tanmep) AucnneaT Ha
TallMepa MuUra unv CUMBONbT Ha
TaniMepa e ocTaBeH OTBOPEH.

* [Npeon e umano npekbcBaHe Ha Toka.
>>> 3apavite BpemeTo / U3knoyeTte
KonyeTaTa 3a hyHKLMMUTE Ha NpoayKTa u
v NpeBKoYeTe OTHOBO Ha XenaHaTa
no3nums.
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Velkommen!

Kjeere kunde,

Takk for at du valgte dette Grundig-produktet. Vi gnsker at produktet ditt, produsert med
hgy kvalitet og teknologi, skal tilby deg den beste effektiviteten. Les derfor ngye gjennom
denne handboken og all annen dokumentasjon fgr du bruker produktet.

Husk all informasjon og advarsler som er angitt i brukerhandboken. Pa denne maten vil du
beskytte deg selv og produktet ditt mot farene som kan oppsta.

Ta vare pa brukerhdndboken. Hvis du gir produktet til noen andre, sgrg for a inkludere

bruksanvisningen. Garantibetingelsene, bruken og feilsgkingsmetodene for produktet er
gitt i denne handboken.

Symbolene og deres beskrivelser i brukerhandboken:

f Fare som kan resultere i dgd eller skade.
@ Viktig informasjon eller nyttige brukstips.
f Varm overflate-advarsel

MERKNAD Fare som kan resultere i materiell skade pa produktet eller dets miljg.

Les brukerhdndboken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sikkerhetsinstruksjoner

- Denne delen inneholder A] 1 Tiltenkt bruk
sikkerhetsinstruksjoner som er m
ngdvendige for & forhindre + Dette produktet er designet for

bruk hjemme. Det er ikke egnet
for kommersiell bruk.
» Unnga & bruke produktet i

risiko for personskade eller
materiell skade.
+ Dersom produktet overleveres

andre for personlig bruk eller hager, pa balkonger eller i
annenhandsbruk. ber andre utendgrsmiljger. Dette

brukerhandboken produktet er ment a brukes i
' husholdninger og pa

produktetikettene og andre ) <
personalkjgkkenet i butikker,

relevante dokumenter og deler
ogsa overleveres. kontorer og andre

- Selskapet vart skal ikke holdes arbeidsmiljger.
ansvarlig for skader som kan * ADVARSEL: Dette produktet

oppsta dersom disse skal kun ‘brukes til mqtlaging.
instruksjonene ikke fglges. Det skal ikke brukes til

« Unnlatelse av 4 fglge disse forskjellige formal, som for
instruksjonene vil ugyldiggjere eksempel oppvarming av
enhver garanti. rommet. L

« La alltid installasjons- og * Ovnen kan brukes til a tine,
reparasjonsarbeidene utfgres bake, steke og grille mat.
av produsenten, autorisert * Dette produktet skal ikke
serviceverksted eller en person  Prukes til plateoppvarming,
som importgrselskapet skal terking ved a henge handklzer
utpeke. eller klaer pa handtaket.

+ Bruk kun originale reservedeler 1.2 Sikkerhet for barn,
og tilbehgr. A sarbare personer og

+ Ikke reparer eller erstatt noen kjaeledyr

komponent i produktet med
mindre det er tydelig
spesifisert i brukerhandboken.
* Ikke foreta tekniske
modifikasjoner pa produktet.

* Dette produktet kan brukes av
barn 8 ar og eldre, og personer
med manglende fysiske,
sensoriske eller mentale
ferdigheter, eller som har
mangel pa erfaring og

NO/ 84



kunnskap, sa lenge de er under
til eller oppleert i sikker bruk og
farer knyttet til produktet.

+ Barn bgr ikke leke med
produktet. Rengjgring og
brukervedlikehold bgr ikke
utfgres av barn med mindre
det er noen som overvaker
dem.

+ Dette produktet skal ikke
brukes av personer med
begrenset fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet
(inkludert barn), med mindre
de holdes under tilsyn eller
mottar ngdvendige
instruksjoner.

« Barn bgr overvakes for a sikre
at de ikke leker med produktet.
« Elektriske produkter er farlige
for barn og kjaeledyr. Barn og
kjeeledyr ma ikke leke med,
klatre pa eller ga inn i
produktet.

+ Ikke plasser gjenstander som
barn kan na pa produktet.

+ ADVARSEL: Under bruk er de
tilgjengelige overflatene pa
produktet varme. Hold barn
unna produktet.

* Oppbevar emballasjen
utilgjengelig for barn. Det er
fare for skade og kvelning.

* Nar dgren er apen, ikke legg

tunge gjenstander pa den eller
la barn sitte pa den. Du kan fa
ovnen til & velte eller skade
dgrhengslene.

* For utslitte og ubrukelige

produkter avhendes:

. Trekk ut stgpselet og ta det

ut av stikkontakten.

. Kutt av stremkabelen og

koplet stgpslet fra produktet,

. Taforholdsregler for a

forhindre at barn kommer inn
i produktet.

. La ikke barn leke med

produktet nar det star i
tomgangsstilling.

/N\1.3 Elektrisk sikkerhet
+ Koble produktet til en jordet

stikkontakt beskyttet av en
sikring som samsvarer med
gjeldende klassifiseringer
angitt pa typeskiltet. Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av
en kvalifisert elektriker. Ikke
bruk produktet uten jording i
henhold til lokale/nasjonale
forskrifter.

- Stgpslet eller stikkontakten pa

enheten skal vaere pa lett
tilgjengelig sted. Hvis dette
ikke er mulig, ber det veere en
mekanisme (sikring, bryter,
ngkkelbryter, osv.) pa den
elektriske installasjonen som
produktet er koblet til, i
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samsvar med de elektriske
forskriftene og skille alle poler
fra nettverket.

Trekk pluggen fra produktet
eller sla av sikringen fgr
reparasjon, vedlikehold eller
rengjering.

Koble produktet til en
stikkontakt som oppfyller
spennings- og
frekvensverdiene spesifisert
pa typeskiltet.

(Dersom produktet ikke har
kabel) bruk tilkoplingskabelen
kun som beskrevet i delen
"Tekniske spesifikasjoner".
Sett ikke strgmledningen fast
under eller bak produktet. Legg
ikke tunge gjenstander oppa
strgmledningen.
Stremledningen ma verken
bgyes, klemmes eller komme i
kontakt med varmekilder.
Serg for at stremkabelen ikke
er i klemme nar produktet
settes bort etter montering
eller rengjoring.

Baksiden av ovnen blir varm
nar den er i bruk. Stremkablene
ma ikke bergre baksiden av
produktet. Ellers kan den bli
skadet.

Ikke sett de elektriske
ledningene inn i ovnsdgren og
ikke for dem over varme
overflater. Ellers kan
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kabelisolasjon smelte og
forarsake brann pa grunn av
kortslutning.

Bruk kun original kabel. Bruk m

ikke gdelagte kabler eller
skjgteledninger.

Bruk ikke forlengelseskabel
eller padder for & benytte
produktet.

Kontakt godkjent sgrvis-senter
eller importgr for a bruke
godkjent
konversjonseliminator i tilfeller
hvor det er tale om en
eliminator (for pluggtype) er
ngdvendig.

Kontakt importgren eller
godkjent sgrvissenter dersom
lengden pa stremledningen
ikke er tilstrekkelig.
Transportable stromkilder eller
fleruttak kan overopphetes og
medfgre antennelse. Hold
padder og transportable
stremkilder unna produktet.
Dersom strgmledningen er
skadd, ma den skiftes ut av
produsenten, et autorisert
serviceverksted eller en person
som spesifiseres av
importgren for @ unnga mulige
farer.

« ADVARSEL: Fgr du skifter

ovnslampen, sgrg for a koble
produktet fra stramnettet for &



- Sett ikke gjenstander oppa
apparatet. Baer apparatet
vertikalt.

Nar du skal transportere
produktet, pakk det inn med
bobleplastemballasje eller tykk

unnga fare for elektrisk stgt.
Koble fra produktet eller sla av
sikringen fra sikringsskapet.
Dersom apparatet har .
stremledning og stgpsel:
+ Sett aldri produktets stgpsel

inn i en gdelagt, lgs eller
frakoplet stikkontakt. Sgrg for
at stgpselet star godt fast i
stikkontakten. Dersom dette
skjer kan koplingene
overopphetes og forarsake
antennelse

+ Unnga a plugge enheteninn i
stikkontakter som er fettede,
mgkkete eller potensielt utsatt
for vann (for eksempel de som
er naer benkeplater der vann
kan samles eller renne over).
Ellers kan det oppsta fare for
elektrisk stgt eller kortslutning.
* Ror aldri stgpselet med fuktige
hender.

* Trekk stgpselet ut av
stikkontakten med grep om
stopselet, ikke kabelen.

Al .4 Transportsikkerhet

+ Koble produktet fra
stromnettet for du
transporterer produktet.

* Produktet er tungt, baer
produktet med minst to
personer.

* lkke bruk dgren og/eller
handtaket til & transportere
eller flytte produktet.

NO /87

papp og teip det godt. Sikre de
flyttbare delene i produktet for
a unnga skade.

Sjekk produktet for skader fgr
det installeres. Kontakt
importer eller godkjent
sgrvissenteret dersom det er
skadd.

1.5
A Installasjonssikkerhet

For du begynner installasjonen
ma strgmkabelen koples fra
ved 3 sla sikringen av.

Bruk alltid vernehansker under
transport og installasjon. Ellers
kan det oppsta fare for
elektrisk stgt eller kortslutning.
Sjekk produktet for skader fgr
det installeres. Unnga
installasjon det dersom
apparatet er skadet.

+ Unnga bruk av

varmeisolasjonsmidler for a
dekke interigret eller mgbelet
som skal installeres.

« Det ma ikke veere direkte sollys

og varmekilder, som elektriske
eller gassvarmere, tilstede i
omradet der produktet er
installert.



* Hold omgivelsene til alle
produktets ventilasjonskanaler
apne.

« For & unnga overoppheting bgr
produktinstallasjon ikke
utfgres bak dekorative deksler.
« | tilfeller der gasslange/-rgr
eller plastvannrer er plassert
bak det angitte
installasjonsomradet for
produktet, er det viktig a
garantere at det ikke er kontakt
mellom produktet og disse
strgmledningene. Ellers kan
slangen/rgret bli knust.

+ Dersom det fins en stikkontakt
bak steder der produktet er
installert, ma det sikres at
produktet ikke kommer i
kontakt med stikkontakten
eller stgpselet pa apparatet.

Al .6 Sikkerhet ved bruk

* Sgrg for at produktet er slatt av
etter bruk.

* Hvis du ikke skal bruke
produktet pa lenge, koble det
fra eller sla av stremmen fra
sikringsskapet.

* Bruk ikke produktet dersom
det bryter sammen eller blir
skadd under bruk. Koble
produktet fra strgmtilfgrselen.
Kontakt importgr eller godkjent
sgrvissenter dersom det er
skadd.
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* Ikke bruk produktet hvis

frontdgrglasset er fjernet eller
sprukket. Ellers er det fare for
skader og miljgskader.

- lkke trakk pa apparatet uansett

grunn.

» Bruk aldri produktet nar din

dgmmekraft eller koordinering
er svekket av alkohol og/eller
narkotika.

* Brennbare gjenstander ma ikke

oppbevares i og rundt
kokeomradet. Ellers kan disse
fore til brann.

« Ovnshandtaket er ikke en

handkletgrker. Ved bruk av
produktet ma du ikke henge
handklaer, hansker eller
lignende tekstiler pa
handtaket.

* Hengslene pa produktdgren

beveger seg nar dgren apnes
og lukkes, og kan sette seg
fast. Ikke hold i delen med
hengslene nar du apner/lukker
doren.

AL? Temperaturadvarsler
- ADVARSEL: Nar produktet er i

bruk, vil produktet og dets
tilgjengelige deler vaere varme.
Veer forsiktig for @ unnga a
bergre produktet og
varmeelementene. Barn under
8 ar bgr holdes unna produktet
med mindre de er under
konstant tilsyn.




* Ikke plasser brennbare/
eksplosive materialer i
naerheten av produktet, da
overflatene vil vaere varme
mens det er i drift.

* Hold avstand nar du apner
ovnsdgren under eller pa
slutten av tilberedningen.
Dampen kan brenne handen,
ansiktet og/eller gynene.

« Under drift er produktet varmt.
Vaer forsiktig for @ unnga a
bergre varme deler, innsiden av
ovnen og varmeelementer.

+ Bruk alltid varmebestandige
ovnshansker nar du handterer
produktet.

Al .8 Bruk av tilbehor

« Det er viktig at tradgrillen og
brettet er plassert riktig pa
tradhyllene. For detaljert
informasjon, se avsnittet
"Bruk av tilbehor".

* Lukk ovnsdgren etter a ha
skjgvet tilbehgret helt inn i
ovnsrommet, ellers kan det
treffe dgrglasset og skade det.

Al.g Matlagingssikkerhet

« Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i rettene
dine. Alkohol fordamper ved
heye temperaturer og kan
forarsake brann siden den kan
antennes nar den kommer i
kontakt med varme overflater.

Matrester i stekeomradet, som
olje, kan antennes. Rengjgr
disse restene for steking.
Matforgiftningsfare: Ikke la
maten sta i ovnen i mer enn 1
time for eller etter steking.
Ellers kan det fore til
matforgiftning eller
sykdommer.

Ikke varm opp lukkede bokser
og glass i ovnen. Trykket som
vil bygge seg opp i boksen/
krukken kan fa den til &
sprekke.

Ikke plasser stekebrett,
tallerkener eller
aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av ovnen. Varmen som
akkumuleres kan skade
bunnen av ovnen.

Veer oppmerksom pa fglgende
forholdsregler nar du bruker
fettete pergamentpapir eller
lignende materialer:

* Plasser det smgresikre papiret

i et kokekar eller pa
ovnstilbehgret (brett, stalgrill,
osv.) med mat og sett det i den
forvarmede ovnen.

» For & unnga risikoen for a

bergre ovnens varmeelementer
og hindre strgmmen av varm
luft, fjern eventuelle
overflgdige deler av
smgrepapir som henger fra
tilbehgr eller beholdere. Ikke
bruk smegrepapir ved
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ovnstemperaturer som er
hgyere enn den maksimale
brukstemperaturen spesifisert
av produsenten. Legg aldri
smgrepapir pa ovnsbunnen.
Ikke plasser den oppa tilbehgr
under forvarming.

Trykk alltid ned med en
tallerken eller lignende for a
unnga at materialet flyr rundt
pa grunn av luftsirkulasjonen
inne i ovnen.

Dekk kun den ngdvendige
overflaten inne i brettet.

Etter hver bruk bgr brettet
rengjgres, og eventuelt
smgrepapir eller lignende
materialer som er brukt i
brettet skal skiftes ut. Ellers
kan veesker som drypper pa
brettet forarsake rgyking eller
til og med antenne flammer.
En luftstrgm genereres nar
produktlokket apnes.
Smegrepapir kan komme i
kontakt med varmeelementer
og antennes.

Ved bruk av grillrist til steking
bar det settes et brett pa
nederste rille. Ellers kan
matoljen og andre

komponenter som drypper pa
ovnsbunnen skape kraftig reyk
og fgre til flammer.

* Lukk ovnsdgren under grilling. m

Varme yter kan arsaka
brannskader.

+ Mat som ikke er egnet for
grilling medfgrer brannfare.
Grill kun mat som er egnet for
kraftig grillbrann. Ikke plasser
maten for langt bak pa grillen.
Dette er det varmeste omradet
og fet mat kan ta fyr.

A1 .10 Vedlikehold og
rengjoringssikkerhet

+ Vent til produktet er avkjglt for
du reingjer det. Varme yter kan
arsaka brannskader.

» Vask ikkje produktet ved a
spraye eller helle vatn pa det!
Det er fare for elektrisk stgt!

« lkke bruk damprensere til 3
rengjgre produktet, da dette
kan forarsake elektrisk stgt.

* Ikke bruk sterke slipende
rengjgringsmidler,
metallskraper, stalull eller
blekemidler for & rengjgre
ovnens frontdgrsglass. Disse
materiale kan fgra til at glasyta
kan bli oppskrapa og bli
gydelagd.
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2 Miljginstruksjoner

2.1 Avfallsdirektivet

2.1.1 Samsvar med WEEE-direktivet
og avhending av
avfallsproduktet

Dette produktet er i samsvar med EUs
WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produktet har et klassifiseringssymbol for
avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er produsert
med deler og materialer av hgy
kvalitet som kan gjenbrukes og
er egnet for resirkulering.
Avhend derfor ikke
L avfallsproduktet sammen med
vanlig husholdningsavfall og annet avfall
ved slutten av levetiden. Ta den til et
innsamlingssted for resirkulering av
elektrisk og elektronisk utstyr. Du kan
spgrre din lokale administrasjon om disse
innsamlingsstedene. Riktig avhending av
apparatet bidrar til 8 forhindre negative
konsekvenser for miljget og menneskers
helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt, samsvarer med EUs
RoHS-direktiv (2011/65/EU). Det inneholder
ikke skadelige og forbudte materialer som
er spesifisert i direktivet.

2.2 Pakkeinformasjon

Emballasjematerialer til produktet er
produsert av resirkulerbare materialer i
samsvar med vére nasjonale

miljgforskrifter. Ikke kast emballasjeavfallet
sammen med husholdningsavfallet eller
annet avfall, ta det til innsamlingssteder for
emballasjemateriale som er utpekt av
lokale myndigheter.

2.3 Anbefalinger for energisparing

I henhold til EU 66/2014 er informasjon om
energieffektivitet & finne pa
produktkvitteringen som fglger med
produktet.

Fglgende forslag vil hjelpe deg & bruke

produktet ditt pa en gkologisk og

energieffektiv mate:

+ Tin frossen mat fgr baking.

* | ovnen bruker du mgrke eller emaljerte
beholdere som overfgrer varme bedre.

+ Forvarm alltid hvis det er spesifisert i
oppskriften eller brukerhandboken. Ikke
apne ovnsdgren ofte under steking.

+ Sla av produktet 5 til 10 minutter for
sluttidspunktet for bakingen ved
langvarig baking. Du kan spare opptil 20
% strgm ved a bruke restvarme.

+ Prgv @ varme mer enn én rett om gangen
i ovnen. Du kan varme mat samtidig ved
a plassere to komfyrer pa risten. Hvis du i
tillegg tilbereder maltidene etter
hverandre, vil det spare energi fordi
ovnen ikke mister varmen.

+ Ikke apne dgren under bakingen under
"@koviftevarme" driftsfunksjon. Hvis
dgren ikke apnes, er den innvendige
temperaturen optimert for & spare energi
i "Okoviftevarme'-driftsfunksjonen, og
denne temperaturen kan avvike fra det
som vises pa displayet.
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3 Ditt produkt
3.1 Produktintroduksjon
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1 Kontrollpanel 2 Lampe
3 Tradhyller 4 Viftemotor (bak stalplaten)
5 Dgr 6 Handtak
7 Nedre varmeelement (under 8 Hylleposisjoner
stalplaten)
9 @vre varmeelement 10 Ventilasjonshull
* Varierer avhengig av tmodellen. Produktet ditt 3.2 Produktkontrollpanell

har kanskje ikke en lampe, eller lampens type og
plassering kan avvike fra illustrasjonen.

** Varierer avhengig av tmodellen. Produktet ditt er I denne delen finner du oversikten over og
kanskje ikke utstyrt med rist. Pa bildet er et informasjon om grunmeggende bruk av
produkt med rist vist som eksempel.

produktets kontrollpanel. Det kan veere
forskjeller i bilder og enkelte funksjoner
avhengig av produkttype.

introduksjon og bruk
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3.2.1 Kontrollpanel

P
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1 Funksjonsvalgknapp
3 Temperaturvalgknott

Hvis det er knott(er) som styrer produktet
ditt, kan denne/disse knottene i visse
modeller vaere slik at de kommer ut nar de
trykkes inn (nedgravde knotter). For & gjgre
innstillinger med disse knottene, skyv fgrst
den aktuelle knotten inn og trekker den ut.
Etter 4 ha foretatt justeringen, skyver du
den inn igjen og setter knotten tilbake.

3.2.2 Introduksjon av ovnhens
kontrollpanel

Funksjonsvalgknapp

Du kan velge ovnens driftsfunksjoner med
funksjonsvelgerknappen. Drei til venstre/
hoyre fra lukket (gverst) posisjon for &
velge.

Temperaturknapp

Du kan velge temperaturen du vil tilberede
med temperaturknappen. Drei med klokken
fra den lukkede (gverste) posisjonen for &
velge.

Ovns indre temperaturindikator

Du kan forsta ovnens innvendige
temperatur fra temperatursymbolet pa
timerdisplayet. Temperatursymbolet vises
pa displayet nar matlagingen starter, og
temperatursymbolet forsvinner nar
apparatet nar innstilt temperatur. Nar
temperaturen inne i ovnen faller under
innstilt temperatur, vises
temperatursymbolet igjen.

2 Tidsbryter

Tidsbryter

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Alarmtast

oD P

Tidsinnstillingstast
Reduksjonstast
@Pkningstast
Innstillingerstast
Nokkellastast
Skjermsymboler

oA W N =

©

: Baketidsymbol

: Sluttid-symbol for baking *

: Alarmsymbol

: Ngkkellassymbol

Q
O : Lysstyrkesymbol

§§ : Temperatursymbol
«» : Volumnivasymbol
: Drlassymbol *

*Det varierer avhengig av produktmodell. Det er
kanskje ikke tilgjengelig pa produktet ditt.

3.3 Betjeningsfunksjoner for ovn

Pa funksjonstabellen finner du
driftsfunksjonene du kan bruke i ovnen din
og de hgyeste og laveste temperaturene
som kan stilles inn for disse funksjonene.
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Rekkefglgen pa driftsmodusene som vises
her kan avvike fra arrangementet pa

produktet ditt.
Funksjon Funksjonsbeskrivelse Ter:\peroaturo Beskrivelse og bruk
ssymbol mrade (°C)
D\ .
7/ | N\ Ovnslampe - Ingen varmeapparat fungerer i ovnen. Bare ovnslampen lyser.
Ovnen er ikke oppvarmet. Kun viften (pa bakveggen) fungerer.
Bruk med vifte ) Frossen mat med granulat tines sakte ved romtemperatur,
0 tilberedt mat avkjgles. Tiden det tar & tine et helt kjsttstykke er
lengre enn for matvarer med korn.
Maten varmes opp ovenfra og nedenfra samtidig. Passer til
Over- og undervarme * kaker, bakverk eller kaker og gryteretter i bakeformer.
Tilberedning gjgres med et enkelt brett.
-*¢.$, Varmluften som varmes opp av den nedre varmeovnen
Vifteassistert . fordeles likt og raskt gjennom ovnen med viften.
undervarme Tilberedningen gjgres med et enkelt brett. Denne funksjonen

ber ogsa brukes for enkel damprensing.

Varmluften som varmes opp av varmeviften fordeles likt og
Viftevarme * raskt gjennom ovnen med viften. Den er egnet for tilberedning
med flere brett pa forskijellige hyller.

For a spare strgm, kan du bruke funksjonen i stedet for & bruke
@koviftevarme * “Viftevarme” innen rekkevidden av 160-220 °C, men
tilberedningen kommer til & ta lengre tid.

Det nedre varmeelementet og viftevarmen fungerer. Det er

Pizzafunksjon * s )
egnet til & lage pizza.

@vre varmeelement, nedre varmeelement og

. viftevarmefunksjoner fungerer. Hver side av produktet som
skal tilberedes tilberedes likt og raskt. Tilberedning gjgres med
et enkelt brett.

“3D"-funksjon

ERIRBRIE

Den store risten i ovnstaket fungerer. Den egner seg for grilling

Full gril * i store mengder.
* Produktet ditt fungerer i Brettene inne i apparatet kan bli
temperaturomradet som er spesifisert pa deformert p& grunn av varmen.
temperaturknappen. Dette har ingen effekt pa

3.4 Produkttilbehgr funksjonaliteten. Deformasjonen

corekell beh duktet d forsvinner ndr brettet er avkjglt.
Det er forskjellige tilbehgr i produktet ditt. |

denne delen er beskrivelsen av tilbehgret Standard b'.'ett

og beskrivelsene av riktig bruk tilgjengelig. Det brukes til bakverk, frossenmat og
Avhengig av produktmodellen varierer det steking av store stykker.

medfglgende tilbehgret. Alt tilbehgr som er

beskrevet i brukerhandboken, er kanskje

ikke tilgjengelig i produktet ditt.
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Langpanne

Det brukes til bakverk, steking av store
stykker, saftig mat eller til oppsamling av
flytende oljer ved grilling.

Tradgrill

Det brukes til steking eller plassering av
maten som skal bakes, stekes og stues pa
gnsket hylle.

Pa modeller med tradhyller :

Pa modeller uten tradhyller :

3.5 Bruk av produkttilbehgr

Stekehyller

Det er 5 nivaer med hylleplassering i
stekeomradet. Du kan ogsa se rekkefglgen
pa hyllene i tallene pa ovnens fremre
ramme.

Pa modeller med tradhyller :

~N

=N who

Pa modeller uten tradhyller :

/ 5

—_—| 4

—_ 3
=~

/ \ 1
)

Plassering av tradgrillen pa stekehyllene

Pa modeller med tradhyller :

Det er avgjgrende a plassere tradgrillen pa
tradsidehyllene riktig. Nar du plasserer
tradgrillen pa gnsket hylle, ma den apne
delen vaere pa forsiden. For bedre
matlaging ma tradgrillen festes pa
tradhyllens stoppepunkt. Den ma ikke
passere over stopppunktet for & komme i
kontakt med ovnens bakvegg.

Pa modeller uten tradhyller :
Det er avgjgrende a plassere tradgrillen pa
sidehyllene riktig. Tradgrillen har én retning
nar den plasseres pa hyllen. Nar du
plasserer tradgrillen pa gnsket hylle, ma
den apne delen vaere pa forsiden.

S

= Z 4
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~

=

=

~

~,

~Z
=
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=

Plassering av brettet pa kokehyllene

Pa modeller med tradhyller :

Det er ogsa avgjgrende a plassere skuffene
pa tradsidehyllene riktig. Mens du plasserer
brettet pa gnsket hylle, ma dens side som
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er utformet for & holde den veere pa Pa modeller med tradhyller :
forsiden. For bedre matlaging ma brettet
festes i stoppkontakten pa rist. Den ma
ikke passere over stoppkontakten for &
komme i kontakt med ovnens bakvegg.

Pa modeller uten tradhyller :

Det er ogsé avgjgrende & plassere brettene
pa sidehyllene riktig. Brettet har én retning
nar den plasseres pa hyllen. Mens du )
plasserer brettet pa gnsket hylle, ma dens e

X X g

side som er utformet for & holde den veere
pa forsiden.

Brettstoppfunksjon - P4 modeller med
tradhyller

Det er ogsa en stoppfunksjon for & hindre
at brettet tipper ut av tradhyllen. Mens du
fjerner brettet, lgsner du det fra den bakre
stoppekontakten og drar det mot deg selv
til det nar fremsiden. Du ma passere over
Stoppfunksjon til tradgrillen denne stoppkontakten for & fierne det helt.
Det er en stoppfunksjon for & hindre at
tradgrillen tipper ut av tradhyllen. Med

denne funksjonen kan du ta ut maten enkelt / |
og trygt. Mens du fjerner tradgrillen, kan du =

trekke den fremover til den nar stoppunktet.

Du ma ga over dette punktet for a fjerne det

helt.

Riktig plassering av tradgrillen og brettet
pa teleskopskinnene-Modeller med
tradhyller og teleskopmodeller

Takket vaere teleskopskinner, kan brett eller
tradgrillen enkelt monteres og fjernes. Ved
bruk av brett og tradgrill med
teleskopskinnen bgr man passe pa at
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tappene foran og bak pa teleskopskinnene
hviler mot kantene pa grillen og brettet (vist
pa figuren).
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3.6 Tekniske spesifikasjoner

Generelle spesifikasjoner

Produktets ytre mal (hgyde/bredde/dybde) (mm)

595 /594 /567

Over installasjonsmal (hgyde / bredde / dybde) (mm)

590-600 /560 /min. 550

Spenning/frekvens

220-240V ~; 50 Hz

Kabeltype og seksjon brukt / egnet for bruk i produktet

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Totalt stremforbruk (kW)

33

Ovnstype

Multifunksjonsovn

undervarme funksjoner med standard belastning.

Grunnleggende: Informasjon pa energimerket for elektriske ovner av hjemmetype er gitt i henhold til standarden EN
60350-1 / IEC 60350-1. Verdiene bestemmes i Over- og undervarme eller (hvis tilgjengelig) Vifteassistert over-/

Energieffektivitetsklasse fastsettes i henhold til falgende prioritering avhengig av om aktuelle funksjoner finnes pa
produktet eller ikke. 1-@koviftevarme , 2-Viftevarme , 3-Vifteassistert lav grill , 4-Over- og undervarme.

Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for a forbedre kvaliteten pa
@ produktet.

Tallene i denne handboken er skjematiske og samsvarer kanskje ikke ngyaktig med
@ produktet ditt.

med, er oppnadd under laboratorieforhold i henhold til relevante standarder.

@ Verdier som er angitt pa produktetikettene eller i dokumentasjonen som fglger
Avhengig av produktets drifts- og miljgforhold, kan disse verdiene variere.
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4 Forste bruk

For du begynner & bruke produktet,
anbefales det & gjgre fglgende som er
angitt i de fglgende avsnittene.

4.1 Forste tidsbryterinnstilling

Still alltid inn tid pa dagen fgr du

@ bruker ovnen. Hvis du ikke stiller
den inn, kan du ikke lage mat i
enkelte ovhsmodeller.

1. Nar ovnen startes for fgrste gang, vil
symbolet «12:00» og  blinke pa
displayet.

2. Still inn klokkeslettet ved a trykke pa @/

O-tastene.
13
e

oo o 3 & @

3. Trykk pa (& eller {c-tasten for a aktivere
minuttfeltet.

[Cl=inial
gRing

m
0 N © ® & &

4. Trykk pa ®/Grtastane for a stille inn
minutter.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Bekreft ved & trykke pa (©- eller 6%
-tasten.

= Klokkeslettet er innstilt og (9-symbolet
forsvinner pa tidsdisplayet

Hvis den fgrste tidtakeren ikke er

@ stilt inn, fortsetter symbolet
«12:00» og (O a blinke, og ovnen vil
ikke starte. For at ovnen skal
fungere, ma du bekrefte
klokkeslettet ved & stille inn
klokkeslettet eller trykke pa ©
-tasten nar den er pa «12:00». Du
kan endre klokkeslettinnstillingen
senere, som beskrevet i delen
"Innstillinger".

Ved strgmbrudd annulleres
@ klokkeslettinnstillingene. Den bgr

stilles inn pa nytt.

4.2 Innledende rengjgring

1. Fjern alt emballasjemateriale.

2. Fjern alt tilbehgr fra ovnen som fglger
med produktet.

3. Bruk produktet i 30 minutter og sla det
deretter av. P4 denne maten brennes og
renses rester og lag som kan ha blitt
liggende i ovnen under produksjon.

4. Nar du bruker produktet, velger du den
hgyeste temperaturen og
betjeningsfunsjonen som alle
varmeelementene i produktet betjener.
Se "Betjeningsfunksjoner for ovn [» 93]".
Du kan leere hvordan du betjener ovnen i
falgende avsnitt.

5. Vent til ovnen er avkjglt.

6. Tork av overflatene pa produktet med en
vat klut eller svamp og terk med en klut.
For du bruker tilbehgret:
Rengjgr tilbehgret du tar ut av ovnen med
vaskemiddelvann og en myk
rengjgringssvamp.
MERKNAD: Noen vaske- eller
rengjgringsmidler kan skade overflaten.
Ikke bruk skurende rengjgringsmidler,
rengjgringspulver, rengjgringskremer eller
skarpe gjenstander under rengjgring.
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MERKNAD: Ved fgrste gangs bruk kan
royk og lukt komme opp i flere timer. Dette
er normalt, og du trenger bare god
ventilasjon for a fjerne det. Unnga direkte
innanding av rgyk og lukt som dannes.

5 Bruk av ovnhen

5.1 Generell informasjon om bruk av
ovhen

Kjolevifte ( Det varierer avhengig av
produktmodell. Det er kanskje ikke
tilgjengelig pa produktet ditt. )
Produktet ditt har en kjglevifte. Kjgleviften
aktiveres automatisk ved behov og kjgler
bade forsiden av produktet og mgblene.
Kjgleviften fortsetter & ga under ovnsdrift
eller etter at ovnen er slétt av (ca. Den
deaktiveres automatisk nar kjgleprosessen
er ferdig. Varmluft kommer ut over
ovnsdgren. Ikke dekk til disse
ventilasjonsapningene med noe. Ellers kan
ovnen overopphetes. 20-30 minutter). Hvis
du tilbereder mat ved @ programmere
ovnens tidsbryter, slas kjgleviften av med
alle funksjoner ved slutten av steketiden.
Kjgleviftens driftstid kan ikke bestemmes
av brukeren. Den slar seg pa og av
automatisk. Dette er ikke en feil.
Ovnsbelysning

Ovnsbelysningen slas pa nar ovnen
begynner a bake. P4 noen modeller er
belysningen pa under steking, mens den i
enkelte modeller slar seg av etter en viss
tid.

Hvis du vil at ovnslampen skal veere pa
uavbrutt, velger du «Ovnslampen»-
driftsstatus med funksjonsvelgeren.

5.2 Betjening av ovnens kontrollenhet

Allmenne varsler for ovnens kontrollenhet

« Maksimal innstillingstid for
bakeprosessen er fem timer og 59
minutter. Ved strgmbrudd avbrytes
programmet. Du ma omprogrammere.

+ Nar du gjennomfgrer justering, blinker
relevante symboler pa skjermen. Det tar
litt tid fer innstillingene blir lagret.

+ Hvis noen tilberedningsinnstillinger er
foretatt, kan ikke klokkeslettet justeres.

+ Dersom tilberedningstid er innstilt nar
koking/steking begynner, vises
gjenveerende tid pa skjermbildet.

« | tilfeller der tilberedningstid eller sluttid
for tilberedning er stilt inn, kan du avbryte
automatisk ved a trykke lenge pa ©
-tasten.

Tidsbryter

O Qoom <@
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Alarmtast

oD P

Tidsinnstillingstast
Reduksjonstast
@kningstast
Innstillingerstast
Nokkellastast
kjermsymboler

mw o uh wN

©

: Baketidsymbol

"y
)

: Sluttid-symbol for baking *
: Alarmsymbol

: Lysstyrkesymbol

P @ O

: Nokkelldssymbol

: Temperatursymbol

A e

: Volumnivasymbol
: Dgrlassymbol *

*Det varierer avhengig av produktmodell. Det er
kanskje ikke tilgjengelig pa produktet ditt.
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Slik slar du ovnen pa

Nar du velger en driftsfunksjon du gnsker a
tilberede mat med funksjonsvelgeren og
stiller inn en viss temperatur med
temperaturknappen, starter ovnen.

Slik slar du av ovnen;

Du kan sla av ovnen ved & vri
funksjonsvalg- og temperaturbryteren til
OFF (opp).

Manuell tilberedning for a velge ovnens
temperatur og funksjon.

Du kan lage mat ved manuell kontroll (du
bestemmer selv) uten 3 stille inn koketiden
ved a velge temperatur og driftsfunksjon
som er spesifikk for maten.

1. Velg driftsfunksjonen du gnsker &
tilberede mat med med funksjonsvalg-
bryteren.

2. Velg temperaturen du vil bruke med
temperaturknappen.

= Ovnen begynner umiddelbart med valgt
funksjon og temperatur, og symbolet
§ vises pa displayet. Nar temperaturen
i omnen ndr den innstilte
temperaturen, kverv {§ -symbolet.
Ovnen slas ikke av automatisk siden
manuell tilberedning gjgres uten a stille
inn tilberedningstiden. Du ma
kontrollere stekingen og sla denne av.
Nar matlagingen er avsluttet sla av
ovnen ved 3 vri funksjonsvalg- og
temperaturbryteren til OFF (opp).

Tilberedning ved a stille inn
tilberedningstid:

Du kan ogsa la ovnen skru seg automatisk
av nar tiden er over ved a velge
temperaturen og driftsfunksjonene som er
spesifikke for din mat og sette
tilberedningstid pa tidsuret.

1. Velg driftsfunksjon for tilberedning.

2. Bergr (O-tasten til symbolet (O vises pa
skjermen for tilberedningstid.

S Mrrr
(.

m
‘@G)i?i%@

temperatur, kan du stille inn
tilberedningstiden i 30 minutter ved
a trykke pa @-tasten direkte for
rask innstilling av
tilberedningstiden og endre tiden

@ Etter innstilling av driftsfunksjon og

med tastene ®/O.

3. Still inn tilberedningstiden med @/
-tastene.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Tilberedningstiden gker med 1
@ minutt de fgrste 15 minuttene, etter

15 minutter gker den med 5

minutter.

4. Sett mateniovnen og still inn
temperaturen med temperaturknappen.

= Omnen byrjar & fungere med det
same ved vald funksjon og
temperatur. Den innstilte
tilberedningstiden begynner a telle
ned og symbolet § vises pa
displayet. Nar temperaturen i
omnen nar den innstilte
temperaturen, kverv §§ -symbolet.

5. Etter at den innstilte tilberedningstiden
er fullfgrt, vises "End" pa displayet,
symbolet (O blinker og timeren piper.

6. Advarselen lyder i to minutter. Trykk pa
hvilken som helst tast for a stoppe
lydvarselet. Advarselet stopper og
klokkeslettet vises pa skjermen.

NO /101




Hvis en tast trykkes pa slutten av
@ lydvarselet, vil ovnen begynne &
fungere igjen. For & forhindre at
ovnen aktiveres igjen pa slutten av
advarselen, sla av ovnen ved & vri

temperaturknappen og

omnen pa eit gjeve tidspunkt. Sa snart
tiden du har angitt har utlgpt, avgir klokken
et hgrbart varsel.

Maksimal alarmtid kan veere 23
@ timer 59 minutter.

funksjonsknappen til “0” (av).

5.3 Innstillinger

Aktivering av tastelasen
Ved & bruke tastelasfunksjonen kan du
beskytte tidtakeren mot forstyrrelser.

1. Ragyv -tasten til symbolet (& synest pa
skjermen.

_ &
oo o o & ﬁ
= Symbolet 3 vises pa displayet og 3-2-1-
nedtellingen starter. Tasteldsen
aktiveres nar nedtellingen avsluttes.
Nar du trykker pa en hvilken som helst
tast etter at tastelasen er stilt inn, avgir
tidtakeret et hgrbart signal og
symbolet (3 blinker.

Hvis du slipper -tasten fgr slutten
@ av nedtellingen, aktiveres ikke

tastelasen.

Tidtaster kan ikke brukes nar
@ tasteldsen er pa. Lykjellasen blir

ikkje avbroten i vagnad straumbrot.

Deaktivering av tastelasen

1. Trykk pa -tasten til symbolet & forsvinn
fra skjermen.

= Symbolet & forsvinner fra skjermen, og
tasteldsen blir deaktivert.

Innstilling av alarmen

Du kan ogsa bruke tidtakeren til produktet
til andre advarsler eller paminnelser enn
baking. Alarmklokka har inga innverknad pa
omnens driftsfunksjonar. Den brukes til
varslingsformal. Du kan til dgmes bruka
alarmklokka nar du vil venda maten i

1. Bergr Q\-tasten til symbolet Q\ vises pa
skjermen.

QA O
L O O © &
4 &

2. Still inn alarmtiden med @/O-tastene.
1] 1
Q (I

%
Q@@@‘@l

= Etter at alarmtiden er stilt inn,
forblir symbolet 2 tent og
alarmtiden begynner a telle ned pa
displayet. Hvis alarmtid og baketid
er stilt inn samtidig, vises den
korteste tiden pa displayet.

3. Etter at alarmtida er fullfort,
byrjar symbolet 2 4 blinka og gjev deg
ei lydleg atvaring.

Sla av alarmen

1. Pa slutten av alarmperioden lyder
atvaringa i to minutt. Rgyv kvasombhelst
tast for a stoppe den lydlege atvaringa.

= Advarselet stopper og klokkeslettet
vises pa skjermen.

Dersom du vil avbryta alarmen;

1. Bergr Q\-tasten til symbolet Q\ vises pa
skjermen for & tilbakestille alarmtiden.
Bergr O-tasten til symbolet “00:00”
vises pa skjermen.

2. Du kan 0g avbryta alarmen ved & trykkja
lenge pa \-tasten.
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Justering av volumet

1. Bergr {g:-tasten til symbolet ]y vises pa

skjermen.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

(b-01-b-02-b-03)

2. Still inn gnsket nivd med @/"-tastene.

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Trykk pa ig-tasten for a bekrefte eller
vent uten & bergre noen tast.
Voluminnstillingen blir aktiv etter en
stund.

Stilla inn skjermlysstyrken

1. Bergr {-tasten til symbolet (P vises pa

skjermen.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

(d-01-d-02-d-03)

2. Still ynskt lysstyrke med @/O-tastane.

1T U
I I

L0 0 @ & @
4

6 Generell informasjon om baking

3. Trykk pa {¢+-tasten for a bekrefte eller
vent uten a bergre noen tast.
Lysstyrkeinnstillingen blir aktiv etter en
stund.

Endre tid pa dagen m

P& ovnen for & endre klokkeslettet som du
tidligere har angitt:

1. Royv {&-tasten til symbolet © synest pa
skjermen.

2. Still inn klokkeslettet ved & trykke pa @/
O-tastene.

S 12
o

200 @ & 6
|

3. Trykk pa (O eller t-tasten for & aktivere
minuttfeltet.

=
Q‘QGD@@

4. Trykk pa ®/C-tastane for & stille inn
minutter.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Bekreft ved a trykke pa (©- eller &3
-tasten.

= Klokkeslettet er innstilt og (O-symbolet
forsvinner pa tidsdisplayet

Du kan finne tips om klargjgring og
tilberedning av maten din i denne delen.
| tillegg beskriver denne delen noen av

matvarene som er testet av produsentene

og de mest passende innstillingene for
disse matvarene. Passende
ovnsinnstillinger og tilbehgr for disse
matvarene er ogsa angitt.

6.1 Allmenne advarsler om baking i
ovnen

+ Nar du dpner ovnsdgren under eller etter
steking, kan det komme ut
varmbrennende damp. Ovnsdgren kan
veere dpen. Ovnsdgren kan vaere apen.
Hold deg unna nar du apner ovnsdgren.
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+ Intens damp som genereres under
steking kan danne kondenserte
vanndraper pa innsiden og utsiden av
ovnen og pa de gvre delene av mgblene
pa grunn av temperaturforskjellen. Dette
er en normal og fysisk hendelse.

+ Tilberedningstemperaturen og
tidsverdiene for matvarer kan variere
avhengig av oppskriften og mengden. Av
denne grunn er disse verdiene gitt som
omrader.

+ Fjern alltid ubrukt tilbehgr fra ovnen fgr
du begynner & tilberede mat. Tilbehgr
som blir liggende i ovnen kan forhindre at
maten tilberedes med riktige verdier.

+ For matvarer som du skal tilberede i
henhold til din egen oppskrift, kan du
referere til lignende matvarer gitt i
matlagingstabellene.

+ Bruk av det medfglgende tilbehgret sikrer
at du far den beste tilberedningssytelsen.
Folg alltid advarslene og informasjonen
gitt av produsenten for det eksterne
kokekaret du skal bruke.

+ Klipp det fettsikre papiret du skal bruke i
tilberedningen i passende stgrrelser til
beholderen du skal lage mat. Smgrepapir
som renner over fra beholderen kan
skape risiko for brannskader og pavirke
kvaliteten pa bakingen. Bruk det fettsikre
papiret du skal bruke i det angitte
temperaturomradet.

+ For god bakeytelse plasserer du maten
pa den anbefalte riktige hyllen. Ikke endre
hylleposisjon under tilberedning.

6.1.1 Bakverk og ovhsmat

Generell informasjon

« Vi anbefaler a bruke tilbehgret til
produktet for en god tilberedningsytelse.
Hvis du gnsker a bruke et eksternt
kokekar, er det foretrekkelig med mgrkt,
ikke-klebende og varmebestandig
servise.

+ Huvis forvarming anbefales i
tilberedningstabellen, sgrg for & sette
maten i ovnen etter forvarming.

+ Hvis du vil tilberede mat ved a bruke
kokekar pa tradgrill, plasserer du den
midt pa tradgrill, ikke i naerheten av
bakveggen.

+ Alle materialer som brukes til a lage
bakverk skal veere ferske og ha
romtemperatur.

+ Tilberedningsstatusen til matvarene kan
variere avhengig av matmengden og
stgrrelsen pa kokekaret.

+ Metall-, keramikk- og glassformer
forlenger koketiden, og bunnflatene pa
bakevarer blir ikke jevnt brune.

+ Hvis du bruker bakepapir, kan du se lett
bruning pa undersiden av maten. | denne
situasjonen kan det hende du ma
forlenge tilberedningsperioden med ca.
10 minutter.

+ Verdiene spesifisert i
tilberedningstabellene fastslas som et
resultat av testene utfert i vare
laboratorier. Verdier som passer for deg
kan avvike fra disse verdiene.

+ Plasser maten pa riktig hylle som er
anbefalt i tilberedningstabellen. Referer
til nederste hylle i ovnen som hylle 1.

Tips for baking av kaker

+ Hvis kaken er fuktig bruker du en liten
mengde vaeske eller reduserer
temperaturen med 10 °C.

+ Huvis kaken er fuktig, bruk en liten
mengde vaeske eller reduser
temperaturen med 10°C.

+ Hvis toppen av kaken er brent, setter du
den pa nederste hylle, senker
temperaturen og gker steketiden.

+ Hvis innsiden av kaken er godt stekt, men

utsiden er klissete, bruker du mindre
vaeske, reduserer temperaturen og gker
steketiden.

Tips til bakverk

+ Hvis deigen er for tgrr, gker du
temperaturen med 10 °C og forkorter

steketiden. Fukt deigplatene med en saus

bestaende av melk, olje, egg og
yoghurtblanding.

+ Hvis deigen steker sakte, paser du at
tykkelsen pa deigen du har laget ikke
renner over brettet.
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- Hvis bakverket er brunet pa overflaten,
men bunnen ikke er stekt, passer du pa at
mengden saus du skal bruke til bakverket
ikke er for mye i bunnen av deigen. For en

+ Stek bakverk i posisjon og temperatur

som passer til steketabellen. Hvis

bunnen fortsatt ikke er brunet nok, legger

du den pa en nederste hylle for neste

jevn bruning prgver du a fordele sausen tilberedning.
jevnt mellom deigplatene og bakverket.
Kokebord for bakverk og ovhsmat
Forslag til baking med enkeltbrett
Mat Tilbehor som Betjeningsfunksj |Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
skal brukes on Bakesymbol
Kake pa brettet  |Standard brett * Over- og 3 180 30.. 40
undervarme
Kake i formen K:gkefgrm pa Viftevarme 2 180 30..40
tradgrill **
Smakaker Standard brett*  |OV&" ©9 3 160 25..35
undervarme
Pa modeller med
tradhyller : 3
Smakaker Standard brett *  |Viftevarme 150 25..35
P& modeller uten
tradhyller : 2
Rund kakeform,
Sukkerbrodkake |28 Cm | diameter |Over- og 2 160 30..40
med klemme pd |[undervarme
tradgrill **
Rund kakeform,
Sukkerbrodkake |28 M T diameter | g orme 2 160 30..40
med klemme pé
tradgrill **
Smakake Bakebrett * Over-og 3 170 25..35
undervarme
Smakake Bakebrett * Viftevarme 3 170 20..30
Kake Standard brett* |0V 09 2 200 35..45
undervarme
Kake Standard brett * | Viftevarme 2 180 35..45
Bolle Standard brett* |0V 09 2 200 20..30
undervarme
Bolle Standard brett * | Viftevarme 3 180 20..30
Hele brod Standard brett* |0V 09 3 200 30..40
undervarme
Hele brgd Standard brett * | Viftevarme 3 200 30..40
Rektanguleer
Lasagne beholderav  ~Over-og 2eller 3 200 30..40
glass/metall p& |undervarme
tradgrill **
Rund svart
Eplepai metallform, 20 cm |Over- og 2 180 50..70
i diameter pa undervarme
tradgrill **
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Mat Tilbehor som Betjeningsfunksj |Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
skal brukes on Bakesymbol
Rund svart

Eplepai metalliform, 20 em |0 arme 2 170 50...70
i diameter pa
tradgrill **

Pizza Standard brett* |0V 09 2 200 ... 220 10..20

undervarme

Pizza Standard brett * | Pizzafunksjon 2 280 5..10

Forslag til matlaging med to brett

Mat Tilbehor som Betjeningsfunksj |Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
skal brukes on Bakesymbol

Pa modeller med
P& modeller med |tradhyller: 25 ...
A 2-Standard brett * tradhyller :150 40

Smakaker Viftevarme 2-4

4-Bakebrett * Pa modeller uten |Pa modeller uten
tradhyller :140 tradhyller : 30 ...
45

2-Standard brett *

Smakake Viftevarme 2-4 170 25..35
4-Bakebrett *
1-Standard brett *

Kake Viftevarme 1-4 180 35..45
4-Bakebrett *
2-Standard brett *

Bolle Viftevarme 2-4 180 20..30
4-Bakebrett *

Forvarming anbefales til all mat.

*Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.

**Dette tilbehgret fglger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehgr.

Kokebord med betjeningsfunksjon

“Qkoviftevarme”

+ lkke endre temperaturinnstillingen etter &
ha startet tilberedning i driftsfunksjonen

“@koviftevarme”.

+ lkke dpne dgren under kokingen
under @koviftevarme-driftsfunksjon. Hvis
deren ikke dpnes, er den innvendige
temperaturen optimert for & spare energi,
og denne temperaturen kan avvike fra det
som vises pa displayet.
+ lkke forvarm i “@koviftevarme”

driftsfunksjonen.

Mat Tilbehor som skal Hyllestilling Temperatur (°C) Bakesymbol
brukes Bakesymbol
Smakaker Standard brett * 3 180 30..40
Smakake Standard brett * 3 200 30..40
Kake Standard brett * 3 220 40 .. 50
Bolle Standard brett * 3 200 30..40

* Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.
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6.1.2 Kjott, fisk og fjeerfe

Nokkelpunktene ved grilling

+ Hvis du krydrer den med sitronsaft og
pepper fgr du tilbereder hel kylling, kalkun
og store kjpttstykker, vil dette gke
tilberedningsytelsen.

+ Det tar 15 til 30 minutter mer 3 tilberede
utbenet kjgtt enn filet ved steking.

Kokebord for kjgatt, fisk og fjaerfe

* Du bgr beregne ca 4 til 5 minutters

steketid per centimeter av kjgtttykkelse.
+ Etter at steketiden er utlgpt, lar du kjpttet

std i ovnen i ca. 10 minutter. Saften av

kjgttet fordeles bedre til det stekte kjpttet

og kommer ikke ut nar kjgttet kuttes.
« Fisk bgr plasseres pa middels eller lavt
niva i en varmebestandig plate.
+ Tilbered de anbefalte rettene i
steketabellen med et enkelt brett.

Legg ett brett pa
en nedre hylle

Mat Tilbehgr som Betjeningsfunksj |Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
skal brukes on Bakesymbol
. 15 min. 250/
Biff (hel) / stekt (1 Standard brett* | 0Ve" 09 3 maks, etter 180 ... |60 ... 80
kg) undervarme 190
Lammeskank +« |Over-og 15 min. 250/
(1,5-2 kg) Standard brett undervarme 3 maks., etter 170 110..120
Tradgrill *
Fritert kylling . |Over-og 9 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2kg) Legg ett brett pa  |yndervarme maks, etter 190
en nedre hylle
; il Tradgrill *
ritert kyllin )
(182 kg) 9 Legg et brett pa | Viftevarme 2 200 .. 220 60 .. 80
en nedre hylle
Fritert kylli Trédgrill * 15 min. 250/
ritert kylling . |uapn. : min.
(1.82kg) Legg ett brett pa |“3D"funksjon |2 maks, etter 190 | ®0 80
en nedre hylle
Over-o 25 min. 250/
Kalkum (5.5kg) |Standard brett * 9 1 maks, etter 180 ... [150 ... 210
undervarme 190
25 min. 250/
Kalkum (5.5kg) |Standard brett* |“3D"-funksjon 1 maks, etter 180 ... |150 .. 210
190
Tradgrill * o
) . ver- og
Fisk Legg ettbrett pd  |undervarme 3 200 20..30
en nedre hylle
Tradgrill *
Fisk “3D"-funksjon 3 200 20..30

Forvarming anbefales til all mat.

*Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.

**Dette tilbehgret fglger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehgr.

6.1.3 Grill

Radt kjgtt, fisk og fjeerfekjgtt blir raskt brunt
nar det grilles, holder en vakker skorpe og
torker ikke ut. Filetkjott, grillspyd, palser
samt saftige grgnnsaker (tomater, lgk osv.)
egner seg spesielt godt til grilling.

Allmenne advarsler
+ Mat som ikke er egnet for grilling

medfgrer brannfare. Grill kun mat som er

egnet for kraftig grillbrann. Ikke plasser
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maten for langt bak pa grillen. Dette er

det varmeste omradet og fet mat kan ta

fyr.
+ Lukk ovnsderen under grilling. Grill

aldri med ovnsdgren apen. Varme yter

kan arsaka brannskader.
Nokkelpunktene til grillen

+ Tilbered mat med lignende tykkelse og

vekt s& mye som mulig for grillen.
+ Plasser bitene som skal grilles pa

tradgrill eller ristbrettet ved a fordele dem
uten a overskride varmeelemetets mal.

+ Avhengig av tykkelsen pa stykkene som
skal grilles, kan steketidene i tabellen
variere.

« Skyv tradgrill eller ristbrettet til nsket
niva i ovnen. Hvis du tilbereder mat pa
tradgrill, skyver du ovnsplaten til den
nederste hyllen for & samle opp oljene.
Ovnsplaten du skal skyve bgr ha en
stgrrelse som dekker hele grillomradet.
Dette brettet folger kanskje ikke med
produktet. Hell litt vann i ovnsbrettet for
enkel rengjgring.

Grillbord
Mat Tilbehor som skal Hyllestilling Temperatur (°C) Bakesymbol
brukes Bakesymbol
Fisk Tradgrill 250 20..25
Kyllingbiter Tradgrill 4-5 250 25..35
Kjgttbolle (kalvekjgtt) R
-2 belgp Tradgrill 4 250 20..30
Lammekotelett Tradgrill 4-5 250 20 .. 25
Biff - (kjgtterninger) | Tradgrill 4-5 250 25..30
Kalvekotelett Tradgrill 4-5 250 25..30
Grgnnsaksgrateng Tradgrill 4-5 220 20..30
Ristet brod Tradgrill 4 250 1.4
Det anbefales a forvarme i 5 minutter for all grillmat.
Snu matbitene etter 1/2 av den totale grilltiden.
6.1.4 Test matvarer
+ Maten i dette steketabellen er tilberedt i
henhold til standarden EN 60350-1 for &
lette testing av produktet for
kontrollinstitutter.
Steketabell for testmaltider
Forslag til baking med enkeltbrett
Mat Tilbehgr som Betjeningsfunksj |Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
skal brukes on Bakesymbol
Kakekjeks Standard brett* |0V 09 3 140 20..30
undervarme
Pa modeller med
tradhyller :3
Kakekjeks Standard brett *  |Viftevarme 140 15..25
Pa modeller uten
tradhyller :2
Smakaker Standard brett+ |0V 09 3 160 25..35
undervarme
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Mat Tilbehor som Betjeningsfunksj |Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
skal brukes on Bakesymbol

P& modeller med

A tradhyller : 3
Smakaker Standard brett * | Viftevarme 150 25..35
Pa modeller uten

tradhyller : 2

Rund kakeform,
26 cm i diameter |Over- og

Sukkerbrgdkake < 2 160 30..40
med klemme pd |[undervarme
tradgrill **
Rund kakeform,
Sukkerbrodkake |28 M T diameter | g orme 2 160 30.. 40
med klemme pé
tradgrill **
Rund svart
Eplepai metallform, 20 cm |Over- og 2 180 50..70
i diameter pa undervarme
tradgrill **
Rund svart
Eplepai metaliform, 20 6m | ici0varme 2 170 50..70
i diameter pa
tradgrill **
Forslag til matlaging med to brett
Mat Tilbehor som Betjeningsfunksj |Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
skal brukes on Bakesymbol
2-Standard brett *
Kakekjeks Viftevarme 2-4 140 15..25

4-Bakebrett *

Pa modeller med
Pa modeller med |tradhyller: 25 ...

A 2-Standard brett * tradhyller :150 40
Smakaker Viftevarme 2-4
4-Bakebrett * Pa modeller uten |Pa modeller uten
tradhyller :140 tradhyller : 30 ...
45

Forvarming anbefales til all mat.
*Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.
**Dette tilbehgret folger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehgr.

Grill

Mat Tilbehor som skal Hyllestilling Temperatur (°C) Bakesymbol
brukes Bakesymbol

Kjottbolle (kalvekjgtt) -

~12 belop Tradgrill 4 250 20..30

Ristet brod Tradgrill 4 250 1.4

Det anbefales a forvarme i 5 minutter for all grillmat.

Snu matbitene etter 1/2 av den totale grilltiden.

NO /109



7 Vedlikehold og rengjgring

7.1 Generell informasjon om
rengjoring

Allmenne advarsler

+ Vent til produktet er avkjglt fgr du rengjer
det. Varme yter kan arsaka brannskader.
« lkke bruk vaskemidlene direkte pa de
varme overflatene. Dette kan forarsake
permanente flekker.

+ Produktet bgr rengjgres grundig og
tgrkes etter hver operasjon. Dermed skal
matrester lett rengjgres og disse restene
skal hindres i & brenne seg nar produktet
tas i bruk igjen senere. Dermed forlenges
levetiden til apparatet og problemer som
ofte oppstar, reduseres.

+ Ikke bruk damprenseprodukter til
rengjering.

+ Noen vaske- eller rengjgringsmidler kan
skade overflaten. Uegnede
rengjgringsmidler er: blekemiddel,
rengjgringsmidler som inneholder
ammoniakk, syre eller klorid,
damprengjgringsprodukter,
avkalkingsmidler, flekk- og rustfjernere,
skurende rengjgringsmidler
(kremrengjgringsmidler, skurepulver,
skurekrem, skurende og ripende
skrubber, staltrad, svamper,
rengjgringskluter som inneholder smuss
og vaskemiddelrester).

+ Det er ikke ngdvendig med spesielt
rengjgringsmateriale i rengjgringen som
gjores etter hver bruk. Rengjgr apparatet
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og tgrk den med en
torr klut.

+ Sgrg for a terke helt av eventuell
gjenveerende vaeske etter rengjgring og
rengjgr umiddelbart all mat som spruter
rundt under tilberedningen.

+ lkke vask noen komponent av apparatet i
oppvaskmaskin med mindre annet er
angitt i brukerhandboken.

Inox - rustfrie overflater
+ Ikke bruk syre- eller klorholdige

rengjgringsmidler til & rengjgre rustfrie
inox-overflater og -handtak.

+ Rustfri inox-overflate kan endre farge

over tid. Dette er normalt. Etter hver
operasjon, rengjgr du med et
vaskemiddel som passer for den rustfrie
overflaten eller inox-overflaten.

+ Rengjgr med en myk sapeklut og flytende

(ikke-skrapende) vaskemiddel som er
egnet for inox-overflater, og sogrg for a
torke i én retning.

+ Fjern kalk-, olje-, stivelses-, melke- og

proteinflekker pa glass- og inox-
overflatene umiddelbart uten a vente.
Flekker kan ruste over tid.

+ Rengjgringsmidler som sprayes/pafgres

overflaten bgr rengjgres umiddelbart.
Slipende rengjgringsmidler som er igjen
pa overflaten, gjgr at overflaten blir hvit.

Emaljerte overflater
« Etter hver bruk, rengjgr emaljeoverflatene

med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og tgrk dem med en
torr klut.

+ Hvis produktet ditt har en enkel

damprensing-funksjon, kan du foreta
enkel damprensing for lett ikke-
permanent smuss. (Se «Enkel
damprengjering [» 112]».)

+ For vanskelige flekker kan en ovn- og

grillrengjgringsmiddel anbefalt pa
nettstedet til produktmerket ditt og en
skurepute som ikke skraper brukes. lkke
bruk et eksternt ovnrengjgringsmiddel.

+ Ovnen ma avkjgles fgr du rengjor

kokeomradet. Rengjgring pa varme flater
vil danne bade brannfare og skade
emaljeoverflaten.

Katalytiske overflater
- Sideveggene i kokeomradet kan kun

dekkes med emalje eller katalytiske
vegger. Det varierer etter modell.
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+ De katalytiske veggene har en lett matt
og porgs overflate. De katalytiske
veggene i ovnen bgr ikke rengjgres.

+ Katalytiske overflater absorberer olje
takket veere dens porgse struktur og
begynner a skinne nar overflaten er
mettet med olje, i dette tilfellet anbefales
det a bytte ut delene.

Glassoverflater

+ Ved rengjgring av glassoverflater, bruk
ikke harde metallskraper og skurende
rengjgringsmidler. De kan skade
glassoverflaten.

+ Rengjgr apparatet med oppvaskmiddel,
varmt vann og en mikrofiberklut som er
spesifikk for glassoverflater, og terk det
med en torr mikrofiberklut.

+ Huvis det er rester av vaskemiddel etter
rengjgring, térk det av med kaldt vann og
terk med en ren og terr mikrofiberklut.
Rester av vaskemiddel kan skade
glassoverflaten neste gang.

+ Torkede rester pa glassoverflaten skal
ikke under noen omstendigheter renses
bort med taggete kniver, stalull eller
lignende skrapeverktgy.

+ Du kan fjerne kalsiumflekkene (gule
flekker) pa glassoverflaten med det
kommersielt tilgjengelige
avkalkingsmidlet, med et
avkalkingsmiddel sliksom eddik eller
sitronsaft.

* Huvis overflaten er kraftig tilsmusset,
pafgr rengjgringsmiddelet pa flekken
med en svamp og vent lenge for at det
skal skal virke skikkelig. Rengjgr deretter
glassoverflaten med en vat klut.

« Misfarginger og flekker pa
glassoverflaten er normale og ikke feil.

Plastdeler og malte overflater

+ Rengjgr plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og tgrk dem med en
torr klut.

+ Ikke bruk hardmetallskraper og skurende
rengjgringsmidler. De kan skade
overflatene.

+ Sgrg for a ikke la komponentene i
poduktet vaere fuktige, og fjern
vaskemiddel. Ellers kan det oppsta
korrosjon pa disse skjgtene.

7.2 Rengjgringstilbehgr

Ikke legg produkttilbehgrene i en
oppvaskmaskin med mindre annet er angitt
i brukerhandboken.

7.3 Rengjgring av kontrollpanelet

+ Nar du rengjgr panelene med
knappkontroll, terk av panelet og
knappene med en fuktig myk klut og terk
med en torr klut. Ikke fjern knottene og
pakningene under for a rengjgre panelet.
Kontrollpanelet og knappene kan veaere
skadet.

« Nar du rengjgr inox-panelene med
knappekontroll, ma du ikke bruke inox-
rengjgringsmidler rundt knappen.
Indikatorene rundt knotten kan slettes.

+ Rengjgr bergringskontrollpanelene med
en fuktig myk klut og tgrk med en tgrr
klut. Hvis produktet ditt har en
ngkkellasfunksjon, ma du stille inn
tasteldsen fgr du utfgrer rengjgring av
kontrollpanelet. Ellers kan feil deteksjon
forekomme pa tastene.

7.4 Rengjgring av innsiden av ovnen
(kokeomradet)

Fglg rengjgringstrinnene beskrevet i
avsnittet "Generell informasjon om
rengjgring” i henhold til overflatetypene i
ovnen din.

Rengjgring av ovnens sidevegger
Sideveggene i kokeomradet kan kun
dekkes med emalje eller katalytiske vegger.
Det varierer etter modell. Hvis det er en
katalytisk vegg, se avsnittet "Katalytiske
overflater" for informasjon.

Hvis produktet ditt er en tradhyllemodell,
fierner du tradhyllene fgr du rengjgr
sideveggene. Fullfgr deretter rengjgringen
som beskrevet i avsnittet "Generell
informasjon om rengjgring” i henhold til
type sideveggoverflate.

Slik fijerner du sidetradhyllene:
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1. Fjern forsiden av tradhyllen ved a trekke Apne dgren umiddelbart og terk av innsiden

den pa sideveggen i motsatt retning. av ovnen med en vat svamp eller klut.
2. Trekk tradhyllen mot deg for & fierne Damp slippes ut nar dgren apnes. Dette kan
den helt utgjere en risiko for brannskader. Ver

varsam nar du opnar dgra. m

For vanskelig smuss rengjgr du produktet
med oppvaskmiddel, varmt vann og en myk
klut eller svamp og tgrk den med en tgrr
klut.

| funksjonen for enkel damprensing
@ forventes det at det tilsatte vannet
fordamper og kondenserer pa
innsiden av ovnen og ovnsdgren for
a mykne opp den lette skitten som

dannes i ovnen. Kondens som
dannes pa ovnsdgren kan dryppe

3. For & feste hyllene igjen, ma rundt nar ovnsdgren apnes. Straks
prosedyrene som brukes nar de fjernes, omnsdgra blir opna ber du turka
gjentas fra slutt til start, henholdsvis. kondensatet vekk.

7.5 Enkel damprengjgring ( Det varierer avhengig av produktmodell.

Det er kanskje ikke tilgjengelig pa produktet
ditt. ) Etter kondenseringen inne i ovnen
kan det oppsta dammer eller fuktighet i
bunnpannen under ovnen. Tgrk av denne
bunnpannen med en fuktig klut etter bruk

. og terk den.
1. Fjern alt utstyr fra omnen.

_ . i r
2. Tilsett 500 ml vann i brettet og plasser t—l

det pa 2. hylle i ovnen.

Dette gjgr det mulig & rense smuss (som
ikke blir liggende over lang tid) som
myknes av dampen inne i ovnen og av
vanndrapene som lett kondenserer i ovnens
indre overflater.

7.6 Rengjgring av ovnsdgren

Du kan fjerne ovnsdgren og dgrglassene for
a rengjgre dem. Hvordan du fjerner dgrene
og vinduene er forklart i avsnittene «Fjerne
ovnsdoren» og «Fjerne de indre glassene
til deren». Etter at du har fjernet dgrens
innerglass, rengjgr du dem med et

3. Sett ovnen i driftsmodus for enkel oppvaskmiddel, varmt vann og en myk klut
damprensing og bruk den ved 100 °C i eller svamp og terker dem med en terr klut.
15 minutter. For kalkrester som kan dannes pa

ovnsglasset, tgrker du av glasset med
eddik og skyller.
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lkke bruk sterke skuremidler,

@ metallskrapere, stélull eller
blekemidler til & rengjgre ovnsdgren
og glasset.

Fjerning av ovnsdgren
1. Opna omnsdgra.

2. Apne klipsene i inngangsdgrens
hengselkontakt pa hgyre og venstre side
ved a skyve dem ned som vist pa
figuren.

3. Hengseltyper kan veere (A), (B), (C)
avhengig av produktmodellen. Fglgende
figurer viser hvordan du apner hver type
hengsel.

4. (A) type hengsel er tilgjengelig i vanlige
dgrtyper.

8K

(B) type hengsel er tilgjengelig i mykt
lukkende dgrtyper.

6. (C) type hengsel er tilgjengelig i dertyper
med myk apning/lukking.

7. Sett ovnsdgren i halvapen stilling.

8. Trekk den fjernede dgren oppover for &
Igsne den fra hgyre og venstre hengsel
og fjern den.

For & feste dgren igjen, ma
@ prosedyrene som brukes nar den
fiernes, gjentas fra slutt til start,

henholdsvis. Nar du installerer
dgren, sgrg for a lukke klipsene pa

hengselkontakten.

7.7 Fjerning av det innerglasset til
ovnsdgren

Innerglasset til produktets inngangsdgr kan
fiernes for rengjegring.

1. Opna omnsdgra.

2. Trekk plastdelen, festet pa den gvre
delen av inngangsdgren, mot deg selv
ved a trykke pa trykkpunktene pa begge
sider av delen samtidig og ta den av.
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7.8 Rengjgring av ovnslampen

| tilfelle glassdgren til ovnslampen i
kokeomradet blir skitten; rengjer med
oppvaskmiddel, varmt vann og en myk klut
eller svamp og tgrk med en tgrr klut. Ved
feil pa ovnslampen kan du bytte ut
ovnslampen ved a fglge avsnittene

nedenfor.
Bytte ovnslampen
. Som vist pa figuren, Igfter du forsiktig Allmenne advarsler
det innerste (1) glasset mot «A» og - For & unnga fare for elektrisk stgt fgr du
fierner det deretter ved a trekke mot skifter ovnslampen, kobler du fra
«B». produktet og venter til ovnen er avkjglt.

Varme yter kan arsaka brannskader.

+ Denne ovnen drives av en glgdelampe
med mindre enn 40 W, en hgyde pa
mindre enn 60 mm, en diameter pa
mindre enn 30 mm, eller en
halogenlampe med G9-sokler med
mindre enn 60 W effekt. Lamper er egnet
for drift ved temperaturer over 300 °C.
Dette produktet inneholder en lampe i
energiklasse G.

Innerste glass 2% Innerglass (det er « Plasseringen av lampen kan avvike fra
kanskije ikke d ist DA fi
tilgjengelig for en som er vist pa figuren.
produktet ditt) + Lampen som brukes i dette produktet er
. . . ikke egnet for bruk i belysning av

. H’VIS produktet ditt har et innerglass (2), hjemmerom. Hensikten med denne
gjentar du den samme prosessen for & lampen er & hjelpe brukeren & se
ta det av (2). matvarer.

. Det fgrste trinnet med & omgruppere + Lampene som brukes i dette produktet
dgren er & sette sammen innerglasset ma tale ekstreme fysiske forhold slik
(2). Plasser den skra kanten av glasset som temperaturer over 50 °C.
slik at den moter den skra kanten av Hvis ovnen din har en rund lampe,
plastsporet. (Hvis produktet ditt har et . 1. Koble produktet fra elektrisitet.
innerglass). Innerglass (2) skal festes til ) o
plastsporet naermest det innerste 2. Fjern glassdekselet ved a dreie mot
glasset (‘] ) klokken.

. Mens du setter sammen det innerste
glasset (1), ma du veere oppmerksom pa
a plassere den trykte siden av glasset
pa innerglasset. Det er avgjgrende & i
plassere de nedre hjgrnene av
innerglasset (1) for & mgte de nedre
plastsporene.

Prom—

. Skyv plastdelen mot rammen til du hgrer >
en "klikk".
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3. Hvis ovnslampen din er type (A) vist i 3. Left lampens beskyttende glassdeksel

figuren nedenfor, roter ovnslampen som med en skrutrekker. Fjern skruen forst,
vist pa figuren og bytt den ut med en ny. hvis det er en skrue pa den firkantede
Hvis det er type (B)-modell, trekk den ut lampen i produktet ditt.

som vist pd figuren ag erstatt den med 4. Hvis ovnslampen din er type (A) vist i m
enny. figuren nedenfor, roter ovnslampen som

vist pa figuren og bytt den ut med en ny.
Hvis det er type (B)-modell, trekk den ut
som vist pa figuren og erstatt den med
en ny.

(B

4. Sett glassdekselet pa igjen.
Hvis ovnen din har en firkantet lampe,

1. Koble produktet fra elektrisitet.

2. Fjern tradhyllene i henhold til

beskrivelsen. 5. Sett glassdekselet og tradhyllene pa

igjen.
8 Feilsogking
Hvis problemet vedvarer etter a ha fulgt Metallyder hgres mens produktet varmes
instruksjonene i denne delen, kontakt og avkjoles.
leverandgren din eller et autorisert + Metalldeler kan utvide seg og lage lyder
serviceverksted. Prgv aldri & reparere nér de varmes opp. >>> Dette er ikke en
produktet selv. feil.
Damp kommer ut mens ovnen er i drift. Produktet fungerer ikke.

* Det er normalt & se damp under drift. >>> .+ Sikringen kan vaere defekt eller rgket.
Dette er ikke en feil. >>> Sjekk sikringene i sikringsskapet.
Vanndraper vises under matlaging Endre dem om ngdvendig eller reaktiver

+ Dampen som genereres under dem. L o
matlagingen kondenserer nar den * Apparatet mé ikke kobles til (jordet)
kommer i kontakt med kalde overflater stikkontakt. >>> Sjekk om apparatet er
utenfor produktet og kan danne koblet til stikkontakten.

vanndraper. >>> Dette er ikke en feil.
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« (Hvis det er tidsbryter pa apparatet)
Taster pa kontrollpanelet fungerer ikke.
>>> Hvis produktet ditt har en tastelas,
kan tastelasen vaere aktivert. Deaktiver
testelasen.

Ovnslyset er ikke pa.

+ Ovnslampen kan veere defekt. >>> Bytt
ovnens lampe.

* Ingen elektrisitet. >>> Sjekk at
strgmnettet fungerer og sjekk sikringene
i sikringsskapet. Bytt sikringene om
ngdvendig eller reaktiver dem.

Ovnen varmes ikke opp.

« Ovnen er kanskje ikke stilt inn pa en
bestemt tilberedningsfunksjon og/eller
temperatur. >>> Still inn ovnen til en
spesifikk tilberedningsfunksjon og/eller
temperatur.

+ For modellene med tidater er ikke tiden
stilt inn. >>> Still inn tiden.

* Ingen elektrisitet. >>> Sjekk at
strgmnettet fungerer og sjekk sikringene
i sikringsskapet. Bytt sikringene om
ngdvendig eller reaktiver dem.

(For modeller med tidsbryter)

Tidtakerdisplayet blinker eller

tldsbrytersymbolet star apent.

Det har vaert strombrudd tidligere. >>>
Still inn klokkeslettet / Sla av
produktfunksjonsknappene og sla den pa
nytt til gnsket posisjon.
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