GRUNDIG

Indbygningsovn
Brugsvejledning

Sisaanrakennettu uuni
Kayttoopas

9%

GEZS 57000 BL

DA/ FI

285.4600.15/R.AH/25.11.2019/3-2
7754782904






Lees denne brugervejledning fgrst!

Kaere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Grundig produkt. Vi haber, at du vil opna de bedste
resultater med dette kvalitetsprodukt, som er blevet fremstillet efter den nyeste
teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfglgende dokumenter, fgr du tager produktet i brug, og hold dem som en
reference til fremtidig benyttelse. Hvis du overdrager produktet til en anden person,
giv 0gsa denne brugervejledning. Folg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsa geelder for andre modeller. Forskelle mellem
modellerne vil blive angivet i vejledningen.

Forklaring af symboler
I hele brugervejledningen anvendes fglgende symboler:

77777777777777777777777 Vigtige oplysninger eller nyttige
tips om brug.

Advarsel om farlige situationer
med hensyn til liv og ejendom.

6 Advarsel om elektrisk stgd.

Advarsel om varme overflader.

ft Advarsel om brandrisiko.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂVigtige sikkerheds- og miljgmassige

instruktioner og advarsler
Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa
ejendom. Manglende
overholdelse af disse

anvisninger vil annullere

garantien. .

Generelle sikkerhedsregler

e Dette apparat kan
anvendes af bgrn i alderen
8 ar og derover og
personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller

mangel pa erfaring og °

viden, hvis de er under
opsyn eller instrueres om
brug af apparatet pa en
sikker made, og forstar de
farer, der er involveret.
Bgrn ma ikke lage med
apparatet. Bgrn ma ikke
udfgre renggring og
vedligeholdelse uden opsyn.
e Apparatet er ikke beregnet
til at blive brugt af
personer (inklusive bgrn)

med reducerede fysiske, *

sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa

erfaring eller viden,
medmindre de er under
overvagning, eller de har
faet instruktion.

Der skal holdes opsyn med,
at ikke leger med
apparatet.

Hvis produktet overdrages
til en anden person til
personlig brug eller bruges
til anden formal,
brugervejledningen,
produkt etiketter og andre
relevante dokumenter og
dele skal ogsa gives.
Installationen og
reparationer ma kun
udfgres af en autoriseret
serviceagent.
Producenterne fraskriver
sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af
handlinger udfgrt af ikke
autoriserede personer,
som ogsa kan ugyldiggere
garantien. Laes
vejledninger omhyggeligt,
fgr du installerer apparatet.
Tag ikke produktet i brug
hvis det er defekt eller hvis
det har synlige fejl.
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Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er
slukket efter hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bar
det ikke bruges, fgr det er
blevet repareret af en
autoriseret serviceagent.
Der er risiko for elektrisk
stgd!

Tilslut kun produktet til en
jordet stikkontakt med den
spaending og beskyttelse
som angivet i de "Tekniske
specifikationer™.
Jordforbindelsen skal
udfgres af kvalificeret
elektriker til brug af
produktet med eller uden
en transformer. Vores
firma kan ikke stilles til
ansvar for eventuelle
skader, der opstar som
falge af, at produktet ikke
er installeret med
jordforbindelse, derer |
overensstemmelse med
lokale regler.

Vask aldrig produktet ved
at sprede eller halde vand
ud over det! Der er risiko
for elektrisk stgd!

Rgr aldrig ved stikket med
vade haender! Traek aldrig
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stikket ud ved at traekke i
kablet, treek det altid ud
ved at tage fat i selve
stikket.

Under installation,
vedligeholdelse, renggring
og reparation skal
produktets stik veere
trukket ud af strgmkilden.
Hvis ledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for
at undga farer.

Apparatet skal installeres,
sa det kan kobles helt fra
nettet. Adskillelsen skal
leveres enten med et
netstik eller en indbygget
kontakt til den faste
elektriske installation |
henhold til bygge-
regulativer.

Bagsiden af ovnen bliver
varm nar apparatet er
under benyttelse. Sgrg for,
at netledning ikke rgrer
bagsiden, da det kan
medfgre skader pa
forbindelser.

Saet ikke netledningen
mellem ovndgren og
rammen og laeg den ikke



pa varme overflader.
Isoleringen pa
netledningen kan smelte
og medfgre kortslutning.

e Alarbejde pa elektrisk

udstyr ma kun udfgres af
autoriserede fagpersoner.
| tilfaelde af skader skal
produktet slukkes og
frakobles strgmmen. Sla
sikringen fra.

Sgrg for, at sikringen er
passende til apparatet.

Produktsikkerhed
e ADVARSEL: Apparatet og

dets tilgaengelige dele
bliver varme under brug.
Der bgr udvises
forsigtighed for ikke at rgre
ved varmeelementer. Bgrn

under 8 ar skal holdes veek,

medmindre de er under
konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nar
din dgmmekraft eller
koordinationsevner er
pavirkede af alkohol
og/eller stoffer.

Veer forsigtig nar du bruger
alkoholiske drikke i dine
retter. Alkohol fordamper i
hgje temperaturer og kan
forarsage brand, da den
kan selvantande, nar den

kommer | kontakt med
varme overflader.

Stil ikke braendbare
materialer i naerheden af
produktet, da siderne kan
blive meget varme.
Apparatet bliver varmt
under brug. Der bgr
udvises forsigtighed for
ikke at rgre ved
varmeelementer inden i
ovnen.

Hold alle
ventilationsabninger frie
for forhindringer.

Seet ikke lukkede daser og
glas til opvarmning i ovnen.
Der kan opstar et tryk inde
i dasen/glasset, der far
den/det til at eksplodere.
Placer ikke bageplader,
service eller
aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovnen. Den
akkumulerede varme kan
beskadige bunden af ovnen.
Undga at bruge harde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til
renggring af ovnens
derglas, da de kan ridse
overfladen og resultere |,
at glasset splintres.
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e Undga at bruge
damprensere for at
renggre apparatet, da de
kan medfgre et elektrisk
sted.

» (Varianter afhangigt af
produktmodel.)

Seet tradhylden og risten
fastirillerne
Det er vigtigt at placere
trddhylden og/eller
bradepanden i rillerne
ordentligt. Skub tradhylden
eller bradepanden mellem
to riller og sgrg for, at den
sidder fast inden du stiller
maden oven pa den. Se
billeder
nedenfor./Paragraph

e Brug ikke apparatet hvis
glasset i dgren er flernet
eller beskadiget.

e Ovnens handtag er ikke en
handkleedetgrrer. Undga at
haenge handkleeder,
handsker eller lignede
tekstilprodukter, nar
grillfunktionen foregar ved
aben lage.

e Brug altid
varmebeskyttende
handsker, nar du seetter
retter ind eller ud af en
varm ovn.

e Laeg bagepapiretigryden
eller ovnstilbehgret (bakke,
grillrist, etc.] sammen med
maden, sa saetter du alt ind
I den forvarmede ovnen.
Fjern resterne af
bagepapiret, der straekker
sig ud over tilbehgret eller
gryden, for at forhindre at
det kommer I kontakt med
ovnens varmeelementer.
Brug aldrig bagepapiret
ved temperaturer hgjere
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end vaerdien, der er angivet
for bagepapiret. lkke leeg
bagepapiret direkte pa
bunden af ovnen.

e ADVARSEL: Sgrg for, at

stikket er taget ud af
kontakten, eller at
apparatet er slukket pa
afbryderen, inden du
udskifter paeren, sa du
undgar elektrisk stgd.
Apparatet ma ikke
monteres bag en
dekorationsldge, da dette
kan medfgre
overophedning.

For produktets palidelighed i
tilfeelde af brand;

Sgrg for, at stikket passer
godt til stikkontakten, og at
der ikke kommer gnister.
Brug ikke beskadigede
eller kneekkede kabler
eller forlaengerledninger;
brug kun det originale
kabel.

Sgrg for, at ingen vaeske
eller fugt kommer i kontakt
med stikket.

Brug af ovnen

Apparatet er fremstillet til
brug i private
husholdninger. Brug |

erhvervsmaessigt gjemed
er ikke tilladt.

FORSIGTIG: Dette apparat
er kun til madlavning. Det
kan ikke anvendes til andre
formal, for eksempel til
opvarmning af rummet.
Apparatet er ikke beregnet
til opvarmning af
tallerkener, tgrring af
handkleeder,
opvaskekluder og lignede
ved haengning dem pa
handtag og til opvarmning.
Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
fordrsaget af forkert brug
eller handtering af
maskinen.

Ovnen kan bruges til
optgning, bagning,
stegning og grilning af mad.

Sikkerhed for bgrn

ADVARSEL.: Tilgengelige
dele kan blive varme under
brug. Sma bgrn begr holdes
vaek.
Emballagematerialerne
kan vaere farlige for bgrn.
Hold
emballagematerialerne
veek fra bgrn. Sgrg for at
bortskaffe alle
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emballagedelene i henhold
til miljgstandarderne.

e Elprodukter produkter er
farlige for bgrn. Hold bgrn
vaek fra produktet, nar det
kgrer, og lad dem ikke lege
med produktet.

e Placér ikke noget over
apparatet, som bgrn gerne
vil have fat 1.

e Nar lagen er dben, skal du
ikke laegge tunge
genstande oven pa den, og
ikke lade bgrn sidde pa den.
Det kan forarsage veeltning,
eller lagehaengslerne kan
blive beskadigede.

Bortskaffelse af gammelt apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet og
bortskaffelse af affald:

Dette produkt eri overensstemmelse
med WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt baerer et symbol for
klassificering af bortskaffelse af
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).
Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan
bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med
husholdningsaffald og andet affald ved
slutningen af dets levetid. Bring det til
et opsamlingssted for genbrug af
elektroniske og elektriske apparater.
Kontakt dine lokale myndigheder for at
finde naermeste opsamlingssted.
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Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kgbt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det indeholder
ikke skadelige og forbudte materialer
angivet i direktivet.

Bortskaffelse af transportemballage

e Transportemballagen kan vaere
farlig for bgrn. Opbevar emballagen
et sikkert sted uden for bgrns
reekkevidde. Transportemballagen
bestar af materialer, der kan
genbruges. Sorter dem i henhold til
genbrugsanvisninger. Blaend dem
ikke sammen med
husholdningsaffald.



E Generelle informationer
Oversigt

&)

N o N —

Betjeningspanel

Handtag

Frontlége

Bleesermotor (bag ved stélplade)

2 3 4

14 13 12
Hyldeskinnepositioner
Funktionsdisplay

Indikatoromrade for
temperatur/vaegt

Symbol for ovnens indvendige
temperatur

Tidsindikator
Display til feerdigretvalg
Knap for start/stop madlavning

5
6
7

Lampe
Overvarmeelement
Hyldeskinnepositioner

1}Hﬂﬁ®

12

13
14

10 9 8 7

Knap for tid og indstillinger
OK-tasten

Tekst display
Op/ned-taster (Menu trin)

Indstillingsknap til
temperatur/veegt/booster

Programvaelgerknap
TZAND/SLUK knap
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Pakkens indhold

Udvalg af tilbehgrsdele kan
variere afhaengig af
produktmodellen. Ikke alle
beskrevne tilbehgrsdele findes
pé dit produkt.

1. Brugsvejledning

2. Almindelig bradepande

Bruges til bagveerk, frosne retter
0g store stege.

3. Bageplade
Bruges til retter som mindre
bagveerk og smakager.

4. Rist
Bruges til stegning og til at placere
retter til bagning, stegning og
kogning i gryder p& den gnskede
rille.

5. Seet tradhylden og risten fast i
rillerne
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(Denne funktion er valgfri. Den
findes muligvis ikke i dit produkt.)
Rillerne giver mulighed til nem
fiernelse af tréddhyldene og
bradepander.

N& du bruger bradepande og
trddhylde skal du sgrge for, at
nalene ved bageste del af rillen star
over kanten af trddhylden og
bradepanden.

Pizzasten - are

Bruges til at lave bagveerk, sdsom
pizza, brgd og lahmajoun, som
bages i stenovne.




Tekniske specifikationer

Installationsmal lhejde/bredde/dybde] 500 aller 600 mm /560 mm/min 550
mm

Multifunktionsovn
15/25 W
Grill strgmforbrug 2.2 KW

" Grundregler: Information om energimaerkning af elektrisk ovn er givet i henhold til EN
60350-1/1EC 60350-1 standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold til standard
belastning med over- og undervarme eller varmluft (hvis indbygget) funktioner.
Energiklassen er fastsat i henhold til fglgende prioritering athaengig af, hvorvidt de
relevante funktioner findes i produktet eller ej. 1-Madlavning med eco-varmluft, 2-
Turbo langtidsstegning/kogning, 3-Varmeblsning (varm luft, 4- Over- under varmluft,
5- Over- og undervarme.

Tekniske specifikationer kan ardier angivet |
blive endret uden forvarsel produktmaerkat eller |
med henblik pa forbedring af dokumentationen vedlagt
produktets kvalitet. produktet er malt i

. laboratorium i
[Tallene i manualen er

. . overensstemmelse med
skematiske og kan afvige fra :
et aktuell dukt relevante standarder. Afhaengig

€t artuere produt. af drifts- og miljgforhold kan
disse vaerdier variere.
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E Installation

Produktet skal installeres af en
kvalificeret person i overensstemmelse
med gaeldende regler. | modsat fald
bortfalder garantien. Producenten
fraskriver sig ethvert ansvar for skader
fordrsaget af handlinger udfart af ikke
autoriserede personer og ugyldiggere
garantien.

Forberedelse af
opstilllingsplads og elektrisk og
gasinstallation er kundens
ansvar.

FARE:
Apparatet skal installeres i

overensstemmelse med
gaeldende regler.

FARE:

Forud for installationen skal
apparatet undersgges og beses om
det ikke er beskadiget. Hvis ja,
installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan
udggre fare for din sikkerhed.

Inden installering
Apparatet er beregnet til installation |

kokkenkabinetter, der kan f&s i handlen.

Der skal efterlades en sikkert afstand

mellem apparatet og kekkenvaeg og

mebler. Se billede (mal angivet i mm.)

e Overflader, syntetiske laminater og
kleebemidler, der anvendes, skal
vaere varmebestandige (mindst
100 °C]
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e Kgkkenkabinetter skal saettes i
vater og fastggres.

e Hvis der er en skuffe under ovnen,
skal der installeres en hylde
mellem ovnen og skuffen.

e Ovnen skal lgftes af mindst to
personer.

e Tagfatide toindhak pa hver side
af ovnen, nar du skal flytte den.

e |nden du installerer ovnen, skal du
flerne alle materialer og
dokumenteri den.

o Kgkkenmgblet skal overholde de
dimensioner, der er angivet |
figuren herunder. Der skal laves en
ventilationsdbning med de
dimensioner, der er angivet |
figuren herunder, bag pé
kgkkenmablet.

Installer ikke oven i naerheden
af kgleskab eller fryser.
Varmen, ovnen afgiver, kan
forgge energiforbrug af disse
kgleapparater.

Brug ikke l&gen og/eller
handtaget til at lafte eller flytte
apparatet.
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Installation og tilslutning

e Produktet kan kun installeres og
tilsluttes i overensstemmelse med
de lovmaessige regler for
installation.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet
stikkontakt beskyttet af en miniafbryder
med passende kapacitet som beskrevet
i tabellen »Tekniske specifikationer«.

594 /

]

547
7 20

Jordforbindelsen skal udfgres af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke
stilles til ansvar for eventuelle skader,
der opstar som falge af forkert brug af
produktet eller af forkert installeret
jordforbindelse.
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FARE:

Produktet ma kun tilsluttes
strgmforsyningen af en autoriseret
og kvalificeret person. Produktets
garantiperiode starter kun efter
udfgrelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
fordrsaget af handlinger udfart
af ikke autoriserede personer.

FARE:

Stremforsyningsledningen ma ikke
blive beskadiget, bgjet eller fanget
eller komme i kontakt med varme
dele pa produktet.

En beskadiget strgmledning
skal udskiftes af en kvalificeret
elektriker. Ellers er der risiko
for elektrisk stgd, kortslutning
eller brand!

e Tilslutningen skal veere i
overensstemmelse med de
nationale regulativer.

e Strgmtilferselsdataene skal svare
til de data, der er angivet pé
enhedens typeskilt. Abn den
forreste l&ge for at se typeskiltet.

e Produktets strgmkabel skal
overholde veerdierne i tabellen
"Tekniske specifikationer”.

FARE:

Inden der startes noget arbejde
med den elektriske installation,
skal produktet afbrydes fra
strgmforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stgd!

Strgmkabelstikket skal veere
nemt at fa fat i efter
installationen (placer det ikke
over kogepladen).
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Nar du udfgrer kabelfgringen,

skal du overholde de
nationale/lokale regulativer
omkring elektricitet, og du skal
bruge en passende stikkontakt
og et passende stik til ovnen.
Hvis produktets
strgmbegraensninger ligger
uden for
stikket/stiokkontaktens aktuelle
kapacitet, skal produktet
tilsluttes direkte via en fastgjort
elektrisk installation uden brug

af stik og stikkontakt.

Prop strgmledningen ind i

stikkontaktetn.

Installation af produktet

1. Lad ovnen glide ind i kabinettet, ret
den op og fastger den, samtidig med
at du sikrer dig, at kraftkablet ikke
er kneekket og/eller fanget.

Fastggr ovnen med 2 skruer som
illustreret.

Nar installationen er udfgrt, skal du
kontrollere, at alle skruer er
tilstraekkeligt spaendte, og at ovnen

ikke vipper. Ovnen kan tippe under brug,
hvis den ikke er installeret i
overensstemmelse med anvisningerne,
eller hvis skruerne ikke er
tilstraekkeligt spaendte.



For produkter med ventilator (Den
findes muligvis ikke i dit produkt.)

1 Ventilator

2 Betjeningspanel

3 Lage

Den indbyggede ventilator kgler bade
udstyrets indbyggede kabinet og front.

entilatoren bliver ved med at
kgre 20-30 minutter, efter
ovnen er slukket.

Hvis du har tilberedt mad ved
at indstille ovnens timer, vil
kolebleeseren ogsa blive slukket
ved enden af tilberedningen
sammen med alle andre
funktioner

Slutkontrol
1. Betjening af produktet.
2. Kontroller funktionerne.

Transport

e Behold original emballage til at
transportere produktet. Fglg
instruktioner pd emballagen. Hvis
du mangler den originale
emballage, pak apparatet |
bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

e Foratsikre, at grillrist og
bradepander ikke gdelasgger
ovnderen, placer en stribe pap pa
indersiden af dgren sa det holder
riste pa plads. Tape ovndgren til
sidevaegge.

e Brug ikke deren eller handtaget til
at lgfte eller flytte apparatet.

Placér ikke nogen genstande pé
produktet og stil det i opret
position.

Undersgg, om der opstod
eventuelle skader pd apparatet
under transporten.
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Forberedelser

Gode rad om energibesparelser
Brugsanvisningen hjaelper dig med at
bruge produktet p& en
energibesparende mode:

e Brug mgrkfarvet eller emaljebelagt
kgkkentgj i ovnen for at forbedre
varmeoverfgrslen.

e Brug opvarmningen af ovnen hvis
det er pdkraevet i brugermanualen
eller kogebogen.

e Undgd at dbne dgren under
tilberedning af mad.

e Forsgg at tilberede flere retter pa
en gang. Du kan placere to gryder
pé grillriste.

e Du kan tilberede flere retter lige
efter hinanden og udnytte ovnens
varme i laengere tid.

e Du kan spare energi ved at slukke
ovnen nogle minutter inden retten
er feerdig. Abn ikke ovndgren.

1 2 3 4

e Optg frosne retter inden
tilberedelsen.

Forste anvendelse

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Abn hoveddgren, fgr du betjener ovnen.
Tag support del 1.

Klokkeslaet

Inden du kan bruge ovnen, skal
tiden stilles. Hvis timeren ikke
er indstillet, vil ovnen ikke virke.

14 13 12

1 Hyldeskinnepositioner

2 Funktionsdisplay

3 Indikatoromrade for
temperatur/vaegt
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10 9 8 7
4 Symbol for ovnens indvendige
temperatur

5 Tidsindikator
Display til feerdigretvalg
7 Knap for start/stop madlavning

o~



8  Knap for tid og indstillinger

9  OK-tasten

10 Tekst display

11 Op/ned-taster (Menu trin)

12 Indstillingsknap til

temperatur/veegt/booster

13 Programvaelgerknap

14 TAND/SLUK knap

Indstilling af sprog

Sproget kan kun indstilles, n&r ovnen

er slukket.

1. Seet strgmkablet i stikket og taend
produktets sikring.

2. Nar du teender for ovnen for fgrste
gang, vises “Sprog: English” p3
tekstdisplayet

3. Bergr A/~ tasterne for at veelge
det gnskede sprog.

4. Bergr™ for at bekraefte
indstillingen.

» Det vender tilbage til standby display.

Indstil timen

ooao- e

Indsil dag fid

1. Efter at have valgt sprog,
fremkommer "Tidsindstilling” pd
tekstdisplayet og := symbolet
blinker. Indstil timer med A/~
tasterne.

2. Bergr™ for at bekraefte timen.

3. Minutter-feltet og iZ symbolet
blinker pa displayet. Bergr A/Av
tasterne for at indstille minutter.
Bergr ™ for at bekraefte
indstillingen.

» Det vender tilbage til standby display.

Kun den aktuelle tid fremkommer pé

displayet.

05

| tilfelde af stremudfald eller

nar produktet frakobles
strgmmen og tilkobles igen,
vises tidsindstilling menuen
igen. Det indstillede klokkesleet
bevares dog kun ved
strgmafbrydelser, der varer
mindre end 20 minutter. | det
tilfeelde kan du fortseette ved at
bekraefte timen.

Forste renggring af produktet

Overfladen kan blive gdelagt af
nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
renggringsmidler,
skurepulver/rensemeelk eller
nogle skarpe genstande.

1. Fjern al emballage.

2. Tgr produktets overflader med en
fugtig klud eller svamp og tgr med
en klud.

Fgrste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og

sluk sa for det. P4 den made vil

produkter anvendt til beskyttelse blive

braendt og fjernet.

ADVARSEL

Varme overflader kan forarsage
forbraendinger!

Apparatet kan vaere varmt
under brugen. Rgr aldrig de
varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold bgrn
veek.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du saetter retter
ind eller ud af en varm ovn.

Elektrisk ovn

1. Tag alle bageplader og riste ud af
ovnen.

2. Luk ovndgren.
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2.
3.

Vaelg indstillingen "Statisk”

. Veelg den hgjeste grilltemperatur.

Se Brug af den elektriske ovn,
side 21.

Lad ovnen kgre i ca. 30 minutter.
Sluk for ovnen; se Brug af den
elektriske ovn, side 21

Grill

1.

2.
3.

Tag alle bageplader og riste ud af
ovnen.

Luk ovndgren.

Veelg den hgjeste grilltemperatur.
Se Betjening af grillen, side 37.
Lad den kgre i ca. 30 minutter.
Sluk for grillen; se Betjening af
grillen, side 37
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Der kan udsendes rgg og lugt et

par timer under fgrste drift.
Dette er ganske normalt. Sgrg
for, at rummet er velventilleret

for at fjerne rggen og lugten.
Undgd at ind&dnde denne rgg og

lugt.




E Betjening af ovnen

Generelle informationer om

bagning, stegning og grillning
ADVARSEL

Varme overflader kan forarsage
forbraendinger!

Apparatet kan vaere varmt
under brugen. Rgr aldrig de
varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold bgrn
veek.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du saetter retter
ind eller ud af en varm ovn.

FARE:

Veer opmaerksom pa, at der ved
&bning af ovnlagen kan udslippe
damp.

Dampen kan skolde dine
haender, ansigt og/eller gjne.

Tips til bagning

e Anvend egnede metalplader eller
aluminiumsbeholdere eller
varmebestandige silikoneforme
med slip-let beleegning.

e Udnyt pladsen pd bagepladestativet
bedst muligt.

e Placer bageformen i midten af
ovnen.

e Vzlg den rette hyldeposition, inden
der taendes for ovn eller grill.
Undlad at &endre hyldepositionen,
nar ovnen er varm.

¢ Hold ovnlagen lukket.

Tips om stegning

e Huvis hel kylling, kalkun og store
kgdstykker behandles med
dressinger, s& som citronsaft og
sort peber, inden stegningen, vil
det forbedre det faerdige resultat.

e Det tager omkring 15 til 30
minutter laengere tid at stege kad

med ben i forhold til at stege den
samme stgrrelse kgd uden ben.

e Hver centimeter af kgdets tykkelse
kraever omkring 4 til 5 minutter
stegetid.

e Lad kedet hvile i ovnen i omkring
10 minutter efter, det er stegt.
Saften fordeles bedre over hele
stegen og lgber ikke ud, nar kedet
skaeres.

e Fisk ber placeres pa midterste
eller nederste hylde i et ildfast fad.

Tips om grillning

Nar ked, fisk og kylling grilles, bliver de

hurtigt brune, bliver godt sprgde uden

at blive tgrre. Flade stykker, kedspyd og
pglser er specielt velegnede til grill
samt grgntsager med et hgjt
vandindhold som f.eks. tomater og lgg.

e Fordel stykkerne, der skal grilles,
pé tradgrillen eller i bagepladen
med trddgrill sddan, at det
deekkede omrade ikke overskrider
stgrrelsen af grillvarmeren.

e Satristen eller bagepladeniden
gnskede rille i ovnen. Hvis du
griller pa risten, skal du seette den
dybe bageplade pd nederste rille
for at samle fedtet. Bagepladen,
der skal bruges, skal daekke hele
grilleomrédet. Denne plade leveres
muligvis ikke sammen med
produktet. Tilfgj noget vand i
bagepladen for nem renggring.

if Madvarer, der ikke er egnet til

grill, udger brandrisiko. Brug
kun mad til grill, der er egnet til
intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt
tilbage i grillen. Det er det
varmeste omrade og fedtholdig

mad kan antaendes.
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Tips til bagning pa pizzasten Efterlad pizzastenen i ovnen, indtil
1. Fer du gar i gang med ovnen, skal den kgler ned.
du placere pizzaesten pd
trddhylderne, og serg for at den
heevede sektion er pd bagsiden.

Undlad at placere
pizzastenen i en forvarmet
ovn.

Undlad at placere frossen
pizza pd en pizzasten, som
varmes i ovnen.

Nar madlavningen er udfart,
s& undlad at tage
pizzastenen ud og placer
den ikke p& vade eller kolde
overflader, nar den er varm.

2. Valg pizza funktion.

3. Indstil temperaturen pa hgjeste i o .
gradantal. Vent 25-30 minutter pa at HV'I‘:‘kdet gares, kan den ga i
stenen bliver varm. stykker.

4. N&r forvarmningen er feerdig, mUdsaet ikke pizzastenen for

seettes temperaturen pa 200°C og fugt!

maden, der skal tilberedes, placeres

p& pizzastenen vha. pizzaspaden Brug af den elektriske ovn

lundlad at placere frossen mad). Inden du kan bruge ovnen, skal

Bag den i 10-15 minutter. tiden stilles. Hvis timeren ikke
5. Tag maden ud vha. pizzapaletten, sa er indstillet, vil ovnen ikke virke.

snart madlavningen er fuldendt.
1 2 3 4 6

14 13 12 11 10 9 8 7
1 Hyldeskinnepositioner 4 Symbol for ovnens indvendige
2 Funktionsdisplay temperatur
3 Indikatoromrade for 5 Tidsindikator
temperatur/veegt 6  Display til feerdigretvalg

7 Knap for start/stop madlavning
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8  Knap for tid og indstillinger

9  OK-tasten

10 Tekst display

11 Op/ned-taster (Menu trin)

12 Indstillingsknap til
temperatur/veegt/booster

13 Programvaelgerknap

14 TAND/SLUK knap

Display symboler:
:[k Symbol for hurtig opvarmning
- (Booster)
= Symbol for koge-/stegetid
| Symbol for slut for
madlavningstid
Alarmsymbol.
Symbol for aktuel tid

Symbol for indstillinger
Symbol for optgning
Symbol for tastelas
Symbol for &ben lage
Symbol for kgdsonde *

33 USSP

Pyro-symbol * / Symbol for

enkel damprensning*

< Damp-symbol *

* Varianter afhaengigt af
produktmodel.

Ovnen vender tilbage til standby display

efter den teendes og den aktuelle tid er

indstillet. Kun den aktuelle tid

fremkommer pa displayet.

Kun @ 0g O tasterne fungerer, nar

displayet er i denne status. Du kan

udfgre alle handlinger i menuen

Indstillinger. Se. .

N&r du bergrer (D tasten kort i
denne skaerm, vises

advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i tekstfeltet.
Bergr O tasten lengere tid end
ét sekund for at teende for

ovnen.

H05

Hold trykkat i 1 sekund T

Valg temperatur og betjeningsmade

1. Beror (D tasten for at teende for
ovnen.

2. Den fgrste betjeningsskaerm vises,
nar ovnen er taendt.

ii “00 008
l ] [-Stuhsk e

N
;123 5

1 HyLde5k|nnep05|t|oner

2 Funktionsdisplay

3 Indikatoromrade for

temperatur/vaegt

4 Tidsindikator

5  Tekst display

Denne skarm indeholder den

anbefalede temperatur under

indikatoren for temperatur og veegt, de

aktive varmelegemer, og den

anbefalede placering i ovnen pd

funktionsdisplayet.

3. Bergr s eller~ tasterne for at
vaelge den gnskede betjeningsmade

(funktion).
Nar funktionen er valgt, kan
"Temperatur”, "Madlavningstid”, "Slut

pa Madlavningstid" og "Booster” (hurtig
opvarmning) indstilles.
4. Hvis du vil aendfe temperaturen,

C
skal du bergre % én gang for at
dbne temperaturdisplayet.

e noe

Temperatur Y

5. Bergr A/~ indtil den gnskede
temperatur vises i indikatoromradet
for temperatur/veegt. Bergr ™ for at
indstille temperaturen, nar den
gnskede vaerdi vises i displayet.

6. N&r madlavningfunktion og
temperaturvaerdier er passende,

bergr D tasten for at starte
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madlavning. Madlavningen starter
og "Koge/stege" vises pa displayet.

E‘DD‘EH IIEPH |

madlavning, kommer _
advarslen "Ldge dben" og iy
frem i displayet.

Nar du ber@rerDtasten
kort i denne skaerm, vises

advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i

tekstfeltet. Bergr [> tasten
leengere tid end ét sekund
for at starte tilberedning.

Sadan slukkes den elektriske ovn
Bergr (D tasten for at slukke ovnen.
Det er vigtigt at placere trédgrillen
korrekt oven pd tradhylden. Tradgrill
skal isaettes mellem tradhylderne som
illustreret i figuren.

Lad ikke tradgrillen std mod ovnens
bagveeg. Lad tradgrillen glide til
hyldens forreste afsnit og saenk den
ned vha. l&gen for at opnd et godt
grillresultat.

(Varianter afhaengigt af produktmodel )

Funktionstabel

Funktionstabellen angiver de
funktioner, der kan bruges i ovnen og
deres respektive maksimum og
minimum temperaturer.
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Pa grund af
sikkerhedsmaessige arsager er
den maksimale tid, der kan
indstilles for "Madlavningstid”,
begraenset til 6 timer ved alle
positioner undtagen "Holde
Varm” og "Langtidsvarende
madlavning” funktionerne.

Funktioner varierer afhangigt
af produktmodel.

Mens der foretages justeringer,
vil de dertilhgrende symboler
pé displayet blinke.

Programmet bliver annulleret i
tilfaelde af strgmudfald. Du skal
genprogrammere ovnen.

Den aktuelle tid kan ikke
indstilles, mens ovnen kgrer i
nogen af funktionerne, eller

hvis der er lavet halv- eller
fuldautomatisk programmering
p& ovnen.

Selvom ovnen er slukket, lyser
ovnlampen nar ovnldgen dbnes.

Temperaturomrd
de [°C)

Funktion Anbefalet
temperat
ur (°C)

40,280

Over/undervarme
+ bleeser

epvarmning [5urd]

apvarrn tundervar

me

grill+ventilator

40-280
@ko ventilator

80 [ 16020
| Undervaeme [ 80 L aggn
e

40-100



Lavtemp.
madlavning
Oplening
Funktioner varierer afhaengigt af produktmodel.
Betjeningsmodus

Raekkefglgen af betjeningsmodus, der
er vist her, kan afvige fra
arrangementet pa dit produkt.

Statisk

Maden varmes p& samme tid fra oven og
fra neden. Den er egnet til kager, mgrdej,
eller kager og gryderetter i bageforme.
Madlavning med en plade.

c00° 006

Statisk

Statisk+ventilator
Varm luft, der opvarmes af de nederste og
gverste varmelegemer, spredes meget
hurtigt jeevnt overalt i ovnen ved hjeelp af
ventilatoren. Madlavning med en plade.

5" 00e

Statisk+ventilator

~
N
o

Ventilator opv. / Surf funktion
Varm luft, der opvarmes af det bageste
varmelegeme, spredes meget hurtigt
jeevnt overalt i ovnen ved hjaelp af
ventilatoren. Dette er velegnet til at
tilberede dine maltider pé forskellige
hyldeniveauer, og i de fleste tilfeelde er
forvarmning ikke ngdvendig. Egnet til
madlavning med flere plader.

s B0° D08

Varmluft I

EEP

Multi (3-D) madlavning

Overvarme, undervarme og ventilator-
understgttet opvarmning kgrer. Maden
tilberedes jeevnt og hurtigt over alt.
Madlavning med en plade.

..............................................................................................................................................

{ cb5" 008
Multimadlay. (30) T

i
L

Ventilatoropv.+bund
Undervarme og ventilator-understgttet
opvarmning (i bagvaeggen) kgrer. Egnet til

~ © 0 J00H
L= 01008

o Ventitotoropy.+hund &

Fuld grill + ventilator

Varm luft, der opvarmes af den fulde grill,
spredes meget hurtigt i ovnen ved hjaelp af
ventilatoren. Dette er velegnet til at grille

00" 00

Fuld grillsventil. &

32
)
o

e Put store eller mellemstore
portioner pa korrekt hyldeposition
under grillvarmeren for grillning.

e Settemperaturen pd hgjeste
niveau.

e Drej maden, nar halvdelen af
grilltiden er gdet.

Fuld grill
Stor grill i ovnens loft er teendt. Dette er
velegnet til at grille en stor meengde ked.

mf 80" |0OH

Fuld grill i
e Put store eller mellemstore
portioner pa korrekt hyldeposition
under grillvarmeren for grillning.
e Settemperaturen pd hgjeste
niveau.
e Drej maden, nar halvdelen af
grilltiden er gdet.

Lav grill
Lille grill i ovnens loft er teendt. Egnet til
grill og gratinerede retter.

ean nod

Lav grill i
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Lav grill

e Put smé eller mellemstore
portioner pa korrekt hyldeposition
under grillvarmeren for grillning.

e Settemperaturen pd hgjeste
niveau.

e Drej maden, nar halvdelen af
grilltiden er gdet.

@ko varmluft

For at spare strgm kan du bruge denne
funktion i stedet for de
madlavningsfunktioner, du ville udfgre ved
brug af ventilator opvarmning ved 160-
220°C temperaturomrade. Men
tilberedningstiden vil gges lidt.
Madlavningstider forbundet med denne
funktion er angivet i ‘@ko varmluft’

a0 008

Bko. Vormiuft i

TR

Undervarme

Kun undervarme kgrer. Er egnet til pizza
og til efterfglgende bruning af med fra
bunden.

1008
Nederst varmelegems 5

J e

Holder varm
Bruges til at holde maden ved en

1008

Holder varm
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Langtidsvarende madlavning

Maden varmes samtidig fra oven og fra
neden. Det egner sig til langsom
madlavning af stegte/svitsede stykker kad
(kalv, lam, fjeerkrae osv.) i en &ben
beholder ved lav temperatur. Denne
funktion sikrer, at kgdet er saftigt og mart
indeni. Vaelg hygiejnisk sikre kgdtyper.
Forsteg/svits alle overflader pa kgdet pa
en varm pande pa et komfur, grill eller
lignende. Du kan tilberede det
forstegte/svitsede kegd i lang tid med
“langsom madlavning”-funktionen.
Tilberedning med kun én plade.

80" 00H

Madlovning lav temp 3

Optening

Egnet til at tg frossen grynet mad
langsomt op ved rumtemperatur og
nedkoling af den tilberedternad.

008

Optening

e
S

Nem damprensning

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Denne funktion ggr det muligt at blgdggre
snavs (der ikke har siddet for laenge |
ovnen], og fierne det nemt. Se afsnittet
"Renggring - nem damprensning” om nem

008

Damp rensning I




Saledes anvendes ovnens kontrolenhed

14 13 12 11

1 Hyldeskinnepositioner

2 Funktionsdisplay

3 Indikatoromrade for
temperatur/vaegt

4 Symbol for ovnens indvendige
temperatur

5 Tidsindikator

6  Display til faerdigretvalg

7 Knap for start/stop madlavning

8  Knap for tid og indstillinger

9  OK-tasten

10 Tekst display

11 Op/ned-taster (Menu trin)

12 Indstillingsknap til
temperatur/veegt/booster

13 Programvaelgerknap

14 TAND/SLUK knap

Aktivér halvautomatisk funktion

| denne funktionsmade kan du justere

tidsperioden, i lgbet af hvilken ovnen vil

fungere (tilberedningstiden).

1. Bergr @ tasten for at taende for

ovnen.

N&r du bergrer (D tasten
kort i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i
tekstfeltet. Bergr D tasten
leengere tid end ét sekund
for at teende for ovnen.

2. Bergr ~ eller s~ tasterne for at
vaelge den gnskede betjeningsmade
(funktion).

3. Hvis du vil aendfe temperaturen,

C
skal du bergre W én gang for at

[0 noe

Temperatur M

4. Bergr ~/~~ indtil den gnskede
temperatur vises i indikatoromradet
for temperatur/veegt. Bergr ™ for at
indstille temperaturen, nar den
gnskede vaerdi vises i displayet.

5. Du veelger tilberedningstiden ved at
trykke pa O tasten én gang og rulle
til "Madlavningstid" pa
tekstdisplayet. Pl symbol blinker
samtidigt.
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6. Bergr A/~ taster for at indstille
den gnskede madlavningstid, og
bekraeft indstillingen ved at bergre
M tasten. Nar madlavnigstiden er
indstillet, lyser Pl konstant.

o-ao*

Koge-/stegetid Hi

(7. Seet retten ind i ovnen og luk lagen.
8. N&r madlavningsfunktion,
temperatur og tid er passende,

ber@rD tasten for at starte
tilberedning. Madlavningen starter
og "Koge/stege" vises i displayet.

Nar du ber@rer[>ta5ten
kort i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i

tekstfeltet. Bergr D tasten
leengere tid end ét sekund
for at starte tilberedning.

» Ovnen varmes op til den
forudindstillede temperatur og vil
bevare denne temperatur, indtil slut pa
den tilberedningstid, du har valgt.
Ovnlampen er taendt under
madlavningsprocessen.

Alle afsnit af det inderste
ovntemperatursymbol (4] vil
taende, nar ovnen nar den
indstillede temperatur.

9. N&r madlavningen er fuldfart, vises

"God appetit... Tryk pad L~ for at
fortsaette” vises pa displayet og
alarmsignalet hgres.

10.For at stoppe alarmsignalet skal du
blot bergre en vilkarlig tast. Ovnen
fortsaetter driften ved den valgte

made, hvis du ber@rer[> tasten.
Alarmen stopper.
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11.0vnen slukkes automatisk, og den
aktuelle tid vises, hvis du ikke

ber@rerD tasten.

Tande helautomatisk funktion

| denne funktionstilstand kan du justere

madlavningstiden og slut pa

madlavningstiden.

1. Bergr U tasten for at taende for
ovnen.

2. Bergr ~ eller~~ tasterne for at
vaelge den gnskede betjeningsmade
(funktion).

3. Hvis du vil aendfe temperaturen,

skal du bergre W én gang for at
dbne temperaturdisplayet.

_ 200° |08

Temperatur

4. Bergr ~/~~ indtil den gnskede
temperatur vises i indikatoromradet
for temperatur/veegt. Bergr ™ for at
indstille temperaturen, nar den
gnskede vaerdi vises i displayet.

5. Du veelger tilberedningstiden ved at
trykke pa O tasten én gang og rulle
til "Madlavningstid" pa
tekstdisplayet. Pl symbol blinker
samtidigt.

6. Bergr A/~ taster for at indstille
den gnskede madlavningstid og
bekraeft indstillingen ved at bergre
™ tasten. Nar madlavnigstiden er

__indstillet, lyser Plkonstant.

0 [og”

= HIE
Koge-/stegefid

7. For at afslutte madlavningstiden
skal du bergre & med korte
intervaller, indtil "Slut p&
madlavningstid” vises pa
tekstdisplayet. = blinker samtidigt.



coor

I0a8

Koge/stege sluttid

8. Bergr A/~ tasterne for at indstille
den gnskede slut pa madlavnigstid
0g bekraeft indstillingen ved at
bergre ™ tasten. Nar slut pa
madlavnigstid er indstillet, lyser -
konstant.

9. Seet retten ind i ovnen og luk ldgen.

10.Na&r madlavningsfunktion,
temperatur, tid og slut pa
madlavningstid er passende, bergr

tasten for at starte tilberedning.

"Venter" vil fremkomme p3
displayet.

» Ovntimeren udregner automatisk

starttiden for tilberedningen ved at

traekke tilberedningstiden fra den

sluttid, som du har indstillet.

11.Valgt funktionsméade aktiveres, nar
starttiden for tilberedningen
oprinder, "Madlavning”
fremkommer pa displayet, og ovnen
varmes op til den indstillede
temperatur. Den bevarer denne
temperatur, indtil tilberedningstiden
er ovre. Ovnlampen er taendt under
madlavningsprocessen.

Alle afsnit af det inderste
ovntemperatursymbol (4] vil
taende, nar ovnen nar den
indstillede temperatur.

12.Nar madlavningen er fuldfart, vises

"God appetit... Tryk pad L~ for at
fortsaette” vises pa displayet og
alarmsignalet hgres.

13.For at stoppe alarmsignalet skal du
blot bergre en vilkarlig tast. Ovnen
fortsaetter driften ved den valgte

made, hvis du ber@rer[> tasten.
Alarmen stopper.

14.0vnen slukkes automatisk, og den
aktuelle tid vises, hvis du ikke

ber@rerD tasten.

Hvis du gnsker at annullere

den halvautomatiske eller
automatiske
programmering, nar du har
indstillet dem, skal du
nulstille tilberedningstiden.

Du kan 0gsé slukke ovnen
ved at bergre O tasten.

Indstilling af booster (hurtig opvarmn-
ing)

Brug Booster (hurtig opvarmning)
funktionen til at f& ovnen til at na den
gnskede temperatur hurtigere.

Booster kan ikke vaelges i
funktionerne Optgning, Langtids
madlavning, Holde varm og
Madlavning ved lav temperatur.
Boosterindstillinger bliver
annulleret i tilfeelde af
strgmudfald.

Vaelg den gnskede madlavningsfunktion
og derefter:

1. Bergr T tasten to gange. "Booster

80" 308

Booster-passiv

2. Beror . tasten en gang. Advarslen

"Booster aktiv” og Eg symbolet
vises pa displayet. Bergr ™ for at

bekraefte indstillingen.
B0 008

Booster-uktiv ol

3. Nar madlavningfunktion og
temperaturvaerdier er passende,

ber@r[> tasten for at starte

madlavning. Madlavningen starter

og "Tilberedning” vises i displayet.
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» E& symbolet forsvinder, s& snart
ovnen nar den gnskede temperatur, og

ovnen genoptager at kgre i den funktion,

den var i inden Booster funktionen.
4. Du kan annullere Boostef

funktionen ved at bergre k_Cg tasten
med korte intervaller, indtil
"Booster aktiv" vises pa displayet.
5. Bergr~~ tasten en gang. Advarslen
"Booster passiv” vises, og &
symbol forsvinder fra displayet.
Bergr ™ for at bekreefte
indstillingen.

B0 DOe

Booster-passiv b

Anvendelse af tastel3s
Du kan forhindre, at der pilles ved
ovnen ved at aktivere tstelasfunktionen.

Tasteldsen kan bruges, enten
nar ovnen karer eller ikke.
Ovnen kan slukkes ved at
bergre @ tasten, selv om
tasteldsen er aktiveret, mens
ovnen er i brug.

Aktivering af tastelas

1. Ber@r@ tasten med korte
intervaller, indtil "Tastelds passiv"
vises pa displayet. 3= symbolet
blinker pa displayet.

2. Bergr s tasten for at aktivere
tasteldsen. Efter at have aktiveret
tasteldsen, vil “Tastelds aktiv”
fremkomme pa displayet. Derefter
vises I symbolet.

3. Bergr™ for at bekreefte
indstillingen.

Tastelds akiiv MK

;> Efter at have aktiveret tasteldsen, vil
. ral
"Tastelds aktiv" advarsel og 7

29/DA

symbolet vises pd displayet, nar du
trykker pd en tilfeeldig knap (undtagen
A/~ taster).

Ovntasterne fungerer ikke, nar
tasteldsfunktionen er aktiveret.
Tastelds bliver ikke annulleret |
tilfeelde af stremudfald.

Deaktivering af tastelas

1. Bergr~~ tasten to gange for at
deaktivere tasteldsen. "Tastelds
passiv” fremkommer p& displayet.

2. Bergr™ for at bekreefte

indstillingen.

IM-05=

Tastelds possiv

» Tasteldsen er deaktiveret og e
symbolet forsvinder fra displayet.
Anvendelse af uret som alarm

Du kan bruge produktets ur til enhver
advarsel eller reminder udover
madlavningsprogrammet.
Alarmklokken har ingen indflydelse p
ovnens funktioner. Det bruges kun som
en advarsel. For eksempel er dette
brugbart, hvis du vil vende maden i
ovnen pd et bestemt tidspunkt. Urets
alarm vil give et signal, nar den stillede
tid er gdet.

Den maksimale alarmtid er 23
timer og 59 minutter.
Indstilling af alarmen:

gaoo -

Alorm i

1. Ber@r@ tasten med korte
intervaller, indtil 2 symbolet vises
pé displayet.

2. Bergr A/~ tasterne for at indstille

den gnskede madlavningstid og

bekraeft indstillingen ved at bergre



M tasten. L symbolet forbliver
teendt, efter alarmtiden er indstillet.

3. N&r alarmtiden er afsluttet, vil 2\
begynde at blinke, og der hgres et
alarmsignal.

4. Tryk pd en hvilken som helst knap
for at stoppe alarmen.

Annullering af alarmen:

1. Ber@r@ tasten med korte
intervaller, indtil 2 symbolet vises
pé displayet.

2. Bergr~~tasten indtil "00:00" vises
pé displayet, og bekraeft
indstillingen ved at bergre ™ tasten.

bageplader kan anvendes
bageplade

.
bageplade

bradepande?
Kageform pa
rist**

Sma kager £n Almindelig
bageplade bradepande?
*

7 =
Bageslader | Bagenlade”
3 Almindelin
brodepande?
3 {-Almindelig
bageplader | bradepande*
3
Bageplade*
5-Dyb
bradepande*
sandkage £n Riind
bageplade

springform
ted en
En
bageplade
2
Bageniader

En Almindelig :
bageplade bradepande
L

dinrmeter pa
Jocmpa
ristt!
Rund
springform
med en
diameter pa
26 cm pa
rist**

1 Bund
springform
med en
diameter pa
26 cmpd

Driftsmade | Hyldeposition | Temperatur
(°C)

Proceeeen]

K K CCI

» Alarmen er annulleret, og n
symbolet forsvinder.
Tabel over koge-/stegetider

Tiderne i dette skema er
vejledende. Tiderne kan variere
afhaengig af madens
temperatur, tykkelse, type og
dine madlavningspraferencer.

e

Bagning og stegning

1. rist i ovnen er den nederste
rist.

©]

Tilberedningstid
[ca.imin]
.

50 ... 60

B
£
£
e

GIE

&
o

180
150
o0

-
2
3
3
|
3
2
14

G
s8]
g
e}

w
w1

30/DA



st f
4 RBund
springform
med ep
diameter pa
26cmpa

S A = S e
ba geplade
bageplader Bageplade®
3 Almindeliy
bradepande?
bageplader Bageplade*
3-Almindelig
bradepande*
5-Dyb
bradepande*
bageplade bradepande’

2

bageplader Bageplade*
3-Almindelig
bradepande*

3
bageplader | Bageplade®
3 Almindeliy
bradepande®
5Dyt
brade ba nde

butterdej baelade bradeande
. 45
bageptader Bageplade®
3 Almindelin
brodepande’
3 1- (0] 1-3-5 200 35..45
bageplader | Bageplade*®
3-Almindelig
bradepande*
5-Dyb
bradepande*
WY I Y R P P
bageplade bradepande”

Lasagne En Rektanguleert 2-3 200 30 ... 40
bageplade ovnfast fad i
glas eller
metal pa
rist**

Pizza

En mmdellg
bageplade bradepande*
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Byt [hell / Almindelis : oy 18
Stag bBagertade bradepande”

Lammekglle | En Almindelig = 25 min.
lildfast fad] bageplade bradepande* 250/max,
sa 190
Almindelig i 2 min.
bageplade bradepande’ 250/max,
=5 190

Stegt kylling Almindelig P 15 min.
(1.8-2 kg) bageplade bradepande* 250/max.
53 180 ..
190
Alrnindelig 1omin
bageplade bradepande?® Zolllmax,
<8 180
196
Tyrkiet (5.5 Almindelig £ 25 min.
kg bageplade bradepande* 250/max,
sa 180 ...
190

Almindelin ! 25 min
bageplade bradepande” 250fmax
52180
190
bageplade bradepande*
bageplade bradepande’

Der foreslés forvarme til al slags mad.
* Tilbehgret leveres muligvis ikke sammen med produktet.
** Tilbehpret leveres ikke sammen med produktet. Tilbehgret er kommercielt tilgaengeli

Tilberedelsesskema til kontrol af at kontrollere produktet for
retter kontrolinstitutterne

Retter i dette skema tilberedes efter

EN 60350-1, hvilket gor det nemmere

bageplader anvendes ade (°c) d [ca. i min.)
] Tl Wl Wl i
hageplade bradepande®
I A I
bageplade bradepande*
20 30

Z 1-Almindelig & b g
bageplader bradepande®
3 Bageplade®

En

it & HEN
s 2

3 1-Almindelig 1-3.5 140 25 35
bageplader bradepande*
3-Bageplade*
5-Dyb
bradepande*
kager bageplade bradepande’
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Almmdellg
baelade bradeande

1 -Bageplade®
bageplader‘ 3-Almindelig
bradepande?’
1-Almindelig
bagep[ader bradepande*
3-Bageplade*
5-Dyb
bradepande*
Sandkage Riind
bagepiade springtorm
med en
diarneter 0a 78
cmparst

Rund
bageplade springform
med en
diameter pé 26
cm pa rist**
1 Rund
bageplader‘ springtorm
red en
diameler pa 76
cmoparisl’
4 Rund
springtorm
med on
diametsp pa 26
cmps
bageplage™?
/Ableteerte Rund sort
bageplade metalform
med en
diameter pé 20
cm pa rist**
Rind sort
bageplade metalform
red en
diameler pa 20
cmpasl’

1-Rund sort
bagep[ader metalform
med en
diameter pa 20
cm pa rist**
4-Rund sort
metalform
med en
diameter pa 20
cm pa

Der toreslas forvarme til 5l slags mad
* Tilbehoret loveres mulngvzs ikke satrnen med produktet
** Tilbeheret leveres iklkie sammmen moad produlkdet Tilbehpgret er kommeraielt Uloenoeligh




Pko varmluft

Skift ikke
madlavningstemperaturen,

Undlad at abne l&gen under
madlavning i "@ko varmluft”.

anvendes ( (ca. i min.]
bradepande

Kiks 3035

efter at madlavningen er startet
i "@ko varmluft”.

.
En bageplade Almindelig 200
bradepande*

Butlerde Enbageplade Almindelin
bradepande’

Rig En bageplade
butterdej

* Tilbehpret leveres muligvis ikke sammien med produkiet

Almindelig
bradepande*

Tips til at bage kager

Hvis kagen er for tgr, forgg
temperaturen ca. 10°C og forkort
bagetiden.

Hvis kagen er fugtig, brug mindre
vaeske eller seenk temperaturen
med 10°C.

Hvis kagen er for mark ovenpa,
placer den pd en lavere hylde,
saenk temperaturen og forgg
bagetiden.

Hvis den er bagt godt indvendigt
med klistret uden, brug mindre
vaeske, saenk temperaturen og
forgg bagetiden.

Tips til bagning af butterdej

Hvis butterdejen er for ter, forgg
temperaturen ca. 10°C og nedsaet
bagetiden. Fugt dejlagene med en
sovs lavet af maelk, olie, ag og
youghurt.

Hvis det tager for lang tiden at bage
butterdejen, sgrg for at
butterdejens tykkelse ikke gar ud
over bakkens dybde.

Hvis den gverste side af butterdejen
brunes, men den nederste del ikke
bages, sa sgrg for, at maengden af

°c)
00

2
Z
2

sovs, du har brugt til butterdejen,
ikke er for stor pd butterdejens
bund. Prgv at sprede sovsen jaevnt
mellem dejlagene og ovenpd pa
butterdejen for en jeevn bruning.

Bag butterdejen i
overensstemmelse med de

anvisninger og den temperatur,
der stér i bagetabellen. Hvis
den nederste del stadig ikke
brunes nok, skal den placeres
p& hylden et trin leengere nede i
ovnen naste gang.

Tips til tilberedning af grgntsager

Hvis grgntsagsretten lgber tgr for
saft og bliver for tgrt, skal den
tilberedes i en pande med &g i
stedet for i en bakke. Lukkede
beholdere vil holde p& rettens saft.
Hvis en grgntsagsret ikke bliver
tilberedt, skal grgntsagerne koges
pé forhdnd eller tilberedes som
ddsemad og derefter puttes i ovnen.

For at f de bedste
madlavningsresultater
(Blaeservarme/Surf funktion):

Du kan tilberede mad af tyk dej,
som f.eks. boller, kage i papir,
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smakager eller kiks pd samme tid i
1, 2 eller 3 bakker takket veere den
ensartede varmefordeling, der
sikres ved denne funktion.

e Dukan tilberede mad af vad dej,
som f.eks. &blepie og teerte i bakke
p& samme tid i to fade.

e Hvis derien enkelt bageplade
tilberedes en stgrre maengde mad,
der indeholder en stor
vaeskemangde, eller en geerdej, vil
det forbedre
madlavningsresultaterne. Der
opnas en mere ensartet
madlavning ved store masngder
mad, som haver, da den varme luft
0gsd kommer fra siderne, og denne
funktion opnés ikke i
konventionelle ovne.

e Der kan spares tid og energi, og
der kan opnés perfekte
madlavningsresulter takket vaere
denne funktions egenskab med
tilberedning af mange fade.

Faerdigretter funktioner

Din ovn skal vaere kglet
tilstraekkeligt ned, for du kan
bruge menuen til faerdigretter
p& produktet.
Tilberedningsprocessen vil eller
blive afbrudt automatisk af
sikkerhedshensyn.

Sadan valges fardigretter
funktionerne

Menuen Faerdigretter indeholder
programmer med maltider, der er lavet
af professionelle kokke og er lagret i
betjeningsenhedens hukommelse.

| denne menu indstilles temperatur,
hyldeposition, vaegt og
madlavningsfunktionerne automatisk.

35/DA

H 405 .

Du kan andre vaegt og

madlavningstiden alt efter dit maltid og

din smag.

For at vaelge Faerdigretter funktioner:

1. Bergri\l tasten for at teende for
ovnen.

Den fgrste betjeningsskaerm vises, nar

ovnen er taendt.

N&r du bergrer (D tasten
kort i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i
tekstfeltet. Bergr D tasten
leengere tid end ét sekund
for at taende/slukke ovnen.

2. Ber@r% tasten for at vaelge
Faerdigretter funktionens display. |
dette trin vises,
“Kager&Brgd&Teerter” og 2=
symbolet pd displayet.

Kager&Bred&Tarter K |

3. Bergr A/~ tasterne for at veelge
den gnskede hovedmenu for
Faerdigretter funktionen
(Kager&Brod&Teerter 22, Kgd £,
Fisk v Fjerkrae 4, Forretter &,
Special +).

4. Bergr™ tasten for at bekraefte den
hovedmenu, du har valgt.

5. Bergr A/~ tasterne for at veelge
retten [Smékager, Kage, Lille kage,
osVv.).

:{_ 0. HOS L
] Kiks

6. Seet retten ind i ovnen.

7. Ber@r[> tasten for at starte
tilberedning. "Koge/stege” vises pa
displayet.




Nar du ber@rer[>ta5ten
kort i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i

tekstfeltet. Bergr D tasten
leengere end ét sekund for at
starte tilberedning.

afhaengigt af, hvilken type maltid du har
valgt. For at ggre dette:

1. Veelg den gnskede ret og bergr &
tasten. "Vaegt” kommer frem, og kg
symbolet blinker p& displayet.

;L 0. HOS L
] Vagt

8. Nar tilberedningen er feerdig, vises
"God appetit...” pa displayet og
alarmsignalet hgres.

For at stoppe alarmsignalet
skal du blot trykke pd en
vilkarlig tast.

Nar "Tilbage" fremkommer
pd displayet, mens du
navigerer i menuen over
retter, kan du komme
tilbage til den tidligere

menu. Bergr i tasten for at
skifte til den fgrste

funktionsvisning.

Inden madlavningen startes i menuen
Feerdigretter, kan du indstille vaegten

Kager&Brgd&Teerter

2. Bergr A/~ tasterne for at indsti[[éﬂj
den gnskede vaegt og bekraeft
indstillingen ved at bergre ™ tasten.

Ovnen @&ndrer temperaturen
og tilberedningstiden
automatisk pd baggrund af
den andrede vaegt.

Du kan kun aendre vaegten
for de retter, som har en
angivet vaegt.

3. Ber@r[> tasten for at starte
tilberedning.

Menuen Faerdigretter:

Kan variere afhaengigt af modellerne

retter

Fiskelillet | Kyllinge | Gryderel Heevning
baguelle

kgdbolle ansjos filet oghurt

Ostekage | Roastbeef [ Kuller | | Ostemakeroni | Torretable |
kastanje

-

0 00 | Mousdks

Sandkage

Abletere

Kanelsnegle

Indstillingsmenu 1.
Indstilling af lysstyrke

Sandkage |
e - < - -
| Kbleimrte |
| Kanelsnegle |

Bergr (D tasten med korte
intervaller, indtil "Lysstyrke” vises

Lysstyrken kan kun indstilles, nar
ovnen er slukket.

pé displayet. iZ=symbolet blinker pd
displayet.
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2. Derer b lysstyrkeniveauer: 1, 2, 3,4
0g 4. Bergr A/~ tasterne for at
vaelge det gnskede niveau.

3. Bergr™ for at bekraefte
indstillingen.

Lysstyrkeniveauet
formindskes for at spare
energi, ndr ovnen er slukket.
Det kommer tilbage til det
indstillede niveau, nar der
teendes for ovnen.

» Det vender tilbage til standby display.
Kun den aktuelle tid fremkommer pé
displayet.

Indstilling af lydstyrke

Lydstyrken kan kun indstilles, nar

ovnen er slukket.

1. Bergr @ tasten med korte
intervaller, indtil »Lydstyrke” vises
pé displayet. iZsymbolet blinker pd
displayet.

H:D E| iz

Volym 5

2. Der er 2 lydstyrkeniveauer: 1 og 2.
Bergr A/~ tasterne for at veelge
det gnskede niveau.

3. Bergr™ for at bekraefte
indstillingen.

» Det vender tilbage til standby display.

Kun den aktuelle tid fremkommer pé

displayet.

Indstilling af sprog

Sproget kan kun indstilles, n&r ovnen

er slukket.

1. Beror (D tasten med korte
intervaller, indtil »Sprog” vises pa
displayet. iZ=symbolet blinker pa
displayet.
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2. Bergr A/~ tasterne for at veelge
det gnskede sprog.

3. Bergr ™ for at bekraefte
indstillingen.

» Det vender tilbage til standby display.

Kun den aktuelle tid fremkommer pé

displayet.

Indstilling af den aktuelle tid

Den aktuelle tid kan kun indstilles, nar

ovnen er slukket. Hvis du vil a&ndre

tiden, som blev indstillet under den
farste opsaetning:

1. Bergr O tasten med korte
intervaller, indtil "Klokkeslaet” vises
pé displayet. Timefeltet og =
symbolet blinker p& displayet. Bergr
A/~ tasterne for at indstille timer.

0000 =

Indstif dag tid

o]

Bergr M for at bekraefte timen.

3. Minut-feltet og i= symbolet blinker
pa displayet. Bergr A/~ tasterne
for at indstille minutter. Bergr
for at bekraefte indstillingen.

» Det vender tilbage til standby display.

Kun den aktuelle tid fremkommer pé

displayet.
05

Betjening af grillen
ADVARSEL
Luk ovnldgen under grillning.
Varme overflader kan fordrsage
forbraendinger!

Taende grillen
1. Ber@r@ tasten for at taende for
ovnen.



2. Bergr A/~ for atveelge den
gnskede grillfunktion.

Nar funktionen er valgt, kan

"Temperatur”, "Madlavningstid”, "Slut displayet.

pa Madlavningstid" og "Booster” (hurtig Slukke for grillen

opvarmning) indstilles. 1. Bergr (D tasten for at slukke ovnen.
3. For at&ndre temperauren skal du i Madvarer, der ikke er egnet fil

passende, bergres [> tasten for at
starte madlavningen. Madlavningen
starter, og "Koge/stege” vises pa

bergre s én gang til at dbne grill, udger brandrisiko. Brug
temperaturdisplayet. !«un mgd ti.l grill, der er egnet til
4. Bergr ~/~sindtil de gnskede intensiv grillvarme.
temperatur vises i temperatur/vaegt Placér ikke maden alt for langt
o v 4 tilbage i grillen. Det er det
indikatorfeltet. Bergr M for at . .
. ) o varmeste omrade og fedtholdig
indstille tempgrgtureno, nar den mad kan antaendes.
gnskede vaerdi vises pa displayet.
5. Huvis tilberedningsfunktion,
temperatur og tidsvaerdier er

Tabel for madtilberedningtider for grillning
Grillning med elektrisk grill

_ Tilbeher, der kan Hyldeposition Anbefa let temperatur Grilltid (ca.)
anve ndes

- . - . - . ..
| Kyllingiskiver |  Rist | 45 |  250/max | 25 35min |
.. __ = | .
e e T
| Ristetbrad* | Rt | 4} O50max ] | 3min |
athesngigt af tykkelse

2Eorvarm i 5 minutter

*Hvis temperaturen for grill ikke kan justeres p3 din model, varmer grillfunktionen ved den hpieste temperatur.

Retter i dette skema tilberedes efter at kontrollere produktet for

EN 60350-1, hvilket ggr det nemmere kontrolinstitutterne

m Tilbehgr, der kan anvendes Hyldeposition Temperatur (°C) Tilberedningstid
[ca i min.]

— 250/max . Lamin |

Kedboller Rist 250/max 25..35 min.

[oksekgd] - 12
stykker

Nend maden efter 2/3 af den samlede tilberedningstid ved grill
Det anbefales aof forvarme ovnen 1 5-6 minutter for mad, der skal grilles, seeties  ovien.
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EVedligeholdelse og pleje

Generelle informationer
Produktets levetid gges og frekvente
problemer vil nedsaettes, hvis produktet

renggres med regelmaessige intervaller.

FARE:

Treek stikket ud af stikontakten far
du begynder vedligeholdelses- eller]
renggringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stgd!

FARE:

Lad produktet kgle ned, fgr du
renggr den.

Varme overflader kan fordrsage
forbraendinger!

e Renggr produktet grundigt efter
hver brug. P4 den méade vil det
vaere muligt at fjerne
madlavningsrester nemmere, og pa
den méade undga, at de breender pd
naeste gang, komfuret bruges.

e Der skal ikke bruges specielle
renggringsmidler for at renggre
enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller
svamp til at renggre produktet og
tor det efter med en tgr klud.

e Sgrgaltid for, at al overskydende
vaeske bliver tgrret grundigt af efter
renggring og at spild bliver tgrret af
straks.

e Undlad at bruge renggringsmidler,
der indeholder syre eller klor, til at
renggre rustfri stal overflader og
h&ndtaget. Brug en blgd klud med
et flydende rengegringsmiddel (ikke
skurende] til at tgrre disse dele
rene, idet man skal veere
opmearksom pa kun at tgrre i én
retning.
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Overfladen kan blive gdelagt af
nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
renggringsmidler,
skurepulver/rensemeelk eller
nogle skarpe genstande.

Undgd at bruge damprensere
for at renggre apparatet, da de
kan medfgre et elektrisk stgd.

Renggring af pizza sten-are

e Vask ikke pizza dre og sten i
opvaskemaskine, under
vandhanevand eller ved neddypning
ivand.

e Renggr kun med en vad klud.

Renggring af kontrolpanel
Ter betjeningspanelet og drejeknapper
med en fugtig klud.

Hvis produktet er udstyret med
knapper/drejeknapper, ma du
ikke fjerne drejeknapperne ved
renggring af panelet.

Det kan gdelzegge
betjeningspanelet.

Renggring af ovnen

For renggring af siden(Varianter

afhaengigt af produktmodel.)

(Denne funktion er valgfri. Den findes

muligvis ikke i dit produkt.)

1. Tag frontsektion af sidestativet ud
ved at traekke det i modsat retning
af sidevaeggen.

2. Tag sidestativet helt ud ved at
traekke det mod dig selv.



Hvis du har den flexi
teleskopiske traek ved dit
produkt; der er et hul pa
bagsiden surf sidevaeg.
Placer side rack ved at
traekke til hullet.

6. L3s sidestativet til sidevaeggen ved
at traekke bolten (1) fra sidestativet i
pilens retning.

7. Placer sidestativet og sidevaeggens
montering pa plads ved at traekke

P
"Surf"-funktion)
1. Tag bolten (1) af sidestativet ved at
traekke den i pilens retning med
' ggen, hvor den er monteret.

2. Tag sidestativet og siden helt ud ved
at treekke det mod dig selv.

3. Tag sideophanget af hullerne (2] p&
ovnens vaeg ved at traekke.

Antallet af huller bag
sidevaeggen og stgrrelsen af
risten afhaenger af
produktmodellen.

4. For at renggre sidestativet og siden, 8. Placer bolten (1) pa sidestativet pa
brug varmt vand med plads som vist i figuren.
opvaskemiddel, en blgd klud eller
svamp til at renggre produktet og

Sgrg for at sidestativet og
sidevaeggen er placeret

ter det efter mgd en tor klud. korrekt.
5. Placer sidestativet ved at traekke to - -
huller (2) bagsiden af sidevaeggen. Katalytiske sider

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Produktets indvendige sider (A) og/eller
bagveeg (B) er muligvis belagt med
katalytisk maling. Katalytiske sider har
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en lys mat farve og porgs overflade. svamp til at fjerne genstridigt snavs,
Ovnens katalytiske sider ma ikke og tgr det efter med en tgr klud.

renggres. Vaeggenes porgse overflade
renggres automatisk ved at absorbere
og omdanne den spildte olie (damp og
kuldioxid)

Under nem
damprensningstilstand
lgsnes lette belaegninger af
snavs ved hjzelp af det vand,
der placeres i bakken.
Vandet fordamper inde i
ovnen, hvilket skaber
kondens i ovnrummet og pa
ovndgrens inderste glas.
Dette kan dryppe ned, nar
ovndegren abnes. Tgr
Nem damprensning kondensen vaek sa snart
(Denne funktion er valgfri. Den findes ovndgren abnes.
muligvis ikke i dit produkt.)
Den sikrer nem rensning fordi snavs
(som ikke er efterladt for leenge) blgdes
op af dampen, der dannes inde i ovnen,
og de vanddréber, der opstar pa
indersiden af ovnen.
1. Tag alt tilbehgr ud af ovnen.
2. Heeld 500 mlvand i bradepanden, og
saet bradepanden naestgverst i
ovnen.

Rens ovnens loft

(Denne funktion er valgfri. Den findes

muligvis ikke i dit produkt.)

Grillelementet kan foldes ud, s ovnens

loft kan renses.

1. Lesn laseskruer pa grilleelementet
med en skruetraekker eller en mgnt.

Grillelementet folder ned.
Det forbliver forankret i

3. Veelg funktionen Nem ovnens loft.

damprensning. Rensningens 2. Rens ovnens loft med en fugtig klud.

il et 08 ke on 0g ke ———— S—
ikke ndres. Du kan indstille
sluttidspunktet for
rensningsfunktionen.

4. Abn ldgen og ter ovnens indre
overflader med en fugtig svamp
eller klud.

5. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller
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3. Fold grillelementet op igen og stram
ldseskruerne med en skruetraekker
eller en mont.

Rens ovnlagen

For at renggre ovnlagen, brug varmt
vand med opvaskemiddel, en blgd klud
eller svamp til at renggre produktet og
tgr det efter med en tgr klud.

Undlad at bruge hard
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til at renggre
ovnldgen. De ville ridse
overfladen og gdelaegge
glasset.

Frontlédgens inderste glas er
belagt med et materiale, der er
nemt at renggre. Brug ikke
harde skurepulvere, harde
metalskrabere, skuresvampe
eller blegemiddel til at renggre
glasruden, da de kan ridse
overfladen. Det kan gdelaegge
belaegningen.

Saledes tages ovnlagen af.

1. Abn frontl&gen (1).

2. Abn klemmerne p& hangselboksen
(2) pa hgjre og venstre side af
frontldgen ved at trykke dem ned

illustreret pa fi

1 Lage
2 Hengsel [&se (lukket stilling)

3  0Ovn
4 Hengsel [3se (dbnet stilling)

3. Flyt frontlagen til halwejs.

4. Tag frontlégeh af ved at traekke den
opad for at lgsne den af de hgjre og
venstre hangsler.

Funktionerne, der er udfgrt
under afmontering, ber udfgres
I modsat raekkefglge for at
montere [dgen. Husk at lukke
klemmerne pa
haengselsboksen, nar l&gen
installeres igen.

Udskiftning af ovhpaere

FARE:

Fer du skal udskifte ovnpaeren,
sgrg for at apparatet er slukket og
kelet ned for at undga risikoen for
elektrisk stad.

Varme overflader kan fordrsage
forbraendinger!
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op tit 300 °C. Se Tekniske
specifikationer, side 12 for
detaljer. Paeren kan fas hos

Lampen bestar af en speciel
peere, der kan tale opvarmning
autoriserede serviceagenter.

Lampens position kan variere
fra den viste.

Paeren der anvendes i denne
installation er ikke egnet til
oplysning i hjemmet. Denne
paere er beregnet til at hjaelpe
brugeren med at se fgdevarer.

Paererne der anvendes i denne
applikation, skal kunne modsta
ekstreme fysiske forhold s&

som temperaturer over 50 °C.

Hvis din ovn er udstyret med en

kvadratisk lampe:

1. Afbryd produktet fra lysnettet.

2. Fjernriller som beskrevet tidligere.
Se Rengaring af ovnen, side 39.

3. Fjern glasdaekslet med en
skruetraekker.

4. Hvis ovnlampen er af typen (A] som
vist i figuren nedenfor, skal du tage
den ud ved at dreje den som vist og
saette en ny lampe i. Hvis den er af
typen (B), skal du treekke og tage
den ud som vist i figuren og seette

enny i
(8]
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5. Seet glasdeekslet pa plads og
monter riller.




Fejlafhjalpning

Det er normalt, at der kommer damp ud under betjening. >—>—> Dette er

e Nar metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >—>—> Dette er
tkke en fejl.

¢ Hovedsikringen er defekt eller er sl&et fra. >—>—> Kontroller sikringerne
sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.

e Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >—>-> Kontroller
stikkets tilslutning.

e Greb/ knapper/taster pa betjeningspanelet virker ikke. >—>-> Tastelds kan
vaere aktiveret. Deaktiver den. (Se. ]

Ovnlyset virker ikk

e Ovnlampen er defekt. >—>—> Udskift ovnlampen.

e Strgmmen er afbrudt. >—=>—=> Kontroller om der er strem. Kontroller

sikringerne | sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er ngdvendigt.

e Er muligvis ikke indstillet til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller
temperatur. >—>—> /ndstil ovnen til en bestemt tilberedningsfunktion
og/eller temperatur.

e Strgmmen er afbrudt. >—=>—=> Kontroller om der er strem. Kontroller
sikringerne i sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er n@dvendigt.

Konsulter den autoriserede
servicemand eller forhandler,
hvor du har kebt produktet, hvis
du ikke kan afhjaelpe
problemet, selv om du har
udfert instruktionerne i dette
afsnit. Forsgg aldrig selv at
reparere et defekt produkt.
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GRUNDIG

Sisaanrakennettu uuni
Kayttoopas

9%

Fi



Lue ensin tama kayttdopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Grundig tuotteen. Toivomme, etta saat parhaan tuloksen, joka on
valmistettu korkealaatuisella ja nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kdyttdopas
ja kaikki liittyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kayttoa ja sailyta se myohempa
kayttoa varten. Jos luovutat laitteen eteenpain toiselle, anna mukaan kayttoopas.
Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttdoppaassa.

Muista, ettd tama kayttdoopas koskee myds useita muita malleja. Mallien valiset erot
on kuvattu tarkkaan oppaassa.

Merkkien selitykset
Tassa kayttooppaassa kaytetdaan seuraavia symboleja:

Tarkeaa tietoa tai hyodyllisia
kayttovihjeita.

Varoittaa hengelle ja
omaisuudelle vaarallisista
tilanteista.

Varoitus sahkoiskun vaarasta.

Varoitus tulipalon vaarasta.

Varoitus kuumista pinnoista.

B B B BB

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂ Tarkeita turvallisuutta ja ymparistoa koskevia
ohjeita ja varoituksia
Tama osa sisaltaa turvaohjeita,
joiden avulla suojelet
henkilovammojen ja
vahinkojen vaaralta. Naiden
ohjeiden noudattamisen
laiminlyonti mitatoi takuun.
Yleinen turvallisuus

e Yl 8-vuotiaat lapset ja

laitteen kaytosta, jos heita
ei valvota tai jos he eivat
ole saaneet opastusta
koskien laitteen turvallista
kayttotapaa.

Lapsia tulee valvoa jotta he
eivat leikkisi laitteen
kanssa.

fysiikaltaan,
tuntoaisteiltaan tai
henkiselta kunnoltaan
heikentyneet henkilot
saavat kayttaa tata laitetta,
kun he ovat saaneet
ohjauksen tai opastuksen
laitteen kaytosta kayttajan
turvallisuudesta
vastaavalta henkilolta.
Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa
puhdistaa tai huoltaa
laitetta ilman valvontaa.
Tata laitetta el ole
tarkoitettu sellaisten
henkiloiden kaytettavaksi
(mukaan lukien lapset),
Jjoiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset
kyvyt ovat alentuneet, tai
Jjoilla el ole aikaisempaa
kokemusta tai tietoa

Jos tuote luovutetaan
jonkun toisen
henkilokohtaiseen kayttoon
tail kierratystarkoitukseen,
tulee mukana tulleet
kayttoohje, tuotekyltit ja
muut oleelliset dokumentit
luovuttaa mukana.
Asennuksen ja korjauksen
saa suorittaa ainoastaan
valtuutettu huoltoedustaja.
Valmistaja el ota vastuuta
mistaan vahingoista, jotka
Johtuvat
valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne
atheuttavat myos takuun
raukeamisen. Lue ennen
asennusta ohjeet tarkkaan.
ala kayta laitetta, jos siina
on vika tai nakyvia vaurioita.
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Ohjaa, etta tuotteen
toimintonapit on kytketty
pois jokaisen kayton

jalkeen.

Sdhkoturvallisuus
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Jos tuote vioittuu, sita el
saisi kayttaa ilman
Valtuutetun
huoltoinsinoorin korjausta.
Sahkoiskun vaara!

Liita tuote vain
maadoitettuun
l&htoon/linjaan, jossa on
“Teknisiset tiedot”
Jaksossa maaritelty jannite
Ja suoja. Jata
maadoitusasennus patevan
sahkoteknikon tehtavaksi
kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai
ilman. Yrityksemme ei ole
vastuussa mistaan
ongelmista, jotka johtuvat
siita, ettel tuotetta
maadoiteta paikallisten
saadostojen mukaisesti.
ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen
paalle! Sahkoiskun vaara!
ala koskaan koske
pistokkeeseen marilla
kasilla! ala koskaan poista

pistoketta vetamalla

kaapelista, veda aina
pistokkeesta pitamalla.
Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden
aikana.

Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai
vastaavan valtuutetun
henkilon on vaihdettava se,
jotta valtetaan vaaratekijat.
Laite on asennettava siten,
etta se voidaan kytkea
taysin pois verkostosta.
Erotuksen on tapahduttava
Joko paavirtajohdon
poistamisella, tai
kytkimella, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkoasennukseen,
rakennussaadosten
mukaisesti.

Uunin takapinta
kuumentuu, kun uunia
kaytetaan. Varmista, etta
sahkojohto el kosketa
uunin takapintaa, muuten
putket voivat vahingoittua.
ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon
valiin alaka reitita sita
kuumien pintojen paalle.



Kaapelin eriste voi sulaa ja
altheuttaa oikosulun
seurauksena tulipalon.

Kaikki tyot sahkolaitteilla ja

jarjestelmilla on jatettava
valtuutettujen,
ammattitaitoisten
henkiloiden tehtavaksi.
Minka tahansa vahingon

sattuessa sammuta laite ja

irrota se verkkovirrasta.
Voit tehda taman
kytkemalla kotona
sulakkeen pois paalta.
Varmista, etta sulakkeen
virta on yhteensopiva
tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus
e VAROITUS: Laite ja sen

helppopaasyiset osat
kuumenevat hyvin
kuumiksi kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.
Alle 8-vuotiaat lapset on
aina pidettava erossa
laitteesta, jollel heita
Jatkuvasti valvota.

Ala koskaan kayta tata
laitetta, jos harkintakykysi
tal koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
laakkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen
kayttaessasi
alkoholijuomia
ruoanlaitossa. Alkoholi
hoyrystyy korkeissa
lampéotiloissa ja voi
altheuttaa tulipalon, silla se
syttyy tuleen joutuessaan
kosketuksiin kuumien
pintojen kanssa.

Al aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja,
silla sen sivut kuumenevat
kaytossa.

Laite kuumenee kayton
aitkana. Uunin sisapuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.
Pida kaikki tuuletusaukot
vapaina esteista.

Ala kuumenna
avaamattomia
sailyketolkkeja tai
lasipurkkeja uunissa.
Purkissa/tolkissa kertyva
paine voi saada sen
rajahtamaan.

Al3 aseta leivontapelteja,
astioita tai alumiinifoliota
suoraan uunin pohjalle.
Lammaon kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.

Ala kayta voimakkaasti
hankaavia puhdistusaineita
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tal teravia
metalliraaputtimia uunin
luukun puhdistamisessa,
silla sellaiset valineet
voivat naarmuttaa pintaa ja
atheuttaa lasin
rikkoutumisen.

Al kayta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne
voivat aitheuttaa
sahkoiskun.

(Vaihtelevat laitemallin
mukaan.)

Ritilan ja pellin
asettaminen oikein
ritilakannattimiin

On tarkeaa asettaa ritila
ja/tai pelti kannattimiin
oikein. Liu‘uta ritila tai pelti
kahden kiskon valiin ja
varmista, etta se on
tasapainossa, ennen kuin
asetat sille ruokaa (katso
seuraava kuva]

Ala kayta |
etulasiluukku on irrotettu

tai se on haljennut.

Luukun kahva ei ole
pyyhkeen kuivausteline. Ala
ripusta pyyhkeita, kasineita
tal vastaavia tekstiileja
kahvaan grillitoimintoa
kaytettaessa ja luukun
ollessa avoinna.

Kayta aina
kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat
annoksia kuumaan uuniin
tai otat niita sielta pois.
Aseta leivinpaperi astiaan
tai uunialustalle (pelti,
ritilataso jne.], ruoka sen
paalle ja aseta kaikki
esilammitettyyn uuniin.
Poista leivinpaperista
ylimaaraiset, astian yli



tulevat osat, jotta valtetaan
riski kosketuksesta uunin
kuumennuselementtien
kanssa. Ald kayta
leivinpaperia uunissa,
Jonka lampaotila on
korkeampi kuin
leivinpaperiin merkitty
enimmaislampatila. Al3
aseta leivinpaperia
suoraan uunin pohjalle.
VAROITUS: Sahkoiskun
vaaran valttamiseksi
varmista ennen lampun
vaihtamista, etta laitteen
virtajohto on irrotettu
pistorasiasta tai
virransyotto on kytketty
pois paalta
paakatkaisijasta.
Laitetta el saa asentaa
koristeoven taakse
ylikuumenemisen
estamiseksi.

Varmista ettei
sahkotulpassa ole nestetta
tai kosteutta, kun se
liitetaan laitteeseen.

Kayttotarkoitus

Tama laite on suunniteltu
ainoastaan
kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole
sallittu.

VAROTOIMI: Tama laite on
tarkoitettu vain
ruoanlaittoon. Sita el saa
kayttaa muihin
tarkoituksiin, esim.
huoneen lammittamiseen.
Laitetta ei saa kayttaa
lautasten lammittamiseen
grillivastuksen alla, eika
sen kahvoihin saa ripustaa
pyyhkeita, pesuliinoja jne.,
kuivamaan tai
lampenemaan.

Valmistaja ei ole vastuussa

Tuotteen sahkoturvallisuus ja
tulipalon esto:
e Varmista, etta tulppa istuu

mistaan vahingoista, jotka
alheutuvat vaarasta
kaytosta tai kasittelysta.

pistokkeeseen eika aiheuta
Kipinoita.

Ald kayta vahingoittuneita
tai leikattuja johtoja tai
Jatkojohtoja paitsi
alkuperaista johtoa.

Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan,
ruoan paistamiseen ja
grillaukseen.
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Lasten turvallisuus

e VAROITUS: Kaytettavissa
olevat osat voivat kuumeta
kayton aikana. Lapset on
pidettava loitolla laitteesta.

e Pakkausmateriaalit voivat
olla lapsille vaarallisia.
Pida pakkausmateriaalit
lasten ulottumattomissa.
Havita kaikki pakkauksen
osat ymparistostandardien
mukaisesti.

e Sahkolaitteet ovat
vaarallisia lapsille. Pida
lapset erossa laitteesta
sen ollessa kaytossa, alaka
anna heidan leikkia
laitteella.

e 3la sailyta mitaan esineita
lieden ylapuolella lasten
ulottuvilla.

e Kun uunin luukku on auki,

ala aseta sille mitaan

painavia esineita alaka
anna lasten istua silla.

Liesi voi kaatua tai luukun

saranat voivat vahingoittua.
Vanhan laitteen havittaminen

Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE)
vaatimustenmukaisuus ja tuotteen
havittaminen:
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Tama tuote noudattaa Euroopan
unionin sahko- ja elektroniikkaromua
koskevaa direktiivid 2012/19/EY (WEEE-
direktiivi]. Tassa tuotteessa on s&hko-
ja elektroniikkalaitteiden (WEEE])
kierratyssymboli.

Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kayttaa
uudelleen ja jotka soveltuvat
kierratettaviksi. Al& havité tatd tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana
sen kayttoian paatyttya. Vie se sahko- ja
elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta
viranomaisilta l&himman
kierratyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:

Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kayton rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa
direktiivia 2011/65/EY (RoHS-direktiivi).
Laite ei sisalla direktiivissa maaritettyja
haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.
Pakkausmateriaalin havittaminen

e Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia
lapsille. Sailyta pakkausmateriaalit
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavista materiaaleista.
Havitd ne oikealla tavalla, ja
lajittele ne kierratysjateohjeiden

mukaisesti. Ala havita niita
tavallisen kotitalousjatteen mukana.



E Yleiset tiedot

Yleiskatsaus

5
4
1 Ohjauspaneeli 5 Valo
2 Kahva 6 Ylempi kuumennuselementti
3 Luukku 7 Tasojen asennot
4 Puhaltimen moottori (terdslevyn
takana)

1}Hﬂﬁ®

14 13 12 11 10 9 8 7

1 Tasojen asennot 10 Tekstinaytto
2 Toimintovalitsin 11 Ylos/alas-painike (valikon
3 L&mpédtilan/Painon osoitinkentta askelpainike)
4 Uunin sisalampétilan symboli 12 Lampdtilan/painon/tehostimen
5  Nykyisen ajan osoitinkenttd asetusnappain
6 Valmisruokavalintanaytto 13 Ohjelman valintandppain
7 Kaynnista/lopeta paistaminen - 14 ON/OFF-n&ppain

nappain
8  Aika ja asetukset -nappain
9 OK-painike
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Pakkauksen sisalto

Toimitetut lisdvarusteet
vaihtelevat tuotantomallin
mukaan. Kaikkia tdssa
kayttdoppaassa kuvattuja
lisavarusteita ei ehka ole
toimitettu tuotteen mukana.

1. Kayttdopas

2. Uunipelti
Leivonnaisille, pakasteruoille ja
suurille paisteille.

3. Leivinpelti
Leivonnaisille kuten piparkakut ja
keksit.

4. Uuniritila
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle
tasolle.

5. Ritilan ja pellin asettaminen oikein
teleskooppikannattimiin

11/F

(Tama ominaisuus on valinnainen.
Sitd ei valttamatta loydy
tuotteestasi.)
Teleskooppikannattimien avulla
peltien ja ritildiden asettaminen ja
poistaminen kay helposti.

Kun kaytat peltia ja ritilaa
teleskooppikannattimissa, varmista,
etta teleskooppikannattimen
takaosan tangot ovat vasten ritilan
ja pellin reunoja.

6.

Pizzakivi - pizzalapio
Leivonnaisten, kuten pizzan, leivan
ja lahi-idan pizzan, lahmajounin,
paistamiseen.




Tekniset tiedot

Acennusmital lkorkeus/leveys/oyvays]

Pa&uuni

Sisavalo

Grillin virrankulutus 2.2 kW

" Perustiedot: Sahkéuunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1/ IEC 60350-1 -
standardin mukaisesti. Kyseiset arvot on maaritetty vakiokuormalla ala-yla-
kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella kuumennustoiminnolla (jos sellainen
on).
Energiatehokkuusluokka maaritetaan seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan,
onko asiaankuuluvia toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella,
2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-kypsennys, 4- Tuuletinavusteinen
ala/ylakypsennys, 5- Yla- ja alakypsennys.

** Katso Asennus, sivu 13.

Tekniset tiedot voivat muuttua Tuotekilvissa tai tuotteen
ilman edeltdvaa ilmoitusta toimitukseen kuuluvissa
tuotteen laadun parantamisen asiakirjoissa olevat arvot on
johdosta. saatu laboratorio-olosuhteissa

asiaankuuluvien standardien
mukaisesti. Nama arvot voivat
vaihdella tuotteen kaytto- ja
ymparistdolosuhteiden mukaan.

[Taman kayttéoppaan
numerotiedot ovat viitteellisia
eivatka ne ehka vastaa taysin
tuotettasi.
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EAsennus

Patevan henkilon on asennettava tuote

voimassa olevien saadosten mukaisesti.

Muuten takuu mitatoityy. Valmistaja ei
ota vastuuta mistdan vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkilon
suorittamista toimenpiteista. Ne
aiheuttavat myds takuun raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan
valmistelu ja sdhkdasennusten
jarjestaminen on asiakkaan
vastuulla.

VAARA:

Laite on asennettava
paikallisten kaasu- ja/tai
sahkomaaraysten mukaisesti.

VAARA:
Tarkista silmamaaraisesti ennen

asennusta onko laitteessa vikoja.
Jos on, laitetta ei saa asentaa.
Vaurioituneet laitteet
aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.

Ennen asennusta

Laite on tarkoitettu asennettaviksi

kaupallisesti saatavilla oleviin

keittiotiloihin. Lieden ja keittion seinien
ja kalusteiden valiin on jatettava
turvavali. Katso kuva (arvot
millimetreina).

e Kaytettdvien pintojen, synteettisten
laminaattien ja sideaineiden on
oltava kuumuudenkestavia
(vdhint&an 100 °C).

13/FI

e Keittion kaapit on asetettava
vaakasuoraan ja kiinnitettava.

e Jos uunin alla on laatikosto, on
asennettava hylly uunin ja
laatikoston valiin.

e Vahintaan kahta ihmista tarvitaan
laitteen kantamiseen.

e Kun siirrat uunia, tartu sen sivuilla
oleviin kadensijoihin.

e Poista kaikki tuotteen sisalla olevat
materiaalit ja asiakirjat ennen sen
asentamista.

e Keittiokalusteen mittojen on oltava
alla olevan kuvan mukaisia.
Keittiokalusteen riittava
ilmanvaihto varmistetaan
leikkaamalla aukko sen takaosaan.
Aukon mitat ovat alla olevassa
kuvassa.

Ala asenna lietta jaakaapin tai
pakastimen viereen. Lieden
lamposateily johtaa
jaahdytyslaitteiden
lisddantyneeseen
energiankulutukseen.

Ald kdyta luukkua ja/tai kahvaa
laitteen nostamiseen tai
siirtamiseen.




*

min

Asennus ja liitanta

e Laitteen saa asentaa ja liittaa
ainoastaan lakisaateisten
asennussaantdjen mukaisesti.

Sahkaliitanta

Sluit het product aan op een geaard

stopcontact beschermd door een

miniatuur stroomonderbreker met

voldoende capaciteit zoals vermeld in

de tabel "Technische specificaties”.

Aarding van de installatie moet worden
uitgevoerd door een gekwalificeerd
elektricien wanneer het product met of
zonder transformator wordt gebruikt.
Ons bedrijf is niet aansprakelijk voor
eventuele schade die zal ontstaan als
gevolg van gebruik van het product
zonder een geaarde installatie in
overeenstemming met de plaatselijke
regelgeving.
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VAARA:

Laitteen saa liittaa verkkovirtaan
vain valtuutettu ja pateva henkilo.
Tuotteen takuuaika alkaa vasta
asianmukaisen asennuksen
jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta
mistdan vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman
henkilén suorittamista
toimenpiteista.

VAARA:

Sahkojohto ei saa olla kiristyneena,
taitoksilla tai puristuksissa tai
joutua kosketuksiin laitteen
kuumien pintojen kanssa.
Vaurioituneen sahkdjohdon saa
vaihtaa vain pateva
sahkodasentaja. Sahkdiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Sahkoliitantdjen on noudatettava
paikallisia saadoksia.

e Verkkovirran on vastattava laitteen
tyyppikilvessa maaritettyja tietoja.
Avaa uunin luukku ndhdaksesi
tyyppikilven.

e Laitteen virtakaapelin on oltava
"Technical specifications” [Tekniset

tiedot] -taulukon arvojen mukainen.

VAARA:

Ennen kuin aloita mitaan
sahkdasennustyota, irrota laite
verkkovirrasta.

Sahkoiskun vaara!

irtakaapelin pistokkeen on
oltava helposti tavoitettavissa
asennuksen jalkeen (43 reitita
sitd keittotason ylépuolelle).
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Johdotuksia asentaessasi sinun
tulee noudattaa
kansallisia/paikallisia
sahkosaannoksia ja kayttaa
asianmukaista pistorasiaa ja
pistoketta uunissa. Jos tuotteen
tehorajoitukset ovat pistokkeen
ja pistorasian rajojen
ulkopuolella, tuote tulee liittaa
verkkovirtaan kiintealld
sahkdasennuksella suoraan
ilman pistoketta ja pistorasiaa.

Liita virtakaapeli pistorasiaan.

Laitteen asennus

1. Liu'uta uuni kaappiin, kohdista ja
kiinnita se varmistaen, etta
virtakaapeli ei ole vahingoittunut
ja/tai puristuksissa.

Kiinnita uuni kahdella ruuvilla kuten
kuvassa.

Varmista uunin asentamisen lopuksi,
etta kaikki ruuvit on kiristetty kunnolla
ja ettd uuni ei liiku. Uuni saattaa kaatua
kayton aikana, jos sita ei ole asennettu
ohjeiden mukaisesti ja ruuveja ei ole
kiristetty kunnolla.



Laitteet, joissa on jadhdytystuuletin

(Sita ei valttamatta loydy tuotteestasi.)

1 Jaahdytystuuletin
2 Ohjauspaneeli
3 Luukku

Sisdanrakennettu jadhdytystuuletin
jaahdyttaa seka kaapin etta laitteen
etuosan.

Lopullinen tarkistus

1.

Tuotteen kaytto...

2. Tarkista toiminnot.
Vanhan laitteen havittaminen

Sailyta tuotteen alkuperainen
pakkauslaatikko ja kuljeta se siina.
Noudata laatikossa olevia ohjeita.
Jos alkuperaista pakkauslaatikkoa
ei ole, pakkaa tuote kuplamuoviin
tai paksuun pahviin ja teippaa hyvin.
Estaaksesi uunin sisalla olevien
ritildn ja pellin vahingoittamasta
uunin luukkua, aseta pahviliuska
oven luukun sisalle peltien
kohdalle. Teippaa uunin luukku
kiinni sivuseinamiin.

Al kayta luukkua tai kahvaa
tuotteen nostamiseen tai
siirtamiseen.

Ala aseta mitaan esineitd
laitteen paalle. Siirra laite
pystyasennossa.

Jaahdytin pysyy kdynnissa vield

20-30 minuuttia, kun uuni on
sammutettu.
Jos olet kypsentanyt

myds jaahdytystuuletin
kytkeytyy pois paalta

kaikkien toimintojen kanssa.

ohjelmoimalla uunin ajastimen,

kypsennysajan lopussa yhdessa

Tarkista laitteen ulkoasu
mahdollisten kuljetuksen
aikana tapahtuneiden
vaurioiden varalta.
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Valmistelut

Energiansaastovihjeita
Seuraavien tietojen avulla voit kayttaa
laitetta taloudellisesti ja sdastaa
energiaa:

e Kayta tummia varillisia tai
lasitettuja ruoanvalmistusvalineita
parantaaksesi uunin lAmmaon
siirtymista.

e Kun laitat ruokaa, kayta
esilammitystd, jos sita suositellaan
kayttdoppaassa tai ruokaohjeessa.

e Ald avaa uuninluukkua usein
ruoanlaiton aikana.

e Yrita laittaa uunissa useampi
ruokalaji kerrallaan aina, kun
mahdollista. Voit kypsentaa yhta
aikaa kahta astiaa grilliritilatla.

e Kypsenna useampi annos
perakkain. Uuni on valmiiksi
kuuma.

e Voit sd3staa energiaa kytkemalla
uunin pois paaltda muutama

minuutti ennen kypsennysajan
loppumista. Al avaa uuninluukkua.

e Sulata pakasteannokset ennen
niiden valmistusta.

Ensimmainen kayttokerta
(T&m3 ominaisuus on valinnainen. Sit3
ei valttamatta l6ydy tuotteestasi.)

Avaa etuovi ennen kayttoad uuni. Riisu

i

i
!
§
i
i

Paivan aika

Aika on asetettava, ennen kuin
uunia voi kayttaa. Jos aikaa ei
aseteta, uuni el toimi.

14 13 12

Tasojen asennot
Toimintovalitsin
Lampétilan/Painon osoitinkentta
Uunin sisalampdotilan symboli

~NonNn —

17/F

10 9 8 7
5 Nykyisen ajan osoitinkentta
Valmisruokavalintanaytto
Kaynnista/lopeta paistaminen -
nappain

~J O~



8  Aika ja asetukset -nappain

9 OK-painike

10 Tekstinayttd

11 Ylos/alas-painike (valikon

askelpainike)

12 Lampdtilan/painon/tehostimen

asetusnappain

13 Ohjelman valintandppain

14 ON/OFF-n&ppain

Kielen asetus

Kielen voi asettaa vain, kun uuni on pois

paalta.

1. Liita virtakaapeli ja kytke laitteen
sulake paalle.

2. Kun kytket uunin paalle
ensimmaisen kerran, viesti:
“Language: English” [Kieli: Englanti]
tulee tekstinayttoon.

3. Kosketa - tai~r-ndppainta
valitaksesi halutun kielen.

4. Vahvista asetus koskettamalla M .

» Naytto palaa valmiustilanaytoksi.

Aseta aika

good= ©

‘Aseta kellonaike NH

1. Kun olet valinnut kielen, Teksti-
nayttoon tulee nakyviin "Time
setting” [Aika-asetus] ja iZ=-symboli
vilkkuu. Aseta tunnit A/~s-

nappaimilla.

2. Vahvista tunnit koskettamalla .

3. Minuuttikenttd ja i=-symboli
vilkkuvat naytolld. Kosketa A/~ -
nappaimia asettaaksesi minuutit.
Vahvista minuutit koskettamalla .

» Naytto palaa valmiustilandytdksi. Vain

nykyinen aika ndkyy ndytéssa.

MO

\Virtakatkon yhteydessa tai kun
tuote kytketaan irto

verkkovirrasta ja takaisin
verkkovirtaan, ajan
asetusvalikko naytetaan
uudelleen. Asetettu aika sailyy
kuitenkin alle 20 minuutin
virtakatkojen aikana. Silloin voit
jatkaa vahvistamalla aika-
arvon.

Tuotteen ensimmainen puhdistus

Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.

Al& kéyta puhdistukseen
sydvyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitaan teravia esineita.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit

2. Pyyhi tuotteen pinnat kostealla
liinalla tai sienelld ja kuivaa liinalla.

Ensimmainen kuumennus

Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja

sammuta se. Talldin tuotteen jaamat tai

kerrostumat palavat pois ja irtoavat.

VAROITUS
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa

palovammojal!

Laite voi olla kuuma ollessaan
kdytdssa. Ala koskaan kosketa
kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lammityselementteja
jne. Pida lapset loitolla niista.
Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat
annoksia kuumaan uuniin tai
otat niita sielta pois.

Sahkouuni
1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat
pois uunista.

2. Sulje uunin luukku.
3. Valitse staattinen asento.

18/Fl



1. Valitse grillin korkein teho, katso
Sahkdéuunin kdyttdminen, sivu 21.

2. Kayta uunia noin 30 minuuttia.

3. Sammuta uuni, katso Sdhkdouunin
kayttdminen, sivu 21

Savua ja hajua voi esiintya parin
tunnin ajan ensimmaisen
kayton aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, ettd huone
tuuletetaan hyvin savun ja hajun

Grilliuuni' o S poistamiseksi. Valta
1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat hengittamasta savua ja
pois uunista.

savunhajua.

2. Sulje uunin luukku.

3. Valitse grillin korkein teho, katso
Grillin kdyttaminen, sivu 37.

4. Kayta uunia noin 30 minuuttia.

5. Sammuta grilli, katso Grillin
kayttdminen, sivu 37
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EUunin kayttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja grillauksesta
VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal!

Laite voi olla kuuma ollessaan
kdytdssa. Ala koskaan kosketa
kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lammityselementteja
jne. Pida lapset loitolla niista.
Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat
annoksia kuumaan uuniin tai
otat niita sielta pois.

VAARA:

Ole varovainen avatessasi
uuninluukun, silla sielta saattaa
tulla kuumaa hoyrya.

Poistuva hoyry voi aiheuttaa
palovammoja kasiisi, kasvoihisi
ja/tai silmiisi.

Leivontavihjeita

e Kayta asianmukaisia pelteja, joissa
on tarttumaton pinta tai
alumiiniastioita tai lBmmonkestavia
silikonivuokia.

e Kayta ritilalla olevaa tilaa parhaalla
mahdollisella tavalla.

e Aseta uunivuoka keskelle ritilaa.

e Valitse oikea hyllysijainti ennen
kuin laitat uunin tai grillin paalle.
Ald muuta hyllysijaintia, kun uuni
on kuuma.

e Pida uunin luukku suljettuna.

Paahtamisvihjeita

e Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystaminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla
ennen kypsennysta parantaa
kypsennystehoa.

e Luisen lihan paahtaminen kestaa
noin 15-30 minuuttia pidempaan
verrattuna samankokoiseen palaan
luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden
senttimetri vaatii noin 4-5 minuutin
kypsennyksen.

e Anna lihan tasaantua uunissa noin
10 minuuttia paahtoajan jalkeen.
Lihaneste jakautuu tasaisemmin
eika valu, kun lihaa leikataan.

e Kala tulee asettaa keski- tai
alahyllylle kuumuudenkestavaan
vuokaan.

Grillausvihjeita

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat

grillattaessa nopeasti, ne saavat rapean

kuoren eivatka ne kuivu. Litteat
kappaleet, lihavartaat ja makkarat
sopivat erityisen hyvin grillattaviksi
samoin kuin hyvin vesipitoiset
vihannekset kuten tomaatit ja sipulit.

e Asettele grillattavat kappaleet
hyllyurassa olevalle grilliritilalle tai
pellin kanssa kaytettavalle
grilliritilalle niin, etta kaytetty tila ei
ylitd l@mmittimen kokoa.

e Liu'uta grillattava ritila tai uunipelti
halutulle tasolle uuniin. Jos grillaat
ritilalla, aseta uuninpelti alemmalle
tasolle keraamaan rasva.
Liu'utettavan uunipellin tulee olla
sen kokoinen, etta se peittda koko
grillausalueen. Tallaista peltid ei
valttdmatta toimiteta tuotteen
mukana. Kaada
rasvankerayspellille hieman vetta
puhdistuksen helpottamiseksi.
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Grillaukseen sopimattomat
ruoat aiheuttavat palovaaran.
Grillaa vain korkeaan 5
grillauslampotilaan sopivia
elintarvikkeita.

Al sijoita ruokaa liian kauas
grillin takaosaan. Tama on
kuumin alue ja rasvainen ruoka
voi syttya tuleen.

Vihjeita pizzakivella paistamiseen

1. Ennen kuin kaytat uunia, aseta
pizzakivi lankahyllyyn varmistaen,
ettd kohotettu osa on takana.

2. Valitse pizza-toiminto.

3. Aseta lampétila korkeimmalle
tasolle. Odota noin 25-30 minuuttia
kiven kuumenemista.

pakasteruokia). Paista sitd 10-15
minuuttia.

. Ota ruoka ulos pizzalapiolla heti,

kun paistaminen on valmis. Jata
pizzakivi uuniin, kunnes se on
jaahtynyt.

Al3 laita pizzakivea
esilammitettyyn uuniin.

Al4 laita pakastepizzaa
pizzakivelle, joka on
l&mmitetty uunissa.

Kun kypsennys on valmis,
ala ota pizzakivea ulos
uunista alaka aseta sita
maralle tai kylmalle pinnalle
sen ollessa kuuma. Muussa
tapauksessa se saattaa
haljeta.

Al3 altista pizzakived
kosteudelle!

Sahkouunin kayttaminen

4. Kun esilammitysaika on kulunut,
aseta lampotilaksi 200°C ja laita
paistettava ruoka pizzakivelle

Aika on asetettava, ennen kuin
uunia voi kayttaa. Jos aikaa ei
aseteta, uuni el toimi.

pizzalapion avulla (313 laita

ﬁaHﬂA®

14 13 12 11
1 Tasojen asennot 2
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Lampétilan/Painon osoitinkentta

Uunin sisalampdotilan symboli

Nykyisen ajan osoitinkentta

Valmisruokavalintanaytto

Kaynnista/lopeta paistaminen -

nappain

8  Aika ja asetukset -nappain

9 OK-painike

10 Tekstinayttd

11 Ylos/alas-painike (valikon
askelpainike)

12 Lampdtilan/painon/tehostimen
asetusnappain

13 Ohjelman valintandppain

14 ON/OFF-n&ppain

~ O~ U1 &~ W

Nayttosymbolit:
:[k Pikakuumennus (tehostin) -
- symboli

Ruoanlaittoajan symboli

jan sy
Ruoanlaittoajan loppu -symboli

] ppu -sy

JaY Halytyssymboli

@ Nykyisen ajan symboli

= Asetukset-symboli

gg Sulatussymboli

= Nappainlukon symboli
Luukku auki -symboli

Lihamittarin symboli*

H34 Polttotoiminnon symboli* /

o Helpon hoyrypuhdistuksen
symboli*

< Hoyrykypsennyssymboli*

* Vaihtelevat laitemallin mukaan.

Uuni palautuu valmiustilan nayttéon,

kun se on kytketty paalle ja nykyinen

aika on asetettu. Vain nykyinen aika

nakyy naytossa.

Vain - ja @—néppéimet toimivat, kun

nayttd on tassa tilassa. Voit suorittaa

kaikki toiminnot Asetukset-valikossa.

Katso .

Jos kosketat (D -nappainta,
"Keep pressed for 1 second”
[Pida painettuna 1 sekunnin
ajan] -varoitus nakyy
tekstikentsss. Paina (D-
nappainta yli 1 sekunnin ajan
kytkedksesi uunin paalle.

M5

Pida painetiuna 1 sekunnin gjon o5

alitse lampatila ja toimintotila
1. Kytke uuni paalle koskettamalla O®-
nappainta.
2. Aloitustoimintonaytto avautuu, kun
uuni kytketaan paalle.

[ eor Hooe |
Ev I | I Staattinen i
] _
1 .

1 [ |
2 3.4 3

Tasojen asennot

Toimintovalitsin

Lampétilan/Painon osoitinkentta

Nykyisen ajan osoitinkentta

Tekstinaytto

Tassa naytossa on suositeltu lampdtila

l&mpéotila/paino-merkkivalon

alapuolella, ja toimintonaytossa nakyvat
aktiiviset vastukset ja suositeltu tason
sijainti.

3. Paina - taisr-nappaimia
valitaksesi halutun kayttdtilan
(toiminto).

Kun toiminto on valittu, "Set day time”

[L&mpdtilal, "Cook time"

[Ruoanlaittoaikal, "Cook end time"

[Ruoanlaiton paattymisaikal ja

"Booster” [Tehostin] (nopea

kuumennus) voidaan asettaa.

4. Jos haluat muuttaa lampdtilaa,

R

kosketa kerran % -nappainta
avataksesi lampdotilanayton.
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cage

I0-0H

Limpétila ¥

5. Kosketa A/~s-ndppdimia, kunnes
haluttu lampotila nakyy
Lampétilan/Painon ilmaisinkentassa.
Aseta lampotila D\/—néppéimellé,
kun haluttu arvo nakyy naytossa.

6. Jos kypsennys- ja lampdtila-arvot
ovat kypsennystoiminnossa sopivat,

kaynnista kypsennys koskettamalla

-nappainta. Kypsennys alkaa ja
"Cooking" [Kypsennys] tulee
nayttoon.

‘ EUUTH I0-08

Ruoanlaitto HH

Jos uunin luukku avataan
kypsennyksen aikana, "Door
open” [Luukku auki] -
varoitus ja B—symbo[i
tulevat nayttéon.

Jos kosketat [> -nappainta,
"Keep pressed for 1 second”
[Pida painettuna 1 sekunnin
ajan] -varoitus nakyy

tekstikentdssa. Paina L'-
nappainta yli 1 sekunnin ajan
aloittaaksesi kypsennyksen.

Toimintotaulukko

Toimintotaulukko nayttaa toiminnot,
joita voidaan kayttaa uunissa ja niiden
vastaavat maksimi- ja minimilampétilat.

Toiminnot vaihtelevat
laitemallin mukaan.

Turvallisuuden vuoksi
maksimiaika, joka voidaan
asettaa kohdassa "Cook time”
[Ruoanvalmistusaikal on
rajoitettu 6 tuntiin kaikissa
asennoissa, paitsi "Warm
Keeping” [L&mpimana pito]- ja
“Low Temperature Cooking”
[Alhaisessa lGmpétilassa
kypsentaminen] -toiminnoissa.
Cooking” [Kypsennys] -
toiminnot

Kun teet sdatoja, vastaavat
symbolit vilkkuvat naytdssa.

Sahkouunin kytkeminen pois paalta

Kdtke uuni pois paalta koskettamalla
D-nappainta.

On tarkeaa asettaa grilliritila
ritilatelineeseen oikein. Grilliritila on

asetettava ritilatelineiden valiin, kuten
kuvassa.

Al anna grilliritilan olla vasten uunin

takaseinaa. Siirra grilliritilaa telineen

etuosaa kohti ja aseta paikoilleen
luukun avulla saavuttaaksesi hyvan

grillaustehon.

(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)
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Ohjelma peruutetaan
virtakatkoksen ilmetessa. Uuni
on talldin ohjelmoitava
uudelleen.

Nykyista aikaa ei voi asettaa,
kun jokin uunin toiminnoista on
kaytossa, tai jos uunille on tehty
puoli- tai tdysautomaattinen
ohjelmointi.




aikka uuni olisi kytketty pois
paalta, uunin valo syttyy, kun

uuninluukku avataan.

Suositeltu Lampétila-
lampétila | alue (°C)
(°c)
Staattinen + 175 40-280
tuuletin
Tutletinkuumenniis © 180
[Surl]

40 784

Matala grilli 40-280

Tulletn 16020
vitrahsaastotlasss

40-220

lmpinang
| Kyps. matala lampé | 80 ] 50-150
= _ @ @ i
Kayttotilat
Tassa esitettyjen kayttdtilojen jarjestys
voi poiketa laitteesi jarjestelysta.
Staattinen
Ruoka kypsennetaan samanaikaisesti
ylhaalta ja alhaalta. Sopii kakuille,
pikkuleiville tai kakuille ja pataruoille
lei . . N

40280

N c00° 008

Staatfinen i

Staattinen+tuuletin

Ala- ja ylavastusten kuumentama kuuma
ilma jakautuu tasaisesti uunin sisalla
nopeasti tuulettimen avulla. Paista yhdella
tasolla.

5t 008

Staattinen*tyulstin HH

o

ru
X

Tuuletinkuumennus / Kiertoilmatoiminto
Takakuumentimen kuumentama kuuma
ilma jakautuu tasaisesti uunin sisalla
nopeasti tuulettimen avulla. Se soveltuu
ruoanlaittamiseen eri tasoilla, eika
esikuumennusta tarvita useimmissa
tapauksissa. Soveltuu paistamiseen useilla

:@soilla.
| 180T 008

Touletinkuumennus

(3-D) moniruoanlaitto

Ylalampd, alalampod ja tuuletinavusteinen
kuumennus ovat paalla. Ruoka
kypsennetaan tasaisesti ja nopeasti joka

cds" B
Moni {3D) KH

Tuul.kuum. + pohja
Alalampd ja tuuletinavusteinen kypsennys
(takaseindssa) ovat paalla. Sopii pizzan

Epaistoon.
0" 008

Kiertoilma + alavastus $

Full grill+Fan (Taysi grilli + tuuletin)
Tayden grillin kuumentama kuuma ilma
jakautuu uunin sisalla hyvin nopeasti
tuulettimen avulla. Sopii suurten
lihamaarien grillaukseen.

200° 00

Grilltoiminto + Kietoilma b

)]

f
b
L

e Aseta suuret tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle grillaamista
varten.

e Aseta lampdtila maksimitasolle.

e Kaanna valmistettava annos

grillausajan puolessa valissa.
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Full Grill (Taysi grilli)
Suuri grilli uunin katossa on kaytossa.
Sopii ten lihamaar Bk
~esr 008
Grill ok
e Aseta suuret tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle grillaamista
varten.
e Aseta lampdtila maksimitasolle.

e K&anna valmistettava annos
grillausajan puolessa valissa.

Matala grilli
Pieni grilli uunin katossa on kaytossa.
Sopii grillattaville ja paahdettaville

ruokalajeille.
[eRr 1008
Puoliteho grill 4

e Aseta pienet tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle grillaamista
varten.

e Aseta lampdtila maksimitasolle.

e Kaanna valmistettava annos
grillausajan puolessa valissa.

Eco Fan -kuumennus

Virran saastamiseksi voit kayttaa tata
toimintoa ruoanlaitossa, jossa kayttaisit
tuuletinkuumennusta 160-220°C
lampdtilassa. Ruoanlaittoaika kuitenkin
pitenee hieman.

Kypsennysajat suhteessa tahan toimintoon
on osoitettu "Eco Fan -kuumennus” -

:taulukossa.
008

180"

Fco Fan -kuumennus

Alakuumennus

Vain alakuumennus on kaytdossa. Sopiva
pizzalle ja ruokalajin lopuksi pohjasta
ruskistamiseen.

25/F

Pitdminen ldmpimana
Tata toimintoa kaytetaan pitkakestoiseen

50° 008

i Limpimndpito

Kypsennys alhaisella lampatilalla

Ruoka kuumennetaan samanaikaisesti
yla- ja alapuolelta. Tama toiminto sopii
etenkin pintapaistetun, avoimeen astiaan
asetetun lihan (vasikan-, lampaan- ja
siipikarjanlihan) hitaaseen kypsennykseen
matalassa lampotilassa. Kayttamalla tata
toimintoa varmistat, etta lihan sisus pysyy
mehukkaana ja pehmeana. Kayta vain
hygieenisesti kasiteltya lihaa. Paista kaikki
lihan ulkopinnat pannulla tai grillissa. Kun
kaytat "kypsennys alhaisella lampatilalla”
-toimintoa, voit kypsentaa esipaistettua
lihaa uunissa pitkaan. Aseta uuniin vain
yksi uunipelti kerrallaan

80" |00

Matolalimpékypsenays i

r.-

Sulatus
Sopii pakastetun rakeisen ruoan hitaaseen
sulattamiseen huoneenlampdon ja

T

Sulatus b

f
-0
e

Helppo hdyrypuhdistus

(Tama ominaisuus on valinnainen. Sit§ ei
vilttamatts 18ydy tuotteestasi.)

Taman toiminnon avulla lika (joka ei ole
pinttynyt) voidaan pehmittaa ja puhdistaa
helposti. Katso osio "Puhdistus - helppo
hoyrypuhdistus™ helppoa hoyrypuhdistusta
varten.



Helppo hdyrypuhdistus
(Tdma ominaisuus on valinnainen. Sit3 ei

I0-08

#t Hoyrypubdistus i

Uunin ohjausyksikon kayttaminen

N o~ O~ LON -

8
9
10
"

12

13
14

2 3 4

14 13 12

Tasojen asennot
Toimintovalitsin
Lampétilan/Painon osoitinkentta
Uunin sisalampdotilan symboli
Nykyisen ajan osoitinkentta
Valmisruokavalintanaytto
Kaynnista/lopeta paistaminen -
nappain

Aika ja asetukset -nappain
OK-painike

Tekstinaytto

Yl6s/alas-painike (valikon
askelpainike)
Lampdtilan/painon/tehostimen
asetusnappain

Ohjelman valintanappain
ON/OFF-n&ppain

Ota puoliautomaattinen toiminto
kayttoon
Tassa kayttotilassa voit saataa aikaa,

jonka uuni on kaytossa (ruoanlaittoaika).

10 9 8 7

1. Kytke uuni paalle koskettamalla OX
nappainta.

Jos kosketat (O -nappainta,
"Keep pressed for 1 second”
[Pida painettuna 1 sekunnin
ajan] -varoitus nakyy
tekstikentsss. Paina (D-
nappainta yli 1 sekunnin ajan
kytkedksesi uunin paalle

2. Paina - tai~s-ndppaimia
valitaksesi halutun kayttdtilan
(toiminto).

3. Jos haluat muuttaa lampdtilaa

kosketa kerran % -nappainta
avataksesi lampdotilanayton.

4 Kosketa A/~s-ndppdimia, kunnes
haluttu lampotila nakyy
Lampétilan/Painon ilmaisinkentassa.
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Aseta lampotila D\/—néppéimellé,
kun haluttu arvo nakyy naytossa.

5. Paina kypsennysjan osalta kerran

-nappainta ja selaa tekstindytossa
kohtaan "Cook time”
[Kypsennysaikal. Pl-symboli vilkkuu
samanaikaisesti.

6. Kosketa A/~s-ndppdimid
asettaaksesi halutun kypsennysajan
ja vahvista asetus koskettamalla ™-
nappainta. Kun kypsenny5a|ka on

_ ennf 0:oo-

Kypsennvsmko K

7 Aseta ruoka uuniin ja sulje luukku.

8. Jos lampdtila- ja aika-arvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat,
kaynnista kypsennys koskettamalla

-nappainta. Kypsennys alkaa ja
"Cooking" [Kypsennys] tulee
nayttoon.

Jos kosketat [> -nappainta,
"Keep pressed for 1 second”
[Pida painettuna 1 sekunnin
ajan] -varoitus nakyy

tekstikentdssa. Paina
nappainta yli 1 sekunnin ajan
aloittaaksesi kypsennyksen.

» Uuni kuumenee esiasetettuun
lampdtilaan ja pysyy siind, kunnes
valitsemasi ruoanlaiton paattymisaika
saavutetaan. Uunin lamppu palaa
kypsennyksen aikana.

Kaikki sisdauunin
lEmpatilasymbolin (4] lohkot
syttyvat, kun uuni saavuttaa
asetetun lampétilan

9. Kun kypsennys on valmis, viesti

"Good appetite... Press L~ to

continue” [Hyvaa ruokahalua... Jatka

27/FI

painamalla painiketta x] tulee
nayttoon ja danimerkki kuuluu.

10. Halytyssignaalin voi sammuttaa
painamalla mita tahansa painiketta.
Uuni jatkaa toimintaa valitussa

tilassa, jos kosketat[> nappainta.
Aanimerkki sammuu.

11.Uuni kytketaan pois paalta
automaattisesti ja nykyinen aika
naytetdan, jollet kosketa
nappainta.

Tdysautomaattiseen kayttoon

siirtyminen

Tassa toimintatilassa voit saataa

ruoanlaittoajan ja ruoanlaiton

paattymisajan.

1. Kytke uuni paalle koskettamalla ©-
nappainta.

2. Paina - tai~s-ndppaimia
valitaksesi halutun kayttdtilan
(toiminto).

3. Jos haluat muuttaa lampdtilaa

kosketa kerran % -nappainta
avataksesi lampdotilanayton.

| po0 O0A

Lampatilo bE

4 Kosketa A/~s-ndppdimia, kunnes
haluttu lampotila nakyy
Lampétilan/Painon ilmaisinkentassa.
Aseta lampotila la b - -nappaimelld,
kun haluttu arvo nakyy naytossa.

5. Paina kypsennysjan osalta kerran

-nappainta ja selaa tekstindytossa
kohtaan "Cook time”
[Kypsennysaikal. Pl-symboli vilkkuu
samanaikaisesti.

6. Kosketa A/Ns-ndppdimid
asettaaksesi halutun kypsennysajan
ja vahvista asetus koskettamalla ™-
nappainta. Kun kypsennysaika on
asetettu, Pl nakyy jatkuvasti.



caont
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Kypsennysaika

7 Aseta kypsennysajan oppu
koskettamalla O - -nappainta lyhyin
valein, kunnes "Cook end time”
[Kypsennyksen paattymisaikal tulee
nakyviin tekstinayttson ja = vilkkuu
samanaikaisesti.

[0 o8

Kypsennys pettyny v I

8 Kosketa /- nappaimia
asettaaksesi halutun kypsennysajan
paattymisen ja vahvista asetus
koskettamalla D\/—néppéinté. Kun
kypsennysajan paattyminen on
asetettu, =l nakyy jatkuvasti.

9. Aseta ruoka uuniin ja sulje luukku.

10.Jos lampdtila-, aika- ja
kypsennysajan paattymisarvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat,
kaynnista kypsennys koskettamalla

-n&ppéainta. "Waiting” [Odotetaan]
tulee nayttéon.
» Uunin ajastin laskee automaattisesti
kypsennyksen aloitusajan
paattelemallad ruoan kypsennykseen
kuluvan ajan asettamasi
ruoanlaittoajan paattymisen
perusteella.
11.Valittu toimintotila aktivoituu, kun
ruoanlaiton aloitusaika alkaa, viesti
"Cooking" [Kypsennys] tulee
nakyviin nayttéon ja uuni
kuumennetaan asetettuun
lampdtilaan. Uuni sailyttaa taman
lampdtilan ruoanlaittoajan loppuun
saakka. Uunin lamppu palaa
kypsennyksen aikana.

Kaikki sisdauunin
lEmpatilasymbolin (4] lohkot
syttyvat, kun uuni saavuttaa
asetetun lampétilan

12.Kun kypsennys on valmis, viesti

"Good appetite... Press L~ to
continue” [Hyvaa ruokahalua...
painamalla painiketta x] tulee
nayttoon ja danimerkki kuuluu.
13. Halytyssignaalin voi sammuttaa
painamalla mita tahansa painiketta.
Uuni jatkaa toimintaa valitussa

Jatka

tilassa, jos kosketat[> nappainta.
Aanimerkki sammuu.

14.Uuni kytketaan pois paalta
automaattisesti ja nykyinen aika

naytetdan, jollet kosketa
nappainta.

Jos haluat peruuttaa

asettamasi
puoliautomaattisen tai
automaattisen ohjelmoinnin,
ruoanlaittoaika on
nollattava. Voit kytkea uunin

pois paalta koskettamalla ®
-nappainta.

Tehostimen asettaminen [(nopea
lammitys)

Voit kuumentaa uunin haluttuun
lampdotilaan nopeammin kayttamalla
Tehostin (nopea esilammitys] -
toimintoa.

Tehostinta el voi valita Sulatus-,

Hidas kypsennys -, Lampimana
pito - ja Kypsennys alhaisessa
lampotilassa -
kypsennystoimintoja
kaytettaessa. Tehostinasetukset
peruutetaan virtakatkoksen
ilmetessa.
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Valitse haluttu kypsennystoiminto ja
sen jalkeen:

1. Kosketa W-nappainta kahdesti.
Viesti "Booster passive” [Tehostin
passiivinen] tulee ndyttoon.

_ B0* |00B

Power-Boost pois B

2. Kosketa ~~-nappaintad kerran. Viest]
"Booster active” [Tehostin aktiivinen]

ja E@E—symboli tulee nayttdon.
Vahvista asetus koskettamalla ™.

I

Power-Boost piidll HK

3. Jos kypsennys- ja lampétila-arvot
ovat kypsennystoiminnossa sopivat,
kaynnista kypsennys koskettamalla

-nappainta. Kypsennys alkaa ja
"Cooking" [Kypsennys] tulee
nayttoon.

» E%—symboli katoaa nakyvista, kun
uuni saavuttaa asetetun l@mpdatilan ja
uuni palautuu toimimaan toiminnolla,
jossa se oli ennen tehostintoiminnon
kayttoa.

4. Voit peruuttaa Tehostintoiminnon

painamalla k%—néppéinté (20) lyhyin
valein, kunnes "Booster active”
[Tehostin aktiivinen] tulee nakyviin
nayttoon.

5. Kosketa~r-ndppainta kerran.
Varoitus "Booster passive” [Tehostin
passiivinen] ja Eg—symboli tulevat
nayttoon. Vahvista asetus
koskettamalla .

8o* 008

Power-Boost pois B

:Néippéiimistiilukon kaytto
Voit estda uunin kayton aktivoimalla
nappainlukkotoiminnon.
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Nappainlukkoa voidaan kayttaa
sekad uunin ollessa paalla etta
pois paalta. Uuni voidaan kytkea
pois paalta painamalla O-
nappainta, vaikka nappainlukko
olisi aktivoitu uunin ollessa
paalla.

N&dppainlukon aktivoiminen

1. Kosketa ® -nappainta useita
kertoja lyhyin vélein, kunnes
"Keylock passive” [Nappainlukko
passiivinen] -teksti tulee nakyviin
nayttoon. i= -symboli vilkkuu
naytossa.

2. Ota nappainlukko kayttoon

koskettamalla kerran ~-nappainta.

Kun olet asettanut nappainlukon,

viesti "Key lock active”

[NZppéinlukko aktiivinen] tulee

nayttoon. Sen jalkeen nakyviin tulee

= -symboli.

Vahvista asetus koskettamalla ™’

: Nappainlukko paalii ‘ I
» Kun olet asettanut ndppainlukon,
"Keylock active” [Nappainlukko
aktiivinen] -varoitus ja =3 tulevat
nakyviin, kun painat mita tahansa
painiketta [paitsi A/S\s-ndppaimia).

Uunin nappaimet eivat toimi,
kun nappainlukkotoiminto on
aktivoitu. Nappainlukkoa ei
peruuteta virtakatkoksen
ilmetessa.

N&dppainlukon pois kaytosta

asettaminen

1. Aseta nappainlukko pois kaytosta
koskettamalla kahdesti ~v-
nappainta. "Key lock passive”
[NZppé&inlukko passiivinen] -viesti
tulee nayttéon.



2. Vahvista asetus koskettamalla M.

405

Nappiiinlukko peis

» Nappainlukko on pois kaytosta ja
nayton = -symboli katoaa.

Kellon kayttaminen halytyksena
Voit kayttaa laitteen kelloa mina
tahansa halytyksen tai muistutuksen

antajana kypsennysohjelmoinnin lisaksi.

Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin
toimintoihin. Sita kaytetaan vain
varoittamiseen. Tama on kaytannollista,
kun esimerkiksi haluat kaantaa uunissa
olevaa ruokaa tiettyyn aikaan.
Halytyskello antaa daanimerkin, kun
asettamasi aika on kulunut.

Maksimi halytysaika on 23
tuntia ja 59 minuuttia.

Halytyksen asettaminen:

gaoo e

symboli palaa edelleen halytysajan
asettamisen jalkeen.

3. Kun halytysaika on kulunut, 2 alkaa
vilkkua ja kuuluu halytyssignaali.

4. Halytys lakkaa painamalla mita
tahansa nappainta.

Halytyksen peruuttaminen:

1. Kosketa @ -nappainta useita
kertoja lyhyin vélein, kunnes -
symboli tulee nakyviin nayttdon.

2. Kosketa ~v-nappainta kunnes
"00:00" nakyy naytdssa ja vahvista
asetus koskettamalla E/—néppéinté.

» Halytys on peruttu ja L -symboli

katoaa nakyvista.

Ruoanlaittoaikataulukko

Taman kaavion ajat ovat
ohjeellisia. Ajat voivat vaihdella
ruoan lampatilan,
koostumuksen, tyypin samoin
kuin omien
ruoanlaittokaytantdjesi mukaan.

Halytys I

Leivonta ja paahtaminen

1. Kosketa® -nappainta useita
kertoja lyhyin vélein, kunnes JAN
symboli tulee nakyviin nayttdon.

2. Kosketa A/~ -ndppaimia, aseta
haluttu aika ja vahvista asetus
koskettamalla ™ -nappaints. 2 -

Ruokalaji Kaytettava
lukumaara

lisdvaruste

uuniritila**

Kakkua tasolla Vksipelt | Uupipelir | Pl

Kakkuja vuoassa Yksi pelti

Vicpell | Uunipeli® | T

Kakkuvuoka |

Ensimmainen teline uunissa on
alateline.

(°c) (noin min)

EIEE e
i
| 0 |

| [Veipi | Vst | o] | 500 |
7 peltia Llemppeitit 1 160
S-Uunipelty?

o
—

i | 2
—

3-Leivinpelti*
Sokerikaklu Vst pelti H-" o5 35

5-Uunipannu*
30/Fl

.
O
.3
e
T TIE

=

2

3

3

-3
-5

3

... 60
.. 40
.00
.50

Bybres
ittonchiavioka
[halkaicia 26
cml o
Uurintilat?




Yksi pelti Pyérea
irtopohjavuoka
(halkaisija 26
cm) ja
uuniritila**

7 peltia 1-Byorea
irtopohjavioka
[halkaicia 26
el
uuniriilar
4 Pybres
irtonchiaviioka
Ihalkaicia 26
el
teivinpell

3 lunipely
3-Uunipelti*
5-Uunipannu*
e
£

3-Uunipelti*
2 peltig 1-Leivinpeltiz t0 1-3-5 200 45 55
3 Ulinipeltyr
S-Uiinipannu®

eivonnainen

3 Ulinipelti
3 peltia 1-Leivinpelti*
3-Uunipelti*
5-Uunipannu*

I T VT o S R B B o

o
lasi-
/metallivuoka ja
uuniritila**

it pell

1k

Pibvi (kekonainen] / | Vi pelti Uinipelti® :

paist S0max
sitten
180

Lampaan viulu Yksi pelti Uunipelti* EL

(pata) 250/max,
sitten

25 min &0
50/max
Siten
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Paistettu broileri Yksi pelti Uunipelti* £ 15 min
(1,8-2 kg) 250/max,
sitten
180 ...
190

kel pelti Utinipelti® : WBmin
50/max

sitten

180

e

Kalkkuna (5.5 kg) Yksi pelti Uunipelti* 25 min
250/max,

sitten

180 ...

Ykeipelt Lumpelt)? Zomin
B0/max
sitten

[Vicipeli | Uunpelic | 3]
BT i

Esilammitysta suositellaan kaikille ruoille.

* Naita lisavarusteita ei toimiteta valttamatta tuotteen mukana.

** Naita lisavarusteita ei toimiteta tuotteen mukana. Ne on hankittava erikseen ruoanlaitto- ja
leivontavalineitd myyvasta liilkkeesta.

Testiaterioiden paistotaulukko on valmistettu standardin EN 60350-1
Tarkastuslaitosten tuotetestauksen mukaisella tavalla.
hel ottam|5ek5| taman tau ukon atemat
l.ukumaara llsavaruste (°c) {noin min}
B T O e B B
B AT BT ——

2 peltia 1 Uinipelti? — QD 30
3 lewinpely®

3-Leivinpelti*
5Uuniannu*
e L e

?peltla 1 lepinpelt? ﬂ- 35 ,..50
S Uinipelti?

3 peltia 1-Uunipelti* 1-3-5 150 35 .50
3-Leivinpelti*
5-Uunipannu*

Sokerikakku | Yksi petli Pyorea 3 160 28 45
irfopohiaviioks
{holkoiciia 26
crlja
tupintilar?

L een | e s |2 B B0




irtopohjavuoka
(halkaisija 26
cm) ja
uuniritita**

Zpeltia 1-Pyores
irtopohiavioks
{halkaisia 26
cmija
dunintita’ "
4-Busres
irtopohioviioks
{halkaisia 26
cmil o
lewinpettit?
Omenapiiras | Yksi pelti Pydrea, musta
metalliastia
(halkaisija 20
cm) ja
uuniritilta**
kel pelt Pybred inuste
metalliastia

2 peltia orea,
metalliastia
(halkaisija 20
cml ja
uuniritila**
4-Pybrea,
musta
metalliastia
(halkaisija 20
cm) ja
leivonnaispelti**

Esilammitysta supcitetiann kaikille ruoiile
* Naiis beavarusteds of bolmidela valltamalia tuolteen mukana
% Naita lsavaricteita of tolmiteta tuotteer mukana Ne op hankittave erflcseon rucaniaitio. 1

leivontovalineita myyvasta liikkeests
Eco Fan -kuumennus

Al muuta paistoldmpétilaa, Al avaa uuninluukkua Eco Fan
kun paistaminen "Eco Fan - -kuumennus paistamisen
kuumennus” on alkanut. aikana.

lukumadara lisdvaruste (°c) {noin min)

4. 50

4. 65

leivonnainen

X Mot lisavarasteits o toimdets valltamatis tuolteen mukana

l
Pikkuleivat 30 .35
li i
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Kakunleivontavihjeitad

e Jos kakku on liian kuivaa, nosta
lampdtilaa noin 10 °C ja lyhennd
paistoaikaa.

e Jos kakku on kostea, kayta
vahemman nestetta tai laske
lampdtilaan 10 °C.

e Jos kakku on liian tumma pinnalta
aseta se alemmalle tasolle, laske
lampotilaa ja lisda paistoaikaa.

e Jos kakku on paistunut hyvin
sisalta, mutta on tahmea
ulkopuolelta, kayta vahemman
nestettd, laske lampdtilaa ja lisda
paistoaikaa.

Leivontavihjeita

e Jos leivonnainen on lilan kuiva,
nosta l@ampatilaa noin 10 °C ja
lyhenna paistoaikaa. Kostuta
taikinakerroksia maidosta, 6ljysta,
kananmunasta ja jogurtista
tehdylla seoksella.

e Jos leivonnaisten paistaminen vie
liilkaa aikaa, tarkista, ettei taikinan
paksuus ylita pellin korkeutta.

e Jos leivonnaisen ylapuoli paistuu
liilkaa mutta alaosa ei ole paistunut
kunnolla, varmista, etta
leivonnaisessa kaytettya kastiketta
ei ole lilkaa leivonnaisen pohjalla.
Pyri levittamaan kastiketta
tasaisesti taikinakerrosten valiin ja
leivonnaisen paalle tasaisen
paiston varmistamiseksi.

Paista leivoinnainen
paistotaulukon ohjeistaman
tilan ja l@mpdotilan mukaan. Jos
leivonnaisen alaosa ei
edelleenkaan paistu riittavasti,
aseta pelti yhta tasoa
alemmaksi seuraavalla
kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen

e Jos kasvisruoasta loppuu neste ja
se kuivuu lilkaa, paista se
kannellisessa astiassa pellin
asemesta. Suljetut astiat sailyttavat
ruokalajin nesteet.

e Jos kasvisruoat eivat kypsy
kunnolla, keita kasvikset etukateen
ja kasittele purkkiruoan tapaan ja
aseta uuniin.

Parhaan paistotuloksen saamiseksi

(tuuletinavusteinen

paistaminen/tuuletinkuumennus/Surf):

e Voit paistaa tiiviista taikinasta
tehtyja leivonnaisia kuten pullia,
vuokakakkuja, pikkuleipia tai
kakkuja samanaikaisesti yhdella,
kahdella tai kolmella pellilld taman
toiminnon tuottaman tasaisen
l8mmonjakautumisen ansiosta.

e Voit paistaa kosteita taikinoita,
kuten omenapiirakkaa tai torttua
pellilld, samanaikaisesti kahdella
pellilla.

e Suurten runsaasti nestetta tai
hiivataikinaa sisaltavien
ruokamaarien paistaminen yhdelld
tasolla parantaa paistotulosta.
Tasaisempi paistotulos saadaan
suurille ruokamaarille
sivuseinamista tulevan kuuman
ilman ansiosta. Perinteisissa
uuneissa ei ole tata toimintoa.

e Aikaa ja energiaa voidaan saastaa
ja taydellinen paistotulos saavuttaa
taman toiminnon monella tasolla
paistamistoiminnon ansiosta.
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Valmisruoka-toiminnot

Uunin tulee olla tarpeeksi
jaahtynyt jotta voisit kayttaa
esivalmistettuja ateriatoimintoja
tuotteessasi. Muussa
tapauksessa kypsennys paattyy
automaattisesti

turvallisuussyista.

Valmisruoka-toimintojen valitseminen

Valmisruokavalikko sisaltaa

ruokaohjelmia, jotka ovat

ammattilaiskokkien sinulle laatimia, ja

jotka on tallennettu ohjauslaitteen

muistiin.

Tassa valikossa lampétila, ritilan

asento, paino ja paistotoiminnot

asetetaan automaattisesti.

Voit muuttaa painoa ja kypsennysaikaa

valmistettavan ruoan ja makusi

mukaan.

Valmisruokatoimintojen valitseminen:

1. Kytke uuni paalle koskettamalla O-
nappainta.

Aloitustoimintonaytto avautuu, kun uuni

kytketaan paalle.

Jos kosketat D -nappainta,
"Keep pressed for 1 second”
[Pida painettuna 1 sekunnin
ajan] -varoitus nakyy
tekstikentdssa. Paina \i/-
nappainta yli 1 sekunnin ajan
kytkedksesi uunin
paalle/pois.

2. Kosketa %—néppéinté valitaksesi
Valmisruokatoimintojen nayton.
Tassa vaiheessa nakyviin naytolle
tulee viesti ""Cakes&breads&tarts”

[Kakut/Leivat/Piiraat] ja 2 -symboli.

HO0S .

Kakut/letvat/piiraat &
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3. Valitse haluttu
valmisruokatoiminnon paavalikko
(Cakes&breads&tarts 2 Meat £,
Fish v Meat Poultry @, Light
meals =& Special )
[Kakut/Leivat/Piiraat, Liha siipikarja,
Liha, Kala, Erikoisruokalajit]
koskettamalla A/~s-ndppdimia.

4. Vahvista valitsemasi
paaruokatoiminnon valikko
koskettamalla E”—néppéinté.

5. Valitse haluttu laji (Cookies, Cake,
Small cake [Pikkuleivat, Kakku,
Pieni kakku] jne.] painamalla A/~
-nappaimia.

IL_ 0. 405"

Pt |

6. Aseta kypsennettdva annos uuniin.

7. Aloita kypsennys koskettamalla D—
nappéainta. "Cooking" [Kypsennys]
tulee nayttoon.

Jos kosketat [> -nappainta,
"Keep pressed for 1 second”
[Pida painettuna 1 sekunnin
ajan] -varoitus nakyy

tekstikentdssa. Paina L'-
nappainta yli 1 sekunnin ajan
aloittaaksesi kypsennyksen.

8. Kun kypsennys on valmis, viesti
"Good appetite...” [Hyvaa
ruokahalua...] tulee nakyviin ja

kuuluu aanimerkki.

Halytyssignaalin voi
sammuttaa painamalla mita
tahansa painiketta.




Ruokavalikossa 2. Kosketa A/Ns-ndppdimid
navigoidessa nayttésn tuleva asettaaksesi asettaaksesi painon ja
"Back" [Takaisin] -painike vahvista koskettamalla [ -
mahdollistaa palaamisen nappainta.
takaisin ylavalikkoon. Uuni muuttaa l@ampétilaa ja
Kosketa %—néppéinté kypsennysakaa
valitaksesi toimintojen au'tomaatt|se5t|
aloitusniytén. painomuutoksen
_ _ perusteella.
Ennen kuin aloitat kypsennyksen
valmisruokavalikosta, voit asettaa oit muuttaa painon vain
painon valitsemasi ruokalajityypin aterioille, joihin on merkitty
mukaan. Tehdaksesi taman: paino.
1. Kosketa k_ca-néppéinté valittuasi 3. Aloita kypsennys koskettamalla [>—
haluamasi aterian. "Weight" [Paino] nappainta.
tulee nakyviin ja kg—symbo[i vilkkuu Valmisruokavalikko:
vvvvv naytolla. ~ Saattaa vaihdella mallin mukaan
N
Paino N
aat siipikarja it
- K
o]
paperivuoassa lihapullat is en jogurtti
st tmarliinit) ko omena

Brownie

EE
sokedkaklr ¢ L 0
| Omenspiices | | |
-
-

Lasagne Paistettu

kastanja
e
B
Kenelirullat B e

Asetusvalikko

Kirkkausasetus
Kirkkauden voi asettaa vain, kun uuni

on pois paalta. 2. Kirkkaustasojaonviisi: 1,2, 3, 4 ja 5.
1. Kosketa ® -nappainta useita Kosketa A/~ -ndppaimia

kertoja lyhyin valein, valitaksesi halutun tason.

kunnes "Kirkkaus" teksti tulee 3. Kosketa ™ vahvistaaksesi

nakyviin nayttosn. (= symboli asetuksen.

vilkkuu naytossa.
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Kirkkaustaso laskee virran
saastamiseksi, kun uuni
sammutetaan. Se palautuu
asetetulle tasolle, kun uuni
kytketaan paalle.

» Naytto palaa valmiustilandytdksi. Vain
nykyinen aika nakyy naytdssa.
Aanenvoimakkuuden asettaminen
Aznenvoimakkuuden voi asettaa vain,
kun uuni on pois paalta.
1. Kosketa @ nappainta useita kertoja
lyhyin valein,
kunnes "Adnenvoimakkuus” teksti
tulee nakyviin ndyttéon. 3= symboli
vilkkuu naytossa.

405=

Hanenvoimakkuus i

2 Adnenvoimakkuuden tasoja on kakéi:

1 ja 2. Kosketa A/~ nédppéimid
valitaksesi halutun tason.

3. Kosketa ™ vahvistaaksesi
asetuksen.

» Naytto palaa valmiustilandytdksi. Vain

nykyinen aika nakyy naytdssa.

Kielen asettaminen

Kieli voidaan asettaa vain, kun uuni on

pois paalta.

1. Kosketa ® nappainta useita kertoja
lyhyin valein, kunnes "Kieli" teksti
tulee nakyviin ndyttéon. 3= symboli

40 i

Language:English I

2. Kosketa A tai~~ nappainta
valitaksesi halutun kielen.

3. Kosketa ™ vahvistaaksesi
asetuksen.

» Naytto palaa valmiustilandytdksi. Vain

nykyinen aika nakyy naytdssa.

Nykyisen ajan asettaminen
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Nykyinen aika voidaan asettaa vain, kun
uuni on pois paalta. Jos haluat muuttaa
aloitusasetuksessa asetettua aikaa:

1. Kosketa @ nappainta lyhyin valein,
kunnes "Paivaaika” symboli tulee
nékyviin nayttédn. Tuntikentta ja =
symboli vilkkuvat naytolla. Kosketa
/N ndppdimia asettaaksesi tunnit.

O000= ©

Aseta kellonaika i

3. Minuuttikenttd ja iZ symboli
vilkkuvat naytolld. Kosketa A/~
nappaimia asettaaksesi minuutit.
Kosketa 4 vahvistaaksesi minuutit.

» Naytto palaa valmiustilandytdksi. Vain

nykyinen aika nakyy naytossa.

M5

Grillin kayttaminen

VAROITUS

Sulje uunin luukku grillauksen
ajaksi.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Grillin kytkeminen paalle

1. Kytke uuni paalle koskettamalla OX
nappainta.

2. Kosketa A/~s-ndppdintéd valitaksesi
halutun grillitoiminnon.

Kun toiminto on valittu, "Set day time”

[L&mpdtilal, "Cook time"

[Ruoanlaittoaikal, "Cook end time"

[Ruoanlaiton paattymisaikal ja

"Booster” [Tehostin] (nopea

kuumennus) voidaan asettaa.

3. Jos haluat muuttaa lampdtilaa,

kosketa kerran % -nappainta
avataksesi lampdotilanayton.

4. Kosketa A/Nr-ndppdimia, kunnes
haluttu lampotila nakyy



Lampétilan/Painon ilmaisinkentassd.  Grillin sammuttaminen

Aseta lampédtila D\/—néppéimellé, 1. Kytke uuni pois paalta
kun haluttu arvo nakyy naytossa. koskettamalla G%—néppéinté.
5. Jos lampétila- ja aika-arvot ovat Grillaukseen sopimattomat
kypsennystoiminnossa sopivat, & ruoat aiheuttavat palovaaran.
Grillaa vain korkeaan

kaynnista kypsennys koskettamalla
e . grillauslampétilaan sopivia
-nappainta. Kypsennys alkaa ja elintarvikkeita.

"Cooking” [Kypsennys] tulee Al sijoita ruokaa liian kauas
nayttoon. grillin takaosaan. Tama on
kuumin alue ja rasvainen ruoka
voi syttya tuleen.

Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko
Sahkogrillilla grillaaminen

Ruoka Kaytettava lisavaruste Ritilaasento Suositeltu lampétila Grillausaika
(°C)** (noin)
0 a0 i 250/max 20, 25 min

Viipaloitu broileri — 250/max 25...35 min.
Lompaankylykset | Uuninils | 45 | 250]max XL T

| Pashtonaisi. L UueiblE b AR 250/max 2530 min.
Voskarbglykset | Uumnbb | &5 250/max 2 3Umin
Pashtoleipa® | Uuniriild | 4 | 250/max

riippuen paksuudesta
*Esulammlta 5 minuutin ajan,
**Jos tugtteen grillily

Tarkastuslaitosten tuotetestauksen on valm|stettu standardm EN 60350-1
helpottamiseksi taman tau lukon atemat mukaisell a tava

mm]

_ 250/max . Lsmm

Lihapullat Uumrltlla 250/max 25..35 min
{naudanliha) -
12 palat

Kaanna rucka, kun 2/3 grillausajasta on kulunut.
Esilammitysts suositellaan kaikille pashdetuille ruoilie n 5-6 minuutio ajan.
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E Kunnossapito ja huolto

Yleisia tietoja

Laitteen kayttoika pitenee ja yleiset
ongelmat vahenevat, jos tuote
puhdistetaan saannéllisesti.

VAARA:

Kytke laitteesta sahko pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.
Sahkoiskun vaaral

VAARA:

Anna laitteen jaahtya, ennen kuin
puhdistat sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Puhdista tuote saannollisesti
jokaisen kayttokerran jalkeen. Nain
ruokajaamat on mahdollista
poistaa helpommin ja valttaa niiden
palaminen kiinni, kun lietta
kaytetaan seuraavan kerran.

e Lieden puhdistamiseen ei tarvita
erityisia puhdistusaineita. On
suositeltavaa kayttaa lamminta
vettd ja pesuaineliuosta, pehmeaa
liinaa tai sienta ja kayttaa
kuivaukseen kuivaa liinaa.

e Varmista aina etta ylimaarainen
neste pyyhitdan aina hyvin pois
puhdistuksen jalkeen ja roiskeet
kuivataan valittomasti.

o Al3 k3yta happoja tai kloridia

ruostumattoman teréksen tai

lasipintojen ja kahvan
puhdistukseen. Kayta pehmeaa
liinaa ja nestepesuainetta (ei
hankaavaa) noiden osien puhtaaksi
pyyhkimiseen. Muista pyyhkia vain
yhteen suuntaan.
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Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.

Al& kéyta puhdistukseen
sydvyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitaan teravia esineita.

Ala kayta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silld ne voivat

aiheuttaa sahkoiskun.

Pizzakiven ja pizzalapion

puhdistaminen

o Al3 pese pizzalapiota tai -kivea
astianpesukoneessa, hanaveden
alla tai upottamalla niita veteen.

e Puhdista vain maralla liinalla.

Ohjauspaneelin puhdistaminen
Puhdista ohjauspaneeli ja valitsimet
kostealla liinalla ja pyyhi ne kuivaksi.

Jos tuotteessa on
saatonuppeja/valitsimia, &la
poista saatonuppeja
ohjauspaneelin puhdistamista
varten.

Ohjauspaneeli voi rikkoutua.

Uunin puhdistus

Sivuseinén puhdistaminen(Vaihtelevat

laitemallin mukaan.)

(Tdm3 ominaisuus on valinnainen. Sit3

ei valttamatta l6ydy tuotteestasi.)

1. lrrota sivutelineen etuosa
vetamalla sita sivuseinasta
vastakkaiseen suuntaan.

2. lIrrota sivuteline kokonaan




(Jos tuotteesi on varustettu "Surf”-

toiminnolla)

1. Irrota sivutelineen tappi (1)
vetamalla sita nuolen suuntaan

ivuseinasta johon se on asennettu.

2. lrrota sivuteline ja sivuseina
kokonaan vetamalla sitd itsedsi
kohti.

3. lIrrota sivuteline uunin seindman
aukoista (2) vetamalla.

Reikien lukumaara
sivuseinan takana ja ritilan
koko voivat vaihdella
mallista riippuen.

4. Sivutelineen ja sivuseinan
puhdistamiseen on suositeltavaa
kayttaa lamminta vetta ja
pesuaineliuosta, pehmeaa liinaa tai
sienta ja kayttaa kuivaukseen kuivaa
liinaa.

5. Aseta sivuteline paikoilleen
vetamalla sivuseindn takana oleviin
aukkoihin (2).

Jos sinulla on flexi
teleskooppi ominaisuus
tuotteen; on yksi reika
takana surffailla sivuseinan.
Aseta puolella teline
vetamalla reikaan.

6. Lukitse sivuteline sivuseindan
vetamalla sivutelineen tappia (1)
nuolen suuntaan.

7. Aseta sivuteline- ja
sivuseindkokoonpano paikoilleen

8. Aseta sivutelineen tappi (1)
paikoilleen kuvan esittamalla tavalla.

armista, etta sivuteline ja
sivuseina ovat kunnolla
paikoillaan.

Katalyyttiset seinat

(T&m3 ominaisuus on valinnainen. Sit3
ei valttamatta l6ydy tuotteestasi.)
Tuotteesi sisemmat sivuseinamat (A
ja/tai takaseindma (B) voivat olla
paallystetyt katalyyttiselld emalilla.
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Katalyyttiset seinamat ovat kevyen
mattavarisia ja niiden pinta on

huokoinen. Uunin katalyyttisia seinamia

ei tule puhdistaa. Seindmien huokoinen
pinta puhdistuu itsekseen imemalld
rasvan ja muuntamalla sen
poltettavaksi (hoyryksi ja
hiilidioksidiksi)

Helppo hoyrypuhdistus

(T&m3 ominaisuus on valinnainen. Sit3

ei valttamatta l6ydy tuotteestasi.)

Se varmistaa helpon puhdistuksen,

koska lika (kun ei ole odotettu lilan

kauan) pehmenee hoyryssa, joka

muodostuu uunin sisalld ja uunin

sisapintoihin kertyy vesipisaroita.

1. Irrota uunista kaikki lisavarusteet.

2. Lisaa uuninpellille 500 ml vetta ja
aseta se uunin 2. tasolle.

3. Valitse helppo
hoyrypuhdistustoiminto.
Puhdistuksen kesto ilmestyy

ruutuun eika sita voida muuttaa. Voit

asettaa paattymisajan
puhdistustoimintoa varten.

4. Avaa luukku ja pyyhi uunin
sisapinnat kostealla sienelld tai
liinalla.
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5. Ké&yta puhdistukseen lamminta vetta
ja pesuaineliuosta, pehmeaa liinaa
tai sienta ja kuivaukseen kuivaa
liinaa.

Helppo hoyrypuhdistus -tilaa
kaytettdessa uunipellille

uunissa olevien lievien
ruoka-/likajaamien
pehmentamista varten
asetettu vesi hoyrystyy ja
kertyy uunin seiniin ja
luukun sisemman lasin
pintaan. Tasta johtuen uunin
sisapinnoilta saattaa tippua
vettd, kun sen luukku
avataan. Pyyhi pinnoille
tiivistynyt vesi pois
valittémasti uunin luukun
avaamisen jalkeen.

Uunin katon puhdistaminen

(Tdm3 ominaisuus on valinnainen. Sit3
ei valttamatta l6ydy tuotteestasi.)
Grillielementti voidaan taitella irti uunin

katon puhdistamista varten.
1. Loysaa grillielementin lukitusruuvit
ruuvimeisselilla tai kolikkolla.

Grillielementti taittuu
kokoon. Se pysyy
kiinnitettyna uunin kattoon.

2. Puhdista uunin katto kostealla
liinalla.



lukitusruuvit ruuvitaltalla tai
kolikolla.

Uuninluukun puhdistaminen
Uuninluukun puhdistamiseen on
suositeltavaa kayttaa l@mminta vetta ja
pesuaineliuosta, pehmeaa liinaa tai
sienta ja kayttaa kuivaukseen kuivaa

liinaa.

Al kayta voimakkaita
hankausaineita tai teravia
metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat
naarmuttaa pintaa ja
vahingoittaa lasia.

Luukun etulasipinta on
pinnoitettu helposti
puhdistettavalla materiaalilla.
Al kayta karheasti hankaavia
puhdistusaineita, kovia
metallikaapimia,
hankaustyynyja tai
valkaisuainetta luukun
etulasipinnan puhdistamiseen,
sillé ne voivat naarmuttaa
pintaa. Se saattaa vahingoittaa
pinnoitemateriaalia.

Uuninluukun irrottaminen

1. Avaa etuluukku (1).

2. Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2]
etuluukun oikealla ja vasemmalla
puolella painamalla niita alas, kuten
kuvassa on naytetty.

1 Luukku

2 Saranan lukko (suljettu)
3 Uuni
4

4. Poista etuluukku vetamalla sita
ylospain, jolloin luukku vapautuu
oikeasta ja vasemmasta saranasta.
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Poistamisprosessin aikana
suoritetut vaiheet tulee
suorittaa vastakkaisessa
jarjestyksessa luukun takaisin
asentamiseksi. Ald unohda
sulkea kiinnikkeita

saranakotelossa, kun asennat
luukun takaisin paikoilleen.

Uunin lampun vaihtaminen

VAARA:

Varmista ennen uunin lampun
vaihtamista, etta laite on kytketty
pois verkkovirrasta ja jaahtynyt
valttaaksesi sahkoiskun vaaran.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

erikoissahkolamppu, jonka
kuumuudenkestavyys on
enintdan 300 °C. Lisatietoja ks.
Tekniset tiedot, sivu 12. Uunin
lamppuja on saatavilla
valtuutetuilta huoltoedustajilta.

Lampun sijainti voi olla eri kuin
kuvassa.

sovellu asuinhuoneen
valaisemiseen. Taman valon
kayttotarkoitus on auttaa
kayttajaa nakemaan ruoat.

mTéssé laitteessa kaytetty valo ei

. Irrota lasisuojus ruuvitaltalla.
. Jos uunisi valaisin on mallia (A)

alapuolella olevan kuvan mukaisesti,
irrota se kiertamalla sita kuvan
osoittamaan suuntaan ja vaihda se.
Jos valaisin on mallia (B), irrota ja
vaihda se kuvan mukaisesti.

Tassa laitteessa kaytettavien
valojen pitad kestaa

aariolosuhteita, kuten
esimerkiksiyli 50 °C
lampdtilaa.

Uunin lamppu on

Jos uunin lamppu on nelikulmainen:

1. lrrota liesi verkkovirrasta.

2. lIrrota ritilan kannattimet kuvatulla
tavalla. Katso Uunin puhdistus,
sivu 39.
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. Aseta lasisuojus ja ritilén

kannattimet takaisin paikoilleen.



Vianetsinta

Uunista paasee hoyrya, kun se on kaytossa.

ima el ole vika.

uttaa 3anta. S>>

__Tdmad el ole vika.

um ei tcumm_:

e Sulake on viallinen tai palanut. >—>— Tarkista sulaketaulun sulakkeet.
Vaihda sulake tai aktivoi se uudelleen tarvittaessa.

e Laitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >—>-> Tarkista
pistokeliitanta.

¢ Ohjauspaneelin painikkeet/valitsimet/ndppaimet eivat toimi. >>->

Néppéinlukko saattaa olla kdytosséa. Ota se pois kaytdsta. [Katso |

e Uunin lamppu on viallinen. >—>—> Varhda uunin lamppu.
e \Virta on katkennut. >—=>—> Tarkista toimivatko sdhkot. Tarkista sulaketaulun
sulakkeet. Vaihda sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

e Uunia ei ole ehk3 asetettu kdyttamaan tiettyd kypsennystoimintoa ja/tai
[ampdtilaa. >—>—> Aseta uuni kdyttdmdaan tiettyd kypsennystoimintoa ja/tai
ldmpdtilaa.

e \Virta on katkennut. >—=>—> Tarkista toimivatko sdhkot. Tarkista sulaketaulun
sulakkeet. Vaihda sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

Jos et pysty korjaamaan
ongelmaa noudatettuasi taman
osan ohjeita, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoedustajaan
tai jalleenmyyjaan. Al3 yrita
korjata viallista laitetta itse.
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