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Laes denne brugervejledning fgrst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Grundig produkt. Vi haber, at du vil opnéa de bedste
resultater med dette kvalitetsprodukt, som er blevet fremstillet efter den nyeste
teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfglgende dokumenter, fgr du tager produktet i brug, og hold dem som en
reference til fremtidig benyttelse. Hvis du overdrager produktet til en anden person,
giv 0ogsa denne brugervejledning. Falg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsa geelder for andre modeller. Forskelle mellem
modellerne vil blive angivet i vejledningen.

Forklaring af symboler
| hele brugervejledningen anvendes fglgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige
tips om brug.

Advarsel om farlige situationer
med hensyn til liv og ejendom.

Advarsel om elektrisk stgd.

Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.
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nVigtige sikkerheds- og miljgmaessige

instruktioner og advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa
ejendom. Manglende
overholdelse af disse
anvisninger vil annullere

garantien. .

Generelle sikkerhedsregler

e Dette apparat kan
anvendes af bgrn i alderen
8 ar og derover og
personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller

mangel pa erfaring og *

viden, hvis de er under
opsyn eller instrueres om
brug af apparatet pa en
sikker made, og forstar de
farer, der er involveret.
Bgrn ma ikke lage med
apparatet. Bgrn ma ikke
udfgre renggring og
vedligeholdelse uden opsyn.
e Apparatet er ikke beregnet
til at blive brugt af
personer (inklusive bgrn)]

med reducerede fysiske, *

sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa

erfaring eller viden,
medmindre de er under
overvagning, eller de har
faet instruktion.

Der skal holdes opsyn med,
at ikke leger med
apparatet.

Hvis produktet overdrages
til en anden person til
personlig brug eller bruges
til anden formal,
brugervejledningen,
produkt etiketter og andre
relevante dokumenter og
dele skal ogsa gives.
Installationen og
reparationer ma kun
udfgres af en autoriseret
serviceagent.
Producenterne fraskriver
sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af
handlinger udfgrt af ikke
autoriserede personer,
som o0gsa kan ugyldiggere
garantien. Laes
vejledninger omhyggeligt,
fgr du installerer apparatet.
Tag ikke produktet i brug
hvis det er defekt eller hvis
det har synlige fejl.
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Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er
slukket efter hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bgr
det ikke bruges, fgr det er
blevet repareret af en
autoriseret serviceagent.
Der er risiko for elektrisk
stgd!

Tilslut kun produktet til en
Jordet stikkontakt med den
spaending og beskyttelse
som angivet i de "Tekniske
specifikationer”.
Jordforbindelsen skal
udfgres af kvalificeret
elektriker til brug af
produktet med eller uden
en transformer. Vores
firma kan ikke stilles til
ansvar for eventuelle
skader, der opstar som
falge af, at produktet ikke
er installeret med
jordforbindelse, derer |
overensstemmelse med
lokale regler.

Vask aldrig produktet ved
at sprede eller hzelde vand
ud over det! Der er risiko
for elektrisk stgd!

Rgr aldrig ved stikket med
vade haender! Traek aldrig
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stikket ud ved at traekke i
kablet, traek det altid ud
ved at tage fat i selve
stikket.

Under installation,
vedligeholdelse, renggring
og reparation skal
produktets stik vaere
trukket ud af strgmkilden.
Hvis ledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for
at undga farer.

Apparatet skal installeres,
sa det kan kobles helt fra
nettet. Adskillelsen skal
leveres enten med et
netstik eller en indbygget
kontakt til den faste
elektriske installation |
henhold til bygge-
regulativer.

Bagsiden af ovnen bliver
varm nar apparatet er
under benyttelse. Sgrg for,
at netledning ikke rgrer
bagsiden, da det kan
medfgre skader pa
forbindelser.

Seet ikke netledningen
mellem ovndgren og
rammen og laeg den ikke



pa varme overflader.
Isoleringen pa
netledningen kan smelte
og medfgre kortslutning.
Al arbejde pa elektrisk
udstyr ma kun udfgres af
autoriserede fagpersoner.
| tilfeelde af skader skal
produktet slukkes og
frakobles strgmmen. Sla
sikringen fra.

Sgrg for, at sikringen er
passende til apparatet.

Produktsikkerhed
e ADVARSEL: Apparatet og

dets tilgeengelige dele
bliver varme under brug.
Der bgr udvises
forsigtighed for ikke at rgre
ved varmeelementer. Bgrn

under 8 ar skal holdes veek,

medmindre de er under
konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nar
din dgmmekraft eller
koordinationsevner er
pavirkede af alkohol
og/eller stoffer,

Veer forsigtig nar du bruger
alkoholiske drikke i dine
retter. Alkohol fordamper i
hgje temperaturer og kan
forarsage brand, da den
kan selvantaende, nar den

kommer | kontakt med
varme overflader.

Stil ikke breendbare
materialer i naerheden af
produktet, da siderne kan
blive meget varme.
Apparatet bliver varmt
under brug. Der bgr
udvises forsigtighed for
ikke at rgre ved
varmeelementer inden i
ovnen.

Hold alle
ventilationsabninger frie
for forhindringer.

Seet ikke lukkede daser og
glas til opvarmning i ovnen.
Der kan opstar et tryk inde
i dadsen/glasset, der far
den/det til at eksplodere.
Placer ikke bageplader,
service eller
aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovnen. Den
akkumulerede varme kan
beskadige bunden af ovnen.
Undga at bruge harde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til
renggring af ovnens
dgrglas, da de kan ridse
overfladen og resultere i,
at glasset splintres.
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Undga at bruge
damprensere for at
renggre apparatet, da de
kan medfgre et elektrisk
stad.

(Varianter afhaengigt af
produktmodel.]

Seet tradhylden og risten
fastirillerne

Det er vigtigt at placere
tradhylden og/eller
bradepanden i rillerne
ordentligt. Skub tradhylden
eller bradepanden mellem
to riller og sgrg for, at den
sidder fast inden du stiller
maden oven pa den. Se
billeder
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Brug ikke apparatet hvis
glasset i dgren er flernet
eller beskadiget.

Ovnens handtag er ikke en
handkleedetgrrer. Undga at
hange handklaeder,
handsker eller lignede
tekstilprodukter, nar
grillfunktionen foregar ved
aben lage.

Brug altid
varmebeskyttende
handsker, nar du saetter
retter ind eller ud af en
varm ovn.

Laeg bagepapiret i gryden
eller ovnstilbehgret (bakke,
grillrist, etc.) sammen med
maden, sa satter du alt ind
I den forvarmede ovnen.
Fjern resterne af
bagepapiret, der straekker
sig ud over tilbehgret eller
gryden, for at forhindre at
det kommer I kontakt med
ovnens varmeelementer.
Brug aldrig bagepapiret
ved temperaturer hgjere



end vaerdien, der er angivet
for bagepapiret. lkke laeg
bagepapiret direkte pa
bunden af ovnen.
ADVARSEL: Sgrg for, at
stikket er taget ud af
kontakten, eller at
apparatet er slukket pa
afbryderen, inden du
udskifter paeren, sa du
undgar elektrisk stgd.
Inden rensningsprocessen
skal der fjernes snavs fra
udvendige overflader og
indvendigt | ovnen med en
fugtig klud. Fjern alt udstyr
I ovnen inden pyrolyse —
0gsa side ribberne.

Hvis produktet er udstyret
med et pyrolysebestandigt
tilbehgr (modstandsdygtigt
mod selvrensning ved hgje
temperaturer], behgver du
ikke at fjerne dette tilbehgr
fra ovnen. se Pakkens
indhold, side 12.

Varme overflader kan
forarsage forbraendinger!
Rar ikke ved produktet
under selvrensning, og
hold bgrn vaek fra det. Vent
mindst 30 minutter, for
der fjernes rester.

e Under pyrolyserens kan
overflader blive varmere,
end ved standard brug.
Hold bgrn veek.

e Under og efter pyrolyse
renggringen skal bgrm og
dyr holdes borte fra
rummet indtil apparatet er
nedkglet igen, og der ma
sgrges for grundig
udluftning I rummet efter
pyrolysen.

e Brug kun det
stegetermometer, der er
anbefalet til denne ovn.

e Apparatet ma ikke
monteres bag en
dekorationslage, da dette
kan medfgre
overophedning.

For produktets palidelighed i

tilfeelde af brand;

e Sgrg for, at stikket passer
godt til stikkontakten, og at
der ikke kommer gnister.

e Brug ikke beskadigede
eller knaekkede kabler
eller forlaengerledninger;
brug kun det originale
kabel.

e Sgrg for, at ingen vaeske
eller fugt kommer i kontakt
med stikket.
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Brug af ovnen

Apparatet er fremstillet til
brug I private
husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt gjemed
er ikke tilladt.

FORSIGTIG: Dette apparat
er kun til madlavning. Det
kan ikke anvendes til andre
formal, for eksempel til
opvarmning af rummet.
Apparatet er ikke beregnet
til opvarmning af
tallerkener, tgrring af
handklader,
opvaskekluder og lignede
ved haengning dem pa
handtag og til opvarmning.
Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
forarsaget af forkert brug
eller handtering af
maskinen.

Ovnen kan bruges til
optgning, bagning,

stegning og grilning af mad.

Sikkerhed for bgrn

ADVARSEL: Tilgeengelige
dele kan blive varme under
brug. Sma bgrn bgr holdes
veaek.
Emballagematerialerne

kan veere farlige for bagrn.
Hold
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emballagematerialerne
veaek fra bgrn. Sgrg for at
bortskaffe alle
emballagedelene i henhold
til miljgstandarderne.
Elprodukter produkter er
farlige for bgrn. Hold bgrn
veek fra produktet, nar det
kgrer, og lad dem ikke lege
med produktet.

Placér ikke noget over
apparatet, som bgrn gerne
vil have fat 1.

Nar lagen er aben, skal du
ikke lzegge tunge
genstande oven pa den, og
ikke lade bgrn sidde pa den.
Det kan forarsage veeltning,
eller lagehaengslerne kan
blive beskadigede.



Bortskaffelse af gammelt
apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet og
bortskaffelse af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse
med WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt beerer et symbol for
klassificering af bortskaffelse af
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).
Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan
bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med
husholdningsaffald og andet affald ved
slutningen af dets levetid. Bring det til
et opsamlingssted for genbrug af
elektroniske og elektriske apparater.

Kontakt dine lokale myndigheder for at
finde naermeste opsamlingssted.
Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kgbt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det indeholder
ikke skadelige og forbudte materialer
angivet i direktivet.

Bortskaffelse af

transportemballage

e Transportemballagen kan veere
farlig for bgrn. Opbevar emballagen
et sikkert sted uden for bgrns
reekkevidde. Transportemballagen
bestar af materialer, der kan
genbruges. Sorter dem i henhold til
genbrugsanvisninger. Bleend dem
ikke sammen med
husholdningsaffald.
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E Generelle informationer

Oversigt

6
8
5
9
4
1 Betjeningspanel 7 Overvarmeelement
2 Handtag 8  Qverste sektions ventilatormotor
3 Frontldge (bag pladejern)
4 Hyldeskinnepositioner 9 Nederste sektions _
5 Midterste sektions plade ventilatormotor (bag pladejern)
6  Lampe
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14 13 12 1 10 9 8 7 6
1 Indikatoromrade for 6 Knap for start/stop madlavning
temperatur/vaegt 7 Feerdigret menuvaelgerknap
2 Funktionsdisplay 8  Knap for tid og indstillinger
3 Tidsindikator 9  Bekraeftelsesknap
4 Tekstdisplay 10 Op/ned-taster (Menu trin)
5  Symboler i menuen Indstillinger (Menuvalg)
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11 Indstillingsknap til
temperatur/vaegt/booster

12 Valgknap til ovn

13 Funktionsvalgknap *

14 TAND/SLUK knap

Findes i ovne med selvrens, damp
og mikrobglger.

Pakkens indhold

Udvalg af tilbehgrsdele kan
variere afhaengig af
produktmodellen. Ikke alle
beskrevne tilbehgrsdele findes
p& dit produkt.

1. Brugsvejledning

2. Bradepande
Bruges til bagvaerk, frosne retter
0g store stege.

kogning i gryder pa den gnskede
rille.

Seet tradhylden og risten fast i
rillerne

(Denne funktion er valgfri. Den
findes muligvis ikke i dit produkt.)
Rillerne giver mulighed til nem
fiernelse af trédhyldene og
bradepander.

N3 du bruger bradepande og
trddhylde skal du sgrge for, at
nalene ved bageste del af rillen star
over kanten af traddhylden og
bradepanden.

3. Dyb bradepande
Bruges til bagvaerk, store stege,
saftige retter og til samling af fedt
fra grillen.

4. Flad bradepande
Bruges til retter som mindre
bagveerk og smakager.

5. Tradhylde
Bruges til stegning og til at placere
retter til bagning, stegning og
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7. Stegetermometer
Ved tilberedning af kgdretter
stikkes termometres tynde og
lange ende ind i kgdet, mens den
anden ende fastgegres til rillen pa
sidevaeggen af kabinettet for at
tilberede retten fint.

Tekniske specifikationer

Spaending / frekvens 220-240 V ~ 50 Hz
Ledningstype/stgrrelse min.HO5VV-FG 3 x 1,56 mm

Ek | [hgjde/bredde/dybde] 595

Hovedovn Multifunktionsovn - Ovn med dobbelt .
sektion

Grill stremforbrug 2.2 kW :

" Grundregler: Information om energimaerkning af elektrisk ovn er givet i henhold til EN
60350-1/1EC 60350-1 standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold til standard
belastning med over- og undervarme eller varmluft (hvis indbygget] funktioner.
Energiklassen er fastsat i henhold til fglgende prioritering afhaengig af, hvorvidt de
relevante funktioner findes i produktet eller ej. 1-Madlavning med eco-varmluft, 2-
Turbo langtidsstegning/kogning, 3-Varmeblsning (varm luft, 4- Qver- under varmluft,
5- Over- og undervarme.

Tekniske specifikationer kan Vaerdier angivet |

blive &ndret uden forvarsel produktmaerkat eller |
med henblik pa forbedring af dokumentationen vedlagt
produktets kvalitet. produktet er malt i

laboratorium i
overensstemmelse med
relevante standarder. Afhaengig
af drifts- og miljgforhold kan
disse veerdier variere.

Tallene i manualen er
skematiske og kan afvige fra
det aktuelle produkt.
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E Installation

Produktet skal installeres af en
kvalificeret person i overensstemmelse
med gaeldende regler. | modsat fald
bortfalder garantien. Producenten
fraskriver sig ethvert ansvar for skader
fordrsaget af handlinger udfert af ikke
autoriserede personer og ugyldigggre
garantien.

Forberedelse af
opstilllingsplads og elektrisk og
gasinstallation er kundens
ansvar.

FARE:
Apparatet skal installeres i

overensstemmelse med
geeldende regler.

FARE:

Forud for installationen skal
apparatet undersgges og beses om
det ikke er beskadiget. Hvis ja,
installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan
udggre fare for din sikkerhed.

Inden installering
Apparatet er beregnet til installation i
kokkenkabinetter, der kan f&s i handlen.

Der skal efterlades en sikkert afstand
mellem apparatet og kgkkenvaeg og
mebler. Se billede (mal angivet i mm.)
e Qverflader, syntetiske laminater og
klaebemidler, der anvendes, skal
vaere varmebestandige (mindst
100 °C]

Kgkkenkabinetter skal saettes |

vater og fastggres.

e Hvis der er en skuffe under ovnen,
skal der installeres en hylde
mellem ovnen og skuffen.

e QOvnen skal lgftes af mindst to
personer.

Installer ikke oven i naerheden
af kgleskab eller fryser.
Varmen, ovnen afgiver, kan

forgge energiforbrug af disse
kgleapparater.

Brug ikke l&gen og/eller
handtaget til at lofte eller flytte
apparatet.

L]

Hvis produktet har tradgreb,
skub dem tilbage til
sidevaeggene efter flytningen af
ovnen.
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min.

Installation og tilslutning

e Produktet kan kun installeres og
tilsluttes i overensstemmelse med
de lovmaessige regler for
installation.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet

stikkontakt beskyttet af en miniafbryder

med passende kapacitet som beskrevet

i tabellen »Tekniske specifikationer«.
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Jordforbindelsen skal udfgres af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke
stilles til ansvar for eventuelle skader,
der opstar som fglge af forkert brug af
produktet eller af forkert installeret
jordforbindelse.



FARE:

Produktet mé& kun tilsluttes
strgmforsyningen af en autoriseret
og kvalificeret person. Produktets
garantiperiode starter kun efter
udfgrelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
fordrsaget af handlinger udfert
af ikke autoriserede personer.

FARE:

Strgmforsyningsledningen mé ikke
blive beskadiget, bgjet eller fanget
eller komme i kontakt med varme
dele pé produktet.

En beskadiget strgmledning
skal udskiftes af en kvalificeret
elektriker. Ellers er der risiko
for elektrisk stgd, kortslutning
eller brand!

Tilslutningen skal veere i
overensstemmelse med de
nationale regulativer.
Stremtilfgrselsdataene skal svare
til de data, der er angivet pd
enhedens typeskilt. Abn den
forreste l&ge for at se typeskiltet.
Produktets stremkabel skal
overholde vaerdierne i tabellen
"Tekniske specifikationer”.

FARE:

Inden der startes noget arbejde
med den elektriske installation,
skal produktet afbrydes fra
strgmforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stgd!

Stramkabelstikket skal veere
nemt at fa fat i efter
installationen (placer det ikke
over kogepladen).

Nar du udfgrer kabelfgringen,
skal du overholde de
nationale/lokale regulativer
omkring elektricitet, og du skal
bruge en passende stikkontakt
og et passende stik til ovnen.
Hvis produktets
strembegraensninger ligger
uden for
stikket/stiokkontaktens aktuelle
kapacitet, skal produktet
tilsluttes direkte via en fastgjort
elektrisk installation uden brug
af stik og stikkontakt.

Prop strémledningen ind |

stikkontaktetn.

Installation af produktet

1. Lad ovnen glide ind i kabinettet, ret
den op og fastger den, samtidig med
at du sikrer dig, at kraftkablet ikke
er knaekket og/eller fanget.

Fastggr ovnen med 2 skruer som
illustreret.

Nar installationen er udfgrt, skal du
kontrollere, at alle skruer er
tilstraekkeligt spaendte, og at ovnen

ikke vipper. Ovnen kan tippe under brug,
hvis den ikke er installeret i
overensstemmelse med anvisningerne,
eller hvis skruerne ikke er
tilstraekkeligt spaendte.
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For produkter med ventilator (Den
findes muligvis ikke i dit produkt.)

1 Ventilator

2 Betjeningspanel

3 Léage

Den indbyggede ventilator kgler bade
udstyrets indbyggede kabinet og front.

\Ventilatoren bliver ved med at
kgre 20-30 minutter, efter
ovnen er slukket.

Hvis du har tilberedt mad ved
at indstille ovnens timer, vil
kolebleeseren ogsa blive slukket
ved enden af tilberedningen
sammen med alle andre
funktioner

17/DA

Slutkontrol
1. Betjening af produktet.
2. Kontroller funktionerne.

Transport

e Behold original emballage til at
transportere produktet. Fglg
instruktioner pd emballagen. Hvis
du mangler den originale
emballage, pak apparatet i
bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

e Foratsikre, at grillrist og
bradepander ikke gdelaegger
ovndgren, placer en stribe pap pa
indersiden af dgren sa det holder
riste p& plads. Tape ovndgren til
sidevaegge.

e Brug ikke dgren eller handtaget til
at lgfte eller flytte apparatet.

Placér ikke nogen genstande pa
produktet og stil det i opret
position.

Undersgg, om der opstod
eventuelle skader pd apparatet
under transporten.




Forberedelser

Gode rad om energibesparelser
Brugsanvisningen hjalper dig med at
bruge produktet pa en
energibesparende mode:

e Brug mgrkfarvet eller emaljebelagt
kgkkentgj i ovnen for at forbedre
varmeoverfgrslen.

e Brug opvarmningen af ovnen hvis
det er pdkraevet i brugermanualen
eller kogebogen.

¢ Undga at dbne dgren under
tilberedning af mad.

tpstoslefinto
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14 13 12 11 10
Indikatoromrade for
temperatur/vaegt

—

2 Funktionsdisplay

3 Tidsindikator

4 Tekst display

5  Symboler i menuen Indstillinger

6 Knap for start/stop madlavning

7 Feerdigret menuvaelgerknap

8  Knap for tid og indstillinger

9 Bekreeftelsesknap

10 Op/ned-taster (Menu trin)
(Menuvalg)

11 Indstillingsknap til
temperatur/vaegt/booster

e Forsgg at tilberede flere retter pa
en gang. Du kan placere to gryder
pa grillriste.

e Dukan tilberede flere retter lige
efter hinanden og udnytte ovnens
varme i leengere tid.

e Dukan spare energi ved at slukke
ovnen nogle minutter inden retten
er feerdig. Abn ikke ovndgren.

e Optg frosne retter inden
tilberedelsen.

Forste anvendelse
Oprindelig tidsindstilling

LA :
|

9 8 7 6

12 Valgknap til ovn

13 Funktionsvalgknap *

14 TAND/SLUK knap

* Findes i ovne med selvrens, damp
og mikrobglger.

Indstil den farste tid.

1. Nar du teender for produktet fgrste
gang, blinker tidsfeltet og © symbol
“Indstil aktuel tid" teksten bliver vist.

AR ellol )
mo -

Indsil dag tid |

2. Indstil tidsfeltet med A/~ tasterne.
3. Bergr[for at bekraefte timen.
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4. Minutfeltet og ® symbol blinker.

Indstil minutter med A/~ tasterne.

N / N
T [-or |
- -

Indsfil dog tid

» Det vender tilbage til standby display.
Kun den aktuelle tid fremkommer p&
displayet.

| H0

Indstilling af sprog

Sproget kan kun indstilles, nar ovnen

er i standby.

1. Bergr® tast, indtil du kan sei=
symbol i indstillingsmenuen.

e

Language: English

2. i= symbol blinker p& displayet, og
sprogvalg vil blive vist.

3. Bergr A/~ tasterne for at veelge
det gnskede sprog.

4. Bergr[/lfor at bekraefte
indstillingen.

» Det vender tilbage til standby display.

Kun den aktuelle tid fremkommer p&

displayet.

» Kun © og ® tasterne fungerer, nér

displayet er i denne status. Du kan

udfgre alle handlinger i menuen

Indstillinger.

| tilfeelde af strgmudfald eller
nar produktet frakobles
stréemmen og tilkobles igen,
vises tidsindstilling menuen
igen.
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Farste renggring af produktet

Overfladen kan blive gdelagt af
nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
renggringsmidler,
skurepulver/rensemaelk eller
nogle skarpe genstande.

1. Fjern al emballage.

2. Tgr produktets overflader med en
fugtig klud eller svamp og tgr med
en klud.

Fgrste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og
sluk s& for det. P& den mé&de vil
produkter anvendt til beskyttelse blive
braendt og fjernet.

ADVARSEL
Varme overflader kan fordrsage

forbraendinger!

Apparatet kan vaere varmt
under brugen. Rgr aldrig de
varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold bgrn
vaek.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du saetter retter
ind eller ud af en varm ovn.

Elektrisk ovn

1. Tag alle bageplader og riste ud af
ovnen.

2. Luk ovndgren.

3. Veelg indstillingen "Statisk”

Grill

1. Tag alle bageplader og riste ud af
ovnen.

2. Luk ovndgren.

3. Veelg den hgjeste grilltemperatur.
Se.

4. Lad den kgre i ca. 30 minutter.

5. Sluk for grillen; se



Der kan udsendes rgg og lugt et
par timer under fgrste drift.
Dette er ganske normalt. Sgrg
for, at rummet er velventilleret
for at flerne rggen og lugten.
Undgé at indédnde denne reg og
lugt.
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E Betjening af ovhen

Generelle informationer om
’b_agning, stegning og grillning

ADVARSEL
Varme overflader kan fordrsage

forbraendinger!

Apparatet kan vaere varmt
under brugen. Rgr aldrig de
varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold bgrn
vaek.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, ndr du saetter retter
ind eller ud af en varm ovn.

FARE:

Veer opmaerksom pa, at der ved
&bning af ovnldgen kan udslippe
damp.

Dampen kan skolde dine
haender, ansigt og/eller gjne.

Tips til bagning

e Anvend egnede metalplader eller
aluminiumsbeholdere eller
varmebestandige silikoneforme
med slip-let beleegning.

e Udnyt pladsen pa bagepladestativet
bedst muligt.

e Placer bageformen i midten af
ovnen.

e Veelg den rette hyldeposition, inden
der teendes for ovn eller grill.
Undlad at &endre hyldepositionen,
nar ovnen er varm.

¢ Hold ovnldgen lukket.

Tips om stegning

e Hvis hel kylling, kalkun og store
kgdstykker behandles med
dressinger, s& som citronsaft og
sort peber, inden stegningen, vil
det forbedre det feerdige resultat.
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e Det tager omkring 15 til 30
minutter laengere tid at stege kad
med ben i forhold til at stege den
samme stgrrelse kgd uden ben.

e Hver centimeter af kgdets tykkelse
kraever omkring 4 til 5 minutter
stegetid.

e Lad kgdet hvile i ovnen i omkring
10 minutter efter, det er stegt.
Saften fordeles bedre over hele
stegen og lgber ikke ud, nar kgdet
skeaeres.

e Fisk ber placeres pa midterste
eller nederste hylde i et ildfast fad.

Tips om grillning

Nar ked, fisk og kylling grilles, bliver de

hurtigt brune, bliver godt sprgde uden

at blive tgrre. Flade stykker, kgdspyd og
polser er specielt velegnede til grill
samt grgntsager med et hgjt
vandindhold som f.eks. tomater og lagg.

e Fordel stykkerne, der skal grilles,
pa tradgrillen eller i bagepladen
med tradgrill sddan, at det
deekkede omrédde ikke overskrider
stgrrelsen af grillvarmeren.

e Satristen eller bagepladeniden
gnskede rille i ovnen. Hvis du
griller pa risten, skal du saette den
dybe bageplade p& nederste rille
for at samle fedtet. Bagepladen,
der skal bruges, skal daekke hele
grilleomradet. Denne plade leveres
muligvis ikke sammen med
produktet. Tilfgj noget vand i
bagepladen for nem renggring.



stegningen og stikke
stegetermometeret et andet sted.

Brug af den elektriske ovn
Hyldepositioner

Der er 6 riller i din ovn, hvor tre af dem
findes i nedre sektion og tre i gvre
sektion. Der er en anden kanal i det hul,
hvor midtersektionens plade (A vil blive
installeret. Brug ikke denne kanal som
en rille, ndr du tilbereder mad.

Madvarer, der ikke er egnet til
grill, udger brandrisiko. Brug
kun mad til grill, der er egnet til

intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt
tilbage i grillen. Det er det
varmeste omrade og fedtholdig
mad kan antandes.

Tips for stegetermometer

e Retten tilberedes ved at stikke
stegetermometeret i den tykkeste
del af kgdet. Lad ikke
termometeret rgre skalen, ben
eller fedtvaev.

e Ved tilberedning af en hel kylling
skal stegetermometeret stikkes
mellem maven og vingen pa grund
af hulrummet i brystpartiet.

e Ved tilberedning af kgd i lunser
skal du veelge stykker pa ca.
lignende stgrrelser. Stik
stegetermometeret i det tykkeste
stykke.

e Hvis du mener, at kgdet ikke er
feerdigstegt, skal du fortseette

- PNW OO

Du kan tilberede maden i 4 forskellige
sektioner i ovnen.

Pvre sektion

Du kan kun
koge i gvre
sektion. Den
er egnet til
grill og
tilberedning
af mindre
retter.

Nar gvre
sektion er
aktiv, vil
temperaturen,
rillepositioner,
kogesymboler,
standby-
symbol,
kogetid-
symbol og
tilberednings
sluttid-symbol
for denne
sektion blive
vis pa
displayet.
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Nedre-gvre Du kan koge

sektion samtidigt i
nedre og gvre

sektioner.
Den er egnet

til
tilberedning
af to

forskellige
retter.

== ===

f=frofeofefonfo

¥
=
=

Nar nedre
sektion er
aktiv, vil
temperaturen,
rillepositioner,
kogesymboler,
standby-
symbol,
kogetid-
symbol og
tilberednings
sluttid-symbol
for disse
sektioner blive
vis pa
displayet




Sadan bruges stegetermometer

1. Efter indstilling af ovnen til en
bestemt funktion og temperatur
skal du placere stegetermometerets
forbindelsesstik (2] i dets stik (1) pa

id f kabi

1 2 3

1 Rille til stegetermometer

2 Forbindelsesstik til
stegetermometer

3 Ende pd stegetermometerets fgler

Hvis du tilslutter
stegetermometeret, nar
ovnen arbejder i den
funktionstilstand, som ikke
kraaver stegetermometer,
vises "Fjern
stegetermometer” pd
displayet. Denne tekst
forsvinder f@rst, nar
stegetermometeret er
flernet.

Nar der bruges
stegetermometer til
madlavningen, kan hylderne
pa stegetermometerets stik
ikke bruges.

2. Stik enden pa stegetermometerets
foleri

kodet.

For at kunne benytte
stegetermometeret skal
ovnen indstilles til en
bestemt funktion og
temperatur.

Stegetermometer er aktivt
under brugen af funktioner,
hvor stegetermometerets
symbol vises konstant pd
displayet.

» Ovnen registrerer stegetermometeret
automatisk nar du tilslutter det, og 75
vises i indikatoren for temperatur.
Stegetermometeret registrerer
automatisk, om temperaturen inde |
kgdet er ndet den indstillede
temperatur, og ovnen slukkes.

Hvis 75 ikke vises i indikatoren
for temperatur, sgrg for at
tilslutningsstikket er blevet
korrekt sat i rillen.

e Anbefalet temperatur for
stegetermometer er 75 °C. Brug
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knapperne A/~ til at indstille den
gnskede temperatur til mellem 40
0g 99 °C.

e Hvis du fjerner stegetermometeret
for afslutningen af stegetid, vil
ovnen fortsaette med at kgre med
den indstillede funktion og den
anbefalede temperatur.

e Stegetermometer renggres med en
fugtig klud og tgrres efter hver
brug.

Hvis du bruger
stegetermometeret uden at
stikke fglerens ende i kgdet, vil
foleren registrere temperaturen
inde i ovnen og slukke ovnen,
nér den indstillede temperatur
er opnaet. Hvis
stegetermometeret udsaettes
for temperaturer pa 250 °C og
derover, vil termometerets fgler
blive beskadiget for bestandigt.

Nar du laver mad og bruger et
stegetermometer, vil kgdets
reelle temperatur og den
temperatur, du har indstillet,
blive vist skiftevis i displayet
med 3 sekunders intervaller.
Nar dette sker, vil
stegeteromnetrets symbol blive
vist pa displayet sammen med
temperaturen pa det som
stegetermometret er forbundet
til. N&r displayet viser den
temperatur, du har indstillet, vil
symbolet for stegetermometret
ikke blive vist.

Madlavningsniveau | Centrumtemperatur
i kgdet (°C)

* For fgdevaresikkerheden anbefales
det, at kernen (det koldeste punkt] i kad
(rgdt ked og hvidt kgd) nér mindst 72 °C.
Ovnfunktioner

Raekkefglgen af betjeningsmodus, der
er vist her, kan afvige fra
arrangementet pa dit produkt. Disser
funktioner gaelder kun for ovne med en
enkelt stor sektion.

Alle ovnfunktioner af ovnen er forklaret
i dette afsnit.

Kun overvarme kgrer. Er egnet til
pizza og til efterfglgende bruning af

M .
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Optgning (Med Ovnen er ikke opvarmet. Kun

ventilator) ventilatoren i bagveeggen] kgrer.
Egnet til at tg frossen grynet mad
langsomt op ved rumtemperatur og
nedkgling af den tilberedte mad.

Overvarme+ventilator | Overvarme plus ventilator i
(Ventilator- bagveeggen er teendt. Varm luft
understgttet fordeles bedre med ventilator i
overvarme) sammenligning med den situation,
hvor der kun kegrer overvarme.

Multi 3D-tilberedning | Overvarme, undervarme og
bleeserunderstgttede varmelegeme
arbejder samtidigt. Madlavning med
kun en plade.

Fuld grill Indre og ydre sektioner af overvarmen
pa ovnens loft arbejder samtidigt.
Egnet til grilning af mellemstore

olde varm ruges til at holde maden ved en
serveringstemperatur i lang tid. Brug
ikke til tilberedning af maden.
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Pyrolyse

Langtidsvarende
madlavning

Dvre Blaeser opvarmning

@Pkonomisk ventilator
Overvarme+ventilator
Fuld grill+ventilator
Fuld grill
Optgning

e

sektio
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Denne funktion ggr det muligt for
ovnen at ggre sig selv ren ved hgj
temperatur. Lees beskrivelsen i
afsnittet om "Renggring og
Vedligeholdelse”, inden denne
funktion anvendes.se.

Maden varmes samtidig fra oven og
fra neden. Det egner sig til langsom
madlavning af stegte/svitsede stykker
ked (kalv, lam, fjeerkrae osv.) i en dben
beholder ved lav temperatur. Denne
funktion sikrer, at kgdet er saftigt og
megrt indeni. Veelg hygiejnisk sikre
kedtyper. Forsteg/svits alle overflader
pa kedet pa en varm pande pa et
komfur, grill eller lignende. Du kan
tilberede det forstegte/svitsede kad i
lang tid med "langsom madlavning”-
funktionen. Tilberedning med kun én
plade.

Blaeserunderstattet+bleeserunders
-gvre tottet
sektio Fuld grill+bleeserunderstattet

n Optening+optening

g @konomisk

Nedre

grill+bleeserunderstgttet
Blaeserunderstgttet+undervarme
Bl derstpttet+pi




Funktionstabel

Funktionstabellen angiver de
funktioner, der kan bruges i ovnen og
deres respektive maksimum og
minimum temperaturer.

Funktioner varierer afhangigt
af produktmodel.

Mens der foretages justeringer,
vil de dertilhgrende symboler
p& displayet blinke.

Programmet bliver annulleret i
tilfelde af strgmudfald. Du skal
genprogrammere ovnen.

Den aktuelle tid kan ikke
indstilles mens ovnen kgreri
nogen af funktionerne, eller
hvis der er lavet halv- eller
fuldautomatisk programmering
p& ovnen.

Selvom ovnen er slukket, lyser
ovnlampen nar ovnlédgen dbnes.

positioner undtagen »Holde varm«
og »Lav temp. Madlavning”
funktionerne.

P3 grund af sikkerhedsmaessige
6 arsager er den maksimale tid, der

kan indstilles for »Koge-/stegetid«,

begraenset til 6 timer ved alle

P3 grund af sikkerhedsmaessige
9 arsager er den maksimale tid, der

kan indstilles for »Koge-/stegetid«,

begraenset til 6 timer ved alle

positioner undtagen »Holde varm«
og »Lav temp. madlavning”
funktionerne.

Enkelt stor sektion

Funktion Anbefal | Temperaturo
et mréde (°C)
temper
atur
(°C)

bl
Multi- 205 40-250
tilberedning
(3D)

Overvarme+ven | 200 40-250
tilator

Fuld grill 40-250
@konomisk 180 160-220
ventilator

| Holdevarm | 60 | 40-100

[ Optgning .} 1.
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@vre sektion Nedre sektion

Funktion Anbefal | Temperaturo Funktion Anbefalet | Temperaturomra
et mrade [°C) temperat | de (°C]
temper ur (°C)

atur

40-250

Saledes anvendes ovnens
kontrolenhed

@konomisk 180 160-220
ventilator

i
i

= 11N a
081 (& |10
-C ‘

BHE

=it

fetofolfole

14 13 12 1 10 9 8 7 6
1 Indikatoromréde for 11 Indstillingsknap til
temperatur/vaegt temperatur/vaegt/booster
2 Funktionsdisplay 12 Valgknap til ovn
3 Tidsindikator 13 Funktionsvalgknap *
4 Tekst display 14 TAND/SLUK knap
5  Symboler i menuen Indstillinger *  Findes i ovne med selvrens, damp
6 Knap for start/stop madlavning og mikrobglger.
7 Feerdigret menuvaelgerknap Display symboler:
8  Knap for tid og indstillinger =$ Symbol for hurtig opvarmning
9  Bekraftelsesknap - (Booster]
10 Op/ned-taster (Menu trin) ] Symbol for koge-/stegetid
(Menuvalg) | Symbol for slut for

madlavningstid
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Alarmsymbol.

Symbol for standby
Symbol for madlavning
Symbol for aktuel tid
Symbol for indstillinger
Symbol for holde varm
Symbol for optgning

Symbol for tastelas

Symbol for &ben ldge

Symbol for indstilling af
lysstyrke

Symbol for lydindstilling
Symbol for indstilling af sprog
Symbol for kedsonde *

VS HIITERSHICOY D

Varianter afhaengigt af
produktmodel.

Betjening af ovhen som en enkelt

sektion

Manuel betjening

Under manuel betjening vil ovnen kgre

uafhaengigt af tilberedningstiden efter

valg af funktion og temperatur. Ovnen
slukker ikke automatisk, nar
tilberedningen er slut. Den skal
slukkes af brugeren.

Ovnen vender tilbage til standby display

efter den taendes for fgrste gang og den

aktuelle tid er indstillet. Kun den
aktuelle tid fremkommer pd displayet.

1. Fjern midterste sektions plade fra
ovnen. Kun efter fjernelsen af den
midterste sektions plade vil
ovntimeren fungere i indstilling for
enkelt stor sektion.

2. Teend ovnen ved at bergre (D tasten
i to sekunder.

3. N&r ovnen er taendt, vil den fgrste
funktion, der er saeregen til
tilberedning i den enkelte store
sektion, blive vist.

* [60](@] | {0

ko, Yarmluft

4.

Indstil den gnskede
madlavningsfunktion ved at bergre
A/~ tasterne.

B0 (] | 4D
Ventilator opy,
5. Hvis du vil &&ndre temperaturen,

skal du bergre C én gang for at
&bne temperaturdisplayet. ’
symbolet blinker pa displayet, og
»Temperatur« vil blive vist.

© [HT) =] | O
Temperatur |
6. Indstil den gnskede temperatur ved

at bergre A/~ tasterne. N&r den
gnskede vaerdi er ndet, bekraeft

tasten.

For Booster-indstilling, tryk pa “C
knappen to gange for at aktivere

booster-indstillingen. Advarslen

»Booster passiv« og E& symbolet
fremkommer pa displayet.

tryk pd en vilkarlig ~ eller A tast
for at aktivere booster-indstillingen.

Advarslen "Booster aktiv' og =
symbolet fremkommer pé displayet.
Bekraeft indstillingen ved at bergre

Nar booster-indstillingen er
lavet, arbejder ovnen i
maksimal effekt for at nd

den indstillede temperatur.
Nar den indstillede

temperatur er ndet, -EEE vil
symbolet forsvinde. Booster-
indstillingen er aktiv for de

funktioner, den -E& er vist,
nar “C knappen bergres to
gange.
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9. Seetretten ind i ovnen og luk ldgen.

10.N&r madlavningsfunktion og
temperaturvaerdier er passende,
bergr Pll tasten i to sekunder for at
starte tilberedning. Tilberedning
starter, og »Madlavning« vil
fremkomme pd displayet.

3. N&r ovnen er taendt, vil den fgrste
funktion, der er szeregen til
tilberedning i den enkelte store
sektion, blive vist.

LRI R

ko, Varmiuft

BT [] | {10

Koge/stege !

» Ovnen varmer op til den indstillede
temperatur.

mAlle segmenter af symbol for

indvendig ovntemperaturlvil
taende, ndr ovnen nar den
indstillede temperatur.

N&r ovnlagen &bnes, vises
»Lagen 8ben« advarslen
og/eller = symbolet
fremkommer pa displayet.

4. Indstil den gnskede
madlavningsfunktion ved at bergre
A/~ tasterne.

“ [80] "] | 00

Ventilator opv.

5. Hvis du vil &&ndre temperaturen,
skal du bergre C én gang for at
&bne temperaturdisplayet. °C
symbolet blinker pa displayet, og
»Temperatur« vil blive vist.

“ 180"l |00

Tomperatur |

11.N&r madlavningsprocessen er
feerdig, bergr DIl tasten igen i to
sekunder for at slutte tilberedning.

B0 (@] | W0
Pouse

Halvautomatisk funktion

Ovnen vender tilbage til standby display
efter den taendes for fgrste gang og den

aktuelle tid er indstillet. Kun den

aktuelle tid fremkommer pd displayet.

I halvautomatisk funktion kan du
justere tidsperioden, i lgbet af hvilken
ovnen vil fungere (tilberedningstiden).
1. Fjern midterste sektions plade fra
ovnen. Kun efter fjernelsen af den
midterste sektions plade vil

ovntimeren fungere i indstilling for

enkelt stor sektion.

2. Taend ovnen ved at bergre @ tasten

i to sekunder.
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6. Indstil den gnskede temperatur ved
at bergre A/~ tasterne. Nar den
gnskede vaerdi er ndet, bekraeft
temperaturen ved at bergre
tasten.

7. For Booster-indstilling, tryk pa “C
knappen to gange for at aktivere
booster-indstillingen. Advarslen

»Booster passiv« og &8 symbolet
fremkommer pa displayet.

8. tryk pa en vilkarlig v eller A tast
for at aktivere booster-indstillingen.

Advarslen "Booster aktiv' og =
symbolet fremkommer p& displayet.
Bekraeft indstillingen ved at bergre
M)



Nar booster-indstillingen er
lavet, arbejder ovnen i
maksimal effekt for at nd

den indstillede temperatur.
Nar den indstillede

temperatur er ndet, E& vil
symbolet forsvinde. Booster-
indstillingen er aktiv for de

funktioner, den E& er vist,

nar ‘C knappen bergres to
gange.

9. For koge-/stegetid, tryk p&d © tasten
én gang og rulle til "Madlavningstid”
p& tekstdisplayet. 2l symbol blinker
samtidigt.

BT ] | 0

Koge-/stegetid: |

10.Bergr A/~ taster for at indstille
den gnskede madlavningstid og
bekraeft indstillingen ved at bergre
tasten. Nar tilberedningstiden er
indstillet, vil Pl symbolet lyse
konstant.

11.Seet retten ind i ovnen og luk &gen.

12.N&r madlavningsfunktion,
temperatur og tid er passende,
bergr Pl tasten i to sekunder for at
starte tilberedning. Tilberedning
starter, og »Madlavning« vil
fremkomme pa displayet.

< Teok (@] | HI0
Koge/stage 00:30!

» Ovnen varmes op til den indstillede
temperatur og vil bevare denne
temperatur, indtil slut pa den
tilberedningstid, du har valgt.

Alle segmenter af symbol for
indvendig ovntemperatueril
taende, ndr ovnen nar den
indstillede temperatur.

N&r ovnlagen &bnes, vises
»Lagen 8ben« advarslen
og/eller = symbolet
fremkommer pa displayet.

13.N&r madlavningen er fuldfert, vises
»God appetit« og “Tryk pa start for
at fortsaette” pa displayet og
alarmsignalet hgres.

14.For at stoppe alarmsignalet skal du
blot bergre en vilkarlig tast. Ovnen
slukkes automatisk.

15.Hvis du gnsker, at ovnen fortsaetter
med at kgre, tryk pd Pl tasten i to
sekunder. Qvnen vil fortsat kgre i en
ubegraenset tid.

Hvis du gnsker at annullere

den halvautomatiske eller
automatiske
programmering, nar du har
indstillet dem, skal du
nulstille tilberedningstiden.

Du kan ogsé slukke ovnen
ved at bergre (D tasten.

Fuldautomatisk funktion

| fuldautomatisk funktionstilstand kan

du justere madlavningstiden og slut pa

madlavningstiden.

Ovnen vender tilbage til standby display

efter den taendes for fgrste gang og den

aktuelle tid er indstillet. Kun den

aktuelle tid fremkommer pd displayet.

1. Fjern midterste sektions plade fra
ovnen. Kun efter fjernelsen af den
midterste sektions plade vil
ovntimeren fungere i indstilling for
enkelt stor sektion.
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2. Teend ovnen ved at bergre D tasten N&r booster-indstillingen er
I to sekunder. _ lavet, arbejder ovnen i

3. Nar ovnen er teendt, vil den fgrste maksimal effekt for at n
funktion, der er seeregen til den indstillede temperatur.

tilberedning i den enkelte store N&r den indstillede

sektion, blive vist. temperatur er néet,a& vil

= [HH " : symbolet forsvinde. Booster-
D I “:"] indstillingen er aktiv for de

Pko. Varmluft

funktioner, den EEE er vist,

4. Indstil de_n VJ”SKEd_e nar ‘C knappen bergres to
madlavningsfunktion ved at bergre gange.

A/ tasterne.

9. For koge-/stegetid, tryk p& © tasten

B ‘”@ l I[][I én gang og rulle til

»Madlavningstid« pa tekstdisplayet.
2l symbol blinker samtidigt.

Ventilator opy,

5. Hvis du vil &&ndre temperaturen,
skal du bergre °C én gang for at =) |E|l:|t M’@ I I["]
&bne temperaturdisplayet. C oge i

symbolet blinker pa displayet, og

sTemperatur« vil blive vist. 10.Bergr A/~ taster for at indstille

den gnskede madlavningstid og

FRRE . bekraeft indstillingen ved at bergre
D I I[][I [“I tasten. N&r tilberedningstiden er

Nampera i indstillet, vil 2l symbolet lyse
6. Indstil den gnskede temperatur ved konstant.
at bergre ~/A~ tasterne. Nar den 11.For slut for tilberedningstid, bergr
snskede veerdi er ndet, bekreeft (® med korte intervaller, indtil
temperaturen ved at bergre »Koge/stege sluttid« vises pd
tasten. tekstdisplayet. =l symbol blinker
7. For Booster-indstilling, tryk pa ‘C samtidigt.
knappen to gange for at aktivere
booster-indstillingen. Advarslen = R0 t:':@ I ”][I
»Booster passiv« og =8 symbolet Koge/stegesiotid

fremkommer pa displayet.
8. tryk pa en vilkarlig s eller A tast
for at aktivere booster-indstillingen.

12.Bergr A/~ tasterne for at indstille
den gnskede slut pd madlavningstid,
og bekreeft indstillingen ved at

Advarslen "Booster aktiv” og E& bergre tasten. Nar slut p3
symbolet fremkommer pa displayet. madlavnigstid er indstillet, lyser =
Bekraeft indstillingen ved at bergre konstant.

“ 13.Seet retten ind i ovnen og luk l&gen.

14.N&r madlavningsfunktion,
temperatur, tid og slut pa
madlavningstid er passende, bergr
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Dl tasten i to sekunder for at starte
tilberedning.
» » Standby« vil fremkomme pa
displayet. Ovntimeren udregner
automatisk starttiden for
tilberedningen ved at trazkke
tilberedningstiden fra den sluttid, som
du har indstillet.
15.Den valgte betjeningstilstand
aktiveres, nar starttiden for
tilberedning oprinder. »Madlavning«
fremkommer p& displayet, og ovnen
varmes op til den indstillede
temperatur. Den bevarer denne
temperatur, indtil tilberedningstiden
er ovre. Ovnlampen er taendt i en vis
tid under madlavningsprocessen.

mAlle segmenter af symbol for]
indvendig ovntemperaturl
vil taende, nar ovnen nar den
indstillede temperatur.

N&r ovnlagen &bnes, vises
»Lagen 8ben« advarslen
og/eller = symbolet
fremkommer pa displayet.

16.N&r madlavningen er fuldfert, vises
»God appetit« og “Tryk pa start for
at fortsaette” pa displayet og
alarmsignalet hgres.

17.For at stoppe alarmsignalet skal du
blot bergre en vilkarlig tast. Ovnen
slukkes automatisk.

18.Hvis du gnsker, at ovnen fortsaetter
med at kgre, tryk pd DIl tasten i to
sekunder. Ovnen vil fortsat kgre i en
ubegranset tid.

Hvis du gnsker at annullere
den halvautomatiske eller
automatiske
programmering, nar du har
indstillet dem, skal du
nulstille tilberedningstiden.
Du kan ogsé slukke ovnen

ved at bergre CD tasten.

Bruge ovnen kun som en gverste eller
nederste sektion
Manuel betjening
Under manuel betjening vil ovnen kgre
uafhaengigt af tilberedningstiden efter
valg af funktion og temperatur. Ovnen
slukker ikke automatisk, nar
tilberedningen er slut. Den skal
slukkes af brugeren.
Ovnen vender tilbage til standby display
efter den taendes for fgrste gang og den
aktuelle tid er indstillet. Kun den
aktuelle tid fremkommer pd displayet.
1. Anbring pladen for den midterste
sektion i huset mellem den 3. og
den 4. rille.

Hvis den midterste sektions
plade ikke indsaettes, vil
ovntimeren arbejde som en
hel enkelt sektion.

2. Tezend ovnen ved at bergre (U tasten
i to sekunder.

3. N&r ovnen er taendt, vil den fgrste
funktion, der er szeregen til
tilberedning i den gverste sektion,
blive vist.

B @] | |0

Ventilator opy, |

4. BergrB en gang for at aktivere den
nedre sektion af ovnen.

®symbolet vises ved siden af den aktive

ovnsektion. Temperatur indstilling og

fgrste trin til tilberedning for bade gvre
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og nedre ovnsektion gentages pa
samme made. (I billeder vises nedre
ovn som valgt )

@] (@] ]}
& “L‘EWL'””

Hver gang du bergrer &
tast, vil kun nedre sektion,
bade nedre og gvre
sektioner og gvre sektion
blive henholdsvist aktiveret.

5. Indstil den gnskede
madlavningsfunktion ved at bergre
A/~ tasterne.

.- '
5 I,ml | Hi0

6. Hvis du vil &ndre temperaturen,
skal du bergre “C én gang for at
&bne temperaturdisplayet. ’
symbolet blinker pa displayet, og
»Temperatur« vil blive vist.

* 55 L& 0

Temperatur |

7. Indstil den gnskede temperatur ved
at bergre A/~ tasterne. Nar den
gnskede vaerdi er ndet, bekraeft
temperaturen ved at bergre
tasten.

8. Sat retten ind i ovnen og luk lagen.

9. N&r madlavningsfunktion og
temperaturvaerdier er passende,
bergr Pl tasten i to sekunder for at
starte tilberedning. Tilberedning
starter, og »Madlavning« vil
fremkomme pd displayet.

“[] (2 | {00

E E'U Hoge/stege |

» Ovnen varmer op til den indstillede
temperatur.
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Alle segmenter af symbol for
indvendig ovntemperaturﬂtvil
taende, ndr ovnen nar den
indstillede temperatur.

N&r ovnlagen &bnes, vises
»Lagen 8ben« advarslen
og/eller = symbolet
fremkommer pa displayet.

10.N&r madlavningsprocessen er
feerdig, bergr DIl tasten igen i to
sekunder for at slutte tilberedning.

nr
= =10

Nar du kun bruger den gvre
eller den nedre sektion til
madlavning, skal den
ubrugte sektion vaere tom,
da den bliver varm.

Halvautomatisk funktion
I halvautomatisk funktion kan du
justere tidsperioden, i lgbet af hvilken
ovnen vil fungere (tilberedningstiden).
Ovnen vender tilbage til standby display
efter den taendes for fgrste gang og den
aktuelle tid er indstillet. Kun den
aktuelle tid fremkommer pd displayet.
1. Anbring pladen for den midterste
sektion i huset mellem den 3. og
den 4. rille.

Hvis den midterste sektions
plade ikke indsaettes, vil
ovntimeren arbejde som en
hel enkelt sektion.

2. Tezend ovnen ved at bergre (U tasten
i to sekunder.

3. N&r ovnen er taendt, vil den fgrste
funktion, der er szeregen til



tilberedning i den gverste sektion,
blive vist.

pa tekstdisplayet. I?l symbol blinker
samtidigt.

B 5] | 100

. |

Ventilator opv.

| [#I000

EE‘Dt ™ Koge/stegetid: i

4. BergrB en gang for at aktivere den
nedre sektion af ovnen.
®symbolet vises ved siden af den aktive
ovnsektion. Temperatur indstilling og
fgrste trin til tilberedning for bade gvre
og nedre ovnsektion gentages pa
samme made. (I billeder vises nedre
ovn som valgt.)

=] (@] |}
IB[P FEMN!V.I[][I |

Hver gang du bergrer &
tast, vil kun nedre sektion,
bade nedre og gvre
sektioner og gvre sektion
blive henholdsvist aktiveret.

5. Indstil den gnskede
madlavningsfunktion ved at bergre
A/~ tasterne.

@ (.. '
- rml | HI0

6. Hvis du vil &ndre temperaturen,
skal du bergre “C én gang for at
&bne temperaturdisplayet. ?
symbolet blinker pa displayet, og
»Temperatur« vil blive vist.

® [ :
S ﬁml O

7. Indstil den gnskede temperatur ved
at bergre A/~ tasterne. Nar den
gnskede vaerdi er ndet, bekraeft
temperaturen ved at bergre
tasten.

8. For koge-/stegetid, tryk p& ( tasten
én gang og rulle til "Madlavningstid”

9.

10.
11.

Bergr A/~ taster for at indstille
den gnskede madlavningstid og
bekraeft indstillingen ved at bergre
tasten. Nar tilberedningstiden er
indstillet, vil 2l symbolet lyse
konstant.

Seet retten ind i ovnen og luk l&gen.
Nar madlavningsfunktion og
temperaturvaerdier er passende,
bergr Pl tasten i to sekunder for at
starte tilberedning. Tilberedning
starter, og »Madlavning« vil
fremkomme pa displayet. ™ vil
symbolet forsvinde, mens Pl
symboler fremkommer pé& displayet.

(@

| =] 0

5
nulig Kogo/stoge 00:30

» Ovnen varmes op til den indstillede
temperatur og vil bevare denne
temperatur, indtil slut pa den
tilberedningstid, du har valgt.

Alle segmenter af symbol for

|
indvendig ovntemperatur  vil
taende, ndr ovnen nar den
indstillede temperatur.

N&r ovnlagen &bnes, vises
»Lagen 8ben« advarslen
og/eller = symbolet
fremkommer pa displayet.

12.

Nar madlavningen er fuldfert, vises
»God appetit« og “Tryk pa start for
at fortsaette” pa displayet og
alarmsignalet hgres.
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13.For at stoppe alarmsignalet skal du
blot bergre en vilkarlig tast. Ovnen
slukkes automatisk.

14.Hvis du gnsker, at ovnen fortsaetter
med at kgre, tryk pd DIl tasten i to
sekunder. Ovnen vil fortsat kgre i en
ubegraenset tid.

Nar du kun bruger den gvre
eller den nedre sektion til
madlavning, skal den
ubrugte sektion vaere tom,
da den bliver varm.

Hvis du gnsker at annullere
den halvautomatiske eller
automatiske
programmering, nar du har
indstillet dem, skal du
nulstille tilberedningstiden
Du kan ogsé slukke ovnen
ved at bergre D tasten.

Fuldautomatisk funktion

| fuldautomatisk funktionstilstand kan

du justere madlavningstiden og slut pa

madlavningstiden.

Ovnen vender tilbage til standby display

efter den taendes for fgrste gang og den

aktuelle tid er indstillet. Kun den

aktuelle tid fremkommer pd displayet.

1. Anbring pladen for den midterste
sektion i huset mellem den 3. og
den 4. rille.

Hvis den midterste sektions
plade ikke indsaettes, vil
ovntimeren arbejde som en
hel enkelt sektion.

2. Tezend ovnen ved at bergre (U tasten
i to sekunder.

3. N&r ovnen er taendt, vil den fgrste
funktion, der er szeregen til
tilberedning i den gverste sektion,
blive vist.

37/DA

= [1a0

le] 10

Vonﬁlutor opv.

4. Ber@r en gang for at aktivere den
nedre sektion af ovnen.
™ symbolet vises ved siden af den aktive
ovnsektion. Temperatur indstilling og
fgrste trin til tilberedning for bade gvre
og nedre ovnsektion gentages pa
samme made. (I billeder vises nedre
ovn som valgt )

- le_n?m!vwl[ll-l

Hver gang du bergrer &
tast, vil kun nedre sektion,
bade nedre og gvre
sektioner og gvre sektion
blive henholdsvist aktiveret.

5. Indstil den gnskede
madlavningsfunktion ved at bergre
A/~ tasterne.

£ 0] "o |

6. Hvis du vil &ndre temperaturen,
skal du bergre C én gang for at
&bne temperaturdisplayet. °C
symbolet blinker pa displayet, og
»Temperatur« vil blive vist.

T ) N
8 1D

7. Indstil den gnskede temperatur ved
at bergre A/~ tasterne. N&r den
gnskede vaerdi er ndet, bekraeft

Temperatur |

tasten.

8. For koge-/stegetid, tryk p& ( tasten
én gang og rulle til
»Madlavningstid« pa tekstdisplayet.
12l symbol blinker samtidigt.



© [ (&I

EE‘Dt P Koge-/stegetid:

9. Bergr A/~ taster for at indstille
den gnskede madlavningstid og
bekraeft indstillingen ved at bergre
(] tasten. N&r tilberedningstiden er
indstillet, vil Pl symbolet lyse
konstant.

10.For slut for tilberedningstid, bergr

(® med korte intervaller, indtil

»Koge/stege sluttid« vises pd

tekstdisplayet. = blinker samtidigt.

* (] &l | H
EEDE 134 Koge/stege slutid
11.Bergr A/~ tasterne for at indstille

den gnskede slut pd madlavningstid,

og bekreeft indstillingen ved at
bergre tasten. Nar slut pa
madlavnigstid er indstillet, lyser =l
konstant.

12.Seet retten ind i ovnen og luk l&gen.

13.N&r madlavningsfunktion,
temperatur, tid og slut pa
madlavningstid er passende, bergr
Pl tasten i to sekunder for at starte
tilberedning.

» » Standby« vil fremkomme pa

displayet. Ovntimeren udregner

automatisk starttiden for

tilberedningen ved at trazkke

tilberedningstiden fra den sluttid, som

du har indstillet.

14.Den valgte betjeningstilstand
aktiveres, nar starttiden for
tilberedning oprinder. »Madlavning«
fremkommer p& displayet, og ovnen
varmes op til den indstillede
temperatur. Den bevarer denne
temperatur, indtil tilberedningstiden
er ovre. Ovnlampen er teendt i en vis
tid under madlavningsprocessen.

Alle segmenter af symbol fon
indvendig ovntemperaturl
vil taende, nar ovnen nar den
indstillede temperatur.

N&r ovnlagen &bnes, vises
»Lagen 8ben« advarslen
og/eller = symbolet
fremkommer pa displayet.

15.N&r madlavningen er fuldfert, vises
»God appetit« og “Tryk pa start for
at fortsaette” pa displayet og
alarmsignalet hgres.

16.For at stoppe alarmsignalet skal du
blot bergre en vilkarlig tast. Ovnen
slukkes automatisk.

17.Hvis du gnsker, at ovnen fortsaetter
med at kgre, tryk pd Pll tasten i to
sekunder. Ovnen vil fortsat kgre i en
ubegraenset tid.

Nar du kun bruger den gvre
eller den nedre sektion til
madlavning, skal den
ubrugte sektion vaere tom,
da den bliver varm.

Hvis du gnsker at annullere
den halvautomatiske eller
automatiske
programmering, nar du har
indstillet dem, skal du
nulstille tilberedningstiden.
Du kan ogsé slukke ovnen
ved at bergre D tasten.

Bruge den gverste og nederste
sektion samtidigt

Manuel betjening

Under manuel betjening vil ovnen kgre
uafhaengigt af tilberedningstiden efter
valg af funktion og temperatur. Ovnen
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slukker ikke automatisk, nar
tilberedningen er slut. Den skal
slukkes af brugeren.

Ovnen vender tilbage til standby display
efter den taendes for fgrste gang og den
aktuelle tid er indstillet. Kun den
aktuelle tid fremkommer pd displayet.

1.

Anbring pladen for den midterste
sektion i huset mellem den 3. og
den 4. rille.

Hvis den midterste sektions
plade ikke indsaettes, vil
ovntimeren arbejde som en
hel enkelt sektion.

Teaend ovnen ved at bergre D tasten
i to sekunder.

kan du veelge Grill og
blaeserunderstgttet funktion.

Nar funktionen er valgt, kan
»Temperatur« og »Madlavningstid«
indstilles separat for hver ovnsektion.
For disse indstillinger, vil e symbolet
for at aktive kogefunktion blinke.

B0 | 0
": []b | Fyld grill ! Venilator opy,
6. Hvis du vil @&ndre temperaturen |

den gverste sektion, skal du bergre
°C tasten én gang for at 8bne
temperaturdisplayet for den gverste
sektion. | temperaturdisplayet for
den valgte ovnsektion vil °C symbolet

3. N&r ovnen er teendt, vil den fgrste blinke og »Temperatur« vil blive vist.
funktion, der er szeregen til Fi] N -
tilberedning i den gverste sektion, ﬂﬂ I:j I I["-I
blive vist. |BCk Temperatur |

7. Indstil den gnskede temperatur ved

&1}

JERRI

Ventilotor opy,

4.

Hver gang du bergrer &
tast, vil kun nedre sektion,
bade nedre og gvre
sektioner og gvre sektion
blive henholdsvist aktiveret.

Aktivér begge sektioner ved at
bergre B tasten to gange. ™
symbolet vises ved siden af hver
ovnsektion.

B0 Te] | |0

H[Ib {1 Ventilator opv. jm Ventilator opy,

5.

Bergr A/ns tasterne for at veelge
den passende kogefunktion blandt
dem, der indstilles for begge
ovnsektioner. For eksempel for at
grille i den gverste og bage
wienerbrgd i den nederste sektion

39/DA

at bergre A/~ tasterne. Nar den
gnskede vaerdi er naet, bekraeft
temperaturen ved at bergre . °C
symbolet lyser konstant, og ™
symbolet for den aktive kogesektion
vil blinke.

" ] T 1 400
":[]t Temperatur i
8. For at @ndre temperaturen i den

nederste sektion, aktivér
temperaturvisning for den nederste
sektion ved at bergre ] tasten.
Ovnbunds ™ symbol blinker.

@l

i ] | 0

IE []t ( | Fuldgril m Vontiltor op. |

9.

Bergr ‘C én gang for at bne
temperaturdisplayet for den
nederste sektion. |
temperaturdisplayet for den valgte



ovnsektion vil 'C symbolet blinke og
»Temperatur« vil blive vist.

= 3 e | )
il VNDI 1

10.Indstil den gnskede temperatur ved
at bergre A/~ tasterne. Nar den
gnskede vaerdi er ndet, bekraeft
temperaturen ved at bergre [4] °C
symbolet lyser konstant, og ™
symbolet for den aktive kogesektion
vil blinke.

Hvis du gnsker at a&endre

temperaturindstilling mens
du bruger de to dele pé
samme tid, kan forskellen
mellem sektionerne ikke
vaere mere end 80 °C, da

sektionerne vil blive pavirket
af hinandens temperatur.

11.Seet retten ind i ovnen og luk l&gen.

12.N&r madlavningsfunktion og
temperaturvaerdier er passende,
bergr Pl tasten i to sekunder for at
starte tilberedning. Tilberedning
starter, og »Madlavning« vil
fremkomme pa displayet. ™ vil
symbolet forsvinde, mens Pl

symboler fremkommer pé& displayet.

© 7 (5] 1400

IEE' |/ Fuld grill [ Ventilator opv.

Alle segmenter af symbol for

indvendig ovntemperatur
vil taende, nar ovnen nar den

indstillede temperatur.

N&r ovnlagen &bnes, vises
»Lagen 8ben« advarslen
og/eller = symbolet
fremkommer pa displayet.

13.N&r madlavningsprocessen er
feerdig, bergr DIl tasten igen i to
sekunder for at slutte tilberedning.

= lemr (=] |
IE :-'lt ™ Fuld gl jm. Vontilator opy. |

Halvautomatisk funktion
I halvautomatisk funktion kan du
justere tidsperioden, i lgbet af hvilken
ovnen vil fungere (tilberedningstiden).
Ovnen vender tilbage til standby display
efter den taendes for fgrste gang og den
aktuelle tid er indstillet. Kun den
aktuelle tid fremkommer pd displayet.
1. Anbring pladen for den midterste
sektion i huset mellem den 3. og
den 4. rille.

Hvis den midterste sektions
plade ikke indsaettes, vil
ovntimeren arbejde som en
hel enkelt sektion.

2. Tezend ovnen ved at bergre (U tasten
i to sekunder.

3. N&r ovnen er taendt, vil den fgrste
funktion, der er szeregen til
tilberedning i den gverste sektion,
blive vist.

“ [80] "le] | 00

Ventilator opy.

Hver gang du bergrer &
tast, vil kun nedre sektion,
bade nedre og gvre
sektioner og gvre sektion
blive henholdsvist aktiveret.

4. Aktivér begge sektioner ved at
bergre i tasten to gange. ™

40/DA



symbolet vises ved siden af hver 8. For at @ndre temperaturen i den
ovnsektion. nederste sektion, aktivér
temperaturdisplayet for den
= [0} “@ l II][] nederste sektion ved at bergre
J2lH§ F\‘E[-]V,,.mm,.,,,,,, Ventilator opi. tasten. Ovnbunds ™ symbol blinker.
5. Bergr A/~ tasterne for at veelge a7 e Il
den passende kogefunktion blandt ﬂ"?g_ v@ I I["'I
dem, der indstilles for begge == [ Fuld el Veiotrop.
ovnsektioner. For eksempel for at 9. Bergr °C én gang for at bne
grille i den gverste og bage temperaturdisplayet for den
wienerbrgd i den nederste sektion nederste sektion. |
kan du veelge Grill og temperaturdisplayet for den valgte
bleeserunderstgttet funktion. ovnsektion vil C symbolet blinke og
Nar funktionen er valgt, kan »Temperatur« vil blive vist.
»Temperatur« og »Madlavningstid« N
indstiﬁes separagt for hver ovngsektion. = i F[_(‘.‘KJ—-’_I I I[" I
For disse indstillinger, vil I symbolet |H]t "kr,.mpmm, B |
for at aktl\{? kogefunktion blinke. 10.Indstil den gnskede temperatur ved
0 Tl i , at bergre A/~ tasterne. Nar den
E;EH: :Ed !I\Il:";-] gnskede vaerdi er ndet, bekraefto
: = Wil Ve op : temperaturen ved at bergre [, C
6. Hvis du vil aendrg temperaturen i symbolet lyser konstant, og ™
9en pverste sektion, skal du bergre symbolet for den aktive kogesektion
C tasten én gang for at abne vil blinke.
temperaturd|splayet fqr den gverste Hvis du ansker at sendre
sektion. | temperaturdisplayet for . -
e temperaturindstilling mens
den valgte ovnsektion vil Csymbolet du b q o
. S u bruger de to dele pa
blinke og »Temperatur« vil blive vist. samme tid, kan forskellen
S . mellem sektionerne ikke
E'E% rm I I[][] ‘ veere mere end 80 °C, da
Tomperatr / sektionerne vil blive pavirket
7. Indstil den gnskede temperatur ved af hinandens temperatur.
at berore A/ tasterne. Nar den 11.For tilberedningstid af den
onskede vaerdi er naet, bekraeft aktiverede nederste sektion af
temperaturen ved at bergre V1. C ovnen, bergr ® tasten én gang og
symbolet lyser konstant, og ™ rul til “Madlavningstid” p&
symbolet for den aktive kogesektion tekstdisplayet. Samtidigt blinker I
vil blinke. Symbo[er.
il =

T 1 W0

Temperatur

—_

il
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12.Bergr A/~ taster for at indstille
den gnskede madlavningstid og
bekraeft indstillingen ved at bergre
tasten. Nar tilberedningstiden er
indstillet, vil 12l symboler blive vist
p& skeermen konstant.

13.For tilberedningstid af den anden
gverste sektion, skal du fgrst
aktivere sektionen ved at bergre [].
™ symbolet for den gverste sektion
blinker. Derefter bergr O tasten én
gang og rul til "Madlavningstid" pa
tekstdisplayet. Samtidigt blinker 2l
symboler.

14.Indstil den gnskede madlavningstid
for den gverste sektion ved at
bergre A/~ taster, og bekraeft med
(] tasten. N&r tilberedningstiden for
den gverste sektion er indstillet, vil
[Pl symboler blive vist p& skaermen
konstant.

15.Seet retten ind i ovnen og luk l&gen.

16.N&r madlavningsfunktion,
temperatur og tid er passende,
bergr Dl tasten i to sekunder for at
starte tilberedning. Tilberedning
starter, og o symboler forsvinde,
mensP symboler fremkommer p&
displayet.

Den indstillede tilberedningstid vises

ved enden af tekstskaermen. Her kan

du fglge den resterende

tilberedningstid.

gz &) | 0
|85 g (1™ Fuld gril j Ventilator opy. 00:30!

» Ovnen varmes op til den indstillede
temperatur og vil bevare denne
temperatur indtil slut p& den korte
tilberedningstid.

Alle segmenter af symbol for
indvendig ovntemperaturﬂvil
taende, ndr ovnen nar den
indstillede temperatur.

N&r ovnlagen &bnes, vises
»Lagen 8ben« advarslen
og/eller = symbolet
fremkommer pa displayet.

17.Néar den korte tilberedning er slut,
vises »God appetit« og “Tryk pa
start for at fortsaette” henholdsvis
pa displayet og alarmsignalet hgres.

18.Tag maden ude af ovnen, nar
tilberedningstiden er over. Nar du
lukker l&gen igen, vil tilberedning i
den anden sektion med leengere
tilberedningstid fortsaette.

19.Né&r den lange madlavningsproces
er feerdig, vises »God appetit« og
“Tryk pé start for at fortsaette”
henholdsvis pa displayet og
alarmsignalet hgres.

20.For at stoppe alarmsignalet skal du
blot bergre en vilkarlig tast. Ovnen
slukkes automatisk.

21.Hvis du gnsker, at ovnen fortsaetter
med at kgre, tryk pa Pl tasten i to
sekunder. Ovnen vil fortsat kgre i en
ubegranset tid.

Hvis du gnsker at annullere

den halvautomatiske eller
automatiske
programmering, nar du har
indstillet dem, skal du
nulstille tilberedningstiden.
Du kan ogsé slukke ovnen
ved at bergre (D tasten i to
sekunder.
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Sadan slukkes den elektriske ovn
Ber@r@ tasten i 2 sekund for at slukke
ovnen.

Anvendelse af tastelas

Du kan forhindre, at der pilles ved
ovnen ved at aktivere
tastel&sfunktionen.

Tasteldsen kan bruges, nar
ovnen er i standby.

Aktivering af tastelas

1. Bergr © tasten med korte
intervaller, indtil »Tastel8s passiv«
vil fremkomme pa displayet.

m

Tastelds akfiv ':‘P:

i symbolet blinker.

2. Aktiver tastelésen ved at bergre et
tilfeeldigt A/~ symbol en gang.
tasteldsen aktiveres, »Tastelds
aktiv« vil fremkomme pd displayet.
= symbol fortseetter med at blinke.

3. Bergr{<for at bekreefte
indstillingen.

» Teksten forsvinder, og E symbolet

blinker konstant.

Undtaget A/sv taster, fungerer
andre ovntaster ikke, nar
tasteldsfunktionen er aktiveret.

Deaktivering af tastelas

1. Deaktiver tasteldsen ved at bergre
et tilfeeldigt A/~ symbol en gang.
“Tastelds passiv” vil fremkomme pa
displayet.

indstillingen.

o

Tustelds possiv : ,é'

» Tasteldsen er deaktiveret, og E
symbolet forsvinder fra displayet.
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Anvendelse af uret som alarm

Du kan bruge produktets timer til
enhver advarsel eller reminder udover
madlavningsprogrammet.
Alarmklokken har ingen indflydelse pa
ovnens funktioner. Den bruges kun
som en advarsel. For eksempel er dette
brugbart, hvis du vil vende maden i
ovnen pd et bestemt tidspunkt. Urets
alarm vil give et signal, nar den stillede
tid er gdet.

Den maksimale alarmtid er 23
timer og 59 minutter.

Indstilling af alarmen:
oo~
rm

1. Bergr ® tasten med korte
intervaller, indtil symbolet vises pd
displayet. LA symbol begynder at
blinke

2. Bergr A/~ tasterne for at indstille
den gnskede madlavningstid, og
bekraeft indstillingen ved at bergre
[ tasten. LA symbolet forbliver
teendt, efter alarmtiden er indstillet.

3. Alarmen lyder, nar alarmtiden er
udlgbet.

4. Tryk pa en hvilken som helst knap
for at stoppe alarmen.

Annullering af alarmen:

1. Bergr ® tasten med korte
intervaller, indtil 2 symbolet
fremkommer pa displayet.

2. Bergr~~ tast, indtil "00:00" vises pa
displayet, og bekraeft indstillingen
ved at bergre [ tasten.

» Alarmen er annulleret, og A\

symbolet forsvinder.

Indstilling af lysstyrke

Lysstyrken kan kun indstilles, nar

ovnen er i standby.

Alo




1.

Bergr O tasten med korte
intervaller, indtil »Lysstyrke« vil
fremkomme pa displayet. $&
symbolet blinker p& displayet.

o e

lys 5

Der er 5 lysstyrkeniveauer, 1,2,3,4
0g 5. Bergr A/~ tasterne for at
vaelge det gnskede niveau.
Bergr /I for at bekreefte
indstillingen.

Lysstyrkeniveauet
formindskes for at spare
energi, nar ovnen er slukket.
Det kommer tilbage til det
indstillede niveau, nar der
teendes for ovnen.

» Det vender tilbage til standby display.
Kun den aktuelle tid fremkommer p&
displayet.

Indstilling af lydstyrke

Lydstyrken kan kun indstilles, nér
ovnen er i standby.

1.

Bergr ® tasten med korte
intervaller, indtil€J» symbolet
fremkommer pa displayet. Symbolet
blinker pa displayet.

o

Volumen; hej

3.

Der er 2 lydstyrkeniveauer, »Volume
lav« og »Volumen hgj«. Bergr A/
tasterne for at veelge det gnskede
niveau.

indstillingen.

» Det vender tilbage til standby display.
Kun den aktuelle tid fremkommer p&
displayet.

Indstilling af sprog
Sproget kan kun indstilles, nar ovnen
er i standby.

1.

Bergr ® tast, indtil du seri:=
symbolet i menuen Indstillinger.

o

Longuage: English |

2.

3.

4.

= symbolet blinker pa displayet, og

det indstillede sprog vil blive vist.
Bergr A/ss tasterne for at veelge
det gnskede sprog.

Bergr ] for at bekraefte
indstillingen.

» Det vender tilbage til standby display.
Kun den aktuelle tid fremkommer p&
displayet.

Indstilling af den aktuelle tid

Den aktuelle tid kan kun indstilles, nar
ovnen er slukket. Hvis du vil @&ndre
tiden, som blev indstillet under den
farste opsaetning:

1.

Bergr O tasten med korte
intervaller, indtil »Indstil den
aktuelle tid« vil fremkomme pa
displayet. Time-feltet og (® symbolet
blinker pa displayet.

AR eliel )
mo -

Indstil dag tid \

Indstil timer med A/~ tasterne.
Bergr [ for at bekraefte
indstillingen.

Minutter-feltet og ® symbolet
blinker. Indstil minutter med A/~
tasterne. Bergr [ for at bekraefte
minutterne.

LAn I
- -

Indstil dog tid i

» Det vender tilbage til standby display.
Kun den aktuelle tid fremkommer p&
displayet.
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For enkelt stor sektion Bagning og
| “]D stegning
Nar du dbner ovnlagen, hvis der
Tabel over koge-/stegetider er madlavning tips tilgaengelige

pa glas ovndgren, disse finder
anvendelse for den faelles hele
afsnittet.

1. rist i ovnen er den nederste
rist.
Antal Tilbehgr, der | Driftsmade | Hyldeposition Tilberedningstid
bageplader kan anvendes (°c) [ca. i min.)

Kageriform | En Kageform pé = 2 180 40... 50
bageplade rist**

Tiderne i dette skema er
vejledende. Tiderne kan variere
afhaengig af madens
temperatur, tykkelse, type og
dine madlavningspraferencer.

En Almindelig 150 7535
bageplade bradepande*

3 1-Dyb
bageplader | bradepande*
3-Almindelig
bradepande*
5.
Bageplade*

En Rund
bageplade springform
med en
diameter pa
26 cm pé
rist™*
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3 1-
bageplader | Bageplade*
3-Almindelig
bradepande*
5-Dyb
bradepande*

2
bageplader Bageplade*
5-Almindelig

En Almindelig
butterdej bageplade bradepande*

3

bageplader Bageplade*
3-Almindelig
bradepande*

2 1-Almindelig
bageplader | bradepande*
B lade*
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' Bof (hel) / Almindelig
Steg bradepande* 250/max

250/max

bradepande* 250/max
58 180 ...

Almindelig
bradepande* 250/max

En Almindelig
bageplade bradepande*

Madvare Antal Tilbehgr, der | Driftsmade | Hyldeposition | Temperatur | Tilberedningstid
bageplader kan anvendes (°C) [ca. i min.)

Rund
springform
med en
diameter pa
26 cm pé
rist™*

L ewe ] v [ EL 03w ma
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Bageplade*
3-Almindelig
*

Tyrkiet En Almindelig 25 min.
(Skivet] bageplade bradepande* 250/max
s& 180

Der foreslas forvarme til al slags mad.
* Tilbeharet leveres muligvis ikke sammen med produktet.
** Tilbehgret leveres ikke sammen med produktet. Tilbehpret er kommercielt ti

Kun til gverste sektion Bagning og stegnin
Madvare Antal Tilbehgr, der Driftsma&de | Hyldeposition | Temperatur | Tilberedningstid
o _—

En Almindelig
bageplade bradepande*

@ 4 150 35..45

Rig En Almindelig @ 4 190 35...45
butterdej bageplade bradepande*

Tyrkiet En Almindelig @ 4 25 min. 150 ... 210
(Skivet) bageplade bradepande* 250/max
s8 180 ...
190

Der foreslas forvarme til al slags mad.
* Tilbehgret leveres muligvis ikke sammen med produktet.
** Tilbehgret leveres ikke sammen med produktet. Tilbehgret er kommercielt tilgaengeligt.

Pko varmluft

Undlad at &bne lagen under
Skift ikke madlavning i "@ko varmluft”.
madlavningstemperaturen,
efter at madlavningen er startet
i "Pko varmluft”.
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Antal bageplader Tilbehgr, der Hyldeposition Tilberedningstid
2 il
En bageplade Almindelig 200 30 .35
bradepande*

Rig butterdej | Enbageplade Almindelig -
%

Tilberedelsesskema til kontrol af at kontrollere produktet for

retter [For enkelt stor sektion) kontrolinstitutterne

Retter i dette skema tilberedes efter 1. rist i ovnen er den nederste
EN 60350-1, hvilket ggr det nemmere 0 rist.

Tilbehgr, der | Driftsmade | Hyldeposition Tilberedningstid
bageplader kan anvendes (°C) (ca. i min.)
En Almindelig O] 3 140 20...30
bageplade bradepande*

3 1-Almindelig
bageplader bradepande*
3
Bageplade*
5-Dyb
bradepande*

bradepande*
3-Almindelig
bradepande*
5a
Bageplade*
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bageplade springform
med en
diameter pa
26 cm pa

bageplade metalform
med en
diameter pa
20 cm pa
rist**

2 1-Rund sort
bageplader metalform
med en
diameter pa
20 cm pa
rist**
3-Rund sort
metalform
med en
diameter pa
20 cm pd
bageplade**

Tips til at bage kager * Hvis kagen er for mgrk ovenpa,

e Hvis kagen er for tgr, skru op for placer den pé en lavere hylde,
temperaturen med ca. 10 °C og seenk temperaturen og forgg
forkort bagetiden. bagetiden.

e Hvis kagen er fugtig, brug mindre * Hvis den er bagt godt indvendigt
vaeske eller seenk temperaturen med klistret uden, brug mindre
med 10°C. vaeske, saenk temperaturen og

forgg bagetiden.
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Tips til bagning af butterdej

® Hvis butterdej kagen er for tgr,
skru op for temperaturen med ca.
10 °C og forkort bagetiden. Fugt
dejlagene med en sovs lavet af
maelk, olie, &g og youghurt.

e Hvis det tager for lang tiden at bage
butterdejen, sgrg for at
butterdejens tykkelse ikke gar ud
over bakkens dybde.

e Hvis den gverste side af butterdejen
brunes, men den nederste del ikke
bages, sa sgrg for, at meengden af
sovs, du har brugt til butterdejen,
ikke er for stor pd butterdejens
bund. Prgv at sprede sovsen jeevnt
mellem dejlagene og ovenpa pa
butterdejen for en jsevn bruning.

Bag butterdejen i
overensstemmelse med de
anvisninger og den temperatur,
der star i bagetabellen. Hvis
den nederste del stadig ikke
brunes nok, skal den placeres
pa hylden et trin laengere nede i

ovnen naeste gang.

Tips til tilberedning af grgntsager

e Hvis grgntsagsretten lgber tgr for
saft og bliver for tgrt, skal den
tilberedes i en pande med &g i
stedet for i en bakke. Lukkede
beholdere vil holde pd rettens saft.

e Hvis en grgntsagsret ikke bliver
tilberedt, skal grgntsagerne koges
p& forhdnd eller tilberedes som
ddsemad og derefter puttes i ovnen.

Faerdigretter funktioner

Sadan vaelges faerdigretter
funktionerne

Menuen Fardigretter indeholder
programmer med maltider, der er lavet
af professionelle kokke og er lagret i
betjeningsenhedens hukommelse.

51/DA

| denne menu indstilles temperatur,
hyldeposition, vaegt og
madlavningsfunktionerne automatisk.
Du kan zndre vaegt og
madlavningstiden alt efter dit maltid og
din smag. Faerdigretter menuer findes
ved kombinationer af enkelt stor
sektion, nederste sektion og nedre-
gvre sektion.
For at veelge feerdigretter funktioner:
1. Bergr D tasten for at teende for
ovnen.
Hvis pladen for den midterste sektion
er sat i, nar ovnen er taendt, vil den
farste funktion, der er seeregen til
tilberedning i den gverste sektion, blive
vist.

Hver gang du bergrer &

tast, vil kun nedre sektion,
bade nedre og gvre
sektioner og gvre sektion
blive henholdsvist aktiveret.
Feerdigretter menuer findes
ved kombinationer af enkelt
stor sektion, nederste
sektion og nedre-gvre

sektion.

2. BergrBtast for at veelge sektionen,
du vil bruge til tilberedning.

3. Bergr M tasten for at veelge
Feerdigretter funktionens display.
Hovedmenu vil blive vist pd
skaermen i dette trin.

[0 =e

CakesSbreads&tarss i

4. Bergr A/~ tasterne for at veelge
den gnskede hovedmenu

5. Bergrltasten for at bekraefte den
hovedmenu, du har valgt.

6. Bergr A/~ tasterne for at veelge
retten (Smakager, Kage, Lille kage,
osv.).




TIOFEIHD e

Du kan kun andre veegten
Walnut cookies |

for de retter, som har en
7. Inden madlavningen startes | angivet vaegt.
menuen Fzerdigretter, kan du
indstille veegten afhangigt af,
hvilken type maltid du har valgt. For
at ggre dette:
Berar “Cindtil »Vaegt« vil fremkomme
pa displayet. | veegt-displayet for den
valgte ovnsektion vil »kg« symbolet

blinke og »Veegt« vil fremkomme pa alarmsignalet skal du blot trykke p3 en
displayet. vilkarlig tast.

8. Veelg den passende veegt ved at - - -
bergre A/~ tasterne. Nar den N_ar Titbage fremkommer pa
gnskede veerdi er ndet, godkend displayet, mens du navigerer i

9. Seet retteniovnen.

10.Bergr Pl tasten for at starte
tilberedning. »Madlavning« vil
fremkomme pd displayet.

» Nar madlavningen er fuldfgrt, vises

»God appetit...« pa displayet og

alarmsignalet hgres. For at stoppe

temperaturen ved at bergre [ menuen over retter, kar_w d_u
tasten. »kg« symbolet lyser komme tilbage il den‘t|dl|ger‘e
konstant menu. Du kan vende tilbage til

den forste funktionsskeerm ved
at trykke pa (2.

Ovnen endrer temperaturen
og tilberedningstiden

automatisk p& baggrund af Menuen Faerdigretter:
den e&ndrede veegt. Kan variere afhaengigt af modellerne

For nederste sektion:

Kager og Regdt ked | Fisk Fjerkrae Forretter Speciel Desserter
mgrdej

stor 1600 i e
gr haevning

Lamme Kyllingefi | Grentsags
ked | leter quiche
tandori ansjose
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Paskeka Saltet Fasan a Lasagne Semolina
ge laks la jeeger kage i sirup

Boller
med
ostefyld

For enkelt stor sektion:

Kager og Fjerkree Forretter Speciel Desserter Frossen
merdej mad

yuo yung,
dej med stor 1600 i g
ost gr haevning

Rosintee | Lamme | Dampe Grgntsags Marengs
rte kod i de quiche
tandori ansjose
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Tebrgd Dalyan Havabo | Stegt Kartoffelg Bagt
kodboll | rrefilet | kalkun ratin risbudding
er

Chokolades
ouffle

Oor nedre-gvre se

feerdigretter Til dejen:
e 400 g mel
e 15gsalt
e 3gfriskgeer
gdboller me e 20 golivenolie
grgntsager e 250 g lunket vand
L]
e e 2 tomater, hakkede
* 12 spsk. tomatpasta
e 1 tsk. sukker
Lammekglle e 1tsk. salt
tandori e 1 spsk. olivenolie
: : Til toppings:
Bylinge Hoglelie . 1%% ggrevet mozzarella eller
cheddar ost
Opskrifter til faerdigret menuer e Salami, fermenterede pglser, majs,
PIZZA oliven, svampe efter eget valg
INGREDIENSER FORBEREDELSE

e Oplgs gaeren i vandet.
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e /lt halvdelen af melet med gaer og
vand.

e /Altvidere og tilfg] salt og olivenolie.

e Tilsat resten af melet og zelt dejen,
indtil den er blank og smidig.

e Lagdejenien smurt skal og deek
den med en plastfolie. Stil dejen til
haevning natten over ved
rumtemperatur.

e Tagdejen ud pa bordet og alt
videre. Daek dejen med en skal og
stil til haevning endnu 30 minutter.

e Tagdejen ud pa en bageplade
daekket med bagepapir og rul den
ud med en hand.

e Bland alle ingredienser til saucen |
en gryde og smgr over dejen, du
har placeret p& bagepladen.

e Tilsaet revet mozzarella og toppings
efter eget valg.

e Til sidst kan du tilfgje lidt olivenolie
over toppings.

e Bagrettenien forvarmetovni 1.

rille.
e Serveresvarm.
LASAGNE

INGREDIENSER

Til Bolognese sauce:

200 g fedtfattigt hakket oksekgd
1 mellemstor lgg, hakket

1 mellemstor gulerod, revet

1/2 mellemstor selleriknold, revet
2 tomater, hakkede

1 spsk. tomatpasta

1 spsk. olivenolie

20 g smar

1/2 glas rgdvin

1 laurbaerblad

Salt

Sort peber

1/2 muskatngd, revet

e 6 o o o o o o o o o o o

Til Bechamel sauce:
e 2glas meelk
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2 spsk. olivenolie

40 g smer

1/2 pakke lasagneplader
200 g pulver parmesan
FORBEREDELSE

Tilberedning af Bolognese sauce:

e Steggrensager undtagen tomateri
olivenolie og smgr i 5 minutter.

e Tilseet hakket oksekgd og steg
videre i 5 minutter.

e Tilsaet vin og fordamp alkohol
omgaende.

e Tilsaet hakkede tomater sammen
med tomatpasta. Kog blandingen
ved middel varme indtil den koger,
tilseet laurbeerblad og smakog i 1/2
time. Tilsaet vand hvis ngdvendigt
(ca. 2,5 glas).

e Stop kogning efter tilfgjelse af salt,
peber og muskatngd. Sgrg for, at
sauces ikke er for tyk.

K@ODBOLLER MED GRONTSAGER:

INGREDIENSER

e 500 g fedtfattigt hakket oksekgd

1 mellemstor lgg, hakket

1/2 aubergine hakket i smé& tern

1/2 squash hakket i sma& tern

1 peberfrugt hakket i sméa tern

1 lille tomat uden skind og kerner,

hakket i sma tern

50 g parmesanost, revet

5 kviste af persille, finthakkede

2 pisket aeg

1 tekop rasp

1 tsk. spidskommen

1 tsk. pimento

1 tsk. sort peber

1 tsk. salt

2 spsk. olivenolie

FORBEREDELSE

e Steggrentsager iolivenolie.

e Bland grgnsagerne med andre
ingredienser.

L]
L]
L]
L]

e o o o o

e o o o o o o o o



e Ggre blandingen til et brgd og deek
stramt med plastfolie. Stil
blandingen i kgleskabet i 2 timer.

e Tagblandingen ud af kgleskabet og
fiern plastfolie.

e Smgr standard bageplade og leeg
brgdet pa den.

e Bagrettenien forvarmetovni 1.
rille.

e Lad retten hvile mindst 10 minutter
far servering.

CREME BRULEE

INGREDIENSER

e 200 ml piskeflgde

90 g maelk

50 g stgdt melis

3 &ggeblommer

1 vaniljestang

Farin

FORBEREDELSE

e Varm flgde, maelk, sukker og
vanilje i en gryde (kog ikke).

e Pisk aeggeblommer i en skal. Tag
lidt af den varme blanding, tilsaet
sammenpiskede a&g og rgr
sammen. Tilsaet resten af
miksturen, rgr konstant for at
forhindre aeg fra at koge.

e Held blandingen i 4 beholdere.

¢ Stil Creme Brulee beholdere pa en
bageplade med vand indeni.

e Bagdesserten pad 5. rilleien
forvarmet ovn.

e Efter bagning kan du strg farin pa
cremen og brune toppen med en
braender eller ved brug af ovngrill.

BEEF WELLINGTON
INGREDIENSER

e 600 g oksemgrbrad

400 g champignoner

1 lille lgg

5 kviste frisk timian, kun blade
2 spsk. grov sennep med korn
4 store plader butterde;

e o o o o

e o o o o

e 2 axggeblommer
e 1 spsk. sesamfrg
e Salt/peber

e Olivenolie
FORBEREDELSE

e Del kgdet i fire dele.

e Krydr hver del med olivenolie, salt
og peber og steg pa en varm pande,
kel af.

e Hak lgg, champignon, frisk timian,
salt og peber, indtil blandingen
bliver ensartet.

e Kog blanding indtil al vand og saft
fordamper, kol af.

¢ Rul butterdej pa et melet bord, trim
enderne.

e Smgr svampefyldet pa dejen, som
er tilpasset kgdets stgrrelse.

e Lag kedet pa fyldet og smer med
sennep.

¢ Fold dejen, s& kadet daekkes helt.

e Luk siderne med striber af den dej,
som vi tidligere har skaeret af.

e Bagrettenien forvarmetovni 1.
rille.

e Det anbefales af stille retten til
hvile i ca. 5 minutter fgr servering.

GRONTSAGS SUPPE
INGREDIENSER

Til grentsagssaft:

e 1 mellemstor gulerod, skraellet og
groft hakket

e ] mellemstor selleriknold, skreellet
og groft hakket

e 1 mellemstor gulerod, skraellet og
groft hakket

e 1 porre, groft hakket
e 2 laurbaerblade

e 1 tsk.sort peber

e 3 llunkenvand

Til suppe:

¢ 1 mellemstor lgg, skreellet og groft
hakket
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e o o o o o o o o

1 squash, groft hakket

1 peberfrugt, groft hakket
1 lille tomat, groft hakket

1 selleriknold, groft hakket
4 fed hvidlgg med skreel

1 tsk. sort peber

1 tsk. salt

2 spsk. olivenolie

1,5 L grgntsagsjuice

FORBEREDELSE

(]

Til grenstasgssaft koges alle
ingredienser i en gryde i 45-60 min.
ved lavvarme,

Den feerdige saft sies.
Grentsager til suppe krydres med
salt og sort peber, olien haeldes
over og spredes over standard
bageplade.

Placer hvidlgg daekket i
aluminiumsfolie pa siden af pladen.
Bag retten p& 5. rille i en forvarmet
ovn.

Mos bagte grgntsager og skraellede
hvidlgg med grentsagssaft, indtil de
bliver ensartede.

Det anbefales at servere retten
varm.

TYNDSTEG
INGREDIENSER

(]

e o o o o

700 kalvekgds filet

1 spsk. sort peber
1/2 tekop piskeflgde
1/2 tekop hvidvin
Olivenolie

Salt

FORBEREDELSE

(]

(]

Hak sort peber groft

Krydr kgdet med salt, strg hakket
sort peber over hele kgdet.

Svits kgdet pa begge side i
olivenolie pa en stegepande.

Bag retten p& 2. rille i en forvarmet
ovn.
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Heeld hvidvin, piskeflgde og salt i
den pande, hvori du svitsede kgdet.
Simr saucen indtil den bliver
tykkere.

Lad kgdet hvile i ovnen i 5-10
minutter. Haeld saucen over kgdet
0g server.

GRATINEREDE GRONTSAGER
INGREDIENSER

(]

L]
L]
L]

L]

e o o o o o o

150 g broccoli, kun blomstre
150 g blomkal, kun blomstre
150 g rosenkal

1 stor gulerod, mellemtyk og
hakket

1 stor kartoffel, mellemtyk og
hakket

500 ml meaelk

40 g mel

40 g smer

80 g parmesanost, revet

1 tsk. muskatngd, revet

Salt

Sort peber

FORBEREDELSE

(]

(]

Kog grgntsager separat.

Smelt smgrret i en gryde, tilsaet
mel og kog, indtil melet bliver
lysebrunt.

Tilfg) meelk i stuetemperatur lidt
efter lidt til smgr- og
melblandingen og omrgr med en
piskeris, indtil blandingen bliver
tykkere. Sgrg for, at saucen ikke
bliver for tyk.

Drys parmesan, salt, peber og
muskatngd pa den kogte sauce.
Tilseet kogte grgntsager og rer
sammen.

Haeld den i et ovnfast glasfad med
stgrrelse pa ca. 30x20x7.

Bag retten pd 4. rille i en forvarmet
ovn.

Lad grentsagsgratin hvile 1 5-10 og
server.



TAHINI OSTEKAGE
INGREDIENSER

(]

e o o o o o o

500 mild flgdeost

150 g stgdt melis

5 &g

35 g stivelse

200 ml piskeflgde

2 spsk. olivenolie

210 g fiberholdige kiks
100 g smgr

FORBEREDELSE

(]

(]

(]

e o o o o

Knus kiksene fint.

Smelt smgr, tilsat kiksene og rar.
Leeg et bagepapir pé bagepladen,
placer rund springform i en
diameter pa ca. 24-27 cmog ca. b
cm hgj pé pladen.

Haeld smgr- og kiksblandingen i
formen og fordel den jeevnt. Afkgl
blandingen i formenica. 10
minutter i kgleskabet.

Pisk fladeost og sukker i en skal.
Pisk &g og stivelse i en anden skal.
Pisk fladen i en separat skal.

Bland alle de ingredienser og tahini.

Tag smgr- og kiksbunden ud af
kgleskabet og hzeld blandingen
over den.

Bag retten i en forvarmet ovni 1.
rille.

Hold kagen i keleskabet natten
over.

Det anbefales at bruge en kniv
dyppet i vand til at skeere
ostekagen. Det vil ggre
skaeringen nemmere.

LAM GRYDERET
INGREDIENSER

(]

L]
L]
L]

800 g lammenak skaeret i skiver
2 spsk. mel

1 spsk. smgr

1 spsk. olivenolie

2 mellemstor lgg, hakket i sma
tern

1 spsk. tomatpasta

2 mellemstore tomater, uden skind
og hakket i sma tern

2 mellemstore gulergdder, hakket i
store tern

2 mellemstore kartofler, hakket i
store tern

1 tsk. tgr timian

250 ml grgntsagssaft

Salt

Til grentsagssaft:

(]

1 mellemstor gulerod, skreellet og
groft hakket

1 mellemstor selleriknold, skrallet
og groft hakket

1 mellemstor gulerod, skreellet og
groft hakket

e 1 porre, groft hakket
e 2 laurbaerblade

e 1 tsk.sort peber

e 3 llunkenvand
FORBEREDELSE

Til grenstasgssaft koges alle
ingredienser i en gryde i 45-60 min.
ved lavvarme.

Den feerdige saft sies.

Kryds lammekgd med salt og peber,
strg mel over. Fjern overskydende
mel.

Varm smer og olivenolie p& en
pande, og svits kgdet.

Svits lgg pa den pande, du har
svitset kpdet, tilsaet derefter
tomater og tomatpuré, og kog.
Tilfg] grentsagssaft, salt og peber i
blandingen.

Put kegdet | et ovnfast glasfad i
stgrrelsen pd ca. 30x20x7, heeld
derefter tomatsauce og grgntsager
over.

58/DA



CITRONKAGE

INGREDIENSER

e 170 g mel

e 170 g stgdt melis

e 3&g

e 5 gbagepulver

e 170 g smer (stuetemperatur]
e Citronskal fra 2 citroner

L]

2 g vaniljesukker

FORBEREDELSE

e Pisk &g og sukkerien skal.

e Tilsaet mel, bagepulver og
citronskal.

e Tilset smer (stuetemperatur) og
pisk blandingen godt.

e Smgr en teflon kageform i
stgrrelsen ca. 27x15x6 cm, og heeld
blandingen i formen.

e Bagrettenien forvarmetovni 1.

rille.

BONNER

INGREDIENSER

e 115 haricot beans

e 150 g pastrami, hakket

¢ 2 mellemstore lgg, hakket i sma
tern

e 4 grgnne peberfrugter, hakkede i
sma tern

e 2 mellemstore tomater, uden skind

og hakket i sma tern

1 tsk. rgd peber pasta

1 spsk. tomatpasta

1,5 spsk. smgr

1 tsk. chili peber

500 ml grgntsagssaft (varmt)

1 tsk. natron

Salt

Sort peber

FORBEREDELSE

e Hold bgnner ivand med natron
natten over.

e Kog bgnner i dette vand kort.

e Varm gryderetten i ovnen og tilsaet
smar.
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e Tilseet hakket lgg og steg.

e Tilfgj peber, tomater, rgd peber
pasta og tomatpuré og kog.

e Tilfgj pastrami, kogte bgnner, salt,
sort peber og chili peber i gryden.

e Tilseet varm grgntsagssaft til
blandingen, lad retten simre i ca.
10 minutter over medium varme.

e Dak gryden med en aluminiumfolie.

e Placer gryden pa den gverste
separator i en forvarmet ovn og bag
retten.

MAJSBR@D

INGREDIENSER

e 150 g majsmel

150 g mel

10 g bagepulver

7 g salt

5 g stgdt melis

2 =g

100 ml maelk

50 g smgar, smeltet

50 g majs fra dase

FORBEREDELSE

e Bland majsmel, mel, bagepulver,
salt og sukker i en skal.

e Bland &g, malk, smgr og majs i en
anden skal og pisk det godt.

e Tilsat flydende blanding til
pulverblandingen og rgr godt.

e Smgr en teflon kageform med
mindst 8 muffin forme, og haeld
blandingen i formen.

e Bagrettenien forvarmetovni 1.
rille.

HAVABORRE | SALT

INGREDIENSER

e 2 havaborrer (ca. 2 kg)

1 kg groft salt

1 kg salt

6 kviste frisk timian, tyndt hakkede
6 kviste frisk timian, finthakkede
10 kviste af persille, finthakkede

6 kviste dild, finthakkede

e o o o o o o o

e o o o o o



e (Citronskal fra 1 citron, revet

e 7 hvidlgg
e 6 xggehvider
FORBEREDELSE

e 1 knust hvidlgg Forbered en
fyldning med finthakkede
krydderurter, citronskal og hvidlgg.

e Stil to spiseskeer fyldning til side.

e Rens fisken indeni og flern
fiskeskeel. Fyld fisken med den
forberedte fyldning.

e Pisk aeggehvide i en skal, indtil den
er stiv, tilsaet resten af fyldet og
salte, og rgr godt.

e Heeld noget af krydderier pé en
bageplade, placer fisken pa den og
deek det hele med krydderier.

e Bagretten pd 4. rille i en forvarmet

ovn.
e Fjern salt fra retten og server.
RISTARTE

INGREDIENSER
¢ 3 kyllingeunderlar

Til fyldet:

e 2glasris

2 spsk. smar

2 spsk. pinjekerner

2 spsk. solbaer (holdes i lunkent
vand)

4 spsk. mandler, kogt og skreellet
3 glas kyllingebouillon

Salt

Sort peber

e o o

e o o o

Til dejen:

125 g smgr, stuetemperatur

2 =g

400 g mel

1.5 tsk. salt

100 g yoghurt

FORBEREDELSE

e Kog underlar, fjern skind og skeer i
sma stykker efter de er afkglet.

e o o o o

e Sikyllingeboullion til at bruge den
til fyldning.

e Kog mandler, solbaer og
pinjekerner i smgr og haeld i en
skal.

e Vaskris og hold i lunkent og saltet
vand i en halv time.

e Kog risene i smgr, du kogte
mandler, solbaer og pinjekerner i.

e Tilfgj varm kyllingebouillon og salt,
simr i 10 minutter, lad den derefter
hvile i yderligere 10 minutter.

e Tilfg] derefter mandler, solbaer og
pinjekerner og rgr rundt.

e Bland mel, smgr og salt til dejen,
fortsaet omrgring samtidig med at
tilfgje aeq, tilsaet derefter yoghurt
0g &t det godt. Daek dejen med
plastfolie og stil i keleskabet i 30
minutter.

¢ Rul dejen ud p& et meldrysset bord
og del denien stor og en lille del.

e Smgr et glaskal pa ca. 25x36x6 cm,
placer stgrre dej inde i skalet og
lad dens sider hanger over kanten
af skalen.

e Lagingredienser pa skift: et lag af
ris fyldning og et lag af kylling.

e Dek risfyldet fuldstaendigt med
den mindre dej.

e Klip den overskydende dej
hangende over kanterne, og leeg
den over dejen pa toppen.

e Bagrettenien forvarmetovni 1.
rille.

LAMMEKG@LLE TANDORI
INGREDIENSER

e 2 kg hel lammekglle

e 3 kviste frisk timian

e 3 kviste frisk rosmarin
e 8fed hvidlgg
FORBEREDELSE
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e Tegn diamantformede linjer med
en skarp kniv pd de fede dele af
lammekgllen.

e Szt friske urter og hvidlgg inde |
skaeringerne.

e Placer lammekgllen pa grillristen.

e Bag retten pd en bageplade
placeret i 4. rille under grillristen i
en forvarmet ovn.

VEGETARISK QUICHE
INGREDIENSER

Til dejen:

e 270g mel

e 7 tsk.salt

e 180 g smar, kold skaret i tern
e 50gisvand

Til fyldet:

e 3&g

e 2 spsk. flede

e 70 g broccoli, kun blomstre

¢ 1 mellemstor lgg, hakket i sma

tern

e 2 peberfrugter hakket i sma tern
e 5 kviste af persille, finthakkede
e Salt

e Sort peber

FORBEREDELSE

e /lt mel, salt og smer til dejen.

e Tilfgj isvand nar dejen er ensartet
0g &lt videre.

e Dak dejen med plastfolie og stil i
kgleskabet i 1 time.

e Kog grgntsager isaltet vand i
separate gryder, hold dem i
saltvandet, sdledes at de kan holde
deres farve.

e Pisk &g med flgde til fyldet. Tilseet
grentsager, persille, salt og sort
peber og rgr sammen.

e  Smgren terteformca. 25cmi
diameter og 3 cm hgj.

e Tagdejen ud af kgleskabet og rul
den ud p& et meldrysset bord, saet
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den i teerteformen, trim kanterne,
prik huller i dejen med en gaffel.

e Bagrettenien forvarmetovni 1.
rille.

e Efter 25 min. bagning, tag
teerteformen ud, tilfgj
grensagsblanding og fortsaet
bagning.

BROWNIE OSTEKAGE
INGREDIENSER

Til bund:

e 30 kakao, sigtet

e 185 g smar, smeltet

e 130 g stgdt melis

e 2&g

e 130 g mel

e 100 g chokoladespéner
Til fyldet:

e 375 g smelteost

e 165 g stgdt melis

e 3&g

e 1/2 tsk. vaniljesukker

Til saucen:

e 100 g flgde

e 100 g mgrk chokolade

e 1/2 spsk. honning

FORBEREDELSE

e Bland kakao, melis og mel til
cheesecake basen. Tilsaet derefter
smgr, a&g og chokoladespaner og
pisk blandingen godt.

e La&g et bagepapir pa bagepladen,
placer rund springform i en
diameter pa ca. 24-27 cmog ca. b
cm hgj pé pladen.

e Hald blandingen til cheesecake
base i gryden og fordel jaevnt.

e Pisk smelteost, granuleret sukker
og vanilje til fyldet. Tilfgj a22ggene et
efter et mens du pisker, indtil du
opnar en homogen blanding.

e Held blandingen til fyldet over
cheesecake basen.



e Bagretten pd 4. rille i en forvarmet
ovn.

o Til saucen, smelt flgde, chokolade
og honning i skalen over kogende
vand.

e Tilsaet saucen og spred den jeevnt
over de bagte og afkglede kager.

e Hold kagerne | kgleskabet i 3-4
timer.

Det anbefales at bruge en kniv
dyppet i vand til at skeere
ostekagen. Det vil ggre
skaeringen nemmere.

SPINATTARTE
INGREDIENSER

Til fyldet:

250 g spinat

4 =g

1 spsk. meaelk

100 g parmesanost, revet
1 tsk. muskatngd, revet

1 spsk. pinjekerner

2 spsk. olivenolie

Sort peber

Salt

Til saucen:

e 200 g gedeost, revet

e 150 ml maelk

FORBEREDELSE

e Skeer bladene af spinat, vask dem
0g ter.

e o o o o o o o o

Haeld olien pa panden, tilset spinat.

Sméakog spinat i 5 minutter.

e Legden kogte spinat i et dgrslag
og fjern overskydende vand med en
ske.

e Bland alle ingredienser til de er
homogene og mos indtil de er
cremede.

e Lag bagepapir pd 4 sma forme.

e Del blandingenilige dele over de
fire forme.

e Stil formene pé en bageplade med

vand indeni.

e Bagrettenien forvarmetovni 1.
rille.

e Smelt gedeost og maelk i en gryde
til sauce.

e Hald saucen over den bagte
spinatteerte of server.

KYLLINGELAR

INGREDIENSER

e 4 kyllingeunderlar, uden ben

e 4 mellemstore kartofler

e 3 kviste frisk timian, finthakkede
e Salt

Til fyldet:

5 spsk. olivenolie

2 fed hvidlgg

5 spsk. brgdkrummer

3 kviste tgr salvie, finthakkede

3 kviste frisk timian, finthakkede

3 kviste af persille, finthakkede

Salt

Sort peber

FORBEREDELSE

e Varmolie i en gryde til fyldet.

e Hak hvidlgg fint, sauter i gryden.

o Tilfg] bredkrummer og kog.

e Tilfgj salvie, frisk timian, persille,
salt og peber til brgdkrumme-
blandingen til fyldet.

e Placer fyldet pd midten af udbenet
kyllingelér og pak dem op.

e  Skeer kartoflerne i store tern, krydr
med rosmarin, olivenolie og salt.

e Lag kartofler pa bradepanden.
Placer grillristen pa bradepanden,
leeg kyllingelar pé risten.

e Bagretten pd 4. rille i en forvarmet
ovn.

e o o o o o o o
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Betjening af grillen

ADVARSEL

Luk ovnldgen under grillning.
Varme overflader kan fordrsage
forbraendinger!

Grilning kan udfgres i en enkelt
hel sektion, kun den gverste
sektion eller i den gverste
sektion, n&r bund-top sektioner
karer.

Grilning i enkelt stor sektion

Ovnen vender tilbage til standby display

efter den taendes for fgrste gang og den

aktuelle tid er indstillet. Kun den
aktuelle tid fremkommer pd displayet.

1. Fjern midterste sektions plade fra
ovnen. Kun efter fjernelsen af den
midterste sektions plade vil
ovntimeren fungere i indstilling for
enkelt stor sektion.

2. Teend ovnen ved at bergre (D tasten
i to sekunder.

3. N&r ovnen er taendt, vil den fgrste
funktion, der er szeregen til
tilberedning i den enkelte store
sektion, blive vist.

* [B](@] | {0

ko, Yamluft

4. Bergr ~/~s for atvaelge den
gnskede grillfunktion.

“ Pon] T 1400

Fuld grill

5. Nar funktionen er valgt, kan
»Temperatur«, »Hurtig opvarmning
(Booster)«, »Madlavningstid« og
»Slut pad Madlavningstid« indstilles.
Se (Betjening af ovnen som en
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enkelt sektion) Saledes anvendes
ovnens kontrolenhed, side 29

6. Nar madlavningsfunktion,
temperatur og tid er passende,
bergr D[l tasten for at starte
tilberedning. Tilberedning starter,
og »Madlavning« vil fremkomme pa
displayet.

7. Nar indstillet, vil ovnen slukke
automatisk ved enden af
tilberedningstid. »God appetit«
vises péd displayet og alarmsignalet
hgres to gange. Ovnen slukkes
automatisk. Hvis ingen
madlavningstid er indstillet, nar
madlavningsprocessen er feerdig,
bergr DIl tasten igen for at slutte
tilberedning.

8. Beror (D tasten for at slukke ovnen.

Grilning kun i den gverste sektion

Ovnen vender tilbage til standby display

efter den taendes for fgrste gang og den

aktuelle tid er indstillet. Kun den

aktuelle tid fremkommer p& displayet.

1. Anbring pladen for den midterste
sektion i huset mellem den 3. og
den 4. rille.

Hvis den midterste sektions
plade ikke indsaettes, vil
ovntimeren arbejde som en
hel enkelt sektion.

2. Tezend ovnen ved at bergre (U tasten
i to sekunder.

3. N&r ovnen er taendt, vil den fgrste
funktion, der er szeregen til
tilberedning i den enkelte store
sektion, blive vist.

“ [180] "] | |00

Ventilator opy.

4. Bergr ~/~s for atvaelge den
gnskede grillfunktion.



& AT \‘D I I[][] 2. Teend ovnen ved at ber@re@tasten

i to sekunder.

Fuld gril | 3. N&r ovnen er taendt, vil den fgrste
funktion, der er szeregen til
tilberedning i den enkelte store
sektion, blive vist.

5. Nar funktionen er valgt, kan
»Temperatur«, »Hurtig opvarmning
(Booster)«, »Madlavningstid« og
»Slut pad Madlavningstid« indstilles. (] M Il
Se (Bruge ovnen kun som en gverste _"%"?t [@T—I I I["-I
eller nederste sektion) Saledes Ventilotor opr \
anvendes ovnens kontrolenhed,
side 29

6. Nar madlavningsfunktion,
temperatur og tid er passende,
bergr D[l tasten for at starte
tilberedning. Tilberedning starter,
og »Madlavning« vil fremkomme pa
displayet.

7. Nar indstillet, vil ovnen slukke
automatisk ved enden af
tilberedningstid. »God appetit« (@]
vises péd displayet og alarmsignalet
hgres to gange. Ovnen slukkes

Hver gang du bergrer &
tast, vil kun nedre sektion,
bade nedre og gvre
sektioner og gvre sektion
blive henholdsvist aktiveret.

4. Aktivér begge sektioner ved at
bergre i tasten to gange. ™
symbolet vises ved siden af hver
ovnsektion.

0] e | {1

[]b | ™™ Ventilutor opv. i Ventilator opy.

automatisk. Hvis ingen 5. Bergr A/~ taster, veelg det
madlavningstid er indstillet, nar gnskede funktionspar med den
madlavningsprocessen er feerdig, pverste sektion valgt som
bergr Pll tasten igen for at slutte grillfunktion.
tilberedning. . e -
8. Ber@r@tasten for at slukke ovnen. EEL['_t trjj I I["_I
Grilning kun i den gverste sektion I | Fuld grill e Ventiltor opr.
mens den gverste og nederste sektion  { Ffter valg af funktionen, kan
arbejder samtidigt »Temperatur« og »Madlavningstid«
Ovnen vender tilbage til standby display indstilles separat for hver
efter den teendes for fgrste gang og den ovnsektion. For disse indstillinger,
aktuelle tid er indstillet. Kun den vil ™ symbolet for den aktive
aktuelle tid fremkommer pa displayet. kogesektion vil blinke. Se: (Bruge
1. Anbring pladen for den midterste den gverste og nederste sektion
sektion i huset mellem den 3. og samtidigt) Sdledes anvendes ovnens
den 4. rille. kontrolenhed, side 29
Hvis den midterste sektions 7. N&r madlavningsfunktion,
plade ikke indsaettes, vil temperatur og tid er passende,
ovntimeren arbejde som en bergr DIl tasten for at starte
hel enkelt sektion. tilberedning. Tilberedning starter,
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og »Madlavning« vil fremkomme pa bergr DIl tasten igen for at slutte

displayet. tilberedning.

8. Nar indstillet, vil ovnen slukke 9. Bergr (D tasten for at slukke ovnen.
automatisk ved enden af
tilberedningstid. »God appetit« Madvarer, der ikke er egnet til
vises pa displayet og alarmsignalet & grill, udger brandrisiko. Brug

kun mad til grill, der er egnet til

hgres to gange. Ovnen slukkes . R
intensiv grillvarme.

automatl-sk. H_Vls 'ngen o Placér ikke maden alt for langt
madlavningstid er indstillet, nar tilbage i grillen. Det er det

madlavningsprocessen er feerdig, varmeste omrade og fedtholdig
mad kan antendes.

Tilbehgr, der kan Indszetningsniveau Temperatur (°C) Tilberedningstid
anvendes [ca. i min.)

Hakket kylling 25..35 min.

For enkelt stor sektion: madlav- Retter i dette skema tilberedes efter
ningstider til grillning af testmaltider EN 60350-1, hvilket ggr det nemmere
at kontrollere produktet for
kontro institutterne.

m Tilbeher, der kan Temperatur (°C) Tllberednmgstld

Kgdboller Rist 4 280 25...35 min.
(oksekgd] -
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EVedligeholdelse og pleje

Generelle informationer
Produktets levetid gges og frekvente
problemer vil nedsaettes, hvis produktet

renggres med regelmaessige intervaller.

FARE:

Treek stikket ud af stikontakten fgr
du begynder vedligeholdelses- ellen
renggringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stgd!

FARE:

Lad produktet kgle ned, fgr du
renggr den.

Varme overflader kan fordrsage
forbraendinger!

e Renggr produktet grundigt efter
hver brug. P4 den made vil det
vaere muligt at fjerne
madlavningsrester nemmere, og pa
den made undgd, at de breender pa
naeste gang, komfuret bruges.

e Der skal ikke bruges specielle
renggringsmidler for at renggre
enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller
svamp til at renggre produktet og
tor det efter med en tgr klud.

e Sgrgaltid for, at al overskydende
vaeske bliver tgrret grundigt af efter
renggring og at spild bliver tgrret af
straks.

e Undlad at bruge renggringsmidler,
der indeholder syre eller klor, til at
renggre rustfri stal overflader og
handtaget. Brug en blgd klud med
et flydende renggringsmiddel (ikke
skurende] til at tgrre disse dele
rene, idet man skal vaere
opmarksom pa kun at tgrre i én
retning.

Overfladen kan blive gdelagt af
nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
renggringsmidler,
skurepulver/rensemaelk eller
nogle skarpe genstande.

Undgé at bruge damprensere
for at renggre apparatet, da de
kan medfgre et elektrisk stgd.

Renggring af kontrolpanel
Ter betjeningspanelet og drejeknapper
med en fugtig klud.

Hvis produktet er udstyret med
knapper/drejeknapper, ma du
ikke fjerne drejeknapperne ved
renggring af panelet.

Det kan gdelaegge
betjeningspanelet.

,Renggring af ovnen

For renggring af sidevagge af ovhen

1. Fjern midterste sektions plade fra
ovnen.

2. Treek trdstativet og tag stift nr. (1)
ud af huset.

3. Tag tradstativet helt ud ved at
traekke det ud af ovnen. Sgrg for, at
stift nr. 2 er fjernet fra dens hus i
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bagvaeggen, og at spidsen nr. 3 er
flernet fra skruen i sidevaeggen

4. Renggr tradstativet og sideveegge a
ovnen med varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller
svamp, og tgr det efter med en ter
klud.

5. Fastger tradstativets samling til
ovnen, sa deres stifte (2) kan ga ind i
husene pd kabinettet, og spidsen nr.
3 garind i skruen i sideveeggen.

6. Indseet traddstativets stift (1) i dens
hus i kabinettet.

Sgrg for, at tradstativet
sidder godt i huset.

Katalytiske sider

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Produktets indvendige sider (A] og/eller
bagvaeg (B) er muligvis belagt med
katalytisk maling. Katalytiske sider har
en lys mat farve og porgs overflade.
Ovnens katalytiske sider ma ikke
renggres. Vaeggenes porgse overflade
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renggres automatisk ved at absorbere
og omdanne den spildte olie (damp og
Kuldio

.Pyrolyse selvrens
FARE:

Varme overflader kan fordrsage
forbraendinger!

Rer ikke ved produktet under
selvrensning og hold bgrn vaek
fra det. Vent mindst

30 minutter, fgr der fjernes
rester.

Ovnen er udstyret med en funktion til
pyrolyse selvrens. Ovnen varmes op til
omkring 480-480 °C og evt. snavs
braendes til aske. Der kan opsta en
kraftig regudvikling. Sgrg for god
ventilation. Pyrolysen bgr anvendes ca.
efter hver 10. anvendelse af ovnen.

1. Tagalt tilbehgr ud af ovnen. Pa
modeller med tradhylde skal du
huske at fjerne tradhylden.

2. Inden du starter rensningen, skal du
renggre ovnens udvendige
overflader og fjerne madresterne i
ovnen med en klud med saebe.

Renggr ikke ldgens pakning.
Glasfiberpakninen er meget
falsom og kan nemt
gdelaegges.

| tilfeelde af beskadigelse pa
ovnlégens pakning, skal den
udskiftes med en ny pakning
fra autoriseret service.

3. Tryk pd D for at teende ovnen.



4. Fjern midterste sektions plade fra
ovnen. Kun efter fjernelsen af den
midterste sektions plade vil
ovntimeren fungere i indstilling for
enkelt stor sektion.

@
5. Tryk pd B for at starte funktionen til
selvrens.

PR | M
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6. Veelg funktionen “Pyrolyse"tet.
Hvis din ovn ikke er meget snavset,
anbefaler vi funktionen (@konomisk
rens) $31€¢0_ Bergr A eller v for at
veelge funktionen til gkonomisk
selvrens.

Hvis din ovn er meget snavset, vil
funktionen til gkonomisk rens sseco
ikke vaere nok. | dette tilfeelde skal du
E).r.uge funktionen til pyrolyse selvrens
Selv-rensningstiden bliver vist pa
displayet. Varigheden kan ikke andres.
Du kan indstille sluttidspunktet for
funktionen til pyrolyse selvrens.

Bergr DIl for at starte renseprocessen.

7. Ovnlagen kan ikke abnes, og

[dsesymbolet U kommer frem p
tidsdisplayet under selvrensning.
Pres ikke hdndtaget for at ldse

ldgen op, for renseprocessen er slut,

og ldsesymbolet forsvinder.

8. Nar renseprocessen er fuldfart, kan
du fjerne de hvide aflejringer med
eddikevand.

Rens ovnens loft

(Denne funktion er valgfri. Den findes

muligvis ikke i dit produkt.)

Grillelementet kan foldes ud, sa ovnens

loft kan renses.

1. Losn l&seskruer pa grilleelementet
med en skruetraekker eller en mant.

Grillelementet folder ned.
Det forbliver forankret i
ovnens loft.

3. Fold grillelementet o.p igen og stram
8seskruerne med en skruetraekker
eller en mgnt.

Rens ovnlagen

For at renggre ovnlagen, brug varmt
vand med opvaskemiddel, en blgd klud
eller svamp til at renggre produktet og
tgr det efter med en tgr klud.

Undlad at bruge hard
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til at renggre
ovnl&gen. De ville ridse
overfladen og gdelaegge
glasset.

Saledes tages ovnlagen af.

1. Abn frontlagen (1.

2. Rbn klemmerne pa haengselboksen
(2) pa hgjre og venstre side af
frontldgen ved at trykke dem ned
som illustreret pa figuren.
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1T Lage

2 Heengsel l&se (lukket stilling]
3 Ovn

4 Heengsel l&se (dbnet stilling)

3 Flyt frontldgen til halvvejs.

|

4. Tag frontldgen af ved at traekke den
opad for at lgsne den af de hgjre og
venstre hangsler.

Funktionerne, der er udfgrt
under afmontering, bgr udfgres
I modsat raekkefglge for at
montere ldgen. Husk at lukke

klemmerne pa
heengselsboksen, nar l&gen

installeres igen.
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Afmontering af lagens inderste
glas

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Ovnldgens inderste glasparti kan tages
af for renggring.

1 Ramme

2 Plasticdel

2. Trak imod dig selv og tag plastic
delen af, der er installeret pa den
pverste del af frontl&dgen.

51234

Det inderste glasparti
Naestinderste glasparti

Tredie inderste glasparti
Yderste glasparti

Plasticrille glasparti - nederste

g~ LOoNn -



3. Som illustreret i figuren, lgftes det
inderste glasparti let i retning A og
treekkes i i retning B.

4. G'ntag samme procedure for at
flerne det andet og tredje inderste

Forste trin af at regruppere
genmontere andet og tredje inderste
glasparti (2,3].

Som illustreret i figuren skal det fasede
hjgrne af glaspartiet placeres, sa det
hviler i plasticrillens fasede hjgrne.
Raekkefglgen af installation af det andet
og tredje glaspanel er vigtig.
Glaspanelet med aluminiumbort skal
installeres i anden raekkefglge.

Nar det inderste glasparti (1) monteres,
s& veer sikker pd at den trykte side af
partiet vender mod den andet glasparti.
Det er vigtigt at placere de nederste
hjgrner pa alle inderglaspartier i de
nederste plasticriller (5).

Skub plasticdelen mod rammen, indtil
du hgrer et "klik".

Alle glaspartier skal
genmonteres efter renggring.

=1

Udskiftning af ovnpaere
FARE:

Fordu skal udskifte ovnpaeren,
sgrq for at apparatet er slukket og
keglet ned for at undga risikoen for
elektrisk stgd.

Varme overflader kan forarsage
forbraendinger!

>

Lampen bestar af en speciel
peere, der kan tale opvarmning
op til 300 °C. Se Tekniske
specifikationer, side 13 for
detaljer. Paeren kan fas hos
autoriserede serviceagenter.

Lampens position kan variere
fra den viste.

Paeren der anvendes i denne
installation er ikke egnet til
oplysning i hjemmet. Denne
paere er beregnet til at hjeelpe
brugeren med at se fgdevarer.

Paererne der anvendes i denne
applikation, skal kunne modsta
ekstreme fysiske forhold s&
som temperaturer over 50 °C.

CHCIOINC

Hvis din ovn er udstyret med en rund

lampe:

1. Afbryd produktet fra lysnettet.

2. Drej glasdaekslet mod uret for at
flerne det.
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3. Hvis ovnlampen er af typen (A} som
vist i figuren nedenfor, skal du tage
den ud ved at dreje den som vist og
seette en ny lampe i. Hvis den er af
typen (B), skal du treekke og tage
den ud som vist i figuren og saette

ennyi.
(8]

4. St glasdeekslet tilbage pa plads.
Hvis din ovn er udstyret med en

kvadratisk lampe:
1. Afbryd produktet fra lysnettet.

2. Fjernriller som beskrevet tidligere.

Se .
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. Fjern glasdaekslet med en
skruetraekker.

. Hvis ovnlampen er af typen (A som
vist i figuren nedenfor, skal du tage
den ud ved at dreje den som vist og
seette en ny lampe i. Hvis den er af
typen (B), skal du treekke og tage
den ud som vist i figuren og seette
ennyi.

. Seet glasdaekslet pa plads og
monter riller.



I / Fejlafhjaelpning

Ovnen udlede damp, nar den er i brug.

e Deter normalt at der kommer damp ud under betjening. >—>—> Dette er
tkke en fejl.

Produktet mgwer metallyde, under opvarmnmg 0 g afkﬁlmg

e Na&r metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >—>-> Dette er

. Ikkeenfel

Produktet virker ikke.

e Hovedsikringen er defekt eller er sl&et fra. >—>-> Kontroller sikringerne i
sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er ngdvendigt.

e Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >—>-> Kontroller

stikkets tilslutning.

Ovnlampen er defekt. >—>— Udskift ovnlampen.

Str@mmen er afbrudt >>> Konz‘m//er om der er sz‘rﬂm Kontroller
Ovnen varmer ikke.
e Er mul|gV|s ikke indstillet til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller

temperatur. >—>—> Indstil ovnen til en bestemt tilberedningsfunktion

og/eller temperatur.
e Strgmmen er afbrudt. >—>—> Kontroller om der er strem. Kontroller
sikringerne | sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er ngdvendigt.

Konsulter den autoriserede
servicemand eller forhandler,
hvor du har kgbt produktet, hvis
du ikke kan afhjeelpe
problemet, selv om du har
udfgrt instruktionerne i dette
afsnit. Forsgg aldrig selv at
reparere et defekt produkt.
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Notes
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