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Laes denne brugervejledning fgrst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Grundig produkt. Vi haber, at du vil opnéa de bedste
resultater med dette kvalitetsprodukt, som er blevet fremstillet efter den nyeste
teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfglgende dokumenter, fgr du tager produktet i brug, og hold dem som en
reference til fremtidig benyttelse. Hvis du overdrager produktet til en anden person,
giv 0ogsa denne brugervejledning. Falg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsa geelder for andre modeller. Forskelle mellem
modellerne vil blive angivet i vejledningen.

Forklaring af symboler
| hele brugervejledningen anvendes fglgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige
tips om brug.

Advarsel om farlige situationer
med hensyn til liv og ejendom.

Advarsel om elektrisk stgd.

Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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nVigtige sikkerheds- og miljgmaessige

instruktioner og advarsler
Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa
ejendom. Manglende
overholdelse af disse

anvisninger vil annullere

garantien. .

Generelle sikkerhedsregler

e Dette apparat kan
anvendes af bgrn i alderen
8 ar og derover og
personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller

mangel pa erfaring og .

viden, hvis de er under
opsyn eller instrueres om
brug af apparatet pa en
sikker made, og forstar de
farer, der er involveret.
Bgrn ma ikke lage med
apparatet. Bgrn ma ikke
udfgre renggring og
vedligeholdelse uden opsyn.
e Apparatet er ikke beregnet
til at blive brugt af
personer (inklusive bgrn)]

med reducerede fysiske, J

sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa

erfaring eller viden,
medmindre de er under
overvagning, eller de har
faet instruktion.

Der skal holdes opsyn med,
at ikke leger med
apparatet.

Hvis produktet overdrages
til en anden person til
personlig brug eller bruges
til anden formal,
brugervejledningen,
produkt etiketter og andre
relevante dokumenter og
dele skal ogsa gives.
Installationen og
reparationer ma kun
udfgres af en autoriseret
serviceagent.
Producenterne fraskriver
sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af
handlinger udfgrt af ikke
autoriserede personer,
som o0gsa kan ugyldiggere
garantien. Laes
vejledninger omhyggeligt,
fgr du installerer apparatet.
Tag ikke produktet i brug
hvis det er defekt eller hvis
det har synlige fejl.
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Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er
slukket efter hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bgr
det ikke bruges, fgr det er
blevet repareret af en
autoriseret serviceagent.
Der er risiko for elektrisk
stgd!

Tilslut kun produktet til en
Jordet stikkontakt med den
spaending og beskyttelse
som angivet i de "Tekniske
specifikationer”.
Jordforbindelsen skal
udfgres af kvalificeret
elektriker til brug af
produktet med eller uden
en transformer. Vores
firma kan ikke stilles til
ansvar for eventuelle
skader, der opstar som
falge af, at produktet ikke
er installeret med
jordforbindelse, derer |
overensstemmelse med
lokale regler.

Vask aldrig produktet ved
at sprede eller hzelde vand
ud over det! Der er risiko
for elektrisk stgd!

Rgr aldrig ved stikket med
vade haender! Traek aldrig

5/DA

stikket ud ved at traekke i
kablet, traek det altid ud
ved at tage fat i selve
stikket.

Under installation,
vedligeholdelse, renggring
og reparation skal
produktets stik vaere
trukket ud af strgmkilden.
Hvis ledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for
at undga farer.

Apparatet skal installeres,
sa det kan kobles helt fra
nettet. Adskillelsen skal
leveres enten med et
netstik eller en indbygget
kontakt til den faste
elektriske installation |
henhold til bygge-
regulativer.

Bagsiden af ovnen bliver
varm nar apparatet er
under benyttelse. Sgrg for,
at netledning ikke rgrer
bagsiden, da det kan
medfgre skader pa
forbindelser.

Seet ikke netledningen
mellem ovndgren og
rammen og laeg den ikke



pa varme overflader.
Isoleringen pa
netledningen kan smelte
og medfgre kortslutning.

e Alarbejde pa elektrisk

udstyr ma kun udfgres af
autoriserede fagpersoner.
| tilfeelde af skader skal
produktet slukkes og
frakobles strgmmen. Sla
sikringen fra.

Sgrg for, at sikringen er
passende til apparatet.

Produktsikkerhed
e ADVARSEL: Apparatet og

dets tilgeengelige dele
bliver varme under brug.
Der bgr udvises
forsigtighed for ikke at rgre
ved varmeelementer. Bgrn

under 8 ar skal holdes veek,

medmindre de er under
konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nar
din dgmmekraft eller
koordinationsevner er
pavirkede af alkohol
og/eller stoffer,

Veer forsigtig nar du bruger
alkoholiske drikke i dine
retter. Alkohol fordamper i
hgje temperaturer og kan
forarsage brand, da den
kan selvantaende, nar den

kommer | kontakt med
varme overflader.

Stil ikke breendbare
materialer | naerheden af
produktet, da siderne kan
blive meget varme.
Apparatet bliver varmt
under brug. Der bgr
udvises forsigtighed for
ikke at rgre ved
varmeelementer inden i
ovnen.

Hold alle
ventilationsabninger frie
for forhindringer.

Seet ikke lukkede daser og
glas til opvarmning i ovnen.
Der kan opstar et tryk inde
i ddsen/glasset, der far
den/det til at eksplodere.
Placer ikke bageplader,
service eller
aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovnen. Den
akkumulerede varme kan
beskadige bunden af ovnen.
Undga at bruge harde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til
renggring af ovnens
dgrglas, da de kan ridse
overfladen og resultere i,
at glasset splintres.
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Undga at bruge
damprensere for at
renggre apparatet, da de
kan medfgre et elektrisk
stad.

(Varianter afhaengigt af
produktmodel.)

Seet tradhylden og risten
fastirillerne

Det er vigtigt at placere
tradhylden og/eller
bradepanden i rillerne
ordentligt. Skub tradhylden
eller bradepanden mellem
to riller og sgrg for, at den
sidder fast inden du stiller
maden oven pa den. Se
billeder
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glasset i dgren er flernet
eller beskadiget.

Ovnens handtag er ikke en
handkleedetgrrer. Undga at
hange handklaeder,
handsker eller lignede
tekstilprodukter, nar
grillfunktionen foregar ved
aben lage.

Brug altid
varmebeskyttende
handsker, nar du saetter
retter ind eller ud af en
varm ovn.

Laeg bagepapiret i gryden
eller ovnstilbehgret (bakke,
grillrist, etc.) sammen med
maden, sa satter du alt ind
I den forvarmede ovnen.
Fjern resterne af
bagepapiret, der straekker
sig ud over tilbehgret eller
gryden, for at forhindre at
det kommer | kontakt med
ovnens varmeelementer.
Brug aldrig bagepapiret
ved temperaturer hgjere



end vaerdien, der er angivet
for bagepapiret. lkke laeg
bagepapiret direkte pa
bunden af ovnen.
ADVARSEL.: Sgrg for, at
stikket er taget ud af
kontakten, eller at
apparatet er slukket pa
afbryderen, inden du
udskifter paeren, sa du
undgar elektrisk stgd.
Inden rensningsprocessen
skal der fjernes snavs fra
udvendige overflader og
indvendigt | ovnen med en
fugtig klud. Fjern alt udstyr
I ovnen inden pyrolyse —
0gsa side ribberne.

Hvis produktet er udstyret
med et pyrolysebestandigt
tilbehgr (modstandsdygtigt
mod selvrensning ved hgje
temperaturer], behgver du
ikke at fjerne dette tilbehgr
fra ovnen. se Pakkens
indhold, side 12.

Varme overflader kan
forarsage forbraendinger!
Rar ikke ved produktet
under selvrensning, og
hold bgrn vaek fra det. Vent
mindst 30 minutter, for
der fjernes rester.

e Under pyrolyserens kan
overflader blive varmere,
end ved standard brug.
Hold bgrn veek.

e Under og efter pyrolyse
renggringen skal bgrm og
dyr holdes borte fra
rummet indtil apparatet er
nedkglet igen, og der ma
sgrges for grundig
udluftning I rummet efter
pyrolysen.

e Brug kun det
stegetermometer, der er
anbefalet til denne ovn.

e Apparatet ma ikke
monteres bag en
dekorationslage, da dette
kan medfgre
overophedning.

For produktets palidelighed i

tilfeelde af brand;

e Sgrg for, at stikket passer
godt til stikkontakten, og at
der ikke kommer gnister.

e Brug ikke beskadigede
eller knaekkede kabler
eller forlaengerledninger;
brug kun det originale
kabel.

e Sgrg for, at ingen vaeske
eller fugt kommer i kontakt
med stikket.
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Brug af ovhen

e Apparatet er fremstillet til
brug I private
husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt gjemed
er ikke tilladt.

e FORSIGTIG: Dette apparat
er kun til madlavning. Det
kan ikke anvendes til andre
formal, for eksempel til
opvarmning af rummet.

e Apparatet er ikke beregnet
til opvarmning af
tallerkener, tgrring af
handklader,
opvaskekluder og lignede
ved haengning dem pa
handtag og til opvarmning.

e Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
forarsaget af forkert brug
eller handtering af
maskinen.

e (Ovnen kan bruges til
optgning, bagning,

stegning og grilning af mad.

Sikkerhed for bgrn

e ADVARSEL: Tilgeengelige
dele kan blive varme under
brug. Sma bgrn bgr holdes
vaek.

e Emballagematerialerne
kan veere farlige for bagrn.
Hold
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emballagematerialerne
veaek fra bgrn. Sgrg for at
bortskaffe alle
emballagedelene i henhold
til miljgstandarderne.

e FElprodukter produkter er
farlige for bgrn. Hold bgrn
veek fra produktet, nar det
kgrer, og lad dem ikke lege
med produktet.

e Placér ikke noget over
apparatet, som bgrn gerne
vil have fat 1.

e Nar ldgen er aben, skal du
ikke lzegge tunge
genstande oven pa den, og
ikke lade bgrn sidde pa den.
Det kan forarsage veeltning,
eller lagehaengslerne kan
blive beskadigede.

Bortskaffelse af gammelt apparat
Overholdelse af WEEE-direktivet og
bortskaffelse af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse
med WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt baerer et symbol for
klassificering af bortskaffelse af
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).
Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan
bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med
husholdningsaffald og andet affald ved
slutningen af dets levetid. Bring det til
et opsamlingssted for genbrug af
elektroniske og elektriske apparater.



Kontakt dine lokale myndigheder for at

finde naermeste opsamlingssted.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kgbt, er i

overensstemmelse med EU RoHS-

direktivet (2011/65/EU). Det indeholder

ikke skadelige og forbudte materialer

angivet i direktivet.

Bortskaffelse af transportemballage

e Transportemballagen kan veere
farlig for bgrn. Opbevar emballagen
et sikkert sted uden for bgrns
reekkevidde. Transportemballagen
bestar af materialer, der kan
genbruges. Sorter dem i henhold til
genbrugsanvisninger. Bleend dem
ikke sammen med
husholdningsaffald.
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E Generelle informationer
Oversigt

1 Betjeningspanel 6  Blaesermotor (bag ved stalplade)
2 Trédhylde 7 Lampe
3 Miniafbryder 8  Overvarmeelement
4 Handtag 9 Hyldeskinnepositioner
5  Frontlége
1 2 3 4 5 6

14 13 12 11 10 9 8 7

1 Hyldeskinnepositioner 5 Tidsindikator

2 Funktionsdisplay 6 Display til feerdigretvalg

3 Indikatoromrade for 7 Knap for start/stop madlavning
temperatur/vaegt 8  Knap for tid og indstillinger

4 Symbol for ovnens indvendige 9 OK-tasten
temperatur 10 Tekst display
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11 Op/ned-taster (Menu trin)

12 Indstillingsknap til
temperatur/vaegt/booster

13 Programveelgerknap

14 TAND/SLUK knap

Pakkens indhold

Udvalg af tilbehgrsdele kan
variere afhaengig af
produktmodellen. Ikke alle
beskrevne tilbehgrsdele findes
p& dit produkt.

1. Brugsvejledning

2. Almindelig bradepande
Bruges til bagveerk, frosne retter
0g store stege.

i

3. Dyb bradepande
Bruges til bagvaerk, store stege,
saftige retter og til samling af fedt
fra grillen.

4. Bageplade
Bruges til retter som mindre
bagveerk og smakager.

5. Rist
Bruges til stegning og til at placere
retter til bagning, stegning og
kogning i gryder pa den gnskede
rille.

6. Seet tradhylden og risten fast i
rillerne

(Denne funktion er valgfri. Den
findes muligvis ikke i dit produkt.)
Rillerne giver mulighed til nem
fiernelse af trddhyldene og
bradepander.

N3 du bruger bradepande og
trddhylde skal du sgrge for, at
nalene ved bageste del af rillen star
over kanten af traddhylden og

bradepanden.

7. Stegetermometer
Ved tilberedning af kgdretter
stikkes termometres tynde og
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lange ende ind i kgdet, mens den
anden ende fastggres til rillen pa
sidevaeggen af kabinettet for at
tilberede retten fint.

Tekniske specifikationer

Spanding / frekvens 220-240 V ~ 50 Hz
L edningstype/stgrrelse min.HO5W-FG 3x 15 mm

Ek | (hgjde/bredde/dybde] 595

Grundregler: Information om energimaerkning af elektrisk ovn er givet i henhold til EN
60350-1/1EC 60350-1 standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold til standard
belastning med over- og undervarme eller varmluft (hvis indbygget] funktioner.
Energiklassen er fastsat i henhold til fglgende prioritering afhaengig af, hvorvidt de
relevante funktioner findes i produktet eller ej. 1-Madlavning med eco-varmluft, 2-
Turbo langtidsstegning/kogning, 3-Varmeblsning (varm luft, 4- Qver- under varmluft,
5- Over- og undervarme.

Tekniske specifikationer kan ardier angivet i

blive &ndret uden forvarsel produktmaerkat eller |
med henblik pa forbedring af dokumentationen vedlagt
produktets kvalitet. produktet er malt i

laboratorium i
overensstemmelse med
relevante standarder. Afhaengig
af drifts- og miljgforhold kan
disse veerdier variere.

Tallene i manualen er
skematiske og kan afvige fra
det aktuelle produkt.
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B Installation

Produktet skal installeres af en
kvalificeret person i overensstemmelse
med gaeldende regler. | modsat fald
bortfalder garantien. Producenten
fraskriver sig ethvert ansvar for skader
fordrsaget af handlinger udfert af ikke
autoriserede personer og ugyldigggre
garantien.

Forberedelse af
opstilllingsplads og elektrisk og
gasinstallation er kundens
ansvar.

FARE:
Apparatet skal installeres |

overensstemmelse med
geeldende regler.

FARE:

Forud for installationen skal
apparatet undersgges og beses om
det ikke er beskadiget. Hvis ja,
installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan
udggre fare for din sikkerhed.

Inden installering

Apparatet er beregnet til installation i

kokkenkabinetter, der kan f&s i handlen.

Der skal efterlades en sikkert afstand

mellem apparatet og kekkenvaeg og

mebler. Se billede (mal angivet i mm.)

e Qverflader, syntetiske laminater og
kleebemidler, der anvendes, skal

vaere varmebestandige (mindst
100 °C]

o Kgkkenkabinetter skal saettes i
vater og fastggres.

e Hvis der er en skuffe under ovnen,
skal der installeres en hylde
mellem ovnen og skuffen.

e QOvnen skal lgftes af mindst to
personer.

e Tagfatide toindhak pa hver side
af ovnen, nar du skal flytte den.

e |nden du installerer ovnen, skal du
fierne alle materialer og
dokumenter i den.

¢ Kgkkenmgblet skal overholde de
dimensioner, der er angivet i
figuren herunder. Der skal laves en
ventilationsdbning med de
dimensioner, der er angivet i
figuren herunder, bag pé
kokkenmagblet.

Installer ikke oven i neerheden
af kgleskab eller fryser.

armen, ovnen afgiver, kan
forgge energiforbrug af disse
kgleapparater.

Brug ikke l&gen og/eller
handtaget til at lofte eller flytte
apparatet.
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Installation og tilslutning

e Produktet kan kun installeres og
tilsluttes i overensstemmelse med
de lovmaessige regler for
installation.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet
stikkontakt beskyttet af en miniafbryder
med passende kapacitet som beskrevet
i tabellen »Tekniske specifikationer«.

20

Jordforbindelsen skal udfgres af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke
stilles til ansvar for eventuelle skader,
der opstar som fglge af forkert brug af
produktet eller af forkert installeret
jordforbindelse.
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FARE:
Produktet ma kun tilsluttes

strgmforsyningen af en autoriseret
og kvalificeret person. Produktets
garantiperiode starter kun efter
udfgrelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
fordrsaget af handlinger udfert
af ikke autoriserede personer.

FARE:
Strgmforsyningsledningen mé ikke

blive beskadiget, bgjet eller fanget
eller komme i kontakt med varme
dele pé produktet.

En beskadiget stremledning
skal udskiftes af en kvalificeret
elektriker. Ellers er der risiko
for elektrisk stgd, kortslutning
eller brand!

e Tilslutningen skal veere |
overensstemmelse med de
nationale regulativer.

e Stromtilfgrselsdataene skal svare
til de data, der er angivet pd
enhedens typeskilt. Abn den
forreste l&ge for at se typeskiltet.

¢ Produktets strgmkabel skal
overholde vaerdierne i tabellen
"Tekniske specifikationer”.

FARE:

Inden der startes noget arbejde
med den elektriske installation,
skal produktet afbrydes fra
strgmforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stgd!

Stramkabelstikket skal veere
nemt at fa fat i efter
installationen (placer det ikke
over kogepladen).
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Nar du udfgrer kabelfgringen,
skal du overholde de
nationale/lokale regulativer
omkring elektricitet, og du skal
bruge en passende stikkontakt
og et passende stik til ovnen.
Hvis produktets
strembegraensninger ligger
uden for
stikket/stiokkontaktens aktuelle
kapacitet, skal produktet
tilsluttes direkte via en fastgjort
elektrisk installation uden brug
af stik og stikkontakt.

Prop strémledningen ind |

stikkontaktetn.

Installation af produktet

1. Lad ovnen glide ind i kabinettet, ret
den op og fastger den, samtidig med
at du sikrer dig, at kraftkablet ikke
er knaekket og/eller fanget.

Fastggr ovnen med 2 skruer som
illustreret.

Nar installationen er udfgrt, skal du
kontrollere, at alle skruer er
tilstraekkeligt spaendte, og at ovnen

ikke vipper. Ovnen kan tippe under brug,
hvis den ikke er installeret i
overensstemmelse med anvisningerne,
eller hvis skruerne ikke er
tilstraekkeligt spaendte.



For produkter med ventilator (Den
findes muligvis ikke i dit produkt.)

1 Ventilator

2 Betjeningspanel

3 Léage

Den indbyggede ventilator kgler bade
udstyrets indbyggede kabinet og front.

\Ventilatoren bliver ved med at
kgre 20-30 minutter, efter
ovnen er slukket.

Hvis du har tilberedt mad ved
at indstille ovnens timer, vil
kolebleeseren ogsa blive slukket]
ved enden af tilberedningen
sammen med alle andre
funktioner

Slutkontrol
1. Betjening af produktet.
2. Kontroller funktionerne.

Transport

e Behold original emballage til at
transportere produktet. Fglg
instruktioner pd emballagen. Hvis
du mangler den originale
emballage, pak apparatet i
bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

e Foratsikre, at grillrist og
bradepander ikke gdelaegger
ovndgren, placer en stribe pap pa
indersiden af dgren sa det holder
riste p& plads. Tape ovndgren til
sidevaegge.

e Brug ikke dgren eller handtaget til
at lgfte eller flytte apparatet.

Placér ikke nogen genstande pa
produktet og stil det i opret
position.

Undersgg, om der opstod
eventuelle skader pd apparatet
under transporten.
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Forberedelser

Gode rad om energibespare[ser e Dukan tilberede flere retter lige

Brugsanvisningen hjeelper dig med at efter hinanden og udnytte ovnens
bruge produktet pa en varme i leengere tid.
energibesparende mode: e Dukan spare energi ved at slukke
e Brug merkfarvet eller emaljebelagt ovnen nogle minutter inden retten
kgkkentgj i ovnen for at forbedre er feerdig. Abn |kke_ ovndgren.
varmeoverfgrslen. e Optg frosne retter inden
e Brug opvarmningen af ovnen hvis tilberedelsen.
det er pdkraevet i brugermanualen  Fg@rste anvendelse
eller kogebogen. Klokkeslaet

e Undga at dbne dgren under
tilberedning af mad.

e Forsgg at tilberede flere retter pa
en gang. Du kan placere to gryder
pa grillriste.

1 2 3 4 5 6

Inden du kan bruge ovnen, skal
tiden stilles. Hvis timeren ikke
er indstillet, vil ovnen ikke virke.

Clkisine

14 13 12 1 10 9 8 7
1 Hyldeskinnepositioner 10 Tekst display
2 Funktionsdisplay 11 Op/ned-taster (Menu trin)
3 Indikatoromrade for 12 Indstillingsknap til
temperatur/vaegt temperatur/vaegt/booster
4 Symbol for ovnens indvendige 13 Programvaelgerknap
temperatur 14 TAND/SLUK knap
5  Tidsindikator Indstilling af sprog
6  Display til feerdigretvalg Sproget kan kun indstilles, nar ovnen
7 Knap for start/stop madlavning er slukket.
8  Knap for tid og indstillinger 1. Seet strgmkablet i stikket og taend
9  OK-tasten produktets sikring.
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2. Nar du teender for ovnen for fgrste
gang, vises “Sprog: English” pa
tekstdisplayet

3. Bergr A/~ tasterne for at veelge
det gnskede sprog.

4. Bergr ™ for at bekraefte
indstillingen.

» Det vender tilbage til standby display.

OC-0C

Indstil dag tid

Efter at have valgt sprog,
fremkommer "Tidsindstilling" pa
tekstdisplayet og {Z symbolet
blinker. Indstil timer med A/~
tasterne.

2. Bergr™ for at bekreefte timen.

3. Minutter-feltet og iZ symbolet
blinker p& displayet. Bergr A/
tasterne for at indstille minutter.
Bergr ™ for at bekreefte
indstillingen.

» Det vender tilbage til standby display.

Kun den aktuelle tid fremkommer p&
displayet

Fgrste renggring af produktet

Overfladen kan blive gdelagt af
nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
renggringsmidler,
skurepulver/rensemaelk eller
nogle skarpe genstande.

1. Fjern al emballage.

2. Tgr produktets overflader med en
fugtig klud eller svamp og tgr med
en klud.

Fgrste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og

sluk sa for det. P4 den made vil

produkter anvendt til beskyttelse blive

braendt og fjernet.

ADVARSEL
Varme overflader kan fordrsage
forbraendinger!

Apparatet kan vaere varmt
under brugen. Rgr aldrig de
varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold bgrn
vaek.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, ndr du saetter retter
ind eller ud af en varm ovn.

| tilfelde af stremudfald eller
nar produktet frakobles

stréemmen og tilkobles igen,
vises tidsindstilling menuen
igen. Det indstillede klokkeslaet
bevares dog kun ved
strgmafbrydelser, der varer
mindre end 20 minutter. | det
tilfaelde kan du fortseette ved at
bekraefte timen.

Elektrisk ovn

1. Tag alle bageplader og riste ud af
ovnen.

2. Luk ovndgren.

3. Veelg indstillingen "Statisk”

4. Veelg den hgjeste grilltemperatur.
Se.

5. Lad ovnen kgre i ca. 30 minutter.

6. Sluk for ovnen; se

Grill

1. Tag alle bageplader og riste ud af
ovnen.

2. Luk ovndgren.

3. Veelg den hgjeste grilltemperatur.
Se Betjening af grillen, side 41.
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4. Lad den kgre i ca. 30 minutter.
5. Sluk for grillen; se Betjening af
grillen, side 41

Der kan udsendes rgg og lugt et
par timer under fgrste drift.
Dette er ganske normalt. Sgrg
for, at rummet er velventilleret
for at flerne rggen og lugten.
Undgé at ind&nde denne rgg og
lugt.
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E Betjening af ovhen
Generelle informationer om

’b_agning, stegning og grillning

ADVARSEL

Varme overflader kan fordrsage
forbraendinger!

Apparatet kan vaere varmt
under brugen. Rgr aldrig de
varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold bgrn
veek.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, ndr du saetter retter
ind eller ud af en varm ovn.

FARE:
Veer opmaerksom pa, at der ved

&bning af ovnldgen kan udslippe
damp.

Dampen kan skolde dine
haender, ansigt og/eller gjne.

Tips til bagning

e Anvend egnede metalplader eller
aluminiumsbeholdere eller
varmebestandige silikoneforme
med slip-let beleegning.

e Udnyt pladsen pa bagepladestativet
bedst muligt.

e Placer bageformen i midten af
ovnen.

e Veelg den rette hyldeposition, inden
der teendes for ovn eller grill.
Undlad at &endre hyldepositionen,
nar ovnen er varm.

¢ Hold ovnldgen lukket.

Tips om stegning

e Hvis hel kylling, kalkun og store
kgdstykker behandles med
dressinger, s& som citronsaft og
sort peber, inden stegningen, vil
det forbedre det faerdige resultat.

e Det tager omkring 15 til 30
minutter leengere tid at stege kad

med ben i forhold til at stege den
samme stgrrelse kgd uden ben.

e Hver centimeter af kgdets tykkelse
kraever omkring 4 til 5 minutter
stegetid.

e Lad kgdet hvile i ovnen i omkring
10 minutter efter, det er stegt.
Saften fordeles bedre over hele
stegen og lgber ikke ud, nar kgdet
skeaeres.

e Fisk ber placeres pad midterste
eller nederste hylde i et ildfast fad.

Tips om grillning

Nar ked, fisk og kylling grilles, bliver de

hurtigt brune, bliver godt sprgde uden

at blive tgrre. Flade stykker, kgdspyd og
polser er specielt velegnede til grill
samt grgntsager med et hgjt
vandindhold som f.eks. tomater og lgg.

e Fordel stykkerne, der skal grilles,
pa tradgrillen eller i bagepladen
med tradgrill sddan, at det
deekkede omrade ikke overskrider
stgrrelsen af grillvarmeren.

e Lad tradgrillen eller bagepladen
med grill glide ind i det gnskede
niveau i ovnen. Hvis du griller pa
trédgrillen, sa szt bagepladen pé
nederste hylde til at opsamle fedt.
Tilfgj noget vand i bagepladen for
nem renggring.

Madvarer, der ikke er egnet til
grill, udger brandrisiko. Brug
kun mad til grill, der er egnet til

intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt
tilbage i grillen. Det er det
varmeste omrade og fedtholdig
mad kan antandes.
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Brug af den elektriske ovn

Inden du kan bruge ovnen, skal
tiden stilles. Hvis timeren ikke
er indstillet, vil ovnen ikke virke.

14 13 12
Hyldeskinnepositioner

2 Funktionsdisplay

3 Indikatoromrade for
temperatur/vaegt

4 Symbol for ovnens indvendige
temperatur

5 Tidsindikator

6 Display til feerdigretvalg

7 Knap for start/stop madlavning

8  Knap for tid og indstillinger

9  OK-tasten

10 Tekst display

11 Op/ned-taster (Menu trin)

12 Indstillingsknap til
temperatur/vaegt/booster

13 Programvaelgerknap

14 TAND/SLUK knap

Display symboler:

- Symbol for hurtig opvarmning

- (Booster)

=] Symbol for koge-/stegetid

3| Symbol for slut for

madlavningstid
% Alarmsymbol.
Symbol for aktuel tid
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10 9 8 7
= Symbol for indstillinger
' Symbol for optgning
Symbol for tastelas
Symbol for &ben ldge
Symbol for kedsonde *

HH Pyro-symbol * / Symbol for
enkel damprensning*

oY Damp-symbol *

*

Varianter afhaengigt af
produktmodel.

Ovnen vender tilbage til standby display
efter den taendes og den aktuelle tid er
indstillet. Kun den aktuelle tid
fremkommer pa displayet.

Kun © og O tasterne fungerer, nar
displayet er i denne status. Du kan
udfgre alle handlinger i menuen
Indstillinger. Se. .



N&r du bergrer (D tasten kort |
denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i tekstfeltet.
Bergr D tasten leengere tid end
ét sekund for at teende for
ovnen.

1405

Hold trykkt § 1 sekund &

Velg temperatur og betjeningsmade
1. Ber@r@ tasten for at teende for

ovnen.
2. Den fgrste betjeningsskarm vises,

i i i i

2 3 4 5

1 Hyldeskinnepositioner

2 Funktionsdisplay

3 Indikatoromrade for

temperatur/vaegt

4 Tidsindikator

5 Tekst display

Denne skarm indeholder den

anbefalede temperatur under

indikatoren for temperatur og vaegt, de
aktive varmelegemer, og den
anbefalede placering i ovnen pa
funktionsdisplayet.

3. Bergr A eller~ tasterne for at
veelge den gnskede betjeningsméade
(funktion).

Nar funktionen er valgt, kan

“Temperatur”, "Madlavningstid”, "Slut

pa Madlavningstid” og "Booster” (hurtig

opvarmning) indstilles.

4. Hvis du vil aendore temperaturen,

skal du bergre % én gang for at
&bne temperaturdisplayet.

008

Tomperatur

5. Bergr A/~ indtil den gnskede
temperatur vises i indikatoromradet
for temperatur/vaegt. Bergr ™ for at
indstille temperaturen, nar den
gnskede vaerdi vises i displayet.

6. Nar madlavningfunktion og
temperaturvaerdier er passende,

ber@r[> tasten for at starte
madlavning. Madlavningen starter
og "Koge/stege” vises pa displayet

EUU“E 008

Koge

Hvis ovnldgen dbnes under
madlavning, kommer
advarslen "Lage dben" og =
frem i displayet.

N&r du ber@rerDtasten
kort i denne skarm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i

tekstfeltet. Ber@rD tasten
leengere tid end ét sekund
for at starte tilberedning.

Sadan slukkes den elektriske ovn
Bergr (D tasten for at slukke ovnen.
Det er vigtigt at placere tradgrillen
korrekt oven pa tradhylden. Tradgrill
skal iseettes mellem trédhylderne som
illustreret i figuren.

Lad ikke tradgrillen st& mod ovnens
bagveeg. Lad tradgrillen glide til
hyldens forreste afsnit og saenk den
ned vha. l&gen for at opnd et godt
grillresultat.

(Varianter afhaengigt af produktmodel.)
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(Varianter afhaengigt af produktmodel.)
Funktionstabel

Funktionstabellen angiver de
funktioner, der kan bruges i ovnen og
deres respektive maksimum og
minimum temperaturer.

Funktioner varierer afhangigt
af produktmodel.

Pa grund af
sikkerhedsmeessige arsager er
den maksimale tid, der kan
indstilles for "Madlavningstid”,
begraenset til 6 timer ved alle
positioner undtagen “Holde
Varm” og "Langtidsvarende
madlavning” funktionerne.

Mens der foretages justeringer,
vil de dertilhgrende symboler
p& displayet blinke.

Programmet bliver annulleret i
tilfelde af stremudfald. Du skal
genprogrammere ovnen.

Den aktuelle tid kan ikke
indstilles, mens ovnen kgrer i
nogen af funktionerne, eller
hvis der er lavet halv- eller
fuldautomatisk programmering
p& ovnen.

Selvom ovnen er slukket, lyser

CHECICICHNNCO!

ovnlampen nar ovnlédgen dbnes.
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Funktion Anbefalet | Temperaturomrd
temperat | de (°C)

Over/undervarme 175 40-280

+ bleeser

Multi (3D} 40 - 280

40-280

Fuld 200
grill+ventilator

40-220

Funktioner varierer afhaengigt af produktmodel.

Sadan bruges stegetermometer

1. Efter indstilling af ovnen til en
bestemt funktion og temperatur
skal du placere stegetermometerets
forbindelsesstik (2) ind i rillet (1) pa
siden af veeggen i kabinettet.

1 2 3

1 Rille til stegetermometer

2 Forbindelsesstik til
stegetermometer

3 Ende pd stegetermometerets
foler




For at kunne benytte

stegetermometeret skal ovnen

indstilles til en bestemt
funktion og temperatur.

Hvis 75 ikke vises i indikatoren
for temperatur, sgrg for at
tilslutningsstikket er blevet
korrekt sat i rillen.

Stegetermometer er aktivt
under brugen af funktioner,
hvor stegetermometerets
symbol vises konstant pd
displayet.

Hvis du tilslutter
stegetermometeret, nar ovnen

som ikke kraever
stegetermometer, vises "Fjern

Denne tekst forsvinder fgrst,
nar stegetermometeret er
flernet.

arbejder i den funktionstilstand,

stegetermometer” pa displayet.

Anbefalet temperatur for
stegetermometer er 75 °C. Brug
knapperne A/~ til at indstille den
gnskede temperatur til mellem 40
0g 99 °C.

Hvis du fjerner stegetermometeret
for afslutningen af stegetid, vil
ovnen fortsaette med at kgre med
den indstillede funktion og den
anbefalede temperatur.
Stegetermometer renggres med en
fugtig klud og tgrres efter hver
brug.

Nar der bruges
stegetermometer til

stegetermometerets stik ikke
bruges.

Hvis du bruger
stegetermometeret uden at

madlavningen, kan hylderne pa

2. Stik enden pa stegetermometerets

» Ovnen registrerer stegetermometeret
automatisk nar du tilslutter det, og 75

vises i indikatoren for temperatur.
Stegetermometeret registrerer
automatisk, om temperaturen inde |
kgdet er ndet den indstillede
temperatur, og ovnen slukkes.

stikke fglerens ende | kgdet, vil
foleren registrere temperaturen
inde i ovnen og slukke ovnen,
nér den indstillede temperatur
er opnaet. Hvis
stegetermometeret udsaettes
for temperaturer pa 250 °C og
derover, vil termometerets fgler
blive beskadiget for bestandigt.
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Nar du laver mad og bruger et

stegetermometer, vil kgdets l|_|[||:|
reelle temperatur og den Statisk+vantilator
temperatur, du har indstillet, : o

blive vist skiftevis i displayet
med 3 sekunders intervaller.

Ventilator opv.
Varm luft, der opvarmes af det bageste

Nar dette sker, vil varmelegeme, spredes meget hurtigt jeevnt
stegeteromnetrets symbol blive overalt i ovnen ved hjeelp af ventilatoren.
vist pa displayet sammen med Dette er velegnet til at tilberede dine
temperaturen pa det som maltider pa forskellige hyldeniveauer, og i
stegetermometret er forbundet de fleste tilfeelde er forvarmning ikke

til. N&r displayet viser den ngdvendig. Egnet til madlavning med flere

temperatur, du har indstillet, vil

symbolet for stegetermometret : @JHEHJ'L I0:0[

ikke blive vist. Ventilator opv.

Nar l&gen er abnet, vil
blaesermotoren ikke kgre for at
holde den varme luft inde i
ovnen.

Madlavningsniveau | Centrumtemperatur
i kedet (°C)

Multi (3-D) madlavning
Overvarme, undervarme og ventilator-

Meget godt stegt understgttet opvarmning kgrer. Maden

* For fgdevaresikkerheden anbefales tilberedes jeevnt og hurtigt over alt.
det, at kernen (det koldeste punkt] i ked [

(redt ked og hvidt kgd) ndr mindst 72 °C. ; 008
Betjeningsmodus EM;mmdl;v_ (30)

Raekkefglgen af betjeningsmodus, der
er vist her, kan afvige fra
arrangementet p& dit produkt.

Statisk

Maden varmes pa samme tid fra oven og
fra neden. Den er egnet til kager, mgrdej,
eller kager og gryderetter i bageforme.

Ventilatoropv.+bund
Undervarme og ventilator-understgttet
opvarmning (i bagveeggen) kerer. Egnet til

b

@ 010 I00R
Ei Venlatoropyhund ;

Fuld grill + ventilator

Varm luft, der opvarmes af den fulde grill,
spredes meget hurtigt i ovnen ved hjeelp af
ventilatoren. Dette er velegnet til at grille
en stor maengde kgd.

Statisk+ventilator

Varm luft, der opvarmes af de nederste og
gverste varmelegemer, spredes meget
hurtigt jeevnt overalt i ovnen ved hjeelp af
ventilatoren. Madlavning med en plade.
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_E" 008

- Fuld grilleventil. &
Put store eller mellemstore
portioner pa korrekt hyldeposition
under grillvarmeren for grillning.

e Sattemperaturen pa hgjeste
niveau.

¢ Drej maden, nér halvdelen af

grilltiden er gaet.

Fuld grill
Stor grill i ovnens loft er teendt. Dette er
velegnet til at grille en stor meengde kad

I0-CH

Fuld grill I

e Put store eller mellemstore
portioner pa korrekt hyldeposition
under grillvarmeren for grillning.

e Sattemperaturen pa hgjeste
niveau.

¢ Drej maden, nér halvdelen af
grilltiden er gaet.

Lav grill
Lille grill i ovnens loft er taendt. Egnet til
rill og gratinerede retter.

I0-0H

Lav grill &

Put sma eller mellemstore

portioner pa korrekt hyldeposition

under grillvarmeren for grillning.

e Sattemperaturen pa hgjeste
niveau.

¢ Drej maden, nér halvdelen af

grilltiden er gaet.

Pko varmluft

For at spare strgm kan du bruge denne
funktion i stedet for de
madlavningsfunktioner, du ville udfgre ved
brug af ventilator opvarmning ved 160-
220°C temperaturomrade. Men
tilberedningstiden vil gges lidt.
Madlavningstider forbundet med denne
funktion er angivet i '@ko varmluft’

tabellen
I0:0H
Bro. Vormluft &

] 1ga

Undervarme
Kun undervarme kgrer. Er egnet til pizza
og til efterfalgende bruning af med fra

bunden.
008

_ ™
- Nederst varmelegeme ¥

Holder varm
Bruges til at holde maden ved en

B0 E
—@ﬂ ; 1008

foldorvorn %
Langtidsvarende madlavning
Maden varmes samtidig fra oven og fra
neden. Det egner sig til langsom
madlavning af stegte/svitsede stykker kgd
(kalv, lam, fjeerkree osv.) i en &ben
beholder ved lav temperatur. Denne
funktion sikrer, at kgdet er saftigt og mert
indeni. Vaelg hygiejnisk sikre kadtyper.
Forsteg/svits alle overflader pa kagdet pd
en varm pande pa et komfur, grill eller
lignende. Du kan tilberede det
forstegte/svitsede kgd i lang tid med
“langsom madlavning”-funktionen.
Tilberedni d kun én plad

I0-0H

Modlavning lov temp

=




Optening
Egnet til at tg frossen grynet mad
langsomt op ved rumtemperatur og

Pyrolyse - gkonomi indstilling

Denne funktion ggr det muligt for ovnen at
gere sig selv ren ved hgj temperatur.
Anbefales til let tilsmudsede ovne. Laes
beskrivelsen i afsnittet om rensning, inden
denne funktion anvendes se, side 43.

I0-08

2t Bhonomi rengering

Saledes anvendes ovnens kontrolenhed

1 2 3 4

5

Pyrolyse

Denne funktion ggr det muligt for ovnen at
ggre sig selv ren ved hgj temperatur. Lees
beskrivelsen i afsnittet om rensning, inden

008

s
"
B

Nem damprensning

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Denne funktion ggr det muligt at blgdggre
snavs (der ikke har siddet for leenge i
ovnen), og fierne det nemt. Se afsnittet
"Renggring - nem damprensning” om nem

damprensning.
I0:08

B Domprenshng ¥

1. Cpisinoe
- 300=

Please Select

14 13

1 Hyldeskinnepositioner

2 Funktionsdisplay

3 Indikatoromrade for
temperatur/vaegt

4 Symbol for ovnens indvendige
temperatur

5 Tidsindikator

6  Display til feerdigretvalg

7 Knap for start/stop madlavning
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10 9 8 7
8  Knap for tid og indstillinger
9  OK-tasten
Tekst display
11 Op/ned-taster (Menu trin)

12 Indstillingsknap til
temperatur/vaegt/booster

13 Programveelgerknap

14 TAND/SLUK knap



Aktivér halvautomatisk funktion

| denne funktionsmade kan du justere

tidsperioden, i lgbet af hvilken ovnen vil

fungere (tilberedningstiden).

1. Ber@r@ tasten for at taende for
ovnen.

N&r du bergrer D tasten
kort i denne skarm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i
tekstfeltet. Ber@r@ tasten
leengere tid end ét sekund
for at teende for ovnen.

2. Bergr A eller~ tasterne for at
veelge den gnskede betjeningsméade
(funktion).

3. Hvis du vil aendore temperaturen,

skal du bergre % én gang for at

o

I0-08

Temperatuy

4. Bergr A/~ indtil den gnskede
temperatur vises i indikatoromradet
for temperatur/vaegt. Bergr ™ for at
indstille temperaturen, nar den
gnskede vaerdi vises i displayet.

5. Du veelger tilberedningstiden ved at

trykke pd (U tasten én gang og rulle
til "Madlavningstid” p&
tekstdisplayet. Pl symbol blinker
samtidigt.

6. Bergr A/~ taster for at indstille
den gnskede madlavningstid, og
bekraeft indstillingen ved at bergre

M tasten. N&r madlavnigstiden er

000

Koge-/stegetid

7. Seetretten ind i ovnen og luk lagen.
8. Nar madlavningsfunktion,
temperatur og tid er passende,

ber@rD tasten for at starte
tilberedning. Madlavningen starter
0g "Koge/stege"” vises i displayet.

N&r du ber@rerDtasten
kort i denne skarm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i

tekstfeltet. Ber@r[> tasten
leengere tid end ét sekund
for at starte tilberedning.

» Ovnen varmes op til den
forudindstillede temperatur og vil
bevare denne temperatur, indtil slut pa
den tilberedningstid, du har valgt.
Ovnlampen er teendt under
madlavningsprocessen.

lle afsnit af det inderste
ovntemperatursymbol (4] vil
taende, nar ovnen nar den
indstillede temperatur.

9. Nar madlavningen er fuldfgrt, vises

"God appetit... Tryk pad L’ for at
fortseette” vises pa displayet og
alarmsignalet hgres.

10.For at stoppe alarmsignalet skal du
blot bergre en vilkarlig tast. Ovnen
fortsaetter driften ved den valgte

made, hvis du ber@rerD tasten.
Alarmen stopper.

11.0vnen slukkes automatisk, og den
aktuelle tid vises, hvis du ikke

ber@rerD tasten.

Taende helautomatisk funktion

| denne funktionstilstand kan du justere

madlavningstiden og slut pa

madlavningstiden.

1. Bergr\Ll/tasten for at teende for
ovnen.

2. Bergr  eller s~ tasterne for at
veelge den gnskede betjeningsméade
(funktion).
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3. Hvis du vil aendore temperaturen,

skal du bergre % én gang for at
&bne temperaturdisplayet

c00° 008

Temperatur

. Bergr A/~ indtil den gnskede
temperatur vises i indikatoromradet
for temperatur/vaegt. Bergr ™ for at
indstille temperaturen, nar den
gnskede vaerdi vises i displayet.

5. Du veelger tilberedningstiden ved at

trykke pd @ tasten én gang og rulle
til "Madlavningstid” p&
tekstdisplayet. Pl symbol blinker
samtidigt.

6. Bergr A/~ taster for at indstille

den gnskede madlavningstid og

bekraeft indstillingen ved at bergre

M tasten. N&r madlavnigstiden er

indstillet, lyser Pl konstant

=00 [0o-

. ror at afslutte madlavningstiden
skal du bergre @ med korte
intervaller, indtil "Slut p&
madlavningstid” vises p
tekstdisplayet. = blinker samtidigt.

den gnskede slut p& madlavnigstid
og bekreeft indstillingen ved at
bergre ™ tasten. N&r slut p&
madlavnigstid er indstillet, lyser')|
konstant.

9. Seetretten ind i ovnen og luk ldgen.

10.N&r madlavningsfunktion,
temperatur, tid og slut pa
madlavningstid er passende, bergr

tasten for at starte tilberedning.
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"Venter" vil fremkomme p
displayet.

» Ovntimeren udregner automatisk

starttiden for tilberedningen ved at

traekke tilberedningstiden fra den

sluttid, som du har indstillet.

11.Valgt funktionsmade aktiveres, nar
starttiden for tilberedningen
oprinder, “Madlavning”
fremkommer p& displayet, og ovnen
varmes op til den indstillede
temperatur. Den bevarer denne
temperatur, indtil tilberedningstiden
er ovre. Ovnlampen er teendt under
madlavningsprocessen.

Alle afsnit af det inderste
ovntemperatursymbol (4] vil
taende, nar ovnen nar den
indstillede temperatur.

12.N&r madlavningen er fuldfert, vises

"God appetit... Tryk pad L’ for at
fortseette” vises pa displayet og
alarmsignalet hgres.

13.For at stoppe alarmsignalet skal du
blot bergre en vilkarlig tast. Ovnen
fortsaetter driften ved den valgte

made, hvis du ber@rer[> tasten.
Alarmen stopper.

14.0vnen slukkes automatisk, og den
aktuelle tid vises, hvis du ikke

ber@rerDtasten.

Hvis du gnsker at annullere

den halvautomatiske eller
automatiske
programmering, nar du har
indstillet dem, skal du
nulstille tilberedningstiden.

Du kan ogsé slukke ovnen
ved at bergre (D tasten.




Indstilling af booster (hurtig opvarmn-
ing)

Brug Booster (hurtig opvarmning)
funktionen til at fa ovnen til at n& den
gnskede temperatur hurtigere.

Booster kan ikke veelges |
funktionerne Optgning, Langtids
madlavning, Holde varm og
Madlavning ved lav temperatur.
Boosterindstillinger bliver
annulleret i tilfelde af
stremudfald.

Vaelg den gnskede madlavningsfunktion
og derefter:

1. Bergrw tasten to gange. "Booster
passiv” fremkommer pd displayet

B0 |1:0[

Booster-passiv

. Bergr  tasten en gang. Advarslen

“Booster aktiv” og E& symbolet
vises pa displayet. Bergr ™ for at

B 008

Booster-uktiv

3. N&r madlavningfunktion og
temperaturvaerdier er passende,

ber@r[> tasten for at starte
madlavning. Madlavningen starter
og "Tilberedning” vises i displayet.

» a& symbolet forsvinder, s snart
ovnen nar den gnskede temperatur, og

ovnen genoptager at kgre i den funktion,

denvariinden Booster funktionen.
4. Du kan annullere Boostef

funktionen ved at bergre k_Cu tasten

med korte intervaller, indtil

"Booster aktiv" vises pd displayet.
5. Bergr~~ tasten en gang. Advarslen

“Booster passiv” vises, og =
symbol forsvinder fra displayet.

Bergr ™ for at bekreefte
indstilli
igae

I0-0H

Anvendelse af tastelas
Du kan forhindre, at der pilles ved
ovnen ved at aktivere tsteldsfunktionen.

Tasteldsen kan bruges, enten
n&r ovnen kgrer eller ikke.
Ovnen kan slukkes ved at
bergre (D tasten, selv om
tasteldsen er aktiveret, mens
ovnen er i brug.

Aktivering af tastelas

1. Ber@r@tasten med korte
intervaller, indtil "Tastelas passiv"
vises pa displayet. ¥Z symbolet
blinker pa displayet.

2. Bergr ~ tasten for at aktivere
tasteldsen. Efter at have aktiveret
tasteldsen, vil "Tastel8s aktiv”
fremkomme pd displayet. Derefter
vises 7 symbolet.

3. Bergr™ for at bekrafte

indstillingen

'I_| :D E| =

Tastelds aktiv

» Efter at have aktiveret tasteldsen, vil
"Tastelds aktiv" advarsel og 5
symbolet vises pd displayet, nar du
trykker pd en tilfeeldig knap (undtagen
A/ taster].

Ovntasterne fungerer ikke, nar
tastel8sfunktionen er aktiveret.
Tastelds bliver ikke annulleret |
tilfeelde af strgmudfald.

Deaktivering af tastelas

1. Bergr~~ tasten to gange for at
deaktivere tasteldsen. "Tastelds
passiv” fremkommer pd displayet.
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2. Bergr™ for at bekraefte
indstillingen

IM-05-

Tastelds passiv

» Tasteldsen er deaktiveret og =
symbolet forsvinder fra displayet.
Anvendelse af uret som alarm

Du kan bruge produktets ur til enhver
advarsel eller reminder udover
madlavningsprogrammet.
Alarmklokken har ingen indflydelse pa
ovnens funktioner. Det bruges kun som
en advarsel. For eksempel er dette
brugbart, hvis du vil vende maden i
ovnen pd et bestemt tidspunkt. Urets
alarm vil give et signal, nar den stillede
tid er gdet.

Den maksimale alarmtid er 23
timer og 59 minutter.

Indstilling af alarmen:

000

Alarm

bekraeft indstillingen ved at bergre
™ tasten. Q symbolet forbliver
teendt, efter alarmtiden er indstillet.

3. N&ralarmtiden er afsluttet, vil A
begynde at blinke, og der hgres et
alarmsignal.

4. Tryk pa en hvilken som helst knap
for at stoppe alarmen.

Annullering af alarmen:

1. Beror () tasten med korte
intervaller, indtil 2\ symbolet vises
p& displayet.

2. Bergr~s tasten indtil "00:00" vises
pa displayet, og bekraeft
indstillingen ved at bergre ™ tasten.

» Alarmen er annulleret, og JAN

symbolet forsvinder.

Tabel over koge-/stegetider

iderne i dette skema er

ejledende. Tiderne kan variere
afhaengig af madens
temperatur, tykkelse, type og
dine madlavningspraeferencer.

Bagning og stegning

1. Ber@r@tasten med korte
intervaller, indtil 2 symbolet vises
p& displayet.

2. Bergr A/~ tasterne for at indstille
den gnskede madlavningstid og

1. rist i ovnen er den nederste
rist.

Madvare Antal Tilbehgr, der Driftsméde | Hyldeposition Temperatur Tilberedningstid
bageplader kan anvendes (°C) (ca. i min.)

Kageriform | En Kageform pa E 2 180 40 ... 50
bageplade rist**

En Almindelig E Q) | 150 30... 40
bageplade bradepande*

3 1-Almindelig
bageplader | bradepande*
3.
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Bageplade*
5-Dyb
bradepande*

En Rund
bageplade springform
med en
diameter pa
26 cm pa
rist**

Kiks En Bageplade* E 3 180 25 30
bageplade

bageplader | Bageplade*
3-Almindelig
bradepande*
5-Dyb
bradepande*

2
bageplader Bageplade*
5-Almindelig
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3 1-
bageplader Bageplade*
3-Almindelig
bradepande*
5-Dyb

Lasagne En Rektanguleert
bageplade ovnfast fad i
glas eller
metal pa
rist**

En Almindelig
bageplade bradepande*

Lammekglle | En Almindelig
(ildfast fad) bageplade bradepande*

Stegt kylling | En Almindelig 15 min.
(1,8-2 kg bageplade bradepande* 250/max,
58 180 .

Tyrkiet (5.5 En Almindelig = 25 min.
kg) bageplade bradepande* 250/max,
s8 180 ...

190

Fisk En Almindelig
bageplade bradepande*

Der foreslas forvarme til al slags mad.
* Tilbehgret leveres muligvis ikke sammen med produktet.
** Tilbehgret leveres ikke sammen med produktet. Tilbehgret er kommercielt tilgeengeli
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Tilberedelsesskema til kontrol af Retter i dette skema tilberedes efter
retter EN 60350-1, hvilket ggr det nemmere
at kontrollere produktet for
kontro institutterne

Tilbehgr, der kan Hyldepositi Tilberedningsti

3 1-Almindelig
bageplader bradepande*
3-Bageplade*

3 1-Almindelig
bageplader bradepande*
3-Bageplade”*

5-Dyb

*

En Rund
bageplade springform
med en
diameter pé 26
cm pa rist**

Ableterte | En Rund sort
bageplade metalform




diameter p& 20
cm pa rist**

2 1-Rund sort
bageplader metalform
med en
diameter pé 20
cm p8 rist**
4-Rund sort
metalform
med en
diameter p& 20
cm pa
bageplade**

Dko varmluft Undlad at &bne l8gen under
Skift ikke madlavning i "Pko varmluft”.
madlavningstemperaturen,
efter at madlavningen er startet
i "Pko varmluft”.

Antal bageplader | Tilbehgr, der kan Hyldeposition Tilberedningstid
d (° (ca. i mi
Kiks En bageplade Almindelig 3 200 3035 .
bradepande*

Rig En bageplade Almindelig 3 200 40 ... 45
butterdej bradepande*

Tlps til at bage kager e Hvis den er bagt godt indvendigt
Hvis kagen er for tgr, forag med klistret uden, brug mindre
temperaturen ca. 10°C og forkort vaeske, senk temperaturen og
bagetiden. forgg bagetiden.

e Hvis kagen er fugtig, brug mindre Tips til bagning af butterde;j
vaeske eller seenk temperaturen e Hvis butterdejen er for tgr, forag
med 10°C. temperaturen ca. 10°C og nedsaet

e Huvis kagen er for mgrk ovenpd, bagetiden. Fugt dejlagene med en
placer den pd en lavere hylde, sovs lavet af maelk, olie, &g og
saenk temperaturen og forgg youghurt.
bagetiden.

37/DA



e Hvis det tager for lang tiden at bage
butterdejen, sgrg for at
butterdejens tykkelse ikke gar ud
over bakkens dybde.

e Hvis den gverste side af butterdejen
brunes, men den nederste del ikke
bages, sa sgrg for, at meengden af
sovs, du har brugt til butterdejen,
ikke er for stor pd butterdejens
bund. Prgv at sprede sovsen jaevnt
mellem dejlagene og ovenpd pa
butterdejen for en jsevn bruning.

Bag butterdejen i

overensstemmelse med de
anvisninger og den temperatur,
der star i bagetabellen. Hvis
den nederste del stadig ikke
brunes nok, skal den placeres

pa hylden et trin laengere nede |
ovnen naeste gang.

Tips til tilberedning af grgntsager

e Hvis grgntsagsretten lgber tgr for
saft og bliver for tgrt, skal den
tilberedes i en pande med &g i
stedet for i en bakke. Lukkede
beholdere vil holde pd rettens saft.

e Hvis en grgntsagsret ikke bliver
tilberedt, skal grgntsagerne koges
p& forhdnd eller tilberedes som

ddsemad og derefter puttes i ovnen.

Faerdigretter funktioner

Din ovn skal veere kglet
tilstraekkeligt ned, fgr du kan
bruge menuen til feerdigretter
p& produktet.
Tilberedningsprocessen vil eller
blive afbrudt automatisk af
sikkerhedshensyn.

Sadan vaelges faerdigretter
funktionerne

Menuen Fardigretter indeholder
programmer med maltider, der er lavet

af professionelle kokke og er lagret i

betjeningsenhedens hukommelse.

| denne menu indstilles temperatur,

hyldeposition, vaegt og

madlavningsfunktionerne automatisk.

Du kan zndre vaegt og

madlavningstiden alt efter dit maltid og

din smag.

For at veelge Faerdigretter funktioner:

1. Bergr (U tasten for at teende for
ovnen.

Den fgrste betjeningsskaerm vises, nar

ovnen er taendt.

N&r du bergrer (D tasten
o kort i denne skarm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i
tekstfeltet. Ber@r@ tasten

leengere tid end ét sekund
for at taeende/slukke ovnen.

2. Ber@r% tasten for at veelge
Feerdigretter funktionens display. |
dette trin vises,
"Kager&Brgd&Teerter” og 22

05 o

Kager&Brad&Taerter Y

3. Bergr A/~ tasterne for at veelge
den gnskede hovedmenu for
Feerdigretter funktionen
(Kager&Brod&Teerter 22, Kgd £,
Fisk v, Fjerkree s, Forretter =
Special ).

4. Bergr™ tasten for at bekreefte den
hovedmenu, du har valgt.

5. Bergr A/~ tasterne for at veelge
retten (Smakager, Kage, Lille kage,

osV.).
|0 S
- Kiks

6. Seet rettenind i ovnen.




7. Bergr D tasten for at starte

tilbere

dning. "Koge/stege” vises pa

displayet.

(i)

N&r du ber@rerDtasten
kort i denne skarm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i

tekstfeltet. Ber@r[> tasten
leengere end ét sekund for at

starte tilberedning.

8. Nar til

beredningen er feerdig, vises

"God appetit...” pa displayet og
alarmsignalet hgres.

For at stoppe alarmsignalet
skal du blot trykke pa en
vilkarlig tast.

Nar "Tilbage" fremkommer
p& displayet, mens du
navigerer i menuen over
retter, kan du komme
tilbage til den tidligere

menu. Bergr @ tasten for at
skifte til den fgrste
funktionsvisning.

Inden madlavningen startes i menuen
Feerdigretter, kan du indstille vaegten
afhaengigt af, hvilken type maltid du har
valgt. For at ggre dette:

o

1. Veelg den gnskede ret og ber@rk%
tasten. "Vaegt” kommer frem, og kg
symbolet blinker pa displayet
| o MO

- Vagt
. Bergr A/~ tasterne for at indstill

den gnskede vaegt og bekraeft
indstillingen ved at bergre M tasten.

Ovnen eendrer temperaturen
og tilberedningstiden
automatisk p& baggrund af
den &ndrede vaegt.

Du kan kun aendre veegten
for de retter, som har en
angivet veegt.

3. Ber@rD tasten for at starte
tilberedning.

Menuen Faerdigretter:

Kan variere afhaengigt af modellerne

Kager&Brgd&Teerter | Kad Fisk Fjerkree | Specielle Speciel
retter
Kager i bagepapir Dalyan Bagt Kylling, | Quiche Hjemmelavet
kgdbolle | ansjos filet oghurt

Brownie Laksefillet Lasagne Ristet
kastanje

Edeee 1
fenetseee.. | L
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Indstillingsmenu

Indstilling af lysstyrke

Lysstyrken kan kun indstilles, nar
ovnen er slukket.

1. Beror D tasten med korte
intervaller, indtil "Lysstyrke"” vises
p& displayet. iZsymbolet blinker p&
displ

405

lys 5

2. Der er b lysstyrkeniveauer: 1, 2, 3,4
0g 4. Bergr A/~ tasterne for at
vaelge det gnskede niveau.

3. Bergr™ for at bekreefte
indstillingen.

Lysstyrkeniveauet
formindskes for at spare
energi, nar ovnen er slukket.
Det kommer tilbage til det
indstillede niveau, nar der
teendes for ovnen.

» Det vender tilbage til standby display.

Kun den aktuelle tid fremkommer p&
displayet.

Indstilling af lydstyrke

Lydstyrken kan kun indstilles, nér
ovnen er slukket.

1. Beror ) tasten med korte
intervaller, indtil »Lydstyrke" vises
p& displayet. iZsymbolet blinker p&
displayet

405

Volym RN

. Der er 2 lydstyrkeniveauer: 1 og 2.
Bergr ~A/nv tasterne for at veelge
det gnskede niveau.

3. Bergr™ for at bekreefte

indstillingen.

» Det vender tilbage til standby display.

Kun den aktuelle tid fremkommer p&
displayet.

Indstilling af sprog

Sproget kan kun indstilles, nar ovnen
er slukket.

1. Berar O tasten med korte
intervaller, indtil »Sprog” vises pa
displayet. iZsymbolet blinker pa
displayet.

405

[ig] Longuage:English #

. Bergr A/~ tasterne for at veelge

det gnskede sprog.

3. Bergr™ for at bekreefte
indstillingen.

» Det vender tilbage til standby display.

Kun den aktuelle tid fremkommer p&

displayet.

Indstilling af den aktuelle tid

Den aktuelle tid kan kun indstilles, nar

ovnen er slukket. Hvis du vil a&ndre

tiden, som blev indstillet under den

farste opsaetning:

1. Beror () tasten med korte

intervaller, indtil "Klokkeslaet” vises

pa displayet. Timefeltet og =

symbolet blinker p& displayet. Bergr

Oo-an

Indstil dag fid

2. Bergr M for at bekreefte timen.

3. Minut-feltet og iZ symbolet blinker
pa displayet. Bergr A/sv tasterne
for at indstille minutter. Bergr
for at bekraefte indstillingen.

» Det vender tilbage til standby display.

Kun den aktuelle tid fremkommer p&

displayet
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Betjening af grillen indstille temperaturen, nar den
ADVARSEL gnskede vaerdi vises pa displayet.

Luk ovnl3gen under grillning. 5. Hvis tilberedningsfunktion,

Varme overflader kan forarsage temperatur og tidsveerdier er
forbraendinger! passende, ber@resD tasten for at

starte madlavningen. Madlavningen
starter, og "Koge/stege" vises pa

Taende grillen
1. Ber@r@ tasten for at teende for

ovnen displayet.
' Slukke for grillen
2. Bergr A/~ for at vaelge den ! Borar (D ¢ UKk
gnskede grillfunktion. . Bergr\ltasten orat slukke ov‘nen.
NAr funktionen er valgt, kan Madvarer, der ikke er egnet til
" “ o . e grill, udger brandrisiko. Brug
Temperatur”, "Madlavningstid”, "Slut I .
o . i . . kun mad til grill, der er egnet til
pa Madla_vmn_gsnd_ og "Booster” (hurtig intensiv grillvarme.
opvarmning) indstilles. Placér ikke maden alt for langt
3. For at @ndre temperauren skal du tilbage i grillen. Det er det
bergre % én gang til at 8bne varmeste omrade og fedtholdig
mad kan antendes.

temperaturdisplayet.

4. Bergr A/~ indtil de gnskede
temperatur vises | temperatur/vaegt
indikatorfeltet. Bergr M for at

Tabel for madtilberedningtider for grillning
Grillning med elektrisk grill

Tilbehgr, der kan Hyldeposition Anbefalet temperatur Grilltid (ca.)
anvendes (oC)**

250/max 2530 min. *

Retter i dette skema tilberedes efter at kontrollere produktet for
EN 60350-1, hvilket ggr det nemmere kontrolinstitutterne

_ Tilbeher, der kan anvendes | Hyldeposition Temperatur (°C) Tilberedningstid
[ca.imin.)

Kedboller Rist 4 250/max 25..35 min.
(oksekgd] - 12
stykker
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EVedligeholdelse og pleje

Generelle informationer
Produktets levetid gges og frekvente
problemer vil nedsaettes, hvis produktet

renggres med regelmaessige intervaller.

FARE:

Traek stikket ud af stikontakten fgr
du begynder vedligeholdelses- ellen
renggringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stgd!

FARE:

Lad produktet kgle ned, fgr du
renggr den.

Varme overflader kan forarsage
forbraendinger!

e Renggr produktet grundigt efter
hver brug. P4 den made vil det
vaere muligt at fjerne
madlavningsrester nemmere, og pa
den made undga, at de breender pa
naeste gang, komfuret bruges.

e Der skal ikke bruges specielle
renggringsmidler for at renggre
enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller
svamp til at renggre produktet og
tor det efter med en tgr klud.

e Sgrgaltid for, at al overskydende
vaeske bliver tgrret grundigt af efter
renggring og at spild bliver tgrret af
straks.

e Undlad at bruge renggringsmidler,
der indeholder syre eller klor, til at
renggre rustfri stal overflader og
handtaget. Brug en blgd klud med
et flydende renggringsmiddel (ikke
skurende] til at tgrre disse dele
rene, idet man skal vaere
opmearksom pa kun at tgrre i én
retning.

Overfladen kan blive gdelagt af
nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
renggringsmidler,
skurepulver/rensemaelk eller
nogle skarpe genstande.

Undgé at bruge damprensere
for at renggre apparatet, da de
kan medfgre et elektrisk stgd.

Renggring af kontrolpanel
Ter betjeningspanelet og drejeknapper
med en fugtig klud.

Hvis produktet er udstyret med
knapper/drejeknapper, ma du
ikke fjerne drejeknapperne ved
renggring af panelet.

Det kan gdelzegge
betjeningspanelet.

Renggring af ovnen

For renggring af siden(Varianter

afhaengigt af produktmodel.)

(Denne funktion er valgfri. Den findes

muligvis ikke i dit produkt.)

1. Tag frontsektion af sidestativet ud
ved at trazkke det i modsat retning
af sidevaeggen.

2. Tag sidestativet helt ud ved at
traekke det mod di
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Katalytiske sider

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Produktets indvendige sider (A] og/eller
bagvaeg (B) er muligvis belagt med
katalytisk maling. Katalytiske sider har
en lys mat farve og porgs overflade.
Ovnens katalytiske sider ma ikke
renggres. Vaeggenes porgse overflade
renggres automatisk ved at absorbere
og omdanne den spildte olie (damp og

em damprensning

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Den sikrer nem rensning fordi snavs
(som ikke er efterladt for laenge) blgdes
op af dampen, der dannes inde i ovnen,
og de vanddraber, der opstar pa
indersiden af ovnen.

1. Tag alt tilbehgr ud af ovnen.

2. Heeld 500 mlvand i bradepanden, og
seet bradepanden naestgverst i
ovnen.

3. Veelg funktionen Nem
damprensning. Rensningens
varighed vises pa skaermen og kan
ikke aendres. Du kan indstille
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sluttidspunktet for
rensningsfunktionen.

4. Abn ldgen og ter ovnens indre
overflader med en fugtig svamp
eller klud.

5. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller
svamp til at fjerne genstridigt snavs,
0g tgr det efter med en tgr klud.

Under nem
damprensningstilstand
l@snes lette belaegninger af
snavs ved hjzlp af det vand,
der placeres i bakken.
Vandet fordamper inde i
ovnen, hvilket skaber
kondens i ovnrummet og pa
ovndgrens inderste glas.
Dette kan dryppe ned, nar
ovndgren dbnes. Tgr
kondensen vaek sd snart
ovndgren abnes.

Pyrolyse selvrens

FARE:

Varme overflader kan forarsage
forbraendinger!

Ror ikke ved produktet under
selvrensning og hold bgrn vaek
fra det. Vent mindst

30 minutter, fgr der fjernes
rester.

Ovnen er udstyret med pyrolyse
selvrens. Ovnen varmes op til omkring
430-480 °C og evt. snart braendes til
aske. Der kan opstd en kraftig
rggudvikling. Sgrg for god ventilation.
Pyrolysen bgr anvendes ca. efter hver
10. anvendelse af ovnen.

1. Tag alt tilbehgr ud af ovnen. |
modeller med sidestativ; husk at
tage sidestativet ud.

Hvis produktet er udstyret med et

pyrolysebestandigt tilbehgr



(modstandsdygtigt mod selvrensning

ved hgje temperaturer), behgver du

ikke at fjerne dette tilbehgr fra ovnen

2. Inden rensningsprocessen skal der
flernes snavs fra udvendige
overflader og indvendigt i ovnen
med en fugtig klud.

Renggr ikke ldgens pakning.
Glasfiberpakninen er meget
falsom og kan nemt
gdelaegges.

| tilfeelde af beskadigelse pa
ovnlégens pakning, skal den
udskiftes med en ny pakning
fra autoriseret service.

3. "Pyrolyse" f2¢ Vaelg pyrolyse-

vag fUnktionen (selv-rens).

222@€0 et anbefales at bruge
gkonomisk rensefunktion, hvis ovnen
ikke er for snavset.

Hvis denne funktion bruges med meget

snavs, vil det ikke vaere nok at ggre rent.

| sddanne tilfeelde bgr en pyrolyse
funktion ¢¢ anvendes, efter en
gkonomisk renggrings fiteco cyklus er
slut.

Selv-rensningstiden bliver vist pa
displayet. Denne varighed kan ikke
justeres.

Slutningen af selv-rensnings cyklussen
kan justeres.

4. Ovnldgen kan ikke abnes, og

[dsesymbolet el kommer frem pd
tidsdisplayet under selvrensning.
Den forbliver st et stykke tid efter,
pyrolyse funktionen afsluttes. Pres
ikke lageldsen med handtaget, for

[dsesymbolet ¥l forsvinder.
5. Efter rensningsprocessen fjernes
snavsaflejrninger med eddikevand.

Rens ovnlagen

For at renggre ovnlagen, brug varmt
vand med opvaskemiddel, en blgd klud
eller svamp til at renggre produktet og
tgr det efter med en tgr klud.

Undlad at bruge hard
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til at renggre
ovnl&gen. De ville ridse
overfladen og gdelaegge
glasset.

Saledes tages ovnlagen af.

1. Abn frontlagen (1).

2. Rbn klemmerne pa haengselboksen
(2) pa hgjre og venstre side af
frontldgen ved at trykke dem ned
som illustreret pa figuren

1 Lége

2 Heengsel l&se (lukket stilling]
3  Ovn

4

H L lase (&b

3 Flyt frontlégen til halvvejs.
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4. Tag frontlégh af ved at traekke den
opad for at lgsne den af de hgjre og
venstre haengsler.

Funktionerne, der er udfgrt
under afmontering, bgr udfgres
I modsat raekkefglge for at
montere ldgen. Husk at lukke
klemmerne pa
heengselsboksen, nar l&gen

installeres igen.

Afmontering af ldgens inderste

glas
(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Ovnl&gens inderste glasparti kan tages
af for renggring.

1. Abn o

1 Ramme

2 Plasticdel

2. Trak imod dig selv og tag plastic
delen af, der er installeret pa den
gverste del af frontlégen.
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Det inderste glasparti
Naestinderste glasparti
Tredie inderste glasparti

Plasticrille glasparti - nederste
. Som illustreret i figuren, lgftes det
inderste glasparti let i retning A og
treekkes i i retning B.

1
2
3
4 Yderste glasparti
5
3

4. 'éntag samme procedure for at
flerne det andet og tredje inderste




Forste trin af at regruppere lagen er at
genmontere andet og tredje inderste
glasparti (2,3].

Som illustreret i figuren skal det fasede
hjgrne af glaspartiet placeres, s& det
hviler i plasticrillens fasede hjgrne.
Raekkefglgen af installation af det andet
og tredje glaspanel er vigtig.
Glaspanelet med aluminiumbort skal
installeres i anden raekkefglge.

Nar det inderste glasparti (1) monteres,
s& veer sikker pd at den trykte side af
partiet vender mod den andet glasparti.
Det er vigtigt at placere de nederste
hjgrner pa alle inderglaspartier i de
nederste plasticriller (5).

Skub plasticdelen mod rammen, indtil
du hgrer et "klik".

Alle glaspartier skal
genmonteres efter renggring.

@]

Udskiftning af ovhpaere
FARE:

For du skal udskifte ovnpaeren,
sgrq for at apparatet er slukket og
keglet ned for at undga risikoen for
elektrisk stgd.

Varme overflader kan forarsage
forbraendinger!

Lampen bestar af en speciel
peere, der kan tale opvarmning
op til 300 °C. Se Tekniske
specifikationer, side 13 for
detaljer. Paeren kan fas hos
autoriserede serviceagenter.

Lampens position kan variere
fra den viste.

CHNC

Paeren der anvendes i denne
installation er ikke egnet til
oplysning i hjemmet. Denne
paere er beregnet til at hjeelpe
brugeren med at se fgdevarer.

Paererne der anvendes i denne
applikation, skal kunne modsta
ekstreme fysiske forhold s&
som temperaturer over 50 °C.

Hvis din ovn er udstyret med en

kvadratisk lampe:

1. Afbryd produktet fra lysnettet.

2. Fjernriller som beskrevet tidligere.
Se Rengering af ovnen, side 42.

3. Fjern glasdakslet med en
skruetraekker.

4. Hvis ovnlampen er af typen (A} som
vist i figuren nedenfor, skal du tage
den ud ved at dreje den som vist og
seette en ny lampe i. Hvis den er af
typen (B), skal du treekke og tage
den ud som vist i figuren og saette
ennyi.

5. Seet glasdaekslet pd plads og
monter riller.
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I / Fejlafhjaelpning

Jvhen udlede damp, nardeneri hrug=

e Deter normalt at der kommer damp ud under betjening. >—>—> Dette er
tkke en fejl.

Produ ktet afgwer r etanyd g, under opv rmnmg og afkalmg

e N&r metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >—>—> Dette er

.. Ikkeenfel.

Produktet virker ikke.

. Hoved5|kr|ngen er defekt eller er sléet fra. —>—>—> Kontroller sikringerne i
sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er ngdvendigt.

e Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >—>-> Kontroller
stikkets tilslutning.

e Greb/ knapper/taster pa betjeningspanelet virker ikke. >—>-> Tastelds kan
veere aktiveret. Deaktiver den. [Se. ]

e Ovnlampener de%ekt. —>—>—> Udskift ovnlampen.
e Strgmmen er afbrudt. >—>-> Kontroller om der er stram. Kontroller
__sikringerne | sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.

e Er muligvis ikke indstillet til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller
temperatur. >—>—> /ndstil ovnen til en bestemt tilberedningsfunktion
og/eller temperatur.

e Strgmmen er afbrudt. >—>-> Kontroller om der er stram. Kontroller
sikringerne | sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er ngdvendigt.

Konsulter den autoriserede
servicemand eller forhandler,
hvor du har kgbt produktet, hvis
du ikke kan afhjeelpe
problemet, selv om du har
udfgrt instruktionerne i dette
afsnit. Forsgg aldrig selv at
reparere et defekt produkt.
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BRUKSANVISNING

www.grundig.com



Las denna bruksanvisning forst!

Basta kund,

Tack for att du har valt att képa en Grundig-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt
frén produkten som har tillverkats med hég kvalitet och toppmodern teknik. Las hela
den hér bruksanvisningen och alla andra medféljande dokument noggrant innan du
anvander produkten och behall den for framtida referens. Om du ger produkten till
nagon annan ska du se till att bruksanvisningen ocksa foljer med. Folj alla varningar
och informationen i bruksanvisningen.

Kom ihdg att den har bruksanvisningen dven kan gélla flera andra modeller.
Skillnader mellan modeller ar uttryckligen angivna i den har bruksanvisningen.

Forklaring av symboler
| den har bruksanvisningen anvands féljande symboler:

Viktig information eller
anvandbara anvandartips.

Varning for situationer som kan
vara livsfarliga eller farliga for

egendom.

6 Varning for elektrisk stot.

>

ﬁ Varning for brandrisk.
ii Varning for heta ytor.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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nViktiga instruktioner och varningar for sakerhet
och miljo

Det har avsnittet innehaller
sakerhetsinstruktioner som
hjalper dig att undvika skador
pa person och egendom. Om
du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att
gora garantin ogiltig.

Allman sakerhet

Den har enheten kan
anvandas av barn fran 8 ar
och personer med nedsatt
fysisk, kanslomassig eller
mental férmaga, eller
avsaknad av erfarenhet och
kunskap om de har fatt
tillracklig overvakning eller
tillrackliga instruktioner
gallande anvandning av
enheten pa ett sakert satt
och om de forstar vilka
risker som finns
inbegripna.

Barn far inte leka med
enheten. Rengoring och
anvandarunderhall far inte
utforas av barn utan
overvakning.

Apparaten bor inte
anvandas av personer
(inklusive barn) med
nedsatt fysisk,

kanslomassig eller mental
formaga, eller avsaknad av
erfarenhet och kunskaper,
om de inte har genomgatt
utbildning eller fatt
instruktioner.

Barn far inte leka med
enheten.

Om produkten overlamnas
till nagon for personligt
bruk eller for
andrahandsanvandning,
ska man ocksa dverlamna
bruksanvisningen,
produktetiketter och andra
relevanta dokument och
delar.

Installation och reparation
maste alltid utforas av
auktoriserade
serviceombud. Tillverkaren
kan inte hallas ansvarig for
skador som uppkommit
fran arbete som utforts av
icke auktoriserade
personer och kan gora
garantin ogiltig. Fore
installation, las
iInstruktionerna noggrant.
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Anvand inte produkten om

den ar defekt eller har

nagra synliga skador. .
Kontrollera att
produktfunktionsrattarna

ar avstangda efter varje
anvandning.

Elsakerhet o

Om produkten ar behaftad

med fel far den inte

anvandas om den inte
repareras av det behoriga *
serviccombudet. Du kan fa

en elektrisk stot!

Anslut endast produkten

till ett jordat uttag med
spanning och skydd enligt
specifikationerna i

Tekniska specifikationer. *
Den jordade installationen

ska goras av en

kvalificerad elektriker

medan produkten anvands
med eller utan

transformator. Vart foretag

ska inte hallas ansvarigt

for ndgra problem som
uppkommer pa grund av

att jordningen inte har

skett i enlighet med lokala ®
regler.

Tvatta aldrig produkten

genom att spruta eller
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halla vatten pa den! Du kan
fa en elektrisk stot!

Ror aldrig vid kontakten
med vata hander! Dra
aldrig ur genom att dra i
kabeln, utan greppa alltid
om kontakten.

Produkten maste kopplas
ur under installation,
underhall, rengoring och
reparation.

Om stromsladden ar
skadad maste den bytas av
tillverkaren, dess
serviceombud eller
liknande behoriga
personer for att undvika
fara.

Enheten maste installeras
sa att den har helt
frankopplad fran natverket.
Separationen maste goras
antingen via en kontakt for
huvudstrom eller en
kontakt som ar inbyggd |
den fasta elinstallationen, i
enlighet med
konstruktionsforeskriftern
a.

Den bakre ytan pa ugnen
blir mycket varm nar den
anvands. Se till att ingen
elanslutning har kontakt
med den bakre ytan, det



kan orsaka skador pa
kopplingarna.

Klam inte stromsladden
mellan ugnsluckan och
ramen, och lat den aldrig
lopa over de heta ytorna.
Annars kan
kabelisoleringen smalta
och orsaka brand som
resultat av kortslutning.
Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem
far bara utféras av
behoriga fackman.

Vid skada slar du av
produkten och kopplar bort
den fran stromkallan. For
att gora detta stanger du
av sakringen hemma.
Kontrollera att sakringen
ar kompatibel med
produkten.

Produktsakerhet
e VARNING: Apparaten och

dess tillbehor blir heta vid
anvandning. Vidror inte
uppvarmningsdelarna.
Barn under 8 ar ska inte
befinna sig i narheten om
de inte ar under uppsikt.
Anvand aldrig produkten
vid nedsatt omdome eller
koordination pa grund av

alkoholintag och/eller
anvandning av droger.

Var forsiktig vid
anvandning av
alkoholhaltiga drycker |
maten. Alkohol omvandlas
till anga i hoga
temperaturer och kan
antanda om den kommer |
kontakt med heta ytor.

Se till att inga antandbara
material finns I narheten av
produkten, eftersom
sidorna kan bli heta under
anvandningen.

Under anvandning blir
apparaten het. Vidror inte
uppvarmningsdelarna inuti
ugnen.

Hall alla ventiler fria fran
hinder.

Varm inte ooppnade
konservburkar eller
glasburkar i ugnen. Trycket
som bildas i burken kan
gora att den spricker.
Placera inga bakplatar,
tallrikar eller
aluminiumfolie direkt pa
ugnens botten.
Varmeackumulationen kan
skada ugnens underdel.
Anvand inte
rengoringsmedel med hog
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slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att
rengora ugnsluckans glas,
eftersom de kan repa ytan,
vilket kan resultera i att
glaset spricker.

Anvand inte angrengorare
for att rengora apparaten,
det kan orsaka elektrisk
stot.

(Varierar beroende pé
modell.)

Placera ugnsgallret och
platen ordentligt pa de
falsarna

Det ar viktigt att placera
ugnsgallret och/eller
dropplaten ordentligt pa
falsen. Dra ugnsgallret
eller dropplaten mellan 2
skenor och se till att de ar |

balans innan du placerar
maten pa (se foljande bild).
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~ Anvand inte produkten om

glaset pa ugnsluckan &r
borttaget eller sprucket.
Ugnshandtaget far inte
anvandas som
handdukshangare. Hang
inte upp handdukar,
handskar eller liknande
textilier nar grillfunktionen
anvands med oppen lucka.
Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satterin
mat i eller tar ut mat fran
den heta ugnen.

Placera bakplatspappret i
kokkarlet eller pa
ugnstillbehoret (form,
galler etc.) tillsammans
med maten och stall sedan
in allt i den forvarmda
ugnen. Ta bort de
overflodiga delarna av



bakplatspappret fran
ugnstillbehoret eller karlet
for att forhindra risken att
overflodet vidror ugnens
varmeelement. Anvand
aldrig bakplatspapperien
arbetstemperatur som ar
hogre an det angivna
vardet for bakplatspappret.
Placera aldrig
bakplatspappret direkt pa
ugnens botten.

VARNING: Se till att
apparatens natsladd ar
urkopplad eller att
strombrytaren ar avstangd
Innan lampan byts ut for
att undvika elektriska
stotar.

Innan du startar
rengoringsprocessen ska
du avlagsna smuts fran de
yttre ytorna och inre ytorna
med en fuktig trasa. Alla
tillbehor ska avlagsnas
Innan pyrolysrengoring
utférs (aven sidostegarnal.
Om din produkt ar utrustad
med ett pyrosaker-
tillbehor (hardig mot
sjalvrengorande vid hoga
temperaturer], behover du
Inte ta bort dessa tillbehor
fran ugnen. se

Férpackningens innehall,
sidan 12.

Heta ytor kan orsaka
brannskador! Ror inte vid
produkten under
sjalvrengoringssteget och
hall barn pa avstand fran
den. Vanta minst

30 minuter innan du
avlagsnar flackar.

Under pyrolytisk rengoring
kan ytorna bli hetare an vid
normal anvandning. Hall
barnen pa avstand.

Under och efter
pyrolysrengoring ska barn
och djur hallas p& avstand
frén omradet dar
apparaten star tills det att
apparaten har svalnat ned
och rummet har vadrats
fullstandigt.

Anvand bara termometer
som rekommenderas for
den har ugnen.

Apparaten far inte placeras
bakom en dekorativ dorr
for att undvika
overhettning.

Brandskyddsatgarder;

Kontrollera att kontakten
sitter fast ordentligt i
uttaget for att undvika
gnistbildning.
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Anvand inte skadade eller
kapade sladdar eller
forlangningssladd, utover
originalkabeln.
Kontrollera att vare sig
vatska eller fukt
forekommer pa uttaget
som ar inkopplat i
produkten.

Avsedd anvandning

Den har produkten ar
avsedd for anvandning i
hemmet. Kommersiell
anvandning ar inte
tillradligt.

VAR FORSIKTIG: Den har
enheten ar endast till for
tillagning. Den far inte
anvandas | andra syften,
exempelvis for
rumsuppvarmning.

Den har produkten ska inte
anvandas for att varma
tallrikar under grillen,
hanga handdukar och
disktrasor etc pa handtag,
eller for torkning och
varmning.

Tillverkaren ansvarar inte
for ndgon skada som
orsakas av felaktig
anvandning eller
felhantering.
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Ugnen kan anvandas for
avfrostning, bakning,
stekning och grillning av
mat.

Barnsakerhet

VARNING: Tillbehdren kan
bli mycket heta under
anvandning. Sma barn ska
hallas borta.
Forpackningsmaterial ar
farliga for barn. Hall barn
borta fran
forpackningsmaterial.
Avyttra alla delar pa
forpackningen enligt
miljostandarder.
Elektriska produkter ar
farliga for barn. Barn ska
Inte vara nara produkten
nar den anvands och de far
inte leka med produkten.
Placera inga foremal
ovanpa apparaten som
barn kan na.

Nar luckan ar oppen ska
du inte ldgga nagra tunga
foremal pa den och inte
lata barn satta sig pa den.
Ungen kan valta eller sa
kan luckan skadas.



Avfallshantering av den uttjanta
produkten

| enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter:

Den héar produkten galler under EU
WEEE-direktivet (2012/19/EU). Den har
produkten ar férsedd med en
klassificeringssymbol for
avfallshantering av elektriskt och
elektroniskt material (WEEE]).

Denna produkt ar tillverkad med delar
av hog kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas.
Produkten far inte slangas i
hushallssoporna eller i annat avfall vid
livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och
elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun for mer information om
narmaste atervinningsstation.

| enlighet med RoHS-direktivet:
Produkten du har kopt galler under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
innehaller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i
direktiven.

Avfallshantering av emballage

Emballaget ar farligt for barn.
Forvara emballaget pd en séker
plats utom rackhdll for barn.
Emballaget till den har produkten
ar tillverkat av atervinningsbart
material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med
lokala lagar och regler gallande
avfallshantering. Slang dem inte i
hushéllssoporna.
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EAllméin Information
Oversikt

1 Kontrollpanel 6  Flaktmotor (bakom platta i stal)
2 Trédhylla 7  Lampa
3  Trdg 8  Ovre varmeelement
4 Handtag 9 Hyllpositioner
5  Framre lucka
1 2 3 4 5 6

14 1 12 1 10 9 8 7
1 Hyllpositioner 6  Visning av enkelt matval
2 Funktionsvisning 7 Tillagningsknapp start/stopp
3 Visar temperatur/vikt 8  Tid- och installningsknapp
4 Symbol for ugnens 9 OK-knapp
innertemperatur 10 Textdisplay
5 Indikatorfalt for aktuell tid 11 Uppat-/nedatknappar [menysteg)
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12 Installningsknapp for
temperatur/vikt/snabbvarmning

13 Programvalsknapp

14 PA/AV-knapp

Férpackningens innehall

Vilka tillbehdr som medfoljer
kan variera beroende p
modell. Alla tillbehor som
beskrivs i den har
bruksanvisningen kanske inte
foljer med din produkt.

1. Bruksanvisning

2. Standardplat
Anvands for bakverk, fryst mat och
stora stekar.

3. Léngpanna
Anvands for bakverk, stora stekar,
saftiga ratter och for att samla upp
fett vid grillning.

4. Kakplat
Anvands for bakverk, sdsom kakor
och kex.

Placera ugnsgallret och platen
ordentligt pa de teleskopiska
falsarna

(Denna funktion finns som tillval.
Den kanske inte finns pd din
produkt.)

De teleskopiska gallren gor det
mojligt for dig att installera och ta
bort platar och grillgaller pé ett
enkelt satt.

Nar du anvander pldten och
grillgallret med de teleskopiska
gallren ska du se till att stiften i
bakre delen av de teleskopiska
gallren star mot kanterna pa

5. Galler
Anvands vid grillning och for att
placera mat som ska bakas, grillas
eller tillagas i grytliknande karl.

grillgallret och platen.
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sidovdggen i chassiet for att tillaga
ratten

7. Kottermometer
Vid tillagning av kéttratter anvands
denna genom att den tunna och
ldnga anden trycks in i kéttet och
den andra &nden fasts i facket pa

Tekniska specifikationer

Kabeltyp/sektion min.HO5WW-FG 3x 1,5 mm

rillenergiférbrukning .
" Grundlaggande information: Information om energiangivelser for elektriska ugnar
anges i enlighet med EN 60350-1/ IEC 60350-1-standard. Dessa varden bestams
under standardladdning med over-undervarme eller varmluftsfunktioner (om det
finns).
Energieffektivitetsklass bestams i enlighet med féljande prioritering, beroende pd om
produkten har funktionerna eller inte. 1-Tillagning med eko-flakt, 2- Turbo l&ngsamt
tillagning, 3- Turbotillagning, 4- Varmlufts under/over, 5-Over- och undervarme.
** Se. Installation, sidan 14.

De tekniska specifikationerna drden pd produktetiketter och i
kan andras utan foregdende medfdljande dokumentation ar
meddelande, for att forbattra hamtade fran

produktens kvalitet. laboratorieférhallanden i

enlighet med relevanta
standarder. Dessa varden kan
variera beroende pd
anvandnings- och
miljoférhallanden.

Siffrorna i den har
bruksanvisningen ar endast |
beskrivande syfte och kanske
inte exakt stammer dverens
med din produkt.
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B Installation

Produkten maste installeras av en
behorig person i enlighet med gallande
regler. Annars kommer garantin att bli
ogiltig. Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig for skador som uppkommit
frén arbete som utforts av icke
auktoriserade personer och kan géra
garantin ogiltig.

Forberedelse av platsen och
elinstallationen for produkten
ligger pa kundens ansvar.

FARA:

Produkten méste installeras i
enlighet med lokala lagar och
regler avseende el och gas.

FARA:

Innan installation ska du
kontrollera produkten visuellt att
den inte ar defekt. Om den har
defekt ska den inte installeras.
Skadade produkter kan orsaka
sdkerhetsrisker.

Fore installationen

Enheten ar avsedd for installation i
kommersiellt tillgangliga koksskéap. Ett
sikerhetsavstdnd méste lamnas
mellan enheten och kdksvaggarna och
-moblerna. Se bilden (varden in mm).

e Ytor, syntetiska laminat och
vidhaftande material maste vara
varmeresistenta (minst 100 °CJ.

o Koksské&p méste nivdjusteras och
fixeras.

e Om det finns en l&da under ugnen
maste en hylla installeras mellan
ugnen och ladan.

e Bér enheten tillsammans med
minst tvd personer.

e Hall tag i ugnen genom att anvénda
skarorna pa ugnens bada sidor nar
du ska flytta den.

e Tabort allt material och alla
dokument frén produktens insida
innan du installerar den.

e Koéksmobeln maste stdmma
overens med matten som anges i
bilden nedan. | koksmobelns bakre
dnda maste en 6ppning skéaras ut
efter de matt som anges i bilden
nedan for att sékerstalla tillracklig
ventilering.

Installera inte produkten intill
kylskép eller frys. Varme som
produkten avger okar

energiférbrukningen for
kylapparater.

nvand inte luckan och/eller
handtaget nar du lyfter eller
flyttar produkten.
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* min.

Installation och anslutning

e Produkten far bara installeras och
anslutas i enlighet med gallande
installationskrav.

Elanslutning

Anslut produkten till ett jordat uttag
som ar skyddat av en automatsakring
av lamplig kapacitet, i enlighet med
"Tekniska specifikationer”. Den jordade
installationen ska géras av en

i

kvalificerad elektriker medan
produkten anvdands med eller utan
transformator. Vart foretag kan inte
hallas ansvarig for skador som uppstatt
pa grund av att produkten har anvands
utan en jordad installation, i enlighet
med lokala lagar och regler.
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FARA:
Produkten far endast anslutas till

el av en auktoriserad och behorig
person. Produktens garantiperiod
starter efter en korrekt installation.
Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig fér skador som
uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade
personer.

FARA:
Stromsladden far inte klammas,

bdjas, klammas eller komma i
kontakt med produktens heta
delar.

En skadad stromsladd méste
bytas ut av en behdrig
elektriker. Annars finns risk for
elektrisk stot, kortslutning eller
brand!

¢ Anslutningen maste félja nationella
lagar och regler.

e Stromdata maste dverensstdmma
med de data som anges pa
markplaten pd produkten. Oppna
luckan pa framsidan for att se
markplaten.

¢ Produktens strémsladd maste félja
vardena i "Tekniska
specifikationer”.

FARA:

Koppla ur produkten fran
stromkallan innan du paborjar
nagot arbete pa elinstallationen.
Du kan fa en elektrisk stot!

Stromsladdens kontakt maste
vara lattatkomlig efter
installation (och inte lopa Gver
hallen).

17/sV

id anslutning av kablarna
0 méste du folja de nationella /
lokala elektriska foreskrifterna
samt anvidnda lampligt uttag /
ledning och stickkontakt for
ugnen. Om produktens
strémbegransningar ligger
utanfor stromtillférselnivan till
stickkontakten / ledningen,
maste produkten anslutas
direkt via fast elinstallation utan
att anvanda stickkontakt /
ledning.

Koppla in strémsladden i vagguttaget.

Installera produkten

1. Skjut ugnen in i skapet, passa in det
och sékra det, samtidigt som du ser
till att stromsladden inte ar trasig
och/eller kldmd.

Sakra ugnen med 2 skruvar, enligt
bilden.

Efter installationen ska du se till att
skruvarna &r ordentligt dtdragna och
att det inte gar att rubba ugnen. Ugnen
kan valta under anvandning om den
inte installeras enligt anvisningarna
och om skruvarna inte ar ordentligt
atdragna.



For produkter med nedkylningsflakt
(Den kanske inte finns pa din produkt.)

1 Nedkylningsflakt
2 Kontrollpanel
3 Lucka

Den inbyggda flakten kyler bade ned
det inbyggda skapet och produktens
framsida.

Slutkontroll
1. Anvanda produkten
2. Kontrollera funktionerna.

Framtida transport

(]

Spara produktens originalkartong
for framtida transport av produkten.
Folj instruktionerna pa kartongen.
Om du inte har originalkartongen
kvar ska du packa in produkten i
bubbelplast eller tjock kartong, och
tejpa ordentligt.

For att forhindra att gallret ioch
platen nuti ugnen skadar
ugnsluckan ska du placera en bit
kartong p& insida av ugnsluckan
som ligger mot gallren. Tejpa
ugnsluckan mot sidovaggarna.
Anvand inte luckan eller handtaget
nar du lyfter eller flyttar produkten.

Kylflakten fortsatter att kdra |
20-30 minuter efter att ugnen
har slagits av.

Om du har lagat mat genom
att programmera timern pa
ugnen slas dven kylflakten av i
slutet av tillagningstiden
tillsammans med alla
funktioner.

Kontrollera produktens
allmanna utseende, om det
finns ndgra skador som kan ha
uppstatt under transport.
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Forberedelser

Tips for att spara energi
Foljande information hjalper dig att
anvanda enheten pa ett ekologiskt satt
och spara energi:

(]

M~ o N —

5
6
7
8

Anvand morka eller emaljerade
karliugnen eftersom
varmedverforingen blir battre.
Nar du tillagar dina ratter utfér du
en forvarmning om detta
rekommenderas i
bruksanvisningen eller receptet.
Oppna inte luckan fér ofta under
tillagningen.

Forsok att inte tillaga mer an en
ratt i ugnen samtidigt. Du kan

Oy
(')\>

sl Ple

eesn

14 1
Hyllpositioner
Funktionsvisning
Visar temperatur/vikt

Symbol for ugnens
innertemperatur

Indikatorfalt for aktuell tid
Visning av enkelt matval
Tillagningsknapp start/stopp
Tid- och installningsknapp

19/sv

(]

tillaga eller placera tva kokkarl pa
ugnsgallret.

Tillaga mer an en rattifoljd. Ugnen
ar da redanvarm.

Du kan spara energi genom att
sténga av ugnen i ndgra minuter
innan tillagningstiden ar slut.
Oppna inte ugnsluckan.

Tina upp fryst mat fore tillagning.

Initial anvandning
Dagtid

iden maste stallas in innan du
kan anvanda ugnen. Om tiden
inte stalls in fungerar inte
ugnen.

9

10
11
12

13
14

10 9 8 7

OK-knapp

Textdisplay
Upp&t-/nedatknappar (menysteg)
Installningsknapp for
temperatur/vikt/snabbvarmning

Programvalsknapp
PA/AV-knapp

Sprakinstillning



Sprék kan endast stéllas in nar ugnen

ar avstangd.

1. Anslut stromsladden och sl pa
produktens sakring.

2. Nar du slar pé ugnen for forsta
gadngen visas "Sprak: Engelska" pa
textdisplayen

3. Tryck pa knappen A/~ for att vélja
onskat sprak.

4. Tryck p& ™ for att bekrafta
installningen.

» Den atergar till standby-visning.

Stallin tiden

l ood0= © E

p
"Tidsinstallning” pa textdisplayen
och symbolen & blinkar. Stall in
timmen med knapparna A/~

2. Tryck pd ™ for att bekrafta timmen.

3. Faltet for Minut och symbolen foriE
blinkar p& displayen. Tryck pa
knapparna A/~ for att stalla in
minuten. Tryck pd & fér att
bekrafta minuten.

» Den atergar till standby-visning.

Endast den aktuella starttiden visas pa

displ

Om det uppstar ett
stromavbrott eller produkten
kopplas ur och kopplas in igen
visas tidsinstallningsmenyn
igen. Den installda tiden lagras
dock vid stromavbrott som
understiger 20 minuter. | s& fall
kan du fortsatta genom att
bekrafta vardet for tid.

Den forsta rengoringen av produkten

tan kan skadas av vissa
rengoringsmedel.
Anvand inte aggressiva
rengéringsmedel, skurpulver/-
mjolk eller ndgra vassa foremal
under rengdring.

1. Avlagsna allt forpackningsmaterial.
2. Torka av ytorna p& produkten med
en fuktig trasa eller svamp och
torka sedan med en torr trasa.

Initial uppvarmning

Varm upp enheten i omkring 30
minuter och sl& sedan av den. P& det
har sattet brénns matrester bort och
avldgsnas.

VARNING

Heta ytor kan orsaka brannskador!
Produkten kan bli het nar den
anvands. Ror aldrig vid de heta
brénnarna, innersektionerna pa
ugnen, varmeelement etc. Hall
barn borta frén enheten!
Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in mat
i eller tar ut mat frén den heta

ugnen.

Elektrisk ugn

1. Ta utalla bakplatar och galler frén
ugnen.

2. Sténg ugnsluckan.

3. Valj positionen Fast.

4. Valj den hogsta effekten far grillen;
se.

5. Kér ugnen i cirka 30 minuter.

6. Sténga av ugnen; se

Grillugn

1. Ta utalla bakplatar och galler frén
ugnen.

2. Sténg ugnsluckan.
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3. Valj den hogsta effekten far grillen; Doft och rok kan utvecklas
s€ Sd har férbereder du grillen, 0 under ett par timmar vid forsta
sidan 40. _ anvandningen. Detta &r

4. Korugnen i cirka 30 minuter.

: A normalt. Se till att rummet ar
5. Sténga av grillen, se 53 har

] ) valventilerat s& att rok och lukt
férbereder du grillen, sidan 40 f6rsvinner. Undvik direkt

inandning av réken och den lukt
som den sander.
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ES% har anvander du ugnen

Allman information om bakning,
stekning och grillning
VARNING

Heta ytor kan orsaka brannskador!
Produkten kan bli het nar den
anvands. Ror aldrig vid de heta
brénnarna, innersektionerna pa
ugnen, varmeelement etc. Hall
barn borta frén enheten!
Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in mat
i eller tar ut mat frén den heta
ugnen.

FARA:

Var forsiktig nar du dppnar luckan,
eftersom det kan komma ut &nga.
Kraftig @nga kan branna dina
hander, ditt ansikte och/eller
dina dgon.

Tips for bakning

e Anvand material som inte utsatts
for belaggning, exempelvis metall-
eller aluminiumbehéllare.

e Anvénd gallret pa basta satt.

e Placera bakformen pa gallrets mitt.

e Valj gallrets position innan du slar
p& ugnen eller grillen. Andra inte
gallrets position nar ugnen ar varm.

¢ Hall ugnsluckan sténgd.

Tips for stekning

e Om du penslar hel kyckling, kalkon
eller storre kéttbitar med en
marinad av citronsaft och
svartpeppar innan stekning
kommer tillagningsprestandan att
oka.

e Det tar ungefar 15 till 30 minuter
langre att steka kott med ben
jamfort med att steka samma
kottstorlek utan ben.

e Forvarje centimeter kottets
tjocklek okar ska du ldgga pa cirka
4 till 5 minuters tillagningstid.

e |3t kottet vila i ungen i omkring
10 minuter efter att du har tillagat
det. Saften fordelas battre dver
steken och rinner inte ut nar du
skar i kottet.

o Fisk ska placeras i mitten eller pa
den nedre falsen, i en eldfast form.

Tips for grillning

Nar kétt, fisk och kyckling grillas blir de

snabbt bruna och far en krispig yta,

samt torkar inte. Platta delar, kottbitar

och korvar passar speciellt bra for

grillning, samt grénsaker med hogt

vatteninneh3ll, sdsom tomater och k.

e Fordela delarna som ska grillas p
ugnsgallret eller pa pladten med
ugnsgallret pa ett sddant satt att
utrymmet som tacks inte
overskrider storleken pa varmaren.

e Skjutin ugnsgallret eller platen
med galler p& onskad niva i ugnen.
Om du grillar pa ugnsgallret ska du
skjuta in ldngpannan pa den nedre
falsen for att samla upp fett.
Tillsatt lite vatten i langpannan for
enkel rengdring.

A

Mat som passar for grillning
kan borja brinna. Anvand bara
mat for grillning som ar l@mplig
for grillvarme.

Placera inte maten for langt
bak p& grillen. Det har &ar det
hetaste stallet och maten kan

fatta eld.

22/SV



Sa har anvinder du den
elektriska ugnen

14 1 12

1 Hyllpositioner

2 Funktionsvisning

3 Visar temperatur/vikt

4 Symbol for ugnens
Innertemperatur

5 Indikatorfalt for aktuell tid

6  Visning av enkelt matval

7 Tillagningsknapp start/stopp

8  Tid- och installningsknapp

9 OK-knapp

10 Textdisplay

11 Uppét-/neddtknappar (menysteg)

12 Installningsknapp for
temperatur/vikt/snabbvarmning

13 Programvalsknapp

14 PA/AV-knapp

Skarmsymboler:

=0

gl
-l

Snabbvarmningssymbol
(Booster)

Symbol for tillagningstid
Tillagningstiden slut

23/SV

Tiden maste stallas in innan du
kan anvanda ugnen. Om tiden
inte stalls in fungerar inte
ugnen.

ok

3~ IS

¢

e helect

9 8 7
Alarmsymbol
Symbol for aktuell tid

Installningssymbol
Avfrostningssymbol

Symbol for knapplas

Symbol for oppen lucka
Symbol for kdttermometer *
Pyro-symbol * / Symbol for
enkel &ngrengorning*
Angsymbol *

Varierar beroende pad modell.

Ugnen atergar till standby-visning efter
att den slagits pa och den aktuella tiden
stallts in. Endast den aktuella
starttiden visas p& displayen.

Endast knapparna Doch® fungerar
nar skarmen ar i den har statusen. Du
kan utféra alla dtgarder pa
installningsmenyn. Se .



Om du trycker pé& knappen ®
snabbt pd den har skarmen
visas meddelandet "Hall
intryckt i T sekund” i textfaltet.
Tryck pa knappen 0 langre an
1 sekund fér att sla pd ugnen

1405

Hall intryckt 1 1 sekund

Valj temperatur och anvandarlage

1. Tryck pa knappen @
ugnen.

2. Skarmen for grundlaggande

o

for att sla pa

008

Sruhsk I

F

2 3 5

=

Hyllpositioner
Funktionsvisning

Indikatorfalt for aktuell tid

1
2
3 Visar temperatur/vikt
4
5  Textdisplay

Den héar skarmen visar
rekommenderad temperatur under
indikatorn fér temperatur/vikt och de
aktiva varmeaggregaten och
rekommenderad platposition pa
funktionsskarmen.

3. Tryck pad A~ eller s for att valja
onskat anvandarlage (funktion).
Nar funktionen ar vald kan du stélla in

“Temperatur”, "Tillagningstid”,
“Tillagningssluttid” och "Booster”
(snabbvérmning).

4. Om du vill andra temperaturen

o C o .
trycker du pd W en gang for att
uppna den temperatur som visas.

c00° OB

Temperatur

5. Tryck pd A/~ tills onskad
temperatur visas i faltet for
temperatur/vikt. Tryck pd ™ for att
stalla in temperaturen nar 6nskat
varde visas p& displayen.

6. Om tillagningsfunktionen och
temperaturvardena ar riktiga

trycker du p& knappen D for att
starta tillagningen. Tillagningen
startar och "Tillagning” visas pa

Om ugnsluckan ar éppen
under tillagning visas
varningsmeddelandet "Dérr
b'ppen"E] p& displayen.

Om du trycker pd knappen

snabbt pd den har
skarmen visas meddelandet
"Hall intryckt i 1 sekund™ i
textfaltet. Tryck p& knappen

langre an 1 sekund for att
sla pa ugnen.

SLa av elugnen

Tryck pa knappen @ for att sl8 av
ugnen.

Det ar viktigt att placera ugnsgallret
korrekt pa gallerfalsarna. Ugnsgallret
maste foras in mellan gallerfalsarna
enligt bilden.

L&t inte ugnsgallret st& mot ugnens
bakre vagg. Dra ugnsgallret till den
framre delen av gallret och placera det
med hjélp av luckan, for att fa bra
grilleffekt.

(Varierar beroende pa modell.)
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(Varierar beroende pa modell.)
Funktionstabell

Funktionstabellen anger funktionerna
som kan anvandas i ugnen samt deras
max. och min.temperaturer.

Funktionerna kan variera
beroende pd modell.

Av sakerhetsskal ar den
maximala tiden som kan stallas
in for "Tillagningstid”
begransad till 6 timmar i alla
positioner forutom fér
funktionerna "Varmehallning"
och "L&gtemp. tillagning"”.

Om du g6r n&gra andringar
kommer respektive symbol att
blinka.

Programmet avbryts vid ett
strémavbrott. Du maste
omprogrammera ugnen.

Aktuell tid kan inte stallas in
nar ugnen kor en annan
funktion eller om
halvautomatiskt eller fullt
automatiskt program stalls in
pa ugnen.

Aven om ugnen &r avsténgd
tands ugnslampan nar
ugnsluckan ar dppen.

PHCICICINCC
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Funktion Rekommender | Temperaturinterv
ad temperatur all (°C)

Fast + flakt 40-280

L3q grill 40-280

Lagtemptilla 50-150
gn

* Funktionerna kan variera beroende p& modell.

Anvénda kottermometern

1. Efter att du har stallt in ugnen p&en
viss funktion och temperatur,

placerar du kottermometerns uttag

(2) i facket (1) pa sidovéggen i

chassiet,

1 2 3

1 Kottermometerfack

2 Anslutningsuttag for
kottermometer

3 Kottermometersensorslut



Ugnen maste stallas in pa en
viss funktion och temperatur fon
att gora det mojligt att anvanda
termometern.

Om 75 inte visas i
temperaturindikatorfaltet ska
du se till att anslutningsuttaget
har fasts ordentligt i facket.

Matlagningstermometern ar
aktiv under driften av funktioner
dar kottermometerns symbol
visas kontinuerligt.

Om du satter | kdttermometern
nar ugnen arbetar i ett lage
utan kéttermometer visas
meddelandet "Ta bort
kottermometer” pd displayen.
Den har texten forsvinner inte
forran du tar bort
kottermometern.

CHS

e Rekommenderad temperatur for
kéttermometern ar 75 °C. Anvand
knapparna A/~ for att stalla in
dnskad temperatur mellan 40 och
99 °C.

e Om dutar bort kéttermometern
innan tillagningen ar klar fortsatter
ugnen att ga med funktionen och
temperaturen du tidigare har stallt
in.

e Rengor kéttermometern med en
fuktig trasa och torka med en torr
trasa efter varje anvandning.

Vid matlagning med

kottermometer kan hyllorna
dver kottermometerns
inféstning inte anvandas.

2. Tryck in sensorénden pd
kottermometern i kottet

» Din ugn detekterar kottermometern
automatiskt nar du satter i den och 75
visas i temperaturindikatorfaltet.
Kottermometersensorn detekterar

automatiskt nar temperaturen i kéttet
har natt uppstalld temperatur och slér
sedan av ugnen.

Om du anvander
kottermometern utan att sticka

in sensoranden i kéttet
detekterar sensorn
temperaturen i ugnen och slar
av ugnen nar den installda
temperaturen uppnds. Om
kottemperaturmataren utsatts
for temperaturer dver 250 °C
skadas sensorn permanent.
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Vid tillagning med
koéttermometer kommer den

verkliga temperaturen pa
maten som kottermometern ar
ansluten till och temperaturen
du har valt visas pa displayen
omvaxlande med 3 sekunders
mellanrum. Under denna
vaxling kommer
kottermometerns symbol ocksé
visas pa displayen tillsammans
med temperaturen pa maten
som kottermometern ar
ansluten till. Kottermometerns
symbol kommer inte att visas
p& skarmen medan
temperaturen du valt visas.

Matlagningsniva Kottets
karntemperatur
(°C)

Mycket vélstekt

* For livsmedelssakerhet
rekommenderas att kéttets karna (den
kallaste punkten] (for rott kétt och vitt
kott) nér minst 72° C.
Anvandningslagen
Anvandningslagenas ordning som visas
har kan skilja sig fran de pa din enhet.

Fast
Maten upphettas simultant uppifrdn och
underifrén. Det passar exempelvis for
kakor, smékakor eller grytor i bakformar.
Tillaga maten i en l&ngpanna.

c00* 0B

Statisk

Statisk+flakt

Het luft, som varms av bade undre och
ovre element, fordelas snabbt och jamnt i
ugnen tack vare flakten. Tillaga matenien

08

Statisk+fidkt

[15°

Flaktvarme

Varmluft, som varms av det bakre
elementet, fordelas snabbt och jamnt i
ugnen tack vare flakten. Detta ar lampligt
att anvanda nar du vill varma flera ratter
pa flera falsnivder. Forvarmning kravs i
regel inte. Lamplig for tillagning med flera

l&ngpannor.
180° 1008
@ FHaktuppvirmning

Nar ugnsluckan ar 6ppen kors
inte flaktmotorn, det gor att
varmluften behalls i ugnen.

Multitillagn (3-D)

Overvarme, undervarme och
flaktassisterad varme anvands. Maten
tillagas jamnt och snabbt. Tillaga maten i

-0

Mukitillagn {3-D)

Flaktvarme + under
Undervarme plus flaktassisterad varme (i
bakre vaggen) anvands. Lampligt for att

008

Faktvirme+nederst A

2 10




Full grill+Flakt

Het luft, som varms av fulla grillen,
fordelas snabbt och jamnt i ugnen tack
vare flakten. Detta ar lampligt nar stora

cO0* 008

Full grill+flikt I

Placera smé& och medelstora

portioner pa ratt fals under

grillvarmaren for grillning.

e Stallin temperaturen pa maximal
niva.

e Vind pd maten efter halva

grillningstiden.

Full grill

Den stora grillen i ugnens innertak
anvands. Detta ar lampligt nar stora
mangder kott ska grillas.

cBO0° |08

Full gl

¢ Placera sméa och medelstora
portioner pa ratt fals under
grillvarmaren for grillning.

e Stallin temperaturen pa maximal
niva.

e Vind pd maten efter halva
grillningstiden.

Lag grill
Den lilla grillen i ugnens innertak anvands.

cBO"  J0HH

Lg grill

¢ Placera sméa och medelstora
portioner pa ratt fals under
grillvarmaren for grillning.

e Stallin temperaturen pa maximal
niva.

e Vind pd maten efter halva
grillningstiden.

Ekofléktvérmare
Tillagningstiderna som galler for den har
funktionen anges i tabellen

08

Eko. Varmluft

Undervdarme
Endast undervarme anvands. Det ar
lampligt for pizza och andra ratter som ska

008

Underviirmore

Varmehallning
Anvands for varmhallning av mat i &g
temperatur under en langre period, sa den

Lagtemptillagn

Maten varms upp samtidigt ovanifran och
underifrén. Det ar lampligt fér langsam
tillagning av rostade/stekta kottstycken
(kalvkott, lamm, fjaderfa etc.) i en Gppen
behallare vid l&g temperatur. Den har
funktionen sakerstaller att kottet ar saftigt
och mjukt pa insidan. Anvand hygieniskt
lampliga kottyper. Forrosta/stek alla
kottytor i en het panna pa hallen/grillen.
Du kan tillaga det forrostade/stekta kottet
med funktionen “l&g temperaturtillagning”
under &ng tid. Tillaga maten endast med

008

Lagtemptillagn
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Avfrostning
Passar for att langsamt tina upp mat i
rumstemperatur samt att kyla ner varm

008

Avirostning

o i

Pyrolysis - ekonomilage
Anvand den har funktionen for ugnen ska

utféra en egen rengéring i hog temperatur.

Rekommenderas for [att smutsade ugnar.
Las beskrivningen i avsnittet for rengdring
for att anvanda den har funktionen.

dan 43
008

#  Ekonomisk rengBring

1 2 3 4

Pyrolysis

Anvand den har funktionen for ugnen ska
utféra en egen rengéring i hog temperatur.
Las beskrivningen i avsnittet for rengdring
for att anvanda den har funktionen.

sidan 43.

I0-0B

sne
a0
b

RengBring

Enkel ngrengéring

(Denna funktion finns som tillval. Den
kanske inte finns p& din produkt.)

Denna funktion gor att smutsen (om det
inte gatt for lang tid) i ugnen blir mjuk och
kan latt rengdras. Se avsnittet "Rengdring
- enkel &ngrengoring" for enkel

én rengorin
I0:08

2 Limpie con vopor i

m B FaNC)

14 13 12

Hyllpositioner
Funktionsvisning
Visar temperatur/vikt

Symbol for ugnens
innertemperatur

N~ o N —
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10 9 8 7
Indikatorfalt for aktuell tid
Visning av enkelt matval
Tillagningsknapp start/stopp
Tid- och installningsknapp
OK-knapp

O 0O 3 o~ U1



10 Textdisplay

11 Uppét-/neddtknappar (menysteg)

12 Instéllningsknapp for
temperatur/vikt/snabbvarmning

13 Programvalsknapp

14 PA/AV-knapp

Aktivera halvautomatisk anvandning

| detta anvandarlage kan du andra

tidsperioden under vilken ugnen

anvands (tillagningstid).

1. Tryck pa knappen @ for att sl3 p&

ugnen.

Om du trycker pé knappen
(D snabbt p& den har
skarmen visas meddelandet
"Hall intryckt i 1 sekund™ i
textfaltet. Tryck p& knappen

langre an 1 sekund for att
sla pa ugnen.

2. Tryck pd A eller s for att vélja
onskat anvandarlage (funktion).
3. Om du vill andra temperaturen

trycker du pad s en gang for att

] 008 E

000

Tillagningstid

7. Placera ratten i ugnen och sténg
luckan.

8. Om tillagningsfunktionen,
temperatur- och tidsvérdena ar

riktiga trycker du pa knappen [> for
att starta tillagningen. Tillagningen
startar och "Tillagning” visas pa
displayen.

Om du trycker p& knappen

snabbt pd den har
skarmen visas meddelandet
"Hall intryckt i 1 sekund™ i
textfaltet. Tryck p& knappen

langre an 1 sekund for att
sla pa ugnen.

» Ugnen varms upp till forinstalld
temperatur och behaller den har
temperaturen till slutet av
tillagningstiden. Ugnslampan ténds
under tillagningsprocessen.

Alla segment for symbolen fér
o invandig ugnstemperatur (4)

slds pd nér ugnen uppnar den

installda temperaturen.

4. Tryck pad A/~ tills 6nskad
temperatur visas i faltet for
temperatur/vikt. Tryck pd ™ for att
stalla in temperaturen nar 6nskat
varde visas p& displayen.

5. For tillagningstid trycker du pa
knappen © direkt for att ga till
"Tillagningstid” p& textdisplayen.
Symbolen Pl blinkar samtidigt.

6. Tryck pd knapparna A/~ for att
ange dnskad tillagningstid och
bekrafta installningen genom att
trycka p& knappen 4. Nar
tillagningstiden har stallts in visas
12l kontinuerligt.

9. Nar tillagningen ar klar visas

"Smaklig maltid... Tryck D for forts”
visas pa displayen och
alarmsignalen hors.

10.Tryck pa valfri knapp for att stoppa
alarmsignalen. Ugnen fortsatter
arbeta i det valda laget om du

trycker pa knappenl”. Alarmet
stoppas.
11.Ugnen slds av automatiskt och den

aktuella tiden visas om du inte

trycker pa knappen [>
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S1a pa helautomatisk anviandning
| det har anvandarlaget kan du &ndra

tillagningstiden och tillagningssluttiden.

1. Tryck pa knappen @ for att sl3 p&
ugnen.

2. Tryck pd A eller s for att vélja
onskat anvandarlage (funktion).

3. Om du vill andra temperaturen

trycker du pad s en gang for att

c00° OB

Temperatur

4. Tryck pa A/~ tills 6nskad
temperatur visas i faltet for
temperatur/vikt. Tryck pd ™ for att
stalla in temperaturen nar 6nskat
varde visas p& displayen.

5. For tillagningstid trycker du pa
knappen © direkt for att ga till
"Tillagningstid” pa textdisplayen.
Symbolen Pl blinkar samtidigt.

6. Tryck pd knapparna A/~ for att
ange dnskad tillagningstid och
bekrafta installningen genom att
trycka p& knappen 4. Nar

Itiliagningstiden har stallts in visas

N : )

000

Tillogningstid

7. For slutet av tillagningstiden trycker
du pd ® med korta mellanrum tills
"Tillagningssluttid” visas pa
textdisplayen. = blinkar samtidigt.

200 008 -

il

ange dnskad tillagningssluttid och
bekrafta installningen genom att
trycka p& knappen 4. Nar
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tillagningssluttiden har stallts in
visas =l kontinuerligt.

9. Placera ratten i ugnen och sténg
luckan.

10.0m tillagningsfunktionen,
temperatur-, tids och
tillagningssluttidsvardena ar riktiga

trycker du pa knappen L’ for att
starta tillagningen. "Vantar" visas pa
displayen.
» Ugnstimern berdknar automatiskt
uppstartstiden fér tillagning genom att
dra av tillagningstiden frén
tillagningssluttiden som du har angivit.
11.Valt anvandarldge aktiveras vid
uppstartstiden for tillagning,
"Tillagning" visas pa displayen och
ugnen varms upp till angiven
temperatur. Temperaturen behalls
tills tillagningstidens slut.
Ugnslampan ténds under
tillagningsprocessen.

Alla segment for symbolen

for invandig ugnstemperatur
(4) sl&s pa n&r ugnen uppnar
den installda temperaturen.

12.Nar tillagningen ar klar visas

"Smaklig maltid... Tryck [> for forts”
visas pa displayen och
alarmsignalen hors.

13.Tryck pa valfri knapp for att stoppa
alarmsignalen. Ugnen fortsatter
arbeta i det valda laget om du

trycker pa knappen L”. Alarmet
stoppas.
14.Ugnen slds av automatiskt och den

aktuella tiden visas om du inte

trycker pa knappen [>



Om du vill avbryta de
halvautomatiska eller
automatiska programmen
efter att du har stallt in dem
maste du aterstalla
tillagningstiden. Du kan dven
stdnga av ugnen genom att
trycka pa knappen L om du

vill.

Stilla in snabbvarmaren (Booster)
Anvand funktionen Booster [snabb
forvarmning) for att ugnen ska na
dnskad temperatur snabbare.

Snabbvarmaren kan inte valjas
for tillagningsfunktionerna
Avfrostning, Ldngsam
tillagning, varmehallning och
l&gtemptillagn.
Snabbvarmningsinstallningarna
avbryts vid ett strémavbrott.

Valj 6nskad tillagningsfunktion, och
sedan:

T
1. Tryck pa knappen % tva ganger.

1B0° 1008

Booster passiv

Booster passiv” visas pa displayen.

2. Tryck pad knappen . en gang.
Varningen "Booster aktiv” och
symbolen -E{k visas pa displayen.
Tryck pa o for att bekrafta
installningen.

180
4

\0:0H

Booster akiiv i

3. Om tillagningsfunktionen och
temperaturvardena ar riktiga

trycker du p& knappen [> for att
starta tillagningen. Tillagningen
startar och "Tillagning” visas pa
displayen.

» Eﬂk-symbolen forsviner sa snart
ugnen uppnatt 6nskad temperatur och
ugnen aterupptar anvandning i den
funktion det var innan
snabbvarmningsfunktionen.

4. For att avbryta Booster-funktionen

trycker du p& knappen k_cu med korta
mellanrum tills "Booster aktiv"
visas pa displayen.

5. Tryck pd knappen s en gang.
Varningen "Booster passiv” och
symbolen a& visas pa displayen.
Tryck pa ™ for att bekrafta

008

Booster passiv

Anvinda knapplas

Du kan férhindra att ugnen anvands
genom att anvinda knapplasfunktionen.

larmklockan kan anvandas
oavsett om ugnen &r igang eller
inte. Ugnen kan stangas av
genom att trycka pa pé/av-
knappen @ trots att knapplaset
ar aktiverat nar ugnen anvands.

Aktivera knapplas

1. Tryck pa knappen ™ med korta
mellanrum tills “Knapplds passivt”
visas pa displayen. Symbolen iZ
blinkar p& displayen.

2. Tryck pa knappen ~ samtidigt for
att sl& pa knapplaset. Nar
knappléset ar aktiverat visas
"Knapplés aktivt” pa displayen.
Sedan visas symbolen é

3. Tryck p& ™ for att bekrafta
installningen.

45

Boaster aktiv




» Nar knapplaset ar aktiverat visas
varningen "Knapplas aktivt" och
symbolen 7 pd displayen nar du
trycker pa ndgon knapp (forutom
knapparna A/A/).

Ugnsknapparna kan inte
anvandas nar
knappl&sfunktionen ar
aktiverad. Knappldset avbryts
vid ett stromavbrott.

Avaktivera knapplas

1. Tryck pa knappen s tva ganger for
att avaktivera knappléset. "Knapplés
passivt” visas pa displayen.

2. Tryck pa™ for att bekrifta

installningen.

IM-05-

Booster possiv

» Knappléset avaktiveras och symbolen
= p& displayen déljs.

Anvénda klockan som alarm

Du kan anvanda klockan pa produkten
till annan varning och padminnelse an
bara tillagningsprogram.
Alarmklockan har ingen paverkan pa
ugnens funktioner. Den anvands endast
som en varning. Den kan exempelvis
vara anvandbar nar du ska vanda mat i
ugnen vid en viss tidpunkt.
Larmklockan avger en signal nar den
instéllda tiden nas.

Den maximala alarmtiden kan
vara 23 timmar och 59 minuter.

Kakform pa

Stallain alarmet:

. Tryck pa knappen @ med korta
mellanrum tills symbolen L visas
p& displayen.

2. Tryck pd knapparna A/~ for att
stalla in 9nskad tid och bekrafta
installningen genom att trycka pa
knappen M. Symbolen L forblir
tand efter installning av alarmtiden.

3. Efter att alarmtiden ar slut borjar 2
blinka och en alarmsignal hors.

4. Tryck pa valfri knapp for att stoppa

alarmet.

Avbryta alarmet:

1. Tryck pa knappen ® med korta
mellanrum tills symbolen L visas
p& displayen.

2. Tryck pa knappen s tills "00:00"
visas pa displayen och bekrafta
installningen genom att trycka pa
knappen v

» Alarmet avbryts och symbolen L)

doljs.

Tabell dver tillagningstider

Tiderna i den har tabellen ar
endast riktlinjer. Tidsgrénserna
kan variera pa grund av matens
temperatur, tjocklek, typ och
dina egna instéllningar for
tillagningen.

Bakning och stekning

Forsta falsen i ugnen ar den
undre falsen.

Ratt Antal Tillbehor att Anvandningslage | Falsposition | Temperatur | Tillagningstid
fack anvanda i°C (i ungefarligt
L min.)

form fack
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galler**

L= PP BB



Ett Standardplat* = 3 150 30 .40
fack

3 1-Standardplat* = 3-5 150 35 .50
fack 3-Kakplat*

med en diameter
pa 26 cm pa

-Kakpld
3-Standardplat*
5-1 &ngpanna*

Lasagne Ett Rektangular
fack | glas/metallpanna
pa galler**
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Lammgryta .
250/max,
sedan 190

kyckling 250/max,
(1,8-2 kg

Kalkon (5.5 | Ett Standardplat*

kg) fack 250/max,
sedan
180 ... 190

Vi foreslar att du anvander férvarmning for all mat.

* Dessa tillbehor levereras eventuellt inte med produkten.

** Dessa tillbehor levereras inte med produkten. Det ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.
Tillagningsbord for testmaltider underlatta for kontrollinstitut att testa
Maltider pa detta tillagningsbord har produkten

preparerats enligt EN 60350 1 for att

1
Standardplat*
3-Kakplat*
5=
L dngpanna*

B e e e e e e
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Standardplat*
3-Kakplat*
e
Langpanna*

Ett fack

kakform med
en diameter
pa 26 cm pa

Appelpaj Ett fack Rund svart
metallform

med en
diameter pa

20 cm pa

galler**

1-Rund svart
metallform
med en
diameter pa
20 cm pa
galler**
4-Rund svart
metallform
med en
diameter pd
20 cm pé
kakplat**
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Ekoflaktvarmare

Andra inte
tillagningstemperaturen efter
pabdrijad tillagning i
Ekoflaktvarmare.

Oppna inte luckan under
tillagning i laget for
Ekoflaktvarmare.

Ratt Antal fack Tillbehor att Falsposition Temperatur Tillagningstid
anvanda i°c (i ungefarligt

Ett fack Standardplat* 30 .35

Tips for bakning av bakverk i formar

(]

Om bakverket ar for torrt ska du
tka temperaturen med 100 och
minska tillagningstiden.

Om kakan ar kladdig ska du
anvanda en mindre vatskemangd

och sanka temperaturen med 10 °C.

Om kakan blir fér mérk ska du
placera den langre ner i ugnen,
sanka temperaturen och dka
tillagningstiden.

Om den &r valgraddad pa insidan
med kladdig pa utsidan ska
anvanda en mindre vatskemangd,
sanka temperaturen och dka
tillagningstiden.

TIpS vid tillagning av bakverk

Om bakverket ar for torrt ska du
tka temperaturen med 100 och
minska tillagningstiden. Pensla
degen med en blandning av mjolk,
olja, agg och yoghurt.

Om bakverket tar for lang tid att
gradda ska du kontrollera
tjockleken s& att den inte
overskrider pldtens djup.

Om den 6vre sidan av bakverket blir
morkt men den undre delen ar inte
fardiggraddad ska du kontrollera
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att méngden sas for bakverket inte
r for stor pa undersidan av
bakverket. Férsok att fordela sdsen
jamnt mellan och pa lagren av det,
och dverst, for att f& en jamn
graddning.

illaga bakverket enligt det lage
och den temperatur som ar
angiven i tillagningstabellen.
Om botten inte har tillrackligt
med farg ska du placera den pd
en lagre fals nasta gang.

Tips vid tillagning av gronsaker

(]

Om grénsaksratten blir for torr ska
du tillaga den i en form med lock.
Ett stangt karl forhindrar att
vatskan angar bort.

Om grénsaksratten inte blir
fardigkokt ska du forkoka
gronsakerna eller férbereda dem
som konserverad mat och placera
dem i ugnen.



Fardiga maltidsfunktioner

Ugnen maste vara kall nog for
att du ska kunna anvénda
fardigmatsmenyn pa din
produkt. Annars kommer
tillagningen automatiskt
avslutas av sakerhetsskal.

4. Tryck pa knappen M for att bekrifta
valet av menyn for huvudratt.

5. Tryck pd knapparna ./~ for att
valja onskad ratt (Smakakor, Kaka,
Liten kaka etc).

0. 405 .

Vilja fardiga maltidsfunktioner
Menyn for fardiga maltider innehaller
forinstallda program, gjorda av
professionella kockar och lagrade i
minnet for kontrollenheten.
| den har menyn stalls temperatur,
falsposition, vikt och
tillagningsfunktioner in automatiskt.
Du kan &ndra vikt och tillagningstid i
enlighet med ratt och smak.
Vélja funktioner i Fardiga maltider:
1. Tryck pa knappen @ for att sl3 p&
ugnen.
Skarmen fér grundlaggande
anvandning visas nar ugnen slas pa.

Om du trycker pé knappen
snabbt pd den har
skarmen visas meddelandet
"Hall intryckt i 1 sekund™ i
textfaltet. Tryck p& knappen
langre an 1 sekund for att
sl pad/av ugnen.

2. Tryck pd knappen % for att valja
funktionsdisplayen for Fardiga
maltider. | det har steget visas
“Kakor, bréd, tartor” och symbolen

o

kor, brad, tirtor

3. Tryck pd knapparna A/~ for att
valja funktionshuvudmenyn fér
Fardiga maltider (Kakor, brod, tartor
B Kott &, Fisk e, Kyckling s,
Latta maltider s&, Special ).

4. Placera din ra

9

7. Tryck pd [>-knappen for att starta
tillagningen. "Tillagning” visas pa
displayen.

Om du trycker pd knappen

snabbt pd den har
skarmen visas meddelandet
"Hall intryckt i 1 sekund™ i
textfaltet. Tryck p& knappen

langre an 1 sekund for att
sla pa ugnen.

8. Nar tillagningen ar klar visas
"Smaklig maltid...” pa displayen och
en alarmsignal hérs.

Tryck pa valfri knapp for att
stoppa alarmsignalen.

"Bakat" visas pa displayen
under navigering i menyn
med ratter och anvands for
att g4 tillbaka till den dvre

P
menyn. Tryck p& knappen @
for att valja den initiala
funktionsdisplayen.

S

Innan du borjar tillagning i menyn for
fardiga maltider kan du stalla in vikten,
beroende pd vilken maltidstyp du har
valt. Gor s& har:

T
1. Tryck pé knappen T efter att du har
valt 6nskad maltid. "Vikt" visas och
symbolen K9 blinkar pa displayen.

1 0. 405" . |
Vikd 3
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2. Tryck pd knapparna A/~ for att
ange dnskad vikt och bekrafta
genom att trycka p& knappen ™.

Du kan bara andra vikten for
maltider for vilka en vikt
anges.

Ugnen &ndrar temperatur o j
och tillagningstid 3. Tryck pa D-knappen for att starta

automatiskt utifrn tillagningen. .
viktandring. Menyn Férdiga maltider:
Kan variera beroende p& modell

Hemmagjo
rd yoghurt

Brownies Laxfilé Lasagne Rostade
kastanjer

Mpelhele |

o= = = - - = 0

Installningsmeny Nivan av ljusstyrka minskar,
Installning av ljusstyrka fb’r att spara strom, nar
Ljusstyrkan kan endast stallas in nar ugnen ar avstangd. Den
ugnen ar avstangd. aterstalls till installd niva

1. Tryck pa knappen O med korta igen nar ugnen slas pa.

mellanrum tills "Ljusstyrka” visas

Tt Tha » Den atergar till standby-display.
pa displayen. Symbolen & blinkar

Endast aktuell tid visas pa displayen.

Réstnivainstallning

Réstnivan kan endast stéllas in nar

ugnen ar avstangd.

1. Tryck pa knappen ® med korta
mellanrum tills "Réstniva” visas pa
displayen. Symbolen iZ blinkar pé

. Det finns 5 ljusstyrkenivaer,
namligen 1, 2, 3, 4 och 5. Tryck
/~s-knapparna for att vélja énskad

Ve displayen.
3. Tryck p& ™ for att bekrafta M5
installningen. Yolym I

. Det finns 2 ljusstyrkenivaer,
namligen 1 och 2. Tryck pa
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knapparna A/~ for att vélja onskad
niva.
3. Tryck p& ™ for att bekrafta
installningen.
» Den atergar till standby-display.
Endast aktuell tid visas pa displayen.
Sprakinstillning
Sprék kan endast stéllas in nar ugnen
ar avstangd.
1. Tryck pa knappen  med korta
mellanrum tills "Sprak” visas pa
displayen. Symbolen iZ blinkar pa
displayen.

l|_|:D E| i

(i) Language:£nglish B

. Tryck pa knappen A/~ for att valja
onskat sprak.

3. Tryck p& ™ for att bekrafta

installningen.

» Den atergar till standby-display.

Endast aktuell tid visas pa displayen.

Aktuell tidsinstallning

Aktuell tid kan endast stallas in nar

ugnen ar avstangd. Om du vill andra

tiden som stalldes in under den forsta

installningen:

1. Tryck pa knappen  med korta

mellanrum tills symbolen "Dagtid”

visas pa displayen. Timfalt och

symbolen iZ blinkar p& displayen.

Tryck pa knapparna A/~ for att

000

Still dagrid

2. Tryck pd M for att bekrafta timmen.

3. Minutfalt och symbolen & blinkar
p& displayen. Tryck p& knapparna .~
/~o for att stalla in minuten. Tryck
p3 ™ fér att bekrafta minuten.

» Den atergar till standby-display.

Endast aktuell tid visas pa displayen.

Sa héar forbereder du grillen

VARNING
Stang ugnsluckan under grillning.
Heta ytor kan orsaka

brannskador!
S1a pa grillen
1. Tryck pa knappen @ for att sl3 p&
ugnen.

2. Tryck pd A/~~ for att valja onskad
grillfunktion.

Nar funktionen ar vald kan du stélla in

“Temperatur”, "Tillagningstid”,

“Tillagningssluttid” och "Booster”

(snabbvérmning).

3. Om duvill andra temperaturen

trycker du pad % en gang for att
uppna visad temperatur.

4. Tryck pa A/~ tills 6nskad
temperatur visas i indikeringsfaltet
for temperatur/vikt. Tryck pa ™ for
att stalla in temperaturen nar
onskat varde visas pa displayen.

5. Om vardena for tillagningsfunktion,
temperatur och tid ar ratt trycker du

p& D-knappen for att starta
tillagningen. Tillagningen startar
och "Tillagning" visas pé displayen.
Stanga av grillen
1. Tryck pa knappen @ for att sl8 av
ugnen.

A\

Mat som passar for grillning
kan borja brinna. Anvand bara
mat for grillning som ar l@mplig
for grillvarme.

Placera inte maten for langt
bak p& grillen. Det har &ar det
hetaste stallet och maten kan

fatta eld.
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Tabell for tillagningstider for grillning
Grillning med elgrill

Tillbehor att anvinda Rekommenderad Grilltid (ca.)
temperatur (°C)**

Skivad Galler 4.5 250/max 25...35 min.
kyckling

Rostbiff 250/max 25 30 min *

Maltider pa detta tillagningsbord har underlatta for kontrollinstitut att testa
rearerats enligt EN 60350-1 for att produkten

Tillbehor att anvdanda Falsposition Temperaturi °C Tillagningstid (i
ungefarligt antal
min.)

Kottbullar
(notkett) - 12
antal
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B Underhall och rengéring

Allman information

Produktens servicelivslangd dkar och
vanliga problem minskar i omfattning
om produkten rengérs med jamna
mellanrum.

FARA:

Koppla frén produkten frén
stromkallan innan du paborjar
underhall och rengdring.

Du kan fa en elektrisk stot!

FARA:

L&t produkten svalna fore
rengdring.

Heta ytor kan orsaka
brannskador!

e Rengor produkten noggrant efter
varje anvandning. Pa detta satt ar
det mojligt att enklare ta bort
tillagningsrester genom att undvika
att de branns in nasta géng
apparaten anvands.

* Inga speciella rengdringsmedel
behdvs fér rengoring av produkten.
Anvand varmvatten med diskmedel,
en mjuk trasa eller svamp nar du
rengor produkten, och torka den
sedan med en torr trasa.

e Se alltid till att 6verskottsvatska
torkas bort ordentligt efter
rengoring och att eventuellt spill
omedelbart torkas torrt.

e Anvand inte rengdringsmedel som
innehaller syra eller klor nar du
rengor rostfria ytor eller inox-ytor
och handtaget. Anvand en mjuk
trasa med diskmedel (utan
slipmedel] for att torka dessa delar
rena, var noga med att torka i en
riktning.

tan kan skadas av vissa
rengoringsmedel.
Anvand inte aggressiva
rengéringsmedel, skurpulver/-
mjolk eller ndgra vassa foremal
under rengdring.

nvénd inte angrengérare for
att rengora apparaten, det kan
orsaka elektrisk stot.

Rengora kontrollpanelen
Rengor kontrollpanelen och
kontrollknapparna med en vat trasa
och torka dem torra.

Om produkten ar utrustad med
knappar/vred ska du inte ta bort
kontrollknapparna nar du
rengor kontrollpanelen.
Kontrollpanelen kan skadas!

Rengora ugnen

Sa hir rengor du sidovidggen(Varierar

beroende pa modell.)

(Denna funktion finns som tillval. Den

kanske inte finns pa din produkt.)

1. Tabortden framre delen av
sidogallret genom att dra den i
motsatt riktning mot sidovaggen.

2. Tabort sidogallret genom att dra
det mot dig.
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Katalytiska vaggar
(Denna funktion finns som tillval. Den
kanske inte finns pa din produkt.)

De inre sidovdggarna (A) och/eller den
bakre vaggen (B) pa din produkt kan
vara tackt med katalytisk emal].
Katalytiska vaggar har en ljus matt farg
och en pords yta. De katalytiska
vaggarna i ugnen ska inte rengdras. De
katalytiska vaggarnas pordsa ytor ar
sjalvreng6rande genom att de
absorberar och omvandlar spilld olja
(&nga och koldioxid).

Enkel dngrengoring
(Denna funktion finns som tillval. Den
kanske inte finns pa din produkt.)
Alternativet sakerstaller enkel
rengéring pa grund av att smuts (som
inte har varit inbrand for lange)
mjuknar med adnga som bildas i ugnen
och att vattnet droppar genom kondens
pa ugnens invandiga ytor.
1. Avlagsna alla tillbehdr fran ugnen.
2. H&LL 500 mlvatten pa ugnsplaten
och placera platen pa ugnens andra
rack.

3. Valj funktionen enkel angrengoring.
Rengoringstid visas pa skdrmen och
kan inte andras. Du kan stélla in
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sluttiden for denna
rengoringsfunktionen.

4. Oppna luckan och torka av ugnens
invandiga ytor med en fuktig svamp
eller trasa.

5. Anvand varmvatten med diskmedel,
en mjuk trasa eller svamp nar du
rengor produkten, och torka den
sedan med en torr trasa.

Under det latta
angrengdringslaget kommer

vattnet som placerats pd
brickan for att mjuka upp
l&tt formade rester/smuts i
ugnsutrymmet att avdunsta
och kondensera i
ugnsutrymmet och pd
ugnsluckans innerglas och
darfor kan vatten droppa nar
ugnsluckan dppnas. Torka
bort kondensen sa snabbt
som ugnsluckan dppnas.

Pyrolytisk sjalvrengoring

FARA:

Heta ytor kan orsaka brannskador!
Ror inte vid produkten under
sjélvrengoringssteget och hall
barn pa avstand frén den. Vanta
minst 30 minuter innan du
avlagsnar flackar.

Ugnen ar utrustad med pyrolytisk
sjalvrengoring. Ugnen varms upp till
cirka 430-480 °C och smutsen branns
till aska. En kraftig rokutveckling kan
uppsta. Skapa forutsattningar fér god
ventilation. Pyrolysen ska anvandas
efter ungefar var 10:e ugnsanvandning.
1. Avlagsna alla tillbehdr fran ugnen.
Glom inte att ta ur sidogallren i de
modeller som har det.
Om din produkt ar utrustad med ett
pyrosaker-tillbehor (hardig mot
sjélvrengorande vid hoga temperaturer),



behdver du inte ta bort dessa tillbehor 5. Nér rengéringen ar klar ska du ta

frén ugnen. bort smutsrester med en blandning
2. Innan du startar av vinager och vatten.
rengoringsprocessen ska du Rengdr ugnsluckan
avldgsna smuts frén de yttre ytorna  Fgr att rengéra ugnsluckan anvander
och inre ytorna med en fuktig trasa.  du varmvatten med diskmedel och en
mRengdr inte dérrens mjuk trasa eller svamp, och torkar den
packningslist. sedan med en torr trasa.
Fiberglastatningen ar nvand inte n&gra harda
mycket kansllg och kan att rengbringsmede[ med
skadas. slipmedel eller ndgon vass
Om det har uppstatt skador metall som repar nar du rengér
pa tatningen i ugnsluckan ugnsluckan. De kan repa ytan
ska du ersatta den via ett och férstéra glaset.
auktoriserat servicestalle.

Ta bort ugnsluckan

1. Oppna den framre luckan (1).

2. Oppna kldmmorna i gdngjarnshusen
(2) p& héger och vanster sida om
den framre luckan genom att trycka

3. "Pyrolysis (Pyrolys)” 2%¢ Valj den
pyrolysiska funktionen
(sjalvrengdring).

$itecoy| rekommenderar att du

anvander den ekonomiska

rengoringsfunktionen om ugnen inte ar
valdigt smutsig.

Om den har funktionen anvands for

kraftig smuts blir inte rengdringen

tillrécklig. | sddana fall ska den

. . [ 334 I
pyrolysiska funktionen 2¢¢ anvandas
efter att den ekonomiska
rengoringscykeln $iteco oysiutats.

Tiden for sjalvrengéring visas pa

skarmen. Tidsforloppet kan inte &ndras.

Slutet av sjalvrengéringen kan andras.

4. Ugnsluckan kan inte éppnas och

@] 1 Lucka

l8ssymbolen Xl visas pa 2 Gangjarnsl8s(sténgt 3ge)
tidsdisplayen under 3 Ugn

sjalvrengoringen. Den forblir &st ett 4 Gangjarnslas(ppet Lige)

tag efter att den pyrolytiska
funktionen avslutas. Tvinga inte
dorrldset med handtag i ndgon

riktning forran ldssymbolen
forsvinner.
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4. Avlagsna den framre luckan genom
att dra den uppat for att slappa den
frdn héger och vanster gangjarn.

Stegen som utfors i
borttagningsprocessen ska
utféras i motsatt ordning nar
luckan monteras. Glém inte att
stanga klammorna vid
gangjérnshuset nar du
monterar luckan igen.

Ta bort luckans innerglas
(Denna funktion finns som tillval. Den
kanske inte finns pa din produkt.)
Luckans invandiga glasruta kan
avlégsnas for rengoring.

1. Oppna ugnsluckan.
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Ram
Plastdel

Dra mot dig och ta bort plastdelen
som ar installerad p& den dvre
delen av den framre luckan.

51234

g~ 0N -

w

Innersta glaspanelen

Nast innersta glaspanelen
Tredje innersta glaspanelen
Yttersta glaspanelen

Plastplatsen for glaspanelen-
Nedre
S&som bilden visar ska du lyfta den
innersta glaspalenen nagot i
riktning A och dra den ut i riktning B.



Byta ugnslampan
FARA:

Innan du byter ugnslampan ska du
se till att produkten har kopplats
frén elen och svalnat, s& att du inte
far en elektrisk stot.

Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Fasvorn

4. Upprepa samma arbetsgang for att
ta bort den andra och tredje
. 9laspanelen.

Ugnsl ampan aren

speua lampa som klarar upp
(L 300 °C. Mer information

f|nns under Tekniska

specifikationer, sidan 13.

Ugnslamporna kan kopas av

auktoriserade serviceombud.
Lampans placering kan skilja
sig nagot fran bilden.

Lampan som anvands i denna
apparat ar inte lamplig for
rumsbelysning. Lampans
avsedda syfte ar att hjalpa
anvandaren att se livsmedel.

Det forsta steget att satta ihop luckan
igen ar att satta tillbaka den andra och
tredje inre glaspanelen (2, 3).

S&som bilden visar, placera det fasade
hornet pa glaspanelen sa att det vilar
mot det fasade hornet pa plastplatsen.

Lamporna som anvands i den
h&r apparaten maste kunna tala
extrema fysiska férhallanden;

Installationsordningen fér de andra och sasoom temperaturer over
tredje innerglaspanelerna ar viktig. 50 °C.

Glaspanelen med aluminiumlist ska Om ugnen ar utrustad med en
installeras i andra lagret. fyrkantig lampa:

N&r du monterar den innersta 1. Koppla bort produkten fran elen.
glaspanelen (1) ska du se till att den 2. Avlagsna ugnsgallret enligt
panelsida med text pd &r vand mot den beskrivning. Se Rengdra ugnen,
andra glaspanelen. sidan 42.

Det ar viktigt att satta de nedre hérnen
pa alla inre glaspaneler i de nedre
plastplatserna (5).

Tryck plastdelarna mot ramen tills du
hor ett "klick”.

Alla glas maste dtermonteras
efter rengoring.
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5. Montera skyddsglaset och sedan
ugnsgallret.

3. Ta bort skyddsglaset med en
skruvmejsel.

4. Om ugnslampan ar av typen (A} som
visas i figuren nedan, ta bort den
genom att vrida som visas och
ersatt den. Om ugnslampan ar av
typen (BJ, dra och ta bort den som
visas i figuren och ersatt den.
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Felsokning

e Det &r normalt att dnga sipprar ut under anQéndning. —>—>— Detta beror inte
3 ndgot fel

e Nir metalldelarna varms upp kan de oka i storlek och orsaka ljud. >>->

e.

e Huvudsakringen &r defekt eller har gatt. >—>—> Kontrollera sdkringarna i
sékringsboxen. Byt eller gterstall dem vid behov.

e Produkten &r inte kopplad till det (jordade) uttaget. >—>—> Kontrollera
strémanslutningen.

e Knappar/rattar/tangenter pa kontrollpanelen. >—>—> Knapplaset kan vara

' ' (Se. ]

e Ugnslampan ar defekt. %ﬂﬁ%% Byt ut ugnslampan.
e Strodmmen ar bruten. >—>—> Kontrollera om det finns strom. Kontrollera
sékringarna i sdkringsboxen. Byt eller aterstéll dem vid behov.

e Arkanske inte instélld pa en viss tillagningsfunktion och/eller
temperatur. >->-> St&ll in ugnen pa en viss tillagningsfunktion och/eller
temperatur.

e Strodmmen ar bruten. >—>—> Kontrollera om det finns strom. Kontrollera

sékringarna i sékringsboxen. Byt eller Gterstall dem vid behov.

Kontakta ett auktoriserat

serviceombud eller den
dterforsaljare som sélde
produkten till dig, om du inte
kan 6sa problemet med hjalp
av instruktionerna i det har
avsnittet. Forsok aldrig att
reparera en defekt produkt pd

egen hand.
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Notes
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