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Lees denne brugervejledning fgrst!

Kaere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Grundig produkt. Vi haber, at du vil opna de bedste
resultater med dette kvalitetsprodukt, som er blevet fremstillet efter den nyeste
teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfglgende dokumenter, fgr du tager produktet i brug, og hold dem som en
reference til fremtidig benyttelse. Hvis du overdrager produktet til en anden person,
giv 0gsa denne brugervejledning. Folg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsa geelder for andre modeller. Forskelle mellem
modellerne vil blive angivet i vejledningen.

Forklaring af symboler
I hele brugervejledningen anvendes fglgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige
tips om brug.

Advarsel om farlige situationer
med hensyn til liv og ejendom.

Advarsel om elektrisk stgd.

Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY
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ﬂVigtige sikkerheds- og miljgmassige

instruktioner og advarsler
Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa
ejendom. Manglende
overholdelse af disse

anvisninger vil annullere

garantien. .

Generelle sikkerhedsregler

e Dette apparat kan
anvendes af bgrn i alderen
8 ar og derover og
personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller

mangel pa erfaring og .

viden, hvis de er under
opsyn eller instrueres om
brug af apparatet pa en
sikker made, og forstar de
farer, der er involveret.
Bgrn ma ikke lage med
apparatet. Bgrn ma ikke
udfgre renggring og
vedligeholdelse uden opsyn.
e Apparatet er ikke beregnet
til at blive brugt af
personer (inklusive bgrn)

med reducerede fysiske, .

sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa

erfaring eller viden,
medmindre de er under
overvagning, eller de har
faet instruktion.

Der skal holdes opsyn med,
at ikke leger med
apparatet.

Hvis produktet overdrages
til en anden person til
personlig brug eller bruges
til anden formal,
brugervejledningen,
produkt etiketter og andre
relevante dokumenter og
dele skal ogsa gives.
Installationen og
reparationer ma kun
udfgres af en autoriseret
serviceagent.
Producenterne fraskriver
sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af
handlinger udfgrt af ikke
autoriserede personer,
som ogsa kan ugyldiggere
garantien. Laes
vejledninger omhyggeligt,
fgr du installerer apparatet.
Tag ikke produktet i brug
hvis det er defekt eller hvis
det har synlige fejl.
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Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er
slukket efter hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bar
det ikke bruges, fgr det er
blevet repareret af en
autoriseret serviceagent.
Der er risiko for elektrisk
stgd!

Tilslut kun produktet til en
jordet stikkontakt med den
spaending og beskyttelse
som angivet i de "Tekniske
specifikationer™.
Jordforbindelsen skal
udfgres af kvalificeret
elektriker til brug af
produktet med eller uden
en transformer. Vores
firma kan ikke stilles til
ansvar for eventuelle
skader, der opstar som
falge af, at produktet ikke
er installeret med
jordforbindelse, derer |
overensstemmelse med
lokale regler.

Vask aldrig produktet ved
at sprede eller halde vand
ud over det! Der er risiko
for elektrisk stgd!

Rgr aldrig ved stikket med
vade haender! Traek aldrig
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stikket ud ved at traekke i
kablet, treek det altid ud
ved at tage fat i selve
stikket.

Under installation,
vedligeholdelse, renggring
og reparation skal
produktets stik veere
trukket ud af strgmkilden.
Hvis ledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for
at undga farer.

Apparatet skal installeres,
sa det kan kobles helt fra
nettet. Adskillelsen skal
leveres enten med et
netstik eller en indbygget
kontakt til den faste
elektriske installation |
henhold til bygge-
regulativer.

Bagsiden af ovnen bliver
varm nar apparatet er
under benyttelse. Sgrg for,
at netledning ikke rgrer
bagsiden, da det kan
medfgre skader pa
forbindelser.

Saet ikke netledningen
mellem ovndgren og
rammen og laeg den ikke



pa varme overflader.
Isoleringen pa
netledningen kan smelte
og medfgre kortslutning.

e Alarbejde pa elektrisk

udstyr ma kun udfgres af
autoriserede fagpersoner.
| tilfaelde af skader skal
produktet slukkes og
frakobles strgmmen. Sla
sikringen fra.

Sgrg for, at sikringen er
passende til apparatet.

Produktsikkerhed
e ADVARSEL: Apparatet og

dets tilgaengelige dele
bliver varme under brug.
Der bgr udvises
forsigtighed for ikke at rgre
ved varmeelementer. Bgrn

under 8 ar skal holdes veek,

medmindre de er under
konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nar
din dgmmekraft eller
koordinationsevner er
pavirkede af alkohol
og/eller stoffer.

Veer forsigtig nar du bruger
alkoholiske drikke i dine
retter. Alkohol fordamper i
hgje temperaturer og kan
forarsage brand, da den
kan selvantande, nar den

kommer | kontakt med
varme overflader.

Stil ikke braendbare
materialer i naerheden af
produktet, da siderne kan
blive meget varme.
Apparatet bliver varmt
under brug. Der bgr
udvises forsigtighed for
ikke at rgre ved
varmeelementer inden i
ovnen.

Hold alle
ventilationsabninger frie
for forhindringer.

Seet ikke lukkede daser og
glas til opvarmning i ovnen.
Der kan opstar et tryk inde
i dasen/glasset, der far
den/det til at eksplodere.
Placer ikke bageplader,
service eller
aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovnen. Den
akkumulerede varme kan
beskadige bunden af ovnen.
Undga at bruge harde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til
renggring af ovnens
derglas, da de kan ridse
overfladen og resultere |,
at glasset splintres.
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e Undga at bruge

damprensere for at
renggre apparatet, da de
kan medfgre et elektrisk
sted.

(Varianter afhaengigt af
produktmodel.)

Seet tradhylden og risten
fastirillerne

Det er vigtigt at placere
trddhylden og/eller
bradepanden i rillerne
ordentligt. Skub tradhylden
eller bradepanden mellem
to riller og sgrg for, at den
sidder fast inden du stiller
maden oven pa den. Se
billeder
nedenfor./Paragraph
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“ Brug ikke “apbaratet hvis

=

glasset i dgren er flernet
eller beskadiget.

Ovnens handtag er ikke en
handkleedetgrrer. Undga at
haenge handkleeder,
handsker eller lignede
tekstilprodukter, nar
grillfunktionen foregar ved
aben lage.

Brug altid
varmebeskyttende
handsker, nar du seetter
retter ind eller ud af en
varm ovn.

Laeg bagepapiret i gryden
eller ovnstilbehgret (bakke,
grillrist, etc.] sammen med
maden, sa saetter du alt ind
I den forvarmede ovnen.
Fjern resterne af
bagepapiret, der straekker
sig ud over tilbehgret eller
gryden, for at forhindre at
det kommer I kontakt med
ovnens varmeelementer.
Brug aldrig bagepapiret
ved temperaturer hgjere



end vaerdien, der er angivet
for bagepapiret. lkke leeg
bagepapiret direkte pa
bunden af ovnen.

e ADVARSEL: Sgrg for, at

stikket er taget ud af
kontakten, eller at
apparatet er slukket pa
afbryderen, inden du
udskifter paeren, sa du
undgar elektrisk stgd.
Apparatet ma ikke
monteres bag en
dekorationsldge, da dette
kan medfgre
overophedning.

For produktets palidelighed i
tilfeelde af brand;

Sgrg for, at stikket passer
godt til stikkontakten, og at
der ikke kommer gnister.
Brug ikke beskadigede
eller kneekkede kabler
eller forlaengerledninger;
brug kun det originale
kabel.

Sgrg for, at ingen vaeske
eller fugt kommer i kontakt
med stikket.

Brug af ovnen

Apparatet er fremstillet til
brug i private
husholdninger. Brug |

erhvervsmaessigt gjemed
er ikke tilladt.

FORSIGTIG: Dette apparat
er kun til madlavning. Det
kan ikke anvendes til andre
formal, for eksempel til
opvarmning af rummet.
Apparatet er ikke beregnet
til opvarmning af
tallerkener, tgrring af
handkleeder,
opvaskekluder og lignede
ved haengning dem pa
handtag og til opvarmning.
Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
fordrsaget af forkert brug
eller handtering af
maskinen.

Ovnen kan bruges til
optgning, bagning,
stegning og grilning af mad.

Sikkerhed for bgrn

ADVARSEL.: Tilgengelige
dele kan blive varme under
brug. Sma bgrn begr holdes
vaek.
Emballagematerialerne
kan vaere farlige for bgrn.
Hold
emballagematerialerne
veek fra bgrn. Sgrg for at
bortskaffe alle
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emballagedelene i henhold
til miljgstandarderne.

e Elprodukter produkter er
farlige for bgrn. Hold bgrn
vaek fra produktet, nar det
kgrer, og lad dem ikke lege
med produktet.

e Placér ikke noget over
apparatet, som bgrn gerne
vil have fat 1.

e Nar lagen er dben, skal du
ikke laegge tunge
genstande oven pa den, og
ikke lade bgrn sidde pa den.
Det kan forarsage veeltning,
eller lagehaengslerne kan
blive beskadigede.

Bortskaffelse af gammelt apparat
Overholdelse af WEEE-direktivet og
bortskaffelse af affald:

Dette produkt eri overensstemmelse
med WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt baerer et symbol for
klassificering af bortskaffelse af
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).
Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan
bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med
husholdningsaffald og andet affald ved
slutningen af dets levetid. Bring det til
et opsamlingssted for genbrug af
elektroniske og elektriske apparater.
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Kontakt dine lokale myndigheder for at

finde naermeste opsamlingssted.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kgbt, er i

overensstemmelse med EU RoHS-

direktivet (2011/65/EU). Det indeholder

ikke skadelige og forbudte materialer

angivet i direktivet.

Bortskaffelse af transportemballage

e Transportemballagen kan vaere
farlig for bgrn. Opbevar emballagen
et sikkert sted uden for bgrns
reekkevidde. Transportemballagen
bestar af materialer, der kan
genbruges. Sorter dem i henhold til
genbrugsanvisninger. Blaend dem
ikke sammen med
husholdningsaffald.



E Generelle informationer

Oversigt

7

6

1 Betjeningspanel

2 Tradhylde

3 Miniafbryder

4 Handtag

5  Frontlage

6 Indikator for vandniveau

% o e

14 13 12

1 Hyldeskinnepositioner

2 Funktionsdisplay

3 Indikatoromrade for
temperatur/vaegt

— = 0 00 3

— O

10 11

(o)

Kande

Bleesermotor (bag ved stélplade)
Lampe

Overvarmeelement
Hyldeskinnepositioner

10 9 8 7
Symbol for ovnens indvendige
temperatur

Tidsindikator
Display til feerdigretvalg
Knap for start/stop madlavning
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8  Knap for tid og indstillinger

9  OK-tasten

10 Tekst display

11 Op/ned-taster (Menu trin)

12 Indstillingsknap til
temperatur/veegt/booster

13 Programvaelgerknap

14 TAND/SLUK knap

Pakkens indhold

Udvalg af tilbehgrsdele kan
variere afhaengig af
produktmodellen. Ikke alle
beskrevne tilbehgrsdele findes
pé dit produkt.

1. Brugsvejledning

2. Dyb bradepande
Bruges til bagvaerk, store stege,
saftige retter og til samling af fedt
fra grillen

3. Bageplade
Bruges til retter som mindre
bagveerk og smakager.

4. Rist
Bruges til stegning og til at placere
retter til bagning, stegning og
kogning i gryder p& den gnskede
rille.
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Szt tradhylden og risten fast i
rillerne

(Denne funktion er valgfri. Den
findes muligvis ikke i dit produkt.)
Rillerne giver mulighed til nem
fiernelse af trddhyldene og
bradepander.

N& du bruger bradepande og
trddhylde skal du sgrge for, at
nalene ved bageste del af rillen star
over kanten af trddhylden og
bradepanden.




Tekniske specifikationer

Installationsmal lhejde/bredde/dybde] 500 aller 600 mm /560 mm/min 550
mm

Hovedovn Multifunktionsovn
Belyening 1525 W
Grlll strgmforbrug 2.2 KW

Grundregler: Information om energimaerkning af elektrisk ovn er givet i henhold til EN
60350-1/1EC 60350-1 standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold til standard
belastning med over- og undervarme eller varmluft (hvis indbygget) funktioner.
Energiklassen er fastsat i henhold til fglgende prioritering athaengig af, hvorvidt de
relevante funktioner findes i produktet eller ej. 1-Madlavning med eco-varmluft, 2-
Turbo langtidsstegning/kogning, 3-Varmeblsning (varm luft, 4- Over- under varmluft,
5- Over- og undervarme.

Tekmske specifikationer kan ardier angivet |
blive endret uden forvarsel produktmaerkat eller |

med henblik pa forbedring af dokumentationen vedlagt
produktets kvalitet. produktet er malt i
. laboratorium i
llene i manualen er
overensstemmelse med
skematlske og kan afvige fra :
ot akt dukt. relevante standarder. Afhaengig
et aktuelle produ af drifts- og miljgforhold kan
disse vaerdier variere.
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E Installation

Produktet skal installeres af en
kvalificeret person i overensstemmelse
med gaeldende regler. | modsat fald
bortfalder garantien. Producenten
fraskriver sig ethvert ansvar for skader
fordrsaget af handlinger udfart af ikke
autoriserede personer og ugyldiggere
garantien.

Forberedelse af
opstilllingsplads og elektrisk og
gasinstallation er kundens
ansvar.

FARE:
Apparatet skal installeres i

overensstemmelse med
gaeldende regler.

FARE:

Forud for installationen skal
apparatet undersgges og beses om
det ikke er beskadiget. Hvis ja,
installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan
udggre fare for din sikkerhed.

Inden installering
Apparatet er beregnet til installation |

kokkenkabinetter, der kan f&s i handlen.

Der skal efterlades en sikkert afstand

mellem apparatet og kekkenvaeg og

mebler. Se billede (mal angivet i mm.)

e Overflader, syntetiske laminater og
kleebemidler, der anvendes, skal
vaere varmebestandige (mindst
100 °C]
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e Kgkkenkabinetter skal saettes i
vater og fastggres.

e Hvis der er en skuffe under ovnen,
skal der installeres en hylde
mellem ovnen og skuffen.

e Ovnen skal lgftes af mindst to
personer.

e Tagfatide toindhak pa hver side
af ovnen, nar du skal flytte den.

e |nden du installerer ovnen, skal du
flerne alle materialer og
dokumenteri den.

o Kgkkenmgblet skal overholde de
dimensioner, der er angivet |
figuren herunder. Der skal laves en
ventilationsdbning med de
dimensioner, der er angivet |
figuren herunder, bag pé
kgkkenmablet.

Installer ikke oven i naerheden
af kgleskab eller fryser.
Varmen, ovnen afgiver, kan
forgge energiforbrug af disse
kgleapparater.

Brug ikke l&gen og/eller
handtaget til at lafte eller flytte
apparatet.




min.
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* min.

Installation og tilslutning

e Produktet kan kun installeres og
tilsluttes i overensstemmelse med
de lovmaessige regler for
installation.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet

stikkontakt beskyttet af en miniafbryder

med passende kapacitet som beskrevet

i tabellen »Tekniske specifikationer«.
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Jordforbindelsen skal udfgres af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke
stilles til ansvar for eventuelle skader,
der opstar som falge af forkert brug af
produktet eller af forkert installeret
jordforbindelse.



FARE:

Produktet ma kun tilsluttes
strgmforsyningen af en autoriseret
og kvalificeret person. Produktets
garantiperiode starter kun efter
udfgrelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
fordrsaget af handlinger udfart
af ikke autoriserede personer.

FARE:

Stremforsyningsledningen ma ikke
blive beskadiget, bgjet eller fanget
eller komme i kontakt med varme
dele pa produktet.

En beskadiget strgmledning
skal udskiftes af en kvalificeret
elektriker. Ellers er der risiko
for elektrisk stgd, kortslutning
eller brand!

Tilslutningen skal veere i
overensstemmelse med de
nationale regulativer.
Stremtilfgrselsdataene skal svare
til de data, der er angivet pé
enhedens typeskilt. Abn den
forreste l&ge for at se typeskiltet.
Produktets strgmkabel skal
overholde veerdierne i tabellen
"Tekniske specifikationer”.

FARE:

Inden der startes noget arbejde
med den elektriske installation,
skal produktet afbrydes fra
strgmforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stgd!

Strgmkabelstikket skal veere
nemt at fa fat i efter
installationen (placer det ikke
over kogepladen).

Nar du udfgrer kabelfgringen,

skal du overholde de
nationale/lokale regulativer
omkring elektricitet, og du skal
bruge en passende stikkontakt
og et passende stik til ovnen.
Hvis produktets
strgmbegraensninger ligger
uden for
stikket/stiokkontaktens aktuelle
kapacitet, skal produktet
tilsluttes direkte via en fastgjort
elektrisk installation uden brug

af stik og stikkontakt.

Prop strgmledningen ind i

stikkontaktetn.

Installation af produktet

1. Lad ovnen glide ind i kabinettet, ret
den op og fastger den, samtidig med
at du sikrer dig, at kraftkablet ikke
er knaekket og/eller fanget.

Fastggr ovnen med 2 skruer som
illustreret.

Nar installationen er udfgrt, skal du
kontrollere, at alle skruer er
tilstraekkeligt spaendte, og at ovnen

ikke vipper. Ovnen kan tippe under brug,
hvis den ikke er installeret i
overensstemmelse med anvisningerne,
eller hvis skruerne ikke er
tilstraekkeligt spaendte.

16/DA



For produkter med ventilator (Den
findes muligvis ikke i dit produkt.)

1 Ventilator

2 Betjeningspanel

3 Lage

Den indbyggede ventilator kgler bade
udstyrets indbyggede kabinet og front.

entilatoren bliver ved med at
kgre 20-30 minutter, efter
ovnen er slukket.

Hvis du har tilberedt mad ved
at indstille ovnens timer, vil
kolebleeseren ogsa blive slukket
ved enden af tilberedningen
sammen med alle andre
funktioner
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Slutkontrol
1. Betjening af produktet.
2. Kontroller funktionerne.

Transport

e Behold original emballage til at
transportere produktet. Fglg
instruktioner pd emballagen. Hvis
du mangler den originale
emballage, pak apparatet |
bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

e Foratsikre, at grillrist og
bradepander ikke gdelasgger
ovnderen, placer en stribe pap pa
indersiden af dgren sa det holder
riste pa plads. Tape ovndgren til
sidevaegge.

e Brug ikke deren eller handtaget til
at lgfte eller flytte apparatet.

Placér ikke nogen genstande pé
produktet og stil det i opret
position.

Undersgg, om der opstod
eventuelle skader pd apparatet
under transporten.




Forberedelser

Gode rad om energibesparelser
Brugsanvisningen hjaelper dig med at
bruge produktet p& en
energibesparende mode:

e Brug mgrkfarvet eller emaljebelagt
kgkkentgj i ovnen for at forbedre
varmeoverfgrslen.

e Brug opvarmningen af ovnen hvis
det er p&kraevet i brugermanualen  Fg@rste anvendelse
eller kogebogen. Klokkeslaet

e Undgd at dbne dgren under
tilberedning af mad.

e Forsgg at tilberede flere retter pa
en gang. Du kan placere to gryder
pé grillriste.

e Du kan tilberede flere retter lige
efter hinanden og udnytte ovnens
varme i laengere tid.

e Du kan spare energi ved at slukke
ovnen nogle minutter inden retten
er feerdig. Abn ikke ovndgren.

e Optg frosne retter inden
tilberedelsen.

Inden du kan bruge ovnen, skal
tiden stilles. Hvis timeren ikke
er indstillet, vil ovnen ikke virke.

M O D

14 13 12 11 10 9 8 7

1 Hyldeskinnepositioner 9 OK-tasten

2 Funktionsdisplay 10 Tekst display

3 Indikatoromrade for 11 Op/ned-taster (Menu trin)
temperatur/vaegt 12 Indstillingsknap til

4 Symbol for ovnens indvendige temperatur/veegt/booster
temperatur 13 Programveelgerknap

5  Tidsindikator 14 T/AND/SLUK knap

6  Display til faerdigretvalg Indstilling af sprog

7 Knap for start/stop madlavning Sproget kan kun indstilles, nar ovnen

8  Knap for tid og indstillinger er slukket.
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1. Seet strgmkablet i stikket og taend
produktets sikring.

2. Nar du teender for ovnen for fgrste
gang, vises “Sprog: English” p3
tekstdisplayet

3. Bergr A/~ tasterne for at veelge
det gnskede sprog.

4. Bergr™ for at bekraefte
indstillingen.

» Det vender tilbage til standby display.

{lndstil timen

Oo000- ©

Indstil dog fid

1. Efter at have valgt sprog,
fremkommer "Tidsindstilling” pd
tekstdisplayet og := symbolet
blinker. Indstil timer med A/~N
tasterne.

2. Bergr™ for at bekraefte timen.

3. Minutter-feltet og iZ symbolet
blinker pa displayet. Bergr A/
tasterne for at indstille minutter.
Bergr ™ for at bekraefte
indstillingen.

» Det vender tilbage til standby display.

Kun den aktuelle tid fremkommer pé

displayet. ]
05 H

I tilfelde af stremudfald eller

nar produktet frakobles
strgmmen og tilkobles igen,
vises tidsindstilling menuen
igen. Det indstillede klokkesleet
bevares dog kun ved
strgmafbrydelser, der varer
mindre end 20 minutter. | det
tilfeelde kan du fortseette ved at
bekraefte timen.
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Farste renggring af produktet

Overfladen kan blive gdelagt af
nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
renggringsmidler,
skurepulver/rensemeelk eller
nogle skarpe genstande.

1. Fjern al emballage.

2. Tgr produktets overflader med en
fugtig klud eller svamp og tgr med
en klud.

Fgrste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og

sluk sa for det. P4 den made vil

produkter anvendt til beskyttelse blive

braendt og fjernet.

ADVARSEL

Varme overflader kan fordrsage
forbraendinger!

Apparatet kan vaere varmt
under brugen. Rgr aldrig de
varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold bgrn
veek.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du saetter retter
ind eller ud af en varm ovn.

Elektrisk ovn

1. Tag alle bageplader og riste ud af
ovnen.

2. Luk ovndgren.

3. Veelg indstillingen "Statisk”

1. Veelg den hgjeste grilltemperatur.
Se Brug af den elektriske ovn,
side 22.

2. Lad ovnen kgre i ca. 30 minutter.

3. Sluk for ovnen; se Brug af den
elektriske ovn, side 27




Grill

1.

2.
3.

Tag alle bageplader og riste ud af
ovnen.
Luk ovndgren.

Veelg den hgjeste grilltemperatur.

Se Betjening af grillen, side 41.
Lad den kgre i ca. 30 minutter.

. Sluk for grillen; se Betjening af

grillen, side 41

Der kan udsendes rgg og lugt et
par timer under fgrste drift.
Dette er ganske normalt. Sgrg
for, at rummet er velventilleret
for at fjerne rggen og lugten.
Undgd at ind&dnde denne rgg og

lugt.
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E Betjening af ovhen

Generelle informationer om
bagning, stegning og grillning
ADVARSEL
Varme overflader kan forarsage
forbraendinger!
Apparatet kan vaere varmt
under brugen. Rgr aldrig de
varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold bgrn
veek.
Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du saetter retter
ind eller ud af en varm ovn.

FARE:

Veer opmaerksom pa, at der ved
&bning af ovnlagen kan udslippe
damp.

Dampen kan skolde dine
haender, ansigt og/eller gjne.

Tips til bagning

e Anvend egnede metalplader eller
aluminiumsbeholdere eller
varmebestandige silikoneforme
med slip-let beleegning.

e Udnyt pladsen pd bagepladestativet
bedst muligt.

e Placer bageformen i midten af
ovnen.

e Vzlg den rette hyldeposition, inden
der taendes for ovn eller grill.
Undlad at &endre hyldepositionen,
nar ovnen er varm.

e Hold ovnlagen lukket.

Tips om stegning

e Huvis hel kylling, kalkun og store
kgdstykker behandles med
dressinger, s& som citronsaft og
sort peber, inden stegningen, vil
det forbedre det faerdige resultat.

e Det tager omkring 15 til 30
minutter laengere tid at stege kad
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med ben i forhold til at stege den
samme stgrrelse kgd uden ben.

e Hver centimeter af kgdets tykkelse
kraever omkring 4 til 5 minutter
stegetid.

e Lad kedet hvile i ovnen i omkring
10 minutter efter, det er stegt.
Saften fordeles bedre over hele
stegen og lgber ikke ud, nar kedet
skaeres.

e Fisk ber placeres pa midterste
eller nederste hylde i et ildfast fad.

Tips om grillning

Nar ked, fisk og kylling grilles, bliver de

hurtigt brune, bliver godt sprgde uden

at blive tgrre. Flade stykker, kedspyd og
pglser er specielt velegnede til grill
samt grgntsager med et hgjt
vandindhold som f.eks. tomater og lgg.

e Fordel stykkerne, der skal grilles,
pé tradgrillen eller i bagepladen
med trddgrill sddan, at det
deekkede omrade ikke overskrider
stgrrelsen af grillvarmeren.

e Lad tradgrillen eller bagepladen
med grill glide ind i det gnskede
niveau i ovnen. Hvis du griller p3
trddgrillen, sa seet bagepladen pa
nederste hylde til at opsamle fedt.
Tilfg) noget vand i bagepladen for
nem renggring.

A

Madvarer, der ikke er egnet til
grill, udger brandrisiko. Brug
kun mad til grill, der er egnet til
intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt
tilbage i grillen. Det er det
varmeste omrade og fedtholdig
mad kan antendes.




Brug af den elektriske ovn Inden du kan bruge ovnen, skal
tiden stilles. Hvis timeren ikke
er indstillet, vil ovnen ikke virke.

2 3 4 5 6

[Apac |

P
PY=1

14 13 12 11 10 9 8 7

1 Hyldeskinnepositioner % Symbol for indstillinger

2 Funktionsdisplay 9;") Symbol for optgning

3 Indikatoromréade for = Symbol for toasteléos
temperatur/veegt Symbol for aben lage

4 Symbol for ovnens indvendige Symbol for kedsonde *
temperatur 3 Pyro-symbol * / Symbol for
Tidsindikator enkel damprensning*
Display til feerdigretvalg ‘*@’ Damp-symbol *

Varianter afhaengigt af
produktmodel.

Ovnen vender tilbage til standby display
efter den teendes og den aktuelle tid er
indstillet. Kun den aktuelle tid
fremkommer pa displayet.

Kun @ 0g O tasterne fungerer, nar
displayet er i denne status. Du kan

5

6

7 Knap for start/stop madlavning

8  Knap for tid og indstillinger

9  OK-tasten

10 Tekst display

11 Op/ned-taster (Menu trin)

12 Indstillingsknap til
temperatur/veegt/booster

13 Programvaelgerknap

14 TAND/SLUK knap udfgre alle handlinger i menuen
Displ. boler: Indstillinger. Se. .
isplay symboler:
- Symbol for hurtig opvarmning
- (Booster)
= Symbol for koge-/stegetid
-] Symbol for slut for

madlavningstid
Alarmsymbol.
Symbol for aktuel tid
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Nar du bergrer (D tasten kort |
denne skaerm, vises

advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i tekstfeltet.
Bergr (D tasten lengere tid end
ét sekund for at teende for

ovnen.

1405

Hold frykket 1 sekund i

Valg temperatur og betjeningsmade

1. Beror (D tasten for at teende for
ovnen.

2. Den fgrste betjeningsskaerm vises,

nar ovnen er taendt.

200 HO08

| [ s ]

1 | i i ]

2 3 4 5

1 Hyldeskinnepositioner

2 Funktionsdisplay

3 Indikatoromrade for

temperatur/vaegt

4 Tidsindikator

5  Tekst display

Denne skaerm indeholder den

anbefalede temperatur under

indikatoren for temperatur og veegt, de
aktive varmelegemer, og den
anbefalede placering i ovnen pd
funktionsdisplayet.

3. Bergr < eller~ tasterne for at
vaelge den gnskede betjeningsmade
(funktion).

Nar funktionen er valgt, kan

"Temperatur”, "Madlavningstid”, "Slut

pa Madlavningstid" og "Booster” (hurtig

opvarmning) indstilles.

4. Hvis du vil aendc[“e temperaturen,

skal du bergre W én gang for at
dbne temperaturdisplayet.
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I0-08

Temperatur &

5. Bergr A/~~indtil den gnskede
temperatur vises i indikatoromradet
for temperatur/veegt. Bergr ™ for at
indstille temperaturen, nar den
gnskede vaerdi vises i displayet.

6. N&r madlavningfunktion og
temperaturvaerdier er passende,

ber@rD tasten for at starte
madlavning. Madlavningen starter
og "Koge/stege” vises pa displayet.

R0 o8 $
o _

Hvis ovnldgen dbnes under
madlavning, kommer
advarslen "LLage dben" og =
frem i displayet.

Nar du ber@rerDtasten
kort i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i

tekstfeltet. Bergr [> tasten
leengere tid end ét sekund
for at starte tilberedning.

Sadan slukkes den elektriske ovn
Bergr (D tasten for at slukke ovnen.
Det er vigtigt at placere trédgrillen
korrekt oven pd tradhylden. Tradgrill
skal isaettes mellem tradhylderne som
illustreret i figuren.

Lad ikke tradgrillen std mod ovnens
bagveeg. Lad tradgrillen glide til
hyldens forreste afsnit og saenk den
ned vha. l&gen for at opnd et godt
grillresultat.

(Varianter afhaengigt af produktmodel )



(Varianter afhaengigt af produktmodel )
Funktionstabel

Funktionstabellen angiver de
funktioner, der kan bruges i ovnen og
deres respektive maksimum og
minimum temperaturer.

Funktioner varierer afhangigt
af produktmodel.

Pa grund af
sikkerhedsmaessige arsager er
den maksimale tid, der kan
indstilles for "Madlavningstid”,
begraenset til 6 timer ved alle
positioner undtagen "Holde
Varm” og "Langtidsvarende
madlavning” funktionerne.

Mens der foretages justeringer,
vil de dertilhgrende symboler
pé displayet blinke.

Programmet bliver annulleret i
tilfaelde af strgmudfald. Du skal
genprogrammere ovnen.

Den aktuelle tid kan ikke
indstilles, mens ovnen kgrer i
nogen af funktionerne, eller
hvis der er lavet halv- eller
fuldautomatisk programmering
p& ovnen.

Selvom ovnen er slukket, lyser
ovnlampen nar ovnldgen dbnes.

Funktion Anbefalet | Temperaturomrd
temperat | de (°C)
ur (°C)

Over/undervarme 40-280

+ bleeser
Blecer 40 750
opvarmning

Multi (3D] 40 - 250

Ventilator 210 40 - 750
apvarrn tundervar

e

grill+ventilator

160 220

&b
madlavning
-

e
Damp + ventilator “ 150-280
E

opvarmning
Damp rensring Ea

Funktioner varierer afhaengigt af produktmodel.
Betjeningsmodus

Raekkefglgen af betjeningsmodus, der
er vist her, kan afvige fra
arrangementet pa dit produkt.

Statisk

Maden varmes p& samme tid fra oven og
fra neden. Den er egnet til kager, mgrdej,
eller kager og gryderetter i bageforme.

40 160

e
| Undervarme [ 180 | 40-220
&b

50-150

=00 J00R

Stafisk

r~

e

Statisk+ventilator

Varm luft, der opvarmes af de nederste og
gverste varmelegemer, spredes meget
hurtigt jeevnt overalt i ovnen ved hjeelp af
ventilatoren. Madlavning med en plade.

15t 008

Statisk+ventilotor
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Ventilator opv.

Varm luft, der opvarmes af det bageste
varmelegeme, spredes meget hurtigt jeevnt
overalt i ovnen ved hjeelp af ventilatoren.
Dette er velegnet til at tilberede dine
maltider pd forskellige hyldeniveauer, og i
de fleste tilfeelde er forvarmning ikke
ngdvendig. Egnet til madlavning med flere

180" 1008

Ventilator opv.

Nar [dgen er dbnet, vil
blaesermotoren ikke kgre for at
holde den varme luft inde i
ovnen.

Multi (3-D) madlavning

Overvarme, undervarme og ventilator-
understgttet opvarmning kgrer. Maden
tilberedes jeevnt og hurtigt over alt.

( c05" |36
Muttimadlav. {30) ¥

Ventilatoropv.+bund

Undervarme og ventilator-understgttet
opvarmning (i bagvaeggen) kgrer. Egnet til
bag

......

008

Yentilatoropv.+bund T

Fuld grill + ventilator

Varm luft, der opvarmes af den fulde grill,
spredes meget hurtigt i ovnen ved hjaelp af
ventilatoren. Dette er velegnet til at grille

g

I0-CH

Fuld grillventil, 5

[/
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Fuld grill + ventilator

e Put store eller mellemstore
portioner pa korrekt hyldeposition
under grillvarmeren for grillning.

e Settemperaturen pd hgjeste
niveau.

e Drej maden, nar halvdelen af
grilltiden er gdet.

Fuld grill
Stor grill i ovnens loft er teendt. Dette er
velegnet til at grille en stor maengde ked.

¢[“E'BU° 1008
Fuld geill i

e Put store eller mellemstore
portioner pa korrekt hyldeposition
under grillvarmeren for grillning.

e Settemperaturen pd hgjeste
niveau.

e Drej maden, nar halvdelen af

grilltiden er gdet.

Lav grill
Lille grill i ovnens loft er teendt. Egnet til

¢DEHU“ I0:08
Lav gill 3

e Putsmaeller mellemstore
portioner pa korrekt hyldeposition
under grillvarmeren for grillning.

e Settemperaturen pd hgjeste
niveau.

e Drej maden, nar halvdelen af
grilltiden er gdet.




@ko varmluft

For at spare strgm kan du bruge denne
funktion i stedet for de
madlavningsfunktioner, du ville udfgre ved
brug af ventilator opvarmning ved 160-
220°C temperaturomrade. Men
tilberedningstiden vil gges lidt.
Madlavningstider forbundet med denne
funktion er angivet i ‘@ko varmluft’

Undervarme

Kun undervarme kgrer. Er egnet til pizza
og til efterfglgende bruning af med fra
bunden

........................................................................................................................................

180" 1008

Nederst varmelegeme T

Holder varm
Bruges til at holde maden ved en

§¢rveringstem9eratur i lang tid.
@J iﬂ‘ i0-0R

Holder varm &
Langtidsvarende madlavning
Maden varmes samtidig fra oven og fra
neden. Det egner sig til langsom
madlavning af stegte/svitsede stykker kad
(kalv, lam, fjeerkrae osv.) i en &ben
beholder ved lav temperatur. Denne
funktion sikrer, at kgdet er saftigt og mart
indeni. Vaelg hygiejnisk sikre kgdtyper.
Forsteg/svits alle overflader pa kgdet pa
en varm pande pa et komfur, grill eller
lignende. Du kan tilberede det
forstegte/svitsede kegd i lang tid med
"langsom madlavning" -funktionen.

...........................................................................................................................................

e 008

Madlovning lav femp T

Optening
Egnet til at tg frossen grynet mad

langsomt op ved rumtemperatur og
nedkgling af den tilberedte ma

008

Optening K

Damp Turbo
Udover de madlavningsfunktioner, du
udfgrer ved at bruge ventilator opvarmning
mellem 150-280°C, har du ogsad mulighed
for at bruge damp til retterne, nar ovnen
har ndet den indstillede temperatur. Men
tilberedningstiden vil gges lidt.

Denne mulighed lader dig tilberede rette,
der passer til netop din smag udover de
automatiske menuer.

180" 1008

& Damp+ventilatoropy, +

. Bergril/tasten.

2. Setrettenindiovnen.

3. Tryk pa eller for atveelge "Damp
+ Ventilator opvarmning” funktion.

Tryk derefter pd tasten D for at
starte madlavning. Hvis der ikke er
noget vand i systemet, vises Fyld
350 mlvand i" i displayet. Fyld
vand vha. vandbeholderen, der er
leveret med ovnen, indtil du hgrer
lydadvarslen. Se. Sadan tilsattes
der vand. I symbol bliver vist, nar
du fylder nok vand.

KRON

Undlad at bruge andre vaesker
end drikkevand i
dampsystemet.

Luk lagen og "Madlavning” vises. "Tryk
3 ™ for at sprgjte damp” vises, nér
den indstillede temperatur er ndet. Tryk pa
tasten ™ for at sende damp til ovneni b
minutter. Du kan give damp 3 gange, nar
som helst det passer dig under
madlavningstiden.
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Damp Turbo

Resterende vand i systemet
skal draenes ved afslutningen af
madlavning. Se., Temning af

vand.

Damp rensning
Denne made bruges til at blgdggre snavs
inde i ovnen efter afsluttet madlavning. Se

I008

Damp rensning BN

2 3 4

14 12

1 Hyldeskinnepositioner

2 Funktionsdisplay

3 Indikatoromrade for

temperatur/vaegt

4 Symbol for ovnens indvendige
temperatur
Tidsindikator
Display til feerdigretvalg
Knap for start/stop madlavning
Knap for tid og indstillinger
OK-tasten

0 Tekstdisplay

1 Op/ned-taster (Menu trin)

— = 0 00 ~J O~ U1
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Nem damprensning

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Denne funktion ggr det muligt at blgdggre
snavs (der ikke har siddet for laenge |
ovnen], og fierne det nemt. Se afsnittet
"Renggring - nem damprensning” om nem
damprensning.

008

Domp rensning

10 9 8 7

12 Indstillingsknap til

temperatur/veegt/booster

13 Programvaelgerknap

14 TZAND/SLUK knap

Aktivér halvautomatisk funktion

| denne funktionsmade kan du justere

tidsperioden, i lgbet af hvilken ovnen vil

fungere (tilberedningstiden).

1. Bergr D tasten for at tende for
ovnen.



N&r du bergrer (D tasten
kort i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i
tekstfeltet. Bergr D tasten
leengere tid end ét sekund
for at teende for ovnen.

2. Bergr ~ eller~ tasterne for at
vaelge den gnskede betjeningsmade
(funktion).

3. Hvis du vil aendcre temperaturen,

skal du bergre W én gang for at

200° 00

Temperatur N

4. Bergr A/~ indtil den gnskede

temperatur vises i indikatoromradet
for temperatur/veegt. Bergr ™ for at
indstille temperaturen, nar den
gnskede vaerdi vises i displayet.

5. Du veelger tilberedningstiden ved at
trykke pa O tasten én gang og rulle
til "Madlavningstid" pa
tekstdisplayet. Pl symbol blinker
samtidigt.

6. Bergr A/~ taster for at indstille
den gnskede madlavningstid, og
bekraeft indstillingen ved at bergre
™ tasten. Nar madlavnigstiden er
indstillet, lyser Pl konstant.

SULNEN

Koge-/stegetid

7. Seet retten ind i ovnen og luk lagen.
8. N&r madlavningsfunktion,
temperatur og tid er passende,

ber@rD tasten for at starte
tilberedning. Madlavningen starter
og "Koge/stege” vises i displayet.

Nar du ber@rer[>ta5ten
kort i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i

tekstfeltet. Bergr D tasten
leengere tid end ét sekund
for at starte tilberedning.

» Ovnen varmes op til den
forudindstillede temperatur og vil
bevare denne temperatur, indtil slut pa
den tilberedningstid, du har valgt.
Ovnlampen er taendt under
madlavningsprocessen.

Alle afsnit af det inderste
ovntemperatursymbol (4] vil
taende, nar ovnen nar den
indstillede temperatur.

9. N&r madlavningen er fuldfart, vises

"God appetit... Tryk pad L’ for at
fortsaette” vises pa displayet og
alarmsignalet hgres.

10.For at stoppe alarmsignalet skal du
blot bergre en vilkarlig tast. Ovnen
fortseetter driften ved den valgte

made, hvis du ber@rerD tasten.
Alarmen stopper.

11.0vnen slukkes automatisk, og den
aktuelle tid vises, hvis du ikke

ber@rerD tasten.

Tande helautomatisk funktion

| denne funktionstilstand kan du justere

madlavningstiden og slut pa

madlavningstiden.

1. Bergr\l/ tasten for at teende for
ovnen.

2. Bergr  eller~~tasterne for at
vaelge den gnskede betjeningsmade
(funktion).

3. Hvis du vil aendfe temperaturen,

skal du bergre W én gang for at
dbne temperaturdisplayet.
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I0-0H

Temperatur ¥

4. Bergr A/~ indtil den gnskede
temperatur vises i indikatoromradet
for temperatur/veegt. Bergr ™ for at
indstille temperaturen, nar den
gnskede vaerdi vises i displayet.

5. Duveelge
trykke pa
til "Madla

r tilberedningstiden ved at
O tasten én gang og rulle
vningstid" pa

tekstdisplayet. Il symbol blinker

samtidigt

6. Bergr ~/~ taster for at indstille
den gnskede madlavningstid og
bekraeft indstillingen ved at bergre

EJ/ tasten
indstillet,

cogr

7. For at afslutte madlavningstiden

. Nar madlavnigstiden er
lyser Pl konstant.

00~

Koge-/stegetid

skal du bergre @ med korte

intervalle

r, indtil "Slut pa

madlavningstid” vises pa

tekstdis

layet. 2| blinker samtidi t.
el

8. Bergr A/

I0a8

Koge/stege sluttid M

v tasterne for at indstille

den gnskede slut pa madlavnigstid
0g bekraeft indstillingen ved at
bergre ™ tasten. Nar slut pa
madlavnigstid er indstillet, lyser -

konstant.
9. Seet rette
10.N&r madl
temperat

nind i ovnen og luk lagen.
avningsfunktion,
ur, tid og slut pa

madlavningstid er passende, bergr

tasten
“Venter”
displayet.
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for at starte tilberedning.
vil fremkomme p3

» Ovntimeren udregner automatisk

starttiden for tilberedningen ved at

traekke tilberedningstiden fra den

sluttid, som du har indstillet.

11.Valgt funktionsméade aktiveres, nar
starttiden for tilberedningen
oprinder, "Madlavning”
fremkommer pa displayet, og ovnen
varmes op til den indstillede
temperatur. Den bevarer denne
temperatur, indtil tilberedningstiden
er ovre. Ovnlampen er taendt under
madlavningsprocessen.

Alle afsnit af det inderste
ovntemperatursymbol (4] vil
taende, nar ovnen nar den
indstillede temperatur.

12.Nar madlavningen er fuldfart, vises

"God appetit... Tryk pad L’ for at
fortsaette” vises pa displayet og
alarmsignalet hgres.

13.For at stoppe alarmsignalet skal du
blot bergre en vilkarlig tast. Ovnen
fortsaetter driften ved den valgte

made, hvis du ber@rer[> tasten.
Alarmen stopper.

14.0vnen slukkes automatisk, og den
aktuelle tid vises, hvis du ikke

ber@rer[> tasten.

Hvis du gnsker at annullere

den halvautomatiske eller
automatiske
programmering, nar du har
indstillet dem, skal du
nulstille tilberedningstiden.

Du kan ogsé slukke ovnen
ved at bergre O tasten.

Indstilling af booster (hurtig opvarmn-
ing)

Brug Booster (hurtig opvarmning)
funktionen til at f& ovnen til at na den
gnskede temperatur hurtigere.



Booster kan ikke vaelges i
funktionerne Optgning, Langtids
madlavning, Holde varm og
Madlavning ved lav temperatur.
Boosterindstillinger bliver
annulleret i tilfeelde af

stremudfald.

Vaelg den gnskede madlavningsfunktion
og derefter:

1. Bergr T tasten to gange. "Booster
passiv” fremkommer p& displayet.

180" 1008

Booster-passiv 5

2. Bergr A tasten en gang. Advarslen

"Booster aktiv” og Eg symbolet
vises pa displayet. Bergr ™ for at

B0 1008

Booster-akiiv i

3. Nar madlavningfunktion og
temperaturvaerdier er passende,

ber@r[> tasten for at starte

madlavning. Madlavningen starter

og "Tilberedning” vises i displayet.
» E& symbolet forsvinder, s& snart
ovnen nar den gnskede temperatur, og

ovnen genoptager at kgre i den funktion,

den var i inden Booster funktionen.
4. Du kan annullere Boostef

funktionen ved at bergre k_Cg tasten

med korte intervaller, indtil

"Booster aktiv" vises pa displayet.
5. Bergr~~ tasten en gang. Advarslen

"Booster passiv” vises, 0g =
symbol forsvinder fra displayet.
Bergr ™ for at bekreefte

indstillingen.
iB0* 008

Booster-passiv ﬁ:

Anvendelse af tastelas
Du kan forhindre, at der pilles ved
ovnen ved at aktivere tstelasfunktionen.

Tasteldsen kan bruges, enten
nar ovnen karer eller ikke.
Ovnen kan slukkes ved at
bergre @ tasten, selv om
tasteldsen er aktiveret, mens
ovnen er i brug.

Aktivering af tastelas

1. Ber@r@ tasten med korte
intervaller, indtil "Tastelds passiv"
vises pa displayet. iZ symbolet
blinker pa displayet.

2. Bergr -~ tasten for at aktivere
tasteldsen. Efter at have aktiveret
tasteldsen, vil “Tastelds aktiv”
fremkomme pa displayet. Derefter
vises I symbolet.

3. Bergr™ for at bekreefte

__indstillingen.

Tostelds akiiv ) I

» Efter at have aktiveret tasteldsen, vil
"Tastelds aktiv" advarsel og 5
symbolet vises pd displayet, nar du
trykker pd en tilfeeldig knap (undtagen
A/~ taster).

Ovntasterne fungerer ikke, nar
tasteldsfunktionen er aktiveret.
Tastelds bliver ikke annulleret |
tilfeelde af stremudfald.

Deaktivering af tastelas

1. Bergr~~ tasten to gange for at
deaktivere tasteldsen. "Tastelds
passiv” fremkommer p& displayet.

2. Bergr™ for at bekreefte
indstilli

lI-I:DEI =

Tastelds passiv
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» Tasteldsen er deaktiveret og = M tasten. 2 symbolet forbliver

symbolet forsvinder fra displayet. teendt, efter alarmtiden er indstillet
Anvendelse af uret som alarm 3. Naralarmtiden er afsluttet, vil Q
Du kan bruge produktets ur til enhver begynde at blinke, og der hgres et
advarsel eller reminder udover alarmsignal.
madlavningsprogrammet. 4. Tryk pa en hvilken som helst knap
Alarmklokken har ingen indflydelse pa for at stoppe alarmen.
ovnens funktioner. Det bruges kun som  Annullering af alarmen:
en advarsel. For eksempel er dette 1. Beror (D tasten med korte
brugbart, hvis du vil vende maden i intervaller, indtil A symbolet vises
ovnen pa et bestemt tidspunkt. Urets pé displayet.
alarm vil give et signal, nar den stillede 2. Bergr~~ tasten indtil "00:00" vises
tid er gdet. pé displayet, og bekraeft

Den maksimale alarmtid er 23 indstillingen ved at bergre M tasten.
@timer og 59 minutter. » Alarmen er annulleret, og 2

symbolet forsvinder.

Tabel over koge-/stegetider

Tiderne i dette skema er
¥ vejledende. Tiderne kan variere
afhaengig af madens
temperatur, tykkelse, type og
dine madlavningspraferencer.

1. Bergr\Z tasten med korte
intervaller, indtil 2 symbolet vises
pa displayet. - -

2. Bergr ~/~ tasterne for atindstille ~ Bagning og stegning
den gnskede madlavningstid og 1. rist i ovnen er den nederste
bekraeft indstillingen ved at bergre rist.

bageplader kan anvendes [ca. i min.]
bageplade bradeoonide”
5

bageplade rist**
.. .
bageplade hradepande?
e AR L [
bageplade bradepande*

1 Almindeliy
bageplader bradepande®
.
Bageplade!
3 1-Almindelig 1-3-5 3550
bageplader | bradepande*
3=
Bageplade*
5-Dyb
bradepande*
ST e
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Bagerlade springform
med ep
diameter pa
26 cmipa
sty
En Rund
bageplade springform
med en
diameter p&
26 cm pa
rist**

2 1 Rupd
bageplader springform
mied an
dinmeter pa
2bempa
st f
4 RBund
springform
med ep
diameter pa
26cmpa
bageplade

Kiks En Bageplade*
bae plade

T
bageplader Bageplade®
3 Almindeliy
bradepande’

3
bageplader | Bageplade*
3-Almindelig
bradepande*
5-Dyb
bradepande*
bageplade bradepande’

2

bageplader Bageplade*
5-Almindelig
bradepande*

bageplader Bageplade®
3 Almindeliy
bradepande®

5Dyt




bageplader | Bageplade*
3-Almindelig
bradepande*
5-Dyb
bradepande*

Surde) £n Alrnindelig E 7 200 -
bageplade bradepande’

Lasagne En Rektanguleert 2-3 200 30 ...40
bageplade ovnfast fad |
glas eller
metal pa
rist**

Pioog En Almindelin i 2 200 200 15 70
bageplade bradeoonide”
200 10...15

bageplade bradepande
Bt lhell / En Alrindzlis 3 Thmin
Steg bageplade bradepande’ 250/max,
55 180
128
Lammekglle | En Almindelig P 3
(ildfast fad) bageplade bradepande* 250/max.
sa 190
£n Almindelig 25 i
bageplade bradepande?® Zolllmax,
58 190
Stegt kylling | En Almindelig
{1,8-2 kg} bageplade bradepande* 250/max,
sa 180 ...
n Almindelic :
bageplade bradepande” S0max
53 180
190
Kalkun (55 | En Almindelig
kgl bageplade bradepande* 250/max,
sa 180 ...
£n Almindelig : 25 min.
bageplade bradepande’ 250/max,
sa 80

Fisk En Almindelig =
bageplade bradepande*

£n Almindelig
bageplade bradepande®

Der foreslas forvarme til al slags mad.
* Tilbehgret leveres muligvis ikke sammen med produktet.
** Tilbehgret leveres ikke sammen med produktet. Tilbehgret er kommercielt tilgaengeli

Tilberedelsesskema til kontrol af at kontrollere produktet for
retter kontrolinstitutterne

Retter i dette skema tilberedes efter

EN 60350-1, hvilket ggr det nemmere
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bageplader kan anvendes (°C) (ca. i min.]
e PPRE - AR
bageplade bradepange?
-ﬂl--
bageplade bradepande*

2 L almindelig 20 30
bageplader bradepande?®
3 1-Almindelig 25..35
bageplader bradepande*
3
Bageplade*
5-Dyb
bradepande*

e I Lt s e Sl it e

kager bageplade hradepande?

e e B
bageplade bradepande*

Z 1 Almindelig 3045
bageplader | Bradepande®

3 1-Almindelig 150
bageplader bradepande*
3
Bageplade*
5-Dyb
bradepande*
Sandkoge | En Rind
hageplade springform
med en
diameter pa
26 cmipa
sty
En Rund
bageplade springform
med en
diameter p&
26 cm pa
rist**

2 1 Rupd
bageplader springlorm
med en
dinmeter pa
2bempa
st f
4 RBund
springiorm
med en
diameter pa
26cmpa
bageplade
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Ableterte | En Rund sort
bageplade metalform
med en
diameter pa
20 cm pa
rist**
En Rund sort
hageplade rrietalform
med en
diameter pa
20cmpa
rettr

2 1-Rund sort
bageplader metalform
med en
diameter p&
20 cm pd
rist**
4-Rund sort
metalform
med en
diameter pa
20 cm pa
bageplade**

Derforeslas forvarme il ol clags mad
* Tibehpret leveres muliovie ke cammen med prodikiet
2% [ibehoret loveres ikke sammen med produkiat Tilbehpret of kommercielt tloenoelint

@ko varmluft Undlad at &bne l8gen under

Skift ikke madlavning i "Bko varmluft”.
madlavningstemperaturen,
efter at madlavningen er startet
i "@ko varmluft”.

Antal bageplader | Tilbehr, der kan Hyldeposition Tilberedningstid
anvendes (°c) [ca. i min.]

Smikager | Erbageplade Almindelin 3 160 25 25
bradepande”
Kiks En bageplade Almindelig 3 200 30..35
bradepande*
Butterde] £n bageplade Almindelig 3 200 4l 45
bradepande”
Rig En bageplade Almindelig 3 200 40 .. 45
butterdej bradepande*
* Hilbehoret leveres muligyis ikke sammen med produkiet
Tips til at bage kager * Hvis kagen er for mgrk ovenp3,
e Hvis kagen er for tgr, forgg placer den pa en lavere hylde,
temperaturen ca. 10°C og forkort saenk temperaturen og forgg
bagetiden. bagetiden.
e Huvis kagen er fugtig, brug mindre e Hvis den er bagt godt indvendigt
vaeske eller seenk temperaturen med klistret uden, brug mindre
med 10°C.
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vaeske, saenk temperaturen og
forgg bagetiden.

Tlps til bagning af butterdej
Hvis butterdejen er for ter, forgg
temperaturen ca. 10°C og nedsaet
bagetiden. Fugt dejlagene med en
sovs lavet af maelk, olie, ag og
youghurt.

e Hvis det tager for lang tiden at bage
butterdejen, sgrg for at
butterdejens tykkelse ikke gar ud
over bakkens dybde.

e Hvis den gverste side af butterdejen
brunes, men den nederste del ikke
bages, sa sgrg for, at maengden af
sovs, du har brugt til butterdejen,
ikke er for stor pd butterdejens
bund. Prgv at sprede sovsen jaevnt
mellem dejlagene og ovenpd pa
butterdejen for en jaevn bruning.

Bag butterdejen i
overensstemmelse med de
anvisninger og den temperatur,
der stér i bagetabellen. Hvis
den nederste del stadig ikke
brunes nok, skal den placeres
p& hylden et trin leengere nede i

ovnen naste gang.

Tips til tilberedning af grgntsager

e Hvis grgntsagsretten lgber tgr for
saft og bliver for tgrt, skal den
tilberedes i en pande med &g i
stedet for i en bakke. Lukkede
beholdere vil holde p& rettens saft.

e Hvis en grgntsagsret ikke bliver
tilberedt, skal grgntsagerne koges
pé forhdnd eller tilberedes som

ddsemad og derefter puttes i ovnen.

Faerdigretter funktioner

Din ovn skal vaere kglet
tilstraekkeligt ned, fgr du kan
bruge menuen til faerdigretter
p& produktet.
Tilberedningsprocessen vil eller
blive afbrudt automatisk af
sikkerhedshensyn.

Sadan valges fardigretter

funktionerne

Menuen Faerdigretter indeholder

programmer med maltider, der er lavet

af professionelle kokke og er lagret i

betjeningsenhedens hukommelse.

| denne menu indstilles temperatur,

hyldeposition, vaegt og

madlavningsfunktionerne automatisk.

Du kan andre vaegt og

madlavningstiden alt efter dit maltid og

din smag.

For at vaelge Faerdigretter funktioner:

1. Bergril/tasten for at teende for
ovnen.

Den fgrste betjeningsskaerm vises, nar

ovnen er taendt.

N&r du bergrer (D tasten
kort i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i
tekstfeltet. Bergr D tasten
leengere tid end ét sekund
for at taende/slukke ovnen.

P
2. Bergr@ tasten for at vaelge
Faerdigretter funktionens display. |
dette trin vises,
“Kager&Brgd&Teerter” og ==
symbolet pé displayet.
[
H05 o
Koger&Brad&Tarer T
3. Bergr A/~ tasterne for at veelge
den gnskede hovedmenu for
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Faerdigretter funktionen
(Kager&Brod&Teerter 2=, Kgd £,
Fisk vae Fjerkrae s, Forretter &,
Special ).

4. Bergr™ tasten for at bekreefte den
hovedmenu, du har valgt.

5. Bergr A/~ tasterne for at veelge
retten [Smékager, Kage, Lille kage,
osVv.).

Iz
l 0. 405"
6. Set retten ind i ovnen.
7. Ber@r[>ta5ten for at starte
tilberedning. "Koge/stege” vises pa
displayet.

Nar du ber@rer[>ta5ten
kort i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i
tekstfeltet. Bergr D tasten
leengere end ét sekund for at
starte tilberedning.

8. Nar tilberedningen er feerdig, vises
"God appetit...” pa displayet og
alarmsignalet hgres.

For at stoppe alarmsignalet
skal du blot trykke pd en
vilkarlig tast.

[SR——

Nar "Tilbage" fremkommer
pd displayet, mens du
navigerer i menuen over

retter, kan du komme
tilbage til den tidligere

menu. Bergr i tasten for at
skifte til den fgrste
funktionsvisning.

Inden madlavningen startes i menuen
Faerdigretter, kan du indstille vazgten
afhaengigt af, hvilken type maltid du har
valgt. For at ggre dette:

1. Veelg den gnskede ret og bergr &
tasten. "Vaegt” kommer frem, og kg
symbolet blinker p& displayet.

0. 405" .
Vagt

<

b

2. Bergr A/~ tasterne for at indstille

den gnskede vaegt og bekraeft
indstillingen ved at bergre M tasten.

Ovnen @&ndrer temperaturen
og tilberedningstiden
automatisk pd baggrund af
den andrede vaegt.

Du kan kun aendre vaegten
for de retter, som har en
angivet vaegt.

3. Ber@r[> tasten for at starte
tilberedning.

Menuen Faerdigretter:

Kan variere afhangigt af modellerne

Kager&Brgd&Teerter | Ked Fierkree | Specielle
retter
baguette
Kager i bagepapir Kylling, Hjermnmelavet
kedbolle ansjos filet oghurt
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Sandkage

Kanelsnegle

Saledes vaelges der damp til

faerdigretter:

1. Beror D tasten for at teende for
ovnen.

Den fgrste betjeningsskaerm vises, nar

ovnen er taendt.

EEE
- =
EEmE
e Ee e

N&r du bergrer (D tasten
kort i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i
tekstfeltet. Bergr D tasten
leengere tid end ét sekund
for at taende/slukke ovnen.

P
2. Bergr i tasten med korte
intervaller, indtil <& symbolet vises
pé displayet. P4 dette trin vises

“Kager&Bred&Teerter” pa displayet.

3. Bergr A/~ tasterne for at veelge
den gnskede hovedmenu for
Faerdigretter funktionen
(Kager&Brod&Teerter 2=, Kgd £,
Fisk vae Fjerkrae s, Forretter &,
Special ).

4. Bergr™ tasten for at bekreefte den
hovedmenu, du har valgt.

5. Bergr A/~ tasterne for at veelge
retten [Smékager, Kage, Lille kage,
osVv.).

6. Seet rettenind iovnen.

7. Ber@r[> tasten for at starte
tilberedning. "Koge/stege” vises pa
displayet.

Nar du ber@rerDtasten
kort i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund” i

tekstfeltet. Bergr D tasten
leengere end ét sekund for at
starte tilberedning.

Hvis [> tasten ikke bergres
inden for 20 sekunder,
slukkes ovnen automatisk.

8. "Fyld med 350 mlvand” vises pa
displayet.
Sundhedsrisiko!
Undlad at bruge andre
vaesker end drikkevand i
dampsystemet.

9. Abn l&gen og pafyld vand gennem
vandindlgbet. (= symbolet vises pa
displayet sammen med lydadvarslen,
nar vandet fyldes i.

10.0vnen begynder at tilberede mad og
"Koge/stege” vises pa displayet, sa
snart ldgen lukkes.

11.Nar tilberedningen er faerdig, vises
"God appetit...” pa displayet og
alarmsignalet hgres.

» For at stoppe alarmsignalet sal du

blot trykke pa en vilkarlig tast.

12.Abn [&gen og tag retten ud, s& snart
madtilberedningen afsluttes.

Luk l&gen for at starte funktionen

Automatisk Vandfordampning.

» P& dette trin vises “Opfyldning af

vand” og den kreevede tid pa displayet.

» Det er vigtigt for din sundhed ikke at

bruge det resterende vand, da
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kvaliteten af vandet, der venter, bliver
ringere. Bortskaffelse af vand lgsner
snavset i ovnen og ggr det nemmere at
flerne efter madlavningen.

» Tor indvendigt i ovnen med en klud
efter at have bortskaffet vandet.
Anvendelse af vandbeholder:
Vandbeholderen bestar af 2 dele.
@verste del fjerner kalken i vandet.
Saml den nederste og gverste del af
beholderen som illustreret.

Rystes let, s& vandet i den gverste
beholder overfgres til den nederste
beholder.

Fyld ikke mere end 150 cm3 i, ellers
bliver vandet ikke renset.

Tag den gverste del af og haeld vand |
ovnen med den nederste del.

~NonNn —

Kande

Vandindikator
Damp afgangsrar
Draenrgr til overskudsvand

Systemet venter mindst 10

minutter pd, at du tilsaetter
vand. Hvis du ikke har tilsat
vand i 10 minutter, slukker
ovnen.

Fjern kalken fra
vandbeholderen ved hjaelp af
falgende procedure fgr hver
brug. Oplgs 2 tsk. salt i et glas
og haeld det i vandbeholderen.
Vask derefter den nederste
beholder.

For renggring af kanden, skal
du tage den ud af ovnen og
vaske den kun med vand.

1 @verste del

2 Nederste del

Saledes tilsattes der vand:

1. Traek kanden som illustreret i figur
(1.

2. Heeld vand i beholderen, indtil du
hgrer signalet lyde. Observer
mangden af vand fra
niveauindikatoren for vand (2).
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andniveauet i tanken bar
kontrolleres gennem
vandindikatoren, mens der
tilsaettes vand. Hvis
vandniveauet kommer over
niveauet for fuld tank, vil det
overskydende vand lgbe ud |
ovnen. Overskydende vand, som
lgber ud i ovnen kan pavirke
dampmadlavningens
automatiske
madlavningsprogram og
fordrsage kondens pa l&gen.
For at undgd dette, skal det
overskydende vand, som er
lgbet ud i ovnen, fjernes, inden
madlavningen pdbegyndes.




Hvis der slukkes for ovnen, FORSIGTIG

inden madlavningen er faerdig, Hold l&gen lukket under
og der ikke veelges nogen vandfordampning.
madlavningsfunktion inden for 2
minutter, vises beskeden "Tag
retten. Vand vil fordampe.” p3
tekstdisplayet, s& snart der
teendes for ovnen med (O
tasten. Bortskaffelsen af vand
starter automatisk efter ca. 1

Damptilberedt feerdigret menu:
Kan variere afhaengigt af modellerne

minut.
Kager&Brgd&Tzrter

Pizza frisk tynd Kylling « Fricke Drredgryde Stegt lam
16l g grantsager
gratinerede
Pizza, frisk tyk Kylling > Frosne Lammekplle
1600 g grontsager,
gratinerede

kartotler

e e
FREaeE e e eeeeee e e e
e EeeeeEeeee e
e e e e e
.
el e e ee s
Sondwichbrod |
(Baguete |

e s
R e
=

Indstillingsmenu 3. Bergr™ for at bekraefte
Indstilling af lysstyrke indstillingen.

Lysstyrken kan kun indstilles, nar
ovnen er slukket.

Lysstyrkeniveauet
formindskes for at spare

1. Ber@r@ tasten med korte energi, ndr ovnen er slukket.
intervaller, indtil "Lysstyrke” vises Det kommer tilbage til det
pa displayet. i=symbolet blinker pa indstillede niveau, nar der

teendes for ovnen.

» Det vender tilbage til standby display.

||-| :D |E| =

5 Kun den aktuelle tid fremkommer pé
2. Derer b lysstyrkeniveauer: 1, 2, 3,4 Id'zpl‘?(?t' £ lvd K

0g 4. Bergr A/~ tasterne for at ndstilling af lydstyrke

vaelge det gnskede niveau.

Lydstyrken kan kun indstilles, nar
ovnen er slukket.
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1. Bergr( tasten med korte
intervaller, indtil »Lydstyrke” vises
pé displayet. iZ=symbolet blinker pd

2. Der er 2 lydstyrkeniveauer: 1 og 2.
Bergr A/~ tasterne for at veelge
det gnskede niveau.

3. Bergr™ for at bekraefte
indstillingen.

» Det vender tilbage til standby display.

Kun den aktuelle tid fremkommer pé

displayet.

Indstilling af sprog

Sproget kan kun indstilles, n&r ovnen

er slukket.

1. Beror (D tasten med korte

intervaller, indtil »Sprog” vises pa

displayet. iZsymbolet blinker pa
displayet

lungungo:‘Engllsh' I i

2. Bergr A/~ tasterne for at veelge
det gnskede sprog.

3. Bergr™ for at bekraefte
indstillingen.

» Det vender tilbage til standby display.

Kun den aktuelle tid fremkommer pé

displayet.

Indstilling af den aktuelle tid

Den aktuelle tid kan kun indstilles, nar

ovnen er slukket. Hvis du vil a&ndre

tiden, som blev indstillet under den
farste opsaetning:

1. Bergr @ tasten med korte
intervaller, indtil "Klokkeslaet” vises
pa displayet. Timefeltet og i=
symbolet blinker p& displayet. Bergr
A/~ tasterne for at indstille timer.
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Indstit dag fid o
2. Bergr™ for at bekraefte timen.

3. Minut-feltet og i= symbolet blinker
pa displayet. Bergr A/~ tasterne
for at indstille minutter. Bergr
for at bekraefte indstillingen.

» Det vender tilbage til standby display.

Kun den aktuelle tid fremkommer pé

displayet.

HO5

Betjening af grillen

ADVARSEL

Luk ovnldgen under grillning.
Varme overflader kan fordrsage
forbraendinger!

Taende grillen

1. Bergr (D tasten for at tende for
ovnen.

2. Bergr A/~ for atveelge den
gnskede grillfunktion.

Nar funktionen er valgt, kan

"Temperatur”, "Madlavningstid”, "Slut

pa Madlavningstid" og "Booster” (hurtig

opvarmning) indstilles.

3. For at&ndre temperauren skal du

bergre ¢ én gang til at dbne
temperaturdisplayet.

4. Bergr A/~ indtil de gnskede
temperatur vises i temperatur/vaegt
indikatorfeltet. Bergr ™ for at
indstille temperaturen, nar den
gnskede veerdi vises pa displayet.

5. Huvis tilberedningsfunktion,
temperatur og tidsvaerdier er

passende, bergres D tasten for at
starte madlavningen. Madlavningen
starter, og "Koge/stege” vises pa
displayet.



Slukke for grillen Madvarer, der ikke er egnet til
1. Bergr D tasten for at slukke ovnen. grill, udger brandrisiko. Brug
kun mad til grill, der er egnet til
intensiv grillvarme.
Placér ikke maden alt for langt
tilbage i grillen. Det er det
varmeste omrade og fedtholdig
mad kan antendes.

Tabel for madtilberedningtider for grillning
Grillning med elektrisk grill

i B T B e
anvendes (oC)**

250/max 25...30 min
Kalvelotelatter Sl 5 i
4

athengigt af ykkelse
*Forvarm i 5 minutler
*xivis temperaturen for arill ikke kan justeres pd din model varmer grilliunkticnen ved den hpieste temperatur.
Retter i dette skema tilberedes efter at kontrollere produktet for
EN 60350-1, hvilket gor det nemmere kontrolinstitutterne

_ Tilbehgr, der kan anvendes Hyldeposition Temperatur (°C) Tilberedningstid
{ca.imin.)
Ristet brad 250/max
4

Kedboller Rist 250/max 25..35 min.

[oksekgd] - 12
stykker

Vend maden efter 7/3 of den samlede tilberedningstid ved grili
Det anbafales ot forvarme ovnen i 5-6 minutier far mad der skal grilles, scefles | ovnen
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EVedligeholdelse og pleje

Generelle informationer
Produktets levetid gges og frekvente
problemer vil nedsaettes, hvis produktet

renggres med regelmaessige intervaller.

FARE:

Treek stikket ud af stikontakten fgr
du begynder vedligeholdelses- eller]
renggringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stgd!

FARE:

Lad produktet kgle ned, fgr du
renggr den.

Varme overflader kan fordrsage
forbraendinger!

e Renggr produktet grundigt efter
hver brug. P4 den méade vil det
vaere muligt at fjerne
madlavningsrester nemmere, og pa
den méade undga, at de breender pd
naeste gang, komfuret bruges.

e Der skal ikke bruges specielle
renggringsmidler for at renggre
enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller
svamp til at renggre produktet og
tor det efter med en tgr klud.

e Sgrgaltid for, at al overskydende
vaeske bliver tgrret grundigt af efter
renggring og at spild bliver tgrret af
straks.

e Undlad at bruge renggringsmidler,
der indeholder syre eller klor, til at
renggre rustfri stal overflader og
h&ndtaget. Brug en blgd klud med
et flydende rengegringsmiddel (ikke
skurende] til at tgrre disse dele
rene, idet man skal veere
opmearksom pa kun at tgrre i én
retning.
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Overfladen kan blive gdelagt af
nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
renggringsmidler,
skurepulver/rensemeelk eller
nogle skarpe genstande.

Undgd at bruge damprensere
for at renggre apparatet, da de
kan medfgre et elektrisk stgd.

Renggring af kanden

Kanden stopper ved bestemt punkt, nar

du treekker den ud mod dig selv.

Hvis du fortseetter med at traekke,

kommer den til andet stop og stopper

igen.

Hvis du fortsaetter med at traekke efter

dette punkt, vil den komme ud fra sin
lads

u 9o u
vandhanevand efter at have taget den
ud.

Undlad at bruge kemiske
materialer, ndr kanden
renggres. Brug kun vand.

Renggring af kontrolpanel
Ter betjeningspanelet og drejeknapper
med en fugtig klud.



Hvis produktet er udstyret med
knapper/drejeknapper, ma du
ikke fjerne drejeknapperne ved
renggring af panelet.

Det kan gdelzegge
betjeningspanelet.

Renggring af ovnen

For renggring af siden(Varianter

afhaengigt af produktmodel.)

(Denne funktion er valgfri. Den findes

muligvis ikke i dit produkt.)

1. Tag frontsektion af sidestativet ud
ved at traekke det i modsat retning
af sidevaeggen.

2. Tag sidestativet helt ud ved at

treekke det mod dig sel

Katalytiske sider

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Produktets indvendige sider (A) og/eller
bagveeg (B) er muligvis belagt med
katalytisk maling. Katalytiske sider har
en lys mat farve og porgs overflade.
Ovnens katalytiske sider ma ikke
renggres. Vaeggenes porgse overflade
renggres automatisk ved at absorbere
og omdanne den spildte olie (damp og
kuldioxid).

Nem damprensning

(Denne funktion er valgfri. Den findes

muligvis ikke i dit produkt.)

Den sikrer nem rensning fordi snavs

(som ikke er efterladt for leenge) blgdes

op af dampen, der dannes inde i ovnen,

og de vanddréber, der opstar pa

indersiden af ovnen.

1. Tag alt tilbehgr ud af ovnen.

2. Heeld 500 mlvand i bradepanden, og
saet bradepanden naestgverst |
ovnen.

3. Veelg funktionen Nem
damprensning. Rensningens
varighed vises pd skaermen og kan
ikke ndres. Du kan indstille
sluttidspunktet for
rensningsfunktionen.

4. Abn ldgen og ter ovnens indre
overflader med en fugtig svamp
eller klud.

5. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller
svamp til at fjerne genstridigt snavs,
0g tgr det efter med en tgr klud.

44/DA



Under nem
damprensningstilstand
lgsnes lette belaegninger af
snavs ved hjzelp af det vand,
der placeres i bakken.
Vandet fordamper inde i
ovnen, hvilket skaber
kondens i ovnrummet og pa
ovndgrens inderste glas.
Dette kan dryppe ned, nar
ovndegren abnes. Tgr
kondensen veek sa snart
ovndgren abnes.

Damprensning

Den sgrger for nem renggring fordi

snavset, der har ventet for lenge, bli-

ver oplgst med vanddrdber, der samler

sig inde i ovnen efter at dampen tilfgjes

i et stykke tid.

1. Tryk pa On/off tasten (1) for at
teende ovnen.

2. Sgrg for at flerne al mad.

3. Tryk pa knappen eller (11) for at
veelge "Damprensning” tilstand.

4. Tryk pa knappen til Start/stop mad-
lavning (9) for at starte rensning.
Hvis der ikke er noget vand i systemet,
vises "Fyld 150 mlvand i" pa displayet.
5. Fyld med 150 mlvand ved hjzlp af
en vandbeholder, der fulgte med

ovnen.

Sundhedsrisiko!

Undlad at bruge andre
vaesker end drikkevand i
dampsyste-met.

6. Hvis temperaturen inde i ovnen er
under 100°C nér l&gen er lukket, vil
rensningen starte omgdende. Hvis
temperaturen inde i ovnen er over

100°C med fyldt vand og lukket l&ge,

vil beskeden "Afkgling” vises pa
skarmen.
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Nar temperaturen falder under 100 °C,

vil rensningen starte automatisk.

7. N&r rensningen starter, vil
beskeden "Rensning” vises p
displayet.

» Damp leveres ind i ovnen indtil der

ikke er mere vand i systemet.

Dampning tager omkring 35 mi-
nutter med helt fuld beholder.
Den tid bliver kortere, jo mindre
vand der er i beholderen.

8. Nar der ikke er mere vand, vil "Ter
overflader” vises.

9. Abn ldgen og ter de indre overflader
i ovnen med en fugtig svamp eller
klud.

Nar renggringen er fuldfgrt (som regel,

nar der ikke er mere vand), skal al

resterende vand temmes. Se Funktio-
ner til madlavningsguide, , Tamning af
vand.

Rens ovnens loft

(Denne funktion er valgfri. Den findes

muligvis ikke i dit produkt.)

Grillelementet kan foldes ud, s ovnens

loft kan renses.

1. Lesn laseskruer pa grilleelementet
med en skruetraekker eller en mgnt

Grillelementet folder ned.
Det forbliver forankret i
ovnens loft.

2. Rens ovnens loft med en fugtig klud.



3. Fold grillelementet op igen og stram
ldseskruerne med en skruetraekker
eller en mont.

Rens ovnlagen

For at renggre ovnlagen, brug varmt
vand med opvaskemiddel, en blgd klud
eller svamp til at renggre produktet og
tgr det efter med en tgr klud.

Undlad at bruge hard
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til at renggre
ovnldgen. De ville ridse

overfladen og gdelaegge
glasset.

Saledes tages ovnlagen af.

1. Abn frontl&gen (1).

2. Abn clipsene pd haengselhuset (2)
pa hgjre og venstre side af
hoveddgren ved at trykke pa krogen
som vist pa figuren. Lasen skal ligne
(4), ndr den er dben.

1 Lage
2 Hengsel [&se (lukket stilling)

3  0Ovn
Heaengsel 3se (abn

Flyt frontldgen til halvvejs.

4. Tag frontldgen af ved at treekke den
opad for at lgsne den af de hgjre og
venstre hangsler.

w

Funktionerne, der er udfgrt
under afmontering, ber udfgres
I modsat raekkefglge for at
montere [dgen. Husk at lukke
klemmerne pa
haengselsboksen, nar l&gen
installeres igen.

Soft Open & Soft Close funktion
Nogle modeller kan omfatte en Soft
Close & Soft Open-funktion. Soft Close-
funktionen ggr det muligt for brugeren
at lukke en ovndgr glat ved at bringe
dentil ca. 15 cm fra den lukkede
position og forsigtigt skubbe den. Det
automatiske spjeeldsystem hjaelper
med at lukke dgren forsigtigt. En
lignende funktion observeres, mens
ovndgren er fuldt &bnet; Omkring 9 cm
fra den helt &bne stilling dbner
spjeeldsystemet i en let dbning.
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Afmontering af ldgens inderste
glas

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Ovnldgens inderste glasparti kan tages
af for renggring.

Abn ovnl&gen

1 Ramme

2 Plasticdel

Traek hen imod dig selv og tag
plasticdelen af, der erinstalleret p&
den gverste del af frontlagen (1).

4 123

1 Detinderste glasparti

2 Detinderste glasparti

3 Yderste glasparti

4 Plasticrille glasparti - nederste

Som illustreret i figuren lgftes det
inderste glasparti (1) let i retning A og
treekkes ud i retning B.
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Gentag samme procedure for at fjerne
det inderste glasparti (2).

Forste trin i at regruppere lgen er at
genmontere det inderste glasparti (2).
Som illustreret i figuren skal det fasede
hjgrne af glaspartiet placeres, sa det

hviler i plasticrillens fasede hjgrne.

Det inderste glasparti (2) skal
installeres ind i plasticrillen teet pa det
inderste glaspanel (1).

Nar det inderste glasparti (1) monteres,
s& veer sikker pd at den trykte side af
partiet vender mod det inderste
glasparti.

Det er vigtigt at placere det nederste
hjgrne pa det inderste glasparti i den
nederste plasticrille.

Skub plasticdelen mod rammen, indtil
du hgrer et "klik".



Udskiftning af ovhpaere

FARE:

Fer du skal udskifte ovnpaeren,
sgrg for at apparatet er slukket og
kelet ned for at undga risikoen for
elektrisk stad.

Varme overflader kan fordrsage
forbraendinger!

Lampens position kan variere
fra den viste.

Paeren der anvendes i denne
installation er ikke egnet til
oplysning i hjemmet. Denne
paere er beregnet til at hjaelpe
brugeren med at se fgdevarer.

2. Fjernriller som beskrevet tidligere.
Se Rengaring af ovnen, side 44.

Paererne der anvendes i denne
applikation, skal kunne modsta
ekstreme fysiske forhold s&
som temperaturer over 50 °C.

| denne ovn bruges en gladelampe med
en effekt pd mindre end 40 W, en
hgjde pa mindre end 60 mm, en
diameter pa mindre end 30 mm eller
en halogenlampe med fatningstype G9,
en effekt pa mindre end 60 W.
Lamperne er velegnede til drift ved
temperaturer over 300 ° C. Ovnlamper
kan fas hos autoriserede
serviceagenter eller teknikere med
licens.

Hvis din ovn er udstyret med en
kvadratisk lampe:
1. Afbryd produktet fra lysnettet.

3. Fjern glasdaekslet med en
skruetraekker.

4. Hvis ovnlampen er af typen (A] som
vist i figuren nedenfor, skal du tage
den ud ved at dreje den som vist og
saette en ny lampe i. Hvis den er af
typen (B), skal du treekke og tage
den ud som vist i figuren og seette
enny i

5. Seet glasdeekslet pa plads og
monter riller.
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Det er normalt, at der kommer damp ud under betjening. >—>—> Dette er

Nar metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lydme;z. —>—>—> Dette er
tkke en fejl.

-é

Hovedsikringen er defekt eller er slaet fra. >->-> Kontroller sikringerne i
sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.

Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >—>-> Kontroller
stikkets tilslutning.

Greb/ knapper/taster pa betjeningspanelet virker ikke. >>-> Tastelds kan
vaere aktiveret. Deaktiver den. (Se. ]

nilyset virker ikke.

Ovnlampen er defekt. >—>— Udskift ovnlampen.
Stremmen er afbrudt. >—>— Kontroller om der er strem. Kontroller
sikringerne | sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er nedvendigt.

Er muligvis ikke indstillet til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller
temperatur. >—>—> /ndstil ovnen til en bestemt tilberedningsfunktion
og/eller temperatur.

Stremmen er afbrudt. >—>— Kontroller om der er strem. Kontroller
sikringerne i sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er n@dvendigt.

Konsulter den autoriserede
servicemand eller forhandler,
hvor du har kebt produktet, hvis
du ikke kan afhjaelpe
problemet, selv om du har
udfert instruktionerne i dette
afsnit. Forsgg aldrig selv at
reparere et defekt produkt.
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GRUNDIG

Inbyggd ugn

Bruksanvisning

9%

SV



Las denna bruksanvisning forst!

Basta kund,

Tack for att du har valt att kopa en Grundig-produkt. Vi hoppas att du f&r ut maximalt
frdn produkten som har tillverkats med hog kvalitet och toppmodern teknik. Las hela
den har bruksanvisningen och alla andra medféljande dokument noggrant innan du
anvander produkten och beh3ll den fér framtida referens. Om du ger produkten till
ndgon annan ska du se till att bruksanvisningen ocksa féljer med. Félj alla varningar
och informationen i bruksanvisningen.

Kom ih&g att den h&r bruksanvisningen dven kan galla flera andra modeller.
Skillnader mellan modeller ar uttryckligen angivna i den har bruksanvisningen.

Forklaring av symboler
I den har bruksanvisningen anvands foljande symboler:

Viktig information eller
anvandbara anvandartips.

egendom.

Varning for elektrisk stot.

Varning for situationer som kan
vara livsfarliga eller farliga for

it Varning for brandrisk.

Varning for heta ytor.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

Ce Made in TURKEY
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