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Kjeere kunde,

Les denne bruksanvisningen for du bruker produktet.

Takk for at du valgte dette Grundig -produktet. Vi ensker at produktet ditt, produsert
med hoy kvalitet og teknologi, skal tilby deg den beste effektiviteten. For & aktivere
dette, les neye giennom denne handboken og all annen dokumentasjon fer du bruker
produktet og oppbevar dem som referanse. Hvis du gir produktet til noen andre, sarg
for & inkludere bruksanvisningen. Falg instruksjonene, og ta hensyn til all informasjon
og advarsler som er angitt i brukerhandboken.

Husk all informasjon og advarsler som er angitt i brukerhdndboken. Pa denne méten vil
du beskytte deg selv og produktet ditt mot farene som kan oppsta.

Ta vare pa brukerhandboken. Hvis du gir produktet til noen andre, serg for & inkludere
bruksanvisningen.

Brukerhandboken inneholder falgende symboler:

A Fare som kan resultere i ded eller skade.
MERKNAD Fare som kan resultere i materiell skade pa produktet eller dets milje.

& Fare som kan fere til brannskader pa grunn av kontakt med varme overflater.
o Viktig informasjon eller nyttige brukstips

@ Les brukerhandboken.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Bl Sikkerhetsinstruksjoner

« Denne delen inneholder
sikkerhetsinstruksjonene som
er nedvendige for & forhindre
risikoen for personskade eller
materiell skade.

» Dersom produktet
overleveres til noen andre for
personlig bruk eller
annenhandsbruk, ber
brukerhannoken,
produktetiketter og andre
relevante dokumenter og
deler ogsé overleveres.

« Selskapet vart skal ikke
holdes ansvarlig for skader
som kan oppstéa dersom
disse instruksjonene ikke
folges.

« Unnlatelse av a folge disse
instruksjonene vil ugyldiggjere
enhver garanti.

« A | a alltid installasjons- og
reparasjonsarbeidene utfores
av produsenten, autorisert
serviceverksted eller en
person som
importerselskapet skal
utpeke.

« &\ Bruk kun originale
reservedeler og tilbehor.

« & Ikke reparer eller erstatt
noen komponent i produktet
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med mindre det er tydelig

spesifisert i brukerhandboken.
« & Ikke foreta tekniske

modifikasjoner pa produktet.

ATiltenkt bruk

« Dette produktet er designet
for bruk hjemme. Det er ikke
egnet for kommersiell bruk.

« [kke bruk produktet i hager,
balkonger eller andre
utendarsmiljger. Dette
produktet er ment & brukes i
husholdninger og pa
personalkjokkenet i butikker,
kontorer og andre
arbeidsmiljeer.

« ADVARSEL.: Dette produktet
skal kun brukes til matlaging.
Det skal ikke brukes til
forskjellige formal, som for
eksempel oppvarming av
rommet.

ASikkerhet for barn,

sdabare personer og

Kjeeledyr

« Dette produktet kan brukes
av barn 8 ar og eldre, og
personer med manglende
fysiske, sensoriske eller
mentale ferdigheter, eller som
har mangel péa erfaring og
kunnskap, s lenge de er



under til eller oppleert i sikker
bruk og farer knyttet til
produktet.

« Barn ber ikke leke med
produktet. Rengjering og
brukervedlikehold ber ikke
utferes av barn med mindre
det er noen som overvaker
dem.

« Dette produktet skal ikke
brukes av personer med
begrenset fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet
(inkludert barn), med mindre
de holdes under tilsyn eller
mottar ngdvendige
instruksjoner.

« Barn bor overvakes for &
sikre at de ikke leker med
produktet.

« Elektriske produkter er farlige
for barn og kjeeledyr. Barn og
kjizseledyr ma ikke leke med,
klatre pa eller ga inn i
produktet.

« [kke plasser gjenstander som
barn kan n& pa produktet.

« Vri handtaket pa grytene og
pannene til siden av benken
slik at barn ikke kan ta tak i
dem og brenne seg.

« ADVARSEL.: Under bruk er

de tilgjengelige overflatene pa

produktet varme. Hold barn
unna produktet.

¢ Oppbevar emballasjen
utilgjengelig for barn. Det er
fare for skade og kvelning.

AEIektris.k sikkerhet
» Koble produktet til en jordet
stikkontakt beskyttet av en
sikring som samsvarer med
gjeldende klassifiseringer
angitt pa typeskiltet. Fa
jordingsinstallasjonen utfert
av en kvalifisert elektriker.
lkke bruk produktet uten
jording i henhold til
lokale/nasjonale forskrifter.
Stopselet eller den elektriske
tilkoblingen til produktet ber
veere pa et lett tilgjengelig
sted (der de pavirkers av
flammen fra komfyrtoppen).
Hvis dette ikke er mulig, ber
det veere en mekanisme
(sikring, bryter, nokkelbryter,
0sv.) pa den elektriske
installasjonen som produktet
er koblet til, i samsvar med
de elektriske forskriftene og
skille alle poler fra nettverket.
Produktet ma ikke kobles til
stikkontakten under
installasjon, reparasjon og
transport.
» Koble produktet til en
stikkontakt som oppfyller
spennings- 0g
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frekvensverdiene spesifisert
P4 typeskiltet.

« |kke sett fast streamledningen
under og bak produktet. Ikke
legg en tung gjenstand pa
stremledningen.
Stremledningen ma ikke
bayes, knuses eller komme |
kontakt med varmekilder.

« Bruk kun original kabel. Ikke
bruk edelagte kabler eller
skjoteledninger.

« Hvis stromledningen er
skadet, ma den skiftes ut av
produsenten, et autorisert
serviceverksted eller en
person som spesifiseres av
importaren for & unnga
mulige farer.

ATrans.portsikkerhet

» Koble produktet fra
stromnettet for du
transporterer produktet.

« Nar du skal transportere
produktet, pakk det inn med
bobleplastemballasje eller
tykk papp og teip det godit.
Fest produktet godt med
tape for & forhindre at de
avtagbare eller bevegelige
delene av produktet og
produktet blir skadet.
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« Sjekk produktets generelle
utseende for skader som kan
ha oppstatt under transport.

AInstallasjonssikkerhet

« Sjekk produktet for skader for
det installeres. Hvis produktet
er skadet, ikke installer det.

« [kke installer produktet i
naerheten av varmekilder
(radiatorer, komfyrer osv.).

« Hold omgivelsene til alle
produktets
ventilasjonskanaler &pne.

ASikkerhet ved bruk

« Sorg for at produktet er slatt
av etter hver bruk.

« Hvis du ikke skal bruke
produktet pa lang tid, koble
det fra eller sla av sikringen
fra sikringsskapet.

« [kke bruk et defekt eller
skadet produkt. Hvis noen,
koble fra elektrisitets-
/gassforbindelsene til
produktet og ring autorisert
serviceverksted.

« ADVARSEL.: Hvis ovnens
overflate er sprukket, koble
produktet fra stramnettet for
a unnga fare for elektrisk stot.

o Ikke klatre pa produktet for &
na noe eller av andre grunner.



o Bruk aldri produktet nér din
demmekraft eller
koordinering er svekket av
alkohol og/eller narkotika.

« Brennbare gjenstander som
oppbevares i kokeomradet
kan ta fyr. Oppbevar aldri
brennbare gjenstander i
kokeomradet.

« Stopejern, aluminium eller
kokekar med skadede/rue
bunndeler kan forarsake riper
pa glassoverflaten. Nér du
bytter kokekar, mé du alltid
heve beholderne, ikke la dem
skli pa overflaten.

« Damptrykk fra ovnens
overflate og fuktighet kan fa
gryten til & skli eller hoppe.
Serg derfor for at bunnen av
kielen og komfyroverflaten er
tarre til enhver tid.

« Dette produktet er ikke egnet
for bruk med en fjernkontroll
eller en ekstern klokke.

e [kke bruk apparatet uten
oliefilter. lkke fiem filirene
mens apparatet er | drift. Av
sikkerhetshensyn brukes
magnetbryter i cljefilter og
veeskebeskyttende plastdeler.
Produkiet vil ikke fungere
uten montering av disse
delene.

e [kke la komfyren sta uten
tilsyn mens du tilbereder
stekt mat, oljer kan ta fyr
under tilberedning, og varm
olie kan forarsake brann. Veer
derfor oppmerksom pa
Klgerne og gardinene.

& Hvis rengjgringen ikke utfores
i tide, kan ventilatoren utgjore
en brannfare.

» Tilstrekkelig ventilasjon skal
vaere tilgiengelig | rommet nar
det brukes gass eller andre
brennstoffforbrennende
apparater samtidig som
ovngventilatoren med komfyr
brukes. (gielder ikke for
apparater som slipper luft
tilbake i rommet).

® Apparater som brenner gass
eller fyringsolie, for eksempel
romvarmere, som deler
samme miljp med ventilasjon,
ma vaere fullstendig isolert fra
sksosen fra dette produkist,
eller de méa veere hermetiske.

® Hvis det er et annet apparat
som opererer med fyringsolje
eller gassformig brensel |
milipet, er tilstrekkelig
ventilasjon av miljoet
nacdvendig.

¢ Hvis det er et annet apparat
som opererer med annen
energi enn elekirisk energi |
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samme miljo med ventilasion,
bor undertrykket | rommet
vaere maksimalt 0,04 mbar
slik at ventilasjonen ikke
trekker eksosen tilbake |
rommet fra det andre
apparatet.

® [kke koble til raykror med
varmeovnforbindelse, ravkror
nvor aviallsgass dDlir utstotes
eller rovkror med stigende
flammer. Overhold lokale
forskrifter for & rense
utstremningen.

e Selskapet vart skal ikke veere
ansvarlig for problemer som
oppstar ved & ikke falge noen
av advarslene ovenfor.

e Det er fare for brann dersom
rengioring ikke utfores |
henhold til anvisningene.

« Det anbefales & rengiore
filteret én gang | méneden
ved normal bruk.

» Apparatets temperatur kan
veere hoy.lkke
oppbevar brennbare
gienstander eller spraybokser
| skuffer rett under
komfyrioppen.

ATemperaturadvarsler

« ADVARSEL.: Apparatet og
dets tilgjengelige deler blir
varme under bruk. Veer
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forsiktig for & unngé a berare
produktet og
varmeelementene. Barn
under 8 ar ber ikke bringes i
naerheten av produktet uten
en voksen.

« [kke plasser
brennbare/eksplosive
materialer i naerheten av
produktet, siden kantene vil
vaere varme under drift.

« ADVARSEL.: Brannfarlig: Ikke
legg materialer pa
komfyrtoppen for
oppbevaring.

ABruk av tilbehgr

« ADVARSEL.: Bruk kun en
ovnsboks designet av
produsenten av produktet
eller produsert i henhold til
standarder spesifisert av
produsenten. Feil
oppbevaring av ovnen kan
forarsake ulykker.

AMatlagings.sikkerhet

« ADVARSEL.: Kokeprosessen
ma folges. Kortsiktige
kokeprosesser ma
observeres konstant.

« ADVARSEL.: Ved matlaging
med fast eller flytende olje er
det farlig & forlate
komfyrtoppen uten tilsyn, noe



som kan forarsake brann.
Prov ALDRI & slukke brannen
med vann; koble produktet
fra stramnettet, og dekk
deretter til flalmmene med et
deksel eller branndeksel
(osv.).

« Veer forsiktig ndr du bruker
alkoholholdige drikker i
rettene dine. Alkohol
fordamper ved hoye
temperaturer og kan
forarsake brann siden den
kan antennes nar den
kommer i kontakt med varme
overflater.

AVentilasjonssikkerhet

e Forgiftningsfare! Mens
apparatet er | drift, trekkes
luft fra hele huset. Hvis det

ikke er tilstrekkelig ventilasion,

oppstar luftstrom og avfall og
giffige gasser som frigjores
som felge av forbrenning |
huset, absorberes pa nytt.
lkke bruk produktet sammen
med produkier som gir
witsirkulasion og kan avgl
giftig gass {ved-, gass-, olje-
og kullovner, kieler,
varmivannsberedere 0sv.).

e F2 tilstrekkeligheten til
bygningens ventilasjons- 0g

skorsteinssystem kontrollert
av autoriserte personer.

AInduksjon

De elektrisk drevne
kokeplatene til ovnen din er
utstyrt med avansert
"induksjonsteknologi".Pa
induksjonstoppsonene, som
sparer tid og energi, ma det
brukes kokekar som er egnet
for induksjonssteking; ellers
vil ikke komfyrsonen
fungere.For detaljert
informasjon, se avsnittet
"Valg av kokekar". ,

Siden induksjonskomfyren
lager et magnetfelt, kan den
ha skadelige effekter for
personer som bruker enheter
som pacemakere eller
insulinpumper. Det anbefales
at du holder en avstand pa
minst 60 cm mellom deg og
induksjonstoppen nér den er
slatt pa, da det elektromag-
netiske feltet kan pavirke
pacemakerinnstillingene.
Lukk kokeplaten fra
kontrollpanelet etter bruk,
ikke stol pa grytesensoren.
Metallgjenstander som kniver,
gafler, skjeer og lokk ber ikke
plasseres pa kokeplaten da
de blir varme.
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 Metallgjenstander som lagres  « lkke bruk damprensere til &

i skuffer under ovnen kan bl rengjere produktet, da dette
sveert varme ved lang og kan forarsake elektrisk stat.
intensiv bruk. Ikke oppbevar « Salt og sukkerrestar pa
metallgjenstander i skuffer botnen av gryter eller
under ovnen. tilsvarande pa glasyter kan
« Ikke plasser elektroniske medfera at glaset blir
produkter som mobiltelefoner,  oppskrapt og sprekk. Syt for
nettbrett, datamaskiner pa at botnpanna er rein for du
induksjonskomfyren. plasserer gryter, panner. Hald
Apparatet ditt kan veere den keramiske glasflata rein.
skadet. « Mens oljefilteret flernes fra
A _ produktet, kan det
Vedlikehald og forekomme kondensindusert
reingjeringstryggleik vasskeansamliing i bunnen.
« Vent til produktet er avkjolt Nar du fierner filterst for
for du reingjer det. Varme yter rengjoring etter matlaging, er
kan arsaka brannskader. det viktig for enkel rengjering
L4 VaSk |kkje prOdUktet Ved é. at denme V%SKBH tas Opp
spraye eller helle vatn pa det!  ten 4 seles inn | apparatet.

Det er fare for elektrisk stot!
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B Miljoinstruksjoner

Avfallsregulering
Samsvar med WEEE-direktivet og
avhending av avfallsproduktet

Dette produktet er i samsvar
——

med EUs WEEE-direktiv
(2012/19/EU). Dette
produktet har et
klassifiseringssymbol for
avfall fra elektrisk og
elektronisk utstyr (WEEE).

Dette produktet er produsert med deler
og materialer av hgy kvalitet som kan
gjenbrukes og er egnet for resirkulering.
Avhend derfor ikke avfallsproduktet
sammen med vanlig husholdningsavfall
og annet avfall ved slutten av levetiden.
Ta den til et innsamlingssted for
resirkulering av elektrisk og elektronisk
utstyr. Du kan sparre din lokale
administrasjon om disse
innsamlingsstedene.

Riktig avhending av apparatet bidrar til &
forhindre negative konsekvenser for
miljiget og menneskers helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har kjept, samsvarer med
EUs RoHS-direktiv (2011/65/EU). Det
inneholder ikke skadelige og forbudte
materialer som er spesifisert i direktivet.

Pakkeinformasjon

¢ Emballasjematerialer til produktet er
produsert av resirkulerbare materialer i
samsvar med vare nasjonale
miljoforskrifter. Ikke kast
emballasjeavfallet sammen med
husholdningsavfallet eller annet avfall,
ta det til innsamlingssteder for
emballasjemateriale som er utpekt av
lokale myndigheter.

Anbefalinger for

energisparing

Informasjon om energieffektivitet i

henhold til EU 66/2014 finnes péa

produktoversikten som felger med
produktet. Felgende forslag vil hjelpe
deg & bruke produktet ditt pa en
okologisk og energieffektiv méate:

¢ Tin frossen mat for tilberedning.

¢ Bruk gryter/panner med starrelse og
lokk som passer til kokeplaten. Velg
alltid gryte av riktig storrelse for
méltidene dine. Mer enn nadvendig
energi er ngdvendig for containere av
feil storrelse.

* Hold ovnens kokeomrader og
grytebunner rene. Smuss reduserer
varmeoverfaringen mellom
kokeomradet og grytebunnen.
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E] Ditt produkt

Produktintroduksjon

1 Glasskokeflate 6 Oppsamiingskammer for
2 Induksjonskomfyrsone overrennends vaeske

3 Lavere hus 7 Induksjonskomfyrsone

4 Ventilasjonsmontering 8 Kuitfilter

5 Bunndeksel g Clefilter
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Produktkontrollpanel, introduksjon og bruk

I denne delen finner du oversikten over og informasjon om grunnleggende bruk av
produktets kontrollpanel. Det kan veere forskjeller i bilder og enkelte funksjoner
avhengig av produkttype.

Komfyrtoppkontroll
_ odh _
He s s..2a s Hoe + 2 s% % He 3-tunin ®
He 2. tun24 B D8 BHo o _s..in
Taster og symboler 6 5
: Lyset som indikerer at den I
- aktuelle tasten betjenes h 3
D : P&/av-knapp E” %-—} o o @ +
& : Nokkellasknapp - | l
o : Komfyrtopp med bred ] I
fe overflate kombinasjonstast 1 2 3 4
: Hurtigvarmeknapp / Hoy Tidsur-skjerm
) effektinnstilling (Booster)- 1 Tidsurindikator
knapp. . o 2 Tast for reduksjon av tidsur
i) : Rengjeringslas-tast 3 Tidsur-k
) : Tidsurknapp Iasur-knapp _
+ : Tast for ekning av tidsur 4 Tast for gkning av tidsur
— : Tast for reduksjon av tidsur 5 Tidsur-symbol
* Dette varierer avhengig av 6 LED for tidsuraktivitet for den

produktmodell. Det er kanskje ikke aktuelle komfyrtoppen
tilgiengelig pa produktet ditt.

Z AR
} 4 9 A) 8 o 12 3 .33 -
I __.—_———--- l 1 i
| | e | 2
1 2 3 1 2 3 4
Display for komfyrtoppsone Ventilasjonsdisplay
1 Temperatur - 1 Indikator for ventilasjonsniva
strarmningsnivaindikator for den 2 Innstiingsfelt for ventiasjonsniva
aktuelie komfyrtoppen 3 Booster-tast
2 Temperatur - innstilingssone for 4 Ventilasjon autornatisk mod-tasi

strarmningsnivi
3 Hurtigvarmeknapp / Hay
effekiinnstiliing (Booster-knagp
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Generell informasjon om

komfyren

1 2

5 4 3
1 Bak venstre - Induksjonkomfyrsone
2 Bak hayre - Induksjonstoppsone
3 Foran hayre - Induksjonstoppsone
4 Midt - Ventilasjon
5 Foran venstre - Induksjonstoppsone

Komfyren din er utstyrt med kokeplater
med brede overflater (Flexi-overflater).
Du kan bruke denne kokeflaten som
individuelle komfyrtopper uavhengig av
hverandre. Du kan aktivere
kombinasjonsfunksjonen for disse
komfyrtoppene og forvandle dem til en
enkelt kokeflate for
matlagingsoperasjoner med de store
kokekarene dine. Bruk av riktige kokekar
for disse komfyrtoppene og
kombinasjonsfunksjonen er beskrevet i
avsnittet "Komfyrdrift".
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Tekniske spesifikasjoner

Ytre dimensjoner pa produktet (heyde /
bredde / dybde)

223,5 mm/ 600 mm/ 520 mm

Installasjonsdimensjoner for komfyren
(bredde/dybde)

560 (+2)mm /490 (+2)mm

Spenning/frekvens

1N 220-240 / 2N 380-415V ~ 50 Hz

Kabeltype og seksjon brukt / egnet for
bruk i produktet

min. HOSV2V2-F 4 x 2,5 mm?

Totalt stremforbruk

maks. 7,4 KW

ak til venstre

nduksjonskomfyrsone

Dimensjon 180x210 mm

Kraft 2200 W / Booster: 3100 W
Foran til venstre Induksjonskomfyrsone
Dimensjon 180x210 mm

Kraft 2200 W / Booster: 3100 W
Foran til hayre Induksjonskomfyrsone
Dimensjon 180x210 mm

Kraft 2200 W / Booster: 3100 W
Bak til hayre Induksjonskomfyrsone
Dimensjon 180x210 mm

O THVE

Sugekraft

B30 mA

Hoyden pa komfyrtoppen som er spesifisert i den tekniske tabellen er den nedre

kabinettheyden pa produktet.

Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for a forbedre kvaliteten pa

produktet.

Tallene i denne handboken er skjematiske og samsvarer kanskje ikke neyaktig

med produktet ditt.

Verdier som er angitt pa produktetikettene eller i dokumentasjonen som felger
med, er oppnadd under laboratorieforhold i henhold til relevante standarder.
Avhengig av produktets drifts- og miljgforhold, kan disse verdiene variere.
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FY Forste gangs bruk

For du begynner & bruke produktet, MERKNAD: Noen vaske- eller
anbefales det & gjere felgende som er rengjeringsmidler kan
angitt i de falgende avsnittene. skade overflaten. Ikke
Innledende rengjoring bruk skurende

1.Fjern alt emballasjiemateriale. rengjeringsmidler,

2.Tork av overflatene pé produktet med rengjeringspulver,

en vat klut eller svamp og terk med en rengjaringskremer eller
klut. skarpe gjenstander

under rengjering.
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B Bruk av komfyren

Generell informasjon om
bruk av komfyr

Allmenne advarsler

¢ lkke la gjenstander falle pa ovnen. Selv
smé gienstander slik som saltbasser
kan skade ovnen. lkke bruk ovner
med sprekker. Vann kan sive giennom
disse sprekkene og forarsake
kortslutning. Hvis overflaten er skadet
pa noen mate (for eksempel synlige
sprekker), méa du ferst sl& av sikringen,
deretter trekke ut stopselet og ringe
det autoriserte serviceverkstedet for &
redusere risikoen for elektrisk stot.

¢ |kke bruk ubalanserte og lett vippbare
kar pa komfyrtoppen.

¢ |kke varm opp karene og grytene
mens de er tomme. Grytene og
apparatet kan bli skadet.

¢ Sl4 alltid av komfyrtoppens brennere
etter hver bruk.

¢ Du vil skade apparatet hvis du bruker
komfyrtoppene uten gryte eller kar. Sla
alltid av komfyrtoppene etter hver
operasjon.

¢ Kokeoverflaten vil veere varm etter
hver bruk, sé ikke sett plastgryter/-
panner pa kokeoverflaten. Rengjar
slikt materiale pé overflaten
umiddelbart.

¢ Ha tilstrekkelig mengde mat i gryter og
panner. Dermed kan du forhindre at
mat renner ut av karet og trenger ikke
a rengjeres ungdvendig.

¢ |kke plasser dekslene til gryter og
panner pa brennere.

¢ Innrett brennerne med midten av
grytene. Hvis du gnsker & sette en
gryte pa en annen brenner, ma du
ikke skyve den mot gnsket
brenner; loft den heller farst og sett
den sa pé den andre brenneren.

Driftsprinsipp for
induksjonskomfyren
Induksjonskomfyr er som en &pen krets.
Kretsen fullferes nér et kokekar som er
egnet for induksjonskoking plasseres pa
den og et elektronisk system rett under
glassoverflaten genererer et magnetfelt.
Metallounnet til karet varmes opp ved &
ta energi fra dette magnetfeltet. Dermed
genereres ikke varmen pa overflaten av
komfyren, men direkte péa karet over den.
Glassoverflaten varmes opp med
varmen fra kokekaret.

Fordeler med matlaging med

induksjon

Induksjonstopper gir noen fordeler

ettersom varmen overferes direkte il

kokekaret.

¢ Mat som renner over under
tilberedning, brenner ikke raskt fordi
glassflaten ikke varmes opp direkte.
Den er lettere a rengjere.

¢ Tiloeredningen skal ga raskere da
varmen genereres direkte pa
kokekaret. Dermed sparer det tid og
energi i forhold til andre komfyrtyper.

e Ettersom varmen gis direkte il
kokekaret, er det ikke noe varmetap,
og det gir en mer effektiv matlaging.

¢ At varmeoverfaringen stopper og
kokeoverflaten ikke varmes opp
direkte nér kokekaret fiernes fra
kokeoverflaten, gir en sikrere bruk mot
mulige ulykker under matlaging .

For en sikker operasjon:

¢ lkke velg haye oppvarmingsnivaer nér
du bruker ikke-klebende kokekar
belagt med liten mengde olje eller som
brukes uten olje (teflontype).

¢ |kke bruk glasskokeflate som en
overflate der du kan plassere noe pa
den eller som en skjeereflate.
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¢ |kke plasser metallgjenstander som

bestikk eller grytelokk pa komfyren din.

De kan bli varme.

¢ Bruk aldri aluminiumsfolie til matlaging.
Plasser aldri mat pakket inn i
aluminiumsfolie pa
induksjonskokeplaten.

¢ Hold magnetiske gjenstander som
kredittkort eller band unna
komfyrtoppen mens den er i bruk.

¢ Hvis det er en ovn under komfyren og
den er i bruk, kan sensorene pa
komfyren redusere tilberedningsnivaet
eller sla av komfyren.

e Komfyren din har et automatisk
avstengingssystem. Detaljert
informasjon om dette systemet er gitt i
de folgende avsnittene. Men hvis du
bruker tynnbaserte gryter til
matlagingen, vil disse grytene varmes
opp veldig raskt og bunnen av kjelen
kan smelte og skade kokeoverflaten
og apparatet for det automatiske
avstengingssystemet aktiveres.

Kokekar

Du skal bruke ferromagnetiske kokekar

av hoy kvalitet som har en etikett eller

advarsel om at de kun er kompatible for
induksjonskoking med
induksjonstoppen din. Generelt: Jo
hayere jerninnhold, desto bedre er
kokekarets ytelse. Bunndiameteren pa

kokekaret skal passe til induksjonssonen.

Foreslatte dimensjoner er oppfart
nedenfor.

Egnede kar:

e Stopejernskar

* Emaljerte stélkar

e Kar i stél og rustfritt stal (med etikett
eller advarsel som indikerer at det er
induksjonskompatibelt)

Uegnede Kkar:
e Aluminiumskar
e Kobberkar
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* Messingkar

e Glasskar

o Keramikk

e Keramikk og porselen

Anbefalinger:

¢ Bruk kun kokekar med flat bunn. Ikke
bruk kar med konvekse eller konkave
bunner.

¢ Bruk kun kokekar med tykke,
bearbeidede bunner. Hvis du bruker
tynnbaserte gryter, vil disse grytene
varmes opp veldig raskt og bunnen av
kijelen kan smelte og skade
kokeoverflaten og apparatet for det
automatiske avstengingssystemet
aktiveres. Skarpe kanter kan forérsake
riper pa overflaten.

¢ Basene til noen kokekar har et mindre
ferromagnetisk felt enn dens sanne
diameter. Bare dette omradet varmes
opp av koketoppsonen. Derfor
fordeler ikke varmen jevnt og
tilberedningsytelsen reduseres. Det
kan ogsa hende at slike kokekar ikke
oppdages av store induksjonstopper.
Derfor skal komfyrtoppen velges i
henhold til sterrelsen pa det

ferromagnetiske feltet.

7
S N

¢ Noen kokekar har en bunn som
inneholder ikke-ferromagnetiske
materialer slik som aluminium. Det kan



hende at disse typene kokekar ikke
blir tilstrekkelig varme, eller at de ikke
blir oppdaget av induksjonstoppsonen
i det hele tatt. | noen tilfeller kan en

advarsel om darlig gryte bli vist.

Kokekartest

Test om gryten din er kompatibel med

tilberedning med induksjonstopp ved &

bruke metodene nedenfor.

1.Den er kompatibel hvis bunnen av
gryten har en magnet.

2.Nar du setter gryten pa komfyren

mens "L" og "=" eller "l ikke
blinker, er den egnet.
Anbefalte storrelser pa kokekar

210 x 190 min. 100 - maks

Kokesona med bred

flaxi-ioverfate lengde 380

Deteksjonen av kokekar av
induksjonstoppene avhenger av
diameteren og materialet til det
ferromagnetiske i bunnen av karet. For &
sikre gjenkjenning av kokekaret og
oppna en effektiv koking, skal kokekaret
velges i henhold til sterrelsen pa
komfyrtoppsonen. Kokekarsterrelser
anbefalt for komfyrtoppsonestarrelser er
gitt ovenfor.

Kok opp; avhenger av pannetype,
storrelse og kokesoneomrade, Stort
kokeomrade kan brukes til en homogen
koking. Brruk av et starre kokeomréade
pa induksjonstopper sieser ikke med
energl fordi varmen bare dekker det
akiuslie panneomradst.

Automatisk gjenkjenning av
kokekaret

Nar du plasserer et kokekar som er
kompatibelt med induksjon pa komfyren,
oppdager komfyren automatisk hvilken
komfyrtopp kokekaret er plassert pa og
gir anvisninger pa kontrollpanelet.
Kokesone med bred overflate
(flexi)

Komfyren din er utstyrt med kokeplater
med brede overflater (Flexi-overflater).
Du kan bruke denne kokeflaten som
individuelle komfyrtopper uavhengig av
hverandre for dine mindre kokekar. Du
kan aktivere kombinasjonsfunksjonen for
disse komfyrtoppene og forvandle dem
til en enkelt kokeflate for
matlagingsoperasjoner med de store
kokekarene dine.

Komfyrtopper
med bred
overflate har to
kokesoner, som
foran og bak. Du
kan bruke disse
sonene som to
uavhengige
koketoppsoner
for forskjellige
temperatumivaer
med to forskjellige
kokekar. Plasser
kokekarene ved &
sentrere de
separate
kokesonene.
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x For tilberedning
med en enkelt
kokekar, plasser
den i midten av
fremre eller bakre
kokesoner. lkke
plasser kokekaret
i midten av
N kokesonen.

For
stekeoperasjoner
pé store kokekar,
plasser du
kokekaret slik at
de dekker midten
av begge
stekesonene og
at de er ligger
midt pa
kokesonen.

20/NO



Kontrollpanel

E{&mm&mw&m& M om

Hoeo o 3oienand T

Taster og symboler

: Lyset som indikerer at den
aktuelle tasten betjenes

©) : P&/av-knapp

& : Nekkellasknapp
: Komfyrtopp med bred

G overflate kombinasjonstast
: Hurtigvarmeknapp / Hoy

| effektinnstilling (Booster)-
knapp

i : Rengjeringslas-tast

) : Tidsurknapp

-+ : Tast for ekning av tidsur

: Tast for reduksjon av tidsur
* Dette varierer avhengig av
produktmodell. Det er kanskje ikke
tilgiengelig pa produktet ditt.

=

EAd
P

|
30 3 e
|

| |

1 2 3

Display for komfyrtoppsone

1 Temperaiur -
stromringsnivéindikator for den
aktuglie komfyrtoppsen

2 Temperatur - innstillingssons for

stremningsniva

Hurtigvarmeknapp / Hoy

effektinnstiling (Booster-knapp

P

i

I

i

Hoe + . +% &

Tidsur-skjerm

Tidsurindikator

Tast for reduksjon av tidsur
Tidsur-knapp

Tast for gkning av tidsur
Tidsur-symbol

LED for tidsuraktivitet for den
aktuelle komfyrtoppen

OO wWnN 2

Ho + 2 3% &
l a I | g
1 2 3 4 @

Ventilasjonsdisplay

1 Indikator for ventilasjonsniva

2 Innstitingsfelf for ventiagjonsnivé
3 Booster-tast

4 Ventilasion automatisk mod-tast
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Allmenne varsler for kontrollpanelet

Dette apparatet kontrolleres med
et bereringspanel. Hver operasjon
som utferes pa beraringspanelet
bekreftes med et herbart signal.

Hold alltid kontrollpanelet rent og
tort. En fuktig og skitten overflate
kan forérsake problemer med
funksjonene.

Komfyren gér automatisk tilbake til
standbymodus hvis ingen
operasjoner utfares innen 20
sekunder.

Apparatet vil vise "FF"-varsel pa
grunn av sikkerhetsarsaker hvis en
tast (fi-tast) berores.

—-lampes pa de aktiverte eller
utvalgte tastene er opplyst.

Sla pa komfyren

1.Trykk p& D-tasten pé kontrollpanelet.
» Komfyren er klar til bruk.

Sla av komfyren

1.Trykk p& D-tasten pé kontrollpanelet.
» Komfyren slas av og gér tilbake til
standbymodus.

Indikator for gjenvaerende varme
Det er en varmeindikator for hver
komfyrtoppsone pa kontrollpanelet.
Denne indikatoren indikerer at komfyren
fortsatt er varm nar den er slatt av. lkke
berer de aktuelle komfyrtoppene for den
restvarmeindikatoren forsvinner.

H Hoy temperatur

h Lav temperatur

| tilfelle strambrudd, lyser ikke den
resterende varmeindikatoren og
advarer brukeren mot varme
komfyrtopper.
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Slik slar du pa komfyrtoppene
(kokesone) og stiller inn
temperaturnivaet

i:ﬂ_,g____s_ 5 s Al
¥ \)

1.Aktiver komfyren ved & trykke pa (O-
tasten.

>> Symbolet "0" vil bli vist i displayene il

komfyrtoppsonene.

2.Avhengig av hvor du vil sla pa, ved a
berare innstillingsomrédet eller ved &
skyve fingeren pé omradet, stiller du
inn temperaturnivast mellom "0" og
Ilgll .

Mens temperaturnivaet ekes med

1,2,3 ... 19 pa noen modeller, kan det

okes til 1,1, 2,2. ... 9. p4d noen andre

modeller. Dette varierer fra

produktmodell.

Slik slar du av komfyrtoppene:

Den valgte komfyrtoppsonen kan slas av

pa to forskjellige méater:

1.Ved & sette temperaturen som "0"
Du kan sl& av komfyrtoppen ved a
redusere temperaturinnstilingen til "0".

2.Bruk av tidsur-av-funksjonen for
onsket komfyrtoppsone
Nar tiden er ute, slér tidsuret av
komfyrtoppen som er kablet til den.
Alle skjermer viser "0" eller "00" . -
symbol pa komfyren slukker.
Innstillingen av tidtakeren for
komfyrtoppsonen er beskrevet i de
folgende kapitlene.

Kombinasjon av

komfyrtoppsonene med bred

overflate (flexi) (hvis

komfyrtoppsoner med store

overflater er tilgjengelige pa

komfyren din)

1.Aktiver komfyren ved & trykke pa -
tasten.

2.trykk pa [¢)-knappen.




»3Symbolet 0 vises pa skjermen for
venstre kokesone og lel-knappen
lyser — .

A -
E\, @(‘/ﬁ__i-_.ﬁ/& &

3. Ved & trykke pé innstillingsomradet
eller ved & skyve fingeren pa omradet,
stiller du inn temperaturnivaet mellom
"0" og "9".

Mens temperaturnivaet ekes med

1,2,3 ... 19 pa noen modeller, kan det

okes til 1,1, 2,2. ... 9. pa noen andre

modeller. Dette varierer fra
produktmodell.

» Komfyren begynner & fungere. Hvis en

annen komfyrtopp er valgt, eller hvis du

venter i 10 sekunder uten & gjere noe,

vil l-lampen til —-tasten falme.

Komfyrtoppene med bred
overflate til venstre er beskrevet
som et eksempel. Hvis
komfyrtoppsonene til hayre har
brede flater pa apparatet ditt,
gjelder det samme for
komfyrtoppsonene til hoyre.

Kombinasjon av komfyrtoppsoner
med bred overflate (flexi) mens én
eller begge komfyrtoppsoner til
venstre er i drift (hvis
konfyrtoppsoner med brede flater
er tilgjengelige pa komfyren din)
Mens den ene eller begge
komfyrtoppene til venstre fungerer hver
for seg, kan du kombinere begge
komfyrtoppene ved & aktivere
komfyrtoppen med en bred overflate. Pa
denne méten kan du bruke en bredere
komfyrflate med de samme verdiene.

'3 PR )
ot

1.Mens én eller begge kokesonene til

venstre er i bruk, bererer du l§l-tasten.
» P& begge displayene pa kokeplaten
vises kokeplaten med den nedre graden,
og lel-lampen pd —-tasten vil lyse.
>>Kombinerte komfyrtopper fortsetter for
a fungere med temperaturen i
komfyrtoppen som har en lavere grad og,
hvis aktuelt, med tidsinnstillingsverdien.
Temperatur- og tidsverdier for
komfyrtoppsonen som hadde en hoyere
temperaturverdi for kombinering, vil bli
kansellert.

doeeng E
do s g u Q@

>> For & endre temperaturverdien
etterpa, stiller du inn gnsket
temperatumiva fra innstillingsomradet.
Sla komfyrtoppsonene med bred
overflate av (hvis komfyrtoppsoner
med store overflater er
tilgjengelige pa komfyren din)
31 Du kan skifle og sette soner H nivé
null ved a trykke pé tasten.
Hoy effektinnstilling (BOOSTER)
Du kan bruke boosteren til & varme opp
med maksimal effekt. Vi anbefaler
imidlertid ikke & steke lenge pa denne
stillingen. Hoy effektinnstiling er kanskje
ikke tilgjengelig pé alle komfyrtopper.
Nar perioden for hoy effektinnstilling (se
tabell over driftsperioder) er utlapt, blir
komfyrtoppsonen slatt av.
Slik velger du hoy effektinnstilling
(BOOSTER) direkte:
1.(DAktiver komfyren ved & trykke
pa tasten.
2.Trykk pa 28-tasten p& komfyrtoppen
du onsker.
Den valgte komfyrtoppsonen fungerer
med maksimal effekt, og 3 lys blinker pa
displayet til komfyrtoppen.
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Nar perioden for hay effektinnstilling (se
tabell over driftsperioder) er utlgpt, vil
kokesonen fortsette & fungere ved det
heyeste temperaturnivaet.
Slik velger du hoy effektinnstilling
(BOOSTER) mens
komfyrtoppsonen er aktiv:
1.Trykk pé 28-tasten nar komfyren er pa
og den aktuelle komfyrtoppsonen
fungerer pé et bestemt niva.
2.Den valgte komfyrtoppsonen fungerer
med maksimal effekt, og 3 lys blinker
pa displayet til komfyrtoppen. Nar
perioden for hay effektinnstilling er
utlept, vil kokesonen fortsette a
fungere ved det hoyeste
temperatumivaet.
Slik slar du hoy effektinnstilling
(BOOSTER) av for den utlgper:
#8Du kan slé& av hoy effekt nér du vil ved
a trykke pa tasten. Komfyrtoppen
fortsetter & fungere ved den hoyeste
temperaturverdien. Sett innstillingen til O
ved & berare det omradet for innstilling
av den aktive komfyrtoppen eller skyve
fingeren pa omradet for a sla av.
Rengjoringslas
Rengjeringslas lar brukeren rengjere i en
kort periode ved & forhindre at alle
tastene pa kontrollpanelet brukes mens
komfyren er pa. Apparatet trekker ikke
strom i lgpet av denne perioden.
Aktivering av rengjoringslasen

C18 3 Emmd 2 &

CI8 e B S W @

1.Trykk og hold inne Bi-tasten nar
komfyren er pa.

» Il lyser. Symbolet £ vil bli vist i

displayene til komfyrtoppsonene. Ingen

annen tast enn (O-tasten kan brukes i

denne perioden.
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Key Lock (Nokkellas)

Néar komfyrtoppen er pé eller av, kan

du aktivere tastelésen for a forhindre

utilsiktet endring av funksjonene.

Aktivering av tastelasen

1.For & aktivere tasteldsen fitrykker du
pa tasten til et enkelt pip heres.

f1-lampen til —-tasten skal blinke og alle

komfyrtopper skal lases.

o Bare (D-tasten fungerer mens
tastelasen er aktiv. Nér du berarer
en hvilken som helst annen
tast, blinker &-lampen pé -
tasten for & indikere at tastelasen
er aktiv.
Hvis du slar av komfyren mens
tastene er last, skal tastelésen
deaktiveres for & sl& pa komfyren
igjen.
Deaktivering av tastelasen
1.Trykk og hold inne fi-tasten til ett
signal lyder. Operasjonen skal
bekreftes med et lydsignal. &-lampen
til =-tasten vil falme og tastelasen vil
bli deaktivert.
Tidsur-funksjon
Denne funksjonen letter stekingen for
deg. Du trenger ikke & veere ved
komfyren i lapet av steketiden.
Komfyrtoppsonen slés av automatisk av
etter perioden du har valgt.
Aktivering av tidsur

1.Aktiver komfyren ved & trykke pa @-
tasten.

2.Avhengig av hvor du vil sla pa, ved a
berere innstillingsomradet eller ved a
skyve fingeren pé omradet, stiller du
inn temperaturnivaet du vil ha.

3.Aktiver tidsuret ved & trykke pa (-

tasten.



"00" lyser péa timerdisplayet og -

symbolet begynner & blinke.

4.Det er 4 aktivitetspaerer rundt "00"
som vises pa tidsurkjermen. For at
komfyrtoppsonen skal stilles til et
tidsur, trykker du p& -tasten for &
velge den aktuelle
komfyrtoppsonesiden.

5.85till inn @nsket periode ved a trykke pa
“+/---tastene. Du kan ogs&
fremskynde tidsuret raskere ved &
trykke pa -+-tasten eller — i lang tid.

(O-symbolet lyser fast etter & blinke pé

komfyrtoppens display for en bestemt

tidsperiode. Nar (3-symbolet lyser fast,

viser dette at funksjonen er aktivert.

Tidsuret kan bare brukes til
kokeplater som er i drift.

Gijenta prosedyren ovenfor for
andre komfyrtopper du vil stille inn
en tidtaker for.

Tidsur kan ikke stilles uten & velge
komfyrtoppsone og
temperatumiva pa
komfyrtoppsonen.

Mens tidsuret er aktiv, vises tiden
som er angitt for den valgte
komfyrtoppen pa timerskjermen.

Slik slar du av tidsurene

Komfyren slas av automatisk, og det gis

en advarsel nar den innstilte tiden er

utlopt.

Trykk pé hvilken som helst tast for &

stoppe lydvarselet.

Slik slar du av tidsurene tidlig

Hvis timeren slas av for tidlig, fortsetter

komfyren & fungere med den innstilte

temperaturen til den er slatt av.

Sla av ved & redusere tidsinnstillingen

til "00"-niva:

1.Velg tidsuret til den aktuelle
komfyttoppen ved & trykke pé -
tasten.

2.Reduser verdien ved & trykke pa
tasten til "00" = vises pa
timerdisplayet. Du kan ogsa
fremskynde tidsuret raskere ved &
trykke pa —-tasten i lang tid.

Etter at symbolet blinker & pé

komfyrtoppsonens display i en viss tid,

slér den seg av helt og timeren avbrytes.

Stopp-funksjon

Ved & bruke denne funksjonen kan du

redusere temperaturnivéene til alle

funksjonene (unntatt timeren)

som opererer pa komfyrtoppen til 1. niva

i en viss tidsperiode.

Huvis tidsuret er innstilt for en
hvilkken som helst
komfyrtoppsone, fortsetter
tidsuret & fungere under
stoppfunksjonen.
1.Trykk pé [l-tasten mens komfyren er
pa.
Alle komfyrtopper som er i drift fortsetter
a fungere pa forste niva.
3.Trykk pa [l-tasten igjen for & betjene
alle komfyrtopper som er stoppet,
med tidligere innstilinger.
Innstillinger
Vad hjelp av denne funksjonen kan du
endre innstillingene for stromstyring,
tiden for signalet somn indikerer slutten
av steketiden og titkoblingsinnstillinger.

okl Stremstyringsinnstiing

chd :Signaltid for slutt pé steketid
ok Valg av hettemodus kke bruk)
cFH - Inaktiv skisrm (kke brukt)

cF5 :valg av ventilasionsmodus

cFb :Levetidsvisning for det aktive
kullfilteret

cF1 Tibakestiling av aktivi kulifiter
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1- Stromstyringsinnstilling (-[-)

Du kan angi den totale kraften til

komfyren som du ensker med denne

funksjonen.

1.Skru p& komfyen ved & trykke pa -
tasten, og sla den av ved a trykke pa
(D-tasten igjen.

2.Trykk pé tastene &/ B/ innen ti
sekunder etter at du har slatt av
produktet .

» Pa timerdisplayet vises cfiog "9" vises

pa venstre bakre komfyrtoppsonedisplay.

3.Ved & trykke pa innstillingsomradet til
venstre bakre komfyrtopp eller ved a
skyve fingeren pa omradet, stiller du
inn effektnivaet mellom (se Tabell -
Stremstyringsniva) "1" og "9".

4.Bekreft den valgte nivainnstillingen ved
& trykke p& @ -tasten.

» Komfyren slés av og begynner &

fungere med total effektinnstilling pa det

valgte nivaet.

"Stremstying" inkluderer 9 forskjellige

effektnivaer (se Tabell -

Stremstyringsniva).

Tabell - Stremstyringsniva

2,4 KW

3 kKW

3,6 KW

4,4 KW

54 kW

5,7 kKW

6,7 KW

Olo|N[O|O | |wN

7,4 KW*

Total effektverdi for
stremstyringsnivaet pa 5, 6, 7, 8,
9 er 3,6 kW i produkter som har
maksimalt totalt stremforbruk pa
3,6 kKW.
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2- Innstilling av signaltid for slutt
pa steketid (:F)
Ved & bruke denne funksjonen kan du
stille inn steketid pa komfyren som du vil.
1.Skru pa komfyen ved & trykke pa O-
tasten, og sla den av ved a trykke pa
(D-tasten igjen.
2.Trykk pé tastene O/ innen ti
sekunder etter at du har slatt av
produktet .
» Standardinnstillingen o vil vises pa
tidsurskjermen.
3.Trykk pa [l-tasten én gang for
innstilling av lydsignal for slutt pa
steketid.
» P& timerdisplayet
vises o og "2" vises pé venstre bakre
komfyrtoppsonedisplay.
4.Ved & trykke pé innstillingsomradet til
venstre bakre komfyrtopp eller ved a
skyve fingeren pa omradet, stiller du
inn signatid se Tabell - Slutt pa
summertid for stekning) mellom "0" og
"3".
5.Bekreft tidsinnstilingen for lydsignal
nar stekingen er over ved & trykke pa
®  -tasten.
>> Komfyren slas av og begynner &
fungere med signaltidinnstillingen pa det
valgte nivaet.
Fabrikkens standardverdi for
innstilling av lydsignaltid for slutt
pa steking er 2. niva.

Tabell - Innstiling av signaltid for slutt pa
steketid

0 15 sekunder
1 30 sekunder
2 1 minutt
3 2 timer




3-
ventilasjonsmodusinnstilling (cF5

)

Denns enhsten brukes | 2 modusear:
intern sirkulasjons- og s:kf:,tem
sirkutagjonsmodus. (Detalj s. 16/
Ventilasjonsmoduser)

Enheten leveres forhandsinnstit |
haenhold 1 den interme
sirkulasionsmodusen. For 2 endre;

1.8kru pé komfyen ved a try‘kk@ i O-
fasten, og sia den av ved a irykke pa
O-tasten igjen.

2. Trykk pé tastene O/ VO innen 1
sekunder etter at du har slatt av
produkiet .

» Standardinnstiingen oF vl vises pa

fidsurskjermean.

~

3. Berer tasten fire ganger for & stile
inn ventilasionsmodus 1.

» Vises pd timerskjermen cF5 "1 vises
pa venstre bakre komfyrioppsonedisplay

4, Ventilasionsmodus kan stilles inn
som ekstern sirkulasion ved a berore
innstillingsormradet til venstre bakre
komfyrtoppsone eller ved & sveipe
fingeren over omradel.
Kokeplateskjermen bringes il *2°.
5.Bekreft instillingen av
ventilasjonsmodus ved & frykke pa O-
fasten.
» Apparatet vil sia seq av og apparaiet
begynner & fungers :ned det valgte
nivast pa ventifasionsinnstillingen.
Ventilasionsinnstillingen vil vises
som intern sirkulagjon | altermativet
1" pa
innstilingsskiermen cF5 som
standard under produksion.

4 - Levetidsvisning av det aktive
kulifilieret

{cFE}
De akiive kullfiltrene
som brukes | produkiet, brukes

da intern sirkulagjon ma endres etter en
viss bruk,
ogsa.

Aktivi kullfiltre bor skifies efter 150
timers drift.

Det er mulig & se glenveerende

drifistimer pé denne cF6-

innstillingsskiermen. Denne gjenvesrends
fiden vises som nedtslling fra 150 timer

pé skiermen .
1.8kru pé komifyen ved 4 trykke pé O-
tasten, og ¢lé den av vad & trykke pa
O-tasten igien.

2. Trykk pa tastene O/M/O/T innen t
sekunder etter at du har siatt av
orodukiet .

» Standardinnstilingen oF vil vises pé

tidsurskjermen,

3.Beror tasten Il fem ganger for & se
skjermbildet for det aktive kullfiterats
levelid,

» Vises pa tidiakerskiermen cFh, det

glenvaerende aklive kullfiterets

gienvaerende drifistimer pa den venstre
bakre komfyrioppskjermen vises som
folger,

®  Fvis det er mer enn 100

Hmer "3"

¢ Mellom 50-100 timer "2°

»  Mellom 5-50 timer "1°

e Meallom C-5 timer "0"

4.Ved 4 trykke pa O-tasten kan
nnstilingsskiermen lukkes,

8 - Tilbakestill visning av det

aktive kuilfilteret [cFT)

Efter 150 timers drift med akipvt

kullfitter, vises advarseler: *F* péa

koketoppene. Som el resultat av flerning
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og utskifting av de aktive karbonfiltrene

som beskrevet | delen for

vediikeholdsrengjaring, mé du felge
felgende trinn for & titbakestille skiermen:

1. Trykk pé tastene O/ I/ innen 1
sekunder stter at du har sldit av
produkiet .

» Standardinnstillingen cF vl vises pé

tidsurskjermen.

2. Beror tasten 1 seks ganger for & se
skiermbildst for for det aktive
kudffilterets levetid,

» Vises pé tidtakerskjermen cF |, det

glenvesrende aktive kulifiterets

gienveerende difistimer pé den venstre
hakre komfyrioppskjermen vises
sammen med cF7-menyen.

3. denne visningen kan den

filbakestilles ved & trykke pa M-tasten.

Bruk av induksjonstopper pa en
sikker og effektiv mate
Driftsprinsipp: Induksjonsvarmer varmer
opp kokekaret direkte pa grunn av
driftsprinsippet. Dermed har den mange
fordeler sammenlignet med andre typer
komfyrer. Den fungerer mer effektivt og
komfyrtoppoverflaten er kjoligere.
Induksjonskomfyren din er utstyrt med
et overlegen sikkerhetssystem som skal
sikre drift med maksimal sikkerhet.

Komfyren din kan veere utstyrt
med kokeplater med en diameter
pa 145, 180, 210 og 280 mm
med induksjonsfunksjon, avhengig
av modell. Takket veere
induksjonsfunksjonen oppdager
hver komfyrtoppsone automatisk
kokekaret som er plassert pa den.
Energi oppstér bare pa
kontaktomradet til kokekaret, og
forbrukes minst mulig strem.
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Slik slar du av systemet
automatisk

Komfyrtkontrollen har et automatisk
avslaingssystem. Hvis én eller flere
komfyrtoppsoner er igjen, slas
komfyrtoppsonen av automatisk etter en
stund (se tabell-1). | tilfelle et tidsur er
tilordnet komfyrtoppen, blir tidsvisningen
ogsa slatt av.

Tidsgrensen for automatisk avslaing
avhenger av valgt temperaturniva.
Maksimal driftsperiode brukes for dette
temperatumivaet.

Komfyrtoppen kan betjenes av brukeren
igjen etter at den er slatt av automatisk
som beskrevet ovenfor.

Tabell 1: Perioder for automatisk

0.

avslaing for komyrsone

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Hurtigoppvarming 10 timer

Tabell 2: Ventilasjon perioder for
automatisk avslaing

O O
1 8
2 8
3 5




8 minutt

Mens temperaturnivaet ekes med
1,2,3 ... 19 pa noen modeller, kan det
okes til 1,1, 2,2. ... 9. pa noen andre
modeller. Dette varierer fra
produktmodell.

Overopphetingsvern

Komfyren din er utstyrt med noen

sensorer som sikrer beskyttelse mot

overoppheting. Du kan observere

folgende i tilfelle overoppheting:

e Komfyrtoppen som er i drift kan veere
slatt av.

* Det valgte nivaet kan reduseres. Dette
gienspeiles imidlertid ikke pa skjermen.
Overlopsbeskyttelsessystem
Komfyren din er utstyrt med et
overlgpsbeskyttelsessystem. | tilfelle
overlgp pé kontrollpanelet av en eller
annen grunn, kutter systemet
stremtilkoblingen automatisk for & slé av
komfyren. | mellomtiden vises
advarselen "F" pa skjermen.
Presis effektinnstilling
Induksjonskomfyr reagerer pa
kommandoene som utstedes
umiddelbart i henhold til driftsprinsippet.
Streminnstilingene har endret seg veldig
raskt. Dermed kan du forhindre overlgp
av et maltid (vann, melk) som er i ferd
med & renne over ved & sla av apparatet
umiddelbart.
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[ Bruke ventilasjonen

Generell informasjon om
bruk av ventilasjon

Allmenne advarsler

e Del er en motor med ullke hastigheter
for ventilasjon. For at enheten skal
fungere godt, anbefaler vi & bruke lave
hastigheter under normale forhold og
heve hastigheter ved stark lukt og
dampkondensering.

Ventilasjonsmoduser

Denne enheten brukes i 2 moduser:
Intern sirkulasjons- og ekstem
sirkulasjonsmodus.

Indre sirkulasion

“r

Luften som suges fra midten av
komfyren renses forst fra clje ved & fore
dern giennom oliefilteret. Den fgres
deretier giennom et aktivi kullfiiter og
overfores tilbake H# kjgkkenet.

Advarsel | intem sirkulasionsmodus bor
aktive kulifitre installeres f ornradet som
er definert | produkiet for & holde
luktpartiklene | inmandingsiuften. For
ulike typer installasjonsversioner som er
definert for intern sirkulasjon av
apparatet, se installasionshéndboken
eller kontakt din autoriserte forhandler.

Yire sirkulasion

L

Luftan, som suges fra midien av
komiyren, passerer glennom oljefiitrene
og slippes ut 1 utsiden giennom
skorsteinen med et rorsystem.
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Innstifling for ventilasjonsmodus

Apparatet er forhéndsinnstilt il indre
sirkulagionsmodus.

For at apparatet skal vaere {ekstem
sirkulasionsmcdus, ma cib-innstillingen
gieres riktig innstillingsdelen.

Bruke ventilasjonen

Manuel! vertiasjonsinnstifling

Ventifasion kan stilles inn manuelt,

1.Aktiver komifyren ved & trykke pd O-
tasten.

» Symbolet "0 vil bil vist | displayene tl

ventiiasionen.

2 Med & trykke pa innstilingsomradet for
ventilasion eller ved & skyve fingeren
pa omradet, stiler du inn
hastighetsnivéet mellom "1* og *3".

Si& av manuell ventilasion
1. Vad & frykke pé innstiliingsomradet
for ventifasion eller ved & skyve
fingeren p& omradet, stiller du inn
hastighetsnivaet som "0,
Sla pd intensiv ventilasjonsmodus
1. Intensiv ventilasjonsmodus kan
aktiveres ved & trykke pa -tasten.
» Intensiv ventilasjonsmodus fungerer |
maksimalt 8 minutter. Hopet av denne
tiden lyser P-symbolet pa displayet.
Etter 8 minutter synker
ventilasionshastigheten 1 3 og fortsetter
a operere pa detie hastighetsnivéet.
Avslding av intensiv ventilasonsmodus
1. Ved & trykke pa innstilingsornradet
for ventilasjon efier ved a skyve
fingeren pé omradet, stiller du inn
hastighetsnivaet som 0"



| intensiv ventilasionsmodus, ndr
an hvilken som helst
hastighetstast rykkes, gér den
tilbake 1l det hastighetsnivaet og
forisetter & fungere.

Automatisk start

Apparatet maler kokesonens

termperatumiva, temperaturer og driftstid,

Den bestemmer den mest
hensikismessige drifishastigheten for
ventilasion | henhold il disse verdiene og
opererer pa nivéene den automatisk
bestemmaer,
1.For & aktivers automatisk modus
trykker du pé Rtasten.
» Automatisk modus aktiveres og slas
av automatisk nar parameterne faller
under den angitte kritiske verdien.Den
mé reakiiveres for & akliveres pé nyti
Mens automatisk modus er akliv,
vil automatisk modus avbryies nar
du slar produldet av og pa med
en hvilken som helst hastighst,
2. For & sla av automatisk modus tidig,
trykker du pa B-tasten en gang 1.

Fortispends viftedrifisfunksjon

Den ekstra viftefunksijonen sorger for at
lukt og rayk som kan oppsta ved siutten
av tilberedningen fiernes ved automatisk

& besternme id og hastighstsnivé |
henhold til kokeomradets temperatur,
hastighetsniva og driftstid, néar produkist
er sigit av som en resultat av matlaging
pé kokesonene mens ventilasjonen er |
automatisk modus.

Hvis det er gnskelig & sla av den
etterfolgende operasionern, kan den slas
av ved & trykke pé tasten .

Mens venilasjonen gar |
automatisk modus, fortsetter
ventilagionen a fungere |
maksimalt 20 minutter og minst 2
mirutter Hl nér kokingen er ferdig
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Generell informasjon om tilberedning

Du kan finne tips om klargjering og
tilberedning av maten din i denne delen.

Generelle advarsler om

tilberedning pa komfyren

¢ Fyll aldri pannen med mer enn en
tredjedel olje. Ikke la den std mens du
varmer opp oljen. Overdrevent
oppvarmet olie er en brannfare.
Forsok aldri & slukke en eventuell
brann med vann! Nér oljen tar fyr,
dekk den til med et brannteppe eller
en vat klut. Nar det er trygt, slar du av
ovnen og ringer brannvesenet.

32/NO

¢ For du steker mat, fierner du alltid
overfladig vann og legger dem sakte
inn i den oppvarmede olien. Serg for
at frossen mat er tint for steking.

* Pass pa at beholderen du bruker
mens du fyrer opp olje er tarr, og hold
lokket apent.

e Se avsnittet "Miljginstruksjoner" for
anbefalinger om matlaging med
stremsparing.

¢ Tilberedningstemperaturen og
tidsverdiene for matvarer kan variere
avhengig av oppskriften og mengden.
Av denne grunn er disse verdiene gitt
som omréader.



EVedlikehold og rengjoring

Generell informasjon om

rengjoring

& Allmenne advarsler

¢ Vent til produktet er avkjelt for du
reingjer det. Varme yter kan arsaka
brannskader.

¢ |kke bruk vaskemidlene direkte pa de

varme overflatene. Dette kan forarsake

permanente flekker.

¢ Apparatet ber rengjeres grundig og
torkes etter hver operasjon. Dermed
skal matrester lett rengjores og disse

restene skal hindres i & brenne seg nér

apparatet tas i bruk igjen senere.
Dermed forlenges levetiden til
apparatet og problemer som ofte
oppstar, reduseres.

¢ |kke bruk damprenseprodukter il
rengjering.

¢ Noen vaske- eller rengjeringsmidler
kan skade overflaten. Ikke bruk
skurende rengjeringsmidler,
rengjeringspulver, rengjaringskremer,
avkalkingsmidler eller skarpe
gjenstander under rengjering.

¢ Det er ikke nodvendig med spesielt
rengjeringsmateriale i rengjeringen
som gjeres etter hver bruk. Rengjor
apparatet med oppvaskmiddel, varmt
vann og en myk klut eller svamp og
terk den med en tarr kiut.

¢ Sorg for & terke helt av eventuell
gjenveerende veeske etter rengjering
og rengjer umiddelbart all mat som
spruter rundt under tilberedningen.

¢ |kke vask noen av apparatets
komponenter i oppvaskmaskin.

For komfyrene:

o Syrlic smuss som melk, tomatpuré og
olie kan forarsake permanente flekker
P& koketoppene. Rengjor overfylte

veesker umiddelbart etter avkigling ved
a sla den av.

Inox - rustfrie overflater

¢ |kke bruk syre- eller klorholdige
rengjeringsmidler til & rengjere rustfrie
inox-overflater og -handtak.

¢ Rustfri inox-overflate kan endre farge
over tid. Dette er normalt. Etter hver
operasjon, rengjer du med et
vaskemiddel som passer for den
rustfrie overflaten eller inox-overflaten.

* Rengjer med en myk sapeklut og
flytende (ikke-skrapende) vaskemiddel
som er egnet for inox-overflater, og
serg for & terke i én retning.

¢ Fjern kalk-, olje-, stivelses-, melke- og
proteinflekker pé glass- og inox-
overflatene umiddelbart uten & vente.
Flekker kan ruste over tid.

Glassoverflater

¢ \Ved rengjering av glassoverflater, bruk
ikke harde metallskraper og skurende
rengjeringsmidler. De kan skade
glassoverflaten.

¢ Rengjor apparatet med
oppvaskmiddel, varmt vann og en
mikrofiberklut som er spesifikk for
glassoverflater, og terk det med en
tarr mikrofiberklut.

¢ Hvis det er rester av vaskemiddel etter
rengjering, tork det av med kaldt vann
og terk med en ren og tarr
mikrofiberklut. Rester av vaskemiddel
kan skade glassoverflaten neste gang.

* Torkede rester pa glassoverflaten skal
ikke under noen omstendigheter
renses bort med taggete kniver, stalull
eller lignende skrapeverktoy.

¢ Du kan fierne kalsiumflekkene (gule
flekker) pa glassoverflaten med det
kommersielt tilgjengelige
avkalkingsmidlet, med et
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avkalkingsmiddel sliksom eddik eller
sitronsaft.

¢ Hvis overflaten er kraftig tilsmusset,
péfer rengjeringsmiddelet pa flekken
med en svamp og vent lenge for at
det skal skal virke skikkelig. Rengjer
deretter glassoverflaten med en vat
klut.

» Misfarginger og flekker pa
glassoverflaten er normale og ikke feil.

Plastdeler og malte overflater

¢ Rengjer plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, varmt vann og
en myk klut eller svamp og terk dem
med en torr Klut.

¢ |kke bruk hardmetallskraper og
skurende rengjeringsmidler. De kan
skade overflatene.

 Sorg for & ikke la komponentene i
apparatet veere fuktige, og fiern
vaskemiddel. Ellers kan det oppsta
korrosjon pa disse skjotene.

Rengjoring av komfyrtoppen

Glasskokeflate

Folg rengjeringstrinnene som er

beskrevet for glassoverflatene i avsnittet

"Generell informasjon om rengjering” for

rengjoring av kokeflaten i glass. Du kan

fullfere rengjeringen i henhold il

informasjonen nedenfor for spesielle

tilfeller.

¢ Sukkerbaserte matvarer som meark
krem, stivelse og sirup bar rengjores
umiddelbart, uten a vente pa at
overflaten avkjeles. Ellers kan
glassplateoverflaten bli permanent
skadet.

¢ |kke bruk rengjeringsmidler il
rengjeringsoperasjoner du utferer
mens komfyren er varm, ellers kan det
oppsta permanente flekker.
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Rengjoring av

kontrollpanelet

¢ Nar du rengjer kontrollpanelene fra
knappen, tork av panelet og knappene
med en fuktig myk klut og terk med en
torr klut. Ikke fiem knappene og
pakningene under for & rengjere
panelet. Kontrollpanelet og knappene
kan veere skadet.

¢ Nar du rengjer inox-panelene med
knappekontroll, mé du ikke bruke
inox-rengjeringsmidler rundt knappen.
Indikatorene rundt knappen kan bli
slettet.

¢ Rengjor bergringskontrollpanelene
med en fuktig myk klut og terk med en
tarr klut. Hvis produktet ditt har en
nekkellasfunksjon, méa du stille inn
tasteldsen fer du utferer rengjering av
kontrollpanelet. Ellers kan feil
deteksjon forekomme pa tastene.

Hengjoring av ventilasjonen
For & sikre effektlv luki- og olieretensjon,
ma de aktive kuilfiltrene skiffes
regelmessig og olisflteret rengiores
regelmessia.

Rengiering av metalloljefifer
Oljefilterat filtrarar oljen | rayken som
rekkas, Metalifettfillaret bor rengiores
med jevne mellomrom for & sikre god

1. Fiern oljefiterst ved & trekke det
oppover,




Cijefiteret kan samle opp olje eller
fivtends vassker péd bunnen. Mens
fiiterat demonteres, bor det fismes
rett for & unnga drypping og sal.

Vear forsiktig 84 du ikke skader
den femede offefitergruppen vad
at den fallre ned pa
komiyrioppglasset.
2. Vask det flemede feltfilteret |
oppvaskmaskinen eller for hand.
Vask fillrene [ vann med fiytende
vaskemidde! og sett dermn pé igien
efter torking. Aluminiumsfilire kan
endre farge etter hvert som de
vaskas; daile er nommalt og krever
ikke uiskifting av fitrene.

D kan ogsé vaske
aluminiumsfiteret | vaskemaskinen
{maks 70 °C) For optimailt
rengjeringsresultat anbefales det &
plassers fettfilteret opp-ned |
oppvaskmaskinen,

3. Skift ut oljefilieret etter rengioring.

Fierning av det aklive kulifiiferst
Aktive kulifilire gir lukdretension |
produktet og ma skiftes med jevne
reliomrom for optimal yislse, Veer
oppmerksom pa fylingsvarselindikatoren
for uiskifting.
Nér produktet har fullfort 150
fimers drift, vises ef F-formet
advarssl pa kokeplatens, Filterat
ber skifies senest nar denne
advarselen vises. For &
tiibakestile denne advarselen, se
Innstillinger

Folg den detaljerte forkdaringen |
Innstilinger for & se det

gienveerende
arbeidstidsintervallet for akiive
kullfiltre.

For & fiere;

o Oliefilterat kan samle opp olig elier
fiytende vessker pa bunnen. Mens
filteret demonteres, bar det flemes
rett for & unngé drypping og sol.

Det er en magnetbryter |
cljefiterdelen. Ventlasjon er ikke
mulig uten at delen er pa plass for
vapskebeaskyllalise.
2. Flern veeskeoppsamiingskammerst
som vist nedanior,

o Det er en magnetbryter |

oppsamiingskammaerst for
overrennende vaeske. Ventlagjon er
ke mullig uten at delen er pé plass
for vaeskebeskytielse.
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Vepskeoppsamiingskammerst ma
rengores med jevne maliomrom,
Delen kan rengiores ved a2 vaske |
varn med fiytende vaskemiddel og
skylie, eller den bor vaskes |
oppvaskmaskin pa maks 70 °C.

Nar oppsamiingskammeret for

overrennende vaeske seties pa

plass, viser pilretningen pé delen at

den skal plasseres | den relningen.
3. Etter flerming av
vaaskeoppsamiingskammeret er def o
karbonfilire th hoyre og venstre | det
nedre kammeret.

4, Forst av alt, irekk et av karbonfillrene
til deg selv ved & vippe det for a fieme
det fra det magnetiske sporet fra
ventilagionsgapet og fa det ut som vist
pé figuren.
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5. Pa samme male ferner du det andre
kullfilteret fra huset.

8. Plasser de nye 2 aktivert kullfiitrene |
magnetsporane deres ved a vippe dem
giennom ventilasjonsgapet etter tur,
Sorg for at den sitter godt fast |
magnetkoniakiens,

7. Sett pa plass
vapskebeskytislsesplasten pd samme
méte som da den ble femet,
8. Sett inn oljefilierst,
Spiiivannstank
 tiifelle infens veoske gar 4l
vertilasionsrommet t produktet, samiles
disse vaeskene opp i
avispasvannbeholderen under ovnen. |
dette tilfellet skal aviopsvannstanken
flernes, veesken skal helles ut og tanken
rengjares og installeres pa nytt.
Det anbefales a rengjore
avigpstanken en gang | méneden.
nstanken:

1. Fiern den gverste skuffen som er
plassert under koketoppen. Du skal
kunne na under komfyran.



2. N& spillvannstanken under
koketoppen,

3. L83 opp og fern spliivannstanken ved
& vri p& Eseknappen.

4. Hell ut vaesken | kammeret og rengjer
Kammeret.

5. Vi laseknappen og 1as den ved &
sette kammeret tibake | sporet.
Renglering av bunndeksslet

Hvis bunndekselet pa bunnen av
produkiet blir skittent, kan du kanskje
fisrne det og rengiere det,

Slik flerner du bunndekselet:

1. Fern den gverste skuffen som er
plassart under koketoppen. Du ma veere
tigiengellg under koketoppen,

2. N& bunndekselet fra under
koketoppen.

3. Det er 5 iaser | retningene vist av
pilaymbolene pa bunndekselet. Ved 3
frigiere disse 12sene, fiern bunndekselet
ved a holde det nedover,

4, Etter rengloring av bunndekselet, skyv
det hardt oppover | samme relning slik
at lasene passer inn i sporene.
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E] Feilsoking

Hvis problemet vedvarer etter & ha fulgt instruksjonene i denne delen, kontakt
leverandgren din eller et autorisert serviceverksted. Prgv aldri & reparere produktet

9 nv : ) g

sikringsskapet. Endre dem om nedvendig eller reaktiver dem.

» Apparatet ma ikke kobles til (jordet) stikkontakt. >>> Sjekk om apparatet er koblet
til stikkontakten.

e Taster pa kontrollpanelet virker ikke. >>> Hvis produktet ditt har en tastelas, kan
tasteldsen veere aktivert. Deaktiver testelasen.

* Huvis koketoppen ikke slar seg pa nér av/pa-knappen trykkes inn >>> Trekk ut
stopselet og vent i minst 20 sekunder for du kobler det til.

¢ Den har overopphetingsvern. >>> Vent til komfyrtoppen er avkjglt.

e Egnede gryter kan ikke brukes. >>> Sjekk grytene dine

e Gryter ma ikke settes pa betjeningsplaten. >>> Sjekk om det er en gryte pa
komfyrtoppsonen.

¢ Gryten er kanskje ikke til induksjonssteking. >>> Sjekk om komfyren din er egnet
for induksjonstoppen.

* Det kan hende at gryten ikke er riktig sentrert pa komfyrtoppsonen, eller at
bunnen av pannen ikke er bred nok for den valgte komfyrtoppsonen. >>> Sentrer
koketoppen ved a velge en gryte som er bred nok for komfyrtoppsonen.

¢ Gryten eller koketoppsonen kan veere for varm. >>> Vent til de har Kjelt seg
ned

¢ Tilberedningstiden for det valgte rommet kan ha utlept. >>> Du kan stille inn en
ny tilberedningstid eller fullfare tilberedningen.

¢ Den har overopphetingsvern. >>> Vent til komfyrtoppen er avkjoit.

* En gjenstand kan ha dekket bereringskontrollpanelet. >>> Fjern gjenstanden pa

komfyren din er egnet for induksjonstoppen.
¢ Det kan hende at gryten ikke er riktig sentrert pa komfyrtoppen, eller at bunnen
av pannen ikke er bred nok for den valgte komfyrtoppsonen. >>> Sentrer
koketoppen ved a velge en gryte som er bred nok for komfyrtoppsonen.

¢ Dette er ikke en feil. Kjgleviften fortsetter a gtll det elektroniske utstyret i
komfyrtoppen faller til riktig temperatur.
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Noen lyder kan heres fra komfyren under matlaging. Disse lydene skyldes
sammensetningen av kokekaret. Disse lydene er normale, de er ikke en
funksjonsfeil og de er en del av induksjonsteknologi.

Mulige lyder og &rsaker

¢ Viftestoy: Komfyren er utstyrt med en vifte som aktiveres automatisk i henhold il
temperaturen pé apparatet. Viften har forskjellige driftsnivaer og fungerer pa
forskjellige nivaer i henhold til temperaturen. Hvis temperaturen er hayere enn
produkttemperaturen etter at komfyrtoppen er slatt av, kan viften ga en stund.

¢ Reduser summelyd, for eksempel fra driftsstayen til en omformer: Dette
skyldes induksjonsteknologiens natur. Siden varmen overfares direkte til bunnen
av kokekaret, kan slike summelyder fremkomme fra kokekarmaterialet. Dermed
kan forskjellige lyder heres med forskjellige kokekar.

¢ Knitrende lyd: Arsaken til dette er strukturen og materialet til bunnen av
kokekaret. Hvis kokekaret er laget av forskjellige materialer og lag, kan det
oppstéa en knitrende lyd.

¢ Ulelyd: En ulelyd kan heres nar to kokesoner pa samme side av komfyren
brukes til & lage mat med forskjellige tilberedningsnivaer.

Feilkoder/arsaker og mulige lgsninger

Sla av induksjonskomfyren og vent
E 22 Induksjonskomfyren er til den er avkjolt. Feilen skal lgses
E 26 overopphetet. néar komfyrens temperatur kommer
under grensene.

En eller flere taster holdes
nede i mer enn 10 sekunder.
E 46 En gjenstand blir liggende pa
kontrollpanelet eller
kontrollen utsettes for damp.

Problemet skal veere last nar du
fierner handen fra komfyren.
Problemet skal vaere last nar
kontrollpanelet er rengjort.

En gryte egnet for
E 47 induksjonsoppvarming
brukes ikke.

Feilen skal lgses nér det brukes en
gryte egnet for induksjonsvarme.

Sla av induksjonstoppen og bruk
den igjen etter 30 sekunder.

Kommunikasjonsfeil pa Kontakt den autoriserte

E1-E15

induksjonstopp. forhandleren hvis problemet
oppstar igjen.
Sla av induksjonstoppen og bruk
Temperatursensorfeil p& den igjen etter 30 sekunder.
E16-E21 Kontakt den autoriserte

induksjonstopp. forhandleren hvis problemet

oppstar igjen.
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Sla av induksjonstoppen og bruk
den igjen etter 30 sekunder.

E 22 Eggg@:;f;%l_ pa Kontakt den au’.[oriserte
forhandleren hvis problemet
oppstar igjen.

Sl& av induksjonstoppen og bruk
. Sy o den igjen etter 30 sekunder.
E25 agﬁifgir'gge pa Kontakt den autoriserte
J Pp. forhandleren hvis problemet
oppstar igjen.
Sla av induksjonstoppen og bruk
. . . den igjen etter 30 sekunder.
E31-E45 I’l/cla f’ﬁgﬁ%ﬁjﬁiﬁgfggwl% Kontakt den autoriserte
' forhandleren hvis problemet
oppstar igjen.
Sensorutstyr skal gjeres

E 48 Sensorfell p& kompatibelt for driftsforholdene.

E 49 induksjonstopp Kontakt den autoriserte

E 51 ' forhandleren hvis problemet
oppstar igjen.

Sla av induksjonskomfyren og vent
til den er avkjelt. Feilen skal lases

E50-E57 Hay temperaturfeil pa nér sensorens temperatur kommer

induksjonstopp. under grensene. Kontakt den
autoriserte forhandleren hvis
problemet oppstar igjen.

En hvilken som helst av Nar lang beraring av én av tastene

tastene kan ha blitt berort
ble stoppet,

lenge.

FE En gryte kan ha kommet Nar gryten over kontrollenheten

over kontrollenheten.

loftes,

kan det vaere mat/vaeske
som helles over
kontrollenheten.

Feil vil forsvinne nér
mat/vaeskerester rengjeres.
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Kéara kund,

Las den hdr handboken innan du anvander produkten.

Tack for ditt val av denna Grundig -produkt. Vi vill att din produkt, tillverkad med hog
kvalitet och teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gbra detta, noggrant lasa
denna handbok och annan dokumentation som tillhandahélls innan du anvander
produkten och behall den som referens. Om du ger produkten till ndgon annan, ge
manualen med den. Fdlj instruktionerna, med hansyn till all information och varningar
som anges i bruksanvisningen.

Folj all information och varningar som anges i bruksanvisningen. Pa s& satt skyddar du
dig sjélv och din produkt mot de faror som kan uppsté.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till ndgon annan, ge manualen med
den.

Bruksanvisningen innehéller fdljiande symboler:

A Fara som kan leda till dédsfall eller personskador.

OBSERVERA Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess
omgivning.

@ Fara som kan leda till brannskador pa grund av kontakt med heta ytor.
o Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

@ Lé&s bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagogs caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Bl sakerhetsforeskrifter

« Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att forebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

« om produkten Overlats till en
annan person for personligt
bruk eller
andrahandsandamal, ska
bruksanvisningen,
produktmarken och andra
relevanta dokument och delar
ocksa dverlatas.

« Vart foretag kan inte hallas
ansvarig for skador, som
uppstatt av att dessa
instruktioner inte foljts.

« Underlatelse att folja dessa
instruktioner kommer att hava
garantin.

o A LAt alltid tillverkaren,
auktoriserad service eller en
person som anges av
importoren utfora
installations- och
reparationsarbetet.

« & Anvand endast
originalreservdelar och
tillbenor.

o A FOrsok inte reparera eller
byta ut ndgon del av
produkten om den inte ar
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tydligt specificerad i
bruksanvisningen.

« A Utfor inga tekniska
andringar av produkten.

AAvsedd anvandning

« Produkten ar avsedd att
anvandas i hus och inomhus.
Den ar inte lamplig for
kommersiellt bruk.

« Anvand inte produkten i
tradgéardar, balkonger eller
andra utomhus miljcer.
Denna produkt avsedd att
anvandas i hushall och
personakok i butiker, kontor
och andra arbetsmiljoer.

« VARNING: Denna produkt
bor endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika andamal,
S&som uppvarmning av
rummet.

ABarn, utsatt person och

djursakerhet

« Denna produkt kan anvandas
av barn 8 ar och aldre, och
personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sa
lange de Overvakas eller



utbildas om saker
anvandning och risker av
produkten.

« Barn ska inte leka med
produkten. Rengoring och
underhall av anvandare bor
inte utfGras av barn om det
inte finns ndgon som
Overvakar dem.

« Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), sdvida de inte
halls under Gvervakning eller
far nédvandiga instruktioner.

« Barn bor Gvervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

« Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn
och husdjur far inte leka med,
klattra pa eller kommaiin i
produkten.

« Placera inte foremal som
barn kan na pa produkten.

« Vrid handtaget pa kastruller
och stekpannor pa sidan av
hallen sa att barn inte kan ta
tag och branna.

« VARNING: Under
anvandning ar produktens
atkomliga ytor varma. Hall
barn borta fran produkten.

® Forvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns
risk fOr person- och kvavning.

AElsékerhet

« Anslut produkten till ett jordat
uttag som skyddas av en
sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.
Har jordning installationen
gjord av en behorig elektriker.
Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med
lokala/nationella foreskrifter.

» Kontakten eller den elektriska
anslutningen av produkten
bor vara pa en lattillganglig
plats (dar den inte kommer
att paverkas av hallens laga).
Om detta inte ar majligt bor
det finnas en mekanism
(sékring, brytare,
nyckelbrytare etc.) pa den
elektriska installation som
produkten ar ansluten till, i
enlighet med de elektriska
foreskrifterna och separera
alla poler fran natet.

« Produkten far inte anslutas till
uttaget under installation,
reparation och transport.

« Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
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och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

« Stang inte av natsladden
under och bakom produkten.
Placera inte ett tungt foremal
P& natsladden. Natsladden
far inte bojas, krossas och
komma i kontakt med nagon
varmekalla.

« Anvand endast originalkabeln.

Anvand inte kapade eller
skadade kablar eller
forlangningsledningar.

« Om nétsladden &r skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
tjanst eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.

ATransportsékerhet

« Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten.

« Nar du behover transportera
produkten, linda in den med
bubbelplast
forpackningsmaterial eller
tjock kartong och tejpa den
tatt. Fast produkten ordentligt
med tejp for att fornindra att
produktens eller de rorliga
delarna av produkten och
produkten skadas.
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« Kontrollera produktens
allmanna utseende for
eventuella skador som kan
ha uppstatt under
transporten.

AIns.tallation s&erhet

« Kontrollera om det finns
nagra skador p& produkten
innan produkten installeras.
Om produkten &r skadad ska
den inte installeras.

« Installera inte produkten i
narheten av varmekallor
(radiatorer, spisar etc.).

« Hall produktens
ventilationsoppningarnas
omréade Gppen.

AAnvéndningssékerhet

« Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.

« Om du inte anvander
produkten under en langre tid
ska du koppla ur den eller
stédnga av sékringen fran
sékringsskapet.

« Anvand inte defekt eller
skadad produkt. Om nagon,
koppla bort produktens el-
/gasanslutningar och ring den
auktoriserade tjansten.

« VARNING: Om ugnsytan ar
sprucken ska du koppla bort



produkten fran elnatet for att
unavika risk for elektriska
stotar.

o Klattra inte pa produkten for
att n& nagot eller av nadgon
annan anledning.

« Anvand aldrig produkten, om
din omddmesformaga eller
koordination har paverkats av
alkohol eller droger.

« Brandfarliga fdremal som
forvaras i tillagning omradet
kan fatta eld. Forvara aldrig
brandfarliga foremal i
tillagning omradet.

« Gjutjarn, aluminium eller
koksredskap med skadade /
grova bottendelar kan leda till
repor pa glasytan. Vid byte av
koksredskap, lyft alltid
behallarna, skjut inte pa ytan.

« Angtryck fran ugnsytan och
fukt kan orsaka att grytan
glider eller hoppar. Av denna
anledning, se till att botten av
potten och spisen ytan ar
alltid torr.

« Denna produkt ar inte lamplig
for anvandning med en
fiarrkontroll eller en extern
klocka.

® Anvand inte apparaten utan
fettfilter. Ta inte bort filtren
medans apparaten anvands.
En magnetkontakt anvands

av sakerhetsskal | fettfiltret
och vatskeskyddets
plastdelar. Produkten
fungerar inte utan dessa delar.

e L amna inte hallen utan
Overvakning, nar friterad mat
tillagas, da dessa kan fatta
eld under tillagningen.
Observera Klader och
gardiner | narheten.

e Om rengoringen inte utfors |
tid, kan spiskapan utgdra en
brandfara.

e Tillracklig ventilation maste
finnas i rummet, nér gas eller
andra branslen anvandande
apparater anvands samtidigt
med héallens spiskapa. (detta
galler inte enheter, som
returnerar luften tilibaka |
rummet).

e (Gas eller andra branslen
anvandande apparater,
sasom vérmare, sorm delar
samma milio med
ventilationen, méaste isoleras
fran denna produkts avgaser
eller vara hermetiskt slutna.

e Om det finns en annan gas
eller andra branslen
anvandande apparat |
utrymmet, maste tillracklig
ventilation tiligodoses.

* Om en annan apparat
fungerar med annan energi
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an el i samma miljé med
ventilation, far det negativa
trycket | rummet vara hogst
0,04 mbar, s aft avgaserna
frén den andra apparaten inte
dras tillbaka | rummet av
ventilationen.

¢ Anslut inte rokkanaler med
varmeugnanslutning,
rOkkanaler dor gas fors ut
eller dér det finns Oppen laga.
FOlj lokala bestammelser
angdende utlopp.

e FOretaget kan inte hallas
ansvarig for problem som
uppstar av att varningarna
ovan inte observeras.

¢ Brandfara, om rengdring inte
utfors enligt dessa
instruktioner.

« Virekommenderar, att filtret
rengdrs en gang | manaden
under normal anvandning.

» Apparatens temperatur kan
vara hog. Forvara inte
brandfarliga foremal eller
sprayburkar i 1ador direkt
under hallen.

ATemperaturvarningar

« VARNING: Apparaten och
dess ytor kan bli heta under
anvandning. Undvik att
berdra produkten och
varmeelementen. Barn under
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8 &r ska inte foras i narheten
av produkten utan en vuxen.

 Placera inte
brandfarliga/explosiva
material i narheten av
produkten, eftersom kanterna
blir varma nar de ar i drift.

« VARNING: Brandrisk: Satt
inte upp nagra material pa
hallen for forvaring.

AAnvéndning av tillbehd

« VARNING: Anvand endast
ett ugnsskap som utformats
av tillverkaren av produkten
eller som tillverkats enligt de
standarder som anges av
tillverkaren. Felaktig
forvaringsvaska kan orsaka
olyckor.

AMatlagning sakerhet

« VARNING: Tillagningen
maste observeras. Kortsiktiga
tillagningsprocesser maste
observeras kontinuerligt.

« VARNING: Vid matlagning
med fast eller flytande olja, ar
det farligt att lamna héllen, da
detta kan orsaka brand.
Forsok ALDRIG att slacka
elden med vatten; koppla
bort produkten fran elnitet
och tack sedan lagorna med



ett lock eller brandskydd
(etc.).

« Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid hoga
temperaturer och kan orsaka
brand, da den antands vid
kontakt med varma ytor.

AVentilationssékerhet

e Forgiftningsfaral Luften dras
fran hela bostaden nar
apparaten &r pd. Om
tillracklig ventilation inte
tithandahalls, uppstar
luftstrom och skadliga och
giftiga gaser frigors pga.
forbranning | huset stréommar
tillbaka, Anvand inte
produkten tillsammans med
produkter som orsakar
iuftstrommar och kan slappa
Ut giffiga gaser (ved, gas, olja
eller kolugnar, vattenvarmare
O8V.).

e | at en auktoriserad person
kontrollera byggnadens
ventilation och skorsten,

AInduktion

« De elektriskt mandvrerade
varmeplattorna i ugnen ar
utrustade med avancerad
"Induktionsteknik". Pa
induktionsmatlagningszonern

a, som sparar tid och energi,
maste koksredskap som ar
lampliga for
induktionskokning anvandas,
annars fungerar inte
varmeplattan. Detaljerad
information finns i avsnittet
"Val av matlagningskarl". ,
Eftersom induktionsspisen
skapar ett magnetfalt kan det
ha skadliga effekter for
personer som anvander
enheter som pacemakers
eller insulinpumpar. Det
rekommenderas att du haller
ett avstand pa minst 60 cm
mellan dig och
induktionshallen nar den ar
paslagen, eftersom det
elektromagnetiska faltet kan
paverka
pacemakerinstaliningama.
Stang varmeplattan fran
kontrollpanelen efter
anvandning, lita inte pa
kruksensorn.
Metallforemal som knivar,
gafflar, skedar och lock bor
inte placeras i varmeplattan
eftersom de kommer att bli
varma.
Metallforemal som forvaras i
lador under ugnen kan bli
mycket varma under lang och
intensiv anvandning. Forvara
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inte metallféremal i 1ador
under ugnen.

 Placera inte elektroniska
produkter, sdsom
mobiltelefoner, tabletter,
datorer pa induktionshallen.
Apparaten kan skadas.

AUnderhéls- och

rengdingssakerhet

« Vanta tills produkten svalnat
innan du rengor produkten.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla
vatten pa den! Det
forekommer risk for elchock!

« Anvand inte
angrengoringsmaskiner till att
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rengOra produkten, da detta
kan leda till elchock.

« Salt, sockerrester pa botten
av koksredskap eller sddana
partiklar pa glasytan kan
orsaka glaset att repa och
spricka. Se till att botten ar
ren innan du placerar
kokkarlet Hall
glaskeramikytan ren.

« Om fettfiltret har tagits bort
fran produkten, kan
kondenserad vatska samlas
p& bottnet. Néar filtret tas bort
Or rengCring efter
matlagningen, ar det viktigt
att denna vatska tas bort
utan att spilla den | apparaten.



B Miljoinstruktioner

Reglering av avfall
Overensstimmelse med WEEE-
direktivet och kassering av
produkten

Denna produkt efterfoljer
_—

EU:s WEEE-diektiv
(2012/19/EU). Den har
produkten har
klassifikationssymbolerna for
elektriskt avfall och
elektronisk utrustning

(WEEE).

Denna produkt har tillverkats av
hogklassiga delar och material, som kan
ateranvandas och atervinnas. Kassera
dérfor inte produkten med normal
hushéllsavfall efter dess drifttid. Ta den
till en &tervinningsstation for elektrisk
utrustning. Mer information om dessa
atervinningsstationer far du av de lokala
myndigheterna.

Lamplig kassering av produkter hjalper
till att férhindra negativa konsekvenser
for milién och hélsa.

| enlighet med RoHS-direktivet:
Denna produkt efterfoljer EU:s RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Den innehéller
inga i direktivet specificerade skadliga
eller farliga material.

Information om

forpackningen

¢ Produktens férpackning ar tillverkad
av atervinningsbara material i
dverensstammelse med vara
nationella miljéregler. Avyttra inte
forpackningsmaterialet i
hushéllssoporna, eller annat skrap,
avyttra det endast pé avsedda
atervinningsstationer.

Rekommendationer for

energibesparing

Information om energieffektivitet enligt

EU 66/2014 finns pé produktbladet som

medfdlier produkten. Foljiande forslag

hjalper dig att anvanda din produkt pa
ett ekologiskt och energieffektivt satt:
¢ Tina fryst mat fore tillagning.

e Anvand kastruller/stekpannor med
storlek och lock som passar
varmeplattan. Valj alltid ratt storlek
potten for dina maltider. Mer &n
nodvandig energi behovs for behallare
av fel storlek.

¢ Hall ugnen matlagning omraden och
baser potten ren. Smuts minskar
varmeoverforingen mellan
tillagningsomradet och grytan.
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E] Din Produkt
Produkt introduktion

1 Glasmatlagningsyta 6 Véatskeuppsamlingskar
2 Induktionsmatlagningszon 7 Induktionsmatlagningszon
3 Nedre hdlje 8 Koifiter

4 Venlilationsenhet 9 Fetifilter

5 Bottenskydd

12/8V



Introduktion och anvandning av produkt kontrollpanelen
| det har avsnittet hittar du dversikten och de grundidggande anvandningsomradena
for produktens kontrollpanel. Det kan finnas skillnader i bilder och vissa funktioner

beroende pa vilken typ av produkt.
Kontroll av kokplattan

He 5. .5..34 &

Knappar och symboler

: Lampan visar, att den
relevanta knappen anvands

D : P&/av-knapp

& : Knapplés

. : Hall med kombinationsknapp
L for bred matlagningszon

. : Snabbvarmningsknapp/hodg
"8 effektinstélining (booster)

i : Rengoringslés knapp

o : Timerknapp

-+ : Timer d&kningsknapp

o : Timer minskningsknapp

* Det varierar beroende péa
produktmodell. Den kanske inte &r
tillganglig pa din produkt.
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Matlagningszonens display

1 Temperatur -
fiddeshastighetsindikator for
retevant kokplatta

2 Temnperaiur - fiddeshastighetsniva
installningszon

3 Snabbvarmningsknapp/hog
effekiinsté@lining (booster)
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Timerskarm
1 Timerindikator
2 Timer minskningsknapp
3 Timerknapp
4 Timer dkningsknapp
5 Timersymbol
6 Den relevanta kokplattans LED-

lampa for timer-aktivitet
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Ventilationsskarm

1 Ventilationsniviindikator

2 Ventilationsniva, instaliningsfalt

3 Booster-knapp

4 Knapp for ventilation | aulomatldge
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Allman information om
hallen

1 2
5 4 3

1 Bakre vanster -
Induktionsmatlagningszon

2 Bakre hoger -
Induktionsmatlagningszon

3 Framre hoger -
Induktionsmatlagningszon

4 Mitten - Ventilation

5 Frémre vanster -
Induktionsmatlagningszon

Hallen &r utrustad med breda
matlagningsytor (Flexi-ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvandas som
enskilda kokplattor oberoende av
varandra. Du kan aktivera
kombinationsfunktionen fér dessa hallar
och férvandla dem till en matlagningsyta
for stora matlagningskarl. Anvandning av
passande kastruller for dessa héllar och
kombinationsfunktioner ar beskrivna i
sektionen “Anvandning av héllen”.
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Tekniska specifikationer

Produktens yttermatt (hdjd / bredd /

, 223,5 mm/ 600 mm/ 520 mm
djup)

Hallens installationsdimensioner
(bredd/djup) 560 (+2)mm /490 (+2)mm

Spanning / frekvens 1N 220-240 / 2N 380-415V ~ 50 Hz

Kabeltyp och tvarsnitt som
anvands/lampar sig for anvandning i min. HO5V2V2-F 4 x 2,5 mm?
produkten

Totala stromférbrukning max. 7.4 kKW

Bakre vénster Induktionsmatlagningszon
Matt 180x210
Effekt 2200 W / Booster: 3100 W
Frémre vanster Induktionsmatlagningszon
Matt 180x210
Effekt 2200 W / Booster: 3100 W
Framre hdger Induktionsmatlagningszon
Matt 180x210
Effekt 2200 W / Booster: 3100 W
Bakre hoger Induktionsmatlagningszon
Matt 180x210
Effekt 2200 W / Booster: 3100 W

Kontroll 3 nivaer + 1 Booster
Sugeffekt 630 mh
Hallens hdjd som anges i det tekniska tabellen ar produktens nedre héljets hjd.

Tekniska specifikationer kan andras utan féregdende meddelande for att
forbéattra produktens kvalitet.

Siffrorna i den har handboken ar schematiska och kanske inte exakt matchar
din produkt.

Varden som anges pa produktetiketterna eller i den dokumentation som
atfoljer den erhélls under laboratoriefornéllanden i enlighet med relevanta
standarder. Beroende pa produktens drifts- och miljéférhallanden kan dessa
varden variera.
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Fl Forsta anvindning

Innan du bérjar anvanda produkten OBS!
rekommenderas féliande i foljande
avsnitt.

Forsta rengoring
1.Ta bort allt férpackningsmaterial.
2.Torka av produktens ytor med en vat

trasa eller svamp och torka med en
trasa.
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Vissa rengoringsmedel
eller tvattmedel kan skada
ytan. Anvand inte
slipmedel,
rengoringspulver,
rengoringskramer eller
vassa foremal under
rengdring.



E Anvinda hillen

Allman information om
anvandning av héllen

Allménna varningar

e | &t inte nagra objekt falla pa ugnen.
Aven sma féremal, s& som saltkar, kan
skada ugnen. Anvand inte skadade
ugnar. Vatten kan sippra igenom
sprickorna och orsaka kortslutning.

Om ytan éar skadad pa nagot satt (t. ex.

synliga sprickor), for att minska risken
for elchock, stang forst sakringen,
koppla ur apparaten ur elnatet ock
kontakta auktoriserad service.

¢ Anvand inte obalanserade kokkarl eller
séna som kan vélta latt.

e Varm inte tomma kokkéarl. Kastrullen
och produkten kan skadas.

e Stang alltid av kokplattans brannare
efter anvandning.

¢ Produkten skadas, om kokplattan
anvands utan kokkarl. Stéang alltid av
kokplattorna efter anvandning.

¢ Matlagningsytan blir alltid het efter
anvandning, sé placera inte
plastkokkarl pa den. Ta bort dylik
material fran ytan omedelbart.

¢ | 8gg passlig méangd mat i kastrullen
eller pannan. P& detta sitt kan du
forhindra maten fran att koka éver och
undvika onddig rengoring.

¢ Placera inte kastrull- eller pannlock pa
brannare.

¢ Centrera brannaren med kokkarlets
mittpunkt. Om du vill placera kastrullen
pé en annan brannare, dra inte den
mot dnskad brénnare, lyft upp den
istallet forst och placera den sedan pa
en annan brannare.

Induktionshillens funktionsprincip

Induktionshéllen &r som en 6ppen krets.

Kretsen sluts nér for induktionskokning

lamplig kokkarl placeras pa den och en

elektromagnet under glasytan genererar

en magnetisk falt. Kokkarlets metallholje

varms upp genom energin fran denna
magnetfalt. P4 detta sétt genereras inte
varmen i kokning yta, utan direkt pa
kokkarlet pa den. Glasytan varms upp
fran varmen fran kokkarlet.

Foérdelar med induktionskokning

Induktionshallar erbjuder nagra fordelar

dé varmen overfors direkt till kokkarlet.

* Mat som kokar dver branns inte fast
snabbt, da glasmatlagningsytan inte
varms upp direkt. Rengdring av den &r
lattare.

e Tillagningen &r snabbare, da varmen
genereras direkt pa kokkérlet. Detta
sparar tid och energi jamfért med
andra typer kokning.

¢ D& varmen ges direkt till kokkarlet,
uppstar ingen varmeforlust, och
tillagningen blir effektivare.

e Det faktum att varmeoverféringen
slutar och matlagningsytan inte varms
direkt nar kokkarlet tas bort frén
matlagningsytan, ger en sékrare
anvandning mot majliga olyckor under
matlagningen.

Saker anvandning:

¢ Valj inte hdga varmenivaer nér kokkarl
som inte fastnar, som belagts med lite
olja eller anvands utan olja (teflon-typ).

¢ Anvand inte glasmatlagningsytor som
avstallningsytor eller som skérbrada.

* Placera inte metallobjekt s& som
bestick eller lock pa hallens yta. De
kan bli extremt varma.

¢ Anvand aldrig aluminiumfolie under
matlagningen. Placera aldrig mat
inslagen i aluminiumfolie pa
induktionshéllen.
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¢ Hall magnetiska foremal, s& som
kreditkort eller tejo pa avstand fran
kokplattan under anvandning.

e Om ugn finns under hallen och den
anvands, kan héllens sensor minska
matlagningsnivan eller sténga av
hallen.

e Hallen har en automatisk
avstangningssystem. Mer information

om detta system finns i féljande kapitel.

Om emellertid kastruller med tunt
botten anvands, kan dessa kastruller
varmas upp shabbt och dess botten
kan smaélta och skada
matlagningsytan och produkten innan
den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.
Kokkarl
Man ska anvanda ferromagnetiska,
kvalitetskokkarl, som &ar utrustade med
etikett eller vaming, om att den lampar
sig bara fér induktionsmatlagning.
Generellt sett ger hogre jarninnehall i
kokkarl battre prestation. Kokkérlets
bottens diameter ska motsvara
induktionszonens. Foreslagna storlekar
ar presenterade nedan.

Passande kokkarl:

e Gjutjamskar

* Emaljerade stalkarl

 Stal och rostfria karl (med mérkning
eller varning om lamplighet for
induktionsmatlagning).

Olampliga kokkérl:

e Aluminiumkar

o Kopparkar!

* Méassingskarl

e Glaskéar!

® | ergods

e Keramiska och porslin

Rekommendationer:

¢ Anvand bara kokkar med platt botten.
Anvand inte kokkarl med konvex eller
konkav botten.
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¢ Anvand bara kokkan med tjock,
behandlad botten. Om kastruller med
tunt botten anvands, kan dessa
kastruller varmas upp snabbt och
dess botten kan smaélta och skada
matlagningsytan och produkten innan
den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.
Vassa kanter kan skrapa ytan.

¢ Vissa kokkarls botten har mindre
ferromagnetisk falt &n dess verkliga
diameter. Bara denna omrade varms
av kokplattan. Varmen fordelas
darmed inte jamnt och
matlagningseffekten férsamras.
Dessutom detekterar kanske inte
storre induktionshéllar dessa kokkarl.
Darfér ska kokplattan véljas enligt den

ferromagnetiska féltets storlek.

v

e Vissa kokkarls botten kan innehalla
icke-ferromagnetiska material, s& som
aluminium. Dessa kokkarl varms inte
tillréckligt eller induktionshallen
detekterar inte dessa alls. | vissa fall

kan varning for olamplig kérl visas.




Test av kokkarl

Testa om kastrullen lampar sig for

anvandning med induktionshéll pa

féljande satt.

1.Den &r kompatibel, om kastrullens
botten kan hélla en magnet.

2.Néar kokkarlet placeras pa héllen, om

‘L och “=" eller “I= blinkar inte, ar
karlet lamplig.
Rekommenderade storlekar for
kokkarl

210x190 min. 100 - max 210

Matlagningszon med | Bredd 216 - Iangd
bred {flexi) via 390

Detektering av kokkarl av
induktionshallen beror pa den
ferromagnetiska diametern och
materialet i kokkéarlets botten. For att
forsékra kokkarlets detektering och
uppna effektiv matlagning, ska kokkaret
véljas enligt kokplattans storlek. Kokkérl
som rekommenderas fér kokplattans
storlek har presenterats ovan.

Koka upp; beror pa panntyp, storlek och
kokzonsyta. Stor kokyta kan anvandas
for en homogen kokning. At anvanda
en sitrre matlagningsyta pé
induktionshéliar sldsar inte pé energ
eftersom varmen bara tcker den
relevanta pannytan.

Automatisk detektering av kokkarl
Nar en for induktionsmatlagning lamplig
kokkéarl placeras pa kokplattan, kanner
den automatiskt igen pa vilken kokplatta
kokkérlet har placerats pa och visar
instruktioner pé kontrollpanelen.
Matlagningszon med bred yta
(flexi)

Hallen &r utrustad med breda
matlagningsytor (Flexi-ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvandas som
enskilda kokplattor oberoende av

varandra foér mindre kokkarl. Du kan
aktivera kombinationsfunktionen for
dessa héllar och férvanda dem till en
matlagningsyta for stora matlagningskarl.

Hallar med bred yta
har tva
matlagningszoner,
framre och bakre.
Du kan anvanda
dessa zoner som
tvéa oberoende
matlagningszoner
for olika
temperaturer med
tva olika kokkarl.
Placera kokkarlet i
mitten av de
separata
matlagningszonerna.

x Placera fér
matlagning ett
kokkéarl i mitten av
framre eller bakre
matlagningszon.
Placera inte
kokkérlet i mitten av
matlagningszonen.

For tillagning med
storre kokkarl,
placera dessa s8,
att de tacker mitten
av bada
matlagningszonerna
och &r centrerade
Over
matlagningszonen.
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Kontrollpanelen

E{&mm&mw&m& M om

Hoeo o 3oienand T

Knappar och symboler

: Lampan visar, att den
relevanta knappen anvands
©) : P&/av-knapp
& : Knapplés
: Hall med kombinationsknapp

G for bred matlagningszon

R : Snabbvarmningsknapp/hodg
"8 effektinstalining (booster)

] : Rengoringslés knapp

Q : Timerknapp

e : Timer Okningsknapp

: Timer minskningsknapp

* Det varierar beroende péa
produktmodell. Den kanske inte &r
tillganglig pa din produkt.

o 3 Smma

l l l

1 2 3

Matlagningszonens display

1 Temperaiur -
fiddeshastighetsindikator f&r
refevant kokplatta

2 Temperaiur - fiodeshastighetsniva
nstéllningszon

3 SBnabbviErmningsknapp/hog

effekiinstéiining (booster)
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Timerskarm

Timerindikator

Timer minskningsknapp
Timerknapp

Timer dkningsknapp
Timersymbol

Den relevanta kokplattans LED-
lampa for timer-aktivitet

OO wWnN 2

Ho + 2 3% &
l a I | g
1 2 3 4 @

Ventilationsskarm

1 Ventilationsnivaindikator

2 Ventilationsniva, instéliningsflt

3 Booster-knapp

4 Knapp for ventilation | avtomallage



Generella varningar for
kontrollpanelen

Denna apparat kontrolleras med
en touch-kontrollpanel. Varje
utférd atgard i kontrollpanelen
konfirmeras med en ljudsignal.

Hall kontrollpanelen alltid ren och
torr. Fuktig och smutsig yta leder
till problem med att anvanda
funktionerna.

Hallen atergér automatiskt till
standby-lage, om inga atgérder
utférs under 20 sekunder.

Apparaten visar “FF” varning pga.
sékerhetsskal, om ndgon knapp
(& knapp) trycks.

— lampan i aktiverad eller vald
knapp tands.

Att starta hillen

1.Tryck pa @ knappen i kontrollpanelen.
» Hallen &r redo att anvandas.

Att stidnga av héllen

1.Tryck pa @ knappen i kontrollpanelen.
» Hallen stangs av och atergar till
standby-lage.

Indikator for restvarme

| kontrollpanelen finns en varmeindikator
for varje kokningszon. Denna indikator
visar, att héllen &r &nnu varm nér den ar
avstangd. Ror inte i motsvarande
kokplatta, innan restvarmeindikatorn har
slocknat.

H Hog temperatur

h &g temperatur

Vid stromavbrott tands inte
restvarmeindikatorn och varnar
inte for heta kokplattor.

Sla pa kokplattorna
(matlagningszon) on installning av
temperaturniva

i:ﬂ_,g____s_ 5 s Al
¥ \)

1.5la pa kokplattan genom att trycka pa
@ knappen.

>>"0" symbolen tands i

matlagningszonernas skarmar.

2.Beroende pé vilkket omréde du vill sla
P4, tryck pa installningsomradet eller
dra med fingret pa omradet for att
stélla temperaturnivan mellan “0” och
“9”.

Nar temperaturnivan okar som

1,2,3...19 pé vissa modeller, kan den

Oka som 1,1.,2,2. ... 9. i andra modeller.

Detta varierar enligt produktmodell.

Att stanga av kokplattorna:

Vald matlagningszon kan stangas av pa

2 olika sétt:

1.Genom att stélla in temperaturen till
IIO n
Du kan stéanga av matlagningszonen
genom att sénka temperaturen till “0”.

2.Genom att anvanda
timeravstangning av 6nskad
matlagningszon
Nar tiden slutar, stanger timern
kokplattan som ar ansluten till den.
Alla skérmar visar “0” eller “00”. ©
symbolen i kokplattans skéarm
forsvinner.
Instélining av timer fér dnskad
matlagningszon har beskrivits i
foliande kapitel.

Kombination av matlagningszoner

med bred yta (flexi) (om

matlagningszoner med bred yta

finns i din hall).

1.5la pa kokplattan genom att trycka pa
@ knappen.

2.Tryck pé [&] knappen.
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»0 Symbolen visas pa vanster
matlagningszonens skarm och [§!
knappen tands.—

A -
E\, @(‘/ﬁ__i-_.ﬁ/& &

3. Tryck pa mstallnlngsomradet elier dra
med fingret pa omréadet for att stélla
mellan 0 och 9.

Nar temperaturnivan dkar som

1,2,3...19 pa vissa modeller, kan den

Oka som 1,1.,2,2. ... 9. i andra modeller.

Detta varierar enligt produktmodell.

» Hallen startas. Om en annan kokplatta

valjs eller ingen étgérd utférs under 10

sekunder, slocknar g} lampan i —

knappen.

Kokplattorna med den breda ytan
till vanster har anvants som
exempel. Om héllens kokplattor
med bred vta ligger till hdger,
géller samma instruktioner dessa.

Kombinationen av
matlagningszoner med bred yta
(flexi) nar en eller bada
kokplattorna till vanster anvédnds
(om matlagningszoner med bred
yta finns i din hall).

Nar en eller bada kokplattorna till vanster
anvands separat, kan du kombinera
dessa genom att aktivera kokplatta med
bred yta. Pa detta séatt kan du anvanda
stérre matlagningsyta med samma
varden.

ggwms;__--- *8
k-/

..2—-‘-:2---

1.Nér en eller bada matlagnlngszonerna
till vanster anvands, tryck pa
matlagningszonens med bred yta ol
knapp.
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» P& bada matlagningszonemas display
visas matlagningszonen med lagre grad
och ! lampan i = knappen tinds.
>>Kombinerade matlagningszoner
fortsatter att fungera péa
matlagningszonen med den lagre
temperaturen och om installd, med
timer-instaliningsvarde.
Matlagningszonens, som hade hogre
temperaturvarde innan kombinationen,
temperatur- och timer-varden avbryts.

3.43._-1_..&--.2 2| 'E".?
e T g n @

>> F&r att &ndra temperaturvardet
efterét, stéll in 6nskad temperaturvérde
frén instéllningsomradet.

Avstingning av matlagningszoner
med bred yta (om
matlagningszoner med bred yta
finns i din hall).
3] Du kan separera och stélia in zoner il
nivé noll genom att trycka pé knappen.
Hog effektinstalining (BOOSTER)
Du kan anvanda booster till varmning pa
max. effekt. Vi rekommenderar dock inte
att denna anvands under langa perioder.
Hog effektinstalining finns kanske inte |
alla héllar. Nér tiden fér hog
effektinstalining (se
anvandningsperiodernas granstabell)
rinner ut, stdngs matlagningszonen av.
Val av hog effektinstallning
(booster) direkt:
1.5la pa kokplattan genom att trycka pa
@ knappen.
2.Tryck pa hallens *8 knapp, som du vill
anvanda.
Vald matlagningszon fungerar med max.
effekt och 3 lampor blinkar pa respektive
matlagningszons skarm.
Nar tiden for hog effektinstalining (se
anvandningsperiodernas granstabell)
rinner ut, fortsatter matlagningszonen



med den hdgsta temperaturen att
fungera.
Val av hog effektinstillning
(booster) nar matlagningszonen ar
aktiverad:
1.Tryck pa *8 knappen, nar hallen &r pé
och motsvarande matlagningszon ar
pa specificerad niva.
2.Vald matlagningszon fungerar med
max. effekt och 3 lampor blinkar pa
respektive matlagningszons skarm.
Nar tiden for hdg effektinstallning
rinner ut, fortsatter matlagningszonen
med den hoégsta temperaturen att
fungera.
Avstangning av hog
effektinstallning (BOOSTER) innan
den slutar:
Du kan stanga av hog effektinstalining
nér som helst genom att trycka pé *8
knappen. Matlagningszonen fortsatter
att fungera pa hogsta temperatur. Stall
till 0 genom att trycka pa den aktiva
matlagningszonens instéliningsomrade
eller dra med fingret pa omradet for att
sténga av.
Rengoringslas
Med rengdringslaset kan anvandaren
rengdra under en kort period genom att
forhindra anvandning av alla
kontrollpanelens knappar under 20
sekunder, nar héllen &r pa. Apparaten
anvander ingen stréom under denna tid.
Aktivering av rengoringslas

Do e fmms

1.Hall I knappen nedtryckt nér hallen &r
pa.

» 1l tands. £ symbolen tands i

matlagningszonernas skarmar. Endast

@ knappen kan anvéndas under denna

period.

Nyckellas

Nar hallen ar pa eller av, kan knapp

lasen aktiveras for att forhindra

andringar av funktionerna.

For att avaktivera knapplaset

1.Fér att aktivera knapplésen, & tryck
pé knappen tills en signal hors.

& lampan i — knappen blinkar och alla

kokplattor blir I&sta.

o Bara @ knappen fungerar, nér

knapplaset &r aktiverat. Om annan
knapp trycks, & blinkar lampan i
— knappen och visar, att
knapplaset &r aktiverad.
Om hallen sténgs av nar
knapparna &r lésta, avaktiveras
knapplaset, for att sla pa hallen
igen.

For att avaktivera knapplaset:
1.Hall & knappen nedtryckt fills en
signal hors. Atgarden konfirmeras med
judsignal. Lampan & i — knappen
slacks och knapplaset avaktiveras.
Timerfunktion
Denna funktion underlattar matlagningen.
Hallen behover inte dvervakas under
matlagningen. Matlagningszonen stangs
av automatiskt efter att vald tid slutar.
Att aktivera timern

00

1. Sla pa kokplattan genom att trycka pa
@ knappen.

2.Beroende pa vilket omrade du vill sl&
P4, tryck pa installningsomradet eller
dra med fingret pa omradet for att
stalla in 6nskad temperaturniva.

3.Aktivera timem genom att trycka p& &
knappen.

“00” tdnds och timerskarmen och &

symbolen bérjar blinka.
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4.Det fins 4 aktivitets LEDs runt "00" pa
timerskarmen. Tryck i
matlagningszonen pa & knappen dar
timern ska stéllas in och valj
matlagningszonens sida.

5.Stéll in énskad tid med -+/—
knapparna. Du kan stélla in tiden
snabbare, genom att halla -+ eller —
knappen intryckt.

(O symbolen tands efter att ha blinkat i

matlagningszonens skarm under en

specificerad tid. Nar €9 symbolen har

ténts, ar funktionen aktiverad.

Timern kan anvéndas bara pa
kokplattor som anvands.

Repetera proceduren fér andra
kokplattor, for vilka du vill stélla in
timern.

Timern kan inte stéllas in utan att
valja matlagningszon och dess
temperatumiva.

Nar timern ar aktiverad, visas for
matlagningszonen vald tid pa
timerskarmen.

Att stidnga av timern

Hallen stangs av automatiskt och

varningssignal hors, nér den instéllda

tiden slutar.

Tryck pa nagon knapp for att stdnga av

varningssignalen.

Att stinga av timern i fortid.

Om timem sténgs av i fortid, fortsatter

héllen att fungera pé instélld temperatur,

tills den sténgs av.

Avsténgning genom at sénka

timerinstalliningen till "00" niva:

1.Vélj motsvarande kokplattas timer
genom att trycka pé & knappen.

2.Sank vardet genom att trycka pa
knappen tills "00” = visas pa
timerskarmen. Du kan stélla in tiden
snabbare, genom att halla — knappen
intryckt.
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Efter att symbolen blinkar 5 p&
matlagningszonens skarm en viss tid,
stangs den av helt och timern avbryts.
Stopp-funktion

Med denna funktion kan du sénka
temperaturen for alla funktioner (férutom
timern) som fungerar péa forsta niva for
en viss tid.

Om timer har stéllts in for
matlagningszonen, fortsatter
timern att fungera under stopp-
funktionen.

1. Tryck pé Il knappen nér hallen &r pé.

Alla kokplattor som anvands fortsatter

att fungera pa 1 nivan.

3.Tryck pa [l knappen igen for att
anvanda alla stoppade kokplattor med
deras foregaende instéllningar.

Instéliningar

Mad denna funktion kan

effekthanteringen, matlagningens

slutsignaltid och hall-flakt ansiutningama

stéllas in,

okl Effekthanteringsinstélining

chd :Matlagningens slutsignaliid

cFd @ Val av huvidge (anvénds &)

cFY  Inaktiv skarm {anvands i)

cF5 Val av ventilationslage

cFB :Skéarm for aktivkolstlterns brukstid
cF1 :Nolstalinings av aktivkoisfitern

1 - Effekthanteringsinstallning (c)
Du kan stélla in héllens totaleffekt med
denna funktion.

1.Sl& pa héllen med @ knappen och
sténg av den genom att trycka p& ©
knappen igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
héllen stangts av pa &/ /71
knapparna.

» P& timerskarmen visas, cF och “9”

visas pa vanstra matlagningszonens

skarm.



3.Genom att trycka pa bakre vanstra
kokplattans instéllningsomrade eller
genom att dra fingret pa omréadet, stall
in effektnivan mellan “1” och “9” (se
Tabell - Effekthanteringsniva)

4.Bekrafta vald niva genom att trycka pa
@ knappen.

» Hallen stangs av och bdrjar fungera

med totaleffektinstalining pa vald niva.

“Effekthanteringen” inkluderar 9 olika

effektnivaer (se Tabell -

Effekthanteringsniva).

Tabell - Effekthanteringsniva

3 kKW

3,6 kKW

4,4 KW

54 kW

5,7 kKW

6,7 KW

[(o] [e] N1 [0) (G2l EEN) [@V] [ V)

7,4 KW*

3.For instélining av matlagningens
slutsignal, tryck péa I knappen en
gang.

» P& timerskarmen visas, cf¢ och “2”

visas pa vanstra matlagningszonens

skarm.

4.Genom att trycka pa bakre vanstra
kokplattans instéllningsomrade eller
genom att dra fingret pa omréadet, stall
in effektnivan mellan “0” och “3” (se
Tabell - Effekthanteringsniva)

5.Bekréfta matlagningens slutsignaltid
genom att trycka p& @ knappen.

>> Hallen stangs av och bdérjar fungera

med signaltiden pa vald niva.

Standard fabriksinstéllning for

matlagningens slutsignaltid ar niva
2.

Tabell - Instéllning av matlagningens
slutsignaltid

Totaleffektsvardet for

effekthanteringsniva 5, 6, 7, 8, 9
ar 3,6 kW i produkter, vars max.
totaleffektférbrukning ar 3,6 kW.

2 - Matlagningens slutsignaltid

(cFc)

Med denna funktion kan du stélla in

matlagningens slutsignaltid fér dnskad

kokplatta.

1.Sl& pé hallen med O knappen och
stdng av den genom att trycka pa @
knappen igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
héllen stangts av p& &/ /7
knapparna.

» Standardinstéliningen «Fivisas péa

timer-displayen.

0 15 sekunder
1 30 sekunder
2 1 minut

3 2 minuter

3-Instéllning av ventilationsldage

cF9)

Enheten anvénds | 2 lagsn: Intern och
extern cirkulationsidge. (Detal}
So6/Ventiiagtionslagen)

Enheten ar rinstaid till intem
cirkuigtionsidge. For atl byle;

1.81& pa hallen med O knappen och
stéang av den genom att trycka pa ©
kKnappen igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det atlt
nalien stangts av pa O/ 1S/
knapparma.

» Standardinstaliningen oF| visas pé

tirner-displayen.
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3. Tryck knappen fyra ganger for
instalining av ventilationsiagenil

» P& timerskarmen visas, cF5 och *1”
visas pa bakre vinstra
rmailagningszoneans skarm

4. Ventilationslége kan stéllas in som

aextern cirkulation genom all trycka

pa bakre vanstra matlagningszonen

insiéliningsomrade &r det genom alt

dra fingret genom omraden.

Kokplatlans skérm visas 27,

5. Bekréfta ventilationsglags genom att

irycka pé O knappen.

» Enhietens sténgs av och startar pa vald

ventilationsniva.
Ventilationsinstéliningen visas som
intern cirkulation pa “1”
aiternativen pé ckh
instéliningsskammen som

b

standard.

4~ Skarm for aklivkoisfilterns
brukstid

{cFB}

Akdivkolfite

som arvands i produkten

ndr intem cirkulation arvénds maste
bytas efter an viss tid.

ockad,

Aktivkolfilier ska bytas efter 150
brukstimmar,

Det 8r mojigt att se aterstdende

drifttimmar pa denna cF&-

installningsskéarm. Denna aterstaende tid
visas som nedrékning fran 150 tmmar
pa skdmen.

1.514 pé halien med @ knappen och
sting av den genom att trycka pa @
knappen igen,

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
héallen stangts av pa O/H/O/M
knapparna.

» Standardinstaiiningen cFl visas pa

fimer-displayen.
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3.Tryek pa [ knappen fem ganger for
alt visa skarmen for aklivkolfilter.
» cFh visas pa timerskéarmen, och
aklivikolfiltrets kvarvarande brukstid &
bakre vanster matlagningszon visas pa
fOljande sitt,
e Omden ar Sver 100 timmar “3°
e Mellan 50-100 fimmar “2”
e Mellan 5-50 timmar “1”
e Mellan -5 timmar *0”
4.8ing skérmen genom att trycka pa ©
kKnappen.
- Mollning av skirm f8r
aktivkolsfilterns brukstid (cF T}
Nar aktivkoifiliret har anvénds 1 150
timmar visas “F” varning pa kokplattans
skérm. Nar akiivkolfiltren har tagits bort
och bytts sdsom beskrivit | underhall
renglrings sektionen nollas skdrmen péa
Olande sath
1. Tryck inom 10 sekunder efter det alt
halien stangts av pa O/11//
knapparna.
» Standardinstaliningen oF| visas pé
tirner-displayen.
2. Tryck pé [ knappen sex génger for
att akiivera skérmen for aktivikoliiiter,
» cF | visas pé timerskérmen, och
aktivikolfiltrets kvarvarande brukstid &r
bakre vanster matlagningszon visas
fillsammans med ¢F7 menyn,
3. Denna skérm kan nollas genom atl
trycka pé knappen ©

Att anvanda induktionshallar
sdkert och effektivt
Funktionsprincip: Induktionshall varmer
kokkarlet direkt enligt dess
funktionsprincip. Darfér har den flera
fordelar jamfort med andra hélltyper.
Den fungerar effektivare och héllens yta
ar svalare.

Din induktionshall &r utrustad med en
Overldgsen sdkerhetssystem, som
garanterar anvandning med max. effekt.



Hallen kan vara utrustad med
kokplattor med 145, 180, 210 och
280 mm diameter med
induktionsfunktion beroende pa
modell. Tack vare
induktionsfunktionen, detekterar
varje matlagningszon automatiskt
kastrullen, som placerats pa den.
Energin dverfdrs bara till
kokkarlets botten, och déarfor
anvands endast miniminiva av
energi.

Automatisk avstidngningssystem
Hallen har en automatisk
avstangningssystem. Om en eller flera
matlagningszoner ar pa, stangs
matlagningszonen av automatiskt efter
en viss tid (se tabell-1). Om
matlagningszonen har en timer, stangs
aven timerskarmen av.

Tidsgransen for automatisk avstangning
beror pa vald temperaturniva.
Maximianvandningsperiod anvands for
denna temperaturniva.
Matlagningszonen kan anvandas igen,
efter att den stangts av automatiskt,
som beskrivits ovan.

Tabell -1 Matlagningszonens
automatiska avstangningsperioder

9 1

Snabbvarmning 10 minuter

Tabell -2 Ventilationens automatiska
avstangningsperioder

(
1
2
3

ntensiv niva

& minut
{booster)

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

Nar temperaturnivan okar som
1,2,3...19 pé vissa modeller, kan den
Oka som 1,1.,2,2. ... 9. i andra modeller.
Detta varierar enligt produktmodell.

Overhettningsskydd
Hallen &r utrustad med négra sensorer,
som garanterar skydd mot éverhettning.
Observera féljande om &verhettning sker:
¢ Matlagningszonen kan stangas av.
¢ Vald niva kan sénkas. Detta visas
dock inte pa skarmen.
Overkokningsskyddsystem
Hallen ar utrustad med
overkokningsskyddsysten. Om nanting
kokar 6ver pa kontrollpanelen, bryter
systemet strommen automatiskt, for att
stanga av héllen. Nar "F” vamingen
visas pa skarmen.
Precis effektinstillning
Induktionshéllen svarar till kommandon
omedelbart enligt dess funktionsprincip.
Effektinstallningarna andras mycket
snabbt. P4 detta sétt kan du undvika att
maten (vatten, mjolk) kokar Gver genom
att stdnga av apparaten omedelbart.
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[} Anvinda ventilationen

Allman information om
anvandning av ventilationen

Allménna varningar

e Deatl finns motor med olika hastigheter
B ventilationen, Fér att enheten ska
fungera bra, rekommenderar vi att
man anvander I3ga hastigheter |
normala frhadllanden och hog
hastighet, ndr lukien och angnivan
Okar.

Ventilationslagen

Enheten anvands i 2 lagen: Intern och
extern cirkulationslage.

Intern cirkulation

“r

Luften sugs av hallens mitt och rengdrs
forst med fettfiltrel, Sedan passerar den
aktivkoifiitret och retumeras tillbaka il
koket,

Yarning: | intern cirkulationslge, ska
aktivkoiiiiret vara installerade |
produkien r att 1z bort lukipartikiar frén
andningsluften. Mer information om dika
varsioner av intern cirkulation finns |
bruksanvisningen eller genom att
kontakia aultoriserad aterfdrséljare.

Extemn oirkulation

Ay
Luften som sugs fran hallens mitt

passerar fettfiter och avidgsnas ut
genom skorstenen med rdrsystem.,

Instélining av ventilationslage
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Enheten ar forinstaild till intern
cirkulationslagen.

For att enheten ska fungera | intern
cirkuiationsidge maste of5 instaliningen
utfdras | instaliningssektionen,

Anvanda ventilationen

Instélining av manuell ventilation

Ventiation kan st8lias in manuslit.

1,514 pa kokplattan genom att trycka pa
@ knappen.

» *07 symbolen ténds | ventilationens

skérmar,

2. Tryck pa ventlationens
instéliningsomradet eller dra med
fingret pa omradet f&r att stélla nivan
mellan 1 och 3.

Avstingning av manuell ventilation
1. Tryck pa ventilationens
instéliningsomradet eller dra med
fingret pa omrddet ©Or att stalla
hastighsten som “0”
Fér att sid pd intensiv ventilationsldge
1. Intensiv ventilationslage kan aktiveras
genom att trycka pd  knappen.
» Intensiv venitilationslage fungerar f max
8 minuter. Under denna tid ténds P
symbolen pd skérmen. Efter 8 minuter
sjunker ventilationshastigheten 1l 3 och
fortsétter att fungera pa denna hastighet.
For att stdnga av intensiv
ventiiationsiige
1. Tryck pa ventilationens
instaliningsomradet efler dra med
fingret pa omradet Or ait stélla
hastigheten som 0"

lintensiv ventilationslage nér,
nagon knapp iryeks, alergar den
tiit denna hastighetsniva och
fortsétter att fungera.



Automatiski start

Enheten mater matlagningszonens

temperatumiva, ternperaturer och

brukstid. Deny avgdr lampligaste

ventilationshastighet enligt dessa vérden

och fungerar pa nivaer som den

automatiskt avgdr.

1.Aktivera automatiskt iage genom att

trycka pa ‘& knappen.

» Automatiskt lage aktiveras och stangs

av automatiskt, nér parametrarna

sjunker under specificerad varde. Den

maste akiiveras igen for att anvandas.
Nar automatiski 1age &r akliveral,
avbryts den ndr produkten slas pa
och av pé vilken som helst
hastighet.

2. Foralt sténga av automatiskt lage

tidigt, tryck pa M knappen en gang
Hil

Sténdig anvindning av ikt

Flaktens funktion fOrsakrar att lukt och
rék som uppstér under matiagning fors
bort autornatiskt genom att avgdra tid
och hastighetsniva enligt
matlagningszonens temperatur
hastighetsniva och bruksiid nér

produkten sténgs av il 16id av
matlagningen pa matiagningszonema
nar ventilationen anvands automatiskt

lage.
Fiakien kan sténgas av genom att trycka

pd % kKnappert,

Medan ventilationen &r |
auiomatiskt lage fortsatter
vertiiationen att fJungera |
maximalt 20 minuter och minst 2
minuter il nédr tllagningen ar Kar
D spisarma och kastrullermna tas
bort,
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Allméan information om

| denna sektion finner du tips om
preparation och lagning av maten.

Allmanna varningar om

matlagning pa hallen

¢ Fyll aldrig pannan mer an en tredje del
med olja. L&mna inte oljan att varmas
utan uppsikt. Het olja kan vara en
brandfara. Slack aldrig majlig brand
med vatten! Om oljan t&nds, tack
lagan med en blot tacke eller annan
tyg. Sténg ugnen och kontakta
brandkéren nar det ar sékert att gora
sa.
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matlagning

* Ta bort dverflodigt vatten frén maten
och l&agg den i den varma oljan
forsiktigt. Tina fryst mat innan tillagning.

e Se till att kérlet som anvands till att
vArma upp oljan &r torr och héll dess
lock &ppet.

¢ Se rekommendationer om matlagning
och energibesparing i sektionen
“Miljdinstruktioner”.

¢ Tillagningstemperatur- och
tidsvardena for livsmedel kan variera
beroende pa recept och mangd.
Darfér anges dessa varden som
intervall.



EUnderhéll och rengoring

Allméan
rengoringsinformation

& Allmanna varningar
¢ Vanta tills produkten svalnat innan du

hallen har kylts ned genom att sténga
av den.

Inox - rostfria ytor

¢ Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengéra

rengor produkten. Heta ytor kan
orsaka brannskador!

Applicera inte rengdringsmedlet direkt
péa heta ytor. Detta kan orsaka
permanenta flackar.

Enheten ska rengdras och torkas
grundligt efter varje anvandning.
Séledes rengors matrester latt och
dessa rester forhindras fran att
brannas nér produkten anvands igen
senare. Saledes forlangs produktens
anvandningstid och aterkommande
problem kan undvikas.

Anvand inte angrengoring produkter
for rengoring.

Vissa rengoringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Anvand inte slipmedel,
rengoringspulver, rengoringskramer,
kalkbortagningsmedel eller vassa
foremal under rengéring.

Ingen speciell rengdrings material
behdvs nér rengodringen sker efter
varje bruk. Rengor produkten med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka den med
en torr trasa.

Var noga med att helt torka av
eventuell kvarvarande vatska efter
rengoring och rengdr omedelbart all
mat som sténker runt under
tillagningen.

e Tvétta inte nan av apparatens delar i
diskmaskin.

Angéende kokplatta:

o Syrlic smuts som mjolk, tomatpasta
och olla kan orsaka permanenta
flackar pa hallama, rengdr
Sverfiddande vatskor direkt efter att

rostfria ytor eller inoxytor och handtag.
Rostfria och inoxytornas farg kan
andras med tiden. Det &r normalt.
Rengor efter varje anvandning med fér
rostfria eller inoxytor lamplig
rengoringsmedel.

Rengor med en mjuk tvalduk och for
inoxytor 1amplig flytande (icke-repor)
rengoringsmedel, var noga med att
torka i en riktning.

Ta bort kalk-, olje-, starkelse- och
protein flackar pa glas och inox-ytorna
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under langa tidsperioder.

Glasytor
¢ \id rengdring av glasytor ska du inte

anvanda harda metallskrapor och
slipande rengdéringsmaterial. De kan
skada glasytan.

Rengdr produkten med diskmedel,
varmt vatten och en for glasytor
lamplig mikrofibertrasa och torka den
med en torr mikrofibertrasa.

Om det finns kvarvarande
rengdringsmedel efter rengdring, torka
av det med kallt vatten och torka det
med en ren och torr mikrofibertrasa.
Rester av rengéringsmedlet kan skada
glasytan nasta gang.

De uttorkade aterstoden pa glasytan
far under inga omstandigheter skalas
av med tandade knivar, stalull eller
liknande verktyg.

Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgangliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som éttika eller
citronsaft.
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e Om ytan &r kraftigt nedsmutsad,
applicera rengdringsmedel pa flacken
med en svamp och vanta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengor
sedan glasytan med en vat trasa.

» Missfargningar och flackar pa glasytan
ar normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

* Rengdr plastdelar och mélade ytor
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

¢ Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengdringsmedel. De kan
skada ytorna.

e Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas
vata och med rengéringsmedelsrester.
Annars kan rost uppsta i dessa
skarvar rosta.

Rengoring av kokplattan

Glasmatlagningsyta

Fdlj glasytans rengoringsinstruktioner

i "Allman rengoringsinformation”

sektionen for rengdring av kokplattans

glasyta. | speciella fall kan du folja
rengdringsinstruktionerna nedan.

* Sockerbaserad mat, s& som
chokladsés, starkelse och sirap ska
tas bort omedelbart utan att vanta att
ytan svalnar. Annars kan
glasmatlagningsytan skadas
permanent.

¢ Anvand inte rengéringsmedel il
rengdring nar héllen ar het, annars kan
permanenta flackar bildas.

Rengoring av

kontrollpanelen

* Vid rengéring av kontrollpanelerna fran
knappen, ska du torka av panelen och
knapparna med en fuktig mjuk trasa
och torka sedan med en torr trasa. Ta
inte bort knappama och packningarna
under for att rengéra panelen.
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Kontrollpanelen och knapparna kan bli
skadade.

¢ Nar inox-panelerna med knappar
rengors, anvand inte inox-
rengéringsmedel runt knapparna.
Méarkningarna runt knapparna kan
forsvinna.

¢ Rengor berdrings kontrollpanelerna
med en fuktig mjuk trasa och torka
med en torr trasa. Om produkten har
en nyckellas funktion stéller du in
nyckelléset innan du rengér
kontrollpanelen. Annars kan felaktig
identifiering uppsta pa tangenterna.

Hengoring av ventilation

For att {orsékra effektiv borttagning av

lukt och felt, maste aktivkolfitret bytas

reguliart och fettfiliret rengdras.

Metalfetifiter

Fetifittratt tar bort feft frdn rdken.

Metallfettiiltret ska rengdras regelbundet

for alt forsékra bra funklion,

1. Ta bort metallfetifiltret genom att dra

cder uppat.

Faitfilret samlar dlia och vaiskor
pé dess botienyta, Nar fitret tas
bort bor den tas bort rakd r att
forhindra att spilla ut vatskan.

0 Se 1 aft felifiitret inte skadas

genom alt tappa den bort
glasshéllen.

2. Rengdr fettfiliret | diskmaskin eller #&r

hand.



o Fengdr filtret | vatten och fiytande Fettfittret samiar olia och vatskor

tvitimedel och installera efter att pé dess bottenyta, Nér fitret tas
den har torkatl. Fetifilter av port BOr den tas bort rakt ior att
alurninium kan missfargas nér de forhindra att spilia ut vatskan,

tvattas; detla & normalt och du

Yehdver inte byta flter. Hettlilterdslen finns det en magnet

kontakl. Ventilationen &r inte

o Alurniniumietifiliret kan dven m&ilig om delen fOr vitskeskydd
tvéttas | diskmaskin, {max 70 °C) ar inte installerad.
For optimal rengringsresultat 2. Ta bort véitskeuppsamingskaret som
rekommenderar vi aft filtret visas | bilden nedan,
placeras | diskraskinen upp och

ner.
3. Instaliera filiret efter rengdring.

Borttagning av akiivikolfilter
Altiviorfiitren forindrar luft frén
produkien och maste bytas regelbunden
for optimal funktion. Cbservera
varmingsindkatorn or byle av fitren,

Nar produkten har anvants | 150

timmar, visas en F-formad

varning pa kokplattan. Filiret bér

bytas av senast denna vaming

visas, Nolla vamingen, se

instaliningar Vatskeuppsamlingsiériet ska
rengdras regelbundet, Delen kan
rengdras med vatten och fivtande
rengdringsmedel och skdljas eller
tvatias i diskmaskinen pa hogs

P vatskeuppsamiingskériet delen
finns detl en magnet kontakt,
Ventilationen & inte majlig om
delen for vatskeskydd ar inte
nstallerad,

For att se aklivkolfilirets
kvarvarands brukstid 0]
instruktionsma i sektionan
instéliningar.

700,
Fér att ta bort; Néar vatskeuppsamlingskériet
1. Ta bort metailfsttfitrel genom att dra installeras, ska den placeras |

rikining som visas med pilen.
3. Efter att ha tagit bort
vatskeuppsamilingskammaren finns det
tva kolfiiter til hiiger och vanster | den
nedre kammaren,
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4. Forst av allt, dra ett av koffiltren till dig
sidlv genom alt iuta det € alt ta bort
det frén dess magnetiska spar frén
ventilationsgapst och ta ul dat som
vigsas | bilden,

5. P& sarmma séft, ta bort det andra
kolfitret frén dess hdlie.

8. Placera de nya 2 akliva kolfiltren |
deras magnetiska spar genom att luta
dem genom vertilationsgapst | iur och
ordning. Se till att den sitter ordentiigh |
dess magnetliska utlag,

7. 84t tillbaka vatskeskyddsplasten pa
samma sait som nér den togs bort.

8. Satt i ofefilirat.

Avioppsvattentank

Om intensly vatska kommer tll
produktens ventlationsutrymme, samlas
dessa vatskor upp |
avioppsvatienbehéllaren under kaminen.
i detta fall bér avioppsvatitentanken tas
bort, vatskan ska hallas ut ooh tanken
ska rengtras och aterinstalleras,

Det rekomnenderas att rengéra
spilivattentanken en gang |
manaden.

Fér att ta bort spilivattentanken;

1. Ta bort den dversta ladan som finns
under hallen. Du ska kunna nd under
spisen.

2. Na spiivattentanken under hallen.

3. Las upp och ta bort spiivatientanken
genom att vrida pa lasknappen.

4, Hall ut vétskan | kammaren och
rengdr kammaren,

5. Vrid lasknappen och s den genom
att fora tilbaka kammaren | dess skara.
Rengdring av bottenképan

Om bottenképan pé produktens botten
blir smutsig kan du kanske fa bort den
och rengdra den.



For att ta bort boltenképan:

1. Ta bort den dversta ladan som finns
under héllen. Du ska kunna nd under
spisen,

2. N& botteniuckan fran under hallen.
3. Det finns 5 18s 1 de rikiningar som
visas av plisymbolema pé den nedre
luckan, Genom ait sldppa dessa 183, ta
bort bottenkapan genom att halla den
nadat.

4. Ffter att ha rengiort bottenkapan,
tryck den hért uppat | samma rkining sé
att isen passar i sina skéror.
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ElFelsokning

Om problemen kvarstar efter den foljande har atfolds, kontakta aterforsaljare eller
auktoriserad service. Foérsdk aldrig reparera produkten sjélv

e Sakringen kan ha brunnit. >>> Kontrollera sékringen i sékring dosan. Byt dem
vid behov.

e Apparaten har inte anslutits till (jordad) vaggkontakt. >>> Kontrollera att
apparaten har anslutits till vaggkontakten.

¢ Knapparna i kontrollpanelen fungerar inte. >>> Om produkten har knapplas kan
knapplaset vara aktiverad, avaktivera knapplaset.

e Om héllen inte sléas pa nar p&/av knappen trycks >>> Koppla ur den vanta i
minst 20 sekunder innan du kopplar in den igen.

e Apparaten har éverhettningsskydd. >>> L4t héllen svalna.

e Olampliga kérl har anvants. >>> Kontrollera karlen.

arlen har inte placerats pa kokplattan. >>> Kontrollera att det finns kokkérl pa
kokplattan.

e Karlet ar inte lampligt for induktion. >>> Kontrollera att om karlet &r lampligt fér
induktionshéll.

* Karlet har inte centrerats ordentligt pa kokplattan eller dess botten ar inte nog
bred for vald kokplatta. >>> Centrera kokplattan genom att vélja tillrdckligt bred
Karl.

o Karlet eller kokp

lattan kan vara fér het. >>> L&t dem svalna.

D Matlagningstiden for vald kokplatta kan ha slutat. >>> Stéll in en ny
matlagningstid eller avsluta matlagningen.
e Apparaten har éverhettningsskydd. >>> L4t héllen svalna.

arlet kanske inte ar lampligt till induktion hall. >>> Kontrollera att om kérlet ar
lampligt fér induktionshéll.

* Karlet har inte centrerats ordentligt pa kokplattan eller dess botten ar inte nog
bred for vald kokplatta. >>> Centrera kokplattan genom att vélja tillréckligt bred
Karl.

¢ Det héar ar inte nagot fel. Kylflakten fortsatter att fungera tills héllens elektroniska
utrustning har svalnat.
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Ljud kan horas fran kokplattan under anvandning. Dessa ljud beror pa kokkarlets
komposition. Dessa ljud &r normala, de betyder inte att det finns nagot fel och &r en
del av induktionsteknologin.

Mdjliga ljud och deras orsaker

¢ Flaktljud: Kokplattan ar utrustad med en flakt, som aktiveras automatiskt enligt
apparatens temperatur. Flakten har olika funktionsnivaer och fungerar med dessa
enligt temperaturen. Om temperaturen ar hdgre an produktens temperatur efter
att hallen har stangts av, kan flakten fungera en stund.

e Lagt surr, s& som ljudet frdn en transformator. Detta beror pa
induktionsteknologins natur. Nar varme &verfors direkt i kokkérlets botten, kan
detta surrjud horas beroende pa kokkarets material. Darfor kan olika ljud horas
fran olika kokkarl.

¢ Sprakande ljud: Orsaken till detta ar strukturen och materialet i kokkarlets
botten. Om kokkérlet har tillverkats olika material och lager kan sprakande ljud
héras.

¢ Vinande: Ett vinande kan horas, nar tvd matlagningszoner pa kokplattans samma
sida anv&nds med olika matlagningsnivéer.

Felkoder/orsaker och mojliga atgarder

Stang av induktionshallen och lat

E22 Induktionshéllen dverhettad. dgn svalna. Feletar gtgardad, nar
E 26 héallens temperatur sjunker under
gransvardena.

En eller flera knappar har
tryckt i dver 10 sekunder.

E 46 Ett foremal har lamnats pa
kontrollpanelen eller
kontrollen &r utsatt for anga.

Problemet |6ses genom att ta bort
handen fran hallen.

Problemet |0ses nér
kontrollpanelen rengdrs.

Felet atgardas, nar for
induktionsmatlagning lamplig
kastrull anvands.

En olamplig kastrull anvands

E47 till matlagning.

Stang av induktionshéllen och
Kommunikationsfel i anvand den igen efter 30
E1-E15 . ) ) sekunder. Kontakta auktoriserad
induktionshallen. o o
aterférséljare, om problemet
kvarstar.

Sténg av induktionshallen och
anvand den igen efter 30
sekunder. Kontakta auktoriserad
aterforséaljare, om problemet
kvarstar.

Fel i temperatursensorn i

E16-E21 induktionshallen.
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Sténg av induktionshallen och
anvand den igen efter 30

E23 P rogrgmfel ! sekunder. Kontakta auktoriserad
E24 induktionshallen. PO
aterférséljare, om problemet
kvarstar.
Sténg av induktionshallen och
. . . anvand den igen efter 30
E25 F Iakter]s fuqktlonsfel ! sekunder. Kontakta auktoriserad
induktionshallen. PO
aterférséljare, om problemet
kvarstar.
Sténg av induktionshallen och
. o anvand den igen efter 30
E31-E45 Elektronikiortets hardvarufel - o inder. Kontakta auktoriserad
i induktionshéllen. PO
aterférséljare, om problemet
kvarstar.
Sensorenheten ska vara
kompatibel med
E 48 anvandningsforhallandena
E 49 Sensorfel i induktionshéllen. 9 . '
Kontakta auktoriserad
E 51 P
aterférséljare, om problemet
kvarstar.
Stang av induktionshallen och It
den svalna. Felet ar atgardad, nar
E50-E57 Hog temperatur fel i sensorns temperatur sjunker under
induktionshallen. gransvardena. Kontakta
auktoriserad aterforsaljare, om
problemet kvarstar.
Néagon av knapparna har N&r den l&nga intryckningen av
tryckts in lange. knappen har avslutats,
Et kokkdrl harkanske Nar kokkarlet Iyfts bort fran
FF placerats 6ver

kontrollenheten.

kontrollenheten,

Mat/vatska har kanske
stankt 6ver kontrollenheten.

Felet forsvinner, nér
maten/vatskan avlidgsnas.
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