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Ploase read this user manual Hrstl

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Grundig product. We hope thot vou get the best results from your
product which has been manufactured with high quality and siate-ofthe-art lechnology.
Tharefore, please read this enfire user manual and all other accompanying documents carehully
bafore using the product and keep 1t as « melerence for future use. I you handover the productto
someone slse, give the user manual as well, Follow oll warnings and information in the user
manual

Remember that this user manual is olso opplicable for several other models. Differences between
modals will be identified in the monual,

Explonation of symbols

Throughaout this user manual the bollowing symbols ore used:

imporant information or useful hinks
about usage,

Warning of hozardous situations
with regard to life and propery.

Warning of electric shosk

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.
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This section contains safety
instructions that will help protect
from risk of personal injury or
property damage. Failure to
tollow these instructions shall void
any warranty,

General safety

&

This applionce can be used by
children aged from 8 vears
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of
experience and knowledge if
they have been given
supervision or instruction
concerning use of the
appliance in o safe way and
vnderstand the hazards
involved.

Children shall not ploy with the
appliance. Cleoning and user
maintenance shall not be
made by children without
supervision.

Instollation and repoir
procedures must always be
performed by Authorized
Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages
arising from procedures
carried out by unauthorized
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n Important instructions and warnings for safety and environment

persons which may also void
the warranty. Before
installedion, read the
instruchions carshully.

Do not operate the product if it
is defective or has any visible
damage.

Ensure that the product
function knobs are switched off
after every use.

Electrical safety

=

if the product has o failure, it
should not be operated unless
it is repaired by the Authorized
Service Agent. There is the risk
of electric shock!

Only connect the productto o
grounded outlet/line with the
voltage ond protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by
a quolified electrician while
using the product with or
without a transtormer, Cur
company shall not be liable for
any problems arising due fo
the product not being earthed
in accordance with the local
regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water



onto il There is the risk of Product safety

electric shockl *  The oppliance and its

The product must be
disconnected during
installation, maintenance,
cleaning and repairing
procedures.

if the power connection cable
for the product is damaged, it
must be replaced by the
manufacturer, ifs service agent
or similarly qualified persons in
order to avoid o hazard.

The applionce must be
installed so that it can be
completely disconnecied from
the mains supply. The
separation must be provided
by a switch built info the fixed
electrical instollation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical
equipment and systems should
only be carried out by
authorized and qudlified
persons.

In case of any damage, switch
off the product and disconnect
it from the mains. To do this,
turn off the fuse ot home.
Make sure that fuse rating is
compatible with the product,

accessible ports become hot
during use. Care should be
taken to avoid touching
heating elements. Children less
than 8 years of age shall be
kept away unless continuously
supervised.

Never use the product when
your judgment or coordination
is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

Be coreful when using
alcoholic drinks in your dishes.
Alcohol evaporates ot high
temperatures and may cause
fire since it can ignite when it
comes into confact with hot
surfaces.

Do not place any Hammable
materials close to the product
as the sides may become hot
during use.

Keep all ventilation slots clear
of obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the applionce as this
may cause an electric shock.
Unattended cooking on o hob
with fot or ofl can be
dangerous and moy result in
fire. NEVER try to extinguish o
fire with woter, but switch off
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the applicnce and then cover
flame e.g. with o lid or « fire
blanket.

Danger of fire: Do not store
iferns on the cooking surfaces.
It the surface is cracked, switch
off the applionce to avoid the
possibility of electric shock.
Alter use, switch off the hob
element by its control and do
not rely on the pan detecior.
Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should
not be placed on the hob
surface since they can get hot,
The applionce is not intended
to be operated by means of an
external timer or seporate
remote-control system,

Vapour pressure that build up
due to the moisture on the hob
surface or af the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and botfom of the
pots are always dry.

Holplates are equipped with
"Induction" technology. Your
induction hob thot provides
both time and money savings
must be used with pots suitable
for induction cooking;
otherwise hotplates will not
operate. See.General
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information about cooking,
page 14, selecting the pots.
As induction hobs create
magnetic field, they may cause
harmiul impacts for people
who use devices such as
insulin pump or pacemaker.
Use only hob guards designed
by the manufacturer of the
cooking applionce or
indicated by the manutacturer
of the oppliance in the
instructions for use as suitable
or hob guards incorporated in
the appliance. The use of
inappropriote guards can
cause occidents.

Prevention against possible lre
risk!

3

Ensure oll electrical
connections are secure and
fight to prevent risk of arcing.
Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible fo the elecirical
connechion point,

intencded use

3

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be



used for other purposes, for
example room heating.

*  The manulocturer shall not be
lioble for any domage caused
by improper use or handling
errors.

Satety for children

*  Accessible parts may become
hot during use. Young children
should be kept away.

*  The packoging materials will be
dangerous for children. Keep
the packoging maoteriols oway
from children. Please dispose of
all parts of the packaging
according to eavironmentol
standaords.

= Elecirical producis are
dangerous to children. Keep
children away from the product
when it is operating and do not
allow them to play with the
product.

* Do not place any items above
the appliance thot children moy
recch for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Naste Produch

This product complies with EU
WEEE Directive [2012/19/EUL

This product bears a classification
symbol for waste elecirical and
electronic equipment (WEEE]

This product has been
manufactured with high quality
parts and materials which can be
reused and are suitable for
recycling. Do not dispose of the
waste product with normal domestic
and other wastes af the end of its
service life. Take it to the collection
center for the recycling of elecirical
and electronic equipment. Please
consult your local authorities to
learn about these collection centers.

Compliance with RoHS
Directive:

The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive
{2011/65/EUL It does not contain
harmful and prohibited materials
specified in the Directive.
Package information

=  Packaging materials of the
oroduct are manutactured from
recyclable maoteriols in
accordonce with our Nationdl
Environment Regulations. Do not
dispose of the packaging
materials together with the
domestic or other wastes. Take
them to the packaging material
collection points designated by
the local authorities.
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] General information

Cvarview

N

2 4 3 2

i induction cooking plote 3 Viocsromio surfoce
2 Assembly damp 4 Basse cover

Technical specificotions
J0040 Y/ 2N~ 380415V, 50 Hz

“iernal dimensions (height /£ width / depth] 55 /680 min/5 10 mm

Burners

Power

fechnica! specifications may be Values stated on the produat lubels or in
nged withou! prior notics o improve the documentution aocompanying i are
he quality of the product, ohiained in laboratory conditions in

accordance with relevant standards.
Depending on operationa! and
environmenia! conditions of th
these values may vary.

oroduct,

Figures in this monual are schematic and
may not exactly motch your praduct,

B/EM
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B Installation

Product must be installed by o quolified
persen in accordance with the regulotions in
force. The manulanturer shall not be held
responsible for domages arising from
pravedures carrad out by unouthorzed
parsons which may also vold the warranty,

Preparation of locotion and electrical
instollotion for # funt is under
customer’s respons

sibility.,
DANGER:
The product must be insiolled in
accordance with all local elecirical
regulotinns,

[ DANGER:

Prioe to installation, visually check if the
product has any defects on it B s, do
not hove it installed.
ducts cause ssks for your

Damaged p
safety.

Before instollation

The hob is designed for insteliation in o

commercial worklop. A safety distance must

be left between the opplionce and the

kitchen walls and furniture. See figure tvalues

in mm).

®  Remove packaging materdals and
transport lacks,

®  Surhaces, synthetic laminates and
acthesives used must be heat rasistant
{100 °C minimum),

*  The workiop must be aligned and fixed
horizontally.

® Cutaperture for the hob in workiop as
per instoilotion dimensions,
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Instaliotion and connection

5 Product can only be installed and
connected in gccordance with the
stafutory installation rules.

Power cable of your product must
comply with the values in "Technical
specifications” table.

Do not install the hob on ploces with
sharp edges or corners,

there is the risk of breaking for glass
ceromic surfocel

DANGER:

Before starting any work on the
electrical instollotion, disconnect the
product from the mains supply.
There is the risk of electrin shonk!

Blectrical connechion

Connect the produrt fo o grounded
oullet/line profected by o huse of sultuble
capacity as stated in the "Technical
specifications” tobls. Have the grounding

installotion made by o qualified electricion

while using the product with or withaut o

transformer. Our company shall not be fiable
for any damagss that will orise due to using
the product without o grounding installation

in accordance with the local regulations,

DAMNGER:
The product must be connected to the

maing suppt

o
o]

perod starts only aiter corract
insiailation.
Manutfacturer shall not be held

responsible for demages erlsing from

Persnns.

s only by an outhorised and
qualified person. The product’s warranty

procedures carried out by unouthorised

DANGER:

bent or rapped or coms into contact
with hot parts of the product.

A damaged
replaced by o qualified elecirician,

power cable must be

short ciruit or fire!

The power coble must not be domped,

Otherwise, there is risk of electric shock,

#  Connection must comply with national

regulations,

# The mains supply data must correspond
to the dato specified on the tvps label of

the product. Type label s of the rear
housing of the product.

TO/EN

Connecting the power coble

i

it is not possible o disconnect ofl poles
in the supply power, o disconnaction unit
with at least 3 mm contact dleorance
{fuses, line sufely switches, confaciors)
must be connected and all the pales of
this disconnection unit must be adiocent
to {not above] the product in occordance
with |EE directives. Falure o nbey this
instruction may cause operationa
problems and invalidate the product
warranty,

Additional profection by a residusl current
circutt breaker is recommended.
i o coble is supplied with the product:

[2NAC 380-415 V) [N AC 220-240

L]

Bor single-phase connection,

connect the wires as identified below:
Brown/Block cable = | {Phoss)
Blug/Gray cable = M [MNautral]
Graen/vellow coble = {E} _é' {Ground)

For double-phase connection,

connect the wirss s identified below:
Brown cable = L1 {Phose 1}



®  Black cable = L2 {Phase 2)

#  Blue/Grey coble = N {Neurall
s Green/yeliow cable = [E] :
P els

¢ Block cable = 11 {Phase 1)
= Grey coble = 12 éP?acse 21
s Blue/Brown cable = MM eufrai

N (N
{

5 Green/yeliow coble = {E] ? {Ground]

Installing the produg

o Yiitis possible to touch the botiom of the
stalled onto o
st be covered

Ahen insialling the hob onto o cabinet,
o shelf must be installed in order 1o
separate the cabinet from the hab os
Hlusirated in the obove figure. This is not
required when instaliing onte o builkin

TV

i the oven is below:
1

il

= {Ground)

*

i,

It is required to leave o ventilation opening
el
of minimum 180 om” at the rear section of

the furniture as illustroted in the following
figure.

* min. 73 mm

¥ the boord is belows:

450"

j:\**

min.
PE O min, PO mm
During installetion of vour induction hob,
pluce the product parcliel fo the instoliation
surface. Also, apply sealing gasket to the
parts of the hob contacting the counter o3
described below in order to prevent any
liquid from penetrating between the product
and the countar.
1. Prapare the surface of the counter os
shown in the figure.
2. Apply the sealing gasket provided with
the product o the edges of the hob's
Eower hausmg that wmm with the

Center the praduct in the counter,
4. Using the instalation clamps secure the
hob by fitting through the holes on the
lower casing.
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installation clamp
Counter
» Rear view {connection holes)

(9%

o Nicking connections to different holes s

1 ot o good practics in ferms of safety
since it can domoge the gos and
slectrical system,

Pinal chedk
1. Plug in the power cable and switch on
the products fuse.

2. Charck the functions.

Disposal

Backege informaotion

»  Packaging moterials of the product are
manvfaciured from recyclable moterials
in arcordance with our National
Environment Regulations. Do not
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dispose of the packoging materials
together with the domestic or other
wastes. Toke them o the packaging
material collaction points designated by
the loco! outhories.

Future Transportation

®  Kesp the product’s origingl carton ond
transport the product in i Follow the
instructions on the carton. Fyou do not
hove the orEg;”n:si carfon, pack the
product in bubble wrap or thick
cardbaard and tupe i secursly,

Check the ¢ general oppeararnce of your
product for any demages that might
have oocurred during fronsportation.

Disposing of the old produc

Disposs of the old productin an
environmentally Fendly manner,

This equipment bears the selective sorling
symbol for woste electrical and slechronic
equipment IWEEE) This means that this
equipment must be hondled pursuant o
European Directive 2002/96/EC in order to
be recycled or dismantled to minimize s
impact on the environment. For further
information, please contact local or regional
authorifies.

Refer fo vour locol dealer or solid woste
collection centre in your area o learm how fo
dispose of your product,

Before disposing of the product, cut off the
power cable plug and moke the door lock {if
any} unusable to aveid dangerous conditions
to children,



ﬂ Preparation

Tips for saving energy heat conduction between the cooking

The ollowing information will halp you to zone and bottom of the pot.

use your appliance in an ecological way, Initial use

and o save energy: First cleaning of the upplionce

5 Defrost frozen dishes before cooking he surface miaht aet damaaed b

@ surface might get damaged by
them. some defergents or cleaning materdals,
= Use pofs/pans with cover for cooking, If Do not use aggressive defergents,
there is no cover, energy consumption clagning powders/craams or any sham
may increase 4 fimes. obiscts during deaning.

s Saelect the burner which is suitable for Do not use harsh abrasive cleaners or
the botiom size of the pot to be used. shorp metal scrapers to clean the oven
Abways select the correct pot size for door gloss since they con f-‘cmcg* "gfe
your dishes. Larger pots require more ;fj;g:;s;;/..:gh may result in shaltering of
enery.

®  Pay shention to use flat botiom pots i Remove ol pockaging moterials,
when cooking with electric hobs. 2. Wipe the surkoces of the applionce with

®  Pots with thick bofiom will pravide o o damp cloth or sponge and dry with o
better heat conduction. You can abiain cloth,
energy savings up to 1/3. Initiol heoting

= Vessels and pofs must be compatible Srmoke and smelt mav emi for a ¢

GIMOKE GRG smet Moy amid for ¢ \dOUpEe
with the cooking zones. Bottom of the o of hours during the initiol operation. This
vessels or pots must not be smailer than is quite normal. Ensurs that the room s
the hotplate. well ventitaled to remove the smoke ond

®  Keep the cooking zones ond boftom of smell. Avoid direcily inhaling the smoke

the pois clean. Dirt will decreass the and the smell that emits.
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EHow to use the hob

General information obout
coolking

Naver Hll the pan with off mor
ons third of it Do not leave

vnaftended when heating off
Orverheoted ofls bring risk of fire.
Maver aitemp? fo exiinguish
a possible fire with wober!
When ol catches fire, cover it with
o fire blonket or domp cloth. Tum
off the hob i it s sofe to do so and
e fire department,

= Balore frying foods, alwoys dry them
well and gently place into the kot ofl.
Ensure complete thowing of frozen
foods betore frving.

® Do not cover the vessel vou use when
heating ofl,

®  Place the pans and saucepans in o
manner so that their handles are not
aver the hob to prevent healing of the
handles. Do not ploce unbolanced and
sasily Hlting vessels on the hab.

= Do not place empty vessels and
sgucepnns on cocking zones that are
switched on. They might get domaged.

# Operaling o cooking zone without o
vessel or sgucepan on i will couse
damage to the product. Turn off the
cooking zones affer the cooking s
complete,

# o Agthe surfoce of the product con be hot,

do not put plastic and cluminum vessals
on it

¥ Uleon any melted such moterials on the
suface immediosly,

* Such vessels should not be used i keep
foods either.

5 Use flot bottomed saucepans or vesssls
only.

5 Put appropriote amount of food in
saucepans and pons. Thus, you will not
have to make any unnecessary cleaning
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by preventing the dishes from
overlowing.

* Do not put covers of saucenans or pans
on couking zanes.

* Placs the soucepans in o manner so that
they are centered on the cooking zone.
When you want o move the saucepan
orio another cooking zone, ift and
slace i onfo the cooking zone you want
instead of shiding i

Sauvcepan selection

= Glass ceromic surtuce is heatproof and
is not affected by big femperature
differences.

* Do not use the glass ceramic surface as
a place of storage or as o culting board.

= Use only the scucepans and pans with
machined botioms. Sharp edges create
scrtches on the surfoce.

Spills moy domoge

the glass ceramic

surface and couse

Hre,

Do not use vessels

with conoave or

convex boltoms,

Use only the

saucepans and pans
with flot bottoms. They
ansure easier heat
transter,

For induction hobs, use only vessels
suitable for induction cocking.
Soucepon test

Use following methods to test whather your
saucepan is compaiible with the Induction
hob or not.

t. Your saucepan is compatible if it
bottom holds magnet.

Your saucepan is compatible if 1 doss
not flash when vou place your
saucepan on cocking zone and start the

hob.

fond



You can use steel, feflon or aluminium
saucepans with special magnetic bottom that
containg kabels or warnings indicating that
the saucepan is compaiible with induciion
cooking, Glass and ceramic vessels, pots
and the stainless steel vessels with non-
magnelic aluminium bottom should not be
used.

Saucepan recognitionfocusing

sy stem

In induction cooking, only the area noversd
by the vessel on the relevont canking zons is
energised. The vessel's botfom is recognised
by the system and only this aren is healed
automatically. Cooking stops i the cooking
vessel is ftad from the cooking zone during
cooking. Selected cooking zore and
symbol Hlashes allernately.

Safe use

Do not select high heating levels when you
will use o nonsticking {teflon) saucepan with
no ofl or with very little oil.

Do not put metal tems such os forks, knives
or saucepan covers onfo your hob since they
can get heated.

Never use aluminium folio for cooking.
Never place food Hems wrapped with
aluminium folio onto the cooking zone,

if there is an oven under your hob and #

it s ru ;, sensars of the hob can

fecrease the cooking level or furn off

the oven,

Ahen the hob s n

ing, keep items
with magnetic properties such os credit
cards or casselies away from the hob,

Selecting cooking zone suitable to
the vessel

"m»@>10 cm @<1O cm

® For your pols with bases wider than 10
o, you can use 2 or mare cooking
zonss combined.

= You can use each cooking zone
separately for your pois with bases
smaller than 10 em.

"
-
‘ v
‘ 3
e |
3 1.
+ ‘
w N\ ’
Caftos
o
Rt P
i K N
A E 7
L g -
e
i
]
]
- SN
[ -~
i E 3
‘
£

= Do not put pois between the left and
right coonking zones,

* Place your pots with buses smaller than
10 om as to cenfer one cooking zons.
Otherwise, problem may occur in pot
detection.
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Using the hobs

DAMNGER:
Do not allow any obieat to drop on the

hob. Even smaoll obleds such s o
saltshaker may domage the hob.

Do not use crucked hobs, Water may
leck through these cracks and cause
shart cirouit,

In case of any kind of damage on the
surface {og., visible cracks), switch off

the product immedictely to minimize the
risk of electric shock.

Control panel

B, B° B Be

LR bW

Specfications

Vo Adiustment area {for remperature
fevel and time selting)

he relevan

Light indizating th

key is funciioning

Cooking Zone
combination/separation key

o
{
Plus key

u Minus kay

On f Ol key
Fevlogk key

@ Timer Activation / Deaclivation

Key
555 Rapid Heating ke
Al R & Rey

m Stop button
|
Il

Lefi/Right | Cooking Zone
relection key
hi {f Cooking Zone

i key

15
Bicy
hc

A%
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formational purposes only. Actugl
ppearances or funclions may vary
according to the model of your hob,

Cooking Zone display

Temperaiure indicator lemperature ssiting
0.5

Timer symbol
Coek

R OO B N
{

Cooking Lone combination/seporation

key

5 Cooking Zone Selecion key
& Cooking Zong Selection light

This produst is controlied by means of o
touch control ponel. Each operati

make on your touch contral panel wil
be cordirmed by an audible signol.




Abways keep the control panel clean
and dry. Hoving domp ond soiled
surfoce may couse problems in the
functions,

Turning on the hob
1. Touch s‘he_(') key on the conirol panel,

Light of the O key comes on. The hob is

ready for use.

2. Whan the hob is switched on, automaiic
saucapan detection s performed. o
saucepan is placed on §, selection lights
of the cooking zones on which the
saucepan s ploced will light for 10
saconds,

For example, if you have bwo scucepans us

shown in the figure below, selaction lights of

the cooking zones whers the soucepans are

o will light for 10 seconds.

LT
e

3. Hyou touch either left | or left Il keys in
10 seconds according o the example,

you can oparate left haiplotes separately.

if you touch the key } between the left |
and Il lef keys, you can operate left | and
left |l cooking zones s combined.

You can activate the right IV cooking zone
it you touch the right key,

Cocking zone selection Hghis will
o off i nothing is perdormed within
10 seconds. I no operation is made
within the next 10 seconds of the
end of this fime, then the hob will
switch bk io the Standby mode
autornatically.

Turning off the hob

1. Touchthe O key on the confrol panel.

The hob will furn off and return fo Stondby
mode.

T or "R symbol s liton the
roocking zone disploy once the hob
is turned off, it meons that the
cocking zons is sl hot, Do not
touch the cooking zones.

Residua] heat indicator

HP ™ symbol is 1t on the cooking zone
display, it means that the cooking zone is still
hot and may be used to keep o small amount
of tood warm, This symbol will soon um o
"B symbol meaning less hot.

When power is cut off, residuat heat
indicator will not light up and does naot
warn the user against hot cocking

ZOnes,

Turning on the cooking zones

{rooking section)

1. Touchthe O key to turn on the hob.

2. Touch the selection key of the cooking
zons you want i fum on

"0 appears on the cooking zone display

and the light of the relevant cocking zone

LOMmes an,
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Cocking zone selection lights will
o off if nothing is performed within
10 seconds. i no operation is made
within the next 10 seconds ot the
end of this Hime, then the hob will
switch back to the Slondby mode
aulpmaticaliy,

3. By touching the R and ™ keys in the
adiustment aren or by sliding your finger
aoross the arsg, adjust the temperaturs
leval between "0 and "§°,

¥ the temperuture value does not
come o the desired level by this

sliding process, repeat the sume

DrOCEss,

Turning off the cooking rones

A sslacted cooking zone can be tumed off In

3 different woys:

1. By dropping the temperature to
"0 level

= You can turn the cooking zone off by
dropping the temperature seffing to 0"
level,

2. By using the switching off
function on the Himer for the
desired cooking zone

= When the Hime is over, the imer will turn
off the cocking zone assigned fo 8. "0
value will appear on the relevant
cooking zone display. The O symbol
on the cooking zone disploy will
disappeaar,

e When the Hime is over, an audible alarm
will sound. Touch any key on the conirol
panel to sitence the audible alorm.

3. By touching the relevant cooking
zone symbeol for J seconds

#  Touch the symbol of the conking zons
that you waont 1o turm off for about 3
seconds,

Combining the cooking zones

1. Touchthe O key to tum on the hob.

2. Touch the seleciion key of any one of the

cooking zones you want 1o combine.

TR/EN

» & appears on the cooking zone display
and the light of the relevant cocking zone

T o

_—;8

% % b

3. Touch the ¥ key between this cooking
zone and the key of the adiocent one
you want fo combine,

» The distinction light between the combined

cooking zones will go off and the 07 symbol

on the display of the leff cooking zone will
come on/remain it

|

~ L
- 0
-

4. Byiouching the P and ™= keys in the
adiusiment area or by sliding your finger
across the areo, adjust the femperature
level betwean "0 and "%,

» Now cooking zones are combined fo

operate as o single cooking zone of the set

temperature level,

5. ¥ vou wish to combine the Jrd

and 4th cooking zones,

To add the 3rd and/or 4th cooking

zanes o the 2 combined cooking zones

ouch the | kay betwaen them,

» Cooking zones will be combined and the
distinction light between them will go off and
the cooking zone displays will also become



shared. Temperaiure indicator of the lefimost

cooking zone will remain lit and operate of

the temperaiure level which was set as single

cooking zons,

Combining the adive cooking zones

1. To combine two neighboring cooking
zones that are operating individually of
different or same temperature levels,
iouch the | key batween the cooking

el

s o
BAEmi W

- ;
..

» Individually operaiing cooking zones will
be combined and the distinciion light
hetween them will go off; the tlemperature
level will be shown on the display of the left
cooking zone. The combined cooking zones
will continue operating os o single cooking
zone of the lower femperature level of the
mbined cooking zones.

d cooking zones

with go on operating in the smaller value
alter the combination,

For axample, § you combine o cooking
zong setto 10 minutes ot temperalure
level & and o cooking zone setio 20
minutes of remperature level 2,

cooking zones will operate

SOME

for 10 minutes of temperature level 2.

To split the combined cooking zones;
1. Touch the b key batween the combined
cooking zones you want to split

} on the right and the
cooking zons{sl on the left of the | key you
hove touched will be separated and
continue to operate. Distinction light between
the cooking zones will come on,

A%

» The cocking zone

The separated cooking zones wil
resume operoting of the temperature

ctues they hod when they were
combined.

Turning off the combined cooking

zones

Combined cocking zones can be wmed off

in 3 diferent ways:

1. By dropping the temperature fo
"G level

® You can furn the combined cooking
zones off by dropping the temperaturs
seffing 1o "0 lavel.

2. By using the switching off
function on the timer for the
combined cooking zones

# When tha fime is ovar, the fimer will tumn
off the cooking zone assigned o i1 0"
valus will appear on the relevant
cooking zone display. The © symbol
on the cooking zone display will
disappear.

= When the fime is over, an audible alarm
will sound. Touch any key on the control
ponel to slence the audible alarm.

3. By touching the symbol of any
one of the combined cooking
zones for 3 seconds

19/EN



®  Touch the symbol of any one ol the
combined cooking zones you want fo
turn off for approximately 3 seconds.
BOOSTER
You can use booster funciion fo perform
healing of the maximum power, However,
this function s not recommanded for cooking
o long tme. Booster luncion may not be
available in all cocking zones.
Selecting BOOSTER direchy:
1. Touchthe O key fo furn on the hob.
2. Selsct the desired cooking zone by
touching the Cooking Zone Selection
kays.

\|/
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.
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3. Touchthe @& key.

Selected cooking zone will opercte at the

maximum power and 3 lights will flush on the

cocking zone display respeciively.

When the booster sefting time {see, Table of

operation ime limits] is over, cooking zone

will switch off,

Selecing Booster when cooking

zone is active:

1. Touchthe W key ofter fhe cooking
zone is on and has operated for of least
20 seconds of o certain leval,

iy zone should complare
operating for of least 20 seconds on
the selecied lovel.

2. Selected cooking zone will operate o
the maximum power and 3 lights will
fHush on the cooking zone display
respactively. Once the Booster perdod is
ovar, the cooking zone switches 1o the sel
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temperature level and only the selected
temperaturs value is displayed.

Nhen the cooking zones are
senarated while combined cooking
zones are opsrating ot booster
setiing, separates cooking zones
wil also continue operoting in the
hooster selting.

Turning off Booster function
pramaturalys

By touching the 7 key you can turn off the
booster seffing any fime you wani,

Rupid Heating

Rapid heating is o function which facilitates
cooking. All cocking zones are equipped
with Rapid Heating funciion. The Rapid
Heating function can be operated in 20
seconds after determining the desired
cooking zone tempercture value.

This funciion is used for shorktime rapid
heating. Once the ropid heoting ime s over,
cooking zone will continue operating ot the
set temparaturs lavel.

Rapid Heating funciion can be set within
he first 20 seconds olfier the hob is

switched on.

Touch the O key 1o turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by
touching the Cooking Zone Selection
kays.

3. Adiustthe desired temperature level by
touching the " and ™™ kevs in the
adiustment areu or by sliding vour fingsr
across the areo.

4. Touchthe @ key.

The cooking zone you hove selected

will operate of moximum power for o

cartain period of ime specified in the

Ed



table below. 3 lights and the set
temperature value will appear on the
cooking zone display respeciively.
Once the Rapid Heating period is over,
the cooking zone switches to the set
temperature level and only the selected
temperature value is disployed,

L

Wher the cooking zones are seporaled
while combined cooking zones are
perating ot booster seiting, separated

covking zones will also continue
operating of the rapid heating selting.

Table: Booster Operation Times

Temperature Dperation Hme
level Himit - second

Turning off Booster funciion:

Touck W key io fum off the Booster
function whenaver you want,

Lleaning lodk

The cleaning lock prevents operation of ol
keys on the control panel for 20 seconds 1o
allow the user fo moke a short cleaning while
the hob is in use. Device will not withdrow
any power throughout this me.

Activating the deaning lodk

oL
s,__B_,,_.; -]

7
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a
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1. When the hob is in On mode, press and
hold ® key until o single signal
sound is heard,

Cleaning lock light will Hluminote and the

clock display of the hob will start to count

dowr from 20, Mone of the keys on the
contral panet will be funciional throughout
this period except O key.

Deactivating the deaning lodk

You do not have to press any key io

deactivate the cleaning lock. The hob will

give an audio signal after 20 seconds,
keylock light will turn off and the cleaning
tock will automatically be deachivated.

Child Lock

When the hob is in OF mede, you con

protect the hob by child lock fo prevent

children from turning i on. Child Lock can be
activated or decctivated when the hob s in

OF {Standby) mode only.

Sctivating the Child Lock

1. When the hob is in Off mode, press and
hold @ key uniif two signal sounds
are heard.

The Child Lock will be activated and the light

of the @ key will coms on,

i any key is pressed when the Child
Lock is sotive, the light of the 6
key Hashes.
Deactivating the Child Lodk
i When the Child Lock is activated, press
and hold & key until o single signal
sound is heard,
» Child Lock will be deactivated and the light

ofthe & key will turn off.
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Keviock

You can activate the keylock to aveid

changing the functions by mistoke when

the hob is operating.

Activating the keylodk

1. Touch and hold the @ key for a long
ime to lock the control ponel.

Only one signal sound will be heard Brst. In

this cuse, your hob is switched to Cleaning

Lock. Then, keep on touching without lifing

yaur finger until you hear two succassive

signad sounds,

The light ot the & key will Hosh and off
cocking zones will be locked,

ou can activate the keylock in
speration mode only. When keylock is
. 1 .
activated, only the 0] key will be
functional. When you touch any other

key, the light of the & key will flash o
indicate that the keylock is active,

i vou turn the hob off when the keys are
lmched, the keviock must be deactivated
1o turn the hob on again,

Beoctivating the kevledk
1. Keep o) key pressed for 2 seconds.
The operation is confirmed with on audible

signal The light of the G] key turns off and
the control panel is unlocked.

Timer function

This function tacililotes cooking for you, T will
not be necessary to oftend the oven for the
whole cooking period. Cooking zone will be
turned off automalically of the end of the
fime you hove selected.

Activating the Hmer

1. Touchthe O key fo turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by
touching the Cooking Zone Selection
keys.

Adiuet the desired temperature level by
touching the I and ™™ keys in the
adiustment area or by siding your fnger
goross the area.

4. Touch O key 1o activate the timer.

2
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"O0Y appears on the timer display and O
symbaol starts flashing on the cooking zone
display.

5. Adjust the desired Hme period by
touching the ¥ and ™ keys in the
adjustment area or by sliding your finger
across the are.

Alter Hashing for o certain period of fime, the
symbal lights up permanently. Lighting up

of O symbol continuously indicates that the

function is activated.

he fimer con only be set for the cooking
ones already in use.

Repaat the above procedures for the
other cooking zones for which you wish
o set the Himer,

imer cannot be adjusted unless the
cooking zone and the tfemperature value
For the cooking zone are selacied,

Vhen the imer is aciivated, only the ser
ime for the selected cooking zone will
nppear on the fimer disploy.

When the timer is set in the combined
cooking zones, © symbol appeors on

the disploy of the lefimogt cooking zone.

Ay previous femperature or, i any, Hme
shue on the combined coobking zones
#il go on operoting in the smaller value
after the combination.

For example, if you combine ¢ cooking
zane setto 10 minutes of lemperaiure
fevel 6 and o cooking zons setis 20
minules of lemperature level 2,
combined cooking zones will operare
tor 10 minutes al temperature level 2.

if the Hmer is setin only one of the
cooking zones to be combined, this
setiing will also apply for the combined
cooking zones after combination.

Deoctivating the tmer

Crnce the set Hme i over, the cooking zone will
automatically turn off and give an audible
WOning.

Prass any key to sfence the audio warning.



Turning off the timers sarlier

I you tum off the timer sarlier, the hob will

carry on operaling af the set lemperature urdil i

is turnad off.

You can turn the Hmer off earlisr in fwo different

wWays:

-Yurning off the Hmer by dropping its

walue down fo "00%

1. Select the cooking zone you ward fo jurn

off.

Touch © key to select the fimer of the

relevant cooking zone.

3. Decrease the volue until "00" appears on
the timer display by fouching the "™ keys
in the adiustment area or by sliding your
finger aoross the area.

o

@symbrji flushes on the cosking zone display
for o certuin time period and then i furns off
permanently ond the timer s canceled,
ZTurning off the fimer by pressing

timer key for approximaotely 3 seconds:

off,
2. Touch © key fo select the timer of the
relevant cooking zone,
3. Touch © key for about 3 seconds.
@symbai flashes on the cooking zone display
for o cerloin fime period and then i furns off
permonently and the fimer is canceled.
Stop funciion
Using this funclion, you may stop off lunclions
operating on the hob {except imer} for o
ceruin period of ime,

if the timer is set for any cooking zone,
imer will confinue operating during
Steivisie b3

i ADanins
e e

1. Touch the @ key when yvour hob is
aperafing.

Al active cooking zones will stop.

2. Touch @ key again fo restart all
sioppad cooking zones with previous
seftings.

Using induction cooking rones sofely
and efficently

Operating princples: Induction hob heats
directly the cocking vessel os o feoture of iis
operoting principles. Therelore, it has various
advantages when compared 1o other hob types.
it operates more efficiently and the hob surface
does not heat up.

induction hob is squipped with superior safety
systems that will provide you maxdmum usage
safely,

cur hob is equipped with 8 cooking
zones with 94225 mm dimension
Featured with induciion. With industion
fecture, sach cooking zons
autematically detects the vessel placed
on it. Energy builds up only where the
vassel contacts with the cooking zone
and thus, minimum energy consumption
is achieved.

Operaiion fime constrainis

The hob contral is equipped with an operation
fims mit. When one or more cooking zones
are left on, the cooking zone will automatically
be deactivated after o certaln period of ime
{see, Table 1] i thers is a imer assigned 1o the
cooking zone, the fimer display will also
off loter,

Gperation fime limit depends on the selected
temperaiure level. Maximum opergtion fime is
applied ot this temperciure lavel,

The cooking zone may be restaried by the user
after it is turned off avtomatically as described
abaove.

Table-1: Operation ime consiraints
Crpsrabion fme

it - howr

Temperature
level
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Owerheating profection
Your hob is equipped with some sensors

ansuring proteciion against overheating.

Following moy be observed in cose of

overhaating:

* Agtive cooking zone may be furned off

= Seleced level moy drop. Howaever, this
condifion cannot be ssen on the indicotor

Overflow sofely system

Your hob is equipped with overflow safety

systern. i there s any overdlow that spills onto

the contral panel, system will cut the power

connection immediately and tura off your hob,

B warning appears on display during this

period,

Pracise power soibing

Induction hob rends the commands

immediately as o feature of its oparating

mrinciples. it changes the powsr seffings very

fast. Thus, you can pravent o meal water, mitk)

from overllowing even iF it was just about lo

ovarfiow,

Moisy operation

Some sounds may come from the induction hob.

These sounds are normal and o part of

induction cooking.

#  Sound becomes prominent in high
temperature levels.

= Alloy of the soucepan con couse noise.

= low levels, o reguler on/olt sound con
be haord because of the operating
nrinciples.

= PNoise can be heard if an empty saucepan
is heated. When you put water or meal in
it, this sound will clear away,
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= The noise of the fan that cools the electric
system can be heard,

Error codes / woarning messages and

BEFHY SQUFrCeSs

Toble-2:

Luuse of Incdicator Hsploy
error

Hob
overhsaisd

"M symbol
flushes

wking
Lone
isploy

?E?x * kg

symbol lights

Tauch control
rard harshwore
srooe

For further information obout error

messages thal may sppear on the touch
control panel, see Table- 2. I Fx and £
arrors remain unoorrectad, call

Authorized Service.

if the surface of the fouch control panel
s sublacted to vagpaor, entire confrol
bystem will be deactivated, o signal
sound will be heard and "B will
the display.

Keep the surface of the touch control

canel clean. B may give erroneaus

nperahion worning.




B Maintenance and care

General information

Service e of the product will extend and the
possibility of problems will decrease i the
product is cleaned of regular infervals,

l DANGER:

Disnonnect the ;:‘rocii;cf from maing

supply before starling maintenance and
cleaning works.
There is the sk of elsctric shock!

[ DANGER:

Adlow the product o cool down before

vou clean it
Hot surfuces may couse burns!

= Clean the product thoroughly ofter each
use. In this way it will be possible 1o
ramove cooking residues more easily, thus
avolding these from burning the next time
the applience is used.

* No special cleaning agents are reguired
for cleaning the product. Use warm water
with washing lquid, o soft cleth or sponge
to clean the product and wipe it with o dry
cloth,

® Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after ceaning and
any spilage is immediately wiped dry.

® Do not use cleaning agents that contain
acid or chiorde fo clean the sininless or
inox surbacss and the handle. Use o soft
cloth with a fiquid delergent inot abrasive)
to wipe those pards dean, paying affention
i swasp in one diredion,

The surface might get domaged by
some detergents or cleaning moterials.
Do not use aggressive detergents,

cleaning powders/creams or any sharp
sbiects during clegning.

Do not use harsh abrasive dleaners or
sharp metal scrapers to clean
door glass since they con soraleh the
surfmog, which may result in shattering of
the glass.

he oven

Do not use steam cleaners fo clean the
cpplionee as this may couse an elsoric
shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using o
piece of cloth dompened with cold water in
o manns as not to leave any cleoaning agent
on it Dry with o solt and dry clath. Residues
may cause damage on the glass ceramic
surtace when using the hob for the next fime,
Dried residues on the gloss caramic sudace
should under no dircumsiances be scraped
with hook blades, steel wool or similar tools.
Remove calcium stuins {yellow stains] by o
small amount of ime remover such as
vinegar or lemon juice. You con also use
suitable commercially avallable products,

H the surtace §s heavily soffed, opply the
cleaning agent on o sponge and wait uniil it
is absorbed well. Then, clean the sufoce of
the hob with o domp cloth,

Sugarbosed foods such as thick cream
and syrup must be cleansd prompily
without waiting the surface 1o cool

down. Otherwise, glass caramic

may be domaged permanantly.

Slight color fading may occur on coatings or
other surfoces in Bme. This will not affect
opsration of the product.

Color foding and stains on the glass ceramic
surface is o normal condition, and not o
defect.
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Troubleshooting

Product smits metol noises whils heating ond conling.

B

Whaen the metal paris are heated, they may expand and couse noise, >»> This is not o
foult,

Procucl does not operale,

3

3

®

The mains fuse is defective or hos tripped. »»> Check fusss in the fuse box. F necessory,
reploce or reset them.

Product is not plugged info the {grounded} socket. »»> Check the plug conneciion.

if the display does not ight up when you switch the hob on again. »»» Disconnect the
applionce of the circuit brecker. Wait 20 seconds ond then reconnect i,

Overhaot proteciion is active, >»> Allow vour bob fo coof down.

The cocking pot is not sulteble. »»> Check your pot.

eymbel appears on the cooking zone display.

k3

®

You hove not placed the pot on the aclive cooking zone, >»> Check Fthere is ¢ poton
the cooking zone.

Your pot is not compatible with induction cooking. »»» Check # your cooking pot is
compatible with induction hob.

The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide
enaugh for the cooking zone. »>> Choose o pot wide encugh and center the pot on the
cooking zone praperly.

Cooking pot or cooking zons is overheated. »»> Allow them o cool down,

Selecied cocking rone suddenly buens ol during operation,

B

Cocking ime for the selected cooking zone may be over. »>> You may set o new
cooking fime or finish cooking.

Overheot profection ks active, »»> Allow vour hob to cool down.

An object may be covering the touch conirol pansel. »»> Remove the object on the
pansl,

Thopotdoes nol oot worm even i the conlong sone s on,

#

Your potis not compatible with induction cooking. »>> Check if your cooking potis
compatible with induction hob.

The cocking pot is not centerad propetly or the bottom surface of the pot is not wide
enough for the cooking zone. »»> Chooss o pot wide snough and center the pot on the
cooking zone proparly.

Consult the Authorised Service Agent ar
he dealer where you have purchased
he product # vou con not remedy the
trouble although you have implemented
the instructions in this section. Never
aftemnpt fo repair o defective produc
yourself,
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Yennligst les denne bruksanvisningen forst!

Kjsere kunde,

Takk for ot du hor volgt et Grundigprodukt, Vi héper of du oppnér optimale resuliater med digt
produkt, som er produsert med hayhvalitetsieknologi - den beste som finnes pd markedet, Derfor
bar oo lese hele denne bruksonvisningen og olle andre tilherende dokumenter nave for du
bruker produliet og beholde disse som en referanse for fremiidig bruk. Hvis du overloter
produktet # andre, lo da ogsd broksonvisningen Ielge med. Falg olle advarsler og informasion |
bruksunvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsé gielder for flere andre modeller. Forskieller mellom
modellene vil kunne oppdagss | manualen.

Forldaring ov symboler

Giennom hsle denns bruksanvisaingen er det benyiist Ialpende symboler:

Vikiig informasion eller ayliige tps
om bruk.,

Advarsel om frlige stuasjonar med
hensyn il liv ug elendom,

Advarsel om elekirisk st

Advarsel om ristke for brann,

Advarsel om varme overflater,

B & B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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nViktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og miljo

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra til
& beskytte mot fore for
personskade eller skade pé
eiendom. Unnlater du & falge
disse instruksjonene, vil enhver
garanii anses som vgyldig.

Generell siklcerhet

]

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 &r og oppover og

personer med reduserte lysiske,

sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, s& framt de er under
tilsyn eller har 1t instruksioner
om bruk av apparatet pd en
sikker méte og forstér hvilke
farer som er involvert.

Barn far ikke leke med
apparatet. Rengjering og
vedlikehold skal ikke uifares ov
barn uten tilsyn.

Instollasjons og
reparasionsprosedyrer md
alliid uiferes av autoriserte
serviceverksted. Produsenten
vil ikke kunne holdes ansvarlig
for skader som felge av forsek
ulfert av vautoriserte personer,
noe som ogsé vil kunne gjere
garantien vgyldig. Les

bruksonvisningen noye for
installasjon.

tkke bruk produkiet hvis det er
defekt eller hor synlige skader.
Kontroller af produktets
funksjonsknotier er sldit av efter

hver gang produktet har veert i
bruk.

Elekirisk sildeerhet

Hvis produkiet har en feil, ber
det ikke brukes med mindre
det er reparert av et gutorisert
verksted. Det er fare for
elekirisk sjokk!

Bore koble produkiet il en
jordet stikkontaki/linje med
spenning og beskytielse som
spesifisert | "Tekniske
spesifikasioner”. F&
jordingsinstallasionen utfart av
en kvolifisert elekiriker mens
oroduktet brukes med eller
uten en transtormer. Vért
selskap vil ikke kunne holdes
ansvarlig for eventuelle
problemer som oppstér pé
grunn av af produkiet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved &
spre eller helle vann pé dett
Det er fare for elekirisk sjokk!



Produktet mé veere koblet fro
under instollasion, vedlikehold,
rengiering og reparasjon.

Hvis stramiitkoblingskabelen
for produktet er skadet, md
den skiftes ut av produsenten,
dens autoriserfe serviceagent
eller liknende kvalifiserte
personer for & unngd fore.
Apparatet md instolleres shik of
det kan kobles helt fra
nettverket. Frakoblingen mé
skie enten ved hielp av et
stepsel eller en bryter som er
innebygd i den faste elekiriske
installasjonen, 1 tréd med
byggeforskrittene.

Alt arbeid pd elekirisk utstyr og
-systemer ber kun utferes av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

Lilfelle skade, slé av produktet
og koble det fra
stromforsyningen. For & giere
dette, sl& av sikringen hjemme.
Swrg for af sikringsmerkingen
er kompotibel med produkiet.

Produlkisiklkerhet

]

Apparatet og dets Higiengelige
deler blir varme under bruk.
Forsikiighet bar tas for & unngd

& komme borti varmeslementer.

Barn under 8 &r skal holdes

unna med mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

Bruk aldri produkiet nér din
demmekralt eller evne til
koordinering er svekket pgo.
bruk av alkohol og/eller
narkotika,

Veer forsiklig nér du bruker
alkoholholdige drikker i dine
retter. Alkohol fordamper ved
haye femperaturer og kan
for&rsake brann, siden det kan
antennes ndr det kommer |
kontakt med varme ovedflater.
Plasser ikke noe brennbart
materiale i naerheten av
produkiet, eftersom sidene kon
bli varme under bruk.

Hold alle ventilosjonsdpninger
fri for hindringer.

Bruk ikke damprensere 1l &
renglere apparatet, da dete
kan fore til elekirisk stet.
Matlaging uten oppsyn pd en
kombyr med fetf eller olie kan
vaere forlig og kan tare
brana. Prav ALDRI & slukke en
brann ved hjelp av vann, men
sié av apparatet og dekk
deretter til Hammene f.eks med
et lokk eller et brannteppe.
Brannfare: Lo ikke gjenstander
bli liggende lagret pd

S/NG



overflatene der det foregér
titberedning av mat,

Hvis overtlaten er sprukket,
skry ov apparatet for & unngé
fare for elekirisk stet.

Slé& etter bruk ov
kokeplateelementet ved hielp
av dets kontrolimekanisme og
stol ikke pd panne-detekioren.
Gienstander | metall, slik som
kniver, gafler, skjeer og lokk
ber ikke plusseres pé
kokeplatens overflate, siden de
kan bli varme.

Apparotet er ikke beregnet pd
& vaere i drift ved hielp av en
tidsbryter eller separat
fiernkontrollsystem.

Damptrykk som bygges opp
p& grunn ov fukiighet pd
kokeplatens overflate eller pé
bunnen av kasserollen kan fare
fil ot kasserollen forflyttes. Serg
derfor for at ovnens overflate
og bunnene av kasserollene
alltid er torre.

Kokeplater er ulstyrt med
“induksjons™teknologi.
Induksjonskokeploten som
sparer béde fid og penger md
brukes sammen med
kasseroller som er beregnet pé
induksion, ellers kommer ikke
kokeplatene 1l & virke,

/O

Se.Generell informasjon om
koking, side 15, valg av
kasseroller.

Etersom induksionskokeplater
skaper et magnetfelt, kan de
forarsake skodelige virkninger
for personer som bruker
enheter som insulinpumpe eller
pacemaker.

Bruk bare barnesikring som er
designet av produsenten av
komlbyren, som produsenten av
kombyren har angitt som egnet
i bruksonvisningen eller
barnesikring som er
innebygget p& apporatet. Bruk
av feil barnesikring kan fere #il
ulykker.

For produkiets brannsikkerhet;

Serg for of stepselet passer inn
i stikkontakien, samt ot det ikke
forarsakes gnist,

tkke bruk noen skadet eller
kutiet ledning eller
skisteledning, foruten
originalkobelen.

Serg tor at kke det
forekommer vasske eller
fuktighet pé& kontakien som er
koblet til produktet.

Beregnet bruk

Dette produkiet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk
er ikke tillat,



= Defte apparotet er kun
beregnet til matlogingstormal.
Det mé ikke brukes il andre
formél, for eksempel
romoppvarming.”

*  Produsenten skal ikke vaere
ansvarlig for noen skader som
fordrsakes ved feil bruk eller
héndtering.

Silckerhet for barn

= Tilgjengelige deler kan bli
varme under bruk. Smé bam
mé holdes unna.

*  Pokkematericlet kan vaere
farlig for bamn. Hold barn pé
avstand fra
innpokningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etfer
milisforskriftene.

= flektriske apparater er tarlige
for bam. Hold barn pd
avstand fro produkiet nér det
er i bruk, og ikke lo dem leke
med produktet.

#  lkke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan
forsgke & nd dem.

Bortskaffing av det gamle
produkiet

Samsvoar med WEEE-
direktivet og Deponering av
aviallsproduktet:

Dette produkiet er | samsvar med
EU-direktivet som omhandier
elekironisk og elekirisk uistyr
{(2012/19/EU). Dette produkiet
har et klassitiseringsymbol for
sortering av oviall elekirisk og
elektronisk vistyr (WEEE].

Dette produktet er loget av
hoykvalitetsdeler og -materialer
som kon gjenbrukes og
resirkuleres. Produktet skal ikke
kastes sammen med normalt
husholdningsaviall og annet aviall
pd slutten av levetiden. To det med
il et innsamlingspunkt for
resirkulering av elekiriske og
elektroniske innreminger. Vennligst
forher deg med de lokale
myndighetene for & fé&
opplysninger om slike
innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-
direktivet:

Produktet du har kjgpt er | samsvar
med EU-RoHS-direktivet

(2011 /65/EU} Det inneholder

Ve



ingen farlige eller forbudte

substanser som er angift | direkiiver.

oriskaffing av emballasjen
* Innpokningsmaterialer er
tarlige for bamn. Behold
innpokningsmatericlene pd et

frygt sted utilgiengelig for bam.

Pokkematerialer for produktet

er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pé rikiig
mdte og sorter |
overensstemmelse med
instruksjoner for resirkulering
av aviall, Ikke kast dem
sammen med normalf
husholdningsaviall.



E Generell informasjon
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Tekniske spasifikasjoner kan endres ulen
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nrodukiet,
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B Installasjon

Produkiet mé installeres av en kvalifisert For installasjon
person { sumsvar med gieldende forskeifier.
Eflers vil garantien gjerss ugyldig.
Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for
skader som oppstdr fra prosedyrer som
uifpres av vauloriserte personer, og delte

Kombyren er viformet il instollasion T en
vanlig benk. En sikkerhetsavstund mé
overholdes mellom enheten og
kigkkenveggene og meblene. Se fgur
verdier i mm}

kan gjere garantien ugyldig. = Flern pokningsmatericlens og
Klargiering av plossering og elekirisk transporidsens,
insiclicsion av produkiet er kundens # Overtater, gymeﬁgke lamingter g
aAnsvar. ebemidler som brukes mé veere

l EARE: varmebestandige {minimum 100 °C)L
Produktet mé nstalleras | #  Benken mé veere innrellet og festet
overensstemmelse med de lokole goss- horisontalt.
og/eller elelirsitessforskiftens. = ¥ul dpaingen for kombyren

arbeidshanken etter instullosionsmalene.
FARE:

Far installasion, kontroller visuelt om
produkiet har noen defelter.

Huvis dette er ilfelle, mé det ikke
instolleres Skodede produkter vil ulgiare
potensislle forer for din sikkerhet,

TO/NG



Installasjon og tilkobling

= Produkiet kon kun installeres og Hkobles
i overensstemmelse med akiuslle
installasionstorskrifter,

teke instailer kombyren pd steder med
skarpe kanter elier hjermer,
Diet er fare for knusing av
glasskeramikkoverflatent
Blelirisk tilkopling
Titkople produkiet Hi ef jordet uttak/linje,
beskytiat oy en sikeing med riklig kapasitet,
stk som oppailt | fabellen over tekniske
spesifiknsioner. F& jordingsinstoliasionsn
utbart av en kvalifisert slekirker mans
pradukiet brukes med eller vten en
transformer. Selskapet vil ikke vasre ansvarig
for noen skader som oppst@r hvis produktet
brukes uten en jordingsinsialiosjon |

overensstemmeks med de lokale forskrifiens,

FARE:
Produkiet kan kun silkobles
stramforsyningen av autoriseris,
kvalifiserie personer. Produktets
garantiperiode starer kun etter rikfig
instoilasion,
Produsenten skal ikke

holdes ansvarlig
for skader som cppsidr fro prosedyrer

som uifores av vauloriserte personer,

FARE:

Stramiadningen mdé ikke Klemmes, baves
sller fastklemmes eller komme | koniokt
med varms deler av upparaiet

£ adelagt stramledning skal skiftes ut
av en kvalifisert elekiriker. Ellers er det
fare for elakidsk sjokk, kontsluming eller

bronal

= Tilkoplingen skal veers i
overensstemmelse med nosionale
forskrifter,

# Stremforsyringsdato mé filsvare dote
som er spesifisert pd typeskilist pd
enheten. Typeskiltet befinner seg pd
baksiden av produkiet.

= Strgmledningen pé produkdet mé
stemme overens med verdiene § tabellen
over de tekniske spasifikasjonens.

FARE:
Far arbeidet pdbegynnes pd den

elelirisks installosionen, kable pradukiet
fro siramneltet.

Diet er fare for elelrisk sjokk!

Koble il stromiedningen

T Hyis det tkke er mulig & koble fro olle
poler | forsyningsstremmen, mé en
frokoblingsenheten med minst 3 mm
kontalktkloring {sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontalder! koblas #,
og alle polene pé denne
frukoblingsenheten mé vaere llgrensende
{ikke aver} il produktet
overensstemmalse med [Ebdirekiiver,
Hyis denne instruksionen ikke overholdes
kan det resulters i driffsproblemer og
produkigarantien kan bli ugyldig.

Ekstra beskytielse fro en keetshryter for

restsirgm anbefles,

Hywis kabelen leveres med produlitet

[2W AC 380-415 V| [1N AC 220-240 V|

2. For enkeltfasetilkobling koble 8l
ledningsne slik som vist nedenfor:

= Brun/svart leder = | Hose)

» BlE/gré leder = N nayiral]

= Grann/gul leder = (B} = {iord)

3. For dobbelfasetiliobling koble 4l
ledningene slik som vist nedenfor:

P/NG



®  Brunleder = L1 {fase 1}

®  Svart kabel = 12 {fgse 7}

= Big/grd leder = N {nayiral}

# Grenn/gul ledsr = {E] 'é—iiord}
» Eller:

& Svort kobel = L1 {fase 1}

s Grd leder = 12 {ose 2)

s Bl&/Bron leder = 1 {nszy:}rtzi}

* Grgen/gul leder = {E] = {jord]
Installere produldet

o Yivis det er mulig & berwre bunnen av

I produktet siden det er installen od en
ki, md denne delen dekkes il med en
reploie,

ing av kombyren pd e skap
mé en hylle instolleres for & kunne
seporers skapet fra kombyren, slik som
Hlusirert | Bguren avenfor, Dette ar ikke
nwdvendig hvis du instolle
innebygd ovn.

rod en

Hvis ovnen er nedenfor

*

i,

Det er nodvendig & etteriate en
ventileringsépning pd minst 180 cm” pé

12/NOC

bokdelen av meblene slik som Hlustrert
falgende Hgur,

* min. 73 mm

Hwis benken er nedenfor:

j:\**

min.
PE O min, PO mm
Hapet av installasjonen av
induksionskombyren plusser produktet
parallelt med installusionsoverfloten. Péfer
ogsd einingspokningen pd de delens av
komfyran som berarer benken slik som
beskrevet nedantor for & forhindre of veesks
kommer inn mellom produkiel og benken,
i Klorgisr overflaten pd benken slik som
vist pd Higuren.
2. Paber teiningspokaingen som leveres mad
produkiet pé kantens ov kombyrens
nedrs hus, som er | kontald med benken

" o fi

Sentrer produkist pd benken.
4. Brok av installasionsklemmene sikrer
komfyren ved & monters gisnnom hullens
pé det nedre huset,



* i 40 mm

] Komibyr

2 installasionsklemme
3 Bank

» et boakira Hllcoblingshull)

o Noeier ikke noen god praksis ndr det

1 Sielder sikkerheten & forsta tilkoblinger
it andre hull, da det kan skade gass ng
sramsystemeat.

Siste koniroll
1. Selt i shromsiepselet og slé pd produkiets

sikring.
2. Kondroller funksjonene.
Avhending

Bortskoffing ov embaollasien

» nnpokningsmaterialer er Furlige for born,

Behold innpokningsmoterialens pd et
trygt sted ulilgiengelig for born,
Pakkemateruler for produldet er

produsert av resithulerbare moteraler.
Kaost dem pd rikiig méie og sorter |
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avialll ke kost dem
sammen med normaol husholdningsaviall

Fromtidig transport

*  Oppbevar apparatets opprinnelige eske
og Fansporter apparatet | denne. Felg
retledningen som er vkt pd kartongen.
Hvis du ikke har den criginale esken,
pukk produldst | bobleplast eller tykk

app og lope godt

Koniroller det generalle uisesndet 4l
produliet for skader som kan ha
ppstdt under ransport.

Bortshoatfing v det gomle produkier

Kast det gamie produldet pd en miljavennlig
mdte.

Dette produkie! har uhvalgt soreringssymbol
for aviall elskirisk og elekironisk utstyr
[WEEE] Detie betyr of dette produkist mé
héndieres effer ElU-direkiivet 2002/96/EC
for & resirkulerss sller demonteres for &
radusere vickningen pd miljget, For yiterigere
informasian, vennligst to kontakt med lokale
eller ragionale myndigheter.

Du kan forhere deg med den lokale agenten
eller fuste oviallssorteringssentre | naerheten
for & 1 informasion om rikiig boriskaffing av
produkiat.

For boriskaffing ov det gamle produkiet skal
strgmsizpaelet kutfes av og derddsen {hvis
akiveltl gisres vbrukelig, for & unngd
farasituasioner for barn,

P3/NO



ﬂ Forberedelser

Tips for energisparing

Falgende informasion vil hislpe deg il &

bruke apparatet pé en skologisk méte og

spare energi:

5 Tin opp de frosne mélidene far de
tilberedss.

= Bruk kokekar/ponner med lokk ved
matlaging. Energiforbruket kan gke 4
ganger hvis det ikke er noe dekssl.

®  Velg brenneren som er egnet for
dimensjonen av bunnen pd gryten som
skal brukes. Valg ollid rikiig
arvtestarralse for refiene, Storre gryter
trenger mer energl.

®  Varoppmerksom pd of du mé bruke
grvter med Hat bunn ndr du fitbereder
mat pd elekiriske kaketopper.

= Gryler med tvkk bunn gir bedre
varmeledning. Du kan oppné
anergibesporelse pd opptil 1/3.

5 Kar og gryter mé veers kompotible med
kokesonens. Bunnen pd karet/gryten
mé tkke veere mindre enn platen.

TA/NG

* Sarg for of kokesonene og
grytebunnene holdes rene. Smuss
reduserer varmeledningen mellom
varmesonen og grytebunnen.

Forste goangs bruk
Farste rengioving ov produlktet

Crverfioten kon skades av
rengleringsmidier sller

rengigringsmaierialer.

tkke bruk oggressive rengisringsmidler,
rengiaringspulver/kremer aller skarps
gienstander under rengiaring.

1. Flern alle pokaingsmaoterialer.
Tark ov overlatane pé produldet med en
fuktig klut eller svamp, og terk med en

Kt
Farste oppyoarming

o

Ravk og luk kan slippes ut i ef por fimer
under farste drift. Dette er helt normalt,
Se il af rommet er godt ventlert for &
ferne ravken og luklen. Unngd dirskee
inhalering av revken og luklen som
stippes ut.




B} slik brukes komfyren

Generell informasjon om
koking

Eyit aldei kokekorat mer enn en
trachiedel Ll av olie. ke fordot
kombyren uten fleyn ndr du varmer

opp olle. Overopphetet olie uigier
branntore. Glor aldrl forsek pé
& slultke en mulig bronn med
vann! Hvis ofje begynner &
brenne, dekk den Bl med et
brannteppe eller en fukiig kot S8

PR

o kombyren hvis det er trygt & glare

dette, og ring brannvesanet,

Far du steker mat, skal den allfid ferkes
godt og plasseres  varm olie. Frossen
mat skal tines helt tor steking.

fkke dekk it kokekaret du bruker nér du
varmer opp olie,

Plasser pannene og karene pd en mdie
slik af héndiokene tkke er over kombyren
for & forhindre oppyarmingen av
handiakene. kke plasser ubalanserle
kar og kar som leit velier pd komfyran,
tkke plasser tomme kor og ponner pd
kokesoner som sr pdsiétt. De kon bl
skadst.

Hyvis du slédr pd en kokesone uten en
kassernlle slier panne pd den, vil delte
fordrsake skade o8 produldet. 516 av
kokesonens stier ot matlagingen er
fullfart.

Etter som overflaten pd produliet kav
vasre vorm, jkke plasser plast og
cluminiumkor pd det.

Rengler olle shke smeltede materialer
pé overflaten umiddelbart,

Slike hassercller skal fkke brokes # &
beholde maten, hellsr,

Bruk kun Hatbunnaede panner eller
kokekar.

Tilselt possende mengde mat | ponner
og kar. Dermed trenger du kke & gjore

noen unadvendig rengiering ved &
forhindre of reftens koker over.

® lkke legg Iokk fra kor eller ponner pé
kokesonens,

® Plasser ponnene pd en slik mée of de
senfreres pd kokesonen. Nér du vil fiytte
pannen il en annen kokssone, laft den
og plasser den pé& kokesonen du wnsker
i stedet for & skyve den.

Kasserolevaly

* Keramiske glossfater er svaert
motstandsdykiige mot varme og
pévirkes ikke av stors
temperaturforskieller,

# lkke bruk glosskeramikkoverflaten #
oppbevaring av gienstander aller som
skiseraoverflate.

Ed

Bruk kun kokekar og panner med
maskinbehandlet bunn. Skarpe konter
fordirsaker riper pé overdlaten,

Sal kan skads den
alosskeramiske
overtoten og kan
tordrsake brann,

lkke bruk kokekar

mad konkov
konveks bunn.

Bruk kun kokekor og
panner med Hat bunn,
Disse stkrer en enklere
varmeovertaring.

For indulsjonskombyrer, brulk kun
de karene som egner seg for
mduksionskoking.

Kasserolletest

Brik falgende metoder 1 & teste om
kokekaret er kompotibelt med
induksjonskombyren sller ikke.

i

fond

Kokekarst er kompaiibelt hvis bunnen
holder en magnet.

Kokekaret ar kompatibelt hvis I ikke
blinker ndir dy plasserer kokekaret pd
kokesonen og starter komfyren.

PA/NO



Du kan bruke kokekar i 518, teflon eller
aluminium med spesiell magnetisk bunn som
inneholder merker eller advarsler som
indikarer of kokekarst er kompatibelt med
induksionskoking. Kar i gloss og keramikk,
kar og rustfri stdlkar med umagnetisk
cluminiumsbunn skal ikke brukss,
Gienkienningsfokussystem for ko-
kelar

Finduksjonskaking er kun omrddet som
dekkes av karet pé den relevante kokasonan
strpmforsyat, Korets bunn regisirerss oy
systernst, og kun defte omrddst varmes
automalisk opp, Kokingen dopper hvis
kokekaret loftes fra kokesonen Hppet av
kekingen. Den valgie kokesonen og
symbolet I blinker vekselvis,

Silheor bruk

tkke velg hayve varmenivier ndr du vil bruke
en ikke-klebende {teflon} panne uten ofje
sller med svaert lite olie.

tkke legg metaligienstander, ik som gofler,
kniver eller pannelokl pd kombyren, siden de
kan bl oppvarmet.

Bruk aldrt cluminiumsfolie il matlaging.
Plasser aldr mat som er pokket i
cluminiumstolie pd kokesonen,

Yelge kokesone som egner seg for
kokekaret

@ >10 cm @ <10 cm
¢ For kokekar med buna som er braders
snn PO om, kan du bruke 1o eller Here
summensidite kokesoner,
¢ Dukan bruke hver kokesone ssparat for
kokekor som har en bunn som er mindre
ann 10 om.

EX
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Hvis det finnes en ovn under
kokeplatene og denne er i gang, kan
sensorer for kokeplatens redusers
kokenivaet eller ¢ld ov ovnen.

Né&r kamfyren er § drifl, hold gienstander
rmed magnetiske egenskoper, siik som
kraditthor sller kassetter pd ovstanden
fro kombyren,

T&/NG

»  lkke selt kokekor mellom hayre og
vensirs kokesoner.

»  Sett kokekar med en bunn som er
minddre enn 10 om midt § én kokesone.
Ellars kon det appsté problemer under
detekisring av kokekaret.



Bruk av komfyren

FARE:
tkke lo noen glensionder folle ned pd

komiyren, Sely smé gje
salthosse] kan ska

fe kombyren,
fsprekk, Vonn
ene og fordrsake

korshsning.

fillells skade pé overdlaten {feks.
synlige sprakier), slé av produlset
umniddelbart for & minimalisere foren for
slekirisk siot,

Kontrollpanel

Spesifikasioner

\\/\L/, Justeringsomréde {for
= tmpera rgziv& og tdsinnstilling]
— Lys som inclikerer ot den

relevanse ksten fungerer
Tast for
sammensding/ separering ov

ROR@LOne!
Plusstast
Minustast

E Pa/ovknopp

Tasteldstast
@ Timerakfiverings-
§55

Jdeckiiveringsiast

Tast for hurtigoppvarmis

Stoppknopp

Velgeriast for vensire/heyre |
kokesons

Velgeriast for vensire/heyre 1
kokesons

I" Velgeriast for vensire/hoyre 1
kokesons

IV Yelgeriast for venstre/hayre IV
kokesons

Grafikk og figurer er kun for
informasionsformdl, Foltisk utsesnde og

furksioner kan vesrs forskiellig etter
komiyrmodelian.

Kokesonedisploy

1 Terperaturindikator lemperoturinnsiiling
0.5
-9

2 Timersymbol

3 Lys for angivelse av kokesone

4 Tast for sammensiding/separering av

kokesoner

5 Valglos il kokesone
& Lampe for voigh kokesone

Dette produkist betienes ved hislp av et
beraringskontrollpanel. Hyver operasion

du foretor med bereringskontrollpanslet,
vil bekreftes av of horbart signal.
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Hold alliid betieningspanalet rent ag
art. Fukiig og Hlsmusset overflioe kan

orérsoake problemer | funksionene,

$1& p& komiyren
I 885'(&55‘_@ desten pd kontrollponelst,

Lyset O sasten slés pd. Platen er kor for

bruk.

2. Nérkombyren er pdsldt, registerer den
panner automatisk, Hvis det er soft en
panne pd kombyren, lyser lumpene for
kokesonene der ponnene sidr, 1 10
sekundar,

Huis dy for eksempel har to panner, slik dat

er vist pd Hguren under, lyser lampane for

kokesonene der ponnene iy, |

Hvis du frykker pé venstre |-ast eller
vensire |l4ast i 10 sekunder slik
eksempelet viser, kan du betjene de
vensire platens separat,

Hvis du trykker pé Hasten b mellom venstre |
tastog Il venstre Haster, kan du befjens
vensire | og vensire Il kokesone som en
kombinasion.

Du kan aktivere den hayre IV kokesonen
hvis dy frykker pé den hayre asten.

$ok

Lampene for valgle kokesomer
slukkes hvis det ikke uifares noen
handling innen 10 sekunder. Hyis
det ikke utfares noen handlinger de
neste 10 sekundene, vil kombyren
aulomatish g tilboke H hvilermodus.

TR/NG

10 sekunder.

516 av kombyren

1. Berer Oasten of kontrolipanslet.

Kombyren vil slds av o gé #l standbymadus.
Hyis det sidt "HY sller "h" pé
lokesonedisplayet etter at komfyren
er sl v, indikerer dette ot
kokesonen forisalt er varm. lkke
beror kokesonene,

Indikator for restvarme

Hyis "H™symbolet som vises pd
kokesonedisplayet, indikersr of kombyren
forsait ar varm og kan brukes 8 8 holde en
ften mengds mat varm, Dette symbolet vil
snar bli 1 "B, som betyr mindre varm,

Nér strammen frakobles, vil ikke
reshy o e
ke bruke

katoren Eezmes og advarer

om varms kokesonar,

51& pd kokesonene {kokedelen)

1. Berer tasten O for & sla pa kombyren,

2. Bersr velgerknappen for den kokesonen
du vil varme opp.

" vises pd kokesonedisplayet og lyset pé

den relevante kokesonen tennes.

\|/
— E_l_

g& %u wiwl "

nodus,

m.s?ommési: g6 tilkake ?'sl hvile

3. Ved & bergre - og ™ gosien i
justeringsomrddet eller ved & skyve
fingeren din over omrddet, justeres
tfemperaturnivist mellom "0 og "8,

Huis temperaturverdien kke sker
ansket nivé ndr du skyver pd denne
méten, skyver du en gang til.

%18 av kokesonene
En valgt kokesone kan slds ov pd 3 ulike
mdtar



1. Ved & redusere
temperaturnivaet il "0"

= Dukon slé av kokssonen ved &

redusere temperaisinnsillingen § 0%

Yad & 516 av glennom

timeralternative? for onsket

kokesone

B Nér dden er over, vil imeran sié av
kokesonen som er tilordnet, "@%verdian
vil vises pdt det relevante
kokesonedisplayet. @ symbolet pa
kokesonedisplayet vil forsvinne,

o NarHden er over, vil en herbar alarm

lyde. Berar an last pd kontrollponelset for

& 516 av den horbare alormen,

Yed & berare det relevante

kokesonesymbolet i 3 sekundear,

*  Bergr symbolet il kokesonen du snsker
& sid av i ombrent 3 sekunder,

Kombinere kokesonsne

1. Berortasten O for & sla pé kombyren,

2. Trykk pd valgtosten for de kokesonene

du vil si& sommen,
» £ vises pd kokesonedisployet og lyset pé

)

$ok

3. Berwr Viasten mellom denne kokesonen

og lasten pd den neerliggende
kokesonen som du vil sl sammaen,
» Angivelseslyset mellom de sommensléie
kokesonene slukkes, og symbolet "0 pé
displayet for vensirs kokesone tennes eller
lyser forsat,

A‘sjedgbg - +Qg-ms§egg

iusteringsomrédet eller ved & skyve

fingeren din over omrédet, justeres
temperaturniviet mellom "0 og 9%
» [N er kokesonene sid# sammen og kon
belienes som én enkel kokesone ved det
angitfe temperaturnivéet.
5, Hvis du vil sl sommen den 3. og
4, kokesonen,
Hvis du vil legge 3. og 4. kokesone fil de
to sammensidiie kokesonens, rvkker du

» Kokesonene vil bl slé# sommen, og
angivelsesiompen meliom dem slukkes og
kokesonedisplayet deles for alle sonene,
Temperaturindikatoren for den kokssonen
helt il vensire lyser fortsolt og fungerer pé
den temperaturen den ble innsilt pd som
enkel kokesone,
8lé sammen de akiive kokesonens
b Trvkkopd } tasten meliom kokesonene for
& sl sommen o kokesoner ved siden av
fhverandre, og som tungerer hver for seg
ved samme eller ulike temperaturer,

v Kokesoner som fungerer hver for sag vil bl
sl sammen, og angivelssslyset mellom dem
stukkes; temperaturniviet vises pd diployet fil
den vensire kokesonen. Den sammensidite
kokesonen vil fortsette & fungere som en
enkel kokesone ved den love temperaturen
i de sammensidtie kokesonene.
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Alle idligere temperaturer, eller hvis
hoen, tidsverdier pd de sommenslétie
kokesonene vil fortsette & fungere pd
dean lovere verdien eiter
sammansidingen.

For eksempel, hvis du kombinerer en
kokesone som ar salt 8 10 minuiter pd
tfemperaturnivé & og en kokesone som
er satt 8l 20 minuter pd temperahurnivd
2. vil de sammensidite kokesonene

fungere | 10 minutter od temperaturmnivg

o]
Fa

Shik adskiller du saommensiéie

kokesonars

1. Trykk pé Viasien mellom de
sammensidite kokesonene som du vil

il

» Kokesonen{e] Hl heyre og kokesonenis] il
venstre for tasten du har rykket pd, vil
skiflss fro og fortsette & fungers.
Angivelsesiompen mellom kokesonene
fennas,

De adskilte kekesonene forisetier &
wngere ved de temperaturverdiane de

hadde nér de ble sidit sommen.

5i4 av de sammensiéie kokesonens

Sammensidtie kokesoner kan slés av pd 3

ulke mdter:

1. Yed & redusere
temperaturnivaet 8l "0"
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= Do kan sl av sammensidtie kokesoner
ved & redusere temperaturinnstiliingen #
g

2. WYed & sld ov glennom
tfimerabernativet for
sammensiatte kokesoner

= Nértiden er over, vil imeren slé av
kokesonen som er flordnet, "0 vardien
vil vises pd det relevante
kokesonedisplayet. © symbolet pa
kokesonedisplayet vil forsvinne.

= Nértiden er over, vil en horbar olarm
tyds. Berar en tost pé kontrollpanelet for
& sl& av den herbars dlormen,

3. Ved 4 ryldee péd symbolet foren
av de sammensiétie kokesonens
i 3 selounder

* Trykk pd symbolet it en av de
sammensidite kokesonene du snsker &
slé av, tomtrant 3 sekunder,

BOOSTER

Du kan bruke boosterfunksionen # & uifere

oppvarming ved moksimal effekt. Men danne

funksionen anbetales ikke for matloging over

lung #id. Forsterkerfunksionen er kanskie ikke

tilgiengelig | olle kokesoner,

YVelge BOOSTER direkte:

Berer tmsten (O for & 5§ of kombyren,

1.
2. Velg ensket kokssone vad & berare

3. Berar 18 -asten.
Yalgt kokesone vil virke ved maksimal effel,
og 3 lys vil blinke pé kokesonadispluyet
respekiivi,

MNar boosterinnstillingstiden [se Tabell over
drifisticlsgranser] e over, sir kokesonen seg
v



Yelg forsterker ndr kolesonen er

akiive

1. Trykk p& W dasten etter of kokesonen er
pasié og hor veert | drift { minst 20
sekunder pd et visst nivd,

Kokesonen shal fullfere deiften |
minst 20 sekunder pd valgh niva,

4

2. Valgt kokesone vil virke ved maksimal
effeld, og 3 lys vil blinke pd
kokesonedisployet respekiivi, Nér
boosterperiodsen et over, byter
kokesonen # det innstilie
temperaturniviet, og kun den valgle
temperaturvardien vises,

Nér kokesmnene er adskilt mens de
sammensidite kokesonene fungerer
hvad boosterinngilling, vil adskilie

kokssoner ogsé fortselte & fungere |

boosierinastillingen,

Yelge hurtigoppyvarmingsfunks]

sk

QRen:

Beror tasten O for & slé pé kambyran,
Yelg ansket kokesone ved & berore
kokesonevalgiosiene,

Juster ansket femperaturmivd ved &
trykke pd dr-og ™ fostene i
iusteringsomradet eller ved & skyve
fingeren din over omrédet.

Beror W -osien,

Kokesonen du hor valgt vil brukss ved
maksimal effeki | en viss fidsperiode,
som angift | fabellen undsr. 3 lys og den
innstilte temperaturverdien vil vises pé
kokesonedisplayst respekibvi,

Nér hurtigoppvarmingsperioden er over,
bytter kokesonen dl det innstilte
temperatumivéet, og kun den valgle
temperaturverdien vises.

5l6 av forsterkerfunksionen tidigere:

Du kan sld boosternnstilingen av ndr som
helst ved & trykke p& 17 Hasten.

Hurtig oppyoarming
Hurtigoppvarming er en funksion som
forenkler matlagingen. Alle kokesoner er
utstyrt med hurligoppvarmingsfunksjonen.

Hurtigoppvarmingsfunksionen kon vaere pd i

20 sekunder etter bekrefting ov ansket
temperoturverdi for kokesonen,

Denne funksjonen brukes
hurfigoppvarming over kort #id, Nér
hurtighoppvarmingstiden er over, vil
kokesonen forisette & fungsre ved angitt
temperaturnivi.

Nér kokesonene er adskilt mens de
sammensi@iie kokesonene fungerer ved
Boosterinnstilling, vit adskilte kokesoner
ogsd fortsstie & fungere |
hurtigoppvormingsinnstiliingan,

Hurtigoppyarmingsfunksiones kon stilles
innen 20 sekunder stier o komfy!'ers ar
st pd.

Yebell: Drilisid for booster

Temperahurnive Driftstidsgrense -
sehunder
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518 av forsterkerfunksionen:

Beror tusten W1 for & slé av
boosterfunksionen ndr du snsker det.
Rengloringsids

Rengiaringslfisen forhindrer bruk av olls
tastene pd kontrollponelet 1 20 sekundar, slik
at brukeren kan forsta en kot renglering
mens kombyren er i bruk. Enhsten bruker kke
stram | lppet av denns tfiden,

Alctivering av rengleringslas

1. Mér kombyren er i pdmodus, frykk og
hold tasten @ inntil en enkel
signallvd hores,

Rengiaringsldslyset vil tennes, og

lokkedisplayet 1 komfyren vil begynne &

telle ned Fra 20, Ingen av lastene pé
kontrollpanslet vil fungere | lapet ov denne
perioden, unniatt O tasten.

Deokiivering av rengleringslés

Du renger ikke & frykke pd noen tast for &

deakitvere rengjeringsldsen. Kombyran vil

avg et lydsignal etter 20 sekunder,

tasteldslyset vil slds av, og rengisringsidsen
deakiiveres automatisk.

Barnesikring

Mér komfyren or i standbymodus,

kan du beskyite kombyren med barmesikring

for & forhindre of barn sldr pd kokesonene.

Bamssikringen kan kun aldiveres og

deakitveres nér komiyren er { av-modus

{hvilemodus).

Alivere barneldsen

1. Mér kombyren er i avmodus, frvkk og
hold tasten @ inntil to signallyder
horss,
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Bamesikringsn vil akiiveres, og lyset 8.
tosten vil slés pd,

Huis en fost rykkes ndr bormeldsen

o aktiv, blinker hyset 4l 6 fasien,

Deaktivers boarneldsen

I, Nér borneldsen er akiivert, frvkk og hold
tasten @ inntil en enkel signalbyd
hores.

v Bamsldsen vil deckiiveres, ag lyset il 8-

tasten vil slds av,

Tastelds

Du kan aldivers tosteldsen for & unngd of

tunksionene endres ved of uhall nér

kombyren er i drift.

Alkdivere toasteldsen

1. Beror og hold tasten @ i lang tid for &
lase kontrolipanelet.

Kun én signallyd vil hares farst. | detie tifellet

abr komfyren # rengioringsias. Forlsett

derstter bereringen ulen & lafle fingeren,

tnndi! du harer to etterfulgende signaliyder.

Lyset i 8 sasten vil blinke, og alle

kokesonene vil 1dses.

Du kan akiivere tosteldsen bun i
Lrhsmodus. ]ar tasteldsen er akiiver,

g 1 : 5
i kun O sasten fungere. Nar du

bergrer en anner
tasten blinke for
er akiiv.

ast, vil lyset il 8.

are of fosteldsen
Hyvis du sidr av komlyren mens tastene
er l&st, mé tosteldsen deaktiveres for &
51 pd kombyren iglen.

Deaktivere tasteldsen
1. Hold @ sasten irykket 2 sekunder,
En opsrasion bekreftes med et harbort signal.

Lyset 8 sasten siés av, og kontrollpanelet
ldses opp.

Timerfunision

Denne funksjonen gior matlagingen enkdere
for deg. Det er ikke nedvendig & ha silsyn
med ovnen i lopst av hele koketiden.



Kokesonen vil sids av aufomatisk pé slutten

av den fiden du har valgt.

Alcivers timeren

1. Beror tasten O for & sla pé kombyren.

2. Velg ansket kokesone ved & berore

kokesonevalgtastene.

Juster gnsket temperaiumnivd ved & rvkke

péd - og "™ gsiens |

iusteringsomrédet eller ved & skyve
fingeren din over omrddet.

4. Berar O asten for & akfivers timeren.

0" vises pd timerdisplayet og O-

symbaolet starer & blinks pd

kokesonedisplayet.

5. luster gnsket tidsperiode ved & trykke pé
+ - og ™ iasiene | justeringsomradet
eller vad & shyve fingeren din over
omradet,

Etter & ho blinket | en viss tidsperiode, lyser

O symbolet permanent. Hyvis O .symbolet

lyser kontinverlig, indikerer dette ot

funksjonen er akiivert.

La3

Timeren kan kun siilles inn for de
kokesonene som allerede er i bruk.

Gienta prosedyrene ovenfor for de

e kokesonene du ensker & sille inn
imeren for,
fimerer kan ikke justeres med mindre

kokesonen og tempseraturverdien for
kokesonen velges.

NGr dmeren er akibvers, vil kun den
innstite tiden for den volgle kokesonen
vises pd timerdisployet,

N Himaren er angilt | de sammensidtie
hokesonane vises @-symboie? pd
Hisplayet il den kokesonen lengst #
vensirg,

Alle sidligere tempercturer, eller hvis
noen, Hdsverdier pé de sommensiGite
kokesnnens vil furdsette & fungers pd
den lavers verdien stter
sammensidingen,

For eksempel, hvis du bombinerer en
Eokesone som er sott il 10 minuiter pd
temperaturnivd ¢ og en kokssone som
er soft it 20 minutier pd lemperaiumivé
2, vil de sammensdatte kokesonerne
tungere i 10 minulter pd temperaturniv
2.

Hyis Himeren er kun angit | én av
kokesorene som skal sids sammen, vil
de stillingen ogsé glelde for den
sammensidtie bokasonen alfer

@

sarmmensidingen,

Deaktivere timeran

Piar den innstle Hden er over, vil kokesonen

avtomatisk slés av og gl en herbar advarsel.

Du kan tryvide heitken som helst knapp for &

stoppe hdvarslingen.

$ia av timerne tdligere

Fvis oy sidr av timeren tidligere, vil komiyren

forisette driften ved innstilt temperatur inntil

den slds av.

Du kan sié imeren av tidligers pé to viike

LTS

1-81a av Himeren ved & redusere

wverdion Hl 007

1. Velg de kokesonene du gnsker & slé av,

2. Berar O dasten for & velge fimeren for
den relevonte kokesonen,

3. Reduser verdien inntil P00 vises pd
fimerdisplayet ved & rykke pd -
tastene | justeringsomrddet eller ved &
skyve fingeren din over omrddet,

Ousymbolet biinker pé kokesonedisplayet for

en bestemt tidsperiode, og deretier slés det

av permanent, og imeren avbryies,

2518 av timeren ved & rvkke pd

timertasten | co. 3 sehunder

1. Velg de kokesonene du gnsker & si& av,

2. Bargr O dasten for & velge imeren for
den relevante kokesonen,

3. Hold O uasten trykket i 3 sekunder.
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OLsymbolet blinker pa kokesonedisplayet for
en bestemt Hidsperiode, og derelfer slds det
av permanend, og fimeren ovbrytes.
Stopp funksion

Vad bruk av denne funksionen kan du stoppe
alle funksjoner som brukes pd kombyren
{unnialt imeren} i jen viss fidsperiode.

n for en kokesone,
i timeren fortsette driffen | lepet av

Huls timeren er st

R SR R e

1. Beror @ sasten nar kombyren eri drift

Alle aktive kokesoner vil stoppe.

2. Berar @ asten o nyit for & starte olle
sicppede kokesoner iglen med de
idligere innstillingene.

Bruke indubsionskokesoner p& silde

er og effeldiv méte

Driftsprinsipper Induksionskombyran

varmer kokekarst direkle som en funksjon av

driftsprinsippens. Derfor har den ulike
fordeler | sammenligning med andre
komfyriyper. Den drives mer effekiivt, og
komfyrens overflate varmes tkke opp.

Induksionsovnen er ulstyr med overlegns

sikkerhetssystemer som vil gi deg maksimum

brukssikkerhet,
Kombyren din er uistyrt med 8 kokesoner
& P4xZ25 mm, og med induksjon.
Med induksionsfunksionen oppdager
hver kokesone automatisk sthyvert
kokekar som plasseras oppé dem.
Energi bygger seg kun opp der karet
hor kontaki med kokesonen, og dermed
oppnds minimalt energiforbruk.

Driftstidsbegrensninger
Kombyrkontrollen er ulstyit mad en
drifistidsgrense. Hvis én eller flere kokesoner
ikke sléis av, vil kokesonene deaktiveres
automatisk etter en besternt fid {se twbell 11,
Hvis det er tilordnet timer for kokesonen, vil
fimerdisplayet ogsd slds av senere.
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Driftstidagrensen ovhenger av vaolgh
temperatumivé. Maksimal driftsiid brokes
vad defte lemperalumivd,

Kokssonen kan siorles pd nydt av brukeren
etter of den sids av automatisk, slik som
baskravet ovenfor,

Tabell 1: Drifisiidshegransninger

Temperahurnive Driftstidsgrense -
thmer

e
Overopphetingsvern
Komfyren er utstyrt med noen sensorer som
beskytter mot overoppheting. Felgende kan
ses ved overoppheting:
® Akdiv kokesore kan sids av.
* Valgh nivd kan reduseres. Men defte
forholdet kan ikke ses pd indikatoren.
Silckerhetssystem for overkoking
Kombyren er ulstyrt med ef sikkerhatssystern
for overkoking. Hvis det er noen overkoking
med sk péd kontrollpanelst, vil systermat kot
ot stramborbindelsen umiddelbornt og sld ov
kombyran, *Bvarslingen vises pd displayet i
lspet av denne periodan,
Presis strominnstilling
Induksionskomfyren rengerer umiddelbart pd
kommandoens som en funksjon av

QURRY



driftsprinsippene. Den endrer Feilkoder / feilmeldinger og feilkild-

effekiinnstillingene svaert hurig. Dermed kan ey

du forhindre of et maid vann, melk} koker Tabell 2

aver, seby om det akkurat var § fard med & Arsok 6l feilen indikat | Disploy
koke over. or

Stoy under bruk

Dat kan oppstd noe stey fro
induksionskombyren, Disse lydene er normale
ag en dal av induksionskokingen.

®  Stoyen blir fremiredende ved hayve

- Kombran M Kokesonadis
temperaturnivasr, overopphelst symbolet | oy
= legeringen pd kokekarst kan fordroke Blibor

stasy.

= Yed lave nivder kan en vanlig pd/avlyd
hares pé grunn ov drifisprinsippens.

# Stey kan heres hvis en tom kasserolle Fel “}M “Fx
varmes opp. Nér du dlsetter vann eller e symbolet

Sd . kontrolikort tsnne

et mdiid, vil denne lyden forsvinne,

®  Steyen fra villen som kisler ned det
elekiriske systemet kan hores.

Ee | Timerdisploy

For mar informasion om feilmeldinger
som vises pd bereringskoniroliponelet,
se i tobell 2. Ring ot o
serviceverksted hvis "R og "Ex il ikke
glencpprethes.

Hyis ovarflaten pd kontrolipanelet
tseites for damp, vil he :
deakiiveres, et lvdsignal heres og "B

blinker pd displayet,

Hold overdlaten pd
Lersringskontraliponelet ren. Det kan gi
e feilakig driftsmelding.
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[} Vedlikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pd produlktet blirlengre og
problemer som oppstér hyppig, reduserss
hvis det rengieres ved regelmessige
intervaller.

FARE:

Koble produktet fra stramforsyningen for
start av vedlikshold og reagisrng.

Det or kore for elektrisk sjokk!

[ FARE:

La produktet kisles
Yarme ove
torbrenninger]

P far re

ar kan fordroke

®  Rangler produkiet grundig etfer hver
gangs bruk. Pé denne mbten er det
letiere & Herne kokeraster, og dermed
prngds det at de branner fast neste
gang produldet brukes.

#  Ingen spesielle rengjoringsmidler er
nazdvendige for & rengiore produltet.
Bruk vormt vann med Hytende
vaskemiddel, en myk kit eller svamp #l
& rengigre produliet og terke det med
en torr klut,

¥ Sikre ollid of overfledig veeske terkes
godt av sfter rengioring og of olf sel
tarkes opp vmiddelbart,

* kke bruk rengieringsmidler som
inneholder syre sller Kortd # & renglore
overfiatens i rustiritt siél eller inox, samt
héndtaket. Bruk en myk Kut med &t
fivtends rengiringsmiddel {ikke
skurendel Hl & torke rent pd disse delene,
poss pd & torke § én retning,

Overflaten kan skades av
i ingsridler eller
ingsmaterialer,

1
fkke brok aggressive rengjeringsmidler,
rengleringspulverfkremer sller skarpe
giensiander under res
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thke bruk damprengleringsmoskiner 1 &
rengjere apparatet, do detre |
alekirisk stet,

kon fare 4

Rengiore kombyren

Glasshkeramiske overflater

Tark av glasskeramikkoverflaten ved bruk oy
et klut fuldet | kaldi vann, slik ot det ikke
etterlates noe rengieringsmiddel pd den.
Tark av mad en myk og ferr klut. Rester kan
fordrsaks skade péd glosskeramikkoverfioten
ndr du bruker kombyren nesie gong.
Tarkede rester nd glasskeramikkovertlaten
skal under ingen omstendighster skrapes av
med krokbloder, stélulf eller lignende
redskaper.

Fiern kalsiumfiekker {gule Hekker] med en
fiten mengde kolkfierner, slik som eddik eler
sitronivics. Du kan ogsé bruke passende
kommersielt Hlgiengelige produkier,

Hyvis averflalen er sveert lilsmusset, péler
rengieringsmiddel pd en svamp og vent inntil
det er godt absorbert. Rengjar deretter
overflaten pd kombren med e huklig kvt

Sukkerbaserte matverer som for
eksempel tykk krem og salt mé renglorey
umiddelbart uten & vente i overflaten
nediigles. Ellers kon
alasskeramikkoverfloten shades
permansnt.

Det kan oppstd noe bleking ov beleggens
siler andre overflater med fiden. Datie vil

ikke pévirke driften 1l produldet,
Fargeblekning og Hekker pd
alasskeromikkoverdlaten er en normal filstand,
ikke an defeks,



Feilsoking

Prodoloel avale metalisioy under oppearining og nedkigli §* By,

Nér metalidelene varmes opp, kan de uivide seg og lage stey. »2> Detle er ingen feil
Brodulciet virker ke,

Stramsikringen er defelt eller hor bl wilest, »2> Konirofler sikringene | sikringsboksan,

B

#

3

3

Vad behov, skift ut eller tilhokestill dem.

Produkiet er ikke tlkoplet {det jord ede‘ sirgmutioket. >>> Kantroller kontakiiilhoplingen.
Hvis displayet ikke tennes ndr du sldr pd kombyren igien: > Koble opparatst fra ved

kretshryteren. Vent i 20 sekunder og koble #il pé nyif
Overopphetingsvern er akitvi, »»> Lo komfyren kigles ned.
Kokekaret egner seg ikke. »>> Konirofler kokekaret.

Ilsymbalet vises pa kokesonedisplayet,

k3

D hor tkke plossert porfen pd den okiive kokesonen, >»> Kontroller om det finnes e
kokekar pd stekesonen,

Kokekoret er ikke kompaotibelt med induksionssteking. »»> Kontroller om kokekaret er
kompaiibslt med induksjonskombyren.

Kokeknret er ikke rikiig sentred sller bunnen pé kokekaret er ikke stor nok #l
stekasonan, »»> Velg of kokekar som er stort nok og sentrer kokekorat dkiig pd
stekasonen.

Kokekoret eller stekesonan er overoppvarmet. »>> La dem kiples ned.

Molol siekesone slas plutselio ov i lepel v deil,

B

B

Steketid for den valgle stekesonen kan vaere over, »»> Du kaon stille inn en ny steketid
elier hullfore stekingen.

Overopphetingsvern er akivh, >»» Lo kombyren kisles ned.

En giensiond kan dekke bersringspanelet, »>» Flern glenstanden pd panelet.

Kokcharet bllr ikke varnt selv on okosonen or po,

#

Kokekaret er ikke kompatibelt med induksionssteking. »»» Kontroller om kokekoret er
kompatibelt med induksionskombyren.

Kokekaret er ikke rikiig sentrent eller bunnen pé kokekaret ar ikke stor nok
siekesonen, »2> Velg at kokekar som er stort nok og sentrer kokekaret rikiig pé
siekesonen,

Forher deg med den guloriseris

iceagenien elier forhand
kapt produldet hyis du ikke kan
ordne problemet selv om du hor
giennomisrt instruksionene § dette
ovspitial, Glor oldr forsek pd & reparere
2t defekt produki selv.
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Laes denne brugervsjledning forst!

Kaere kundeal

Tak, fordi du har valgh et Grundig produkt, Vi hdber, of du vil opné de bedste resuliater mead
datte kvalitetsprodukd, som er blevet fremstillet efter den nyeste teknologl. Lass venligst
omhyggeligh hele brugerveiledningen og olle ondre medislgends dokumenter, far du toger
produktet | brug, og hold dem som en reference Hl fremtidia benyitelse. Hvis du overdrager
produktet # en anden person, giv ogséd denne brugervelledning. Felg alle advarsler og
informationer | brugervejledningsn.

Husk, of denne brugsrveiledning ogsé geelder for andre modeller. Forskells mellem modellems
vil blive angivet | vejledningen.

Forklaring of symboler

I hele brugerveiledningen anvendes felgende symbolen

Yigtige oplysninger eller nyiige tips
om brug.

Advarsel om frlige situationer med
hensyn il liv ug ejendom,.

Advarsel om elelinisk sterd.

Advarsel om brondrisiko.

Advarsel om varme overflader.

B & B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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nVigtige sikkerheds- og miljomzssige instruktioner og advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til of undgé risiko for
personskade eller skade pé
ejendom. Maonglende
overholdelse ol disse anvisninger
vil annullere garantien.

Generelle sikkerhedsregler

*  Defte apparat kan anvendes of
barn i olderen 8 ér og derover
og personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller mangel pd
erfaring og viden, hvis de er
under opsyn eller instrueres om
brug of apparatet pd en sikker
méde, og forstar de farer, der
er involveret.

= Bgrn md ikke lage med
apparatet. Barn mé ikke
udfare rengaring og
vedligeholdelse uden opsyn.

= Instollationen og reparationer
mé kun udbares of en
autoriseret serviceagent.
Producenterne fraskriver sig
ethvert ansvaor for skader
forarsaget of handlinger udiert
af ikke autoriserede personer,
som ogsé kan ugyldiggere
garantien. Laes velledninger

4/DA

3

omhyggeligh, for du installerer
apparatet.

Tag ikke produktet i brug hvis
det er defekt eller hvis det har
synlige feil.

Konirollér, om produkiets
funktionsknapper er slukket
efter hver brug.

Elekirisk sikkerhed

-4

Hvis produkiet har fejl, ber det
ikke bruges, fer det er blevet
repareret of en aultoriseret
serviceagent. Der er risiko for
elekirisk sted!

Tilslut kun produktet til en
jordet stikkontakt med den
spaending og beskyitelse som
angivet i de "Tekniske
specitikationer”.
Jordforbindelsen skal udlares
af kvolificeret elekiriker 1l brug
af produkiet med eller uden en
transformer. Vores firma kan
ikke stilles til ansvar for
eventuelle skader, der opstér
som felge of, ot produkiet ikke
er installeret med
jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med lokale
regler.

Vask oldrig produkiet ved of
sprede eller haelde vand ud



over det! Der er risiko for
elekirisk stard!

5 Under installotion,
vedligeholdelse, rengering og
reparation skal produktets stik
vaere trukket ud of stramkilden.

*  Hyvis ledningen er beskadiget,
skal den udskiftes of
producenten, forhandleren
eller lignende kvalificerede
personer for at undgd farer.

= Apparotet skal installeres, sé&
det kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skol leveres enten
med ef netstik eller en
indbygget kontokt 8l den foste
elekiriske instollotion i henhold
til bygge-regulativer.

* Al arbejde pé elekirisk udstyr
mé kun udleres of cutoriserede
fagpersoner.

= tilfselde of skader skal
produkdet slukkes og frakobles
strommen, Sl& sikringen fra.

*  Segrg for, of sikringen er
passende il apporatet.

Produldsikkerhed

¥ Apparatef og defs
tilgeengelige dele bliver varme
under brug. Der bar udvises
forsigtighed for ikke ot rare
ved varmeelementer. Barn
under 8 ar skal holdes vask,

medmindre de er under
konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nér din
demmekraft eller
koordinationsevner er
pdvirkede of alkohol og/eller
stoffer.

Vaer forsighig ndr du bruger
atkoholiske drikke t dine retter,
Alkchol fordamper i haje
temperaturer og kan fordrsage
brand, do den kan
selvanteende, ndr den kommer
i kontakt med varme ovedtloder.
Sl ikke brasndbore moterialer
i naerheden of produkiet, do
siderne kan blive meget varme.
Hold alle ventilotionsdbninger
frie for forhindringer.

Undgé of bruge damprensere
for ot rengere apparatet, da
de kan medfore et elekirisk
sterdd,

Madtilberedning uden opsyn
med fedt eller olie kan veere
farlig og fordrsage brand. Prav
ALDRIG of slukke en brand
med vand, men sluk for
apparatet og daek Hammen
med feks. en ldge eller et
brandiaeppe.

Fare for brand: Placer ikke
genstande pd kogezonerne.

5704



Hvis overfladen er beskadiget,
skal du slukke for apparatet for
at undgd risikoen for elektrisk
stodl.

Slukke for kogepladen efter
med den tilsvarende knop og
stol ikke pd grydedetektoren.
Metalliske genstande, sGsom
knive, gafler, skeer og ldge,
md ikke ploceres pd
kogepladen, da de kan blive
meget varme.

Dette apparat er ikke beregnet
til betjening med en ekstern
timer eller et seporat
Hernbetjeningssystem.
Domptryk, der opbygges pé
grund af fugten pé
kogepladen eller i bunden of
gryden, kan {& gryden #il of
bevaege sig. Derfor skal du
sarge for, at ovnens overflade
og grydens bund er tzrre.
Ovnens kogeplader er udstyret
med induktionsteknologi.
induktionskogeplader, der
sparer fid og penge, skal
bruges med gryder egnet il
induktion, ellers vil
kogepladerne ikke fungere.
Se.Generelle informationer om
madlavning, side 14, veelg of
gryder.
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Da indukfionskogeplader
skaber et magnetisk felt, kon
de fordrsoge skadelige
virckninger pd mennesker, der
bruger medicinsk udstyr, sésom
insulinpumpe eller pacemaker.
Brug kun de afskeermninger il
kogepladen fremstillet of
kogepladeproducenten eller
angivet of producenten i
brugsvejledninger som egnede,
eller alskaermninger indbygget
i appaoratet. Brug of
vhensigtsmasssige
afskesrmninger kan forérsage
ulykker.

For produktets palidelighed i
tilfselde af brand;

Serg for, af stikket passer godt
il stikkontakien, og of der ikke
kommer gnister.

Brug ikke beskadigede eller
knaekkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun
det originale kabel,

Swrg for, of ingen vaeske eller
fugt kommer | kontakt med
stikket,

Brug of ovnen

Apparatet er fremstillet #l brug |
private husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt elemed er ikke
filladt.



= Dette apparot er kun #
madlovning. Det kan ikke
anvendes Hl andre formél, for
eksempel Hl opvarmning af
rummel,

*  Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
foréesaget of forkert brug eller
héndtering of maskinen.

Silkklcerhed for born

= Tilgeengelige dele kan blive
varme under brug. Smé baerm
bor holdes vaek.

= Emballagemateriolerne kan
vaere forlige for bem, Hold
emballagemateriolerne vaek bo
barn. Serg for at bortskatte dlle
emballagedelens | henhold #
miligstandarderne.

= Elprodukier produkier er farlige
for bem. Hold bern vesk fro
produkiet, nar det karer, og lad
dem ikke lege med produkiet.

»  Placér ikke noget over
appaoratel, som bem geme vil
have fat i

Boriskaffelse af gammelt

apparad

Overholdelse of WEEE-

direktivet og boriskaffelse of

affald:

Dette produkt er | overensstemmelse
med WEEEdirektiv [2012/19/EU,

Detie produkt baerer et symbol for
klassiticering of bortskaftelse of
elekirisk og elekironisk udstyr
(WEEE).

Defte produkt er fremstillet af dele
og materialer of haj kvalitet, der
kon bruges igen, og som er egnede
for genbrug. Smid ikke produktet
med husholdningsoffald og andet
oftald ved slutningen of dets levetid.
Bring det til et opsomlingssted for
genbrug of elekironiske og
elekiriske apparater. Kontakt dine
lokale myndigheder for ot finde
naermeste opsamlingssted.

Overholdelse af RoHS-
direktiven:

Det produkt, du har kebt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-
direktivet [2011/65/EU]. Det
indeholder ikke skadelige og
forbudte materialer angivet i
direktivet.

Bortskatfelse of
ransporfemballage

= Transportemballogen kon veere
farlig for bern. Opbevar
emballagen et sikkert sted uden
for barns reskkevidde.
Transportemballogen bestdr of
materialer, der kan genbruges.
Sorter dem i henhold 1l
genbrugsanvisninger. Blaend
dem ikke sommen med
husholdningsaffald.
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E Generelle informationer

Oversigh

2 4

i indubfionskogeplede
2 Monteringsklemme

Tekniske cifikationer

Spmnding / frebver

o

Glaskeramisk overflade

Grunddeksel

55 mm /680 mm/

94 x 225 mmin d

indubtionskogeninde

kniske speaifkationer kan blive
cerdret uden forvarse! mad henblik pd
orbedring of produkiets kvalitet.

fallens | manualen er skematiske og kan
Hvige fro det okivelle produks.

Viaardier angivet | produkimaarkat sller §
dokumentationen vedlagh produkist er

nd
med relevant

¢+ loboratorum | overenastemmelse

standarder. Afhsengig of
drifts- og miljetorhold kon disse veerdier
variers,

B/DA



B Installation

Produkiat skal installerss of en kvalificerst
person | overensstemmalse med geeldends
regler. | madsat fald borffalder gorantinn,
Producentsn fraskriver sig ethvert ansvar for
skader fordrsaget of handlinger udfert of
ikke autorisereds personer og ugyidiggere
garanisn,

Forberedelse of opsillingsplods og
alokinsk og gosinstallation er kundens

CISYQGT,

Apporatet skal insialleres |
aversnssternmelse med geeldende

t FARE:

regler.

[ FARE:

Forud for installationen skal apparatet
undersages og beses om det ikke er
beskadiget. Hvis {o, installer tkke
apparotet
Beskadigede produkler kan wdgere fare
for din sikkerhed.

Inden installation

Kogeploden er beregnet Hl instuliciion pé

almindeligh tilgesngelig bordplade. Der skal

vagre en sikkerhedsofstand mellem enheden
og kokkenvesggene og Hrventor. Se Hgur

{vasrdier i mmi,

®  Fiem emballogematerdoler og
transporisikiinger.

* Overfader, syntefiske lominater og
klasbemidler, der anvendes, skal vasre
varmebestandige {mindst 100 °C)

*  Bosdpladen skal veere reftet ind og
fastgiort horisontolt

® Skeer of hul il kogepladen |
kekkenbordet efier

installotionsdimensionerme.
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Installation og tilslutning

= Produkiet kon kun installeres og tisluttes
i overensstermmelse mad de lovmasssige
regler for instaliotion.

Kogepladen md ikke installeres pé
steder med skarpe kanter eller hjsrner.
Dier gr ristho for of si& den keromiske
overflade | stykker!

Blelarisk silsluming

Tislut produltet # iordforbundert stikkontakt
beskyttat of en siking med possende
kapociet som beskrevet L abellen "Tekniske
spacifkaionsr”. Jordforbindelsen skol
udbares of kvalificerst slekiriker il brug of
pradukiet med eller uden en transformer,
Yores firma kon ikke silles 1] ansvar for
eventuelle skader, der opsidr som fulge of
forkert brug of produkiet eller of forkert
installeret jordiorbindelse.

FARE:
Produkiet md kun tilshstes
straomborsyningen of en o
kvalificerst person. Produ
garantiperiode storer ku

iserel og

Har
ieton,
Producenten fraskriver sig ethvert ansvar

udtarelsen of korreky ins

for skader for@irsaget of handlinger
udfart of ikke qutoriserede personer.

FARE:

Stramiorsyningsledningen mé ikke biive
beskadiget, baist sller funget eller
komme i kontakt med varme dele pd
produkiat.

£n beskadiget sremiadning skal

udskiftes of en kvalificeret elekiriker.
Fllers er der risiko for elekirisk sted,
kortslutning efler brand!

= Tislutningen skal vaere |
overensstemmelze med de nafioncle
regulativer.

# Stromtiliprselsdataene skal svore 1l de
datn, der er angivet pd enhedens
typeskilt, Typeskiltet er ploceret bagest
pé produkiets kabinet.
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® Produldets shembabel skal overholde
vaerdierne | fabellen "Tekniske
spacifikationer®,

FARE:

Inden der siartes noget arbejde med
den elekiriske installotion, skal praduktes
afbrydes fra sremborsyningsnatist,

Der er risiko for elekirish stad!

Tisluining of stromkabel

b, Hvis detikke er muligt ot afbryds olle
polerne | orsyningsstremmen, skal der
filsluttes en ofbrydelsesenhed med mindst 3
mm beraringsfrigang [sikringer,
ledningssikierhedskontakter, kontoldorer),
oy alle polems i denne ofbrydelse skal
vasre tilstadends 8l {ikke over} produlieti
overenssiemmelse med 1EE dirskfiverne,
Undlndelse of o felgs denne instruklion
kan fordrsoge driflsmessige problemer og
udgyldiggere produkigarantien.

Der anbefales eksira beskytielse ved en

reststrmmsatbryder.

Hvis der folger o kabel med

produkien

[2NAC 380-415 V) [N AC 220-240

2. Ved enkelifaset tilsluining skal
ledningeme tilsluttes som identificerst
nedenfor:

= Bruni/sort kabel = L [fose)
® Bl&/grd kabel = N {neutrol]
1
= Gren/gul ledning = (B} == {lord}



3. YVed dobbelfuset tilsluining skal
ledningerne tilslubtes som ideniificeret
nedenfor:

Brunt kabel = L1 {fase 1}

Sort kabel = 12 {fase 2}

Bl&t/grds kabel = N {nsutrali}
Grar/gul ledning = [ '-t—' Uord!
» sller

s Sortkabal = 11 {fuse 1)

& Grd kabel = 12 (§ase 21

s Bl&i/brunt kabel = {new‘:(}l?}

* Grgn/gul ledaing = (B} = {ord)
Installation of produlier

B

B

%

%

o Yivis det er muligt ot berere produldets
bund, fordt dat er installerst oven pd en
shisffe, shal denne sektion daskkes med
en traeplade,

i min. 30 mm

Né&r kogepladen instolleres oven pd et
kobinat, skal der instolleres en hylde for

t adskille kabinetist fro ko »erlmden
som illusireret | ovenstdende figur. Dette
kraeves ikke, hvis den Ema‘qiiares od en
indbygringsovn.

Hvis ovnen er nedenfor

2

Der skal eferlades en ventilotionsdbning pé
minimum 180 cm” p& mablets bageste
sektion som illusireret | folgende four,

* min. 70 mm

Hyis bestyrelsen er nedenfor:

50*/ o

\f**

min. 70 mm
Under installotion of induldionskogepladen
skal produkiet placeres parallelt 1l
installationsoverfloden. Paler ogsé
tetningspokning pé de dele of kogepladen,
der hor berering med bordet, som beskravet
nedentor, for of undgd of der raenger vaeske
ind mellem produliet og bordpladen.
1. Forbered bordels overflade som vist
figuren.
2. Pabar pakningsmidlet, der er levaret mad
pradukiet, pd hisrmerns of kogeplodens
nederste kabinet, som bersrer bordet
som vist pd figuren.

Centrer produkist | bordet,

4. N&r installofionsklemmerne anvendes,
skal kogepladen sikres ved of fusigere
dem gannem hullerns pd def nedersie
kabinet.
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* i, 40 mm

] Kogeplade

4 installationsklemme
3 Bord

» Set baghra (Hlslutmingshuller)

o Nt lave forkindelser il forskellige huller
1 rikke god probsis of
sikkerhedsmanssige Arsager, do det kan
beskadige gos og elsystemet.
Sluthontrol
1. Seef sremkablet | siikket og sl
pradukiets sikring.
2. Kontroller funktionerne.
Bortskaffelse
Bortshaffelse of ronsportemballage
o Transporfembuollogen kan veere forlig for
barn, Ophevar emballagen ef sikkert
sted uden for bams raskkevidds.

12704

Transportembaliagen bestdr of
matericler, der kan genbruges. Sorter
dem i henhold § genbrugsanvisninger.
Blasnd dem tkke summen med
husholdningsaffaid,

Transport

* Behold orginel emballoge 1o
rransportere produkiel Fely insruktioner
o emballagen. Hyis du mangler den
ariginale emballage, pok apporatet |
bobleplast eller vk pop og tope det
forsvariin

Undarsey, om der opstod eventusile
skader pd apporatet under ransporten.

Bortshaffelse of gommell apparat

Bortskaffelse of ef gammelt produkt skal ske
o en milisvenlig mdde,

Maskinen er mastket mad WEEE symbol for
bosiskaffelsesregler of elekirisk og elekironisk
udstyr. Det betyder, ot produkiet skal
behondies § henhold £l BU direkiivet
2002/96/5C om genvinding eller
boriskalfelse pd en millpvenlig maode.
Kontokt lokale myndigheder for yderigere
information,

Kontakt din lokale forhondler sller
affaldscenter fer allevering samt for ot 16
yderligers information,

Far bortskoffelsen of produktst skal
netledningan Kippes of og derldssn thvis
eksisterer} gares ubrugelig for of sikre, ot de
tkke udger fore for bam.



ﬂ Forberedelser

Gode rad om

energibesparelser

Brugsanvisningen hiselper dig med of bruge

produkiet pd en energibesporends mode:

* Oplg frosne retter inden ilbersdelsen,

5 Brug gryder/ponder med 1&g for
madlavning, Hyis der ikke bruges lag,
stiger energiforbrug Fredobbelt,

5 Vaelg kogsploden/brasnderen, der
posser bedst 1l grydens sterrelse. Veelg
altid den righige sterrslse of gryden il
den tilberedie ret. Store gryder
forbruger mere energl.

®  Sgrg for of bruge gryder med Hode
bunde nér du tlbereder mad pé
elekiriske kogeplader.

®  Gryder mad vk bund yder bedrs
varmeledning. Du kan dermed spars op
til en rediedel of snergien.

®  Gryder og pande skal passe Hl
kogezoner. Bunden of gryden eller
panden bar kke vazre mindre end
pladen.

®  Hold kogezoner og bunden of gryden
reng. Snovs vil mindske vormeledningen
mellem kogezorer og bunden of gryden,

Forste onvendelse

Farste rengering of produkiet

Crverfloden kan blive adelogt of nogle
rengsingsm aller

rengeringsmaterioter,

Brug ikke aggressive rengsringsmidler,
skurepulver frensemaelk eller nogle
skarpe genstunde.

1. Fiern ol embaliage.

2. Ter produlisis overlader med en fughy
klud eller svamp og ter med en khud.

Forste opvormning

Der kon udsendes rog og lugt ef par
imer under forste diift. Datle er ganske
normals Serg for, of rummet er

velventilleret for ot flerne ragen og

fugten. Undgd of inddnde denne rag og
fugt.
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E Brug af kogepladen

Generelle informationer om
madiavning

Fyid aldrig panden med mere olie,
end en trediedel of ponden. Eferlad
aldring kogeploden uden opsyn

mens du vormer olie. Overopheder
olie skaber brandrisiko. Porsmg
aledrig of shuldee Hden med
wand! MAr olie artsendes, deek
den med et brandtmppe eller fugtet
klud. Sluk for kogepladen, hvis det
ar sikkert, ng ring tl brandvassnet,

5 Inden mad steges, skal de oltid torres
godt og ploceres forsighig ned | den
varme olie. Sarg for komplet optaning
at frossen mad inden stegning.

= Tidask ikke beholderen, du bruger, nér
der varmes olie.

®  Plgcer ponder og gryder pd en mads,
s& deres héndtog ikke er over
kogepladen for ot forhindre opvarmning
af héndiagene. Undlad of placers
vholancerede og beholders, der nemt
vaeler, pé komberet,

»  Undiod of ploceres tomme gryder ng
pander pd kagezoner, der er tendt. De
kan blive sdelagt

= Bafiening of en kogezone uden en
grvde eller pands pd den vil fordrsage
skade p& produltet. Sluk for
kogezonerne, nér madlavningen er
aisluttet.

* Do produliets overflads kan vesre varm,

skal der ikke sailes plasic og
sluminiumsheholdere pé det.

*  Renger straks sédonne smelieds
materialer pé overfladen.

*  Sédonne beholdere ber heller tkke
bruges H opbevaring of mad.

* Brug kun Hodbundsde gryder alier
pander

5 Puten possende masngde mad i gryder
eller pander. 5& behaver du ikke love

TA/DA

ungdvendig rengering, idet du hermed
forhindrer moden | ot koge over.

® Pyt ikke gryde eller pondeldg péd
kogezoneme,

® Placer grydems pd en sddan mdde, of
de stdr midt pd kogezonen, Nér du vil
fiytte gryden hen pd en anden
kogezons, s left den og placer den pé
den kogezone, du vil, istedet for of lude
den glide.

Uﬁv&g af gryder
Den glaskeramiske overflade er
varmetast og ikke pévirket of store
tempearaturudsving.

* Undlod of bruge den gluskeramiske
overflude som ef opbevaringssted sller
som ef skavrebraet.

* Brug kun gryder og pander med
bearbeideds bunde. Skarpe konter
ﬁ“;mﬁager riddser pd overfladen,

Spild kan sdelegg

den gluskeramisks

overflade oy

tardrsage brand,

Undlad ot bruge
grydar mad konkave
elier konvekse bunde.

Brug kun gryder og

ponder mad flode

bunde. De sikeer

lettere

varmeovertaring.

Til indulktionshomfurer skal der kun

bruges gryder, der er egnet il

indulktionsmadiovning.

Test of gryder

Brug folgends metoder il of teste, om din

aryde er kompatibel med indukiionskomfuret

eller ol

T Gryden er kompatibel, hvis bunden kan
holde en magnet.



2. Gryden er kompatibel, fvis 1 ikke
Blinker, ndr du placerer gryden pd
kogezonen og starker komburet.

D kan bruge stdl, teflon eller cluminivms

aryder mad speciel magnetisk bund, der

indeholder labels sller advarsler, der angiver,
at gryden er kompatibel med
indukiionsmadinvning. Glas og keramiske
gryder, potter og rusthi sifilgryder med ikke-
magnetisk aluminiumsbund ber ikke
anvendss.

Gryde genkendelse-fokus system

Vindukfionsmadlovning, B kun omrddet, der

ar deskket of gryden pé den relavante

kogezone, energl. Diometersn péd grydens
bund genkendes of systemet, og kun dette
omrade varmes aufomatisk. Madlavaingen
stopper, hvis gryden lefes of kogezonen
under madlovningen. Den valgie kogezone
og W symbolet blinker skifievist.

Sikcker anvendelse

Undlad af vaelge hale varmeniveguer, ndr du

vit bruge en sliplet lteflon? gryvde vden eller

mad meget lidt olie,

Put ikke metalgenstunde som gofler, kniver

eller grydeldg pd komluret, do de kan blive

varme,

Brug aldrig olufolie Hl madinvaing. Placer

aldrig mad, der er pakkst ind | alufolie, pé

kogezonen.

Hvis der er en ovn under komfuret, og
s den kerer, kan komfurets sensorer
sawnke madlavningsniveauet ell

for ovnen,

Yeoly of kogezone, der passer #il

gryden

-"@>10cm

(/)<t0cm

»  Dukanbruge 2 elle

r fere kombinerede

kogezoner for gryder slerre en 10 cm |

digmeater.

» Dy kan bruge hver kogezone separat
for gryder mindre end 10 om | diometer.
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Né&r komfuret er i diift, skl genstonde
med magnatiske 0(;(‘?}.>de€‘ som ?.okf
radithort eller kassetter,
kemburet,

¢ Anbring tkke gryder mellem heire og

vensire kogezons,

¢ Anbring gryder mindre end 10 am
diometer pé midien pd kogezonsn,
Ellers kon der opstd problemer med

registraring of gryden,
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Anvendelse of komburet

FARE:
Lad ikke nogen genstand falde pd

kogepladen. Selv smé genstande {feks,
salthvasrn} kon adelaegge kogepladen,
Brug tkke adelogie bogeploder. Der kon
komme vond ind { revners
fordrsage en korsluming.
Huis overfladen er adelagt (Feks,
synlige revner), skal produldet byttes
omgdends for af minimere risikoen for
alekirisk sted.

3 00
B

Betieningsponel

Specifikotioner
s,
-

Justeringsomréde {for

Lys der indikerar ot den relevante
torst virker

Kogezonens
kombinalion/separation fos!
Plusiost

Minustast

Teand/sluk tost

Tastelds tast

Teast fil timer akfivering /
deaktivering

Hurtig o

rning tost

Stop-tast

p-ccec  + R

Tast il valg of hajre/vensive |

kogezone

" Tast il volg of hejre/vensire 1
kogezone

I" Tast il valg of hejre/vensire 1
kogezone

IV Tast til valg of hejre/venstre IV

kogezone

T&/DA

Furakfég er i(cm viriere | ?apn ho :i il
komfurmodel,

Kogezons display

1 Temperoturindikator {temperaturindstilling
0.9

Timer symba!

Kogezone lys

Kogezonens kombination/separation st
Tast il valy of kegezons

Lys ved volgt kogezone

Diette produkt betienes med et
bergringspanel. Hver funkiion, du laver

péd dit bereringsponel, vil blive
harbart signal.

(SR NIV 1

o

belrashiet of et




Sadon endes for komfurer
i E?zamsc'_(!) tasten pd betieningspanelet.

Lyset for O sasten tzender. Komfuret er nu

Kar til brug.

2. MNér komburet er feendt, udfzres
automatisk regisirering of gryde. Hvis en
gryde er stiliet p& komburet, lyser lyset for
den kogezone, gryden er stillet p&, 1 10
sakunder,

Hyvis dy eksempalvis har fo gryder, som vigti

figuren nedefor, vil lvsene for de kogezoner,

hvor grydems sidr pd, lyse 1 10 sekundar,

Komburet vil slukke og gé tilboge # stondby.

Hyis "H eller "hfsymbaoler lyser pd
kogezone displayet, efter bomfuret
e siukket, batyder det, ot
kogezonen stodig e varm, Undlod
at berere kogezonerne.

Restvorme indikator

Hvis "H” symbolet lyser pé kogezone
displayet s& betyder det, ot kogezonen
stadig er varmi og méske kan bruges # of
holde en lille mesngde mad varm. Dette
symbol vil snort gé over i *h" symbol,

hvilket batyder ikke 5 varm.

- TN
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! ) !
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! |
t 1
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‘
o
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Lo #
LI st -

3. Hvis du bergrer enten vensire | eller
venstre | tasterne 1 10 sekunder i
henhold H eksemplet, kan du befiene den
venstre kogeplade separat.

Hyis du berarer fasten | mellem den venstre

| oy Il versire tsterne, kan deu betiene

vensire | g vensirs Il kogezoner |
kombination,

Du kan akiivers den hoire IV kogezone ved

at bergre den hejre fost,

Lys for valg of kogezone slubkes,
Fvis der ke udbores nogen
handling | 10 sekunder. Hyis der
ikke udbares nogen handiing | leber
af 10 sekunder ved enden of den
fid, vil komfuret automatisk gd over
it standby flstand.

Sadon slukkes kemfuret
1. Berar O tasten pé betfieningspanelet,

Nér strammen er afbrudt, vil
restearmeindikatoren ke lyse op g
advarer sdledes ke brugeren mod
varme kogezonsr,

Sacdan teendes for kogezonerne

{hogeafsnit}

1. Berer O fasten for ot fende for
komburet.

2. Bergr tusten for den kogezone, du ensker
ot teende,

" fremkommer pd kogezonens display, og
set for den relevante kogezone byser op.

Lys for valg of kogezone slukkes,
hvis der ikke udfares nogen
hondling 10 sekunder. Hyis der
ikke udfores nogen handling i lebet
af 10 sekunder ved enden of den
tidd, wil komfurst outomatisk b over
it standbyy tilsiond,

3. Ved ot berare I og ™ tasteme eller
vad at lade fngeren glide over omrdidet,
justeres fsmperalurniveavet mellem 0"
og 9.

Hyis temperaturveardien ikke
kommer op H det grskede niveay,
skal du gentage fremgangsméden,
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S&dan slukkes for kogezonerme

En volgt kogezone kon slukkes pé& 3 médern

1. Ved at lade temperaturniveaust
folde ned péd "0”

= Dy kon slukke for kogezonen ved o

lade temperaturniveaust fulde ned pd

0

Yad at bruge thmervens sluke

funktionen for den onskede

hogezonse

B Nér Hden er stut, vil Hraeren slukke
kagezonen, der er tildelt den. "B vises
pd detf relevants kagezone display.
Symbolet O pé kogezone displayet vil
forsvinde.

* Nértiden er slut, vil der lyde en harbor
alorm. Berar en hvilken som halst tost pd
panslet for ot slukke for den herbare
alamm,

3. VYed ot berore det relevante
kogezone symbeoli 3 sekunder

*  Bergr symbolet for den kogezone, du vil
stukke, oo, 3 sekundear,

Kombinotion of kogezoner

1. Beror O tasten for ot tzende for

komburet.

2. Beror tasten for de kogezoner, som du

bruge | kombination,

» " fremkommer pd kogezonens display,

)

|
_ 0

E% ;%} Limiow |

3. Berar ¥ sosten mellem denne kogezone
og den kogezone ved siden of, som du
vil bruge | kombination.

» Kogezonelyset mellem de kombinersde

kogezoner slukkes, og 07 symbolet pd

displayet for den vensire kogezone forbliver

teendt.
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4. Ved ot bergre I og " tasterne eller
ved ot lade fingeren glide over omrédet,
justeres tlemperaturniveaust mellem "0
og 9.

» Nu er de to kogezoner forbundet og

fungerer som en enkel kogezone med det

indstillede temperaiumiveau.

5. Hvis du vil kombinare den 3. og
den 4. kogezone,

For af filfaje redie og/eller ferde
kogezone Hl de to kombinerede

kogezoner, skal du berere b tasten
rellem dem.

» Kogezoner kombineres, lysst mellem dem
slukkes, og kogezonedisploy vil ogsd blive
delt. Temperaturindikatoren for kogszonen
vderst it vensire forbliver teendt og opererer
ved det femperaturniveas, som bley indstilet
som enkel kogezone.
Sadan kombineres aktive kogezoner
f. Dy kan kombinere to tilstedende
kogezoner, som arbejder individuelt ved
forskellige eller summe
temeperaturniveauer ved ot bergre |




» De enkelte kogezoner kombinerss, og yset
mellem dem vil gd ud. Temperaturnivequet
visas pé displayet for den venstre kogezone.
De kombinerede kogezoner vil forlseette
driften som en enkel kogezone ved lavers
temperaturnivenu for de kombinerede

Kj
overhovede!, Hdsvaerdien for den
bombinerade bogezone vil arbelde pé
lovere niveau efter af kegezoner
bombineras.
Huis du sksempelvis bombinerer en
kogezone, der er indstillet il 10 minutter
ved temperaturniveau &, og en
kagezone indstillet il 20 minutter ved
tempernturniveny 2, vil den
kambinerende kogezone arbeide 1 10
minutter ved femperaturniveau 2.

For af dele de kombinerede
kogezoners
1. Berar ¥ tasten mellem de kombinerede

Dol

» Kogezonen il heire og kogezonen H
venstre for | tasten, som du har berart, vil
blive delt og forsastier driften. Lyset mellem

d

De adskille kogezoner forsatier driften
ed de lemperciurvasrdier, som de har
ot for de blev kombinerat.

Sadan slukkes for kombinerede ko-
gezonar
Kombinerede kogezoner kan slukkes p& 3
méder:
i Ved ot lode temperaturnivesuet
fulde ned pé 0"
= Dy kan slukke for de kombinerade
kogezoner ved at lude
temperoturniveouet felde ned pd "0".
2. Ved ot bruge timerens sluk-
funktionsn for de kombinerede
kogezoner
® Nértiden er slut, vil imeren slukke
kogezonen, der er tildelt den. 0" vises
pé det relevanie kogezone display.
Symbolet O pa kogezone displayet vil
forsvinde.
= NG tiden er siul, vil der vde en harbor
alarm, Barer en hvitken som helst fost pé
panelet for of slukke for den harbors
alorm,
Yed at berore symbolet for én of
de kombinerede zoner 1 3
sekunder
®  Bergr symbolet for den kombinerede
kogezone, du vil slukke, i ca. 3 sekunder,
BOOSTER
Du kon bruge boosterfunktion il of opvarme
ved den moksimale effeki. Funkiionen
anbetales ikke 8 langtids modlowning.
Boosterfunkiionen er ikke Hlgeengelip for olle
kogezoner,
For ot veelge BOOSTER direkte:
1. Berer O tasten for ot teende for
komfurst,
2. Veelg den snskeds kogezone ved of

b for k

Ll

3. Berer W tosten.
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Den volgle kogezons vil lungere ved

maksimum effeld og 3 lys vil blinke pd

kogezone-disployet respekiivl,

&r indstillingstiden for booster {se, Tabel for

funkiionstidsgraenser] er over, slukkes

kogezonen.

Af vielge Booster, ndr kogezonen er

alervi

1. Beror WY iosten efer kogezonen er
teendt ag hor arbejdet | mmd} 20

Kogezonen skal ofslute funkiionen |
mindst 20 sekunder pd det voigie
rives.

2. Den valgte kogezone vil fungsre vad
maksimum effekt og 3 bys vil blinke pé
kogezone-displayet respekiivi. Nér
Booster paroden er shi, skifter
kogezonen over Hl det satte
temperaturniveauy, og kun det volgle
femperalurniveauy vises.

Nér kogezonarene er separeret
mans de kombinereds bogezoner
arbejder med en booster indstilling,
vil de adskilte kogezoner ogsd
forrsastie driften | booster
indstillingen.

At sluldke boosterdunidion for tiden:
Ved ot berare W1 tasten kan du slukke
booster indstillingen nér som helst,

HMurtig opvarmning

Hurtig opvarmning er en funkiion, der gar
madlavning nemmere. Alle kogezoner er
udstyret mad hurtig cpvarmningfunkiion.
Hurtig opvarmningfunkiionen kan arbeide §
20 sekunder efter femperaturveerdien for den
grskede kogezone er valgh

Denne funktion onvendes 1l kortids hurtig
opvarmning. Nér fiden for hurlig opvarmning

20/DA

er udlpbet, vil kogezonen forsastte driffen
ved det indstillede temperaturniveay.

Hurlig opvarmning funk
inden for 20 sekunder
kogezones iendes.

tion kan indstilles

1 Bergr O tasten for ot kende for
komfuret.
2. Vaelg den gnskede kogezone ved ot

bergrs sterne for kogezonen,

3. luster det enskade tempercturniveau
ved ot berore 0 oy ™ tasterne |
iwsteringsomrddet eller ved of lads din
finger glide over amrddat,

4. Beror WY tasten.

Kogezonen, du har valgh vil fungere

ved hajests effekt | en vis periode

angivet | inbellen nedenfor. 3 lys og

den indstillede femperaturvasrdi vil

fremkomme pd kogezonedisplayet

respakiivi,

5. Ny Hurtig opvarmning perioden er slut,
skifter kogezonen over H det satte
temperatumniveay, og kun det valgie
femperalurniveau visas,

Ed

Ny kogezoue!eue or separerst mens
c§e ku : creée k&ge/“unef arbejdear

kogezcmer ogsh f\)rtwam rﬁrs?fen i b
opvarmning indstillingen,

Tabel Booster funkiionsid




At slukike boosterduniction:

Berar W tasten for ot slukke for booster
funktion, nér som helst du vil,
Rengoringsids

Rengaringsidsen forhindrer funktion of nogen
af taster pé betieningsponelet | 20 sekunder
for ot lude brugeren foretage en kort
rengaring, mens komburet er 1 brug. Enheden
forbruger ingen strem Hebet of denne
periode.

Alctivering of rengeringslasen

T Mér komburet er i Teend silstand, vk og
hokd @ tasten nede, indiil der hares en
enkell signallyd,

Rengaringsidsens bys taendes og komburets ur

begynder nedieelliing fra 20. Ingen of

tasterne p& betieningspanslet vil fungere |
lebet of denne periode, undiagen O ssten,

Deaktivering of rengeringslésen

Du beheves tkke of rykke pd nogen tast for

ot deakiivere rengeringsifsen. Komburet vil

give et lydsinnal efter 20 sekunder,

tasteldsens lys vil slukke og enperingsidsen
deakiiveres automatisk.

Bornelés

Méar komfuret er sluldket, kon du

beskyits det mad bernelds for of torhindre, of

bam teender for kogezonerne. Barnelésen

kan kun aktiveres eller deakiiveres, nér

komfuret et | stundby tilstand,

Aktivering of Bornelds

1. ér komburet er t slukket, vk og hold 8
tasten nede, indiil der hares to
signallyde. _

Barneldsen vil biive akiveret og lyset for &

tasten vil endas,

Hyts der tryldees pd nogen tast, ndr
harnsidsen er akiiverel, blinker lyset

for @ tasten,

Deaktivering of Bornelds

T, Nér Borneldsen er akliveret, vk og hold
& sasten nede, indtil der hores en
ankelt signal lyd.

» Barneldsen vil blive deckiiveret og lyset for

8 tasten vil slukke.

Teastelds

Du kan akiivers tosteldsen for of undgd

feilugligh ot sendre funkiioneme, ngr

komfuret er | gong.

Aktivering of tostelés

1. Bersr og hold 8 tasten nede i lang #id
for of lase betjeningspanelst.

Der vil kun hares en signallyd forst | dette

titfalde skiffer komfuret over Hl

Rengeoringsids. Bliv o8 ved med ot berare

uden ot lefte fngeren, indiil du herer 1o

signallyde efier hinanden.

S& vil lyset for @ tasten blinke og clle

kogezoner blive ldst.

Du kan kun aldivere tosteldsern |
unktionstilsiond. Nér tasteldsen er

. . 1
kiveret, vil kun O tasten vaere
funktionel. Fuis du berarer nogen anden

fast, vi byset for 6 iasten blinks for af
incikere, of fusteldsen ar akiiv,

Hvis du s r for komfuret, ndr tosterne
er &3, ska
naeste gang for af kun
komfuret igen.

& deaklivere!
: imnde for

| rasteldsen v

Deaktivering of tastelds
1. Hold @ tasten trykket ned | 2 sekunder,
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Funktionen vil biiv_e bekrsefiet med et harbart

signol. Lysat for 8 tosten shukker o

betieningspanelet er uldst,

Timer funktion

Denne egenskab ger madlavning let for dig.

Dt vil ikke vaere nedvendigh ot viers ved

ovnen under hele madlavningspedoden.

Kogezonen vil slukke automatisk ved

sutningen of den fid, du har valgt

Aldivering of timer

1. Berer O tasten for ot tende for
komfuret.

2. Vaelg den enskede kogezone ved at
barare fasterne for kogezonsn,

3. Juster det pnskede temperaturniveas ved
at berare I og ™ josterne |
fusteringsomriidet eller ved at lade din
finger glide over omrader,

4. Beror O tasten for ot akiivere timeren,

QO™ fremkommer pé fimer displayet og O

symbalet bagynder of blinke g8 kogezone

disployvet,

5. Juster den enskede tidsperiods ved of
berare ¥ og ™ tusterne |
fusteringsomriidet eller ved at lade din
finger glide over omrader,

Eler at have blinket i ef vist tidsrum lyser ©

symbalet permanent. Kontinuerligt kending

of O symbolet indikerer, ot funklionen er
ckiiverst,

Timerer kan kun indstilles for de
kogezoner, der er | brug.

Gertag de ovennmvide
ramgangsmdder for de andre
kogezonar, som du snsker of seatte
fimaren for,

Timeren kan ikke justeres, medmindre
kagezonen og femperaturveerdien for
kagezonen er valgh

NEr Hmeren er okliverst,
indstifiade tfid for den volgte kogez
remkomme pé fimer disployet.
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N&r timeren e indstillet for de
kombinerede kogezonar, vises
symbolet pd displayst for den
kogezons, som er yaderst il vensirs,

Den tidligers temperatur eller, hvis

overhovedet, tidsvasrdien for den

kombinerede kogezone vil arbejde pé
lovere nivecu elfer of kogezoner
knm neres,

inerer an
knqmmw fier ar indsiiilet it 10 minutter
ved temperaturniveau 6, og en
kogerone indstillet it 20 minutter ved
femparaturniveou 2, vl den
kombinerende kogezone arbeide | 10
minuiter ved remperaturmivess 2,
Hyvis fimeren kun er indstillet for den ene
af de kombinereds kogezoner, vil
derng indsiilling ogsd geelds for
kogezoneme efier ot de kombineres.

Dooktivering of timer

Ny den indsillede #d er slut, vil kngezonen

automatisk slukke og give en horbar

advarsel,

Tryvk en hvitken som helst tost for ot slukke for

ydadvarsien.

Sluk for timerne Hdligere

Hyvis du sukker for Smeren fidligere, vil

komfuret blive ved ot kare pd den indstillede

temperatur, indfl det slukkes,

Du kan slukke fidligere for fimeren pd o

forskellige méder

T-Slukdee for timeren ved ot lade den

waerdi falde 6l "00":

1. Vaelg den kogerzone, du ansker of slukke.

2. Berar O tasten for ot vaelge timeren for
den relevante kogezone.

3. Seenk vasrdien, indil P00 frembkommer
né imerdisplayet ved af berpre -
tasterne | usteringsomrddet eller ved of
lade din finger glide hern over omréddet,

Osymbolet blinker pé kogezonen i et vist

fidsrum, og dersfter slukker det permaonent

og fimeran annuilerss.



2-8luk for timeren ved ot rykke pd

tHimertasten | co. 3 sekunden

1. Vaelg den kogezone, du ensker at slukke,

2. Berar O tasten for ot vaslge fimeren for
den relevante kogezone.

3. Berer O tosten ica. 3 sekunder.

Osymbolet blinker pé kogezonen et vist

fidsrum, og derefter siukker det permaonent

og fimeren annulieres,

Stop funkiion

Nér du bruger denne funkiion, kan du

stoppe alle funktioner, der er i gong pé

komburet {undtogen Hmer] | of vist dsrum,

6 kogazone, vil den fortsaatte med of virke

under s

1. Beror @ tasten, ndr komburet er i gung.

Ale okiive kogezoner vil sioppe.

2. Beror @ tasten inen for of genstarks
aile stoppede kogezoner med tidligers
indstillinger.

Brug of induliionszoner sikkert og

effeldivi

Punktionsprincipper: Indulionskombur

varmer direkte pd gryden/panden, hvilket er

en focilitet for nldionsprincipperme. Derfor
har det flers fordels ved sammenligning med
andrs kamfurer, Det fungerer mere effeldivt
og komburets overflade varmer ikke op.

Induktionskomfuret ar udstyret med rgiig

gods sikkerhedssystemer, der giver dig

maksimal sikkerhad ved anvendelsen.

it kombur er udstyret med 8 kogezoner
od 9AxZ225 mm, der indehalde
inclubtionstunkiion, Mad
induktionsiunkiionen regisirerer hver

kogezone hver gryde/pande, der er
placeret pd den. Energlen opbygges
kun der, hvor gryden/panden har
kontakt med kogerzonen og sdledes
bruges der ef minimum of energl.

Funktionstiden begreenses

Komburets befisning sr udstyret med en
funktionstidsbegraensning. Nér en eller lers
kogezoner er efferlodt endt ulilsigiet, vil
kogezonen culometisk blive dealdiveret elter
en vis periods {se Tobel 1} Hvis dereren
Himer fldelt kogezonen, vil #merdisployet
ogsd slukke sensre.
Funktinnstidsbegraensningen athaznger of det
valgie temperaturniveay. Den maksimale
funktionstid bruges pd dette
femperaturniveau.

Kogezonen kan genstortes of brugaren, efter
den er slukkel sutomaotisk som beskrevet
ovenfor.

Tabebl: Funkionstiden begreenses

Temperaturnive | Funkiionstidsbegraens
ning - Hme

Overophedningsbeskyitelse

Komluret er udstyret med nogle sensorer, der

swrger for baskylielie mod overophedning.

Falgende kan overholdas tilkelde of

overophadning:

= Den akiive kogezone kan blive slukket.

= Detvalgie niveau kon felde. Man dette
forhold kan ikke ses pd indikatorsn.
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Orverlobs sikkerhedssystem

Komfuret er udsiyret med et sikkerhadssystem

mod overlab. Hvis der er overleh, der
spildes pd befjeningspanslet, vil systemet

straks atbryde siremtilsluiningen og slukks for

komburet. "B" advarsel remkommer pé
displayet i dette fidsrum,
Proocis indstilling of effeks
Indukiionskomfuret reagerer siraks pd
kommandoerne, hvitket er en egenskab for
funklionsprincipperme, Det sendrer
effektindsiiflingerme meget hurligh Séledes
kan du forhindre of mé&lid lvand, meelk] fra
le

at lobe over, selv om det var lige ved ot lsbe

aver.

Stojende drift

Dar kan apstd nogle lvde fra

indukiionskomfuret. Disse lyde er normale og

en del of moadlovning med indultion.

= Siwjen bliver fremirsedende ved heje
temperaturnivecusr,

= legering pd sovsegryden kan forfrsuge
st

® Yed lave temperafurnivecuer kan der
hares en reguleer teend/shuk bvd som
telge of lunkiionsprincipperne.

# Lyden kan heres, hvis der varmes en fom

gryde. Nér du putter vand eller mad
den, vil denne lvd forsvinde.
*  lyden of bleeseren, der kaler det
elekiriske system ned, kon heres.
Foilkkoder / advarselsmeddelalser og
fojikilder
Tabel2:
Arseg Hl 6

24704

Kombur e H
symbaolet

k

Kogezone

averophedet cisploy
© Lty

§! ; isgx % d3
bereringskart
hordware

o ydedigere information om
ejimeddelelser, der kon fremkomme pd
beraringskontrolpanele, se Tabel2,
Hvis Fx og Bxikke ofhjslpes, kontakt
auloriserat service.

Hvis overfloden of bereringsponelet
udsoties for damp, vil hele styresystem

blive deaktiverst, en signallyd il hores,
og "B vil blinke pd displayet.

Hold averfladen pé beraringspanslet
ren. Dot kan give advarsel om
Feilfunkiion,




BVedIigeholdelse og pleje

Generelle informationer
Produkiets levelid ages og frekvente
problemer vil nedssettes, hvis produkist
rangwres med regelmasssige intervaller,

l FARE:

Trzek stikket ud of stikontakien for du
begynder vedligeholdelses- eller
rengaringsarbeide.

Der er risiko for slekirisk sted!

[ FARE:
Lad produldet kale ned, far du renger

den.
Yarme overflader kan fordrsage
torbraendinger!

= Ranger produkist grundigt efter hver
brug. P& den méds vil det vaere muligt
ot Berns madlovningsrester nemmare,
og p& den méde undgd, of de braender
pé naeste gang, komfuret bruges.

#  Der skal ikke bruges specislie
rengeringsmidier for of rengere
enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blad Kud eller
svamg H of rengere produkiet og ter det
efter med en tor klud.

* Sarg oliid for, ot ol overskydende veeske
bliver mrret grundigh of effer rengering
og af spild bliver kerret of straks,

* Usdiod at bruge rengeringsmidier, der
indeholder syre eller klor, il ot rengare
rustfri std! overflader og héndiuget. Brug
en blad kud med et fiydends
rengeringsmiddal (kke skurende} 8l of
torre disse dele rene, idet man skol vaere
opmasrksom pé kun ot tarre 1 én retning.

Overfladen kan blive edelagt of nogle
g ingsmidler efler

rengeringsmalerialer,
Brug ikke nggressive rengeringsmidler,
skurepulver/rensemslk eller nogle

skarpe genstonde.

Undgd ot bruge dumprensere for o
rengare opparotel, do de kan medfere
ot elabtrisk stmd

Renger omkring blusset.

Glaskeramiske overflader

Tar den glosheramiske overflade vha, et en
kud fugtet med koldt vand, sé& der ikks
efterlades nogen form for rengmringsmiddel
né den. Ter med en bled og ter klud. Raster
kon fordrsnge skads pd den gloskeramiske
overflade, ndr komfuret skal bruges nasste
gung.

Indtarrede raster pd den gloskeramiske
overflude m& under ingen omsisendigheder
skrabes af med barberblode, stéluld eller
bgnende veerkial,

Flern calcium pletter {gule pletter] med en
ille mesngde kalkfierner som Leks. vineddike
eller cironsall. Du kan ogsé bruge passends
produlter, der kan kebes | handelen.

Hyvis averfladen er meget snovset, 56 brug
rengaringsmiddel pd en svamp og vent, il
det er godt absorberel. Renger derslier
overfladen pd komburet med en hugiig klud.

Sukkerbaseret mad, som Leks, tvk creme
g sirup, skal rengeres med of samme
uden of vente pé, of overfinden kaler
ned. Eller kan den gloskeromiske
overflade blive permanent beskadiget.

Let afblegning kon opsié pd belamgning eller
andre overflode over tid, Dette vil iikke
pévitks produldets funktion,

Afblegning og pletfer pd den gloskeramiske
overfade er en normal tilstand og ikke en
defek,
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Fejlathjzelpning

Procdullel algiver metallvde, under opvarmning og oikeling.

*  Nér mefuldelens varmes op, kon de udvide sig og love tvde. 2> Dette er ke en fejl

Brodulciet virker ke,

* Hovedsikringen er defeki sller ar sldet fro. »2> Kontroller siksingerne 1 sikringsskabel,
Udskift eller nulstil dem, hvis det er nedvendigh

5 Produkiet er tkke sot i siikkontalten [ordforbundet]. »»> Kontroller stitkets tilshutning.

5 Hyvis displayet ikke lyser op, ndir du sender for komfuret igen. »>> Albryd komiuret ved
afbryderan. Yeni 20 sekunder og filslut det s igen.

5 Overopvarmningsheskyttelsen er akiiv. »»> Lad kogepladen of kele ned,

5 Gryden fil modlovning er ikke velegnet. »>» Kontrofler gryden.

Heymbelet frembcommer pa kogezonens display.

o D hor ikke plocere! gryden pd den allive kogezone. »»> Koniroller om der eren
arvde pé kogezonen.

®  Gryden er tkke kompatibel med indukionsmadiowning. »»> Kontroller om gryden er
kompatibel med induliionskogepladen.

®  Gryden ar ikks centreret rigtigh eller grydens bund er ikke bred nok # kogszonen. »»>
Vaelg en gryde, der er bred nok, og centrer den righigt pd kogezonen.

= Gryden eller kogszonen bliver overopvarmet. »»> Lad dem kele ned,

Den volate kogesone slubber nludselior under belioning,

# Kogetfiden for den valgte kogezone kan vaere slut, »>> Du mé ssele en ny kogetid eller
aislutte madiavningen.

®  Overopvarmsingsbeskyiielsen er aldiv, »>> Lod kogepladen ot kele ned.

# En genstand kan daebke touch betleningsponelet. »»> Flem genstanden pd panelet.

Gevden bliver lihe vaven. selv on kooesonen er Lendl,

*  Gryden er ke kompatibel med induklionsmadiavaing. »»> Konrroller om gryden er
kompatibel med indukiionskogepladen.

* Gryden er ke centrerst dgtint, sller arydans bund er ikke bred nok i kogezonen, »»>
Vaelg en gryde, der er bred nok, og centrer den rigligh pd kogezanan,

Vonsulter den auloriserede servicemand
Mer forhandler, hvor du hor kebt
brodukiel, hvis du tkke kan ofhjselpe
problemet, selv om du har udhert
instrubtioneme | dette afsnit. Forseg
aldrig selv af reparere ef defekt produks,
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