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Kaere kunde

Laes betjeningsvejledningen for installation eller brug af dette produkt.
Grundig Tak, fordi du har valgt vores produkt. Vi ensker, at dit produkt, der er
fremstillet med hgj kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at
gore dette skal du leese denne vejledning og enhver anden dokumentation, der falger
med, omhyggeligt, for du bruger produktet, og opbevar den som reference. Hvis du
overdrager produktet til en anden, s& giv manualen med. Felg instruktionerne under
hensyntagen til alle de oplysninger og advarsler, der er angivet i brugermanualen.
Folg alle advarsler og oplysninger i brugermanualen. P& denne méade beskytter du dig
selv og dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sé giv manualen
med.

Brugermanualen indeholder felgende symboler:

A Fare, der kan resultere i ded eller personskade.
BEMAERK Fare, der kan resultere i materiel skade pé produktet eller dets milje.

& Fare, der kan medfere forbraendinger pa grund af kontakt med varme overflader.
ﬂ Vigtige oplysninger og nyttige tips.

Lees brugermanualen.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl sikkerhedsinstruktioner

« Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
hjeelpe med at beskytte mod
risiko for personskade eller
materiel skade.

 Hvis produktet overfares til
en anden person eller brugt
brugte, skal
betjeningsvejledningen,
produktetiketter, andre
relevante dokumenter og
tilbehor leveres sammen med
produktet.

« Vores firma mé ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta som felge af
manglende overholdelse af
disse instruktioner.

« Manglende overholdelse af
disse instruktioner gar enhver
garanti ugyldig.

« Al ad altid installations- og
reparationsarbejdet udfores
af producenten, den
autoriserede service eller en
person, der er angivet af
importaren.

« ABrug kun originale
reservedele og tilbeher.

« A Du ma ikke reparere eller
udskifte nogen del af
apparatet, medmindre det
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specifikt er angivet i
brugermanualen.

 AFastgor ikke filteret pa
produktet.

AFormél med brugen

« Dette apparat er konstrueret
til privat brug. Det er ikke
beregnet til erhvervsmeaessig
brug.

« Brug ikke produktet i haver,
balkoner eller andre
udendars miljger. Apparatet
er beregnet til brug i
kokkenomrader il
husholdninger og
medarbejdere i butikker,
kontorer og andre
arbejdsmiljoer.

« ADVARSEL.: Dette produkt
ma kun bruges til madlavning.
Den ma ikke bruges til andre
formal som opvarmning af et
rum.

« Ovnen kan bruges til at
afrime, bage, stege og grille
mad.

« Dette produkt; bar ikke
bruges til opvarmning,
pladevarme, haengende
handkleeder eller toj pa
handtaget til tarring.



« ADVARSEL.: Produktets
tilgeengelige overflader er
varme under brug. Hold bern
veek fra produktet.

« Opbevar emballagematerialet
utilgeengeligt for barn. Der er
risiko for kveestelse og
kveaelning.

« Nér deren er dben, méa du
ikke placere tunge genstande
péa den eller lade bern sidde
péa den. Du kan veelte ovnen
eller beskadige
derhaengslerne.

« For berns sikkerhed skal du
traekke netstikket ud og gere
produktet ubrugeligt, inden
du bortskaffer det.

AB;z:rn, sarbare mennesker

og keeledyrs sikkerhed

« Dette produkt kan bruges af
boern fra 8 &r og af personer,
hvis fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og viden
er underudviklet, forudsat at
de overvages eller treenes i
sikker anvendelse og farer
ved systemet.

« Barn bar ikke lege med
produktet. Rengering og
vedligeholdelse af brugeren
ber ikke udferes af barn,
medmindre de er under
opsyn af nogen.

« Dette produkt bar ikke
bruges af personer med
nedsat fysisk, sensorisk eller
mental ydeevne (inklusive
bern), medmindre de holdes
under opsyn eller far de
nadvendige instruktioner.

« Born skal overvages for at
sikre, at de ikke leger med
produktet.

A Elektrisk sikkerhed

« Slut produktet til et jordet
stikkontakt, der er beskyttet
af en sikring, der svarer til de
aktuelle klassifikationer pa
typeskiltet. Lad jorden
installeres af en kvalificeret
elektriker. Brug ikke
produktet uden

« El-produkter er farlige for
bern og husdyr. Barn og
kaeledyr ma ikke lege med,
klatre pa eller komme ind i
produktet.

« Anbring ikke noget péa det

produkt, som bgrn kunne na.

jordforbindelse i henhold til
lokale / nationale forskrifter.

« Stikket eller den elektriske

forbindelse til produktet skal
vaere pa et let tilgeengeligt
sted (hvor det ikke pavirkes af
ovnens flamme). Hvis dette
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ikke er muligt, skal en
mekanisme (sikring, switch,
switch osv.) Veere tilgeengelig
P4 det elektriske system,
som produktet er tilsluttet,
som overholder de elektriske
forskrifter og adskiller alle
poler fra netveerket.
Produktet ma ikke tilsluttes
stikket under installation,
reparation og transport.
Tilslut ikke produktet til en
stikkontakt, der er l@s, er
kommet ud af stikkontakten,
er gdelagt, beskidt eller fedtet,
og der er risiko for kontakt
med vand (f.eks. Vand, der
kan komme ud fra disken).
Ror aldrig ved stikket med
vade haender! Hold ikke i
kablet for at traekke stikket
ud, men altid stikket.

Serg for, at produktstikket
sidder ordentligt i stikket for
at undga lysbue.

Tilslut produktet til en
stikkontakt, der svarer til
spaendings- 0g
frekvensveerdierne, der er
angivet pa typeskiltet.

Seet ikke fast stromkablet
under og bag produktet.
Anbring ikke tunge
genstande pa netledningen.
Netledningen ma ikke bgjes,
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klemmes og komme i kontakt
med varmekilder.

Ovnens bagside bliver ogsa
varm, mens den er i drift.
Netledninger mé ikke berare
ryggen, da forbindelserne kan
beskadiges.

Indseet ikke de elektriske
kabler i ovnens der, og kar
dem ikke over varme
overflader. Du kan kortslutte
ovnen og taende pa grund af
kablets smeltning.

Brug kun det originale kabel.
Brug ikke afskarne eller
beskadigede kabler eller
forleengerledninger.

Hvis netledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af en producent, en
autoriseret tienesteudbyder
eller en person, der er angivet
af importaren for at undga
mulige farer.

ADVARSEL.: For du udskifter
ovnlampen, skal du serge for,
at produktet er frakoblet
stremforsyningen for at
undga risikoen for elektrisk
stad. Traek stikket ud af
stikkontakten eller sluk
sikringen fra sikringsboksen.



ATransportsikkerhed

« Frakobl produktet fra
lysnettet, for produktet
transporteres.

« Produktet er tungt, veer
mindst to personer til at beere
produktet.

« Brug ikke deren og/eller
handtaget til at baere eller
flytte apparatet.

« Laeg ikke andre ting pa
produktet og beer produktet
opret.

« Nar du skal transportere
produktet, skal du pakke det
med
bobleemballageemballage
eller tyk pap og tape det teet.
Fastger produktet teet med
tape for at forhindre, at de
aftagelige eller bevaegelige
dele af produktet og
produktet beskadiges.

« Kontroller produktets
samlede udseende for skader,
der kan have opstéet under
transporten.

AIns.tallationssikkerhed

» Kontroller produktet for
skader inden installation. Hvis
produktet er beskadiget, skal
du ikke installere det.

« Installer ikke produktet i
naerheden af varmekilder
(radiatorer, komfurer osv.).

» Hold alle ventilationskanaler
omkring produktet dbent.

« For at undgé overophedning
bar produktet ikke installeres
bag dekorative dere.

ASikkerhed i brug

 Sorg for, at produktet er
slukket efter hver brug.

 Hvis du ikke vil bruge
produktet i lang tid, skal du
treekke netstikket ud eller
slukke sikringen fra
sikringsboksen.

« Brug ikke et defekt eller
beskadiget produkt. Frakobl
eventuelt produktets
elektricitet / gasforbindelser
0g ring til den autoriserede
service.

« Brug ikke produktet, hvis
glasdaren er fiernet eller
bruadt.

« Bestig ikke pa produktet for
at opna noget eller af anden
grund.

 Brug ikke produktet i
situationer, der kan pavirke
din bedemmelse, sdsom B.
stofbrug og / eller
alkoholbrug.
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« Anteendelige genstande, der
er gemt i
madlavningsomradet, kan
antaendes. Opbevar aldrig
anteendelige genstande i
madlavningsomradet.

« Ovnhandtaget er ikke et
handklaedetarrer. Haeng ikke
handklaeder, handsker eller
lignende tekstiler, nar du
bruger produktet.

» Produktderens heaengsler
beveeger sig og abnes, nar
deren 8bnes og lukkes. Hold
ikke delen med heengslerne,
nar du abner / lukker daren.

ATemperaturadvarsler

« ADVARSEL: Mens produktet
fungerer, vil udsatte dele
veere varme. - Ror ikke
produktet eller stramkablet.
Born under 8 &r skal ikke
bringes taet pa produktet
uden en voksen.

« Anbring ikke brandfarlige /
eksplosive materialer i
naerheden af produktet, da
kanterne er varme, mens det
fungerer.

» Da damp kan udledes, skal
du holde dig vaek, mens du
abner ovnens der. Dampen
kan breende din hand, ansigt
0g / eller gjne.
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» Produktet kan vaere varmt
under brug. Rer ikke ved de
varme rum, de indvendige
dele af ovnen,
varmeelementerne osv.

« Nér du leegger mad pa eller
fierner mad fra ovnen mv.,
skal du altid bruge
varmebestandige
ovnhandsker.

ABrug af tilbehor

« Det er vigtigt, at tradgrillen og
bakken placeres korrekt pa
tradhylderne. Se afsnittet
"Brug af tilbehar" for
detaljerede oplysninger.

« Tilbehor kan beskadige
derglasset, nar du lukker
produktderen. Skub altid
tilbehoret til udkanten af
madlavningsomradet.

AMadlavningss.ikkerhed

« Veer forsigtig, nar du bruger
alkohol i din mad. Alkohol
fordamper ved hgje
temperaturer og kan
antaendes, nar det udsasttes
for varme overflader, hvilket
kan resultere i en brand.

« Madrester, olie osv. |
kogeomradet kan antaendes.
Fjern groft snavs, inden
kogning.



« Risiko for madforgiftning:
Opbevar ikke mad i ovnen i
mere end en time for og efter
tilberedning. Ellers kan
madforgiftning eller sygdom
resultere.

« Opvarm ikke lukkede daser
0g glas. Det opbyggede tryk
kan fa glasset til at spraenge.

« Anbring bagepapiret i et
kokkengrej eller pa tilbeheor til
ovnen (bakke, wire rack osv.)
Sammen med mad og seet
det i den forvarmede ovn.
Fjern alt overskydende stykke
pergamentpapir, der haenger
fra tilbehoret eller beholderen
for at undga risikoen for at
bergre varmeelementerne.
Brug aldrig bagepapir ved en
ovnstemperatur, der er hgjere
end den maksimale
driftstemperatur, der er
angivet pa det bagepapir, du
bruger. Laeg aldrig

pergamentpapir pa ovngulvet.

« Anbring ikke bageplader,
plader eller aluminiumsfolie
direkte pa bunden af ovnen.
Den akkumulerede varme
kan beskadige ovnens bund.

 Luk ovnens der, mens du
griller. Varme overflader kan
forarsage forbreendinger!

« Mad, der ikke er egnet til grill,
udger en brandfare. Kun
grillmad der er egnet til tunge
grill. Laeg heller ikke maden
for langt tilbage pé grillen.
Dette er det hotteste omrade,
og fedtholdige fadevarer kan
tage ild.

AVedligeholdelses og

renggringssikkerhed

« Vent til produktet er kolet af,
inden du renger produktet.
Varme overflader kan
forarsage forbreendinger!

« Vask aldrig produktet ved at
sprojte eller heelde vand! Der
er risiko for elektrisk stad!

« Brug ikke damprensere til at
rengere produktet, da dette
kan resultere i et elektrisk
stad.

« Brug ikke harde slibemidler,
metalskrabere, traduld eller
blegemiddel til at rengore
ovnens derglas / (hvis det
findes) overste derglas af
ovnen. Disse materialer kan
forarsage ridser og brud pa
glasoverflader.
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B Miljoinstruktioner
Affaldsregulativ

Overholdelse af WEEE-direktivet

og bortskaffelse af affald
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Dette produkt er i
overensstemmelse med
WEEE-direktiv (2012/19/EU).
Dette produkt beerer et
symbol for klassificering af
bortskaffelse af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE).
Dette produkt er fremstillet af
dele og materialer af hgj
kvalitet, der kan bruges igen,
0g som er egnede for
genbrug. Smid ikke
produktet med
husholdningsaffald og andet
affald ved slutningen af dets
levetid. Bring det til et
opsamlingssted for genbrug
af elektroniske og elektriske
apparater. Kontakt dine
lokale myndigheder for at
finde neermeste
opsamlingssted.
Overholdelse af RoHS-
direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i
overensstemmelse med EU
RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Det indeholder
ikke skadelige og forbudte
materialer angivet i direktivet.

Bortskaffelse af

transportemballage

¢ Transportemballagen kan veere farlig
for bern. Opbevar emballagen et
sikkert sted uden for berns
reekkevidde. Transportemballagen
bestar af materialer, der kan
genbruges. Sorter dem i henhold il
genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.

Anbefalinger til

energibesparelse

Folgende forslag hjeelper dig med at

bruge dit produkt gkologisk og

energieffektivt:

¢ Tg frosset mad inden tilberedning.

¢ Brug moarke eller emaljerede beholdere
i ovnen, der overforer varme bedre.

e Sluk for produktet 5 til 10 minutter for
afslutningen af tilberedningsprocessen
for at koge leengere. Nu kan du spare
op til 20% elektricitet med varme.

¢ Forvarm altid, hvis det er angivet |
opskriften eller i brugsanvisningen.
Abn ikke ovnsderen ofte under
tilberedningen.

* Prov at tiloerede mere end en skél i
ovnen pa samme tid. Du kan lave mad
pa samme tid ved at placere to
kogebeholdere pa tradhylden. At
tilberede dine maltider en efter en
sparer ogsa energi, fordi ovnen ikke
mister sin varme.



K] Dit produkt
Produktintroduktion

Betjeningspanel *  Det afheenger af modellen Dit
Lampe* produkt har muligvis ikke en lampe,
Tradhylder™ eller lampetypen og placeringen kan

afvige fra illustrationen.

Blaosermotor (oag stalplade) Det afhaenger af modellen Dit

*%

D?r produkt kan vaere uden tradhylder.
Handtag P4 illustrationen er tradhylder vist
Bundvarmer (bundplade i stél) som eksempler.

Hyldepositioner

Topvarmer

= © 00 N O »~wN =

0 Ventilationshuller
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Introduktion og brug af produktkontrolpanel
| dette afsnit kan du finde oversigten og grundlieeggende anvendelser af produktets
kontrolpanel. Der kan vaere forskelle i billeder og nogle funktioner atheengigt af

produkttypen.
Ovnkontrol

l
1
1 Funktionsvalgsknap
2 Temperaturhandtag

3 Termostatlampe

Hvis der er knapper, der kontrollerer dit
produkt, kan disse knapper muligvis
veere integreret i kontrolpanelet, der
kommer ud, nar der trykkes pa nogle
modeller. For at foretage indstillinger
med disse knapper skal du forst trykke
den tilsvarende knap ind og treekke
knappen ud. Efter indstilling skal du
trykke pa indstillingen igen og saette
knappen tilbage i.
Funktionsvalgsknap

Du kan veelge ovnens
betjeningsfunktioner med
funktionsknappen. Drej til venstre / hgjre
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3
for at veelge fra den lukkede position
(op).

Temperaturhandtag

Med temperaturregulatoren kan du
veelge den temperatur, du vil tilberede.
Drej til venstre / hejre for at veelge fra
den lukkede position (op).
Temperaturindikator

Du kan lzese ovnens indvendige
temperatur pa temperaturlampen.
Temperaturlampen er pa kontrolpanelet.
Temperaturlampen lyser, nar produktet
starter, og temperaturlampen slukker,
nar den indstillede temperatur er naet.
Nar temperaturen i ovnen falder til under
den indstillede temperatur, lyser
temperaturlampen igen.



Ovndriftsfunktioner

P& funktionstabellen; de driftsfunktioner, du kan bruge i ovnen, og de hegjeste og
laveste temperaturer, der kan indstilles til disse funktioner, vises. Raekkefelgen af de
driftstilstande, der vises her, kan afvige fra arrangementet péa dit produkt.

Ovnen er ikke opvarmet. Kun
ventilatoren (pa bagveeggen)

# Betjening med fungerer. Frosne fadevarer med

O ventilator ) granulat er langsomt optoeet ved
stuetemperatur, kogte fadevarer
afkoles.

Maden opvarmes fra oven og
under pa samme tid. Velegnet til

Top og bund- N kager og gryderetter i bageforme
— opvarmning eller kager og bagveerk.
Madlavning sker med en enkelt
bakke.

Der er kun lavere opvarmning pé.
Det er velegnet til pizza og
. N fadevarer, der har brug for
Bundopvarmning bruni o
0 runing pa k?unden. .
Denne funktion bor ogsa bruges
l til nem damprensning.
Den varme luft, der opvarmes af
de ovre og nedre
varmeapparater, fordeles ligeligt
og hurtigt i hele ovnen med
ventilatoren. Madlavning sker
med en enkelt bakke.
Den varme luft, der opvarmes af
varmeblaeseren, fordeles ligeligt
og hurtigt i hele ovnen med
ventilatoren. Den er velegnet il
multi-bakke madlavning af din
mad pa forskellige hylde
niveauer.
@vre opvarmning, lavere
opvarmning og ventilator
opvarmning arbejde. Alle dele af
produktet tilberedes ligeligt og
hurtigt. Madlavning sker med en
enkelt bakke.

Ventilator assisteret
bund/ top *
opvarmning

%]

® Ventilatoropvarmning

"3D" funktion *

®|
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Den store grill pa ovnloftet virker.
Den er velegnet til grillring i store
maengder.

VWW
Fuld grill

ho-4 Ventilator assisteret
% lav grill

Den varme luft, der opvarmes af
den lille grill, fordeles hurtigt i
ovnen med ventilatoren. Den er
velegnet til grillring af mindre
maengder.

* Dit produkt fungerer i det
temperaturomrade, der er angivet pa
temperaturknappen.

14/DA



Produkt tilbehor

Dit produkt indeholder forskellige tilbeher. | dette afsnit finder du beskrivelsen af
tilbeharet og beskrivelsen af korrekt brug. Det medfelgende tilbeher varierer
afheengigt af produktmodellen. Alt det tilbeher, der er beskrevet i
betjeningsvejledningen, er muligvis ikke tilgeengeligt i dit produkt.

BEMARK : Skaller i dit produkt kan deformeres af temperaturpévirkning. Dette har
ingen indflydelse pé funktionen. Deformationen forsvinder, nar rummet keler ned.

Dyb bakke

Det bruges til bagning, stegning af store
stykker, saftige retter eller til opsamling
af flydende olier, nér man griller.

Wienerbrodsbakke
Det bruges til kager som kager og kiks.

Grillrist

Det bruges til at stege eller placere
maden, der skal bages, ristes og
dampes péa den gnskede hylde.
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Brug af produkttilbehor

Madlavningshylder
Der er 5 niveauer af hyldeposition i
madlavningsomradet. Du kan ogséa se
raekkefelgen af hylderne i numrene pa
den forreste ramme af komfyren.
Modeller med tr&dhylder

s s Ve
hS) ) €9 ¢

ooy

Placer ledningsstativet pa
kokkenhylderne

Modeller med tradhylder:
Det er vigtigt, at tradnettet er placeret
korrekt pa kabelsideshylderne. Mens du
anbringer tradnettet pa den anskede

hylde, skal det &bne omrade veere foran.

For bedre madlavning skal tradgrillen
fastgeres med proppen pa tradhylden.
Det mé ikke lgbe over stikket for at
berore bagsiden af ovnen.
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Modeller uden tradhylder:

Det er vigtigt, at tradnettet er placeret
korrekt pa sidehyldeme. Tradnet har en
retning, nar det placeres pé hylden.
Mens du anbringer tradnettet pa den
anskede hylde, skal det &bne omréade

Anbring bakken pa kekkenhyl-
derne

Modeller med tradhylder:

Det er ogsa vigtigt at placere bakkerne
korrekt pé de kabelforbundne bakker.
Mens du placerer bakken pa den
onskede hylde, skal den side, du vil
holde, veere pa fronten. For bedre
madlavning skal bakken fastgeres med
proppen pa tradhylden. Det ma ikke
lobe over stikket for at bergre bagsiden
af ovnen.




Modeller uden tradhylder:

Det er ogsa vigtigt at placere bakkerne
korrekt pa sidehyldeme. Bakken har en
retning, nar den placeres pa hylden.
Mens du placerer bakken péa den
onskede hylde, skal den side, du vil

Stop-funktion af tradnet
Der er en stopfunktion, der forhindrer
tradnet i at veelte ud af tradhylden. Med
denne funktion kan du nemt og sikkert
tage mad ud. Mens du fierner tradnet,
kan du treskke det frem, indtil det nér
proppen. Du skal kare pluggen for at
fierne det helt.

Modeller med tradhylder

Modeller uden tradhylder

Stopfunktion af tradnetbakken -
Modeller med tradhylder

Der er ogsé en stopfunktion for at
forhindre bakken i at veelte ud af
tradhylden. Nar du fierer bakken fra
den bageste las, skal du frigere den og
traekke den mod dig, indtil den nar
proppen. Du skal kare pluggen for at
fierne det helt.
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Korrekt placering af tradnet og
hylden pa de teleskopiske skin-
nerModeller med tradhylder og
teleskopskinner

Takket veere de teleskopiske skinner kan
bakker eller tradnet let installeres og
fiernes. Nar du bruger bakker og
tradgitter med de teleskopiske skinner,
skal du serge for, at stifterne pa fronten
og bagsiden af de teleskopiske skinner
er mod kanterne péa grillen og bakken
(se illustration).
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Tekniske specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde /
bredde / dybde)

595 mm/594 mm/567 mm

S;’Qgg)s monteringsmal (hejde / bredde /' 5o 116 500 mm/560 mm/min. 550 mm

Spaendingsfrekvens 220-240 V~; 50 Hz
Kabe!type og tveersnit brugt / egnet til min. HOSVWW-FG 3 x 1,5 mm?
brug i produktet
Samlet stremforbrug 2.6 kW
Ovntype Multifunktionsovn
" Basics: Oplysninger om elektriske ovns energimaerkning gives i henhold til
standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1. Disse veerdier bestemmes under
standardbelastning med funktioner til opvarmning fra bund til top eller
opvarmning med ventilator (hvis tilgaengelig).
Energieffektivitetsklassen bestemmes efter falgende prioritering, afheengigt af
om de relevante funktioner til produktet er tilgeengelige eller ikke: 1-Oko-
ventilatoropvarmning, 2-Ventilatoropvarmning 3- Ventilator assisteret lav grill, 4-
Top og bund-opvarmning.
Tekniske specifikationer kan aendres uden varsel for at forbedre produktets
kvalitet.

[llustrationer i denne manual er skematisk og matcher muligvis ikke ngjagtigt
dit produkt.

Veerdiemne, der er specificeret pa produktetiketterne eller i den ledsagende
dokumentation, bestemmes under laboratorieforhold i overensstemmelse med
de relevante standarder. Disse veerdier kan variere afhaengigt af produktets
drifts- og miljeforhold.
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Bl Forste brug

For du begynder at bruge dit produkt,
anbefales det at gare felgende i de
folgende afsnit.

Forste rengoring

1.Fjern alt emballagemateriale.

2.Fjemn alt tilbeher fra ovnen, der folger
med produktet.

3.Teend produktet i 30 minutter, og sluk
det derefter. P4 denne méade breendes
og rengeres rester og lag, der kan
veere tilbage i ovnen under
produktionen.

4.Nar du betjener produktet, skal du
veelge den hojeste temperatur og den
driftsfunktion, som alle
varmeelementer i dit produkt betjener.
Se "Ovnens betjeningsfunktioner”. Du
kan leere at betjene ovnen i det
folgende afsnit.

5.Vent til apparatet er kalet helt af.

6.Tor overfladermne af produktet med en
vad klud eller svamp, og ter den med
en klud.
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For du bruger tilbehgret;

Rengoar det tilbeher, du fierner fra ovnen
med saebevand og en bled
rengeringssvamp.

BEMZARK Overfladen kan blive
adelagt af nogle
rengeringsmidler eller
rengaringsmaterialer.
Brug ikke aggressive
rengeringsmidler,
skurepulver/rensemaelk
eller nogle skarpe
genstande.

BEMARK Der kan udsendes reg og
lugt et par timer under
forste drift. Dette er
ganske normalt. Serg for,
at rummet er velventilleret
for at fierne regen og
lugten. Undgé at indande
denne rag og lugt.



B Betjening af ovnen

Generel information om brug
af ovnen

Kolevifte

Dit produkt har en kalevifte.
Kaleventilatoren aktiveres automatisk,
nar det er nedvendigt, og afkeler bade
fronten pa produktet og mebleme. Den
deaktiveres automatisk, nar
kaleprocessen er afsluttet. Der kommer
varm luft ud over ovnens dor. Tildeek
ikke disse ventilationsabninger med
noget. Ellers kan ovnen overophedes.
Kaleventilatoren fortsaetter med at
arbejde under ovnens drift eller efter at
ovnen er slukket (ca. 20-30 minutter).
Hvis du laver mad ved at programmere
ovntimeren, slukker kaleventilatoren efter
alle tilberedningstiderne med alle
funktioner. Kaleventilatorens driftstid kan
ikke bestemmes af brugeren. Den
teendes og slukkes automatisk. Dette er
ikke en fejl.

Ovnlys

Ovnlampen taendes, nar ovnen
begynder at tilberede. | nogle modeller
er lampen teendt under tilberedning,
mens den i nogle modeller slukker efter
en bestemt tid.

Betjening af ovnens
styreenhed

Taend for ovnen

Nar du veelger en driftsfunktion, du vil
lave mad med ved hjeelp af
funktionsvalgsknappen og indstiller en
bestemt temperatur ved hjeelp af
temperaturknappen, begynder ovnen at
fungere.

Sluk for ovnen

Du kan slukke for ovnen ved at dreje
funktionsvalgsknappen og
temperaturknappen til slukket (op)
position.

Valg af temperatur og ovnens
funktion

Du kan lave mad ved at foretage den
manuelle kontrol (under din kontrol) ved
at veelge den temperatur og
driftsfunktion, der er specifik for din mad.
Eksempel:

tilberede med ved hjeelp af

funktionsvalgsknappen.
2.Indstil temperaturen, du vil tilberede

med ved hjeelp af temperaturknappen.
» Din ovn starter straks med den valgte
funktion og temperatur, og
temperaturlampen lyser. Nar
temperaturen inde i ovnen nar den
indstillede temperatur, slukkes
temperaturlampen. Ovnen slukkes ikke
automatisk efter tilberedningens start.
Du skal selv kontrollere tilberedningen
og slukke for den. Nar din tilberedning er
feerdig, kan du slukke for ovnen ved at
dreje funktionsvalgsknappen og
temperaturknappen til slukket (op)
position.
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E Generelle oplysninger om tilmadlavning

Dette afsnit beskriver tip til tilberedning
og madlavning af din mad.

Derudover kan du ogsé finde nogle af
de fodevarer, der er testet som
producenter, og de mest passende
indstillinger for disse fedevarer.
Passende ovnindstillinger og tilbeher til
disse fadevarer er ogsa angivet.
Generelle advarsler om
tilberedning i ovhen

* Mens du &bner ovndaren under eller

efter tilberedningen, kan der opsta
breendende varm damp. Dampen kan

breende din hand, ansigt og / eller gjne.

Nar du &bner ovnens der, skal du
holde dig veek.

¢ Intens damp, der genereres under
tilberedning, kan danne
kondensvandvanddraber pa det
indvendige og udvendige af ovnen og
pé de overste dele af mablerne pa
grund af temperaturforskellen. Dette er
en normal og fysisk begivenhed.

¢ Tilberedningstemperaturen og
tidsveerdierne for fodevarer kan variere
afheengigt af opskriften og meengden.
Af denne grund er disse veerdier
angivet som intervaller.

¢ Fjern altid ubrugt tilbehor fra ovnen,
inden du begynder at lave mad.
Tilbeher, der forbliver i ovnen, kan
forhindre, at din mad bliver kogt til de
korrekte veerdier.

¢ For fodevarer, som du laver mad af i
henhold til din egen opskrift, kan du
henvise til lignende fedevarer, der
findes i madlavningstabellerne.

¢ Brug af det medfelgende tilbeher
sikrer, at du far den bedste
madlavningsydelse. Overhold altid
advarsler og oplysninger fra
producenten for det eksterne
kokkengrej, du vil bruge.
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¢ Klip det fedtbeskyttede papir, du
bruger i din madlavning, i passende
storrelser til den beholder, du skal lave
mad. Fedtbeskyttet papir, der
stremmer over fra beholderen, kan
skabe risiko for forbraendinger og
pavirke kvaliteten af din madlavning.
Brug det fedtbeskyttede papir, du
bruger i det specificerede
temperaturomrade.

e For god tilberedning skal du placere
din mad pé den anbefalede korrekte
hylde. Skift ikke hyldeposition under
tilberedningen.

Kager og ovnh mad

Generel information

¢ \/i anbefaler at bruge tilbeher til
produktet til god ydeevne ved
madlavning. Hvis du bruger et eksternt
kokkengrej, foretreekker du merke,
ikke-kleebrige og varmebestandige
varer.

¢ Hvis der anbefales forvarmning i
kogebordet, skal du serge for at saette
mad i ovnen efter forvarmning.

¢ Hvis du vil lave mad med kakkengre;
pa tradstativet, skal du placere det
midt i tradstativet og ikke i naerheden
af bagveeggen.

¢ Alle materialer, der anvendes til at
fremstille kager, skal vaere friske og
ved stuetemperatur.

¢ Produkternes tilberedningsstatus kan
variere afhaengigt af meengden af mad
og sterrelsen pa kekkengrej.

¢ De veerdier, der er angivet |
madlavningstabellerne, er resultatet af
de test, der er udfert i vores
laboratorier. Egnede veerdier for dig
kan afvige fra disse veerdier.

* Placer din mad pa den passende
hylde, der anbefales i



madlavningstabellen. Henvis til ovnens
nederste hylde som hylde 1.

Tips til bagning af kager

¢ Hvis kagen er for tor, oges
temperaturen med 10 ° C og forkort
bagetiden.

¢ Hvis kagen er fugtig, skal du bruge en
lille maengde veeske eller seenke
temperaturen med 10 ° C.

* Nar toppen af kagen breendes, skal du
leegge den pa den nederste hylde,
saenke temperaturen og forlaenge
bagetiden.

¢ Hvis det er godt tilberedt pa
indersiden, men Klistret pa ydersiden,
skal du bruge en mindre meengde
vaeske, seenke temperaturen og
forleen kogetiden.

Tips til madlavning af kager
¢ Hvis wienerbradet er for tort, ages
temperaturen med 10 ° C og forkort

Tilberedningsbord til bagvaerk og ovhmad

kogetiden. Fugt dejen ark med en
sauce lavet af maelk, olie, 2eg og
yoghurt.

Hvis kagerne koges langsomt, skal du
serge for, at tykkelsen pé de kager, du
har tilberedt, ikke laber over bakken.
Hvis wienerbradet er brunet pa
overfladen, men bunden ikke er kogt,
skal du serge for, at den maengde
sauce, du bruger til wienerbrodet, ikke
er for hej i bunden af wienerbradet.
For jaevn bruning, prov at sprede
saucen jeevnt mellem dejpladerne og
kagerne.

Bag din kager i den position og
temperatur, der svarer til
madlavningsbordet. Hvis bunden
stadig ikke er tilstraekkeligt brunet,
placeres den pa en nedre hylde til den
naeste madlavning.

Kager i Enkelt " Top og bund-
bakke bakke Standardbakke opvarmning 3 180 30...40
Kager i Enkelt Kageform pa . .
form bakke tradgril Ventilatoropvarmning 2 180 30...40
Enkelt " Top og bund-
bakke Standardbakke opvarmning 3 160 25...35
Modeller med
Enkelt . ) ) tradhylder: 3
bakke Standardbakke Ventilatoropvarmning Modeller uden 150 25...35
tradhylder: 2
Smékager M?r?ee(ljler
2- tradhyider: Modeller med
Standardbakke* yider: tradhylder: 25 ...
2 4 - Ventilatoropvarmning 2-4 150 40
bakker Wienerbredsbakke Mggglller Modeller uden

tradhylder: 30 ...

tradhylder:
140 45
Rund kageform,
Enkelt 26 cm i diameter Top og bqnd— 5 160 30 ... 40
bakke med klemme pé opvarmning
tradgrill*
Sandkage Rund kageform,
Enkelt 26 cm i diameter . .
bakke med klemme pa Ventilatoropvarmning 2 160 30 ... 40
tradgrill*
. Enkelt  Wienerbredsbakke Top og bund-
Cookie bakke . opvarmning 3 170 25...35
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Enkelt Wlenerbr?dsbakke Ventilatoropvarmning 3 170 20...30
bakke
2—
2 Standardbakke*
bakker 4 - Ventilatoropvarmning 2-4 170 25...35
Wienerbredsbakke
Enkelt Ventilator assisteret
bakke Standardbakke* bund/ top 2 200 30 ... 40
opvarmning
Enkelt Standardbakke*  Ventilatoropvarmning 2 180 35...45
Wienerbro  bakke
d 91—
5 Standardbakke*
bakker 4 - Ventilatoropvarmning 1-4 180 35...45
Wienerbredsbakke
Enkelt " Top og bund-
bakke Standardbakke opvarmning 2 200 20...30
Enkelt Standardbakke*  Ventilatoropvarmning 3 180 20...30
bakke
Fedt
wienerbred 2=
2 Standardbakke*
bakker 4 - Ventilatoropvarmning 2-4 180 20...30
Wienerbredsbakke
Enkelt " Top og bund-
bakke Standardbakke opvarmning 3 200 30...40
Hele brod Enkelt
bakke Standardbakke*  Ventilatoropvarmning 3 200 30 ... 40
Rektangulaer form
Enkelt Top og bund-
Lasagne bakke af glas / rqe*tfll pa opvarmning 2¢eller3 200 30...40
tradgrill
Sort teerteform af
Enkelt metal, 20 cm i Top og bund-
bakke diameter pa opvarmning 2 180 50...70
tradgitter
Apleteerte Sort teerteform af
Enkelt metal, 20 cm i . .
bakke diameter p& Ventilatoropvarmning 2 170 50...70
tradgitter™
. Enkelt " Top og bund-
Pizza bakke Standardbakke’ opvarmning 2 200 ... 220 10...20

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbeher felger muligvis ikke med dit produkt.
** Dette tilbehor folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehor.
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Kod, fisk og fjerkrze ¢ Du bar beregne omkring 4 til 5

Noglepunkterne ved stegning minutters tilberedningstid pr

* Krydderier alle kylling, kalkun og store centimeter af tykkelsen af kodet .
stykker kad med citronsaft og peber * Nar tilberedningstiden er overstaet,
for madlavning vil ege madiavning skal kedet sté i ovnen i ca. 10 minutter.
ydeevne. Saften af kadet er bedre fordelt til det

e Det tager omkring 15 til 30 minutter stegte ked og kommer ikke ud, nar
mere at tilberede udbenet kaod end filet kedet er skéret.
ved stegning. * Fisk skal placeres pé& en mellemstor

eller lav niveau hylde i en
varmebestandig plade.

Tilberedningsbord til kod, fisk og fjerkrae

Bof (hel) / Enkelt Ventilator assisteret 2;8 /rrglz:x
Standardbakke* bund/ top 3 ’ 60 ... 80
Steg (1 kg)  bakke - efter 180 ...
opvarmning 190
Lammekelle Enkelt Ventilator assisteret 15 min
(1.56-2.0 bakke Standardbakke* bund/ top 3 250/max, 110 ...120
kg) opvarmning efter 170
Grillrist* . . )
N Ventilator assisteret 15 min
Eg{:ﬁg b‘;ﬁf(re'”g;:n bund/ top 2 250/max, 60...80
lavere ﬁyl de opvarmning efter 190
Grillrist*
Stegt kyling  Enkelt Anbring en . .
(1.8-2 kg) bakke bakke pa en Ventilatoropvarmning 2 200 ... 220 60 ...80
lavere hylde
Grillrist* )
) 15 min
Pk b‘;ﬁf(re'”gée:n *3D" funktion 2 250/max, 60 ... 80
lavere hylde efter 190
. . 25 min
Ventilator assisteret
Enkelt " 250/max,
bakke Standardbakke Obl\g% ;?r[]) 1 ofter 180 ... 150 ... 210
Kalkun (5.5 P 9 190
kg) 25 min
Enkelt " e . 250/max,
bakke Standardbakke 3D" funktion 1 ofter 180 ... 150 ... 210
190
Grillrist* . .
. Ventilator assisteret
Pkt b‘;ﬂf(re'”gée:n bund/ top 3 200 20...30
Fisk lavere hylde opvarmning
s Grillrist”
Enkelt - Anbring en "3D" funktion 3 200 20 ...30

bakke bakke pa en
lavere hylde

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbeher folger muligvis ikke med dit produkt.
** Dette tilbeher folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehar.
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Grill

Radt kad, fisk og fierkree kad vil hurtigt

blive brun, nér de er grillet, serg for at

holde en smuk skorpe og ikke terre ud.

Filetkad, spydkad, palser samt saftige

grontsager (tomater, leg osv.) er seerligt

velegnede til grillning.

Generelle advarsler

e Mad, der ikke er egnet til grill, udger
en brandfare. Kun grillmad der er
egnet til tunge grill. Laeg heller ikke
maden for langt tilbage pé grillen.
Dette er det hotteste omrade, og
fedtholdige fedevarer kan tage ild.

¢ Luk ovnens dgr, mens du griller.
Grill aldrig med ovnderen aben.
Varme overflader kan forérsage
forbraendinger!

Grillbord

Grillens vigtigste punkter

¢ Forbered fadevarer af samme tykkelse
og veegt s& meget som muligt for
grillen.

* Placer de stykker, der skal grilles pa
tradgrillen eller tradgrilloakken, ved at
fordele dem uden at overskride
varmerens mal.

e Afhaengigt af tykkelsen af de stykker,
der skal grilles, kan tilberedningstiden i
tabellen variere.

* Skub tradgrillen eller tradgrilloakken til
det onskede niveau i ovnen. Hvis du
laver mad pa tradgrillen, skal du
skubbe ovnbakken til den nederste
hylde for at opsamle olierne. Den
ovnbakke, du skal skubbe, skal veere
dimensioneret til at daekke hele
grillomrédet. Denne bakke felger
muligvis ikke med produktet. Saet
noget vand i ovnbakken for nem
rengering.

Fisk Girillrist 4 - 250 20...25
Kyllingestykker Girillrist 4 - 250 25...35
K”db?ge;t(;’:s:f”d) . Grilrist 4 250 20 ...30
Lammekoteletter Girillrist 4 - 250 20 ...25
Bof - (I skiver) Girillrist 4 - 250 25...30
Kalvekoteletter Girillrist 4 - 250 25 ...30
Gronsagsgratin Girillrist 4 - 220 20...30
Ristet brod Girillrist 4 250 1..3

Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.
Vend madstykker efter 1/2 af den samlede grilltid.

Ventilator assisteret lav grill

Ventilator assisteret

Fisk Grillrist lav gl 4 200 30...35
Kylingestykker Grillrist Ventilator assisteret 4 250 25..35

lav grill

Kaedboller . .
(okseked) - 12 Grillrst Ventitator assisteret 4 250 30...40

lav grill

stykker
Grillrist
Bef (hel) / Steg Anbring en Ventilator assisteret 3 15 min 250, 90 .. 110
(1 kg) bakke pa en lav grill efter 180 ... 190
lavere hylde

Forvarm ikke til al grillet mad pé dette grilloord.

26/DA



Prove fodevarer at lette afprovningen af produktet for

Fodevarer pa dette kogebord fremstilles ~ kontrolinstitutter.
i henhold til EN 60350-1-standarden for

Tilberedningsbord til testfgdevarer

Enkelt " Top og bund-
bakke Standardbakke opvarmning 3 140 20...30
Modeller med
Enkelt . ) ) tradhylder: 3
Sm(il;zger bakke Standardbakke Ventilatoropvarmning Modeller uden 140 15...25
smakage) tradhylder: 2
9 2-Standardbakke”
2 4- ; .
bakker Wienerbradsbakke Ventilatoropvarmning 2-4 140 15..25
Enkelt . Top og bund-
bakke Standardbakke opvarmning 3 160 25..35
Modeller med
Enkelt . . . tradhylder: 3
bakke Standardbakke Ventilatoropvarmning Modeller uden 150 25...35
tradhylder: 2
Smékager M?r?ee(ljler
. . Modeller med
) 2—Standjidbakke tréd1h5y(l)der. tradhylder: 25 ...
. Ventilatoropvarmning 2-4 40
bakker Wlenerbr?dsbakke Mggzlller Modeller uden
tradhyider: trédhyli%r: 30 ...
140
Rund kageform, 26
Enkelt  cm i diameter med Top og bund-
bakke klemme pa opvarmning 2 160 80...40
tradgrill*
Sandkage Rund kageform, 26
Enkelt  cm i diameter med . .
bakke Klemme pé& Ventilatoropvarmning 2 160 30 ...40
tradgrill*
Sort teerteform af
Enkelt metal, 20 cm i Top og bund-
bakke diameter pa opvarmning 2 180 50...70
AEbleteert tradgitter
e Sort teerteform af
Enkelt metal, 20 cm i . .
bakke diameter p& Ventilatoropvarmning 2 170 50...70
tradgitter™

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbeher felger muligvis ikke med dit produkt.
** Dette tilbehor folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehor.

Grill

Ristet brod Girillrist 4 250 1..3

Kaodboller (okseked) -
12 stykker

Vend maden efter 1/2 af den samlede grilltid.

Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.

Grillrist 4 250 20...30
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Vedligeholdelse og pleje

Generelle oplysninger om
rengoring

A Generelle advarsler

¢ Vent til produktet er afkelet, inden du
renger det. Varme overflader kan
forérsage forbraendinger!

¢ Brug aldrig rengeringsmidlet direkte
péa varme overflader. Dette kan
forérsage permanente pletter.

* Apparatet skal rengares og terres
grundigt efter hver brug. Saledes skal
madrester let renses veek, og disse
rester skal forhindres i at breende, nér
apparatet bruges igen senere. Saledes
forleenges apparatets levetid, og
hyppige problemer undgas.

¢ Anvend ikke damprengeringsmidler til
rengering.

¢ Nogle rengeringsmidler kan beskadige
overfladen. Brug ikke slibende
rengeringsmidler, rengeringspulvere,
rengeringscremer, afkalkningsmidler
eller skarpe genstande under
rengeringen.

¢ Der er ikke behov for et specielt
rengaringsmiddel til rengering efter
hver brug. Renger apparatet med
opvaskemiddel, varmt vand og en
bled klud eller svamp og ter med en
tar mikrofiberkliud.

e Sorg for at terre den resterende
veeske af efter rengeringen og renger
straks mad, der spregjter rundt under
tilberedningen.

¢ Vask ikke nogen del af dit apparat i
opvaskemaskinen.

Inox og rustfri overflader

® Brug ikke syre- eller klorholdige
rengeringsmidler til rengering af rustfri
eller inox-overflader og handtag.

¢ Rustfri eller inox-overflade kan aendre
farve med tiden. Dette er normalt.
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Efter hver brug skal du rengere det
med et rengeringsmiddel, der er egnet
til rustfri overflader eller inox.

¢ Renger med en blad saebeklud og
flydende (ikke-ridsende)
rengeringsmiddel, der er egnet til inox-
overflader, og pas pa at terre af i en
retning.

¢ Fjern kalk, olie, stivelse, maelk og
protein pletter pa inox-rustfri og
glasoverflader med det samme uden
at vente. Pletter kan ruste under lange
perioder.

Emaljerede overflader

e Efter hver brug skal du rengere
emaljefladerne med opvaskemiddel,
varmt vand og en bled klud eller
svamp og terre dem med en tor kiud.

¢ Hyvis dit produkt har en let
damprengeringsfunktion, kan du
foretage let damprengering af let, ikke-
permanent snavs. (Se afsnittet "Nem
damprengering")

¢ Du kan bruge Quick & Shine-
rengeringsmidler til ovnens indre og
grill og ikke-ridsende skuresvampe,
der bruges péa emaljerede overflader
og anbefalet af autoriseret service, til
vedvarende pletter. Brug ikke en
ekstern ovnrenser.

¢ Ovnen skal kale af for rengering i
kogeomradet. Rengering pa varme
overflader vil skabe bade brandfare og
beskadigelse af emaljeoverfladen.

Katalytiske overflader

* Sidevaeggene i kogeomradet kan kun
deekkes med emalje eller katalytiske
veaegge. Det varierer efter model.

¢ De katalytiske veegge har en lys mat
og porgs overflade. Ovnens katalytiske
vaegge bor ikke rengores.

o Katalytiske overflader absorberer olie
takket veere den poragse struktur og



begynder at skinne, nar overfladen er
maettet med olie. | dette tilfeelde
anbefales det at udskifte delene.

Glasoverflader

* Brug ikke hardmetalskrabere og
slibende rengeringsmidler til rengering
af glasoverflader. De kan beskadige
glasoverfladen.

® Rengor apparatet med opvaskemiddel,

varmt vand og en mikrofiberklud
specielt til glasoverflader og ter med
en ter mikrofiberklud.

¢ Hvis der er resterende vaskemiddel
efter rengeringen, skal du terre det af
med koldt vand og tarre med en ren
og ter mikrofiberklud. Rester af
vaskemiddelrester kan beskadige
glasoverfladen naeste gang.

* De tarrede rester pa glasoverfladen
ma under ingen omstaendigheder
rengeres med savtakket knive, staluld
eller lignende ridseveerktgjer.

¢ Du kan fierne kalkpletterne (gule
pletter) pa glasoverfladen med det
kommercielt tilgeengelige
afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sasom eddike eller
citronsaft.

¢ Hvis overfladen er meget snavset, skal
du péfere rengeringsmidlet pa pletten
med en svamp og vente laenge pa, at
den fungerer korrekt. Renger aldrig
kontrol-elementer med en vad klud.

» Misfarvninger og pletter pa
glasoverfladen er normale og ikke
defekter.

Plastdele og malede overflader

¢ Rengor emaljeflader og malede
overflader med opvaskemiddel, varmt
vand og en blad klud eller svamp og
ter dem med en tor kiud.

* Brug ikke skrabere af hardt metal og
slibende rengaringsmidler. Det kan
beskadige overfladerne.

 Sorg for, at leddene pé apparatets
komponenter ikke efterlades sa
fugtige og med rengeringsmiddel.
Ellers kan der forekomme korrosion pa
disse samlinger.

Rengoring af tilbehor
Medmindre andet er angivet i
brugervejledningen, ma
produkttilbeharet ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

Rengoring af kontrolpanelet

¢ Nar du renger kontrolpanelerne med
knapper, skal du terre panelet og
knapperne med en fugtig, bled klud
og tarre med en tor klud. Fjern ikke
knapperne og pakningerne
nedenunder for at rengere panelet.
Kontrolpanel og knapper kan veere
beskadiget.

¢ Brug ikke inox-rengeringsmidler rundt
om knapperne, mens du rengar inox-
paneleme med drejeknap.
Indikatorerme omkring knapperne kan
slettes.

* Rengor betjeningspanelerne med en
fugtig, bled klud, og ter den med en
tor klud. Hvis dit produkt har en
naglelasfunktion, skal du indstille
neglelasen, fer du udferer rengering af
kontrolpanelet. Ellers kan der
forekomme forkert registrering pa
tasterne.

Rengoring af indersiden af

ovnen (kogeomrade)

Folg de rengeringstrin, der er beskrevet |
afsnittet "Generelle oplysninger om
rengering” i henhold til overfladetyperne i
ovnen.

Renggring af ovnens sidevaegge
Sidevaeggene i madlavningsomradet kan
kun deekkes med emalje eller katalytiske
veegge. Det varierer afheengigt af
modellen. Hvis der er en katalytisk veeg,
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skal du se afsnittet "Katalytiske veegge"

for at f& oplysninger.

Hvis dit produkt er en tradhyldemodel,

skal du fierne trddhylderne, fer du renger

sideveeggene. Derefter fuldfere

rengering som beskrevet i "Generel

rengering oplysninger" afsnit i henhold il

sideveeggen overflade type.

Sadan fjernes sidewirehylderne:

1.Fjern den forreste del af tradnylden
ved at traekke i den péa sideveeggen i
den modsatte retning.

2.Treek tradhylden mod dig selv for at
fierne den helt.

procedurer, der anvendes ved
fiernelsen af dem, gentages fra
slutningen til begyndelsen.

Nem damprensning

Det sikrer nem rengering, fordi snavs

(som ikke har ventet for laenge)

bladgeres med den damp, der er

dannet i ovnen, og vanddraberne

kondenserer pa ovnens indre overflader.

1.Fjern alt tilbeher i ovnen.

2.Hell 500 ml vand i bagepladen, og
anbring bakken pa ovnens 2. gitter.
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3.Saet ovnen i simpel
damprensningstilstand, og lad den
kare ved 100 ° C i 15 minutter.

4.Abn deren med det samme, og tar
indersiden af ovnen med en fugtig
svamp eller klud. Damp slipper ud, nar
deren dbnes. Dette kan forarsage
forbreendinger. Veer forsigtig, nar du
abner ovnsdaren.

5.Brug varmt vand med vaskevaeske, en
blad klud eller svamp til at rengare
den steedige snavs og ter den af med
en tor klud.

Under den enkle
damprensningsfunktion vandes
der fordamper og kondenseres i
skélen for let at bledgere dannede
rester / snavs i ovnkammeret, i
ovnkammeret og i det indre glas i
ovnens dar. Derfor kan vand
dryppe, nér ovnens der er aben.
Ter det kondenserede vand af, sa
snart ovnens der abnes.

Rengoring af ovndoren

Brug ikke skrappe slibende
rengaringsmidler, metalskrabere,
traduld eller blegemiddelmaterialer
til at rengere ovnderen og glasset.

Du kan fierne ovnderen og darglas for at
rengere dem. Sadan fiemes dere og
vinduer er forklaret i afsnittene "Fjernelse
af ovnderen" og "Fjernelse af derens



indVendige briller". Nér du har fjemet For at fastggre doren igen skal de

rengere dem med et opvaskemiddel, fiernelsen, gentages fra slutningen
varmt vand og en bled klud eller svamp til begyndelsen. Nar du installerer
og terre dem med en tor klud. deren, skal du serge for at lukke
Fjernelse af ovndoren clipsene pa haengselstikket.

1.Abn ovnderen. .
2.Abn klemmerne i hovedderens !:jernelse af ovnderens
heengselstik til hojre og venstre ved at  inderglas
trykke nedad som vist pa figuren. Indvendigt glas af produktets hovedder
kan fiernes med henblik pa rengering.
1.Abn ovnderen.

2.Treek plastkomponenten, der er
fastgjort pa den everste del af
hovedderen, mod dig selv ved
samtidig at trykke pa trykpunkterne pa
begge sider af komponenten og fierne
den.

3.Som vist pa figuren laftes det inderste
glas (1) forsigtigt mod 'A" og derefter
fierne det ved at treekke mod 'B'.

4. Treek den fjerﬁede dor opad for at
frigare den fra hgjre og venstre
haengsler og fierne den.
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1 Inderste glasplade

2* Indvendig glasplade (Det findes

muligvis ikke pa dit produkt.)

4. Hvis dit produkt har et indvendigt glas
(2), skal du gentage den samme
proces for at frigare det (2).

5.Det forste trin i omgrupperingen af
doren er at samle det inderste glas (2).
Placer glassets skra kant for at opfylde
den skré kant af plastédbningen. (Hvis
dit produkt har et indvendigt glas).
Indvendigt glas (2) skal fastgeres til
plastabningen, der er tasttest pa det
inderste glas (1).

6.Mens du samler det inderste glas (1),
skal du veere opmaerksom pa at
placere den trykte side af glasset pa
det indre glas. Det er afgerende at
placere de nederste hjerner af det
inderste glas (1) for at opfylde de
lavere plast slots.

7.Skub plastkomponenten mod rammen,
indtil der heres en "klik" lyd.

Rengoring af ovnlampen

| tilfeelde, hvor ovnlampens glasder i
kogeomradet bliver snavset; renger med
opvaskemiddel, varmt vand og en bled
klud eller svamp og ter med en ter klud.
| tilfeelde af fejl i ovnlampen kan du
udskifte ovnlampen ved at folge de
efterfelgende afsnit.

Udskiftning af ovnlampen

A Generelle advarsler
e For at undga risikoen for elektrisk stad,
for ovnlampen udskiftes, skal du tage
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stikket ud og vente p4, at ovnen
afkeles. Varme overflader kan
forarsage forbrasndinger!

¢ | denne ovn bruges en gladelampe med
en effekt pa mindre end 40 W, en hgjde
pa mindre end 60 mm, en diameter pa
mindre end 30 mm eller en
halogenlampe med fatningstype G9, en
effekt p& mindre end 60 W. Lamperne er
velegnede til drift ved temperaturer over
300 ° C. Ovnlamper kan fas hos
autoriserede serviceagenter eller
teknikere med licens.

¢ L ampens position kan afvige fra den,
der er vist i figuren.

¢ Den lampe, der anvendes i dette
produkt, er ikke egnet til brug i
belysningen af hjipmmerum. Forméalet
med denne lampe er at hjeelpe
brugeren med at se fedevarer.

¢ De lamper, der anvendes i dette
produkt, skal kunne modsta ekstreme
fysiske fornold sésom temperaturer
over 50 ° C.

Hvis ovnen har en rund lampe,

1.Tag produktet ud af elektriciteten.

2.Fjemn glasdaekslet ved at dreje det
mod uret.

3.Hvis ovnlampen er type (A), der er vist
pa figuren nedenfor, skal du dreje
ovnlampen som vist pa figuren og
udskifte den med en ny. Hvis type (B)
er en model, skal du treekke den ud
som vist pé figuren og erstatte den
med en ny.



3.Loft lampens beskyttende glasdseksel
med en skruetraskker.

4.Hvis ovnlampen er type (A), der er vist
pa figuren nedenfor, skal du dreje
ovnlampen som vist pa figuren og
udskifte den med en ny. Hvis type (B)
er en model, skal du treekke den ud

4.Pamontering af glasdaekslet. som vist pé figuren og erstatte den

Hvis ovnen har en firkantet lampe, med en ny.

1.Tag produktet ud af elektriciteten.

2.Fjern tradnyldeme i henhold il
beskrivelsen.

5.Paslut glasdaekslet og tradhylderne
igen.
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E Fejlfinding

Kontakt den autoriserede serviceagent eller tekniker med licens eller den
forhandler, hvor du har kebt produktet, hvis du ikke kan afhjeelpe problemet,
selvom du har implementeret instruktionerne i dette afsnit. Forseg aldrig selv at
reparere et defekt produkt.

o Det er normalt, at der slipper damp ud der drift. >>> Dette er ikke en fejl.

. Den damp, der opstar under tilberedningen, kan kondensere og danne
vanddraber, nar det rammer produktets kolde overflader. >>> Dette er ikke en
fejl

* Nar metaldelene opvarmes, kan de udvide sig og forarsage stej. >>> Dette er
ikk fejl

¢ Netsikringen er defekt eller er udlast. >>> Kontroller sikringerne i sikringsboksen.
Hvis det er nadvendigt, skal du udskifte eller nulstille dem.

¢ Produktet er ikke tilsluttet stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller
stikforbindelsen.

» Knapper/knapper/taster pa kontrolpanelet fungerer ikke. >>> Hvis dit produkt er

udstyret med negleld funktion, kan tastelock veere aktiveret. Deaktiver den.

e Ovnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.
e Stremmen er afbrudt. >>> Kontroller, om der er stram. Kontroller sikringerne i

ki k. H kal siki ki /g Istill

an i
Indstil ovnen til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur.

e Stremmen er afbrudt. >>> Kontroller, om der er stram. Kontroller sikringerne i
sikringsboksen. Hvis det er nadvendigt, skal sikringerne udskiftes eller nulstilles.
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GRUNDIG

Inbyggd ugn

Bruksanvisning
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Kara kund,

Las den har handboken innan du anvander produkten.

Grundig Tack fér att du valde produkten. Vi vill att din produkt, tillverkad med hég
kvalitet och teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gdra detta, noggrant lasa
denna handbok och annan dokumentation som tillhandahélls innan du anvander
produkten och behélla den som referens. Om du ger produkten till nAgon annan, ge
manualen med den. Fdlj instruktionerna, med hansyn till all information och varningar
som anges i bruksanvisningen.

Ta till sig all information och alla vamingar i bruksanvisningen. Pa sa satt skyddar du
dig sjélv och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till nAgon annan, ge manualen med
den.

Bruksanvisningen innehaller féljande symboler:

A Fara som kan leda till dédsfall eller personskador.
MARKER Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

& Fara som kan leda till brannskador pa grund av kontakt med heta ytor.
ﬂ Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

@ L&s bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

C€ Made in TURKEY
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fl Sikerhetsanvisningar

« Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att forebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

« Om produkten dverfors till en
annan person eller anvands i
andra hand ska
bruksanvisningen, produkt
etiketterna, andra relevanta
dokument och tillbehor
levereras tillsammans med
produkten.

« Vart foretag skall inte héllas
ansvarigt for eventuella
skador som kan uppsta till
folid av underlatenhet att folja
dessa instruktioner.

« Underlatenhet att folja dessa
instruktioner ska gora
garantin ogiltig.

o AL 3t alltid tillverkaren, den
auktoriserade tjansten eller
en person som anges av
importoren utfora
installations- och
reparationsarbetet.

« A Anvand endast
originalreservdelar och
tillbehar.

o AFOrsok inte reparera eller
byta ut ndgon del av
produkten om den inte ar
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tydligt specificerad i
bruksanvisningen.

« A Utfor inte tekniska
modifikationer pa produkten.

ASyftet med

anvandningen

« Denna produkt ar avsedd for
hemmabruk. Den ar inte
lamplig for kommersiellt bruk.

« Anvand inte produkten i
tradgardar, balkonger eller
andra utomhus miljoer.
Apparaten ar avsedd att
anvandas i hushalls- och
personalkok i butiker, kontor
och andra arbetsmiljoer.

« VARNING Denna produkt
bor endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika andamal,
sasom uppvarmning av
rummet.

« Ugnen kan anvandas for att
tina, baka, steka och grilla
mat.

» Denna produkt; bor inte
anvandas for uppvarmning,
platuppvarmning, hangande
handdukar eller klader pa
handtaget for torkning.



ABarn, utsatt person och

djursakerhet

« Denna produkt kan anvandas
av barn 8 &r och aldre, och
personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sa
lange de Gvervakas eller
utbildas om saker
anvandning och risker av
produkten.

« Barn ska inte leka med
produkten. Rengoring och
underhall av anvandare bor
inte utforas av barn om det
inte finns ndgon som
Overvakar dem.

« Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), sdvida de inte
halls under Gvervakning eller
far nddvandiga instruktioner.

« Barn bor Gvervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

« Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn
och husdjur far inte leka med,
klattra pa eller kommain i
produkten.

« Placera inte féremal som
barn kan na pa produkten.

« VARNING Under anvandning
ar produktens atkomliga ytor
varma. Hall barn borta fran
produkten.

« FOrvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns
risk for person- och kvavning.

« Nar dorren ar Oppen, inte
satta nagra tunga foremal pa
den eller lata barnen sitta pa
den. Du kan leda till att ugnen
valter eller skadar dorr
gangjarnen.

« FOr barnens sakerhet, koppla
bort stickkontakten och gor
produkten obrukbar innan
produkten kasseras.

A Elsakerhet

 Anslut produkten till ett jordat
uttag som skyddas av en
sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.
Har jordning installationen
gjord av en behorig elektriker.
Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med
lokala/nationella foreskrifter.

« Kontakten eller den elektriska
anslutningen av produkten
bor vara pa en lattillganglig
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plats (dar den inte kommer

att pdverkas av spisens laga).
Om detta inte ar majligt bor
det finnas en mekanism
(sékring, brytare, brytare etc.)
péa den elektriska installation
som produkten ar ansluten till,
i enlighet med de elektriska
foreskrifterna och separera
alla poler fran natet.

« Produkten far inte anslutas till
uttaget under installation,
reparation och transport.

 Anslut inte produkten till ett
uttag som ar lost, har kommit
ut ur sitt uttag, ar trasig,
smutsig, fet, med risk for
vattenkontakt (t.ex. vatten
som kan lacka ut frAn disken).

« ROr aldrig kontakten med
vata hander! Om du vill dra ur
haller du inte i sladden och
haller alltid i kontakten.

« Se till att produkt kontakten
ar ordentligt ansluten till
uttaget for att undvika
liusbagar.

« Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

« Stang inte av natsladden
under och bakom produkten.
Placera inte ett tungt foremal
pa natsladden. Natsladden
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far inte bojas, krossas och
komma i kontakt med nagon
varmekalla.

« Medan ugnen ar i drift, blir
dess baksida ocksad varm.
Natsladdar far inte vidrora
den bakre ytan, anslutningar
kan skadas.

 Dra inte in elkablarna i
ugnsluckan och for dem Over
heta ytor. Du kan fa ugnen att
kortsluta och fatta eld till foljd
av kabelsmaltningen.

« Anvand endast originalkabeln.
Anvand inte kapade eller
skadade kablar eller
forlangningsledningar.

« Om nétsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
tjanst eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.

« VARNING Innan du byter ut
ugnslampan ska du se till att
koppla bort produkten fran
elndtet for att undvika risk for
elektriska stotar. Koppla ur
produkten eller stang av
sakringen fran sakringsskapet.



ATransportsékerhet

« Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten.

« Produkten ar tung, bar
produkten med minst tva
personer.

« Anvand inte dérren och/eller
handtaget for att transportera
eller flytta produkten.

« L&gg inte andra artiklar pa
produkten och bar produkten
uppratt.

« Nar du behover transportera
produkten, linda in den med
bubbelplast
forpackningsmaterial eller
tjock kartong och tejpa den
tatt. Fast produkten ordentligt
med tejp for att forhindra att
produktens eller de rorliga
delarna av produkten och
produkten skadas.

» Kontrollera produktens
allmanna utseende for
eventuella skador som kan
ha uppstatt under
transporten.

AIns.tallation sakerhet

» Kontrollera om det finns
nagra skador p& produkten
innan produkten installeras.

Om produkten ar skadad ska
den inte installeras.

« Installera inte produkten i
narheten av varmekallor
(radiatorer, spisar etc.).

« Hall alla ventilationskanaler
Oppna runt produkten.

« FOr att forhindra Overhettning
bor produkten inte installeras
bakom dekorativa dorrar.

AAnvéndningssékerhet

» Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.

« Om du inte anvander
produkten under en langre tid
ska du koppla ur den eller
stanga av sékringen fran
sakringsskapet.

« Anvand inte defekt eller
skadad produkt. Om nagon,
koppla bort produktens el-
/gasanslutningar och ring den
auktoriserade tjansten.

« Anvand inte produkten med
ytterdorrens glas borttaget
eller trasigt.

« Klattra inte p& produkten for
att n& nagot eller av nagon
annan anledning.

« Anvand inte produkten i
situationer som kan paverka
ditt omddme, sdsom
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drogintag och/ eller
alkoholanvandning.

« Brandfarliga fdremal som
forvaras i tillagning omradet
kan fatta eld. Forvara aldrig
brandfarliga foremal i
tillagning omradet.

« Ugnshandtaget ar inte en
handdukstork. Hang inte
handdukar, handskar eller
liknande textilier nar du
anvander produkten.

« Gangjarnen pa produktddrren
ror sig och drar &t nar dorren
dppnas och stangs. Hall inte
delen med gangjarnen nar du
Oppnar/stanger dorren.

ATemperaturvarningar

« VARNING Medan produkten
ar i drift blir de exponerade
delarna varma. Ror inte
produkten och
varmeelementen. Barn under
8 &r ska inte foras i narheten
av produkten utan en vuxen.

» Placera inte
brandfarliga/explosiva
material i narheten av
produkten, eftersom kanterna
blir varma nar de ar i drift.

« Eftersom anga kan andas ut,
hall dig borta medan du
dppnar ugnsluckan. Angan
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kan branna din hand, ansikte
och / eller 6gon.

» Produkten kan vara varm
under anvandning. Ror inte
de varma facken, ugnens inre
delar, varmeelementen etc.

« Nar du placerar mat i den
varma ugnen, ta bort maten,
etc. anvand alltid
varmebestandiga
ugnshandskar.

AAnvéndning av tillbehor

« Det &r viktigt att tradgrillen
och facket placeras ordentligt
pa tradhyllorna. Detaljerad
information finns i avsnittet
"Anvandning av tilloehor”.

« Tillboehor kan skada
dorrglaset nar du stanger
produktdorren. Tryck alltid
tillbehoren till anden av
tillagning omradet.

AMatlagning sakerhet

« Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid hoga
temperaturer och kan fatta
eld nar de utsatts for heta
ytor, vilket orsakar brand.

« Matavfall, olja osv. i
matlagningsomradet kan
fatta eld. Innan tillagning, ta
bort sddan grov smuts.



« Risk for matforgiftning:
Forvara inte mat i ugnen mer
an en timme fore och efter
tillagningen. Annars kan det
orsaka matforgiftning eller
sjukdomar.

« Varm inte tillslutna platburkar
och glasburkar. Uppbyggt
tryck kan orsaka att burken
spricker.

« Placera fettsakert papper i ett
koksredskap eller pa
ugnstillbehoret (bricka,
tr&dgrill, etc.) med mat och
placera det i den forvarmda
ugnen. Ta bort eventuella for
mycket fettsakra papper som
hanger fran tilloehoret eller
behallaren for att undvika risk
for att vidrora ugnens
varmeelement. Anvand aldrig
fettsakert papper vid en
ugnstemperatur som ar
hogre an den maximala
anvandningstemperatur som
anges pa det fettsakra
papper du anvander. Placera
aldrig fettsékert papper pa
ugnsbasen.

« Placera inte bakplatar,
tallrikar eller aluminiumfolie
direkt pd ugnens botten. Den
ackumulerade varmen kan
skada ugnens botten.

 Stdng ugnsluckan under
grilining. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Mat som inte ar lamplig for
grilining medfor brandrisk.
Grilla endast mat som éar
lamplig for kraftig grilleld.
Placera inte heller maten for
langt pé baksidan av grillen.
Detta ar det hetaste omradet
och fet mat kan fatta eld.

AUnderhélls- och

rengoringssakerhet

« Vanta tills produkten svalnat
innan du rengor produkten.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla
vatten péa den! Det finns en
elektrisk stotrisk!

« Rengor inte produkten med
angtvattar eftersom detta kan
orsaka elektriska stotar.

« Anvand inte harda slipande
rengoringsmedel,
metallskrapor, tradull eller
blekmedel material for att
rengora ugnen ytterdorren
glas / (om s&dan finns) ugn
ovre dorrglas. Dessa material
kan orsaka glasytor som
repas och bryts.
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H Miljinstruktioners

Reglering av avfall
I enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter

Den har produkten géller
—_—

under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den héar
produkten &r férsedd med en
klassificeringssymbol fér
avfallshantering av elektriskt
och elektroniskt material
(WEEE).

Denna produkt ér tillverkad
med delar av hdg kvalitet
samt material som kan
ateranvandas och atervinnas.
Produkten far inte slangas i
hushéllssoporna eller i annat
avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for
elektrisk och elektronisk
utrustning. Kontakta din
kommun fér mer information
om narmaste
atervinningsstation.

| enlighet med RoHS-
direktivet:

Produkten du har kopt géller
under EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Den innehaller
inga av de farliga eller
forbjudna material som anges
i direktiven.

Avfallshantering av

emballage

e Emballaget ar farligt for barn. Férvara
emballaget pa en séker plats utom
rackhall for barn. Emballaget till den
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héar produkten ar tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala
lagar och regler géllande
avfallshantering. Slang dem inte |
hushéllssoporna.

Rekommendationer for

energibesparing

Féljande férslag hjalper dig att anvanda

din produkt pa ett ekologiskt och

energieffektivt satt:

¢ Tina fryst mat fore tillagning.

¢ | ugnen, anvand morka eller
emaljerade behaéllare som éverfor
varme baéttre.

e Stang av produkten 5 till 10 minuter
fore tillagningstiden for langvarig
tillagning. Nu kan du spara upp till
20% el med hjalp av varme.

e Om det anges i receptet eller
bruksanvisningen, férvarma alltid.
Oppna inte ugnsluckan ofta under
tillagningen.

e FArsok att laga mer an en matratt i
taget i ugnen. Du kan laga mat
samtidigt genom att placera tva
kokbehallare pa tradhyllan. Dessutom,
om du laga din mat en efter en,
kommer det att spara energi eftersom
ugnen inte kommer att forlora sin
varme.



K] Din produkt
Produkt introduktion

© 00 ~NO” O ~wWwND =

Kontrollpanelen

Lampa*

Tradhyllor**

Flaktmotor (bakom stélplatta)
Dorren

Hantera

Bottenvarmare (botten stélplatta)
Hyllpositioner

Ovre varmare

10 Ventilationshal

*

*%

Det beror pad modellen. Produkten
kanske inte har nagon lykta eller sa
kan lampans typ och placering skilja
sig fran bilden.

Det beror pad modellen. Din produkt
kan vara utan tradhyllor. | bilden
visas tradhyllor som exempel.
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Introduktion och anvandning av produkt kontrollpanelen

| det har avsnittet hittar du éversikten och de grundldggande anvandningsomradena
for produktens kontrollpanel. Det kan finnas skillnader i bilder och vissa funktioner
beroende pa vilken typ av produkt.

Ugnskontroll

l
l
1 3
1 Funktion valsratt Temperaturratt
2 Temperaturratt Du kan vélja den temperatur du vill
3 Termostatlampa tillaga med temperaturratten. Vrid

Om det finns rattar som styr produkten ~ Medurs frén det stangda (Gvre) laget for
kan dessa rattar (s) vara infallda i att vélja.

panelen som kommer ut nar de trycks in ~ Temperatur indikator

pa vissa modeller. Fér instaliningar som ~ Du kan férsta ugnens inre temperatur

ska goras med dessa rattar, tryck forst frén temperatur lampan. Temperatur

in den aktuella ratten och dra ut vredet.  lampan sitter pa kontrollpanelen.

Né&r du har gjort justeringen trycker duin ~ Temperatur lampan tands nar produkten

den igen och byter ut vredet. startar och temperatur lampan slacks

Funktion valsratt nar den nér den instéllda temperaturen.
Nar temperaturen inuti ugnen sjunker

Du kan vélja ugnsfunktioner med o )
funktion valsratten. Svang vanster / under den instéllda temperaturen tands

héger fran stangt (Ovre) lage for att valja,  temperatur lampan igen.
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Ugnens driftfunktioner

P& funktionstabellen finns de driftfunktioner som du kan anvénda i din ugn och de
hdgsta och lagsta temperaturerna som kan stéllas in for dessa funktioner visas.
Ordningen pa driftlagen som visas hér kan skilja sig fran arrangemanget pa din

produkt

Ugnen varms inte upp. Endast flakten (pa

# Arbeta med bakvaggen) fungerar. Fryst mat med
O flakt ) granulat kan latt avfrostas langsamt i
rumstemperatur och kokt mat far svalna.
Maten upphettas frén ovan och under
- Upp- och . samtidigt. Lamplig fér tartor och grytor i
— bottenvarme bakformar eller kakor och bakverk.
Matlagningen gors med en enda plat.
Endast nedre uppvarmning ar pa. Det ar
— l[Bmpligt for pizza och mat som behdéver
— Bottenvarme * fa brunfargning i botten.
) Denna funktion bor ocksé anvandas for
p— enkel angrengoring.
— Flaktassister Den varma luften som varms upp av den
% ) N ovre och nedre varmaren férdelas lika
ad botten ) flakten
—_— Jtoppvarme och snapbt over hela ugnen med akten.
Matlagningen gérs med en enda plat.
Den varma luften som varms upp av
FlakiupOVAr flaktvarmaren férdelas lika och snabbt
@ ; * over hela ugnen med flakten. Det ar
mning A . o
lampligt fér matlagning med flera platar
pé olika hylinivaer.
Den 6vre och nedre varmaren och
'@' "3D" - . flaktvarmaren fungerar. Alla delar av
- funktion produkten tillagas lika och snabbt.
Matlagningen gors med en enda plat.
VWA Den stora grillen i ugnens innertak
Full grill * fungerar. Den ar lampligt att grilla i stora
mangder.
. Den varma luften som varms upp av den
W Flakt . . . .
. N lilla grillen distribueras snabbt i ugnen
% aﬁ,glgstgerr”elid med flakten. Den ar lamplig for att grilla

mindre mangder.

* Din produkt fungerar i
temperaturintervallen som anges pa
temperaturvredet.
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Tillbehor till produkter

Det finns olika tillbenor i din produkt. | det har avsnittet finns en beskrivning av
tillbehdren och beskrivningama av ratt anvandning. Beroende péa produktmodell
varierar det medféljiande tillbehoret. Alla tillbehdr som beskrivs i bruksanvisningen
kanske inte &r tillgangliga i din produkt.

MARKER : Brickorna i produkten kan deformeras av effekten av temperaturen.
Detta paverkar inte funktionen. Deformationen forsvinner nér facket svalnar.

Djupt fack

Det anvands for bakverk, stekning stora
bitar, saftig mat eller for insamling av
strémmande oljor vid grilining.

Konditori varor bricka
Det anvands for bakverk som kakor och
kex.

Trad grill

Det anvands for stekning eller placering
av mat som ska bakas, stekt och stuvad
pé onskad hylla.
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Anvandning av
produkttillbehor

Matlagning hyllor
Det finns 5 nivaer av hyllan position i
matlagning omradet. Du kan ocksé se
ordningen pa hylloma i siffrorna pa den
framre ramen av ugnen.
Modeller med trad hyllor

Serann s

Placera tradgallret pa kokhyllorna
Modeller med tréd hyllor:

Det ar viktigt att placera tradgrilen pa
tradens sidohyllor ordentligt. N&r du
placerar tradgallret pa énskad hylla
maste den Oppna sektionen vara pa
framsidan. For battre tillagning maste
tradgallret sékras med proppen pa
tradhyllan. Den fér inte passera Gver
proppen fér att komma i kontakt med
ugnens bakre vagg.

Modeller utan trad hyllor:

Det ar viktigt att placera tradgrilen pa
sidohyllorna ordentligt. Tradgallret har en
riktning nar den placeras péa hyllan. Nar
du placerar tradgallret pé énskad hylla
maste den Oppna sektionen vara pa
framsidan.

Placera facket pa kokhyllorna
Modeller med trad hyllor:

Det &r ocksa viktigt att placera brickorna
pa traden sidan hyllorna ordentligt. Nar
du placerar facket pa énskad hylla
maste den sida som ar konstruerad for
att halla den vara pa framsidan. For
battre tillagning méaste brickan fastas
med proppen pa tradhyllan. Den far inte
passera 6ver proppen for att komma i
kontakt med ugnens bakre vagg.
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Modeller utan trad hyllor:
Det &r ocksa viktigt att placera brickorna
pa sidohyllorna ordentligt. Facket har en
riktning nar du placerar den pé hyllan.
Nér du placerar facket pé énskad hylla
maste den sida som ar konstruerad for
att halla den vara pa framsidan

Tradgallrets stoppfunktion

Det finns en proppfunktion for att
forhindra att tradgallret tippar ut ur
tradhyllan. Med denna funktion kan du
enkelt och sékert ta ut din mat. Nar du
tar bort tradgallret kan du dra den
framéat tills den nar proppen. Du maste
passera 6ver proppen fér att ta bort den
helt.

Modeller med trad hyllor
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Modeller utan trad hyllor

Stopper funktion av trad grill
facket - Modeller med trad hyllor
Det finns ocksé en proppfunktion for att
forhindra att facket tippar ut ur tradhyllan.
Slapp den fran det bakre laset nar du tar
bort facket och dra det mot dig sjalv tills
den nar proppen. Du méaste passera
Over proppen for att ta bort den helt.




Korrekt placering av tradgallret
och brickan pa teleskopskenorna-
Modeller med trad hyllor och te-
leskop skenor

Tack vare teleskopskenor kan brickor
eller tradgallret enkelt installeras och tas
bort. Vid anvandning av brickor och
tradgrillar med teleskopskenan bér man
vara noga med att stiften, pa
teleskopskens fram- och baksida, vilar
mot grillens och fackets kanter (visas i
figuren).
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Tekniska specifikationer

Produktens yttre dimensioner

595 mm/594 mm/567 mm

(h&jd/bredd/djup)

Ugnsinstallationsmatt (hojd/bredd/diup) 590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Spénning / frekvens 220-240 V~; 50 Hz

Kabeltyp och tvarsnitt som

anvands/lampar sig for anvandning i min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

produkten

Totala stromforbrukning 2.6 KW

;pr av ugn Multifunktionsugn

Grundfraser: Information om elugnamas energiméarkning ges i enlighet med
STANDARDEN EN 60350-1 / IEC 60350-1. Dessa véarden bestdms under
standardbelastning med bottenvarmare eller flaktassisterad uppvarmning (om
nagon) funktioner.

Energieffektivitetsklassen bestédms i enlighet med féljande prioritering beroende
pé om de relevanta funktionerna finns pa produkten eller inte: 1-Eko flakt
uppvarmning, 2-Flaktuppvarmning 3- Flakt assisterad lag grill, 4-Upp- och
bottenvarme.

Tekniska specifikationer kan andras utan féregdende meddelande for att
forbattra produktens kvalitet.

Siffrorna i den har handboken &r schematiska och kanske inte exakt matchar
din produkt.

Varden som anges péa produk tetiketterna eller i den dokumentation som
atfoljer den erhélls under laboratoriefornéllanden i enlighet med relevanta
standarder. Beroende pé produktens drifts- och miljéférhallanden kan dessa
varden variera.
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Fl Forsta anviandningen

Innan du bdrjar anvanda produkten
rekommenderas féliande i féljande
avsnitt.

Forsta rengoring

1.Ta bort allt férpackningsmaterial.

2.Ta bort alla tillbehor frdn ugnen som
finns i produkten.

3.8l& pa produkten i 30 minuter och
stéang sedan av den. P4 sé satt branns
och rengdrs rester och lager som kan
ha stannat kvar i ugnen under
produktionen.

4.Néar du anvander produkten véljer du
den hogsta temperaturen och den drift
funktion som alla varmare i produkten
anvander. Se "Ugnsfunktioner". Du
kan lara dig hur du anvander ugnen i
foljande avsnitt.

5.Vénta tills ugnen svalnar.

6.Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka med en
trasa.

Innan du anvander tillbehoren;
Rengor tillbehdren du tar bort fran
ugnen med tvattmedelsvatten och en
mjuk rengoringssvamp.

MARKER Ytan kan skadas av vissa
rengoringsmedel. Anvand
inte aggressiva
rengdringsmedel,
skurpulver/-mjolk eller
nagra vassa foremal under
rengoring.

Doft och rok kan utvecklas
under ett par timmar vid
forsta anvandningen.
Detta ar normalt. Se till att
rummet ar vélventilerat sa
att rok och lukt férsvinner.
Undvik direkt inandning av
roken och den lukt som
den sander.

MARKER
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B sa har anviander du ugnen

Allman information om
ugnsanvandning

Kylflakt

Din produkt har en kylflakt. Kylflakten
aktiveras automatiskt vid behov och
kyler béade framsidan av produkten och
mdblerna. Den inaktiveras automatiskt
nar kylningsprocessen ar klar. Varm luft
kommer ut dver ugnsluckan. Téack inte
over ventilationsdppningarna med

nagonting. Annars kan ugnen 6verhettas.

Kylflakten fortsétter att fungera under
ugnsdrift eller efter att ugnen har stangts
av (ca 20-30 minuter). Om du lagar mat
genom att programmera ugns timern
stangs kylflakten i slutet av
tillagningstiden av med alla funktioner.
Kylflaktens drifttid kan inte bestammas
av anvandaren. Den slas pa och av
automatiskt. Detta &r inte ett fel.

Ugn belysning

Ugnslampan téands nar ugnen borjar
tillaga. | vissa modeller &r lampan tand
under tillagningen, medan den i vissa
modeller sténgs av efter en viss tid.
Anviandning av ugnens
kontrollenhet

Sla pa ugnen

Nar du véljer en driftsfunktion som du vill
laga mat med hjalp av valjarknappen
och stéller in en viss temperatur med
hjélp av temperaturknappen bérjar
ugnens drift.
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Stinga av ugnen

Du kan stédnga av ugnen genom att vrida
pa funktionsknappen och
temperaturknappen till laget av (upp).
Valja temperatur och ugnens
driftsfunktion

Du kan laga mat via den manuella
kontrollen (under din kontroll) och vélja
den temperatur och driftsfunktion som
ar specifik for din mat.

Exempel:

1.Vélj den driftsfunktion som du vill
tillaga med hjélp av véljarknappen.
2.5téll in temperaturen som du vill tillaga
med temperaturknappen.
» Din ugn bdrjar arbeta direkt med den
valda funktionen och temperaturen och
temperaturlampan tands. Nar
temperaturen i ugnen nér den instéllda
temperaturen slocknar
temperaturlampan. Ugnen sténgs inte av
automatiskt efter matlagningen
paborjats. Du maste kontrollera
matlagning och stanga av ugnen sjélv.
Nar matlagningen éar klar stanger du av
ugnen genom att vrida véljarknappen
och temperaturknappen till 1aget av

(upp).



[ Alimin information om matlagning

| det har avsnittet beskrivs tips om hur

du lagar och lagar mat.

Dessutom kan du ocksa hitta nagra av

de livsmedel som testats som

producenter och de lampligaste
instaliningarna fér dessa livsmedel.

Lampliga ugnsinstaliningar och tillbehér

for dessa livsmedel anges ocksa.

Allméanna varningar om

matlagning i ugnen

e Nér du 6ppnar ugnsluckan under eller
efter tillagningen kan .
varmbranningsénga uppsta. Angan
kan brénna din hand, ansikte och /
eller 6gon. Hall dig borta nar du
Oppnar ugnsluckan.

* Intensiv &nga som genereras under
tillagningen kan bilda kondenserade
vattendroppar pa ugnens inre och
yttre och péa de 6vre delarna av
moblerna pa grund av temperatur
killnaden. Detta &r en normal och
fysisk handelse.

¢ Tillagningstemperatur- och
tidsvardena for livsmedel kan variera
beroende pa recept och mangd.
Darfér anges dessa varden som
intervall.

¢ Ta alltid ut oanvanda tilloehor ur ugnen

innan du borjar laga mat. Tillbehor
som finns kvar i ugnen kan férhindra
att maten tillagas till ratt hall.

e F&r livsmedel som du kommer att laga

mat enligt ditt eget recept, kan du
referera till liknande livsmedel som
anges i matlagning tabeller.

¢ Med hjélp av de medféljande
tillbehoren sakerstaller du att du far
basta tillagningsprestanda. Observera
alltid de varningar och den information
som tillverkaren tillhandahéaller for de
externa kdksredskap du ska anvanda.

¢ Klipp fettsékert papper som du
kommer att anvanda i din matlagning i
lampliga storlekar till behallaren du
kommer att laga mat. Fettsékra
papper som svammar over fran
behéllaren kan skapa risk for
brannskador och paverka kvaliteten
pa din matlagning. Anvand det
fettsakra papper som du kommer att
anvanda inom det angivna
temperaturomradet.

* For god matlagning, placera maten pa
den rekommenderade réatt hyllan. Byt
inte hyllposition under tillagningen.

Bakverk och ugnsmat

Allmén information

¢ \/i rekommenderar att du anvander
tillbehodren till produkten f6r en god
tillagningsprestanda. Om du ska
anvanda en extern kdksredskap,
foredrar mork, icke-fastnar och
varmebestandiga ware.

e Om foérvarmning rekommenderas i
matlagningsbordet, se till att satta
maten i ugnen efter forvarmning.

e Om du ska laga mat med
koksredskap pa tradgrillen, placera
den i mitten av tradgrillen, inte i
nérheten av bakvaggen.

¢ Allt material som anvands fér att géra
bakverk bor vara farska och i
rumstemperatur.

¢ Produkternas tillagningsstatus kan
variera beroende pa mangden mat
och kdksredskapens storlek.

¢ De varden som anges i kokborden
bestéms som ett resultat av de tester
som utfors i vara laboratorier. Varden
som passar dig kan skilja sig fran
dessa varden.

* Placera maten pé lamplig hylla som
rekommenderas i kokbordet. Se
ugnens bottenhylla som hylla 1.
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Rad for bakning kakor

e Om kakan ar for torr, 6ka
temperaturen med 10 ° C och férkorta
bakningstiden.

e Om kakan &r fuktig, anvand en liten
mangd vatska eller minska
temperaturen med 10 ° C.

e Om toppen av kakan branns, lagg den
péa den nedre hyllan, sank
temperaturen och 6ka bakningstiden.

e Om det &r kokt val inuti men utsidan ar
klibbig, anvand en mindre mangd
vatska, minska temperaturen och dka
tillagningstiden.

Rad for matlagning bakverk

e Om degen &r for torr, 6ka
temperaturen med 10 ° C och férkorta
tillagningstiden. BI&t degen ark med

Matl tabell for bakverk och

en sas bestdende av mjdlk, olja, 4gg
och yoghurt blandning.

Om degen blir kokta langsamt, se till
att tjockleken pé de bakverk du har
forberett inte svammar dver facket.
Om degen &r brynt pa ytan men
botten inte ar kokt, se till att mangden
sés du kommer att anvanda for degen
ar inte for mycket langst ner péa degen.
For en jamn bryning, forsdk att sprida
sésen jamnt mellan deglakan och
degen.

Gréadda dina bakverk i den position
och temperatur som &r lamplig for
kokbordet. Om botten fortfarande inte
ar brynt nog, placera den pa en botten
hylla fér nasta matlagning.

. . N Upp- och
Kakor i facket  Enkel bricka  Standardfack bottenvarme 3 180 30 ... 40
- . Kaka mogel . . .
Kakor imégel  Enkel bricka ba trad grill™ Flaktuppvarmning 2 180 30 ... 40
. N Upp- och
Enkel bricka  Standardfack bottenvarme 3 160 25...35
Modeller
med trad
Enkelbricka  Standardfack” Flaktuppvarmning  olor: 8 150 25 ... 35
Modeller
utan trad
Smaé kakor hyllor: 2
o_ mggﬂgg Modeller med
. Standardfack* _ .. —— hyllor: 150 tréd hyllor:
2 magasin .. Flaktuppvarmning 2-4 25...40
4 —Konditori Modeller Modeller utan
varor bricka* utan trad trad hyllor:
hyllor: 140 30 y45 ’
Rund
kakform, 26
Enkel bricka  cm i diameter bUt't’pr; ?f:] 2 160 30 ... 40
med kldamma otienvarme
Sockerkaka pd tradgril
Rund
kakform, 26
Enkel bricka  cmidiameter Flaktuppvarmning 2 160 30...40
med kldamma
pa tradgrill**
Enkel bricka Kondﬁon ) Upp- 90h 3 170 o535
varor bricka bottenvarme
Kaka Enkel brick Konditori
&l bricka OnAton ¢4 tuppvarmning 3 170 20 ... 30

varor bricka*
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2—
Standardfack*

2 magasin 4 —Konditori Flaktuppvarmning 2-4 170 25...35
varor bricka*
Fléktassisterad
Enkel bricka  Standardfack* botten- 2 200 30 ... 40
/toppvarme
Deg bakverk Enkel bricka Stand1ar_dfack Fléktuppvarmning 2 180 35...45
. Standardfack* _.. I
2 magasin 4 —Konditori Flaktuppvarmning 1-4 180 35...45
varor bricka*
) N Upp- och
Enkel bricka  Standardfack bottenvarme 2 200 20...30
Enkel bricka  Standardfack* Fléktuppvarmning 3 180 20...30
Rika bakverk 2
. Standardfack* _ .. -
2 magasin 4 —Konditori Flaktuppvarmning 2-4 180 20...30
varor bricka*
. N Upp- och
Hela bréd Enkel bricka  Standardfack bottenvarme 200 30...40
Enkel bricka_ Standardfack*  Flaktuppvdrmning 3 200 30...40
Glas / metall
. rektangulér Upp- och
Lasagne Enkel bricka behéllare pa bottenvirme 2eller 3 200 30 ... 40
tradgril*
Rund svart
. metaliform, 20 Upp- och
Enkel bricka om i diameter bottenvirme 2 180 50...70
“ . pa tradgrill**
Appelpaj Rund svart
. metaliform, 20 “ i .
Enkel bricka om i diameter Flaktuppvarmning 2 170 50...70
pa tradgrill**
. ) N Upp- och
Pizza Enkel bricka  Standardfack bottenvirme 2 200 ... 220 10... 20

Foérvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tillbehor far inte medfdlias med din produkt.
** Dessa tilloendr ingér inte i din produkt. De &r kommersiellt tillgangliga tillbehor.
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Koétt, fisk och fjaderfa ¢ Du bor berékna ca 4 till 5 minuters

Nyckelpunkterna fér rostning tillagningstid per centimeter av
* Kryddning med citronsaft och peppar kotttjockleken.
innan matlagning av kyckling, kalkon * Nar tillagningstiden ar ver, lamna
och stora bitar av kétt kommer att dka Kottet i ugnenica 10 minuter. Kott
matlagnings prestandan. saften fordelas battre till stekt kdtt och
e Det tar 15 till 30 minuter mer att laga kommer inte ut nar kottet skars.
urbenat kétt &n filé genom stekning. * Fisk bor placeras pa en medelhdg eller
l&g niva hylla i en varmebestandig
platta.

Matlagningstabell for kott, fisk och fagelkott

Biff (hel) / Fléktassisterad
Enkel bricka  Standardfack* botten- 3 60 ... 80
Stek (1 kg) ftoppvarme efteq ; gO
Larnm skaft Fléktassisterad 15 minuter.
(1.5-2.0kg) Enkel bricka  Standardfack* botten- 3 250/max, 110 ...120
i kg /toppvarme efter 170
F')Il'réd rgn";t Fléktassisterad 15 minuter.
Enkel bricka faiﬁe ZZn botten- 2 250/max, 60 ... 80
.. P /toppvarme efter 190
lagre hylla
Rostad ;;iig'!n
kyckling (1.8- Enkel bricka fack p& en Flaktuppvarmning 2 200 ... 220 60 ... 80
2k9 lagre hylla
F;ll—;?:irgng;t 15 minuter.
Enkel bricka "3D" -funktion 2 250/max, 60 ... 80
fack pa en efter 190
lagre hylla
Fléktassisterad 2255Bn/|nmu§r.
Enkel bricka  Standardfack* botten- 1 ofter 180 ’ 150 ... 210
Turkiet (5.5 /toppvarme 190
kg) 25 minuter.
; x uapye . 250/max,
Enkel bricka  Standardfack 3D" ~funktion 1 ofter 180 ... 150 ... 210
190
F’lera?:ig!tt Fléktassisterad
Enkel bricka fack pé en botten- 3 200 20...30
Fe lagre hylla /toppvarme
Trad grill
. Placera ett waryn :
Enkel bricka fack pé en 3D" -funktion 3 200 20...30
lagre hylla

Foérvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tillbehdr far inte medfélias med din produkt.
** Dessa tillbehor ingdr inte i din produkt. De &r kommersiellt tillgéngliga tillbehor.
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Grill De viktigaste punkterna i grillen
Rott kott, fisk och fiaderfa kott kommer — ® Forbered livsmedel med liknande

snabbt att bli brun nar den grillas, fa en tjocklek och vikt s& mycket som
vacker skorpa och torkar inte ut maten. majligt for grillen.

Filékott, spettkott, korv samt saftiga * Placera de bitar som ska grillas pa
gronsaker (tomater, 16k, etc.) &r sarskilt trédgrillen eller tradgrill brickan genom
lampliga for grillining. att fordela dem utan att dverskrida

varmarens matt.

* Beroende pé tjockleken pa de bitar
som ska grillas kan tillagningstiderna i
bordet variera.

¢ Skjut tradgallret eller tradgallret till

Allméanna varningar

® Mat som inte ar lamplig for grillning
medfor brandrisk. Grilla endast mat
som &r lamplig for kraftig grilleld.
Placera inte heller maten for langt pa - o
baksidan av grillen. Detta ar det 6nskad niva i ugnen. Om du lagar mat

hetaste omradet och fet mat kan fatta pa trédgrillen, sijut ugnsbrickan il
eld. den nedre hyllan for att samla in

« Sting ugnsluckan under grillning. oljorna. Ugnsbrickan som du ska glida
Grilla aldrig med ugnsluckan &ppen. ska vara dimensionerad fér att tacka

Heta ytor kan orsaka brannskador! hela grilomradet. Detta fack kanske
inte medfdljer produkten. Lagg lite

vatten i ugnsfacket fér en enkel
rengoring.

Grillningstabell

Fisk Trad grill 4-5 250 20...25
Kyckling bitar Trad grill 4-5 250 25..35
KOttb‘j"zeE({i‘t‘;trkom - Trad grill 4 250 20...30
Lammkotlett Trad grill 4-5 250 20...25
Stek - (skivad) Trad grill 4-5 250 25...30
Kalvkotlett Trad grill 4-5 250 25...30
Vegetabiliskt gratdng Trad grill 4-5 220 20...30
Rostat bréd Trad grill 4 250 1.3

Det rekommenderas att forvarma i 5 minuter for all grillad mat.
Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.

Flakt assisterad lag grill

Fisk Trad grill Flakt assisterad 18g gril 200
Kyckling bitar Trad grill Flakt assisterad lag grill 4 250 25...35
Kottbulle
(notkott) - 12 Trad grill Flakt assisterad &g grill 4 250 30 ...40
Bitar
. Trad grill )
Biff (he'& é )Stek (" Placera ett fack  Fliikt assisterad 1&g gril 3 ;ﬁg'?gée_r_'_ ﬁ%%’ 90...110

pé en lagre hylla
Forvarm inte for all grillad mat i detta grillbord.
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Testa livsmedel

Livsmedel i detta kokbord bereds enligt EN 60350-1-standarden for att underlatta
testning av produkten for kontrollinstitut.

Matlagningstabell for testmat

i
Enkel N Upp- och
bricka Standardfack bottenvarme 3 140 20...30
Modeller
med trad
Kort brod Enkel Standardfack®  Flaktuppvarmning  llor: 3 140 15...25
" bricka Modeller
(sot kaka) utan trad
hyllor: 2
2-Standardfack*
2 magasin 4-Konditori varor Flaktuppvarmning 2-4 140 15..25
bricka*
Enkel N Upp- och
bricka Standardfack bottenvarme 3 160 25..35
Modeller
med trad
Enkel . i R hyllor: 3
bricka Standardfack Flaktuppvarmning Modeller 150 25...35
utan trad
Smaé kakor hyllor: 2
mggﬂgg Modeller med
2-Standardfack* hvllor: 150 trad hyllor:
2 magasin 4-Konditori varor Flaktuppvarmning 2-4 l\):10 déller 25...40
bricka* Modeller utan
utan trad 2d hyllor:
hyllor: 140 tr ylor:
) 30...45
Rund kakform, 26
Enkel S ' Upp- och
bricka cm i diameter mepi X bottenvirme 2 160 30...40
kldmma pa tradgyrill
Sockerkaka
Enkel Rund kakform, 26
bricka cmidiameter med  Flaktuppvarmning 2 160 30 ...40
klamma pé tradgrill**
Rund svart
Enkel . Upp- och
bricka metallform, 20 cm 1 X bottenvirme 2 180 50...70
M ) diameter pa tradgrill
Appelpaj
Enkel Rund svart
bricka metalliform, 20 cm i Flaktuppvarmning 2 170 50...70

diameter pa tradgrill**

Foérvarmning rekommenderas for all mat.

* Dessa tillbehor far inte medfdlias med din produkt.
** Dessa tillbehor ingdr inte i din produkt. De &r kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

Grill

Rostat bréd Trad grill

250

Kattbulle (notkot) -

12 Bitar Trad grill

250

Vand maten efter 1/2 av den totala grilltiden.

Det rekommenderas att forvarma i 5 minuter for all grillad mat.
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Underhall och rengoring

Allméan
rengoringsinformation

A Aliminna varningar

¢ Vanta tills produkten svalnat innan du
rengdr produkten. Heta ytor kan
orsaka brannskador!

¢ Applicera inte rengdringsmedlet direkt
pa heta ytor. Detta kan orsaka
permanenta flackar.

¢ Enheten ska rengoras och torkas
grundligt efter varje anvandning.
Séledes rengors matrester latt och
dessa rester forhindras fran att
brannas nér produkten anvands igen
senare. Séledes forlangs produktens
anvandningstid och aterkommande
problem kan undvikas.

¢ Anvand inte &ngrengoring produkter
for rengoring.

¢ Vissa rengoringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Anvand inte slipmedel,
rengdringspulver, rengdringskramer,
kalkbortagningsmedel eller vassa
féremal under rengoring.

® Inga speciella rengdringsmedel
behdvs for rengdring efter varje
anvandning. Rengdr produkten med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka den med
en torr mikrofibertrasa.

¢ VVar noga med att helt torka av
eventuell kvarvarande véatska efter
rengdring och rengdr omedelbart all
mat som sténker runt under
tillagningen.

e Tvatta inte nan av apparatens delar i
diskmaskin.

Inox och rostfria ytor

¢ Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengdringsmedel for att rengéra
rostfria ytor eller inoxytor och handtag.

¢ Rostfria och inoxytornas farg kan
andras med tiden. Det ar normalt.
Rengor efter varje anvandning med fér
rostfria eller inoxytor lamplig
rengdringsmedel.

* Rengdr med en mjuk tvalduk och for
inoxytor 1amplig flytande (icke-repor)
rengdringsmedel, var noga med att
torka i en riktning.

e Ta bort kalk-, olje-, starkelse- och
protein flackar pa inox-rostfria och
glasytorna omedelbart utan att vanta.
Flackar kan rosta under langa
tidsperioder.

Emaljerade ytor

® Rengodr emaljytorna efter anvandning
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

e Om din produkt har en enkel
angrengoring funktion kan du enkelt
gora angrengéring for latt icke-
permanent smuts. (Se avsnittet "Easy
steam cleaning")

¢ Du kan anvanda Quick&Shine
rengdringsmedel for ugnens insida
och grill och icke-repande skurtrad,
som anvéands pé emaljerade ytor och
ar rekommenderad av auktoriserad
service, till envisa flackar. Anvand inte
en extern ugnsrengéringsmedel.

¢ Ugnen maéste svalna for rengéring i
kokytsomradet. Rengoring pa heta
ytor kommer att skapa bade brandrisk
och skador med emaljyta.

Katalytiska ytor

* Sidovaggarna i matlagningsomradet
kan endast tdckas med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar
beroende pa modell.

¢ De katalytiska vaggarna har en ljus
matt och pords yta. Ugnens
katalytiska vaggar bér inte rengdras.
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o Katalytiska ytor absorberar olja tack
vare sin pordsa struktur och bérjar
lysa nér ytan & mattad med olja, i
detta fall rekommenderas att byta ut
delarna.

Glasytor

¢ Vid rengdring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengdéringsmaterial. De kan
skada glasytan.

¢ Rengdr produkten med diskmedel,
varmt vatten och en for glasytor
lamplig mikrofibertrasa och torka den
med en torr mikrofibertrasa.

e Om det finns kvarvarande
rengoringsmedel efter rengdring, torka
av det med kallt vatten och torka det
med en ren och torr mikrofibertrasa.
Rester av rester av resthalter av
resthalter av rester av rester kan
skada glasytan nasta gang.

¢ De uttorkade aterstoden péa glasytan
far under inga omstandigheter skalas
av med tandade knivar, stalull eller
liknande verktyg.

¢ Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgangliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som attika eller
citronsaft.

e Om ytan é&r kraftigt nedsmutsad,
applicera rengdringsmedel pa flacken
med en svamp och vanta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengor
sedan glasytan med en vat trasa.

» Missfargningar och flackar pa glasytan
ar normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

¢ Rengor plastdelar och méalade ytor
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

¢ Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengéringsmedel. Det kan
skada ytorna.
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e Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas
vata och med rengéringsmedelsrester.
Annars kan rost uppsta i dessa
skarvar rosta.

Rengoring av tillbehoren

Om inte annat anges i bruksanvisningen

ska du inte tvéatta produkttillbehéren i

diskmaskinen.

Rengoring av

kontrollpanelen

¢ \id rengdring av kontrollpanelerna
med kontrollratt, ska du torka av
panelen och rattarna med en fuktig
mijuk trasa och torka sedan med en
torr trasa. Ta inte bort rattarna och
packningarna under for att rengdra
panelen. Kontrollpanelen och rattarna
kan bli skadade.

¢ Nar inox-panelerna med kontrollratt
rengdrs, anvand inte inox-
rengdringsmedel runt rattarmna.
Mérkningarna runt rattarna kan
forsvinna.

® Rengdr berdrings kontrollpanelerna
med en fuktig mjuk trasa och torka
med en torr trasa. Om produkten har
en nyckellas funktion staller du in
nyckelléset innan du rengér
kontrollpanelen. Annars kan felaktig
identifiering uppsta péa tangenterna.

Rengoring av ugnens insida

(kokyta)

Folj rengdringsstegen som beskrivs i

avsnittet "Allman rengdringsinformation”

enligt de olika yttyperna i ugnen.

Rengo6ring av ugnens sidovéaggar

Sidovaggarna i matlagningsomréadet kan

endast tédckas med emal eller katalytiska

vaggar. Det varierar beroende pa modell.

Om det finns en katalytisk vagg, se

avsnittet "Katalytiska vaggar" for

information.



Om din produkt &r en modell med

tradhylla , ta bort tradhyllorna innan du

rengor sidovaggarna. Slutfor sedan

rengoringen enligt beskrivningen i

avsnittet "Allman rengdringsinformation”

enligt typen av sidovagg.

Sa har tar du bort

sidotradshyllorna:

1.Ta bort tradhyllans framsida genom att
dra den péa sidovaggen i motsatt
riktning.

2.Dra tradhyllan mot dig for att ta bort
den helt

3.For att aterfasta hyllorna maste de
forfaranden tillampas som nér de togs
bort upprepas fran slutet till borjan.

Enkel angrengoring

Det sékerstéller enkel rengoring

eftersom smutsen (om man inte ha

vantat for lange) mjukas upp med &ngan

som bildas inuti ugnen och

vattendropparna kondenserar pa de inre

ytorna av ugnen.

1.Ta bort alla tillbehér i ugnen.

2.Hall 500 ml vatten i ugnsbrickan och
placera brickan pa ugnens andra rack.

3.Satt ugnen pa enkelt
angrengoringslage och kor i 100°C |
15 minuter.

4.Oppna dérren och torka av ugnens
inre ytor med en fuktig svamp eller
trasa. Nar du 6ppnar dorren kommer
anga att komma ut. Detta kan skapa
en risk for branning. Var forsiktig nar
du 6ppnar ugnsluckan.

5.Anvand varmt vatten med tvattvatska,
en mjuk trasa eller svamp for att
rengdra den fastsatta smutsen och
torka av den med en torr trasa.

Under det enkla
angrengdringslaget avdunstar och
kondenseras vatten som placeras
i facket for att mjuka upp
lattformade rester/smuts |
ugnshalan i ugnsutrymmet och i
innerglaset pa ugnsluckan, och
darfor kan vatten droppa néar
ugnsluckan 6ppnas. Torka bort
kondensen sé snart ugnsluckan
har dppnats.

Rengoring av ugnsdorren

Anvand inte harda slipande
rengdringsmedel, metallskrapor,
tradull eller material med
blekmedel fér att rengodra
ugnsluckan och glas.

Du kan ta bort din ugnsdérr och
dorrglas for att rengéra dem. Hur man
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tar bort dorrar och féonster forklaras i
avshitten "Ta bort ugnsluckan" och "Ta
bort de inre glasen pa dorren". Efter att
ha tagit bort dérrens innerglas, rengér
dem med diskmedel, varmt vatten och
en mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

Rengoring av ugnsdorren

1.0Oppna ugnsluckan.

2.0Oppna klammorna i géngjamsuttaget
till hdger och vanster genom att trycka
nedat enligt figuren.

Gangjarnslas - oppet lage
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3.Satt ugnsluckan till halvéppen position.

4.Dra den borttagna luckan uppéat for att
frigdra den frdn hoger och vanster
gangjam och ta bort den.

For att satta tillbaka doérren maste
de férfaranden som tillampas nar
den togs bort upprepas fran slutet
till borjan. Nér du monterar
dorren, se till att stanga
klammorna pa gangjarnsuttaget.

Ta bort det inre glaset pa
ugnsluckan

Innerglaset pa det dvre varmeelementets
ytterddrr kan tas bort fér rengdring.
1.0Oppna ugnsluckan.

2.Dra plastkomponenten, fast pa
ytterddrrens évre del, mot dig sjélv
genom att samtidigt trycka pa
tryckpunkterna pa bada sidor av
komponenten och ta bort den.

3.Som visas i figuren, lyft forsiktigt det
innersta glaset (1) mot "A" och ta
sedan bort det genom att dra mot "B".



1 Innersta glaspanel

2* Inre glaspanel (Det kanske inte finns
pa din produkt.)

4.0m produkten har ett innerglas (2)
upprepar du samma process for att ta
bort det (2).

5.Det forsta steget for att omgruppera
dorren ar att sétta ihop innerglaset
igen (2). Som visas i figuren, placera
den fasade kanten av glaset for att
mota den avfasade kanten av
plastfacket. (Om produkten har ett
innerglas). Innerglas (2) maste fastas
pa plastfacket narmast det innersta
glaset (1).

6.Néar du faster det innersta glaset (1),
var uppmarksam pa att placera den
tryckta sidan av glaset pa det andra
innerglaset. Det ar viktigt att placera
de nedre héren av alla innerglas for
att moéta de nedre plastdppningara
(1.

7. Tryck plastkomponenten mot ramen
tills ett "klick"-ljud hors.

Rengoring av ugnslampan
| hédndelse av att glasddrren till
ugnslampan i kokomrédet blir smutsig;

rengor med diskmedel, varmt vatten och
en mijuk trasa eller svamp och torka med

en torr trasa. Vid fel pa ugnslampan kan
du byta ut ugnslampan genom att félja
de sektioner som foljer.

Byte av ugnslampa

A Almanna varningar

e [FOr att undvika risk for elektriska stotar
innan du byter ut ugnslampan, koppla
bort den elektriska kontakten och
vanta tills ugnen svalnar. Heta ytor kan
orsaka brannskador!

¢ | denna ugn anvands en glodlampa med
en effekt pa mindre an 40 W, en hojd pa
mindre &n 60 mm, en diameter pa
mindre &n 30 mm eller en halogenlampa
med uttagstyp G9, en effekt pa mindre
an 60 W. Lamporna ar lampliga for
anvandning vid temperaturer 6ver 300 °
C. Ugnslampor kan erhéllas fran
auktoriserade serviceagenter eller
tekniker med licens.

* | ampans placering kan skilja sig fran
det som visas i figuren.

e | ampan som anvands i denna produkt
ar inte lamplig for anvandning i
belysning av rum hemma. Syftet med
denna lampa ar att hjélpa anvandaren
att se livsmedelsproduktema.

¢ De lampor som anvands i denna
produkt maste tala extrema fysiska
férhallanden sasom temperaturer Gver
50 °C.

Om ugnen har en rund lampa

1.Koppla bort produkten fran elen.

2.Ta bort glaslocket genom att vrida det
moturs.

3.0m ugnslampan &r typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och ersatter den med en
ny. Om typ (B) & en modell drar du ut
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den som visas i figuren och ersatter
den med en ny.

4.34tt tillbaka glaslocket.

Om ugnen har en fyrkantig lampa
1.Koppla bort produkten fran elen.
2.Ta bort tradhyllorna enligt
beskrivningen.
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3.Lyft lampans skyddande glasskydd
med en skruvmejsel.

4.0m ugnslampan &r typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och ersatter den med en
ny. Om typ (B) & en modell drar du ut
den som visas i figuren och ersatter
den med en ny.

5.S4tt tillbaka glaslocket och
tradhyllorna.



E] Felsokning

Kontakta auktoriserad serviceagent eller tekniker med licens eller aterforsaljaren dar
du kdpte produkten om problemet inte kan avhjdlpas trots att du har genomfért

e Angan som uppstar under matlagningen kan kondensera och bilda

"o Nar metalldelarna varms upp kan de expandera och orsaka brus. >>> Detta ar
inte nagot fel.

¢ Huvudsakringen ar defekt eller har utlosts. >>> Kontrollera sékringar i
sakringsskapet. Byt ut eller aterstéll vid behov.

e Produkten &r inte ansluten till (jordat) uttag. >>> Kontrollera stickkontakten.

* Knappar/vred/tangenter pa kontrollpanelen fungerar inte. >>> Om produkten ar

utrustad med funktionen knapplas kan det vara aktiverat. Inaktivera det.

¢ Ugnslampan &r defekt. >>> Byt ut ugnslampan.
e Strommen har brutits. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera

an inte installd pa en viss matlagningsfunktion och/eller temperatur. >>> Stall in
ugnen péa en viss matlagningsfunktion och/eller temperatur.
e Strdmmen har brutits. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera
sékringama i sékringsskapet. Om nddvéandigt byt ut eller aterstall sdkringama.
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