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Kaere kunde

Laes betjeningsvejledningen for installation eller brug af dette produkt.
Grundig Tak, fordi du har valgt vores produkt. Vi ensker, at dit produkt, der er
fremstillet med hgj kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at
gore dette skal du leese denne vejledning og enhver anden dokumentation, der falger
med, omhyggeligt, for du bruger produktet, og opbevar den som reference. Hvis du
overdrager produktet til en anden, s& giv manualen med. Felg instruktioneme under
hensyntagen til alle de oplysninger og advarsler, der er angivet i brugermanualen.
Folg alle advarsler og oplysninger i brugermanualen. P& denne méade beskytter du dig
selv og dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sé giv manualen
med.

Brugermanualen indeholder felgende symboler:

A Fare, der kan resultere i ded eller personskade.
BEMAERK Fare, der kan resultere i materiel skade péa produktet eller dets milje.

& Fare, der kan medfere forbraendinger pa grund af kontakt med varme overflader.
ﬂ Vigtige oplysninger og nyttige tips.

Lees brugermanualen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl sikkerhedsinstruktioner

« Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
hjeelpe med at beskytte mod
risiko for personskade eller
materiel skade.

 Hvis produktet overfares til
en anden person eller brugt
brugte, skal
betjeningsvejledningen,
produktetiketter, andre
relevante dokumenter og
tilbehor leveres sammen med
produktet.

« Vores firma mé ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta som felge af
manglende overholdelse af
disse instruktioner.

« Manglende overholdelse af
disse instruktioner gar enhver
garanti ugyldig.

« Al ad altid installations- og
reparationsarbejdet udfores
af producenten, den
autoriserede service eller en
person, der er angivet af
importaren.

« ABrug kun originale
reservedele og tilbeher.

« A Du ma ikke reparere eller
udskifte nogen del af
apparatet, medmindre det
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specifikt er angivet i
brugermanualen.

 AFastgor ikke filteret pa
produktet.

AFormél med brugen

« Dette apparat er konstrueret
til privat brug. Det er ikke
beregnet til erhvervsmeaessig
brug.

« Brug ikke produktet i haver,
balkoner eller andre
udendars miljger. Apparatet
er beregnet til brug i
kokkenomrader il
husholdninger og
medarbejdere i butikker,
kontorer og andre
arbejdsmiljoer.

« ADVARSEL.: Dette produkt
ma kun bruges til madlavning.
Den ma ikke bruges til andre
formal som opvarmning af et
rum.

« Ovnen kan bruges til at
afrime, bage, stege og grille
mad.

« Dette produkt; bar ikke
bruges til opvarmning,
pladevarme, haengende
handkleeder eller toj pa
handtaget til tarring.



AB;z:rn, sarbare mennesker

og keeledyrs sikkerhed

« Dette produkt kan bruges af
boern fra 8 &r og af personer,
hvis fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og viden
er underudviklet, forudsat at
de overvages eller treenes i
sikker anvendelse og farer
ved systemet.

« Barn bar ikke lege med
produktet. Rengering og
vedligeholdelse af brugeren
ber ikke udferes af barn,
medmindre de er under
opsyn af nogen.

« Dette produkt bar ikke
bruges af personer med
nedsat fysisk, sensorisk eller
mental ydeevne (inklusive
bern), medmindre de holdes
under opsyn eller far de
nadvendige instruktioner.

« Born skal overvages for at
sikre, at de ikke leger med
produktet.

« El-produkter er farlige for
bern og husdyr. Barn og
kaeledyr ma ikke lege med,
klatre pa eller komme ind i
produktet.

« Anbring ikke noget péa det

produkt, som bgrn kunne na.

« Drej handtagene pa gryder
0g pander til siden af
arbejdsbasnken, sa born ikke
kan gribe og braende.

« ADVARSEL.: Produktets
tilgeengelige overflader er
varme under brug. Hold bern
veek fra produktet.

« Opbevar emballagematerialet
utilgeengeligt for barn. Der er
risiko for kveestelse og
kveaelning.

« Nér deren er dben, méa du
ikke placere tunge genstande
péa den eller lade bern sidde
péa den. Du kan veelte ovnen
eller beskadige
derhaengslerne.

* (Hvis dit produkt har et stik)
For barns sikkerhed skal du
traekke netstikket ud og gere
produktet ubrugeligt, inden
du bortskaffer det.

A Elektrisk sikkerhed

« Slut produktet til et jordet
stikkontakt, der er beskyttet
af en sikring, der svarer til de
aktuelle klassifikationer pa
typeskiltet. Lad jorden
installeres af en kvalificeret
elektriker. Brug ikke
produktet uden
jordforbindelse i henhold til
lokale / nationale forskrifter.
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« Stikket eller den elektriske
forbindelse til produktet skal
vaere pa et let tilgeengeligt
sted (hvor det ikke pavirkes af
ovnens flamme). Hvis dette
ikke er muligt, skal en
mekanisme (sikring, switch,
switch osv.) Veere tilgeengelig
P4 det elektriske system,
som produktet er tilsluttet,
som overholder de elektriske
forskrifter og adskiller alle
poler fra netveerket.

« Produktet ma ikke tilsluttes
stikket under installation,
reparation og transport.

« Tilslut produktet til en
stikkontakt, der svarer til
spaendings- 0g
frekvensveerdierne, der er
angivet pa typeskiltet.

« (Hvis dit produkt ikke har en
netledning) Brug kun det
tilslutningskabel, der er
specificeret i afsnittet
"Tekniske data".

» Seet ikke fast stromkablet
under og bag produktet.
Anbring ikke tunge
genstande pa netledningen.
Netledningen ma ikke bgjes,
klemmes og komme i kontakt
med varmekilder.

« Ovnens bagside bliver ogsé
varm, mens den er i drift.
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Netledninger mé ikke berare
ryggen, da forbindelserne kan
beskadiges.

Indseet ikke de elektriske
kabler i ovnens der, og kar
dem ikke over varme
overflader. Du kan kortslutte
ovnen og taende pa grund af
kablets smeltning.

Brug kun det originale kabel.
Brug ikke afskarne eller
beskadigede kabler eller
forleengerledninger.

Hvis netledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af en producent, en
autoriseret tienesteudbyder
eller en person, der er angivet
af importaren for at undga
mulige farer.

« ADVARSEL: For du udskifter

ovnlampen, skal du serge for,
at produktet er frakoblet
strgmforsyningen for at
undga risikoen for elektrisk
stad. Traek stikket ud af
stikkontakten eller sluk
sikringen fra sikringsboksen.

(Hvis dit produkt har et stik)
« Tilslut ikke produktet til en

stikkontakt, der er lgs, er
kommet ud af stikkontakten,
er gdelagt, beskidt eller fedtet,
og der er risiko for kontakt



med vand (f.eks. Vand, der
kan komme ud fra disken).

« Ror aldrig ved stikket med
vade haender! Hold ikke i
kablet for at traekke stikket
ud, men altid stikket.

 Sorg for, at produktstikket
sidder ordentligt i stikket for
at undga lysbue.

ATransportsikkerhed

« Frakobl produktet fra
lysnettet, for produktet
transporteres.

« Produktet er tungt, veer
mindst to personer til at beere
produktet.

« Brug ikke deren og/eller
handtaget til at baere eller
flytte apparatet.

« Laeg ikke andre ting pa
produktet og beer produktet
opret.

« Nar du skal transportere
produktet, skal du pakke det
med
bobleemballageemballage
eller tyk pap og tape det teet.
Fastger produktet teet med
tape for at forhindre, at de
aftagelige eller bevaegelige
dele af produktet og
produktet beskadiges.

« Kontroller produktets
samlede udseende for skader,

der kan have opstéet under
transporten.

AIns.tallationssikkerhed

» Kontroller produktet for
skader inden installation. Hvis
produktet er beskadiget, skal
du ikke installere det.

« Installer ikke produktet i
naerheden af varmekilder
(radiatorer, komfurer osv.).

» Hold alle ventilationskanaler
omkring produktet dbent.

« For at undgé overophedning
bar produktet ikke installeres
bag dekorative dere.

ASikkerhed i brug

 Sorg for, at produktet er
slukket efter hver brug.

 Hvis du ikke vil bruge
produktet i lang tid, skal du
treekke netstikket ud eller
slukke sikringen fra
sikringsboksen.

« Brug ikke et defekt eller
beskadiget produkt. Frakobl
eventuelt produktets
elektricitet / gasforbindelser
0g ring til den autoriserede
service.

« Brug ikke produktet, hvis
glasdaren er fiernet eller
brudt.
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« ADVARSEL.: Hvis ovnens
overflade er revnet, skal du
frakoble produktet fra
stikkontakten for at undga
risiko for elektrisk stad.
Bestig ikke pa produktet for
at opna noget eller af anden
grund.

Brug ikke produktet i
situationer, der kan pavirke
din bedemmelse, sdsom B.
stofbrug og / eller
alkoholbrug.

« Antaendelige genstande, der
er gemt i
madlavningsomradet, kan
anteendes. Opbevar aldrig
anteendelige genstande i
madlavningsomradet.
Ovnhandtaget er ikke et
handklaedetarrer. Haeng ikke
handklaeder, handsker eller
lignende tekstiler, nar du
bruger produktet.
Produktdaerens haengsler
beveeger sig og abnes, nar
deren 8bnes og lukkes. Hold
ikke delen med heengslerne,
nar du abner / lukker daren.
Stebejern, aluminium eller
kaokkengrej med beskadigede
/ ru gulvdele kan fare til ridser
P4 glasoverfladen. Nar du
udskifter kekkengrej, skal du
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altid lefte beholderne og ikke
glide pa overfladen.

« Damptryk fra ovnens
overflade og fugt kan
forarsage, at gryden glider
eller spretter. Af denne grund
skal du serge for, at
komfurens bund og overflade
altid er tarre.

« Dette produkt er ikke egnet til
brug med en fiernbetjening
eller et eksternt ur.

ATemperaturadvarsler

« ADVARSEL: Mens produktet
fungerer, vil udsatte dele
veere varme. - Ror ikke
produktet eller stramkablet.
Born under 8 &r skal ikke
bringes taet pa produktet
uden en voksen.

« Anbring ikke brandfarlige /
eksplosive materialer i
naerheden af produktet, da
kanterne er varme, mens det
fungerer.

» Da damp kan udledes, skal
du holde dig veek, mens du
abner ovnens der. Dampen
kan breende din hand, ansigt
0g / eller gjne.

« Produktet kan veere varmt
under brug. Rer ikke ved de
varme rum, de indvendige



dele af ovnen,
varmeelementerne osv.

« Nér du leegger mad pa eller
fierner mad fra ovnen mv.,
skal du altid bruge
varmebestandige
ovnhandsker.

« ADVARSEL.: Brandfare! Leeg
ikke materialer pa ovnen til
opbevaring.

ABrug af tilbehor

« Det er vigtigt, at tradgrillen og
bakken placeres korrekt pa
tradhylderne. Se afsnittet
"Brug af tilbehar" for
detaljerede oplysninger.

« Tilbehor kan beskadige
derglasset, nar du lukker
produktderen. Skub altid
tilbehoret til udkanten af
madlavningsomradet.

« ADVARSEL: Brug kun en
ovnbeskyttelseskasse
designet af producenten af
produktet eller fremstillet efter
standarder specificeret af
producenten. Forkert
opbevaring af ovnen kan
forarsage ulykker.

A Madlavningssikkerhed

« ADVARSEL.:
Tilberedningsprocessen skal
overvages. Kortvarige

tilberedningsprocesser skal
konstant overvages.

« ADVARSEL: Nar man laver
mad med fast eller flydende
olie, er det farligt at forlade
ovnen, og dette kan
forarsage brand. Forsag
ALDRIG at slukke ilden med
vand. Frakobl produktet fra
strgmforsyningen, og deek
flammerne med et daeksel
eller et branddaeksel (osv.).

« Veer forsigtig, nar du bruger
alkohol i din mad. Alkohol
fordamper ved hgje
temperaturer og kan
anteendes, nar det udsaettes
for varme overflader, hvilket
kan resultere i en brand.

« Madrester, olie osv. |
kogeomradet kan antaendes.
Fjern groft snavs, inden
kogning.

« Risiko for madforgiftning:
Opbevar ikke mad i ovnen i
mere end en time for og efter
tilberedning. Ellers kan
madforgiftning eller sygdom
resultere.

« Opvarm ikke lukkede daser
0g glas. Det opbyggede tryk
kan fa glasset til at spraenge.

« Anbring bagepapiret i et
kokkengrej eller pa tilbeheor til
ovnen (bakke, wire rack osv.)
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Sammen med mad og seet
det i den forvarmede ovn.

Fjern alt overskydende stykke

pergamentpapir, der haenger
fra tilbeharet eller beholderen
for at undga risikoen for at
bergre varmeelementerne.
Brug aldrig bagepapir ved en

ovnstemperatur, der er hgjere

end den maksimale
driftstemperatur, der er
angivet pa det bagepapir, du
bruger. Laeg aldrig

pergamentpapir pa ovngulvet.

« Anbring ikke bageplader,
plader eller aluminiumsfolie
direkte pa bunden af ovnen.
Den akkumulerede varme
kan beskadige ovnens bund.

 Luk ovnens der, mens du
griller. Varme overflader kan
forarsage forbreendinger!

« Mad, der ikke er egnet til grill,
udger en brandfare. Kun
grillmad der er egnet til tunge
grill. Laeg heller ikke maden
for langt tilbage pé grillen.
Dette er det hotteste omrade,
og fedtholdige fadevarer kan
tage ild.

AInduktion

« De elektriske kogeplader i din
ovn er udstyret med
avanceret "Induktions -
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teknologi”. Pa
induktionskogepladerne, der
sparer tid og energi, skal der
anvendes kogegrej, der er
egnet til induktionskogning;
Ellers fungerer kogepladen
ikke. For detaljerede
oplysninger, se afsnittet "Valg
af gryde". ,

Da induktionskogeren skaber
et magnetfelt, kan det have
skadelige virkninger for
mennesker, der bruger
enheder som pacemakere
eller insulinpumper.

Luk kogepladen fra dens
kontrolpanel efter brug. Stol
ikke pa grydesensoren.
Metalgenstande som knive,
gafler, skeer og gryder bar
ikke anbringes pa
kogepladen, da de kan blive
varme.

Metalgenstande, der er
opbevaret i skuffer under
ovnen, kan blive meget
varme under lang og intensiv
brug. Opbevar ikke
metalgenstande i skuffer
under ovnen.

Leeg ikke elektroniske
produkter som mobiltelefoner,
tablets, computere pa
induktionskomfuret. Dine



produkter kan blive
beskadiget.

AVedligeholdelses og

renggringssikkerhed

« Vent til produktet er afkelet,
inden du renger det. Varme
overflader kan forarsage
forbraendinger!

« Produktet ma ikke vaskes
ved at sprojte eller heelde
vand pa det! Der er fare for
elektrisk sted!

» Rens ikke produktet med
damprensere, da dette kan
forarsage elektrisk stad.

« Brug ikke skrappe
skuremidler, metalskrabere,
staluld eller blegemidler til at
rense glasset i ovnens

frontder / (hvis det finde)
ovnens gverste derglas.
Disse materialer kan
forarsage at glasoverfladen
bliver ridset og knaskker.

« Hold altid kontrolpanelet rent

og tert. En fugtig og snavset
overflade kan forarsage
problemer med betjeningen
af funktionerne.

« Salt- og sukkerrester pa

bunden af kogegrej, eller
sadanne partikler kan
forarsage at glasset ridses og
knaekker. Serg for at bunden
er ren, inden du stiller
kogegrejet. Hold den
keramiske overflade ren.
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B Miljoinstruktioner

Affaldsregulativ
Overholdelse af WEEE-direktivet
og bortskaffelse af affald

Dette produkt er i
overensstemmelse med
=== WEEE-direktiv (2012/19/EU).
Dette produkt beerer et
symbol for klassificering af
bortskaffelse af elektrisk og

elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan bruges
igen, og som er egnede for genbrug.
Smid ikke produktet med
husholdningsaffald og andet affald ved
slutningen af dets levetid. Bring det til et
opsamlingssted for genbrug af
elektroniske og elektriske apparater.
Kontakt dine lokale myndigheder for at
finde neermeste opsamlingssted.
Korrekt bortskaffelse af brugt udstyr
hjeelper med at forhindre potentielle
negative konsekvenser for miljiget og
menneskers sundhed.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det indeholder
ikke skadelige og forbudte materialer
angivet i direktivet.

Bortskaffelse af

transportemballage

¢ Transportemballagen kan veere farlig
for bern. Opbevar emballagen et
sikkert sted uden for berns
reekkevidde. Transportemballagen
bestar af materialer, der kan
genbruges. Sorter dem i henhold il
genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.
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Anbefalinger til

energibesparelse

Folgende forslag hjeelper dig med at

bruge dit produkt gkologisk og

energieffektivt:

¢ Tg frosset mad inden tilberedning.

¢ Brug moarke eller emaljerede beholdere
i ovnen, der overforer varme bedre.

e Sluk for produktet 5 til 10 minutter for
afslutningen af tilberedningsprocessen
for at koge leengere. Nu kan du spare
op til 20% elektricitet med varme.

¢ Forvarm altid, hvis det er angivet |
opskriften eller i brugsanvisningen.
Abn ikke ovnsderen ofte under
tilberedningen.

« Abn ikke ovnsderen, nér du laver mad
i driftsfunktionen "@ko-
ventilatoropvarmning". Hvis deren ikke
abnes, optimeres den indvendige
temperatur for at spare energi i
driftsfunktionen "@ko-
ventilatoropvarmning". Denne
temperatur kan afvige fra
temperaturen, der vises pa skeermen.

* Prov at tiloerede mere end en skél i
ovnen pa samme tid. Du kan lave mad
pa samme tid ved at placere to
kogebeholdere pa tradhylden. At
tilberede dine maltider en efter en
sparer ogsa energi, fordi ovnen ikke
mister sin varme.

e Brug gryder / pander med en starrelse
og et lag, der passer til kogepladen.
Veelg altid den rigtige potstorrelse til
dine maltider. Containere med forkert
storrelse kraever mere end den
kraevede energi.

¢ Hold ovnens bagepladser og pander
rene. Snavs reducerer
varmeoverfarslen mellem
kogeomrédet og bunden af gryden.



K] Dit produkt
Produktintroduktion

3
1 Glas-tiberedningsoverflade 4 Induktions-kogezone
2 lLavere hus 5 Induktions-kogezone
3 Induktions-kogezone 6 Induktions-kogezone
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Betjeningspanel
Lampe*
Tradhylder™
Blaesermotor (bag stélplade)
Dar
Handtag
Bundvarmer (bundplade i stél)
Hyldepositioner
Topvarmer
0 Ventilationshuller

= © 00 ~NO O b~ wWwN =
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Det afhaenger af modellen Dit
produkt har muligvis ikke en lampe,
eller lampetypen og placeringen kan
afvige fra illustrationen.

Det afhaenger af modellen Dit
produkt kan vaere uden tradhylder.
P4 illustrationen er tradhylder vist
som eksempler.



Introduktion og brug af produktkontrolpanel
| dette afsnit kan du finde oversigten og grundlieeggende anvendelser af produktets
kontrolpanel. Der kan vaere forskelle i billeder og nogle funktioner atheengigt af

produkttypen.
Ovnkontrol

1 2 3
Kogeplade-kontrolknap
Kogeplade-kontrolknap
Funktionsvalgsknap
Timer
Temperaturhandtag
Kogeplade-kontrolknap
Kogeplade-kontrolknap
Hvis der er knapper, der kontrollerer dit
produkt, kan disse knapper muligvis
veere integreret i kontrolpanelet, der
kommer ud, nar der trykkes pa nogle
modeller. For at foretage indstillinger
med disse knapper skal du forst trykke
den tilsvarende knap ind og treekke
knappen ud. Efter indstilling skal du
trykke pa indstillingen igen og saette
knappen tilbage i.
Funktionsvalgsknap
Du kan veelge ovnens
betjeningsfunktioner med
funktionsknappen. Drej til venstre / hgjre
for at veelge fra den lukkede position
(op).

Temperaturhandtag

Med temperaturregulatoren kan du
veelge den temperatur, du vil tilberede.
Drej til venstre / hejre for at veelge fra
den lukkede position (op).

~N o Ok~ 0N 2

Temperaturindikator

Du kan bestemme ovnens indvendige
temperatur ved hjeelp af
temperatursymbolet pa displayet.
Temperatursymbolet vises pa displayet,
nar tilberedningen begynder, og
temperatursymbolet forsvinder, nar den
indstillede temperatur er net. Hvis
temperaturen i ovnen falder til under den
indstillede temperatur, vises
temperatursymbolet igen.

Timer
Srnopm e o
NGO W W 1 1 0§ T I =

PR
1 2 3 4 5

o —[b

Alarmtast

Tast til tidsindstilling
Reducer-tast
Forag-tast
Indstillingstast

Tast til tastelas
Skeermsymboler

o : Kogetids-symbol

D O WN
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: Symbol for slut pa

~

O

' tilberedningstid* min Minimum

Ia : Alarmsymbol driftsniveau

P : Lysstyrkesymbol . max Maksimal driftstid
& : Symbol for tastelas P Hurtigvarme-trin
3 : Temperatursymbol . .

¢ : Lydstyrkesymbol Generel information om

: Symbol for derlas* komfuret

* Det varierer atheengigt af 1 4

produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengelig pa dit produkt
Kogeplade-kontrolknap

Kontrolknap til induktionskogep-
lade

2 3

1 Bageste venstre - Induktions-

Du kan betjene induktionskogepladen(- kogezone _

erne) med induktionskogepladens 2 Forreste venstre - Induktions-

kontrolknapper pa kontrolpanelet. Hver kogezone

knap betjener den respektive zone. Du 3 Forreste hgjre - Induktions-

kan udlede, hvilken breender den styrer kogezone

udfra symboleme pa kontrolpanelet. 4 Bageste hgjre - Induktions-
kogezone

0 Fra-position
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Ovndriftsfunktioner

P& funktionstabellen; de driftsfunktioner, du kan bruge i ovnen, og de hegjeste og
laveste temperaturer, der kan indstilles til disse funktioner, vises. Raekkefelgen af de
driftstilstande, der vises her, kan afvige fra arrangementet péa dit produkt.

Der virker ingen varmelegeme i ovnen. Kun

7N Ovnlampe . ovnlampen lyser.

Ovnen er ikke opvarmet. Kun ventilatoren (pa
bagveeggen) fungerer. Frosne fadevarer med

Betjening
# med ) granulat er langsomt optoeet ved
0 ventilator stuetemperatur, kogte fadevarer afkales.
Tiden til optening af et helt stykke kad er
leengere end fodevarer med korn.
— Top og Maden opvarmes fra oven og under pa '
bund- N samme tid. Velegnet til kager og gryderetter i
— opvarmning bageforme eller kager og bagveerk.
Madlavning sker med en enkelt bakke.
% Den varme luft, der opvarmes af det nederste
v Ventilator varmeapparat, fordeles ligeligt og hurtigt i hele
- assisteret N ovnen med ventilatoren. Madlavning sker
--1;0 bundopvarm med en enkelt bakke.
%V ning Denne funktion ber ogsa bruges til nem
s damprensning.
Den varme luft, der opvarmes af
Ventilatoropy varmeblaeseren, fordeles ligeligt og hurtigt i
@ armnin * hele ovnen med ventilatoren. Den er velegnet
9 til multi-bakke madlavning af din mad pa
forskellige hylde niveauer.
For at spare energi, kan du bruge denne
M @ko- funktion i stedet for at bruge
@@ ventilatoropv * "Ventilatoropvarmning" i intervallet 160-220 °©
e — armning C. Men; tilberedningstiden vil vaere lidt
leengere.
Pizza Den nederste varmelegeme og ventilator
® funktion * opvarmning arbejde. Det er velegnet til
o madlavning pizza.
@vre opvarmning, lavere opvarmning og
o\ e . . ventilator opvarmning arbejde. Alle dele af
@. 80" funktion produktet tilberedes ligeligt og hurtigt.

Madlavning sker med en enkelt bakke.
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Den store grill pa ovnloftet virker. Den er
velegnet til grillring i store masngder.

Fuld grill *

* Dit produkt fungerer i det temperaturomrade, der er angivet pa temperaturknappen.
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Produkt tilbehor

Dit produkt indeholder forskellige tilbeher. | dette afsnit finder du beskrivelsen af
tilbeharet og beskrivelsen af korrekt brug. Det medfelgende tilbeher varierer
afheengigt af produktmodellen. Alt det tilbeher, der er beskrevet i
betjeningsvejledningen, er muligvis ikke tilgeengeligt i dit produkt.

BEMARK : Skaller i dit produkt kan deformeres af temperaturpévirkning. Dette har

ingen indflydelse pé funktionen. Deformationen forsvinder, nar rummet keler ned.

Standardbakke
Det bruges til kager, frosne fadevarer og
til stegning af store stykker.

Wienerbrodsbakke
Det bruges til kager som kager og kiks.

Grillrist

Det bruges til at stege eller placere
maden, der skal bages, ristes og
dampes péa den gnskede hylde.
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Brug af produkttilbehor

Madlavningshylder
Der er 5 niveauer af hyldeposition i
madlavningsomradet. Du kan ogséa se
raekkefelgen af hylderne i numrene pa
den forreste ramme af komfyren.
Modeller med tr&dhylder

s s Ve
hS) ) €9 ¢

ooy

Placer ledningsstativet pa
kokkenhylderne

Modeller med tradhylder:
Det er vigtigt, at tradnettet er placeret
korrekt pa kabelsideshylderne. Mens du
anbringer tradnettet p& den enskede

hylde, skal det &bne omrade veere foran.

For bedre madlavning skal tradgrillen
fastgeres med proppen pa tradhylden.
Det mé ikke lgbe over stikket for at
berore bagsiden af ovnen.
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Modeller uden tradhylder:

Det er vigtigt, at tradnettet er placeret
korrekt pa sidehyldeme. Tradnet har en
retning, nar det placeres pé hylden.
Mens du anbringer tradnettet pa den
anskede hylde, skal det &bne omréade

Anbring bakken pa kekkenhyl-
derne

Modeller med tradhylder:

Det er ogsa vigtigt at placere bakkerne
korrekt pé de kabelforbundne bakker.
Mens du placerer bakken pa den
onskede hylde, skal den side, du vil
holde, veere pa fronten.

For bedre madlavning skal bakken
fastgeres med proppen pa tradhylden.
Det mé ikke lgbe over stikket for at
berore bagsiden af ovnen.




Modeller uden tradhylder:

Det er ogsa vigtigt at placere bakkerne
korrekt pa sidehyldeme. Bakken har en
retning, nar den placeres pa hylden.
Mens du placerer bakken pa den
onskede hylde, skal den side, du vil

Stop-funktion af tradnet
Der er en stopfunktion, der forhindrer
tradnet i at veelte ud af tradhylden. Med
denne funktion kan du nemt og sikkert
tage mad ud. Mens du fierner tradnet,
kan du treskke det frem, indtil det nér
proppen. Du skal kare pluggen for at
fierne det helt.

Modeller med tradhylder

Modeller uden tradhylder

Stopfunktion af tradnetbakken -
Modeller med tradhylder

Der er ogsé en stopfunktion for at
forhindre bakken i at veelte ud af
tradhylden. Nar du fierer bakken fra
den bageste las, skal du frigere den og
traekke den mod dig, indtil den nar
proppen. Du skal kare pluggen for at
fierne det helt.
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Korrekt placering af tradnet og
hylden pa de teleskopiske skin-
nerModeller med tradhylder og
teleskopskinner

Takket veere de teleskopiske skinner kan
bakker eller tradnet let installeres og
fiernes. Nar du bruger bakker og
tradgitter med de teleskopiske skinner,
skal du serge for, at stifterne pa fronten
og bagsiden af de teleskopiske skinner
er mod kanterne péa grillen og bakken
(se illustration).
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Tekniske specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde /
bredde / dybde)

43mm*/580 mm/510 mm
595 mm/594 mm/567 mm

Ovnens monteringsmal (hejde / bredde /
dybde)

590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Kogepladsdimensioner (bredde / dybde)

560 mm /490 mm

Spaendingsfrekvens

220-240V / 380-415V 3N ~ 50 Hz

Kabeltype og tveersnit brugt / egnet il
brug i produktet

min. HOSVW-FG 3 x 4 mm® /5 x 2,5
mm2

_ Samlet stromforbrug

Bageste venstre

10,6 kW

Induktions-kogezone

#

Dimensioner 160 mm

Strom 1400 W

Forreste venstre Induktions-kogezone

Dimensioner 200mm

Strom 2300 W / Booster: 3000 W

Forreste hojre Induktions-kogezone

Dimensioner 160 mm

Strom 1400 W

Bageste hgjre Induktions-kogezone

Dimensioner 200mm

Strom 2300 W / Booster: 3000 W

Ovntype Multifunktionsovn

* Kogepladshejden angivet i den tekniske tabel svarer til hojden pé produktets
bunddzeksel.

Basics: Oplysninger om elektriske ovns energimaerkning gives i henhold til standarden

EN 60350-1 / IEC 60350-1. Disse veerdier bestemmmes under standardbelastning med
funktioner til opvarmning fra bund til top eller opvarmning med ventilator (hvis

tilgaengelig).

Energieffektivitetsklassen bestemmes efter folgende prioritering, afheengigt af om de
relevante funktioner til produktet er tilgeengelige eller ikke: 1-Oko-ventilatoropvarmning,
2-Ventilatoropvarmning 3- Ventilator assisteret lav grill, 4-Top og bund-opvarmning.

Tekniske specifikationer kan aendres uden varsel for at forbedre produktets

kvalitet.

lllustrationer i denne manual er skematisk og matcher muligvis ikke ngjagtigt dit

produkt.

Veerdierne, der er specificeret pa produktetiketterne eller i den ledsagende
dokumentation, bestemmes under laboratorieforhold i overensstemmelse med de
relevante standarder. Disse veerdier kan variere afhaengigt af produktets drifts- og

miljgforhold.
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B Forste brug

For du begynder at bruge dit produkt,
anbefales det at gare felgende i de
folgende afsnit.

Indstilling for forste gang

Indstil altid tidspunktet pa dagen,
for du bruger din ovn. Hvis du ikke
indstiller det, kan du ikke lave mad
i nogle ovnmodeller.

1.Néar ovnen er teendt for ferste gang, vil
timefeltet *12:00" og (5 symbolet
blinke péa displayet.

2.Indstil tidspunktet pa dagen ved at
rore ®/0.

O |7

Q@@@@@

3.Tryk €5 eller ¢ tast for at aktivere
minut feltet.

Q(@@@@&

4.Indstil dagens minut ved at rere ®/0.

o |OCo
[

4 O O (\® &

5.Bekraeft indstillingen ved at trykke pa
O eller € indtaste.

» Tidspunktet pa dagen er indstillet, og

() symbolet forsvinder pa skaermen.
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Hvis forste gang ikke er indstillet,
fortsestter, "12:00" and & og
symboler med at blinke, og ovnen
starter ikke. Hvis ovnen skal
fungere, skal du bekraefte
tidspunktet pa dagen ved at
indstille tidspunktet pa& dagen eller
trykke pé tasten, & nér den er pa
"12:00". Du kan eendre
indstillingen for tidspunktet pa
dagen senere, som beskrevet i
afsnittet "Indstillinger".

De aktuelle tidsindstillinger
annulleres i tilfeelde af stremsvigt.
Det skal justeres igen.

Forste rengoring

1.Fjern alt emballagemateriale.

2.Fjemn alt tilbeher fra ovnen, der folger
med produktet.

3.Teend produktet i 30 minutter, og sluk
det derefter. P4 denne méade breendes
og rengeres rester og lag, der kan
veere tilbage i ovnen under
produktionen.

4.Nar du betjener produktet, skal du
veelge den hojeste temperatur og den
driftsfunktion, som alle
varmeelementer i dit produkt betjener.
Se "Ovnens betjeningsfunktioner". Du
kan leere at betjene ovnen i det
folgende afsnit.

5.Vent til apparatet er kalet helt af.

6.Tor overfladermne af produktet med en
vad klud eller svamp, og ter den med
en klud.

For du bruger tilbehgret;

Rengoar det tilbeher, du fierner fra ovnen

med saebevand og en bled

rengeringssvamp.



BEMARK Overfladen kan blive BEMARK Der kan udsendes reg og

adelagt af nogle lugt et par timer under
rengaringsmidler eller forste drift. Dette er
rengeringsmaterialer. ganske normalt. Serg for,
Brug ikke aggressive at rummet er velventilleret
rengeringsmidler, for at fierne ragen og
skurepulver/rensemaslk lugten. Undgé at indande
eller nogle skarpe denne rag og lugt.
genstande.
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B Brug af kogepladen

Generel information om brug
af komfuret

Generelle advarsler

¢ Undlad at placere andre objekter pa
apparatet. Selv smé genstande som
f.eks. saltdryssere kan beskadige
ovnen. Brug ikke revnede ovne. Vand
kan sive gennem disse revner og
forérsage kortslutning. Hvis overfladen
beskadiges pa nogen méade (f.eks.
synlige revner), sluk farst for sikringen,
og kontakt derefter den autoriserede
service for at frakoble produktet for at
reducere risikoen for elektrisk sted.

¢ Brug ikke ubalanceret og let vippende
gryder/pander pa kogepladen.

¢ Opvarm ikke gryderne/panderne nar
de er tomme. Gryderme og apparatet
kan blive beskadiget.

¢ Sluk altid for kogepladens breendere
efter hver brug.

¢ Du beskadiger apparatet, hvis du
betjener kogepladerne uden gryder
eller pander. Sluk altid for
kogepladerne efter hver brug.

e Efter hver brug er
madlavningsoverfladen varm, sé leag
ikke plastikgryderne pé kogepladen.
Renger straks sadant materiale pa
overfladen.

¢ Pludselige temperaturaendringer pa
kogefladens overflade kan forérsage
skade. Pas pa ikke at spilde kolde
vaesker under tilberedningen.

e | 3=g en tilstreekkelig maengde mad |
gryder og pander. Séledes kan du
forhindre mad i at stremmme ud af
gryderne/pandere og behaver ikke
rengere ungdigt.

* Anbring ikke 1&g pa gryder og pander
pa breendere/zoner.
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¢ Placer gryderne ved at centrere dem
pa breenderne/zoner. Hvis du ensker
at placere en gryde pa en anden
breender/zone, skal du ikke skubbe
den mod den gnskede breender,
snarere lofte den forst og derefter
saette den péa den anden braender.

Funktionsprincip for induktions-

kogepladen

Induktionskogeplader er som et &bent

kredsleb. Kredslgbet fuldferes, nar der

placeres en gryder / pander, der er

egnede til induktionskogning, og et

elektronisk system under glasoverfladen

genererer et magnetfelt. Grydernes /

pandernes metalbase opvarmes ved at

tage energi fra dette magnetfelt. Saledes

genereres varmen ikke pa kogepladens

overflade, men direkte pa

gryderne/pandeme over den.

Glasoverfladen opvarmes med varmen

fra tilberedningsgryderne.

Fordele ved madlavning med in-

duktion

Induktionskogeplader giver nogle fordele,

da varmen overfores direkte til

gryderne/pandeme.

¢ Fodevarer, der lgber over under
madlavning, breender ikke hurtigt, da
glasoverfladen ikke opvarmes direkte.
Det rengares lettere.

¢ Tilberedningen skal ske hurtigere, da
varmen genereres direkte pa gryderne.
Séledes sparer de tid og energi i
forhold til andre kogepladetyper.

¢ Da varmen afgives direkte til
gryderne/pandeme, er der intet
varmetab, og det giver en mere
effektiv madlavning.

¢ Det faktum, at varmeoverforslen
stopper, og kogeoverfladen ikke
opvarmes direkte, nar
gryderne/pandeme fiermnes fra



kogepladen, giver en mere sikker
anvendelse mod mulige ulykker under
tilberedningen.

For en sikker betjening:

* VVaelg ikke heje opvarmningstrin, nar
du bruger ikke-kleebende
gryder/pander belagt med lidt olie eller
brugt uden olie (teflontype).

¢ Brug ikke en glaskeramisk overflade
som en overflade, som du kan placere
noget pa eller som en skeereflade.

¢ Anbring ikke metalgenstande sésom
bestik eller grydelag pa kogepladen,
da de kan blive varme.

¢ Brug aldrig aluminiumsfolie til
madlavning. Anbring aldrig mad
indpakket i aluminiumsfolie pa
induktionszonen.

¢ Hold magnetiske genstande sasom
kreditkort eller band vaek fra
kogepladen, mens den er i drift.

¢ Hvis der er en ovn under kogepladen,
og den betjenes, kan sensorerne pa
kogepladen reducere
tilberedningstrinnet eller slukke for
kogepladen.

¢ Din kogeplade har et automatisk
slukningssystem. Detaljerede
oplysninger om dette system findes i
de felgende afsnit. Men hvis du bruger
tynde gryder til din madlavning, skal
disse gryder opvarmes meget hurtigt,
og bunden af gryden kan smelte og
beskadige kogeoverfladen og
apparatet, for det automatiske
slukningssystem aktiveres.

Gryder/pander

Du skal bruge ferromagnetiske

gryder/pander af hgj kvalitet, som er

forsynet med en etiket eller advarsel om,
at den kun er kompatibel til
induktionskogning med din
induktionskogeplade. Generelt er det
séadan, at jo hegjere jernindholdet er,
desto bedre virker gryderne/panderne.

Bunddiameteren pa kogegrydeme /
panderne skal svare til induktionszonen.
Foreslaede dimensioner er angivet
nedenfor.

Passende gryder/pander

e Gryder/pander i stabejemn

¢ Emaljerede gryder/pander i stal

® Gryder/pander i stal og rustfrit st
(med etiket eller advarsel, der indikerer,
at det er induktionskompatibelt)

Upassende gryder/pander
¢ Aluminiumsgryder/-pander
e Kobbergryder/-pander

¢ Messinggryder/-pander

e Glasgryder/-pander

e Keramik

¢ Keramik og porceleen

Anbefalinger:

¢ Brug kun fladbundede gryder/pander.
Brug ikke gryder/pander, der buer
indad/udad i bunden.

L 3 x

¢ Brug kun gryder/pander med tyk,
forarbejdet bund. Men hvis du gryder
med tynd bund, skal disse gryder
opvarmes meget hurtigt, og bunden af
gryden kan smelte og beskadige
kogeoverfladen og apparatet, for det
automatiske slukningssystem
aktiveres. Skarpe kanter kan forérsage
ridser pa overfladen.

¢ Bunden pa nogle gryder/pander har et
mindre ferromagnetisk felt end dens
sande diameter. Kun dette omrade
opvarmes af kogepladen. Derfor
fordeles varmen ikke jeevnt, og
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madlavningens ydeevne nedseettes.
Desuden kan sadanne gryder pander
muligvis ikke detekteres af store
induktionskogeplader. Kogepladen
skal sdledes veelges i henhold il
starrelsen pa det ferromagnetiske felt.

overflade (flex) bredde 230 - leengde 390

>

N

Nogle
indeholder ikke-ferromagnetiske
materialer sésom aluminium. Disse
typer gryder/pander opvarmes
muligvis ikke tilstreekkeligt eller
detekteres muligvis ikke af
induktionskogepladen. | nogle tilfeelde
vises en advarsel om dérlige
ryder/pander.

Test af gryder/pander

Test om din gryde er kompatibel med

madlavning med en

induktionskogeplade ved hjeelp af

nedenstaende metoder.

1.Den er kompatibel, hvis bunden af din
gryde tiltraekker en magnet.

2.Den er kompatibel, hvis "=" ikke
blinker, nar du placerer din gryde pa
induktionskogepladen og teender for
kogepladen.

Anbefalede gryde-

/pandestorrelser

145 min. 100 - maks 145
160 min. 100 - maks 160
180 min. 100 - maks 180
200 min. 140 - maks 200
240 min. 140 - maks 240
280 min. 125 - maks 280
320 min. 125 - maks 320
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Detektering af gryder/pander ved
induktionskogepladerne afheenger af
ferromagnetisk diameter og materiale |
bunden af gryderne/panderme. For at
sikre detektering af gryderne/panderne
og opné en effektiv madlavning skal
gryderne/pandeme veelges i henhold fil
sterrelsen pa din kogeplade. Gryde-
/pandestarrelser, der anbefales il
kogepladestarrelser, er angivet ovenfor.
Kogeadfeerd kan variere athaengigt af
gryderetterne, grydenes sterrelse og
kogezonens sterrelse. For en mere
homogen kogeadfeerd kan der bruges
en et trin sterre kogezone. Brug af en
storre kogezone medfarer ikke spild af
energi pa induktionskogeplader, fordi
varmen kun dannes i det relevante
grydeomréade.

Betjening af kogepladerne
Taending af kogezone

Grafik og figurer er kun til
informationsformal. Aktuelle
displays og funktioner kan variere
alt efter komfurets model.

Nar komfurets betjeningsknap drejes
med uret, kan effekten af den tilsvarende
kogezone blive eget. For et mindske
styrken af kogezonen igen er det
nedvendigt at dreje komfurets
betjeningsknap mod uret.

Det nuvaerende effektniveau star pa
komfurets displayenhed.

Slukning af kogezonerne
Betjeningsknappen drejes fra den laste
position “0” til at teende en kogezone og



ligeledes nér betjeningshandtaget drejes
tilbage til nul-positionen for at slukke en

kogezone.
Hvis alle knapper er drejet til den
l&ste nulposition, forsvinder
displayet efter flere gange. Hvis
der er implementeret en brummer,
bliver der afspillet et signal, nér
betjeningsknappen slukkes.

Indikator for restvarme-advarsel
Symbolet "H" pé kogepladens
zonedisplay, betyder det, at komfuret
stadig er varmt, og det kan bruges til at
holde en lille meengde mad varm.
Symbolet vil forsvinde, nér kogezonen
afkeles, eller nar den bliver aktiveret.
Nar stremmen er afbrudt, vil
indikatoren for restvarme ikke
teendes og ikke advare brugeren
imod varme kogezoner.

Hoj effekt (Booster)

Booster er en funktion, som letter

tilberedning. Alle kogezoner indikeret

med symbolet "P” i tabellen over

tekniske specifikationer er forsynet med

booster-funktion.

Taend for hoj effekt (Booster):

1.Drej betjeningsknappen med uret til
position “Max”.

) =

Fend

¥
t
.
x
€
x
i
r
¥
*
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.
X
.

2.Drej betjeningsknappen i hejre
overgangsposition for at aktivere hgj
effekt (Booster “P”). “P” vil dukke op

ved det relaterede kogezone-display.

Komfuret vil falde til niveau 9
automatisk efter flere minutter

(valgfrit).

Sluk for hoj effekt (Booster):
Drej betjeningsknappen i hajre
overgangsposition for at slukke hoj
effekt (Booster “P”). “9” vil dukke op ved
det relaterede kogezone-display.
Bornesikring
Du kan beskytte komfuret med barnelas
for at forebygge at bern gendrer
komfurfunktioner.
Aktivering af bgrnesikringen
1.Drej de forste to
komfurbetjeningsknapper fra venstre
samtidigt til venstre overgang og hold i
den portion i mindst 2 sekunder.
» Barnelasen vil blive aktiveret.

;% 5
Hvis en tast bliver trykket ned, nar
bernelasen er aktiv, vil

symbolet "L” dukke op pa
kogezonedisplayet.

Deaktiver bornesikringen.
Drej de forste to
komfurbetjeningsknapper fra venstre
samtidigt til venstre overgang og hold i
den portion i mindst 2 sekunder.
Barneldsen vil blive deaktiveret.

Hvis komfuret slukkes og teendes

i denne tilstand, vil barnelésen

stadig veere aktiv.

Hvis en komfurbetjeningsknap var
pé en position forskellig fra “0”,
efter oplasning vil alle
betjeningsknapper skulle drejes
tilbage i positionen “0”

Seaal
e

Hurtigvarme-tast

Hurtig opvarmning er en funktion, som
letter tilberedning. Alle kogeplader er
udstyret med hurtigopvarmningsfunktion.
Denne funktion kan anvendes efter at

29/DA



have indstillet temperaturniveauet pa
forhand.

48

Taend for af funktionen

144

Hurtigopvarmning:

230

1.Drej de forste to

312

komfurbetjeningsknapper fra venstre

408

samtidigt til venstre overgang og hold i

120

den position i mindst 2 sekunder.

168

N[O ||~ |wIN|—

» “A” vil dukke op ved det relaterede

8 216

kogezone-display.
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2.Drej betjeningsknappen mod uret for
at indstille opvarmningsniveauet (hvis
det for eksempel antages at niveau 7

er valgt).
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» “A” og “7" vil dukke op pa den

relaterede kogezone skiftevis.
Inden for de naeste 10 sekunder
skal der veelges at gyldigt
tilberedningsniveau.
Nar hurtigfunktionstiden er géet,
vil komfuret fortseette med at virke
pé det indstillede
temperaturniveau.

Sluk for funktionen Hurtigop-

varmning:
Komfurets betjeningsknap drejes fra den
laste position “0” for at slukke for
hurtigopvarmningsfunktionen.

Tabel: Minimumstid for
hurtigopvarmningsfunktion

Sikker og effektiv brug af induk-
tionskogezoner

Driftsprincipper: Induktionskomfurer
varmer kogegrejet direkte som funktion
af dens driftsprincipper. Derfor har den
flere fordele, nér den sammenlignes med
andre komfurtyper. Det fungerer mere
effektivt, og kogepladens overflade

varmes ikke op.
Dit induktionskomfur er udstyret med et

overlegent sikkerhedssystem, der skal
sikre drift med maksimal sikkerhed.
Din komfur kan veere udstyret
med kogeplader med en diameter
pa 160, 200 og 250 mm med
induktionsfunktion afhaengigt af
modellen. Med
induktionsfunktionen detekterer
hver kogezone hver gryde, der er
placeret pa dem. Energien bygges
kun op der, hvor gryden kommer i
kontakt med kogezonen og
dermed opnar et minimalt
energiforbrug.

Begraensninger i driftstid
Komfurbetjeningen er forsynet med en
driftsbegraensningstid. Nar en eller flere
kogezoner efterlades teendt, vil
kogezonen automatisk blive deaktiveret
efter en vis tidsperiode (se Tabel-1). Hvis
der er en timer tilknyttet kogezonen, vil
timeren ogsa blive aforudt senere.
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Driftstidsgraensen afheenger af det valgte
temperaturniveau. Maximal driftstid
anvendes pa dette temperatumiveau.
Kogezonen kan betjenes af brugeren
igen, efter at den automatisk er slukket
som beskrevet ovenfor.

Tabel 1: Begreensninger i driftstid

520

402

318

260

212

170

139

113

Ol |N[O O~ |—

90

Booster 5 (M)

(*) Komfuret vil falde til niveau 9
automatisk efter 5 minutter (valgfrit)

Overophedningsbeskyttelse

Dit komfur er udstyret med nogle

sensorer, der sikrer beskyttelse mod

overophedning. Felgende skal

overholdes i tilfeelde af overophedning:

¢ Den aktive kogezone kan blive slukket.

¢ Det valgte niveau kan falde. Denne
tilstand kan imidlertid ikke ses pa
indikatoren.

e E2-fejlen kan blive vist.

Praecis effektindstilling

Induktionskomfur varmer kogegrejet

direkte som funktion af dens

driftsprincipper. Den skifter

energiindstillinger meget hurtigt. Saledes

kan du forhindre en gryde (med vand,

meelk osv.) i at flyde over, selv om den

var lige ved at lgbe over.

Stojende drift

Nogle lyde kan opsta fra

induktionskomfuret. Disse lyde er

normale og en del af

induktionstilberedning.

e Stejen bliver maerkbar ved hoje
temperaturniveauer.

* Legeringen pa en pande kan forarsage
stgj.

¢ P4 lave niveauer kan der hares en
normal teend/sluk-lyd pa grund af
driftsprincipperne.

¢ Der kan hgres stgj, hvis en tom
stegepande opvarmes. Nar du
kommer vand eller mad i den, vil
denne stgj forsvinde.

e Stgjen fra ventilatoren, der afkaler det
elektriske system kan heres.

Fejlmeddelelser

Tabel 2 Fejlkoder og fejlkilder

Overophedningsf |"°E2"- | Relevant
ejl symbole | kogezone
t blinker | -skeerm
Komfur "H"- Kogezone
overophedet symbole | -skaerm
t blinker
Fejl pa "°E6"- |Kogezone
stromtilforsel symbole [-skaerm
t blinker
Sensorfejl "°EQ"- | Relevant
symbole | kogezone
t blinker | -skeerm
Permanent brug | Symbole | Kogezone
af knapper = -skeerm
blinker

For yderligere oplysninger om
fejimeddelelser, der kan opsta pa
det bergringsfelsomme styrepanel
se Tabel-2.
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Hvis overfladen af det Hold overfladen pa
beraringsfelsomme beraringskontrolpanelet ren. Der
betjeningspanel udseettes for kan observeres fejifunktioner.
intens damp, kan hele

styresystemet blive deaktiveret og

give fejlsignal.
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[ Betjening af ovnen

Generel information om brug
af ovnen

Kolevifte (Det findes muligvis ikke
pa dit produkt.)

Dit produkt har en kalevifte.
Kaleventilatoren aktiveres automatisk,
nar det er nedvendigt, og afkeler bade
fronten pa produktet og mebleme. Den
deaktiveres automatisk, nar
kaleprocessen er afsluttet. Der kommer
varm luft ud over ovnens dor. Tildeek
ikke disse ventilationsabninger med
noget. Ellers kan ovnen overophedes.
Kaleventilatoren fortsaetter med at
arbejde under ovnens drift eller efter at
ovnen er slukket (ca. 20-30 minutter).
Hvis du laver mad ved at programmere
ovntimeren, slukker kaleventilatoren efter
alle tilberedningstiderne med alle
funktioner. Kaleventilatorens driftstid kan
ikke bestemmes af brugeren. Den
teendes og slukkes automatisk. Dette er
ikke en fejl.

Ovnlys

Ovnlampen taendes, nar ovnen
begynder at tilberede. | nogle modeller
er lampen teendt under tilberedning,
mens den i nogle modeller slukker efter
en bestemt tid.

Hvis du egnsker, at ovnlampen skal
teendes kontinuerligt, skal du veelge
“Ovnlampe”Betjeningsfunktion med
funktionsvalgsknappen.

Betjening af ovnens

styreenhed
Generelle advarsler for ovnens
styreenhed

Den maksimale tid, der kan
indstilles til slutningen af
madlavningen, er 5 timer og 59
minutter.

Programmet bliver annulleret i
tilfeelde af stramudfald. Du skal
genprogrammere ovnen.

Mens der foretages justeringer,
blinker de relevante symboler pa
uret. Vent et gjeblik, indstillingerme
gemmes.

Hvis der er foretaget nogen
tilberedningsindstillinger, kan tiden
péa dagen ikke justeres.

Huvis tilberedningstiden er
indstillet, nér tiloeredningen
starter, vises den resterende tid
péa skeermen.

| tilfeelde, hvor tilberedningstid
eller tilberedningstid er indstillet,
kan du annullere automatisk ved
at trykke pé tasten € i lang tid.
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1 Alarmtast

2 Tast til tidsindstilling
3 Reducer-tast

4 Forog-tast
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5 Indstillingstast

6 Tast til tastelas

Skasrmsymboler

: Kogetids-symbol

: Symbol for slut pa
tilberedningstid*

: Alarmsymbol

. Lysstyrkesymbol

: Symbol for tastelas

: Temperatursymbol

. Lydstyrkesymbol

: Symbol for derlas*

* Det varierer atheengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgaengelig pa dit produkt

Taend for ovnen

Nar du veelger en driftsfunktion, du vil
lave mad med ved hjeelp af
funktionsvalgsknappen og indstiller en
bestemt temperatur ved hjeelp af
temperaturknappen, begynder ovnen at
fungere.

Sluk for ovnen

Du kan slukke for ovnen ved at dreje
funktionsvalgsknappen og
temperaturknappen til slukket (op)
position.

Manuel tilberedning for at vaelge
temperatur og ovnens funktion
Du kan lave mad ved at foretage den
manuelle kontrol (under din kontrol) ved
at veelge den temperatur og
driftsfunktion, der er specifik for din mad.

e

FlA=Ped

1.Veelg den betjeningsfunktion, du vil
tilberede med ved hjeelp af
funktionsvalgsknappen.

2.Indstil temperaturen, du vil tilberede
med ved hjeelp af temperaturknappen.

» Din ovn starter straks med den valgte

funktion og temperatur, og 8 vil dukke

op pa skaermen. Nar temperaturen inde

i ovnen nar den indstillede temperatur,

forsvinder symboletd. Ovnen slukkes

ikke automatisk, da manuel tilberedning
er udfert uden at indstille
tilberedningstiden. Du skal selv
kontrollere tilberedningen og slukke for
den. Nér din tilberedning er feerdig, kan
du slukke for ovnen ved at dreje
funktionsvalgsknappen og
temperaturknappen til slukket (op)
position.

Madlavning ved at indstille

tilberedningstiden;

Du kan f& ovnen til at slukke automatisk

ved afslutningen af tiden ved at veelge

den temperatur og driftsfunktion, der er
specifik for din mad og indstille
tilberedningstiden pa timeren.

1.Veelg betjeningsfunktion.

2.Rer ved O, indtil symbolet & vises pa
displayet for tilberedningstiden.

S M
Iy

= >

Nar du har indstillet driftsfunktion
og temperatur, kan du indstille
tilberedningstiden i 30 minutter
ved at berare tasten @ direkte for
hurtig indstilling af
tilberedningstiden og aendre tiden
med tasterne @/,

3.Indstil tilberedningstiden ved at berare
tasterne ®/Q.




a&a@@@

Q(@@@i%@]

Tilberedningstiden oges med 1
minut i de ferste 15 minutter, efter
15 minutter oges den med 5
minutter.

4.Saet mad i ovnen, og indstil
temperaturen med
temperaturknappen.
» Din ovn starter straks med den valgte
funktion og temperatur. Den indstillede
tilberedningstid begynder at teelle ned
og 8 vises pa displayet. Nar
temperaturen inde i ovnen nar den
indstillede temperatur, forsvinder
symboletl.
5.Efter den indstillede tilberedningstid er
néet, vises "End" symbolet blinker €,
og timeren bipper
6.Advarslen lyder i to minutter. Tryk pa
en vilkarlig knap, for at stoppe
brummeren. Advarslen stopper, og
tidspunktet pa dagen vises pa
skaermen.
Sadan indstilles tilberedningens
sluttid til et senere tidspunkt; (Det
varierer afhaengigt af
produktmodellen. Det er muligvis
ikke tilgeengelig pa dit produkt)
Ved at veelge den temperatur og
driftsfunktion, der er specifik for dit
maltid, kan du indstille tilberedningstiden
og tilberedningens sluttid til et senere
tidspunkt, s& ovnen kan starte og slukke
automatisk.
1.Veelg betjeningsfunktion.
2.Rer ved ©, indtil symbolet © vises pa
displayet for tilberedningstiden.

Nar du har indstillet driftsfunktion
og temperatur, kan du indstille
tilberedningstiden i 30 minutter
ved at berare tasten @ direkte for
hurtig indstilling af
tilberedningstiden og aendre tiden
med tasterne @/,

3.Indstil tilberedningstiden ved at berare
tasterne @/O.

S mrur
LT

Q@@@%@

Tilberedningstiden oges med 1
minut i de ferste 15 minutter, efter
15 minutter oges den med 5
minutter.

» Efter tilberedningstiden er indstillet,

vises symbolet € konstant p& skasrmen.

4.Rer ved O indtil symbolet <9 vises pa
displayet for tilberedningstiden.

TN
o T

QQQ@@%}

5.Indstil tilberedningstiden ved at berore
tasterne @/,

S 1z
o U

Q@@é@ﬁ%@
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» Efter tilberedningens sluttid er indstillet,
vises symbolet & og © med
tidsperiodesymbolet konstant pa
displayet. S& snart madlavning starter,
forsvinder symbolet 3.
6.Sset mad i ovnen, og indstil
temperaturen med
temperaturknappen.
» Ovnuret beregner automatisk
tidspunktet for start af tilberedning
ved at traekke tilberedningstiden fra
den indstillede sluttid. Nér
tilberedningstiden er néet, aktiveres den
valgte driftstilstand, og ovnen opvarmes
til den indstillede temperatur. Den
indstillede tilberedningstid begynder at
taelle ned og B vises pé displayet. Nar
temperaturen inde i ovnen nar den
indstillede temperatur, forsvinder
symboletl.
7.Efter den indstillede tilberedningstid er
néet, vises "End" symbolet blinker €3,
og timeren bipper
8.Advarslen lyder i to minutter. Tryk pa
en vilkarlig knap, for at stoppe
brummeren. Advarslen stopper, og
tidspunktet pa dagen vises pa
skaermen.
Hvis der trykkes pa en vilkérlig
tast i slutningen af den harbare
advarsel, starter ovnen igen. For
at forhindre ovnen i at arbejde
igen efter advarselsafslutningen,
skal du seette temperaturknappen
og funktionsknappen til *0"
position (slukket), og sluk for
ovnen.

Indstillinger

Aktivering af noglelas

Du kan forhindre, at styreenheden gribes

ind med, ved at aktivere

neglelasfunktionen.

1.Tryk, & indtil symbolet & vises pa
displayet.
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» B Symbolet vises, og nedtaellingen pa
3-2-1 begynder pa displayet. Nar
nedtzellingen er, aktiveres naglelasen.
Nar en tast berares, nar naglelasen er
indstillet, udsender timeren et herbart
signal, og & symbolet blinker.

Hvis du holder op med at trykke
pa G-tasten, for nedtaslingen
slutter, aktiveres naglelasen ikke.
inden nedteellingen slutter,
aktiveres naglelasen ikke.

Timer tasterne kan ikke bruges,
nar neglelasen er slet til.
Naglelasen vil ikke blive annulleret
i tilfeelde af stromsvigt.

Deaktivering af ngglelasen

1.Tryk, @ indtil symbolet & forsvinder pa
displayet.

» (& Symbolet forsvinder, og neglelasen

er deaktiveret pa displayet.

Indstilling af alarmen

Du kan ogsa bruge produktets timer il

enhver advarsel eller pamindelse, der

ikke er til madlavning.

Vaekkeuret har ingen effekt p& ovnens

driftsfunktioner. Bruges til

advarselsformal. bruge vaskkeuret, nar

du vil dreje maden i ovnen pa et bestemt

tidspunkt. Sa snart den tid, du har

angivet, er udlgbet, giver uret dig en

akustisk advarsel.

Den maksimale alarmtid er 23
timer og 59 minutter.
1.Tryk, £ indtil symbolet £ vises pa
displayet.
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2.® Indstil alarmtiden med /& tasterne.

101 1
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» Nar alarm tiden er indstillet, 2 forbliver

symbolet teendt, og alarm tiden starte

nedteellingen pa displayet. Hvis alarm

tiden og tilberedningstiden er indstillet

pa samme tid, vises den kortere tid pa

displayet.

3.Nar alarm tiden er fuldfert, begynder 2
symbolet at blinke og giver dig en
akustisk advarsel.

Sla alarmen fra

1.Ved afslutningen af alarm perioden
skal advarselslyden veere i to minutter.
Tryk pa en vilkarlig tast for at stoppe
advarselslyden.

» Advarselslyden stopper, og

tidspunktet pa dagen vises pa displayet.

Hvis du gnsker at annullere

alarmen;

1.Tryk, £ indtil symbolet 2 vises pa
displayet for at nulstille alarm tiden.
Tryk pa © tasten, indtil den viser
"00:00".

2.0 du kan ogsé& annullere alarmen ved
at trykke lzenge pa tasten.

AEndring af lydstyrken

1.Tryk pé %* tasten, indtil X symbolet
vises pa displayet.

2.Indstil det enskede niveau med @/©
tasterne. (b-01-b-02-b-03)

] o
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3.Tryk pé i tasten for at fa bekreeftelse,
ellers aktiveres indstillingen inden
laenge uden at trykke pa en tast.

Indstilling af skeermens lysstyrke

1.Tryk pé % tasten, indtil B symbolet
vises pa displayet.

Q@@@@@

2.Indstil den enskede lysstyrke med ®
/@ tasterne. (d-01-d-02-d-03)
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» Tryk pa € tasten for at fa bekreeftelse,

ellers aktiveres indstillingen inden leenge

uden at trykke péa en tast.

AEndring af tidspunktet pa dagen

P& din ovn; for at eendre det tidspunkt

pa dagen, du tidligere har indstillet,

1.Tryk, %* indtil symbolet €O vises pa
displayet.

2.Indstil tidspunktet pa dagen ved at
rore ®/0.
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3.Tryk €5 eller %¢ tast for at aktivere
minut feltet.
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4.Indstil dagens minut ved at rere ®/0.
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5.Bekraeft indstillingen ved at trykke pa
© eller € indtaste.

» Tidspunktet p& dagen er indstillet, og

(9 symbolet forsvinder pé skasrmen.



Generelle oplysninger om tilmadlavning

Dette afsnit beskriver tip til tilberedning
og madlavning af din mad.

Derudover kan du ogsé finde nogle af
de fodevarer, der er testet som
producenter, og de mest passende
indstillinger for disse fedevarer.
Passende ovnindstillinger og tilbeher til
disse fadevarer er ogsa angivet.

Generelle advarsler om
tilberedning med

kogepladen

¢ Fyld aldrig gryden med mere end en
tredjedel olie. Forlad ikke under
opvarmning af olien. Overdrevent
opvarmet olie er en brandfare. Forsag
aldrig at slukke ilden med vand. Nér
olien antaender, skal du deekke det
med et ildtaeppe eller en vad klud. Néar
det er sikkert, skal du slukke for ovnen
og ringe til brandveesenet.

¢ For du steger mad, skal du altid fierne
overskydende vand og leegge dem
langsomt i den opvarmede olie. Serg
for, at frosne madvarer optes inden
stegning.

¢ VVed opvarmning af olie skal du serge
for, at gryden, du bruger, er tar, og
hold laget abent.

¢ For anbefalinger om madlavning med
strembesparelse henvises til afsnittet
“Miljginstruktioner”.

¢ Tilberedningstemperaturen og
tidsveerdierne for fodevarer kan variere
afhzengigt af opskriften og meengden.
Af denne grund er disse veerdier
angivet som intervaller.

Generelle advarsler om

tilberedning i ovhen

* Mens du &bner ovndaren under eller
efter tilberedningen, kan der opsta
breendende varm damp. Dampen kan

breende din hand, ansigt og / eller gjne.

Nar du &bner ovnens der, skal du
holde dig veek.

¢ Intens damp, der genereres under
tilberedning, kan danne
kondensvandvanddraber pa det
indvendige og udvendige af ovnen og
pé de overste dele af mablerne pa
grund af temperaturforskellen. Dette er
en normal og fysisk begivenhed.

¢ Tilberedningstemperaturen og
tidsveerdierne for fodevarer kan variere
afheengigt af opskriften og meengden.
Af denne grund er disse veerdier
angivet som intervaller.

¢ Fjern altid ubrugt tilbehor fra ovnen,
inden du begynder at lave mad.
Tilbeher, der forbliver i ovnen, kan
forhindre, at din mad bliver kogt til de
korrekte veerdier.

¢ For fodevarer, som du laver mad af i
henhold til din egen opskrift, kan du
henvise til lignende fedevarer, der
findes i madlavningstabellerne.

¢ Brug af det medfelgende tilbeher
sikrer, at du far den bedste
madlavningsydelse. Overhold altid
advarsler og oplysninger fra
producenten for det eksterne
kokkengrej, du vil bruge.

¢ Klip det fedtbeskyttede papir, du
bruger i din madlavning, i passende
storrelser til den beholder, du skal lave
mad. Fedtbeskyttet papir, der
stremmer over fra beholderen, kan
skabe risiko for forbraendinger og
pavirke kvaliteten af din madlavning.
Brug det fedtbeskyttede papir, du
bruger i det specificerede
temperaturomrade.

e For god tilberedning skal du placere
din mad pé den anbefalede korrekte
hylde. Skift ikke hyldeposition under
tilberedningen.
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Kager og ovnh mad

Generel information

¢ \/i anbefaler at bruge tilbeher til
produktet til god ydeevne ved
madlavning. Hvis du bruger et eksternt
kokkengrej, foretreekker du merke,
ikke-kleebrige og varmebestandige
varer.

¢ Hvis der anbefales forvarmning i
kogebordet, skal du serge for at seette
mad i ovnen efter forvarmning.

¢ Hvis du vil lave mad med kakkengre;
pa tradstativet, skal du placere det
midt i tradstativet og ikke i naerheden
af bagveeggen.

¢ Alle materialer, der anvendes til at
fremstille kager, skal veere friske og
ved stuetemperatur.

¢ Produkternes tilberedningsstatus kan
variere afhaengigt af meengden af mad
og sterrelsen pa kekkengrej.

e Forme i metal, keramik og glas
forleenger tilberedningstiden, og
konditorivarernes bundoverflade
brunes ikke jeevnt.

¢ Hvis du bruger kogepapir under
tilberedningen, kan der observeres lidt
bruning pa madens bundflade. | dette
tilfeelde skal du muligvis forlaenge din
tilberedningstid ca. 10 minutter.

¢ De veerdier, der er angivet |
madlavningstabellerne, er resultatet af
de test, der er udfert i vores
laboratorier. Egnede veerdier for dig
kan afvige fra disse veerdier.

* Placer din mad pa den passende
hylde, der anbefales i
madlavningstabellen. Henvis til ovnens
nederste hylde som hylde 1.
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Tips til bagning af kager

¢ Hvis kagen er for tor, oges
temperaturen med 10 ° C og forkort
bagetiden.

¢ Hvis kagen er fugtig, skal du bruge en
lille maengde veeske eller seenke
temperaturen med 10 ° C.

* Nar toppen af kagen breendes, skal du
leegge den pa den nederste hylde,
saenke temperaturen og forleenge
bagetiden.

¢ Hvis det er godt tilberedt pa
indersiden, men Klistret pa ydersiden,
skal du bruge en mindre meengde
vaeske, seenke temperaturen og
forleen kogetiden.

Tips til madlavning af kager

¢ Hvis wienerbradet er for tort, ages
temperaturen med 10 ° C og forkort
kogetiden. Fugt dejen ark med en
sauce lavet af maelk, olie, 2eg og
yoghurt.

¢ Hvis kagerne koges langsomt, skal du
serge for, at tykkelsen pé de kager, du
har tilberedt, ikke laber over bakken.

* Hvis wienerbrgdet er brunet pa
overfladen, men bunden ikke er kogt,
skal du serge for, at den maengde
sauce, du bruger til wienerbrodet, ikke
er for hej i bunden af wienerbradet.
For jaevn bruning, prov at sprede
saucen jeevnt mellem dejpladerne og
kagerne.

¢ Bag din kager i den position og
temperatur, der svarer il
madlavningsbordet. Hvis bunden
stadig ikke er tilstraekkeligt brunet,
placeres den pa en nedre hylde til den
naeste madlavning.



Tilberedningsbord til bagvaerk og ovhmad

Enkelt

Kager i

Top og bund-

bakke bakke Standardbakke* opvarmning 3 180 30...40
Kager i Enkelt Kageform pa . .
form bakke tradgril Ventilatoropvarmning 2 180 30 ... 40
Enkelt " Top og bund-
bakke Standardbakke opvarmning 3 160 25...35
Modeller med
Enkelt . . . tradhylder: 3
bakke Standardbakke Ventilatoropvarmning Modeller uden 150 25...35
tradhylder: 2
Modeller
Smékager o_ med Modeller med
) Standardbakke* A A tréd1h5y(l)der: trédhyli%r: 25 ...
bakker Wienerb?z:jsbakke Ventilatoropvarmning 2-4 Modeller Modeller uden
N uden tradhylder: 30 ...
tradhylder: 45
140
Rund kageform,
Enkelt 26 cm i diameter Top og bund-
bakke med klemme pé opvarmning 2 160 80...40
tradgrill*
Sandkage Rund kageform,
Enkelt 26 cm i diameter . .
bakke med klemme pa Ventilatoropvarmning 2 160 30 ... 40
tradgrill*
Enkelt W|enerbr?dsbakke Top og bqnd— 3 170 o535
bakke opvarmning
Enkelt Wlenerbr?dsbakke Ventilatoropvarmning 3 170 20...30
bakke
Cookie 2_
2 Standardbakke*
bakker 4 - Ventilatoropvarmning 2-4 170 25...35
Wienerbredsbakke
Enkelt " Top og bund-
bakke Standardbakke opvarmning 2 200 35...45
Enkelt Standardbakke*  Ventilatoropvarmning 2 180 35...45
] bakke
Wienerbre T
d 5 Standardbakke*
bakker 4 - Ventilatoropvarmning 1-4 180 35...45
Wienerbredsbakke
Enkelt " Top og bund-
bakke Standardbakke opvarmning 2 200 20...30
Enkelt Standardbakke*  Ventilatoropvarmning 3 180 20 ... 30
bakke
Fedt
wienerbred 2=
5 Standardbakke*
bakker 4 - Ventilatoropvarmning 2-4 180 20...30
Wienerbredsbakke
Enkelt " Top og bund-
bakke Standardbakke opvanning 3 200 30...40
Hele brod Enkelt
bakke Standardbakke*  Ventilatoropvarmning 3 200 30 ... 40
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Rektangulaer form

Enkelt Top og bund-
Lasagne af glas / metal pa A 200 30...40
bakke tradgril™ opvarmning
Sort teerteform af
Enkelt metal, 20 cm i Top og bund-
bakke diameter pa opvarmning 180 50...70
tradgitter
/Ebleterte Sort teerteform af
Enkelt metal, 20 cm i . .
bakke diameter p& Ventilatoropvarmning 170 50...70
tradgitter
Enkelt " Top og bund-
. bakke Standardbakke opvanning 200 ... 10... 20
Enkelt . " .
bakke Standardbakke Pizza funktion 250 8...15

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbeher felger muligvis ikke med dit produkt.

** Dette tilbeher folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehar.

Tilberedningsbord til @ko-ventilatoropvarmning - driftsfunktion

* Du mé ikke endre tilberedningstemperaturen, nér tilberedningen er startet @ko-

ventilatoropvarmning - driftsfunktion.

e Abn ikke deren under tilberedning i @ko-ventilatoropvarmning - driftsfunktion.
Hvis deren ikke abnes, optimeres den indvendige temperatur for at spare energi

og kan afvige fra displayet.

e Forvarm ikke i tilstanden @ko-ventilatoropvarmning.

Smékager Enkelt bakke Standardbakke* 3 160 25...35
Cookie Enkelt bakke Standardbakke* 3 180 25...35
Wienerbrod Enkelt bakke Standardbakke* 3 200 45 ... 55
Fedt "
wienerbrod Enkelt bakke Standardbakke 3 200 35 ...45

* Dette tilbehor folger muligvis ikke med dit produkt.
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Kod, fisk og fjerkrze ¢ Du bar beregne omkring 4 til 5

Noglepunkterne ved stegning minutters tilberedningstid pr

* Krydderier alle kylling, kalkun og store centimeter af tykkelsen af kodet .
stykker kad med citronsaft og peber * Nar tilberedningstiden er overstaet,
for madlavning vil ege madiavning skal kedet sté i ovnen i ca. 10 minutter.
ydeevne. Saften af kadet er bedre fordelt til det

e Det tager omkring 15 til 30 minutter stegte ked og kommer ikke ud, nér
mere at tilberede udbenet kad end filet kedet er skéret.
ved stegning. * Fisk skal placeres pé& en mellemstor

eller lav niveau hylde i en
varmebestandig plade.

Tilberedningsbord til kod, fisk og fjerkrae

15 min
Bef (hel) / Enkelt . Top og bund-
Steg (1 kg)  bakke Standardbakke opvarmning 3 250/max, sa 60 ...80
180 ... 190
Lammekelle 15 min
(15-20 EKO giondardbakker  1OP 09 bund- 3 250/max, s 110...120
bakke opvarmning
kg) 170
Grillrist* .
. 15 min
Enkelt Anbring en Top og bund-
bakke bakke pa en opvarmning 2 250/max, & 60...80
190
lavere hylde
Grillrist*
Stegt kyling  Enkelt Anbring en . .
(1.8-2 kg) bakke bakke pa en Ventilatoropvarmning 2 200 ... 220 60 ... 80
lavere hylde
Grillrist* )
N 15 min
Enkelt Anbring en o .
bakke bakke pa en 3D" funktion 2 250/max, sé 60 ... 80
190
lavere hylde
25 min
Eg{:ﬁg Standardbakke” Tgpv‘;?n?n‘:;‘d' 1 250/max, s& 150 ... 210
Kalkun (5.5 P 9 180 ... 190
kg) Enket 25 min
© Standardbakke* "3D" funktion 1 250/max, sa 150 ... 210
bakke
180 ... 190
Grillrist*
Enkelt Anbring en Top og bund-
bakke bakke pa en opvarmning 8 200 20...30
) lavere hylde
Fisk Grillrist”
Enkelt  Anbring en "3D" funktion 3 200 20 ... 30

bakke bakke pa en
lavere hylde
Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbeher folger muligvis ikke med dit produkt.
** Dette tilbehor folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehor.
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Grill

Radt kad, fisk og fierkree kad vil hurtigt

blive brun, nér de er grillet, serg for at

holde en smuk skorpe og ikke terre ud.

Filetkad, spydkad, palser samt saftige

grontsager (tomater, leg osv.) er seerligt

velegnede til grillning.

Generelle advarsler

* Mad, der ikke er egnet til grill, udger
en brandfare. Kun grillmad der er
egnet til tunge grill. Laeg heller ikke
maden for langt tilbage pé grillen.
Dette er det hotteste omrade, og
fedtholdige fedevarer kan tage ild.

¢ Luk ovnens dgr, mens du griller.
Grill aldrig med ovnderen aben.
Varme overflader kan forérsage
forbraendinger!

Grillbord

Grillens vigtigste punkter

¢ Forbered fadevarer af samme tykkelse
og veegt s& meget som muligt for
grillen.

* Placer de stykker, der skal grilles pa
tradgrillen eller tradgrilloakken, ved at
fordele dem uden at overskride
varmerens mal.

e Afhaengigt af tykkelsen af de stykker,
der skal grilles, kan tilberedningstiden i
tabellen variere.

* Skub tradgrillen eller tradgrilloakken til
det onskede niveau i ovnen. Hvis du
laver mad pa tradgrillen, skal du
skubbe ovnbakken til den nederste
hylde for at opsamle olierne. Den
ovnbakke, du skal skubbe, skal veere
dimensioneret til at daekke hele
grillomrédet. Denne bakke felger
muligvis ikke med produktet. Saet
noget vand i ovnbakken for nem
rengering.

Kyllingestykker Girillrist 4-5 250 25...35
K”db?ge;t(;’:s:f”d) . Grilrist 250 20 ...30
Lammekoteletter Girillrist 4-5 250 20 ...25
Bof - (I skiver) Girillrist 4-5 250 25...30
Kalvekoteletter Girillrist 4-5 250 25 ...30
Gronsagsgratin Girillrist 4-5 220 20...30
Ristet brod Girillrist 250 1..3

Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.
Vend madstykker efter 1/2 af den samlede grilltid.
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Prove fodevarer

Fadevarer pa dette kogebord fremstilles i henhold til EN 60350-1-standarden for at
lette afpravningen af produktet for kontrolinstitutter.

Tilberedningsbord til testfgdevarer

Enkelt " Top og bund-
bakke Standardbakke opvarmning 3 140 20...30
Modeller med
Enkelt . ) ) tradhylder: 3
Sm(il;zger bakke Standardbakke Ventilatoropvarmning Modeller uden 140 15...25
smakage) tradhylder: 2
2-Standardbakke*
2 4- . .
bakker Wienerbradsbakke Ventilatoropvarmning 2-4 140 15..25
Enkelt . Top og bund-
bakke Standardbakke opvarmning 3 160 25..35
Modeller med
Enkelt . . . tradhylder: 3
bakke Standardbakke Ventilatoropvarmning Modeller uden 150 25...35
tradhylder: 2
Modeller
Smékager med Modeller med
2-Standardbakke* tradhylder:  tradhylder: 25 ...
2 4- Ventilatoropvarmnin 2-4 150 40
bakker  Wienerbrodsbakke P 9 Modeller Modeller uden
* uden tradhylder: 30 ...
tradhylder: 45
140
Rund kageform, 26
Enkelt  cm i diameter med Top og bund-
bakke klemme pa opvarmning 2 160 80...40
tradgrill*
Sandkage Rund kageform, 26
Enkelt  cm i diameter med . .
bakke Klemme pé& Ventilatoropvarmning 2 160 30 ...40
tradgrill*
Sort teerteform af
Enkelt metal, 20 cm i Top og bund-
bakke diameter pa opvarmning 2 180 50...70
AEbleteert tradgitter
e Sort teerteform af
Enkelt metal, 20 cm i . .
bakke diameter p& Ventilatoropvarmning 2 170 50...70
tradgitter™

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbeher felger muligvis ikke med dit produkt.
** Dette tilbehor folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehor.

Grill

Ristet brod Girillrist 4 250 1..3

Kaodboller (okseked) -
12 stykker

Vend maden efter 1/2 af den samlede grilltid.

Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.

Grillrist 4 250 20...30
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E vediigeholdelse og pleje

Generelle oplysninger om
rengoring

A Generelle advarsler

¢ Vent til produktet er afkelet, inden du
renger det. Varme overflader kan
forérsage forbraendinger!

¢ Brug aldrig rengeringsmidlet direkte
péa varme overflader. Dette kan
forérsage permanente pletter.

* Apparatet skal rengares og terres
grundigt efter hver brug. Saledes skal
madrester let renses veek, og disse
rester skal forhindres i at braende, nér

apparatet bruges igen senere. Saledes

forleenges apparatets levetid, og
hyppige problemer undgas.

¢ Anvend ikke damprengeringsmidler til
rengering.

¢ Nogle rengeringsmidler kan beskadige

overfladen. Brug ikke slibende
rengeringsmidler, rengeringspulvere,
rengeringscremer, afkalkningsmidler
eller skarpe genstande under
rengeringen.

¢ Der er ikke behov for et specielt
rengaringsmiddel til rengering efter
hver brug. Renger apparatet med
opvaskemiddel, varmt vand og en
bled klud eller svamp og ter med en
tar mikrofiberkliud.

e Sorg for at terre den resterende
veeske af efter rengeringen og renger
straks mad, der spregjter rundt under
tilberedningen.

¢ Vask ikke nogen del af dit apparat i
opvaskemaskinen.

Til komfurer:

® Surt snavs, sdsom maelk, tomatpasta
og olie, kan forérsage permanente
pletter pa komfurer og komponenter
pa breenderne. Renger eventuelt
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overlabne vaesker straks efter kaling af
komfuret ved at slukke for det.

Inox og rustfri overflader

Brug ikke syre- eller klorholdige
rengeringsmidler til rengering af rustfri
eller inox-overflader og handtag.
Rustfri eller inox-overflade kan sendre
farve med tiden. Dette er normalt.
Efter hver brug skal du rengere det
med et rengeringsmiddel, der er egnet
til rustfri overflader eller inox.

Renger med en blad saebekliud og
flydende (ikke-ridsende)
rengeringsmiddel, der er egnet til inox-
overflader, og pas pa at terre af i en
retning.

Fjern kalk, olie, stivelse, maelk og
protein pletter pa inox-rustfri og
glasoverflader med det samme uden
at vente. Pletter kan ruste under lange
perioder.

Emaljerede overflader

Efter hver brug skal du rengere
emaljefladerne med opvaskemiddel,
varmt vand og en bled klud eller
svamp og terre dem med en tor kiud.
Hvis dit produkt har en let
damprengeringsfunktion, kan du
foretage let damprengering af let, ikke-
permanent snavs. (Se afsnittet "Nem
damprengering")

Ved vedvarende pletter anbefales ovn-
og grillrenser pa webstedet for dit
produktmaerke, og en ikke-ridsende
skuresvamp bruges. Brug ikke en
ekstern ovnrenser.

Ovnen skal kele af for rengering i
kogeomradet. Rengering pa varme
overflader vil skabe bade brandfare og
beskadigelse af emaljeoverfladen.



Katalytiske overflader

* Sidevaeggene i kogeomradet kan kun
deekkes med emalje eller katalytiske
veaegge. Det varierer efter model.

¢ De katalytiske veegge har en lys mat
og porgs overflade. Ovnens katalytiske
vaegge bor ikke rengores.

o Katalytiske overflader absorberer olie
takket veere den porgse struktur og
begynder at skinne, nar overfladen er
maettet med olie. | dette tilfeelde
anbefales det at udskifte delene.

Glasoverflader

¢ Brug ikke hardmetalskrabere og
slibende rengeringsmidler til rengering
af glasoverflader. De kan beskadige
glasoverfladen.

® Rengor apparatet med opvaskemiddel,
varmt vand og en mikrofiberklud
specielt til glasoverflader og ter med
en ter mikrofiberklud.

¢ Hvis der er resterende vaskemiddel
efter rengaringen, skal du terre det af
med koldt vand og tarre med en ren
og ter mikrofiberklud. Rester af
vaskemiddelrester kan beskadige
glasoverfladen neeste gang.

* De tarrede rester pa glasoverfladen
ma under ingen omstaendigheder
rengeres med savtakket knive, staluld
eller lignende ridsevaerktgijer.

¢ Du kan fierne kalkpletterne (gule
pletter) pa glasoverfladen med det
kommercielt tilgeengelige
afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sasom eddike eller
citronsaft.

¢ Hvis overfladen er meget snavset, skal
du péfere rengeringsmidlet pa pletten
med en svamp og vente laenge pa, at
den fungerer korrekt. Renger aldrig
kontrol-elementer med en vad klud.

» Misfarvninger og pletter pa
glasoverfladen er normale og ikke
defekter.

Plastdele og malede overflader

¢ Rengor emaljeflader og malede
overflader med opvaskemiddel, varmt
vand og en blad klud eller svamp og
ter dem med en tor kiud.

* Brug ikke skrabere af hardt metal og
slibende rengaringsmidler. Det kan
beskadige overfladerne.

 Sorg for, at leddene pé apparatets
komponenter ikke efterlades sa
fugtige og med rengeringsmiddel.
Ellers kan der forekomme korrosion pa
disse samlinger.

Rengoring af tilbehor
Medmindre andet er angivet i
brugervejledningen, ma
produkttilbeharet ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

Rengoring af komfuret

Glas-tilberedningsoverflade

Falg rengeringstrinnene beskrevet for

glasoverfladerne i afsnittet "Generel

rengeringsinformation” til rengering af

glasoverfladen. Du kan gennemfere din

rengering i henhold til nedenstaende

oplysninger for seerlige tilfeelde.

¢ Sukkerbaserede fadevarer som mark
flade, stivelse og sirup skal rengeres
med det samme uden at vente pa, at
overfladen er afkolet. Ellers kan
glaspladen blive beskadiget
permanent.

® Brug ikke rengeringsmidler til den
rengering, du udferer, nar kogepladen
er varm, ellers kan der opsta
permanente pletter.

Rengoring af kontrolpanelet

¢ Nar du renger kontrolpanelerne med
knapper, skal du terre panelet og
knapperne med en fugtig, bled klud
og tarre med en tor klud. Fjern ikke
knapperne og pakningerne
nedenunder for at rengere panelet.
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Kontrolpanel og knapper kan veere
beskadiget.

¢ Brug ikke inox-rengeringsmidler rundt
om knapperne, mens du rengar inox-
paneleme med drejeknap.
Indikatorerme omkring knapperne kan
slettes.

* Rengor betjeningspanelerne med en
fugtig, bled klud, og ter den med en
tor klud. Hvis dit produkt har en
naglelasfunktion, skal du indstille
neglelasen, fer du udferer rengering af
kontrolpanelet. Ellers kan der
forekomme forkert registrering pa
tasterne.

Rengoring af indersiden af

ovnen (kogeomrade)
Folg de rengeringstrin, der er beskrevet |
afsnittet "Generelle oplysninger om
rengering” i henhold til overfladetyperne i
ovnen.
Renggring af ovnens sidevaegge
Sidevaeggene i madlavningsomradet kan
kun daekkes med emalje eller katalytiske
vaegge. Det varierer afheengigt af
modellen. Hvis der er en katalytisk vaeg,
skal du se afsnittet "Katalytiske veegge"
for at f& oplysninger.
Hvis dit produkt er en tradhyldemodel,
skal du fierne trddhylderne, fer du renger
sideveeggene. Derefter fuldfere
rengering som beskrevet i "Generel
rengering oplysninger" afsnit i henhold til
sideveeggen overflade type.
Sadan fjernes sidewirehylderne:
1.Fjern den forreste del af tradnylden
ved at traekke i den péa sideveeggen i
den modsatte retning.
2.Treek tradhylden mod dig selv for at
fierne den helt.
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.For at fastgere hylderne igen skal de
procedurer, der anvendes ved
fiernelsen af dem, gentages fra
slutningen til begyndelsen.

Nem damprensning

Det varierer afhaengigt af

produktmodellen. Det er muligvis ikke

tilgeengelig pa dit produkt

Det sikrer nem rengering, fordi snavs

(som ikke har ventet for laenge)

bladgeres med den damp, der er

dannet i ovnen, og vanddraberne

kondenserer pa ovnens indre overflader.

1.Fjern alt tilbeher i ovnen.

2.Hell 500 ml vand i bagepladen, og
anbring bakken pé ovnens 2. gitter.

3.Saet ovnen i simpel
damprensningstilstand, og lad den
kare ved 100 ° C i 15 minutter.

Abn deren med det samme, og tar

indersiden af ovnen med en fugtig

svamp eller klud. Damp slipper ud, nar

deren dbnes. Dette kan forarsage



forbreendinger. Veer forsigtig, nar du
abner ovnsdaren.

Brug varmt vand med vaskevaeske, en
bled klud eller svamp til at rengere den
steedige snavs og ter den af med en tor
klud.

Under den nemme
damprenggeringsfunktion vil vand,
der er i bassinet ved bunden af
ovnen for at bledgere let dannede
rester / snavs i ovnrummet,
fordampe og kondensere i
ovnrummet og det indvendige
glas i ovnderen, derfor kan vand
dryppe nér ovnlagen ébnes. Ter
kondensvand veek, sé snart
ovnlagen &bnes.

Det varierer afhaengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgaengelig pa dit produkt Efter kondens
i ovnen kan der vaere vand eller fugt i
bassinkanalen under ovnen. Efter brug
skal du rengere denne poolkanal med

Rengoring af ovndoren

Brug ikke skrappe slibende
rengaringsmidler, metalskrabere,
traduld eller blegemiddelmaterialer
til at rengere ovnderen og glasset.

Du kan fierne ovnderen og darglas for at
rengere dem. Sadan fiemes dere og
vinduer er forklaret i afsnittene "Fjernelse
af ovnderen" og "Fjernelse af derens
indvendige briller". Nar du har fiernet
darens indvendige briller, skal du
rengere dem med et opvaskemiddel,

varmt vand og en bled klud eller svamp

0g terre dem med en teor kiud. Ter

glasset med vineddike og kom det pa

kalkresterne, der kan opsta pa

ovnglasset.

Fjernelse af ovndoren

1.Abn ovnderen.

2.Abn klemmerne i hovedderens
haengselstik til hgjre og venstre ved at
trykke nedad som vist pa figuren.

Haengselstypen (A), (B), (C) varierer alt

efter produktmodellen. Figurerne

nedenfor viser, hvordan man abner alle

haengseltyper.

(A) haengsel af typen fas i normale

dortyper.

(B) haengsel fas i bledt lukkende

dortyper.

(C) haengsel af typen fas i blede dertyper,

der &bner / lukker.
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Haengsellas - lukket position Haengsellas - aben position
3.F& ovndaren til en halvabne position.
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4. Treek den fiernede dar opad for at
frigare den fra hajre og venstre
haengsler og fierne den.

For at fastgere deren igen skal de
procedurer, der anvendes ved
fiernelsen, gentages fra slutningen
til begyndelsen. Nér du installerer
daren, skal du serge for at lukke
clipsene pa haengselstikket.

Fjernelse af ovndorens
inderglas

Indvendigt glas af produktets hovedder
kan fiernes med henblik pé rengering.
1.Abn ovndearen.

2.Treek plastkomponenten, der er
fastgjort pa den everste del af
hovedderen, mod dig selv ved
samtidig at trykke pa trykpunkterne pa
begge sider af komponenten og fierne
den.

3.Som vist pa figuren laftes det inderste
glas (1) forsigtigt mod 'A" og derefter
fierne det ved at treekke mod 'B'.

1 Inderste glasplade
2* Indvendig glasplade (Det findes
muligvis ikke pé dit produkt.)

4.Hvis dit produkt har et indvendigt glas
(2), skal du gentage den samme
proces for at frigare det (2).

5.Det forste trin i omgrupperingen af
deren er at samle det inderste glas (2).
Placer glassets skra kant for at opfylde
den skré kant af plastadbningen. (Hvis
dit produkt har et indvendigt glas).
Indvendigt glas (2) skal fastgeres til
plastabningen, der er testtest pa det
inderste glas (1).

6.Mens du samler det inderste glas (1),
skal du vaere opmaerksom pa at
placere den trykte side af glasset pa
det indre glas. Det er afgerende at
placere de nederste hjerner af det
inderste glas (1) for at opfylde de
lavere plast slots.

7.Skub plastkomponenten mod rammen,
indtil der hares en "Klik" lyd.

Rengoring af ovnlampen

| tilfeelde, hvor ovnlampens glasder i
kogeomréadet bliver snavset; renger med
opvaskemiddel, varmt vand og en bled
klud eller svamp og ter med en ter klud.
| tilfeelde af fejl i ovnlampen kan du
udskifte ovnlampen ved at felge de
efterfalgende afsnit.

Udskiftning af ovnlampen

A Generelle advarsler
¢ For at undga risikoen for elektrisk sted,
for ovnlampen udskiftes, skal du tage
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stikket ud og vente pa, at ovnen
afkoles. Varme overflader kan
forérsage forbraendinger!

¢ | denne ovn bruges en gladelampe
med en effekt pa mindre end 40 W, en
hejde pa mindre end 60 mm, en
diameter pa mindre end 30 mm eller
en halogenlampe med fatningstype
G9, en effekt pa mindre end 60 W.
Lamperne er velegnede til drift ved
temperaturer over 300 ° C. Ovnlamper
kan fés hos autoriserede
serviceagenter eller teknikere med
licens.

¢ Lampens position kan afvige fra den,
der er vist i figuren.

¢ Den lampe, der anvendes i dette
produkt, er ikke egnet til brug i
belysningen af hipmmerum. Formalet
med denne lampe er at hjeelpe
brugeren med at se fadevarer.

¢ De lamper, der anvendes i dette
produkt, skal kunne modsté ekstreme
fysiske forhold sdsom temperaturer
over 50 ° C.

Hvis ovnen har en rund lampe,

1.Tag produktet ud af elektriciteten.

2.Fjemn glasdaekslet ved at dreje det
mod uret.

3.Hvis ovnlampen er type (A), der er vist
pa figuren nedenfor, skal du dreje
ovnlampen som vist pa figuren og
udskifte den med en ny. Hvis type (B)
er en model, skal du treekke den ud
som vist pa figuren og erstatte den
med en ny.
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4.Pamontering af glasdaskslet.
Hvis ovnen har en firkantet lampe,
1.Tag produktet ud af elektriciteten.
2.Fjern tradhylderne i henhold til
beskrivelsen.

3.Loft lampens beskyttende glasdeeksel
med en skruetraekker.

4.Hvis ovnlampen er type (A), der er vist
pa figuren nedenfor, skal du dreje
ovnlampen som vist pa figuren og
udskifte den med en ny. Hvis type (B)
er en model, skal du treekke den ud
som vist pa figuren og erstatte den
med en ny.

5.Paslut glasdaekslet og tradhylderne
igen.



B] Fejifinding

Kontakt den autoriserede serviceagent eller tekniker med licens eller den
forhandler, hvor du har kebt produktet, hvis du ikke kan afhjeelpe problemet,
selvom du har implementeret instruktionerne i dette afsnit. Forseg aldrig selv at
reparere et defekt produkt.

o Det er normalt, at der slipper damp ud der drift. >>> Dette er ikke en fejl.

. Den damp, der opstar under tilberedningen, kan kondensere og danne
vanddraber, nar det rammer produktets kolde overflader. >>> Dette er ikke en
fejl

* Nar metaldelene opvarmes, kan de udvide sig og forarsage stej. >>> Dette er
ikk fejl

¢ Netsikringen er defekt eller er udigst. >>> Kontroller sikringerne i sikringsboksen.
Hvis det er nadvendigt, skal du udskifte eller nulstille dem.

¢ Produktet er ikke tilsluttet stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller
stikforbindelsen.

» Knapper/knapper/taster pa kontrolpanelet fungerer ikke. >>> Hvis dit produkt er
udstyret med neglela funktion,kan tastelock vaere aktiveret. Deaktiver den.

e Overophedning beskyttelse er aktiv. >>> Tillad, at kogepladen keles af.

. Ovnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.
e Stremmen er afbrudt. >>> Kontroller, om der er stram. Kontroller sikringeme i
sikringsboksen. Hvis det er nadvendigt, skal sikringerne udskiftes eller nuistilles

e Kan ikke indstilles til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur. >>>
Indstil ovnen til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur.

¢ | modeller, der er udstyret med en timer, justeres timeren ikke. >>> Juster
klokkesleettet.

e Stremmen er afbrudt. >>> Kontroller, om der er stram. Kontroller sikringerne i

¢ Du har ikke placeret gryden pa den aktive kogezone. >>> Kontroller, om der er
en gryde pa kogezonen.

¢ Din gryde er ikke kompatibel med induktionskoseetning. >>> Kontroller, om din
gryde er kompatibel med induktionskogeplade.

¢ Gryden er ikke centreret ordentligt, eller grydens bund er ikke bred nok til
kogezonen. >>> Vaelg en gryde, der er bred nok, og centrer gryden korrekt pa
kogezonen.

e Gryden eller kogezonen er overophedet. >>> Tillad dem at kole af.
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¢ Tilberedningstiden for den valgte kogezone kan veere forbi. >>> Du kan indstille
en ny tilberedningstid eller afslutte tilberedningen.

e Overophedning beskyttelse er aktiv. >>> Tillad, at kogepladen keles af.

o Et objekt kan daekke beraringskontrolpanelet. >>> Fjemn objektet i panelet.

¢ Din gryde er ikke kompatibel med induktionskoseetning. >>> Kontroller, om din
gryde er kompatibel med induktionskogeplade.

¢ Gryden er ikke centreret ordentligt, eller grydens bund er ikke bred nok til

kogezonen. >>> Vaelg en gryde, der er bred nok, og centrer gryden korrekt pa

kogezonen.

¢ Det er ikke en fejl. Keleventilatoren fortsaetter med at fungere, indtil elektronikken i
kogepladen koler ned til en passende temperatur

Dr kan heres nogle lyde fra komfuret under tilberedningen. Disse lyde skyldes
sammensaetningen af kogekarret. Disse lyde er normale, de er ikke en funktionsfejl,
0g de er en del af induktionsteknologien.

Mulige lyde og grunde

¢ Ventilatorstgj: Komfuret er udstyret med en bleeser, der automatisk aktiveres i
henhold til apparatets temperatur. Ventilatoren har forskellige driftsniveauer og
fungerer pé forskellige niveauer i henhold til temperaturen.

¢ |avere brummen som driftsstgj fra en transformer: Dette skyldes arten af
induktionsteknologien. Da varmen overferes direkte til bunden af kogekarret, kan
saddanne summelyde heres ifelge materialet i kogekarret. Saledes kan forskellige
lyde heres med forskellige kekkengrej.

e Knaekstgj: Arsagen til dette er strukturen og materialet i bunden af kogekarret.
En knaeklyd kan hares, hvis kogekarret er lavet af forskellige lag med forskellige
materialer.

» Hvinende stgj: En hvinende lyd kan heres, nar to kogezoner pa samme side af

komfuret bruges til madlavning med forskellige tilberedningsniveauer.

. Der er opstaet et tidligere streamsvigt. >>> Juster produktets tid/kontakt, og teend
det igen.
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Hyva asiakas,

Lue tama kayttoohje ennen tuotteen kayttoa.

Grundig Kiitos, etta olet valinnut tuotteemme. Haluamme, etta korkealaatuisista
materiaaleista ja uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan
tehokkuuden. Lue siksi tama kayttdohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat
ennen tuotteen kayttoa ja sailyté niité turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen
jollekin toiselle, anna mukaan myos tama kayttdohje. Noudata ohjeita, ja huomioi kaikki
siind olet ohjeet ja varoitukset.

Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja k&yttdohjeessa. Talla tavalla suojaat itsedsi ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta.

Séilyta kayttdohje. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna mukaan myos tama
kayttdohje.

Kayttoohje siséltdéd seuraavat symbalit:

AVaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.
ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistévahinkoihin.

&Vaara, joka voi johtaa palovammaan, johtuen kosketuksesta kuumiin pintoihin.
0 Tarkeita tietoja ja hyddyllisia vinkkeja.

@ Lue kayttdohje.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Turvallisuusohjeet

« Tama osio sisaltaa
turvaohjeet, jotka auttavat
ehkaisemaan henkil0- ja
materiaalivahinkojen riskeja.

« Jos tuote siirretaan toiselle
henkilOlle tai se ostetaan
kaytettyna, kayttoohje, tuote-
etiketit, muut asianmukaiset
asiakirjat ja tarvikkeet tulee
toimittaa tuotteen mukana.

« Yritystamme ei voida pitaa
vastuussa vahingoista, jotka
johtuvat naiden ohjeiden
noudattamatta jattamisesta.

» Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
mitatoi takuun.,

« A Jata asennus- ja
korjaustyot aina valmistajan,
valtuutetun huoltopalvelun tai
maahantuojan maarittaman
henkilon tehtavaksi.

« A Kayta vain aitoja varaosia
ja varusteita.

« A A3 yritd korjaa tai vaihda
mitaan osia tuotteeseen jollei
sita erikseen ole mainittu
kayttboppaassa.

« A A4 tee tuotteeseen
teknisia muutoksia.
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A Kayttotarkoitus

« Tama tuote on tarkoitettu
kotitalouskayttédn. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

« Al k&yta tuotetta
puutarhassa, parvekkeella tai
muissa ulkotiloissa. Laite on
tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksien ja henkiloston
keittiotiloissa kaupoissa,
toimistoissa ja muissa
tyoymparistoissa.

« VAROITUS: Tata tuotetta
tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

» Uunia voidaan kayttaa
ruokien sulattamiseen,
paistamiseen, ja grillaamiseen.

« Tata tuotetta ei tule kayttaa
lammittamiseen tai
levylammitykseen, eika sen
kahvaan saa laittaa
kuivumaan pyyhkeita tai
vaatteita.

A Lasten, herkkien
henkildiden ja
lemmikkielainten turvallisuus
« Tata laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat lapset ja



henkilot, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet, tai
henkilot, joilla ei ole
kokemusta tai tietamysta
laitteen kayttamiseksi,
kunhan heita valvoo tai
opastaa laitteen kayton
turvallisuudesta ja vaaroista.

« Lasten ei tule antaa leikkia
koneen kanssa. Lasten ei tule
suorittaa laitteen puhdistusta
tai huoltotdita, ellei joku valvo
heita.

« Tata laitetta eivat saa kayttaa
henkilot, joiden fyysinen,
aistillinen tai henkinen
kyvykkyys (mukaan lukien
lapset) on rajoittunutta, ellei
heita valvota tai heille anneta
tarvittavia ohjeita.

« L apsia tulee valvoa sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki laitteella.

» Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille ja lemmikkielaimille.
Lapset ja lemmikkielaimet
eivat saa leikki laitteella,
kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sisaan.

« Al3 aseta esineité laitteen
paalle, joinin lapset voivat
paasta kasiksi.

« Kaanna kattiloiden ja
pannujen kahvat tyGtason

sivuun, jotta lapset eivat ota
niista kiinni ja polta itseaan.

« VAROITUS: Laitteen
kosketettavissa olevat pinnat
ovat kayton aikana kuumia.
Pida lapset kaukana laitteesta.

« Pida pakkausmateriaalit
lasten ulottumattomissa. Ne
voivat johtaa
loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

» Luukun ollessa auki &la aseta
painavia esineita sen paalle
tai anna lasten istua sen
paalle. Tama voi aiheuttaa
uunin kaatumisen, tai luukun
saranat voivat vaurioitua.

« (Jos tuotteessasi on pistoke)
Lasten turvallisuuden
varmistamiseksi irrota
virtajohto ja tee laite
kayttokelvottomaksi ennen
sen havittamista.

ASéhké‘)turvallisuus

« Liita laite maadoitettuun,
sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee aina
suorittaa valtuutetun
sahkdasentajan toimesta. Ala
kayta laitetta ilman
maadoitusta
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paikallisten/kansallisten
saadosten mukaisesti.

« L aitteen
pistokkeen/sahkdjohdon
tulee olla helposti ulottuvissa
olevassa paikassa (jossa

hellan liekki ei osu siinen). Jos

tama ei ole mahdollista,
sahkokytkennassa, johon
tuote on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa
kaikki navat verkkovirrasta
(sulake, kytkin jne.)
sahkdlaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.

- Laitetta ei saa kytkea
pistorasiaan asennuksen,
huoltotoiden tai kuljetuksen
aikana.

« Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.

« (Jos tuotteessasi ei ole
virtajohtoa) Kayta
vain "Tekniset tiedot” -
osiossa maariteltya
litoskaapelia.

« Al3 j&t4 virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Ala
aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle. Virtajohto
ei saa vaantya, murskaantua
tai olla kosketuksissa
lammonlahteisiin.
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Uunin ollessa kaytossa sen
taustapinta kuumenee.
Virtajohdot eivat saa
koskettaa taustapintaa, silla
se voi vahingoittaa liitoksia.
Al3 jata sahkajohtoja uunin
luukun valiin tai veda niita
kuumien pintojen paalta.
Tama saattaa johtaa uunin
oikosulkuun ja tulipalon
syttymiseen johdon
sulamisen takia.

Kayta vain alkuperaista johtoa.
Ala kayta haljenneita tai
vaurioituneita johtoja tai
jatkojohtoja.

Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihntaa se mahdollisten
vaaratilanteiden valttamiseksi.
VAROITUS: Muista irrottaa
laite verkkovirrasta ennen
uunin lampun vaihtoa
sahkoiskun vaaran
valttamiseksi. Irrota tuote
verkkovirrasta tai kytke sulake
pois paalta sulakerasiasta.

(Jos tuotteessasi on pistoke)

Ala kytke laitetta pistorasiaan,
joka on l0ysa, jonka suoja on
irronnut, joka on hajonnut,
likainen, Oljyinen tai joka voi



joutua kosketuksiin veden
kanssa (esimerkiksi tasolta
laikkyvan veden).

« Ala koskaan kosketa
pistoketta marin kasin! Kun
irrotat pistoketta, ala pida
kiinni jondosta vaan itse
pistokkeesta.

« Varmista, etta laitteen pistoke
on kunnolla kiinni
pistorasiassa kipindinnin
estamiseksi.

AKuljetusturvallisuus

» Kytke tuote irti sahkoverkosta
ennen sen kuljettamista.

« Tuote on raskas, vahintaan
kahden henkilon tulee kantaa
sita.

o Al kdyta ovea ja/tai kahvaa
laitteen kuljettamiseen tai
likuttamiseen.

« Al3 aseta muita esineita
tuotteen paalle ja kanna
tuotetta pystyasennossa.

» Kun tuotetta on kuljetettava,
kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa se
tiukkaan. Kiinnita tuote
tiukkaan teipilla irrotettavien
tai likkuvien osien tai tuotteen
vaurioitumisen estamiseksi.

« Tarkasta tuote vaurioiden
varalta, jotka ovat voineet
tapahtua kuljetuksen aikana.

AAsennusturvallisuus

« Tarkista laite vaurioiden
varalta ennen sen
asentamista. Jos laite on
vaurioitunut, ala asenna sita.

« Ald asenna laitetta
lammaonlahteiden lahelle
(lampdpattereiden, liesien,
jne.).

 Pida kaikki laitteen iima-aukot
avoinna.

e Ylikuumenemisen estamiseksi
laitetta ei tule asentaa
koristelevyn taakse.

A Kayttéturvallisuus

« Varmista, etta laite kytkeytyy
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.

« Jos et kayta laitetta pitkaan
aikaan, irrota se
verkkovirrasta tai kytke sulake
pois paalta sulakerasiasta.

o Al k&yta laitetta, jos se on
viallinen tai vaurioitunut. Mikali
vaurioita ilmenee, irrota
sahko-/kaasuliitokset ja soita
valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

o Al3 kéyta laitetta, jos sen
luukun lasi on irti tai rikki.

« VAROITUS: Jos uunin pinta
on haljennut, irrota tuote
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verkkovirrasta sahkaoiskun
vaaran valttamiseksi.

« Al3 kiiped laitteen paalle
yrittaessasi yltaa johonkin tai
muusta syysta.

o Al kayta laitetta tilanteissa,
jotka vaikuttavat
paatoksentekokykyysi, kuten
huumeiden ja/tai alkoholin
vaikutuksen alaisena.

« Keittoalueella olevat syttyvat
esineet voivat syttya tuleen.
Al koskaan sailyta syttyvia
esineita keittoalueella.

» Uunin kahvaa ei ole
tarkoitettu pyyhkeiden
kuivaamiseen. Kayttaessasi
laitetta ala laita pyyhkeita,
hanskoja tai muita tekstiileja
roikkumaan siihen.

« Laitteen luukun saranat
likkuvat ja kiristyvat, kun
luukku avataan ja suljetaan.
Ala pida kiinni
saranakohdasta
avatessasi/sulkiessasi
luukkua.

« Keittoastiat, joissa on
valurautaa, alumiinia tai
vaurioitunut/karhea pohja,
voivat naarmuttaa lasipintaa.
Kun asetat keittoastioita
laitteeseen, huuhtele aina
astiat ennen sita alaka liv’uta
niita pinnoailla.
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» Uunin pinnan hoyrypaine ja
kosteus voivat saada kattilan
liukumaan tai pomppaamaan.
Varmista tasta syysta, etta
kattilan ja lieden pinta ovat
kuivat.

« Laitetta ei voi kayttaa
etaohjauksella tai ulkoisella
ajastimella.

A Lampétilavaroitukset

« VAROITUS: Laitteen
nakyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana.
Al koske laitteeseen ja sen
vastuksiin. Alle 8-vuotiaita
lapsia ei saa paastaa laitteen
lahelle ilman aikuisen
valvontaa.

« Al3 aseta syttyvid/rajahtavia
materiaaleja laitteen lahelle,
silla sen reunat ovat kuumat
kayton aikana.

» Pysy loitommalla uunista
avatessasi sen luukun, jotta
et hengita hoyrya. Hoyry voi
polttaa katesi, kasvosi ja/tai
silmasi.

« L aite voi olla kuuma kayton
aikana. Ala koske kuumiin
lokeroihin, uunin sisaosiin,
vastuksiin jne.

« Kayta aina lammonkestavia
patakintaita laittaessasi



ruokaa uuniin, ottaessasi
ruokaa pois uunista jne.

« VAROITUS: Tulipalovaara:
Ala sailyta mitaan tavaroita
uunin paalla.

ALisétarvikkeiden kayttd

» On tarkeaa, etta paistoritila ja
pelti laitetaan oikein
ritilatasoille. Lue lisatietoja
kappaleesta "Lisatarvikkeiden
kaytto”.

« Lisatarvikkeet voivat
vahingoittaa luukun lasia, kun
se suljetaan. Tyonna aina
lisatarvikkeet uunin peréalle
asti.

« VAROITUS: Kéayté vain
laitteen valmistajan
suunnittelemaa uunin suojaa
tai suojaa, joka on valmistettu
valmistajan maarittamien
standardien mukaisesti.
Vaaranlainen uunin suoja Vvoi
aiheuttaa onnettomuuksia.

A Ruoanvalmistuksen

turvallisuus

« VAROITUS:
Ruoanvalmistusprosessia
tulee tarkkailla. Lyhyita
ruoanvalmistusprosesseja
tulee tarkkailla jatkuvasti.

« VAROITUS: Jos ruokaa
valmistetaan rasvassa tai

Oljyssa, on vaarallista jattaa
uuni tarkkailematta, ja tasta
voi syttya tulipalo. ALA
koskaan yrita sammuttaa
tulta vedellg; irrota tuote
verkkovirrasta ja peita liekit
peitteelld tai palopeitteella
(yms.).

« Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haintuu korkeissa
lampotiloissa ja voi syttya
tuleen osuessaan kuumille
pinnoaille.

» Ruoka-, 6ljy- ja muut jaamat
keittoalueella voivat syttya
tuleen. Poista tallainen lika
ennen ruoan valmistusta.

« Ruokamyrkytysvaara: Al
pida ruokaa uunissa yli tuntia
ennen ja jalkeen
kypsennyksen. Se voi
muuten aiheuttaa
ruokamyrkytyksen tai muita
sairauksia.

o Al& lammita kiinni olevia
sailyketolkkeja ja lasipurkkeja.
Sisalla syntyva paine voi
aiheuttaa purkin rajahtamisen.

« Aseta leivinpaperi
keittoastiaan tai uunin
lisatarvikkeen paalle (pellin,
paistoritilan jne.) ruoan alle ja
laita se esilammitettyyn uuniin,
Poista ylimaaraiset
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leivinpaperin lisatarvikkeen tai
astian yli tulevat osat
valttaaksesi niiden osumista
uunin vastuksiin. ala koskaan
kayta leivinpaperia
kuumemmassa lampotilassa
kuin mik& mainitaan
leivinpaperin pakkauksessa.
Al koskaan aseta
leivinpaperia uunin pohjalle.

« Ala aseta leivontavuokia,
lautasia tai foliota suoraan
uunin pohjalle. Keraantynyt
lamp0o voi vaurioittaa uunin
pohjaa.

« Sulje uuninluukku grillauksen
aikana. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammojal

« Grillaukseen sopimattomat
ruoat muodostavat
tulipalovaaran. Grillaa vain
korkealle grillauslampatilalle
sopivia ruokia. Alé mydskaan
aseta ruokaa liian syvalle
grillin peralle. Tama on
kuumin alue, ja rasvaiset
ruoat saattavat syttya
palamaan.

AInduktio

« Uunin sahkotoimiset
keittolevyt sisaltavat
kehittynytta
induktioteknologiaa.
Induktiolevyilla, jotka
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saastavat aikaa ja energiaa,
tulee kayttaa induktiolevyille
sopivia keittoastioita; muutoin
keittolevy ei toimi. Saat
lisatietoa

kappaleesta "Kattilan
valinta”. ,

Induktiolevy synnyttaa
magneettikentan, joten silla
voi olla haittavaikutuksia
sydamentahdistinta tai
insulinipumppua kayttaville
henkilSille.

Sammuta keittolevy
ohjauspaneelista kayton
jalkeen — ala luota vain
tunnistusanturiin.
Metalliesineita, kuten veitset,
haarukat, lusikat ja kannet ei
Saa asettaa keittolevyn paalle,
koska ne kuumenevat.
Uunin alapuolella
vetolaatikoissa sailytettavat
metalliesineet voivat
kuumentua paljon, jos uunia
kaytetaan pitkaan ja
jatkuvasti. Ala sailyta
metalliesineita uunin
alapuolella vetolaatikoissa.
Al4 laita induktiokeittimeen
paalle sahkoisia tuotteita,
kuten esim. matkapuhelimia,
tabletteja ja tietokoneita.
Tuotteesi voi vaurioitua.



ATurvallis.uus huollon ja

puhdistuksen aikana

» Odota, etta laite jaahtyy
ennen sen puhdistamista.
Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammojal

« Al pese laitetta
suihkuttamalla tai kaatamalla
vettd sen péalle! Sahkdiskun
vaaral!

« Ala puhdista laitetta
hoyrypesurilla, silla tama voi
johtaa sahkaoiskuun.

o Al kayta voimakkaita,
hankaavia pesuaineita,

metalliraaputtimia, terassienta

tai valkaisuaineita uunin
luukun etulasin / (jos

laitteessa on sellainen) uunin
ylemman luukun lasin
puhdistamiseen. Nama
materiaalit voivat naarmuttaa
ja rikkoa lasipinnat.

« Pida ohjauspaneelin pinta

aina puhtaana ja kuivana.
Kostea ja likainen pinta voi
aiheuttaa toimintahairioita.

 Suola- ja sokerijgamat

keittoastioiden pohjassa tai
vastaavat hiukkaset
lasipinnoilla voivat naarmuttaa
ja halkaista lasin. Varmista,
etta keittoastioiden pohja on
puhdas ennen niiden kayttoa.
Pida lasinen keraaminen pinta
puhtaana.
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B Ymparistoon liittyvat ohjeet

Jatemaaraykset

Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE)
vaatimustenmukaisuus ja tuotteen
havittdminen

Tama tuote noudattaa
g Euroopan unionin sdhké- ja

elektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). Tassé
tuotteessa on sé&hké- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE)
kierratyssymboli.

Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kéyttaa
uudelleen ja jotka soveltuvat
Kierratettaviksi. Ala havita tata tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen
kayttoian paatyttya. Vie se sahko- ja
elektroniikkaromun kierratyspisteeseen.
Kysy paikallisilta viranomaisilta 1&himman
kierratyspisteen sijaintipaikka.

Kéaytetyn laitteen asianmukainen
havittaminen auttaa estamaan
mahdolliset kielteiset vaikutukset
ymparistéon ja ihmisten terveyteen.
RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:

Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kaytdn rajoittamisesta séhko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa
direktiivia 2011/65/EY (RoHS-direktiivi).
Laite ei sisélla direktiivissa maaritettyja
haitallisia ja kiellettyj& materiaaleja.
Pakkausmateriaalin

havittdaminen

¢ Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia
lapsille. Sailyta pakkausmateriaalit
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa. Laitteen
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pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavistéa materiaaleista. Havita
ne oikealla tavalla, ja lajittele ne
kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
héavita niité tavallisen kotitalousjatteen
mukana.

Energiansaastovinkkeja
Seuraavat vinkit auttavat kayttdmaan
laitetta ekologisella ja energiatehokkaalla
tavalla:

e Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

¢ Kéytd uunissa tummia tai emaloituja
astioita, jotka johtavat paremmin
lampoa.

o Kytke laite pois paaltd 5-10 minuutiksi
ennen valmistusajan paattymista
hyddyntaéksesi jalkilampda. Voit
saastad jopa 20 % séhkoa kayttamalla
jalkilampoa.

e Esilammita aina uuni, jos reseptissa tai
kayttdohjeessa suositellaan tekemaan
niin. Al& avaa uunin luukkua toistuvasti
ruoan kypsennyksen aikana.

e Al avaa uunin luukkua
kypsentdessasi ruokaa "Eko-
puhallinlampd” -toiminnolla. Jos
luukkua ei avata, sisalampétila pysyy
optimaalisena ja saastaa
energiaa "Eko-puhallinlampd” -
toiminnossa, ja tama lampdtila voi
erota naytolla ndytetysta.

* Yrit& kypsentdd uunissa useampaa
kuin yhté ruokaa kerrallaan. Voit
kypsentaa useita ruokia kerrallaan
asettamalla kaksi paistoastiaa
ritilatasolle. Liséksi, jos kypsennat
ruokia perakkain, energiaa saastyy,
koska uuni ei meneta lampdaan.

o Kéayta kaasulevyille sopivan kokoisia
kannellisia kattiloita/pannuja. Valitse
aina ruoalle sopivan kokoinen kattila.



Vaaran kokoiset astiat vaativat ja pannun pohjan valista
tarpeellista enemman energiaa. [ABmmoénjohtavuutta.

¢ Pida keittoalueet ja pannujen pohjat
puhtaana. Lika vahentaa keittoalueen
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E] Laitteesi

Tuotteen esittely

3
1 Lasikeittopinta 4 Induktiokeittoalue
2 Alakotelo 5 Induktiokeittoalue
3 Induktiokeittoalue 6 Induktiokeittoalue
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10
9
8 4
7
il 5
6
1 Ohjauspaneeli * Riippuu mallista. Laitteessa ei
2 Valo* valttamatté ole lamppua, tai lampun
3 Ritilatasot™ tyyppi ja sijainti voi poiketa kuvasta.
4 Tuulettimen moottori (teréslevyn " Rippuu mallista. Laitteessa ei
takana) valttamatta ole ritilatasoja. Kuvassa
5 Luukku ritilatasot naytetdan esimerkkind.
6 Kahva
7 Alavastus (pohjan teraslevy)
8 Tasojen asennot
9 Ylavastus
10 llma-aukot
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Laitteen ohjauspaneelin esittely ja kaytto

Tasta kappaleesta I6ydat yhteenvedon laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen
perustoiminnoista. Joissain kuvissa ja toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.
Uunin ohjaus

4
Lieden ohjausnuppi uunin lBmpdétila putoaa asetetun
Lieden ohjausnuppi lampdtilan alapuolelle, [ampdétilan
Toiminnon valintanuppi sxmbc?ll syttyy uudelleen.
Ajastin Ajastin

Lampaotilanuppi | \C1.010 G Q@
Lieden ohjausnuppi o HInENIN 8
Lieden ohjausnuppi B

Q &
Jos tuotteen ohjaukseen on olemassa f}. @ @ @ ,25:;, L%
I
1 2 3 4 5 6

~N o o0~ W 2

nuppeja, Nndma nupit voivat olla upotettu
paneeliin, joka tulee ulos painettaessa
tietyissé malleissa. Jos asetukset
suoritetaan néillé nupeilla, paina ensin

kyseista nuppia ja veda se ulos. Paina 1 H.alytysnappa't.ln
sitd uudelleen ja palauta se, saatéjen 2 Ajan asetusnappain
suorittamisen jalkeen. 3 Vahennysngppain
Toiminnon valintanuppi 4 Lisaysnappain

Voit valita uunin toiminnot toiminnon 5 Asetukset-nappain
valintanupilla. Kierra vasemmalle / 6 Nappainlukkonappain

oikealle sulietusta (yldasento)

. . . Naytén symbolit
valitsemiseksi.

Lampétil . S) : Paistoajan symboli
ampotifanuppt . R : Paistoajan paattymisen

Voit valita keittolampétilan 1ampaétilan ) symboli*

ohjausnupilla. Kierréd myotapaivaan A  Halytyssymboli

suljetusta (ylaasento) valitsemiseksi. RS . Kirkkaussymbooli

Léimpiitilan merkkivalo & : Néppéinlukkosymboli

Voit katsoa uunin sisélampdtilan 0 - Lampétilasymboli

lampaotilan symbolista naytolla. ' - Adnenvoimakkuussymboli

Lampdtilan symboli imestyy nayttdéon, - Luukun lukituksen symboli*

kun keittdminen k&ynnistyy, ja katoaa, * Rippuu laitteen mallista. Ei
kun asetettu lampotila saavutetaan. Kun — yaittamatta kéytettavissa laitteessasi.
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Keittotason ohjaus Keittotason yleiset tiedot
Induktiolieden ohjausnuppi 1 4

Voit kayttasd induktiolietta induktiolieden
ohjausnupeilla ohjauspaneelissa.
Jokainen nuppi ohjaa vastaavaa aluetta.

Naet mité aluetta se ohjaa 2 8
ohjauspaneelin symboleista. 1 Takana vasemmalla -
Induktiokeittoalue
0 Pois paalta 2 Edessa vasemmalla -
min Pienin tehotaso Induktiokeittoalue
max Suurin tehotaso 3 Edessé oikealla - Induktiokeittoalue
P Pikaldammitystaso 4 Takana oikealla - Induktiokeittoalue
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Uunin kayttétoiminnot

Toimintotaulukossa; operointitoiminnot naytetaan uunissa kaytettavat
kayttétoiminnot ja néille toiminnaille asetettavat korkeimmat ja matalimmat lampétilat.
Tassa naytetty kéyttdtapojen jarjestys voi poiketa tuotteesi jarjestelyista.

s - , Mikaan lammitin ei toimi uunissa. Vain uunin
7N Uunin valo -
lamppu syttyy.

Uunia ei kuumenneta. Vain tuuletin
(takaseinassa) toimii. Rakeilla varustettu
# Kéayttod pakastettu ruoka sulatetaan hitaasti

0 puhaltimella ) huoneenlampdtilassa, keitetyt ruoat
jaahdytetaan. Kokolihan sulattamisaika on
pidempi kuin syita siséltavan ruoan.
Ruoka lammitetéédn samanaikaisesti ylhaalta
ja alhaalta. Sopii kakkuihin ja muhennoksiin
leivontamuodossa tai kakkuissa ja
leivonnaisissa. Kokkaaminen tapahtuu yhdella
tarjottimella.
% Yl&- ja alalammittimien lammittdma kuuma

Ylé- ja *
— alaldmpd

ilma jakautuu tasaisesti ja nopeasti uuniin
N puhaltimen kanssa. Kokkaaminen tapahtuu
yhdella tarjottimella.
Taté toimintoa tulisi kayttaa myos helppoon
puhdistukseen héyryn avulla.
Tuulettimen lammittdm& kuuma ilma jakautuu
Puhallinlamp N tasaisesti ja nopeasti uuniin puhaltimen
o] kanssa. Se sopii ruoan monitasoista
valmistamiseen eri hyllytasailla.
Energian saéstamiseksi voit kayttaa tata
Eko- toimintoa sen sijaan, etta

X

H A * A A Y HP B3 NI J
@@ puhallinlamp kaytat "Puhallinlampd“lampétilassa 160 -
wWwW

Puhallinavust
ettu
K alaldampd

o] 220 ° C. Mutta kypsennysaika aikoo olla
hiukan pidempi.

N Alempi lammitin ja tuulettimen lammitys

Pitsatoiminto o A . .
toimivat. Se sopii pizzan valmistamiseen.

Ylalammitys, alempi lammitys ja tuulettimen
"3D" N [Bmmitys toimii. Kaikki tuotteen osat
toiminto kypsennetaan tasaisesti ja nopeasti.
Valmistaminen tapahtuu yhdella tarjottimella.

N Uunin katolla oleva iso grilli toimii. Se kay

Taysi grilli ) s ) .
suurien méaarien grillaamiseen.

* Tuotteesi toimii lAmpotila-saatimessa maaritellylld 1ampdétila-alueella.
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Laitteen lisatarvikkeet

Laitteesi mukana toimitetaan useita lisatarvikkeita. Tassa osiossa luetellaan
lisatarvikkeiden kuvaus ja kuinka niité kaytetaan. Mukana toimitetut lisatarvikkeet
vaihtelevat eri malleissa. Kaikki kayttdohjeessa kuvatut lisatarvikkeet eivat valttamatta
ole saatavilla laitteeseesi.

ILMOITUS : Laitteesi pellit voivat vaantya lampdtilan vaikutuksesta. Talla ei ole

vaikutusta niiden toimivuuteen. Muoto palaa takaisin pellin jadhtyessa.

Tavallinen vuoka
Kaytetaan leivonnaisiin, pakasteruokiin ja
suurten ruokapalojen paistamiseen.

Leivosvuoka
Kéytetaan leivonnaisiin, kuten pikkuleipiin
ja kekseihin.

Paistoritila

Kéaytetaan ruoan paistamiseen tai
kypsennettavan, paistettavan tai
haudutettavan ruoan asettamiseksi
halutulle tasolle.
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Laitteen lisatarvikkeiden
kaytto

Paistotasot

Paistoalueella on 5 eri tasoa. Naet nyt
tasojen jarjestyksen uunin etupuolella.
Mallit ritil&tasoilla

Paistoritilan asettaminen paisto-
tasoille

Mallit ritilatasoilla:

On tarkeaa asettaa paistoritila ritilan
puolen tasoille oikein. Asetettaessa
paistoritilad halutulle tasolle avoimen
osan tulee olla edessa. Parempaa
kypsennystulosta varten paistoritila tulee
kiinnittaa ritilatasolle rajoittimella. Se ei
saa ylittéa rajoitinta ja osua uunin
takaseinamaan.
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Mallit ilman ritildtasoja:
On térkeaa asettaa paistoritila
sivutasoille oikein. Paistoritila voidaan
asettaa tasolle vain yhdensuuntaisesti.
Asetettaessa paistoritilad halutulle tasolle
i tul lla edessa

Pellin asettaminen paistotasoille
Mallit ritilatasoilla:

On myos tarkedd asettaa pelti ritilan
puolen tasoille oikein.

Asetettaessa peltia halutulle tasolle sen
kadensijan puolen tulee olla edessa.
Parempaa kypsennystulosta varten pelti
tulee kiinnittaa ritilatasolle rajoittimella.
Se ei saa Vlittaa rajoitinta ja osua uunin
takaseinamaan.




Mallit ilman ritildtasoja:

On myos tarkeda asettaa pellit
sivutasoille oikein. Pelti voidaan asettaa
tasolle vain yhdensuuntaisesti.
Asetettaessa peltia halutulle tasolle sen
kadensij len tul lla edessa

Paistoritilan rajoitintoiminto
Paistoritilassé on rajoitintoiminto, joka
estaa sité putoamasta ritilatasolta.
Taman toiminnon ansiosta ruoan
ottaminen uunista on helppoa ja
turvallista. Poistettaessa paistoritilaé voit
vetda sité eteenpain, kunnes se
saavuttaa rajoittimen. Jos haluat vetaa
sen kokonaan ulos, se taytyy nostaa
rajoittimen yli.

Mallit ritil&tasoilla

Paistoritilan pellin rajoitintoiminto
- Mallit ritilatasoilla

Myods paistoritilan pellissa on
rajoitintoiminto, joka estaa peltia
putoamasta ritilatasolta. Peltia
poistettaessa vapauta se takalukosta ja
veda sitd itseasi kohti, kunnes se
saavuttaa rajoittimen. Jos haluat vetaa
sen kokonaan ulos, se taytyy nostaa
rajoittimen vli.
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Paistoritilan ja pellin oikea asette-
lu teleskooppisille kiskoille-Mallit
ritilatasoilla ja teleskooppikiskoilla
Teleskooppisten kiskojen ansiosta pelti
tai paistoritila voidaan helposti asentaa
tai poistaa. Kaytettéessa pelteja ja
paistoritiléita teleskooppisilla kiskoilla
tulee olla varovainen, etta
teleskooppisten kiskojen edessa ja
takana olevat tapit nojaavat grillin
reunoihin ja peltiin (kuten kuvassa).
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Tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat

43mm*/580 mm/510 mm

(korkeus/leveys/syvyys) 595 mm/594 mm/567 mm
Wunin asennusmitat 590 tai 600 mM/560 mm/min 550 mm
(korkeus/leveys/syvyys)

Lieden asennusmitat (leveys/syvyys)

560 mm /490 mm

Jannite/taajuus

220-240V / 380-415V 3N ~ 50 Hz

Kaytettavan / tuotteelle sopivan johdon
tyyppi ja halkaisija

min HOSW-FG 3 x 4 mm? / 5 x 2,5 mm?

Kokonaisvirrankulutus

10,6 kW

Takana vasemmalla Induktiokeittoalue

Mitta 160 mm

Virta 1400 W

Edessa vasemmalla Induktiokeittoalue

Mitta 200mm

Virta 2300 W / Tehostin: 3000 W
Edessa oikealla Induktiokeittoalue

Mitta 160 mm

Virta 1400 W

Takana oikealla Induktiokeittoalue

Mitta 200mm

Virta 2300 W / Tehostin: 3000 W

Uunin tyyppi

Monitoimiuuni

Teknisessa luettelossa ilmoitettu lieden korkeus on laitteen peruskorkeus.

#

Perustiedot: Sahkduunien energialuokitus on ilmoitettu EN 60350-1- / IEC

60350-1 -standardien mukaisesti. Kyseiset arvot méaéritetaan tavallisella
kuormituksella kayttéen ala- ja ylavastusta tai kiertoilmatoimintoa (mik&li

laitteessa on sellainen).

Energiatehokkuusluokka maaritetdén seuraavan priorisoinnin mukaisesti
riippuen siita, onko laitteessa relevantteja toimintoja: 1-Eko-puhallinlampd, 2-
Puhallinlamp® 3- Puhallinavustettu alagrilli, 4-Y1&- ja alalampo.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun

parantamiseksi.

Taman kayttdohjeen kuvat ovat viitteellisig, eivatka valttématté vastaa taysin

laitettasi.

Tuotteen etiketeissé tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot
on saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama
arvot voivat vaihdella laitteen kayttd- ja ymparistdolosuhteiden mukaan.
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] Ensimmainen kayttokerta

Ennen laitteen kayttddnottoa on
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.

Ensiasetukset

Aseta aina kellonaika ennen uunin
kayttoa. Jos et maarita sitd, et voi
keittaa joissakin uunimalleissa.

1.Kun uunin virta kytketaan paéalle
ensimmaisen kerran, tuntikentta
"12:00" ja €& symboli vilkkuu naytoll.

2.Aseta aika koskettamalla ©/2.

© 17
g W

Q@@@@@i

3.Kosketa O tai #& nappainta uudelleen
minuuttikentan aktivoimiseksi.

Q@@@%&@s

4. Aseta minuutit koskettamalla @/&.

O TOCo
o0

5 -

L

5.Vahvista asetus koskettamalla € tai &
nappainta.

» Aika on asetettu ja €9 symboli katoaa

naytolta.
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Jos ensimmaisté aikaa ei aseteta,
"12:00" ja © symbolit vilkkuvat ja
uuni ei kaynnisty. Kun haluat
kayttéda uunia, on paivanaika
vahvistettava asettamalla
paivanaika tai koskettamalla ©
nappaintd, kun se on tilassa
"12:00". Voit muuttaa paivanaikaa
mydhemmin, kuten kuvattu
osassa "Asetukset".

Nykyiset aika-asetukset perutaan
sahkokatkoksen tapahtuessa. Se
on saadettava uudelleen.

Ensimmaiinen

puhdistuskerta

1.Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2.Poista kaikki mukana toimitetut
lisatarvikkeet uunista.

3.Kytke laite paalle 30 minuutiksi ja
kytke se sitten pois paalta. Nain
valmistuksessa uuniin jaaneet jddmat
palavat ja irtoavat.

4 Valitse laitetta kayttaessasi korkein
l[ampdtila ja toiminto, jossa kaikki
vastukset ovat kaytdssa. Katso "Uunin
toiminnot”. Voit lukea uunin kéytdsta
seuraavasta kappaleesta.

5.0dota, etté uuni jadhtyy.

6.Pyyhi laitteen pinnat méaralla linalla tai
pesusienelld ja kuivaa pinnat kuivalla
linalla.

Ennen lisatarvikkeiden kayttoa;

Puhdista uunista poistamasi

lisatarvikkeet saippuavedella ja

pehmeélla pesusienella.



ILMOITUS Jotkut pesuaineet tai

puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa
pintoja. Al3 kéyta
puhdistukseen
syovyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-
voiteita tai mitaan teravia
esineité.

ILMOITUS Savua ja hajua voi

esiintya parin tunnin ajan
ensimmaisen kayton
aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, etta
huone tuuletetaan hyvin
savun ja hajun
poistamiseksi. Valta
hengittémasta savua ja
savunhajua.
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B Keittotason kaytts

Yleista tietoa lieden
kayttoon liittyen
Yleiset varoitukset

 Ala anna minkaan esineen pudota
uunin paélle. Pienetkin esineet, kuten

suolasirottimet, voivat vaurioittaa uunia.

Ala kayta halienneita uuneja. Vesi

valuu halkeamien |8pi ja aiheuttaa

oikosulun. Jos pinta on vaurioitunut

jollain tavalla (esim. nakyva halkeama),

katkaise ensin sulake ja soita sitten

valtuutettuun huoltoon irrottaaksesi

tuote pistorasiasta sahkoiskun vaaran

vahentamiseksi.

Al3 kayta epatasapainossa olevia ja

helposti kaatuvia kattiloita/pannuja

liedella.

Ala 1ammita tyhjia kattiloita/pannuija.

Kattila ja laite voi vaurioitua.

e Sammuta aina lieden polttimet
jokaisen kayton jalkeen.

¢ | aite vaurioituu, jos keittotasoa
kaytetdan ilman kattilaa/pannua.
Sammuta aina keittolevyt jokaisen
kayton jalkeen.

¢ Jokaisen kayttokerran jalkeen
keittotaso on kuuma, joten &la laita
muoviastioita / kattiloita keittotasolle.
Poista ndma materiaalit pinnalta
valittdomasti.

o Akilliset lampatilan muutokset lasisella

keittopinnalla voivat aiheuttaa vaurioita.

Varo laikyttémasta kylmia nesteita
kypsennyksen aikana.

¢ Aseta sopiva méaara ruokaa kattilaan ja
pannuun. N&ain estéat ruoan kiehumisen
yli kattilasta/pannusta ja valtyt
ylimaéraiselta puhdistamiselta.

e Al3 aseta kattilan/pannun kansia
polttimien/alueiden péaalle.

e Keskita kattilat polttimien/alueiden
paélle. Jos haluat asettaa kattilan eri
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polttimen/alueen paalle, ala liu’uta sita
toisen polttimen paalle. Nosta se ylos
ja laske toisen polttimen péaélle.

Induktiokeittotason kayttoperiaate.

Induktiokeittotaso on kuin avoin piiri. Piiri

paattyy, kun induktiokeittdmiseen

soveltuvat kattilat / pannut asetetaan
sen pédlle ja lasin pinnan alla oleva
elektroninen jarjestelma tuottaa
magneettikentan. Ruukkujen / kattiloiden
metallialusta lammitetaan ottamalla
energiaa tastd magneettikentésta. Nain
ollen lampda ei luoda keittotason
pintaan, vaan suoraan kattilaan/pannuun
sen paalla. Lasipinta lampenee
kattilan/pannun lammosta.

Induktiotekniikalla keittamisen

edut

Induktiokeittotasot tarjoavat joitakin etuja,

koska lampd siirretdén suoraan

kattilaan/pannuun.

¢ Ylikiehuva ruoka ei pala nopeasti kiinni,
koska lasipintaa ei lammiteta suoraan.
Sen puhdistaminen on helpompaa.

¢ Keittdminen on nopeampaa, koska
lAmpo siirretddn suoraan
kattilaan/pannuun. Tama saastaa
aikaa ja energiaa toisiin
keittotasotyyppeihin verrattuna.

e Koska lampo siirretéén suoraan
kattilaan/pannuun, lampdhavikkié ei
esiinny ja keittaminen on
tehokkaampaa.

e Se, ettd lBmmonsiirto paattyy ja
keittopintaa ei lammiteta suoraan, kun
kattila/pannu poistetaan keittopinnalta,
tarjoaa turvallisemman kayton.

Turvallinen kaytto:

o Al3 valitse korkeaa ldmpotasoa, kun
tarttumattomia, pienelld oliymaaralla
pinnoitettuja kattiloita/pannuja tai iiman
Oliya kaytetaan (teflon-tyyppi).



o Al kayta lasikeittopintoja tavaroiden
séilytysalustoina tai leikkuulautoina.

o Al aseta metalliesineita, kuten

aterimet tai kannet keittotason paélle,

koska ne voivat kuumentua.

Al3 koskaan kéyta alumiinifoliota

keittamisessé. Ala koskaan aseta

alumiinifolioon kaarittyja ruokia

induktioalueelle.

¢ Pida magneettiset esineet, kuten
luottokortit tai teipit etaélla
keittotasosta kayton aikana.

¢ Jos keittotason alla on uuni ja sita
kaytetaan, keittotason anturit voivat
laskea sen tehotasoa tai sammuttaa
sen.

¢ Keittotasossa on automaattinen
sammutusjarjestelma. Lisétietoja tasta
jarjestelmasta on esitetty seuraavissa
kappaleissa. Jos kaytat ohutpohjaisia
kattiloita keittamiseen, nama kattilat
kuumenevat erittéin nopeasti ja niiden
pohja voi sulaa ja vaurioittaa
keittopintaa ja laitetta, ennen
automaattisen sammutusjarjestelman
aktivointia.

Kattilat/pannut

Kéyté ferromagneettisia, korkealaatuisia

kattiloita/pannuja, joissa on merkinté tai

varoitus soveltuvuudesta kayttoon

induktiokeittotasolla. Mita korkeampi

rautapitoisuus, sen parempi

kattilan/pannun suorituskyky.

Keittoastioiden / kattiloiden pohjan

halkaisijan on vastattava

induktiovydhykettd. Ehdotetut koot on

esitetty alla.

Sopivat kattilat/pannut:

e Valurautakattila/pannu

e Emalikattila/pannu

¢ Ruostumattomat teraskattilat/pannut
(merkinnalld tai varoituksella
soveltuvuudesta induktiokayttoon.

Sopimattomat kattilat/pannut:
e Alumiinikattilat/pannut

¢ Kuparikattilat/pannut

¢ Messinkikattilat/pannut

e | asikattilat/pannut

e Saviastiat

e Keraamiset posliiniset

Suositukset

e Kayta vain kattiloita/pannuja tasaisella
pohjalla. Al& kayta kattilaa/pannua
koveralla tai kuperalla pohjalla.

e Kayta vain kattiloita/pannuja paksulla,
tyostetylla pohjalla. Jos kaytat
ohutpohjaisia kattiloita keittamiseen,
nama kattilat kuumenevat erittain
nopeasti ja niiden pohja voi sulaa ja
vaurioittaa keittopintaa ja laitetta,
ennen automaattisen
sammutusjérjestelman aktivointia.
Teravat reunat naarmuttavat pintaa.

3 « e - x

¢ Joidenkin kattiloiden/pannujen
ferromagneettinen kentta on todellista
halkaisijaa pienempi. Keittotaso
[ABmmittaa vain taman alueen. Nain
ollen Iamp¢ ei jakaudu tasaisesti ja
keittdmisen tehokkuus heikkenee.
Taman liséksi suuret
induktiokeittotasot eivat enka tunnista
naité kattiloita/pannuja. N&in ollen
keittolevy tulee valita
ferromagneettisen kentan koon
mukaan.
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e Jotkin kattiloiden/pannujen pohjat
siséltavat raudattomia materiaaleja,
kuten alumiinia. Nama kattilat/pannut
eivat ehka Idampene kunnolla tai
induktiokeittotaso ei tunnista niita
lainkaan. Joissakin tapauksissa
saattaa ilmetéd huono
kattiloiden/pannujen varoitus.

Kattiloiden/pannujen testi

Testaa sopiiko kattila keittdmiseen

induktiokeittotasolla seuraavalla tavalla.

1.Se on yhteensopiva, jos magneetti
kiinnittyy kattilan pohjaan.

2.Se on yhteensopiva, jos "=I" ei vilku,
kun kattila asetetaan
induktiokeittotason paélle ja keittotaso
kytketaan paalle.

Kattiloiden/pannujen kokosuosi-

tukset

maks. 160
maks. 180
maks. 200
maks. 240
maks. 280
maks. 320

min 100 -
min 100 -
min 140 -
min 140 -
min 125 -
320 min 125 -
Keittoalue levedll4 (flexi)
pinnalla
Kattiloiden/pannujen tunnistaminen
induktiokeittotasolla riippuu
kattilan/pannun pohjan halkaisijasta ja
ferromagneettipitoisuudesta.
Kattiloiden/pannujen tunnistamisen ja
tehokkaan keittdmisen varmistamiseksi,
kattilat/pannut on valittava keittolevyn
koon mukaan. Keittolevylle sopivien

leveys 230 - pituus 390
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kattiloiden/pannujen kokosuositukset on
esitetty alla.

Keittamiskayttaytyminen voi vaindella
kattiloiden tyypista, kattilan koosta ja
keittoalueen koosta riippuen.
Homogeenisemmaksi
kiehumiskayttaytymiseksi voidaan
kayttéa yhden askeleen suurempaa
keittoaluetta. Suuremman keittoalueen
kaytto ei aiheuta energian tuhlausta
induktiolevyilld, koska lampo syntyy vain
kyseiselld kattilalla.

Keittolevyjen kaytto
Keittoalueen sammutus

Grafiikka ja kuvat ovat vain
viitteellisia. Todelliset ndytoét ja
toiminnot voivat vaihdella
keittotasomallin mukaan.

Keittotason ohjausnupin kiertdéminen
mydtapaivaan lisdé vastaavan
keittoalueen tehoa. Keittoalueen tehon
laskemiseksi on keittotason nuppia
kierrettava vastapaivaan.

Nykyinen tehotaso naytetdan keittotason
naytolla.

¥
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Keittoalueiden kytkeminen pois

paalta:

Keittotason ohjausnuppi kierretdan

lukitusta “0” asennosta keittoalueen

kytkemiseksi padlle ja takaisin lukittuun

nolla-asentoon, sen sammuttamiseksi.
Jos kaikki nupit ovat lukitussa
nolla-asennossa,. sammuu nayttod
hetken kuluttua. Jos laitteessa on
aanimerkki, kuuluu se kun ohjain
kytketadn pois paalta.



Jaanno6slammon ilmaisin

Jos "H" symboli palaa keittoalueen

naytolld, on keittotaso vield kuuma ja sita

voidaan kayttaa pienen ruokamaaran

l[ampimanéapitoon. Symboli katoaa, kun

keittoalue jaahtyy tai se kytketaan paalle.
Kun virta katkaistaan,
jaénnoslammon ilmaisin ei syty ja
varoita kayttdjaa kuumista
keittoalueista.

Korkean tehoasetus (Tehostin)

Tehostin on toiminto, joka avustaa

keittamista. Kaikki teknisten tietojen

taulukossa "P" symbolilla varustetut

keittoalueet on varustettu

tehostintoiminnolla.

Korkean tehoasetuksen (Tehostin)

kytkeminen paalle:

1.Kierra keittotason ohjausnuppi
asentoon “Max”.

0] &
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2 Kierra keittotason ohjausnuppi oikeaan
yldasentoon korkean tehoasetuksen
kayttdmiseksi (Tehostin “P”). “P”
iimestyy kyseisen keittoalueen
nayttoon.

Keittotaso laskee tasolle 9
muutaman minuutin kuluttua
(lisdvaruste) automaattisesti.

Korkean tehoasetuksen (Tehostin)
kytkeminen pois paalta:

Kierra keittotason ohjausnuppi oikeaan
yldasentoon korkean tehoasetuksen
sammuttamiseksi (Tehostin “P”). “9”
iimestyy kyseisen keittoalueen nayttéon.
Lapsilukko

Voit suojata keittotasoa lapsilukolla
estadksesi lapsia muuttamasta
keittotason toimintoja.

Lapsilukon aktivointi

1.Kierra ensin kahden keittotason
ohjainta vasemmalla samanaikaisesti
vasempaan yldasentoon ja pida niita
tésséa asennossa vahintaan 2 sekuntia.

» Lapsilukko aktivoituu.
. &

Jos jotain ndppéinta painetaan,
kun lapsilukko on aktivoitu, "L"
symboli ilmestyy keittoalueen
nayttoon.
Lapsilukon sammutus
Kierrd ensin kahden keittotason ohjainta
vasemmalla samanaikaisesti vasempaan
yldasentoon ja pida niita tassa
asennossa vahintaan 2 sekuntia.
Lapsilukko sammuu.
Jos keittotaso kytketaan pois ja
paélle tassa tilanteessa, on
lapsilukko silti aktivoitu.

Jos jokin keittotason ohjausnuppi
oli muussa kuin “0” asennossa
avaamisen jalkeen, on kaikki
keittotason ohjausnupit kierrettava
takaisin “0” asentoon

Pikalammitystoiminto
Pikalammitys on toiminto, joka avustaa
keittamista. Kaikki keittoalueet on
varistettu pikaldmmitystoiminnolla. Tata
toimintoa voidaan kayttaa asettamalla
l[ampdtilatason etukateen.
Pikalammitystoiminnon
kytkeminen paalle:
1.Kierra kyseisen keittotason ohjain
vasempaan yldasentoon ja pida sita
téssa asennossa vahintaan 2 sekuntia.
» “A” ilmestyy kyseisen keittoalueen
nayttoon.

29/FI



2 Kierra keittotason ohjausnuppia
mydtapaivaan lampdotilatason
asettamiseksi (esimerkissa on valittu
taso 7).

» “A” ja “7”" ilmestyy kyseisen
keittoalueen nayttéon vuorotellen.

Haluttu tehotaso on valittava 10
sekunnin kuluessa.

Kun pikalammityksen aika
paattyy, jatkaa keittotaso
toimintaa asetetulla
l[ampédtilatasolla.

Pikalammitystoiminnon
kytkeminen pois paalta:
Keittotason ohjausnuppi kierretdan
lukitusta “0” asennosta
pikaldammitystoiminnon
sammuttamiseksi.

Taulukko: Pikalammitystoiminnon ajat

144

230

312

408

120

168

(oc] InN] (o))l [621 N[OV OF Eo

216

Induktiokeittoalueiden kaytto tur-
vallisesti ja tehokkaasti
Kayttoperiaatteet: Induktiokeittotaso
lammittéa keittoastian valittémasti sen
kayttOperiaatteiden toimintona. Siksi silla
on eri etuja muihin keittotasotyyppeihin
verrattuna. Se toimii tehokkaammin ja
keittotason pinta on viiledmpi.
Induktiokeittotaso on varustettu
ylivoimaisella turvajarjestelmalla, joka
varmistaa erittain turvallisen kayton.

Liesi voi olla varustettu 160, 200
ja 250 mm keittoalueilla
induktiotoiminnolla mallista
riippuen. Jokainen keittoalue
tunnistaa sen péaélle asetetun
keittoastian induktiotoiminnon
ansiosta. Energia muodostuu vain
kohtaan, jossa astia koskettaa
keittoalueeseen, mik& minimoi
energiakulutuksen.

Kayttoaikarajoitukset

Keittotason ohjaus on varustettu
kayttdaikarajoituksella. Kun yksi tai
useampi keittoalue on paalld, sammuu
keittoalue automaattisesti tietyn ajan
kuluttua (katso taulukko-1). Jos
keittoalueelle on méaaritetty ajastin,
sammuu myds ajastinnayttod
my&hemmin.

Kéyttdaikarajoitus riippuu valitusta
lampotilatasosta. Maksimikayttdaikaa
kaytetaan télle lampdtilatasolle.
Keittoaluetta voidaan kayttaa uudelleen,
kun se on sammunut automaattisesti ylla
kuvatulla tavalla.

Taulukko -1: Kayttdaikarajoitukset
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0 0

1 520
2 402
3 318
4 260




5 212
6 170
7 139
8 113
9 90
Tehostin 5
(*) Keittotaso laskee tasolle 9 5
minuutin kuluttua (lisévaruste)

Ylikuumenemissuoja

Keittotaso on varustettu antureilla, jotka

varmistavat suojan ylikuumenemiselta.

Seuraavat voidaan havaita

ylikuumenemisen yhteydessa:

o Kaytdssa oleva keittoalue voi sammua.

¢ Valittu taso voi laskea. Tata
olosuhdetta ei kuitenkaan nayteta
ilmaisimessa.

e £2-virhe voidaan antaa.

Tarkka tehoasetus

Induktiokeittotaso reagoi komentoon

valittdmasti sen kayttdperiaatteiden

toimintona. Se muuttaa tehoasetuksia

erittain nopeasti. Nain voidaan

keittoastian (joka siséltaa vetta, maitoa

jne.) kiehuminen yli, vaikka se olikin juuri

kiehumassa Vli.

Kayttomelu

Joitakin &aniéa voi kuulua

induktiokeittotasosta. Nama aénet ovat

normaaleja ja liittyvat

induktiokeittamiseen.

* Melu on selvempéaa korkeilla
l[ampétilatasoilla.

¢ Paistinpannun metalliseos voi
muodostaa aania.

¢ Matalilla tasoailla, toistuva paalla/pois
aani voi kuulua, johtuen
kayttdperiaatteista.

* Aanta voi kuulua, jos tyhjaa

paistinpannua lammitetédan. Kun vetta
tai ruokaa asetetaan siihen, tama aani

vaimenee.

e Sahkojarjestelman
jaéhdytyspuhaltimen &ani voidaan

kuulla.

Virheviestit
Taulukko -2: Virheviestit ja virhelahteet

Ylikuumenemis | "E2 Kyseisen

en virhe symboli keittoaluee
vilkkuu. n naytté

Keittotaso "H" Keittoaluee

ylikuumentunut [ symboli n nayttod
vilkkuu

Virransyottovirh | "E6"- Keittoaluee

e symboli n nayttod
vilkkuu.

Anturivirhe "E9" Kyseisen
symboli keittoaluee
vilkkuu n nayttd

Nuppeja “ Keittoaluee

kaytetty symboli n nayttod

toistuvasti vilkkuu.
Lisatietoja

kosketusohjauspaneeliin
iimestyvistéa virheviesteista on
taulukossa 2.

Jos kosketusohjauspaneelin pinta
altistuu hoyrylle, voi koko
ohjausjarjestelma sammua ja

virhedanimerkki kuulua.

Pida kosketusohjauspaneelin
pinta puhtaana. Virhetoimintoja voi

esiintya.
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[ Uunin kayttaminen

Yleista tietoa uunin kayttoon
liittyen

Jaahdytystuuletin (Ei valttamatta
ole laitteessasi.)

Tuotteessa on jadhdytystuuletin.
Jaahdytystuuletin kéynnistyy
automaattisesti tarvittaessa ja jaahdyttaa
laitteen etupuolen etté sitd ympéardivien
materiaalien pinnat. Se pysahtyy

automaattisesti, kun jaadhdytys on valmis.

Kuumaa ilmaa tulee ulos uunin luukun
yldosasta. Ala peita néité iima-aukkoja.
Muutoin uuni saattaa ylikuumentua.
Jaahdytystuuletin jatkaa toimintaansa
uunin ollessa kaytdssa ja kun uuni on
kytketty pois paalta (noin 20-30
minuuttia). Jos valmistat ruokaa
kaynnistamalla uunin ajastimen,
jaéhdytystuuletin kytkeytyy
kypsennysajan lopussa pois paalta
kaikkien toimintojen kanssa. Kayttja ei
voi vaikuttaa jadhdytystuulettimen
kayntiaikaan. Se kytkeytyy
automaattisesti péalle ja pois paalta.
Tama ei ole toimintahairid.

Uunin valo

Uunin lamppu kytkeytyy paélle, kun uuni
aloittaa ruoan kypsennyksen. Joissain
malleissa lamppu on paalla ruoan
kypsennyksen aikana, kun taas joissain
malleissa se kytkeytyy pois paalta
tiettyna aikana.

Jos haluat uunin lampun palavan
jatkuvasti, valitse "Uunin valo”-toiminto
toiminnonvalintanupista.
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Uunin ohjausyksikon kaytto
Yleiset varoitukset uunin ohjaukselle

Ruoanlaiton lopetuksen
maksimiaika-asetus on 5 tuntia 59
minuuttia.

Ohjelma peruutetaan
virtakatkoksen ilmetessa. Uuni on
talléin ohjelmoitava uudelleen.

Kun saatoja suoritetaan, vastaavat
symbolit naytolla vilkkkuvat. Odota
hetki asetusten tallentamiseksi.

Jos keittoasetus on tehty, ei
paivanaikaa voida saataa.

Keittoaika asetetaan, kun
keittdminen alkaa ja jaljella oleva
aika naytetédan naytolla.

Jos keittoaika ja keittamisen
paattymisaika on asetettu, voit
peruuta ne automaattisesti
koskettamalla €5 néppainta
pitk&an.

Bl
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Halytysnappain

Ajan asetusndppain
Vahennysnappain
Lisaysnappain
Asetukset-nappain
Nappéainlukkonéppain
Néytén symbolit

S) : Paistoajan symboli
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: Paistoajan paattymisen
' symboli*
0 : Halytyssymboli
¢ : Kirkkaussymboali

: Néppainlukkosymboli

: LAmpatilasymboli

: Aénenvoimakkuussymboli
: Luukun lukituksen symboli*
* Riippuu laitteen mallista. Ei
valttamatta kaytettavissa laitteessasi.
Uunin kytkeminen paille
Kun valitset keittotoiminnon toiminnon
valintanupilla ja asetat tietyn lampaétilan
lampatilanupilla, uuni kdynnistyy.
Uunin sammutus
Voit kytked uunin pois paalta, kiertamalla
toiminnon valintanupin ja IaBmpdotilan
nupin pois paaltéa (yldasento).
Manuaalinen keittaminen
lampétilan ja uunin toiminnon
valinnalla
Voit keittdé ruokaa manuaalisesti (ohjaat
itse) asettamatta kypsennysaikaa
valitsemalla kyseiselle ruoalle sopivan
lampatilan ja toiminnon.
Esimerkki:

.
)

&
8
q

1.Valitse toiminto, jota haluat kéyttaa
toiminnon valintanupilla.

2.Aseta keittolampdtilan lampétilan
nupilla.

» Uuni k&ynnistyy valittdmasti valitulla

toiminnolla ja 1ampétilalla ja lampdtilan ja

8 iimestyy nayttéén. Kun uunin lampdtila

saavuttaa asetetun lampétilan, 8 symboli

sammuu. Uuni ei sammu automaattisesti,

koska manuaalinen keittdminen tehdaan
keittoaikaa asettamatta. Sinun on itse
valvottava keittdmista ja sammutettava
uuni. Kun keittdminen on valmis, voit
kytke& uunin pois paalta, kiertamalla
toiminnon valintanupin ja IaBmpdotilan
nupin pois paalta (ylaasento).
Keittdminen asettamalla
keittoajan
Voit asettaa uunin sammumaan
automaattisesti asetetun ajan paattyessa
valitsemalla ruoalle sopivan lampdtilan ja
toiminnon ja asettamalla keittoajan
ajastimella.
1.Valitse keittotoiminto
2.Kosketa € kunnes € symboli imestyy
nayttoon keittoajalle.

Q(@@@%ﬁ’@]

Kun toiminto ja lampétila on
asetettu, voit asettaa keittoajaksi
30 minuuttia koskettamalla @
nappainta suoraan keittoajan
pika-asetuksena ja muuttaa aikaa
@®/Q nappaimillé.

3.Aseta keittoaika ®/O ndppaimi.

&@@@%}

Keittoaika kasvaa 1 minuutin
ensimmaisen 15 minuutin aikana,
ja taman jalkeen 5 minuutilla.
4.Aseta ruoka uuniin ja aseta lampdtila
lampaotilan nupilla.
» Uuni k&ynnistyy valittdmasti valitulla
toiminnolla ja lampaotilalla. Asetettu
keittoajan laskuri kaynnistyy ja 8 imestyy
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nayttddn. Kun uunin lampdtila saavuttaa

asetetun lampétilan, § symboli sammuu.

5.Kun keittoaika paattyy, naytolla nakyy
"End" €2 symboli vilkkuu ja ajastin
halyttaa

6.Varoitusédani kahdelle minuutille. Paina
mitd tahansa painiketta
sammuttaaksesi varoituksen. Varoitus
sammuu ja paivanaika ilmestyy
nayttoon.

Aseta keittamisen paattymisaika

myohemmaiksi (Riippuu laitteen

mallista. Ei valttamatta

kaytettavissa laitteessasi.)

Valitsemalla aterialle sopivan lampdétilan

ja toiminnon, voit asettaa keittoajan ja

sen paattymisajan mysdhemmaksi, jolloin

uuni kaynnistyy ja sammuu

automaattisesti.

1.Valitse keittotoiminto

2.Kosketa € kunnes & symboli imestyy
nayttoon keittoajalle.

Q(@@@@@

Kun toiminto ja lampétila on
asetettu, voit asettaa keittoajaksi
30 minuuttia koskettamalla @
nappainta suoraan keittoajan
pika-asetuksena ja muuttaa aikaa
@/ nappaimillé.

3.Aseta keittoaika @/ nappaimia.

S mrur
I T

Q@@@%&a

Keittoaika kasvaa 1 minuutin
ensimmaisen 15 minuutin aikana,
ja taman jalkeen 5 minuutilla.
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» Kun keittoaika on asetettu, © symboli

palaa naytolla.

4. Kosketa (9 kunnes 9 symboli ilmestyy
nayttoon keittdmisen paattymisajalle.

O -
oo
L W ® &

5.Aseta keittdmisen paattymisaika ®/Q
nappaimia.

S T
o5 L

L O 0 Q& 6

» Kun keittamisen paattymisaika on
asetettu, © symboli ja <Y symboli
aikavalisymbolin kanssa palavat naytolla.
Heti kun keittaminen kéynnistyy, &
symboli katoaa.
6.Aseta ruoka uuniin ja aseta lampdotila
lampaotilan nupilla.
» Uunin kello laskee keittdmisen
alkamisajan véhentamalla keittoajan
keittdmisen paattymisajasta. Kun
keittdmisen aloitusaika saavutetaan,
valittu toiminto aktivoidaan ja uuni
lampenee asetettuun l[ampdtilaan
Asetettu keittoajan laskuri kéynnistyy ja 8
iimestyy nayttéon. Kun uunin lampdtila
saavuttaa asetetun lampétilan, 8 symboli
sammuul.
7.Kun keittoaika paattyy, naytolla nakyy
"End" & symboli vilkkuu ja ajastin
halyttaa
8.Varoitusaani kahdelle minuutille. Paina
mitd tahansa painiketta
sammuttaaksesi varoituksen. Varoitus
sammuu ja paivanaika ilmestyy
nayttoon.




Jos jotain ngppéinta painetaan
aanimerkin lopussa, uuni
kaynnistyy uudelleen. Uunin
kaynnistymisen estamiseksi
varoituksen lopussa, aseta
lampdtilan ja toiminnon nuppi "0"
asentoon (pois) ja sammuta uuni.

Asetukset

Nappainlukon asetus

Voit estad ohjauspaneelin kayton

aktivoimalla ndppainlukkotoiminnon.

1.Kosketa (& ndppaintd, kunnes &
symboli tulee nayttoéon.

—
L0 & O 6 &

» (B symboli tulee esiin ja 3-2-1 laskuri
kaynnistyy naytolla. Kun laskuri paattyy,
nappéainlukko aktivoituu. Kun jotain
nappainta kosketetaan nappéiniukon
ollessa paalla, ajastin lahettaa
&énimerkin ja & symboli vilkkuu.

ﬂ Jos lopetat B-ndppéimen
koskettamisen ennen laskurin
paattymista, ei ndppainlukkoa
aktivoida.

Ajastimen nappaimia ei voida
kayttéa, kun nappéainlukko on
paalla. Nappéinlukkoa ei peruta
s@hkokatkoksen tapahtuessa.

Nappainlukon poistaminen

kaytosta

1.Kosketa &1 ndppainta, kunnes ()
symboli tulee nayttdon.

» (& symboli imestyy nayttdon ja

nappéainlukko poistetaan kaytosta.

Haélytyksen asetus

Voit myds kayttaad tuotteen ajastinta

muuhun kuin keittdmiseen, kuten

varoituksiin tai muistutuksiin.

Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin
toimintoihin. Kaytetaan
varoitustarkoituksiin. Voit kéyttéa
héalytyskelloa esimerkiksi, kun haluat
k&antaa ruokaa uunissa tiettyna aikana.
Kun asetettu aika paattyy, kello lahettaa
aanimerkin.

Maksimi halytysaika on 23 tuntia

ja 59 minuuttia.

1.Kosketa 2 nappaintd, kunnes 2
symboli tulee nayttoéon.

BINRRIN
Q BT

@@@@@@

2.® Aseta halytysaika /2 nappaimillé.

-
a! L

8‘{9(—3(@@

» Kun halytysaika on asetettu, 2 symboli

syttyy ja halytysajan laskuri k&ynnistyy

naytolla. Jos hélytysaika ja keittoaika

asetetaan samanaikaisesti, lyhyempi

aika naytetédan naytolla.

3.Kun héalytysaika paéttyy, Lsymboli
alkaa vikkumaan ja 1&hettaa
aanimerkin.

Haélytyksen sammutus

1.Halytysajan paattyessa kuuluu
aanimerkki kaksi minuuttia. Kosketa
mitd tahansa nappainta
sammuttaaksesi halytysaanen.

» Halytysdani sammuu ja paivanaika

iimestyy nayttéon.

Jos haluat peruuttaa halytyksen.

1.Kosketa £ kunnes 2 symboli imestyy
nayttéon halytysajan nollaamiseksi.
Kosketa © nappainté, kunnes néytolla
nakyy "00:00".
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2.1 Voit myds peruuttaa hélytyksen
painamalla ndppainté pitkaan.

Aanentason muuttaminen

1.Kosketa £ nappéinta, kunnes <
symboli tulee nayttoon.

1|
N I

Q@@@@E}

2.Aseta haluttu taso @/@ nappaimillé.
(b-01-b-02-b-03)

L@
[ I

Q@@%\{%@

3.Vahvista koskettamalla ¢ n&ppainta
tai asetus aktivoituu hetken kuluttua,
nappaimeen koskettamatta.

Nayton kirkkauden asetus

1.Kosketa £ nappéinta, kunnes
symboli tulee nayttdon.

Q@@@@@

2.Aseta haluttu kirkkaus @/
nappaimila. (d-01-d-02-d-03)

1 o
N I

Q@@%\iﬁ%ﬁ
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» Vahvista koskettamalla €% n&dppainta

tai asetus aktivoituu hetken kuluttua,

nappaimeen koskettamatta.

Paivdanajan muuttaminen

Aiemmin asetetun paivanajan

muuttaminen uunissa.

1.Kosketa % nappéinta, kunnes ©
symboli tulee nayttdon.

2.Aseta aika koskettamalla ®/C.

¥
"'{I—lli H I
JLIN -

Q@@@ﬁ%@

3.Kosketa (D tai ¥ nappainta uudelleen
minuuttikentan aktivoimiseksi.

Q@@@@@

4. Aseta minuutit koskettamalla @/>.

O 1OCo
I w i

Q@@@@@l

5.Vahvista asetus koskettamalla € tai %
nappainta.

» Aika on asetettu ja O symboli katoaa

naytolta.




Yleisia tietoja ruoanvalmistuksesta

Tassa osassa on esitetty ruoan
valmistelu- ja keittAmisvinkkeja.
Taman liséksi huomaat, etta osa
elintarvikkeista on testattu tuottajina ja
sopivimmat asetukset niille. Myds
sopivat uunin asetukset ja varusteet
néille elintarvikkeille on esitetty.

Yleiset varoitukset koskien
ruoan valmistamista

keittotasolla

e | is&a oljya pannuun korkeintaan 1/3
tasolle. Al& poistu paikalta éljyn
kuumentuessa. Ylikuumentunut éljy on
tulipalovaara. Al koskaan yrita
sammuttaa tulipaloa vedella. Jos oljy
syttyy palamaan, peité se
palopeitteella tai muulla maralla
kankaalla. Sammuta uuni ja ota yhteys
palokuntaan, kun tdma on turvallista.

¢ Poista aina ylimaardinen vesi ennen
ruoan paistamista ja aseta ne
kuumaan oljyyn hitaasti. Varmista, etta
pakasteruoka on taysin sulanut ennen
paistamista.

e Kun lammitét dljya, varmista, etta
kayttdmasi astia on kuiva, ja pida sen
kansi auki.

¢ Keittosuositukset energiaa sadstamalla
on esitetty osassa “Ympaéristoohjeet”.

e Eri ruaille iimoitetut
kypsennyslampatilan ja -ajan arvot
voivat vaihdella reseptin ja ruoan
maaran mukaan. Tasta syysta ne on
annettu arvovéleina.

Yleiset varoitukset koskien

ruoan valmistamista uunissa
¢ Uunista voi tulla ulos polttavan
kuumaa hoyrya, kun sen luukku
avataan ruoan kypsennyksen aikana
tai sen jalkeen. Héyry voi polttaa katesi,
kasvosi ja/tai silméasi. Pysy loitommalla
uunista avatessasi luukun.

¢ Runsas ruoan kypsennyksen aikana

muodostuva hdyry voi olla
kondensoitunutta vetta, jota
muodostuu uunin sisé- ja ulkopinnoille
seka uunia ymparoiville pinnoille
l[Bmpdtilaeron vuoksi. Tama on
normaalia.

Eri ruaille ilmoitetut
kypsennyslampatilan ja -ajan arvot
voivat vaihdella reseptin ja ruoan
maaran mukaan. Tasta syysta ne on
annettu arvovaleina.

Poista aina kayttamattomat
lisatarvikkeet uunista ennen kuin aloitat
valmistamaan ruokaa. Uunin sisélle
jaavat lisatarvikkeet voivat estaa
ruokaa kypsentymasta kunnolla.

Jos kypsennat ruokia omalla resepitilla,
voit katsoa viitearvoja
kypsennystaulukkojen
samankaltaisista ruoista.

Kéyttamalla mukana toimitettuja
lisatarvikkeita varmistetaan paras
kypsennysteho. Lue aina kayttamiesi
ulkoisten kypsennysastioiden
valmistajan ilmoittamat varoitukset ja
tiedot.

Leikkaa leivinpaperi sopivan
kokoiseksi kayttamaasi astiaan.
Leivinpaperi, joka ylitta4 astian reunat,
voi johtaa palovammoihin ja vaikuttaa
ruoanvalmistuskokemukseen. Kayta
leivinpaperia, joka soveltuu kaytetylle
lampatilalle.

Parasta ruoan kypsennystehoa varten
aseta ruoka suositellulle tasolle. Ala
vaihda tasoa kypsennyksen aikana.

Leivokset ja uuniruoat

Yleiset tiedot
e Suosittelemme tuotteen varusteiden

kayttamista parhaan valmistustuloksen
saamiseksi. Jos kaytat muita
keittoastioita, kayta mieluiten tummia,
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tarttumattomia ja lBmmonkestavia
astioita.

¢ Jos keittotaulukossa suositellaan
esilBmmittamista, aseta ruoka uniin
esilammityksen jalkeen.

¢ Jos aiot valmistaa ruokaa keittoastia
lankaritilan paéalla, aseta se lankaritilan
keskelle ja etaélle takaseinasta.

e Kaikki leivosten valmistamiseen
kaytettyjen materiaalien tulee olla
puhtaita ja huonelampdétilassa.

¢ Tuotteen keittoaste voi vaihdella
riippuen ruokamaarasta ja keittoastian
koosta.

¢ Metalli-, keraamiset ja lasimuotit
pidentavat kypsennysaikaa, eika
leivonnaisten pohjapinta ruskistu
tasaisesti.

¢ Jos kaytat ruoanlaittopaperia
kypsennyksen aikana, ruoan pohjalla
voi olla hieman ruskistumista. Tassa
tapauksessa sinun on ehka
pidennettava kypsennysaikaa noin 10
minuuttia.

¢ Keittotaulukossa esitetyt arvot on
maéritetty laboratoriotestien tuloksina.
Sinulle sopivat arvot voivat erota naista
arvoista.

e Sijoita ruoka keittotaulukossa
ehdotetulle tasolle. Uunin alatasoa
pidetdan tasona 1.

Kakkujen leivontavihjeet

¢ Jos kakku on lian kuiva, liséa
lampotilaa 10 °C astetta ja lyhenna
paistoaikaa.

Kypsennystaulukko leivoksille ja uuniruoalle

¢ Jos kakku on kostea, kayta pienta
nestemaaraa tai laske lampdtilaa
10 °C astetta.

¢ Jos kakun yldosa on palanut, aseta se
alemmalle tasolle, laske lampdtilaa ja
lisé paistoaikaa.

¢ Jos se on kypsa sisaltd mutta
ulkopuoli on tahmea, kayta pienempaa
nestemaarad, laske lampdtilaa ja liséa
paistoaikaa.

Leivosten paistovihjeet

¢ Jos leivos on liian kuiva, lisaa
lampotilaa 10 °C astetta ja lyhenna
paistoaikaa. Kastele taikinalevyja
maidosta, 6ljystd, kananmunista ja
jogurtista koostuvalla kastikkeella.

¢ Jos leivos valmistuu hitaasti varmista,
ettd valmistelemasi leivoksen paksuus
ei levia keittoastian vl

¢ Jos leivos ruskistuu pinnalta, mutta
pohja ei ole paistunut varmista, etta
leivoksessa kaytetty kastikemaara ei
ole likaa leivoksen pohjassa. Tasaisen
ruskistuksen saamiseksi, yrita levittéa
kastike tasaisesti taikinalevyjen ja
leivoksen valiin.

¢ Paista leivos keittotaulukon
mukaisessa asennossa ja lampdtilassa.
Jos pohja ei siltikdan ole tarpeeksi
ruskistunut, aseta se alatasolle
seuraavan paistamisen yhteydessa.

- X . " . Yla- ja
Kakut pellilla Yksi pelti Tavallinen vuoka AlalAmpd 3 180 30...40
Kakut . . Kakkuvuoka Puhallinlam
vuoassa ki pelti paistoritilaan* 2 180 30...40
A R ) N Yié- ja
Pienet kakut Yksi pelti Tavallinen vuoka AlalAmpd 3 160 25...35
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Mallit

- ritilatasoilla:
Yksi peti Tavallinen vuoka* P“ha"(.'j”'am 3 150 25...35
P Maliit iiman
ritilatasoja: 2
Mallit Mallit
ritilatasoilla: ritilatasoilla:
2 peltia 2 —Tavallinen vuoka*  Puhallinlam o_4 150 25...40
P 4 —| eivosvuoka* po Mallit ilman Mallit iiman
ritilatasoja: ritilatasoja:
140 30...45
Pydreé kakkuvuoka,
R halkaisija 26 cm, Yla- ja
Yksi pefti Kinnitetaan Kiipsila  alalampd 2 160 80... 40
. paistoritildan**
Sokerikakku Pyorea kakkuvuioka,
X . halkaisija 26 cm, Puhallinlam
Yksi pefti Kiinnitetaan Klipsila pd 2 160 80... 40
paistoritilaan**
Yksi pelti ) N Yié- ja
Leivosvuoka AlalAmpd 3 170 25...35
Pikkuleivat Y <si Pelt Leivosvuoka* P“h‘;"(.'j”'am 3 170 20 ... 30
2 —Tavallinen vuoka*  Puhallinlam
2 peltia 4 — eivosvuoka® pd 2-4 170 25...35
. ) ) . Yla- ja
Yksi pelti Tavallinen vuoka alalmpd 2 200 35...45
Ta'k"::f""’k Yksi peti Tavallinen vuoka* P““‘”;‘J"(.'j”'am 2 180 35... 45
1 -Tavallinen vuoka*  Puhallinlam
2 peltia 4 — eivosvuoka® pd 1-4 180 35...45
. ) ) . Yla- ja
Yksi pelti Tavallinen vuoka AlalAmpd 2 200 20...30
Voitaikinaleiv . . . " Puhallinlam
okset Yksi pelti Tavallinen vuoka 0d 3 180 20...30
2 —Tavallinen vuoka*  Puhallinlam
2 peltia 4 — eivosvuoka® 06 2-4 180 20... 30
. ) ) Yla- ja
Taysiyvéleip Yksi pelti Tavallinen vuoka’ alaléimpd 3 200 30 0
a Yksi pelti Tavalinen vuoka* P”h‘”;‘)"(.'j”'am 3 200 30... 40
Lasinen/metallinen Vi ia
Lasagne Yksi pelti suorakulmainen B 2tai 3 200 30...40
i e alalamp6
vuoka paistoritilaan
Py6re& musta
. . metallinen vuoka, Yla- ja
Yksi pefti halkaisia 20 cm,  alalampd 2 180 50...70
Omenapiirak paistoritilddn**
ka Pybre& musta
. . metallinen vuoka, Puhallinlam
Yksi pelti halkaisiia 20 om, po 2 170 50 ... 70
paistoritildédn**
Yksi pelti Tavallinen vuoka* Yla-ja 2 200 ... 220 10... 20
: alaldmpd
Pizza Pitsatoimint
Yksi pelti Tavallinen vuoka* o 3 250 8..15

Esilammitysté suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naitd lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisétarvikkeita.
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Ky_psennystaulukko Eko-puhallinlamp6 - kayttétoiminnolle
¢ Ala muuta keittolampaétilaa, kun keittéminen on aloitettu Eko-puhallinlampd -

toiminnossa.

* Al3 avaa uunin luukkua kypsentaessasi ruokaa Eko-puhallinlampé -toiminnolla.
Jos luukkua ei avata, sisdlampdtila optimoidaan energian sééstamiseksi ja voi

erota naytolla olevasta.

o Ala esilammita tilassa Eko-puhallinlampd

Pienet kakut Yksi pelti Tavallinen vuoka* 3 160 25..35
Pikkuleivat Yksi pelti Tavallinen vuoka* 3 180 25...35
Taikinaleivokset Yksi pelti Tavallinen vuoka* 3 200 45 ...55
Voitaikinaleivokset Yksi pelti Tavallinen vuoka* 3 200 35...45

* Néita lisdtarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

Liha, kala ja siipikarja

Paahtamisen avainkohdat

¢ Maustaminen sitruunamehulla ja
pippurilla ennen kanan, kalkkunan tai

e [ aske n. 4 - 5 minuutin kypsennysaika
jokaista lihan paksuuden senttimetria
kohti.

¢ Kun kypsennysaika paattyy, anna lihan

olla uunissa n. 10 minuuttia. Lihan
liemi jakautuu paremmin paistettuun
lihaan eika puristu ulos, kun lihaa
leikataan.
e Kala tulee asettaa keski- tai alatasolle
[ammonkestavélle alustalle.

suurten lihakappaleiden valmistusta
parantaa kypsennysta.

¢ | uita sisaltavan lihan kypsennys
paistamalla kestaa 15 - 30 minuuttia
kauemmin kuin fileen.

Kypsennystaulukko lihalle, kalalle ja siipikarjalle

Pihvi

h R ) . Yia- ja 15 minuuttia 250/max,
(kokpqamen) Yksi pelti Tavallinen vuoka alaléimpd 3 sitten 180 ... 190 60 ...80
/ paisti (1 kg)
Lampaanpot .o ) )
R . . Yla- ja 15 minuuttia 250/max,
ka (1;93])— 2.0 Yksi pelti Tavallinen vuoka alalAmpd 3 sitten 170 110...120
Paistoritila* .o ) .
R S Yla- ja 15 minuuttia 250/max,
Yksi pelti Aseta yksi pelti alaléimpd sitten 190 60 ... 80
alatasolle
Paistoritila* i
Pg‘agfgk}f";a Yksi pelti Aseta yksi petti P“ha"(.'j”'am 2 200 ... 220 60 ... 80
’ 9 alatasolle P
Paistoritila* . .
. . - . "3D" 15 minuuttia 250/max,
Yksi pelti Aseta yksi pelti toiminto 2 sitten 190 60 ...80
alatasolle
R ) N Yié- ja 25 minuuttia 250/max,
Kalkkuna Yksi pelti Tavallinen vuoka AlalAmpd 1 sitten 180 .. 190 150 ... 210
(5.5kg) R ) . "3D" 25 minuuttia 250/max,
Yksi pelti Tavallinen vuoka’ toiminto 1 sitten 180 .. 190 150 ... 210
Paistoritila* Yii- ia
Yksi pelti Aseta yksi pelti alali m] P 3 200 20...30
alatasolle P
Kala ——
Paistoritila 3o
Yksi pelti Aseta yksi pelti toiminto 3 200 20...30
alatasolle

Esilammitysté suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naité lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naita lisdtarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisétarvikkeita.
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Grilli Grillauksen avainkohdat

Punainen liha, kala ja siipikarjan liha * Valmistele grillaukseen ruoat, jotka
ruskistuu nopeasti grillatessa, saavat ovat samanpaksulisia ja -kokoisia, jos
kauniin kuoren eivatka kuivu. Filee, mahdollista.

lihavartaat, makkarat seka mehukkaat e Sjjoita grillattava ruoka grilliritilan tai
vihannekset (tomaatit, sipulit jne.) sopivat lankaritilan paalle jakamalla ne niin,
erityisen hyvin grillaamiseen. ettei lAmmittimen mittoja yliteta.
Yleiset varoitukset ¢ Riippuen grillattavan ruoan

paksuudesta, voi kypsennysaika
taulukossa vaihdella.

e Grillaukseen sopimattomat ruoat
muodostavat tulipalovaaran. Grillaa
vain korkealle grillauslampdtilalle naea
sopivia ruokia. Al mydskaan aseta halutulle tasolle. Jos kaytossa on
ruokaa liian syvélle grilin peralle. Tama grilliritila, aseta uunivuoka alanyllylle
on kuumin alue, ja rasvaiset ruoat Oliyn keraamiseksi. Kaytettavan

saattavat syttya palamaan. uunivuoan tulee kattaa koko

« Sulje uuninluukku grillauksen aikana, ~ drilausalueen. Vokaa ei shkd ole
Ala koskaan grillaa uuninluukku auki, ~ [Oimitetiu tuotteen kanssa. Aseta
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa hieman vetta uunivuokaan
palovammojal puhdistamisen helpottamiseksi.

Grillaustaulukko

Kala Paistoritild 4-5 250 20...25
Kanapalat Paistoritila 4-5 250 25...35
"'hap“"igl‘:t”ta) -12 Paistoritila 4 250 20 ...30
Lampaankyliys Paistoritild 4-5 250 20...25
Paisti - (viipaloitu) Paistoritila 4-5 250 25...30
Vasikankyliys Paistoritild 4-5 250 25...30
Kasvisgratiini Paistoritila 4-5 220 20...30
Paahtoleipa Paistoritila 4 250 1..3

Uunia suositellaan esildmmitettdvan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.
K&ann4 ruokakappaleita, kun grillausajasta on kulunut 1/2.
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Ruoan testaus

Ruoat tassa kypsennystaulukossa on valmistettu EN 60350-1 standardin mukaan,
tuotteen testauksen mahdollistamiseksi tarkastuslaitoksille.

Kypsennystaulukko ruoan testaukselle

. . . . Yla- ja
Yksi pelti Tavallinen vuoka alalimps 3 140 20...30
Mallit
Murokeksi ritilatasoilla:
i(krﬂilreeiaé) Yksi pelti Tavallinen vuoka’ Puhallinlampd Maliit iiman 140 15...25
P P ritilatasoja:
2
2-Tavallinen vuoka*® .
2 peltia 4-Leivosvuoka® Puhallinlampd 2-4 140 15...25
Yksi pett Tavallinen vuoka* Yla-ja 3 160 25..35
alaldmpd
Mallit
ritilatasoilla:
Yksi pelti Tavallinen vuoka’ Puhallinlampd Maliit iiman 150 25...35
Pienet kakut rltllatgsqa:
Mallit Mallit
ritilatasoilla: ritilatasoilla:
2-Tavallinen vuoka*® s 150 25...40
2 petid Alevosvuokar T dnaliNEMEO 24\t iiman  Mallit iiman
ritilatasoja:  ritilatasoja:
140 30...45
Pydreé kakkuvuoka,
R halkaisija 26 cm, Yla- ja
Yksi pefti Kiinnitetaan Klipsila alalampé 2 160 80...40
. paistoritildan**
Sokerikakku Pyorea kakkuvuioka,
. . halkaisija 26 cm, .
Yksi pelti Kiinnitetazn Klipsild Puhallinlampd 2 160 30 ...40
paistoritilaan**
Pybre& musta metallinen Vi ia
Yksi pelti vuoka, halkaisija 20 cm, | 2 180 50...70
S alalamp6
Omenairakka paistoritildan
P Pydre& musta metallinen
Yksi pelti vuoka, halkaisija 20 cm,  Puhallinlampd 2 170 50...70

paistoritildan**

Esilammitysté suositellaan kaikkia ruokia varten.

* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

** Naita lisdtarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisétarvikkeita.

Grilli

Paahtoleipa

Paistoriti

Lihapulla (nauta) - 12
palat

Paistoritila

250

Kaannéa ruokaa, kun grillausajasta on kulunut 1/2.
Uunia suositellaan esildmmitettdvan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.
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£} Kunnossapito ja huolto

Yleiset puhdistusohjeet

A Yieiset varoitukset

¢ Anna tuotteen jaahtya, ennen sen

puhdistamista. Kuumat pinnat voivat

aiheuttaa palovammojal

Al3 levita puhdistusainetta suoraan

kuumilla pinnoilla. Tamé voi aiheuttaa

pysyvia tahroja.

¢ L aite on puhdistettava ja kuivattava

huolellisesti jokaisen kayton jalkeen.

Nain ruokajaamien puhdistaminen on

helppoa ja ndiden jadmien palaminen

estetaan, kun tuotetta kaytetaan

uudelleen. Tama pidentaa laitteen

kayttoikaa ja toistuvilta ongelmilta

valtytaan.

Al3 kayta hdyrypesureita tuotteen

puhdistamiseen.

¢ Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Ald kayta
hankaavia puhdistusaineita, pulvereita,
puhdistusvoiteita, kalkinpoistoaineita
tai teravia esineité puhdistuksen
aikana.

¢ Puhdistuksessa jokaisen kaytdon
jalkeen ei tarvita
erikoispuhdistusaineita. Puhdista tuote
astianpesuaineella, lampimalla vedella
ja pehmedlla pyyhkeella tai sienella ja

kuivaa ne kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

¢ Pyyhi pois kaikki jéljella oleva neste
puhdistuksen jélkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

* Ala puhdista mitéan laitteen osaa
astianpesukoneeseen.

Koskien keittotasoja:

¢ Hapollinen lika, kuten maito,
tomaattipyree ja dljy voivat muodostaa
pysyvia tahroja keittotasolle ja
polttimen osiin. Puhdista ylivuotaneet
nesteet valittdtmasti pois, kun
keittotaso on jaahtynyt.

Inox ja ruostumaton teras

* Ala kayta happoja tai klooria sisltavia
puhdistusaineita ruostumattomien
teras tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

¢ Ruostumattomien tai inox-pintojen vari
VoI muuttua ajan myoéta. Tama on
normaalia. Puhdista jokaisen kayton
jalkeen ruostumattomalle tai inox-
pinnalle sopivalla puhdistusaineella.

¢ Puhdista pehmealla pyyhkeella
saippualla (naarmuttamaton), inox-
pinnoille sopivalla puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.

¢ Poista kalkki-, dliy-, tarkkelys-, maito-
ja proteiinitahrat pinnoilta valittdmasti.
Tahrat voivat ruostua ajan kuluessa.

Emalipinnat

¢ Puhdista emalipinnat kayton jalkeen
astianpesuaineella, Iampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeelld tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

¢ Jos tuotteessa on helppo
héyrypuhdistustoiminto, voit suorittaa
kevyen lian poiston talla toiminnolla.
(Katso osa "Helppo héyrypuhdistus")

e Saat kayttad tuotemerkin
verkkosivustolla suositeltavaa uunin
sisatilohin ja grilliin tarkoitettua
puhdistusainetta seka hankaussientg,
joka ei naarmuta. Ala kéyté ulkoisia
uunin puhdistusaineita.

¢ Junin on oltava jadhtynyt, keittoalueen
puhdistamiseksi. Kuumien pintojen
puhdistaminen muodostaa
tulipalovaaran ja vaurioittaa
emalipintoja.

Katalyyttipinnat

¢ Uunin sivuseinat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan.
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¢ Katalyyttiseinissd on hieman matta ja
huokoinen pinta. Uunin katalyyttiseinia
ei tule puhdistaa.

¢ Katalyyttipinnat imevat dljyn sen
huokoisen rakenteen ansiosta ja
alkavat kiiltamaan, kun pinta on
kostunut &ljysta. Suosittelemme tassé
tilanteessa osien vaihtamista.

Lasipinnat

o Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

¢ Puhdista laite astianpesuaineella,
lampimalla vedell4 ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmeélla
mikrokuitupyyhkeell& ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeell&.

¢ Jos pesuainejaamia on jaliella
puhdistuksen jalkeen, poista ne
kylmalla vedelld ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeell&.
Puhdistusainejagmat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

¢ Puhdistusainejgamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitsellg,
terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.

e \/oit poistaa kalkkijadméat (keltaiset
tahrat) lasipinnalta kaupallisesti
saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,
tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

¢ Jos pinta on erittéin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienelld ja
anna sen vaikuttaa riittdvan kauan.
Puhdista sitten lasipinta kostealla
kankaalla.

¢ Varjgantymisen ja tahrat lasipinnalla
ovat normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

¢ Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, Iampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeelld tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.
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o Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

¢ Varmista, etté laitteen osien liitokset
eivat jaa kosteiksi ja etta niissé ei ole
puhdistusainejadmia. Muutoin n&ihin
litoksiin voi muodostua ruostetta.

Varusteiden puhdistus

Ellei kayttdohjeessa ole muutoin

iimoitettu, ala pese tuotteen varusteita

astianpesukoneessa.

Keittotason puhdistus

Lasikeittopinta

Se puhdistusvaiheet on kuvattu

lasipintojen puhdistamiseksi "Yleiset

puhdistusohjeet” osassa. Puhdistus
voidaan suorittaa alla olevien ohjeiden
mukaan erikoistapauksissa.

e Sokeripohjaiset ruoat, kuten tumma
kermakastike, tarkkelys ja siirappi tulee
puhdistaa valittdtmasti, odottamatta
pinnan jadhtymista. Muutoin
lasikeittopinta voi vaurioitua pysyvasti.

 Ala kéyta puhdistusaineita
puhdistamiseen keittotason ollessa
kuuma, muutoin voi pysyvia tahroja
muodostua.

Ohjauspaneelin puhdistus

¢ Puhdista ohjauspaneeli
nuppiohjauksella kostealla pehmeélla
pyyhkeelld ja kuivaa ne kuivalla
pyyhkeelld. Al4 irrota nuppeja ja
tiivisteité alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja
nupit voivat vaurioitua.

¢ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ymparillé voivat
kadota.

¢ Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke
se péaélle ennen ohjauspaneelin



puhdistusta. Muutoin n&ppaimia
voidaan kayttaa vahingossa.

Uunin sisapuolen puhdistus

(keittoalue)
Noudata kohdassa "Yleiset
puhdistustiedot" olevia ohjeita uunin
pintatyypin mukaan.
Uunin sivuseinien puhdistus
Uunin sivuseinét voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan. Jos kyseessa
on katalyyttinen seing, katso lisatietoja
osasta "Katalyyttiset seinat”.
Jos tuote on lankahyllymalli, irrota
lankahyllyt ennen sis&seinien
puhdistamista. Suosita sitten puhdistus
noudattamalla osassa "Yleiset
puhdistustiedot" olevia ohjeita
sisaseinatyypin mukaan.
Sivulankahyllyjen irrotus:
1.Irrota lankahyllyn etuosa vetamalla sita
sivuseinasta vastakkaiseen suuntaan.
2.Veda lankahyllya itsedsi pain sen
oistamiseksi kokonaan

3.Hyllyt asennetaan péainvastaisessa
jarjestyksessa irrotukseen nahden.

Helppo hoyrypuhdistus
Riippuu laitteen mallista. Ei
valttdmatta kaytettavissa laitteessasi.
Uunin helpon puhdistamisen
varmistamiseksi (jos ei lian kauan ole
odotettu), koska lika on pehmitetty uunin

sisélla muodostuvalla hoyrylla ja sen
sisapinnoaille kertyvilla vesipisarailla.
1.Poista kaikki varusteet uunista.
2.Kaada 500 ml vettd uunivuokaan ja
sijoita se 2. tasolle uuniin.

3.Aseta uuni helppoon

héyrypuhdistustilaan ja kayta sita

100 °C lampétilassa 15 minuuttia.
Avaa luukku valittdmasti ja pyyhi uunin
sisépinnat kostealla sienelld tai
pyyhkeelld. Héyrya tulee ulos uunista,
kun luukku avataan. Tama voi aiheuttaa
palovamman vaaran. Avaa uuninluukku
varovasti.
Kéayta lamminta vettd astianpesuaineella,
pehmeéa pyyhetta tai sienta piintyneen
lian poistamiseen ja pyyhi kuivalla
pyyhkeella.

Helpon hoyrypuhdistustilan aikana
uunin pohjassa olevassa uima-
altaassa oleva vesi pehmentaa
kevyesti muodostuneita jagmia /
likaa uunin ontelossa haihtuu ja
tiivistyy uunin ontelossa ja uunin
oven sis&osassa, joten vetté voi
tippua kun uunin luukku avataan.
Pyyhi kosteus heti, kun uunin
luukku avataan.

Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi. Tiivistymisen
jalkeen uunissa, voi allaskanavassa
uunin alla olla vetta tai kosteutta.
Puhdista uima-altaan kanava kayton
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jalkeen kostealla liinalla ja kuivaa se

Uuninluukun puhdistus

Ala kéayta hankaavia
puhdistusaineita, metallikaapimia,
terasvillaa tai valkaisuaineita
uuninluukun ja lasin
puhdistamiseen.

Voit poistaa uuninluukun ja lasit
puhdistamista varten. Luukkujen ja
ikkunoiden irrotus on kuvattu osissa
"Uuninluukun irrotus" ja "Luukun
sisélasin irrotus”. Kun luukun sisélasit on
irrotettu, puhdista ne astianpesuaineella,
lampimalla vedella ja pehmealla
pyyhkeelld tai sienelld ja kuivaa ne
kuivalla pyyhkeella. Pyyhi lasi viinietikalla
ja huuhtele se sitten, mahdollisten
kalkkijadmien poistamiseksi.
Uuninluukun irrotus
1.Avaa uuninluukku.
2.Avaa Kiinnikkeet etuluukun
saranalitdnnéssa oikealla ja
vasemmalla puolella painamalla niita
alaspain, kuten kuvassa on esitetty.
Saranatyyppi (A), (B), (C) vaihtelee
tuotemallin mukaan. Alla olevat kuvat
osoittavat, kuinka kaikki saranatyypit
avataan.
(A) -tyyppista saranaa on saatavana
normaaleissa ovityypeissa.
(B) -tyyppisté saranaa on saatavana
pehmeasti sulkeutuvissa ovityypeissa.
(C) -tyyppista saranaa on saatavana
pehmeasti avautuvina / sulkeutuvina
ovityypeina.

Saranalukko — suliettu asento
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Saranalukko — avoin asento
3.Avaa uuninluukku puoliksi.

4 Vedz irrotettua luukku ylospéin sen
vapauttamiseksi oikean- ja
vasemmanpuoleisesta saranasta ja
poista se.

Luukku asennetaan
painvastaisessa jarjestyksessa
irrotukseen nahden. Muista sulkea
saranaliitannan kiinnikkeet luukun
asennuksen yhteydessa.

Uuninluukun sisalasin
poistaminen

Tuotteen etuluukun sisélasi voidaan
poistaa puhdistamisen ajaksi.
1.Avaa uuninluukku.

2.Veda etuluukun yldosaan asennettua
muoviosaa itsedsi péin painamalla
samalla osan molempaa painokohtaa
ja poista se.

3.Nosta kuvassa esitetylla tavalla
varovasti sisinté lasia (1) suuntaan 'A’
jairrota se vetémalla sitd suuntaan 'B".
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1 Sisin lasipaneeli

2* Sisélasipaneeli (Ei valttamatta ole
laitteessasi.)

4.Jos tuotteessa on toinen sisélasi (2),
irrota se samalla tavalla (2).

5.Luukun kokoaminen aloitetaan
asentamalla sisin lasi (2). Aseta lasin
viistetty reuna muoviuran viistettyyn
reunaan. (Jos tuotteessa on sisélasi).
Sisélasi (2) on kiinnitettava sisinta lasia
(1) 1ahimp&ana olevaan muoviuraan.

6.Kun sisin lasi (1) asennetaan, sijoita
lasin painettu puoli sisdlasiin. On
erittain tarkead sijoittaa sisimman lasin
(1) alakulmat alempiin muoviuriin.

7.Paine muoviosaa runkoa vastaan,
kunnes kuulet napsahduksen.

Uunin valon puhdistus

Jos uunin valon lasi on likainen, puhdista
se astianpesuaineella, lampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeelld tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeelld Jos uunin
valo ei toimi, voit vaihtaa se alla kuvatulla
tavalla.

Uunin lampun vaihto

A Yieiset varoituksst

e Sahkadiskunvaaran valttémiseksi ennen
uunin lampun vaihtamista, irrota
virtaliitin ja anna uunin jadhtya. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa palovammojal

® Tassa uunissa kaytetaan
hehkulamppua, jonka teho on alle 40
W, korkeus alle 60 mm, halkaisija alle
30 mm tai halogeenilamppua, jonka
kanta on G9, teho alle 60 W. Lamput
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soveltuvat kaytettavaksi yli 300 © C
lampatiloissa. Uunin lamput voi
hankkia valtuutetulta huoltoliikkeelta tai
teknikolta, jolla on lisenssi.

¢ Lampun sijainti voi erota kuvassa
esitetysta.

¢ Junissa kaytetty lamppu ei sovellu
kayttéon huonevalaistukseen. Lampun
tarkoitus on helpottaa ruoan
tarkastamista.

® T&ssa laitteessa kaytettyjen lamppujen
tulee kestaa aarimmaisia fysikaalisia
olosuhteita kuten yli 50 °C lampétiloja.

Jos uunissa on pyorea lamppu,

1.irrota tuote virransyotosta.

2.Irrota lasisuoja kiertamalla sita
vastapaivaan.

3.Jos uunin lamppu on tyyppia (A),
kuten esitetty kuvassa alla, kierra
uunin lamppua kuvassa esitetylla
tavalla ja vaihda se uuteen. Jos tyyppi
(B) on kaytdssa, veda se ulos kuvassa
esitetylla tavalla ja vainda se uuteen.

4.Asenna lasisuoja.

Jos uunissa on neli6nmuotoinen
lamppu,

1.irrota tuote virransyotosta.

2.Irrota lankahylyt ohjeiden mukaan.



tavalla ja vaihda se uuteen. Jos tyyppi
(B) on kaytdssa, veda se ulos kuvassa
esitetylla tavalla ja vaihda se uuteen.

5.Asenna lasisuoja ja lankahyllyt.
3.Nosta lampun suojalasia ruuvitaltalla. 2l anyllyt

4.Jos uunin lamppu on tyyppia (A),
kuten esitetty kuvassa alla, kierra
uunin lamppua kuvassa esitetylla
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E] vianetsinta

Ota yhteys valtuutettuun huoltoedustajaan tai lisensoituun teknikkoon tai
jalleenmyyjaan, jos et voi ratkaista mahdollisia ongelmia tassa luvussa esitettyjen
ohjeiden avulla. Ald koskaan yritd korjata viallista tuotetta itse.

¢ On normaalia, etta hoyrya tulee ulos kayton aikana. >>> Tdma4 ei ole vika.

D Ruoanlaiton aikana syntyva hoyry tiivistyy vesipisaroiksi, niiden osuessa tuotteen
kylmiin pintoihin. >>> Tam4 ei ole vika

¢ Kun metalliosat ldmpenevat, voivat ne laajentua ja aiheuttaa &énta. >>> Tamé e/
le vik:

e Paavaroke voi olla viallinen tai lauennut. >>> Tarkasta varokkeet varokekotelossa.
Vaihda tai nollaa ne tarvittaessa.

e Tuotetta ei ole liitetty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkasta pistokkeen
liitanta.

¢ Painikkeet/nupit/nappéimet ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos tuote on
varustettu ndppéinlukolla, voivat ndppéimet olla lukittu. Poista se kéytosta.

¢ Ylikuumenemissuoja on aktivoitu. >>> Anna levyn jdéhtya.

e Keittoastia ei ole sopiva. >>> Tarkasta astia.

B Uunin lamppu viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.
¢ Virta katkaistu. >>> Tarkasta, onko laitteessa virta. Tarkasta varokkeet
varokerasiassa. Vaihda tai nollaa varokkeet tarvittaessa.

e Fi ehka asetettu tiettyyn keittotoimintoon ja/tai Iampdtilaan. >>> Aseta uuni
tiettyyn keittotoimintoon ja/tai Idmpdtilaan.

¢ Malleissa gjastimella, ajastinta ei ole asetettu. >>> Sdddé aika.

¢ Virta katkaistu. >>> Tarkasta, onko laitteessa virta. Tarkasta varokkeet
varokerasiassa. Vaihda tai nollaa varokkeet tarvittaessa.

e Et ole sijoittanut kattila aktiiviselle keittoalueelle. >>> Tarkasta, onko kattila
keittoalueella.

¢ Kattila ei sovellu kayttéon induktioliedelld. >>> Tarkasta, soveltuuko kattila
kayttéon induktioliedella.

¢ Keittokattilaa ei ole asetettu oikein tai sen pohjan pinta-ala ei ole riittavan suuri
keittoalueelle >>> Valitse riittdvan suuri kattila ja keskita se keittoalueelle.

o Kattila tai keittoalue ylikuumentunut. >>>Anna niiden jaahtyé.
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¢ Valitun keittoalueen keittoaika on ehké paattynyt. >>> Aseta uusi aika tai lopeta
keittaminen.

¢ Ylikuumenemissuoja on aktivoitu. >>>Anna levyn jaahtya.

¢ Jokin esine voi peittédd kosketuspaneelin. >>> Poista esine

paneelin pdaltd

¢ Kattila ei sovellu kayttéon induktioliedelld. >>> Tarkasta, soveltuuko kattila
kayttéon induktioliedella.

¢ Keittokattilaa ei ole asetettu oikein tai sen pohjan pinta-ala ei ole riittavan suuri

keittoalueelle >>> Valitse riittdvan suuri kattila ja keskita se keittoalueelle

® Tama ei ole vika. Jaadhdytyspuhallin toimii, kunnes levyn elektroniikka jaahtyy
sopivaan lampdtilaan.

Aanta voi kuulua keittotasosta kayton aikana. Naméa aanet johtuvat keittoastian
koostumuksesta. Nama aanet ovat normaaleja, eivatka toimintahairidita vaan
induktiotekniikan osa.

Mahdolliset d4net ja syyt

¢ Puhaltimen &ani: Keittotaso on varustettu puhaltimella, joka aktivoituu
automaattisesti laitteen lampdtilan mukaan. Puhaltimella on eri toimintatasot ja se
toimii eri tasoilla lampdtilan mukaan.

¢ Matala surina, kuin muuntajan kéyntidani: Tama johtuu induktiotekniikan
luonteesta. Koska 1amp0o siirretddn suoraan keittoastian pohjaan, tama surina voi
kuulua keittoastian materiaalin mukaan. Taten eri &ani voi kuulua eri
keittoastioista.

e Sardadnet: Syy tdhan on keittoastian pohjan rakenne ja materiaali. Saréaani voi
kuulua, jos keittoastia on valmistettu eri kerroksista ja materiaaleista.

¢ Vinkuva &ani: Vinkuva &éni voi kuulua, kun kahta keittoaluetta keittotason

mall lella kaytetddn keittdmiseen eri tehotasoill

e Séhkokatkos on tapahtunut. >>> Sdddd aika / kytke tuote pois pdélté ja péélle
uudelleen.
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