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Laes denne brugervejledning fgrst!

Kaere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Grundig produkt. Vi haber, at du vil opna de bedste
resultater med dette kvalitetsprodukt, som er blevet fremstillet efter den
nyeste teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle
andre medfglgende dokumenter, fgr du tager produktet i brug, og hold dem
som en reference til fremtidig benyttelse. Hvis du overdrager produktet til en
anden person, giv ogsa denne brugervejledning. Fglg alle advarsler og
informationer i brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsa gaelder for andre modeller. Forskelle
mellem modellerne vil blive angivet i vejledningen.

Forklaring af symboler
| hele brugervejledningen anvendes fglgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige
0 tips om brug.

Advarsel om farlige situationer
med hensyn til liv og ejendom.

Advarsel om elektrisk stgd.

Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.
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ﬂ Vigtige sikkerheds- og miljgmaessige
instruktioner og advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medbvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa
ejendom. Manglende
overholdelse af disse
anvisninger vil annullere
garantien.

Generelle sikkerhedsregler

e Detie apparat kan
anvendes af bgrn i alderen
8 ar og derover og
personer med nedsatie
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller mangel
pa erfaring og viden, hvis
de er under opsyn eller
instrueres om brug af
apparatet pa en sikker
made, og forstar de farer,
der er involveret.

Bgrn ma ikke lage med
apparatet. Bgrn ma ikke
udfgre rengering og
vedligeholdelse uden
opsyn.

e Apparatet er ikke beregnet
til at blive brugt af
personer (inklusive bgrn)
med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale

evner eller mangel pa
erfaring eller viden,
medmindre de er under
overvagning, eller de har
faet instruktion.

Der skal holdes opsyn med,
at ikke leger med
apparatet.

Hvis produktet overdrages
til en anden person til
personlig brug eller bruges
til anden formal,
brugervejledningen,
produkt etiketter og andre
relevante dokumenter og
dele skal ogsa gives.
Installationen og
reparationer ma kun
udfgres af en autoriseret
serviceagent.
Producenterne fraskriver
sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af
handlinger udfegrt af ikke
autoriserede personer,
som ogsa kan ugyldiggere
garantien. Laes
vejledninger omhyggeligt,
for du installerer apparatet.
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Tag ikke produktet i brug
hvis det er defekt eller hvis
det har synlige fejl.
Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er
slukket efter hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bgr
det ikke bruges, for det er
blevet repareret af en
autoriseret serviceagent.
Der er risiko for elektrisk
sted!

Tilslut kun produktet til en
jordet stikkontakt med den
spaending og beskyttelse
som angivet i de "Tekniske
specifikationer".
Jordforbindelsen skal
udfgres af kvalificeret
elektriker til brug af
produktet med eller uden
en transformer. Vores
firma kan ikke stilles til
ansvar for eventuelle
skader, der opstar som
folge af, at produktet ikke
er installeret med
jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med
lokale regler.

Vask aldrig produktet ved
at sprede eller hzelde vand
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ud over det! Der er risiko
for elektrisk stgd!

Ror aldrig ved stikket med
vade haender! Traek aldrig
stikket ud ved at traekke i
kablet, treek det altid ud
ved at tage fat i selve
stikket.

Under installation,
vedligeholdelse, renggring
og reparation skal
produktets stik veere
trukket ud af stremkilden.
Hvis ledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for
at undga farer.

Apparatet skal installeres,
sa det kan kobles helt fra
nettet. Adskillelsen skal
leveres enten med et
netstik eller en indbygget
kontakt til den faste
elektriske installation i
henhold til bygge-
regulativer.

Bagsiden af ovnen bliver
varm nar apparatet er
under benyttelse. Sgrg for,
at netledning ikke rgrer
bagsiden, da det kan



medfgre skader pa
forbindelser.

Seet ikke netledningen
mellem ovndgren og
rammen og laeg den ikke
pa varme overflader.
Isoleringen pa
netledningen kan smelte
og medfgre kortslutning.
Al arbejde pa elektrisk
udstyr ma kun udfgres af
autoriserede fagpersoner.
| tilfeelde af skader skal
produktet slukkes og
frakobles strgmmen. SIa
sikringen fra.

Sarg for, at sikringen er
passende til apparatet.

Produktsikkerhed

ADVARSEL: Apparatet og
dets tilgeengelige dele
bliver varme under brug.
Der bor udvises
forsigtighed for ikke at rgre
ved varmeelementer. Barn
under 8 ar skal holdes veek,
medmindre de er under
konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nar
din demmekraft eller
koordinationsevner er
pavirkede af alkohol
og/eller stoffer.

Veer forsigtig nar du bruger
alkoholiske drikke i dine
retter. Alkohol fordamper i
hgje temperaturer og kan
forarsage brand, da den
kan selvantaende, nar den
kommer i kontakt med
varme overflader.

Stil ikke breendbare
materialer i neerheden af
produktet, da siderne kan
blive meget varme.
Apparatet bliver varmt
under brug. Der bgr
udvises forsigtighed for
ikke at rgre ved
varmeelementer inden i
ovnen.

Hold alle
ventilationsabninger frie
for forhindringer.

Seet ikke lukkede daser og
glas til opvarmning i ovnen.
Der kan opstar et tryk inde
i ddsen/glasset, der far
den/det til at eksplodere.
Placer ikke bageplader,
service eller
aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovnen. Den
akkumulerede varme kan
beskadige bunden af
ovnen.
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Undga at bruge harde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til renggring
af ovnens dgrglas, da de
kan ridse overfladen og
resultere i, at glasset
splintres.

Undga at bruge
damprensere for at
renggre apparatet, da de
kan medfgre et elektrisk
sted.

(Varianter afhaengigt af
produktmodel.)

Saet tradhylden og risten
fastirillerne

Det er vigtigt at placere
tradhylden og/eller
bradepanden irillerne
ordentligt. Skub tradhylden
eller bradepanden mellem
to riller og serg for, at den
sidder fast inden du stiller
maden oven pa den. Se
billeder
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glasset i dgren er fiernet
eller beskadiget.

Ovnens handtag er ikke en
handklaedetgrrer. Undga at
haenge handklzeder,
handsker eller lignede
tekstilprodukter, nar
grillfunktionen foregar ved
aben lage.

Brug altid
varmebeskyttende handsker,
nar du saetter retter ind eller
ud af en varm ovn.

Lzeg bagepapiret i gryden
eller ovnstilbehgret (bakke,
grillrist, etc.) sammen med
maden, sa seetter du alt ind
i den forvarmede ovnen.
Fiern resterne af
bagepapiret, der straekker
sig ud over tilbehgret eller
gryden, for at forhindre at



det kommer i kontakt med
ovnens varmeelementer.
Brug aldrig bagepapiret
ved temperaturer hgjere
end veerdien, der er angivet
for bagepapiret. lkke leeg
bagepapiret direkte pa
bunden af ovnen,
ADVARSEL: Sgrg for, at
apparatet er slukket, fgr du
udskifter lampen, for at
undga risikoen for elekirisk
stod.

Apparatet ma ikke
monteres bag en
dekorationslage, da dette
kan medfgre
overophedning.

For produktets palidelighed i
tilfeelde af brand;

Sarg for, at stikket passer
godt til stikkontakten, og at
der ikke kommer gnister.
Brug ikke beskadigede
eller knaekkede kabler eller
forleengerledninger; brug
kun det originale kabel.
Sgrg for, at ingen vaeske
eller fugt kommer i kontakt
med stikket.

Sikkerhedsinstruktioner for
mikrobglger

Apparatet er beregnet til
brug i husholdning og

lignende anvendelser,
sdsom:
« personalerkgkkener i

butikker, pa kontorer og

andet arbejdsmiljg;

pa garde;

af kunder pa hoteller,

moteller og andre

feriehuse;

bed and breakfast-type

miljger.
Lad kun bgrn bruge ovnen
uden opsyn, nar
tilstraekkelige anvisninger
er givet, sa barnet er i
stand til at bruge
mikrobglgeovnen pa en
sikker made og forstar
risikoen ved forkert brug.
Nar produktet bruges som
kombinationsovn, ma bgrn
kun anvende det under
opsyn fra en voksen pga.
den dannede temperatur.
Produktets udsatte dele vil
blive varme, mens og efter
produktet bruges.
Kontrollér ovnen for skader,
sasom fejljusteret eller
bgjet ovnlage, beskadigede
derteetninger og forsegling,
beskadigede eller Igse
dgrheengsler og lase og
buler inde i hulrummet eller
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pa ovnlagen. Hvis ovnen er
beskadiget, ma du ikke
bruge den men kontakt
den autoriserede
serviceagent.

Hvis ovnlagen eller
dgrtaetninger er beskadiget,
ma ovnen ikke anvendes,
for den er blevet repareret
af en kompetent person
eller autoriseret
serviceagent.

Fgr du teender for ovnen
skal du sikre dig, at
ovnlagen er lukket korrekt.
En sikkerhedsmekanisme i
dgrldsen forhindrer
apparatet i at komme i drift
nar dgren er aben, og
standser tilberedningen
hvis du dbner dgren. Du
bor ikke gribe ind i
lasesystemet eller forsgge
at tilsideseette dette
system. Hvis der
manipuleres med
lasesystemet, kan der
opsta risiko for udseettelse
for mikrobglger, nar
apparatet betjenes med
abne dor.

Anbring ikke genstande
mellem ovnfronten og
ovnlagen. Du bgr ikke
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betjene ovnen, hvis
genstande sasom
papirservietter eller
servietter forhindrer den i
at blive lukket ordentligt.
Radiointerferens

Anbring ovhen mindst 2 meter

fra tv, radio, tradlgs
modem, adgangspunkter
og antenner. Ellers kan der
opsta interferens.

Undga at tilberede dine
maltider med
tilberedningstiden og
mikrobglgeeffekten sat alt
for hgjt. Overdreven
madlavning kan udtgrre,
braende eller opflamme
nogle dele af maden.

Brug aldrig
aluminiumsfolie eller
aluminiumsredskaber til
mikrobglge-madlavning.
Gnister vil beskadige
apparatet.



e Brug aldrig bageplader i
metal til tilberedning i
mikrobglgeovne. Der
opstar gnister, og maden
gdelaegges under
tilbedringen.

e Brug ikke metalgenstande

teettere end 3 cm til
ovndgren, mens du laver
mad med mikrobglger.

e Anbring ikke aetsende

kemikalier eller materialer,

der indeholder aetsende
dampe, i ovnen.

Nar der opstar interferens,

kan den reduceres eller

elimineres ved at tage
felgende forholdsregler:

1. Rens dgr og
forseglingsoverflade af
ovnen.

2. Drejradioens eller tv-
apparatets
modtagerantenne.

3. Flyt mikrobglgeovnen i
forhold til modtageren.

4. Flyt mikrobglgeovnen vaek

fra modtageren.

5. Saet ovnstikket i en anden

stikkontakt, sa
mikrobglgeovnen og
modtageren er tilsluttet
forskellige kredslgb.

Placer ovnen vaek fra andre
varmeapparater, og undga
at bruge den i fugtige eller
dampende miljger.

Det er farligt for alle andre
end en kompetent person
eller det autoriserede
serviceagent at udfgre
service eller reparationer,
der kraever fjernelse af et
daeksel, som giver
beskyttelse mod
udseettelse for
mikrobglgeenergi.

Dette produkt er en gruppe
2 Klasse B ISM-udstyr.
Definitionen af gruppe 2
indeholder alle ISM
(industrielt, videnskabeligt
og medicinsk) udstyr, hvori
radiofrekvens energi
bevidst genereres og/eller
anvendes i form af
elektromagnetisk straling
til behandling af materiale
0g gnist erosion udstyr.
Klasse B-udstyr er udstyr
egnet til brug i private hjem
og i anlaeg, der er direkte
forbundet til en lav
spaending, som forsyner
bygninger, der bruges til
husholdningsformal.

TO/DA



e Mikrobglgeovnen er
beregnet til opvarmning af
fedevarer og drikkevarer.
Terring af mad eller tgj og
opvarmning af puder,
hjemmesko, svampe,
fugtigt tej og lignende kan
fare til risiko for
personskade, taending eller
brand.

e Din ovn er ikke beregnet til
torring af levende vaesner.

¢ Undlad at betjene ovnen,
nar den er tom. Dette kan
beskadige ovnen. Hvis du
gnsker at teste ovnen, skal
du placere et glas vand
indeni. Vandet vil
absorbere mikrobglger, og
ovnen vil ikke lide nogen
skade.

e Brug kun redskaber, der er
egnet til brug i
mikrobglgeovne.

Brug ikke fajance beholdere til
madlavning i
mikrobglgeovnen. Fugt i
fajance kan udvide og
medfgre revnedannelse af
din beholder.

For at mindske risikoen for

brand i ovnrummet:

e Nar fgdevarer opvarmes i
plast- eller papirbeholdere,
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hold gje med ovnen pa
grund af muligheden for
antaendelse. Hvis der
konstateres rgg, skal du
slukke ovnen eller tage
stikket ud af stikkontakten
og holde dgren lukket for
at kvaele eventuelle
flammer.

Fjern metalband fra papir
eller plastikposer, for du
placerer posen i ovnen.
Brug ikke ovnrummet til
opbevaringsformal.
Efterlad ikke
papirprodukter,
kgkkenredskaber eller mad
i ovnen, nar den ikke eri
brug.

Minimumshgjde ledig
plads over den gverste
overflade af ovnen.

Hvis du bruger materialer
som papir, trae eller plastic
til madlavning i
mikrobglgeovnen, ma du
ikke forlade ovnen uden
opsyn. Papir, trae og
lignende materialer kan
antaendes, mens
plastmaterialer kan smelte.
Brug ikke beholdere af
ligaendende materialer til
varmluftsovn, grilning og



blandede
madlavningsoperationer.
Indholdet af sutteflasker
og glas med babymad skal
omrgres eller rystes, og
temperaturen skal
kontrolleres fgr indtagelse
for at undga forbreendinger.
Vaesker og andre fgdevarer
ma ikke opvarmes i
lukkede beholdere, da de
kan eksplodere.
Mikrobglgeopvarmning af
drikkevarer kan resultere i
forsinket kogning. Derfor
skal der udvises
forsigtighed ved
handtering af beholderen.
Agiskal og hele
hardkogte eeg bar ikke
opvarmes i
mikrobglgeovnen, da de
kan eksplodere selv efter
mikrobglgeopvarmningen
er slut.

Brug ikke ovnen til at
opvarme kulsyreholdige
drikkevarer eller fgdevarer
opbevaret i lufttaette
beholdere som blikdaser.
Dette vil medfgre, at
trykket opbygges inde i
ovnen, der kan resultere i
beskadigelse eller

eksplosion, nar dgren
abnes.

e Brug ikke mikrobglgeovnen
til madlavning eller
genopvarmning af ikke
piskede &g, uanset om de
er afskallede eller ej. Sgrg
for at prikke huller i ikke
skreellede kartofler, sbler,
kastanjer eller lignende
frugter og grontsager for
tilberedning.

e Brug ikke porcelaen, der
indeholder metal (salv,
guld, etc.). Sgrg for, at du
fierner alle metalband fra
fedevareemballager.
Metalstykker i ovnen kan
forarsage gnister, som kan
resultere i alvorlige skader.

e Brug ikke ovnen til
stegning med olie, da du
ikke kan regulere
temperaturen af olien.

Brug ikke mikrobglgeovnen til
at varme madolie eller
spiritus med hg;j
alkoholprocent alene.

e Anbring ikke ovnen, hvor
varme, fugtighed eller hgj
luftfugtighed genereres
eller nzer braendbare
materialer.
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Brug ikke ovnens indre til
opbevaringsformal.

Hvis indholdet af ovnen
antaendes, eller hvis du
bemaerker rgg, skal du
holde ovndgren lukket.
Sluk for ovnen og tag
stikket ud af stikkontakten
eller fjern eller sla sikringer
i hjemmet fra.

Undlad at leene dig pa
ovndgren, nar den er aben,
eller lad ikke bgrnene
svinge pa den. Dette vil
gere ovnlagen skaev og
forhindre den i at lukke
ordentligt.

Put en metal teske eller
glasstav i beholderen ved
opvarmning af vaesker.
Dette vil forhindre en
forsinkelse af kogning af
vaesken, hvilket forhindrer
pludselig overfyldning nar
beholderen flyttes.

Brug ikke ovnen, hvis:

- Dgren er ikke lukket korrekt;
- Dgrhaengsler er beskadigede;
- Kontaktfladerne mellem

dgren og forsiden af ovnen
er beskadiget;

- Dgrvinduet er beskadiget;
- En elektrisk bue sker inden i

ovnen, selv om der ikke er
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nogen metalgenstand i
maden.

Det er meget vigtigt ikke at
veelge lange
tilberedningstider eller
ekstremt hgje
effektniveauer til
tilberedning af en lille
maengde af fgdevarer for
at undga overophedning
eller afbreending af maden.
For eksempel kan en skive
brgd braende efter 3
minutter, hvis et meget
hejt effektniveau er valgt.
Brug ikke ovnen til
stegning, da det ikke er
muligt at styre
temperaturen af olie
opvarmet i
mikrobglgeovnen.
Kontaktoverflader af dgren
(forsiden af den indre
segment og indersiden af
dgrene), skal holdes rene
for at sikre korrekt drift af
ovnen.

Brug af ovnen

Apparatet er fremstillet til
brug i private
husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt gjemed
er ikke tilladt.



Dette apparat er kun til
madlavning. Det kan ikke
anvendes til andre formal,
for eksempel til
opvarmning af rummet.
Dette apparat er ikke
beregnet til brug i mobile
homes, autocampere eller
lignende steder.

Brug ovnen indendgre.
Undlad at bruge den i
haver, pa balkoner eller
andre udendgrs steder.
Apparatet er ikke beregnet
til opvarmning af
tallerkener, tgrring af
handklzeder,
opvaskekluder og lignede
ved haengning dem pa
handtag og til opvarmning.
Alle abninger i veeggen bag
ved produktet og i gulvet
under produktet skal
forsegles.

Undlad at spaerre for
ventilationsluften.
Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
forarsaget af forkert brug
eller handtering af
maskinen.

Ovnen kan bruges til
optgning, bagning,

stegning og grilning af
mad.

Sikkerhed for bgrn

ADVARSEL: Tilgeengelige
dele kan blive varme under
brug. Sma bgrn begr holdes
vaek.
Emballagematerialerne
kan veere farlige for barn.
Hold
emballagematerialerne
vaek fra bgrn. Sgrg for at
bortskaffe alle
emballagedelene i henhold
til miljgstandarderne.
Elprodukter produkter er
farlige for bgrn. Hold bgrn
vaek fra produktet, nar det
kgrer, og lad dem ikke lege
med produktet.
Nar produktet bruges som
kombinationsovn, ma bgrn
kun anvende den under
opsyn fra en voksen pga.
den dannede temperatur.
Produktets udsatte dele vil
blive varme, mens og efter
produktet bruges.
Placér ikke noget over
apparatet, som bgrn gerne
vil have fat i.
Nar lagen er aben, skal du
ikke lzegge tunge
genstande oven pa den, og
14/DA



ikke lade bgrn sidde pa af elektroniske og elektriske

den. Det kan forarsage apparater. Kontakt dine lokale
veeltning, eller myndigheder for at finde
lagehaengslerne kan blive narmeste opsamlingssted.
beskadigede. Overholdelse af RoHS-
Bortskaffelse af gammelt direktivet:
apparat Det produkt, du har kgbt, er i
Overholdelse af WEEE- overensstemmelse med EU
direktivet og bortskaffelse af RoHS-direktivet (2011/65/EU).
affald: Det indeholder ikke skadelige
og forbudte materialer angivet
— i direktivet.
Dette produkt er i Bortskaffelse af
overensstemmelse med transportemballage
WEEE-direktiv (2012/19/EU). e Transportemballagen kan
Dette produkt baerer et veere farlig for bgrn.
symbol for klassificering af Opbevar emballagen et
bortskaffelse af elektrisk og sikkert sted uden for bgrns
elektronisk udstyr (WEEE). reekkevidde.
Dette produkt er fremstillet af Transportemballagen
dele og materialer af hg;j bestar af materialer, der
kvalitet, der kan bruges igen, kan genbruges. Sorter dem
og som er egnede for genbrug. i henhold til
Smid ikke produktet med genbrugsanvisninger.
husholdningsaffald og andet Blaend dem ikke sammen
affald ved slutningen af dets med husholdningsaffald.

levetid. Bring det til et
opsamlingssted for genbrug
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F Generelle informationer

Oversigt

Bt

1  Betjeningspanel 6  Blaesermotor (bag ved stalplade)
2 Tradhylde 7  Lampe
3 Bradepande 8  Overvarmeelement
4 Handtag 9  Hyldeskinnepositioner
5  Frontlage
1 2 3 4 5 6

CCpsa0 ,

14 13 12 11 10 9 8 7
1 Hyldeskinnepositioner 8  Knap for tid og indstillinger
2 Funktionsdisplay 9  OK-tasten
3 Indikatoromrade for 10 Tekst display
temperatur/veegt 11 Op/ned-taster (Menu trin)
4 Symbol for ovnens indvendige 12  Indstillingsknap til
temperatur temperatur/vaegt/booster

5  Tidsindikator 13 Programveelgerknap
6  Display til faerdigretvalg 14 TAND/SLUK knap

7  Knap for start/stop madlavning

1
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Pakkens indhold 4. Tradhylde

Udvalg af tilbehgrsdele kan Bruges til §tegning og til at.placere
[i]variere afhaengig af retter til bagning, stegning og

produktmodellen. Ikke alle kogning i gryder pa den

beskrevne tilbehgrsdele findes gnskede rille.

pa dit produkt.

1. Brugsvejledning

2. Almindelig bradepande

Bruges til bagveerk, frosne retter og
store stege.

3. Bageplade
Bruges til retter som mindre
bagvaerk og smakager.
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Tekniske specifikationer

Ledningstype/storrelse HO5VV-FG
3x1,5mm? _

OVN/GRILL

Installationsmal (hgjde/bredde/dybde) **450 eller 460 mm/560 mm/min. 550 |
mm

Multifunktionsovn
15/25 W

Mikrobglgeeffekt

Grundregler: Information om energimaerkning af elektrisk ovn er givet i henhold til EN 60350-1 /
IEC 60350-1-standarder. Disse vaerdier er fastsat i henhold til standard belastning med over- og
undervarme eller varmluft (hvis indbygget) funktioner.
Energiklassen er fastsat i henhold til fglgende prioritering afhaengig af, hvorvidt de relevante
funktioner findes i produktet eller ej. 1-Madlavning med eco-varmluft, 2- Turbo langtidsstegning,
3- Turbo kogning, 4- Over- under varmluft, 5- Over- og undervarme.

**  Se. Installation, side 19.

Tekniske specifikationer kan Veerdier angivet i

blive eendret uden forvarsel produktmaerkat eller i

med henblik pa forbedring af dokumentationen vedlagt

produktets kvalitet. produktet er malt i laboratorium

Tallene i manualen er i overensstemmelse med '
G]skematiske og kan afvige fra relevg nte stanfj.arder. Afheengig

det aktuelle produkt af drifts- og miljgforhold kan

. disse vaerdier variere.
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K Installation

Produktet skal installeres af en
kvalificeret person i
overensstemmelse med geeldende
regler. | modsat fald bortfalder
garantien. Producenten fraskriver
sig ethvert ansvar for skader
forarsaget af handlinger udfgrt af
ikke autoriserede personer og
ugyldiggere garantien.

Forberedelse af
opstilllingsplads og elektrisk og

gasinstallation er kundens
ansvar.

og kekkenvaeg og mgbler. Se

billede (mal angiveti mm.)

e Overflader, syntetiske laminater
og kleebemidler, der anvendes,
skal vaere varmebestandige
(mindst 100 °C)

o Kgkkenkabinetter skal seettes i
vater og fastggres.

e Hyvis der er en skuffe under
ovnen, skal der installeres en
hylde mellem ovnen og skuffen.

e Ovnen skal Igftes af mindst to
personer.

FARE:
Apparatet skal installeres i

overensstemmelse med
geeldende regler.

FARE:

Forud for installationen skal
apparatet undersgges og beses
om det ikke er beskadiget. Hvis ja,
installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan
udggre fare for din sikkerhed.

Inden installering

Apparatet er beregnet til installation
i kokkenkabinetter, der kan fas i
handlen. Der skal efterlades en
sikkert afstand mellem apparatet
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Installer ikke oven i naerheden
af kgleskab eller fryser.
Varmen, ovnen afgiver, kan
forgge energiforbrug af disse
kgleapparater.

Brug ikke lagen og/eller
héndtaget til at Igfte eller flytte
apparatet.

Hvis produktet har tradgreb,
skub dem tilbage til
sidevaeggene efter flytningen af
ovnen.
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Installation og tilslutning

e Produktet kan kun installeres og

tilsluttes i overensstemmelse
med de lovmaessige regler for
installation.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet
stikkontakt beskyttet af en sikring
med passende kapacitet som
beskrevet i tabellen "Tekniske
specifikationer". Jordforbindelsen
skal udfgres af kvalificeret
elektriker til brug af produktet med
eller uden en transformer. Vores
firma kan ikke stilles til ansvar for
eventuelle skader, der opstar som
folge af forkert brug af produktet
eller af forkert installeret
jordforbindelse.

FARE:
Produktet ma kun tilsluttes

strgmforsyningen af en autoriseret
og kvalificeret person. Produktets
garantiperiode starter kun efter
udfgrelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
forarsaget af handlinger udfgrt
af ikke autoriserede personer.

FARE:
Strgmforsyningsledningen ma ikke

blive beskadiget, bgjet eller fanget
eller komme i kontakt med varme
dele pa produktet.

En beskadiget stremledning
skal udskiftes af en kvalificeret
elektriker. Ellers er der risiko for
elektrisk stgd, kortslutning eller
brand!

e Tilslutningen skal veere i
overensstemmelse med de
nationale regulativer.

e Stromtilfgrselsdataene skal
svare til de data, der er angivet
pa enhedens typeskilt. Abn den
forreste lage for at se
typeskiltet.

e Produktets stremkabel skal
overholde vaerdierne i tabellen

"Tekniske specifikationer".

FARE:

Inden der startes noget arbejde
med den elektriske installation,
skal produktet afbrydes fra
stremforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stad!

Strgmkabelstikket skal vaere
nemt at fa fat i efter
installationen (placer det ikke
over kogepladen).

Prop strgmledningen ind i
stikkontaktetn.

Installation af produktet

1. Lad ovnen glide ind i kabinettet,
ret den op og fastger den,
samtidig med at du sikrer dig, at
kraftkablet ikke er knaekket
og/eller fanget.

Fastger ovnen med 2 skruer som
illustreret.
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For produkter med ventilator

1  Ventilator

2  Betjeningspanel

3 Lage

Den indbyggede ventilator kgler
bade udstyrets indbyggede kabinet
og front.

Hvis du mangler den originale
emballage, pak apparatet i
bobleplast eller tyk pap og tape
det forsvarligt.

e For at sikre, at grillrist og
bradepander ikke gdeleegger
ovndgren, placer en stribe pap
pa indersiden af dgren sa det
holder riste pa plads. Tape
ovndgren til sideveegge.

e Brug ikke dgren eller handtaget
til at Igfte eller flytte apparatet.

Placér ikke nogen genstande pa
produktet og stil det i opret
position.

Ventilatoren bliver ved med at
kgre 20-30 minutter, efter

ovnen er slukket.

I mikrobglgedelene:

e Emballer glasbakken og tape
den fast til sidevaeggene for at
forhindre den i at ga i stykker.

e Tape frontlagen fast til selve
ovnen.

¢ Indpak fronglas, lage og panel
med bobleplast for at undga
slag eller stgd.

Slutkontrol

1. Saet strgmkablet i stikket og
tilslut produktets sikring.

2. Kontroller funktionerne.

Transport

e Behold original emballage til at
transportere produktet. Fglg
instruktioner pa emballagen.
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Undersgg, om der opstod
eventuelle skader pa apparatet
under transporten.




Bl Forberedelser

Gode rad om energibesparelser
Brugsanvisningen hjeelper dig med

at bruge produktet pa en
energibesparende mode:
e Brug mgrkfarvet eller

emaljebelagt kgkkentgj i ovnen

for at forbedre
varmeoverfgrslen.

e Brug opvarmningen af ovnen
hvis det er pakraevet i
brugermanualen eller
kogebogen.

e Undga at abne dgren under
tilberedning af mad.

e Forsgg at tilberede flere retter

pa en gang. Du kan placere to
gryder pa grillriste.

Du kan tilberede flere retter lige
efter hinanden og udnytte
ovnens varme i laengere tid.

Du kan spare energi ved at
slukke ovnen nogle minutter
inden retten er feerdig. Abn ikke
ovndgren.

Optg frosne retter inden
tilberedelsen.

Forste anvendelse
Klokkeslaet

Inden du kan bruge ovnen, skal
iden stilles. Hvis timeren ikke
er indstillet, vil ovnen ikke virke.

14 13 12
1  Hyldeskinnepositioner
2 Funktionsdisplay
3  Indikatoromrade for
temperatur/vaegt
4 Symbol for ovnens indvendige
temperatur
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Tidsindikator

Display til faerdigretvalg

Knap for start/stop madlavning
Knap for tid og indstillinger
OK-tasten

0 Tekstdisplay



11 Op/ned-taster (Menu trin)

12 Indstillingsknap til
temperatur/vaegt/booster

13 Programveelgerknap

14 TAND/SLUK knap

Indstilling af sprog

Sproget kan kun indstilles, nar

ovnen er slukket.

1. Saet strgmkablet i stikket og
teend produktets sikring.

2. Nar du teender for ovnen for
forste gang, vises “Sprog:
English” pa tekstdisplayet

3. Bergr A/~ tasterne for at veelge
det gnskede sprog.

4. Bergr[ for at bekraefte
indstillingen.

» Det vender tilbage til standby

display.

Indstil timen

1. Efter at have valgt sprog,
fremkommer "Tidsindstilling" pa
tekstdisplayet og iZ symbolet
blinker. Indstil timer med A/~
tasterne.

Bergr ™ for at bekraefte timen.

. Minutter-feltet og iZ symbolet
blinker pa displayet. Bergr A/~
tasterne for at indstille minutter.
Bergr ™ for at bekraefte
indstillingen.

» Det vender tilbage til standby

display. Kun den aktuelle tid

fremkommer pa displayet.

w P
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| tilfeelde af strgmudfald eller
0 nar produktet frakobles

stremmen og tilkobles igen,
vises tidsindstilling menuen
igen. Det indstillede klokkeslaet
bevares dog kun ved
strgmafbrydelser, der varer
mindre end 20 minutter. | det
tilfeelde kan du fortseette ved at
bekraefte timen.

Forste renggring af produktet

Overfladen kan blive gdelagt af
nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
renggringsmidler,
skurepulver/rensemaelk eller
nogle skarpe genstande.

1. Fjern al emballage.

2. Ter produktets overflader med
en fugtig klud eller svamp og ter
med en klud.

Fgrste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og
sluk sa for det. P4 den made vil
produkter anvendst til beskyttelse
blive braendt og fjernet.

ADVARSEL

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

Apparatet kan vaere varmt
under brugen. Rgr aldrig de
varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold bgrn
vaek.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du seetter retter

ind eller ud af en varm ovn.




Elektrisk ovn

1. Tag alle bageplader og riste ud
af ovnen.

2. Luk ovndgren.

3. Veelg den hgjeste grilltemperatur.

Se.

4. Lad ovnen kgre i ca. 30 minutter.

5. Sluk for ovnen; se

Grill

1. Tag alle bageplader og riste ud
af ovnen.

2. Luk ovndgren.

3. Veelg den hgjeste grilltemperatur.
Se Betjening af grillen, side 61.

4. Lad den kgre i ca. 30 minutter.

5. Sluk for grillen; se Betjening af
grillen, side 61

Der kan udsendes rgg og lugt et
par timer under fgrste drift.
Dette er ganske normalt. Sgrg
for, at rummet er velventilleret
for at fjerne rggen og lugten.
Undga at indande denne rgg og
lugt.
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E Betjening af mikrobglgeovnen

Generelle informationer om
madlavning i mikrobglgeovnen
For at forhindre vandet og andre
vaesker i at koge over:

1.

w N

Brug ikke lukkede beholdere
eller beholdere med smalle
abninger.

Undlad at overopvarme.

Fgr du placerer beholderen i
mikrobglgeovnen, omrgr
indholdet med en teske, abn
dgren og omrgr igen halvvejs
under tilberedningen. Lad ikke
teskeen sidde i beholderen, nar
ovnen arbejder.

Nar der opvarmes vaesker,
sasom suppe og sauce, kan de
uventet boble og koge over
uden at komme i kog. Lad ikke
ovnen uden opsyn, nar du
opvarmer vaesker.

Efter opvarmning af babymad
eller drikke inde i en sutteflaske,
ryst og prgv temperaturen, fgr
du giver maden til din baby. Fgr
opvarmning, fjern haetten og
mundstykket fra flasken.

Fjern mad fra enhver
plastemballage, fgr tilberedning
eller optgning. Under visse
seerlige omstaendigheder skal
du daekke maden med en
speciel plastfolie.

Brug ikke ovnen til at lave
popcorn, medmindre du har
specielt designede poser til
brug i mikrobglgeovne.
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Chokolade slik med lavt
vaeskeindhold og mel-baserede
fedevarer skal opvarmes med
forsigtighed.

/Aqg i skal og hele hardkogte aeg
bor ikke opvarmes i
mikrobglgeovnen, da de kan
eksplodere, selv efter
opvarmningen er slut.

Fordelene ved mikrobglger

| konventionelle ovne traenger
varmen, der sendes af

elektriske varmelegemer eller
gasbraendere, i madvarer udefra.
Derfor forbruges en enorm
maengde af energi for at
opvarme luften inde i ovnen,
ovndelene og kekkenredskaber.

| en mikrobglgeovn er varmen

genereret af fgdevaren, og
varmen strgmmer fra
indersiden til ydersiden. Der er
ingen varmetab i midten, pa
ovnens indvendige vaegge eller
kgkkenredskaber (hvis de er
mikrobglge-kompatible). Med
andre ord er det kun fgdevarer,
der bliver opvarmet.
Mikrobglgeovne reducerer
betydeligt tilberedningstiden.
Tidsforbrug i
mikrobglgetilberedning udger
naesten halvdelen eller en
tredjedel af tilberedning i en
konventionel ovn. Meget
afhaenger af teetheden, varmen
og maengden af de ingredienser,
der skal tilberedes.



e Dukan bevare den naturlige
smag af fgdevarer ved at
tilberede dem i deres egen saft
uden at tilfgje mange krydderier
eller med ingen krydderier
overhovedet.

e Mikrobglgeovne sparer energi.
Energi anvendes kun, nar du
tilbereder maden. Der er ingen
energispild med en
mikrobglgeovn.

e Du behgver ikke bekymre dig,
hvis du glemmer at lade kgdet
t@. Mikrobglgeovne kan optg
frosne fedevarer i en kort tid, sa
du kan begynde at lave mad
med det samme. Bu sayede
bakteri gelisme tehlikesi azalir.

e Fodevarer bevarer deres
ernaeringsveerdi takket vaere
kortere tilberedningstid.

e Renggring er ogsa lettere i
forhold til konventionelle ovne.

Mikrobglger i teorien

e Mikrobglger er en form for
energi, der svarer til radio- og tv-
bglger. Magnetronrgret inde i
mikrobglgeovnen producerer
mikrobglgeenergien.
Mikrobglgeenergi spredes i alle
retninger inde i ovnen,
reflekteres fra sidevaeggene og
traenger ind i fadevaren jaevnt.
Mikrobglgerne forarsager
hurtige vibrationer i molekylerne
af fgdevarer. Denne vibration
skaber varme, der tilbereder
maden.

e Mikrobglgerne kan ikke passere
gennem ovnens metalvaegge.

Mikrobglger kan passere
gennem materialer, sdsom
keramik, glas eller papir.

Hvorfor fgdevarer bliver

opvarmet

De fleste fgdevarer indeholder vand

og vandmolekyler, som vibrerer, nar

de udseettes for mikrobglger.

Friktion mellem molekylerne

producerer varme, der gger

temperaturen af fgdevaren, optgr
den, hvis den er frosset, koger eller
holder fgdevaren varm. Som et

resultat, opbygges der varme inde i

fedevarer

e Fpdevarer kan tilberedes med
meget lidt eller ingen olie;

e Optgning eller madlavning i en
mikrobglgeovn er meget
hurtigere end i en konventionel
ovn;

e Vitaminer, mineraler og
ernzringselementer i fedevarer
er bevaret;

e Naturlige farve og aroma af
fedevaren aendres ikke.

Beholdere egnet til

mikrobglgeovn

Mikrobglger treenger igennem

porcelaen, glas, pap eller plast, men

ikke metallerne. Derfor kan
metalredskaber eller redskaber

med metaldele ikke bruges i

mikrobglgeovnen.
Mikrobglger reflekteres af metal ...
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... men de passerer gennem glas eller
porceleen ...

B ——

FORSIGTIG

Brandfare!

Anbring aldrig metal eller
metaldaekkede beholdere i
mikrobglgeovnen.

>

FORSIGTIG
Brug ikke ovnen, nar den er tom

og uden en bakke. Dette kan
beskadige ovnen.

Mikrobglger kan ikke traenge
gennem metal. Mikrobglger
kastes tilbage fra alle
metalgenstande i ovhen og
forarsager farlige elektriske
lysbuer. De fleste termoglas
ikke-metalliske beholdere er
egnet til brug i en
mikrobglgeovn. Dog kan visse
beholdere indeholde materiale,

der er uegnet til mikrobglgeovn.

Du kan anvende fglgende test
29/DA

for at afggre, om en beholder er
egnet til mikrobglgeovn eller ej:

e Anbring en tom beholder, du vil
teste, i ovnen sammen med en
anden beholder fyldt med vand.

¢ Indstil ovnen til hgj effekt og ker
den i et minut. Hvis vandet er
blevet opvarmet og beholderen,
du tester, er kold, sa egner sig
den til mikrobglgeovnen.

e Men hvis vandet forbliver koldt
og den anden beholder bliver
varm betyder det, at
mikrobglgerne er blevet
absorberet af beholderen, og
derfor er den uegnet til
mikrobglgeovnen.

Glasbeholdere

e Undga at bruge beholdere af
meget tyndt glas eller blykrystal.
Varmebestandige
glasbeholdere er egnet til brug i
mikrobglgeovne. Pa den anden
side, undga brug af skrgbelige
glasbeholdere, sasom vand- og
vinglas, der kan ga i stykker, nar
indholdet varmes op.

Plastbeholdere

e Brug ikke gryder og skale lavet
af plastic eller melamin til
langvarig tilberedning i
mikrobglgeovnen; det samme
geelder for poser, der bruges til
opbevaring af frostvarer. Dette
skyldes, at meget varm mad vil
for eller senere medfare, at
plastbeholdere vil smelte eller
blive deformeret. Brug kun
disse beholdere til kortvarig
tilberedning i mikrobglgeovnen.



Madlavningsposer

e Madlavningsposer er egnet til
brug i mikrobglgeovne, forudsat
at disse er beregnet til
madlavning. Glem ikke at lave
huller i dem til at ggre det
muligt for dampen at slippe ud.
Brug aldrig normale
plastikposer til madlavning, da
de vil smelte og ga i stykker.

Papir

e Du bgr ikke bruge nogen form
for papir til langvarig
madlavning.. Dette vil medfgore,
at papiret anteendes.
Papirtallerkener er egnet til
fedtholdige og terre fgdevarer,
der kraever kortvarige
madlavning.

Brug ikke genbrugspapir. Den slags
papir kan indeholde fragmenter,
der kan forarsage gnister.

Trae- og flet-beholdere

e Da mikrobglger forarsager
udtgrring af traestruktur og

treeet kan smuldre, kan store
traebeholdere ikke bruges.

Beholdere af porcelaen

Generelt er beholdere af
sadanne materialer egnet til
brug i en mikrobglgeovn, men
du skal teste dem for at vaere
sikker.

Metalbeholdere

Metalbeholdere reflekterer
mikrobglger veek fra fgdevarer.
Derfor skal du undga at bruge
sadanne beholdere.

FARE:
Noget kgkkengrej indeholder

meget jern eller bly, og er derfor
uegnede til brug som
madlavningsbeholdere.

Sgrg for at teste dit kgkkengrej
for se, om det egner sig til en
mikrobglgeovn.

Kogegrej Mikrobglge | Grill | Konvektion | Kombinationstilstande

Ikke
varmebestandigt

glvpapir og
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Placering af mad

Du vil opna optimale resultater
ved at arrangere maden jeevnt i
beholderen. Denne metode kan
anvendes pa mange mader til
tilfredsstillende resultater.

Du kan tilberede et stort antal
identiske stykker (f.eks.
kartofler). Hvis du arrangerer
dem i en jeevnt fordelt cirkel
omkring ovnen, vil de koge
bedre. Undga at placere et styk
oven pa et andet.

Da mikrobglger virker mere
kraftfuldt pa de ydre lag af
maden, skal du placere de tykke
dele i midten af bakken nar
maden bestar af stykker i
forskellige stgrrelser og
tykkelser. Dette vil sikre, at
disse stykker tilberedes fgrst.
Placer fisk og andre fgdevarer,
der ikke er flade, med haler pa
kanten af bakken.

Du kan placere meget fint
skarede kgdstykker oven pa
hinanden. Tykkere dele, sdsom
polser og kedskiver, skal
placeres teet pa hinanden..
Varm saucer i en separat skal.
Smalle, dybe tallerkener er
bedre til dette formal end brede
og flade. Beholdere bgr ikke
veere mere end to tredjedele
fulde, nar du varmer saucer eller
supper.

Hvis du skal tilberede en hel fisk,
prik huller i den, sa skindet ikke
spreaenges.
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Nar du bruger plastfolie, poser
eller bagepapir, skal du lave
huller alle en dbning for at fa
dampen mulighed til at komme
ud.

Sma stykker mad koges
hurtigere end store stykker, og
stykker i regelmaessige former
koger hurtigere end andre. For
de bedste resultater skal du
skaere maden jeevnt i stykker af
samme stgrrelse.

Hgjde af maden

Maden, der er ganske tyk
(normal steg), vil den nederste
del blive tilberedt hurtigere. Det
betyder, at det undertiden er
ngdvendigt at vende sadanne
stykker over flere gange.
Tykke eller kompakte stykker
kan placeres i en hgjere
position, sa mikrobglgerne kan
pavirke de nederste og
midterste dele af stykket.

Forslag til madlavning
Faktorer, der pavirker
tilberedningstiden:

Tilberedningstid i
mikrobglgeovnen afhaenger af
en raekke faktorer.
Temperaturen af de
ingredienser, der anvendes i en
opskrift, kan vaesentligt pavirke
maengden af tilberedningstiden.
Saledes vil en kage lavet med
iskold smgr, meelk og eeg tage
betydeligt laengere tid at
tilberede end en kage lavet med
ingredienser ved
stuetemperatur.



Isaer nar det kommer til bred,
kager og flgde-saucer, anbefaler
nogle opskrifter at tage maden
ud af ovnen, for den er fuldt
kogt. Hvis disse fgdevarer
efterlades tildeekkede uden for
ovnen, vil de fortsaette med at
koge, fordi varmen spredes fra
det ydre til det indre lag af
maden.

Hvis du lader disse fgdevarer sta i

ovnen, indtil de koges helt
faerdigt, risikerer du at braende
det yderste lag. Med tiden vil du
blive en bedre dommer over,
hvor lange forskellige madvarer
skal koges.

Efterlad ikke maden uden opsyn.

Din mikrobglgeovn oplyses
automatisk, nar den er i drift, sa
du kan holde gje med maden,
der tilberedes i ovnen.

Optening:

Optgningstiden kan afhaenge af
formen pa pakken. Flade,
rektanguleere pakker optgs
hurtigere end dybe beholdere.
Adskil varerne, som de
begynder at t@ op. De vil
derefter optg lettere.

Jo mere mad du tilbereder, jo
leengere vil det tage. Dobbelt
madmaengde tager cirka
dobbelt sa lang tid. Hvis det
tager fire minutter at tilberede
én kartoffel, vil det tage i
gennemsnit syv minutter at
tilberede to kartofler.

Maengden af mikrobglger, som din

ovn producerer, forbliver

konstant, uanset hvor meget
mad du placerer inde i ovnen.
Det betyder, at jo mere mad du
placerer i ovnen, jo leengere tid
vil det tage at tilberede.

Vaesker

Veesker pavirker
tilberedningstiden fordi
mikrobglger er fglsomme
overfor fugt. Fedevarer med
naturlige vaesker (sdsom
grentsager, fisk og fjerkree)
tilberedes hurtigt og nemt. Ved
tilberedning af tgrre fgdevarer,
sasom ris og bzelgfrugter,
anbefales det at tilsaette vand.
Husk, at fugt elimineres i en
mikrobglgeovn, sa nar du
tilbereder t@rre fedevarer,
sdsom nogle typer af
grgntsager, bgr du fgrst fugte
dem med lidt vand eller deekke
dem, sa de bevarer deres fugt.
Ved tilberedning af fgdevarer
med meget lidt vandindhold
(optgning af brgd, lave popcorn)
foregar fordampning meget
hurtigt. | sddanne tilfeelde
fungerer ovnen som om den er
tom, og maden kan blive braendt.
Desuden kan ovnen eller
kekkenredskaber blive
beskadiget. Sgrg derfor for at
indstille den gnskede
tilberedningstid og aldrig
forlade ovnen uden opsyn under
tilberedningen.

Damp

Fugten i fedevarer kan
undertiden forarsage, at ovnen
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udsteder damp, nar den er i drift.
Dette er normalt.

Sukker

Nar du tilbereder mad med
meget hgjt sukkerindhold,
sasom buddinger og teerter, folg
anbefalingerne i opskrifter for
mikrobglgeovn.

Hvis du overskrider den anbefalede

tilberedningstid, kan det
resultere i, at maden breender
eller du kan beskadige ovnen.

Madens teethed

Lette, porgse fgdevarer, sdsom
brgd og kager, vil tage mindre
tid end tunge, kompakte
fedevarer, sdsom stege og
gryderetter. Udvis forsigtighed,
nar du tilbereder porgse
fedevarer, da de ikke har harde,
torre overflader.

Ben og fedtindhold

Ben leder varme, og fedt koges
hurtigere end kgd. Ved
tilberedning at kgdstykker med
knogler eller fedt skal du sikre,
at de koges jeevnt og ikke
overkoges.

Farve af fedevarer

Kad eller fjerkrae, som er blevet
tilberedt i femten minutter eller
derover, vil brunes let i sit eget
fedt. Maden, der er blevet
tilberedt hurtigt, kan fa en mere
appetitvaekkende udseende,
hvis du pensler den barbecue
eller sojasovs. Hvis du kun
bruger en smule af sadan sauce,
vil det ikke pavirke smagen
maden.
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Reducere det indre tryk i maden

Mange fgdevarer er daekket af
skind. Der opbygges damp inde
i maden, nar den koges, og den
kan fa maden til at briste. For at
undga dette, skal der prikkes
huller i skindet med en gaffel
eller kniv. Du bgr anvende
denne procedure med kartofler,
kyllingelever, muslinger,
aggeblommer, pglser og visse
former for frugt og grgntsager.

Vende og omrgre maden under
tilberedning

Det er vigtigt at omrgre maden,
nar den tilberedes i en
mikrobglgeovn. | konventionel
madlavning omrgres maden for
at blande den. |
mikrobglgeovnen omrgres
maden for at opna lige
varmefordeling. Rgr altid udefra
mod midten, fordi maden ved
kanten varmes fgr den bliver
varm i midten.

Ved pladskraevende og aflange
retter, som stege og hel fjerkrae,
bgr du vende dem for at sikre, at
toppen og bunden er ligeligt
kogt. Du skal faktisk vende kgd
og kylling i skiver.

Det er vigtigt at omrgre og
vende maden under tilberedning
for at sikre at alle delene bliver
kogt feerdige.

Forskellige tilberedningstider

Til at begynde med skal du altid
prgve den minimale
tilberedningstid og kontrollere,
om maden er faerdig.



Tilberedningstiderne i denne
manual er omtrentlige veerdier.
Tilberedningstiden kan variere
afhaengigt af dimensionerne og
typer af fgdevarer og beholdere.

Hviletid

Lad maden sta et stykke tid
efter den tages ud af ovnen.
Ved optening, tilberedning og
genopvarmning, far du bedre
resultater ved at lade maden
hvile for en stund. Dette er fordi
varmen vil blive jeevnt fordelt i
maden.

Inde i mikrobglgeovnen vil maden

fortsaette med at koge, selv
efter at ovnen er slukket.
Hviletiden vil gge varmen af i
maden med mellem 3 °C og

8 °C. Denne proces opretholdes
ikke af mikrobglgeovnen men af
varmen i maden. Hviletiden kan
variere i henhold til, hvilken
slags mad der tilberedes.
Sommetider er denne periode er
sa kort som den tid, det tager at
tage maden ud af ovnen og
servere den. Denne periode kan
udvides til ti minutter med store
retter.

Fjern mad fra plastemballage
for tilberedning eller optgning.
Under visse seerlige
omstaendigheder kan det veere
ngdvendigt at daekke maden
med en speciel plastfolie.

e Det anbefales iszer at tage
fedevarer som kgd, kylling, brgd,
kager og flgdesauce ud af
ovnen, fgr de er fuldt kogte, og
lade dem sta indtil de bliver
faerdige.

Brug af mikrobglgeovnen

Inden du kan bruge ovnen, skal

iden stilles. Hvis timeren ikke
er indstillet, vil ovnen ikke virke.

Din mikrobglgeovn arbejder pa tre
forskellige mader: kun mikrobglge,
kun ovn, og kombineret ovn og
mikrobglge.

Betjening | Beskrivelse
stilstand

Ovnfunkti | Kun ovnens varmelegemer

on tilbereder maden ved at
varme den op. Du kan
bruge ovnen til al slags
madlavning og til
optening. Maden bliver
bade kogt og stegt i
ovnfunktionen.
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14 13 12 1 10 9 8 7
1  Hyldeskinnepositioner = Symbol for indstillinger
2 Funktionsdisplay $  Symbolfor optgning
3  Indikatoromrade for Symbol for tastelas
t tur/ t Symbol for &ben lage
emperatur/veeg . . Symbol for kgdsonde *
4  Symbol for ovnens indvendige ees Pyro-symbol *
temperatur sve
AR & Damp-symbol *
5 Tidsindikator * Varianter afheengigt af
6  Display til feerdigretvalg produktmodel.
7  Knap for start/stop madlavning
8 Knap for tid og indstillinger Ovnen vender tilbage til standby
9  OK-tasten display efter den teendes og den
10 Tekst display aktuelle tid er indstillet. Kun den
11 Op/ned-taster (Menu trin) aktuelle tid fremkommer pa
12 Indstillingsknap til displayet.
temperatur/vaegt/booster Kun © og @ tasterne fungerer, nar
13 Programvaelgerknap displayet er i denne status. Du kan
14 TAND/SLUK knap udfgre alle handlinger i menuen

. Indstillinger. Se. Menuen

Display symboler: - .
play sy Indstillinger, side 60.

P Mikrobglge-symbol

J Symbol for hurtig opvarmning

(Booster)
] Symbol for koge-/stegetid
=3 Symbol for slut for

madlavningstid

Alarmsymbol.
Symbol for aktuel tid
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Nar du bergrer (D tasten kort i
denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund" i tekstfeltet.

Bergr O tasten leengere tid end
ét sekund for at taende for

ovnen.

Betjene mikrobglger

1. Bergr (D tasten for at taende for
ovnen.

2. Den fgrste betjeningsskaerm

BOO — 00"
. T’ [—imbalmi
2 345 &

Hyldeskinnepositioner
Funktionsdisplay
Mikrobglge-symbol
Mikrobglgeeffekt /
Indikatoromrade for
temperatur/vaegt
5 Omrade Madlavningstid: Angiver
den indstillede madlavningstid.
6  Tekstdisplay

Denne skaerm indeholder
mikrobglger-tilstand med
mikrobglgeeffekt, anbefalet
hyldeposition og tilberedningstid.
3. Hvis du vil andre effektniveauet,

skal du bergre % én gang for at
abne effektniveaudisplayet.
Wsymbol blinker samtidigt.

BO0. 0™
- Mikrobalgeniveu

A ON =

4. Bergr ~/~, indtil det gnskede

effektniveau vises i feltet for
effektniveau. Bergr & for at
indstille niveauet, nar den
onskede veerdi vises i displayet.

5. Du veelger tilberedningstiden ved

at bergre (D tasten én gang og
rulle til "Madlavningstid" pa
tekstdisplayet. I?l symbol blinker
samtidigt.

6. Bergr A/~ taster for at indstille

den gnskede madlavningstid og
bekraeft indstillingen ved at
bergre [ tasten. Nar
madlavnigstiden er indstillet,
lyser I?l konstant.

jﬁ oo 300
- Koge-/stegerid e

7. Nar veerdier for madlavningstid

og effektniveau er passende,
bergr [ tasten for at starte
madlavning. Madlavningen
starter og "Tilberedning" vises i
displayet.

ST
Koge

03:00

Hvis ovnlagen abnes under
madlavning, kommer
advarslen "Lage aben" og =
frem i displayet, og
mikrobglge madlavning er
annulleret.
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Tilberedningen stopper, nar
ovnlagen abnes. Du skal

bergre D igen for at
genoptage tilberedningen
efter lukning af ovnlagen.

Nar du ber(arerDtasten kort]
i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nedei1 sekund"i

tekstfeltet. Bergr D tasten
leengere end ét sekund for at
starte tilberedning.

» Ovnen arbejder pa det indstillede
niveau indtil slutningen af den
indstillede tilberedningstid.
Ovnlampen er taendt under
madlavningsprocessen.

8. Nar tilberedningen er feerdig,
vises "God appetit” pa displayet
og alarmsignalet hgres.

9. For at stoppe alarmsignalet skal
du blot bergre en vilkarlig tast.

Betjening med kombi-tilstand

1. Bergr (D tasten for at taende for
ovnen.

2. Bergr A eller ~ tasterne for at
veelge den gnskede kombi-
tilstand (funktion).

BOO. 100~

Mikeobelgs+ventilator 5

3. Hvis du vil eendre effektniveauet,

skal du bergre k% én gang for at
abne effektniveaudisplayet.
Wsymbol blinker samtidigt.
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IE 3

4. Bergr A/~ indtil det gnskede
effektniveau vises i feltet for
effektniveau. Bergr [ for at
indstille niveauet, nar den
onskede veerdi vises i displayet.

5. Hvis du vil @endre temperaturen i
kombi-tilstanden, skal du bergre
Tr&' én gang for at dbne
temperaturdisplayet.

°Csymbo| blinker samtidigt.

@ 0T 10"

Temperatur R

6. Bergr A/~ indtil den gnskede
temperatur vises i
indikatoromradet for temperatur.
Bergr & for at indstille
temperaturen, nar den gnskede
veerdi vises i displayet.

7. Du veelger tilberedningstiden ved
at bergre () tasten én gang og
rulle til "Madlavningstid" pa
tekstdisplayet. I?l symbol blinker
samtidigt.

8. Bergr A/~ taster for at indstille
den gnskede madlavningstid og
bekraeft indstillingen ved at
bergre [ tasten. Nar
madlavnigstiden er indstillet,
lyser I?l konstant.

e 4B 0"

Koge-/stogetid

o

9. Nar madlavningfunktion,
effektniveau og
temperaturveaerdier er passende,

bergr D tasten for at starte



madlavning. Madlavningen
starter og "Tilberedning" vises i
displayet.

Hvis ovnlagen abnes under
madlavning, kommer
advarslen "Lage aben" og =
frem i displayet, og
mikrobglge madlavning er
annulleret.

Nar du ber¢rer[>tasten kort]
i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nedei1 sekund"i

tekstfeltet. Bergr D tasten
leengere end ét sekund for at
starte tilberedning.

Du kan stoppe tilberedning i
mikrobglge- og kombineret-
tilstande ved at trykke pa D

tasteni 1 sekund. Du
genoptager tilberedningen ved

igen at trykke pa D—tasten i1
sekund.

Ved tilberedning i lave

emperaturer og ved brug af

mikrobglge eller kombineret
tilstand kan der kommer lugt
efter at du har taget maden ud
af ovnen. Dette skyldes, at
tilberedningen fortsaetter, selv
om ovnen er kold. | det tilfaelde
skal du kgre ovnen i ventilator-
understgttet madlavning ved

230 °Ci 20 minutter.

» Ovnen varmes op til den
forudindstillede temperatur og vil
bevare denne temperatur, indtil slut
pa den tilberedningstid, du har valgt.
Ovnen vil samtidigt arbejde pa det
indstillede effektniveau for
mikrobglger. Ovnlampen er taendt
under madlavningsprocessen.

Under madlavningen kan
effektniveau for mikrobglger og

ilberedningstid aendres.

| mikrobglge og
betjeningstilstande viser
ovnuret tilberedningstid i
minutter og sekunder. For
ovnfunktionen vises tiden i
timer og minutter.

Sadan slukkes den elektriske
ovn
Bergr (D tasten for at slukke ovnen.

1. rist i ovnen er den nederste rist.
Brug kun 1. rist i mikrobglge
madlavning.
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Af sikkerhedsmaessige arsager
er indstilling af tilberedningstid
begraenset til maks. 12 minutter,
pa det hgjeste effektniveau. |
andre effektniveauer er denne

tid forleenget til 90 minutter.

Mens der foretages justeringer,
vil de dertilhgrende symboler p§

displayet blinke.

Programmet bliver annulleret i
ilfeelde af strgmudfald. Du skal

genprogrammere ovnen.

Den aktuelle tid kan ikke
indstilles, mens ovnen kgrer i

nogen af funktionerne, eller hvis
der er lavet halv- eller
fuldautomatisk programmering
pa ovnen.

Selvom ovnen er slukket, lyser
ovnlampe nar ovnlagen abnes.
Betjeningstilstande af mikrobglger

Raekkefglgen af betjeningsmodus,
der er vist her, kan afvige fra
arrangementet pa dit produkt.

Madlavning med flere fade i
mikrobglge- og kombineret
ilstand er ikke mulig. Der kan
kun laves mad med et fad.

Ovnen opvarmes ikke i
mikrobglge-tilstanden. Kun

maden varmes op.

Mikrobglge

Kun mikrobglger arbejder. Det kan bruges
til at opvarme mad og drikkevarer samt til
madlavning. Maden er kogt uden at blive
stegt.
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Mikrobglge+ventilator

Ovnens bagerste varmelegeme arbejder
sammen med mikrobglger. Varm luft, der
opvarmes af det bageste varmelegeme,
spredes meget hurtigt jeevnt overalt i
ovnen ved hjzelp af ventilatoren. Du kan
tilberede dine maltider i en kort tid og
stege pa samme tid.

B0,

VVVVV a0~

Mikrohglga+vertilator b

Mikrobglge+grill

Mikrobglge og stor grill i ovnens loft er
taendt. Dette er velegnet til at grille en stor
maengde kad.

m %Bw

ag~

Hiksobelgesgrl G

e Put store eller mellemstore
portioner pa korrekt
hyldeposition under
grillvarmeren for grillning.

e Seet temperaturen pa hgjeste
niveau.

e Drej maden, nar halvdelen af
grilltiden er gaet.

Mikrobglge+grill+ventilator

Mikrobglge og varm luft, der opvarmes af
den fulde grill, spredes meget hurtigt i
ovnen ved hjzelp af ventilatoren. Dette er

an
L

BOC. QO™

Mikrobalge+grillventilator ke




Mikrobglge+grill+ventilator Mikrobglge+optgning

Exl;]ﬁi}w H:]DH

e Put store eller mellemstore
portioner pa korrekt
hyldeposition under
grillvarmeren for grillning.

e Seet temperaturen pa hgjeste Tabel over koge-/stegetider
Blvgau. d < halvdel f Tiderne i dette skema er

° rgj ma en, noar alvaeien a vejledende. Tiderne kan variere
grilltiden er gaet. afheengig af madens

temperatur, tykkelse, type og
dine madlavningspreaeferencer.

Mikrobglge+optgning

Mikrobglge og kun ventilatoren (i 1. rist i ovnen er den nederste
bagveeggen) kgrer. rist. Brug kun 1. rist i

Egnet til at tp frossen grynet mad mikrobglge madlavning.

langsomt op ved rumtemperatur og
nedkgling af den tilberedte mad.

Madvare Madlavningstilstand Vaegt Temperat | Mikrobg | Tilberedning
(gr) ur (°C) Igeeffek stld (ca.i
t(w
Mikrobglge+ventilator | 1500 15 min
230 sa
200

Kalkunldr (udbenet)

Sovs og kartofler Mikrobglge+ventilator | 1500 210
dumplings

Mikrobglge =
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Optoning

Madvare Vagt (gr) | Mikrobglgeeffekt | Oplgsningstid | Ventetid
w) (min.) (min.)
(ca)

halvdelen
af tiden

halvdelen

baguette
Hel fisk
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Faerdigretter funktioner

Sadan vaelges feerdigretter

funktionerne

Menuen Faerdigretter indeholder

programmer med maltider, der er

lavet af professionelle kokke og er

lagret i betjeningsenhedens

hukommelse.

For at veelge Faerdigretter

funktioner:

1. Bergr (D tasten for at teende for
ovnen.

Den fgrste betjeningsskaerm vises,

nar ovnen er teendt.

Nar du bergrer (D tasten
kort i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nedei1 sekund"i
tekstfeltet. Bergr (D tasten
leengere tid end ét sekund
for at teende/slukke ovnen.

2. Bergr % tasten to gange for at
veelge mikrobglge feerdigretter
funktionens display. | dette trin
vises, “Lam i cocotte” og =2
symbolet i displayet.

- H=00

Lam | tocotle

3. Bergr A/~ tasterne for at veelge
retten.

4. Bergr D tasten for at starte
tilberedning.

0 Nar du bergrer D tasten kort|
i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nedei1 sekund"i

tekstfeltet. Bergr D tasten
leengere end ét sekund for at
starte tilberedning.

Hvis retten ikke kraever

hurtig opvarmning, sat denii
ovnen og tryk pa tasten D
for at starte tilberedning.

5. Hvis retten kraever hurtig
opvarmning, vises
"Forvarmning” i displayet.

Y00

6. Nar hurtig opvarmning er feerdig,
vises "Placér bakken" i
displayet.

7. Seetretten ind i ovnen og luk
ovnlagen.

Seet retten ind i ovnen og luk

ovnlagen. Madlavningen starter og

"Tilberedning" vises i displayet.

8. Nar tilberedningen er feerdig,
vises "God appetit...” pa
displayet og alarmsignalet hgres.

For at stoppe alarmsignalet
skal du blot trykke pa en
vilkarlig tast.
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Nar "Tilbage" fremkommer
pa displayet, mens du
navigerer i menuen over
retter, kan du komme tilbage
til den tidligere menu. Bergr

i tasten for at skifte til den
forste funktionsvisning.

LAM I COCOTTE
INGREDIENSER

e 150 g lammekgd i tern
100 g lag

20 g rgd peberfrugt
20 g grgn peberfrugt
40 g friske kartofler
20 g auberginer

100 g tomater

2 fed hvidlgg

¥ spsk. tomatpasta
1 spsk. olivenolie
10 g smegr

Salt

Sort peber

TILBEREDELSE

e Haklag, red peberfrugt, gron
peberfrugt, kartofler, aubergine
og tomat groft.

e Haklgg groft.

e Bland grgntsager, lammekgd
og andre ingredienser godt i en
skal.

e Heeld blandingen i en glasskal
med lag og tilsaet hakket smgr.

e Laeg laget pa.

e Anbring skalen pa 1. hyldeien
forvarmet ovn og bag retten.

e Det anbefales, at retten
serveres efter 10 minutters
hviletid.

BEEF WELLINGTON
43/DA

INGREDIENSER

40 g finthakket lgg

2 finthakkede svampe
1 finthakket fed hvidlgg
70 ml flgde

Salt

Sort peber

150 g oksemgrbrad

1 pakke butterdej

1 pisket aeg

1 spsk. olivenolie

TILBEREDELSE

Varm panden, tilsaet 1 spsk.
olivenolie. Krydr fileten med salt og
peber og puds den pa begge sider
pa panden (sgrg for, at den ikke
steges helt). Afkgl kgdet helt.
Steg svampe og hvidlgg pa en
anden pande. Nar vandet fra
svampe er fordampet, tilseet flgde
og kog indtil blandingen er tyk.
Afkgl blandingen helt.

Drys mel pa butterdejen, som blev
holdt 1 time i stuetemperatur, og
rul lidt ud med en kagerulle.
Fordel den afkglede blanding i
midten af butterdejen med en ske,
leeg fileten pa blandingen, og fold
butterdejen rundt om fileten (pensl
med eegget pa sammenfgjninger,
sa dejen kan lukkes helt).

Laeg retten pa en plade med
sammenfgjninger nedad.

Pensl toppen med sammenpisket
aeggeblomme.

Anbring pladen pa 1. hylde i en
forvarmet ovn og bag kgdet.

HAVABORRE
INGREDIENSER

e 2 hele havaborrer pa300g
(600 g alt)



90 g lgg skaret med
juliennejern (i tykkelsen pa 3-4
mm)

1 mellemstor kartoffel (skaret i
skiver pa 1-4 mm)

1 kviste friske timianblade

1 kviste frisk dild

1 fed finthakket hvidlgg

Revet skal af 1 citron

1 laurbaerblad

10 ml citronsaft

Smor

10 ml olivenolie

Salt, sort peber

TILBEREDELSE

Gnid fisken med salt, peber og
smgr.

Bland kartoffel, friske
tymianblade, frisk dild, hvidlgg,
citronskal, laurbeer, citronsaft
og olivenolie i en skal.

Smgr kagebakke med olie.
Laeg halvdelen af lgg i midten
af bakken og anbring tomater
rundt om lgget.

Fyld fisken med den anden
halvdel af lgg, og placer den pa
kartofler og lgg.

Anbring pladen pa 1. hylde i en
forvarmet ovn og bag retten.

K@DRAND | SKIVER MED
GRONTSAGER
INGREDIENSER

1 mellemstort lgg

1 lille rgd peberfrugt

1 lille grgn peberfrugt

1 lille gul peberfrugt

1 lille aubergine

1 lille squash

2 mellemstore tomater
259 smgr

0,5 kg hakket kad

175 g rasp

1 spsk. tomatpasta
1eg

30 ml flgde

1 dessertske rgd peber
Salt

Sort peber

TILBEREDELSE

Smelt smgr i en gryde. Tilsaet
finthakket lag og aubergine og
steg.

Tilseet fintskaret rgd, gren, gul
peberfrugt og steg lidt mere.
Tilseet fint skarede squash of
tomater og steg (sgrg for, at
grentsager ikke bliver for
blgde), lad blandingen kgle helt
af.

/At det hakkede kgd, &2g og
flede godt i en anden skal.
Tilsaet den afkglede
grgntsagsblanding, salt, sort
peber, red peber og rasp, og
2lt alle ingredienser, indtil de
kan formes som kgdboller.
Laeg smurt papir pa
bagepladen og placer kgdet, sa
det former en rand.

Anbring pladen pa 1. hylde i en
forvarmet ovn og bag retten.
Det anbefales, at kadet skeaeres
i skiver efter 5 minutters
hviletid.

RODBEDESALAT MED GEDEOST

INGREDIENSER

10 rgdbeder pa 50 g
2 appelsiner

2 citroner

90 ml balsamico
100 ml olivenolie
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1 vaniljestang

Salt

Sort peber

3 kviste frisk timian
2 fed hvidlgg

2 bundter rucola

10 cherry tomater
100 g gedeost

TILBEREDELSE

e Bland balsamico,
appelsinskreel, citronskreel,
vaniljekaerner, olivenolie, fint
hakket hvidlgg og frisk timian
(marinade).

e Laeg alle rgdbederne med
skrael i marinaden.

e Lag de marinerede rgdbeder i
en glasskal med lag, heeld
marinaden over, og laeg laget
pa.

e Anbring skalen pa 1. hyldeien

forvarmet ovn og bag rgdbeder.

e Tag retten ud af ovnen og stil

til afkgling.

e Skreel de afkglede rgdbeder
med en kniv.

e Bland grofthakket rucola,
hakkede tomater,

appelsinskiver og rgdbeder
skaret i skiver.

e Tilsaet den kogte og afkglede
marinade, salt, sort peber og
gedeost i skiver, bland salaten
0g server.

KARTOFFELGRATIN

INGREDIENSER

3

3
3
3

200 g friske kartofler

100 ml flgde

1 lille handfuld muskatngdpulver
Salt
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Sort peber

1 fed finthakket hvidlgg
1 laurbeerblad

1 kviste frisk timian

1 teske smor

TILBEREDELSE

8

Skeer kartofler i tynde skiver (1-2
mm) og lad dem ligge i vandet i 30
minutter.

Kog flgde, muskatngd, salt, sort
peber, finthakket hvidlgg,
laurbaerlade og timian.

Smer en glasskal med smgr og laeg
kartofler i 2 raekker. Heeld
halvdelen af den varme blanding i
skalen. Laeg endnu 2 raekker
kartofler og heeld den resterende
blanding over, mens den er
stadigvaek varm.

Anbring skalen pa 1. hylde i en
forvarmet ovn og bag retten.

Vend glaslaget om og laeg det pa
skalen, efter denne er taget ud af
ovnen (dette vil presse maden og
gere den flad), og stil til hvile.
Skeer kartoffelgratinen i skiver, nar
den er kglet helt af.

Varm panden, tilsaet 1 spsk.
olivenolie, og varm/brun hver skive
af kartoffelgratin.

Server kartoffelgratinen varm.

VARM KAGE MED
CHOKOLADESAUCE

INGREDIENSER
2 spsk. mel

2 spsk. sukker
2 spsk. maelk
1 spsk. olie

1 spsk. kakao
1eg



INGREDIENSER TIL
CHOKOLADESAUCE

e 50 mlflgde

e 50 g megrk chokolade

TILBEREDELSE

e Bland mel, kakao og sukker
grundigt i en skal.

o Tilsaet maelk, olie og seg og rar
godt.

e Fyld souffléformen med
kageblandingen op til det halve.

e Laeg souffléformen pa fadet og
bag i en ikke-forvarmet ovn.

e Kog flgdenien gryde og tag af
komfuret. Tilsaet revet mark
chokolade til flgden og rgr godt,
indtil chokoladen smelter

Lad blandingen kgle helt af
(fyld).

e Drys mel pa butterdejen, som
har hvilet 1 time i
stuetemperatur, og rul lidt ud
med en kagerulle.

e Fordel fyldet pa den udrullede
butterdej med en ske, og drys
rosiner oven pa.

e Rul butterdejen og skeer i skiver
pa3cm.

e La=g bagepapir pa bagepladen
og leeg kagestykker i en raekke
pa papiret. Pensl dem med
sammenpisket seggeblomme.

e Anbring pladen pa 1. hyldeien
forvarmet ovn og bag retten.

e Kagerne serveres lune.

FYLDTE VINBLADE MED
OLIVENOLIE
INGREDIENSER
e 500 g vinblade i saltlage
e " kop olivenolie
e Varmt vand
e Saft af halv citron

(chokoladesauce).
e Heeld chokoladesaucen over
kagen og servér den.

BUTTERDEJSRULLER MED KANEL
OG ROSINER
INGREDIENSER

e 6 pakker butterdej
e 1 aggeblomme

FYLD

e 100 mlvand

e 100 g sukker

e 1 teskerosiner

e 1 glas knuste (til pulverform)
ngdder

e " glas kokosmel

e 1 teske kanel

TILBEREDELSE

e Kog vand og sukker i en gryde.
Tag blandingen fra komfuret.
Tilfgj knuste ngdder, kokosmel
og kanel og bland det sammen.

FYLD:

4lpg

1 kop olivenolie

2 spsk. pinjekerner

2 glasris

1 spsk. tgr mynte

1 dessertske sort peber
1 dessertske kanel
5-6 g melis

2 spsk. korende

1 glas hakket persille
1 dessertske salt

TILBEREDELSE
e Steg lgg i olivenolien, tilsaet ris
og steg lidt mere. Tilsaet alle
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andre ingredienser til fyldet og
lad blandingen hvile.

e Laeg derullede vinblade pa en
reekke i en tilstreekkelig stor
glasskal med lag.

e Tilseet blanding af olivenolie,
citronsaft og varmt vand,
saledes at blandingen ikke
daekker toppen af ruller.

e Laeg laget pa.

e Anbring skalen pa 1. hyldeien
forvarmet ovn og bag retten.

e Lad de fyldte vinblade hvile ved
stuetemperaturi 1 time og
derefter i kgleskabet.

KYLLINGEUNDERLAR

INGREDIENSER

e 3 stk. kyllingeunderlar

¢ 3 mellemstgrrelse kartofler
(skaret i 1 cm tykke skiver)

e 2lgg skaret med juliennejern (i
tykkelsen pa 3-4 mm)

e 2tomater skaretitern

INGREDIENSER TIL MARINADE

e 1 fed hvidlgg

e "5 teske sort peber

e 1 teskesalt

e 50 ml vineddike (rgd)
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1 spsk. melis

1 spsk. melasse

1 spsk. honning

Saft af 1 citron

2 kviste friske timianblade
3 ml varm pebersauce

1 teske rgd peber

200 ml olivenolie

TILBEREDELSE

Knus hvidlgg og bland alle
ingredienser til marinade.
Bland kyllingelar med halvdelen
af marinaden og bland den
anden halvdel med tomater,
kartofler og lgg og marineri 2
timer.

Laeg kyllingeunderlar i midten
af en standard bageplade. Laeg
kartofler rundt om
kyllingeunderlar, og lag og
tomater mellem
kyllingeunderlar.

Bages i en forvarmet ovn.

Lad retten hvile i 5 minutter fgr
serveringen.



E Betjening af ovnen

Generelle informationer om
bagning, stegning og grillning

ADVARSEL

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

Apparatet kan vaere varmt
under brugen. Rgr aldrig de
varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold bgrn
vaek.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du seetter retter
ind eller ud af en varm ovn.

FARE:

Veer opmaerksom p3, at der ved
abning af ovnlagen kan udslippe
damp.

Dampen kan skolde dine
haender, ansigt og/eller gjne.

Tips til bagning

e Anvend egnede metalplader
eller aluminiumsbeholdere eller
varmebestandige silikoneforme
med slip-let belaegning.

e Udnyt pladsen pa
bagepladestativet bedst muligt.

e Placer bageformen i midten af
ovnen.

e Veelg den rette hyldeposition,
inden der taendes for ovn eller
grill. Undlad at aendre
hyldepositionen, nar ovnen er
varm.

e Hold ovnlagen lukket.

Tips om stegning

e Huvis hel kylling, kalkun og store
kedstykker behandles med
dressinger, sa som citronsaft
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og sort peber, inden stegningen,
vil det forbedre det faerdige
resultat.

e Dettager omkring 15 til 30
minutter laengere tid at stege
ked med ben i forhold til at
stege den samme stgrrelse kod
uden ben.

e Hver centimeter af kgdets
tykkelse kreever omkring 4 til 5
minutter stegetid.

e Lad kgdet hvile i ovnen i
omkring 10 minutter efter, det
er stegt. Saften fordeles bedre
over hele stegen og lgber ikke
ud, nar kgdet skaeres.

e Fisk bgr placeres pa midterste
eller nederste hylde i et ildfast
fad.

Tips om grillning

Nar ked, fisk og kylling grilles, bliver

de hurtigt brune, bliver godt sprgde

uden at blive tgrre. Flade stykker,
kedspyd og pelser er specielt
velegnede til grill samt grgntsager
med et hgjt vandindhold som f.eks.
tomater og lgg.

e Fordel stykkerne, der skal grilles,
pa tradgrillen eller i bagepladen
med tradgrill sddan, at det
deekkede omrade ikke
overskrider stgrrelsen af
grillvarmeren.

e Lad tradgrillen eller bagepladen
med grill glide ind i det gnskede
niveau i ovnen. Hvis du griller pa
tradgrillen, sa saet bagepladen
pa nederste hylde til at opsamle



fedt. Tilfgj noget vand i Brug af den elektriske ovn
bagepladen for nem renggring.

Inden du kan bruge ovnen, skal

Madvarer, der ikke er egnet til iden stilles. Hvis timeren ikke
grill, udger brandrisiko. Brug er indstillet, vil ovnen ikke virke.
kun mad til grill, der er egnet til
intensiv grillvarme.
Placér ikke maden alt for langt
tilbage i grillen. Det er det
varmeste omrade og fedtholdig
mad kan antaendes.

14 13 12 1 10 9 8 7
1  Hyldeskinnepositioner 14 TAND/SLUK knap
2 Funktionsdisplay Display symboler:
3 Indikatoromrade for ) )
temperatur/vaegt E{j} Symbol for hurtig opvarmning
4 Symbol for ovnens indvendige (Booster)
y g 2l Symbol for koge-/stegetid
temperatur 2| Symbol for slut for
Tidsindikator madlavningstid

Alarmsymbol.

Symbol for aktuel tid
Symbol for indstillinger
Symbol for optgning
Symbol for tastelas
Symbol for aben lage
Symbol for kgdsonde *

Pyro-symbol *

Display til faerdigretvalg

Knap for start/stop madlavning
Knap for tid og indstillinger

9  OK-tasten

10 Tekst display

11 Op/ned-taster (Menu trin)

12 Indstillingsknap til b bol *
temperatur/vaegt/booster amp-symbot™
Varianter athaengigt af
13 Programveelgerknap produktmodel.

0 N o u»g
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Ovnen vender tilbage til standby
display efter den teendes og den
aktuelle tid er indstillet. Kun den
aktuelle tid fremkommer pa
displayet.

Kun @ og O tasterne fungerer, nar
displayet er i denne status. Du kan
udfgre alle handlinger i menuen
Indstillinger. Se. Menuen
Indstillinger, side 60.

Nar du bergrer (D tasten kort i
denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nede i 1 sekund" i tekstfeltet.
Bergr (D tasten leengere tid end

ét sekund for at teende for
ovnen

Vaelg temperatur og
betjeningsmade
1. Bergr (D tasten for at taende for

ovnen.
2. Den fgrste betjeningsskaerm
. . d

1  Hyldeskinnepositioner
2 Funktionsdisplay

3 Indikatoromrade for
temperatur/vaegt

4  Tidsindikator
5 Tekst display

Denne skaerm indeholder den
anbefalede temperatur under

indikatoren for temperatur og vaegt,

de aktive varmelegemer, og den

anbefalede placering i ovnen pa

funktionsdisplayet.

3. Bergr A eller \~ tasterne for at
veelge den gnskede
betjeningsmade (funktion).

Nar funktionen er valgt, kan

"Temperatur”, "Madlavningstid" og

"Booster” (hurtig opvarmning)

indstilles.

4. Hvis du vil aenc!re temperaturen,

skal du bergre k—% én gang for at
abne temperaturdisplayet.

ISR

(i Tomperatus 21"

5. Bergr A/~ indtil den gnskede
temperatur vises i
indikatoromradet for
temperatur/vaegt. Bergr & for at
indstille temperaturen, nar den
onskede veerdi vises i displayet.

6. Nar madlavningfunktion og
temperaturveaerdier er passende,

bergr [ tasten for at starte
madlavning. Madlavningen
starter og "Koge/stege" vises

Hvis ovnlagen abnes under
madlavning, kommer
advarslen "Lage aben" og =
frem i displayet.

50/DA



Nar du ber¢rerl>tasten kort]
i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nedei1 sekund"i

tekstfeltet. Bergr D tasten
leengere tid end ét sekund
for at starte tilberedning.

Sadan slukkes den elektriske
ovn
Bergr (D tasten for at slukke ovnen.

Pa grund af
sikkerhedsmaessige arsager er
den maksimale tid, der kan
indstilles for "Madlavningstid”,
begraenset til 6 timer ved alle
positioner undtagen "Holde
Varm" og "Langtidsvarende
madlavning” funktionerne.

)]

Mens der foretages justeringer,
vil de dertilhgrende symboler p§
displayet blinke.

Ie

Hyldepositioner (for modeller med
tradgrill)

Det er vigtigt at placere tradgrillen
korrekt oven pa tradhylden.
Tradgrill skal isaettes mellem
traddhylderne som illustreret i
figuren.

Lad ikke tradgrillen std mod ovnens
bagvaeg. Lad tradgrillen glide til
hyldens forreste afsnit og saenk den
ned vha. lagen for at opna et godt
grillresultat. Den anbefalede
temperatur vises, nar funktionen er
valgt.

Funktionstabel

Funktionstabellen angiver de
funktioner, der kan bruges i ovnen
og deres respektive maksimum og
minimum temperaturer.

Funktioner varierer afhaengigt
af produktmodel.
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Programmet bliver annulleret i
ilfeelde af strgmudfald. Du skal
genprogrammere ovnen.

IS

Den aktuelle tid kan ikke
indstilles, mens ovnen kgrer i
nogen af funktionerne, eller hvis
der er lavet halv- eller
fuldautomatisk programmering
pa ovnen.

Selvom ovnen er slukket, lyser
ovnlampen nar ovnlagen abnes.

NS

| Funktion | Temperaturomrade (°C

40-100

Funktioner varierer afhaengigt af produktmodel.
Betjeningsmodus

Raekkefglgen af betjeningsmodus,
der er vist her, kan afvige fra
arrangementet pa dit produkt.




Ventilator opv.

Varm luft, der opvarmes af det bageste
varmelegeme, spredes meget hurtigt jaevnt
overalt i ovnen ved hjeelp af ventilatoren.
Dette er velegnet til at tilberede dine
maltider pa forskellige hyldeniveauer, og i
de fleste tilfaelde er forvarmning ikke
ngdvendig. Egnet til madlavning med flere

Yentilator opv.

Nar lagen er abnet, vil
bleesermotoren ikke kgre for at
holde den varme luft inde i
ovnen.

Fuld grill
Stor grill i ovnens loft er teendt. Dette er
velegnet til at grille en stor meengde kgd

B0 |00H
L Rldgtl
e Put store eller mellemstore
portioner pa korrekt
hyldeposition under
grillvarmeren for grillning.
e Seet temperaturen pa hgjeste
niveau.
e Drej maden, nar halvdelen af
grilltiden er gaet.

Lav grill
Lille grill i ovnens loft er teendt. Egnet til
grill og gratinerede retter.

Put sma eller mellemstore

portioner pa korrekt
hyldeposition under
grillvarmeren for grillning.

e Seet temperaturen pa hgjeste
niveau.

e Drej maden, nar halvdelen af
grilltiden er gaet.

@ko varmluft

For at spare strgm kan du bruge denne
funktion i stedet for de
madlavningsfunktioner, du ville udfgre ved
brug af ventilator opvarmning ved 160-
220°C temperaturomrade. Men
tilberedningstiden vil gges lidt.
Madlavningstider forbundet med denne
funktion er angivet i '‘@ko varmluft'
tabellen.

Ta | B (008

S Bro. Vormuft $
Holder varm
Bruges til at holde maden ved en

t turil tid

Holder varm
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Saledes anvendes ovnens kontrolenhed
1 2 3 4

— &3

14 13 12
Hyldeskinnepositioner

-_—

2 Funktionsdisplay

3  Indikatoromrade for
temperatur/vaegt

4 Symbol for ovnens indvendige
temperatur

5 Tidsindikator

6  Display til feerdigretvalg

7  Knap for start/stop madlavning

8 Knap for tid og indstillinger

9  OK-tasten

10 Tekst display

11 Op/ned-taster (Menu trin)

12 Indstillingsknap til
temperatur/vaegt/booster

13 Programveelgerknap

14 TAND/SLUK knap

Aktivér halvautomatisk funktion

| denne funktionsmade kan du

justere tidsperioden, i Igbet af

hvilken ovnen vil fungere

(tilberedningstiden).

1. Bergr (D tasten for at teende for

ovnen.
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Nar du bergrer (D tasten
0 kort i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nedei1 sekund"i
tekstfeltet. Bergr (D tasten

leengere tid end ét sekund
for at teende for ovnen.

2. Bergr A eller s tasterne for at
veelge den gnskede
betjeningsmade (funktion).

3. Hvis du vil aenc!re temperaturen,

skal du bergre k% én gang for at

Tomperatur

4. Bergr A/~ indtil den gnskede
temperatur vises i
indikatoromradet for
temperatur/vaegt. Bergr & for at
indstille temperaturen, nar den
onskede veerdi vises i displayet.

5. Du veelger tilberedningstiden ved
at trykke pa (D tasten én gang
og rulle til "Madlavningstid" pa




tekstdisplayet. [?l symbol blinker
samtidigt.

6. Bergr A/~ taster for at indstille
den gnskede madlavningstid, og
bekraeft indstillingen ved at
bergre [ tasten. Nar
madlavnigstiden er indstillet,

Koge-/stegatid

7. Seetretten ind i ovnen og luk
lagen.

8. Nar madlavningsfunktion,
temperatur og tid er passende,

bergr D> tasten for at starte
tilberedning. Madlavningen
starter og "Koge/stege" vises i
displayet.

Nar du ber¢rer[>tasten kort]
i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nedei1 sekund"i

tekstfeltet. Bergr D tasten
leengere tid end ét sekund
for at starte tilberedning.

» Ovnen varmes op til den
forudindstillede temperatur og vil
bevare denne temperatur, indtil slut

pa den tilberedningstid, du har valgt.

Ovnlampen er taendt under
madlavningsprocessen.

Alle afsnit af det inderste
ovntemperatursymbol (4) vil
2ende, nar ovnen nar den
indstillede temperatur.

9. Nar madlavningen er fuldfert,
vises "God appetit... Tryk pa >

for at fortseaette” vises pa

displayet og alarmsignalet hgres.
10.  For at stoppe alarmsignalet

skal du blot bergre en vilkérlig

tast. Ovnen fortsaetter driften

ved den valgte made, hvis du

bergrer D tasten. Alarmen
stopper.

11. Ovnen slukkes automatisk,
og den aktuelle tid vises, hvis du

ikke bergrer [> tasten.

Indstilling af booster (hurtig

opvarmning)

Brug Booster (hurtig opvarmning)

funktionen til at fa ovnen til at na

den gnskede temperatur hurtigere.
Booster kan ikke vaelges i
funktionerne Optgning,
Langtids madlavning, Holde
varm og Madlavning ved lav
temperatur. Boosterindstillinger
bliver annulleret i tilfeelde af
strgmudfald.

Veelg den gnskede
madlavningsfunktion og derefter:

1. Bergr % tasten to gange.
"Booster passiv” fremkommer
pa displayet.

Bsoe 00d

Boosterpiassiy &

2. Bergr A tasten en gang.
Advarslen "Booster aktiv” og =
symbolet vises pa displayet.
Bergr ™ for at bekraefte

indstillingen.

B0 1008

Booster-aktiv ) X
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3. Nar madlavningfunktion og
temperaturveaerdier er passende,

bergr D tasten for at starte
madlavning. Madlavningen
starter og "Tilberedning" vises i
displayet.
» a& symbolet forsvinder, sa snart
ovnen nar den gnskede temperatur,
og ovnen genoptager at kgre i den
funktion, den var i inden Booster
funktionen.
4. Du kan annullere Booster

funktionen ved at bergre 1%
tasten med korte intervaller,
indtil "Booster aktiv" vises pa
displayet.

5. Bergr \ tasten en gang.
Advarslen "Booster passiv” vises,
og =8 symbol forsvinder fra
displayet. Bergr ™ for at

bekreaefte indstillingen

el 008
Boosterpassiv
nvendelse af tastelas
Du kan forhindre, at der pilles ved
ovnen ved at aktivere
tstelasfunktionen.
[i]Tastelésen kan bruges, enten
nar ovnen kerer eller ikke.
Ovnen kan slukkes ved at
bergre ® tasten, selv om
tastelasen er aktiveret, mens
ovnen er i brug.
Aktivering af tastelas
1. Bergr O tasten med korte
intervaller, indtil "Tastelas
passiv"' vises pa displayet. :=
symbolet blinker pa displayet.
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2. Bergr A tasten for at aktivere
tastelasen. Efter at have
aktiveret tastelasen, vil
"Tastelas aktiv” fremkomme pé
displayet. Derefter vises =
symbolet.

3. Bergr M for at bekraefte

1405

Tustelds okfie

&

» Efter at have aktiveret tastelasen,
vil "Tastelas aktiv" advarsel og =
symbolet vises pa displayet, nar du
trykker pa en tilfeeldig knap
(undtagen A/~ taster).

Ovntasterne fungerer ikke, nar
astelasfunktionen er aktiveret.

Tastelas bliver ikke annulleret i

tilfaelde af stremudfald.

Deaktivering af tastelas

1. Bergr~ tasten to gange for at
deaktivere tasteldsen. "Tastelas
passiv” fremkommer pa
displayet.

2. Bergr ™ for at bekraefte

1405

Tustelds pussly

symbolet forsvinder fra displayet.
Anvendelse af uret som alarm

Du kan bruge produktets ur til
enhver advarsel eller reminder
udover madlavningsprogrammet.
Alarmklokken har ingen indflydelse
pa ovnens funktioner. Det bruges
kun som en advarsel. For eksempel
er dette brugbart, hvis du vil vende



maden i ovnen pa et bestemt
tidspunkt. Urets alarm vil give et
signal, ndr den stillede tid er gaet.

Den maksimale alarmtid er 23
imer og 59 minutter.

Indstilling af alarmen:

1. Ber¢r®tasten med korte
intervaller, indtil LA symbolet
vises pa displayet.

2. Bergr A/~ tasterne for at
indstille den gnskede
madlavningstid og bekraeft
indstillingen ved at bergre @
tasten. 2 symbolet forbliver
teendt, efter alarmtiden er
indstillet.

3. Nar alarmtiden er afsluttet, vil 2\
begynde at blinke, og der hgres
et alarmsignal.

Kager i form | Et niveau Kageform pé
rigth¥

Sandkage Et niveau Rund
springform
med en

dismeter pa

26 cm pa
st

2 niveauer 1-Bageplade
Z-Almindelig
bradepande®

2 niveauer 1-Bageplade®
3-Almindelig
bradepands®

4. Tryk pa en hvilken som helst
knap for at stoppe alarmen.

Annullering af alarmen:

1. Bergr (D tasten med korte
intervaller, indtil A symbolet
vises pa displayet.

2. Bergr s tasten indtil "00:00"
vises pa displayet, og bekraeft
indstillingen ved at bergre &
tasten.

» Alarmen er annulleret, og 22

symbolet forsvinder.

Tabel over koge-/stegetider

Tiderne i dette skema er
vejledende. Tiderne kan variere
afhaengig af madens
temperatur, tykkelse, type og
dine madlavningspreaeferencer.

Bagning og stegning

1. rist i ovnen er den nederste
rist.

R A




2 niveauer 1-Bageplade?r
3-Almindelig
brag et

“Lammekolle | Et niveau Almindelig F O |
ildfast fad bradepande*

* Tilbehgret leveres muligvis ikke sammen med produktet.
** Tilbehgret leveres ikke sammen med produktet. Tilbehgret er kommercielt tilgeengeligt.

Undlad at abne lagen under
madlavning i "@ko ventilations

Kalkun
(skiveskaret

Et niveau Almindelig
bradepande”

Der foreslas forvarme til al slags mad.

@ko ventilations opvarmning

ﬁ -

25 min. 220,
sa180...190

70..90

150 ... 210

25 min.
250/max, sa

opvarmning”.

Skift ikke
madlavningstemperaturen,

efter at madlavningen er startet

i "@ko ventilations opvarmning”|
Tilbered Tilbehgr, der kan
ningsni anvendes

veau
nummer

Rig butterdej

Tips til at bage kager .

e Hvis kagen er for tgr, forgg
temperaturen ca. 10°C og
forkort bagetiden.

e Huvis kagen er fugtig, brug o
mindre vaeske eller seenk
temperaturen med 10°C.
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Et Almindelig F Q@ | 1 200 3035
niveau bradepande*
Et Almindelig {e] 1 200 40 ..45
niveau bradepande*

* Tilbehgret leveres muligvis ikke sammen med produktet.

Tilberednin
gstid (ca. i
min.)

Hyldeposi | Temperatur
tion (°C)

Hvis kagen er for mgrk ovenpa,
placer den pa en lavere hylde,
saenk temperaturen og forgg
bagetiden.

Hvis den er bagt godt
indvendigt med klistret uden,
brug mindre vaeske, seenk



temperaturen og forgg
bagetiden.

Tips til bagning af butterdej

e Hvis butterdejen er for tgr, forgg
temperaturen ca. 10°C og
nedsaet bagetiden. Fugt
dejlagene med en sovs lavet af
maelk, olie, ag og youghurt.

e Huvis det tager for lang tiden at
bage butterdejen, sgrg for at
butterdejens tykkelse ikke gar
ud over bakkens dybde.

e Hvis den gverste side af
butterdejen brunes, men den
nederste del ikke bages, sa s¢rg
for, at maengden af sovs, du har
brugt til butterdejen, ikke er for
stor pa butterdejens bund. Prgv
at sprede sovsen jeevnt mellem
dejlagene og ovenpa pa
butterdejen for en jaevn bruning.

mBag butterdejen i

overensstemmelse med de
anvisninger og den temperatur,
der star i bagetabellen. Hvis
den nederste del stadig ikke
brunes nok, skal den placeres

pa hylden et trin laengere nede i
ovnen naeste gang.

Tips til tilberedning af

grontsager

e Hvis grgntsagsretten Igber tgr
for saft og bliver for tgrt, skal
den tilberedes i en pande med
Iag i stedet for i en bakke.
Lukkede beholdere vil holde pa
rettens saft.

e Hvis en grgntsagsret ikke bliver
tilberedt, skal grgntsagerne
koges pa forhand eller

tilberedes som dasemad og
derefter puttes i ovnen.
Feerdigretter funktioner
Sadan vaelges feerdigretter
funktionerne
Menuen Faerdigretter indeholder
programmer med maltider, der er
lavet af professionelle kokke og er
lagret i betjeningsenhedens
hukommelse.
| denne menu indstilles temperatur,
hyldeposition, vaegt og
madlavningsfunktionerne
automatisk.
Du kan aendre vaegt og
madlavningstiden alt efter dit
maltid og din smag.
| Igbet af de forste 20 minutter af
bagningen. Der er et
fermenteringstrin. Varmeapparater
vil ikke veere aktive under geeringen.
20 min. Til sidst begynder
madlavningen.
For at veelge Faerdigretter
funktioner:
1. Bergr (D tasten for at taende for
ovnen.
Den fgrste betjeningsskaerm vises,
nar ovnen er taendt.

Nar du bergrer (D tasten
0 kort i denne skaerm, vises
advarselsmeddelelsen "Hold
nedei1 sekund"i
tekstfeltet. Bergr (D tasten

leengere tid end ét sekund
for at teende/slukke ovnen.

IJ
2. Bergr @ tasten for at vaelge
Feerdigretter funktionens display.
| dette trin vises,
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“Kager&Brod&Teerter” og ==
symbolet pa displayet

den gnskede hovedmenu for
Feerdigretter funktionen
(Kager&Brgd&Teerter 2=, Kgd .2,
Fisk xa, Fjerkrae s, Forretter &,
Special t.).

4. Bergr M tasten for at bekraefte
den hovedmenu, du har valgt.

5. Bergr A/~ tasterne for at veelge
retten (Smakager, Kage, Lille
kage, osv.).

Nar "Tilbage" fremkommer pa
displayet, mens du navigerer i
menuen over retter, kan du

komme tilbage til den tidligere

menu. Bergr T tasten for at
skifte til den forste
funktionsvisning.

Inden madlavningen startes i
menuen Faerdigretter, kan du
indstille veegten afhaengigt af,
hvilken type maltid du har valgt. For
at ggre dette:

1. Veelg den gnskede ret og bergr %
tasten. "Vaegt” kommer frem, og
kg symbolet blinker pa displayet

0. 405" }

. Saat retten ind i ovnen.

7. Bergr D tasten for at starte
tilberedning. "Koge/stege"
vises pa displayet.

Nar du ber(arerDtasten kort i
denne skaerm, vises

advarselsmeddelelsen "Hold
nedei 1 sekund" i tekstfeltet.

Bergr [> tasten laengere end ét
sekund for at starte
tilberedning.

8. Nar tilberedningen er feerdig,
vises "God appetit...” pa
displayet og alarmsignalet hgres.

For at stoppe alarmsignalet
skal du blot trykke pa en

vilkarlig tast.
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2. Bergr A/~ 1a
indstille den gnskede veegt og
bekraeft indstillingen ved at
bergre ™ tasten.
Ovnen aendrer temperaturen

0 og tilberedningstiden
automatisk pa baggrund af
den andrede vaegt.

Du kan kun zendre veegten
for de retter, som har en
angivet veegt.

3. Bergr L tasten for at starte
tilberedning.



Menuen Feaerdigretter: Kan variere afhaengigt af
modellerne

Kager i bagepapir Dalyan Bagt Kylling, | Quiche Hjemmelavet
kgdbolle | ansjos filet oghurt
Brownie Laksefillet Lasagne Ristet
kastanje

. 0
Kancnegle ||

Menuen Indstillinger Lydstyrken kan kun indstilles, nar
Indstilling af lysstyrke ovnen er slukket.

Lysstyrken kan kun indstilles, nar 1. Bergr ) tasten med korte
ovnen er slukket. intervaller, indtil "Lydstyrke"

1. Bergr O tasten med korte vises pa displayet. := symbolet

intervaller, indtil "Lysstyrke" blink displayet

vises pa displayet. i= symbolet
blinker pa displayet

M5 2. Der er 2 lydstyrkeniveauer: 1 og
,\ i | 2. Bergr A/~ tasterne for at
. Der er 5 lysstyrkeniveauer: 1, 2, veelge det gnskede niveau.
3,4 0g 4. Bergr A/~ tasterne for 3. Bergr [ for at bekraefte
at veelge det gnskede niveau. indstillingen.
3. Bergr[ for at bekreefte » Det vender tilbage til standby
indstillingen. display. Kun den aktuelle tid
Lysstyrkeniveauet fremkommer pa displayet.
formindskes for at spare Indstilling af sprog
energi, nar ovnen er slukket. Sproget kan kun indstilles, nar
Det kommer tilbage til det ovnen er slukket.
indstillede niveau, nar der 1. Bergr (D tasten med korte
teendes for ovnen. intervaller, indtil "Sprog" vises pé
» Det vender tilbage til standby displayet. := symbolet blinker pa
display. Kun den aktuelle tid displayet
fremkommer pa displayet. 1405

Indstilling af lydstyrke | M-S
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2. Bergr A/~ tasterne for at veelge
det gnskede sprog.

3. Bergr ™ for at bekraefte
indstillingen.

» Det vender tilbage til standby

display. Kun den aktuelle tid

fremkommer pa displayet.

Indstilling af den aktuelle tid

Den aktuelle tid kan kun indstilles,

nar ovnen er slukket. Hvis du vil

aendre tiden, som blev indstillet

under den fgrste opsaetning:

1. Bergr @ tasten med korte
intervaller, indtil "Klokkeslaat"
vises pa displayet. Timefeltet og
= symbolet blinker pa displayet.
Bergr A/~ tasterne for at

Bergr M for at bekraefte timen.

. Minutter-feltet og = symbolet
blinker pa displayet. Bergr A/~
tasterne for at indstille minutter.
Bergr ™ for at bekraefte
indstillingen.

» Det vender tilbage til standby

display. Kun den aktuelle tid

f o

1 405 ‘

iBetjening af grillen

ADVARSEL

Luk ovnlagen under grillning.
Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

Taende grillen
1. Berer (D tasten for at teende for
ovnen.
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2. Bergr A/~ for at veelge den
gnskede grillfunktion.

Nar funktionen er valgt, kan

"Temperatur”, "Madlavningstid",

"Slut pa Madlavningstid" og

"Booster” (hurtig opvarmning)

indstilles.

3. For at eendre temperauren skal

du bergre ;Cg“ én gang til at dbne
temperaturdisplayet.

4. Bergr A/~ indtil de gnskede
temperatur vises i
temperatur/vaegt indikatorfeltet.
Bergr ™ for at indstille
temperaturen, nar den gnskede
veerdi vises pa displayet.

5. Huvis tilberedningsfunktion,
temperatur og tidsveerdier er

passende, bergres D tasten for
at starte madlavningen.
Madlavningen starter, og
"Koge/stege" vises pa displayet.
Slukke for grillen
1. Bergr (D tasten for at slukke
ovnen.
Hyldepositioner
Grillresultatet vil blive bedre, hvis
tradgrillen star mod ovnens
bageste del. Lad tradgrillen glide til
hyldens forreste afsnit og placer
den ned vha. lagen for at opna det
bedste grillresultat.




Madvarer, der ikke er egnet til
grill, udger brandrisiko. Brug
kun mad til grill, der er egnet til

intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt
tilbage i grillen. Det er det
varmeste omrade og fedtholdig
mad kan antaendes.

Tabel for madtilberedningtider for grillning
Grillning med elektrisk grill

Kylling i skiver 25...35 min.
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Vedligeholdelse og pleje

og handtaget. Brug en blgd klud
med et flydende
renggringsmiddel (ikke
skurende) til at tgrre disse dele
rene, idet man skal veere

Generelle informationer
Produktets levetid gges og
frekvente problemer vil nedszettes,
hvis produktet renggres med
regelmaessige intervaller.

FARE:

Traek stikket ud af stikontakten fgr
du begynder vedligeholdelses- eller
renggringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stad!

FARE:

Lad produktet kgle ned, fgr du
renggr den.

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

Renggr produktet grundigt efter
hver brug. Pa den made vil det
veere muligt at fjerne
madlavningsrester nemmere,
og pa den made undga, at de
braender pa nzeste gang,
komfuret bruges.

Der skal ikke bruges specielle
renggringsmidler for at renggre
enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud
eller svamp til at renggre
produktet og tgr det efter med
en tor klud.

Serg altid for, at al
overskydende vaeske bliver
torret grundigt af efter
renggring og at spild bliver
torret af straks.

Undlad at bruge
renggringsmidler, der
indeholder syre eller klor, til at
renggre rustfri stal overflader
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opmeaerksom pa kun at tgrre i én
retning.

Overfladen kan blive gdelagt af
nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
renggringsmidler,
skurepulver/rensemaelk eller
nogle skarpe genstande.

Undga at bruge damprensere
for at renggre apparatet, da de
kan medfgre et elektrisk stgd.

Renggring af mikroovnens dele

Hvis damp samler sig pa
indersiden eller ydersiden af
ovnlagen, skal du aftgrre den
med en blgd klud. Dette kan ske,
nar mikrobglgeovnen betjenes
under hgj luftfugtighed. Dette er
normalt.

Nogle gange er det ngdvendigt
at fjerne glasbakken til
renggring. Vask bakken i varmt
saebevand eller i en
opvaskemaskine.

Rulleringen og ovngulvet skal
renggres regelmaessigt for at
undga overdreven stgj. Tor
bunden af ovnen med mildt
renggringsmiddel. Rulleringen
kan vaskes i mild saebe eller i
opvaskemaskine. Efter at fjerne
rulleringen til vask skal du sgrge



for at seette den tilbage i den Renggring af ovnen

korrekte position. Sédan renggres siden
e Fjern darlige lugte fraovnenved  (penne funktion er valgfri. Den
at stille en kop vand med juice findes muligvis ikke i dit produkt).

og en citronskal i en dyb skal 1. Hold sidegitteret fra bunden.
egnet til mikrobglgeovnen, og Traek det nedad, og lgsn det fra
keor ovnen i 5 minutter. Ter de nederste huller.

grundigt og aftgr med enbled o 1k sidegitteret | den
klud. modsatte retning af

e Nar du skal udskifte ovnpaeren, sidevaeggen.
bedgs du kontakte autoriseret 3. Tag sidestativet helt ud ved at
serviceagent. treekke det opad.

e Ovnen skal renggres
regelmaessigt, og alle madrester
skal fjernes. Manglende
vedligeholdelse og renggring af
ovnen kan fgre til forringelse af
overfladen, der kunne pavirke
produktets levetid og muligvis

resultere i en farlig situation. Rens ovnlagen
e Produktet ma ikke bortskaffes For at renggre ovnlagen, brug varmt

sammen med almindeligt vand med opvaskemiddel, en blgd
husholdningsaffald. Det skal klud eller svamp til at renggre
bortskaffes i saerlige centre produktet og tgr det efter med en
udpeget af myndigheder. tor klud.

Undga at beskadige Undlad at bruge hard

lagepakningen under renggring skuremidler eller skarpe

af ovnlagen. Betjen ikke ovnen metalskrabere til at renggre

med beskadiget lagepakning. ovnlagen. De ville ridse

Renggring af kontrolpanel overfladen og pdeleegge

glasset.

Renggr kontrolpanelet og taster —

med en vad klud og tgr dem af. Udskiftning af ovnpzere
Fiern ikke FARE: )
kontrolknapper/drejeknapper For du skal udskifte ovnpaeren,
for at renggre sgrg for at apparatet er slukket
betjeningspanelet. og kelet ned for at undga
Det kan gdelaegge risikoen for elektrisk stgd.
betjeningspanelet. Varme overflader kan forarsage

forbreendinger!
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| denne ovn bruges en
gl(adelampe med en effekt pa
mindre end 40 W, en hgjde pa
mindre end 60 mm, en diameter]
pa mindre end 30 mm eller en
halogenlampe med
fatningstype G9, en effekt pa
mindre end 60 W. Lamperne er
velegnede til drift ved
temperaturer over 300 ° C.
Ovnlamper kan fas hos
autoriserede serviceagenter
eller teknikere med licens.

2. Drej glasdaekslet mod uret for at
fierne det.

Lampens position kan variere
fra den viste.

Paeren der anvendes i denne
installation er ikke egnet til
oplysning i hjemmet. Denne
paere er beregnet til at hjaelpe
brugeren med at se fedevarer.

Paererne der anvendes i denne
applikation, skal kunne modsta

ekstreme fysiske forhold sa

som temperaturer over 50 °C.

Hvis din ovn er udstyret med en

rund lampe:
1. Afbryd produktet fra lysnettet.
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3. Hvis ovnlampen er af typen (A)
som vist i figuren nedenfor, skal
du tage den ud ved at dreje den
som vist og saette en ny lampe i.
Hvis den er af typen (B), skal du
traeekke og tage den ud som vist i
figuren og seette en ny i.

4. Seet glasdeekslet tilbage pa
plads.



E Fejlafhjeelpning

Ovnen udlede damp, nar den er ! brug
o Det er normalt, at der kommer damp ud under betjening. >>> Dette er
ikke en fejl.

Produktet afgiver metallyde, under opvarmning og afkgling.

e Nar metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette
er ikke en fejl.

Produktet virker ikke.

o HovedS|kr|ngen er defekt eller er sldet fra. >>> Kontroller sikringerne i
sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er ngdvendigt.

e Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller
stikkets tilslutning.

e Greb/ knapper/taster pa betjeningspanelet virker ikke. >>> Tastelas
kan veere aktiveret. Deaktiver den. (Se. )

. Ovnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.
e Strgmmen er afbrudt. >>> Kontroller om der er strgm. Kontroller
sikringerne i sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er

e Funktion og/eller Temperatur er ikke indstillet. >>> Indstil funktion og
temperatur med knappen/tasten Funktion og/eller Temperatur.

e Strgmmen er afbrudt. >>> Kontroller om der er strgm. Kontroller
sikringerne i sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er

. Betjen ikke ovnen. Sluk for afbryderen og treek stikket ud af
Kont kt4autor|seret servicecenter.

i stikkontakten >>> Saet stikket i stikkontakten.
e Doren er ikke lukket korrekt. >>> Dgren skal "klikke", nar den lukkes.
e Der kan veere en forhindring mellem dgren og frontsektionen af

ovnen. >>> Fjern forhindringer og luk d@ren korrekt
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e Der er en elektrisk bue inde i ovnen, som fglge af en
metalgenstand. >>> Fjern metalgenstanden fra ovnrummet.
¢ Ovnens tilbehgr bergrer ovnvaegge. >>> Undga kontakt med ovndgren.
e Der erlgst bestik eller kokkenredskaber inde i ovnen. >>> Fjern bestik
eller kekkenredskaber fra ovhrummet.

e Der blev ikke valgt korrekt madlavningstid og/eller effektniveau. >>>
Vaelg den passende madlavningeffekt og tid.

¢ Madmaengden kan veere stgrre end normal eller den kan veere koldere
end normalt. >>> Indstil ekstra tilberedningstid. Kontroller
regelmaessigt for at forhindre maden at blive braendt.

e Der erlgst bestik eller kokkenredskaber inde i ovnen. >>> Fjern bestik
eller kekkenredskaber fra ovhrummet.

ngstid og/eller effektniveau. >>>

g

Kontroller, om du har valgt passende effekt og tid for din mad. Kontakt
autoriseret servicecenter hvis ovnen er beskadiget.

Koleblaeseren kan kgre. >>> Dette er ikke en fejl. Koleblaeseren kan

kare efter at ovnen er slukket. Blaeseren stopper automatisk, nar
temperaturen falder til et vist niveau.

Konsulter den autoriserede
servicemand eller forhandler,
hvor du har kgbt produktet, hvis
du ikke kan afhjeelpe problemet,
selv om du har udfert
instruktionerne i dette afsnit.

Forsgg aldrig selv at reparere et
defekt produkt.
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