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Lue ensin tama kayttoopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Grundig tuotteen. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on
valmistettu korkealaatuisella ja nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kayttdopas
ja kaikki liittyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kayttoa ja sailytda se myohempa
kayttoa varten. Jos luovutat laitteen eteenpdin toiselle, anna mukaan kayttoopas.
Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttdoppaassa.

Muista, ettd tama kayttoopas koskee myds useita muita malleja. Mallien valiset erot
on kuvattu tarkkaan oppaassa.

Merkkien selitykset
Tassa kayttooppaassa kaytetdaan seuraavia symboleja:

Tarkeaa tietoa tai hyodyllisia
kayttovihjeita.

Varoittaa hengelle ja
omaisuudelle vaarallisista
tilanteista.

Varoitus sahkdiskun vaarasta.

C Varoitus tulipalon vaarasta.

Varoitus kuumista pinnoista.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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n Tarkeita turvallisuutta ja ymparistoa koskevia
ohjeita ja varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohjeita,

joiden avulla suojelet
henkilovammojen ja
vahinkojen vaaralta. Naiden
ohjeiden noudattamisen
laiminlyonti mitator takuun.
Yleinen turvallisuus

Yli 8-vuotiaat lapset ja
fysiikaltaan,
tuntoaisteiltaan tai
henkiselta kunnoltaan
heikentyneet henkilot
saavat kayttaa tata laitetta,
kun he ovat saaneet
ohjauksen tai opastuksen
laitteen kaytosta kayttajan
turvallisuudesta
vastaavalta henkilolta.
Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa
puhdistaa tai huoltaa
laitetta ilman valvontaa.
Tata laitetta el ole
tarkoitettu sellaisten
henkiloiden kaytettavaksi
(mukaan lukien lapset),
joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset
kyvyt ovat alentuneet, tai
joilla el ole altkaisempaa
kokemusta tai tietoa

laitteen kaytosta, jos heita
el valvota tai jos he eivat
ole saaneet opastusta
koskien laitteen turvallista
kayttotapaa.

Lapsia tulee valvoa jotta he
eivat leikkisi laitteen
kanssa.

Jos tuote luovutetaan
jonkun toisen
henkilokohtaiseen kayttoon
tal kierratystarkoitukseen,
tulee mukana tulleet
kayttoohje, tuotekyltit ja
muut oleelliset dokumentit
luovuttaa mukana.
Asennuksen ja korjauksen
saa suorittaa ainoastaan
valtuutettu huoltoedustaja.
Valmistaja el ota vastuuta
mistaan vahingoista, jotka
johtuvat
valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne
atheuttavat myos takuun
raukeamisen. Lue ennen
asennusta ohjeet tarkkaan.
ala kayta laitetta, jos siina
on vika tai nakyvia vaurioita.
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Ohjaa, etta tuotteen
toimintonapit on kytketty
pois jokaisen kayton
Jalkeen.

Sahkoturvallisuus
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Jos tuote vioittuu, sita ei
salisi kayttaa ilman
Valtuutetun
huoltoinsinoorin korjausta.
Sahkadiskun vaaral!

Liita tuote vain
maadoitettuun
l&hton/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot”
Jaksossa maaritelty jannite
Ja suoja. Jata
maadoitusasennus patevan
sahkoteknikon tehtavaksi
kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tal
ilman. Yrityksemme ei ole
vastuussa mistaan
ongelmista, jotka johtuvat
siita, ettel tuotetta
maadoiteta paikallisten
saadostojen mukaisesti.
ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen
paalle! Sahkoiskun vaara!
ala koskaan koske
pistokkeeseen marilla
kasilla! ala koskaan poista

pistoketta vetamalla

kaapelista, veda aina
pistokkeesta pitamalla.
Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden
aikana.

Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai
vastaavan valtuutetun
henkilon on vaihdettava se,
Jjotta valtetaan vaaratekijat.
Laite on asennettava siten,
etta se voidaan kytkea
taysin pois verkostosta.
Erotuksen on tapahduttava
Joko paavirtajohdon
poistamisella, tai
kytkimella, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkoasennukseen,
rakennussaadosten
mukaisesti.

Uunin takapinta
kuumentuu, kun uunia
kaytetaan. Varmista, etta
sahkdjohto el kosketa
uunin takapintaa, muuten
putket voivat vahingoittua.
ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon
valiin alaka reitita sita
kuumien pintojen paalle.



Kaapelin eriste voi sulaa ja
atheuttaa orkosulun
seurauksena tulipalon.

Kaikki tyot sahkolaitteilla ja

jarjestelmilla on jatettava
valtuutettujen,
ammattitaitoisten
henkiloiden tehtavaksi.
Minka tahansa vahingon

sattuessa sammuta laite ja

irrota se verkkovirrasta.
Voit tehda taman
kytkemalla kotona
sulakkeen pois paalta.
Varmista, etta sulakkeen
virta on yhteensopiva
tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus
e VAROITUS: Laite ja sen

helppopaasyiset osat
kuumenevat hyvin
kuumiksi kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.
Alle 8-vuotiaat lapset on
aina pidettava erossa
laitteesta, jollel heita
Jatkuvasti valvota.

Ald koskaan kayta tata
laitetta, jos harkintakykysi
tal koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
laakkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen
kayttaessasi
alkoholijuomia
ruoanlaitossa. Alkoholi
hoyrystyy korkeissa
l@ampdotiloissa ja voi
atheuttaa tulipalon, silla se
syttyy tuleen joutuessaan
kosketuksiin kuumien
pintojen kanssa.

Al aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja,
silla sen sivut kuumenevat
kaytossa.

Laite kuumenee kayton
aitkana. Uunin sisapuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.
Pida kaikki tuuletusaukot
vapaina esteista.

Ala kuumenna
avaamattomia
sailyketolkkeja tai
lasipurkkeja uunissa.
Purkissa/tolkissa kertyva
paine voi saada sen
rajahtamaan.

Al aseta leivontapeltej3,
astioita tai alumiinifoliota
suoraan uunin pohjalle.
Lammon kertyminen voli
vahingoittaa uunin pohjaa.

Ala kayta voimakkaasti
hankaavia puhdistusaineita
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tai teravia
metalliraaputtimia uunin
luukun puhdistamisessa,
silla sellaiset valineet
volvat naarmuttaa pintaa ja
aiheuttaa lasin
rikkoutumisen.

Al kayta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne
voivat altheuttaa
sahkoiskun.

(Vaihtelevat laitemallin
mukaan.)

Ritilan ja pellin
asettaminen oikein
ritilakannattimiin

On tarkeaa asettaa ritila
ja/tai pelti kannattimiin
oikein. Liu'uta ritila tai pelti
kahden kiskon valiin ja
varmista, etta se on
tasapainossa, ennen kuin
asetat sille ruokaa (katso
seuraava kuva)

Ala kayta laitetta, jos
etulasiluukku on irrotettu

tal se on haljennut.

Luukun kahva ei ole
pyyhkeen kuivausteline. Ala
ripusta pyyhkeita, kasineita
tal vastaavia tekstiileja
kahvaan grillitoimintoa
kaytettaessa ja luukun
ollessa avoinna.

Kayta aina
kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat
annoksia kuumaan uuniin
tal otat niita sielta pois.
Aseta leivinpaperi astiaan
tai uunialustalle (pelti,
ritilataso jne.), ruoka sen
paalle ja aseta kaikki
esilammitettyyn uuniin.
Poista leivinpaperista
ylimaaraiset, astian yli



tulevat osat, jotta valtetaan
riski kosketuksesta uunin
kuumennuselementtien
kanssa. Ala kayta
leivinpaperia uunissa,
jonka lampotila on
korkeampi kuin
leivinpaperiin merkitty
enimmaislampotila. Ala
aseta lelvinpaperia
suoraan uunin pohjalle.
VAROITUS: Sahkaoiskun
vaaran valttamiseksi
varmista ennen lampun
vaihtamista, etta laitteen
virtajohto on irrotettu
pistorasiasta tai
virransyotto on kytketty
pois paalta
paakatkaisijasta.

Ennen puhdistusjaksoa
puhdista lika ulkopinnoista
Ja uunin sisapinnoista
kostealla liinalla. Poista
kaikki lisavarusteet ennen
pyrolyyttisen toiminnan
aloittamista (myos
uunipellit ja kiinnittimet].
Jos tuotteesi on varustettu
tulenkestavilla
lisdvarusteilla (jotka
kestavat
itsepuhdistustoiminnon
korkeissa lampotiloissal,

sinun ei tarvitse irrottaa
naita lisavarusteita uunista.
Katso Pakkauksen sisalto,
sivu 12.

Kuumat pinnat voivat
atheuttaa palovammoja!
Al kosketa laitteeseen
itsepuhdistuksen aikana ja
pida lapset etaalla
laitteesta. Odota vahintaan
30 minuuttia, ennen kuin
poistat jaamat.
Pyroliittisen
polttopuhdistuksen aikana
pinnat saattavat kuumeta
kuumemmiksi kuin
normaali kaytossa. Pida
lapset loitolla.
Pyrolyysipuhdistuksen
aikana ja sen jalkeen,
lapset ja elaimet on
pidettava poissa laitteen
laheisyydesta, kunnes laite
on taysin jaahtynyt ja
huoneilma puhdistunut.
Kayta vain talle uunille
suositeltua lampotila-
anturia.

Laitetta ei saa asentaa
koristeoven taakse
ylikuumenemisen
estamiseksi.
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Tuotteen sahkoturvallisuus ja
tulipalon esto:

Varmista, etta tulppa istuu
pistokkeeseen eika aiheuta
Kipinoita.

Ala kayta vahingoittuneita
tai letkattuja johtoja tai
Jatkojohtoja paitsi
alkuperaista johtoa.
Varmista ettei
sahkotulpassa ole nestetta
tal kosteutta, kun se
litetaan laitteeseen.

Kayttotarkoitus
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Tama laite on suunniteltu
ainoastaan
kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole
sallittu.

VAROTOIMI: Tama laite on
tarkoitettu vain
ruoanlaittoon. Sita ei saa
kayttaa muihin
tarkoituksiin, esim.
huoneen lammittamiseen.
Laitetta ei saa kayttaa
lautasten lammittamiseen
grillivastuksen alla, eika
sen kahvoihin saa ripustaa
pyyhkeita, pesuliinoja jne.,
kuivamaan tal
l@mpenemaan.

Valmistaja el ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka

atheutuvat vaarasta
kaytosta tai kasittelysta.
Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan,
ruoan paistamiseen ja
grillaukseen.

Lasten turvallisuus

VAROITUS: Kaytettavissa
olevat osat voivat kuumeta
kayton aikana. Lapset on
pidettava loitolla laitteesta.
Pakkausmateriaalit voivat
olla lapsille vaarallisia.
Pida pakkausmateriaalit
lasten ulottumattomissa.
Havita kaikki pakkauksen
osat ymparistostandardien
mukaisesti.

Sahkolaitteet ovat
vaarallisia lapsille. Pida
lapset erossa laitteesta
sen ollessa kaytossa, alaka
anna heidan leikkia
laitteella.

ala sailyta mitaan esineita
lieden ylapuolella lasten
ulottuvilla.

Kun uunin luukku on auki,
ala aseta sille mitaan
painavia esineita alaka
anna lasten istua silla.
Liesi voi kaatua tai luukun

saranat voivat vahingoittua.



Vanhan laitteen havittaminen

Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE)
vaatimustenmukaisuus ja tuotteen
havittaminen:

Tama tuote noudattaa Euroopan
unionin sahko- ja elektroniikkaromua
koskevaa direktiivia 2012/19/EY (WEEE-
direktiivi). Tass& tuotteessa on s&hko-
ja elektroniikkalaitteiden (WEEE)
kierratyssymboli.

Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kayttas
uudelleen ja jotka soveltuvat
kierratettdviksi. Al& havita tata tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana
sen kayttoian paatyttya. Vie se séhko- ja
elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta

viranomaisilta l&himman
kierratyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:

Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kayton rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa
direktiivia 2011/65/EY (RoHS-direktiivi).
Laite ei sisalld direktiivissa maaritettyja
haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.

Pakkausmateriaalin

havittaminen

e Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia
lapsille. Sailyta pakkausmateriaalit
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavistd materiaaleista.
Havita ne oikealla tavalla, ja
lajittele ne kierratysjatechjeiden
mukaisesti. Al& havita niita
tavallisen kotitalousjatteen mukana.
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E Yleiset tiedot

Yleiskatsaus

Ohjauspaneeli
Kahva

Luukku
Tasojen asennot
Keskiosan levy
Valo

o~ O &~ O N —

JF
<

B L
fd
<

$l

14 13 12 11 10
Lampétilan/Painon osoitinkentta

Toimintovalitsin

Nykyisen ajan osoitinkentta
Tekstinaytto

Asetusvalikon symbolit

O~ O N -
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LA
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Ylempi kuumennuselementti
Ylaosan puhaltimen moottori
(rautalevyn takana)
Alaosan puhaltimen moottori
(rautalevyn takana)

9 8 7 6
Kaynnista/lopeta paistaminen -
nappain

Valmisruokavalikon
valintanappain

Aika ja asetukset -nappain
Vahvistuspainike



10

11

12
13
14

Y6s/alas-painike (valikon
askelpainike] (Valikon valinta)
Lampétilan/painon/tehostimen
asetusnappain

Uuniosan valintanappain
Toiminnon valintandppain *
ON/OFF-n&ppain

Uuneissa, jotka on varustettu
itsepuhdistus-, hoyrytin ja
mikroaaltouunitoiminnoilla.

Pakkauksen sisalto

Toimitetut lisdvarusteet
vaihtelevat tuotantomallin

mukaan. Kaikkia tassa
kayttdoppaassa kuvattuja
lisdvarusteita ei ehka ole
toimitettu tuotteen mukana.

Kayttdopas
Uunipelti
Leivonnaisille, pakasteruoille ja

suurille paisteille.

Syva uunipelti
Leivonnaisille, suurille paisteille,
mehukkaille ruokalajeille ja rasvan

keraykseen grillatessa.

Kakkupelti
Leivonnaisille kuten piparkakut ja
keksit.

Ritilateline

Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle
tasolle.

Ritilan ja pellin asettaminen oikein
teleskooppikannattimiin

(Td&m3 ominaisuus on valinnainen.
Sitd ei valttamatta Loydy
tuotteestasi.)
Teleskooppikannattimien avulla
peltien ja ritildiden asettaminen ja
poistaminen kay helposti.

Kun kaytat peltia ja ritilaa
teleskooppikannattimissa, varmista,
ettd teleskooppikannattimen
takaosan tangot ovat vasten ritilan

ja pellin reunoja.
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loveensa rungon sivuseindmassa,
jotta ruoka kypsennetaan oikein

7. Lihan paistoanturi
Kun laitat liharuokia, sitd kaytetaan
tyontamallad sen ohut ja pitka paa
lihaan ja kiinnittamalla toinen paa

Tekniset tiedot

= X mm

Ulkomitat [korkeus/leveys/syvyys) 595 mm/594 mm/567 mm
Monitoimiuuni - Kaksiosainen uuni

Grillin virrankulutus

" Perustiedot: Sahkouunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC 60350-1 -
standardin mukaisesti. Kyseiset arvot on maaritetty vakiokuormalla ala-yla-
kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella kuumennustoiminnolla (jos sellainen
on).
Energiatehokkuusluokka maaritetdan seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan,
onko asiaankuuluvia toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella,
2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-kypsennys, 4- Tuuletinavusteinen
ala/ylakypsennys, 5- Yla- ja alakypsennys.

** Katso Asennus, sivu 14.

Tekniset tiedot voivat muuttua Tuotekilvissa tai tuotteen
ilman edeltavaa ilmoitusta toimitukseen kuuluvissa
tuotteen laadun parantamisen asiakirjoissa olevat arvot on
johdosta. saatu laboratorio-olosuhteissa
asiaankuuluvien standardien
mukaisesti. Néama arvot voivat
vaihdella tuotteen kaytto- ja
ymparistdolosuhteiden mukaan.

Taman kayttéoppaan
numerotiedot ovat viitteellisid
eivatka ne ehka vastaa taysin
tuotettasi.
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EAsennus

P&tevan henkildn on asennettava tuote

voimassa olevien sdadosten mukaisesti.

Muuten takuu mitatoityy. Valmistaja ei
ota vastuuta mistaan vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkilon
suorittamista toimenpiteista. Ne
aiheuttavat myods takuun raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan
valmistelu ja sdhkoasennusten
jarjestdminen on asiakkaan
vastuulla.

VAARA:

Laite on asennettava
paikallisten kaasu- ja/tai
sahkoémaaraysten mukaisesti.

VAARA:

Tarkista silmamaaraisesti ennen
asennusta onko laitteessa vikoja.
Jos on, laitetta ei saa asentaa.
Vaurioituneet laitteet
aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.

Ennen asennusta

Laite on tarkoitettu asennettaviksi
kaupallisesti saatavilla oleviin
keittiotiloihin. Lieden ja keittion seinien

ja kalusteiden valiin on jatettava

turvavali. Katso kuva (arvot

millimetreina).

e Kaytettdvien pintojen, synteettisten
laminaattien ja sideaineiden on
oltava kuumuudenkestavia
(vdhintaan 100 °C).

e Keittion kaapit on asetettava

vaakasuoraan ja kiinnitettava.

Jos uunin alla on laatikosto, on

asennettava hylly uunin ja

laatikoston valiin.

Vahintdan kahta ihmista tarvitaan

laitteen kantamiseen.

L]

L]

Al5 asenna liettd j3kaapin tai
0 pakastimen viereen. Lieden
lamposateily johtaa
jadhdytyslaitteiden
lisddntyneeseen
energiankulutukseen.

Al3 kayta luukkua ja/tai kahvaa
laitteen nostamiseen tai
siirtamiseen.

Jos laitteessa on kadensijat,
tyonna ne takaisin sivuseiniin
laitteen siirtdmisen jalkeen.
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min

Asennus ja liitanta

e Laitteen saa asentaa ja liittaa
ainoastaan lakisdateisten
asennussaantdjen mukaisesti.

Sahkaliitanta

Sluit het product aan op een geaard

stopcontact beschermd door een

miniatuur stroomonderbreker met

voldoende capaciteit zoals vermeld in

de tabel "Technische specificaties”.

15/FI

Aarding van de installatie moet worden
uitgevoerd door een gekwalificeerd
elektricien wanneer het product met of
zonder transformator wordt gebruikt.
Ons bedrijf is niet aansprakelijk voor
eventuele schade die zal ontstaan als
gevolg van gebruik van het product
zonder een geaarde installatie in
overeenstemming met de plaatselijke
regelgeving.



VAARA:

Laitteen saa liittaa verkkovirtaan
vain valtuutettu ja pateva henkilo.
Tuotteen takuuaika alkaa vasta
asianmukaisen asennuksen
jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta
mistaan vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista.

VAARA:

Sahkojohto ei saa olla kiristyneena,
taitoksilla tai puristuksissa tai
joutua kosketuksiin laitteen
kuumien pintojen kanssa.
Vaurioituneen sahkojohdon saa
vaihtaa vain pateva
sahkobasentaja. Sahkdiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Sahkoliitantdjen on noudatettava
paikallisia sdadoksia.

e Verkkovirran on vastattava laitteen
tyyppikilvessa maaritettyja tietoja.
Avaa uunin luukku néhdaksesi
tyyppikilven.

e Laitteen virtakaapelin on oltava
"Technical specifications” [Tekniset
tiedot] -taulukon arvojen mukainen.

VAARA:

Ennen kuin aloita mitaan
sahkdasennustyota, irrota laite
verkkovirrasta.

Sahkoiskun vaaral

Virtakaapelin pistokkeen on
oltava helposti tavoitettavissa
asennuksen jdlkeen (3l3 reitita
sitd keittotason ylépuolelle).

Johdotuksia asentaessasi sinun
tulee noudattaa
kansallisia/paikallisia
sahkdsaannoksia ja kayttaa
asianmukaista pistorasiaa ja
pistoketta uunissa. Jos tuotteen
tehorajoitukset ovat pistokkeen
ja pistorasian rajojen
ulkopuolella, tuote tulee liittas
verkkovirtaan kiintealld
sahkdasennuksella suoraan
ilman pistoketta ja pistorasiaa.

Liitd virtakaapeli pistorasiaan.

Laitteen asennus

1. Liu'uta uuni kaappiin, kohdista ja
kiinnitd se varmistaen, etta
virtakaapeli ei ole vahingoittunut
ja/tai puristuksissa.

Kiinnita uuni kahdella ruuvilla kuten
kuvassa.

Varmista uunin asentamisen lopuksi,
ettd kaikki ruuvit on kiristetty kunnolla
ja ettd uuni ei liiku. Uuni saattaa kaatua
kayton aikana, jos sitd ei ole asennettu
ohjeiden mukaisesti ja ruuveja ei ole
kiristetty kunnolla.
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Laitteet, joissa on jadhdytystuuletin

(Sita ei valttamatta Loydy tuotteestasi.)

1 Jaahdytystuuletin
2 Ohjauspaneeli
3 Luukku

Sisdanrakennettu jadhdytystuuletin
jadhdyttaa seka kaapin etta laitteen
etuosan.

Lopullinen tarkistus
1. Tuotteen kaytto...
2. Tarkista toiminnot.

Vanhan laitteen havittaminen

(]

Sailyta tuotteen alkuperadinen
pakkauslaatikko ja kuljeta se siina.
Noudata laatikossa olevia ohjeita.
Jos alkuperaista pakkauslaatikkoa
ei ole, pakkaa tuote kuplamuoviin
tai paksuun pahviin ja teippaa hyvin.
Estdaksesi uunin sisalla olevien
ritilan ja pellin vahingoittamasta
uunin luukkua, aseta pahviliuska
oven luukun sisalle peltien
kohdalle. Teippaa uunin luukku
kiinni sivuseinamiin.

Al kayta luukkua tai kahvaa
tuotteen nostamiseen tai
siirtdémiseen.

Ala aseta mitdan esineita
laitteen paalle. Siirra laite
pystyasennossa.

Jaghdytin pysyy kdynnissa vield

20-30 minuuttia, kun uuni on
sammutettu.
Jos olet kypsentanyt

my0s jaahdytystuuletin
kytkeytyy pois paaltd

kaikkien toimintojen kanssa.

ohjelmoimalla uunin ajastimen,

kypsennysajan lopussa yhdessa
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Tarkista laitteen ulkoasu
mahdollisten kuljetuksen
aikana tapahtuneiden
vaurioiden varalta.




Valmistelut

Energiansaastovihjeita
Seuraavien tietojen avulla voit kayttaa
laitetta taloudellisesti ja sdastaa
energiaa:

o Kayta tummia varillisia tai
lasitettuja ruoanvalmistusvalineitd
parantaaksesi uunin lAmmaon
siirtymista.

e Kun laitat ruokaa, kayta
esildmmitysta, jos sita suositellaan
kayttooppaassa tai ruokaohjeessa.

e Al3 avaa uuninluukkua usein Ensimmainen kayttokerta
ruoanlaiton aikana. Alustava ajan asetus

e Yritd laittaa uunissa useampi

ruokalaji kerrallaan aina, kun
1 2 3 4 5

mahdollista. Voit kypsentaa yhta
aikaa kahta astiaa grilliritilalla.
Kypsenna useampi annos
perdkkain. Uuni on valmiiksi
kuuma.

Voit séastaa energiaa kytkemalla
uunin pois paaltd muutama
minuutti ennen kypsennysajan
loppumista. Al& avaa uuninluukkua.
Sulata pakasteannokset ennen
niiden valmistusta.

|7l I"I{ iﬂ
[ B

14 13 12 11 10 9 8 7 6
Lampétilan/Painon osoitinkentta 10  Ylos/alas-painike (valikon
Toimintovalitsin askelpainike) (Valikon valinta)
Nykyisen ajan osoitinkentts 11 Lampdtilan/painon/tehostimen

asetusnappain
Asetusvalikon symbolit 12 Uuniosan valintanappain

Kaynnista/lopeta paistaminen - 13 Toiminnon valintandppain *
nappain 14 ON/OFF-n&ppain

Tekstinaytto

o~ O &~ L0 N —

7  Valmisruokavalikon Uuneissa, jotka on varustettu

valintangppain itsepuhdistus-, héyrytin ja

Aika ja asetukset -n3ppain mikroaaltouunitoiminnoilla.

9 Vahvistuspainike Aseta ensimmdinen aika
1. Kun kytket uunin paalle

ensimmaisen kerran, tuntikentta ja
18/FI



(® symboli vilkkuvat. "Aseta
nykyinen aika” -teksti naytetaan.

om e

Sot day fime

Aseta tuntikenttd A/ -
nappaimilla.

Kosketa ¥l vahvistaaksesi tunnit.
Minuuttikentts ja ® symboli
vilkkuvat. Aseta minuutti A/N -
nappaimilla. Kosketa ] -nappainta

vahvistaaksesi minuutit.

e e
o <
72N

Set day time

» Naytto palaa valmiustilandytdksi. Vain
nykyinen aika nakyy ndytossa.

| {0

Kielen asetus
Kielen voi asettaa vain, kun uuni on
valmiustilan naytossa.

1.

Kosketa (® -nappaints, kunnes niet
= symbolin asetukset-valikossa.

T

Language: English

2.

3.

4.

= symboli vilkkuu néytoll3 ja aseta
kieli -vaihtoehto on nakyvilla.
Kosketa A/~ -nappaimia
valitaksesi halutun kielen.

Kosketa V] vahvistaaksesi asetuksen.

» Naytto palaa valmiustilandytdksi. Vain
nykyinen aika nakyy ndytossa.

» Vain (U ja O -n&ppaimet toimivat, kun
naytto on tassa tilassa. Voit suorittaa
kaikki toiminnot Asetukset-valikossa.
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Virtakatkon yhteydessa tai kun
tuote kytketdan irto

verkkovirrasta ja takaisin
verkkovirtaan, ajan
asetusvalikko naytetaan
uudelleen.

Tuotteen ensimmainen puhdistus

Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.

Al kayta puhdistukseen
sydvyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitdan teravid esineita.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit

2. Pyyhi tuotteen pinnat kostealla
liinalla tai sienelld ja kuivaa liinalla.

Ensimmadinen kuumennus

Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja

sammuta se. Talloin tuotteen jadmat tai

kerrostumat palavat pois ja irtoavat.

VAROITUS
‘Kuumat pinnat voivat aiheuttaa

palovammojal!

Laite voi olla kuuma ollessaan
kdytdssa. Ala koskaan kosketa
kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lammityselementteja
jne. Pida lapset loitolla niista.
Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat
annoksia kuumaan uuniin tai

otat niita sielta pois.

Sahkouuni
1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat
pois uunista.

2. Sulje uunin luukku.
3. Valitse staattinen asento.

Grilliuuni
1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat
pois uunista.

2. Sulje uunin luukku.



4. Kayta uunia noin 30 minuuttia. tunnin ajan ensimmaisen

5. Sammuta grilli, katso kayton aikana. TAma on aivan
normaalia. Varmista, ettd huone
tuuletetaan hyvin savun ja hajun
poistamiseksi. Valta
hengittamasta savua ja
savunhajua.

3. Valitse grillin korkein teho, katso . .Savua ja hajua voi esiinty4 parin
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EUunin kayttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja grillauksesta

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal!

Laite voi olla kuuma ollessaan
kdytdssa. Ala koskaan kosketa
kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lammityselementteja
jne. Pida lapset loitolla niista.
Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat
annoksia kuumaan uuniin tai
otat niita sielta pois.

VAARA:

Ole varovainen avatessasi
uuninluukun, silla sieltd saattaa
tulla kuumaa hoyrya.

Poistuva hoyry voi aiheuttaa
palovammoja kasiisi, kasvoihisi
ja/tai silmiisi.

Leivontavihjeita

(]

(]

Kayta asianmukaisia peltejd, joissa
on tarttumaton pinta tai
alumiiniastioita tai lBmmdnkestavia
silikonivuaokia.

Kayta ritilalla olevaa tilaa parhaalla
mahdollisella tavalla.

Aseta uunivuoka keskelle ritilaa.
Valitse oikea hyllysijainti ennen
kuin laitat uunin tai grillin paalle.
A& muuta hyllysijaintia, kun uuni
on kuuma.

Pida uunin luukku suljettuna.

Paahtamisvihjeita

(]

Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystaminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla
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ennen kypsennystd parantaa
kypsennystehoa.

Luisen lihan paahtaminen kestaa
noin 15-30 minuuttia pidempaéan
verrattuna samankokoiseen palaan
luutonta lihaa.

Jokainen lihan paksuuden
senttimetri vaatii noin 4-5 minuutin
kypsennyksen.

Anna lihan tasaantua uunissa noin
10 minuuttia paahtoajan jalkeen.
Lihaneste jakautuu tasaisemmin
eikd valu, kun lihaa leikataan.

Kala tulee asettaa keski- tai
alahyllylle kuumuudenkestavaan
vuokaan.

Grillausvihjeita

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat
grillattaessa nopeasti, ne saavat rapean
kuoren eivatka ne kuivu. Litteat
kappaleet, lihavartaat ja makkarat
sopivat erityisen hyvin grillattaviksi
samoin kuin hyvin vesipitoiset
vihannekset kuten tomaatit ja sipulit.

(]

Asettele grillattavat kappaleet
hyllyurassa olevalle grilliritilalle tai
pellin kanssa kaytettavalle
grilliritilélle niin, ettd kaytetty tila ei
ylitd l@mmittimen kokoa.

Liu‘uta grillattava ritila tai uunipelti
halutulle tasolle uuniin. Jos grillaat
ritilalla, aseta uuninpelti alemmalle
tasolle kerdamaan rasva.
Liu'utettavan uunipellin tulee olla
sen kokoinen, etta se peittaa koko
grillausalueen. Tallaista peltia ei
valttdmatta toimiteta tuotteen
mukana. Kaada
rasvankerayspellille hieman vetta
puhdistuksen helpottamiseksi.



Grillaukseen sopimattomat
ruoat aiheuttavat palovaaran.
Grillaa vain korkeaan
grillauslampétilaan sopivia
elintarvikkeita.

Al sijoita ruokaa liian kauas
grillin takaosaan. Tama on
kuumin alue ja rasvainen ruoka
voi syttya tuleen.

Vinkkeja lihan paistoanturin kayttoon

e Kypsenna liha painamalla
paistoanturi lihapalan
paksuimpaan kohtaan. Al4 anna
paistoanturin koskea paistoastiaan,
luuhun tai rasvakudokseen.

e Kun paistat kokonaista broileria,
tyonna paistoanturi vatsan ja reiden
valiin, koska rintaosasto on ontto-

e Kun paistat lihapaloja, valitse
suunnilleen samankokoisia paloja.
Tyonna paistoanturi paksuimpaan
lihapalaan.

e Josruoka ei ole mielestasi kypsaa
ruoanlaiton paattyessa, toista

Voit kypsentaa
ruokaa vain
yldosaa
kayttamalla.
Soveltuu
grillaukseen ja
pienien
ruokamaarien
kypsentamiseen.

ruoanlaittotoimenpide tyontamalla
paistoanturi toiseen kohtaan.

Sahkouunin kayttaminen

Ritilan asennot

Uunissa on 6 kaytettavissa olevaa ritilaa,
joista 3 on alaosassa ja 3 on yldosassa.
Raossa on toinen kanava, johon
keskiosan levy [A) asennetaan. Al3

kayta tata kanavaa ritild kypsennyksen
aikana.

- NW OO

Voit kypsentaa uunin 4 eri osassa.

Kun yléosa on
aktiivinen, taman
osan lampatila-

arvot,
tasoritilasijainnit,
kypsennyssymboli,
valmiustilan
symboli,
kypsennysajan
symboli ja

kypsennysajan
paattymissymboli
ovat aktiivisina
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Voit kypsentaa
ruokia samaan
aikaan seka ala-
ettd yldosassa.
Soveltuu kahden
eri ruokalajin
kypsentamiseen.

Lihan paistoanturin kaytto

1. Kun olet asettanut uunin tietylle
toiminnolle ja ldmpdtilalle, aseta
paistoanturin liitinsokka (2] loveensa
(1) rungon sivuseingssa.
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Kun alempi ylaosa
on aktiivinen,
naiden osien

lampotila-arvot,
tasoritildsijainnit,
kypsennyssymboli,
valmiustilan
symboli,
kypsennysajan
symboli ja
kypsennysajan
paattymissymboli
nakyvat naytolla




Lihan paistoanturin lovi
Lihan paistoanturin liitinsokka
Lihan paistoanturin pas

Uuni tulee asettaa tietylle
toiminnolle lammolle, jotta
lihan paistoanturi toimii.

Liha-anturi on aktiivinen
sellaisten toimintojen
aikana, joissa liha-anturi
symboli on nakyvissa
jatkuvasti.

Jos kytket liha-anturin uunin
toimiessa tilassa, jossa ei
ole liha-anturitoimintoa,
nakyviin tulee viesti "Remove
meat probe” [Poista liha-
anturi]. Teksti ei havid ennen
kuin irrotat liha-anturin.

Kun lihaa paistetaan
paistoanturin avulla,
paistoanturin ylapuolella
olevaa uunin ritildpaikkaa ei
voida kayttaa.

BN CENCONC!

2. Tydnna paistoanturin anturipas
lihaan

» Uuni tunnistaa liha-anturin

automaattisesti, kun kiinnitat sen ja 75
nakyy l@mpotilan osoitinndytossa. Liha-
anturi tunnistaa automaattisesti milloin
lampdtila lihan sisalld on saavuttanut
asetuslampdtilan ja sammuttaa sen
jalkeen uunin.

Jos 75 ei tule nakyviin
lampdtilan osoitinndytdssa,
varmista etta liitinsokka on
kunnolla paikoillaan lovessa.

e Liha-anturin suosituslampdtila on
75 °C. Nappaimilla A/~ haluttu
lampotila asetetaan valilla 40 °C -
99 °C.

e Josirrotat liha-anturin ennen kuin
paistaminen on suoritettu, uuni
jatkaa aiemmin asetetulla
suositustoiminnolla ja -lammbolla.

e Puhdista paistoanturin kostella
liinalla ja kuivaa kuivalla liinalla
jokaisen kayttdkerran jalkeen.
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Jos kaytat paistoanturia
tyontamatta anturin paata

lihaan, anturin paa tunnistaa
uunin sisalampédtilan ja
sammuttaa uunin, kun
asetuslampdtila on saavutettu.
Jos paistoanturi kuitenkin
altistetaan 250 °C tai sen
ylittavalle kuumuudelle, sen
anturi vahingoittuu
korjauskelvottomaksi.

Kun kaytat paistomittaria, ruoan
johon paistomittari on
kiinnitetty todellinen lampdtila
seka valitsemasi l&mpotila
naytetdan ruudulla vuorotellen
3 sekunnin valein. Téman
vaihtelun aikana, paistomittarin
symboli ndytetaan ruudulla
yhdessa ruoan johon
paistomittari on kiinnitetty
lampdtilan kanssa.
Paistomittarin symbolia ei
naytetd ruudulla valitsemasi
lampdtilan ndkyessa ruudulla.

u Alakuumennus
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Sulatus [tuuletintoiminto)

sisalampétila (°C)

* Elintarviketurvallisuuden vuoksi
suositellaan, ett3 lihan (punaisen ja
valkoisen lihan] sisaldmpétila (kylmin
kohta) saavuttaa minimilampatilan

72 °C.

Uunitoiminnot

Tassa esitettyjen kayttdtilojen jarjestys
voi poiketa laitteesi jarjestelystd. Nama
toiminnot koskevat vain uunin yhta
suurta osaa.

Kaikki uunin uunitoiminnot on kuvattu
tassa osassa.

Vain alavastus on kaytossa. Sopiva
pizzalle ja ruokalajin lopuksi pohjasta

Uunia ei ole kuumennettu. Vain tuuletin
[takaseinassa) on kaytossa. Sopii
pakastetun rakeisen ruoan hitaaseen
sulattamiseen huoneenlampdon ja
kypsennetyn ruoan jaahdyttamiseen.




Ylalampo+tuuletin Ylalampo ja takaseinan tuuletin ovat

(Tuuletinavusteinen ylakypsennys] | paalla. Kuumaa ilmaa jaetaan
tuulettimella paremmin verrattuna

tilanteeseen, jossa vain ylalampo on

3D-moniruoanlaitto Ylalampg, alalampd ja
tuuletinavusteinen kuumennus ovat
paalla yhta aikaa. Paista vain yhdella
tasolla

Taysi grilli Uunin katon ylakuumentimen sisdosa ja
ulko-osa toimivat. Soveltuu

ata toimintoa kaytetaan
pitkakestoiseen ruoan tarjoiluvalmiina
pitamiseen. Ala kayta ruoan

Pyrolyysi Talla toiminnolla uuni puhdistuu
itsestaan korkeassa lampotilassa. Lue
kuvaus taman toiminnon kaytosta
"Puhdistus ja huolto" ta.Kat
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Kypsennys alhaisella lampotilalla

Tuuletinkuumennus
Saastotuuletin
Ylalampo+tuuletin
Taysgrilli + tuul.
Taysi grilli
Sulatus
Saastogrilli

uuletinavusteinen+Tuuletinavuste
inen
Taysgrilli+Tuuletinavusteinen
Sulatus+Sulatus
Saastogrilli+Tuuletinavusteinen
Tuuletinavusteinen+Alalampo
Tuuleti i Pi

Ruoka kuumennetaan samanaikaisesti
yla- ja alapuolelta. Tama toiminto sopii
etenkin pintapaistetun, avoimeen
astiaan asetetun lihan [vasikan-,
lampaan- ja siipikarjanlihan] hitaaseen
kypsennykseen matalassa
l@mpotilassa. Kayttamalla tata
toimintoa varmistat, etta lihan sisus
pysyy mehukkaana ja pehmeana. Kayta
vain hygieenisesti kasiteltya lihaa.
Paista kaikki lihan ulkopinnat pannulla
tai grillissa. Kun kaytat “kypsennys
alhaisella lampdtilalla” -toimintoa, voit
kypsentaa esipaistettua lihaa uunissa
pitkaan. Aseta uuniin vain yksi uunipelti
kerrallaan.

Toimintotaulukko
Toimintotaulukko nayttad toiminnot,
joita voidaan kayttaa uunissa ja niiden
vastaavat maksimi- ja minimilampatilat.

Toiminnot vaihtelevat
laitemallin mukaan.

Kun teet sdatoja, vastaavat
symbolit vilkkuvat naytossa.

Ohjelma perutaan
virtakatkoksen ilmetessa. Uuni
on talléin ohjelmoitava
uudelleen.




Nykyistd aikaa ei voi asettaa,

kun jokin uunin toiminnoista on Halampoiuutetn 40 250

kaytossa, tai jos uunille on tehty
puoli- tai tdysautomaattinen

ohjelmointi 160-220

Vaikka uuni olisi kytketty pois

paalta, uunin valo syttyy, kun E_ 40-100

uuninluukku avataan.

Turvallisuuden vuoksi
maksimiaika, joka voidaan
asettaa kohdassa "Cook time”

cd &d

[Kypsennysaikal on rajoitettu 6 Yl50sa

tuntiin kaikissa asennoissa,

paitsi "Warm Keeping” Toiminto Suositelt | Lampéotila
[LEmpimé&na pitol- ja "Low u -alue (°C)
Temp." [Matala l&mpd] - lampétila

toiminnoissa. Cooking” (°C)

[Kypsennys] -toiminnot

mTurvallisuuden vuoksi

maksimiaika, joka voidaan

asettaa kohdassa "Cook time”
[Kypsennysaikal on rajoitettu 6
tuntiin kaikissa asennoissa,
paitsi "Warm Keeping”
[L&mpimana pitol- ja "Low
Temp." [Matala l&mpd] - Alaosa
toiminnoissa. Cooking”
[Kypsennys] -toiminnot

Toiminto Suositelt | Lampotila

. , u -alue (°C)
Yksi suuri osa [Bmpdtila
o}

Toiminto Suositelt | Lampdtila
u -alue (°C)

lampatila

[°C)
40-250
40-250

40-220
* Toiminnot vaihtelevat laitemallin mukaan.

Staattinen +
tuuletin

3D-
moniruoanlaitto

Uunin ohjausyksikon kayttaminen
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14 13 12 11 10
Lampétilan/Painon osoitinkentta

Toimintovalitsin
Nykyisen ajan osoitinkentta
Tekstinaytto
Asetusvalikon symbolit
Kaynnista/lopeta paistaminen -
nappain
7 Valmisruokavalikon
valintanappain
Aika ja asetukset -nappain
9 Vahvistuspainike

10 Ylés/alas-painike (valikon
askelpainike] (Valikon valinta)

11 Lampdtilan/painon/tehostimen
asetusnappain

12 Uuniosan valintanappain

oS O &~ L0 N —

13 Toiminnon valintangppain *
14 ON/OFF-nZppain

Uuneissa, jotka on varustettu
itsepuhdistus-, hoyrytin ja
mikroaaltouunitoiminnoilla.

Nayttosymbolit:

E& Pikakuumennus (tehostin] -
kuvake

=y Ruoanlaittoajan symboli

S| Ruoanlaittoajan loppu -symboli

Jay Halytyssymboli
™ Valmiustilasymboli
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9 8 7 6
[ Kypsennyssymboli
©! Nykyisen ajan symboli
= Asetukset-kuvake
Lampimana pidon symboli
Sulatussymboli

Nappainlukon symboli
Luukku auki -symboli
Kirkkausasetus-symboli
Aanenvoimakkuuden asetus -
symboli

Kielen asetuksen symboli
Lihamittarin symboli*

SIS Hii

2

i

Vaihtelevat laitemallin mukaan.

Uunin kaytto yksiosaisena

Manuaalinen kaytto

Manuaalisessa kaytdssa uuni toimii

itsendisesti ruoanlaittoajasta

rilppumatta, kun toiminnon ja
lampdtilan valinta on suoritettu. Uuni ei
sammu automaattisesti ruoanlaittoajan
paatyttya. Kayttdjan on sammutettava
se.

Uuni palautuu valmiustilan nayttéon,

kun se on kytketty paalle ensimmaista

kertaa ja nykyinen aika on asetettu.

Vain nykyinen aika nakyy naytossa.

1. Irrota keskiosan levy uunista Vasta
kun keskiosan levy on irrotettu,
uunin ajastin toimii yhden suuren
tilan ruoanlaittoasetuksella.



2. Kytke uuni paalle koskettamalla ®
-ndppainta kahden sekunnin ajan.

3. Kun uuni on kytketty paalle, nakyviin
tulee ensimmainen yhden suuren
tilan uunille ominainen toiminto.

* [B0]"(@] | {0

to Fan Hing

4. Valitse haluttu kypsennystoiminto

koskettamalla A/~ -ndppaimilla.

“ 0] &) | 4]0

Fon heating

5. Jos haluat muuttaa l@mpétilaa,
kosketa C kerran avataksesi
lampotilanayton. °C symboli vilkkuu
naytolla ja Lampdtila -teksti tulee
nakyviin.

Kun tehostinasetus on tehty,
uuni toimii maksimiteholla
saavuttaakseen

asetuslampdtilan. Kun
asetettu l@mpatila on

saavutettu -Elk -symboli
katoaa. Tehostinasetus on
aktiivinen toiminnoissa,

joiden aikana -Elk on
nakyvissa, kun “C -painiketta
kosketetaan kahdesti.

9. Aseta ruoka uuniin ja sulje luukku.

10.Jos kypsennys- ja lampotila-arvot
ovat sopivat, kosketa Il -n&pp&inta
kahden sekunnin ajan
kaynnistdaksesi kypsennyksen.
Kypsennys alkaa ja Kypsennys tulee
nayttoon.
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6. Aseta haluttu lampétila
koskettamalla A/~ -ndppaimilla.
Kun haluttu arvo on saavutettu,
vahvista ldmpotila koskettamalla
-ndppainta.

7. Tehostinasetusta varten paina ‘C -
painiketta kahdesti aktivoidaksesi
tehostinasetuksen. Tehostin
passiivinen -varoitus ja E& -symboli
tulevat nakyviin nayttéon.

8. paina jotakin ~v tai A ndppaintd
aktivoidaksesi tehostinasetuksen.
Tehostin aktiivinen -varoitus ja -E& -
symboli tulevat nékyviin nayttéon.
Vahvista asetus koskettamalla 4]

» Uuni kuumenee sadadettyyn
lampdtilaan.

Kaikki uunin sisalampdétilan

symbolin lohkotﬂsyttyvét, kun
uuni saavuttaa asetetun
lampdtilan.

Jos uuninluukku avataan,
Luukku auki -varoitus ja/tai I -
symboli tulee n&kyviin nayttéon.

11.Kun ruoanlaittoaika on paattynyt,
kosketa DIl -nappaint3 uudelleen
kahden sekunnin ajan paattaaksesi
kypsennyksen.

“ (180 el | 0
Paused |
Puoliautomaattinen kaytto
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Uuni palautuu valmiustilan nayttéon,
kun se on kytketty paalle ensimmaista
kertaa ja nykyinen aika on asetettu.
Vain nykyinen aika nakyy naytossa.
Puoliautomaattisessa kayttdtilassa voit
saatad aikaa, jonka uuni on kaytossa
[kypsennysmka]

Irrota keskiosan levy uunista Vasta
kun keskiosan levy on irrotettu,
uunin ajastin toimii yhden suuren
tilan ruoanlaittoasetuksella.

Kytke uuni paalle koskettamalla ®
-ndppainta kahden sekunnin ajan.
Kun uuni on kytketty paalle, ndkyviin
tulee ensimmainen yhden suuren
tilan uunille ominainen toiminto.

® [0 T=] | 00

Eco Fan Heating

Valitse haluttu kypsennystoiminto
koskettamalla A/~ -ndppaimilla.

= 80 "Te] | KO0
Fan heating
5. Jos haluat muuttaa l@mpétilaa,

kosketa ‘C kerran avataksesi
lampotilanayton. °C symboli vilkkuu
naytolla ja Lampdtila -teksti tulee
nakyviin.

“ [ e | HIO
Temperature |
6. Aseta haluttu lampétila

koskettamalla A/~ -ndppaimilla.
Kun haluttu arvo on saavutettu,
vahvista ldmpotila koskettamalla
-ndppainta.

Tehostinasetusta varten paina C -
painiketta kahdesti aktivoidaksesi
tehostinasetuksen. Tehostin
passiivinen -varoitus ja —3& -symboli
tulevat nakyviin nayttéon.
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8.

paina jotakin N tai A\ ndppaintad
aktivoidaksesi tehostinasetuksen.

Tehostin aktiivinen -varoitus ja =® -
symboli tulevat nékyviin nayttéon.
Vahvista asetus koskettamalla 4.

Kun tehostinasetus on tehty,
uuni toimii maksimiteholla
saavuttaakseen

asetuslampdtilan. Kun
asetettu l@mpatila on

saavutettu & -symboli
katoaa. Tehostinasetus on
aktiivinen toiminnoissa,

joiden aikana E[k on
nakyvissa, kun “C -painiketta
kosketetaan kahdesti.

Kypsennysajan osalta, paina® -
nappainta kerran ja selaa
tekstindytdssa kohtaan
Kypsennysaika. Pl -symboli vilkkuu
samalla.

@] | 0
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10.

11

Kosketa A/~ -nappaimia
asettaaksesi halutun kypsennysajan
ja vahvista asetus koskettamalla [/ -
nappainta. Kun kypsennysaika on
asetettu, Pl -symboli palaa
naytdssa koko ajan.

.Aseta ruoka uuniin ja sulje luukku.
12.

Jos kypsennystoiminto, lampdtila- ja
aika-arvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat,
kosketa DIl -nappainta 2 sekunnin
ajan kaynnistadksesi kypsennyksen.
Kypsennys alkaa ja Kypsennys tulee
nayttoon.

B0 (@] | |0

Cooking
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» Juni kuumenee asetettuun
lampdtilaan ja pysyy siind, kunnes
valitsemasi kypsennyksen
paattymisaika saavutetaan.

mKaikki uunin sisalampdtilan

symbolin lohkotlsyttyvét, kun
uuni saavuttaa asetetun
lampdtilan.

1. Irrota keskiosan levy uunista Vasta
kun keskiosan levy on irrotettu,
uunin ajastin toimii yhden suuren
tilan ruoanlaittoasetuksella.

2. Kytke uuni paalle koskettamalla @
-ndppainta kahden sekunnin ajan.

3. Kun uuni on kytketty paalle, nakyviin
tulee ensimmainen yhden suuren
tilan uunille ominainen toiminto.

Jos uuninluukku avataan,
Luukku auki -varoitus ja/tai I -
symboli tulee n&kyviin nayttéon.

13.Kun kypsennys on valmis, Enjoy
your meal (Nauti ateriastasi) ja
Press start to continue (Jatka
painamalla kdynnista) tekstit tulevat
nayttodn ja danimerkki kuuluu.

14.Halytyssignaalin voi sammuttaa
painamalla mita tahansa painiketta.
Uuni sammutetaan automaattisesti.

15.Jos haluat uunin jatkavan
toimintaansa, paina Pl -nppéinta 2
sekunnin ajan. Uuni jatkaa
kypsentamistad maarittamattoman
ajan.

Jos haluat peruuttaa

asettamasi
puoliautomaattisen
ohjelmoinnin,
ruoanlaittoaika on
nollattava. Voit kytked uunin
pois paaltd koskettamalla ®
-ndppainta.
Taysautomaattinen kaytto
Taysautomaattisessa kayttotilassa voit
saataa ruoanlaittoajan ja ruoanlaiton
paattymisajan.
Uuni palautuu valmiustilan nayttéon,
kun se on kytketty paalle ensimmaista
kertaa ja nykyinen aika on asetettu.
Vain nykyinen aika nakyy naytossa.

“ [E0) =] |00

E¢o Fan Heating

4. Valitse haluttu kypsennystoiminto

koskettamalla A/~ -ndppaimilla.

* [0 "[@) | M

Fan heating \

5. Jos haluat muuttaa l@mpétilaa,
kosketa “C kerran avataksesi
lampotilanayton. °C symboli vilkkuu
naytolla ja Lampdtila -teksti tulee
nakyviin.

= [|o e | 0

Temperature |

6. Aseta haluttu lampétila
koskettamalla A/~ -ndppaimilla.
Kun haluttu arvo on saavutettu,

-ndppainta.

7. Tehostinasetusta varten paina ‘C -
painiketta kahdesti aktivoidaksesi
tehostinasetuksen. Tehostin
passiivinen -varoitus ja E& -symboli
tulevat nakyviin nayttéon.

8. paina jotakin N tai A ndppaintd
aktivoidaksesi tehostinasetuksen.
Tehostin aktiivinen -varoitus ja E& -
symboli tulevat nékyviin nayttéon.
Vahvista asetus koskettamalla 4.
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Kun tehostinasetus on tehty,
uuni toimii maksimiteholla
saavuttaakseen

asetuslampdtilan. Kun
asetettu l@mpatila on

saavutettu E& -symboli
katoaa. Tehostinasetus on
aktiivinen toiminnoissa,

joiden aikana E& on
nakyvissa, kun “C -painiketta
kosketetaan kahdesti.

9. Kypsennysajan osalta, paina ® -
nappainta kerran ja selaa
tekstindytossa kohtaan
Kypsennysaika. Kypsennysaika tulee
tekstinayttéon. Pl -symboli vilkkuu
samalla.

= B0k [@] | KO
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10. Kosketa A/~ -nappéimia
asettaaksesi halutun kypsennysajan
ja vahvista asetus koskettamalla [ -
nappainta. Kun kypsennysaika on
asetettu, Pl -symboli palaa
naytdssa koko ajan.

11.Kypsennysajan paattyminen,
kosketa. (® -n3ppainta useita
kertoja, kunnes Kyps. paattyminen
tulee tekstinayttoon. =l -symboli
vilkkuu samalla.

* (B0} [2] | KO0

Cook end fime

12.Kosketa A/~ -nappaimia
asettaaksesi halutun kypsennysajan
paattymisen ja vahvista asetus
koskettamalla nappainta. Kun
kypsennysajan paattyminen on
asetettu, =2l ndkyy naytéssa koko
ajan.

13.Aseta ruoka uuniin ja sulje luukku.
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14.Jos kypsennystoiminto, lampdtila-,
aika- ja kypsennysajan
paattymisarvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat,
kosketa DIl -nappainta 2 sekunnin
ajan kaynnistadksesi kypsennyksen.
» » Valmiustila viesti tulee nakyviin
nayttodn. Uunin ajastin laskee
automaattisesti kypsennyksen
aloitusajan paattelemalld ruoan
kypsennykseen kuluvan ajan
asettamasi ruoanlaittoajan paattymisen
perusteella.
15.Valittu kayttotila aktivoituu, kun
kypsennyksen kaynnistysaika on
saavutettu. Kypsennys tulee nakyviin
nayttodn ja uuni kuumennetaan
asetettuun l@mpotilaan. Uuni
sailyttad taman lampotilan
ruoanlaittoajan loppuun saakka.
Uunin lamppu palaa tietyn aikaa
kypsennyksen aikana.

Kaikki uunin sisalampdatilan
symbolin lohkot l syttyvat,
kun uuni saavuttaa asetetun
lampdtilan.

Jos uuninluukku avataan,
Luukku auki -varoitus ja/tai

-symboli tulee ndkyviin
nayttoon.

16.Kun kypsennys on valmis, Enjoy
your meal (Nauti ateriastasi) ja
Press start to continue (Jatka
painamalla kdynnista) tekstit tulevat
nayttodn ja danimerkki kuuluu.

17.Halytyssignaalin voi sammuttaa
painamalla mita tahansa painiketta.
Uuni sammutetaan automaattisesti.

18.Jos haluat uunin jatkavan
toimintaansa, paina Pl -npp&inta 2
sekunnin ajan. Uuni jatkaa



kypsentamistad maarittamattoman
ajan.

Jos haluat peruuttaa

asettamasi
puoliautomaattisen
ohjelmoinnin,
ruoanlaittoaika on
nollattava. Voit kytked uunin

pois paaltd koskettamalla 0,
-ndppainta.

Uunin kaytto vain alaosa tai yldosa
Manuaalinen kaytto
Manuaalisessa kaytdssa uuni toimii
itsendisesti ruoanlaittoajasta
rilppumatta, kun toiminnon ja
lampdtilan valinta on suoritettu. Uuni ei
sammu automaattisesti ruoanlaittoajan
paatyttya. Kayttdjan on sammutettava
se.
Uuni palautuu valmiustilan nayttéon,
kun se on kytketty paalle ensimmaista
kertaa ja nykyinen aika on asetettu.
Vain nykyinen aika nakyy naytossa.
1. Aseta keskiosan levy koteloonsa,
joka sijaitsee 3. ja 4. ritildohjaimen
valissa.

Jos keskiosan levya ei
aseteta paikoilleen, uunin
ajastin toimii yhtena osana.

2. Kytke uuni paalle koskettamalla 0]
-ndppainta kahden sekunnin ajan.

3. Kun uuni on kytketty paalle, nakyviin
tulee ensimmainen ylaosan uunille
ominainen toiminto.
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"7 1 Fon heating

4. Kosketa I=d kerran aktivoidaksesi
uunin alaosan.

®symboli tulee nakyviin aktiivisen

uuniosan viereen. Lampotila-asetus ja

kypsennysprosessin aloitusvaiheet

sekd uunin ylaosassa etta alaosassa
toistuvat samalla tavoin. (Kuvissa on
naytetty alauuni valittuna.)

i “Eml Hi0

Aina kun kosketat B -
nappainta, alueet vain
alaosa, seka ala- ettd yléosa
ja vain yldosa aktivoidaan
vuorotellen.

5. Valitse haluttu kypsennystoiminto
koskettamalla A/~ -ndppaimilla.

SRR

E ":lb Fan heat.+bottom |

6. Jos haluat muuttaa l@mpétilaa,
kosketa "C kerran avataksesi
lampotilanayton. °C symboli vilkkuu
naytolla ja Lampdtila -teksti tulee
nakyviin.

@ . ) N
- =] ] 10
7. Aseta haluttu lampétila )

koskettamalla A/~ -ndppaimilla.
Kun haluttu arvo on saavutettu,

Temperature

-ndppainta.

8. Aseta ruoka uuniin ja sulje luukku.

9. Jos kypsennys- ja l@ampotila-arvot
ovat sopivat, kosketa DIl -napp&inta
kahden sekunnin ajan
kaynnistdaksesi kypsennyksen.
Kypsennys alkaa ja Kypsennys tulee
nayttoon.

“ ] =l O
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» Uuni kuumenee sadadettyyn
lampdtilaan.
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@Kaikki uunin sisalampdtilan
symbolin lohkotlsyttyvét, kun
uuni saavuttaa asetetun

lampdtilan.

Jos uuninluukku avataan,
Luukku auki -varoitus ja/tai I -
symboli tulee n&kyviin nayttéon.

10.Kun ruoanlaittoaika on paattynyt,
kosketa Il -nappaint3 uudelleen
kahden sekunnin ajan paattaaksesi
kypsennyksen.

G — :
5] = i

Kun kaytetaan
kypsennyksessa vain uunin
yla- tai alaosaa, pida
kayttamaton osa tyhjana,
silla se kuumenee.

Puoliautomaattinen kaytto

Puoliautomaattisessa kayttdtilassa voit

saatad aikaa, jonka uuni on kaytossa

(kypsennysaika).

Uuni palautuu valmiustilan nayttéon,

kun se on kytketty paalle ensimmaista

kertaa ja nykyinen aika on asetettu.

Vain nykyinen aika nakyy naytossa.

1. Aseta keskiosan levy koteloonsa,
joka sijaitsee 3. ja 4. ritildohjaimen
valissa.

Jos keskiosan levya ei
aseteta paikoilleen, uunin
ajastin toimii yhtena osana.

2. Kytke uuni paalle koskettamalla 0]
-ndppainta kahden sekunnin ajan.

3. Kun uuni on kytketty paalle, nakyviin
tulee ensimmainen yldosan uunille
ominainen toiminto.
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4. Kosketa B kerran aktivoidaksesi
uunin alaosan.
®symboli tulee nakyviin aktiivisen
uuniosan viereen. Lampotila-asetus ja
kypsennysprosessin aloitusvaiheet
sekd uunin ylaosassa ettd alaosassa
toistuvat samalla tavoin. (Kuvissa on
naytetty alauuni valittuna.)

=[] [®] | MO
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Aina kun kosketat B -
nappainta, alueet vain
alaosa, seka ala- ettd yléosa
ja vain yldosa aktivoidaan
vuorotellen.

5. Valitse haluttu kypsennystoiminto

koskettamalla A/~ -ndppaimilla.

® = [=] | HID
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6. Jos haluat muuttaa l@mpétilaa,
kosketa °C kerran avataksesi
lampotilanayton. °C symboli vilkkuu
naytolla ja Lampdtila -teksti tulee

nakyviin.
{0

Temperature

Bl @
L&
7. Aseta haluttu lampétila

¢ I
koskettamalla A/~ -ndppaimilla.
Kun haluttu arvo on saavutettu,
vahvista ldmpotila koskettamalla
-ndppainta.

8. Kypsennysajan osalta, paina® -

nappainta kerran ja selaa
tekstindytdssa kohtaan
Kypsennysaika. Pl -symboli vilkkuu
samalla.
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9. Kosketa A/~ -ndppaimia
asettaaksesi halutun kypsennysajan
ja vahvista asetus koskettamalla [ -
nappainta. Kun kypsennysaika on
asetettu, Pl -symboli palaa
naytdssa koko ajan.

10.Aseta ruoka uuniin ja sulje luukku.

11.Jos kypsennys- ja ldmpotila-arvot
ovat sopivat, kosketa Pl -n&pp&inta
kahden sekunnin ajan
kaynnistdaksesi kypsennyksen.
Kypsennys alkaa ja Kypsennys tulee
nayttodn. ™ symboli katoaa, samalla
kun Pl symbolit tulevat nakyviin
nayttoon.
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» Juni kuumenee asetettuun
lampdtilaan ja pysyy siind, kunnes
valitsemasi kypsennyksen
paattymisaika saavutetaan.

mKaikki uunin sisalampdtilan

symbolin lohkotlsyttyvét, kun
uuni saavuttaa asetetun
lampdtilan.

Jos uuninluukku avataan,
Luukku auki -varoitus ja/tai I -
symboli tulee n&kyviin nayttéon.

12.Kun kypsennys on valmis, Enjoy
your meal (Nauti ateriastasi) ja
Press start to continue (Jatka
painamalla kdynnista) tekstit tulevat
nayttodn ja danimerkki kuuluu.

13.Halytyssignaalin voi sammuttaa
painamalla mita tahansa painiketta.
Uuni sammutetaan automaattisesti.

14.Jos haluat uunin jatkavan
toimintaansa, paina Pl -ndpp&inta 2
sekunnin ajan. Uuni jatkaa
kypsentamistad maarittamattoman
ajan.

Kun kaytetaan
kypsennyksessa vain uunin
yla- tai alaosaa, pida
kayttamaton osa tyhjana,
silla se kuumenee.

Jos haluat peruuttaa
asettamasi
puoliautomaattisen
ohjelmoinnin,
ruoanlaittoaika on
nollattava. Voit kytked uunin
pois paaltd koskettamalla ®
-ndppainta.
Taysautomaattinen kaytto
Taysautomaattisessa kayttotilassa voit
saataa ruoanlaittoajan ja ruoanlaiton
paattymisajan.
Uuni palautuu valmiustilan nayttéon,
kun se on kytketty paalle ensimmaista
kertaa ja nykyinen aika on asetettu.
Vain nykyinen aika nakyy naytossa.
1. Aseta keskiosan levy koteloonsa,
joka sijaitsee 3. ja 4. ritildohjaimen
valissa.

Jos keskiosan levya ei
aseteta paikoilleen, uunin
ajastin toimii yhtena osana.

2. Kytke uuni paalle koskettamalla 0]
-ndppainta kahden sekunnin ajan.

3. Kun uuni on kytketty paalle, nakyviin
tulee ensimmainen ylaosan uunille
ominainen toiminto.
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4. Kosketa B kerran aktivoidaksesi
uunin alaosan.
®symboli tulee nakyviin aktiivisen
uuniosan viereen. Lampotila-asetus ja
kypsennysprosessin aloitusvaiheet
sekd uunin ylaosassa ettd alaosassa
toistuvat samalla tavoin. (Kuvissa on
naytetty alauuni valittuna.)
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Aina kun kosketat B -
nappainta, alueet vain
alaosa, seka ala- ettd yléosa
ja vain yldosa aktivoidaan
vuorotellen.

5. Valitse haluttu kypsennystoiminto
koskettamalla A/~ -ndppaimilla.

a=Eon
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6. Jos haluat muuttaa l@mpétilaa,
kosketa C kerran avataksesi
lampotilanayton. °C symboli vilkkuu
naytolla ja Lampdtila -teksti tulee
nakyviin.

. '
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7. Aseta haluttu lampétila
koskettamalla A/~ -ndppaimilla.
Kun haluttu arvo on saavutettu,
vahvista lampétila koskettamalla ]
-ndppainta.

8. Kypsennysajan osalta, paina® -
nappainta kerran ja selaa
tekstindytossa kohtaan
Kypsennysaika. Kypsennysaika tulee
tekstinayttéon. Pl -symboli vilkkuu
samalla.

Temperature
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9. Kosketa A/Ns -ndppaimia
asettaaksesi halutun kypsennysajan
ja vahvista asetus koskettamalla [ -
nappainta. Kun kypsennysaika on
asetettu, Pl -symboli palaa
naytdssa koko ajan.

10.Kypsennysajan paattyminen,
kosketa. (O -n3ppainta useita
kertoja, kunnes Kyps. paattyminen
tulee tekstinayttéon. =l symboli
vilkkuu samalla.

— & | 0
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11.Kosketa A/~ -nappéimia
asettaaksesi halutun kypsennysajan
paattymisen ja vahvista asetus
koskettamalla nappainta. Kun
kypsennysajan paattyminen on
asetettu, =l ndkyy naytéssa koko
ajan.
12.Aseta ruoka uuniin ja sulje luukku.
13.Jos kypsennystoiminto, lampatila-,
aika- ja kypsennysajan
paattymisarvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat,
kosketa DIl -nappainta 2 sekunnin
ajan kaynnistadksesi kypsennyksen.
» » Valmiustila viesti tulee nakyviin
nayttodn. Uunin ajastin laskee
automaattisesti kypsennyksen
aloitusajan paattelemalld ruoan
kypsennykseen kuluvan ajan
asettamasi ruoanlaittoajan paattymisen
perusteella.
14.Valittu kayttotila aktivoituu, kun
kypsennyksen kaynnistysaika on
saavutettu. Kypsennys tulee nakyviin
nayttodn ja uuni kuumennetaan
asetettuun l@mpotilaan. Uuni




sailyttad taman lampotilan
ruoanlaittoajan loppuun saakka.
Uunin lamppu palaa tietyn aikaa
kypsennyksen aikana.

Kaikki uunin sisalampdétilan

symbolin lohkot l syttyvat,
kun uuni saavuttaa asetetun
lampdtilan.

Jos uuninluukku avataan,
Luukku auki -varoitus ja/tai

-symboli tulee ndkyviin
nayttoon.

15.Kun kypsennys on valmis, Enjoy
your meal (Nauti ateriastasi) ja
Press start to continue (Jatka
painamalla kdynnista) tekstit tulevat
nayttodn ja danimerkki kuuluu.

16.Halytyssignaalin voi sammuttaa
painamalla mita tahansa painiketta.
Uuni sammutetaan automaattisesti.

17.Jos haluat uunin jatkavan
toimintaansa, paina Pl -nppéinta 2
sekunnin ajan. Uuni jatkaa
kypsentamistad maarittamattoman
ajan.

Kun kaytetaan
kypsennyksessa vain uunin
yla- tai alaosaa, pida
kayttamaton osa tyhjana,
silla se kuumenee.

Jos haluat peruuttaa
asettamasi
puoliautomaattisen
ohjelmoinnin,
ruoanlaittoaika on
nollattava. Voit kytked uunin
pois paaltd koskettamalla
-ndppainta.

Uunin kaytto vain alaosa tai yldosa
Manuaalinen kaytto
Manuaalisessa kaytdssa uuni toimii
itsendisesti ruoanlaittoajasta
rilppumatta, kun toiminnon ja
lampdtilan valinta on suoritettu. Uuni ei
sammu automaattisesti ruoanlaittoajan
paatyttya. Kayttdjan on sammutettava
se.
Uuni palautuu valmiustilan nayttéon,
kun se on kytketty paalle ensimmaista
kertaa ja nykyinen aika on asetettu.
Vain nykyinen aika nakyy naytossa.
1. Aseta keskiosan levy koteloonsa,
joka sijaitsee 3. ja 4. ritildohjaimen
valissa.

Jos keskiosan levya ei
aseteta paikoilleen, uunin
ajastin toimii yhtena osana.

2. Kytke uuni paalle koskettamalla ®
-ndppainta kahden sekunnin ajan.

3. Kun uuni on kytketty paalle, nakyviin
tulee ensimmainen ylaosan uunille
ominainen toiminto.

* [180] "] | 100

""" 1 Fon heafing |

Aina kun kosketat B -
nappainta, alueet vain
alaosa, seka ala- ettd yléosa
ja vain yldosa aktivoidaan
vuorotellen.

4. Aktivoi molemmat osat
koskettamalla B nappaints kahdesti.
™ symboli tulee nakyviin kunkin
uuniosan viereen.

@l

0] [ | I

Db ™ Fon heating wiFan heating |

5. Kosketa A/~ -ndppaimia
valitaksesi sopivan
ruoanlaittotoiminnon molemmille
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uuniosille sdadetyista toiminnoista.
Voit esimerkiksi grillata yldosassa ja
paistaa leivonnaisia alaosassa
valitsemalla Grilli+tuuletin-tuetun
toiminnon.
Kun toiminto on valittu, L&mpétila ja
Kypsennysaika voidaan saataa erikseen
kullekin uuniosalle. Naiden asetusten
osalta ™ aktiivisen kypsennysosan
symboli vilkkuu.

* & | D
IE[]b F\Full grill | Fan heoting

6. Jos haluat muuttaa ylauunin
lampétilaa, kosketa ‘C -n3ppaint

avataksesi ylauunin l@mpotilandyton.

Valitun uuniosan l@mpotilandytdssa
C -symboli vitkkuu ja Lampbtila -
teksti tulee nakyviin.

2T ) )
el ijl i |

7. Aseta haluttu lampétila
koskettamalla A/~ -ndppaimilla.
Kun haluttu arvo on saavutettu,
vahvista lampétila koskettamalla [,
°C symboli palaa tasaisestija ™
aktiivisen kypsennysosan symboli
vilkkuu.

290~ :
B H,I I a

8. Muuta alauunin l&mpotilaa
aktivoimalla alauunin
lampotilanaytto koskettamalla l¥) -
nappainta. Alauunin ™ symboli
vilkkuu,

] el |40
IE I]t ' \[E]Full grill ja| Fan heating

9. Kosketa C kerran avataksesi
alauunin l@mpdtilanaytdn. Valitun
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uuniosan l@mpotilandytdssa °C-
3= 0
10.Aseta haluttu ldmpotila
vahvista lampétila koskettamalla [,
vilkkuu.
asetusta, osien valinen
johtuu siita, ettd osiin

symboli vilkkuu ja Ladmpétila -teksti
tulee nakyviin.
R -
0] e | 0
":Dt Temperature
koskettamalla A/~ -ndppaimilla.
Kun haluttu arvo on saavutettu,
°C symboli palaa tasaisesti ja ™
aktiivisen kypsennysosan symboli
Kun kaytetaan yla- ja
alaosaa samaan aikaan, ja
halut muuttaa lampotila-
lampdtilaero ei voi olla
enempaa kuin 80 °C. Se
vaikuttavat toistensa
lampotilat.

11.Aseta ruoka uuniin ja sulje luukku.

12.Jos kypsennys- ja lampotila-arvot
ovat sopivat, kosketa Pl -ndpp&inta
kahden sekunnin ajan
kaynnistdaksesi kypsennyksen.
Kypsennys alkaa ja Kypsennys tulee
nayttodn. ™ symboli katoaa, samalla
kun DIl symbolit tulevat nakyviin
nayttoon.

= gIRE T

IE 5 ™ Full grillle] Fon heating i

Kaikki uunin sisalampdatilan
symbolin lohkot l syttyvat,
kun uuni saavuttaa asetetun
lampdtilan.




Jos uuninluukku avataan,
Luukku auki -varoitus ja/tai

-symboli tulee ndkyviin
nayttoon.

13.Kun ruoanlaittoaika on paattynyt,
kosketa DIl -nappaint3 uudelleen
kahden sekunnin ajan paattaaksesi
kypsennyksen.

i @] | KO
[ e |

Puoliautomaattinen kaytto

Puoliautomaattisessa kayttdtilassa voit

saatad aikaa, jonka uuni on kaytossa

(kypsennysaika).

Uuni palautuu valmiustilan nayttéon,

kun se on kytketty paalle ensimmaista

kertaa ja nykyinen aika on asetettu.

Vain nykyinen aika nakyy naytossa.

1. Aseta keskiosan levy koteloonsa,
joka sijaitsee 3. ja 4. ritildohjaimen
valissa.

Jos keskiosan levya ei
aseteta paikoilleen, uunin
ajastin toimii yhtena osana.

2. Kytke uuni paalle koskettamalla ®
-ndppainta kahden sekunnin ajan.

3. Kun uuni on kytketty paalle, nakyviin
tulee ensimmainen ylaosan uunille
ominainen toiminto.

* [80] =] | 0

77 1 fan heoting

Aina kun kosketat B -
nappainta, alueet vain
alaosa, seka ala- ettd yléosa
ja vain yldosa aktivoidaan
vuorotellen.

4. Aktivoi molemmat osat

koskettamalla @ nappainta kahdesti.

™ symboli tulee nakyviin kunkin
uuniosan viereen.

Al ™ Fan heating mlFan heating

5. Kosketa A/Ns -ndppaimia
valitaksesi sopivan
ruoanlaittotoiminnon molemmille
uuniosille sdadetyista toiminnoista.
Voit esimerkiksi grillata yldosassa ja
paistaa leivonnaisia alaosassa
valitsemalla Grilli+tuuletin-tuetun
toiminnon.

Kun toiminto on valittu, L&mpétila ja

Kypsennysaika voidaan saataa erikseen

kullekin uuniosalle. Naiden asetusten

osalta ™ aktiivisen kypsennysosan
symboli vilkkuu.

eS| 40D

|ELF ™ Full grill . Fon henting

6. Jos haluat muuttaa ylauunin
lampétilaa, kosketa ‘C -n3ppaint
avataksesi ylauunin l@mpotilandyton.
Valitun uuniosan l@mpotilandytdssa
°C -symboli vilkkuu ja Lampétila -
teksti tulee nakyviin.

® 0] T

IB[]‘: Temperature

7. Aseta haluttu lampétila
koskettamalla A/~ -ndppaimilla.
Kun haluttu arvo on saavutettu,
vahvista ldmpétila koskettamalla [,
? symboli palaa tasaisesti ja ™
aktiivisen kypsennysosan symboli
vilkkuu,

24 T 1 KO

IE []t Temperature

8. Muuta alauunin l&mpotilaa
aktivoimalla alauunin
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l&mpotilanayttd koskettamalla 4 -
nappainta. Alauunin ™ symboli
vilkkuu.

] el |40
IE I]t ' \[E]Full grill jma| Fan heating

9. Kosketa C kerran avataksesi
alauunin l@mpdtilanaytdn. Valitun
uuniosan l@mpotilandytdssa °C-
symboli vilkkuu ja Ladmpétila -teksti
tulee nakyviin.

® ] el |
al ‘TD.,..UI i

10.Aseta haluttu ldmpotila
koskettamalla A/~ -ndppaimilla.
Kun haluttu arvo on saavutettu,
vahvista lampétila koskettamalla [,
’ symboli palaa tasaisesti ja ™
aktiivisen kypsennysosan symboli
vilkkuu.

Kun kaytetaan yla- ja
alaosaa samaan aikaan, ja
halut muuttaa lampotila-
asetusta, osien valinen
lampdtilaero ei voi olla
enempaa kuin 80 °C. Se
johtuu siita, ettd osiin
vaikuttavat toistensa
lampotilat.

11.Aktivoidun uunin alaosan
kypsennysaikaa koskien, kosketa ®
-ndppaintad kerran ja selaa
tekstindytossa kohtaan
Kypsennysaika. Samalla Pl symbolit
vilkkuvat.

“ [ 0O
IE St H?[ook time

12.Kosketa A/~ -nappaimia
asettaaksesi halutun kypsennysajan
ja vahvista asetus koskettamalla lv] -
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nappainta. Kun kypsennysaika on
asetettu, Pl symbolit nakyvat
naytolla koko ajan.

13.Yldosan uunin kypsennysaikaa
koskien, aktivoi ensin osa
koskettamalla . ™ ylaosan symboli
vilkkuu Kosketa sitten (9 -nappainta
kerran ja selaa tekstindytossa
kohtaan Kypsennysaika. Samalla I?l
symbolit vilkkuvat.

14.Valitse haluttu kypsennystoiminto
koskettamalla A/~ ndppaimia ja

kypsennysaika on asetettu, 2l
symbolit nakyvat naytolla koko ajan.
15.Aseta ruoka uuniin ja sulje luukku.
16.Jos kypsennystoiminto, lampdtila- ja
aika-arvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat,
kosketa DIl -nappainta 2 sekunnin
ajan kaynnistadksesi kypsennyksen.
Kypsennys alkaa ja ™ symboli
katoaa, samalla kunb symbolit
tulevat nakyviin nayttéon.
Uuni sammuu ruoanlaittoajan paatyttya.
Tassa voit seurata jaljelld olevaa
ruoanlaittoaikaa.

 edmE (=] | 10
":5 ™™ Full gill . Fn henting 00:30/

» Uuni kuumenee asetettuun
lampdtilaan ja pysyy siind, kunnes
kypsennyksen paattymisaika
saavutetaan.

Kaikki uunin sisalampdétilan

symbolin lohkotﬂsyttyvét, kun
uuni saavuttaa asetetun
lampdtilan.




Jos uuninluukku avataan,

Luukku auki -varoitus ja/tai = -
symboli tulee n&kyviin nayttéon.

17.Lyhyen kypsennysajan paattyessa
Enjoy your meal (Nauti ateriastasi)
ja Press start to continue (Jatka
painamalla kdynnista) tekstit tulevat
nayttodn vuorotellen ja aanimerkki
kuuluu.

18.0ta ateria uunista, kun
kypsennysaika paattyy. Kun suljet
uuninluukun uudelleen,
kypsentaminen jatkuu toisessa
0sassa, jossa on pidempi
kypsennysaika.

19.Kun pitka ruoanlaittoaika on
paattynyt, Enjoy your meal (Nauti
ateriastasi) ja Press start to
continue (Jatka painamalla
kaynnista) tekstit tulevat vuorotellen
nayttodn ja danimerkki kuuluu.

20. Halytyssignaalin voi sammuttaa
painamalla mita tahansa painiketta.
Uuni sammutetaan automaattisesti.

21.Jos haluat uunin jatkavan
toimintaansa, paina Pl -n3ppéinta 2
sekunnin ajan. Uuni jatkaa
kypsentamistad maarittamattoman
ajan.

Jos haluat peruuttaa

asettamasi
puoliautomaattisen
ohjelmoinnin,
ruoanlaittoaika on
nollattava. Voit kytked uunin

pois paaltd koskettamalla 0,
-ndppainta 2 sekunnin ajan.

Sahkouunin kytkeminen pois paalta
Kosketa \LJ) -nappainta 2 sekunnin ajan
kytkedksesi uunin pois paalta.

Nappaimistolukon kaytto
Voit estda uunin toiminnan
keskeyttdmisen aktivoimalla
nappainlukkotoiminnon.

Nappainlukkoa voidaan kayttas,
kun uuni on valmiustilassa.

Nappainlukon aktivoiminen

1. Kosketa (9 -n&ppaints useita kertoja,
kunnes Nappainlukko pois tulee
nayttoon.

' -

Ky lock v 587

» I -symboli vilkkuu.

2. Aktivoi nappainlukko koskettamalla
jotain A/~ -symboleista kerran.
Nappainlukko aktivoidaan,
Nappainlukko paalla -teksti tulee
nakyviin nayttoon. = symboli
vilkkuu edelleen.

3. Kosketa 4] vahvistaaksesi asetuksen.

» Teksti havida ja = -symboli vilkkuu

jatkuvasti.

Paitsi A/~ ndppaimet, muut
uunin nappaimet eivat toimi,
kun nappainlukkotoiminto on
aktivoitu.

Nappainlukon pois kaytosta

asettaminen

1. Poista ndppainlukko kaytdsta
koskettamalla jotain A/~ -
symboleista kerran. Nappainlukko
pois tulee nayttéon.

2. Kosketa [l vahvistaaksesi asetuksen.

LU

Koy lock passive \‘:ée

» Nappainlukko on pois kadytosta ja -
symboli katoaa naytosta.
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Kellon kayttaminen halytyksena
Voit kayttaa laitteen ajastinta
halytyksen tai muistutuksen antajana
kypsennysohjelmoinnin liséksi.
Kellolla ei ole vaikutusta uunin
toimintoihin. Sita kaytetaan vain

varoittamiseen. Tama on kaytannollista,
kun esimerkiksi haluat kdantda uunissa

olevaa ruokaa tiettyyn aikaan.
Halytyskello antaa danimerkin, kun
asettamasi aika on kulunut.

Maksimi halytysaika on 23
tuntia ja 59 minuuttia.

Halytyksen asettaminen:

oo

J

1. Kosketa (9 -n&ppaints useita kertoja,

kunnes symboli tulee nakyviin
nayttoén. L symboli alkaa vilkkua.
2. Kosketa A/~ -ndppaimia

asettaaksesi halutun ajan ja vahvista
asetus koskettamalla ] -ndppainta.
L\ symboli palaa edelleen naytosss,

kun halytysaika on asetettu.

3. Halytys annetaan, kun halytysaika
on kulunut.

4. Halytys lakkaa painamalla mité
tahansa nappainta.

Halytyksen peruuttaminen:

1. Kosketa (® -n&ppaints useita kertoja,

kunnes L\ -symboli tulee nakyviin
nayttoon.

2. Kosketa v -nappaintd kunnes 00:00

nakyy naytossa ja vahvista asetus
koskettamalla [4] -nappainta.
» Halytys on peruttu ja L) -symboli
katoaa.
Kirkkausasetus
Kirkkauden voi asettaa vain, kun uuni
on valmiustilan naytossa.
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. Kosketa ® -nappainta useita kertoja,

kunnes Kirkkaus tulee naytton. 3%
symboli vilkkuu naytslla.

[

Brightness 5 i

Kirkkaustasoja onviisi: 1,2, 3, 4 ja 5.
Kosketa A/~ -nappaimia
valitaksesi halutun tason.
Kosketa <] vahvistaaksesi asetuksen.

Kirkkaustaso laskee virran
sadastamiseksi, kun uuni
sammutetaan. Se palautuu
asetetulle tasolle, kun uuni
kytketaan paalle.

» Naytto palaa valmiustilandytdksi. Vain
nykyinen aika nakyy ndytossa.
Aénenvoimakkuuden tason asetus
Aanenvoimakkuuden tason voi asettaa
vain, kun uuni on valmiustilan naytossa.

1.

Kosketa (O -nappainta useita kertoja,
kunnes & -symboli tulee nakyviin
nayttodn. Symboli vilkkuu naytolla.

g -~

Volume low I

3.

Aanenvoimakkuustasoja on 2:
Matala danenvoimakkuus ja Korkea
aanenvoimakkuus. Kosketa A/~ -
nappaimia valitaksesi halutun tason.
Kosketa ¥} vahvistaaksesi asetuksen.

» Naytto palaa valmiustilandytdksi. Vain
nykyinen aika nakyy ndytossa.

Kielen asetus

Kielen voi asettaa vain, kun uuni on
valmiustilan naytossa.

1.

Kosketa (® -nappaintd, kunnes niet
= symbolin asetukset-valikossa.

o

Language: English




2. = symboli vilkkuu néytoll3 ja aseta
kieli -vaihtoehto on nakyvilla.

3. Kosketa A/~ -ndppaimia
valitaksesi halutun kielen.

4. Kosketa l¥lvahvistaaksesi asetuksen.

» Naytto palaa valmiustilandytdksi. Vain

nykyinen aika nakyy ndytossa.

Nykyinen aika -asetus

Nykyinen aika voidaan asettaa vain, kun

uuni on pois paaltad. Jos haluat muuttaa

aloitusasetuksessa asetettua aikaa:

1. Kosketa ( -n&ppaints useita kertoja,
kunnes Aseta nykyinen aika teksti
tulee nayttéon. Tuntikentts ja ®
symboli vilkkuvat naytolla.

» Naytto palaa valmiustilandytdksi. Vain
nykyinen aika nakyy ndytossa.

| H10

Ruoanlaittoaikataulukko

Taman kaavion ajat ovat
ohjeellisia. Ajat voivat vaihdella
ruoan l@mpatilan,
koostumuksen, tyypin samoin
kuin omien
ruoanlaittokdytantdjesi mukaan.

Yksi suuri osa Leivonta ja paahtami-
nen

ST

Sot day fime

2. Aseta tuntikenttd A/ -

nappaimilla.

Kosketa ¥l vahvistaaksesi asetuksen.

4. Minuuttikentt3 ja ® symboli
vilkkuvat. Aseta minuutti A/ -
nappaimilla. Kosketa
vahvistaaksesi minuutit.

w

N
| “:":l— ¢ 00
TN

Set day time '

1-Uunipannu
3-Uunipelti*

5-L

Kun avaat uunin luukun, jos on
ruoanlaitto vinkkeja saatavilla
lasi uunin luukun, ndma ovat
sovellettavissa yhden koko
jakson.

Ensimmainen teline uunissa on
alateline.

[ *




irtopohjavuoka
(halkaisija 26
cm) ja
yuniritila**

3 peltia 1-Leivinpelti
3-Uunipelti*
5-Uunipannu*

Ravitseva
leivonnainen

1-Uunipelti
3-Leivinpelti*

Pihvi (kokonainen] /
paisti 250/max
sitten
180 ...
190

 [Vepw | U | @] | 5 [ Bon [0
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250/max
sitten

250/max
sitten
180 ...

250/max
sitten
180 ...
190

Sokerikakku | Yksi pelti Pyorea
irtopohjavuoka
(halkaisija 26
cm) ja
uuniritila**
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250/max
sitten

(Siivutettu)

Esilammitysta suositellaan kaikille ruoille.
* Naita lisavarusteita ei toimiteta valttamatta tuotteen mukana.

** Naita lisavarusteita ei toimiteta tuotteen mukana. Ne on hankittava erikseen ruoanlaitto- ja
leivontavalineita myyvasta liikkeesta.

Vain yldosa Leivonta ja paahtaminen

Ruokalaji Uunipeltien Kaytettava Kayttotila Ritildaasento Lampétila Paistoaika
lukumaara lisdvaruste (°c) [noin min)

N T < T

Ravitseva Yksi pelti Uunipelti IQ] 4 190 35 .45
leivonnainen

Kalkkuna 25 min
(Siivutettu) 250/max
sitten

Esilammitysta suositellaan kaikille ruoille.

* Naita lisavarusteita ei toimiteta valttamatta tuotteen mukana.

** Naita lisavarusteita ei toimiteta tuotteen mukana. Ne on hankittava erikseen ruoanlaitto- ja
leivontavalineita myyvasta liikkeesta.
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Eco Fan -kuumennus

Al5 muuta paistolampotilaa
kun paistaminen "Eco Fan -
kuumennus” on alkanut.

Testiaterioiden paistotaulukko (Yksi
suuri osa)
Tarkastuslaitosten tuotetestauksen

helpottamiseksi tdman taulukon ateriat

1-Uunipelti*
3-Leivinpelti*
5-Uunipannu*

1-Uunipannu
3-Uunipelti*

5-Leivinpelti*

Pyorea
irtopohjavuoka
(halkaisija 26
cm) ja
iritils

Ruokalaji Uunipeltien Kaytettava Ritilaasento Lampétila (°C) Paistoaika
lukumaara lisdvaruste {noin min)

Al5 avaa uuninluukkua Eco Fan
-kuumennus paistamisen
aikana.

on valmistettu standardin EN 60350-1
mukaisella tavalla.

Ensimmainen teline uunissa on
alateline.
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Omenapiiras | Yksipelti Pyorea, musta
metalliastia
(halkaisija 20
cml ja
uuniritila**

1-Pyorea,
musta
metalliastia
(halkaisija 20
cm) ja
uuniritila**
3-Pyorea,
musta
metalliastia
(halkaisija 20
cm) ja
leivonnaispelti**

Kakunleivontavihjeita

e Jos kakku on liian kuivaa, nosta
lampétilaa noin 10 0 ja lyhenna
paistoaikaa.

e Jos kakku on kostea, kayta
vdhemman nestettd tai laske
lampdtilaan 10 °C.

e Jos kakku on liian tumma pinnalta
aseta se alemmalle tasolle, laske
lampdtilaa ja lisda paistoaikaa.

e Jos kakku on paistunut hyvin
sisaltd, mutta on tahmea
ulkopuolelta, kaytd véahemman
nestettd, laske lampétilaa ja lisda
paistoaikaa.

Leivontavihjeita

e Jos leivonnainen on liian kuivaa,
nosta ldmpétilaa noin 10 °C ja
lyhenna paistoaikaa. Kostuta
taikinakerroksia maidosta, 6ljysta,
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kananmunasta ja jogurtista
tehdylld seoksella.

Jos leivonnaisten paistaminen vie
lilkaa aikaa, tarkista, ettei taikinan
paksuus ylita pellin korkeutta.

Jos leivonnaisen ylépuoli paistuu
liilkaa mutta alaosa ei ole paistunut
kunnolla, varmista, etta
leivonnaisessa kaytettya kastiketta
ei ole liikaa leivonnaisen pohjalla.
Pyri levittamaan kastiketta
tasaisesti taikinakerrosten valiin ja
leivonnaisen paalle tasaisen
paiston varmistamiseksi.



Paista leivonnainen
paistotaulukon ohjeistaman
tilan ja l&mpdotilan mukaan. Jos
leivonnaisen alaosa ei
edelleenkaan paistu riittavasti,
aseta pelti yhtéa tasoa
alemmaksi seuraavalla
kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen

e Jos kasvisruoasta loppuu neste ja
se kuivuu lilkaa, paista se
kannellisessa astiassa pellin
asemesta. Suljetut astiat sailyttavat
ruokalajin nesteet.

e Jos kasvisruoat eivat kypsy
kunnolla, keitd kasvikset etukateen
ja kasittele purkkiruoan tapaan ja
aseta uuniin.

Valmisruoka-toiminnot

Valmisruoka-toimintojen valitseminen
Valmisruokavalikko sisaltaa
ruokaohjelmia, jotka ovat
ammattilaiskokkien sinulle laatimia, ja
jotka on tallennettu ohjauslaitteen
muistiin.
Tassa valikossa lampotila, ritilan
asento, paino ja paistotoiminnot
asetetaan automaattisesti.
Voit muuttaa painoa ja kypsennysaikaa
valmistettavan ruoan ja makusi
mukaan. Valmisruokavalikot ndytetaan
yhden suuren osan, alaosan ja
alemman yldosan yhdistelmissa.
Valmisruokatoimintojen valitseminen:
1. Kosketa D -ndppaintad kytkedksesi
uunin paalle.
Jos keskiosan levy on paikoillaan, kun
uuni on kytketty paalle, nakyviin tulee
ensimmainen yldosan uunille
ominainen toiminto.

Aina kun kosketat B -
néppéinté, alueet vain
alaosa, seka ala- ettd yléosa
ja vain yldosa aktivoidaan
vuorotellen.
Valmisruokavalikot
naytetdan yhden suuren
osan, alaosan ja alemman
yldosan yhdistelmissa.

2. Kosketa H -nappainta valitaksesi
0san, jossa kypsennat ruoan.

3. Kosketa ¥l -n&ppainti valitaksesi
Valmisruokatoimintojen nayton.
Paavalikko tulee ndyttoon tassa
vaiheessa tekstinaytolla.

: [0 ==

Cakes&brends&tars |

4. Kosketa A/~ -ndppaimié ja valitse
haluttu valmisruokatoiminnon
paavalikko.

5. Kosketa ¥l -ndppaintd ja vahvista
valitsemasi paaruokatoiminnon
valikko.

6. Kosketa A/~ -ndppaimia ja valitse
haluttu ruokalaji.

OHel 1100 o-

Walnut cookies |

7. Ennen kuin aloitat kypsennyksen
valmisruokavalikosta, voit asettaa
painon valitsemasi ruokalajityypin
mukaan. Tehdaksesi taman:

Kosketa ‘C kunnes Paino tulee nayttéon.

Valitun uuniosan painonaytdssa kg -

symboli vilkkuu ja Paino tulee nakyviin.

8. Valitse ruokalajille sopiva paino
koskettamalla A/~ -ndppaimilla.
Kun haluttu arvo on saavutettu,
vahvista ldmpotila koskettamalla
-nappainta. kg symboli palaa
jatkuvasti.
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Uuni muuttaa l@ampotilaa ja
kypsennysaikaa
automaattisesti
painomuutoksen
perusteella.

Voit muuttaa painon vain
aterioille, joihin on merkitty
paino.

9. Aseta annosastia uuniin.

10. Kosketa DIl -nappainta aloittaaksesi
kypsennyksen. Kypsennys tulee
nayttoon.

Alaosa:

Kakut ja Punainen Siipikarja

leivonnais liha n liha
et

Kevytateriat

» Kun kypsennys on valmis, Good
appetite... (Hyvaa ruokahalua) tulee
nayttodn ja danimerkki kuuluu.
Halytyssignaalin voi sammuttaa
painamalla mita tahansa painiketta.

Ruokavalikossa navigoidessa
nayttodn tuleva "Back”
[Takaisin] -painike mahdollistaa
paluun ylavalikkoon. Voit palata
ensimmaiseen toimintonayttodn
painamalla &.

Valmisruokavalikko:
Saattaa vaihdella mallin mukaan

Erikois Jalkiruoat Kuiva | Pakast
ttu eet
ruok

a

Makaronil | Lehtev
aatikko at
leivonn

Suuri
broileri
1600¢g

Lammasp | Meriahve
aisti n

Voitaikin Tandooril

ammas

Hoyrytety | Broilerifi | Vihannesp
t lee iiras

anjovikse

Taimenpa
(hiivalla ta
kohotett

Pataruoka Créeme
Bralée
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Padsiais
kakku

Juustotay

Pizza

Fasaani
metsast
ajan

Mannaryy
nikakku
sokeriliem

Yksi suuri uuni:

Kakut ja Punainen
leivonnais | liha
et

Filo- Lammasp
leivonnai | aisti

nen

juustolla

Teeleipa Dalyanin
lihapullat

Siipikarja
n liha

Meriahve | Suuri
n broileri
1600g

anjovikse

Meriahve Paahdet
nfilee tu
kalkkun

Makaronil
aatikko

Gratinoid
ut
perunat

Perinteine
n lasagne

Lehtev
at
leivonn
aiset

Pakaste
et

Omenapiir Pakast
as epizza

Paistettu
riisivanuk
as

Hunajoitu
omena
sokeriliem




Kanelirul Fasaani Kaakaoka

Pehmea
leivonnain
en
sokeriliem
essa

Osa Valmisruoka, tupla .

Kastike:
e 2 raastettua tomaattia
e Puoli ruokalusikallista

Lihapullia ja tomaattipyreets
iksi e ] teelusikallinen sokeria

1 teelusikallinen suolaa

L]
Ulkofileepihvi e 1 ruokalusikallinen oliivisljy3

Taytteet:
e 150 g raastettua mozzarellaa tai
Sitruunakakku cheddaria

e Salamia, ilmakuivattuja makkaroita,
maissia, oliiveja, herkkusienid

tandoori VALMISTELUT

e Sekoita hiiva veteen, kunnes se on
liuennut kokonaan.

e Alusta puolet jauhoista hiivan ja
veden sekoitukseen.

Valmisruokavalikon resepteja e Jatka alustamista ja lisda suolaa
PIZZA seka oliivioljya.
AINEKSET e Kun olet lisdnnyt loput jauhot,

alusta kunnes taikina on

Taikiﬂ% o koostumukseltaan pehmea.

s 9 JaUL oa e Laita taikina voideltuun astiaan ja
g suotaa peitd tuorekelmulla. J&ta taikina

* 39 tuoretta hlnvaa vetdytymaan 1 yoksi

: 20 g oliividljya huoneldmpétilaan.

250 g haaleaa vetta
53/Fl



e Ota levannyt taikina leivinlaudalle ja
alusta. Peitéa taikina kulholla ja
anna vetaytya vield 30 minuuttia.

e Ota levannyt taikina tavalliselle
uunipellille, joka on peitetty
leivinpaperilla, ja levita taikina
kadelld.

e Sekoita kaikki kastikkeen ainekset
kulhossa ja levita uunipellille
asettamallesi taikinalle.

e Lisda paalle raastettu mozzarella ja
haluamasi taytteet.

e Voit lopuksi ripotella vahéan
oliivioljya taytteiden paalle.

e Paista annos esilammitetyssa
uunissa 1. tasolla.

e Tarjoile kuumana.

LASAGNE
AINEKSET

Bolognesekastike:

e 200 g vaharasvaista jauhelihaa

e 1 keskikokoinen sipuli, hienonnettu

e 1 keskikokoinen porkkana,
raasteena

e 4 keskikokoista juurisellerig,

raasteena

2 raastettua tomaattia

1 ruokalusikallinen tomaattipyreets

1 ruokalusikallinen oliivioljya

20 g voita

Y2 lasillista punaviini

1 laakerinlehti

Suolaa

Mustaa pippuria

Y2 muskottipdhkinga, raasteena

Valkokastike:

2 lasillista maitoa

2 ruokalusikallista oliivioljya
40 g voita

2 pakettia lasagnelevyja

200 g parmesaanijuustojauhetta
VALMISTELUT

e o o o o o o o o

e o o o o

Bolognesekastikkeen valmistelut:

e Paista muut kasvikset, paitsi
tomaatit, oliivioljyssa ja voissa 5
minuutin ajan.

e Lis&da kasviksiin jauheliha ja paista
vield 5 minuuttia.

e Lisda viini ja haihduta sen alkoholi
valittémasti.

e | isd3 seoksena raastetut tomaatit,
jotka on sekoitettu tomaattipyreen
kanssa. Kypsenna kovalla
lAammolla, kunnes seos kiehuu,
lisaa laakerinlehti ja hauduta Y2
tuntia lisda. Lisaa tarvittaessa vetta
(noin 2,5 lasillista).

e Ota pois liedeltd, kun olet lisénnyt
suolan, mustapippurin ja muskotin.
Varmista, ettd kastike on
mehukasta.

LIHAPULLIA JA KASVIKSIA:

AINEKSET

e 500 g vaharasvaista jauhelihaa

1 keskikokoinen sipuli, hienonnettu

Y2 munakoiso, pienind kuutioina

1 kesakurpitsa, piening kuutioina

1 paprika, pienind kuutioina

1 pienikokoinen, nahaton,

siemenetdn tomaatti, kuutioina

50 g parmesaanijuustoa, raasteena

5 persiljan vartta, hienoksi

silputtuna

2 vatkattua munaa

1 kupillinen leivanmuruja

1 teelusikallinen kuminaa

1 teelusikallinen pimento-paprikaa

1 teelusikallinen mustapippuria

1 rkl suolaa

2 ruokalusikallista oliivioljya

VALMISTELUT

e Hauduta kasvikset oliividljyssa.

e Sekoita haudutetut kasvikset ja
muut ainekset yhteen.

e Muodosta seoksesta
murekelimppu ja peita tiukasti
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tuorekelmulla. Anna seoksen
levata ja muotoutua jddkaapissa 2
tunnin ajan.

e Irrotatuorekelmu jdadkaapista
otetusta seoksesta.

e Voitele tavallinen uunivuoka ja
aseta mureke vuokaan.

e Paista annos esilammitetyssa
uunissa 1. tasolla.

e Anna annoksen levata vahintdan 10
minuuttia ennen tarjoilua.

PAAHTOVANUKAS

AINEKSET

e 200 ml kermaa

90 ml maitoa

50 g raesokeria

3 munankeltuaista

1 vaniljatanko

Ruskeaa sokeria

VALMISTELUT

e Kuumenna kerma, maito, raesokeri
ja vanilja kulhossa (313 keita).

e Vispaa munakeltuaiset erillisessa
kulhossa. Ota osa kuumennetusta
seoksesta, lisda vatkatut
munankeltuaiset ja sekoita. Lisaa
loput kuumennetusta seoksesta,
sekoita jatkuvasti, jotta estetaan
kananmunia kiehumasta.

e Kaada seos 4 erilliseen kulhoon.

e Laita paahtovanukasastiat
tavalliseen uunivuokaan, jossa on
vetta.

e Kypsenna jalkiruoka esilammitetyn
uunin 5. tasolla.

e Kun jalkiruoka on kypsennetty, voit
ripotella paahtovanukkaan paalle
ruskeaa sokeria ja sulattaa
sokerikuoren liekittajalla tai
uunigrillilla.

WELLINGTONIN PIHVI

AINEKSET

e 600 g naudan siséfileeta

e 400 g herkkusienia
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1 pieni sipuli

5 tuoretta timjamin oksaa, lehdet
irrotettuina

2 ruokalusikallista rakeista
sinappia

4 suurta lehtitaikinalevya

2 munankeltuaista

1 ruokalusikallinen
seesaminsiemenia
Suolaa/mustapippuria

Oliividljya

MISTELUT

Leikkaa pihvi neljgan osaan.
Mausta liha kuumalla pannulla
oliivioljylla, suolalla ja
mustapippurilla, sulje lihasyyt joka
puolelta ja anna jdahtya.

Jauha sipulit, herkkusienet, tuore
timjami, suola ja mustapippuri,
kunnes seos on tasainen.
Kypsenna seosta, kunnes neste on
haihtunut ja anna jaahtya.

Kauli voitaikinalevyt jauhotetulla
alustalla, leikkaa taikinan reunat
siisteiksi.

Levita herkkusienitaytetta
voitaikinalevylle pihvin koon
mukaan.

Aseta pihvi taytteelle ja levitd
rakeista sinappia.

Taita voitaikinan reunat paallekkain
niin, ettd pihvi on kokonaan
taikinakuoressa.

Sulje taikinakuori ja sido se
voitaikinasta leikatuilla
taikinasuikaleilla.

Paista annos esilammitetyssa
uunissa 1. tasolla.

Anna ruoan vetaytyd 5 minuuttia
kypsennyksen jalkeen ennen
tarjoilua.

VIHANNESKEITTO
AINEKSET



Vihannesliemi:

e 1 keskikokoinen porkkana, kuorittu
ja paloiteltu

e 1 keskikokoinen juuriselleri,
kuorittu ja paloiteltu

e 1 keskikokoinen porkkana, kuorittu

ja paloiteltu

1 purjo, paloiteltuna

2 laakerinlehted

1 rkl mustapippuria

3 litraa haaleaa vetta

Keitto:

e 1 keskikokoinen sipuli, kuorittu ja

paloiteltu

1 kesakurpitsa, paloiteltu

1 paprika, kuutioina

1 pieni tomaatti, kuutioina

1 juuriselleri, kuutioina

4 valkosipulin kynttéd kuorineen

1 teelusikallinen mustapippuria

1 rkl suolaa

2 ruokalusikallista oliivioljya

1,5 litraa vihanneslientd

VALMISTELUT

e Keita vihannesliemen kaikki
ainesosat kasarissa miedolla
lammolla 45-60 minuuttia.

e Siiviloi valmis kasvisliemi.

e Mausta keittokasvikset oliivioljylla,
suolalla ja mustapippurilla ja levitd
uunivuokaan.

e Aseta alumiinifolioon kaaritty
valkosipuli vuoan reunalle.

e Kypsenna ruoka esildmmitetyn
uunin 5. tasolla.

e Soseuta paistetut kasvikset ja
kuorittu valkosipuli kasvisliemeen,
kunnes koostumus on tasainen.

e Suositellaan tarjottavan kuumana
heti liedelta otettuna.

ULKOFILEEPIHVI

AINEKSET
e 700 g vasikan ulkofileetd

e o o o

e o o o o o o o o

e 1 rkl mustapippuria

e Y2 kupillista kermaa

e Y2 kupillista valkoviinid

e Oliivioljya

e Suolaa

VALMISTELUT

e Jauha karkeaa mustapippuria.

e Mausta siséfileepihvit suolalla ja
peitd ne kauttaaltaan karkeaksi
jauhetulla mustapippurilla.

e Ruskista pihvien molemmat puolet
oliivioljylla paistinpannussa.

e Kypsenna ruoka esildmmitetyn
uunin 2. tasolla.

e Kaada valkoviini, kerma ja suola
pannuun, jossa ruskistit pihvit.

e Kiehuta kastiketta kunnes se
paksunee.

e Kun paistettu liha on levannyt 5-10
minuuttia, kaada kastike pihveille ja
tarjoile.

GRATINOIDUT KASVIKSET

AINEKSET

e 150 g parsakaalia, vain kukinnot

e 150 g kukkakaalia, vain kukinnot

e 150 g ruusukaalia

e 1 suuri porkkana, keskikokoinen,

pilkottuna

1 suuri peruna, keskikokoinen,

pilkottuna

500 ml maitoa

40 g jauhoa

40 g voita

80 g parmesaanijuustoa, raasteena

1 tl muskottia, jauhettuna

Suolaa

Mustaa pippuria

VALMISTELUT

o Keitd kasvikset erikseen.

e Sulata voi kasarissa, lisaa jauhot ja
kypsenna kunnes jauho muuttuu
vaaleanruskeaksi.

e Lisda huoneenldmpdinen maito
pienind annoksina voin ja jauhon
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sekoitukseen ja sekoita vispilalla,
kunnes seos paksunee. Varmista,
ettei kastikkeesta tule liilan paksua.
Ripottele kastikkeen paalle
parmesaanijuustoa, suolaa,
pippuria ja muskottia.

Lisaa keitetyt kasvikset
kastikkeeseen ja sekoita.

Kaada seos lasiseen uunivuokaan,
jonka koko on noin 30x20x7 cm3.
Kypsenna ruoka esilammitetyn
uunin 4. tasolla.

Tarjoile kypsennetty kasvisgratiini,
kun se on saanut levata 5-10
minuuttia.

TAHINI-JUUSTOKAKKU
AINEKSET

(]

e o o o o o o

500 g mietoa kermajuustoa
150 g raesokeria

5 munaa

35 g tarkkelysta

200 ml kermaa

2 ruokalusikallista oliivioljya
210 g kekseja

100 g voita

VALMISTELUT

(]

(]

Jauha keksit muruiksi.

Sulata voi, lisata jauhetut keksit ja
sekoita.

Aseta leivinpaperia leivinpellille ja
laita sen paalle pyored
irtopohjavuoka, jonka halkaisija on
noin 24-27 cm ja korkeus 5 cm.
Kaada voi ja keksiseos
irtopohjavuokaan ja levita se
tasaisesti vuoan pohjalle. Jaahdyta
seos vuoassa pitamalla sita 10
minuuttia jddkaapissa.

Sekoita kermajuusto ja sokeri
toisessa kulhossa.

Sekoita munat ja tarkkelys
erillisessa kulhossa.

Vispaa kerma erillisesséa kulhossa.
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Sekoita kaikki seokset ja tahini
yhteen.

Kaada seos jadkaapista otetulle
keksipohjalle.

Paista annos esilammitetyssa
uunissa 1. tasolla.

Anna kakun olla 1 yon yli
jadkaapissa.

Leikkaa juustokakku vedessa
kastellulla vedelld. Nain kakku
leikataan tasaisemmin.

LAMMASMUHENNOS
AINEKSET

(]

e o o o
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800 g lampaan niskaa, renkaiksi
siivutettuina

2 teelusikallista jauhoa

1 ruokalusikallinen voita

1 ruokalusikallinen oliivioljya

2 keskikokoista sipulia, pieninad
kuutioina

1 ruokalusikallinen tomaattipyreets
2 keskikokoista tomaattia,
kuorittuna, pienind kuutioina

2 keskikokoista porkkanaa, suurina
kuutioina

2 keskikokoista perunaa, suurina
kuutioina

1 rkl kuivaa timjamia

250 ml vihanneslienta

Suolaa

Vihannesliemi:

(]

L]

L]

1 keskikokoinen porkkana, kuorittu
ja paloiteltu

1 keskikokoinen juuriselleri,
kuorittu ja paloiteltu

1 keskikokoinen porkkana, kuorittu
ja paloiteltu

e 1 purjo, paloiteltuna

e 2 laakerinlehted

e 1 rkl mustapippuria

e 3 litraa haaleaa vettd
VALMISTELUT



Keitd vihannesliemen kaikki
ainesosat kasarissa miedolla
lammolla 45-60 minuuttia.
Siivildi valmis kasvisliemi.
Mausta lampaan niskapalat
suolalla ja pippurilla, jauhota ja
karista ylimaarainen jauho pois.
Kuumenna voi ja oliividljy pannulla
ja ruskista lampaan niskapalat.
Hauduta sipulit pannussa, jossa
ruskistit lihan, liséda tomaatit ja
tomaattipyree ja kypsenna.
Lisd3 seokseen vihannesliemi,
suola ja pippuri.

Aseta ruskistetut lampaan
niskapalat lasiseen uunivuokaan
(koko noin 30x20x7 cm3), lisaa
tomaattikastike ja kasvikset.

SITRUUNAKAKKU
AINEKSET

(]

e o o o o o

170 g jauhoa

170 g raesokeria

3 munaa

5 g leivinjauhetta

170 g voita (huoneenlampdista)
2 sitruunan kuori raastettuna
2 gvaniljaa

VALMISTELUT

(]

(]

Vispaa munat ja sokeri kulhossa.
Lisda seokseen jauho, leivinjauhe ja
sitruunaraaste.

Lisda huoneenlampdinen voi ja
vispaa seos hyvin.

Voitele kakkuvuoka, koko noin
27x15x6 cm3, ja kaada seos
vuokaan.

Paista annos esilammitetyssa
uunissa 1. tasolla.

LEIKKOPAPU
AINEKSET

(]

(]

(]

115 g leikkopapuja

150 g pastramia, silputtuna

2 keskikokoista sipulia, pieninad
kuutioina

e o o o o o o o

4 vihred paprika, pieniksi kuutioiksi
silputtuna

2 keskikokoista tomaattia,
kuorittuna, kuutioina

1 ruokalusikallinen chilitahnaa

1 ruokalusikallinen tomaattipyreets
1,5 ruokalusikallista voita

1 rkl chilijauhetta

500 ml vihanneslientd (kuumaa)

1 rkl ruokasoodaa

Suolaa

Mustaa pippuria

VALMISTELUT

(]

Anna leikkopapujen olla
ruokasooda ja vesiseoksessa yon
yli ennen kypsentamista.
Kiehauta vedessa olleet pavut
nopeasti.

Kuumenna seos liedelld ja lisaa
voita.

Lisda kuutioiksi pilkotut sipulit ja
ruskista.

Lisaa paprika, tomaatit, chilitahna
seka tomaattipyree ja kypsenna.
Lisda pastrami, keitetyt pavut,
suola, mustapippuri ja chilijauhe
kasariin.

Lisaa seokseen kuuma
vihannesliemi, anna poreilla noin
10 minuuttia keskilammolla.
Peita kasari alumiinifoliolla.
Aseta kasari esilammitetyn uunin
yldosastoon ja kypsenna ruoka.

MAISSILEIPA
AINEKSET

(]

e o o o o o o o

150 g maissijauhoja
150 g jauhoa

10 g leivinjauhetta

7 g suolaa

5 g raesokeria

2 munaa

100 ml maitoa

50 g voita, sulatettuna
50 g purkkimaissinjyvia
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VALMISTELUT

e Sekoita maissijauho, jauho,
leivinjauhe, suola ja sokeri
kulhossa.

e Sekoita kananmunat, maito, voi ja
maissi toisessa kulhossa ja vatkaa
hyvin.

e Lisda nesteseos jauhoseokseen ja
sekoita hyvin.

e Voitele kakkuvuoka, koko vdhintdan
8 muffinille, ja kaada seos
samankokoisina annoksina vuokiin.

e Paista annos esilammitetyssa
uunissa 1. tasolla.

MERIAHVEN SUOLASSA

AINEKSET

e 2 meriahventa (n. 2 kg)

e 1kgvuorisuolaa

e 1kgsuolaa

e 4 tuoretta timjamin oksaa, ohueksi

silputtuna

e 4 tuoretta timjamin oksaa, hienoksi
silputtuna

e 10 persiljan vartta, hienoksi
silputtuna

6 tillin vartta, hienoksi silputtuna

1 sitruunan kuori raastettuna

1 valkosipuli

6 munanvalkuaista

VALMISTELUT

e Murskaa valkosipuli. Valmista tayte
lisadmalla hienoksi silputut yrtit,
raastettu sitruunankuori ja
valkosipuli yhteen.

e Laita kaksi ruokalusikallista
taytetta sivuun.

e Puhdista meriahvenen sisukset ja
suomusta kalat. Taytd meriahven
valmistamallasi taytteella.

e Vispaa munanvalkuaiset kulhossa
kunnes ne ovat vaahtoa, liséa loppu
taytteesta ja suolat, sekoita hyvin.

e Kaada mausteseosta kakkuvuoalle,

laita meriahven paalle ja loput
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mausteseoksesta meriahvenen
paalle niin, ettd kalat peittyvat.

e Kypsenna ruoka esildmmitetyn
uunin 4. tasolla.

e Ota suolakuori pois ruokalajista ja
tarjoile.

PILAHVIRIISI

AINEKSET

e 3 broilerin koipea

Tayte:

e 2 lasiariisia

e 2 ruokalusikallista voita

e 2 ruokalusikallista pinjansiemenia

e 2 ruokalusikallista mustaherukkaa
(pida (Bmpimana haaleassa

vedessi)

e 4 rkl manteleita, keitettyja ja
kuorittuja

e 3 lasillista kanalienta

e Suolaa

e Mustaa pippuria

Taikina:
125 g voita, huoneenlédmpodista
2 munaa

400 g jauhoa

1,5 teelusikallista suolaa

100 g jogurttia

VALMISTELUT

e Keita broilerinkoivet, irrota nahkat
ja pienennd hienoksi, kun koivet on
jadhtyneet.

e Siiviloi kanaliemi kaytettavaksi
taytteessa.

e Kiehauta mantelit, mustaherukat ja
pinjansiemenet voissa ja kaada
kuthoon.

e Peseriisi ja anna sen seistd
haaleassa suolavedessa puoli
tuntia.

e Paista riisi voissa, jossa kiehautit

mantelit, mustaherukat ja

pinjansiemenet.

e o o o o



e Lisda kuuma kanaliemi ja suola,
anna poreilla 10 minuuttia ja anna
levata vield toiset 10 minuuttia.

e Kun tayte on levannyt, lisaa
mantelit, mustaherukat ja
pinjansiemenet ja sekoita.

e Sekoita jauho, voi ja suola taikinaan,

jatka sekoittamista samalla kun
lisadt munat, sitten jogurtin. Alusta

hyvin, peita taikina tuorekelmulla ja

laita jaakaappiin 30 minuutiksi.

e Levita taikina jauhotetulle tasolle ja

jaa se yhteen suureen ja yhteen
pieneen osaan.

e Voitele noin 25x36x6 cm3 lasivuoka,

aseta suurempi taikina lasiastian
pohjalle siten, ettad sen reunat
tulevat astian reunojen yli.

e Levitd ainekset kerroksittain
vuorotellen, kerros riisia, kerros
broileria jne.

e Peita riisitdyte kokonaan
pienemmalla taikinaosalla.

e Leikkaa ylimaarainen reunan yli
tulevat taikina pois ja yhdista
taikinaan riisin paalla.

e Paista annos esilammitetyssa
uunissa 1. tasolla.

LAMPAANVIULU TANDOORI

AINEKSET

e 2 kg lampaanviulu

e 3 tuoretta timjamin oksaa

e 3 tuoretta rosmariinin oksaa

e 8valkosipulin kyntta

VALMISTELUT

e Leikkaa vinosuorakaiteen
muotoisia viivoja lampaanviulun
rasvaisiin osiin.

e Levitad tuoreita yrtteja ja
valkosipulia vinosuorakaiteisiin.

e Aseta lampaanviulu ritilagrilliin.

e Kypsenna ruoka asettamalla taso
esildmmitetyn uunin 4. ritilatasolle
grillin alapuolelle.

KASVISPIIRAS
AINEKSET

Taikina:

L]

270 g jauhoa

e 1 teelusikallinen suolaa
e 180 g voita, kylmaa, kuutioina
e 50 gjadvettd
Tayte:
e 3 munaa
e 2 ruokalusikallista kermaa
e 70 g parsakaalia, vain kukinnot
e 1 pienisipuli, pienind kuutioina
e 2 paprikaa, pienina kuutioina
e 5 persiljan vartta, hienoksi
silputtuna
e Suolaa
Mustaa pippuria
VALMISTELUT

(]

Alusta taikinaa varten jauhot, suola
ja voi.

Lisaa jaavesi, kun taikina on
koostumukseltaan tasainen ja jatka
alustamista.

Peita taikina tuorekelmulla ja laita
jadkaappiin 1 tunniksi.

Keitd kasvikset suolavedessa
erillisissa astioissa, jatd ne
suolaveteen, jotta ne sailyttavat
varinsa.

Vispaa munat ja kerma taytetta
varten. Lisaa kasvikset, persilja,
suola, mustapippuri ja sekoita.
Voitele piirasvuoka, jonka halkaisija
on noin 25 cm ja korkeus 3 cm.
Levita jddkaapissa pitdmasi taikina
jauhotetulle pinnalle, aseta se
piirasvuokaan, leikkaa reunat ja
pistele haarukalla reikid
taikinapohjaan.

Paista annos esilammitetyssa
uunissa 1. tasolla.

Ota piirasvuoka ulos uunista 25
minuutin jalkeen, lisaa
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vihannessekoitus ja jatka
kypsentamista.

BROWNIE-JUUSTOKAKKU
AINEKSET

Pohja:

30 g siivilditya kaakaota
185 g voita, sulatettu
130 g raesokeria

2 munaa

130 g jauhoa

100 g suklaahippuja

e o o o o o

Tayte:

e 375 g tuorejuustoa

e 165 graesokeria

e 3 munaa

e Puoli teelusikallista vaniljasokeria

Kastike:

e 100 g kermaa

e 100 g tummaa suklaata

e Puoli ruokalusikallista hunajaa

VALMISTELUT

e Sekoita kaakao, raesokeri ja jauho
juustokakun pohjaksi. Lisaa
seoksiin voi, munat ja suklaahiput
ja sekoita seos hyvin.

e Aseta leivinpaperia leivinpellille ja
laita sen paalle pyored
irtopohjavuoka, jonka halkaisija on
noin 24-27 cm ja korkeus 5 cm.

e Kaada juustokakun pohja
kakkuvuokaan ja levitéd taikina
vuoan pohjalle.

e Vatkaa tuorejuusto, raesokeri ja
vaniljasokeri taytetta varten. Lisaa
munat yksitellen samalla kun
vatkaat ja jatka kunnes seos on
tasainen.

e Kaada tayte juustokakkupohjan
paalle kakkuvuokaan.

e Kypsenna ruoka esildmmitetyn
uunin 4. tasolla.
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e Sulata kastikkeeseen kulhossa
kermaa, suklaata ja hunajaa
vesihauteessa.

e Lisada kastike ja levita se tasaisesti
paistetulle ja huonelampétilaan
jadhdytetylle juustokakulle.

e Pida brownie-juustokakkua
jadkaapissa 3-4 tuntia.

Leikkaa juustokakku vedessa
kastellulla vedelld. Nain kakku
leikataan tasaisemmin.

PINAATTIVANUKAS
AINEKSET

Tayte:

250 g pinaattia

4 munaa

1 ruokalusikallinen maitoa

100 g parmesaanijuustoa raasteena
1 tl muskottia, jauhettuna

1 ruokalusikallinen pinjansiemenia
2 ruokalusikallista oliivioljya
Mustaa pippuria

Suolaa

Kastike:
e 200 g vuohenjuustoa raasteena
e 150 ml maitoa

e o o o o o o o o

VALMISTELUT

e Leikkaa pinaatinlehdet, pese ja
anna kuivaa.

e Kaada oliivioljy kasariin ja lisaa
pinaatti.

Hauduta pinaattia 5 minuuttia.
Siirrd kypsennetty pinaatti
lavikkoon ja puserra ylimaarainen
vesi pois lusikalla.

e Sekoita kaikki ainesosat ja jauha ne
yhtendiseksi, kunnes seos on
kermainen.

e Laita leivinpaperia 4 pieneen
alumiinivuokaan.

e Jaa tekemadsi seos yhta suuriin
osiin 4 vuokaan.



e |aita vuoat tavalliseen uunivuokaan,

jossa on vetta.

e Paista annos esilammitetyssa
uunissa 1. tasolla.

e Sulata vuohenjuusto ja maito
paistinpannulla kastiketta varten.

e Kaada kastike pinaattivanukkaalle
ja tarjoile.

BROILERINKOIVET

AINEKSET

e /4 broilerin koipea, luuton

e 4 keskikokoista perunaa

e 3 tuoretta timjamin oksaa, hienoksi

silputtuna
e Suolaa
Tayte:

e 5rkloliivioljya

e 2 valkosipulin kyntta

e 5rklleivanmuruja

e 3vartta kuivattua salviaa, hienoksi

silputtuna

e 3 tuoretta timjamin oksaa, hienoksi
silputtuna

e 3 persiljan vartta, hienoksi
silputtuna

e Suolaa
Mustaa pippuria

VALMISTELUT

e Kuumenna oliividljy pannulla
taytetta varten.

e Silppua valkosipuli ohueksi,
hauduta pannulla.

e Lis&da leivanmurut ja kypsenna.

e Lis&da salvia, tuore timjami, persilja,
suola ja pippuri
leivdnmuruseokseen, valmista
tayte.

e Laita tayte luuttomien
broilerinkoipien keskelle ja peita.

e Lohko perunat suuriksi kuutioiksi,
mausta rosmariinilla, oliivioljylla ja
suolalla.

e Aseta perunakuutiot vadille. Aseta
rititagrilli uunipellille ja aseta
broilerin koivet ritilalle.

e Kypsenna ruoka esildmmitetyn
uunin 4. tasolla.

Grillin kayttaminen

VAROITUS

Sulje uunin luukku grillauksen
ajaksi.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Grillata voidaan yhdessa koko
0sassa, vain ylaosassa tai
yldosassa, kun alaosan ja
alemman yldosan osia
kaytetaan.

Grillaaminen yhdessa suuressa

osassa

Uuni palautuu valmiustilan nayttéon,

kun se on kytketty paalle ensimmaista

kertaa ja nykyinen aika on asetettu.

Vain nykyinen aika nakyy naytossa.

1. Irrota keskiosan levy uunista Vasta
kun keskiosan levy on irrotettu,
uunin ajastin toimii yhden suuren
tilan ruoanlaittoasetuksella.

2. Kytke uuni paalle koskettamalla ®
-ndppainta kahden sekunnin ajan.

3. Kun uuni on kytketty paalle, nakyviin
tulee ensimmainen yhden suuren
tilan uunille ominainen toiminto.

“ |0 Te] |0

Eco Fan Heating

4. Kosketa A/~ -ndppaintd
valitaksesi halutun grillitociminnon.

cat| " | oo

Full grill
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5. Kun toiminto on
valittu, "Temperature” [Lampétilal,
"Rapid Heating (Booster)
[Pikakuumennus
(Tehostin)]”, “Cooking time"
[Kypsennysaikal ja "Cooking end
time" [Kypsennyksen paattymisaikal
voidaan asettaa. (Uunin k&ytto
yksiosaisena) Uunin ohjausyksikon
kdyttdminen, sivu 28

6. Jos kypsennystoiminto, lampotila- ja
aika-arvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat,
kosketa Pl -nappaint3 aloittaaksesi
kypsennyksen. Kypsennys alkaa ja
Kypsennys tulee nayttodn.

7. Jos asetettu, uuni sammutetaan
automaattisesti kypsennysajan
paattyessad. Enjoy your meal (Nauti
ateriastasi) tulee nayttéon ja
aanimerkki kuuluu. Uuni
sammutetaan automaattisesti. Jos
kypsennysaikaa ei ole asetettu ja
kun kypsennysaika on paattynyt,
kosketa Il -nappaint3 uudelleen
paattdaksesi kypsennyksen.

8. KosketaD -ndppainta ja kytke uuni
pois paalta.

Grillaus Vain ylaosa -tilassa

Uuni palautuu valmiustilan nayttéon,

kun se on kytketty paalle ensimmaista

kertaa ja nykyinen aika on asetettu.

Vain nykyinen aika nakyy naytossa.

1. Aseta keskiosan levy koteloonsa,
joka sijaitsee 3. ja 4. ritildohjaimen
valissa.

Jos keskiosan levya ei
aseteta paikoilleen, uunin
ajastin toimii yhtena osana.

2. Kytke uuni paalle koskettamalla 0]
-ndppainta kahden sekunnin ajan.
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3. Kun uuni on kytketty paalle, nakyviin
tulee ensimmainen yhden suuren
tilan uunille ominainen toiminto.

“ [80] "] | 00

. Fan heating |

4. Kosketa A/~ -ndppaints
valitaksesi halutun grillitoiminnon.

“ Pon] T 1400

Full grill

5. Kun toiminto on
valittu, "Temperature” [Lampétilal,
"Rapid Heating (Booster]
[Pikakuumennus
(Tehostin)]”, “Cooking time"
[Kypsennysaikal ja "Cooking end
time" [Kypsennyksen paattymisaikal
voidaan asettaa. (Uunin kéytt vain
yldosa tai alaosa) Uunin
ohjausyksikén kayttdminen, sivu 28

6. Jos kypsennystoiminto, lampotila- ja
aika-arvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat,
kosketa PPl -nappaint3 aloittaaksesi
kypsennyksen. Kypsennys alkaa ja
Kypsennys tulee nayttodn.

7. Jos asetettu, uuni sammutetaan
automaattisesti kypsennysajan
paattyessad. Enjoy your meal (Nauti
ateriastasi) tulee nayttéon ja
aanimerkki kuuluu. Uuni
sammutetaan automaattisesti. Jos
kypsennysaikaa ei ole asetettu ja
kun kypsennysaika on paattynyt,
kosketa Pll -nappaint3 uudelleen
paattdaksesi kypsennyksen.

8. KosketaD -ndppainta ja kytke uuni
pois paalta.

Grillaus vain uunin yldaosassa, kun

uunin yla- ja alaosat ovat kaytdssa

Uuni palautuu valmiustilan nayttéon,

kun se on kytketty paalle ensimmaista




kertaa ja nykyinen aika on asetettu.

Vain nykyinen aika nakyy naytossa.

1. Aseta keskiosan levy koteloonsa,
joka sijaitsee 3. ja 4. ritildohjaimen
valissa.

Jos keskiosan levya ei
aseteta paikoilleen, uunin
ajastin toimii yhtena osana.

2. Kytke uuni paalle koskettamalla 0]
-ndppainta kahden sekunnin ajan.

3. Kun uuni on kytketty paalle, nakyviin
tulee ensimmainen yhden suuren
tilan uunille ominainen toiminto.

B =) | 0

""" 1 fan heoting

Aina kun kosketat B -
nappainta, alueet vain
alaosa, seka ala- ettd yléosa
ja vain yldosa aktivoidaan
vuorotellen.

4. Aktivoi molemmat osat

koskettamalla i nappainta kahdesti.

™ symboli tulee nakyviin kunkin
uuniosan viereen.

0] Te] | 0

HDE {1 Fon heatingmFun heating |

5. Kosketa A/~ -ndppaimilla ja
valitse haluttu toimintopari, kun
yldosa on valittu grillitoiminnolla.

* BT | KD

IE[]b ™ Eyll grillfm| Fan heoting

6. Kun toiminto on valittu, Lampdtila ja
Kypsennysaika voidaan saataa
erikseen kullekin uuniosalle. Nadiden
asetusten osalta ™ aktiivisen
kypsennysosan symboli vilkkuu.
Katso: (Uunin yl&- ja alaosan kaytto
samaan aikaan) Uunin
ohjausyksikén kayttdminen, sivu 28

7. Jos kypsennystoiminto, lampotila- ja
aika-arvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat,
kosketa DIl -nappaints aloittaaksesi
kypsennyksen. Kypsennys alkaa ja
Kypsennys tulee nayttodn.

8. Jos asetettu, uuni sammutetaan
automaattisesti kypsennysajan
paattyessad. Enjoy your meal (Nauti
ateriastasi) tulee nayttéon ja
aanimerkki kuuluu. Uuni
sammutetaan automaattisesti. Jos
kypsennysaikaa ei ole asetettu ja
kun kypsennysaika on paattynyt,
kosketa DIl -nappaint3 uudelleen
paattdaksesi kypsennyksen.

9. Kosketatl) -nappainta ja kytke uuni
pois paalta.

Grillaukseen sopimattomat
ruoat aiheuttavat palovaaran.
Grillaa vain korkeaan
grillauslampétilaan sopivia
elintarvikkeita.

Al sijoita ruokaa liian kauas
grillin takaosaan. Tama on
kuumin alue ja rasvainen ruoka
voi syttya tuleen.
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Yhden suuren osan uuni: Grillauksen kypsennysajan taulukko

2530 min
Paahtoleip3

Vain uunin laosa Grlllauksen kypsenn sa jan taulukko

min)

25..35 min
Paahtopaisti 25,30 min
Paahtoleipa

Yhden suuren osan uuni: ruoanlait- Tarkastuslaitosten tuotetestauksen
toaikataulukko testiruokien grillaami-  helpottamiseksi taman taulukon ateriat
seen on valmistettu standardin EN 60350-1

muka|se a tava

Lihapullat Uuniritila
[naudanliha) -
12 palat
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E Kunnossapito ja huolto
Yleisia tietoja
Laitteen kayttoika pitenee ja yleiset

ongelmat vahenevat, jos tuote
puhdistetaan sdannéllisesti.

VAARA:

Kytke laitteesta sahké pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.
Sahkoiskun vaaral

VAARA:

Anna laitteen jaahtya, ennen kuin
puhdistat sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

L]

Puhdista tuote saannollisesti
jokaisen kayttokerran jalkeen. Nain
ruokajaamat on mahdollista
poistaa helpommin ja valttda niiden
palaminen kiinni, kun lietta
kdytetdadn seuraavan kerran.

e Lieden puhdistamiseen ei tarvita
erityisia puhdistusaineita. On
suositeltavaa kayttaa lamminta
vettd ja pesuaineliuosta, pehme&a
liinaa tai sienta ja kayttaa
kuivaukseen kuivaa liinaa.

e Varmista aina ettd ylimaarainen
neste pyyhitdan aina hyvin pois
puhdistuksen jalkeen ja roiskeet
kuivataan valittomasti.

e Al3 kayta happoja tai kloridia

ruostumattoman terdksen tai

lasipintojen ja kahvan
puhdistukseen. Kayta pehmeaa
liinaa ja nestepesuainetta (ei
hankaavaa) noiden osien puhtaaksi
pyyhkimiseen. Muista pyyhkia vain
yhteen suuntaan.

Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.

Al kayta puhdistukseen
sydvyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitdan teravid esineita.

Ala kayta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silld ne voivat
aiheuttaa séhkaoiskun.

Ohjauspaneelin puhdistaminen
Puhdista ochjauspaneeli ja valitsimet
kostealla liinalla ja pyyhi ne kuivaksi.

Jos tuotteessa on
saatonuppeja/valitsimia, &la
poista saatonuppeja
ohjauspaneelin puhdistamista
varten.

Ohjauspaneeli voi rikkoutua.

Uunin puhdistus

Uunin sivuseinamien puhdistaminen

1. Irrota keskiosan levy uunista

2. Veda ritilateline ja irrota tappi nro (1)
pois kotelosta.

3. lrrota ritilateline kokonaan
vetdmalla se pois uunista. Varmista,
ettd tappi nro 2 on irrotettu
kotelostaan takaseindssa ja ettd
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karki nro 3 on irrotettu ruuvista
sivuseindssa.

2

4. Ritilatelineen ja uunin sivuseinien
puhdistamiseen on suositeltavaa
kayttaa asianpesuainetta, ldmminta
vettd, pehmeas liinaa tai sientd ja
kayttaa kuivaukseen kuivaa liinaa.

5. Varmista ritilatelineen tappi uuniin,
siten ettd niiden tapit (2) menevat
rungon koteloihin ja karki nro 3
menee sivuseinaman karkeen.

6. Aseta ritil

koteloon.

atelineen tappi (1) rungon

Varmista ettd ritilateline on
paikoillaan kotelossa.

Katalyyttiset seinat

(Td&m3 ominaisuus on valinnainen. Sita
ei valttamatts Loydy tuotteestasi.)
Tuotteesi sisemmét sivuseinamat (A
ja/tai takaseinama (B] voivat olla
paallystetyt katalyyttiselld emalilla.
Katalyyttiset seinamat ovat kevyen
mattavarisid ja niiden pinta on
huokoinen. Uunin katalyyttisia seinamia
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ei tule puhdistaa. Seindmien huokoinen
pinta puhdistuu itsekseen imemalld
rasvan ja muuntamalla sen
poltettavaksi (hoyryksi ja

Pyroliittinen itsepuhdistus

VAARA:
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa

palovammojal!

Al kosketa liett3 ja pida lapset
poissa sen luota
itsepuhdistuksen aikana. Odota
vahintdan 30 minuuttia, ennen

kuin poistat jaamat.

Uuni on varustettu pyroliittisella

puhdistusjarjestelmalla. Uuni

l@mmitetaan noin 430-480 °C
lampdtilaan ja lika palaa tuhkaksi.

Toimenpiteen aikana voi syntya

runsaasti savua. Varmista hyva tuuletus.

Pyrolyysimenetelmaa tulee kayttaa aina

uunin noin 10 kayttokerran jalkeen.

1. Irrota uunista kaikki lisdvarusteet
Malleissa joissa on grilliritila,
muista ottaa ritila pois.

2. Ennen puhdistustoiminnnon
kytkemista, puhdista uunin
ulkopinnat ja sen sisalle jdaneet
ruoantdhteet saippuavedelld ja
liinalla.



A5 puhdista luukun
tiivistetta.

Lasikuituinen tiiviste on
hyvin herkka ja voi
vahingoittua helposti.

Jos uuninluukun tiiviste on
vaurioitunut, vaihdata se
valtuutetulla huollolla
uuteen.

3. Paina@® kytkedksesi uunin paalle.
4. Irrota keskiosan levy uunista. Vasta
kun keskiosan levy on irrotettu,
uunin ajastin toimii yhden suuren

tilan ruoanlaittoasetuksella.

&
5. Paina & aloittaaksesi
itsepuhdistustoiminnon.

P 11 HOO

Cleaning |

6. Valitse "Pyrolyysi"?gg -toiminto.
Jos uuni ei ole erittdin likainen,
suosittelemme kaytettavaksi
(taloudellinen puhdistus) $tteco -
toimintoa. Kosketa o\ tai~ valitaksesi
taloudellinen puhdistus -toiminnon.
Jos uunisi on erittain likainen niin
taloudellinen puhdistus?gge” -toiminto
ei riitd. Tassa tapauksessa puhdista
uuni kayttaen pyrolyyttista
itsepuhdistus $3% —toimintoa.
ltsepuhdistukseen kuluva aika ilmestyy
ruutuun. Toiminnon kestoa ei voi
muuttaa.

Voit asettaa paattymisajan
pyrolyyttiselle itsepuhdistustoiminnolle.
Kosketa Il aloittaaksesi
puhdistustoiminnon.

7. Uunin luukkua ei voida avata ja

lukitussymboli a]] ilmestyy ruutuun
itsepuhdistustoiminnon aikana. Al3
yritd avata uunin luukkua vakisin

kahvasta ennen kuin lukitussymboli
on kadonnut.

8. Puhdistustoimenpiteen paatteeksi,
irrota valkoiset saostumat kayttaen
etikkaa ja vetta.

Uunin katon puhdistaminen

(TAm3 ominaisuus on valinnainen. Sit3
ei valttamatts Loydy tuotteestasi.)
Grillielementti voidaan taitella irti uunin

katon puhdistamista varten.
1. Loysaa grillielementin lukitusruuvit
ruuvimeisselilla tai kolikkolla.

Grillielementti taittuu
kokoon. Se pysyy
kiinnitettyna uunin kattoon.

2. Puhdista uunin katto kostealla
liinalla.

3. Avaa taiettu gﬂ‘rilliele:mentti ja kirista
lukitusruuvit ruuvitaltalla tai
kolikolla.

Uuninluukun puhdistaminen
Uuninluukun puhdistamiseen on
suositeltavaa kayttaad l&mminta vetta ja
pesuaineliuosta, pehmeaa liinaa tai
sienta ja kayttaa kuivaukseen kuivaa
liinaa.
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A5 kaytd voimakkaita
hankausaineita tai teravia

metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat
naarmuttaa pintaa ja
vahingoittaa lasia.

Uuninluukun irrottaminen

1. Avaa etuluukku (1). 4. Poista etuluukku vetamalla sitd
2. Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2) ylospain, jolloin luukku vapautuu
etuluukun oikealla ja vasemmalla oikeasta ja vasemmasta saranasta.

k tett suoritetut vaiheet tulee
suorittaa vastakkaisessa
jarjestyksessa luukun takaisin
asentamiseksi. Ald unohda
sulkea kiinnikkeita
saranakotelossa, kun asennat
luukun takaisin paikoilleen.

puolella painamalla niita alas, kuten mPoistamisprosessin aikana

Luukun sisdlasin irrottaminen
(TAm3 ominaisuus on valinnainen. Sit3
ei valttamatts Loydy tuotteestasi.)
Uuninluukun sisalasi voidaan irrottaa

T Luukku puhdistusta varten.

2 Saranan lukko (suljettu) 1. Avaa uuninluukku.
3 Uuni

4

Saranan lukko (avattu asemal

e oo oA ——— : 1 KEhlkkO
3. Avaa etuluukku puoliksi auki. 2 Muoviosa

2. Veda itsedsi kohti ja irrota
etuluukun yldosaan asennettu
muovinen osa.
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Sisin lasipaneeli

Toinen sisalasipaneeli
Kolmas sisalasipaneeli
Ulkolasipaneeli

Muovinen lasipaneelirako-Ala

Kuten kuvassa, nosta sisinta
lasipaneelia hieman suuntaan A ja
veda se ulos suunnassa B.

Ensimmainen vaihe luukun
uudelleenkokoamisessa on toisen ja
kolmannen sisélasipaneelin (2, 3)
uudelleen asentaminen.

Kuten kuvassa, aseta lasipaneelin
viistetty kulma niin, ettd se nojaa
muovisen raon viistettyyn kulmaan.
Toisen ja kolmannen sisalasin
asennusjarjestys on tarkea.
Alumiinikehyksinen lasipaneeli tulee
asentaa jarjestyksessa toisena.

Kun asennat sisimmén lasipaneelin (1),
varmista, ettd paneelin painettu puoli
on kohti toista lasipaneelia.

On tarkeada asettaa kaikkien
sisdlasipaneelien alakulmat alempiin
muovirakoihin (5).

Tyonna muoviosaa kohti kehysta,
kunnes kuulet "naksahduksen”.

Kaikki lasipaneelit on
asennettava uudelleen
puhdistuksen jalkeen.

Uunin lampun vaihtaminen
VAARA:

Varmista ennen uunin lampun
vaihtamista, ettd laite on kytketty
pois verkkovirrasta ja jaahtynyt
valttadksesi sahkdiskun vaaran.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Uunin lamppu on
erikoissahkdlamppu, jonka

kuumuudenkestavyys on
enintdan 300 °C. Lisatietoja ks.
Tekniset tiedot, sivu 13. Uunin
lamppuja on saatavilla
valtuutetuilta huoltoedustajilta.

Lampun sijainti voi olla eri kuin
kuvassa.
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Tassa laitteessa kaytetty valo ei
sovellu asuinhuoneen
valaisemiseen. Taman valon

kayttotarkoitus on auttaa
kayttdjaa nakemaan ruoat.

Tassa laitteessa kaytettavien
valojen pitaa kestas
aariolosuhteita, kuten
esimerkiksiyli 50 °C lampatilaa.

Jos uunin lamppu on pyorea:

1. lIrrota liesi verkkovirrasta.

2. lIrrota lasisuojus kiertamalla sita
vastapaivaan.

3. Jos uunisi valaisin on mallia (A)
alapuolella olevan kuvan mukaisesti,
irrota se kiertamalla sitd kuvan
osoittamaan suuntaan ja vaihda se.
Jos valaisin on mallia (B), irrota ja
vaihda se kuvan mukaisesti.
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4. Aseta lasisuojus takaisin paikoilleen.

Jos uunin lamppu on nelikulmainen:

1. Irrota liesi verkkovirrasta.

2. lrrota ritilan kannattimet kuvatulla
tavalla. Katso .

3. lIrrota lasisuojus ruuvitaltalla.

4. Jos uunisi valaisin on mallia (A)
alapuolella olevan kuvan mukaisesti,
irrota se kiertamalla sitd kuvan
osoittamaan suuntaan ja vaihda se.
Jos valaisin on mallia (B), irrota ja
vaihda se kuvan mukaisesti.

5. Aseta lasisuojus ja ritilan
kannattimet takaisin paikoilleen.



Vianetsinta

Uunista paasee hoyrya, kun se on kaytossa.

aantd. >—->->

Téma ellole vika.

Uuni ei toimi.

e Sulake on viallinen tai palanut. >—>— Tarkista sulaketaulun sulakkeet.
Vaihda sulake tai aktivoi se uudelleen tarvittaessa.

o Laitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >—>—> Tarkista

_pistokeliitantd.

Uunin valot eivit toimi.

e Uunin lamppu on viallinen. —>—>—> Vaihda uunin lamppu.

e Virta on katkennut. >—>— Tarkista toimivatko sdhkét. Tarkista sulaketaulun

sulakkeet. Vaihda sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

¢ Uunia ei ole ehk3 asetettu kdyttamaan tiettyd kypsennystoimintoa ja/tai
lAmpotilaa. >—>—> Aseta uuni kdyttdmdaan tiettyd kypsennystoimintoa ja/tai
ldmpdtilaa.

e Virta on katkennut. >—>— Tarkista toimivatko sdhkét. Tarkista sulaketaulun
sulakkeet. Vaihda sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

Jos et pysty korjaamaan
ongelmaa noudatettuasi taman
osan ohjeita, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoedustajaan
tai jalleenmyyjdan. Al3 yrita
korjata viallista laitetta itse.
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Notes
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