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Hyva asiakas,

Lue tama kayttoohje ennen tuotteen kayttoa.

Grundig Kiitos, etta olet valinnut tuotteemme. Haluamme, etté korkealaatuisista
materiaaleista ja uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan
tehokkuuden. Lue siksi tama kayttdohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat
ennen tuotteen kayttda ja sailyta niitd turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen
jollekin toiselle, anna mukaan myos tama kayttdohje. Noudata ohjeita, ja huomioi kaikki
siind olet ohjeet ja varoitukset.

Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttdohjeessa. Talla tavalla suojaat itseasi ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna mukaan myos tdma
kayttdohje.

Kéayttoohje sisaltdd seuraavat symbolit:

AVaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.
ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistévahinkoihin.

&Vaara, joka voi johtaa palovammaan, johtuen kosketuksesta kuumiin pintoihin.
ﬂ Tarkeita tietoja ja hyddyllisia vinkkeja.

@ Lue kayttdéohje.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Turvallisuusohjeet

» TAma osio sisaltaa
turvaohijeet, jotka auttavat
ehkaisemaan henkil6- ja
materiaalivahinkojen riskeja.

« JOs tuote siirretaan toiselle
henkildlle tai se ostetaan
kaytettyna, kayttoohje, tuote-
etiketit, muut asianmukaiset
asiakirjat ja tarvikkeet tulee
toimittaa tuotteen mukana.

« Yritystamme ei voida pitaa
vastuussa vahingoista, jotka
johtuvat naiden ohjeiden
noudattamatta jattamisesta.

» Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
mitatoi takuun,

« A Jata asennus- ja
korjaustyot aina valmistajan,
valtuutetun huoltopalvelun tai
maahantuojan maéarittaman
henkilon tehtavaksi.

« A Kayta vain aitoja varaosia
ja varusteita.

« A A3 yrité korjaa tai vaihda
mitaan osia tuotteeseen jollei
sita erikseen ole mainittu
kayttboppaassa.

« A A3 tee tuotteeseen
teknisia muutoksia.
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A Kayttétlrkoitus

« Tama tuote on tarkoitettu
kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

o Ala kéyté tuotetta
puutarhassa, parvekkeella tai
muissa ulkotiloissa. Laite on
tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksien ja henkildston
keittidtiloissa kaupoissa,
toimistoissa ja muissa
tydymparistoissa.

« VAROITUS: Tata tuotetta
tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

ALasten, herkkien
henkildiden ja
lemmikkielainten turvallisuus
« Tata laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet, tai
henkil6t, joilla ei ole
kokemusta tai tietamysta
laitteen kayttamiseksi,
kunhan heita valvoo tai
opastaa laitteen kayton
turvallisuudesta ja vaaroista.



« Lasten ei tule antaa leikkia
koneen kanssa. Lasten ei tule
suorittaa laitteen puhdistusta
tai huoltotdita, ellei joku valvo
heita.

 Tat4 laitetta eivat saa kayttaa
henkil6t, joiden fyysinen,
aistillinen tai henkinen
kyvykkyys (mukaan lukien
lapset) on rajoittunutta, ellei
heita valvota tai heille anneta
tarvittavia ohjeita.

« Lapsia tulee valvoa sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki laitteella.

» Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille ja lemmikkielaimille.
Lapset ja lemmikkielaimet
eivat saa leikki laitteella,
kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sisaan.

« Al aseta esineité laitteen
paalle, joihin lapset voivat
paasta kasiksi.

» K&anna kattiloiden ja
pannujen kahvat tyotason
sivuun, jotta lapset eivat ota
niista kiinni ja polta itseaan.

« VAROITUS: Laitteen
kosketettavissa olevat pinnat
ovat kayton aikana kuumia.

Pida lapset kaukana laitteesta.

 Pida pakkausmateriaalit
lasten ulottumattomissa. Ne
voivat johtaa

loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

» (Jos tuotteessasi on pistoke)
Lasten turvallisuuden
varmistamiseksi irrota
virtajohto ja tee laite
kayttokelvottomaksi ennen
sen havittamista.

ASé’\hk(’iturvallisuus

« Liita laite maadoitettuun,
sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee aina
suorittaa valtuutetun
sdhkoasentajan toimesta. Ala
kayta laitetta ilman
maadoitusta
paikallisten/kansallisten
saadosten mukaisesti.

« Laitteen
pistokkeen/sahkdjohdon
tulee olla helposti ulottuvissa
olevassa paikassa (jossa
hellan liekki ei osu siihen). Jos
tama ei ole mahdollista,
sahkokytkennassa, johon
tuote on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa
kaikki navat verkkovirrasta
(sulake, kytkin jne.)
séhkdlaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.
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« Laitetta ei saa kytkea
pistorasiaan asennuksen,
huoltotdiden tai kuljetuksen
aikana.

« Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.

« (Jos tuotteessasi ei ole
virtajohtoa) Kayta
vain "Tekniset tiedot” -
osiossa maariteltya
litoskaapelia.

« Al3 j&t4 virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Ala
aseta painavaa esinetta
virtajohdon péalle. Virtajohto
ei saa vaantya, murskaantua
tai olla kosketuksissa
lammonlahteisiin.

» Kayta vain alkuperaista johtoa.
Ald kayta haljenneita tai
vaurioituneita johtoja tai
jatkojohtoja.

« Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden valttamiseksi.

(Jos tuotteessasi on pistoke)

« Al3 kytke laitetta pistorasiaan,
joka on l0ys4, jonka suoja on
irronnut, joka on hajonnut,
likainen, Oljyinen tai joka voi
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joutua kosketuksiin veden
kanssa (esimerkiksi tasolta
laikkyvan veden).

« Ald koskaan kosketa
pistoketta marin kasin! Kun
irrotat pistoketta, ala pida
kiinni johdosta vaan itse
pistokkeesta.

« Varmista, etté laitteen pistoke
on kunnolla kiinni
pistorasiassa kipindinnin
estamiseksi.

AKuljetusturvallisuus

» Kytke tuote irti s@hkoverkosta
ennen sen kuljettamista.

« Kun tuotetta on kuljetettava,
kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa se
tiukkaan. Kiinnita tuote
tiukkaan teipilld irrotettavien
tai likkuvien osien tai tuotteen
vaurioitumisen estamiseksi.

« Tarkasta tuote vaurioiden
varalta, jotka ovat voineet
tapahtua kuljetuksen aikana.

AAsennusturvallisuus

« Tarkista laite vaurioiden
varalta ennen sen
asentamista. Jos laite on
vaurioitunut, ala asenna sita.

« Al3 asenna laitetta
lammonlahteiden lahelle



(lampdpattereiden, liesien,
jne.).

 Pida kaikki laitteen ilma-aukot
avoinna.

A Kayttoturvallisuus

« Varmista, etta laite kytkeytyy
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.

« Jos et kayta laitetta pitkaan
aikaan, irrota se
verkkovirrasta tai kytke sulake
pois paalta sulakerasiasta.

« Al4 kayta laitetta, jos se on
viallinen tai vaurioitunut. Mikali
vaurioita iimenee, irrota
sahko-/kaasuliitokset ja soita
valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

« VAROITUS: Jos pinta on
haliennut, kytke laite pois
virransyotosta sahkoiskun
valttamiseksi.

« Al4 Kiipea laitteen paélle
yrittessasi yltaa johonkin tai
muusta syysta.

o Ala Kayté laitetta tilanteissa,
jotka vaikuttavat
paatoksentekokykyysi, kuten
huumeiden ja/tai alkoholin
vaikutuksen alaisena.

« Keittoalueella olevat syttyvat
esineet voivat syttya tuleen.
Al& koskaan sailyta syttyvia
esineita keittoalueella.

« Keittoastiat, joissa on
valurautaa, alumiinia tai
vaurioitunut/karhea pohija,
voivat naarmuttaa lasipintaa.
Kun asetat keittoastioita
laitteeseen, huuhtele aina
astiat ennen sita alaka liv’'uta
niita pinnoailla.

« HOyrynpaine, jota muodostuu
lieden pinnan tai astian
pohjan kosteudesta, Vvoi
saada astian hypahtamaan
paikaltaan. Varmista siksi,
etta keittotason pinta ja
kattiloiden pohja ovat aina
kuivat.

« Laitetta ei voi kayttaa
etaohjauksella tai ulkoisella
ajastimella.

A Lampadtilavaroitukset

« VAROITUS: Laitteen
nakyvisséa olevat osat
kuumenevat kayton aikana.
Al& koske laitteeseen ja sen
vastuksiin. Alle 8-vuotiaita
lapsia ei saa paastaa laitteen
lahelle iiman aikuisen
valvontaa.

« Al4 aseta syttyvid/rdjahtavia
materiaaleja laitteen lahelle,
silla sen reunat ovat kuumat
kayton aikana.
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« VAROITUS: Tulipalon vaara:
Ala sailyta tavaroita
keittotason pinnailla.

A Lisatarvikkeiden kaytto

« VAROITUS: Kayta vain lieden
valmistajan suunnittelemia tai
valmistajan laitteen
kayttdohjeissa sopivaksi
suosittelemia keittotasosuojia
tai laitteeseen kuuluvia
keittotasosuojia. Laitteeseen
sopimattomien suojien kayttd
Saattaa aiheuttaa
onnettomuuksia.

A Ruoanvalmistuksen

turvallisuus

« VAROITUS:
Ruoanvalmistusprosessia
tulee tarkkailla. Lyhyita
ruoanvalmistusprosesseja
tulee tarkkailla jatkuvasti.

« VAROITUS: Valvomaton
ruoanlaitto liedella rasvaa tai
Oliya kaytettaessa voi olla
vaarallista ja saattaa aiheuttaa
tulipalon. ALA milloinkaan
yritd sammuttaa keittidpaloa
vedella, vaan kytke laite pois
virransyotdsta ja peita sitten
liekki esim. kannella tai
sammutuspeitteella.

 Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
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haihtuu korkeissa
lampotiloissa ja voi syttya
tuleen osuessaan kuumille
pinnaille.

AInduktio

« Uunin salamalevyt kayttavat
induktioteknologiaa. Talla
aikaa ja rahaa sédastavalla
induktioliedella on kaytettava
astioita, jotka soveltuvat
induktiokayttdon; muuten
salamalevyt eivat toimi. Saat
lisatietoa
kappaleesta "Kattilan valinta”.

» Koska induktioliedet luovat
magneettikentan, ne voivat
aiheuttaa haittavaikutuksia
ihmisille, jotka kayttavat
insuliinipumpun tai sydamen
tahdistimen kaltaisia laitteita.

« Sammuta keittolevy
ohjauspaneelista kayton
jalkeen — ala luota vain
tunnistusanturiin.

» Metalliesineita, kuten veitset,
haarukat, lusikat ja kannet ei
saa asettaa keittolevyn péaalle,
koska ne kuumenevat.

« Keittotason alla olevissa
laatikoissa séilytetyt
metalliesineet voivat
kuumentua pitkaan ja
intensiivisesti. Ala sailyta



metalliesineita keittotason alla vetta sen paalle! Sahkoiskun

olevissa laatikoissa. vaaral

« Al4 aseta elektronisia tuotteita, « Al puhdista laitetta
kuten matkapuhelimia, hoyrypesurilla, silla tama voi
tabletteja tai tietokoneita johtaa sahkdiskuun.
induktioliedelle. Tuotteesi voi  « Suola- ja sokerijaamat
olla vaurioitunut. keittoastioiden pohjassa tai

A _ _ vastaavat hiukkaset

Turvallisuus huollon ja lasipinnoilla voivat naarmuttaa
puhdistuksen aikana ja halkaista lasin. Varmista,

» Odota, etta laite jaahtyy ettd keittoastioiden pohja on
ennen sen puhdistamista. puhdas ennen niiden kayttoa.
Kuumat pinnat voivat Pidé lasinen keraaminen pinta
aiheuttaa palovammojal puhtaana.

« Al pese laitetta
suihkuttamalla tai kaatamalla
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H Ymparistoon liittyvat ohjeet

Jatemaaraykset

Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE)
vaatimustenmukaisuus ja tuotteen
havittaminen

Tama tuote noudattaa
i Euroopan unionin sahké- ja
elektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). Tassa
tuotteessa on sahké- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE)

kierratyssymboli.

Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kayttaa
uudelleen ja jotka soveltuvat
kierratettaviksi. Ald havita tata tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen
kayttdian paatyttya. Vie se sahko- ja
elektroniikkaromun kierratyspisteeseen.
Kysy paikallisilta viranomaisilta l1ahimman
kierratyspisteen sijaintipaikka.

Kéaytetyn laitteen asianmukainen
havittdminen auttaa estdméaan
mahdolliset kielteiset vaikutukset
ymparistéon ja ihmisten terveyteen.
RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:

Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kaytdn rajoittamisesta séhko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa
direktiivia 2011/65/EY (RoHS-direktiivi).
Laite ei sisélla direktiivissa maaritettyja
haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.
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Pakkausmateriaalin

havittaminen

¢ Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia
lapsille. Sailyta pakkausmateriaalit
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavista materiaaleista. Havita
ne oikealla tavalla, ja lajittele ne
Kierratysjateohjeiden mukaisesti. Al&
havita niité tavallisen kotitalousjatteen
mukana.

Energiansaastovinkkeja
Tietoja energiatehokkuudesta EU
66/2014 mukaisesti [6ytyy tuotteen
mukana toimitetusta tuoteselosteesta.
Seuraavat vinkit auttavat kayttamaan
laitetta ekologisella ja energiatehokkaalla
tavalla:

e Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

e Kytke laite pois paéaltd 5-10 minuutiksi
ennen valmistusajan paattymista
hyddyntaaksesi jalkilampda. Voit
saastad jopa 20 % sahkda kayttamalla
jalkilampoa.

e Kayta kaasulevyille sopivan kokoisia
kannellisia kattiloita/pannuja. Valitse
aina ruoalle sopivan kokoinen kattila.
Vaaran kokoiset astiat vaativat
tarpeellista enemman energiaa.

¢ Pida keittotason keittopinnat ja kattilat
puhtaina. Lika vahent&da lammaonsiirtoa
keittoalueen ja kattilan pohjan valilla.



K] Laitteesi

Tuotteen esittely

2
1 Lasikeittopinta 3 Induktiokeittoalue
2 Alakotelo 4 Apukeittoalue
Laitteen ohjauspaneelin esittely ja kaytto
Tasta kappaleesta |dydat yhteenvedon laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen
perustoiminnoista. Joissain kuvissa ja toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.
Keittotason ohjaus
) ] o . H
19 11§ @19 110" G911 § @ 1
'0 15 1 O g6 15w ‘?g 15}~_«§ D 157 By
Lampétilan asetusalue ® : Ajastimen Iiséysnappaln
o ® : Ajastimen vahennysnappain
( 3 =4 : “Siirto” toiminnon symboli
0 15 bu] : Kiehumisanturin avain *
Néppéimet ja symbolit 81  : Potin sijoittamisen symboli
® : Paalle/pois-nappain A : Liesi-kupu litantanappain *
& :Nappéinlukkonappéin % Wifi-ndppain *
. . Levean keittoalueen * Riippuu laitteen mallista. Ei
a yhdistelm&nappain valttamatta kaytettavissa laitteessasi.
AR Pikalammitysnappain/Korkean
" tehoasetuksen (tehostin)
nappain
- : Automaattisen keittamisen
nappain
m : Pyséytysnappain
0) : Ajastimen ndppain
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Keittoalueen nayttd

Lampaotilan asetusalue

Ajastimen nappéin
Ajastin/lampdtila merkkivalo
Automaattisen keittémisen ndppain

Pikalammitysnappain/Korkean
tehoasetuksen (tehostin) nappain

6 Keittoalueen symboli
Keittotason yleiset tiedot

O~ wnNn =

Voit aktivoida ndiden keittoalueiden
yhdistelmatoiminnon ja muuttaa ne
yhdeksi keittopinnaksi keittdmiseen
suurilla keittoastioilla. Oikeiden
kattiloiden kayttaminen nailla
keittoalueilla ja yhdistelmatoiminnon
kayttd on kuvattu osassa “Keittotason
kaytto”.

Malleissa valaistuilla keittoalueilla:
Riippuu laitteen mallista. Ei
valttamatta kaytettavissa laittees-
sasi.

A B

r A r 7

8 - 168 £ |

Keittotasosi on varustettu keittotasoilla,
joilla on leveat pinnat (Flexi -pinnat). Voit
kayttaa tata keittopintaa erillising,

toisistaan riippumattomina keittolevyina.
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Kun kaksi erillista keittoaluetta ylla
kuvatulla pinnalla A yhdistetédan
keittoalueeksi levedlla pinta-alalla,
kuten esitetty kuvassa B, sammuu
erillinen valaistus niiden valilla. Kun
keittoalue levedlla pinta-alalla
palautetaan kahdeksi erilliseksi
keittoalueeksi, valaistus syttyy
uudelleen.



Tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat
(korkeus/leveys/syvyys)

48 mm*/580 mm/510 mm (Jos mallissa
on jouset ja tiiviste, jotka on kiinnitetty
tuotteeseen, ota leveys- ja syvyysmitat
huomioon 10 mm enemman kuin nama
mitat.)

Lieden asennusmitat (leveys/syvyys)

560 mm /490 mm

Jannite/taajuus

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Kéaytettavan / tuotteelle sopivan johdon
tyyppi ja halkaisija

min HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Kokonaisvirrankulutus

maks. 7.4 KW

Vasemmalle I-1I-1ll-IV Induktiokeittoalue

Mitta 92,7x200 mm

Virta 900 W / Tehostin: 1800 W
Keski Apukeittoalue

Mitta 92,7x200 mm

Virta 900 W / Tehostin: 1800 W
Oikein I-1I-1ll-IV Induktiokeittoalue

Mitta 92,7x200 mm

Virta 900 W / Tehostin: 1800 W

*

Teknisessa luettelossa ilmoitettu lieden korkeus on laitteen peruskorkeus.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa
ilman ennakkoilmoitusta laitteen
laadun parantamiseksi.

Taman kayttdohjeen kuvat ovat
viitteellisia, eivatka valttamatta
vastaa taysin laitettasi.

Tuotteen etiketeissé tai sen
mukana toimitetuissa asiakirjoissa
iimoitetut arvot on saatu
laboratorio-olosuhteissa
relevanttien standardien
mukaisesti. Nama arvot voivat
vaihdella laitteen kayttd- ja
ymparistéolosuhteiden mukaan.
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Bl Ensimmainen kayttokerta

Ennen laitteen kayttddnottoa on
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet. ILMOITUS

Ensimmainen

puhdistuskerta

1.Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2.Pyyhi laitteen pinnat maralla linalla tai
pesusienelld ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

ILMOITUS Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa
pintoja. Al& kayta
puhdistukseen
syovyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-
voiteita tai mitaan teravia
esineité.
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Savua ja hajua voi
esiintya parin tunnin ajan
ensimmaisen kayton
aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, etta
huone tuuletetaan hyvin
savun ja hajun
poistamiseksi. Valta
hengittamasta savua ja
savunhajua.



B Keittotason kaytto

Yleista tietoa lieden
kayttoon liittyen

Yleiset varoitukset

e Ald anna esineiden pudota keittotason
paélle. Jopa pienet esineet, kuten
suolahakkurit, voivat vahingoittaa
keittotasoa. Ald kayta sarailla olevia
keittotasoja. Vesi voi valua ndiden
halkeamien 1&pi ja aiheuttaa oikosulun.
Jos pinta on vaurioitunut millaan
tavalla (esim. Nékyvia halkeamia),
sammuta sulake ensin ja soita sitten
valtuutettuun huoltoon irrottamaan
laite séhkdverkosta séhkdiskun vaaran
vahentamiseksi.

 Al4 kaytd epatasapainossa olevia ja
helposti kaatuvia kattiloita/pannuja
liedella.

o Ald lammita tyhjia kattiloita/pannuja.
Kattila ja laite voi vaurioitua.

e Sammuta aina lieden polttimet
jokaisen kayton jalkeen.

e | aite vaurioituu, jos keittotasoa
kaytetédan ilman kattilaa/pannua.
Sammuta aina keittolevyt jokaisen
kayton jalkeen.

e Jokaisen kayttokerran jalkeen
keittotaso on kuuma, joten &la laita
muoviastioita / kattiloita keittotasolle.
Poista ndma materiaalit pinnalta
valittdmasti.

o Akilliset lampétilan muutokset lasisella

keittopinnalla voivat aiheuttaa vaurioita.

Varo laikyttamasta kylmia nesteita
kypsennyksen aikana.

¢ Aseta sopiva maara ruokaa kattilaan ja
pannuun. N&ain estéat ruoan kiehumisen
yli kattilasta/pannusta ja valtyt
ylimaaréaiselta puhdistamiselta.

e Al4 aseta Kkattilan/pannun kansia
polttimien/alueiden paélle.

e Keskita kattilat polttimien/alueiden
paélle. Jos haluat asettaa kattilan eri
polttimen/alueen paélle, ala liu’uta sita
toisen polttimen paélle. Nosta se ylos
ja laske toisen polttimen péaalle.

Induktiokeittotason kayttoperiaate.

Induktiokeittotaso on kuin avoin piiri. Piiri

paattyy, kun induktiokeittdmiseen

soveltuvat kattilat / pannut asetetaan
sen padlle ja lasin pinnan alla oleva
elektroninen jarjestelma tuottaa
magneettikentén. Ruukkujen / kattiloiden
metallialusta lammitetaan ottamalla
energiaa tasta magneettikentasta. Nain
ollen lampda ei luoda keittotason
pintaan, vaan suoraan kattilaan/pannuun
sen padlla. Lasipinta lampenee
kattilan/pannun lammdsta.

Induktiotekniikalla keittamisen

edut

Induktiokeittotasot tarjoavat joitakin etuja,

koska lampd siirretdan suoraan

kattilaan/pannuun.

¢ VYlikiehuva ruoka ei pala nopeasti kiinni,
koska lasipintaa ei lammiteta suoraan.
Sen puhdistaminen on helpompaa.

e Keittdminen on nopeampaa, koska
l[Bmpd siirretaan suoraan
kattilaan/pannuun. Tama séastaa
aikaa ja energiaa toisiin
keittotasotyyppeihin verrattuna.

e Koska lampo siirretdan suoraan
kattilaan/pannuun, lampohavikkia ei
esiinny ja keittaminen on
tehokkaampaa.

e Se, ettd lammonsiirto paattyy ja
keittopintaa ei lammiteta suoraan, kun
kattila/pannu poistetaan keittopinnalta,
tarjoaa turvallisemman kayton.

Turvallinen kaytto:

o Al valitse korkeaa lampdtasoa, kun
tarttumattomia, pienella éljymaaralla
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pinnoitettuja kattiloita/pannuja tai ilman
Oliya kaytetaan (teflon-tyyppi).

Ala kéyta lasikeittopintoja tavaroiden
sdilytysalustoina tai leikkuulautoina.
Al3 aseta metalliesineité, kuten
aterimet tai kannet keittotason paalle,
koska ne voivat kuumentua.

Al koskaan kayta alumiinifoliota
keittdmisessé. Al& koskaan aseta
alumiinifolioon kaarittyja ruokia
induktioalueelle.

Pida magneettiset esineet, kuten
luottokortit tai teipit etéalla
keittotasosta kaytén aikana.

Jos keittotason alla on uuni ja sita
kaytetédan, keittotason anturit voivat
laskea sen tehotasoa tai sammuttaa
sen.

Keittotasossa on automaattinen
sammutusjariestelma. Lisétietoja tasta
jarjestelmasta on esitetty seuraavissa
kappaleissa. Jos kaytat ohutpohjaisia
kattiloita keittamiseen, nama kattilat

Sopimattomat kattilat/pannut:
e Alumiinikattilat/pannut

e Kuparikattilat/pannut

¢ Messinkikattilat/pannut

e | asikattilat/pannut

¢ Saviastiat

e Keraamiset posliiniset

Suositukset

e Kayta vain kattiloita/pannuja tasaisella
pohjalla. Ald kayta kattilaa/pannua
koveralla tai kuperalla pohjalla.

e Kayta vain kattiloita/pannuja paksulla,
tyostetylla pohjalla. Jos kaytéat
ohutpohjaisia kattiloita keittdmiseen,
nama kattilat kuumenevat erittain
nopeasti ja niilden pohja voi sulaa ja
vaurioittaa keittopintaa ja laitetta,
ennen automaattisen

kuumenevat erittain nopeasti ja niiden sammutusjéarjestelman aktivointia.
pohja voi sulaa ja vaurioittaa Teravat reunat naarmuttavat pintaa.

keittopintaa ja laitetta, ennen - V - x
automaattisen sammutusjarjestelman
aktivointia.

Kattilat/pannut

Kayta ferromagneettisia, korkealaatuisia ¢ Joidenkin kattiloiden/pannujen
kattiloita/pannuja, joissa on merkinta tai ferromagneettinen kentta on todellista
varoitus soveltuvuudesta kayttdoon halkaisijaa pienempi. Keittotaso
induktiokeittotasolla. Mit& korkeampi l[ammittad vain taman alueen. N&in
rautapitoisuus, sen parempi ollen Iampd ei jakaudu tasaisesti ja
kattilan/pannun suorituskyky. keittamisen tehokkuus heikkenee.
Keittoastioiden / kattiloiden pohjan Taman lisaksi suuret

halkaisijan on vastattava induktiokeittotasot eivat enka tunnista
induktiovydhyketta. Ehdotetut koot on naitéa kattiloita/pannuja. Nain ollen
esitetty alla. keittolevy tulee valita

ferromagneettisen kentén koon

Sopivat kattilat/pannut: mukaan.

¢ Valurautakattila/pannu

e Emalikattila/pannu

e Ruostumattomat teraskattilat/pannut
(merkinnalla tai varoituksella
soveltuvuudesta induktiokayttoon.
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e Jotkin kattiloiden/pannujen pohjat
siséltavat raudattomia materiaaleja,
kuten alumiinia. Naméa kattilat/pannut
eivat ehka lampene kunnolla tai
induktiokeittotaso ei tunnista niita
lainkaan. Joissakin tapauksissa
saattaa ilmeta huono
kattiloiden/pannujen varoitus.

Tasainen keittoastioiden
jakaminen oikealle ja vasemmalle
ja keskikeittolevylle vaikuttaa
keittamistulokseen positiivisesti,
kun useita aterioita keitetaan
indiktioliedella.

Kattiloiden/pannujen testi
Testaa sopiiko kattila keittdmiseen
induktiokeittotasolla seuraavalla tavalla.
1.Se on yhteensopiva, jos magneetti
Kiinnittyy kattilan pohjaan.
2.Se on yhteensopiva, jos "% ja
vilku, kun kattila asetetaan
induktiokeittotason padlle ja keittotaso
kytketaan paalle.
Kattiloiden/pannujen kokosuosi-
tukset

ei

|-11-11I-1V (92,7) min 90 - maks. 145
-1l min 130 - maks. 210
-1V min 130 - maks. 210
Keittoalue levealla .
(flex) pinnalla leveys 25;900— pituus
(370x200)

Kattiloiden/pannujen tunnistaminen
induktiokeittotasolla riippuu
kattilan/pannun pohjan halkaisijasta ja
ferromagneettipitoisuudesta.
Kattiloiden/pannujen tunnistamisen ja
tehokkaan keittdmisen varmistamiseksi,
kattilat/pannut on valittava keittolevyn
koon mukaan. Keittolevylle sopivien
kattiloiden/pannujen kokosuositukset on
esitetty alla.

Keittamiskayttaytyminen voi vaihdella
kattiloiden tyypista, kattilan koosta ja
keittoalueen koosta riippuen.
Homogeenisemmaksi
kiehumiskayttaytymiseksi voidaan
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kayttaa yhden askeleen suurempaa
keittoaluetta. Suuremman keittoalueen
kaytto ei aiheuta energian tuhlausta
induktiolevyilld, koska lampo syntyy vain
kyseisella kattilalla.

Keittoalue levealla pinnalla (flexi)
Keittotaso on varustettu keittolevyilla
levedlla pinta-alalla (Flexi-pinnat). Voit
kayttaa tata keittopintaa erillising,
toisistaan riippumattomina keittolevyina
pienemmille kattiloille/pannuille. Voit
aktivoida naiden keittoalueiden
yhdistelmatoiminnon ja muuttaa ne
yhdeksi keittopinnaksi keittdmiseen
suurilla keittoastioilla.

Voit kayttaa I-lI-1ll-IV keittolevyja keskella
olevan lisékeittoalueen oikealla ja
vasemmalla puolella pienikokoisille
kattiloille/pannuille. Jos kuitenkin
valmistat ruokaa kahdella pienella
kattilalla/pannulla, |-l ja lll-IV keittolevyja
kaytetédan yhdella ohjausyksikalla. joten
kun pienet kattilat asetetaan naille levyille,
on sama lampétilataso kaytdssa.
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Niillda on 4 eri
keittolevya
keittoalueella levedlla
pinta-alalla. Voit
kuitenkin kayttaa
naita keittoalueita
kahdella eri
l[ampédtilatasolla |-l ja
ll-IV. Jos esimerkiksi
keitat 4 eri pienella
kattilalla, yksi
l[ampétilataso
voidaan asettaa I-li
keittolevyille ja toinen
l[ampétilataso -1V
keittolevyille.

v

Sijoita kattila/pannu
yksittaisen
keittolevyn keskelle
kattilan/pannun
halkaisijian mukaan.
Jos kattila/pannu
peittaa kaksi
keittolevya, tulee se
sijoittaa kahden
keittolevyn keskelle,
jos peittda yhden
keittolevyn, tulee se
asettaa tdman
keskelle.




Keittamiseen suurella \/

kattilalla/pannulla,
aseta kattila/pannu

niin, etta se peittaa

molemman

keittoalueen

keskiosan ja on

keittoalueen keskella.

Keittamiseen yhdella
kattilalla/pannulla,
aseta se keittoalueen
keskelle. Ala kayta
kattiloita/pannuja

Il keittolevyjen
keskella.

Apukeittoalue

Jos keittotaso on varustettu
lisdinduktiokeittoalueella leveiden
keittolevyjen vélissa (Flexi-pinnat). Voit
kayttaa naita keittolevyja, joista suurista
kattiloista/pannuista tulee lisdalue.
Kattiloiden/pannujen kayttdesimerkit on
esitetty alla.
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Ohjauspaneeli
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Lampétilan asetusalue

®

Néppéimet ja symbolit
0 : Paalle/pois-nappain

B : Nappaéinlukkonappain

T : Leveéan keittoalueen

o yhdistelmanappain

24 Pikalammitysnappain/Korkean
tehoasetuksen (tehostin)
nappain

- : Automaattisen keittamisen
nappain

m : Pyséytysnappain

o : Ajastimen ndppain

® : Ajastimen lisaysnappain

© : Ajastimen vahennysnappain

20 : “Siirto” toiminnon symbali

By : Kiehumisanturin avain *

8/ : Potin sijoittamisen symboli

R : Liesi-kupu litantanappain *

= . Wifi-ndppain *

* Riippuu laitteen mallista. Ei
valttamatta kaytettavissa laitteessasi.

1 2 3
|

/"‘\ © L

v d

1) 1]
\ / ese

m0 |15
T |
6 5 4

Keittoalueen nayttd
1 Lampdtilan asetusalue
2 Ajastimen ndppain
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3 Ajastin/lampdtila merkklvalo
4 Automaattisen keittdmisen nappéin

5 Pikalammitysnappain/Korkean
tehoasetuksen (tehostin) nappain

6 Keittoalueen symboli

Laitetta ohjataan
kosketuspaneelista. Jokainen
kosketuspaneelissa suoritettu
toiminto vahvistetaan aanimerkilla.

Pida ohjauspaneelin pinta aina
puhtaana ja kuivana. Kostea ja
likainen pinta voi aiheuttaa
toimintahairidita.

Keittotason kytkeminen paalle

1.Kosketa @ nappéainta

ohjauspaneelissa.
Keittotaso on kayttévalmis.

Keittotaso siirtyy automaattisesti
valmiustilaan, jos mitédan toimintoa
ei suoriteta 20 sekunnin kuluessa.

Laite sammuu itse
turvallisuussgisté, jos jotain
nappéainta (& nappain) painetaan
pitkan aikaa.

Keittotason kytkeminen pois

paalta

1.Kosketa ® nappéainta
ohjauspaneelissa.

Keittotaso sammuu ja palaa

valmiustilaan.



Jos “# tai "2 symboli palaa
keittoalueen naytolld, kun
keittotaso on sammutettu, on
keittolevy vield kuuma. Al& koske
keittolevyyn.

Jdljella olevan lammon ilmaisin
Jos #* symboli palaa keittoalueen
naytolld, tarkoittaa se, etté keittotaso on
vield kuuma ja sitd voidaan kayttaa
pienen ruokamé&éran lampimanapitoon.
Symboli vaihtuu hetken kuluttua
symboliin, joka tarkoittaa vahemman
kuumaa.

Jéljella olevan lammén ilmaisin ei

syty sdhkokatkoksen yhteydessa
ja varoita kuumista keittolevyista.

Keittoalueiden kytkeminen paalle
(keittoalue)

30 15 1

1.Kytke keittolevy paalle koskettamalla
nappainta.

» "0" symboli iimestyy keittoalueen

nayttoon.

2.Kosketa keittoalueen asetusaluetta,

jonka haluat kytkea paalle tai liu’uta

sormea asetusalueella.

Keittotaso siirtyy automaattisesti

valmiustilaan, jos mitédan toimintoa
ei suoriteta 20 sekunnin kuluessa.

Lampotilatason asetus
Koskettamalla asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormea alueella, lampétila
voidaan asettaa valille "0" ja "15" .

Lisakeittoalue voi toimia itsekseen.
Taemman vasemman keittoalueen
l[ampétilataso tulee asettaa tahan
tarkoitukseen.

Keittolevyjen sammutus:

Valittu keittolevy voidaan sammuttaa 2

eri tavalla:

1.Asettamalla Iampétilaksi "0 *
Keittolevy voidaan sammuttaa
laskemalla lampétila-asetukseksi "0" .

2.Kayttamalla ajastinsammutusta
kyseisella keittoalueella
Kun aika paattyy, ajastin sammuttaa
kyseisen keittoalueen. Kaikki naytot
nayttavat "0" tai "00" . ® symboli
keittoalueen naytolla katoaa.
Aénimerkki kuuluu, kun aika paattyy.
Kosketa ndppéainta ohjauspaneelissa
halytyksen hilientamiseksi.

Keittoalueen suurella pinnalla

kytkeminen paalle Riippuu laitteen

mallista. Ei valttamatta

kaytettavissa laitteessasi.

1.Kytke keittolevy paalle koskettamalla

nappainta.

2.Kosketa suuren keittolevyn
valintanappainta.

» 0 symboli nékyy taemman vasemman

keittoalueen naytolld ja .i. symboli ndkyy

etuvasemman keittoalueen naytolla.

/ﬁ@ ("»@ -
go 151&...@‘ 15&:..:

3 Koskettamalla asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormea alueella, lampétila
voidaan asettaa vélille 0 ja 15 .

» Lampdtilatasoa voidaan muuttaa

molemman keittoalueen asetusalueelta.

Suuret keittolevyt vasemmalla on
kuvattu esimerkkind. Jos suuren
keittoalue on kaytettavissa laitteen
oikealla puolella, sama koskee
myds taté keittoaluetta.

Suuren keittoalueen kytkeminen
paalle, kun yksi tai molemmat
keittolevyt vasemmalla ovat
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kaytossa. Riippuu laitteen mallista.
Ei valttamatta kaytettavissa
laitteessasi.

Kun yhta tai molempaa vasenta
keittolevya kaytetédan erikseen, voidaan
molemmat keittolevyt yhdistaa
kayttamalla suurta keittolevya. Talla
tavalla suurta keittolevya voidaan kayttaa

samoilla arvoilla.
o~ ®

(’D Cg, 3 ’....:
N

i @ #’
1.Kun yksi tai molemmat keittoalueet
vasemmalla ovat kaytdssa, kosketa
suuren keittolevyn valintandppainta.
» Taemman vasemman keittoalueen
naytolla on keittoalueen lampétila
keittoalueiden alemmalla lampétilalla,
joka on valittu ennen sen nayttamista.

Jos ajastinaika on asetettu, naytetaan
hden alemman tason ajastinaika.

('D ..... (W

15 15 B

» Lampotlla—arvon muuttamlsek3|
mydhemmin, aseta haluttu lampdétila-
arvo molemman keittoalueen
asetusalueelta.

Jos kosketat suuren keittoalueen
nappaimia suuren keittoalueen
ollessa aktivoituna, erotetaan ja
sammutetaan keittoalueet.

Keittoalueen suurella pinnalla

sammuttaminen: Riippuu laitteen

mallista. Ei valttamatta

kaytettavissa laitteessasi.

Suuri keittoalue voidaan sammuttaa 3 eri

tavalla:

1.Asettamalla Iampétilaksi "0 *

Sammuta suuri keittoalue asettamalla

l[ampétilaksi “0”.

2.Kayttamalla suuren keittolevyn
ajastintoimintoa
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Kun aika paattyy, ajastin sammuttaa
suuren keittolevyn. Vasemman
keittoalueen naytolla nakyy 0, ja
kellonaytolla nékyy 00 . (& ndppédimen
valo taemman vasemman keittolevyn
naytolla sammuu.
3.Koskettamalla suuren keittoalueen
symbolia n. 3 sekuntia.
Jos suuren keittoalueen symbolia
kosketaan n. 3 sekuntia, keittoalue
sammuul.
"Autoflexi"-tila (Automaattinen
suuren keittolevyn aktivointi)
Jos kattila asetetaan keittolevylle alla
esitettyyn asentoon, "flexi" (suuren
keittoalueen tila) aktivoidaan
automaattisesti. Poistu tasta tilasta
koskettamalla [ nappainté kerran.

Korkean tehoasetus (TEHOSTIN)

Tehostinta voidaan kayttaa keittdmiseen

maksimiteholla. Emme kuitenkaan

suosittele keittamista tassa asennossa

pitkia aikoja. Korkea tehoasetus ei ehka

ole kaytettavissa kaikissa keittotasoissa.

Kun korkean tehoasetuksen aika (katso

kayttdajan rajoitustaulukko) on paattynyt,

keittoalue sammuu.

Korkean tehoasetuksen

(TEHOSTIN) valinta suoraan:

1. Kytke keittolevy paélle koskettamalla
nappainta.

2 Kosketa 28 nappainta.

Aktivoitu keittoalue toimii maksimiteholla

ja twl likkuva tehostinsymboli nakyy

kelttoalueen naytolla.



» Kun korkean tehoasetuksen aika

(katso automaattisen sammutuksen

aikataulukko) on paattynyt, keittoalue

sammuul.

Korkea tehoasetus (TEHOSTIN)

valinta keittoalueen ollessa

kaytossa:

1.Kosketa *8 nappéainta, kun keittotaso
on paalla ja kyseinen keittoalue
aktivoitu.

Korkea tehoasetus (tehostin)
voidaan aktivoida vain yhdella
alueella samanaikaisesti (vasen tai
oikea). Jos yksi keittoalueista
samalla puolella toimii maaritetylla
lampédtilatasolla, tehostinta ei
voida kayttaa toiselle keittoalueelle
samalla puolella. Kun suuri
keittoalue on aktivoitu, tehostinta
ei voida asettaa naille
keittoalueille.

2. Valittu keittoalue toimii maksimiteholla
ja 3 valoa vilkkuu keittoalueen naytolla.
Kun korkean tehoasetuksen aika
paattyy, keittoalue vaihtuu asetetulle
l[ampétilatasolle ja vain valittu
l[aBmpédtilataso naytetédan naytolla.

Korkean tehoasetuksen

(TEHOSTIN) sammutus ennen sen

paattymista:

Voit sammuttaa korkean tehoasetuksen

milloin tahansa koskettamalla 28

nappainta.

Nappainlukko

Kun keittotaso on paalla, voidaan

nappéainlukko aktivoida toimintojen

muuttamisen estamiseksi.

Nappainlukon aktivointi

1.Kosketa f nappéinta 3 sekuntia
ohjauspaneelin lukitsemiseksi.

Jos jotain ndppéainta painetaan

nappéainlukon ollessa aktivoituna, valo

vilkkuu 2 nappaimessa.

Voit aktivoida ndppainiukon vain
kun keittoliesi on kayttétilassa.
Vain © nappéaimet toimivat, kun
nappéainlukko on aktivoitu. Kun
kosketat jotain muuta ndppéinta,
valo vilkkuu £ nappaimessa ja
nayttaa, ettd nappainlukko on
aktivoitu.

Jos keittoliesi sammutetaan, kun
nappéaimet on lukittu,
nappéainlukko sammuu
keittolieden kytkemiseksi paélle
uudelleen.

Nappainlukon poistaminen

kaytosta

1.Paina 3 nappéainta n. 3 sekuntia.

Kéayttod vahvistetaan aanimerkilla. Valo &

nappéaimessa sammuu ja ohjauspaneeli

avautuu.

Ajastintoiminto

Tama toiminto helpottaa keittamista. Et

tarvitse valvoa keittolietté koko

keittamisen ajan. Keittolevy sammuu

automaattisesti valitun ajan jalkeen.

Ajastimen kytkeminen paalle

1.Kytke keittolevy paalle koskettamalla

nappainta.

2. "0" symboli iimestyy keittoalueen
nayttoon.

3.Aseta taso keittoalueen asetusalueella,
jonka haluat kytkea paalle.

4. Aktivoi ajastin koskettamalla ©)
nappainta.

Kyseisen keittoalueen naytdlla nakyy

‘00" .
Ny 8 I

© # @
s @\v
5.Aseta haluttu aikavali koskettamalla &

ja © nappaimia.
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» Vahvista asetus koskettamalla &
nappainta. Asetus vahvistetaan
automaattisesti, jos ©) nappainta ei
kosketeta.

Ajastinta voidaan kayttaa vain
keittolewyilld, jotka ovat kaytdssa.

Toista ylla kuvattu toiminto muille
keittolevyille, joille haluat asettaa
ajastimen.

Ajastinta ei voida asettaa
valitsematta keittoaluetta ja sen
l[ampétilatasoa.

Ajastimien sammutus

Keittotaso sammuu automaattisesti ja

aanimerkki kuuluu, kun asetettu aika

paattyy.

Paina mita tahansa painiketta

sammuttaaksesi aanimerkin.

Ajastimien sammutus ennen

paattymista

Jos ajastin sammutetaan ennen ajan

paattymista, jatkaa keittotaso toimintaa

asetetulla lampétilalla, kunnes se

sammutetaan.

Voit sammuttaa ajastimen ennen

paattymista kahdella eri tavalla:

1. Sammutus laskemalla ajastimen

ajan tasolle "00" :

1.Valitse keittolevy, jonka haluat
sammuttaa.

2.Valitse kyseisen keittolevyn ajastin
koskettamalla ® nappainta.

3.Laske arvoa, kunnes "00" symboli
nakyy keittoalueen naytélla
koskettamalla ® ja © nappaimia.

2 - Sammuta koskettamalla

ajastinnappainta 3 sekuntia.

1.Paina kyseisen keittolevyn ©]
nappéainta n. 3 sekuntia, ® katoaa
kokonaan ja ajastin perutaan.

Automaattinen keittamistoiminto
Talla toiminnolla voit suorittaa
pikakeittdmisen 3 eri tasolla.
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1.La&mpimanapito
2.Paistaminen
3.Keittdminen

Automaattisen keittamistoiminnon

aktivointi asettamatta ajastinta

1.Kytke keittolevy paalle koskettamalla

nappainta.

2.Kosketa keittolevyn E4 nappainta, jolla
haluat kayttéa automaattista
keittamistoimintoa.

3.Ensimmaéisen kosketuksen jalkeen
kyseinen keittoalue aktivoidaan
lampiménapito-tasolla. i symboli
tulee nayttdéon.

4. Toisen kosketuksen jalkeen kyseinen
keittoalue vaihtuu paistamistasolle.
izl symboli tulee néyttdon.

5.Kolmannen kosketuksen jalkeen
kyseinen keittoalue aktivoidaan
keittamistasolla. =i symboli tulee
nayttoon.

» Keittolevy kaynnistyy asetetulla

automaattisella keittamistasolla.

Automaattisen keittamistoiminnon

aktivointi ajastimella

1.Valitse haluttu automaattinen
keittamistaso koskettamalla kyseisen
keittolevyn ¥ nappainta.

2.Aktivoi ajastin koskettamalla ©]
nappainta. )

» "00" symboli ja & symbolin valo

syttyy keittoalueen naytolla.

3.Aseta haluttu aikavali koskettamalla ©
/® nappaimia.

» Keittoalue jatkaa toimintaa asetetulla

automaattisella keittamistasolla asetetun

ajan.

» Keittotaso sammuu automaattisesti ja

aanimerkki kuuluu, kun asetettu aika

paattyy. Paina mité tahansa painiketta

sammuttaaksesi adnimerkin.



Automaattisen keittamistoiminnon

sammutus

1.Jos haluat peruuttaa automaattisen
keittamistoiminnon, voit sammuttaa
kyseisen keittolevyn kokonaan
koskettamalla ® nappainta.

2.Jos haluat, etta keittolevy toimii tietylla
lampdtasolla ja automaattinen
keittamistoiminto on peruttu, aseta
haluttu laBmpétilataso koskettamalla ©
/® nappaimia. Keittoalue jatkaa
toimintaa asetetulla Iampdtilatasolla.
Jos ajastin on asetettu aiemmin,
keittamisaikaa ei peruta ja keittolevy
jatkaa toimintaa asetetulla
l[ampétilatasolla.

Siirtotoiminnon kaytto

Talld toiminnolla voidaan muuttaa

keittamistasoa likuttamalla kattilaan

ohjauspaneelia avaamatta ja

suorittamalla taten nopean

keittamistasojen vaihtamisen.

Lampdotilatasoa ei tarvitse laskea tai

korottaa joka kerta.

Siirtotoiminnon aktivoinnin
varmistamiseksi, on kattilan
peitettéava yksi tai kaksi
keittolevya.

Siirtotoiminnon aktivoiminen:
1.Kytke keittolevy paalle koskettamalla
nappainta.

2.Aseta kattila niin, etta se peittéa kaksi
keittoaluetta vasemmalla tai oikealla
keittoalueella aloitustason mukaan.

3.Kosketa H nappéinta kahdesti,

» O ja®l symboleiden valo syttyy ja

siirtotoiminto on aktivoitu. Valitse haluttu

keittdmistaso liu'uttamalla kattilaa

keittoalueella. Tata toimintoa kayttamalla

voit vaihtaa nopeasti 3 eri keittdmistason

valilla:

¢ Taso 3 (LAmpiman&pito): Jos asetat
kattilan kahdelle taimmaiselle

vasemmalle tai oikealle keittolevylle,
toimii keittotaso tasolla 3.
Taso 3

¢ Taso 8 (Keittdminen): Jos asetat
kattilan kahdelle keskimmaéiselle
vasemmalle tai oikealle keittolevylle,
toimii keittotaso tasolla 9.

Taso 8

¢ Taso 15 (Paistaminen): Jos asetat
kattilan kahdelle etummaiselle
vasemmalle tai oikealle keittolevylle,
toimii keittotaso tasolla 15.

Taso 15

Kun siirtotoimintoa kaytetaan, ei
keittolevyille voida asettaa
ajastinta.

Jos kattila on kaytettavissa
liskeittamisalueella, ei
siirtotoimintoa voida kayttaa.

Jos kattila peittda 3 keittoaluetta,
siirtotoiminto perutaan.

Keittotason ja tuulettimen
yhteiskaytto (keittotaso
tuulettimeen) (Sita ei valttamatta
loydy tuotteestasi.)

Jos laitteessa on & symboli, voidaan
sitd kayttaa tuulettimen kanssa. Talla
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toiminnolla voit yhdistaa keittotason ja
tuulettimen ja varmistaa, etta tuuletin
toimii automaattisesti keittotason
kayttdtason mukaan. Taman
tekemiseksi, keittotaso ja tuuletin on
esiteltava toisilleen. Nyt voit varmistaa,
etta keittotaso ja tuuletin toimivat
yhdessa aktivoimalla yhteyden
keittotasosta.

Keittotason tuulettimen esittely
toisilleen

Keittotason tuulettimen esittely
toisilleen tulee suorittaa vain
kerran. Esittelya ei tarvitse tehda
uudelleen. Keittotason ja
tuulettimen yhteisen toiminnan
varmistamiseksi, on yhteys
aktivoitava keittotasosta.

1.Kytke keittolevy paélle koskettamalla
® nappainta.

2.Kosketa o8 nappéainta n. 3 sekuntia.

» R symboli alkaa vilkkua.

3.Aktivoi keittotason ja tuulettimen
parinmuodostaminen (katso
tuulettimen kayttdohje), ja vastaava
symboli tuulettimessa alkaa vilkkua.

» Kun esittely on vaimis &' symboli

keittotasossa ja vastaava symboli

tuulettimessa palavat kiinteana.

Keittotason ja tuulettimen

yhteiskadyton aktivointi

1.Kytke keittolevy paalle koskettamalla

nappainta.

2.Kosketa & nappainta keittotasossa.

3.Kun esittely on valmis & symboli
keittotasossa ja vastaava symboli
tuulettimessa palavat kiinteana.

» Tuulettimen tulee toimia

automaattisesti ja tasoa voidaan laskea

tai kasvattaa keittotason

kokonaislampétilatason mukaan.

HomeWhiz-sovelluksen kaytto

Jos laitteessa on & symboli, voidaan

keittotasoa ohjata tabletilta/puhelimesta.
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Noudata alla olevia ohjeita keittotason

ohjaamiseksi ja valvomiseksi

tabletilta/puhelimesta. Yhdista

tabletti/puhelin kotiverkkoon ja lataa

HomeWhiz-sovellus

tablettiin/puhelimeen alylaitteen

sovelluskaupasta.

1.Avaa alylaitteeseen lataamasi sovellus.

2.Paina “liséd/poista laite” osaa
tabletissa/puhelimessa.

3.Suorita asennus
tabletissa/puhelimessa esitettyjen
ohjeiden mukaan.

4.Paina ® nappainta n. 3 sekuntia ja
vapauta se. & symboli alkaa vilkkua
naytolla. Voit yhdistaa alylaitteeseen
tassa vaiheessa.

5.Yhdisty keittotasoon sovelluksessa
esitetylla kayttajanimella ja salasanalla
tabletin/puhelimen asetukset-osasta.

6.Valitse kayttamasi verkko
verkkoluettelosta ja yhdista keittoliesi
verkkoon vaaditulla salasanalla. &
symboli palaa kiinteana, kun asennus
on valmis. Voit avata sovelluksen ja
aloittaa keittotason kayton nimeamalla
sen “lisdd/poista laite” osassa.

HomeWhiz tukee 2,4GHz
tagjuudellista kaistaa.

Jos verkkoyhteytté ei voida
muodostaa 5 minuutin kuluessa,
kun & nappainta on painettu n.
3 sekuntia, paattyy homewhiz-
sovelluksen asennus ja =
symboli sammuu.

HomeWhiz-sovellus
tabletissa/puhelimessa opastaa
yhteyden muodostamisessa ja
sovelluksen kaytossa.

Yhteyden on oltava aktivoitu,
HomeWhiz-valikon avaamiseksi.



Kun HomeWhiz on aktivoitu, voit
ohjata ja valvoa keittotasoa
keittotason naytdlta ja alylaitteesta
HomeWhiz-sovelluksen kautta.

Sammuta HomeWhiz-yhteys
koskettamalla & nappainta.
symboli katoaa naytolta.

—
-

Jos sahkokatkos tapahtuu, kun
laitteen HomeWhiz-yhteys on
paalla ja jos tdma yhteys katkeaa,
HomeWhiz-vaihtuu suljettuun
tilaan automaattisesti.

Keittotason kaytto tabletilla

1.Avaa HomeWhiz-sovellus
tabletissa/puhelimessa.

» Laitteen on oltava sovellussivulla.

2.Kosketa laitetta.

» Keittotason ohjaus- ja valvontasivu

tulee esiin. Voit suorittaa asetukset,

kuten keittoalueen lampétilataso,

ajastinasetukset, nappainiukko ja

keittotason tuulettimeen yhteyden

aktivointi (keittotaso tuulettimeen) talta

naytolta.

3.Kun kaikki asetukset on suoritettu
tabletilta/puhelimesta, siirry laitteen
viereen vahvistamiseksi. &4 ja ¥
symbolit vilkkuvat naytolla. Paina
nappainta ja aktivoi asetukset.

Kaikki tabletilta/puhelimesta
suoritetut asetukset on
vahvistettava laitteen kautta
turvallisuussyista.

HomeWhiz-sovelluksen

sulkeminen

1.Kun tabletti/puhelin on yhdistetty
laitteeseen, kosketa & nappainta
lyhyesti. & symboli naytolla katoaa.
Yhteys tabletin/puhelimen ja laitteen
valilla on katkaistu.

Liitetyn laitteen rekisteréinnin
poistaminen
1.Kosketa [l ja & nappaimia
samanaikaisesti.
» [l ja® symbolit alkavat vilkkua ja
aanimerkki kuuluu.
2.Rekisterodinti on poistettu, kun Il ja
symboli ei enada vilku naytalla.
Poistotoimintoon vaaditaan
verkkoyhteys.

_
0]

Vaatimustenmukaisuusvakuutus
Arcelik A.S. vakuuttaa taten, etta laite
on Direktiivin 2014/53/EU mukainen.
Yksityiskohtainen RED
Vaatimustenmukaisuusvakuutus
|6ytyy osoitteesta
support.grundig.com yhdessa
laitteen liséasiakirjojen kanssa.

C€

2.4 GHz kaista: 100 m\W maks.
Pyséaytystoiminto

Talla toiminnolla voit sammuttaa kaikki
keittotason toiminnot (paitsi
ajastintilassa) hetkeksi.

Jos ajastin on asetettu jollekin
keittoalueelle, ajastin jatkaa
toimintaa pyséaytystoiminnon

aikana.
&
0)

().

=0 15} B

1.Kosketa I nappéainta, kun keittotaso
on paalla.

Kaikki paalla olevat keittolevyt jatkavat

toimintaa minimitasolla.

2.Kosketa I nappéainta uudelleen
kaikkien pysaytettyjen keittolevyjen
kayttamiseksi niiden edellisilla
asetuksilla.

.
an
»

veses
aseve
ssess
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Kun pysaytysn@ppainta

niiden keittolevyjen naytoéllg, jotka
olivat kaytdéssa ennen taman
nappaimen koskettamista

Induktiokeittotasojen kaytto
turvallisesti ja tehokkaasti
Kayttéperiaate: Induktiolammitin
lammittaa keittoastian valittomasti sen
kayttdperiaatteen mukaan. Nain ollen
silla on monta etua muihin
keittotasotyyppeihin verrattuna. Se toimii
tehokkaammin ja keittolevyn pinta on
villedmpi.

Induktiokeittotaso on varustettu
ylivoimaisella turvajarjestelmalla, joka
varmistaa erittéin turvallisen kayton.

Keittotaso voi olla varustettu 145,
180, 210 ja 280 mm keittolevyilla
induktiotoiminnolla mallista
riippuen. Induktiotoiminnon
ansiosta, jokainen keittoalue
tunnistaa automaattisesti sen
paalle asetetun kattilan. Energia
syntyy vain kattilan
kosketusalueelle, ja
energiankulutus laskee.

Tehon hallintatoiminto

Laite on varustettu
tehonhallintatoiminnolla. Voit muuttaa
keittotason kuluttamaa kokonaistehoa
talla toiminnolla.
Tehonhallintatoiminnossa on 9 eri tasoa
kaytettavissa.

Tehonhallintatoiminto -
Kokonaistehotasot jotka voidaan asettaa

P1 1.2 kKW
P2 2,4 kKW
P3 3 KW

P4 3.6 kW
P5 4,4 KW
PG 5,4 kW
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P7 5,7 kW
P8 6,7 KW
P9 7.4 kW

Kun keittolevyt on sammutettuna,

1.Kytke keittolevy paalle koskettamalla
® nappainta.

2.Kosketa poistamatta sormea
taemman vasemman keittoalueen ®
nappainta, sitten etuvasemman
keittoalueen ® nappéainta ja lopuksi Il
néppainta. Adnimerkki kuuluu, kun
nappainta kosketetaan.

3.Asetettu tehonhallintataso nakyy
taemman vasemman keittoalueen
naytolla ja kokonaistehoarvo télle
tasolle nékyy etuvasemman
keittoalueen naytolla. Vapauta 3
nappainta, kun nama arvot naytetaan.

4.Kosketa I nappéainta vaihtaaksesi
tasojen vélilla ja aseta haluttu
kokonaistehoarvo.

5.Vahvista asetus koskettamalla ©
nappainta ja keittotason
sammuttamiseksi. Asetettu
kokonaistehoarvo aktivoidaan.

Keittolevyille maaritetyt
l[ampétilatasot voivat vaihdella
kokonaistehotason asetuksen
mukaan. Keittolevylle maaritetty
l[aBmpédtilataso laskee
automaattisesti keittotason
suorittaman tehoasetuksen
mukaan. Tama ei ole
toimintahairio.
Jarjestelman automaattinen sam-
mutus
Keittotason ohjaimissa on jarjestelman
automaattinen sammutus. Jos yksi tai
useampi keittolevy on jatetty paélle,
keittoalue sammuu automaattisesti
hetken kuluttua (katso taulukko - 1). Jos
keittolevyyn on asetettu ajastin, sammuu
myds ajastinnaytto.



Automaattisen sammutuksen aikaraja
riippuu valitusta lampétilatasosta.
Maksimikayttdaikaa kaytetédan télle
l[ampétilatasolle.

Keittoaluetta voidaan kayttaa uudelleen,
kun se on sammunut automaattisesti ylla
kuvatulla tavalla.

Taulukko -1: Automaattiset
sammutusajat

1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 3
8 3
9 2
10 2
11 1,5
12 1,5
13 1,5
14 1
15 1
Pikalammitys 10 minuuttia
P1 6
P2 6
P3 1,5

Ylikuumenemissuoja
Keittotaso on varustettu antureilla, jotka
varmistavat suojan ylikuumenemiselta.
Huomioi seuraavat ylikuumenemisen
yhteydessa:
e Kaytdssa oleva keittoalue voidaan
sammuttaa.
¢ Valittua tasoa voidaan laskea. Tama ei
kuitenkaan nay naytolla.
Ylivirtaussuojajarjestelma
Keittotaso on varustettu
ylivirtaussuojajarjestelmalla. Jos ylivirtaus
tapahtuu ohjauspaneelilla, katkaisee
jarjestelma virran automaattisesti
keittotason sammuttamiseksi.
Tassa tilanteessa, "E" tai "F" symboli
tulee nayttdéon.
Tarkka tehoasetus
Induktiokeittotaso vastaa komentoihin
valittdomasti sen kayttdperiaatteen
mukaan. Sen tehoasetukset muuttuvat
erittdin nopeasti. Nain ollen voit estaa
aterian valumisen (vesi, maito)
sammuttamalla laitteen valittdmasti.

Pida kosketuspaneelin pinta
puhtaana. Virhekaytén varoitus voi
tulla esiin.

Al3 aseta kattilaa
kosketuspaneelin paalle.
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B Yieisia tietoja ruoanvalmistuksesta

Tassa osassa on esitetty ruoan pakasteruoka on taysin sulanut ennen
valmistelu- ja keittamisvinkkeja. paistamista.
Yleiset varoitukset koskien ~ * E}J”t'?‘mm{tat thJya, ‘((ar_m'St_a’ ?g?}
ruoan valmistamista k:f;‘g;iis' astia on kuiva, ja piaa sen
keittotasolla _ * Keittosuositukset energiaa saastamalia
* Ala tayta kattilaa Oljyllé koskaan yli on esitetty osassa “Ymparistohjeet”.
kolmasosan sen vetotilavuudesta. Ala e Jos maitotasoa kuumennettaessa
jata lietta valvonnatta, kun kuumennat kaytetaan tasoja "15" tai "P", muista
dliya. Ylikuumentunut 6ljy aiheuttaa lammittaa sitd sekoittamalla, jotta
tU“pa'Ovaaran. Ala koskaan yrita pohja ei tartu. Ha”ittavampaa
sammuttaa 6ljypaloa vedella! Kun lammitysta varten voit kayttaa asetusta
Oliy syttyy tulee, peité se 12 tai 13.
sammutuspeitteelld tai kostealla e [ri ruoille iimoitetut
Vaatte§||a. Sammuta. I|eS.|, JOS.Seﬂ kypsennyslémpét“an ja _ajan arvot
tekeminen on turvallista ja soita voivat vaihdella reseptin ja ruoan
palokunta paikalle. maaran mukaan. T4std syystd ne on
* Poista aina ylimé&éarainen vesi ennen annettu arvovaleina.

ruoan paistamista ja aseta ne
kuumaan 6ljyyn hitaasti. Varmista, etta
Kypsennystaulukko

Sulatus
Suklaan sulatus (esim..Dr.Oetker merkki, . ,
tumma suklaa 55-60 % kaakao, 150 g) 2 20...80 2 vyohyke (yndistetty)
Voi (200 g) 8 10... 12 2 vybhyke (yhdistetty)
Keittdminen, l&mmitys, l&mpimanépito

Vesi 1 L (Keittdminen) P 1..3 2 vybhyke (yhdistetty)

. . 2 vyéhykeja
Vesi 3 L (Keittaminen) P 6..8 Apukeittoalue (yhdistetty)
Maito 1 L (Keittdminen) 9 3..6 2 vyohyke (yhdistetty)
Maito 1 L (Lampiméanéapito) 1 8...10 2 vybhyke (yhdistetty)
Kasvioljy (LAmmitys) . ,
(Auringonkukkasiemendliy 0,5 L) 13 8.5 2 vyohyke (yndistetty)

Keittdminen
Kuorittu peruna karkeasti jauhettu (2 palat 15 17 .20 2 vyéhykeja
suuri) Apukeittoalue (yhdistetty)
Lohifilee 15 12...17 2 vyohyke (yhdistetty)
2 vyéhykeja
Pasta (150 g) 15 8...10 Apukeittoalue (yhdistetty)
Keittdminen, kuullotus

Riisiruoka (200 g riisi) 7 8..12 2 vyohyke (yhdistetty)
Paella® 10 15... 20 2 vybhyke (yhdistetty)

Vanukas™*
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Papu-kikherne keittdminen Papu-

kikherne keittdminen - vanukkaaseen 15 6.9 2 vyohyke (yndistetty)
Papu-kikherne keittdminen keittdminen - . .
vanukkaaseen 5 10... 15 2 vy6hyke (yhdistetty)
Vehna Papu-kikhermne keittaminen - . .
vanukkaaseen 15 4.7 2 vyohyke (yhdistetty)
Vehna keittdminen - vanukkaaseen 6 10 ... 15 2 vyohyke (yhdistetty)
Vanukas - Kaikki ainesosat 15 25...30 2 vyohyke (yhdistetty)
Potka vihanneksilla™
. N 2 vyéhykeja
Ruskistaminen 15 8.6 Apukeittoalue (yhdistetty)
' 2 vyéhykeja
Vihannesten kuullotus 15 6..8 Apukeittoalue (yhdistetty)
, 2 vyéhykeja
Paahtaminen 8 180....210 Apukeittoalue (yhdistetty)
. e 3 vybhykeja
Keitot (Esim. linssikeitto) 10 35..45 Apukeittoalue (yhdistetty)
Paistaminen pannulla
) ) 3 vybhykeja
Meriahventilee 15 8.6 Apukeittoalue (yhdistetty)
Ulkofilee (5 cm) 15 6..8 2 vybhyke (yhdistetty)
Paistettu kananmuna 7 3..5 3 vyohyke (yhdistetty)
Ranskalaiset perunat
Boortsog 13 10... 13 2 vyohyke (yhdistetty)
Leike 10 5.7 2 vybhyke (yhdistetty)
Nugetti 13 4..6 2 vyohyke (yhdistetty)

* Wok-pannua suositellaan.
** Valurautapannua/kattilaa suositellaan.

*** Pannun / kattilan esilammitys on suositeltavaa.
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Kunnossapito ja huolto

Yleiset puhdistusohjeet

A Yieiset varoitukset

¢ Anna tuotteen jaahtya, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

e Al4 levitd puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Tama voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

¢ | aite on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kayton jalkeen.
Nain ruokajgamien puhdistaminen on
helppoa ja ndiden jadmien palaminen
estetdan, kun tuotetta kaytetaan
uudelleen. Tama pidentaa laitteen
kayttoikaa ja toistuvilta ongelmilta
valtytaan.

o Ald kayta hdyrypesureita tuotteen
puhdistamiseen.

¢ Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita, pulvereita,
puhdistusvoiteita, kalkinpoistoaineita
tai teravia esineita puhdistuksen
aikana.

e Puhdistuksessa jokaisen kaytén
jalkeen ei tarvita
erikoispuhdistusaineita. Puhdista tuote
astianpesuaineella, Iampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja

kuivaa ne kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

e Pyyhi pois kaikki jéljella oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

e Al4 puhdista mitaan laitteen osaa
astianpesukoneeseen.

Keittotasolle:

¢ Hapan lika, kuten maito, tomaattipasta
ja dliy, voi aiheuttaa pysyvia tahroja
keittotasoihin ja polttimien/keittolevyjen
osiin. Puhdista ylivuotoiset nesteet heti
keittotason jadhdyttamisen jalkeen
sammuttamalla se.
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Inox ja ruostumaton teris

o Al4 kaytd happoja tai klooria siséltavia
puhdistusaineita ruostumattomien
teras tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

¢ Ruostumattomien tai inox-pintojen véri
voi muuttua ajan myo6ta. Tama on
normaalia. Puhdista jokaisen kayton
jalkeen ruostumattomalle tai inox-
pinnalle sopivalla puhdistusaineella.

e Puhdista pehmeaélla pyyhkeella
saippualla (haarmuttamaton), inox-
pinnoille sopivalla puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.

¢ Poista kalkki-, dliy-, tarkkelys-, maito-
ja proteiinitahrat pinnoilta valittdomasti.
Tahrat voivat ruostua ajan kuluessa.

Lasipinnat

o Ald kaytd kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

¢ Puhdista laite astianpesuaineella,
l[aBmpimalla vedella ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmeélla
mikrokuitupyyhkeelld ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

e Jos pesuainejgamia on jaljiella
puhdistuksen jalkeen, poista ne
kylmalla vedelld ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeell.
Puhdistusainejagmat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

¢ Puhdistusainejaamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitsellg,
terasvillalla tai vastaavilla tydkaluilla.

¢ \/oit poistaa kalkkijaamat (keltaiset
tahrat) lasipinnalta kaupallisesti
saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,
tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

¢ Jos pinta on erittéin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienellé ja



anna sen vaikuttaa riittdvan kauan.
Puhdista sitten lasipinta kostealla
kankaalla.

e Varjgdntymisen ja tahrat lasipinnalla
ovat normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

e Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, Iampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

o Ald kaytd kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

¢ Varmista, etta laitteen osien liitokset
eivat jaa kosteiksi ja etta niissa ei ole
puhdistusainejgamia. Muutoin néihin
litoksiin voi muodostua ruostetta.

Keittotason puhdistus

Lasikeittopinta

Se puhdistusvaiheet on kuvattu

lasipintojen puhdistamiseksi "Yleiset

puhdistusohjeet” osassa. Puhdistus

voidaan suorittaa alla olevien ohjeiden

mukaan erikoistapauksissa.

e Sokeripohjaiset ruoat, kuten tumma
kermakastike, téarkkelys ja siirappi tulee

puhdistaa valittdmasti, odottamatta
pinnan jadhtymista. Muutoin
lasikeittopinta voi vaurioitua pysyvasti.

o Al4 kayta puhdistusaineita
puhdistamiseen keittotason ollessa
kuuma, muutoin voi pysyvia tahroja
muodostua.

Ohjauspaneelin puhdistus

¢ Puhdista ohjauspaneeli
nuppiohjauksella kostealla pehmeélla
pyyhkeelld ja kuivaa ne kuivalla
pyyhkeelld. Al irrota nuppeja ja
tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja
nupit voivat vaurioitua.

¢ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ymparilla voivat
kadota.

¢ Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappéainlukko, kytke
se paalle ennen ohjauspaneelin
puhdistusta. Muutoin nappaimia
voidaan kayttaa vahingossa.
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E] Vianetsinta

Ota yhteys valtuutettuun huoltoedustajaan tai lisensoituun teknikkoon tai
jalleenmyyjaan, jos et voi ratkaista mahdollisia ongelmia tassé luvussa esitettyjen

\% VoI ut. >>> % %
Vaihda tai nollaa ne tarvittaessa.

¢ Tuotetta ei ole liitetty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkasta pistokkeen
liitanta.

¢ Painikkeet/nupit/ndppaimet ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos tuote on
varustettu nappéinlukolla, voivat ndppéaimet olla lukittu. Poista se kdytosta.

e Jos nayttd ei syty, kun levy kytketédan paalle. >>> Kytke laite irti katkaisimella.
Odota 20 sekuntia ja kytke se uudelleen.

¢ Yiikuumenemissuoja on aktivoitu. >>> Anna levyn jaahtya.

e Keittoastia ei ole sopiva. >>> Tarkasta astia

e Et ole sijoittanut kattila aktiiviselle keittoalueelle. >>> Tarkasta, onko kattila
keittoalueella.

e Kattila ei sovellu kayttéén induktioliedelld. >>> Tarkasta, soveltuuko kattila
kayttédn induktioliedella.

¢ Keittokattilaa ei ole asetettu oikein tai sen pohjan pinta-ala ei ole riittdvan suuri
keittoalueelle >>> Valitse riittavan suuri kattila ja keskita se keittoalueelle.

o Kattila tai keittoalue ylikuumentunut. >>>Anna niiden jaahtyéa

¢ Valitun keittoalueen keittoaika on ehké paattynyt. >>> Aseta uusi aika tai lopeta
keittdminen.

¢ Yiikuumenemissuoja on aktivoitu. >>>Anna levyn jaahtya.

e Jokin esine voi peittdd kosketuspaneelin. >>> Poista esine paneelin paalta.

e Kattila ei sovellu kayttéén induktioliedelld. >>> Tarkasta, soveltuuko kattila
kayttédn induktioliedella.

¢ Keittokattilaa ei ole asetettu oikein tai sen pohjan pinta-ala ei ole riittdvan suuri

keittoalueelle >>> Valitse riittavan suuri kattila ja keskita se keittoalueelle.

e Tama ei ole vika. Jaahdytyspuhallin toimii, kunnes levyn elektroniikka jaahtyy
sopivaan lampétilaan.
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Aanta voi kuulua keittotasosta kayton aikana. Nama aanet johtuvat keittoastian
koostumuksesta. Naméa aanet ovat normaaleja, eivatka toimintahairidita vaan
induktiotekniikan osa.

Mahdolliset danet ja syyt

e Puhaltimen &ani: Keittotaso on varustettu puhaltimella, joka aktivoituu
automaattisesti laitteen lampétilan mukaan. Puhaltimella on eri toimintatasot ja se
toimii eri tasailla ldampétilan mukaan.

e Matala surina, kuin muuntajan kayntidani: Tama johtuu induktiotekniikan
luonteesta. Koska lampd siirretdan suoraan keittoastian pohjaan, tama surina voi
kuulua keittoastian materiaalin mukaan. Taten eri 8ani voi kuulua eri
keittoastioista.

e Sardaanet: Syy t&han on keittoastian pohjan rakenne ja materiaali. Sar6aani voi
kuulua, jos keittoastia on valmistettu eri kerroksista ja materiaaleista.

¢ Vinkuva &ani: Vinkuva &ani voi kuulua, kun kahta keittoaluetta keittotason
samalla puolella kaytetdan keittdmiseen eri tehotasailla.

Kytke induktiotaso pois paélta ja

E 22 Induktiotaso ylikuumentunut anna sen jaadhtya. Virhe katoaa,

E 26 kun keittotason lampétila laskee
rajan alapuolelle.
Yhta tai useampaa
nappéainta painetaan yli 10 Ongelma katoaa, kun kasi
E 46 sekunnin ajan. poistetaan keittotasolta.
Esine jatetty ohjauspaneelin  Ongelma katoaa, kun
paélle tai ohjain on altistunut  ohjauspaneeli puhdistetaan.
hoyrylle.
Induktiolammitykseen Ongelma katoaa, kun
E 47/F1 sopimatonta keittoastiaa induktiolammitykseen sopivaa
kaytetaan. keittoastiaa kaytetaan.
Kytke induktiokeittotaso pois
. paalta ja paalle 30 sekunnin
E1-E15 Yhteynghg kuluttua. Ota yhteys valtuutettuun
induktiokeittotasossa. N .
jalleenmyyjaan, jos ongelma ei
katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois
Lampétila-anturin virhe paalta ja paalle 30 sekunnin
E16-E 21 kuluttua. Ota yhteys valtuutettuun

induktiokeittotasossa. N .
jalleenmyyjaan, jos ongelma ei

katoa.
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Kytke induktiokeittotaso pois
paalta ja paalle 30 sekunnin

jalleenmyyjaan, jos ongelma ei
katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois
. . . paalta ja paalle 30 sekunnin
E 25 P uhalt‘|me|j toimintavirhe kuluttua. Ota yhteys valtuutettuun
induktiokeittotasossa. ) .
jalleenmyyjaan, jos ongelma ei
katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois
Elektroniikkakortin paalta ja paalle 30 sekunnin
E31-E45 laitteistovirhe kuluttua. Ota yhteys valtuutettuun
induktiokeittotasossa. jalleenmyyjaan, jos ongelma ei
katoa.
Anturilaitteen on oltava
E 48 o yhteensopiva kayttéolosuhteiden
E 49 Antunywhg kanssa. Ota yhteys valtuutettuun
induktiokeittotasossa. Ll .
E 51 jalleenmyyjaan, jos ongelma ei
katoa.
Kytke induktiotaso pois paélta ja
anna sen jaadhtya. Virhe katoaa,
E50-E57 Korkean lampétilan virhe kun anturin lampétila laskee rajan

induktiokeittotasossa.

alapuolelle. Ota yhteys
valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
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GRUNDIG

Inbyggd hall

Bruksanvisning

SV



Kara kund,

Las den har handboken innan du anvander produkten.

Grundig Tack for att du valde produkten. Vi vill att din produkt, tillverkad med hog
kvalitet och teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gdra detta, noggrant lasa
denna handbok och annan dokumentation som tillhandahalls innan du anvander
produkten och behéalla den som referens. Om du ger produkten till ndgon annan, ge
manualen med den. Fdlj instruktionerna, med hansyn till all information och vamingar
som anges i bruksanvisningen.

Ta till sig all information och alla varingar i bruksanvisningen. Pa sa satt skyddar du
dig sjalv och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till nagon annan, ge manualen med
den.

Bruksanvisningen innehaller féljande symboler:

A Fara som kan leda till dédsfall eller personskador.
MARKER Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

& Fara som kan leda till brannskador pa grund av kontakt med heta ytor.
ﬂ Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

@ Las bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il sakerhetsanvisningar

« Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att forebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

» Om produkten overfors till en
annan person eller anvands i
andra hand ska
bruksanvisningen, produkt
etiketterna, andra relevanta
dokument och tillbehor
levereras tillsammans med
produkten.

« Vart foretag skall inte hallas
ansvarigt for eventuella
skador som kan uppsta till
folid av underlatenhet att folja
dessa instruktioner.

« Underlatenhet att folja dessa
instruktioner ska gora
garantin ogiltig.

« A3t alltid tillverkaren, den
auktoriserade tjansten eller
en person som anges av
importdren utfora
installations- och
reparationsarbetet.

« A Anvand endast
originalreservdelar och
tillbehor.

o AFOrsok inte reparera eller
byta ut ndgon del av
produkten om den inte ar
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tydligt specificerad i
bruksanvisningen.

o A Utfor inte tekniska
modifikationer p& produkten.

ASyftet med

anvandningen

« Denna produkt ar avsedd for
hemmabruk. Den &r inte
lamplig for kommersiellt bruk.

« Anvand inte produkten i
trddgardar, balkonger eller
andra utomhus miljcer.
Apparaten ar avsedd att
anvandas i hushalls- och
personalkok i butiker, kontor
och andra arbetsmiljoer.

« VARNING Denna produkt
bor endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika &ndamal,
sadsom uppvarmning av
rummet.

ABarn, utsatt person och

djursakerhet

» Denna produkt kan anvandas
av barn 8 ar och aldre, och
personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sa
lange de Gvervakas eller



utbildas om saker
anvandning och risker av
produkten.

« Barn ska inte leka med
produkten. Rengdring och
underhall av anvandare bor
inte utféras av barn om det
inte finns ndgon som
Overvakar dem.

» Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), sivida de inte
halls under Gvervakning eller
far nédvandiga instruktioner.
« Barn bor Gvervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

« Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn
och husdijur far inte leka med,
klattra pa eller komma in i
produkten.

« Placera inte féoremal som
barn kan n& pa produkten.

« Vrid handtaget pa kastruller
och stekpannor pa sidan av
arbetsbanken sé att barn inte
kan ta tag och branna.

« VARNING Under anvandning
ar produktens atkomliga ytor
varma. Hall barn borta fran
produkten.

» FOrvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns
risk for person- och kvavning.

 (Om din produkt har en
kontakt) FOr barnens
sékerhet, koppla bort
stickkontakten och gor
produkten obrukbar innan
produkten kasseras.

A Elsdkerhet

» Anslut produkten till ett jordat
uttag som skyddas av en
sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.
Har jordning installationen
gjord av en behorig elektriker.
Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med
lokala/nationella foreskrifter.

» Kontakten eller den elektriska
anslutningen av produkten
bor vara péa en lattillganglig
plats (dar den inte kommer
att paverkas av spisens 1aga).
Om detta inte ar maojligt bor
det finnas en mekanism
(sakring, brytare, brytare etc.)
pa den elektriska installation
som produkten ar ansluten till,
i enlighet med de elektriska
foreskrifterna och separera
alla poler fran nétet.
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« Produkten far inte anslutas till
uttaget under installation,
reparation och transport.

 Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

 (Om din produkt inte har en
natsladd) Anvand endast den
anslutningskabel som anges i
avsnittet "Tekniska
specifikationer” .

» Stang inte av natsladden
under och bakom produkten.
Placera inte ett tungt foremal
pa natsladden. Natsladden
far inte bojas, krossas och
komma i kontakt med nagon
varmekalla.

« Anvand endast originalkabeln.

Anvand inte kapade eller
skadade kablar eller
forlangningsledningar.

« Om natsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
tjanst eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.

(Om din produkt har en

kontakt)

» Anslut inte produkten till ett
uttag som ar I6st, har kommit
ut ur sitt uttag, ar trasig,
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smutsig, fet, med risk for
vattenkontakt (t.ex. vatten
som kan lacka ut fran disken).

« Ror aldrig kontakten med
vata hander! Om du vill dra ur
haller du inte i sladden och
haller alltid i kontakten.

« Se till att produkt kontakten
ar ordentligt ansluten till
uttaget for att undvika
liusbagar.

ATransportséikerhet

« Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten.

« Nar du behover transportera
produkten, linda in den med
bubbelplast
forpackningsmaterial eller
tjock kartong och tejpa den
tatt. Fast produkten ordentligt
med tejp for att forhindra att
produktens eller de rorliga
delarna av produkten och
produkten skadas.

« Kontrollera produktens
allmanna utseende for
eventuella skador som kan
ha uppstatt under
transporten.

AInstallation sakerhet
» Kontrollera om det finns
nagra skador pa produkten



innan produkten installeras.
Om produkten ar skadad ska
den inte installeras.

« Installera inte produkten i
narheten av varmekallor
(radiatorer, spisar etc.).

« Hall alla ventilationskanaler
dppna runt produkten.

AAnvé’mdningsséikerhet

» Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.

« Om du inte anvander
produkten under en langre tid
ska du koppla ur den eller
stanga av sékringen frén
sakringsskapet.

« Anvand inte defekt eller
skadad produkt. Om nagon,
koppla bort produktens el-
/gasanslutningar och ring den
auktoriserade tjansten.

« VARNING Om ytan ar repig
ska du stanga av apparaten
for att undvika risk for
elektrisk kortslutning.

« Klattra inte p& produkten for
att n& nagot eller av ndgon
annan anledning.

« Anvand inte produkten i
situationer som kan paverka
ditt omddme, sdsom
drogintag och/ eller
alkoholanvandning.

« Brandfarliga fdremél som
forvaras i tillagning omradet
kan fatta eld. Forvara aldrig
brandfarliga foremal i
tillagning omradet.

 Gjutjarn, aluminium eller
koksredskap med skadade /
grova bottendelar kan leda till
repor pa glasytan. Vid byte av
koksredskap, lyft alltid
behallarna, skjut inte pa ytan.

« Angtryck som samlas pa
grund av fukten i stekhallens
yta eller langst ned i
kastrullen kan gora att
kastrullen bdorjar rora sig. Se
darfor till att hallens yta och
botten pé krukorna alltid &r
torra.

» Denna produkt ar inte lamplig
for anvandning med en
fiarrkontroll eller en extern
klocka.

ATemperaturvarningar

« VARNING Medan produkten
ar i drift blir de exponerade
delarna varma. Ror inte
produkten och
varmeelementen. Barn under
8 ar ska inte foras i narheten
av produkten utan en vuxen.

 Placera inte
brandfarliga/explosiva
material i narheten av
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produkten, eftersom kanterna
blir varma néar de ar i drift.

« VARNING Brandrisk: Forvara
inte foremal pa plattorna.

AAnvé’mdning av tillbehor

« VARNING Anvand bara
hallskydd som designats av
tillverkaren till enheten eller
som indikeras av tillverkaren
av enheten enligt
instruktionerna for
anvandning eller passar eller
héallskydd som levereras med
enheten. Anvandning av
olampliga skydd kan orsaka
olyckor.

A Matlagning sakerhet

« VARNING Tillagningen méaste
observeras. Kortsiktiga
tillagningsprocesser maste
observeras kontinuerligt.

« VARNING Obevakad
tillagning pa en hall med fett
eller olja kan vara farlig och
kan resultera i brand. FOrsok
ALDRIG slacka en eld med
vatten, utan stang av
apparaten och tack sedan
lagorna med exempelvis ett
lock eller en brandfilt.

« Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid hoga
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temperaturer och kan fatta
eld ndr de utsatts for heta
ytor, vilket orsakar brand.

AInduktion

« Plattorna ar utrustade med
induktionsteknik.
Induktionshallen som bade
sparar tid och pengar méste
anvandas med kastruller som
passar for tillagning med
induktionshall; annars
fungerar inte plattorna.
Detaljerad information finns i
avsnittet "Pot selection”.

« Eftersom induktionshallar
skapar ett magnetiskt falt,
kan de orsaka skadlig
paverkan for manniskor som
anvander enheterna som
insulinpump eller pacemaker.

« Stang varmeplattan fran
kontrollpanelen efter
anvandning, lita inte pa
kruksensorn.

 Metallfdremal som knivar,
gafflar, skedar och lock bor
inte placeras i varmeplattan
eftersom de kommer att bli
varma.

« Metallféremal som lagras i
lador under hallen kan bli
mycket heta under lang och
intensiv anvandning. Forvara



inte metallféremal i lador « Tvatta aldrig produkten

under hallen. genom att spruta eller halla
« L4gg inte elektroniska vatten pa den! Det finns en
produkter som mobiltelefoner,  elektrisk stotrisk!
surfplattor, datorer pa » Rengdr inte produkten med
induktionshallen. Din produkt angtvattar eftersom detta kan
kan vara skadad. orsaka elektriska stotar.
A . « Salt, sockerrester pa botten
Underhalls- och av koksredskap eller sddana
rengoringssakerhet partiklar p& glasytan kan
« Vanta tills produkten svalnat orsaka glaset att repa och
innan du rengor produkten. spricka. Se till att botten &r
Heta ytor kan orsaka ren innan du placerar
brannskador! kéksredskapen. HAll

glaskeramiken ren.
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H Miljsinstruktioners

Reglering av avfall
I enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter

Den hér produkten galler
J——

under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den hér
produkten ar férsedd med en
klassificeringssymbol for
avfallshantering av elektriskt
och elektroniskt material
(WEEE).

Denna produkt ar tillverkad med delar av
hog kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas. Produkten
far inte slangas i hushallssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation fér elektrisk och
elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun fér mer information om
narmaste atervinningsstation.

Lampligt avfallshantering av begagnad
apparat hjalper till att férhindra
potentiella negativa konsekvenser for
miljén och méanniskors hélsa.

| enlighet med RoHS-direktivet:
Produkten du har kopt géller under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
innehaller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i
direktiven.
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Avfallshantering av

emballage

e Emballaget &r farligt fér barmn. Forvara
emballaget pa en saker plats utom
rackhall for barn. Emballaget till den
har produkten &r tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala
lagar och regler gallande
avfallshantering. Slang dem inte i
hushaéllssoporna.

Rekommendationer for

energibesparing

Information om energieffektivitet enligt

EU 66/2014 finns pa produktbladet som

medfdljer produkten. Foljande férslag

hjalper dig att anvanda din produkt pa
ett ekologiskt och energieffektivt satt:

¢ Tina fryst mat fore tillagning.

e Stang av produkten 5 till 10 minuter
fore tillagningstiden for langvarig
tillagning. Nu kan du spara upp till
20% el med hjalp av varme.

e Anvand kastruller/stekpannor med
storlek och lock som passar
varmeplattan. Valj alltid ratt storlek
potten for dina maltider. Mer an
nodvandig energi behovs for behallare
av fel storlek.

» Hall hallens kokytor och grytbottnar
rena. Smuts minskar
varmeoverféringen mellan
matlagningsomradet och grytbotten.



E] Din produkt
Produkt introduktion

1 Glasmatlagningsyta 3 Induktionsmatlagningszon
2 Nedre holje 4 Hjalpinduktionstillagningszon

Introduktion och anvandning av produkt kontrollpanelen

| det har avsnittet hittar du 6versikten och de grundlaggande anvandningsomradena
for produktens kontrollpanel. Det kan finnas skillnader i bilder och vissa funktioner
beroende pa vilken typ av produkt.

Kontroll av kokplattan

™~ 0 .. NG .. 8 i o .. \ g ..
PP P " P
\6%@/ P @*&% iioo \6@\6}/ P @Q P

0 By [ g0 wWa T o® T a0 W [ g0 15w
Temperatumivans installningsomrdde & : Timer okningsknapp
- © : Timer minskningsknapp
( 3 =4 : “Flytta” funktionens symbol
015 B : Kokande sensortangent *
Knappar och symboler B/E  : Kruka placering symbol
0) . P&/av-tangent 2 : Kokplatta-kapa
& : Nyckellasnyckel anslutningsknapp *
. : Bred matlagningszon 5 : Wifi-knapp *
0 kombinationsknapp * Det varierar beroende pa
: Snabbvarmningsknapp/Hog produktmodell. Den kanske inte ar
Af effektinstélining (booster) tillganglig pa din produkt.
knapp
- : Automatisk
matlagningsknapp
m : Stoppknapp

0) : Timerknapp
11/8V
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Matlagningszonens skarm

1 Temperaturnivans
instéliningsomréade

Timerknapp
Timer/temperaturindikator
Automatisk matlagningsknapp

Snabbvarmningsknapp/Hég
effektinstalining (booster) knapp

6 Matlagningszonens symbol
Allman information om
kokplattan

O~ wnN

Din spis ar utrustad med kokplattor med
breda ytor (Flexi -ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvandas som
enskilda kokplattor oberoende av
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varandra. Du kan aktivera
kombinationsfunktionen for dessa
matlagningszoner och férvandla dem till
en matlagningsyta for stora
matlagningskarl. Anvandning av
passande kastruller fér dessa
matlagningszoner och
kombinationsfunktioner ar beskrivna i
sektionen “Anvandning av kokplattan”.
Pa modeller med matlagningszon-
er med ljus Det varierar beroende
pa produktmodell. Den kanske
inte ar tillganglig pa din produkt.
A B

r " = 2

Nér tva separata
matlagningszoner pa yta A som
visats ovan kombineras till
matlagningszon med bred yta,
som visats i bild B, slacks den
separerande ljuset mellan dem.
Nar matlagningszonen med bred
yta atergar till tva separata
matlagningszoner, tands ljuset
igen.



Produktens yttre dimensioner
(hoéjd/bredd/djup)

48 mm*/580 mm/510 mm (Foér modeller
som levereras med monteringsfjadrar
och tatningspackning fast vid produkten,
overvag bredd- och djupmatten som 10
mm mer an dessa matt.)

Hobinstallationsdimensioner (bredd/djup)

560 mm /490 mm

Spéanning / frekvens

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Kabeltyp och tvarsnitt som
anvands/lampar sig for anvandning i
produkten

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Totala stromférbrukning

max. 7.4 kW

Véanster |-II-1II-IV Induktionsmatlagningszon
Matt 92,7x200 mm

Makt 900 W / Booster: 1800 W
Mellan Hjalpinduktionstillagningszon
Matt 92,7x200 mm

Makt 900 W / Booster: 1800 W
Hoger I-1I-111-IV Induktionsmatlagningszon
Matt 92,7x200 mm

Makt 900 W / Booster: 1800 W

*

Hallens h&jd som anges i det tekniska bordet ar produktens bastackningshéjd.

Tekniska specifikationer kan andras utan féregdende meddelande for att

forbéattra produktens kvalitet.

Siffrorna i den har handboken ar schematiska och kanske inte exakt matchar

din produkt.

Varden som anges pa produk tetiketterna eller i den dokumentation som
atfoljer den erhélls under laboratoriefornéllanden i enlighet med relevanta
standarder. Beroende pa produktens drifts- och miljéférhallanden kan dessa

varden variera.

13/8V



Fl Forsta anviandningen

Innan du bérjar anvanda produkten
rekommenderas féljande i féljande
avsnitt.

Forsta rengoring

1.Ta bort allt férpackningsmaterial.

2.Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka med en
trasa.

MARKER Ytan kan skadas av vissa
rengoringsmedel. Anvand
inte aggressiva
rengoringsmedel,
skurpulver/-mjélk eller
nagra vassa foremal under
rengoring.

14/8V

MARKER Doft och rék kan utvecklas

under ett par timmar vid
forsta anvandningen.
Detta ar normalt. Se till att
rummet ar valventilerat s
att rok och lukt férsvinner.
Undvik direkt inandning av
roken och den lukt som
den sander.



B Sa har anvander du hillen

Allman information om
anvandning av kokplattan

Allméanna varningar

e | &t inga féremal falla ner pa hallen.
Aven smé féremél som saltshakers
kan skada héllen. Anvand inte
spruckna héallar. Vatten kan sippra
genom dessa sprickor och orsaka
kortslutning. Om ytan ar skadad pa
nagot sétt (t.ex. synliga sprickor) ska
du forst sténga av sékringen och
sedan kontakta en auktoriserad
service for att dra ut kontakten for att
minska risken for elchock.

¢ Anvand inte obalanserade
kastruller/pannor eller sana som kan
valta latt.

e Varm inte tomma kastruller/pannor.
Kastrullen och produkten kan skadas.

e Stang alltid av kokplattans brannare
efter anvandning.

¢ Produkten skadas, om kokplattan
anvands utan kastrull/panna. Stang

alltid av kokplattorna efter anvandning.

e Efter varje anvandning blir
matlagningsytan het, sa lagg inte
plastkrukorna / kokkérlama péa

matlagningsytan. Ta bort dylik material

fran ytan omedelbart.

 Plotsliga temperaturférandringar pa
glasytans yta kan orsaka skada. Var
forsiktig sé att du inte slépper ut kalla
vatskor under tillagningen.

¢ | &4gg passlig mangd mat i kastrullen
eller pannan. Pa detta satt kan du
forhindra maten fran att koka éver och
undvika onddig rengoring.

¢ Placera inte kastrull- eller pannlock pa
brannare/zoner.

¢ Placera kastrullen centrerad dver
brannare/zon. Om du vill placera
kastrullen pa en annan bréannare/zon,

dra inte den mot énskad brannare, lyft
upp den istéllet férst och placera den
sedan pa en annan brannare.

Induktionshallens funktionsprincip
Induktionshéllen &r som en 6ppen krets.
Kretsen slutfors nar en gryta / kokkarl
som &r lampliga for induktionskokning
placeras pa den och ett elektroniskt
system under glasytan genererar ett
magnetfalt. Krukorna / kokkarlens
metallbotten varms upp genom att ta
energi frén detta magnetfalt. Pa detta
satt genereras inte varmen i kokplattans
yta, utan direkt pa kastrullen/pannan pa
den. Glasytan varms upp fran varmen
fran kastrullen/pannan.

Fordelar med induktionskokning

Induktionshallar erbjuder nagra fordelar

dé varmen 6verfors direkt till

kastrullen/pannan.

* Mat som kokar &ver branns inte fast
snabbt, da glasmatlagningsytan inte
varms upp direkt. Rengdring av den ar
|attare.

e Tillagningen ar snabbare, d& varmen
genereras direkt pa kastrullen/pannan.
Detta sparar tid och energi jamfort
med andra typer av kokplattor.

e D& varmen ges direkt till
kastrullen/pannan, uppstar ingen
varmeforlust, och tillagningen blir
effektivare.

¢ Det faktum att varmedverféringen
slutar och matlagningsytan inte varms
direkt nar kastrullen/pannan tas bort
frdn matlagningsytan, ger en sékrare
anvandning mot majliga olyckor under
matlagningen.

Saker anvandning:

e Valj inte hoga varmenivaer nar
kastruller/pannor som inte fastnar,
som belagts med lite olja eller anvands
utan olja (teflon-typ).
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¢ Anvand inte glasmatlagningsytor som
avstallningsytor eller som skarbrada.

* Placera inte metallobjekt s& som
bestick eller lock pa héllens yta. De
kan bli extremt varma.

¢ Anvand aldrig aluminiumfolie under
matlagningen. Placera aldrig mat
inslagen i aluminiumfolie pa
induktionshallen.

* Hall magnetiska foremal, s& som
kreditkort eller tejp pa avstand fran
kokplattan under anvandning.

* Om ugn finns under kokplattan och
den anvands, kan kokplattans sensor
minska matlagningsnivan eller stanga
av kokplattan.

e Kokplattan har en automatisk
avstangningssystem. Mer information

om detta system finns i féljande kapitel.

Om emellertid kastruller med tunt
botten anvands, kan dessa kastruller
varmas upp snabbt och dess botten
kan smaélta och skada
matlagningsytan och produkten innan
den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.

Kastruller/pannor

Man ska anvanda ferromagnetiska,
kvalitetskastruller/-pannor, som ar
utrustade med etikett eller varning, om
att den lampar sig bara for
induktionsmatlagning. Generellt sett ger
hogre jarninnehall i kastruller/pannor
battre prestation. Kokkarlens /
kokkarlens basdiameter ska matcha
induktionszonen. Foreslagna storlekar ar
presenterade nedan.

Lampliga kastruller/pannor:

e Gjutjarnskastruller/-pannor

e Emaljerade kastruller/pannor

e Stal och rostfria stalkastruller/pannor
Med maéarkning eller vaming om
lamplighet for induktionsmatlagning).
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Olampliga kastruller/pannor:
e Aluminiumkastruller/-pannor
e Kopparkastruller/-pannor

¢ Massingskastruller/-pannor
¢ Glaskastruller/-pannor

¢ | ergods

e Keramiska och porslin

Rekommendationer:

¢ Anvand bara kastruller/pannor med
platt botten. Anvand inte
kastruller/pannor med konvex eller
konkav botten.

.3 «

¢ Anvand bara kastruller/pannor med
tjock, behandlad botten. Om kastruller
med tunt botten anvands, kan dessa
kastruller varmas upp snabbt och
dess botten kan smalta och skada
matlagningsytan och produkten innan
den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.
Vassa kanter kan skrapa ytan.

¢ \/issa kastrullers/pannors botten har
mindre ferromagnetisk falt an dess
verkliga diameter. Bara denna omrade
varms av kokplattan. Varmen férdelas
darmed inte jamnt och
matlagningseffekten férsamras.
Dessutom detekterar kanske inte
storre induktionshéllar dessa
kastruller/pannor. Darfér ska
kokplattan véljas enligt den
ferromagnetiska faltets storlek.



¢ \issa kastrullers/pannors botten kan
innehalla icke-ferromagnetiska
material, s& som aluminium. Dessa
kastruller/pannor varms inte tillrackligt
eller induktionshallen detekterar inte
dessa alls. | vissa fall kan en dalig
kastrullers/pannors visas.

Test av kastruller/pannor

Testa om kastrullen lampar sig for

anvandning med induktionshall pa

féljande satt.

1.Den ar kompatibel, om kastrullens
botten kan halla en magnet.

2.Den ar kompatibel, om "% och "
inte blinkar nar kastrullen placeras pa
induktionshallen och kokplattan slas
pa.

Rekommendationer for kastrull-

/pannstorlek

Jamn fordelning av kokkérlen pa
hoéger och vanster
mittenkokplattor fér att vélja
kokplattor, paverkar matlagningen
positivt nér flera ratter lagas pa
induktionshallen.

I-11-111-1V (92,7) min. 90 - max 145
-1l min. 130 - max 210
-1V min. 130 - max 210
Matlagningszon med
bred (flexi) yta bredd 230 - langd 390
(870x200)

Detektering av kastruller/pannor av
induktionshallen beror pa den
ferromagnetiska diametermn och
materialet i kastrullens/pannans botten.
For att férsakra kastrullens/pannans
detektering och uppna effektiv
matlagning, ska kastrull/panna véljas
enligt kokplattans storlek. Kastrull-
/pannstorlek som rekommenderas fér
kokplattans storlek har presenterats
ovan.

Kokbeteendet kan variera beroende pa
grytans typer, grytans storlek och
kokzonens storlek. For ett mer
homogent kokbeteende kan en stegvis
storre kokzon anvandas. Att anvanda en
storre kokzon orsakar inte sldseri med
energi pa induktionshallar, eftersom
varmen bara skapas i det aktuella
grytomréadet.

Matlagningszon med bred yta
(Flexi)

Kokplattan ar utrustad med breda
matlagningsytor (Flexi-ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvandas som
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enskilda kokplattor oberoende av
varandra fér mindre kastruller/pannor.
Du kan aktivera kombinationsfunktionen
for dessa matlagningszoner och
forvandla dem till en matlagningsyta for
stora matlagningskar!.

Du kan anvanda I-1I-1lI-IV
matlagningsytorna till héger och vanster
om de extra matlagningsytorna i mitten
fér sma pannor/kastruller. Men om du
lagar mat med tva sma pannor/kastruller,
anvands |-l och IlI-IV matlagningsytorna
frdn en kontrollenhet, s& om en liten
kastrull placeras pa dessa ytor, lagas
maten pa samma temperaturniva.,

18/8V
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De har 4 separata
matlagningsytor i
matlagningszonen
med bred yta. Dessa
kan dock anvandas
for tva olika
temperaturnivaer
som |-l och llI-IV.
Om du t. ex. lagar
mat med 4 separata
sma kastruller, kan
en temperaturniva
ges till I-li
matlagningsytorna
och en annan
temperaturniva till lll-
Y,
matlagningsytorna.

Placera
kastrullen/pannan i
mitten av varje
matlagningsyta enligt
kastrullens/pannans
diameter. Om
kastrullen/pannan
tacker tva
matlagningsytor, ska
den placeras centralt
over de bada, om
den tacker en
matlagningsyta, ska
den placeras centralt
Over en
matlagningsyta.




For tillagning med

stérre
kastruller/pannor,

placera dessa s8, att
de tacker mitten av

bada

matlagningszonerna

och &r centrerade

Over

matlagningszonen.

Placera for
matlagning med en
kastrull/panna den i
mitten av
matlagningsytan.
Placera inte

Il kastrullen/pannan
mellan

| matlagningsytorna.

Hjalpinduktionstillagningszon
Kokplattan ar utrustad med extra
induktionsmatlagningszoner mellan de
breda matlagningsytorna (Flexi-ytor). Du
kan anvanda matlagningsyrorna med
stora kastruller/pannor som extra ytor.
Kastruller/pannor anvandningsexempel
har visats nedan.
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Kontrollpanel
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Temperatumivans installningsomrade

®

Knappar och symboler

0 : P&/av-tangent

B : Nyckellasnyckel

T : Bred matlagningszon

o kombinationsknapp
: Snabbvarmningsknapp/Hog

AR effektinstalining (booster)
knapp

™ : Automatisk
matlagningsknapp

m . Stoppknapp

® : Timerknapp

® : Timer Okningsknapp

e, : Timer minskningsknapp

1= : “Flytta” funktionens symbol

B : Kokande sensortangent *

glIE  : Kruka placering symbol

N : Kokplgtta—képa
anslutningsknapp *

= . Wifi-knapp *

* Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt.
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Matlagningszonens skarm
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1 Temperaturnivans
instéliningsomréade

Timerknapp
Timer/temperaturindikator
Automatisk matlagningsknapp

Snabbvarmningsknapp/Hég
effektinstalining (booster) knapp

6 Matlagningszonens symbol

O~ N

Denna apparat kontrolleras med
en touch-kontrollpanel. Varje
utford atgard i kontrollpanelen
konfirmeras med en ljudsignal.

Hall kontrollpanelen alltid ren och
torr. Fuktig och smutsig yta leder
till problem med att anvanda
funktionerna.

Att starta héllen
1.Tryck pa ® knappen i kontrollpanelen.
Hallen ar redo att anvandas.

Hallen atergér automatiskt till
standby-lage, om inga atgarder
utférs under 20 sekunder.

Apparaten stanger sig sjalv pga.
sékerhetsorsaker, om nagon
knapp (@ knapp) trycks in en lang
tid.
Att stanga av hillen
1.Tryck pa ® knappen i kontrollpanelen.
Hallen stangs av och atergér till standby-
lage.
Om *“# eller “** symbolen tands pé
matlagningszonens skarm, nar
héllen stangs av, betyder det, att
matlagningszonen annu ar varm.
Rér inte i kokplattorna.



Varmeindikator
Om “# symbolen tands |
matlagnlngszonskarmen ar hallen &nnu
varm och kan anvandas till att halla sma
mangder mat varm. Efter ett tag byts
symbolen till “z* symbolen, vilket betyder
mindre varm.
Vid stromavbrott téands inte
restvarmeindikatorn och vamar
inte for heta kokplattor.

:s!::!r‘)

Att sla pa matlagningszonerna

gO 15 1

1.51& péa kokplattan genom att trycka pa
® knappen.

» "0" symbolen visas pa

matlagningszonernas skarmar.

2.Tryck pé& matlagningszonens
instéllningsomrade som du vill aktivera
eller dra fingret 6ver
installningsomréadet.

Hallen atergér automatiskt till
standby-lage, om inga atgarder
utférs under 20 sekunder.

Instillning av temperaturnivan
Tryck pé instaliningsomradet eller dra
med fingret pa omréadet for att stalla
temperaturnivan mellan "0" och "15" .

En extra matlagningszon kan
anvandas separat. Den bakre
vanstra matlagningszonens
temperaturniva kan stéllas in for
detta &ndamal.

Att stanga av kokplattorna:

Vald matlagningszon kan stangas av pa

2 olika satt:

1.Genom att stélla in temperaturen till
IIO n
Hallen kan sténgas av genom att
sénka temperatur instaliningen till "0" .

2.Genom att anvanda
timeravstangning av énskad
matlagningszon
Nar tiden slutar, stanger timerm
kokplattan som &r ansluten till den. Ala
skarmar visar "0" eller "00" . ©
symbolen i matlagningszonens skarm
forsvinner.
En vamningssignal hors, nar tiden slutar.
Tryck pa nan knapp pa
kontrollpanelen for att stdnga av
larmet.
Sla pa matlagningszon med bred
yta Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt.
1.51& péa kokplattan genom att trycka pa
® knappen.
2.Tryck pa matlagningszonens med
bred yta valknapp.
» 0 symbolen visas i den bakre vanstra
matlagningszonens skarm och -
symbolen i den framre vanstra
matlagningszonens skarm.

DRI
° o

3 Tryck péa mstallnlngsomradet eller dra
med fingret pa omréadet for att stélla
temperaturnivan mellan 0 och 15 .

» Temperaturnivan kan stéllas in fran

bada matlagningszonernas

instéllningsomrade.

Matlagningszonerna med den
breda ytan till vanster har anvants
som exempel. Om
matlagningszonen med den breda
ytan finns pa apparatens hogra
sida, galler samma &ven for
denna.

Att sla pa kokplattan med den
breda ytan nir en eller bada
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kokplattorna till vanster anvands
Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt.

Nér en eller bada kokplattorna till vanster
anvands separat, kan du kombinera
dessa genom att aktivera kokplatta med
bred yta. Pa detta séatt kan du anvanda
storre matlagningsyta med samma

varden.
(s
o

(s

15" 1y @ 15"y
.Nar en eller bada matlagningszonerna
till vanster anvands, tryck pa
matlagningszonens med bred yta
valknapp.
» P& den bakre vanstra

matlagningszonens skarm visas
temperaturen av den férvalda

—_

matlagningszonen med lagre temperatur.

Om timer ar installd, visas timervardet
for den med lagre varde.

o ™~ 0
(/ D v ()

\ /

20 15w g g0 s
» For att andra temperaturvérdet efterat,
stéll in dnskad temperaturvarde fran
bada matlagningszonernas
instéllningsomrade.

Om du trycker pa den vanstra
matlagningszonens knapp nar
matlagningszonen med den breda
ytan ar aktiverad, separeras och
stangs matlagningszonerna.

Sla pa matlagningszon med bred

yta: Det varierar beroende pa

produktmodell. Den kanske inte ar

tillganglig pa din produkt.

Matlagningszon med bred yta kan

sténgas av pa 3 olika satt:

1.Genom att stélla in temperaturen till
IIO n

22/SV

Du kan stédnga av matlagningszon med
bred yta genom att sénka temperaturen
till “0”.
2.Genom att anvanda
matlagningszonens med bred yta
timeravstangning.
Nar tiden slutar, stanger timerm
kokplattan med bred yta. Skarmen pa
den véanstra matlagningszonen visar O,
och pa klockskéarmen visas 00 . Lampan
i®© knappen i den bakre vanstra
kokplattan slocknar.
3.Genom att trycka symbolen fér
matlagningszonen med den breda
ytan i ca. 3 sekunder.
Om du trycker symbolen fér
matlagningszonen med den breda ytan i
ca. 3 sekunder, stangs
matlagningszonen av.
"Autoflexi" lage (Automatisk akti-
vering av kokplatta med bred yta)
Om kastrullen placeras pa
matlagningszonerna i nedan visade
positioner, aktiveras "flexi"
(matlagningszon med bred yta)
automatiskt. Tryck pa i) knappen en
gang for att avsluta detta lage.

Hog effektinstallning (BOOSTER)
Du kan anvanda booster till varmning pa
max. effekt. Vi rekommenderar dock inte
att denna anvands under langa perioder.
Hog effektinstalining finns kanske inte i
alla hallar. Nar tiden for hog
effektinstallning (se



anvandningsperiodemas granstabell)
rinner ut, stdngs matlagningszonen av.

Val av hog effektinstillning

(booster) direkt:

1. Sl& pa kokplattan genom att trycka
pa ) knappen.

2 Tryck pa A8 knappen.

Den aktiverade matlagningszonen

rorliga booster-symbolen visas pa

matlagningszonens skarm.

» Nar tiden for hog effektinstalining (se

Automatiska avstangningsperiodernas

tabell) rinner ut, stangs

matlagningszonen av.

Val av hog effektinstillning

(booster) nar matlagningszonen ar

aktiverad:

1. Tryck pa A8 knappen, nér hallen &r pé
och motsvarande matlagningszon
aktiverad.

Hog effektinstalining (booster) kan
enbart aktiveras i en av zonema
pa samma sida (vanster eller
hoger). Om en av
matlagningszonerna pa samma
sida anvéands pa en specificerad
temperatur, kan inte booster
stéllas in for den andra
matlagningszonen pa samma
sida. Nat matlagningszon med
den breda ytan ar aktiverad, kan
inte booster heller anvandas for
dessa zoner.

2.Vald matlagningszon fungerar med
max. effekt och 3 lampor blinkar pa
respektive matlagningszons skarm.
Nar tiden for hog effektinstalining
slutar, atergar matlagningszonen till
installd temperaturniva och bara vald
temperaturniva visas pa skarmen.

Avstingning av hog effek-

tinstallning (BOOSTER) innan den

slutar:

Du kan sténga av hog effektinstélining

nar som helst genom att trycka pa Al

knappen.

Nyckellas

Nar héllen &r p&, kan knapplas

aktiveras, for att férhindra &ndring av

funktionerna.

For att avaktivera knapplaset

1.Tryck pa & knappen i 3 sekunder for
att 1asa kontrollpanelen.

Om néagon knapp trycks nér knapplaset

ar aktiverad, blinkar lampan i

knappen.

Knapplaset kan aktiveras bara,
om héllen anvands. Bara @
knapparna fungerar, nar
knapplaset &r aktiverat. Om annan
knapp trycks, blinkar lampan i &
knappen och visar, att knapplaset
ar aktiverad.

Om hallen stéangs av nar
knapparna ér lasta, avaktiveras
knapplaset, for att sla pa hallen
igen.

For att avaktivera knapplaset:
1.Tryck pa & knappen i 3 sekunder.
Atgarden konfirmeras med ljudsignal.
Lampan i & knappen slocknar och
kontrollpanelen éppnas.
Timerfunktion
Denna funktion underlattar matlagningen.
Hallen behover inte dvervakas under
matlagningen. Matlagningszonen stangs
av automatiskt efter att vald tid slutar.
Att aktivera timern
1.5l& péa kokplattan genom att trycka pa
® knappen.
2. "0" symbolen visas pa
matlagningszonernas skarmar.
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3.Stall in nivan for matlagningszonen,
som du vill anvanda.

4. Aktivera timem genom att trycka pa C)
knappen.

Skarmen i motsvarande matlagningszon

visar "00" .

Oy
2] 1]
(@ @
g 2
5.Stall in énskad tid med @ och ©
knapparna.

» Bekréafta instalining genom att trycka
pa ©] knappen. Instéliningen bekréaftas
automatiskt, om man inte trycker pa C)
knappen.

Timern kan anvandas bara pa
kokplattor som anvands.

Repetera proceduren for andra
kokplattor, fér vilka du vill stélla in
timern.

Timern kan inte stéllas in utan att
valja matlagningszon och dess
temperaturniva.

Att stanga av timern

Hallen sténgs av automatiskt och

varningssignal hors, nar den instéllda

tiden slutar.

Tryck pé nagon knapp for att stanga av

varningssignalen.

Att stanga av timern i fortid.

Om timem stangs av i fortid, fortsatter

hallen att fungera pa installd temperatur,

tills den stangs av.

Du kan stanga av timern i fortid pa tva

olika satt:

1. Avstangning genom at sénka

timervérdet till: "00" :

1.Vélj kokplatta som du vill stéanga.

2.Vélj motsvarande kokplattas timer
genom att trycka pa (Y knappen.
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3.38nk vardet, tills "00" symbolen visas
péa matlagningszonens skarm genom
att trycka pa ® och ® knappen.

2- Avstéangning genom att trycka pa

timerknappen i ca. 3 sekunder:

1.Hall kokplattans o knapp intryckt i ca.
3 sekunder, ® férsvinner helt och
timern avslutas.

Automatisk matlagningsfunktion
Med denna funktion kan du laga mat
snabbt pa 3 olika nivaer.

1.Varmning

2.Stekning

3.Kokning

Aktivering av automatisk

matlagningsfunktion utan att

stélla in timer

1.51& péa kokplattan genom att trycka pa
® knappen.

2.Tryck pa ] knappen for kokplattan,
som du vill anvanda automatisk
matlagningsfunktionen pa.

3.Efter forsta tryckning aktiveras
motsvarande matlagnlngszon pa
varmnlngsnlvan =i symbolen tands
pa skarmen..

4 Efter andra tryckning aktiveras
motsvarande matlagningszon pé
steknlngsnlvan izl symbolen tands
pa skarmen..

5.Efter tredje tryckning aktiveras
motsvarande matlagnlngszon pa
koknlngsnlvan symbolen tands
pa skarmen..

» Matlagningszonen borjar att fungera

pa installd automatisk matlagningsniva.

Aktivering av automatisk

matlagningsfunktion genom att

stélla in timer

1.Valj 6nskad automatisk
matlagningsniva genom att trycka
motsvarande kokplattans [ knapp.

2.Aktivera timern genom att trycka pa ©)
knappen.




» "00" symbolen och lampan i ©)
symbolen tdnds pé matlagningszonens
skarm.
3.Stall in 6nskad tid med ©/@
knapparna.
» Matlagningszonen fortsatter att
fungera pa instélld automatisk
matlagningsniva under instélld tid.
» Hallen sténgs av automatiskt och
varningssignal hors, nar den instéllda
tiden slutar. Tryck pa nagon knapp for
att stdnga av varningssignalen.
Avstidngning av den automatiska
matlagningsfunktionen
1.0m du vill avsluta den automatiska
matlagningsfunktionen, kan du stanga
av motsvarande kokplatta helt genom
att trycka pa @ knappen.
2.0m du vill att héllen fungerar pa en
specificerad temperaturniva efter att
den automatiska
matlagningsfunktionen har avslutats,
stéll in 6nskad temperatumiva genom
att trycka pa e knapparna.
Matlagningszonen fortsatter att
fungera pa instélld temperaturniva.
Om timem har stéllts in tidigare,
avslutas inte matlagningsperioden och
hallen fortsétter att fungera pa instélld
temperaturniva.
Att anvanda flyttfunktionen
Med denna funktion kan man &ndra
matlagningsnivan genom att flytta
kastrullen, utan att anvanda
kontrollpanelen vilket méjliggdr snabb
byte av matlagningsnivaema.
Temperaturnivan behdvs inte sénkas
eller 6kas varje gang.
For att kontrollera att
flyttfunktionen ar aktiverad, ska
kastrullen tacka en eller tva
kokplattor.

For att aktivera ”flytt” funktionen,

1.5l& péa kokplattan genom att trycka pa
® knappen.

2.Placera kastrullen s&, att den téacker
en eller tva matlagningszoner i vanster
eller hoger matlagningszon, enligt niva
du vill borja med.

3.Tryck pa [ knappen tva ganger.

» Lamporna i O och vl symbolerma

téands och “flytt” funktionen aktiveras.

For att valia matlagningsniva, skjut

kastrullen pa matlagningszonen. Med

denna funktion kan du snabbt byta
mellan 3 olika matlagningsnivaer:

* Niva 3 (Varmning): Om kastrullen
placeras pa de yttersta kokplattorna
pa vanster eller hbger matlagningszon,
fungerar hallen pa niva 3.

Niva 3

* Niva 8 (Kokning): Om kastrullen
placeras pa de mellersta kokplattorna
pa vanster eller hbger matlagningszon,
fungerar hallen pa niva 9.

Niva 8

* Niva 15 (Stekning): Om kastrullen
placeras pa de framsta kokplattorna
pa vanster eller hbger matlagningszon,
fungerar hallen péa niva 15.

Niva 15




Nar "flytt” funktionen anvands,
kan inte timer stéllas in pa
kokplattorna.

Om en kastrull finns péa extra
matlagningszon, kan inte "flytt”
funktionen anvandas.

Om kastrullen tacker 3
matlagningszoner, avslutas "flytt”
funktionen.

Kombinerad anvandning av hall
och kapa (hall till kapa) (Den
kanske inte finns pa din produkt.)
Om & symbolen finns pa apparaten,
kan den anvandas tillsammans med
képa. Med denna funktion kan du
ansluta hallen till en képa och forsékra
dig om, att kdpan fungerar automatiskt
enligt hallens anvandningsniva. For detta
andamal, méaste hallen och kapan
introduceras till varandra. Dérefter kan
du kontrollera, att héallen och képan
fungerar tillsammans genom att aktivera
anslutningen fran héllen.

Hallens och kapans introduktion
till varandra.

Hallens och kapans introduktion
till varandra behover bara utféras
en gang. Introduktionen behdver
inte gdras igen. For att forsakra
dig om hallens och képans
funktion tillsammans, ska
anslutningen aktiveras bara fran
hallen.

1.5l& péa kokplattan genom att trycka pa
® knappen.

2.Tryck pa R knappen i ca. 3 sekunder.

» & symbolen bérjar blinka.

3.Aktivera sammanlankning mellan hall
och képa (se k&pans bruksanvisning),
och relevant symbol i kdpan bérjar
blinka.
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» Nar introduktionen &r fardig, tands &

symbolen i hallen och relevant symbol i

kapan.

Aktivering av kombinerad funktion

av hill och kapa

1.51& péa kokplattan genom att trycka pa
® knappen.

2.Tryck pa & knappen pa héllen.

3.Nar introduktionen &r fardig, tands &
symbolen i héllen och relevant symbol
i képan.

» Ké&pan fungerar automatiskt och nivan

kan sjunka eller hojas, beroende pa

hallen totala temperatur.

Att anvinda HomeWhiz-

applikationen

Om apparaten har en =z symbol pa den,

kan du kontrollera hallen fran fin

platta/mobil. Félj instruktionerna nedan
for att kontrollera och dvervaka héllen
via platta/mobil. Du ska ansluta
plattan/mobilen till ditt hemnéatverk och
ladda ner HomeWhiz-applikationen till
din platta/mobil fran app store pa din
smarta enhet.

1.0ppna appen du har laddat ner till din
smarta enhet.

2.Tryck pé “lagg till / ta bort enhet”
sektionen pa plattan/mobilen.

3.Utfor installationen genom att folja
instruktionerna péa plattan/mobilen.

4. Tryck pa 5 knappen i ca. 3 sekunder
och sldpp den. & symbolen borjar
blinka péa skarmen. Du kan nu ansluta
till din smarta enhet.

5.Anslut till hallen med anvandarnamn
och I6senord fran appen, som finns i
instéllningar-sektionen pa din
platta/mobil.

6.Valj natverk fran natverkslistan och
anslut hallen till natverket med kréavd
I6senord. & symbolen lyser, nar
installationen ar klar. Du kan 6ppna
appen och bdrja anvanda héllen



genom att namnge den fran ““lagg till /

ta bort enhet” sektionen.

HomeWhiz stdder frekvensbandet
2,4 GHz.

Om natverksanslutning inte kan
etableras inom 5 minuter efter att
man tryckt pa 5 knappen i ca. 3
sekunder, avslutas installationen
av homewhiz-applikationen och
-

< symbolen slocknar.

HomeWhiz-applikationen pa din
platta/mobil ger information om
etableringen av anslutningen och
anvandningen av applikationen.

Anslutningen maste vara
aktiverad, for att 6ppna
HomeWhiz-menyn.

Nar HomeWhiz ar aktiverad, kan
du kontrollera och &vervaka héllen
bade fran hallens skarm och
smarta enheter via HomeWhiz.

Tryck p& & knappen for att
stanga av HomeWhiz-
anslutningen. & symbolen
forsvinner fran skarmen.

Vid elavbrott nar apparatens
HomeWhiz-anslutning ar pa och
om anslutningen bryts, byter
HomeWhiz till av-lage
automatiskt.

Att anvanda hallen via platta

1.0ppna HomeWhiz-appen pé din
platta/mobil.

» Apparaten ska finnas pa

applikationssidan.

2.Tryck pa apparaten.

» Hallens kontroll- och dvervakningssida

ska visas. Du kan utféra instéliningar

som matlagningszonens temperaturniva,

timerinstaliningar, knapplés och

aktivering av hallen till kapa (hall till kapa)

anslutningen fran denna fonster.

3.Efter att instaliningarna gjorts via
platta/mobil. fiytta dig néra apparaten
for att konfirmera. B4 och #
symbolen borjar blinka pa skarmen.
Tryck péa ) knappen och aktivera
instéllningarna.

Alla fran platta/mobil utférda
instéllningar kréver konfirmering
genom apparaten pga.
sakerhetsorsaker.

Att stanga av HomeWhiz-

applikationen

1.Néar plattan/mobilen ar ansluten till
apparaten, tryck pa = knappen en
kort stund. & symbolen i skarmen
forsvinner. Anslutningen mellan
platta/mobil och apparaten avbryts.

Att ta bort registreringen av

ansluten apparat

1.Tryck pa Il ja & knappama
samtidigt.

» Il och & symbolerna borjar blinka

och ett varningsljud hors.

2.Registreringen har tagits bort, nar 1l
och & symbolermna slutar blinka pa
skarmen.

Natverksanslutning ska finnas for
att utféra borttagning.

Férsdkran om éverensstdmmelse
Harmed foérklarar Arcelik A.S., att
denna apparat dverensstammer med
direktivet 2014/53/EU. En detaljerad
RED-Férsékran om
dverensstammelse finns pa sidan
support.grundig.com tillsammans
med tilaggsdokument angéende
apparaten.

2.4 GHz band: 100 mW max.
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Stopp-funktion

Med denna funktion kan alla hallens
funktioner sténgas av (férutom timern)
for en stund.

Om timer har stéllts in for
matlagningszonen, fortsatter
timern att fungera under stopp-
funktionen.

* se
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1. Tryck pa Il knappen nar hallen &r pa.
Alla kokplattor som anvands fortsatter
att fungera pa miniminivan.

2.Tryck pa 1l knappen igen for att
anvanda alla stoppade kokplattor med
deras féregaende instéllningar.

Nér stoppknappen trycks in,

IR

téands ## symbolen i kokplattornas

skarmar, som anvandes innan
man tryckte pa denna knapp.

Att anvanda induktionshallar
sdkert och effektivt
Funktionsprincip: Induktionshall varmer
kokkarlet direkt enligt dess
funktionsprincip. Darfér har den flera
fordelar jamfort med andra halltyper.
Den fungerar effektivare och hallens yta
ar svalare.

Din induktionshall &r utrustad med en
Overlagsen sakerhetssystem, som
garanterar anvandning med max. effekt.
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Hallen kan vara utrustad med
kokplattor med 145, 180, 210 och
280 mm diameter med
induktionsfunktion beroende péa
modell. Tack vare
induktionsfunktionen, detekterar
varje matlagningszon automatiskt
kastrullen, som placerats pa den.
Energin dverfors bara till
kokkarlets botten, och darfér
anvands endast miniminiva av
energi.

Effekthanteringsfunktion
Apparaten ar utrustad med
effekthanteringsfunktion. Du kan justera
den totala effekten kokplattan utnyttjar
med denna funktion.
Effekthanteringsfunktionen har 9 nivéer
till forfogande.

Effekthanteringsfunktion -
Totaleffektsnivaer som kan stéllas in

P1 1,2 KW
P2 2,4 kKW
P3 3 KW

P4 3,6 kW
P5 4,4 kKW
PG 5,4 kW
P7 5,7 kW
P8 6,7 KW
P9 7,4 kKW

Nar kokplattorna ar avstangda,

1.5l& péa kokplattan genom att trycka pa
® knappen.

2.Utan att ta bort fingret, tryck pa bakre
vanster matlagningszons (& knapp,
sedan pa framre vanster
matlagningszons ©) knapp och
slutligen Uﬁ knappen. En signal hors
varje gang knappen trycks in.

3.Installd effekthanteringsniva visas i den
bakre vanstra matlagningszonens
skarm och totaleffektsvardet i den



framre vanstra matlagningszonens
skarm. Slapp de 3 knapparna nar du
ser vardena.

4.Tryck pé& [l knappen for att byta niva
och stéll in 6nskad totaleffektsvarde.

5.Bekréafta installning genom att trycka
pa ® knappen och stang av hallen.
Instélld totaleffektsvarde aktiveras.

Temperaturnivaerna som getts
kokplattan kan variera enligt
installd totaleffektsniva.
Temperaturnivan som ges till
kokplattan reduceras automatiskt
enligt effektinstéliningen som
kokplattan utfér. Detta ar inte ett
fel.

Automatisk avstangningssystem
Hallen har en automatisk
avstangningssystem. Om en eller flera
matlagningszoner ar pa, stangs
matlagningszonen av automatiskt efter
en viss tid (se tabell-1). Om kokplattan
har en timer, stdngs aven timerskarmen
av.

Matlagningszonen kan anvandas igen,
efter att den stangts av automatiskt,
som beskrivits ovan.

Tabell -1 Automatiska
avstangningsperioder

[oc) IaN1 [o)0 [6) ] F>N) FOV |\ O o
[ev] [ev] BEN BN ()]l [2 8 [0 [0))

9 2
10 2
11 1,5
12 1,5
13 1,5
14 1
15 1
Snabbvarmning 10 minuter
P1 6
P2 6
P3 1,5

Overhettningsskydd
Hallen ar utrustad med nagra sensorer,
som garanterar skydd mot dverhettning.
Observera féljande om 6verhettning sker:
¢ Matlagningszonen kan sténgas av.
* Vald niva kan sénkas. Detta visas

dock inte pa skarmen.

Overkokningsskyddsystem

Hallen ar utrustad med
overkokningsskyddsysten. Om néanting
kokar dver pa kontrollpanelen, bryter
systemet strommen automatiskt, for att
stanga av hallen.

| detta fall visas "E" eller "F" symbolen
visas pa skarmen.

Precis effektinstéllning
Induktionshéallen svarar till kommandon
omedelbart enligt dess funktionsprincip.
Effektinstaliningarna andras mycket
snabbt. P4 detta satt kan du undvika att
maten (vatten, mjolk) kokar éver genom
att sténga av apparaten omedelbart.

Hall kontrollpanelens yta ren.
Varning for felanvandning kan
ges.

Placera inte kastrullen pa
kontrollpanelen.
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[ Alimin information om matlagning

| det har avsnittet beskrivs tips om hur e Nér du varmer adlja, se fill att krukan du
du lagar och lagar mat. anvander &r torr och héll locket 6ppet.
Allminna varningar om ¢ Se rekommendationer om matlagning

och energibesparing i sektionen
“Miliinstruktioner”.

® Om nivéerna "15" eller "P" kommer att
anvandas under uppvarmning av
mjolken, var noga med att varma upp
den genom omrérning sé att botten
inte haller. For en mer kontrollerad
uppvarmning kan du anvanda
instélliningen 12 eller 13.

¢ Tillagningstemperatur- och
tidsvardena for livsmedel kan variera
beroende pa recept och mangd.
Darfor anges dessa varden som
intervall.

matlagning pa kokplattan

¢ Fyll aldrig pannan med olja till mer an
en tredjedel. LA&mna inte hallen
obevakad nar du varmer upp olja.
Overhettade oljor utgdr en brandrisk.
Forsdk aldrig slacka en eld med
vatten! Om oljan fattar eld ska du
tacka dver den med en eldfilt eller
fuktig trasa. Sla av hallen om det ar
sakert att gdra det och kontakta
brandkaren.

e Ta bort dverflodigt vatten frdn maten
och lagg den i den varma oljan
forsiktigt. Tina fryst mat innan tillagning.

Matlagningstabell
Smaltning
Smaéltning av choklad (T.
ex..Dr.Oetker marke, mork choklad 2 20...30 2 zon (kombinerad)
55-60 % kakao, 150 g)
Smébr (200 g) 8 10... 12 2 zon (kombinerad)
Kokning, uppvarmning, varmhélining

Vatten 1 L (Kokning) P 1..3 2 zon (kombinerad)

2 zonoch
Vatten 3 L (Kokning) P 6..8 Hjélpinduktionstillagningszon

(kombinerad)
Mjolk 1 L (Kokning) 9 3..6 2 zon (kombinerad)
Mij6lk 1 L (Varmhalining) 1 8...10 2 zon (kombinerad)
Vegetabilisk olja (Uppvarmnin .
(chrosfréolja CJ),5(L)pp 9 13 3..5 2 zon (kombinerad)

Kokning
. . 2 zonoch

Skalad potatis Grovt mald (2 Bitar 45 17 .20 Hilpinduktionstilagningszon
stor) .

(kombinerad)
|axfilé 15 12...17 2 zon (kombinerad)

2 zonoch
Pasta (150 g) 15 8...10 Hjélpinduktionstillagningszon

(kombinerad)

Kokning, sautering

Risratt (200 g ris) 7 8..12 2 zon (kombinerad)
Paella* 10 15... 20 2 zon (kombinerad)
Ashure™*
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kikartor kokning - for /?\shure 15 6.9 2 zon (kombinerad)
I?énor—kikértor kokning kokning - 5 10 .15 2 zon (kombinerad)
for Ashure
Xete Bonor-kikartor kokning - for 15 4.7 2 zon (kombinerad)
shure
Vete kokning - for Ashure 6 10 ... 15 2 zon (kombinerad)
Ashure - Alla ingredienser 15 25...30 2 zon (kombinerad)
Flasklagg med gronsaker™™
2 zonoch
Bryna** 15 3..6 Hjalpinduktionstillagningszon
(kombinerad)
2 zonoch
Sautering av gronsaker 15 6..8 Hjalpinduktionstillagningszon
(kombinerad)
2 zonoch
Bakning 8 180 ...210 Hjalpinduktionstillagningszon
(kombinerad)
3 zonoch
Soppor (T. ex. linssoppa) 10 35..45 Hjélpinduktionstillagningszon
(kombinerad)
Stekning i stekpanna
3 zonoch
Havsabborrefilé 15 3..6 Hjalpinduktionstillagningszon
(kombinerad)
Ryggbiff (5 cm) 15 6..8 2 zon (kombinerad)
Stekta 8gg 7 3..5 3 zon (kombinerad)
Pommes frites
Boortsog 13 10... 13 2 zon (kombinerad)
Schnitzel 10 5..7 2 zon (kombinerad)
Nugget 13 4..6 2 zon (kombinerad)

* Wok-panna rekommenderas.
** Jarngryta/kastrull rekommenderas.
*** Forvarmning av pannan / potten rekommenderas.
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Underhall och rengoring

Allman
rengoringsinformation

A Allminna varningar

e VVanta tills produkten svalnat innan du
rengor produkten. Heta ytor kan
orsaka brannskador!

¢ Applicera inte rengdringsmedlet direkt
pa heta ytor. Detta kan orsaka
permanenta flackar.

¢ Enheten ska rengoras och torkas
grundligt efter varje anvandning.
Saledes rengors matrester latt och
dessa rester forhindras fran att
brannas nar produkten anvands igen
senare. Séledes forlangs produktens
anvandningstid och aterkommande
problem kan undvikas.

e Anvand inte &ngrengoring produkter
for rengoring.

¢ Vissa rengoringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Anvand inte slipmedel,
rengoringspulver, rengéringskramer,
kalkbortagningsmedel eller vassa
féremal under rengéring.

¢ Inga speciella rengdringsmedel
behovs for rengoring efter varje
anvandning. Rengdr produkten med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka den med
en torr mikrofibertrasa.

¢ VVar noga med att helt torka av
eventuell kvarvarande vétska efter
rengoring och rengdr omedelbart all
mat som sténker runt under
tillagningen.

e Tvatta inte nan av apparatens delar i
diskmaskin.

Angéende kokplatta:

e Surt smuts, s& som mjolk, tomatsas
och olja kan orsaka permanenta
flackar pa kokplattan och brannarens
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delar. Ta bort spilld vatska omedelbart
nar kokplattan har svalnat.

Inox och rostfria ytor

¢ Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengéra
rostfria ytor eller inoxytor och handtag.

¢ Rostfria och inoxytornas farg kan
andras med tiden. Det ar normalt.
Rengdr efter varje anvandning med for
rostfria eller inoxytor lamplig
rengoringsmedel.

* Rengdr med en mjuk tvalduk och for
inoxytor lamplig flytande (icke-repor)
rengoringsmedel, var noga med att
torka i en riktning.

e Ta bort kalk-, olje-, starkelse- och
protein flackar pa inox-rostfria och
glasytorna omedelbart utan att vanta.
Flackar kan rosta under langa
tidsperioder.

Glasytor

¢ Vid rengdring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengdringsmaterial. De kan
skada glasytan.

¢ Rengdr produkten med diskmedel,
varmt vatten och en for glasytor
lamplig mikrofibertrasa och torka den
med en torr mikrofibertrasa.

® Om det finns kvarvarande
rengoringsmedel efter rengdring, torka
av det med kallt vatten och torka det
med en ren och torr mikrofibertrasa.
Rester av rester av resthalter av
resthalter av rester av rester kan
skada glasytan nasta gang.

* De uttorkade aterstoden pa glasytan
far under inga omstandigheter skalas
av med tandade knivar, stalull eller
liknande verktyg.

¢ Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgangliga avkalkningsmedel, med ett



avkalkningsmedel som attika eller
citronsaft.

e Om ytan ar kraftigt nedsmutsad,
applicera rengoringsmedel pa flacken
med en svamp och vanta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengor
sedan glasytan med en vat trasa.

» Missfargningar och flackar pé glasytan
ar normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

* Rengor plastdelar och mélade ytor
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

¢ Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengdringsmedel. Det kan
skada ytorna.

e Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas

vata och med rengdringsmedelsrester.

Annars kan rost uppsta i dessa
skarvar rosta.

Rengoring av kokplattan

Glasmatlagningsyta

Folj glasytans rengéringsinstruktioner

i "Allméan rengdringsinformation”

sektionen for rengdring av kokplattans

glasyta. | speciella fall kan du fdlja

rengoringsinstruktionerna nedan.

® Sockerbaserad mat, s& som
chokladsas, starkelse och sirap ska

tas bort omedelbart utan att vanta att
ytan svalnar. Annars kan
glasmatlagningsytan skadas
permanent.

¢ Anvand inte rengdringsmedel till
rengoring nér kokplattan ar het,
annars kan permanenta flackar bildas.

Rengoring av

kontrollpanelen

¢ Vid rengdring av kontrollpanelerna
med kontrollratt, ska du torka av
panelen och rattarna med en fuktig
mjuk trasa och torka sedan med en
torr trasa. Ta inte bort rattarna och
packningarna under for att rengdra
panelen. Kontrollpanelen och rattarna
kan bli skadade.

¢ Nér inox-panelerna med kontrollratt
rengors, anvand inte inox-
rengoringsmedel runt rattarna.
Méarkningama runt rattarna kan
férsvinna.

® Rengdr berdrings kontrollpanelerna
med en fuktig mjuk trasa och torka
med en torr trasa. Om produkten har
en nyckellas funktion stéller du in
nyckellaset innan du rengor
kontrollpanelen. Annars kan felaktig
identifiering uppsté péa tangenterna.
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E] Felsokning

Kontakta auktoriserad serviceagent eller tekniker med licens eller aterforséaljaren déar
du koépte produkten om problemet inte kan avhjélpas trots att du har genomfort
instruktionerna i det har avsnittet. Férsdk aldrig sjélv reparera en defekt produkt.

¢ Huvudsakringen ar defekt eller har utldsts. >>> Kontrollera sékringar i
sékringsskapet. Byt ut eller aterstall vid behov.

¢ Produkten ar inte ansluten till (jordat) uttag. >>> Kontrollera stickkontakten.

» Knappar/vred/tangenter pa kontrollpanelen fungerar inte. >>> Om produkten &r
utrustad med funktionen knapplas kan det vara aktiverat. Inaktivera det.

* Om skarmen inte tands nér du slér pa spishallen igen. >>> Koppla bort
apparaten vid strombrytaren. Vénta i minst 20 sekunder och anslut den sedan

igen.
¢ Skyddet mot dverhettning ar aktivt. >>> Tilldt spishéllen att svalna.
e Kokkarlet &r inte 1ampligt Kolla di

p matlagning
det finns en gryta i matlagningszonen.

* Din gryta &r inte anpassad for matlagning pa induktionsplattor. >>> Kontrollera
att kokkarlet &r kompatibelt med induktionshéllen.

o Kokkéarlet ar inte centrerad korrekt eller bottenytan pa grytan ar inte tillrackligt
bred for matlagningszonen. >>> Valj en gryta som ér tillrdckligt bred och centrera
den i matlagningszonen ordentligt.

o Kokkarlet eller matlagningszonen ar éverhettad. >>> Tillat dem att svalna

¢ Matlagningstiden fér den valda matlagningszonen kan vara over. >>> Du kan
stélla in en ny matlagningstid eller avsluta matlagningen.

¢ Skyddet mot dverhettning ar aktivt. >>> Tilldt spishéllen att svalna.

 Ett objekt kanske tacker pekkontrollpanelen. >>> Ta bort objektet pd panelen.

* Din gryta &r inte anpassad for matlagning pa induktionsplattor. >>> Kontrollera
att kokkarlet &r kompatibelt med induktionshéllen.

o Kokkéarlet ar inte centrerad korrekt eller bottenytan pa grytan ar inte tillrackligt

bred for matlagningszonen. >>> Valj en gryta som ér tillrdckligt bred och centrera

den i matlagningszonen ordentligt.

1
* Detta &r inget fel. Kylflakten fortsatter att vara igang tills elektroniken i spishéllen
svalnar till en 1dmplig temperatur.
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Ljud kan horas fran kokplattan under anvandning. Dessa ljud beror pa kokkarlets
komposition. Dessa ljud &r normala, de betyder inte att det finns nagot fel och ar en
del av induktionsteknologin.

Mojliga ljud och deras orsaker

¢ Flaktljud: Kokplattan ar utrustad med en flakt, som aktiveras automatiskt enligt
apparatens temperatur. Flakten har olika funktionsnivaer och fungerar med dessa
enligt temperaturen.

e Lagt surr, s& som ljudet fran en transformator. Detta beror pa
induktionsteknologins natur. Nar varme &verfors direkt i kokkarlets botten, kan
detta surrljud horas beroende pa kokkarlets material. Darfor kan olika ljud héras
frén olika kokkarl.

¢ Sprakande: Orsaken till detta &r strukturen och materialet i kokkarlets botten.
Sprakande kan héras, om kokkéarlet &r tillverkad av flera lager av olika material.

* Vinande: Ett vinande kan horas, nar tva matlagningszoner pa kokplattans samma
sida anvands med olika matlagningsnivéer.

Sténg av induktionshéllen och lat

E22 Induktionshéallen dverhettad. dgn svalna. Felet ar gtgardad, nar
E 26 hallens temperatur sjunker under
gransvardena.

En eller flera knappar har
tryckt i dver 10 sekunder.

E 46 Ett foremal har lamnats pa
kontrollpanelen eller
kontrollen &r utsatt for anga.

Problemet I6ses genom att ta bort
handen fran héallen.

Problemet I6ses nér
kontrollpanelen rengdrs.

Felet atgardas, nar for
induktionsmatlagning lamplig
kastrull anvands.

En olamplig kastrull anvands

E 47/F1 . :
till matlagning.

Sténg av induktionshéllen och
Kommunikationsfel i anvand den igen efter 30
E1-E15 . . - sekunder. Kontakta auktoriserad
induktionshallen. PO
aterférsaljare, om problemet
kvarstar.

Sténg av induktionshéllen och
anvand den igen efter 30
sekunder. Kontakta auktoriserad
aterforséljare, om problemet
kvarstar.

Fel i temperatursensorn i

E16-E21 induktionshallen.
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E 23
E24

Programfel i
induktionshallen.

Sténg av induktionshéllen och
anvand den igen efter 30
sekunder. Kontakta auktoriserad
aterforséljare, om problemet
kvarstar.

E25

Flaktens funktionsfel i
induktionshallen.

Sténg av induktionshéllen och
anvand den igen efter 30
sekunder. Kontakta auktoriserad
aterforséljare, om problemet
kvarstar.

E31-E45

Elektronikkortets hardvarufel
i induktionshallen.

Sténg av induktionshéllen och
anvand den igen efter 30
sekunder. Kontakta auktoriserad
aterforséljare, om problemet
kvarstar.

E 48
E 49
E 51

Sensorfel i induktionshéllen.

Sensorenheten ska vara
kompatibel med
anvandningsforhallandena.
Kontakta auktoriserad
aterforséljare, om problemet
kvarstar.

Eb2-Eb57

Hog temperatur fel i
induktionshallen.

Stang av induktionshallen och lat
den svalna. Felet &r atgéardad, nar
sensorns temperatur sjunker under
gransvardena. Kontakta
auktoriserad aterforséljare, om
problemet kvarstar.
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