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Ploose roond this user manual frstl

Dear Cusiomer,

Thank you for purchasing this Grundig product. We hope thot you get the bast results from your
product which has been manufoctured with high qualy and siate-obtheart lechnology.
Tharefore, please read this enfire user manual and ali other ncoompanying documents carehilly
bsfore using the product and keep 1t as o reference for hture use. I you hondaver the praduct o
someone slse, give the user monuol as well. Follow oll warnings and information in the user
manual.

Remember that this user monual is olso applicable for several other models. Diferences betweaan
models will be identified in the manual,

Explonotion of symbols
Throughout this user monual the bllowing symbols ore used:

Warning of hozardous situations
! with regard to life and property.
/6\ Warning of electric shock
.ﬁ Warning of risk of fire.

i t Warning of hot surfaces.

important information or usetul hints
about uscge,

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce Made in TURKEY
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This section contains safety
instructions that will help protect
trom risk of personal injury or
property damage. Failure to
follow these instructions shall void
any warranty,

General safety

]

This applionce can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental copabilities or lack of
experience and knowledge it
they have been given
supervision or instruchon
concerning use of the
appliance in o safe way and
understand the hazards
involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be
made by children without
supervision.

Instollation ond repoir
procedures must always be
performed by Authorized
Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages
arising from procedures
carried out by unauthorized
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n Important instructions and warnings for safety and environment

persons which may also void
the warranty. Before
instatlation, read the
instructions carshully.

Do not operate the product it it
is defective or has any visible
damage.

Ensure that the product
function knobs are switched off
after every use.

Electrical safety

it the product has o foilure, it
should not be operated unless
it is repaired by the Authorized
Service Agent. There is the risk
of electric shock!

Only connect the productio o
grounded outlet/line with the
voltage and profection as
specified in the “Technical
specificotions”. Have the
grounding installation made by
a qualified electrician while
using the product with or
without @ transformer. Our
company shall not be liable for
any problems arising due to
the product not being earthed
in accordance with the local
regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water



onto it! There is the risk of Product safety
electric shock! *  The oppliance and its

The product must be
disconnected during
instollation, maintenance,
cleaning and repairing
procedures.

it the power connection cable
for the product is damaged, it
must be replaced by the
manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

The appliance must be
instlled so that it can be
completely disconnected from
the mains supply. The
separation must be provided
by a switch built into the fixed
electrical instollation,
according to construction
requlations.

Any work on electrical
equipment and systems should
only be carried out by
auvthorized and qudlified
persons.

In case of any damage, swikch
oft the product and disconnect
it from the mains. To do this,
turn off the fuse of home.
Make sure that fuse rating is
compatible with the product,

accessible ports become hot
during use. Care should be
taken fo avoid touching
heating elements. Children less
than 8 vears of age shall be
kept away unless continuously
supervised.

Never use the product when
your judgment or coordination
is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

Be careful when using
alcoholic drinks in your dishes.
Alcohol evaporates at high
temperatures and may cause
fire since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.

Do not place any Hammable
materials close to the product
as the sides may become hot
during use.

Keep all ventilation slots clear
of obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the applionce as this
may cause an electric shock.
Unattended cooking on o hob
with fat or oil can be
dangerous and may result in
fire. NEVER try to extinguish o
Hre with woter, but switch off
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the applionce and then cover
flame e.g. with o lid or « Hre
blanket.

Danger of fire: Do not store
iterns on the cooking surfaces.
If the surtace is cracked, switch
off the applionce to avoid the
possibility of electric shock.
After use, swiich off the hob
element by its conirol and do
not rely on the pan detector.
Metallic objects such as knives,
torks, spoons and lids should
not be placed on the hob
surface since they can get hot.
The appliance is not intended
to be operated by means of an
external timer or seporate
remote-control system.

Vapour pressure that build up
due to the moisture on the hob
surface or af the bottom of the
pot can cause the pot fo move.
Theretore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

Hotplates are equipped with
"Induction” technology. Your
induction hob thot provides
both time ond money savings
must be used with pots suitable
for induction cooking;
otherwise hotplates will not
operate. See.General

B

information about cooking,
page 14, selecting the pots.
As induction hobs create o
magnetic field, they may cause
harmiul impacts for people
who use devices such as
insulin pump or pacemaker.
Use only hob guards designed
by the manufacturer of the
cooking appliance or
indicated by the manufacturer
of the appliance in the
instructions for use as suitable
or hob guards incorporated in
the appliance. The use of
inoppropriote guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire
risk!

®

Ensure oll elecirical
connections are secure and
fight to prevent risk of arcing.
Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible fo the elecirical
connechion point.

intended use

B

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This applionce is for cooking
purposes only. It must not be



used for other purposes, for
example room heating.

*  The manufocturer shall not be
lioble for any domoge caused
by improper use or handling
errors.

Safety for children

*  Accessible parts may become
hot during use. Young children
should be kept away.

= The packoging materials will be
dangerous for children. Keep
the packoging moteriols oway
from children. Please dispose of
all parts of the packaging
according to environmental
standards.

= Electrical products ore
dangerous to children. Keep
children away from the product
when it is operating and do not
allow them to play with the
product.

= Do not place any ifems above
the appliance thot children moy
reach for.

Disposing of the old product

Complionce with the WEEE

Directive and Disposing of the

Naste Products

This product complies with EU
WEEE Directive [2012/19/EUL

This product beors o classification
symbol for waste elecirical and
electronic equipment (WEEE]

This product has been
manufactured with high quality
parts and materiols which can be
reused and are sultable for
recycling. Do not dispose of the
waste product with normal domestic
and other wastes of the end of its
service life. Take it to the collection
center for the recycling of electrical
and elecironic equipment. Please
consult your local authorities to
learn about these collection centers.

Complionce with RoHS
Directive:

The product you have purchosed
complies with EU RoHS Directive
{2011/65/EUL 1t does not contain
harmiul and prohibited materiols
specified in the Directive.
Package information

»  Packaging materials of the
product are manulactured from
recycloble moteriols in
accordance with our Nationdl
Environment Regulations. Do not
dispose of the packaging
materials together with the
domestic or other wastes. Take
them to the packaging material
collection points designated by
the local authorities.
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] General information

Overview

i induction covking plate 3 Yitrooeramic surifane
2 Assermbly clamp 4 Buse cover
Technical specifications

varncy b PPUR40 N/ 2b T BBO41E Y 50 He

... . ..

min 16 Ax 2/ 32 A
... - .
Cobls length

External dimensions thelght / width / depthl S5 /580 mm /510 o

b non
(94 x 225 mm] x 4

.
Right mentty
Lnanion
Power

..
T2AD W x4 Imax 3500 W

Values stated on the product lobels orin

Fechnical specifications may be

changed withou! prior notics to improve the documentation accompanying § are

he quality of the product, chinined in lohoratory conditions in
aceardance with relevant standards,
Depending on operationa! and

.. i . srvironmental condifions of the produc
Figures in this manual are schermatic and environmenial conditions of the product,

moy not exactly motch your praduct,

these values may vary,
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B Installation

Product must be installed by o quolified
person in accordance with the regulations in
force, The manufociurer shall not be held
responsible for domoges arising from
procadures carred out by unovthorized
persons which may olso void the warranty,

& qreparation of looation and elecirical
1 installation for the oroduct is under

customer’s responsibility.

l DANGER:

The produd must be installed in
accordunce with olf local electrical
regulations.

DAMGER:
Prior 1o installation, visually check i the

product hos any detecis on it o, do

not hove it installed.
Damaged products couse risks for your
srfely.

Before installation

The hob is designed for instoliofion in g

commercial worklop, A safety distance must

be left betwaen the applionce and the
kitchen walls and fumiturs. See figure fvalues

i mm).

= Remove packaging materials and
rramsport locks,

s Swlaces, synthetic laminates and
achesives used must be heot resistant
{100 °C minimum).

*  The workiop must be oligned and fixed
horizontally.

*  Cut aperture for the hob in worldop as
per installation dimensions.
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Instaliation ond connection

= Product can only be installed ond
connected in accordance with the
statutory instollotion rules,

Do notinstall the hob on ploces with
shorp edges or comers.

There is the risk of breaking for glass
seramic surdacs!

Electrical connecdtion

Connect the product to a grounded
culet/line protected by o fuse of sulluble
copacity as stoted in the "Technica]
specifications” toble. Have the grounding

installotion made by o quolified elecirician

while using the product with or withaut o

transformer. Our company shall not be fiable
for any damagss that will orise due to using
the product without o grounding installation

in accordance with the local requlations.

DANGER:

The product must be connected to the

periad starts anly ofter corract
instoilation,

Manufacturer shall not be held
responsible for damages arising from
procedures carried out by unauthorise
persong.

s supply only by an authorised and
qualified person. The product’s warranky

DAMNGER:

bent or trapped or coms info contact
with hot parts of the product,

A damaged power cable must be
replaced by o qualified elecircian.

short ciroult or fire!

The power soble must not be cdlamped,

Otherwise, there is risk of electric shock,

= Connection must comply with national

regulations.

*  The mains supply data must correspond
to the data specified on the type lobel of

the product. Type label s ot the rear
housing of the product.
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Power cable of yvour product must
comply with the values in "Technical
specifications” table.

DAMNGER:

Belore starting any work on the
slectrical installation, disconnect the
product from the mains supply.
There is the risk of eleciris shonk

Connacting the power cable

1.

it is not possible to disconnect ofl poles
in the supply power, o disconnaction unit

with ot least 3 mm contact dlesrance

tfuses, ling sufely switches, contactors)
must be connacted and oll the poles of

this disconnection unit must be adiocent
to {not above] the product in accordance
with {EE directives. Fatlure to obey this

instruction may cause operational
problems and invalidate the product
warranly,

Additional profection by o residual current
circutt breaker is recommended.
i a cable is supplied with the produc:

{2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

Ll

8

Bor single-phose connection,

connect the wires as identified below:
Browr/Black cable = | {Phoss)
Blus/Gray coble = M (MNeutrol)
Green/yvellow coble = {E] —l':_ {Ground)

For double-phase connection,

connect the wirss os identified below:
Brown cable = L1 {Phosse 1)



¢ Black cable = 12 {Phase 2}

# Bloe/Grey cable = N {Neutral)

= Green/yeliow coble = [E] —':J_ {Ground]
» oF

e Block cable = L1 {Phase 1)

= Grey coble = 12 {Phase 2}

s Blue/Brown cable = N {Meutral]

= Green/yellow cable = {E] —t"_ {Ground)
Installing the product

o Yiitis possible to touch the botiom of the
1 product since it s installed onto o
frawer, this seor st be covered

with o woode i

hen instodling the hob onte o cabinet,
3 shelf must be instolled in order o
separate the cohinat from the hab os
ustrated in the above fgure. This is not
required when installing onto o builkn
oven,

EXs

i the oven is below

It is required o leave o ventilation opening
of minimum 180 cm” ot the rear section of

the burniture os illustrated in the bollowing
figure.

* min. 70 mm

i the board is below:

\f**

* min.

EE o

min. #U mm
During installotion of your induction hob,
pluce the product paroilel o the instollation
surface. Also, apply sealing gasket to the
parts of the hob condaciing the counter o3
described below in order fo prevent any
liquid from penetrating between the product
and the counter.
1. Prapaore the surface of the counter os
shown in the figure.
2. Apply the sealing gasket provided with
the product to the edges of the hob's
lower housing that contoct with the
counter as iHustratad in Hgure

3. Center the product in the counter,

4. Using the insiollation clamps secure the
hob by fitting through the holes on the
lower casing.
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i

3

s 40 mm
Hob
installation clamp
Counter

» Rear view {connechon holes)

o Nicking connections to different holes is
1 ot o good practics in ferms of safety
since it can damage the gos and

slectrical system.

Final check

1

2.

Plug in the power cable and switch on
the product's fuse.
Chack the functions.

Disposal
Packege information

®

Packaging materials of the product are
manuvfactured from recyclable matericls
in aocordance with our National
Environment Regulations. Do not
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dispose of the packaging materials
together with the domestic or other
wastes. Take them o the packeging
material collection points designated by
the local outhorifies.

Future Transportation

®  Keep the product’s original carton and
transport the product in it Follow the
instructions on the carton. you do not
hove the origingl carton, pack the
product in bubble wrap or thick
cardbouard and tape it secursly.

Check the general appearance of your
product for any damages that might
have oocurred during ronsporotion.

Disposing of the old produc

Dispose of the old product in an
environmentally Fendly manner,

This equipment bears the selective sorting
symbol for waste elecirical and slechonic
equipment {WEEE] This means that this
equipment must ba handled pursuant o
European Directive 2002/96/EC in ordar fo
be recycled or dismontled to minimizs #s
impact on the environment. For further
information, please contuct local or regional
authorities.

Refer to your local dealer or solid waste
collection centre in your area to learn how io
dispose of your product

Before disposing of the product, cut off the
power cable plug and make the door lock
any} unusable o aveld dangerous conditions
to childran,



ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The ollowing information will halp you to
uss your applionce in an ecological way,
and o sove ensrgy:

heat conduction between the cooking
zone and bottom of the pot.

initial use
First cleoning of the applionce

-3

Detrost rozen dishes before cooking
them.

Use pots/pans with cover for cooking. If
there is no cover, energy consumption
may increase 4 fimes.

Select the burner which is suitoble for
the botiom size of the pot 1o be used.
Abways select the correct pot size for
vour dishes. Larger pots require more
enengy.

Pay afiention to use flot botiom pots
when cocking with electdc hobs.

Pots with thick bottom will provide o
better heat conduction. You can obtain
anenyy savings up to 1/3.

Yessels and pots must be compotible
with the cooking zonss. Bottom of the
vessels or pots must not be smaller than
the hotplate.

Keep the cooking zones and bottom of
the pots clean. Dirt will decrease the

o Y he sudoce might get damaged by
1 some delergents or cleaning matedals.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any shomp
objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive dleansrs or
sharp metsl scropers to clean the oven
door glass since they con scratch the
surface, which may result in shaltering of
the glass,

i

Remove ofl packoging moterials,

2. Wips the surfocss of the oppliance with

o damp cloth or sponge and dry with o
cloth,

Initiol heating

Srnoke and smell may emit for o couple
of hours during the initiof operation. This
s quite normal, Ensurs that the room is
well ventiiaied o remove the smoke ond
smell. Avoid directly inhaling the smoke
and the smell that emits.
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BHow to use the hob

General information about
cooking

Never Hll the pon with ofl more than
one third of it Do not leave the ho
unattended when heating o

Overhented oils bring rish of fire.
Maver attemp? fo extinguish
« possible fire with water!
When oil caiches fire, cover it with
o Hre blanket or domp cloth. Tumn
off the hob it it is sofe o do so and
call the fire depariment,

#  Before frying foods, always dry them
well and gently place into the hot oil.
Ensure complete thawing of frozen
foods betore frying.

* Do not cover the vessel you use whan
heating ofl.

#  Place the pans and saucepans in o
manner so that their handles are not
aver the hob o prevent healing of the
hondles. Do not ploce vnbolanced and
easily Hlting vessels on the hab.

= Do not ploce emply vessals and
sgucepans on cocking zones that are
swiiched on. They might get domaged.

= Operaling o cooking zone without o
vessel or saucepan on i will couse
damage to the product, Turn off the
cooking zones offer the cooking s
complete,

" Asthe surfoce of the product con be hot,

do not put plastic and aluminum vessels
on it

* Clean any melted such malerals on the
surfare immediately,

*  Such vessels should not be used 1 kesp
foads either.

* Use flot bottomed saucepans or vessels
only.

* Put appropricte amount of bood in
saucepans and pans. Thus, you will not
have to moke any unnecessary cleaning
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by preventing the dishes from
overflowing,

Do not put covers of saucepnns or pans
on cooking zones,

Place the saucepans in o manner so that
they are centered on the cooking zone.
When you want fo move the soucepan
onio another cooking zone, ift and
place it onio the cooking zone you want
instead of sliding #.

Suucepan selection

Glass ceramic surface is heoiproof and
is not affected by big femperature
differences.
Do not use the glass ceramic surface as
o place of storage or os a culfing board.
Use only the saucepans and pans with
machined botioms. Sharp edgss crecte
scrotches on the surfoce,

Spills may domoge
the glass ceramic
surface and couse
fire,
Do not use vessels
with concave or
convex bolioms,

Use only the
saucepans and pans
with Hot bottoms. They
ansyre aasier heat
tronster,

For induction hobs, use only vessels
suitable for induction cooking.
Soucepon fest

Use following methods o test whather your
saucepan is compatible with the induction
hob or not.

i

2.

Your saucepan is compatible F i
bottom holds magnet.

Your saucepan is compatible if 1 doss
not Hash when you ploce your
saucepan on cocking zone and start the

hob.



You can use steel, teflon or aluminium
saucepans with special magnetic bottom that
containg kabels or warnings indicating thot
the saucepan is compatible with induction
cooking. Glass and ceramic vessels, pots
and the stainless steel vessels with non-
magnetic aluminium bottom should not be
used.

Saucepun recognitionfocusing
system

In induction cooking, only the area covered
by the vessel on the relevant caoking zone is
energised. The vessel's boffom is recognised
by the system ond only this arsa is haoted
automaotically. Cooking stops # the cooking
vessel is lfted from the cooking zone during
cooking. Selected cooking zone and
symbol Hashes cliernately.

Safe use

Do not select high heating levels when you
will use o nonsticking {teflon] saucepan with
no ol or with very litle oil.

Do not put metal Hems such as forks, knives
of saucepan covers onfo your hob since they
can get heated.

Never use aluminium folio for cocking.
Never ploce food Hems wrapped with
aluminium Bblio onto the cooking zone.

if thers is an oven under your hob and i

it is running, sensars of the hob can

ecranse the cooking level or turn off
the oven,

When the hob s
ith magnetic properties such as credit
“ards or casseltes away from the hob,

ing, keep items

Selecing cooking rone suitable to
the vessel

: "/@>10 cm

= For your pots with bases wider thon 10
o, you can use 2 oF mare cooking
zones combined.

= You can use each cooking zone
separately for vour pots with boses
smaller than 10 cm.
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= Do not put pois between the left and
right cooking zones.

* Place your pols with bases smaller than
10 om as to center one cooking zone.
Otherwise, problem may occur in pot
detection.
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Using the hobs

DANGER:
Do not allow any obiect to drop on the

hob. Even small obiscis such as o
saltshaber moy domage the hob.

Do net use cracked hobs, Water may
leak through these cracks and couse

shor cirouit,

In case of any kind of domage on the
surface leg., visible cracks), switch off

the product immediotely to minimize the
risk of electric shock.

Control panel

-
o
a

. JHf B8 Be Ee
o LLbabmew |
Specfications
Adiusiment area {for temperciure
level and time setling)

)
Light inclicafing that the relevant
ke is functioning
Cooking Zone
combinalion/separation key
Plus key
Minus §

-
-]
———
i Cn /O kay
Keyluok key
Timer Activation / Deadiivation
§§5

key

Ropid Heating key

Stop button

Lefi/Right | Cocking Zone
Selection key

Lefi/Right It Cooking Zone
Selection key
I" Lefi/Right i Cooking Zone

an key
shi ¥ Cooking Zone

ics and Aguras are for

informational purposes only, Actual
nppecrances or funclons may vary
aocording fo the model of vour hob,
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i Temperuture
-9

2 Timer symbol

3 Cooking Zone distin

4 Cooking Zone combination,
hay

& Cooking Zone Selection key

& Cocking Zone Selection light

his product s contralled by means of o
auch control panel. Each operation you
make on your touch control panel will
rmed by an audible signal.

be o

Always keep the control ponel dleon
cind dry, Hoving damp and soiled
surtace may couse problems in the

funciions,

Turning on the hob
1. Touch the O key on the control ponel.



Light of the O] key comes on. The hob is

ready for use.

2. When the hobs is switched on, automotic
saucepnn deteciion is petformed. i o
savcepan is placad on i, selsction lights
of the cooking zonss on which the
saucepan is placed will light for 10
seconds.

For example, if you have two saucepans as

shown in the Hgure below, selection lights of

the cooking zones where the scucepuns are
on will Hight for 10 seconds.

""""

e u:-,‘
. N
+ 8
‘ | !
I3 )
¥ ¥
5 1|
)‘ £l
]
e / il
\J \~ -’
M. -

3. I you iouch either left | orielt H keys in
10 seconds according fo the example,

you can operate leflt hoiplates separately.

i you touch the key V between the left |
and | lef keys, you can operate left | and
left || cooking zones as combined.

You can activate the right IV cooking zone
it you touch the right key.

Caoking zone selection lights will
o off if nothing is performed within
10 seconds. I no operation s made
within the next 10 seconds af the
and of this time, then the hob will
switch back to the Standby mods
automaticatly.

Turning off the hob
1. Touchthe O key on the control panel.

The hob will turn off and returs to Standby
mode.

o QH" or "B symbolis i on the
1 cocking zone display once the hob

is turned off, it maans that the
cooking zane is sl hot, Do not

teuch the cooking zones.

Residual heat indicator

HUH symbol is it on the cooking zone
display, it means that the cooking zone is stil
hot and may be used to keep o small amount
of food warm, This symbol will soon turn i
"h” symbol meaning less hot.

heat
indicator will not light up and does not
warn the user against hot cooking
zanes,

Nhen power s cut off, residu

Turning on the cooking zones

{enoking secon)

1. Touch the O key o turn on the hob,

2. Touch the selection key of the cooking
zone you want fo turm on,

" appears on the cocking zone display

and the light of the relevant cocking zone

comes on.

Cocking zone se gbts will
o off if nothing is performed within
14 seconds.  no operction is made
within the next 10 seconds of the
end of this time, then the hob will
switch bk io the Standby mode
autormatically.

3. By touching the ¥ and " keys inthe
adiusiment nrea or by sliding your finger
across the areg, adjust the lemperature
level between "B" and "§".

if the temperaturs value doss not
come o the desired level by this

process, repeat the some
Process.
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Turning off the cooking zones

A selecied cooking zone can be turned off in

3 different ways:

1. By dropping the lemperofure fo
0" lovel

® Yoy can turn the cooking zone off by

dropping the mmperoiure selting fo "0

lovel,

By using the switching off

function on the timer for the

desired cooking zone

¥ Whan the time is over, the fimer will turn
off the cocking zone assigned o it "0
value will appsor on the relevant
cooking zone display. The © symbol
on the cocking zone display will
disappeat,

% Whan the time is over, an audible alarm
will sound. Touch any key on the control
panal to sfence the oudible alom.

3. By touching the relevant cooking
zone symbaol for 3 seconds

¥ Touch the symbol of the cocking zone
that you want o turn off for about 3
seconds.

Combining the cooking zones

1. Touchthe O key o turn on the hob.

7. Touch the selection key of any one of the

cooking zones you want fo combine.

» & appears on the cooking zone display

and the light of the relevant conking zone

ha

SOMes on,

3. Touch the | key betwaan this cooking
zons and the key of the adjocent one
you want fo combine.

» The distinction light between the combinad

cocking zones will go off and the "0" symbol

on the disploy of the left cooking zons will

come on/remain i
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4. Byiouching the 0 and ™ keys in the
adiustment area or by sliding your finger
across the areq, adjust the femperatire
level betwesn "0 and "%,

» Now cooking zones are combined fo

operate as o singls cooking zons of the sat

temperature level
5. W vou wish to combine the 3rd
and dth cooking zones,

To add the 3rd and/or 4th cocking
zones to the 2 combined cooking zones
touch the | key between them.

» Cooking zones will be combined and the
distinction light between them will go off and
the cooking zone displays will also becoms
shared. Temperciure indicator of the lefmost
cocking zone will remain it and operate of
the temperature level which was set as single
cooking zone,
Combining the active cooking zones
1. To combine two neighboring cooking
zones that are operating individually o
differsnt or some temperature levels,

fouch the | key hatween the cooking
zones.




» Individually operaiing cooking zones will
be combined and the distinction light
between them will go off; the tlemperature
level will be shown on the display of the left
cooking zone. The combined cocking zones
will continus operating as o single caoking
zong af the lower lemperalure level of the
combined cooking zones.

croture of, i any, time

alue on the combined cosking zones
will go on operat

after the combination.

ing in the smaller value

For example, § you combine o cocking
zone setto 10 minutes af temperature
fevel & and a cocking zone sette 20
minutes af lemperaiurg fovel 2,
combined cooking zones will operate
for 10 minugtes of temperature leval 2.

To split the combined cooking zones;
1. Touch the b key batween the combinad
coaking zones you want to split,

» Tha caoking zone{s] on the right and the
cooking zonels] on the left of the } key you
have touched will be ssporoted and
confinue io operate. Distinclion light between

The separated caoking zones will
resume operating of the temperature
calues they had when they were
combined,

Turning off the combined cooking

zONes

Combined cooking zones can be turned off

in 3 diffsrent ways:

. By dropping the temperoture to
G level

= You can turn the combined cooking
zones off by dropping the temperature
sefiing to "0 leval,

2. By using the switching off
function on the timer for the
tombined cooking zones

s When the Hme s over, the Himer will furn
off the cooking zone assigned o i, 0%
value will appear on the relevant
cooking zone display. The © symbaol
on the cooking zone display will
disuppear.

B Whan the Hme is over, un gudible alorm
will sound. Touch any key on the contral
panel to silence the audible olarm.

3. By touching the symbol of any
one of the combined cooking
zones for 3 seconds

= Touch the symbol of any one of the
combined cooking zones you wani o
tumn off for approximately 3 seconds.

BOOSTER

You can use booster function io perform

healing of the moximum power. Howevsr,

this function is not recommended for caoking

o long time. Booster lunclion may net be

avaitable in ol cooking zones,

Selecting BOOSTER directhy:

i, Touch the O key o tura on the hob.

2. Select the desired cooking zone by

touching the Cocking Zone Selection
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Selected cooking zone will opercte ot the

maximum power and 3 lights will flush on the

cocking zone disploy respectively.

When the booster sefting fime {see, Table of

operation ime Hmits] is over, cocking zone

will switch off.

Selecting Booster when cooking

zona is actve:

1. Touchthe W key after the cooking
zone is on and hos operated for of least
20 seconds of o certain level,

ngy zone should complate
operating for of least 20 seconds on
the selected level

2. Selected cooking zons will operate ot
the maximum power and 3 lights will
Hash on the cooking zone display
respactively, Once the Baoster perod is

over, the cooking zone switches o the set

femperature level and only the selscted
femperature volue is displaved.

When the cocking zones are
seporated wi

hite combined cocking
zones are operating of hooster
sefting, separated cocking zones
will cilso continue operating in the
booster setiing.

Turning off Booster function
premeaturely:

By touching the W7 key you can furn off the
baoster seffing any fime you want,

Rapid Heating

Rapid heating is o function which facilitates
cooking. All cooking zones are equipped
with Rapid Heating function. The Ropid
Heafing function con be aperated in 20
seconds after defermining the desired
cooking zone femperature value,
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This funciion is used for shorkiime rapid
heating. Once the rapid hecting fime i over,
cooking zone will continue operating ot the
set temperature level,

Rapid Heating function can be set within
hie first 20 seconds after the hob g
switchad on.

Selecting the Rapid Heating functiom

- =
Lol

Touch the O key to turn on the hob.
Select the desired cooking zone by
touching the Cooking Zone Seleciion
kays,

3. Adiustthe desired temperaturs level by
touching the " and ™™ kevs in the
achustment area or by sliding your finger
across the aren.

4. Touchthe Wf key.

The cooking zone you have selected

will operate of modmum power for o

cartain parind of ime specified in the

table below. 3 lights and the set
temperature volue will appecr on the
cooking zone display respectively.

5. Once the Ropid Heating period is over,

the cooking zone switches to the sat

temperature lavel and only the selectad
temperature value is disployed.

o

&

When the cooking zones ore separated
vhile combined cooking zones are

sperating of booster setting, sepurated
cocking zones will also confinue
oparating of the rapid haoting sefting.

Table: Booster Operation Times
Temperature
leval

Oipwration Hme
Heonit - socond
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Turning off Booster funciion:

Touch WY kay 1o fum off the Booster
function whensver you want,

Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of ol
kevs on the control panel for 20 seconds 1o
allow the user fo moke o short cleaning while
the hob is in use. Device will not withdraw
any power throughout this Hime.

Betivating the deoning lode

1. When the hob is in On mode, press and
hold @ key uniil o single signad
sound is heord,

Cleaning lock light will Huminate and the

clock disploy of the hob will start to count

down from 20, None of the keys on the
control panel will be functional troughout

this period except O key.
Deactivating the deaning lodk

You do not have fo press any key to
deaciivate the cleaning lock. The hob will
give an oudic signal ofter 20 seconds,
keviock light will turn off and the cleaning
lock will automatically be deactivated.

Child Lok

When the heb is in OH mede, you con

profect the hob by child lock to prevent

children from turning i on, Child Lock can be

activated or decchivated when the hob is in

CH {Standby] mode only.

Activaling the Child Lok

i, When the hob is in OF mods, press and
hold @ key until two signal sounds
ars heard,

The Child Lock will be activated and the light

of the @ key will come an.

oy key Bs pressed when the Child
Lock is active, the light of the &
key Hushes.
Dooctivating the Child Lok
1. When the Child Lock is activated, press
and hold @ key uniil o single signal
sound is heard,
» Child Lock will be deactivated and the ight

ofthe @ key will turn off.

Keviedk

You can activate the keviock to avoid

changing the funciions by mistaks when

the hob is operating.

Activating the keviedk

1. Touch and hold the @ key for o long
time i lock the control panel.

Cinly one signal sound will be heard first, In

this case, your hob is switched fo Cleaning

Lock. Then, keep on touching without lifiing

your finger uniif you heor two successive

signal sounds.

The light of the 5 key will Bush and ol
cocking zones will be locked.

21/EN



o N7 ou con activate the keylock in

1 operation mode only. When keylock is
cctivated, only the O key will be
functionol. When you jouch ony other

key, the light of the G kery will Hash o
indinate that the keylock is active,

#wou wurn the hob off when the keys are
lncked, the keylock must be deacthwated
1 turn the hob on again,

Deactivating the keylodk
1. Keep 8 key prassed for 2 seconds.
The operation is confirmed with on audible

signaol, The light of the o] kay turns off and

the control punel s unlocked.

Timer function

This function facililotss cooking for you, Twill

not be necessary to offend the oven for the

whole cooking period. Cooking zone will be
turned off aufomaticolly ot the end of the
time you hove selected.

Bctivating the Hmer

1. Touchthe O key fo turr on the hob.

2. Select the desired cooking zone by
touching the Cooking Zone Selection
keys.

. Adjust the desired femperaiure level by
touching the 0 and "™ keys in the
adiustment area or by sliding your finger
across the area.

4. Touch O key io activate the timer.

00" appears on the fimer display and O

symbaol starts Hashing on the cooking zone

display.

5. Adjust the desired fime period by
touching the 0 and "™ keys in the
adiustment area or by sliding your finger
across the area.

Albter flashing for o certuin period of time, the

O symbol lights up permanently. Lighting up

of @ symboi confinucusly indicates that the

funcion is activated,

L]

The timer con only be set for the cookin
zones aiready in use.
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o Yiepsat the above procedures for the
1 sther cooking zones for which you wish

< st the Himer.

imer connot be adjusied unless the
ooa\sng zong and the lemperaiure valug
For the cooking zone ore selecied,

Whan the timer is aclivated, only the set
ime for the selected cooking zone will
sppear on the timer displory,

Mhen the fimer is set in the combined

cooking zones, ©] sy appess on
ke disploy of the lefimost cooking zone.

my previous lemperature or, if oy, Hmel
alue on the combined “rmﬁxmg zonesg
will g on operoting in the smaller valus
after the combination.
For example, if you combine a cooking
zone setto 10 minutes of temperaiure
tevel & and « cooking rone set o 20
mrintes of lemperature level 2
combinad cooking zones will operate
For 10 minules of temperature level 2,
if the Hmer is set in only ong of the
cooking zones to be combined, this
setting will also apply for the combined
cosking zones after combination.

Deacivating the timer

Onee the set fime i3 over, the cocking zone

will cutomatically turn off and give an

audible waming.

Press any key fo silence the cudio worming.

Turning off the timers earlier

i you turn off the timer sorlier, the hob will

carry on operaiing of the set temperature

until it is turned off.

You con tumn the timer off sarlier in two

different woys:

1-Turning off the timer by dropping

its value dowsn to "00%

1. Select the cooking zone vou want o
off.

2. Touch © key fo select the timer of the
relevant cooking zone.



3. Decrease the value uniil "007 appears
on the fimer display by touching the we
keys in the adiustment aren or by sliding
your finger across the area.

Osymbol flashes on the cooking zone

display for o certuin Hime period ond then #t

turns off permanently ond the timer is

canceled.

FTurning off the timer by pressing

timer key for approximately 3

seconds:

1. Select the cooking zone you want fo turn
off.

2. Touch © key to select the fimer of the
relevant cooking zone.

3. Touch © key for about 3 seconds.

@svm%:}QE fashes on the cooking zone

display for o cerlain ime period and then it

turns off permanently ond the timer is
conceled.

Stop function

Using this funciion, you may stop ol funciions

operating on the hob {except Hmer} for o

certain period of ime.

i the timer is set for any conking zone,
immer will continue operating during
stoppage.

I, Touch the @ key when your hab is
onarating.

All nctive cooking zones will stop,

2. Touch @ key again o restart ol
stopped cooking zones with pravious
settings.

Lsing induction cooking zones safely

and effidently

Crperating princples: induction hob

heats direcily the cooking vessel os o feature

of its operaling principles. Therafore, it hos
various advartages whan compared io other

hob types. It operates more efficlently and
the hob surtoce doss not heot up.

induction hob is equipped with superior
satety systems that will provide you maximum
usage safely.

our hob is equipped with 8 cooking
ones with $4x225 mm dimension
eutured with induction. With induction
tegture, euch cocking zone
automaticolly detects the vessel placed
on it Erergy builds up only where the
vesse! coniacts with the cocking zore
and thus, minimum energy consumption

is achieved,

Operation Hme constraints
The hob conirol is equipped with an
operation ime limit. When one or more
cocking zones are leff on, the cooking zone
wSEi automatically be deactivated alter o
erinin period of fime [see, Table-1]. Fthere
is o imer assigned fo the cooking zme, the
fimer disploy will also urn off loter,
Crparation fime limit depends on the selected
femperature level, Moximum operofion Hme
is applied of this temperature lavel.
The cocking zone may be restarted by the
user after it s turned off outomatically as
described shove.
Toble-1: Operation fime consirainis

?amg&amwm Dperation Hme
level timnit - hour
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Cwarhealting pm%mﬁ@n
Your hob is equipped with some sensors
ensuring profection against overheating.
Following may be obssrved in case of
overheating:
* Active cooking zone may be turned off,
* Selected lavel moy drop. However, this
condifion cannot be seen on the
indicator.
Overflow safely system
Your hob s squipped with overfiow sofety
system, If there is any overlow that spills
onto the confrol panel, system will cut the
power connection immediately and turn off
your hob., "B warning appears on display
during this perod.
Precise power setting
Induction hob reacts the commands
immediately as o feature of iz operuting

principles. It changes the power setiings very

fast. Thus, you con prevent o meal {waler,

mitk} from overflowing even i was just

about fo overflow.

Moisy operation

Some sounds moy coms hom the induction

hob. These sounds are normal and o part of

induction cooking.

®  Spund becomes prominent in high
temperature levels.

# Alloy of the soutepan can couse noise.

¢ low levels, o regular on/olf sound
car be heard because of the operating
principles.

= Poise cun be heard i an smply
soutenan is heated, When you put
water or meal in i, this sound will clear
WY,
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#  The noise of the fon thot cools the
electric syster con be heard,

Error codes / warning messages and

Srror SOUrees

Table-2:

he e R
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Hob overhienled | PHY symbol

Hushes

Couking
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Tauch control
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Conking
sombosl laias | e
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1"*& (<

12 9

For further information about error
ressages thal may appear on the iouch
control panal, see Table 2. If P ond £x
errors remain unoorected, call
Authorized Ser

o Y ihe surtace of the touch controf panel
1 s subjected fo vapor, entire control

sysiem will be denciivated, ¢ signad
scund will be heard and "E” will flash on
the display.

Ksep the surface of the touch control
pansl clean. lf moy give erronsous
cperaiion warning.




B Maintenance and care

General information

Servics life of the product will extend and the
passibiity of problems will decrease i the
product is cleaned af regular infervals.

t DANGER:

Disnonnect the product from maing
supply before starting mointenance and
cleaning works,

There is the risk of elsctric shock!

[ DANGER:

Allow the product o cool down before

you clean it
Hot surfaces may cause burnst

#  Clean the product thoroughly ofter each
use. In this way iFwill be possible to
remove cooking residues more easily, Hus
avoiding these From burming the next fime
the applicnce is used.

= o special deaning ageats are required
for cleaning the product. Use warm water
with washing Houid, o solt cloth or sponge
to clean the product and wipe it with o dry
cloth,

= Always ensurs any excess liquid is
thoroughly wiped off alter cleaning and
any spilage is immediately wiped dry.

s Do not use cleaning agents that contain
acid or chioride 1o daon the stoinless or
inox surfaces and the handle. Use o soft
cloth with o liquid detergent Inot abrasive)
i wipe those parts clean, paving oltention
to sweep in one direction,

The surface might get domaged by
some detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive defergents,
cleaning powdsrs/creams or any sharp
obiscts during cle
Do not use harsh obrasive cleaners or

shars m apers o clean the oven
door glass since they can sorateh the
surtace, which may result in shattering of

the glass.

a3

Do not use steam cleanars fo clean the
npplionce as this

shark.

may cause an elechic

Cleaning the hob
|

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using o
piece of cloth dompened with cold water in
a mannar as nol o leave any cleaning agent
on i Dy with o solt and dry cloth. Residues
may cause domage on the gloss ceramic
surface when using the hob for the next time,
Drisd residues on the gloss ceramic surface
should under no circumstances be scraped
with hook blades, stesl wool or similar fools,
Remove calclum stoins [yellow siains] by o
small amount of ime remover such as
vinggar or lemon juice. You con also use
suitoble commerciolly available products,

i the susfoce §s heavily sofled, apply the
cleaning agent on o sponge and wait uniil it
is absorbed well. Then, clean the sufuce of
the hob with a damp cloth,

Sugarbased foods such as thick cream
ol g
1 cnd syrup must be cleaned prompily
without waiting the surfare to cool

down. Ctherwise, glass ceramic surface
may be damaged permanently.

Slight color fading moy occur on coatings or
other surfaces in #me. This will not olfect
oparafion of the product.

Color fading and stains on the glass ceramic
surface is o normal condition, and not a
defect.
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Troubleshooting

Procuc et melnl nolzes while heating one conling,

k3

Whaen the metal parts are hedled, they may expand and cause noise, »>» This is not o
fault

Brocurl coes not operate,

-3

®

The mains fuse is defective or hos ipped. >»> Cheok fuses in the fuse box. F necessory,
reploce or reset them,

Product is not plugged info the {grounded} socket. »»> Check the plug connection.

if the display does not ight up when you switch the hob on agein, »»> Disconnect the
appliance of the circuit brecker. Woit 20 seconds and then reconnect it

Owverhaot protection is active, »»> Allow your hob fo cool down.

The cooking pot is not sultable. »»> Check your pot.

symbel appears on the cooking zone display.

®

You hove not placed the pot on the active cocking zone. »»> Check i there is o pot on
the cooking zone.

Your pot is not compatible with induciion cooking. »»» Check i vour cocking potis
compaiibde with induction hob.

The cocking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot s not wide
enough for the cooking zons. »»» Choose o pot wide encugh and center the pot on the
cooking zone praperly.

Cocking pot or cooking zone is overheated. »>> Allow them o cool down.

Selecier conling sone suddenly lurns ol duving cperation,

B

Cocking fime for the selected cooking zone may be over, »»» You may set o new
cooking fime or finish cooking.

Overheat profection ks active, »2» Allow yvour hob o cool down.

An objsct may be covering the fouch conirol pansl. »»> Remove the object on the
panal,

The pot doss not get waorm sven i the cooking 1one is on.

B

Your potis not compatible with induction cooking. »»> Check if your cooking potis
compatible with induction hob.

The cooking pot is not centerad properdy or the hottom surface of the pot is not wide
enough for the cooking zone. »>> Choaose o pot wide snough and center the poton the
cooking zons properly.

Consult the Authorised Service Agent or
he dealer where vou hove purchased
he product # you con not remedy the
trouble although you have implemented
tha instruciions in this section. Never
affempt to repair o defective produdt
vourself.
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Yennligst les denne bruksanvisningen forst!

Kjeers kunde,

Takk for ot du hor volgt of Grundigproduks Vi hdper of du oppndr oplimale resuliater med dig
produkt, som er produsert med heyhvalitetsteknologt - den beste som fnnes pd markedet, Derfor
bar du lese hele denne bruksonvisningen og olls ondre tilherende dokumenter nave for du
bruker produldst og beholde disse som en referanse for fremtidig bruk. Hyvis du overlater
produktet # andre, lo do ogsd broksanvisningen Ielge med. Falg alle advarsler og informasion |
bruksanvisningen.

Husk ot denne bruksonvisningen ogsé glelder for flere andre modeller. Forskieller mellom
modellene vil kunne oppdagss | manvalen.

Forlkdaring ov symboler

Giennom hele denne bruksanvisaingen er det benyiiet folnende symboler:

' Advarsel om forlige situasjonsr med
. Bensyn il liv og siendom.
/6\ Advarsel om alekirisk stet.

. Advarsel om ristke for bronn,
i t Advarsel om varme overflater,

Vikilg informasjon eller nytiige tips
om bruk.

>

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY
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ﬂViktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og miljo

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra il
& beskytte mot fore for
personskade eller skade pé
eiendom. Unnlater du & tzlge
disse instruksjonene, vil enhver
goranti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

= Dette apparatef kan brukes av
barn fra 8 ér og oppover og
personer med reduserte ysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, & framt de er under
filsyn eller har 18t instruksjoner
om bruk av apparatet pd en
sikker mdte og forstdr hvilke
farer som er involvert.

= Barn f&r ikke leke med
apporatel. Rengjering og
vedlikehold skal ikke vitares ov
barn uten tilsyn.

= Instollosjons og
reparasjonsprosedyrer mé
alltid uiferes av autoriserte
serviceverksted. Produsenten
vil ikke kunne holdes ansvarlig
for skader som felge av forsak
uttert ov vautoriserte personer,
noe som ogsd vil kunne gjere
garantien ugyldig. Les

410

bruksanvisningen nove for
installasion.

= lkke bruk produkiet hvis det er
defekt eller hor synlige skader.

= Kontroller af produktets
funksjonsknotter er slat ov etter
hver gang produktet har vaert i
bruk.

Elekirisk siklcerhet

= Hvis produkiet har en feil, ber
det ikke brukes med mindre
det er reparert av et oulorisert
verksted. Det er fare for
elekirisk sjokk!

*  Bare koble produkiet il en
iordet sikkontaki/linje med
spenning og beskytelse som
spesifisert | "Tekniske
spesifikasioner”. F&
jordingsinstallasionen ufart av
en kvolifisert elekiriker mens
orodukiet brukes med eller
uten en transformer. Vér
selskap vil ikke kunne holdes
ansvorlig for eventuelle
problemer som oppstér pd
grunn av of produkiet ikke blir
iordet | henhold il lokale
forskrifter.

* Vask oldri produkiet ved &
spre eller helle vann pé det!
Det er fare for elekirisk sjokk!



Produkiet mé veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengiering og reparasjon,

Hvis stramtitkoblingskabelen
for produkiet er skadet, md
den skiftes ut av produsenten,
dens autoriserie serviceagent
eller liknende kvdlifiserte
personer for & unngd fare.
Apparatet mé installeres slik of
det kan kobles helt fra
neftverket. Frakoblingen mé
skie enten ved hielp av et
stepsel eller en bryter som er
innebygd | den faste elekiriske
installasjonen, 1 tréd med
byggeforskrifiene.

Alt arbeid pd elekirisk uistyr og
-systemer ber kun uttares av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

iilfelle skade, sl ov produkiet
og koble det fra
stramforsyningen. For & gjore
defie, sié av sikringen hiemme.
Sarg for af sikringsmerkingen
er kompotibel med produktet.

Produkisikkerhet

B

Apparatet og dets tilglengelige
deler blir vorme under bruk.
Forsiklighet bar tas for & unngd

& komme bortl varmeelementer.

Barn under 8 &r skal holdes

unna med mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

Bruk aldri produktet nér din
demmekraft eller evne #l
koordinering er svekket pgo.
bruk av alkohol og/eller
narkotika.

Vaer forsiktig nér du bruker
atkoholholdige drikker i dine
refter. Alkohol fordomper ved
heye temperaturer og kan
fordrsake brann, siden det kan
antennes ndr det kommer |
kontakt med varme overflater.
Plosser ikke noe brennbart
materiale i nasrheten av
produkiet, ettersom sidene kan
bli varme under bruk.

Hold alle ventilosjonsépninger
fri for hindringer.

Bruk ikke domprensere 1l &
renglore opporatel, do detie
kan fore til elekirisk stet,
Matlaging uten oppsyn pd en
komtyr med fett eller olje kan
vaere tarlig og kan tare 1l
brann. Prav ALDRI & slukke en
brann ved hjelp ov vann, men
sié av apparatet og dekk
deretter 1l Hommene feks med
et lokk eller et brannteppe.
Brannfare: Lo ikke gienstander
bli liggende lagret pé
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overflatene der det foregdr
titberedning av mat,

Hvis overtlaten er sprukket,
skeu av opparatet for & unngé
fare for elekirisk stet,

Slé etter bruk ov
kokeplateelementet ved hielp
av dets kontrolimekanisme og
stol ikke pd panne-detekioren.
Gienstander i metall, slik som
kniver, gafler, skjeer og lokk
ber ikke plasseres pé
kokeplatens overflate, siden de
kan bli varme.

Apparotet er ikke beregnet pd
& vaere | drift ved hielp av en
fidsbryter eller seporat
fiernkontrollsystem.

Damptrykk som bygges opp
pG grunn ov fukiighet pé
kokeplatens overflate eller pd
bunnen av kasserollen kan fare
il ot kasserollen forflyttes. Serg
derfor for ot ovnens overflate
og bunnene av kasserollene
alltid er torre.

Kokeplater er utstyrt med
"induksjons™teknologi.
induksjons-kokeploten som
sparer bade tid og penger md
brukes sammen med
kasseroller som er beregnet pd
induksjon, ellers kommer ikke
kokeplatene #il & virke.

B/O

Se.Generell informasjon om
koking, side 15, valg av
kasseroller.

Etersom induksjons-kokeploter
skaper et magnetfelt, kan de
forérsake skadelige virkninger
for personer som bruker
enheter som insulinpumpe eller
pacemaker.

Bruk bare barnesikring som er
designet av produsenten av
komlbyren, som produsenten av
kombyren har angitt som egnet
i bruksonvisningen eller
barnesikring som er
innebygget p& apporatet. Bruk
av feil bamesikring kan fore il
ulykker.

For produkiets brannsikkerhet;

Sarg for of siepselet passer inn
i stikkontakten, samt ot det ikke
fordrsokes gnist,

tkke bruk noen skadet eller
kuttet ledning eller
skisteledning, foruten
originalkabelen.

Serg for af ikke det
forekommer veaske eller
fuktighet pé kontakten som er
koblet il produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hiemmebruk. Kommersiell bruk
er ikke tillott,



*  Dette apparotef er kun
beregnet il matlogingsformal.
Det md ikke brukes il andre
forméd, for eksempel
romoppvarming.”

*  Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
fordrsakes ved feil bruk eller
handiering.

Silckerhet for barn

= Tilgjengelige deler kan bli
varme under bruk. Smé bam
mé holdes unna.

*  Pokkematericlet kan vaere
farlig for barn. Hold barm pé
avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast olle deler av
innpakningen efter
milisforskriftene.

= Flekiriske opporater er tarlige
for barn. Hold bam pé
avstond fro produktet nér det
er i bruk, og ikke la dem leke
med produkiet.

»  lkke plasser gienstonder over
apparatet slik at barn kon
forsske & néd dem.

Boriskoffing av det gamle
produktet
Samsvar med WEEE-
direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produkiet er | samsvar med
EU-direktivet som omhandler
elekironisk og elekirisk utstyr
{2012/19/EU}. Dette produkiet
har et klassifiseringsymbol for
sortering av avlall elekirisk og
elekironisk utstyr (WEEE).

Dette produkiet er loget av
hevkvalitetsdeler og -materialer
som kon gjenbrukes og
resirkuleres. Produktet skal ikke
kastes sammen med normalt
husholdningsaviall og annet avioll
pé slutten av levetiden. To det med
il et innsamlingspunkt for
resirkulering av elekiriske og
elekironiske innreminger. Vennligst
forher deg med de lokale
myndighetene for & t&
opplysninger om slike
innsamlingssteder.

Somsvar med RoHS-
direlctivet:

Produktet du har kjigpt er i sumsvar
med EU-RoHS-direktivet
(2011/65/EU} Det inneholder
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ingen farlige eller forbudie

substanser som er angitt | direkiivet,

i
oriskaffing av emballasjen

» innpokningsmaterialer er
farlige for barn. Behold
innpokningsmatericlene pé et

rygt sted utilgiengelig for barmn.

Pokkematerialer for produktet

er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pd rikiig
mate og sorter |
overensstemmelse med
instruksjoner for resirkulering
av aviall. Ikke kast dem
sammen med normalt
husholdningsaviall.



a Generell informasjon

Owversila
i Indubsionssiekesone
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Tekniske spesifikasioner
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Tekniske spesifikasioner kan andres ulen
varsel for & forbedre kvalitaten pd

nrodukiet,

Figurer | denne veiledningen er
skinmotiske og kan derdor vaere It
orskjellige o ditt produkt

Vardiene som er oppgit | merkingene
o produldet sller | dokumentasionen
som mediglger er oppnédd
loboratoriemilie ifelgs relevante
standarder. Avhengig av drifts og
miligfarhold for produkiet, kon disse
verdiene variere.
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B Installasjon

Produldet mé installeres av en kvalifisert For installasjon
person | sumsvar med gieldends forskeiffer.
Ellers vil garantien gieres ugyldig.
Pradusanten skal tkke holdes ansvarlig for
skader som oppstdr fra prosedyrer som
uitgres av vauloriserte personer, og dalle

Kombyren er utformet til instollosion i en
vantig benk. En sikkerhebavsiond mé
overholdes mellom enheten og
kigkkenveggene og meblene. Se Bgur

{vardisr i mm]

kan giere garantien ugyldig. = Fiern pokningsmatericlene og
o Qllorgiering av plassering og elekirisk ransporildsens,

installasion av produktet er kundens = Overfloter, synietiske lominater og
anSYar. kebemidler som brukes mé vaere

l EARE: varmebestandige {minimum 100 °C)L
Deadulbtet mé installeres | ®  Banken mé veere innretiet og fesiet
overensstemmelse med de lokole goss horisortult.
og/sler elelirisiteisforskriftena, ®  Kult dpaingen for komfyren |

arbeidshanken efter insiullosionsmalene,

FARE:

Far instollasion, kontroller visuelt am
produkiet hor noen defelier.

Hyis dette or ilfelle, md det ikie
instaileras Skadede produlkter vil uigiare
potensielle farer for din sikkerhet,

10/NO



Installasjon og titkobling

s Produktet kon kun instolleres og tikobles
i overensstemmelse mad akiuslle
instatinsionsforskrifer,

o N ke installer komfyren pd steder med
1 skarpe kanter sller hjgrner.

Diet er fare for kousing av
glasskeramikkoverfiorent
Elokirisk titkopling
Tikople produkiet #l e jordet utiak/linje,
beskytiat oy en sikring med riklig kepasitet,
stk som oppaitt | fabellen over tekniske
spasifikosioner. F& jordingsinstoliosionen
uifert av en kvalifisert slekiriker mans
produkiet brukes med sller vten en
transformer. Selskapet vil ikke vezre ansvarlig
for noen skader som oppst@r hvis produkiet
brukes uten en jordingsinstaliasjon §

overensstemmelss med de lokale forskrifiene.

FARE:

Produkiet kan kun tilkobles
stramtorsyningen av autorisarie,
kvalifiserte personer. Produkiets
garantiperiode storter kun efter riktig
instollosion,

Produsenten skal ke holdes ansvarlig
for skader som oppsidr fre prosedyrer
som utfares av sautoriserte personer,

FARE:
Stromiedningen md ikke klemmaes, bayes
siler fastklemmes siler komme | koniokt

med varme deler av apporaist,
B pdalugt stramledning skal skiftes ut

= Tilkoplingen skal vaere |
overensstemmelse med nasionale
forskrifter.

*  Stramforsyningsdaia mé flsvare doto
som er spesifisert pd typeskilist pd
enhaten. Typeskilte! befinner seg pd
baksiden av produkiet.

5 Strgmiedningen pd produkiet mé
stamme overens med verdiene i fobellen
over de tekniske spesifiknsionens.

FARE:

Far arbeidet pdbegynnes od den
elekiriske installasionen, koble produkset
fra siramneltet.

Diet er fare for elekirisk siokk!

Koble i stromledningen

1. Hyis det ikke er mulig & koble fra olle
poler | forsyningsshremmen, mé en
frukoblingsenheten med minst 3 mm
kontkikloring [sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontakier) kobles #,
og aoile polene pé denne
frakoblingsenheten mé& vasre filgrensende
{ikke over] il produltet |
overenssiemmelse med [EBdirekiiver.
Hvis denne instruksionen ikke overholdes
kan det resulters | driflsproblemer og
produkigorantien kon bli ugyidig.

Ekstra beskytielse o en kretshryter for

restsirgm anbeloles.

Hvis kabelen loveres med produkien

{2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. For enkelfosetilhobling keble l
ledningsns shik som vist nedenfor:

B Bron/svart leder = | oss)

= Bl/gré leder = N neyirol)

5 Grann/gul leder = (B} = {jord)

For dobbeltfasetilicobling koble

ledningene shik som vist nadenfor:

11/NO
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®  Brunleder = L1 {fase 1}
¢ Svart kabel = 12 {fose 2}
# o Bit/grd leder = N {nayiral}
[

e Grann/gul ledsr = (B} = liord)
» Eller:
5 Svartkobel = L1 ffase 1)
s Grdleder = 12 {fuse 2]
= Bl /Brun leder = M {neyirol]

; S —
* Grgen/gut leder = (B} = {jord]
Installere produldet

o Yivis det er mulig & bergre bunnen av

1 produktet siden det er installert pd en
shertf, md denne delen dekkes il med en
replate,

ing av kembyren pd ef skap
md en hylle instalieres for & kunne
separers skapet fra kombyren, slik som
Hlustrert i Higuren ovenfor, Diette or ikke
nadvendig hvis du instaliersr pé en
innebygd ovn.

Hvis ovnen er nedenfor:

Det er nedvendig & efterate en
ventleringsépning pd minst 180 cm” pé

12/NO

bakdslen av meblene shk som dlustrernt
falgende figur,

* min. 70 mm

Hvis benken er nedenfor:

\f**

* min.

EE o

min. #U mm
Hapet av installasjonen av
induksionskomfyren plosser produkiet
paroilel med instollosjonsoverfioten. Péler
ogsd einingspokningen pd de delens av
kombyran som bererer benken siik som
beskrevet nedenfor for & forkindre of veesks
kommer inn mellom produkiet og benken,
1. Klorgier overfloten pd benksn slik som
vist pé Higuren,
2. Paler tetningspokaingen som leveres mad
produkiet pd kantens oy kombyrans
nedre hus, som er | korntakt med benken
stik som tlustrert pd figuren

3. Sentrer produkiet pd benken.

4. Bruk av installosionsklemmene sikrer
kombyren ved & montere glennom hullene
pé det nedre husat.



* i, 40 mm

1 Kombyr

P4 installasionsklemme
3 Benk

» Sett bakfre [Hlkoblingshull)

o Noeter ikke noen god praksis ndr det

1 Sielder sikkerhsten & forsta tilkoblinger
it andre holl, da det kon skade goss- ag
strgmsystemet,

Siste kontroll
1. Sett i sromstepselet og sl pd produkiets

sikring.
2. Koniroller funksjonene.
Avhending

Bortshotfing ov emballasjen

= Innpokningsmaterioler er Furlige for barn,

Behold innpakningsmoterialens pé ef
trygt sted vlilgiengelig for bore,
Pakkematerdaler for produldet er

produsert av resirkulerbare moterdaler,
Kast dem pé rikiig mdie og sorter |
averensstemnmelse med instruksioner for
resirkulering av aviall tike kost dem
sammen med normalt husholdningsaviall,
Frommtidig transport
®  Opphevar apparatets opprinnelige eske
og rensporter apparatet | denne. Felg
retifedningen som er lrykt o kortongen.
Huis du ikke har den originale esken,
pukk produldet | bobleplast eller tvkk
pupp og tape godh,
Koniroller del generelle visesndet #il
mrodukiet for skader som kan ha
ppstét under fransport,

Bortshaffing av det gomle produkiet

Kast det gamie produkdet pd en miljgvennlig
mdte.

Dette produkiet har ubvalgt soreringssymbol
for aviall elekirisk og elekironisk utstyr
{WEEE}. Dette betyr ot detts produkiet mé
héndieres etter Flldirekiivet 2002/96/EC
for & resirkulerss eller demonteres for &
radusere virkningsn pd miljeet. For yiterigare
informasian, vennligst ta kontald med lokals
eller regionale myndigheter.

Du kon forhare deg med den lokale agenten
eller fuste aviullssorteringssentre | naerheten
for & 18 informasion om rikiig boriskaffing av
produkiet,

For borskatling ov det gamle produldet skal
stramsiopselet kultes av og derddsen [hvis
akivelt] giores vbrukelly, for & unngd
farasihuasioner for barmn,

13/NO



ﬂ Forberedelser

®  Barg for of kokesonene og

Tips for energisparing

Folgende informasion vil hislps deg il &

bruke appuratet & en skologisk méte og

spare energh

* Tinopp de hosne malidene far de
filbaredss.

= Bruk kokekar/ponner med lokk ved
matloging. Energiforbruket kon ke 4
ganger hvis det ikke er noe dekssl.

s Velg brennaeren som er egnet for
dimensionen ov bunnen pd grylen som
skal brukes. Valg ollid rikiig
arytesigrrelss for refiene, Sterre gryter
frenger mer anergl

® VY oppmerksom pd of du mé bruke
arvter med Hot bunn ndr du dlbereder
mat pd elekiriske koketopper.

= Gryter med tvkk bunn gir bedre
varmeledning. Du kan oppné
energibesporelse pd oppiil 1/3.

= Kar og gryter mé veers kompatible med
kokesonene. Bunnen pd karet/gryten
mé tkke veere mindre enn platen.

14/NO

grytebunnene holdes rene. Smuss
reduserer varmeledningen mellom
varmesonen og grytebunnen.

Forste gangs bruk
Farste rengloring ov produkiet

Crverflaten kan skades ov
rengioringsmidier slier
rengjeringsmaierialer,

tke bruk oggressive rengipringsmidler,
renglaringspulver/kremer elier skarpe
gienstander under rengiaring.

i Flern olle pokningsmaterialer,
2. Ttk av overdioine pd pradukiet med en
fuktig kot eller svamp, og terk med en

kur,
Furste oppyoarming

o QRovk og luks kon slippes vt i ef por timer
1 under forste drift, Dette er helt nommalt

Se fil af rommet er godt ventilert for &
fisrne ravken og lulden. Unngd direkte
inhalering av reyken og lukten som
stippes ut,




B} slik brukes komfyren

Generell informasjon om = Tilsetf possende mengde mat | ponner
og kor. Dermed trenger du ikke & glare

koking noen ungdvendig rengjering ved &
Bl aldrt kokekaret mer enn en forhindre of reftene koker over.

& rediedal il av olie. Ikke forlat = ke legg lokk fro kar eller panner pé
komfyren uten flsyn nér du varmer kokesonene.
opp olie. Overoppheter olie uigler ¢ Plasser pannene pd en slik méte ot de
brannfore. Gler aldri forsek pd serirares pd kokesonen, Mér du vil flyiie
& stuldhe on mulig bronn med pannen # en onnen kokesone, loft den

warm!t Hyis offe begynner &
brenne, dekk den # med o
brannteppe eller en hibiig klut 316 ,
av komfyren hvis det er teygt & glers Kasserollevalg

dette, og ring bronnvesenat, ® Karamiske QEGﬁﬁﬁm@f or svaprt

og plusser den pé kokesonen du ansker
i stedat for & skyve den.

motsiandsdykiige mot varme og
pévirkes tkke av store
temperaturforskislier,

# lkke bruk glosskeramikkovedfiaten
opphevaring ov gienstonder eller som
skissreoverflate.

= Bruk kun kokekor og panner med
maskinbehondiat bunn. Skarpe kanter
fordrsaker riper p& overfaten.

s Far du steker mat, skal den alltid terkes
godt og plosseres | varm olie. Frossen
mat skal fines helt for steling.

= kke dekk #i kokekaret du broker ndr du
varmer opp olie.

= Plasser pannene og korene pd en mdte
slik ot héndiakene kke er over kombyran
for & forhindre oppvarmingen av
héndiakene. lkke plasser ubalanserte
kar og kor som lett velter pd kombyren.

# lkke plasser tomme kar og panner pé
kokesoner som er pdsidin De kon bl
skadet,

® Hvis du slér pd en kokasons uten en
kasserolle elier panne pé den, vil detts
fordrsake skade pé produktet. I8 av
kokesonane etter of matlagingen er
Fullfers.

= Figr som overtlalen pé produldet kav
vaare varm, ke plosser plast og
aluminiumkar pd det.

Sel kan skade den
glosskermiske
overflaten og kan
fordirsake brann,

ikke bruk kokekar
med konkay sller
konveks bunn.

Brik kun kokekar og
panner mad Hat bunn.,
Disse sikrer en enklere
varmeoverfaring.

®  Rengier clie slike smeltede materigler For indulcsionskomfyrer, bruk kun
pd overflaten umiddelbart, de korene som egner seg for

= Shke kasseroller skal kke brokes 1l & induksionskoking.
beholde maten, heller. Kosserolletest

# Bruk kun Hotbunnede ponner eller
kokekar.
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Bruk frlgende metoder # & teste om

kokekaret er kompatibelt med

induksionskombyren eller ikke.

1. Kokekaret er kempatibelt hvis bunnen
holder en magnet.

2. Kokekoret er kompatibelt hvis b ikke
blinkar ndr du plosserer kokekoret pd
kokesonen og starter kombyren,

Du kan bruke kokekar i sidl, teflon eller

aluminium mad spasiell mognetisk bunn som

inneholder merker eller advarsler som
indikerer of kokekaret er kompatibel med
induksionskoking. Kar i glass og keramikl,
kar og rusifyi stélkar med umagnetisk
aluminiymshunn skal ikke brukes.

Gienkienningsfolussystem for ko-

kekar

Vinduksjonskoking er kun omréadet som

dekkes av karst pd den relevanis kokesonen

stramiforsynt. Karets bunn ragistrares ov
systemel, og kun dette omréidet varmes
automatisk opp. Kokingen sfopper hvis
kokekaret loftes fra kokesonen | lapet av
kolingen. Den volgle kokesonen og
symbolet I blinker vekssivis.

Silckear bruk

tkke velg have varmenivier nér du vil bruke

en ikke-klebends {teflon} panne uten olis

aller med svasit lite olie.

tkke legg metallgienstander, slik som gaofler,

kniver eller pannelokk pd kombyren, siden de

kan bl oppvarmet.

Bruk aldrt cluminiumsfolie il matlaging.

Plasser aldd mat som er pokket i

cluminivmsiolie pd kokesonen.

Yelge kokesons som egner seg for
kokekaret

W@>10 cm (/)<10cm

s For kokekor med bunn som er bredere
enn 10 om, kon de bruke 1o eller Here
sammensiéite kokesoner.

« Dy kan bruke hver kokesone seporat for
kokekar som har en bunn som er mindre

enn 10 om,
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Fvis det finnes en ovn under

hokeplatene og denne er f gang, kan
hensorer for koken!
kokenivdet eller sbé ov ovnen.

MNar komlyren er | dnift, hold glenstander
rmed mognetiske egenskoper, siik som

kraditthar aller kasselter pd avstonden
fro kombyran,

platens redusers

16/NO

s lkke seit kokekar mellom heyre og
vensire kokasoner,

o Sett kokekor med an bunn som er
mindre enn 10 om midt{ én kokesone,
Ellers kan det oppstd problemer under
deteltering av kokekoret.



Bruk av komfyren
FARE:

ikke fa noen gisnstander falle ned pé
komiyren. Selv smé glensionder {feks.
ibasse] kan skade kombyren,

tkke bruk kombyrer med sprekk. Vonn
kar lekke inn § sprekkens og ford
kortslutning.

Hiltelle skade pd overflaten {feks,
sprekker), slé av produkiet
glhart for & minimalisere faren for
elekirisk stor,

rsake

Kontrollpanel

(B BS D e
L

Spesifikasioner

. Vi informasionsformdl Fabitisk utseends og
WV dusteringsomrdde Hor

NS AR funksioner kan vasrs forskiellig etter
- temperoturmivé og Hdsinnstilling) komivrmodel

o : : ombvimodelien.

— Lys som indikerer of den

Kokesonadisplay

relevanie lasten fungerer

Test for i1 2
|

sammensidingseparering av

kokssoner El
Plusstost ' . '
n Mirustast |

P&/ avknopn

6 Tasteldsios!
@ Timsraktiverings 1 Temperaturindibator {femperaturinnstilling
Jdeaktiveringsiast (-9}
.f&f‘r Tast for hurtigoppyarming 2 Timersymbaol
3 Lys for angivelss av kekesone
4 Tastfor sommensiding/seporering ov
»\f’e»lger?aa? for vensire/hayre | kokesoner
fonssone 5 Volghst il kokesone

Yelgeriast for venstre fhayre |
kekssone Lampe for volgt kokesone
Yalgartast for vensire/hayre 11
kokesone
IV Yelgertast for vensire/hayre [V

kokesone

Q Stoppknapp
I

Il

1l
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Dette produkiet betienes ved hislp ov et
heraringskontroling Hvar operasjon

u foretar med ber skontrolipansiet,
vil bekrefies av ot herbart signal,

Hold alltid betieningspanslet rent og
art. Fukti og tilsmusset overfiote kan

ordrsake problemer | funksjonene,

516 pd komfyren
1. Bef;ar_(l) dasten pd kontrolipanelet.

Lyset #l O sasten slés

bruk.

Z. Nér kombyren er paslé, registerer den
sanner aulomalisk, Hvis det er salf en
ponne pd kombyren, lvser lampene for
kokesonens der pannene star, 1 10
sekunder,

Hvis du for eksempel har to panner, slik det

ar vist p& fouren under, lyser lompene for

kokesonene der pannene stér,

pé. Platen er dor for

3. Hvisdu ?rykker pc‘is vensire | -tast elier
vensire Il-ast 10 sekunder slik
eksempelet viser, kar du befjens de
vensire plafene separal,

Fvis du trykker pd dasten V mellom venstre |

ast og H vensire daster, kan du befjene

venstre | og vensirs |l kokesone som en
kembinasion,

Du kan oktivere den hoyre IV kokesonen

hvis du rvkker pé den hayre tasten.
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o Qampaene for valgte kokesomer
, ukkes hvis det ihke utferes noen
handling innen 10 sekun i
det ikke uiferes noen hondiinger de
nesie 10 sekundene, vil kombyren
autornatisk gd titbake # hvilemodus,

816 av komiyren

1. Berar O tasten pd kontmlipanelet.

Kombyren vil slds ov og g6 8 sandbymodus.
Hyis det sidt THY aller "h" pé
kokesonedisplayst stier of kambyren
ar sid av, indikerer detts ot

kokesonen forisalt er varm, Jkke
berer kokasonena,

indilkcator for restvarme

Hvis "Hsymbolet som vises pd
kokesonedisplayet, indikerer of komfyren
forsalt er varm og kan brukes 8 & holde en
fiten mengde mot varm, Dette symbolet vil

snart bli H "B, som betyr mindre varm,

P10 sekunder.

Midr stremmen frakobles, vil ikke
rastvarmeindikatoren tennes og advarer
ikke brukeren om vorme kokesoner,

516 pd kokesonene {kokedelen)

1. Beror tosten O for & sid pd kombyren,

2. Bersr velgerknoppen for den kokesonen
du vil varme opp.

" vises pé kokesonedisplayet og lyset pd

den relevonte kokesonen fennes.

- r_:—

% %*‘ Wy W E

Lampens for valgte kokesomer

slukkes hvis det ikke vtheres noen
handling innen 10 sekund
det ikke utteres noen hondlinger de
neste 10 sebundene, vil kombyren

automatisk g tithake # hvilemodus,

Ved & berare - og "™ tosten |
justeringsomrédet eller ved & skyve



fingeran din over omradet, justerss
i
femperatumiviet mellom 8% og "9,

Huvis temperoturverdien ikke oker il
mnsket nivé ndr du shyver pd dennea
méten, skyver du en gang Hl,

518 av kokesonene

En valgt kokesone kan sids av pd 3 ulike

miter

1. ¥Yad & redusere
tempearaturnivaet i °0"

# D kon sl ov kokesonen ved &
redusere temperaturinnsiillingen # "0,

2. ¥Yed & slé av glennom
timeraolternativet for ensket
hokesone

= Nértiden er over, vil timeren sld av
kokesonen som er Hlordnet. "0%verdien
vil vises pd det refevante
kokesonedisplayet. © symbolet pé
kokesonedisplayet vil forsvinne.

= Nértiden er over, vil en herbar olarm

lyde. Berar en fast pd kontrollpanelet for

& 5l& av den herbore alormen,

Yod & berove det relevante

kokesonesymbolet | 3 selounder.

= Barar symbolet il kokesonen du ansker
& sl& av i omirent 3 sekunder.

L]

Kombinere kokesonsne

1. Beror tasten O for & slé pé kombyren.

2. Trykk pd volgtusten for de hokesonene
du vil sié sammaen,

» £ vises pé kokesonedisplayst og lyset pd

den relevants kokesonen tennss.

3

3. Beror Vasten mellom denne kokesonen
og tasten & den neerliggende
kokesonen som du vil sl& sommen,

» Angivelseshyset mellom de sammensiétie

kokesonene slukkes, og symbolet "0 pé

displayet for vensire kokesons fennes eller
fyser fortsatt,

4. Ved & berave - og "™ tosten |
justeringsomradet eller ved & skyve
fingeren din over omrédet, justeres
temperaturniviet mellom "0 og "9,

» MN& er kokesonene <& sammen og kan

betienes som én enkel kokesone ved det

angitte femperaturnivaet.

5. Hvis du vil slé sommen den 3. og
4, kokesonen,

Hvis du vil legge 3. og 4. kokesane Hl de
to sommensidite kokesonene, trvkker du

pd Vtosten mellom dem.

» Kokesonsne vil bli slét sammen, og
angivelseslompen mellom dem slukkes og
kokesonedisplayet deles for alle sonene.
Temperaturindikatoren for den kokesonen
el 8 vensire bysar fortsott og fungerer pé
den temperaturen den ble innstilt pd som
enkel kokesone.

§1& sommen de okiive kokesonene

1. Trvkk pd Viasten meliom kokesonene for
& slé summen o kokesoner ved siden ov
hverandre, og som fungerer hver for seg
ved samme eller ulike temperaturer,
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» Kokesoner som fungerer hver for seg vil bli
slé&l sammen, og angivelseslyset mellom dem
slukkes; tfemperaturniviet vises pd diplayet #
den vensire kokesonen. Den sommeansidtte
kokesonen vil forisette & fungere som en
enkel kokesone ved den love temperaturen
tit de sammensiétte kokesonene.

fle tidligers temperaturer, eller hvis
noen, idsverdier pd de sommensléite
kokesonene vil fortsetie & fungere pd
den lovere verdien efter
sommensidingen.

For eksempel, hvis du kombinerer en
kokesone som er sait # 10 minulter pd
femperaturnivg & og en kokesone som
er sait 8l 20 minutter pd temperaturnivd
2, vil de sammensidtes kokesonene
fungers | 10 minutter pd remperaturnivg

2.

Sl adskiller du semmensiéie

kokesoner:

1. Trykkopd Viasien mellom de
sammensitiie kokesonene som du il
skille,

» Kokesonen{e] 8l heyre og kokesonenie] i

venstre for §tasten du har frykket pd, vil
skilles fro og forkselte & ungere.
Angivelesiompen mellom kokesonene
tannas,
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De adskille kokesonene forisetter &
fungere ved de lempercturverdiens de
hoadde ndr de ble sldit sammen,

$1& av de sommensiétie kokesonens

Sommenslétte kokesoner kan slds av pd 3

ultke méter:

1. Ved & redusere
temperaturnivaet 8§ "0°

s D kan sl av sammensiétie kokesoner
vad & redusers temperaturinnstillingen il
R

2. Yed & s5lé av glennom
timeralernotivet for
sommensiaite kokesoner

= Nértiden er over, vil fimeren slé av
kokesonen som er Hordnet, "0 verdisn
vil vises pd det relevante
kokesonedisplayet. @ symbolet p&
kokesonedisplayet vil forsvinne.

®  Nértiden er over, vil en herbar alarm
fyde. Bergr en tust pé kontrollponelst for
& slé oy den herbare clarmen,

3 VYed & rykke pd symbolet for an
av de sammensiétie kokesonene
i3 sehunder

5 Trykk pé symbolet il en ov de
sommensiaie kokesonsne du ensher &
siés av,  omirent 3 sekunder.

BOOSTER

Du kan bruke boosterfunksionen il & uifare

oppvarming ved maksimel effeld. Men denne

funksionen anbefales ikke for motluging over
lang #id. Forsterkerfunksionen er kanskje ikke
filgiengelig | olle kokesoner.

Velge BOOSTER direlde:

1. Beror tasten O for & slé od komfyren,

2. Velg ensket kokasone ved & berare

kokesonevalgtostene.



3. Bergr Yof tusten.

Yalgt kokesane vil virke ved maksimat effekt,
og 3 s vil blinke pd kokesonedisplayet
respekiivi,

Nér boosterinnstillingstiden {se Tabell over
driftstilsgrenser] er aver, sldr kokesanan seg

av,

Yelg forsterker ndr kokesonen er

alctive

1. Trykk pd W tosten sher of kokesonen er
pdstdit og har veert | dift { minst 20
sekunder pd ef visst nivé,

Kokesonen skal fulifere drifien

minst 20 sekunder pd valgt nivé,

2. Valgt kokesone vil virke ved maksimal
affekt, og 3 bys vil blinke pé
kokesonedisplayet respekiivi, Nér
boosterperioden er over, bylter
kokesonen 1il det innstilte
temperaturnivial, og kun den valgle
temperaturvardien vises,

Mar kokesonene er adskilt mens de
sommensidite kokesonens fungerer
ved boosterinnstilling, vil adskibe
kokesoner ogsd fortsette & fungers |
boasterinnsiillingen.

$i& av forsterkerfunksjonen Hdligere:

Du kan sld boosterinnstiilingen av nér som
helst ved & trykke p& W7 Hasten.

Hurtig oppvarming
Hurtigoppvarming er en funksion som
forenkler motlagingen. Alle kokesoner er
utstyrt med hurtigoppvarmingsfunksionen,

Hurfigoppvarmingshunksionen kan veere pd |
20 sekunder etfter bekrefting av enshet
temperaturverdi for kokesanen,

Denne funksjonen brukes H
hurligoppvarming over kort fid, Nér
hurtighoppvarmingstiden er over, vil
kokesonen fortsette & fungere ved angitt
termperaiumivd,

Hurtigoppvarmingsfunksionen kan stilles
innen 20 sekunder stier of kombyren er

1. Berorfasten O forasia pé kombyren,

2. Velg onsket kokesone ved & bergre
kokesonevalgtastene.

3. luster onsket lemperaturaivd ved &
trykke pd M- og "™ tastens |
iwsteringsamrddat eller ved & skyve
fingeren din aver omrddet.

4. Berar WY asten,

Kokesonen du har valgt vit brukes ved

maksimal effekt { en viss Hidsperiode,

som angitt | fobelien under. 3 bys og den
innstilte temperaturverdien vil vises pd
kokesonedisplayet respekiivi,

5. MNér hurtigoppvormingsperioden er over,
byter kokesonan il det innstilie
temperaturniviiet, og kun den valgle
emperoturverdien vises.

E ]

Nér kokesonene er adskill mens de
sammensi@iie kokesonene fungerer ved
boosterinnstilling, vit adskille kokesoner
ogsd fortsstie & fungere |
hurtigoppyarmingsinnstilingen.

Tabeils Driltetid for booster

Temperaturnivd Drifestidsgrense -
sekunder
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516 av forsterkerfunksionem

Beror tasten WY for & sié av
boosterfunksionen nér du ensker det.
Rengloringsids

Rengjeringsldsen forhindrer bruk av olle
tastene pd kontrolipunelet 1 20 sekunder, shik
ot brukeren kan foreta en kort rengiering
mens kombyren er { brok. Enheten bruker ikke
stram | lgpet av denne tiden,

Aktivering av rengloringslés

1. MNérkombyren er i pémodus, rykk og
hold tasten @ inntil en enkel
signallyd hares,

Rengioringsldslyset vil tennes, og

kokkedisplayet 8 komfyren vil begynne &

telle ned fra 200 Ingen av jostene pd
kantrollponslet vil lungere HHopel ov denne
perioden, unntatt (O tagten.
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Deaktivering av rengiovingslés

D trenger ikke & frykke pd noen tost for &

deckiivere rengigringsidsen. Kombyren vil

avgl et lydsignal etter 20 sskunder,

tasteldslyset vil slés av, og rengleringsi@sen

deakiivares automatisk,

Barnesikring

Mér kombyren er | standbymedus,

kan du beskytie kombyren med barmesikring

for & forhindre of barn sldr pé kokesonene,

Barnesikingen kon kun okiverss og

deckiiveres ndr komlbyren er i avmodus

{hvilemodus].

Aletivere bornelé@sen

T Na&rkombyren ari avmodus, bykk og
hold tasten @ inntil 1o signallyder
haores.

Barnesikringen vil akiiveres, og lyset 8.
tasten vil slés pd.

Hvis en tast irykkes ndr borneldsen

or akiiv, blinker lyset il & rasten.

Dealktivere barnelésen

1o Nér bomeldsen er aktivert, vl og held
sasien @ inntl en enkel signaliyd
hores. _

» Barneldsen vil deakiiveres, og lyset il 8-

tasten vil slds av,

Tustelds

Du kan aldivere tosteldsen for & unngd of

funksionene endres ved et vhell ndy

komfvren er i drif.

Alivere tasteldsen

1. Berer og hold fasten @ | lang fid for &
l&se kontrolipunslet.

Kun én signallyd vit hares forst. | detie #ifelist

gfir komfyren 4l rengleringslés. Forisett

deretter bararingen uien § lofts fingeren,

inntil du harer to etterfelgende signallyder.

Lyset & sasten vi Blinks, og alle

kokesonene vil Hises.



& qou kan akiivere fosteldsen kun i
1 rukamaodus, Nér rostelsen er abtivert,
. | N
bitken O sasten fungers. Mar du

bererer en annen tash, vil fyset 6.
tosten blinke for & indikere of tosteldsen
er akiiv,

Fyis du sldr av kembyren mens fostene
er last, mé& tosteldsen deckiiverss for &
slé pd komiyren igien.

Deaktivere tastelésen
1. Hold & 4asten trykket § 2 sekunder.

En operasion bekrefes med et harbart signal.

Lyset sl 8 tasten slés ov, ag kontrolipanslet

l&ses opp

Timerfunksjon

Denne funksjonen gier matlogingen enklere

or deg. Det er ikke naedvendig & ho tilsyn

med ovnen | lopet av hels koketiden,

Kokesonen vil slds ov avtomatisk pé slutten

av den tiden du har valgt

Alcivers Himeren

1. Berer tasten O for & sla pé kombren,

2. VYelg ensket kokesone ved & berore
kokssonevalgtastens.

3. Juster gnsket temperaturnivd ved & trvkke
péd - og ™ osiens |
iusteringsomeddet eller ved & skyve
fingeren din over omrddet,

4. Bergr O osten for & akiivere fimeren.

Q0" vises pd tmerdisplayet og O

symbolet starier & blinks pé

kokesonedisplayet.

5. Juster gnsket tidsperiode ved & trykke pé
.oy ™ igstene | justeringsomradet
eller ved & skyve fingeren din over
omradet.

Etter & ha blinket { en viss tidsperiode, lyser

O symbolet permanent. Hvis O -symbelet

lyser kontinuerli, indikerer dette ot

furksjonen er akiivert,

Timeren kan kur siilles inn for de

okesonane som ollerede ar i bruk,

o YCienta prosadyrens ovenfor for de
1 cmdte kokesonene du gnsker & siille inn
imaren for.

imeren kon ke jusieres med mindre
Lokasonsn oy rempsraturverdien for
kokasonen velges.

<

N fimeren er okiivert, vil kun den
stilte tiden for den valgle kokes
dses pd Hmerdisployet.

N timeren er angilt | de sammensldtie
skesonene visas @svnbr\ﬁe? nd
ispluyel 8 den kokesonen lengsi 4l

mnsife

fle tidligere temperciurer, eller hvis
roer, ’niwa*"imr pé de sammensidie

kokesonene vil forsetie & fungere pd
den lavers verdien stter
sammensidingen.

For eksempel, hvis du kombinerer en
kokesone som er sott il 10 minutter pd
temperaturnivd @ og en kokssone som
er satt il 20 minutier p& lemperaiumivé
2, vit de sammensddtie kokesonene
fungare | 10 minutter pd temperaturnivé
2.

Hvis imeren er kun angit [ én av

snen

kokesonene som skal sids sammen, vil
de agen ogst glelde for den
sarnmensidiie kokesonen slier
sammansidingen.

@

Deakiivers timeren

MN&r der innstilfe fiden er over, vil kokesonen
avtomatisk s av og gl en harbar advarsel.
Du kan trykke hvitken som helst knapp for &
stoppe lydversiingsn.

$1& av timerne Hdligere

Huis du side av fimeren tidligers, vil komiyran
forsalte driften ved innstlt temperatur innlil
dan slds av,

Du kan slé timeren ov fidligere pd to ulike
mdter

1-581G av Himeren ved & redusere
wverdien ¥l 00" :

1. Velg de kokssonens du ensker & sié av.
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Beror @ -tasten for & velge timeren for

den relevante kokesonen,

3. Reduser verdien inntil 00" vises pé
fimerdisplayst ved & trykke p& .
tastens | fusteringsomrddet eller ved &
skyve fingeren din over omridet

Ousymbolet blinker pé kokesonedisplayet for

en bestemt tidsperiode, og deretfer slés det

av permanent, og fimeren avhrytes.,

2-518 av timeren ved & trykke pé

timertasten | co. 3 sehkunder

1. Velg de kokesonene du snsker & sld av,

2. Beror O asten for & velge timeren for
den relevante kokesonsn,

3. Hold O asten trykket 1 3 sekunder.

Ousymbolet blinker pa kokesonedisplayet for

en bestemt Hidspariods, og deretfer slés det

av permanent, og imeren avbrytes.

[

Stopp funksjon

Vad bruk av denne tunksionen kan du stoppe
alle funksjoner som brukes pd kombyren
{unntal timeren) | jen viss fidsperiode.

Mvis Hmaren er it inn for en kokesons,
Al timeren fortsette driften Hepet av
SIEevR

1. Beror @ sasten nér kombyren er i drift
Alle akiive kokesoner vil sioppe.

2. Berzr @ tasten oé nyit for & starte clle
stoppede kokesoner igien med de
fidligere innstillingene.

Bruke indubksionskokesoner pé sikle-

er og effektiv mdle

Driftsprinsipper: Induksionskomiyren

varmer kokekaret dirskie som en funksion av

driftsprinsippene. Derfor har den uliks
fordeler | sammenligning med andre
kamfyriyper. Den drives mer effekiiv, og
kombyrens overflote vormes ikke opp.
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induksionsovren er ulstyrt med overlsgne
sikkerhetssystemner som vil gt deg maksimum

brokssikkerhet,

Komiyren din er utstyrt med 8 kokesoner
od $4x225 mm, og mad induksion.
Med induksionstunksionen oppdager
hver kokesone automatisk ethvert
kokekar som plasseres cppd dem.
Energi bygger seg kun opp der karet
har kontakt med kokesonen, og dermed
appnds minimalt energiforbruk.

Drifistidshegrensningsr
Kombyrkonirollen r wisiyrt med en
drifistidsgrense. Hvis én eller Hlere kokesoner
tkke slds av, vil kekesonene deakiiveres
automatisk effer en bestemt tid {se tabell 1}
Hyis dat er Hordnet imer for kokesonen, vil
Hmerdisplavet ogsé slés av senere,
Driftstidsgrensen avhanger av valgh
temperaturnivd, Maksimal drifistid brokes
vad delle lemperahimivd,

Kokesonen kan siortes pd nyl av brukeren
effer af den sifs av automatisk, slik som
baskravet ovenfor,

Tabell 1: Drftstidshegransninger

Diriftstigdsgrense -
timer
0

Temperaturniva

Sl -l o bho bl e b s b in b o
Ll i



Overopphetingsvern

Kombyren er uistyrt med noen sensorer som

beskylter mol overoppheting. Felgende kon

ses ved overopphefing:

* o Akdiv kokesone kon slds av.

* Volgt nivd kan reduserss, Men defis
forholdet kan ikke ses pd indikatorsn,

Sikkerhatssystem for overkoking

Kombyren er uistyrt med ef sikkerhetssystem

for overkaking. Hvis det er noen overkoking

med spk pd kontrolipanslet, vil systemet kutt

ut stramforbindelsen umiddelbart og sig ov

kombyran. "E"varslingen vises pé displayet |

lepet av denne perioden.

Presis strominnstilling

tnduksionskombyren reagerer umiddelbart pd

kemmandoene som en funksion av

driftsprinsippens. Den endrer

sftekiinnsillingene svaert hurtig. Dermed kan

du forhindre ot ef maid {vann, melk} koker

over, selv om det akkurot var i ferd med &

kake over.

Story under bruk

Det kan oppstéd nos siey o

induksionskombyren, Disse lydene er normale

og en del av induksionskokingen.

s Sigyen blir remtredende ved haye
fempergturnivaer.

®  legeringen pd kokekarst kar fordrscke
stevy,

® VYed lave nivder kan en vanlig p&/avlyd
hares pd grunn ov drilsprinsippens,

® oy kan heres hvis e lom kasserolle
varmes opp. MNar du tlselter vann eller
et mdlfid, vil denne lyden forsvinne.

= Steyen fre viflen som kisler ned det
elekiriske systemet kon heres.

Feilkoder / fellmeldinger og feilkild-
ey
Tabell 23

Indikal
ar
.
Do e
ey ol
.
...
overoppheist

Arsok #l feilen Display
Koboonnuding

Sl |
Bk

TR Kokesonadisp
symbolst | lay

hilinker

e s
.

b .
kel |

s
ﬂgx&?%si
symbolet
fennes.
.
Sl |

et

el med Timerdisploy
muskinvorens
kantrolikort
..

e

For mer informasion om feflmeldinger
som vises pé bereringskontrolipunelet,
e i iabell 7. Ring of aulorisert
serviceverksted hvis "Fx og "Ex ikke
glenoppreties,

Hvis overtloten pd kontrollpanelst
uisettes for damp, vil hele systemet
Hdeakiveras, et lydsigna! hares og "EY
linker p& disployer,

Hold overflaren o
Leroringskontrolipanelet ren. Det kan gi
an feilukig driftsmelding.
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[ Vedlikehold og stell

Generell informuasion

Levetiden pd produktet blir fengrs og
problemer som oppstdr hyppig, reduseres
hvis det rengieres ved regelmessige
intervller

FARE:
Koble produkitet fra stramforsyningen for
srart av vediikehold og rengisring.

Det or fore for slekirisk sjokkl

[ FARE:

Lo produlitet Keles ned for renglering.
Yarme overfioter kun fordnsoke
torhranninger!

®  Rengier produldet grundig elfer hver
gangs bruk. P4 denne mbten er det
letiere & Heme kokeraster, og dermed
unngds det ot de brenner fast neste
gang produbiet brukes.

= Ingen spesielle rengjoringsmidler er
nadvendige for & rengiere produktet.
Bruk vormt vann med Hytende
vaskemiddel, en myk kot eller svamp #l
& rengiore produlist og terke det med
en tarr klut,

*  Sikre ollid of overlledig veeske torkes
goddt av efier rengiering og of olf sel
tarkes opp vmiddelbart,

* tkke bruk rengieringsmidler som
inneholder syre sller Korid # & renglere
overfiaiens | rustirig sifl eller inowx, samd
hénditaket. Bruk en myk klut med &t
fiytends rengiaringsmiddel {ikke
skurende] 4l & torke rent pd disse delens,
pass pd & torke | én retning,

Overflaten kon skades av
rengigringsmidler eller
rengigringsmaterialer.

fkke bruk aggressive rengjeringsmidler,
rengieringspulverSkremer eller skarpe

gienstonder under rengiering.
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thke bruk domprengigringsmoskiner 1l &

bstedirisk stet

Rengiore komfyren

Glasskeramiske overfloter

Tark av glasskeramikkoverflaten ved bruk ov
et klut fukdet | kald vann, slik of det ikke
etterlates noe rengisringsmiddel pd den.
Tark av med en myk ag fer kvl Rester kan
tordrsaks skade pé glosskeramikkoverfloten
ndr du bruksr komfyren neste gang.
Tarkede rester pé glosskeramikkoverflaten
skal under ingen omstendighster skrapes av
med krokblader, stiélulf eller lignende
redskaper.

Flern kalsiumfiekker {gule Hakler] med en
fiten mengde kolkfierner, sl som eddik eller
sitronjuice. Du kan ogsd bruke passende
kommaersielt Hlgiengelige produkier,

Hvis overHaten er sveert Hlsmusset, péler
rengjaringsmiddel pd an svamp og vent inntil
det er godt absorbert. Rengier derstter
overflaten pd kombyren med an fuklig klut

o Qoukkerbaserts matvarer som for
1 cksempel tykk krem og saft mé rengjerey

umiddelbart uten & vente 1 overflaten
nediigles. Elers kon
glasskeramikkoveflaten skades
permansnt.

Det kan oppstd noe bleking ov beleggens
aller andre overflater med iden. Dette il

ikke pdvirke driflen fl produkiet,
Fargeblskning og Hekker pd
glasskeramikkovarfloten er en nomal tlstand,
ikke e defekt.



Feilsoking

Produicie ovair melnlisioy undery sppyarming o neckinling,

* Nér metolldelens varmes opp, kan de uivide seg og lage stey. »>> Delfe er ingen feil

Broculelet vicker ke,

*  Swamsikringen er defekt eller har bl wlast, »»» Kontroller sikringene | sikringsboksan,
Vel behov, skift ut eller filbakestill dem.

» Produkiet er ikke tlkoplet (det jordede) shamutiaket. »>» Kontroller komtekitifboplingen.

® o Hyis displayet ikke tennes ndr du sidr pd komdbyren igien: >>> Koble apporatet fro ved
kretsbryteren. Vent 1 20 sekunder og koble tif p& nyth

s Overopphetingsvern er akiivi »»> Lo komfyren kigles ned.

= Kokekaret egner seg jkke. »>> Kontrofler kokekaret

Ll eymbaolet vises pa kokesonadisplayet.

® [ hor ikke plossert porten pd den cliive kokesonan. »»» Kontroller om det finnes et
kokekar pd stekesonen.

#  Kokekoret er ikke kompatibelt med induksionssteking. »»> Kontroller om kokekaret er
kompaiibalt med induksjonskombyren

# Kokekoret er ikke rkiig sentred eller bunnen pd kokekaret er ikke stor nok Hl
stekasonen. »>> Vely ef kokekar som er stor! nok og senfrer kokekarat dkiig pd
stekesonen.

= Kokekoret eller stekesonan er overopovarmst »>> Lo dem kjples ned.

Nooisehesone sies plutselio ov i lonet oy vl

= Steketid for den valgle stekesonen kan vasre over. »»> Du kan stille inn en ny steketid
eller hullfare stekingen.

»  Overopphetingsvern er okiivh »>> Lo kombyren kisles ned.

*  Engiensiond kon dekke bersringspanelet, »>> Flern glenstanden pd panelet.

Bobkeboret Bl bee varm selv o obeosonen vy pa,

¥ Kokskaret er ikke kompatibelt med induksionssteking. »»> Kontraller om kokekoret er
kompatibelt med induksionskomfyren.

*  Kokskaret er kke rikiig sentrert eller bunnen pd kokekaret ar tkke stor nok
siekesonen. > Velg e kokekar som er stort nok og senirer kokekaret rikiig pé
stekesonen,

Forher deg med den autoriserie
serviceagenten eller forhandlaren der
iy har kopt produket hvis du ke kon
ordne problemet selv om du har
ene | detle

rsok pd & reparere

giennombart instruk

avsnitiet, Glar aldri &
of defebt produks selv.
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Laws denne brugervejledning forsi!

Kare kundel

Taik, fordi du har valgh et Grundig produkt, Vihéber, of duvil opnd de bedste resulicter mad
datte kvalitetsprodukt, som er blevet framstillet efter den nyaste teknologi. Lass venligst
amhyggsligh hele brugerveiladningen og olls ondre medislgends dokumenter, far du toger
produktet | brug, og hold dem som en reference Hl fremtidi bervitelse. Hyvis du overdroger
produktet # en anden person, giv ogsé denne brugervejledning. Felg alls advarsler og
informationer | brugervejledningen.

Husk, ot denne brugerveiledning ogsé gaelder for andre modeller. Forskells mellem modellams
vil blive angivet | vejledningen,

Forldaring of symbeoler

[ hale brugerveiledningen onvendes felgende symboler

' Advarse!l om farlige siuationer med
. Bensyn il liv og ejendom.
/6\ Advarsel om alekirisk stad.

. Advarsel om brandrisiko.
i t Advarsel om varme overflader.

Vigtige oplysninger eller nyitige fips
om brug.

>

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY
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ﬂVigﬁge sikkerheds- og miljomassige instruktioner og advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til af undgé risiko for
personskade eller skade pé
ejendom. Manglende

overholdelse af disse anvisninger

vil onnullere garantien,

Generelle sikkerbedsregler

*  Dette apparot kan anvendes of

barn i olderen 8 &r og derover
og personer med nedsotte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller mangel pd
erfaring og viden, hvis de er
under opsyn eller instrueres om
brug of apparotet pé en sikker
méde, og forstar de forer, der
er involveret.

Born mé ikke loge med
apparatel. Barn md ikke
udfare rengaring og
vedligeholdelse uden opsyn.
Instollationen og reparctioner
mé kun udlares of en
autoriseret serviceagent.
Producenterne fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
forérsaget of handlinger udfert
af ikke autoriserede personer,
som ogsé kan ugyldiggere
garantien. Lees vejledninger

4/DA

omhyggeligh, far du installerer
apporatel,

Tag ikke produkiet i brug hvis
det er defekt eller hvis det har
synlige fejl.

Kontrollér, om produkiets
funktionsknapper er slukket
efter hver brug.

Elekirisk sikkerhed

4

Hvis produktet har fejl, ber det
ikke bruges, for det er blevet
repareret of en auvloriseret
serviceagent. Der er risiko for
elekirisk stard!

Tilslut kun produkiet il en
iordet siikkontakt med den
spaending og beskyttelse som
angivet | de "Tekniske
specifikationer”.
Jordforbindelsen skal udfares
af kvalificeret elekiriker 1l brug
af produkiet med eller uden en
transtormer. Yores firma kon
ikke stilles til ansvar for
eventuelle skader, der opstér
som folge of, ot produkiet ikke
er installeret med
iordforbindelse, der er i
overensstemmelse med lokale
regler.

Vask oldrig produkiet ved of
sprede eller haelde vand ud



over detl Der er risiko for
elekirisk stad!

Under instollotion,
vedligeholdelse, rengaring og
reparation skal produktets stik
vaere frukket ud of stramkilden,
Hvis ledningen er beskadiget,
skal den udskiftes of
producenten, forhandleren
eller lignende kvalificerede
personer for at undgd farer.
Apparotet skal installeres, s
det kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skol leveres enten
med et netstik eller en
indbygget kontokt il den toste
elekiriske instollotion i henhold
til bygge-regulativer,

Al arbejde pd elekirisk udstyr
mé kun udferes of autoriserede
fagpersoner.

| tilfzelde of skader skal
produktet slukkes og frakobles
strommen. Slé sikringen fra.
Sarg for, ot sikringen er
passende il opporotet,

Produldsildkerhed

-

Apparatet og dets Hilgasngelige
dele bliver varme under brug.
Der ber udvises forsiglighed for

ikke at rare ved varmeslementer.

Barn under 8 &r skal holdes
vaek, medmindre de er under
konstant opsyn.

Brug oldrig produkiet ndr din
dommekraft eller
koordinationsevner er pavirkede
af alkohol og/eller stoffer.

Vaer forsighig ndr du bruger
alkoholiske drikke i dine retier,
Alkohol fordamper | hole
temperaturer og kan fordrsage
brand, da den kan selvanteends,
ndr den kommer t kontakt med
varme overfader.

Stil ikke braendbare moterialer |
naerheden af produkiet, da
siderne kan blive meget varme.
Hold alle ventilationsdbninger
frie for forhindringer.

Undgé af bruge damprensere
for ot rengere opparotet, da de
kan medbare et eleldrisk sted.
Madtilberedning uden opsyn
med fedt eller olie kan veere
farlig og forérsage brand. Prav
ALDRIG ot slukke en brand med
vand, men sluk for apparatet og
deek Hammen med feks. en ldge
eller et brondtaeppe.

Fare for brand: Plocer ikke
genstande pd kogezonerne.
Hvis overfladen er beskadiget,
skol du slukke for apparatet for
at undgds rsikoen for elekirisk
steacd,

Slukke for kogeploden efter
med den Hlsvarende knap og
stol ikke pd grydedetekioren,
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Metalliske genstande, sdsom
knive, gafler, skeer og lage, mé
ikke ploceres p& kogepladen,
da de kan blive meget varme.
Dette apporat er ikke beregnet
fil befiening med en ekstern
timer eller ef seporat
fiernbetieningssyster.
Damptryk, der opbygges pé
grund af fugten pé kogepladen
eller i bunden of gryden, kan 18
gryden #il ot bevaege sig. Derfor
skal du serge for, at ovnens
overflade og grydens bund er
twrre.

Ovnens kogeplader er udstyret
med induktionsteknologi.
Indukiionskogeplader, der
sparer tid og penge, skl bruges
med gryder egnet 1l induktion,
ellees vil kogepladerne kke
fungere. Se.Generelle
informationer om madlavning,
side 15, vaelg of gryder.

Do induktionskogeploder
skober et magnetisk felt, kan de
forérsage skadelige virkninger
pd mennesker, der bruger
medicinsk udstyr, séisom
insulinpumpe eller pacemaoker.
Brug kun de afskeermninger Hil
kogepladen bremstillet of
kogepladeproducenten eller
angivet af producenten i
brugsveiledninger som egnede,
eller afskeermninger indbygget |
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apparatet. Brug of
vhensigismeessige
afskaermninger kan forérsage
ulykker.

For produktets pélidelighed i
tilfselde of brand;

Swrg for, o stikket posser godt
il stikkontakten, og of der ikke
kommer gnister,

Brug ikke beskadigede eller
knaskkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun
det originale kabel.

Serg tor, ot ingen vaeske eller
fugt kommer i kontokt med
stikket,

Brug of ovnen

Apparatet er fremstillet il brug i
private husholdninger. Brug i
erhvervsmasssigh sjemed er ikke
tilladt.

Dette apparat er kun #l
madiavning. Det kan ikke
onvendes i andre formél, for
eksempel 1l opvarmning of
rummet.

Producenten fraskriver sig
ethvert ansvor for skader
for&rsaget of forkert brug eller
héndtering of maskinen,

Sikkkerhed for born

3

Tilgesngelige dele kon blive
varme under brug. Smé barm
bor holdes vask.



*  Embollogematericlerne kan
vasre tarlige for barmn. Hold
emballogematericlerne vask fra
born. Serg for af boriskalfe olle
emballogedelene i henhold il
miliestandordeme.

= Elprodukter produkier er farlige
for barn. Hold bem veek fra
produkiet, ndr det kerer, og lad
dem ikke lege med produkiet.

= Placér ikke noget over
apparatet, som barn gerne vil
have fat i,

Boriskatfelse of gommelt

apparad

WEEE-
direktivet og boriskalfelse of
affald:

Dette produkt er | overensstemmelse
med WEEE-direktiv (2012/19/EU.
Dette produkt basrer ef symbol for
kiassificering of bortskalfelse af
elekirisk og elekironisk udstyr
(WEEE).

Dette produkt er fremstillet of dele
og motericler of hei kvalitet, der
kan bruges igen, og som er egnede

for genbrug. Smid ikke produkiet
med husholdningsofiald og andet
affald ved sluningen of dets levetid.
Bring det til et opsamlingssted for
genbrug of elekironiske og
elekiriske apparater. Kontakt dine
lokale myndigheder for at finde
naermeste opsamlingssted.

Overholdelse of RoHS-
direlktivel:

Det produkt, du har kebt, er |
overensstemmelse med EU RoMS-
direkiivet {201 1/65/EU). Det
indeholder ikke skadelige og
forbudte materialer ongivet |
direktivet.

Boriskaffelse of
transportemballage

= Transportemballogen kon vesre
farlig for bern. Opbevar
emballagen et sikkert sted uden
for barns reekkevidde.
Transportemballagen bestér of
materioler, der kan genbruges.
Sorter dem i henhold il
genbrugsonvisninger. Bleend
dem ikke sommen med
husholdningsaffold.
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a Generelle informationer

Oversigh
i Indubtionskogeplode 3 Glaskeramisk overflade
2 Monteringsklemme 4 Grunddeeksel

Tekniske &@m”ﬁ%{@ﬁ@ﬁm
= 1N~ 220940 V/ 2N " 380415V, 50 Hz
Ebsiarne mal theide/bradde/dvbdel S5 /580 mm /510 o

boion o e bl ..
—

Breondars

. elien

(94 5225 mm] x 4

L0 W 4 [l S600 W)

Hq D ey indubionskogeninde

(545275 v« 4
1250 W x 4 [moks 3600

fekniske specifikationer kan blive Vaardier angivel | produlimeerkat eller |
cendret uden forvarsel med henbiil pd dokumentationen vedlog! produkiet er
orbadring of produkiets kvalitel, il | laboraiorium | overensstemmelse
med relevante standarder. Afheengig of
drifts- og miljeforhold kan disse vaerdier
variere,

Taltens | monualen er skematiske og kan
dvige fra det okivelle produkt.
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B Installation

Produkdet skal instolleres of en kvalificeret
person { overensstermelse med gasidende
regler. | modsat fold borfalder garantien.
Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader fordrsaget of handlinger vdfert of
ikks autorisersde parsoner og ugyldiggere
garardien,

o N orberedelse of opsiiilingsplods og
1 slekirisk og gosinstallation er kundens

ARGV,

l FARE:

Appuaratet skal installerss §
overensstemmelse med gasidende
regler.

FARE:
Forud for insicliciionen skal apparatet

undersages og beses om det tkke ar
beskadiget, Huis o, installer ikke
apparatet,

Beskodigede produbter kan udgere fure
for din sikkerhad.

inden installotion

Kogepladen er beregnst il instaliotion pd

almindeligt lgeengeli bordplade. Der skal

vaare en sikkerhedsabstund mellem enheden
og kekkenvaeggene og Hnventar. Se figur

{vasrdier | mm).

= Flern embollogematericler og
rransporisikinger,

s OverHader, syntetiske lominater og
klesbemidler, der anvendes, skal vaere
varmebestandige imindst 100 °C)

®  Bordpladen skal vaers rettet ind og
fastgiort hordsantalt

®  Skaer of hul #l kogepladen |
kokkenbordet efter

instollotionsdimensionarme.
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Installation og tilslutning

®  Produktet kon kun installeres og tlsluttes
i oversnssternmelse med de lovmasssige
regler for installation.

Kogepluden md ikke instolleres pd
stedar med skarpe kanter eller hjgrner.
Der er ristko for ot sié den keramiske
overflade i strkker!

Elekirisk silsluining

Titshut produktet il iordforbundet stikkontakt
beskytet of en sikring med passende
kapacitet som beskrevet | inbellen "Tekniske
specifikationer”. Jordforbindelsen skol
udigres of kvalificeret elekiriker #l brug of
produkiet med eller uden en transformer.
Vorgs Hrmo kan tde stilles 4] ansvor for
eventuelle skader, der opsidr som fulge of
forkert brug of produldet eller of forkert
installeret jordiorbindelse.

FARE:

Produkiet md kun Hilsh
stramforsyningen of en oulsriserst fels]
kvalificeret person. Produltets
garantiperiods starler kun &
vdfarelsen of korreks insteliction.

stas

Praducenten fruskriver sig ethvert onsvar
for skader forérsaget of handlinger
uddfert of ikke cutoriserede personer.

FARE:

Stremiforsyningsledningen mé ikke blive
beskadiget, bojst sller fanget elfler
komme | kontokt med varme dele pd
produktet.

Ea beskadiget stremledning skal
vdsiiftes of en kvalificerst elebiriker.
FHars or der risiko for slekirisk sted,
kortslutning eller brand!

* Tilsluiningen skol vasre |
overensstemmelse med de nationcle
regulativer.

* Shramtilferselsdutoens skal svare il de
datg, der er angivet pd enhedens
typeskilt. Typeskiliet er pluceret bagest
pd produkiets kabinet,
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= Produltets shembabel skal overholds
vaerdisrne | tabellen "Tekniske
specifikationer”,

FARE:

Inden der siortes noget arhejde med
den slekiiske instollaion, shal produbtet
afbrydes fra stremborsyningsnetiet.

Der er risiko for elekirisk sipd!

Tilslutning of strombkobel

P, Hyis det tkke e muligt ot afbryde olle
polerne Harsyningsstremmaen, skal der
tilsluttes en afbrydelsesenhad med mindst
3 mm bereringshrigong {sikringer,
ledningssikkerhedskontokter, kontakiorer],
og aile polemne §it denne ofbrydelse skal
vagre Hishzdende Hil likke over) produkist i
overenssternmelse med 1EE direldiverne.
Undladelse of of Bzlge denne instrukdion
ken fordrsage driflsmasssige problemer
og udgyldiggere produligorantien,

Der anbefoles skara beskytielse ved en

raststromsalbryder,

Hvis der folger ot kabel med

produlkiei:

L
{2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

)

Yed enkelifaset isluining skal
ledningerme tilsluttes som identificeret
nedenfor:
®  BruntSsor kabel = L {fase]

g

® Bl&t/grd kabel = M {neutralt]
. . -t
® Gren/gul ledning = (B} == {lord]



3. Yed dobbelifose? tilsluining skol
ledningerme Hilsluttes som identificeret
nedenfor:

¢ Brunt kabel = L1 {fose 1}
¢ Sort kabel = 12 {fuse 2}

Blét/grés kabel = N {neutralt]
e Gran/gul ledning = (] —:L Uord!
» sller
s Sortkabel =17 fuse 1}
5 Grd kabel = L2 {fase 2}
s Bl&t/brunt kabel = N neutralt]
) e
* Grgn/gul ledeing = (B} = {ord]
Instaliotion of produldet

Huis det er muligh of berere produkists
und, fordi det er installeret oven pé en
skuffe, skal denne seldion deskkes med
en fraeplode,

i i 20 mm

iGr kogepladen insinlleres oven pd et
kabinet, skal der insiolleres en hylde for

t adskille kabinetiet fra kogeploden
sorn Hlusirerst | ovensidends figur. Delte
kramves ikke, hvis den instolleres pé en
indbygringsovn,

Hwvis ovnen er nedenfor:

*

min.

Der skal sferlades en venilotionsébning pé
minimum 180 cm” p& meblets bageste
sektion som illusirerst | fulgende fgur,

* F

min, 7O mm

Hvis bestyrelsen er nedenfor:

min.
PE min. 70 mm

Under installofion of induldionskogepladen
skal produkiet ploceres parcliel i
installotionsoverfliaden. Paler ogsé
teetningspokning pé de dele of kogepladen,
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der har berring med bordet, som beskrevet

nedentor, for of undgd of der rsenger veeske

ind mellem produldet og bordgladen.

1. Forbered bordets averflade som visti
figuren.

2. Péler pokningsmidier, der er leveret med
produkiet, pd hjsmerne of kogeplodens
nederste kabinet, som bererer bordet
som vist pd figuren,

a3

. Centrer produkiet | bordet,

4. Mér installotionsklemmeme anvendes,
skal kogepladen sikres ved of fastgare
dam gennem hulleme pé det nedersis
kabinet.

* min. 40 mm

] Kogeplade

2 Installationsklemme
3 Bord

12/DA

» Set bagfra {Hilslumingsholler}

i ave forbindelser H forskellige huller
er ikke god praksis of
sikkerhedsmasssige drsager, do det kan
beskodige gos og elsystemet.

Sluthontrol

1. Seet srembablet | stikket og Hislut
produkiets sikring.

2. Kontroller funkiionerne.

Bortskalfelse

Bortskaflfelse of ransportembaliage

* Transportemballagen kan vesre tarlig for
barn. Ophevar embaollogen et sikkent
stad uden for borns reekkevidde.
Transportembatiagen bestér of
materialer, der kar genbruges. Sorter
derm i henhold 4l genbrugsanvisninger.
Blaend dem ikke sammen med
husholdningsaltaid,

Transport

= Behold original emballoge fl ot
transporters produldet. Fely instruktioner
pd embaollogen. Hyvis du mangler den
originale emballage, pok apporatet i
boblaplost sller tvk pap og taps det
forsvarligh

Undersey, om der opsted eventuslle
skader pd apparatet under ransporten,




Boriskaffelse of gommell opporet 2002/946/5C om genvinding sler
borskatfelse pd en millovenlig mode,

Kontokt lokale myndigheder for vderligere
information,
-

Kontakt din lokale forhandler eller

Barskaffelse of of gommelt produld skol ske affaldscenter for afleverdng somt for ot 18

pd en miljpvenli méds. vdedigare information.

Maskinen er maerket med WEEE symbol for Far boriskalfelsen of produldet skl
borskaffelsesregler of elekivisk og elekironisk  netladningen klippes of og derldsen (hvis
udstyr. Det betyder, ot praduktet skal eksisterar] gares ubrugelig for of sikre, ot de
behandles | henhold s EU direktiver ikke udger fore for bern,
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ﬂ Forberedelser

Gode réd om

energibesporelser

Brugsonvisningen hizelper dig med of bruge

produkist pd en energibespurends made:

* Opte bosne refter inden tilberadelsan,

* Brug gryder/pander med 1&g for
madlovning. Hvis der tkke bruges 1&g,
sfiger energiforbrug Hredobbelt,

*  Valg kogsploden/brasnderen, dar
passer badst 1l grydens sterelse. Yaslg
alfid den rigligs sterrslse of gryden #il
den tilberedie ret. Store gryder
forbruger mere energl.

®  Sgrg for ot bruge gryder med Hode
bunde ndr du titbereder mad pd
elekiriske kogeplader.

®  Gryder med tyk bund yder bedre
varmeledning. Du kan dermed spare op
tit en rediedsl of enargien.

e Gryder og pands skal posse l
kogezoner. Bunden of gryden eller
panden bar ikke vazre mindre end
pladen.

T4/DA

Ed

Hold kogezoner og bunden of gryden
rene. Snovs vil mindske varmeledningen
mellem kogezoner og bunden of gryden.

Forste anvendelse
Forste rengering of produlkiet

Crverfioden kan blive adelagt of nogle
rengaringsmidier eller
rengaringsmatedialer,

Brug ikke aggressive rengaringsmidier,
skurepulbver frensemaslk aller nogle
skarpe genstornde.

i

Flarn ol embolioge.

2. Ter produkists overfluder med en fugtig

klud eller svamp og ter med en Kud.

Farste opvormning

o Yoer kan udsendes rog
1 Hmer under farste drift, Dette er ganske

g oy lugh et par

normalt, Sarg for, af rummet er
veheniillerat for af flerne ragen og
fugten. Undgd ot indénde denne rag og
Fugt.




E Brug af kogepladen

Generelle informotioner om
madiavning

Byld aldrig panden med mere olig,
end en tredisdel of panden. Blierdad
aldring kegepladen uden opsyn

mens du varmer olie. Overophadet
olig skober brandrisibo. Forseg
abdrig of slukke Hden med
o] Nar olie anteendes, desk
den med e brandieeppe sller fugtet
kiud. Sluk tor bogepladen, hvis det
ar sikkert, og ring 1l brandvessnet,

Inden mad steges, skal de oltid terres
godt og plocerss forsighigh ned [ den
varme olie. Serg for komplet optening
af frossen mad inden stegning.

Tildlzek ikks beholderen, du bruger, nér
der varmes olie.

Placer pander og gryder pd en méde,
s& deres héndiag ikke er over
kogepladen for ot forhindre opvarmning
of héndtagene. Undlad of placere
vbalancerede og beholdere, der nemt
vesler, pd komburet,

Undiad o plocerss tomme gryder og
pander pd kogezoner, der er teendt De
kan blive adelagt.

Betiening of en kogezone uden en
gryde eller punde pd den vil fordrsage
skade pé produktet. Sluk for
kogezoners, ndr madlovningsn er
afsluiet,

Da produkiets overflade kan vasre varm,
skl der ke sesttes plastic- ag
aluminiumsbeholdere pé det.

Renger siroks sddonne smellede
materialer pd overfladen.

Sadanne beholdere bor heller thke
bruges il opbevaring of mad.

* Brug kun Hodbundede gryder eller
ponder.

® Pyt en passende masngde mad | gryder
eller ponder. 58 behever du ikke love
unsdvendiy rengering, idet du hermed
forhindrer maden § of koge over,

v Putikke gryde sller pondsldg pd
kogezonerne.

¢ Placer gryderme pd en sédon méde, of
de stér midt pd kogezonen, Mér du il
fivtte gryden hen pd en anden
kogezone, 58 Il den og plocer den pd
den kogezone, du vil, istedet for ot lade
den glide.

&ﬁgﬁ\m g of gryder
Den gloskeramiske overflade er
varmetast ag ikke pévirket of sfors
temperaturudsving.

= Undlad of bruge den glaskeramisks
overflade som et opbevaringssted aller
som ef skaerebrast,

® Brug kun gryder og punder med
bearbejdede bunde. Skarpe kanter
fordrsager ridser pd overfladen.

Spild kan edelmyge
den gloskeramiske
overflade g
foréirsage brand,

Undlod af bruge
gryder med konkave
aller konvelse bunde.

Brug kun gryder og
pander med fode
bunde. De sikrer
leftere
varmecvertsring.

TH induldionskomburer skal der kun
bruges gryder, der er egnet 8l
mnduktionsmadiovning.

Test of gryder
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Brug folgende metoder il ot feste, om din
gryde er kompatibel med induktionskomiuret
eller i

1. Gryden er kompatibel, hvis bunden kan
holde en magnet.

2. Gryden er kempatibel, hvis & ikke
blinkar, ndr du placerer gryden pd
kogezonen og starfer komfuret,

Du kan brugs ¢, teflon eller aluminivms

grvder mad speciel magnetisk bund, der

indeholder labels eller advarsler, der angiver,
ot gryden er kompatibel med
indukiionsmadlavning. Glas og keramiske
gryder, potter og rusthi stélgryder med ikke
magnelisk aluminiumsbund bar ikke
anvendes,

Gryde genkendelsefolous system
Vinduktiorsmaodlavaing, Fér kun omedde, der
er deekket of gryden pé den relevanis
kogezone, energl. Diameteren pd grydens
bund genkendes of systemet, og kun dette
omrdde varmes automatisk. Madlavningen
stopper, hvis gryden gfes of kogezonen
under madlavaingen. Den valgie kogezone
og = symbolet blinker skifievist.

Silcker anvendelse

Undiad af vaelge hele varmeniveauer, ndr du
vit bruge en slipdet lfeflon] gryde vden eller
med meget lidi olie.

Put ikke metolgenstunde som gofler, kniver
eller grydeldg pd komburet, da de kan blive
varme,

Brug aldrig olufolie i madiavaing, Placer
aldrig mad, der er pokket ind | olufolie, pd
kogezonen,

o Nivis der er en ovn under komfuret, og
1 hvis den kerer, kan komfurets sensorer

ssenke madlovningsniveaust eler shukbe
for ovnen,

N&r komburet er | diift, skal gendunde
med magnetiske egenskober, som Leks.

lredithort eller kasseter, holdes veel
komburet,
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Yalg of kogezone, der passer #il

gryden

W@>100m

(/)<10cm

» Dy kon bruge 2 eller Hers kombinerede
kogezonsr for gryder stwrre en 10 om i

diameter.

* Dy kan brugs hver kogezone separal
for gryder mindre end 10 em i diometer.,
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¢ Anbring tkke gryder mellem haire og

vensire kogezona,

+  Anbring gryder mindre end 10 em i
diometer pfd midien pd kogezanen,
Ellers kon der opstd problemer med

registraring of gryden,



Anvendelse of komfuret
FARE:

Lered ikke nogen genstand falds pd

kog . Belv smé genstands feks.
fkvasrn} kon edelmggs kogepladen.
Brug ikke sdelogte kogeplader. Der kan
komme vond ind

SVNSNE O

Aring.

} o 1, skal prod{)kf@? bytes
omghende for o
slakirisk stod.

¢ minimera ristkoen for

Betieningspanel

(Hf Ee B He “
Lhign |

) s information. Aktuelle displays og
AV Justeringsomréde {for

NN A Funktioner kan variere T henhold 4l
~ - peraturnivecs og _—
o L komburmodel,
fcksindsiliing)
— Lys der indikerer ot den relevante Kogezone display
teast virker

Kogezonens
kombination/separation losh
Plusiost

Minusiost

Tastelds tost

. o, Temperaiurindikaior lemperaturindstitiing
Tast il Himer aktivering /

- |
CI) Taend/sluk tast
o)
O

R C-9]
deakiivering - . ;
s o N 2 Times symhaz
Hes envarmning fs :
Wy urlig opvarmning fas 5 ne ys
m Stoptast 4 szonens kombinalion/seporation tast
5 Tostil mEg of kogezone
I Tast il valg of hajre/vensire | & lys ved valgt kogezone
Kogezone ] . .
. o . Dette produkt betjenes med e
" Tast 31l valg of hejre/vensire 1
. ? srgringsponel Myer funbion
kogezone )
. o o nd dit bercrmcwpc}ne! v
I" Tast il valg of hajre/vensire 1
; i aof et horbort signal.
kogezone s
IV Tast il valg of hajre/vensire IV
kogezone
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o Nkl alid betieningsponelet rent og tert,
1 En fugli ag snovset overflade kan

ordrsage prablemer | funkiioneme.

Sadon tendes for komfuret

1. Be:‘m_(b tasten pd betieningspanelet,

Lyset for O sasten tsnder. Komfuret er nu

Kar til brug.

2. Nér komburet er tsendt, udbres
automatisk regisirering of gryde. Hvis en
gryde er stiliet pd komburet, lyser lyset for
den kogezone, gryden er stillet pd, 1 10
sekunder,

Hvis du eksempebds har to gryder, som visti

figuren nedsfor, vil lvsene for de kogezonsr,

hvor grydems sty pd, lyse § 10 sekundar.

3. Hvis du bergrer enten vensire | eller
venstre || tasterne 1 10 sekunder i
hanhold 1 sksemplel, kan du befiene den
vensire kogeplads ssparat,

Hyis du berarer tasien | meliem den vensire

| og Il versire tsterne, kan du betiene

vensire | oy vensire Il kogezoner |
kombination.

Du kan aktivers den haire IV kogezons ved

at bergre den halre tas),

2zone slukkes, hvis

Ly< for valg ot
1 der ikke udiares nogen handling 1 10

sekunder. Fis der ikke udfares nogen
handling i lebet of 10 sekunder ved
anden of den tid, vil komfuret automatisk
ad& over il standby Hlstand.
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S&dan stukkes komfuret
1. Beror O tasten pd befjsningspanelet.
Komfuret vil slukke og gé tilbage il standby.

Hyis "HY eller "hsymboler lyser pd
logezons displuyel, efter komburet
or slukket, betyder det, ot
kogezonen stadig er varm. Undlad
af bergre kogezoneme.

Restvarme indikator

Huis "B" symbolet lyser pd kogezone
displayat sé betyder det, ot kogezonen
stadig er varmt og mbsks kan bruges H ot
holde en lills mesngde mad varm. Delte
symbo! vil snart gé& over #l "h" symbol,
hvilket betyder ikke 5& varm.

Nér strammen er atbrudt, vil
restvarmeindikatoren ikke lyse op og
advarer séledes ke brigeren mod
varme kogezoner.

Sadan tendes for kogezonerne

tkageafsnit}

+serer O tasten for of tesnde for
komfuret,

2. Berer tosten for den kogszons, du ansker
of mende.

" remkommer pd kogezonens disploy, og
set for den mlevante kogezone lyser op.

Lys for valg of kogezone slukkes,
hvis der ikke udiares nogen
handling 1 10 sekunder. Hvis der
ikke udferes nogen handling | lobet
af 10 sekunder vad enden of den
ticd, vil komfuret automatisk gé& over
it standby tilsiand,

3. Ved atbergre ¥ og "™ tasterne eller
ved ot lade fingeren glide over omeddet,
justeres femperaturniveaust mellem 0"
og 9.



& Nivis temperaturvaerdien ikke
1 Lommer op i det enskeds niveay,

skal du gentage fremgangsmaden.

S&dan slukkes for kogezonerne

En volgt kogezone kon slukkes pd 3 méder

1. ¥Yed ot lode temperaturniveauel
foulde ned pé "0®

# Dy kan slukke for kogezonen ved of

lade temperaturniveauet fulde ned pé

i

Yed ab bruge timerens sluk-

funktionen for den anskede

kogezons

w Nardden er shut, vil firneren slukke
kogezonen, der er tildelt den. "D” vises
pd det relevants kogezone disnlay.
Symbolet © pé kogezone displayet vi
forsvinde.

* Nértiden er slut, vil der lyde en herbaor
alorm. Berer en hvilken som heldt tost pd
panslet for ot stukke for den harbare
alorm,

3. Yed gt berove det relevante
kogezons symboli 3 sekunder

® Berar symbolet for den kogezone, du il
stukke,  co. 3 sekunder.

Kombinotion of kogezoner

1. Berar O tasten for af tende for

komburet.

7. Berer osten for de kogezoner, som du

bruge | kombination,

» "0 remkommer pd kogezonens display,

[

''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''' Vi)
N | o \\z—w
1 =

F% i%t nomdow
3. Beror ¥ sasten mellem denne kogezone

og den kogezone ved siden of, som du
vil bruge | kombination.
» Kogezonslyset mellem de kombinerede
kogezoner siukbes, og "0” symbolet pé

displayet for den vensire kogezone forbliver
tzendi,

4. Ved ot berare P og "™ tasterne eller
ved ot lnde fingeren glide over omeddat,
justeres temperaturniveaust mellem "0
og "9,

» Nu er de to kogezoner forbundet og

fungerer som en enkel kogezone med det

indstillade temperatumiveau.

5. Hvis du vil kombinere den 3. og
den 4, kogezone,

For ot #ilfele redie og/eller flerde
kogezone # de 1o kombinerede
kogezoner, skal du bergre b tasien
meilem dem,

» Kogezoner kombineres, lyset mellem dem
stukkes, og kogezonedisploy vil ogsd blive
delt. Temperaturindikatoren for kogezonen
vderst it vansire forbliver tendt og opererer
ved det tfemperaturniveas, som blev indstillet
som enksl kogezons.
Sadan kombineres aldive kogezoner
1. Du kon kombinere fo tilstedende
kogezoner, som arbejder individuelt ved
forskellige eller samme
temeperaturniveauer ved ot berars |
tasten mellem de io kogezoner.
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» De snkelie kogezoner kombineres, og byset
metlem dem vil g& ud. Temperaturniveauet
vises pih displayet for den vensire kogezone.
e kombinereds kagezoner vil fortsastie
driften som en enksl kogezone ved lovere
temperatumiveay for de kombinersde
kogezoner.

Dan tidligere lemparatur eller, hvis
cverhovedst, Hdsvarrdien for den
kombinerede kogezone vil wrbeide pd
lovare niveau ehter ot kogeroner
kombineres.

FHyis du sksempelvis kombinerer an
kogezone, der er indstiliet 1l 10 minutter
ved tempernturniveny 6, og #n
kogezons indstillet 1l 20 minutter ved
femperaturaiveau 2, vil den
kombinerende kogszone orbeide 1 10
minutter ved temperaturniveay 2.

For of dele de hombinsrede

kogezoner;

1. Berer ¥ fasten mellem de kombinerede
kogezoner, som du vil dele op.

» Kogezonen i hejre og kogezonen #
vensire for sten, som du har bersr, vil
blive delt og fortsestter driffen. Lyset mellem
disse kogezoner kendes.
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De adskilte kogezoner fonsseiter driften
ved de tempernturvaerdier, som de har
hatt fer de blev kombinerat,

Sadon slukkes for kombinerede ke-

gezonsy

Kombinerede kogezoner kon slukkes p& 3

méder:

1. Yed of lods temperaturmiveaust
falde ned pé 0"

= Dy kan slvkke for de kombinerede
kogezoner ved ot lade
temperaturnivenust fulde ned pd 4"

2. ¥Yed ot bruge timerens sluke-
funictionen for de kombinerede
kogeroner

® W tiden er slut, vil Bimeren slukke
kogezonen, der er fildelt den. "0 vises
né det relevante kogezone disploy.
Symbolet O pé kogezone displayet vil
forsvinde.

= N tiden er siul, vil der bede en harbar

alarm. Berer en hvitken som helst fost pé

panelet for of slukke for den harbore

alarm.

Yed at berore symbeolet for én af

de kombinerede zoneri 3

selcunder

= Bergr symbolet for den kombinerade
kogezone, du vil slukke, i ca. 3 sekunder,

BOOSTER

Du kon bruge boosterfunltion #il of opvarms

ved den moksimale effekt, Funkiionan

anbefales ikke #il langtids madigvning.

Boosterfunkiionen er ikke #lgangelig for olle

kogezonsr,

For ot veelge BOOSTER direkre:

v serar O tasten for ot teende for
komburat,

L3



Z. Vaelg den anskede kogezone ved of

3. Berar WJ tasten.

Den valgte kogezone vil fungere ved

maksimur effekt og 3 lys vil blinke pé

kogezonedisplayet respekiivi.

Nar indstillingstiden for booster {se, Tobel! for

funkiionstidsgrasnser] er over, slukkes

kogezonen.

At vaslge Booster, nér kogezonen er

alerviz

1. Beror WY tosten sher kogezonen er
tasndt og hor arbejdet | mindst 20
sekunider ved el bastamt niveau,

Kagezonen skal ofslutie funks
mindst 20 sakunder pd detvolgie

VRO,

7. Den valgte kogezone vil ungere ved
moksimum effekt og 3 lys vil blinke pé
kogezone-displayet respekiivi. Mér
Booster pericden er slut, skifter
kogezonen over Hl det softe
temperaturniveau, og kun det valghs
femperaturniveau vises,

INér kogezonerens er separeret
mens de kombinerede kogezoner
crbejder med en booster indstilling,
adskilie kogezoner ogsd

te driften | booster
indstillingen,

Af slukbe boosterfunktion for tiden:
Ved ot berare W1 tasten kan du siukke
booster indstillingsn ndr som helst,

Hurtig opvarmning

Hurtig opvarmning er en funkfion, der gar
madiavning nemmere. Alle kogezoner er
vdstyret med hurlig opvarmningfunktion.
Hurtig opvarmningfunklionen kan arbeide |
20 sekunder efter temperaiurvesrdien for den
arskede kogezone er valgt

Denne funklion anvendes Hl kortids hurtig
opvarmning. Nér fiden for hurlig opvamning
er udlpbet, vil kngezonen fortsmtte drifien
vad det indstilleds lemparaturniveay.

Hurllg opvarmning furktion kan indstilles
inden for 20 sekunder efier of
kogezones lsndes,

At vaelge hurtig opvarmning funkdion:

1. Berer O tasten for af tende for
komburet.

2. VWeelg den prskeds kogezone ved ot

bargre tasterne for kogezonen,

Juster det gnskade temperaturniveay

ved ot bergre  og ™ tusteme i

iwstsringsomrddet eller ved of lade din

finger glide over omridet

4. Beror W iosen.

*  Kogszonan, du har valgl, vil fungere

vad hajeste effekt | en vis periode

angivet | imbellen nedenfor. 3 lys og

den indstillede temperaturvasrdi vil

framkomme pd kogezonadisplayet

respekiivi,

&y Hurtig opyarmning perioden er shu,

skifter kogezonen over il det satte

temperaturnivecuy, og kun det valgte

femperalurniveay vises.

L3

&

Mér kogezonerene er separeret mens
e kombinerede kog

jezoner arbejder
med en booster indstill

g, vil de adskilte
kogezaner ogsé fortsatte drifren § hurtig

apaemning indstillingen,
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Tubel Booster lunklionstid
Temperaturnive | Funkdonstidsbegrans
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At sluktke booster-funktion:

Berar WY tasten for at slukke for booster-
funktion, ndr som helst du vil.
Rengeringsids

Rengeringsidsen forhindrer funkiion of nogen
of taster pé betieningspanelet | 20 sekunder
for at lude brugeren foretage en kort
rengering, mens komfuret er § brug. Enheden
forbruger ingen stram | lobet of denne
pericde.

1. Nérkomburet er | Teend #ilstond, vk og
fold @ tasten nede, indiil der hares en
enlkelt signallyd.

Rengaringsidsens lys teendes og komfurels ur

begynder nedisslling fro 20, Ingen of

tasterne pd betieningspanelet vil fun?ere i

lobet of denne periode, undiagen O tasten.
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Deakiivering of rengoringsidsen

Du behaves ikke ot frykke p& nogen tost for

at deckiivere rengeringsidsen. Komfuret vil

give et tydsignal efter 20 sekunder,

tsteldsens lys vil slukke og rengaringslésen

deakiivares automatisk,

Barnelds

Pidr kombure? sr sluldke? kon du

beskytte det med bernelds tor ot forkindre, of

boen tmnder for kogezonerne. Bomeldsen

kan kun akiiverss siler deakiiverss, nér

komfuret er i standby filstand,

Aktivering of Bornelas

1. Mér komburet er | slukket, trvk og hold 8
tasten nede, indtil der hares to
signaltyde.

Barneldsen vil bilve okiiveret og lyset for &
tasten vil tendss.

Hyis der trykkes pd nogen fash, nde
baornsidsen er aktiveret, blinker lyset

for 6 tostan,

Dooktivering of Bornelds

1. Nér Barmeldsen er akiiveret, vk og hold
& tasten neds, indl der hores en
enkel signal lyd,

» Bameldsen vil blive deokiiveret og lyset for

8 tasten vil siukke.

Tastelds

Du kan aktivers tosteldsen for of undgd

foilngligh of eendre funldionerme, ndw

komfuret ar i gang.

Aktivering of tastelés

1. Bersr og hold 8 tasten nede i lang fid
for ot lse befjsningspanelet.

Der vil kun hares en signallyd forst | dette

tiffzelde skifter komburet over il

Rengeringsias. Blv 58 ved med ot bersre

uden ot lefie Bngeren, indiil du harer o

signallyde efter hinonden.

56 il bysat for 8 tasten blinke og alle
kogezoner blive l&st.



Do kan kun akivere fasteldsen
angd, Nér tastelésen ar

jonsti

@

1y

4] O fasten vaere

funktionel. Mvis du bersrer nogen onden
2]

aktiveret, vil

tost, vil lyset for 8 tosien biinke for e
indikera, of tasteldsen or akiiv,

Hyis du dukker for komburet, ndr ingerne|
er st skol fosteldsen vaere deakdiveret
nezsie gang for ot kunne teende for
komburst igen.

Deakiivering of tastelds
1. Hold @ tasten trykket ned | 2 sekunder.
Funktionen vil blive bekraehet med et harbart

signal, Lyset for 8 tasten slukker oy

betieningspanelet er uldst.

Timer funktion

Denne egenskab ger madlavning let for dig.

Det vil ikke vaere nadvendigh of vaere ved

ovnen under hele madlovningsperioden.

Kogezonen vil slukke automatisk ved

slutningen of den fid, du har valgt

&k?ivwéﬂg af timer

1. Berar O tasten for ot teende for
komfuret.

2. Valg den enskede kogezone ved of

bergre tasterne for kogezonen,

. Juster det gnskede temperaturiveoy ved
at bergre I og ™ tasterne |
iusteringsomrédet eller ved ot lade din
finger glide over omradet,

4. Berar O tasten for of akiivere timeren.

00" fremkommer pé fimer displayet og ©

symbolet begynder of blinke p& kogezone

displayet.

5. uster den gnskeds tidsperiode ved of
bergre ¥ og ™ tusterne |
iusteringsomrédet eller ved ot lade din
finger glide over omradet,

Efter at have blinket | ef vist tidsrum lyser ©

symbolst permanent. Kontinuerligh lending

af @ symbolet indikerer, of funkionen er
akitveret.

L]

)

imaren kan kun indsiifles for de
ogezoner, der er | brug,

Gentag de ovennseynie
fremgangaméder for de andre

kogezoner:, som du ansker of satte
fmeren for.

—ie

dre

imeren kan ikke jusieres, medmi
kogezoner og lemperaiurvaerdien for

&

kogeszonen er valgh

A timaren er aktiveral, vil bun den

selsiillade tid for den vaoigie kogezone
remkomme pd Hmer displayet,

&

Nér fimeren er indstillst for de
Lombinereds kogezoner, vises
symbolet pb displayet for den
kogezone, som er yderst H vensire,

Den fidligere temperotur sller, hvis
overhovedet, dsvaerdien for den
kombinerede kogerzone vil arbejde pd
favers nivecu efter o kogezoner

b

CHe|

kogezone, der er indstillet i 10 minutter
ved lemparaiumivecy 5, og en
kogezone indsillet # 20 minutter ved
temperaturniveas 2, vil den
kombinerende kogezone arbeide | 10
mirster vad tempercturnivac 2.

iz Hmeren kun er indsillet for den ene
ot de kombinerede kogezoner, vil
indsiilling ogsd geelde for

kogezonerms efter ot de bombineras.

Deaktivering of timer

Mér den indstillede fid er shut, vil kogezonen
avtomatisk slukke og give en herbar
advarsel,

Tevk an hvitken som helst st for af slukke for
bydadvarsien,

Sk for timerne Hdligere

Hvis oy stukker for imeren fidligers, vil
komburet blive ved ot kare pé den indstillede
temperatur, indtl det shikkes.

Du kan slukke tidligers for timeren pé fo
forskellige méder.
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-Slukke for timeren ved of lode den

wvaprdi fulde #7007 :

1. Veelg den kogezone, du ensker ot slukke,

2. Berer O tasten for at vaslge fimeren for
den relevarte kngezone,

3. Seenk veerdien, indtl "00" Femkommer
pd fimerdisplayst ved ot bergre w.
tasterne | justeringsomrddet sller ved of
lade din fingsr glide hen over omrédet.

Osymbolet blicker pé kogezonen | et vist

fidsrum, og derefter slukker det permuonent

og fimeren annulieres,

2-8luk for timeren ved ot frvkke pd

timeriasten | co. 3 sehunders

1. Waelyg den kogszons, du ensker at slukke.

2. Berar O tasten for of vasige fimeren for
den relevante kogezone,

3. Berer O tasten i ca. 3 sekunder.

Osymbolet blinker pé kogezonen | et vist

fidsrum, og derefier siukker det permanent

og fimeren annulieres,

Stop funkiion

Nar du bruger denne funkiion, kan du

stoppe alle funktioner, der er i gong pé

komfuret {undiagen thver] | e vist idsrum.

Hvis Hmeren er indstillet for en
kogezone, vil den fortssetie mad of virke

inder sioppat.
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1. Beror @ tasten, ndr komburet ar i gang.

Ale akiive kogezoner vil stoppe.

2. Berer Q tasten igen for of gensiarte
alle stoppede kogezoner med tidligers
indstillinger.

Brug of indukiionszoner sikkert og

effeltivy

Funkitonsprincipper: indukiionskombur

varmer direkie pé& gryden/pondsn, hvilket er

en facilitet for kunldionsprincipperne. Derfor
har det flere fordele ved sammenligning med
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andre komburer. Det fungerer mere effeliivt
og komfurets overflude varmer ikke op.
indukionskomburet er udstyret med righig
gode sikkerhedssystemear, der giver dig
maksimal sikkerhed ved onvendslsen,

Dit komfur er udstyret med 8 kogezoner
nd PAxZ225 mm, der indeholde
induldionsfunkiion. Med
indukiionsfunkiionen registrerer bver
kogezone hver gryde/pande, der er
placerst pd den. Erergien opbygges
kuri der, hvor gryden/panden hor

t med kogezonen og sdledes
bruges der ef minimum of energl,

o

Funktionstiden begrenses

Komfurets betiening er udsiyret med en
tunktionstidsbegrasnsning. MNér en eller Here
kogezoner er efterdodt tendt uilsigiet, vil
kogezonen cutomatisk blive deakiiverst sfter
en vis periode {se Tabel 1], Hvis der eren
fimer fildelt kogezonen, vil imerdisplayet
ogsd slukke seners.
Funkiionstidsbegrasnsningen afhaenger of det
valgie temperaturniveay. Den maksimale
funktionstid brugss pé detie
temparaturniveoy,

Kogezonen kan genstartes of brugersn, sler
den er slukket cutomatisk sam beskravet
oventor.

Tabel 1 Funliionstiden begresnses

Temperaturnive | Funklionstidsbegreens
o ning - Hme

s
o

o
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Crverophedningsbeskyttelse

Komburet er udstyret med nogle sensarer, der

sarger for beskylielse mod overophedning.

Falgende kun overholdes D ilkelde of

overophedning:

= Den okiive kogezone kan blive slukket.

= Detvalgle niveau kan folde. Men dette
forhold kan ikke ses p& indikatoren.

Cverlobs sikkerhedssystem

Komburet er udstyret med ef sikkerhedssystem

mod overleb. Myis der er overleb, der

spildes pd betfieningspanelet, vil systemet

straks ofbryde stramiilsluiningen og slukke for

komfuret. "E* advarsel fremkommer pd

disployet i dette tidsrum.

Praocis indstilling of effels

ndukiionskomburet reagerer siraks pé

kemmandoerne, hvitket er en egenskob for

funkiionsprincipperne. Det sendrer

sftektindstiilingerne meget hurligh Sdledes

kan du forhindre of méid vond, masik] fro

at lobe over, selv om detvar lige ved ot lehe

over,

Stejende drift

Der kan opsté nogle lyde kra

indukfionskomburet. Disse lyde er nomals og

en del of madlovning med indukdion.

¥ Steien bliver frembrasdende ved hole
tempsraturniveauer.

* legering pd sovsegryden kan fordrage
st

o Vad love lemperaturnivecuer kon der
hares en requlesr teend/sluk lyd som
falge of funkiionsprincipperme.

“mn et

5 lyden kan heres, hvis der varmes en tom

gryde. Nér du putter vand eller mad

den, vil denne vd forsvinde.

Lyden of blaeseran, der keler det
elekiriske system ned, kan heres.

Feilkoder / advorsslsmeddelslser og

foilkilder

®
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Far yderdigere information om
Feilmeddelelser, der kan rembomme pd
beraringskonirolpanelet, se Tabel 2.
Hvis Fx og Ex ikke ofhjsslpes, kontak
autoriseret service,

Hyis overfladen of bersringsponsie
sdsattes for dump, vil hale styrasysiam

=3

blive deakiiveral, en signalivd vil borss,
oy BN il blinks pd disployet.

Hold overtluden pd beraringspanelet
ren. Det han give advarsel om
efffunkion.
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BVedIigeholdelse og pleje

Generelle informationer
Praduktets lavetid ages og frekvente
problemer vil nedssettes, hvis produkiet
rengores med regelmasssige intervaller,

t EARE:

Treek stikket ud of stikontakien far du
hegynder vedligeholdelses eller
rengaringsarbeide,

Dar er risike for slekirisk ded!

FARE:
Lad produkiet kele ned, far du renger

desn.
Yarme overflader kon fordrsage
torhrasndinger!

= Renger produliet grundigt efter hver
brug. P& den méde vil det vaere muligt
at Berme modlovningsrester nemmere,
og pd den méde undgd, of de brasnder
pé nazste gang, komfuret bruges.

® Der skal tkke bruges specislle
rengeringsmidler for of rengore
enhaden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blad Kud eiler
svamp Bl ot rengere produkiel og ter det
efter med en tor klud.

* Sarg oliid for, of ol overskydende veeske
bliver mrret grundigt of efter rengering
og ot spild bliver terret of struks,

* Undlod ot bruge rengaringsmidler, der
indeholder syre eller klor, 8 ot rengare
rusthrl stéi overflader og héndioget. Brug
en blpd kud med et fiydends
rengeringsmiddel {ikke skurende] 1 of
torre disse dele rene, idet man skal vaere
opmasrksom pé kun atterre | én retning.

Overfladen kan blive edelag! of nogle
- ingsmidler aller
rengeringsmaterialer,

Brug ikke nggressive rengeringsmidler,
skurapulver/rensemsetk eller nogle
skarpe genstande.
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Undgd ot bruge domprensere for of
rengare apparotel, da de kan medfere
ot ededirisk stad,

Rengor omkring blusset.

Glaskeramiske sverflader

Tor den gloskeramiske overflade vha. et en
klud fugtet med koldi vand, s& der ikks
efterlades nogen form for rengaringsmiddel
pé den. Ter med en bled ng ter klud. Raster
kon fordrsuge skads pé den gloskeramiske
overflade, ndr komiuret skal bruges nasste
gung.

Indimrrede rester pé den gloskeramiske
overflade m& under ingen omsteendigheder
skrabes af med barberblode, stdluld eller
gnende veerkis].

Fiern caloium pletter [gule pletier] med en
iille masngde kolkhierner som Leks. vineddike
eller cironsall. Du kan ogsd bruge possende
produlder, der kan kebss | handelen.

Hvis overHladen er meget snovsed, 56 brug
rengaringsmiddel pd en svamp og vent, Hl
det er godt absorberst. Renger dersher
overfladen pd komburet mad en fugtig kud,

Sukkerbaseret mad, som feks, tyk creme
g sirup, skal rengeres med st samme
uden of verte pé, at overflnden kaler
ned. Bller kon den glaskeramiske
overfiade blive permaonent beskadiget.

Let ofblegning kon opsié pd belemgning eller
andre overflade over Hid, Dette vil ke
pévirks produkiets funktion,

Alblegning og pletter pd den gloskeramiske
overflade er en normal tilstand ag ikke en

defekt,



Fejlathj=lpning

Produicie oigiver metolivde, uncer opvarmining oo aikoling,

*  Nér memldelens varmes op, kon de udvids sig og lave lyde. »»> Dette er ilke an foil

Broculelet vicker ke,

¥ Hovedsikringen er defekt sller ar sldet o, 22> Kontroller silringerne | sikringsskabet.
Udskift efler nulstif dem, hvis det er nedvendigh

* Produkdet er ikke sat i sikkontokien Gordforbundet). > Kontrofler stikkess tilsfuining.

® o Hvis displayet ikke lyser op, ndr du eender for komburet igen. 25> Afbrvd komfuret ved
afbryderen. Vent 20 sekunder og #ifslut det sé igen.

s Overopvarmningsbeskyttelsen er akiiv. »»> Lad kogepladen of kele ned.

#  Gryden fil modiovning er ikke velegnet, »»> Kontrofler gryden.

eymbeolet fremkommer pé kogezonens display.

# [ hor ikke ploceret gryden pd den aldive kogezone. =»> Koniroller om der eren
grvde pd kogezonen,

# Gryden er ikke kompatibel med induldionsmadiowming. »»> Kontroller om gryden er
kompatibal med induldionskogepladan,

® Grydan arikke centreret rigligh, eller grvdens bund er kke bred nok #i kogezonen. »»»
Vaelg en gryde, der er bred nok, og centrer den rigligt pd kagezonen.

= Gryden eller kogszonen bliver overopvarmet. »»> Lad dem kele ned.

Den valgle kogesone slukeer plucselial uncer betiening,

= Kogefiden for den volgie kogezone kan vaere slut. »>> Du mé seelie en ny kogetid eller
afslutte madlavningen.

*  Overopvarmningsbeskyfielsen er akiiv, »»> Lod kegepladen ot kale ned.

®  Engenstond kan dasbke fouch befieningspanelet. »»> Flemn genstonden pd panslet.

Gryoen bliver e varen, selv on kogezonen e leenel,

*  Oryden er ikke kompatibel med indukiionsmadiavaing. »»> Kontroller om gryden er
kompatibel med induktionskogepladen.

¥ Grydden er kke centrerst dgtit, sller grydens bund er ikke bred nok 1 kogezonan, »»>
Vaelyg en gryde, der er bred nok, og centrer den rigligt pd kogezansn,

Vonsulter den aulorserede servicemand
ler forhandler, hvor du hor kebt
brodukiet, bvis du tkke kan afhjaelpe
problemet, sely om du har udfer
instruktioneme | dette afsnit. Forseg
aldrig sely of reparere of defekt produks,
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