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Hyva asiakas,

Lue tama kayttoohje ennen tuotteen kayttoa.

Grundig Kiitos, etta olet valinnut tuotteemme. Haluamme, etté korkealaatuisista
materiaaleista ja uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan
tehokkuuden. Lue siksi tama kayttdohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat
ennen tuotteen kayttoa ja sailyta niita turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen
jollekin toiselle, anna mukaan myos tama kayttdohje. Noudata ohjeita, ja huomioi kaikki
siind olet ohjeet ja varoitukset.

Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttdohjeessa. Téalla tavalla suojaat itseasi ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna mukaan myos tdma
kayttdohje.

Kéayttoohje sisaltdd seuraavat symbolit:

AVaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.
ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistévahinkoihin.

&Vaara, joka voi johtaa palovammaan, johtuen kosketuksesta kuumiin pintoihin.
ﬂ Tarkeita tietoja ja hyddyllisia vinkkeja.

@ Lue kayttdéohje.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Turvallisuusohjeet

» TAma osio sisaltaa
turvaohijeet, jotka auttavat
ehkaisemaan henkil6- ja
materiaalivahinkojen riskeja.

« JOs tuote siirretaan toiselle
henkildlle tai se ostetaan
kaytettyna, kayttoohje, tuote-
etiketit, muut asianmukaiset
asiakirjat ja tarvikkeet tulee
toimittaa tuotteen mukana.

« Yritystamme ei voida pitaa
vastuussa vahingoista, jotka
johtuvat naiden ohjeiden
noudattamatta jattamisesta.

» Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
mitatoi takuun,

« A Jata asennus- ja
korjaustyot aina valmistajan,
valtuutetun huoltopalvelun tai
maahantuojan maéarittaman
henkilon tehtavaksi.

« A Kayta vain aitoja varaosia
ja varusteita.

« A A3 yrité korjaa tai vaihda
mitaan osia tuotteeseen jollei
sita erikseen ole mainittu
kayttboppaassa.

« A A3 tee tuotteeseen
teknisia muutoksia.
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A Kayttotarkoitus

« Tama tuote on tarkoitettu
kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

o Al kayta tuotetta
puutarhassa, parvekkeella tai
muissa ulkotiloissa. Laite on
tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksien ja henkildston
keittidtiloissa kaupoissa,
toimistoissa ja muissa
tydymparistoissa.

» Tama tuote soveltuu
kaytettavaksi enintéan 2 500
metrin korkeudessa.

« VAROITUS: Tata tuotetta
tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

» Uunia voidaan kayttaa
ruokien sulattamiseen,
paistamiseen, ja grillaamiseen.

« Tata tuotetta ei tule kayttaa
lammittamiseen tai
levylammitykseen, eika sen
kahvaan saa laittaa
kuivumaan pyyhkeita tai
vaatteita.



A Lasten, herkkien
henkildiden ja
lemmikkielainten turvallisuus
« Tata laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet, tai
henkil6t, joilla ei ole
kokemusta tai tietamysta
laitteen kayttamiseksi,
kunhan heita valvoo tai
opastaa laitteen kayton
turvallisuudesta ja vaaroista.

« Lasten ei tule antaa leikkia
koneen kanssa. Lasten ei tule
suorittaa laitteen puhdistusta
tai huoltotdita, ellei joku valvo
heita.

 Tat4 laitetta eivat saa kayttaa
henkil6t, joiden fyysinen,
aistillinen tai henkinen
kyvykkyys (mukaan lukien
lapset) on rajoittunutta, ellei
heita valvota tai heille anneta
tarvittavia ohjeita.

« Lapsia tulee valvoa sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki laitteella.

» Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille ja lemmikkielaimille.
Lapset ja lemmikkielaimet
eivat saa leikki laitteella,

kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sisaan.

« Al4 aseta esineit laitteen
paalle, joihin lapset voivat
paasta kasiksi.

« VAROITUS: Laitteen
kosketettavissa olevat pinnat
ovat kayton aikana kuumia.
Pida lapset kaukana laitteesta.

 Pida pakkausmateriaalit
lasten ulottumattomissa. Ne
voivat johtaa
loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

« Luukun ollessa auki &la aseta
painavia esineita sen paalle
tai anna lasten istua sen
paalle. Tama voi aiheuttaa
uunin kaatumisen, tai luukun
saranat voivat vaurioitua.

» (Jos tuotteessasi on pistoke)
Lasten turvallisuuden
varmistamiseksi irrota
virtajohto ja tee laite
kayttokelvottomaksi ennen
sen havittamista.

ASé’\hk(’iturvallisuus

« Liita laite maadoitettuun,
sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee aina
suorittaa valtuutetun
sdhkoasentajan toimesta. Ala
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kayta laitetta ilman
maadoitusta
paikallisten/kansallisten
saadosten mukaisesti.

« Laitteen
pistokkeen/sahkdjohdon
tulee olla helposti ulottuvissa
olevassa paikassa (jossa

hellan liekki ei osu siihen). Jos

tama ei ole mahdollista,
sahkokytkennassa, johon
tuote on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa
kaikki navat verkkovirrasta
(sulake, kytkin jne.)
séhkdlaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.

« Laitetta ei saa kytkea
pistorasiaan asennuksen,
huoltotdiden tai kuljetuksen
aikana.

« Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.

« (Jos tuotteessasi ei ole
virtajohtoa) Kayta
vain "Tekniset tiedot” -
osiossa maariteltya
litoskaapelia.

« Al3 j&t4 virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Ala
aseta painavaa esinetta
virtajohdon péalle. Virtajohto
ei saa vaantya, murskaantua
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tai olla kosketuksissa
lammonlahteisiin.

Uunin ollessa kaytossa sen
taustapinta kuumenee.
Virtajohdot eivat saa
koskettaa taustapintaa, silla
se voi vahingoittaa litoksia.
Al4 jata sdhkojohtoja uunin
luukun valiin tai veda niita
kuumien pintojen paalta.
Tama saattaa johtaa uunin
oikosulkuun ja tulipalon
syttymiseen johdon
sulamisen takia.

Kéayta vain alkuperaista johtoa.
Ald kayta haljenneita tai
vaurioituneita johtoja tai
jatkojohtoja.

Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden valttamiseksi.
VAROITUS: Muista irrottaa
laite verkkovirrasta ennen
uunin lampun vaihtoa
séhkdiskun vaaran
valttamiseksi. Irrota tuote
verkkovirrasta tai kytke sulake
pois paalta sulakerasiasta.

(Jos tuotteessasi on pistoke)

Ala kytke laitetta pistorasiaan,
joka on l0ys4, jonka suoja on



irronnut, joka on hajonnut,
likainen, Oljyinen tai joka voi
joutua kosketuksiin veden
kanssa (esimerkiksi tasolta
laikkyvan veden).

« Ald koskaan kosketa
pistoketta marin kasin! Kun
irrotat pistoketta, ala pida
kiinni johdosta vaan itse
pistokkeesta.

« Varmista, etté laitteen pistoke
on kunnolla kiinni
pistorasiassa kipindinnin
estamiseksi.

A Kuljetusturvallisuus

» Kytke tuote irti s@hkoverkosta
ennen sen kuljettamista.

« Tuote on raskas, vahintaan
kahden henkilon tulee kantaa
sita.

« Ald kéytd ovea ja/tai kahvaa
laitteen kuljettamiseen tai
likuttamiseen.

« Ald aseta muita esineita
tuotteen paalle ja kanna
tuotetta pystyasennossa.
Tuotetta ei saa kuljettaa, jos
sen sisélla on vetta. Sita
voidaan kuljettaa, kun vesi on
tyhjennetty taysin.

« Kun tuotetta on kuljetettava,
kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa se
tiukkaan. Kiinnita tuote

tiukkaan teipilld irrotettavien
tai likkuvien osien tai tuotteen
vaurioitumisen estamiseksi.

« Tarkasta tuote vaurioiden
varalta, jotka ovat voineet
tapahtua kuljetuksen aikana.

AAsennusturvallisuus

« Tarkista laite vaurioiden
varalta ennen sen
asentamista. Jos laite on
vaurioitunut, ala asenna sita.

« Al3 asenna laitetta
lammonlahteiden lahelle
(lampdpattereiden, liesien,
jne.).

« Pida kaikki laitteen iima-aukot
avoinna.

« Ylikuumenemisen estamiseksi
laitetta ei tule asentaa
koristelevyn taakse.

A Kayttoturvallisuus

« Varmista, etta laite kytkeytyy
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.

« Jos et kayta laitetta pitkaan
aikaan, irrota se
verkkovirrasta tai kytke sulake
pois paalta sulakerasiasta.

« Al4 kayta laitetta, jos se on
viallinen tai vaurioitunut. Mikali
vaurioita iimenee, irrota
sahko-/kaasuliitokset ja soita
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valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

o Al kéyté laitetta, jos sen
luukun lasi on irti tai rikki.

« Al4 Kiipea laitteen paélle
yrittessasi yltaa johonkin tai
muusta syysta.

o Ala Kayté laitetta tilanteissa,
jotka vaikuttavat
paatoksentekokykyysi, kuten
huumeiden ja/tai alkoholin
vaikutuksen alaisena.

« Keittoalueella olevat syttyvat
esineet voivat syttya tuleen.
Al& koskaan sailyta syttyvia
esineita keittoalueella.

« Uunin kahvaa ei ole
tarkoitettu pyyhkeiden
kuivaamiseen. Kayttaessasi
laitetta ala laita pyyhkeita,
hanskoja tai muita tekstiileja
roikkumaan siinen.

« Laitteen luukun saranat
likkuvat ja kiristyvat, kun
luukku avataan ja suljetaan.
Alz pida kiinni
saranakohdasta
avatessasi/sulkiessasi
luukkua.

A Lampadtilavaroitukset

« VAROITUS: Laitteen
nakyvisséa olevat osat
kuumenevat kayton aikana.
Al& koske laitteeseen ja sen
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vastuksiin. Alle 8-vuotiaita
lapsia ei saa paastaa laitteen
lahelle iiman aikuisen
valvontaa.

« Al4 aseta syttyvid/rdjahtavia
materiaaleja laitteen lahelle,
silla sen reunat ovat kuumat
kayton aikana.

 Pysy loitommalla uunista
avatessasi sen luukun, jotta
et hengita hoyrya. Hoyry voi
polttaa katesi, kasvosi ja/tai
silmasi.

« L aite voi olla kuuma kayton
aikana. Ala koske kuumiin
lokeroihin, uunin sis&osiin,
vastuksiin jne.

» Kayta aina lammonkestavia
patakintaita laittaessasi
ruokaa uuniin, ottaessasi
ruokaa pois uunista jne.

ALiséitarvikkeiden kaytto

» On tarkeéa, etta paistoritila ja
pelti laitetaan oikein
ritilatasoille. Lue lisatietoja
kappaleesta "Lisatarvikkeiden
kayttd”.

« Lisatarvikkeet voivat
vahingoittaa luukun lasia, kun
se suljetaan. Tyonna aina
lisatarvikkeet uunin peralle
asti.

« Kayta vain talle uunille
suositeltua lampdmittaria.



A Ruoanvalmistuksen
turvallisuus

« Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampdtiloissa ja voi syttya
tuleen osuessaan kuumille
pinnaille.

Ruoka-, Oljy- ja muut jaamat
keittoalueella voivat syttya
tuleen. Poista tallainen lika
ennen ruoan valmistusta.
Ruokamyrkytysvaara: Al
pida ruokaa uunissa yli tuntia
ennen ja jalkeen
kypsennyksen. Se voi
muuten aiheuttaa
ruokamyrkytyksen tai muita
sairauksia.

Al 1ammita kiinni olevia

sailyketdlkkeja ja lasipurkkeja.

Sisalla syntyva paine voi

aiheuttaa purkin rajahtamisen.

Aseta leivinpaperi
keittoastiaan tai uunin
lisatarvikkeen paalle (pellin,
paistoritilan jne.) ruoan alle ja

laita se esilammitettyyn uuniin,

Poista ylimaaraiset
leivinpaperin lisatarvikkeen tai
astian yli tulevat osat
valttaaksesi niiden osumista
uunin vastuksiin. ala koskaan
kayta leivinpaperia

kuumemmassa lampotilassa
kuin mika mainitaan
leivinpaperin pakkauksessa.
Ald koskaan aseta
leivinpaperia uunin pohjalle.
Al aseta leivontavuokia,
lautasia tai foliota suoraan
uunin pohjalle. Keraantynyt
lampo voi vaurioittaa uunin
pohjaa.

Sulje uuninluukku grillauksen
aikana. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammojal
Grillaukseen sopimattomat
ruoat muodostavat
tulipalovaaran. Grillaa vain
korkealle grillauslampdtilalle
sopivia ruokia. Ald mydskaan
aseta ruokaa liian syvalle
grillin peralle. Tama on
kuumin alue, ja rasvaiset
ruoat saattavat syttya
palamaan.

A Hoyryjarjestelma
» HOyryavusteisessa

kypsennyksessé luukun
avaaminen voi aiheuttaa
hoyryn karkaamisen, mika voi
johtaa palovammoihin. Avaa
luukku varovasti.

o Al kéyta tislattua tai

suodatettua vetta. Kayta vain
juomavetta. Ala kayta syttyvia,
alkoholipitoisia tai
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kiintedhiukkasisia aineita
veden sijaan.

« JOs uuniin jaa kosteutta
hdyryavusteisen
kypsennyksen jalkeen, se Voi
aiheuttaa ruostumista. Kuivaa
uuni kéayton jélkeen. Ala
sailytad markia ruokia uunissa
pitkaan.

« Ala Kayté lisatarvikkeita, jotka
voivat ruostua hoyryn takia.

« Varo, ettet laikyta vetta uunin
pinnalle tai ei-toivotuille
pinnoille poistaessasi
vesisailiota tai asentaessasi
sita takaisin paikalleen.

« Kun poistat ruoat uunista
hdyryavusteisen
kypsennyksen jalkeen,
lisatarvikkeista voi valua
kuumaa nestetta — ole
varovainen.

» HOyryavusteisessa
kypsennyksessa ruokaan on
suositeltavaa lisata
kypsennystaulukon mukainen
maara vetta.

ATurvallisuus huollon ja

puhdistuksen aikana

» Odota, etta laite jaahtyy
ennen sen puhdistamista.
Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammojal
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Al pese laitetta
suihkuttamalla tai kaatamalla
vetta sen paalle! Sahkoiskun
vaaral

Al& puhdista laitetta
hoyrypesurilla, silla tama voi
johtaa sahkdiskuun.

Ala kayta voimakkaita,
hankaavia pesuaineita,
metalliraaputtimia, terassienta
tai valkaisuaineita uunin
luukun etulasin / (jos
laitteessa on sellainen) uunin
ylemman luukun lasin
puhdistamiseen. Nama
materiaalit voivat naarmuttaa
ja rikkoa lasipinnat.

Pida ohjauspaneelin pinta
aina puhtaana ja kuivana.
Kostea ja likainen pinta voi
aiheuttaa toimintahairidita.
Jokaisen hdyryavusteisen
paistokerran jalkeen
vesisailioon jaanyt vesi tulee
tyhjentaa ja vesisailio
puhdistaa. Sailioon jaaneen
veden kayttd seuraavalla
ruoanlaittokerralla on
epahygieenista.

Al& pese vesisailiota
astianpesukoneessa. Pyyhi
vesisailio puhtaalla, kostealla
linalla ja kuivaa se kuivalla
linalla. Ald koskaan kuivaa
sailiota uunissa.



« JOs vesisailioon muodostuu
kalkkijaamia, séailioon lisataan
200 ml vettaja 1
teelusikallinen sitruunasuolaa
tunniksi. Sen jalkeen se
pestaan runsaalla vedelld ja
kuivataan. Tama toimenpide
suositellaan tehtavan joka 4-
5 kayttokerran jalkeen.

o Ald ké&yta uunin pohjan
puhdistamiseen happoja tai

klorideja sisaltavia pesuaineita.

Al3 yrita poistaa uunin
runkoon muodostuvaa
kalkkia raaputtamalla.
Tuotteen sisaosa vaurioituu
tasta.

« Riippuen helpon
hdyryavusteisen ruoanlaiton-
puhdistustoiminnon maarasta
ja veden kovuudesta, voi
kalkkitahroja ilmestya uunin
syvanteeseen.

» On suositeltavaa puhdistaa
uunin sisapuoli etikka vedella

ja linalla kalkkitahrojen varalta,

joita rungossa saattaa
esiintya hoyrylla kypsennetyn
ruoan jalkeen.

A Itsepuhdistus korkeassa

lampotilassa (Pyrolyysi)

« ltsepuhdistuksen aikana
pinnat kuumenevat enemman
kuin vakiokéyttssa. Ala
paasta lapsia lahelle.

« Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja! Ala
koske tuotteeseen
itsepuhdistuksen aikana ja
pida lapset etaalla tuotteesta.
Odota vahintaan 30 minuuttia
ennen jaamien poistamista.

« ltsepuhdistuksen aikana
syntyy savua ruokajaamien
palamisesta. Tuuleta keittio
hyvin puhdistustoiminnon
jalkeen.

« Ennen puhdistuksen
aloittamista, puhdista uunin
ulkopinnat ja ruokajgamat
uunin sisalta saippuavedella
ja pyyhkeella. Poista kaikki
varusteet ja keittoastiat
uunista. Jos tuotteessa on
pyro-varma varuste (kestaa
itsepuhdistuksen korkeita
lampatiloja), ei tata tarvitse
poistaa uunista.

« JOs uunissasi on keittotaso,
ala kayta keittotasoa
itsepuhdistuksen aikana.
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H Ymparistoon liittyvat ohjeet

Jatemaaraykset

Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE)
vaatimustenmukaisuus ja tuotteen
havittaminen

Tama tuote noudattaa
i Euroopan unionin sahké- ja
elektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). Tassa
tuotteessa on sahké- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE)

kierratyssymboli.

Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kayttaa
uudelleen ja jotka soveltuvat
kierratettaviksi. Ald havita tata tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen
kayttdian paatyttya. Vie se sahko- ja
elektroniikkaromun kierratyspisteeseen.
Kysy paikallisilta viranomaisilta 1ahimman
kierratyspisteen sijaintipaikka.

Kéaytetyn laitteen asianmukainen
havittdminen auttaa estdméaan
mahdolliset kielteiset vaikutukset
ymparistéon ja ihmisten terveyteen.
RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:

Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kaytdn rajoittamisesta séhko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa
direktiivia 2011/65/EY (RoHS-direktiivi).
Laite ei sisélla direktiivissa maaritettyja
haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.
Pakkausmateriaalin

havittaminen

¢ Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia
lapsille. Sailyta pakkausmateriaalit
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa. Laitteen

12/F

pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavista materiaaleista. Havita
ne oikealla tavalla, ja lajittele ne
Kierratysjateohjeiden mukaisesti. Al&
havita niité tavallisen kotitalousjatteen
mukana.

Energiansaastovinkkeja
Tietoja energiatehokkuudesta EU
66/2014 mukaisesti [6ytyy tuotteen
mukana toimitetusta tuoteselosteesta.
Seuraavat vinkit auttavat kayttamaan
laitetta ekologisella ja energiatehokkaalla
tavalla:

e Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

e Kayta uunissa tummia tai emaloituja
astioita, jotka johtavat paremmin
[ampda.

e Kytke laite pois paéaltd 5-10 minuutiksi
ennen valmistusajan paattymista
hyddyntaaksesi jalkilampda. Voit
saastad jopa 20 % sahkda kayttamalla
jalkilampoa.

e Esilammita aina uuni, jos reseptissa tai
kayttdohjeessa suositellaan tekemaan
niin. Ald avaa uunin luukkua toistuvasti
ruoan kypsennyksen aikana.

e Ala avaa uunin luukkua
kypsentaessasi ruokaa "Eko-
puhallinlampd” -toiminnolla. Jos
luukkua ei avata, sisédlampétila pysyy
optimaalisena ja séastaa
energiaa "Eko-puhallinlampd” -
toiminnossa, ja tdméa lampdotila voi
erota naytolla naytetysta.

e VYritd kypsentda uunissa useampaa
kuin yhté ruokaa kerrallaan. Voit
kypsentaéa useita ruokia kerrallaan
asettamalla kaksi paistoastiaa
ritilatasolle. Lisaksi, jos kypsennat
ruokia perakkain, energiaa saastyy,
koska uuni ei meneté lampoaan.



K] Laitteesi

Tuotteen esittely
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Ohjauspanesli
Valo*
Ritilatasot™*

Tuulettimen moottori (teraslevyn
takana)

Luukku

Kahva

Tasojen asennot
Hoyryn poistoaukko
Ylavastus

10 llma-aukot
11 Vesisailio

*

Riippuu mallista. Laitteessa ei

valttamatta ole lamppua, tai lampun
tyyppi ja sijainti voi poiketa kuvasta.

** Riippuu mallista. Laitteessa ei

valttamatta ole ritilatasoja. Kuvassa

ritilatasot naytetdan esimerkkina.
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Laitteen ohjauspaneelin esittely ja kaytto

Tasta kappaleesta |dydat yhteenvedon laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen
perustoiminnoista. Joissain kuvissa ja toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.
Uunin ohjaus

Toi]m © 2 9Bge; £ ) B
& @ & D

@ % b6 8.0 0 g el

5

3 4

Vesisailid

;
2 Toiminnon valintanuppi

3 Ohjausyksikd

4 Lampdtilanuppi

Jos tuotteen ohjaukseen on olemassa
nuppeja, ndma nupit voivat olla upotettu
paneeliin, joka tulee ulos painettaessa
tietyisséd malleissa. Jos asetukset
suoritetaan nailla nupeilla, paina ensin
kyseista nuppia ja veda se ulos. Paina
sitd uudelleen ja palauta se, sdatdjen
suorittamisen jalkeen.

Toiminnon valintanuppi

Voit valita uunin toiminnot toiminnon
valintanupilla. Valitsemiseksi, kytke uuni
paélle koskettamalla @ nappainta. Kierra
sitten toiminnon valintanuppia
oikealle/vasemmalle.

Lampotilanuppi

Voit valita keittolampétilan 1ampétilan
ohjausnupilla. Valitsemiseksi, kytke uuni
paélle koskettamalla @ nappainta. Kierra
sitten lampétilan valintanuppia
oikealle/vasemmalle.

Lampotilan merkkivalo

Voit katsoa uunin sisélampétilan
l[ampétilan symbolista naytalla.
Lampaotilan symboli imestyy nayttéon,
kun keittaminen kaynnistyy, ja
sisédlampétilan jokainen aste syttyy, kun
asetettu lampdtila saavutetaan.
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Ohjausyksiko

N O OWN =

9

g @
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2 3
Né&ppaimet:
Paalle/pois-nappain
Hoyrytason saatdpainike
Halytysnappain

Vahennys- ja edistymisndppéin
Lisays- ja edistymisnappain
Aika- ja asetusnappain
Kauko-ohjaimen ndppain
Paistamisen kaynnistys-
/pysaytysnappain
Merkkivalokentét:
Lampotilakentta

10 Ajan/keston merkkivalokentta
11 Toimintonayttd
Nayton symbolit
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: Paistoajan symboli

: Paistoajan paattymisen
symboli*

: Halytyssymboli

: Paistamissymboli

: Uunin sisalampatilasymboli

4
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: Pikalammitys (tehostin) -
symboli

: Asetukset-symboli

: Nappainlukkosymboli

: Adnenvoimakkuussymboli
: Kirkkaussymboali

: Toiminnon numero

: Sulatussymboli

: LAmpiméana pidon symboli
: Kauko-ohjaimen symboli

: Langattoman verkon (wifi)
symboli

: Alhaisen tason héyryn
symboli*

: Korkean tason hdyryn
symboli*

: ltsepuhdistus (pyro) symboli*
: Luukun lukituksen symboli*
: Sisélampaétilamittarin
symboli*

* Riippuu laitteen mallista. Ei
valttamatta kaytettavissa laitteessasi.
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Uunin kayttétoiminnot

Toimintotaulukossa; operointitoiminnot naytetadn uunissa kaytettavat
kayttétoiminnot ja néille toiminnaille asetettavat korkeimmat ja matalimmat lampétilat.
Tassa naytetty kayttétapojen jarjestys voi poiketa tuotteesi jarjestelyista.

(takaseinassa) toimii. Rakeilla varustettu
Kéayttod pakastettu ruoka sulatetaan hitaasti
puhaltimella huoneenlampatilassa, keitetyt ruocat
jaéhdytetdan. Kokolihan sulattamisaika
on pidempi kuin syita sisaltavan ruoan.
Ruoka lammitetddn samanaikaisesti
ylhaalta ja alhaalta. Sopii kakkuihin ja
muhennoksiin leivontamuodossa tai
kakkuissa ja leivonnaisissa.
Kokkaaminen tapahtuu yhdella
tarjottimella.
Vain alempi lammitys on paalla. Se sopii
Alalampo 40 - 220  ruokiin, jotka tarvitsevat ruskistumista
pohjassa.
Yl&- ja alalammittimien laBmmittama
P . kuuma iima jakautuu tasaisesti ja
% uhallinavustettu 40-280 o i - halti K
ala-/l&ampd peasti uuniin puhaltimen kanssa.
Kokkaaminen tapahtuu yhdella
tarjottimella.
Tuulettimen [ammittdma kuuma iima
jakautuu tasaisesti ja nopeasti uuniin
@ Puhallinlampé 40 - 280 puhaltimen kanssa. Se sopii ruoan
monitasoista valmistamiseen eri
hyllytasoilla.
Energian saastamiseksi voit kayttaa tata
toimintoa sen sijaan, etta
kaytat "Puhallinlampé"lampétilassa 160 -
ECC Eko- 220 ° C. Mutta kypsennysaika aikoo olla
® puhaliniamps 160 - 220 hiukan pidempi.
Kun t&ma toiminto on valittu, "ECO"
iimestyy naytélle kahden ensimmaisen
sekunnin ajan. Suositeltu lampdotila-arvo
tulee nakyviin 2 sekunnin jalkeen.

Alempi lammitin ja tuulettimen lammitys
toimivat. Se sopii pizzan valmistamiseen.

Yla- ja alalampd 40 - 280

® Pitsatoiminto 40 - 280
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"3D" toiminto

40 - 280

Ylalammitys, alempi lammitys ja
tuulettimen lammitys toimii. Kaikki
tuotteen osat kypsennetaan tasaisesti ja
nopeasti. Valmistaminen tapahtuu
yhdella tarjottimella.

Alagrilli

40 - 280

Uunin katolla oleva pieni grilli toimii. Se
kay pienempien madrien grillaamiseen.

Taysi grilli

40 - 280

Uunin katolla oleva iso grilli toimii. Se kay
suurien maarien grillaamiseen.

Puhallinavustettu
taysi grilli

40 - 280

Suurella grillilla [ammitetty kuuma ilma
levidd nopeasti uuniin tuulettimen avulla.
Se kay suurten maarien grillaamiseen.

Lampimanapito

40 - 100

Sita kaytetaan pitdmaan ruoka pitkaan
kayttdvalmiissa lampdtilassa.

m
i
3

Pyrolyysi -
taloudellinen tila

Sita kaytetaan uunin itsepuhdistukseen
korkeassa lampotilassa. On
suositeltavaa kayttaa, kun uuni on
hieman likainen. Lue tdman toiminnon
ohjeet huolto- ja puhdistusosasta.

Pyrolyysi

Sita kaytetaan uunin itsepuhdistukseen
korkeassa lampotilassa. Lue taman
toiminnon ohjeet hualto- ja
puhdistusosasta.

Hoyrypuhdistus

80

Tata asentoa kaytetdan uunissa
muodostuneen lian pehmentéamiseen
heti ruuan kokkaamisen jalkeen. Lue
taman toiminnon ohjeet huolto- ja
puhdistusosasta.
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Laitteen lisatarvikkeet

Laitteesi mukana toimitetaan useita lisatarvikkeita. Tassa osiossa luetellaan
lisatarvikkeiden kuvaus ja kuinka niita kaytetaan. Mukana toimitetut lisatarvikkeet
vaihtelevat eri malleissa. Kaikki kayttdohjeessa kuvatut lisatarvikkeet eivat valttamatta
ole saatavilla laitteeseesi.

ILMOITUS : Laitteesi pellit voivat vaantya lampétilan vaikutuksesta. Talla ei ole
vaikutusta niiden toimivuuteen. Muoto palaa takaisin pellin jaahtyessa.

Syva pelti

Kéaytetaan leivonnaisiin, suurten
ruokapalojen tai mehukkaiden ruokien
paistamiseen tai juoksevan 6ljyn
kerdamiseen grillattaessa.

Leivosvuoka
Kéaytetaan leivonnaisiin, kuten pikkuleipiin
ja kekseihin.

Mallit ritilatasoilla:

Paistoritila

Kéaytetaan ruoan paistamiseen tai
kypsennettavan, paistettavan tai
haudutettavan ruoan asettamiseksi
halutulle tasolle.

Lampomittari

Liharuokia valmistettaessa ohut pitka
paa tokataan lihaan, ja toinen paa
kiinnitetéaan sille tarkoitettuun paikkaan
sivuseinamaan.
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Laitteen lisatarvikkeiden
kaytto

Paistotasot

Paistoalueella on 5 eri tasoa. Naet nyt
tasojen jarjestyksen uunin etupuolella.
Mallit ritilétasoilla

Mallit ilman ritilatasoja

Paistoritilan asettaminen paisto-
tasoille

Mallit ritilatasoilla:

On tarkeaa asettaa paistoritila ritilan
puolen tasoille oikein. Asetettaessa
paistoritildd halutulle tasolle avoimen
osan tulee olla edessa. Parempaa
kypsennystulosta varten paistoritila tulee
kiinnittaa ritilatasolle rajoittimella. Se ei
saa ylittéa rajoitinta ja osua uunin
takaseindmaan.

Mallit ilman ritilatasoja:

On tarkeaa asettaa paistoritila
sivutasoille oikein. Paistoritild voidaan
asettaa tasolle vain yhdensuuntaisesti.
Asetettaessa paistoritilaa halutulle tasolle
avoimen osan tulee olla edessa

Pellin asettaminen paistotasoille
Mallit ritilatasoilla:

On myds tarkeéa asettaa pelti ritilan
puolen tasoille oikein.

Asetettaessa peltia halutulle tasolle sen
kadensijan puolen tulee olla edessa.
Parempaa kypsennystulosta varten pelti
tulee kiinnittaa ritilatasolle rajoittimella.
Se ei saa Vlittda rajoitinta ja osua uunin
takaseindamaan.
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Mallit ilman ritilatasoja:

On myds tarkeéa asettaa pellit
sivutasoille oikein. Pelti voidaan asettaa
tasolle vain yhdensuuntaisesti.
Asetettaessa peltia halutulle tasolle sen
kadensij len tul lla edessa

Paistoritilan rajoitintoiminto
Paistoritilassa on rajoitintoiminto, joka
estad sitd putoamasta ritilatasolta.
Taman toiminnon ansiosta ruoan
ottaminen uunista on helppoa ja
turvallista. Poistettaessa paistoritilaa voit
vetad sité eteenpain, kunnes se
saavuttaa rajoittimen. Jos haluat vetaa
sen kokonaan ulos, se taytyy nostaa
rajoittimen vyli.

Mallit ritil&tasoilla
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Paistoritilan pellin rajoitintoiminto
- Mallit ritilatasoilla

My6s paistoritilan pellissa on
rajoitintoiminto, joka estaa peltia
putoamasta ritilatasolta. Peltia
poistettaessa vapauta se takalukosta ja
veda sitd itsedsi kohti, kunnes se
saavuttaa rajoittimen. Jos haluat vetaa
sen kokonaan ulos, se taytyy nostaa
rajoittimen vli.

E




Paistoritilan ja pellin oikea asette-
lu teleskooppisille kiskoille-Mallit
ritilatasoilla ja teleskooppikiskoilla
Teleskooppisten kiskojen ansiosta pelti
tai paistoritila voidaan helposti asentaa
tai poistaa. Kaytettéessa pelteja ja
paistoritildita teleskooppisilla kiskailla
tulee olla varovainen, etta
teleskooppisten kiskojen edessa ja
takana olevat tapit nojaavat grillin
reunoihin ja peltiin (kuten kuvassa).
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Tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat

595 mm/594 mm/567 mm

(korkeus/leveys/syvyys)

Wunin asennusmitat 590 tai 600 MM/560 mm/min 550 mm
(korkeus/leveys/syvyys)

Jannite/taajuus 220-240V ~ 50 Hz

Kéyte.ttévén /t.ulgtteelle sopivan johdon min HOSBW-FG 3 x 1,5 mm?
tyyppi ja halkaisija

Kokonaisvirrankulutus 3.4 kW

Uunin tyyppi Monitoimiuuni

" Perustiedot: Sahkauunien energialuokitus on ilmoitettu EN 60350-1- / IEC
60350-1 -standardien mukaisesti. Kyseiset arvot maaritetaan tavallisella
kuormituksella kayttéen ala- ja ylavastusta tai kiertoilmatoimintoa (mikali
laitteessa on sellainen).
Energiatehokkuusluokka maéritetdén seuraavan priorisoinnin mukaisesti
riippuen siita, onko laitteessa relevantteja toimintoja: 1-Eko-puhallinlampd, 2-
Puhallinlampé 3- Puhallinavustettu alagrilli, 4-Y1a- ja alalamp®.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun
parantamiseksi.

Taman kayttdohjeen kuvat ovat viitteellisig, eivatka valttémattéa vastaa taysin
laitettasi.

Tuotteen etiketeissé tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot
on saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama
arvot voivat vaihdella laitteen kayttd- ja ymparistéolosuhteiden mukaan.
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Bl Ensimmainen kayttokerta

Ennen laitteen kayttddnottoa on
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.

Ensiasetukset

Aseta aina kellonaika ennen uunin
kayttéa. Jos et maarita sitd, et voi
keittaa joissakin uunimalleissa.

1.Kun uunin ensimmainen jannite on
kytketty, naytélle iimestyy uunille
asetettu kellonaika.

2.Kun uuni on sammutettu (kun
kellonaika nékyy naytéssa), aktivoi
asetusvalikko koskettamalla © -
nappéainta noin 3 sekunnin ajan.

3.Kosketa ®/@ nappaimia, kunnes &
nakyy naytolla

4. Kosketa © néappainta tuntikentan
aktivoimiseksi.

» Tuntikenttd ja & symboli vilkkuvat

naytolta.

|':E|EDD G-
e 068 %\a‘* >l

5.Aseta tunti koskettamalla ®/©
néppainta ja kosketa © nappainta
uudelleen, minuuttikentan
aktivoimiseksi.

EH:]D ©-
D % Lo, Q o i

» Minuuttikenttd ja & symboli vilkkuvat
naytolta.

300
N

°

6.Aseta minuutit koskettamalla ®/&
nappaimia. Vahvista asetus
koskettamalla © nappainta.

[3:95-#
D & o @-Q.W

ool

» Paivanaika on asetettu ja & symboli
iimestyy nayttéon.
Jos ensimmaisté aikaa ei aseteta,
kello kaynnistyy ajasta 12:00. Voit
muuttaa paivanaikaa mydhemmin,
kuten kuvattu osassa "Asetukset".

Paivanajan asetukset perutaan
pitkéan sahkdékatkoksen aikana. Se
on saadettava uudelleen.

Ensimmainen

puhdistuskerta

1.Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2.Poista kaikki mukana toimitetut
lisatarvikkeet uunista.

3.Kytke laite péalle 30 minuutiksi ja
kytke se sitten pois paalta. Nain
valmistuksessa uuniin jaaneet jadmat
palavat ja irtoavat.

4 Valitse laitetta kayttaessasi korkein
l[ampétila ja toiminto, jossa kaikki
vastukset ovat kaytdssa. Katso "Uunin
toiminnot”. Voit lukea uunin kaytosta
seuraavasta kappaleesta.

5.0dota, ettd uuni jadhtyy.

6.Pyyhi laitteen pinnat maralla linalla tai
pesusienelld ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

Ennen lisatarvikkeiden kayttos;

Puhdista uunista poistamasi

lisatarvikkeet saippuavedella ja

pehmealla pesusienella.
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ILMOITUS Jotkut pesuaineet tai
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puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa
pintoja. Al& kayta
puhdistukseen
syovyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-
voiteita tai mitaan teravia
esineité.

ILMOITUS Savua ja hajua voi

esiintya parin tunnin ajan
ensimmaisen kayton
aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, etta
huone tuuletetaan hyvin
savun ja hajun
poistamiseksi. Valta
hengittamasta savua ja
savunhajua.



B Uunin kayttaminen

Yleista tietoa uunin kayttoon
liittyen

Jaahdytystuuletin (Ei valttamatta
ole laitteessasi.)

Tuotteessa on jadhdytystuuletin.
Jaahdytystuuletin kaynnistyy
automaattisesti tarvittaessa ja jaahdyttaa
laitteen etupuolen etté sitd ympéaroivien
materiaalien pinnat. Se pysahtyy

automaattisesti, kun jadhdytys on valmis.

Kuumaa iimaa tulee ulos uunin luukun
yldosasta. Ald peitd naita iima-aukkoja.
Muutoin uuni saattaa ylikuumentua.
Jaahdytystuuletin jatkaa toimintaansa
uunin ollessa kaytdssa ja kun uuni on
kytketty pois péalta (noin 20-30
minuuttia). Jos valmistat ruokaa
kaynnistamalla uunin ajastimen,
jaéhdytystuuletin kytkeytyy
kypsennysajan lopussa pois paalta
kaikkien toimintojen kanssa. Kayttaja ei
voi vaikuttaa jadhdytystuulettimen
kayntiaikaan. Se kytkeytyy
automaattisesti paalle ja pois paalta.
Tama ei ole toimintahairio.

Uunin valo

Uunin lamppu kytkeytyy péaalle, kun uuni
aloittaa ruoan kypsennyksen. Joissain
malleissa lamppu on péaalla ruocan
kypsennyksen aikana, kun taas joissain
malleissa se kytkeytyy pois paalta
tiettyna aikana.

Jos laitteen luukku avataan uunin ollessa
kaynnissé tai suljettuna, uunin lamppu
kytkeytyy paélle automaattisesti.

Jos ohjauspaneelissa on 7~ -n3ppain:

Kun uunin lamppu kytkeytyy paélle tai

pois paaltd automaattisesti, voit kytkea

lampun paélle tai pois paalta koska

tahansa koskettamalla 5~ -nappainta.
Joissakin toimintoissa lamppu ei
syty energiansaaston takia.

Uunin ohjausyksikon kaytto
Yleiset varoitukset uunin ohjaukselle

Maksimiaika, joka voidaan asettaa
paattymisajaksi on 5:59 tuntia.
Lammitystoiminnossa tama aika
on 23:59 tuntia. Jos sdhkokatkos
tapahtuu, keittdminen ja asetettu
keittoaika perutaan.

Kun saatéja suoritetaan, vastaavat
symbolit naytoélla vilkkuvat. Odota
hetki asetusten tallentamista.

Jos keittoasetus on tehty, ei
paivanaikaa voida saataa.

Keittoaika asetetaan, kun
keittaminen alkaa ja jéljella oleva
aika naytetaan naytolla.

Jos nopea esildammitys (tehostin)
on paallé ohjausyksikdssa, A8
symboli ilmestyy nayttddn, kun
aloitat keittamisen ja uuni
saavuttaa asetetun
keittolampdtilan nopeasti. Katso
lisatietoja nopeasta
esildBmmityksesta

(tehostin) "Asetukset” osasta.
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10 Ajan/keston merkkivalokentta
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Né&ppaimet:

Paalle/pois-

Hoyrytason saatdpainike

nappéain

Halytysnappain

Vahennys- ja edistymisndppéin
Lisays- ja edistymisnappain

Aika- ja ase

Kauko-ohjaimen ndppain
Paistamisen kaynnistys-

tusnappain

/pysaytysnappain
Merkkivalokentét:
Lampotilakentta

11 Toimintonayttd
Nayton symbolit
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: Paistoajan symboli
: Paistoajan paattymisen

symboli*
: Halytyssymboli

: Paista

: Uunin sisalampatilasymboli
: Pikalammitys (tehostin) -

missymboli
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T : Kauko-ohjaimen symboli

= : Langattoman verkon (wifi)
symboli

» : Alhaisen tason héyryn
symboli*

o : Korkean tason hdyryn
symboli*

0 : ltsepuhdistus (pyro) symboli*

: Luukun lukituksen symboli*

Vi : Sisdlampaotilamittarin

symboli*
* Riippuu laitteen mallista. Ei
valttamatta kaytettavissa laitteessasi.

Uunin kytkeminen paalle
1.Kytke uuni paalle koskettamalla ®
nappainta.
» Kun uuni on péaalla, nakyy
ensimmainen toiminto naytélla. Talla
naytolla voidaan asettaa toiminto,
l[ampédtila, keittoaika ja keittdmisen
paattymisaika.
Jos asetuksia ei tehda naytolla,
uuni sammuu 3 minuutin kuluessa
ja péivanaika ilmesty nayttoon.

_S’E/Ambd;( boli Uunin sammutus

: NzetumsTt—st/m O'b i Sammuta uuni koskettamalla @

- | YaPPAINIUKKOSYMDOl . nappdainta. Paivanaika ilmestyy nayttdon.
: Adnenvoimakkuussymboli . i

: Kirkkaussymboll Manuaalinen keittaminen

- Toiminnon numero Ian'_npotllan ja uunin toiminnon

- Sulatussymboli valinnalla

: LAmpiméana pidon symboli
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Voit keittda ruokaa manuaalisesti (ohjaat
itse) asettamatta kypsennysaikaa



valitsemalla kyseiselle ruoalle sopivan

l[ampétilan ja toiminnon.

1.Kytke uuni paalle koskettamalla @
nappainta.

2.Valitse toiminto, jota haluat kayttaa
toiminnon valintanupilla.

3.Valitulle toiminnolle esimaaritetty
l[aBmpédtila iimestyy nayttéon.
Lampaotilan muuttamiseksi, aseta
keittolampdtilan [&mpaotilan nupilla.

Jos muutat toimintoa
esimaaritetyn lampdtilan
muuttamisen jalkeen, naytetaan
viimeiseksi asetettu lampdtila. Jos
asetettu ldmpdtila ei kuitenkaan
ole valitun toiminnon lampdtila-
alueella, naytetaan taman
toiminnon korkein sdadettava
l[ampétila.
4.Kun toiminto ja lampétila on asetettu,
kosketa Pll nappainta keittamisen
aloittamiseksi.
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» Uuni alkaa toimia valitulla ‘

toimintatoiminnolla ja lampé&tilassa
valittdomasti ja kulunut aika nakyy
naytdssa. Symbolit P ja | imestyvat
nayttoon. Jokaisella | vaiheella symboli
syttyy, kun uuni saavuttaa asetetun
[Bmpétilan. Uuni ei sammu
automaattisesti, koska manuaalinen
keittdaminen tehdaan keittoaikaa
asettamatta. Sinun on itse valvottava
keittamista ja sammutettava uuni. Kun

keittdminen on valmis, kosketa Pl
nappainta keittdmisen lopettamiseksi tai
kosketa @ nappaintd uunin
sammuttamiseksi kokonaan.
Keittaminen asettamalla
keittoajan
Voit asettaa uunin sammumaan
automaattisesti asetetun ajan paattyessa
valitsemalla ruoalle sopivan lampétilan ja
toiminnon ja asettamalla keittoajan
ohjausyksikosta.
1.Kytke uuni paalle koskettamalla @
nappainta.
2.Valitse toiminto, jota haluat kayttaa
toiminnon valintanupilla.
3.Valitulle toiminnolle esimaaritetty
l[aBmpédtila iimestyy nayttéon.
Lampaotilan muuttamiseksi, aseta
keittolampdtilan lampaotil ll

Jos muutat toimintoa
esimaaritetyn lampdtilan
muuttamisen jalkeen, naytetaan
viimeiseksi asetettu lampdtila. Jos
asetettu ldmpdtila ei kuitenkaan
ole valitun toiminnon lampdtila-
alueella, naytetaan taman
toiminnon korkein sdadettava
l[ampétila.

4. Kosketa © nappainta kerran keittoajan

nayttamiseksi.
» O symboli tulee nayttdon.

oot 2o
@

L 6. g »

A

a0

27/F



Kun toiminto ja lampétila on
asetettu, voit asettaa keittoajaksi
30 minuuttia koskettamalla @
nappainta suoraan keittoajan
pika-asetuksena ja muuttaa aikaa
®/@ nappaimilla.

5.Aseta keittoaika B/ nappaimia.
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Keittoaika kasvaa 1 minuutin
ensimmaisen 15 minuutin aikana,
ja taman jalkeen 5 minuutilla.

6.Kun toiminto, lampétila ja keittoaika on
asetettu, kosketa Pl ndppainta
keittamisen aloittamiseksi.
» Uuni alkaa toimia heti valitulla
toiminnolla ja lampotilassa. Asetettu
kypsennysaika alkaa laskea. Symbolit P
ja lilmestyvat nayttoon. Jokaisella i
vaiheella symboli syttyy, kun uuni
saavuttaa asetetun lampaotilan. Kun
keittoaika paattyy, naytolla nakyy "End" ,

kuuluu danivaroitus ja kypsennys loppuu.

7.Varoitusédani kuuluu kaksi minuuttia.
Jos Pl nappaintd kosketaan
varoitusédnen aikana ja "End" iimestyy
nayttdan, uuni jatkaa toimintaansa.
Jos O n3ppainta kosketaan, uuni
sammuu. Jos jotain naista
nappaimista kosketaan, varoitusaani
loppuu.

Aseta keittdmisen paattymisaika
myohemmaksi (Riippuu laitteen
mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi.)
Valitsemalla aterialle sopivan lampétilan
ja toiminnon, voit asettaa keittoajan ja
sen paattymisajan mydhemmaksi, jolloin
uuni kaynnistyy ja sammuu
automaattisesti.
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1.Kytke uuni paalle koskettamalla @
nappainta.

2.Valitse toiminto, jota haluat kayttaa
toiminnon valintanupilla.

3.Valitulle toiminnolle esimaaritetty
l[aBmpédtila iimestyy nayttéon.
Lampaotilan muuttamiseksi, aseta

Jos muutat toimintoa
esimaaritetyn lampdtilan
muuttamisen jalkeen, naytetaan
viimeiseksi asetettu lampdtila. Jos
asetettu ldmpdtila ei kuitenkaan
ole valitun toiminnon lampdtila-
alueella, naytetaan taman
toiminnon korkein sdadettava
l[ampétila.

4. Kosketa © nappainta kerran keittoajan

nayttamiseksi.
» O symboli tulee nayttdon.
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Kun toiminto ja lampétila on
asetettu, voit asettaa keittoajaksi
30 minuuttia koskettamalla @
nappainta suoraan keittoajan
pika-asetuksena ja muuttaa aikaa
®/© nappaimilla.

5.Aseta keittoaika @/ nappaimia.
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Keittoaika kasvaa 1 minuutin

ensimmaisen 15 minuutin aikana,

ja taman jalkeen 5 minuutilla.

6.Kosketa © nappéinta kerran viela 5
sekunnin kuluessa keittamisen
paattymisajan asettamiseksi.

» 9 symboli imestyy nayttdon ja

tuntikentta vilkkuu.

03 e
4 @ & @Qx@ g el

/.

Kun keittoaika on asetettu, ©
nappéainta on koskettava 5
sekunnin kuluessa keittamisen
paattymisajan asettamiseksi. Jos
sita ei paineta 5 sekunnin
kuluessa, keittoajan asetus
vahvistetaan ja & nappainta on
koskettava kahdesti keittamisen
paattymisajan asettamiseksi.

7.Aseta keittdmisen paattymisajan tunti
koskettamalla ®/& nappaimia.
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8.Kosketa & nappéinta uudelieen
minuuttikentan asettamiseksi.
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9.Aseta keittamisen paattymisajan
minuutit koskettamalla ®/&
nappaimia. Vahvista asetus
koskettamalla © nappainta.
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10.Kun toiminto, lampdtila, keittoaika ja
keittamisen paéattymisaika on asetettu,
kosketa Pl nappainta keittamisen
aloittamiseksi.
» Uunin ajastin laskee kaynnistysajan
vahentdmalla keittoajan asetetusta
keittdmisen paattymisajasta. Kun
keittamisen aloitusaika saavutetaan,
valittu toiminto aktivoidaan ja uuni
ldBmpenee asetettuun lampdotilaan.
Asetettu kypsennysaika alkaa laskea.
Symbolit P ja | iimestyvat néayttoon.
Jokaisella { vaiheella symboli syttyy, kun
uuni saavuttaa asetetun lampaétilan. Kun
keittoaika paattyy, naytolla nakyy "End" ,
kuuluu danivaroitus ja kypsennys loppuu.
11.Varoitusdani kuuluu kaksi minuuttia.
Jos Pl nappainté kosketaan
varoitusédnen aikana ja "End" iimestyy
nayttdan, uuni jatkaa toimintaansa.
Jos O n3ppainta kosketaan, uuni
sammuu. Jos jotain naista
nappaimista kosketaan, varoitusaani
loppuu.

Hoyryavusteinen kypsennys
Uunissa on hdyryavusteinen
kypsennystoiminto. Hoyry tarjoaa
paremman ruoanvalmistuksen tuloksen.
Hoyry varmistaa, etta leivosten pinta on
kirkkaampi, pohja rapeampi ja koko
suurempi. Tama liséksi hoyry vahentaa
kosteushavikkia lihassa, mika antaa
mehukkaamman ja maukkaamman lihan.
Hoyrytasoja on 2; matala ja korkea hoyry.
Hoyry syotetaan uuniin tietyin aikavalein
ruoanlaiton aikana. Yleisesti matalaa
hdyrytasoa suositellaan leivosten, kuten
kakkujen, leivosten ja leivan
valmistukseen ja korkeaa héyrytasoa
liharuokien valmistukseen (kuten suuret
lihakappaleet, kokonainen kana). Tama
toiminto riippuu valmistettavasta ruoasta.
Katso lisétietoja kypsennystaulukosta.
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Hoyryavusteista kypsennysta
voidaan kayttaa vain toiminnoissa,
joiden 4 symboli vilkkuu naytolla,
kun toiminto valitaan.

Hoyryavusteista kypsennysta
voidaan kéayttaa vain yli 120 °C
l[ampétiloilla.

Vesisdilion kapasiteetti on 250 ml.
Ala lisda yli 250 ml vetta
vesisailiodon kypsennyksen aikana.

Uuninluukkuun hoyryavusteisen
kypsennyksen jalkeen
muodostunut kondensaatio voi
valua ulos, kun uuninluukku
avataan. Pyyhi kondensaatio pois
heti, kun uuninluukku avataan.

Pysy etdalla uuninluukun aukosta,
koska hoyrya ja lampda voi tulla
ulos héyryavusteisen
kypsennyksen jalkeen. Hoyry voi
polttaa katesi, kasvosi ja/tai
silmasi.

Jos vetta on jaanyt uunin sisdan
héyryavusteisen kypsennyksen
jalkeen, pyyhi se pois kuivalla
pyyhkeelld uunin jaahdyttya.
Muussa tapauksessa jéljella oleva
vesi voi aiheuttaa kalkkijaamia.

Hoyryavusteinen kypsennys:

1.Katso valmistettavalle ruocalle sopiva
héyryavusteisen kypsennyksen
toiminto, lampétila ja aika ja kaynnista
kypsennys. Aterioille, joita ei ole
mainittu taulukossa voit asettaa itse
vesimaaran, lampétilan, toiminnon ja
ajan.

2.Paina vesisdiliota uunin
ohjauspaneelissa.
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4.Avaa vesisdilion kansi ja tayta

kypsennystaulukossa esitetty

vesimaara.
Ala kayta tislattua tai suodatettua
vetta. Kayta ainoastaan
pullotettua vettd. Al4 lisaa
vesisailioon syttyvia tai alkoholia
tai kiinteita hiukkasia siséltavia
liuoksia.

5.Sulje vesiséilion kansi ja aseta se
paikalleen.

6.Aseta ruoka suositellulle hyllylle.

7.Valitse toiminnon valintanupilla ruoalle
sopiva toiminto, jossa hdyryavusteinen
kypsennys on aktiivinen.

8.Valitse matala tai korkea héyrytaso
koskettamalla 4* nappainta
ruokatyypin mukaan. @ symboli
naytetaan naytolla korkealle
héyrytasolle ja @ symboli matalalle
héyrytasolle.

9.Valitulle toiminnolle esimaaritetty

l[ampédtila iimestyy nayttéén. Aseta

haluttu lampétila lampétilanupilla, jos

haluat muuttaa lampétilaa.




10.Voit asettaa kypsennysajan tai valvoa
kypsennysté itse. Kypsennysajan
asettamiseksi, katso “Kypsentadminen
asettamalla kypsennysajan” luku.
11.Kosketa Pl nappainta kypsennyksen
aloittamiseksi
» Jos kypsennysaikaa ei ole asetettu:
Uuni kaynnistyy valittémasti valitulla
toiminnolla ja lampdtilalla ja kulunut aika
iimestyy nayttoon. P ja b symboli tulee
nayttoon. Jokaisella | vaiheella symboli
syttyy, kun uuni saavuttaa asetetun
l[ampétilan. Hoyryavusteisella
kypsennyksella uuni alkaa kayttamaan
vetta vesiséilidsta ja muodostaa héyrya
uunin tietyin aikavalein kypsennyksen
aikana. Uuni ei sammu automaattisesti,
koska manuaalinen keittdaminen tehdaan
keittoaikaa asettamatta. Sinun on itse
valvottava keittdmista ja sammutettava
uuni. Kun keittdminen on valmis,
kosketa Pl nappainta keittamisen
lopettamiseksi tai kosketa O nappainta
uunin sammuttamiseksi kokonaan.
» Jos kypsennysaika on asetettu: Uuni
kaynnistyy valitttmasti valitulla
toiminnolla ja lampdtilalla. Asetettu
kypsennysaika kaynnistaa jaljella olevan
ajan laskemisen. P ja | symboli tulee
nayttoon. Jokaisella | vaiheella symboli
syttyy, kun uuni saavuttaa asetetun
l[ampétilan. Hoyryavusteisella
kypsennyksella uuni alkaa kayttamaan
vetta vesiséilidsta ja muodostaa héyrya
uunin tietyin aikavalein kypsennyksen
aikana. Kun asetettu kypsennysaika
paattyy, naytolla nakyy, "End",
aanimerkki kuuluu ja kypsennys paattyy.
Merkkigani kuuluu kaksi minuuttia. Jos
Pl n&ppainta painetaan merkkiddnen
kuuluessa ja "End" ollessa naytollg,
jatkaa uuni toimintaa. Jos @ nappainta
kosketaan, uuni sammuu. Jos jotain
naista ndppéaimista kosketaan,
varoitusaani loppuu.

Hoyryavusteisen kypsennyksen

aikana:

¢ Jos vesiséilidssa on riittéavasti vettd,
jatkaa uuni héyryavusteista
kypsennyst&, kunnes vesi loppuu.

e Jos vesi loppuu vesiséiliosta tai sita ei

ole lisatty riittavasti, 4 symboli tai &

symboli vilkkuu naytolla ja merkkigani
kuuluu jonkin ajan kuluttua. Uuni jatkaa
kuitenkin kypsennysta ilman hoyrya.

Jos haluat sammuttaa merkkidanen ja

jatkaa kypsennysta iiman hoyrya,

kosketa 4 nappainta. Merkkiaani
sammuu ja uuni jatkaa kypsennysta
ilman hoyrya.

e Hoyryavusteisen kypsennyksen
jatkamiseksi, poista vesiséilio, tayta se
vedelld ja asenna se paikalleen. Uuni
aloittaa hdyrynsyétén imemalla vetta
sailiosta.

e Hoyryavusteisen kypsennyksen aikana,
etenkin vedentason ollessa matala
sailidssa, on pumpun kayntiaani
uunissa normaalia.

Hoyryavusteisen kypsennyksen

jalkeen:

e Hoyryavusteisen kypsennyksen
jalkeen, uuni imee generaattorissa
jaljiella olevan veden sailioon. Taman
aikana kuuluva pumpun kayntidani on
normaalia.

e Kun jaanndsvesi on imetty sisaan,
tyhjenna vesi vesisailiosta
hygieniasyista.

e Terveysriskeista johtuen, tyhjenna vesi
sailiosta ja lisda raitista vettd ennen
jokaista hoyryavusteista kypsennysta.

Asetukset

3- 2- 1 laskuri naytetdan
valikoissa tai asetuksissa, jotka on
aktivoitava koskettamalla pitkaan.
Kun laskuri paattyy, kyseinen
valikko tai asetus aktivoituu.
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Nappainlukon asetus

Nappainlukkotoiminnolla voidaan estaa

ohjausyksikon toimintojen kayttaminen.

1.Kosketa @/ nappaimia
samanaikaisesti, kunnes & symboli
tulee nayttéon.
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» &1 symboli imestyy nayttoon ja
nappéainlukko aktivoituu. Kun jotain
nappéainta kosketetaan nappainiukon
ollessa paélla, danimerkki kuuluu ja (&
symboli vilkkuu.
Ohjausyksikoén nappaimia ei voida
kayttaa, kun nappainlukko on
paalla. Nappainlukkoa ei peruta
s@hkokatkoksen tapahtuessa.

Nappainlukon poistaminen
kaytosta
1.Kosketa @/ nappaimia

samanaikaisesti, kunnes & symboli

katoaa naytolta.
» (& symboli imestyy nayttdon ja
nappéainlukko poistetaan kaytosta.
Halytyksen asetus
Voit myds kayttaa tuotteen
ohjausyksikkda muuhun kuin
keittamiseen, kuten varoituksiin tai
muistutuksiin.
Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin
toimintoihin. Kaytetaan
varoitustarkoituksiin. Voit kayttéa
halytyskelloa esimerkiksi, kun haluat
kaantaa ruokaa uunissa tiettyna aikana.
Kun asetettu aika paattyy, kello lahettaa
aanimerkin.

Maksimi halytysaika on 23 tuntia
ja 59 minuuttia.

1.Kosketa £ n&ppaints asettaaksesi
halytysaikavalin.
» £ symboli alkaa vilkkua néytoll&.
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2.Aseta halytysaika /@ nappaimilla.
Kosketa £ ndppainta asetuksen
vahvistamiseksi.
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» £ symboli palaa jatkuvasti ja

halytysajan laskuri k&ynnistyy naytolla.

Jos hélytysaika ja keittoaika asetetaan

samanaikaisesti, lyhyempi aika

naytetaan naytolla.

3.Kun hélytysaika péattyy, Lsymboli
alkaa vikkumaan ja l1&hettaa
aanimerkin.

Halytyksen sammutus

1.Halytysajan paattyessa kuuluu
aanimerkki kaksi minuuttia. Paina mita
tahansa painiketta sammuttaaksesi
aanimerkin.

» Adnimerkki paattyy.

Jos haluat peruuttaa halytyksen.

1.Kosketa L n&ppainta asettaaksesi
halytysaikavélin. Odota kunnes
"00:00" nakyy naytolla, kun ©
nappainta kosketaan.

2. Voit peruuttaa halytyksen myos
koskettamalla 22 ndppéinta pitk&aan.

Ainentason asetus

Voit asettaa ohjausyksikon danentason.

Uunin on oltava pois paalta taman

toiminnon suorittamiseksi.

1.Uuni sammutettuna (kun péaivanaika
nakyy naytolla), aktivoi asetusvalikko
koskettamalla © ndppainta 3 sekuntia.

2.Kosketa ®/© nappaimia, kunnes
symboli tulee nayttdon.



3. Aktivoi d48nentason asetus
koskettamalla ©© ndppainta uudelleen.
(b-1,b-2)

4. Kosketa ®/@ nappaimia halutun
aanentason valitsemiseksi.

» Valittu dénentasoasetus vahvistetaan

valittémasti. Kosketa © nappainta

palataksesi asetusvalikkoon.

Nayton kirkkauden asetus

Voit asettaa ohjausyksikon naytén

kirkkauden. Uunin on oltava pois paalta

t&man toiminnon suorittamiseksi.
1.Uuni sammutettuna (kun péaivanaika
nakyy naytolla), aktivoi asetusvalikko

koskettamalla © nappainta 3 sekuntia.

2.Kosketa ®/© nappaimia, kunnes @
symboli tulee nayttdon.

3. Aktivoi kirkkausasetus koskettamalla
O néppainta uudelleen.

4.Aseta haluttu kirkkaus @/&
nappaimila. (d-1, d-2, d-3)

» Valittu kirkkausasetus vahvistetaan

valittdmasti. Kosketa O nappainta

palataksesi asetusvalikkoon.

Pikaesilammitystoiminnon

(tehostin) asetus

Voit kayttaa liettd automaattisesti

tuotteen pikaesilammitystoiminnolla.

Taman suorittamiseksi,

pikaesilammitystoiminto on aktivoitava.

Uunin on oltava pois paalta taman

toiminnon suorittamiseksi.

1.Uuni sammutettuna (kun péaivanaika
nakyy naytolla), aktivoi asetusvalikko

koskettamalla © ndppainta 3 sekuntia.

2.Kosketa ®/© nappaimia, kunnes A8
symboli tulee nayttdon.

3. Aktivoi pikaesilammitys (tehostin)
asetus koskettamalla © nappainta
uudelleen.

4.Vaihda ®/© nappaimilla tila "POIS"
naytolld tila "PAALLA" asetukseen.

» Valittu pikaesilammitysasetus

vahvistetaan valittbmasti. Kosketa ©

nappainta palataksesi asetusvalikkoon.

Voit sammuttaa
pikaesilammitysasetuksen samalla
tavalla. Asettamalla sen "POIS"
asetukseen, voi peruuttaa
pikaesilammitysasetuksen.

Paivanajan muuttaminen

Aiemmin asetetun paivanajan

muuttaminen.

1.Uuni sammutettuna (kun péaivanaika
nakyy naytolla), aktivoi asetusvalikko
koskettamalla ©© ndppainta 3 sekuntia.

2.Kosketa @/© nappaimia, kunnes &
symboli tulee nayttdon.

3.0 Kosketa n&ppainta tuntikentan
aktivoimiseksi.

» Tuntikenttd ja @ symboli vilkkuvat

naytolta.
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4. Aseta tunti koskettamalla ®/©
nappaimia ja aktivoi minuuttikentta
koskettamalla © nappainta uudelleen.
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» Minuuttikenttd ja & symboli vilkkuvat
naytoIta.
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5.Kosketa @/O nappaimia asettaaksesi
minuutit. Vahvista asetus
koskettamalla & nappainta.
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» Valittu paivanaika vahvistetaan
valittomasti. Kosketa @ néppainta
palataksesi asetusvalikkoon.

Uunin yhdistaminen langattomaan
verkkoon ja esittely HomeWhiz-
sovellukselle.
Voit yhdistaa uunin langattomaan
verkkoon ja hallita sita “HomeWhiz”-
sovelluksen kautta élylaitteella. Asenna
HomeWhiz-sovellus alylaitteeseen ensin.
"HomeWhiz" sovellus on kaytettavissa
|OS- ja Android-
mobiilikayttdjarjestelmissa.
Kun “Homewhiz”-sovellus on
ladattu, noudata ohjeita
sovelluksessa aloitussivun
luomiseksi.

Voit viimeistella toimenpiteen
uunin yhdistamiseksi
langattomaan verkkoon ja
aktivoida uunin kauko-ohjauksen
noudattamalla sovelluksessa
olevia ohjeita.

1.Uuni siirtdmiseksi asetustilaan, kun se
on sammutettu (kun paivanaika nakyy
naytolld), kosketa O ja T ndppaimia
samanaikaisesti 3 sekunnin ajan.

» Kun uuni vaihtuu asetustilaan, naytolla

esitetadn animaatio, jossa viivat vilkkuvat.
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2.Avaa dlylaitteeseen lataamasi
“HomeWhiz"-sovellus. Kun aloitussivu
on luotu, valitse uuni kodinkoneista ja
syoté tuotteen varastonumero
sovellukseen ja noudata sovelluksessa
esitettyja ohjeita.
Laitteen varastonumero on
numero joka alkaa “77..." ja
sijaitsee kayttdohjeen
etukannessa.
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3.Paata uunin esittely sovellukselle
noudattamalla sovelluksessa esitettyja
ohjeita.
Uunin kauko-ohjauksen aktivointi
Kun uuni on esitelty “HomeWhiz”-
sovellukselle, on kauko-ohjauksen
kayttamiseksi:
1.Kosketa 0 ndppéinta kerran, kun =
symboli nakyy naytolla.
» 0 symboli nakyy naytolla yndesséd =
symbolin kanssa.
Jos = symbolia ei naytet,
kosketa 0 ndppéintd, kunnes =
symboli nakyy naytélla. Jos laitetta
ei ole esitelty HomeWhiz-
sovellukselle, = symboli vilkkuu
kerran ja virhesignaalin kuuluu.

Jos = symboli nakyy naytolla,
mutta virhesignaali kuuluu, kun &
n&ppainta painetaan ja jos '
symboli ei ndy naytslla tai =
symboli vilkkuu, tarkasta laitteen
Internet-yhteys. Jos Internet-
yhteys on OK ja ongelma jatkuu,
toista asennusvaiheet.

Homewhiz -sovellukseen lisatyn

uunin vastineen poistaminen

Kun olet lisannyt tuotteesi Homewhiz-

sovellukseen, kayttamasi Homewhiz-

kayttajatili vastaa tuotetta sen tietoihin.

Seuraavat toimet on suoritettava, jotta

voit poistaa vastineen sovelluksessa

kayttdmasi tilin menettdmisen vuoksi tai

muista syista.

1.Kun tuote on kytketty pois paalta
(mutta kellonaika nakyy naytossé),
paina nappaimia d" ja P noin 5
sekunnin ajan.

» Nayttoon iimestyy lahtdlaskenta, joka

alkaa 5:sta.

2.Kun lahtdlaskenta on suoritettu,
iimestyy nayttéén vastineen
poistamisen animaatio.



3.Kun vastineen poistaminen on
suoritettu iiman mitdén ongelmia,
kuuluu aanimerkki ja uuni kaynnistyy
uudelleen.

Jos vastineen poistamisessa on
ongelmia eikd prosessia voida
suorittaa loppuun, kuuluu
virheaani.
4.Kun poistaminen on suoritettu, voit
liitta& tuotteen uudelleen Homewnhiz-
tiliisi.
Vaatimustenmukaisuusvakuutus
Arcelik A.S. vakuuttaa taten, etta laite
on Direktiivin 2014/53/EU mukainen.
Yksityiskohtainen RED
Vaatimustenmukaisuusvakuutus
|6ytyy osoitteesta
support.grundig.com yhdessa laitteen
lisdasiakirjojen kanssa.

2.4 GHz kaista: 100 mW maks.
Tuotteelle maaritetty
kyberturvallisuuteen liittyvien
ohjelmistopéivitysten tukikausi on
tuotteen takuuaika. Taman ajanjakson
jalkeen kyberturvallisuuteen liittyvia
ohjelmistopéivityksia ei taata.

Lampomittarin kaytto
Yleiset varoitukset ja tiedot

Uuni on asetettava tiettyyn
toimintoon ja lampétilaan
[Bmpdmittarin kayttamiseksi.

Lampomittari on aktiivinen
toimintojen kayton aikana, joissa
sisédlampétilamittarin symboli
nakyy naytolla.

Jos uunin ajastin on asetettu
tietylle keittoajalle ennen
l[ampdémittarin kayttamista,
perutaan tdma aika-asetus
automaattisesti, kun lampomittari
kiinnitetaan.

Kun ruokaa valmistetaan
[ampdmittarilla, ei hyllyja

l[aBmpdmittarin pistokkeen
ylapuolella voida kayttaa.

Puhdista lampomittari kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa se jokaisen
kayton jalkeen.

Jos 75C ei iimesty Lampdtilan
nayttokenttaan, varmista, etta
l[ampdmittarin liitin on liitetty
kunnolla sen pistokkeeseen.

Jos lampomittaria kaytetaan
tyontamatta anturin karkea lihaan,
tunnistaa anturin karki lampdtilan
uunin sisalla ja lopettaa
valmistuksen asetetulla
l[ampétilalla. Jos lampomittari
altistetaan 250 °C tai
korkeammille lampétiloille, sen
anturi voi vaurioitua.

* Ruoan turvallisuuden
varmistamiseksi, suosittelemme
ettd punaisen lihan ydin (kylmin
0sa) on vahintaan 63 °C.

Punaisen lihan kypsennysaikojen
vertailutaulukko:

Raaka 60-62
Puoliraaka 63-70
Puolikypsa 71-76
Kypsa 77-81
Erittain kypsa >82

* Elintarviketurvallisuuden kannalta
siipikarjanlihan kylmimman pisteen
sisédlampétilan tulee olla vahintéaan
74 ° C ja sisdlampétilan 85 ° C,
jotta liha kypsyy hyvin.
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1.Aseta lampdmittarin liitin (2)
lampomittarin pistokkeeseen (1), kun
pistokkeen suojus (4) on tydnnetty
ylos uunin sivuseinassa.

12 3

Lampomittarin pistoke
Lampomittarin liitin
Lampomittarin anturin karki
Lampomittarin pistokkeen suojus

2. Tydénna l[ampomittarin anturin karki
valmistettavaan ruokaan.

IR SR S

toimintoon jota haluat kayttaa.
Lampomittari ei toimi kaikissa
toiminnoissa, vaan vain toiminnoissa,
joissa lampdmittarin symboli 7 palaa.
Varmista, ettd # symboli ndytetaan
valitussa toiminnossa.

Kun toiminto, jossa lampdmittari ei
ole aktiivinen valitaan, "00:00" ja
symboli 7 vilkkuu néytolla.

4.Kun toiminto, jossa lampomittari on
aktiivinen valitaan, # symboli ja
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l[ABmpdmittarin suositeltu ldampdtila-arvo
75 °C ja nykyinen lampomittarin
anturin lampdtila nakyvat naytolla
vuorotellen.

Lampomittarin suositeltu [ampétila
on 75 °C. Voit halutessasi
muuttaa lampaotilaa valilla 40 -
99 °C.
5.Voit muuttaa lampdmittarin anturin
lampotila-asetusta @/ nappaimilla.
6.Aseta uunin sisdlampdotila
l[ampdtilanupilla.
» Lampdmittarilla keittdmisen aikana,
ruoan todellinen lampdtila, johon
l[aBmpdémittari on sijoitettu ja
l[aBmpdmittarin asetettu lampdotila
naytetaan vuorotellen naytélla n. 3
sekunnin vélein. Kun lampomittarin
asetettu lampétila nakyy, ilmestyy kolme
viivaa lampaétilan viereen naytolla.
» Lampdmittarin anturi tunnistaa
automaattisesti, etta l[Ampdtila lihan
sisélld saavuttaa lampomittarille asetetun
l[ampédtilan ja lopettaa keittamisen, kun
l[ampédtila lihan sisalla saavuttaa taman.
Jos lampomittari poistetaan ennen
valmistuksen paattymista, "End"
iimestyy nayttdén ja valmistus paattyy.
Ennen keittamisen paattymista tai
sen paattyessa, on lampomittari
kuuma uunin sisdlampaotilasta
johtuen. Kayta aina
lAammdnkestavia kasineita
l[aBmpdmittarin poistamisen
yhteydessa. Muutoin olemassa on
palovammanvaara!

7.Kun keittdminen on paattynyt, "End"
iimestyy nayttéén ja uuni lahettaa
aanimerkin. Paina mitd tahansa
painiketta sammuttaaksesi aanimerkin.

8.Kun valmistus paattyy, sammuta uuni
koskettamalla O né&ppainta.



B Yieisia tietoja ruoanvalmistuksesta

Tassa osassa on esitetty ruoan
valmistelu- ja keittamisvinkkeja.
Taman lisaksi huomaat, ettéd osa
elintarvikkeista on testattu tuottajina ja
sopivimmat asetukset niille. Myds
sopivat uunin asetukset ja varusteet
naille elintarvikkeille on esitetty.

Yleiset varoitukset koskien

ruoan valmistamista uunissa
e Uunista voi tulla ulos polttavan

¢ | eikkaa leivinpaperi sopivan
kokoiseksi kayttamaasi astiaan.
Leivinpaperi, joka ylitta4 astian reunat,
voi johtaa palovammoihin ja vaikuttaa
ruoanvalmistuskokemukseen. Kayta
leivinpaperia, joka soveltuu kaytetylle
l[ampatilalle.

e Parasta ruoan kypsennystehoa varten
aseta ruoka suositellulle tasolle. Ala
vaihda tasoa kypsennyksen aikana.

Leivokset ja uuniruoat

kuumaa hoyrya, kun sen luukku
avataan ruoan kypsennyksen aikana
tai sen jalkeen. Héyry voi polttaa katesi,
kasvosi ja/tai silmasi. Pysy loitommalla
uunista avatessasi luukun.

Runsas ruoan kypsennyksen aikana
muodostuva hdyry voi olla
kondensoitunutta vetta, jota
muodostuu uunin sisa- ja ulkopinnoille
seka uunia ymparoiville pinnoille
l[ampétilaeron vuoksi. Tama on
normaalia.

Eri ruaille ilmoitetut
kypsennyslampaétilan ja -ajan arvot
voivat vaihdella reseptin ja ruocan
maéaran mukaan. Tasta syysta ne on
annettu arvovéleina.

Poista aina kayttamattomat
lisatarvikkeet uunista ennen kuin aloitat
valmistamaan ruokaa. Uunin sisélle
jaavat lisatarvikkeet voivat estaa
ruokaa kypsentymasta kunnolla.

Jos kypsennat ruokia omalla resepitilla,
voit katsoa viitearvoja
kypsennystaulukkojen
samankaltaisista ruoista.

Kéayttamalla mukana toimitettuja
lisatarvikkeita varmistetaan paras
kypsennysteho. Lue aina kayttamiesi
ulkoisten kypsennysastioiden
valmistajan ilmoittamat varoitukset ja
tiedot.

Yleiset tiedot

¢ Suosittelemme tuotteen varusteiden
kayttamista parhaan valmistustuloksen
saamiseksi. Jos kaytat muita
keittoastioita, kayta mieluiten tummia,
tarttumattomia ja lammonkestavia
astioita.

¢ Jos keittotaulukossa suositellaan
esilammittamista, aseta ruoka uniin
esilaBmmityksen jalkeen.

¢ Jos aiot valmistaa ruokaa keittoastia
lankaritilan paalla, aseta se lankaritilan
keskelle ja etaélle takaseinasta.

o Kaikki leivosten valmistamiseen
kaytettyjen materiaalien tulee olla
puhtaita ja huonelampétilassa.

¢ Tuotteen keittoaste voi vaihdella
riippuen ruokamaarasta ja keittoastian
koosta.

e Metalli-, keraamiset ja lasimuotit
pidentavat kypsennysaikaa, eika
leivonnaisten pohjapinta ruskistu
tasaisesti.

e Jos kaytat ruoanlaittopaperia
kypsennyksen aikana, ruoan pohjalla
voi olla hieman ruskistumista. Tassa
tapauksessa sinun on ehka
pidennettava kypsennysaikaa noin 10
minuuttia.

¢ Keittotaulukossa esitetyt arvot on
maéritetty laboratoriotestien tuloksina.
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Sinulle sopivat arvot voivat erota néista
arvoista.

e Sijoita ruoka keittotaulukossa
ehdotetulle tasolle. Uunin alatasoa
pidetdan tasona 1.

Kakkujen leivontavihjeet

¢ Jos kakku on liian kuiva, liséa
l[aBmpédtilaa 10 °C astetta ja lyhenna
paistoaikaa.

e Jos kakku on kostea, kayta pienta
nestemaaraa tai laske lampétilaa
10 °C astetta.

¢ Jos kakun yldosa on palanut, aseta se
alemmalle tasolle, laske lampétilaa ja
lisda paistoaikaa.

e Jos se on kypsa siséltd mutta
ulkopuoli on tahmea, kayta pienempaa
nestemaaraa, laske lampdtilaa ja liséa
paistoaikaa.

Leivosten paistovihjeet

¢ Jos leivos on liian kuiva, lisda
l[ampédtilaa 10 °C astetta ja lyhenna
paistoaikaa. Kastele taikinalevyja
maidosta, 0ljystd, kananmunista ja
jogurtista koostuvalla kastikkeella.

Jos leivos valmistuu hitaasti varmista,
ettd valmistelemasi leivoksen paksuus
ei levia keittoastian vii.

e Jos leivos ruskistuu pinnalta, mutta
pohja ei ole paistunut varmista, etta
leivoksessa kaytetty kastikemaara ei
ole likaa leivoksen pohjassa. Tasaisen
ruskistuksen saamiseksi, yrita levittéa
kastike tasaisesti taikinalevyjen ja
leivoksen véliin.

Paista leivos keittotaulukon
mukaisessa asennossa ja lampétilassa.
Jos pohja ei siltikdan ole tarpeeksi
ruskistunut, aseta se alatasolle
seuraavan paistamisen yhteydessa.

Kypsennystaulukko leivoksille ja uuniruoalle

Ehdotuksia ruoanlaittoon yhdella alustalla

Kakut pellila Tavallinen vuoka* Yla- ja alaldmpd 3 180 30 ... 40
Kakut vuoassa Kakkuvuoka Puhallinlampd 2 180 30 ... 40
paistoritildan
Pienet kakut Tavallinen vuoka* Yla- ja alaldmpd 3 160 25...35
Tavallinen vuoka* Puhallinlampd 3 150 25...35
Pyo6rea kakkuvuoka,
halkaisja 26 om, vy o glalamps 2 150 30 ... 40
kiinnitetaan Kilipsilla
) paistoritilaan™*
Sokerikakku Pyoread kakkuvuoka,
halkaisiia 26 om, Puhallinlamps 2 150 35...45
kiinnitetaan Kilipsilla
paistoritildan™*
Pikkuleivit Leivosvuoka*® Yla- ja alaldmpd 3 170 25...35
Leivosvuoka*® Puhallinlampd 3 170 20...30
Takinaleivokset ~ Tavalinen vuoka* " uhalinavustetiu -, 180 35 ... 45
ala-/ylalampo
Voitaikinaleivokset Tavallinen vuoka* Yla- ja alaldmpd 2 200 20...30
Tavallinen vuoka* Puhallinlampd 3 180 20...30
Taysjyvaleipd Tavallinen vuoka* Yla- ja alaldmpd 3 200 30 ... 40
Tavallinen vuoka* Puhallinlampd 3 200 30 ... 40
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Lasinen/metallinen
Lasagne suorakulmainen vuoka  Yla- ja alaldampd  2tai 3 200 30 ... 40
paistoritildan™*

Pyorea musta
metallinen vuoka,
halkaisija 20 cm,

paistoritildan™

Pyorea musta
metallinen vuoka,
halkaisija 20 cm,

paistoritildan™*
Tavallinen vuoka* Yla- ja alaldmpd 200 ... 220 10 ... 20
Tavallinen vuoka* Pitsatoiminto 3 250 8..15
Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.

* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.

Yla- ja alalampd 2 180 50 ...65

Omenapiirakka

Puhallinlamp6 3 170 50 ...65

N

Pizza

Ehdotuksia ruoanlaittoon kahdella alustalla

Pienet kakut —ravalinen vuoKa™ o liniamps 2 - 4 150 25 .35
4 —| eivosvuoka

Pikkuleivat 2-Tavallinen vuoka™ o\ iinames 24 170 25 .35
4 —| eivosvuoka

Taikinaleivokset T-Tavallinen vuoka™ o\ iinsmos 1-4 180 40 ... 50
4 —|_eivosvuoka

Voitakinaleivokset 2 avalinenwuoka® o smos 24 180 20 ... 30
4 —|_eivosvuoka

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.

* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.

Kypsennystaulukko Eko-puhallinlampo6 - kayttétoiminnolle

 Ald muuta keittolampétilaa, kun keittdminen on aloitettu Eko-puhallinlampé -
toiminnossa.

* Ald avaa uunin luukkua kypsentdessési ruokaa Eko-puhallinlampé -toiminnolla.
Jos luukkua ei avata, sisédlampdtila optimoidaan energian sédastamiseksi ja voi
erota naytdlla olevasta.

e Al4 esilammité tilassa Eko-puhallinlampd.

Ehdotuksia ruoanlaittoon yhdella alustalla

Pienet kakut Tavallinen vuoka* 3
Pikkuleivat Tavallinen vuoka* 3 180 25...35
Taikinaleivokset Tavallinen vuoka* 3 200 45 ... 55
Voitaikinaleivokset Tavallinen vuoka* 3 200 35...45

* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

39/FI



Liha, kala ja siipikarja
Paahtamisen avainkohdat
¢ Maustaminen sitruunamehulla ja

¢ Kun kypsennysaika paattyy, anna lihan
olla uunissa n. 10 minuuttia. Lihan
liemi jakautuu paremmin paistettuun

pippurilla ennen kanan, kalkkunan tai
suurten linakappaleiden valmistusta

parantaa kypsennysta.

e | uita sisaltavan lihan kypsennys
paistamalla kestéa 15 - 30 minuuttia

kauemmin kuin fileen.
e | aske n. 4 - 5 minuutin kypsennysaika
jokaista lihan paksuuden senttimetria

kohti.

Kypsennystaulukko lihalle, kalalle ja si

lihaan eika puristu ulos, kun lihaa
leikataan.

e Kala tulee asettaa keski- tai alatasolle
[ABmmoénkestavélle alustalle.

¢ Kypsenna ruokapdydassa suositeltuja
ruokia yhdella alustalla.

pikarjalle

Pihvi 15 minuuttia
(kokonainen) / Tavallinen vuoka* Puhalllngv_gsteftu 3 I25O/max, 60 ... 80
L ala-/ylalampo sitten 180 ...
paisti (1 kg)
190
Lampaanpotka oy vuokar unallinavustettu g 170 85... 110
(1.5 - 2.0kg) ala-/ylalampo
Paistoritila* Puhaliinavustettu 15 minuuttia
Aseta yksi pelti ala-/MEIEMDS 2 250/max, 60 ... 80
Paahtokana alatasolle Y P sitten 190
(1.8-2 kg) Paistoritila* 15 minuuttia
Aseta yksi pelti "8D" toiminto 2 250/max, 60 ... 80
alatasolle sitten 190
25 minuuttia
Tavalinen vuoka® " unallinavustettu 250/max, 454 519
ala-/ylalampo sitten 180 ...
Kalkkuna (5.5 190
kg) 25 minuuttia
Tavalinen vuoka* '3D" toiminto 1 250/max, 454 51g
sitten 180 ...
190
Paistoritila* )
Asetayksipetti " uhalinavustettu g 200 20...30
ala-/ylalampo
Kala alatasolle
Paistoritila*
Aseta yksi pelti "8D" toiminto 3 200 20...30
alatasolle

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.
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Grilli

Punainen liha, kala ja siipikarjan liha

ruskistuu nopeasti grillatessa, saavat

kauniin kuoren eivatka kuivu. Filee,

lihavartaat, makkarat sek& mehukkaat

vihannekset (tomaatit, sipulit jne.) sopivat

erityisen hyvin grillaamiseen.

Yleiset varoitukset

¢ Grillaukseen sopimattomat ruoat
muodostavat tulipalovaaran. Grillaa
vain korkealle grillauslampétilalle
sopivia ruokia. Ald mydskaan aseta
ruokaa liian syvélle grillin perélle. Tama
on kuumin alue, ja rasvaiset ruoat
saattavat syttya palamaan.

¢ Sulje uuninluukku grillauksen aikana.

Ala koskaan grillaa uuninluukku auki.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Grillaustaulukko

Grillauksen avainkohdat

¢ Valmistele grillaukseen ruoat, jotka
ovat samanpaksuisia ja -kokoisia, jos
mahdoallista.
lankaritilan paalle jakamalla ne niin,
ettei lammittimen mittoja yliteta.

¢ Riippuen grillattavan ruoan
paksuudesta, voi kypsennysaika
taulukossa vaihdella.
halutulle tasolle. Jos kaytéssa on
grilliritila, aseta uunivuoka alahyllylle
oliyn kerdémiseksi. Kaytettavan
uunivuoan tulee kattaa koko
grillausalueen. Vuokaa ei ehka ole
toimitettu tuotteen kanssa. Aseta
hieman vetta uunivuokaan
puhdistamisen helpottamiseksi.

Kanapalat Paistoritila
Lihapulla (hauta) - 12 palat Paistoritila
Lampaankyliys Paistoritila
Paisti - (viipaloitu) Paistoritila
Vasikankyliys Paistoritila
Kasvisgratiini Paistoritila
Paahtoleipa Paistoritila

Uunia suositellaan esilammitettavan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.
Kaanna ruokakappaleita, kun grillausajasta on kulunut 1/2.
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Hoyrylld avustettava ruoanlaitto

Yleiset tiedot

e Hoyryavustettu kypsennys voidaan
suorittaa vain kasikirjassa maaritellyilla

héyryavustetuilla kypsennystoiminnailla.

Katso hoyrylla avustettavat
kypsennystoiminnot luvusta "Uunin
kayttétoiminnot".

¢ Jos keittotaulukossa ehdotetaan
esikuumennusta, muista laittaa ruokasi
uuniin esilammityksen jalkeen.

Kypsennystaulukko hoyryn avulla

Kastelun aikana maaritetyt ajat
osoittavat esildammityksen jalkeen
kuluneen ajan.

e Keittotaulukko siséltaa valmistajan
testaamat ruoanlaittosuositukset. Voit
maéarittéa veden maaran, lampaotilan,
hoéyrylla kypsennetyn toiminnon ja
kypsennysajan, joita ei ole lueteltu
taulukossa.

e Tee ruoanlaitto hoyrylla yhdella
tarjottimella.

Ehdotuksia ruoanlaittoon yhdella alustalla - "3D" toiminto

Puhallini

2 / Tavallinen

Taysjyval

ennen

o
eipa vuoka* ampo 180 200/7% esilammitysta 80...40 820
Puhallin o5
Paahtok 2/ Paistoritila*  avustett minuuttia
ana (1.8-  Aseta yksi pelti u ala- 250/ G 25 60...70 2000
2 kg) alatasolle Malam  200/max,
g YEam - itten 190
pd
Kylkipais . f—
N 3/ Tavallinen 3D o
ti(Yksi vuoka* toiminto 180 250 / “ 15 40...55 1000
pala)
Karitsan
varsi 3/ Tavallinen "3D" A esilammitykse
. Kok ok N
whg:es vuoka* toiminto 170 250+250*** / % n jalkeen heti 80 ... 100 2000
kanssa
Munkit O Tevallinen — Puhalin 4, 150/ B> ennen 9930 1200
vuoka ampo esilammitysta
3/ Pyorea
kakkuvuoka,
Juustoka  halkaisija 26 Pubhallinl A
kku  om, kinnteté&n  amps 20 200/ 80 60..70 1450
klipsilla
paistoritildan™**
Kanankoi 3/ Tavallinen "3D" A esilammitykse
vet vuoka* toiminto 200 150/7% n jalkeen heti 20...80 800
Uuniperu 3/ Tavallinen "3D" A
nat vuoka* toiminto 190 100/ % 25 45 .55 500
Hgmpuﬂnl S/TavaIILnen P.L.Jha”.lll’ﬂ 180 200 / @ _ennen °0 .30 800
aisleipa vuoka ampo esilammitysta
Lohi . I
' 3/ Tavallinen '3D" A esilammitykse
wh:iﬂgek vuoka* toiminto 200 100/ n jalkeen heti 15...25 500
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* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

** Nayttaa kuluneen ajan esilammityksen jalkeen.

*** Lisda 250 ml vetta keittoajan puolivalin jalkeen.

¥ Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.

Ruoan testaus

¢ Ruoat tédssa kypsennystaulukossa on valmistettu EN 60350-1 standardin mukaan,
tuotteen testauksen mahdollistamiseksi tarkastuslaitoksille.

Kypsennystaulukko ruoan testaukselle
Ehdotuksia ruoanlaittoon yhdella alustalla

Murokeksi Tavalinen vuoka* Yla- ja 3 140 20...30
(makea alalampo
pikkuleipa) Tavallinen vuoka* Puhallinlampd 3 140 15...25
bionet Kakut Tavallinen vuoka* ag:;r'#gé 3 160 25 .35
Tavallinen vuoka* Puhallinlampd 3 150 25...35
Pyo6rea kakkuvuoka, Yis- ja
halkaisija 26 cm, kiinnitetaan o 2 150 30 ... 40
Klipsilla paistoritilaan* alalampo
Sokerikakku

Pyo6rea kakkuvuoka,
halkaisija 26 cm, kiinnitetadn  Puhallinlampd 2 150 35...45
klipsilla paistoritiladn™*
Pyorea musta metallinen
vuoka, halkaisija 20 cm,
paistoritildan™*
Pyorea musta metallinen
vuoka, halkaisija 20 cm, Puhallinlampd 3 170 50...65
paistoritildan™*
Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.

Ehdotuksia ruoanlaittoon kahdella alustalla

Yi&- ja

L 2 180 50 ...65
alalampo

Omenapiirakka

2 —Tavallinen vuoka*

(makea . . Puhallinlampd 2-4 140 15..25
: L 4 —Leivosvuoka
pikkuleipa)
Pienet kakut ~ ©avalinenwuoka™ o\ inames 2-4 150 05 .35

4 —Leivosvuoka*
Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.
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Grilli

Paahtoleipd Paistoritila 4 250 ...3
Linapulla (nauta) - 12 Paistoritilé 4 250 20...30
palat

Kaanna ruokaa, kun grillausajasta on kulunut 1/2.
Uunia suositellaan esilammitettdvan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.
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Kunnossapito ja huolto

Yleiset puhdistusohjeet

A Yieiset varoitukset

¢ Anna tuotteen jaahtya, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

Al3 levitd puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Tama voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

¢ | aite on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kayton jalkeen.
Nain ruokajgamien puhdistaminen on
helppoa ja ndiden jadmien palaminen
estetdan, kun tuotetta kaytetaan
uudelleen. Tama pidentaa laitteen
kayttoikaa ja toistuvilta ongelmilta
valtytaan.

Ala kéyta hdyrypesureita tuotteen
puhdistamiseen.

¢ Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita, pulvereita,
puhdistusvoiteita, kalkinpoistoaineita
tai teravia esineita puhdistuksen
aikana.

Puhdistuksessa jokaisen kayton
jalkeen ei tarvita
erikoispuhdistusaineita. Puhdista tuote
astianpesuaineella, Iampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja

kuivaa ne kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

Pyyhi pois kaikki jaljella oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

Al puhdista mitaan laitteen osaa
astianpesukoneeseen.

Inox ja ruostumaton teris

o Al4 kaytd happoja tai klooria siséltavia
puhdistusaineita ruostumattomien
teras tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

¢ Ruostumattomien tai inox-pintojen véri
voi muuttua ajan myo6ta. Tama on

normaalia. Puhdista jokaisen kaytén
jalkeen ruostumattomalle tai inox-
pinnalle sopivalla puhdistusaineella.

e Puhdista pehmeaélla pyyhkeella
saippualla (haarmuttamaton), inox-
pinnoille sopivalla puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.

¢ Poista kalkki-, dliy-, tarkkelys-, maito-
ja proteiinitahrat pinnoilta valittdmasti.
Tahrat voivat ruostua ajan kuluessa.

Emalipinnat

¢ Puhdista emalipinnat kaytén jalkeen
astianpesuaineella, Iampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeelld tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

¢ Jos tuotteessa on helppo
héyrypuhdistustoiminto, voit suorittaa
kevyen lian poiston talla toiminnolla.
(Katso osa "Helppo héyrypuhdistus")

e Saat kayttaa tuotemerkin
verkkosivustolla suositeltavaa uunin
sisatilohin ja grilliin tarkoitettua
puhdistusainetta seka hankaussients,
joka ei naarmuta. Ald kéyta ulkoisia
uunin puhdistusaineita.

¢ Junin on oltava jadhtynyt, keittoalueen
puhdistamiseksi. Kuumien pintojen
puhdistaminen muodostaa
tulipalovaaran ja vaurioittaa
emalipintoja.

Katalyyttipinnat

¢ Uunin sivuseinat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan.

e Katalyyttiseinissa on hieman matta ja
huokoinen pinta. Uunin katalyyttiseinia
ei tule puhdistaa.

e Katalyyttipinnat imevét 6ljiyn sen
huokoisen rakenteen ansiosta ja
alkavat kiiltamaan, kun pinta on
kostunut éljysta. Suosittelemme tassa
tilanteessa osien vaihtamista.
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Lasipinnat

o Ald kaytd kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

¢ Puhdista laite astianpesuaineella,
l[aBmpimalla vedella ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmeélla
mikrokuitupyyhkeelld ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

e Jos pesuainejgamia on jaljiella
puhdistuksen jalkeen, poista ne
kylmalla vedella ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeell.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

¢ Puhdistusainejaamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitsellg,
terasvillalla tai vastaavilla tydkaluilla.

¢ \oit poistaa kalkkijaamat (keltaiset
tahrat) lasipinnalta kaupallisesti

saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,

tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

¢ Jos pinta on erittéin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienellé ja
anna sen vaikuttaa riittdvan kauan.
Puhdista sitten lasipinta kostealla
kankaalla.

e Varjgdntymisen ja tahrat lasipinnalla
ovat normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

e Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, Iampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

o Ald kaytd kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

¢ Varmista, etta laitteen osien liitokset
eivat jaa kosteiksi ja etta niissa ei ole
puhdistusainejgamia. Muutoin néihin
litoksiin voi muodostua ruostetta.
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Varusteiden puhdistus

Ellei kayttdohjeessa ole muutoin
iimoitettu, ala pese tuotteen varusteita
astianpesukoneessa.

Ohjauspaneelin puhdistus

¢ Puhdista ohjauspaneeli
nuppiohjauksella kostealla pehmeélla
pyyhkeelld ja kuivaa ne kuivalla
pyyhkeelld. Al irrota nuppeja ja
tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja
nupit voivat vaurioitua.

¢ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ymparilla voivat
kadota.

¢ Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappéainlukko, kytke
se paalle ennen ohjauspaneelin
puhdistusta. Muutoin nappaimia
voidaan kayttaa vahingossa.

Uunin sisapuolen puhdistus

(keittoalue)

Noudata kohdassa "Yleiset

puhdistustiedot" olevia ohjeita uunin

pintatyypin mukaan.

Uunin sivuseinien puhdistus

Uunin sivuseinat voivat olla

emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.

Vaihtelee mallin mukaan. Jos kyseessa

on katalyyttinen seiné, katso lisatietoja

osasta "Katalyyttiset seinat".

Jos tuote on lankahyllymalli, irrota

lankahyllyt ennen sisaseinien

puhdistamista. Suosita sitten puhdistus

noudattamalla osassa "Yleiset

puhdistustiedot" olevia ohjeita

sisdseinatyypin mukaan.

Sivulankahyllyjen irrotus:

1.Irrota lankahyllyn etuosa vetamalla sita
sivuseinasta vastakkaiseen suuntaan.



2.Veda lankahyllya itsedsi pain sen
istamiseksi kokonaan.

3.Hyllyt asennetaan painvastaisessa
jarjestyksessa irrotukseen nahden.

Hoyrypuhdistus

Uunin helpon puhdistamisen
varmistamiseksi (jos ei lian kauan ole
odotettu), koska lika on pehmitetty uunin
sisélld muodostuvalla héyrylla ja sen
sisépinnoaille kertyvilla vesipisaroilla.

A Yieiset varoitukset

¢ Hoyrypuhdistustoiminnon aikaa,
lampédtilaa ja héyryasetusta ei voida
muuttaa.

e Jos vesi loppuu 5 minuutin kuluessa
héyrypuhdistustoiminnon
kaynnistymisesta, vesisiilié poistetaan
puhdistuksen aikana tai kansi avataan,
puhdistustoiminto perutaan.

e Jos uunin sisélampétila on yli 120 °C,
ei héyrypuhdistustoiminto kaynnisty.

1.Poista kaikki varusteet uunista.

2.Paina vesisdiliota uunin
ohjauspaneelissa séilion poistamiseksi.
Tayta 200 ml vetta séiliéon.

Ala kayta tislattua tai suodatettua
vetta. Kayta ainoastaan
pullotettua vettd. Al4 lisaa
vesisailioon syttyvia tai alkoholia
tai kiinteita hiukkasia sisaltavia
liuoksia.

3.Tyonna vesisailio paikalleen.

4. Aseta "Hoyrypuhdistus" toiminnon
valintanupilla.

» Symboli & iimestyy nayttdon ja 20

minuutin laskenta alkaa.

5.Kun aika paattyy, “00:00” iimestyy
nayttoon.

6.Avaa luukku ja pyyhi uunin sisépinnat
kostealla sienella tai pyyhkeella.

7.Kayta lamminta vetta
astianpesuaineella, pehmeaé pyyhetta
tai sienta piintyneen lian poistamiseen
ja pyyhi kuivalla pyyhkeella.

Hoyrypuhdistustilan aikana, uuniin
muodostuneiden jaamien/lian
pehmennykseen tarkoitettu vesi
altaassa haihtuu ja tiivistyy uunin
sisgpinnoaille ja uuninluukun
sisélasiin, joten vetta voi valua
ulos, kun uuninluukku avataan.
Pyyhi vesi pois valittomasti, kun
uuninluukku on avattu.

8.Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi. Tiivistymisen
jalkeen uunissa, voi allaskanavassa
uunin alla olla vetta tai kosteutta.
Puhdista tdma allaskanava kostealla
hkeelld ja kuivaa se

Pyrolyyttinen itsepuhdistus
Uuni on varustettu pyrolyyttisella
itsepuhdistuksella. Uuni lammitetaan n.
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420-480 °C lampdtilaan ja lika poltetaan
tuhkaksi. Voimakasta savuamista voi
esiintya. Varmista hyva tuuletus.
Pyrolyysia tulee kayttaa n. joka 10
kayttdkerran véalein.

Yleiset varoitukset

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Ala kosketa lietté ja pida lapset
poissa sen luota itsepuhdistuksen
aikana. Odota vahintaan

30 minuuttia, ennen kuin poistat
jaamat.

A Poista kaikki varusteet,
teleskooppihylly ja sivutelineet (jos
olemassa) ennen Pyrolyyttisen
itsepuhdistustoiminnon kayttéa.
Jos néin ei tehdé, voivat varusteet
ja sivutelineet vaurioitua.

AJOS tuotteessa on pyro-varma
varuste (kestaa itsepuhdistuksen
korkeita lampdtiloja), ei tata
tarvitse poistaa uunista. Jos
varusteet ovat lammonkestavia tai
ei, ei ole maaritetty lisdvarusteet-
osassa. Ellei tata ole maaritetty,
eivat varusteet kesté korkeita
l[aBmpétiloja. Ne on poistettava
uunista ennen itsepuhdistusta
vaurioiden valttdmiseksi.

Al puhdista luukun tiivistetta.
Lasikuituinen tiiviste on hyvin
herkka ja voi vahingoittua helposti.
Jos uuninluukun tiiviste on
vaurioitunut, vaihdata se
valtuutetulla huollolla uuteen.

1.Poista kaikki varusteet uunista.
Malleissa sivutelineelld: muista poistaa
myds sivutelineet.
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2.Poista ennen puhdistusjaksoa lika
ulkopinnoailta ja uunin sisélta kostealla
pyyhkeella.
Tyhjenna vesiséilié ennen
pyrolyyttisen itsepuhdistuksen
aloittamista. Koska uunin sisatilan
l[aBmpétila nousee huomattavasti
puhdistuksen aikana, jos uunissa
on sen aikana vettd, se voi
aiheuttaa kovaa melua ja uunin
sisdpintojen vaurioita.
3.Valitse "Pyrolyysi tai "Pyrolyysi -
taloudellinen tila toiminto uunin
likaisuusasteen mukaan.
Jos uuni ei ole erittéin likainen,
suosittelemme "Pyrolyysi - taloudellinen
tila" toiminnon kayttamista."Pyrolyysi -
taloudellinen tila" toiminto on lyhyempi
kuin "Pyrolyysi toiminto. Jos uuni on
erittain likainen, ei "Pyrolyysi -
taloudellinen tila" toiminto ehka ole
riittava. Valitse tassa tapauksessa
"Pyrolyysi" toiminto.
4. Kosketa Pl nappéainta puhdistuksen
aloittamiseksi
» Itsepuhdistus kaynnistyy ja
itsepuhdistuksen aika ilmestyy nayttéon.
Taté kestoa ei voida muuttaa.
5.Kun uuni saavuttaa tietyn lampétilan
itsepuhdistustoiminnon
kaynnistymisen jalkeen, [&] iimestyy
aikanayttdon ja uuninluukkua ei voida
avata. Se pysyy lukittuna hetken
pyrolyysitoiminnon paattymisen jalkeen.
Al pakota uuninlukkoa auki ennen
kuin symboli katoaa.
6.Kun puhdistustoiminto on valmis,
naytolla nakyy "Valmis" Jos ©
nappainta kosketaan, uuni sammuu.
7.Kun naytélla nakyy "Loppu”, sammuta
uuni koskettamalla @ nappainta.
8.Kun symboli [&] katoaa naytoltd, poista
likajaadmat viinietikkavedella.



Uuninluukun puhdistus

Ala kéyta hankaavia
puhdistusaineita, metallikaapimia,
terasvillaa tai valkaisuaineita
uuninluukun ja lasin
puhdistamiseen.

Voit poistaa uuninluukun ja lasit
puhdistamista varten. Luukkujen ja
ikkunoiden irrotus on kuvattu osissa
"Uuninluukun irrotus" ja "Luukun
sisdlasin irrotus”. Kun luukun sisélasit on
irrotettu, puhdista ne astianpesuaineella,
l[aBmpimalla vedella ja pehmealla
pyyhkeelld tai sienella ja kuivaa ne
kuivalla pyyhkeella. Pyyhi lasi viinietikalla
ja huuhtele se sitten, mahdollisten
kalkkijddmien poistamiseksi.
Uuninluukun irrotus
1.Avaa uuninluukku.
2.Avaa kiinnikkeet etuluukun
saranalitdnnassa oikealla ja
vasemmalla puolella painamalla niita
alaspain, kuten kuvassa on esitetty.
Saranatyyppi (A), (B), (C) vaihtelee
tuotemallin mukaan. Alla olevat kuvat
osoittavat, kuinka kaikki saranatyypit
avataan.
(A) -tyyppista saranaa on saatavana
normaaleissa ovityypeissa.
(B) -tyyppista saranaa on saatavana
pehmeasti sulkeutuvissa ovityypeissa.
(C) -tyyppista saranaa on saatavana
pehmeasti avautuvina / sulkeutuvina
ovityypeina.

Saranalukko — suljettu asento
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Saranalukko — avoin asento

4 Veda irrotettua luukku ylospéin sen
vapauttamiseksi oikean- ja
vasemmanpuoleisesta saranasta ja
poista se.

Luukku asennetaan
painvastaisessa jarjestyksessa
irrotukseen nahden. Muista sulkea
saranaliitdnnan kiinnikkeet luukun
asennuksen yhteydessa.

Uuninluukun sisalasin
poistaminen
Tuotteen etuluukun sisélasi voidaan

poistaa puhdistamisen ajaksi.
1.Avaa uuninluukku.

2.Veda etuluukun yldosaan asennettua
muoviosaa itsedsi pain painamalla
samalla osan molempaa painokohtaa
ja poista se.
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3.Nosta kuvassa esitetylla tavalla
varovasti sisinta lasia suuntaan 'A' ja
irrota se sitten vetamalla sitd suuntaan
IBI
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Sisempi lasi

Toinen sisélasi

Kolmas sisélasi

Ulkolasi

Muovinen lasin ura - Alempi
B

O~ wnNn =

4.Poista toinen ja kolmas lasi samalla

aloitetaan
asentamalla toisen ja kolmannen lasin (2,
3).

UUKU |

Aseta kuvassa esitetylla tavalla lasin
viistetty reuna muoviuran viistettyyn
reunaan.

Toisen ja kolmannen sisélasin
asennusjarjestys ei ole tarkeas, koska ne
ovat vaihdettavissa keskenaan.

Kun sisin lasi (1) asennetaan, sijoita lasin
painettu puoli toiseen sisélasiin.

On erittain tarkeaa sijoittaa kaikkien
sisélasien alakulmat alempiin muoviuriin
®).

Paine muoviosaa runkoa vastaan,
kunnes kuulet napsahduksen.

Kaikki lasit on asennettava
puhdistuksen jalkeen.

Uunin valon puhdistus

Jos uunin valon lasi on likainen, puhdista
se astianpesuaineella, lampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella Jos uunin
valo ei toimi, voit vaihtaa se alla kuvatulla
tavalla.

Uunin lampun vaihto

A Yieiset varoitukset

e Sahkdiskunvaaran valttémiseksi ennen
uunin lampun vaihtamista, irrota
virtaliitin ja anna uunin jadhtya. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa palovammojal

e Tassd uunissa kaytetdan
hehkulamppua, jonka teho on alle 40
W, korkeus alle 60 mm, halkaisija alle
30 mm tai halogeenilamppua, jonka
kanta on G9, teho alle 60 W. Lamput
soveltuvat kaytettavaksi yli 300 ° C
l[ampétiloissa. Uunin lamput voi
hankkia valtuutetulta huoltoliikkeelta tai
teknikolta, jolla on lisenssi.

e | ampun sijainti voi erota kuvassa
esitetysta.

e Uunissa kaytetty lamppu ei sovellu
kayttdédn huonevalaistukseen. Lampun
tarkoitus on helpottaa ruoan
tarkastamista.
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e Tassd laitteessa kaytettyjen lamppujen
tulee kestéaa aarimmaéisia fysikaalisia
olosuhteita kuten yli 50 °C lampatiloja.

Jos uunissa on pyorea lamppu,

1.irrota tuote virransyotosta.

2.Irrota lasisuoja kiertamalla sita
vastapaivaan.

3.Jos uunin lamppu on tyyppia (A),
kuten esitetty kuvassa alla, kierra
uunin lamppua kuvassa esitetylla
tavalla ja vaihda se uuteen. Jos tyyppi
(B) on kaytdssa, veda se ulos kuvassa
esitetylla tavalla ja vainda se uuteen.

4.Asenna lasisuoja.
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Jos uunissa on nelionmuotoinen
lamppu,

1.irrota tuote virransyotosta.

2.Irrota lankahylyt ohjeiden mukaan.

3.Nosta lampun suojalasia ruuvitaltalla.

4.Jos uunin lamppu on tyyppia (A),
kuten esitetty kuvassa alla, kierra
uunin lamppua kuvassa esitetylla
tavalla ja vaihda se uuteen. Jos tyyppi
(B) on kaytdssa, veda se ulos kuvassa
esitetylla tavalla ja vaihda se uuteen.

5.Asenna lasisuoja ja lankahyllyt.



E] Vianetsinta

Ota yhteys valtuutettuun huoltoedustajaan tai lisensoituun teknikkoon tai
jalleenmyyjaan, jos et voi ratkaista mahdollisia ongelmia tassé luvussa esitettyjen
ohjeiden avulla. Ald koskaan yrita korjata viallista tuotetta itse.

e On normaalia, ettéd hdyrya tulee ulos kdyton aikana. >>> Tdma ei ole vika.

¢ Ruoanlaiton aikana syntyva hdyry tiivistyy vesipisaroiksi, niiden osuessa tuotteen
kylmiin pintoihin. >>> Tama ei ole vika

e Kun metalliosat lampenevat, voivat ne laajentua ja aiheuttaa aénta. >>> Tamé ei

e Paavaroke voi olla viallinen tai lauennut. >>> Tarkasta varokkeet varokekotelossa.
Vaihda tai nollaa ne tarvittaessa.

¢ Tuotetta ei ole liitetty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkasta pistokkeen
liitanta.

¢ Painikkeet/nupit/ndppaimet ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos tuote on

varustettu nappainlukolla, voivat ndppéaimet olla lukittu. Poista se kdytosta

e Junin lamppu viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.
¢ Virta katkaistu. >>> Tarkasta, onko laitteessa virta. Tarkasta varokkeet
varokerasiassa. Vaihda tai nollaa varokkeet tarvittaessa.

e i ehka asetettu tiettyyn keittotoimintoon ja/tai lampétilaan. >>> Aseta uuni
tiettyyn keittotoimintoon ja/tai lampdtilaan.

¢ Malleissa ajastimella, ajastinta ei ole asetettu. >>> Sdada aika.

¢ Virta katkaistu. >>> Tarkasta, onko laitteessa virta. Tarkasta varokkeet
varokerasiassa. Vaihda tai nollaa varokkeet tarvittaessa.

¢ Uuninluukku voi olla auki. >>> Varmistu siité etta uuninluukku on kunnolla kiinni.
Jos uuninluukku on auki yli & minuuttia, keittoajan asetukset perutaan ja

ahkokatkos on tapahtunut. >>> Sddda aika / kytke tuote pois péélté ja paélle
uudelleen.

e Junin luukku voi olla auki. >>> Varmista, etta uunin luukku on taysin suljettu. Jos

¢ Yhteytesi saattaa olla kadonnut ja muodostettu sitten uudelleen. >>> Varmista,
etta uuni on Kytketty langattomaan verkkoon, ja kdynnista sovellus uudelleen.
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¢ Yhteytesi saattaa olla kadonnut ja muodostettu sitten uudelleen. >>> Varmista,

e Poista vastine seuraamalla osiossa "Homewhiz -sovellukseen lisatyn uunin
vastineen poistaminen" annettuja ohjeita ja muodosta yhteys alusta alkaen.

p Y
ja lahettaa bluetoothia, saatat kohdata varoituksen "Useita bluetooth-verkkoja
havaittu" asennuksen aikana Homewhiz-sovellukseen. >>> Yrita uudelleen

sulkemalla tuotteiden asennustila ja asettamalla yksi tuote asennustilaan
samanaikaisesti.
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Kara kund,

Las den har handboken innan du anvander produkten.

Grundig Tack for att du valde produkten. Vi vill att din produkt, tillverkad med hog
kvalitet och teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gora detta, noggrant lasa
denna handbok och annan dokumentation som tillhandahalls innan du anvander
produkten och behéalla den som referens. Om du ger produkten till ndgon annan, ge
manualen med den. Fdlj instruktionerna, med hansyn till all information och vamingar
som anges i bruksanvisningen.

Ta till sig all information och alla varingar i bruksanvisningen. Pa sa satt skyddar du
dig sjalv och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till nagon annan, ge manualen med
den.

Bruksanvisningen innehaller féljande symboler:

A Fara som kan leda till dédsfall eller personskador.
MARKER Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

& Fara som kan leda till brannskador pé grund av kontakt med heta ytor.
ﬂ Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

@ Las bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il sakerhetsanvisningar

« Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att forebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

» Om produkten overfors till en
annan person eller anvands i
andra hand ska
bruksanvisningen, produkt
etiketterna, andra relevanta
dokument och tillbehor
levereras tillsammans med
produkten.

« Vart foretag skall inte hallas
ansvarigt for eventuella
skador som kan uppsta till
folid av underlatenhet att folja
dessa instruktioner.

« Underlatenhet att folja dessa
instruktioner ska gora
garantin ogiltig.

« A3t alltid tillverkaren, den
auktoriserade tjansten eller
en person som anges av
importdren utfora
installations- och
reparationsarbetet.

« A Anvand endast
originalreservdelar och
tillbehor.

o AFOrsok inte reparera eller
byta ut ndgon del av
produkten om den inte ar
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tydligt specificerad i
bruksanvisningen.

o A Utfor inte tekniska
modifikationer p& produkten.

ASyftet med

anvandningen

« Denna produkt ar avsedd for
hemmabruk. Den &r inte
lamplig for kommersiellt bruk.

« Anvand inte produkten i
trddgardar, balkonger eller
andra utomhus miljcer.
Apparaten ar avsedd att
anvandas i hushélls- och
personalkok i butiker, kontor
och andra arbetsmiljoer.

» Denna produkt ar lamplig for
anvandning pa hojder upp till
2500 meter.

« VARNING Denna produkt
bor endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika andamal,
sadsom uppvarmning av
rummet.

« Ugnen kan anvandas for att
tina, baka, steka och grilla
mat.

» Denna produkt; bor inte
anvandas for uppvarmning,
platuppvarmning, hdngande



handdukar eller klader pa
handtaget for torkning.

ABarn, utsatt person och

djursakerhet

» Denna produkt kan anvandas
av barn 8 ar och aldre, och
personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sa
lange de Gvervakas eller
utbildas om saker
anvandning och risker av
produkten.

« Barn ska inte leka med
produkten. Rengdring och
underhall av anvandare bor
inte utféras av barn om det
inte finns ndgon som
Overvakar dem.

» Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), sivida de inte
halls under Gvervakning eller
far nédvandiga instruktioner.

« Barn bor Gvervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

« Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn
och husdijur far inte leka med,

klattra pa eller komma in i
produkten.

« Placera inte féoremal som
barn kan n& pa produkten.

« VARNING Under anvandning
ar produktens atkomliga ytor
varma. Hall barn borta fran
produkten.

» FOrvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns
risk for person- och kvavning.

« Nar dorren ar oppen, inte
satta nagra tunga féremal pa
den eller 1ata barnen sitta pa
den. Du kan leda till att ugnen
valter eller skadar dorr
gangjarnen.

 (Om din produkt har en
kontakt) FOr barnens
sakerhet, koppla bort
stickkontakten och gor
produkten obrukbar innan
produkten kasseras.

A Elsakerhet

» Anslut produkten till ett jordat
uttag som skyddas av en
sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.
Har jordning installationen
gjord av en behorig elektriker.
Anvand inte produkten utan
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jordning i enlighet med
lokala/nationella foreskrifter.

» Kontakten eller den elektriska
anslutningen av produkten
bor vara péa en lattillganglig
plats (dar den inte kommer
att paverkas av spisens 1aga).
Om detta inte ar maojligt bor
det finnas en mekanism
(sakring, brytare, brytare etc.)
pa den elektriska installation
som produkten ar ansluten till,

« Medan ugnen ar i drift, blir

dess baksida ocksé varm.
Natsladdar far inte vidrora
den bakre ytan, anslutningar
kan skadas.

e Dra inte in elkablarna i

ugnsluckan och for dem Gver
heta ytor. Du kan fa ugnen att
kortsluta och fatta eld till foljd

av kabelsmaltningen.

« Anvand endast originalkabeln.

Anvand inte kapade eller

skadade kablar eller
forlangningsledningar.

« Om natsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
tjanst eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.

« VARNING Innan du byter ut
ugnslampan ska du se till att
koppla bort produkten fran
elndtet for att undvika risk for
elektriska stotar. Koppla ur
produkten eller stang av
sakringen fran sakringsskapet.

(Om din produkt har en

kontakt)

» Anslut inte produkten till ett
uttag som ar I6st, har kommit
ut ur sitt uttag, ar trasig,
smutsig, fet, med risk for

i enlighet med de elektriska
foreskrifterna och separera
alla poler fran nétet.

« Produkten far inte anslutas till
uttaget under installation,
reparation och transport.

 Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

 (Om din produkt inte har en
natsladd) Anvand endast den
anslutningskabel som anges i
avsnittet "Tekniska
specifikationer” .

» Stang inte av natsladden
under och bakom produkten.
Placera inte ett tungt foremal
pa natsladden. Natsladden
far inte bojas, krossas och
komma i kontakt med nagon
varmekalla.
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vattenkontakt (t.ex. vatten

som kan lacka ut fran disken).

« Ror aldrig kontakten med
vata hander! Om du vill dra ur
haller du inte i sladden och
haller alltid i kontakten.

« Se till att produkt kontakten
ar ordentligt ansluten till
uttaget for att undvika
liusbagar.

ATransportséikerhet

« Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten.

» Produkten ar tung, bar
produkten med minst tva
personer.

« Anvand inte dorren och/eller
handtaget for att transportera
eller flytta produkten.

« Lagg inte andra artiklar pa
produkten och bar produkten
uppratt.

Produkten far inte
transporteras nar det finns
vatten i den. Det kan
transporteras efter att
vattenutslappet ar klart.

« Nar du behover transportera
produkten, linda in den med
bubbelplast
forpackningsmaterial eller
tjock kartong och tejpa den
tatt. Fast produkten ordentligt

med tejp for att forhindra att
produktens eller de rorliga
delarna av produkten och
produkten skadas.

« Kontrollera produktens
allmanna utseende for
eventuella skador som kan
ha uppstatt under
transporten.

AInstallation sakerhet

» Kontrollera om det finns
nagra skador pa produkten
innan produkten installeras.
Om produkten ar skadad ska
den inte installeras.

« Installera inte produkten i
narheten av varmekallor
(radiatorer, spisar etc.).

« Hall alla ventilationskanaler
dppna runt produkten.

« FOr att forhindra dverhettning
bor produkten inte installeras
bakom dekorativa dorrar.

AAnvé’mdningsséikerhet

» Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.

« Om du inte anvander
produkten under en langre tid
ska du koppla ur den eller
stanga av sékringen frén
sakringsskapet.
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« Anvand inte defekt eller
skadad produkt. Om nagon,
koppla bort produktens el-
/gasanslutningar och ring den
auktoriserade tjansten.

« Anvand inte produkten med
ytterdorrens glas borttaget
eller trasigt.

« Klattra inte p& produkten for
att n& nagot eller av ndgon
annan anledning.

« Anvand inte produkten i
situationer som kan paverka
ditt omddme, sdsom
drogintag och/ eller
alkoholanvandning.

« Brandfarliga fdremél som
forvaras i tillagning omradet
kan fatta eld. Forvara aldrig
brandfarliga foremal i
tillagning omradet.

« Ugnshandtaget ar inte en
handdukstork. Hang inte
handdukar, handskar eller
liknande textilier nar du
anvander produkten.

« Gangjarnen pa produktddrren
rdr sig och drar at nar dorren
dppnas och stangs. Hall inte
delen med gangjarnen nér du
Oppnar/stanger dorren.

ATemperaturvarningar
« VARNING Medan produkten
ar i drift blir de exponerade
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delarna varma. Ror inte
produkten och
varmeelementen. Barn under
8 ar ska inte foras i narheten
av produkten utan en vuxen.

 Placera inte
brandfarliga/explosiva
material i narheten av
produkten, eftersom kanterna
blir varma néar de ar i drift.

« Eftersom anga kan andas ut,
hall dig borta medan du
dppnar ugnsluckan. Angan
kan branna din hand, ansikte
och / eller 6gon.

« Produkten kan vara varm
under anvandning. Ror inte
de varma facken, ugnens inre
delar, varmeelementen etc.

« Nar du placerar mat i den
varma ugnen, ta bort maten,
etc. anvand alltid
varmebestandiga
ugnshandskar.

AAnvé’mdning av tillbehor

« Det &r viktigt att tradgrillen
och facket placeras ordentligt
pa tradhyllorna. Detaljerad
information finns i avsnittet
"Anvandning av tilloehor”.

« Tillbehor kan skada
dorrglaset nar du stanger
produktddrren. Tryck alltid



tillbehoren till anden av
tillagning omradet.

» Anvand endast den kottsond
som rekommenderas for
denna ugn.

A Matlagning sakerhet

« Var forsiktig nar du anvander

alkohol i maten. Alkohol

avdunstar vid hoga
temperaturer och kan fatta
eld ndr de utsatts for heta
ytor, vilket orsakar brand.

Matavfall, olja osv. i

matlagningsomradet kan

fatta eld. Innan tillagning, ta
bort sddan grov smuts.

« Risk for matforgiftning:
Forvara inte mat i ugnen mer
an en timme fore och efter
tillagningen. Annars kan det
orsaka matforgiftning eller
sjukdomar.

« Varm inte tillslutna platburkar
och glasburkar. Uppbyggt
tryck kan orsaka att burken
spricker.

« Placera fettsakert papper i ett
koksredskap eller pa
ugnstillbenoret (bricka,
tr&dgrill, etc.) med mat och
placera det i den forvarmda
ugnen. Ta bort eventuella for
mycket fettsékra papper som
hanger fran tilloehoret eller

behallaren for att undvika risk
for att vidrora ugnens
varmeelement. Anvand aldrig
fettsékert papper vid en
ugnstemperatur som ar
hogre an den maximala
anvandningstemperatur som
anges pa det fettsakra
papper du anvander. Placera
aldrig fettsékert papper pa
ugnsbasen.

« Placera inte bakplatar,
tallrikar eller aluminiumfolie
direkt pa ugnens botten. Den
ackumulerade varmen kan
skada ugnens botten.

» Stang ugnsluckan under
grillning. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Mat som inte ar lamplig for
grilining medfor brandrisk.
Grilla endast mat som &ar
lamplig for kraftig grilleld.
Placera inte heller maten for
langt pa baksidan av grillen.
Detta &r det hetaste omradet
och fet mat kan fatta eld.

AAngsystem

« Vid angassisterad matlagning
kan dppning av dorren
orsaka angans utrymning,
vilket skapar risk for
brannskador. Var forsiktig nar
du Oppnar dorren.

9/8V



« Anvand inte destillerat eller
filtrerat vatten. Anvand
endast fardiga vatten.
Anvand inte brandfarliga,
alkoholhaltiga eller fasta
partikellosningar i stallet for
vatten.

« Om fukt finns kvar i ugnen
efter angassisterad tillagning
kan det orsaka korrosion. Lat
ugnen torka efter tillagning.
Forvara inte véata livsmedel i
ugnen under en langre tid.

« Anvand inte tillbehdr som kan
korrodera frAn anga under
tillagningen.

« Var forsiktig s att du inte
spiller vatten pa ugnsytan
eller odnskade ytor nar du tar
bort eller placerar
vattentanken.

« Nar du tar bort maten efter
angassisterad matlagning
kan varm vatska rinna fran
tillbehoren, var forsiktig.

« Vid angassisterad matlagning
rekommenderas att 1agga till
sd mycket vatten som
mangden i
matlagningstabellen.

AUnderhélls- och

rengodringssakerhet

« Vanta tills produkten svalnat
innan du rengor produkten.
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Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla
vatten péa den! Det finns en
elektrisk stotrisk!

« Rengor inte produkten med
angtvattar eftersom detta kan
orsaka elektriska stotar.

« Anvand inte harda slipande
rengoringsmedel,
metallskrapor, tradull eller
blekmedel material for att
rengdra ugnen ytterddrren
glas / (om sadan finns) ugn
Ovre dorrglas. Dessa material
kan orsaka glasytor som
repas och bryts.

« Hall kontrollpanelen alltid ren
och torr. Fuktig och smutsig
yta leder till problem med att
anvanda funktionerna.

« Efter varje angassisterad
matlagning ska det
aterstdende vattnet i
vattentanken tdmmas och
vattentanken rengoras.
Anvandningen av vatten kvar
i kammaren i nasta
matlagning skapar problem
nar det galler hygien.

« Tvatta inte vattentanken i
diskmaskinen. Torka av
vattentanken med en ren
fuktig trasa, torka den med



en torr trasa och forvara den
pa det séattet. Torka aldrig
tanken i ugnen.

For kalk som kan bildas i
vattentanken placeras 200 cc
vatten och 1 tesked citronsalt
i tanken och lamnas i 1
timme. Darefter tvattas den
med mycket vatten och
torkas. Det rekommenderas
att tillampa denna procedur

var 4-5 anvandningsomraden.

Anvand inte rengoringsmedel
som innehaller syror eller
klorider for att rengéra
ugnens botten. Rengor inte
genom att skrapa den kalk
som kan bildas pa ugnens
botten. | annat fall skadas
produktbasen.

Beroende péa frekvensen av
angassisterad matlagning -
enkel angrengdring och
hardheten hos det vatten
som anvands, kan kalkflackar

fdrekomma pa ugnens botten.

Det rekommenderas att
rengdra ugnen med vinager
och en trasa for kalkflackar
som kan férekomma pa
chassit efter angassisterad
matlagning.

ASjélvrengéiring vid hég

temperatur (Pyrolys)

« Vid sjalvrengorande blir
ytorna varmare an vid
standardanvandning. Hall
barnen borta.

» Heta ytor orsakar
brannskador! Ror inte
produkten vid
sjalvrengdrande och hall barn
borta fran produkten. Vanta
minst 30 minuter innan du tar
bort aterstoden.

« Vid sjalvrengdrande kommer
rok att slappas pa grund av
forbranning av matrester.
Ventilera ditt kok val under
rengoringsprocessen.

e Innan du paborjar
rengdringen ska du rengora
ugnens ytterytor och
matresterna inuti ugnen med
tvalduk. Ta bort alla tilloenor
och koksredskap fran ugnen.
Om produkten har ett
pyrosakert tilloenor (resistent
mot sjalvrengoring vid hog
temperatur) behdver du inte
ta bort dessa tilloehor frén
ugnen.

« Om det finns en hall pa
ugnen, anvand inte hallen
under sjalvrening.
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H Miljsinstruktioners

Reglering av avfall
I enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter

Den hér produkten galler
J——

under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den hér
produkten ar férsedd med en
klassificeringssymbol for
avfallshantering av elektriskt
och elektroniskt material
(WEEE).

Denna produkt ar tillverkad med delar av
hog kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas. Produkten
far inte slangas i hushallssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation fér elektrisk och
elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun fér mer information om
narmaste atervinningsstation.

Lampligt avfallshantering av begagnad
apparat hjalper till att férhindra
potentiella negativa konsekvenser for
miljén och méanniskors hélsa.

| enlighet med RoHS-direktivet:
Produkten du har kopt géller under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
innehaller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i
direktiven.

Avfallshantering av

emballage

e Emballaget &r farligt fér barmn. Forvara
emballaget pa en saker plats utom
rackhall for barn. Emballaget till den
har produkten &r tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala
lagar och regler gallande
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avfallshantering. Slang dem inte i
hushaéllssoporna.

Rekommendationer for

energibesparing

Information om energieffektivitet enligt

EU 66/2014 finns pa produktbladet som

medfdljer produkten. Foljande férslag

hjalper dig att anvanda din produkt pa
ett ekologiskt och energieffektivt satt:
¢ Tina fryst mat fore tillagning.

¢ | ugnen, anvand morka eller
emaljerade behallare som éverfor
varme battre.

e Stang av produkten 5 till 10 minuter
fore tillagningstiden for langvarig
tillagning. Nu kan du spara upp till
20% el med hjalp av varme.

e Om det anges i receptet eller
bruksanvisningen, forvarma alltid.
Oppna inte ugnsluckan ofta under
tillagningen.

* Oppna inte ugnsluckan nar du lagar
mat i "Eko flakt uppvarmning"
funktionsfunktionen. Om ddrren inte
Oppnas optimeras den interna
temperaturen for att spara energi i
"Eko flakt uppvarmning”
funktionsfunktionen och den har
temperaturen kan skilja sig fran vad
som visas pa skarmen.

® FOrsok att laga mer @an en matratt i
taget i ugnen. Du kan laga mat
samtidigt genom att placera tva
kokbehéllare pa tradhyllan. Dessutom,
om du laga din mat en efter en,
kommer det att spara energi eftersom
ugnen inte kommer att férlora sin
varme.



E] Din produkt
Produkt introduktion

N O~ WN =
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Kontrollpanelen

Lampa*

Tradhyllor**

Flaktmotor (bakom stélplatta)
Daorren

Hantera

Hyllpositioner

Angutloppshal

Ovre varmare

10 Ventilationshal
11 Vattentank

*

*%

Det beror pd modellen. Produkten
kanske inte har nagon lykta eller sa
kan lampans typ och placering skiljia
sig frén bilden.

Det beror pd modellen. Din produkt
kan vara utan tradhyllor. | bilden
visas tradhyllor som exempel.
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Introduktion och anvandning av produkt kontrollpanelen

| det har avsnittet hittar du 6versikten och de grundlaggande anvandningsomradena
for produktens kontrollpanel. Det kan finnas skillnader i bilder och vissa funktioner
beroende pa vilken typ av produkt.

Ugnskontroll

8 ° 3 DEO0; 2 B0
& [cRRS)

& SooaE g »l

|
l
3 4

1 Vattentank den inre temperaturen néar den instéllda
2 Funktion valsratt temperaturen.

3 Kontrollenhet
4 Temperaturratt

Om det finns rattar som styr produkten
kan dessa rattar (s) vara infallda i
panelen som kommer ut ndr de trycks in
pa vissa modeller. For instéllningar som
ska gbras med dessa rattar, tryck forst
in den aktuella ratten och dra ut vredet.
Nar du har gjort justeringen trycker du in
den igen och byter ut vredet.

Funktion valsratt

Du kan vélja ugnsfunktioner med
funktion valsratten. For att vélja, sla pa
ugnen genom att trycka pa @ knappen.
Vrid sedan funktionens valknopp till
hoger/vanster.

Temperaturratt

Du kan vélja den temperatur du vill
tillaga med temperaturratten. For att
vélja, sl& pa ugnen genom att trycka pa
@ knappen. Vrid sedan temperaturens
valknopp till héger/vanster.
Temperatur indikator

Du kan férsta ugnens inre temperatur
fran den inre temperatur symbolen pa
displayen. Symbolen visas péa displayen
nar tillagningen startar och varje sort i
den inre temperatur symbolen téands nar
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Kontrollenhet

N O OWN =

9

Nycklar:

10 9

@ O OO0 ®© 4 e
BT, Ooods= ¢ OOC R
O E D

w L 0.0 O o bl

2 3 4 5 6 7 8

: Ugn inre temperatur symbol

5> W

P&/av-tangent 2 : Snabb uppvarmning
Angnivéjusteringsknapp (booster) symbol
Larmnyckel fay) : Symbolofor installningar
) } B : Knapplassymbol
Knappen Minska och férlopp O : Volymsymbol
Nyckeln For att 6ka och ga framét d - Symbol for ljusstyrka
Tid och instéllningsnyckel Pl : Funktionsnummer
Fjarrkontrollens knapp % + Avfrostningssymbol -
Start-/stoppknapp fér matlagning & + Symbol for varmhalining
Indikator falt: g :Harkontrollens symbol
o i = : Tradlés natverk (wifi) symbol
Temperaturindikeringsfalt A : L&g niva &ngsymbol*
10 Indikator falt for tid/varaktighet & : Hog niva dngsymbol*
11 Funktionsvisning b : Sjélvrengéring (pyro) symbol*
Visa symboler : Symbol for dorrlas*
V4 : Symbol for kdttsond*

S
D

-~

Q
4

: Symbol fér tillagningstid
: Symbol for tillagning av

sluttid*

: Larmsymbol

* Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt.

: Symbol fér matlagning
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Ugnens driftfunktioner

P4 funktionstabellen finns de driftfunktioner som du kan anvénda i din ugn och de
hodgsta och lagsta temperaturerna som kan stéllas in fér dessa funktioner visas.
Ordningen pa driftlagen som visas hér kan skilja sig fran arrangemanget pa din
produkt.

g Pp.
(& bakvéaggen) fungerar. Fryst mat
med granulat kan latt avfrostas
langsamt i rumstemperatur och kokt
mat far svalna. Tiningstiden ar langre
for en hel stek an fér mat med adror.
Maten upphettas fran ovan och
under samtidigt. Lamplig for tartor
40 - 280 och grytor i bakformar eller kakor och

bakverk. Matlagningen gérs med en
enda plat.
Endast nedre uppvarmning &r pa.Det

Bottenvarme 40 - 220 ar lampligt mat som behover &

brunfargning i botten.
Den varma luften som varms upp av
Flaktassisterad O.I.en ovre .OCh nedre vérmgren
% ) 40 - 280 fordelas lika och snabbt dver hela
botten-/toppvarme A .
ugnen med flakten. Matlagningen
gors med en enda plét.
Den varma luften som varms upp av
flaktvarmaren fordelas lika och
<) Flaktuppvarmning 40 - 280 snabbt 6ver hela ugnen med flakten.
Det ar lampligt for matlagning med
flera platar pa olika hylinivaer.
For att spara energi kan du anvanda
denna funktion istéllet for att anvanda
"Flaktuppvarmning" inom
. intervallet160-220 °C. Men
® El Eko flakt 160 - 220 matlagningstiden blir en aning langre.
uppvarmning Nar den héar funktionen ar vald visas
"ECQO" pa skarmen under de forsta 2
sekunderna. Det rekommenderade
vardet for temperaturen visas efter 2
sekunder.

B & Arbeta med flakt -

Upp- och
bottenvarme
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Pizza funktion

40 - 280

Den nedre varmaren och
uppvarmning med flakt fungerar.
Lampligt for tillagning av pizza.

"3D" -funktion

40 - 280

Den 6vre och nedre varmaren och
flaktvarmaren fungerar. Alla delar av
produkten tillagas lika och snabbt.
Matlagningen gors med en enda plat.

Lag grill

40 - 280

Den lilla grillen i ugnens innertak
fungerar. Den ar lamplig for att grilla
mindre mangder.

Full gril

40 - 280

Den stora grillen i ugnens innertak
fungerar. Den ar lampligt att grilla i
stora mangder.

Flakt assisterad full
grill

40 - 280

Den varma luften som varms upp av
den stora grillen distribueras snabbt i
ugnen med flakten. Den ar lampligt
att grilla i stora méangder.

Varmhélining

40 - 100

Det anvénds for att hélla maten pa en
temperatur som ér klar for service
under lang tid.

Pyrolys -
ekonomilage

Den anvands for sjalvrengoéring av
ugnen vid hoga temperaturer. Det
rekommenderas att den anvands nar
ugnen ar smutsig. Las forklaringarna i
avsnittet underhéll och rengoring for
denna funktion.

Pyrolys

Den anvands for sjélvrengoéring av
ugnen vid héga temperaturer. Las
forklaringarna i avsnittet underhall
och rengdring fér denna funktion.

Angrengoring

80

Detta lage anvands for att mjuka upp
smuts som bildas i ugnen omedelbart
efter att ha avslutat matlagningen.
Las forklaringarna i avsnittet underhall
och rengdring fér denna funktion.
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Tillbehor till produkter

Det finns olika tillbehdr i din produkt. | det har avsnittet finns en beskrivning av
tillbehdren och beskrivningarna av ratt anvandning. Beroende péa produktmodell
varierar det medfdljiande tillbehoret. Alla tillbehdr som beskrivs i bruksanvisningen
kanske inte ar tillgangliga i din produkt.

MARKER : Brickoma i produkten kan deformeras av effekten av temperaturen.
Detta paverkar inte funktionen. Deformationen forsvinner nér facket svalnar.

Djupt fack

Det anvands fér bakverk, stekning stora
bitar, saftig mat eller fér insamling av
strommande oljor vid grillning.

Konditori varor bricka
Det anvands for bakverk som kakor och
kex.

Trad grill

Det anvands foér stekning eller placering
av mat som ska bakas, stekt och stuvad
pa dnskad hylla.

Kéttsond

Vid tillagning av kottratter fastnar den
tunna langa anden pa kottet och den
andra dnden anvands genom att fasta
den andra &nden pa sitt uttag pa
chassisidans vagg.
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Anvandning av
produkttillbehor

Matlagning hyllor

Det finns 5 nivaer av hyllan position i
matlagning omradet. Du kan ocksé se
ordningen pé& hyllora i siffrorna pa den

framre ramen av ugnen.
Modeller med trad hyllor

Placera tradgallret pa kokhyllorna
Modeller med tréd hyllor:

Det ar viktigt att placera tradgrilen pa
tradens sidohyllor ordentligt. N&r du
placerar tradgallret p& énskad hylla
maste den Gppna sektionen vara pa
framsidan. For battre tillagning méaste
tradgallret sékras med proppen pa
tradhyllan. Den far inte passera dver
proppen fér att komma i kontakt med
ugnens bakre vagg.

Modeller utan tréd hyllor:

Det ar viktigt att placera tradgrilen pa
sidohyllorna ordentligt. Tradgallret har en
riktning nar den placeras péa hyllan. Nar
du placerar tradgallret pa énskad hylla
maste den Gppna sektionen vara pa
framsidan

Placera facket pa kokhyllorna
Modeller med trad hyllor:

Det ar ocksa viktigt att placera brickorna
pa traden sidan hyllorna ordentligt.

Nér du placerar facket pa énskad hylla
maste den sida som &r konstruerad for
att halla den vara pa framsidan.

For béttre tillagning maste brickan fastas
med proppen pa tradhyllan. Den far inte
passera 6ver proppen for att komma i
kontakt med ugnens bakre vagg.
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Modeller utan tréd hyllor:

Det ar ocksa viktigt att placera brickorna
pa sidohyllorna ordentligt. Facket har en
riktning nar du placerar den péa hyllan.
Nér du placerar facket pa énskad hylla
maste den sida som &r konstruerad for

Tradgallrets stoppfunktion
Det finns en proppfunktion for att
forhindra att tradgallret tippar ut ur
tradhyllan. Med denna funktion kan du
enkelt och sakert ta ut din mat. Nar du
tar bort tradgallret kan du dra den
framat tills den nar proppen. Du maste
passera éver proppen for att ta bort den
helt.

Modeller med trad hyllor

20/8V

Modeller utan trad hyllor

Stopper funktion av trad grill
facket - Modeller med trad hyllor
Det finns ocksé en proppfunktion for att
forhindra att facket tippar ut ur tradnyllan.
Slapp den fran det bakre laset nar du tar
bort facket och dra det mot dig sjélv tills
den nér proppen. Du maste passera
over proppen for att ta bort den helt.




Korrekt placering av tradgallret
och brickan pa teleskopskenorna-
Modeller med trad hyllor och te-
leskop skenor

Tack vare teleskopskenor kan brickor
eller trédgallret enkelt installeras och tas
bort. Vid anvandning av brickor och
tradgrillar med teleskopskenan bér man
vara noga med att stiften, pa
teleskopskens fram- och baksida, vilar
mot grillens och fackets kanter (visas i
figuren).
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Tekniska specifikationer

Produktens yttre dimensioner

595 mm/594 mm/567 mm

(h&jd/bredd/djup)

Ugnsinstallationsmatt (héjd/bredd/djup) 590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Spanning / frekvens 220-240V ~ 50 Hz

Kabeltyp och tvarsnitt som

anvands/lampar sig for anvandning i min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

produkten

Totala stromférbrukning 3.4 kW

;I'yp av ugn Multifunktionsugn

Grundfraser: Information om elugnarnas energimarkning ges i enlighet med
STANDARDEN EN 60350-1 / IEC 60350-1. Dessa varden bestéams under
standardbelastning med bottenvarmare eller flaktassisterad uppvarmning (om
nagon) funktioner.

Energieffektivitetsklassen bestéams i enlighet med féljande prioritering beroende
pa om de relevanta funktionerna finns pé produkten eller inte: 1-Eko flakt
uppvarmning, 2-Flaktuppvarmning 3- Flakt assisterad lag grill, 4-Upp- och
bottenvarme.

Tekniska specifikationer kan andras utan féregdende meddelande for att
forbéattra produktens kvalitet.

Siffrorna i den har handboken ar schematiska och kanske inte exakt matchar
din produkt.

Varden som anges pa produk tetiketterna eller i den dokumentation som
atfoljer den erhélls under laboratoriefornéllanden i enlighet med relevanta
standarder. Beroende pa produktens drifts- och miljéférhallanden kan dessa
varden variera.

22/8V



Fl Forsta anviandningen

Innan du bérjar anvanda produkten
rekommenderas féljande i féljande
avsnitt.

Installning forsta gangen

Stall alltid in tiden pa dagen innan
du anvander ugnen. Om du inte
staller in det kan du inte laga mat i
vissa ugnsmodeller.
1.Né&r ugnen slas pa for forsta gangen
visas den installda tiden for ugnen pa
displayen.
2.Medan ugnen ar avstangd (nar tiden
péa dagen visas péa displayen) aktiverar
du instéllningsmenyn genom att trycka
p& @i cirka 3 sekunder.
3.Tryck ®/2 knapparna tills & visas pé
skarmen
4. Tryck € knappen for att aktivera faltet
med timmar.
» Faltet med timmar och & symbolen
blinkar pa skarmen.

|':E|EDD G-
e 068 %\a‘* >l

5.Stéll in timmen genom att trycka pa ®
/@ knappen och tryck & knappen
igen for att aktivera faltet med minuter.

EH:]D ©-
D % Lo, Q o i

» Faltet med minuter och & éymbolen
blinkar pa skarmen.

300
N

°

6.Stéll in minuter genom att trycka pa ®
/@ knappen. Bekréfta tidsinstaliningen
genom att trycka pa € knappen.

325°

L O\

O % oMl

» Tiden for dagen &r instélld och &
symbolen visas alltid pa skarmen.

Om starttiden inte &r installd,
kommer klockan att g& fran
12:00. Du kan &ndra tiden pa
dagen senare, som beskrivs i
"Instéliningar" sektion.

Instéliningar for dagens tid avbryts
vid langvarigt stromavbrott. De
behover stéllas in pa nytt.

Forsta rengoring

1.Ta bort allt férpackningsmaterial.

2.Ta bort alla tilloehor fran ugnen som
finns i produkten.

3.514 pa produkten i 30 minuter och
sténg sedan av den. P4 sa sétt branns
och rengdrs rester och lager som kan
ha stannat kvar i ugnen under
produktionen.

4.Nar du anvander produkten véljer du
den hogsta temperaturen och den drift
funktion som alla varmare i produkten
anvander. Se "Ugnsfunktioner". Du
kan lara dig hur du anvander ugnen i
féljande avsnitt.

5.Vanta tills ugnen svalnar.

6.Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka med en
trasa.

Innan du anvander tillbehoren;

Rengor tillbehdren du tar bort fran

ugnen med tvattmedelsvatten och en

mjuk rengodringssvamp.
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MARKER Ytan kan skadas av vissa

24/5V

rengoringsmedel. Anvand
inte aggressiva
rengoringsmedel,
skurpulver/-mjélk eller
nagra vassa foremal under
rengoring.

MARKER Doft och rék kan utvecklas

under ett par timmar vid
forsta anvandningen.
Detta ar normalt. Se till att
rummet ar valventilerat s
att rok och lukt férsvinner.
Undvik direkt inandning av
roken och den lukt som
den sander.



[} Sa har anvander du ugnen

Allman information om
ugnsanvandning

Kylflakt (Det kanske inte finns pa
din produkt.)

Din produkt har en kylflakt. Kylflakten
aktiveras automatiskt vid behov och
kyler bade framsidan av produkten och
mdblerna. Den inaktiveras automatiskt
nar kylningsprocessen ar klar. Varm luft
kommer ut dver ugnsluckan. Tack inte
over ventilationsdppningarna med

nagonting. Annars kan ugnen Gverhettas.

Kylflakten fortsatter att fungera under
ugnsdrift eller efter att ugnen har stangts
av (ca 20-30 minuter). Om du lagar mat
genom att programmera ugns timem
stangs kylflakten i slutet av
tillagningstiden av med alla funktioner.
Kylflaktens drifttid kan inte bestdmmas
av anvandaren. Den slas pa och av
automatiskt. Detta ar inte ett fel.
Ugn belysning
Ugnslampan tands nér ugnen borjar
tillaga. | vissa modeller &r lampan tand
under tillagningen, medan den i vissa
modeller sténgs av efter en viss tid.
Om produktluckan éppnas medan
ugnen ar i drift eller i stangt lage tands
ugnslampan automatiskt.
Om det finns %~ -knapp pa
kontrollpanelen: Nar ugnslampan slas pa
eller av automatiskt kan du sléa pa och
stanga av lampan ndr som helst genom
att trycka p& “¥~ -tangenten. .
| vissa driftfunktioner tands inte
lampan péa grund av
energibesparingar.

Anvandning av ugnens
kontrollenhet

Allmanna varningar for ugnens
kontrollenhet

Den maximala tiden som kan
stéllas in for sluttiden ar 5:59
timmar. | varningsfunktion ar tiden
23:59 timmar. Vid eventuellt
stromavbrott kommer
instélliningen for matlagning och
matlagningstid att avbrytas.

Under tiden du utfér nagra
justeringar blinkar de relevanta
symbolerna pa skarmen. En kort
tid bér agnas at for att spara
installningar.

Om nagon matlagningsinstallning
har gjorts kan dagens tid inte
justeras.

Om matlagningstiden éar installd
nar matlagningen borjar visas den
aterstéende tiden péa skarmen.

Om instaliningen for snabb
forvarmning (booster) ar aktiverad
pa kontrollenheten 48 visas
symbolen pa skarmen nar du
borjar laga mat och ugnen nar
den temperatur som du stéllde in
for att snabbt tillaga mat. For
snabb instalining av férvarmning
(booster), se avsnitt
"Instéliningar"
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B2

Nycklar:

P&/av-tangent
,&ngnivéjusteringsknapp
Larmnyckel

Knappen Minska och férlopp
Nyckeln For att 6ka och ga framét
Tid och instéllningsnyckel
Fjarrkontrollens knapp
Start-/stoppknapp fér matlagning
Indikator falt:

9 Temperaturindikeringsfalt

10 Indikator falt for tid/varaktighet

11 Funktionsvisning

Visa symboler

o ~NO O~ WN =

o : Symbol for tillagningstid

) : Symbol fér tillagning av
sluttid*

jal : Larmsymbol

> : Symbol fér matlagning

} : Ugn inre temperatur symbol

A4 : Snabb uppvarmning
(booster) symbol

© : Symbol fér instaliningar

& : Knapplassymbol

L) : Volymsymbol

< : Symbol fér ljusstyrka

I : Funktionsnummer

£ : Avfrostningssymbol

R : Symbol fér varmhalining

1) : Fjarrkontrollens symbol
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: Tradlds natverk (wifi) symbol
: Lag niva angsymbol*
: Hog niva dngsymbol*

b : Sjalvrengoring (pyro) symbol*
: Symbol for dorrlas*
Vi : Symbol for kdttsond*

* Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt.
Sla pa ugnen
1.S18 p& ugnen genom att trycka p& @
knappen.
» Nar ugnen har slagits pa visas den
forsta driftsfunktionen péa skarmen. Pa
denna skarm kan driftsfunktionen,
temperaturen, matlagningstiden och
sluttiden for matlagning stéllas in.
Om inga instaliningar gors pa
denna skarm sténgs ugnen av om
cirka 3 minuter och dagens tid
visas pa skarmen.

Stanga av ugnen
Sl& av ugnen genom att trycka p& @
knappen. Dagens tid visas pa skarmen.

Manuell tillagning av mat med val
av temperatur och drift av ugnen
Du kan laga mat via den manuella
kontrollen (under din kontroll) utan att
stélla in koktiden och vélja den
temperatur och driftsfunktion som &r
specifik fér din matratt.



1.S18 p& ugnen genom att trycka p& @
knappen.

2.V&lj den driftsfunktion som du vill
tillaga med hjalp av véljarknappen.

3.Den férdefinierade temperaturen for
driftsfunktionen du valt visas pa
skarmen. For att &ndra den instéllda
temperaturen ska du stélla in
temperaturen som du anvand vid

Om du andrar driftsfunktionen "

efter att ha andrat den
fordefinierade temperaturen fér
driftsfunktioner visas
temperaturen som du stéllde in
senast pa skdrmen. Om den
installda temperaturen emellertid
inte ligger inom

temperaturintervallet fér den valda
driftsfunktionen visas den hogsta

justerbara temperaturen for
driftsfunktionen.

4,Nar du har stéllt in driftsfunktionen och

temperaturen ska du trycka pa Pl
knappen for att borja laga mat.

LOE 200w
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» Din ugn bdrjar omedelbart arbeta vid
vald funktion och temperatur och den
forflutna tiden visas pa displayen.
Symbolerna P och | visas. Fér varje
etapp for | tands symbolen nér ugnens
innertemperatur nar den installda
temperaturen. Ugnen slér inte
automatiskt pa eftersom manuell

matlagning gérs utan att stélla in tiden
for matlagning. Du méste kontrollera
matlagning och stéanga av ugnen. Nar
din matlagning &r klar ska du trycka pa
Pl knappen fér att avsluta matlagningen
eller tryck @ knappen fér att stanga av
ugnen helt.

Matlagning genom att stélla in

tiden for matlagning;

Du kan lata ugnen stangas av

automatiskt i slutet av matlagningstiden

genom att vélja temperatur och

driftsfunktion som ar anpassad for din

matratt och stélla in matlagningstiden pa

kontrollenheten.

1.S18 p& ugnen genom att trycka p& ©
knappen.

2.V&lj den driftsfunktion som du vill
tillaga med hjalp av véljarknappen.

3.Den férdefinierade temperaturen for
driftsfunktionen du valt visas pa
skarmen. For att &ndra den instéllda
temperaturen ska du stélla in
temperaturen som du anvand vid

Om du andrar driftsfunktionen
efter att ha andrat den
fordefinierade temperaturen for
driftsfunktioner visas
temperaturen som du stéllde in
senast pa skdrmen. Om den
installda temperaturen emellertid
inte ligger inom
temperaturintervallet fér den valda
driftsfunktionen visas den hogsta
justerbara temperaturen for
driftsfunktionen.
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4.Tryck p& ® knappen en gang for
matlagningstid.
» O Symbolen visas pa skarmen.

ood o 2o0°
o)
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Efter att du har stéllt in
driftsfunktionen och temperaturen
kan du stélla in matlagningstiden i
30 minuter genom att trycka pa @
knappen direkt for snabb
installining av matlagningstiden
och &ndra tiden med @/©
knapparna.

5.Stéll in tiden fér matlagning med @/
knapparna.

U
i
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Matlagningstiden dkar med 1
minut under de férsta 15
minuterna och efter 15 minuter
med 5 minuter.

6.Néar du har stéllt in driftsfunktionen,
temperaturen och matlagningstiden
ska du trycka pa Pl knappen for att
bérja laga mat.

» Ugnen bdrjar fungera omedelbart vid

vald funktion och temperatur. Den

instéllda tillagningstiden borjar rékna ner.

Symbolerna P och | visas. Fér varje
etapp for | tands symbolen nér ugnens
innertemperatur nar den installda
temperaturen. Efter att den instéllda
tiden for matlagning &r klar "End" visas
péa skarmen timern, en ljudvarning ljuder
och tillagningen stoppas.
7.Ljudvarningen later i tva minuter. Om
Pl knappen tryck medan
ljudvarningen l&ter och "End" visas pa
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skérmen fortsétter ugnen driften pa
obestamd tid. Om O knappen trycks
sténgs ugnen av. Om nagon annan
knapp an dessa knappar trycks
kommer den ljudliga varningen att
avbrytas.
For att stélla in sluttiden for
matlagningen till en senare tid;
(Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt.)
Genom att vélja den temperatur och
driftsfunktion som ar avsedd for din
maltid kan du stélla in tiden for
matlagning och sluttiden till en senare tid.
Detta I&ter ugnen starta och stanga av
automatiskt.
1.S18 p& ugnen genom att trycka p& @
knappen.
2.V&lj den driftsfunktion som du vill
tillaga med hjalp av véljarknappen.
3.Den férdefinierade temperaturen for
driftsfunktionen du valt visas pa
skarmen. For att &ndra den instéllda
temperaturen ska du stélla in
temperaturen som du anvand vid
_tillagning.



Om du andrar driftsfunktionen
efter att ha andrat den
fordefinierade temperaturen fér
driftsfunktioner visas
temperaturen som du stéllde in
senast pa skdrmen. Om den
installda temperaturen emellertid
inte ligger inom
temperaturintervallet fér den valda
driftsfunktionen visas den hogsta
justerbara temperaturen for
driftsfunktionen.

4.Tryck p& © knappen en gang for

matlagningstid.
» {9 Symbolen visas pa skarmen.

uood 2O
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Efter att du har stéllt in
driftsfunktionen och temperaturen
kan du stélla in matlagningstiden i
30 minuter genom att trycka pa @
knappen direkt for snabb
installining av matlagningstiden
och &ndra tiden med ®/©
knapparna.

5.Stéll in tiden fér matlagning med @/
knapparna.
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Matlagningstiden dkar med 1
minut under de forsta 15
minuterna och efter 15 minuter
med 5 minuter.

6.Tryck p& © knappen en géng inom 5

sekunder for kokningens sluttid.
» D Symbolen visas pé skarmen och
faltet med timmar blinkar.
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Efter att ha stéllt in
matlagningstiden € ska knappen
tryckas inom 5 sekunder for att
stalla in sluttiden for
matlagningen. Om den inte trycks
inom 5 sekunder bekréaftas
instélliningen for matlagningstiden
och the © knappen ska ryckas
tva ganger for att stélla in sluttiden
for matlagningen.

7.5tall in sluttidens timme for
matlagningen genom att trycka p& @
/@ knapparna.
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8.Tryck pa € knappen igén for att stalla
in faltet med minuter.
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9.Stéll in minuter for sluttiden for
matlagningen genom att trycka p& @
/@ knappen. Bekréfta tidsinstaliningen
genom att trycka pé © knappen.
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10.Nér du har stéllt in driftsfunktionen
och temperaturen samt
matlagningstiden sluttiden for
matlagningen ska du trycka pé& Pl
knappen for att borja laga mat.

» Ugnens timer beraknar starttiden

genom att dra av matlagningstiden
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fran sluttiden fér matlagningstiden
som du har stéllt in. Valt driftlage
aktiveras nar starttiden for matlagningen
har visats och ugnen varms upp till den
installda temperaturen. Den instéllda
tillagningstiden borjar rakna ner.
Symbolerna P och | visas. For varje
etapp for | tands symbolen nér ugnens
innertemperatur nar den installda
temperaturen. Efter att den instéllda
tiden for matlagning &r klar "End" visas
péa skarmen timern, en ljudvarning ljuder
och tillagningen stoppas.
11.Ljudvarningen later i tva minuter. Om
Pl knappen tryck medan
ljudvarningen l&ter och "End" visas pa
skérmen fortsétter ugnen driften pa
obestamd tid. Om O knappen trycks
sténgs ugnen av. Om nagon annan
knapp an dessa knappar trycks
kommer den ljudliga varningen att
avbrytas.

Angassisterad matlagning
Ugnen har en angassisterad
matlagningsfunktion. Angan forbattrar
tillagningsresultatet under matlagningen.
Angan gor bakverkens yta klarare,
skorpan knaprigare och storleken storre.
Dessutom minskar den
fuktighetsforlusten i kott och gér den
saftigare och godare.

Det finns 2 angnivéer; lag och hog anga.
Angan matas i ugnen vid givna intervaller
under tillagningen. Generellt
rekommenderas lag anga for tillagning
av bakverk, som kakor, bakelser, brod
och hég anga till mattyper (sésom kétt,
hel kyckling). Denna funktion beror pa
mat som ska tillagas. Se
matlagningstabellen.
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Angassisterad matlagning kan
endast anvandas med
anvandningsfunktioner vilkas 4
symbol blinkar pa skarmen, nar
funktionen valjs.

Angassisterad matlagning kan
anvandas endast i éver 120 °C
temperaturer.

Vattenbehéllarens kapacitet &r
250 ml. Fyll inte mer an 250 m
vatten i vattenbehallaren under
tillagningen.

Kondensvattnet som formas i
ugnsluckan efter angassisterad
matlagning kan rinna ut, om
ugnsluckan 6ppnas. Torka bort
kondensvattnet direkt nar
ugnsluckan 6ppnas.

Hall dig pa avstand fran
ugnsluckan nar den 6ppnas, da
anga och varme kan komma ut
efter &ngassisterad matlagning.
Angan kan branna din hand,
ansikte och / eller égon.

Om det finns vatten kvar i ugnen
efter &ngassisterad matlagning,
torka bort det med torr trasa efter
att ugnen har svalnat. Annars kan
det kvarvarande vattnet orsaka
kalkavlagringar.

Angassisterad matlagning:

1.Se &ngassisterad matlagningstabell for
att stalla in funktion, temperatur och
tid for maten ifrdga och starta
matlagningen. Fér mat som inte
namnts i tabellen, kan vattenmangd,
temperatur, matlagningsfunktion och
tid stéllas in sjalv.

2.Tryck pa vattenbehallaren som finns
péa ugnspanelen.



3.Ta bort vattenbehéllaren fran dess
sate.

4.0Oppna vattenbehallarens lock och fyll
den med vattenmangd som anvisats i
matlagningstabellen.

Anvand inte destillerat eller filtrerat
vatten. Anvand endast buteljerat
vatten. Tillsatt inte l6sningar som
ar lattantandliga, innehaller alkohol
eller fasta partiklar i vattentanken.

5.5Sténg locket pa vattenbehallaren oc
placera den i dess séte.

6.Placera maten pa rekommenderad
hylla.

7.Valj for maten lamplig funktion med
valknappen, for vilken angassisterad
matlagning ar aktiverad.

8.Vl 1&g eller hdg &nga genom att
trycka pa 4" knappen enligt mattyp.
P& skérmen visas 4" symbolen fér hog
angnivéa och 4 symbolen for lag
angniva.

9.Det f6r anvandningsfunktionen

forinstéllda temperaturen visas pa

skarmen. Stall in énskad temperatur

med temperaturknappen, om du vill
byta temperatur.
10.Du kan stélla in matlagningstid eller
kontrollera matlagningen sjélv. For att
stélla in matlagningstiden, se
“Matlagning genom att stélla in
matlagningstiden” kapitel.
11.Tryck pé& Pl knappen for att starta
matlagningen.
» Om matlagningstiden inte stélls in:
Ugnen startar med installd temperatur
och vald anvandningsfunktion
omedelbart och forfluten tid visas pa
skarmen. P och { symbolen visas p&
skarmen. Varje lage av i symbolen tands
eftersom ugnens temperatur nar instélld
temperatur. Med &ngassistans bérjar
ugnen anvanda vattnet fran
vattenbehallaren och avger anga in i
ugnen under matlagningen. Ugnen
stangs inte av automatiskt eftersom
manuell tillagning anvands utan att stélla
in tillagningstiden. Du méste sjalv
kontrollera tillagningstiden och stanga av
ugnen. Nar matlagningen éar fardig, tryck
pé& Pl knappen for att avsluta
matlagningen eller p& @ knappen for att
stanga av ugnen helt.
» Om matlagningstiden har stélls in:
Ugnen kommer att arbeta omedelbart
med vald funktion och temperaturen och
kommer visas pa displayen.
Nedrakningen fér installd matlagningstid
startar. P och { symbolen visas pé
skarmen. Varje lage av i symbolen tands
eftersom ugnens temperatur nar instélld
temperatur. Med &ngassistans bérjar
ugnen anvanda vattnet fran
vattenbehallaren och avger anga in i
ugnen under matlagningen. Nér installd
matlagningstid slutar, visas "End" pa
skarmen, ljudsignal hors och
matlagningen avslutas. Ljudsignalen
hors i tva minuter. Om Pl knappen
trycks nér ljudsignalen hérs och "End"
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visas pa skarmen, fortsatter ugnen att

fungera. Om @ knappen trycks in,

stangs ugnen av. Om en annan an
dessa knappar trycks in, stangs
ljudsignalen av.

Nar angassisterad matlagning

anvands:

* Om det finns tillrackligt med vatten i
behallaren, fortsatter ugnen med
angassisterad matlagning, tills vattnet
tar slut.

e Om vattnet i behallaren tar slut eller
det finns inte tillrdckligt med vatten,
bdrjar @ symbolen eller & symbolen
att blinka pa skarmen och en
ljudsignal hors efter en stund. Ugnen
fortsatter under tiden matlagningen
utan anga.

¢ Om du vill stdnga av ljudsignalen och
fortsétta utan anga, tryck pa 4°
knappen. Ljudsignalen stéangs av och
ugnen fortsatter matlagningen utan
anga.

e For att fortsatta dngassisterad
matlagning, ta bort vattenbehéllaren,
fyll den med vatten och placera den i
dess sate. Ugnen bérjar producera
anga genom att dra vatten fran
behallaren.

¢ Under angassisterad matlagning,
speciellt nar vattennivan i behallaren ar
l&g, &r liud frén pumpen normailt.

Efter angassisterad matlagning:

e Efter en tid nér &ngassisterad
matlagning ar avslutad, drar ugnen det
kvarvarande vattnet i generatorn
tillbaka i behallaren. Under denna tid
ar ljudet frdn pumpen normalt.

e Nar det kvarvarande vattnet har sugits
in, tom vattnet ur behallaren p.g.a.
hygienskal.

* Tom behallaren och fyll den med farsk
vatten innan varje angassisterad
matlagning av héalsoskal.
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Installningar

3- 2- 1 nedrékningen visas |
menyerma eller instéllningarna,
som ska aktiveras genom att
trycka en langre tid. Nar
nedrékningen slutar, aktiveras
ifragavarande meny eller
instalining.

Aktivering av knapplas

Genom att anvénda knapplaset, kan

man férhindra andring av installningarma.

1. Tryck pa @/@-knapparna samtidigt,
tills & symbolen visas pé skarmen.
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» Symbolen & kommer visas pa
skarmen och knapplaset aktiveras. Nar
nagon knapp trycks nér knapplaset ar
installd, hors en ljudsignal och &
symbolen blinkar.

Kontrollenhetens knappar kan inte
anvandas, nér knapplaset &r
aktiverad. Knapplaset avbryts inte
vid stromavbrott.

For att avaktivera knapplaset:

1. Tryck pa ®/O-knapparna samtidigt,
tills & symbolen férsvinner frén
skarmen.

» & symbolen férsvinner och knapplaset

avaktiveras pa skarmen.

Instéllning av alarm

Du kan &ven anvanda produktens
kontrollenhet férutom fér matlagning for
varningar eller paminnelse.
Alarmklockan har ingen péaverkan pa
ugnens anvandning. Anvands for
varningssyften. Du kan t ex. anvanda
alarmklockan, nar du vill vanda pa
maten i ugnen vid en speciell tid. Nar
tiden du stéllt in slutar, sénder klockan
en varningssignal.



Den maximala alarmtiden kan vara
23 timmar och 59 minuter.

1.Tryck pé& & knappen fér att stélla in

alarmperioden.
» £ symbolen bdrjar blinka pa skarmen.
4 U0
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2.Stall in alarmtiden med ®/O
knapparna. Tryck pa £ knappen igen
for att bekréafta installningen.
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» £ symbolen tands och alarmtiden

borjar rakna ner pa skarmen. Om

alarmtiden och kokningstiden stélls

samtidigt, visas den kortare tiden pa

skarmen.

3.Efter att alarmtiden har slutat, bérjar £
symbolen blinka och en varningssignal
hors.

Att stanga av alarmen

1.Varningssignalen hérs i tvd minuter i
slutet av alarmperioden. Tryck pa
nagon knapp fér att stanga av
varningssignalen.

» Vamingssignalen stéangs av.

Om du vill avaktivera alarmen:

1.Tryck p& L knappen fér att nollstalla
alarmperioden. Véanta tills "00:00"
visas pé skarmen, nar © knappen &r
intryckt.

2. Du kan ocksa avaktivera alarmen
genom att trycka pé £ knappen lange.

Instéllning av volymen

Du kan stélla in kontrollenhetens volym.

Ugnen méaste vara avstangd, for att

utféra denna funktion.

1.Né&r ugnen &r avstangd (nér tiden visas
pa skarmen), aktivera

installningsmenyn genom att trycka pa
O knappen i ca. 3 sekunder.

2. Tryck p& ®/©-knappen, tills
symbolen visas pa skarmen.

3. Aktivera volyminstéllningen genom att
trycka pé © knappen igen. (b-1, b-2)

4.Stall in énskad volym med @/©
knapparna.

» Vald volym bekraftas omedelbart.

Aterga till installningsmenyn genom att

trycka pa © knappen.

Instéllning av skdrmens ljusstyrka

Du kan stélla in kontrollenhetens

skérmens ljusstyrka. Ugnen maste vara

avstangd, for att utféra denna funktion.

1.Néar ugnen ér avstangd (nér tiden visas
pa skarmen), aktivera
installningsmenyn genom att trycka pa
O knappen i ca. 3 sekunder.

2. Tryck p& @/©-knappen, tills B
symbolen visas pa skarmen.

3. Aktivera ljusstyrkans instalining
genom att trycka pé © knappen igen.

4.Stall in ljusstyrkan med @/
knapparna. (d-1, d-2, d-3)

» Vald ljusstyrka bekraftas omedelbart.

Aterga till installningsmenyn genom att

trycka pa © knappen.

Instéllning av snabbférvarmning

(Booster) funktionen

Du kan anvanda matlagningen

automatiskt med

snabbférvarmningsfunktionen i

produkten. For detta maste

snabbférvarmningens instélliningar

aktiveras. Ugnen maste vara avstangd,

for att utféra denna funktion.

1.Néar ugnen ér avstangd (nér tiden visas
pa skarmen), aktivera
installningsmenyn genom att trycka pa
€ knappen i ca. 3 sekunder.

2. Tryck p& ®/@-knappen, tills A8
symbolen visas pa skarmen.
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3. Aktivera snabbférvarmningens
(booster) instélining genom att trycka
pé& ®© knappen igen.

4.Anvand ®/© knapparna till att byta
“AV” instaliningen p& skarmen till “PA”
instalining.

» Vald snabbférvarmning bekraftas

omedelbart. Aterga till installningsmenyn

genom att trycka pé © knappen.

Du kan stéanga av
snabbférvarmningsinstéliningen
pa samma satt. Genom att stélla
den till “AV” instalining, kan
snabbférvarmningsinstéliningen
avaktiveras.

Andring av tiden

Andring av tiden, som stllts in tidigare.

1.Néar ugnen ér avstangd (nér tiden visas
pa skarmen), aktivera
instéllningsmenyn genom att trycka pa
® knappen i ca. 3 sekunder.

2. Tryck p& @/O-knappen, tills &
symbolen visas pa skarmen.

3.0 Tryck pé knappen fér att aktivera
timmar-faltet.

» Timmar-faltet och & symbolen blinkar

a skarmen.
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4.Stall in timmarna genom att trycka péa
@®/© knapparna och aktivera minuter-
faltet genom att trycka pa © knappen
igen.
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» Minuter-faltet och & symbblen blinkar
pa skarmen.
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5.Tryck pa ®/© knapparna fér att stalla
in minuterna. Bekréafta instalining
genom att trycka pé © knappen.
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» Vald tid bekraftas omedelbart. Aterga
till instaliningsmenyn genom att trycka
P& & knappen.

Anslutning av ugnen till tradlos
natverk och introducering av den
till HomeWhiz-applikationen

Du kan ansluta ugnen till tradiés natverk
och styra den genom “HomeWhiz”-
applikationen med smarta enheter. For
detta &ndamal, installera HomeWhiz-
appen forst i din smarta enhet.
"HomeWhiz" applikationen kan
anvandas i I0S och Android mobila
operativsystem.

Efter att “Homewhiz"-
applikationen har laddats ner, f6lj
instruktionerna i appen for att
skapa hemsida.

Du kan slutféra proceduren for att
ansluta ugnen till tradlos natverk
och aktivera fiarrkontroll av ugnen
genom att félja instruktionema i
appen.

1.For att stélla ugnen i installningslage,
nar den ar avstangd (nér tiden visas
p& skarmen), tryck pa& @ och O
knapparna samtidigt i ca. 3 sekunder.
» Nar ugnen 6vergar i instaliningslage,
visas en animation pa skarmen, dar
nagra linjer blinkar.
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2.0Oppna “HomeWhiz"-appen du har
laddat ner till din smarta enhet. Efter
att startsidan har skapats, valj ugnen
under kdksapparater och mata in
produktens lagernummer |
applikationen och félj instruktionerna i
appen.

Apparatens lagernummer &ar
numret, som startar med “77..."
och finns i bruksanvisningens
framsida.

3.Slutfér ugnens introduktion till
applikationen genom att féljia
instruktionerna i appen.

Aktivering av ugnens fjarrkontroll

Efter att ugnen introducerats till

“HomeWhiz"-applikationen och aktivera

fiarrkontroll av den:

1.Tryck pé& d-knappen en géng nar =
symbolen visas pa skarmen.

» 0 symbolen ska visas pé skarmen

tilsammans med = symbolen.

Om = symbolen inte visas, tryck
pa 0 knappen tills = symbolen
visas pa skarmen. Om apparaten
inte har introducerats Hill
HomeWhiz-applikationen, blinkar
7 symbolen en géng och
felsignal hors.

Om = symbolen visas pa
skarmen, men en felsignal hors
nér 0 knappen trycks och om '
symbolen inte visas eller =
symbolen blinkar pa skarmen,
kontrollera apparatens internet-
anslutning. Om internet-
anslutningen ar OK och problemet
kvarstér, utfor installationsstegen
igen.

Radera matchningen for ugn
ansluten till "Homewhiz"-
applikationen
Efter att du lagt till produkten fill
"Homewhiz"-applikationen matchas det
anvandarkonto du anvande for
"Homewhiz” fér information om
produkten. For att radera en matchning
pa grund av forlust av atkomst till kontot
du anvande i applikationen eller av andra
skél, ska foliande atgarder vidtas.
1.Med produkten avstéangd (medan
klockslaget visas pa displayen), vidror
man 0 och P -tangenterna i cirka 5
sekunder.
» Nedrakning fran 5 visas péa displayen.
2.Efter nedrakningen ar klar, raderas
matchanimeringen pa skarmen.
3.Efter att matchraderingsprocessen éar
komplett utan nagra problem, kommer
ett tydligt ljud att héras och ugnen
kommer att startas om.

Om det ar problem med att
radera en matchning och
processen inte kan kompletteras,
hors en felsignal.

4. Efter att radering ar komplett, kan du
ansluta produkten till ditt "Homewhiz"-
konto igen.

35/8V



Férsdkran om éverensstdmmelse
Harmed foérklarar Arcelik A.S., att
denna apparat dverensstammer med
direktivet 2014/53/EU. En detaljerad
RED-Férsékran om
dverensstammelse finns pa sidan
support.grundig.com tillsammans
med tilaggsdokument angéende
apparaten.

2.4 GHz band: 100 mW max.

Den definierade cyber security -
relaterade
programvaruuppdateringsperioden for
produkten ar produktens
garantiperiod. Efter denna period
garanteras inte
cybersakerhetsrelaterade
programuppdateringar.

Att anvanda kéttsonden
Allmanna varningar och informa-
tion
Ugnen méaste stéllas till en viss
funktion och temperatur, for att
kottsonden ska fungera.

Kottsonden ar aktiv under
anvandning av funktioner, dar
kottsondsymbolen visas
kontinuerligt.

Om ugnens timer har stéllts in il
en viss kokningstid innan
kottsonden anvands, avbryts
denna tidsinstalining automatiskt,
nér du ansluter kéttsonden.

Nar kéttsonden anvands till
tillagning, kan inte hyllorna ovanfor
koéttsonden anvandas.

Rengdr kottsonden med en fuktig
trasa och torka med en torr trasa
efter varje anvandning.

36/8V

Om 75C inte visas i
temperaturindikatorfaltet,
kontrollera att kottsondens
kontakt ha anslutits ordentligt i
uttaget.

Om koéttsonden anvands utan att
sensorspetsen sétts i kottet,
detekterar sensorspetsen
temperaturen inne i ugnen och
avslutar kokningen vid instéalld
temperatur. Men om kéttsonden
utsatts fér 250 °C temperatur eller
Over, kan sensorn skadas.

* For matsakerhet rekommenderar
vi, att réd kotts kéma (kallaste
punkten) ar minst 63 °C.

Referensbord for tillagningsintervaller
for rott kott:

V!
L&tt kokt 60-62
Medelkokt 63-70
Medium 71-76
Valstekt 77-81
Mycket valstekt >82

* For livsmedelssékerhet bor
karntemperaturen pa den kallaste
punkten i fidderfakottet vara minst
74 ° C och karntemperaturen bor
vara 85 ° C for att det ska vara vél
kokt.

1.Koppla kéttsondens kontakt (2) i
kéttsondens uttag (1) efter att uttagets
skydd (4) dragits upp pa ugnens
sidovagg.
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Uttag for kottsond

Kontakt for kodttsond

Sensorspets for kottsond

Uttagets skydd for kdttsond
.Stick kottsondens sensorspets i
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3.Vrid funktionens valknopp till 6nskad
anvandningsfunktion. Kéttsonden
fungerar inte i alla funktioner, utan
bara i funktioner, déar
kottsondsymbolen 7 lyser konstant.
Kontrollera, att # symbolen visas for
vald funktion.

Nar anvandningsfunktion véljs dar
kottssonden inte ar aktiv, blinkar
"00:00" och symbolen # pa
skarmen.

4.Nér anvandningsfunktion valjs dar
kottssonden fungerar, visas #
symbolen och rekommenderad
temperaturvarde for kéttsonden 75 °C

och nuvarande kottsondens
temperatur turvis.

Kéttsondens rekommenderade
temperatur ar 75 °C. Du kan
andra temperaturen mellan 40 -
99 °C, om du vill.

5.Du kan andra kottsondens
temperaturinstélining med @/©
knapparna.
6.5tall in ugnens innertemperatur med
temperaturratten.
» Under tillagning med kéttsond, visas
verklig innertemperatur av maten, dar
kottsonden &r placerad i och
kottsondens installda temperatur pa
skarmen med 3 sekunders intervaller.
Nar kottsondens instéllda temperatur
visas, kommer tre strack vid sidan om
temperaturen pa skarmen.
» Kottsondens sensor kanner
automatiskt nar temperaturen inne i
kottet nar kottsondens instéllda
temperatur och avslutat tillagningen, nér
kottets insida nar denna temperatur. Om
kottsonden avlidgsnas innan tillagningen
ar fardig, visas "End" pa skarmen och
tillagningen slutar.

Innan tillagningen avslutas eller
nér det avslutas, kommer
kottsonden vara het p.g.a. ugnens
innertemperatur. Anvand alltid
ugnsvantar, nar kdttsonden
avlagsnas. Annars finns risk for
brannskador!

7.Nér tillagningen &r fardig, visas "End"
péa skarmen och ugnen sander ett
varningssignal. Tryck pa& nagon knapp
for att stdnga av varingssignalen.

8.Nér tillagningen ar fardig, stéang av
ugnen genom att trycka pa ®
knappen.
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[ Alimin information om matlagning

| det har avsnittet beskrivs tips om hur

du lagar och lagar mat.

Dessutom kan du ocksa hitta nagra av

de livsmedel som testats som

producenter och de lampligaste
instélliningarna for dessa livsmedel.

Lampliga ugnsinstaliningar och tillbehor

for dessa livsmedel anges ocksa.

Allmanna varningar om

matlagning i ugnen

e Nar du 6ppnar ugnsluckan under eller
efter tillagningen kan
varmbranningsanga uppsta. Angan
kan branna din hand, ansikte och /
eller dgon. Hall dig borta nér du
Oppnar ugnsluckan.

* Intensiv &nga som genereras under
tillagningen kan bilda kondenserade
vattendroppar pa ugnens inre och
yttre och péa de 6vre delarna av
maoblerna pé grund av temperatur
kilnaden. Detta ar en normal och
fysisk handelse.

¢ Tillagningstemperatur- och
tidsvardena for livsmedel kan variera
beroende pa recept och mangd.
Darfor anges dessa varden som
intervall.

¢ Ta alltid ut oanvanda tillbehor ur ugnen
innan du borjar laga mat. Tillbehdr
som finns kvar i ugnen kan férhindra
att maten tillagas till ratt hall.

¢ For livsmedel som du kommer att laga
mat enligt ditt eget recept, kan du
referera till liknande livsmedel som
anges i matlagning tabeller.

¢ Med hjalp av de medfdljande
tillbehoren sakerstéller du att du far
basta tillagningsprestanda. Observera
alltid de vamingar och den information
som tillverkaren tilhandahaller for de
externa koksredskap du ska anvanda.
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e Klipp fettsékert papper som du
kommer att anvanda i din matlagning i
lampliga storlekar till behallaren du
kommer att laga mat. Fettsékra
papper som svammar over fran
behéllaren kan skapa risk for
brannskador och paverka kvaliteten
pa din matlagning. Anvand det
fettsakra papper som du kommer att
anvanda inom det angivna
temperaturomradet.

e For god matlagning, placera maten pa
den rekommenderade ratt hyllan. Byt
inte hyllposition under tillagningen.

Bakverk och ugnsmat

Allméan information

¢ Vi rekommenderar att du anvander
tillbehodren till produkten for en god
tillagningsprestanda. Om du ska
anvanda en extern kdksredskap,
foredrar mork, icke-fastnar och
varmebestandiga ware.

® Om forvarmning rekommenderas |
matlagningsbordet, se till att satta
maten i ugnen efter forvarmning.

* Om du ska laga mat med
koksredskap pa tradgrillen, placera
den i mitten av tradgrillen, inte i
narheten av bakvaggen.

¢ Allt material som anvands for att géra
bakverk bor vara farska och i
rumstemperatur.

¢ Produkternas tillagningsstatus kan
variera beroende pa mangden mat
och kdksredskapens storlek.

e Formar av metall, keramik och glas
forlanger tillagningstiden och baksidan
av konditorivaror blir inte jamnt brun.

¢ Om du anvander matlagningspapper
under tillagningen kan du fa lite
brunning pa matens bottenyta. | detta
fall kan du behdva férlanga din
tillagningstid med cirka 10 minuter.



¢ De varden som anges i kokborden
bestdms som ett resultat av de tester
som utfors i vara laboratorier. Varden
som passar dig kan skilja sig fran
dessa varden.

 Placera maten pa lamplig hylla som
rekommenderas i kokbordet. Se
ugnens bottenhylla som hylla 1.

Rad fér matlagning bakverk

e Om degen ar for torr, 6ka
temperaturen med 10 ° C och férkorta
tillagningstiden. BI&t degen ark med
en sas bestdende av mjdlk, olja, 4gg
och yoghurt blandning.

* Om degen blir kokta langsamt, se till
att tjockleken pa de bakverk du har

forberett inte svammar dver facket.

e Om degen &r brynt pa ytan men
botten inte ar kokt, se till att mangden
sés du kommer att anvanda for degen
ar inte for mycket langst ner pa degen.
For en jamn bryning, forsok att sprida
sésen jamnt mellan deglakan och
degen.

e Gradda dina bakverk i den position
och temperatur som &r lamplig for
kokbordet. Om botten fortfarande inte
ar brynt nog, placera den péa en botten
hylla for ndsta matlagning.

Rad for bakning kakor

® Om kakan ar for torr, 6ka
temperaturen med 10 ° C och férkorta
bakningstiden.

® Om kakan éar fuktig, anvand en liten
mangd vatska eller minska
temperaturen med 10 ° C.

¢ Om toppen av kakan branns, lagg den
pa den nedre hyllan, sénk
temperaturen och 6ka bakningstiden.

e Om det ar kokt val inuti men utsidan ar
klibbig, anvand en mindre mangd
vatska, minska temperaturen och dka
tillagningstiden.

Matlagningstabell for bakverk och ugnsmat

Férslag pa matlagning med en enda pléat

Kakor i

Upp- och

Standardfack* - 3 180 30 ... 40
facket bottenvarme
Kakori — Kakamogelpatrad g oovsimning 2 180 30 ... 40
mogel grill
N Upp- och
Smé Kakor Standardfack bottenvarme 3 160 25...35
Standardfack* Flaktuppvarmning 3 150 25...35
Rund kakform, 26 cm Uob- och
i diameter med botfe'?wérme 2 150 30 ... 40
Sockerkak  klamma pé tradgrill**
a Rund kakform, 26 cm
i diameter med Flaktuppvarmning 2 150 35...45
klamma pa tradgrill*
Konditori varor bricka* Upp- och 3 170 25...35
Kaka bottenvarme
Konditori varor bricka*  Flaktuppvarmning 3 170 20...30
Deg . Flaktassisterad
bakverk Standardfack botten-/toppvarme 2 180 85 ... 45
. n Upp- och
b;}ilb:rk Standardfack bottenvarme 2 200 20 ... 30
Standardfack* Flaktuppvarmning 3 180 20...30
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Standardfack* PP 3 200 30 ... 40

Hela broéd bottenvarme
Standardfack* Flaktuppvarmning 3 200 30 ... 40
Glas / metall Upp- och
Lasagne rektangular behallare bp- 9 2eller3 200 30 ... 40
PP bottenvarme
pa tradgrill
Rund svart Upp- och
metallform, 20 cm | pp- 9 2 180 50 ... 65
. P bottenvarme
Appelbal diameter pa tradgrill
ppeipa) Rund svart
metallform, 20 cm i Flaktuppvarmning 3 170 50...65
diameter péa tradgrill**
. Standardfack* Upp- och 2 200 ... 220 10 ... 20
Pizza bottenvarme
Standardfack* Pizza funktion 3 250 8...15

Foérvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tillbehdr far inte medfdljas med din produkt.
** Dessa tillbehdr ingér inte i din produkt. De &r kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

Férslag pa& matlagning med tvé brickor

2 —Standardfack

kakor 4 —Konditori varor bricka* Flaktuppvarmning 2-4 150 25...35
2 —Standardfack* . P

Kaka 4 —Konditori varor bricka® Flaktuppvarmning 2-4 170 25...35
Deg 1 —Standardfack* N A

bakverk 4 —Konditori varor bricka* Flaktuppvarmning 1-4 180 40.... 50

Rika 2 ~Standardfack Fldktuppvarmning ~ 2-4 180 20 ... 30

bakverk 4 —Konditori varor bricka*

Foérvarmning rekommenderas for all mat.

* Dessa tillbehdr far inte medfdljas med din produkt.

** Dessa tillbehdr ingér inte i din produkt. De &r kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

Matlagningstabell for Eko flakt uppvarmning - anvandningsfunktion

¢ Byt inte matlagningstemperaturen nar matlagningen har bérjat i Eko flakt
uppvarmning - anvandningsfunktionen.

* Oppna inte ugnsluckan nar du lagar mat i Eko flakt uppvarmning -
anvandningsfunktionen. Om luckan inte éppnas, optimeras den invandiga
temperaturen for att spara energi och kan skilja sig frdn den visade.

e Forvarm inte i laget Eko flakt uppvarmning.

Férslag pa matlagning med en enda pléat

Smé kakor Standardfack* 3 160 25...35

Kaka Standardfack* 3 180 25...35
Deg bakverk Standardfack* 3 200 45 ... 55
Rika bakverk Standardfack* 3 200 35...45

* Dessa tilloehér far inte medféljas med din produkt.
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Koétt, fisk och fjaderfa

Nyckelpunkterna for rostning

¢ Kryddning med citronsaft och peppar
innan matlagning av kyckling, kalkon
och stora bitar av kott kommer att 6ka
matlagnings prestandan.

¢ Nar tillagningstiden ar dver, lamna
kottet i ugnenica 10 minuter. Kott
saften fordelas battre till stekt kott och
kommer inte ut nar kottet skars.

e Fisk bor placeras pa en medelhog eller
lag niva hylla i en varmebestandig

e Det tar 15 till 30 minuter mer att laga platta.
urbenat kott an filé genom stekning.

¢ Du bdr berdkna ca 4 till 5 minuters
tillagningstid per centimeter av
kotttjockleken.

Matlagningstabell for kott, fisk och fagelkott

¢ Koka mat som rekommenderas i
matlagningsbordet med en enda plat.

Flaktassisterad 15 minuter.
Biff (hel) / Standardfack* botten- 250/max, 60 ... 80
Stek (1 kg) - sedan 180 ...
/toppvarme
190
Lamm skaft Flaktassisterad
Standardfack* botten- 170 85...110
(1.5 - 2.0 kg) .
/toppvarme
Trad grill* Flaktassisterad 15 minuter.
Placera ett fack pa en botten- 250/max, 60 ... 80
Rostad - .
: lagre hylla /toppvarme sedan 190
kyckling . — -
(1.8-2 kg) Trad gril . 16 minuter.
Placera ett fack paen  "3D" -funktion 250/max, 60 ... 80
lagre hylla sedan 190
Flaktassisterad 2255rcr)1/|nmu;§r.
Standardfack* botten- ' 150 ... 210
JtopDVArmMe sedan 180 ...
Turkiet (5.5 P 190
kg) 25 minuter.
Standardfack* *3D" -funktion 250/max, 150 ... 210
sedan 180 ...
190
Trad grill* Flaktassisterad
Placera ett fack pa en botten- 200 20...30
Fisk Iagore hyllla /toppvarme
Trad grill*
Placera ett fack paen  "3D" -funktion 200 20...30
lagre hylla

Foérvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tilloehér far inte medfélias med din produkt.
** Dessa tillbehdr ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.
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Grill

Rott kott, fisk och figderfa kétt kommer

snabbt att bli brun nér den grillas, fa en

vacker skorpa och torkar inte ut maten.

Filekott, spettkott, korv samt saftiga

gronsaker (tomater, 16k, etc.) ar sarskilt

lampliga fér grillning.

Allmanna varningar

® Mat som inte ar lamplig for grillning
medfdr brandrisk. Grilla endast mat
som ar lamplig for kraftig grilleld.
Placera inte heller maten for langt pa
baksidan av grillen. Detta ar det
hetaste omradet och fet mat kan fatta
eld.

e Stang ugnsluckan under grillning.
Grilla aldrig med ugnsluckan éppen.
Heta ytor kan orsaka brénnskador!

De viktigaste punkterna i grillen

¢ Forbered livsmedel med liknande
tjocklek och vikt s& mycket som
majligt for grillen.

e Placera de bitar som ska grillas pa
tradgrillen eller tradgrill brickan genom
att fordela dem utan att dverskrida
varmarens matt.

* Beroende pé tjockleken pa de bitar
som ska grillas kan tillagningstiderna i
bordet variera.

o Skjut tradgallret eller tradgallret till
onskad niva i ugnen. Om du lagar mat
pa tradgrillen, skjut ugnsbrickan till
den nedre hyllan for att samla in
oljorna. Ugnsbrickan som du ska glida
ska vara dimensionerad for att tacka
hela grilomradet. Detta fack kanske
inte medfdljer produkten. Lagg lite
vatten i ugnsfacket fér en enkel
rengoring.

Fisk Trad grill 4-5 250 20..25

Kyckling bitar Trad gril 4-5 250 25...35

Kottbulle (notkétt) - 12 Bitar Trad grill 4 250 20...30

Lammkotlett Trad gril 4-5 250 20...25

Stek - (skivad) Trad grill 4-5 250 25...30

Kalvkotlett Trad grill 4-5 250 25...30

Vegetabiliskt gratdng Trad gril 4-5 220 20 ... 30
Rostat bréd Trad gril 4 250 1.3

Det rekommenderas att férvarma i 5 minuter for all grillad mat.

Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.

42/8V



Angassisterad matlagning

Allman information

e Angassisterad tillagning kan endast °
utféras med de &ngassisterade
tillagningsfunktionerna som anges i
handboken. For &ngassisterade
tillagningsfunktioner, se avsnittet
"Ugnens driftfunktioner".

® Om forvarmning foreslas i

tillagningsbordet, se till att placera

maten i ugnen efter férvarmningen.

Tiderna som specificerades vid
Matlagningstabell for angassisterad matlagning
Férslag p& matlagning med en enda plét - "3D" -funktion

bevattningstiden anger tiden som gatt
efter férvarmningen.
Tillagningstabellen innehéaller
tillagningsrekommendationer som
testats av tillverkaren. Du kan
bestamma mangden vatten,
temperatur, angassisterad
tillagningsfunktion och tid for tillagning
som inte anges i tabellen.

Gor din &ngassisterade matlagning
med en enda bricka.

2/ Flaktuppvarm fore
Hela bréd  Standardfack niﬁ’}g 180 200/%  uppvarmn  30..40 820
* ing
Rostad 2P/IaTcr:Sa%ﬂ| Flaktassistera mir12u5ter
kyckling tack pd en d botten- 250, /ma>.< 250 / % 25 60..70 2000
(1.8-2kg) lagre hylla /toppvarme (o ion 190
Entrecote( Standi?dfack "3D" -funktion 180 250 / % 15 40...55 1000
En bit av) A *
efter
Lammsska 3/ - férvarmni
ft med Standardfack "3D" -funktion 170 25O+§§O / ng 80 ... 100 2000
gronsaker * "‘ omedelba
r
8/ Flaktuppvarm fore
Munk  Standardfack niﬁ’}g 180 150/ % uppvarmn  20..30 1200
* ing
3/Rund
kakform, 26
cmi .. N
Cheesecak o meter | aKIUPPVAM 120 200/ B> 30 60..70 1450
e - ning
med klamma
pa
tradgrill
efter
Kyeklinaklu 3/ férvarmni
Y bbo? Standardfack  "3D" -funktion 200 150 / G ng 20..30 800
* omedelba
r
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3/

Bakpotatis Standardfack "3D" -funktion 190 100/ &4 25 45..55 500
Hamburgar 8/ Flaktuppvarm fore
e brod Standalrdfack ning 180 200/ uppi\r/%rmn 20 ... 30 800
efter
Lax med 3/ forvarmni
- Standardfack "3D" -funktion 200 100/ 7 ng 156..25 500
gronsaker *
omedelba
rt

* Dessa tilloehér far inte medfélias med din produkt.

** Visar forfluten tid efter forvarmning.
*** | agg till 250 ml vatten for halften av matlagningstiden.

**** Dessa tillbehdr ingér inte i din produkt. De &r kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Testa livsmedel

¢ Livsmedel i detta kokbord bereds enligt EN 60350-1-standarden for att underlatta
testning av produkten fér kontrollinstitut.

Matlagningstabell for testmat

Férslag pa matlagning med en enda pléat

-- " pp- oc
(Eg?kt;rss Standardfack bottenvarme 3 140 20...30
Standardfack* Flaktuppvarmning 3 140 15... 25
N Upp- och
Smé Kakor Standardfack bottenvarme 3 160 25..35
Standardfack* Flaktuppvarmning 3 150 25...35
Rund kakform, 26 Uob- och
cm i diameter med bp- 2 150 30 ... 40
M P bottenvarme
Sockerkaka klamma pa tradgrill
Rund kakform, 26
cm i diameter med  Flaktuppvarmning 2 150 35...45
klamma pa tradgrill*
Rund svart
meta!lform, 20°cm i Upp- c_?ch o 180 50 .. 65
diameter pa bottenvarme
. ) tradgrill**
Appelpa] Rund svart
metalform, 20 6m 1 gt oovarmning 3 170 50 ... 65

diameter pa
tradgrill**

Foérvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tillbehor far inte medfoljas med din produkt.
** Dessa tillbehdr ingér inte i din produkt. De &r kommersiellt tillgéngliga tillbehor.
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Férslag pa& matlagning med tvé brickor

140 15...25

Kort brod 4 —Konditori varor  Flaktuppvarmning 2-4

(sot kaka) bricka*

2 —Standardfack*
4 —Konditori varor  Flaktuppvarmning

bricka*

Foérvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tillbehor far inte medfoljas med din produkt.
** Dessa tillbehdr ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.

2-4 150 25...35

Sma kakor

Grill
Rostat bréd Trad gril 4 250 1.3
KOttb“”eE(;i‘tC;trkom 12 Trad gl 4 250 20...30

Vand maten efter 1/2 av den totala grilltiden.
Det rekommenderas att férvarma i 5 minuter for all grillad mat.
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Underhall och rengoring

Allman
rengoringsinformation

A Allminna varningar

e VVanta tills produkten svalnat innan du
rengor produkten. Heta ytor kan
orsaka brannskador!

¢ Applicera inte rengdringsmedlet direkt
pa heta ytor. Detta kan orsaka
permanenta flackar.

¢ Enheten ska rengoras och torkas
grundligt efter varje anvandning.
Saledes rengors matrester latt och
dessa rester forhindras fran att
brannas nar produkten anvands igen
senare. Séledes forlangs produktens
anvandningstid och aterkommande
problem kan undvikas.

e Anvand inte &ngrengoring produkter
for rengoring.

¢ Vissa rengoringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Anvand inte slipmedel,
rengoringspulver, rengéringskramer,
kalkbortagningsmedel eller vassa
féremal under rengéring.

¢ Inga speciella rengdringsmedel
behovs for rengoring efter varje
anvandning. Rengdr produkten med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka den med
en torr mikrofibertrasa.

¢ Var noga med att helt torka av
eventuell kvarvarande vétska efter
rengoring och rengdr omedelbart all
mat som sténker runt under
tillagningen.

e Tvatta inte nan av apparatens delar i
diskmaskin.

Inox och rostfria ytor

¢ Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengéra
rostfria ytor eller inoxytor och handtag.
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¢ Rostfria och inoxytornas farg kan
andras med tiden. Det ar normalt.
Rengdr efter varje anvandning med for
rostfria eller inoxytor lamplig
rengoringsmedel.

* Rengdr med en mjuk tvalduk och for
inoxytor lamplig flytande (icke-repor)
rengoringsmedel, var noga med att
torka i en riktning.

e Ta bort kalk-, olje-, starkelse- och
protein flackar pa inox-rostfria och
glasytorna omedelbart utan att vanta.
Flackar kan rosta under langa
tidsperioder.

Emaljerade ytor

* Rengdr emaljytorna efter anvandning
med diskmedel, varmt vatten och en
mijuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

e Om din produkt har en enkel
angrengdring funktion kan du enkelt
gora angrengoring for latt icke-
permanent smuts. (Se avsnittet "Easy
steam cleaning")

¢ [For ihardiga flackar, kan man anvanda
rengoringsmedel som rekommenderas
pa hemsidan fér produkten
tillsammans med en icke-abrasiv
tvattsvamp. Anvand inte ett externt
ugnsrengoringsmedel.

¢ Ugnen maéste svalna for rengoring i
kokytsomradet. Rengoring pé heta
ytor kommer att skapa bade brandrisk
och skador med emaljyta.

Katalytiska ytor

e Sidovaggarna i matlagningsomradet
kan endast tackas med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar
beroende pa modell.

¢ De katalytiska vaggarna har en ljus
matt och pords yta. Ugnens
katalytiska vaggar bér inte rengoras.



e Katalytiska ytor absorberar olja tack
vare sin porésa struktur och bérjar
lysa nar ytan &r mattad med olja, i
detta fall rekommenderas att byta ut
delama.

Glasytor

¢ Vid rengdring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengdringsmaterial. De kan
skada glasytan.

¢ Rengdr produkten med diskmedel,
varmt vatten och en for glasytor
lamplig mikrofibertrasa och torka den
med en torr mikrofibertrasa.

® Om det finns kvarvarande
rengoringsmedel efter rengdring, torka
av det med kallt vatten och torka det
med en ren och torr mikrofibertrasa.
Rester av rester av resthalter av
resthalter av rester av rester kan
skada glasytan nasta gang.

¢ De uttorkade aterstoden pa glasytan
far under inga omstandigheter skalas
av med tandade knivar, stalull eller
liknande verktyg.

¢ Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgangliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som attika eller
citronsaft.

e Om ytan ar kraftigt nedsmutsad,
applicera rengoringsmedel pa flacken
med en svamp och vanta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengor
sedan glasytan med en vat trasa.

» Missfargningar och flackar pé glasytan
ar normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

* Rengor plastdelar och mélade ytor
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

¢ Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengdringsmedel. Det kan
skada ytorna.

e Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas
vata och med rengdringsmedelsrester.
Annars kan rost uppsta i dessa
skarvar rosta.

Rengoring av tillbehoéren

Om inte annat anges i bruksanvisningen

ska du inte tvéatta produkttillbehéren i

diskmaskinen.

Rengoring av

kontrollpanelen

¢ Vid rengdring av kontrollpanelerna
med kontrollratt, ska du torka av
panelen och rattarna med en fuktig
mjuk trasa och torka sedan med en
torr trasa. Ta inte bort rattarna och
packningarna under for att rengdra
panelen. Kontrollpanelen och rattarna
kan bli skadade.

¢ Nér inox-panelerna med kontrollratt
rengors, anvand inte inox-
rengoringsmedel runt rattarna.
Méarkningama runt rattarna kan
férsvinna.

® Rengdr berdrings kontrollpanelerna
med en fuktig mjuk trasa och torka
med en torr trasa. Om produkten har
en nyckellas funktion stéller du in
nyckellaset innan du rengor
kontrollpanelen. Annars kan felaktig
identifiering uppstéa pa tangenterna.

Rengoring av ugnens insida

(kokyta)

Folj rengéringsstegen som beskrivs i

avsnittet "Allméan rengdringsinformation”

enligt de olika yttyperna i ugnen.

Rengoring av ugnens sidovéggar

Sidovaggarna i matlagningsomradet kan

endast tackas med emal; eller katalytiska

véggar. Det varierar beroende pa modell.

Om det finns en katalytisk vagg, se

avsnittet "Katalytiska vaggar" for

information.
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Om din produkt &r en modell med

tradhylla , ta bort tradhyllorna innan du

rengor sidovaggarma. Slutfor sedan

rengoringen enligt beskrivningen i

avsnittet "Allméan rengdringsinformation”

enligt typen av sidovagg.

Sa har tar du bort

sidotradshyllorna:

1.Ta bort tradhyllans framsida genom att
dra den pa sidovaggen i motsatt
riktning.

2.Dra tradhyllan mot dig for att ta bort
helt.

3.For att aterfasta hyllorna maste de
forfaranden tillampas som néar de togs
bort upprepas fran slutet till borjan.
Angrengoring
Det sékerstéller enkel rengoring
eftersom smutsen (om man inte ha
vantat for lange) mjukas upp med angan
som bildas inuti ugnen och
vattendropparna kondenserar pa de inre
ytorna av ugnen.

A Allminna varningar

* Angrengdringens funktionstid,
temperatur och angans instaliningar
kan inte andras.

e Om vattnet tar slut inom 5 férsta
minuter efter att angrengdringen
startats, om vattenbehallaren tas bort
under rengéringen eller locket dppnas,
avslutas rengdringsfunktionen.

¢ Om ugnstemperaturen ar éver 120 °C,
startar inte &ngrengoringsfunktionen.
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1.Ta bort alla tillbehor i ugnen.

2.Tryck pa vattentanken som finns pa
ugnspanelen for att ta bort tanken. Fyll
200 ml vatten i tanken.

Anvand inte destillerat eller filtrerat
vatten. Anvand endast buteljerat
vatten. Tillsatt inte I6sningar som
ar lattantandliga, innehaller alkohol
eller fasta partiklar i vattentanken

.Placera vattenbehallaren i dppningen
och tryck in den.

4.Stall in "Angrengéring” med
funktionens valknapp.

» Symbolen 4® visas och en nedrakning

frdn 20 minuter initieras.

5.Nér tiden slutat, visas “00:00” pa
skarmen.

6.0ppna ddérren och torka av ugnens
inre ytor med en fuktig svamp eller
trasa.

7.Anvand varmt vatten med tvattvatska,
en mjuk trasa eller svamp for att
rengora den fastsatta smutsen och
torka av den med en torr trasa.

Under det enkla
angrengdringslaget avdunstar och
kondenseras vattnet i poolen fér
att mjuka upp lattformade
rester/smuts i ugnshalan i
ugnsutrymmet och i innerglaset
péa ugnsluckan, och darfor kan
vatten droppa néar ugnsluckan
Oppnas. Torka bort kondensen sa
snart ugnsluckan har dppnats.

8.Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt. Efter
kondensation i ugnen kan det finnas




vatten eller fukt i poolkanalen under
ugnen. Rengdr poolkanalen efter
anvandning med en fuktig trasa och
torka den sedan

Pyrolytisk sjalvrengoring
Ugnen ar utrustad med pyrolytisk
sjalvrengoring. Ugnen varms till ca. 420-
480 °C och kvarvarande smuts branns
till aska. Stark rok kan utvecklas. Forse
god ventilation. Pyrolysen ska anvandas
efter ca. var 10:e anvandning.

Allmanna varningar

Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Rér inte vid produkten under
sjélvrengéringssteget och hall
barn pa avstand fran den. Vanta
minst 30 minuter innan du
avlagsnar flackar.

ATa bort alla tillbehér, teleskophylla
och sidostéllen (om tillgangliga)
innan anvandning av Pyrolytisk
sjalvrengodring. Om dett inte gors,
kan tillbehéren och sidostéllena
skadas.

AOm produkten har ett pyrosakert
tillbehor (resistent mot
sjalvrengoring vid hég temperatur)
behover du inte ta bort dessa
tillbehor fran ugnen. Om
tillbehodren &r pyrosékra eller inte,
har inte specificerats i
tillbehorssektionen. Om inte
specificerats, tél inte tillbehdéren
hoga temperaturer. De maste tas
bort ur ugnen innan sjélvrengdring
for att forhindra skador.

Rengdr inte dorrens packningslist.
Fiberglastatningen ar mycket
kanslig och kan latt skadas.

Om det har uppstatt skador pa
tatningen i ugnsluckan ska du
ersétta den via ett auktoriserat
servicestélle.

1.Ta bort alla tillbehor i ugnen. | modeller
med sidohylla: kom ihag att ta bort
sidohyllor.

2.Ta bort smuts fran utvandiga ytor och
ugnens insida med en fuktig trasa,
innan rengoringscykeln startas.

Toém vattentanken innan du
paborjar pyrolytisk sjalvrengoring-
Eftersom ugnens inre kommer att
uppna hdg temperatur under
rengdringen, om vatten hélls pa i
ugnen under denna tid, kan héga
liud och skada pa innerytorna av
ugnen upptrada.

3.Valj funktion "Pyrolys eller "Pyrolys -
ekonomilage enligt ugnens
smutsighetsgrad.
Om ugnen inte ar riktigt smutsig,
rekommenderar vi anvandning av
"Pyrolys - ekonomilage"
funktion."Pyrolys - ekonomilage"
funktionen ar kortare an "Pyrolys
funktionen. Om ugnen ér riktigt smutsig,
ar "Pyrolys - ekonomilage" funktionen

49/8V



kanske inte tillracklig. Valj i detta fall

"Pyrolys" funktionen.

4. Tryck pé Pl knappen fér att starta
rengoring.

» Sjalvrengdringen startar och

sjélvrengdringstiden visas péa skarmen.

Varaktigheten kan inte andras.

5.N&r ugnen nér en viss temperatur efter
att sjalvrengdringen startats, visas
lassymbolen {& pa skarmen och
ugnsluckan kan inte dppnas. Den &r
stangd en stund efter att
pyrolysfunktionen avslutats. Férsok
inte Gppna luckan med vald, innan
lassymbolen forsvinner.

6.Néar rengoringsfunktionen ar fardig,
visas "Slut" p& skarmen. Om @
knappen trycks in, stdngs ugnen av.

7.Néar "End” visas pa skérmen, stdng av
ugnen genom att trycka pa @
knappen.

8.Nar symbolen [&] forsvinner fran
skarmen, ta bort smutsresterna med
vinagervatten.

Rengoring av ugnsdorren

Anvand inte harda slipande
rengoringsmedel, metallskrapor,
tradull eller material med
blekmedel for att rengéra
ugnsluckan och glas.

Du kan ta bort din ugnsdoérr och
dorrglas for att rengéra dem. Hur man
tar bort dorrar och fonster forklaras i
avsnitten "Ta bort ugnsluckan" och "Ta
bort de inre glasen pa dorren". Efter att
ha tagit bort dorrens innerglas, rengor
dem med diskmedel, varmt vatten och
en mijuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa. Torka glaset med
vindger och skdlj den sedan, for att
avlagsna kalkavlagringar fran glaset.
Rengoring av ugnsdorren

1.0Oppna ugnsluckan.
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2.0ppna kldmmorna i gdngjamsuttaget
till hdger och vanster genom att trycka
nedat enligt figuren.

Gangjarnstyp (A), (B), (C) varierar

beroende péa produktmodell. Figurerna

nedan visar hur man 6ppnar alla

gangjamstyper.

(A) gangjéarn finns i vanliga dorrtyper.

(B) gangjam finns i mjukt stangande

dorrtyper.

(C) gangjarn finns i mjuka 6ppnings- /

stangningsdorrtyper.



Gangjarnslas - stangt lage
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4.Dra den borttagna luckan uppat for att
frigbra den fran hoger och vanster
gangjam och ta bort den.

For att satta tillbaka doérren maste
de férfaranden som tillampas nar
den togs bort upprepas fran slutet
till bérjan. Nar du monterar
dorren, se till att stinga
klammorna pa gangjarnsuttaget.

Ta bort det inre glaset pa

ugnsluckan
Innerglaset pa det évre varmeelementets
ytterddrr kan tas bort fér rengéring.

1.0Oppna ugnsluckan.

2.Dra plastkomponenten, fast pa
ytterddrrens 6vre del, mot dig sjélv
genom att samtidigt trycka péa
tryckpunkterna pa bada sidor av
komponenten och ta bort den.

3.Som visas i figuren, lyft forsiktigt det
innersta glaset mot "A" och ta sedan
bort det genom att dra mot "B".
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Innersta glas

Andra inre glas

Tredje innerglaset

Yiterglas
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4. Upérepa samma process for att ta
bort det andra och tredje glaset.

Det forsta steget for att omgruppera
dorren ar att byta ut det andra och
tredje glasen (2, 3).



Som visas i figuren, placera den fasade
kanten av glaset for att méta den
avfasade kanten av plastfacket.
Fastordningen for det andra och tredje
inre glaset &r inte viktigt, eftersom de ar
utbytbara.

Nar du faster det innersta glaset (1), var
uppmarksam pa att placera den tryckta
sidan av glaset pa det andra innerglaset.
Det ar viktigt att placera de nedre
hoérnen av alla innerglas for att méta de
nedre plastdppningarna (5).

Tryck plastkomponenten mot ramen tills
ett "klick"-ljud hérs.

Efter rengdring méste alla glas
sattas ihop igen.

Rengoring av ugnslampan

| hédndelse av att glasddrren till
ugnslampan i kokomrédet blir smutsig;
rengor med diskmedel, varmt vatten och
en mijuk trasa eller svamp och torka med
en torr trasa. Vid fel pa ugnslampan kan
du byta ut ugnslampan genom att félja
de sektioner som foljer.

Byte av ugnslampa

A Allmanna varningar

e [FOr att undvika risk for elektriska stotar
innan du byter ut ugnslampan, koppla
bort den elektriska kontakten och
vanta tills ugnen svalnar. Heta ytor kan
orsaka brannskador!

¢ | denna ugn anvands en glédlampa
med en effekt pa mindre &n 40 W, en
hojd pa mindre an 60 mm, en
diameter pa mindre &n 30 mm eller en
halogenlampa med uttagstyp G9, en
effekt pa mindre &n 60 W. Lamporna
ar lampliga fér anvandning vid
temperaturer dver 300 ° C.
Ugnslampor kan erhéllas fran
auktoriserade serviceagenter eller
tekniker med licens.

* | ampans placering kan skilja sig fran
det som visas i figuren.

e | ampan som anvands i denna produkt
ar inte lamplig for anvandning i
belysning av rum hemma. Syftet med
denna lampa ar att hjélpa anvandaren
att se livsmedelsproduktema.

¢ De lampor som anvands i denna
produkt maste tala extrema fysiska
férhallanden sasom temperaturer Gver
50°C.

Om ugnen har en rund lampa

1.Koppla bort produkten fran elen.

2.Ta bort glaslocket genom att vrida det
moturs.

3.0m ugnslampan &r typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och ersatter den med en
ny. Om typ (B) & en modell drar du ut
den som visas i figuren och ersatter
den med en ny.

4.34tt tillbaka glaslocket.

Om ugnen har en fyrkantig lampa

1.Koppla bort produkten fran elen.

2.Ta bort tradhyllorna enligt
beskrivningen.
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3.Lyft lampans skyddande glasskydd
med en skruvmejsel.

4.0m ugnslampan &r typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och ersatter den med en
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ny. Om typ (B) & en modell drar du ut
den som visas i figuren och ersétter

den med en ny.

(B

5.S4tt tillbaka glaslocket och
tradhyllorna.



E] Felsokning

Kontakta auktoriserad serviceagent eller tekniker med licens eller aterforséaljaren déar
du koépte produkten om problemet inte kan avhjalpas trots att du har genomfort

e Angan som uppstar under matlagningen kan kondensera och bilda

"o Nir metalldelarna varms upp kan de expandera och orsaka brus. >>> Detta ar
inte nagot fel.

19
¢ Huvudsakringen ar defekt eller har utldsts. >>> Kontrollera sékringar i
sékringsskapet. Byt ut eller aterstall vid behov.
¢ Produkten ar inte ansluten till (jordat) uttag. >>> Kontrollera stickkontakten.
» Knappar/vred/tangenter pa kontrollpanelen fungerar inte. >>> Om produkten &r
utrustad med funktionen knapplas kan det vara aktiverat. Inaktivera det.

¢ Ugnslampan ar defekt. >>> Byt ut ugnslampan.
e Strdmmen har brutits. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera

an inte installd pa en viss matlagningsfunktion och/eller temperatur. >>> Stall in
ugnen pd en viss matlagningsfunktion och/eller temperatur.
¢ Modeller utrustade med en timer justeras inte timern. >>> Justera tiden.
e Strdmmen har brutits. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera
sékringama i sakringsskapet. Om nddvéndigt byt ut eller aterstéll sékringama.
¢ Ugnsluckan ar kanske éppen. >>> Kontrollera att luckan &r ordentligt stangd. Om
ugnsluckan &r éppen i éver 5 minuter, avbryts kokningstidens instéallningar och
varmarna fungerar inte.

e Ett tidigare stromavbrott har intréffat. >>> Justera tiden/ sténg av och sedan pa
produkten igen

B Ugnsluckan kan vara 6ppen. >>> Se till att ugnsluckan ar helt stangd. Om felet
kvarstar, kontakta auktoriserad service.
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e Din anslutning kanske har brutits och du méaste starta om en kort stund.>>>
Sékerstall att ugnen é&r ansluten till det tradiésa natverket och starta sedan om
applikationen.

¢ Din anslutning kanske har brutits och du maste starta om en kort stund.>>>
Sékerstall att ugnen é&r ansluten till det tradiésa natverket och starta sedan om

applikationen

® Radera matchning genom att folja instruktionerna under avsnittet "Radera
matchningen for ugn ansluten till "Homewhiz"-applikationen och upprepa
anslutningsintroduktionen fran bérjan.

e Om mer &n en vit produkt i ditt hem satts i installationsldge samtidigt och sander
Bluetooth kan du stéta pa varningen "Flera Bluetooth-n&tverk upptackta" under
installationen till Homewhiz-applikationen. >>> Férsdk igen genom att stanga
installationsléaget for produkterna och satta en produkt i installationsléget
samtidigt.
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