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Velkommen!
Kaere kunde

Tak fordi du har valgt et produkt fra Grundig. Vi gnsker, at dit produkt, der er fremstillet
med hgj kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at ggre dette skal du
leese denne vejledning og enhver anden dokumentation, der fglger med, omhyggeligt, for
du bruger produktet, og opbevare den.

Tag hensyn til alle de oplysninger og advarsler, der er angivet i brugermanualen. Pa denne
made beskytter du dig selv og dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv manualen med.
Garantibetingelser, brug og fejlfindingsmetoder til dit produkt er i brugervejledningen.

Symboler og deres beskrivelser i brugervejledningen:

f Fare, der kan resultere i dgd eller personskade.
@ Vigtige oplysninger og nyttige tips.
f Advarsel om varme overflader!

BEMZRK Fare, der kan resultere i materiel skade pa produktet eller dets miljg.

Lees brugervejledningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sikkerhedsinstruktioner

« Dette afsnit indeholder de sik-
kerhedsanvisninger, der er
ngdvendige for at forebygge ri-
sikoen for personskader og
materielle skader.

* Hvis dette produkt overdrages
til nogen anden til personlig
brug eller second-hand-formal,
skal brugsanvisningen,
produktmaerkater og andre re-
levante dokumenter ogsa felge
med.

+ Vores firma kan ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta, hvis disse instruktioner
ikke overholdes.

* Hvis du ikke fglger disse in-
struktioner, bliver garantien
ugyldig.

+ Lad altid installations- og repa-
rationsarbejdet udfgres af
producenten, det autoriserede
veerksted eller en person, der
er udpeget af importgren.

* Brug kun originale reservedele
og tilbehgr.

+ Du ma ikke reparere eller ud-
skifte nogen del af apparatet,
med mindre det specifikt er an-
givet i brugermanualen.

* Foretag ikke tekniske aendrin-
ger pa produktet.
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A1 .1 Tilsigtet anvendelse

* Dette apparat er konstrueret til

privat brug. Det er ikke bereg-
net til erhvervsmaessig brug.
Brug ikke produktet i haver, pa
balkoner eller i andre steder
udendgrs. Dette produkt er be-
regnet til husholdninger og per-
sonalekgkkener i butikker, kon-
torer og andre arbejdsmiljger.
ADVARSEL.: Dette produkt ma
kun anvendes til madlavnings-
formal. Den ma ikke bruges til
andre formal som rumopvarm-
ning.

Ovnen kan bruges til at afrime,
bage, stege og grille mad.
Dette produkt ma ikke bruges
til opvarmning, pladevarme,
haengende handklaeder eller tgj
pa handtaget til tgrring.

1.2 Bgrns, sarbare per-
soners og kaeledyrs
sikkerhed

+ Dette produkt kan anvendes af

bgrn pa 8 ar og derover, og
mennesker, som er under-
udviklet med hensyn til fysiske,
sensoriske eller mentale evner,
eller som har mangel pa erfa-
ring og viden, sa leenge de er
overvaget eller uddannet i den
sikre brug og farerne ved
produktet.




* Born ber ikke lege med
produktet. Renggring og
brugervedligeholdelse ma ikke
foretages af bgrn, uden at
nogen holder opsyn med dem.
* Dette produkt bgr ikke bruges
af mennesker med begraense-
de fysiske, sensoriske eller
mentale evner (herunder bgrn),
med mindre de er holdt under
opsyn eller modtager de ngd-
vendige instruktioner.

* Born skal veere under opsyn for
at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

* El-produkter er farlige for bgrn
og husdyr. Bgrn og keeledyr ma
ikke lege med, klatre p3, eller
komme ind i produktet.

+ Anbring ikke genstande, som
bgrn kan na, pa apparatet.

+ ADVARSEL.: Under brug, er de
tilgeengelige overflader pa
produktet varme. Hold bgrn
veek fra produktet.

+ Opbevar emballagen utilgeen-
geligt for bgrn. Der er risiko for
personskade og kvaelning.

+ Nar dgren er aben, ma du ikke
laegge nogen tung genstand pa
dgren, eller lade bgrn sidde pa
den. Det kan fa ovnen til at tip-
pe over eller gdelaegge dor-
haengslerne
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* For bgrns sikkerhed, skal du af-

klippe stromstikket og ggre ap-
paratet ubrugeligt, fér du bort-
skaffer produktet.

/\1.3 El-sikkerhed
« Tilslut produktet til et jordfor-

bindelse, der er beskyttet af en
sikring, der passer til de aktuel-
le veerdier pa typemaerket. Fa
en korrekt stikkontakt installe-
ret af en elinstallatgr Brug ikke
produktet uden passende jord-
forbindelse efter lokale/natio-
nale regler.

« Stikket eller elforbindelsen til

produktet skal vaere pa et let
tilgeengeligt sted (hvor det ikke
kan blive pavirket af komfurets
flamme). Hvis dette ikke er
muligt, ber der vaere en meka-
nisme (sikring, kontakt, nggle-
kontakt osv.) pa elinstallatio-
nen, som produktet er tilsluttet
til, i overensstemmelse med
elektriske forordninger, og som
adskiller alle poler til elnettet.

 Produktet ma ikke saettes i

stikkontakten under installa-
tion, reparation og transport.

« Seet produktet i en jordet stik-

kontakt, der er i overensstem-
melse med de spaendings-,
strom- og frekvensveerdier, der
er angivet pa typeskiltet.




* Hvis dit produkt ikke har et
strgmkabel, sa brug kun tilslut-
ningskablet beskrevet i afsnit-
tet "Tekniske specifikationer".

* Bgj ikke strgmkablet under el-
ler bag produktet. Laeg ikke
tunge genstande pa ledningen.
Stregmkablet ma ikke blive bg-
jet, mast eller komme i kontakt
med en varmekilde.

« Ovnens bageste overflade bli-
ver varm, nar den er i brug.
Stremkabler ma ikke rgre den
bageste overflade, tilslutninger
kan blive beskadiget.

« Streek ikke forbindelseskabler-
ne til ovnlagen og lad dem ikke
kgre over varme overflader. El-
lers kan kabelisoleringen smel-
te og forarsage brand som fgl-
ge af komfurets kortslutning.

* Brug kun det originale kabel.
Brug ikke overskarne, beskadi-
gede kabler eller forlaengerkab-
ler.

* Hvis strgmkablet er beskadi-
get, skal det erstattes af fabri-
kanten, et autoriseret service-
veerksted eller en person, der
er udpeget af importgrens virk-
somhed for at forebygge muli-
ge farer.

« ADVARSEL: Fgr udskiftning af
ovnlampen, sa veer sikker pa at
afbryde produktet fra lysnettet
for at undga risiko for elektrisk

sted. Afbryd produktet eller
sluk for sikringen pa hovedaf-
bryderen.

Hvis dit produkt har en ledning

og et stik:

Tilslut ikke produktet til en stik-
kontakt, der er Igs er gaet ud af
soklen, er itu, snavset, fedtet
eller med risiko for vandkon-
takt (for eksempel vand, der
kan lgbe ned fra kekkenbor-
det).

* Rgr aldrig ved stikket med va-
de haender! Afbryd aldrig appa-
ratet ved at traekke i kablet,
treek det altid ud ved at holde
fast i stikket.

« Sgrg for, at produktstikket er
sat ordentligt i stikkontakten
for at undga lysbuer.

A1 .4 Transportsikkerhed

« Frakobl produktet fra lysnettet,
for produktet transporteres.

* Produktet er tungt, veer mindst
to personer til at baere
produktet.

» Brug ikke dgren og/eller hand-
taget til at baere eller flytte ap-
paratet.

+ Leeg ikke andre ting pa
produktet og baer produktet
opret.

« Nar du skal transportere
produktet, skal du pakke det
med bobleemballage eller tykt
pap og tape det teet. Fastgar
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produktet taet med tape for at
forhindre, at de aftagelige eller
bevaegelige dele af produktet
og produktet beskadiges.

+ Kontroller produktets samlede

1.5
A kerhed

udseende for skader, der kan
vaere opstaet under transpor-
ten.

Installationssik-

For produktet installeres, sa
kontroller det for eventuelle
skader. Hvis produktet er be-
skadiget, ma du ikke installere
det.

* Installer ikke produktet naer

varmekilder (radiatorer, ovne
0sV.)

+ Hold omgivelser til alle ventila-

tionsrgr pa produktet dbne.

« For at forhindre overophedning

ber apparatet ikke installeres
bagved et dekorativt deeksel.

1.6 Sikkerhed under
brug

« Sgrg for at produktet er slukket

efter hver brug.

* hvis du ikke vil bruge produktet

i lang tid, sa tag stikket ud eller
sla sikringen fra pa sikrings-
boksen.
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» Brug ikke defekte eller beskadi- m

gede produkter. Hvis det er
det, sa afbryd el/gas-tilslutnin-
gerne og tilkald autoriseret ser-
vice.

* Brug ikke apparatet, hvis glas-

dgren er fjernet eller brudt.

» Kravl ikke op pa produktet for

at nd noget eller af nogen an-
den grund.

» Brug aldrig produktet, nar din

dgmmekraft eller koordination
er darlig pa grund af brug af al-
kohol og/eller narkotika.

+ Breendbare genstande, der be-

finder sig i tilberedningsomra-
det kan bryde i brand. Opbevar
aldrig braendbare genstande i
tilberedningsomradet.

 Ovnhandtag er ikke et tgrresta-

tiv til viskestykker. Nar du
bruger produktet, sa haeng ikke
handkleeder, handsker eller lig-
nende tekstiler pa handtaget.

« Dgrhaengsler pa produktet flyt-

ter sig, nar man abner og luk-
ker dgren og kan ga i stykker.
Nar du abner og lukker dgren,
sa hold ikke i delen med
haengslerne.

AL? Temperaturadvarsler
« ADVARSEL: Produktets til-

gaengelige dele bliver varme
under brugen. Der skal udvises
forsigtighed for at undga at rg-



re varmeelementer. Bgrn under
8 ar ma ikke bringes teet pa
produktet uden en voksen.

+ Anbring ikke brandfarlige /
eksplosive materialer i naerhe-
den af produktet, da kanterne
er varme, mens det fungerer.

+ Da der kan udledes damp, skal
du holde dig vaek, mens du ab-
ner ovnens dgr. Dampen kan
braende din hand, ansigt og/el-
ler gjne.

+ Under brug kan produktet blive
varmt. Der skal udvises forsig-
tighed for at undga at rgre var-
me dele, indersiden af ovnen
og varmeelementer.

* Brug altid termohandsker, nar
du placerer mad i den varme
ovn eller fjerner mad fra den
varme ovn osv.

Al .8 Brug af tilbehgr

« Det er vigtigt, at tradgrillen og
bakken placeres korrekt pa
tradhylderne. Se afsnittet
"Brug af tilbehor" for detalje-
rede oplysninger.

* Tilbehgr kan beskadige dgrg-
lasset, nar du lukker produkt-
dgren. Skub altid tilbehgret til
udkanten af madlavningsomra-
det.
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1.9 Sikkerhed ved tilbe- m

redning

» Pas p3, nar du bruger alkoholi-

ske drikke i dine fgdevarer. Al-
koholen vil fordampe ved hgje
temperaturer, og det kan breen-
de og forarsage brand, hvis det
kommer i kontakt med varme
overflader.

« Madrester, olie og lignende i til-

beredningsomradet kan bryde i
brand. Inden madlavning skal
du fjerne groft snavs.

* Fare for madforgiftning: Lad ik-

ke maden sta i ovnen i over en
time for eller efter tilberedning.
Ellers kan det forarsage mad-
forgiftning eller sygdomme.

» Opvarm ikke lukkede daser og

glas i ovnen. Trykket, der kan
opbygges i ddsen/glasset kan
forarsage at det knakker.

« Placer det fedtsikre papir i kak-

kentgj eller ovntilbehgr (bakke,
tradrist osv.) med mad og pla-
cer det i den forvarmede ovn.
Fjern alle overskydende styk-
ker pergamentpapir, der haen-
ger fra tilbehgret eller behol-
deren for at undga risiko for at
rgre ovnens varmeelementer.
Brug aldrig pergamentpapir
ved en ovntemperatur, der er
stgrre end den maksimale
brugstemperatur specificeret



pa det pergamentpapir, du
bruger. Placer aldrig perga-
mentpapir i bunden af ovnen.

* Placer ikke bageplader, bakker,

tallerkener eller alufolie direkte
pa bunden af ovnen. Den akku-
mulerede varme kan beskadi-
ge bunden af ovnen.

* Luk ovndgren under brug af

grill Varme overflader kan for-
arsage forbraendinger!

« Mad, der er uegnet til grill kan

udggre en brandfare. Grill kun
mad, der kan tale kraftig grill-
ild. Placer heller ikke mad for
langt tilbage i grillen. Dette er
det varmeste omrade og mad
kan bryde i brand.

A1 .10 Vedligeholdelses og

renggringssikkerhed

Vent til produktet er afkglet, in-
den du renggr det. Varme over-
flader kan forarsage forbraen-
dinger!

* Produktet ma ikke vaskes ved

at sprgjte eller haelde vand pa
det! Der er risiko for elektrisk
sted!

* Brug ikke damprensere til at

rense produktet med, da det
kan forarsage elektrisk stgd.

* Brug ikke skrappe skuremidler,

metalskrabere, staluld eller ble-
gemidler til at rense glasset i
ovnens frontdgr / (hvis det fin-
de) ovnens gverste dgrglas.
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Disse materialer kan forarsage
at glasoverfladen bliver ridset
og knaekker.

+ Hold altid kontrolpanelet rent

og tert. En fugtig og snavset
overflade kan forarsage pro-
blemer med betjeningen af
funktionerne.

1.11 Selvrensende ved
hgj temperatur (Pyro-
lyse)

+ Under selvrensning bliver over-

fladerne varmere end ved al-
mindelig brug. Hold bgrn vaek.

+ Varme overflader forarsager

forbraendinger! Ror ikke ved
produktet under selvrensning
og hold bgrn vaek fra
produktet. Vent mindst 30 mi-
nutter, for resten fjernes.

+ Under selvrensning frigives rgg

pa grund af forbraending af
madrester. Ventilér dit kgkken
godt under renggringsproces-
sen.

* Renggr ovnens ydre overflader

og madresterne inde i ovnen
med saebevand, inden rengge-
ringen pabegyndes. Fjern alt
tilbehgr og kgkkenredskaber
fra ovnen. Hvis dit produkt har
et pyro-bevis tilbehgr (mod-
standsdygtig over for selvren-
sende ved hgj temperatur), be-
hgver du ikke fjerne dette tilbe-
her fra ovnen.




* Hvis der er et komfur oven pa
din ovn,sa brug det ikke under

pyrolyse.
2 Miljginstruktioner

2.1 Affaldsdirektiv

2.1.1 Overholdelse af WEEE-direktivet
og bortskaffelse af af-
faldsprodukt:

Dette produkt er i overensstemmelse med
EUs WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt er forsynet med et klassificerings-
symbol for affald fra elektrisk og elektro-
nisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet

med hgjkvalitets-dele og mate-

rialer, som kan genbruges og er

egnet til genbrug. Undlad at

bortskaffe apparatet sammen
B almindeligt husholdnings-
affald, nar levetiden er slut.. Produktet skal
returneres til de korrekte centraler til gen-
anvendelse af elektrisk og elektronisk ud-
styr. Du kan spgrge din lokale administra-
tion om disse indsamlingssteder. Korrekt
bortskaffelse af brugt apparat hjeelper med
at forhindre potentielle negative konsekven-
ser for miljget og menneskers sundhed.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kgbt er i overensstem-
melse med EU RoHS-direktiv (2011/65/EU).
Det indeholder ikke skadelige eller forbudte
stoffer, der er angivet i direktivet.

2.2 Emballageoplysninger

Produktets emballage er fremstillet af gen-
brugsmaterialer i overensstemmelse med
vores nationale miljpbestemmelser. Smid

ikke emballagen ud som affald med hus-
holdningsaffaldet eller andet affald, kasse-
re dem pa de seerlige indsamlingssteder
udpeget af de lokale myndigheder.

2.3 Tips til energibesparelse

I henhold til EU 66/2014, kan oplysninger
om energieffektivitet findes pa produktkvit-
teringen, der leveres med produktet.

De fglgende forslag vil hjeelpe dig med at

bruge dit produkt pa en baeredygtig og

energieffektiv made:

+ Opto den frosne mad inden bagning.

+ | ovnen vil brug af mgrke eller emaljerede
beholdere overfgre varmen bedre.

+ Hvis det er angivet i opskriften eller
brugervejledningen, sa forvarm altid. Ov-
nen ma ikke dbnes ofte under tilberednin-
gen.

+ Sluk for produktet 5 til 10 minutter inden
afslutningen af tilberedningstiden ved
lange tilberedninger. Du kan spare op til
20 % pa el ved at bruge restvarme..

+ Prov at tilberede mere end en ret ad gan-
gen i ovnen. Du kan lave mad pa samme
tid ved at anbringe to komfurer pa stati-
vet. Desuden vil du spare energi, hvis du
tilbereder dine maltider efter hinanden,
fordi ovnen ikke vil miste sin varme.

- Aben ikke ovndgren, nar du bager med
driftsfunktionen “@ko-ventilatoropvarm-
ning”. Hvis dgren ikke abnes, optimeres
den indre temperatur for at spare energi i
driftsfunktionen “@ko-ventilatoropvarm-
ning” og dens temperatur kan afvige fra
det, der vises pa displayet.
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3 Dit produkt
3.1 Produktintroduktion
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1 Betjeningspanel 2 Lampe
3 Tradhylder 4 Bleesermotor (bag stalplade)
5 Degr 6 Handtag
7 Laveste varmer (under stalplade) 8 Hyldepositioner
9 @verste varmelegeme 10 Ventilationshuller
* Varierer afhaengigt af produktmodellen. Dit 3.2 Introduktion og brug af produkt-
produkt har muligvis ikke en lampe, eller lampe- kontrol I
typen og placeringen kan afvige fra illustrationen. ontrolpane
** Varierer afheengigt af produktmodellen. Maske er | dette afsnit kan du finde oversigten og
dette produkt ikke udstyret med en tradhylde Pa
billedet er et produkt med tradhylde vist som Erundlfggeln%e arllvendelse; af lE)rtl)Idl:lf'leltS
eksempel. ontrolpanel. Der kan veere forskelle i bille-
der og nogle funktioner afhaengigt af
produkttypen.
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3.2.1 Betjeningspanel

o -

1 Funktionsvalgsknap
3 Temperaturvalgsknap

Hvis der findes handtag til at styre dit
produkt pa nogle modeller, kan disse hand-
tag veere lavet, sa de kommer ud, nar man
trykker pa dem (skjulte handtag). For at fo-
retage indstillinger med disse handtag, skal
man fgrst skubbe til den relevante knap og
treekke knappen ud. Efter at have foretaget
din justering, sa skub den ind igen, og seet
handtaget pa plads.

3.2.2 Introduktion til ovnens styrepa-
nel

Funktionsvalgsknap

Veelg ovnens driftsfunktioner med funk-
tionsvalgshandtaget. For at veelge, skal du
forst trykke pa tasten (D og teende ovnen.
Drej derefter funktionsvalgsknappen til hgj-
re/venstre.

Taster :

s S HEHH; 2 BHB
& [cRR]

L 0,0 O o pl

2 Kontrolenhed

Temperaturhandtag

Indstil ovntemperaturen, du vil tilberede
ved, ved hjeelp af temperaturknappen. For
at veelge, skal du forst trykke péa tasten O
og teende ovnen. Drej derefter temperaturk-
nappen til hgjre/venstre.

Ovnens indre temperaturindikator

Du kan forsta ovnens indre temperatur fra
det indre temperatursymbol pa displayet.
Nar tilberedningen starter, ses symbolet pa
displayet, og nar den indre temperatur i ov-
nen nar den indstillede temperatur, lyser
hvert niveau i symbolet.

Kontrolenhed

1 :Teend/Sluk-tast




0 N o g W N

: Lampetast
: Alarmtast

Indikatoromrader :

9 :Temperaturindikatoromrade

10
11

: Funktionsdisplay

Skaermsymboler :

o O

POL— Vv

()

: Symbol for bagetid

: Symbol for slut pa bagning *
: Alarmsymbol

: Bagesymbol

: Symbol for temperatur i ovnen

: Indstillingssymbol

: Symbol for tastelas

: Lydniveau-symbol

: Tast til formindskelse og fremskridt
: Tast til forggelse og fremskridt

: Tast til tid og indstillinger

: Fjern kontroltast

: Start-/stop-tast for bagning

: Indikatorfelt for timer/varighed

: Symbol for hurtig opvarmning (booster)

: Lysstyrkesymbol

: Funktionsnummer

: Optgningssymbol

: Hold-varm-symbol

: Fjern kontrolsymbol

: Wi-Fi-symbol

: Symbol for lav dampeffekt *
: Symbol for hgj dampeffekt *

: Selvrensnings-knappen *

: Symbol for dgrlas *
: Kgdsondesymbol *

Det varierer afhaengigt af produktmodellen. Det er
muligvis ikke tilgaengeligt pa dit produkt

3.3 Ovndriftsfunktioner

Pa funktionstabellen kan de driftsfunktio-
ner, du kan bruge i ovnen, og de hgjeste og
laveste temperaturer indstilles til disse
funktioner, vises. Raekkefglgen af de drift-
stilstande, der vises her, kan afvige fra ar-
rangementet pa dit produkt.

Funk- Beskrivelse af funk- |Temperatur- .
tions- 3 H o Beskrivelse og brug
tion omrade (°C)
symbol
Ovnen er ikke opvarmet. Kun ventilatoren (pa bagvaeggen) fun-
Betiening med ventila- gerer. Frosne fgdevarer med granulat er langsomt optget ved
B F / gtor - stuetemperatur, kogte fgdevarer afkgles. Tiden, der kraeves til
at optg et helt stykke kad er lzengere, end for mad med korn-
produkter.
Tob 0a bund-opvarm- Maden opvarmes fra oven og fra neden pa samme tid. Den er
Pog nin P 40-280 velegnet til bagveerk eller kager og gryderetter i bageforme.
9 Madlavning sker med en enkelt bakke.
Bundonvarmnin 20-220 Der er kun lavere opvarmning pa. Det er velegnet til fedevarer,
P 9 der har brug for bruning pé toppen.
. . Den varme luft, der opvarmes af de gvre og nedre varmeappa-
% b\:ﬁgt/'lfgoroai?f;egr‘: 40-280 rater, fordeles ligeligt og hurtigt i hele ovnen med ventilatoren.
pop 9 Madlavning sker med en enkelt bradepande.
Den varme luft, der opvarmes af varmeblaeseren, fordeles lige-
. . g ligt og hurtigt i hele ovnen med ventilatoren. Den er velegnet til
® Ventilatoropvarmning 40-280 multi-bakke madlavning af din mad pé forskellige hylde niveau-
er.
For at spare energi, kan du bruge denne funktion i stedet for at
ECD @ko-ventilatoropvarm- bruge “Ventilatoropvarmning” i intervallet 160-220 °C. Men til-
® ning P 160-220 beredningstiden vil blive noget lzengere. Nar denne funktion er

valgt, vises "ECO" pa displayet i de forste 2 sekunder. Den an-
befalede temperaturveerdi vises efter 2 sekunder.
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® Pizza funktion 40-280 Den nederste vafm_elegemg og ven_tllator opvarmning arbejde.
Det er velegnet til tilberedning af pizza.
@vre opvarmning, nedre opvarmning og ventilator-opvarmning
® "3D" funktion 40-280 kgrer. Hver side af produktet tilberedes jeevnt og hurtigt. Mad-
lavning sker med en enkelt bakke.
Lav grill 20-280 Dgn lille grill pa ovnloftet virker. Den er velegnet til grillring af
mindre maengder.
Fuld grill 20-280 Den store grill pa ovnloftet virker. Den er velegnet til grillning i
store maengder.
e ) ) Den varme luft, der opvarmes af den store grill, fordeles hurtigt
Ventilator assisteret . N A
% fuld arill 40-280 i ovnen med ventilatoren. Den er velegnet til grillning i store
9 maengder.
® Hold varm 20-100 :)Izthr:Jiges til at holde maden ved en temperatur klar til service

Pyrolyse - gkonomi til-

Det bruges til selvrensning af ovnen ved hgj temperatur. Det
anbefales at bruge, nar ovnen er lidt snavset. Laes forklaringer-

stand ne i afsnittet om vedligeholdelse og renggring ved denne funk-
tion.
wwww |HI Det bruges til selvrensning af ovnen ved hgj temperatur. Laes
. Pyrolyse - forklaringerne i afsnittet om vedligeholdelse og renggring ved
= denne funktion.

N Nem damprensning

Denne funktion ggr det muligt at blgdggre snavset inde i ovnen
(som ikke bliver i lang tid) og let renggres. Se renggringssektio-
nen for nem damprensning.

3.4 Product Accessories

Der findes forskelligt tilbehgr i dit produkt. |
dette afsnit er beskrivelsen af tilbehgr og
deres korrekte brug tilgeengelig. Afhaengigt
af produktets model, varierer det medfgl-
gende tilbehgr. Alt tilbehgr beskrevet i
brugervejledningen er maske ikke tilgeenge-
ligt i dit produkt.

Bakkerne inde i dit apparat kan bli-
@ ve deformerede af varmeeffekten.

Dette har ingen indflydelse pa funk-

tionen. Deformationen forsvinder,

nar bakken afkgles.

Standardbakke

Den bruges til wienerbrgd, frossen mad og
stegning af store stykker mad.

Wienerbrodsbakke

Det bruges til wienerbrgd som cookies og
smakager.
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Grillrist

Bruges til stegning og/eller at placere de
fedevarer, der skal bages, stegte og frosne
fgdevarer pa det gnskede stativ.

Pa modeller med tradhylder :

Pa modeller uden tradhylder :

3.5 Brug af produktets tilbehgr

Tilberedningshylder

Der er 5 niveauer af hyldeposition i tilbered-
ningsomradet. Du kan ogsa se raekkefglgen
af hylderne pa ovnens frontramme.

Pa modeller med tradhylder :

Pa modeller uden tradhylder :

Placering af tradristen pa tilberedningshyl-
derne

Pa modeller med tradhylder :

Det er vigtigt at placere grillristen korrekt i
ovnen. Under placering af grillristen pa den
gnskede hylde, skal det abne afsnit vaere pa
fronten. For bedre madlavning skal grillri-
sten sikres pa tradhyldens stoppunkt. Den
ma ikke overskride stoppunktet og fa kon-
takt med ovnens bagvaeg.

Pa modeller uden tradhylder :

Det er vigtigt at placere grillristen korrekt pa
sidehylderne. Grillristen har en retning, nar
man placerer den pa hylden. Under place-
ring af grillristen pa den gnskede hylde, skal
det abne afsnit veere pa fronten.

~
=L
%
=
=
=
~,

~L

=
=
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Placering af bakken pa tilberedningshyl-
derne

Pa modeller med tradhylder :

Det er vigtigt at placere bakkerne pa trad-
hylderne korrekt i ovnen. Under placering af
bakken pa den gnskede hylde, skal det ab-
ne afsnit veere pa fronten. For bedre mad-
lavning skal bakken sikres pa stopklodsen
pa tradhylden. Den ma ikke overskride
stopklodsen og fa kontakt med ovnens
bagvaeg.

Pa modeller uden tradhylder :

Det er vigtigt at placere bradepanderne pa
tradhylderne korrekt i ovnen. Bradepanden
har en retning, nar man placerer den pa hyl-
den. Under placering af bakken pa den gn-
skede hylde, skal det dbne afsnit veere pa
fronten.

Grillristens stopfunktion
Der findes en stopfunktion til at forebygge
at grillristen tipper ud af tradhylden. Med
denne funktion kan du let og sikkert tage
din mad ud. Nar du flytter tradgrillen, kan
du treekke den fremad, indtil den nar stop-
punktet. Du skal overskride dette punkt for
at fijerne den helt.

P& modeller med tradhylder :

Bradepande-stopfunktion - P4 modeller
med tradhylder

Der findes en stopfunktion til at forebygge
at bakken tipper ud af tradhylden. Nar du
fjerner bakken, sa friggr den fra den bager-
ste stopklods, og traek den frem mod dig
selv, indtil den nar fronten. Du skal overskri-
de denne stopklods for at fjerne den helt.
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Korrekt placering af grillristen og bakken
pa teleskopstaengerne-Pa modeller med
tradhylder og teleskop

Takket veere teleskopsteengerne, kan bak-
kerne eller grillristen let installeres og fjer-
nes. Nar du bruger bakker og grillriste med
teleskopstaengerne, skal du sgrge for at
stifterne for og bag pa teleskopstaengerne
hviler pa kanten af grillen og bakken (vist
pa figuren).
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3.6 Tekniske specifikationer

Generelle specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde/bredde/dybde) 505 /594 /567

(mm)

E)r;/]rrl]e)ns installationsdimensioner (hgjde/bredde/dybde) 590-600 /560 /min. 550
Speending / frekvens 220-240V ~; 50 Hz
Kabeltype af anvendt tvaersnit brugt/passende til brug i min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
produktet

Samlet effektforbrug (kW) 3,3

Ovntype Multifunktionsovn

Grundleeggende Oplysninger om energimaerkat pa typen af elovne til hjemmebrug er givet i overensstemmelse med
standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1. Veerdierne er fastlagt i Top og bund-opvarmning eller (hvis de findes Ventila-
tor assisteret bund/ top opvarmning funktioner med standardbelastning.

Energieffektivitetsklassen er fastlagt i overensstemmelse med fglgende prioritering, afhaengigt af, om de relevante
funktioner findes pa produktet eller ej. 1-@ko-ventilatoropvarmning , 2-Ventilatoropvarmning , 3-Ventilator assisteret
lav grill, 4-Top og bund-opvarmning.

Tekniske specifikationer kan eendres uden forudgdende underretning for at forbed-
@ re produktets kvalitet.

Tallene i denne brugervejledning er skematiske og matcher muligvis ikke preecist
@ dit produkt.

nas under laboratorieforhold i overensstemmelse med relevante standarder. Af-
haengigt af drifts- og miljgmaessige betingelser for produktet, kan disse vaerdier va-
riere.

@ Veerdier angivet pa produktmaerkaterne eller i den medfglgende dokumentation op-
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4 Forstegangsbrug

Fgr du begynder at bruge dit produkt, anbe-
fales det at ggre fglgende, som er naevnt i
de naeste afsnit.

4.1 Forste timer-indstilling

Indstil altid tiden pa dagen, for du

@ bruger din ovn. Hvis du ikke indstil-
ler den, kan du ikke tilberede mad
pa nogle modeller.

1. Nar ovnen startes fgrste gang, vil tiden
pa dagen blive vist pa displayet.

2. Med ovnen slukket (nar tiden pa dagen
star pa displayet), tryk pa tasten O i ca.
3 sekunder for at aktivere indstillings-
menuen.

3. Tryk pa tasterne £/@ indtil symbolet ©
kommer frem pa displayet.

4. Tryk pa tasten (O for at aktivere timerfel-
tet.

= Timerfeltet og symbolet £ blinker
pa displayet.

) il'{DD o

O = L 0,8 @u

5. Indstil tiden pa dagen ved at trykke pa
tasterne @/ og aktivere minutfeltet
ved at trykke pa tasten (O igen.

300 @

O = L 0,0 @

= Minutfeltet og symbolet £ blinker
pa displayet.

[
ﬂ;uu -

L 0,9 m o

6. Tryk pa tasterne @/ for at indstille mi-
nutterne. Bekreaeft indstillingen ved at
trykke pa tasten .

3 c'5,

O = Q @,@,W o »l

= Tidspunktet pa dagen er indstillet,
og symbolet &9 lyser konstant.

Hvis den fgrste timerindstilling ikke
@ er udfert, starter tiden pa dagen kl.
12:00. Du kan aendre indstillingen
for tidspunktet pa dagen senere,
som beskrevet i afsnittet "Indstil-

linger".

| tilfaelde af et langt strgmsvigt an-

@ nulleres indstillingerne for tidspunk-
tet pa dagen. Det skal indstilles
igen.

4.2 Indledende renggring

1. Fjern alt emballagemateriale.

2. Fjern alt tilbehgr fra ovnen, der fglger
med produktet.

3. Teend produktet i 30 minutter, og sluk
det derefter. P4 denne made braendes
og renggres rester og lag, der kan vaere
tilbage i ovnen under produktionen.

4. Nar du betjener produktet, skal du veelge
den hgjeste temperatur og den drifts-
funktion, som alle varmeelementer i dit
produkt betjener. Se "Ovnens betjenings-
funktioner [» 13]. Du kan leere at betjene
ovnen i det fglgende afsnit.

5. Vent til apparatet er kglet helt af.

6. Tor overfladerne af produktet med en
vad klud eller svamp, og ter den efter
med en klud.
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For du bruger tilbehgret: BEMZARK: Under den fgrste brug kan der m

Renggr det tilbehgr, du fjerner fra ovnen opsta rgg og lugt i flere timer. Dette er nor-
med saebevand og en blgd renggrings- malt, og du behgver blot god ventilation til
svamp. at fjerne den. Undga direkte indanding af

BEMZRK: Nogle renggringsmidler kan be- 29 0g lugt, der dannes.
skadige overfladen. Brug ikke slibende ren-

geringsmidler, skurepulver, renggringscre-

mer eller skarpe genstande under renggrin-

gen.
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5 Brug af ovnen

5.1 Generelle oplysninger om brug af
ovnen

Kglevifte ( Det varierer afhaengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengeligt pa dit produkt)

Dit produkt har en kglevifte. Kgleventilato-
ren aktiveres automatisk, nar det er ngd-
vendigt, og afkgler bade fronten pa
produktet og mgblerne. Den deaktiveres au-
tomatisk, nar keleprocessen er afsluttet.
Der kommer varm luft ud over ovnens dgr.
Tildeek ikke disse ventilationsabninger med
noget. Ellers kan ovnen overophedes. Kgle-
ventilatoren fortsaetter med at arbejde un-
der ovnens drift eller efter at ovnen er sluk-
ket (ca. 20-30 minutter). Hvis du laver mad
ved at programmere ovntimeren, slukker
keleventilatoren efter bagetiden med alle
funktioner. Kgleventilatorens driftstid kan
ikke bestemmes af brugeren. Den teendes
og slukkes automatisk. Dette er ikke en fejl.

Ovnlys

Ovnlampen taendes, nar ovnen begynder at
bage. Pa nogle modeller er lampen teendt
under bagning, mens den pa nogle modeller
slukker efter en bestemt tid.

Ved nogle bagefunktioner taender lampen
aldrig for at spare energi.

Hvis produktdgren dbnes, mens ovnen er i
drift eller i lukket position, teendes ovnlam-
pen automatisk.

10

Taster :

04

Hvis tasten “S~ findes pa styrepanelet: | til-
faelde, hvor ovnlampen automatisk taendes
eller slukkes, kan du til enhver tid taende og
slukke lampen ved at bergre tasten -5~

5.2 Betjening af ovnens styreenhed

Generelle advarsler for ovnens styreenhed

+ Den maksimale tid, der kan indstilles til
bagningen er 5:59 timer. Ved hold-varm-
funktionen er denne tid 23:59 timer. I til-
feelde af stremafbrydelse bliver den foru-
dindstillede bagning og varighed af bag-
ning nulstillet.

« Mens der foretages justeringer, blinker de
relevante symboler pa uret. Det er ngd-
vendigt at gemme de foretagne indstil-
linger, enten ved at bergre den relevante
tast i beskrivelsen eller ved at vente i kort
tid.

+ Hvis bagetiden er indstillet, nar bagnin-

gen starter, vises den resterende tid pa

skaermen.

Hvis indstillingen af hurtig forvarmning er

aktiv pa din kontrolenhed, vises symbolet

Al pa displayet, nar du begynder at bage,

og ovnen nar den temperatur, du indstiller

til bagning hurtigt. For hurtig forvarmning
se afsnittet “Indstillinger”.

Kontrolenhed
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: Lampetast

: Alarmtast

: Tast til formindskelse og fremskridt
: Tast til forggelse og fremskridt

: Tast til tid og indstillinger

: Fjern kontroltast

0 N o g W N

: Start-/stop-tast for bagning
Indikatoromrader :

9 :Temperaturindikatoromrade
10 :Indikatorfelt for timer/varighed
11 : Funktionsdisplay
Skaermsymboler :

©

: Symbol for bagetid

: Symbol for slut pa bagning *

: Alarmsymbol

: Bagesymbol

: Symbol for temperatur i ovnen

: Symbol for hurtig opvarmning (booster)
: Indstillingssymbol

: Symbol for tastelas

POL— Vv

VAN

: Lydniveau-symbol

=]

: Lysstyrkesymbol

o

: Funktionsnummer

&F

: Optgningssymbol

o
=

: Hold-varm-symbol
: Fjern kontrolsymbol

: Wi-Fi-symbol
: Symbol for lav dampeffekt *

> D) 5,

: Symbol for hgj dampeffekt *

.o
.o
.o

: Selvrensnings-knappen *
: Symbol for dgrlas *
: Kgdsondesymbol *

R E

Det varierer afhaengigt af produktmodellen. Det er
muligvis ikke tilgeengeligt pa dit produkt

Taend for ovnen

1. Teend for ovnen ved at bergre tasten (D .

= Nar ovnen er taendt, vises den forste
betjeningsfunktion pa skeermen.
Brugerfunktion, temperatur, bagetid og
kan justeres, nar displayet har denne
status.

Hvis der ikke foretages indstillinger

@ pa dette display, slukkes ovnen pa
cirka 3 minutter, og klokken vises
pa displayet.

Sluk for ovnen

Sluk for ovnen ved at bergre tasten(D. Ti-
den pa dagen vises pa displayet.

Manuel bagning ved at vaelge temperatur
og ovnens funktion

Du kan lave mad ved at foretage den manu-
elle styring (under din egen styring) ved at
veelge den temperatur og driftsfunktion, der
er specifik for din mad.

1. Teend for ovnen ved at bergre tasten (D .

2. Veelg den betjeningsfunktion, du vil tilbe-
rede med ved hjeaelp af funktionsvalgsk-
nappen.

3. Den foruddefinerede temperatur for den
valgte driftsfunktion vises pa displayet.
Indstil den temperatur, du vil tilberede
ved pa temperatur/effekt-handtaget,
hvis du gerne vil e&ndre temperatur.
:/P\ _:/C\+

Hvis du aendrer driftsfunktionen ef-

@ ter at have andret den foruddefine-
rede temperatur af, vises den tem-
peratur, du sidst indstillede, pa dis-
playet. Hvis den indstillede tempe-
ratur imidlertid ikke er inden for
temperaturomrédet for den valgte
driftsfunktion, vises den hgjeste ju-
sterbare temperatur for den pageel-
dende driftsfunktion.

4. Nar du har indstillet driftsfunktion og ta-
sten temperatur, skal du bergre tasten
P |l for at begynde at tilberede fgdevarer.
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= Din ovn starter straks med at virke med

den valgte funktion og temperatur, og
nedteelling af tiden vil dukke op pa dis-
playet. Pa displayet vises symbolerne
P og | .Nartemperaturen inde i ovnen
nar den indstillede temperatur, lyser
hvert trin i ovnens temperatursymbol }
. Ovnen slukkes ikke automatisk, da
manuel tilberedning er udfgrt, uden at
indstille tilberedningstiden. Du skal selv
kontrollere tilberedningen og slukke for
den. Nar din bagning er feerdig skal du
trykke pé tasten P || for at afslutte bag-
ningen eller pa tasten (D for at slukke
ovnen helt.

Bagning ved indstilling af bagetiden:

Du kan fa ovnen til at slukke automatisk

ved afslutningen af tiden ved at vaelge den

temperatur og driftsfunktion, der er specifik

for din mad og indstille bagetiden Kontro-

lenhed.

1. Teend for ovnen ved at bergre tasten (D .

2. Veelg den betjeningsfunktion, du vil tilbe-
rede med ved hjeelp af funktionsvalgsk-
nappen.

3. Den foruddefinerede temperatur for den
valgte driftsfunktion vises pa displayet.
Indstil den temperatur, du vil tilberede
ved pa temperatur/effekt-handtaget,
hvis du gerne vil eendre temperatur.

A _Z’C\N+

Hvis du aendrer driftsfunktionen ef-

@ ter at have andret den foruddefine-
rede temperatur af, vises den tem-
peratur, du sidst indstillede, pa dis-
playet. Hvis den indstillede tempe-
ratur imidlertid ikke er inden for
temperaturomradet for den valgte
driftsfunktion, vises den hgjeste ju-
sterbare temperatur for den pageel-
dende driftsfunktion.

4. Tryk patasten © én gang for bagetid.

= Symbolet  vises pa skeermen.

N
o)

L 0,0 @ o »l

For at indstille bagetiden hurtigt,
@ kan du trykke pa tasten @® for at
indstille bagetiden til 30 minutter
efter indstilling af brugerfunktionen
og temperaturen, brug derefter ta-

sterne ®/O til at sendre tiden.

e
=il

® -

5. Indstil alarmtiden med tasterne ®/Ce.

-2 e
s 200
O

D =

Tilberedningstiden gges med 1 mi-
@ nut i de fgrste 15 minutter, efter 15

minutter gges den med 5 minutter.

L 0 ® 0 %ol

6. Nar du har indstillet driftsfunktion, tem-
peratur og bagetid, skal du bergre tasten
P |l for at begynde at bage.

= Din ovn gar straks i gang med den
valgte funktion og temperatur. Den
indstillede bagetid pa displayet
taeller ned. Pa displayet vises sym-
bolerne P og | . Nar temperaturen
inde i ovnen néar den indstillede
temperatur, lyser hvert trin i ov-
nens temperatursymbol | . Nar
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bagetiden er gaet, vises, "End” pa
displayet, timeren giver en lydad-
varsel og bagningen stopper.

7. Advarslen lyder i to minutter. Hvis du be-
rorer tasten P |l mens lydadvarslen gives
og teksten “End” vises pa temperatur-
displayet, fortsaetter ovnen med at virke
pa ubestemt tid. Ovnen slukkes, hvis ta-
sten (D bergres. Hvis en tast bergres ud
over disse, standser lydalarmen.

5.3 Indstillinger

Nedteellingen 3-2-1 vises i de menu-
@ er eller indstillinger, der skal akti-
veres ved at blive trykket ned i lang

tid. Nar nedteellingen udlgber, akti-
veres den relevante menu eller

indstilling.

Aktivering af tastaturlasen

Ved at bruge tastaturlasfunktionen kan du
beskytte mod interferens fra kontrolenhe-
den.

1. Tryk samtidigt pa tasterne @/©, indtil &
symbolet vises pa displayet.

‘_I M
oL

O = Qg\w Y

= & Symbolet vises pa displayet, og ta-
staturlasen er aktiveret. Nar en tast be-
rgres, nar tastaturlasen er sat, lyder der
et hgrbart signal, og & symbolet blin-
ker.

Nar tastaturlasen er aktiveret, kan
@ tasterne pa styreenheden ikke

bruges. Tastaturlasen vil ikke blive

annulleret i tilfeelde af stremsvigt.

Deaktivering af tastaturlasen

1. Tryk samtidigt pa tasterne ®/O), indtil &

symbolet forsvinder fra displayet.
Symbolet & forsvinder fra displayet, og ta-
staturldsen bliver deaktiveret.

Indstilling af alarmen

Du kan ogsa bruge produktets kontrolen-
hed til enhver advarsel eller paAmindelse, der
ikke er til bagning.

Alarmuret har ingen effekt pa ovnens drifts-
funktioner. Bruges til advarselsformal. For
eksempel kan du bruge alarmuret, nér du vil
vende maden i ovnen pa et bestemt tids-
punkt. Sa snart den tid, du har angivet, er
udlgbet, giver uret dig en akustisk advarsel.

Den maksimale alarmtid er 23 timer
0g 59 minutter.

1. Tryk pa tasten for at indstille alarmtiden.

= [\ Symbolet begynder at blinke pa
displayet.

I_I -1
[H|mp|n|

D = w@@ o g »l

2. Indstil alarmtiden med @®/C tasterne.
Tryk pa tasten igen for at bekraefte
indstillingen.

-2
a ]|

Q G_Q_W o »l

= Symbolet 2 lyser konstant, og
alarmtiden begynder at teelle ned
pa displayet. Hvis alarmtiden og til-
beredningstiden er indstillet pa
samme tid, vises den korteste tid
pa displayet.

3. Nar alarmtiden er fuldfgrt, begynder QA
symbolet at blinke og giver dig en aku-
stisk advarsel.

Sla alarmen fra

D =

1. Ved afslutningen af alarmperioden skal
advarselslyden lyde i to minutter. Tryk
pa en vilkarlig tast for at stoppe alar-
men.

= Lydalarmen er stoppet.
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Hvis du gnsker at annullere alarmen:

1. Tryk pa tasten for at nulstille alarmtiden.
Tryk pa tasten O, indtil symbolet
"00:00” vises pa displayet.

2. Du kan ogsa annullere alarmen ved at
trykke pa tasten i lang tid.

Indstilling af lydstyrke

Du kan indstille lydstyrken pa kontrolenhe-
den. Din ovn skal veere slukket for at udfgre
denne handling.

1. Med ovnen slukket (nar tiden pa dagen
star pa displayet), tryk pa tasten O i ca.
3 sekunder for at aktivere indstillings-
menuen.

2. Tryk pa tasterne @/© indtil ) kommer
frem pa displayet.

3. Aktivér lydstyrkeindstillingen ved at tryk-
ke pa tasten (O igen. (b-1, b-2)

4. Indstil den gnskede lysstyrke med ta-
sterne ®/Q.

= Den valgte indstilling for lydstyrke be-
kreeftes med det samme. Tryk pa (O ta-
sten for at vende tilbage til indstillings-
menuen.

Indstilling af skaermens lysstyrke

Du kan indstille lysstyrke pa kontrolenhe-
dens display. Din ovn skal vaere slukket for
at udfgre denne handling.

1. Med ovnen slukket (nar tiden pa dagen
star pa displayet), tryk pa tasten O i ca.
3 sekunder for at aktivere indstillings-
menuen.

2. Tryk pa tasterne @/© indtil  kommer
frem pa displayet.

3. Aktivér lysstyrkeindstillingen ved at tryk-
ke (© pa tasten igen.

4. Indstil den gnskede lysstyrke med ®/©
tasterne. (d-1-d-2-d-3)

= Den valgte indstilling for lysstyrke be-
kraeftes med det samme. Tryk pa Q© ta-
sten for at vende tilbage til indstillings-
menuen.

Indstilling af funktionen Hurtig forvarm-
ning (Booster)

Du kan bruge bagning pa dit produkt auto-
matisk med hurtig forvarmningsfunktion.
Til dette formal skal du aktivere indstil-
lingen hurtig forvarmning. Din ovn skal vee-
re slukket for at udfgre denne handling.

1. Med ovnen slukket (nér tiden pa dagen
star pa displayet), tryk pa tasten (D i ca.
3 sekunder for at aktivere indstillings-
menuen.

2. Tryk pa tasterne @/© indtil symbolet A
kommer frem pa displayet.

3. Aktivér indstillingen for hurtig forvarm-
ning (booster) ved at trykke pa tasten (9
igen.

4. Med tasterne ®/O skiftes indstillingen
“OFF” til “ON” pa displayet.

= Den valgte hurtigopvarmningsindstil-
ling bekreeftes med det samme. Tryk
pa tasten for at vende tilbage til indstil-
lingsmenuen.

Du kan sla indstillingen for hurtig
@ opvarmning (booster) fra ved at ud-
fere de samme handlinger. Ved at

skifte til indstillingen “OFF” kan du
annullere indstillingen af hurtig for-

varmning.

Andring af tidspunktet pa dagen
For at eendre det tidspunkt pa dagen, du tid-
ligere har indstillet,

1. Med ovnen slukket (nar tiden pa dagen
star pa displayet), tryk pa tasten (D i ca.
3 sekunder for at aktivere indstillings-
menuen.

2. Tryk pa tasterne @/ indtil symbolet &
kommer frem pa displayet.

3. Tryk pa tasten O for at aktivere timerfel-
tet.

= Timerfeltet og symbolet &) blinker
pa displayet.
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O = JANCING) m |

4. Indstil tiden pa dagen ved at trykke pa
tasterne @/ og aktivere minutfeltet
ved at trykke pa tasten (O igen.

300 ©

IARNCINC) @ o »l

= Minutfeltet og symbolet £ blinker
pa displayet.

® -

|2 e
N

O = D 0,8 m d »ll

5. Tryk pa tasterne @/© for at indstille mi-
nutterne. Bekreeft indstillingen ved at
trykke pa tasten (©.

= Det justerede tidspunkt pa dagen be-
kraeftes straks. Tryk pa © tasten for at
vende tilbage til indstillingsmenuen.

Tilslutter ovnen til det tradlgse netvaerk og
introducerer det til appen "HomeWhiz"

Du kan tilslutte din ovn til det tradlgse net-
veerk og styre det via "HomeWhiz" -applika-
tionen med en smartenhed. Til dette formal
skal du fgrst installere appen "HomeWhiz"
pa din smartenhed. Appen "HomeWhiz" fin-
des til 10S og Android mobiloperativsyste-
mer.

1. For at skifte ovnen til indstillingstilstand,
tryk pa tasterne (D og " samtidigt i om-
kring 3 sekunder, nar din ovn er slukket
(tiden pa dagen bliver vist pa displayet).

= Nar ovnen skifter til opsaetningstil-
stand, vises en animation pa dis-
playet, hvor nogle linjer blinker.

Qx A 0,0 © @\NI

2. Abn applikationen "HomeWhiz", du har
downloadet til din smartenhed. Nar du
har oprettet dit hjem, skal du veelge ov-
nen under kgkkenapparater og indtaste
produktnummeret pa dit produkt til ap-
plikationen og fglge trinene beskrevet i
applikationen.

Apparatets lagernummer er num-

@ meret, der starter med "77...", der er
placeret nederst pa forsiden i ma-
nualen.

3. Fuldfgr introduktionen af din ovn til ap-
plikationen ved at fglge instruktionerne i
applikationen.

Aktivering af ovnens fjernbetjening
Efter at have introduceret din ovn til "Ho-
meWhiz"-applikationen for at tillade fjernbe-
tjening:
1. Tryk pa tasten [, en gang, mens symbo-
let = vises pa displayet..
= Pa displayet skal symbolet 7" blive vist
sammen med symbolet =

Efter download af "HomeWhiz"-ap-

@ plikationen skal du fglge instruktio-
nerne i applikationen for at oprette
dit hjem.

Du kan muligvis gennemfgre proce-
duren for at forbinde ovnen til et
tradlgst netvaerk og aktivere ovnens

fiernbetjening ved at fglge in-
struktionerne i applikationen.

Hvis = ikke vises, skal du trykke
@ pa tasten 7, indtil symbolet = vi-

ses pa displayet. Hvis du ikke har

introduceret dit apparat til Ho-

meWhiz-applikationen, blinker sym-
bolet = en gang, og der hgres et

fejlsignal.
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Hvis symbolet = vises pa skeer-
@ men, men der hgres et fejlsignal,
nar tasten [ trykkes ned, og hvis
ikke vises pa skaermen, eller sym-
bolet = blinker,skal du kontrollere
dit produkts internetforbindelse.
Hvis internetforbindelsen er OK, og
problemet fortsaetter, skal du gen-

tage trinnene til installationen.

Fjernelse af parring med en ovn tilsluttet til
"HomeWhiz"

Nar du har tilfgjet dit produkt til "Ho-
meWhiz" applikationen, matcher den
brugerkonto, du brugte til parring med "Ho-
meWhiz"t" oplysningerne om dit produkt.
For at slette en tilslutning pa grund af tab af
adgang til den konto, du bruger i applikatio-
nen eller af andre grunde, skal fglgende
handlinger foretages.

1. Nar produktet er slukket (mens tiden pa
dagen vises pa displayet), skal du trykke
pa tasterne 0 og P lli ca. 5 sekunder.

= En nedteelling fra 5 vises pa dis-
playet.

2. Nar nedteellingen er afsluttet, vises en
sletningsanimation for tilslutningen dis-
play.

3. Nar sletningen af tilslutningen er afslut-

tet uden problemer, hgres en hgj lyd, og
din ovn vil genstarte.

Hvis der er et problem med at slette
@ en tilslutning, og processen ikke

kan afsluttes, hgres et fejlsignal.

4. Du kan omparre produktet til din "Ho-
meWhiz"-konto efter at sletning af par-
ringsprocessen er udfgrt.

Overensstemmelse med standarder og testoplysninger /EU overensstemmelseserklaering

Udviklings-, fremstillings- og salgsfaserne for dette produkt gennemfgres i overensstemmelse med sik-
kerhedsreglerne specificeret i alle relaterede instruktioner fra Den Europaeiske Union.

Frekvens-

band :2.4 Ghz
Maks.

sendeef- |:max. 100 mW
fekt

CE-overensstemmelseserklzering

menter pa produktsiden for produkt.

Arcelik A.S. Erklaerer herved at dette produkt er i overensstemmelse med EU-direktivet 2014/53/EU. En detaljeret
RED-overensstemmelseserkleering kan findes online pa support.grundig.com sammen med de yderligere doku-

Den definerede cybersikkerhedsrelaterede
programopdateringssupportperiode for
produktet er produktets garantiperiode. Ef-
ter denne periode er cybersikkerhedsrelate-
rede programopdateringer ikke garanteret.

6 Generelle oplysninger om bagning

Du kan finde tips om tilberedning og kog-
ning af din mad i dette afsnit.

Derudover kan du ogsa finde nogle af de
fedevarer, der er testet som producenter,
og de mest passende indstillinger for disse
fedevarer. Passende ovnindstillinger og til-
behgr til disse fodevarer er ogsa angivet.

6.1 Generelle advarsler om bagning i
ovnen

+ Nar man &bner dgren under eller efter
bagning, kan der komme braendende
varm damp ud. Dampen kan braende din
hand, ansigt og/eller gjne. Nar du dbner
ovnens dgr, skal du holde dig veek.
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+ Intens damp, der genereres under bag-
ning, kan danne kondensvandvanddraber
pa det indvendige og udvendige af ovnen
og pa de gverste dele af mgblerne pa
grund af temperaturforskellen. Dette er
en normal og fysisk begivenhed.

+ Tilberedningstemperaturen og tidsveerdi-
erne for fedevarer kan variere afhaengigt
af opskriften og maengden. Af denne
grund er disse vaerdier angivet som inter-
valler.

+ Fjern altid ubrugt tilbehgr fra ovnen, inden
du begynder at lave mad. Tilbehgr, der
forbliver i ovnen, kan forhindre, at din
mad bliver kogt til de korrekte vaerdier.

+ For fgdevarer, som du laver mad af i hen-
hold til din egen opskrift, kan du henvise
til lignende fgdevarer, der findes i mad-
lavningstabellerne.

+ Brug af det medfglgende tilbehgr sikrer,
at du far den bedste madlavningsydelse.
Overhold altid advarsler og oplysninger
fra producenten for det eksterne kgkken-
grej, du vil bruge.

+ Klip det fedtbeskyttede papir, du bruger i Ti
din madlavning, i passende stgrrelser til
den beholder, du skal lave mad. Fedtbe-
skyttet papir, der stremmer over fra be-
holderen, kan skabe risiko for forbraen-
dinger og pavirke kvaliteten af din mad-
lavning. Brug det fedtbeskyttede papir, du
bruger i det specificerede temperaturom-
rade.

+ For god bageevne skal du placere din
mad pa den anbefalede korrekte hylde.
Skift ikke hyldeposition under tilberednin-
gen.

6.1.1 Bagvaerk og ovhmad Ti

Generelle oplysninger

+ Vi anbefaler at bruge produktets tilbehgr
for god kogeevne. Hvis du vil bruge ek-
sternt kokkentgj, sa foretraek merkt, ikke
klistrende og varmebestadigt veerktg;.

+ Huvis forvarmning anbefales i tilbered-
ningstabellen, sa s@rg for at szette din
mad i ovnen efter forvarmning.
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* Hvis du tilbereder med kgkkentgj pa

tradristen, sa placer det pa midten af
tradristen, ikke naer bagvaeggen.

+ Alle materialer der bruges til at lave wie-

nerbrgd skal veere friske og ved stuetem-
peratur.

+ Madens tilberedningsstatus kan variere

afhaengigt af maengden af mad og star-
relsen af kgkkentgjet.

+ Metal, keramik og glasforme forlaenger

kogetiden og overfladen i bunden af wie-
nerbrgden brunes ikke jeevnt.

+ Hvis du bruger bagepapir, kan der ses en

smule bruning pa madens bundoverflade.
| denne situation skal du muligvis forlaen-
ge tilberedningsperioden med ca. 10 mi-
nutter.

+ Veerdierne, der er angivet i tilberednings-

tabellerne er et resultat af tests udfort i
vore laboratorier. Vaerdier, der passer til
dig, kan afvige fra disse veerdier.

+ Placer din mad péa en passende hylde an-

befalet i tilberedningstabellen. Vi henvi-
ser til ovnens bundhylde som Hylde 1.
ps til bagning

Hvis kagen er for tgr, sa forgg temperatu-
ren med 10 °C og afkort bagetiden.

+ Huvis kagen er fugtig, sa brug en lille smu-

le vaeske eller seenk temperaturen med
10°C.

+ Hvis kagens top er breendt, sa saet den pa

den nederste hylde, seenk temperaturen
og forgg bagetiden.

+ Hvis indersiden af kagen er godt bagt,

men ydersiden er klistret, sa brug mindre
vaeske, saeenk temperaturen og forgg
bagetiden.

ps til bagvaerk

Hvis bagveerket er for tgrt, sa forgg tem-
peraturen med 10 °C og afkort bagetiden.
Gor dejstykkerne vade med en blanding
bestaende af maelk, olie, 2ag og youghurt.

+ Hvis bagvaerk bager langsomt, sa sgrg

for at tykkelsen af bagveerket, du har til-
beredt ikke lgber ud over bakken.

« Hvis bagvaerket er brunt pa overfladen,

men bunden ikke er bagt, sa sgrg for at
maengden af vaeske, du vil bruge til bag-
veerket ikke er for stor i bunden af bag-



vaerket. For at opna ens bruning, sa prgv
at sprede blandingen jeevnt mellem bage-
papiret og bagveerket

Tilberedningstabel til bagvaerk og ovhmad
Madlavning sker med en enkelt bakke

+ Bag dit bagvaerk i en position og tempe-
ratur i henhold til tilberedningstabellen.

Hvis bunden er jeevn og ikke brunet til-

straekkeligt, sa seet den pa en bundhylde

ved naeste tilberedning.

meter pa tradgit-
ter:

varmning

Mad Tilbehor, der Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
skal bruges tion (ca.)
Kage pa tallerke- |1 ngardbakke * | OP 09 bund-op- |3 180 30..40
nen varmning
Formkage Kgggform pa trad- erntilatoropvarm— 9 180 30 .40
grill : ning
Smakager Standardbakke * |1°P 9 bund-op- 4 160 25..35
varmning
Smakager Standardbakke * :]/iingtllatoropvarm- 3 150 25..35
Rund kageform,
Sandkage 26cmi dlamettoer Top og bund-op- 2 150 30 .40
med klemme pa |[varmning
tradgrill :
Rund kageform,
Sandkage 26 cmi dlamet?r V‘entllatoropvarm- 2 150 35 45
med klemme pa  [ning
tradgrill :
Cookie Wienerbrgdsbak- |Top og bund-op- 3 170 25 35
ke * varmning
Cookie Wienerbrgdsbak- V_entilatoropvarm— 3 170 20 .30
ke * ning
Ventilator assiste-
Bagvaerk Standardbakke * |ret bund/ top op- |2 180 35..45
varmning
Bolle Standardbakke * |1OP 09 bund-op- |, 200 20...30
varmning
Bolle Standardbakke * ;’;’g"ammpvam 3 180 20...30
Hele brod Standardbakke * |1OP 09 bund-op- |3 200 30..40
varmning
Hele brad Standardbakke * x;"gt”at"ro”"arm' 3 200 30... 40
Rektanguleer form | .-\ oo
Lasagne af glas / metal pa varpmngi]n P |2eller3 200 30..40
tradgrill : 9
Rund, sort metal-
JEbletzerte form, 20 cm i dia- | Top og bund-op- 2 180 50 . 65
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Mad Tilbeher, der Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
skal bruges tion (ca.)
Rund, sort metal-

Jbletarte form, 20°crr°1 i d_|a- V‘entllatoropvarm- 3 170 50 _ 65
meter pa tradgit- [ning
ter:

Pizza Standardbakke * | 9P 09 bund-op- 4 280 5.9

varmning

Pizza Standardbakke * |Pizza funktion 2 280 5..10

Velegnet til madlavning med to bakker

Mad Tilbehor, der Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
skal bruges tion (ca.)
2-Standardbakke

. * Ventilatoropvarm-

Smaékager ) 2-4 150 25..35
4-Wienerbreds- [N
bakke *
2-Standardbakke
* Ventilatoropvarm-

Cookie ) 2-4 170 25..35
4-Wienerbreds-  [NINg
bakke *
1-Standardbakke
* Ventilatoropvarm-

Bagvaerk . 1-4 180 40 .. 50
4-Wienerbrgds-  [NING
bakke *
2-Standardbakke
* Ventilatoropvarm-

Bolle ) 2-4 180 20..30
4-Wienerbreds- [N
bakke *

Foropvarmning anbefales til al mad.

*Dette tilbehgr fglger muligvis ikke med dit produkt.

**Dette tilbehgr fglger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbehgr.

Tilberedningstabel til driftsfunktionen
“@ko-ventilatoropvarmning”
+ Lav ikke temperaturindstillingen om efter
start af tilberedningen med driftsfunktio-
nen “@ko-ventilatoropvarmning”. .
- Aben ikke ovndgren, nar du tilbereder
med driftsfunktionen “@ko-ventilatorop-
varmning”. Hvis dgren ikke abnes, opti-

meres den indre temperatur for at spare
energi i driftsfunktionen og dens tempe-
ratur kan afvige fra det, der vises pa dis-
playet.

Forvarm ikke ved driftsfunktionen “@ko-
ventilatoropvarmning”.

Mad Tilbehor, der skal Hyldeposition Temperatur (°C) Bagetid (min.) (ca.)
bruges

Smakager Standardbakke * 3 160 25..35

Cookie Standardbakke * 3 180 25..35

Bagvaerk Standardbakke * 3 200 45..55

Bolle Standardbakke * 3 200 35..45

* Dette tilbehgr flger muligvis ikke med dit produkt.
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6.1.2 Kad, fisk og fjerkrae

Hovedpunkter ved grillning

« Tilsaetning af citronsaft og peber, inden
tilberedning af hel kylling, kalkun og store
stykker kgd vil forbedre tilberedningsev-

nen.

+ Det tager 15 til 30 minutter mere at tilbe-
rede ked med ben, end fileter ved steg-

ning.

*+ Du bgr beregne ca. 4 til 5 minutters tilbe-
redningstid pr. centimeter kgdtykkelse.

Tilberedningstabel til ked, fisk og fjerkrae

« Efter at tilberedningstiden er udigbet, skal
du holde kgdet i ovnen i ca. 10 minutter.
Saften fra kgdet fordeles bedre i det steg-
te kgd og kommer ikke ud, nar kgdet
skeeres.

+ Fisk skal placeres pa mellemste eller la-
vere hylder pa en varmebestandig taller-
ken.

+ Tilbered de anbefalede retter i tilbered-
ningstabellen med en enkelt bakke.

Mad Tilbeher, der Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
skal bruges tion (ca.)
Ventilator assiste- .
Bof (hel) / Steg (1 ) 15 min 250/max,
kg) Standardbakke * |ret bupd/ top op- |3 ofter 180 .. 190 60 ... 80
varmning
Lammekalle Ventilator assiste-
Standardbakke * |ret bund/ top op- |3 170 85..110
(1,52 kg) !
varmning
Grillrist * Vertil
. entilator assiste- .
Et()agt kylling (1,8-2 Anbring en bakke |ret bund/ top op- |2 ;f&';g:;ng%SO/max, 60 . 80
9 pé en lavere hyl-  |yarmning
de.
Grillrist *
Stegt kylling (1,8-2 Apbring en bakke Vgntilatoropvarm— 2 200 .. 220 60 . 80
kg) péen lavere hyl- [ning
de.
Grillrist *
Stegt kylling (1,8-2| Anbring en bakke "3D" funktion 2 15min 250/max, |¢, g
kg) pa en lavere hyl- efter 190
de.
Ventilator assiste- .
25 min 250/max,
Kalkun (5,5 kg) Standardbakke * |ret burjd/ top op- |1 ofter 180 . 190 150 ... 210
varmning
P . 25 min 250/max,
Kalkun (5,5 kg) Standardbakke * |"3D" funktion 1 ofter 180 . 190 150..210
Grillrist *
) Ventilator assiste-
Fisk Anbring en bakke et bund/ top op- |3 200 20..30
paen lavere hyl-  |yarmning
de.
Grillrist *
Fisk A[lbring en bakke [*3p" funktion 3 200 20..30
pé en lavere hyl-
de.

Foropvarmning anbefales til al mad.

*Dette tilbehor fglger muligvis ikke med dit produkt.

**Dette tilbehgr folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbehgr.
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6.1.3 Grill Hovedpunkter ved grillning

Radt ked, fisk og fjerkree bliver hurtigt brunt,

nar det grilles, far en smuk skorpe og t@rrer

ikke ud. Filetteret mgd, kad pa spid, pglser,

sdvel som saftige grentsager (tomater, lgg

osv.) er seerligt egnet til grillning.

Generelle advarsler

« Mad, der er uegnet til grill kan udggre en
brandfare. Grill kun mad, der kan tale
kraftig grill-ild. Placer heller ikke mad for .
langt tilbage i grillen. Dette er det varme-
ste omrade og mad kan bryde i brand.

* Luk ovnderen under brug af grill Grill
aldrig med aben ovnder. Varme over-
flader kan forarsage forbraendinger!

Tilbered mad af ensartet tykkelse og
vaegt i sa hgj grad, som muligt, nér du
griller.

Placer stykkerne,der skal grilles pa grillri-
sten ved at fordele dem, uden at ga ud
over varmelegemet.

Afhaengigt af tykkelse af stykkerne, der
skal grilles, kan tilberedningstiden, som
angivet i tabellen, variere.

Kor tradgrillen eller grillbakken til det gn-
skede niveau i ovnen. Hvis du tilbereder
pa grillristen, sa treek ovnbakken til den
nederste hylde, for at opsamle fedtet.
Den ovnbakke, du vil traekke ned, skal ha-
ve en storrelse, sa den daekker hele grill-
omrédet. Denne bakke fglger muligvis ik-
ke med produktet. Heeld lidt vand i ovn-
bakken for nem renggring.

Grilltabel
Mad Tilbehor, der skal Hyldeposition Temperatur (°C) Bagetid (min.) (ca.)
bruges
Fisk Grillrist 4-5 250 20..25
Kyllingestykker Grillrist 4-5 250 25..35
?;‘:rt]’gfgréza"’ekq’d) " Grillrist 4 250 20..30
Lammekoteletter Grillrist 4-5 250 20..25
Bof - (ked i terninger) |Grillrist 4-5 250 25..30
Kalvekoteletter Grillrist 4-5 250 25..30
Grgnsagsgratin Grillrist 4-5 220 20..30
Ristet brgd Grillrist 4 250 1..3

Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.

Vend madstykker efter 1/2 af den samlede grilltid.

6.1.4 Testmad

+ Maden i denne tilberedningstabel er tilbe-
redt i henhold til standarden EN 60350-1
for at lette test af produktet i kontrollabo-
ratorier.
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Tilberedningstabel til testmaltider

Madlavning sker med en enkelt bakke

Mad Tilbehor, der Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
skal bruges tion (ca.)
Smakager (sed |1, qardbakke * |1 OP 09 bund-op- |5 140 20..30
smakage) varmning
Pa modeller med
4 i _ |tradhylder :3
Smakager (sod |1 qargpakke * | Ventilatoropvarms FTACRY 140 1525
smékage) ning P& modeller uden
tradhylder :2
Smakager Standardbakke * |1OP 9 bund-op- 4 160 25..35
varmning
Smakager Standardbakke * :llﬁ]rgllatoropvarm- 3 150 25..35
Rund kageform,
Sandkage 26 cmi dlamet?r Top og bund-op- 9 150 30 .40
med klemme pa [varmning
tradgrill :
Rund kageform,
sandkage 26 cmi dlamet?r V}entllatoropvarm— 9 150 35 45
med klemme pad [ning
tradgrill :
Rund, sort metal-
/Abletarte form, 20 cm i dia- | Top og bund-op- |, 180 50 .. 65
meter pa tradgit- [varmning
ter:
Rund, sort metal-
[bletzerte form, 20°ch2 i d'|a— V_entllatoropvarm— 3 170 50 . 65
meter pa tradgit- [ning
ter:
Velegnet til madlavning med to bakker
Mad Tilbehor, der Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
skal bruges tion (ca.)
2-Standardbakke
. * Ventilatoropvarm-
Smakager ) 2-4 150 25..35
4-Wienerbreds-  |NINg
bakke *
2-Standardbakke
Sm?kager (sed Vgntllatoropvarm- 2.4 140 1525
smékage) 4-Wienerbreds-  |"Ng
bakke *

Foropvarmning anbefales til al mad.

*Dette tilbehor fglger muligvis ikke med dit produkt.

**Dette tilbehgr folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehgr.
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Grill

Mad Tilbeher, der skal Hyldeposition Temperatur (°C) Bagetid (min.) (ca.)
bruges

Kadboller (kalvekad) - | & iy ic; 4 250 20 ...30

12 maengde

Ristet brad Grillrist 4 250 1..3

Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.

Vend madstykker efter 1/2 af den samlede grilltid.

7 Vedligeholdelse og rengering

7.1 Generelle oplysninger om rengg-

ring

Generelle advarsler

+ Vent til produktet er afkglet, inden du ren-
ger det. Varme overflader kan forarsage
forbraendinger!

+ Brug aldrig renggringsmidlet direkte pa
varme overflader. Dette kan forarsage
permanente pletter.

* Produktet skal renggres og tgrres grun-
digt efter hver brug. Saledes kan madre-
ster let renses vaek, og disse rester skal
forhindres i at breende, nar apparatet
bruges igen senere. Saledes forlaenges
apparatets levetid, og hyppige problemer
undgas.

+ Anvend ikke damprenggringsmidler til
rengering.

+ Nogle rense- og renggringsmidler kan be-
skadige overfladen. Uegnede renggrings-
midler er: blegemidler, renggringsmidler
med salmiak, syre eller klor, damprense-
produkter, kalkfjerner, plet- og rustfjerne-
re, slibende rensemidler (rensecreme,
skurepulver, slibende og ridsende sku-
resvamp, tradsvamp, renggringsklude in-
deholdende snavs og saberester).

+ Der kraeves ikke noget seerligt renggrings-
materiale under rensningen efter hver
brug. Renggr apparatet med opvaskemid-
del, varmt vand og en blgd klud eller
svamp, og tgr den med en tgr klud.

« Sprg for at tgrre den resterende vaeske af
efter renggringen og renggr straks mad,
der sprgjter rundt under tilberedningen.

+ Vask ikke nogen del af dit apparat i opva-
skemaskinen.

Inox og rustfri overflader

+ Brug ikke syre- eller klorholdige rengg-

ringsmidler til rengg@ring af rustfri eller

inox-overflader og handtag.

Rustfri eller inox-overflade kan aendre far-

ve med tiden. Dette er normalt Efter hver

brug skal du renggre det med et rengg-
ringsmiddel, der er egnet til rustfri over-
flader eller inox.

+ Renggr med en blgd saebeklud og flyden-

de (ikke-ridsende) renggringsmiddel, der

er egnet til inox-overflader, og pas pa at
torre af i en retning.

Fjern kalk, olie, stivelse, meelk og protein-

pletter pa inox-rustfri og glasoverflader

med det samme uden at vente. Pletter
kan ruste under lange perioder.

+ Renggringsmidler, der sprayes/pasmgres
pa overfladen skal renggres omgaende.
Slibende rensemidler efterladt pa over-
fladen forarsager, at overfladen bliver
hvid.

Emaljerede overflader

« Efter hver brug skal du renggre emalje-
fladerne med opvaskemiddel, varmt vand
og en blgd klud eller svamp og tgrre dem
med en tor klud.

+ Hvis dit produkt har en let damprengg-
ringsfunktion, kan du foretage let dam-
prenggring af let, ikke-permanent snavs.
(Se “Let damprengering [» 36]".)

+ Til sveere pletter kan der bruges et ovn-
og grillrensemiddel, der anbefales pa dit
produkts webside, og en ikke-ridsende
skuresvamp. Brug ikke en ekstern ovn-
renser.
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+ Ovnen skal kgle af fgr renggring i koge-
omradet. Renggring pa varme overflader
vil skabe bade brandfare og beskadigelse
af emaljeoverfladen.

Katalytiske overflader

- Sidevaeggene i kogeomradet kan kun
daekkes med emalje eller katalytiske
veegge. Det varierer efter model.

+ De katalytiske vaegge har en lys mat og
porgs overflade. Ovnens katalytiske veeg-
ge bar ikke renggres.

+ Katalytiske overflader absorberer olie tak-
ket vaere den porgse struktur og begyn-
der at skinne, nar overfladen er maettet
med olie. | dette tilfeelde anbefales det at
udskifte delene.

Glasoverflader

« Brug ikke hardmetalskrabere og slibende
renggringsmidler til renggring af gla-
soverflader. De kan beskadige glasover-
fladen.

+ Renggr apparatet med opvaskemiddel,
varmt vand og en mikrofiberklud specielt
til glasoverflader og tgr med en tgr mikro-
fiberklud.

« Hovis der er resterende vaskemiddel efter
renggringen, skal du tgrre det af med
koldt vand og tgrre med en ren og tgr mi-
krofiberklud. Rester af vaskemiddelrester
kan beskadige glasoverfladen naeste
gang.

+ De tgrrede rester pa glasoverfladen ma
under ingen omstaendigheder renggres
med savtakket knive, staluld eller lignen-
de ridseveerktgjer.

+ Du kan fjerne kalkpletterne (gule pletter)
pa glasoverfladen med det kommercielt
tilgeengelige afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sasom eddike eller ci-
tronsaft.

+ Hvis overfladen er meget snavset, skal du
pafgre renggringsmidlet pa pletten med
en svamp og vente laenge p3, at den fun-
gerer korrekt. Renggr aldrig kontrol-ele-
menter med en vad klud.

- Misfarvninger og pletter pa glasover-
fladen er normale og ikke defekter.

Plastdele og malede overflader

+ Renggr emaljeflader og malede over-
flader med opvaskemiddel, varmt vand
og en blgd klud eller svamp og tgr dem
med en tgr klud.

+ Brug ikke skrabere af hardt metal og sli-
bende renggringsmidler. Det kan beskadi-
ge overfladerne.

« Sgrg for, at samlingerne pa apparatets
komponenter ikke efterlades fugtige og
med renggringsmiddel. Ellers kan der fo-
rekomme korrosion pa disse samlinger.

7.2 Renggringshjaelpemidler

Laeg ikke produktets hjeelpemidler i en op-
vaskemaskine, med mindre det er angivet i
brugsanvisningen.

7.3 Renggring af kontrolpanelet

+ Nar du renggr kontrolpanelerne med
knapper, skal du tgrre panelet og knap-
perne med en fugtig, blgd klud og tgrre
med en tgr klud. Fjern ikke handtag og
pakningerne nedenunder for at renggre
panelet. Kontrolpanel og knapper kan vee-
re beskadiget.

+ Brug ikke renggringsmidler til rustfrit stal
rundt om knapperne, mens du renggr de
rustfri stalpaneler med drejeknap. Indika-
torerne omkring knapperne kan ga af.

+ Renggr betjeningspanelerne med en fug-
tig, blgd klud, og tgr den med en tgr klud.
Hvis dit produkt har en tastaturlasefunk-
tion, skal du indstille tastaturlasen, fgr du
udfgrer rengering af kontrolpanelet. El-
lers kan der forekomme forkert registre-
ring pa tasterne.

7.4 Renggring af ovnens inderside
(tilberedningsomrade)

Folg renggringstrinnene beskrevet i afsnit-
tet "Generelle oplysninger om renggring” alt
efter typen af overflade i din ovn.

Renggring af ovnens sider

Sidevaeggene i kogeomradet kan kun daek-
kes med emalje eller katalytiske vaegge. Det
varierer efter model. Hvis der er en kataly-
tisk vaeg, sa henviser vi til afsnittet “Kataly-
tiske overflader” for yderligere oplysninger.
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Hvis dit produkt er en tradhyldemodel, sa
fjern tradhylderne, inden du renggr side-
vaeggene. Fuldfgr renggringen, som beskre-
vet i afsnittet "Generelle oplysninger om
rengering” alt efter typen af sidevaegge i din
ovn.

Sadan fjerner du tradhylderne i siden.

1. Fjern fronten af tradhylden ved at traek-
ke den pa sidevaeggen i modsat retning.

2. Treek tradhylden mod dig selv for at fjer-
ne den helt.

3. For at seette hylderne pa igen, skal pro-
cedurerne, der blev anvendt til at tage
dgren af udfgres i omvendt raekkefglge,
fra henholdsvis slut til start.

7.5 Let damprenggring

Dette muligger let renggring af snavs (som
ikke har siddet der laenge) der er blgdgjort

af damp inde i ovnen, og af vanddraber, der
er kondenseret pa ovnens indre overflader.

1. Fjern alt tilbehgr inde i ovnen.

2. Tilfgj 500 ml vand i bradepanden og saet
den pa 2. hylde i ovnen.

3. Veelg den lette damprensningsfunktion.
Rensetiden dukker op pa displayet og
denne varighed kan ikke aendres.

Aben dgren og ter indersiden af ovnen af

med en fugtigt svamp eller klud.

Med hensyn til besveerlig snavs, renggr

produktet med opvaskemiddel, varmt vand

og en blgd klud eller svamp, og tgr den med
en tor klud.

Med den lette damprensningsfunk-
@ tion forventes det, at det tilfgrte
vand fordamper og kondenserer pa
indersiden af ovnen og ovndgren
for at blgdgere let snavs, der er
dannet i din ovn. Kondensvand pa
ovndgren kan dryppe rundt om-
kring, nar ovndgren abnes. Sa du
abner ovndgren, kan du terre kon-

densvandet af.

(Det varierer afhaengigt af produktmodel-
len. Det er muligvis ikke tilgeengeligt pa dit
produkt) efter kondensering inde i ovnen,
kan der dannes sma vandpytter eller fugt i
vandkanalen under ovnen. Tgr denne kanal
op med en fugtig klud og tgr den derefter.

o en Lt orender
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7.6 Selvrensende ved hgj temperatur

Ovnen er udstyret med pyrolytisk selv-
rensning. Ovnen varmer op til en tempera-
tur pa ca.420-480 °C og breender, indtil det
eksisterende snavs bliver til aske. Der kan
dannes kraftig rgg. Serg for god ventilation.
Rensning ved hgj temperatur bgr udfgres
efter at ovnen er brugt ca.10 gange.

Generelle advarsler

Varme overflader forarsager for-
braendinger!
Ror ikke ved produktet under selv-
rensning og hold bgrn vaek fra
produktet. Vent mindst 30 minutter,

for resten fjernes.

+ Inden pyrolyserensefunktionen skal alt til-

behgr, teleskophylder og sidehylder (hvis
der er nogen) fjernes). Hvis de ikke fjer-
nes, vil tilbehgret og tradhylderne i siden
blive beskadiget.

+ Huvis dit produkt har et pyro-bevis tilbehgr

(modstandsdygtig over for selvrensende
ved hgj temperatur), behgver du ikke fjer-
ne dette tilbehgr fra ovnen. Hvad enten
dit tilbehgr er pyrolysesikkert eller ej, er
specificeret i afsnittet om tilbehgr. Med
mindre det er specificeret, er dit tilbehgr
ikke modstandsdygtigt over for hgje tem-
peraturer. Det skal fjernes fra ovnen in-
den selvrensning for at undga skade.

+ Renggr ikke dgrforseglingen. Glasfiber-

forseglingen er meget sart og bliver let
beskadiget. Hvis dgrforseglingen bliver
beskadiget, skal den udskiftes med en ny
fra autoriseret service.

Sadan startes pyrolysefunktionen:

1.

Fjern alt tilbehgr inde i ovnen. P& model-
ler med tradhylder, skal du huske at fjer-
ne tradhylden.

Renggr ovnens ydre overflader og
madresterne inde i ovhen med saebe-
vand, inden renggringen pabegyndes.

Veelg funktionen “Pyrolyse” eller “Pyroly-
se - gkonomi tilstand” afhaengigt af, hvor
snavset, din ovn er. Hvis din ovn ikke er
meget snavset, anbefaler vi at bruge

funktionen "Pyrolyse - gkonomi tilstand".
Denne funktionen tager kortere tid, end
den variable funktion Pyrolyse". Hvis ov-
nen er meget snavset, er funktionen "Py-
rolyse - gkonomi tilstand" maske ikke til-
straekkelig. | dette tilfeelde skal du rense
den med funktionen "Pyrolyse".

4. Start rensningen ved at trykke pa tasten

(4]

= Rensningen starter og tiden for
selvrensningen kommer frem pa
displayet. Denne tid kan ikke zen-
dres.

5. Nar ovnen nar en bestemt temperatur,
efter at pyrolyseprocessen er startet, vi-
ses lasesymbolet [&] pa tidsdisplayet, og
ovndgren kan ikke abnes. Tving ikke
handtaget til at lase ovnlagen op, far
renggringsprocessen er afsluttet, og |a-
sesymbolet forsvinder pa displayet.

6. Nar renseprocessen er afsluttet, vises,
"End" pa skaermen. Sluk for ovnen ved
at bergre tasten(D.

7. Nar symbolet f&] forsvinder fra skeer-
men, skal du fjerne aflejringer af snavs
med vand med vineddike.

7.7 Rengering af ovndgren

Du kan fjerne din ovndgr og dgrglasser for
at renggre dem. Hvordan du fjerner dgrene
og vinduet er forklaret i kapitlerne ”Fjern
ovndoren” og ”Fjern det inderste glas i
doren". Efter hver brug skal du renggre
emaljefladerne med opvaskemiddel, varmt
vand og en blgd klud eller svamp og tgrre
dem med en tgr klud. Hvis der er dannet
kalkrester pa ovnglasset, sa tor glasset
med vineddike og rens det.

Brug ikke skrappe skuremidler, me-
@ talskrabere, staluld eller blegemid-
ler til at rense glasset i ovnens

frontdgr og hvis det finde) ovnens
gverste dgrglas.

Fjern ovndgren
1. Abn ovndgren.
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slag til hgjre og venstre ved at skubbe procedurerne, der blev anvendt til at

2. Aben clipsene i ovndgrens haengselsbe- @ For at szette dgren pd igen, skal
dem nedad, som vist pa figuren. tage dgren af udfgres i omvendt

3. Heengselstyper varierer som type (A), raekkefglge, fra henholdsvis slut til
(B) og (C) afhaengigt af produktmodel- start. Ved installation af da)rgn, skal
len. Fglgende figurer viser hvordan man du serge for at lukke clips pa
abner hver type af haengsel. haengselsbeslaget.

4. Heengsel af type (A) er tilgeengelige som 7.8 Sadan fjernes det inderste glas i
normale dgrtyper. ovndgren

5. Heengsel af type (B) er tilgeengelige som
dortyper, der lukker blgdt.

A Inderglasset i produktets fordgr kan fjernes
ved renggring.
= 1. Abn ovndgren.
=%y
4

2. Treek plastikkomponenten, der er fast-
gjort til det gverste afsnit af frontdgren

6. Haengsel af type (C) er tilgaengelige som hen imod dig selv, ved at trykke samti-
dertyper, / der abner/lukker blgdt. digt pa trykpunkterne pa begge sider af

komponenterne og fjerne den.

1 Inderste gl- 2 Naestinder-
8. Treek den fiernede dgr opad, for at frigg- asplade ste glas
re den fra hgjre og venstre haengsler og 3 Tredjeinder- 4 Yderste
ste glas glas

fierne den.
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5 Plastikglas
abning la-
vere

3. Som vist pa figuren, skal du Igfte det in-
derste glas mod “A” og derefter treekke
det mod “B”.

4. Gentag den samme proces ved fjernelse
af det andet og tredje glas.

Det fgrste trin ved omgruppering af dgren
er at genplacere det andet og tredje glas (2,
3). Som vist pa figuren, skal du placere den
affasede kant af glasset for at mgde den
affasede kan af plastikabningen.
Fastggrelsen af andet og tredje inderste
glas er ikke vigtigt, da de kan byttes rundt.
Nar du fastger det inderste glas (1), sé serg
for at placere den trykte side af glasset pa
det andet inderste glas. Det er vigtigt at pla-
cere de laveste hjgrner af alle indre glas, sa
de mgder de nederste plastikabninger (5)
Tryk plastikkomponenten mod rammen ind-
til der hgres en “kliklyd”.

@ Efter renggring skal alle glas sam-
les.

7.9 Renggring af paeren i ovnen

| det tilfeelde at glasdgren til ovnlampen i
kogeomradet bliver snavset, sa renggr den
med opvaskemiddel, varmt vand og en blgd
klud eller svamp, og ter efter med en tgr
klud. I tilfeelde af fejl pa ovnlampen, kan du
udskifte ovnlampen ved at fglge de naeste
afsnit.

Udskiftning af pzeren i ovhen

Generelle advarsler

+ For at undga risikoen for elektrisk stgd,
inden du skifter ovnlampen, sa afbryd
produktet og vent pa at ovnen kgler ned.
Varme overflader kan forarsage forbraen-
dinger!

+ Denne ovn er drevet af en glgdelampe pa
mindre end 40 W, under 60 mm hgj og
under 30 mm i diameter, eller en halogen-
lampe med G9-sokkel pd mindre end 60
W. Peerer til drift ved temperaturer pa
over 300 °C. Ovnpeerer fas hos autorise-
rede veerksteder eller godkendte teknike-
re. Dette produkt indeholder en paere af
energiklasse G.

+ Peerens position kan afvige fra det, der er
vist pa figuren.

+ Peeren, der bruges i dette produkt passer
ikke til belysning af vaerelser i hjemmet.
Formalet med denne pzere er at hjeelpe
brugeren med at se maden.

+ Peererne, der anvendes i dette apparat
skal kunne modsta ekstreme fysiske for-
hold sdsom vibrationer og temperaturer
over 50 °C.

Hvis din ovn har en rund peere,

1. Afbryd enheden fra strammen.

2. Fjern glasdaekset ved at dreje det mod
uret.
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3. Huvis din ovnpaere er af typen (A) vist p& 3. Lgft lampens beskyttelsesglas med en m

nedenstaende figur, sa drej ovnpaeren, skruetraekker. Fjern skruen fgrst, hvis
som vist pa figuren og udskift den med der er en skrue péa den firkantede lampe
en ny. Hvis det er en model af type (B), i dit produkt.

sa traek den ud, som vist pa figuren og 4. Hvis din ovnpeere er af typen (A) vist pa

udskift den med en ny peere. nedenstaende figur, sa drej ovnpaeren,

som vist pa figuren og udskift den med
en ny. Hvis det er en model af type (B),
sa traek den ud, som vist pa figuren og

udskift den med en ny pzere.

4. Seet glasdaekslet pa igen.
Hvis din ovn har en firkantet paere,

1. Afbryd enheden fra strgmmen.

2. Fjern tradhylderne ifglge beskrivelsen. 5. St glasdekslet og tradhylderne pa.

8 Fejlfinding

Hvis problemet fortsaetter efter at have Der hgres metallyde, mens produktet var-
fulgt instruktionerne i dette afsnit, skal du mer og keler.
kontakte din leverandgr eller et godkendt + Metaldele kan udvide sig og lave lyde, nar
vaerksted. Forsgg aldrig selv, at reparere dit de opvarmes. >>> Dette er ikke en fejl.
produkt. . Produktet virker ikke:
Der kommer damp ud, nar ovnen kgrer.. - Sikringen kan veere fejlbehzeftet eller
* Det er normalt, at der slipper damp ud un- braendt af. >>> Kontroller sikringerne i sik-
der drift. >>> Dette er ikke en fejl. ringsboksen. Skift dem om ngdvendigt el-
Der kommer vanddraber under tilberednin- ler genaktiver dem.
gen + Maske er apparatet ikke tilsluttet til den
- Damp, der dannes under tilberedningen (jordforbundne) stikkontakt. >>> Kontrol-
kondenseres, nar den kommer i kontakt ler om apparatet er tilsluttet stikkontak-
med kolde overflader uden for produktet, ten.
og kan danne vanddraber. >>> Dette er ik-
ke en fejl.
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+ (Hvis der findes en timer pa dit apparat)
Taster pa kontrolpanelet virker ikke. >>>
Hvis dit produkt har en tastaturlas, kan
tastaturlasen veere aktiveret, deaktiver ta-
staturlasen.

Ovnens lys er ikke taendt.

+ Ovnpeeren kan have en fejl. >>> Udskift
ovnpaeren.

+ Ingen elektricitet >>> Sgrg for at lysnettet
virker, og kontroller sikringerne i sikrings-
boksen. Skift om ngdvendigt sikringerne
eller genaktiver dem.

Ovnen opvarmes ikke.

+ Kan ikke indstilles til en bestemt tilbered-
ningsfunktion og/eller temperatur. >>>
Indstil ovnen til en bestemt tilberednings-
funktion og/eller temperatur.

+ Ovnlagen kan vaere aben. >>> Sgrg for at
ovnlagen er lukket. Hvis ovndgren forbli-
ver aben i mere end ca. 5 minutter annul-
leres tilberedningstidens indstillinger, og
varmelegemerne fungerer ikke.

« For modeller med timer, tiden er ikke
indstillet. >>> Angiv klokkeslettet.

+ Ingen elektricitet >>> Sgrg for at lysnettet
virker, og kontroller sikringerne i sikrings-
boksen. Skift om ngdvendigt sikringerne
eller genaktiver dem.

(For modeller med timer) Timerdisplayet
blinker eller timersymbolet efterlades
abent.

« Der har tidligere vaeret en strgmafbry-
delse. >>> Indstil tiden / Drej produktets
funktionsknapper og skift igen til den gn-
skede position.

Efter at tilberedningen starter. Blinker

symbolet p pa displayet og der kommer

en hgrbar advarsel.

+ Ovnlagen kan veere dben. >>> Sgrg for at
ovnlagen er helt, lukket. Kontakt et autori-
seret veerksted, hvis problemet vedvarer.

Den forespgrgsel, du gerne vil sende fra
"HomeWhiz"-appen gar ikke igennem.
(hvis fjernbetjeningsbetingelserne er op-
fyldt)

+ Dit link kan veere afbrudt et stykke tid.
>>> Sgrg for at ovnen er tilsluttet til det
tradlgse netvaerk og slukke og teende ap-
pen.

"HomeWhiz"-appen viser ikke ovnens sta-

tus korrekt.

+ Dit link kan veere afbrudt et stykke tid.
>>> Sgrg for at ovnen er tilsluttet til det
tradlgse netvaerk og slukke og teende ap-
pen.

Efter at have lagt dit produkt ind i "Ho-
meWhiz"-appen, hvis en fejimeddelelse
siger “Der opstod en fejl ved tilknytningen
af dit produkt i dit hjem eller det vaerelse,
du har specificeret. Denne enhed hgrer til
at andet hjem.” eller hvis du har glemt
hvilken "HomeWhiz"-konto den hgrer til i.
« Slet parringen ved hjeelp af fglgende in-
struktioner i afsnittet “Slet parringen med
en "HomeWhiz'-tilsluttet ovn” og gentag
produktparringen forfra.

Advarslen “Flere Bluetooth-netvaerk fun-
det” vises under installation af produktet
med "HomeWhiz"-appen.

+ | tilfelde af at mere end et husholdnings-
apparat er i indstillingstilstand samtidig
og sender Bluetooth-signaler, kan du
stgde pa advarslen “Flere Bluetooth-net-
veerk detekteret” under installation til "Ho-
meWhiz"-appen. >>> Afslut installations-
tilstand for andre apparater og fortsaet
med kun at bruge et apparat i installation-
stilstand.

Andre betingelser, end det sprog, jeg spe-
cificerede dukker op i "HomeWhiz"-ap-
pen.

« | tilfaelde med svagt internetsignal kan
betingelser pa andre sprog, end det, du
definerede i appen dukke op. >>> Dette er
ikke en fejl.
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Tervetuloa!

Hyva asiakas,

Kiitos, ettd olet valinnut Grundig tuotteen. Haluamme, etta korkealaatuisista materiaaleista
ja uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan tehokkuuden. Lue siksi
tama kayttoohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat ennen tuotteen kayttoa.
Huomioi kaikki kdyttdohjeessa olevat ohjeet ja varoitukset. Talla tavalla suojaat itseési ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna
mukaan myods tama kayttdohje. Tuotteen takuuehdot, kaytto- ja vianetsintamenetelmat on
esitetty kayttéohjeessa.

Symbolit ja niiden kuvaukset kayttoohjeessa.

Vaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.

@ Tarkeita tietoja ja hyddyllisia vinkkeja.

Lue kayttoohje.

f Kuuman pinnan varoitus.

ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistévahinkoihin.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Turvaohjeet

« Tama osio sisaltaa tarvittavat
turvallisuusohjeet
henkildvahinkojen ja
materiaalisten vahinkojen
valttamiseksi.

+ Jos tuote luovutetaan jollekin
muulle henkildlle

yksityiskayttoon, on kayttoohje,

tuotetarrat ja muut olennaiset
asiakirjat ja osat luovutettava
tuotteen mukana.

* Yrityksemme ei ole vastuussa
naiden ohjeiden
laiminlydmisesta johtuvista
vaurioista.

+ Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
johtaa takuun raukeamiseen.

+ Jata asennus- ja korjaustyot
aina valmistajan, valtuutetun
huoltopalvelun tai
maahantuojan maarittdaman
henkilon tehtavaksi.

+ Kayta vain alkuperaisia
varaosia ja varusteita.

- Al4 korjaa tai vaihda mitaan
osia tuotteeseen jollei sita
erikseen ole mainittu
kayttooppaassa.

- Al4 suorita teknisid muutoksia
tuotteeseen.
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1.1
Tarkoituksenmukainen
kaytto

« Tuote on tarkoitettu

- Al4 kdyta tuotetta puutarhassa,

kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

parvekkeella tai muissa
ulkotiloissa. Tuote on
tarkoitettu kayttoon
kotitalouksissa ja
keittiotiloissa myymalodissa,
toimistoissa ja muissa
tyOymparistdissa.
VAROITUS: Tata tuotetta
tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

Uunia voidaan kayttaa ruokien
sulattamiseen, paistamiseen,
ja grillaamiseen.

Tata tuotetta ei tule kayttaa
lammittamiseen, lautasen
lammitykseen, eika sen
kahvaan saa laittaa kuivumaan
pyyhkeita tai vaatteita.



1.2 Lasten, herkkien
henkiloiden ja
lemmikkieladinten
turvallisuus

A\

+ Tata laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet, tai
henkil6t, joilla ei ole
kokemusta tai tietdmysta
laitteen kayttamiseksi, kunhan
heita valvoo tai opastaa
laitteen kayton
turvallisuudesta ja vaaroista.
+ Lasten ei tule antaa leikkia
koneen kanssa. Lasten ei tule
suorittaa laitteen puhdistusta
tai huoltotoita, ellei joku valvo
heita.

Tata laitetta eivat saa kayttaa
henkilt, joiden fyysinen,
aistillinen tai henkinen
kyvykkyys (mukaan lukien
lapset) on rajoittunutta, ellei
heita valvota tai heille anneta
tarvittavia ohjeita.

Lapsia tulee valvoa sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki laitteella.

Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille ja lemmikkielaimille.
Lapset ja lemmikkieldimet
eivat saa leikki laitteella,
kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sisaan.

- Al3 aseta esineita laitteen

paalle, joihin lapset voivat
paasta kasiksi.

« VAROITUS: Laitteen

kosketettavissa olevat pinnat
ovat kayton aikana kuumia.
Pida lapset kaukana laitteesta.
Pida pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Ne voivat
johtaa loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

Luukun ollessa auki ala aseta
painavia esineita sen paalle tai
anna lasten istua sen paalle.
Tama voi aiheuttaa uunin
kaatumisen, tai luukun saranat
voivat vaurioitua.

Lasten turvallisuuden
varmistamiseksi katkaise
virtajohto ja tee laite
kayttokelvottomaksi ennen sen
havittamista.

A1 3 Sahkoturvallisuus
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« Liita laite maadoitettuun,
sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee aina
suorittaa valtuutetun
sahkoasentajan toimesta. Al4
kayta laitetta ilman
maadoitusta paikallisten/
kansallisten saadosten
mukaisesti.



* Laitteen pistokkeen/
sahkojohdon tulee olla helposti
ulottuvissa olevassa paikassa
(jossa keittolevyn liekki ei osu
siihen). Jos tama ei ole
mahdollista,
sahkokytkennassa, johon tuote
on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa kaikki
navat verkkovirrasta (varoke,
kytkin, ndppainkytkin jne.)
sahkdlaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.

+ Laitetta ei saa kytkea
pistorasiaan asennuksen,
huoltotoiden tai kuljetuksen
aikana.

« Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.

+ Jos tuotteessa ei ole
virtajohtoa, kayta vain osassa
"Tekniset tiedot” kuvattua
johtoa.

- Al4 j&ta virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Al
aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle. Johto ei
saa olla taivutettu,
puristuksissa tai
kosketuksissa lampdolahteisiin.

+ Uunin takapinta kuumenee
kayton aikana. Virtajohdot
eivat saa koskettaa
taustapintaa, silla se voi
vahingoittaa liitoksia.

- Al4 jata sadhkojohtoja uunin
luukun valiin tai veda niita
kuumien pintojen paalta.
Kaapelin eristys voi sulaa ja
johtaa oikosulkuun.

Ala kayta haljenneita tai
vaurioituneita johtoja tai
jatkojohtoja.

Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten

vaaratilanteiden valttamiseksi.

+ VAROITUS: Muista irrottaa
laite verkkovirrasta ennen
uunin lampun vaihtoa
sahkdiskun vaaran
valttamiseksi. Irrota tuote
verkkovirrasta tai kytke sulake
pois paalta sulakerasiasta.

Jos tuotteessa on virtajohto ja

pistoke:

- Al4 kytke laitetta pistorasiaan,
joka on 16ys4, jonka suoja on
irronnut, joka on hajonnut,
likainen, 6ljyinen tai joka voi
joutua kosketuksiin veden
kanssa (esimerkiksi tasolta
ldikkyvan veden).

- Al4 koskaan kosketa
pistoketta marin kasin! Ala
irrota laitetta virtalahteesta
virtajohdosta vetamalla, veda
aina pistokkeesta.
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Kayta vain alkuperaista johtoa.



« Varmista, etta laitteen pistoke -+ Pida tuotteen

on kunnolla kiinni ilmanvaihtokanavat auki. m
pistorasiassa kipindinnin * Ylikuumenemisen estamiseksi
estamiseksi. laitetta ei tule asentaa

koristelevyn taakse.

A1.4 Kuljetusturvallisuus
A1 .6 Kayttoturvallisuus

+ Kytke tuote irti sahkoverkosta

ennen sen kuljettamista. + Varmista, etta laite kytkeytyy

* Tuote on raskas, vahintaan pois paalta joka kayttokerran
kahden henkilon tulee kantaa jalkeen.
sita. + Jos et kayta laitetta pitkaan

- Ala kdyta ovea ja/tai kahvaa aikaan, irrota se verkkovirrasta
laitteen kuljettamiseen tai tai kytke varoke pois paalta
liikuttamiseen. varokerasiasta.

- Al4 aseta muita esineité - Al4 kédyta laitetta, jos se on
tuotteen paalle ja kanna viallinen tai vaurioitunut. Mikali
tuotetta pystyasennossa. vaurioita ilmenee, irrota

+ Kun tuotetta on kuljetettava, sahko-/kaasuliitokset ja soita
kaari se kuplamuoviin tai valtuutettuun
paksuun pahviin ja teippaa se huoltoliikkeeseen.
tiukkaan. Kiinnita tuote - Al kayta laitetta, jos sen
tiukkaan teipilla irrotettavien luukun lasi on irti tai rikki.
tai liikkuvien osien tai tuotteen -+ Al kiiped laitteen paélle
vaurioitumisen estamiseksi. yrittdessasi yltaa johonkin tai

+ Tarkasta tuote vaurioiden muusta syysta.
varalta, jotka ovat voineet - Ald koskaan kayt4 tuotetta, jos
tapahtua kuljetuksen aikana. arviointikykysi tai

A‘ 5 Asennusturvallisuus koordinaatiosi on heikentynyt,

. alkoholin ja/tai huumeiden

* Tarkista laite vaurioiden kaytosta johtuen.
varalta ennen sen * Keittoalueella olevat syttyvat
asentamista. Jos laite on esineet voivat syttya tuleen.
vaurioitunut, 813 asenna sita. Ala koskaan sailyta syttyvia

- Ald asenna laitetta esineita keittoalueella.
lammonlahteiden lahelle * Uunin kahvaa ei ole tarkoitettu
(lampopattereiden, liesien, pyyhkeiden kuivaamiseen.
jne.). Kéyttdessasi laitetta &la laita
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pyyhkeita, hanskoja tai muita
tekstiileja roikkumaan
kahvaan.

* Tuotteen luukun saranat
liikkuvat luukun sulkemisen ja
avaamisen yhteydessa ja
voivat juuttua kiinni. Ala pida
kiinni saranakohdasta
avatessasi/sulkiessasi
luukkua.

1.7
A Lampotilavaroitukset

* VAROITUS: Tuotteen
kosketettavissa olevat osat
kuumentuvat kayton aikana.
Varo koskettamista
tuotteeseen ja
[ammitysvastuksiin. Alle 8-
vuotiaita lapsia ei saa paastaa
laitteen lahelle ilman aikuisen
valvontaa.

Al3 aseta syttyvid/rajahtavia
materiaaleja laitteen lahelle,
silla sen reunat ovat kuumat
kayton aikana.

Pysy loitommalla uunista
avatessasi sen luukun, jotta et
hengita hoyrya. Hoyry voi
polttaa katesi, kasvosi ja/tai
silmasi.

Tuote on erittdin kuuma kayton
aikana. Varo koskettamista
kuumiin osiin, uunin sisatilaan
ja lammitysvastuksiin.

+ Kayta aina lammonkestavia

kasineita, kun ruoka sijoitetaan

kuumaan uuniin, tai kun ruoka
poistetaan siita.

1.8 Lisatarvikkeiden
kaytto

+ On tarkeaa, etta paistoritila ja
pelti laitetaan oikein
ritilatasoille. Lue lisatietoja
kappaleesta .
”Lisatarvikkeiden kaytto”.

« Lisatarvikkeet voivat
vahingoittaa luukun lasia, kun
se suljetaan. Tyonna aina
lisatarvikkeet uunin peralle
asti.

1.9 Ruoanvalmistuksen
turvallisuus

* Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
|lampatiloissa ja voi syttya
tuleen, jos se on
kosketuksessa kuumiin
pintoihin.

* Ruoka-, 6ljy- ja muut jaamat
keittoalueella voivat syttya
tuleen. Poista téllainen lika
ennen ruoan valmistusta.

- Ruokamyrkytysvaara: Ala pida

ruokaa uunissa yli tuntia ennen

ja jalkeen kypsennyksen. Se
voi muuten aiheuttaa
ruokamyrkytyksen tai muita
sairauksia.
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« Ald kuumenna suljettuja
tolkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Tolkissa/purkissa
kasvava paine voi johtaa sen
purkautumiseen.

Aseta leivinpaperi
keittoastiaan tai uunin
lisatarvikkeen paalle (pellin,
paistoritildn jne.) ruoan alle ja

laita se esilammitettyyn uuniin.

Poista ylimaaraiset
leivinpaperin lisatarvikkeen tai
astian yli tulevat osat
valttadksesi niiden osumista
uunin vastuksiin. Al4 koskaan
kayta leivinpaperia
kuumemmassa lampatilassa
kuin mika mainitaan
leivinpaperin pakkauksessa.
Ala koskaan aseta
leivinpaperia uunin pohjalle.
Al3 aseta leivontavuokia,
lautasia tai alumiinifoliota
suoraan uunin pohjalle.
Keraantynyt [ampd voi
vaurioittaa uunin pohjaa.
Sulje uunin luukku grillauksen
aikana. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!
Ruoat, jotka eivat sovellu
grillattavaksi, aiheuttavat
tulipalovaaran. Grillaa vain
korkealle grillauslampatilalle
sopivia ruokia. Ala mydskaan

aseta ruokaa liian syvalle grillin
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perélle. Tama on kuumin alue
ja rasvaiset ruoat voivat syttya
palamaan.

1.10 Turvallisuus huollon
ja puhdistuksen
aikana

Anna tuotteen jaahtya, ennen
sen puhdistamista. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Ala pese laitetta
suihkuttamalla tai kaatamalla
vetta sen paalle! Sahkoiskun
vaara!

Ala puhdista tuotetta
hoyrypuhdistimilla, koska tama
voi johtaa sahkoiskuun.

Ala kayta voimakkaita,
hankaavia pesuaineita,
metalliraaputtimia, terassienta
tai valkaisuaineita uunin
luukun etulasin / (jos
laitteessa on sellainen) uunin
ylemman luukun lasin
puhdistamiseen. Nama
materiaalit voivat naarmuttaa
ja rikkoa lasipinnat.

Pida ohjauspaneelin pinta aina
puhtaana ja kuivana. Kostea ja
likainen pinta voi aiheuttaa
toimintahairioita.



1.11 Itsepuhdistus
korkeassa
lampotilassa

AN\
(Pyrolyysi)

* Itsepuhdistuksen aikana pinnat
kuumenevat enemman kuin
vakiokaytossa. Ald paista
lapsia lahelle.

+ Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja! Alé koske
tuotteeseen itsepuhdistuksen
aikana ja pida lapset etaalla
tuotteesta. Odota vahintaan 30
minuuttia ennen jaamien
poistamista.

2 Ymparistoon liittyvat ohjeet

* Itsepuhdistuksen aikana
syntyy savua ruokajaamien
palamisesta. Tuuleta keittid
hyvin puhdistustoiminnon
jalkeen.

* Ennen puhdistuksen

aloittamista, puhdista uunin

ulkopinnat ja ruokajaamat
uunin sisalta saippuavedella ja
pyyhkeella. Poista kaikki
varusteet ja keittoastiat
uunista. Jos tuotteessa on
pyro-varma varuste (kestaa
itsepuhdistuksen korkeita
lampotiloja), ei tata tarvitse
poistaa uunista.

Jos uunin paalla on keittotaso,

ala kayta keittotasoa

pyrolyysin aikana.

2.1 Jatedirektiivi

2.1.1 WEEE-direktiivin noudattaminen
ja tuotteen havittaminen

Tama tuote tayttaa EU:n WEEE-direktiivin
(2012/19/EU) vaatimukset. Tassé
tuotteessa on sen sahko- ja
elektroniikkalaiteromuluokan (WEEE)
ilmaiseva symboli.

Tama tuote on valmistettu

laadukkaista osista ja

materiaaleista, jotka voidaan

kayttaa uudelleen ja soveltuvat

myos kierratykseen. Ala tasta
B it tata tuotetta
kotitalousjatteen mukana sen elinian
mennessa umpeen. Vie se
kerdyspisteeseen jossa sen sdhkdiset ja
elektroniset osat voidaan kierrattaa. Pyyda
lisatietoja naista kerdyspisteista

paikalliselta viranomaiselta. Kaytetyn
laitteen sopiva havitystapa ehkaisee
mahdollisia negatiivisia ymparisto- ja
terveyshaittoja.

Yhdenmukaisuus RoHS-direktiivin kanssa:
Tama tuote tayttaa EU:n EU RoHS-
direktiivin (2011/65/EU) vaatimukset. Se ei
sisdlla haitallisia tai kiellettyja materiaaleja
jotka on madritelty direktiivissa.

2.2 Pakkaustiedot

Tuotteen pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavista materiaaleista, kansallisten
ympéristomaardyksiemme mukaan. Ala
havita pakkausmateriaaleja kotitalous- tai
muun jatteen mukana, vaan toimita ne
paikallisten viranomaisten osoittamaan
kerdyspisteeseen.
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2.3 Energiansaastovinkkeja .

EU 66/2014 mukaan, tiedot

energiatehokkuudesta 16ytyvat tuotteen

mukana toimitetusta kuitista.

Seuraavat vinkit auttavat kayttamaan

laitetta ekologisella ja energiatehokkaalla

tavalla:

+ Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

+ Kayta uunissa tummia tai emaloituja
astioita, jotka johtavat paremmin lampoa.

+ Esilammita aina uuni, jos reseptissa tai
kayttoohjeessa suositellaan tekemé&an
niin. Ald avaa uunin luukkua toistuvasti
ruoan kypsennyksen aikana.
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Kytke laite pois paalta 5-10 minuutiksi
ennen valmistusajan paattymista
hyodyntaaksesi jalkilampoa. Voit sdastaa
jopa 20 % sahkoa kayttamalla
jalkilampoa.

Yrita kypsentaa uunissa useampaa kuin
yhta ruokaa kerrallaan. Voit valmistaa
samanaikaisesti asettamalla kaksi
uunipeltia telineeseen. Lisaksi, jos
kypsennat ruokia perakkain, energiaa
sdastyy, koska uuni ei meneta lampoaan.
Ala avaa uunin luukkua kypsentéessési
ruokaa "Eko-puhallinlampd” -toiminnolla.
Jos luukkua ei avata, sisdlampdtila pysyy
optimaalisena ja saastaa energiaa "Eko-
puhallinlampd” -toiminnossa, ja tama
lampdtila voi erota Naytto ndytetysta.



3 Laitteesi

3.1 Tuotteen esittely
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1 Ohjauspaneeli 2 Valo
3 Ritilatasot 4 Puhallinmoottori (terdslevyn takana)
5 Luukku 6 Kahva
7 Alalammitin (teraslevyn alla) 8 Tasojen asennot
9 Ylalammitin 10 lima-aukot
* Vaihtelee tuotemallin mukaan. Tuotteessa ei 3.2 Laitteen ohjauspaneelin esittely ja
valttamatta ole lamppua, tai lampun tyyppi ja Kivtts
sijainti voi poiketa kuvasta. ayt o
** Vaihtelee tuotemallin mukaan. Tuote ei ehk4 ole Téasta kappaleesta I0ydat yhteenvedon
varustettu ritilalla. Kuvassa on esitetty tuote laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen

ritilélla esimerkkina. L K . . . .
perustoiminnoista. Joissain kuvissa ja

toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.
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3.2.1 Ohjauspaneeli

P 1T
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O = A 0,8 © a »l
1 2 3
1 Toiminnon valintanuppi 2 Ohjausyksikko
3 Lampdtilan valintanuppi
Jos tuotteessa on nupit sen ohjaamiseen, Lampaotilanuppi
voivat némé olla joissakin malleissa Voit valita keittolampétilan lampétilan
sellaiset, ettd ne ponnahtavat ulos, kun niitd  ohjausnupilla. Valitsemiseksi, kosketa
painetaan (upotetut nupit). Jos asetukset ensin (D néppainté ja kytke uuni paalle.
suoritetaan ndilld nupeilla, paina ensin Kierra sitten lampétilanuppia oikealle/
kyseistad nuppia ja veda se ulos. Paina sita vasemmalle.

uudelleen ja palauta se, sdatojen

. ; Uunin sisalampatilan ilmaisin
suorittamisen jalkeen.

Voit katsoa uunin sisdlampaétilan

3.2.2 Uunin ohjausyksikon esittely lampétilan symbolista naytolla. Kun
keittdaminen kaynnistyy, ndytetadn symboli
ndytolla ja kun uunin sisdlampétila
saavuttaa asetetun [Ampdtilan, jokaisen
tason symboli syttyy.

Toiminnon valintanuppi

Voit valita uunin toiminnot toiminnon
valintanupilla. Valitsemiseksi, kosketa
ensin (D nappainta ja kytke uuni paalle. . o
Kierré sitten toiminnon valintanuppia Ohjausyksikkd
oikealle/vasemmalle.

11 10

7
Nappaimet : 3 :Halytysnappéin
1 :Péaélle/pois-nappéin 4 :Vahennys- ja edistymisndppéin
2 :Lamppunédppéin 5 :Lisédys-ja edistymisnédppain
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6 :Aika- ja asetusndppdin : Toiminnon numero

Pl
I
7  :Poista ohjaimen nappain ¥ : Sulatussymboli
8 :Leipomisen kdynnistys-/pysaytysnappéin 288 : Ladmpimanépitosymboli
limaisinalueet : BN

0 Poista ohjaimen symboli
9 :Lampdtilan ilmaisinalue
10 : Ajan/keston merkkivalokentta : Wifi-symboli

11 : Toimintonéiytts “> : Alhaisen tason hoyryn symboli *
“aN

Nayton symbolit : ™ : Korkean tason héyryn symboli *

(© : Leipomisajan symboli : Itsepuhdistussymboli *

0 : Leipomisajan paattymisen symboli * : Luukun lukituksen symboli *

Q : Halytyssymboli f : Sisdlampatilamittarin symboli *
} : Leipomissymboli *  Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
) S kaytettavissa laitteessasi.
i :Uunin sisdlampétila
Af) : Pikaldmmitys (tehostin) -symboli 3.3 Uunin kayttotoiminnot
£ : Asetukset-symboli Toimintotaulukossa voidaan asettaa
&I : Nappainlukkosymboli uunissa kaytettavat toiminnot ja korkein ja
o ) ) alin Iampdtila néille toiminnoille ndytetaan.
@ : Adnenvoimakkuustason symboli Tassa esitetty kayttotilojen jarjestys voi
(D : Kirkkaussymboli erota tuotteesi jarjestyksesta.
Toiminto . Lampétila- I
symboli Toiminnon kuvaus alue (°C) Kuvaus ja kaytto
Uunia ei ole lammitetty. Vain puhallin (takaseindssé) on
kaytossa. Irtonaiset pakasteruoat sulatetaan hitaasti
o % Kéaytto puhaltimella - huonelampétilassa, keitetty ruoka jaahdytetdan. Kokonaisen
lihakappaleen sulatus kestaa kauemmin kuin irtonaisten
ruokien.

Ruoka lammitet&dan yla- ja alapuolelta samanaikaisesti. Sopii
Yl&- ja alalampd 40-280 kakuille, leivoksille tai kakuille ja muhennuksille
leivontavuoissa. Kypsennys tapahtuu yhdella pellilla.

Vain alalammitys on kaytdssa. Se sopii ruoille, jotka on

Alaldmpo 40-220 ruskistettava pohjasta.
Puhallinavustettu ala-/ Yl&- ja alalammittimen lammittdma ilma jaetaan tasaisesti ja
* 40-280 nopeasti koko uuniin puhaltimella. Kypsennys tapahtuu yhdella

ylalampd pellilla,

Puhallinlammittimen kuuma ilma jaetaan tasaisesti ja nopeasti
® Puhallinldmpd 40-280 koko uuniin puhaltimella. Se sopii kypsennykseen usealla
pellill eri hyllytasoilla.

Energian sdastamiseksi voidaan kayttaa tata toimintoa

ECD "Puhallinlampd" sijaan 160-220 °C lampétila-alueella. Mutta
® Eko-puhallinlampd 160-220 keittoaika pitenee hieman. Kun tdma toiminto on valittuy,
"ECO" ilmestyy naytolle kahden ensimmaisen sekunnin ajan.
Suositeltu lampétila-arvo tulee nakyviin 2 sekunnin jélkeen.

Alalammitin ja puhallinlammitys ovat kdytosséa. Soveltuu

® Pitsatoiminto 40-280 pitsan kypsennykseen.
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Yl&- ja alalammitin, puhallinlammitystoiminto ovat kaytossa.

® "3D" toiminto 40-280 Tuotteen jokainen puoli kypsennetdan tasaisesti ja nopeasti.
Kypsennys tapahtuu yhdella pellilla.
Alagrill 20-280 Pieni grilli uunin katossa on kdytdssa. Se sopii pienten

ruokamadrien grillaamiseen.

Taysi grill 40-280 Suuri grlIIl uunin }(atosga on kaytdssa. Se sopii suurten
ruokamadrien grillaamiseen.

Puhallinavustettu tiysi Suuren grillin lammittdma ilma jaetaan tasaisesti ja nopeasti
% rill 4 40-280 koko uuniin puhaltimella. Se sopii suurten ruokamaarien
g grillaamiseen.

@ Lampimana pito 40-100 Sita kdytetaan ruoan pitdmiseksi tarjoiluvalmiina pitkia aikoja.
. . Sita kdytetdan uunin itsepuhdistukseen korkealla lampétilalla.
Pyrolyysi - taloudellinen o . N : X P
. - Sita suositellaan kayttoon, kun uunin on hieman likainen. Lue
tila PP ; - .
taman toiminnon ohjeet huolto- ja puhdistusosasta.
ezl
Pyrolyysi ) Sita kaytetaan uunin itsepuhdistukseen korkealla Iampdtilalla.
m yrolyy Lue tdman toiminnon ohjeet huolto- ja puhdistusosasta.

T&ma toiminto mahdollistaa uunissa olevan lian (joka ei ole
Helppo héyrypuhdistus - piintynyt) pehmentamisen ja puhdistamisen helposti. Katso
helpon hoyrypuhdistuksen ohjeet puhdistusosasta.

9

3.4 Laitteen lisatarvikkeet

Laitteesi mukana toimitetaan useita
lisatarvikkeita. Tassa osiossa luetellaan
lisatarvikkeiden kuvaus ja kuinka niita
kaytetaan. Mukana toimitetut lisatarvikkeet
vaihtelevat eri malleissa. Kaikki
kayttoohjeessa kuvatut lisatarvikkeet eivat
valttdmatta ole saatavilla laitteeseesi.

Leivosvuoka
Laitteesi pellit voivat vaantya Kéaytetdan leivonnaisiin, kuten pikkuleipiin
@ lampovaikutuksesta. Téll3 ei ole ja kekseihin.

vaikutusta niiden toimivuuteen.
Muoto palaa takaisin pellin
jadhtyessa.

Tavallinen vuoka

Kaytetaan leivonnaisiin, pakasteruokiin ja
suurten ruokapalojen paistamiseen.
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Paistoritila

Kaytetaan ruoan paistamiseen tai
kypsennettavan, paistettavan tai
haudutettavan ruoan asettamiseksi
halutulle tasolle.

Mallit ritilatasoilla :

Mallit ilman ritilatasoja :

3.5 Laitteen lisatarvikkeiden kaytto

Paistotasot

Paistoalueella on 5 eri tasoa. Naet nyt
tasojen jarjestyksen uunin etupuolella.

Mallit ritilatasoilla :

Mallit ilman ritilatasoja :

Paistoritilan asettaminen paistotasoille
Mallit ritildtasoilla :

On tarkeaa asettaa paistoritila ritilan puolen
tasoille oikein. Asetettaessa paistoritilaa
halutulle tasolle avoimen osan tulee olla
edessd. Parempaa kypsennystulosta varten
paistoritila tulee kiinnittaa ritilatasolle
rajoittimella. Se ei saa ylittda rajoitinta ja
osua uunin takaseindmaan.

Mallit ilman ritilatasoja :

On tarkeda asettaa paistoritild sivutasoille
oikein. Paistoritild voidaan asettaa tasolle
vain yhdensuuntaisesti. Asetettaessa
paistoritilaa halutulle tasolle avoimen osan
tulee olla edessa.
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Pellin asettaminen paistotasoille

Mallit ritilatasoilla :

On my®0s tarkeaa asettaa pelti ritilan puolen
tasoille oikein. Asetettaessa peltia halutulle
tasolle sen kadensijan puolen tulee olla
edessd. Parempaa kypsennystulosta varten
pelti tulee kiinnittaa ritilatasolle
rajoittimella. Se ei saa ylittaa rajoitinta ja
osua uunin takaseindmaan.

Mallit ilman ritilatasoja :

On my0s tarkeaa asettaa pellit sivutasoille
oikein. Pelti voidaan asettaa tasolle vain
yhdensuuntaisesti. Asetettaessa peltia
halutulle tasolle sen kddensijan puolen
tulee olla edessa.

Paistoritilan rajoitintoiminto
Paistoritildssa on rajoitintoiminto, joka
estaa sitd putoamasta ritilatasolta. Tdman
toiminnon ansiosta ruoan ottaminen
uunista on helppoa ja turvallista.
Poistettaessa paistoritilaa voit vetaa sita
eteenpdin, kunnes se saavuttaa rajoittimen.
Jos haluat vetaa sen kokonaan ulos, se
taytyy nostaa rajoittimen yli.

Mallit ritilatasoilla :

Mallit ilman ritilatasoja :

[ ~-

Pellin rajoitintoiminto - Mallit ritildtasoilla
My®és pellissa on rajoitintoiminto, joka
estaa peltida putoamasta ritilatasolta. Peltia
poistettaessa vapauta se takalukosta ja
veda sita itsedsi kohti, kunnes se saavuttaa
rajoittimen. Jos haluat vetaa sen kokonaan
ulos, se taytyy nostaa rajoittimen yli.

Paistoritilan ja pellin oikea asettelu
teleskooppisille kiskoille-Mallit
ritilatasoilla ja teleskooppikiskoilla
Teleskooppisten kiskojen ansiosta pelti tai
paistoritild voidaan helposti asentaa tai
poistaa. Kaytettdessa pelteja ja
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paistoritiloita teleskooppisilla kiskoilla tulee
olla varovainen, etta teleskooppisten
kiskojen edessa ja takana olevat tapit
nojaavat grillin reunoihin ja peltiin (kuten
kuvassa).
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3.6 Tekniset tiedot

Yleiset tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys)(mm) 595 /594 /567

Uunin asennusmitat (korkeus/leveys/syvyys) (mm) 590-600 /560 /min. 550
Jannite/taajuus 220-240V ~; 50 Hz
Egl);;(ae;(stié;;/én / tuotteelle sopivan johdon tyyppi ja min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
Kokonaisvirrankulutus (kW) 33

Uunin tyyppi Monitoimiuuni

Perustiedot: Kotitalouden sdhkduunien energialuokitus on ilmoitettu EN 60350-1- / IEC 60350-1 -standardien
mukaisesti. Arvot on médritetty kohdassa Yl&- ja alalampo tai (jos olemassa) Puhallinavustettu ala-/yldlampo
toiminnoissa vakiokuormalla.

Energiatehokkuusluokka madritetdan seuraavan priorisoinnin mukaisesti riippuen siitd, onko laitteessa. 1-Eko-
puhallinlampd , 2-Puhallinlampd , 3-Puhallinavustettu alagrilli, 4-YIa- ja alalampé.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun
parantamiseksi.

@ Taman kayttoohjeen kuvat ovat viitteellisia, eivatka valttamatta vastaa taysin
laitettasi.

saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama arvot

@ Tuotteen etiketeissa tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot on
voivat vaihdella laitteen kaytto- ja ymparistdolosuhteiden mukaan.
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4 Ensimmainen kayttokerta

Ennen laitteen kayttoonottoa on
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.

4.1 Ensiasetukset

Aseta aina kellonaika, ennen uunin

@ kayttamista. Jos sité ei aseteta, ei
keittdminen onnistu kaikissa
uunimalleissa.

1. Kun uuni kdynnistetdan ensimmaisen
kerran, ndytetaan asetettu kellonaika
naytolla.

2. Kun uuni on kytketty pois paalta (mutta
kellonaika nakyy nadytossa), paina
ndppdintd © noin 3 sekunnin ajan
asetusvalikon avaamiseksi.

3. Kosketa &/@® nappaimia, kunnes ©
symboli tulee nayttoon.

4. Kosketa (O ndppainta ajastinkentan
aktivoimiseksi.

= Ajastinkentta ja & symboli
vilkkuvat naytolta.

°on ®

O = L4 0,0 m I

5. Aseta kellonaika koskettamalla ®/©
nappdimia ja aktivoi minuuttikentta
koskettamalla O ndppainta uudelleen.

300 @

Q 0,0 @ o p

= Minuuttikentta ja £ symboli
vilkkuvat naytolta.

o -

[
ﬂ;uu -

L O,9 @D“ >l

6. Kosketa /@ nappéaimia asettaaksesi
minuutit. Vahvista asetus koskettamalla
(O nappainta.

J50 e

172
I

L

O = Q @,@,W o »l

= Kellonaika on asetettu ja &
symboli palaa jatkuvasti.

Jos ensimmaista ajastinasetusta ei
suoriteta, kellonaika kaynnistyy
ajasta 12:00. Voit muuttaa

kellonaikaa myohemmin kuten
kuvattu osassa "Asetukset'.

Jos sdhkokatkos tapahtuu,
@ kellonajan asetukset perutaan. Se

on asetettava uudelleen.

4.2 Ensimmadinen puhdistus

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.

N

Poista kaikki mukana toimitetut
lisatarvikkeet tuotteesta.

3. Kytke laite paalle 30 minuutiksi ja kytke
se sitten pois paalta. Nain
valmistuksessa uuniin jaaneet jaamat
palavat ja irtoavat.

4. Valitse laitetta kayttdessasi korkein
lampdtila ja toiminto, jossa kaikki
vastukset ovat kaytossa. Katso "Uunin
toiminnot [» 54]”. Voit lukea uunin
kaytosta seuraavasta kappaleesta.

5. Odota, ettd uuni jadhtyy.

6. Pyyhi laitteen pinnat marélla liinalla tai
pesusienelld ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

Ennen lisatarvikkeiden kayttoa:

Puhdista uunista poistamasi lisatarvikkeet
saippuavedelld ja pehmeadlld pesusienella.
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HUOMAUTUS: Osa pesuaineista tai HUOMAUTUS: Ensimmaisen kayton

puhdistusaineista voivat vaurioittaa pintaa. aikana voi esiintya savua ja hajua useiden
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita, tuntien ajan. Tdma on normaalia ja vain
pulvereita, puhdistusvoiteita tai teravia hyva ilmanvaihto vaaditaan niiden
esineita puhdistuksen aikana. poistamiseen. Valta syntyvan savun tai

hajun hengittamista.
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5 Uunin kaytto

5.1 VYleisia tietoja uunin kaytosta

Jaahdytystuuletin ( Riippuu laitteen
mallista. Ei valttamatta kaytettavissa
laitteessasi. )

Tuotteessa on jaahdytystuuletin.
Jaahdytystuuletin kdynnistyy
automaattisesti tarvittaessa ja jaahdyttaa
laitteen etupuolen etté sitd ympardivien
materiaalien pinnat. Se pysahtyy
automaattisesti, kun jadhdytys on valmis.
Kuumaa ilmaa tulee ulos uunin luukun
yldosasta. Al peita naita iima-aukkoja.
Muutoin uuni saattaa ylikuumentua.
Jaahdytystuuletin jatkaa toimintaansa
uunin ollessa kaytossa ja kun uuni on
kytketty pois paalta (noin 20—30 minuuttia).
Jos valmistat ruokaa kdynnistamalla uunin
ajastimen, jadhdytystuuletin kytkeytyy
kypsennysajan lopussa pois paalta kaikkien
toimintojen kanssa. Kayttaja ei voi
vaikuttaa jaahdytystuulettimen
kayntiaikaan. Se kytkeytyy automaattisesti
paalle ja pois paalta. Tama eiole
toimintahairio.

Uunin valo

Uunin lamppu kytkeytyy paalle, kun uuni
aloittaa ruoan kypsennyksen. Joissain
malleissa lamppu on paalla ruoan
kypsennyksen aikana, kun taas joissain
malleissa se kytkeytyy pois paalta tiettyna
aikana.

Joissakin kypsennystoiminnoissa lamppu
ei syty energian saastamiseksi.

Jos laitteen luukku avataan uunin ollessa
kaynnissa tai suljettuna, uunin lamppu
kytkeytyy paalle automaattisesti.

Jos ohjauspaneelissa on “§N nappain: Kun
uunin lamppu kytkeytyy paalle tai pois
paalta automaattisesti, voit kytkea lampun
paalle tai pois paalta koska tahansa
koskettamalla 7Y~ -nappainta.

5.2 Uunin ohjausyksikon kaytto

Yleiset varoitukset uunin ohjaukselle

+ Maksimiaika, joka voidaan asettaa
paattymisajaksi on 5:59 tuntia.
Lammitystoiminnossa tama aika on
23:59 tuntia. Jos sdhkokatkos tapahtuu,
esiasetettu kypsennys ja kypsennysaika
perutaan.

+ Kun saatoja suoritetaan, vastaavat
symbolit naytdlla vilkkuvat. Tehdyt
asetukset on tallennettava, joko
koskettamalla kuvauksessa esitettya
nappainta tai odottamalla hetken.

- Keittoaika asetetaan, kun keittaminen
alkaa ja jaljella oleva aika naytetaan
naytolla.

+ Jos nopea esilammitys on kaytossa
ohjausyksikossg, A} symboli ilmestyy
nayttdon, kun aloitat keittdmisen ja uuni
saavuttaa asetetun keittolampatilan
nopeasti. Katso tietoja
pikalammitystoiminnosta osassa
“Asetukset”.

Ohjausyksikkd
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Nappdéimet :

: Paélle/pois-nappéin

: Lamppunéppéin

: Halytysnédppéin

: Vdhennys- ja edistymisndppdéin
: Lisdys- ja edistymisndppéin

: Aika- ja asetusnappain

: Poista ohjaimen nappain

0w N o g WN =

: Leipomisen kdynnistys-/pysadytysnappain
limaisinalueet :
9 :Lampdtilan ilmaisinalue
10 : Ajan/keston merkkivalokentta
11 : Toimintondyttd
Nayton symbolit :
(© : Leipomisajan symboli
(':\) : Leipomisajan paattymisen symboli *
[\ :Halytyssymboli
P : Leipomissymboli
i :Uunin sisélampétila
ﬁ[ﬂ : Pikalammitys (tehostin) -symboli
& : Asetukset-symboli
I-E-I : Nappainlukkosymboli

(» : Adnenvoimakkuustason symboli
(D : Kirkkaussymboli

3 : Toiminnon numero
: Sulatussymboli

: Lampiméanapitosymboli

: Wifi-symboli

[{m}
#
D“ : Poista ohjaimen symboli
4> Alhaisen tason hoyryn symboli *
N

: Korkean tason hdyryn symboli *

: ltsepuhdistussymboli *
: Luukun lukituksen symboli *
ﬁ : Sisdlampatilamittarin symboli *

*  Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi.

Uunin kytkeminen paalle

1. Kytke uuni p&élle koskettamalla O
nappainta.
= Kun uuni on paalla, nakyy ensimmainen
toiminto naytolla. Toiminto, lampdtila,
kypsennysaika ja voidaan saataa, kun
ndytto on tassa tilassa.

Jos asetuksia ei tehda naytoll3,
uuni sammuu 3 minuutin kuluessa

ja kellonaika ilmestyy nayttoon.

Uunin sammutus

Sammuta uuni koskettamalla (D ndppainta.
Kellonaika ilmestyy nayttoon.

Manuaalinen keittaminen lampétilan ja

uunin toiminnon valinnalla

Voit keittda ruokaa manuaalisesti (ohjaat

itse) asettamatta kypsennysaikaa

valitsemalla kyseiselle ruoalle sopivan

lampatilan ja toiminnon.

1. Kytke uuni p&élle koskettamalla O
nappainta.

2. Valitse toiminto, jota haluat kayttaa
toiminnon valintanupilla.
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3. Valitulle toiminnolle esiasetettu
lampdtila ilmestyy nayttoon. Aseta
haluttu lampatila lampatila-/tehonupilla,
jos haluat muuttaa lampatilaa.

P IC
N . \|+

Jos muutat toimintoa esiasetetun

@ lampétilan muuttamisen jalkeen,
ndytetaan viimeisin lampdtila
naytolla. Jos asetettu lampdtila ei
kuitenkaan ole valitun toiminnon
lampdtila-alueella, ndytetdaan taman
toiminnon korkein saadettava
lampdtila.

4. Kun toiminto ja lampétila on asetettu
kosketa P || ndppainté keittamisen
aloittamiseksi.

. .
ILOH =N
O = L 0,0 O

= Uuni kdynnistyy valittomasti valitulla
toiminnolla ja Iampatilalla ja ndyttoon
ilmestyvat lampotila seka kulunut aika.
Naytolla ndytetdan p ja | symbolit.
Kun lampétila uunissa saavuttaa
asetetun lampdtilan, jokainen uunin
lampdatilan vaiheen | symboli syttyy.
Uuni ei sammu automaattisesti, koska
manuaalinen keittdminen tehdaan
keittoaikaa asettamatta. Sinun on itse
valvottava keittdmista ja
sammutettava uuni. Kun keittdminen
on valmis kosketa P |l nappainta
keittamisen lopettamiseksi tai kosketa
(D nappaintd uunin sammuttamiseksi
kokonaan.

Keittaminen asettamalla keittoajan

Voit asettaa uunin sammumaan
automaattisesti asetetun ajan paattyessa
valitsemalla ruoalle sopivan lampétilan ja
toiminnon ja asettamalla keittoajan
ohjausyksikossa.

1. Kytke uuni p&alle koskettamalla O
nappainta.

2. Valitse toiminto, jota haluat kayttaa
toiminnon valintanupilla.

3. Valitulle toiminnolle esiasetettu
[ampdtila ilmestyy nayttdon. Aseta
haluttu lampatila lampotila-/tehonupilla,
jos haluat muuttaa lampétilaa.

P 1L
N . \|+

Jos muutat toimintoa esiasetetun

@ lampdtilan muuttamisen jalkeen,
ndytetaan viimeisin lampatila
naytolla. Jos asetettu lampotila ei
kuitenkaan ole valitun toiminnon
lampdtila-alueella, ndytetdan taman
toiminnon korkein saadettava
lampdtila.

4. Kosketa (9 nappainta kerran keittoajalle.
= (O symboli tulee nayttoon.

oo 200

0 0,0 @@ »il

D =

Keittoajan saatamiseksi nopeasti
voit koskettaa @ néappainta

asettaaksesi kypsennysajaksi 30
minuuttia, kun kayttotoiminto ja
lampédtila on asetettu, kayttamalla

@/O néappaimia.

5. Aseta keittoaika ®/O nappaimilla.
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Keittoaika kasvaa 1 minuutin
ensimmaisen 15 minuutin aikana,

ja 5 minuutilla 15 minuutin jalkeen.

6. Kun toiminto ja lampdtila on asetettu
kosketa P || nappainté keittamisen
aloittamiseksi.

= Uuni kdynnistyy valittomasti
valitulla kdyttotoiminnolla ja
lampatilalla. Asetetun
kypsennysajan laskuri nakyy
naytolla. Naytolla naytetaan p ja
{ symbolit. Kun l[dmpétila uunissa

saavuttaa asetetun lampatilan,
jokainen uunin l[ampédtilan vaiheen
i symboli syttyy. Kun keittoaika
paattyy, "End” ilmestyy nayttoon,
ajastin lahettdaa aanimerkin ja
keittaminen paattyy.

7. Varoitusaani kahdelle minuutille. Jos
kosketat P [l ndppainté varoitusddnen
kuuluessa ja “End” teksti nakyy
naytolla, jatkaa uuni toimintaa
loputtomasti. Uuni sammuuy, jos O
nappainta kosketetaan. Jos jotain
nappainta, paitsi naita, kosketetaan,
varoitusaani loppuu.

5.3 Asetukset

| 217
=L
&

O = a@\w gl

= & symboli ilmestyy nédyttoon ja
nappainlukko aktivoituu. Kun jotain
nappainta kosketetaan nappainlukon
ollessa paalla, danimerkki kuuluu ja &
symboli vilkkuu.

Kun nappainlukko on aktivoitu, ei
@ ohjausyksikon nappadimia voida

kayttaa. Nappainlukkoa ei peruta

sdhkokatkoksen tapahtuessa.

Nappainlukon poistaminen kaytosta

1. Kosketa ®/O néppaimia
samanaikaisesti, kunnes & symboli
katoaa naytolta.

» () symboli katoaa naytolta ja

nappainlukko sammuu.

Halytyksen asetus

Voit myos kayttaa tuotteen ohjausyksikkoa

muuhun kuin keittamiseen, kuten
varoituksiin tai muistutuksiin.
Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin
toimintoihin. Sita kaytetaan
varoitustarkoituksiin. Voit kayttaa
hélytyskelloa esimerkiksi, kun haluat
kaantaa ruokaa uunissa tiettyna aikana.
Kun asetettu aika paattyy, ajastin lahettaa
aanimerkin.

3-2-1 laskuri ndytetaan valikoissa
tai asetuksissa, jotka on aktivoitava
painamalla pitkaan. Kun laskuri

paattyy, kyseinen valikko tai asetus
aktivoituu.

Suuri héalytysaika voi olla 23 tuntia
@ 59 minuuttia.

Nappainlukon aktivointi
Néappainlukkotoiminnolla voidaan estaa
ohjausyksikon toimintojen kayttaminen.

1. Kosketa @/@ nappaimia
samanaikaisesti, kunnes (5 symboli
tulee nayttoon.

1. Kosketa nappainta asettaaksesi
halytysaikavalin.

= [ symboli alkaa vilkkua naytolla.

. 0000

D = QQ@@ o [
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2. Aseta hélytysaika /@ néppaimilla.
Kosketa nappainta asetuksen
vahvistamiseksi.

. 00730

Q @_Q_QXG o

= [\ symboli palaa jatkuvasti ja
hélytysajan laskuri kdynnistyy
naytolla. Jos halytysaika ja
keittoaika asetetaan
samanaikaisesti, ndytetaan
lyhyempi aika naytolla.

O = >

3. Kun halytysaika paattyy, Asymboli alkaa
vilkkumaan ja lahettaa aanimerkin.

Halytyksen sammutus

1. Halytysajan paattyessa kuuluu
aanimerkki kaksi minuuttia. Paina mita
tahansa painiketta sammuttaaksesi
aanimerkin.

= Aanimerkki paattyy.
Jos haluat peruuttaa halytyksen.

1. Kosketa nappainta asettaaksesi
hélytysaikavélin. Kosketa @ néappaints,
kunnes "00:00” symboli tulee nayttdoon.

2. Voit peruuttaa halytyksen myos
koskettamalla nappainta pitkaan.

Aanentason asetus

Voit asettaa ohjausyksikon danentason.
Uunin on oltava pois paalta taman
asetuksen suorittamiseksi.

1. Kun uuni on kytketty pois paalta (mutta
kellonaika nakyy naytossa), paina
nappainta © noin 3 sekunnin ajan
asetusvalikon avaamiseksi.

2. Kosketa @/O nappaimis, kunnes iy
tulee nayttoon.

3. Aktivoi danentason asetus
koskettamalla O ndppainta uudelleen.
(b-1, b-2)

4. Aseta haluttu déni ®/© nappaimilla.

= Valittu adnentasoasetus vahvistetaan
valittomasti. Kosketa O ndppainta
palataksesi asetusvalikkoon.
Nayton kirkkauden asetus
Voit asettaa ohjausyksikon nayton

kirkkauden. Uunin on oltava pois paalta
tdman asetuksen suorittamiseksi.

1. Kun uuni on kytketty pois paalta (mutta
kellonaika nakyy naytossa), paina
nappainta © noin 3 sekunnin ajan
asetusvalikon avaamiseksi.

2. Kosketa @/© nappaimia (J kunnes
tulee nayttoon.

3. Aktivoi kirkkausasetus koskettamalla (©
nappainta uudelleen.

4. Aseta haluttu kirkkaus &/
nappaimilla. (d-1, d-2, d-3)

= Valittu kirkkausasetus vahvistetaan
valittomasti. Kosketa O ndppainta
palataksesi asetusvalikkoon.

Pikaesilammitystoiminnon (tehostin)
asetus

Voit kayttaa tuotetta keittdmiseen
automaattisesti
pikaesilammitystoiminnolla. Taman
suorittamiseksi, pikaesilammitystoiminto
on aktivoitava. Uunin on oltava pois paalta
taman asetuksen suorittamiseksi.

1. Kun uuni on kytketty pois paalta (mutta
kellonaika nakyy nédytossa), paina
nappadinta ¢© noin 3 sekunnin ajan
asetusvalikon avaamiseksi.

2. Kosketa @®/O nappaimid, kunnes A
symboli tulee nayttoon.

3. Aktivoi pikalammitysasetus (tehostin)
koskettamalla © nappainta uudelleen.

4. Aseta @/O nappaimilla “OFF” asetus
tilaan “ON” naytolla.

= Valittu pikaesilammitysasetus
vahvistetaan valittomasti. Kosketa
nappainta palataksesi asetusvalikkoon.
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Voit sammuttaa
pikaesilammitysasetuksen samalla

tavalla. Muuttamalla asetukseksi
“OFF”, voit peruuttaa
pikaesilammitysasetuksen.

Paivanajan muuttaminen

Aiemmin asetetun paivanajan
muuttaminen.

1. Kun uuni on kytketty pois paalta (mutta
kellonaika nakyy ndytossa), paina
ndppéintd © noin 3 sekunnin ajan
asetusvalikon avaamiseksi.

2. Kosketa @/© nappaimia, kunnes &
symboli tulee ndyttoon.

3. Kosketa (O nappainté ajastinkentan
aktivoimiseksi.

= Ajastinkentta ja & symboli
vilkkuvat naytolta.

| EID I ©-

O = L4 0,0 @ (I

4. Aseta kellonaika koskettamalla /&
nappdimia ja aktivoi minuuttikentta
koskettamalla (O ndppainta uudelleen.

HDD ©

O = L 0,® @ I

= Minuuttikentta ja £ symboli
vilkkuvat naytolta.

[ -
|E|,;u‘|_| -

O = L 0,8 6@ ad »ll

5. Kosketa ®/@ nappaimia asettaaksesi

minuutit. Vahvista asetus koskettamalla

(O néppainta.
= Valittu kellonaika vahvistetaan

valittomasti. Kosketa O nappainta
palataksesi asetusvalikkoon.

Uunin yhdistaminen langattomaan
verkkoon ja esittely"HomeWhiz"-
sovellukselle.

Voit yhdistaa uunin langattomaan verkkoon
ja hallita sita "HomeWhiz"-sovelluksen
kautta alylaitteella. Asenna sovelluksessa
"HomeWhiz"-sovellus alylaitteeseen ensin.
"HomeWhiz"-sovellus on kaytettavissa I0S-
ja Android-mobiilikayttojarjestelmissa.

Kun "HomeWhiz"-sovellus on
@ ladattu, noudata ohjeita

sovelluksessa aloitussivun
luomiseksi.

Voit viimeistelld toimenpiteen uunin
yhdistamiseksi langattomaan

verkkoon ja aktivoida uunin kauko-
ohjauksen noudattamalla
sovelluksessa olevia ohjeita.

—_

. Uunin siirtdmiseksi asetustilaan,

kosketa (D ja 0" napp&imia
samanaikaisesti noin 3 sekuntia, kun
uuni on sammutettu (kellonaika nékyy
naytolla).

= Kun uuni vaihtuu asetustilaan,
ndytolla esitetdan animaatio, jossa
viivat vilkkuvat.

&NI
Avaa élylaitteeseen lataamasi
"HomeWhiz"-sovellus. Kun aloitussivu
on luotu, valitse uuni kodinkoneista ja
syo6ta tuotteen varastonumero
sovellukseen ja noudata sovelluksessa
esitettyja ohjeita.

Tuotteen varastonumero joka alkaa
“77..." ja sijaitsee kayttoohjeen

etukannessa.

3. Paata uunin esittely sovellukselle
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Uunin kauko-ohjauksen aktivointi

Kun uuni on esitelty "HomeWhiz"-

sovellukselle, on kauko-ohjauksen

kayttamiseksi:

1. Kosketa " ndppainta kerran, kun =
symboli ndkyy naytolla..

= @ symboli iimestyy nayttéon yhdessa
= symbolin kanssa.

Jos = symbolia ei néytets,

@ kosketa 0" nappaintd, kunnes =
symboli ndkyy naytolla. Jos laitetta
ei ole esitelty HomeWhiz-

sovellukselle, = symboli vilkkuu
kerran ja virhesignaalin kuuluu.

Jos = symboli ndkyy naytolls,

@ mutta virhesignaali kuuluu, kun @
nappainta painetaan ja jos 0
symboli ei ndy naytolla tai =
symboli vilkkuu, tarkasta tuotteen
Internet-yhteys. Jos Internet-yhteys
on OK ja ongelma jatkuu, toista
asennusvaiheet.

Uunin ja"HomeWhiz" sovelluksen
laiteparin poistaminen.

Kun olet lisannyt tuotteesi "HomeWhiz"-
sovellukseen, kayttamasi "HomeWhiz"-
kayttajatili vastaa tuotetta sen tietoihin.
Seuraavat toimet on suoritettava, jotta voit
poistaa vastineen sovelluksessa
kayttamasi tilin menettamisen vuoksi tai
muista syista.

1. Kun tuote on kytketty pois paalta (mutta
kellonaika nakyy naytossa), paina
nappéaimia g ja P Il noin 5 sekunnin ajan.

= Nayttoon ilmestyy lahtdlaskenta,
joka alkaa 5:sta.

2. Kun lahtolaskenta on suoritettu,
ilmestyy nayttéon vastineen
poistamisen animaatio.

3. Kun vastineen poistaminen on suoritettu
ilman mitaan ongelmia, kuuluu
aanimerkki ja uuni kdynnistyy uudelleen.

Jos vastineen poistamisessa on
ongelmia eika prosessia voida

suorittaa loppuun, kuuluu virhedani.

4. Voit yhdistaa tuotteen uudelleen
"HomeWhiz"-tiliisi, kun vastineen poisto
on valmis.

Yhdenmukaisuus standardien ja testitietojen / EU-vaatimustenmukaisuusvakuutuksen kanssa

Tuotteen kehitys-, valmistus- ja myyntivaiheet on suoritettu kaikissa Euroopan unionin lainséadanndssa
madritettyjen turvallisuussdantdjen mukaan.

Taajuuska|. ) 4 Ghe

ista

Maks. .

siirtoteho :max. 100 mW

CE-vaatimustenmukaisuusvakuutuksen

Argelik A.S. vakuuttaa taten, ettéd tuote on Direktiivin 2014/53/EU mukainen. Yksityiskohtainen RED
Vaatimustenmukaisuusvakuutus l6ytyy osoitteesta support.grundig.com yhdessa tuote lisdasiakirjojen kanssa.

Tuotteelle maaritetty kyberturvallisuuteen

liittyvien ohjelmistopaivitysten tukikausi on

tuotteen takuuaika. Taman ajanjakson
jalkeen kyberturvallisuuteen liittyvia
ohjelmistopaivityksia ei taata.
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6 Yleisia tietoja ruoanvalmistuksesta

T&ssa osassa on esitetty
ruoanvalmistusvihjeita.

Taman lisdksi huomaat, ettd osa
elintarvikkeista on testattu tuottajina ja
sopivimmat asetukset niille. Myds sopivat
uunin asetukset ja varusteet naille
elintarvikkeille on esitetty.

6.1 Yleiset varoitukset koskien ruoan
valmistamista uunissa

+ Uunista voi tulla ulos polttavan kuumaa
hoyryd, kun sen luukku avataan ruoan
kypsennyksen aikana tai sen jalkeen.
Hoyry voi polttaa katesi, kasvosi ja/tai
silmasi. Pysy loitommalla uunista
avatessasi luukun.

+ Runsas ruoan kypsennyksen aikana

muodostuva hoyry voi olla

kondensoitunutta vettd, jota muodostuu
uunin sisa- ja ulkopinnoille seka uunia
ympardiville pinnoille lampatilaeron
vuoksi. Tdma on normaalia.

Eri ruoille ilmoitetut kypsennyslampétilan

ja -ajan arvot voivat vaihdella reseptin ja

ruoan maaran mukaan. Tasta syysta ne
on annettu arvovaleina.

+ Poista aina kayttamattomat
lisatarvikkeet uunista ennen kuin aloitat
valmistamaan ruokaa. Uunin sisélle
jaavat lisatarvikkeet voivat estda ruokaa
kypsentymasta kunnolla.

+ Jos kypsennat ruokia omalla reseptill,
voit katsoa viitearvoja
kypsennystaulukkojen samankaltaisista
ruoista.

« Kayttamalla mukana toimitettuja
lisatarvikkeita varmistetaan paras
kypsennysteho. Lue aina kdyttamiesi
ulkoisten kypsennysastioiden valmistajan
ilmoittamat varoitukset ja tiedot.

+ Leikkaa leivinpaperi sopivan kokoiseksi
kayttamadasi astiaan. Leivinpaperi, joka
ylittda astian reunat, voi johtaa
palovammoihin ja vaikuttaa
ruoanvalmistuskokemukseen. Kayta
leivinpaperia, joka soveltuu kaytetylle
lampdtilalle.

+ Parasta ruoan kypsennystehoa varten
aseta ruoka suositellulle tasolle. Ala
vaihda tasoa kypsennyksen aikana.

6.1.1 Leivokset ja uuniruoat

Yleiset tiedot

+ Suosittelemme tuotteen varusteiden
kayttamista parhaan valmistustuloksen
saamiseksi. Jos kdytat muita
keittoastioita, kdyta mieluiten tummia,
tarttumattomia ja lammonkestavia
astioita.

+ Jos keittotaulukossa suositellaan
esilammittamista, aseta ruoka uniin
esilammityksen jalkeen.

+ Jos aiot valmistaa ruokaa keittoastia
lankaritilan paalla, aseta se lankaritilan
keskelle ja etaalle takaseinasta.

+ Kaikki leivosten valmistamiseen
kaytettyjen materiaalien tulee olla
puhtaita ja huonelampdtilassa.

+ Ruoan mukainen keittoaste voi vaihdella
riippuen ruokamaarasta ja keittoastian
koosta.

+ Metalli-, keramiikka- ja lasivuoat
pidentavat keittoaikaa ja leivonnaisten
pohja ei rusketu tasaisesti.

+ Jos leivinpaperia kaytetaan, voidaan
ruoan pohjassa havaita pienta
ruskettumista. Tassa tilanteessa
kypsennysaikaa on ehka pidennettava
noin 10 minuutilla.

+ Keittotaulukossa esitetyt arvot on
madritetty laboratoriotestien tuloksina.
Sinulle sopivat arvot voivat erota naista
arvoista.

+ Sijoita ruoka keittotaulukossa ehdotetulle
tasolle. Uunin alatasoa pidetdan tasona
1.

Kakkujen leivontavihjeet

+ Jos kakku on liian kuiva, lisda lampdétilaa
10 °C astetta ja lyhenna kypsennysaikaa.

+ Jos kakku on kostea, kayta pienta
nestemaaraa tai laske lampatilaa 10 °C
astetta.

Fl/69



+ Jos kakun yldosa on palanut, aseta se + Jos leivos valmistuu hitaasti varmista,

alemmalle tasolle, laske lampdtilaa ja etta valmistelemasi leivoksen paksuus ei
lisda paistoaikaa. levia keittoastian yli.
+ Jos kakun sisdosa on kypsentynyt hyvin, + Jos leivos ruskistuu pinnalta, mutta pohja
mutta ulkopuoli on tahmea, kdyta ei ole paistunut varmista, etta
vahemman nestettd, laske lampdtilaa tai leivoksessa kaytetty kastikemaara ei ole
lisda kypsennysaikaa. liikaa leivoksen pohjassa. Tasaisen
Vihjeet leivoksille ruskistuksen saamiseksi, yrita levittaa

kastike tasaisesti taikinalevyjen ja
leivoksen valiin.

Paista leivos keittotaulukon mukaisessa
asennossa ja lampdétilassa. Jos pohja ei
siltikdan ole tarpeeksi ruskistunut, aseta

+ Jos leivos on liian kuiva, lisda lampotilaa
10 °C astetta ja lyhenna kypsennysaikaa.
Kastele taikinalevyja maidosta, 6ljysta,
kananmunista ja jogurtista koostuvalla

kastikkeella. . .
se alatasolle seuraavan paistamisen
yhteydessa.

Kypsennystaulukko leivoksille ja uuniruoalle
Ehdotukset leipomiseen yhdella pellilla
Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Kakku pellilla Tavallinen vuoka *|Y1&- ja alalampd |3 180 30..40
Kakkuvuoassa  |KaKKuvuoka o iniamps |2 180 30..40
paistoritilalla **
Pienet kakut Tavallinen vuoka *|Y1&- ja alalampd |3 160 25..35
Pienet kakut Tavallinen vuoka * [Puhallinlampd 3 150 25..35
Pyorea
kakkuvuoka,
] halkaisija 26 cm, .o R
Sokerikakku Kiinnitetaa Yl&- ja alalampd |2 150 30..40
iinnitetaan
klipsilla
paistoritildan **
Pyorea
kakkuvuoka,
} halkaisija 26 cm, e
Sokerikakku Kiinnitetas Puhallinldmpo 2 150 35..45
iinnitetaan
klipsilla
paistoritildaan **
Pikkuleivat Leivosvuoka * Yla- ja alalampd |3 170 25..35
Pikkuleivat Leivosvuoka * Puhallinlampo 3 170 20..30
Leivokset Tavallinen vuoka * Puhall!pﬁvus}ettu 2 180 35..45
ala-/ylalampo
Pulla Tavallinen vuoka *|YI&- ja alalampd |2 200 20..30
Pulla Tavallinen vuoka * | Puhallinlampd 3 180 20..30
Taysjyvaleipa Tavallinen vuoka *|Y1&- ja alalampd |3 200 30..40
Taysjyvaleipa Tavallinen vuoka * | Puhallinlampd 3 200 30..40
Lasinen/
metallinen
Lasagne suorakulmainen |YI&-ja alalampd |2tai3 200 30..40
astia
paistoritildan **
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Ruoka

Kaytettava
lisatarvike

Toiminto

Tason asento

Lampétila (°C)

Leipomisaika
(min) (arviolta)

Py6red musta
metallinen vuoka,

Omenapiirakka halkaisija 20 cm, Yl&- ja alalampd |2 180 50 .. 65
paistoritildan **
Pyored musta

. metallinen vuoka, T

Omenapiirakka halkaisija 20 cm, Puhallinldmpo 3 170 50 .. 65
paistoritildaan **

Pizza Tavallinen vuoka *|YI&- ja alalampd |3 280 5.9

Pizza Tavallinen vuoka * | Pitsatoiminto 2 280 5..10

Ehdotukset valmistukseen k

ahdella vuoalla

Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
2-Tavallinen

Pienet kakut vuoka * Puhallinlampé 2-4 150 25..35
4-Leivosvuoka *
2-Tavallinen

Pikkuleivat vuoka * Puhallinlampé 2-4 170 25..35
4-Leivosvuoka *
1-Tavallinen

Leivokset vuoka * Puhallinlampé 1-4 180 40 .. 50
4-Leivosvuoka *
2-Tavallinen

Pulla vuoka * Puhallinlampé 2-4 180 20..30

4-Leivosvuoka *

Esilammitysté& suositellaan kaikkia ruokia varten.

*Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

**Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lis&tarvikkeita.

Keittotaulukko kayttotoiminnolla “Eko-

puhallinlampo”

« Ald muuta lampétila-asetusta, kun
valmistus on aloitettu kdyttGtoiminnossa
“Eko-puhallinlampo”.

« Al avaa uunin luukkua kypsentdessasi
ruokaa "Eko-puhallinlampd” -toiminnolla.
Jos luukkua ei avata, sisdinen [ampdtila
optimoidaan energiaa sdastamaan, ja
tama lampatila voi erota naytolla

esitetysta.

+ Al esilammita “Eko-puhallinlampo”

kayttétoiminnossa.

Ruoka Kaytettava Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika (min)
lisatarvike (arviolta)

Pienet kakut Tavallinen vuoka * 3 160 25..35

Pikkuleivat Tavallinen vuoka * 3 180 25..35

Leivokset Tavallinen vuoka * 3 200 45 .55

Pulla Tavallinen vuoka * 3 200 35..45

* Naita lisatarvikkeita ei valttamaétta toimiteta laitteen mukana.
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6.1.2 Liha, kala ja siipikarja

Grillauksen avainkohdat

« Maustaminen sitruunamehulla ja
pippurilla ennen kanan, kalkkunan tai
suurten lihakappaleiden valmistusta
parantaa kypsennysta.

+ Luita siséltavan lihan kypsennys
paistamalla kest&da 15 - 30 minuuttia
kauemmin kuin fileen.

+ Laske n. 4 - 5 minuutin kypsennysaika
jokaista lihan paksuuden senttimetria

kohti.

+ Kun kypsennysaika paattyy, anna lihan
olla uunissa n. 10 minuuttia. Lihan liemi
jakautuu paremmin paistettuun lihaan
eika puristu ulos, kun lihaa leikataan.

- Kala tulee asettaa keski- tai alatasolle
lammonkestéavalle alustalle.

+ Kypsenna keittotaulukossa suositellut
ruoat yhdella pellilla.

Kypsennystaulukko lihalle, kalalle ja siipikarjalle

Aseta yksi pelti
alatasolle.

Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Pihvi Puhallinavustettu 15 min. 250/max,
(kokonainen) / Tavallinen vuoka * s 3 ’ " 160 ... 80
paisti (1 kg) ala-/ylalampo jalkeen 180 ... 190
Lampaanpotka Tavallinen vuoka * Puhall!'n?vus.t.ettu 3 170 85..110
(1,5-2 kg) ala-/ylalampo
Paistoritila *
Paistettu kana ~ |Puhallinavustettu 9 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,82 kg) Alseta y:<IS' pelti  |ala-/ylalampsd jélkeen 190
alatasolle.
) Paistoritild *
Zaés_tzeg’) kana | setayksipeiti  |Puhalliniamps |2 200... 220 60 .. 80
' alatasolle.
pai . Paistoritild * 15 min. 250/
aistettu kana WA 4 min. max,
(1,82 kg) :ﬁa?;asghzl pelti 3D" toiminto 2 jéilkeen 190 60 .. 80
. Puhallinavustettu 25 min. 250/max
* )
Kalkkuna (5,5 kg) |Tavallinen vuoka ala-7yl&lEmpo 1 jéilkeen 180 .. 190 150..210
. WA i 25 min. 250/max
* .
Kalkkuna (5,5 kg) [Tavallinen vuoka * |"3D" toiminto 1 jélkeen 180 .. 190 150..210
Paistoritild * Puhall
uhallinavustettu
Kala :]Z?;igh:l pelti  |ala/ylalampd 3 200 20 ..30
Paistoritila *
Kala "3D" toiminto 3 200 20..30

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.

*Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

**Naita lisdtarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lis&tarvikkeita.

6.1.3 Grilli

Punainen liha, kala ja siipikarjan liha
ruskistuu nopeasti grillatessa, saavat
kauniin kuoren eivatka kuivu. Filee,

lihavartaat, makkarat sekda mehukkaat
vihannekset (tomaatit, sipulit jne.) sopivat

erityisen hyvin grillaamiseen.
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Yleiset varoitukset

+ Ruoat, jotka eivat sovellu grillattavaksi,
aiheuttavat tulipalovaaran. Grillaa vain
korkealle grillauslampatilalle sopivia
ruokia. Ald myoskaan aseta ruokaa liian
syvdlle grillin perélle. Téama on kuumin
alue ja rasvaiset ruoat voivat syttya
palamaan.

+ Sulje uunin luukku grillauksen aikana.

Al koskaan grillaa uuninluukku auki.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!

Grillauksen avainkohdat

+ Valmistele grillaukseen ruoat, jotka ovat
samanpaksuisia ja -kokoisia, jos
mahdollista.

lankaritilan paalle jakamalla ne niin, ettei
[ammittimen mittoja yliteta.

Riippuen grillattavan ruoan paksuudesta,
voi kypsennysaika taulukossa vaihdella.
halutulle tasolle. Jos kdytdsséa on
grilliritila, aseta uunivuoka alahyllylle 6ljyn
keraamiseksi. Kaytettavan uunivuoan
tulee kattaa koko grillausalueen. Vuokaa
ei ehka ole toimitettu tuotteen kanssa.
Aseta hieman vetta uunivuokaan
puhdistamisen helpottamiseksi.

Grillaustaulukko

Ruoka Kaytettava Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika (min)
lisatarvike (arviolta)

Kala Paistoritila 250 20..25

Kanapalat Paistoritila 4-5 250 25..35

Lihapulla

(vasikanliha) - 12 Paistoritila 4 250 20..30

maara

Lampaankyljys Paistoritila 4-5 250 20..25

Paisti - (lihakuutiot)  |Paistoritild 4-5 250 25..30

Vasikankyljys Paistoritila 4-5 250 25..30

Kasvisgratiini Paistoritila 4-5 220 20..30

Paahtoleipa Paistoritila 4 250 1..3

K&aanna ruokakappaleita, kun grillausajasta on kulunut 1/2.

Uunia suositellaan esilammitettdvan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.

6.1.4 Ruoan testaus

+ Ruoat tassa kypsennystaulukossa on
valmistettu EN 60350-1 standardin
mukaan, tuotteen testauksen
mahdollistamiseksi tarkastuslaitoksille.
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Kypsennystaulukko ruoan testaukselle
Ehdotukset leipomiseen yhdella pellilla

Ruoka Kaytettdva Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Murokeksi
(makea Tavallinen vuoka *|Y1&- ja alalampd |3 140 20..30
pikkuleipa)
Murokeksi Mallit ritilatasoilla
urokeksi 3
(makea Tavallinen vuoka * | Puhallinlampd . 140 15..25
pikkuleips) Mallit ilman
ritilatasoja :2
Pienet kakut Tavallinen vuoka * | YI3- ja alalampd |3 160 25..35
Pienet kakut Tavallinen vuoka * | Puhallinlampd 3 150 25..35
Pyorea
kakkuvuoka,
Sokerikakku Eﬁm:?:aié M. Vs ja alalimps |2 150 30..40
klipsilla
paistoritildan **
Pyorea
kakkuvuoka,
Sokerikakku Eﬁ‘::‘t':'tlaaaiﬁ M. | puhallinimps |2 150 35 .45
klipsilla
paistoritildan **
Pyored musta
. metallinen vuoka, - -
Omenapiirakka halkaisija 20 cm, Yla-ja alalampd |2 180 50 .. 65
paistoritildan **
Pyo6rea musta
Omenapiirakka ~ |Metalinen vuoka, \p o inismps (3 170 50 ... 65

halkaisija 20 cm,
paistoritilddn **

Ehdotukset valmistukseen kahdella vuoalla

Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
2-Tavallinen

Pienet kakut vuoka * Puhallinlampé 2-4 150 25..35
4-Leivosvuoka *

Murokeksi 2-Tavallinen

(makea vuoka * Puhallinlampo 2-4 140 15..25

pikkuleipd) 4-Leivosvuoka *

Esilammityst& suositellaan kaikkia ruokia varten.
*Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

**Naita lisdtarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lis&tarvikkeita.
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Grilli

Ruoka Kaytettava Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika (min)
lisdtarvike (arviolta)

Lihapulla

(vasikanliha) - 12 Paistoritild 4 250 20..30

maara

Paahtoleipa Paistoritila 4 250 1..3

Uunia suositellaan esilammitettdvan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.

K&aanna ruokakappaleita, kun grillausajasta on kulunut 1/2.

7 Huolto ja puhdistus

7.1 Yleiset puhdistusohjeet

Yleiset varoitukset

+ Anna tuotteen jaahtyd, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

+ Al levitd puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Tama voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

+ Tuote on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kayton jalkeen. Nain
ruokajaamien puhdistaminen on helppoa
ja ndiden jaamien palaminen estetaan,
kun tuotetta kdytetaan uudelleen. Tama
pidentaa laitteen kayttoikaa ja toistuvilta
ongelmilta valtytaan.

- Ala kdyta hdyrypesureita tuotteen
puhdistamiseen.

+ Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Sopimattomia
puhdistusaineita on: valkaisuaine,
ammoniakkia, happoa tai klooria
sisdltavat puhdistusaineet,
hoyrypuhdistustuotteet,
kalkinpoistoaineet, tahran- ja
ruosteenpoistoaineet, hankaavat
puhdistustuotteet (nestemaiset
puhdistusaineet, hankaava pulveri ja
voide, hankaavat ja naarmuttavat sienet,
terasvilla, sienet, likaiset tai
puhdistusainetta sisaltavat
puhdistuspyyhkeet).

+ Mitaan erityista puhdistusmateriaalia ei
vaadita puhdistuksessa jokaisen kayton
jalkeen. Puhdista laite, lampimalla
vedellad ja pehmealla pyyhkeella tai
sienelld ja kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

+ Pyyhi pois kaikki jaljella oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

« Al4 puhdista mit&an laitteen osaa
astianpesukoneeseen.

Inox ja ruostumaton teras

- Ala kdyta happoja tai klooria sisaltavia
puhdistusaineita ruostumattomien teras
tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

* Ruostumattomien- inox-pintojen véri voi

muuttua ajan myota. Tama on normaalia.

Puhdista jokaisen kayton jalkeen

ruostumattomalle tai inox-pinnalle

sopivalla puhdistusaineella.

Puhdista pehmealla pyyhkeella

saippualla (naarmuttamaton), inox-

pinnoille sopivalla puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.

Poista kalkki-, 6ljy-, tarkkelys-, maito- ja

proteiinitahrat lasi- ja inox-pinnoilta

valittémasti. Tahrat voivat ruostua ajan
kuluessa.

+ Pinnalle suihkutetut/levitetyt
puhdistusaineet tulee puhdistaa pois
valittémasti. Pinnalle jatetyt hankaavat
puhdistusaineet voivat johtaa sen
valkenemiseen.

Emalipinnat

+ Puhdista emalipinnat kayton jalkeen
astianpesuaineella, [lampimalla vedella ja
pehmeadlla pyyhkeella tai sienella ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

+ Jos tuotteessa on helppo
hdyrypuhdistustoiminto, voit suorittaa
kevyen lian poiston télla toiminnolla.
(Katso Helppo hoyrypuhdistus [ 77].)
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Saat kayttaa tuotemerkin
verkkosivustolla suositeltavaa uunin
sisatiloihin ja grilliin tarkoitettua
puhdistusainetta seka hankaussienta,
joka ei naarmuta. Ala kayta ulkoisia uunin
puhdistusaineita.

Uunin on oltava jaahtynyt, keittoalueen
puhdistamiseksi. Kuumien pintojen
puhdistaminen muodostaa
tulipalovaaran ja vaurioittaa emalipintoja.

Katalyyttipinnat

Uunin sivuseinét voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan.
Katalyyttiseinissd on hieman matta ja
huokoinen pinta. Uunin katalyyttiseinia ei
tule puhdistaa.

Katalyyttipinnat imevat 6ljyn sen
huokoisen rakenteen ansiosta ja alkavat
kiiltamaan, kun pinta on kostunut oljysta.
Suosittelemme tdssa tilanteessa osien
vaihtamista.

Lasipinnat

Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

Puhdista laite astianpesuaineella,
lampimalla vedella ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmealla
mikrokuitupyyhkeella ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

Jos pesuainejaamia on jaljella
puhdistuksen jalkeen, poista ne kylmalla
vedella ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.
Puhdistusainejaamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitselld,
terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.
Voit poistaa kalkkijaamat (keltaiset
tahrat) lasipinnalta kaupallisesti
saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,
tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.
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Jos pinta on erittdin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienella ja anna
sen vaikuttaa riittdvan kauan. Puhdista
sitten lasipinta kostealla kankaalla.
Varjaantymisen ja tahrat lasipinnalla ovat
normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, [Ampimalla vedella ja
pehmealla pyyhkeelld tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

Al kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

Varmista, etta tuoteosien liitokset eivéat
jaa kosteiksi ja ettéa niissa ei ole
puhdistusainejaamia. Muutoin néihin
liitoksiin voi muodostua ruostetta.

7.2 Varusteiden puhdistus

Al3 aseta tuotteen varusteita
astianpesukoneeseen, ellei kdyttdohjeessa
ole niin mainittu.

7.3 Ohjauspaneelin puhdistus

Puhdista ohjauspaneeli nuppiohjauksella
kostealla pehmedlla pyyhkeella ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeelld. Al irrota nuppeja
ja tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja nupit
voivat vaurioitua.

Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ymparilla voivat
kadota.

Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeella ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke se
paalle ennen ohjauspaneelin puhdistusta.
Muutoin ndppaimia voidaan kayttaa
vahingossa.

7.4 Uunin sisapuolen puhdistus

(keittoalue)

Noudata kohdassa "Yleiset
puhdistustiedot" olevia ohjeita uunin
pintatyypin mukaan.




Uunin sivuseinien puhdistus

Uunin sivuseinét voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan. Jos kyseessa on
katalyyttinen sein4, katso lisatietoja osasta
"Katalyyttiset pinnat".

Jos tuote on lankahyllymalli, irrota
lankahyllyt ennen siséseinien
puhdistamista. Suosita sitten puhdistus
noudattamalla osassa "Yleiset
puhdistustiedot" olevia ohjeita
sisdseinatyypin mukaan.
Sivulankahyllyjen irrotus:

1. Irrota lankahyllyn etuosa vetamalla sita
sivuseindstd vastakkaiseen suuntaan.

2. Veda lankahyllya itsedsi pdin sen
poistamiseksi kokonaan.

3. Hyllyt asennetaan péainvastaisessa
jarjestyksessa irrotukseen nahden.

7.5 Helppo hoyrypuhdistus

Tama mahdollistaa lian poistamisen (joka
ei ole piintynyt) pehmentamalla se hoyrylla
uunin sisélla ja vesitipoilla, jotka tiivistyvat
uunin sisapintoihin.

1. Poista kaikki varusteet uunista.

2. Kaada 500 ml vettd vuokaan ja sijoita se

2. tasolle uuniin.

3. Valitse helppo héyrypuhdistustoiminto.
Puhdistusaika tulee nayttdon ja tata ei
voida muuttaa.

Avaa luukku ja pyyhi uunin sisdpinnat

kostealla sienella tai pyyhkeella.

Puhdista piintynyt lika tuotteesta

astianpesuaineella, ldampimalla vedella ja

pehmeadlla pyyhkeelld tai sienelld ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeella.

Helpon hoyrypuhdistuksen aikana
@ odotetaan, etta lisatty vesi haihtuu
ja tiivistyy uunin sisé@an ja luukkuun,
uuniin muodostuneen kevyen lian
pehmentamiseksi. Uuninluukkuun
muodostunut kondensaatio voi
valua ulos, kun uuninluukku
avataan. Pyyhi kondensaatio pois

heti, kun uuninluukku avataan.

(Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kéytettavissa laitteessasi.) Kun
kondensaatiota muodostuu uuniin, voi
latakko tai kosteutta esiintya
allaskanavassa uunin alla. Puhdista tama
allaskanava kostealla pyyhkeella ja kuivaa
se.

I B
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7.6 Itsepuhdistus korkeassa
lampotilassa

Uuni on varustettu pyrolyysitoiminnolla.
Uuni [ampenee noin 420-480 °C
lampotilaan ja toimii, kunnes olemassa
oleva lika palaa tuhkaksi. Vahvaa savua voi
muodostua. Varmista hyva tuuletus.
Puhdistus korkealla lampatilalla tulee
suorittaa 10 uunin kayttdkerran valein.

Yleiset varoitukset

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!
Ala koske tuotteeseen
itsepuhdistuksen aikana ja pida
lapset etaalla tuotteesta. Odota
vahintaan 30 minuuttia ennen
jadmien poistamista.

+ Ennen pyrolyysitoiminnon kayttamista,
poista kaikki varusteet, teleskooppihylly
ja sivuhyllyt (jos olemassa). Jos niité ei
poisteta, voivat varusteet ja lankahyllyt
vaurioitua.

- Jos tuotteessa on pyro-varma varuste
(kestaa itsepuhdistuksen korkeita
lampétiloja), ei tata tarvitse poistaa
uunista. Jos varusteet ovat
lammonkestavia tai ei, ei ole maaritetty
lisdvarusteet-osassa. Ellei tdta ole
madritetty, eivat varusteet kesta korkeita
lampotiloja. Ne on poistettava uunista
ennen puhdistusta vaurioiden
valttamiseksi.

+ Al4 puhdista luukun tiivistetta.
Lasikuitutiiviste on erittdin herkka ja
vaurioituu helposti. Jos luukun tiiviste
vaurioituu, hanki uusi valtuutetusta
huollosta.

Pyrolyysitoiminnon kaynnistaminen:

1. Poista kaikki varusteet uunista. Poista
lankahyllyt malleissa, joissa niita
kaytetaan.

2. Ennen puhdistuksen aloittamista,
puhdista uunin ulkopinnat ja
ruokajaamat uunin sisalta
saippuavedelld ja pyyhkeella.

3. Valitse “Pyrolyysi” tai “Pyrolyysi -
taloudellinen tila” toiminto uunin
likaisuusasteen mukaan. Jos uuni ei ole
erittdin likainen, valitse toiminto
"Pyrolyysi - taloudellinen tila". Tama
toiminto on lyhyempi kuin Pyrolyysi"
toiminto. Jos uuni on erittdin likainen, ei
"Pyrolyysi - taloudellinen tila" toiminto
ehka ole riittava. Kayta puhdistuksen
tassa tapauksessa "Pyrolyysi"
toimintoa.

4. Kaynnista puhdistus koskettamalla p ||
nappainta.
= Puhdistus kdynnistyy ja
itsepuhdistuksen aika ilmestyy
ndyttoon. Tata aikaa ei voida
muuttaa.

5. Kun uuni saavuttaa tietyn lampdtilan
pyrolyysitoiminnon kaynnistymisen
jalkeen, [@] lukkosymboli ilmestyy
ajastinnayttoon ja uuninluukkua ei voida
avata. Al4 yritd avata luukkua, ennen
kuin puhdistustoiminto on paattynyt ja
lukkosymboli naytélla sammunut.

6. Kun puhdistustoiminto on valmis,
ndytolla nakyy "Valmis" Sammuta uuni
koskettamalla (D nappainta.

7. Kun symboli [&] katoaa naytdlta, poista
likajaamat viinietikkavedella.

7.7 Uuninluukun puhdistus

Voit poistaa uuninluukun ja lasit
puhdistamista varten. Luukkujen ja
ikkunoiden irrotus on kuvattu osissa
"Uuninluukun irrotus" ja "Luukun
sisdlasin irrotus". Kun luukun sisélasit on
irrotettu, puhdista ne astianpesuaineella,
lampimalla vedelld ja pehmealla pyyhkeella
tai sienelld ja kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.
Poista mahdolliset kalkkijaamat
uuninlasista viinietikalla ja huuhtele.

Ala kayta hankaavia

@ puhdistusaineita, metallikaapimia,
terasvillaa tai valkaisuaineita
uuninluukun ja lasin

puhdistamiseen.
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Uuninluukun irrotus
1. Avaa uuninluukku.

2. Avaa kiinnikkeet etuluukun
saranaliitdnnassa oikealla ja
vasemmalla puolella painamalla niita
alaspain, kuten kuvassa on esitetty.

3. Saranatyypit (A), (B), (C) vaihtelevat
tuotemallin mukaan. Seuraavissa
kuvissa on esitetty kukin saranatyyppi.

4. (A) saranatyyppia kaytetaan
normaaleissa luukkutyypeissa.

i

(B) saranatyyppid kaytetdan pehmeasti
sulkeutuvissa luukkutyypeissa.

6. (C) saranatyyppia kaytetdan pehmedasti
avautuvissa/sulkeutuvissa
luukkutyypeissa.

8. Veda irrotettua luukku yl6spéin sen
vapauttamiseksi oikean- ja
vasemmanpuoleisesta saranasta ja
poista se.

Luukku asennetaan
painvastaisessa jarjestyksessa

irrotukseen nahden. Muista sulkea
saranaliitannan kiinnikkeet luukun
asennuksen yhteydessa.

7.8 Uuninluukun sisalasin
poistaminen

Tuotteen etuluukun sisélasi voidaan
poistaa puhdistamisen ajaksi.

1. Avaa uuninluukku.

2. Veda etuluukun yldosaan asennettua
muoviosaa itsedsi pdin painamalla
samalla osan molempaa painokohtaa ja
poista se.

1 Sisempi lasi

2 Toinen
sisélasi
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3 Kolmas 4 Ulkolasi
sisélasi

5 Muovinen
lasin ura -
Alempi

3. Nosta kuvassa esitetylla tavalla
varovasti sisinta lasia suuntaan 'A'ja
irrota se sitten vetamalla sita suuntaan

'B'.

4. Poista toinen ja kolmas lasi samalla
tavalla.

Luukun kokoaminen aloitetaan asentamalla

toisen ja kolmannen lasin (2, 3). Aseta
kuvassa esitetylla tavalla lasin viistetty
reuna muoviuran viistettyyn reunaan.
Toisen ja kolmannen sisélasin
asennusjarjestys ei ole tarkeaa, koska ne
ovat vaihdettavissa keskenaan.

Kun sisin lasi (1) asennetaan, sijoita lasin
painettu puoli toiseen sisélasiin. On erittain
tarkedaa sijoittaa kaikkien sisalasien
alakulmat alempiin muoviuriin (5). Paina
muoviosaa runkoa vastaan, kunnes kuulet
napsahduksen.

Kaikki lasit on asennettava
@ puhdistuksen jalkeen.

7.9 Uunin valon puhdistus

Jos uunin valon lasi on likainen, puhdista
se astianpesuaineella, lampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeelld Jos uunin
valo ei toimi, voit vaihtaa se alla kuvatulla
tavalla.

Uunin lampun vaihto

Yleiset varoitukset

+ Sahkoiskunvaaran vélttamiseksi ennen
uunin lampun vaihtamista, irrota virtaliitin
ja anna uunin jaahtya. Kuumat pinnat
voivat aiheuttaa palovammoja!

+ Uunissa on alle 40 W hehkulamppu, joka
on alle 60 mm korkuinen ja alle 30 mm
levyinen, tai halogeenilamppu G9-
littimella ja alle 60 W teholla. Lamput
sopivat kayttoon yli 300 °C lampdtiloissa.
Uunin valot ovat saatavissa valtuutetusta
huollosta tai teknikoilta. Tuotteessa on G-
energialuokan valo.

+ Lampun sijainti voi erota kuvassa
esitetysta.

+ Uunissa kaytetty lamppu ei sovellu
kayttoon huonevalaistukseen. Lampun
tarkoitus on helpottaa ruoan
tarkastamista.

+ Téassa laitteessa kaytettyjen lamppujen
tulee kestaa aarimmaisia fysikaalisia
olosuhteita kuten yli 50 °C lampatiloja.

Jos uunissa on pyoéreé lamppu,

1. irrota tuote virransyotosta.

2. lIrrota lasisuoja kiertamalla sita
vastapaivaan.

Pro—

AR
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3. Jos uunin lamppu on tyyppia (A), kuten
esitetty kuvassa alla, kierré uunin
lamppua kuvassa esitetylla tavalla ja
vaihda se uuteen. Jos tyypin (B) malli on
kaytossa, veda se ulos kuvassa
esitetylla tavalla ja vaihda se uuteen.

4. Asenna lasisuoja.
Jos uunissa on nelionmuotoinen
lamppu,

1. irrota tuote virransyotosta.
2. lIrrota lankahylyt ohjeiden mukaan.

8 Ongelmanratkaisu

3. Nosta lampun suojalasia ruuvitaltalla.
Irrota ensin ruuvi, jos tuotteesi
nelikulmaisessa lampussa on ruuvi.

4. Jos uunin lamppu on tyyppia (A), kuten
esitetty kuvassa alla, kierra uunin
lamppua kuvassa esitetylla tavalla ja
vaihda se uuteen. Jos tyypin (B) malli on
kaytossd, veda se ulos kuvassa
esitetylld tavalla ja vaihda se uuteen.

Mikali ongelma ei ratkea tassé osiossa
annettuja ohjeita noudattaen, ota yhteytta
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Ala koskaan yritd korjata
laitetta itse.

Hoyrya syntyy uunin kdyton aikana.

+ Hoyryn muodostuminen kayton aikana on
normaalia. >>> Tama ei ole
toimintahairio.

Vesipisaroita muodostuu kayton aikana

+ Kayton aikana muodostunut hoyry
tiivistyy kosketuksessa kylmiin pintoihin
tuotteen ulkopuolella ja voi muodostaa
vesipisaroita. >>> Tama ei ole
toimintahairio.

+ Metalliosat voivat laajentua ja danta
kuulua lampenemisen aikana. >>> Tama
ei ole toimintahairio.

Tuote ei toimi.

+ Varoke voi olla viallinen tai palanut. >>>
Tarkasta varokkeet varokerasiassa.
Vaihda ne tai aseta uudelleen paikalleen.

+ Laitetta ei ole ehka liitetty virransy6ttoon
(maadoitettu). >>> Tarkasta, etta laite on
liitetty virransyo6ttoon.
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+ (Jos laitteessa on ajastin) Nappadimet
ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos
tuotteessa on nappainlukko, voi se olla
kaytossa. Poista se kaytosta.

Uunin valo ei syty.

+ Uunin lamppu voi olla viallinen. >>>
Vaihda uunin lamppu.

 Ei sahkovirtaa. >>> Varmista, etta
verkkovirta on kdytettavissa ja tarkasta
varokkeet varokerasiassa. Vaihda
varokkeet tai aseta uudelleen paikalleen.

Uuni ei kuumene.

+ Uunia ei ehka ole asetettu tiettyyn
keittotoimintoon ja/tai lampdétilaan. >>>
Aseta uuni tiettyyn keittotoimintoon ja/tai
lampatilaan.

+ Uunin luukku voi olla auki. >>> Varmista,
ettd uunin luukku on kunnolla kiinni. Jos
uunin luukku on auki yli 5 minuuttia,
keittoajan asetukset perutaan ja
lammittimet eivat toimi.

+ Malleissa ajastimella, aikaa ei ole
asetettu. >>> Aseta aika.

+ Ei sdhkovirtaa. >>> Varmista, etta
verkkovirta on kaytettadvissa ja tarkasta
varokkeet varokerasiassa. Vaihda
varokkeet tai aseta uudelleen paikalleen.

(Malleille ajastimella) Ajastinnaytto

vilkkuu tai ajastinsymboli palaa.

+ Séhkokatkos on tapahtunut aiemmin. >>>
Aseta aika / kytke tuotteen toimintonupit
pois paalta ja kytke uudelleen haluttuun
asentoon.

Kun kaytto on aloitettu, pp symboli vilkkuu

+ Uunin luukku voi olla auki. >>> Varmista,
ettd uunin luukku on kunnolla kiinni. Ota
yhteys valtuutettuun huoltoon, jos
ongelma jatkuu.

Komento, jonka haluat lahettaa
"HomeWhiz" sovelluksesta ei mene lapi.
(jos etakayttovaatimukset on taytetty)

* Yhteys voi olla tilapaisesti katkaistu. >>>
Varmista, etta uuni on kytketty
langattomaan verkkoon ja kytke uuni pois
paalta ja paalle.

"HomeWhiz" sovellus ei ndyta uunin tilaa

oikein.

+ Yhteys voi olla tilapaisesti katkaistu. >>>
Varmista, etta uuni on kytketty
langattomaan verkkoon ja kytke uuni pois
paalta ja paalle.

Kun olet lisannyt tuotteen "HomeWhiz"-

sovellukseen, nayttoon tulee virheilmoitus:

"Yhdistettdessa laitettasi kotiisi ja

Tama laite kuuluu toiseen kotiin.” tai jos

unohdit missa"HomeWhiz" tilissa

+ Poista laitepari seuraamalla osiossa
"HomeWhiz" -sovellukseen lisdtyn uunin
laiteparin poistaminen” annettuja ohjeita
ja muodosta yhteys alusta alkaen.

“Usea bluetooth-verkko havaittu” varoitus
naytetdan, kun tuotetta asennetaan
"HomeWhiz" sovellukseen.

+ Jos useampi kuin yksi kodinkone
asunnossa on asetettu asetustilaan
samanaikaisesti ja lahettaa blutooth-
signaalia, voi “Usea bluetooth-verkko
havaittu” varoitus tulla esiin, asennuksen
aikana "HomeWhiz" sovellukseen. >>>
Sammuta muiden laitteiden asennustila
ja jatka vain yhden laitteen asennustila
paalla.

naytetdan "HomeWhiz" sovelluksessa.

+ Jos Internet-yhteys on heikko, voi sanoja
muilla kuin sovelluksessa maaritetylla
kielella tulla esiin homewhiz-
sovelluksessa >>> Tam4 ei ole
toimintahairio.
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