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Lue ensin tama kayttoopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Grundig tuotteen. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on
valmistettu korkealaatuisella ja nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kayttdopas ja
kaikki littyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kayttda ja sailytd se mydhempa
kayttéa varten. Jos luovutat laitteen eteenpadin toiselle, anna mukaan kayttdopas.
Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttdoppaassa.

Muista, ettd tama kayttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien véliset erot on
kuvattu tarkkaan oppaassa.

Merkkien selitykset

Tassa kayttdoppaassa kaytetdan seuraavia symboleja:

Tarkeaa tietoa tai hyoddyllisia kayttdvihjeita.
Varoittaa hengelle ja omaisuudelle vaarallisista tilanteista.
Varoitus séhkdiskun vaarasta.

Varoitus tulipalon vaarasta.

Al A

Varoitus kuumista pinnoista.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



SISALLYSLUETTELO

Ml Tirkeita turvallisuutta ja
ymparistoa koskevia ohjeita

ja varoituksia 4
Yleinen turvalliSuus..........coocvvvvevevnnennnn. 4
Sahkéturvallisuus.....vvee e, 4
TuoteturvalliSUUS.......cvveveveeiieeciieeein, 5
Kéayttotarkoitus ...ooooeevvvvvciien e, 9
Lasten turvalliSUuS ......covvvvvvniiiinieiinnnss 9
Vanhan laitteen havittdminen............... 9
Pakkausmateriaalin havittdminen...... 10
E Yleiset tiedot 11
YleiskatSaus .....vevvvviieieiiieiieecei e, 11
Pakkauksen Sisaltd ........cccevvevvvnnennn. 13
Tekniset tiedot.....ovvvvviiiiciiiii, 16
E Asennus 17
Ennen asennusta.........coooveevvviinnennnn. 17
Asennus ja litanta............ccceeeeeennnn. 19
Vanhan laitteen havittdminen ............ 21
ﬂ Valmistelut 22
Energiansdastovihjeita...................... 22
Ensimmainen kayttokerta ................. 22
AiKa-asetus ..o 22
Tuotteen ensimmainen puhdistus...... 23

Veden kovuustason sdatéminen ....... 23
Ensimmainen kuumennus................. 24
5 Uunin kdyttaminen 26
Yleisia tietoja leivonnasta, paahtamisesta
ja grilauksesta .........ccccccnnn, 26
Sahkouunin kayttaminen .................. 27
Kayttotilat ... 29
Ohjauspaneelin kayttéonotto ............ 33
Kypsennysohjelmavalikko................. 33
Automaattinen kypsennystoimintovalikko
.................................................. 38
Lisatoiminnot-valikko........................ 41
Asetusvalikko.........iiiiiiiiiiiiinn, 49
Kypsennysaikataulukko.................... 50
Grillin k&yttaminen.........cccoevveieiniinnnn, 53

Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko ...57

E Kunnossapito ja huolto 58

Yleisia tietoja.....cuvviiiniieiiiiei 58
Ohjauspaneelin puhdistaminen......... 58
Uunin puhdistus.........ccovvvvviiennnnnn, 58
Uuninluukun irrottaminen.................. 59
Uunin lampun vaihtaminen................ 60
Vianetsinta 61

3/F



ﬂ Tarkeita turvallisuutta ja ymparistoa koskevia

ohjeita ja varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohijeita,
joiden avulla suojelet
henkilbvammojen ja vahinkojen
vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlyonti
mitatoi takuun,

Yleinen turvallisuus

« Yli 8-vuotiaat lapset ja
fysiikaltaan, tuntoaisteiltaan
tai henkiselta kunnoltaan
heikentyneet henkilot saavat
kayttaa tata laitetta, kun he
ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttgjan turvallisuudesta
vastaavalta henkilQlta.
Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa
puhdistaa tai huoltaa laitetta
ilman valvontaa.

« Taté laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden
kaytettavaksi (mukaan lukien
lapset), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset
kyvyt ovat alentuneet, tai joilla
ei ole aikaisempaa
kokemusta tai tietoa laitteen
kaytosta, jos heita ei valvota
tai jos he eivat ole saaneet
opastusta koskien laitteen
turvallista kayttotapaa.
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Lapsia tulee valvoa jotta he
eivat leikkisi laitteen kanssa.

« Jos tuote luovutetaan jonkun
toisen henkildkohtaiseen
kayttoon tai
kierratystarkoitukseen, tulee
mukana tulleet kayttoohje,
tuotekyltit ja muut oleelliset
dokumentit luovuttaa mukana.

» Asennuksen ja korjauksen
Saa suorittaa ainoastaan
valtuutettu huoltoedustaja.
Valmistaja ei ota vastuuta
mistaan vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
myds takuun raukeamisen.
Lue ennen asennusta ohjeet
tarkkaan.

« dla kayta laitetta, jos siina on
vika tai nakyvia vaurioita.

» Ohjaa, etta tuotteen
toimintonapit on kytketty pois
jokaisen kayton jalkeen.

Sahkoéturvallisuus

« JOs tuote vioittuu, sité ei saisi
kayttaa ilman Valtuutetun
huoltoinsindorin korjausta.
Sahkoiskun vaaral

« Liitd tuote vain maadoitettuun
lahtoon/linjaan, jossa on



"Teknisiset tiedot" jaksossa
maéritelty jannite ja suoja.
Jatd maadoitusasennus
patevan sahkdteknikon
tehtavaksi kayttaessasi tata
laitetta muuntajan kanssa tai
ilman. Yrityksemme ei ole
vastuussa mistaan
ongelmista, jotka johtuvat
siita, ettei tuotetta maadoiteta
paikallisten sdadostdjen
mukaisesti.

ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen paalle!
Sahkoiskun vaaral

ala koskaan koske
pistokkeeseen marilla kasilla!
ala koskaan poista pistoketta
vetamalla kaapelista, veda
aina pistokkeesta pitamalla.
Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilébn on
vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten,
etta se voidaan kytkea taysin
pois verkostosta. Erotuksen
on tapahduttava joko
paavirtajohdon poistamisella,

tai kytkimella, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkbdasennukseen,
rakennussaadosten
mukaisesti.

« Uunin takapinta kuumentuu,
kun uunia kaytetaan.
Varmista, etta sahkojohto ei
kosketa uunin takapintaa,
muuten putket voivat
vahingoittua.

« dla purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon valiin
alaka reitita sita kuumien
pintojen paalle. Kaapelin
eriste voi sulaa ja aiheuttaa
oikosulun seurauksena
tulipalon.

« Kaikki tyot sahkolaitteilla ja
jarjestelmilla on jatettava
valtuutettujen,
ammattitaitoisten henkildiden
tehtavaksi.

« Minka tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja
irrota se verkkovirrasta. Voit
tehda taman kytkemalla
kotona sulakkeen pois paalta.

« Varmista, etta sulakkeen virta
on yhteensopiva tuotteen
kanssa.

Tuoteturvallisuus

« VAROITUS: Laite ja sen
helppopaasyiset osat
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kuumenevat hyvin kuumiksi
kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava. Alle
8-vuotiaat lapset on aina
pidettava erossa laitteesta,
jollei heita jatkuvasti valvota.

o Ald koskaan kayta tata laitetta,
jos harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
ladkkeiden kayton vuoksi.

 Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hdyrystyy korkeissa
lampdtiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

« Al aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silla
sen sivut kuumenevat
kaytossa.

« Laite kuumenee kayton
aikana. Uunin sisapuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.

« Pida kaikki tuuletusaukot
vapaina esteista.

« Ald kuumenna avaamattomia
sailyketdlkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Purkissa/tolkissa
kertyva paine voi saada sen
rajahtamaan.
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. Al4 aseta leivontapelteja,
astioita tai alumiinifoliota
suoraan uunin pohjalle.
LAmmOon kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.

o Ald kéytd voimakkaasti
hankaavia puhdistusaineita
tai teravia metalliraaputtimia
uunin luukun
puhdistamisessa, silla
sellaiset valineet voivat
naarmuttaa pintaa ja
aiheuttaa lasin rikkoutumisen.

o Al kéyta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne
voivat aiheuttaa sahkoiskun.

¢ (Vaihtelevat laitemallin mukaan.)
Ritilan ja pellin asettaminen
oikein ritilakannattimiin
On tarke&a asettaa ritila ja/tai
pelti kannattimiin oikein.
Liu‘uta ritila tai pelti kahden
kiskon valiin ja varmista, etta
se on tasapainossa, ennen
kuin asetat sille ruokaa (katso




» Ala kayta laitetta, jo
etulasiluukku on irrotettu tai
se on haljennut.

» Kayta aina
kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat
annoksia kuumaan uuniin tai
otat niita sielta pois.

« Aseta leivinpaperi astiaan tai
uunialustalle (pelti, ritilataso
jne.), ruoka sen paalle ja
aseta kaikki esilammitettyyn
uuniin. Poista leivinpaperista
ylimaaraiset, astian yli tulevat
osat, jotta valtetaan riski
kosketuksesta uunin
kuumennuselementtien
kanssa. Ala kayta
leivinpaperia uunissa, jonka
lampdtila on korkeampi kuin
leivinpaperiin merkitty

enimmaislampatila. Ala aseta

leivinpaperia suoraan uunin
pohjalle.

VAROITUS: Sahkdiskun
vaaran valttamiseksi varmista
ennen lampun vaihtamista,
etta laitteen virtajohto on
irrotettu pistorasiasta tai
virransyottd on kytketty pois
paalta padkatkaisijasta.

(Jos tuotteessa on
itsepuhdistustoiminto).
Ennen puhdistusjaksoa
puhdista lika ulkopinnoista ja
uunin sisapinnoista kostealla
liinalla. Irrota uunin sisalta
kaikki lisdvarusteet.

Jos tuotteesi on varustettu
tulenkestavilla lisavarusteilla
(jotka kestavat
itsepuhdistustoiminnon
korkeissa lampdtiloissa),
sinun ei tarvitse irrottaa naita

lisGvarusteita uunista. Katso
Pakkauksen sisélto, sivu 13

(Jos tuotteessa on
itsepuhdistustoiminto).
Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja! Ala
kosketa laitteeseen
itsepuhdistuksen aikana ja
pida lapset etaalla laitteesta.
Odota vahintdan 30 minuuttia,
ennen kuin poistat jadmat.
(Jos tuotteessa on
itsepuhdistustoiminto).
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Pyroliittisen
polttopuhdistuksen aikana
pinnat saattavat kuumeta
kuumemmiksi kuin normaali
kaytossa. Pida lapset loitolla.

« Kayta vain talle uunille
suositeltua lampdtila-anturia.

« Laitetta ei saa asentaa
koristeoven taakse
ylikuumenemisen estamiseksi.

Hoyryjarjestelmaa koskien:

« Jos laitteen luukku avataan
hoyrykypsennyksen aikana,
luukusta voi paasta ulos
hoyrya. Tama voi aiheuttaa
palovammavaaran. Ole
varovainen luukkua
avatessasi.

« Al& kaada vetta uuniin.
Muutoin kuumaa hoyrya voi
olla havaittavissa.

« Uuniin hoyrykypsennyksen
jalkeen jaava kosteus saattaa
johtaa korroosioon. Odota
kypsennyksen jalkeen, etta
uunin sisdpuoli kuivuu. Al&
séilyta markia ruokia uunissa
pitkaan.

« Ald kypsenna mitéan, jos
uunissa on vetta. Uunin
sisapinnat saattavat
vaurioitua.
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o Ald kéyta hydrykypsennyksen
aikana keittiovalineita, jotka
saattavat ruostua.

o Al kéyta tislattua tai
suodatettua vetta. Kayta vain
pullotettua vettd. A4 lisda
vesisailioon liuoksia, jotka
ovat syttyvia, sisaltavat
alkoholia tai kiinteita hiukkasia.

« Ald koskaan kuivata
vesisailiota uunissa.

« Tyhjenna vesisailioon jaaneet
vedet ja puhdista se jokaisen
hoyrykypsennyskerran
jalkeen. Vesisailioon jaaneen
veden kayttd seuraavalla
kypsennyskerralla ei ole
hygieenista.

« Vesisailié on kuivattava
kayton jalkeen ja varastoitava
nain.

« Ald pese vesiséiliota
astianpesukoneessa. Pyyhi
se puhtaalla ja kostealla
linalla ja kuivaa se sitten
kuivalla liinalla.

« Kalkinpoistoa varten kayta
valmistajan toimittamia
kalkinpoisto-tabletteja. (Voit
myos kayttaa kaupallisesti
Saatavia palkinpoistajia, joita
suositellaan hdyryavusteisia
ruoanlaittolaitteita varten.
Muista noudattaa



kalkinpoistajien kayttoohjeita.)
/Paragraph

Tuotteen sahkdturvallisuus ja

tulipalon esto:

« Varmista, etta tulppa istuu
pistokkeeseen eika aiheuta
Kipinoita.

o Ala kdyta vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai
jatkojohtoja paitsi
alkuperaista johtoa.

 Varmista ettei sahkotulpassa
ole nestetta tai kosteutta, kun
se liitetaan laitteeseen.

Kayttotarkoitus

« Tama laite on suunniteltu

ainoastaan kotitalouskayttoon.

Kaupallinen kaytto ei ole
sallittu.

« VAROTOIMI: Tama laite on
tarkoitettu vain ruoanlaittoon.
Sita ei saa kayttaa muihin
tarkoituksiin, esim. huoneen
lammittamiseen.

« Laitetta ei saa kayttaa
lautasten lammittamiseen
grillivastuksen alla, eika sen
kahvoihin saa ripustaa
pyyhkeit&, pesuliinoja jne.,
kuivamaan tai lampenemaan.

« Valmistaja ei ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta
tai kasittelysta.

» Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan,
ruoan paistamiseen ja
grillaukseen.

Lasten turvallisuus

« VAROITUS: Kaytettavissa
olevat osat voivat kuumeta
kayton aikana. Lapset on
pidettava loitolla laitteesta.

» Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havita
kaikki pakkauksen osat
ymparistostandardien
mukaisesti.

« Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa
kaytdssa, alaka anna heidan
leikkia laitteella.

« dla sailyta mitaan esineita
lieden ylapuolella lasten
ulottuvilla.

o Kun uunin luukku on auki, ala
aseta sille mitdan painavia
esineita alaka anna lasten
istua silla. Liesi voi kaatua tai
luukun saranat voivat
vahingoittua.

Vanhan laitteen

havittaminen

Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE)
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vaatimustenmukaisuus ja tuotteen
havittaminen:

Tama tuote noudattaa Euroopan unionin
s8hko- ja elektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY (WEEE-direktiivi).
Tassa tuotteessa on séhko- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE)
kierratyssymboli.

Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kayttaa
uudelleen ja jotka soveltuvat
kierratettaviksi. Ald havita tata tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen
kayttdian paatyttya. Vie se sahko- ja
elektroniikkaromun kierratyspisteeseen.
Kysy paikallisilta viranomaisilta l1ahimman
kierratyspisteen sijaintipaikka.
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RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kaytdn rajoittamisesta séhko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa
direktiivia 2011/65/EY (RoHS-direktiivi).
Laite ei sisélla direktiivissa maaritettyja
haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.
Pakkausmateriaalin

havittaminen

¢ Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia
lapsille. Sailyta pakkausmateriaalit
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavista materiaaleista. Havita
ne oikealla tavalla, ja lajittele ne
Kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
havita niité tavallisen kotitalousjatteen
mukana.



B Yieiset tiedot

Yleiskatsaus

A W NN =

o O

1

10
10

Ohjauspanesli
Ylempi kuumennuselementti
Tasojen asennot

Puhaltimen moottori (teraslevyn
takana)

Valo
Luukku
Kahva

8 Ala kuumennuselementti (teraslevyn
alla)

9 Hoéyrynpoistoputket
10 Kiinted imaritila

11 Vesisailion kansi (Joissakin malleissa
vesisailion kansi aukeaa eteenpain.
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15 14 13 12 1 10

ko ] F {°C ]
w | FER0 Aaoan
o o o

1 2 3 4 5 6
ON/OFF-n&ppain
Nappainlukon nappain
Paluundppain
Alangppain (Valikon valinta)
Ylanappain (Valikon valinta)
OK-painike
Pikakuumennusnappain
Vesiséilion kannen vapautusnappain
Kéaynnisté/lopeta paistaminen -
nappain
10 Nykyisen ajan osoitinkentta
11 Halytysajan kentté

12 Kypsennysaika/kypsennysajan
paattymiskentta

13 Lampdtilan/Painon osoitinkentta
14 Tekstinayttod

15 Toimintovalitsin

16 Tasojen asennot

© 0 N O WN =
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Pakkauksen sisalto

Toimitetut lisdvarusteet vaintelevat
tuotantomallin mukaan. Kaikkia
tassa kayttboppaassa kuvattuja
lisdvarusteita ei enké ole toimitettu
tuotteen mukana.

5.:Ritilén ja pellin asettaminen oikein

1.Kayttdopas teleskooppikannattimiin

2.Uunipelti (T&ma& ominaisuus on valinnainen.
(Tulenkestéva - Kestaa Sita ei valttamatta |0ydy
itsepuhdistustoiminnon korkeissé tuotteestasi.)
lampétiloissa) Teleskooppikannattimien avulla peltien
Leivonnaisille, pakasteruoille ja suurille ja ritildiden asettaminen ja poistaminen
paisteille. kay helposti.

Kun kaytat peltia ja ritilaa
teleskooppikannattimissa, varmista,
etta teleskooppikannattimen takaosan
tangot ovat vasten ritilan ja pellin
reunoja.

3.Leivinpelti
(Tulenkestéva - Kestaa
itsepuhdistustoiminnon korkeissa
lAmpétiloissa)
Leivonnaisille kuten piparkakut ja
keksit.

4.Uuniritila
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.

6.Lihan paistoanturi
Kun laitat liharuokia, sitd kaytetaan
tydontamalla sen ohut ja pitk&a paa
lihaan ja kiinnittamalla toinen paa
loveensa rungon sivuseindmassa, jotta
ruoka kypsennetaan oikein.
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7.Pieni hdyrykypsennykseen
tarkoitettu rei'itetty pelti
Soveltuu hdyrykypsennykseen.
Rei’itetyt pellit paastavat pois ruoasta
tulevan tiivistyneen veden tai nesteen.

8.Reiatdén uunipelti
héyrykypsennykseen
Sita kaytetaan kuivien ruokien, kuten
palkojen, hdyrykypsentamiseen.

9.Suuri héyrykypsennykseen
tarkoitettu rei'itetty pelti

Soveltuu hdyrykypsennykseen.
Rei’itetyt pellit paastavat pois ruoasta
tulevan tiivistyneen veden tai nesteen.

10. Vesisiilié
Tama on séilio, jossa séilytetaan
hoyrykypsennyksessa kaytettavaa
vetta.
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11. Kalkinpoistotabletti
Kéaytetaan kalkinpoistotoiminnossa.
Laitteen mukana toimitetaan kaksi

kalkinpoistotablettia.




Haitallista nieltyna. Arsyttad ihoa.
Arsyttas voimakkaasti silmié. Voi
aiheuttaa allergisen ihoreaktion.
Saattaa aiheuttaa hengitysteiden
arsytysta. Pida poissa lasten
ulottuvilta.

Pese kadet huolellisesti kasittelyn
jalkeen. JOS KEMIKAALIA ON
NIELTY: Ota yhteys
MYRKYTYSTIETOKESKUKSEEN/1&
akariin, jos ilmenee pahoinvointia.
JOS KEMIKAALIA JOUTUU
SILMIIN: Huuhdo huolellisesti
vedelld usean minuutin ajan. Poista
piilolinssit, jos sen voi tehda
helposti. Jatka huuhtomista. Jos
silma-arsytys jatkuu: Hakeudu
|a&kariin. Havita sisaltd/pakkaus
paikallisten maaraysten mukaisesti.
Tabletit sisdltavat maleiinihappoa.
Varastoi kuivassa ja viiledssa
paikassa. Jadmat voidaan pesta
pois vedella.
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Tekniset tiedot

Jannite/taajuus 220-240V ~ 50 Hz

Kokonaisvirrankulutus 3.4 KW

Kaapelityyppi/poikkileikkaus minHO5W-FG 3 x 1,5 mm®

Ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys) 595 mm/594 mm/567 mm

Asennusmitat (korkeus/leveys/syvays) **590 tai 600 mm/560 mm/min 550
mm

Pasuuni Héyryuuni

Siséavalo 15/25 W

9rillin virrankulutus 2.2 KW

Perustiedot: Sahkduunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC
60350-1 -standardin mukaisesti. Kyseiset arvot on méaéaritetty vakiokuormalla
ala-yla-kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella kuumennustoiminnolla (jos
sellainen on).

Energiatehokkuusluokka méaaritetdén seuraavan priorisoinnin mukaan sen
mukaan, onko asiaankuuluvia toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys
eco-tuulettimella, 2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-kypsennys, 4-
Tuuletinavusteinen ala/ylékypsennys, 5- Yla- ja alakypsennys.

Katso Asennus, sivu 17.

*%

Tekniset tiedot voivat muuttua Tuotekilvissa tai tuotteen
iiman edeltavaa ilmoitusta toimitukseen kuuluvissa
tuotteen laadun parantamisen asiakirjoissa olevat arvot on saatu
johdosta. laboratorio-olosuhteissa

asiaankuuluvien standardien
mukaisesti. Nama arvot voivat
vaihdella tuotteen kaytto- ja
ymparistéolosuhteiden mukaan.

Taman kayttboppaan
numerotiedot ovat viitteellisia
eivatka ne ehka vastaa taysin
tuotettasi.
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E] Asennus

Ota yhteytta lahimpaan valtuutettuun
huoltoedustajaan laitteen asennusta
varten. Varmista, etta sahko- ja
kaasuasennukset ovat valmiina ennen
valtuutetulle huoltoedustajalle soittamista
laitteen kayttdon ottamiseksi. Jos
asennukset eivat ole kunnossa, kutsu
valtuutettu séhkoémies ja asentaja
tekemaan tarvittavat asennukset.
Valmistaja ei ota vastuuta mistaan
vahingoista, jotka johtuvat
valtuuttamattoman henkilén
suorittamista toimenpiteista. Ne
aiheuttavat myds takuun raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu
ja sahkdasennusten jarjestaminen
on asiakkaan vastuulla.

A Laite on asennettava paikallisten
kaasu- ja/tai sdhkémaaraysten
mukaisesti.

Tarkista silmamaaraisesti ennen
asennusta onko laitteessa vikoja.
Jos on, laitetta ei saa asentaa.
Vaurioituneet laitteet aiheuttavat
vaaran turvallisuudelle.

Ennen asennusta

Laite on tarkoitettu asennettaviksi
kaupallisesti saatavilla oleviin
keittiotiloihin. Lieden ja keittion seinien ja
kalusteiden valiin on jatettava turvavali.
Katso kuva (arvot millimetreina).

e Kaytettavien pintojen, synteettisten
laminaattien ja sideaineiden on oltava
kuumuudenkestavia (vahintaan
100 °QC).

e Keittiobn kaapit on asetettava
vaakasuoraan ja kiinnitettava.

¢ Jos uunin alla on laatikosto, on
asennettava hylly uunin ja laatikoston
valin.

¢ Vahintaan kahta ihmista tarvitaan
laitteen kantamiseen.

e Kun siirrat uunia, tartu sen sivuilla
oleviin kadensijoihin.

¢ Poista kaikki tuotteen sisalla olevat
materiaalit ja asiakirjat ennen sen
asentamista.

¢ Keittidkalusteen mittojen on oltava alla
olevan kuvan mukaisia.
Keittidkalusteen riittava ilmanvaihto
varmistetaan leikkaamalla aukko sen
takaosaan. Aukon mitat ovat alla
olevassa kuvassa.

Al asenna liettd jadkaapin tai
pakastimen viereen. Lieden
lampdsateily johtaa
jaéhdytyslaitteiden
lisdantyneeseen
energiankulutukseen.

Ala kéyta luukkua ja/tai kahvaa
laitteen nostamiseen tai
siirtmiseen.
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Asennus ja liitanta

¢ | aitteen saa asentaa ja littaa
ainoastaan lakis&ateisten
asennussaantdjen mukaisesti.

Sadhkoliitanta

Sluit het product aan op een geaard

stopcontact beschermd door een

miniatuur stroomonderbreker met

voldoende capaciteit zoals vermeld in de

tabel "Technische specificaties". Aarding

van de installatie moet worden

uitgevoerd door een gekwalificeerd
elektricien wanneer het product met of
zonder transformator wordt gebruikt.
Ons bedrijf is niet aansprakelijk voor
eventuele schade die zal ontstaan als
gevolg van gebruik van het product
zonder een geaarde installatie in
overeenstemming met de plaatselijke
regelgeving.
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Laitteen saa liittaa verkkovirtaan
vain valtuutettu ja pateva henkild.
Tuotteen takuuaika alkaa vasta
asianmukaisen asennuksen
jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistaan
vahingoista, jotka johtuvat
valtuuttamattoman henkilén
suorittamista toimenpiteista.

Sahkdjohto ei saa olla
kiristyneen, taitoksilla tai
puristuksissa tai joutua
kosketuksiin laitteen kuumien
pintojen kanssa.

Vaurioituneen sahkéjohdon saa
vaihtaa vain pateva
s@hkoasentaja. Sahkoiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Sahkoliitantdjen on noudatettava
paikallisia sdadoksia.

¢ Verkkovirran on vastattava laitteen
tyyppikilvessa maaritettyja tietoja. Avaa
uunin luukku n&hdaksesi tyyppikilven.

e | aitteen virtakaapelin on oltava
"Technical specifications" [Tekniset
tiedot] -taulukon arvojen mukainen.

Ennen kuin aloita mitédan
s@hkoasennustyotd, irrota laite
verkkovirrasta.

Sahkoiskun vaaral

Virtakaapelin pistokkeen on oltava
helposti tavoitettavissa
asennuksen jalkeen (ala reitita sita
keittotason ylapuolelle).

20/F

Johdotuksia asentaessasi sinun
tulee noudattaa
kansallisia/paikallisia
sahkosaannoksia ja kayttéa
asianmukaista pistorasiaa ja
pistoketta uunissa. Jos tuotteen
tehorajoitukset ovat pistokkeen ja
pistorasian rajojen ulkopuolella,
tuote tulee liittéd verkkovirtaan
kiintedlla séhkdasennuksella
suoraan iiman pistoketta ja
pistorasiaa.

Liita virtakaapeli pistorasiaan.

Laitteen asennus

1.Liu'uta uuni kaappiin, kohdista ja
kiinnita se varmistaen, etta virtakaapeli
ei ole vahingoittunut ja/tai
puristuksissa.

Kiinnité uuni kahdella ruuvilla kuten
kuvassa.

Varmista uunin asentamisen lopuksi,
ettd kaikki ruuvit on kiristetty kunnolla ja
ettd uuni ei liku. Uuni saattaa kaatua
kaytdn aikana, jos sitd ei ole asennettu
ohjeiden mukaisesti ja ruuveja ei ole
kiristetty kunnolla.



Laitteet, joissa on jadhdytystuule-
tin (Sita ei valttamatta 16ydy tuot-
teestasi.)

1 Jaahdytystuuletin
2 Ohjauspanesli
3 Luukku

Sisdanrakennettu jadhdytystuuletin
jaéhdyttaa seka kaapin etta laitteen
etuosan.

Jaahdytin pysyy kaynnissa viela

20-30 minuuttia, kun uuni on
sammutettu.

Jos olet kypsentanyt
ohjelmoimalla uunin ajastimen,
myds jadhdytystuuletin kytkeytyy
pois paalta kypsennysajan
lopussa yhdessa kaikkien
toimintojen kanssa.

Lopullinen tarkistus
1.Tuotteen kaytto...
2. Tarkista toiminnot.

Vanhan laitteen

havittaminen

e Séilyta tuotteen alkuperdinen
pakkauslaatikko ja kuljeta se siina.
Noudata laatikossa olevia ohjeita. Jos
alkuperdista pakkauslaatikkoa ei ole,
pakkaa tuote kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa hyvin.

¢ Estaaksesi uunin sisélla olevien ritilan
ja pellin vahingoittamasta uunin
luukkua, aseta pahviliuska oven luukun
sisélle peltien kohdalle. Teippaa uunin
luukku kiinni sivuseinamiin.

o Ald kayta luukkua tai kahvaa tuotteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Al aseta mitddn esineité laitteen
paélle. Siirra laite pystyasennossa.

Tarkista laitteen ulkoasu
mahdollisten kuljetuksen aikana
tapahtuneiden vaurioiden varalta.
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El vaimistelut

Energiansaastovihjeita

Seuraavien tietojen avulla voit kayttaa

laitetta taloudellisesti ja sdastaa energiaa:

e Kayta tummia varillisia tai lasitettuja
ruoanvalmistusvalineitd parantaaksesi
uunin lABmmon siirtymista.

e Kun laitat ruokaa, kayta esilammitysta,
jos sita suositellaan kayttdoppaassa
tai ruokaohjeessa.

e Ala avaa uuninluukkua usein
ruoanlaiton aikana.

¢ Jos ovea ei avata, sisdlampdotila
optimoidaan sadastamaan
energiaa "EKO TUULETIN LAMMITYS”

Ensimmainen kayttokerta
Aika-asetus

16 15 14 13 12

-tilassa ja se voi erota ndytdssa
annetusta arvosta.

e VYrita laittaa uunissa useampi ruokalaji
kerrallaan aina, kun mahdollista. Voit
kypsentaa yhta aikaa kahta astiaa
grilliritilall&.

e Kypsenna useampi annos perakkain.
Uuni on valmiiksi kuuma.

¢ \oit sédastaa energiaa kytkemalla uunin
pois paaltd muutama minuutti ennen
kypsennysajan loppumista. Al& avaa
uuninluukkua.

¢ Sulata pakasteannokset ennen niiden
valmistusta.

11 10

oo
’
>
B

(Ge) [”

ECO

O]

A
I

ON/OFF-n&ppain
Nappainlukon nappain
Paluundppain

Alangppain (Valikon valinta)
Ylanappain (Valikon valinta)
OK-painike
Pikakuumennusnappain
Vesiséilion kannen vapautusnappain
Kéaynnisté/lopeta paistaminen -
nappain

10 Nykyisen ajan osoitinkentta

© 0 ~NO O~ wWwnN =
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6 7 8 9
11 Halytysajan kentta

12 Kypsennysaika/kypsennysajan
paattymiskentta

13 Lampdtilan/Painon osoitinkentta
14 Tekstinayttod

15 Toimintovalitsin

16 Tasojen asennot

Kielen asettaminen

1.Kun uuni

kaynnistetaan, "Kypsennysohjelmat”-
viesti ilmestyy tekstinaytolle.



2.Kosketa /AN, kunnes "Asetukset”
tulee tekstinayttoon.

3.Kosketa @.

4 Kosketa ZAA\/\N/, kunnes "Kieli” tulee
tekstinayttoon.

5.Kosketa &. Uuniin asetettu kieli tulee
nakyviin.

B.Kosketa /N/\N-nédppéaimia valitaksesi
halutun kielen.
7.Kosketa @ vahvistaaksesi asetuksen.
Aseta aika
Kun uuni k&ynnistetdan ensimmaista
kertaa, kellonaika "00:00” asetetaan
automaattisesti. Aiemmin aika-
asetuksen muuttaminen:
1.Kun uuni
kaynnistetaan, "Kypsennysohjelmat”-
viesti ilmestyy tekstinaytolle.
2.Kosketa ZAN/\N/, kunnes "Asetukset”
tulee tekstinayttoon.

6.Kosketa /\/\/ asettaaksesi nykyisen
ajan.

7.Kosketa @ vahvistaaksesi asetuksen.

Tuotteen ensimmainen puhdistus

Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.
Ala kéyta puhdistukseen
syovyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitédan teravia esineita.

1.Poista kaikki pakkausmateriaalit

2.Pyyhi tuotteen pinnat kostealla linalla

tai sienelld ja kuivaa linalla.
Veden kovuustason saitaminen

Sinun on séadettava uunisi veden
kovuustasoa ensimmaisella

kayttokerralla. Kaytettavan veden
kovuustasojen alue esitetdan alla

3.Kosketa @. olevassa taulukossa. Tata tarvitaan
4.Kosketa /NN, kunnes "Kello” tulee  Kelkkijadmien poistamiseen
tekstinayttoon. hoyrynkehitysjarjestelman pinnoilta
5.Kosketa @. oikeaan aikaan.
Testiliuskan valmistelu kuvataan alla.
A B E =

@D

1
Ei kalkkijgamia

2111177
Hyvin vahan

o kalkkijadmia
[jEEEEEEE N 1§
Vahan
kalkkijadmid

[jEEEEE B N 1
Kalkkijgamia

SITHNNN
Liian paljon
kalkkijadmid

6 N NNN
Aivan liian paljion
kalkkijadmid

Pura testiliuska
pakkauksesta.

Anna veden valua
1 minuutin ajan
vesihanasta.

Upota testiliuska
veteen
1 minuutiksi.

Ota testiliuska
pois vedesté ja
ravistele sita.

Odota 1 minuutti.

Saada tuotteesi
veden kovuustaso
testiliuskasta
saadun tuloksen
perusteella.
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I EREERERE 0-5 0-4 0-8 Pehmea vesi 1
6-9 5-7 9-13 Osittain pehmea

21177 vesi

10-15 8-12 14-22 Osittain 2
SLLIIIWm keskiasteen

kovuuden vesi

16-19 13-15 23-27 Keskiasteen
4l mEmE kovuuden vesi

20-24 16-19 28-34 Osittain kova 3
ST NNN vesi

25-62 20-50 35-90 Kova vesi

|6 (W

o Al4 pidé testiliuskaa juoksevan veden
alla, vaan tee mittaus lasissa.

¢ VYli 1 minuutin odottelu aiheuttaa
virheellisia tuloksia.

e Jos testin tuloksena on, ettd vesi on
kovaa, voit kayttdd myos pullotettua
vetta. Voit halutessasi toistaa
mittauksen kayttamalla pullotettua
vetta.

¢ Valitse ylla olevan taulukon avulla
syotettava arvo, joka vastaa
testiliuskassa véria muuttavien
alueiden maara, ja syota arvo
vastaavaan valikkonayttoon.

e Pida testiliuska mittauksen jalkeen
pois lasten ulottuvilta ja havita se.
Tyhjenna mittaukseen kaytetyssa
lasissa ollut vesi.

Veden kovuustasot

1.Kun uuni k&ynnistetddn ensimmaista
kertaa, "Manuaaliset
kypsennystoiminnot ” -viesti iimestyy
tekstinayttoon.

2.Kosketa /\- tai \V-kuvaketta,
kunnes "Asetukset” nakyy
tekstinaytossa.

3.Kosketa @-kuvaketta.

4.Kosketa /\- tai \-kuvaketta,
kunnes "Veden kovuus” nakyy
tekstinaytossa.
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5.Kosketa @-kuvaketta. Edellinen
asetettu veden kovuustaso tulee
nakyviin nayttoéon.

6.Valitse mittauksen jalkeen kaytettavan
veden kovuustasoa vastaava taso
koskettamalla /\- tai \V-kuvaketta.

7.Vahvista asetus koskettamalla ©@-
kuvaketta.

Ensimmainen kuumennus

Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja
sammuta se. Talldin tuotteen jaamat tai
kerrostumat palavat pois ja irtoavat.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Laite voi olla kuuma ollessaan
kaytdssa. Ald koskaan kosketa
kuumia polttimia, uunin sisaosia,
[ammityselementteja jne. Pida
lapset loitolla niista.

Kéayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita sielta
pois.

Sahkouuni

1.0ta kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois
uunista.

2.Sulje uunin luukku.

3.Valitse staattinen asento.

4 Valitse grillin korkein teho, katso
Sahkbéuunin kayttdminen, sivu 27.

5.Kayta uunia noin 30 minuuttia.



6.Sammuta uuni, katso Séhkduunin
kayttaminen, sivu 27

Grilliuuni

1.0ta kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois
uunista.

2.Sulje uunin luukku.

3.Valitse grillin korkein teho, katso .

4.Kayta uunia noin 15 minuuttia.

5.Sammuta grilli, katso

Savua ja hajua voi esiintya parin
tunnin ajan ensimmaisen kayton
aikana. Tama on aivan normaalia.
Varmista, ettd huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun
poistamiseksi. Valta
hengittamasta savua ja
savunhajua.
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B Uunin kayttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja
grillauksesta

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Laite voi olla kuuma ollessaan
kaytdssa. Ald koskaan kosketa
kuumia polttimia, uunin sisaosia,
[ammityselementteja jne. Pida
lapset loitolla niista.

Kéayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita sielta
pois.

Ole varovainen avatessasi
uuninluukun, silld sieltd saattaa
tulla kuumaa hoyrya.
Poistuva hdyry voi aiheuttaa
palovammoja kasiisi, kasvoihisi
ja/tai silmiisi.
Leivontavihjeita
e Kayta asianmukaisia pelteja, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
lammdnkestavia silikonivuokia.
Astioiden tulee myo6s kestéda kuumaa
hoyrya.
e Kayta ritilalla olevaa tilaa parhaalla
mahdoallisella tavalla.
¢ Aseta uunivuoka keskelle ritilaa.
¢ Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin
laitat uunin tai grilin paalle. Ald muuta
hyllysijaintia, kun uuni on kuuma.
e Pida uunin luukku suljettuna.
Paahtamisvihjeita
e Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystaminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla
ennen kypsennysta parantaa
kypsennystehoa.
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e | uisen lihan paahtaminen kestaa noin
15-30 minuuttia pidempaan verrattuna
samankokoiseen palaan luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden senttimetri
vaatii noin 4-5 minuutin kypsennyksen.

¢ Anna lihan tasaantua uunissa noin
10 minuuttia paahtoajan jalkeen.
Lihaneste jakautuu tasaisemmin eika
valu, kun lihaa leikataan.

e Kala tulee asettaa keski- tai alahyllylle
kuumuudenkestavaan vuokaan.

Grillausvihjeita

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat

grillattaessa nopeasti, ne saavat rapean

kuoren eivatka ne kuivu. Litteat
kappaleet, lihavartaat ja makkarat
sopivat erityisen hyvin grillattaviksi
samoin kuin hyvin vesipitoiset
vihannekset kuten tomaatit ja sipulit.

¢ Asettele grillattavat kappaleet
hyllyurassa olevalle grilliritilélle tai pellin
kanssa kaytettavélle grilliritilalle niin,
ettd kaytetty tila ei ylitd lammittimen
kokoa.

e Liu'uta grillattava ritila tai uunipelti
halutulle tasolle uuniin. Jos grillaat
ritilalla, aseta uuninpelti alemmalle
tasolle kerddmaan rasva. Liu’utettavan
uunipellin tulee olla sen kokoinen, etta
se peittdd koko grillausalueen. Tallaista
peltia ei valttamatta toimiteta tuotteen
mukana. Kaada rasvankerayspellille
hieman vetta puhdistuksen
helpottamiseksi.

Grillaukseen sopimattomat
ruoat aiheuttavat palovaaran.
Grillaa vain korkeaan
grillauslampatilaan sopivia
elintarvikkeita.

Al3 sijoita ruokaa lian kauas
grillin takaosaan. Tama on
kuumin alue ja rasvainen ruoka
voi syttya tuleen.



Vinkkeja lihan paistoanturin

kayttoon

¢ Kypsenna liha painamalla paistoanturi
lihapalan paksuimpaan kohtaan. Al&
anna paistoanturin koskea
paistoastiaan, luuhun tai
rasvakudokseen.

e Kun paistat kokonaista broileria,
tydnna paistoanturi vatsan ja reiden
valiin, koska rintaosasto on ontto-

e Kun paistat lihapaloja, valitse
suunnilleen samankokoisia paloja.
Tyodnna paistoanturi paksuimpaan
lihapalaan.

¢ Jos ruoka ei ole mielestasi kypsaa
ruoanlaiton paattyessa, toista
ruoanlaittotoimenpide tydntamalla
paistoanturi toiseen kohtaan.

Sahkouunin kayttaminen

Kypsennystoimintotaulukko
Toimintotaulukko nayttaa toiminnot, joita
voidaan kayttda uunissa ja niiden
vastaavat maksimi- ja minimildmpaétilat.
Suositeltava lampatila nakyy, kun
toiminto on valittu.

Toiminnot vaihtelevat laitemallin
mukaan.

Turvallisuuden vuoksi
maksimiaika, joka voidaan asettaa
kohdassa "Cook time"
[Kypsennysaika] on rajoitettu 6
tuntiin kaikissa asennoissa,

paitsi "Keep Warm" [LAmpiméana
pito]- ja "Low Temp." [Matala
lAmpd] -toiminnoissa. Cooking"
[Kypsennys] -toiminnot.

Kun teet jonkin toiminnon
asettamista, kyseisen asetuksen
kehykseen syttyy valo.

Ohjelma perutaan virtakatkoksen
iimetessa. Uuni on talléin
ohjelmoitava uudelleen.

Nykyisté aikaa ei voi asettaa, kun
jokin uunin toiminnoista on
kaytdssa, tai jos uunille on tehty
puoli- tai tdysautomaattinen
ohjelmointi.

Vaikka uuni olisi kytketty pois
paalta, uunin valo syttyy, kun
uuninluukku avataan.

Hoyry 40-100
Hoyry + 40-280
Staattinen-+tuuletin

Staattinen 40-310
Staattinen + tuuletin 40-280
Hoyry + 40-280
puhallinkuumennus

Eco Fan -kuumennus 160-220
Tuuletinkuumennus 40-280
Moni (3-D) 40-280
HByry + Taysgrillii + tuul. | 40-280
Téaysgrilli 40-280
Matala grilli 40-280
Taysgrilli + tuul. 40-280
Hoyry + Tuul.kuum. + 50-250
pohja

Tuul.kuum. + pohja 50-310
Alakuumennus 40-220
Kyps. matala 18mpd 50-150
L&mpiméané pitdminen 40-100
* Toiminnot vaihtelevat laitemallin mukaan.

Sahkouunin kytkeminen pois
paalta

Kosketa On/Off-nappaintéa kytkeaksesi
uunin pois paalta.

On tarkeaa asettaa grilliritila
ritilatelineeseen oikein. Grilliritild on
asetettava ritilatelineiden véliin, kuten
kuvassa.

Ala anna grilliritilan olla vasten uunin
takaseinaa. Siirra grilliritilaa telineen
etuosaa kohti ja aseta paikoilleen luukun
avulla saavuttaaksesi hyvan grillaustehon.
(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)
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Lihan paistoanturin kaytto

1.Kun olet asettanut uunin tietylle
toiminnolle ja lammdlle, aseta

paistoanturi litinsokka (2) loveensa (1)

rungon sivuseinassa,

1 Lihan paistoanturin lovi
2 Lihan paistoanturin litinsokka
3 Lihan paistoanturin paa

Liha-anturi on aktiivinen sellaisten
toimintojen aikana, joissa liha-
anturi symboli on nakyvissa
jatkuvasti.

Jos olet asettanut uunin ajastimen
tietylle ruoanlaittoajalle ennen
paistoanturin kayttdéa, tama
toiminto peruutetaan
automaattisesti, kun kiinnitat
paistoanturin.
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Kun lihaa paistetaan paistoanturin
avulla, paistoanturin ylapuolella
olevaa uunin ritildpaikkaa ei voida
kayttaa.

2. Tydnna paistoanturin anturipaa lihaan.

» p n
automaattisesti, kun tydénnat sen lihaan,
jolloin lampétilan osoitinnaytdssa nakyy
P75/075. Lihan paistoanturi tunnistaa
automaattisesti, milloin l[ampétila lihan
sisélld on saavuttanut asetuslampatilan,
ja sammuttaa sen jalkeen uunin.

Jos P75/075 ei tule nakyviin
l[aBmpétilan osoitinnaytdssa,
varmista etté liitinsokka on
kunnolla paikoillaan lovessa.

¢ | ihan paistoanturin suosituslampdtila
on 75 °C. Voit halutessasi muuttaa
tata lampaotilaa lampétila-alueella 40—
99 °C.
(Hoyrytoiminnoissa voit halutessasi
muuttaa taté l[ampétilaa lampdtila-
alueella 40-90 °C.)

e Puhdista paistoanturin kostella liinalla
ja kuivaa kuivalla linalla jokaisen
kayttdkerran jalkeen.



Jos kaytét lihan paistoanturia
tydontamatta anturin paata lihaan,
anturin péaa tunnistaa uunin
sisédlampétilan ja lopettaa
paistamisen, kun asetettu
l[ampétila saavutetaan. Jos lihan
paistoanturi kuitenkin altistetaan
250 °C tai sen ylittavalle
lampatilalle, anturi vahingoittuu
korjauskelvottomaksi.

Paistaminen loppuu, jos poistat
lihan paistoanturin ennen
maéaritetyn paistamisprosessin
paattymista.

Kypsentaminen tehdaan hoyrya
kayttamalla. Hoyrykypsennys soveltuu
esimerkiksi kasviksien, punaisen lihan,
kalan ja siipikarjan kypsentamiseen.
Koska hoyry peittda ruoan pinnan, sen
ravinneaineet eivat paase haviamaan
kypsentamisen aikana.

kuuma ilma jakautuu tasaisesti uunin
sisélla nopeasti tuulettimen avulla.
Lisaksi my6s tdma toiminto tukee

Hyvin raaka 55-59 hoyrytoimintoa. Paista yhdella tasolla.
Raaka 60-62

Medium - raaka | 63-70

Medium 71-76

Hyvin kypséa 77-81

Erittain kypsa >82

* Elintarviketurvallisuuden vuoksi
punaisen lihan suositeltu
vahimmaislampétila lihan keskella
(kylmimmaéassa kohdassa) on
63 °C.
* Elintarviketurvallisuuden vuoksi
siipikarjan lihan suositeltu
vahimmaislampétila lihan keskella
(kylmimmaéassa kohdassa) on
74 °C.
Kayttotilat
Tassa esitettyjen kayttotilojen jarjestys
voi poiketa laitteesi jarjestelysta.
Naet kypsennystoimintojen nimet ja
suositellut ritildiden asennot uunin
aikanaytolla.

Ruoka kypsennetadn samanaikaisesti
ylhaalta ja alhaalta. Sopii kakuille,
pikkuleiville tai kakuille ja pataruoille
leivontavuoissa. Paista yhdella tasolla.

Ala- ja ylavastusten kuumentama
kuuma ilma jakautuu tasaisesti uunin
sisélla nopeasti tuulettimen avulla.
Paista yhdella tasolla.
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Takakuumentimen kuumentama kuuma
iima jakautuu tasaisesti uunin sisalla
nopeasti tuulettimen avulla. Se soveltuu
ruoanlaittamiseen eri tasoilla, eika
esikuumennusta tarvita useimmissa
tapauksissa. Soveltuu paistamiseen
useilla tasoilla.

akakuumentimen kuumentama kuuma
iima jakautuu tasaisesti uunin sisalla
nopeasti tuulettimen avulla. Lisaksi
myds tdma toiminto tukee
héyrytoimintoa. Se soveltuu
ruoanlaittamiseen eri tasailla, eika
esikuumennusta tarvita useimmissa
tapauksissa. Soveltuu paistamiseen
useilla tasoilla.

Kun uuninluukku avataan,
tuulettimen moottori pysahtyy,
jotta kuuma iima pysyy Yialamps, alaldampd ja

sisapuolella. tuuletinavusteinen kuumennus ovat
paalla. Ruoka kypsennetaan tasaisesti
i ja nopeasti joka puolelta. Paista yhdella
&  tasolla.

Kun uuninluukku avataan,
tuulettimen moottori pysahtyy,
jotta kuuma ilma pysyy
sisapuolella.

toimintoa ruoanlaitossa, jossa kayttéisit
tuuletinkuumennusta 160-220 °C
lampédtilassa. Ruoanlaittoaika kuitenkin

uuri grilli uunin katossa on kaytossa.

pitenee hieman. Sopii suurten lihaméaarien grilaukseen.
Kypsennysajat suhteessa tdhan Lisaksi my6s tdma toiminto tukee

toimintoon on osoitettu héyrytoimintoa.
taulukossa "Eco Fan -kuumennus”. He
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¢ Aseta suuret tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle grillaamista varten.

¢ K&anna valmistettava annos
grillausajan puolessa valissa.

¢ Aseta suuret tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle

5 grillivastuksen alle grillaamista varten.

Suuri grilli uunin katossa on kaytdssa. ¢ K&anna valmistettava annos

Sopii suurten lihaméérien grillaukseen. grillausajan puolessa valissa.

yS |
kypsennys (takaseinassa) ovat
¢ Aseta suuret tai keskikokoiset kaytdssa. Myos tata toimintoa voi

annokset oikealle peltitasolle kayttaa hoyrytoiminnon kanssa. Tama
grillivastuksen alle grillaamista varten. toiminto soveltuu pizzan ja

¢ K&anna valmistettava annos leivonnaisten kaltaisten ruokien
grillausajan puolessa valissa. aistamiseen.

Pieni grilli uunin katossa on kaytossa.
Sopii grillattaville ja paahdettaville
ruokalajeille.

PO
kypsennys (takaseindssa) ovat paalla.
Sopii pizzan paistoon.

¢ Aseta pienet tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle grillaamista varten.

¢ K&anna valmistettava annos
grillausajan puolessa valissa.

Tayden grillin kuumentama kuumaima ~ Vain alavastus on kaytéssa. Sopiva
jakautuu uunin sisalla hyvin nopeasti pizzalle ja ruokalajin lopuksi pohjasta
tuulettimen avulla. Se sopii suurten ruskistamiseen.

lihamaarien grillaukseen.
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Ruoka kuumennetaan samanaikaisesti
yla- ja alapuolelta. Tama toiminto sopii
etenkin pintapaistetun, avoimeen
astiaan asetetun lihan (vasikan-,
lampaan- ja siipikarjanlihan) hitaaseen
kypsennykseen matalassa
lampédtilassa. Kayttamalla tata
toimintoa varmistat, etté lihan sisus
pysyy mehukkaana ja pehmeana.

Kayta vain hygieenisesti kasiteltya lihaa.

Paista kaikki lihan ulkopinnat pannulla
tai grillissa. Kun kaytat “kypsennys
alhaisella ldBmpétilalla” -toimintoa, voit
kypsentaa esipaistettua lihaa uunissa
pitkédan. Aseta uuniin vain yksi uunipelti
kerrallaan.

pitkékestoiseen ruoan tarjoiluvalmiina
pitamiseen.

)

HOYRYTOIMINNON TUKI
Seuraavia toimintoja voi kayttaa
héyrykypsennyksen kanssa.

e Hoyry + Staattinen+tuuletin

e Hoyry + puhallinkuumennus
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o Hoyry + Taysgrilli + tuuletin

e Hoéyry + Tuul.kuum. + pohja

Jokaista toimintoa voi kayttaa kolmella
eri hdyrytasolla: matalalla,
keskinkertaisella ja korkealla hdyrytasolla.
Nama toiminnot muodostavat
kypsennettavaan ruokaan saannaollisin
valein.

On suositeltavaa kayttaa matalaa
hdyrytasoa paistettaessa kakkujen,
pullien ja vastaavien tyyppisia
leivonnaisia.

On suositeltavaa kayttaa keskinkertaista
hdyrytasoa paistettaessa leivan kaltaisia
leivonnaisia. Hoyrya kayttamalla
varmistetaan, etté leivonnaisten pinnasta
tulee kirkkaampi, kuori on rapeampaa ja
leivonnaisista tulee suurempia.

Korkeaa hdyrytasoa suositellaan lihoille
(suurille lihanpaloille, kokonaiselle kanalle
ine.).

Hoyry vahentaa kosteushukkaa
paistettaessa lihaa ja tekee siten lihasta
kosteampaa ja mehukkaampaa.
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ON/OFF-n&ppain

Nappainlukon nappain

Paluundppain

Alangppain (Valikon valinta)

Ylanappain (Valikon valinta)

OK-painike

Pikakuumennusnappain

Vesiséilion kannen vapautusnappain

Kéaynnisté/lopeta paistaminen -

nappain

10 Nykyisen ajan osoitinkentta

11 Halytysajan kentta

12 Kypsennysaika/kypsennysajan
paattymiskentta

13 Lampdtilan/Painon osoitinkentta
14 Tekstinayttod

15 Toimintovalitsin

16 Tasojen asennot
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: Tehostimen symboli

: Paistoajan symboli
: Paistoajan paattymisen
symboli
: Halytyssymboli
i : Sisélampaétilan symboli
SSS : LAmpiméana pito symboli

aﬂ1|

|
1
7 8 9

: Nappainlukon symbali
: Luukku auki -kuvake

. Lihan tarkkailukuvake*®

!
6
%
H 1 . ltsepuhdistus (pyrolyysi) -
symboli*
) : Hoyrykypsennyssymboli
*(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)

Kypsennysohjelmavalikko

Uunin toimintojen kaytto ilman

hoyrya kypsentamiseen

1.Kytke uuni paalle koskettamalla .
nappainta.

2.Paavalikko avautuu, kun uuni
kytketaan paalle.

3.Kosketa @-nappainta avataksesi
kypsennysohjelmavalikon.

4. Kosketa /N/N-nédppaimia valitaksesi
halutun uunin toiminnon, joka ei kayta
hoyrya. Kosketa @ aktivoidaksesi
toiminnon.

5.Jos haluat muuttaa lampétilaa,
kosketa Z\ / N/ lampdtila/paino-
valikossa ja aseta haluttu lampétila.
Lampatila-arvo vahvistetaan heti, kun
se on muutettu.
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Lampaotila/paino-, kypsennysaika-
ja halytysaika-kentat on
kehystetty. Kosketa @ siirtaéksesi
kenttien kehysta oikealle, tai
kosketa @ siirtdéksesi sita
vasemmalla oleviin kenttiin. Jos
kosketat @ uudelleen, kun kehys
on Lampodtila/paino-
nayttokentassa vasemmalla,
nayttd palaa edelliseen valikkoon.

6.Asettaaksesi kypsennysajan kosketa
O siirtadksesi kehyksen
Kypsennysaika/kypsennyksen
paattymisaika -kenttaan. nakyy
naytolla. Kosketa /\ / \/
asettaaksesi kypsennysajan.

7.Asettaaksesi kypsennyksen
paattymisajan myéhemmaksi
kosketa @ kypsennysajan asettamisen
jalkeen. nakyy naytolla.
Kosketa /\ / \/ asettaaksesi
kypsennyksen paattymisajan.

8.Asettaaksesi halytyksen
vaikuttamatta jéljelld olevaan aikaan
kosketa @ siirtddksesi kehyksen
Halytysaika-kohtaan. INENE nakyy
naytolla. Kosketa /\ / \/
asettaaksesi halytysajan. Halytysaika
on muistuttamista varten, eika se
vaikuta kypsennysaikaan tai uunin
toimintaan. Tama on kaytannallista,
kun esimerkiksi haluat k&antéa
uunissa olevaa ruokaa tiettyyn aikaan.

Maksimi halytysaika on 23 tuntia
ja 59 minuuttia.

9.Jos kypsennystoiminto, lampétila,
kypsennysaika, kypsennyksen
paattymisaika ja halytysaika ovat
oikeat, kdynnista kypsentaminen
koskettamalla ’“—néppéinté.
Kypsennys kaynnistyy, ja nayttd
nayttaad asetetun kayttétoiminnon ja
vastaavasti viestin "Kypsennys
kaynnissa".
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Kypsennysajan, kypsennyksen
paattymisajan ja halytysajan
asettaminen ei ole uunin
toiminnan kannalta pakollista.
Niiden asettaminen on valinnaista.

Jos uunin luukku avataan
ruoanlaiton aikana, B—symboli
tulee nayttdéon.

» Jos kypsennysaikaa ei ole asetettu;
uuni toimii manuaalisesti. Jos ruokasi on

kypsennetty, kosketa Nl—néppéinté
lopettaaksesi uunin toiminnon. Muussa
tapauksessa uuni jatkaa toimintaansa.
» » Jos vain kypsennysaika on
asetettu; uunin toiminta loppuu
kypsennysajan kuluttua. Nayttdé nayttaa
asetetun kayttétoiminnon ja vastaavasti
viestin "Kypsennys valmis". Uunista
alkaa kuulua merkkigdani. Kosketa mita
tahansa néppaintéd sammuttaaksesi
aanimerkin.

» » Jos kypsennysaika ja
kypsennyksen paattymisaika on
asetettu; uunin kello vahentaa
kypsennysajan asettamastasi
kypsennyksen paattymisajasta
laskeakseen kypsennyksen aloitusajan.
Kun kypsennyksen aloitusaika on
saavutettu, valittu uunin toiminto
aktivoidaan, ja uuni lBmmitetaan
asetettuun lampaotilaan. Uuni sailyttaa
taman lampétilan kypsennysajan
loppuun saakka. Uunin toiminta loppuu
kypsennysajan kuluttua. Nayttdé nayttaa
asetetun kayttétoiminnon ja vastaavasti
viestin "Kypsennys valmis". Uunista
alkaa kuulua merkkigdani. Kosketa mita
tahansa néppaintéd sammuttaaksesi
aanimerkin.

Uunin toimintojen kaytto
hoyrykypsennykseen ja
hoyryavusteiseen kypsennykseen

1.Kytke uuni paalle koskettamalla -
kuvaketta.



2.Paavalikko avautuu nayttéon, kun uuni
kytketaan paalle.

3.Avaa kypsennysohjelmavalikko
koskettamalla @-kuvaketta.

4 Valitse hdyrykypsennys tai
héyryavusteinen kypsennys
koskettamalla /\- tai \/-kuvaketta.
Aktivoi toiminto koskettamalla ©-
kuvaketta.

5.Kosketa @-kuvaketta. Saada
hoyrytasoa /\- tai \/-kuvaketta
koskettamalla. Vahvista asetus
koskettamalla uudelleen @-kuvaketta.

6.Jos haluat muuttaa lampdtilaa,
kosketa /\- tai NV -kuvaketta
Lampotila/paino-valikossa ja aseta
haluttu lampétila. Lampétila-arvo
vahvistetaan heti kun se on muutettu.

Aktiivisena oleva kentta
Lampatila/paino-, Kypsennysaika-
tai Halytysaika-kenttien joukosta
nakyy kehystettyna. Siirra kehys
oikealla oleviin osoituskenttiin
koskettamalla @-kuvaketta tai
siirrd kehys vasemmanpuoleisiin
osoituskenttiin koskettamalla ©-
kuvaketta. Jos kosketat @-
kuvaketta uudelleen, kun kehys
on Lampodtila/paino-
nayttokentassa vasemmalla,
nayttd palaa edelliseen valikkoon.

7.Voit asettaa kypsennysajan
koskettamalla @-kuvaketta kehyksen
siirtamiseksi Kypsennysaika- /
Kypsennyksen paattymisaika-kenttaan.
tulee nayttddn. Aseta
kypsennysaika koskettamalla /\- tai
\/-kuvaketta.

Tama toiminto ei anna sinun aloittaa

kypsennyst&, ennen kuin kypsennysaika

on asetettu. Kypsennysaika asetetaan

naytdssa automaattisesti 30 minuuttiin.

8.Voit asettaa kypsennyksen
paattymisajan tatd myéhemmaksi
koskettamalla @-kuvaketta

kypsennysajan asettamisen jalkeen.
tulee nayttoon. Aseta
haluamasi kypsennyksen
paattymisaika koskettamalla /\- tai
\/-kuvaketta.

9.Voit asettaa halytysajan
vaikuttamatta muistutukseen
koskettamalla @-kuvaketta kehyksen
siirtamiseksi Halytysaika-kohtaan.

tulee nayttéon. Aseta

halytysaika koskettamalla /\- tai \/-
kuvaketta. Halytysaika on
muistuttamista varten, eika se vaikuta
kypsennysaikaan tai uunin toimintaan.
Tama on katevaa, kun esimerkiksi
haluat kdantéa uunissa olevaa ruokaa
tiettyyn aikaan.

Suurin mahdollinen halytysaika on
23 tuntia ja 59 minuuttia.

10.Jos kypsennystoiminto, lampétila,
kypsennysaika, kypsennyksen
paattymisaika ja halytysaika ovat
oikeat, kdynnista kypsentaminen
koskettamalla N'—kuvaketta.

11. Héyrytoiminnon vaiheet:
Jos et ole suorittanut
héyrykypsennysté pitkédan
aikaan, "Lisda puhdasta vettd” -viesti
tulee nayttdéon.

[4)
12.Kosketa [3-kuvaketta. Vesisailion
kansi aukeaa sivuttain, ja vesisailié
tulee ulos.

Joissakin malleissa vesiséilion
kansi aukeaa eteenpain.

13.Irrota vesisailio, tyhjenna siihen
mahdollisesti jaanyt vesi ja tayta se
puhtaalla vedella enintddn "max.”-
merkkiin asti.
Terveysriskil Ala kayta mitaan
muuta nestetta juomaveden
liséksi laitteen
hoyryjarjestelmassa.

35/FI



Ala kayta tislattua tai suodatettua
vetta. Kayta vain pullotettua vetta.
Al3 lisaa vesiséilioon liuoksia, jotka
ovat syttyvia, siséltavat alkoholia
tai kiinteita hiukkasia.

Sailién kannen ansiosta pystyt
tayttdamaan sen irrottamatta sité.

14.Aseta séilio paikalleen ja sulje sen

kansi koskettamalla 3-kuvaketta.

Aloita kypsennys koskettamalla ’“
kuvaketta.
» Jos vetta on riittavasti,
kypsennystoiminto kaynnistyy.

Varmista ennen
héyrykypsennyksen tai
hdyryavusteisten
kypsennystoimintojen
kaynnistamista, etta lihan
paistoanturin kansi on suljettuna.

Jos uunin luukku avataan
ruoanlaiton aikana, El—symboli
tulee nayttdéon.

Jos sailion vesi kuluu loppuun
kypsennyksen aikana, Ole hyva ja
lisda vetta -viesti tulee nayttéon ja
uuni antaa merkkidéanen.
Ruoanlaitto pysahtyy. Kun olet
tayttanyt sailion vedella ja
asettanut sen takaisin paikalleen,
kypsennysohjelma jatkuu siita,
mihin se jai.
» » Jos vain kypsennysaika on
asetettu, uunin toiminta loppuu
kypsennysajan paatyttya. Nayttd nayttéa
uunin toiminnon ja
vastaavasti "Ruoanlaitto valmis” -viestin.
Uuni alkaa varoittaa antamalla
merkkidanen. Voit sammuttaa
aanivaroituksen koskettamalla mitéa
tahansa kuvaketta.
» » Jos kypsennysaika ja
kypsennyksen paattymisaika on
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asetettu, uunin kello laskee
kypsennyksen aloitusajan vahentamalla
kypsennysajan asettamastasi
kypsennyksen paattymisajasta. Kun
kypsennyksen aloitusaika on saavutettu,
valittu uunin toiminto aktivoidaan ja uuni
l[ammitetaan asetettuun lampdétilaan.
Uuni séilyttaa taman lampétilan
kypsennysajan loppuun saakka. Uunin
toiminta loppuu kypsennysajan paatyttya.
Nayttd nayttdd uunin toiminnon ja
vastaavasti "Ruoanlaitto valmis” -viestin.
Uuni alkaa varoittaa antamalla
merkkiddnen. Voit sammuttaa
aanivaroituksen koskettamalla mita
tahansa kuvaketta.
15.Tyhjenna kypsennysohjelman
paatyttya vesiséiliodn jadneet vedet
hygieniasyista.
Uunin vedenpalautusjarjestelman
vesi lahetetdan vesisailioon noin
15 minuutin kuluttua
kypsennyksen paattymisesta.
Tyhjenna tama vesisailioon jaanyt
vesi hygieniasyista.
16.Aktivoi kuivatustoiminto uuniin
kertyneen veden kuivattamiseksi.
Katso "Lisatoiminnot”-valikko.

Kun automaattinen
kuivatustoiminto on aktiivinen, se
kaynnistyy automaattisesti kunkin
héyrykypsennysohjelman
paatyttya.
17. Kypsennyksen jatkaminen:
5 minuutin kuluessa
kypsennysohjelman paattymisesta
voit ottaa uunin hoyry- ja
héyryavusteiset toiminnot uudelleen
kayttdédn koskettamalla ’"—kuvaketta.
» Uuni jatkaa toimintaa edellisella
toiminnolla ja lampdotila-asetuksella.
18.Jos haluat kayttéda uunia uudelleen 5
minuutin kuluessa
kypsennysohjelman



paattymisesta, "Uuni valmistautuu” -
viesti tulee nayttdon, koska uuni on
alkanut 18hettaa vetta
héyrynpalautusjarjestelmasta takaisin
vesisailioon. Kun tama viesti poistuu
naytolta, voit aloittaa kypsennyksen
koskettamalla ’"—kuvaketta. Koska
vedenluontijarjestelman vesi on

lahetetty vesiséilioon, "Lisdéa puhdasta

vettd” -viesti tulee nayttoon.

0
19.Kosketa [3-kuvaketta. Vesisailion
kansi aukeaa sivuttain, ja vesisailié
tulee ulos.

Joissakin malleissa vesiséilion
kansi aukeaa eteenpain.

20.Irrota vesisailio, tyhjenna siihen
mahdollisesti jaanyt vesi ja tayta se
puhtaalla vedella enintddn "max.”-
merkkiin asti.

21.Aseta siilio paikalleen ja sulje sen

kansi koskettamalla 3-kuvaketta.

Aloita kypsennys koskettamalla ’“
kuvaketta.
» Jos vetta on riittavasti,
kypsennystoiminto kaynnistyy.

Jos avaat uunin luukun
héyrytoiminnon ollessa kaynnissa,
puhaltimen moottori pyrkii
luomaan iimasulun kaymalla
suurella nopeudella.

Hoyrykypsennyksen viimeisten 3
minuutin aikana puhaltimen
moottori pyrkii vahentdmaan
héyryn tiheyttd uunissa kaymalla
suurella nopeudella.

22.Tyhjenna kypsennysohjelman
paatyttya vesiséiliodn jadneet vedet
hygieniasyista.

Uunin vedenpalautusjarjestelman
vesi ldhetetdan vesisailiodn noin
15 minuutin kuluttua
kypsennyksen paattymisesta.
Tyhjenna tama vesisailioon jaanyt
vesi hygieniasyista.
23.Aktivoi kuivatustoiminto uuniin
kertyneen veden kuivattamiseksi.
Katso "Lisatoiminnot”-valikko.

Kun automaattinen
kuivatustoiminto on aktiivinen, se
tulee nakyviin uunin nayttéon
kunkin héyrykypsennysohjelman
paatyttya. Voit kdynnistaa sen
koskettamalla Ni/—kuvaketta.

Ennen kuin aloitat
kuivatustoiminnon, ota ruoka ja
apuvalineet, kuten uunipellit ja
grilliritilat, pois uunista.

Tehostimen asettaminen
(pikalammitys)

Voit kuumentaa uunin haluttuun
l[dBmpétilaan nopeammin kayttamalla
Tehostin (nopea esilammitys) -toimintoa.
Valitse haluttu kypsennystoiminto ja sen
jalkeen:

1.Kosketa km—néppéinté kerran. EJB-
symboli ilmestyy naytdlle.

2.Kun kypsennysaika ja lampoétila on
valittu, k&ynnista kypsennys
koskettamalla’ -nappainta.

» a@—symboli katoaa nakyvista, kun uuni
saavuttaa asetetun lampaétilan ja uuni
palautuu toimimaan toiminnolla, jossa se
oli ennen tehostintoiminnon kayttéa.

3.Kosketa xm—nélppélintél peruuttaaksesi
tehostintoiminnon. Tehostin
deaktivoituu, ja E&—symboli katoaa.

Nappainlukon asettaminen
Voit estdd uunin toiminnan
keskeyttamisen aktivoimalla
nappéainlukkotoiminnon.
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Nappainlukkoa voidaan kayttaa
sekd uunin ollessa paalla etta pois
paalta. Uuni voidaan kytkea pois
paalta painamalla @—néppéinté,
vaikka nappéinlukko olisi aktivoitu
uunin ollessa paalla.

1.Kosketa &I—néppéinté, kunnes (&
iimestyy naytdlle.

» Kun olet asettanut nappainlukon,

"Keylock active" [Nappainlukko

aktiivinen] -varoitus ja (2-symboli tulevat

nakyviin, kun painat mita tahansa

painiketta (paitsi /N/\/-ndppaimid).
Uunin kuvakepainikkeet eivat
toimi, kun painikelukkotoiminto on
aktivoitu. Painikelukkoa ei poisteta
kaytdsta, jos tulee sédhkokatko.

Nappainlukon purkaminen

1. Kosketa @l—néppéinté, kunnes ""
katoaa naytolta.

» Nappainlukko deaktivoituu.

Automaattinen

kypsennystoimintovalikko

1.Kytke uuni paalle koskettamalla ®-
kuvaketta.

2.Paavalikko avautuu nayttéon, kun uuni
kytketaan paalle. Kosketa /\- tai \/-
kuvaketta, kunnes "Automaattiset
kypsennysohjelmat” -valikko tulee
nakyviin.

3.Siirry automaattisten
kypsennystoimintojen valikkoon
koskettamalla &-kuvaketta.

4. Valitse kypsennettavan ruoan
péavalikko koskettamalla /\- tai \/-
kuvaketta. (Katso automaattisten
kypsennystoimintojen taulukko).
Vahvista koskettamalla @-kuvaketta.

5.Valitse kypsennettava ruoka
koskettamalla /\- tai \/-kuvaketta.

6.Jos haluat muuttaa ruoan painoa,
kosketa /\- tai \-kuvaketta
Lampaotila/paino-kentan ollessa
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kehyksessa ja aseta paino. Paino
vahvistetaan heti kun sen arvoa on
muutettu. Kypsennysaika muuttuu
automaattisesti ruoan painon
perusteella.

Voit muuttaa painon vain aterioille,
joille on asetettavissa paino.

Aktiivisena oleva kentta
Lampatila/paino-, Kypsennysaika-
tai Halytysaika-kenttien joukosta
nakyy kehystettyna. Siirra kehys
oikealla oleviin osoituskenttiin
koskettamalla @-kuvaketta tai
siirrd kehys vasemmanpuoleisiin
osoituskenttiin koskettamalla @-
kuvaketta. Jos kosketat @-
kuvaketta uudelleen, kun kehys
on Lampodtila/paino-
nayttokentassa vasemmalla,
nayttd palaa edelliseen valikkoon.

7.Voit asettaa kypsennysajan
koskettamalla @-kuvaketta kehyksen
siirtamiseksi Kypsennysaika-kenttaan.
tulee nayttddn. Aseta
kypsennysaika koskettamalla /\- tai
\/-kuvaketta. Ruoan painoon
perustuvan kypsennysajan
muuttamiskertojen maaraa on
rajoitettu.

8.Jos kypsennystoiminto, lampdtila,
paino ja kypsennysaika ovat sopivia,
kaynnistéa kypsentaminen
koskettamalla )“—kuvaketta.

9. Jos valittu ruoka sisaltaa
héyrytoiminnon, noudata
seuraavassa kuvattuja
héyrytoiminnon ohjeita:

Jos et ole suorittanut
héyrykypsennysté pitkédan

aikaan, "Lisda puhdasta vettd” -viesti
tulee nayttdéon.

[4)
10.Kosketa [3-kuvaketta. Vesisailion
kansi aukeaa sivuttain, ja vesisailié
tulee ulos.



Joissakin malleissa vesiséilion
kansi aukeaa eteenpain.

11.Irrota vesisailio, tyhjenna siihen
mahdollisesti jaanyt vesi ja tayta se
puhtaalla vedella enintddn "max.”-
merkkiin asti.
Terveysriskil Ala kayta mitaan
muuta nestetta juomaveden
liséksi laitteen
hoyryjarjestelmassa.

Ala kayta tislattua tai suodatettua
vetta. Kayta vain pullotettua vetta.
Al3 lisaa vesiséilioon liuoksia, jotka
ovat syttyvia, siséltavat alkoholia
tai kiinteita hiukkasia.

Sailién kannen ansiosta pystyt
tayttdamaan sen irrottamatta sité.

12.Aseta séilio paikalleen ja sulje sen

kansi koskettamalla £3-kuvaketta.

Aloita kypsennys koskettamalla ’“
kuvaketta.
» Jos vetta on riittavasti,
kypsennystoiminto kaynnistyy.

Varmista ennen
héyrykypsennyksen tai
hdyryavusteisten
kypsennystoimintojen
kaynnistamista, etta lihan
paistoanturin kansi on suljettuna.

Jos uunin luukku avataan
ruoanlaiton aikana, El—symboli
tulee nayttdéon.

Jos sailion vesi kuluu loppuun
kypsennyksen aikana, Ole hyva ja
lisda vetta -viesti tulee nayttéon ja
uuni antaa merkkidéanen.
Ruoanlaitto pysahtyy. Kun olet
tayttanyt sailion vedella ja
asettanut sen takaisin paikalleen,
kypsennysohjelma jatkuu siita,
mihin se jai.

» » Jos kypsennysaika on asetettu,
uunin toiminta loppuu kypsennysajan
paatyttya. Nayttd nayttda uunin
toiminnon ja vastaavasti "Ruoanlaitto
valmis” -viestin. Uuni alkaa varoittaa
antamalla merkkidanen. Voit sammuttaa
aanivaroituksen koskettamalla mita
tahansa kuvaketta.
13.Tyhjenna kypsennysohjelman
paatyttya vesiséiliodn jadneet vedet
hygieniasyista.
Uunin vedenpalautusjarjestelman
vesi lahetetdan vesisailioon noin
15 minuutin kuluttua
kypsennyksen paattymisesta.
Tyhjenna tama vesisailioon jaanyt
vesi hygieniasyista.
14.Aktivoi kuivatustoiminto uuniin
kertyneen veden kuivattamiseksi.
Katso "Lisatoiminnot”-valikko.

Kun automaattinen
kuivatustoiminto on aktiivinen, se
kaynnistyy automaattisesti kunkin
héyrykypsennysohjelman
paatyttya.
15. Kypsennyksen jatkaminen:
5 minuutin kuluessa
kypsennysohjelman paattymisesta
voit ottaa uunin héyry- ja
hoyryavusteiset toiminnot uudelleen
kayttdédn koskettamalla ’"—kuvaketta.
» Uuni jatkaa toimintaa edellisella
toiminnolla ja lampdotila-asetuksella.
16.Jos haluat kayttda uunia uudelleen 5
minuutin kuluessa
kypsennysohjelman
paattymisesta, "Uuni valmistautuu” -
viesti tulee nayttdon, koska uuni on
alkanut 18hettaa vetta
héyrynpalautusjarjestelmasta takaisin
vesisailioon. Kun tama viesti poistuu
naytolta, voit aloittaa kypsennyksen
koskettamalla N'—kuvaketta. Koska
vedenluontijarjestelman vesi on

39/FI



lahetetty vesiséilioon, "Lisdéa puhdasta

vettd” -viesti tulee nayttoon.

17.Kosketa t:oi kuvaketta. Vesisailion
kansi aukeaa sivuttain, ja vesisailié
tulee ulos.
Joissakin malleissa vesiséilion
kansi aukeaa eteenpain.
18.Irrota vesisailio, tyhjenna siihen
mahdollisesti jaanyt vesi ja tayta se
puhtaalla vedella enintddn "max.”-
merkkiin asti.
19.Aseta séilio paikalleen ja sulje sen

kansi koskettamalla £3-kuvaketta.
Aloita kypsennys koskettamalla ’“

20.Tyhjenna kypsennysohjelman

paatyttya vesiséiliodn jadneet vedet

hygieniasyista.
Uunin vedenpalautusjarjestelman
vesi lahetetdan vesisailioon noin
15 minuutin kuluttua
kypsennyksen paattymisesta.
Tyhjenna tama vesisailioon jaanyt
vesi hygieniasyista.

21.Aktivoi kuivatustoiminto uuniin

kertyneen veden kuivattamiseksi.
Katso "Lisatoiminnot”-valikko.

Kun automaattinen
kuivatustoiminto on aktiivinen, se

kuvaketta.

» Jos vetta on riittavasti,

kypsennystoiminto kaynnistyy.
Jos avaat uunin luukun
héyrytoiminnon ollessa kaynnissa,

puhaltimen moottori pyrkii

luomaan iimasulun kaymalla
suurella nopeudella.

Hoyrykypsennyksen viimeisten 3
minuutin aikana puhaltimen
moottori pyrkii vahentdmaan
héyryn tiheyttd uunissa kaymalla
suurella nopeudella.

tulee nakyviin uunin nayttéon
kunkin héyrykypsennysohjelman
paatyttya. Voit kéynnistaa sen
koskettamalla Nr—kuvaketta.

Ennen kuin aloitat
kuivatustoiminnon, ota ruoka ja
apuvalineet, kuten uunipellit ja
grilliritilat, pois uunista.

Automaattiset kypsennystoiminnot:
Saattavat vaihdella mallin mukaan

Tuoreet Hyydykekakut | Broileri < | Taimen Paahtopaisti | Makaronilaat

perunaviipaleet | (*) 1600 g (%) ™ ikko

()

Parsakaalin Hiiva (%) Broileri > | Ahven Lihamureke | Lasagne

kukinnot (%) 1600 g (%)

Tuoreet pavut | Vuokaleipa (*) | Kalkkuna, | Kalanyytit [ Paahtopaisti | Tuore

™ koipi (¥) hedelmatortt

u

Taytetyt Pikkuleivat Broileri < | - Taytetyt Omenapiiras

paprikat 1600 g lammasrullat

Uuniperunat Kakku Broileri > | Sardelli Lammaspais | Omenatuulih
1600 g i atut
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Moussaka Kanelirullat Broilerin | Kalafilee Marenki
pala
Perunagratiini | Helpot Broilerifile | Kalakebabi | Tandoorilam | Eclair
sitruunapikkul |e t mas
eivat
- Hedelmakakk | Broileri, Kalamuhen | Pihvi -
u grilli nos
Gratinoidut Hedelmakakk | Paahdett | Lohifilee Lihamureke | Creme
kasvikset u u Brllée
kalkkuna
Pakastevihann | Suolaiset - Kalapiiras | Ulkofileepihv | Suklaavanuk
ekset leivonnaiset i as
Patonki Kalkkunaf | - Possulihapul | Creme
ilee lat Brllée
Vuokaleipa Ankka Porsaan Hunajoitu
paahtopaisti [ omena
Pyored leipd | Hanhi Porsaanpais | Suklaakakku
i
Suolaiset Janis Semolinaleiv
voisarvet at
Voisarviletit Fasaani Semolinakak
metsastj ku
an tapaan
Juustopasteija [ Fasaani Kuivattu
t omena
Bagel Kuivattu
kvitteni
Pizza Kuivattu
paaryna
Suklaavuoka -
Semolinaleivat Kasvispiiras

* Nama ateriat siséltavat hdyrytoiminnon.
Lisatoiminnot-valikko

Varmista ennen
héyrykypsennyksen tai
hdyryavusteisten
kypsennystoimintojen
kaynnistamista, etta lihan
paistoanturin kansi on suljettuna.

Kalkinpoisto (Tama ominaisuus on
valinnainen. Sita ei vilttamatta
loydy tuotteestasi.)
Kalkinpoisto-ohjelmaa on suositeltavaa
kayttaa hoyrynkehitysjarjestelmaan
kertyneen kalkin poistamiseksi. Uuni
varoittaa kalkinpoiston tarpeesta
asettamasi veden kovuustason
perusteella. Tuotteen mukana
toimitetaan kaksi kalkinpoistotablettia.
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(Voit myds kayttaa kaupallisesti saatavia
palkinpoistajia, joita suositellaan
héyryavusteisia ruoanlaittolaitteita varten.
Muista noudattaa kalkinpoistajien
kayttdohjeita.)

1.Kytke uuni paalle koskettamalla ®-
kuvaketta.

2.Paavalikko avautuu nayttéon, kun uuni
kytketaan paalle. Kosketa /\- tai \/-
kuvaketta, kunnes "Lis&toiminnot”
nakyy naytossa.

3.Kosketa @-kuvaketta.

4. Kosketa /\- tai \-kuvaketta,
kunnes "Puhdistaminen” nakyy
tekstinaytossa.

5.Kosketa @-kuvaketta. Aloita
puhdistustoiminto koskettamalla ’“
kuvaketta.

6.Lisaa 250 ml vetta ja tabletti séiliéon
-viesti tulee nayttdéon.

[4)
7 .Kosketa C3-kuvaketta. Vesisailion
kansi aukeaa sivuttain, ja vesisailié
tulee ulos.

Joissakin malleissa vesiséilion
kansi aukeaa eteenpain.

8.Lisda 250 ml puhdasta vetta ja tabletti
sailiodn. Aseta séilié paikalleen ja sulie

sen kansi koskettamalla C3-kuvaketta.

9.Aloita toiminto koskettamalla ’"
kuvaketta.

10.Kalkinpoiston aikana tabletti liukenee
veteen ja poistaa uunin
héyrynkehittimeen kertyneet
kalkkijgdmat. Uuni suorittaa tdméan
toimenpiteen automaattisesti.
Toimenpiteen paatyttya naytdéssa
nékyy "Tyhjenna séili6 ja lisda 250 ml
vettd” -viesti.

11.Kosketa t:oi—kuvaketta. Vesisdilion
kansi aukeaa sivuttain, ja vesisailié
tulee ulos.

12.Tyhjenna séilio ja liséa 250 ml
puhdasta vetta. Aseta séilié paikalleen
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ja sulie sen kansi koskettamalla r:°i
kuvaketta. Toimenpide jatkuu.
13.Kalkinpoiston paatyttya "Toiminta on
valmis” -viesti tulee nayttodn.
Kalkinpoiston ensimmainen vaihe
kestaa lahes 90 minuuttia ja
toinen vaihe noin 20 minuuttia.

» Avaa uunin luukku héyryjen ulos
paastamiseksi. Tyhjenna vesiséilidéon
jaényt vesi.
Kuivaaminen (Tama ominaisuus on
valinnainen. Sita ei vilttamatta
loydy tuotteestasi.)
Kuivatustoiminto kuivattaa uunin
sisépuolen haihduttamalla uuniin
héyrykypsennyksen jalkeen jaaneen
veden. Tata toimintoa on suositeltavaa
kayttaa jokaisen hdyrykypsennyskerran
jalkeen hygieniasyista.

Ennen kuin aloitat

kuivatustoiminnon, ota ruoka ja

uunipellit pois uunista.

Pyyhi ennen kuivatustoiminnon
kayttda uunin pohjalle
mahdollisesti kerdantynyt vesi pois
kuivalla linalla.

1.Kytke uuni paalle koskettamalla ®.
kuvaketta.

2.Paavalikko avautuu nayttéon, kun uuni
kytketaan paalle. Kosketa /\- tai \V/-
kuvaketta, kunnes "Lis&atoiminnot”-
valikko nakyy naytossa.

3.Kosketa @-kuvaketta.

4.Kosketa /\- tai \-kuvaketta,
kunnes "Kuivaaminen” nakyy
tekstinaytossa.

5.Kosketa @-kuvaketta.

6.Aloita kuivatus koskettamalla ’"
kuvaketta.

7.10 minuutin kuluttua (automaattisesti
asetettu kuivatusaika) naytdssa
nékyy "Avaa uunin luukku” -viesti.



» Paasta hdyryt ulos avaamalla uunin
luukku.

Lammitys (Tama ominaisuus on
valinnainen. Sita ei vilttamatta
loydy tuotteestasi.)

Lammitys soveltuu valmistettujen

aterioiden uudelleen lammittamiseen.

Hoyrytoiminnon tuki estda ruokaa

kuivumasta.

e Kayta lammonkestavia astioita.

e Kayta hoyrykypsennykseen
tarkoitettua rei’itettya peltia.

o Al peitd ruokaa ldmmitystoiminnon
ajaksi.

1.Kytke uuni paalle koskettamalla ®-
kuvaketta.

2.Paavalikko avautuu nayttéon, kun uuni
kytketaan paalle. Kosketa /\- tai \/-
kuvaketta, kunnes "Lis&toiminnot”
nakyy naytossa.

3.Kosketa @-kuvaketta.

4. Kosketa /\- tai \-kuvaketta,
kunnes "La&mmitys” nakyy
tekstinaytossa.

5.Kosketa @-kuvaketta. Aloita
puhdistustoiminto koskettamalla ’“
kuvaketta. Aloita toiminto
noudattamalla "Uunin toimintojen
kéyttd héyrykypsennykseen ja
héyryavusteiseen kypsennykseen” -
osiossa "Héyrytoiminnon vaiheet” -
kohdassa kuvattuja ohjeita.

Tama toiminto nayttaa suositellun

l[ampétilan ja ajan. Voit muuttaa

ldmpdtilaa ja aikaa ja asettaa
paattymisajan.

Kayminen (Tdma ominaisuus on

valinnainen. Sita ei vilttamatta

loydy tuotteestasi.)

Tama toiminto soveltuu kohotetun

taikinan, kuten leipa-, hyydykekakku- tai

pizzataikinan, testaamiseen.

Hoyrytoiminnon tuki estaa taikinan

pintaa kuivumasta.

e Kayta lammonkestavia astioita.

* Al4 peitd ruokaa testaamisen ajaksi.

e Ala avaa uuninluukkua testaamisen
aikana, silla muutoin kosteutta voi
havita tai taikina voi painua kasaan.

e Ennen kuin kaytat Kayminen-toimintoa,
varmista, etté paistoalue on riittévan
kylma (huoneenlampainen).

¢ Testaamisaika voi vaihdella taikinan
koon ja painon mukaan.

e Suosittelemme kayttamaan
testaamisessa lammaodnkestavia suuria
astioita grilliritilalla.

1.Kytke uuni paalle koskettamalla ®.
kuvaketta.

2.Paavalikko avautuu nayttéon, kun uuni
kytketaan paalle. Kosketa /\- tai \/-
kuvaketta, kunnes "Lis&toiminnot”
nakyy naytossa.

3.Kosketa @-kuvaketta.

4. Kosketa /\- tai \V-kuvaketta,
kunnes "Kéyminen” nakyy
tekstinaytossa.

5.Kosketa @-kuvaketta. Aloita

puhdistustoiminto koskettamalla ’"
kuvaketta. Aloita toiminto
noudattamalla "Uunin toimintojen
kéyttd hdyrykypsennykseen ja
héyryavusteiseen kypsennykseen” -
osiossa "Héyrytoiminnon vaiheet” -
kohdassa kuvattuja ohjeita.
Tama toiminto nayttaa suositellun
lampatilan ja ajan. Voit muuttaa
lampdtilaa ja aikaa ja asettaa
paattymisajan.
Sulatus (Tama ominaisuus on va-
linnainen. Sita ei valttamatta loydy
tuotteestasi.)
Sulatus soveltuu jaatyneen ruoan, kuten
hedelmien, kasvisten ja leivosten,
sulattamiseen. Kayté sulatuksen aikana
héyrykypsennykseen tarkoitettua
rei’itettya peltia. Aseta uunipelti
héyrykypsennykseen tarkoitetun
uunipellin alemman kannattimen
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(kannatin 1) alle, jotta se keraa
sulatettavasta ruoasta tulevan veden.

Liha, siipikarjan liha, kala jne. on
suositeltavaa sulattaa jadkaapissa
elintarvikehygieniaan liittyvista
turvallisuussyista.

Ota jaatyneet ruoat pois
pakkauksestaan (jos sellainen on)
ja aseta ne uuniin.

1.Kytke uuni paalle koskettamalla ®.
kuvaketta.

2.Paavalikko avautuu nayttéon, kun uuni
kytketaan paalle. Kosketa /\- tai \/-
kuvaketta, kunnes "Lis&toiminnot”
nakyy naytossa.

3.Kosketa @-kuvaketta.

4. Kosketa /\- tai \V-kuvaketta,
kunnes "Sulatus” nakyy
tekstinaytossa.

5.Kosketa @-kuvaketta. Aloita
puhdistustoiminto koskettamalla ’“
kuvaketta. Aloita toiminto
noudattamalla "Uunin toimintojen
kéyttd hdyrykypsennykseen ja
héyryavusteiseen kypsennykseen” -
osiossa "Héyrytoiminnon vaiheet” -
kohdassa kuvattuja ohjeita.

Tama toiminto nayttaa suositellun

l[ampétilan ja ajan. Voit muuttaa

ldmpdtilaa ja aikaa ja asettaa
paattymisajan.

Blanseeraus (Tama ominaisuus on

valinnainen. Sita ei vilttamatta

loydy tuotteestasi.)

Tama toiminto soveltuu hedelmien ja

kasvisten blanseeraukseen eli

kalttaukseen ennen jaadyttamista tai
pullottamista.

Blanseerauksessa on kaytettava

héyrykypsennykseen tarkoitettua

rei’itettya peltia. Aseta uunipelti
héyrykypsennykseen tarkoitetun
uunipellin alemman kannattimen
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(kannatin 1) alle, jotta se keraa
blanseerattavasta ruoasta tulevan veden.

Jotta blanseeratun ruoan vari
pysyy ennallaan, aseta ruoka
blanseerauksen jalkeen jaaveteen,
jotta se jaadhtyy, ja tyhjenna sitten
vesi.

1.Kytke uuni paalle koskettamalla -
kuvaketta.

2.Paavalikko avautuu nayttéon, kun uuni
kytketaan paalle. Kosketa /\- tai \/-
kuvaketta, kunnes "Lis&toiminnot”
nakyy naytossa.

3.Kosketa @-kuvaketta.

4. Kosketa /\- tai \V-kuvaketta,
kunnes "Blanseeraus” nakyy
tekstinaytossa.

5.Kosketa @-kuvaketta. Aloita
puhdistustoiminto koskettamalla N'
kuvaketta. Aloita toiminto
noudattamalla "Uunin toimintojen
kéyttd héyrykypsennykseen ja
hoéyryavusteiseen kypsennykseen” -
osiossa "Héyrytoiminnon vaiheet” -
kohdassa kuvattuja ohjeita.

Tama toiminto nayttaa suositellun ajan.

Voit muuttaa aikaa ja asettaa

paattymisajan.

Hygienia (Tama ominaisuus on

valinnainen. Sita ei vilttamatta

loydy tuotteestasi.)

Tama toiminto soveltuu pullotuksessa

kaytettavien lasiastioiden ja niiden

kansien hygienisointiin.

Kayta uunin grilliritila4 astioita ja kansia

hygienisoitaessa. Aseta uunipelti grillin

alemman kannattimen (kannatin 1) alle,
jotta se kerda hoyryn vuoksi syntyneen
veden. Astioiden ja kansien pitaa olla
auki. Aseta astiat ja kannet yl6salaisin
niin, etta niiden ylaosat koskevat
grilliritilaan.

Kéayta lammon- ja hdyrynkestavia

lasiastioita.



Kun hygienisoit useamman kuin
yhden astian ja kannen, varmista,
etteivat ne koske toisiinsa.

Hygienisoi samaan aikaan vain
samankokoisia astioita.

1.Kytke uuni paalle koskettamalla ®-
kuvaketta.

2.Paavalikko avautuu nayttéon, kun uuni
kytketaan paalle. Kosketa /\- tai \/-
kuvaketta, kunnes "Lis&toiminnot”
nakyy naytossa.

3.Kosketa @-kuvaketta.

4. Kosketa /\- tai \-kuvaketta,
kunnes "Hygienia” nakyy
tekstinaytossa.

5.Kosketa @-kuvaketta. Aloita
puhdistustoiminto koskettamalla ’“
kuvaketta. Aloita toiminto
noudattamalla "Uunin toimintojen
kéyttd héyrykypsennykseen ja
héyryavusteiseen kypsennykseen” -
osiossa "Héyrytoiminnon vaiheet” -
kohdassa kuvattuja ohjeita.

Tama toiminto nayttaa suositellun ajan.

Voit muuttaa aikaa ja asettaa

paattymisajan.

Pullotus (Tama ominaisuus on va-

linnainen. Sita ei valttamatta loydy

tuotteestasi.)

Pullotus soveltuu blanseerattujen eli

kaltattujen ruokien (esimerkiksi kasvisten

ja hedelmien) uudelleen lammittamiseen
hygienisoiduissa lasiastioissa.

Liséa nestetta (vetta, sokerivetta,

suolavetta jne.) blanseerattuun ruokaan

ja peita ruoka. Tayta astia talla tavoin niin,
ettd sen yldosaan jaa enintdan 3 cm:n
tyhja tila ja peitd astia hygienisoidulla
kannella.

Astioiden pullotuksen aikana on

kaytettéava hoyrykypsennykseen

tarkoitettua rei’itettya peltia. Aseta

uunipelti rei’itetyn héyrykypsennyspellin

alemman kannattimen (kannatin 1) alle,

jotta se kerda hoyryn vuoksi syntyneen
veden. Kun olet jadhdyttanyt pullotetun
veden astiat, ota ne pois paistoalueelta.

Kun olet ottanut lasiastiat pois

paistoalueelta, anna niiden jadhtya

huoneenlampoisiksi.

e Kun pullotat useamman kuin yhden
astian, varmista, etteivat ne koske
toisiinsa.

¢ Pullota samaan aikaan vain
samankokoisia astioita.

¢ Pullotusaika voi vaihdella ruoan
maéaran ja lasiastioiden lukumaaran
mukaan.

Kéayta lammon- ja hdyrynkestavia
lasiastioita.

Lasiastiat voivat murtua
pullotusprosessin aikana.
Varmista, etté astiat tai kannet
eivat ole vaantyneet.

1.Kytke uuni paalle koskettamalla O]
kuvaketta.

2.Paavalikko avautuu nayttéon, kun uuni
kytketaan paalle. Kosketa /\- tai \/-
kuvaketta, kunnes "Lis&toiminnot”
nakyy naytossa.

3.Kosketa @-kuvaketta.

4. Kosketa /\- tai \V-kuvaketta,
kunnes "Pullotus” nakyy
tekstinaytossa.

5.Kosketa @-kuvaketta. Aloita
puhdistustoiminto koskettamalla N'
kuvaketta. Aloita toiminto
noudattamalla "Uunin toimintojen
kéyttd héyrykypsennykseen ja
héyryavusteiseen kypsennykseen” -
osiossa "Héyrytoiminnon vaiheet” -
kohdassa kuvattuja ohjeita.

Tama toiminto nayttaa suositellun

l[ampétilan ja ajan. Voit muuttaa

ldmpdtilaa ja aikaa ja asettaa
paattymisajan.
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Suklaan sulatus (Tama ominaisuus
on valinnainen. Sitd ei vilttamatta
loydy tuotteestasi.)

Tama toiminto soveltuu suklaanpalojen
sulatukseen.

Aseta sydmisvalmis suklaapaketti
hoyrykypsennykseen tarkoitetulle
rei’itetylle pellile sen sulattamista varten.
Jos suklaanpalat eivat ole pakkauksessa,
aseta ne lBmmaonkestavaan astiaan,
aseta astiaan kansi ja aseta astia
héyrykypsennykseen tarkoitetulle
rei’itetylle pellille.

Sulatusaika voi vaihdella ruoan
maaran mukaan.

1.Kytke uuni paalle koskettamalla ®.
kuvaketta.

2.Paavalikko avautuu nayttéon, kun uuni
kytketaan paalle. Kosketa /\- tai \/-
kuvaketta, kunnes "Lis&toiminnot”
nakyy naytossa.

3.Kosketa @-kuvaketta.

4. Kosketa /\- tai \V-kuvaketta,
kunnes "Suklaan sulatus” nakyy
tekstinaytossa.

5.Kosketa @-kuvaketta. Aloita
puhdistustoiminto koskettamalla ’“
kuvaketta. Aloita toiminto
noudattamalla "Uunin toimintojen
kéyttd héyrykypsennykseen ja
héyryavusteiseen kypsennykseen” -
osiossa "Héyrytoiminnon vaiheet” -
kohdassa kuvattuja ohjeita.

Tama toiminto nayttaa suositellun ajan.

Voit muuttaa aikaa ja asettaa

paattymisajan.

Jogurtti (Tama ominaisuus on va-

linnainen. Sita ei valttamatta loydy

tuotteestasi.)

Tama toiminto soveltuu jogurtin

valmistamiseen pastoroidusta maidosta.

Lisaa 100 g (3—4 ruokalusikallista)

jogurttia 1 000 ml:aan pastoroitua

maitoa huoneenlammdssa ja sekoita
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seosta perusteellisesti. Lisda tama seos

l[ABmmonkestavaan lasiastiaan ja peita

astia kannella. Kayta uunin grilliritilaa

jogurtin valmistamiseen.

¢ Jos tarkoitus on tehdé makeaa ja
juoksevampaa jogurttia, pida kesto
lyhyempana. Jos taas haluat
makeampaa ja paksumpaa jogurttia,
pidenna paistoaikaa.

¢ Kun toimenpide on valmis, jogurtti on
suositeltavaa nauttia vasta sitten, kun
sita sailytetty jadkaapissa (+4 °C)
12 tunnin ajan.

¢ Steriloidut kestomaidot eivat sovellu
jogurtin valmistukseen, eika niitd saa
siksi kayttaa.

* Hapattamisessa kaytetyn jogurtin on
oltava tuoretta.

Raakamaitoa, jota ei ole
kuumakasitelty, voidaan myos
kayttaa jogurtin valmistuksessa,
mutta se on keitettava
patogeenien ja haitallisten mikro-
organismien tappamiseksi.
Keitetyn maidon on annettava
jaéhtya huoneenlampdén ennen
jogurtin valmistamista.

1.Kytke uuni paalle koskettamalla O]
kuvaketta.

2.Paavalikko avautuu nayttéon, kun uuni
kytketaan paalle. Kosketa /\- tai \/-
kuvaketta, kunnes "Lis&toiminnot”
nakyy naytossa.

3.Kosketa @-kuvaketta.

4. Kosketa /\- tai \V-kuvaketta,
kunnes "Jogurtti” nakyy
tekstinaytossa.

5.Kosketa @-kuvaketta. Aloita
puhdistustoiminto koskettamalla N'
kuvaketta. Aloita toiminto
noudattamalla "Uunin toimintojen
kéyttd héyrykypsennykseen ja
héyryavusteiseen kypsennykseen” -



osiossa "Héyrytoiminnon vaiheet” -

kohdassa kuvattuja ohjeita.
Tama toiminto nayttaa suositellun ajan.
Voit muuttaa aikaa ja asettaa
paattymisajan.
Kovaksi keitetyt kananmunat,
keskikovaksi keitetyt kananmunat,
pehmedksi keitetyt kananmunat
(Tama ominaisuus on valinnainen.
Sita ei valttamatta loydy
tuotteestasi.)
Nama toiminnot soveltuvat kananmunien
keittamiseen eri kypsyysasteisiksi.
Toiminnoailla voi erityisesti keittéa suuren
maaran munia.
Kananmunien keittamiseen on
kaytettéava hoyrykypsennykseen
tarkoitettua rei’itettya peltia. Aseta
uunipelti héyrykypsennykseen
tarkoitetun uunipellin alemman
kannattimen (kannatin 1) alle, jotta se
keraa blanseerattavasta ruoasta tulevan
veden.

Ennen kuin alat paistaa munia,
sinun on rikottava munien pinta
muutamasta kohdasta pistamalla
munankuoren |api teravalla
valineelld, esimerkiksi neulalla.
Muussa tapauksessa kananmunat
voivat rjahtaa keittdmisen aikana.

Munien kiehumisaika voi vaindella
ruoan kananmunien koon ja
maaran mukaan.

1.Kytke uuni paalle koskettamalla ®-
kuvaketta.

2.Paavalikko avautuu nayttéon, kun uuni
kytketaan paalle. Kosketa /\- tai \/-
kuvaketta, kunnes "Lis&toiminnot”
nakyy naytossa.

3.Kosketa @-kuvaketta.

4. Kosketa /\- tai \-kuvaketta,
kunnes "Kovaksi keitetyt
kananmunat”, "Keskikovaksi keitetyt

kananmunat” tai "Pehmeéksi keitetyt
kananmunat” nakyy tekstindytossa.
5.Kosketa @-kuvaketta. Aloita

puhdistustoiminto koskettamalla ’"
kuvaketta. Aloita toiminto
noudattamalla "Uunin toimintojen
kéyttd héyrykypsennykseen ja
héyryavusteiseen kypsennykseen” -
osiossa "Héyrytoiminnon vaiheet” -
kohdassa kuvattuja ohjeita.

Tama toiminto nayttaa suositellun ajan.

Voit muuttaa aikaa ja asettaa

paattymisajan.

Hoyrypuhdistus (Tdma ominaisuus

on valinnainen. Sitd ei vilttamatta

loydy tuotteestasi.)

Tama toiminto takaa helpon

puhdistuksen, koska lika (joka ei ole

ehtinyt pinttyd) pehmenee sen vuoksi,
etta tietyn ajan kuluttua héyrytyksen
aloittamisesta uunin sisélle alkaa
muodostua vesipisaroita.

1.Kytke uuni paalle koskettamalla -
kuvaketta.

2.Paavalikko avautuu nayttéon, kun uuni
kytketaan paalle. Kosketa /\- tai \/-
kuvaketta, kunnes "Lis&toiminnot”
nakyy naytossa.

3.Kosketa @-kuvaketta.

4. Kosketa /\- tai \V-kuvaketta,
kunnes "Hoyrypuhdistus” nakyy
tekstinaytossa.

5.Kosketa @-kuvaketta. Aloita
puhdistustoiminto koskettamalla N'
kuvaketta. Aloita toiminto
noudattamalla "Uunin toimintojen
kéyttd héyrykypsennykseen ja
héyryavusteiseen kypsennykseen” -
osiossa "Héyrytoiminnon vaiheet” -
kohdassa kuvattuja ohjeita.

Tama toiminto nayttaa suositellun ajan.

Voit muuttaa aikaa ja asettaa

paattymisajan.
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6.Ajan kuluttua umpeen naytdssa
nakyy "Pyyhi pinnat” -viesti. Avaa
luukku ja pyyhi uunin sisépinnat
kuivalla sienella tai linalla.
Puhdistaminen (pyrolyyttinen itse-
puhdistus) (Tama ominaisuus on
valinnainen. Sita ei valttamatta
loydy tuotteestasi.)

A Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja! Ald koske
laitteeseen itsepuhdistuksen
aikana ja pida lapset etaalla
laitteesta. Odota vahintaan
30 minuuttia, ennen kuin poistat
jaamat.

Uuni on varustettu pyrolyyttisella

itsepuhdistustoiminnolla. Uuni

lammitetaédn noin 430-480 °C:n
l[aBmpédtilaan, jossa lika palaa tuhkaksi.

Toimenpiteen aikana voi syntya

runsaasti savua. Varmista hyva tuuletus.

Uuni pitéda puhdistaa korkealla lammalla

10 kéayttokerran vélein.

1.Irrota uunista kaikki lisévarusteet. Jos

pois. Ald unohda irrottaa vesisailiota
uunista.

Jos tuotteesi on varustettu

tulenkestavilla lisavarusteilla (jotka

kestavat itsepuhdistuksen korkeissa
l[ampétiloissa), sinun ei tarvitse irrottaa
naita lisdvarusteita uunista.

2.Ennen puhdistustoiminnon aloittamista

puhdista uunin ulkopinnat ja sen sisélle
jaéneet ruocantahteet saippuavedella ja
liinalla.

Al puhdista luukun tiivistetta.
Lasikuitutiiviste on hyvin herkka ja
voi vahingoittua helposti. Jos
luukun tiiviste on vaurioitunut, ota
yhteys valtuutettuun
huoltolikkeeseen.
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3.Kytke uuni péalle koskettamalla O]
kuvaketta.

4.Paavalikko avautuu nayttéon, kun uuni
kytketaan paalle. Kosketa /\- tai \/-
kuvaketta, kunnes "Lisatoiminnot”-
valikko nakyy naytdssa.

5.Kosketa @-kuvaketta.

6.Kosketa /\- tai \V/-kuvaketta,
kunnes "Puhdistus” nakyy
tekstinaytossa.

7.Kosketa @©-kuvaketta.

8.Aloita puhdistaminen koskettamalla
’“—kuvaketta. [tsepuhdistukseen
kuluva aika nakyy naytossa.
Toiminnon kestoa ei voi muuttaa. Voit
asettaa itsepuhdistustoiminnon
paattymisajan.

9. ltsepuhdistustoiminnon aikana uunin
luukkua ei voi avata ja lukitussymboli
nakyy naytdssa. Ala yrita avata
uuninluukkua vakisin kahvasta ennen
kuin lukitussymboli on havinnyt
naytosta.

10.Irrota puhdistustoimenpiteen
paatteeksi valkoiset saostumat
kayttaen etikkaa ja vetta.

Eko-puhdistus (pyrolyyttinen itse-

puhdistus - taloudellinen

(eko)pyrolyysi) (Tama ominaisuus

on valinnainen. Sita ei valttamatta

loydy tuotteestasi.)

A Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal Al koske
laitteeseen itsepuhdistuksen
aikana ja pida lapset etaalla
laitteesta. Odota vahintaan
30 minuuttia, ennen kuin poistat
jaamat.

Jos uunisi ei ole pahasti likaantunut,

suosittelemme kayttamaan Eko-

puhdistus-toimintoa. Jos uunisi on
erittain likainen, Eko-puhdistus-toiminto
ei riitd puhdistamiseen. Suorita



puhdistus tassé tapauksessa Puhdistus-

tilassa.

1.Irrota uunista kaikki lisévarusteet. Jos
pois. Ald unohda irrottaa vesisailiota
uunista.

Jos tuotteesi on varustettu

tulenkestavilla lisavarusteilla (jotka

kestavat itsepuhdistuksen korkeissa

l[aBmpétiloissa), sinun ei tarvitse irrottaa

naita lisdvarusteita uunista.

2.Ennen puhdistustoiminnon aloittamista
puhdista uunin ulkopinnat ja sen sisélle
jaéneet ruocantahteet saippuavedella ja
liinalla.

Al puhdista luukun tiivistetta.
Lasikuitutiiviste on hyvin herkka ja
voi vahingoittua helposti. Jos
luukun tiiviste on vaurioitunut, ota
yhteys valtuutettuun
huoltolikkeeseen.

3.Kytke uuni péalle koskettamalla ®-
kuvaketta.

4.Paavalikko avautuu nayttéon, kun uuni
kytketaan paalle. Kosketa /\- tai \/-
kuvaketta, kunnes "Lis&atoiminnot”-
valikko nakyy naytdssa.

5.Kosketa @-kuvaketta.

6.Kosketa /\- tai \-kuvaketta,
kunnes "Eko-puhdistus” nakyy
tekstinaytossa.

7.Kosketa @-kuvaketta.

8.Aloita puhdistaminen koskettamalla

‘—kuvaketta. [tsepuhdistukseen
kuluva aika nakyy naytossa.
Toiminnon kestoa ei voi muuttaa. Voit
asettaa itsepuhdistustoiminnon
paattymisajan.

9. ltsepuhdistustoiminnon aikana uunin
luukkua ei voi avata ja lukitussymboli
nakyy naytdssa. Ala yrita avata
uuninluukkua véakisin kahvasta ennen
kuin lukitussymboli on havinnyt
naytosta.

10.Irrota puhdistustoimenpiteen
paatteeksi valkoiset saostumat
kayttaen etikkaa ja vetta.

Asetusvalikko

Kielen asettaminen

1.Kun uuni k&ynnistetddn ensimmaista
kertaa, "Kypsennysohjelmat”-viesti
iimestyy tekstinaytdlle.

2.Kosketa /NN, kunnes "Asetukset”
tulee tekstinayttoon.

3.Kosketa @.

4. Kosketa /NN, kunnes "Kieli” tulee
tekstinayttoon.

5.Kosketa &. Uuniin asetettu kieli tulee
nakyviin.

B.Kosketa /AN/N-nédppéaimia valitaksesi
halutun kielen.

7.Kosketa @ vahvistaaksesi asetuksen.

Aseta aika

Kun uuni kaynnistetddn ensimmaista

kertaa, kellonaika "00:00” asetetaan

automaattisesti. Aiemmin aika-

asetuksen muuttaminen:

1.Kun uuni
kaynnistetaén, "Kypsennysohjelmat”-
viesti ilmestyy tekstinaytolle.

2.Kosketa /AN, kunnes "Asetukset”
tulee tekstinayttoon.

3.Kosketa @.

4 Kosketa AN\, kunnes "Kello” tulee
tekstinayttoon.

5.Kosketa @.

6.Kosketa /\/\/ asettaaksesi nykyisen
ajan.

7.Kosketa @ vahvistaaksesi asetuksen.

Kirkkausasetus

1.Kun uuni kaynnistetddn ensimmaista
kertaa, "Kypsennysohjelmat”-viesti
iimestyy tekstinaytdlle.

2.Kosketa AAN/\N/, kunnes "Asetukset”
tulee tekstinayttoon.

3.Kosketa @.

4.Kosketa /AN, kunnes "Kirkkaus”
tulee tekstinayttoon.
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5.Kosketa &@. Edellinen asetettu
kirkkaustaso naytetaan.

6.Kosketa /\N/\ -nappaimia valitaksesi
halutun tason.

7.Kosketa @ vahvistaaksesi asetuksen.

Ainenvoimakkuuden asetus

1.Kun uuni k&ynnistetddn ensimmaista
kertaa, "Kypsennysohjelmat”-viesti
iimestyy tekstinaytdlle.

2.Kosketa /AN/N, kunnes "Asetukset”
tulee tekstinayttoon.

3.Kosketa @.

4 Kosketa /NN,
kunnes "Adnenvoimakkuus” tulee
tekstinayttoon.

5.Kosketa @. Edellinen asetettu
aanenvoimakkuus naytetaan.

6.Kosketa /NN -nappaimia valitaksesi
halutun tason.

7.Kosketa @ vahvistaaksesi asetuksen.

Lampotilayksikon asettaminen
1.Kun uuni kaynnistetddn ensimmaista
kertaa, "Kypsennysohjelmat”-viesti

iimestyy tekstinaytdlle.

2.Kosketa AN\, kunnes "Asetukset”
tulee tekstinayttoon.

3.Kosketa @.

4. Kosketa /NN,
kunnes "La&mpdtilayksikkd” tulee
tekstinayttoon.

5.Kosketa &@. Edellinen asetettu
lampétilayksikkd "C” naytetaan.

6./ \Kosketa /N -nappaimia valitaksesi
asetuksen "F".

7.Kosketa & vahvistaaksesi asetuksen.

Veden kovuustason asettaminen

1.Kun uuni k&ynnistetddn ensimmaista
kertaa, "Kypsennysohjelmat”-viesti
iimestyy tekstinaytdlle.

2.Kosketa Z~AN/\N/, kunnes "Asetukset”
tulee tekstinayttoon.

3.Kosketa @.
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4.Kosketa /\N/\N, kunnes "Veden
kovuus” tulee tekstindyttéon.

5.Kosketa @. Edellinen asetettu veden
kovuustaso naytetaan.

6.Kosketa /\ / \/ valitaksesi tason,
joka sopii kayttamasi veden
kovuustasolle.

7.Kosketa @ vahvistaaksesi asetuksen.

Automaattisen kuivatuksen

asettaminen

1.Kun uuni k&ynnistetddn ensimmaista
kertaa, "Kypsennysohjelmat”-viesti
iimestyy tekstinaytdlle.

2.Kosketa /NN, kunnes "Asetukset”
tulee tekstinayttoon.

3.Kosketa @.

4. Kosketa ZN/N, kunnes "Auto
Drying” [automaattinen kuivatus] tulee
tekstinayttoon.

5.Kosketa ©@. "On" [p&allg] tulee
nakyviin ja automaattinen
kuivatustoiminto aktivoituu.

Kypsennysaikataulukko

Taman kaavion ajat ovat
ohjeellisia. Ajat voivat vaihdella
ruoan lampdtilan, koostumuksen,
tyypin samoin kuin omien
ruoanlaittokaytantojesi mukaan.

Ensimmaéinen teline uunissa on
alateline.

Uuni kuluttaa 18hes 1 litran vetta
vesisailiosta keskimaaraisen

1 tunnin paistamisen aikana.
Tuntia pidempaan kestavassa
kypsentamisessa voidaan tarvita
lisda vetta. Tuntia pidempaéan
kestavassa kypsentamisessa
pitda muistaa noudattaa uunin
antamia varoituksia.



Uunin toimintojen kaytto kypsentamiseen

Kakkua tasolla Yksi pelti g 3 175 25...35
Kakkuja vuoassa | Yksi pelti E 2 180 40 ... 50
Kakut Yksi pelti Zl 3 175 20...30
paperivuoassa
2 peltia @ 1-3 165 35...45
3 peltia @ 1-3-5 165 40 ... 50
Sokerikakku™ Yksi petti E 3 175 10... 20
2 peltia @ 2-4 175 20 ... 30
Pikkuleivat Yksi pelti g 3 175 25...30
2 peltia {g] 1-5 170...190 30...40
3 peltia {g] 1-3-5 175 35...45
Taikinaleivonnainen | Yksi pelti g 2 200 30 ... 40
2 peltia m 1-5 200 40 ... 50
Ravitseva Yksi pelti Zl 2 200 25...35
leivonnainen
2 peltia @ 1-5 200 35...45
3 peltia @ 1-3-5 190 45 ...55
Hapanleipa Yksi pelti g 2 200 35...45
2 peltia {g] 1-3 190 35...45
Lasagne Yksi pelti 2 200 30 ...40
Pizza Yksi pelti 2 200 ... 220 15...20
Yksi pelti 3 200 10...15
Pizza™ Yksi petti E 1-2 310 4.7
Yksi pelti 3 310 4.7
Pihvi (kokonainen) | Yksi pelti 3 25 min 100 ... 120
/ paisti . 250/maks.
— sitten 180 ...
190
Lampaan viulu Yksi pelti _ 3 25 min 70...90
(pata) e A 250/maks.
sitten 190
Yksi pelti _ 3 25 min 60 ... 80
D | 250/maks.
sitten 190
Paistettu broileri Yksi pelti 2 15 min 60 ...70
. 250/maks.
— sitten 180 ...
190
Yksi pelti 2 15 min 70 ...80
10} 250/maks.
— sitten 180 ...
190
Kalkkuna (5.5 kg) Yksi pelti 1 25 min 150 ... 210
. 250/maks.
— sitten 180 ...
190
Yksi pelti 1 25 min 150 ... 210
7 | 250/maks.
— sitten 180 ...
190
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si pelti

Yksi pelti

200

20...30

Kun laitat ruokaa ensimmaiselld ja kolmannella tasolla yhta aikaa, aseta uunipelti alatasolle ja leivinpelti ylatasolle.
Kun laitat ruokaa ensimmaiselld ja viidennella tasolla yhta aikaa, aseta uunipelti ylatasolle ja leivinpelti alatasolle.
Kun laitat ruokaa kolmella peliilla yhta aikaa, aseta uunipelti ylatasolle ja leivinpelti alatasolle.

Esilammitysté suositellaan kaikille ruoille.
* Sokerikakulle suositellaan 26¢cm I&pimittaista muottia.
** (310 °C ) Kun pizzakivi - lapiota kaytetdan

Hoyrykypsennys

Pakasteherneet 2 600 Rei'itetty pelti + Hoyrykypsennys 100 30 ...40
Uunipelti
Pakasteherneet 1 800 Rei'itetty pelti + Hoyrykypsennys 100 35...45
yhta Uunipelti
pellillist
4 varten
Kylkiluupihvi 1 000 Rei'itetty pelti + Hoyrykypsennys 100 65...75
Uunipelti
Perunapalat 1 000 Rei'itetty pelti + Hoyrykypsennys 100 30 ...40
Uunipelti
Kananrinta 1 000 Rei'itetty pelti + Hoyrykypsennys 100 25...35
Uunipelti
Parsakaali 1400 Rei'itetty pelti + Hoyrykypsennys 100 20...30
Uunipelti
Naudan siséfilee 1 000 Rei'itetty pelti + Hoyrykypsennys 100 50 ... 60
Uunipelti
Kala 1 000 Rei'itetty pelti + Hoyrykypsennys 100 20...30
Uunipelti
Kesakurpitsanpala | 1 000 Rei'itetty pelti + Hoyrykypsennys 100 25...35
t Uunipelti
Kukkakaali 1 000 Rei'itetty pelti + Hoyrykypsennys 100 30 ...40
Uunipelti
Ruusukaali 500 Rei'itetty pelti + Hoyrykypsennys 100 10...20
Uunipelti
Vihre&t pavut 1 000 Rei'itetty pelti + Hoyrykypsennys 100 25...35
Uunipelti
Porkkanapalat 1 000 Rei'itetty pelti + Hoyrykypsennys 100 20...30
Uunipelti
Riisi Vesi: Borosilikaattilasiastia Hoyrykypsennys 100 25...35
475 t + Uunipelti
Riisi:
180
1 - Ala esikypsenna.
2 - Kypsentéessasi ruokaa, aseta uunipelti 1 tasolle ja rei’itetty pelti 3 tasolle.

Eco Fan -kuumennus

ala avaa luukkua Eco Fan -
kuumennus-tilassa. Jos et avaa
luukkua, sisélampdtila
optimoidaan sadastamaan
energiaa, ja sen lampotila saattaa
erota naytolla naytetysta.

ala muuta kypsennyslampatilaa,
kun paistaminen on alkanut Eco
Fan -kuumennus-tilassa.

Kakut
paperivuoassa

Yksi pelti 40 ...50
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Taikinaleivonnainen | Yksi pelti @

3 200 45 ...55

Ravitseva Yksi pelti
leivonnainen @

3 200 35...45

Grillin kayttaminen

Sulje uunin luukku grillauksen
ajaksi.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Grillaus ilman hoéyrya

1.Kytke uuni paalle koskettamalla ®.
nappainta.

2.Paavalikko avautuu, kun uuni
kytketaan paalle.

3.Kosketa @-nappainta avataksesi
kypsennysohjelmavalikon.

4. Kosketa /\N/\N/-nédppadinté valitaksesi
halutun grillitoiminnon iiman hoyrya.
Kosketa & aktivoidaksesi toiminnon.

5.Jos haluat muuttaa lampétilaa,
kosketa Z\ / N/ lampdtila/paino-
valikossa ja aseta haluttu lampétila.
Lampaotila-arvo vahvistetaan heti, kun
se on muutettu.

Lampaotila/paino-, kypsennysaika-
ja halytysaika-kentat on
kehystetty. Kosketa @ siirtaéksesi
kenttien kehysta oikealle, tai
kosketa @ siirtdéksesi sita
vasemmalla oleviin kenttiin. Jos
kosketat @ uudelleen, kun kehys
on Lampodtila/paino-
nayttokentassa vasemmalla,
nayttd palaa edelliseen valikkoon.

6.Asettaaksesi kypsennysajan kosketa
@ siirtadksesi kehyksen
Kypsennysaika/kypsennyksen
paattymisaika -kenttaan. nakyy
naytolla. Kosketa /\ / \/
asettaaksesi kypsennysajan.

7.Asettaaksesi kypsennyksen
paattymisajan myéhemmaksi

kosketa @ kypsennysajan asettamisen
jalkeen. nakyy naytolla.
Kosketa /\ / \V asettaaksesi
kypsennyksen paattymisajan.

8.Asettaaksesi halytyksen

vaikuttamatta jéljella olevaan aikaan
kosketa @ siirtddksesi kehyksen
Halytysaika-kohtaan. INENE nakyy
naytolla. Kosketa /\ / \/
asettaaksesi halytysajan. Halytysaika
on muistuttamista varten, eika se
vaikuta kypsennysaikaan tai uunin
toimintaan. Tama on kaytannaollista,
kun esimerkiksi haluat k&antéa
uunissa olevaa ruokaa tiettyyn aikaan.

Maksimi halytysaika on 23 tuntia
ja 59 minuuttia.

9.Jos kypsennystoiminto, lampétila,

kypsennysaika, kypsennyksen
paattymisaika ja halytysaika ovat
oikeat, kdynnista kypsentaminen
koskettamalla 4 |—néppéinté.
Kypsennys kaynnistyy, ja nayttd
nayttaad asetetun kayttétoiminnon ja
vastaavasti viestin "Kypsennys
kaynnissa".

Kypsennysajan, kypsennyksen
paattymisajan ja halytysajan
asettaminen ei ole uunin
toiminnan kannalta pakollista.
Niiden asettaminen on valinnaista.

Jos uunin luukku avataan
ruoanlaiton aikana, B—symboli
tulee nayttdéon.

» Jos kypsennysaikaa ei ole asetettu;
uuni toimii manuaalisesti. Jos ruokasi on

kypsennetty, kosketa "“—néppéinté
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lopettaaksesi uunin toiminnon. Muussa
tapauksessa uuni jatkaa toimintaansa.
» » Jos vain kypsennysaika on
asetettu; uunin toiminta loppuu
kypsennysajan kuluttua. Nayttdé nayttaa
asetetun kayttétoiminnon ja vastaavasti
viestin "Kypsennys valmis". Uunista
alkaa kuulua merkkigdani. Kosketa mita
tahansa néppaintéd sammuttaaksesi
aanimerkin.
» » Jos kypsennysaika ja
kypsennyksen paattymisaika on
asetettu; uunin kello vahentaa
kypsennysajan asettamastasi
kypsennyksen paattymisajasta
laskeakseen kypsennyksen aloitusajan.
Kun kypsennyksen aloitusaika on
saavutettu, valittu uunin toiminto
aktivoidaan, ja uuni lBmmitetaan
asetettuun lampaotilaan. Uuni sailyttaa
taman lampétilan kypsennysajan
loppuun saakka. Uunin toiminta loppuu
kypsennysajan kuluttua. Nayttdé nayttaa
asetetun kayttétoiminnon ja vastaavasti
viestin "Kypsennys valmis". Uunista
alkaa kuulua merkkigdani. Kosketa mita
tahansa néppaintéd sammuttaaksesi
aanimerkin.
Hoyryavustettu grillaus
1.Kytke uuni paalle koskettamalla ®-
nappainta.
2.Paavalikko avautuu, kun uuni
kytketaan paalle.
3.Kosketa @-nappainta avataksesi
kypsennysohjelmavalikon.
4.Kosketa /\ / \-nadppaimia
valitaksesi halutun héyryavusteisen
grillaustoiminnon. Kosketa &
aktivoidaksesi toiminnon.
5.Kosketa @-kuvaketta. Saada
hoyrytasoa /\- tai \/-kuvaketta
koskettamalla. Vahvista asetus

koskettamalla uudelleen @-kuvaketta.

6.Jos haluat muuttaa lampdtilaa,
kosketa Z\ / N/ lampdtila/paino-
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valikossa ja aseta haluttu lampétila.

Lampatila-arvo vahvistetaan heti, kun

se on muutettu.
Lampaotila/paino-, kypsennysaika-
ja halytysaika-kentat on
kehystetty. Kosketa @ siirtaéksesi
kenttien kehysta oikealle, tai
kosketa @ siirtdéksesi sita
vasemmalla oleviin kenttiin. Jos
kosketat @ uudelleen, kun kehys
on Lampodtila/paino-
nayttokentassa vasemmalla,
nayttd palaa edelliseen valikkoon.

7.Asettaaksesi kypsennysajan kosketa
O siirtadksesi kehyksen
Kypsennysaika/kypsennyksen
paattymisaika -kenttaan. nakyy
naytolla. Kosketa /\ / N
asettaaksesi kypsennysajan.
Tama toiminto ei anna sinun aloittaa
kypsennysté ennen kuin kypsennysaika
on asetettu. Kypsennysaika asetetaan
naytolla automaattisesti 30 minuuttiin.
8.Asettaaksesi kypsennyksen
paattymisajan myéhemmaksi
kosketa @ kypsennysajan asettamisen
jalkeen. nakyy naytolla.
Kosketa /\ / \/ asettaaksesi
kypsennyksen paattymisajan.
9.Asettaaksesi halytyksen
vaikuttamatta jéljella olevaan aikaan
kosketa @ siirtddksesi kehyksen
Halytysaika-kohtaan. INENE nakyy
naytolla. Kosketa /\ / N/
asettaaksesi halytysajan. Halytysaika
on muistuttamista varten, eika se
vaikuta kypsennysaikaan tai uunin
toimintaan. Tama on kaytannallista,
kun esimerkiksi haluat k&antéa
uunissa olevaa ruokaa tiettyyn aikaan.

Maksimi halytysaika on 23 tuntia
ja 59 minuuttia.

10.Jos kypsennystoiminto, lampétila,
kypsennysaika, kypsennyksen



paattymisaika ja halytysaika ovat
oikeat, kdynnista kypsentaminen
koskettamalla ’“—néppéinté.

11. Héyrytoiminnon vaiheet:
Jos et ole suorittanut
héyrykypsennysté pitkédan
aikaan, "Lisda puhdasta vettd” -viesti
tulee nayttdéon.

0
12.Kosketa [3-kuvaketta. Vesisailion
kansi aukeaa sivuttain, ja vesisailié
tulee ulos.

Joissakin malleissa vesiséilion
kansi aukeaa eteenpain.

13.Irrota vesisailio, tyhjenna siihen
mahdollisesti jaanyt vesi ja tayta se
puhtaalla vedella enintddn "max.”-
merkkiin asti.
Terveysriskil Ala kayta mitaan
muuta nestetta juomaveden
liséksi laitteen
hoyryjarjestelmassa.

Ala kayta tislattua tai suodatettua
vetta. Kayta vain pullotettua vetta.
Al3 lisaa vesiséilioon liuoksia, jotka
ovat syttyvia, siséltavat alkoholia
tai kiinteita hiukkasia.

Sailién kannen ansiosta pystyt
tayttdamaan sen irrottamatta sité.

14.Aseta séilio paikalleen ja sulje sen

)
kansi koskettamalla 3-kuvaketta.

Aloita kypsennys koskettamalla NI
kuvaketta.
» Jos vetta on riittavasti,
kypsennystoiminto kaynnistyy.

Varmista ennen
héyrykypsennyksen tai
hdyryavusteisten
kypsennystoimintojen
kaynnistamista, etta lihan
paistoanturin kansi on suljettuna.

Jos uunin luukku avataan
ruoanlaiton aikana, B—symboli
tulee nayttdéon.

Jos sailion vesi kuluu loppuun
kypsennyksen aikana, Ole hyva ja
lisda vetta -viesti tulee nayttéon ja
uuni antaa merkkidéanen.
Ruoanlaitto pysahtyy. Kun olet
tayttanyt sailion vedella ja
asettanut sen takaisin paikalleen,
kypsennysohjelma jatkuu siita,
mihin se jai.
» » Jos vain kypsennysaika on
asetettu, uunin toiminta loppuu
kypsennysajan paatyttya. Nayttd nayttéa
uunin toiminnon ja
vastaavasti "Ruoanlaitto valmis” -viestin.
Uuni alkaa varoittaa antamalla
merkkidanen. Voit sammuttaa
aanivaroituksen koskettamalla mitéa
tahansa kuvaketta.
» » Jos kypsennysaika ja
kypsennyksen paattymisaika on
asetettu, uunin kello laskee
kypsennyksen aloitusajan vahentamalla
kypsennysajan asettamastasi
kypsennyksen paattymisajasta. Kun
kypsennyksen aloitusaika on saavutettu,
valittu uunin toiminto aktivoidaan ja uuni
l[ammitetaan asetettuun lampdétilaan.
Uuni séilyttaa tdaman lampdétilan
kypsennysajan loppuun saakka. Uunin
toiminta loppuu kypsennysajan paatyttya.
Nayttd nayttdd uunin toiminnon ja
vastaavasti "Ruoanlaitto valmis” -viestin.
Uuni alkaa varoittaa antamalla
merkkidanen. Voit sammuttaa
aanivaroituksen koskettamalla mita
tahansa kuvaketta.
15.Tyhjenna kypsennysohjelman
paatyttya vesiséiliodn jadneet vedet
hygieniasyista.
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Uunin vedenpalautusjarjestelman
vesi ldhetetdan vesisailiodn noin
15 minuutin kuluttua
kypsennyksen paattymisesta.
Tyhjenna tama vesisailioon jaanyt
vesi hygieniasyista.
16.Aktivoi kuivatustoiminto uuniin
kertyneen veden kuivattamiseksi.
Katso "Lisatoiminnot”-valikko.

Kun automaattinen
kuivatustoiminto on aktiivinen, se
kaynnistyy automaattisesti kunkin
héyrykypsennysohjelman
paatyttya.
17. Kypsennyksen jatkaminen:
5 minuutin kuluessa
kypsennysohjelman paattymisesta
voit ottaa uunin hoyry- ja
héyryavusteiset toiminnot uudelleen
kayttdédn koskettamalla Nl—kuvaketta.
» Uuni jatkaa toimintaa edellisella
toiminnolla ja lampdotila-asetuksella.
18.Jos haluat kayttda uunia uudelleen 5
minuutin kuluessa
kypsennysohjelman
paattymisesta, "Uuni valmistautuu” -
viesti tulee nayttdon, koska uuni on
alkanut l&hettaa vetta
héyrynpalautusjarjestelmasta takaisin
vesisailioon. Kun tama viesti poistuu
naytolta, voit aloittaa kypsennyksen
koskettamalla ""—kuvaketta. Koska
vedenluontijarjestelman vesi on
lahetetty vesiséilioon, "Lisdéa puhdasta
vettd” -viesti tulee nayttoon.

(4)
19.Kosketa 3-kuvaketta. Vesisailion
kansi aukeaa sivuttain, ja vesisailié
tulee ulos.

Joissakin malleissa vesiséilion
kansi aukeaa eteenpain.

20.Irrota vesisailio, tyhjenna siihen
mahdollisesti jaanyt vesi ja tayta se
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puhtaalla vedella enintddn "max.”-
merkkiin asti.
21.Aseta siilioé paikalleen ja sulje sen

kansi koskettamalla £3-kuvaketta.

Aloita kypsennys koskettamalla ’“
kuvaketta.
» Jos vetta on riittavasti,
kypsennystoiminto kaynnistyy.

Jos avaat uunin luukun
héyrytoiminnon ollessa kaynnissa,
puhaltimen moottori pyrkii
luomaan iimasulun kaymalla
suurella nopeudella.

Hoyrykypsennyksen viimeisten 3
minuutin aikana puhaltimen
moottori pyrkii vahentdmaan
héyryn tiheyttd uunissa kaymalla
suurella nopeudella.

22.Tyhjenna kypsennysohjelman
paatyttya vesiséiliodn jadneet vedet
hygieniasyista.
Uunin vedenpalautusjarjestelman
vesi ldhetetdan vesisailiodn noin
15 minuutin kuluttua
kypsennyksen paattymisesta.
Tyhjenna tama vesisailioon jaanyt
vesi hygieniasyista.
23.Aktivoi kuivatustoiminto uuniin
kertyneen veden kuivattamiseksi.
Katso "Lisatoiminnot”-valikko.

Kun automaattinen
kuivatustoiminto on aktiivinen, se
tulee nakyviin uunin nayttéon
kunkin héyrykypsennysohjelman
paatyttya. Voit kdynnistaa sen
koskettamalla Ni/—kuvaketta.

Ennen kuin aloitat
kuivatustoiminnon, ota ruoka ja
apuvalineet, kuten uunipellit ja
grilliritilat, pois uunista.



Grillaukseen sopimattomat
ruoat aiheuttavat palovaaran.
Grillaa vain korkeaan
grillauslampatilaan sopivia
elintarvikkeita.
Al3 sijoita ruokaa lian kauas
grillin takaosaan. Tama on
kuumin alue ja rasvainen ruoka
voi syttya tuleen.

Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko

Sahkogrillilla grillaaminen

Kala Uuniritil& 4.5 250 20...25 min.
Viipaloitu broileri Uuniritila 4.5 250 25...35 min.
Lampaankyliykset Uuniritila 4.5 250 20...25 min.
Paahtopaisti Uuniritila 4.5 250 25...30 min. "
Vasikankyljykset Uuniritila 4.5 250 25...30 min. "
Paahtoleipa * Uuniritila 4 250 1...3 min.

" riippuen paksuudesta

*Esilammita 5 minuutin ajan.

**Jos tuotteesi grillin lAmpétilaa ei voida séataa, grilli toimii suositellussa l&mpétilassa.

Tarkastuslaitosten tuotetestauksen helpottamiseksi tdman taulukon ateriat on
valmistettu standardin EN 60350-1 mukaisella tavall

aahtoleipd uniritild .3 min
Lihapullat Uuniritila 250 25...35 min
(naudanliha) - 12
palat

Kéanna ruoka, kun 2/3 grillausajasta on kulunut.
Esilammitysté suositellaan kaikille paahdetuille ruoille n. 5 minuutin ajan.
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[ Kunnossapito ja huolto
Yleisia tietoja
Laitteen kayttoika pitenee ja yleiset

ongelmat vahenevat, jos tuote
puhdistetaan sdanndllisesti.

Kytke laitteesta sahkd pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.
Séhkoiskun vaaral

Anna laitteen jadhtya, ennen kuin
puhdistat sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

e Puhdista tuote sdanndllisesti jokaisen
kayttokerran jalkeen. Nain
ruokajagmat on mahdollista poistaa
helpommin ja valttéa niiden palaminen
kiinni, kun lietta kaytetaan seuraavan
kerran.

¢ | ieden puhdistamiseen ei tarvita
erityisia puhdistusaineita. On
suositeltavaa kayttaa lamminté vetta ja
pesuaineliuosta, pehmeaa liinaa tai
sienta ja kayttaa kuivaukseen kuivaa
linaa.

¢ Varmista aina etta ylimaarainen neste
pyyhitaan aina hyvin pois
puhdistuksen jélkeen ja roiskeet
kuivataan valittémasti.

o Al4 kayta happoja tai kloridia
ruostumattoman teréksen tai
lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.
Kéayta pehmeéa liinaa ja
nestepesuainetta (ei hankaavaa)
noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.
Muista pyyhkia vain yhteen suuntaan.

Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.

Ala kéyta puhdistukseen
syovyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitédan teravia esineita.
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Ala kéyta laitteen puhdistamisessa
héyrypuhdistimia, silld ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.

Vesisailion puhdistaminen
Vesisailio sijaitsee ohjauspaneelin
vasemman puolen kannen takana.
Irrottaminen ja puhdistaminen:

1.Kosketa 3. Vesisailion kansi aukeaa
sivuttain, ja vesiséilié tulee ulos.

2.Veda vesisiilio ulos ja puhdista se
juoksevan veden alla.

3.Aseta séilio paikalleen puhdistamisen

jalkeen ja kosketa = sulkeaksesi sen
kannen.
Ala kayta kemiallisia aineita
vesisailion puhdistamiseen. Kayta
vain vetta.

Al koskaan pese sailiota
astianpesukoneessa.

Ohjauspaneelin

puhdistaminen
Puhdista ohjauspaneeli ja valitsimet
kostealla linalla ja pyyhi ne kuivaksi.

Jos tuotteessa on
saaténuppeja/valitsimia, &la poista
saaténuppeja ohjauspaneelin
puhdistamista varten.
Ohjauspaneeli voi rikkoutua.

Uunin puhdistus

Sivuseinan puhdistami-

nen(Vaihtelevat laitemallin mu-

kaan.)

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sita

ei valttdmatta I6ydy tuotteestasi.)

1.Irrota sivutelineen etuosa vetamalla
sita sivuseinasté vastakkaiseen
suuntaan.

2.Irrota sivuteline kokonaan



Sivuseinan puhdistam

nen(Vaihtelevat laitemallin mu-

kaan.)

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sita

ei valttdmatta I6ydy tuotteestasi.)

1.Irrota ruuvi sivutelineen etuosasta alla
olevan kuvan mukaisesti.

Katalyyttiset seinat
(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sita
ei valttdmatta I6ydy tuotteestasi.)
Tuotteesi sisemmat sivuseinamat (A)
ja/tai takaseinama (B) voivat olla
paallystetyt katalyyttisella emalilla.
Katalyyttiset seinamat ovat kevyen

mattavarisia ja niiden pinta on huokoinen.

Uunin katalyyttisia seinamia ei tule
puhdistaa. Rei'itetyn rakenteen ansiosta
katalyyttiset pinnat imevat rasvan ja kun

pinta on taynna rasvaa, ne alkavat Kiiltaa.

Tassa vaiheessa on suositeltavaa
vaihtaa osat.

Uuninluukun puhdistaminen
Uuninluukun puhdistamiseen on
suositeltavaa kayttaa lamminté vetta ja
pesuaineliuosta, pehmeaa liinaa tai
sienta ja kayttaa kuivaukseen kuivaa
linaa.

Ala kéyta voimakkaita
hankausaineita tai teravia
metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat
naarmuttaa pintaa ja vahingoittaa
lasia.

Uuninluukun irrottaminen

1.Avaa etuluukku (1).

2.Avaa luukut saranankotelon (2)
etuovien oikealla ja vasemmalla
puolella painamalla koukkua kuvan
osoittamalla tavalla. Lukon pitéisi

),

1 2 3
Luukku
Saranan lukko (suljettu)

;
2

3 Uuni
4 Saranan lukko (avattu asema)
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3.Avaa etuluukku puoliksi auki.
4.Poista etuluukku vetamalla sita
ylospéin, jolloin luukku vapautuu
oikeasta ja vasemmasta saranasta.
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Poistamisprosessin aikana
suoritetut vaiheet tulee suorittaa
vastakkaisessa jarjestyksessa
luukun takaisin asentamiseksi. Ala
unohda sulkea kiinnikkeita
saranakotelossa, kun asennat
luukun takaisin paikoilleen.

1Soft Open & Soft Close" -
ominaisuus

Jotkin mallit voivat siséltad Soft Close &
Soft Open -ominaisuuden. Soft Close -
ominaisuuden avulla kayttaja voi sulkea
uunin oven tasaisesti nostamalla sen
noin 15 cm: n paahan suljetusta
asennosta ja tyontamalla sita varovasti.
Automaattinen saatéjarjestelma auttaa
sulkemaan oven pehmeasti.
Samanlainen ominaisuus havaitaan, kun
uunin luukku avautuu kokonaan. Noin 9
cm: n paassa taysin aukiasennosta
vaimennussysteemi ryntaa sisaan, mika
mahdollistaa pehmean aukon.

Uunin lampun vaihtaminen
Tuotteen turvallisuuden vuoksi kayttéja
ei saa poistaa uunin lamppua. Jos
lamppu vioittuu, ota yhteys valtuutettuun
huoltoon ja vaihda se.



Vianetsinta

Uunista padsee hoyrya, kun se on kaytossa..

e Kun metalliosat kuumenevat, ne laajenevat ja voivat aiheuttaa aanta. >>> Tama
ei ole vika

¢ Vesipumppu voi aiheuttaa melua, kun uuni ottaa veden takaisin sailiéén. >>>
imad ei ole vika.

inen tai palanut. >>> Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake
tai aktivoi se uudelleen tarvittaessa.

* | aitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitanté.

e Junin lamppu on walhner%. >>> Vaihda uunin lamppu.
¢ Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko séhkot. Tarkista sulaketaulun
Sulakkeet. Vaihda §u/akkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

¢ Uunia ei ole ehké asetettu kayttamaan tiettya kypsennystoimintoa ja/tai
l[ampétilaa. >>> Aseta uuni kdyttaméan tiettya kypsennystoimintoa ja/tai
lampatilaa.

¢ Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko séhkot. Tarkista sulaketaulun

Sulakkeet. Vaihda sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

Jos et pysty korjaamaan
ongelmaa noudatettuasi tdman
osan ohjeita, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoedustajaan tai
jalleenmyyjaan. Ala yrita korjata
viallista laitetta itse.
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