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Hyva asiakas,

Lue tama kayttoohje ennen tuotteen kayttoa.

Grundig Kiitos, etta olet valinnut tuotteemme. Haluamme, etta korkealaatuisista
materiaaleista ja uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan
tehokkuuden. Lue siksi tama kayttéohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat ennen
tuotteen kayttoa ja sailyta niita turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle,
anna mukaan myds tama kayttoohje. Noudata ohjeita, ja huomioi kaikki siina olet ohjeet ja
varoitukset.

Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kadyttoohjeessa. Talld tavalla suojaat itsedsi ja tuotetta
mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna mukaan myos tama kayttdohje.
Kayttoohje siséltaa seuraavat symbolit:

AVaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.
ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistovahinkoihin.

&Vaara, joka voi johtaa palovammaan, johtuen kosketuksesta kuumiin pintoihin.

ﬂ Térkeita tietoja ja hyodyllisia vinkkeja.

@ Lue kayttoohje.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Turvallisuusohjeet

- Tama osio sisaltaa
turvaohjeet, jotka auttavat
ehkaisemaan henkilo- ja
materiaalivahinkojen riskeja.

- Jos tuote siirretaan toiselle
henkilolle tai se ostetaan

kaytettyna, kayttoohje, tuote-

etiketit, muut asianmukaiset
asiakirjat ja tarvikkeet tulee
toimittaa tuotteen mukana.

- Yritystdmme ei voida pitaa
vastuussa vahingoista, jotka
johtuvat naiden ohjeiden
noudattamatta jattamisesta.

- Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
mitatoi takuun.

. A Jatd asennus-ja
korjausty6t aina valmistajan,
valtuutetun huoltopalvelun
tai maahantuojan
maarittaman henkildon
tehtavaksi.

. A Kayta vain aitoja varaosia
ja varusteita.

- A AlE yrita korjaa tai vaihda
mitaan osia tuotteeseen
jollei sita erikseen ole
mainittu kayttdoppaassa.

. A Al3 tee tuotteeseen
teknisia muutoksia.
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A Kayttotarkoitus

- Tama tuote on tarkoitettu
kotitalouskayttoon. Se ei
sovi kaupalliseen kayttoon.

- Ala kayta tuotetta
puutarhassa, parvekkeella
tai muissa ulkotiloissa. Laite
on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksien ja henkiloston
keittiotiloissa kaupoissa,
toimistoissa ja muissa
tyOoymparistoissa.

- VAROITUS: Tata tuotetta
tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

- Uunia voidaan kayttaa
ruokien sulattamiseen,
paistamiseen, ja
grillaamiseen.

- Tata tuotetta ei tule kayttaa
lammittamiseen tai
levylammitykseen, eika sen
kahvaan saa laittaa
kuivumaan pyyhkeita tai
vaatteita.

A Lasten, herkkien
henkiloiden ja
lemmikkieldinten turvallisuus
- Tata laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat lapset



ja henkilot, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet,
tai henkilot, joilla ei ole
kokemusta tai tietamysta
laitteen kayttamiseksi,
kunhan heita valvoo tai
opastaa laitteen kayton

turvallisuudesta ja vaaroista.

- Lasten ei tule antaa leikkia
koneen kanssa. Lasten ei
tule suorittaa laitteen
puhdistusta tai huoltotaita,
ellei joku valvo heita.

- Tata laitetta eivat saa
kayttaa henkildt, joiden
fyysinen, aistillinen tai
henkinen kyvykkyys
(mukaan lukien lapset) on
rajoittunutta, ellei heita
valvota tai heille anneta
tarvittavia ohjeita.

- Lapsia tulee valvoa sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki laitteella.

. Sahkolaitteet ovat vaarallisia

lapsille ja lemmikkieldaimille.
Lapset ja lemmikkieldaimet
eivat saa leikki laitteella,
kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sisaan.

. Al3 aseta esineité laitteen
paalle, joihin lapset voivat
paasta kasiksi.

- Kaanna kattiloiden ja
pannujen kahvat tydtason

sivuun, jotta lapset eivat ota
niista kiinni ja polta itseaan.

- VAROITUS: Laitteen

kosketettavissa olevat
pinnat ovat kayton aikana
kuumia. Pida lapset kaukana
laitteesta.

- Pida pakkausmateriaalit

lasten ulottumattomissa. Ne
voivat johtaa
loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

- Luukun ollessa auki ala

aseta painavia esineita sen
paalle tai anna lasten istua
sen paalle. Tama voi
aiheuttaa uunin kaatumisen,
tai luukun saranat voivat
vaurioitua.

- (Jos tuotteessasi on pistoke)

Lasten turvallisuuden
varmistamiseksi irrota
virtajohto ja tee laite
kayttokelvottomaksi ennen
sen havittamista.

ASi:ihktiturvallisuus
. Liita laite maadoitettuun,

sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee
aina suorittaa valtuutetun
sdhkoasentajan toimesta.
Ala kayta laitetta ilman
maadoitusta
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paikallisten/kansallisten
saaddsten mukaisesti.

- Laitteen
pistokkeen/sahkojohdon
tulee olla helposti
ulottuvissa olevassa
paikassa (jossa hellan liekki
ei osu siihen). Jos tama ei
ole mahdollista,
sahkokytkennassa, johon
tuote on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa
kaikki navat verkkovirrasta
(sulake, kytkin jne.)
sahkolaitteita koskevien
saanndsten mukaisesti.

- Laitetta ei saa kytkea
pistorasiaan asennuksen,
huoltotdiden tai kuljetuksen
aikana.

- Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.
- (Jos tuotteessasi ei ole
virtajohtoa) Kayta

vain "Tekniset tiedot” -
osiossa maariteltya
liitoskaapelia.

- Ala jata virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Ala
aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle. Virtajohto
ei saa vaantya, murskaantua
tai olla kosketuksissa
lammonlahteisiin.

- Uunin ollessa kaytossa sen
taustapinta kuumenee.
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Virtajohdot eivat saa
koskettaa taustapintaa, silla
se voi vahingoittaa liitoksia.

. Ala jata sahkojohtoja uunin

luukun valiin tai veda niita
kuumien pintojen paalta.
Tama saattaa johtaa uunin
oikosulkuun ja tulipalon
syttymiseen johdon
sulamisen takia.

- Kayta vain alkuperaista

johtoa. Al kayta haljenneita
tai vaurioituneita johtoja tai
jatkojohtoja.

- Jos virtajohto on

vaurioitunut, valmistajan,
valtuutetun huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden
valttamiseksi.

- VAROITUS: Muista irrottaa

laite verkkovirrasta ennen
uunin lampun vaihtoa
sahkoiskun vaaran
valttamiseksi. Irrota tuote
verkkovirrasta tai kytke
sulake pois paalta
sulakerasiasta.

(Jos tuotteessasi on pistoke)

. Ala kytke laitetta
pistorasiaan, joka on |0ys3,
jonka suoja on irronnut, joka
on hajonnut, likainen,
Oljyinen tai joka voi joutua
kosketuksiin veden kanssa



(esimerkiksi tasolta
ldikkyvén veden).

- Ala koskaan kosketa
pistoketta marin kasin! Kun
irrotat pistoketta, ala pida
kiinni johdosta vaan itse
pistokkeesta.

- Varmista, etta laitteen
pistoke on kunnolla kiinni
pistorasiassa kipindinnin
estamiseksi.

AKuljetusturvallisuus

- Kytke tuote irti
sahkodverkosta ennen sen
kuljettamista.

- Tuote on raskas, vahintaan
kahden henkildn tulee
kantaa sita.

. Al3 kayta ovea ja/tai kahvaa
laitteen kuljettamiseen tai
liikuttamiseen.

- Ala aseta muita esineita
tuotteen paalle ja kanna
tuotetta pystyasennossa.

- Kun tuotetta on kuljetettava,
kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa
se tiukkaan. Kiinnita tuote
tiukkaan teipilla irrotettavien
tai liikkkuvien osien tai
tuotteen vaurioitumisen
estamiseksi.

- Tarkasta tuote vaurioiden
varalta, jotka ovat voineet

tapahtua kuljetuksen aikana.

AAsennusturvallisuus
. Tarkista laite vaurioiden

varalta ennen sen
asentamista. Jos laite on
vaurioitunut, ala asenna sita.

. Ala asenna laitetta

lammonlahteiden lahelle
(lampdpattereiden, liesien,
jne.).

- Pida kaikki laitteen ilma-

aukot avoinna.

- Ylikuumenemisen

estamiseksi laitetta ei tule
asentaa koristelevyn taakse.

A Kayttoturvallisuus
- Varmista, etta laite kytkeytyy

pois paalta joka
kayttokerran jalkeen.

- Jos et kayta laitetta pitkaan

aikaan, irrota se
verkkovirrasta tai kytke
sulake pois paalta
sulakerasiasta.

. Ala kayta laitetta, jos se on

viallinen tai vaurioitunut.
Mikali vaurioita ilmenee,
irrota sahko-/kaasuliitokset
ja soita valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

. Ala kayta laitetta, jos sen

luukun lasi on irti tai rikki.

- VAROITUS: Jos pinta on

haljennut, kytke laite pois
virransyotosta sahkoiskun
valttamiseksi.
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. Ala kiipea laitteen paalle
yrittdessasi yltaa johonkin
tai muusta syysta.

- Ala kayta laitetta tilanteissa,
jotka vaikuttavat
paatoksentekokykyysi, kuten
huumeiden ja/tai alkoholin
vaikutuksen alaisena.

- Keittoalueella olevat syttyvat
esineet voivat syttya tuleen.
Ala koskaan sailyta syttyvia
esineita keittoalueella.

- Uunin kahvaa ei ole
tarkoitettu pyyhkeiden
kuivaamiseen. Kayttaessasi
laitetta ala laita pyyhkeita,
hanskoja tai muita tekstiileja
roikkumaan siihen.

- Laitteen luukun saranat
liikkuvat ja kiristyvat, kun
luukku avataan ja suljetaan.
Al pida kiinni
saranakohdasta
avatessasi/sulkiessasi
luukkua.

- Keittoastiat, joissa on
valurautaa, alumiinia tai
vaurioitunut/karhea pohja,

voivat naarmuttaa lasipintaa.

Kun asetat keittoastioita
laitteeseen, huuhtele aina
astiat ennen sita alaka
liu'uta niita pinnoilla.

- HOyrynpaine, jota
muodostuu lieden pinnan tai
astian pohjan kosteudesta,
voi saada astian
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hypahtamaan paikaltaan.
Varmista siksi, etta
keittotason pinta ja
kattiloiden pohja ovat aina
kuivat.

- Laitetta ei voi kayttaa

etaohjauksella tai ulkoisella
ajastimella.

A Lampotilavaroitukset

- VAROITUS: Laitteen

nakyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana.
Ala koske laitteeseen ja sen
vastuksiin. Alle 8-vuotiaita
lapsia ei saa paastaa
laitteen lahelle ilman
aikuisen valvontaa.

. Al aseta syttyvid/rajahtavia

materiaaleja laitteen lahelle,
silla sen reunat ovat kuumat
kayton aikana.

- Pysy loitommalla uunista

avatessasi sen luukun, jotta
et hengita hoyrya. Hoyry voi
polttaa katesi, kasvosi ja/tai
silmasi.

- Laite voi olla kuuma kayton

aikana. Ala koske kuumiin
lokeroihin, uunin sisaosiin,
vastuksiin jne.

- Kayta aina lammonkestavia

patakintaita laittaessasi
ruokaa uuniin, ottaessasi
ruokaa pois uunista jne.



- VAROITUS: Tulipalon vaara:
Ala sailyta tavaroita
keittotason pinnoailla.

A Lisatarvikkeiden kaytto

- On tarkeaa, etta paistoritila
ja pelti laitetaan oikein
ritilatasoille. Lue lisatietoja
kappaleesta "Lisatarvikkeide
n kaytto”.

- Lisatarvikkeet voivat
vahingoittaa luukun lasia,
kun se suljetaan. Tyonna
aina lisatarvikkeet uunin
peralle asti.

- VAROITUS: Kayta vain
lieden valmistajan
suunnittelemia tai
valmistajan laitteen
kayttoohjeissa sopivaksi
suosittelemia
keittotasosuojia tai
laitteeseen kuuluvia
keittotasosuojia. Laitteeseen
sopimattomien suojien
kaytto saattaa aiheuttaa
onnettomuuksia.

ARuoanvalmistuksen

turvallisuus

- VAROITUS:
Ruoanvalmistusprosessia
tulee tarkkailla. Lyhyita
ruoanvalmistusprosesseja
tulee tarkkailla jatkuvasti.

- VAROITUS: Valvomaton
ruoanlaitto liedella rasvaa tai

Oljya kaytettaessa voi olla
vaarallista ja saattaa
aiheuttaa tulipalon. ALA
milloinkaan yritd sammuttaa
keittiopaloa vedella, vaan
kytke laite pois
virransyotosta ja peita sitten
liekki esim. kannella tai
sammutuspeitteella.

- Ole varovainen kayttaessasi

alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampotiloissa ja voi syttya
tuleen osuessaan kuumille
pinnoille.

- Ruoka-, 6ljy- ja muut jaamat

keittoalueella voivat syttya
tuleen. Poista tallainen lika
ennen ruoan valmistusta.

- Ruokamyrkytysvaara: Al&

pida ruokaa uunissa yli
tuntia ennen ja jalkeen
kypsennyksen. Se voi
muuten aiheuttaa
ruokamyrkytyksen tai muita
sairauksia.

. Ala lammita kiinni olevia

sailyketdlkkeja ja
lasipurkkeja. Sisalla syntyva
paine voi aiheuttaa purkin
rajahtamisen.

- Aseta leivinpaperi

keittoastiaan tai uunin
lisatarvikkeen paalle (pellin,
paistoritildn jne.) ruoan alle
ja laita se esilammitettyyn
uuniin. Poista ylimaaraiset
9/FI



leivinpaperin lisatarvikkeen
tai astian yli tulevat osat
valttaaksesi niiden osumista
uunin vastuksiin. ala
koskaan kayta leivinpaperia
kuumemmassa
lampotilassa kuin mika
mainitaan leivinpaperin
pakkauksessa. Ala koskaan
aseta leivinpaperia uunin
pohjalle.

- Al3 aseta leivontavuokia,
lautasia tai foliota suoraan
uunin pohjalle. Keraantynyt
lampo voi vaurioittaa uunin
pohjaa.

- Sulje uuninluukku
grillauksen aikana. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!

- Grillaukseen sopimattomat
ruoat muodostavat
tulipalovaaran. Grillaa vain
korkealle grillauslampdtilalle
sopivia ruokia. Al4
myoskaan aseta ruokaa liian
syvalle grillin peralle. Tama
on kuumin alue, ja rasvaiset
ruoat saattavat syttya
palamaan.

ATurvallisuus huollon ja

puhdistuksen aikana

- Odota, etta laite jaahtyy
ennen sen puhdistamista.
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Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoija!l

. Ala pese laitetta

suihkuttamalla tai
kaatamalla vetta sen paalle!
Sahkoiskun vaara!

. Ala puhdista laitetta

hoyrypesurilla, silla tama voi
johtaa sahkoiskuun.

. Ala kayta voimakkaita,

hankaavia pesuaineita,
metalliraaputtimia,
terassienta tai
valkaisuaineita uunin luukun
etulasin / (jos laitteessa on
sellainen) uunin ylemman
luukun lasin puhdistamiseen.
Nama materiaalit voivat
naarmuttaa ja rikkoa
lasipinnat.

- Pida ohjauspaneelin pinta

aina puhtaana ja kuivana.
Kostea ja likainen pinta voi
aiheuttaa toimintahairioita.

- Suola- ja sokerijaamat

keittoastioiden pohjassa tai
vastaavat hiukkaset
lasipinnoilla voivat
naarmuttaa ja halkaista lasin.
Varmista, etta

keittoastioiden pohja on
puhdas ennen niiden kayttoa.
Pida lasinen keraaminen
pinta puhtaana.
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B Ympiristoon liittyvit ohjeet

Jatemaaraykset

Sahko- ja elektroniikkaromua koskevan
direktiivin (WEEE) vaatimustenmukaisuus
ja tuotteen havittaminen

Tam4 tuote noudattaa Euroopan
_——

unionin sahko- ja
elektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY (WEEE-
direktiivi). Tédsséd tuotteessa on
sahko- ja elektroniikkalaitteiden
(WEEE) kierratyssymboli.
Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja materiaaleista,
jotka voidaan kayttaa uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettaviksi. Ald havita tata
tuotetta normaalin kotitalousjatteen
mukana sen kayttdidan paatyttya. Vie se
sdhko- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta
viranomaisilta l[ahimman kierratyspisteen
sijaintipaikka.
Kaytetyn laitteen asianmukainen
havittdminen auttaa estdamaan mahdolliset
kielteiset vaikutukset ymparistoon ja
ihmisten terveyteen.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kayton rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa direktiivia
2011/65/EY (RoHS-direktiivi). Laite ei
sisalla direktiivissa maaritettyja haitallisia
ja kiellettyja materiaaleja.
Pakkausmateriaalin havittaminen
+ Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia
lapsille. Sailyta pakkausmateriaalit
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavistd materiaaleista. Havita ne
oikealla tavalla, ja lajittele ne

kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
havita niita tavallisen kotitalousjatteen
mukana.

Energiansaastovinkkeja

Tietoja energiatehokkuudesta EU 66/2014
mukaisesti 16ytyy tuotteen mukana
toimitetusta tuoteselosteesta. Seuraavat
vinkit auttavat kdyttdamaan laitetta
ekologisella ja energiatehokkaalla tavalla:

Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

Kéyta uunissa tummia tai emaloituja
astioita, jotka johtavat paremmin lampda.
Kytke laite pois paalta 5-10 minuutiksi
ennen valmistusajan paattymista
hyddyntadksesi jalkilampoa. Voit sdastaa
jopa 20 % sdhkoa kayttamalla
jalkilampoa.

Esilammita aina uuni, jos reseptissa tai
kayttoohjeessa suositellaan tekemé&an
niin. Ald avaa uunin luukkua toistuvasti
ruoan kypsennyksen aikana.

Ald avaa uunin luukkua kypsentdessasi
ruokaa "Eko-puhallinlampd” -toiminnolla.
Jos luukkua ei avata, sisdlampdtila pysyy
optimaalisena ja sdastaa energiaa "Eko-
puhallinlampg” -toiminnossa, ja tama
lampatila voi erota ndytolla naytetysta.
Yritd kypsentda uunissa useampaa kuin
yhta ruokaa kerrallaan. Voit kypsentaa
useita ruokia kerrallaan asettamalla kaksi
paistoastiaa ritilatasolle. Liséksi, jos
kypsennét ruokia perékkain, energiaa
sdastyy, koska uuni ei meneta lampoaan.
Kayta kaasulevyille sopivan kokoisia
kannellisia kattiloita/pannuja. Valitse aina
ruoalle sopivan kokoinen kattila. Vaaran
kokoiset astiat vaativat tarpeellista
enemman energiaa.

Pida keittotason keittopinnat ja kattilat
puhtaina. Lika vdhentda lammonsiirtoa
keittoalueen ja kattilan pohjan valilla.
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E Laitteesi

Tuotteen esittely

3
1 Lasikeittopinta 4  Usea keittoalue
2 Alakotelo 5 Yksi keittoalue
3 Yksikeittoalue 6 Usea keittoalue

1 Ohjauspaneeli 3 Ritilatasot**
2 Valo* 4 Tuulettimen moottori (teraslevyn takana)
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Luukku
Kahva
Alavastus (pohjan teréslevy)
Tasojen asennot
Ylavastus
0 llma-aukot

Riippuu mallista. Laitteessa ei valttamatta
ole lamppua, tai lampun tyyppi ja sijainti voi
poiketa kuvasta.

¥* =2 O 0o N o »;

** Riippuu mallista. Laitteessa ei valttamatta
oleritilatasoja. Kuvassaritilatasot
naytetdan esimerkkina.

Laitteen ohjauspaneelin esittely ja
kaytto

Téasta kappaleesta I16ydat yhteenvedon
laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen
perustoiminnoista. Joissain kuvissa ja

toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.
Uunin ohjaus

Q

Lieden ohjausnuppi

Lieden ohjausnuppi

Toiminnon valintanuppi

Ajastin

Lampaotilanuppi

Lieden ohjausnuppi

Lieden ohjausnuppi

Aktiivisen lieden varoitusvalo

Jos tuotteen ohjaukseen on olemassa
nuppeja, ndma nupit voivat olla upotettu
paneeliin, joka tulee ulos painettaessa
tietyissd malleissa. Jos asetukset
suoritetaan nailla nupeilla, paina ensin
kyseista nuppia ja veda se ulos. Paina sita
uudelleen ja palauta se, saatojen
suorittamisen jalkeen.

Toiminnon valintanuppi

Voit valita uunin toiminnot toiminnon
valintanupilla. Kierrd vasemmalle / oikealle
suljetusta (yldasento) valitsemiseksi.
Lampatilanuppi

Voit valita keittolampdtilan lampdtilan
ohjausnupilla. Kierrd my6téapaivaan
suljetusta (yldasento) valitsemiseksi.

Lampatilan merkkivalo

Voit katsoa uunin sisdlampdétilan Iampatilan
symbolista naytolla. Lampdtilan symboli
ilmestyy nayttéon, kun keittaminen

0o NOoO A WN =

kaynnistyy, ja katoaa, kun asetettu
lampdtila saavutetaan. Kun uunin [ampétila
putoaa asetetun l[ampdatilan alapuolelle,
lampdotilan symboli syttyy uudelleen.

Ajastin

oo e o
HiENEIN @ &)
0
|
6

~—D pE

Halytysnappain

Ajan asetusnappain
Vahennysnappain
Lisdysnappain
Asetukset-nappain
Nappainlukkonappain
Nayton symbolit

o g b WN =

o : Paistoajan symboli

o) : Paistoajan paattymisen symboli*
Jal : Halytyssymboli

¢ ] : Kirkkaussymboli

& : Néppainlukkosymboli

0 : Lampétilasymboli

B : Adnenvoimakkuussymboli
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: Luukun lukituksen symboli* Jos keittotaso on varustettu usealla

* Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta keittoalueella, voit ohjata néita alueita
kéytettavissa laitteessasi. usean keittoalueen ohjausnupeilla.
Keittotason ohjaus Usealla keittoalueella voidaan kayttaa

kattiloita eri halkaisijalla samalla alueella.
Kun ndma keittolevyt kytketdaan paalle
ensimmaisen kerran, kytkeytyy alue
keskella paalle. Halutun tehotason
saavuttamiseksi, kytke usean keittoalueen
ohjausnuppi halutulle tehotasolle.

Lasikeraamisen alueen ohjausnuppi

Voit kdyttaa lasikeraamista aluetta 3 tasoa 1 2 3
lasikeraamisen alueen ohjausnupeilla. 6 tasoa 1 2-3 4-6
Jokainen nuppi ohjaa vastaavaa aluetta. 9 tasoa 1 2-6 7-9

Naet mita aluetta se ohjaa ohjauspaneelin Keittotason yleiset tiedot
symboleista. Kun sammutettu (yldasento), y 4
alue ei toimi. Aseta haluttu tehotaso
kohdistamalla nupin halutun symbolin
kanssa.

Keittotasossa voiolla 3, 6 tai 9 kdyttdtasoa
tuotemallista riippuen. Voit valita sopivan
tason keittotyypille alla olevan taulukon
avulla

3 tasoa 1 2 3
6 tasoa 1 2-3 4-6 2 3
9 tasoa 1 2-6 7-9

Takana vasemmalla - Yksi keittoalue
Edessa vasemmalla - Usea keittoalue
Edessa oikealla - Yksi keittoalue
Takana oikealla - Usea keittoalue

Usean keittoalueen ohjausnuppi

A e o

A WON =
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Uunin kayttotoiminnot

Toimintotaulukossa; operointitoiminnot ndytetdan uunissa kdytettavat kdyttotoiminnot ja
ndille toiminnoille asetettavat korkeimmat ja matalimmat lampdtilat. Tassa naytetty
kayttotapojen jarjestys voi poiketa tuotteesi jarjestelyista.

-/?\— Uunin valo -

Mik&aan lammitin ei toimi uunissa. Vain uunin
lamppu syttyy.

# Kayttd ]
0 puhaltimella

Uunia ei kuumenneta. Vain tuuletin
(takaseindssa) toimii. Rakeilla varustettu
pakastettu ruoka sulatetaan hitaasti
huoneenlampétilassa, keitetyt ruoat
jadhdytetaan. Kokolihan sulattamisaika on
pidempi kuin syita sisaltdavan ruoan.

Ruoka lammitetdan samanaikaisesti ylhaalta ja
alhaalta. Sopii kakkuihin ja muhennoksiin

alz:g;'ri?)b' * leivontamuodossa tai kakkuissa ja
— leivonnaisissa. Kokkaaminen tapahtuu yhdella
tarjottimella.
% Yla- ja alalammittimien [dmmittdma kuuma ilma
jakautuu tasaisesti ja nopeasti uuniin puhaltimen
p—— Puhallinavuste * kanssa. Kokkaaminen tapahtuu yhdella
- ttu alalampo tarjottimella.

Tata toimintoa tulisi kdyttdd myds helppoon
puhdistukseen héyryn avulla.

Puhallinlampo *

Tuulettimen lammittdma kuuma ilma jakautuu
tasaisesti ja nopeasti uuniin puhaltimen kanssa.
Se sopii ruoan monitasoista valmistamiseen eri
hyllytasoilla.

Energian sadstamiseksi voit kayttaa tata
toimintoa sen sijaan, etta

kaytat "Puhallinlampd’lampétilassa 160 - 220 °
C. Mutta kypsennysaika aikoo olla hiukan
pidempi.

Pitsatoiminto *

Alempi lammitin ja tuulettimen lammitys
toimivat. Se sopii pizzan valmistamiseen.

"3D" toiminto *

Ylalammitys, alempi lammitys ja tuulettimen
lammitys toimii. Kaikki tuotteen osat
kypsennetédan tasaisesti ja nopeasti.
Valmistaminen tapahtuu yhdella tarjottimella.

Py

®
q)ré_—- pualinamps .
®

®

Vv

Taysi grilli *

Uunin katolla oleva iso grilli toimii. Se kdy suurien
madrien grillaamiseen.

* Tuotteesi toimii lampotila-sadtimessa
madritellylla lampdtila-alueella.
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Laitteen lisatarvikkeet

Laitteesi mukana toimitetaan useita lisatarvikkeita. Tasséa osiossa luetellaan
lisatarvikkeiden kuvaus ja kuinka niita kaytetaan. Mukana toimitetut lisatarvikkeet
vaihtelevat eri malleissa. Kaikki kdyttdohjeessa kuvatut lisatarvikkeet eivat valttamatta ole
saatavilla laitteeseesi.

ILMOITUS : Laitteesi pellit voivat vaantya lampaotilan vaikutuksesta. Télla ei ole vaikutusta
niiden toimivuuteen. Muoto palaa takaisin pellin jadhtyessa.

Tavallinen vuoka
Kaytetdan leivonnaisiin, pakasteruokiin ja
suurten ruokapalojen paistamiseen.

Syva pelti

Kaytetdan leivonnaisiin, suurten ruokapalojen
tai mehukkaiden ruokien paistamiseen tai
juoksevan 6ljyn kerdamiseen grillattaessa.

Leivosvuoka
Kéaytetdan leivonnaisiin, kuten pikkuleipiin ja
kekseihin.

Mallit ritilatasoilla:

Paistoritila

Kaytetaan ruoan paistamiseen tai
kypsennettavan, paistettavan tai
haudutettavan ruoan asettamiseksi halutulle
tasolle.
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Laitteen lisatarvikkeiden kaytto

Paistotasot

Paistoalueella on 5 eri tasoa. Naet nyt

tasojen jarjestyksen uunin etupuolella.
it ritils -

Paistoritilan asettaminen paistota-
soille

Mallit ritilatasoilla:

On tarkeda asettaa paistoritila ritilan puolen
tasoille oikein. Asetettaessa paistoritilaa
halutulle tasolle avoimen osan tulee olla
edessda. Parempaa kypsennystulosta varten
paistoritila tulee kiinnittaa ritilatasolle
rajoittimella. Se ei saa ylittda rajoitinta ja
osua uunin takaseindmaan.

Mallit ilman ritilatasoja:

On tarkeda asettaa paistoritila sivutasoille
oikein. Paistoritila voidaan asettaa tasolle
vain yhdensuuntaisesti. Asetettaessa
paistoritilaa halutulle tasolle avoimen osan
tulee olla edessa

Pellin asettaminen paistotasoille
Mallit ritilatasoilla:

On myds tarkeda asettaa pelti ritilan puolen
tasoille oikein.

Asetettaessa peltia halutulle tasolle sen
kadensijan puolen tulee olla edessa.
Parempaa kypsennystulosta varten pelti
tulee kiinnittaa ritilatasolle rajoittimella. Se
ei saa ylittaa rajoitinta ja osua uunin
takaseindmaan.

Mallit ilman ritilatasoja:

On myds tarkeda asettaa pellit sivutasoille
oikein. Pelti voidaan asettaa tasolle vain
yhdensuuntaisesti. Asetettaessa peltia
halutulle tasolle sen kdadensijan puolen
tulee olla edessd
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Paistoritilan rajoitintoiminto
Paistoritildssa on rajoitintoiminto, joka
estada sitd putoamasta ritilatasolta. Taman
toiminnon ansiosta ruoan ottaminen
uunista on helppoa ja turvallista.
Poistettaessa paistoritilaa voit vetaa sita

eteenpdin, kunnes se saavuttaa rajoittimen.

Jos haluat vetda sen kokonaan ulos, se
taytyy nostaa rajoittimen yli.
Mallit ritilatasoilla

S

Mallit ritilatasoilla

My®és paistoritilan pellissd on
rajoitintoiminto, joka estaa peltia
putoamasta ritilatasolta. Peltia
poistettaessa vapauta se takalukosta ja
veda sité itsedsi kohti, kunnes se saavuttaa
rajoittimen. Jos haluat vetaa sen kokonaan
ulos, se taytyy nostaa rajoittimen yli.
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Paistoritilan ja pellin oikea asettelu
teleskooppisille kiskoille-Mallit ri-
tilatasoilla ja teleskooppikiskoilla
Teleskooppisten kiskojen ansiosta pelti tai
paistoritild voidaan helposti asentaa tai
poistaa. Kaytettdessa pelteja ja
paistoritildita teleskooppisilla kiskoilla tulee
olla varovainen, etta teleskooppisten
kiskojen edessa ja takana olevat tapit
nojaavat grillin reunoihin ja peltiin (kuten
kuvassa).




Tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys)

35 mm*/576 mm/507 mm
595 mm/594 mm/567 mm

Uunin asennusmitat (korkeus/leveys/syvyys)

590 tai 600 mm/560 mm/min 550 mm

Lieden asennusmitat (leveys/syvyys)

560 mm /490 mm

Jannite/taajuus

220-240V/380-415V 3N ~ 50 Hz

Kéaytettdvan / tuotteelle sopivan johdon tyyppi
ja halkaisija

min HO5VV-FG 3 x 4 mm?/ 5 x 2,5 mm?

Kokonaisvirrankulutus

11,1 kW

Takana vasemmalla

Yksi keittoalue

Mitta 140 mm

Virta 1200 W

Edessd vasemmalla Usea keittoalue
Mitta 120/210 mm
Virta 750/2200 W
Edessd oikealla Yksi keittoalue
Mitta 180 mm

Virta 2000 W

Takana oikealla Usea keittoalue
Mitta 170X265 mm
Virt 1500/2400 W

unin tyyppi

onitoimiuuni

*  Teknisessa luettelossa ilmoitettu lieden korkeus on laitteen peruskorkeus.

#  Pperustiedot: Sahkouunien energialuokitus on ilmoitettu EN 60350-1- / IEC 60350-1 -
standardien mukaisesti. Kyseiset arvot maaritetaan tavallisella kuormituksella kadyttden ala-
ja ylavastusta tai kiertoilmatoimintoa (mikali laitteessa on sellainen).
Energiatehokkuusluokka méaritetdan seuraavan priorisoinnin mukaisesti riippuen siita,
onko laitteessa relevantteja toimintoja: 1-Eko-puhallinlampd, 2-Puhallinlampé 3-

Puhallinavustettu alagrilli, 4-YIa- ja alalampd.

parantamiseksi.

laitettasi.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun

Taman kayttéohjeen kuvat ovat viitteellisid, eivatka valttamatta vastaa tdysin

Tuotteen etiketeissd tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot on
saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama arvot

voivat vaihdella laitteen kayttd- ja ymparistdolosuhteiden mukaan.
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Bl Ensimméinen kiyttokerta

Ennen laitteen kdyttoonottoa on
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.

Ensiasetukset

Aseta aina kellonaika ennen uunin
kayttod. Jos et madrita sitd, et voi
keittaa joissakin uunimalleissa.

1. Kun uunin virta kytketaan paalle
ensimmaisen kerran, tuntikentta "12:00"
ja © symboli vilkkuu naytslla.

2. Aseta aika koskettamalla ®/0.

a o o © 6

3.Kosketa (J tai & nappdinta uudelleen
minuuttikentan aktivoimiseksi.

8 KN @ & &

4. Aseta minuutit koskettamalla /.

O \OCo
[

Q@@@@@

nappainta.
» Aika on asetettu ja (Y symboli katoaa
naytolta.
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Jos ensimmaista aikaa ei aseteta,
"12:00" ja 9 symbolit vilkkuvat ja
uuni ei kdynnisty. Kun haluat kayttaa
uunia, on paivanaika vahvistettava
asettamalla paivanaika tai
koskettamalla (9 nappéinta, kun se
on tilassa "12:00". Voit muuttaa
paivanaikaa myohemmin, kuten
kuvattu osassa "Asetukset".

ﬂ Nykyiset aika-asetukset perutaan
sahkokatkoksen tapahtuessa. Se on
sdadettava uudelleen.

Ensimmainen puhdistuskerta

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2. Poista kaikki mukana toimitetut
lisatarvikkeet uunista.

3. Kytke laite paalle 30 minuutiksi ja kytke
se sitten pois paalta. Nain
valmistuksessa uuniin jadneet jaamat
palavat ja irtoavat.

4 Valitse laitetta kdyttaessasi korkein
lampatila ja toiminto, jossa kaikki
vastukset ovat kaytossa. Katso "Uunin
toiminnot”. Voit lukea uunin kaytosta
seuraavasta kappaleesta.

5. Odota, etta uuni jaahtyy.

6. Pyyhi laitteen pinnat maralla liinalla tai
pesusienelld ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

Ennen lisatarvikkeiden kayttoa;

Puhdista uunista poistamasi lisatarvikkeet

saippuavedelld ja pehmealld pesusienella.

ILMOITUS Jotkut pesuaineet tai

puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja. Al kayta
puhdistukseen syovyttavia
pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitéan teravia esineita.

ILMOITUS Savua ja hajua voi esiintya

parin tunnin ajan ensimmaisen
kayton aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, etta
huone tuuletetaan hyvin savun
ja hajun poistamiseksi. Valta
hengittdmasta savua ja
savunhajua.



B Keittotason kayttd

Yleista tietoa lieden kayttoon
liittyen

Yleiset varoitukset

Ald anna esineiden pudota keittotason
paalle. Jopa pienet esineet, kuten
suolahakkurit, voivat vahingoittaa
keittotasoa. Ala kayta sardilla olevia
keittotasoja. Vesi voi valua ndiden
halkeamien |api ja aiheuttaa oikosulun.
Jos pinta on vaurioitunut milldan tavalla
(esim. Nakyvia halkeamia), sammuta
sulake ensin ja soita sitten valtuutettuun
huoltoon irrottamaan laite sahkoverkosta
sahkoiskun vaaran vahentamiseksi.

Ald kdyta epatasapainossa olevia ja
helposti kaatuvia kattiloita/pannuja
liedelld.

Ald lammita tyhjia kattiloita/pannuja.
Kattila ja laite voi vaurioitua.

Sammuta aina lieden polttimet jokaisen
kayton jalkeen.

Laite vaurioituu, jos keittotasoa kaytetaan
ilman kattilaa/pannua. Sammuta aina
keittolevyt jokaisen kayton jalkeen.
Jokaisen kayttokerran jdlkeen keittotaso
on kuuma, joten dld laita muoviastioita /
kattiloita keittotasolle. Poista ndama
materiaalit pinnalta valittmasti.
Akilliset lampétilan muutokset lasisella
keittopinnalla voivat aiheuttaa vaurioita.
Varo laikyttamasta kylmia nesteita
kypsennyksen aikana.

Aseta sopiva maara ruokaa kattilaan ja
pannuun. Nain estéat ruoan kiehumisen yli
kattilasta/pannusta ja valtyt
ylim&araiselta puhdistamiselta.

Ald aseta kattilan/pannun kansia
polttimien/alueiden paalle.

Keskita kattilat polttimien/alueiden paille.

Jos haluat asettaa kattilan eri
polttimen/alueen péaalle, ala liv’uta sita
toisen polttimen padlle. Nosta se ylos ja
laske toisen polttimen paalle.

Vihjeet liesille lasikeraamisella pinnal-

la

Lasikeraamisen pinnat ovat
lammonkestavia eivatka suuret
lampdtilaerot vaikuta niihin.

- Ala kéayta lasikeraamisia pintoja
tavaroiden sailytysalustoina tai
leikkuulautoina.

+ Kaytd vain kattiloita ja pannuja kasitellylla
pohjalla. Teravat reunat naarmuttavat
pintaa.

+ Ala kayta alumiinikattiloita/-pannuja.
Alumiini pilaa lieden pinnan.

: g Roiskeet
vaurioittavat lieden
pintaa ja voivat
aiheuttaa tulipalon.

Al kayta
kattilaa/pannua
koveralla tai
kuperalla pohjalla.
Kayta vain kattiloita
ja pannuja tasaisella
pohjalla. Néama
tarjoavat
helpomman
lamménsiirron.
Energia kuluu
enemman, jos
kattilan halkaisija on
liian pieni.
Kattiloiden/pannujen kokosuositukset
Keittolevyt

120 mm 12-14 cm

140 mm 14-16 cm

180 mm 18-20 cm

210 mm 21-23 cm
170x265 mm 17-19 / 26-28cm
Keittolevyjen kaytto

Lasikeraamisia liesid kdytetaan keittotason
ohjausnupeilla. Halutun tehotason
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saavuttamiseksi, kytke keittotason
ohjausnuppi halutulle tehotasolle.

Usean keittoalueen kaytto

A 0 B @o
® 37,

Laite voi olla varustettu tyypin A tai B
alueilla. Usealla keittoalueella voidaan
kayttaa kattiloita eri halkaisijalla samalla
alueella. Kun nama alueet kytketaan paalle
ensimmaisen kerran, kytkeytyy alue
keskella paille. (Varjostettu alue kuvassa
esittad keskialueita).

A~ R

/

1. Aktiivisen alueen halkaisijan
muuttamiseksi, kierrd ohjausnuppia
my6tapaivaan. Aseta se @ symboliin
tyypin A alueelle ja @) symboliin tyypin B
alueelle.
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2.”Napsahdus” kuuluu, kun alueen
halkaisijaa muutetaan.

» Kaikki usean keittoalueen keskimmaiset
a ulkoiset pinnat kdynnistyvat.

A B

Usean keittoalueen varjostetut
alueet kuvassa alla eivét toimi
itsenaisesti.

Lasikeraamisten alueiden kytkeminen
pois paalta

Kierrd nuppi pois paalta -asentoon
(ylhaallg).

Jéljella olevan lammon ilmaisin
Lasikeraamiset alueet on varustettu
kayttovalolla ja kuuman alueen
varoitusilmaisimella.



varoitusilmaisimen vilkkuva valo ei ole
toimintahairio.
Lieden pinta voi jadhtya eri
nopeudella kdyton mukaan.
Lieden pinta voi olla kuuma, vaikka
varoitusilmaisimet ovat sammuneet.
Varmista, etta pinta on jaahtynyt,
ennen koskettamista siihen. Muutoin
tama voi johtaa kasien
palovammaan!

Kuuman alueen varoitusilmaisin nayttaa,
kierretyn nupin asennon, ja palaa kun se on
kytketty pois paalta. Kuuman alueen
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[ Uunin kéyttaminen

Yleista tietoa uunin kayttoon
liittyen

Jaahdytystuuletin (Ei valttamatta ole
laitteessasi.)

Tuotteessa on jadhdytystuuletin.
Jaahdytystuuletin kdynnistyy
automaattisesti tarvittaessa ja jadhdyttaa
laitteen etupuolen ettéd sitd ympardivien
materiaalien pinnat. Se pysahtyy
automaattisesti, kun jaahdytys on valmis.
Kuumaa ilmaa tulee ulos uunin luukun
yldosasta. Al4 peité naita iima-aukkoja.
Muutoin uuni saattaa ylikuumentua.
Jaahdytystuuletin jatkaa toimintaansa
uunin ollessa kédytdssa ja kun uuni on
kytketty pois pdalta (noin 20-30 minuuttia).
Jos valmistat ruokaa kaynnistamalla uunin
ajastimen, jadhdytystuuletin kytkeytyy
kypsennysajan lopussa pois paalta kaikkien
toimintojen kanssa. Kayttdja ei voi

vaikuttaa jaahdytystuulettimen kayntiaikaan.

Se kytkeytyy automaattisesti paalle ja pois
paaltad. Tama ei ole toimintahairio.

Uunin valo

Uunin lamppu kytkeytyy padlle, kun uuni
aloittaa ruoan kypsennyksen. Joissain
malleissa lamppu on paalla ruoan
kypsennyksen aikana, kun taas joissain
malleissa se kytkeytyy pois paalta tiettyna
aikana.

Jos haluat uunin lampun palavan jatkuvasti,
valitse "Uunin valo”-toiminto
toiminnonvalintanupista.
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Uunin ohjausyksikon kaytto
Yleiset varoitukset uunin ohjaukselle

Ruoanlaiton lopetuksen
maksimiaika-asetus on 5 tuntia 59
minuuttia.

Ohjelma peruutetaan virtakatkoksen
ilmetessa. Uuni on tallgin
ohjelmoitava uudelleen.

Kun s&atoja suoritetaan, vastaavat
symbolit ndyt6lla vilkkuvat. Odota
hetki asetusten tallentamiseksi.

Jos keittoasetus on tehty, ei
paivanaikaa voida saataa.

Keittoaika asetetaan, kun
keittdminen alkaa ja jaljella oleva
aika naytetaan naytolla.

Jos keittoaika ja keittamisen
paattymisaika on asetettu, voit
peruuta ne automaattisesti
koskettamalla (O napp4inta pitkaan.

SOoopoe o
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Halytysnappain

Ajan asetusnappain
Vahennysnappain
Lisdysnappain
Asetukset-nappain
Nappainlukkonappain
Nayton symbolit

o g b WN =

© : Paistoajan symboli

) : Paistoajan paattymisen symboli*
Ja\ : Halytyssymboli

¢ ) : Kirkkaussymboli

& : Néppainlukkosymboli

0 : Lampétilasymboli

p : Adnenvoimakkuussymboli



: Luukun lukituksen symboli*
* Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi.

Uunin kytkeminen paalle

Kun valitset keittotoiminnon toiminnon
valintanupilla ja asetat tietyn lampdtilan
lampatilanupilla, uuni kdynnistyy.

Uunin sammutus

Voit kytked uunin pois paalta, kiertamalla
toiminnon valintanupin ja lampadtilan nupin
pois paalta (ylaasento).

Manuaalinen keittaminen lampatilan ja
uunin toiminnon valinnalla

Voit keittda ruokaa manuaalisesti (ohjaat
itse) asettamatta kypsennysaikaa
valitsemalla kyseiselle ruoalle sopivan
[ampatilan ja toiminnon.

Esimerkki:

1. Valitse toiminto, jota haluat kayttaa
toiminnon valintanupilla.
2. Aseta keittolampatilan lampatilan nupilla.
» Uuni kdynnistyy valittomasti valitulla
toiminnolla ja lampétilalla ja lampétilan ja 8
ilmestyy nayttéon. Kun uunin lampétila
saavuttaa asetetun lampdétilan, 8 symboli
sammuu. Uuni ei sammu automaattisesti,
koska manuaalinen keittaminen tehdaan
keittoaikaa asettamatta. Sinun on itse
valvottava keittamista ja sammutettava
uuni. Kun keittdminen on valmis, voit kytkea
uunin pois paalta, kiertdmallad toiminnon
valintanupin ja lampétilan nupin pois paalta
(ylaasento).
Keittaminen asettamalla keittoajan
Voit asettaa uunin sammumaan
automaattisesti asetetun ajan paattyessa
valitsemalla ruoalle sopivan lampétilan ja

toiminnon ja asettamalla keittoajan

ajastimella.

1. Valitse keittotoiminto

2. Kosketa €9 kunnes £ symboli ilmestyy
nayttoon keittoajalle.

0000
L RNO © % &

Kun toiminto ja [ampotila on
asetettu, voit asettaa keittoajaksi 30
minuuttia koskettamalla ®
nappdinta suoraan keittoajan pika-
asetuksena ja muuttaa aikaa /O
nappaimilla.

3. Aseta keittoaika @/O nappaimia.

Q@@C@@ﬁ

Keittoaika kasvaa 1 minuutin
ensimmadisen 15 minuutin aikana, ja
taman jalkeen 5 minuutilla.

4. Aseta ruoka uuniin ja aseta lampotila
lampdtilan nupilla.

» Uuni kdynnistyy valittomasti valitulla

toiminnolla ja lampdtilalla. Asetettu

keittoajan laskuri kaynnistyy ja § ilmestyy

nayttéon. Kun uunin lampdtila saavuttaa

asetetun lampatilan, g symboli sammuu.

5.Kun keittoaika paattyy, naytolla nakyy
"End" £ symboli vilkkuu ja ajastin
halyttaa

6. Varoitusaani kahdelle minuutille. Paina
mita tahansa painiketta sammuttaaksesi
varoituksen. Varoitus sammuu ja
paivanaika ilmestyy nayttoon.
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Aseta keittamisen paattymisaika

myohemméksi (Riippuu laitteen

mallista. Ei valttamatta kdytettavissa

laitteessasi.)

Valitsemalla aterialle sopivan lampétilan ja

toiminnon, voit asettaa keittoajan ja sen

paattymisajan myohemmaksi, jolloin uuni

kaynnistyy ja sammuu automaattisesti.

1. Valitse keittotoiminto

2. Kosketa €9 kunnes €9 symboli ilmestyy
nayttoon keittoajalle.

® 0000

- S -

Kun toiminto ja [ampotila on
asetettu, voit asettaa keittoajaksi 30
minuuttia koskettamalla @
nappdinta suoraan keittoajan pika-
asetuksena ja muuttaa aikaa /O
nappaimilla.

3. Aseta keittoaika (/C nappaimia.

Q@@C@@é

Keittoaika kasvaa 1 minuutin
ensimmadisen 15 minuutin aikana, ja
taman jalkeen 5 minuutilla.

» Kun keittoaika on asetettu, © symboli

palaa naytolla.

4. Kosketa ( kunnes 2O symboli ilmestyy
nayttoon keittdmisen paattymisajalle.

RN 8 = E

5. Aseta keittamisen paattymisaika ®/©
nappaimia.
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» Kun keittdmisen paattymisaika on
asetettu, © symboli ja O symboli
aikavalisymbolin kanssa palavat naytélla.
Heti kun keittaminen kaynnistyy, ¥ symboli
katoaa.
6. Aseta ruoka uuniin ja aseta lampétila
lampdtilan nupilla.
» Uunin kello laskee keittamisen
alkamisajan vahentamalla keittoajan
keittamisen paattymisajasta. Kun
keittamisen aloitusaika saavutetaan, valittu
toiminto aktivoidaan ja uuni ldmpenee
asetettuun lampdtilaan Asetettu keittoajan
laskuri kdynnistyy ja § ilmestyy nayttoon.
Kun uunin [ampdétila saavuttaa asetetun
lampdtilan, 8 symboli sammuu.
7.Kun keittoaika paattyy, naytolla nakyy
"End" £ symboli vilkkuu ja ajastin
halyttaa
8. Varoitusaani kahdelle minuutille. Paina
mita tahansa painiketta sammuttaaksesi
varoituksen. Varoitus sammuu ja
paivanaika ilmestyy nayttoon.

Jos jotain ndppainta painetaan
aanimerkin lopussa, uuni kdynnistyy
uudelleen. Uunin kdynnistymisen
estamiseksi varoituksen lopussa,
aseta lampétilan ja toiminnon nuppi
"0" asentoon (pois) ja sammuta uuni.

Asetukset

Nappainlukon asetus

Voit estda ohjauspaneelin kdyton

aktivoimalla nappainlukkotoiminnon.

1. Kosketa (@ nappainta, kunnes & symboli
tulee ndyttoon.

4 0 0 @ &




» (8 symboli tulee esiin ja 3-2-1 laskuri
kaynnistyy naytolla. Kun laskuri paattyy,
nappdainlukko aktivoituu. Kun jotain
nappdinta kosketetaan ndppainlukon
ollessa paalla, ajastin lahettaa daanimerkin
ja (&1 symboli vilkkuu.

Jos lopetat E-nappaimen
koskettamisen ennen laskurin
paattymistd, ei ndppainlukkoa
aktivoida.

Ajastimen ndppaimia ei voida
kayttaa, kun nappainlukko on paalla.
Nappdainlukkoa ei peruta
sdhkokatkoksen tapahtuessa.

Nappdinlukon poistaminen kaytosta
1. Kosketa (3 nappainta, kunnes (& symboli
tulee ndyttoon.
» (8 symboli ilmestyy nayttoon ja
nappdainlukko poistetaan kaytosta.
Halytyksen asetus
Voit myos kayttaa tuotteen ajastinta
muuhun kuin keittamiseen, kuten
varoituksiin tai muistutuksiin.
Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin
toimintoihin. Kaytetdan
varoitustarkoituksiin. Voit kayttaa
hélytyskelloa esimerkiksi, kun haluat
kaantaa ruokaa uunissa tiettyna aikana.
Kun asetettu aika paattyy, kello lahettaa
aanimerkin.
Maksimi halytysaika on 23 tuntia ja
59 minuuttia.

1.Kosketa 2 nappainta, kunnes £ symboli
tulee ndyttoon.

1
Q IR I

Q@@@ﬁ}@

» Kun halytysaika on asetettu, £\ symboli

syttyy ja hdlytysajan laskuri kdynnistyy

naytolla. Jos halytysaika ja keittoaika

asetetaan samanaikaisesti, lyhyempi aika

naytetadn naytolla.

3.Kun halytysaika paattyy, Zsymboli alkaa
vilkkumaan ja lahettaa aanimerkin.

Halytyksen sammutus

1. Halytysajan paattyessa kuuluu
aanimerkki kaksi minuuttia. Kosketa mita
tahansa nappaintd sammuttaaksesi
hélytysdanen.

» Halytysdadni sammuu ja paivanaika

ilmestyy nayttoon.

Jos haluat peruuttaa halytyksen.
1.Kosketa £\ kunnes 2 symboli ilmestyy
nayttéon halytysajan nollaamiseksi.

Kosketa © nappaints, kunnes naytolla
nakyy "00:00".

2. L Voit myds peruuttaa halytyksen
painamalla nappainta pitkaan.

Aidnentason muuttaminen
1. Kosketa %* nappaints, kunnes X symboli
tulee ndyttoon.

H-0 17

Q@@@@@

2. Aseta haluttu taso /O nappaimilla. (b-
01-b-02-b-03)

H-04°

Q@@%\{%ﬁ
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3.Vahvista koskettamalla %% nappaints tai
asetus aktivoituu hetken kuluttua,
nappdimeen koskettamatta.

Nayton kirkkauden asetus
1. Kosketa % nappaints, kunnes B symboli
tulee ndyttoon.

d-01 °

Q@@@@@

2. Aseta haluttu kirkkaus @/ nappaimilla.
(d-01-d-02-d-03)

d-04 °

Q@@%@@z

» Vahvista koskettamalla i nappaints tai
asetus aktivoituu hetken kuluttua,
nappdimeen koskettamatta.

Padivanajan muuttaminen

Aiemmin asetetun paivanajan muuttaminen

uunissa.

1. Kosketa % nappainta, kunnes €9 symboli
tulee ndyttoon.

2. Aseta aika koskettamalla /O,
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3.Kosketa £ tai % nappainta uudelleen
minuuttikentan aktivoimiseksi.

N

Q(@@@%ﬁ?@

4. Aseta minuutit koskettamalla ©/&.

e - H o
,:\ | |'l I l

Q@@@%}@

5.Vahvista asetus koskettamalla € tai &
nappainta.

» Aika on asetettu ja (O symboli katoaa

naytolta.




Yleisia tietoja ruoanvalmistuksesta

Tdssa osassa on esitetty ruoan valmistelu-
ja keittamisvinkkeja.

Taman lisdksi huomaat, etta osa
elintarvikkeista on testattu tuottajina ja
sopivimmat asetukset niille. Myds sopivat
uunin asetukset ja varusteet naille
elintarvikkeille on esitetty.

Yleiset varoitukset koskien ruoan

valmistamista keittotasolla

+ Al tayta kattilaa 6ljylld koskaan yli
kolmasosan sen vetotilavuudesta. Ald
jata lietta valvonnatta, kun kuumennat
6ljya. Ylikuumentunut dljy aiheuttaa
tulipalovaaran. Ala koskaan yrita
sammuttaa oljypaloa vedella! Kun 6ljy
syttyy tulee, peitd se sammutuspeitteella
tai kostealla vaatteella. Sammuta liesi,
jos sen tekeminen on turvallista ja soita
palokunta paikalle.

+ Poista aina ylimaarainen vesi ennen
ruoan paistamista ja aseta ne kuumaan
oljyyn hitaasti. Varmista, etta
pakasteruoka on tdysin sulanut ennen
paistamista.

+ Kun l[ammitat 6ljya, varmista, etta
kayttamasi astia on kuiva, ja pida sen
kansi auki.

+ Keittosuositukset energiaa sadstamalla
on esitetty osassa “Ymparistdohjeet”.

+ Eriruoille ilmoitetut kypsennyslampatilan
ja -ajan arvot voivat vaihdella reseptin ja
ruoan maaran mukaan. Tasta syystd ne
on annettu arvovéleina.

Yleiset varoitukset koskien ruoan

valmistamista uunissa

+ Uunista voi tulla ulos polttavan kuumaa
hoyryd, kun sen luukku avataan ruoan
kypsennyksen aikana tai sen jalkeen.
Hoyry voi polttaa kétesi, kasvosi ja/tai
silmasi. Pysy loitommalla uunista
avatessasi luukun.

* Runsas ruoan kypsennyksen aikana
muodostuva hoyry voiolla
kondensoitunutta vettd, jota muodostuu
uunin siséa- ja ulkopinnoille seka uunia
ympardiville pinnoille lampdtilaeron
vuoksi. Téma on normaalia.

+ Eriruoille ilmoitetut kypsennyslampatilan
ja -ajan arvot voivat vaihdella reseptin ja

ruoan maaran mukaan. Tasta syystd ne
on annettu arvovéleina.

+ Poista aina kayttamattomat lisatarvikkeet
uunista ennen kuin aloitat valmistamaan
ruokaa. Uunin sisélle jadvat lisatarvikkeet
voivat estda ruokaa kypsentymasta
kunnolla.

+ Jos kypsennat ruokia omalla reseptill3,
voit katsoa viitearvoja
kypsennystaulukkojen samankaltaisista
ruoista.

+ Kayttamalla mukana toimitettuja
lisatarvikkeita varmistetaan paras
kypsennysteho. Lue aina kayttamiesi
ulkoisten kypsennysastioiden valmistajan
ilmoittamat varoitukset ja tiedot.

+ Leikkaa leivinpaperi sopivan kokoiseksi
kayttamaasi astiaan. Leivinpaperi, joka
ylittda astian reunat, voi johtaa
palovammoihin ja vaikuttaa
ruoanvalmistuskokemukseen. Kayta
leivinpaperia, joka soveltuu kaytetylle
lampdtilalle.

+ Parasta ruoan kypsennystehoa varten
aseta ruoka suositellulle tasolle. Ala
vaihda tasoa kypsennyksen aikana.

Leivokset ja uuniruoat

Ylelset tiedot
+ Suosittelemme tuotteen varusteiden
kayttamista parhaan valmistustuloksen
saamiseksi. Jos kaytat muita
keittoastioita, kdyta mieluiten tummia,
tarttumattomia ja lammonkestavia
astioita.

+ Jos keittotaulukossa suositellaan
esilammittamista, aseta ruoka uniin
esilammityksen jalkeen.

+ Jos aiot valmistaa ruokaa keittoastia
lankaritilan paalld, aseta se lankaritilan
keskelle ja etaalle takaseinasta.

+ Kaikki leivosten valmistamiseen
kaytettyjen materiaalien tulee olla
puhtaita ja huonelampdtilassa.

+ Tuotteen keittoaste voi vaihdella riippuen
ruokamadarasta ja keittoastian koosta.

+ Metalli-, keraamiset ja lasimuotit
pidentavat kypsennysaikaa, eika
leivonnaisten pohjapinta ruskistu
tasaisesti.
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+ Jos kaytat ruoanlaittopaperia
kypsennyksen aikana, ruoan pohjalla voi
olla hieman ruskistumista. Tassa
tapauksessa sinun on ehka pidennettava
kypsennysaikaa noin 10 minuuttia.

nestemaarad, laske lampdtilaa ja lisaa
paistoaikaa.

Leivosten paistovihjeet
« Jos leivos on liian kuiva, lisda lampdétilaa

+ Keittotaulukossa esitetyt arvot on

madritetty laboratoriotestien tuloksina.
Sinulle sopivat arvot voivat erota néista

arvoista.

+ Sijoita ruoka keittotaulukossa ehdotetulle

tasolle. Uunin alatasoa pidetdan tasona 1.

Kakkujen leivontavihjeet
+ Jos kakku on liian kuiva, lisda lampdtilaa
10 °C astetta ja lyhenna paistoaikaa.

+ Jos kakku on kostea, kayta pienta

nestemaaraa tai laske lampdtilaa 10 °C

astetta.

+ Jos kakun yldosa on palanut, aseta se
alemmalle tasolle, laske lampdtilaa ja .
lisda paistoaikaa.

+ Jos se on kypsa sisdlta mutta ulkopuoli
on tahmea, kdyta pienempaa

10 °C astetta ja lyhenna paistoaikaa.
Kastele taikinalevyja maidosta, 6ljysta,
kananmunista ja jogurtista koostuvalla
kastikkeella.

Jos leivos valmistuu hitaasti varmista,
ettd valmistelemasi leivoksen paksuus ei
levia keittoastian yli.

Jos leivos ruskistuu pinnalta, mutta pohja
ei ole paistunut varmista, etta
leivoksessa kaytetty kastikemaara ei ole
liikaa leivoksen pohjassa. Tasaisen
ruskistuksen saamiseksi, yrita levittda
kastike tasaisesti taikinalevyjen ja
leivoksen viliin.

Paista leivos keittotaulukon mukaisessa
asennossa ja lampétilassa. Jos pohja ei
siltikdan ole tarpeeksi ruskistunut, aseta
se alatasolle seuraavan paistamisen
yhteydessa.

Kypsennystaulukko leivoksille ja uuniruoalle
Ehdotuksia ruoanlaittoon yhdella alustalla

Y& ja

Kakut pellilla Tavallinen vuoka* A 3 180 30..40
alaldmpo
Kakut vuoassa Kakquqg!(a Puhallinlampo 2 180 30..40
paistoritildan**
Tavallinen vuoka* via-ja 3 160 25..35
alaldmpo
Pienet kakut rttaonila: 3
Tavallinen vuoka*  Puhallinlampd e 150 25..35
Mallit ilman
ritilatasoja: 2
Pyored kakkuvuoka,
halkaisija 26 cm, Vi&-ja 2 160 30..40
kiinnitetdan klipsilla alalampo
. paistoritilaan**
Sokerikakku Pyored kakkuvuoka,
halkaisija 26 cm, T
Kiinnitetdan Klipsilla Puhallinlampo 2 160 30..40
paistoritilaan**
. Yl&- ja
*
Pikkuleivit Leivosvuoka alalampd 3 170 25..35
Leivosvuoka* Puhallinlampo 3 170 20 ... 30
L Tavallinen vuoka* Vid-ja 2 200 35..45
Taikinaleivokset alalampd
Tavallinen vuoka*  Puhallinlampd 2 180 35..45
Voitaikinaleivokset ~ Tavallinen vuoka* Ylﬁ- a_ 2 200 20 .. 30
alaldmpo
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Tavallinen vuoka*  Puhallinlampd 3 180 20 ... 30

T Tavallinen vuoka* Vid-ja 3 200 30..40
Taysjyvaleipa alaldmpo
Tavallinen vuoka*  Puhallinlampd 3 200 30 ..40
Lasinen/metallinen Vis-ia
Lasagne suorakulmainen ala 2tai 3 200 30..40
o alalampo
vuoka paistoritilddan**
Py6red musta
metallinen vuoka, Yla- ja
halkaisija 20 cm, alalampo 2 180 50..70
Omenapiirakka pals':.tor'!tllaan
Py6red musta
metallinen vuoka, T
halkaisija 20 cm, Puhallinlampo 2 170 50..70
paistoritildan**
. Tavallinen vuoka* Vi&-ja 2 200 ... 220 10..20
Pizza alaldmpo
Tavallinen vuoka* Pitsatoiminto 3 250 8..15

Esilammitysté suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naitd lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naitd lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

Ehdotuksia ruoanlaittoon kahdella alustalla

. allit
ritiI:i/tI:'lsl:)tilla' ritilatasoilla:
- i * .

Pienet kakut 2 Tavablllnen vuoka Puhallinlampd 9_4 150 25..“.40
4 —Leivosvuoka* . Mallit ilman
Mallit ilman il .
ritilitasoja: 140 'Thiatasoja:

) 30..45

Pikkuleivat 2 avallinenvuoka® o o inismps  2-4 170 25..35
4 —Leivosvuoka*

1 —Tavallinen vuoka*
4 —Leivosvuoka*

2 —Tavallinen vuoka*
4 —Leivosvuoka*

Esilammitysté suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naitd lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naitd lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

Kypsennystaulukko Eko-puhallinlampo - kdyttotoiminnolle

+ Ald muuta keittolamp®tilaa, kun keittdminen on aloitettu Eko-puhallinlampé -
toiminnossa.

+ Ald avaa uunin luukkua kypsentédessasi ruokaa Eko-puhallinlampd -toiminnolla. Jos
luukkua ei avata, sisdlampdtila optimoidaan energian saastamiseksi ja voi erota
néytolld olevasta.

+ Ala esilammita tilassa Eko-puhallinlampa.

Ehdotuksia ruoanlaittoon yhdella alustalla

Taikinaleivokset Puhallinlampo 1-4 180 35..45

Voitaikinaleivokset Puhallinlampo 2-4 180 20 .. 30

Pienet kakut Tavallinen vuoka* 3 160 25...35
Pikkuleivat Tavallinen vuoka* 3 180 25...35
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Taikinaleivokset Tavallinen vuoka 3 200 45...55
Voitaikinaleivokset Tavallinen vuoka* 3 200 35..45
* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
Liha, kala ja siipikarja + Laske n. 4 - 5 minuutin kypsennysaika
Paahtamisen avainkohdat {:)kﬁ[sta lihan paksuuden senttimetria
ontl.

+ Maustaminen sitruunamehulla ja
pippurilla ennen kanan, kalkkunan tai
suurten lihakappaleiden valmistusta
parantaa kypsennysta.

+ Luita sisaltavan lihan kypsennys
paistamalla kestaa 15 - 30 minuuttia
kauemmin kuin fileen.

+ Kun kypsennysaika paattyy, anna lihan
olla uunissa n. 10 minuuttia. Lihan liemi
jakautuu paremmin paistettuun lihaan
eika puristu ulos, kun lihaa leikataan.

+ Kala tulee asettaa keski- tai alatasolle
lammonkestavalle alustalle.

+ Kypsenna ruokapdyddssa suositeltuja
ruokia yhdella alustalla.

pikarjalle

Kypsennystaulukko lihalle, kalalle ja

Pihvi Vis-ia 15 minuuttia
(kokonainen) / Tavallinen vuoka* aIaIérrJ1 5 3 250/max, sitten 60 ... 80
paisti (1 kg) P 180...190
Lampaanpotka ) Ylé- ja 15 minuuttia
Tavallinen vuoka* L 3 250/max, sitten 110...120
(1.5- 2.0 kg) alalampo 170
Paistoritila* Vis-ia 15 minuuttia
Aseta yksi pelti aIaIérrJ1p<'j 2 250/max, sitten 60 ... 80
alatasolle 190
Paahtokana Paistoritila*
(1.8-2 kg) Aseta yksi pelti Puhallinlampo 2 200 .. 220 60 ... 80
’ alatasolle
Paistoritila* 15 minuuttia
Aseta yksi pelti "3D" toiminto 2 250/max, sitten 60 ... 80
alatasolle 190
o 25 minuuttia
Tavallinen vuoka* aIYallg-rﬁla 5 1 250/max, sitten 150 ... 210
Kalkkuna (5.5 P 180... 190
kg) 25 minuuttia
Tavallinen vuoka* "3D" toiminto 1 250/max, sitten 150 ... 210
180 ... 190
Paistoritila* Vis-ia
Aseta yksi pelti aja 3 200 20... 30
Kala alatasolle alalampd
Paistoritila*
Aseta yksi pelti "3D" toiminto 3 200 20...30
alatasolle

Esilammitysté suositellaan kaikkia ruokia varten.
* N&ita lisatarvikkeita ei valttdmatta toimiteta laitteen mukana.
** Naitd lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.
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Grilli

Punainen liha, kala ja siipikarjan liha
ruskistuu nopeasti grillatessa, saavat
kauniin kuoren eivatka kuivu. Filee,
lihavartaat, makkarat sekd mehukkaat
vihannekset (tomaatit, sipulit jne.) sopivat
erityisen hyvin grillaamiseen.

Yleiset varoitukset

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!

Grillauksen avainkohdat

+ Valmistele grillaukseen ruoat, jotka ovat
samanpaksuisia ja -kokoisia, jos
mahdollista.
lankaritildan paalle jakamalla ne niin, ettei
[ammittimen mittoja yliteta.

+ Grillaukseen sopimattomat ruoat « Riippuen grillattavan ruoan paksuudesta,

muodostavat tulipalovaaran. Grillaa vain
korkealle grillauslampdtilalle sopivia

voi kypsennysaika taulukossa vaihdella.

ruokia. Ald my&skaan aseta ruokaa liian
syvalle grillin perélle. Tama on kuumin
alue, ja rasvaiset ruoat saattavat syttya
palamaan. .

+ Sulje uuninluukku grillauksen aikana. Ala
koskaan grillaa uuninluukku auki.

keraamiseksi. Kdytettavan uunivuoan
tulee kattaa koko grillausalueen. Vuokaa
ei ehka ole toimitettu tuotteen kanssa.
Aseta hieman vettéd uunivuokaan
puhdistamisen helpottamiseksi.

Grillaustaulukko

Kala Paistoritild 4-5 250 20...25
Kanapalat Paistoritild 4-5 250 25...35
Lihapulla (nauta) - 12 palat Paistoritild 4 250 20...30
Lampaankyljys Paistoritild 4-5 250 20...25
Paisti - (viipaloitu) Paistoritild 4-5 250 25...30
Vasikankyljys Paistoritild 4-5 250 25...30
Kasvisgratiini Paistoritild 4-5 220 20 ... 30
Paahtoleipd Paistoritild 4 250 1..4

Uunia suositellaan esilammitettdvan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.
K&anna ruokakappaleita, kun grillausajasta on kulunut 1/2.

Ruoan testaus

+ Ruoat téssa kypsennystaulukossa on
valmistettu EN 60350-1 standardin

mukaan, tuotteen testauksen
mahdollistamiseksi tarkastuslaitoksille.

Kypsennystaulukko ruoan testaukselle
Ehdotuksia ruoanlaittoon yhdella alustalla

Tavallinen vuoka* Yia-ja 3 140 20 ... 30
. alaldmpo
Murokeksi -
(makea Mallit
) L ) " .o ritildtasoilla: 3
pikkuleipéd) Tavallinen vuoka Puhallinlampo Mallit ilman 140 15..25
ritilatasoja: 2
Tavallinen vuoka* via-ja 3 160 25...35
alaldmpo
Pienet kakut tlitaaoila: 3
Tavallinen vuoka* Puhallinlampo e 150 25..35
Mallit ilman

ritilatasoja: 2
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Pyored kakkuvuoka,

halkaisija 26 cm, Vi&-ja 2 160 30...40
kiinnitetdan klipsilla alalampo
. paistoritilaan**
Sokerikakku Pyored kakkuvuoka,
halkaisija 26 cm, T
Kiinnitetaan klipsilla Puhallinlampo 2 160 30...40
paistoritildan**
Py&red musta metallinen Vii- ia
vuoka, halkaisija 20 cm, " J . 2 180 50..70
alalampo

Omenapiirakka paistoritildan

Pyored musta metallinen
vuoka, halkaisija 20 cm, Puhallinlampo 2 170 50..70
paistoritildan**

Esilammitysté suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naitd lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naitd lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

Ehdotuksia ruoanlaittoon kahdella alustalla

Murokeksi 2-Tavallinen vuoka*
(makea -Leivosvuoka* Puhallinlampo 2-4 140 15...25
pikkuleipd)
Mallit
Mallit ritilatasoilla: 25 ...
2-Tavallinen vuoka* ritilatasoilla: 150 40

Pienet kakut Puhallinlampo 2-4

4-Leivosvuoka* Mallit ilman Mallit ilman
ritilatasoja: 140 ritilatasoja: 30 ...
45

Esilammitysté suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naitd lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naitd lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

Grilli

P
Lihapulla (nauta) - 12
palat

Paistoritild 4 250 20...30

K&anna ruokaa, kun grillausajasta on kulunut 1/2.
Uunia suositellaan esilammitettdvédn 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.
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E Kunnossapito ja huolto

Yleiset puhdistusohjeet
A Yeiset varoitukset

Anna tuotteen jaahtya, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

Ala levitd puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Tdma voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

Laite on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kdyton jalkeen. Nain
ruokajadmien puhdistaminen on helppoa
ja naiden jaamien palaminen estetaan,
kun tuotetta kdytetdan uudelleen. Tama
pidentaa laitteen kayttoikaa ja toistuvilta
ongelmilta valtytaan.

Ald kdyta hoyrypesureita tuotteen
puhdistamiseen.

Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita, pulvereita,
puhdistusvoiteita, kalkinpoistoaineita tai
terdvia esineita puhdistuksen aikana.
Puhdistuksessa jokaisen kayton jalkeen
ei tarvita erikoispuhdistusaineita.
Puhdista tuote astianpesuaineella,
lampimalla vedelld ja pehmealla
pyyhkeella tai sienella ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

Pyyhi pois kaikki jaljelld oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

Ald puhdista mitaan laitteen osaa
astianpesukoneeseen.

Keittotasolle:

Hapan lika, kuten maito, tomaattipasta ja
oljy, voi aiheuttaa pysyvia tahroja
keittotasoihin ja polttimien/keittolevyjen
osiin. Puhdista ylivuotoiset nesteet heti
keittotason jaahdyttamisen jalkeen
sammuttamalla se.

Inox ja ruostumaton teras

Ala kayta happoja tai klooria siséltavia
puhdistusaineita ruostumattomien teras
tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

Ruostumattomien tai inox-pintojen vari
voi muuttua ajan myota. Tamé on
normaalia. Puhdista jokaisen kédyton

jalkeen ruostumattomalle tai inox-
pinnalle sopivalla puhdistusaineella.

+ Puhdista pehmealla pyyhkeelld saippualla
(naarmuttamaton), inox-pinnoille
sopivalla puhdistusaineella ja pyyhi
yhteen suuntaan.

+ Poista kalkki-, 0ljy-, tarkkelys-, maito- ja
proteiinitahrat pinnoilta valittdmasti.
Tahrat voivat ruostua ajan kuluessa.

Emalipinnat

+ Puhdista emalipinnat kayton jalkeen
astianpesuaineella, lampimalld vedella ja
pehmealla pyyhkeella tai sienella ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

« Jos tuotteessa on helppo
héyrypuhdistustoiminto, voit suorittaa
kevyen lian poiston télla toiminnolla.
(Katso osa "Helppo hoyrypuhdistus")

+ Saat kdyttaa tuotemerkin
verkkosivustolla suositeltavaa uunin
sisatilohin ja grilliin tarkoitettua
puhdistusainetta seka hankaussients,
joka ei naarmuta. Ala kayta ulkoisia uunin
puhdistusaineita.

+ Uunin on oltava jaahtynyt, keittoalueen
puhdistamiseksi. Kuumien pintojen
puhdistaminen muodostaa tulipalovaaran
ja vaurioittaa emalipintoja.

Katalyyttipinnat

+ Uunin sivuseinat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan.

+ Katalyyttiseinissa on hieman matta ja
huokoinen pinta. Uunin katalyyttiseinia ei
tule puhdistaa.

+ Katalyyttipinnat imevat 6ljyn sen
huokoisen rakenteen ansiosta ja alkavat
kiiltdmaan, kun pinta on kostunut 6ljysta.
Suosittelemme téssa tilanteessa osien
vaihtamista.

Lasipinnat

+ Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

+ Puhdista laite astianpesuaineella,
lampimalla vedelld ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmedlla
mikrokuitupyyhkeelld ja kuivaa ne kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.
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+ Jos pesuainejaamid on jadljella
puhdistuksen jalkeen, poista ne kylmalla
vedella ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

+ Puhdistusainejaamia ei tule missdan
tapauksessa raapia pois veitsell3,
terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.

+ Voit poistaa kalkkijaamat (keltaiset tahrat)
lasipinnalta kaupallisesti saatavissa
olevalla kalkinpoistoaineella, tai
esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

+ Jos pinta on erittain likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienelld ja anna
sen vaikuttaa riittavan kauan. Puhdista
sitten lasipinta kostealla kankaalla.

+ Vdrjaantymisen ja tahrat lasipinnalla ovat
normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

+ Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, lampimalld vedella ja
pehmealla pyyhkeella tai sienella ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeell&.

+ Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

« Varmista, etta laitteen osien liitokset
eivat jaa kosteiksi ja etta niissa ei ole
puhdistusainejddamia. Muutoin ndihin
liitoksiin voi muodostua ruostetta.

Varusteiden puhdistus

Ellei kdyttdohjeessa ole muutoin ilmoitettu,
ala pese tuotteen varusteita
astianpesukoneessa.

Keittotason puhdistus

Lasikeittopinta

Se puhdistusvaiheet on kuvattu lasipintojen

puhdistamiseksi "Yleiset puhdistusohjeet”

osassa. Puhdistus voidaan suorittaa alla
olevien ohjeiden mukaan
erikoistapauksissa.

+ Sokeripohjaiset ruoat, kuten tumma
kermakastike, tarkkelys ja siirappi tulee
puhdistaa valittomasti, odottamatta
pinnan jadhtymista. Muutoin
lasikeittopinta voi vaurioitua pysyvasti.

+ Ala kayta puhdistusaineita
puhdistamiseen keittotason ollessa
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kuuma, muutoin voi pysyvia tahroja
muodostua.

Ohjauspaneelin puhdistus

+ Puhdista ohjauspaneeli nuppiohjauksella
kostealla pehmedlla pyyhkeelld ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeella. Ala irrota nuppeja
ja tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja nupit
voivat vaurioitua.

+ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ymparilla voivat
kadota.

« Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke se
paalle ennen ohjauspaneelin puhdistusta.
Muutoin néppdimia voidaan kayttaa
vahingossa.

Uunin sisapuolen puhdistus

(keittoalue)
Noudata kohdassa "Yleiset puhdistustiedot”
olevia ohjeita uunin pintatyypin mukaan.

Uunin sivuseinien puhdistus

Uunin sivuseinéat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan. Jos kyseessa on
katalyyttinen seing, katso lisdtietoja osasta
"Katalyyttiset seinat".

Jos tuote on lankahyllymalli, irrota
lankahyllyt ennen sisaseinien
puhdistamista. Suosita sitten puhdistus
noudattamalla osassa "Yleiset
puhdistustiedot” olevia ohjeita
sisdseinatyypin mukaan.

Sivulankahyllyjen irrotus:

1. Irrota lankahyllyn etuosa vetamalla sita
sivuseindstd vastakkaiseen suuntaan.

2.Veda lankahyllya itsedsi pain sen
poistamiseksi kokonaan.



.Hyllyt asennetaan painvastaisessa
jarjestyksessa irrotukseen nahden.

Helppo hoyrypuhdistus

Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta

kaytettavissa laitteessasi.

Uunin helpon puhdistamisen

varmistamiseksi (jos ei lilan kauan ole

odotettu), koska lika on pehmitetty uunin

sisallda muodostuvalla hoyrylla ja sen

sisapinnoille kertyvilla vesipisaroilla.

1. Poista kaikki varusteet uunista.

2.Kaada 500 ml vetta uunivuokaan ja sijoita
se 2. tasolle uuniin

3.
héyrypuhdistustilaan ja kdyta sitd 100 °C
lampdtilassa 15 minuuttia.

Avaa luukku valittémasti ja pyyhi uunin

sisdpinnat kostealla sienella tai pyyhkeella.

Hoyrya tulee ulos uunista, kun luukku

avataan. Tama voi aiheuttaa palovamman

vaaran. Avaa uuninluukku varovasti.

Kayta lamminta vettd astianpesuaineella,

pehmeaa pyyhetta tai sienté piintyneen lian

poistamiseen ja pyyhi kuivalla pyyhkeella.

Helpon hdyrypuhdistustilan aikana
uunin pohjassa olevassa uima-
altaassa oleva vesi pehmentaa
kevyesti muodostuneita jadmia /
likaa uunin ontelossa haihtuu ja
tiivistyy uunin ontelossa ja uunin
oven sisdosassa, joten vetta voi
tippua kun uunin luukku avataan.
Pyyhi kosteus heti, kun uunin luukku
avataan.

Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettdvissa laitteessasi. Tiivistymisen
jalkeen uunissa, voi allaskanavassa uunin
alla olla vetta tai kosteutta. Puhdista uima-
altaan kanava kayton jalkeen kostealla

li R .

Uuninluukun puhdistus

Ala kéytd hankaavia
puhdistusaineita, metallikaapimia,
terdsvillaa tai valkaisuaineita
uuninluukun ja lasin puhdistamiseen.

Voit poistaa uuninluukun ja lasit
puhdistamista varten. Luukkujen ja
ikkunoiden irrotus on kuvattu osissa
"Uuninluukun irrotus” ja "Luukun sisélasin
irrotus”. Kun luukun sisélasit on irrotettu,
puhdista ne astianpesuaineella, lampimalla
vedelld ja pehmealld pyyhkeelld tai sienelld
ja kuivaa ne kuivalla pyyhkeelld. Pyyhi lasi
viinietikalla ja huuhtele se sitten,
mahdollisten kalkkijadmien poistamiseksi.

Uuninluukun irrotus

1. Avaa uuninluukku.

2. Avaa kiinnikkeet etuluukun
saranaliitdnnassa oikealla ja vasemmalla
puolella painamalla niita alaspain, kuten
kuvassa on esitetty.

Saranatyyppi (A), (B), (C) vaihtelee

tuotemallin mukaan. Alla olevat kuvat
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osoittavat, kuinka kaikki saranatyypit
avataan.

(A) -tyyppista saranaa on saatavana
normaaleissa ovityypeissa.

(B) -tyyppista saranaa on saatavana
pehmeasti sulkeutuvissa ovityypeissa.
(C) -tyyppista saranaa on saatavana
pehmeasti avautuvina / sulkeutuvina

Saranalukko - suljettu asento
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4.Veda irrotettua luukku ylospain sen
vapauttamiseksi oikean- ja
vasemmanpuoleisesta saranasta ja
poista se.

Luukku asennetaan pdinvastaisessa
jarjestyksessa irrotukseen nahden.
Muista sulkea saranaliitdnnéan
kiinnikkeet luukun asennuksen
yhteydessa.

Uuninluukun sisalasin poistaminen
Tuotteen etuluukun sisélasi voidaan
poistaa puhdistamisen ajaksi.

1. Avaa uuninluukku.

2.Veda etuluukun yldosaan asennettua
muoviosaa itsedsi pain painamalla
samalla osan molempaa painokohtaa ja
poista se.

3. Nosta kuvassa esitetylld tavalla varovasti
sisintd lasia (1) suuntaan 'A' ja irrota se
vetamalla sitd suuntaan 'B'.

1 Sisin lasipaneeli

2* Sisélasipaneeli (Ei valttamattd ole

laitteessasi.)

4. Jos tuotteessa on toinen sisélasi (2),
irrota se samalla tavalla (2).

5. Luukun kokoaminen aloitetaan
asentamalla sisin lasi (2). Aseta lasin
viistetty reuna muoviuran viistettyyn
reunaan. (Jos tuotteessa on sisélasi).
Sisalasi (2) on kiinnitettédva sisinta lasia
(1) 1ahimpané olevaan muoviuraan.

6.Kun sisin lasi (1) asennetaan, sijoita lasin
painettu puoli sisdlasiin. On erittdin
tarkeaa sijoittaa sisimman lasin (1)
alakulmat alempiin muoviuriin.

7.Paine muoviosaa runkoa vastaan, kunnes
kuulet napsahduksen.

Uunin valon puhdistus

Jos uunin valon lasi on likainen, puhdista se
astianpesuaineella, lampimalld vedella ja
pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeelld Jos uunin valo ei
toimi, voit vaihtaa se alla kuvatulla tavalla.

Uunin lampun vaihto

AYIeiset varoitukset

+ Sahkoiskunvaaran valttamiseksi ennen
uunin lampun vaihtamista, irrota virtaliitin
ja anna uunin jadhtya. Kuumat pinnat
voivat aiheuttaa palovammoja!

+ Téassa uunissa kaytetdan hehkulamppua,
jonka teho on alle 40 W, korkeus alle 60
mm, halkaisija alle 30 mm tai
halogeenilamppua, jonka kanta on G9,
teho alle 60 W. Lamput soveltuvat
kaytettavaksi yli 300 ° C [ampdtiloissa.
Uunin lamput voi hankkia valtuutetulta
huoltoliikkeelta tai teknikolta, jolla on
lisenssi.

+ Lampun sijainti voi erota kuvassa
esitetysta.
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+ Uunissa kaytetty lamppu ei sovellu
kayttodn huonevalaistukseen. Lampun
tarkoitus on helpottaa ruoan
tarkastamista.

+ Tassa laitteessa kaytettyjen lamppujen
tulee kestaa aarimmaisia fysikaalisia
olosuhteita kuten yli 50 °C lampétiloja.

Jos uunissa on pyorea lamppu,

1.irrota tuote virransyotosta.

2.Irrota lasisuoja kiertamalla sita
vastapaivaan.

3. Jos uunin lamppu on tyyppié (A), kuten
esitetty kuvassa alla, kierrd uunin
lamppua kuvassa esitetylld tavalla ja
vaihda se uuteen. Jos tyyppi (B) on
kaytossd, veda se ulos kuvassa esitetylla
tavalla ja vaihda se uuteen.

18]

4. Asenna lasisuoja.
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Jos uunissa on nelionmuotoinen
lamppu,

1.irrota tuote virransyotosta.
2.Irrota lankahylyt ohjeiden mukaan.

3. Nosta lampun suojalasia ruuvitaltalla.

4. Jos uunin lamppu on tyyppia (A), kuten
esitetty kuvassa alla, kierrd uunin
lamppua kuvassa esitetylld tavalla ja
vaihda se uuteen. Jos tyyppi (B) on
kaytossd, veda se ulos kuvassa esitetylla
tavalla ja vaihda se uuteen.

5. Asenna lasisuoja ja lankahyllyt.



B vianetsinti

Ota yhteys valtuutettuun huoltoedustajaan tai lisensoituun teknikkoon tai jalleenmyyjaén, jos et
voi ratkaista mahdollisia ongelmia tdssé luvussa esitettyjen ohjeiden avulla. Al4 koskaan yrité
korjata viallista tuotetta itse.

+ On normaalia, ettd hoyrya tulee ulos kayton aikana. >>> Tamd ei ole vika.

+ Ruoanlaiton aikana syntyva hoyry tiivistyy vesipisaroiksi, niiden osuessa tuotteen
kylmiin pintoihin. >>> Tdm4 ei ole vika.

+ Kun metalliosat [dmpenevat, voivat ne laajentua ja aiheuttaa aanta. >>> Tama ei ole
vika.

+ Paavaroke voi olla viallinen tai lauennut. >>> Tarkasta varokkeet varokekotelossa.
Vaihda tai nollaa ne tarvittaessa.

+ Tuotetta ei ole liitetty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkasta pistokkeen liitanta.

+ Painikkeet/nupit/ndppaimet ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos tuote on varustettu
néppdinlukolla, voivat ndppédimet olla lukittu. Poista se kdytdsta.

+ Uunin lamppu viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.
 Virta katkaistu. >>> Tarkasta, onko laitteessa virta. Tarkasta varokkeet varokerasiassa.

keittotoimintoon ja/tai lampétilaan.
+ Malleissa ajastimella, ajastinta ei ole asetettu. >>> S44d4 aika.
 Virta katkaistu. >>> Tarkasta, onko laitteessa virta. Tarkasta varokkeet varokerasiassa.

yike tuote pois paalta ja paaile uuaelleen.
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Basta kund,

Las den har manualen noggrant innan produkten anvands.

Grundig tack for att du valt den héar produkten. Vi vill att din produkt, som tillverkas med hog
kvalitet och teknik, ska ge dig basta mojliga effektivitet. For att gora detta ska du noggrant
I&sa den har manualen och all annan dokumentation som tillhandahalls innan du anvander
produkten och spara den som referens. Om du ger produkten till ndgon annan ska du dven ge
manualen till den nya anvédndaren. Folj instruktionerna och ta hansyn till all information och
alla varningar som anges i anvdandarmanualen.

Beakta all information och alla varningar i anvandarmanualen. Pa sa satt skyddar du dig sjélv
och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Spara den hér anvandarmanualen. Om du ger produkten till ndgon annan ska du dven ge
manualen till den nya anvandaren.

Anvandarmanualen innehaller féljande symboler:

A Risk som kan leda till dodsfall eller skador.
0OBS! Risk som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

& Risk som kan leda till brannskador vid kontakt med heta ytor.
ﬂ Viktig information eller anvandningsrad.

@ Las anvdandarmanualen.

Arcelik A.$.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sufluce/ Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Sakerhetsanvisningar

- Det héar avsnittet innehaller
sakerhetsinstruktioner som
hjalper till att forebygga
risker for personskador eller
materiella skador.

- Om produkten overlats till en
annan person eller anvands i
andra hand ska
anvandarmanualen,
produktetiketter, andra
relevanta dokument och
tillbehor levereras
tilsammans med produkten.
. Vart foretag kan inte hallas
ansvarigt for eventuella
skador som kan uppsta till
foljd av att dessa
anvisningar inte foljs.

- Om dessa anvisningar inte
foljs, upphor all garanti att
galla.

- A L3t alltid tillverkaren, den
auktoriserade
serviceverkstaden eller en av
importdren angiven person
utfdra installations- och
reparationsarbeten.

- A Anvand endast
originalreservdelar och -
tillbehor.

- AFOorsok inte att reparera
eller byta ut ndgon del av
produkten om det inte tydligt
anges i anvandarmanualen.
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- A GOringa tekniska
andringar pa produkten.

ASyftet med anvandningen
- Den har produkten ar avsedd
for hemmabruk. Den ar inte
lamplig for kommersiellt

bruk.

- Anvand inte produkten i
tradgardar, balkonger eller
andra utomhusmiljoer.
Apparaten ar avsedd att
anvandas i hushalls- och
personalkdk i butiker, kontor
och andra arbetsmiljoer.

- VARNING: Produkten far
endast anvandas for
matlagning. Den far inte
anvandas for olika @ndamal,
t.ex. for att varma upp
rummet.

- Ugnen kan anvandas for att
tina, baka, steka och grilla
mat.

- Denna produkt far inte
anvandas for uppvarmning,
tallriksvarmning eller for att
hanga handdukar eller
klader pa handtaget for
torkning.

ASi:ikerhet for barn, utsatta
personer och husdjur

- Denna produkt kan

anvandas av barn fran 8 ar



och aldre och personer som
ar underutvecklade i fraga
om fysiska, sensoriska eller
mentala fardigheter, eller
som saknar erfarenhet och
kunskap, sa lange de
Overvakas eller instrueras
betraffande saker
anvandning och faror med
produkten.

- Barn far inte leka med
produkten. Rengoring och
anvandarunderhall boér inte
utféras av barn om det inte
finns ndgon som Overvakar
dem.

- Denna produkt far inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental férmaga
(inklusive barn), om de inte
halls under uppsikt eller far
nddvandiga instruktioner.

- Barn bér 6vervakas sa att de
inte leker med produkten.

- Elektriska produkter ar
farliga for barn och husdjur.
Barn och husdjur far inte
leka med, klattra pa eller ga
in i produkten.

- Placera inte féremal som
barn kan na pa produkten.

- Vand handtaget pa kastruller
och stekpannor mot sidan
av arbetsbénken sa att barn
inte kan ta tag i dem och
branna sig.

- VARNING: Under

anvandning ar produktens
atkomliga ytor varma. Hall
alltid barn borta fran
produkten.

. Forvara

forpackningsmaterialet
utom rackhall for barn. Det
finns risk for skador och
kvavning.

- Nar luckan ar oppen far du

inte stélla tunga féremal pa
den eller lata barn sitta pa
den. Du kan fa ugnen att
tippa over eller skada
luckans gangjarn.

- (Det ar inte alla produkter

som levereras med en
stickpropp, sa om din
produkt HAR en stickpropp)
For barnens sakerhet ska du
koppla ur stromkontakten
och gora produkten
obrukbar innan produkten
kasseras.

AElsiaikerhet
- Anslut produkten till ett

jordat uttag som skyddas av
en sakring som motsvarar
den stromstyrka som anges
pa typskylten. Lat en
kvalificerad elektriker utfora
jordinstallationen. Anvand
inte produkten utan att den
ar jordad i enlighet med
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lokala/nationella
bestammelser.

- Produktens stickkontakt
eller elanslutning ska vara
placerad pa ett lattillgangligt
stélle (dar den inte paverkas
av spisens laga). Om detta
inte ar mojligt ska det finnas
en mekanism (sakring,
strombrytare etc.) pa den
elektriska installationen som
produkten ar ansluten till, i
enlighet med de elektriska
bestammelserna och som
skiljer alla poler fran natet.

- Produkten far inte anslutas
till eluttaget under
installation, reparation och
transport.

- Anslut produkten till ett
uttag som uppfyller de
spannings- och
frekvensvarden som anges
pa typskylten.

- (Det ar inte alla produkter
som levereras med en sladd,
sa om din produkt INTE har
en sladd) Anvand endast
den anslutningskabel som
anges i avsnittet "Tekniska
specifikationer".

- Klam inte fast natsladden
under och bakom produkten.
Placera inga tunga foremal
pa sladden. Stromsladden
far inte bojas, krossas eller
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komma i kontakt med nagon
varmekalla.

- Nar ugnen ar i drift blir aven

baksidan varm.
Stromkablarna far inte
vifrora baksidan, da kan
anslutningarna skadas.

- Klam inte in elkablarna i

ugnsluckan och fér dem inte
over heta ytor. Det kan leda
till att ugnen kortsluts och
fattar eld pa grund av att
kabeln smalter.

- Anvand enbart

originalkabeln. Anvand inte
avklippta eller skadade
kablar eller
forlangningskablar.

- Om stromsladden ar skadad

maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
service eller en person som
anges av importforetaget for
att forhindra eventuella faror.

- VARNING: Innan du byter

ugnslampan maste du
koppla bort produkten fran
elnatet for att undvika risken
for elektriska stotar. Stang
av produkten eller stang av
sakringen i sakringsfacket.



(Det ar inte alla produkter
som levereras med en
stickpropp, sa om din produkt
HAR en stickpropp)
- Anslut inte produkten till ett
uttag som ar lost, har
lossnat ur sitt uttag, ar
trasigt, smutsigt, oljigt, med
risk for vattenkontakt (t.ex.
vatten som kan lacka fran
banken).

- Vidror aldrig kontakten med
vata hander! Hall inte i
sladden for att dra ut
kontakten, utan alltid i sjalva
kontakten.

- Se till att produktkontakten
ar ordentligt inkopplad i
uttaget for att undvika
ljusbagar.

ATransportsi:ikerhet

- Koppla bort produkten fran
elnatet innan du
transporterar den.

- Produkten ar tung, det kravs
minst tva personer att bara
den.

- Anvand inte luckan och/eller
handtaget for att
transportera eller flytta
produkten.

- Lagg inga andra féremal pa
produkten och bar
produkten uppratt.

- Nar du ska transportera

produkten ska du sla in den
med bubbelplast eller tjock
kartong och tejpa fast den
ordentligt. Fast produkten
ordentligt med tejp for att
forhindra att produktens
|6stagbara eller rorliga delar
eller produkten skadas.

- Kontrollera produktens

overgripande utseende for
att upptacka eventuella
skador som kan ha uppstatt
under transporten.

ASi:ikerhet vid installation
- Innan produkten installeras

ska du kontrollera att den
inte ar skadad. Installera inte
produkten om den ar skadad.

- Installera inte produkten i

narheten av varmekallor
(radiatorer, kaminer etc.).

. Hall alla ventilationskanaler

oppna runt produkten.

- FOr att undvika 6verhettning

bor produkten inte
installeras bakom dekorativa
luckor.

ASi:iker anvandning
- Se till att produkten stangs

av efter varje anvandning.

- Om du inte anvander

produkten under en langre
tid ska du koppla bort den
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eller stdnga av sakringen
fran sakringsfacket.

- Anvand inte en defekt eller
skadad produkt. Koppla i
forekommande fall bort
produktens el- eller
gasanslutningar och
kontakta auktoriserad
service.

- Anvand inte produkten om
luckans framre glas ar
borttaget eller trasigt.

- VARNING: Om ytan ar
sprucken ska du stanga av
apparaten for att undvika
risken for elektriska stotar.
- Klattra inte pa produkten for
att na nagot eller av nagon
annan anledning.

- Anvand inte produkten i
situationer som kan paverka
ditt omdome, till exempel
om du tar droger och/eller
dricker alkohol.

- Brandfarliga foremal som
forvaras i
matlagningsomradet kan
bdrja brinna. Forvara aldrig
brandfarliga foremall i
matlagningsomradet.

- Ugnshandtaget ar ingen
handdukstork. Nar du
anvander produkten far du
inte hanga upp handdukar,
handskar eller liknande
textilier pa handtaget.
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- Luckans gangjarn ror sig

och dras at nar dorren
Oppnas och stangs. Nar du
Oppnar/stanger luckan far
du inte hélla i delen med
gangjarnen.

- Gjutjarn, aluminium eller

kokkarl med skadad eller
grov botten kan leda till att
glasytan repas. Nar du byter
ut kokkarl ska du alltid lyfta
behallarna och inte dra dem
pa ytan.

- Angtryck som byggs upp pa

grund av fukt pa kokplattans
yta eller i grytans botten kan
fa kokkarlet att flytta sig. Se
darfor till att kokplattan och

botten pa kokkarlen alltid &r

torra.

- Den har produkten ar inte

lamplig for anvandning med
en fjarrkontroll eller en
extern klocka.

ATemperaturvarningar
- VARNING: Nar produkten ar

i drift kommer de
exponerade delarna att bli
varma. Vidror inte produkten
och varmeelementen. Barn
under 8 ar bor inte befinna
sig i narheten av produkten
utan en vuxen.

- Placera inte

brannbara/explosiva
material i narheten av



produkten, eftersom
kanterna blir varma nar den
ar i drift.

- Eftersom anga kan fly ut ska
du hélla dig borta nér du
Oppnar ugnsluckan. Angan
kan branna din hand, ditt
ansikte och/eller dina 6gon.

- Produkten kan bli varm
under anvandning. Ror inte
de varma utrymmena,
ugnens inre delar,
varmeelementen osv.

- Anvand alltid
varmebestandiga
ugnshandskar nar du
placerar maten i den heta
ugnen, tar bort maten osv.

- VARNING: Risk for brand:
Forvara inte foremal pa
tillagningsytorna.

AAnvi:indning av tillbehor

- Det ar viktigt att gallret och
brickan placeras korrekt pa
ugnsgallret. Detaljerad
information finns i avsnittet
"Anvandning av tillbehor".

- Tillbehor kan skada luckans
glas nar du stanger
produktluckan. Skjut alltid
tillbehoren till slutet av
matlagningsomradet.

- VARNING: Anvand endast
hallskydd som konstruerats
av tillverkaren av
koksapparaten eller som

tillverkaren av apparaten har
angett i bruksanvisningen
som lampliga eller hallskydd
som ar inbyggda i apparaten.
Anvandning av olampliga
skydd kan orsaka olyckor.

ASi:ikerhet vid matlagning

- VARNING:

Tillagningsprocessen maste
Overvakas. Kortvariga
tillagningsprocesser maste
standigt dvervakas.

- VARNING: Obevakad

matlagning pa en kokplatta
med fett eller olja kan vara
farligt och kan leda till brand.
Forsok ALDRIG slacka en
brand med vatten, utan

stang av apparaten och tack
sedan lagan med t.ex. ett
lock eller en brandfilt.

- Var forsiktig nar du

anvander alkohol i maten.
Alkohol férangas vid hdga
temperaturer och kan fatta
eld nar den utsatts for heta
ytor, vilket kan orsaka en
brand.

- Matavfall, olja etc. i

matlagningsomradet kan
fatta eld. Ta bort grov smuts
fore tillagning.

- Matforgiftningsfara: Forvara

inte mat i ugnen i mer an en
timme fore och efter
tillagningen. Annars kan det
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orsaka matforgiftning eller
sjukdomar.

- Varm inte slutna platburkar
och glasburkar. Uppbyggt
tryck kan fa burken att
spricka.

- Lagg smorpappret i en
ugnsform eller pa
ugnstillbehoret (trag,
tradgaller osv.) med mat och
sattin det i den forvarmda
ugnen. Ta bort alla
overflodiga bitar av
smorpapper som hanger
fran tillbehoret eller
behallaren for att undvika
risken att de kommer i
kontakt med ugnens
varmeelement. Anvand
aldrig smorpapperi en
ugnstemperatur som ar
hogre an den hogsta
temperatur som anges pa

det smorpapper du anvander.

Lagg aldrig smorpapper pa
ugnsbotten.

- Placera inte bakformar,
tallrikar eller aluminiumfolie
direkt pa ugnens botten. Den
samlade varmen kan skada
ugnens botten.

- Hall ugnsluckan stangd
under grillning. Heta ytor kan
orsaka brannskador!

- Mat som inte lampar sig for
grillning utgor en brandfara.
Grilla endast mat som
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lampar sig for kraftig grilleld.
Placera inte heller maten for
langt bak i grillen. Detta &r
det hetaste omradet och fet
mat kan fatta eld.

A Underhalls- och

rengoringssakerhet
- Vanta tills produkten har

svalnat innan du rengor den.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

- Tvatta aldrig produkten

genom att spruta eller halla
vatten pa den! Det finns en
risk for elektrisk stot!

- Rengor inte produkten med

angrengorare eftersom detta
kan orsaka elektriska stotar.

- Anvand inte starka

slipmedel, metallskrapor,
stalull eller blekmedel for att
rengora glaset pa ugnens
framre lucka eller (om
sadant finns) glaset pa
ugnens ovre lucka. Dessa
material kan orsaka repor
och skador pa glasytor.

- Hall alltid kontrollpanelen

ren och torr. En fuktig och
smutsig yta kan orsaka
problem vid anvandningen
av funktionerna.

- Salt- och sockerrester pa

botten av kdksredskapet
eller sddana partiklar pa
glasytan kan leda till att



glaset repas och spricker. Se  placerar ut kokkarlet. Hall
till att botten ar ren innan du glaskeramikytan ren.
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B Miljganvisningar

Avfallsforordning
| enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter
Den har produkten géller under

EU WEEE-direktivet

mmm | (2012/19/EU). Den har produkten
ar férsedd med en
klassificeringssymbol for
avfallshantering av elektriskt och
elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt ar tillverkad med delar av
hog kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas. Produkten far
inte sldngas i hushallssoporna eller i annat
avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och
elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun for mer information om nérmaste
atervinningsstation.

Lampligt avfallshantering av begagnad
apparat hjalper till att forhindra potentiella
negativa konsekvenser for miljon och
manniskors hélsa.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kdpt géller under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
innehaller inga av de farliga eller forbjudna
material som anges i direktiven.

Forpackmngsmformatlon
+ Produktens forpackningsmaterial
tillverkas av atervinningsbara material i
enlighet med véra nationella
miljobestdmmelser. Slang inte
forpackningsmaterialet tillsammans med
hushallsavfall eller annat avfall. Ta dem
till de insamlingsstallen for
férpackningsmaterial som utsetts av de
lokala myndigheterna.
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Rekommendationer for

energibesparing

Information om energieffektivitet enligt EU

66/2014 finns pa produktbladet som

medfoljer produkten. Foljande rad hjalper

dig att anvanda din produkt pa ett
ekologiskt och energieffektivt satt:

+ Tina frysta livsmedel fore tillagning.

+ lugnen bér du anvdanda morka eller
emaljerade behallare som slapper
igenom varmen battre.

+ Sténg av produkten 5-10 minuter fére
matlagningens sluttid for langre
matlagning. Nu kan du spara upp till 20 %
el genom att anvanda varme.

+ Om det anges i receptet eller
anvindarmanualen ska du alltid férvérma
ugnen. Oppna inte ugnsluckan ofta under
tillagningen.

+ Oppna inte ugnsluckan nar du tillagar
med driftsfunktionen "Eco flaktvdarme".
Om luckan inte 6ppnas, optimeras
innetemperaturen for att spara energi i
driftslaget "Eco flaktvdrme" och denna
temperatur kan skilja sig fran vad som
visas pa skarmen.

+ Forsok att tillaga mer dn en matratt at
gangen i ugnen. Du kan laga mat
samtidigt genom att placera tva
matlagningsbehallare pa tradgallret. Om
du dessutom tillagar dina maltider efter
varandra sparar du energi eftersom
ugnen inte forlorar sin varme.

+ Anvand grytor/pannor med storlek och
lock som &r lampliga for tillagningsytan.
Valj alltid ratt storlek pa kérlet for dina
maltider. For kérl av fel storlek kravs mer
energi an nodvandigt.

+ Hall kokplattor och kérl rena. Smuts
minskar varmedverforingen mellan
kokomradet och kérlets botten.



E] Din produkt
Produktintroduktion

3
1 Matlagningsyta av glas 4 Multipel tillagningszon
2 Nedre holje 5 Enkel tillagningszon
3 Enkel tillagningszon 6 Multipel tillagningszon

1 Kontrollpanel 3 Hyllor**
2 Lampa* 4 Flaktmotor (bakom stalplat)
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Lucka
Handtag
Undervarmare (bottenplatta av stal)
Hyllpositioner
Overvdrmare
0 Ventilationshal

Det beror pa modellen. Din produkt kanske
inte har nagon lampa, eller sa kan lampans
typ och placering skilja sig fran bilden.

¥* =2 O 0o N o »;

**  Det beror pa modellen. Din produkt kanske
saknar hyllor. Pa bilden visas hyllor som
exempel.

Introduktion och anvandning av

produktens kontrollpanel

| det har avsnittet hittar du en dversikt over
och grundldggande anvéndningsomraden
for produktens kontrollpanel. Skillnader kan
férekomma i bilder och vissa funktioner
beroende pa produkttyp.

Ugnskontroll

SHBEBT 3 =yl

00 6 6 8% g w

4 6 7

Hallstyrningsvred

Hallstyrningsvred

Funktionsvred

Timer

Temperaturvred

Hallstyrningsvred

Hallstyrningsvred

8 Varningslampa for aktiv hall

Om det finns rattar som styr produkten kan
dessa rattar (s) vara inféllda i panelen som
kommer ut nér de trycks in pa vissa
modeller. For instéllningar som ska goras
med dessa rattar, tryck forst in den aktuella
ratten och dra ut vredet. Nar du har gjort
justeringen trycker du in den igen och byter
ut vredet.

Funktionsvred

Du kan vélja ugnsfunktioner med funktion
valsratten. Svang vanster / hoger fran
stangt (6vre) lage for att vélja.
Temperaturvred

Du kan vélja den temperatur du vill tillaga
med temperaturratten. Vrid medurs fran det
stangda (Gvre) laget for att valja.
Temperatur indikator

Du kan forsta ugnens inre temperatur fran
temperatur symbolen pa displayen.
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Temperatur symbolen visas pa displayen
nar tillagningen startar och
temperatursymbolen férsvinner nédr den nar
den instéllda temperaturen. Nar
temperaturen inuti ugnen sjunker under den
installda temperaturen, aterkommer
temperatur symbolen.

Timer

Sopopom e O
JON i
I

&
TTTTY
2 3 4 5 8

1

Larmknapp

Knapp for tidsinstéllning
Minskningsknapp

Okningsknapp

Installningsknapp

Knapp for knapplas
Displaysymboler

o : Symbol fér tillagningstid

o) : Symbol for tillagningssluttid*
Ja\ : Larmsymbol

o g b WN =



¢ : Symbol for ljusstyrka
& : Symbol foér knapplas
) : Temperatursymbol
() : Volymsymbol

: Symbol for lucklas*

* Det varierar beroende pa produktmodell.
De kanske inte finns tillgéngligt pa din
produkt.

Kontroll av kokplattan

Kontrollratt for vitrokeramisk zon

\

Du kan anvanda den vitrokeramiska zonen
med kontrollratt for vitrokeramisk zon.
Varje ratt anvander respektive zon. Du kan
se vilken zon den kontrollerar fran
symbolerna i kontrollpanelen. Nar den &r
avstangd (6vre position), fungerar inte
zonen. Stéll in 6nskad matlagningseffekt
genom att rikta in ratten med respektive
niva.

Kokplattorna kan ha 3, 6 eller 9 effektnivaer
beroende pa produktmodell. Du kan vélja
onskad effekt for matlagningstypen enligt
tabellen nedan

3 nivaer 1 2 3
6 nivaer 1 2-3 4-6
9 nivaer 1 2-6 7-9

Multimatlagningszonens kontroliratt

B @o0
P

' ® 3

Om kokplattan ar utrustad med
multimatlagningszon, kan du anvdnda
dessa zoner med multimatlagningszonens
kontrollratt.

Multimatlagningszonerna majliggor
matlagning med kastruller med olika
diameter pd samma zon. Nar dessa
kokplattor slas pa for forsta gangen, slas
zonen i mitten pa. For att erhalla 6nskad
matlagningsniva, vrid
multimatlagningszonens kontrollratt till
onskad niva.

nivaer

6 nivaer 1 4 -
7

9 nivaer 1
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Allman information om kokplattan
1 4

2 3

Bakre vanster - Enkel tillagningszon
Framre vanster - Multipel tillagningszon
Framre hoger - Enkel tillagningszon
Bakre hoger - Multipel tillagningszon

A WON =
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Funktioner for ugnsdrift
| funktionstabellen visas de funktioner som du kan anvénda i ugnen och de hégsta och

lagsta temperaturer som kan stéllas in for dessa funktioner. Ordningen av driftsldagena som
visas har kan skilja sig fran ordningsféljden pa din produkt

Ingen varmare fungerar i ugnen. Det &r bara
ugnslampan som lyser.

-/?\— Ugnslampa -

Ugnen &r inte uppvarmd. Bara flakten (pa den
bakre vaggen) fungerar. Fryst mat med

Anvandning h o .

% med flikt - granulat tinas langsamt upp i rumstemperatur,
tillagad mat kyls ned. Det tar langre tid att tina
en hel kottbit @n livsmedel med spannmal.
Maten varms upp bade uppifran och nerifran

Over- och * samtidigt. Lamplig for kakor och grytor i

undervarme bakformar eller kakor och bakverk.
Tillagningen sker med ett enda trag.

Den varma luften som varms upp av den undre

varmaren fordelas jamnt och snabbt i hela
Flaktassistera * ugnen med hjélp av flakten. Tillagningen sker
d undervarme med ett enda trag.

Den hér funktionen anvénds ocksa for enkel

angrengoring.

HES |

&
((.

Den varma luften som varms upp av
flaktvarmaren férdelas jamnt och snabbt i hela
ugnen med hjélp av flakten. Den &r lamplig for
tillagning av mat i flera trag pa olika hyllnivaer.
For att spara energi kan du anvanda den har
funktionen i stéllet for att anvanda
"Flaktvarme" i intervallet 160-220 °C.
Tillagningstiden blir dock nagot langre.

Flaktvarme *

Eco flaktvdarme *

Den nedre varmaren och flaktvarmen fungerar.

Pizza-funktion * e : .
Lamplig for tillagning av pizza.

Overvarme, undervdarme och flaktvarme ar
igang. Alla delar av produkten tillagas jamnt
och snabbt. Tillagningen sker med ett enda
trag.

"3D"-funktion *

el[e]®]|[@]|x

Den stora grillen i ugnstaket ar igang. Den &ar

i *
Full grill lamplig for att grilla stérre mangder.

* Din produkt fungerar inom det
temperaturomrade som anges pa
temperaturvredet.
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Produkttillbehor

Det finns olika tillbehér till din produkt. | det har avsnittet finns en beskrivning av tillbehdren
och hur de ska anvédndas pa ratt satt. Beroende pa produktmodell varierar det medféljande
tillbehoret. Alla tillbehér som beskrivs i manualen kanske inte finns tillgdngliga for din
produkt.

OBS! : Tragen i din produkt kan deformeras pa grund av temperaturen. Detta paverkar inte
funktionen. Deformationen foérsvinner nér traget svalnar.

Standardtrag
Anvands for bakverk, frysta livsmedel och for
att steka stora bitar.

Djupt trag

Anvands for bakverk, stekning av stora bitar,
saftig mat eller fér att samla upp flodande
oljor vid grillning.

Baktrag
Anvands for bakverk som kakor och kex.

Modeller med hyllor:

Galler

Anvands for att steka eller placera maten som
ska bakas, stekas och gréaddas pa 6nskad
hylla.
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Anvandning av produkttillbehor
Tillagningshyllor

Det finns 5 nivaer av hyllplacering i
matlagningsomradet. Du kan ocksa se
hyllornas ordning i siffrorna pa ugnens
framre ram.

Modeller med hyllor

Modeller utan hyllor

Placera ugnsgalliret pa hyllorna
Modeller med hyllor:

Det &r viktigt att placera gallret pa hyllorna
pa ratt satt. Nar du placerar gallret pa
onskad hylla maste den 6ppna delen vara
pa framsidan. For béttre tillagning maste
gallret sdkras med stoppet pa hyllan. Det
far inte passera Gver stoppet for att komma
i kontakt med ugnens bakre vagg.

Modeller utan hyllor:

Det &r viktigt att placera gallret pa
sidohyllorna pa ratt satt. Gallret har en
riktning nar det placeras pa hyllan. N&r du
placerar gallret pa 6nskad hylla maste den
Oppna delen vara pa framsidan.

Placera traget pa hyllorna

Modeller med hyllor:

Det &r ocksa viktigt att placera tragen pa
sidohyllorna pa ratt satt.

N&r du placerar traget pa den 6nskade
hyllan maste den sida som &r avsedd att
halla det vara pa framsidan.

For battre tillagning maste traget sdkras
med stoppet pa hyllan. Det far inte passera
over stoppet for att komma i kontakt med
ugnens bakre vigg.

Modeller utan hyllor:

Det &r ocksa viktigt att placera tragen pa
sidohyllorna pa ratt satt. Traget har en
riktning nar det placeras pa hyllan. N&r du
placerar traget pa den énskade hyllan
maste den sida som &r avsedd att halla det
vara pa framsidan.
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Stoppfunktion for galiret

Det finns en stoppfunktion som forhindrar
att gallret tippar ut ur hyllan. Med den har
funktionen kan du enkelt och sékert ta ut
din mat. Nar du tar bort gallret kan du dra
det framaét tills det nar stoppet. Du maste
passera Over stoppet for att ta bort det helt
och hallet.

Modeller med hyllor

Stoppfunktion for traget - Modeller
med hyllor

Det finns ockséa en stoppfunktion som
forhindrar att traget tippar ut ur hyllan. Nar
du tar bort traget frigor du den fran det
bakre laset och drar det mot dig sjélv tills
det kommer fram till stoppet. Du méaste

Tekniska specifikationer
20/SV

passera Over stoppet for att ta bort det helt
och hallet.

Placera gallret och traget pa de te-
leskopiska skenorna pa ratt satt-
Modeller med hyllor och teleskopske-
nor

Tack vare de teleskopiska skenorna ar det
l4tt att montera och ta bort trag eller gallret.
N&r du anvander trag och galler med
teleskopskenan ska du se till att stiften pa
fram- och baksidan av teleskopskenan vilar
mot gallrets och tragets kanter (se bilden).




Produktens yttermatt (h6jd/bredd/djup)

35 mm*/576 mm/507 mm
595 mm/594 mm/567 mm

Ugnens installationsmatt (h6jd/bredd/djup)

590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Matt for installation av hallen (bredd/djup)

560 mm /490 mm

Spanning/frekvens

220-240V /380-415V 3N ~ 50 Hz

Kabeltyp och tvéarsnitt som anvéands / lampar
sig for anvandning i produkten

min.HO5VV-FG 3 x 4 mm?/ 5 x 2,5 mm”

Bakre vanster

Enkel tillagningszon

Matt 140 mm

Effekt 1200 W

Framre vanster Multipel tillagningszon
Matt 120/210 mm

Effekt 750/2200 W

Framre hoger Enkel tillagningszon
Matt 180 mm

Effekt 2000 W

Bakre hoger Multipel tillagningszon
Matt 170X265 mm

Effekt 1500/2400 W

Multifunktionsugn

Ugnstyp
*

Hojden pa kokplattan som anges i den tekniska tabellen &r hojden pa produktens basplat.

#

Grunder: Information om energimarkning av elektriska ugnar ges i enlighet med standarden

EN 60350-1 / IEC 60350-1. Dessa varden bestdms under standardbelastning med
funktionerna fér uppvarmning av botten och topp eller flaktassisterad uppvarmning (i

férekommande fall).

Energieffektivitetsklassen bestams enligt féljande prioritering beroende pa om de relevanta
funktionerna finns i produkten eller inte: 1-Eco flaktvarme, 2-Flaktvarme 3- Flaktassisterad

1&g grill, 4-Over- och undervérme.

produktens kvalitet.

overens med din produkt.

Tekniska specifikationer kan dndras utan foregaende meddelande for att forbattra
Bilderna i den hdr manualen &@r schematiska och stammer kanske inte exakt

De varden som anges pa produktetiketter eller i den dokumentation som medféljer
produkten har tagits fram under laboratorieférhallanden i enlighet med relevanta

standarder. Beroende pa produktens drifts- och miljoforhallanden kan dessa

varden variera.
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Bl Forsta anvindningen

Innan du borjar anvanda produkten
rekommenderas att du gor foljande i
féljande avsnitt.

Instéllning forsta gangen

Stall alltid in tiden pa dagen innan du
anvander ugnen. Om du inte stéller
in det kan du inte laga mat i vissa
ugnsmodeller.
1.Nér ugnen slas pa for forsta gangen
kommer féltet med timmar "12:00" och

O symbolen att borja blinka pa skarmen.

2. Stéll in tiden pa dagen genom att trycka
pa /0.

© 6

3. Tryck (Y eller 1% knappen for att aktivera
faltet med minuter.

8 KN @ & &

4. Stéll in minuter for dagen genom att
trycka pa @/0.

o \oCo
[

Q@@@@@

5. Bekréfta instdllningen genom att trycka
pa  eller & knappen.

» Tiden pa dagen &r installd och ©©

symbolen sldacks pa skarmen.
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Om den forsta tiden inte &r installd
fortsatter "12:00" och €O symbolerna
att blinka och ugnen startar inte. For
att din ugn ska fungera du maste
bekrafta tiden pa dagen genom att
stélla in tiden pa dagen eller trycka
(O knappen nar den star pa klockan
"12:00". Du kan &@ndra instéllningen
for tiden senare som beskrivs i
avsnittet "Installningar”.

Aktuella tidsinstallningar avbryts vid
stromavbrott. De behdver stéllas in
pa nytt.

Forsta rengoringen

1. Avlagsna allt férpackningsmaterial.

2. Avlagsna alla tillbehor fran ugnen som
medfdljer produkten.

3.Sla pa produkten i 30 minuter och stang
sedan av den. P4 sa satt brénns och
rengors rester och lager som kan ha blivit
kvar i ugnen under tillverkningen

4.Nar du anvander produkten ska du vélja
den hogsta temperaturen och den
driftsfunktion som alla varmare i
produkten anvander. Se "Funktioner for
ugnsdrift”. | féljande avsnitt ldr du dig
anvanda ugnen.

5.Vanta pa att ugnen ska kallna.

6. Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka torrt med en
trasa.

Innan tillbeho6r anvands;

Rengor tillbehdren som du tar ut ur ugnen

med rengdringsvatten och en mjuk

rengdringssvamp.

OBS! Yitan kan skadas av vissa
rengoringsmedel. Anvand inte
aggressiva rengoringsmedel,
skurpulver/-mjélk eller négra vassa
féremal under rengéring.

OBS! Doft och rok kan utvecklas under ett
par timmar vid forsta anvandningen.
Detta dr normalt. Se till att rummet
ar valventilerat sé att rok och lukt
férsvinner. Undvik direkt inandning
av roken och den lukt som den
sander.



B sa har anvinder du héllen

Allman information om anvandning
av kokplattan

Allméanna varningar

L&t inga foremal falla ner pa héllen. Aven
sma foremal som saltshakers kan skada
hallen. Anvand inte spruckna hallar.
Vatten kan sippra genom dessa sprickor
och orsaka kortslutning. Om ytan ar
skadad pa nagot satt (t.ex. synliga
sprickor) ska du forst stdnga av
sdkringen och sedan kontakta en
auktoriserad service for att dra ut
kontakten for att minska risken for
elchock.

Anvand inte obalanserade
kastruller/pannor eller sdna som kan
vélta latt.

Varm inte tomma kastruller/pannor.
Kastrullen och produkten kan skadas.
Stang alltid av kokplattans brannare efter
anvandning.

Produkten skadas, om kokplattan
anvands utan kastrull/panna. Stang alltid
av kokplattorna efter anvandning.

Efter varje anvandning blir
matlagningsytan het, sa lagg inte
plastkrukorna / kokkarlarna pa
matlagningsytan. Ta bort dylik material
fran ytan omedelbart.

Plotsliga temperaturforandringar pa
glasytans yta kan orsaka skada. Var
forsiktig sa att du inte slapper ut kalla
vatskor under tillagningen.

Lagg passlig méngd mat i kastrullen eller
pannan. Pa detta satt kan du forhindra
maten fran att koka 6ver och undvika
onddig rengdring.

Placera inte kastrull- eller pannlock pa
brénnare/zoner.

Placera kastrullen centrerad 6ver
brannare/zon. Om du vill placera
kastrullen pa en annan brannare/zon, dra
inte den mot dnskad brannare, lyft upp
den istéllet forst och placera den sedan
pa en annan bréannare.

Tips for kokplattor med vitrokera-

miska ytor

+ Vitrokeramiska ytor ar varmebestéandiga
och paverkas inte av hdoga
temperaturskillnader.

+ Anvand inte vitrokeramiska ytor som
avstallningsytor eller som skéarbrada.

« Anvands bara kastruller och pannor med
behandlad botten. Vassa kanter kan

skrapa ytan.

+ Anvand inte aluminiumkastruller/-pannor.

Aluminium forstor

kokplattans yta.

Stank kan skada
kokplattans yta och
orsaka brand.

Anvand inte
kastruller/pannor
med konvex eller
konkav botten.
Anvand bara
kastruller och
pannor med platt
botten. Dessa ger en
battre
varmeoverforing.
Energi slosas om
kastrullens diameter
ar for liten.

Rekommendationer for kastrull-

/pannstorlek
Hallar

mm cm
140 mm 14-16 cm
180 mm 18-20 cm
210 mm 21-23 cm
170x265 mm 17-19 / 26-28cm
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Anvandning av kokplattorna

Kokplattans kontrollrattar anvands till
kontroll av vitrokeramiska héllarna. For att
erhalla 6nskad matlagningsniva, vrid
kokplattans kontrollratt till Gnskad niva.

Anvandning av multimatlagningszoner

A e o
¥

Produkten kan vara utrustad med typ A eller
B zoner. Multimatlagningszonerna
mojliggor matlagning med kastruller med
olika diameter p& samma zon. Nar dessa
zoner slas pa for forsta gangen, slas zonen
i mitten pa. (Det skuggade omradet i bilden
mittzoner.)

1.For att andra den aktiva zonens diameter,
vrid kontrollratten medsols. Stall den till
® symbolen for typ A zon och @)
symbolen for typ B zon.
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2.Ett "klick” hors nér zonens diameter
andras.

» Alla multimatlagningszonernas centrala

och externa ytor aktiveras.

A B

Multimatlagningszonernas
skuggade omrade nedan fungerar
inte av sig sjalv.

Avstangning av vitrokeramiska zoner-
na

Vrid ratten till AV-position (Gvre).
Varmeindikator

Vitrokeramiska zoner &r utrustade med
funktionslampa och varningsindikator for
het zon.



Varningsindikatorn for het zon visar den
paslagna kokplattans ldge och lyser efter
att den stangts av. Blinkande ljus i
varningsindikatorn fér het zon ar inget fel.

Kokplattans yta kan svalna under
olika tider beroende pa anvéndning.
Kokplattans yta kan vara het aven
fast varningsindikatorn har slocknat.
Kontrollera att ytan har svalnat innan
berdring. Annars kan du brénna
handen!
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[ Hur man anvénder ugnen

Allman information om
ugnsanvandning

Kylflakt (De kanske inte finns pa din
produkt.)

Din produkt har en kylflakt. Kylflakten
aktiveras automatiskt vid behov och kyler
bade produktens framsida och mobeln. Den
avaktiveras automatiskt nar kylprocessen
ar avslutad. Het luft kommer ut genom
ugnsluckan. Tack inte dessa
ventilationséppningar med nagot. Annars
kan ugnen 6verhettas.

Kylflakten fortsétter att fungera under
ugnsdrift eller efter att ugnen sténgts av (ca
20-30 minuter). Om du lagar mat genom att
programmera ugnstidsklockan stangs
kylflakten av i slutet av tillagningstiden
tillsammans med 6vriga funktioner.
Anvéndaren kan inte bestdmma drifttiden
for kylflakten. Den startar och stings av
automatiskt. Detta &r inget fel.
Ugnsbelysning

Ugnslampan tands nar ugnen borjar
tillagningen. | vissa modeller &r lampan pa
under tillagningen, medan den i vissa
modeller sldcks efter en viss tid.

Om du vill att ugnslampan ska lysa
kontinuerligt valjer du driftsfunktionen
“Ugnslampa” med funktionsvredet.
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Anvandning av ugnens

kontrollenhet
Allmanna varningar for ugnsstyrningen

Den maximala tiden som kan stéllas
in for tillagningstidens slut ar 5
timmar och 59 minuter.
Programmet avbryts vid ett
strdmavbrott. Du maste
omprogrammera ugnen.

Nar du gor en justering blinkar de
relevanta symbolerna pa displayen.
Vénta en kort stund innan
instéllningarna sparas.

Om nagon matlagningsinstélining
har gjorts kan tiden inte justeras.

Om tillagningstiden &r installd nar
tillagningen borjar visas den
aterstaende tiden pa displayen.

Om tillagningstid eller sluttid for
tillagning har stéllts in kan du
avbryta den automatiskt genom att
trycka lange pa -knappen.

SOoopoe o
oW N I 1 0 I Y
TYTYTR
1 2 3 4 5 6

Larmknapp

Knapp for tidsinstéllning
Minskningsknapp
Okningsknapp
Installningsknapp
Knapp for knapplas
Displaysymboler

o g b WN =

© : Symbol fér tillagningstid

) : Symbol for tillagningssluttid*
Ja\ : Larmsymbol

¢ ) : Symbol for ljusstyrka

& : Symbol foér knapplas



) : Temperatursymbol

() : Volymsymbol

: Symbol for lucklas*

* Det varierar beroende pa produktmodell.
De kanske inte finns tillgéngligt pa din
produkt.

Starta ugnen

Nér du véljer en funktion som du vill laga
mat med, med hjélp av funktionsvalsvredet
och stéller in en viss temperatur med hjalp
av temperaturvredet, borjar ugnen att
arbeta.

Stang av ugnen

Du kan sténga av ugnen genom att vrida
funktionsvalsvredet och temperaturvredet
till avsténgningslaget (uppat).

Manuell matlagning for att vilja
temperatur och ugnsfunktion

Du kan laga mat genom att géra en manuell
instéllning (egenkontroll) utan att stélla in
tillagningstiden genom att vélja temperatur
och driftsfunktion som &r specifik for din
mat.

Exempel:

1. Valj den tillagningsfunktion du vill
anvanda med hjdlp av
funktionsvalsvredet.

2.Stall in den temperatur du vill anvanda
med temperaturvredet.

» Ugnen borjar genast arbeta med den

valda funktionen och temperaturen och §

visas pa displayen. N&r temperaturen i

ugnen nar den instéllda temperaturen,

slicks symbolen 8. Ugnen stings inte av
automatiskt eftersom den manuella
tillagningen sker utan att du stéller in
tillagningstiden. Du maste sjalv kontrollera
matlagningen och sténga av ugnen. Nar
matlagningen &r klar stanger du av ugnen

genom att vrida funktionsvalsvredet och

temperaturvredet till avstdangningslaget

(uppat).

Tillagning med instéllning av

tillagningstid;

Du kan fa ugnen att stédnga av sig

automatiskt nar tiden &ar slut genom att

vélja den temperatur och driftfunktion som

ar specifik for din mat och stélla in

tillagningstiden pa timern.

1. Valj driftsfunktion for tillagning.

2. Tryck pa (M tills O-symbolen visas pa
displayen for tillagningstid.

O M
L

QC@@@@@

N&r du har stéllt in driftfunktionen
och temperaturen kan du stélla in
tillagningstiden pa 30 minuter
genom att trycka pa @ direkt fdor
snabbinstallning av tillagningstiden
Oéh dndra tiden med knapparna ®
/

3. SCtg” in tillagningstiden med knapparna @
/.

O M4
IR

Q@@@@@

Tillagningstiden 6kar med 1 minut
under de forsta 15 minuterna, efter
15 minuter 6kar den med 5 minuter.

4. Satt in maten i ugnen och stall in
temperaturen med temperaturvredet.
» Ugnen borjar genast fungera med den
valda funktionen och temperaturen. Den
instéllda tillagningstiden borjar rdkna ner
och 8 visas pa displayen. Nar temperaturen
i ugnen nar den installda temperaturen,
slacks symbolen 8.
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5.Nar den instéllda tillagningstiden ar slut
visas "Slut” pa displayen och (5-
symbolen blinkar och timern piper

6. Varningen ljuder i tvd minuter. Tryck pa
valfri knapp for att stoppa varningen.
Varningen upphor och klockslaget visas
pa displayen.

Om du vill stélla in sluttiden for

matlagning till en senare tidpunkt; (Det

varierar beroende pa produktmodell.

De kanske inte finns tillgangligt pa din

produkt.)

Genom att valja temperatur och

driftfunktion for din maltid kan du stélla in

tillagningstiden och sluttiden for

tillagningen till en senare tidpunkt, sa att

ugnen startar och stdngs av automatiskt.

1. Valj driftsfunktion for tillagning.

2. Tryck pa O tills O-symbolen visas pa
displayen for tillagningstid.

O M
L

Q(@@@*{é}é‘z

N&r du har stéllt in driftfunktionen
och temperaturen kan du stélla in
tillagningstiden pa 30 minuter
genom att trycka pa @ direkt fdor
snabbinstallning av tillagningstiden
OCS)h dndra tiden med knapparna ®
/

3. St@éill in tillagningstiden med knapparna ®
/

Q@@C@%}@

Tillagningstiden 6kar med 1 minut
under de forsta 15 minuterna, efter
15 minuter 6kar den med 5 minuter.

» Nar tillagningstiden stéllts in visas
symbolen € konstant pa displayen.
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4. Tryck pa © tills {D-symbolen visas pa
displayen for tillagningssluttid.

O |0
N e

E R Y - &

5. Stéllin tillagningens sluttid med
knapparna ®/.

s> 1500

&@@G@{é}ﬁl

» Nar tillagningssluttiden &r instélld visas
symbolerna © och {med tidsperioden
konstans pa displayen. N&r tillagningen
startar sldcks symbolen (5.
6.Satt in maten i ugnen och stéll in
temperaturen med temperaturvredet.
» Ugnsklockan beréknar tiden for start av
tillagningen genom att subtrahera
tillagningstiden fran den sluttid for
tillagning som du har stallt in. Nar
tillagningen startar aktiveras den valda
funktionen och ugnen varms upp till den
installda temperaturen. Den instéllda
tillagningstiden bérjar rikna ner och § visas
pa displayen. Nar temperaturen i ugnen nar
den instéllda temperaturen, slacks
symbolen 8.
7.Nar den instéllda tillagningstiden ar slut
visas "Slut” pa displayen och (-
symbolen blinkar och timern piper
8.Varningen ljuder i tvd minuter. Tryck pa
valfri knapp for att stoppa varningen.
Varningen upphor och klockslaget visas
pa displayen.
Om du trycker pa nagon knapp i
slutet av ljudvarningen borjar ugnen
arbeta igen. For att forhindra att
ugnen borjar arbeta igen i slutet av
varningen, satt temperatur- och
funktionsvredet i lage "0" (av) och
stédng av ugnen.




Installningar

Aktivering av knapplas

Du kan férhindra att styrenheten stors

genom att aktivera knapplasfunktionen.

1. Tryck pa (i tills & symbolen visas pa
skdrmen.

» (8 Symbolen visas och nedrakningen 3-2-
1 borjar pa skarmen. Nar nedrakningen ar
Over aktiveras knapplaset. Nar nagon knapp
trycks med knapplaset instéllt ljuder timern
en horbar signal och (3 symbolen blinkar.

ﬂ Om du slutar trycka pa -knappen
innan nedrakningen slutar, kommer
knapplaset inte att aktiveras.

Timerknappar kan inte anvandas nar
knapplaset ar pa. Knapplaset avbryts
inte vid ett strémavbrott.

Inaktivering av knapplaset

1. Tryck pa (G tills () symbolen slocknar pa
skdrmen.

» (8 Symbolen slocknar och knapplaset

inaktiveras pa skarmen.

Stalla in larmet

Du kan ockséa anvanda produktens timer for
alla varningar eller paminnelser utom
matlagning.

Larmklockan har ingen effekt pa ugnens
driftfunktioner. Anvands i varningssyften.
Du kan exempelvis anvédnda larmklockan
nar du vill vénda pa maten i ugnen vid en
viss tidpunkt. Sa fort den installda tiden har
gatt ut avger klockan en horbar varning.

Den maximala alarmtiden kan vara
23 timmar och 59 minuter.

1. Tryck pa 2 tills £ symbolen visas pa
skdrmen.

o WD

@@@'{é}ﬁl

knapparna.

1
Ial I

Q@@@@é@]

» Efter att tiden for larmet har stéllts in
forblir 2 symbolen tand och tiden for
larmet borjar nedrékningen pa skarmen.
Om tiden for larmet och tillagning stélls in
samtidigt visas den kortare tiden pa
skdrmen.
3. Efter att tiden for larmet &r klar borjar 2
symbolen att blinka och ger dig en horbar
varning.

Stdnga av larmet

1.1 slutet av larmets period ljuder
varningsljudet i tva minuter. Tryck valfri
knapp for att stoppa ljudvarningen.

» Ljudvarningen stoppas och dagens tid

visas pa skarmen.

Om du vill avbryta larmet;

1. Tryck pa L tills 2 symbolen visas pa
skadrmen for att aterstélla tiden for larmet.
Tryck pa © knappen tills den visar
"00:00".

2.3 du kan ocksa avbryta larmet genom att
trycka langt pa knappen.

Andra volymnivan

1. Tryck pa £ knappen tills < symbolen
visas pa skarmen.

1

Q@@@@@l
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2.Still in 6nskad niva med ®/O knapparna.

(b-01-b-02-b-03)

L :l P

a o o o

3.Tryck pa i% knappen for bekraftelse eller
aktiveras instéllningen inom kort utan att
en knapp rors.

Stilla in skdarmens ljusstyrka
1. Tryck pa i knappen tills (B symbolen
visas pa skarmen.

d-01 °?

0 © 0o O &

2.Stall in dnskad ljusstyrka med @/
knapparna. (d-01-d-02-d-03)

L © O o a

» Tryck pa &% knappen for bekraftelse eller
aktiveras installningen inom kort utan att en
knapp rors.

Andra tid pa dagen

Pa din ugn kan du &ndra tiden pa dagen
som du tidigare har stéllt in,
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1. Tryck pa %% tills € symbolen visas pa
skdrmen.

2. Stéll in tiden pa dagen genom att trycka
pa ®/O.

° 1200

o O % o

3. Tryck € eller i knappen for att aktivera
faltet med minuter.

Q(@@@@@

4. Stéll in minuter for dagen genom att
trycka pa @/C.

O |Co.
| JPa

Q@@@@@l

5. Bekréfta instdllningen genom att trycka
pa © eller & knappen.

» Tiden pa dagen &r installd och ©

symbolen sldacks pa skarmen.



Allman information om matlagning

Det héar avsnittet beskriver tips om
beredning och tillagning av din mat.

Du kan dessutom hitta nagra av de réatter
som testats som producenter och de
lampligaste beredningarna for dessa. Det
anges ocksa vilka ugnsinstallningar och
tillbehdr som ar Iampliga for dessa ratter.

Allma@nna varningar om matlagning

pa kokplattan
+ Fyll aldrig pannan med olja till mer &n en
tredjedel. Lémna inte héllen obevakad nar
du varmer upp olja. Overhettade oljor
utgor en brandrisk. Forsok aldrig slacka
en eld med vatten! Om oljan fattar eld
ska du técka 6ver den med en eldfilt eller
fuktig trasa. Sla av hallen om det &r
sdkert att gora det och kontakta
brandkaren.

+ Ta bort 6verflodigt vatten fran maten och
lagg den i den varma oljan forsiktigt. Tina
fryst mat innan tillagning.

+ Nar du varmer olja, se till att krukan du
anvander &r torr och hall locket 6ppet.

+ Se rekommendationer om matlagning
och energibesparing i sektionen
“Miljdinstruktioner”.

+ Tillagningstemperatur- och tidsvardena
for livsmedel kan variera beroende pa
recept och mangd. Darfor anges dessa
varden som intervall.

Allma@nna varningar om tillagning i

ugnen.

+ Nar ugnsluckan 6ppnas under eller efter
matlagning kan det uppsté het anga.
Angan kan branna din hand, ditt ansikte
och/eller dina 6gon. Hall dig borta fran
ugnsluckan nar den 6ppnas.

+ Den intensiva anga som genereras under
tillagningen kan pa grund av
temperaturskillnaden bilda kondenserade
vattendroppar pa ugnens insida och
utsida och pa mobelns Gvre delar. Detta
ar en normal och fysisk foreteelse.

+ De varden for tillagningstemperatur och
tillagningstid som anges for livsmedel
kan variera beroende pa receptet och
mangden. Darfor anges dessa varden
som intervall.

+ Ta alltid bort oanvénda tillbehor fran
ugnen innan du borjar laga mat. Tillbehor
som blir kvar i ugnen kan forhindra att
maten tillagas med ratt varden.

+ Nar det géller livsmedel som du tillagar
enligt ditt eget recept kan du hanvisa till
liknande livsmedel som anges i
matlagningstabellerna.

+ Genom att anvdnda de medfdljande
tillbehoren uppnar du basta majliga
matlagningsresultat. Folj alltid de
varningar och den information som
tillverkaren tillhandahaller for de externa
kokkarl som du ska anvéanda.

+ Klipp det smorpapper som du ska
anvanda i matlagningen i lampliga
storlekar for den behallare du ska tillaga i.
Smorpapper som l6per 6ver fran karlet
kan skapa risk for brannskador och
paverka kvaliteten pa din matlagning.
Anvand det smorpapper som du kommer
att anvanda i det angivna
temperaturomradet.

* For god tillagning bor du placera maten
pé rétt rekommenderad hylla. Andra inte
placeringen under tillagningen.

Bakverk och mat i ugnen

Allman information

+ Virekommenderar att du anvander
tillbehdren till produkten for att uppna ett
bra matlagningsresultat. Om du ska
anvanda externa kokkarl ska du féredra
morka, non-stick och varmebestandiga
kokkarl.

+ Om férvarmning rekommenderas i
matlagningstabellen, se till att du satter
in maten i ugnen efter férvarmning.

+ Om du ska laga mat med kokkaérl pa
grillgallret ska du placera det i mitten av
gallret, inte nara den bakre vaggen.

+ Alla ravaror som anvéands vid beredning
av bakverk ska vara farskt och ha
rumstemperatur.

+ Produkternas tillagningsstatus kan
variera beroende pa mangden mat och
storleken pa kokkarlet.

+ Metall, keramik- och glasformar
forlanger tillagningstiden och bakverkets
undersida bryns inte jamnt.
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Om du anvander smdérpapper under
tillagningen kan det forekomma lite
brunfargning pd matens undersida. | sa
fall kan du behdva forlanga
tillagningstiden med cirka 10 minuter.

De varden som anges i
matlagningstabellerna &r faststéllda som
ett resultat av de tester som utforts i vara
laboratorier. De varden som passar dig
kan skilja sig fran dessa.

Placera maten pa lamplig hylla som
rekommenderas i matlagningstabellen.
Ugnens nedersta hylla kallas hylla 1.

Tips for att baka kakor

Om kakan &r for torr, hoj temperaturen
med 10 °C och férkorta graddningstiden.
Om kakan &r fuktig kan du anvédnda en
mindre mangd vatska eller sdnka
temperaturen med 10 °C.

Om toppen av kakan &r brand, placera
den pa den nedre hyllan, sénk
temperaturen och forldng
graddningstiden.

Arbetsbord for bakverk och ugnsmat

Forslag for matlagning med ett enda trag

+ Om den &r val tillagad inuti men kladdig

pa utsidan, anvand mindre méngd vétska,
sank temperaturen och forldang
tillagningstiden.

Tips for att tillaga bakverk
« Om bakverket ar for torrt, 6ka

temperaturen med 10 °C och forkorta
tillagningstiden. Bl6tlagg degplattorna
med en sas bestdende av mjolk, olja, dgg
och yoghurtblandning.

Om bakverket tillagas langsamt, se till att
tjockleken pa bakverket som du har
berett inte svdmmar 6ver formen.

Om bakverket ar brynt pa ytan men inte i
botten, se till att den méngd sas du
anvander till bakverket inte &r for mycket i
botten. For att fa en jamn farg bor du
forsoka fordela sasen jamnt mellan
degplattorna och bakverket.

Gradda bakverket i den position och
temperatur som passar till storleken. Om
botten fortfarande inte &r tillrackligt brynt,
placera den pa en nedre hylla for néasta
tillagning.

Kakor i trag Standardtrag* Over- och 3 180 30.. 40
undervdrme
Kakor i form Kakfdorm pa galler** Flaktvarme 2 180 30 ..40
Standardtrag* Over- och 3 160 25..35
undervdrme
Smaé kakor Mo:;:':: ?ed
- - :
Standardtrag Flaktvarme Modeller utan 150 25..35
hyllor: 2
Rund kakform, 26 cm i ver- och
diameter med kldmma dervi 2 160 30..40
pa galler™* undervdarme
Sockerkaka Rund kakform, 26 cm i
diameter med kldmma  Flaktvarme 2 160 30..40
pa galler**
. Over- och
%
Smakaka Baktrag undervdrme 3 170 2535
Baktrag* Flaktvarme 3 170 20 .. 30
. Over- och
*
Bak(\j/:rk av Standardtrag undervirme 2 200 35..45
9 Standardtrag* Flaktvarme 2 180 35..45
Fylliga Standardtrag* Oé’er' och 2 200 20..30
bakverk undervdrme
Standardtrag* Flaktvarme 3 180 20 ... 30
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Over- och

Aq*
Helt bréd Standardtrag undervirme 3 200 30..40
Standardtrag* Flaktvarme 3 200 30..40
Lasagne Rektanguldr formav — Over- och 2eller3 200 30... 40
[¢]
glas/metall pd galler**  undervdrme
Rund kakform i svart ver- och
metall, 20 cm i . 2 180 50..70
I A undervdrme
Appelpai diameter pa galler**
ppeipal Rund kakform i svart
metall, 20 cm i Flaktvdarme 2 170 50..70
diameter pa galler**
Standardtrag* Over- och 2 200 ... 220 10..20
. undervdrme
Pizza Pizza-
Standardtrag* A 3 250 8..15
funktion

Forvarmning rekommenderas for alla livsmedel.
* Dessa tillbehor kanske inte ingér i produkten.
** Dessa tillbehor ingér inte i produkten. De dar kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Forslag for matlagning med tva trag

Modeller med Modeller med
hyllor: 150 hyllor: 25 ... 40

2 —Standardtrag*

Smaé kakor Flaktvarme 2-4

4 —Baktrag* Modeller utan Modeller utan
hyllor: 140 hyllor: 30 ... 45
_ 2 a*
Smakaka 2 -Standardtrdg Flaktvarme 2-4 170 25..35
4 —Baktrag*
1 -Standardtrag* S B
Bakverk av deg 4 -Baktrdg* Flaktvarme 1-4 180 35..45
) 2 -Standardtrag* S B
Fylliga bakverk 4 ~Bakirag* Flaktvarme 2-4 180 20..30

Forvarmning rekommenderas for alla livsmedel.
* Dessa tillbehor kanske inte ingér i produkten.
** Dessa tillbehor ingér inte i produkten. De dar kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Arbetsbord for Eco flaktvarme - driftfunktion
+ Andra inte tillagningstemperaturen efter att tillagningen har bérjat i Eco flaktvarme -
driftfunktion.

+ Oppna inte luckan under tillagning i Eco flaktvarme - driftfunktion. Om luckan inte
Oppnas optimeras innertemperaturen for att spara energi och kan skilja sig fran
displayen.

« Forvarm inte i Eco flaktvarme-laget.

Forslag for matlagning med ett enda trag

Sma kakor Standardtrag* 3 160 25...35
Smakaka Standardtrag* 3 180 25...35
Bakverk av deg Standardtrag* 3 200 45 ... 55
Fylliga bakverk Standardtrag* 3 200 35..45

* Dessa tillbehor kanske inte ingar i produkten.
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Kott, fisk och fagel + Lamna kdttet i ugnen i ungefar

De viktigaste punkterna for stekning 10 minuter nar tillagningstiden &r klar.
.« Om du kryddar den med citronsaft och Kottets saft fordelas béattre i det stekta

peppar innan du tillagar kyckling, kalkon kottet och kommer inte ut nar kottet

och stora kéttbitar forhojer du . Is;lfé:(rs Uplf ol 4 en hvlla ba
tillagningsresultatet. Isken ska placeras pa en hylla pa

+ Det tar 15-30 minuter langre tid att tillaga medelhdg eller lag niva i en

urbenat k6t &n filé genom stekning. . ﬁ:;n Zbc?:tr?\rgctl:gtﬂ?t;gm rekommenderas
* Du bor rakna med 4 till 5 minuters g

tillagningstid per centimeter kéttjocklek. I matlagningstabellen med ett enda trag.
Arbetsbord for kott, fisk och fjaderfa

15 min.
Biff (hel) / stek . Over- och 250/max,
(1 kg) Standardtrag* undervirme 3 sedan 180 ... 60... 80
190
Lammlagg (1.5 . Over- och 15 min.
Standardtrag* . 3 250/max, 110...120
-2.0kg) undervdarme sedan 170
Galler* ver- och 15 min.
Placera ett trag pa en derva 2 250/max, 60 ... 80
lagre hylla undervarme sedan 190
. Galler*
St?%( tslgckkll)ng Placera ett trag pa en Flaktvarme 2 200 ... 220 60 ... 80
’ 9 lagre hylla
Galler* 15 min.
Placera etttragpaen  "3D"-funktion 2 250/max, 60 ... 80
lagre hylla sedan 190
25 min.
Standardtrag* ur?(‘j’grrvgfn:‘e 1 Sjjaorf Moo 150..210
190
Kalkon (5.5 kg) 25 Trin.
o P . 250/max,
Standardtrag* 3D"-funktion 1 sedan 180 150...210
190
Gallerx Over- och
Placera ett trég pé en undervirme 3 200 20...30
Fisk lagre hylla
Galler*
Placera etttragpaen  "3D"-funktion 3 200 20...30
lagre hylla

Forvarmning rekommenderas for alla livsmedel.
* Dessa tillbehor kanske inte ingar i produkten.
** Dessa tillbehor ingér inte i produkten. De dar kommersiellt tillgangliga tillbehor.
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Grill Grillens nyckelpunkter

R6tt kott, fisk och fagelkstt blir snabbt + Forbered sa langt det gar mat av samma

bruna nar de grillas, far en vacker skorpa tjocklek och vikt fér grillen. .

och torkar inte ut. Filékott, spettkott, korv * Placera bitarna som ska grillas pa

och saftiga gronsaker (tomater, I6k osv.) tradgallret eller grilltraget genom att

l&mpar sig séarskilt bra for grillning. fqrdela dem sd att de inte Gverskrider

< ) varmarens matt.

Allmé&nna varningar + Beroende pé hur tjocka bitarna som ska

+ Mat som inte lampar sig fér grillning grillas &r, kan tillagningstiderna i tabellen
utgor en brandfara. Grilla endast mat variera beroende pa tjocklek.
som lampar sig for kraftig grilleld. « Skjut grillgallret eller grilltraget till 5nskad
Placera inte heller maten for langt bak i niva i ugnen. Om du lagar mat pa
grillen. Detta &r det hetaste omrédet och grillgallret kan du flytta ugnstréget till den
fet mat kan fatta eld. nedre hyllan fér att samla upp oljorna.

+ Hall ugnsluckan sténgd under grillning. Det ugnstrdg som du ska anvédnda ska
Grilla aldrig med ugnsluckan 6ppen. vara s stort att det tacker hela grillytan.
Heta ytor kan orsaka brannskador! Detta trag kanske inte medfoljer

produkten. Hall lite vatten i ugnstraget for
att underlatta rengoringen.

Grillbord
Fisk Galler 4-5 250 20...25
Kycklingdelar Galler 4-5 250 25...35
Kottbullar (n6tkott) - 12 Galler 4 250 20 30
stycken
Lammkotlett Galler 4-5 250 20...25
Biff - (skivat) Galler 4-5 250 25...30
Kalvkotlett Galler 4-5 250 25...30
Vegetarisk graténg Galler 4-5 220 20...30
Rostat brod Galler 4 250 1..4
Det rekommenderas att forvdarma i 5 minuter for all grillad mat.
Vand matvarorna efter 1/2 av den totala grilltiden.
Testmat for att underlatta testning av produkten
+ Livsmedlen i denna matlagningstabell &r for kontrollinstitut.

tillagade enligt standarden EN 60350-1

Arbetsbord for test av mat
Forslag for matlagning med ett enda trag

Standardtrag* Ver- oc 3 140 20... 30
undervdrme
Mordegskaka Modeller med
(s6t kaka) Standardtrag* Flakvarme . fllor:3 140 15..25
Modeller utan
hyllor: 2
Standardtrag* Over- och 3 160 25 .35
undervdrme
Sma kakor Modeller med
. — hyllor: 3
*
Standardtrag Flaktvarme Modeller utan 150 25..35
hyllor: 2
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Rund kakform, 26 cm i

diameter med kldmma pa Over- och 2 160 30... 40
undervdrme
Sockerkaka galler
Rund kakform, 26 cm i
diameter med klamma péd  Flaktvdarme 2 160 30...40
galler**
Rund kakform i svart ver- och
metall, 20 cm i diameter . 2 180 50..70
A o undervdrme
Appelpaj pa galler
Rund kakform i svart
metall, 20 cm i diameter Flaktvdarme 2 170 50..70
pa galler**

Forvarmning rekommenderas for alla livsmedel.
* Dessa tillbehor kanske inte ingér i produkten.
** Dessa tillbehor ingér inte i produkten. De dar kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Forslag for matlagning med tva trag

ge
Mordegskaka 2-Standardtrag* S
(s6t kaka) 4-Baktrag* Flaktvarme 2-4 140 15..25
Modeller med Modeller med
. 2-Standardtrag* T B hyllor: 150 hyllor: 25 ... 40
Sma kakor 4-Baktrag* Fléktvérme 2-4 Modeller utan Modeller utan
hyllor: 140 hyllor: 30 ... 45

Forvarmning rekommenderas for alla livsmedel.
* Dessa tillbehor kanske inte ingér i produkten.
** Dessa tillbehor ingér inte i produkten. De dar kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Grill

Rostat brod Galler
Kottbullar (n6tkott) - 12 Galler 4 250 20 . 30
stycken

Vand matvarorna efter 1/2 av den totala grilltiden.
Det rekommenderas att forvdrma i 5 minuter for all grillad mat.
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B} skotsel och underhall

Allman information om rengoring
A Allminna varningar

Vanta tills produkten har svalnat innan du
rengor den. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Anvand inte rengoringsmedlen direkt pa
de varma ytorna. Det kan orsaka
permanenta flackar.

Apparaten ska rengdras noggrant och
torkas efter varje anvéndning. Matrester
ska darfor vara latta att rengora och
dessa rester ska forhindras att brinna nar
apparaten anvénds igen senare. P4 sa
satt forlangs apparatens livslangd och
ofta forekommande problem minskar.
Anvand inte angrengoringsprodukter.
Vissa rengoringsmedel kan skada ytan.
Anvand inte slipmedel, rengdringspulver,
rengoringskramer, avkalkningsmedel eller
vassa foremal under rengéringen.

Det behdvs inget sarskilt
rengdringsmedel for rengdring efter varje
anvandning. Rengor apparaten med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka med en torr
mikrofiberduk.

Se till att du torkar bort all kvarvarande
vatska efter rengoring och rengor
omedelbart all mat som stanker runt
under matlagningen.

Rengor inte nagon del av apparatenien
diskmaskin.

For hallen:

Sur smuts som mjo6lk, tomatpuré och olja
kan orsaka permanenta flackar pa
kokplattorna och komponenterna i
bréannarna/varmeplattorna. Rengor alla
overflodiga vatskor omedelbart efter att
du har kylt av kokplattan genom att
sténga av den.

Rostfritt stal och rostfria ytor

Anvand inte sura eller klorhaltiga
rengdringsmedel for att rengora rostfritt
stal eller rostfria ytor och handtag.
Rostfritt stal eller rostfria ytor kan &ndra
farg med tiden. Detta dr normalt. Efter
varje anvandning ska du rengéra med ett
rengdringsmedel som &r [dmpligt for det
rostfria stalet eller den rostfria ytan.

+ Rengdr med en mjuk tvalduk och ett
flytande (icke repande) rengoringsmedel
som lampar sig for rostfria ytor, var noga
med att torka i en riktning.

+ Ta bort kalk-, olje-, stéarkelse-, mjolk- och
proteinflackar pa rostfria ytor och
glasytor omedelbart utan att vanta.
Flackar kan rosta under lang tid.

Emajljerade ytor

+ Rengdr emaljytorna efter varje
anvandning med diskmedel, varmt vatten
och en mjuk trasa eller svamp och torka
dem med en torr trasa.

+ Om din produkt har en funktion for enkel
angrengoring kan du gora enkel
angrengoring for latt, icke-permanent
smuts. (Se avsnittet "Enkel angrengoring")

+ For ihallande flackar kan du anvénda det
rengdringsmedel for ugnar och grillar
som rekommenderas pa
produktvarumarkets webbplats och en
skrapfri skurplatta. Anvand inte ett
externt ugnsrengoringsmedel.

+ Ugnen maste svalna for att kunna
rengoras i matlagningsomradet.
Rengoring pa heta ytor ska skapa bade
brandrisk och skada emaljytan.

Katalytiska ytor

+ Sidovéggarna i matlagningsomradet far
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar mellan
modeller.

+ De katalytiska vaggarna har en latt matt
och poros yta. Ugnens katalytiska vaggar
far inte rengoras.

+ Katalytiska ytor absorberar olja tack vare
sin pordsa struktur och borjar glansa nar
ytan dr méattad med olja, i detta fall
rekommenderas det att byta ut delarna.

Glasytor

+ Nar du rengor glasytor far du inte
anvanda skrapor av hard metall eller
slipande rengéringsmedel. De kan skada
glasytan.

+ Rengor apparaten med diskmedel, varmt
vatten och en mikrofiberduk som &r
avsedd for glasytor och torka den med en
torr mikrofiberduk.

+ Om det finns rester av rengéringsmedel
efter rengoring, torka av med kallt vatten
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och torka med en ren och torr
mikrofiberduk. Rester av
rengoringsmedel kan skada glasytan
nasta gang.

Under inga omstandigheter far torkade
rester pa glasytan rengéras med tandade
knivar, stalull eller liknande skrapverktyg.
Du kan ta bort kalkflackar (gula flackar)
pa glasytan med ett kommersiellt
tillgéngligt avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som vindger eller
citronsaft.

Om ytan ar mycket smutsig, applicera
rengoringsmedlet pa flicken med en
svamp och vénta lange pa att det ska
verka ordentligt. Rengor déarefter glasytan
med en vat trasa.

Missfargningar och flackar pa glasytan ar
normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

Rengor plastdelar och malade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

Anvand inte harda metallskrapor och
slipande rengoringsmedel. Det kan skada
ytorna.

Se till att leder till apparatens
komponenter inte ldmnas fuktiga och
med rengodringsmedel. Annars kan
korrosion uppsta pa dessa leder.

Rengoring av tillbehor
Om inget annat anges i manualen far
tillbehoren inte diskas i diskmaskin.

Rengoring av kokplattan

Glasmatlagningsyta

Folj glasytans rengéringsinstruktioner

i "Allman rengoéringsinformation” sektionen
for rengoring av kokplattans glasyta. |
speciella fall kan du folja
rengoringsinstruktionerna nedan.

Sockerbaserad mat, s som chokladsas,
starkelse och sirap ska tas bort
omedelbart utan att vanta att ytan
svalnar. Annars kan glasmatlagningsytan
skadas permanent.

Anvand inte rengdringsmedel till
rengoring nar kokplattan &r het, annars
kan permanenta flackar bildas.
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Rengoring av kontrollpanelen

+ Vid rengdring av paneler med vred, torka
av panelen och vredet med en fuktig mjuk
trasa och torka sedan med en torr trasa.
Ta inte bort vreden och packningarna pa
undersidan for att rengora
kontrollpanelen. Kontrollpanelen och
vredena kan da skadas.

+ Anvand inte rengoringsmedel for rostfritt
stal runt vreden nér du rengor rostfria
paneler med vred. Indikatorerna runt
vreden kan férsvinna.

+ Rengor pekkontrollpanelerna med en
fuktig mjuk trasa och torka med en torr
trasa. Om produkten har en
knapplasfunktion ska du aktivera
knapplaset innan du rengor
kontrollpanelen. Felaktig detektering kan
annars uppsta pa knapparna.

Rengoring av ugnens insida
(tillagningsomrade)
Folj de rengdringssteg som beskrivs i

avsnittet "Allmé&n information om rengéring"
beroende pa yttyperna i ugnen.

Rengoring av ugnens sidovaggar
Sidovéggarna i matlagningsomradet far
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar mellan
modeller. Om det finns en katalytisk végg,
se avsnittet "Katalytiska vaggar" for mer
information.

Om din produkt ar en modell med sidohyllor
ska du ta bort sidohyllorna innan du rengér
sidovdggarna. Slutfor sedan rengdringen
enligt beskrivningen i avsnittet "Allméan
information om rengéring” beroende pa typ
av sidovaggyta.

Avldgsning av sidohyllor:

1.Ta bort framsidan av sidohyllan genom
att dra den pa sidovdggen i motsatt
riktning.

2.Dra sidohyllan mot dig for att ta bort den
helt och hallet.



3.For att aterfasta hyllorna maste de
forfaranden som tilldmpades nér de togs
bort upprepas fran slutet till borjan.

Enkel angrengoring

Det varierar beroende pa produktmodell.

De kanske inte finns tillgangligt pa din

produkt.

Det gor rengdringen enkel eftersom

smutsen (som inte har véntat for lange)

mjukas upp av angan som bildas i ugnen

och vattendropparna som kondenserar pa

ugnens inre ytor.

1.Ta ur alla tillbehor som finns i ugnen.

2.Hall 500 ml vatten i ugnstraget och
placera det pa andra hyllan i ugnen.

3. Stéll in ugnen pa latt angrengdring och
kor vid 100 °C i 15 minuter.

Oppna luckan omedelbart och torka av

ugnens insida med en fuktig svamp eller

trasa. Nar du 6ppnar luckan kommer anga

att stromma ut. Detta kan leda till risk for

brannskador. Var forsiktig nar du dppnar

ugnsluckan.

Anvand varmt vatten med diskmedel, en

mjuk trasa eller svamp for att rengéra den

kvarvarande smutsen och torka av den med
en torr trasa.

Under det enkla angrengéringslaget
kommer det vatten som finns i
basséngen i botten av ugnen for att
mjuka upp latt bildade rester/smuts i
ugnsutrymmet att avdunsta och
kondensera i ugnsutrymmet och pa
ugnsluckans innerglas, och darfor
kan det droppa vatten nar
ugnsluckan 6ppnas. Torka bort
kondensvattnet sa snart ugnsluckan
dppnas.

Det varierar beroende pa produktmodell. De
kanske inte finns tillgdngligt pa din produkt.
Efter kondensering i ugnen kan det finnas
vatten eller fukt i bassé@ngkanalen under
ugnen. Efter anvandning ska du rengora
denna bassangkanal med en fuktig trasa

Rengbring av ugnsluckan

Anvand inte starka slipmedel,
metallskrapor, stalull eller blekmedel
for att rengdra ugnsluckan och
glaset.

Du kan ta bort ugnsluckan och glasen for

att rengora dem. Hur du tar bort luckorna
och rutorna forklaras i avsnitten "Ta bort
ugnsluckan" och "Ta bort luckans innerglas”.
N&r du har tagit bort de inre rutorna pa
luckan ska du rengdra dem med diskmedel,
varmt vatten och en mjuk trasa eller svamp
och torka dem med en torr trasa. Torka
glaset med vinager och skolj det sedan mot
kalkrester som kan uppsta pa ugnsglaset.

Borttagning av ugnsluckan
1. Oppna ugnsluckan.
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2.Oppna clipsen i géngjarnsfastet till hdger
och vénster pa framluckan genom att
trycka nedat enligt bilden.

Gangjarntypen (A), (B), (C) varierar

beroende pa produktmodell. Bilderna nedan

visar hur du 6ppnar alla typer av gangjarn.

Gangjarn av (A)-typ finns for normala luckor.

Gangjarn av (B)-typ finns for mjukt

stéangande luckor.

Gangjarn av (C)-typ finns for luckor med

mjuk 6ppning/stangning.

Gangjarnslas - stangt lage
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4.Dra den borttagna luckan uppat for att
frigéra den fran de hogra och vénstra
gangjérnen och ta bort den.

For att aterfasta luckan maste de
forfaranden som tilldmpades nar
den togs bort upprepas fran slutet till
bdrjan. Nar du monterar luckan, se
till att du sténger clipsen pa
gangjarnsfastet.

Borttagning av ugnsluckans
innerglas

Det inre glaset pa produktens framre lucka
kan tas bort fér rengdring.

1. Oppna ugnsluckan.

2.Dra plastdetaljen, som sitter pa den Gvre
delen av den framre luckan, mot dig sjélv
genom att samtidigt trycka pa
tryckpunkterna pa bada sidor av detaljen
och ta bort den.

3. Lyft enligt bilden forsiktigt det inre glaset
(1) mot'A' och ta sedan bort det genom
att dra det mot 'B".

1 Innersta glaspanelen
2* Inre glaspanel (De kanske inte finns pa din
produkt.)

4.0m din produkt har ett innerglas (2)
upprepar du samma process for att ta
bort det (2).

5.Det forsta steget i omgrupperingen av
luckan &r att atermontera innerglaset (2).
Placera glasets avfasade kant sa att den
moter plastsparets avfasade kant. (Om
din produkt har ett innerglas). Det inre
glaset (2) maste fastas i plastsparet
narmast det innersta glaset (1).

6.Nar du dtermonterar det innersta glaset
(1) ska du vara uppméarksam pa att
placera den tryckta sidan av glaset pa det
innersta glaset. Det &r viktigt att placera
de nedre hornen pa det innersta glaset (1)
sé att de méter de nedre plastsparen.

7.8kjut plastdetaljen mot ramen tills ett
"klick" hors.

Rengoring av ugnslampa

Om glasskyddet till ugnslampan i
matlagningsomradet blir smutsig, rengor
den med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka den med
en torr trasa. Om lampan i ugnen inte
fungerar kan du byta ut lampan i ugnen
genom att folja de féljande avsnitten.

Byte av av ugnslampa

A Alimanna varningar

+ For att undvika risken for elektriska stotar
innan du byter ut ugnslampan, koppla
bort den elektriska kontakten och véanta
tills ugnen har svalnat. Heta ytor kan
orsaka brannskador!

+ | denna ugn anvéands en glédlampa med
en effekt pa mindre d@n 40 W, en héjd pa
mindre &n 60 mm och en diameter pa
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mindre @n 30 mm eller en halogenlampa
med sockel typ G9 med en effekt pa
mindre @n 60 W. Lamporna &r lampliga
for drift vid temperaturer éver 300 °C.
Ugnslampor kan erhallas fran
auktoriserade serviceagenturer eller
tekniker med licens.

+ Lampans placering kan skilja sig fran den

som visas pa bilden.
« Lampan som anvands i den har

produkten &r inte Iamplig for belysning av

rum i hemmet. Syftet med lampan &r att
hjdlpa anvdndaren att se
livsmedelsprodukter.

« Lamporna som anvands i den har
produkten maste tala extrema fysiska
forhallanden, t.ex. temperaturer Gver
50 °C.

Om du ugn har en rund lampa,

1.Koppla bort produkten fran elnatet.

2.Ta bort glasskyddet genom att vrida det
moturs.

3.0m din ugnslampa &r av typ (A) som
visas i figuren nedan, vrid ugnslampan
enligt figuren och byt ut den mot en ny.
Om typ (B) &r en modell, dra ut den enligt
bilden och byt ut den mot en ny.
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4.Montera tillbaka glasskyddet.

Om du ugn har en fyrkantig lampa,
1.Koppla bort produkten fran elnatet.
2.Ta bort ugnsgallren enligt beskrivningen.

3.Lyft lampans glasskydd med en
skruvmejsel.

4.0m din ugnslampa &r av typ (A) som
visas i figuren nedan, vrid ugnslampan
enligt figuren och byt ut den mot en ny.
Om typ (B) &r en modell, dra ut den enligt
bilden och byt ut den mot en ny.

5.Montera tillbaka glasskyddet och
ugnsgallren.



B Felsokning

Kontakta en auktoriserad serviceagent eller tekniker med licens eller den aterférséljare dér du
kopte produkten om du inte kan atgarda problemet trots att du har f6ljt instruktionerna i det har
avsnittet. Forsok aldrig att reparera en defekt produkt sjalv.

+ Det @r normalt att anga lacker ut under drift. >>> Detta innebér inget fel.

+ Den anga som pstar vid tillagningen kan kondensera och bilda vattendroppar nar den :
tréffar kalla ytor pa produkten. >>> Detta innebdr inget fel.

+ Nar metalldelarna varms upp kan de expandera och orsaka ljud. >>> Detta innebar inget
fel.

+ Natsakringen ar defekt eller har 10st ut. >>> Kontrollera sékringarna i sdkringsskapet. Byt
om n6dvéndigt ut eller terstéll dem.

+ Produkten ar inte ansluten till ett (jordat) uttag. >>> Kontrollera kontaktens anslutning.

+ Knappar/vred pa kontrollpanelen fungerar inte. >>> Om din produkt &r utrustad med
kanpplasfunktion kan knapplaset vara aktiverat. Avaktivera det.

+ Ugnslampan &r trasig. >>> Byt ut ugnslampan.
+ Strommen &r bruten. >>> Kontrollera om strém finns. Kontrollera sékringarna i

pa en viss matlagningsfunktion och/eller temperatur.
Stéll in ugnen pa en viss matlagningsfunktion och/eller temperatur.

+ Pa modeller som &r utrustade med en timer justeras inte timern. >>> Justera tiden.

+ Strommen &r bruten. >>> Kontrollera om strém finns. Kontrollera sékringarna i

stédng av och sla pa den
igen.
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