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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Grundig . Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in do-
tazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d’'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per 'utilizzo.

Leggi il manuale dell’'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

+ Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a con-
segnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti per-
tinenti.

+ La nostra azienda non € re-
sponsabile dei danni collegabi-
li al non rispetto di queste
istruzioni.

* Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

 Far sempre eseguire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di assi-
stenza autorizzato o da una
persona specificata dall'impor-
tatore.

+ Utilizzare solo ricambi e acces-
sori originali.

* Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d’uso.

* Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.

A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato
per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

* Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri ambien-
ti all'aperto. Questo prodotto e
destinato ad essere utilizzato
nelle abitazioni e nelle cucine
del personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro.

+ AVWVERTENZA:Questo prodot-
to deve essere usato unica-
mente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

« Il forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere, frig-
gere e grigliare il cibo.

* Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato per riscaldare
piastre o asciugare asciuga-
mani o vestiti appendendoli sul
manico.

1.2 Sicurezza di bambi-
ni, persone disabili e
animali domestici

* Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di sviluppa-
re le proprie capacita fisiche,
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sensoriali o mentali, o che non
hanno esperienza e conoscen-
za, purché siano sorvegliati o
addestrati sull'uso sicuro e sui
pericoli legati all'uso del pro-
dotto.

| bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi di
pulizia e manutenzione non
vanno eseguiti dai bambini a
meno che non siano supervi-
sionati da una persona adulta.
Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0
mentali limitate (inclusi i bam-
bini), a meno che non siano te-
nute sotto controllo o non rice-
vano le necessarie istruzioni.
Sorvegliare i bambini per evita-
re che giochino con il prodotto.
| dispositivi elettrici sono peri-
colosi per i bambini e gli ani-
mali domestici. | bambini e gli
animali domestici non devono
giocare, salire o entrare nel for-
no.

Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero rag-
giungere.

« AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

* Tenere i materiali da imballag- i

gio fuori dalla portata dei bam-
bini. Si rischiano lesioni e sof-
focamento.

* Quando lo sportello & aperto,
non metterci sopra oggetti pe-
santi e non lasciare che i bam-
bini ci si siedano sopra. Si po-
trebbe provocare il ribaltamen-
to del forno o danneggiare le
cerniere dello sportello.

* Prima di eliminare i prodotti
usurati e inutili:

1. Scollegare la presa di alimen-

tazione e rimuoverla dalla
presa.

2. Tagliare il cavo di alimenta-

zione e scollegarlo con la spi-
na dal prodotto.

3. Adottare precauzioni per im-

pedire che i bambini acceda-
no al prodotto.

4. Non consentire ai bambini di

giocare con il prodotto quan-
do e nella modalita inattiva.

A1 .3 Sicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a una pre-

sa dotata di messa a terra pro-
tetta da uno fusibile del valore
indicato dall'etichetta. Fare in
modo che la messa a terra
venga eseguita da un elettrici-
sta qualificato. In conformita
con le normative locali/nazio-
nali, non utilizzare il prodotto
senza messa a terra.
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+ La spina o il collegamento elet-
trico dell'apparecchio devono
essere in un luogo facilmente
accessibile. Qualora cio non
fosse possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto e
collegato dovrebbe essere pre-
sente un meccanismo (fusibi-
le, interruttore, commutatore,
ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i
poli dalla rete.

Scollegare il prodotto o spe-
gnere il fusibile prima di ese-
guire riparazioni, operazioni di
manutenzione e pulizia.
Inserire il prodotto in una presa
conforme ai valori di tensione
e frequenza specificati nella
targhetta d'identificazione.

(Se il prodotto non dispone di
un cavo di rete) servirsi unica-
mente del cavo di collegamen-
to descritto nella sezione "Spe-
cifiche tecniche".

Non inceppare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
tazione non deve essere piega-
to, schiacciato e non deve ve-
nire a contatto con alcuna fon-
te di calore.

Accertarsi che il cavo di ali-
mentazione non si sia inceppa-
to o sia rimasto schiacciato
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mentre il prodotto veniva spin-

to in posizione dopo l'installa-
zione o dopo le procedure di
pulizia.

Quando € in uso, la superficie
posteriore del forno diventa
calda. | cavi di alimentazione
non devono toccare la superfi-
cie posteriore del prodotto. In
caso contrario potrebbe dan-
neggiarsi.

Non incastrare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
passarli su superfici calde. In
caso contrario, l'isolamento
dei cavi potrebbe fondersi e
causare incendi a causa di un
corto circuito.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati.

Non utilizzare prolunghe o pre-
se multiple per azionare il pro-
dotto.

Contattare il centro assistenza
autorizzato o l'importatore per
utilizzare l'adattatore approva-
to nei casi in cui sia necessario
l'uso di un adattatore converti-
tore (per il tipo a spina).
Contattare l'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se la lunghezza della linea elet-
trica e inadeguata.

Fonti di alimentazione portatili
o prese multiple possono surri-
scaldarsi e prendere fuoco. Te-



nere piu prese e fonti di ali-
mentazione portatili lontane
dal prodotto.

+ Seil cavo di alimentazione &
danneggiato, al fine di preveni-
re possibili pericoli, deve esse-
re sostituito dal produttore, da
un servizio autorizzato o da
una persona da specificare da
parte dell'azienda importatrice.

« AVWERTENZA: Prima di sosti-
tuire la lampada del forno, per
evitare scosse elettriche, assi-
curarsi di scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Scollegare
il prodotto o spegnere il fusibi-
le dalla scatola dei fusibili.

Se il prodotto e dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire mai la spina del
prodotto in una presa rotta, al-
lentata o non inserita corretta-
mente. Assicurarsi che la spi-
na sia completamente inserita
nella presa. In caso contrario, i
collegamenti potrebbero surri-
scaldarsi e causare un incen-
dio.

« Evitare di inserire il dispositivo
in prese unte, sporche o poten-
zialmente esposte all'acqua
(come quelle vicino a un piano
di lavoro da cui I'acqua potreb-
be fuoriuscire). In caso contra-
rio sussiste il rischio di corto-
circuito e folgorazione.

* Non toccare la presa con le
mani umide!

« Estrarre la spina dalla presa
utilizzando il corpo della spina
stesso anziché il cavo.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

* Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di trasportar-
lo.

* |l prodotto € pesante, e consi-

gliato il trasporto del prodotto

con almeno due persone.

Per trasportare o spostare il

prodotto non utilizzare lo spor-

tello e/o la maniglia.

* Non posizionare oggetti
sull'apparecchio. Posizionarlo
verticalmente.

* Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con mate-
riale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
garlo con del nastro adesivo.
Fissare le parti mobili del pro-
dotto in modo da impedire
danni.

* Prima di installare il prodotto,
controllare che non abbia subi-
to danni durante il trasporto.
Contattare I'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se danneggiato.
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Al .5 Installazione in sicu-

rezza

Prima di iniziare l'installazione,
scollegare I'alimentazione a
cui verra collegato il prodotto
disinserendo il fusibile.
Durante il trasporto e l'installa-
zione indossare sempre guanti
protettivi. In caso contrario
sussiste il rischio di lesioni da
bordi appuntiti!

Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Non farlo installare
se danneggiato.

Evitare I'uso di materiali ter-
moisolanti per rivestire l'inter-
no dei mobili che verranno in-
stallati.

La luce diretta del sole e fonti
di calore, come stufe elettriche
0 a gas, hon devono essere
presenti nell'area in cui € in-
stallato il prodotto.

Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

Per evitare il surriscaldamento,
l'installazione del prodotto non
deve essere effettuata dietro
coperture decorative.

Nei casi in cui un tubo del gas
o un tubo dell'acqua in plastica
si trovi dietro l'area di installa-
zione designata per il prodotto,
e imperativo garantire che non
vi sia contatto tra il prodotto e

queste linee di servizio. In ca-
so contrario il tubo flessibile/
tubo potrebbe essere schiac-
ciato.

+ Se e presente una presa dietro
il luogo in cui verra installato il
prodotto, &€ necessario assicu-
rarsi che questo non venga a
contatto con la presa né con la
spina inserita nella presa.

A1 .6 Utilizzo in sicurezza

« Assicurarsi che il prodotto ven-
ga spento dopo ogni utilizzo.
+ Se non si utilizza il prodotto
per molto tempo, scollegarlo o
staccare I'alimentazione dalla
scatola fusibili.
Non utilizzare il prodotto se
rotto o danneggiato durante
I'utilizzo. Scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Contattare
I'importatore o il centro assi-
stenza autorizzato.
Non utilizzare |'apparecchiatu-
ra se il vetro dello sportello an-
teriore € stato rimosso o si €
incrinato. In caso contrario c'é
rischio di lesioni e danni am-
bientali.
* Non salire sull'apparecchio per
nessun motivo.
Non utilizzare mai il prodotto
quando il vostro giudizio o la
vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol
e/o droghe.
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* Non & consentito tenere ogget-
ti inflammabili all'interno e at-
torno alla zona cottura. In caso
contrario, potrebbero provoca-
re un incendio.

La maniglia del forno non & un

asciugamano. Quando si utiliz-

za il prodotto, non appendere
asciugamani, guanti o tessuti
simili alla maniglia.

* Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono quando
si apre e si chiude la porta e
potrebbero bloccarsi. Quando
si apre/chiude lo sportello, non
tenere la parte con le cerniere.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

« AVVERTENZA: Quando il pro-
dotto & in uso, il prodotto stes-
so e le sue parti accessibili sa-
ranno calde. Fare attenzione a
non toccare il prodotto e i suoi
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore a 8 anni devono
essere tenuti lontani dal pro-
dotto a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, poiché le superfici
saranno calde durante il fun-
zionamento.

* Tenersi a distanza quando si
apre la porta del forno durante
o al termine della cottura. Il va-
pore potrebbe provocare bru-
ciature a mani, viso e/o occhi.

* Durante il funzionamento il
prodotto e caldo. Fare atten-
zione a non toccare le parti
calde, l'interno del forno e gli
elementi riscaldanti.

* Indossare sempre guanti resi-
stenti al calore durante la ma-
nipolazione del prodotto.

A1 .8 Uso degli accessori

« E importante che la grigliae la
teglia siano posizionate corret-
tamente sui ripiani metallici.
Per informazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso
degli accessori".

Chiudere lo sportello del forno
dopo aver inserito completa-
mente gli accessori nella ca-
mera di cottura, altrimenti po-
trebbero colpire il vetro della
porta e danneggiarlo.

1.9 Sicurezza nella cot-
tura

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tempe-
rature elevate e puo causare
incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.

IT/9
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* | residui di cibo nell’area di cot-
tura come l'olio possono bru-
ciare. Pulire questi residui pri-
ma della cottura.

* Pericolo di avvelenamento da .
cibo: Non lasciare il cibo nel
forno per piu di 1 ora prima o
dopo la cottura. In caso con- .
trario, si potrebbero causare in-
tossicazioni alimentari o ma-
lattie.

* Non riscaldare lattine e barat-
toli di vetro chiusi nel forno. La
pressione che si accumulereb-
be nella lattina/barattolo po-
trebbe causarne lo scoppio. .

* Non collocare teglie, piatti o fo-
gli di alluminio direttamente
sul fondo del forno. Il calore
accumulato potrebbe danneg-
giare il fondo del forno.

Prestare attenzione alle seguen-

ti precauzioni quando si utilizza

carta da forno unta o materiali

simili: .

« Posizionare nel forno preriscal-
dato della carta oleata in una
pentola o sull'accessorio da
forno (vassoio, grill a filo, ecc.).

* Per evitare il rischio di toccare
le resistenze del forno e di .
ostruire il flusso di aria calda,
rimuovere eventuali parti di
carta da forno in eccesso che
pendono da accessori o conte-
nitori. Non utilizzare carta da
forno a temperature superiori a
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quella massima di utilizzo spe-
cificata dal produttore. Non
mettere mai carta oleata sulla
base del forno.

Non posizionarlo sopra gli ac-
cessori durante il preriscalda-
mento.

Premere sempre con un piatto
0 oggetto simile per evitare
che il materiale voli via a causa
della circolazione dell'aria
all'interno del forno.

Coprire solo la superficie ne-
cessaria all'interno del vasso-
io.

Dopo ogni utilizzo, il vassoio
deve essere pulito e I'eventuale
carta oleata o materiali simili
utilizzati nel vassoio devono
essere sostituiti. In caso con-
trario, i liquidi che gocciolano
sul vassoio possono provocare
fumo o addirittura innescare
fiamme.

Quando si apre il coperchio del
prodotto viene generato un
flusso d'aria. La carta oleata
puo entrare in contatto con
elementi riscaldanti e incen-
diarsi.

Quando si utilizza una griglia
per friggere, € necessario posi-
zionare un vassoio sul ripiano
inferiore. In caso contrario,
I'olio alimentare e altri compo-



nenti che colano sul fondo del
forno possono creare fumo pe-
sante e provocare fiamme.

+ Durante la cottura al grill, chiu-
dere lo sportello del forno. Le
superfici calde possono causa-
re ustioni!

+ Gli alimenti non adatti alla cot-
tura al grill determinano un ri-
schio di incendio. Grigliare so-
lo cibi adatti alla cottura al
grill. Non mettere il cibo troppo
in fondo (internamente) alla
griglia. Questa e la zona piu
calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

2 Istruzioni relative all’ambiente

A.I .10 Manutenzione e pu-
lizia in sicurezza

« Attendere che il prodotto si raf-
freddi prima di pulirlo. Le su-
perfici calde potrebbero causa-
re ustioni!

* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrica!

* Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
ciO potrebbe causare una
scossa elettrica.

* Non utilizzare detergenti abra-
sivi aggressivi, raschietti me-
tallici, lana metallica o candeg-
gina per pulire il vetro dello
sportello anteriore del forno.
Questi materiali possono cau-
sare graffi e rotture delle su-
perfici di vetro.

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto & conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo prodot-
to porta un simbolo di classificazione per la
strumentazione elettrica ed elettronica di
scarto (WEEE).

Questo prodotto é stato realiz-
zato con componenti di alta
qualita e materiali che possono
essere riutilizzati e sono idonei
a essere riciclati. Pertanto, al
L termine del suo ciclo di vita uti-
le, non smaltire il prodotto con i normali ri-

fiuti domestici e altri rifiuti. Portare il pro-
dotto ha un centro di raccolta per il riciclag-
gio delle apparecchiature elettriche ed elet-
troniche. Chiedere alla propria amministra-
zione locale informazioni su questi punti di
raccolta. Lo smaltimento corretto dell'appa-
recchio aiuta a prevenire conseguenze ne-
gative per I'ambiente e la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la Di-
rettiva UE RoHS (2011/65/EU). Non contie-
ne materiali dannosi e proibiti e indicati nel-
la Direttiva.
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2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono l'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da ma-
teriali riciclabili in conformita con le nostre
Normative Ambientali Nazionali. Non smal-
tire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti dome-
stici o altri rifiuti, portarli presso i punti di
raccolta del materiale di imballaggio indica-
ti dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni

sull'efficienza energetica si trovano sullo

scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.

| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-

zare il prodotto in modo ecologico ed effi-

cace dal punto di vista energetico.

+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

+ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il calo-
re.
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Se specificato nella ricetta o nel manuale
utente, preriscaldare sempre. Non aprire
lo sportello del forno frequentemente du-
rante la cottura.

Nella cottura prolungata, spegnere il pro-
dotto da 5 a 10 minuti prima del termine
della cottura. In questo modo & possibile
risparmiare fino al 20% di elettricita utiliz-
zando solo il calore residuo.

Provare a cucinare nel forno pit di un
piatto alla volta. Si potra cucinare con-
temporaneamente mettendo due pentole
sulla griglia. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia per-
ché il forno non perde il suo calore.

Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella modalita di funzionamen-
to "Riscaldamento ventola eco". Se lo
sportello non viene aperto, nella modalita
di funzionamento “Riscaldamento vento-
la eco” la temperatura interna € ottimiz-
zata per risparmiare energia, e questa
temperatura potrebbe differire da quella
mostrata sullo schermo.



3 Il prodotto

3.1 Presentazione del prodotto
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1 Pannello di controllo
3 Ripiani a filo

5 Sportello

7 Riscaldatore inferiore (sotto la pia-
stra d'acciaio)

9 Riscaldatore superiore

Varia a seconda del modello. Il proprio prodotto

potrebbe non avere una lampada, o il tipo e la po-

sizione della lampada potrebbero differire dall'il-
lustrazione.

Varia a seconda del modello. Il proprio prodotto

potrebbe non essere dotato di griglia. Nell'imma-

gine, viene mostrato come esempio un prodotto
con griglia.

10
3.2

Lampada

Motorino ventola (dietro alla piastra
in acciaio)

Maniglia

Posizioni del ripiano

Fori di ventilazione

Introduzione e utilizzo del pannel-
lo di controllo del prodotto

In questa sezione & possibile trovare la pa-
noramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della ti-
pologia di prodotto, ci potrebbero essere
differenze nelle immagini e in alcune delle
funzionalita o caratteristiche presentate.
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3.2.1 Pannello di controllo
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1 Manopola selezione funzione

3 Manopola di selezione della tempera-
tura

Se ci sono delle manopole che controllano
il prodotto, in alcuni modelli queste mano-
pole possono essere tali da uscire quando
vengono premute (manopole a scompar-
sa). Per effettuare le impostazioni con que-
ste manopole, spingere prima la relativa
manopola ed estrarla. Dopo aver effettuato
la regolazione, premerla di nuovo per riposi-
zionarla.

3.2.2 Introduzione al pannello di con-
trollo del forno

Manopola di selezione delle funzioni

E possibile selezionare le funzioni operative
del forno tramite la manopola di selezione
funzioni. Girare a sinistra/destra dalla posi-
zione chiusa (in alto) per selezionare.

Manopola della temperatura

E possibile selezionare la temperatura che
si desidera cucinare con la manopola della
temperatura. Ruotare in senso orario dalla
posizione chiusa (in alto) per selezionare.
Indicatore di temperatura interna del forno
E possibile capire la temperatura interna
del forno dal simbolo della temperatura sul
display del timer. Il simbolo della tempera-
tura compare sul display quando inizia la
cottura e il simbolo della temperatura
scompare quando l'apparecchio raggiunge
la temperatura impostata. Quando la tem-
peratura all'interno del forno scende al di
sotto della temperatura impostata, ricom-
pare il simbolo della temperatura.

Y Y
1 2

Y

3

2 Timer

Timer

O Qoom <@
A L g

A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Tasto allarme

oD P

Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni

U W N =

Tasto blocco tastiera
Simboli del display
: Simbolo del tempo di cottura

clo

: Simbolo del tempo fine cottura *
[\ :Simbolo dellallarme
(D : Simbolo luminosita

: Il simbolo blocco tasti

§§ :Simbolo della temperatura

@ : Simbolo del livello di volume

: Simbolo blocco sportello *

*Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.

3.3 Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le
funzioni operative utilizzabili del forno e le
temperature massime e minime configura-
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bili per queste funzioni. L'ordine delle mo-
dalita operative qui riportate potrebbe diffe-

rire da quello del proprio prodotto.

V4 | \ Lampada del forno -

Simbolo . Intervallo di
Descrizione della fun- L. -
della fun-|_. temperatura |Descrizione e utilizzo
N zione o
zione (°C)
A\ Nel forno non funziona alcun riscaldatore. Si accende solo la

lampada del forno.

Funzionamento con
ventola

Il forno non si riscalda. Funziona solo la ventola (sulla parete
posteriore). Il cibo congelato con i granuli viene scongelato
lentamente a temperatura ambiente, il cibo cotto viene raffred-
dato. Il tempo necessario per scongelare un pezzo intero di
carne & maggiore di quello necessario per gli alimenti con ce-
reali.

Riscaldamento superio-
re e inferiore

| (&

Il cibo viene riscaldato dall'alto e dal basso contemporanea-
mente. Adatta per torte, pasticcini o torte e stufati in stampi da
forno. La cottura viene effettuata con un solo vassoio.

<
&

Riscaldamento a vento-

Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal riscaldatore infe-
riore viene distribuita equamente e rapidamente in tutto il for-
no. La cottura viene effettuata con un solo vassoio. Questa

la inferiore - i ; .
funzione dovrebbe essere utilizzata anche per una facile puli-
zia a vapore.

Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal riscaldatore supe-
. . riore viene distribuita equamente e rapidamente in tutto il for-
Riscaldamento ventola

no. E adatta per la cottura a piti vassoi e con diversi livelli di ri-
piano.

Riscaldamento ventola

Per risparmiare energia, sara possibile utilizzare questa funzio-
ne anziché usare "Riscaldamento ventola" nella gamma di

I EIRIRIRIE

eco 160-220°C. Il tempo di cottura, tuttavia, sara leggermente piu
lungo.
Funzione pizza . Sono in funzione il riscaldatore inferiore e il riscaldamento con
P ventola. Adatta per la cottura di pizze.
In questo caso, sono in funzione il riscaldamento superiore,
Funzione "3D" * quello inferiore e il riscaldamento con ventola. Ogni lato
dell'alimento da cuocere viene cotto in modo uguale e veloce.
La cottura viene effettuata con un solo vassoio.
Grill completo . Funziona il grill grande sulla parte superiore del forno. Adatta
P per grigliare grandi quantita di cibo.
* || prodotto funziona nell'intervallo di tem- trebbe variare. Non tutti gli accessori de-

peratura specificato sulla manopola della
temperatura.

3.4 Accessori del prodotto

scritti nel manuale d'uso potrebbero essere
disponibili sul proprio prodotto.

| vassoi all'interno dell’'elettrodome-
Il prodotto & dotato di vari accessori. Que- @ stico potrebbero deformarsi a cau-
sta sezione contiene la descrizione degli sa del calore. Cio non influisce sulla
accessori e del loro corretto utilizzo. A se- funzionalita. La deformazione
conda del modello, I'accessorio fornito po- scompare quando il vassoio viene
raffreddato.
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Vassoio standard

Viene utilizzato per la pasticceria, per i sur-
gelati e per la frittura di grandi pezzi.

Vassoio profondo

Viene utilizzato per la pasticceria, per frig-
gere pezzi grossi, cibi succosi o per la rac-
colta di oli fluenti durante la cottura alla gri-
glia.

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per mettere il
cibo da cuocere, friggere e stufare sul ripia-
no desiderato.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

Si consiglia di non utilizzare vassoi
e griglie a contatto diretto con gli

alimenti.

3.5 Uso degli accessori del prodotto

Ripiani da cottura

Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di posi-
zionamento dei ripiani. E possibile anche
vedere l'ordine dei ripiani nei numeri sul fra-
me anteriore del forno.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

~N

=N who

>

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

5
"; =~ 2
~ ]

Posizionamento del grill a filo sui ripiani
da cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali in filo metalli-
co. Quando si posiziona il grill a filo sul ri-
piano desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una migliore
cottura, il grill a filo deve essere fissato sul
punto di arresto del ripiano a filo. Non deve
passare sopra il punto di arresto a contatto
con la parete posteriore del forno.

Su modelli senza ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali. Il grill a filo
puo essere posizionato sul ripiano in una
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sola direzione. Quando si posiziona il grill a
filo sul ripiano desiderato, la sezione aperta
deve trovarsi sul lato anteriore.

Posizionamento del vassoio sui ripiani da
cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali in filo metallico.
Quando si posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua tenu-
ta deve trovarsi frontalmente. Per una mi-
gliore cottura, il vassoio deve essere fissa-
to sulla presa di arresto sul ripiano a filo.
Non deve passare sopra la presa di arresto
a contatto con la parete posteriore del for-
no.

Su modelli senza ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente

i vassoi sui ripiani laterali. Il vassoio puo0 es-

sere posizionato sul ripiano in una sola di-
rezione. Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per la
sua tenuta deve trovarsi frontalmente.

Funzione di arresto del grill a filo

Per evitare che il grill a filo si rovesci ed
esca dal ripiano in filo metallico, € prevista
una funzione di arresto. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo sempli-
ce e sicuro. Mentre si rimuove il grill a filo,
si puo tirarlo in avanti fino a raggiungere il
punto di arresto. Per rimuoverlo completa-
mente, & necessario passare sopra tale
punto.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

Funzione di arresto del vassoio - Su mo-
delli con ripiani in filo metallico

Per evitare che il vassoio si rovesci ed esca
dal ripiano in filo metallico, € prevista una
funzione di arresto. Durante la rimozione
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del vassoio, sganciarlo dalla presa di arre-
sto posteriore e tirarlo verso di sé fino a
raggiungere il lato anteriore. Per rimuoverlo
completamente, € necessario passare so-
pra questa presa di arresto.

—
Posizionamento corretto del grill a filo e
del vassoio sulle guide telescopicheSu
modelli con ripiani in filo metallico e gui-
de telescopiche
Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o il
grill a filo possono essere facilmente instal-
lati e rimossi. Quando si utilizzano vassoi e
grill a filo con guida telescopica, occorre fa-
re attenzione che i perni, sulla parte anterio-
re e posteriore delle guide telescopiche,
poggino contro i bordi del grill e del vassoio
(come mostrato in figura).
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3.6 Specifiche tecniche

Specifiche generiche

Dimensioni esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro-

fondita)(mm) 595 /594 /567

Dimensioni di installazione del forno (altezza/larghezza/

profondita)(mm) 590-600 /560 /min. 550

Tensione/Frequenza 220-240V ~; 50 Hz

tTolpo di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot- Min.HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Consumo energetico totale (kW) 33

Tipo di forno Forno multifunzione

Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici di tipo domestico sono fornite in
conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. | valori sono determinati nelle funzioni Riscaldamento superiore e
inferiore o (se presente) Riscaldamento a ventola superiore/inferiore con carico standard.

La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente priorita, a seconda che le funzioni rilevan-
ti esistano o meno sul prodotto. 1-Riscaldamento ventola eco , 2-Riscaldamento ventola, 3-Girarrosto con grill bas-
so0, 4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corrispon-
dere esattamente al prodotto.

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e am-
bientali.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-
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4 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue e in-
dicato nelle seguenti sezioni.

Se il primo timer non & impostato,

@ “42:00” ed il simbolo (S continue-
ranno a lampeggiare ed il forno non
si accendera. Affinché il forno fun-
zioni, € necessario confermare l'ora
del giorno impostandola o toccan-
do il tasto {© quando & alle "12:00".
Come descritto nella sezione "Im-
postazioni’, 'impostazione dell'ora
del giorno puo essere modificata in
un secondo momento.

In caso di interruzione di corrente,

2. Impostare l'ora del giorno con i tasti @/ le impostazioni dell'ora del giorno
O vengono annullate. L'impostazione
dovra essere eseguita nuovamente.

4.1 Prima impostazione del timer

Prima di utilizzare il forno, imposta-
@ re sempre I'ora del giorno. Se non la

si imposta, con alcuni modelli di

forno non sara possibile cucinare.

1. Quando il forno viene avviato per la pri-
ma volta, "12:00" ed il simbolo & lam-
peggeranno sullo schermo.

O |2
lcu
1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballag-

Q@@C@%ﬁ%@  gio.

2. Rimuovere dal forno tutti gli accessori
forniti e presenti all'interno del prodotto.

4.2 Pulizia iniziale

3. Toccare (O 0 4 per impostare il campo

dei minuti.

3. Far funzionare il prodotto per 30 minuti

e poi spegnerlo. In questo modo, i resi-
dui e gli strati che potrebbero essere ri-

- masti nel forno durante la sua fabbrica-

zione vengono bruciati e puliti.

O I

=inln
| ZUL

Q
il N O © & O

4. Durante il funzionamento del prodotto,

. Toccare i tasti ®/© per impostare i mi-
nuti.

o |1JCo
|

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. Confermare toccando il tasto {9 0 4% .

= L'ora del giorno € impostata e sullo
schermo appare il simbolo © .

selezionare la temperatura piu alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori del
prodotto. Vedere “Funzioni operative del
forno [» 14]” Nella seguente sezione &
possibile apprendere come far funziona-
re il forno.

Attendere il completamento del raffred-
damento.

Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.

Prima di utilizzare gli accessori:

Pulire gli accessori che saranno stati rimos-
si dal forno con acqua detergente e una
spugna morbida.
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AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.

5 Utilizzo del forno

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e
I'odore potrebbero risalire per diverse ore.
Questo & normale e si necessita solo di una
buona ventilazione per rimuoverli. Evitare di
inalare direttamente il fumo e gli odori ema-
nati.

5.1 Informazioni generali sull'uso del
forno

Ventola di raffreddamento Varia a secon-
da del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.
Il prodotto € dotato di una ventola di raf-
freddamento. La ventola di raffreddamento
si attiva automaticamente quando neces-
sario e raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene automatica-
mente disattivata al termine del processo
di raffreddamento. Dallo sportello del forno
esce aria calda. Non coprire assolutamente
queste aperture di ventilazione. In caso
contrario, il forno potrebbe surriscaldarsi.
La ventola di raffreddamento sara attiva sia
durante il funzionamento del forno sia dopo
lo spegnimento dello stesso (circa 20-30
minuti). Se si cucina programmando il ti-
mer del forno, alla fine del tempo di cottura,
la ventola di raffreddamento si spegne con
tutte le funzioni. Il tempo di funzionamento
della ventola di raffreddamento non pud es-
sere determinato dall'utente. Si accende e
si spegne automaticamente. Questo non &
un errore.

llluminazione del forno

La luce del forno si accende quando il forno
inizia la cottura. In alcuni modelli la luce &
accesa anche durante la cottura, mentre in
altri si spegne dopo un certo periodo di
tempo.

Se si desidera che la lampada del forno sia
accesa in modo continuo, selezionare lo
stato operativo “Lampada del forno” con la
manopola di selezione della funzione.

5.2 Funzionamento dell'unita di con-
trollo del forno

Avvertenze generali per 'unita di controllo

del forno

+ Il tempo massimo che si pud impostare
per il processo di cottura € di 5 ore e 59
minuti. In caso di interruzione dell’alimen-
tazione, il programma viene cancellato.
Sara necessario riprogrammare.

+ Durante le regolazioni, i relativi simboli
lampeggiano sul display. Attendere un
breve periodo di tempo perché le impo-
stazioni vengano salvate.

+ Se & stata effettuata una qualsiasi impo-
stazione di cottura, I'ora del giorno non
puo essere regolata.

+ Se il tempo di cottura & impostato all'ini-
zio della cottura, sul display viene visua-
lizzato il tempo rimanente.

+ Nei casi in cui il tempo di cottura o il tem-
po di fine cottura sono impostati, & possi-
bile annullarli automaticamente toccando
a lungo il tasto ©.

Timer
O QoD ©
Ja s Y I I

A0 0 ©® &

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

oD P

1 Tasto allarme

2 Tastidiimpostazione ora
3 Tasto per i decrementi

4 Tasto per gliincrementi
5 Tasto impostazioni

6  Tasto blocco tastiera
Simboli del display
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©

: Simbolo del tempo di cottura

: Simbolo del tempo fine cottura *

: Simbolo dell'allarme

. 1l simbolo blocco tasti

(D : Simbolo luminosita

i :Simbolo della temperatura
(» : Simbolo del livello di volume
: Simbolo blocco sportello *

*Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona la funzione di cottura
desiderata con la manopola di selezione
delle funzioni e si imposta una determinata
temperatura con la manopola della tempe-
ratura, il forno entra in funzione.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione
off (su).

Cottura manuale per selezionare la tempe-
ratura e la funzione di operativita del forno
Si pud cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo), senza
impostare il tempo di cottura, selezionando
la temperatura e la funzione operativa spe-
cifica per i propri alimenti.

P / C

o / [

1. Selezionare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare con la mano-
pola di selezione delle funzioni.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della tempera-
tura.

= |l forno iniziera a funzionare immedia-
tamente alla funzione e alla temperatu-
ra selezionate e sul display apparira il
simbolo § . Quando la temperatura

all'interno del forno raggiunge il livello
impostato, il simbolo § scompare. Poi-
ché la cottura manuale avviene senza
impostare il tempo di cottura, il forno
non si spegne automaticamente. Biso-
gna controllare la cottura personalmen-
te e spegnerlo a cottura completata.
Quando la cottura & completata, & pos-
sibile spegnere il forno ruotando la ma-
nopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizio-
ne off (su).

Cottura con impostazione del tempo di
cottura:

E possibile far spegnere automaticamente
il forno alla fine del tempo specificato sele-
zionando la temperatura e la funzione di
operativita specifica per i propri alimenti e
impostando il tempo di cottura sul timer.

1. Selezionare la funzione operativa per la
cottura.

2. Toccare il tasto (O finché sul display
non appare il simbolo del tempo di cot-

tura .

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

operativita e la temperatura, & pos-
sibile impostare il tempo di cottura
per 30 minuti toccando direttamen-
te il tasto P per una rapida impo-

stazione del tempo di cottura e mo-
dificando il tempo con i tasti ®/O.

@ Dopo aver impostato la funzione di

3. Impostare il tempo di cottura con i tasti

®/O.

O M-
I

LI
oo o Q@
4

& ®
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Il tempo di cottura aumenta di 1 mi-
@ nuto nei primi 15 minuti, dopo 15

minuti aumenta di 5 minuti.

4. Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.

= |l forno iniziera a funzionare imme-
diatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate. Il tempo
di cottura impostato fa partire un
conto alla rovescia e sul display
appare il simbolo §.Quando la
temperatura all'interno del forno
raggiunge il livello impostato, il
simbolo § scompare.

5. Altermine del tempo di cottura imposta-
to, sul display appare "End", il simbolo
(O lampeggia e il timer emette un segna-
le acustico.

6. L'avviso suona per due minuti. Premere
qualsiasi pulsante per interrompere I'av-
viso. L'avviso si arresta e sul display ap-
pare l'ora del giorno.

| &
Q)

Q@@@@‘

= Sul display viene visualizzato il simbolo
& e inizia il conto alla rovescia 3-2-1. Al
termine del conto alla rovescia si attiva
il blocco dei tasti. Quando si tocca un
tasto qualsiasi dopo aver impostato il
blocco tasti, il timer emette un segnale
acustico e il simbolo & lampeggia.

Se sirilascia il tasto prima della fi-
ne del conto alla rovescia, il blocco

tasti non si attiva.

Quando il blocco tasti & attivo, i ta-
@ sti del timer non possono essere

utilizzati. Il blocco tasti non viene

annullato in caso di mancanza di

corrente.

Se al termine dell'avviso acustico
@ viene premuto un tasto qualsiasi, il

forno riprende a funzionare. Per evi-
tare che il forno riprenda a funzio-
nare alla fine dell'avviso, spegnere il
forno portando la manopola della
temperatura e la manopola delle
funzioni sulla posizione “0” (off).

5.3 Impostazioni

Attivazione del blocco tasti

Utilizzando la funzione di blocco tasti, &
possibile salvaguardare il timer da interfe-
renze.

1. Toccare il tasto fino a che non compare
il simbolo & sul display.

Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare il tasto fino a che il simbolo &
non scompare dal display.

= Dal display il simbolo &) scompare e il
blocco tasti viene disabilitato.

Impostazione dell'allarme

E anche possibile utilizzare il timer del pro-
dotto per qualsiasi avviso o promemoria di-
verso dalla cottura. L'allarme non ha alcun
effetto sulle funzioni operative del forno.
Viene utilizzato solo come avviso. Ad
esempio, & possibile utilizzare la sveglia
quando, ad una certa ora, si vuole girare il
cibo nel forno. Non appena scaduto il tem-
po impostato, il timer emette un segnale
acustico di avviso.

Il tempo massimo di allarme pud
essere di 23 ore e 59 minuti.

1. Toccare 2 finché sul display non appare
il simbolo A\
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2. Impostare l'ora dell’allarme con i tasti @

/0.

L O © ‘
2. Impostare il livello desiderato con i tasti
@/O. (b-01-b-02-b-03)
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= Dopo aver impostato I'ora dell'allar-
me, il simbolo ) rimane acceso e
sul display inizia il conto alla rove-
scia dell’'ora dell'allarme. Se I'ora
dell'allarme e l'ora di cottura ven-
gono impostate contemporanea-
mente, sul display viene visualizza-
ta quella a scadenza piu breve.

3. Quando il timer avra finito, il simbolo 2
iniziera a lampeggiare ed emettera un
avviso acustico.

Spegnimento dell’allarme

1. Al termine del timer, l'avviso suonera per
due minuti. Toccare un tasto qualsiasi
per interrompere l'avviso acustico.

= L'avviso si arresta e sul display appare
I'ora del giorno.

Se si vuole annullare I'allarme;

1. Perresettare I'ora dell'allarme, toccare il
tasto £} finché sul display non appare il
simbolo ). Toccare il tasto O fino a che
sul display non compare il simbolo
“00:00”.

2. E anche possibile annullare il timer toc-
cando a lungo il tasto Q.

Regolazione del volume

1. Toccare il tasto ¢ fino a che sul display
non compare il simbolo .

3. Toccare il tasto ¢ per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, il volume impostato di-
venta attivo.

Impostazione della luminosita del display

1. Toccare il tasto 4 fino a che sul display
non compare il simbolo (J.

I U
(I

oo o o

&%
s &

tasti ®/O. (d-01-d-02-d-03)

J_mnJ o
O~ ud
S

QAo o ‘

3. Toccare il tasto ¢ per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, la luminosita impostata
diventa attiva.

Modificare I'ora del giorno
sul forno per cambiare I'ora del giorno pre-
cedentemente impostata:

1. Toccare il tasto & fino a che non com-
pare il simbolo (© sul display.

2. Impostare I'ora del giorno con i tasti @/

Q.
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4. Toccare i tasti @/© per impostare i mi-
nuti.

o |1JCo
]y

3. Toccare (O 0 {¢ per impostare il campo
dei minuti.

6 Informazioni generali sulla cottura

oo o i & ®

5. Confermare toccando il tasto () 0 4% .

= L'ora del giorno € impostata e sullo
schermo appare il simbolo (© .

In questa sezione & possibile trovare consi-

gli su come preparare e cucinare gli alimen-

ti.

Tale sezione descrive anche alcuni degli ali-

menti testati dal produttore e le imposta-
zioni piu appropriate per questi alimenti.
Sono inoltre indicate le impostazioni del
forno e gli accessori appropriati per questi
alimenti.

6.1 Avvertenze generiche sulla cottu-
ra nel forno

+ All'apertura dello sportello del forno du-
rante o dopo la cottura potrebbe fuoriu-
scire vapore caldo. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani, viso e/o oc-
chi. Quando si apre lo sportello del forno,
stare lontano.

+ Il vapore intenso generato durante la cot-
tura potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua condensata all'interno e all'esterno

del forno e sulle parti superiori del mobile

a causa della differenza di temperatura.
Si tratta di un evento normale e fisico.

« | valori di temperatura e tempo di cottura
indicati per i cibi potrebbero variare a se-
conda della ricetta e della quantita. Per

questo motivo, tali valori sono indicati co-

me intervalli.

+ Prima di iniziare la cottura, togliere sem-
pre dal forno gli accessori inutilizzati. Gli
accessori che rimangono nel forno po-

trebbero impedire la cottura dei cibi ai va-

lori corretti.

+ Per i cibi che saranno cucinati secondo la

propria ricetta, fare riferimento a cibi si-

mili indicati nelle tabelle di cottura.

L'utilizzo degli accessori in dotazione ga-

rantisce le migliori prestazioni di cottura.

Osservare sempre le avvertenze e le in-

formazioni fornite dal produttore per le

pentole esterne che si utilizzeranno.

+ Tagliare la carta oleata che si usera per
la cottura in dimensioni adeguate al con-
tenitore da utilizzare. Le carte oleate che
traboccano dal contenitore potrebbero
creare un rischio di ustioni e influire sulla
qualita della cottura. Utilizzare la carta
oleata nell'intervallo di temperatura spe-
cificato.

+ Per una buona prestazione di cottura, col-

locare i cibi sul ripiano corretto consiglia-
to. Non modificare la posizione del ripia-
no durante la cottura.

6.1.1 Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale
+ Per una buona cottura, si consiglia di uti-

lizzare gli accessori del prodotto. Se si ha

intenzione di utilizzare una pentola ester-

na, preferire pentole scure, anti-aderenti e

resistenti al calore.
+ Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di mettere

il cibo nel forno dopo il preriscaldamento.

+ Se si deve cucinare con le pentole sul

grill a filo, posizionarle al centro del grill a

filo, non vicino alla parete posteriore.
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Tutti i materiali utilizzati nella fabbrica-
zione dei dolci devono essere freschie a
temperatura ambiente.

Lo stato di cottura dei cibi potrebbe va-
riare a seconda della quantita di cibo e
delle dimensioni delle pentole.

Gli stampi di metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e le super-
fici inferiori dei cibi da pasticceria non si
dorano in modo uniforme.

Se si usa la carta da forno, si puo osser-
vare una leggera rosolatura sulla superfi-
cie inferiore dei cibi. In questo caso, po-
trebbe essere necessario prolungare il
periodo di cottura di circa 10 minuti.

| valori indicati nelle tabelle di cottura so-
no determinati in base ai test effettuati
nei nostri laboratori. | valori adatti al sin-
golo caso potrebbero differire da questi
valori.

Mettere i propri alimenti sull'apposito ri-
piano consigliato nella tabella di cottura.
Tenere presente che ripiano inferiore del
forno e il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

Tabella di cottura per pasticcini e cibi da forno

Se la torta & troppo secca, aumentare la
temperatura di circa 10 °C e diminuire il
tempo di cottura.

Se la torta & umida, utilizzare una piccola
quantita di liquido o ridurre la temperatu-
radi 10°C.

+ Se la parte superiore della torta € brucia-
ta, metterla su un ripiano inferiore, dimi-
nuire la temperatura e aumentare il tem-
po di cottura.

+ Se l'interno della torta & ben cotto, ma
I'esterno & appiccicoso, usare meno liqui-
do, diminuire la temperatura e aumentare
il tempo di cottura.

Suggerimenti per la pasticceria

+ Se I'impasto & troppo secco, aumentare
la temperatura di 10 °C e diminuire il tem-
po di cottura. Bagnare le sfoglie di pasta
con un intingolo di latte, olio, uova e yo-
gurt.

+ Se I'impasto cuoce lentamente, assicu-
rarsi che lo spessore preparato non tra-
bocchi dal vassoio.

+ Se I'impasto & dorato in superficie ma il
fondo non e cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non sia
eccessiva sul fondo. Per una doratura
uniforme, provare a spalmare l'intingolo
equamente tra le sfoglie e I'impasto.

+ Cuocere I'impasto nella posizione e alla
temperatura specificata nella tabella di
cottura. Se il fondo non é ancora abba-
stanza dorato, metterlo su un ripiano in-
feriore per un’ulteriore cottura.

Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Vassoio standard Riscaldamento
Torta sul vassoio |, superiore e infe- |3 180 30..40
riore
Torta nello stam- Stam_po pgrtorte Riscaldamento 2 180 30 .40
po su grill a filo ** ventola
. . Riscaldamento
g;:]tsni'igr'ﬁco'e Yassom standard superiore e infe- |3 160 25..35
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Torte di piccole  |Vassoio standard |Riscaldamento  |lico:3
) L N 150 25..35
dimensioni ventola Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico : 2
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Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor-  |superiore e infe- |2 160 30..40
setto su grill a filo |riore
*%
Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor- 2 160 30..40
h . |ventola
setto su grill a filo
*%
Vass0i0 per pa- Riscaldamento
Biscotti ] operp superiore e infe- |3 170 25..35
sticceria * riore
Biscotti V3330|p per pa- |Riscaldamento 3 170 20 .30
sticceria * ventola
Vassoio standard Riscaldamento
Pasticceria . superiore e infe- |2 200 35..45
riore
Pasticceria yassolo standard | Riscaldamento. |, 180 35..45
Vassoio standard Riscaldamento
Panino rotondo |, superiore e infe- |2 200 20..30
riore
Panino rotondo |} 295010 standard |Riscaidamento 5 180 20..30
Vassoio standard Riscaldamento
Pane integrale . superiore e infe- |3 200 30..40
riore
Paneintegrale |V 2SS0i0 standard séi‘if)'lgame”t" 3 200 30...40
Contenitore ret- Riscaldamento
Lasagne tangolare in vetro/ superiore e infe- |203 200 30..40
metallo su grill a riore
filo **
Stampo rotondo Riscaldamento
. in metallo nero di ) )
Torta di mele 20 ¢m di diametro filcj);:’:rlore einfe- |2 180 50..70
su grill a filo **
Stampo rotondo
Toraaimete  [Bnemo O scadamerto |, s0..70
su grill a filo **
Vassoio standard Riscaldamento
Pizza * superiore e infe- |2 200 ... 220 10..20
riore
Pizza Vassoio standard Funzione pizza 2 280 5..10

*
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Suggerimenti per cucinare con due vassoi

Accessorio da
utilizzare

Alimento
tiva

Funzione opera-

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-
ra (min) (appros-
simativ.)

2-Vassoio stan-

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

4-Vassoio per pa- |Ventola

sticceria *

Torte di piccole  [dard* Riscaldamento 9.2 lico:150 lico:25 ... 40

dimensioni 4-Vassoio per pa- |ventola Su modelli senza |Su modelli senza
sticceria * ripiani in filo me- | ripiani in filo me-

tallico :140 tallico: 30 ... 45

2-Vassoio stan-

Biscotti dord™ Riscaldamento |, _, 170 25..35
4-Vassoio per pa- |ventola
sticceria *
1-Vassoio stan-

N dard * Riscaldamento

Pasticceria 4-Vassoio per pa- ventola 1-4 180 35..45
sticceria *
2-Vassoio stan-
dard * i

Panino rotondo Riscaldamento 1, , 180 20...30

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura con funzione operativa

“Riscaldamento ventola eco

« Non modificare I'impostazione della tem-
peratura dopo aver iniziato la cottura nel-
la funzione operativa “Riscaldamento
ventola eco”.

+ Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella funzione operativa Riscal-
damento ventola eco” operating function.

Se lo sportello non viene aperto, la tem-

peratura interna € ottimizzata per rispar-
miare energia, e questa temperatura po-
trebbe differire da quella mostrata sul di-
splay.

Non preriscaldare nella funzione operati-
va “Riscaldamento ventola eco”.

Alimento Accessorio da utiliz- |Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare no (min) (approssima-
tiv.)

Torte dipiccole di- |\ 2cq5i0 standard * |3 180 30..40

mensioni

Biscotti Vassoio standard * 200 30..40

Pasticceria Vassoio standard * 220 40 .. 50

Panino rotondo Vassoio standard * 200 30..40

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

IT/28




6.1.2 Carne, pesce e pollame
| punti chiave della cottura alla griglia

Prima di cucinarli, il condimento con suc-
co di limone e pepe aumentera il risultato
della cottura del pollo intero, del tacchino
e dei grossi pezzi di carne.

Per cuocere la carne disossata ci voglio-
no dai 15 ai 30 minuti in piu rispetto al
cottura del filetto in padella.

+ Scaduto il tempo di cottura, lasciare la
carne in forno per circa 10 minuti. Il suc-
co della carne & meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la carne
viene tagliata.

+ |l pesce dovrebbe essere collocato su un
ripiano di medio o basso livello in un piat-
to resistente al calore.

+ Cuocere i piatti consigliati secondo la ta-
bella di cottura con un solo vassoio.

+ Si dovrebbero calcolare circa 4-5 minuti
di tempo di cottura per centimetro di
spessore della carne.

Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Bistecca (intera)/ |Vassoio standard Sijscearlig?::innt%- 3 15 min. 250/max, 60 .80
Arrosto (1 kg) * up dopo 180 ... 190
riore
. . ; Riscaldamento .
Stinco di agnello |Vassoio standard superiore e infe- |3 15 min. 250/max, 110 .. 120
(1,52 kg) * ! dopo 170
riore
Grill a filo * R d
. iscaldamento .
Pollo fritto (1,8-2 | Mettere un vasso- superiore e infe- |2 15 min. 250/max, 60 .80
kg) io sul ripiano infe- | iore dopo 190
riore.
Grill a filo *
Pollo fritto (1,8-2 | Mettere un vasso- [Riscaldamento |, 200 . 220 60 .80
kg) io sul ripiano infe- | ventola
riore.
Grill a filo *
Pollo fritto (1,82 |Mettere un vasso- | Funzione "3D" 2 15 min. 250/max, | g4
kg) io sul ripiano infe- dopo 190
riore.
Vassoio standard Riscaldamento 25 min. 250/max
Turchia (55kg) |, superiore e infe- |1 dopo 180 ... 190 150..210
riore
. Vassoio standard . - 25 min. 250/max,
Turchia (55kg) |, Funzione "3D 1 dopo 180 ... 190 150 ... 210
Grill a filo * .
Riscaldamento
Pesce Mettere un vasso- |superiore e infe- |3 200 20 ... 30
io sul ripiano infe- |rigre
riore.
Grill a filo *
Pesce Mettere un vasso- | Fynzione "3D" 3 200 20..30
io sul ripiano infe-
riore.
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Il preriscaldamento € raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

6.1.3 Grill

Quando vengono grigliati, la carne rossa, il
pesce e la carne di pollame diventano rapi-
damente marroni, mantengono una bella
crosta e non si asciugano. Carni di filetto,

spiedini, salsicce e verdure succose (pomo-

dori, cipolle, ecc.) sono particolarmente

adatti per la cottura al grill.

Avvertenze generali

+ Gli alimenti non adatti alla cottura al grill
determinano un rischio di incendio. Gri-
gliare solo cibi adatti alla cottura al grill.
Inoltre, non mettere il cibo troppo in fon-
do (internamente) al grill. Questa ¢ la zo-
na piu calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

+ Durante la cottura alla griglia, chiude-
re lo sportello del forno. Non grigliare
mai con lo sportello del forno aperto.
Le superfici calde potrebbero causare
ustioni!

I punti chiave della cottura al grill

Preparare alimenti di spessore e peso il
piu possibile simili fra loro.

Posizionare i pezzi da grigliare sul grill a
filo o sul vassoio del grill a filo distribuen-
doli senza superare le dimensioni del ri-
scaldatore.

A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in ta-
bella potrebbero variare.

Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello desidera-
to. Se si sta cucinando sul grill a filo, far
scorrere il vassoio da forno sul ripiano in-
feriore per raccogliere gli oli. Il vassoio
da forno che si intende far scorrere deve
essere dimensionato in modo da coprire
l'intera area del grill. Tale vassoio potreb-
be non essere fornito con il prodotto. Per
una facile pulizia mettere un po' d'acqua
nel vassoio da forno.

Tabella per il grill

Alimento Accessorio da utiliz- | Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare no (min) (approssima-

tiv.)

Pesce Grill a filo 4-5 250 20..25

Pezzi di pollo Grill a filo 4-5 250 25..35

Polpette di carne (vi- S

tello) - 12 quantita Grill a filo 4 250 20..30

Costoletta di agnello |Grill a filo 4-5 250 20..25

Bistecca - (cubettidi |5 4 g 4-5 250 25...30

carne)

Costoletta di vitello Grill a filo 4-5 250 25..30

Verdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20..30

Pane tostato Grill a filo 4 250 1..4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

6.1.4 Alimenti di prova

+ Gli alimenti di questa tabella di cottura
sono preparati secondo la norma EN
60350-1 per facilitare i test del prodotto
effettuati per gli istituti di controllo.
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Tabella di cottura per i pasti di prova

Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

20 cm di diametro
su grill a filo **

ventola

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Shortbread (bi- | Vassoio standard Riscaldamento
scotto dolce) . superiore e infe- |3 140 20..30
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Shortbread (bi-  |Vassoio standard |Riscaldamento  |lico 3 140 15 95
dolce) * ventola i "
scotto do Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico :2
- ; Riscaldamento
gorte d'. plgcole l/assmo standard superiore e infe- |3 160 25..35
imensioni .
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Torte di piccole  |Vassoio standard |Riscaldamento  |lico:3
dimensioni * ventola i 150 25..35
Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico : 2
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor-  |superiore e infe- |2 160 30..40
setto su grill a filo |riore
*%
Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor- 2 160 30..40
) . |ventola
setto su grill a filo
*%
iSr:?nmelt);ll;Jotloer:g%i Riscaldamento
Torta di mele S superiore e infe- |2 180 50..70
20 cm di diametro | .
S riore
su grill a filo **
Stampo rotondo
Torta di mele in metallo nero di |Riscaldamento 2 170 50 .70
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Suggerimenti per cucinare con due vassoi

Alimento

Accessorio da

Funzione opera-

Posizione del ri-

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-

dimensioni

4-Vassoio per pa-

ventola

Su modelli senza

utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
2-Vassoio stan-
i dard * i

Shortbread (bi Riscaldamento 2.4 140 15 .95
scotto dolce) 4-Vassoio per pa- |ventola

sticceria *

Su modelli con ri- | Su modelli con ri-

2-Vassoio stan- piani in filo metal- |piani in filo metal-

Torte di piccole ~ [dard * Riscaldamento |, _, lico :150 lico: 25 ... 40

Su modelli senza

sticceria *

ripiani in filo me-
tallico :140

ripiani in filo me-
tallico: 30 ... 45

Il preriscaldamento € raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill
Alimento Accessorio da utiliz- | Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare no (min) (approssima-
tiv.)
Polpette di carne (vi- . )
tello) - 12 quantita Grill a filo 4 250 20..30
Pane tostato Grill a filo 4 250 1..4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli- -
Zia

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potrebbe-
ro causare ustioni!

+ Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni utiliz-
zo. In questo modo, i residui di cibo sa- .
ranno facilmente puliti e si evitera che gli
stessi si brucino quando il prodotto viene
riutilizzato. In questo modo si riuscira ad
estendere la vita utile dell'apparecchio e
si ridurranno le problematiche operative.

+ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.
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Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e
togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la pulizia
contenenti residui di sporco e detergen-
ti).

Dopo ogni utilizzo, non & necessario al-
cun materiale speciale per la pulizia. Puli-
re 'apparecchio con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.



Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie se non diversa-
mente indicato nel manuale dell'utente.

Superfici in acciaio inossidabile

Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti con-
tenenti acido o cloro.

La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo & norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un deter-
gente adatto alla superficie inossidabile.
Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adatto
alle superfici inox, avendo cura di strofi-
nare in una sola direzione.

Rimuove immediatamente le macchie di
calcare, olio, amido, latte e proteine sulle
superfici di vetro e inox senza aspettare.
Le macchie potrebbero arrugginire dopo
lunghi periodi di tempo.

| detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo shiancamento del-
la superficie.

Superfici smaltate

Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna
e asciugarle con un panno asciutto.

Se il prodotto dispone di una funzione di
pulizia a vapore facile, € possibile effet-
tuarla per lo sporco leggero non perma-
nente. (Vedere “Pulizia a vapore facile

[ 34]")

Per le macchie piu difficili, si pud usare il
detergente per forno e grill consigliato
sul sito web della marca del prodotto e
una spugnetta paglietta in lana d'acciaio
anti-graffio. Non usare detergenti per for-
ni esterni.
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+ Prima di effettuare la pulizia dell’area cot-

tura, il forno deve essere raffreddato. La
pulizia su superfici calde creera sia peri-
colo di incendio che di danni alla superfi-
cie smaltata.

Superfici catalitiche

Le pareti laterali dell'area di cottura pos-
sono essere rivestite solo con smalto o
pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello.

Le pareti catalitiche hanno una superficie
opaca e porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite.

Le superfici catalitiche assorbono l'olio
grazie alla struttura porosa e cominciano
a brillare quando la superficie € satura di
olio, in questo caso si consiglia di sosti-
tuire le parti.

Superfici in vetro

Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e ma-
teriali abrasivi. Possono danneggiare la
superficie del vetro.

Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-fi-
bra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

Se dopo la pulizia ci sono residui di deter-
sivo, pulire con acqua fredda e asciugare
con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimos-
si con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

E possibile rimuovere le macchie di cal-
cio (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

Se la superficie € molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.



+ Gli scolorimenti e le macchie sulla super-
ficie del vetro sono normali e non sono
difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

« Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-
do o una spugna e asciugarle con un pan-
no asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, potreb-
bero corrodersi.

7.2 Accessori per la pulizia

Non mettere gli accessori del prodotto in
lavastoviglie se non diversamente indicato
nel manuale d'uso.

7.3 Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e le
guarnizioni sottostanti per pulire il pan-
nello. Il pannello di controllo e le mano-
pole potrebbero infatti danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

« Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto & dotato di una funzione di bloc-
co tasti, prima di eseguire la pulizia del
pannello di controllo impostare il blocco
tasti. In caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

7.4 Pulizia dell'interno del forno (area
di cottura)
A seconda del tipo di superficie del forno,

seguire le fasi di pulizia descritte nella se-
zione "Informazioni generali sulla pulizia".

Pulizia delle pareti laterali del forno

Le pareti laterali dell'area di cottura posso-
no essere rivestite solo con smalto o pareti
catalitiche. Varia a seconda del modello. Se
il forno presenta una parete catalitica, con-
sultare la sezione "Superfici catalitiche" per
informazioni.

Se il forno € un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali, ri-
muovere i ripiani in filo metallico. A secon-
da del tipo di superficie del forno, comple-
tare quindi la pulizia come descritto nella
sezione "Informazioni generali sulla puli-
zia".

Per rimuovere i ripiani laterali in filo me-
tallico:

1. Rimuovere la parte anteriore del ripiano
in filo metallico tirandolo sulla parete la-
terale in direzione opposta.

2. Tirare il ripiano in filo metallico verso di
se per rimuoverlo completamente.

3. Perriattaccare i ripiani, le procedure ap-
plicate per la sua rimozione devono es-
sere ripetute pero in ordine inverso.

7.5 Pulizia a vapore facile

Questo permette di pulire facilmente lo
sporco (che non sia rimasto per troppo
tempo) che viene ammorbidito dal vapore
all'interno del forno e dalle gocce d'acqua
condensate nelle superfici interne del for-
no.

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
allinterno del forno.
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2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio e
posizionarlo sul secondo ripiano del for-

no.

3. Impostare il forno in modalita di pulizia
a vapore semplice e farlo funzionare a
100°C per 15 minuti.

Aprire immediatamente lo sportello e pulire

I'interno del forno con una spugna bagnata

o un panno. Il vapore verra rilasciato quan-

do si apre lo sportello. Questo puo creare

un rischio di ustioni. Fare attenzione quan-
do si apre lo sportello del forno.

Per lo sporco piu ostinato, pulire il prodotto

con detersivo per piatti, acqua calda e un

panno morbido o una spugna e asciugarlo
con un panno asciutto.

Nella funzione di pulizia a vapore

@ semplice, si prevede che l'acqua
aggiunta evapori e si condensi
all'interno del forno e dello sportello
del forno per ammorbidire lo spor-
co leggero formatosi all'interno. La
condensa che si & formata sullo
sportello del forno potrebbe causa-
re un gocciolamento quando lo
sportello del forno viene aperto.
Non appena viene aperto lo sportel-
lo del forno, pulire la condensa.

(Varia a seconda del modello di forno. Po-
trebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto.) Dopo la formazione di condensa
all'interno del forno, nel canale della va-
schetta sotto il forno potrebbe crearsi un

accumulo di acqua e umidita. Dopo l'uso,
pulire il canale della vaschetta con un pan-
no umido e poi asciugarlo.

e ol B

7.6 Pulire lo sportello del forno

Per pulirli, & possibile rimuovere lo sportello
del forno e i vetri dello sportello. Come ri-
muovere gli sportelli e i vetri & spiegato nel-
le sezioni "Rimuovere lo sportello del
forno” e "Rimuovere i vetri interni dello
sportello". Dopo aver rimosso i vetri interni
dello sportello, pulirli con detersivo per piat-
ti, acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno asciutto.
Per i residui di calcare che potrebbero for-
marsi sul vetro del forno, pulire il vetro con
aceto e risciacquare.

Per pulire lo sportello del forno e il
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti me-

tallici, pagliette d'acciaio o candeg-
gina.

Rimozione dello sportello del forno
1. Aprire lo sportello del forno.

2. Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destra e a si-
nistra premendole verso il basso come
mostrato in figura.

3. ltipi di cerniera variano come (A), (B),
(C) secondo il modello del prodotto. Le
figure seguenti mostrano come aprire
ogni tipo di cerniera.

4. la cerniera di tipo (A) e disponibile nei
normali tipi di sportelli.
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5. la cerniera di tipo (B) & disponibile nei ti-
pi di sportelli a chiusura morbida.

6. la cerniera di tipo (C) & disponibile nei ti-
pi di sportelli ad apertura/chiusura mor-
bida.

7. Mettere lo sportello del forno in posizio-
ne semiaperta.

8. Tirare lo sportello rimosso verso I'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra e
di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le pro-

@ cedure applicate per la sua rimozio-
ne devono essere ripetute, pero in
ordine inverso. Durante l'installazio-
ne dello sportello, assicurarsi di
chiudere le clip sulla cavita della
cerniera.

7.7 Rimuovere il vetro interno dello
sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore del

prodotto puo essere rimosso per la pulizia.

1. Aprire lo sportello del forno.

2. Tirare verso di sé il componente in pla-
stica, fissato sulla parte superiore dello
sportello anteriore, premendo contem-
poraneamente sui punti di pressione su
entrambi i lati del componente e rimuo-
verlo.

3. Come mostrato in figura, sollevare deli-
catamente il vetro piu interno (1) verso
“A” e poi rimuoverlo tirando verso “B”.

1  Vetro pit interno 2* Vetro interno (Potreb-
be non essere dispo-
nibile sul proprio pro-

dotto)
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4. Se il prodotto ha un vetro interno (2), ri-
petere lo stesso processo per staccarlo
().

5. 1l primo passo per risistemare lo sportel-
lo & quello di rimontare il vetro interno
(2). Posizionare il bordo smussato del
vetro in modo da incontrare il bordo
smussato della fessura in plastica. (Se il
prodotto ha un vetro interno). Il vetro in-
terno (2) deve essere fissato alla fessu-
ra di plastica piu vicina al vetro piu inter-
no (1).

6. Nel rimontare il vetro piu interno (1), fare
attenzione a posizionare il lato stampa-
to del vetro sul vetro interno. E fonda-
mentale posizionare gli angoli inferiori
del vetro pit interno perché coincidano
con le fessure inferiori in plastica.

7. Spingere il componente in plastica ver-
so l'incastro fino a quando non si sente
un "click".

7.8 Pulizia della lampada del forno

Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell’area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti, ac-
qua calda e un panno morbido o una spu-
gna e asciugare con un panno asciutto. In
caso di guasto della lampada del forno, &
possibile sostituirla seguendo le sezioni
che seguono.

Sostituzione della lampada del forno

Avvertenze generali

« Per evitare il rischio di scosse elettriche
prima di sostituire la lampada del forno,
scollegare il prodotto e attendere che il
forno si raffreddi. Le superfici calde po-
trebbero causare ustioni!

+ Questo forno e alimentato da una lampa-
da a incandescenza con meno di 40 W,
meno di 60 mm di altezza, meno di 30
mm di diametro, o una lampada alogena
con prese G9 con meno di 60 W di poten-
za. Le lampade sono adatte al funziona-
mento a temperature superiori a 300 °C.
Le lampade per forni sono disponibili

presso i servizi autorizzati o i tecnici au-
torizzati. Questo prodotto si serve di una
lampada di classe energetica G.

+ La posizione della lampada potrebbe dif-
ferire da quella indicata in figura.

+ Lalampada utilizzata in questo prodotto
non ¢ adatta per l'illuminazione di am-
bienti domestici. Lo scopo della lampada
€ quello di aiutare I'utente a vedere gli ali-
menti inseriti.

+ Le lampade utilizzate in questo prodotto
devono resistere a condizioni fisiche
estreme come temperature superiori a
50°C.

Se il forno & provvisto di una lampada

rotonda,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

2. Rimuovere il coperchio di vetro ruotan-
dolo in senso antiorario.

’—\
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3. Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se &€ un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in fi-
gura e sostituirla con una nuova.

4. Rimontare il coperchio di vetro.
Se il forno & provvisto di una lampada
quadrata,
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1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri- 4. Se lalampada del forno & del tipo (A),
ca. come mostrato in figura, ruotare la lam-

pada come mostrato in figura e sosti-

tuirla con una nuova. Se &€ un modello

del tipo (B), estrarla come mostrato in fi-

gura e sostituirla con una nuova.

2. Rimuovere i ripiani in filo metallico se-
condo la descrizione.

5. Rimontare il coperchio di vetro e i ripiani
in filo metallico.

3. Sollevare il coperchio di protezione in
vetro della lampada con un cacciavite.
Rimuovere prima la vite, se € presente
una vite sulla lampada quadrata del pro-
dotto.

8 Risoluzione dei problemi

Qualora il problema persista dopo aver se- Il prodotto non funziona.

guito le istruzioni contenute in questa sele- - || fusibile pud essere difettoso o bruciato.

zione, contattare il proprio fornitore oppure >>> Controllare i fusibili nella scatola dei

un Servizio Autorizzato. Non cercare mai ri- fusibili. Sostituirli, se necessario, o riatti-

parare da soli il prodotto. varli.

Mentre il forno & in funzione, viene emana-  * L'apparecchio potrebbe non essere colle-

to del vapore. gato a una presa di corrente (messa a

- E normale vedere del vapore fuoriuscire terra). >>> Controllare se 'apparecchio &
durante il funzionamento. >>> Questo coIIelgato alla presa o )
non & un errore. * (Se l'apparecchio & dotato di timer) | tasti

del pannello di controllo non funzionano.
>>> Se il prodotto ha un blocco tasti, puo
essere che sia attivo, disattivarlo.

La luce del forno non e accesa.

Durante la cottura si formano delle gocce

d'acqua

+ |l vapore generato durante la cottura si
condensa quando entra in contatto con

le superfici fredde all'esterno del prodot- ~ * L@ lampada del forno potrebbe essere di-
to e potrebbe formare delle gocce d'ac- fettosa. >>> Sostituire la lampada del for-
qua. >>> Questo non & un errore. no.

+ Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

Si sentono suoni metallici mentre il pro-

dotto si riscalda e si raffredda.

+ Le parti metalliche possono espandersi e
produrre suoni se riscaldate. >>> Questo
non € un errore.
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Il forno non si scalda.

« Il forno potrebbe non essere impostato
su una specifica funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su
una specifica funzione di cottura e/o
temperatura.

+ Per i modelli con timer, I'ora non & impo-
stata. >>>Impostare l'ora.

+ Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

(Per i modelli con timer) Il display del timer
lampeggia o il simbolo del timer rimane at-
tivo.

+ C'e stata un'interruzione di corrente. >>>
Impostare |'ora/Portare su off le manopo-
le di funzionamento del prodotto e portar-
le di nuovo nella posizione desiderata.
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A 1 Kayincizgik Typaasl Hyckayaap

® by OeiM Keke jkapakat Hemece — ©
MaTepHUaIbIK 3aKbIM KayTiHIH
aJJIBIH alTyFa KaXeTTl CaKThIK
mapanapabl KaMTHIBI.

® Erep eHim 0acka ajiamra >keke )
naianany yiIiH HeMece eKiHII
nanaaHyIIbIChl PETIHIE
OepisieTin Oosca, maiJaaHy bl .
HYCKayJIbIFbI, OHIM
JKaIiChIpMaliaphl )kKoHe Oacka Ja
THICTI Ky)KaTTap MEH OOJIIIeKTED
Oipre Oepinyi Kepek.

® Bi31iH KOMITaHUS OCBI
HYCKayJap/ibl OpbIHAaMaFaH
JKaF/1ai1a OpbIH AlTybl MYMKIH
3aKbIMIAp YIIiH YKayanThbl €Mec.

® byJ1 HycKayJiapabl OpbIHIaMay
Ke3 KeJI'eH KeMUIIIKTIH KYIIiH
JKOSIBI.

® OpHaTy *oHE KOHICY
JKYMBICTApbIH oOpKallaHa
OHTIPYIII, YOKUJIETTI KbI3MET )
KOPCETY OPTaJIBIFbI HEMECE
HEMeCe UMIIOPTTAYIIIbl KOMITAHHS
OCNTINICHTIH TYJIFa JKacaybl .
KEpeK.

® Tex TymHYCKa KOCaJKbI
OeJIIeKTep MEH aKceccyapiiapabl
anaaaaHbIHbI3.

¢ OchbI naii1alaHy bl
HYCKAyJIbIFbIH/Ia HAKTHI
KepceTiMereH 0oJjica, OHIMHIH
KYpaM/IaChIH KOHIEMEHI3 HEMece
aybICTBIPMaHBI3.
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OHIMre elnKasIai TEXHUKAJIBIK

e3repicTep KacaMaHbI3.

A1 .1 TMaiigamany Makcarbl

byn enim yiine konmganyra
apHasiFad. OJ KOMMEPIHSIIBIK
MakcaTTa KOJJIaHyFa )Kapamaipl.
OniMi Oakmranapaa,
OaJIKOHIap/a koHe 0acKa aIbIK
xepiiepae nangananoanpiz. by
OHIM YH IapyanibUIbIFBIHIA KOHE
TYKEHJIEP, KeHcelep xoHe Oacka
J1a KYMBIC OeMenepineri
YKYMBICKEpJIEp acyHniHe
nanganaHyFa apHaJFaH.
ECKEPTY: byx eHimMai Tex
TaMaK JadbIHAAy YIIiH FaHa
narganany kepek. OHbl OeIMeH1
KBUIBITY CHSKTHI Oacka
MakcaTTap/ia KoJiJJaHyFa
0OoJIMaiibI.

[TemTi Taramaap bl XKio0iT, micipy,
KYBIPY JKOHE TPHIIBJIC TalbIHIAY
YIIiH nakgananyFra 00Jabl.

by enimai TopenkeHi
KBI3JIBIPYFa, CYJITUIEP MEH
KHIMEPI KENTipyre
nangananyFra 00JIMaiIbl.



1.2  Baaanap, auci3 °

aJaMap KoHe Y
JKaHyapJiapbl
Kayincizairi

A\

® by enimJi 8 HeMece o1aH
JKOFaphI sKacTarbl Oananap xoHe
(bU3HUKAIBIK, CEHCOPJIBIK HEMECE
aKpLI-0M KaOlJaeTTepi JaMbIMaFraH
HeMece TIKipruOeci MeH OuTiMi
JKETKUTIKCI3 agamaap Oakpliayia
OonraH xaragaiga HeMece
Kayirci3 nanjaaiaHy jKoHe
KayirnrTep TypaJibl HYCKAYJIbIK
JKYPTi3UIreH Karaaiga
rarmagaHa ajajibl.

bananap eHiMMeH oifHamaybl
kepek. KanaranalTelH agam

OonMaca, Oanaap Tazaay JKOHE 1.
TEXHUKAJBIK KBI3MET KOPCETY 5
YKYMBICTapbIH JKacamaybl THIC.

¢ bakputayna ycranMaca Hemece
KaXXETTi HYCKayJIap/ibl amMaca 3
oW1 eHIMII (PU3HKAIIBIK, ’
CCHCOPJIBIK HEMECE aKbLI-0H 4

KaOlIeTi meKTeysi agaMaap
(conbry iminae Gamamap)
naiiananoaysl Kepek.
bananapapiy eHiMMeH
OifHaMaybIH KaJlarayiay KaxerT.
DneKTp eHiMepi Oananap MeH yi
JKaHyapJiapbl YIIiH KayinTi.
bananap meH yii xaHyapiapbl
OHIMMEH OlfHaMaybl, OFaH MiHYyi
HeMece iIIiHe KipMeyi THic.
¢ bananap KoJj jKeTKi3e anaTbiH
3aTTap/ibl OHIMIe KOMaHbI3.
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ECKEPTY: Ilatiganmanran Ke3ze,
OHIMHIH KOJDKETIMI1 OeTTepi
KbI3aJIpl. bamanapaer eHiMre
KiOepMeHi3.
Kanrama Matepuanaapbia
OananapablH KOJIbI KETHIEUTIH
xepae cakraHpl3. JKapakar amy
KOHE TYHIIBIFY Kaymi Oap.
Ecik ambsIk OoJrad ke3jie orad
ayblp 3aTTapAbl KOMMaHBI3 )KOHE
OananapIbIH OTBIPYBIHA JKOJI
O0epmeHi3. by memrin
ayJlapblIybIlHa HEMECe €CIKTIH
UIMEKTepiHEe 3aKbIM KeNTipyl
MYMKIH.
To3raH xKoHE XKapamChI3
eHIMIepAl TacTamac OYpbIH:
PoserkanmaH ToapIkTal
CYBIPBIHBI3.
KyaT chIMBIH Kecill, OHBI
OHIMHEH allackIMEH Oipre
QXKbIPATBHIHBI3.
Bananapasi eHiMre KipMeyiH
KaJlaraJiaHpbI3.
Kyty pexxuminne typran
eHIMMEH Oaranapabiy
OMHaMaybIH KaJlarajaHbl3.

A1 3 DuekTp Kayincizmiri

OHiMal dfeTTeri TaKkranmaga
KOPCETUITeH HOMUHAIIIBI TOKKA
COMKeC KeJICeTIH
CaKTaHABIPFBIIIINEH KOPFaIFaH
JKepre KOChUIFaH PO3ETKara
KochIHbI3. XKepre Kocy
KOHJIBIPFBICHIH OUTIKTI
ANEKTPIIIre TarChIPBIHBI3.



XKeprinikti / YATTBIK epexenepre
coiikec eHiMI xKepre
TYWBIKTAyChI3 MaliganaHOaHbI3.
OHIMHIH alackl HEMece IEKTP
KOCBUIBIMBI OHAW KOJDKETIMI1
xepae 6omysl kepek. Erep Oy
MYMKiH 0ofiMaca, ©HIM KOCBhUIFaH
AIIEKTP KOHIBIPFBICHIHIA
AIIEKTPTEXHUKAIIBIK HOpMajapra
coliKkec KeINeTiH )KoHe 0apIbIK
HOJIFOCTEP/1 JKeIiJIeH
KbBIPATATBIH MEXaHHU3M
(cakTaHIBIPFBII, KOCKHIIII,
HepHETI ayBICTBIPBIN KOCKBIII
XKoHE T.0.) 0OJTyBI Kepek.
Xenney, TeXHUKAIBIK KbI3MET
KOPCETY koHE Tazanay ajlJbIHAa
OHIM/JII PO3ETKAJaH aKbIPAThIHBI3
HEMece CaKTaHJIbIPFbIILITHI
COHJIIPIHI3.

OHIMII oeTTerl TakTanmaga
KOPCETUITeH KepHEY MEH >KULIIK
MOHJIEpiHE COlKeC KeleTiH
pO3eTKara KOCBIHBI3.

(Erep eniMiHi3ze xeii kabei
6oimMaca) Tek «TeXHUKAIBIK,
cunarramanap» OemimiHze
CUMAaTTaJIFaH Kocy KabemniH
nanaaaaHbIHbI3.

Kyat ka0eniH eHIMHIH acThIHA
JKOHE apThIHA JKaOBICTHIPMAaHBI3.
Kyat xabeniHiH yCcTiHE aybIp 3aT
canmanbiz. KyaT xabeni
MaKbICIIaybl, MBIKBLIIMAYHI )KOHE
K3 KeJIT'eH XKbLTy Ke3IMeH
OaiinaHpicTa 60JIMaybl KEpeK.

® OHIMI KypacThIpFaHHaH HeMece
Ta3zajaraHHaH KeHiH OpHbIHA
OpHATKaH Ke3Je, KyaT KabemiHig
KBICBUIBIN KAJIMaybIH
KaJarajlaHbl3.

e | [alinanaHbIll ;KaTKaH Ke3Je,
IUIMTAHBIH aCTBIHFBI O€TI e
Kb13aabl. Kyar kabenbaepi
OHIMHIH apTKbI )KaFbIHA THIII
TypMaysl Tuic. OHTIece, o
3aKbIMJIAaHYBl MYMKIiH.

® DJieKTp KabenbaepiH NelTiH
ecirine KpICTBIPMaHbI3 HEMece
OJIap.ibl BICTHIK OETTEPAiH
YyCTiHEeH oTKi30eHi3. Onaii
0o1maca, KbICKa TYUBIKTATYBI
HOTW)KECIHIE KaOebIiH
OKIIayJiaybl OanKpI, 6pTKe
OKeJyl MYMKIH.

® Tek TymHycKa KaOenbIi

nalananelHb3. Kecliren Hemece

3aKpIMJIATFAaH KaOenbaepai
naygananOaHbI3.

® OHIMMEH JKYMBIC iCTey YIIiH
Y3apTKBIII CBIM/IbI HEMECEe Kol
KOCKBIIITHI alllaHbl
naygananOaHbI3.

¢ KonBepTop anmanrepin (amra
TYpiHE apHAIIFaH) naiaanany
KakeT OOJIFaH »xaraaiiga
MaKyJIJIaHFaH aJlanTep/ai
naianany yIrH yoKiIeTTi
KbI3MET KOPCETY OPTaJIbIFbIHA
HEMece UMIOPTTAYIIbIFa
xa0apachIHbI3.
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® DJIeKTp KEINiCIHIH Y3bIHIBIFbI
JKETKUIIKTI JeHreiae 6oiamaca,
UMIIOPTTAYIIbIFa HEMECe
YOKIJIETT] KbI3MET KOPCETY
OpTaNbIFbIHA Xa0apIaChIHbI3.

* [lopTaTuBTi KyaT Ke3/epi Hemece
OipHele amanap KbI3bII KeTil,
epTeHyl MyMKiH. bipHeme
amranap/ibl >koHEe MOPTATUBTI KyaT
KO3/IepiH OHIMHEH aJIbIC YCTAHBI3.

® Erep Kyat ka0eni 3aKbIMAaNIFaH
0oJica, OHBI BIKTUMAJ KAayilTiH
QJIJBIH Ay YLIIH eHAipyLi,
YOKIIETTI KbI3MET HeMece
UMIOPTTAYIIBl KOMITAHUS
KOPCETKEH TYJIFa aybICTHIPYHI
KEpeK.

e ECKEPTY: [lemrin maMmbIx
aybICTBIPMAC OYPBIH, JIEKTP
TOTBIHBIH COFY KaymiH
OonpIpMay YIIiH €HIMAL 3JEKTp
KEIICIHeH aXKbIPaTyIbl
YMBITIIAHBI3. AUBIPIBI
PO3ETKAaH CYBIPHIIN ANIbIHBI3
HEMECE CaKTaHBIPFBIII
KOpaObIHAH CAKTaHIBIPFBIIITHI
OIIIPIHI3.

Erep ci3nin eHiMiHI3 e KyaT Kademi

MEH IITEICceNh 00ca;

® OHIMHIH allachlH eIIKaIlaH
ChIHFaH, 00C HEeMece POo3eTKaIaH
TBIC pO3ETKara CaJIMaHbI3.
ATIaHBIH PO3ETKaFra TOJBIFBIMEH
CaJIbIHFaHBIHA KO3 KETKI31HI3.
OlTnece KOChUIbIMIAP KbI3bII
KETiM, OpT MIBIFybl MYMKIH.

® KypBUIFBIHBI MAMIIBI, Ta3a €MEC
HEMece Cy THIOI MyMKiH
amanapra (MpICaJIbl, CY aFblIIl
KETyl MYMKIH KYMBIC YCTEIiHIH
KaHBIH/IaFblIap) CaTydaH ayyak
0O0JIBIHBI3. OHUTIECE, KBICKA
TYHBIKTATy JKOHE TOK COFy KayTi
6ap.

® AlibIp/Ibl €IIKAIIaH Cy KOJIMEH
ycTaMaHsbi3!

¢ CbIMHBIH ©31H €MeC, alllaHbIH
KOPITYCHIH Maii/1aTaHbII,allIaHbl
PO3ETKaaH aNbIHBI3.

A1 4 Taceimanaay
Kayincisairi

® OHIMI TackIMaJIaydbIH
aJJIBIH/IA OHBI KyaT Ke3iHeH
QKBIPATHIHBI3.

® OHIM aybIp, OHIM1 KEMIHJE €Kl
azaM OOJIBIIT TaChbIMAaJITaHbI3.

® OHIMI TackIMaiay HEMece
KBUDKBITY VIIIiH €CIKTi XKoHe/
HEMece TYTKAHBI MmaiaanaHOaHbI3.

® OHimre Oeryie 3aTTap/sl
KOMMaHBI3. OHIM/II TITHEH AJIBIII
KYPIHI3.

® OHIM/II TachIMaJay Kepek
OoJFaH/a, OHBI KOTIPIIiK
OpAayBIIITNEeH HEMECE KIHIIIKE
KapTOHMEH OpaHbI3 JKOHE
KAKCBUIAIl CKOTUYTICH TaPTHIIT
OpaHbI3. OHIMHIH KO3FaJIMaJIbl
OeIIKTepiH 3aKbIM/IAN amMay
YIIIH MBIKTaIl OEKITIHI3.
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® OHiml opHaTHac OypbIH,
TachIMaJIjay Ke31HJIe OHIMIe eIl
3aKbIM KEJIMETE€HIHE KO3
KETKI31Hi3. 3aKpIMIaaran OoJca,
UMIIOPTTAYIIbIFa HEMECe
YOKIJIETTi KbI3MET KOPCETy
OpTaJbIFbIHA Xa0apIaChIHBI3.

A1 .5 Opnary ke3ingeri
Kayincizaik

® OpHaTty/bl OacTamac OypbIH,
CaKTaHBIPFBIIITHI AXKBIPATY
ApKBUTBI KYPBUTFBI KOCBUTATHIH
AIIEKTP XKEIICIH KyaT Ke31HeH
QKBIPATHIHBI3.

® TaceIManay KoHE OpHaTy
KE31HJIe 9pAailbiM KOPFaHBIII
KOJIFAIl KUIHI3. OUTIIECE, OHIMHIH
OTKIp KbIpJIapbIHAH JKapakaT aiy
Kayri Oap!

® OHIM/Il OpPHATY/IbIH aJIbIHJA
OHBIH 3aKbIMJIaHYbIH TEKCEPIHI3.
OHIM 3aKpIMIaHFaH 0O0JICa, OHBI
OpHATIIaHBI3.

¢ OpHaTbUIATHIH XKuha3IbIH 1K
OeTiH xaly yuIiH KaHaai ga oip
KBUTY OKIIAYJIaFbIIIT
MaTepHalAapAbl MaigananyaH
ayJak OOJIBIHBI3.

® OHIM/Il OpHAaTy aiiMarbIHa
TIKeJIeH KYH coyJieci Tycrneyi
KEpEK JKOHE DIIEKTP HEMece ra3
KBUTBITKBIIITAPBI CUSKTHI KBLTY
Ke371epi 00IMaysl Kepek.

® OHIMHIH OapJIbIK KeJIIeTKIII
apHaIapBIH aIllbIK YCTaHbI3.

e [[TamaaH ThIC KbI3BIN KETYIIH
QJIJIBIH Ty YIIiH, OHIMI
JICKOPATUBTI KaKMaKTapIbIH
’KaHbBIHJIA OpHATYFa OOJIMaNIbI.

e ["a3 TyTiri/KyObIpsI HEMECE
IUTACTHK Cy KYOBIPbI OHIM
OpHATBUIATHIH aliMaKThIH
apTHIH/IA OPHAJIACKAH JKaFaana,
©HIM MEH OChl KOMMYHUKAIUS
xeninepi Oip OipiHe THin
TYpMaFaHbIH TEKCepiHi3. OUTHece
HITaHT/KYOBbIP MBDKBUIBII KaTybl
MYMKIH.

® Erep eHIM OpHATBUIATBIH KEPiH
apThIH/IA po3eTKa 0oJica, OHIMHIH
pO3eTKaMeH Jie, po3eTKara
CaJIbIHFaH allaMeH e
’KaHACHaNTHIH/IBIFbIHA KO3
KETKi3y Kepek.

A1 .6 Iaiinamany
Kayincisairi

® Op KOJIJJaHFaHHAH KeillH, OHIMHIH
OIIPIITEHIHE KO3 )KETKI31HI3.

® OHIM/II Y3aK YaKbIT
naigananOaiTeIH O00JICAHBI3,
PO3ETKaJaH CYBIPHII, KyaThlH
OIIIPIHI3.

¢ [laiiganany Ke3iHJIe ChIHY HEMeCe
3aKbIM KEJIy OpbIH ajica, OHIM/Il
narganaHoa”p3. OHIML SJIEKTP
KEJTICIHEH aXKbIPATHIHBI3.
Nmnoprraymsra Hemece

YOKIJIETTI KbI3MET KOPCETY
OpTaJIbIFbIHA Xa0apIachIHbI3.
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® Erep anapIHFBI €CIKTIH OWHEr1
aJIBIHBIN TAacTalica HeMece
YKAPBUIBIT KEeTCE, KYPBUIFBIHBI
nanananOanbpI3. OUTIIECE, 3aKbIM
OKeTyl HeMece KOpIllaraH opTara
3USH KENTipyl MYMKIiH.

® KypbUIFBIHBI asFBIHBIZ0CH
OacmaHpI3.

® Erep ci3ziH oif-caHaHbI3 HEMece
YIIIeCIMIUTITIHI3 aIKOTONBI1
KOHE/HeMece eCIpTKiHI KOJIaHy
HOTHIKECIHE OYy3blIca, OHIM/II
elIKanag mnaiagasanoanb3

® TyTaHFBIII 3aTTapAbl MiCipy
aliMarblHA JKaKbIH KOMMAaHBI3.
Byn epT TyasIpybl MyMKiH.

® [lemTiH TYTKAChI CYJIT1 KEOTIpriiI
eMec. OHIMII maigagaHraH Ke3/e
TYTKaFa CYNITiIepi, KOJTFanTapIsl
HEMeCe YKcac TOKbIMa
OYHBIMIAPBIH 1T KOHMaHBI3.

® OHIM eciriHiH 1JIMEKTepi eCiKTi
alllIKaHa KOHE KalKaHIa
KO3FaJIa bl )KOHE KETTEeNiN Kalybl
mymMmKiH. EcikTi amkanma /
JKamKaHza, iIMeKkTepi 0ap OemiKTi
YCTaMaHBI3.

ﬁ 1.7 Temneparypa
TYpaJibl eCKepTyJiep

e ECKEPTY: Onim naitnanansury
Ke31H/Ie, OHIM MEH OHBIH KOCAIKEI
OeJIeKTepl BICTHIK 0OJIAIbI.
OHIMre JKoHEe KbI3bIpY
DJIEMEHTIHE KOJI TUT130eUTIHIEH
abaii 6oty kepek. 8 jkacka

TOJIMaraH Oananap epecek
aJlaMJIapIbIH HYCKAYBIHCHI3
OHIMIe KaKbIH/IaMaybl THIC.

® OHIMHIH JKaHbIHA KAHFbILI /
YKAPBUIFBIII 3aTTap/ibl KOMMaHbI3,
OUTKEH1 )KYMBIC ICTeI TypFaHja
0eTi BICTBIK OOJIabI.

¢ [licipy ke3iH/ie HEeMece COHbIH/IA
€CITiH allbI YKaTKaHOa Coll
opipek TYpbIHBI3. By KOMIbI,
OeTTi )XoHe/HEMECE KO3
KYHIIpyl MYMKIiH.

® OHIM )XYMBIC ICTeIl TYpFaHJa,
BICTBIK O0janpl. bIcThIK
OemikTepre, MEMITIH ilIKi 6eTiHe
KOHE KBI3ABIPY AIEMEHTTEPIHE
THUIN KeTney yuIiH abait 6oy
KepekK.

® OHIM/II Talijaany Ke3iHjie,
KOJIJIapBIHBI3Fa BICTBIK
OTKI30CHTIH KOJIFanTapbl KHiHI3.

A1 .8  Kepek-xapakrapabl
nagajany

® ['punb TOphl MEH Micipy TabarblH
CBIM Cepeliepre Iyphic
OpHAaJIaCTHIPy MaHBI3AbI TOJBIK
akmaparTel «Kepek-
JKapaKTapabl
naiiianany» O6eyiMiHEeH KapaHBbI3.

® AKcecyapiiap/ibl Kamepara
TOJIBIFBIMEH UTEPII
OpHaJacThIpFaHHAH KeiliH, mell
€CITiH KaOBIHBI3, SUTIIECE OJIap
€ClK QMHETIH COFBII, OHBI
3aKbIMJIaybl MYMKIH.
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A‘I .9 Iicipy ke3ingeri
Kayincizaik

® blnpic-asKTa ajJKoroJbIiK
CyCBIHAApABI KOJIaHFaHaa abait
OOJIBIHBI3. AJIKOTOJIb JKOFapHI
TeMmIeparypaja OyJaHbII, epT
TYyABIPYBI MYMKiH, ce0e0i oI
BICTBIK OETTepMEH KaHACKaH/1a
TYTaHA[bI.

¢ [licipy aiimarbIHIAFBl TaFaM
KaJIBIKTaphl, MBICAJIBI Maii,
»kaHybl MYMKiH. [licipep anmasiama
OCBI KaJABIKTAap/Ibl Ta3aIaHbI3.

¢ Tamakran ynany kaymi: Ilicipy
aNJIbIH/Ia HEMece OJlaH KeHiH
TaramJipl nemte 1 cararTtan
apTHIK KaJablpMaHbI3. OUTIIECE,
OyJ1 TaMaKTaH yJaHyFa Hemece
aypynapra oKelryl MyMKiH.

¢ [lemre >xa0bIK KOHCEPBJIEp MEH
HIBIHBI BIABICTAPIBI
KbI37pIpMaHbI3. KyThia maiiia
00JaThIH KBICBIM OHBIH
JKapbUTybIHA OKETyl MYMKIH.

® TabakTap/ibl, BIABICTAP/IBI HEMECE
ATIOMUHHK (OJIBTaHbI TIEMITIH
TyOiHE TiKeJIel KOMMaHBbI3.
JKvnakranraH KbUTy HEIITIH
TYO1H 3aKbIM/Iaybl MYMKIH.

Maitsibl mepramMeHT Kara3blH

HEMece COFaH yKcac

MaTepHuaIap/ibl MagaIaHFaH

Ke3Jle, KeJeci CaKThIK IapajapbiH

YCTaHBIHBI3:

® Maii oTKI30€HTiH KaFa3 bl )KOHE
a3bple-TYJIKTI BIIBICKA HEMECE
TMIEIIKE apHAIIFaH KYPBUIFbIFA
(micipy Tabarbl, TPUIIb TOPBI KIHE
T.0.) OpHATACTHIPHII, AJ/IBIH aja
KBI3JIBIPBUIFAH MEIIKE CATbIHBI3.

® [lemTiH KbI3ABIPY dJIEMEHTTEPiHE
THII KETYiHIH )9HE BICTBIK aya
arbIHBIHA KeJIepTi JKacay KayIiHiH
aJIJIbIH aly YIIIH aKcecyapiiapliaH
HEMECE KOHTEHHEPIIEPAEH
HIBIFBIN TYPFaH Mail ©TKI30eUTIH
Karas/blH apThIK OeJiKTepiH
aJIBIN TacTaHbI3. Mail oTKI30elTIH
Kara3/bl OHAIPYIIl YChIHFAH
MaKCHMAaJIbl TEMIIEpaTypagaH
JKOFaphI TIENI TeMIlepaTypachiHaa
nagananoans3. Emxkanan
NeITiH TyOiHe Mail ©TKi30eUTiH
Kara3 KOMMaHbI3.

® Akcecyapiiap/ibl aJlJIblH ajna
KBI3JIBIPY KE€31H]Ie OHBI YCTIHE
KOMMAaHBbI3.

e [lemrTiy immiHgere aya
alfHaIIbIMBIHA OaiiIaHBICTHI
MaTepHaIbIH opi-0epi YIIbII
KYpMeci YIIiH, OHBbIH YCTiHE
TOPEIIKE CUSIKTHI 3aT OaCHII
KOMBIHBI3.

® Haya immiHzeri Tek KakeTTi
OeTTep/i kaObIHBI3.

® Op naijagaHfaH caiiblH, HayaHbl
Tazanay KaXkeT >KOHEe Hayara
naiganaHpUIFad O0apIiibIK Mai
OTKI30CHTIH Kara3aap HeMece
yKcac Matepuanaap
aybICTBIPBUIYbI KEPEK. OUTIECE,
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HayaFa CYMBIKTBIK TaMBlII,
TYTiHZCYl HEMece KaHybl
MYMKIH.

® OHIM KakIaFbl alllbUIFaH Ke3Je,
aya arbIHBI TIaiina Oonaael. Maii
OTKI30€UTIH KaFra3 KbI3IbIPFbIILI
3IIEMEHTTEPre THIIl, XKaHYbI
MYMKIH.

® KybIpy YILIiH I'pHJIb COPECIH
naiiianany Ke3iHae, Haya TOMEHT1
cepere OpHaThUTYbI THIC.
OiiTnece, NEITIH TypiHE aFaThIH
TaraM Maiibl ’oHe Oacka
KOMITOHEHTTEP TYTIH TYJBIPHIIH,
TYTaHybl MYMKIH.

¢ ['punbai sxacaraH Ke3Je MenTiH
ecirif xa0bIHbI3. bICTBIK OGeTTep
KYHiKTepre oKeinyi MyMKiH!

® ['puiibre >xapaMchl3 TaramJap epT
KayIiH Tyaelpajabl. ['pusbae Tex
IPUIBJIIH BICTBIK OTBIHA COMKeEC
KEeJIeTiH TaFaMAap/bl MiCipiHi3.
Taramzbl THIM aJibIC, TPUIIBJIIH
apTKbI JKarblHa KOMMaHbI3. by
€H BICTBIK aliMaK, COHJIBIKTAH
Mailsibl TaFaMJap OpTEHII KeTyi
MYMKIH.

1.10 TexHMKAJIBIK KbI3MET
KOPCETY KIHe Ta3anay B
Kayinceizairi

® OHiMaI Ta3anamac OypbIH
OHIMHIH CaJIKbIHJIAybIH KYTIHi3.
blcTrik OeTTep KyHikTepre okemyi
MYMKiH!

® OHiMI cybl ce0y HeMece Tery
apKbUIbI CIIKAIIaH KyMaHbI3!
DJeKTp TOFBIHBIH COFY Kaymi Oap!

® OHiMAI Ta3anay yuiH Oy
Ta3aJIaFbIIITAP IbI
naigananoanpI3, ce0edi Oy
AJIEKTP TOTHIHBIH COFYBIHA OKEyi
MYMKiH.

e [Temriy aaabIHFEI €CITIHIH
OMHETiH Ta3ajay YIIiH, KaTThl
aOpasuBTI Ta3aJIaFbIIITAP/IBI,
METaJUT KBIPFBIITAP/bI, CHIM
KOKEHI HEMeCe aFapTKBIII
MaTepHaAapAbl MaiananoaHbI3.
byn Marepuannap mbIHbI
OeTTepre chI3aT TYCyiHE jKoHE
CBIHYBIHA 9KEIyl MYMKiH.

2 KopuuaraH OpTara KaThICThl HYCKAYJIbIK

2.1 KaaapIKTap Typajibl JHPEeKTHBA

2.1.1 WEEE nupexTuBachIHBIH
TAJANTAPBIHA CIMKECTIK KIHE
KAJJIBIK OHIMII KOKBICKA
JIAKTBIPY

by EU WEEE nupexrusaceinbiy (2012/19/
EU) tananrapeina caii. Byst eHiMie Kasi/biK
SIIEKTP 3KOHE AIEKTPOH/IBIK xababik (WEEE)
KIaccuUKanusACHIHBIH Oenrici 6ap.

By eHiM KaliTa maiiiananyra
0O0JIaTHIH JKOHE KOIOFa KEJIETIH
JKOFaphl camnabl 0eJIIeKTep MeH
MaTepuaiaapIaH KacajaraH.
OiiTce ae, KbI3MET Mep3iMmi
L agKTaJIFaH/a, OHIM KaJbIFbIH
y#iaeri komiMri Hemece 0acka KaJlAbIKTapMEH
Oipre TactamaHbl3. OHBI AIEKTP JKOHE
3IEKTPOH/IBIK A0 IBIKTHI JKOSTBIH KUHAY
MyHKTiHE anbln 6apbiHbl3. JKuHay myHKTiepi
Typabl aKIapaTThI KEPriTiKTi OKIMIIITIKTEH
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cypasbI3. KypbUIFBIHBI THICTI Typ/ie KOKBICKA
JIAKTBIPY KOPILAaFaH OpTara )OHE agaMIap/IblH
JICHCAYJIBIFBIHA BIKTHMAJ TEPiC casiapbl

OO IBIPMAITTBL.

ROHS mupexTnBachIHbIH TadanTapbiHa
CIlKeCTIK:

Ci3 catpin anran enivm EU RoHS
nupexruBachibiH (2011/65/EU) Tanantapsina
cail. By qupekTHBaaa KepceTiireH 3usHIbI
JKOHE THINBIM CAJIBIHFAH MaTepHasIap/ bl
KaMTBIMaiIbl.

2.2 Kanrama Typajbl aknapat

OHIMHIH Kantama MaTepHaJiiapbl YITTHIK
KOpILIaFaH OopTa Typabl epexernepre cail Kaiita
eHzIeyre OoJIaThIH MaTepUaIapAaH JKacallFaH.
KanTama KangsIKTapblH TYPMBICTBIK HEMece
0acka KaJJbIKTapMeH 0ipre TacTaMaHbI3, OHBI
JKEPTTIKTI OMITIK OenrijiereH Kanrama
MaTepHuaJIapblH )XKUHAY OPbIHAAPbIHA
anapbIHbI3.

2.3 DHeprusiHbl YHeM/Iey GOMbIHINA
YCBIHBICTAP

EO 66/2014 colikec sHeprust THiMIIIr]
TypaJibl aKkmapaT eHiMre Koca OepiireH 4yekre
KaMTBLIFaH.

TeMeneri HYCKayap OHIMII SKOJIOTUSIIBIK
Ta3a JKOJIMEH Iai/lallaHyFa XKHE KyaTThl
YHEM/JIeyre KOMeKTece i
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My3naTbiFal TaraMIbl icipep ajuabHaa
KIOITIHI3.

[lemTe KBUTYIBI JKAKCHI OTKI3ETIH KapaHFbI
HeMece IMallbJIaHFaH blbICTAPbI
KOJIJaHBIHBI3.

Erep Oy penentre HeMece maiiianaHymIb
HYCKayJIBIFBIH/IA KOPCETIICe, dpKalllaH
AJIBIH ajla KbI3JBIPBIN OTHIPBIHBI3. [licipy
OaphICHIH/IA TICIITIH €CIriH KalTa-KaiTa ama
OepMeHi3.

¥3aKk micipreH Ke3ie eHiMal micipy
asikranranra neiiin 5-10 munyT OypbiH
emipiHi3. Kanaslk ®KbuTy el naliganany
apKpUTB! 251ekTp Kyarsia 20%-Fa meitin
yHemaeyre 00Jaab

[lemre Gip yakbITTa OipHEIIEe TaFram
JalibIHaYFa THIPBICBIHBI3. EKi Taram/Ipl ChIM
TOpFa KOMbII, Oip yakbpITTa micipyre 0osiaabl.
CoHBIMEH KaTap, erep ci3 TaraMaapasl 0ip-
OipJen maiibIHAACAaHBI3, OYJI 3JEKTP KyaThIH
YHEeMIeW i, OHTKeH] el KbLTYbIH
JKOFaJITIIANIbI.

«DKO KEIACTKIII KBUTBITY> KYMBIC
PSKUMIHIE HAH MiCipreH Ke3Je, MemTiy
ecirin ammanei. Erep ecik ambmmaca, «<9ko
JKEJICTKILI JKBUIBITY> JKYMBIC
(GYHKIMSACBIHIA 1IIKI TeMIepaTypa KyaTThl
YHEMZEY YILIIH OHTalIaHBIPIIA/IbI JKOHE
OyJ1 TemIeparypa JucIieiiae
KOPCETUITeHHEH o3remie 00Tybl MYMKIH.



3 Omniminis

3.1 Ouim akmapaTbl

*k

10 «

9 ¢

8 <

> 3**

> 4

7 <4

A

» 5

B2

L~

1 Backapy Takracel

3 Coim cepernep

5 Ecik

7 TeMeHTIi *KbUIBITKbIII (00J1aT TA0AKTHIH
ACTHIH/IA)

9 JKorapFbl KBUIBITKBILI

Yiricine GaiinanplcTbl ©3repil oThIpajibl. OHIMIHI3IE
maM GosiMaybl MyMKiH HeMece IIaMHbIH TYPi MeH
OpHaJIaCybl CypeTTerifieH o3rele 6oIybl MYMKiH.

Yuricine GaiinansicTbl 3repin otbipajbl. Cizztin
eHIMiHi3/ie CbIM copeci Gonmaysl MymKin. Cyperre
MbICaJl PeTiHe ChIM copeci 6ap OHIM KOPCETiIreH.

10
3.2

[lam

Kenmerkimn Ko3raaTKbIIb (Goaar
TaKTaHbIH apTHIH/IA)

Tyrtka

Cepe nenreiinepi

XKennery tecikrepi

Omnimuin 0ackapy Takracsl Kipicne
JKIHe Manfajany

Byn Genimzae eniMHIH O6acKapy TaKTachIHBIH
LIOJTYBIH JKOHE HETi3r1 MaiiananyaapbiH Tada
anacel3. OHIM TypiHe OaliTaHBICTBI KECKIHAED
MeH KelOip MYMKIHAIKTepe
aNBIPMAIIBIIBIKTap OOMYBI MYMKIH.
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3.2.1 backapy TaKTachl

P T
@ o = L] 5’0.
= @ OO0 < O
AN El |_||_| |:| 8 A maxs
™ 3
— 250" =l 150"
= O o0 o & 6 R
v v v
1 2 3
1 OyHKUHUSHBI TAaHIAY TETIrl 2 Taiimep
3 TemmeparypaHbl TaHIay TETiri
Erep ci3nin eHiMiHI3AI OacKapaThIH TYTKaIap Taiimep

(;ep) Gourca, keiibip Mouenbaepe / by
TyTKajap (Jep) urepiired kesze naiiaa 6oJrys
MYMKiH (KepiieHreH TyTkaiap). Ocsl
TYTKaJapMEH jKacallFaH rapaMeTpIiep YIiH
aJIBIMCH THICTI TYTKAHBI 0AChHIM, TYTKAChIH
LIBIFAPBIN AIBIHBI3. PeTTeyIeH KelliH OHBbI
KalTajaH uTepill, TYTKAHbI OPHBIHA CAJIbIHBI3.

3.2.2 Ilewri Hackapy nanejiMeH
TAHBICTBIPY

DyHKUHUS TAHAAY TYTKACHI

Mewurriy sxyMbIc QYHKIMIAPBIH QyHKIHS
TaHAAy TYTKAachl apKbUIbI TaHJAayFa O0Ia/ibl.
Tanjay yuriH a0bIK ()KOFaprbl) KYiaeH conra/
OHFa OYPBUIBIHBI3.

TemnepaTypa TYTKachl

TemmepaTypa TETiri apKbUIbI MICIPriHi3 KEICTiH
TeMIepaTypansl TaHayra 6onanpl. Tannay
Y1LIiH 5Ka0bIK (KOFapFbI) KYIHICH carar TiliMeH
OypaHbI3.

Hemwrrin imki TeMnepaTypacbIHbIH
HHIUKATOPBI

[MemrTiy imKi TeMepaTypachiH Taiimep
TVICIUICHIHIIETI TeMIlepaTypa OenriciHeH
Tycinyre 6onansl. [licipy Gacranranma
IVICIUIEIIe TeMIlepaTypa Oenrici maiina
00J1a/1bl, aJl KYPhUIFbI OPHATBUIFAH
TeMIeparypara JKeTKeHJIe TeMIieparypa Oenrici
Koranaspl. [lemTiy inmiHaeri Temmeparypa
OpHATBUIFaH TEMIIEPATypaaH TOMEH TYCKEH]E,
Temrneparypa Oenrici KaiiTa maiina 6oyaabl.

O Qoom <@
g I I

© ® &

v

4D D El
NR =)
oD P

v v v
3 4 5

JlaGbu1 epHeci

VaxpITTBI OpHATY MepHeci
Asaiity nepneci
ApTTBIpY IIEpHECi

Tapamerpiiep nepueci

o O~ W N =

TlepHenep KyJimbl iepHeci
Tanbanapabl Kepcery

@ : Han micipy yaksiter Tan6acs! ([Ticipy yakpITbIHBIH
TaHOachl)

a1 .. . .. .
(\9 : Han micipyai asikray yaksrtsl Tan6acsr * (Ilicipymig
AsAKTaly YaKbIThIHBIH TaHOachl)

Q : Jlabb11 TanGack (Jlabbu1 TanGackI)
O 1 Kaprikreik TanOack! (JKapbIKThIK TaHOACHI)

: Hepuenep KyJusl Tanbacst ([Tepresnep KyJimbl
Tanbackl)

§ : Temneparypa TanGacs (Temneparypa TaHGach)
E(I’) : p10bic penreii Tanbace ([pIObIC AeHreili TanOackl)
: Ecik kysmsl Tan6acet * (Ecik Kysimbl TaHGachI)

*Oun eHiM yaricine GaitaHbICTBI ©3repir 0ThIpaisl. O
oHiMiHi3e KoimkeTiMai GoMaysl MymKiH. (Mozenbre
GailIaHBICTBI)
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3.3 Mewrin KymbIic QyHKIUMSIIAPBI

OyHKUMsIap KeCTeciH/e neuire naigananyra

0OJIATBIH )KYMBIC (DYHKIHSIAPHI XKSHE OCHI
(byHKUMsIIAp YIIiH OpHATYyFa 0O0JIaThIH €H

JKOFaphl )KOHE €H TOMEHT] TeMIieparypaap
KepceTinreH. MyH/1a KOpCETUIreH )KYMBIC
PEKUMIICPIHIH peTi OHIMIHI3IeT1 opHalacyAaH
Oackarra 60JIybl MYMKiH.

DyHKIHSA

(DyHKl.ll/lﬂ cumaTtramMachl

Temmnepartypa

Cunarrama JHe KoJIIany

Geurrici ananasonsi (°C)
- U - . . " .
Tlenrre emkanaail KbUIBITKBILI )KYMBIC icTemeii. Tek mer mamsl
7/ | N\ Tlenr mamer -
JKaHa/Ibl.

Kennerkinmmen xymbic
icrey

TTew kpi3abIpbuIMarat. Tek sKelnaeTKin (apTKel KaGbIpFaIarsl)
skyMbIc icteiini. Tyitipurikrepi 6ap My3zaTbuFan TaraMm Gesve
TeMIiepaTypacbiHia 6asty epiTiiesi, mcipiiren Taram
CaJIKbIHAATHUIANB!. ETTiH TyTac Geiirin »xKibiTyre KeTeTiH yaKbIT
JIOHJII TaraMapra KaparaHja y3arbipak.

HES

YCTiHTi KOHE aCTBIHFBI
KBUIBITY

Taram Gip yakbITTa )KOFapbIIaH )KOHE TOMECHHEH KbI3ABIPBUIA/IBI.
TopTrapra, KOHIUTEPIIK OHIMIEPre HeMece HaH IIicipyre apHaFaH
KaJIBIITapIaFbl TOPTTAp MEH OYKTBIPBUIFAH TaFaMapra KOJaiiibl.
Ticipy 6ip Haya apKBUIBI jKacaiabl.

¢
&

Kenzerkim komerimen
ACTBIHFBI JKBUIBITY

TeMEHT1 KbI3ABIPFBILIICH XKbUIBITBUIATEIH BICTBIK aya JKEJIACTKILIIIeH
Gipre nemTiH GoiibiHa Oip/ei yoHe KxbuInaM Tapanajisl. Ilicipy 6ip
Haya apKbLIbl skacana/bl. byl QyHKIMsHbI OHail OymeH Tazanay
YLIiH e naiianany Kepek.

Kennerkiun KpUIbITy

JKenmeTKiln KbI3bIPFBIIINCH JKbUTBITBIIATBIH BICTHIK aya
JKeneTKimmeH Gipre nemTin GoiibiHa Oip/iei XKoHe KbLIIaM
Tapanazsl. O apTypiIi cepe JeHreilepinae ko TabaKTsl mcipyre
JKapaMibl.

DKO JKEJIETKII JKbIIBITY

Kyarrst yuemzey ywin 160-220°C puanasonsisaa “YKemmerkint
JKBUIBITY” Maii/[allaHy IbIH OPHBIHA OCBI (PYHKILMSHBI NaiilataHyFa
Gonazsl. Bipak; micipy yakbIThI Coll y3aFbIpaK 60mabl.

TMua GpyHKIHSCH

TeMeHT1 JKbUIBITKBILI TIEH KEIACTKIII XKbUIBITY JKYMbIC icTeiiai. On
TMHLIIA TiCipyTe Kapaibl.

«3D» pyHKImSICH

JKoFaprbl KbI3ABIPY, TOMEHTT KbI3IBIPY JKOHE JKEIACTKIII KbI3IBIPY
(yHKUMSIIAPBI XKYMBIC icTeli. JJalibIHIaIaTbIH OHIMHIH 9p JKaFbl
Gipzeii sxoHe Te3 miceni. Ilicipy Gip Haya apKbLIbI jKacanaspl.

ERRERIE

TonbIK Tpuib

TlewTiy TebGecinieri YIKeH rpuiib XKyMbIC icteiiai. O ker
MeJIep/ie IPHIIb JKacay YIIiH 5KapaMibl.

* OHIM TeMIlepaTypa TYTKachlHa KOPCETiIreH
TeMIlepaTypa AUara3oHbIH A KYMBIC iCTeH .

3.4 OHiMHIH KepeK-;KapaKTapbl

OHiMIIe opTYPIIi Kepek-xkapakrap 6ap. by
OemiMIe KepeK->KapaKTapAblH CHITATTAMACHI

JKOHE JyphIC Nalijanany cunarramaiapsl 0ap.

OHiM yiriciHe 0ailIaHBICThI KETKI31IETIH
KepeK-kapak e3repeni. [laiinananyrs

HYCKayJbIFBIHAA CUNIATTAJIFaH 6apm>11< KEPEK-

JKapakTap eHiMiHi3ae 60JMaybl MYMKiH.

KypburrbIHBIH inTiHAETT Hayaap
KBI3YBIH 9cepiHeH JieopMarysianyst
MYMKiH. By QpyHKIIMOHAIIBUTBIKKA
acep erneiii. Haya cankeiaaran
Ke3Je aeopManus KOFaa bl

CTaHgapTThl Haya

O KOHIUTEPIIK OHIMAEP, MY3aThIIFaH
TaramJiap/bl XKOHE YIIKCH KeCeKTepii KybIpy
YIIiH KOJIIaHbUIa IbI.
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Tepen naya

O KOHANTEPIIK eHIMIEpre, YIKEH KeCeKTepi
KybIPYyFa, IIBIPIHBI TAFAMFa HEMECE TPUIIb
Kacay Ke3iH/e arblll )KaTKaH Mailap/bl
KUHAYFa apHAJIFaH.

I'puisb Topsl

O micipineTiH, KybIPbUIATBIH JKOHE
OYKTBIPBUIATBIH TaFraM/Ibl KybIpyFa HeMece
KaJlaFaH coOpere KOIFa apHaJFaH.

CrpIM cepeJiepi 0ap yJrinepae :

CpIM coepeliepi KoK yJrijepae :

3.5 OHiMHIH KepeK-KapaKTapbIH
naaanany

Hicipyre apnaJjran cepeJiep

[Ticipy alimMarbIHaa cope OPHBIHEIH 5 JIeHTel
Oap. CoHpali-aK, MEIITiH aJIbIHFbI
JKAKTaybIHJIAFbl CAaHIIAPaH COPEJICPIiH PETiH
Kepyre 00Jabl.

CpIM copeJiepi 6ap yJariaepae :

N
5
4
3
2
1
>/
ChIM coepeiiepi KoK yJarijiepae :
e 5
] 4
\ 3
=~
-~ ~ ]
/

CpIM TOpABI Hicipy copesepiHe Koo

CpIM copeJiepi 6ap yJariaepae :

ChIM TOp/IBI CHIMHBIH OYitipitik cepenepine
JIYPBIC OpPHAJTACTBIPY 6Te MaHbI3bl. ChIM
TOpABI KaJlaraH copere KoWFaHzaa, albK Oeltik
AJIBIHFBI XKarbIHIA 00Tybl Kepek. JKakcpipak
Micipy YILiH CBIM TOPJIBI CHIM COPEHIH TOKTAY
HYKTeciHae Oekity kepek. O memTiy apTKsl
KaObIpFachlHa KAaHACY YIIIH TOKTay HYKTECIHEH
oTIeyi Kepek.

CbIM copeJiepi KoK yJriiepae :

CeIM TOpBI OYHIpIIK copenepre QypsiC
OpHAIACTBIPY ©T€ MaHbI3/AbI. CBIMIBI TOPABIH
cepere Koitranna 6ip 6arsITEl 6ap. ChIM TOPABI
KaJaraH cepere KOWraH/a, aliblK 0eik
AIJIBIHFBI JKaFbIH/Ia OOJTybI KEpeK.
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CbIM TOPBIHBIH TOKTATY QYHKIMSCHI

ChbIM TOPBIHBIH CHIM COPEJICH LIBIFBIN KETyiHEe

K071 OepMey YIIiH TOKTaTy (QYHKIUCH Oap.
Byn ¢yHKunsHBIH KeMeTiMeH TaFraM/Ibl OHAl

JKOHE Kayirci3 meiFapyra 6omaasl. CeMab

TOP/BI AJIbII JKaTKaH/a, OHBI TOKTAY HYKTECiHE
JKeTKEHIIIE aJiFa Kapail TapTyra 6osaapl. OHbI
TOJIBIFBIMEH KOO YIIIH OCHI HYKTCICH OTY

Kepek.

Hayawnsb! micipy cepeJiepine Koo CriM cepeJtepi 6ap yarizepse :
CbIM cepesiepi 0ap yJriaepae :

Hayanap/sl CBIMHBIH OYiipitik cepesnepine
JIYpbIC OpHAJIACTHIPY A2 6Te MaHbI3AbI. HayaHsr
KaJlaraH cepere KOWFaH/1a, OHBIH ycTayra
apHaJIFaH )Karbl AJBIHFbI XKaFbIHA OOJIYBI
kepek. JKakchIpak micipy YIIiH HayaHbI CBIM
cepezieri TOKTAaTKBIII po3eTKara OeKiTy Kepek.
O memTiy apTKbl KaObIPFachIHA KaHACY YIIiH
TOKTATKBIII PO3ETKAIaH OTIEY1 KepeK.

CbIM copeJiepi ‘oK yJriiepae :

@ -

CpIM copeJiepi oK yJarinepae :
Hayamaps! Oyitipiik cepenepre qypbic
OpHAJACTBIPY Ja 6Te MaHbI3/1bl. HayaHbl
cepere Koliranaa 0ip OarbIT Oomanpl. Hayansr
KaJlaFaH cepere KOWFaH/a, OHBIH YCTayFa
apHAIIFaH KaFbl AJIJIbIHFBI JKarbIHIa O0JTYBI
Kepex.

Hayanb! TokTaTy pyHKIMsichbl - CbIM
cepeJiepi 6ap yuarinepae

HayaHbIH ChIM COPEICH LIBIFBII KETYiHEe KO
OepMey yIIiH TOKTaTy QyHKIMACH 1a oap.
HayaHb! anbln kaTKaHJa, OHbI ApTKBI
po3eTkagaH 00CATHIM, alIbIHFBI )KaFbIHA
JKETKeHIIIe ©3iHi3re Kapail TapThIHbI3. OHbI
TOJIBIFBIMEH aJIBIIl TacTay YU.I]H OCBI TOKTaTy
PO3ETKaChIHAH 6Ty Kepek.
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CbIM TOpP MeH HayaHbI TeJIeCKOMMSIBIK
pesiberepre aypbic opHaiacTbipy-ChbiM
cepeJiepi JkoHe TeJeCKONTHIK pesbci dap
yarinepae

TeneckomusIbIK PeIbCTEPiH apKachIHIa
Hayayap HeMece ChIM TOp/Ibl OHail OpHaTyFa
KOHe aimyra 001azbl. TenecKONUsIIbIK PeNbCTi
Hayayiap MeH ChIM TOpJIap/bl Naiijananran
Ke3/1e TeJIEeCKONMUSIIBIK PeIbCTEPAIH alAbIHFbI
JKOHE apTKBbI JKaFbIHIAFbl TYHPEYIlITep IiH
IPUIb MEH HayaHBIH LICTTEPiHE TipenyiH
Kajiarajay Kepek (CyperTe KopCeTireH).
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3.6 TexHMKAJIBIK CHIIATTAMAJIAP

JKammsr cumnatramaiap

OHiMHIH CHIPTKBI oJIeMzepi (Ouikrik/eni/repenairi) (Mm) 595 /594 /567
ewri opuary enuemzepi (Guikrik/eni/Tepeniri) (Mm) 590-600 /560 /min. 550
Kepuey/skuinik 220-240V ~; 50 Hz

OHiM/Ie KOJIaHbLIATHIH/KOJIAHYFa JKapaMIbl KabelbIiH Typi
MEH KMMachl

muH. HO5W-FG 3 x 1,5 mm2

JKasne! TyThIHBLIATHIH KyaT (KBT) 3,3

ITenr Typi Ken dyHKIusIb! mem

Herisepi: TypMBICTBIK TYpJETi 9JI€KTp MelITepin SHepreTHKaiblK Tanbanay typais aknapar EN 60350-1 / IEC 60350-1
CTaHaPThIHA COHKeC KeTipiiren. MoH/ep CTaHIapTThl )KYKTeMe Ke3inge YCTiHIT KoHe aCThIHFBI KbUIBITY Hemece (Gap
6Gosica) JKenaeTkin KOMeriMeH acThIHFbI/YCTIHIT KBUIBITY DYHKLMSIIAPbIHA aHBIKTATA/bI.

OHeprusuIbIK THIMALTIK Ki1ackl OyiibIMaa THICTI QyHKUMsIIAp/bIH O0TybIHA HeMece OoIMaybIHa OaiilaHbICThI Keseci
GaceIMIBIKTap Oenrinenyine coifkec alKbIHAATAABI. 1-DKO0 KEIACTKIII KbUTBITY , 2-)KenaeTkim sputbiTy , 3-)KenaeTkinn
KOMETiMeH TOMEH IPUIIb , 4-Y CTiHTi JKOHE aCTBIHFBI KBUIBITY.

TeXHHUKaIBIK CUITaTTaMa OHIMHIH CarachiH jKaKcapTy YLIIH alIbH ajla eCKepTyci3
©3TepTLTYyl MYMKIH.

Ocbl HYCKayJIBIKTaFbl CypeTTep cXeMa JKy3iHae OepiireH jkoHe OHIMMEH Typa coikec
KeJIMeyl MYMKIiH.

OHiM KalceIpMachiHIa HeMece Oipre jKYpeTiH Ky)KaTTa KOpPCeTiIreH MOH/Iep KaThICThI
CTaHAapTTapFa ColKeC 3epTXaHAIbIK MIaPTTapaa anblHFaH. OHIMHIH Maiianany KoHe
KOpILIaFaH opTa JKaF/aaiaapbiHa GaimaHbICTl OYJT MOHEP SPTYPIIi OOIybl MYMKIH.
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4 Bipinuri per KoJaxaHy

OHnimzi naiigananyael bactamac OyphIH,
colikeciHme Keneci Oemimaepae KopceTireH
KeJieci OpeKeTTep i OpbIHIAY YCHIHBIIA L.

4.1 Taiimepai Gipinmi per opHaty

ITeruTi KoagAHAP AJIBIH/A OpKAIIaH
KYHHIH yakbIThIH OenrineHis. Erep ci3
OHBI OPHATIIACAHBI3, MEITIH KeHOip
Yarinepinzae micipe anmManch3.

1. Tlewrri ajFam KOCKaH Ke3je AUCILICH e
«12:00» xone (O TanOack
JKBITBUTBIKTAMIBI .

2. ®/© nepuenepin TypTy apKbUIbl TIYIIK
YaKbITBIH OPHATHIHBI3.

Erep GipiHmi TaliMep opHaThUIMaFaH
6omca, «12:00» xone (O TaHOACH
JKBITBUTBIKTAMIBI, aJ MeI
KocbuiMaiael. [lemTin yMmbIC icTeyi
YILiH TOYJIK YaKbITBIH Oenriiney
Hemece mucrueiine «12:00» 6onran
ke3/te O MepHECiH TYPTY apKbUIBI
TOYJIK yaKBITBIH PACTAYBIHBI3 KEPEK.
KyHHIH yakpIT mapameTpin
«[lapameTpJep» OemiMiHzae
CUMAaTTAJFaHIAl KeHiHIpeK e3repTyre
Gomasl.
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DneKTp KyaThl OILIKEH Karaia,
TOYJIK YaKBbITBIH PETTEY TOKTATHUIAIBI.

OHblI KaiiTa OpHATy Kepek.

3.  Hemece 6 nepHeHi TYpTiHi3 HeMece
MHHYT 5KONAFbIH iCKe KOCBIHBI3.

° 300
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4. MunyTThl OpHaty yiin ®/C nepuenepin
TYPTIHI3.
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5. (O nemece $6% nepHecin 6acy apKbUTBI
TaHJAYbl PACTAHbBI3 HEMECE .

= ToymiK yaKbITEI OPHATHUIBII, AUCILICH IS
(S TarbAaCHI KOFATIAJIBL.

4.2 BacTtanksl Tazanay

1. BapibIk opay MaTepHaapbiH ajbII
TacCTaHBbI3.

2. Bapibik eHiMMeH Oipre KelareH Kepek-
JKapaKTap/Ibl TEIITeH abIHbI3.

3. Onimai 30 MHHYTKa KOCBIN KOWBIHBI3,
coJaH KeliH oHbl emripini3. Ocpliaiia,
JKYMBIC ICTEIl TYpFaH Ke3/e, TEIITe KalFaH
KaJIBIKTap MEH KabaTTap sKaHblIl,
Ta3apThLIAIbI.

4. OuiMmi naijanadrad Ke3jue, OHIMHIH
0apJIbIK JKBUIBITKBIITAPHI XKYMBIC ICTEHTIH
€H JKOFapbl TEMIIepaTypa MeH KYMBIC
(byHKUMSACHIH TaHAaHbI3. «[IerTiH KyMbIC
byuxuusinaps [P 53] 6eniMin KapaHbI3.
[Mewnen xyMBIC icTey jKOHIHJE Ci3 Keneci
GeuiMHeH Oijie anachi3.

5. Tlewr canmkpIHIaFaHIIA KYTiHI3.

6. OuimHiH GeTTepiH ABIMKBUT IIyOepeKeH
HEMece BICKBIIINEH CYPTil, ITyOepeKIeH
KYPFaTbIHBI3.

Kepexk-kapakrapabl KOJJIaHAP aJIbIH/IA:

ITewTen aJbIHFaH KePEK-KapaKTapabl CyMeH

JKOHE JKYFBIII 3aTIIECH XKOHE JKYMCaK Ta3apTKbILI

BICKBIIITIEH Ta3aJlaHbI3.

ECKEPTIIE: Keii6ip xy¥bI 3aTTap HEMece

Ta3aJIarbIlI 3aTTap OeTKe 3aKbIM KeNTipyi

MyMKiH. Ta3zanay ke3injge abpa3uBTi KyFBIII
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3aTTap/pl, Tazajuay YHTAKTapblH, Ta3apTKBILI
KpeMJIepAi Hemece OTKip 3aTTapabl
naligananOaHsI3.

5 TymnanemTi KoJgany

ECKEPTIIE: Anramks! pet naiijananran
Ke3Jie TYTiH MeH Hic OipHerie caraT OOUbI
maiiia 60mysl MyMKiH. By KanbInTel xarmait
JKOHE OJIApAbI KETipy YLIIH KaKChI KEIACTY
Kaxert. [laiina OonFaH TYTiH MEH HiCTEPMEH
TiKeJel TBHIHBIC adyAaH ayiaK OOJBIHbI3.

5.1 Tymnanemri KoJIaHy TypaJbl
JKAJIIBI AKNapaT

Cankpinaaty xeanerkimi Qg enim yJaricine
OaiiJiaHbICTBI 63repin oThIpaabl. O
OHIMiHi31e KoJkeTiMAl 00JIMaybl MYMKIH.
OHIMIHI3/Ie CAIKBIHATY KEJJIeTKIMI Oap.
CaJKpIHIATY KEIJIETKINI KaKeT OoNFanma
aBTOMATTHI TYPJE ICKEe KOCHIIAIbI JKOHE
OHIMHIH aJIbIHFEI KaFbIH 14, kuha3abel 1a
cankpHataasl. CankplHaaTy nporeci
asKTaJIFaHHaH KeHIH OJ1 aBTOMATTHI TypJie
emresi. bIcThIK aya TymImanemrTiy ecirinexn
meIFaasl. Byl skenpeTkimrep caHbuIayIapbIH
CIITEHEMEH JKalMaHbI3. OifTiece, Oy1
TYMIAMENITIH KBI3BIT KeTyiHe oKeTyl MyMKiH.
CanKpIHAATY JKeIISTKIII TYMITAIe KyMBIC
ICTeN TypraH Ke3J/ie HeMece OHBI OIIIPreHHEeH
keitin (mamamen 20-30 MUHYTTaH KeiliH)
JKYMBICBIH JKalFacTeIpassl. Erep ci3
TYMIAIENITiH TaiiMepiH Oarmapiamanay
apKBUIBI aC 931pIIeCeHi3, MiCipy YaKbITHI
asKTaFaHHAH KeHiH CalKBIHIATY JKEJIISTKIIT
MeH 0apibIK GyHKIsIIap Oipre emeTin
Oomanpl. CaJIKBIHIATY JKENACTKINIHIH KYMBIC
YaKBITBIH Taiilaanyisl 6ackapa anManb.
OIIIT-KOCELTYBI aBTOMATTHI TYPJIE XKy3ere
acanpl. byn xanmait na 6ip xarernik emec.
Tymnaneun xKapbIfbl

Tymnanemre ac micipine 6acTaraH Ke3ae
TYMITAIEI JKapbIFbl icKke KochuTapl. Keibip
MOJIENBICP/IC JKAPHIK MiCipy Ke3iHe
KOCBUIA/IbI, aJl KeHOip MoJenbaepae o1 Oenriii
0ip yaKbITTaH KeHiH eIemi.

Erep ci3 Tymnanen »apbIFbIHbIH Y3/iKCi3
JKaHBIT TYPYBIH KanacaHbI3, « [lemr mambl»
JKYMBIC (DYHKIMSICBIH (YHKIUS TaHIay
TYTKaChIHBIHAH TaHJIaHBI3.

5.2 TymnamnemrTi 6ackapy 0,10rbIHBIH
JKYMBICBI

Tymnanemri 6ackapy 6J10rbl TypaJjibl

JKAJIMbI eCKepTyJIep

e [licipy ymriH opHaTyFra OOJIaTEIH €H KOl
yakbIT — 5 carar, 59 munyt. Kyar ke3imMen
akay Oonranza, 6araapiaMa TOKTaThITAb.
Kaiira 6armapiamanaybIHbI3 KepeK O0Tazbl.

e Ke3 kenreH perreylep jkacay Ke3iHie
JCIUIeliie KaThICTH Oenrimernap
KBIBUIBIKTAH B [lapameTprepain
CaKTaTYBIH KBICKA YaKBIT OOMBI KYTY KepeK.

® Erep kannaii xa 6ip micipy mapamerpi
TaHJaJICca, TOYIIK YaKbITHIH ©3TePTy MYMKIH
GoyMalbI.

e Erep taraM micipy OacTanraH Ke3Je micipy
YaKbITBI OPHATHLICA, TUCILICH e KanFaH
YaKbIT KOpCeTiIeTi.

e TaraMm micipy yakbITEI HEMece HicipyIiH
asIKTaJTy yaKbITBl OPHATBIIFaH JKaraaiapa;
(O nepHeciH y3aK yakbIT 6achIl Typy
apKBIIBI aBTOMATTEI TYPJE TOKTAaTyFa
GoJta bl

Taiimep
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Jlabb1n nepreci

VakpITTBI OpHATY HEpHEC]
Asaiity nepueci
ApTTBIpY TIepHECi

Tlapamerpiep nepreci

[ e N O I N R

TepHenep Kyinbl nepHeci

Tanbanapanl Kepcery
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@ . Haw micipy yaksiTsl Tan6acsl (ITicipy yakbITbIHBIH,
TaHbackl)

(i:\) . Han micipyai asikray yaksitel TanO6acs! * (Ilicipyais
asIKTaJly YaKbIThIHBIH TaHOACHI)

Q . [labbu1 Tar6acse! ([1abbL1 TaHGACH)

O : KapbIkTbIK TanOachl (JKapbIKThIK TaHOACHI)
: Iepuenep Kyimel Tandack! ([leprenep Kysimbt
TaHbachl)

&1 . Temneparypa taubacs (Temmeparypa Tanbachr)
D:|)) : JIpiGbIc senreiti TanGace (JpIObIc aeHreii TanGacs)
: Ecix kyimet Tan6acer * (Ecik Kyirbr TaHOaCkI)

*Ou eHiM yJiriciHe OaillIaHbICTBI ©3repin oTbipagbl. O
OHIMIHI3/Ie KOJDKETIMI 6oaMaybl MyMKiH. (Mogenbre
GaiisTaHbICThI)

Tymnanemri Kocy

OyHKIUSHBI TAHAAY TYTKACHI apKBLIBI
HiCIPTriHi3 KeJIeTiH )KYMbIC (yHKIUACHIH
TaHJaFaH/a KOHE TEMIIePATYPaHbl peTTey
TYTKAChI apKbUIBI Oenrini 6ip TeMnepaTypaHsl
OpHAaTKaH/a, TYMIIAIeNl )KYMbIC icTeil
Oacraiisibl.

Tymnanewmri emipy

[Ticipy askranraHHaH KeHiH (YHKIUSHBI
TaHJay TYTKAChIH jKOHE TeMIIepaTypa TYTKachlH
ewripyJIi ()KOFap¥bI) KyiliHe Oyparl, TyMmanenrri
OIIIPIHI3.

TeMnepaTypaHbl sk9He TYMIANELITiH
JKYMBIC (DYHKIMACBIH TaHJAay YLIiH KOJIMEH
nicipy

Ci3 TaraMBIHBI3Fa calf TemMIiepaTypa MeH
JKYMBIC (DYHKIVSICBIH TaHIAY apKbUIbI MiCipy
YaKbITBIH OPHATIACTAaH KOJIMEH OacKapy
apKbUIBI (03 0ACKAPYBIHBI30EH) TTiCipe anachis.

P , °C
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1. OyHKUMSHBI TAHAAY TYTKACBIH MaliIaIaHbII
HicCipriHi3 KeJeTiH KYMbIC (QYHKIHMSCHIH
TaHIaHbI3.

2. TemmepaTypa TYTKAChIH apKbUIBI 93ipIiey
YIIiH KQKET TYMITANemITiH ikl
TEeMITepaTyPaChlH OPHATHIHBI3.

= Ci3aiH TyMNarneridi3 Tangaarad QyHKIMsI

MEH TeMmrepaTypana Oip/ieH *KyMbIC icTei
GacTaii/ipl JKoHe AUCILIeine colikec [
Genrinreci maitna 6omnaael. Tyminanemrin
iHIiHIeTi TeMIepaTypa OpHaThUIFaH
TeMIepaTypara KeTkeHze, § Oenrimeci
xoraazasl. Tymmanenr aBTOMaTThl TYpJe
OLITIeH i, OWTKEeHI MicCipy yaKbIThI
OpHATBUIMaFaH, COH/IBIKTaH KOJIMEH
perreneni. [Ticipy mpouecin e3iHi3
Gackapblll, OHBI o1IipyiHi3 Kepek. [licipy
asiKTaIFaHa, QYHKIMUSHBI TaHIAY
TYTKACBIH JKOHE TeMIIepaTypa TYTKAChIH
elipysti ()KOFaprbl) KyiiHe Oyparl,
TYMIIANeUITi emipiHi3.

ITicipy yakbITBIH OPHATY apKbLIbI HicCipy

TaraMbIHBI3Fa Cail TeMIIepaTypa MEH )KYMbIC

(YHKIMACHIH TaHaay KoHe OacKapy OJorbIHIa

HiCipy YaKbITBIH OpPHATY apKbLIbI TYMITAIeIIT]

YaKbIT asIKTaJIFaH/Ia aBTOMATThI TYPJIC O1ipe

anachI3.

1. Tlicipy YIIiH )KYMbIC (QYHKIHSCHIH
TaH/IaHBbI3.

2. Ticipy yakpIThl yiuin auciieie O
Genrimeci naiina 6onranima (OnepHecin
0achlII TYPHIHbI3
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KyMmbIc QYHKIHMSCHIH XKOHE
@ TeMIIepaTypaHbl OPHATKAHHAH KeHiH
micipy yaKbITBIH XbUIJAM OpHATY YIIiH
(@ nepHeciH TiKeneit TYpTy apKbLIbl
30 MuHyTKa 93ipIiey yaKbIThbIH
opHaryra xkoHe (/O nepuenepi
ApPKBUIBI YaKBITTBI ©3repTyre 00Ia/Ibl.

3. Ticipy yaxeitein /O nepuenepimen
OpHATBIHbI3.
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1. Hucnneiine 6enrimeci kopinrexiue (3
MEPHECIH TYPTIHI3.

[Ticipy yaxpIThI anFamkel 15 MuHyTTa
1 munyTKa, 15 MuHYyTTaH Keitin 5
MHHYTKa apTajibl.

4. Taram/ibl TYMIIAIICIIKE CABIHbI3 KOHE
TEMITepaTyPaHbl PETTETIIITIH KOMETIMEH
TeMIIepaTypaHbl OPHATHIHBI3.

= Ci3iH TyMIIaneiti3 Taniairan
(dyHKIMST MEH Temiiepatypaza OipaeH
KyMBIC icTeii 6actaiinpl. OpHATHUIFAH
micipy yakbIThI Kepi caHaii 6actaiibl
KoHe muciuieiine § Genrimreci
kepineai. Tymimanemr iy irmingeri
TeMIepaTypa OpHAThIIFaH
TeMIepaTypara KeTkeHse,
Gesrimeci KoFaapl.

5. bBesnrineHreH micipy yakbIThI asKTalFraHHAH
Keitin auciuieiine «End» xxasysl naiina
Gomanel, (O Genrimeci KbIMBUIBIKTAHIbI
JKOHE TaWMEP/IiH JBIOBICTHIK CUTHAIIBI
OMHANTELIH 00IaIbL.

6. JIBIOBICTHIK €CKEpPTy €Ki MHHYT OOMBI
ecrineni. Eckepryni TokTary yuiH ke3
KeJreH MepHeHi TypTiHi3. Eckepty TokTar,
JIMCTUICHIE TOYIIK yaKbIThI Maiia 6oabl.

_ &
Ao o0 O £ ﬁ
= Jlucnueiine (@) Genrimeci naiina 6omas1
)koHe 3-2-1 Kepi caHarbl OacTanajbl.
IlepHe Kyl Kepi caHaK asiKTaJFaHHAH
KeliiH icke Kochutajpl. [lepHenep KyJImbt
OpHATYJIBI Ke37Ie K3 KEeITeH MepHEeH1
TYPTKEHJIE, TaiiMep MBIOBICTHIK CUTHAI
HIbIFapaibl XkKoHe [7) Genrimeci
JKBITTBLTBIKTATBI.

Erep ci3 kepi caHak asKranraHra Jeiin
nepHeciH 60caTCaHpI3, MEpPHE KYJIIbI
KOCBUIMaMIbI.

Kymnbinray Kocynel ke3zie Taitmep
NepHeNepiH Maiiianany MyMKiH eMec.
Kyar emipinren >xarnaiiga nepHenep

Erep ci3 qBIOBICTHIK €CKepTy
asKTaJIFaH COH Ke3-KeJreH MepHeHi
OaccaHpI3, TYMIaIen KaiTaaaH icke
KochlIazbl. Eckepry askranraHHaH
KeiiH TyMIarnemTiH KaiTa KoChblIMaybl
YLIIH TeMIepaTypa peTTerinl MeH
GbyHKIMOHA Bl TYTKaHbI «O»
(ewipysti) ky#ine Oypy apKbUIBI TIEIITI
OIIIPIHI3.

5.3 Ilapamerpaep

IlepHesiep KyJNbIH icke Kocy

[lepuenep Kyinsl GYHKIUSCHIH NaiianaHy
apKBLIbI Ci3 TallMep/i KeJeprijiep/ieH Kopraii
anachi3.

KYJITIBI aIllbIMaJIbI.

ITepHesiep KyJnbIH oUIipY

1. Jlucruieitnen Genriieci sxoranFania (1)
HePHECiH TYPTiHi3.

= Jucnneiine (3 Genrimeci sxoibLIabI kKoHe
TIepHeNIep KYJIITbI OIIipiei.

J1a0bL1ABI OpHATY
Conpaii-ak, eHIMHIH TaliMepiH micipyneH 0acka
Ke3 KeNTeH eCKepTy HeMece €CKe CaJFBIII YIIiH
naiinananyra 6omansl. OATKBIII caFaT
TYMITATIEIITIH )KYMBICBIHA OCep €TIeH/Ii.
Eckepry mMakcaTTapbiHaa naiiganaHbliajibl.
MBpicansl, ci3 6enrimi 6ip yakbITTa
TYMITaNeNITeTi TaFaM/Ibl aHATIBIPFBIHBI3
KeJice, osITap caraTThl maiiianana anace3. Ci3
OpHATKaH YaKbIT asKTaJFaHHAH KeHiH TaliMep
ci3re OBIOBICTBIK €CKEpTy Oepeti.

J1aObU1IbIH MaKCUMAIIBI YaKbITH 23
carar, 59 MUHYT 00JyBl MYMKiH.

1. Hucmneiine [\ Genrimeci kopinrenure [\
MepHECiH OACHIN TYPHIHBI3.
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2. OsaTkpIm yaksIThiH /O nepHenepiven

OPHAaTbIHBI3.

O o J‘
/O nepuenepi apKbUIb KaXKeTTi JAeHrei i
opHathiHbi3. (b-01-b-02-b-03)
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= JlaObL1 yaKbITHIH OpHATKAHHAH KSWHiH
L) Geurineci KaHbII TYpaJIbl JKIHE
JUCIIIeliae 1adbul yaKbITHIHBIH Kepi
caHarbl Oactanansl. Erep ma0put
YaKbITHl MEH IIICIPYy YaKbITHI Oip
YaKpITTa OpHATBUICA, AUCILICH IE
KBICKapaK YaKbIT KOPCETLIe/.

3. J1aObL1 yakbIThl assKTaIFAHHAH KeifiH 0

OeJrimieci KbIMbUIBIKTal 0acTal/Ibl )KOHE
cisre AbIOBICTBIK ECKEPTY Oepei.

Ja0bL1asb1 ewipy

1.

J1aObL1 Ke3eHi asKTajaFaHHaH KeHiH ecKkepTy
€Ki MUHYT OOWBI ecTinie/i. J{bIOBICThIK
€CKepTYZi TOKTATy YIIiH Ke3 KEeJIreH
TIepHEH] TYPTiHi3.

= Eckepry TOKTam, TUCIUICHIE TOYIIK

YaKpITHI Naiia 60Iabl.

Erep ci3 1aébuiaan 6ac TapTKbIHBI3 KeJice;

1.

J1abbl1 yaKbIThI KaJIbIHA KEATIPY YIUiH
nucreiine L 6enrimeci naitna GosFaxma
L) mepHecin 6achIn TyphiHbI3 Jucnneiine
«00:00» Genrimmeci kepinrenmie O
HepHECiH 0achlN TYPBIHbI3.

Conpaii-ak, ci3 y3aK yakbIT 00ifbl [}
TIepHECIH TYPTY apKbUIbI a0bUIIaH Oac
TapTa ajackl3.

JpI0bIc 1eHreliin peTTey

1.

Jucnueiine 6% 6enrimeci kopinrene ©)
TIEpHECiH OACHI TYPHIHBI3.
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Pacray yuiin 6% epHecid TypTiHi3 Hemece
CIIKaH/Ial TepHeH] Oacmaii KyTe TYpBIHbI3
JIpI0bIC neHreiii Oipa3 yaKbITTaH KeHiH
OenceHmipinesni.

Jucnieii xapbIKTBIFbIH OPHATY

1.

JNucnneiine 6% 6enrimeci kopinrenie (P
HepHeciH 0achI TYPBIHBI3.
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®/O nepuenepi apKbLIbl KAKETTi
KapBIKTHIKTHI opHaThIHbI3. (d-01-d-02-
d-03)
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Pacray yurin 6% nepHeciH TypTiHi3 HeMece
eIIKaH/al MepHeHi Oacail KyTe TYpBIHBI3
JKapbIKTBIK Oipa3 yakbITTaH KeiiH
Gencenpipineni.

KyH yakbITBIH 03repTy

Bypsin opHaTKaH KYHHIH yaKBITBIH ©3TepTy
YILIIH TYMIIamermTe:

1.

Hucnneiine 6% 6enrimeci kopinrene ()
MIEPHECIH TYPTIHI3.

2. @/ nepHenepin TYPTY apKbUIbl TYJIIK

YaKbITbIH OPHATBIHBI3.
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4. MuHyTTHI OpHaTy YInin (B/O nepuenepin
TYPTIHI3.
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3. © Hemece 6 nepHeHi TYpTiHi3 HeMece
MUHYT XKOJIAFbIH iCKe KOCHIHBI3.
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5. (O memece 46 nepHecin 6acy apKbUTBI
TAHJAY/IbI PACTAHBI3 HEMECE .

= Toymik yakbIThl OPHATBLIBII, TUCIIICHIC
€O 6Genrimeci >xoranasl.

6 Ilemrre micipy Typajasl Kajanbl aknapar

Byt GemiMze ci3 TalbIHABIK KOHE TaMaK
o3ipiey OoibIHIIa KeHecTep Taba anachl3.
CoHBIMEH KaTap, OyJ1 OeimMe oHAiIpyIIiaep
TEKCepreH Keibip Taramaap jKoHe OChI
OHIMIEPTe CH KOJIAIIBI TapamMmeTpiep
cunattasrad. OCbl TaraMaapra apHajFaH
TYMIAIENITIH TUICTI apameTpiepi MeH
aKceccyapliaphbl 1a KOPCETiIreH.

6.1 TIlewrre micipy Typajsl Kajmbl
ecKepTyJiep

® [licipy OGapbIChIHIIa HEMECE OJIaH KeHiH
MEIITIH eCiriH alKaHaa, bICTBIK KYHAipTinT
Oy HIbIFybl MyMKiH. By Kombl, 6eTTi x)oHe/
Hemece K3/ Kyhaipyi MyMkiH. [lemTin
€CIriH amKaHaa, MeTTeN TYPhIHBI3.

e [licipren xe3ze naiaa 00IaThIH KapKbIHIBI
Oy Temreparypa ailblpMalIblIbIFbIHA
0alTaHBICTBHI TEUITIH 1IIKi KOHE CBHIPTKBI
OeTiH/e )KOHE KOPITYCHIHBIH KOFaPFbI
JKaFbIH/Ia KOH/ICHCAIMS TaMIIbUIAPBIH
TYABIPYbI MYMKiH. ByJ KaJbInThI %KoHE
(hU3UKAITBIK KYOBUIBIC.

e Taramra apHaIFaH TeMIIEpaTypa MeH Iicipy
YaKBITBIHBIH MOHJIEPI PELENT MeH MoJIIIepre
OaiimaHbICTBI ©3repyi MyMKiH. Ocbl cebenTi

OyJ1 MOHIEp ayKbIMJIap PETiHIE KOPCETUITeH.

e [licipyai GacTayIpIH alibIHAA dPKALIaH
MENITEeH Nai1anaHbUIMaiTBIH KepeK-
JKapakTap/sl anbHbI3. [lemre KamaTeia
KepeK->kapaKkTap TaramAapAbl KaxKeTTi
MeJIepae JalbIHAayFa Keepri KenTipyi
MYMKIiH.

o Ci3 e3iHI3/iH penenTiHi3 OoibIHITa
JANBIHIANTEIH TaFaMap YLIiH Micipy
KecTelepiH/ie KeNTIpUIreH YKcac TaFraMIapab
KOJIJaHyFa Ooabl.

o JKuHakka KipeTiH KepeK-)KapaKTapIbl
naianany eH KaKChl Micipy camachblH
KaMTaMachl3 eTe/li. OpKallaH ci3
KOJIIAHATBIH CHIPTKBI BIIBIC-AsIK YIIiH
OHIIpYIIi OEpreH ecKepTyIep MEeH
aKMapaTThl OPBIHIAHBI3.

o [licipy GappIChIHIA KOJIAHBUIATHIH Mait
OTKI30EHTIH KaFa3/bl Ci3 MalaaTaHaThIH
KOHTEIHepre ColKec KeJeTiH MoJIIepae
keciHi3. KoHTelHepIeH MIBIFBIT TYPaThIH
Mail eTKI30eHTIH Kara3 TyTaHy KayIliH
TYIBIPYBI XKOHE TiCipy camachblHa dcep eTyi
MYMKiH. Maii oTKi30€HTiH KaFra3/pl
KOPCETIITeH TeMIepaTypa ayKbIMbIHA
naiaJaHbIHbI3.

o [licipymin »aKchl camachl YIIiH TaFaMIbl
YCBIHBUIFaH AYpHIC copere KOWBIHBIZ. [licipy
OapBICHIH/IA COPEHIH OPHBIH ©3TePTIICHI3.

6.1.1 Han Taramaapsl ;koHe memre
JKACAJIFAH TAFaAMIap

Kaimel mastiverrep

e Taramjap/s! canajbl MiCipy YIIiH OHIMHIK
KepeK-)KapaKTapbIH Iaiianany st
yceiHaMbI3. Erep ci3 6acka bIABICTap b
KOJIJIAaHCAHBI3, KApaHFHI, KaOBICTIAHTHIH JKOHE
BICTBIKKA TO3IM/II BIABICTAPFA APTHIKIIBUIBIK
OepiHi3.
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® Erep micipy KecTeciH/e ajqAblH ana KbI3AbIPpY ® Erep TOpT ABIMKBLUI 00JICa, CYHBIKTHIKTHIH a3
YCBIHBIJICA, BIABICTAP/IBI MCIIKE aJIbIH aja MOJILIEPiH KOJIIAaHBIHBI3 HEMece
KBI3/IBIPBIIT KOOI YMBITITAHbI3. temneparypaubl 10°C neifin ToMEHAETIHI3.

e Erep ci3 bIIBICTHI IPUIIb TOPLIACKIHA KOSTHIH ® Erep TOPTTBIH OFapFbl XKarbl Kyiin 6apa
0oJIcaHbI3, MCIPTeH Ke3/1¢ BIABICTHI aPTKbI JKaTca, OHbI TOMEHT1 COpere KOMbIHbI3,
KaOBIpFara >KaKpIHAATIAN, TPHIIb TeMIIepaTypaHbl TOMEHICTIHI3 JKOHE MiCipy
TOPIIACBIHBIH OPTAChIHA KOMBIHBI3. YaKBITBIH YJIFAHTHIHBI3.

® HaH TaramMIapbIH Micipy YUIiH ® Erep TOPTTHIH il )KaKChl JaWbIHAANbIIN,
KOJIJaHBIIATBIH OapIIbIK MaTepHasiap Oipak CBIPTHI KaOBICKaK 00JICa, CYHBIKTBIKTHI
GaJIFbIH XKOHE O6JIME TeMIepaTypachiH/a a3 KOJIJIaHBIHBI3, TEMIIEPATYPaHbI
0O0ITyBI KEpeK. TOMEH/ICTIHI3 JKOHE MICipy YaKbITHIH

® TaraMHBIH JaiibIHIATY KYH1 TaFaMHBIH YIFAUTBIHBI3.

KeJIeMiHe YKOHE bIIBIC-asSKTHIH MeIIIepiHe
0alTaHBICTHI ©3repyi MYMKIH.

® Mertal, KepaMHKa JKOHE IIBbIHbI KaJbIITap
TCipy YaKbITBIH Y3apTabl, aj KOHAUTEPIIIK
OHIMAEP/IIH TOMEHT1 OeTTepi OipKenKi
KbI3apMaybl MYMKIH.

® Erep ci3 micipyre apHaIFaH Karas/bl
KOJITaHCAHBI3, BIABICTHIH TOMEHT] OeTiHIE
azfan Kel3apy naiiga 00aysl MyMKiH. by
JKaFmaiiaa micipy yakeITeiH mamames 10
MUHYTKA Y3apTy KaKeT OO0Iybl MYMKiH.

e [licipy kecTenepiHae KOpCeTiIreH MOHAEP
01371iH 3epTXaHanapaa KYpri3iireH
CBIHAKTap/IbIH HOTHKECIH/IC aHBIKTANIA/IBI.
Cisre colikec KeIeTiH MOHIEP OCHI
MOHJIEp/CH o3ree 00Iybl MyMKiH.

e Tarammapel micipy KecTeciHae YChIHBIUIFaH
THICTI copere KOWBIHBI3. [lemTiH ToMeHri
cepeci 1-cepe nen atanaipl.

KonaurepJik enimaepai aaiibiaaay

OoiibIHIIA KeHecTep

® Erep KOHIMTEPIIK OHIM THIM KypFak 0oJca,
temneparypaubl 10 °C kertepi, micipy
YaKBITBIH KbICKapThIHbI3. KoHauTepiik
OHIMHIH OSTTepiH CYT, Maii, )KYMBIPTKA JKOHE
HOTYpPT KOCIIACBIMEH CYJIaHbI3.

e Erep KOHAMUTEPIIIK 6HIM Oasty micipince,
TiCipifIeTiH KOHIUTEPIIiK OHIMHIH
KaJIBIHJIBIFbl HAyaHbIH LIETIHEH acChIIl
KeTIeyiH KaJaralam OThIPBIHBI3.

e Erep KOHAUTEPIIK OHIMHIH O€Ti KbI3aphli,
Gipak TYOi micrieren 6oiica, KaMbIpra
KOJIJAHBUIATBIH KOCIIaHBIH MeJIepi
KOHIMTEPIIiK OHIMHIH TYOiH/Ie ThIM KOI
GosmaraHbIH TeKcepiHi3. Bipkenki KpI3apy
YLIiH KOCIaHbI KaMbIp OeTTepi MeH
KaMBIP/IBIH apachklHa OipKesKi TapaTyra
TBIPBICBIHBI3.

Topr nicipyre apnasran Kenecrep o Konaurepiik eHIMII micipy KecTecine

® Erep TOpT ThIM KypFak 0oJca, COMKec KyHe )KoHe TeMIeparypaaa
temneparypanbl 10°C-ka keTepin, micipy micipini3. Erep Ty0i oni ae KeTKiTiKTi
YaKbITBIH KbICKAPTBIHbI3. KbI3apbaraH 0oJica, OHBI api Kapail micipy

YLIiH TOMEHTI copere KOMbIHBI3.

KonaunrepJiik eHiMaep MeH nemre 33ipJieHeTiH TaFaM1apFa apHaJIFaH d3ipJey kecreci

Bip nayana micipy 0oiibIHIIA YCBIHBICTAD

Tamak Maiinananeiatel | Kymbic Cepenin Temnepatypa (°C) |Han micipy

H aKceccyap yHKIHACH OpHAACYBI YaKbITBI (MHH.)
(mamamen)

Hayana micipinerin |CrannaprTsl Haya | YCTiHTi XkoHe 180 30... 40

TOpT *(Cranap Tl Haya) |aCTBIHFBI KBUIBITY
T'punb TopeiHaars! | KengeTkinn

Kaubinrarsl TopT P P H** 5 2 180 30... 40
TOPT KaJIbIObI JKBUIBITY

. . CrangapTTel Haya | YCTIiHTI JKoHE
Kiukenrait kexkcrep |, ap 4 H 160 25...35
(CranmapTTh! Haya) |aCTHIHFBI KBUIBITY
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Tamak Maiinananeiatel | Kymbic Cepenin Temnepatypa (°C) |Han micipy
H aKceccyap (yHKuHsICHI opHaacybl YaKbITBI (MHH.)
(mamamen)
ChrIM cepenepi 6ap
. WK i yarinepze : 3
Kimkenraii kekcrep ?Tar—mapﬂm Haya CIeTI 150 25...35
(CranmapTThl Haya) [KBUIBITY ChbIM Copenepi KoK
yarinepze : 2
Junamerpi 26 cm
JIOHTENCK TOPT
KaJIbIObI, TPHIIb
TOPBIHIA KBICKBIIIBI | 00
buckBuT Gap **(duamerpi 26 H 2 160 30... 40
ACTBIHFBI KbUIBITY
CM JIOHTEJIEK TOPT
KaJIbIObI, TPHIIb
TOPBIH/A KBICKBIIIB
Gap)
Jluamerpi 26 cm
JIOHTeTIeK TOPT Kemerkim
Bucksut KaJIbIObI, TPHIIb A 2 160 30... 40
KBUIBITY
TOPBIH/A KbICKBILLII
6ap **
Konauteprix Haya Y erinm sKome
IMeuenne *(Kouaurepiik H 3 170 25...35
ACTBIHFBI XKBUIBITY
Haya)
Kouaurepiik Haya .
. K
Ileyense *(Konaurepiik ek 3 170 20... 30
XKBUIBITY
Haya)
Kenpurepiik eHiM ?Taﬂﬂapnbl naya | Yerinri xone 2 200 35... 45
(CrannapTThl Haya) |aCThIHFbI KBUIBITY
Kenaurepiik eHiMm STaHHapTTH naya | HKennerkiut 2 180 35...45
(CrannapTTsl Haya) [KbLIBITY
[
Toxa *CTaHI[apTTBI Haya CTiHT1 XoHEe 5 200 20.. 30
(CranmapTThl Haya) |aCTBIHFbI KBUIBITY
P -
Tokan ?Tar—maprrm Haya enIeTKin 3 180 20... 30
(CranmapTThl Haya) [KBUIBITY
Yerinmi
Tyrac Han SjTaHuapTrm Haya CTiHTi XoHe 3 200 30... 40
(CTanmapTTh! Haya) |aCTBIHFBI KBUIBITY
K -
Tyrac nan *CTaH/IapTl“LI Haya enaeTKin 3 200 30... 40
(CranmapTThI Haya) [ KBLIBITY
I'puns TOpEIHAAFE
LIBIHBI/ METAILT
TOPTOYPHILITHI
KonTefinep Yecrinri sxoHe
Jlasatbs (Cpus H 2 nemece 3 200 30... 40
ACTBIHFBI KbUIBITY
TOPBIHIAFBI LIBIHBL/
MeTal
TOPTOYPHILITHI
KaJIbII)
I'punb TOpBIHAAFE
namerpi 20 cm
JIOHreJIeK Kapa
METAILT Kanbi YcriHri xkoHe
Anma Goriti *(Iluametpi 26 cm H 2 180 50... 70

JIOHTeIIEK TOPT
KanbIObI, TPUITH
TOPBIH/A KbICKBIIIBI
Gap)

ACTBIHFBI JKBUIBITY
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Tamak

MaiinananpiaTel
H aKkceccyap

Kymbic
yHkuusicel

Cepenin
OpHaJIACYBI

Temnepatypa (°C)

Han micipy
YaKbITHI (MHH.)
(mamamen)

Anma Gasii

I'puib TOpBIHIAFBI
qametpi 20 cm
JIOHTeIICK Kapa
MeTaT Kabim

Kennerkinr
KBUIBITY

170

50... 70

TTunua

CraHzapTTsl Haya
*(CranaptTe! Haya)

Ycrinri sxone
QACTBIHFBI XKBUIBITY

200... 220

10... 20

TTnna

CrauznapTTsl Haya
*(CrangaptTe! Haya)

IMuiua GyHKImsacs

250

Exi nayamen ni

cipy 0o¥ibIHIIIA YCBIHBICTAP

Tamak

MaiinananpiaTel
H aKkceccyap

Kymbic
yHknusicel

Cepenin
OpHaJIACyBI

Temneparypa (°C)

Han micipy
YaKbITHI (MHH.)
(mamamen)

Kinkenrait kekcrep

2-CrangapTThl
Haya *(CraHzapTTh!
Haya)

4-Konaurepirix
Haya
*(Kongurepiik
Haya)

Kenperkim
JKBUIBITY

CeriM cepenepi 6ap
yarinepze 1150

ChIM cepeliepi KoK
yarinepue :140

CeiM cepenepi 6ap
yarinepze : 25...
40

ChbIM copeliepi KoK
yarinepzue : 30...
45

[leuenne

2-CrangapTrsl
Haya *(CTanmapTTs
Haya)

4-Kounurepiix
Haya
*(Konaurepiik
Haya)

Kennerkinr
KBUIBITY

170

25...35

Kenurepitik oHiM

1-Cranzaprrsl
Haya *(CranaapTTsl
Haya)

4-Konurepiik
Haya
*(Konmurepiik
Haya)

Kenperxim
HKBUIBITY

180

35...45

Toxkam

2-CTaHIapTTsl
Haya *(CtaHaapTThI
Haya)

4-Kouaurepiix
Haya
*(Konaurepiik
Haya)

Kennerkint
KbUIBITY

180

20...30

bapiibIK TaFamap YIIiH aljibIH ajia KbI3JbIPY YCHIHBLIAIBI.

*Byxn akceccyapiap eHimiHi3re kipmeyi Mymkin. (bysr kepex-skapakrap ci3ain eHiMiHi3re coiikec Keameyi MyMKiH.)

**Byut akceccyapiap eHiMiniszre kipmeiini. Onap carsuibiMzaa 6ap akceccyapuap 0oibin Tabbutazsl. (““Byir kepek-xapakrap
ci3nin eHiMiHi3aiH KeTKiziniMinge xok. Onap caynana KOIKETIMI Kepek-Kapakrap.)

«JKO KeJNJAETKIN KbUIBITY» KYMBIC
¢yHkuusicol 6ap a3ipaey kecreci

e Tamax o3ipieyai «DK0 KeIACTKIII KBUIBITY>
JKYMBIC (YHKIMSICBIHIA OacTaFraHHAH KeiliH
TEeMIIepaTypa MmapaMeTpiH e3repTIeHis3.

® «DKO KEIACTKIII KBUIBITY> KYMBIC
PEKUMIHJE MiCipreH Ke3Je, MeMTiH eCiria
ammanpi3. Erep ecik ampuimaca, imki
TeMIieparypa KyaTTbl YHEM/IEY YIIiH
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OHTaMJIaHIbIPBIIA/IBI )KOHE OYJI TeMIepaTypa
JCIUICHIe KOPCEeTIITeHHEH o3relie OOTybl

® «DKO KEIACTKIII KBUIBITY> KYMBIC
PERUMIHJIE ATJIBIH alla KbI3ABIPY IbI

MYMKIH. JKacaMaHbI3.
Tamak IMaiixanaHpLIATBIH Copenin opnanacyst | Temneparypa (°C) Hau micipy yakbITbI
akceccyap (mun.) (wamamen)
Kimkenraii kexcrep CrangapTTs! Haya * 3 180 30 ... 40
[Meuenne CrangapTrsl Haya * 3 200 30 ... 40
Keuaurepiix oHim CrangapTTsl Haya * 3 220 40 ... 50
Toxar CrangapTrbl Haya * 3 200 30 ... 40

* Byt akceccyapiap eHiMiHisre kipmeyi mymkin. (Bys kepek-»kapakrap eHiMiHizre KipMeyi MyMKiH.)

6.1.2 Et, 6aabIK k9He KYC eTi

I'puibje d3ipJiered Ke3aeri MaHbI3/bI CITTEP

e TyracTaii TaybIK, KYpKETaybIK €TiH JKOHE
YJIKEH eT KeCeKTepiH micipMec OYpbIH, OHbI
JIMMOH LIBIPBIHBI MEH OYPBIIINECH JOM/CHI3 —
Oyt micipy THIMIUTITIH apTTHIPAIbL.

e Cyideri Oap eTTi micipy *OH €TTi KybIpyFa
kaparauga 15-30 MUHYTKa y3aFbIpaK yaKbIT

ajapl.

ET, 6asbIK KJHe KYC eTiH J3ipaey kecreci

® ET KaJbIH/IBIFBIHBIH Op CAHTUMETPI YIIiH
mamamer 4-5 MUHYT Ticipy yaKbITBIH
ecenTey Kepek.

e [licipy yaKbITHI assKTaJFaHHaH KeHiH eTTi
netre mamamer 10 MuHyT yeransi3. ET
HIBIPBIHEI KYBIPBUIFAH €TKE XKAKChl OoriHeai
JKOHE €T KeCLITeH Ke3/1e MIBIKIAIbI

® BaibIKTHI BICTHIKKA TO3IM]II TaOaKKa opTa
HeMece TOMEHT1 copere KO Kepek.

e [licipy KecTeciH/ie YCHIHBIIFaH TaFraMIap bl
0ip Hayaza micipiHi3.

(5,5 k1))

*(CrangaptTs! Haya)

ACTBIHFBI JKBUIBITY

... 190

Tamak Maiinanansiiatel | JKymbic Ceopenin Temmneparypa (°C) |Han nicipy
H aKceccyap (yHKuHsICHI opHaJIacybl YaKbITHI (MHH.)
(amamen)
. - 15 mun. 250/
Creiik (ryrac)/ SITaHuapTTLI Haya |YcriHri xoHe 3 Make.. xeffin 180 |60... 80
KybIpy (1 k1) (CrannapTThl Haya) |aCTHIHFbI KBUIBITY 190
Koit CHPaFLl (15-2 CrangapTrel Haya | YCTIiHTI jKOHE 15 mun. 250/
r) (Koii cuparst N 3 o 110... 120
(CrannapTTsl Haya) | aCTBIHFbI KBUIBITY Makc., keiiin 170
(1,5-2 kr))
KybipbUiFat Taybix |1 PHIB TOPEI *
eri (1,8-2 kr) Bip Havams! Yecrinri sxoune 15 mun. 250/
p Hay 2 60... 80
(KybIpBUTFAH TaYBIK |onenri copere ACTBIHFBI XKBUIBITY Mmakc., keitin 190
(1,8-2 kr)) KOMBIHBI3.
Kybipsuiran Taypik | L PHIB TOPBL -
eri (1,8-2 kr) Bip Hayans! Kennperximm 5 200... 220 60... 80
(KyBIpbimFas TaybiK | onverri cepere KBUIBITY
(1,8-2 kr)) KOMBIHBI3.
Kybipbutran Taysik | L PHIB TOPBL )
eri (1,8-2 ar) Bip nayaner «3D» yxumsics |2 15w, 250/ 60... 80
(KyBIpbUTFaH TaybIK |rovemri copere Makc., keitin 190
(1,8-2 k) KOMBIHBI3.
Kypreraysik (5.5 CrangapTTel Haya | YCTIiHTI JKoHE 25 . 250/
kr) (Kypkeraysik ap Y H 1 Mmaxc., keitin 180 [150... 210

KK/ 67




Tamak Maiinananeiatel | Kymbic Cepenin Temnepatypa (°C) |Han micipy
H aKceccyap yHKIHACH OpHaJIACYBI YaKbITBI (MHH.)
(mamamen)
Kypkeraysik (5.5 Cramzaptl Hava 25 mun. 250/
kr) (Kypkeraybix *(CTal}II pa P H}; a) «3D» pynkmscer |1 Makc., keifin 180 [150... 210
(5,5 k1) nap 4 ... 190
I'punb TOpHI *
Bansix Bip nayast: Yeriari xone | 200 20... 30
TeMeHTri copere ACTBIHFBI XKBUIBITY
KOWUBIHBI3.
I'puinb Topst *
Babik bip HayaHbl «3D» dynkumsicer |3 200 20...30
TOMEHTi cepere
KOMBIHbBI3.

Eapm,n( TaraMzaap YH_I]H AJIABIH ajla KbI3ABIPY YChIHBIIAbI.

*Byut akceccyaprap eHiMiHi3re kipmeyi MymkiH. (Byst kepek-xkapakrap ci3aiH eHiMiHi3re coiikec Kenmeyi MyMKiH.)

**Bya akceccyapiap eHimiHisre Kipmeiai. Onap catbuibiMaa 6ap akceccyapiap Gonbin Tabbutasl. (“Byi kepek-kapakrap
ci3ain eHiMIHI3AIH KeTKi3imiMine oK. Onap cayaaia KOJKETIMI KepeK-Kapakrap.)

6.1.3 T'puasb

Kp13b01 €T, OaNbIK jKOHE KYC €Ti TPIIIBJIE Te3
KOHBIP TYCKE M€ OOJIBII, 9JeMi KBIPTHICTHI
cakTaiipl )koHe Keyin kermneiii. JKoH er,
icIiapaiarsl €T, IIYXKBIKTAp, COHIAi-aK
HIBIPBIH/IBI KOKOHICTEP (KbI3aHAK, ITHSI3 KOHE
1.0.) TpUIIBJIE 93ipIieyre OTe KOJTaNIIbI.

Kannbl eckepry.iep

® ['puibre »apaMchl3 TaFaMaap epT KayIiH
TyZbIpagsl. [ puiabae TeK TPUITbIIH BICTHIK
OTBIHA COWKEC KEJICTIH TaFraMIap/bl MiCipiHi3.
CoHbIMeH 0ipre TaraMIbl THIM aJbIC,
TPUJIBIIH apTKbI JKarblHa KOWMaHbI3. by ex
BICTBIK aliMaK, COHJBIKTAH MaiJIbl TaFraMaap
OPTEHIN KeTyl MYMKiH.

® I'puabii :kacaraH Ke3/e NeWTiH ecirin
:ka0bIHbI3. ElKaman rpuibai nemrig
eciri ampin Koiblin, 33ipaemenis. bleTbik
Gerrep KyilikTepre akenyi MyMKiH!

I'puianb kecrecii

I'punbai a3ipieren ke3aeri MaHbI3AbI CITTEP

® ['pusibJiec MyYMKIHJIITIHIIE KATBIH/BIFBI MCH
caiMarbl Oipyieit 6osIaThIH TaramIap/bl
JalbIHAAHbBI3.

® ['pusbre apHajraH TaFramaap.bl TPUIbIe
HEMece TPHUJIb TOPBIHBIH HAyachIHA CaJIbIHbI3,
oJIapibl TICHITIH OJIMIEMICPIHCH aChIl
KETIECTe YJIeCTIPiHi3.

o KybIpbUIraH O6IiKTep/IiH KaJIbIHIBIFbIHA
OallJIaHBICTHI KECTee KOPCETIIreH micipy
YaKBITBI 9PTYpJIi 0OJTyBl MYMKiH.

® ['pusib TOPHIH HEMECE MPUJIb HAYAChIH MEIITE
KaXETTI JieHreire KoubiHbI3. Erep ci3 rpuiib
TOPBIHJA MICIPill )KaTCaHbI3, Mall )KUHAY
YILIH MENTiH HayachlH TOMEHTI copere
KOWBIHBI3. ACTbIHA KOMBUIATBIH Haya
IPUIB/IH OYKLI ayMarblHa JKETETiH
Mediepie 601ysl kepek. MyHiai Haya
KYPBUIFBIMEH 0ipre »KeTKi3iIiMeyl MYMKiH.
OHaif Tazanay yuIiH neimr tabarbiHa a3/iarn cy
KYHBIHBI3.

Tamak TaiinananpLIaThIH Copenin opnanacyst | Temneparypa (°C) Han micipy yakbIThI
akceccyap (Mun.) (mamamen)

banbik T'puns Tope! 250 20... 25

TaysIx Genikrepi T'punb Tope! 4-5 250 25...35

Br powreneri (Oysay b oo 4 250 20... 30

eti) - 12 kenemi

JKaHwmbnran Koit

€TiHEH JKacalFaH T'punb TOpEI 4-5 250 20...25

KOTJICT
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Tamak TaiinananpLiaTeiH Copenin opnanacyst | Temneparypa (°C) Hau nicipy yakpIThl
akceccyap (Mun.) (mamamen)

Creiik - (et Tekmenepi) |Tpuib Topsr 4-5 250 25...30

JKaumsurran 6ysay

eTiHEH )KacalFaH T'punsb Tope! 4-5 250 25...30

KOTJIET

Kexenic rpareni T'puns Tope! 4-5 220 20... 30

KysbIpbuiran HaH T'punb Tops! 4 250 1...4

Bapibik rpuibae o3ipaeHeTiH TaraMaap YIriH 5 MUHYT OO¥ibl aaIblH ana KbI3AbIPY YChIHBIIABI.

['puutb sKacay bl KAaIbl yaKbITHIHBIH 1/2-iHeH Kelfin TaraM GOJiKTepiH aliHaIIbIPBIHbI3.

6.1.4 Cpinak Taramaapbl

® Byn acma3ziblK KecTe/eri Taramiap 0aKpuiay
HHCTUTYTTaphI YIIiH TaFaM/ap/ibl ChIHAYIbI
sxeniaery yurin EN 60350-1 crannaprsiaa
colikec nabIHAAIaIBbL.

ChbIHaK TaFaM/apblHa apHAJIFaH J3ipJey Kecreci

Bip nayana micipy 0oiibIHIIA yCBIHBICTAP

Tamak Maiinanansiiatel | JKymbic Ceopenin Temmneparypa (°C) |Han nicipy
H aKceccyap (yHKIHSICHI opHaJacysl YaKbITHI (MHH.)
(amamen)
Yrinmeni kymre CrangapTTel Haya | YCTIiHTI JKoHE
e K L ranAap A ! 3 140 20...30
(rotTi HEYeHbe) (CranmapTTh! Haya) |aCTBIHFBI KBUIBITY
Ceim copenepi 6ap
Yrinveni kymue  |Crangaprrel Haya | KenmeTkiin yarinepze :3 140 1525
(ToTTi IIEUEHBE) *(CranmapTrel Haya) [KBUIBITY ChIM copelepi KoK ;
yarinepue :2
. . CrangapTTsl Haya | YCTiHTI %oHe
Kimkenraii kexcrep |, Aap Y H 3 160 25...35
(CrannapTTsl Haya) | aCTBIHFbI KBUIBITY
ChIM cepelepi Oap
. . CranpapTTsl Haya | JKengerkim yarinepze : 3
Kiukenraii kexkcrep |, Hap Y . 150 25...35
(CrannapTTsl Haya) |KBUIBITY ChIM ceperepi KoK
yarinepze : 2
Junamerpi 26 cm
JIOHTENEeK TOPT
KaJIbIObI, TPHIIb
TOPBIHAA KBICKBIUIBT (o 0o
buckBuT Gap **(duametpi 26 H 2 160 30... 40
ACTBIHFbI XKbUIBITY
CM JOHTEJIEK TOPT
KaJIbIObI, TPHIIb
TOPBIH/A KBICKBIILIB
Gap)
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Tamak

MaiinananpiaTel
H aKkceccyap

Kymbic
yHkuusicel

Cepenin
OpHaJIACYBI

Temnepatypa (°C)

Han micipy
YaKbITHI (MHH.)
(mamamen)

Bucksut

Jnamerpi 26 cm
JIOHTeIICK TOPT
KaJIbIOBI, TPHITb
TOPBIHIA KBICKBIIIBI
Gap ™

Kenperkim
JKBUIBITY

160

30... 40

Anwma Gaminmi

I'puib TOPBIHIAFBI
qametpi 20 cm
JIOHTeJIeK Kapa
MeTaJll KaJIblI
**(Mnamerpi 26 cm
JIOHTeIIeK TOPT
KaJIbIOBI, TPHITb
TOPBIHIA KBICKBIIIBI
0ap)

YcriHri xKaHe
ACTBIHFBI KBUIBITY

180

50... 70

Aunwma Gominri

T'puith TOPBIHIAFBI
qmametpi 20 cm
JIOHTENEK Kapa
MeTaut Kaieim

Kennerkinr
KBUIBITY

170

50... 70

Exi nayamen mi

cipy 00¥ibIHIIA YCHIHBICTAP

Tamak

IMaiinananpiaTel
H aKceccyap

Kymbic
yHkuusice

Cepenin
OpHaJIACyBI

Temneparypa (°C)

Han micipy
YaKbITHI (MHH.)
(mamamen)

Yrinmeni Kysie
(ToTTi MIEUEHbE)

2-CrangapTThl
Haya *(CraHaapTTh!
Haya)

4-Konaurepirix
Haya
*(Kongurepiik
Haya)

Kennerkint
JKBUIBITY

140

15... 25

Kimmkenrait kekcrep

2-CrangapTrsl
Haya *(CTanmapTTs
Haya)
4-Kounurepiix
Haya
*(Konaurepiik

Haya)

Kenperkim
KBUIBITY

ChoiM cepenepi 6ap
yarinepze 1150

ChIM cepenepi oK
yarinepne :140

CoiM cepenepi 6ap
yarinepze : 25...
40

ChIM cepenepi oK
yarinepze : 30...
45

BapibIk TaraMaap YIIiH ajijibiH aja KbI3/AbIPY YChIHBLIAIbL.

*Byu akceccyapiap oHimiHi3re kipmeyi Mmymkin. (Bys kepek-xkapakrap ci3aiH oHIMIHI3re coiikec KeaMeyi MYMKIH.)

**Bya akceccyapiap eHimiHisre Kipmeii. Onap catbuibiMaa 6ap akceccyapiap Gonbin Tabbutasl. (“Byi kepek-kapakrap
ci3aiH eHIMIHI3AIH KeTKi3iniMine oK. Onap cayaana KOJKETIMII KepeK-Kapakrap.)

I'puab

Tamax

TajigananbLIATBIH
akceccyap

CopeniH opHajacybl

Temneparypa (°C)

Han nicipy yaksITbI
(mMun.) (wamamen)

En newnreneri (Oysay
eti) - 12 kenemi

I'puitb TOpBI

4

250

20...30

KysbIpbuiran HaH

I'puis TopbI

4

250

1.4

Bapiblk rpuibie d3ipiaeHeTiH TaraMaap Y 5 MUHYT OOMbI aj/IblH ala KbI3AbIPY YChIHbLIA/BL.

I'pruth JKacay /bl JKallbl yaKbITBIHBIH 1/2-iHeH KeifiH TaraM GeJiKTepiH aiiHaIIbIPBIHbI3.
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7 TexHUKAIBIK KbI3MeT KOPCETY JKaHe Tazajiay

7.1 Ta3ajay TypaJibl KajINbl AKIAPAT

Kasmbl eckepryJiep °

® OnimJi Ta3anamac OYpbIH OHIMHIH
CaJIKbIHJAYbIH KYTiHi3. bIcTBIK OeTTep
KyitikTepre okenyi MyMmKiH!

e JKyrbIm 3aTTap/Ibl TiKeseil bICTBIK OeTTepre
KoniaHOaHbI3. by ketneiTin naKrapabiy
naiiga 0oybIHA OKeTyl MYMKIiH

® OHiM[I op onepanusiian KeiiH MyKHST
Tasanar, Kentipy kepek. Ocbuiaiiina, TaMmak
KaJJbIKTapbl OHAH aJbIHBIN TaCTala bl KOHE
OyJ1 KaJ/IbIKTap eHiMAI KeiliHHeH
naiilalanFal Ke3/Je OpTTiH al/blH ally YIIiH
Tazananysl THic. Ocbulaiia, KypbUIFbIHBIH
KBI3MET €Ty Mep3iMi apTa/ibl KOHE Kui
KE3JIeCeTiH Mocelernep a3asiibl.

e Tazanay yuiH OyMeH Tazajnay KypanaapbH
naiianan6aHbI3.

e Keiibip »yFbIlI 3aTTap HEMeCe Ta3alarbIlil

3aTTap OerTke 3aKbIM Kenripeni. XKapamceis

Ta3apTKbILIITAP: AFAPTKBIL, KypaMbIH/A

aMMMaK, KbIIIKBII HeMece XJIopuz Oap

Ta3apTKbIITap, OyMEH Ta3apTKBIILITAp,

KaKTaH Ta3apTKbIIITap, JAK IEeH TOT

KeTiprimrep, abpa3uBTi Ta3apTKbIITAP

(kpemai Ta3apTKBILITApP, Ta3aPTKAIII YHTAK,

Ta3apTKbILI KpeM, aOpa3uBTi )KOHE ChI3AT

KBIPFBILL, CHIM, BICKBIIITAP, KYpPaMbIH/A Kip

MEH KYFbILI 3aTTap/IbIH KaJIIbIKTaphl 6ap

Ta3apTKBILI MAHIBIKTap).

Op KOJIJIaHFaHHAH KelliH Ta3anay Ke3iHzue

apHaiibl Tazanay Kypanaapbl KaKeT eMec.

Acnantsl bIIBIC KYFBIII 3aTThI, )KBUIBI CY/IbI

JKQHE JKYMCaK IYOePEeKTi HeMece COPFBILITHI

naiijanaHell Ta3anan, Kyprak nyoepekneH

KYPFaTBIHbI3.

TazanaraHHaH KeiliH KaJFaH CYHBIKTHIKTBI

TOJIBIFBIMEH CYPTIll, MiCipreH Ke3ze

IIAIIBIPAFaH TaFaM/Ibl Iepey Ta3alaHbl3.

[Taiinananynisl HyCKayJIbIFbIHAA OacKaria

KepceTijMece, KYPbUIFBIHBIH emdip 6eirin

BIJIBIC XKYFBILITA XKyyFa OOIManIbI.
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INoX — ToT GacnaiiTein GeTTep

INOX ToT GacHaiiTeiH GoJaTTaH JKacaaFaH
0OeTTep MEH TYTKaNapsl Ta3apTy YIIiH
KBIIIKBUI HEMECEe XJIOp Oap Ta3apTKBIILITAP/IbI
KOJIIaHOaHBI3.

ToT GacmaliThIH OoNaTTaH JKacanFaH Oer
YaKbIT ©Te Kelle TYCIiH e3repTe anaipl. by
KaJIBIITHL. Op MaiifanaHyaaH KeHiH O0eTTi TOT
GacralThlH Hemece INOX OeTiHe colikec
KEJICTIH KYFbILI 3aTHEH Ta3aJlaHbI3.

Bip OarbITTHIK CYpTYAl Kagaranail OTBIPHII,
JKYMCaK CaObIHIbI HTyOepeKIieH xKaHe INOX
OeTTepiHe colikec KeJeTiH CYIbIK
(KBIPMaNTBIH) JKYFBIII 3aTIICH Ta3aJIaHbI3.
[biubI xoHE INOX OeTTepiHaeri Kak, Mai,
Kpaxmall, CYT JKOHE aKybI3 JaKTapblH
KYTIIECTEH JIepey allblll TacTaHbI3. JlakTap
Y3aK yaKpIT cakTajca, TOT 0acybl MyMKiH.
[Ticipy maHeniHe MAIBIPATHUFAH/KaFbLIFaH
Ta3apTKBILITAP/bI epey ajblll TacTay Kepek.
Berinne xanran abpa3uBTi Ta3apTKBILITAP
OeTTiH arapybIHA OKeJNeIi.

OMaJjibJaHFaH 0eTTep

Op KoJIJaHFaHHAH KeiiH IMaiblaHFaH
OeTTepi bIIBIC JKYFBIII 3aTIEH, KbLIbI
CYMEH JK9HE )KYMCaK LI1yOepeKIeH HemMece
BICKBIILITICH Ta3aJar, Kyprak 1ryoepekneH
CYPTIHI3.

Erep ci3ziH KypbUIFBIHBI3IA KEHiT OyMeH
Tazagay MYMKIHJITI 00Jica, )KeHi, TYpPaKThl
eMec Kipai KeTipy YIIiH eHil OymeH
Tasanay/sl OpeiHaayFra Oonajsl. («<bymen
oHaii Tazanay [P 73]» («<bymeH oHaii
Taszanay») GeniMiH KapaHsI3.)

Keripy KubIH JaKTap/bl KETipy YIIiH
OHIMIHI3/IiH BeO-CallThIH/IA YCHIHBUIFAH TeLI
HIeH TPUJIB/II Ta3apTKBIILITHI JKSHE ChI3aT
TYCIPMEHTIH KbIPFBIIITHI Maiiananyra
Gomnazpl. [TemTiy CHIPTHIH Ta3anayra
apHaJIFaH Kypajgap/bl naiaananoansl3.
[Ticipy Gerin Tazamamac OypbIH Her
canKbIHIaybl Kepek. blcThik OerTepi
Tazagay epT KaymiH TybIpaibl )KOHE IMallb
OeTiHe 3aKbIM KeNTipei.



Karaaurukaiabik 6eTrep

ITicipy aymarsiHIaFsl OYHipIiK
KaObIpFaap/ibl TeK SMajbJalFaH HeMece
KaTaJUTUKAIBIK KaObIpFanapMeH xadyra
Oomaznpl. By Mmonensre Kapaii e3repin
TYpasibl.

Karanutukansik KaObIpragapIblH allblK
KYHTIpT ’k0He KeyekTi 0eri 6omaz. [lemTin
KaTaJIMTHKAIIBIK KaObIpFaJIapbIH Ta3ajlayFa
GomMaiabI.

Karanutukansik 6eTTep KeyekTi
KYPBUIBIMBIHBIH apKachIHIa Maii/ibl CiHipeai
JKoHe 0eTi MaliMeH KaHBIKKaH Ke3/1e
JKBUITBIpal OacTaiifipl, OyJ1 skarmaiiaa
OeeKTepi aybICTBIPY YCHIHBIIA/IBL.

IIbIHbI OeTTEp

[IsiHbI OETTEP/I Ta3aaFaH KE3/1€ KATThI
MeTaJll KbIPFhILITAap MEH abpa3uBTi Tazanay
MaTepHaaphlH naiinanan6anp3. Onap
HIBIHBI OSTiH 3aKbIMAYbl MYMKIH.
KypBUIFBIHBI BIIBIC JKYFBILI 3aTICH, KBUIbI
CYMEH JKOHE ILIbIHBI OeTTepre apHajFaH
MHKpoduOpa MaTaMeH Ta3aiar, Kyprak
MHKpo(uOpa MaTaMeH CYpPTiHi3.

Erep TasanayaaH KeHiH >KyFbIII 3aTThIH
KaJIZBIKTapbl KAJICA, OJap/bl CYbIK CyMeH
CYPTIll, Ta3a )oHe KYPFaK MUKPOTAJIIIBIKTHI
my0OepekIieH KypraTbiHbI3. JKyFbINI 3aTThIH
KaJIIBIKTaphl KEJICCI YKOJIbI IBIHBI OCTiHE
3aKbIM KeNTipyl MYMKiH.

Emkangai xaraiija oiHeKTiH OeTiHgeri
KENTIPUIreH KaJIABIKTAP/Ibl )KY31 KETIIreH
TBIIIAKTAPMEH, ChIM BICKBILINEH HEMece
YKCac KBIPFBILI KypajlapMeH Ta3zajaMaHbI3.
bbbl GeTiHAeri Kalbluil JaKTapbiH (Capbl
JIAKTap/Ibl) CipKe CYbl HEMECE JIMMOH
HIBIPBIHBI CHSKTHI KAKTaH Ta3apTKBILIIICH
allIBIK cay/aaaa KOJDKeTIMII KaK
Ta3apTKBILINEH KeTipyre Ooaibl.

Erep Oer kaTThl 1lactanraH Oosca,
Ta3apPTKBILITHI JAKKA BICKBILIIEH JKAaFbIHbI3
JKOHE OHBIH OPEKET eTYiH 0ipa3 KYTiHi3.
Copal KeliH 9iHeKTiH OeTiH JBIMKBII
myOepeKIieH CypTiHi3.

HIbiabl GeTTeperi TYCCi3AeHy MEH JaKTap
KaJIbIIThl KYOBUIBIC JKOHE aKayJiap eMec.

InacTuk OeJieKkTep MeH 0osIFaH OeTTep

o [Inactuk Gemmexkrep MeH OosiFan OeTTepai
BIZIBIC JKYFBIII 3aTThI, KbUIbI CY/IbI )KOHE
JKYMCAaK IIYOEpPEeKTi HEMECe BICTHIKIIIBI
HaiilalaHbll Ta3ajal, Kyprak myoepeKieH
KYPFaTbIHBI3.

o KaTThl MeTaul KBIPFBIIITAP MEH a0pa3uBTi
Ta3apTKBIITAPIbI KoNgaHOaHs13. Omap
OeTTepAi 3aKbIMIaybl MYMKIH.

® OmniMHIH Kypamaac OeikTepiHiH OybIHIaphI
JIBIMKBUI O0JIMalThIHBIHA KOHE OHJIA JKYFBIII
3aTThIH KaJMalThIHBIHA KO3 KETKi3iHi3.
OliTriece, OyJ1 KOCBUIBICTAp/a KOPPO3Us
naiia 00Iybl MyMKiH.

7.2 Kepek-xapakKTapabl Ta3ajay

[Maiinananyibl HycKayJIbIFbIHIA OacKalia
KepceTinmmece, OYHBIMHBIH KepeK-KapaKTapblH
BIJIBIC YKYFBIII MAIlIMHAFA CalIMaHBI3.

7.3 Backapy TakTachIH Ta3ajay

e backapy TyTKanapbl 0ap maHesbaep/i
Ta3ajyaraH Ke3/ie, MaHelb MeH TYTKaJlapbl
JIBIMKBLUT, J)KYMCaK IyOepeKIieH CypTil,
KYpFaK IyOoepeKIeH KypraTbiHbi3. [lanensai
Tazajay YIIiH acThIHIAFbI TYTKaJIap MeH
TBIFBI3/IAFBIIITAP/IBI AJIBINT TACTAMAHBI3.
Backapy TakTacsl MEH TyTKajiap
3aKbIMJIANTYbl MYMKIH.

® Backapy TyTKajuapsl 6ap iNOX maHelbIepiH
Ta3ajaraH Ke3/le TYTKaHbIH aliHaJIaChIHarbl
iNOX Ta3aJaFbIITAPbIH MaiilaTaHOaHbI3.
TyTKaHbIH aifHANACBIHAAFBI HHIMKATOPIAP
OLIIpiTyl MYMKiH.

® CeHCOpIBIK Oackapy TaKTaJlapblH JBIMKBLI,
JKyMCaK IIyOepeKIIeH Ta3aar, Kyprak
uryoepekIeH cypTiHi3. Erep KypbUIFbI KiNTTI
KYJIbIITay (YHKIUSICBIMEH a0 bIKTaFaH
Oouica, 6ackapy TaKTachlH Tazajamac OypbIH
KIJIT KYJINBIH OpPHATHIHGI3. OiiTHece,
NepHeNepe KaTe aHbIKTay OPBIH aTybl
MYMKiH.

7.4 Tlewrrin imnin Tazamay (micipy
ayMarbl)

Ilemrreri 6et Typaepine coiikec «Tazamay
TypaJIbl XKaJIbl aKmapar» OexiMiHze
CHIATTAJIFaH Ta3ajay KaJamIapblH
OpBIH/IAHBI3.
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Tymnanemrin Oyiiipsiik Ka0bIpFaapbIH
Tazanay

[icipy aymarbiHIaFsl OYHIpIiK KaOBIpFanapsl
TEK HMaJIbJIAJIFaH HEMece KaTalIUTHKAIIBIK
KaOBIpFajapMeH xa0yra 0omaasl. byn
MoJienbre Kapaii e3repin typaasl. Erep
KaTaJIMTHKAJIBIK KaObIpFra OoJica, aKmapar airy
yuin «Karanutukaisik 6errep» 0emiMiH
KapaHbI3.

Erep eHiM cbIM copeni Mozens 0oica, Oyiipiik
KaObIprayap/isl Tazanamac OypbIH, CHIM
cepenepai ansiHb3. ComaH kelin Oyiipiik
KaObIpFa OeTiHiH TypiHe colikec «Tazamay
TypaJIbl JKaJIbl aKapaT>» OexiMiHIe
CHUMaTTaJIFaHal Tazauayabl OPBIHIAHBI3.
Byiiipaik cpiM cepesiepai any yuin:

1. CpIM cepeHiH aJIbIHFbI )KarblH OYHipITik

KaObIprazia Kapama-Kapchl OarbITTa TapTy
APKBLIBI ABIHBI3.

2. TousbIFBIMEH aly YIIIH CBIM COPEHi 03iHi3re
Kapail TapThIHbI3.

3. Ceperepai Kaiita OekiTy YIIiH any Ke3iHae
KOJIaHbLIFaH MPOLE Ty panapabl
colikeciHIIe COHbIHAH OachlHA ACHiH
KaiiTanay Kepek.

7.5 Bymen oHaii Tazaiiay

Byt nemTiy immiHAeri Oy MeH MelTiH iImKi
OeTTepiHe KOHICHCAMSIIAHFAH CY
TaMIIbIIAPBIHBIH OCEPIHEH KYMCAPAThIH Kip/i
(y3aK yakpIT 6O¥BI KAIMAWTHIH) OHAl TazapTyra
MYMKIHIIK Oeperi.

1. Memr inringeri 6apJbIK akceccyapiapabl
QJTBIHBI3.

2. Tlewrin nayacsiaa 500 Mt cy KyHBIHBI3 11,
HayaHbI TYMITANCIITiH EKiHIII copeciHe
KOWBIHBI3.

/

Q

3. «BymeH xeHin Tazanay» pexuMiH
opHartbIHbI3 koHe nemti 100°C
Temieparypana 15 MUHYTKa KOCBIHBI3.

EcikTi nepey ambin, nemrTiy imki OeTTepin

JIBIMKBUI BICKBIIITICH HeMece MYOepeKneH

cyprini3. Ecikri amkan ke3ae Oy mbraasl. by

KYHIN Kally KayIiH TyAbIpYbl MyMKiH. EcikTi

aIIKaHIA CaK OOJBIHBI3.

Katte! kipai KeTipy YIIiH, OHIMII bIIbIC

JKYFBILI 3aTThI, )KBIIbI Cy/IbI JKOHE JKYMCAK

1ry0epeKTi HEeMEeCe COPFBILITHI Maii1anaHbIn

Taszajar, Kyprak my0epeKneH KypraThIHbI3.

Bymen xeHin Tazanay MyMKiHIITiH
nmanjajanraH Ke3Jie, Mmemre namaa
0OoJFaH KEHLT KOCTIaTapabl KYMCapTy
YILiH KOCBUIFaH ¢y OyJIaHBII, NEeIITiH
imKi OeTiHAe KOHE MEIITIiH ecirinae
KOHJIEHCAIMsANAHAIbI JIET KYTUTyZe.
Tlemrriy ecirinae naiiga 6onran
KOHJIEHCAIMs TEMITIH eCiri amblK
OonFaH Ke3/ie TaMIIbUIaybl MYMKIiH.
TymnanemTiy ecirin almkaHHaH KeHiH
KOHJICHCATTHI CYPTIiHI3.

(O enim yiricine GaiIaHBICTBI O3TEPIIT
otbIpaibl. O eHIMIHI3Ie KODKETIMAI GosimMaybl
mymKiH. (Yuricine Gaitnanbictsr) [emTin
1IIiHAEe KOHIEHCcAT Iaiga OoJiFaHHAH KeiiH,
BIJIBIC ApPHACBIH/IA MEIITIH acThIHA Oipa3 cy
HeMece bUIFall Taiiaa 00Iybl MyMKIH.
[Maiinananynan Keifin OyJ1 bIIBIC apHACKIH
JIBIMKBLT ITYOCPEKIICH Ta3ajar, KeHiH OHbI
KYPFaTbIHBI3.
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i L ) ' | i 5. (B) rorca Typi Teric abbUIaThH eCiKTEP

YIIiH KOJDKETIMII.

7.6 TlemrTiH ecirin Tazanay
6. (C) tumTi iMeKTep Teric abUIaThIH/

HCH_ITIH €CII't MEH €C1K QUHEKTCPIH Ta3zaliay SKaGLITATRIH eciKTep YH.IlH KOJ'DKGTiM}li.

yurin amyra 6osansl. EcikTep MeH oifHeKTepi
KaJail anein tacrtayra 6omanpl, «[lemriy ecirin
memin any» xoHe «EcikTiy imki siinerin
mremriM amy» GeiMaepiHae CHIIaTTaIFaH.
EcikTiH iIIKi O9WHEKTEPiH alfaHHAH KeWiH BIIBIC
JKYFBIII 32T, XKBUIBI Cy JKOHE JKYMCaK
nryOepexIieH HeMece BICKBIIIIIEH Ta3aarl,
KYpFaK IIyOepeKIeH KypraTHbI3. [lemrin
oifHeriH/e maiaa 00ysl MYMKIH KaK
KaJIJBIKTapbIH KETipy YIIIH ofHEKTI Cipke
CYBIMEH CYPTIII, IIAHBIHBI3.

7. TyMnamemriH ecirit )apTbUlail aIibIK
KYHre jKeTKi3iHi3.

TymnanemTin eciri MeH oifHeriH
Tazajay YIIiH KaTThl aOpa3uBTi
Ta3apTKBILITAP/IBI, METaJIT
KBIPFBILITAPABI, CBIM BICKBILITHI
HeMece aFapTKbILI MaTepuaIaapIbl
naiiiananOaHbI3.

ewrin ecirin amxy

8. AUBIHFaH €CIKTi OH JKOHE COJI TOoIcalapIaH
0ocary YIIIiH KOFapbl Kapail TapThIHBI3
JKOHE TSI aJIbIHbI3.

1. Tlewr ecirig ambIHBI3.

2. ANIBIHFBI €CIKTIH 1IMEK YSCHIHAAFbI
OCKITKIIITEP/i CypeTTe KOpCceTiareHaeH

TOMEH CBIPFBITY apKbLIbI OH JKOHE COJI Ecikri Kaifra GekiTy yiin ecikTi ay
HKAKKa aIlIbIHbI3. Ke3iHJIe KOJIaHbLIFaH MPoIeLypasap
3. lnMek Typiepi eHIM yaricine 6aiinaHbICThI colikeciHIe COHbIHAH OachIHa JeHiH
(A), B), (C) Typnepi petinge epexuieneHes. KaliTallaHybl Kepek. ECIKTI opHarty
Keneci cypertepe op TUNTETI IIMEKTEpi KE31H/C, TOICA YAIIBIFbIHAAFbI
Kasaii anryra 60JIaThIHABIFBl KOPCCTIITCH. KbICTBIPFBIIITAPIbI K0y 1IbI
.. . . YMBITIIaHBI3.
4. (A) TanTi iIMeKTep d9AeTTer ecik Typiepi
YIITH KOJDKETIMAL. 7.7 Tem ecirinin imxki siiHerin amy
A Taszanay yIIiH eHIMHIH aJIbIHFBI €CIT1HIH 1IIKi
OMHETiH aNbIl TacTayra OOTasbl.
= 4’ 1. Tleur ecirid ambIHbI3.

/
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2. ANIBIHFBI CCIKTIH )KOFAPFBI )KaFbIHA CI3/IiH OHIMIHI3 iIIKi SHHEKIIeH

OeKITIIreH IACTUK KOMIIOHEHTTI ©3iHi3re sKabapIKTaaran 0ouca). lki okinex (2) imki
Kapaii TapTBhIHBI3, COHBIMEH Oipre OMHEKKE €H MaKbIH IJIACTUK OMBIKKA KK
KOMIIOHEHTTIH, €Ki KarbIHIaFbl KbICHIM Oekirinyi kepek (1).
HYKTEJIEPiH OAChIIl, OHBI IIBIFAPBII AJIBIHBI3. - .

Y p P H 6. Twiki offHekTi KypacTeipra ke3ze (1)

QifHEKTiH 0aChII MIBIFAPBIIFAH JKAFbI IIIKi
SliHeKTe OpHaNacKaHbIHA Ha3ap ayHapbIHbI3.
Tmiki oiiHekTiH (1) TOMeHTi OypbllTaph
TOMEHT1 [UIACTHK OMBIKTapFa caiikec Kemyi
©Te MaHBI3/bL.

7. TlnacTHk 37E€MEHTTI J)KaKTayFa Kapai
«IIEPTY» JIBIOBICHI IIBIKKAHIIA OACBIHBI3.

7.8 Tlem mambIH Ta3ajay

[licipy aymarbIHIaFBI TYMIAINEI HIaMBIHBIH
IIBIHBI €CITl JIACTaHFaH JKaFaiia; bIIbIC
JKYFBIL 3aTThI, XKbIIbI CY/Ibl JKOHE KYMCAK
y0epeKTi HeMece BICKBILITHI Al aamaHbIn
Tazanar, Kyprak myOepeKIeH KypraTbIHbI3.
TyMInanemr iy mwambl iCTEH MIBIKKaH
KarFpaiiaa, Keneci 6emimMaepaeri HycKayap/bt
OpBIH/IAY aPKBUIBI TYMIAMNELITIH [aMbIH
aybICTBIpyFa O0J1abl.

. N . TyMmanemrin IaMbIH aybICTBIPY
3. Cyperrte Kepcerinrenei, imki oitnexti (1)

«A» GarbITBIH/IA AKBIPBIH KOTEPIHI3, COIaH
Keiiin oHbl «B» GarbIThiHA Kapail TapThII
aJIBIHBI3.

Kannsl eckepryJiep

® DJIeKTp TOTBIHBIH COFY KayIliH 0oJbIpMay
YILIH, HENITiH OIaMbIH aybICTHIPMAac OypbIH,
KYPBUIFBIHBI PO3ETKaaH a)KbIPATHIIl, TEIITIH
CyBIFaHBIH KYTiHi3. blcThIK OeTTep
Ky#HikTepre okeayi MyMKiH!

® By newri Kyarranaslpy yuid Kyats! 40 Br-
TaH a3, ouikriri 60 Mm-neH a3, quametpi 30
MM-JICH a3 KbI3/IbIPY [IaMbl HEMECE KyaTbl
60 Br-tan a3 G9 Heri3i 6ap raJloreHaik mam
KoJiaHblIa b, [len maMaaphiH yoKineTTi
KbI3METTEeP/ICH HEMeCe JINIEH3HACH 0ap
TEXHHUKTEPJICH caThll axyra Oonansl. by
eHimzae G KyaT KJachlHbIH LIaMBbI

1 Tmxi oiiHex 2% Tuiki sitnexk (ci3mig
OHIMIHI3 YIIiH 0 OpHaTblIFaH.
GOMMaybl MYMKiH) ® [IlaMHBIH OPHBI CypETTE KOPCETLITCHHEH
L L e3reiie 00JIybl MyMKiH.
4. Erep ci3ain eHiMiHi3ze ilKi oifHeK Gosica .

Byn eniMze naiiiananbpuUIaThIH aM YH
OeIMeINepiH KapbIKTAHIBIPY/ I Maiiiananyfra
»apaMmchI3. byl maMHbIH MakcaTbl —
5. EcikTi KaliTa KypyIblH aJIFalIKbl KaJAaMbl — naiaanaHyIbFa TaMak eHIMIepiH Kepyre
iki offHeKTi skuHay (2). ONHEKTIH Kural KOMEKTECY.
JKUETiH IUIACTUK OWBIKTBIH, KUFAIIl )KUET1HE
ColKec KeNeTiH eTin opHaThiHbI3. (Erep

(2), oHBI @xbIpaTy YIIiH COJ TIPOIEyPaHbI
KaiTamaHpi3 (2).
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® Byn eHiMIE KOJIAHBUIATHIH MaMIap 2. CbIM ceperiepi cumaTramMmara conkec
9KCTpeMalibl (PU3HKAIBIK XKaraailaapra QIIBIHBI3.
ToTen Oepyi Kepek, MbICaJbl, TeMIeparypa
50 °C-raH xoFapsl.

Erep Tymnaneimre aeHresex mam 6oJica,

1. OHiMzi MEKTp KeTiCIHEH aXXbIPATHIHBI3.

2. IlIbIHbI KAKIAKTBI CaFaT TiTiHE Kapchl Oypar
AITBIHBI3.

3. lllaMHBIH KOpFaHBIII OfHEK KaKIaFrbIH
OypaybIIIeH KOTepiHi3. OHIMIHI3IeT
TOPTOYPHIITHI MIamMza Oypanna 6oica,
aJIABIMEH OypaH/aHBI aJIbIHbI3.

3. Erep Tymmaneniti mambl TOMEHJICT1 4. Erep TyMIanemrTin mamsl TOMEHEri
CyperTe KepceTinreH (A) Typre xatca, cyperTe KepceTiareH (A) Typre arca,
TYMIAICIITIH aMbIH CYypeTTe TYMITATICIITIH MIaMBIH CYpeTTe
KepCceTUIreH el eTin OypaHbI3 )KoHE KOPCETiNren el eTin GypaHbl3 KoHE
JKaHAChIHA aybICTHIPBIHBI3. Erep Oyn (B) JKaHACBIHA aybICTRIPBIHBI3. Erep Oy (B)
THUITI Mozeih 0oJica, OHBI CypeTTe THUIITI MOJIEb OOJICa, OHBI CYpeTTe
KOPCETUIICHACH LIBIFaphIIl, KaHAChIMEH KOPCETUITeH e IIBIFAPBII, JKaHACHIMEH
ayYBICTBIPBIHBI3. AYBICTBIPBIHBI3.

4. IIIpIHBI KAKNAKThl KAHTa OPHATHIHbI3. 5. IIIbIHBI KAKTAKTBI JKOHE CHIM COpesIepi
Erep tymnanemre mapimsl mam 6oJica, Ka#Ta OpPHATHIHBI3.

1. OHIMJI AMEKTp KETICIHEH aKBIPATHIHBI3.

8 AkayJbIK cefediH i3mey xoHe Ty3ery

Ocpl Genimzeri HycKaysiap/ibl OpbIHIaFaHHAH IMicipy ke3inze cy TammbLIapbl naiiga
KeiliH Maceie KoiblIMaca, caTyIlblFa HeMece 00.1a/1b1

YOKIIeTTi KbI3MeTKe XabaprachiHbl3. Enikarnan e Tlicipy ke3inje naiiza GonartsiH 6y eHiMHIH
OHIMJIi ©31Hi3 KOHICYTe THIPHICTIAHBI3. CBIPTBIHIAFBI CYBIK OETTEpre THIEH Ke3/e
Iew skymblc icTen Typranaa Oy IWIbIFA/bI. KOH/ICHCALMSJIAHA/IBI )KOHE Cy TaMIIbUIAPbI

o JKyMbIc Ke3iHze Gy/bl KOpy KaJbIIThI naiiia 0oysl MyMKiH. >>> byi kate emec.

JKarnail. >>> byn kare emec.
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OHiM KbI3bII, CYbIFaH Ke3/le MeTaJLl (Taiimepi 6ap yarisep ywin) Taiimep

JObIOBICTAPBI ecTijiei. JUCIUICH] KbIBLIBIKTAHABI HeMece TaliMep

® Meramt OenmeKTep KbI3FaH Ke37e KeHeHir, Tan0achl alIbIK KaJIa/bl. KK
JIBIOBIC IIBIFAPYBI MYMKIH. >>> by kate ® byraH JeifiH d7eKTp KyaTsl Y3UIreH. >>>
emec. VakpITThl OpHATY / OHIM ()YHKIHSICHIHBIH

OHiM KyMBbIC icTeMeiii. TYTKaJapbIH OIIipill, OHbI KalTalaH KaKeTTi

KYHT€ aybICTBIPBIHBI3.
® CakTaHJBIPFBILI aKayJibl HEMEeCe )KapblIFaH Y y PHIH

00Tybl MYMKIH. >>> CaKTaHIbIPFbIII
KOpaOBbIHIaFbl CAKTAHIBIPFBIIITAP IbI
TekcepiHi3. Kaxet 6osica, omapabl e3repTiHi3
HeMece KalTa iCKe KOCBIHBI3.

® KypbUIFbIHBI (3Kepre KOChUIFaH) pO3eTKara
KocyFa OonmMainbl. >>> KypbUIFbIHBIH
pO3eTKara KOChUIFAaHBIH TEKCEPiHi3.

e (KypbuirbiHpbizaa Taiimep 6osica) backapy
MaHeJHACTI [IepHeNep )KYMBIC iCTeMeHIi.
>>> OHIMJIe KIIT KyIrsl 6oiica, nepHe
KYJIITBI KOCYJIbI 00JTybl MYMKIH, KiJIT KYJIITbIH
OIIIIPIHI3.

IemTin KapbIFBI :KaHOANH DI,

e [lem mamsl akayJsl OOyl MYMKIH. >>>
[lemTiy maMbIH ayBICTHIPHIHBI3.

® DJIeKTp KOK. >>> JKeniHiH )KYMBIC iCTel
TYpFaHBIHA KO3 JKETKI3IHi3 JKoHe
CaKTaH/IBIPFBIII KOPaOBIHIaFbI
CaKTaHBIPFRIIITapIbl TeKkcepini3z. Kaxer
0oJica caKTaHBIPFEIITapPAB! AYBICTBIPBIHBI3
HeMece KaifTa KOCHIHBI3.

IMem KpI36aiiabI.

e Tlem Genrini Gip micipy GyHKuUMsICBIHA sKoHE/
HeMece TeMIlepaTypara OpHaThUIMAYbl
MYMKiH. >>> [lemiTi apHaiibI micipy
(byHKUMSCHIHA JKOHE/HEMece TeMIepaTypara
OpHATBIHBI3.

e Taiimepi Oap ynrinep yUriH yaxkbIT
OpHATBUIMaFaH. >>> YaKbITTbl OPHATBIHBI3.

® DJIeKTp XKOK. >>> JYKenmiHiH )KYMBIC icTer
TYpFaHBIHA KO3 KETKIi31Hi3 XKoHE
CaKTaH/IBIPFBIII KOPaObIHIaFbI
CaKTaHIBIPFBIIITAPIBI TeKcepiHi3. Kaxer
6oJica caKTaHABIPFBIIITAP/IbI AYBICTHIPBIHBI3
HeMece KalTa KOCBIHBI3.
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