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KaAwoopiocare!

Ayarnté MeAdrn,

EuxapioTtoupue trou emmAégaTe autod To TTPoidv Grundig. ©a BéAaue To TTPOIGV auTd, TTOU KO-
TAOKEUAOTNKE JE UWPNAR| TTOIOTNTA KOl TEXVOAOYIQ, VO 0ag TTPoo@EPEl Ta KaAUTEpa duvaTd
amroteAéopaTta. Emopévwg, d1aBAoTe TTPOTEKTIKA TO TTAPOV EYXEIPIDIO KOl KABE GAAO TTape-
XOMEVO £YYpaA®O TEKUNPIWONG, TTPIV XPNOIUOTTOINCETE TO TTPOIOV.

AapBAavete UTTOWN 0aG OAEG TIG TTANPOPOPIEG Kal TIPOEIBOTTOINTEIG TTOU AVOAPEPOVTAI OTO
eyXeIpidlo xprnong. Me auté Tov TPOTTO Ba TTPOCTATEVUETE TOV EQUTO 0AG KAI TO TTPOIOV aTTO
TOUG KIVOUVOUG TTOU PTTOPEI va TTPOKUWOUV.

DulaETe TO gyxelpidlo XpRong. Av TTapadwaoETe To TTPOIdV o€ AAAov, TTapadwaoTe padi kal To
€YXEIPIdIO TOu TTPOIGVTOG. To €yxEIPIBIO aUTO TTEPIEXEI TTIPOUTTOBETEIG £yyunong, HEBOdouUg
XPNONG KAl QVTIHETWITIONG TUXOV TTPORANUATWY YIa TO TTPOIOV TTOU KATEXETE.

Ta ocupBoAa oT0 £yXEIPiISIO XPAONG KAl O1 TTEPIYPAPES TOUG:

KivBuvog TTou ptropei va emm@épel 8avaTto A TpauuaTiopo.

@ TNUAVTIKEG TIANPOPOPIES 1) XPNOIMEG CUMBOUAEG yia TN XpAoN.

AiodoTe To gyxelpidio XpAong.

f MpogidoTroinon yia KauTr eTIQAvEIQ.

EMIZH- Kivduvog TTou ptropei va eTmpEPel UAIKEG {NMIEG GTO TTPOIOV 1) TO TTEPIBAAAOV TOU.
MANZH

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Odnyieg ao@alciag

* H evotnTa auth TrepIAauBavel
odnyieg ac@aAegiag yia Tnv
TTPOOTACIA ATTO TOV KivOUVO
OWHMATIKWYV 1} UAIKWV CNUIWV.

* Av 10 TTPOIOV TTapadoBEi o€
TPITOUG YIa TTPOCWTTIKA XPron
N Y10 XPHON WG HETAXEIPIOUEVO
TTPOIOV, TTPETTEI VA TTAPAdO-
Bouv padi Tou Kal To gyxelpidlo
XPNOoNG, Ol ETIKETEG TTPOIOVTOG
Kal GANQ OXETIKG £yypa@a Kal
eCapTApaTa.

* H eTaipeia pag dev Ba @épel
Kapia eubuvn yia ¢nuieg Tou
EVOEXETAI VA TTPOKUYWOUV Qv
dev TNPNBOUV oI TTOPOUCES
odnyieg.

* H yn Tpnon twv odnyiwyv au-
TwV Ba KataoTAoEl dkupn KABE
eyyunon.

» O1 gepyaoieg eykardoTaong Kai
ETTIOKEUWV TTPETTEI VA DIEVEP-
youvTal atrd TOV KATAOKEUO-
oTH, TO €0UCI000TNUEVO TEP-
Bic N éva aropo TTou opilel n
ETAIPEIA EI0AYWYNAG.

* XpNOIUOTTOIEITE JOVO YVAOIA
QVTOAAGKTIKG KAl ageaoudp.

* Mnv €TMOKEUAOETE ] AvVTIKATA-
OTAOETE Kavéva EAPTNMA TOU
TTPOIOVTOG EKTOG AV AUTO TTPO-
BAETTeTaN pNTA OTO €yXEIPIDIO
xpnong.

* Mnv TTPOYHOATOTIOIEITE TEXVIKEG
TPOTTOTTOINCEIG OTO TTPOIOV.

A1 1 MpoBAerdpevn
xenon

* AuTO TO TTPOIOV £XEI OXEDIOOTEI
yla OIKIOKA Xpron. Aev givai
KATAAANAO yIa TTAYYEAUATIKN
xpnon.

* Mn xpnOIUOTTOIEITE TO TTPOIOV
O€ KATTOUG, UTTAAKOVIa 1 GA-
AOUG €EWTEPIKOUG XWPOUG. Au-
TO TO TTPOIOV TTPOOoPICETAI YIA
XPron O€ OIKIAKOUG XWPOUG
KAl OTIG KOUCiVEG TTPOCWTTIKOU
O€ KATAoTAUATA, YPOPEia Kal
aAAa TTepIBAAAOVTO Epyaaiag.

* MPOEIAOMOIHZH: Autd 10
TTPOIOV TTPETTEI VA XPNOIKO-
TTOIEITAI JOVO YIa PaYEipEUQ.
Aev TTPETTEl VO XPNOIKOTTOINBEI
yla GAAOUG OKOTTOUG, OTTWG YIA
Bépuavaon Tou Xwpou.

* O poupvog PTTopEi va Xpnol-
MoTTOoINBEI yIa TNV atméwuén, 10
MayeEipepa Kal To YHoIuo ayn-
TOU OTO QOUPVO KAl TN oXApa.

* AUTO TO TTPOIOV OEV TTPETTEI VA
XpnoiJoTrolEiTal yia B€puavon
MATWY, OTEYVWHPA TTETOETWY N
POUXWV PE avapTnNOr TOUG OTN
AaBn.

1.2 Aoc@dAsia Traidiwy,
A EUAAWTWY ATOPWV
Kl KATOIKISiwV
* To Tpoidv autd PTTOPES Va
xpnoluotroinBei atrd Taidid 8
XPOVWYV Kal avw Kal atrd atoua
TWV OTTOIWV Ol CWHATIKEG, al-
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oONTNPIOKEG ] dlAvONTIKEG IKO-
vOTNTEG OEV gival TTAAPWG ave-
TITUYMEVEG 1] TTOU BEV £XOUV
EUTTEIPIO KAI YVWOT], EQOCOV
autd Ta atopa eIRAETTOVTAI i
EXOUV EKTTAIOEUTEI OTNV aoQPa-
Al Xprion Tou TTPoIdvTOoG Kal
OXETIKA PE TOUG KIVOUVOUG TTOU
AUTO UTTOPEI VA TTAPOUCIACEL.
Ta TTaudia dev Ba TTpETTEl va
TTaifouv e 10 TTPOIdv. O1 epya-
oieg KaBapIouoU Kal ouvTrPENn-
ongG atro Tov XproTn dev
TIPETTEI VA YivovTal atTo TTaidId,
€KTOG av auTd BpiokovTal UTro
ETTIBAEWN.

AuUTO TO TTPOIGV dev TTPETTEI va
XPNOIUOTTOIEITAI ATTO ATOMA JE
TTEPIOPICPEVEG CWHATIKEG, Al-
oBNTNPIOKES 1] BlAvONTIKEG IKO-
vOTNTEG (TTEPIANAUBAVOUEVWV
TTaIdIWV), EKTOC av auTd TTapa-
Mévouv uTTO eTTiBAewn N Aay-
Bavouv TIG atrapaitnTeG odnyi-
€G.

Ta TTaudid TTPETTEl va BpioKo-
vTal UTTO €TTIBAEWN, WOTE va
eCao@aliCeTal 0TI dgv TTaAICOUV
ME TO TTPOIOV.

Ta NAeKTPIKG TTPOIOGVTA Eival
ETMKiVOUva yia TTaIdIA KAl Ka-
TOIKi®Ia. Ta TTaudId Kal Ta KATOI-
Kidla Ogv TTPETTEI VA TTAICOUV PE
TO TTPOIOV, OUTE Va aveRaivouv
TTAVW TOU A va PTTaivouv Yéoa.
Mnv TotToB¢eTeiTE TTAVW OTO
TTPOIOV QVTIKEIYEVA TTOU PTTOPEI
va TTPOCTTabAoouY va Ta
@TAoOoUV Ta TTaIdIA.

* MPOEIAONMOIHZH: KaTtd Tn
OIAPKEIA TNG XPNOoNG, Ol TTPOo-
OTTEAACIUEG ETTIPAVEIEG TOU
TTPoIGVTOG Ba £Xouv uwnAn
Bepuokpacia. Kpardre Ta al-
QI HaKpPIG aTTO TO TTPOIOV.
Kpatdre 6Aa 1a UAIKG OU-
OKEUQOiag Hakpid atrd Taidid.
YTTapxel Kivduvog TpaupaTi-
OMoU Kal TTPOKANONG aoQUEi-
aG.

* O1av n TopTA TOU TTPOIOVTOG
gival avolIxTr], unVv TOTTOBETEITE
Bapid avTikeipeva TTavw 0TV
TTOPTA KAl YNV ETTITPETTETE O€
TTaidId va KaBioouv TTavw TnG.
AUTO PTTOPEi VA TTPOKOAECEI
QvVaTPOTT) TOU Youpvou N (n-
MIG OTOUG JEVTECEDEG TNG TTOP-
TAG.

* Mpiv TNV amméppiyn eBap-
MEVWV KAl AXpNOTWV TTPOI-
OVTWV:

1. ATTOOUVOEOTE TO QIG PEUNO-
TOANYIag Kal apaipECTE TO
atro Tnv Tpica.

2. AtTokOWTE TO KAAWDIO pEUNQ-
TOG KQI QQAIPECTE TO ATTO TO
TTPOIOV padi Je TO PIG.

3. NauBdvete TPOPUAAEEIS yIa
va eUTTOdICETE TNV €i0000
TTAIdIWV OTO TTPOIOV.

4. Mnv agrvere TTaidIA va TTai-

Couv g TO TTPOIOV OTaV dEV
XPNOIUOTTOIEITAL.

EL/S
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A1 .3  Aoc@aAng xpnon .
NAEKTPIKOU PEUPATOG

* 2UVOEOTE TO TTPOIOV O€ YEIW-
Mévn TTPiCa TTOU TTPOCTATEUETAI
atrd ao@AAEIQ TNG OVOUACTIKNG
TINAG PEUPATOG TTOU AVAPEPE-
TalI OTNV ETIKETA TUTTOU. Ava-
B£0Te O¢€ €IOIKEUPEVO NAEKTPO-
AGYO va KAVEl TNV EYKATAOTOON
yeiwong. Mn xpnoiyoTToINoETE
TO TTPOIOV XWPIG YEiwan TToU
OUMMPOPQWVETAI JE TOUG TOTTI-
KOUG / €BvIKoUG KavovIouOoUG.

* To @IG 1] N NAEKTPIKA oUVdEDN
TNG CUOKEUNG Ba TTpETTEl Va
BpiokeTal o€ EUKOAQ TTPOCTTE-
Aaoipo péEpog. Av auto dev ei-
VaI EQIKTO, N NAEKTPIKA EYKOA-
TAOTACN OTNV OTTOIa CUVOEETAI
TO TTPOIOV TTPETTEI VA TTEPIAAU-
Bavel Eva unxaviopo (0TTwg
ao@AAcia, dIAKOTTTN, SIAKOTITN
ME KAEIBI KATT.) N oTTOi0 OUM-
MOPQWVETAI UE TOUG NAEKTPI-
KOUG KQVOVIOPOUG Kal aTTO0UV-
0€el 6Aoug Toug TTOAOUG ATTO TO
OIKTUO PEUPATOG.

* ATTOOUVOECTE TO TTPOIOV ATTO
TNV TTPICA 1] ATTEVEPYOTTOINOTE
TNV AOQAAEID TTPIV ATTO OTTOIO-
ONATTOTE ETTIOKEUN, CUVTAPNON
Kal KaBapIoo.

» 2uvdéaTe TO TTPOIOV o€ TTPila
TTOU CUMHOPQWVETAI UE TIG TI-
MEG TAoNG Kal ouxvoTNTAG TTOU
ava@EépovTal oTNV ETIKETA TU-
TTOU.
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(Av To TTpOidV Bev SIABETEN KO-
AwdI0 pelpaTog BIKTUOU) Xpn-
OIJOTTOINOTE JOVO TO KAAWDIO
ouvOEONG TTOU TTEPIYPAQETAI
oTnV evoTnTa "TEXVIKEG TTPO-
dlaypa®Eg”.

Mn o@nvwveTe TO KOAWDIO
PEUNATOG KATW KAl TTIOW aTrd
TO TTPOIGV. MnVv TOTTOBETEITE
Bapid avTikeipeva TTavw OTO
KAAWOIO peUpaTog. To KaAwdIo
PEUNATOG DEV TIPETTEI VA Eival
AUYIOUEVO, CUMTTIEONEVO OUTE
Va EPXETAI O€ ETTAQPN YE OTTOIA-
onTroTte TNy BepudTNTAC.
BeBaiwBeite 611 TO KAAWSIO
PEUPATOG BEV €ival TPNVWHPEVO
EVW TOTTOBETEITE TO TTPOIOV OTN
0éon Tou peTd aTro TIG dIAdIKA-
oieg ouvapuoAdynong f kaba-
pIoHOU.

H triow em@daveia Tou oup-
VOU aTTOKTA uWnAn Bepuokpa-
oia kara ™ xpnon. Ta kaAwdia
PEUPATOG DEV TTPETTEI VA €PXO-
VTAl OE ETTOPN ME TNV TTIOW ETTI-
QAVEIQ TOU TTPOIOVTOG. Alagpo-
PETIKA YTTOPEI VA UTTOOTOUV (N-
MId.

Mn o@nvwveTe Ta KAAWDIA
peUPATOG HEOQ OTNV TTOPTA
TOU QOUPVOU KOl PNV Ta TTEP-
VATE TTAVW OTTO KOUTEG ETTI-
@aveieg. ANIWG, PTTopEi va
ANwaoel N yovwon Twv KaAwdi-
WV Kal va TTpoKANBEi pwTid
AOYW BPAXUKUKAWUATOG.



* XpNOIYOTTOIEITE HOVO YVIOI0
KaAwdlo. Mn xpnolyoTrolite
KaAwdIa TTou gival KOPuEva N
€XOouV utTooTEi {nuId.

* Mn xpnoiyoTroigite KaAwdIo
ETTEKTAONG N TTOAUTTPICO YIa TN
AgiIToupyia Tou TTPOIGVTOG.

» EmkoivwvioTe pe 1o €ouaio-
doTNPEVO KEVTPO TEPPIS ) TOV
€I0AYWYEA YIA VA XPNOIUOTIOI-
NOETE TOV EYKEKPIPEVO TTPO-
OQpUOYEQ O€ TTEPITITWOEIG
OTTOU €ival atrapaitnTn N XpPn-
On VOGS TTPOCAPUOYEA PETO-
TPOTTAG (YIQ TOV TUTTO TOU @IG).

* ETTKOIVWVAOTE PE TOV ElI0ayWw-
yé€a ] T0 €oUCI000TNUEVO
KEVTPO O€pPIC av To PAKOG TOU
KaAwdiou peUupaTog ival ave-
TTOPKEG.

* O1 QopNTEG TTNYEG PEUMATOG N
Ta TTOAUTTPIO JTTOPOUV va
uTTEPBEPUaVOOUV Kal va
TMAacouv wTId. KpaTtdarte TToAU-
TTPICa KOl POPNTEG TINYEG PEU-
MOTOG JAKPIG aTTO TO TTPOIOV.

* Av 10 KOAWDIO PEUPATOG UTTO-
oTei (NUIA, TTPETTEI VA AVTIKATA-
oTaBEi atTd TOV KATAOKEUAOTH,
éva gcouaiodoTnuévo o€pPIg N
atrd dropo KaBopiouévo aTrd
TOV €1I00QYWYEQ, YIO TV ATTOQU-
Y EVOEXOUEVWV KIVOUVWV.

* MPOEIAOMOIHZH: Mpiv avTi-
KATAOTHOETE TOV AQUTITHPA TOU
poupvou, BeBaiwbdeite OTI TO
TTPOIOV £XEI ATTOOUVOEDET aTTO
TO peUpa BIKTUOU, yId VA ATTO-
(PUYETE TOV KivOUVO NAEKTPO-

TANEiag. ATTOGUVBEDTE TO TTPO-

10V atré TNV TTPICa ) ATTEVEPYO-
TTOINOTE TRV ACPAAEIQ ATTO TOV
TTVOKO QOQAAEIWV.

Av n ouokeur oag dI0BETEl Ka-

AWwdIo peLATOGS KAl PIG:

* [oT€ pun ouvdEoETE TO QIG TOU
TTPOIOVTOG O€ TIPICA TTOU EXEI
otrdoel, AaokAapel A €xel BYEl
atro TN B€on TnG. BePaiwbeite
OTI TO QIG £XEI EI0aXOEi TTAAPWG
oTnVv Trpi¢a. AIQQOoPETIKA Ol
OUVOEDEIG UTTOPET va UTTEPBEP-
MavBouv Kal va TTPoKANBEei pw-
TIA.

» ATTOQUYETE TN OUVOEON TNG OU-
OKEUNG O€ TTPiEG TTOU €XOUV
AepwBei pe Aadia i GAANeg aka-
Bapaieg ) TTou gival eKTEDEI-
MEVEG O€ veEPO (OTTWG AUTEG
TTOU €ival KOVTA O€ ETTIPAVEIQ
epyaciag armd 41rou PTropei va
TTETAXTEN vEPD). AIAPOPETIKA
UTTAPXEI KivOUVOG BpaxuKu-
KAWPATOG A NAEKTPOTTANEIaG.

* [MoT€ pnv ayyilete 10 QIG PEU-
MaToAnyiag ue uypa xépia!

* ApaipéaTe TO QIG OTTO TNV TIPI-
{a TpaBwvTag T0 idI0 TO QIG Kal
OxI TO KaAAwdIO0.

A1 4 Aoc@dAsia Katd Tn
METAQOPG

* ATTOOUVOECTE TO TTPOIOV ATTO
TO peUua DIKTUOU TTPIV PETA-
QEPETE TO TTPOIOV.

» To rpoidv eival Bapu, heTa-
QEPETE TO TTPOIOV UE TOUAAXI-
oTov dUO ATOoA.
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* Mn xpnolyoTrolgite TNV TTOPTA
Kal/f] TN AaBA yia Tn ueTagopd
1) TN YETAKIVNON TOU TTPOI-
OvTOG.

* Mnv ToTTOOETEITE KAVEVQ QAVTI-
KEIMEVO YEOQ OTN OUOKEUN.
MeTagépeTe TN OUOKEUN O€ Op-
Bia Béon.

» O1av xpelaleTal va HETAPEPETE
TO TTPOIOV, TUAIETE TO JE UAIKO
OUOKEUOOIAg JE QUOOANIDES
ME TTaXU XapTOVI KAl OTEPE-
WOTE TO UAIKO eEAa@PA WE Tal-
via. 2TEPEWOTE KAAG TA KIVOU-
MeEva PEPN TOU TTPOIGVTOG, YIa
TNV aTroTpoTT {nMIAG.

* Mpiv TNV gykatdoTaon Tou
TTPOIOVTOG, EAEYETE TO yIA TU-
XOV {NUIA PJETA TN METAPOPA.
Av €xel UTTOOTEI CNMIA, ETTIKOI-
VWVAOTE JE TOV EI0aywyEa A
TO £€£0UCI000TNUEVO KEVTPO
oépPIc.

A1 .5 Aoc@dAsia gyka-

TAOTAONG

* Mpiv apxioete TNV eykaTdoTa-
an, ATTEVEPYOTTOINCTE TN YPA-
M peUUATOG OTNV OTTOIa B
ouvdeBei To TTPoIOV KaTeRAlo-
VTAG TNV ao0QAAEIqQ.

* Mavta va eopdTte TTPOOTATEUTI-
KA yAvTia KAtd Tn JETA®opa
Kal TNV eykatdoTaon. Alagope-
TIK& UTTAPXEI KivOUVOG TPAUUQ-
TIOPOU aTTO QIXUNPEG OKPEC!

* EAEyETe TO TTPOIGV VIO TUXOV
(NUIA TTPIV TNV EYKATAOTACH
TOU. Mnv eTTITPEYETE TNV E£YKO-
TAOTAON AV £XEI UTTOOTEN {NUIQAL.

* ATTOQEUYETE TN XPrOn OTTOIoU-
ONTTOTE BEPUONOVWTIKOU UAI-
KOU yIa TNV KAAUWYN TOU E0WTE-
pIKoU Tou €TTITTAOU OTTOU Ba
EYKOTAOTOOEI TO TTPOIOV.

» Aev TIPETTEI TNV TTEPIOXN TTOU
gival EyKATECTNUEVO TO TTPOIOV
Va UTTAPXEl APETN NAIAKNA OKTI-
voBoAia kail TryEg BepudTNTAG,
OTTWG NAEKTPIKES BEPUAOTPES N
BepudoTpEG agpiou.

* AlOTNPEITE AVOIKTO TOV XWPO
yUpo a1rdé OAOUG TOUG aywyoug
QEPIOPOU TOU TTPOIOVTOG.

 [Na Tnv atmo@uyn utTEPBEPAvV-
ongG, N oUuoKeun Ogv TIPETTEI VA
eykataoTaBei Tiow arrd diako-
OuNTIKA KOAUPHOTA.

* 2 TTEPITITWOEIG OTTOU TTIOW
atrd TNV KABopIouEvn TTEPIOXN
EYKOTACTOONG YIQ TO TTPOIOV
UTTAPXEl CWAAVOG/EUKAUTITOG
OwANVvag agpiou ) TTAACTIKOG
OwARvag vepou, gival arrapai-
TNTO va JIACPAANICETE OTI DV
UTTAPXEI ETTA@H JETALU TOU
TTPOIGVTOG KOl QUTWY TWV ayw-
YWV KOIVAG w@eAgiag. Alago-
PETIKA uTtTopEi va ouvBOAIBei o
OWANVAG/EUKAUTITOG CWARVAG.

* Av uttdpyel TTpi¢a TTicw atro TN
Béon eykardoTaong Tou TTPOI-
OVTOG, TTPETTEI VA OIAOPAMNIOTEI
OTI TO TTPOIdV dev Ba £pBel o€
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ETTA@H oUTE YE TRV TTPICa OUTE
ME TO QIG TTOU €XEI OUVOEDEI
oTnv Tpica.

A1 .6  Aoco@dAsia xprong

* Na BeBaiwveoTe 0TI TN OU-
OKEUN QTTEVEPYOTTOIEITAI JETA
ato K&Be xpnon.

* Av dgv TTpoKeITal VO XpnOoIJo-
TTOINOETE TO TTPOIOV YIa PHEYAAO
XPOVIKO O14a0TNUA, ATTOCUV-
O€oTe TO ATTO TNV TIPICaA, 1 aTTE-
VEPYOTTOINOTE TNV TPOPOdOTia
aTtro ToV TTiVaKA AOQAAEIWV.

* Mn xpnOIUOTTOIEITE TO TTPOIOV
av utrooTei BAGRN A Cnuid katd
TN XPron Tou. ATTOOUVOEDTE TO
TTPOIOV ATTO TNV TTAPOXI PEU-
MaTOoG. ETTIKOIVWVAOTE hE TOV
gloaywyéa ) To €gouciodoTn-
MEVO KEVTPO TEPPIGC.

* Mn xpnOIUOTTOIEITE TO TTPOIOV
eqv Exel apaupebei N payioel T0
TCAPI TNG PTTPOCTIVAG TTOPTAG.
Al0@OpEeTIKA UTTAPXEI KivOUVOG
TPAUMATIOUOU Kal {nUIAg OTO
TTEPIBAANOV.

* Mnv trarare Tavw oTN OU-
OKEUR, YIa OTTOI0VOATTOTE AGYO.

* [MoT€ un XpNOIKMOTTOINCETE TO
TTPOIOV av N Kpion ] 0 ouvToVI-
OMOG 0OG EXEI ETTNPEACTEI ATTO
TN XPAON OIVOTIVEUUATOG KA/
VOPKWTIKWV.

» Aev TTPETTEI VO QUAGOOOVTOI
EUQPAEKTA QVTIKEIYEVA NECA KAl
yUpw atTd TNV TTEPIOXI MAYEI-
pPEPATOG. AIOQOPETIKA, UTTOPEI
va Yivouv aItia TTupkayIidg.

* H Aaf3r) Tou poupvou dev gival
OTEYVWTHPIO YIA TTETOETEG.
OTtav XpnOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV
MNV KPEUATE TTETOETEG, YAVTIA )
TTAPOUOIa UQACUATIVA €i0N OTN
AaBn.

* O1 pevTteo€deg oTnV TTOPTA TOU
TTPOIOVTOG KIVOUVTAI KATA TO
AVolyua KOl TO KAEIOIUO TNG
TTOPTAG KAl UTTOPEI VA TTPOKO-
AEoOUV KivOUVo EUTTAOKAG.
Ortav avoiyeTe / KAgiveTE TNV
TTOPTA, KNV TTIAVETE TNV TTEPIO-
XN TWV HEVTECEDWV.

A1 .7 TposgidoTtroInoeIg
0epuokpaciag

* MPOEIAOMNOIHZH: Otav 10
TTpoIdV XpnoiyoTrolEiTal, TO00
TO TTPOIGV 00O Kal TA TTPOOTTE-
Aaoiya pépn Tou Ba BpiokovTal
o€ uynAn Bepuokpaaia. MNpo-
OEXETE VA ATTOPEUYETE va Qyyi-
CETE TO TTPOIGV KAl TIG AVTI-
otaoelg Bépuavong. Ta TTadid
NAIKIag KATW Twv 8 TWV
TIPETTEI VA TTAPANEVOUV HOKPIG
aTTd TO TTPOIGV EKTOG av Bpi-
OKOVTQI UTTO ouvexn €TTiBAeyn.

* Mnv TotTOB¢ETEITE EUPAEKTA /
EKPNKTIKA UAIKG KOVTA OTO
TTPOIOV, ETTEION Ol ETTIPAVEIEG
Ba cival o€ upnAnf Bepuokpa-
oia Kkata tn AsiToupyia Tou.

EL/9

EL



* Kpatdre amméoTaon ac@aAciag
OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TOU
POUpPVOoU KATA TN OIAPKEIA N
oT1o TEAOG Tou payelpéuartog. O
ATHOG PTTOPEI VA KAWEI TA
Xépla, TO TTPOCWTTO Kal/A TA
MATIO 0aG.

« Kara tn Asiroupyia 1o TTpOIdV
BpiokeTal o€ uwnAn Bepuokpa-
oia. MNpETTel va TTPOCEXETE va
ATTOQEUYETE VA ayyiCeTe TA
KAUTA PEPN, TO ECWTEPIKO TOU
(poUpVOU Kal TIG AVTIOTAOEIG
Bépuavong.

* Mavta @opdTe yavTia goupvou
avOeKTIKG o€ BEpUOTNTA KATA
TOUG XEIPIOPOUG TOU TTPOI-
OvTOG.

A1 .8 Xpnon ageocoudp

* Eival onuavTtiké va tommoBeTeite
TN CUPHATIVN OXAPaA KAl TO TA-

Wi owoTd Tadvw oTa cUPUATIVA

paoia. l'a TTepIOCOTEPES TTAN-
POYOPIEG, aVATPELTE OTNV
evotnTa "XpRon ageooudp™.

» KAgiveTe TNV TTOPTA TOU QOUpP-
VOU JOVOV a@oU OTTPWEETE TA
ageoouap TeAEIWG pEoa OTOV
XWPO HaYEIPEPATOGS, OIAPOPETI-
KA TO AgECOUAP MTTOPEI va XTu-
TIOOUV TO YUOAI TNG TTOPTAG
Kl vd TOU TTPO&EVAOOUV CnUId.

A1 9 Aoc@dAsia payel-
PEUATOG

* [pooéxete OTav XpPNOIPOTTOIEI-

T€ AAKOOAOUXQ TTOTA OTO PayEi-

PEMA TOU QaynToU 0ag. To oI-

VOTIVEUNQ ECATHICETAI O€ UYN-
AEC BepUOKPATieEg KAl UTTOPEI
VQ TTPOKOAETEI QWTIA ETTEION
MTTOPEI va avagAeyei av €pOel
O€ ETTAPNA ME KAUTEG ETTI-
PAVEIEG.

* KatdAoimma Tpo@ipwy oTnv Tre-
pIOXN MAYEIPEUATOG, OTTWG
AGQI, utTopEi va avagpAgyouyv.
KaBapileTe autd Ta KatadAoitra
TIPIV TO YayeEipeua.

* Kivduvog 1po@Ikng dnAnTtnpia-
ong: Mnv kpatare @aynto oTov
POUPVO TTEPICTOTEPO ATTO 1
wpa TTPIV ) HETA TO Payeipepa.
AIQQOPETIKA PTTOPEI va TTPO-
KANBei Tpo@ikr) dnAnTnpiacn
AAAeG aoBEveled.

* Mnv BepuaiveTte péoa oTov
POUPVO KAEIOTA JETAAAIKA KOU-
TIA Kal YuaAiva Baca. H Trieon
TToU Ba dnuioupynBei yéoa oTo
METAAAIKO KOUTI/BACO uTTOpPEI
vVa TO KAVEl va OKAOEL.

* Mnv TOTTOBETEITE diOKOUG KAl
TaWId YnoigaTog, TATa N
QAOUMIVOXOPTO aTTEUBEIOG
TTavw oTtn Bdon Tou Youpvou.
H BepudtnTa TTOU CUCCWPEUE-
TQI JTTOPEi va TTPOKAAEDEI CN-
MI& oTn BAGon Tou poupvou.

NauBAaveTe TIC AKOAOUBEG TTPO-

QUAAGEEIC 6TaV XPNOIKOTIOIEITE

XOPTi Ynoigatog f mapopola

UAIKG:

» TomroBeTAOTE TO XOPTi YNOiuo-
TOG O€ £va PayEIPIKO OKEUOG N
TTAVW OTO A{ECoOUApP POUPVOU
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(Tawi, cupudTivn oxapa KATT.)
Madi ue To @aynTo Kal TOTTo0E-
TAOTE TO CUVOAO PHECQ OTOV
TTPOBEPUATUEVO YOUPVO.

MNa atroguyr Tou KIvOUvou va
ayyi€ouv TIG avTIOTAOEIG TOU
(pOUpPVOU Kal va eUTTOdIoOUV TN
pon Tou KauToU aEpa, apalpei-
TE TQ TUAMATA TOU XOpPTIOU Wn-
oipaTog TTou £€€xouv aTrod Ta
ageooudp A 1o doxeio. Mn xpn-
OIJOTTOIEITE XaPTi YNoiuaTog
o€ Beppokpaaia poupvou uyn-
AOTEPN aTTO TN MEYIOTN BEppo-
Kpaaoia xpriong 1Tmou utrodEl-
KVUETAI OTO XOPTi YnoiuaTog.
[MoT€ unv TOTTOBETACETE XAPTI
Wnaoiyarog armmeudeiag mavw
oTn BAon Tou goUupvou.

Mnv 1o TOTTOBETEITE TTAVW ATTO
ageooudp Katd Tnv TPobEp-
gavon.

Mavra mECeTE TO 0T B€0N TOU
XPNOIUOTTOIWVTAG £Va TTIATO N
TTOPOUOIO AVTIKEIPEVO YIa va
MNV KIVEITAI TO UNIKO aveEEAey-
KTa AOyw TNG KUKAOPOpIag Tou
agpa JECA OTOV POUPVO.
KaAUTITETE OVO TNV ATTAPAITA-
TN EMQPAVEIQ HECA OTO TAWYI.
MeTd a1rd KGBE Xprion, TO TaWi
TTPETTEl va KaBapideTal Kal Tu-
XOV XapTi ynoiyaTog ) ma-
POUOIa UAIKG TTOU XPNOIUOTTOI-
NnBnkav oTo Tawi TTPETTEN va
avTikaBioTaTal. AlaQOpPETIKA, TA
uypa TTou OTACouV TTAvw OTO

EL/11

TOWi NTTOPEI va TTPOKAAECOUV
dnMIoupyia KATTvoU ) aKOua
KAl avAQAESN.

* Otav avoiyetal To KAAUPPO TOU

TTPOIOVTOG TTAPAYETAI MIA PON
agpa. To xapTi ynoigaTog

MTTOPEI va €pBel o€ eTTA@N UE
QVTIOTACEIG KOl VO OVOQPAEYEI.

» Otav XpnOIYOTTOIEITE OXAPQ

WYNoiuaTog yIa WACIUO, TTPETTE
Va TOTTOBETEITE £va TAWi OTNV
KatwTaTn 6€on. AlaQOpPETIKA TO
AGdI a11d TO PayNnTO KAl AAAEG
ouaieg TTou oTalouv oToV TTUB-
MEVa TOU poUpVOoU PTTOPOUV va
TIPOKAAECOUV dnuIoupyia EvTo-
VOU KOTTVOU Kdal VO £€X0UV Qv
OUVETTEIQ QWTIA.

KAgiveTe TNV TTOPTA TOU QOUpP-
VOU KOTA TO WAOIUO KE YKPIA.
O1 KAUTEG ETTIPAVEIEG UTTOPOUV
va TTPOKAAEoOUV gykaupaTal
Ta @ayntd 10U dEV €ival Ka-
TAAANAQ yIa YNOIUO OTO YKPIA
TTPOKAAOUV KivOUVO YIa QWTId.
Wrivete 01O YKPIA HOVO TPOOI-
MO TTOU €ival KATAAANAa yia Tnv
IoXupr Bépuavaon oTo YKPIA.
Mnv ToTTOBETEITE TO PAYNTO
TTOAU TTiow 0Tn oXapa. Autn
€ival n TTI0 KAUTH TTEPIOXH Kal
Ta AITTapd& @aynTa PITopEi va
ava@Agyouv.
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A1.10 Ac@dA&ia cuvtipn-
ong Kal Kabapiouou

* MepipéveTe va KPUWOEI TO TTPO-
16v 1TpIv TOo KaBapioeTe. O1 Kau-
TEG ETTIPAVEIEG UTTOPOUV VA
TTPOoKaAéoOUV gykauuaTal

* [MoT€ unv TTAEVETE TO TTPOIOV
WekalovTag f XxuvovTag vepod
TTavw Tou! YTTdpxel Kivouvog
NAEKTPOTTANEiag!

* Mn xpnoiyoTtrolgite aTpokada-
PIOTEG yia TOV KABapIoud Tou
TTPOIOVTOG YIaTi QUTO PTTOPEI va
TTPOKAAEDEI NAEKTPOTTANEIQ.

* Mn xpnoiyoTrolgite okKAnpd Ka-
BapIoTIKA TTOU Xapddlouv, Je-
TAAANIKEG EUOTPEG, oUPUA TPIYI-
MATOG | AEUKQVTIKA VIO VO KO-
BapioTe TO TCAWI TNG YUTTPOOTI-
VNG TTOPTAG TOU Qoupvou. Autd
TA UAIKG JTTOPET va Xapagouv
TNV EMQEAVEIA TOU YUAAIOU Kal
va TTPOKAaAéoouV Bpalon Tou.

2 Oodnyieg mpooTaciag Tou TTePIBAAAOVTOG

2.1 Odnyia Tepi ammoBARTWYV

2.1.1 Zuppoépewaon pe Tnv Odnyia
TePi amoBANTWY NAEKTPIKOU
Kol NAEKTPOVIKOU £§OTTAICHOU
(AHEE) ka1 amréppiyn Tou Trpo-
i6vTOoG 0TO TEAOG TNG WPEAINNG
{wng TOoU

AuTé TO TTPOIGV CUPPOPPUWIVETAI JE TV

Odnyia tng EE mepi AHEE (2012/19/EE).

AuTtd 10 TTPOIdV PEPEl Eva oUpPPBoAo Tagi-

vounong yia ammoBANTa NAEKTPIKOU Kal nAg-

KTpovIKoU e¢oTTAIopou (AHHE).

To TTpoidv auTd £xel KaTa-

OKEUAOTEI UE EapTANOTA UYN-

AAG TTOI0TNTAG KOl UNIKG TTOU

MTTOPOUV Va ETTAVAXPNOIPOTIOI-

nBouyv Kai gival KAaTdAAnAa yia
HE o oxokAwon. MNa Tov Adyo au-
10, UNV TTETAEETE TO TTPOIOV padi Ye Ta KOIVA
OIKIOKA atroppiupaTa i GAAa atmoBAnTa,
oT1o TEAOG TNG WPENINNG CwRG Tou. Mapa-
OWOTE TO O€ ONuEio CUANOYAG yia TNV avao-
KUKAWGN NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £€0-
TTAIGPOU. MTTOPEITE VO PWTHOETE TIG TOTTIKEG
00G OPXEG OXETIKA PE QUTA TO CNUEIQ OUA-
Aoyng. H KatdAANAN atmméppiwn TNG CUOKEU-
NG GUUBAAAEI OTNV ATTOTPOTIT EVOEXOUEVWV
APVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV
Kal TNV avepwTrivn uyeia.

Zuppoppwon pe Tnv Odnyia RoHS:

To TTpoidV TToU TTPOUNBEUTHKATE CUMHOpP-
ewvetal ue Tnv Odnyia RoHS tng EE
(2011/65/EE). Aev Trepiéxel empBAapn kai
atrayopeupéva UAIKG TTou kaBopifovTal
oatnv Odnyia.

2.2 NMAnpo@opicg yia Tn CUCKEUATia

Ta uAik@ cuokeuaoiag Tou TTPOIGVTOG KaTa-
OKeudgovTal atd avaKUKAWGCIPA UAIKA oUp-
Qwva pe Toug EBvikoUg MepiBaAAovTikoug
Kavoviopoug. Mnv atroppiyete Ta dyxpnoTa
UANIKG ouokeuaaoiag padi ue Ta oIKIaKA 1 AA-
Aa améBANTa, aAAG TTapadwaoTe Ta GTA ON-
peio cUANOYAG UNIKWY CUOKEUAOiag TTou
£XOUV OPIOTEN ATTO TIG TOTTIKEG APYXEG.

2.3 XuoTtdoeig yia ESoikovounon
Evépyeiag

ZUpowva pe Tov Kavoviouo (EU) 66/2014,
TIANPOQOPIEG OXETIKA PE TNV EVEPYEIOKN
atrédoon UTTOPEITE va BPEiTe OTNV TEKUNPI-
wan Tou TTPOIGVTOG TTou GuVOOEUEl TO TTPOI-
ov.
O1 rpotdoeig TTou akoAouBouv Ba oag Bon-
Brioouv va xpnoIUOTIOIEITE TO TTPOIGV UE OI-
KOAOYIKO Kal EVEPYEIOKA OTTOB0TIKG TPOTTO:
o AQRVETE TA KATEWUYUEVA TPOQPIUA VO
atmmoyuxBoUv TTpIV Ta WHOETE.
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Méoa 01O POUpPVO XPNOIUOTTOIEITE DOXEIT
OKOUPOU XPWHATOG Kal OTTO EPAyIE, TTOU
£€X0UV KAAUTEPO XAPOKTNPIOTIKA UETAPO-
pAag BepudTNTAG.

Av TTpOBAETTETON OTN CUVTOYN 1) OTO EYXEI-
pidio xpAoTn, TravTa TTpoBepuaiveTe. Mnv
QVOIYETE TNV TTOPTA TOU POUPVOU CUXVA
KaTd TN dIdpPKEIa TOU YNOiPaToG.

MNa wnoigo peydAng SIAPKEING, ATTEVEPYO-
TTOIEITE TO TTPOIOV S £wg 10 AeTTTG TTPIV
TNV wpa Aéng Tou wnaoiyatog. ‘ETol pytro-
peiTe va e¢oikovounoeTe Ewg Kal 20% Tou
PEUPATOG PE XPAON TNG UTTOAEITTOUEVNG
BeppodTNTAG.

MpooTrabnoTe va PayeipeUETE GUY-
XPOVWG TTEPICCOTEPA ATTO éva @aynTd
OTO QOUPVO OTaV aUTO gival EQIKTO. MTTO-

EL/13

PEiTE va PayelpeUETE TAUTOXPOVA TOTTOOE-
TWVTOG BUO payelpikd oKeun TTavw oTn
oupudTivn oxdpa. ETimTAéov, av payel-
pPeUETE PayNnTA TO €va PETA TO AAAO, €€0I-
KOVOUEITE evépyela €TTEION O POUPVOGS dEV
Ba xdoel Tn BepudTNTA TOU.

Mnv avoiyete TNV TTOPTA TOU YOUPVOU
otav yrvete otn Aeiroupyia "OIk. Bépuav-
on ue avepliothpa”. Av dev avoiyel n Top-
TO TOU TTPOIGVTOG, N ECWTEPIKA BEpUO-
Kpaoia éxel BeATIoTOTTOINGEI VI £E0IKO-
vouNaon EVEPYEIOG OTOV TPOTTO AEITOUpYi-
ag "OIk. B€puavon pe aveploTipa”, Kai
auTnA n Bepuokpagia YTTopei va diagépel
aTré auThA TToU QaiveTal oTnv 00ovn.



3 To mpoidv cag

3.1 Mapougciaon Tou TTPOIGVTOG
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1 Mivakag eAéyxou 2 NAdauta
3 ZupudTiva pagia 4 Mortép avepioTipa (TTiow ammd Tnv
atgdAivn TTAdKa)
5 MoépTa 6 Aafn
7 Kartw avriotaon (katw atéd Tnv 8 O¢faoeig pagiou
atgdAivn TTAGKa)
9 Mdavw avTioTaon 10 OTrég agpiouou
* Ala@épel avaloya Pe To HovTéAo. To TTpoioV oag 3.2 Eicaywyn oTov Trivaka eAéyxou

uTTopEi va pnv €xel Adutra, i o TUTTog Kai n 6éon

NG AGpTTOG PTTOPET va SIapEPOUV ATTO TNG EI- TOU TTPOIOVTOG Kal Xpnon

Kévag. SNV evOTNTA QUTH Ba BPEITE PIA YEVIKN ETTI-
** - Nlo@épel avaloya Pe To PovTéAo. To Trpoidv TTou oKOTTNON Kal TIc Baoiké AGEIC TOU TTiva-

£xETE EVOEXETAI Va Un BIaBETel oxdpa. ZTnyv €l- KQL 8)\2 T_)U TOUgTTB O'I'éVT%)XPI:]AﬂOg ¢i va

KOVA, EPPAVICETAI WG TTAPADEIYUA £V TTPOIOV PE Ny YX p, G | P

oxdpa. UTTAPXOUV BIOPOPEG OTIG EIKOVES KAl OE OpI-

OMEéveG DUVATOTNTEG, avaAoya g Tov TUTTO
TOU TTPOIOVTOG.
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3.2.1 NMivakag eAéyxou
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1 MepIoTPO@IKG KOUNTTI ETTIAOYAG A€I-
Toupyiag

3 TMepioTpo@IKG KouuTri ETTIAOYNAG BEp-
Hokpaoiag

Av UTTAPXEI TTEPIOTPOPIKO KOUUTTI (KOUUTTIA)
yIO TOV XEIPIOPO TOU TTPOIOVTOG OAG, OE OpI-
OMévVa JOVTEA QUTA TO KOUMTTIG PTTOPET Va
Byaivouv £Ew oTav Ta TTartdre (Bubifdueva
KoupTTid). INa va kavete pubuioeig ye opl-
OpPéva aTTé auTd Ta TTEPICTPOPIKA KOUMTTIA,
TTPWTA TTPETTEI VA TTIECETE HEOQ TO OXETIKO
TTEPIOTPOPIKG KOUWTTI Kal va TPaRRgeTe £Ew
TO KOUUTTi. AQOU KAVETE T pUBUIOT) 0OG,
mEOTE TO TTAAI uéga OTn B€on Tou.

3.2.2 Aeitoupyia Tou TTivaka gAéyyou
TOU @OoUpVvou

KoupTri emiAoyng AeiToupyioag

Mrtropeite va TTIAECETE TIG AEITOUPYIEG AEl-
Toupyiag Tou YoUPVOU PE TO KOUMTTI ETTIAO-
YAG AeiImoupylwv. ZTpipTe apioTepd / Se€id
atrd TNV KA€I0T (TTavw) B€on yia va €TI-
AEgeTe.

KoupTri Oeppokpaciag

Mrtropeite va TTIAECETE TN BepoKpaaia TTou
BEAETE VA PAYEIPEWETE UE TO KOUUTTI BEpUO-
kpaaoiag. NupioTe de€i60TPOPO ATTO THV
KAEIOTA (TTAvw) B€on yia va eTTIAECETE.
‘Evdei§n ecwTepIkng Bepuokpaaciag
poupvou

MTTOpEiTE VO KATAVOAOETE TNV ECWTEPIKN
Beppokpacia Tou poupvou aTTd To oUPBOAO
Bepuokpaaciag otnv 086vn Tou Xpovodia-
KOTITN. To cUuBoAo Bepuokpaaciag eupavi-
CeTal aTnv 006vn O6Tav EEKIVA TO payeipeua
Kal To gUuBoAo Beppokpaaciag e€agavileTal
6Tav N CUCKEUN OTACEl 0TV KaBopiouévn
Beppokpaacia. Otav n Bepuokpacia aTo

4 Y
1 2

2 XpovodIoKOTITNG

EOWTEPIKO TOU POUPVOU TTECEI KATW OTTO
TNV KaBopiouévn Bepuokpaacia, To cUUBoAO
Bepuokpaaciag eppaviceTal Eava.
XpovodI0K6TITNG

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

v v v v 3
1 2 3 4 5
IMAAKTPO €1d0TTOINONG

[MAAKTPO pUBUIONG WPOG

MAAKTPO peiwang

MAAKTPO algnong

MAAKTPO pubpicewyv

oD P

MAAKTPO KAEIOWHNATOG TTAAKTPWY
UpBoAa oTnv 086vn

M O O B W N =

©

1 ZUpBoAo xpdvou wnaoiyatog
: ZOpBolo wpag Afgng wnaiparog *
: ZUpBolo e1doTToinong

"y
)

1 ZOpBoAo pwtevaTNTag

1 ZUPBOAO KAEIBWHATOG TIARKTPWY

P @ D

: ZUpBoAo Bepuokpaaiag

L=

: ZOpBoAo emiTTédou évraong AXoU
: ZUpBoAo KAEIBWHATOG TTOPTAG *

*Alopépel avaAoya hE TO JOVTEAO TOU TTPOIGVTOG.
Mrropei va pn diatiBetal 1o OIKG 0AG TTPOIdV.
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3.3 Tpémol AciToupyiag Tou @oUp- KPQoiEC TTOU UTTOPEiTE va puBuioETe yia au-
vou TOUG. H oeipd Twv TPOTTWV AIToupyiag TTou
ava@épovTal edw UTTopEi va dlapépel aTTd

ZTOV TTiVAKO AEITOUPYIWV EPPavICOVTal Ol N SIAPPUBKICN OTO TIPOIBY TTOU KATEXETE.

TPOTTOI AEITOUPYIOG TOU QOUPVOU 0OG KO-
WG Kal Ol AVWTATES KAl KATWTATEG Bgppo-

ZO0pBoAo . . |Mepioxn Bep-
AgiToup- Esplvpa(pn Aerroupyi- HOoKpagiag Mepiypagn kai xpRon
yiag < (°C)

Aev Asitoupyei kapia avrtiotaon otov @oupvo. Eival pévo avap-

7/ ' N\ AduTtra goupvou - LV 1 AGUTTGL

O @oUpvog dev BeppaiveTal. AeITOupyei HOVO O AVEUIOTAPAG
(oTo Tiow ToiXWHA). Ta KATEWUYPEVA TPOPIUA ATTOPUXOVTaI
Aermoupyia pe avepioTh- ATa o€ Beppokpaagia dwHATIOU, EVW TO HAYEIPEPEVO GaynTO

pa Kpuwvel. O xpOVOG TTOU ATTAITEITAl VIO TNV aTTOWUEN EVOG
OAOKANPOU KOpPaTIOU KPEaTOG €ival HEYaAUTEPOG TTAPA VIO Pa-
yNTa O€ YEPIDEG.

To @aynTo CeoTaiveTal atrd TTavW Kal KATw Tautoxpova. KatdA-

| |

Méavw Kal KATw avTi- . . . . . -
otaon AnAo yia k€K, apTookeudopaTa f KEIK Kal JAyEIPEUTa o€ pOp-
HES wnoipatog. To payeipepa yivetal ye éva povo dioko.
=44 Y O Bepudg aépag TTou BeppuaiveTal aTrd TNV KATW avTioTaon Ka-
#V Mdvw avriotaon ye TAVEUETOI OPOIOPOPPA Kl YPryopa a€ OAO TOV YOUPVO HE TOV
uttoBoiBnaon avepioTn- * avepiotTipa. To payeipepa yivetal ge éva pévo tawi. AuTr n Ael-
pa Toupyia Ba TTPETTEl va XpnOIUOTTOIEITal Kal yia EUKOAO KaBapi-
OMO6 YE aTo.

O Bepudg aépag TTou Beppaivetal aTréd TNV AVTIOTAGN AVEUIOTH-
PO KATAVEPETAI OPOIGUOP@A KAl YPyopa o€ OAO TOV GoUpVOo UE

Oepuds agpag TOV avepioThpa. Asiroupyia KatdAANAn yia payeipepa he mepio-
odTepa aTré £va Tayid o€ JIaPOPETIKA ETTITTEDA.
. _ Per risparmiare energia, puoi utilizzare questa funzione invece
Ork. esp‘l’é’T",‘”}x”E ave * di utilizzare "@eppog aépac” nellintervallo 160-220°C. Ma il
HioTe tempo di cottura sara leggermente piu lungo.
" AeiroupyoUv n KATW avTioTaoN Kal N avtioTaon avepioTApa.

Aermoupyia Mitoag Aerroupyia Kat@AANAN yia payeipepa TTitoag.

AeiroupyoUv n TTavw avTioTaon, N KATw avTioTaon Kal n avi-

I ERRIBRIE

Aeroupyia "3D" " 0Ta0N avepioTAPa. ’Kcea TTAEUPG& TOU paynToU eapHmvaTgl

opolduop@a Kal ypriyopa. To payeipepa yiveral e éva poévo Ta-
Wi

Auvaré yKoiA " /\’znoup’ysl TO pava)\q YKPIA OTnNV 0pOQr} TOU goUpvou. /\alToup-

yia KaTGdAANAN yia WAGIKO 0Tn OXApa HEYGAWY TTOOOTATWY.

* To Trpoidv cag Asitoupyei oTo €0pog Bep- ageooudp dlapépouv avaloya pe TO Jo-
Hokpaaiag TTou kaBopileTal GTO KOUMTTI VTEAO TOU TTPOIGVTOG. 2TO TTPOIOV CAG PTTO-
Bepuokpaaciag. pei va pnv eivai diabéoipya 6Aa Ta afeooudp

. TTOU TTEPIYPA@OVTAl OTO EYXEIPIBIO XPrioNG.
3.4 Ageooudp TOU TTPOIOVTOG pvpa® YXEIPIOIo Xprons
Ymdpyouv didpopa afegoudp PEoa GTO
TTPOIOV 00G. ZTNV evOTNTA AQUTH UTTAPXEI N
TTEPIYPAPA TWV agEToUdp Kal N TTEPIYPA®n
TNG CWOTAG XPNOoNG TougG. Ta TTapeXOUEVA
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Ta Tayid yéoa oTO TTPOIOV PTTOPEI

@ vVa TTapapop@wioulv atré TNV £TTi-
dpaon Tng Beppokpaaciag. Autd dev
£XEI ETTIOpACN OTN AEITOUPYIKOTNTA.
H Trapapépewaon madel va epeavi-
CeTal OTAV KPUWOEI TO TAWI.

Kavoviko Tayi
XPNOIYOTTOIEITAI VIO TTITEG, KATEWUYHEVA
TPOPIPA KAl YATIUO PHEYAAWY PEPIdWV.

Ba0u Tayi

XpnoiyoTroigital yia TTiTeG, WHOIPO PEYAAWYV
MEPIdWYV, @aynTo pe TTOAAG uypd N yia TN
OUAAOYR TwV UYPOV KATA TO WACIYO OTN
oxapa.

ZupudaTivn oxdapa

XpnoIPoTTIoIEiTal VIO WAOIUO 1 TOTTOBETNON
TPOYIPWYV yIa YHOIYO O€ TaWi, aTn oxapa
Kal yla payou oTo €mOuUnNTS PA@I.

g MOVTEAO pE CUPMATIVA pA@Ia:

Ze JovTéAa XwpPig CUPHATIVO pa@ia:

3.5 XpRARon agecoudp mTPoidvTog

Pdg@ia payeipéparog

Ymdpxouv 5 B£0€IG pagiwy aTOV XWPO Ha-
yeipéuarog. Mtropeite va deite Tn oeipd Twv
pa@Iwy Kal ammd Toug apIBoUs OTo PTTPO-
OTIVO TTAQicI0 TOU QoUpVou.

g MOVTEAO PE CUPUATIVO pA@ia:

~N

=N who

>

g MOVTEAO XWPig CUpUATIVO pA@Ia:

5
"; =~ 2
~ ]

TomroBéTnon Tng oupudTivng oXdpa
TTAVW OTA PAPIN HOYEIPEMATOG

& MOVTEAQ PE CUPUATIVA pA@Ia:

Eivai kpioiung onuaciag va TotroBeTeite
OWwaoTA TN CUPHATIVI OXAPa TTAVW OTA CUP-
MaTIVO TTAEUPIKG pa@ia. OTav ToTroBETEITE
TN CUPMATIVN OXAPa TTAVW OTO €TTIOUPNTO
PA@I, TO AVOIKTO TUAMA TTPETTEN Va €ival OTO
UTTPOCTIVO PEPOG. MNa KAAUTEPO PayEipEPQ,
N CUPPATIVA OXApa TTPETTEN va acpalileTal
OTO OTOTT TOU CUPMATIVOU pa@iou. Agv
TIPETTEN VO TTEPVAEI TTAVW ATTO TO OTOTT KAl
va €PXETAl O€ ETTAPH PE TO TTIOW TOIXWHA
TOU QOoUpPVOU.
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Ze JoVTEAQ XWwpPig CUPHATIVO pa@ia:
Eival kpioiung onuaaoiag va ToTToBeTeiTE
OwoTd TN oUpudTivn oxdpa TTavw oTa
TIAEUpIK& pa@ia. H cuppdTivn oxdpa €xel
pOVO pia KaTeUBuvon TOTTOBETNONG TTAVW
aTo pa@l. OTav TOTTOBETEITE TN CUPPATIVN
oxapa avw aTo €mMOuUUNTO PAPI, TO AVOI-
KTO TUAMQ TTPETTEN Va €ival OTO UTTPOCTIVO

TotmoBéTnon Tou TaWIoU TTAVW OTA
PAPIA JAYEIPEPNATOG

g MOVTEAO pE CUPMATIVA pA@Ia:

Eivai etmiong kaipiag onpaciag va Totrofe-
TEITE CWOTA TO TAOWIA TTAVW OTA GUPHATIVO
TAEUPIKG pdia. OTav ToTTo0ETEITE TO TAWI
TAvw OTO €MOUUNTO PAPI, N TTAEUPE TOU
TTOoU €x€l OXEDIAOTEI yIa va TO KPOTATE
TIPETTEI VA €ival OTO PTTPOOTIVO PEPOG. MNa
KOAUTEPO payeipepa, To TOWi TTPETTEN va
ac@aAileTal Ye TNV €YKOTTI) OTOTT TTAVW OTO
OUPMATIVO pA@I. Agv TTPETTEI VO TTEPVAEI
TTavw aTTO TNV £YKOTIF) OTOTT KAl VO £PXETAI
g€ €TTAPN E TO TTIOW TOIXWHA TOU POoUp-
vou.

g MOVTEAO XWPig oUpUATIVO pA@Ia:
Eivai etmiong kaipiag onuaaciag va TotmroBe-
TEITE CWOTA T TOWIA TTAVW OTA TTAEUPIKA
pagia. To Tawi €xel uOvo Wia kateubuvaon
TOTT00£TNONG TTadvw oTo Pa@i. OTav ToTTo-
Beteite TO TAWI TTAVW OTO EMOUPNTSO PAQI, N

TIAEUPA TOU TTOU £xEl OXEDIAOTEI yIa va TO
KPATATE TTPETTEI VA €ival OTO PUTTPOCTIVO

Ag1IToupyia GTOTr TNG CUPUATIVNG
oxdapag

Y1dpxel yia Asitoupyia oTOTT yia va eUTTOdI-
Ce1 TN ouppdTIivn OXAPa va yépvel EEw aTrod
TO oupudTivo pd@l. Me autr Tn AsiIToupyia
UTTOPEITE VO BYAAETE £EW TO PAYNTO WE €U-
KoAia kai ao@dAgia. Otav agaipeite Tn cup-
MAaTIVN OXApa, UTTOPEITE va TNV TpapRgeTe
TTPOG Ta EUTTPOG £WG OTOU POATEI TO GTOTT.
[péTtrel va TePACETE AQUTO TO CNUEIO yIa
TTAAPN agaipeon.

g MOVTEAX PJE CUPUATIVO pA@Ia:
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AeiToupyia oTOT TOWIOU - € HOVTEAQ HE
OUPMATIVO pA@Ia

YTrdpxel Tiong pia AeIToupyia OTOTT yia va
eUTTOdICEl TO TAWI Va YEPVEI £EW aTTO TO
oupudaTivo pagl. OTav agaipeite To TaWi,
€AEUBEPWOTE TO ATTO TNV TTIOW EYKOTTA
OTOTT KaI TPARAETE TO TTPOG TO HEPOG TAG
€wg 0TOU POACEI OTNV PTTPOCTIVH TTAEUPA.
Mpétrel va TTEpATETE QUTH TNV EYKOTTF OTOTT
yia TTAfpn agaipeon.

ZwoTh ToTroBEéTNOoN TNG CUPUATIVNG
OXAPag KAl TOU TOWIOU TTAVW OTIG TAE-
OKOTTIKEG PAYEG-ZE HOVTEAD PE OUPMATI-
va pAd@Ia Kol TNAEOKOTTIKA JOVTEAQ

Xdpn oTIG TNAEOKOTTIKEG pAYEG, Ta TAWId A N
OUPMATIVN OXAPa UTToPOoUV Va TOTTOBETOU-
vTal Kal va agaipouvTal eUkoAa. OTtav xpn-
OIUOTTOIEITE TAWIA KOI CUPHATIVEG OXAPEG ME
TNV TNAECKOTTIK pAya, TTPETTEl VO PPOVTICE-
TE WOTE Ol TTEIPOI OTO UTTPOCTIVO KAl OTO TTi-
Ow PEPOG OTIG TNAECKOTTIKEG PAYEG, VO OTN-
piCovtal oTa GKPa TNG OXAPAG KAl TOU Ta-
Wiou (OTTwg deixvel n €IKOVA).
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3.6 Texvikég Mpodiaypagpég

[evikég TTpOdIaypaPEG

E€wrtepikég dlaoTaoelg TTpoidvTog (Uyog/ TTAdTog/ BaB0og)
(mm) 595 /594 /567

AlaoTdoeig eykardaTaong Tou gpoupvou (Uyog/ TTAdTog/ g .
BaBog) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Tdon /ouxvétnTa 220-240V ~; 50 Hz

TOTTOG KOAWDIOU KAl BIATOUN TTOU XPNaIKoTToloUvVTal / KO-

TGAMNAG yia XPRON GTO TTPOIGY eAay. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

TuvoAikA katavaAwan evépyelag (kW) 3,3

TuTtr0G PoUpvou DoUpvog TTOAATTAWY AEITOUpYIWV

Baaoikd: O1 TTANpo@opieg OXETIKA PE TNV EVEPYEIOKT GANAVAN NAEKTPIKWY OIKIAKWY QOUPVWYV TTAPEXOVTAI CUPPWVA
pe 1o mpoTuto EN 60350-1 / IEC 60350-1. O1 Tipég mpoadiopifovtal oTig Asitoupyieg Mavw kal KaTw avtiotaon A
(av utrdpxer) Kdtw/mavw avtiotaon pe utroBorndnan avepioTAPa YE TO TUTTOTTOINPEVO QOPTIO.

H kAdon evepyeiakng ammrédoang TTPoadIopifeTal CUMPWVA PE TNV TTIO KATW TTPOTEPAIOTNTA avAAoya av Ol avTioTol-
XEG AeIToupyieg uTTdpyouv aTo TTPOI6V A. 1-OIk. Bépuavan Pe avepioTipa , 2-Oeppog aépag , 3-XapnAo yKpIA pe
uttoBordnon avepiotipa , 4-Mdavw kai KaTw avtioTaon.

O1 TEXVIKEG TTPOBIAYPAPES UTTOPET VO TPOTTOTTOINBOUV XWPIG TTPONYOUUEVN EI00TTOI-
@ non, yia okotroug BeATiwong TNG TTOIGTNTAG TOU TTPOIOVTOG.

O1 eIKOvVEG OTO TTAPOV EYXEIPIOIO gival EVOEIKTIKEG KOI UTTOPET VO PNV AvTIOTOIXOUV
@ aKPIBWG OTO TTPOIdV 0aG.

ONG TToU TO GUVOOEUOUV £XOUV ATTOKTNOEI € EPYAOTNPIOKEG CUVONKEG CUNPWVA HE
TA OXETIKA TTPOTUTTA. AvAAoya PE TIG OUVOAKES AsiToupyiag kai TrepIBAAAOVTOG TOU
TTPOIOVTOG, Ol TIUEG QUTEG UTTOPET va SlagEPouy.

@ O1 TIYEG TTOU AVAQEPOVTAI OTIG ETIKETEG TOU TTPOIOVTOG 1) 0€ AAAQ EVTUTTO TEKUNPIW-
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4 MpwTtn XpAon

Mpiv apxioeTe va XpNOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV,
OUVIOTATAI VA KAVETE TA £ENG TTOU AvVAPEPO-
VTal QVTIOTOIXO OTIG EVOTNTEG TTOU OKOAOU-
Bouv.

4.1 MpwTtn pUBHION XPOVODIAKOTITN

MavTa puBpilete TNV WpPA TNG
@ NUEPAG OTOV GOUPVO OAG TIPIV TOV
xpnoiyotroinoete. Opiopéva Po-

vTéAa @oupvou Sev PUTTOPOUV VA Agl-
TOoupynoouv av dev pubuioeTe TNV

WPA TNG NHEPOG.

1. Apou o poUpvog TpoPodoTNOEi pe peU-
MO yia TTpwTn @opd, oTnv 086vn evoeite-
wv Ba avapBoofPrver n €vdeign "12:00"
Kail To cUpRoAo (O.

2. PuBpioTe TNV TpEXOUOO WPA TTATWVTAG
T TTARKTPO aprg B/O.

O 1M
=g

oo o 3 & @

3. MatoTe To TARKTPO AP O 1 6 yia va
EVEPYOTTOINTETE TO TTESIO AETITWV.

[Cl=inial
myl]

ny
o

4. MarmoTe Ta TANKTPA aerig @/O yia va
pubuiceTe TOV APIBUSG AETTTWV.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. EmBePaiwyaTe TN pUBUION TTATWVTAG TO
TAAKTPO arig O A £8.
= H 1péxouca wpa £xel pUBUICTEI Kal TO
ouppoho O Travel va guaviletal oTnv
0086vn evoeigewy.

Av d¢v yivel n TpwTn pubuion
@ wpag, n évdeign "12:00" kai 10

oupBolo €3 ouvexifouv va avapo-
oBrvouv Kai dev PTTOPEi va apxioel
n AeIroupyia Tou @oupvou. lNa va
AeIroupynoel o oUpvog 0ag,
TIPETTEl VA ETTIRERAIVCETE TNV
TPEXOUOO Wpa gite pubuifovTag TNV
TPEXOUOO WPA EITE TTATWVTAG TO
TARKTPO arig O dtav gival oTnv
£vdeign "12:00". Mopeite va ai-
N&EeTe TN PUBUION TNG TPEXOUTAG
wpag apyodTepa OTTWG TTEPIYPAPETAI
oTtnv evotnTa "PuBpioeig”.

> TTePITITWON dIOKOTTAG PEUMATOG,
@ 0l PUBITEIG TPEXOUCAG WPAG OKU-

pwvovrTal. Mpétel va pubpiaTei {a-
va.

4.2 Apxik6g Kabapiopog

1.
2.
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ApaipéoTe 6Aa Ta UAIKG OUOKEUQTIOG.

AgaipéaTe atré Tov @oUpvo OAa Ta age-
ooudp TTou TTapéxovTal Jadi Je To TTpoi-
Ov.

ApnoTe TO TTPOIGV va AEITOUPYAOE! YIa
30 AeTTTA KAl KATOTTIV OTTEVEPYOTTOINOTE
T0. Mg auTd Tov TPOTTO, KATAAOITTO KAl
ATTOB£0EIG TTOU PUTTOPET VO £XOUV WEIVEI
aTOV QOUPVO KATA TNV TTapaywyn Tou
KaiyovTal kal kaBapifovTal.

‘OT1av XpNOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV, ETTIAEYE-
TE TNV UYPNASTEPN BEpUOKpaaTia Kal Tov
TPOTTO A€ITOUpYiag OTTOU AgIToupyouv
OAeg ol avTIoTACEIG OTO TTPOIGV. BAETTE
"TpdTtrol Aeitoupyiag Tou @oupvou

[» 16]". ZTnv evdTNTO TTOU AKOAOUBEI
MTTOPEITE Va PABETE TTWG va XPNOIYo-
TTOIEITE TOV POUPVO.

MepIPEVETE VO KPUWOEI O YOUPVOG.

Y KOUTTIOTE TIG ETTIQAVEIEG TOU TTPOIOVTOG
ME éva eAagppd uypo Travi i opouyydpl
KOl OTEYVWOTE PE Eva GAAO TTaVi.



Mpiv XPNOIYOTIOINCETE TA A§eoOUdp:
KaBapioTe Ta afgooudp TTou agaipéoare
atro ToV OoUpVo PE SIGAUNA aTTOPPUTTAVTI-
KOU o€ vepd Kal €va JOAaKO a@ouyydpl Ka-
Bapiopou.

EMIZHMANZH: Opiouéva attoppuTTavVTIKA
I KaBapIoTIKG PUTTOPOUV Va TTPOLEVIIOOUV
NI oty emigaveia. Mn xpnoiyoTroleite

5 XpRon Tou @oupvou

yIO TOV KABAPIoUO aTTOPPUTTAVTIKA N
OKOVEG/KPEUEG KaBapiapou TTou Xapdadouy,
1] oTTOIadNTTOTE AIXUNPA QVTIKEIPEVA.
EMIZHMANZH: Kard tnv TTpwTn xpnon,
JTTOPEI VO TTapdyeTal aTHOG Kal OouA yia
QPKETEG WPEG. AUTO gival Qualoloyiké Kal
atrAd xpeiadetal KaAd agpIood yia TNV oTTo-
HAKpUVOH TOUuG. ATTOQEUYETE TNV aTTeEuBEiag
€I0TTVON) TOU KOTTVOU KOI TWV OOHWY TTOU
oxnuari¢ovral.

5.1 Tevikég TTANPOPoOpPIES yia TN
XPAON TOU QoUpvou

AvepiotRpag pogng ( Alagépel avaloya
ME TO HOVTEAO TOU TTPOidvTOG. MTTOpEi va
un diari@eTan oTo B1K6 CAG TTPOIOV. )

To 1poidv ocag diabéTel avepioTApa Wugng.
O avepioTpag Yuéng evepyoTrOIEITAI QU-
Tépara étav xpeladeral, Kal WUxel Kal To
MTTPOCTIVO HEPOG TOU OUPVOU Kal TO ETTI-
TTAO €vTOIXIOUOU. ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTONA-
Ta 6tav oAokAnpwOei n diadikaaia Wugng.
ATTO TNV TTOPTA TOU POUPVOU EEEPKETAI KOU-
166 aépag. Mnv KOAUTITETE QUTA TA AVOIYUa-
TA 0EPIOPOU Pe oTIOATTOTE. AIGQOPETIKA, O
@oUpvog pTtropei va utrepBeppavei. O ave-
MIOTAPOG WUENG ouvexiCel va AeIToupyei Ka-
T& TN AgIToupyia Tou @oUpvou Kal agou
arrevepyoTroinBei 0 poupvog (TTEpITTou yia
20-30 AeTt1d). AV PayEIpeUETE UE TTPOYPA-
MOTIOPO TOU XPOVOSIaKOTITN TOU poUpVvou,
0TO0 TEAOG TOU YNOIiUATOG O AVENICTAPAG
WUENG aTTEVEPYOTTOIEITAI IE OAEG TIG AEl-
Toupyieg. O Xp6vog AsiToupyiag Tou avel-
oTAPO Yugng dev uTTopei va pubuiaTei atrd
Tov XproTn. EvepyoTrolgiTal Kal atTevepyo-
TrolgiTal auTOpaTa. AUTO SEV €ival OEAAUQ.
PwTIONOG TOU Poupvou

O @wTIopo6G Tou Poupvou avdpel étav apyi-
€l TO WAOIUO OTOV YOUPVO. Z€ OPIOUEVA
MOVTEAQ, O QWTICPOG TTAPAUEVEI AVANPEVOG
KaTA TO WAOIYO, eV O€ GANa povTéAa OBR-
VEI JETA aTTd KATTOI0 XPOVO.

Av gmBupeite n AduTra Tou QoUupvou va Ei-
VAl QVOUUEVI OUVEXWG, ETTIAECTE TNV KO-
TdoTaon Asitoupyiag "Adutra @oupvou" pe
TO TTEPIOTPOPIKO KOUNTTI ETTIAOYAG AEITOUpP-
yiag.

5.2 Asgitoupyia Tng Movdadag EAéy-
xou ®oUpvou

levikég TTpoEIBOTTOINCEIG VIO TN HOVAda

eAéyxou @oupvou

* O PéyIaTOg XPOVOG TTOU PTTOPE va puBuI-
oTei yia Tn dladikaoia wnaoipartog gival 5
WPEG KAl 59 AeTTTA. Y€ TTEPITITWON BIOKO-
TTAG TOU PEUPATOG, TO TTIPOYPAUHA OKU-
pwveTal. Oa xpelooTel va eTTIAEEETE TTAAI
TPOYpApMa.

» Evw mpaypatoTroigite omroieadnTToTe
pubpioeig, atnv 0Bdvn evdeitewv Ba ava-
BoofBrivouv Ta oxeTIKG aUUBOAa. Oa
TIPETTEI VA TTEPIMEVETE AiyO yia va aTroln-
KeuTOUV oI pubpioelg.

» Av éxel yivel otroladnTToTe pUBUION PayEl-
pépatog, dev PTTopEi va pubpioTei N wpa
NG NuépPag.

* Av éxel puBuIoTEl XpOVOG HAYEIPEPATOG
otav ekiva To payeipepa, otnv obdévn ev-
Ocifewv ep@aviCeTal 0 UTTOAEITTOUEVOG
XPOVOG.

* X€ TIEPITITWOEIG TTOU £XEI PUBUIOTEI
XPOVOG payEIPEUATOG 1) WPA ARgNG pHayel-
PEPATOG, PITTOPEITE VA AKUPWOETE AUTOUA-
Ta ayyiCovTag TTapaATETAPEVA TO TTARKTPO

XpovodIakOTTNG

SogQgm e O

A L g
A0 0 ©® &

v vV VvV VvV v
1 2 3 4 5
1 TAAKTpO €1doTTOINONG
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MAAKTPO PUBUIONG WPAG
MAAKTPO peiwong
MAAKTPO augnong
MAAKTPO pubpicewv
MAAKTPO KAEIBWHATOG TTARKTPWYV
UpBoAa oTnV 086vn
: ZUPBoAo xpdvou wnaiuarog

: Z0pBoAo wpag AEng wnoiuarog *
: Z0pBoAo e1doTToinONG

MO b~ N

: ZUPBoAo pwTeEIVOTNTAG

P@ DO

: Z0pBoAO KAEIBWPATOG TIAAKTPWY

: ZUPBoAo Bepuokpaaciog

8 =

: Z0pBoAo emiTTédOU éviaong fXou
: Z0pBoAo KAEIBWPATOG TTOPTAG *

*Ala@Epel avaAoya PE TO JOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.
Mrropei va pn diatiBetal aTo d1kd 0ag TTPOIdV.

Evepyotroinon Tou @oupvou

AQoU TTINEEETE PE TO TTEPICTPOPIKO KOUWTTI
€MAOYNG TTPOYPAUNATOG £vav TPOTTO A€l-
TOUPYiOG PE TOV OTTOI0 BEAETE VO payEIPEWE-
TE KAl puBpiceTe pIa BepuoKpaTia PE TO TTe-
PICTPOPIKO KOUNTTI BEpOKpAaTiag, o poup-
VoG apxiCel va AEITOUPYEI.
ATrevepyoTtroinon Tou goupvou

MTTopEiTe va atrevepyoTTOINCETE TOV POUpP-
VO YUPICOVTAG TO TTEPICTPOPIKO KOUMTTI ETTI-
Aoy g AeIToupyiag Kal TO TTEPIOTPOPIKO KOU-
uTTi Bepuokpaaiag oTn B€on arrevepyoTroin-
ong (TTévw).

Mn autépaTto payeipepa e emiAoyn Bep-
HOKpaoiag Kol TPOTTOU AgIToupyiag Tou
@oupvou

Mrtropeite va payeipéWeTe e Un autduaTo
€Aeyxo (81KO 0ag €AeyX0) Xwpig va pubuioe-
TE TOV XPOVO PAYEIPEPATOG ETTIAEYOVTAG TN
Bepuokpaacia kai Tov TPOTTO AEITOUPYiag
TTOU XpeIddovTal yia TO gaynTo 0ag.

1. EmAESTE TOV TPOTTO A€ITOUPYIOG TTOU
B¢AeTE yIO TO PayEipepa, XpNOIWo-
TTOIWVTAG TO TTEPIOTPOPIKO KOUMTTI ETTI-
Aoyng AeiToupyiag.

2. Mg 10 TTEPIOTPOPIKO KOUWTTI BEPUOKPATi-

ag, puBpioTe TN Beppokpaacia TTou BEAe-
TE YIA TO payeipepa.

= O @oupvog oag Ba apxioel va Asitoup-
VeI AuEOWG PE TOV ETTIAEYUEVO TPOTTO
Aerroupyiag kal Bepuokpaaia kal aTnV
0086vn Ba eueavioTei To cUPBoAo .
Ortav n Bepuokpacia péoa oTov Qoup-
vo @Bdoel Tn pubpiopuévn Beppokpaaia,
gpaviletal 1o oUpBolo § . O poupvog
&V ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA, ETTEION
TO JN QUTOUATO PayEipepa yiveTal Xw-
pig pUBUION TOU XPOVOU PayEIPEUATOG.
MpétTel va eAEyxeTE TO PJayeipePa Kal va
QTTEVEPYOTTOINTETE TO YOUPVO POVOI
oag. Otav oAokAnpwbOei To payeipepa,
QTTEVEPYOTTOINATE TO POUPVO Yupio-
VTOG TO TTEPICTPOPIKO KOUUTTI ETTIAOYAG
AeIToupyiag Kal TO TTEPICTPOPIKO KOUMTTI
Bepuokpaaciag aTn B€on atrevepyoTroin-
ong (TTavw).
Mayeipepa pe pUBHICH TOU XPOVOU pa-
YEIPEPATOG:
Mrtropeite va puBuiceTe Tov QoUpPVO Va aTTE-
VEPYOTTOIEITAI AUTOPATA OTO TEAOG TOU
XPOVOU PayeIpEPATOG ETTIAEyOVTAG TN BEp-
JoKpagia Kal Tov TPOTTO AEITOUpYiag TTou
XpelagovTai yia 1o aynTté aag Kal pubpido-
VTAG TOV XPOVO PAYEIPEPATOG GTOV XPOVO-
OIaKOTITN.
1. EmAEETE TOV TPOTTO A€ITOUPYIOG VIO TO
Mayeipeua.
2. MatAoTe To TTAAKTPO aeig €O éwg 6Tou
ep@avioTei 1o auppoio O otnv 086vn
yla TOV XpOVO PayEIPEPATOG.
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A@ou pubuioete Tov TPOTTO A€ITOup-

@ yiag kai Tn Bepuokpaacia, YTTOPEiTE
Va pUBUICETE TOV XPOVO payeIpEa-
106 yia 30 Aetrtd ayyiCovTag 10
TANKTPO @ aTtreuBeiag yia Taxeia
pUBUIoN TOU XPOVOU PayEIpENATOg
Kal vo aAAGEETE TOV XPOVO HE TO
TARKTPa D/O.

3. PuBuioTe TOV XpbOVO payeipéPaTog Pe Ta
TARKTPA B/IO.

Av TTaTNO€i OTTOI0OATTOTE TTAAKTPO
@ oT0 TEAOG TNG NXNTIKNAG €160TTOIN-
ong, 0 @oupvog Ba apxioel TTaAI va
Aerroupyei. MNa va gutrodicete va
Aeitoupynoel TTdAI 0 @oUpvog OTO
TEAOG TNG €100TTOINCNG, ATTEVEPYO-
TTOINOTE TOV POUPVO YUPICOVTaG TO
TTEPIOTPOQPIKO KOUWTTI BEpUOKPaTi-
ag Kal TO TTEPIOTPOPIKO KOUWTTI
TpOTTOU AgiToupyiag atn Béon 0"

(atrevepyoTroinan).
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O xpbdvog PayeIpéPATOg AUEAvETal
@ pe BAua 1 AetrToU yia Ta TTpwTa 15

AETTTA, Kal PETE Ta 15 AeTTTG QU-

Eaveral pe Bripata Twv 5 AETTTWV.

4. TomoBeTAoTE TO PAYNTO 0OG YECO OTOV
@ouUpvo Kal pubuioTe Tn Bepuokpacia pe
TO TTEPIOTPOPIKO KOUWTTI pUBUIONG TNG
Beppokpaaiag.

= O @oUpvog oag Ba apxioel va Agl-
TOUPYEI AUETWG PE TOV ETTIAEYUEVO
TPOTTO AgiToupyiag kal Bepuokpa-
oia. ApxiCel n avtioTpopn PETPNON
TOU puBuIoUéVOU XPOVOU [HayEl-
pépaTog Kal oTnv 08évn epgpavice-
101 T0 gUPBoAo § . Otav n Bepuo-
Kpagia yéoa aTov eoupvo @BACEl
TN puBuICEVN BeppoKpaaia, EPQa-
viCetail To aUpBoAo § .

5. Ag@ou oAokAnpwOei 0 pubuIouEvog
XPOVOG PayeIpéUaTog, oTnv 086vn EuPa-
viCeTal n €voeign "End" (T€Aog), T0 oUU-
BoAo (O avaBooPrivel kai 0 Xpovodia-
KOTITNG TTapdyel NXNTIKG oApa "uTmim".

6. H eidotroinon nxei yia duo Aetrtd. MNa va
OTAPOTACETE TNV TTPOEIdOTTOINGN, TTATA-
oTe oTT0100NTTOTE KOUNTT. H €1®0TT0inON
oTapartd kalr otnv 006vn epgavigetai n
Wwpa NG NUEPAG.

5.3 Pubpioeig

EvepyoTtroinon Tou KAeIdwpaTog AnR-
KTPpWV

XpNOIUOTTOIWVTAG TN AEIToUpyia KAEIdWHA-
TOG TTANKTPWYV, UTTOPEITE VO TTPOOTATEWETE
TOV XPOovOodIaKOTITN atrd un e€ouaiodoTn-
péveg eTTEURATEIG.

1. MNatAoTE TO TTAAKTPO QPG PEXPI VA EW-
@avioTei aTnv 086vn evdeigewv T0 oUP-

BoAo (&

_ &

RO o0 0 & ﬁ

= 1NV 086vn guavifetal To cUUBOAO (@
Kal apxicel n avTioTpo®r) HETPNON
3-2-1. Otav TeAeidael N avTioTpon
METPNON, EvEPyOTTOIEITAI TO KAEIDWHA
TANKTPpWV. OTav aTnBei omrolodATTOTE
TTAAKTPO a@AG EVW £XEI EVEPYOTTOINBEI
TO KAgidwua TTARKTPWY, 0 xpovodia-
KOTITNG EKTTEUTTEI Eva NXNTIKO OAMA KOl
10 GUBOAO (5] avaBoaBrivel.

Av eAeUBEPWOETE TO TTANKTPO TTPIV

@ TO TEAOG TNG QVTIOTPOPNG METPNONG,
TO KAEIdWPa TTAAKTPWYV dEV EveEPYO-
TrolgiTal.

Ta TTAAKTPA TOU XPOVODBIaKOTITN OeV
@ pTTOpOUV va xpnaoiyotroinfouv otav
€ival EVEPYOTTOINUEVO TO KAEIBWHA

TANKTPWYV. To KAEIdwa TTAAKTPpWY
Oev Ba akupwOEi o€ TTEPITTTWON

OIaKOTIAG PEUPATOG.
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ATtrevepyoTroinon Tou KAeIdwpaTog TTAR-
KTPWV

1. MNoatARoTe TO TTAAKTPO aPrG €wg dTOU
Tawel va epgavigetal otnv 086vn 10
auppoAo 3.

= To oUuBolo [ Tavel va eygaviletal
oTnv 0846vn Kail To KAEIdwHa TTAAKTPWY
QTTEVEPYOTTOIEITAI.
PUBuion Tng e18o1roinong
MrTTopeiTe va XpNOIMOTTOINCETE TOV XPOVO-
OIAKOTITN TOU TTPOIOVTOG KAl YIa OTTOIOdHTTO-
T€ €100TTOINON 1) UTTEVOUUION €KTOG TOU Wn-
oipatog. To poAdi eidoTtroinong dev £xel ETTi-
Opaan OToug TPOTTOUG AEITOUpPYiag Tou
@oUpvou. XpnalyoTroigital uévo yia €150-
TroInoeig. MNa Tapddelyua, YTTOPEITE va Xpn-
OIJOTTOINOETE TO POAGI £160TTOINCNG YIa va
0ag €100TTOINCEI VO YUPIOETE TO PAYNTO GTO
(oUpVOo I CUYKEKPIPNEVN wpa. MOAIG A&l
0 Xpovog TTou pubuicare, o Xpovodia-
KOTITNG TTAPAYEI hIa NXNTIKY €1doTToinon.

O péyioTog xpdvog 1d0TT0iNONG
@ pTTopEi va gival 23 WpPeg Kal 59 Ae-

Td.

1. MatoTe 10 TARKTPO PG L £Wg OTOu
epeaviaTei aTnv 006vn 10 oUPPBOAO TTAR-
KTpou Q.
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2. PuBpiaTe TOV XpodVvo €1d0TT0INONG PE TA
TARKTPA B/IO.

2\ [
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= Ag@ouU pubuioeTe TOV XpbdVvo €100-
TToinong, To oUUPBOAO L TTapapével
QAVAMPEVO KAl O XPOVOG €100TTOIN-
ong apyicel va YETPATAI AVTIOTPO-
@a oTnv 086vn. Av éxel pubuIoTEi

TauTdYPOVA XPOVOG EIBOTTOINCNG
Kal XpOvoG wnaoiyaTog, aTnv 08évn
eM@avileTal o NIKPOTEPOG XPOVOG.

3. Agou éxel oupTTAnpweOEi o xpdvog e1d0-
Toinong, To oUuBoAo L apxilel va ava-
BooBrAvel Kal N CUOKEUN EKTTEUTTEI MICK
nxntikA €1dotroinon.

ATtrevepyoTroinon Tng €1d8otroinong

1. 210 TEAOG TOU XpOVou €1d0TT0INONG,
AKOUYETAI N €100TT0INGN YIa SUO AETTTA.
Mo va oTaPOTACETE TNV NXNTIKH €100TTOI-
non, TaTAOTE OTTOIOOATTOTE TTAAKTPO
apng.

= H eidomroinon otapatd kai atnv 08évn
EP@aviCeTal N WPA TNG NUEPAG.

Av BEAETE VO OKUPWOETE TNV €150TTOIN-

on:

1. MatroTe T0 TARKTPO APRS L) £Wg 6Tou
ePQavIoTEi oTNV 086VN To GUUPBOAO L
yla undeviopo Tou Xpovou €1doTToinong.
MaraTe To TTARKTPO aPrg O £wg 6Tou
eu@avioTei aTnv 006vn 1o oUPBoAo
"00:00".

2. Mrtropeite €1TiONG VO OKUPWOETE TNV EI-
00TT0iNCGN PE TTOPATETAUEVO TTATNUO TOU
TARKTPOU A\

PuBuion tng évraong nxou

1. MatroTe T0 TTANKTPO aPrG 8¢ uEXP! va
eU@avioTei aTnv 006vn evdeifewv TO
oUpRoAo .
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2. PubBpioTe 10 €MOUPNTO €TTiTTESO HE TO
TARKTPa B/Q. (b-01-b-02-b-03)
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3. MatAoTE To TTARKTPO PG 965 yia €TTIRE-

Baiwon N TePINEVETE XWPIG va TTATATETE
Kavéva TTANKTPO a@nig. H puBpiopévn
€vTaaon Axou yivetal evepyr META atrd Ai-
yo.

PUBuIoN TNG WTEIVOTNTAG TNG 006VNGg

1.

MatAoTe To TTARKTPO ARG 6% PéXP! va
eMavioTel 0TV 006VN evOEiEEwV TO
aupBoro .
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PuBuioTe TNV emBuunT QWTEIVOTNTA PE
T TARKTPO @/O. (d-01-d-02-d-03)
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MatAoTe To TTARKTPO ARG 463 yia €TTIRE-
Baiwan f TEPIYEVETE XWPIG VO TTATATETE
Kavéva TTANKTPO a®ig. H puBuiopévn
PWTEIVOTNTA YivETOl EVEPYN META ATTO Ai-
yo.

AAANayn TNG TpEXOUOAG WPAG
210V OUpVO 00G, Yia va aAAdgeTe TNV wpa
NG NUEPQG TTou gixaTe dn pubpiocel:

. MoatAoTe To TAAKTPO aPng 6% pEXPI VOl
eu@avioTei aTnv 006vn evdeifewv TO

ouppoAo .
. PuBuioTe Tnv Tpéxouca wpa TOTWVTOG
10 TTARKTPa aQig B/O.

SN I=TRTY
IcUL
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MatroTe To TTARKTPO a®rg O N 6 yia va
EVEPYOTTOINCETE TO TTESIO AETTTWV.

[Cl=inial
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. MatAoTe Ta TARKTPa agrg G/O yia va
pubpioeTe TOV aPIBUO AETTTWV.
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5. EmBeBaiwaTte Tn pUBUION TTATWVTAG TO

TAAKTPO agng O A .

= H 1péxouca wpa £xel pubIaTEN Kal TO
oUpBoAo (O Travel va eggaviletal oTny
008dvn evoeigewv.

6 levikég TAnpoOOpiIES yIa TO YRTIHO

TNV €vOTNTA QUTK PTTOPEITE va BpeiTe TTpa-
KTIKEG OUMBOUAEG yIa TNV TTPOETOIJOTIO KAl
TO PAYEIPEPA TWV GAYNTWYV CAG.

EmimAéov, n evoTnTa QUTH TTEPIYPAPEI OpPI-
opéva @aynTd TTou SoKINAoTNKAY aTTd TOV
KOTOOKEUQOTH KAl TIG TTI0 KATAAANAEG pub-
Hio€ig yia Ta @aynTd autd. Etriong utrodel-
KvUovTal Ol KATAAANAEG puBpioelg Tou
@oUpVvou Kal Ta a&eooudp yia Ta gaynTa
auTa.

6.1 levikég TPOEIBOTTOINCEIG OXETI-

KA JE TO YAOIPO OTOV (POUPVO

» Orav avoiyeTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU

Katd tn SidpKela ) JETA TO YHOIYO, UTTO-
pei va Byel KauTdg-CeUaTIoTOG aTUOG. O
aTpéG PTTOPEi va KAWel Ta XEpia, TO
TPOoWTTO KA/ Ta pdTia oag. OTtav avoi-
YETE TNV TTOPTA TOU QOUPVOU, VA TTaPO-
péveTe o€ ardéoTOon ao@aAEiag.

O évTovog aTUOG TTOU TTAPAYETal KATA TO
WAGCIYO PTTOPEI VO oXNUaTioel oTayOveG
ATTO CUMPTTUKVWHEVOUG UBPATUOUG OTIG
E0WTEPIKEG KAl ECWTEPIKEG ETTIPAVEIEG TOU
@oUpvou Kal aTa TTAvw TUARUOTA TOU ETTI-
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TTAOU, Adyw TNG BEPUOKPATIOKNG dlago-
PAG. AuTo gival KavoVIKO Kal (UOIOAOYIKO
PAIVOUEVO.

H Bepuokpaacia payeipEPaTog Kai ol TIHEG
XPOvou TTou divovTal yia Ta TPO@IPA JUTTo-
pei va diagépouv avaAoya Pe TN GUVTAYN
Kal TNV ToooTnTa. MNa 10 Adyo autd, ol Ti-
MEG aQuTEG avagépovTal oav eUPOG TIHWV.
Mavra va a@alpeite Ta un XPNOoIUOTTOIoU-
peva agegoudp atd Tov @oUpvo TIPIV ap-
xioete 10 payeipepa. Ta ageooudp TTou
Ba TTapapeivouv aTo POUPVO PTTOPE va
EUTTOBICOUV TO payeipePa TOU GaynTou e
TIG CWOTEG GUVONKEG PJaYEIPEPATOG.

Ma @ayntd Tou TTPOKEITAI VO PAYEIPEYETE
Je OIKr) oag auvTayr], JTTopEiTe va Baacl-
oTeiTE O€ TTApOUOIa YaynTA TTOU ava-
PEPOVTal OTOUG TTIVOKEG JOYEIPEPATOG.

H xprion Twv Trapexouevwy ageooudp
e€ao@aAicel 0TI Ba aTTOKTATE TA KAAUTEPQ
arroteAéopata payeipéuatog. MNavra va
TNPEITE TIG TTPOEIBOTTOINTEIG KAl TIG TTAN-
POPOPIEG TTOU TTAPEXOVTAI OTTO TOV KATA-
OKEUAQOT] YIO TO PAYEIPIKA OKEUN TPITWV
TTOU Ba XPNOIUOTTOINOETE.

KoBeTe T0 X0pTi Wnaoiparog mou Xpnaolpo-
TTOIEITE VIO TO YOYEIPEUDA OTIG BIOOTACEIG
TOU OKeUOoUG OTTou Ba yivel To payeipeua.
Ta xapTid ynoiyaTog Tou £&€xouv atmo
TO OKEUOG PTTOPE] VO BNUIOUPYIO0UV Kiv-
OUVO QWTIAG KaI VO ETTNPEGCOUY TNV
TTOI6TNTA TOU YNOiPATOG. XPNOIYOTIOIEITE
TO XOPTi YNoiuaTog aTnv Tepioxn Bepuo-
KPOOIWY TToU KaBopileTal aTTd TOV KATA-
OKEUOOTH TOU.

MNa Ta KOAUTEPA aTTOTEAECUATA WNOiua-
TOG, TOTTOBETEITE TO PAYNTO GTO OUVI-
OTWHEVO pA®I Tou Goupvou. Mnv aAAGge-
T B€0N pa@IoU KaTa TN BIGPKEID TOU Wn)-
oiyarog.

6.1.1 Miteg ka1 @aynTd @oupvou

levikég TAnpoopieg

* XUVIOTOUME VO XPNOIUOTIOIEITE TO aE-
OOUdp TOU TTPOIOVTOG, YIa VO EXETE KAAX
atroTeAéopaTta gayeipéuaTog. Av TTPOKEl-
Tal VO XPNOIMOTTOINCETE AAAQ paYEIPIKA
okeun, TTPOTINACTE OKEUN OKOUPOU
XPWHATOG, AVTIKOAANTIKG KOl OVOEKTIKG
oTn BgpuodTnTa.

* Av OTOV TTiVOKA PAYEIPEPATOG OUVIOTATOI
TpoBépuavan, BeBaiwbeiTe va TOTTOBETH-
OETE TO GAYNTO OTOV POUPVO aPoU OAo-
KANpwOEi n TTpoBépuavon.

* Av TTPOKEITAI VO JOYEIPEYETE XPNTIKO-
TTOIWVTAG PAYEIPIKO OKEUOG TOTTOBETN-
MéVO TTAvw OTN CUPMATIVN OXAPA, TOTTO-
0eTOTE TO OTO PECOV TNG OXAPAG KAl OXI
KOVTA OTO TTIOW ToiXwua.

» OAa 10 oUCTATIKG TTOU XPNOIUOTIOIEITE VIO
VA TTOPOOKEUALETE TTITEG TIPETTEI VA €ival
PpEoKa Kal o€ BepPoKpacia dwuaTiou.

* To OTTOTEAEOUA PAYEIPEUATOG TWV PAyN-

TWV PTTOPEi va dla@épel avaAoya YE TNV

TTOCOTNTA TOU PaynToU Kail TO PEyeBog

TOU OKEUOUG PAYEIPEUATOG.

MEeTAAAIKEG, KEPAUIKES KAl YUAAIVEG QOP-

MEG aUEAVOUV TOV XPOVO PayEIPEPATOG

KOl Ol KATW ETTIPAVEIEG OTIG TTTEG BEV PO-

OiCouv opoIGpOPPA.

* Av XpnoiyoTroigite XapTi ynoiyaTog, Yiro-
pei va TTapatnpAoeTe PIKPO pOdIGUA 0TV
KATW ETTIQAVEIQ TWV TPOPIPWV. ETNV TTE-
PITITWON QUTH PTTOPEI Va XPEIaoTEl va TTa-
POTEIVETE TOV XPOVO PAYEIPEUATOG YIA TTE-
pitrou 10 AeTTTd.

+ OI TIYEG TTOU avaPEPOVTAI OTOUG TTIVOKEG
HayeIpEPaTOG TTPOCBIOPICOVTAl HE DOKIPEG
TT0U YivovTal oTa epyacTipid pag. Or Ti-
MEG TTOU €ival KATAAANAEG yia 0OG PTTOPET
va SlIaPEPOUV OTTO QUTEG TIG TIUEG.

» TotroBetroTE TO PAYNTO COG TTAVW OTO
KATAAANAO pA@I TTOU CUVIOTATAI OTOV TTi-
VOKQ POYEIPEPATOG. OwpPnoTE TO KATW-
KATW Pl 010 POUPVo WG PAX! 1.

MpakTikég CUMPBOUAEG yIa YAOIHO KEIK

* Av 10 KEIK €ival TTOAU OTEYVO, QUEATTE TN
Bepuokpaacia katd 10 [J KAl JEIWOTE TOV
XPOVo Yynaipatog.

* Av 10 KEIK gival TTOAU uypod, XPNOIUOTTOIN-
OTE MIKPOTEPN TTOCOTNTA UYPOU ) JEIWOTE
TN Beppokpaaia kata 10 °C.

* Av 10 KEIK €ival KOPEVo OTO TTAVW PEPOG,
TOTTOBETAOTE TO O€ XAUNAGTEPO PAQI,
MEIWOTE TN BepUOKpaaTia Kal augrnoTe Tov
XPOvo ynaipaTtog.

* Av TO €0WTEPIKO TOU KEIK £XEI WYNOE KaAd,
AAAG €CWTEPIKA KOAAGEL, XpNOIUOTTOINOTE
AlyOTEPO UYPO, UEIWATE TN BeppoKpaaia
KOl AQugnaTE TOV XPOVO PAYEIPEUATOG.
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Ymodeieig yia miTeg

* Av n TriTa €ival TTOAU oTeyvr, augAoTE TN
Beppokpaaia katd 10 [ Kal JEIWOTE TOV
XPOVO Ynaoipatog. YypAveTe Ta QUAAA pE
odAtoa TTou atroTeAgiTal aTrd yaAa, Addl,
auyo Kal yiooUpTI.

» Av n TiTa apyei va yivel, BeBaiwdeite OTI
TO TTAX0G TNG TTTAG TTOU TTAPACKEUAOATE
Oev Trepvael To BABOG Tou TayIoU.

* Av n TiTa éxel podiocel oTNV ETIPAVEIQ OA-
A& TO KATW péEPOG eV gival KOAG Wnuévo,
BeBaiwBeite OTI N TTOOOTNTA CAATOAG TTOU

Mivakag payeIpEPATOG YIO TTITEG KAl GAyNTd @oUpvou
Mpotdoeig yia YRoiuo pe éva yévo Tawi

XPNOIUOTTOIEITE YIa TNV TTiTa &gV gival
uTTEPBOAIKR OTO KATW PEPOG TNG TTITAG.
o opoldpopPo podIcUa, TTPOCTTABEITE
va AaTTAWVETE TN 0AATOO OPoIOUOPPa
avAapeoa ata UAAa Kai Tnv TTiTa.

* WAoTe v Tita oag otn B€on kail Bgppo-
Kpagia TTou gival KATdAANAN cUUQWva e
TOV TTiVOKQ PayeIpEUATOG. AV TO KATW
pEPOG Kal TTAAI Bev gival KOAG podiouévo,
TOTTOBETACTE TO PAYNTO O€ €va KATW PAYI
TNV ETTOUEVN QPOPA.

®daynto Aeooudp Tpog |Tpotrog AciToup- |@€on pagiou Ogppokpacia Xpoévog ynoiua-
XpAon yiag (°C) TOG (AeTrT.) (TTEPI-
1Tou)
Kgn( TAVW OTO TA- | ok Tawi * I'ch\{w Kal KATw 3 180 30- 40
wi avTtiotaon
Dopua KEIK TTAVW
Kéik o€ popua g€ CUPPATIVN Oeppog aépag 2 180 30-40
oxapa **
Mikpd Kélk Kavoviké Tawi * I'ch\{w kai katw 3 160 25-35
avtioTaon
2€ HOVTEND E
OUPUATIVO PaPIa:
3
Mikpd KéIk Kavoviké tayi *  |@eppodg aépag 150 25-35
2€ HOVTEAQ XWPIG
ouppdTiva pagia:
2
ZT1poyyuAn @oppa
KEIK, OIQUETPOU 26 | - . .
MavteoTav cm PE OQIYKTAPQ, I'Ia\{w kal katw 2 160 30 - 40
; .’ |avTioTaon
TAvw o€ CUPPATI-
vn oxdpa **
ZTpOYYUAR @Opua
KEIK, BlapéTpOU 26
Mavreamavi cm pe oQIykTAPa, (Oepuds aépag 2 160 30-40
Tavw o€ GUPUATI-
vn oxdpa **
KouAoupdkia Tawi yia TiTeg * I'ch\{w kai katw 3 170 25-35
avtioTaon
Kouhoupdkia Tawi yia miteg *  |Oepudg aépag 3 170 20-30
Miteg Kavoviké Tayi*  |NOVW KaIkaTw |, 200 35-45
avrtiotaon
Miteg Kavoviké Tawi *  |@epudg aépag 2 180 35-45
Ywpaki Kavoviké Tawi * I'Id\{w Kai KdTw 2 200 20-30
avtioTaon
Ywuaki Kavoviké tayi *  |@eppog aépag 3 180 20-30
. . . . MNavw Kal KaTw
OMNOKkANpo wwpi  |Kavovikd Tayi avtioTaon 3 200 30-40
OAOKkANpo wwpi  |Kavovikd Tawi *  |@eppodg aépag 3 200 30-40
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4-Tayi yia TiTeg *

®daynro Ageooudp pog |Tpotog AsiToup- |@éon pagiol Ogppokpaocia Xpovog ynaiua-
xenon yiag (°C) T0g (AETTT.) (TrEpi-
Tmou)
FudAivo / peTalAI-
K6 TETPAywVOo do- Mévew Kai KaTw
Nagavia Xeio Tavw oTtn . 2R3 200 30-40
; . avtioTaon
OUPHGTIVI oXapa
Z1poyyuAn paopn
METAAAIKA @Opua, . .
. . Mavw kair kaTw
MnAdmiTa 6lgu51pou 20 cm, avrioTaon 2 180 50-70
TAVW O€ OUPHATI-
vn oxdpa **
Z1poyyuAn paupn
HETAAAIKA @Oppa,
MnAomiTa Siapétpou 20 cm, |Oepudg aépag 2 170 50-70
TTavWw O€ GUPUATI-
vn oxdpa **
Mitoa Kavoviks Tai *  |GVW KAKATW |, 200 - 220 10-20
avtioTaon
Mitoa Kavoviké tayi *  [Aermoupyia Mitoag (2 280 5-10
MpoTdoeig yia payeipepa pe dUo Tayid
®ayntoé Ageooudp Tpog |Tpotrog AsiToup- |@€on pagiou Ogppokpaocia Xpovog ynaiua-
xpnon yiag (°C) TOG (AeTrT.) (TTEPI-
TTou)
2€ HOVTEND E 2€ HOVTEND E
oupudTiva oupudTiva pagia:
2-Kavoviko tTayi * pdeia:150 25-40
Mikpd KéIk Oepudg aépag 2-4
4-Tayi yia Titeg * € HOVTEAD XWPIG | Ze PoVTEAQ Xwpig
ouppdaTIiva ouppdTIiva pagia:
pagia:140 30-45
2-Kavovikd Tayi *
KouAoupdkia Oeppog aépag 2-4 170 25-35
4-Tayi yia TiTeg *
1-Kavoviké Tayi *
Miteg Oeppog aépag 1-4 180 35-45
4-Tayi yia TiTeg *
2-Kavoviké Tayi *
Ywpuaki Oepudg aépag 2-4 180 20-30

ZuvioTaTal TTPoBEppavan yia OAa Ta aynTa.

*Autd T aggooudp PTTOpEi va punv TrepIAapBavovTal Je TO TTPOI6V.

**AuTtd Ta agegoudp dev TrepIAapBdavovTal he To TTPOIGV. AuTd gival EUTTOPIKG SlaBéaipa ageooudp.

Mivakag payeipéPaTog pe TpOTTo Ael-
Toupyiag "OIKk. Bépuavon Pe aveUIOTN-

pa

* Mnv aAA@Cete Tn pUBUIOH BeppoKpaaciag
META TNV évapén YAYEIPEUOTOG GE TPOTTO
Aerroupyiog "OIk. Bépuavon Ye QVEPIOTH-

Q.

* Mnv avoiyeTe TNV TOPTA TOU POUPVOU
oTav payeipevete o€ Aeiroupyia "OIK. B€p-
pavon pe avepioTipa”. Av dgv avoiyel n

TTOPTA TOU TTPOIOVTOG, N ETWTEPIKN BEp-
Hokpaaia €xel BeATIOTOTTOINBE YIa £€0IKO-
vounNaon EVEPYEIQG, Kal AuTh n Bepuokpa-
oia pTropei va diagépel atrd auTr| TTou
@aivetal oTnv 084vn.
* Mn xpnoigoTrolgite TTpoBEpuUavon oTov
TPpoTTO Acitoupyiag "OIK. Bépuavaon ue
avepioThpa”.
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®daynro Agegooudp Tpog Oéon pagiou O¢eppokpacia (°C) Xpovog ynoiparog
xpnon (AeTrT.) (Trepitrou)

Mikpd Kéik Kavoviké Tayi * 3 180 30...40

KouAoupdkia Kavoviké Tayi * 3 200 30...40

Miteg Kavoviké Tawi * 3 220 40 ... 50

Ywpaki Kavoviké Tayi * 3 200 30...40

* AuTd Ta a&eooudp PTTOPET va PNV TTEPIAPBAvVOVTal PE TO TTPOIOV.

6.1.2 Kpéag, pdpia Kol TTOUAEPIKA

Ta BaoIKd yio TO YAOIPMO OTO YKPIA

* H xprijon xupouU Agpoviou Kail THTTEPIoU

TIPIV TO Jayeipeda, Ba BeATILWTEI TNV
a1réd00n PAYEIPEUATOG OTAV PAYEIPEUETE
O0AOKANPO KOTOTTOUAO, YaAOTTOUAA 1 éva
MEYAAO KOUUATI KPEAG.

To kpéag pe kOKaha xpeidletar 15 €wg 30

AETTTA TTEPICOOTEPO VIO VA JOYEIPEUTET
atr' OTI TTAPOMOIOU PEYEBOUG KOUUATI XW-

pig KOKaAQ.

Oa TTpETTEl va uTToAoyiCeTe TTEpiTTOU 4
€WG 5 AeTTTA XPOVO PJaYEIPEPUATOG ava
€KATOOTO TTAXOUG TOU KPEATOG.

MeTd TO payeipeua, aQroTe To KPEAG OTO
@ouUpvo yia Trepitrou 10 AeTTd. ‘ETo1 n
E0WTEPIKOI (WHOI poipagovTal OPOIOHOP-
®a o€ OA0 TO YNTO Kai dev oTAZOUV OTAV
KOTTE( TO KPEQG.

Ta wdpia oe okeUog avOeKTIKO o€ Bep-
pOTNTa Ba TTPETTEl Va TOTTOBETOUVTAI OTN
peoaia § oTnV KATw B€0n OTIG UTTODOXEG.
MayeipéWTe Ta CUVICTWHEVA QAYNTA GTOV
TTIVOKA PAYEIPEPATOG PE VA JOVO TaW.

Mivakag payeIpEPaTog yio KPpEAG, WAp! KAl TTOUAEPIKA

®daynto A%eooudp mpog |Tpotrog AsiToup- |(@éon pagiol Oeppokpaoia Xpoévog ynoiua-
xpnon yiag (°Cc) T0G (AeTrT.) (TrEPI-
Tou)
MmrpiloAa Mévew Kai KaTw 15 AetrT. 250/péy.,
(oAdKANnpPN) / WnT6 [ Kavoviké tawi * . 3 ueTd atéd 180 - 60 - 80
avtioTaon
(1 kg) 190
Kotal apviol . L. |Mévw kar kdTw 15 AetrT. 250/uéy., )
(1,5-2 kg) Kavoviké Tawi ™ |\ rigraon 8 pETA oTT6 170 110-120
ZuppdTivn oxapa
Tnyavnté Ko- * . . .
. | ) Mavw kai katw 15 Aetrt. 250/péy., B
LOWOU)‘O (1.8-2 TomoBetioTE éva | qyrioTaon 2 pETa amd 190 60-80
9) Tayi o€ éva KATw
paeI.
ZUppdTIivn oxapa
Tnyavnto ko- *
T6TOUAO (1.8-2 | TomoBetroTe éva | OEPHOS aépag 2 200 - 220 60 - 80
kg) Tayi o€ éva KATW
PaPI.
ZuppdTivn oxapa
TnyavnTo ko- * .
5 PR 15 AetrT. 250/péy.,
T6T0UAO (1,82 |TomoBerfote évar |/\&TOUpYia "3D" |2 pard s o0 [60-80
kg) TaYi o€ Eva KATW
pa®I.
. . . 25 Aetrt. 250/péy.,
FaAomolAa (5.5 | oyoviks Tayi *  |1GVW KalkGTw 1y PETG oTT6 180 - 150 - 210
kg) avTtiotaon 190
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®daynro Ageooudp pog |Tpotog AsiToup- |@éon pagiol Ogppokpaocia Xpovog ynaiua-

xpAon yiag (°C) T0G (A£TrT.) (TrEPI-
Tmou)
. 25 Aetrt. 250/péy.,
E“)’“’""“)‘“ G5 kavoviké Tagi *  |Aemoupyia "3D" |1 LETé a6 180 - |150 - 210
9 190
ZUppdaTivn oxapa
. Mavw kar kKaTw

Yapia Torr'oeﬁlncm &va | qurioTaon 3 200 20-30
Tayi o€ éva KATW
pPAI.
ZupudTivn oxapa

Wapia TomoBetroTe éva |NEIToUpYia "3D" |3 200 20-30
Tawi o€ éva KAaTw
pao.

ZuvioTaTal TTPoBEpuavan yia OAa Ta aynTa.

*AuTd T a§gooudp PTTOPEi va pnv TrepIAapBAavovTal Je TO TTPOIGV.

**AuTtd Ta agegoudp dev TrepIAapBdavovTal he To TTPOIGV. AuTd gival EUTTOPIKG SlaBéaipa ageooudp.

6.1.3 M'kpIA

Katd 10 WAoIyo oT0 YKPIA, TO KOKKIVO
KpEag, Ta Wapla Kai Ta TTOUAEPIKE Ba podi-
oouv €UKOAQ, Ba éxouv wpaia KpoUaTa Kal
Oev Ba oTEYVWOOUV. Ta QIAETOPICUEVO
KpéaTa, Ta KpéaTa o€ goURAa, Ta AOUKAVI-
Ka, KaBwg Kal Ta Aaxaviké e upnAn Treple-
KTIKOTNTa O€ Uypd (VTOPATEG, KPEUUUdIa
KATT.) gival 181aiTepa KATAAANAQ yia WHoIPo
OTO YKPIA.
levikég TTPOEISOTTOINOEIG
* Ta @ayntd 1Tou dev gival KAaTdAAnAa yia
WAGCIUO OTO YKPIA TTIPOKAAOUV Kivduvo yia .
QwTIA. WAVETE OTO YKPIA JOVO TPOPIPA
TToU €ival katdAAnAa yia Tnv 1Ioxupn B€p-
pavaon oto ykpIA. Etriong, unv TotroBertei-
TE TO @AyNTO TTOAU TTioW TTAVW OTN
oxdpa. AuTA gival n TTIo KAUTH TTEPIOXN
Kal Ta AITTapd @aynTté JTTopEi va avagAe-
youv.
* KAgivete TNV TOPTA TOU POUPVOU KATA
TO YNOoI1Uo pE YKPIA. MoTE unv wivere
OTO YKPIA JE TRV TTOPTA TOU (POUPVOU
avoIKTA. OI KAUTEG ETTIQAVEIEG UTTO-
poUV va TTpoKaAéoouv eykaupaTta!
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Ta Baoikd yio TO YKPIA

MpoeToiuadeTe yia 10 yKPIA 600 TO duva-
TéV @ayntd TTapouolou TTayoug Kal
Bapoug.

» Kartaveipere Ta KOPUATIO TTOU TTPOKEITAI

va ynbouv oTn oupudaTivn oXdpa f oTo
TAWi Y€ GUPUATIVN OXApa PE TETOIO TPOTTO
WaOTE va pnv utrepPaivouv TiG SIOOTACEIG
TNG avTioTaoNG.

AvdaAoya pe To TTAX0G TWV KOPMATIWV
TToU Ba WNBoUV OTO YKPIA, UTTOPEI Ol
XPOVOI JOYEIPEPATOG VA BIaQEPOUV aTTO
auToUG TTOU ava@EéPOVTAl OTOV TTiVaKA.
ToTToBeTACTE TN GUPMATIVN OXApPa f TO
TaWi ge cUpATIVN OXGPa OTO £TMOUPNTO
ETMTTEd0 OTOV POUPVO. AV PayEIPEUETE
TAvWw OTN CUPHATIVI OXAPA, TOTTOBETA-
OTE TO TAWi TOU QOUPVOU OTO XAPNAOTEPO
PA®I yia va CUAAEyel Ta uypd. To Tawi Tou
@OoUPVOU TTOU TTPOKEITAI VO TOTTOBETATETE
TPETTEl va £XEl PEYEBOG aPKETS YIa va Ka-
AOTTTEl OAN TNV €mMIPAveIa TNG OXAPAG.
AuTO TO TOWI PTTOPET va unv TTEPIAQM-
Bavetai pe 10 TPOIGV. NpocBéaTe Aiyo ve-
PO OTO TAWI TOU GOUPVOU, YIO VA DIEUKO-
AUveTE TOV KABAPIOWS TOU.



Mivakag MkpIA

Paynté Aegooudp Tpog Oéon pagiou O¢gppokpacia (°C) Xpoévog ynaoiparog
XpAon (AeTrT.) (Trepitrou)
Yapia ZupudTivn oxapa 4-5 250 20-25
g;’;o""“"o OF HEP 5 ppamvn oxépa 4-5 250 25-35
MmTékia (Bodivo) - . . )
12 TrooéTTa 2UppdTivn oXapa 4 250 20-30
Apvioia Traidakia ZupudTivn oxapa 4- 250 20-25
MpigdAa - (kpéag o€ . . } }
KGBOUC) ZUpudaTIivh oXapa 4 250 25-30
Mooxapioia aiddkia | ZupudTivn oxdpa 4 - 250 25-30
Aayavikéd oykpaTév 2upudTivn oxapa 4- 220 20-30
Ywyi TooT ZUpudTIvh oXapa 4 250 1-4
ZuvioTaTal TpoBéppavaon yia 5 AeTTTd yia OAa Ta @aynTa TTOU WHRvVOVTal GTO YKPIA.
[upioTe Ta KOPPATIO TOU @aynToU PETG atd 1/2 Tou GUVOAIKOU XpOVOU WNainaTOG GTO YKPIA.
6.1.4 ®ayntd SokIpAg
» Ta @aynTtd o€ autdv TOV TTiVOKQ PayEl-
PENATOG £XOUV TTAPACKEUAOTEI CUPPWVA
ue 1o TTpoéTUTTO EN 60350-1 yIa digu-
KOAuvon TnG BOKIUAG TOU TTPOIGVTOG Yia
IVOTITOUTO EAEYXOU.
Mivakag payeIpEPATOG YIa @aynTd SOKIHWYV
Mpotdoeig yia YRoipo pe éva yévo Tawi
®Paynto Aeooudp Tpog |Tpotrog AciToup- |@€on pagiou Ogppokpacia Xpovog ynoiua-
xenon yiag (°C) TOG (AeTrT.) (TrEPi-
1Tou)
TPIPTOKOUAOUPO |y 16 i | MOV KAIKATW 5 140 20-30
(YAUKkO pTmIoKSTO) avtiotaon
>¢€ JoVTENQ pE
oupudTiva
. apia:3
TPIPTOKOUAOUPO | 0o rayi*  |@eppoc atpac |- 140 15-25
(YAUKO pTTiokdTO) € povTéha Xwpic
oupudTiva
pagia:2
Mikp& KEIK Kavoviké Tayi*  |OVW KaIkaTw |5 160 25-35
avTioTaon
2€ HOVTEND pE
ouppdTiva pagia:
3
Mikpd Kéik Kavoviké tayi *  |@eppog aépag . .~ |150 25-35
& PovTEAT Xwpig
oupudTiva pagia:
2
Z1poyyuAn @opua
KEIK, SlapéTpou 26 Méve Kai KaTw
Mavteomavi cm PE OQIYKTAPQ, . 2 160 30-40
. .’ |avrioTaon
Tavw o€ oUPHATI-
vn oxdpa **
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®daynro Ageooudp pog |Tpotog AsiToup- |@éon pagiol Ogppokpaocia Xpovog ynaiua-
xpAon yiag (°C) TOG (AeTrT.) (TTEPI-
Tmou)
ZT1pOYYUAr @oppa
KEIK, SlapETpOU 26
Mavreamavi cm ye o@IykTpa, |Oepuds aépag 2 160 30-40
TTavw O€ GUPUATI-
vn oxdpa **
ZTpOYYUAA padpn
HETAAAIKA @Oppa, . .
. . Mavw kal KaTw
MnAdmiTa 6lgu51pou 20 cm, avrioTaon 2 180 50-70
TAVW O€ OUPHATI-
vn oxdpa **
Z1poyyuAn paupn
HETAAAIKA @Oppa,
MnAomiTa Siapétpou 20 cm, |Oepudg aépag 2 170 50-70
TTavWw O€ GUPUATI-
vn oxdpa **
Mpotdoeig yia payeipepa pe 0o Tayid
®daynto Aeooudp Tpog |Tpotrog AciToup- |@€on pagiou Ogppokpacia Xpovog ynoiua-
xenon yiag (°C) TOG (AeTrT.) (TrEPi-
1Tou)
¥ 2-Kavoviké Tayi *
TpigrokoUAoupo v Ocppdc atpag |24 140 15-25
(YAUKG pTmokoTO) | 4-Tayi yia ritec *
2€ HOVTEND E 2€ HOVTEND pE
oupudTIiva oupudTiva pagia:
2-Kavoviké Tayi * pdapia:150 25-40
Mikpd kéik . . Oepuog aépag 2-4 i . i .
4-Tayi yia Titeg * € HOVTEAD XWPIG | Ze povTéAa Xwpig
oupudTiva gupudTiva pagia:
pdaopia:140 30-45

ZuvioTATal TTPOBEPUavVON yia OAa Ta aynTa.

*AuTd Ta a§eooudp PTTOPET va NV TrepIAaPBAvovTal UE TO TTPOIOV.

**AuTd Ta ageooudp dev TrepIAapBAvovTal PE TOo TIPOIdV. AuTd gival eUTTOPIKA diaBéoiya ageaoudp.

FkpIA

®daynro Aegooudp Tpog Oéon pagiov O¢eppokpacia (°C) Xpoévog ynaoipartog
xenon (AeTrT.) (Trepitrou)

MmTékia (BodIvo) - . . )

12 TTogéTTa ZUpudTIv oXapa 4 250 20-30

Ywpi TooT 2uUpudTIvn oXapa 4 250 1-4

ZuvioTaTal TPoBéppavan yia 5 AeTrTd yia 6Aa Ta gaynTa TTOU WHRvVOVTal GTO YKPIA.

[upioTe Ta KOPPATIO TOU ayNTOU PETE aTTd 1/2 Tou CUVOAIKOU XPOVOU YNGIUaTOG GTO YKPIA.

7 ZuvTApnon Kai Kafapiopog

7.1 Tevikég TTAnpo@opisg kabapi-

ououU

levikég TPOEISOTTOINCEIG

* [lepIPEVETE VO KPUWOEI TO TTPOIOV TIPIV TO
kaBapioeTte. O1 KOUTEG ETTIQAVEIEG PTTO-
poUV va TTpoKaAéoouv gykauuaral

* Mnv Trepvdre T ATTOPPUTTAVTIKG OTTEUDEI-
ag TTAvwW OTIG KAUTEG TTIPAvEIEG. MTTOpE]
va dnuioupynBouv avegitnAeg KnAideg.

e Metd ammd kaBe xprion, TTPETTEl va KaBapi-
CeTe TO TTPOIGV OXOAACTIKA KOl VA TO OTE-
yvwverte. ‘ETol, Ta katdAoitra @ayntou Ba
kaBapifovTal eUkoAa Kal dev Ba KaiyovTal
étav eTavaxpnolpoTToindei To Tpoidv ap-
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yotepa. ETTopévwg, n weéAiun didpkeia
{wng TTapaTeiveTal Kal Ta ouvAdn ep@avi-
Copeva TTpoRAAuATa JEIWVOVTAL.

Mn xpnoigoTrolgiTe argokabapIoTES yia
TOV KaBapIouo.

Oplouéva aTTOPPUTTAVTIKA 1] KAOBAPIOTIKA
uTTOpPOUV va TTPogevATouV CnuIG oTnv
EM@AveIQ. 2T aKATAAANAQ KaBapPIoTIKA
ouykaTaAéyovTal: XAwpivn, KaBapIoTIKA
JE appwvia, o&éa A xAwplo, TTPoidvTa Ka-
BapiopoU P aTuO, TTPOIGVTA APaipETNG
aA&Twyv, KNAidwv Kal okoupldg, kabapi-
oTIKG TToU Xapdlouv (KaBapIoTIKG €
KPEPA, OKOVN TPIWIPATOG, KPEUA TPIWIO-
TOG, €idn yia Tpiyipo TTou Xapdlouv, oup-
Mo TPIYiPaTOG, OKANPG opouyydapia, Tra-
VId KaBapIouoU TTou TTEPIEXOUV aKabap-
oigg KAl KATAAOITIA OTTOPPUTTAVTIKOU).
Agv xpeladeTal €101KO KOBAPIOTIKO Yia TOV
KaBapIiouo YeTa atrd KABe xprion. Kaba-
piCeTe TN OUCKEUN XPNOIUOTTOIWVTOG
QTTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIOPO VEPO Kal
£€va JOAAKO TTavi i eouyydapl, Kal Ko-
TOTTIV OTEYVWVETE TNV PE £Va OTEYVO TTAVI.
Na @povTifeTe OTTWOBATTIOTE VO OKOUTTICE-
T KAOE UTTOAEITTOUEVO UYPS PETA TOV K-
Bapiopd kal va kabapileTe apéowg
oTToIadATTOTE PayNTA TITOIAIOVTAl KOTA
TO payeipepa.

Mnv TTAéveTe Kavéva e€APTNUO TNG OU-
OKEUNG 0ag O€ TTAUVTHPIO TTIATWY, EKTOG
€AV ava@EPETAl DIOPOPETIKA GTO EYXEIPI-
o xpriong.

Em@adveieg Inox - avogeidwreg

Mn xpnoIPOTTOIEITE KABAPIOTIKA TTPOIOVTA
TToU TTEPIEXOUV 0EU i XAWPIO yia va Kaba-
pioeTe avogeidwTeG ETTIPAVEIEG Kal AaBEG.
To xpwpa TwV avogeidwTwV-inox emipa-
VEIWV PTTOPED va aAAGEEl pE TNV TTapodo
TOU XpoOvou. AuTo gival ualoloyikd. Me-
TA a1o KABE ¥prion, kaBapileTe pe Eva
QTTOPPUTTAVTIKO KATAAANAO yIa avogeidw-
N A inox €Tm@Aveia.

KaBapileTte pe éva palako TTavi he oatmw-
vodIGAupa Kal uypo aTToppuTTavTIKO (TToU
Oev xapddel), KaTAAANAO yia ETTIQAVEIEG
iNoOX, TTPOCEXOVTAG VO OKOUTTICETE HOVO
o€ Jia kaTeuBuvon.

* Agaipeite auéowg Kal Xwpig kabuoTtépn-
on ato TIG YUGAIVEG Kal iNOX ETTIPAVEIEG
KnAideg atrd ahara, Aadi, dpuAo Kail TTpw-
1€ivn. O1 KNAIdEG PTTOPE] VO TTPOKAAéTOUV
OKOUPIA PE TNV TTAPOSO TOU XPOVou.

* Ta kaBapIioTIKA TTou WekadovTal/e@ap-
polovTal oTnVv €TMIQAveia Ba TTPETTE va
kaBapifovTal dueca. Av TTOPAUEIVOUV KO-
BapIoTIKG TTOU Xapdlouv TTavw OTNV ETTI-
@aveia, uTropei va TTpokaAéoouv alAayn
TOU XPWHATOG TNG ETTIPAVEIAG TTPOG TO
AEUKO.

Epayié emipaveieg

* Metd ammd k&Be xpAon, kabapileTe TIg
EMAYIE ETTIPAVEIEG XPNOIJOTTOIVTAG
ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XANIapO VEPO Kal
€va JoAaKS TTavi ] o@ouyyapl, Kal Ka-
TOTTIV OTEYVWVETE TIG E €va OTEYVO TTAVI.

* Av n ouokeur oag d1aBéTel Aeitoupyia €0-
KOAOU KOBapIGHOU UE aTUO, ITTOPEITE va
XPNOIUOTTOINCETE AQUTA TN AEIToupyia yia
MN povieG akaBapaoies. (AgiTe TO TUAUQ
"EUkoAog kaBapiopdg pe atuo [» 36]".)

 Na emipoveg KNAIBEG, PTTOPEITE va XPNOI-
MOTTOINOETE TO KABAPIOTIKO ECWTEPIKOU
TOU QOUPVOU KOl OXAPWY TTOU CUVICTATAI
OTOV IOTOTOTTIO TNG MAPKAG TOU TTPOIOVTOG
0ag Kal €va KaBaploTIKO TTavi TTou dev
xapadel. Mn xpnoiyotroigite KaBapIoTik
€CWTEPIKWV ETTIPAVEIWV POUPVWV.

* O @oUpvOog TTPETTEI VO KPUWCTEI TIPIV TOV
KaBapIoUO OTOV XWPO payelipéuarog. O
KABAPIOUOG KAUTWV ETTIYAVEIWV Ba TTpo-
KOAAEDEI Kal KiVOUVO QWTIAG Kal ¢nuId
oTnNV gPayI€ TTIQAVEIQ.

KataAuTikég eTTIQAVEIEG

* Ta TTAEUPIKA TOIXWHOTA OTOV XWPO HaYEl-
pépaTog PTTopEi va gival KAAUppéva uévo
ME EMaYIE A uE KATAAUTIKG ToIXwuaTa. Au-
16 dlaPEPEl avAAoya PE TO JOVTEAO.

* Ta KAaraAuTIKG TOIXWHATA £X0UV EAQQPA
MaT Kal TTopwdn em@aveia. Ta KATaAUTI-
K@ TOIXWHATA TOU QOUPVOU BEV TTPETTEI VO
KaBapiovTal.

* O1 KATAAUTIKEG ETTIQAVEIEG ATTOPPOPOUV
A&dI xdpn otnv TTopwdn Toug dopn Kal
apyiCouv va yuaAiouv étav n em@daveia
£XEI KOPEOTE( Pe AGdI, OTTOTE OUVIOTATAI
va avTiIkaBioTaTe Ta eEapTrpaTa autd.
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FudAiveg eTTiIQAvEIEG

» Otav kaBapifeTe YUAAIVEG ETTIQAVEIEG, UN
XPNOIUOTTOIEITE OKANPEG PETAAAIKEG EU-
OTPEG Kal KaBapIoTIK TTou Xapdalouv.
AuTd ptropouv va TTpogevrioouv Cnuid
oTn YUGAIVN ETTIQAVEIQ.

» KaBapilete TN GUGKEUR XPNOIUOTTOIMVTAG
QATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIOPO VEPO Kal
€va TTavi JIKPOIVWV KATAAANAO yia YUGAI-
VEG ETTIQAVEIEG KAl OTEYVWVETE TNV PE Eva
OTEYVO TTAVI JIKPOIVWV.

* Av UTTAPXOUV KATAAOITTQ ATTOPPUTTAVTI-
KoU pETE TOV KABAPIOPO, OKOUTTIOTE TO HE
KpUO vePO KAl OTEYVWOTE PE £Va HAAAKO
Kal oTeyvo TTavi. Ta KaT@AoITTa atroppu-
TTAVTIKOU UTTOPEI va TTpogeviioouv nuid
TN YUAAIVN ETTIQAVEIQ GTNV ETTOUEVN
XPron Tou TTPOoIOVTOG.

» Aev TpéTTel O€ Kaia TTePITITwon va {uoe-
TE TA KATAAOITTA TTOU £XOUV EEPaBEi TTAVW
oTNV YUAAIvn €TTIQAVEIA HE 0BOVTWTA Pa-
xaipia, cuppa TPIYINATOG ) TTapOoIa
uéoa TToU Xapdadlouv.

» Mrmropeite va agaipeite Tig KNAideg aoPe-
aTiou (KiTpIveg KNAIdEG) atrd Tn yudAivn
EMPAVEIQ PE EPTTOPIKA OIABECINO UAIKO
agaipeong aAdTwy, f e €va UAIKO agai-
peaNG OAGTWY OTTWG EUdI A XUPO Agpo-
vioU.

* Av n em@dveia £xel évrovn puTTavon,
ATTAWOTE KABAPIOTIKO TTAVW GTNV KNAIda
ME éva opouyydpl KAl TTEPIMEVETE TTOAAR
wpa yia va dpdoel. Katétv kabapioTe Tn
YUGAIVN €TTIQAVEIQ PE £Va UYPO TTAVI.

* AMNOIWOEIG XPWHOTOG KAl KNAIBEG TTAVW
oTn YUAAIVN €TTIQAVEIQ €ival KAVOVIKO Qal-
VOUEVO Kal Ol EAATTWHATA.

MAaoTiKG e§apTAMATA KOl BAUMEVEG ETTI-

PAVEIEG

» KaBapilete Ta TTAAOTIKG EEapTAMATA KAl
TIG BOUUEVEG ETTIQAVEIEG XPNTIUO-
TTOIWVTAG ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIapd
vepo Kal éva JaAhako Travi i agouyydpl,
KOl KATOTTIV OTEYVWVETE [E £va OTEYVO
TTavi.

* Mn xpnoipotrolgite OKANPEG HETAAAIKEG
gUOoTPEG KOl KABAPIOTIKA TTOU XOPAZOUV.
AuTd Ta €idn YTTOPOUV VO TTPOKAAEGOUV
{nNud OTIG ETTIPAVEIEG.

* BeBaiwBeite OTI 01 EVWOEIG TWV PHEPWV
TOU TTPOIOVTOG BEV TTAPAUEVOUV UYPEG Kal
ME atmmoppuTravTikG. ANNIWG UTTOPEi va
TTPpoKUWEl BIARPWON OTIG EVWOEIG QUTEG.

7.2 KaBapioudg Twy afeooudp

Mnv TTAéveTe Ta aeaoudp Tou TTPOIOGVTOG
g€ TTAUVTHPIO TNIATWY EKTOG av auTd ava-
@épeTal pnTé 0TO EYXEIPIBIO XPrONG.

7.3 KaBapiopog Tou mrivaka eAEy-
Xou

» Otav kabapileTe ToV TTivaKa eAEYXOU PE
TA KOUUTTIA, OKOUTTICETE TOV TTiVOKA Kal TO
KOUMTTI& pE éva eAappd uypd HOAAKO TTa-
Vi KOl OTEYVWVETE PE £va OTEYVO TTAVI.
Mnv a@aipeiTe Ta KOUPTTIA KOI TO OTEYO-
VOTTOINTIKG TTOU BpiokovTal atd KATw
6Tav kaBapilete Tov TTivaka. Mropei va
UTTOOTOUV {NUIA O TTIVAKAG EAEYXOU Kal TO
KOUMTTIAL.

» Evw kaBapifete mivakeg eEAEyxou TUTTOU
iNOX Y€ KOUNTTIA, Un XPNOIKOTIOIEITE KO-
BapIaTIKA ETTIPAVEIWV iINOX YUPW OTTO TO
KOUuTTi. MTTOpEi va onoTolv ol evoeitelg
yUpw atrd TO KOUWTTI.

» O1 TivaKeg EAEyXOU aQnG TTPETTEN VA Ka-
BapifovTal pe £va eAa@pd uypo HaAakd
TTaVi KAl VO OTEYVWVOVTAI PE £va OTEYVO
TTavi. Av 10 TTpoidv oag dlaBETel AsiToup-
yia KAEIOWPOTOG TTANKTPWY, EVEQYOTTOIN-
OTE TO KAEIBWHA TTANKTPWYV TTPIV TOV Ka-
Bapiopod Tou TTivaka eAEyxou. AlaQOopETI-
K4, UTTOPEi va TTpokUWel AavBaapévn avi-
XVEUON OTA TTARKTPQ.

7.4 KaBapioudg Tou E0WTEPIKOU
TOU (pOUpPVOU (XWPOU HayEl-
péparog)

AkoAouBroTe Ta BrpaTa KabapiouoU TTou

TTEPIYPAPOVTal OTNV evOTNTA "IEVIKES TTAN-

pogopieg kabapiopol" cuuPwva Pe Tov TU-

TTO TWV ETTIPAVEIWV PNETA OTOV YOUPVO COG.

KaBapiop6g Twv TTAEUPIKWV TOIXW-

HATWYV TOU (poUpVvou

Ta TTAEUPIKA TOIXWHATA OTOV XWPO PaYEl-

pPENATOG PTTOPET Va gival KAAUPPEVA PHOVO

ME epayié A HE KOTAAUTIKA TOIXWHaTA. AUTO

dlapépel avaloya pe TO HovTEAD. Av UTTApP-
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XEI KATAAUTIKO TOiXWHA, avaTpEETE yia TTAN-

pogopieg oTnV evoTnTa "KATAAUTIKEG ETTI-

Paveleg".

Av 1O TTPOIGV Coag £XEl CUPPATIVA PAPIa,

aQaIpEéaTE TA CUPMATIVA pd@ia TTpIv Kabapi-

O€TE TA TTAEUPIKG ToIXWHaTa. Katdtmv oAo-

KANPpWoTE TOV KABApIoPS OTTWG TTEPIYPAPE-

Tl OTNV £vOTNTA "TEVIKEG TTANPOPOPIES KO-

Bapiopol" cUPPwva P Tov TUTTO TNG ETTI-

PAVEIAG TWV TTAEUPIKWYV TOIXWHATWV.

Ia va a@aipéoeTe Ta TTAEUPIKA CUPHATI-

va pdagia:

1. A@aip€oTe TO PTTPOOCTIVO PEPOG TOU CUP-
MAaTIVOU pa@IoU TPABWVTAG HAKPIG OTTO
TO TTAEUPIKO TOIXWHA.

2. Tpafnérte To CUPUATIVO PAPI TTPOG TO
MEPOG OAG YIO VA TO APAIPETETE TEAEIWG.

3. MNa va eTavacuvoéoeTe Ta pa@ia, ol dla-
OIKaTieg TTOU XpnolgoTToIRdnkav Katd
TNV aQaipeon TTPETTEI va TTavaAn@bouv
o110 TO TEAOG TTPOG TNV apXh, dladoXIKA.

7.5 EUKoAog KaBapIOMOG e aTUO

AUTOG eITPETTEI TOV EUKOAO KOBAPIOPO TwvV
akaBapaoiwy (TTou dev EXOUV TTAPAUEIVEL YIa
peyaAo Xpoviké didoTnua) ol oTroieg paha-
KWVOUV aTTO TOV ATPO PJECT OTO POUPVO Kal
atd Ta OTAYoVidIa CUUTTUKVWHATOG VEPOU
OTIG EOWTEPIKES ETTIPAVEIEG TOU YOUPVOU.

1. AgaipéoTe 6Aa Ta ageooudp atmo péoa
atré T0 PoUpVo.
2. MNpooBéaTte 500 ml vepd oTo TaWi Qoup-

VOU Kal TOTTOBETAOTE TO 0TO 20 PAPI GTO
poupvo.

3. PuBuioTe TOV oUpVO OTNn Acitoupyia €U-
KOAOU KaBapIGHOU e aTuod Kal aQroTe
Tov va Aeiroupynoel atoug 100 °C yia 15
AETTTA.

AvoifTe auéowg TNV TTOPTA TOU POUPVOU KOl

OKOUTTIOTE TO ECWTEPIKO TOU ME €va uypo

ogouyydpi A Tavi. OTav avoifete TNV TOPTA

Ba eAeuBepwBei aTOG. AuTdG UTTOPET Va

atroTeAéoel Kivouvo eykaupdTwy. MNMpooéxe-

T€ OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG CUOKEUNAG.

MNa emipyoveg akabapoieg, kabBapileTe TO

TTPOIOV XPNOIYOTTOIVTAG ATTOPPUTTAVTIKO

maTwv, XAIopo vepd Kal Eva JaAakd TTavi n

O@OUYYApI, KOl KATOTTIV OTEYVWVETE TO PE

£€va OTEYVO TTAVI.

21N Asitoupyia eUkoAou kaBapi-
@ OMOU PE aTUO, avopEVETal TTWG TO
TTIPOOTIOEPEVO vEPS EEaTpiCeETal KOl
OUUTTUKVWVETAI OTO E0WTEPIKO TOU
PoUpVOoU Kal TNG TTOPTAG TOU PoUp-
VOU YIO VO JOAGKWOEI TIG EAAPPES
akaBapaoieg TToU £€X0UV OXNUOTIOTE]
OTO @oUpvo 0ag. To vepd aTrd cu-
MTTUKVWOT TTOU oXNUATICETAI TTAVW
oTnNV TTOPTA TOU POUPVOU UTTOPEI va
OTAEEl KATW OTAV AVOIEETE TNV TTOP-
Ta TOU Poupvou. MOAIG avoiteTe TNV
TTOPTA TOU POUPVOU OKOUTTIOTE TO
vePO TTOU OXNMATIOTNKE ATTO OU-

PTTUKVWON.

(Alagpépel av@Aoya Pe TO HJOVTEAO TOU TTPOI-
6vTog. Mtropei va un diaTiBetal aTo SIKO
oag TTPoIoyV.) MeTd Tn CUPTTUKVWON PHETQ
OTO QOUPVO, UTTOPEI Va TTPOKUWEI OUC-
owpeuon vepou 1 uypaciag oTo KavaAl Tng
KOIAOTNTAG KATW OTT6 TOV oUpvo. MeTd Tn
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xpnon, okouTrioTe autd To KavaAl TnG Kol-
AOTNTAG pE Eva eEAa@pd uypd TTavi Kal OTe-
YVWOoTE TO.

A .

7.6 KaBapiopdg Tng mépTAG TOU
@oupvou

MrTTopEiTe va aQaIpECETE TNV TTOPTA TOU
@oupvou Kail Ta T¢APIa TOU GOoUpvou Yia va
Ta KaBapioeTe. O TPOTTOG APAIPEONS TNG
TOPTAG Kal TWV TCAMIWY EENYEITOI OTIG
evotnTeg "A@aipeon TNG TTOPTAG TOU
@oupvou" kal "AQaipeon TWV ECWTEPI-
KWV T{aMIWV Tng TopTag”. Apou agai-
PECETE TA EOWTEPIKA TCAUIO TNG TTOPTAG, KA-
BapioTe TA PE ATTOPPUTTAVTIKS TTIATWY, XAIa-
PO vePO Kai éva JaAakd TTavi ) opouyyapl,
KOl OTEYVWOTE TaA PE Eva aTeyvo Travi. [Na
ToV KaBapIopod KataAoimmwy aAdTwy TTou
MTTOPEl VO OXNPATIOTOUV TTAVW GTO T{AWI
TOU QOUPVOU, OKOUTTIOTE TO TCAMI Pe EUOI
Kal EETTAUVETE.

Mn xpnoipoTroigite OKANPA Kabapi-
@ OTIK& TTOU XapAalouv, JETAAAIKEG EU-

OTPEG, oUPMA TPIYIKATOG ) AcuKa-

VTIKA yIO va KaBapioTe Tnv TOpTa

Kal TO T¢I TOU poUpvou.

A@aipgon TnG TOPTAG TOU POoUPVOU
1. Avoite TNV TTéGPTA TOU POUPVOU.

2. AvoiTe Ta KAITT TNV UTTOOOXN UEVTETE
TNG UTTPOCTIVAG TTOPTAG OTa BECI KAl
apIoTEPd WHWVTAG T TTPOG TA KATW
OTTWG Oeiyvel N €IKOva.

3. Mrtropei o1 pevtea€deg va gival Tou TUTTOU
(A), (B) A (C), avaAoya pe TO JOVTEAO
TOU TTPOi6vTOG. OI EIKOVEG TTOU OKOAOU-
BouUv deixvouv TTWG va avoiyeTe KABE
évav atrd Toug TUTTOUG PEVTEDE.

4. O pevreoég TUTTOU (A) UTTAPXEI OE KOVO-
VIKOUG TUTTOUG TTOPTAG.

e

5. O pevreoég TuTTou (B) uttdpxel o€ TU-
TTOUG TTOPTAG ATTAAOU KAEIGIATOG.

6. O pevreoég TUTToU (C) uTTApXEl O€ TU-
TTOUG TTOPTAG OTTAAOU aVOiYUOTOG/KAEITI-
MOTOG.

7. ®épte TNV TOPTA TOU YOUPVOU OTN Wi-
odavolxtn 6éon.

8. TpaBAgTe TNV TOPTA TTOU APAIPEBNKE
TTPOG Ta TTAVW YIO VA TNV EAEUBEPWOETE
aTT0 TOUG PEVTETEDEG DEEIA KOl OpIoTEPA
KOl 0QaIPETTE TNV.
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lNa va eTavacuvdEoETe TNV TTOPTA,
@ o1 JI0dIKATiEG TTOU XPNOIPOTTOIN6n-
Kav Katé TNV agaipeon TPETTEl va
emavaAn®Boulv atd 1o TEAOG TTPOG
NV apxn, diadoxikd. OTav eykabi-
OTATE TNV TTOPTA, PPOVTICETE OTTA-
paiTnTa va KAEiveTe Ta KAITT 0NV
UTTOOOXI TWV UEVTETEDWV.

7.7 A@aipeon Tou eocwTePIKOU T{O-
M10U TNG TTOPTAG TOU (pOUpPVOU

To e0wTEPIKO TCAWI TNG PTTPOCTIVAG TTOPTAG
TOU TTPOIGVTOG PTTOPEI VO agalpedei yia Ka-
Bapioud.

1. Avoi€Tte TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

2. Tpapngte To TTAACTIKG €EAPTNUA TTOU €i-
val ouvoedEPEVO OTO TTAVW TURAPA TNG
MTTPOCTIVAG TTOPTAG TTPOG TO HEPOG OAG
EVW TOUTOXPOVA WOEITE Ta oNEia TTie-
oNG Kal aTIG dUO TTAEUPEG TOU EEAPTHMA-
TOG, KAl apaIPECTE TO £EAPTNUA.

3. Omwg Beixvel n €IKOVA, avUYwaTe TTPO-
OEKTIKA TO TEAEIWG ECWTEPIKG TCAWI (1)
TTPpog 10 "A" KaI KATOTTIV aPaIPECTE TO
TpapBwvTag 10 TTPOG 10 "B".

1 Tehsiwg eowTePIKO 2*  Eowrtepikd T¢AMI
TCAapI (MTopei va pn diari-
BeTal aTo SIKG oag
TTPOI6V)
4. Av 10 TTPOIOV 00G £XEI ECWTEPIKO YUAAI
(2), eravaAdaBete Tnv idia diadikaaia yia
Va TO OTTOCUVOELTETE (2).

5. To mpwTo BAUA IO TNV ETTAVOTUVAPHO-
Adynon Tng TéPTAG Eival va ETTAVATOTTO-
BeTr|oETE TO E0WTEPIKOG TCAWI (2). ToTro-
BetroTe TN AogoTunuévn TTAEUpd Tou
TCapIoU WOTE va ouvavtAael Tn AogoTun-
pévn TTAEUPA TNG TTAACTIKNG UTTOOOXAG.
(Av TO TTPOIOV 0QG £XEI ECWTEPIKO TCAMI).
To eowTePIKO TCAMI (2) TTPETTEI VA TOTTO-
0eTnBei péoa oTnv TTAACTIKN UTTOd0XNA
TTOU €ival N TTI0 KOVTIVA OTO TEAEIWG
E0WTEPIKO TCAI (1).

6. Otav eTavatoTroBeTeTE TO TEALIWG EOW-
TEPIKO T¢AWI (1), BePaiwBeiTe OTI N TUTTW-
Mévn TTAEUPd ToUu TCapIoU ival oTPap-
MéVN TTPOG TO ECWTEPIKO T¢AI. Eival kpi-
OIJO VO TOTTOBETAOETE TIG KATW YWVIEG
TOU TeAEIWG ecwTEPIKOU TCapIOU (1)
WOTE VO EBPACOUV O€ ETTAPK PE TIG
KATW TTAOCTIKEG UTTOOOXEG.

7. Q6noTe 1o TTAOOTIKO £EAPTNUA TTPOG TO
TTAQiC10 €WG 6TOU aKOUaTEl AXO0G "KAIK".

7.8 KaBapioudég Tng AAuTTag Tou
@oupvou

2 TTePITITWON TToU AepwBei n yudAivn Top-
Ta TNG AGUTTOG TOU QOUPVOU PEST OTOV
XWPO POYEIPEPATOG, KaBapioTe TNV XPNnoi-
HOTTOIWVTAG ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIa-
PO vePO Kal éva HaAakd TTavi n oouyyapl
KOl OTEYVWOTE TN PE va OTEYVO TTaVi. 2€
TEPITITWON BAGBNG TOU AAUTITHPO TOU
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@OUPVOU, UTTOPEITE VA QVTIKATOOTIOETE TOV
AQUTTTAPa TOu GoUPVOU GUPPWVA WE TIG
EVOTNTEG TTOU aKOAouBoUV.

AVTIKATAOTOON TOU AQUTITAPO TOU QOoUp-
vou

[evikég TTPOEISOTTOINOEIG

MNa va arroeuyeTe Tov KivOuvo nAEKTpoO-
TAN&iag, TTPIV aVTIKATOOTACETE TOV AQ-
TITAPQ TOU POUPVOU OTTOOUVOEDTE TO
TTPOIOV aTTO TO PEUUA KAl TTEPIMEVETE VA
KPUWOEl 0 PoUpvog. O1 KAUTEG ETTIPAVEIEG
MTTOPOUV va TTPOKAAECOUV eykaupaTal
AuT6G 0 PoUpvog GWTICETaI ATTO £vav
AQUTITAPO TTUPOKTWOEWG I0XUOG PIKPOTE-
png Twv 40 W, Oyoug pikpoTEPOU Twv 60
mm, SIaPETPOU PIKPOTEPNG Twv 30 mMm
AapTrTApa aAoyovou pe uttodoxég G9 Kai
10XU MIKpOTEPN Twv 60 W. O1 A\auTTAPES
eival katdAAnAol yia Asitoupyia o€ Bepuo-
Kpaaoieg dvw Twyv 300 °C. O1 AauTTApEg
@oupvou gival dilaBéaiyor amd Ta E¢ou-
olodotnuéva o€pPRIG 1 adeloUXoug TEXVI-
KOUG. AuTé TO TTPOIOV TTEPIEXEI Evav Aap-
TTAPa evepyelakng kKAdong G.

H 6¢on Tou AauTTTApa PTTOPEi Va dlagEpel
aTT6 AUTA TToU JEiYVEl N EIKOVA.

O AQUTTTAPAG TTOU XPNOIKOTIOIEITAI OTO

3. Av o AapTrTripag Tou goupvou gival Tou

TUTTOU (A) TTOU QaiVETQI GTNV TTOPAKATW
€IKOVA, TTEPIOTPEYTE TOV AQUTITAPA TOU
@oUpVvou OTTWG BEiXVEI N EIKOVA KAl AVTI-
KATOOTHOTE TOV WE Kalvoupyla. Av TO Ho-
vTéAo eivail TUTTOoU (B), TpafAgTe Tov Aap-
TITAPA €Ew OTTWG BEiXVEl N EIKOVA Kal
QVTIKATAOTHOTE TOV JE KAIVOUPYIO.

TTPOIOV auUTS Bev ival KATAAANAOS yia 4. ETavoToTTOBETAOTE TO YUAAIVO KAAUMUA.

XPAON QWTICHOU TWV XWPWY Tou oTrTioy. AV 0 QOUPVOG Oag £XEI TETPAYWVN
O oKoTroG autou Tou AauTITAPa gival va Adptra,

OIEUKOAUVEI TOV XPAOTN va BAETTEI TO Pa- 1
ynto.

* O1 AQuTTITAPEG TTOU XPNOIUOTTOIOUVTAl OTO
TTPOIOV AUTO TTPETTEI VA €XOUV AVTOXH O€
QKPAiEG PUOIKEG OUVONKES OTTWG Beplo-
Kpaaoieg Tavw amd 50 °C.

Av 0 @oUpvog oag £xel OTPOYYUAR

AdpTra,

. ATTOOUVOEOTE TO TTPOIGV OTTO TNV TTAPO-
XN PEUMATOG.

2. AQaipéaTe Ta GUPUATIVO PAPIa GUPPW-

Va JE TNV TTEPIYPOPN.

1. AtToouvdEQTE TO TTPOIGV ATTO TNV TTAPO-
XN PEUMOTOG.

2. AQaIp£oTE TO YUGAIVO KAAUPUO TTEPI-
OTPEPOVTAG TO APICTEPOTTPOYPQ.
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3. AVUYWwaoTE TO TTPOCTATEUTIKO YUGAIVO
KAAUpPPQO TOu AQUTTTAPA XPNOIUOo-
TTolIwVTag £va karoaBidl. AaipéaTe
TpwTa TN Bida, edv uttdpyel Bida oTnv
TETPAYwWVN AGUTTO TOU TTPOIOVTOG 0AG.

4. Av o A\auTrTripag Tou poUpvou gival Tou
TUTTOU (A) TTOU QAiVETAI OTNV TTAPOAKATW
€IKOVaA, TTEPIOTPEWTE TOV AQUTITHPA TOU
@oUpVoU OTTWG BEiXVEl N EIKOVA KOl QvTI-
KOTOOTAOTE TOV YE Kaivoupyla. Av TO Jo-
vTéNo gival TUTTou (B), TpaBngTe Tov Aap-
TTAPO £§w OTTWG Beixvel N eIKOVaA Kal
QVTIKATAGTAOTE TOV JE KaIvoUpyio.

8 EmiAuon mpoBAnudrwyv

5. ETavatotroBeTAaTE TO YUGAIVO KGAUUUQO
KOl Ta oUuppdaTIva pdgia.

Av 10 TTPORANPa eTTIUEVET APOU OKOAOUBI-
oeTe TIG 0Onyieg TNV €vOTNTA AUTH, ETTIKOI-
VWVNOTE JE TOV TOTTIKG GAg EUTTOPO 1) JE
éva E€ouaiodotnuévo ZEpRIg. MoTé unv -
XEIPNOETE VA ETTIOKEVUACETE JOVOI OAG TN
OUOKEUN.

E&épxeTal aTpOG KATA TN AgiToupyia Tou

poupvou.

» Eival puoioAoyiko va @aivetal atpuég Katd
TNV dIGPKEIa TNG AeImoupyiag. >>> Autd
Oev gival a@aAua.

Epgavi¢ovral otayovidia vepoU KaTd TO

payeipepa

* O aTpdG TTOU TTAPAYETAl KATA TO PayEipe-
MO CUPTTUKVWVETAI OTAV £PXETAI O€ ETTO-
@r ME KPUEG ETTIQPAVEIEG ECWTEPIKA TOU
TTPOIOVTOG KOl UTTOPEi va oxXnuaTi¢el oTa-
yovidia vepou. >>> AuTo dev gival CQAA-
ya.

AkoUyovTal peTaAAikoi Yol Katd Tn 0p-

pavon Kal Thv yugn Tou TTPoidvTog.

* MeTaAAIK& pEpn TOU TTPOIOVTOG PTTOPET VO
dlaoTéANovTal Kal va TTapdyouv AXoUg
o6tav Beppaivovtal. >>> AuTto dev gival
OQAAuQ.

To mpoidv dev AeITOUpPYEi.

* H aoc@dAcia utTopei va ivar EAATTWUATIKN
1 KOUPEvN. >>> EAEYETE TIC aoPAAEIEG
oToV Tivaka ac@aAeiwv. AAGETE TIG av
XPEIAZETAI 1) EVEPYOTTOINOTE TIG TTAAIL.

* lowg n ouokeun dev £xel ouvdEeBEi OTN
(yeiwpévn) mpia. >>> EAEyETE av n ou-
OKeun €xel ouvdeBei otnv TTpida.

* (Av utr@pyel XpovodIakOTITNG OTn OU-
OoKeur) 0ag) Ta TTANKTPA OTOV TTIVOKO
eAéyxou dev Aeitoupyouv. >>> Av 10 TTpO-
i6v oag d1aBETel AeiIToupyia KAEIBWPATOG
TIAAKTPWY, JTTOPEI va gival evepyoTToin-
MEVN, ATTEVEPYOTTOINOTE TO KAEIDWMHA TTAN-
KTPWV.

O @WTIONOG TOU PoUpVoU dev avapel.

» Evdexouevn BAGRN Tou AauTrTApa Tou
@oupvou. >>> AvTIKATAOTAOTE TOV Adp-
TITHPA TOU POUpPVOU.

» Agv UTTApYEl NAEKTPIKO pelpa. >>> EAEy-
&te 611 TO OiKTUO PEUPATOG gival AgIToupyI-
KO Kal EAEYETE TIG AOPAAEIEG OTOV TTIVOKQ
ao@aAeiv. ANGETE TIG ao@AAElEg av
XPEIAZETAI /| EVEPYOTTOINOTE TIG TTAAL.

O @oUpvog dev BeppaiveTal.

* O @oUpvog iowg dev £xel pubuIaTEl O€
OUYKEKPIYEVN AEITOUPYia PHAYEIPEPATOG
Kal/f Beppokpaaia. >>> PuBuioTe TOV
@oUpVO O€ OUYKEKPIPEVN AgiToupyia pa-
YEIPEPATOG Kai/f) Bepuokpaaia.

* TNa yovtéAa e XpovodIakOTITh, dev €XEl
pubuioTel N Wpa. >>> PubuioTe TNV wpa.

* Agv UTTAPXEI NAEKTPIKO pelpa. >>> EAEy-
&Te 671 TO OiKTUO PEUPATOG Eival AeIToupyI-
KO Kal EAEYETE TIG AT@AAEIEG OTOV TTIVOKO
ac@aAelwv. ANNGETE TIG aoQAAeieg av
XPEIGZETAI ] EVEPYOTTOINOTE TIG TTAAI.
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(MNa povtéAa pe xpovodiakottn) H
006vn Tou XpovodIakOTITN avafooBnivel
| To CUPBOAO XPOVOBIOKOTITN £XEI TTa-
POHEIVEI avaupEéVO.

* ‘lowg uTTAPEE TTPONYOUUEVWG BIAKOTTH
pevuarog. >>> PuBuioTte TNV wpa / Atre-
VEPYOTTOINOTE T KOUNTTIA AEITOUPYIWV
TOU TTPOIGVTOG KAl EVEPYOTTOINOTE TA TTAAI
atnv €mBuunTh B€an.

EL/ 41




Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Grundig . Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in do-
tazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d’'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per 'utilizzo.

Leggi il manuale dell’'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

+ Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a con-
segnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti per-
tinenti.

+ La nostra azienda non € re-
sponsabile dei danni collegabi-
li al non rispetto di queste
istruzioni.

* Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

 Far sempre eseguire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di assi-
stenza autorizzato o da una
persona specificata dall'impor-
tatore.

+ Utilizzare solo ricambi e acces-
sori originali.

* Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d’uso.

* Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.

A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato
per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

* Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri ambien-
ti all'aperto. Questo prodotto e
destinato ad essere utilizzato
nelle abitazioni e nelle cucine
del personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro.

+ AVWVERTENZA:Questo prodot-
to deve essere usato unica-
mente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

« Il forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere, frig-
gere e grigliare il cibo.

* Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato per riscaldare
piastre o asciugare asciuga-
mani o vestiti appendendoli sul
manico.

1.2 Sicurezza di bambi-
ni, persone disabili e
animali domestici

* Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di sviluppa-
re le proprie capacita fisiche,
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sensoriali o mentali, o che non
hanno esperienza e conoscen-
za, purché siano sorvegliati o
addestrati sull'uso sicuro e sui
pericoli legati all'uso del pro-
dotto.

| bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi di
pulizia e manutenzione non
vanno eseguiti dai bambini a
meno che non siano supervi-
sionati da una persona adulta.
Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0
mentali limitate (inclusi i bam-
bini), a meno che non siano te-
nute sotto controllo o non rice-
vano le necessarie istruzioni.
Sorvegliare i bambini per evita-
re che giochino con il prodotto.
| dispositivi elettrici sono peri-
colosi per i bambini e gli ani-
mali domestici. | bambini e gli
animali domestici non devono
giocare, salire o entrare nel for-
no.

Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero rag-
giungere.

« AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

* Tenere i materiali da imballag-
gio fuori dalla portata dei bam-
bini. Si rischiano lesioni e sof-
focamento.

* Quando lo sportello & aperto,
non metterci sopra oggetti pe-
santi e non lasciare che i bam-
bini ci si siedano sopra. Si po-
trebbe provocare il ribaltamen-
to del forno o danneggiare le
cerniere dello sportello.

* Prima di eliminare i prodotti
usurati e inutili:

1. Scollegare la presa di alimen-

tazione e rimuoverla dalla
presa.
2. Tagliare il cavo di alimenta-

zione e scollegarlo con la spi-

na dal prodotto.

3. Adottare precauzioni per im-
pedire che i bambini acceda-
no al prodotto.

4. Non consentire ai bambini di
giocare con il prodotto quan-
do e nella modalita inattiva.

A1 .3 Sicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a una pre-
sa dotata di messa a terra pro-
tetta da uno fusibile del valore
indicato dall'etichetta. Fare in
modo che la messa a terra
venga eseguita da un elettrici-
sta qualificato. In conformita
con le normative locali/nazio-
nali, non utilizzare il prodotto
senza messa a terra.
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+ La spina o il collegamento elet-
trico dell'apparecchio devono
essere in un luogo facilmente
accessibile. Qualora cio non
fosse possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto e
collegato dovrebbe essere pre-
sente un meccanismo (fusibi-
le, interruttore, commutatore,
ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i
poli dalla rete.

Scollegare il prodotto o spe-
gnere il fusibile prima di ese-
guire riparazioni, operazioni di
manutenzione e pulizia.
Inserire il prodotto in una presa
conforme ai valori di tensione
e frequenza specificati nella
targhetta d'identificazione.

(Se il prodotto non dispone di
un cavo di rete) servirsi unica-
mente del cavo di collegamen-
to descritto nella sezione "Spe-
cifiche tecniche".

Non inceppare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
tazione non deve essere piega-
to, schiacciato e non deve ve-
nire a contatto con alcuna fon-
te di calore.

Accertarsi che il cavo di ali-
mentazione non si sia inceppa-
to o sia rimasto schiacciato
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mentre il prodotto veniva spin-
to in posizione dopo l'installa-
zione o dopo le procedure di
pulizia.

Quando € in uso, la superficie
posteriore del forno diventa
calda. | cavi di alimentazione
non devono toccare la superfi-
cie posteriore del prodotto. In
caso contrario potrebbe dan-
neggiarsi.

Non incastrare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
passarli su superfici calde. In
caso contrario, l'isolamento
dei cavi potrebbe fondersi e
causare incendi a causa di un
corto circuito.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati.

Non utilizzare prolunghe o pre-
se multiple per azionare il pro-
dotto.

Contattare il centro assistenza
autorizzato o l'importatore per
utilizzare l'adattatore approva-
to nei casi in cui sia necessario
l'uso di un adattatore converti-
tore (per il tipo a spina).
Contattare l'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se la lunghezza della linea elet-
trica e inadeguata.

Fonti di alimentazione portatili
o prese multiple possono surri-
scaldarsi e prendere fuoco. Te-



nere piu prese e fonti di ali-
mentazione portatili lontane
dal prodotto.

+ Seil cavo di alimentazione &
danneggiato, al fine di preveni-
re possibili pericoli, deve esse-
re sostituito dal produttore, da
un servizio autorizzato o da
una persona da specificare da
parte dell'azienda importatrice.

« AVWERTENZA: Prima di sosti-
tuire la lampada del forno, per
evitare scosse elettriche, assi-
curarsi di scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Scollegare
il prodotto o spegnere il fusibi-
le dalla scatola dei fusibili.

Se il prodotto e dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire mai la spina del
prodotto in una presa rotta, al-
lentata o non inserita corretta-
mente. Assicurarsi che la spi-
na sia completamente inserita
nella presa. In caso contrario, i
collegamenti potrebbero surri-
scaldarsi e causare un incen-
dio.

« Evitare di inserire il dispositivo
in prese unte, sporche o poten-
zialmente esposte all'acqua
(come quelle vicino a un piano
di lavoro da cui I'acqua potreb-
be fuoriuscire). In caso contra-
rio sussiste il rischio di corto-
circuito e folgorazione.

* Non toccare la presa con le
mani umide!

« Estrarre la spina dalla presa
utilizzando il corpo della spina
stesso anziché il cavo.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

* Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di trasportar-
lo.

* |l prodotto € pesante, e consi-

gliato il trasporto del prodotto

con almeno due persone.

Per trasportare o spostare il

prodotto non utilizzare lo spor-

tello e/o la maniglia.

* Non posizionare oggetti
sull'apparecchio. Posizionarlo
verticalmente.

* Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con mate-
riale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
garlo con del nastro adesivo.
Fissare le parti mobili del pro-
dotto in modo da impedire
danni.

* Prima di installare il prodotto,
controllare che non abbia subi-
to danni durante il trasporto.
Contattare I'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se danneggiato.
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Installazione in sicu-

1.5
A rezza

* Prima di iniziare l'installazione,
scollegare I'alimentazione a
cui verra collegato il prodotto
disinserendo il fusibile.

* Durante il trasporto e l'installa-
zione indossare sempre guanti
protettivi. In caso contrario
sussiste il rischio di lesioni da
bordi appuntiti!

* Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Non farlo installare
se danneggiato.

« Evitare l'uso di materiali ter-
moisolanti per rivestire l'inter-
no dei mobili che verranno in-
stallati.

* La luce diretta del sole e fonti
di calore, come stufe elettriche
0 a gas, hon devono essere
presenti nell'area in cui € in-
stallato il prodotto.

* Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

* Per evitare il surriscaldamento,
l'installazione del prodotto non
deve essere effettuata dietro
coperture decorative.

* Nei casi in cui un tubo del gas
o un tubo dell'acqua in plastica
si trovi dietro l'area di installa-
zione designata per il prodotto,
e imperativo garantire che non
vi sia contatto tra il prodotto e

queste linee di servizio. In ca-
so contrario il tubo flessibile/
tubo potrebbe essere schiac-
ciato.

+ Se e presente una presa dietro
il luogo in cui verra installato il
prodotto, &€ necessario assicu-
rarsi che questo non venga a
contatto con la presa né con la
spina inserita nella presa.

A1 .6 Utilizzo in sicurezza

« Assicurarsi che il prodotto ven-
ga spento dopo ogni utilizzo.
+ Se non si utilizza il prodotto
per molto tempo, scollegarlo o
staccare I'alimentazione dalla
scatola fusibili.
Non utilizzare il prodotto se
rotto o danneggiato durante
I'utilizzo. Scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Contattare
I'importatore o il centro assi-
stenza autorizzato.
Non utilizzare |'apparecchiatu-
ra se il vetro dello sportello an-
teriore € stato rimosso o si €
incrinato. In caso contrario c'é
rischio di lesioni e danni am-
bientali.
* Non salire sull'apparecchio per
nessun motivo.
Non utilizzare mai il prodotto
quando il vostro giudizio o la
vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol
e/o droghe.
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* Non & consentito tenere ogget-
ti inflammabili all'interno e at-
torno alla zona cottura. In caso
contrario, potrebbero provoca-
re un incendio.

La maniglia del forno non & un

asciugamano. Quando si utiliz-

za il prodotto, non appendere
asciugamani, guanti o tessuti
simili alla maniglia.

* Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono quando
si apre e si chiude la porta e
potrebbero bloccarsi. Quando
si apre/chiude lo sportello, non
tenere la parte con le cerniere.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

« AVVERTENZA: Quando il pro-
dotto & in uso, il prodotto stes-
so e le sue parti accessibili sa-
ranno calde. Fare attenzione a
non toccare il prodotto e i suoi
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore a 8 anni devono
essere tenuti lontani dal pro-
dotto a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, poiché le superfici
saranno calde durante il fun-
zionamento.

* Tenersi a distanza quando si
apre la porta del forno durante
o al termine della cottura. Il va-
pore potrebbe provocare bru-
ciature a mani, viso e/o occhi.

* Durante il funzionamento il
prodotto e caldo. Fare atten-
zione a non toccare le parti
calde, l'interno del forno e gli
elementi riscaldanti.

* Indossare sempre guanti resi-
stenti al calore durante la ma-
nipolazione del prodotto.

A1 .8 Uso degli accessori

« E importante che la grigliae la
teglia siano posizionate corret-
tamente sui ripiani metallici.
Per informazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso
degli accessori".

Chiudere lo sportello del forno
dopo aver inserito completa-
mente gli accessori nella ca-
mera di cottura, altrimenti po-
trebbero colpire il vetro della
porta e danneggiarlo.

1.9 Sicurezza nella cot-
tura

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tempe-
rature elevate e puo causare
incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.
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* | residui di cibo nell’area di cot-
tura come l'olio possono bru-
ciare. Pulire questi residui pri-
ma della cottura.

* Pericolo di avvelenamento da .
cibo: Non lasciare il cibo nel
forno per piu di 1 ora prima o
dopo la cottura. In caso con- .
trario, si potrebbero causare in-
tossicazioni alimentari o ma-
lattie.

* Non riscaldare lattine e barat-
toli di vetro chiusi nel forno. La
pressione che si accumulereb-
be nella lattina/barattolo po-
trebbe causarne lo scoppio. .

* Non collocare teglie, piatti o fo-
gli di alluminio direttamente
sul fondo del forno. Il calore
accumulato potrebbe danneg-
giare il fondo del forno.

Prestare attenzione alle seguen-

ti precauzioni quando si utilizza

carta da forno unta o materiali

simili: .

« Posizionare nel forno preriscal-
dato della carta oleata in una
pentola o sull'accessorio da
forno (vassoio, grill a filo, ecc.).

* Per evitare il rischio di toccare
le resistenze del forno e di .
ostruire il flusso di aria calda,
rimuovere eventuali parti di
carta da forno in eccesso che
pendono da accessori o conte-
nitori. Non utilizzare carta da
forno a temperature superiori a
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quella massima di utilizzo spe-
cificata dal produttore. Non
mettere mai carta oleata sulla
base del forno.

Non posizionarlo sopra gli ac-
cessori durante il preriscalda-
mento.

Premere sempre con un piatto
0 oggetto simile per evitare
che il materiale voli via a causa
della circolazione dell'aria
all'interno del forno.

Coprire solo la superficie ne-
cessaria all'interno del vasso-
io.

Dopo ogni utilizzo, il vassoio
deve essere pulito e I'eventuale
carta oleata o materiali simili
utilizzati nel vassoio devono
essere sostituiti. In caso con-
trario, i liquidi che gocciolano
sul vassoio possono provocare
fumo o addirittura innescare
fiamme.

Quando si apre il coperchio del
prodotto viene generato un
flusso d'aria. La carta oleata
puo entrare in contatto con
elementi riscaldanti e incen-
diarsi.

Quando si utilizza una griglia
per friggere, € necessario posi-
zionare un vassoio sul ripiano
inferiore. In caso contrario,
I'olio alimentare e altri compo-



nenti che colano sul fondo del
forno possono creare fumo pe-
sante e provocare fiamme.

+ Durante la cottura al grill, chiu-
dere lo sportello del forno. Le
superfici calde possono causa-
re ustioni!

+ Gli alimenti non adatti alla cot-
tura al grill determinano un ri-
schio di incendio. Grigliare so-
lo cibi adatti alla cottura al
grill. Non mettere il cibo troppo
in fondo (internamente) alla
griglia. Questa e la zona piu
calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

2 Istruzioni relative all’ambiente

A.I .10 Manutenzione e pu-

lizia in sicurezza

« Attendere che il prodotto si raf-
freddi prima di pulirlo. Le su-
perfici calde potrebbero causa-
re ustioni!

* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrica!

* Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
ciO potrebbe causare una
scossa elettrica.

* Non utilizzare detergenti abra-
sivi aggressivi, raschietti me-
tallici, lana metallica o candeg-
gina per pulire il vetro dello
sportello anteriore del forno.
Questi materiali possono cau-
sare graffi e rotture delle su-
perfici di vetro.

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto & conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo prodot-
to porta un simbolo di classificazione per la
strumentazione elettrica ed elettronica di
scarto (WEEE).

Questo prodotto é stato realiz-
zato con componenti di alta
qualita e materiali che possono
essere riutilizzati e sono idonei
a essere riciclati. Pertanto, al
L termine del suo ciclo di vita uti-
le, non smaltire il prodotto con i normali ri-

fiuti domestici e altri rifiuti. Portare il pro-
dotto ha un centro di raccolta per il riciclag-
gio delle apparecchiature elettriche ed elet-
troniche. Chiedere alla propria amministra-
zione locale informazioni su questi punti di
raccolta. Lo smaltimento corretto dell'appa-
recchio aiuta a prevenire conseguenze ne-
gative per I'ambiente e la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la Di-
rettiva UE RoHS (2011/65/EU). Non contie-
ne materiali dannosi e proibiti e indicati nel-
la Direttiva.
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2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono l'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da ma-
teriali riciclabili in conformita con le nostre
Normative Ambientali Nazionali. Non smal-
tire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti dome-
stici o altri rifiuti, portarli presso i punti di
raccolta del materiale di imballaggio indica-
ti dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni

sull'efficienza energetica si trovano sullo

scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.

| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-

zare il prodotto in modo ecologico ed effi-

cace dal punto di vista energetico.

+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

+ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il calo-
re.

IT/52

Se specificato nella ricetta o nel manuale
utente, preriscaldare sempre. Non aprire
lo sportello del forno frequentemente du-
rante la cottura.

Nella cottura prolungata, spegnere il pro-
dotto da 5 a 10 minuti prima del termine
della cottura. In questo modo & possibile
risparmiare fino al 20% di elettricita utiliz-
zando solo il calore residuo.

Provare a cucinare nel forno pit di un
piatto alla volta. Si potra cucinare con-
temporaneamente mettendo due pentole
sulla griglia. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia per-
ché il forno non perde il suo calore.

Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella modalita di funzionamen-
to "Riscaldamento ventola eco". Se lo
sportello non viene aperto, nella modalita
di funzionamento “Riscaldamento vento-
la eco” la temperatura interna € ottimiz-
zata per risparmiare energia, e questa
temperatura potrebbe differire da quella
mostrata sullo schermo.



3 Il prodotto

3.1 Presentazione del prodotto
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1 Pannello di controllo
3 Ripiani a filo

5 Sportello

7 Riscaldatore inferiore (sotto la pia-
stra d'acciaio)

9 Riscaldatore superiore

Varia a seconda del modello. Il proprio prodotto

potrebbe non avere una lampada, o il tipo e la po-

sizione della lampada potrebbero differire dall'il-
lustrazione.

Varia a seconda del modello. Il proprio prodotto

potrebbe non essere dotato di griglia. Nell'imma-

gine, viene mostrato come esempio un prodotto
con griglia.

10
3.2

Lampada

Motorino ventola (dietro alla piastra
in acciaio)

Maniglia

Posizioni del ripiano

Fori di ventilazione

Introduzione e utilizzo del pannel-
lo di controllo del prodotto

In questa sezione & possibile trovare la pa-
noramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della ti-
pologia di prodotto, ci potrebbero essere
differenze nelle immagini e in alcune delle
funzionalita o caratteristiche presentate.
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3.2.1 Pannello di controllo
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1 Manopola selezione funzione

3 Manopola di selezione della tempera-
tura

Se ci sono delle manopole che controllano
il prodotto, in alcuni modelli queste mano-
pole possono essere tali da uscire quando
vengono premute (manopole a scompar-
sa). Per effettuare le impostazioni con que-
ste manopole, spingere prima la relativa
manopola ed estrarla. Dopo aver effettuato
la regolazione, premerla di nuovo per riposi-
zionarla.

3.2.2 Introduzione al pannello di con-
trollo del forno

Manopola di selezione delle funzioni

E possibile selezionare le funzioni operative
del forno tramite la manopola di selezione
funzioni. Girare a sinistra/destra dalla posi-
zione chiusa (in alto) per selezionare.

Manopola della temperatura

E possibile selezionare la temperatura che
si desidera cucinare con la manopola della
temperatura. Ruotare in senso orario dalla
posizione chiusa (in alto) per selezionare.
Indicatore di temperatura interna del forno
E possibile capire la temperatura interna
del forno dal simbolo della temperatura sul
display del timer. Il simbolo della tempera-
tura compare sul display quando inizia la
cottura e il simbolo della temperatura
scompare quando l'apparecchio raggiunge
la temperatura impostata. Quando la tem-
peratura all'interno del forno scende al di
sotto della temperatura impostata, ricom-
pare il simbolo della temperatura.

Y Y
1 2

Y

3

2 Timer

Timer

O Qoom <@
A L g

A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Tasto allarme

oD P

Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni

U W N =

Tasto blocco tastiera
Simboli del display
: Simbolo del tempo di cottura

clo

: Simbolo del tempo fine cottura *
[\ :Simbolo dellallarme
(D : Simbolo luminosita

: Il simbolo blocco tasti

§§ :Simbolo della temperatura

@ : Simbolo del livello di volume

: Simbolo blocco sportello *

*Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.

3.3 Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le
funzioni operative utilizzabili del forno e le
temperature massime e minime configura-
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bili per queste funzioni. L'ordine delle mo-
dalita operative qui riportate potrebbe diffe-

rire da quello del proprio prodotto.

V4 | \ Lampada del forno -

Simbolo . Intervallo di
Descrizione della fun- L. -
della fun-|_. temperatura |Descrizione e utilizzo
N zione o
zione (°C)
A\ Nel forno non funziona alcun riscaldatore. Si accende solo la

lampada del forno.

Funzionamento con
ventola

Il forno non si riscalda. Funziona solo la ventola (sulla parete
posteriore). Il cibo congelato con i granuli viene scongelato
lentamente a temperatura ambiente, il cibo cotto viene raffred-
dato. Il tempo necessario per scongelare un pezzo intero di
carne & maggiore di quello necessario per gli alimenti con ce-
reali.

Riscaldamento superio-
re e inferiore

| (&

Il cibo viene riscaldato dall'alto e dal basso contemporanea-
mente. Adatta per torte, pasticcini o torte e stufati in stampi da
forno. La cottura viene effettuata con un solo vassoio.

<
&

Riscaldamento a vento-

Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal riscaldatore infe-
riore viene distribuita equamente e rapidamente in tutto il for-
no. La cottura viene effettuata con un solo vassoio. Questa

la inferiore - i ; .
funzione dovrebbe essere utilizzata anche per una facile puli-
zia a vapore.

Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal riscaldatore supe-
. . riore viene distribuita equamente e rapidamente in tutto il for-
Riscaldamento ventola

no. E adatta per la cottura a piti vassoi e con diversi livelli di ri-
piano.

Riscaldamento ventola

Per risparmiare energia, sara possibile utilizzare questa funzio-
ne anziché usare "Riscaldamento ventola" nella gamma di

I EIRIRIRIE

eco 160-220°C. Il tempo di cottura, tuttavia, sara leggermente piu
lungo.
Funzione pizza . Sono in funzione il riscaldatore inferiore e il riscaldamento con
P ventola. Adatta per la cottura di pizze.
In questo caso, sono in funzione il riscaldamento superiore,
Funzione "3D" * quello inferiore e il riscaldamento con ventola. Ogni lato
dell'alimento da cuocere viene cotto in modo uguale e veloce.
La cottura viene effettuata con un solo vassoio.
Grill completo . Funziona il grill grande sulla parte superiore del forno. Adatta
P per grigliare grandi quantita di cibo.
* || prodotto funziona nell'intervallo di tem- trebbe variare. Non tutti gli accessori de-

peratura specificato sulla manopola della
temperatura.

3.4 Accessori del prodotto

scritti nel manuale d'uso potrebbero essere
disponibili sul proprio prodotto.

| vassoi all'interno dell’'elettrodome-
Il prodotto & dotato di vari accessori. Que- @ stico potrebbero deformarsi a cau-
sta sezione contiene la descrizione degli sa del calore. Cio non influisce sulla
accessori e del loro corretto utilizzo. A se- funzionalita. La deformazione
conda del modello, I'accessorio fornito po- scompare quando il vassoio viene
raffreddato.
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Vassoio standard

Viene utilizzato per la pasticceria, per i sur-
gelati e per la frittura di grandi pezzi.

Vassoio profondo

Viene utilizzato per la pasticceria, per frig-
gere pezzi grossi, cibi succosi o per la rac-
colta di oli fluenti durante la cottura alla gri-
glia.

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per mettere il
cibo da cuocere, friggere e stufare sul ripia-
no desiderato.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

Si consiglia di non utilizzare vassoi
e griglie a contatto diretto con gli

alimenti.

3.5 Uso degli accessori del prodotto

Ripiani da cottura

Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di posi-
zionamento dei ripiani. E possibile anche
vedere l'ordine dei ripiani nei numeri sul fra-
me anteriore del forno.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

~N

=N who

>

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

5
"; =~ 2
~ ]

Posizionamento del grill a filo sui ripiani
da cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali in filo metalli-
co. Quando si posiziona il grill a filo sul ri-
piano desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una migliore
cottura, il grill a filo deve essere fissato sul
punto di arresto del ripiano a filo. Non deve
passare sopra il punto di arresto a contatto
con la parete posteriore del forno.

Su modelli senza ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali. Il grill a filo
puo essere posizionato sul ripiano in una
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sola direzione. Quando si posiziona il grill a
filo sul ripiano desiderato, la sezione aperta
deve trovarsi sul lato anteriore.

Posizionamento del vassoio sui ripiani da
cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali in filo metallico.
Quando si posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua tenu-
ta deve trovarsi frontalmente. Per una mi-
gliore cottura, il vassoio deve essere fissa-
to sulla presa di arresto sul ripiano a filo.
Non deve passare sopra la presa di arresto
a contatto con la parete posteriore del for-
no.

Su modelli senza ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente

i vassoi sui ripiani laterali. Il vassoio puo0 es-

sere posizionato sul ripiano in una sola di-
rezione. Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per la
sua tenuta deve trovarsi frontalmente.

Funzione di arresto del grill a filo

Per evitare che il grill a filo si rovesci ed
esca dal ripiano in filo metallico, € prevista
una funzione di arresto. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo sempli-
ce e sicuro. Mentre si rimuove il grill a filo,
si puo tirarlo in avanti fino a raggiungere il
punto di arresto. Per rimuoverlo completa-
mente, & necessario passare sopra tale
punto.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

Funzione di arresto del vassoio - Su mo-
delli con ripiani in filo metallico

Per evitare che il vassoio si rovesci ed esca
dal ripiano in filo metallico, € prevista una
funzione di arresto. Durante la rimozione
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del vassoio, sganciarlo dalla presa di arre-
sto posteriore e tirarlo verso di sé fino a
raggiungere il lato anteriore. Per rimuoverlo
completamente, € necessario passare so-
pra questa presa di arresto.

—
Posizionamento corretto del grill a filo e
del vassoio sulle guide telescopicheSu
modelli con ripiani in filo metallico e gui-
de telescopiche
Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o il
grill a filo possono essere facilmente instal-
lati e rimossi. Quando si utilizzano vassoi e
grill a filo con guida telescopica, occorre fa-
re attenzione che i perni, sulla parte anterio-
re e posteriore delle guide telescopiche,
poggino contro i bordi del grill e del vassoio
(come mostrato in figura).

IT/58



3.6 Specifiche tecniche

Specifiche generiche

Dimensioni esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro-

fondita)(mm) 595 /594 /567

Dimensioni di installazione del forno (altezza/larghezza/

profondita)(mm) 590-600 /560 /min. 550

Tensione/Frequenza 220-240V ~; 50 Hz

tTolpo di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot- Min.HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Consumo energetico totale (kW) 33

Tipo di forno Forno multifunzione

Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici di tipo domestico sono fornite in
conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. | valori sono determinati nelle funzioni Riscaldamento superiore e
inferiore o (se presente) Riscaldamento a ventola superiore/inferiore con carico standard.

La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente priorita, a seconda che le funzioni rilevan-
ti esistano o meno sul prodotto. 1-Riscaldamento ventola eco , 2-Riscaldamento ventola, 3-Girarrosto con grill bas-
so0, 4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corrispon-
dere esattamente al prodotto.

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e am-
bientali.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-
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4 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue e in-
dicato nelle seguenti sezioni.

Se il primo timer non & impostato,

@ “42:00” ed il simbolo (S continue-
ranno a lampeggiare ed il forno non
si accendera. Affinché il forno fun-
zioni, € necessario confermare l'ora
del giorno impostandola o toccan-
do il tasto {© quando & alle "12:00".
Come descritto nella sezione "Im-
postazioni’, 'impostazione dell'ora
del giorno puo essere modificata in
un secondo momento.

In caso di interruzione di corrente,

2. Impostare l'ora del giorno con i tasti @/ le impostazioni dell'ora del giorno
O vengono annullate. L'impostazione
dovra essere eseguita nuovamente.

4.1 Prima impostazione del timer

Prima di utilizzare il forno, imposta-
@ re sempre I'ora del giorno. Se non la

si imposta, con alcuni modelli di

forno non sara possibile cucinare.

1. Quando il forno viene avviato per la pri-
ma volta, "12:00" ed il simbolo & lam-
peggeranno sullo schermo.

O |2
lcu
1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballag-

Q@@C@%ﬁ%@  gio.

2. Rimuovere dal forno tutti gli accessori
forniti e presenti all'interno del prodotto.

4.2 Pulizia iniziale

3. Toccare (O 0 4 per impostare il campo

dei minuti.

3. Far funzionare il prodotto per 30 minuti

e poi spegnerlo. In questo modo, i resi-
dui e gli strati che potrebbero essere ri-

- masti nel forno durante la sua fabbrica-

zione vengono bruciati e puliti.

O I

=inln
| ZUL

Q
il N O © & O

4. Durante il funzionamento del prodotto,

. Toccare i tasti ®/© per impostare i mi-
nuti.

o |1JCo
|

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. Confermare toccando il tasto {9 0 4% .

= L'ora del giorno € impostata e sullo
schermo appare il simbolo © .

selezionare la temperatura piu alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori del
prodotto. Vedere “Funzioni operative del
forno [» 54]” Nella seguente sezione &
possibile apprendere come far funziona-
re il forno.

Attendere il completamento del raffred-
damento.

Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.

Prima di utilizzare gli accessori:

Pulire gli accessori che saranno stati rimos-
si dal forno con acqua detergente e una
spugna morbida.
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AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.

5 Utilizzo del forno

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e
I'odore potrebbero risalire per diverse ore.
Questo & normale e si necessita solo di una
buona ventilazione per rimuoverli. Evitare di
inalare direttamente il fumo e gli odori ema-
nati.

5.1 Informazioni generali sull'uso del
forno

Ventola di raffreddamento Varia a secon-
da del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.
Il prodotto € dotato di una ventola di raf-
freddamento. La ventola di raffreddamento
si attiva automaticamente quando neces-
sario e raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene automatica-
mente disattivata al termine del processo
di raffreddamento. Dallo sportello del forno
esce aria calda. Non coprire assolutamente
queste aperture di ventilazione. In caso
contrario, il forno potrebbe surriscaldarsi.
La ventola di raffreddamento sara attiva sia
durante il funzionamento del forno sia dopo
lo spegnimento dello stesso (circa 20-30
minuti). Se si cucina programmando il ti-
mer del forno, alla fine del tempo di cottura,
la ventola di raffreddamento si spegne con
tutte le funzioni. Il tempo di funzionamento
della ventola di raffreddamento non pud es-
sere determinato dall'utente. Si accende e
si spegne automaticamente. Questo non &
un errore.

llluminazione del forno

La luce del forno si accende quando il forno
inizia la cottura. In alcuni modelli la luce &
accesa anche durante la cottura, mentre in
altri si spegne dopo un certo periodo di
tempo.

Se si desidera che la lampada del forno sia
accesa in modo continuo, selezionare lo
stato operativo “Lampada del forno” con la
manopola di selezione della funzione.

5.2 Funzionamento dell'unita di con-
trollo del forno

Avvertenze generali per 'unita di controllo

del forno

+ Il tempo massimo che si pud impostare
per il processo di cottura € di 5 ore e 59
minuti. In caso di interruzione dell’alimen-
tazione, il programma viene cancellato.
Sara necessario riprogrammare.

+ Durante le regolazioni, i relativi simboli
lampeggiano sul display. Attendere un
breve periodo di tempo perché le impo-
stazioni vengano salvate.

+ Se & stata effettuata una qualsiasi impo-
stazione di cottura, I'ora del giorno non
puo essere regolata.

+ Se il tempo di cottura & impostato all'ini-
zio della cottura, sul display viene visua-
lizzato il tempo rimanente.

+ Nei casi in cui il tempo di cottura o il tem-
po di fine cottura sono impostati, & possi-
bile annullarli automaticamente toccando
a lungo il tasto ©.

Timer
O QoD ©
Ja s Y I I

A0 0 ©® &

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

oD P

1 Tasto allarme

2 Tastidiimpostazione ora
3 Tasto per i decrementi

4 Tasto per gliincrementi
5 Tasto impostazioni

6  Tasto blocco tastiera
Simboli del display

IT/61

IT



©

: Simbolo del tempo di cottura

: Simbolo del tempo fine cottura *

: Simbolo dell'allarme

. 1l simbolo blocco tasti

(D : Simbolo luminosita

i :Simbolo della temperatura
(» : Simbolo del livello di volume
: Simbolo blocco sportello *

*Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona la funzione di cottura
desiderata con la manopola di selezione
delle funzioni e si imposta una determinata
temperatura con la manopola della tempe-
ratura, il forno entra in funzione.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione
off (su).

Cottura manuale per selezionare la tempe-
ratura e la funzione di operativita del forno
Si pud cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo), senza
impostare il tempo di cottura, selezionando
la temperatura e la funzione operativa spe-
cifica per i propri alimenti.

P / C

o / [

1. Selezionare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare con la mano-
pola di selezione delle funzioni.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della tempera-
tura.

= |l forno iniziera a funzionare immedia-
tamente alla funzione e alla temperatu-
ra selezionate e sul display apparira il
simbolo § . Quando la temperatura

all'interno del forno raggiunge il livello
impostato, il simbolo § scompare. Poi-
ché la cottura manuale avviene senza
impostare il tempo di cottura, il forno
non si spegne automaticamente. Biso-
gna controllare la cottura personalmen-
te e spegnerlo a cottura completata.
Quando la cottura & completata, & pos-
sibile spegnere il forno ruotando la ma-
nopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizio-
ne off (su).

Cottura con impostazione del tempo di
cottura:

E possibile far spegnere automaticamente
il forno alla fine del tempo specificato sele-
zionando la temperatura e la funzione di
operativita specifica per i propri alimenti e
impostando il tempo di cottura sul timer.

1. Selezionare la funzione operativa per la
cottura.

2. Toccare il tasto (O finché sul display
non appare il simbolo del tempo di cot-

tura .

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

operativita e la temperatura, & pos-
sibile impostare il tempo di cottura
per 30 minuti toccando direttamen-
te il tasto P per una rapida impo-

stazione del tempo di cottura e mo-
dificando il tempo con i tasti ®/O.

@ Dopo aver impostato la funzione di

3. Impostare il tempo di cottura con i tasti

®/O.

O M-
I

LI
oo o Q@
4

& ®
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Il tempo di cottura aumenta di 1 mi-
@ nuto nei primi 15 minuti, dopo 15

minuti aumenta di 5 minuti.

4. Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.

= |l forno iniziera a funzionare imme-
diatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate. Il tempo
di cottura impostato fa partire un
conto alla rovescia e sul display
appare il simbolo §.Quando la
temperatura all'interno del forno
raggiunge il livello impostato, il
simbolo § scompare.

5. Altermine del tempo di cottura imposta-
to, sul display appare "End", il simbolo
(O lampeggia e il timer emette un segna-
le acustico.

6. L'avviso suona per due minuti. Premere
qualsiasi pulsante per interrompere I'av-
viso. L'avviso si arresta e sul display ap-
pare l'ora del giorno.

| &
Q)

Q@@@@‘

= Sul display viene visualizzato il simbolo
& e inizia il conto alla rovescia 3-2-1. Al
termine del conto alla rovescia si attiva
il blocco dei tasti. Quando si tocca un
tasto qualsiasi dopo aver impostato il
blocco tasti, il timer emette un segnale
acustico e il simbolo & lampeggia.

Se sirilascia il tasto prima della fi-
ne del conto alla rovescia, il blocco

tasti non si attiva.

Quando il blocco tasti & attivo, i ta-
@ sti del timer non possono essere

utilizzati. Il blocco tasti non viene

annullato in caso di mancanza di

corrente.

Se al termine dell'avviso acustico
@ viene premuto un tasto qualsiasi, il

forno riprende a funzionare. Per evi-
tare che il forno riprenda a funzio-
nare alla fine dell'avviso, spegnere il
forno portando la manopola della
temperatura e la manopola delle
funzioni sulla posizione “0” (off).

5.3 Impostazioni

Attivazione del blocco tasti

Utilizzando la funzione di blocco tasti, &
possibile salvaguardare il timer da interfe-
renze.

1. Toccare il tasto fino a che non compare
il simbolo & sul display.

Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare il tasto fino a che il simbolo &
non scompare dal display.

= Dal display il simbolo &) scompare e il
blocco tasti viene disabilitato.

Impostazione dell'allarme

E anche possibile utilizzare il timer del pro-
dotto per qualsiasi avviso o promemoria di-
verso dalla cottura. L'allarme non ha alcun
effetto sulle funzioni operative del forno.
Viene utilizzato solo come avviso. Ad
esempio, & possibile utilizzare la sveglia
quando, ad una certa ora, si vuole girare il
cibo nel forno. Non appena scaduto il tem-
po impostato, il timer emette un segnale
acustico di avviso.

Il tempo massimo di allarme pud
essere di 23 ore e 59 minuti.

1. Toccare 2 finché sul display non appare
il simbolo A\
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2. Impostare l'ora dell’allarme con i tasti @

/0.

L O © ‘
2. Impostare il livello desiderato con i tasti
@/O. (b-01-b-02-b-03)

a L
oo o o & 6
4

I Mo

g
oo o © &
N (A

= Dopo aver impostato I'ora dell'allar-
me, il simbolo ) rimane acceso e
sul display inizia il conto alla rove-
scia dell’'ora dell'allarme. Se I'ora
dell'allarme e l'ora di cottura ven-
gono impostate contemporanea-
mente, sul display viene visualizza-
ta quella a scadenza piu breve.

3. Quando il timer avra finito, il simbolo 2
iniziera a lampeggiare ed emettera un
avviso acustico.

Spegnimento dell’allarme

1. Al termine del timer, l'avviso suonera per
due minuti. Toccare un tasto qualsiasi
per interrompere l'avviso acustico.

= L'avviso si arresta e sul display appare
I'ora del giorno.

Se si vuole annullare I'allarme;

1. Perresettare I'ora dell'allarme, toccare il
tasto £} finché sul display non appare il
simbolo ). Toccare il tasto O fino a che
sul display non compare il simbolo
“00:00”.

2. E anche possibile annullare il timer toc-
cando a lungo il tasto Q.

Regolazione del volume

1. Toccare il tasto ¢ fino a che sul display
non compare il simbolo .

3. Toccare il tasto ¢ per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, il volume impostato di-
venta attivo.

Impostazione della luminosita del display

1. Toccare il tasto 4 fino a che sul display
non compare il simbolo (J.

I I I U

0~ LI |
oo o o & 6
4

2. Impostare la luminosita desiderata con i
tasti ®/O. (d-01-d-02-d-03)

J_mnJ o
O~ ud
S

QAo o ‘

3. Toccare il tasto ¢ per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, la luminosita impostata
diventa attiva.

Modificare I'ora del giorno
sul forno per cambiare I'ora del giorno pre-
cedentemente impostata:

1. Toccare il tasto & fino a che non com-
pare il simbolo (© sul display.

2. Impostare I'ora del giorno con i tasti @/

Q.
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4. Toccare i tasti @/© per impostare i mi-
nuti.

o |1JCo
]y

3. Toccare (O 0 {¢ per impostare il campo
dei minuti.

6 Informazioni generali sulla cottura

oo o i & ®

5. Confermare toccando il tasto () 0 4% .

= L'ora del giorno € impostata e sullo
schermo appare il simbolo (© .

In questa sezione & possibile trovare consi-

gli su come preparare e cucinare gli alimen-

ti.

Tale sezione descrive anche alcuni degli ali-

menti testati dal produttore e le imposta-
zioni piu appropriate per questi alimenti.
Sono inoltre indicate le impostazioni del
forno e gli accessori appropriati per questi
alimenti.

6.1 Avvertenze generiche sulla cottu-
ra nel forno

+ All'apertura dello sportello del forno du-
rante o dopo la cottura potrebbe fuoriu-
scire vapore caldo. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani, viso e/o oc-
chi. Quando si apre lo sportello del forno,
stare lontano.

+ Il vapore intenso generato durante la cot-
tura potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua condensata all'interno e all'esterno

del forno e sulle parti superiori del mobile

a causa della differenza di temperatura.
Si tratta di un evento normale e fisico.

« | valori di temperatura e tempo di cottura
indicati per i cibi potrebbero variare a se-
conda della ricetta e della quantita. Per

questo motivo, tali valori sono indicati co-

me intervalli.

+ Prima di iniziare la cottura, togliere sem-
pre dal forno gli accessori inutilizzati. Gli
accessori che rimangono nel forno po-

trebbero impedire la cottura dei cibi ai va-

lori corretti.

+ Per i cibi che saranno cucinati secondo la

propria ricetta, fare riferimento a cibi si-

mili indicati nelle tabelle di cottura.

L'utilizzo degli accessori in dotazione ga-

rantisce le migliori prestazioni di cottura.

Osservare sempre le avvertenze e le in-

formazioni fornite dal produttore per le

pentole esterne che si utilizzeranno.

+ Tagliare la carta oleata che si usera per
la cottura in dimensioni adeguate al con-
tenitore da utilizzare. Le carte oleate che
traboccano dal contenitore potrebbero
creare un rischio di ustioni e influire sulla
qualita della cottura. Utilizzare la carta
oleata nell'intervallo di temperatura spe-
cificato.

+ Per una buona prestazione di cottura, col-

locare i cibi sul ripiano corretto consiglia-
to. Non modificare la posizione del ripia-
no durante la cottura.

6.1.1 Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale
+ Per una buona cottura, si consiglia di uti-

lizzare gli accessori del prodotto. Se si ha

intenzione di utilizzare una pentola ester-

na, preferire pentole scure, anti-aderenti e

resistenti al calore.
+ Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di mettere

il cibo nel forno dopo il preriscaldamento.

+ Se si deve cucinare con le pentole sul

grill a filo, posizionarle al centro del grill a

filo, non vicino alla parete posteriore.
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Tutti i materiali utilizzati nella fabbrica-
zione dei dolci devono essere freschie a
temperatura ambiente.

Lo stato di cottura dei cibi potrebbe va-
riare a seconda della quantita di cibo e
delle dimensioni delle pentole.

Gli stampi di metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e le super-
fici inferiori dei cibi da pasticceria non si
dorano in modo uniforme.

Se si usa la carta da forno, si puo osser-
vare una leggera rosolatura sulla superfi-
cie inferiore dei cibi. In questo caso, po-
trebbe essere necessario prolungare il
periodo di cottura di circa 10 minuti.

| valori indicati nelle tabelle di cottura so-
no determinati in base ai test effettuati
nei nostri laboratori. | valori adatti al sin-
golo caso potrebbero differire da questi
valori.

Mettere i propri alimenti sull'apposito ri-
piano consigliato nella tabella di cottura.
Tenere presente che ripiano inferiore del
forno e il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

Tabella di cottura per pasticcini e cibi da forno

Se la torta & troppo secca, aumentare la
temperatura di circa 10 °C e diminuire il
tempo di cottura.

Se la torta & umida, utilizzare una piccola
quantita di liquido o ridurre la temperatu-
radi 10°C.

+ Se la parte superiore della torta € brucia-
ta, metterla su un ripiano inferiore, dimi-
nuire la temperatura e aumentare il tem-
po di cottura.

+ Se l'interno della torta & ben cotto, ma
I'esterno & appiccicoso, usare meno liqui-
do, diminuire la temperatura e aumentare
il tempo di cottura.

Suggerimenti per la pasticceria

+ Se I'impasto & troppo secco, aumentare
la temperatura di 10 °C e diminuire il tem-
po di cottura. Bagnare le sfoglie di pasta
con un intingolo di latte, olio, uova e yo-
gurt.

+ Se I'impasto cuoce lentamente, assicu-
rarsi che lo spessore preparato non tra-
bocchi dal vassoio.

+ Se I'impasto & dorato in superficie ma il
fondo non e cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non sia
eccessiva sul fondo. Per una doratura
uniforme, provare a spalmare l'intingolo
equamente tra le sfoglie e I'impasto.

+ Cuocere I'impasto nella posizione e alla
temperatura specificata nella tabella di
cottura. Se il fondo non é ancora abba-
stanza dorato, metterlo su un ripiano in-
feriore per un’ulteriore cottura.

Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Vassoio standard Riscaldamento
Torta sul vassoio |, superiore e infe- |3 180 30..40
riore
Torta nello stam- Stam_po pgrtorte Riscaldamento 2 180 30 .40
po su grill a filo ** ventola
. . Riscaldamento
g;:]tsni'igr'ﬁco'e Yassom standard superiore e infe- |3 160 25..35
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Torte di piccole  |Vassoio standard |Riscaldamento  |lico:3
) L N 150 25..35
dimensioni ventola Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico : 2
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Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione opera-
tiva

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-
ra (min) (appros-

simativ.)
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor-  |superiore e infe- |2 160 30..40
setto su grill a filo |riore
*%
Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor- ventola 2 160 30..40
setto su grill a filo
*%
Vass0i0 per pa- Riscaldamento
Biscotti ] operp superiore e infe- |3 170 25..35
sticceria * R
riore
. . Vassoio per pa-  |Riscaldamento
Biscotti sticceria * ventola 3 170 20..30
Vassoio standard Riscaldamento
Pasticceria . superiore e infe- |2 200 35..45
riore
Pasticceria yassolo standard | Riscaldamento. |, 180 35..45
Vassoio standard Riscaldamento
Panino rotondo |, superiore e infe- |2 200 20..30
riore
Panino rotondo |} 295010 standard |Riscaidamento 5 180 20..30
Vassoio standard Riscaldamento
Pane integrale . superiore e infe- |3 200 30..40
riore
Paneintegrale |V 2SS0i0 standard séi‘if)'lgame”t" 3 200 30...40
Contenitore ret- iscald
tangolare in vetro/ Riscaldamento
Lasagne ; superiore e infe- |203 200 30..40
metallo su grill a Hiore
filo **
B e [scaament
Torta di mele . superiore e infe- |2 180 50..70
20 cm di diametro |
) ] riore
su grill a filo **
Stampo rotondo
. in metallo nero di |Riscaldamento
Torta di mele 20 cm di diametro |ventola 2 170 50...70
su grill a filo **
Vassoio standard Riscaldamento
Pizza * superiore e infe- |2 200 ... 220 10..20
riore
Pizza Vassolo standard Funzione pizza 2 280 5..10

*
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Suggerimenti per cucinare con due vassoi

Accessorio da
utilizzare

Alimento
tiva

Funzione opera-

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-
ra (min) (appros-
simativ.)

2-Vassoio stan-

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

4-Vassoio per pa- |Ventola

sticceria *

Torte di piccole  [dard* Riscaldamento 9.2 lico:150 lico:25 ... 40

dimensioni 4-Vassoio per pa- |ventola Su modelli senza |Su modelli senza
sticceria * ripiani in filo me- | ripiani in filo me-

tallico :140 tallico: 30 ... 45

2-Vassoio stan-

Biscotti dord™ Riscaldamento |, _, 170 25..35
4-Vassoio per pa- |ventola
sticceria *
1-Vassoio stan-

N dard * Riscaldamento

Pasticceria 4-Vassoio per pa- ventola 1-4 180 35..45
sticceria *
2-Vassoio stan-
dard * i

Panino rotondo Riscaldamento 1, , 180 20...30

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura con funzione operativa

“Riscaldamento ventola eco

« Non modificare I'impostazione della tem-
peratura dopo aver iniziato la cottura nel-
la funzione operativa “Riscaldamento
ventola eco”.

+ Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella funzione operativa Riscal-
damento ventola eco” operating function.

Se lo sportello non viene aperto, la tem-

peratura interna € ottimizzata per rispar-
miare energia, e questa temperatura po-
trebbe differire da quella mostrata sul di-
splay.

Non preriscaldare nella funzione operati-
va “Riscaldamento ventola eco”.

Alimento Accessorio da utiliz- |Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare no (min) (approssima-
tiv.)

Torte dipiccole di- |\ 2cq5i0 standard * |3 180 30..40

mensioni

Biscotti Vassoio standard * 200 30..40

Pasticceria Vassoio standard * 220 40 .. 50

Panino rotondo Vassoio standard * 200 30..40

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
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6.1.2 Carne, pesce e pollame
| punti chiave della cottura alla griglia

Prima di cucinarli, il condimento con suc-
co di limone e pepe aumentera il risultato
della cottura del pollo intero, del tacchino
e dei grossi pezzi di carne.

Per cuocere la carne disossata ci voglio-
no dai 15 ai 30 minuti in piu rispetto al
cottura del filetto in padella.

+ Scaduto il tempo di cottura, lasciare la
carne in forno per circa 10 minuti. Il suc-
co della carne & meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la carne
viene tagliata.

+ |l pesce dovrebbe essere collocato su un
ripiano di medio o basso livello in un piat-
to resistente al calore.

+ Cuocere i piatti consigliati secondo la ta-
bella di cottura con un solo vassoio.

+ Si dovrebbero calcolare circa 4-5 minuti
di tempo di cottura per centimetro di
spessore della carne.

Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Bistecca (intera)/ |Vassoio standard Sijscearlig?::innt%- 3 15 min. 250/max, 60 .80
Arrosto (1 kg) * up dopo 180 ... 190
riore
. . ; Riscaldamento .
Stinco di agnello |Vassoio standard superiore e infe- |3 15 min. 250/max, 110 .. 120
(1,52 kg) * ! dopo 170
riore
Grill a filo * R d
. iscaldamento .
Pollo fritto (1,8-2 | Mettere un vasso- superiore e infe- |2 15 min. 250/max, 60 .80
kg) io sul ripiano infe- | iore dopo 190
riore.
Grill a filo *
Pollo fritto (1,8-2 | Mettere un vasso- [Riscaldamento |, 200 . 220 60 .80
kg) io sul ripiano infe- | ventola
riore.
Grill a filo *
Pollo fritto (1,82 |Mettere un vasso- | Funzione "3D" 2 15 min. 250/max, | g4
kg) io sul ripiano infe- dopo 190
riore.
Vassoio standard Riscaldamento 25 min. 250/max
Turchia (55kg) |, superiore e infe- |1 dopo 180 ... 190 150..210
riore
. Vassoio standard . - 25 min. 250/max,
Turchia (55kg) |, Funzione "3D 1 dopo 180 ... 190 150 ... 210
Grill a filo * .
Riscaldamento
Pesce Mettere un vasso- |superiore e infe- |3 200 20 ... 30
io sul ripiano infe- |rigre
riore.
Grill a filo *
Pesce Mettere un vasso- | Fynzione "3D" 3 200 20..30
io sul ripiano infe-
riore.
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Il preriscaldamento € raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

6.1.3 Grill

Quando vengono grigliati, la carne rossa, il
pesce e la carne di pollame diventano rapi-
damente marroni, mantengono una bella
crosta e non si asciugano. Carni di filetto,

spiedini, salsicce e verdure succose (pomo-

dori, cipolle, ecc.) sono particolarmente

adatti per la cottura al grill.

Avvertenze generali

+ Gli alimenti non adatti alla cottura al grill
determinano un rischio di incendio. Gri-
gliare solo cibi adatti alla cottura al grill.
Inoltre, non mettere il cibo troppo in fon-
do (internamente) al grill. Questa ¢ la zo-
na piu calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

+ Durante la cottura alla griglia, chiude-
re lo sportello del forno. Non grigliare
mai con lo sportello del forno aperto.
Le superfici calde potrebbero causare
ustioni!

I punti chiave della cottura al grill

Preparare alimenti di spessore e peso il
piu possibile simili fra loro.

Posizionare i pezzi da grigliare sul grill a
filo o sul vassoio del grill a filo distribuen-
doli senza superare le dimensioni del ri-
scaldatore.

A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in ta-
bella potrebbero variare.

Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello desidera-
to. Se si sta cucinando sul grill a filo, far
scorrere il vassoio da forno sul ripiano in-
feriore per raccogliere gli oli. Il vassoio
da forno che si intende far scorrere deve
essere dimensionato in modo da coprire
l'intera area del grill. Tale vassoio potreb-
be non essere fornito con il prodotto. Per
una facile pulizia mettere un po' d'acqua
nel vassoio da forno.

Tabella per il grill

Alimento Accessorio da utiliz- | Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare no (min) (approssima-

tiv.)

Pesce Grill a filo 4-5 250 20..25

Pezzi di pollo Grill a filo 4-5 250 25..35

Polpette di carne (vi- S

tello) - 12 quantita Grill a filo 4 250 20..30

Costoletta di agnello |Grill a filo 4-5 250 20..25

Bistecca - (cubettidi |5 4 g 4-5 250 25...30

carne)

Costoletta di vitello Grill a filo 4-5 250 25..30

Verdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20..30

Pane tostato Grill a filo 4 250 1..4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

6.1.4 Alimenti di prova

+ Gli alimenti di questa tabella di cottura
sono preparati secondo la norma EN
60350-1 per facilitare i test del prodotto
effettuati per gli istituti di controllo.
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Tabella di cottura per i pasti di prova

Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

20 cm di diametro
su grill a filo **

ventola

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Shortbread (bi- | Vassoio standard Riscaldamento
scotto dolce) . superiore e infe- |3 140 20..30
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Shortbread (bi-  |Vassoio standard |Riscaldamento  |lico 3 140 15 95
dolce) * ventola i "
scotto do Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico :2
- ; Riscaldamento
gorte d'. plgcole l/assmo standard superiore e infe- |3 160 25..35
imensioni .
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Torte di piccole  |Vassoio standard |Riscaldamento  |lico:3
dimensioni * ventola i 150 25..35
Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico : 2
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor-  |superiore e infe- |2 160 30..40
setto su grill a filo |riore
*%
Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor- 2 160 30..40
) . |ventola
setto su grill a filo
*%
iSr:?nmelt);ll;Jotloer:g%i Riscaldamento
Torta di mele S superiore e infe- |2 180 50..70
20 cm di diametro | .
S riore
su grill a filo **
Stampo rotondo
Torta di mele in metallo nero di |Riscaldamento 2 170 50 .70
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Suggerimenti per cucinare con due vassoi

Alimento

Accessorio da

Funzione opera-

Posizione del ri-

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-

dimensioni

4-Vassoio per pa-

ventola

Su modelli senza

utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
2-Vassoio stan-
i dard * i

Shortbread (bi Riscaldamento 2.4 140 15 .95
scotto dolce) 4-Vassoio per pa- |ventola

sticceria *

Su modelli con ri- | Su modelli con ri-

2-Vassoio stan- piani in filo metal- |piani in filo metal-

Torte di piccole ~ [dard * Riscaldamento |, _, lico :150 lico: 25 ... 40

Su modelli senza

sticceria *

ripiani in filo me-
tallico :140

ripiani in filo me-
tallico: 30 ... 45

Il preriscaldamento € raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill
Alimento Accessorio da utiliz- | Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare no (min) (approssima-
tiv.)
Polpette di carne (vi- . )
tello) - 12 quantita Grill a filo 4 250 20..30
Pane tostato Grill a filo 4 250 1..4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli- -
Zia

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potrebbe-
ro causare ustioni!

+ Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni utiliz-
zo. In questo modo, i residui di cibo sa- .
ranno facilmente puliti e si evitera che gli
stessi si brucino quando il prodotto viene
riutilizzato. In questo modo si riuscira ad
estendere la vita utile dell'apparecchio e
si ridurranno le problematiche operative.

+ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

IT/72

Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e
togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la pulizia
contenenti residui di sporco e detergen-
ti).

Dopo ogni utilizzo, non & necessario al-
cun materiale speciale per la pulizia. Puli-
re 'apparecchio con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.



Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie se non diversa-
mente indicato nel manuale dell'utente.

Superfici in acciaio inossidabile

Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti con-
tenenti acido o cloro.

La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo & norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un deter-
gente adatto alla superficie inossidabile.
Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adatto
alle superfici inox, avendo cura di strofi-
nare in una sola direzione.

Rimuove immediatamente le macchie di
calcare, olio, amido, latte e proteine sulle
superfici di vetro e inox senza aspettare.
Le macchie potrebbero arrugginire dopo
lunghi periodi di tempo.

| detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo shiancamento del-
la superficie.

Superfici smaltate

Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna
e asciugarle con un panno asciutto.

Se il prodotto dispone di una funzione di
pulizia a vapore facile, € possibile effet-
tuarla per lo sporco leggero non perma-
nente. (Vedere “Pulizia a vapore facile

P 741")

Per le macchie piu difficili, si pud usare il
detergente per forno e grill consigliato
sul sito web della marca del prodotto e
una spugnetta paglietta in lana d'acciaio
anti-graffio. Non usare detergenti per for-
ni esterni.
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Prima di effettuare la pulizia dell'area cot-
tura, il forno deve essere raffreddato. La
pulizia su superfici calde creera sia peri-
colo di incendio che di danni alla superfi-
cie smaltata.

Superfici catalitiche

Le pareti laterali dell'area di cottura pos-
sono essere rivestite solo con smalto o
pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello.

Le pareti catalitiche hanno una superficie
opaca e porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite.

Le superfici catalitiche assorbono l'olio
grazie alla struttura porosa e cominciano
a brillare quando la superficie € satura di
olio, in questo caso si consiglia di sosti-
tuire le parti.

Superfici in vetro

Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e ma-
teriali abrasivi. Possono danneggiare la
superficie del vetro.

Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-fi-
bra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

Se dopo la pulizia ci sono residui di deter-
sivo, pulire con acqua fredda e asciugare
con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimos-
si con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

E possibile rimuovere le macchie di cal-
cio (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

Se la superficie € molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.
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+ Gli scolorimenti e le macchie sulla super-
ficie del vetro sono normali e non sono
difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

« Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-
do o una spugna e asciugarle con un pan-
no asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, potreb-
bero corrodersi.

7.2 Accessori per la pulizia

Non mettere gli accessori del prodotto in
lavastoviglie se non diversamente indicato
nel manuale d'uso.

7.3 Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e le
guarnizioni sottostanti per pulire il pan-
nello. Il pannello di controllo e le mano-
pole potrebbero infatti danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

« Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto & dotato di una funzione di bloc-
co tasti, prima di eseguire la pulizia del
pannello di controllo impostare il blocco
tasti. In caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

7.4 Pulizia dell'interno del forno (area
di cottura)
A seconda del tipo di superficie del forno,

seguire le fasi di pulizia descritte nella se-
zione "Informazioni generali sulla pulizia".

Pulizia delle pareti laterali del forno

Le pareti laterali dell'area di cottura posso-
no essere rivestite solo con smalto o pareti
catalitiche. Varia a seconda del modello. Se
il forno presenta una parete catalitica, con-
sultare la sezione "Superfici catalitiche" per
informazioni.

Se il forno € un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali, ri-
muovere i ripiani in filo metallico. A secon-
da del tipo di superficie del forno, comple-
tare quindi la pulizia come descritto nella
sezione "Informazioni generali sulla puli-
zia".

Per rimuovere i ripiani laterali in filo me-
tallico:

1. Rimuovere la parte anteriore del ripiano
in filo metallico tirandolo sulla parete la-
terale in direzione opposta.

2. Tirare il ripiano in filo metallico verso di
se per rimuoverlo completamente.

3. Perriattaccare i ripiani, le procedure ap-
plicate per la sua rimozione devono es-
sere ripetute pero in ordine inverso.

7.5 Pulizia a vapore facile

Questo permette di pulire facilmente lo
sporco (che non sia rimasto per troppo
tempo) che viene ammorbidito dal vapore
all'interno del forno e dalle gocce d'acqua
condensate nelle superfici interne del for-
no.

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
allinterno del forno.
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2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio e
posizionarlo sul secondo ripiano del for-

no.

3. Impostare il forno in modalita di pulizia
a vapore semplice e farlo funzionare a
100°C per 15 minuti.

Aprire immediatamente lo sportello e pulire

I'interno del forno con una spugna bagnata

o un panno. Il vapore verra rilasciato quan-

do si apre lo sportello. Questo puo creare

un rischio di ustioni. Fare attenzione quan-
do si apre lo sportello del forno.

Per lo sporco piu ostinato, pulire il prodotto

con detersivo per piatti, acqua calda e un

panno morbido o una spugna e asciugarlo
con un panno asciutto.

Nella funzione di pulizia a vapore

@ semplice, si prevede che l'acqua
aggiunta evapori e si condensi
all'interno del forno e dello sportello
del forno per ammorbidire lo spor-
co leggero formatosi all'interno. La
condensa che si & formata sullo
sportello del forno potrebbe causa-
re un gocciolamento quando lo
sportello del forno viene aperto.
Non appena viene aperto lo sportel-
lo del forno, pulire la condensa.

(Varia a seconda del modello di forno. Po-
trebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto.) Dopo la formazione di condensa
all'interno del forno, nel canale della va-
schetta sotto il forno potrebbe crearsi un

accumulo di acqua e umidita. Dopo l'uso,
pulire il canale della vaschetta con un pan-
no umido e poi asciugarlo.

e ol B

7.6 Pulire lo sportello del forno

Per pulirli, & possibile rimuovere lo sportello
del forno e i vetri dello sportello. Come ri-
muovere gli sportelli e i vetri & spiegato nel-
le sezioni "Rimuovere lo sportello del
forno” e "Rimuovere i vetri interni dello
sportello". Dopo aver rimosso i vetri interni
dello sportello, pulirli con detersivo per piat-
ti, acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno asciutto.
Per i residui di calcare che potrebbero for-
marsi sul vetro del forno, pulire il vetro con
aceto e risciacquare.

Per pulire lo sportello del forno e il
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti me-

tallici, pagliette d'acciaio o candeg-
gina.

Rimozione dello sportello del forno
1. Aprire lo sportello del forno.

2. Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destra e a si-
nistra premendole verso il basso come
mostrato in figura.

3. ltipi di cerniera variano come (A), (B),
(C) secondo il modello del prodotto. Le
figure seguenti mostrano come aprire
ogni tipo di cerniera.

4. la cerniera di tipo (A) e disponibile nei
normali tipi di sportelli.
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5. la cerniera di tipo (B) & disponibile nei ti-
pi di sportelli a chiusura morbida.

6. la cerniera di tipo (C) & disponibile nei ti-
pi di sportelli ad apertura/chiusura mor-
bida.

7. Mettere lo sportello del forno in posizio-
ne semiaperta.

8. Tirare lo sportello rimosso verso I'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra e
di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le pro-

@ cedure applicate per la sua rimozio-
ne devono essere ripetute, pero in
ordine inverso. Durante l'installazio-
ne dello sportello, assicurarsi di
chiudere le clip sulla cavita della
cerniera.

7.7 Rimuovere il vetro interno dello
sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore del
prodotto puo essere rimosso per la pulizia.

1. Aprire lo sportello del forno.

2. Tirare verso di sé il componente in pla-
stica, fissato sulla parte superiore dello
sportello anteriore, premendo contem-
poraneamente sui punti di pressione su
entrambi i lati del componente e rimuo-
verlo.

3. Come mostrato in figura, sollevare deli-
catamente il vetro piu interno (1) verso
“A” e poi rimuoverlo tirando verso “B”.

1  Vetro pit interno 2* Vetro interno (Potreb-
be non essere dispo-
nibile sul proprio pro-
dotto)
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4. Se il prodotto ha un vetro interno (2), ri-
petere lo stesso processo per staccarlo
().

5. 1l primo passo per risistemare lo sportel-
lo & quello di rimontare il vetro interno
(2). Posizionare il bordo smussato del
vetro in modo da incontrare il bordo
smussato della fessura in plastica. (Se il
prodotto ha un vetro interno). Il vetro in-
terno (2) deve essere fissato alla fessu-
ra di plastica piu vicina al vetro piu inter-
no (1).

6. Nel rimontare il vetro piu interno (1), fare
attenzione a posizionare il lato stampa-
to del vetro sul vetro interno. E fonda-
mentale posizionare gli angoli inferiori

del vetro pit interno perché coincidano 1.

con le fessure inferiori in plastica.

7. Spingere il componente in plastica ver- 2.

so l'incastro fino a quando non si sente
un "click".

7.8 Pulizia della lampada del forno

Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell’area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti, ac-
qua calda e un panno morbido o una spu-
gna e asciugare con un panno asciutto. In
caso di guasto della lampada del forno, &
possibile sostituirla seguendo le sezioni
che seguono.

Sostituzione della lampada del forno

Avvertenze generali

+ Per evitare il rischio di scosse elettriche
prima di sostituire la lampada del forno,
scollegare il prodotto e attendere che il
forno si raffreddi. Le superfici calde po-
trebbero causare ustioni!

+ Questo forno e alimentato da una lampa-
da a incandescenza con meno di 40 W,
meno di 60 mm di altezza, meno di 30
mm di diametro, o una lampada alogena
con prese G9 con meno di 60 W di poten-
za. Le lampade sono adatte al funziona-

mento a temperature superiori a 300 °C. 4,

presso i servizi autorizzati o i tecnici au-
torizzati. Questo prodotto si serve di una
lampada di classe energetica G.

La posizione della lampada potrebbe dif-
ferire da quella indicata in figura.

La lampada utilizzata in questo prodotto
non ¢ adatta per l'illuminazione di am-
bienti domestici. Lo scopo della lampada
€ quello di aiutare I'utente a vedere gli ali-
menti inseriti.

Le lampade utilizzate in questo prodotto
devono resistere a condizioni fisiche
estreme come temperature superiori a
50°C.

Se il forno & provvisto di una lampada
rotonda,

Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

Rimuovere il coperchio di vetro ruotan-
dolo in senso antiorario.

’—\
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Se la lampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se &€ un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in fi-
gura e sostituirla con una nuova.

Rimontare il coperchio di vetro.

Le lampade per forni sono disponibili Se il forno & provvisto di una lampada
quadrata,
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1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

2. Rimuovere i ripiani in filo metallico se-
condo la descrizione.

3. Sollevare il coperchio di protezione in
vetro della lampada con un cacciavite.
Rimuovere prima la vite, se € presente
una vite sulla lampada quadrata del pro-
dotto.

8 Risoluzione dei problemi

4. Se lalampada del forno e del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se &€ un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in fi-
gura e sostituirla con una nuova.

5. Rimontare il coperchio di vetro e i ripiani
in filo metallico.

Qualora il problema persista dopo aver se-

guito le istruzioni contenute in questa sele-
zione, contattare il proprio fornitore oppure
un Servizio Autorizzato. Non cercare mai ri-
parare da soli il prodotto.

Mentre il forno e in funzione, viene emana-

to del vapore.

+ E normale vedere del vapore fuoriuscire
durante il funzionamento. >>> Questo
non & un errore.

Durante la cottura si formano delle gocce

d'acqua

+ |l vapore generato durante la cottura si
condensa quando entra in contatto con
le superfici fredde all'esterno del prodot-
to e potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua. >>> Questo non & un errore.

Si sentono suoni metallici mentre il pro-
dotto si riscalda e si raffredda.
+ Le parti metalliche possono espandersi e

produrre suoni se riscaldate. >>> Questo
non € un errore.

Il prodotto non funziona.

« Il fusibile puo essere difettoso o bruciato.
>>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Sostituirli, se necessario, o riatti-
varli.

+ L'apparecchio potrebbe non essere colle-
gato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se I'apparecchio &
collegato alla presa

* (Se l'apparecchio & dotato di timer) | tasti
del pannello di controllo non funzionano.
>>> Se il prodotto ha un blocco tasti, puo
essere che sia attivo, disattivarlo.

La luce del forno non e accesa.

+ Lalampada del forno potrebbe essere di-
fettosa. >>> Sostituire la lampada del for-
no.

+ Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.
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Il forno non si scalda.

« Il forno potrebbe non essere impostato
su una specifica funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su
una specifica funzione di cottura e/o
temperatura.

+ Per i modelli con timer, I'ora non & impo-
stata. >>>Impostare l'ora.

+ Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

(Per i modelli con timer) Il display del timer
lampeggia o il simbolo del timer rimane at-
tivo.

+ C'e stata un'interruzione di corrente. >>>
Impostare |'ora/Portare su off le manopo-
le di funzionamento del prodotto e portar-
le di nuovo nella posizione desiderata.
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