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Lue ensin tama kayttoopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Grundig tuotteen. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on
valmistettu korkealaatuisella ja nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kayttdopas
ja kaikki liittyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kayttoa ja sailytda se myohempa
kayttoa varten. Jos luovutat laitteen eteenpdin toiselle, anna mukaan kayttoopas.
Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttdoppaassa.

Muista, ettd tama kayttoopas koskee myos useita muita malleja. Mallien valiset erot

on kuvattu tarkkaan oppaassa.
Merkkien selitykset

Tassa kayttooppaassa kaytetdaan seuraavia symboleja:

Tarkeaa tietoa tai hyodyllisia
kayttovihjeita.

Varoittaa hengelle ja
omaisuudelle vaarallisista

tilanteista.
6 Varoitus sahkdiskun vaarasta.

Varoitus kuumista pinnoista.

fi Varoitus tulipalon vaarasta.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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n Tarkeita turvallisuutta ja ymparistoa koskevia
ohjeita ja varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohjeita,

joiden avulla suojelet
henkilovammojen ja
vahinkojen vaaralta. Naiden
ohjeiden noudattamisen
laiminlyonti mitator takuun.
Yleinen turvallisuus

Yli 8-vuotiaat lapset ja
fysiikaltaan,
tuntoaisteiltaan tai
henkiselta kunnoltaan
heikentyneet henkilot
saavat kayttaa tata laitetta,
kun he ovat saaneet
ohjauksen tai opastuksen
laitteen kaytosta kayttajan
turvallisuudesta
vastaavalta henkilolta.
Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa
puhdistaa tai huoltaa
laitetta ilman valvontaa.
Tata laitetta el ole
tarkoitettu sellaisten
henkiloiden kaytettavaksi
(mukaan lukien lapset),
joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset
kyvyt ovat alentuneet, tai
joilla el ole altkaisempaa
kokemusta tai tietoa

laitteen kaytosta, jos heita
el valvota tai jos he eivat
ole saaneet opastusta
koskien laitteen turvallista
kayttotapaa.

Lapsia tulee valvoa jotta he
eivat leikkisi laitteen
kanssa.

Jos tuote luovutetaan
jonkun toisen
henkilokohtaiseen kayttoon
tal kierratystarkoitukseen,
tulee mukana tulleet
kayttoohje, tuotekyltit ja
muut oleelliset dokumentit
luovuttaa mukana.
Asennuksen ja korjauksen
saa suorittaa ainoastaan
valtuutettu huoltoedustaja.
Valmistaja el ota vastuuta
mistaan vahingoista, jotka
johtuvat
valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne
atheuttavat myos takuun
raukeamisen. Lue ennen
asennusta ohjeet tarkkaan.
ala kayta laitetta, jos siina
on vika tai nakyvia vaurioita.

4/FI



Ohjaa, etta tuotteen
toimintonapit on kytketty
pois jokaisen kayton
Jalkeen.

Sahkoturvallisuus
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Jos tuote vioittuu, sita ei
salisi kayttaa ilman
Valtuutetun
huoltoinsinoorin korjausta.
Sahkadiskun vaaral!

Liita tuote vain
maadoitettuun
l&hton/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot”
Jaksossa maaritelty jannite
Ja suoja. Jata
maadoitusasennus patevan
sahkoteknikon tehtavaksi
kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tal
ilman. Yrityksemme ei ole
vastuussa mistaan
ongelmista, jotka johtuvat
siita, ettel tuotetta
maadoiteta paikallisten
saadostojen mukaisesti.
ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen
paalle! Sahkoiskun vaara!
ala koskaan koske
pistokkeeseen marilla
kasilla! ala koskaan poista

pistoketta vetamalla

kaapelista, veda aina
pistokkeesta pitamalla.
Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden
aikana.

Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai
vastaavan valtuutetun
henkilon on vaihdettava se,
Jjotta valtetaan vaaratekijat.
Laite on asennettava siten,
etta se voidaan kytkea
taysin pois verkostosta.
Erotuksen on tapahduttava
Joko paavirtajohdon
poistamisella, tai
kytkimella, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkoasennukseen,
rakennussaadosten
mukaisesti.

Uunin takapinta
kuumentuu, kun uunia
kaytetaan. Varmista, etta
sahkdjohto el kosketa
uunin takapintaa, muuten
putket voivat vahingoittua.
ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon
valiin alaka reitita sita
kuumien pintojen paalle.



Kaapelin eriste voi sulaa ja
atheuttaa orkosulun
seurauksena tulipalon.

Kaikki tyot sahkolaitteilla ja

jarjestelmilla on jatettava
valtuutettujen,
ammattitaitoisten
henkiloiden tehtavaksi.
Minka tahansa vahingon

sattuessa sammuta laite ja

irrota se verkkovirrasta.
Voit tehda taman
kytkemalla kotona
sulakkeen pois paalta.
Varmista, etta sulakkeen
virta on yhteensopiva
tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus
e VAROITUS: Laite ja sen

helppopaasyiset osat
kuumenevat hyvin
kuumiksi kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.
Alle 8-vuotiaat lapset on
aina pidettava erossa
laitteesta, jollel heita
Jatkuvasti valvota.

Ald koskaan kayta tata
laitetta, jos harkintakykysi
tal koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
laakkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen
kayttaessasi
alkoholijuomia
ruoanlaitossa. Alkoholi
hoyrystyy korkeissa
l@ampdotiloissa ja voi
atheuttaa tulipalon, silla se
syttyy tuleen joutuessaan
kosketuksiin kuumien
pintojen kanssa.

Al aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja,
silla sen sivut kuumenevat
kaytossa.

Laite kuumenee kayton
aitkana. Uunin sisapuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.
Pida kaikki tuuletusaukot
vapaina esteista.

Ala kuumenna
avaamattomia
sailyketolkkeja tai
lasipurkkeja uunissa.
Purkissa/tolkissa kertyva
paine voi saada sen
rajahtamaan.

Al aseta leivontapeltej3,
astioita tai alumiinifoliota
suoraan uunin pohjalle.
Lammon kertyminen voli
vahingoittaa uunin pohjaa.

Ala kayta voimakkaasti
hankaavia puhdistusaineita
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tai teravia
metalliraaputtimia uunin
luukun puhdistamisessa,
silla sellaiset valineet

volvat naarmuttaa pintaa ja

aiheuttaa lasin
rikkoutumisen.

Al kayta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne
voivat altheuttaa
sahkoiskun.
(Vaihtelevat laitemallin
mukaan.)

Ritilan ja pellin
asettaminen oikein
ritilakannattimiin

On tarkeaa asettaa ritila
ja/tai pelti kannattimiin

oikein. Liu'uta ritila tai pelti

kahden kiskon valiin ja
varmista, etta se on
tasapainossa, ennen kuin
asetat sille ruokaa (katso

Ala kayta laitetta, jos
etulasiluukku on irrotettu
tal se on haljennut.
Luukun kahva ei ole
pyyhkeen kuivausteline. Ala
ripusta pyyhkeita, kasineita
tal vastaavia tekstiileja
kahvaan grillitoimintoa
kaytettaessa ja luukun
ollessa avoinna.

Kayta aina
kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat
annoksia kuumaan uuniin
tal otat niita sielta pois.
Aseta leivinpaperi astiaan
tai uunialustalle (pelti,
ritilataso jne.), ruoka sen
paalle ja aseta kaikki
esilammitettyyn uuniin.
Poista leivinpaperista
ylimaaraiset, astian yli



tulevat osat, jotta valtetaan
riski kosketuksesta uunin
kuumennuselementtien
kanssa. Ala kayta
leivinpaperia uunissa,
jonka lampotila on
korkeampi kuin
leivinpaperiin merkitty
enimmaislampotila. Ala
aseta lelvinpaperia
suoraan uunin pohjalle.
VAROITUS: Sahkaoiskun
vaaran valttamiseksi
varmista ennen lampun
vaihtamista, etta laitteen
virtajohto on irrotettu
pistorasiasta tai
virransyotto on kytketty
pois paalta
paakatkaisijasta.
Laitetta ei saa asentaa
koristeoven taakse
ylikuumenemisen
estamiseksi.

Tuotteen sahkoturvallisuus ja
tulipalon esto:

Varmista, etta tulppa istuu
pistokkeeseen eika aiheuta
Kipinoita.

Ala kayta vahingoittuneita
tai letkattuja johtoja tai
Jatkojohtoja paitsi
alkuperaista johtoa.

Varmista ettel
sahkotulpassa ole nestetta
tal kosteutta, kun se
liitetaan laitteeseen.

Kayttotarkoitus

Tama laite on suunniteltu
ainoastaan
kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole
sallittu.

VAROTOIMI: Tama laite on
tarkoitettu vain
ruoanlaittoon. Sita ei saa
kayttaa muihin
tarkoituksiin, esim.
huoneen lammittamiseen.
Laitetta ei saa kayttaa
lautasten lammittamiseen
grillivastuksen alla, eika
sen kahvoihin saa ripustaa
pyyhkeita, pesuliinoja jne.,
kuivamaan tai
l@mpenemaan.

Valmistaja el ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
atheutuvat vaarasta
kaytosta tai kasittelysta.
Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan,
ruoan paistamiseen ja
grillaukseen.
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Lasten turvallisuus

e VAROITUS: Kaytettavissa
olevat osat voivat kuumeta
kayton aikana. Lapset on
pidettava loitolla laitteesta.

e Pakkausmateriaalit voivat
olla lapsille vaarallisia.
Pida pakkausmateriaalit
lasten ulottumattomissa.
Havita kaikki pakkauksen
osat ymparistostandardien
mukaisestl.

e Sahkolaitteet ovat
vaarallisia lapsille. Pida
lapset erossa laitteesta
sen ollessa kaytossa, alaka
anna heidan leikkia
laitteella.

e ala sailyta mitaan esineita
lieden ylapuolella lasten
ulottuvilla.

e Kun uunin luukku on auki,

ala aseta sille mitaan

painavia esineita alaka
anna lasten istua silla.

Liesi vol kaatua tai luukun

saranat voivat vahingoittua.
Vanhan laitteen havittdminen

Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE)
vaatimustenmukaisuus ja tuotteen
havittaminen:
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Tama tuote noudattaa Euroopan
unionin sahko- ja elektroniikkaromua
koskevaa direktiivia 2012/19/EY (WEEE-
direktiivi). Tass& tuotteessa on s&hko-
ja elektroniikkalaitteiden (WEEE)
kierratyssymboli.

Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kayttas
uudelleen ja jotka soveltuvat
kierratettaviksi. Ala havitd tata tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana
sen kayttoian paatyttya. Vie se séhko- ja
elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta
viranomaisilta l&himman
kierratyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:

Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kayton rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa
direktiivia 2011/65/EY (RoHS-direktiivi).
Laite ei sisalld direktiivissa maaritettyja
haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.
Pakkausmateriaalin havittaminen

e Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia
lapsille. Sailyta pakkausmateriaalit
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavistd materiaaleista.
Havita ne oikealla tavalla, ja
lajittele ne kierratysjatechjeiden
mukaisesti. Al& havita niita
tavallisen kotitalousjatteen mukana.



E Yleiset tiedot

Yleiskatsaus

-
o

7
6
1 Ohjauspaneeli
2 Ritilateline
3 Uunipelti
4 Kahva
5 Luukku
6  Vesitason tunnistin
1 2 3 4

Astia

Puhaltimen moottori (teraslevyn
takanal

Valo

Ylempi kuumennuselementti
Tasojen asennot

14 13 12

Tasojen asennot
Toimintovalitsin
Lampétilan/Painon osoitinkentta
Uunin sisalampdotilan symboli
Nykyisen ajan osoitinkentta

O~ o —

1

10 9 8 7
Valmisruokavalintangytto
Kaynnista/lopeta paistaminen -
nappain

Aika ja asetukset -nappain
OK-painike
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10 Tekstinaytto

11 Ylés/alas-painike (valikon
askelpainike)

12 Lampdtilan/painon/tehostimen
asetusnappain

13  Ohjelman valintanappain

14 ON/OFF-nZppain

Pakkauksen sisalto

Toimitetut lisdvarusteet
vaihtelevat tuotantomallin
mukaan. Kaikkia tassa
kayttdoppaassa kuvattuja

lisdvarusteita ei ehka ole
toimitettu tuotteen mukana.

1. Kayttdopas
2. Uunipannu
Leivonnaisille, suurille paisteille,
mehukkaille ruokalajeille ja rasvan
keraykseen grillatessa.

3. Leivinpelti
Leivonnaisille kuten piparkakut ja
keksit.

4. Uuniritila
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle
tasolle.

T1/FI

5. Ritilan ja pellin asettaminen oikein
teleskooppikannattimiin
(Td&m3 ominaisuus on valinnainen.
Sitd ei valttamatta Loydy
tuotteestasi.)
Teleskooppikannattimien avulla
peltien ja ritildiden asettaminen ja
poistaminen kay helposti.
Kun kaytat peltia ja ritilaa
teleskooppikannattimissa, varmista,
ettd teleskooppikannattimen
takaosan tangot ovat vasten ritilan

ja pellin reunoja.




Tekniset tiedot

220-240V - 50 Hz

Kaapelityyppi/poikkileikkaus minHO5W-FG 3x 15 mm

Ulkomitat [korkeus/leveys/syvyys) 595 mm/594 mm/567 mm

rillin virrankulutus .

" Perustiedot: Sahkouunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC 60350-1 -
standardin mukaisesti. Kyseiset arvot on maaritetty vakiokuormalla ala-yla-
kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella kuumennustoiminnolla (jos sellainen
on).
Energiatehokkuusluokka maaritetdan seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan,
onko asiaankuuluvia toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella,
2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-kypsennys, 4- Tuuletinavusteinen
ala/ylakypsennys, 5- Yla- ja alakypsennys.

** Katso Asennus, sivu 13.

Tekniset tiedot voivat muuttua mTuotekilvissé tai tuotteen

ilman edeltavaa ilmoitusta toimitukseen kuuluvissa
tuotteen laadun parantamisen asiakirjoissa olevat arvot on
johdosta. saatu laboratorio-olosuhteissa
asiaankuuluvien standardien
mukaisesti. Néama arvot voivat
vaihdella tuotteen kaytto- ja
ymparistdolosuhteiden mukaan.

Taman kayttéoppaan
numerotiedot ovat viitteellisid
eivatka ne ehka vastaa taysin
tuotettasi.
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EAsennus

P&tevan henkildn on asennettava tuote

voimassa olevien sdadosten mukaisesti.

Muuten takuu mitatoityy. Valmistaja ei
ota vastuuta mistaan vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkilon
suorittamista toimenpiteista. Ne
aiheuttavat myods takuun raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan
valmistelu ja sdhkoasennusten
jarjestdminen on asiakkaan
vastuulla.

VAARA:

Laite on asennettava
paikallisten kaasu- ja/tai
sahkoémaaraysten mukaisesti.

VAARA:

Tarkista silmamaaraisesti ennen
asennusta onko laitteessa vikoja.
Jos on, laitetta ei saa asentaa.
Vaurioituneet laitteet
aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.

Ennen asennusta

Laite on tarkoitettu asennettaviksi

kaupallisesti saatavilla oleviin

keittiotiloihin. Lieden ja keittion seinien
ja kalusteiden valiin on jatettava
turvavali. Katso kuva (arvot
millimetreina).

e Kaytettdvien pintojen, synteettisten
laminaattien ja sideaineiden on
oltava kuumuudenkestavia
(vdhintaan 100 °C).
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e Keittion kaapit on asetettava
vaakasuoraan ja kiinnitettava.

e Jos uunin alla on laatikosto, on
asennettava hylly uunin ja
laatikoston valiin.

e Vahintdan kahta ihmista tarvitaan
laitteen kantamiseen.

e Kun siirrat uunia, tartu sen sivuilla
oleviin kadensijoihin.

e Poista kaikki tuotteen sisalla olevat
materiaalit ja asiakirjat ennen sen
asentamista.

e Keittiokalusteen mittojen on oltava
alla olevan kuvan mukaisia.
Keittiokalusteen riittava
ilmanvaihto varmistetaan
leikkaamalla aukko sen takaosaan.
Aukon mitat ovat alla olevassa
kuvassa.

Ala asenna lietta jdakaapin tai
pakastimen viereen. Lieden
lamposateily johtaa
jadhdytyslaitteiden
lisddntyneeseen
energiankulutukseen.

Al3 kayta luukkua ja/tai kahvaa
laitteen nostamiseen tai
siirtamiseen.




550"
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Asennus ja liitanta

e Laitteen saa asentaa ja liittaa
ainoastaan lakisdateisten
asennussaantdjen mukaisesti.

Sahkaliitanta

Sluit het product aan op een geaard

stopcontact beschermd door een

miniatuur stroomonderbreker met

voldoende capaciteit zoals vermeld in

de tabel "Technische specificaties”.
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Aarding van de installatie moet worden
uitgevoerd door een gekwalificeerd
elektricien wanneer het product met of
zonder transformator wordt gebruikt.
Ons bedrijf is niet aansprakelijk voor
eventuele schade die zal ontstaan als
gevolg van gebruik van het product
zonder een geaarde installatie in
overeenstemming met de plaatselijke
regelgeving.



VAARA:

Laitteen saa liittaa verkkovirtaan
vain valtuutettu ja pateva henkilo.
Tuotteen takuuaika alkaa vasta
asianmukaisen asennuksen
jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta
mistaan vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista.

VAARA:

Sahkojohto ei saa olla kiristyneena,
taitoksilla tai puristuksissa tai
joutua kosketuksiin laitteen
kuumien pintojen kanssa.
Vaurioituneen sahkojohdon saa
vaihtaa vain pateva
sahkobasentaja. Sahkdiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Sahkoliitantdjen on noudatettava
paikallisia sdadoksia.

e Verkkovirran on vastattava laitteen
tyyppikilvessa maaritettyja tietoja.
Avaa uunin luukku néhdaksesi
tyyppikilven.

e Laitteen virtakaapelin on oltava
"Technical specifications” [Tekniset
tiedot] -taulukon arvojen mukainen.

VAARA:

Ennen kuin aloita mitaan
sahkdasennustyota, irrota laite
verkkovirrasta.

Sahkoiskun vaaral

Virtakaapelin pistokkeen on
oltava helposti tavoitettavissa
asennuksen jdlkeen (3l3 reitita
sitd keittotason ylépuolelle).

Johdotuksia asentaessasi sinun
tulee noudattaa
kansallisia/paikallisia
sahkdsaannoksia ja kayttaa
asianmukaista pistorasiaa ja
pistoketta uunissa. Jos tuotteen
tehorajoitukset ovat pistokkeen
ja pistorasian rajojen
ulkopuolella, tuote tulee liittas
verkkovirtaan kiintealld
sahkdasennuksella suoraan
ilman pistoketta ja pistorasiaa.

Liitd virtakaapeli pistorasiaan.

Laitteen asennus

1. Liu'uta uuni kaappiin, kohdista ja
kiinnitd se varmistaen, etta
virtakaapeli ei ole vahingoittunut
ja/tai puristuksissa.

Kiinnita uuni kahdella ruuvilla kuten
kuvassa.

Varmista uunin asentamisen lopuksi,
ettd kaikki ruuvit on kiristetty kunnolla
ja ettd uuni ei liiku. Uuni saattaa kaatua
kayton aikana, jos sitd ei ole asennettu
ohjeiden mukaisesti ja ruuveja ei ole
kiristetty kunnolla.

T6/Fl



Laitteet, joissa on jadhdytystuuletin

(Sita ei valttamatta Loydy tuotteestasi.)

1 Jaahdytystuuletin
2 Ohjauspaneeli
3 Luukku

Sisdanrakennettu jadhdytystuuletin
jadhdyttaa seka kaapin etta laitteen
etuosan.

Lopullinen tarkistus
1. Tuotteen kaytto...
2. Tarkista toiminnot.

Vanhan laitteen havittaminen

e Sailyta tuotteen alkuperainen
pakkauslaatikko ja kuljeta se siina.
Noudata laatikossa olevia ohjeita.
Jos alkuperaista pakkauslaatikkoa
ei ole, pakkaa tuote kuplamuoviin
tai paksuun pahviin ja teippaa hyvin.

e Estadksesi uunin sisalla olevien
ritilan ja pellin vahingoittamasta
uunin luukkua, aseta pahviliuska
oven luukun sisalle peltien
kohdalle. Teippaa uunin luukku
kiinni sivuseinamiin.

e Al& kayta luukkua tai kahvaa
tuotteen nostamiseen tai
siirtdémiseen.

Jaghdytin pysyy kdynnissa vield
20-30 minuuttia, kun uuni on
sammutettu.

Jos olet kypsentanyt
ohjelmoimalla uunin ajastimen,
my0s jaahdytystuuletin
kytkeytyy pois paaltd
kypsennysajan lopussa yhdessa
kaikkien toimintojen kanssa.
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Ala aseta mitdan esineita
laitteen paalle. Siirra laite
pystyasennossa.

Tarkista laitteen ulkoasu
mahdollisten kuljetuksen
aikana tapahtuneiden
vaurioiden varalta.




Valmistelut

Energiansaastovihjeita
Seuraavien tietojen avulla voit kayttaa
laitetta taloudellisesti ja sdastaa
energiaa:

(]

Kayta tummia varillisia tai
lasitettuja ruoanvalmistusvalineitd
parantaaksesi uunin lAmmaon
siirtymista.

Kun laitat ruokaa, kayta
esildmmitysta, jos sita suositellaan
kayttooppaassa tai ruokaohjeessa.
Al& avaa uuninluukkua usein
ruoanlaiton aikana.

Yrita laittaa uunissa useampi
ruokalaji kerrallaan aina, kun

(]

mahdollista. Voit kypsentaa yhta
aikaa kahta astiaa grilliritilalla.
Kypsenna useampi annos
perdkkain. Uuni on valmiiksi
kuuma.

Voit séastaa energiaa kytkemalla
uunin pois paaltd muutama
minuutti ennen kypsennysajan
loppumista. Al& avaa uuninluukkua.
Sulata pakasteannokset ennen
niiden valmistusta.

Ensimmainen kayttokerta
Paivan aika

Aika on asetettava, ennen kuin
uunia voi kayttaa. Jos aikaa ei
aseteta, uuni ei toimi.

~N ook~ -

~O

14 13 12

Tasojen asennot
Toimintovalitsin
Lampétilan/Painon osoitinkentta
Uunin sisalampdotilan symboli
Nykyisen ajan osoitinkentta
Valmisruokavalintangytto
Kaynnista/lopeta paistaminen -
nappain

Aika ja asetukset -nappain
OK-painike

1

10
11

12

13
14

10 9 8 7

Tekstinaytto

Y6s/alas-painike (valikon
askelpainike)
Lampétilan/painon/tehostimen
asetusnappain

Ohjelman valintanappain
ON/OFF-n&ppain

Kielen asetus
Kielen voi asettaa vain, kun uuni on pois
paalta.

18/FI



1. Liita virtakaapeli ja kytke laitteen
sulake paalle.

2. Kun kytket uunin paalle
ensimmaisen kerran, viesti:
“Language: English” [Kieli: Englanti]
tulee tekstindyttoon.

3. Kosketa - tai \v-ndppainta
valitaksesi halutun kielen.

4. Vahvista asetus koskettamalla &

» Naytto palaa valmiustilandytoksi.

Aseta aik

a0-00-

Aseta kellonaika

Kun olet valinnut kielen, Teksti-

nayttodn tulee nakyviin “Time
setting” [Aika-asetus] ja iZ-symboli
vilkkuu. Aseta tunnit A/sv-
nappaimilla.

2. Vahvista tunnit koskettamalla .

3. Minuuttikentta ja i=-symboli
vilkkuvat naytolla. Kosketa A/~-
nappaimia asettaaksesi minuutit.
Vahvista minuutit koskettamalla ™.

» Naytto palaa valmiustilandytdksi. Vain

nykyinen aika nakyy ndytdssa

HO5

Virtakatkon yhteydessa tai kun
tuote kytketdan irto

verkkovirrasta ja takaisin
verkkovirtaan, ajan
asetusvalikko naytetaan
uudelleen. Asetettu aika sailyy
kuitenkin alle 20 minuutin
virtakatkojen aikana. Silloin voit
jatkaa vahvistamalla aika-
arvon.
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Tuotteen ensimmainen puhdistus

Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.

Al kayta puhdistukseen
sydvyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitdan teravid esineita.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit

2. Pyyhi tuotteen pinnat kostealla
liinalla tai sienelld ja kuivaa liinalla.

Ensimmadinen kuumennus

Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja

sammuta se. Talloin tuotteen jadmat tai

kerrostumat palavat pois ja irtoavat.

VAROITUS
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa

palovammojal!

Laite voi olla kuuma ollessaan
kdytdssa. Ala koskaan kosketa
kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lammityselementteja
jne. Pida lapset loitolla niista.
Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat
annoksia kuumaan uuniin tai
otat niita sielta pois.

Sahkouuni

1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat
pois uunista.

2. Sulje uunin luukku.

3. Valitse staattinen asento.

1. Valitse grillin korkein teho, katso
Sédhkéuunin kdyttdminen, sivu 22.

2. Kayta uunia noin 30 minuuttia.

3. Sammuta uuni, katso Sdhkduunin
kdyttdminen, sivu 22

Grilliuuni

1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat
pois uunista.

2. Sulje uunin luukku.

3. Valitse grillin korkein teho, katso
Grillin kdyttdminen, sivu 41.



4. Kayta uunia noin 30 minuuttia.
5. Sammuta grilli, katso Grillin
kdyttdminen, sivu 41

Savua ja hajua voi esiintya parin
tunnin ajan ensimmaisen
kayton aikana. Téma on aivan
normaalia. Varmista, ettd huone
tuuletetaan hyvin savun ja hajun
poistamiseksi. Valta
hengittamasta savua ja
savunhajua.
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EUunin kayttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja grillauksesta
VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal!

Laite voi olla kuuma ollessaan
kdytdssa. Ala koskaan kosketa
kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lammityselementteja
jne. Pida lapset loitolla niista.
Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat
annoksia kuumaan uuniin tai
otat niita sielta pois.

VAARA:
Ole varovainen avatessasi
uuninluukun, silla sieltd saattaa
tulla kuumaa hoyrya.
Poistuva hoyry voi aiheuttaa
palovammoja kasiisi, kasvoihisi
ja/tai silmiisi.
Leivontavihjeita
e Kayta asianmukaisia pelteja, joissa
on tarttumaton pinta tai
alumiiniastioita tai lBmmdnkestavia
silikonivuaokia.
o Kayta ritilalla olevaa tilaa parhaalla
mahdollisella tavalla.
e Aseta uunivuoka keskelle ritilaa.
e Valitse oikea hyllysijainti ennen
kuin laitat uunin tai grillin paalle.
A& muuta hyllysijaintia, kun uuni
on kuuma.
e Pida uunin luukku suljettuna.
Paahtamisvihjeita
e Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystaminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla
ennen kypsennystd parantaa
kypsennystehoa.
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e Luisen lihan paahtaminen kestas
noin 15-30 minuuttia pidempaéan
verrattuna samankokoiseen palaan
luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden
senttimetri vaatii noin 4-5 minuutin
kypsennyksen.

* Anna lihan tasaantua uunissa noin
10 minuuttia paahtoajan jalkeen.
Lihaneste jakautuu tasaisemmin
eikd valu, kun lihaa leikataan.

e Kala tulee asettaa keski- tai
alahyllylle kuumuudenkestavaan
vuokaan.

Grillausvihjeita

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat

grillattaessa nopeasti, ne saavat rapean

kuoren eivatka ne kuivu. Litteat
kappaleet, lihavartaat ja makkarat
sopivat erityisen hyvin grillattaviksi
samoin kuin hyvin vesipitoiset
vihannekset kuten tomaatit ja sipulit.

e Asettele grillattavat kappaleet
hyllyurassa olevalle grilliritilalle tai
pellin kanssa kaytettavalle
grilliritilélle niin, ettd kaytetty tila ei
ylitd l@mmittimen kokoa.

e Sjirra grilliritila tai pellin kanssa
kaytettava ritila halutulle tasolle
uuniin. Jos grillaat ritilalla, aseta
uuninpelti alemmalle tasolle
kerddmaan rasva. Kaada
rasvankerayspellille hieman vetta
puhdistuksen helpottamiseksi.

iﬁ Grillaukseen sopimattomat

ruoat aiheuttavat palovaaran.
Grillaa vain korkeaan
grillauslampétilaan sopivia
elintarvikkeita.

Al sijoita ruokaa liian kauas
grillin takaosaan. Tama on
kuumin alue ja rasvainen ruoka

voi syttya tuleen.




Sahkouunin kayttaminen

oSvo i
e

14 13 12

Tasojen asennot
Toimintovalitsin

Nykyisen ajan osoitinkentta
Valmisruokavalintangytto

~NOo~- O~ N -

nappain
8  Aika ja asetukset -nappain
9 OK-painike
10 Tekstinaytto
11 Ylés/alas-painike (valikon
askelpainike)

12 Lampdtilan/painon/tehostimen

asetusnappain
13  Ohjelman valintanappain
14 ON/OFF-nZppain

Nayttosymbolit:

5& Pikakuumennus (tehostin] -
symboli

= Ruoanlaittoajan symboli

| Ruoanlaittoajan loppu -symboli

Halytyssymboli

% Nykyisen ajan symboli

= Asetukset-symboli

Lampétilan/Painon osoitinkentta
Uunin sisalampdotilan symboli

Kaynnista/lopeta paistaminen -

11

o

Aika on asetettava, ennen kuin
uunia voi kayttaa. Jos aikaa ei
aseteta, uuni ei toimi.

9 8 7
Sulatussymboli
Nappainlukon symboli
Luukku auki -symboli
Lihamittarin symboli*

Polttotoiminnon symboli* /
Helpon hoyrypuhdistuksen
symboli*
Hoyrykypsennyssymboli*
Vaihtelevat laitemallin mukaan.

Uuni palautuu valmiustilan nayttéon,
kun se on kytketty paalle ja nykyinen
aika on asetettu. Vain nykyinen aika
nakyy naytossa.

Vain - ja @-néppéimet toimivat, kun
naytto on tassa tilassa. Voit suorittaa
kaikki toiminnot Asetukset-valikossa.
Katso .

Jos kosketat (D -ndppainta,
"Keep pressed for 1 second”
[Pid& painettuna 1 sekunnin
ajan] -varoitus nakyy
tekstikentsssa. Paina (D-
nappainta yli 1 sekunnin ajan
kytkedksesi uunin paalle.
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1405

Pidd painettun 1 sskunnin gjon 3

Valitse lampétila ja toimintotila

1. Kytke uuni paalle koskettamalla -
nappainta.

2. Aloitustoimintonaytts avautuu, kun

i kytketaa il

<00° ~I0:08
| I-Sw:m

|

: ; I i

12 3 4 5

Tasojen asennot

Toimintovalitsin

Lampétilan/Painon osoitinkentta

Nykyisen ajan osoitinkentta

Tekstinaytto

Tassa naytdssa on suositeltu ldmpdtila

l&mpéotila/paino-merkkivalon

alapuolella, ja toimintonaytdssa nakyvat
aktiiviset vastukset ja suositeltu tason
sijainti.

3. Paina - tains-ndppaimia
valitaksesi halutun kayttotilan
(toiminto).

Kun toiminto on valittu, "Set day time”

[Ldmpatilal, "Cook time"

[Ruoanlaittoaikal, "Cook end time"

[Ruoanlaiton paattymisaikal ja

"Booster” [Tehostin] (nopea

kuumennus) voidaan asettaa.

4. Jos haluat muuttaa lampdtilaa,

O~ OoNN —

kosketa kerran W -ndppainta

008

Limpétila

5. Kosketa A/~s-ndppdimia, kunnes
haluttu l@mpotila nakyy

Lampétilan/Painon ilmaisinkentassa.

Aseta lampotila E/-néppéimella,
kun haluttu arvo ndkyy naytossa.

6. Jos kypsennys- ja l@ampotila-arvot
ovat kypsennystoiminnossa sopivat,
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kaynnista kypsennys koskettamalla

-ndppaintd. Kypsennys alkaa ja
"Cooking" [Kypsennys] tulee

Jos uunin luukku avataan
kypsennyksen aikana, "Door
open” [Luukku auki] -
varoitus ja B-symboli
tulevat nayttoon.

Jos kosketat [> -ndppainta,
"Keep pressed for 1 second”
[Pid& painettuna 1 sekunnin
ajan] -varoitus nakyy

tekstikentdssa. Painal”-
nappainta yli 1 sekunnin ajan
aloittaaksesi kypsennyksen.

Sahkouunin kytkeminen pois paalta

%tke uuni pois paalta koskettamalla
-ndppainta.

On tarkeda asettaa grilliritila

ritilatelineeseen oikein. Grilliritila on

asetettava ritilatelineiden valiin, kuten

kuvassa.

Al anna grilliritildn olla vasten uunin

takaseinaa. Siirra grilliritilaa telineen

etuosaa kohti ja aseta paikoilleen

luukun avulla saavuttaaksesi hyvan

grillaustehon.

(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)

(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)



Toimintotaulukko

Toimintotaulukko nayttad toiminnot,
joita voidaan kayttaa uunissa ja niiden
vastaavat maksimi- ja minimilampatilat.

Toiminnot vaihtelevat
laitemallin mukaan.

Turvallisuuden vuoksi
maksimiaika, joka voidaan
asettaa kohdassa "Cook time”
[Ruoanvalmistusaikal on
rajoitettu 6 tuntiin kaikissa
asennoissa, paitsi "Warm
Keeping” [LAmpimana pito]- ja
“Low Temperature Cooking”
[Alhaisessa [ampétilassa
kypsentaminen] -toiminnoissa.
Cooking” [Kypsennys] -
toiminnot

QI

Kun teet sdatoja, vastaavat
symbolit vilkkuvat naytossa.

Ohjelma peruutetaan
virtakatkoksen ilmetessa. Uuni
on talléin ohjelmoitava
uudelleen.

Nykyistd aikaa ei voi asettaa,
kun jokin uunin toiminnoista on
kaytossa, tai jos uunille on tehty
puoli- tai tdysautomaattinen
ohjelmointi.

Vaikka uuni olisi kytketty pois
paalta, uunin valo syttyy, kun
uuninluukku avataan.

Toiminto Suositeltu Lampotila-
lampétila | alue [°C)
0

PR

Staattinen +
tuuletin

40-280

40-220

Hoyry + 180
Tuuletinkuumennus

150-280

Kayttotilat

Tassa esitettyjen kayttdtilojen jarjestys
voi poiketa laitteesi jarjestelysta.
Staattinen

Ruoka kypsennetaan samanaikaisesti
ylhaalta ja alhaalta. Sopii kakuille,
pikkuleiville tai kakuille ja pataruoille
leivontavuoissa. Paista yhdella tasolla.

200 |O0R

Staattinen

Staattinen+tuuletin

Ala- ja ylavastusten kuumentama kuuma
ilma jakautuu tasaisesti uunin sisalla
nopeasti tuulettimen avulla. Paista yhdella

(

5° 008

Staattinen+tuuletin

Tuuletinkuumennus

Takakuumentimen kuumentama kuuma
ilma jakautuu tasaisesti uunin sisalla
nopeasti tuulettimen avulla. Se soveltuu
ruoanlaittamiseen eri tasoilla, eika
esikuumennusta tarvita useimmissa
tapauksissa. Soveltuu paistamiseen useilla
tasoilla.

(1=11K

I0-08

Touletinkuumennus
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Tuuletinkuumennus

Kun uuninluukku avataan,
tuulettimen moottori pysahtyy,
jotta kuuma ilma pysyy
sisdpuolella.

(3-D) moniruoanlaitto
Ylalampd, alaldampd ja tuuletinavusteinen
kuumennus ovat paalla. Ruoka
kypsennetdan tasaisesti ja nopeasti joka
uolelta. Paista yhdella tasolla

205" 0B

Honi {30)

Tuul.kuum. + pohja
Alalampd ja tuuletinavusteinen kypsennys
(takaseindssa) ovat paalld. Sopii pizzan

paistoon.
008

Kiertoilma + alovastus

c I0°

Full grill+Fan (Taysi grilli + tuuletin)
Tayden grillin kuumentama kuuma ilma
jakautuu uunin sisalla hyvin nopeasti
tuulettimen avulla. Sopii suurten
lihamaarien grillaukseen

c00* 008

Grillitoiminto + kiertoilma R

e Aseta suuret tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle grillaamista
varten.

e Aseta ldmpdtila maksimitasolle.

e Kaanna valmistettava annos
grillausajan puolessa valissa.

Full Grill (Taysi grilli)
Suuri grilli uunin katossa on kaytdssa.
Sopii suurten lihamaarien grillaukseen.

008

Gl
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Full Grill (Taysi grilli)

e Aseta suuret tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle grillaamista
varten.

e Aseta ldmpdtila maksimitasolle.

e Kaanna valmistettava annos
grillausajan puolessa valissa.

Matala grilli
Pieni grilli uunin katossa on kaytossa.
Sopii grillattaville ja paahdettaville

kalajeill
I0:0H

280"
Puoliteho gril

e Aseta pienet tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle grillaamista
varten.

Aseta l&mpdotila maksimitasolle.
Kaanna valmistettava annos
grillausajan puolessa valissa.

Eco Fan -kuumennus

Virran sadstamiseksi voit kayttaa tata
toimintoa ruoanlaitossa, jossa kayttaisit
tuuletinkuumennusta 160-220°C
lampédtilassa. Ruoanlaittoaika kuitenkin
pitenee hieman.

Kypsennysajat suhteessa tahan toimintoon
on osoitettu "Eco Fan -kuumennus” -

B0 1008

i Eco Fan -kuumennus B

taulukossa.

Alakuumennus
Vain alakuumennus on kaytdssa. Sopiva
pizzalle ja ruokalajin lopuksi pohjasta

008

Aloltimpd I




Pitdminen ldmpimana
Tata toimintoa kaytetdan pitkakestoiseen
oiluvalmiing pitami
~u )
BO*100H

% Limpimgndpite

B8O 008

& Kiertitma hbyrylli

@

Kypsennys alhaisella lampétilalla
Ruoka kuumennetaan samanaikaisesti

yla- ja alapuolelta. Tama toiminto sopii
etenkin pintapaistetun, avoimeen astiaan
asetetun lihan (vasikan-, lampaan- ja
siipikarjanlihan) hitaaseen kypsennykseen
matalassa [@mpotilassa. Kayttamalla tata
toimintoa varmistat, etta lihan sisus pysyy
mehukkaana ja pehmeana. Kayta vain

hygieenisesti kasiteltya lihaa. Paista kaikki
lihan ulkopinnat pannulla tai grillissa. Kun

kaytat "kypsennys alhaisella lampatilalla”
-toimintoa, voit kypsentaa esipaistettua
lihaa uunissa pitkaan. Aseta uuniin vain
ksi uunipelti kerrallaan

BO°  |00H

‘MatolalampGkypsennys

Sulatus
Sopii pakastetun rakeisen ruoan hitaaseen
sulattamiseen huoneenlampdon ja

k t hdytt

Hoyryturbo

Tuuletinkuumennuksessa 150-280°C
lampédtilassa tehtavien
kypsennystoimintojen lisaksi, sinulla on
myos mahdollisuus kayttaa hoyrya

ruokalajeihin, kun uuni saavuttaa asetetun

lampétilan. Ruoanlaittoaika kuitenkin
pitenee hieman.

Tama valinta mahdollistaa mahdollistaa
oman makusi mukaisten ruckalajien
valmistamisen automaattisten valikkojen
lisaksi.

Paina nappainta (1).

Aseta ruokalaji uuniin.

Paina tai (11) valitaksesi "Steam +
Fan heating” [Hoyry +
Tuuletinkuumennus] -toiminnon.
Aloita sitten kypsennys painamalla
Aloita/Lopeta kypsennys -
nappainta (9). Jos laitteessa ei ole
vettd, ilmoitus "Fill with 350 ml
water” [Lis&3 vettd 350 ml] tulee
nayttodn. Lisda vettd uunin
toimitukseen kuuluvalla
vesimitalla, kun kuulet
varoitusdanimerkin. Katso kohta
"Lisaa vettd". "Door open” [Luukku
auki] -ilmoitus tulee ndkyviin, kun
lisdat riittavasti vetta.

Kosketa @-néppéinté.

Aseta ruoka uuniin.

Valitse "Steam + Fan heating”
[Hoyry + Tuuletinkuumennus] -
toiminto painamalla - tai -
painiketta. Aloita sitten ruoanlaitto

koskettamalla D-néppéinté. Jos
laitteessa ei ole vetts,

ilmoitus "Fill with 350 ml water™
[Lisa& vettd 350 ml] tulee nayttoon.
Lisda vettd uunin toimitukseen
kuuluvalla vesimitalla, kun kuulet
varoitusdanimerkin. Katso kohta
"Lisa4 vetts” I3 [Luukku auki] -
ilmoitus tulee nakyviin, kun lisaat
riittavasti vetta.

Ala kayta hoyryjarjestelmassa
mitddn muuta nestetta
juomaveden liséksi.
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Hoyryturbo

Sulje luukku. Nayttoon tulee

viesti “Cooking” [Kypsennys]. "Press ™
to spray steam” [Suihkuta hoyrya
painamalla painiketta] -ilmoitus tulee
nakyviin, kun asetettu lampotlla on
saavutettu. Kosketa M- -nappainta jolloin
uuniin tulee 5 minuutin ajan hoyrya. Voit
kayttaa hoyrya kolme kertaa milloin
tahansa kypsennysajan kuluessa.

Laitteeseen jaljelle ja&va vesi on
tyhjennettava kypsennyksen
loputtua. Katso kohta , Veden
tyhjennys.

Hoyrypuhdistus

Tama tila on tarkoitettu uunin sisalla
olevan lian pehmentamiseen, kun olet
lopettanut ruoanlaiton. Katso
Hoyrypuhdistus, .

I0-08

Hayrypubdistus

Helppo hoyrypuhdistus

(Tédm& ominaisuus on valinnainen. Sit3 ei
valttdmatts Loydy tuotteestasi.)

Taman toiminnon avulla lika (joka ei ole
pinttynyt) voidaan pehmittaa ja puhdistaa
helposti. Katso osio "Puhdistus - helppo
hoyrypuhdistus” helppoa héyrypuhdistusta

sos
bt
b

Uunin ohjausyksikon kayttaminen

14

13
Tasojen asennot
Toimintovalitsin
Lampétilan/Painon osoitinkentta
Uunin sisalampdotilan symboli
Nykyisen ajan osoitinkentta
Valmisruokavalintangytto
Kaynnista/lopeta paistaminen -
nappain

Aika ja asetukset -nappain

~N oo RN -
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10 9 8 7

9 OK-painike

10 Tekstinaytto

11 Ylés/alas-painike (valikon
askelpainike)

12 Lampdtilan/painon/tehostimen
asetusnappain

13  Ohjelman valintanappain

14 ON/OFF-nZppain



Ota puoliautomaattinen toiminto
kayttoon
Tassa kayttotilassa voit sdataa aikaa,

jonka uuni on kaytéssa (ruoanlaittoaikal.

1. Kytke uuni paalle koskettamalla O2
nappainta.

Jos kosketat (D -ndppainta,
"Keep pressed for 1 second”
[Pid& painettuna 1 sekunnin
ajan] -varoitus nakyy
tekstikentsssa. Paina (D-
nappainta yli 1 sekunnin ajan
kytkedksesi uunin paalle.

2. Paina A- taisv-ndppaimia
valitaksesi halutun kayttotilan
(toiminto).

3. Jos haluat muuttaa lampdtilaa,

C .
kosketa kerran W -nappainta

200 00

Lompétila K

4. Kosketa A/Ss-ndppdimia, kunnes
haluttu l@mpotila nakyy

Lampétilan/Painon ilmaisinkentassa.

Aseta lampotila E/-néppéimella,
kun haluttu arvo ndkyy naytossa.

5. Paina kypsennysjan osalta kerran

-ndppainta ja selaa tekstindytossa
kohtaan "Cook time”
[Kypsennysaikal. Pl-symboli vilkkuu
samanaikaisesti.

6. Kosketa A/~s-ndppdimid
asettaaksesi halutun kypsennysajan
ja vahvista asetus koskettamalla ™-

nappainta. Kun kypsennysaika on

asetettu, Pl nakyy jatkuvasti

200 OO0”

psennysaika

7. Aseta ruoka uuniin ja sulje luukku.
8. Jos l@mpdtila- ja aika-arvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat,

kaynnista kypsennys koskettamalla

-ndppaintd. Kypsennys alkaa ja
"Cooking" [Kypsennys] tulee
nayttoon.

Jos kosketat D -ndppainta,
"Keep pressed for 1 second”
[Pid& painettuna 1 sekunnin
ajan] -varoitus nakyy

tekstikentdssa. Painal”-
nappainta yli 1 sekunnin ajan
aloittaaksesi kypsennyksen.

» Juni kuumenee esiasetettuun
lampdtilaan ja pysyy siind, kunnes
valitsemasi ruoanlaiton paattymisaika
saavutetaan. Uunin lamppu palaa
kypsennyksen aikana.

Kaikki sisauunin
l&mpotilasymbolin (4] lohkot
syttyvat, kun uuni saavuttaa
asetetun lampdtilan.

9. Kun kypsennys on valmis, viesti

"Good appetite... Press L~ to
continue” [Hyvaa ruokahalua... Jatka
painamalla painiketta x] tulee
nayttodn ja danimerkki kuuluu.

10.Halytyssignaalin voi sammuttaa
painamalla mita tahansa painiketta.
Uuni jatkaa toimintaa valitussa

tilassa, jos kosketat D-néppéinté.
Aanimerkki sammuu.
11.Uuni kytketdan pois paalta
automaattisesti ja nykyinen aika
naytetaan, jollet kosketal” -
nappainta.
Tdysautomaattiseen kayttoon
siirtyminen
Tassa toimintatilassa voit s&ataa
ruoanlaittoajan ja ruoanlaiton
paattymisajan.
1. Kytke uuni paalle koskettamalla -
nappainta.
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2. Paina - taiss-ndppaimia
valitaksesi halutun kayttotilan
(toiminto).

3. Jos haluat muuttaa lampdtilaa,

kosketa kerran W -ndppainta

oo

008

Lompitila

4. Kosketa A/Ns-ndppdimia, kunnes
haluttu l@mpotila nakyy
Lampétilan/Painon ilmaisinkentassa.
Aseta lampotila E/-néppéimellé,
kun haluttu arvo ndkyy naytossa.
Paina kypsennysjan osalta kerran

-ndppainta ja selaa tekstindytossa
kohtaan "Cook time”

[Kypsennysaikal. Pl-symboli vilkkuu

samanaikaisesti.

6. Kosketa A/Ns-ndppdimid
asettaaksesi halutun kypsennysajan
ja vahvista asetus koskettamalla -
nappainta. Kun kypsennysaika on

tettu, 1?1 nakyy jatkuvasti

200 [OO0”

psennysaiko

o

7. Aseta kypsennysajan loppu
koskettamalla -ndppainta lyhyin
valein, kunnes "Cook end time”
[Kypsennyksen paattymisaikal tulee
nakyviin tekstinayttéon ja =l vilkkuu
samanaikaisesti.

asettaaksesi halutun kypsennysajan
paattymisen ja vahvista asetus
koskettamalla E/-néppéinté. Kun
kypsennysajan paattyminen on
asetettu, =l nakyy jatkuvasti.

9. Aseta ruoka uuniin ja sulje luukku.
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10.Jos lampétila-, aika- ja

kypsennysajan paattymisarvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat,
kaynnista kypsennys koskettamalla

-néppainta. "Waiting” [Odotetaan]
tulee nayttéon.

» Uunin ajastin laskee automaattisesti
kypsennyksen aloitusajan
paattelemalla ruoan kypsennykseen
kuluvan ajan asettamasi
ruoanlaittoajan paattymisen
perusteella.

11.Valittu toimintotila aktivoituu, kun

ruoanlaiton aloitusaika alkaa, viesti
"Cooking" [Kypsennys] tulee
nakyviin nayttoon ja uuni
kuumennetaan asetettuun
lampdtilaan. Uuni sailyttaa taman
lampdtilan ruoanlaittoajan loppuun
saakka. Uunin lamppu palaa
kypsennyksen aikana.

Kaikki sisauunin
l&mpotilasymbolin (4] lohkot
syttyvat, kun uuni saavuttaa
asetetun lampdtilan.

12.Kun kypsennys on valmis, viesti

"Good appetite... Press[> to
continue” [Hyvaa ruokahalua... Jatka
painamalla painiketta x] tulee
nayttodn ja danimerkki kuuluu.

13.Halytyssignaalin voi sammuttaa

painamalla mita tahansa painiketta.
Uuni jatkaa toimintaa valitussa

tilassa, jos kosketat D-néppéinté.
Aanimerkki sammuu.

14.Uuni kytketdan pois paalta

automaattisesti ja nykyinen aika

naytetaan, jollet kosketal” -
nappainta.



Jos haluat peruuttaa

asettamasi
puoliautomaattisen tai
automaattisen ohjelmoinnin,
ruoanlaittoaika on
nollattava. Voit kytked uunin
pois paaltd koskettamalla ®
-ndppainta.
Tehostimen asettaminen [nopea
lammitys)
Voit kuumentaa uunin haluttuun
lampdotilaan nopeammin kayttamalla
Tehostin (nopea esilammitys) -
toimintoa.

Tehostinta ei voi valita Sulatus-,
Hidas kypsennys -, Ldmpimana
pito - ja Kypsennys alhaisessa
lampotilassa -
kypsennystoimintoja
kdytettdessa. Tehostinasetukset

peruutetaan virtakatkoksen
ilmetessa.

Valitse haluttu kypsennystoiminto ja
sen jalkeen:

C . .

1. Kosketa Ww-ndppaintd kahdesti.
Viesti "Booster passive” [Tehostin
passiivinen] tulee nayttoon

8o 008

Power-Boost pois R

"Cooking" [Kypsennys] tulee
nayttoon.

» =8-symboli katoaa nakyvista, kun
uuni saavuttaa asetetun lampétilan ja
uuni palautuu toimimaan toiminnolla,
jossa se oli ennen tehostintoiminnon
kayttoa.

4. Voit peruuttaa Tehostintoiminnon

painamalla k_Cg-néppéinté (20]) lyhyin
valein, kunnes "Booster active”
[Tehostin aktiivinen] tulee nakyviin
nayttoon.

5. Kosketa ss-ndppaintd kerran.
Varoitus "Booster passive” [Tehostin
passiivinen] ja E&-symboli tulevat
nayttoon. Vahvista asetus

I0-08

Power-Boost pois

Nappaimistolukon kaytto
Voit estda uunin kayton aktivoimalla
nappainlukkotoiminnon.

Nappéainlukkoa voidaan kayttaa
sekad uunin ollessa paalla ettd
pois paaltd. Uuni voidaan kytked
pois paaltd painamalla O-
nappainta, vaikka nappainlukko
olisi aktivoitu uunin ollessa
paalla.

. Kosketa ~-ndppaintad kerran. Viesti
"Booster active” [Tehostin aktiivinen]

IE E[k-symboli tulee nayttodn.
Vahvista asetus koskettamalla ™.

JB0 008

Pawer-Boost piilla K

3. Jos kypsennys- ja lampétila-arvot
ovat kypsennystoiminnossa sopivat,
kaynnista kypsennys koskettamalla

-ndppaintd. Kypsennys alkaa ja

Nappainlukon aktivoiminen

1. Kosketa ® -ndppainta useita
kertoja lyhyin vélein, kunnes
"Keylock passive” [Nappainlukko
passiivinen] -teksti tulee nakyviin
nayttéon. 3= -symboli vilkkuu
naytossa.

2. Ota nappainlukko kayttoon
koskettamalla kerran A-ndppainta.
Kun olet asettanut nappainlukon,
viesti "Key lock active”
[N3ppainlukko aktiivinen] tulee
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nayttodn. Sen jalkeen nakyviin tulee
-symboli.
3 Vahvista asetus koskettamalla &

I405=

Nipptiinlukko paalis

» Kun olet asettanut nappainlukon,
"Keylock active” [Nappainlukko
aktiivinen] -varoitus ja @ tulevat
nakyviin, kun painat mita tahansa
painiketta (paitsi A/N-ndppdimia).

Uunin ndppaimet eivat toimi,
kun nappainlukkotoiminto on
aktivoitu. Nappainlukkoa ei
peruuteta virtakatkoksen
ilmetessa.

Nappainlukon pois kaytosta

asettaminen

1. Aseta nappainlukko pois kaytosta
koskettamalla kahdesti ~-
nappainta. "Key lock passive”
[N3ppainlukko passiivinen] -viesti
tulee nayttéon.

2. Vahvista asetus koskettamalla ™

1405

Nappiiinlukko pois

» Nappainlukko on pois kadytosta ja
nayton = -symboli katoaa.

Kellon kayttaminen halytyksena
Voit kayttaa laitteen kelloa mina
tahansa halytyksen tai muistutuksen

antajana kypsennysohjelmoinnin lisaksi.

Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin
toimintoihin. Sita kaytetaan vain
varoittamiseen. Tama on kaytannollista,
kun esimerkiksi haluat kdantaa uunissa
olevaa ruokaa tiettyyn aikaan.
Halytyskello antaa danimerkin, kun
asettamasu aika on ku unut.

Maksimi halytysaika on 23
tuntia ja 59 minuuttia.

Kosketa

kertoja lyhyin valein, kunnes £\ -

symboli tulee n&kyviin nayttdon.

2. Kosketa A/~ -ndppaimia, aseta
haluttu aika ja vahvista asetus
koskettamalla -nappainta. L -
symboli palaa edelleen halytysajan
asettamisen jalkeen.

3. Kun halytysaika on kulunut, 2 alkaa
vilkkua ja kuuluu halytyssignaali.

4. Halytys lakkaa painamalla mité
tahansa nappainta.

Halytyksen peruuttaminen:

1. Kosketa ® -ndppainta useita
kertoja lyhyin valein, kunnes 2\ -
symboli tulee n&kyviin nayttdon.

2. Kosketa sv-ndppainta kunnes
"00:00" n&kyy nadytdssa ja vahvista
asetus koskettamalla E]/-néppéinté.

» Halytys on peruttu ja L -symboli

katoaa nakyvista.

Ruoanlaittoaikataulukko

Taman kaavion ajat ovat
ohjeellisia. Ajat voivat vaihdella
ruoan l@mpatilan,
koostumuksen, tyypin samoin
kuin omien
ruoanlaittokdytantdjesi mukaan.

Leivonta ja paahtaminen

Ensimmainen teline uunissa on
alateline.
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| L ] gueae L D p
L e w (IS 5 W (0

3-Leivinpelti*
5-Uunipannu*

Pyorea
irtopohjavuoka
(halkaisija 26
cml ja
uuniritita**

1-Leivinpelti*
3-Uunipelti*
5-Uuni :

Ravitseva
leivonnainen

-Leivinpelti
3-Uunipelti*
5-Uunipannu*

Lasagne Suorakulmainen
lasi-
/metallivuoka ja
uuniritita**




(isipeli | Uuipel* | @] | 5 | om0 | 1015 |

min
250/max,
sitten
190

Paistettu broileri Yksi pelti Uunipelti* 15 min
(1,8-2 kg) 250/max,
sitten
180 ...
190

Kalkkuna [5.5 kg] Yksi pelti Uunipelti* 25 min
250/max,

sitten
180 ...
190

. Esilammitysta suositellaan kaikille ruoille.
* Naita lisdvarusteita ei toimiteta valttamatta tuotteen mukana.
** Naita lisavarusteita ei toimiteta tuotteen mukana. Ne on hankittava erikseen ruoanlaitto- ja
leivontavalineita myyvasta liilkkeesta.
Testiaterioiden paistotaulukko on valmistettu standardin EN 60350-1
Tarkastuslaitosten tuotetestauksen mukaisella tavalla.

hel ottam|sek5| taman tau ukon ater|at

1-Uunipelti*
3-Leivinpelti*
5-Uunipannu*




3 peltia 1-Uunipelti* = -3-5 150 35 .50
3-Leivinpelti*
i *

Pyorea
irtopohjavuoka
(halkaisija 26
cm) ja
uuniritila**

Omenapiiras | Yksipelti Pyorea, musta
metalliastia
(halkaisija 20
cm) ja
il

metalliastia
(halkaisija 20
cm) ja
uuniritila**
4-Pydrea,
musta
metalliastia
(halkaisija 20
cm) ja
leivonnaispelti**

Eco Fan -kuumennus
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Ala muuta paistolampotilaa,
kun paistaminen "Eco Fan -
kuumennus” on alkanut.

Ala avaa uuninluukkua Eco Fan
-kuumennus paistamisen
aikana.

Pikkuleivat Yksi pelti 30 35

Ravitseva

Kakunleivontavihjeita

e Jos kakku on liian kuivaa, nosta
lampdtilaa noin 10 °C ja lyhennd
paistoaikaa.

e Jos kakku on kostea, kayta
vahemman nestettd tai laske
lampdtilaan 10 °C.

e Jos kakku on liian tumma pinnalta
aseta se alemmalle tasolle, laske
lampdtilaa ja lisda paistoaikaa.

e Jos kakku on paistunut hyvin
sisaltd, mutta on tahmea
ulkopuolelta, kaytd véahemman
nestettd, laske lampétilaa ja lisda
paistoaikaa.

Leivontavihjeita

e Jos leivonnainen on liian kuiva,
nosta ldmpétilaa noin 10 °C ja
lyhenna paistoaikaa. Kostuta
taikinakerroksia maidosta, 6ljysta,
kananmunasta ja jogurtista
tehdylld seoksella.

e Jos leivonnaisten paistaminen vie
lilkaa aikaa, tarkista, ettei taikinan
paksuus ylita pellin korkeutta.

e Jos leivonnaisen yldpuoli paistuu
liilkaa mutta alaosa ei ole paistunut
kunnolla, varmista, etta
leivonnaisessa kaytettya kastiketta
ei ole liikaa leivonnaisen pohjalla.
Pyri levittamaan kastiketta
tasaisesti taikinakerrosten valiin ja
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leivonnaisen paalle tasaisen
paiston varmistamiseksi.

Paista leivoinnainen
0 paistotaulukon ohjeistaman
tilan ja l&mpdtilan mukaan. Jos
leivonnaisen alaosa ei
edelleenkaan paistu riittavasti,
aseta pelti yhtéa tasoa

alemmaksi seuraavalla
kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen

e Jos kasvisruoasta loppuu neste ja
se kuivuu lilkaa, paista se
kannellisessa astiassa pellin
asemesta. Suljetut astiat sailyttavat
ruokalajin nesteet.

e Jos kasvisruoat eivat kypsy
kunnolla, keitd kasvikset etukateen
ja kasittele purkkiruoan tapaan ja
aseta uuniin.

Valmisruoka-toiminnot

Uunin tulee olla tarpeeksi
jdahtynyt jotta voisit kayttaa
esivalmistettuja ateriatoimintoja
tuotteessasi. Muussa
tapauksessa kypsennys paattyy
automaattisesti
turvallisuussyista.

Valmisruoka-toimintojen valitseminen
Valmisruokavalikko sisaltaa
ruokaohjelmia, jotka ovat
ammattilaiskokkien sinulle laatimia, ja



jotka on tallennettu ohjauslaitteen

muistiin.

Tassa valikossa lampotila, ritilan

asento, paino ja paistotoiminnot

asetetaan automaattisesti.

Voit muuttaa painoa ja kypsennysaikaa

valmistettavan ruoan ja makusi

mukaan.

Valmisruokatoimintojen valitseminen:

1. Kytke uuni paalle koskettamalla -
nappainta.

Aloitustoimintonayttd avautuu, kun uuni

kytketaan paalle.

Jos kosketat D -ndppainta,
"Keep pressed for 1 second”
[Pid& painettuna 1 sekunnin
ajan] -varoitus nakyy
tekstikentsssa. Paina (D-
nappainta yli 1 sekunnin ajan
kytkedksesi uunin
paalle/pois.

2. Kosketa %-néppéinté valitaksesi
Valmisruokatoimintojen nayton.
Tassa vaiheessa nakyviin naytolle
tulee viesti ""Cakes&breads&tarts”
[Kakut/Leivat/Piiraat] ja '

3. Valitse haluttu
valmisruokatoiminnon paavalikko
(Cakes&breads&tarts 2 Meat £,
Fish se Meat Poultry e, Light
meals #& Special +.)
[Kakut/Leivat/Piiraat, Liha siipikarja,
Liha, Kala, Erikoisruokalajit]
koskettamalla A/~s-ndppdimia.

4. Vahvista valitsemasi
paaruokatoiminnon valikko
koskettamalla E/-néppéinté.

5. Valitse haluttu laji (Cookies, Cake,
Small cake [Pikkuleivat, Kakku,

HO5 .
Koket/leivit/piiract :

Pieni kakkul jne.) painamalla AN
-ndppaimia.

. Aseta kypsennettava annos uuniin.
7. Aloita kypsennys koskettamalla [>-
nappainta. “Cooking” [Kypsennys]

tulee nayttdon.

Jos kosketat [> -ndppainta,
"Keep pressed for 1 second”
[Pid& painettuna 1 sekunnin
ajan] -varoitus nakyy

tekstikentdssa. Painal--
nappainta yli 1 sekunnin ajan
aloittaaksesi kypsennyksen.

8. Kun kypsennys on valmis, viesti
"Good appetite...” [Hyvaa
ruokahalua...] tulee nakyviin ja

kuuluu aanimerkKki.

Halytyssignaalin voi
sammuttaa painamalla mita
tahansa painiketta.

Ruokavalikossa
navigoidessa nayttoon tuleva
"Back” [Takaisin] -painike
mahdollistaa palaamisen
takaisin ylavalikkoon.

P
Kosketa mM-nappainta
valitaksesi toimintojen
aloitusnayton.

Ennen kuin aloitat kypsennyksen
valmisruokavalikosta, voit asettaa
painon valitsemasi ruokalajityypin
mukaan. Tehdaksesi taman:

1. Kosketa Ww-ndppainta valittuasi
haluamasi aterian. "Weight" [Paino]
tulee nékyviin ja kg-symboli vilkkuu
naytolla.
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Paino

2. Kosketa A/~s-ndppéimid
asettaaksesi asettaaksesi painon ja
vahvista koskettamalla & -
nappainta.

Uuni muuttaa l@ampotilaa ja
kypsennysaikaa
automaattisesti
painomuutoksen
perusteella.

Voit muuttaa painon vain
aterioille, joihin on merkitty
paino.

3. Aloita kypsennys koskettamalla [>-
nappainta.

Valmisruokavalikko:

Saattaa vaihdella mallin mukaan

Kakut/leivat/piir Erikoisruokalaj
aat siipikarja it

Kakut Dalyanin Uunianjov | Broileri, filee | Kinkkupiiraat Kotitekoin

paperivuoassa lihapullat is en jogurtti

Brownie Lohi, file Lasagne Paistettu
kastanja

GhemiE s e

el 1 0

Hoyryavustettujen

valmisruokatoimintojen valitseminen:

1. Kytke uuni paalle koskettamalla OX
nappainta.

Aloitustoimintonayttd avautuu, kun uuni

kytketaan paalle.

Jos kosketat D -ndppainta,
"Keep pressed for 1 second”
[Pid& painettuna 1 sekunnin
ajan] -varoitus nakyy
tekstikentsssa. Paina (D-
nappainta yli 1 sekunnin ajan
kytkedksesi uunin
paalle/pois.
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2. Kosketa @ -n&dppainta useita kertoja
lyhyin vélein, kunnes € -symboli
tulee nakyviin nayttéon. Tassa
vaiheessa nakyviin tulee
“Cakes&Breads&Tarts”
[Kakut/Leivat/Piiraat].

3. Valitse haluttu
valmisruokatoiminnon paavalikko
(Cakes&breads&tarts 2 Meat &,
Fish »me Meat Poultry @, Light
meals #& Special )
[Kakut/Leivat/Piiraat, Liha siipikarja,
Liha, Kala, Erikoisruokalajit]
koskettamalla A/~s-ndppdimia.



4. Vahvista valitsemasi
paaruokatoiminnon valikko
koskettamalla E/-néppéinté.

5. Valitse haluttu laji (Cookies, Cake,
Small cake [Pikkuleivat, Kakku,
Pieni kakkul jne.) painamalla A/~
-ndppaimia.

6. Aseta annos uuniin.

7. Aloita kypsennys koskettamalla D-
nappainta. “Cooking” [Kypsennys]
tulee nayttdon.

Jos kosketat D -ndppainta,
"Keep pressed for 1 second”

[Pid& painettuna 1 sekunnin
ajan] -varoitus nakyy

tekstikentdssa. Painal--
nappainta yli 1 sekunnin ajan
aloittaaksesi kypsennyksen.

Jos D-néppéinté ei
kosketeta 20 sekuntiin, uuni

kytkee itsensd
automaattisesti pois.

8. Viesti "Fill with 350 ml water” [Lisaa
vettd 350 ml] tulee nayttson.

Terveysriski!

Als kayta
hoyryjarjestelmassa mitaan
muuta nestettd juomaveden
lisaksi.

» Halytyssignaalin voi sammuttaa
painamalla mita tahansa painiketta.
12.Avaa uunin luukku, ja ota ateria pois
heti, kun kypsennysaika on lopussa.
Sulje uuninluukku kaynnistadksesi
Automatic Water Vaporization function
[Automaattinen veden hoyrystys] -
toiminnon.
» Téssa vaiheessa viesti “Disposing
water” [Vetts poistetaan] ja vaadittu
aika tulevat nakyviin nayttoon.
» On terveytesi kannalta tarkead, ettet
kayta jaljella olevaa vetta, koska
seisoneen veden laatu heikkenee.
Veden poisto pehmentda uunin likaa ja
helpottaa sen puhdistamista
kypsennyksen jalkeen.
» Pyyhi uuni sisalta liinalla veden
poiston jalkeen.
Vesisadilion kaytto:
Vesisailio koostuu kahdesta osasta.
Ylakappale poistaa vedesta kalkkia.
Kokoa sailion ala- ja ylédosa kuten
kuvassa.
Ravista varovasti jotta vesi kulkeutuisi
ylemmasta kannusta alempaan
kannuun.
Al3 lisd3 vettd enempas kuin 150
kuutiosenttimetrid, mutten vesi ei
puhdistu.
Irrota ylaosa ja kaada vettd uunissa
olevaan alaosaan.

9. Avaa luukku ja lisaa vettd
vesiaukkoon. I -varoitussymboli
tulee nakyviin yhdessa
varoitusaanimerkin kanssa vetta
lisattaessa.

10.Kypsennys alkaa ja ilmoitus
"Cooking" [Kypsennys] tulee
nakyviin, kun luukku suljetaan.

11.Kun kypsennys on valmis, viesti
"Good appetite” [Hyvaa ruokahalua.. ]
tulee nakyviin ja kuuluu danimerkki.

Poista kalkki kannusta
seuraavien ohjeiden mukaisesti

ennen jokaista kayttokertaa.

Liuota kaksi teelusikallista

suolaa lasiin ja kaada se
kannuun. Pese sitten alasailio.
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1 Yldosa

2  Alaosa

Veden lisaaminen

1. Ved3 astiaa, kuten kuvassa (1).

2. Kaada vettd sailioon, kunnes kuulet

signaaliddnen. Huomioi veden
ma&ara vesitason tunnistimessa (2)

1 Astia

2 Vesitason tunnistin

3 Hoyrynpoistoputki

4 Liikaveden poistoputki

Jarjestelma odottaa vahintaan
10 minuuttia veden lisaysta.
Jollet lisda vetta 10 minuutin
kuluessa, uuni sammuu.

Astian puhdistamiseksi ota se
pois uunista ja pese pelkalla
vedelld

Vetta lisattdessa sailion veden
0 taso tulee tarkistaa vesitason
osoittimesta. Jos veden taso
ylittaa sailion tayden tason, lilka
vesi valuu uuniin. Uuniin valuva
lilka vesi voi vaikuttaa
kypsennykseen hdyryavusteissa
kypsennysohjelmissa ja
aiheuttaa veden
kondensoitumista luukkuun.
Valttadksesi taman poista
luuniin valunut liika vesi ennen
kuin kypsennys alkaa.

Jos uuni on kytketty pois paaltd

ennen kuin kypsennys on valmig
eikd mitdan kypsennystoimintoa
ole valittu 2 minuuttiin, viesti
"Please take the meal. Water
will evaporize.” [Ota annos ulos.
Vesi hoyrystetaan] tulee
nakyviin tekstinayttéon, kun
uuni kytketaan paalle O-
nappaimelld (1). Veden syotto
alkaa automaattisesti noin 1
minuutin kuluttua.

VAROITUS
Pida luukku suljettuna veden
hoyrystymisen aikana.

Hoyryavustettu valmisruokavalikko:
Saattaa vaihdella mallin mukaan

izza, tuore paksu roileri — akastevihannekset, ampaanviulu
1600 g gratiini
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Asetusvalikko

Kirkkausasetus

Kirkkauden voi asettaa vain, kun uuni

on pois paalta.

1. Kosketa ® -ndppainta useita
kertoja lyhyin valein,
kunnes "Kirkkaus" teksti tulee
nakyviin nayttéaon. iE symboli

2. Kirkkaustasojaonviisi: 1,2, 3, 4 ja 5.
Kosketa A/~ -nappaimia
valitaksesi halutun tason.

3. Kosketa ™ vahvistaaksesi
asetuksen.

Kirkkaustaso laskee virran
saastamiseksi, kun uuni
sammutetaan. Se palautuu
asetetulle tasolle, kun uuni
kytketaan paalle.

» Naytto palaa valmiustilandytdksi. Vain
nykyinen aika nakyy ndytossa.
Adnenvoimakkuuden asettaminen
Ainenvoimakkuuden voi asettaa vain,
kun uuni on pois paalta.
1. Kosketa @ nappainta useita kertoja
lyhyin valein,
kunnes "Ainenvoimakkuus” teksti

tulee nakyviin nayttoon. iE
vilkkuu naytossa.

1905

Konemvoimokkuus &

symboli

2. Adnenvoimakkuuden tasoja on kaksi:
1 ja 2. Kosketa A/~ néppdimid
valitaksesi halutun tason.

3. Kosketa ™ vahvistaaksesi
asetuksen.

» Naytto palaa valmiustilandytdksi. Vain

nykyinen aika nakyy ndytossa.

Kielen asettaminen

Kieli voidaan asettaa vain, kun uuni on

pois paalta.

1. Kosketa ® nappainta useita kertoja

lyhyin valein, kunnes "Kieli" teksti

tulee nakyviin nayttoon. 3= symboli
vilkkuu naytdssa.

ll-I:D E| i

[ig] Longuage:English M

. Kosketa o tai s ndppainta
valitaksesi halutun kielen.

3. Kosketa ™ vahvistaaksesi

asetuksen.

» Naytto palaa valmiustilandytdksi. Vain

nykyinen aika nakyy ndytossa.

Nykyisen ajan asettaminen

Nykyinen aika voidaan asettaa vain, kun

uuni on pois paaltad. Jos haluat muuttaa

aloitusasetuksessa asetettua aikaa:
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1. Kosketa ® nappainta lyhyin valein,
kunnes "Paivaaika” symboli tulee
nakyviin nayttéon. Tuntikenttd ja iE
symboli vilkkuvat naytolla. Kosketa
AN/ ndppaimia asettaaksesi tunnit.

. Kosketa M vahvistaaksesi tunnit.

3. Minuuttikentta ja = symboli
vilkkuvat naytolla. Kosketa A/~
nappaimia asettaaksesi minuutit.
Kosketa ™ vahvistaaksesi minuutit.

» Naytto palaa valmiustilandytdksi. Vain

5

Grillin kayttaminen

VAROITUS

Sulje uunin luukku grillauksen
ajaksi.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Grillin kytkeminen paalle

1. Kytke uuni paalle koskettamalla O®-
nappainta.

2. Kosketa A/~s-ndppéintéd valitaksesi
halutun grillitoiminnon.

Kun toiminto on valittu, "Set day time”

[Ldmpatilal, "Cook time"

[Ruoanlaittoaikal, "Cook end time"

Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko

Sahkogrillilla grillaaminen

[Ruoanlaiton paattymisaikal ja
"Booster” [Tehostin] (nopea
kuumennus) voidaan asettaa.

3. Jos haluat muuttaa lampdtilaa,

kosketa kerran k_L; -ndppainta
avataksesi lampotilanayton.

4. Kosketa A/N-nappdimia, kunnes
haluttu l@mpotila nakyy
Lampétilan/Painon ilmaisinkentassa.
Aseta lampotila E/-néppéimellé,
kun haluttu arvo ndkyy naytossa.

5. Jos lampdtila- ja aika-arvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat,
kaynnista kypsennys koskettamalla

-ndppaintd. Kypsennys alkaa ja
"Cooking" [Kypsennys] tulee
nayttoon.

Grillin sammuttaminen
1. Kytke uuni pois paalta
koskettamalla CB-néppéinté.
Grillaukseen sopimattomat
ruoat aiheuttavat palovaaran.
Grillaa vain korkeaan
grillauslampétilaan sopivia
elintarvikkeita.
Al sijoita ruokaa liian kauas
grillin takaosaan. Tama on
kuumin alue ja rasvainen ruoka
voi syttya tuleen.

Ruoka Kaytettava lisavaruste Ritilaasento Suositeltu lampétila Grillausaika
(°C)** [noin)

250/max 2530 min. *
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Tarkastuslaitosten tuotetestauksen orlvalnﬂsteHLJstandardin EN 60350-1
hel -oHarn|sek5|tanwantau ukorlatemat mukaisel atava

Lihapullat Uuniritila
(naudanliha) -
12 palat
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E Kunnossapito ja huolto
Yleisia tietoja
Laitteen kayttoika pitenee ja yleiset

ongelmat vahenevat, jos tuote
puhdistetaan sdannéllisesti.

VAARA:

Kytke laitteesta sahké pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.
Sahkoiskun vaaral

VAARA:

Anna laitteen jdahtya, ennen kuin
puhdistat sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

L]

Puhdista tuote saannollisesti
jokaisen kayttokerran jalkeen. Nain
ruokajaamat on mahdollista
poistaa helpommin ja valttda niiden
palaminen kiinni, kun lietta
kdytetdadn seuraavan kerran.

e Lieden puhdistamiseen ei tarvita
erityisia puhdistusaineita. On
suositeltavaa kayttaa lamminta
vettd ja pesuaineliuosta, pehme&a
liinaa tai sienta ja kayttaa
kuivaukseen kuivaa liinaa.

e Varmista aina ettd ylimaarainen
neste pyyhitdan aina hyvin pois
puhdistuksen jalkeen ja roiskeet
kuivataan valittomasti.

e Al3 kayta happoja tai kloridia

ruostumattoman terdksen tai

lasipintojen ja kahvan
puhdistukseen. Kayta pehmeaa
liinaa ja nestepesuainetta (ei
hankaavaa) noiden osien puhtaaksi
pyyhkimiseen. Muista pyyhkia vain
yhteen suuntaan.
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Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.

Al kayta puhdistukseen
sydvyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitdan teravid esineita.

Ala kayta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silld ne voivat
aiheuttaa séhkaoiskun.

Syéottajan puhdistaminen
Sydttaja pysahtyy tietyssa kohtaa, kun
vedat sita itseesi pain.

Kun jatkat vetamistd, se pysahtyy
toiseen pysaytyskohtaan.

Jos jatkat edelleen vetamista tasta
kohdasta, syottdja irtoaa paikoiltaan.

Voit puhdistaa syottajan hanaveden alla
irrotettuasi sen.

Ala kayta kemiallisia aineita
syottdjan puhdistamiseen.
Kayta vain vetta.

Ohjauspaneelin puhdistaminen
Puhdista ochjauspaneeli ja valitsimet
kostealla liinalla ja pyyhi ne kuivaksi.



Jos tuotteessa on
saatonuppeja/valitsimia, &la

poista saatonuppeja
ohjauspaneelin puhdistamista
varten.

Ohjauspaneeli voi rikkoutua.

Uunin puhdistus

Sivuseindn puhdistaminen(Vaihtelevat
laitemallin mukaan.)

(Tama& ominaisuus on valinnainen. Sit3
ei valttamatts Loydy tuotteestasi.)

1. lIrrota sivutelineen etuosa
vetamalla sita sivuseinasta
vastakkaiseen suuntaan.

Irrota sivuteline kokonaan

Katalyyttiset seinat

(Tém& ominaisuus on valinnainen. Sita
ei valttamatts Loydy tuotteestasi.)
Tuotteesi sisemmat sivuseindmat (A
ja/tai takaseinama (B] voivat olla
paallystetyt katalyyttiselld emalilla.
Katalyyttiset seinamat ovat kevyen
mattavarisid ja niiden pinta on
huokoinen. Uunin katalyyttisia seinamia
ei tule puhdistaa. Seindmien huokoinen
pinta puhdistuu itsekseen imemalld
rasvan ja muuntamalla sen
poltettavaksi (hoyryksi ja
hiilidioksidiksi).

Helppo hoyrypuhdistus

(Td&m3 ominaisuus on valinnainen. Sita

ei valttamatts Loydy tuotteestasi.)

Se varmistaa helpon puhdistuksen,

koska lika (kun ei ole odotettu liian

kauan) pehmenee hoyryssa, joka

muodostuu uunin sisalld ja uunin

sisdpintoihin kertyy vesipisaroita.

1. lrrota uunista kaikki lisavarusteet.

2. Lisda uuninpellille 500 ml vetta ja
aseta se uunin 2. tasolle.

)

3. Valitse helppo
hoyrypuhdistustoiminto.
Puhdistuksen kesto ilmestyy
ruutuun eika sita voida muuttaa. Voit
asettaa paattymisajan
puhdistustoimintoa varten.

4. Avaa luukku ja pyyhi uunin
sisdpinnat kostealla sienell3 tai
liinalla.

5. Kayta puhdistukseen l&mminta vettd
ja pesuaineliuosta, pehmeaa liinaa
tai sienta ja kuivaukseen kuivaa
liinaa.
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Helppo hoyrypuhdistus -tilaa
kaytettdessa uunipellille

uunissa olevien lievien
ruoka-/likajaamien
pehmentamistd varten
asetettu vesi hoyrystyy ja
kertyy uunin seiniin ja
luukun sisemman lasin
pintaan. Tasta johtuen uunin
sisdpinnoilta saattaa tippua
vettd, kun sen luukku
avataan. Pyyhi pinnoille
tiivistynyt vesi pois
valittomasti uunin luukun
avaamisen jalkeen.

alkaa heti. Jollei sisalampdtila ole
alle 100°C, mutta vetta on lisatty ja
luukku suljettu, “Cooling” [J&&htyy] -
viesti tulee nakyviin nayttoon.

Kun sisalampotila laskee alle 100°C,

puhdistus alkaa automaattisesti.

7. Kun puhdistus aloitetaan, nakyviin
tulee "Cleaning” [Puhdistetaan] -
viesti. message is displayed.

» Hoyrya tulee uuniin kunnes vesi

loppuu jarjestelmasta.

Hoyrytys kestda noin 35
minuuttia kokonaan taytetylld
astialla.. Aika on lyhyempi, jos
vettd on véhemman.

Hoyrypuhdistus

Se varmistaa helpon puhdistuksen,

koska lika (kun ei ole odotettu liian

kauan) pehmenee uunin seindmiin
tiivistyvien versipisaroiden
vaikutuksesta, kun hoyrya on paastetty
sisdan tietty aika.

1. Kytke uuni paalle painamalla
On/Off-nappainta (1).

2. Varmista, ettei uunissa ole en3da
ruokaa.

3. Paina tai nappainta (11)ja valitse
"Steam cleaning” [Hoyrypuhdistus]
tila.

4. Aloita puhdistus painamalla Aloi-
ta/Lopeta kypsennys -nappainta (9).

Jos jarjestelmédssa ei ole vettd, ilmoitus

"Fill with 150 ml water” [Lis&a vettd 150

ml] tulee ndyttoon.

5. Taytad 150 mlvettd kayttamalla

uunin mukana toimitettua vesiastiaa.

Terveysriski!

Als kayta
hoyryjarjestelmassa mitaan
muuta nestettd juomaveden
lisaksi.

6. Jos uunin lampédtila on alle 100°C,
kun luukku on suljettu, puhdistus
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8. Kun vesi loppuu, nadkyviin tulee
"Wipe the surfaces” [Pyyhi pinnat] -
viesti.

9. Avaa luukku ja pyyhi uunin sisapin-
nat kostealla sienelld tai liinalla.

Kun puhdistus on suoritettu (yleens3

vesi tyhjenee kokonaan), jaljelld oleva

vesi on joka tapauksessa tyhjennettava.

Cooking Guide [Kypsennysopas] -

ohjeet, , Veden tyhjentaminen.

Uunin katon puhdistaminen

(T&m3 ominaisuus on valinnainen. Sit3

ei valttamatts Loydy tuotteestasi.)

Grillielementti voidaan taitella irti uunin

katon puhdistamista varten.

1. Loysaa grillielementin lukitusruuvit
ruuvimeisselilla tai kolikkolla.

Grillielementti taittuu
kokoon. Se pysyy
kiinnitettyna uunin kattoon.




2. Puhdista uunin katto kostealla
liinalla.

3. Avaa taitettu grilliele:enth ja kirista

lukitusruuvit ruuvitaltalla tai
kolikolla.

Uuninluukun puhdistaminen
Uuninluukun puhdistamiseen on
suositeltavaa kayttaad l&mminta vetta ja
pesuaineliuosta, pehmeaa liinaa tai
sienta ja kayttaa kuivaukseen kuivaa
liinaa.

A5 kaytd voimakkaita
hankausaineita tai teravia

metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat
naarmuttaa pintaa ja

M~ o N —

Luukku

Saranan lukko (suljettu)

Uuni

Saranan lukko (avattu asemal)

vahingoittaa lasia.

Uuninluukun irrottaminen

1. Avaa etuluukku (1).

2. Avaa luukut saranankotelon (2)
etuovien oikealla ja vasemmalla
puolella painamalla koukkua kuvan
osoittamalla tavalla. Lukon pitaisi

nayttaa (4], kun se on auki.

Avaa etuluukku puoliksi auki.
Poista etuluukku vetamalla sita

ylospain, jolloin luukku vapautuu
oikeasta ja vasemmasta saranasta.
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Poistamisprosessin aikana
suoritetut vaiheet tulee
suorittaa vastakkaisessa
jarjestyksessa luukun takaisin
asentamiseksi. Ald unohda
sulkea kiinnikkeita

saranakotelossa, kun asennat
luukun takaisin paikoilleen.

"Soft Open & Soft Close" -ominaisuus
Jotkin mallit voivat sisaltda Soft Close
& Soft Open -ominaisuuden. Soft Close
-ominaisuuden avulla kayttaja voi
sulkea uunin oven tasaisesti
nostamalla sen noin 15 cm: n paahan
suljetusta asennosta ja tyontamalla sita
varovasti. Automaattinen
saatdjarjestelma auttaa sulkemaan
oven pehmeasti. Samanlainen
ominaisuus havaitaan, kun uunin
luukku avautuu kokonaan. Noin 9 cm: n
paassa tdysin aukiasennosta
vaimennussysteemi ryntaa sisaan, mika
mahdollistaa pehmean aukon.

Luukun sisdlasin irrottaminen
(TAm3 ominaisuus on valinnainen. Sit3
ei valttamatts Loydy tuotteestasi.)
Uuninluukun sisalasi voidaan irrottaa
puhdistusta varten.

Avaa uuninluukku

1 Kehikko
2 Muoviosa
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Vedd itsedsi kohti ja irrota etuluukun
la ennettu muovinen osa.

Sisin lasipaneeli
Sisélasipaneeli
Ulkolasipaneeli

Muovinen lasipaneelirako-Ala

Kuten kuvassa, nosta sisinta
lasipaneelia (1) hieman suuntaan A ja
vedd se ulos suunnassa B.

Poista sisalasipaneeli (2) toistamalla
sama toimenpide.

M~ o N —

Ensimmainen vaihe oven kokoamisessa
on sisalasipaneelin uudelleen
asentaminen (2).

Kuten kuvassa, aseta lasipaneelin
viistetty kulma niin, ettd se nojaa
muovisen raon viistettyyn kulmaan.



Sisalasipaneeli (2) on asennettava
muoviseen rakoon lahelld sisinta
lasipaneelia (1).

Kun asennat sisimmén lasipaneelin (1),
varmista, ettd paneelin painettu puoli
on kohti toista sisalasipaneelia.

On tarkeda asettaa sisdlasipaneelin
alakulman alempaan muovirakoon.
Tyonna muoviosaa kohti kehysta,
kunnes kuulet "naksahduksen”.

Uunin lampun vaihtaminen

VAARA:
Varmista ennen uunin lampun

vaihtamista, ettd laite on kytketty
pois verkkovirrasta ja jaahtynyt
valttadksesi sahkdiskun vaaran.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Lampun sijainti voi olla eri kuin
kuvassa.

Téssa uunissa kaytetadn
hehkulamppua, jonka teho on alle 40
W, korkeus alle 60 mm, halkaisija alle

30 mm tai halogeenilamppua, jonka
kanta on G9, teho alle 60 W. Lamput
soveltuvat kéytettavaksi yli 300 ° C
[ampdtiloissa. Uunin lamput voi hankkia
valtuutetulta huoltoliikkeeltd tai
teknikolta, jolla on lisenssi.

Tdssa laitteessa kaytetty valo ei
sovellu asuinhuoneen
valaisemiseen. Taman valon
kayttotarkoitus on auttaa
kayttdjaa nakemaan ruoat.

Tdssa laitteessa kaytettavien
valojen pitaa kestas
aariolosuhteita, kuten
esimerkiksiyli 50 °C lampatilaa.

Jos uunin lamppu on nelikulmainen:

1. Irrota liesi verkkovirrasta.

2. lrrota ritilan kannattimet kuvatulla
tavalla. Katso Uunin puhdistus,
SIVU 44.

3. lIrrota lasisuojus ruuvitaltalla.

4. Jos uunisi valaisin on mallia (A)
alapuolella olevan kuvan mukaisesti,
irrota se kiertamalla sitd kuvan
osoittamaan suuntaan ja vaihda se.
Jos valaisin on mallia (B), irrota ja
vaihda se kuvan mukaisesti.

5. Aseta lasisuojus ja ritilan
kannattimet takaisin paikoilleen.
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I Vianetsinta

..............................................................................................................................................................................................................

Uunista padsee hoyrys, kun se on kaytossa..

aikana. >—>— Tama el ole vika.

Laltteesta kuuluu metallisia aanid, kun se kuumenee tai 3aahtyy

e Kun metalliosat kuumenevat ne laajenevat ja voivat aiheuttaa dantd. >—>->
Tamd el ole vika.

Uuni ei toimi.

e Sulake on viallinen tai palanut. >—>— Tarkista sulaketaulun sulakkeet.
Vaihda sulake tai aktivoi se uudelleen tarvittaessa.

o Laitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >—>—> Tarkista
pistokeliitanta.

¢ Ohjauspaneelin painikkeet/valitsimet/ndppaimet eivat toimi. >>->

Néppéinlukko saattaa olla kdytdssd. Ota se pois kdytosts. [Katso |

Winen. >—>— Varhda uunin lamppu.
e Virta on katkennut. >—>— Tarkista toimivatko sdhkét. Tarkista sulaketaulun
sulakkeet. Va/hda sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

e Uuniaeiole ehka asetettu kadyttamaan tiettyd kypsennystoimintoa ja/tai
lAmpotilaa. >—>—> Aseta uuni kdyttdmdaan tiettyd kypsennystoimintoa ja/tai
ldmpdtilaa.

e Virta on katkennut. >—>— Tarkista toimivatko sdhkét. Tarkista sulaketaulun
sulakkeet. Vaihda sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

Jos et pysty korjaamaan
ongelmaa noudatettuasi taman
osan ohjeita, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoedustajaan
tai jalleenmyyjdan. Al3 yrita
korjata viallista laitetta itse.
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Vennligst les denne bruksanvisningen fgrst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Grundig-produkt. Vi hdper at du oppnar optimale
resultater med ditt produkt, som er produsert med hgykvalitetsteknologi - den beste
som finnes p& markedet. Derfor bgr du lese hele denne bruksanvisningen og alle
andre tilhgrende dokumenter ngye fgr du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsa
bruksanvisningen fglge med. Fglg alle advarsler og informasjon i bruksanvisningen.
Husk at denne bruksanvisningen ogsé gjelder for flere andre modeller. Forskjeller
mellom modellene vil kunne oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet falgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige
tips om bruk.

Advarsel om farlige situasjoner
med hensyn til liv og eiendom.

% Advarsel om elektrisk stgt.

0 Advarsel om risiko for brann.
ft Advarsel om varme overflater.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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n Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet
og miljg

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil
bidra til & beskytte mot fare
for personskade eller skade
pa eiendom. Unnlater du &
falge disse instruksjonene, vil
enhver garanti anses som
ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes
av barn fra 8 ar og oppover
0g personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er
under tilsyn eller har fatt
instruksjoner om bruk av
apparatet pa en sikker
mate og forstar hvilke farer
som er involvert.

Barn far ikke leke med
apparatet. Rengjgring og
vedlikehold skal ikke
utfgres av barn uten tilsyn.
Apparatet skal ikke brukes
av personer (inkludert barn]
med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale
evner, evt. mangel pa
erfaring og kunnskap, med

mindre disse personene er
under tilsyn eller har far
veiledning i bruk av
apparatet.

Barn skal ikke leke med
produktet.

Hvis produktet overleveres
til noen andre for personlig
bruk eller annenhands
bruk gis bruksanvisninger,
produktetiketter og andre
gvrige dokumenter og
deler.

Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma
alltid utfgres av autoriserte
serviceverksted.
Produsenten vil ikke kunne
holdes ansvarlig for skader
som fglge av forsgk utfgrt
av uautoriserte personer,
noe som ogsa vil kunne
gjgre garantien ugyldig.
Les bruksanvisningen ngye
fgr installasjon.

Ilkke bruk produktet hvis
det er defekt eller har
synlige skader.

Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av
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etter hver gang produktet
har veert | bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil,
bgr det ikke brukes med
mindre det er reparert av
et autorisert verksted. Det
er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en
jordet stikkontakt/linje
med spenning og
beskyttelse som spesifisert
| "Tekniske
spesifikasjoner”. Fa
jordingsinstallasjonen
utfgrt av en kvalifisert
elektriker mens produktet
brukes med eller uten en
transformer. Vart selskap
vil ikke kunne holdes
ansvarlig for eventuelle
problemer som oppstar pa
grunn av at produktet ikke
blir jordet | henhold til
lokale forskrifter.

Vask aldri produktet ved a
spre eller helle vann pa det!
Det er fare for elektrisk
sjokk!

Du far aldri noen gang ta
stgpselet med vate hender!
Koble aldri ut ved a trekke i
kabelen, men trekk
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bestandig ut ved a ta tak i
stgpselet.

Produktet ma vaere koblet
fra under installasjon,
vedlikehold, rengjgring og
reparasjon.

Hvis
stremtilkoblingskabelen
for produktet er skadet, ma
den skiftes ut av
produsenten, dens
autoriserte serviceagent
eller liknende kvalifiserte
personer for a unnga fare.
Apparatet ma installeres
slik at det kan kobles helt
fra nettverket.
Frakoblingen ma skje
enten ved hjelp av et
stgpsel eller en bryter som
er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i
trad med byggeforskriftene.
Bakre overflate pa ovnen
blir varm nar den er i bruk.
Pass pa at elektrisk
tilkobling itkke kommer |
kontakt med den bakre
overflaten, ellers kan
tilkoblinger bli skadet.

lkke klem strgmledningen
mellom ovnsdgren og
rammen og ikke la den
fgre over varme overflater.



Dette kan gjgre at
iIsolasjonen smelter og
forarsaker brann pa grunn
av kortslutning.

e Alt arbeid pa elektrisk

utstyr og -systemer bgr
kun utfgres av autoriserte
og kvalifiserte personer.

| tilfelle skade, sla av
produktet og koble det fra
stremforsyningen. For a
gjere dette, sla av
sikringen hjemme.

Sgrg for at
sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet
e ADVARSEL: Apparatet og

dets tilgjengelige deler blir
varme under bruk.
Forsiktighet bgr tas for a
unngd a komme borti
varmeelementer. Barn
under 8 ar skal holdes
unna med mindre de er
under kontinuerlig oppsyn.
Bruk aldri produktet nar
din dgmmekraft eller evne
til koordinering er svekket
pga. bruk av alkohol
og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker |
dine retter. Alkohol

fordamper ved hgye
temperaturer og kan
forarsake brann, siden det
kan antennes nar det
kommer | kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i naerheten av
produktet, ettersom sidene
kan bli varme under bruk.
Ved bruk blir apparatet
varmt. Forsiktighet bgr tas
for & unnga a komme borti
varmeelementer inne i
ovnen.

Hold alle
ventilasjonsapninger fri for
hindringer.

Varm ikke opp lukkede
bokser og glassbeholdere i
ovnen. Trykket som bygger
seg opp | boksen/glasset
kan fgre til at det sprenges.
Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller
aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme
kan skade bunnen av
ovnen.

Ilkke bruk sterke
skuremidler eller skarpe
metallskraper a rengjgre
glasset | ovnsdgren, siden
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disse kan ripe opp
overflaten, noe som kan
resultere i at glasset gari
stykker.

Bruk ikke damprensere til
a rengjgre apparatet, da
dette kan fgre til elektrisk
stat.

(Varierer, avhengig av
produktmodellen.)
Plassere stekeristen og
brettet riktig pa
tradstativene

Det er viktig & posisjonere
risten og/eller pannen
riktig pa hyllen. Skyv risten
eller pannen mellom de 2
skinnene og se til at de er
stabile fgr maten legges pa
(vennligst se falgende
figur]
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~ Ikke bruk produktet hvis

glasset | frontdgren er
flernet eller sprukket.
Ovnens handtak er ingen
handkletgrker. Heng ikke
opp handkle, hansker eller
liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er pa apen
dar.

Bruk alltid
varmebestandige
grillvotter nar du setter inn
eller tar ut retter inn i/ut av
den varme ovnen.

Plasser bakepapir i gryten
eller pa ovnstilbehgret
(skuffen, metalltrédgrillen
e.a.) sammen med maten
og deretter setter du alt
Inn i den
forhandsoppvarmede
ovnen. Fjern de overflgdige
delene av bakepapiret som
stikker ut fra tilbehgret
eller gryten for & forebygge
risiko for bergring av
ovnens varmeelementer.



Bruk aldri bakepapirien
driftstemperatur som er
hgyere enn den angitte
verdien for bakepapiret.
Ilkke plasser bakepapir

direkte pa bunnen av ovnen.

ADVARSEL: Forsikre deg
om at enten
strgmledningen ikke er
plugget inn, eller at
sikringen er slatt av fgr du
bytter ut lampen, dette for
a unnga fare for elektrisk
stat.

For @ unnga overoppheting
ma apparatet ikke

iInstalleres bak en pyntedgr.

For produktets
brannsikkerhet;

Sgrg for at stgpselet
passer inn | stikkontakten,
samt at det ikke forarsakes
gnist.

Ilkke bruk noen skadet eller
kuttet ledning eller
skjgteledning, foruten
originalkabelen.

Sgrg for at ikke det
forekommer vaeske eller
fuktighet pa kontakten som
er koblet til produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er
designet for hjemmebruk.

Kommersiell bruk er ikke
tillatt.

* FORSIKTIG: Dette
apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det
ma ikke brukes til andre
formal, for eksempel
romoppvarming.”

e te apparatet skal ikke
brukes til oppvarming av
tallerkener under grillen,
til & tgrke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved &
henge dem pa handtakene,
eller til oppvarmingsformal.

e Produsenten skal ikke
vaere ansvarlig for noen
skader som forarsakes ved
feil bruk eller handtering.

e (Ovnen kan brukes til
opptining, baking, steking
og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

e ADVARSEL: Tilgjengelige
deler kan bli varme under
bruk. Sma barn ma holdes
unna.

e Pakkematerialet kan veere
farlig for barn. Hold barn
pa avstand fra
Innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.
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e FElektriske apparater er
farlige for barn. Hold barn
pa avstand fra produktet
nar det er i bruk, og ikke la
dem leke med produktet.

e |kke plasser gjenstander
over apparatet slik at barn
kan forsgke a na dem.

e Mens dgren er dpen, ma du
ikke plassere tunge
gjenstander pa den og du
ma ikke la barn sitte pa
den. Ovnen kan velte, eller
dgrhengslene kan bli
skadet.

Bortskaffing av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-
direktivet som omhandler elektronisk
og elektrisk utstyr (2012/19/EU). Dette
produktet har et klassifiseringsymbol
for sortering av avfall elektrisk og
elektronisk utstyr (WEEE).

Dette produktet er laget av
heykvalitetsdeler og -materialer som
kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen
med normalt husholdningsavfall og
annet avfall p& slutten av levetiden. Ta
det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og
elektroniske innretninger. Vennligst
forhgr deg med de lokale myndighetene
for & f& opplysninger om slike
innsamlingssteder.
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Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har kjgpt er i samsvar
med EU-RoHS-direktivet (2011/65/EU).
Det inneholder ingen farlige eller
forbudte substanser som er angitt i
direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige
for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt
sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pa riktig
mate og sorter i overensstemmelse
med instruksjoner for resirkulering
av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.



E Generell informasjon
Oversikt

-
o

7
6
1 Kontrollpanel 7 Mugge
2 Stekerist 8  Viftemotor (bak stalplaten)
3 Stekebrett 9  Lampe
4 Handtak 10 Toppvarmeelement
5  Frontdgr 11 Hylleposisjoner
6  Vannivaindikator
1 2 3 4 5 6

14 13 12 1 10 9 8 7

Indikatorfelt for aktuell tid
Utvalgsdisplay for hurtigmat
Tast for start/stopp matlaging
Tid- og innstillingstast
OK-tast

Hylleposisjoner
Funksjonsdisplay

Indikatorfelt for temperatur/vekt
Symbol for ovnens indre
temperatur

~oonNn —
O 0O~ o~ U1
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10 Tekstvisning

11 Opp-/nedtaster (Menytrinn)

12 Temperatur - vekt - forsterker-
innstillingstast

13 Programvelger

14 P&/AV-knapp

Innholdet i pakken

Tilbehgr som medfalger
varierer, avhengig av
produktmodellen. lkke alt
tilbehgr som beskrives i

brukerhandboken finnes
kanskje p& produktet ditt.

1. Brukerhandbok

2. Dypt brett

Brukes til bakevarer, store steker,

saftige retter og til & samle opp fett
under grilling.

3. Bakebrett
Brukes til bakevarer, slik som
smakaker og kjeks.

4. Rist
Brukes til steking og til plassering
av maten som skal bakes, stekes
eller tilberedte gryteretter i gnsket
hylle.
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Plassere stekeristen og brettet
riktig pa de teleskopiske stativene
(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pé& produktet
ditt.)

Teleskopiske stativer gjgr at du kan
installere og fjerne brettene og
risten enkelt.

Ved bruk av brettet og stekeristen
med teleskopstativer se til at
pinnene p& den bakre delen av
teleskopstativet star mot kantene

p& stekeristen og brettet.

e




Tekniske spesifikasjoner

Spenning/frekvens 220-240 V ~ 50 Hz

Kabeltype/tverrsnitt min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm
Eksterne mal [hpyde/bredde/dybde) 595 mm/594 mm/567 mm

Multifunksjonsovn
Grillstrgmforbruk 2.2 kW

" Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er gitt i samsvar
med EN 60350-1/IEC 60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard
belastning med funksjonene under-over-varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt].
Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de fglgende
prioritiseringene avhengig av om de relevante funksjonene finnes pa produktet eller
ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom matlaging, 3- Turbo matlaging, 4-
Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

** Se. Installasjon, side 13.

Tekniske spesifikasjoner kan Verdiene som er oppgitt i
endres uten varsel for & merkingene p& produktet eller i
forbedre kvaliteten pd dokumentasjonen som
produktet. medfglger er oppnadd i

laboratoriemiljg ifglge relevante
standarder. Avhengig av drifts-
og miljgforhold for produktet,
kan disse verdiene variere.

Figurer i denne veiledningen er
skjematiske og kan derfor vaere
litt forskjellige fra ditt produkt.
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E Installasjon

Produktet ma installeres av en
kvalifisert person i samsvar med
gjeldende forskrifter. Ellers vil
garantien gjgres ugyldig. Produsenten
skal ikke holdes ansvarlig for skader
som oppstar fra prosedyrer som
utfgres av uautoriserte personer, og
dette kan gjgre garantien ugyldig.

Klargjgring av plassering og
elektrisk installasjon av
produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet mé& installeres i

overensstemmelse med de
lokale gass- og/eller
elektrisitetsforskriftene.

FARE:

Fegr installasjon, kontroller visuelt
om produktet har noen defekter.
Hvis dette er tilfelle, ma det
ikke installeres Skadede
produkter vil utgjgre potensielle
farer for din sikkerhet.

For installasjon

Apparatet er ment for installasjon i

kommersielt tilgjengelige

kjgskkenkabinetter. En

sikkerhetsavstand mé& overholdes

mellom apparatet og kjgkkenveggene

og mablene. Se figur (verdier i mm).

e Qverflater, syntetiske laminater og
klebemidler som brukes ma veere
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varmebestandige (minimum
100 °CJ.

¢ Kjgkkenskapene ma veere stilt jevnt
og festet.

e Hyvis det er en skuff under ovnen,
ma det vaere installert en hylle
mellom ovnen og skuffen.

e Det skal veere minst to personer til
& baere apparatet.

¢ Hold ovnen i handtaksporene pa
begge sider nar du skal flytte den.

e Fgrduinstallerer produktet ma du
fierne alle materialer og
dokumenter som ligger inni det.

¢ Kjgkkeninnredning ma veere i
samsvar med dimensjonene oppgitt
i figuren nedenfor. P& baksiden av
kjgkkeninnredningen ma det
skjeeres ut en dpning med
dimensjonene som er oppgitt i
figuren nedenfor, for & sikre
tilstrekkelig ventilasjon.

Ikke installer produktet ved
siden av kjpleskap eller frysere.
Varmen som utstrales fra
enheten vil fgre til gkt
energiforbruk for
kjgleapparatene.

lkke bruk deren og/eller
handtaket til & lgfte eller flytte
produktet.




550"
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* min.

Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og
tilkobles i overensstemmelse med
aktuelle installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkopling

Koble produktet til et jordet uttak som
beskyttet av en minikretsbryter med
riktig kapasitet, som oppgitt i tabellen
«Tekniske spesifikasjoner». Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av en
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kvalifisert elektriker, mens produktet
brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vart vil ikke vaere ansvarlig
for noen skader som oppstar hvis
produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon, i
overensstemmelse med lokale
forskrifter.



FARE:

Produktet kan kun tilkobles
strgmforsyningen av autoriserte,
kvalifiserte personer. Produktets
garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes
ansvarlig for skader som
oppstar fra prosedyrer som
utfgres av uautoriserte
personer.

FARE:

Strgmledningen mé ikke klemmes,
bayes eller fastklemmes eller
komme i kontakt med varme deler
av apparatet.

En gdelagt stremledning skal
skiftes ut av en kvalifisert
elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning
eller brann!

Tilkoplingen skal veere |

overensstemmelse med nasjonale

forskrifter.

Stregmforsyningsdata ma tilsvare
data som er spesifisert E)é
typeskiltet pa enheten. Apne
frontdgren for & se typeskiltet.
Strgmledningen pa produktet ma
stemme overens med verdiene i
tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:

For arbeidet pabegynnes pa den
elektriske installasjonen, koble
produktet fra stremnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Strgmledningens stgpsel skal
vaere lett tilgjengelig etter
installasjon (ikke legg det over
komfyren).

Kablingen skal utfgres i
0 henhold til nasjonale og lokale
forskrifter, og det skal brukes
et stgpsel / en stikkontakt som
er korrekt for ovnen. Hvis
produktets spenningsgrenser
er utenfor grensene til
stgpselets og stikkontaktens
spenningsgrenser, ma
produktet fgrst kobles til
gjennom en fast elektrisk
installasjon uten bruk av
stgpsel/stikkontakt.

Sett stremstgpselet inn i uttaket.

Installere produktet

1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og
fest den, samtidig som du
kontrollerer at strgmkabelen ikke
blir gdelagt og/eller fastklemt.

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som
vist.

Etter installasjonen m& du pése at
skruene er tilstrekkelig strammet slik
at ovnen ikke flytter pa seg. Ovnen kan
vippe over under bruk hvis den ikke
installeres i samsvar med
instruksjonene og hvis skruene ikke er
tilstrekkelig strammet.
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For produkter med kjglevifte (Den
finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)

1 Kijglevifte
2 Kontrollpanel
3 Der

Den innebygde viften kjgler bade
innebygd kabinett og utstyrets front.

Kjgleviften fortsetter & ga i ca.
20-30 minutter etter at ovnen er
slatt av.

Hvis du har laget mat vha.
programmering av ovnens
tidsur, vil 0gsa kjegleviften slas
av sammen med alle andre
funksjoner pd slutten av
steketiden.
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Siste kontroll

1.

Bruke produktet.

2. Kontroller funksjonene.
Framtidig transport

(]

Oppbevar apparatets opprinnelige
eske og transporter apparatet i
denne. Fglg rettledningen som er
trykt p& kartongen. Hvis du ikke har
den originale esken, pakk
produktet i bobleplast eller tykk
papp og tape godt.

For & forhindre at stekerist og brett
inne i ovnen skal skade ovnsdgren,
sette en stripe kartong pa innsiden
av ovnsdgren slik at det samsvarer
med plasseringen av brettene. Lim
fast ovnsdgren til sideveggene.
Ikke bruk dgren eller hadndtaket til
a lpfte eller flytte produktet.

Ikke plasser noen gjenstander
pa produktet og flytt det i
oppreist posisjon.

Kontroller det generelle
utseendet til produktet for
skader som kan ha oppstatt
under transport.




Forberedelser

Tips for energisparing
Folgende informasjon vil hjelpe deg til &
bruke apparatet p& en gkologisk mate
0g spare energi:

(]

Bruk mgrkfargede og
emaljebelagte kokekar i ovnen,
siden varmeoverfgringen vil vaere
bedre.

Ved koking av maltidene, utfgr en
forvarmingsoperasjon hvis det
anbefales i brukerhdndboken eller
kokebeskrivelsen.

Ikke &pne dgren p& ovnen for
hyppig under matlagingen.

Prov 3 tilbered mer enn én rett i
ovnen samtidig, n&r det er mulig.

Du kan tilberede mat ved &
plassere to kokekar p& stekeristen.
Lag mer enn én rett etter
hverandre. Ovnen vil allerede veere
varm.

Du kan spare energi ved & sla av
ovnen i noen minutter fgr
sluttkoketiden. Ikke apne
ovnsdgren.

Tin opp de frosne maltidene fgr de
tilberedes.

Forste gangs bruk
Tid pa dagen

Fgr du kan bruke ovnen, ma
tiden vaere innstilt. Hvis timeren
ikke er stilt, vil ikke ovnen
fungere.

M~ o N —
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Hylleposisjoner
Funksjonsdisplay
Indikatorfelt for temperatur/vekt

Symbol for ovnens indre
temperatur

Indikatorfelt for aktuell tid
Utvalgsdisplay for hurtigmat

1

10 9 8 7

Tast for start/stopp matlaging
Tid- og innstillingstast
OK-tast

Tekstvisning

Opp-/nedtaster (Menytrinn)

Temperatur - vekt - forsterker-
innstillingstast
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13 Programvelger

14 P&/AV-knapp

Sprakinnstilling

Sprédk kan bare stilles inn n&r ovnen er

slatt av.

1. Plugg inn stremkabelen, og sla pa
produktets sikring.

2. N&r du slar pd ovnen for fgrste gang,

vil "Sprék: Engelsk "vises pa
Tekstdisplayet.

3. Bergr A/~ tastene for & velge
gnsket sprak.

4. BergrM for & bekrefte innstillingen.

» Den gar tilbake til stand-by-skjerm.

o

stille inn tid

Etter at du har valgt sprak, kommer
“Time setting” (“Innstilling av tid")
opp pa tekstdisplayet og iZ -
symbolet blinker. Still inn tiden ved
hjelp av A/sv -tastene.

2. Beror™ for & bekrefte
tidsinnstillingen.

3. Feltet for minutter og & -symbolet
blinker p& displayet. Bergr A/~
tastene for & stille inn minutter.
Bergr ™ for 8 bekrefte
minuttinnstillingen.

» Den gar tilbake til stand-by-skjerm.

Bare aktuell tid vises pa displayet.
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| tilfelle strgmbrudd eller nér
0 produktet kobles fra og s&
kobles til igjen, vises
tidsinnstillings-menyen igjen.
Den innstilte tiden vil vises p&
nytt igjen etter strgmbrudd som
varer i kortere tid enn 20
minutter. | slike tilfeller kan du
fortsette med & bekrefte
tidsverdien.

Fgrste rengjgring av produktet

Overflaten kan skades av
rengjgringsmidler eller
rengjgringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive
rengjgringsmidler,
rengjgringspulver/kremer eller

skarpe gjenstander under
rengjering.

1. Fjern alle pakningsmaterialer.

2. Terk av overflatene pa produktet
med en fuktig klut eller svamp, og
terk med en klut.

Fgrste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30

minutter, og sla det deretter av.

Dermed vil alle produksjonsrester eller

-lag brennes av og fjernes.

ADVARSEL

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under
bruk. Bergr aldri de varme
brennerne, indre deler av
ovnen, varmeelementer osv.
Hold barn p& avstand.

Bruk alltid varmebestandige
grytehansker nar du setter inn
eller tar ut retter fra den varme
ovnen.




Electric oven

1.

Fjern alle bakebrett og stekeristen
fra ovnen.

Lukk ovnsdgren.

Velg posisjonen "Statisk".

. Velg hayeste effekt pa grillen; se
Hvordan bruke den elektriske ovnen,

side 22.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.
Sl& av ovnen, se Hvordan bruke den
elektriske ovnen, side 22

Grillovn

1.

2.
3.

Fjern alle bakebrett og stekeristen
fra ovnen.

Lukk ovnsdgren.

Velg hgyeste effekt pa grillen; se
Slik bruker du grillen, side 41.
Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.
Sla av grillen, se Slik bruker du
grillen, side 41

Royk og lukt kan slippes ut i et
par timer under fgrste drift.
Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for &
fierne reyken og lukten. Unngd
direkte inhalering av rgyken og

lukten som slippes ut.
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ESlik bruker du ovnen

Generell informasjon om
baking, steking og grilling
ADVARSEL
Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under
bruk. Bergr aldri de varme
brennerne, indre deler av
ovnen, varmeelementer osv.
Hold barn p& avstand.
Bruk alltid varmebestandige
grytehansker nar du setter inn
eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:

Veer forsiktig ved dpning av dgren,
siden det vil komme ut damp.
Damp som kommer ut kan
skolde hendene, ansiktet
og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber,
passende metallplater eller
aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

e Utnytt plassen pd stativet p& best
mulig mate.

e Plasser bakeformen i midten av
stativet.

e Velg riktig hylleposisjon fgr du slar
pa ovnen eller grillen. Ikke endre
hylleposisjon nar ovnen er varm.

e Hold ovnsdgren lukket.

Steketips

e Huvis hel kylling, kalkun og maltider
med store biter behandles med
dressinger, slik som f.eks.
sitronjuice og svart pepper fgr
steking, vil det gke stekeytelsen.
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e Det tar omtrent 15 til 30 minutter
lenger & steke kjgtt med bein i
sammenligning med stek av den
samme stgrrelsen av kjgtt uten
bein.

e Hver centimeters kjgttykkelse
krever omtrent 4 til 5 minutter
steketid.

e LaKkjottet st& i ovnen i omtrent
10 minutter etter koketiden er
ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nar
kjottet kuttes.

e Fisk ienvarmebestandig form skal
plasseres pa stativet pd midtre
eller nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av kjett, fisk og fjaerkre, blir

de fort brune, har en fin skorpe og blir

ikke tgrre. Flate stykker, kjgtt og pelser,
men 0gsa grennsaker med hgyt
vanninnhold (f.eks. tomater og lgk] er
spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles pé
risten eller p& bakebrettet med
risten pa en slikt mate at plassen
som dekkes ikke overskrider
stgrrelsen pd varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet
med grillen | gnsket hgyde i ovnen.
Hvis du griller pa stekeristen, skyv
bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Tilfgr noe
vann i bakebrettet for enkel
rengjering.



Mat som ikke egner seq til
grilling medfgrer brannfare.
Grill kun mat som egner seg for
intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt
bak i grillen. Dette er det
varmeste omradet, og fet mat
kan ta fyr.

Hvordan bruke den elektriske
ovhen

Fgr du kan bruke ovnen, ma
tiden vaere innstilt. Hvis timeren
ikke er stilt, vil ikke ovnen
fungere.

~ o N —

14 13 12
Hylleposisjoner
Funksjonsdisplay
Indikatorfelt for temperatur/vekt

Symbol for ovnens indre
temperatur

Indikatorfelt for aktuell tid
Utvalgsdisplay for hurtigmat
Tast for start/stopp matlaging
Tid- og innstillingstast
OK-tast

Tekstvisning

Opp-/nedtaster (Menytrinn)

Temperatur - vekt - forsterker-
innstillingstast

Programvelger
Pa/AV-knapp

10

9 8 7

Display-symboler:

¢

Ovnen
ettera

Hurtig oppvarming (forsterker)-
symbol
Tilberedningstid-symbol
Avslutning av tilberedningstids-
symbol

Alarm-symbol

Aktuell tids-symbol
Innstillings-symbol
Opptinings-symbol
Tastelds-symbol

dpen dgr-symbol
Steketermometer-symbol *
Pyro-symbol * / Enkelt
damprengjgringssymbol*
Damp-symbol *

Varierer avhengig av
produktmodell.

gar tilbake til standby-skjerm
t den er slatt pd, og aktuell tid er
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stilt inn. Bare aktuell tid vises pa
displayet.

Bare\J og © -tastene er funksjonelle
nar skjermen befinner seg i denne
statusen. Du kan utfgre alle
operasjoner i Innstillinger-menyen.
Vennligst se .

Dersom du bergrer D tasten
kort p& denne skjermen, vil

advarselen "Keep pressed for 1
second” ("Hold tasten trykket

inne i ett sekund”) dukke opp i
tekst-feltet. Bergr (D -tasten i
lenger enn ett sekund for & sl&

p& ovnen.

M05

Hold inne i ett sekund

Velg temperatur og driftsmodus

1. Bergril -tasten for & sl& pa ovnen.

2. lgangsettings-skjermen vises nar

ovnen er slatt pa

EUIU"’ fII}DE
=

Stoisk ¥
1 2 3 4 5

Hylleposisjoner
Funksjonsdisplay

Indikatorfelt for temperatur/vekt
Indikatorfelt for aktuell tid
Tekstvisning

Dette skjermbildet omfatter den
anbefalte temperaturen under
temperatur-/vekt-indikatoren og de
aktive varmeovnene og anbefalt
skuffposisjon p& funksjons-displayet.
3. Bergr A eller~ -tastene for a

g~ LOoNn -

velge gnsket driftsmodus (funksjon).

Etter at funksjonen er valgt, kan
"Temperature” ("Temperatur"), "Cook
time" (Tilberedningstid"), "Cook end

23/NO

time" ("Avslutningstid for tilberedning
av mat"] og “Booster” (“forsterker” for
rask oppvarming) stilles inn.

4. @nskef du & endre temperaturen,

C ’ o
bergr & én enkelt gang for a komme
til temperatur-displayet

co0* 008

Temperatur I

. Bergr A/~ inntil gnsket
temperatur dukker opp |
temperatur-/vekt-indikatorfeltet.
Bergr ™ for 3 stille inn
temperaturen nar gnsket verdi vises
p& displayet.

6. Dersom matlagings-funksjons- og

temperaturverdier passer, bergr
-tasten for & begynne tilberedningen
av mat. Tilberedningen av mat
settes i gang og "Cooking”
("Tilberedningen av mat") vises pa

Dersom ovnsdgren apnes
under tilberedningen av mat,
vises "Door open”- ("dpen
der")- advarselen = -
symbolet pd displayet.

Dersom du ber@rerD tasten
kort p& denne skjermen, vil

advarselen "Keep pressed
for 1 second” ("Hold tasten
trykket inne i ett sekund”)

dukke opp i tekst-feltet.

Ber@r[> -tasten i lenger enn

ett sekund for & sette
tilberedningen av mat |

gang.




a sla av den elektriske ovnen
Bergr (D -tasten for sl& av ovnen.

Det er viktig & plassere ledningsgrillen
pa risten riktig. Ledningsgrillen ma
settes inn mellom risthyllene slik som
illustrert pa figuren.

Ikke la ledningsgrillen bli stdende mot
bakveggen av ovnen. Skyv
ledningsgrillen fram til fremre del av
risten og fest den ved hjelp av dgren for
& oppna en god grillytelse.

(Varierer, avhengig av
produktmodellen.)

(Varierer, avhengig av
produktmodellen.)

Funksjonstabell

Funksjonstabell angir funksjonene som
kan brukes i ovnen, og de respektive
maksimale og minimale temperaturene
for disse funksjonene.

Funksjonene varierer avhengig
av produktmodell.

Av sikkerhetsmessige arsaker
er maksimal tid som kan
innstilles for "Cook time”
("Mattilberedningstid”)
begrenset til seks timer pa alle
posisjoner bortsett fra "Varm
Keeping” ["Holde maten varm”)
og "Low Temp." ("Tilberedning

av mat ved lav temperatur”) -
funksjonene.

Mens du foretar justeringer |
innstillinger, vil relaterte
symboler blinke p& skjermen.

Programmet vil bli kansellert i
tilfelle strembrudd. Dumé isa
fall omprogrammere ovnen.

Aktuell tid kan ikke stilles inn
mens ovnen er i drift i noen som
helst funksjon, eller hvis
halvautomatisk eller
helautomatisk programmering
er gjennomfgrt pa ovnen.

Selv om ovnen er slatt av, lyser
ovnens lampe opp nar
ovnsdgren dpnes.

Funksjon Anbefalt Temperaturspekter
temperatur | (°C)

40-280

ICERCICfC]

40-280

Tilberedning av
mat p8 lav
t t

“ -

Damp + 180 150-280
varmluft

Funksjonene varierer avhengig av
produktmodell.
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Driftsmoduser

Rekkefalgen pa driftsmodusene som
vises her kan awvike fra tilordningen pa
produktet ditt.

Statisk

Maten varmes opp fra topp og bunn
samtidig. Den egner seg for kaker,
bakevarer eller kaker og ilfaste fat i
bakeformer. Bruk kun ett brett nar du

tilbereder mat
c00° JOOR
S

Statisk + vifte

Varmluft som varmes av nedre og gvre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen
raskt ved hjelp av viften. Bruk kun ett brett

008

Statisk + vifte

Varmluft

Varmluft som varmes av nedre
varmeelement fordeles jevnt i ovnen raskt
ved hjelp av viften. Den egner seg til &
tilberede maltidene pd ulike hyllenivéer, og
forhandsvarming er ikke ngdvendig i de
fleste tilfellene. Egner seqg for tilberedning

Na&r ovnsdgren &pnes, vil ikke
viftemotoren ga for & holde den
varme luften inne i ovnen.

Multisteking (3-D)

Overvarme, undervarme og vifteassistert
varme er pd. Mat stekes jevnt og hurtig i
hele ovnen. Bruk kun ett brett ndr du
tilbereder mat.
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I0-08

Hultisteking {3-D)

Vifteoppvarming + bunn
Undervarme og vifteassistert varme (i
bakveggen] er pa. Egner seg til & steke

I0-08

Pizza funksjon

Full grill + vifte

Varmluft som varmes av den store grillen
fordeles raskt i ovnen ved hjelp av viften.
Denne egner seg til grilling av starre
mengder med kjgtt.

I0-08

Geill + vifte

2o

»%,
[

e Leggstore eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon
under grillvarmen for a grille.

e Still temperaturen til maksimalt
niva.

* Snu maten etter halve grilltiden.

Full grill
Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner
seg til grilling av stgrre mengder med

I0-08

Full gril}

8O

e Leggstore eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon
under grillvarmen for a grille.

e Still temperaturen til maksimalt
niva.

* Snu maten etter halve grilltiden.



Lav grill
Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner seg
til grilling og gratengretter

Lov grill

e Legg sma eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon
under grillvarmen for a grille.

e Still temperaturen til maksimalt
niva.

* Snu maten etter halve grilltiden.

gko-varmluftsvifte

For & spare strgm kan du bruke denne
funksjonen i stedet for kokeoperasjoner
som du ville utfgrt ved & bruke varmluft i
temperaturomradet 160-220 °C. Men
koketiden vil gke noe.

Tilberedningstider som er relatert til
denne funksjonen er angitt i tabellen "gko-
Luftsvifte”

8ot 0B

Brovarmlufisitte

Bunnoppvarming
Kun undervarmen er i drift. Den egner seg
til pizza og etterfglgende bruning av mat

b
B0 008

Undervorme

Opprettholde varme
Brukes til & holde maten varm ved en
temperatur som holder maten

ingskl L id

B0 |0OH

% Opprettholde vorme I

Koking ved lav temperatur

Maten blir oppvarmet samtidig fra toppen
og bunnen. Den er egnet for langsom
matlaging av stekte kjgttstykker
(kalvekjgtt, lam, fjzerfe etc.) i en dpen
beholder ved lav temperatur. Denne
funksjonen sikrer at kjgttet er saftig og
mykt pa innsiden. Vennligst bruk hygienisk
egnede Kkjgtttyper. P3 platetoppen, grill
osv., forstek / svi alle overflater av kjgttet i
en varm panne. Du kan tilberede det
forstekte / svidde kjgttet med
“lavtemperatursteking” -funksjonen i lang

I0-08

Koking med lov temperotur i

Tining
Egner seg for & tine opp frossen kornmat
langsomt ved romtemperatur og

:‘:“b, IDDB
Tping
Dampturbo

| tillegg til de tilberedningsoperasjonene du
utfgrer ved & bruke varmluft mellom 150-
280 °C, vil du 0gsd ha mulighet til & bruke
damp pa rettene etter at ovnen nar den
innstilte temperaturen. Men koketiden vil
gke noe.

Dette alternativet gjgr at du kan tilberede
retter etter din egen smak i tillegg til de

t tisk

BO® 008

& Domp + Vormluft
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Dampturbo

1. Trykk p8 tasten (1).

2. Sett mateninniovnen.

3. Trykk pd eller (11] for & velge
funksjonen "Steam + Fan heating”
(damp + varmluft]). Trykk deretter
pa tasten for start/stopp
tilberedning (9] for & starte steking
eller koking. Hvis det ikke er noe
vann i systemet, vises “Fill with
350 ml water” (Fyll 350 ml vann)
p& displayet. Fyll pd vann med
vannbeholderen som fglger med
ovnen, inntil du hgrer
lydvarslingen. Se "Tilsett vann”.
“Door open” (&pen dgr) vil vises
nér du har fylt pd nok vann.

Dampturbo

Resterende vann i systemet ma
bortskaffes p& slutten av
Tilberedningen. Se , Temme
vann.

Ikke bruk noen annen vaeske
bortsett fra drikkevann i
dampsystemet.

Lukk dgren, s& vises “Cooking” (Steking].
"Press ™ to spray steam” [trykk
gjeldende knapp for & spraye damp) vises
nar den innstilte temperaturen er oppnadd.
Trykk pa menyvalgtasten for hurtigmat (10)
for & levere damp inn i ovnen i 5 minutter.
Du kan péfgre damp 3 ganger nar du matte
gnske det, i lgpet av tilberedningstiden.

1 2 3 4

Damprengjgring
Denne modusen myker opp smuss inne i
ovnen etter at du har fullfgrt stekingen. Se

Damprengjgring’
008

& Domprengjsting B

Enkel damprengjegring

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes
kanskje ikke p& produktet ditt.)
Funksjonen gjgr at smusset i ovnen blir
mykt og enkelt kan fjernes (forutsatt at det
ikke har tgrket inn for lenge). Se avnittet
«Rengjgring - enkel damprengjgring» for
enkel damprengjgring.

008
Dumprengjaring &
Slik bruker du ovnens styreenhet

i
esmeasae] ot
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1 Hylleposisjoner

2 Funksjonsdisplay

3 Indikatorfelt for temperatur/vekt

4 Symbol for ovnens indre
temperatur

5 Indikatorfelt for aktuell tid

6 Utvalgsdisplay for hurtigmat

7 Tast for start/stopp matlaging

8  Tid- og innstillingstast

9  OK-tast

10 Tekstvisning

11 Opp-/nedtaster (Menytrinn)

12 Temperatur - vekt - forsterker-
innstillingstast

13 Programvelger

14 P&/AV-knapp

Aktiver semi-automatisk drift

| dette operasjonsmoduset, kan du

justere perioden ovnen skal fungere |

(mattilberedningstid).

1. Bergr D -tasten for § s3 p& ovnen.

Dersom du kort bergrer(D -
tasten p& denne skjermen,
dukker "Keep pressed for 1
second” ("Hold tasten trykket
inn i ett sekund")-advarselen
opp i tekstfeltet. Beror
tasten inne i mer enn ett
sekund for & sl& p& ovnen.

2. Bergr A eller~s -tastene for & velge
gnsket gnsket driftsmodus
(funksjon).

3. Hvis dy gnsker & endre temperatur,

C
bergr W én enkelt gang for @ komme
til temperatur-displayet.

200|008

Temperatur

4. Bergr A/~ inntil gnsket
temperatur vises i temperatur-
Jvekt-indikatorfeltet. Berpr 4 for &
stille inn temperaturen nar gnsket
verdi vises pa displayet.

5. For tilberedningstid, trykk pa ®-
tasten én gang for & bla til "Cook
time" (“Tilberedningstid”] pa
tekstdisplayet. Il -symbolet blinker
p& samme tid.

6. Bergr A/~ -tastene for & stille inn
gnsket tilberedningstid og bekreft
innstillingen ved & bergre [ -tasten.
Sa snart tilberedningstiden er stilt

inn, vil Pl vises kontinuerli

200 OO0~

Koketig

~

Sett fatet i ovnen og lukk dgren.
8. Sa framt verdiene for
matlagingsfunksjon, temperatur og

tid passer, bergr da D -tasten for &
starte opp matlagingen.
Matlagingen starter og "Cooking”
("Matlaging”) kommer opp pa
displayet.

Dersom du kort ber(arerD -
tasten pd denne skjermen,
dukker "Keep pressed for 1
second” ("Hold tasten
trykket inn i ett sekund”]-
advarselen opp i tekstfeltet.

Ber@r[> tasten inne i mer
enn ett sekund for & sette
matlagingen i gang.

» Ovnen varmes opp til innstilt
temperatur, og vil opprettholde denne
temperaturen fram til slutten av
steketiden du har valgt. Ovnslampen
lyser under mattilberednings-
prosessen.

Alle segmentene i den indre
ovnens temperatur-symbol (4)
slar seg pa nar ovnen nar den
innstilte temperaturen.

9. Nar tilberedningen av mat er ferdig,
kommer "Good appetite... Press to
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continue” ("Nyt maten... Trykk pa [>
for & fortsette-) opp pa displayet og
det lyder et alarmsignal.

10.For & stoppe alarmsignalet, trykker
du bare pa en tast. Ovnen vil
fortsette i det valgte moduset hvis

du ber(arerD -tasten. Alarmen
stanser.

11.0vnen sl&s av automatisk og
gjeldende klokkeslett vises hvis du

ikke ber@rerDtasten.
a sla pa helautomatisk drift
| dette driftsmoduset kan du justere
tilberednings-tiden og slutten pa
tilberednings-tiden.
1. Bergr O -tasten for 8 sl3 p& ovnen.
2. Bergr A eller~s -tastene for & velge
gnsket gnsket driftsmodus
(funksjon).
3. Hvis dy gnsker & endre temperatur,

C
bergr W én enkelt gang for @ komme
til temperatur-displayet.

200|008

Temperatur i

4. Bergr A/~ inntil gnsket
temperatur vises i temperatur-
Jvekt-indikatorfeltet. Berpr 4 for &
stille inn temperaturen nar gnsket
verdi vises pa displayet.

5. For tilberedningstid, trykk pa ®-
tasten én gang for & bla til "Cook
time" (“Tilberedningstid”) pa
tekstdisplayet. Il -symbolet blinker
p& samme tid.

6. Bergr A/~ -tastene for & stille inn
gnsket tilberedningstid og bekreft
innstillingen ved & bergre [ -tasten.
Sa snart tilberedningstiden er stilt
inn, viLPl vises kontinuerlig.
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Koksfid

7. For & stille inn slutten pd
tilberednings-tiden, ber@r@ med
korte intervaller inntil "Cook end
time" (“Avslutning av
tilberedningstid”] dukker opp pé
tekst-displayet. =l blinker p3
samme tid

g

008 ~

Kokstidslutt

ergr ~/~v -tastene for a stille inn
gnsket avslutning pa
tilberedningstid og bekreft
innstillingen ved & bergre [ -tasten.
Sa snart avslutningen pa
tilberedningstiden er stilt inn, vil =l
vises kontinuerlig.

9. Sett fatet i ovnen og lukk dgren.

10.S3 framt verdiene for
matlagingsfunksjon, temperatur og
avslutningtid for matlaging passer,

bergr dal” -tasten for & starte opp
matlagingen. "Waiting" ("Venter"
kommer n& opp pa displayet.
» Ovnens tidsar beregner automatisk
oppstartstid for matlaging ved & avlede
tilberedningstiden fra slutten pa
mattilberedningstiden du har angitt.
11.Valgt driftsmodus aktiveres nar
oppstartstiden for matlaging har
kommet,"Cooking”
("Mattilberedning”) vises pé
displayet og ovnen varmes opp til
innstilt temperatur. Det
opprettholder denne temperaturen
helt fram til slutten av
tilberedningstiden. Ovnens lampe
lyser under tilberedningsprosessen.



Alle segmentene i den indre
ovnens temperatur-symbol
(4) slar seg pa nadr ovnen nar
den innstilte temperaturen.

12.Nar tilberedningen av mat er ferdig,

kommer "Good appetite... Press
to continue” (God apetitt... Trykk for
a fortsette-) opp pé displayet og et
alarmsignal lyder.

13.For & stoppe alarmsignalet, trykker
du bare pa en tast. Ovnen vil
fortsette i det valgte moduset hvis

du ber(arer[> -tasten. Alarmen
stanser.

14.0vnen sl&s av automatisk og
gjeldende klokkeslett vises hvis du

ikke ber@rerDtasten.

Hvis du gnsker & avbryte
halvautomatisk eller
automatisk programmering
etter at du har stilt inn disse,

ma& du nullstille
mattilberednings-tiden. Du
kan ogsa sla av ovnen ved &
bergre (D -tasten dersom du

gnsker det.

a stille inn boosteren (forsterker for
rask oppvarming)

Bruk boosteren (forsterker for rask
forhandsoppvarming) -funksjonen for &
fa ovnen til & nd ensket temperatur
raskere.

Forsterker kan ikke velges nar
funksjonene opptining,
langtidstilberedning, hold
maten varm og tilberedning av
mat ved lav temperatur er slatt
pa. Forsterkerens innstillinger
vil bli kansellert i tilfelle
strembrudd.

Velg gnsket tilberednings-funksjon og
gjer sé folgende:

1. Bergrw -tasten to ganger. "Booster
passive- ("Forsterker passiv"]
dukker opp pa displayet.

1=1IE

I0-08

Forsterker passiv I

2. Bergr ~ -tasten én gang. "Booster
active- ("Forsterker aktiv')-

advarselen og E& -symbolet dukker
opp pa displayet. Bergr ™ for &

|80
-8

008

Forsterker akiiv EH

3. Sa framtverdiene for
matlagingsfunksjon og temperatur

passer, bergr da [> -tasten for &
starte opp matlagingen.
Matlagingen starter og "Cooking”
("Matlaging”) kommer opp pa
displayet.
» E[k -symbolet forsvinner s& snart
ovnen nar den gnskede temperaturen
0g ovnen gjenopptar driften i den
funksjonen den var i far
forsterkerfunksjonen ble koblet inn.
4. For a kansellere

forsterkerfunksjonen, bergr da k% -
tasten med korte intervaller inntil
"Booster active” ("Forsterker aktiv")
dukker opp pa displayet.

5. Bergr~~ -tasten én gang. "Booster
passive- ("Forsterker aktiv")-

advarselen dukker opp og .-‘_EE -
symbolet forsvinner pa displayet.
Beror & for & bekrefte innstilli

Forstarker passiv
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Ved hjelp av tastelasen
Du kan unngé at ovnen blir involvert

med ved a aktivere tastelds-funksjonen.

Tasteldsen kan brukes enten
n&r ovnen er i drift eller ikke.
Ovnen kan sl&s av ved & trykke
p& (D tasten selv nr tastelsen
er aktivert n&r ovnen er i drift.

a aktivere tastelasen

1. Beror D tasten med korte
intervaller inntil "Keylock passive”
("Tastelds passiv") dukker opp pa
display. iZ -symbolet blinker p&
displayet.

2. Bergr  -tasten én gang for a
aktivere tasteldsen. Etter & ha
aktivert tasteldsen, vil "Key lock
active” ("Tasteldsen aktiv') dukke
opp pa displayet. S& Vil -symbolet
dukke opp.

3. Beror ™ for & bekrefte innstillingen.

405

Tastelds aktiv

» Etter 3 ha aktivert tasteldsen, vil
"Keylock active” [“Tasteldsen aktiv"]-
advarselen og = -symbolet dukke opp
p& displayet nér du trykker pa en
hvilken som helst tast (med unntak av
A/~ -tastene).

Ovnstastene virker ikke nér
tastelds-funksjonen er aktivert.
Tasteldsen vil ikke bli kansellert
i tilfelle strgmbrudd.

a deaktivere tastelasen

1. Bergr s~ tasten to ganger for &
deaktivere tastelasen. "Key lock
passive” ("Tastelds passiv'] dukker
opp pa displayet.

2. Berpr ™ for & bekrefte innstillingen.

905 =

Tostolds pussiv
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» Tasteldsen er na deaktivert og 5 -
symbolet pd displayet forsvinner.

A bruke klokken som alarm

Du kan bruke klokken p& produktet til
en hvilken som helst advarsel eller
pdminnelse utenom
matlagingsprogrammet.
Alarmklokken har ingen innflytelse pd
ovnens funksjoner. Den brukes bare
som en advarsel. For eksempel er dette
nyttig ndr du gnsker & snu mat i ovnen
p& et bestemt tidspunkt. Alarmklokke
vil gi et signal nar innstilt tid er over.

Maksimal alarmtid kan veere 23
timer og 59 minutter.

000

Aorm ¥k

1. Bergr O tasten med korte
intervaller inntil 2 symbolet dukker
opp pa displayet.

2. Bergr A/~ tastene for & stille inn
gnsket tid og bekreft innstillingen
ved & trykke p& ™ tasten. 2
Symbol-lyset forblir tent etter
innstilling av alarmtid.

3. Etter at alarmen er over, vil QA
begynne & blinke og et alarmsignal
hares.

4. Trykk pd en hvilken som helst tast

for & stanse alarmen.

For a avbryte alarmen:

1. Bergr X tasten med korte
intervaller inntil £ symbolet dukker
opp pa displayet.

2. Bergr~~ tasten inntil "00:00" vises
pa displayet og bekreft innstillingen
ved & trykke p& [ tasten.

» Alarmen stanses og L\ -symbolet

forsvinner.



Tidstabell for matlaging Baking og steking

Timingen i denne oversikten er 1. hylle pd ovnsstativet er
beregnet som en guide. Tidene nederste stativ.

kan variere pa grunn av
temperaturen pa mat, tykkelse,
type og etter dine preferanser
for koking.

Rett Antall Tilbehgr for bruk Driftsmodus | Stativstilling | Temperatur Steketid

brett (°C) (ca. i min.)
Kaker i Ett brett Kakeform pé F QO | 180 40...50
form rist**

bt | Sordadbe | o | 5 [ w0 | 040 |

3-Bakebrett*
5-Dypt brett*

Tre brett 1-Bakebrett*
3-Standardbrett*
5-Dypt brett*

Tre brett 1-Bakebrett*
3-Standardbrett*
5-Dypt brett*
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B

_
Lasagne Ett brett Rektanguteer 30 40
glass-
/metallpanne pa
rist**
200220 |
| a0

Pizza Ett bratt Stanaardbrett? -!- g
Ett brett Standardbrett* -@-
T

Bittetoik Ett brett Standardbiett? S5min

thel] /Steik 250/max
derotier
180 190
Lammelar Ett brett Standardbrett* : 25 min.
{gryte] 250/max,
deretter
190

Ett brete Standardbrent? : 2 min
250/max
deretter

19

5o
—
Stekt Ett brett Standardbrett* 15 min.
kylling (1,8~ 250/max,
2 kgl deretter
180 ...190
Ett bratt Stanaardbrett? : 15min
250/max
deretter
180 190
Ett brett Standardbrett* 25 min.
250/max,
deretter
180 ... 190
Ett hrett Standardhrett” 5 min
50/man
deretter
180 ?90

Eitbren 2.0
T e D

Det anbefales a utfgre forhandsoppvarmmg av alle matslag.
* Dette utstyret leveres kanskje ikke med produktet.
** Dette utstyret leveres ikke med produktet. Dette utstyret er kommersielt tilgj

Matlagingstabell for testretter a gjere det enklere fog
Rettene i denne matlagingstabellen er kontrollinstitusjoner a teste produktet
utarbeidet i henhold til EN 60350-1 for

- Antall brett Tilbehgr for bruk Stativstilling
(ec) [ca |m|nl

Sﬁortbread Standardbrett” -E - @

Ett brett Standard brett* 140

Stand ard brettr
3 Bokebron!
S T PP e P R T
Standardbrett*
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3-Bakebrett*
5-Dypt brett*

I T T I R R

Standardbrett*
3-Bakebrett*

Rund
kakeform med
en diameter
pé 26 cm pa
Cepkk

metallfat med

en diameter

pé 20 cm pa
rist**

To brett 1-Rundt svart
metallfat med

en diameter

pad 20 cm pa

rist**

4-Rundt svart
metallfat med

en diameter

pé 20 cm pa

kakebrett**
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gko-varmluftsvifte

Ikke endre
tilberedningstemperaturen

etter at tilberedningen starter i
gko-varmluftsvifte-modus.

Ikke &pne dgren under
matlaging i modusen gko-
varmluftsvifte-modus.

Antall brett Tilbehgr for bruk Stativstilling Steketid [ca. i
(°C) min.)

Rik bakst Ett brett Standardbrett* 40 ... 45

Baketips for kake

(]

Hvis kaken er for tgrr, gk
temperaturen med 10 0 og reduser
steketiden.

Hvis kaken er vat, bruk mindre
vaeske eller senk temperaturen
med 10 °C.

Hvis kaken er for mark p& toppen,
plasser den pé en lavere hylle,
senk temperaturen og gk
steketiden.

Hvis den er godt stekt pd innsiden,
men klisset pd utsiden, bruk
mindre vaeske, senk temperaturen
og ok steketiden.

Bakevaretips

(]

Hvis bakevarene er for tgrre, gk
temperaturen med 10 °C og
reduser steketiden. Damp
deiglagene med en saus som

bestar av melk, olje, egg og yoghurt.

Hvis bakevarene tar for lang tid til &
bake, veer ekstra oppmerksom sa
tykkelsen pé bakevarene du har
tilberedt ikke overskrider dybden
p& brettet.

Hvis den gvre siden av bakevarene
blir brune, men den lavere delen
ikke er stekt, se til at sausmengden
du har brukt til bakevarene ikke er
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for lang mot bunnen av bakevarene.
Prgv & spre sausen jevnt mellom
deiglagene og pa toppen av
bakevarene for en jevn bruning.

Stek baksten i
overensstemmelse med modus
og temperatur som finnes i
koketabellen. Hvis den nedre
delen fortsatt ikke brunes nok,
plasser den p& en lavere hylle
neste gang.

Tips for koking av grgnnsaker

(]

Hvis grennsaksretten mister all
vaeske og blir for tgrr, tilbered den |
en panne med lokk i stedet for et
brett. Lukkede kar vil beholde
saften i retten.

Hvis en grennsaksrett ikke blir kokt,
kok grennsakene pa forhand, eller
klargjgr dem som hermetisert mat
og legg dem i ovnen.

Funksjoner for ferdigretter

For at du skal kunne bruke
ferdigmatmenyene pa

produktet, ma ovnen vaere kald
nok. Ellers avsluttes
tilberedingen av
sikkerhetsérsaker.




a velge funksjoner for ferdigretter
Ferdigrett-menyen inneholder
maltidsprogrammer som er utarbeidet
spesielt for deg av profesjonelle kokker
og lagres i minnet pa kontrollenheten.
| denne menyen stilles temperatur,
ristposisjon, vekt og
matlagingsfunksjoner inn automatisk.
Du kan endre vekt og steketid alt etter
maltid og din smak.

For & velge ferdigrett-funksjoner:

1. Bergr D -tasten for sl3 p& ovnen.
dpningsskjermen som viser
driftsinformasjon kemmer opp nar
ovnen er slatt pa.

5. Bergr A/~ -tastene for & velge
gnsket maltid (Cookies, Cake, Small
cake, etc), altsa (Smakaker, kake,

liten kake, osv).

0. 405" .

Smikaker

6. Settm

7. Bergr
tilbere

altsd ('

atretten inn i ovnen.
-tasten for 8 sette

dningen i gang. “Cooking”,

Tilberedning av mat”],

dukker opp pa displayet.

(i)

Dersom du ber(arer[> tasten
kort p& denne skjermen, vil

D advarselen "Keep pressed
Dersom du bergrer for 1 second” ("Hold tasten

tasten kort pd denne trykket inne i ett sekund”)

skjermen, vil advarselen
"Keep pressed for 1 second”
("Hold tasten trykket inne i
ett sekund”) dukke opp i
tekst-feltet. Bergr (D -tasten
i lenger enn ett sekund for a
sl& pa/av ovnen.

2. Bergr ﬁ%-tasten for & velge
ferdigrett-funksjonsdisplayet. | dette
trinnet, vil "Cakes&breads&tarts”
("Kaker og brgd og kaker") og =& -
symbolet dukke opp pa displayet.

3. Bergr A/~ -tastene for & velge
gnsket ferdigmaltids-
funksjonshovedmeny
(Cakes&breads&tarts 2 Meat £,
Fish xe Meat Poultry @, Light
meals £ Special ), altsd
("Kaker og brgd og kaker, Kjgtt, fisk,
Kjatt, fugl, spesielle maltider og
spesial”).

4. Bergr™ tasten for & bekrefte
hovedmaltids-menyen du har valgt.

dukke opp i tekst-feltet.

Ber@r[> -tasten i lenger enn
ett sekund for & sette
tilberedningen av mat |

gang.

8. Etter at tilberedningen av mat er
fullfgrt, vil "Good appetite...” , altsd

“God a

petitt...", dukke opp pd

displayet og alarmsignalet lyder.

For & stoppe alarmsignalet,
bare trykk pd en hvilken som
helst tast.

"Tilbake", som vises pd
skjermen mens du navigerer
i maltids-menyen, gjgr at du
kan ga tilbake til den gvre

menyen. Bergr @-tasten for
& ga til dpnings-
funksjonsdisplayet.

For du be

gynner & lage mat i ferdigrett-

menyen, kan du stille inn vekt avhengig
av den maltidstypen du har valgt. Slik
gjer du dette:
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L o
1. Bergrw tasten etter a ha valgt
gnsket maltid. Ordet “WEight“ - Du kan bare endre vekten

altsd "Vekt" - dukker opp og kg - for maltider som det er
symbolet blinker p& displayet. indikert en vekt for.

0w HO5"

3. Ber@rD -tasten for & sette
_ Velt tilberedningen i gang.
. Bergr ~/~s -tastene for @ stilleinn  Ferdigrett-meny:
vekten og bekreft ved & trykke p& ™M Kan variere avhengig av modell
-tasten.

Temperaturen i ovnen vil
forandres og koketiden
endres automatisk pa basis
av endringen i vekt.

ansjos

Spesielle Spesielt
maltider
Hjemmelaget
oghurt
kastanje

Kaker i
matpapir

Dalyanske
kjottkaker

Kylling,
kyllingfilet

Brownies

Gobelbolleril f i E iRl EE D

For a velge funksjoner der damp
brukes til hjelp i tilberedningen:

Dersom du bergrer (D -
tasten kort p& denne

1. Beror (D -tasten for & sI& p3 ovnen. skjermen, vil advarselen
dpningsskjermen med "Keep pressed for 1 second”
driftsinformasjon dukker opp nér ovnen ("Hold tasten trykket inne i
er slatt pa. ett sekund”) dukke opp i

tekst-feltet. Bergr D -tasten
i lenger enn ett sekund for a
sl& pa/av ovnen.

2. Ber@r% -tasten med korte
intervaller inntil €& -symbolet
dukker opp pa displayet. | dette
trinnet, kommer
"Cakes&Breads&Tarts" (altsd
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"Kaker og brgd og kaker") opp pa
displayet.

. Bergr A/~ -tastene for & velge
gnsket ferdigrett-
funksjonshovedmeny
(Cakes&breads&tarts 2 Meat £,
Fish e, Meat Poultry @, Light
meals £ Special ), alts
("Kaker og brgd og kaker, Kjgtt, fisk,
kjott, fugl, lette maltider og
spesielt”).

. Bergr ™ tasten for & bekrefte
hovedmaltids-menyen du har valgt.
. Bergr A/~ -tastene for & velge
gnsket maltid (Cookies, kake, Small
kake, etc), altsd (Smakaker, Kake,
Liten kake, osv.).

6. Sett matretten inn i ovnen.

7. Ber@rD -tasten for & sette
tilberedningen i gang. "Cooking”,
altsd ("Tilberedning av mat”),
dukker opp pa displayet.

Dersom du ber(arer[> -
tasten kort p& denne
skjermen, vil advarselen
"Keep pressed for 1 second”
("Hold tasten trykket inne i
ett sekund”) dukke opp i

tekst-feltet. Ber(ar[> -tasten
i lenger enn ett sekund for a
sette tilberedningen av mat i

gang.

Dersom [> tasten ikke
bergres i lgpet av 20

sekunder, vil ovnen slds av
av seg selv.

. "Fill with 350 ml water", altsd "Fyll
p& med 350 mlvann”, dukker opp pa
displayet.

NB! Helsefare!
Ikke bruk andre vaesker enn
drikkevann i dampsystemet.

9. &pne dgren og tilsett vann gjennom
vanninntaket. I3 -symbolet vises pd
displayet sammen med en
lydadvarsel nar du fyller pd vann.

10.0vnen begynner & tilberede mat og
"Cooking”, altsa "Tilberedning av
mat”, vises pd skjermen s& snart
dgren er lukket.

11.Etter at tilberedningen av mat er
fullfgrt, kommer“Good appetite” -
altsd "Nyt maten” - opp p& displayet,
sammen med et alarmsignal.

» For & stoppe alarmsignalet, bare

trykk p& en hvilken som helst tast.

12.4pne ovnsdgren og ta ut matretten
sé snart matlagingen er fullfert.

Lukk dgren for 3 sette funksjonen for

automatisk fordamping av vann i gang.

» | dette trinnet kommer "Disposing

water”, altsd "Avhending avvann", og

den tiden som gar med til & vises pa
displayet.

» Det er viktig for din helse at du ikke

bruker det resterende vannet, siden

kvaliteten pa vannet som venter vil bli
dérligere. Avhending av vann tar bort
skitt i ovnen og gjgr at urenheter kan
flernes lett etter tilberedning av mat.

» Tegrk innsiden av ovnen med en klut

etter avhending av vannet.

Hvordan bruke vannbeholderen:
Vannbeholderen bestar av to deler.
Overstykket fjerner kalk i vannet.
Monter de nedre og gvre delene av
beholderen, slik som vist p& bildet.
Rist varsomt for & fa vannet |
beholderen oppe til & renne ned i
beholderen nedenfor.

Ikke fyll p& mer enn 150 cc, ellers vil
vannet ikke bli renset.
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Fjern den gvre delen og hell vann inn i
ovnen ved hjelp av den nedre delen.

F& bort kalk som er avleiret i
beholderen oppe ved & ga fram
som her fglger fgr hver gangs
bruk: Lgs opp to teskjeer salt i
et glass og hell det oppi
vannbeholderen. Vask s den

nedre beholderen.

Systemet venter i minst 10
minutter slik at du skal kunne
tilsette vann. Hvis du ikke
tilfgrer vann pa 10 minutter,
sl&s ovnen av.

For & rengjgre muggen, ta den
ut av ovnen og vask den med
bare vann.

gvre del
Nedre del

tilfere vann:
Dra i muggen som illustrert p&
figuren (1).
2. Hell vann i beholderen inntil du
hgrer en signallyd. Fglg med pa
vannmengden via vannniva-
indika

1
2
a
1.

1 Mugge

2 Vannindikator

3 Rertil damputslipp

4 Avlgpsrer til overflgdig vann
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Vannstanden p& tanken bgr
kontrolleres gjennom
vannindikatoren mens du
tilfgrer vann. Hvis vannstanden
overstiger fullt beholderniva, vil
overflgdig vann renne inn i
ovnen. Overflgdig vann som
renner inn i ovnen kan pavirke
tilberedning av mat ved hjelp av
damp gjennom automatiske
matlagings-programmer og
fgre til kondens p& dgren. For &
unnga dette, ma du fgr
stekingen begynner fjerne
overflgdig vann som har rent
inn i ovnen.

Hvis ovnen slés av fgr
tilberedningen er ferdig og
ingen matlagings-funksjon
velges i lgpet av 2 minutter, vil
det komme opp en melding
med "Please take the meal.
Water will evaporize.” - altsd
“Vennligst ta ut retten. Vann vil
fordampe” pa tekstdisplayet s
snart ovnen er slatt pd med O -
tasten. Avhending av vann
starter automatisk etter ca ett
minutt.

FORSIKTIG
Hold dgren lukket mens vannet
fordamper.




V| kunne variere avhen| av modell:

og kaker

Pizza, fersk Kylling = 1600 | Frosne Lammeldr
med tykk bunn | g grennsaker,

e

D e e e

Shawibbmd [ e

Rundstykker,
frosne

Innstillingsmeny
Lysstyrkeinnstilling
Lysstyrken kan kun stilles inn nar
ovnen er avslatt.

1. Trykk pd (@ tasten med korte
intervaller inntil "Brightness”
("Lysstyrke"] vises pa skjermen. iZ=-
symbolet blinker p& skjermen

N5
s

. Deter5 lysstyrkenivaer-1,2, 3, 4
0g 4. Trykk pa /\/v-knappene for &
velge gnsket niva.

3. Trykk pa ™ for & bekrefte
innstillingen.

Lysstyrkenivdet reduseres
for & spare strgm nar ovnen
er avslatt. Det gjenopprettes
til innstilt niva igjen nar
ovnen slas pa.

» Den gar tilbake til standbywsmngen

Kun gjeldende klokkeslett vises pa

skjermen.

Innstilling for taleniva

Talenivdet kan kun stilles inn nar ovnen

er avslatt.

1. Trykk pd (D-tasten med korte
intervaller inntil "Voice Level”
("Stemmenivad"] vises pa skjermen.

2. Det finnes 2 talenivéer, nemlig 1 og
2. Trykk pd ~/~s-tastene for a velge
gnsket niva.

3. Trykk p& M for & bekrefte
innstillingen.

» Den gar tilbake til standbyvisningen.

Kun gjeldende klokkeslett vises pa

skjermen.

Sprakinnstilling

Sprédket kan bare stilles inn nar ovnen

er slatt av.
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1. Trykk pd (D-tasten med korte
intervaller inntil "Language”

("Sprék") vises p& skjermen. i -
symbolet blinker pa skjermen

IM05-

Language:English B

. Trykk pd/~s-tastene for & velge
gnsket sprak.

3. Trykk p& O for & bekrefte
innstillingen.

» Den gar tilbake til standbyvisningen.

Kun gjeldende klokkeslett vises pa

skjermen.

Innstilling av gjeldende klokkeslett

Gjeldende klokkeslett kan kun stilles

inn nar ovnen er avslatt. Hvis du vil

endre pa klokkeslettet som ble innstilt

under fgrstegangsoppsettet, gjgr du
falgende:

1. Trykk pd (D-tasten med korte
intervaller inntil "Day Time"
("Klokkeslett") vises pa skjermen.
Timefeltet vises og {Z=-symbolet

blinker p& skjermen. Trykk pd .

eller 7 for & stille inn gnsket time

timeinnstillingen.

3. Minuttfeltet vises, og iZ=-symbolet
blinker p& skjermen. Trykk pa/~s-
tastene for & stille inn minuttet.
Bergr ™ for 8 bekrefte
minuttinnstillingen.

» Den gar tilbake til standbyvisningen.

Kun gjeldende klokkeslett vises pa
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Slik bruker du grillen

ADVARSEL

Lukk ovnsdgren under grilling.
Varme overflater kan fordrsake
forbrenninger!

S1a pa grillen

1. Trykk pd (D-tasten for & sl3 p&
komfyren.

2. Trykk pd A/~ for & velge gnsket
grillfunksjon.

Etter at funksjonen er valgt, kan du

stille inn "Temperatur”, "Koketid",

"Kokesluttid" og "Booster" (hurtig

oppvarming) kan stilles inn.

3. Hvis duvil endre temperaturen,

trykk én gang pa w for @ komme til
temperaturdisplayet.

4. Trykk pa ~/~s-tastene til gnsket
temperatur vises i temperatur-
Jvektindikatoren. Trykk p& ™ for &
angi temperaturen nar gnsket verdi
vises pa displayet.

5. Hvis kokefunksjon, temperatur- og
tidsverdiene passer, trykker du pa

-tasten for & starte. Tilbereding
starter og det star "Steking" pa
displayet.

S1a av grillen
1. Trykk pd (D-tasten for 8 sl& av
komfyren.

Mat som ikke egner seq til
grilling medfgrer brannfare.
Grill kun mat som egner seg for
intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt
bak i grillen. Dette er det
varmeste omradet, og fet mat
kan ta fyr.

A




Tidstabell for grilling

Grilling med elektrisk grill

_ Tilbeher for bruk Stativstilling Anbefalt temperatur Grilltid
(ec)** (omtrent)

250/max

Rettene i denne matlagingstabellen er a gjere det enklere for
utarbeidet i henhold til EN 60350-1 for kontrollinstitusjoner & teste produktet

_ Tilbehgr for bruk Stativstilling Temperatur (°C) Steketid [ca. i
min.)

. Kjgttboller Rist 4 250/max 25...35 min.
(storfe) - 12
stykker
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A vedlikehold og stell

Generell informasjon Overflaten kan skades av
Levetiden pd produktet blir lengre og rengjgringsmidler eller
problemer som oppstar hyppig, rengjgringsmaterialer.
reduseres hvis det rengjgres ved Ikke bruk aggressive
regelmessige intervaller. rengjgringsmidler,
FARE: rengjeringspulver/kremer eller
Koble produktet fra skarpe gjenstander under
stremforsyningen fgr start av rengjering.
vedlikehold og rengjgring.
Det er fare f%r elgjktrisgk sjokk! Idkke bruk o . g
amprengjgringsmaskiner til a
FARE: rengjgre apparatet, da dette kan
La produktet kjgles ned fgr fore til elektrisk stgt.
rengjgring.

Rengjgre muggen

Muggen stopper ved et bestemt punkt
hvis du trekker den mot deg selv.

Nar du fortsetter & trekke, kommer du
til det andre stoppunktet og stopper pa
nytt.

Hvis du fortsetter & trekke etter dette

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

e Rengjgr produktet grundig etter
hver gangs bruk. P& denne maten
er det lettere & fjerne kokerester,
og dermed unngds det at de
brenner fast neste gang produktet
brukes.

* Ingen spesielle rengjgringsmidler
er ngdvendige for & rengjgre
produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut
eller svamp til & rengjgre produktet
og tgrke det med en tgrr klut.

e Sikre alltid at overflgdig veeske
terkes godt av etter rengjering og
at alt sgl tgrkes opp umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som
inneholder syre eller klorid til &

Du kan rengj@rﬂ mugg
springen etter a ha tatt den ut.

rengjere overflatene i rustfritt stal Ikke bruk kjemikalier ved
eller inox, samt hadndtaket. Bruk en rengjgring av muggen. Bruk
myk klut med et flytende kun vann.

rengjeringsmiddel (ikke skurende)
til & tgrke rent pa disse delene,
pass pa a terke i én retning.

Rengjgring av kontrollpanel
Rengjgr kontrollpanelet og bryterne
med en vat klut, og terk sa de blir terre.
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Hvis produktet ditt er utstyrt
med knapper/brytere, ma du
ikke fjerne kontrollbryterne for

a rengjere kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

Rengjgre ovnen

Rengjgre sideveggen(Varierer, av-

hengig av produktmodellen.)

(Denne funksjonen er valgfri. Den

finnes kanskje ikke pé produktet ditt.)

1. Fjern frontdelen av sidestgtten ved
a trekke det i motsatt retning av
sideveggen.

2. Fjern sidestativet helt ved & trekke
det mot deg

Katalytiske vegger

(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pé produktet ditt.)
Produktets indre sidevegger (A)
og/eller bakvegg (B kan vaere belagt
med katalytisk emalje. Katalytiske
vegger har en matt, lys farge og porgs
overflate. De katalytiske veggene i
ovnen ma ikke rengjgres. Den porgse
overflaten p& de katalytiske veggene
rengjgres automatisk ved at de
absorberer og omformer sprutende fett
(damp og karbondioksid).

Enkel damprengjgring

(Denne funksjonen er valgfri. Den

finnes kanskje ikke pé produktet ditt.)

Sikrer enkel rengjgring ved at smusset

(om det ikke har gétt for lang tid)

mykes opp avdampen som dannes i

ovnen og av vanndrapene som

kondenseres p& de indre overflatene i

ovnen.

1. Fjern alt tilbehgr fra ovnen.

2. Hell 500 mlvann opp i ovnsbrettet,
0g sett brettet pa niva 2 i ovnen.

)

3. Velg funksjon for enkel
damprengjgring Varigheten for
rengjgringen vises pa skjermen, og
den kan ikke endres. Du kan stille
inn sluttidspunkt for denne
rengjgringsfunksjonen.

4. Apne dgren og terk av overflatene
inne i ovnen med en fuktig svamp
eller klut.

5. Bruk varmtvann med flytende
vaskemiddel, en myk klut eller
svamp til & fierne gjenstridig smuss,
og terk med en tgrr klut.
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| lgpet av den enkle

damprengjgringsmodusen
vil vannet som er plassert pa
brettet for & myke opp
skitt/smuss i ovnsrommet
fordampe og kondensere i
ovnsrommet og det indre
glasset av ovnsdgren, derfor
kan vannet dryppe nar
ovnsdgren blir dpnet. Tark
av kondens s snart
ovnsdgren blir pnet.

Damprengjgring

IS@rger enkel rengjgring ved at

smusset (hvis du ikke venter for lenge)

mykes opp avvanndraper som

kondenserer inne i ovenen etter at den

har avgitt damp i en viss tid.

1. Trykk p& pd/av-tasten (1) for & sl pd
ovnen.

2. Pdse at du har tatt ut maten.

3. Trykk eller tast(11] for 3 velge
moduset "Damprengjgring”.

4. Trykk pd tasten for start/stopp tilbe-
redning (9] for & starte rengjgringen.

Hvis det ikke er noe vann i systemet,

vises"Fyll 150 mlvann” pa displayet.

5. Fyll med 150 ml vann ved hjelp av
vannbeholderen som fglger med
ovnen.

Helsefare!

Ikke bruk noen annen vaeske
enn drikkevann i dampsyste-
met.

6. Hvis temperaturen inne i ovenen er
under 100°C nar dgren lukkes,
starter rengjgringen umiddelbart.
Hvis tempe-raturen i ovnen ikke er
under 100°C, og vann er pafylt og
dgren lukket, vises meldingen
"Nedkjgling" pa displayet.
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Nar temperaturen i ovnen faller til

under 100°C, starter rengjgringen

automatisk.

7. Nar rengjgringen starter, vises
meldingen "Rengjgring” pa displayet.

» Det sendes damp inn i ovnen helt til

vannet i systemet renner ut.

Dampingen tar omtrent 35
minut-ter med en helt full
beholder. Tiden vil blir kortere
med mindre vann.

8. Nar det ikke er mervann igjenn,
vises "Tgrk av overflatene”

9. Apne opp dgren og tgrk overflatene
pa innsiden av ovnen med en fuktig
svamp eller klut.

Nar rengjgringen er over (stort sett

renner vannet ut), bgr gjenvaerende

vann temmes ut. Se “Funksjoner for
tilbere-dingsguide”, "Temme vann”.

Rengjgr taket inne i ovnen

(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pé produktet ditt.)
Grillelementet kan foldes ut for
rengjgring av taket inne i ovnen.

1. Lesne l&seskruene ved
grillelementet med en skrutrekker
eller en mynt.

Det forblir forankret i taket
inne i ovnen.

2. Rengjgr taket inne i ovnen med en
fuktig klut.



opp gri‘l ementet igjen, og
trekk til ldseskruene med en
skrutrekker eller en mynt.

Rengjgr ovnsdgren

For & rengjgre ovnsdgren bruk varmt
vann med flytende vaskemiddel, en myk
klut eller svamp til & rengjere
produktet og tgrke det med en tgrr klut.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjgringsmidler eller skraper
for & rengjgre ovnsdgren. De
kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Fjerne ovnsdgren

1. Apne front dgren (1).

2. Apne klemmene pa hengselhuset (2)
pa hgyre og venstre side av
inngangsdegren ved & trykke p
kroken som vist pa figuren. Lasen
skal se ut (4) ndr den er &pen

1 Der
2 Hengselas(lukket posisjon)
3 Ovn

4 Hengselas(apnet stilling)

3. Flytt frontdgren til halvveis.

4. Fjern frontdgren ved a trekke den
oppover for & frigjgre den fra hgyre
og venstre hengsler.

Trinnene som utfgres under
flerningsprosessen skal utfgres
i motsatt rekkefelge for &
installere deren. lkke glem &
lukke klemmene ved
hengselhuset ved remontering
av dgren.

Soft Open & Soft Close funksjon

Noen modeller kan inkludere en Soft
Close & Soft Open-funksjon. Soft
Close-funksjonen lar brukeren lukke
en ovndgr jevnt ved 8 bringe den til ca
15 cm fra lukket stilling og skyve den
forsiktig. Det automatiske
spjeldsystemet bidrar til & lukke dgren
mykt. En lignende egenskap observeres
mens ovnsdgren er fullt dpnet; Om 9
cm fra hel&pent posisjon
spjeldesystemet sparker inn, gjor det
lett & &pne.
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Fjerne dgrens indre glass
(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pé produktet ditt.)
Det indre glasspanelet pa ovnsdgren
kan fjernes for rengjgring.

Opne ovnsdgren.

x

1 Ramme
2 Plastdel

Trekk mot deg og ta av plastdelen som
er installert pa gvre del av frontdgren.

4 1

2 3

1 Innerste glasspanel

2 Indre glasspanel

3 Ytre glasspanel

4 Plastglasspaneldpning - nedre

Slik som illustrert pé figuren, lgft det
innerste glasspanelet (1) litt i retning av
A og trekk det ut i retning av B.

Gjenta den samme prosedyren for &
fierne det indre glasspanelet (2).
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Det fgrste trinnet for & sette sammen
dgren igjen er a reinstallere det indre
glasspanelet (2).

Slik som illustrert pé figuren, plasser
det avfasede hjgrnet p& glasspanelet
slik at det vil veere i det avfasede
hjgrnet i

o

Det indre glasspanelet (2) mé&
installeres i plastapningen i naerheten
av det innerste glasspanelet (1).

Ved installering av det innerste
glasspanelet (1), se til at den trykte
siden p& panelet vender mot det indre
glasspanelet.

Det er viktig & plassere det nedre
hjgrnet pa det indre glasspanelet inn i
den nedre plastapningen.

Skyv plastdelen mot rammen inntil du
harer et "klikk".



Utskifting av ovnspaeren

FARE:

For du skifter ut ovnspaeren, pass
pa at produktet er frakoblet
stremkilden og nedkjglt for & unngd
risikoen for elektrisk stgt.

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

Posisjonen pd lampen kan
variere fra figuren.

Lampen som brukes i dette
apparatet er ikke egnet til
belysning avrom i
husholdningen. Formalet med
denne lampen er & hjelpe
brukeren til @ kunne se maten.

Lampene som brukes i dette
apparatet skal kunne tale
ekstreme fysiske tilstander slik

som temperaturer pd over
50 °C.

| denne ovnen brukes en glgdelampe

med en effekt pa mindre enn 40 W, en

hgyde pa mindre enn 60 mm, en
diameter pa mindre enn 30 mm eller
en halogenlampe med sokkel type G9,
en effekt pa mindre enn 60 W.
Lampene er egnet for bruk ved
temperaturer over 300 ° C. Ovnlamper
kan fés fra autoriserte serviceagenter

eller teknikere med lisens.

Hvis ovnen din er utstyrt med en

firkantet paere:

1. Koble produktet fra
stremforsyningen.

2. Fjern stekestativene som forklart.
Se Rengjore ovnen, side 44.

3. Fjern det beskyttende glassdekselet
med en skrutrekker.

4. Hvis ovnslampen er av type (A) i
figuren under, tar du den ut ved &
dreie den som vist og bytter den ut.
Hvis den er av type (B, trekker du i
den og tar den ut som vist i figuren
og bytter den ut.

(B

5. Installer glassdekselet og deretter
stekestativet.
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Feilsgking

§pvnen avgir damp nardeneribr
Dette er ingen fell.

 stay. >->-> Dette

r defekt eller har blitt utlest. >—>—> Kontroller sikringene i
sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill dem.

e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede] strsmuttaket. >—>-> Kontroller
kontakttilkoplingen.

e Knappene/knottene/tastene pa kontrollpanelet fungerer ikke. >—>->

Npokkelldsen kan veere aktivert. Vennligst deaktiver den. (Se: ]

Ovnslyset virker ikke.

e Ovnslampen er defekt. >—>—> Skift ut ovnspeeren.

e Strgmmen er frakoblet. >—>—> Kontroller om det finnes stram. Kontroller

sikringene | s/kr/ngg@ksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

e Erkanskje ikke stilt til en bestemt tilberedningsfunksjon og/eller
temperatur. >->-> Still ovnen til en bestemt tilberedningsfunksjon og/eller
temperatur.

e Strgmmen er frakoblet. >—>—> Kontroller om det finnes stram. Kontroller
sikringene i sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

Forhgr deg med den autoriserte
serviceagenten eller
forhandleren der du har kjgpt
produktet hvis du ikke kan
ordne problemet selv om du har
gjennomfart instruksjonene i
dette avsnittet. Gjgr aldri forsgk
p& & reparere et defekt produkt
selv.
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