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Velkommen!

Kjaere kunde,

Takk for at du valgte dette Grundig -produktet. Vi gnsker at produktet ditt, produsert med
hgy kvalitet og teknologi, skal tilby deg den beste effektiviteten. Les derfor ngye gjennom
denne handboken og all annen dokumentasjon fgr du bruker produktet.

Husk all informasjon og advarsler som er angitt i brukerhandboken. P4 denne maten vil
du beskytte deg selv og produktet ditt mot farene som kan oppsta.

Ta vare pa brukerhandboken. Hvis du gir produktet til noen andre, sgrg for a inkludere

bruksanvisningen. Garantibetingelsene, bruken og feilsgkingsmetodene for produktet er
gitt i denne handboken.

Symbolene og deres beskrivelser i brukerhandboken:

f Fare som kan resultere i dgd eller skade.
@ Viktig informasjon eller nyttige brukstips.
f Varm overflate-advarsel

MERKNAD Fare som kan resultere i materiell skade pa produktet eller dets miljg.

Les brukerhandboken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sikkerhetsinstruksjoner

* Denne delen inneholder
sikkerhetsinstruksjoner som
er ngdvendige for a forhindre
risiko for personskade eller
materiell skade.

+ Dersom produktet overleveres
andre for personlig bruk eller
annenhandsbruk, bgr
brukerhandboken,
produktetikettene og andre
relevante dokumenter og deler
ogsa overleveres.

+ Selskapet vart skal ikke holdes
ansvarlig for skader som kan
oppsta dersom disse
instruksjonene ikke fglges.

* Unnlatelse av a fglge disse
instruksjonene vil ugyldiggjgre
enhver garanti.

* La alltid installasjons- og
reparasjonsarbeidene utfgres
av produsenten, autorisert
serviceverksted eller en
person som importgrselskapet
skal utpeke.

* Bruk kun originale
reservedeler og tilbehgr.

* Ikke reparer eller erstatt noen
komponent i produktet med
mindre det er tydelig
spesifisert i brukerhandboken.
Ikke foreta tekniske
modifikasjoner pa produktet.

A1 .1 Tiltenkt bruk

* Dette produktet er designet for
bruk hjemme. Det er ikke
egnet for kommersiell bruk.

* Unnga a bruke produktet i
hager, pa balkonger eller i
andre utendgrsmiljger. Dette
produktet er ment a brukes i
husholdninger og pa
personalkjgkkenet i butikker,
kontorer og andre
arbeidsmiljger.

« ADVARSEL: Dette produktet
skal kun brukes til matlaging.
Det skal ikke brukes til
forskjellige formal, som for
eksempel oppvarming av
rommet.

1.2 Sikkerhet for barn,
sarbare personer og
kjaeledyr

+ Dette produktet kan brukes av
barn 8 ar og eldre, og personer
med manglende fysiske,
sensoriske eller mentale
ferdigheter, eller som har
mangel pa erfaring og
kunnskap, sa lenge de er
under til eller oppleert i sikker
bruk og farer knyttet til
produktet.

* Barn bgr ikke leke med
produktet. Rengj@ring og
brukervedlikehold bgr ikke
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utfgres av barn med mindre
det er noen som overvaker
dem.

Dette produktet skal ikke
brukes av personer med
begrenset fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet
(inkludert barn), med mindre
de holdes under tilsyn eller
mottar ngdvendige
instruksjoner.

Barn bgr overvakes for a sikre

at de ikke leker med produktet.

Elektriske produkter er farlige
for barn og kjaeledyr. Barn og
kjaeledyr ma ikke leke med,
klatre pa eller gainn i
produktet.

* Ikke plasser gjenstander som
barn kan na pa produktet.

* Vri handtaket pa grytene og
pannene til siden av benken
slik at barn ikke kan ta tak i
dem og brenne seg.

« ADVARSEL: Under bruk er de
tilgjengelige overflatene pa
produktet varme. Hold barn
unna produktet.

* Oppbevar emballasjen
utilgjengelig for barn. Det er
fare for skade og kvelning.

* For utslitte og ubrukelige
produkter avhendes:

1. Trekk ut stgpselet og ta det
ut av stikkontakten.

2. Kutt av stremkabelen og
koplet st@pslet fra produktet,

3. Taforholdsregler for a
forhindre at barn kommer inn
i produktet.

4. La ikke barn leke med
produktet nar det star i
tomgangsstilling.

/N\1.3 Elektrisk sikkerhet

+ Koble produktet til en jordet
stikkontakt beskyttet av en
sikring som samsvarer med
gjeldende klassifiseringer
angitt pa typeskiltet. Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt
av en kvalifisert elektriker. Ikke
bruk produktet uten jording i
henhold til lokale/nasjonale
forskrifter.

« Stgpslet eller stikkontakten pa
enheten skal vaere pa lett
tilgjengelig sted. Hvis dette
ikke er mulig, bgr det vaere en
mekanisme (sikring, bryter,
ngkkelbryter, osv.) pa den
elektriske installasjonen som
produktet er koblet til, i
samsvar med de elektriske
forskriftene og skille alle poler
fra nettverket.

* Trekk pluggen fra produktet
eller sla av sikringen fgr
reparasjon, vedlikehold eller
rengj@ring.
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+ Koble produktet til en .
stikkontakt som oppfyller
spennings- og
frekvensverdiene spesifisert
pa typeskiltet.

* (Dersom produktet ikke har .
kabel) bruk tilkoplingskabelen
kun som beskrevet i delen
"Tekniske spesifikasjoner”.

+ Sett ikke strgmledningen fast
under eller bak produktet.
Legg ikke tunge gjenstander
oppa strgmledningen.
Strgmledningen ma verken
bgyes, klemmes eller kommei -
kontakt med varmekilder.

* Sgrg for at strgmkabelen ikke
er i klemme nar produktet
settes bort etter montering
eller rengjgring.

* Bruk kun original kabel. Bruk
ikke gdelagte kabler eller
skjgteledninger. .

* Bruk ikke forlengelseskabel
eller padder for a benytte
produktet.

+ Kontakt godkjent sgrvis-
senter eller importgr for a
bruke godkjent
konversjonseliminator i tilfeller
hvor det er tale om en
eliminator (for pluggtype) er .
ngdvendig.

* Kontakt importgren eller .
godkjent sgrvissenter dersom
lengden pa strgmledningen
ikke er tilstrekkelig.
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Transportable strgmkilder eller
fleruttak kan overopphetes og
medfgre antennelse. Hold
padder og transportable
stremkilder unna produktet.
Dersom strgmledningen er
skadd, ma den skiftes ut av
produsenten, et autorisert
serviceverksted eller en
person som spesifiseres av
importgren for a unnga mulige
farer.

Dersom apparatet har
strgmledning og stgpsel:

Sett aldri produktets stgpsel
inn i en gdelagt, Igs eller
frakoplet stikkontakt. Sgrg for
at stgpselet star godt fast i
stikkontakten. Dersom dette
skjer kan koplingene
overopphetes og forarsake
antennelse

Unnga a plugge enheten inn i
stikkontakter som er fettede,
mokkete eller potensielt utsatt
for vann (for eksempel de som
er naer benkeplater der vann
kan samles eller renne over).
Ellers kan det oppsta fare for
elektrisk stgt eller
kortslutning.

Rgr aldri stgpselet med fuktige
hender.

Trekk stgpselet ut av
stikkontakten med grep om
stopselet, ikke kabelen.



Al .4 Transportsikkerhet

 Koble produktet fra
stremnettet far du
transporterer produktet.

« Nar du skal transportere
produktet, pakk det inn med
bobleplastemballasje eller
tykk papp og teip det godt.
Sikre de flyttbare delene i
produktet for & unnga skade.

« Sjekk produktet for skader fgr
det installeres. Kontakt
importer eller godkjent
s@rvissenteret dersom det er
skadd.

1.5
A Installasjonssikkerhet

* Fgr du begynner
installasjonen ma
stremkabelen koples fra ved a
sla sikringen av.

* Bruk alltid vernehansker under
transport og installasjon.
Ellers kan det oppsta fare for
elektrisk stgt eller
kortslutning.

« Sjekk produktet for skader fgr
det installeres. Unnga
installasjon det dersom
apparatet er skadet.

* Unnga bruk av
varmeisolasjonsmidler for a
dekke interigret eller mgbelet
som skal installeres.

* Det ma ikke veere direkte
sollys og varmekilder, som
elektriske eller gassvarmere,
tilstede i omradet der
produktet er installert.

* Hold omgivelsene til alle
produktets
ventilasjonskanaler apne.

* Ikke installer produktet i
naerheten av et vindu. Det er
fare for at platetoppflammen
antenner gardiner og
brennbare materialer rundt
platetoppen. Nar du apner
vinduet, kan varme kokekar
velte.

* Ikke installer produktet i
naerheten av et vindu. Nar du
apner vinduet, kan varme
kokekar velte.

 Dersom det fins en stikkontakt
bak steder der produktet er
installert, ma det sikres at
produktet ikke kommer i
kontakt med stikkontakten
eller stgpselet pa apparatet.

* Det skal ikke vaere gasslange,
plastvannrgr og stikkontakt pa
baksiden eller sideveggen pa
stedet hvor produktet skal
installeres. Ellers kan de bli
deformert av varmeeffekten
nar koketoppen er i bruk og
kan utgjgre en
sikkerhetsrisiko.
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* Fest ikke produktet til et .
rgykrgr som brukes som
flammevarmer eller .

varmeovner som gir fra seg
ild. Overhold lokale forskrifter
for a rense utstrgmningen.

Al .6 Sikkerhet ved bruk

* Sgrg for at produktet er slatt
av etter bruk.

* Hvis du ikke skal bruke .

produktet pa lenge, koble det

fra eller sla av strammen fra

sikringsskapet. .

Bruk ikke produktet dersom

det bryter sammen eller blir

skadd under bruk. Koble
produktet fra strgmtilfgrselen.

Kontakt importgr eller

godkjent sgrvissenter dersom

det er skadd.

« ADVARSEL: Hvis
platetoppens overflate er
sprukket, koble produktet fra
stremnettet for a unnga faren
for elektrisk stat.

« ADVARSEL: Hvis
platetoppens glassoverflate er
knust:

Sla av alle gass- og (hvis

aktuelt) elektriske kokeplater.

Koble produktet fra

strgmtilfgrselen.

- Ikke bergr apparatets

overflate.

- Ikke bruk apparatet.
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Ikke trakk pa apparatet
uansett grunn.

Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller koordinering
er svekket av alkohol og/eller
narkotika.

Brennbare gjenstander ma
ikke oppbevares i og rundt
kokeomradet. Ellers kan disse
fgre til brann.

Dette produktet er ikke egnet
for bruk med en fjernkontroll
eller en ekstern klokke.

Ikke bruk apparatet uten
oljefilter. Ikke fjern filtrene
mens apparatet er i drift.

* Av sikkerhetshensyn brukes

magnetbryter i oljefilter og
vaeskebeskyttende plastdeler.
Produktet vil ikke fungere uten
montering av disse delene.

+ Stgpejern, aluminium eller

kokekar med skadede/rue
bunndeler kan forarsake riper
pa glassoverflaten. Nar du
bytter kokekar, ma du alltid
heve beholderne, ikke la dem
skli pa overflaten.

« Damptrykk fra komfyrtoppens

overflate og fuktighet kan fa
gryten til & skli eller hoppe.
Serg derfor for at bunnen av
kjelen og komfyroverflaten er
torre til enhver tid.



1.7
A Ventilasjonssikkerhet

* Forgiftningsfare! Mens
apparatet er i drift, trekkes luft
fra hele huset. Hvis det ikke er
tilstrekkelig ventilasjon,
oppstar luftstram og avfall og
giftige gasser som frigjgres
som fglge av forbrenning i
huset, absorberes pa nytt. Ikke
bruk produktet sammen med
produkter som gir
luftsirkulasjon og kan avgi
giftig gass (ved-, gass-, olje-
og kullovner, kjeler,
varmtvannsberedere osv.).

* Fa tilstrekkeligheten til
bygningens ventilasjons- og
rgykrgrsystem kontrollert av
autoriserte personer.

* (Unntaket gjelder varer som
returnerer avtrekksluft til
rommet) Rommet ma vaere
godt ventilert dersom
produktet brukes i samme
omrade som utstyr for
brenning av gass eller flytende
drivstoff.

« Skorsteinen pa apparater som
romvarmere som gar pa gass
eller flytende drivstoff ma
veere fullstendig isolert i
miljget der produktet brukes,
eller apparatet ma vaere
hermetisk lukket.

* Hvis det er et annet apparat
som opererer med annen
energi enn elektrisk energi i
samme miljg med produktet,
bor undertrykket i rommet
vaere maksimalt 0,04 mbar slik
at produktet ikke trekker
eksosen tilbake i rommet fra
det andre apparatet.

ALs Temperaturadvarsler

« ADVARSEL: Nar produktet er i
bruk, vil produktet og dets
tilgjengelige deler veere varme.
Veer forsiktig for a unnga a
bergre produktet og
varmeelementene. Barn under
8 ar bgr holdes unna produktet
med mindre de er under
konstant tilsyn.

* Ikke plasser brennbare/
eksplosive materialer i
naerheten av produktet, da
overflatene vil vaere varme
mens det er i drift.

« ADVARSEL: Fare for brann:
Ikke oppbevar gjenstander pa
kokeoverflatene.

* Produktets temperatur kan
veere hgy. Ikke
oppbevar brennbare
gjenstander eller spraybokser i
skuffer rett under
komfyrtoppen.
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Al .9 Bruk av tilbehor

« ADVARSEL: Bruk kun
koketoppbeskyttere som er
designet av produsenten av
kokeapparatet eller angitt av
produsenten av apparatet i
bruksanvisningen som a veere
egnet eller
koketoppbeskytterne som er
integrert i apparatet. Bruk av
uegnede verner kan forarsake
ulykker.

Al .10 Matlagingssikkerhet

+ ADVARSEL: Kokeprosessen
ma fglges. Kortsiktige
kokeprosesser ma observeres
konstant.

« ADVARSEL: Ved matlaging
med fast eller flytende olje er
det farlig a forlate
komfyrtoppen uten tilsyn, noe
som kan forarsake brann. Prgv
ALDRI a slukke brannen med
vann; koble produktet fra
stremnettet, og dekk deretter
til flammene med et deksel
eller brannklut (osv.).

* Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i rettene
dine. Alkohol fordamper ved
hgye temperaturer og kan
forarsake brann siden den kan
antennes nar den kommer i
kontakt med varme overflater.

A1 .11 Induksjon

* De elektrisk betjente sonene
pa koketoppen din er utstyrt
med avansert
"induksjonsteknologi”. Pa
induksjonstoppsonene, som
sparer tid og energi, ma det
brukes kokekar egnet for
induksjonsmatlaging; ellers vil
ikke koketoppsonen fungere.
For detaljert informasjon, se
avsnittet «Grytevalg".

+ Siden induksjonstoppen lager
et magnetfelt, kan den ha
skadelige effekter for personer
som bruker enheter som
pacemakere eller
insulinpumper.

« Pa grunn av den potensielle
innvirkningen av det
elektromagnetiske feltet pa
pacemakerinnstillingene,
anbefales det a holde en
minimumsavstand pa 60 cm
fra induksjonskomfyren nar du
slar den pa.

* Lukk sonen fra kontrollpanelet
etter bruk, ikke stol pa
grytesensoren.

* Metallgjenstander som kniver,
gafler, skjeer og lokk bgr ikke
plasseres pa koketoppen, da
de blir varme.
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* Ikke oppbevar
metallgjenstander i skuffer
under koketoppen. Ved lang
og intensiv bruk kan
materialene her overopphetes.

* Ikke plasser elektroniske
produkter som mobiltelefoner,
nettbrett, datamaskiner pa
induksjonstoppen. Apparatet
ditt kan veere skadet.

A1 .12 Vedlikehold og
rengjoringssikkerhet

* Vent til produktet er avkjglt for
du reingjer det. Varme yter kan
arsaka brannskader.

* Vask ikkje produktet ved &
spraye eller helle vatn pa det!
Det er fare for elektrisk stgt!

* Ikke bruk damprensere til a
rengjgre produktet, da dette
kan forarsake elektrisk stat.

2 Miljginstruksjoner

* Det er fare for forbrenninger
dersom ventilasjonsmodulen
ikke rengjgres med jevne
mellomrom.

* Det anbefales a rengjgre
filteret én gang i maneden ved
normal bruk.

* Mens oljefilteret fjernes fra
produktet, kan det forekomme
kondensindusert
vaeskeansamling i bunnen.
Nar du fjerner filteret for
rengjering etter matlaging, er
det viktig for enkel rengjgring
at denne vaesken tas opp uten
a sgles inn i apparatet.

« Salt og sukkerrestar pa botnen
av gryter eller tilsvarande pa
glasyter kan medfgra at glaset
blir oppskrapt og sprekk. Syt
for at botnpanna er rein fgr du
plasserer gryter, panner. Hald
den keramiske glasflata rein.

2.1 Avfallsdirektivet

2.1.1 Samsvar med WEEE-direktivet
og avhending av
avfallsproduktet

Dette produktet er i samsvar med EUs
WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produktet har et klassifiseringssymbol for
avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er produsert
med deler og materialer av hgy
kvalitet som kan gjenbrukes og
er egnet for resirkulering.
Avhend derfor ikke
L avfallsproduktet sammen med
vanlig husholdningsavfall og annet avfall
ved slutten av levetiden. Ta den til et
innsamlingssted for resirkulering av
elektrisk og elektronisk utstyr. Du kan
spgrre din lokale administrasjon om disse
innsamlingsstedene. Riktig avhending av
apparatet bidrar til & forhindre negative
konsekvenser for miljget og menneskers
helse.
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Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har kjgpt, samsvarer med
EUs RoHS-direktiv (2011/65/EU). Det
inneholder ikke skadelige og forbudte
materialer som er spesifisert i direktivet.

2.2 Pakkeinformasjon

Emballasjematerialer til produktet er
produsert av resirkulerbare materialer i
samsvar med vare nasjonale
miljgforskrifter. Ikke kast
emballasjeavfallet sammen med
husholdningsavfallet eller annet avfall, ta
det til innsamlingssteder for
emballasjemateriale som er utpekt av
lokale myndigheter.

2

3 Anbefalinger for energisparing

I henhold til EU 66/2014 er informasjon om
energieffektivitet a finne pa

pr
pr

oduktkvitteringen som fglger med
oduktet.

Folgende forslag vil hjelpe deg a bruke

pr

oduktet ditt pa en gkologisk og

energleffektlv mate:

+ Tin frossen mat fgr baking.

+ Bruk gryter/panner med stgrrelse og lokk

som passer til kokeplaten. Velg alltid
gryte av riktig stgrrelse for maltidene
dine. Mer enn ngdvendig energi er
ngdvendig for containere av feil
starrelse.

+ Hold ovnens kokeomrader og
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grytebunner rene. Smuss reduserer
overfgringen av varme mellom
kokeomradet og grytebunnen.



3 Ditt produkt

3.1 Produktintroduksjon

P \

1 Glasskokeflate 2 Induksjonskokesone

3 Lavere hus 4 Ventilasjonsmontering

5 Bunndeksel 6 Oppsamlingskammer for
overrennende vaeske

7 Induksjonskokesone 8 Kullfilter

9 Oljefilter
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3.2 Generell informasjon om

komfyren
1 2
A A
v v v
5 4 3

Bak til venstre - Induksjonskokesone
Bak til hgyre - Induksjonskokesone
Foran til hgyre - Induksjonskokesone
Middels - Ventilasjon

a A~ W N =

Foran til venstre - Induksjonskokesone

Komfyren din er utstyrt med kokeplater
med brede overflater (Flexi-overflater). Du
kan bruke denne kokeflaten som
individuelle komfyrtopper uavhengig av
hverandre. Du kan aktivere
kombinasjonsfunksjonen for disse
komfyrtoppene og forvandle dem til en
enkelt kokeflate for matlagingsoperasjoner
med de store kokekarene dine. Bruk av
riktige kokekar for disse komfyrtoppene og
kombinasjonsfunksjonen er beskrevet i
avsnittet "Komfyrdrift".
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3.3 Tekniske spesifikasjoner

Generelle spesifikasjoner

Produktets ytre mal (hgyde/bredde/dybde) (mm) |223,5 */820 /520
I(rrl]srt:)llasjonsdimensjoner for komfyren (bredde/dybde) 740 (+2) /490 (+2)
Spenning/frekvens 1N~220-240V/2N~380-415V; 50/60 Hz
Kabeltype og seksjon brukt / egnet for bruk i produktet  [min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
Totalt stremforbruk (kW) maks. 7,4

Stekesoner

Bak til venstre Induksjonskokesone
Dimensjon 180 x 210 mm

Kraft 2200 B /Booster 3100 B
Foran til venstre Induksjonskokesone
Dimensjon 180 x 210 mm

Kraft 2200 B /Booster 3100 B
Foran til hgyre Induksjonskokesone
Dimensjon 180 x 210 mm

Kraft 2200 B /Booster 3100 B
Bak til hgyre Induksjonskokesone
Dimensjon 180 x 210 mm

Kraft 2200 B /Booster 3100 B
Ventilasjonsfunksjoner

Kontroll 3 nivaer + 1 Booster
Sugekraft 630 m3/t

* Hgyden pa platetoppen som er spesifisert i den tekniske tabellen, er bunnhusets hgyde pa produktet. |

Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for & forbedre kvaliteten pa
@ produktet.

Tallene i denne handboken er skjematiske og samsvarer kanskje ikke ngyaktig
@ med produktet ditt.

med, er oppnadd under laboratorieforhold i henhold til relevante standarder.

@ Verdier som er angitt pa produktetikettene eller i dokumentasjonen som fglger
Avhengig av produktets drifts- og miljgforhold, kan disse verdiene variere.
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4 Forste bruk

Fgr du begynner a bruke produktet,
anbefales det & gjore fglgende som er
angitt i de fglgende avsnittene.

4.1 Innledende rengjgring

1. Fjern alt emballasjemateriale.

2. Tork av overflatene pa produktet med
en vat klut eller svamp og tgrk med en
klut.

5 Slik brukes komfyren

MERKNAD: Noen vaske- eller
rengjgringsmidler kan skade overflaten.
Ikke bruk skurende rengjgringsmidler,
rengjgringspulver, rengjgringskremer eller
skarpe gjenstander under rengjgring.
MERKNAD: Ved fgrste gangs bruk kan
royk og lukt komme opp i flere timer. Dette
er normalt, og du trenger bare god
ventilasjon for a fjerne det. Unnga direkte
innanding av rgyk og lukt som dannes.

5.1 Generell informasjon om bruk av
kokeplater

Generelle advarsler

+ lkke la gjenstander falle ned pa
platetoppen. Selv sma gjenstander som
saltsakere kan skade platetoppen. lkke
bruk sprukne koketopper. Vann kan sive
gjennom disse sprekkene og forarsake

kortslutning. Hvis overflaten er skadet pa

en eller annen mate (f.eks. Synlige
sprekker), ma du fgrst sla av sikringen
og deretter kontakte autorisert service
for & koble fra produktet for & redusere
risikoen for elektrisk stgt.

« lkke bruk gryter/panner som er
ubalanserte og lett kan vippes pa
kokeplaten.

+ lkke varm opp grytene/pannene og
grytene mens de er tomme. Grytene og
apparatet kan bli skadet.

+ Sla alltid av kokeplatenes brennere etter
hver bruk.

+ Du kan skade apparatet hvis du bruker
kokeplatene uten gryter eller gryter/
panner. Sla alltid av kokeplatene etter
hver operasjon.

« Etter hver bruk er kokeflaten varm, sa
ikke legg plastgrytene / kokekarene pa
kokeplaten. Rengjor slikt materiale
umiddelbart pa overflaten.

+ Plutselige temperaturendringer pa
overflaten av glasset kan forarsake

skade. Veer forsiktig sa du ikke sgler kald

vaeske under tilberedningen.

+ Ha en tilstrekkelig mengde mat i gryter
og panner. Dermed kan du forhindre mat

i & stramme ut av grytene/pannene sa du

slipper a rengjgre dem ungdvendig.

« Ikke plasser lokker for gryter og panner
pa brennere/soner.

+ Plasser pottene ved a sentrere dem pa
brennerne/sonene. Hvis du gnsker &
plassere en gryte pa en annen brenner/
sone, ma du ikke skyve den mot gnsket
brenner. Du kan i stedet Igfte den fgrst
og sette den pa den andre brenneren.

Driftsprinsipp for induksjonsplaten

Induksjonsplate er som en apen krets.

Kretsen fullfgres nar en kokekar / panner

som er egnet for induksjonskoking er

plassert pa den, og et elektronisk system
under glassoverflaten genererer et
magnetfelt. Metallbunnen pa grytene /
pannene varmes opp ved a ta energi fra
dette magnetfeltet. Dermed genereres ikke
varmen pa overflaten av kokeplaten, men
direkte pa grytene/pannene over den.

Glassoverflaten blir varmet opp med

varmen fra matgrytene/pannene.

Fordeler med tilberedning med

induksjon

Induksjonstopper gir noen fordeler

ettersom varmen overfgres direkte til

matgrytene/pannene.

+ Mat som renner over under
tilberedningen, brenner ikke raskt
ettersom glassflaten ikke varmes opp
direkte. Det er lettere & rengjgre.
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* Tilberedning skal ga raskere ettersom
varmen genereres direkte pa
matgrytene/pannene. Dermed sparer det
tid og energi med hensyn til andre typer
kokeplater.

+ Siden varmen blir gitt direkte til
matgrytene/pannene, er det ikke noe
varmetap, og det gir en mer effektiv
tilberedning.

+ Det faktum at varmeoverfgringen
stopper og kokeplaten ikke blir varmet
opp direkte nar grytene/pannene fjernes
fra kokeplaten, gir en tryggere bruk mht.
mulige ulykker under tilberedningen.

For en sikker drift:

+ lkke velg hgye oppvarmingsnivaer nar du
bruker ikke-klebende gryter/panner som
er belagt med liten mengde olje eller
brukes uten olje (teflontype).

+ lkke bruk glassflate som overflate der du
kan plassere noe pa den eller som
skjeereflate.

+ lkke plasser metallgjenstander som
bestikk eller grytelokk pa kokeplaten, da
de kan bli varme.

* Bruk aldri aluminiumsfolie til
tilberedning. Plasser aldri mat innpakket
i aluminiumsfolie pa induksjonssonen.

+ Hold magnetiske gjenstander som
kredittkort eller band borte fra
kokeplaten mens den er i drift.

*+ Hvis det er en ovn under kokeplaten, og
den blir betjent, kan sensorene pa
kokeplaten redusere tilberedningen eller
sla av kokeplaten.

+ Kokeplaten din har et automatisk
avstengningssystem. Detaljert
informasjon om dette systemet er gitt i
de fglgende avsnittene. Hvis du bruker
tynne gryter til matlagingen din, skal
imidlertid disse grytene varmes opp
veldig raskt, og bunnen av pannen kan
smelte og skade kokeplaten og
apparatet fgr det automatiske
avstengingssystemet aktiveres.

Matgryter/panner

Du skal bruke ferromagnetiske gryter/

panner av hgy kvalitet som har en etikett

eller advarsel om at den kun er kompatibel

med induksjonssteking med m

induksjonstoppen. En generell regel er at jo

hgyere jerninnholdet er, desto bedre skal

gryter/panner fungere. Bunndiameteren til

kokekarene / kokekarene skal stemme

overens med induksjonssonen. Foreslatte

dimensjoner er oppfgrt nedenfor.

Egnede gryter/panner:

+ Gryter/panner i stgpejern

+ Emaljerte gryter/panner

+ Gryter/panner i stal og rustfritt stal (med
etikett eller advarsel som indikerer at
den er kompatibel med induksjon)

Uegnede gryter/panner:
+ Gryter/panner i aluminium

+ Gryter/panner i kobber

+ Gryter/panner i messing

+ Gryter/panner i glass

+ Steintgy

+ Keramikk og porselen

Anbefalinger:

+ Bruk bare matgryter/panner med flat
bunn. Ikke bruk gryter/panner med
konvekse eller konkave underlag.

+ Bruk bare gryter/panner med tykke,
bearbeidede bunner. Hvis du bruker
tynne gryter, skal disse grytenevarme
opp veldig raskt, og bunnen av pannen
kan smelte og skade kokeplaten og
apparatet fgr det automatiske

avstengingssystemet aktiveres. Skarpe
kanter kan forarsake riper pa overflaten.

+ Bunnene til noen gryter/panner har et
mindre ferromagnetisk felt enn den
sanne diameteren. Bare dette omradet
varmes opp av kokeplaten. Derfor
fordeles varmen ikke jevnt og

kokeprestasjonen reduseres. Dessuten
kan slike gryter/panner ikke oppdages av
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store induksjonstopper. Dermed skal
kokeplaten velges i henhold til stgrrelsen
pa det ferromagnetiske feltet.

+ Noen matgryter/panner har en bunn som
inneholder ikke-ferromagnetiske
materialer som aluminium. Disse typene
matgryter/panner kan ikke oppvarmes
tilstrekkelig eller vi kanskje ikke
oppdages av induksjonstoppen. | noen
tilfeller kan det oppsta en advarsel om
darlige matgryter/panner.

Anbefalte stgrrelser pa gryter/panner

Lik fordeling av kokekaret pa

@ komfortoppe til hgyre og venstre
og i midten for valg av
komfyrtopper pavirker
matlagingsytelsen positivt mens

du tilbereder flere maltider pa
induksjonstoppene.

Test av gryter/panner

Test om gryten din er kompatibel med
tilberedning med induksjonsplate ved a
bruke metodene nedenfor.

1. Den er kompatibel hvis bunnen av
gryten din har en magnet.

2. Den er kompatibel hvis 2/Y /1 ikke
blinker nar du setter gryten pa
induksjonsplaten og slar pa kokeplaten.

Stekesonediameter - mm

Grytens diameter - mm

190 x 210

min. 100 - maks. 210

Kokesone med bred (flexi-)overflate

bredde 210 - lengde 390

Induksjonsplatenes deteksjon av
matgryter/panner avhenger av diameteren
og materialet til ferromagnetikken i bunnen
av grytene/pannene. For a sikre deteksjon
av grytene/pannene og oppna en effektiv
matlaging, ma grytene/pannene velges i
henhold til stgrrelsen pa kokeplaten.
Matgrytene/pannene som er anbefalt for
kokeplatestgrrelsene er gitt ovenfor.
Kokeoppfgrselen kan variere avhengig av
potttypene, stgrrelsen pa gryten og
stgrrelsen pa kokesonen. For en mer
homogen kokeoppfgrsel kan det brukes et
trinn stgrre kokesone. A bruke en stgrre

kokesone farer ikke til slgsing med energi
pa induksjonstopper, fordi varmen bare
dannes i det aktuelle gryteomradet.

Kokesone med bred overflate (flexi)
Kokeplaten din er utstyrt med kokeflater
med bred overflate (Flexi-overflater). Du
kan bruke denne kokeflaten som
individuelle kokeplater uavhengig av
hverandre for dine mindre matgryter. Du
kan aktivere kombinasjonsfunksjonen for
disse kokesonene og forvandle dem til en
enkelt kokeflate for tilberedning med de
store matgrytene dine.
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Som to uavhengige kokesoner

Som en enkel kokesone

Kokesoner med bred overflate har to
kokesoner, som foran og bak. Du kan
bruke disse sonene som to
uavhengige kokesoner for forskjellige

' ~ |[temperaturnivaer med to forskjellige

' matgryter/panner. Plasser
matgrytene/pannene ved & sentrere de
- |separate kokesonene.

For kokeprosesser pa store
matgryter/panner, plasser grytene/
pannene slik at de dekker sentrene i
begge kokesonene og at den er
sentrert i kokesonen.

\ : )
—_— Hvis du vil lage mat med to
| forskjellige matgryter/panner pa
| . . samme temperaturniva, kan du
| For tilberedning me_d en enkelt gryte/ ( D - |kombinere k%kesonen med bred
panne, plasser den i midten av den overflate (fleksibel) og tilberede mat
fremre eller bakre kokesonen. lkke med to forskiellige mataryter/
- }- - |plasser matgrytene/pannene i midten . panner pa sajmn?e tem;?e?atur
av kokesonen. Plasser matgryter/panner slik at
-1----- e - sentrene i sonene skal sentreres
! igjen.
\ )
5.2 Kontrollenhet for plate
ood - © +
| |_|[ |3_® |
Hoo 2 sec2n @ H . s B % |0 3 _famad? @
| o = 20
Ho 2 _soo2 nm O & % Oo__3-_5-224
— Lyset som indikerer at den aktuelle tasten Display for komfyrtoppsone
betjenes I_I
Pa/av-tast o 9 a
0 0 _ 3 bmma ?

Ngkkellastast
Kombinasjonstast for bred kokesone

Hurtigvarmetast/Hgyeffektinnstilling (Booster)-
tast

Stopptast

Tidsurknapp

Knapp for gkning av tidsur
Knapp for reduksjon av tidsur

* Det varierer avhengig av produktmodell. Det er
kanskje ikke tilgjengelig pa produktet ditt.

Ll
L

1 Temperatur - strgmningsnivaindikator for den
aktuelle komfyrtoppen

Temperatur - innstillingssone for stramningsniva

Hurtigvarmeknapp / Hgy effektinnstilling
(Booster)-knapp
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Tidsur-skjerm

H D I_i

(O +
|

N — |

1

Komfyren gar automatisk tilbake til

@ standbymodus hvis ingen
operasjoner utfgres innen 20
sekunder.

Apparatet vil vise "FF"-varsel pa
@ grunn av sikkerhetsarsaker hvis en

tast (3] -tast) bergres.

Tidsurindikator

Knapp for reduksjon av tidsur
Tidsurknapp

Knapp for gkning av tidsur
Tidsur-symbol

LED for tidsuraktivitet for den aktuelle
komfyrtoppen

o g b~ W N =

Ventilasjonsdisplay

—-lampes pa de aktiverte eller
utvalgte tastene er opplyst.

o 1 2 3

v 3
1 2

W 4—
» 4 Rl
@R

Indikator for ventilasjonsniva
Innstillingsfelt for ventilasjonsniva
Booster-tast

Ventilasjon automatisk mod-tast
Kullfilter fullt advarselssymbol
Ventilasjons-LED*

Oljefilter fullt advarselssymbol*

@R

Det varierer avhengig av produktmodell. Det er
kanskje ikke tilgjengelig pa produktet ditt.

Allmenne varsler for kontrollpanelet

Dette apparatet kontrolleres med
@ et bergringspanel. Hver operasjon

som utfgres pa bergringspanelet

bekreftes med et hgrbart signal.

Hold alltid kontrollpanelet rent og

@ tert. En fuktig og skitten overflate
kan forarsake problemer med
funksjonene.

Sla pa komfyren
1. Trykk pa (D-tasten pa kontrollpanelet.

= Komfyren er klar til bruk.
Sla av komfyren

1. Trykk pa (D-tasten pa kontrollpanelet.

= Komfyren slas av og gar tilbake til
standbymodus.

Indikator for gjenvaerende varme
Det er en varmeindikator for hver
komfyrtoppsone péa kontrollpanelet. Denne
indikatoren indikerer at komfyren fortsatt
er varm nar den er slatt av. Ikke bergr de
aktuelle komfyrtoppene fgr den
restvarmeindikatoren forsvinner.
H: Hgy temperatur
h: Lav temperatur

| tilfelle strambrudd, lyser ikke den

@ resterende varmeindikatoren og
advarer brukeren mot varme
komfyrtopper.

Slik slar du pa komfyrtoppene (kokesone)
og stiller inn temperaturnivaet

1. (DAktiver komfyren ved a trykke
pa tasten.

= Symbolet "0" vil bli vist i
displayene til komfyrtoppsonene.
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2. Avhengig av hvor du vil sla pa, ved & modeller. Dette varierer fra m

bergre innstillingsomradet eller ved & produktmodell. Komfyren begynner a
skyve fingeren pa omradet, stiller du inn fungere. Hvis en annen komfyrtopp er
temperaturnivaet mellom "0" og "9". valgt, eller hvis du venter i 10 sekunder

uten & gjore noe, vil [g]-lampen til —

= Mens temperaturnivaet gkes med
-tasten falme.

1,2,3 ... 9 pa noen modeller, kan det

okes til 1,1, 2,2. ... 9. p4d noen andre
modeller. Dette varierer fra @ Komfyrtoppene med bred overflate

produktmodell til venstre er beskrevet som et
) eksempel. Hvis komfyrtoppsonene

Slik slar du av komfyrtoppene: til hgyre har brede flater pa
Df:n valgte_komfyrt?ppsonen kan slas av apparatet ditt, gjelder det samme
pa to forskjellige mater: for komfyrtoppsonene til hgyre.

1. Ved a sette temperaturen som «0»: Du
kan sla av komfyrtoppen ved a
redusere temperaturinnstillingen til
IIOII-

2. Bruk av tidsur-av-funksjonen for
onsket komfyrtoppsone: Nar tiden er

Kombinasjon av komfyrtoppsoner med
bred overflate (flexi) mens én eller begge
komfyrtoppsoner til venstre er i drift (hvis
konfyrtoppsoner med brede flater er
tilgjengelige pa komfyren din)

ute, slar tidsuret av komfyrtoppen som v Mens den ene eller begge
er koblet til den. Alle skjermer komfyrtoppene til venstre fungerer
viser "0" eller "00" . (D-symbol pa hver for seg, kan du kombinere begge
komfyren slukker. Innstillingen av komfyrtoppene ved & aktivere
tidtakeren for komfyrtoppsonen er komfyrtoppen med en bred overflate.
beskrevet i de fglgende kapitlene. Pa denne maten kan du bruke en
Kombinasjon av komfyrtoppsonene med bred_ere komfyrflate med de samme
bred overflate (flexi) (hvis verdiene.
komfyrtoppsoner med store overflater er |:|0 s se_sn
tilgjengelige pa komfyren din) . === N
1. (DAktiver komfyren ved a trykke Jo__s_sam2n ﬁ & n O

pa tasten.
1. Mens én eller begge kokesonene til
04 -

2. Bergr [i]-tasten. venstre er i bruk, bergrer du [3]-tasten.
= Symbolet 0 vises pa skjermen for

venstre kokesone og [g]-knappen = Pa begge displayene pa

kokeplaten vises kokeplaten med

lyser —.
a - den nedre graden, og ™ -lampen
Clo__3__saad @ pa [gl-tasten vil lyse.
Hg__ﬁj_?:.2 " g n = Kombinerte komfyrtopper
ﬂJ fortsetter for & fungere med

temperaturen i komfyrtoppen som
har en lavere grad og, hvis aktuelt,
med tidsinnstillingsverdien.
Temperatur- og tidsverdier for

3. Ved & trykke pé innstillingsomradet
eller ved a skyve fingeren pa omradet,
stiller du inn temperaturnivaet mellom

"0" og "o". komfyrtoppsonen som hadde en
= Mens temperaturnivaet gkes med hgyere temperaturverdi fgr
1,2,3 ... 9 pa noen modeller, kan det kombinering, vil bli kansellert.

okes til 1,1, 2,2. ... 9. p& noen andre
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2. For a endre temperaturverdien etterp3,
stiller du inn gnsket temperaturniva fra
innstillingsomradet.

Sla komfyrtoppsonene med bred

overflate av (hvis komfyrtoppsoner med

store overflater er tilgjengelige pa
komfyren din)

Trykk pa [g]-knappen for a isolere soner og

tilbakestille dem til nullniva.

Hoy effektinnstilling (BOOSTER)

Du kan bruke boosteren til & varme opp

med maksimal effekt. Vi anbefaler

imidlertid ikke & steke lenge pa denne
stillingen. Hoy effektinnstilling er kanskje
ikke tilgjengelig pa alle komfyrtopper. Nar
perioden for hgy effektinnstilling (se
tabellen for perioder for automatisk
avslaing) er utlgpt, blir komfyrtoppsonen
slatt av.

Slik velger du hgy effektinnstilling
(BOOSTER) direkte:

1. (DAktiver komfyren ved a trykke
pa tasten.

2. Trykk pa *fi-tasten pa komfyrtoppen du
gnsker.

= Den valgte komfyrtoppsonen fungerer
med maksimal effekt, og 3 lys blinker
pa displayet til komfyrtoppen.

= Nar perioden for hgy effektinnstilling
(se tabellen for automatiske
avstengningstider) er utlgpt, vil
kokesonen fortsette & fungere ved det
hgyeste temperaturnivaet.

Slik velger du hgy effektinnstilling
(BOOSTER) mens komfyrtoppsonen er
aktiv:

1. Trykk pa A8-tasten nar komfyren er pa
og den aktuelle komfyrtoppsonen
fungerer pa et bestemt niva.

2. Den valgte komfyrtoppsonen fungerer
med maksimal effekt, og 3 lys blinker
pa displayet til komfyrtoppen. Nar
perioden for hgy effektinnstilling er
utlgpt, vil kokesonen fortsette a fungere
ved det hgyeste temperaturnivaet.

Slik slar du hgy effektinnstilling
(BOOSTER) av for den utlgper:

A§Du kan sla av hgy effekt nar du vil ved &
trykke pa tasten. Komfyrtoppen fortsetter a
fungere ved den hgyeste
temperaturverdien. Sett innstillingen til 0
ved a bergre det omradet for innstilling av
den aktive komfyrtoppen eller skyve
fingeren pa omradet for a sla av.

Key Lock (Ngkkellas)

Nar komfyrtoppen er pa eller av, kan du
aktivere tastelasen for a forhindre utilsiktet
endring av funksjonene.

Aktivering av tastelasen

1. For & aktivere tastelasen [Htrykker du
pa tasten til et enkelt pip hgres.

ENG -lampen til —-tasten skal blinke og
alle komfyrtopper skal lases.

Bare (D-tasten fungerer mens
@ tastelasen er aktiv. Nar du bergrer

en hvilken som helst annen

tast, blinker {&-lampen pa —

-tasten for a indikere at tastelasen

er aktiv.

Hvis du slar av komfyren mens

tastene er last, skal tastelasen

deaktiveres for a sla pa komfyren

igjen.

Deaktivering av tasteldsen

1. Trykk og hold inne (3)-tasten til ett
signal lyder. Operasjonen skal bekreftes
med et lydsignal.

= (@-lampen til —-tasten vil falme og
tastelasen vil bli deaktivert.
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Tidsur-funksjon

Denne funksjonen letter stekingen for deg.
Du trenger ikke & veere ved komfyren i
Igpet av steketiden. Komfyrtoppsonen slas
av automatisk av etter perioden du har
valgt.

Aktivering av tidsur

1. (DAktiver komfyren ved a trykke
pa tasten.

2. Avhengig av hvor du vil sla p3, ved &
bergre innstillingsomradet eller ved &
skyve fingeren pa omradet, stiller du inn
temperaturnivaet du vil ha.

3. Aktiver tidsuret ved a trykke pa (©
-tasten.

= "00" lyser pa timerdisplayet og (&
-symbolet begynner a blinke.

4. Det er 4 aktivitetspaerer rundt "00"
som vises pa tidsurkjermen. For at
komfyrtoppsonen skal stilles til et
tidsur, trykker du pa €O-tasten for a
velge den aktuelle
komfyrtoppsonesiden.

5. Still inn gnsket periode ved a trykke pa
-+/—-tastene. Du kan ogsa fremskynde
tidsuret raskere ved a trykke pa 4+
-tasten eller — i lang tid.

= (O-symbolet lyser fast etter a blinke
pa komfyrtoppens display for en
bestemt tidsperiode. Nar @—symbolet
lyser fast, viser dette at funksjonen er
aktivert.

Gjenta prosedyren ovenfor for
@ andre komfyrtopper du vil stille inn

en tidtaker for.

Tidsur kan ikke stilles uten a velge
@ komfyrtoppsone og temperaturniva

pa komfyrtoppsonen.

Mens tidsuret er aktiv, vises tiden
som er angitt for den valgte

komfyrtoppen pa timerskjermen.

Tidsuret kan bare brukes til
@ kokeplater som er i drift.

Slik slar du av tidsurene

Komfyren slas av automatisk, og det gis en
advarsel nar den innstilte tiden er utlgpt.
Trykk pa hvilken som helst tast for a
stoppe lydvarselet.

Slik slar du av tidsurene tidlig

Hvis timeren slas av for tidlig, fortsetter
komfyren & fungere med den innstilte
temperaturen til den er slatt av.

Sla av ved a redusere tidsinnstillingen til
"00"-niva:

1. Velg tidsuret til den aktuelle

komfyttoppen ved & trykke pa (O
-tasten.

2. Reduser verdien ved a trykke pa tasten
til "00" — vises pa timerdisplayet. Du
kan ogsa fremskynde tidsuret raskere
ved a trykke pa —-tasten i lang tid.

= Etter at symbolet blinker 9 pa
komfyrtoppsonens display i en viss tid,
slar den seg av helt og timeren
avbrytes.
Stopp-funksjon

v Ved & bruke denne funksjonen kan du
redusere temperaturnivaene til alle
funksjonene (unntatt timeren)
som opererer pa komfyrtoppen til 1.
niva i en viss tidsperiode.

Hvis tidsuret er innstilt for en
@ hvilken som helst komfyrtoppsone,

fortsetter tidsuret & fungere under

stoppfunksjonen.
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1. Trykk pa [l -tasten mens komfyren er
pa.

= Alle komfyrtopper som er i drift
fortsetter & fungere pa forste niva.

2. Trykk pa [0 -tasten igjen for & betjene
alle komfyrtopper som er stoppet, med
tidligere innstillinger.

Innstillinger

Ved hjelp av denne funksjonen kan du
endre innstillingene for stremstyring, tiden
for signalet som indikerer slutten av
steketiden og tilkoblingsinnstillinger.
cFl Stremstyringsinnstilling

cF2: Signaltid for slutt pa steketid
cF5: valg av ventilasjonsmodus

cFE: Levetidsvisning av det aktive
kullfilteret

cF 1 Tilbakestilling av aktivt kullfilter

1- Stremstyringsinnstilling (=)

v Du kan angi den totale kraften til
komfyren som du gnsker med denne
funksjonen.

1. Skru pa komfyen ved & trykke pa (O
-tasten, og sla den av ved a trykke pa

(D-tasten igjen.

2. Trykk pa tastene &7 10/€9/10 innen ti
sekunder etter at du har slatt av
produktet .

= Pa timerdisplayet vises -F|
0g "9" vises pa venstre bakre
komfyrtoppsonedisplay.

3. Ved & trykke pé innstillingsomradet til
venstre bakre komfyrtopp eller ved &
skyve fingeren pa omradet, stiller du inn
effektnivaet mellom (se Tabell -
Strgmstyringsniva) "1" og "9".

4. Bekreft den valgte nivainnstillingen ved
a trykke pa (D-tasten.

= Komfyren slas av og begynner &
fungere med total effektinnstilling
pa det valgte nivaet.

"Stromstying" inkluderer 9 forskjellige

effektnivaer (se Tabell -
Strgmstyringsniva).

Tabell - Stremstyringsniva

Stremstyringsniva Total effekt (kW)
1,2
2,4
3
3,6
4,4
54
57
6,7
74

W 0w ~N o U W N =

For produkter hvis totale

@ strgmforbruk er maksimalt 3,6 kW
(se tabellen med tekniske
spesifikasjoner i handboken),
forblir den totale effektverdien pa
3,6 kW for strgmstyringsnivaene 5,
6,7,80g9.

2- Innstilling av signaltid for slutt pa
steketid (c[2)

v Ved a bruke denne funksjonen kan du
stille inn steketid pa komfyren som du
vil.

1. Skru pa komfyen ved a trykke pa (O
-tasten, og sla den av ved a trykke pa

(D-tasten igjen.

2. Trykk pa tastene (57 10/5/10 innen ti
sekunder etter at du har slatt av
produktet .

= Standardinnstillingen | vil vises
pa tidsurskjermen.

3. Trykk pa [l -tasten én gang for
innstilling av lydsignal for slutt pa
steketid.

= Pa timerdisplayet vises -F
og «2» vises pa venstre bakre
komfyrtoppsonedisplay.

4. Ved a trykke pa innstillingsomradet til
venstre bakre komfyrtopp eller ved &
skyve fingeren pa omradet, stiller du inn
signatid se Tabell - Slutt p& summertid
for stekning) mellom "0" og "3".
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5. Bekreft tidsinnstillingen for lydsignal

nar stekingen er over ved a trykke pa (O
-tasten.

= Komfyren slas av og begynner &
fungere med signaltidinnstillingen
pa det valgte nivaet.

Fabrikkens standardverdi for
@ innstilling av lydsignaltid for slutt

pa steking er 2. niva.

Tabell - Innstilling av signaltid for slutt pa
steketid

Signalniva for slutt p4 Signalperiode for slutt pa

steketid steketid
0 15 sekunder
1 30 sekunder
2 1 minutt
3 2 minutt

3-ventilasjonsmodusinnstilling (-F5)

v Denne enheten brukes i 2 moduser:
Intern sirkulasjons- og ekstern
sirkulasjonsmodus.
(Ventilasjonsmoduser) Enheten
leveres forhandsinnstilt i henhold til
den interne sirkulasjonsmodusen. For
a endre;

1. Skru pa komfyen ved a trykke pa (O
-tasten, og sla den av ved a trykke pa

(D-tasten igjen.

2. Trykk pa tastene &7 10/€9/10 innen ti
sekunder etter at du har slatt av
produktet .

= Standardinnstillingen [ vil vises
pa tidsurskjermen.

3. Bergr tasten fire ganger for & stille inn
ventilasjonsmodus [[.
= Vises pa timerskjermen cF5

"1" vises pa venstre bakre
komfyrtoppsonedisplay.

4. Ventilasjonsmodus kan stilles inn som
ekstern sirkulasjon ved a bergre
innstillingsomradet til venstre bakre

komfyrtoppsone eller ved & sveipe
fingeren over omradet.
Kokeplateskjermen bringes til "2".

5. Bekreft instillingen av

ventilasjonsmodus ved & trykke pa (D
-tasten.

= » Apparatet vil sl& seg av og
apparatet begynner & fungere med
det valgte nivaet pa
ventilasjonsinnstillingen.

4 - Levetidsvisning av det aktive
kullfilteret(-FF)

v De aktive kullfiltrene i produktet, nar de
brukes til intern sirkulasjon, ma skiftes
ut etter en bestemt brukstid. Du kan
sjekke gjenveerende arbeidstid for
filtrene pa cFE-innstillingsskjermen.
Den gjenveaerende tiden vises pa
skjermen som en nedtelling fra 150
timer.

Sorg for a skifte ut de aktive
@ kullfiltrene i produktet etter hver
150. driftstime, forutsatt at det er i
intern sirkulasjonsmodus. Etter
150 timer vises symbolet (D pa
ventilasjonsdisplayet. Dette

advarselssymbolet vises ikke hvis
produktet er satt til ekstern

sirkulasjonsmodus.

1. Skru pa komfyen ved & trykke pa (O
-tasten, og sla den av ved a trykke pa

(D-tasten igjen.

2. Trykk pa tastene €O/ 10/(/ 1l innen ti
sekunder etter at du har slatt av
produktet .

= Standardinnstillingen =F| vil vises
pa tidsurskjermen.

3. Beror tasten [l fem ganger for & se
skjermbildet for det aktive kullfilterets
levetid.

= "Pa tidtakerdisplayet cFF, spesielt
pa venstre bakre
komfyrtoppdisplay, vises de
gjenveerende driftstimene for det
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aktive kullfilteret som fglger: '3" i
over 100 timer, '2' i 50-100 timer,
'"1"i 5-50 timer og '0" i 0-5 timer."

4. Ved a trykke pa (D-tasten kan
innstillingsskjermen lukkes.

5 - Tilbakestill visning av det aktive
kullfilteret ([ )

Etter 150 timers drift vises symbolet (D pa
ventilasjonsdisplayet. Som et resultat av
fierning og utskifting av de aktive
karbonfiltrene som beskrevet i delen for
vedlikeholdsrengjgring, ma du fglge
fglgende trinn for a tilbakestille skjermen:

1. Trykk pa tastene O/ 11/C5/ 10 innen ti
sekunder etter at du har slatt av
produktet .

= Standardinnstillingen =F| vil vises
pa tidsurskjermen.

2. Bergr tasten [l seks ganger for & se
skjermbildet for for det aktive
kullfilterets levetid.

= Vises pa tidtakerskjermen cF 7, det
gjenveerende aktive kullfilterets
gjenveerende driftstimer pa den
venstre bakre
komfyrtoppskjermen vises
sammen med cF6-menyen.

3. Trykk pa AR-tasten pa
ventilasjonsskjermen i 3 sekunder.

= En nedtelling pa 1- 2- 3 vises pa
displayet. Tilbakestillingen er
fullfart.

4. | denne visningen kan du ga ut av
menyen ved a trykke pa (D-tasten.

Bruk av induksjonstopper pa en sikker og
effektiv mate

Driftsprinsipp: Induksjonsvarmer varmer
opp kokekaret direkte pa grunn av
driftsprinsippet. Dermed har den mange
fordeler sammenlignet med andre typer
komfyrer. Den fungerer mer effektivt og
komfyrtoppoverflaten er kjgligere.

Induksjonskomfyren din er utstyrt med et m
overlegen sikkerhetssystem som skal sikre
drift med maksimal sikkerhet.

Komfyren din kan vaere utstyrt med
@ kokeplater med en diameter pa
145,180,210 og 280 mm med
induksjonsfunksjon, avhengig av
modell. Takket veere
induksjonsfunksjonen oppdager
hver komfyrtoppsone automatisk
kokekaret som er plassert pa den.
Energi oppstar bare pa
kontaktomradet til kokekaret, og
forbrukes minst mulig strgm.

Slik slar du av systemet automatisk
Komfyrtkontrollen har et automatisk
avslaingssystem. Hvis én eller flere
komfyrtoppsoner er igjen, slas
komfyrtoppsonen av automatisk etter en
stund (se tabell-1). | tilfelle et tidsur er
tilordnet komfyrtoppen, blir tidsvisningen
ogsa slatt av.

Tidsgrensen for automatisk avslaing
avhenger av valgt temperaturniva.
Maksimal driftsperiode brukes for dette
temperaturnivaet.

Komfyrtoppen kan betjenes av brukeren
igjen etter at den er slatt av automatisk
som beskrevet ovenfor.

Tabell 1: Perioder for automatisk avslaing

Perioder for automatisk
avslding - timer

Temperaturniva

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Hurtigoppvarming 10 minutt
(booster)

Tabell 2: Ventilasjon perioder for
automatisk avslaing
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Perioder for automatisk
avslaing - timer

Hastighetsniva

0 0

1 6

2 6

3 5
Intens drift (booster) 8 minutt

Mens temperaturnivaet gkes med 1,2,3 ...
19 pa noen modeller, kan det gkes til 1,1,
2,2. ... 9. pa noen andre modeller. Dette
varierer fra produktmodell.

Overopphetingsvern

Komfyren din er utstyrt med noen sensorer

som sikrer beskyttelse mot overoppheting.

Du kan observere fglgende i tilfelle

overoppheting:

+ Komfyrtoppen som er i drift kan vaere
slatt av.

6 Bruke ventilasjonen

+ Det valgte nivaet kan reduseres. Dette
gjenspeiles imidlertid ikke pa skjermen.

Overlgpsbeskyttelsessystem

Komfyren din er utstyrt med et
overlgpsbeskyttelsessystem. | tilfelle
overlgp pa kontrollpanelet av en eller
annen grunn, kutter systemet
strgmtilkoblingen automatisk for & sla av
komfyren. | mellomtiden vises

advarselen "F" pa skjermen.

Presis effektinnstilling

Induksjonskomfyr reagerer pa
kommandoene som utstedes umiddelbart i
henhold til driftsprinsippet.
Strgminnstillingene har endret seg veldig
raskt. Dermed kan du forhindre overlgp av
et maltid (vann, melk) som er i ferd med &
renne over ved a sla av apparatet
umiddelbart.

Allmenne advarsler

+ Det er en motor med ulike hastigheter for
ventilasjon. For at enheten skal fungere
godt, anbefaler vi & bruke lave
hastigheter under normale forhold og
hgye hastigheter ved sterk lukt og
dampkondensering.

Ventilasjonsmoduser

Denne enheten brukes i 2 moduser: Intern

sirkulasjons- og ekstern

sirkulasjonsmodus.

Indre sirkulasjon

Luften som suges fra midten av komfyren
renses fgrst fra olje ved a fgre den
gjennom oljefilteret. Den fgres deretter
gjennom et aktivt kullfilter og overfgres
tilbake til kjskkenet.

ADVARSEL: | intern sirkulasjonsmodus
bgr aktive kullfiltre installeres i omradet
som er definert i produktet for & holde
luktpartiklene i innandingsluften. For ulike
typer installasjonsversjoner som er
definert for intern sirkulasjon av apparatet,
se installasjonshandboken eller kontakt
din autoriserte forhandler.

Ytre sirkulasjon

Luften, som suges fra midten av komfyren,
passerer gjennom oljefiltrene og slippes ut
til utsiden gjennom skorsteinen med et
rgrsystem.

Innstilling for ventilasjonsmodus
Produktet er forhandsinnstilt til indre
sirkulasjonsmodus.

For at produktet skal veere i ekstern
sirkulasjonsmodus, ma cFG-innstillingen
gjeres riktig i innstillingsdelen.
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Manuell ventilasjonsinnstilling
v Ventilasjon kan stilles inn manuelt.

1. (DAktiver komfyren ved & trykke
pa tasten.

= » Symbolet "0" vil bli vist i
displayene til ventilasjonen.

2. Ved & trykke pa innstillingsomradet for
ventilasjon eller ved & skyve fingeren pa
omradet, stiller du inn hastighetsnivaet
mellom "1" og "3".

Sla av manuell ventilasjon

1. Ved a trykke pa innstillingsomradet for
ventilasjon eller ved & skyve fingeren pa
omradet, stiller du inn hastighetsnivaet
som "0".

Sla pa intensiv ventilasjonsmodus

1. Intensiv ventilasjonsmodus kan
aktiveres ved a trykke pa Z%-tasten.

= Intensiv ventilasjonsmodus
fungerer i maksimalt 8 minutter. |
Igpet av denne tiden blinker P-
ikonet i displayet. Etter 8 minutter
synker ventilasjonshastigheten til
3 og fortsetter a operere pa dette
hastighetsnivaet.

Avslaing av intensiv ventilasonsmodus
1. Ved a trykke pa innstillingsomradet for
ventilasjon eller ved & skyve fingeren pa

omradet, stiller du inn hastighetsnivaet
som "0".

hensiktsmessige driftshastigheten for
ventilasjon i henhold til disse verdiene
og opererer pa nivadene den automatisk
bestemmer.

1. For & aktivere automatisk modus
trykker du pa AR-tasten.

= Automatisk modus aktiveres og
slas av automatisk nar
parameterne faller under den
angitte kritiske verdien. Den méa
reaktiveres for & aktiveres pa nytt.

Mens automatisk modus er aktiv,
@ vil automatisk modus avbrytes nar

du slar produktet av og pa med en

hvilken som helst hastighet.

2. For a sla av automatisk modus tidlig,
trykker du pa 4R-tasten en gang til.
Hjelpeviftefunksjon
Den ekstra viftefunksjonen sgrger for at
lukt og rgyk som kan oppsté ved slutten av
tilberedningen fjernes ved automatisk &
bestemme tid og hastighetsniva i henhold
til kokeomradets temperatur,
hastighetsniva og driftstid, nar produktet
er slatt av som en resultat av matlaging pa
kokesonene mens ventilasjonen er i
automatisk modus.
Hvis det er gnskelig a sla av den
etterfglgende operasjonen, kan den slas av
ved & trykke pa tasten 4% .

| intensiv ventilasjonsmodus, nar
en hvilken som helst
hastighetstast trykkes, gar den

tilbake til det hastighetsnivaet og
fortsetter & fungere.

Ved drift i automatisk modus vil
ventilasjonssystemet fortsette &
fungere i en periode pa 2 til 20

minutter etter at tilberedningen er
ferdig og grytene er fjernet fra

Automatisk start

v Produktet maler kokesonens
temperaturniva, temperaturer og
driftstid. Den bestemmer den mest

7 Generell informasjon om baking

platetoppen.

Du kan finne tips om klargjgring og
tilberedning av maten din i denne delen.
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7.1 Generelle advarsler om matlaging
med kokeplater

Generelle advarsler om matlaging med

kokeplater

* Fyll aldri kokekaret mer enn en tredjedel
full av olje. Ikke forlat komfyren uten
tilsyn nar du varmer opp olje.
Overopphetet olje utgjer brannfare. Gjgr
aldri forsgk pa a slukke en mulig brann
med vann! Hvis olje begynner a brenne,
dekk den til med et brannteppe eller en
fuktig klut. Sla av komfyren hvis det er
trygt & gjgre dette, og ring brannvesenet.

8 Vedlikehold og rengjering

+ Fjern alltid overflgdig vann fgr du steker
matvarer, og legg dem sakte i den
oppvarmede oljen. Forsikre deg om at
frossen mat tines fgr steking.

+ Nar du fyrer olje, ma du sgrge for at
gryten du bruker er tgrr og holde lokket
apent.

+ For anbefalinger om matlaging med
strgmsparing, se
avsnittet «<Miljginstruksjoner».

+ Steketemperaturen og tidsverdiene som
angis for matvarer kan variere avhengig
av oppskriften og mengden. Av den
grunn oppgis disse verdiene som
intervaller.

8.1 Generell informasjon om
rengjgring
Allmenne advarsler

+ Vent til produktet er avkjglt for du rengjer

det. Varme yter kan arsaka brannskader.

+ lkke bruk vaskemidlene direkte pa de
varme overflatene. Dette kan forarsake
permanente flekker.

« Produktet bgr rengjgres grundig og
tgrkes etter hver operasjon. Dermed skal
matrester lett rengjgres og disse restene
skal hindres i & brenne seg nar produktet

tas i bruk igjen senere. Dermed forlenges

levetiden til apparatet og problemer som
ofte oppstar, reduseres.

* Ikke bruk damprenseprodukter til
rengjgring.

+ Noen vaske- eller rengjgringsmidler kan
skade overflaten. Uegnede
rengjgringsmidler er: blekemiddel,
rengjgringsmidler som inneholder
ammoniakk, syre eller klorid,
damprengjgringsprodukter,
avkalkingsmidler, flekk- og rustfjernere,
skurende rengjgringsmidler
(kremrengjgringsmidler, skurepulver,
skurekrem, skurende og ripende
skrubber, staltrad, svamper,
rengjgringskluter som inneholder smuss
og vaskemiddelrester).

+ Det er ikke ngdvendig med spesielt
rengjgringsmateriale i rengjgringen som
gjores etter hver bruk. Rengjgr apparatet
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og térk den med en
tarr klut.

+ Sorg for & torke helt av eventuell
gjenveerende vaeske etter rengjgring og
rengjgr umiddelbart all mat som spruter
rundt under tilberedningen.

+ Ikke vask noen komponent av apparatet i
oppvaskmaskin med mindre annet er
angitt i brukerhandboken.

For kokeplater:

+ Syrlig smuss som melk, tomatpuré og
olje kan forarsake permanente flekker pa
koketoppene og komponentene i
komfyrtoppene. Rengjgr eventuell vaeske
som renner over umiddelbart etter
avkjgling av koketoppen ved a sla den
av.

Inox - rustfrie overflater

+ lkke bruk syre- eller klorholdige
rengjgringsmidler til & rengjgre rustfrie
inox-overflater og -handtak.

* Rustfri inox-overflate kan endre farge
over tid. Dette er normalt. Etter hver
operasjon, rengjgr du med et
vaskemiddel som passer for den rustfrie
overflaten eller inox-overflaten.
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+ Rengjgr med en myk sapeklut og

flytende (ikke-skrapende) vaskemiddel
som er egnet for inox-overflater, og sgrg
for & terke i én retning.

* Fjern kalk-, olje-, stivelses-, melke- og

proteinflekker pa glass- og inox-
overflatene umiddelbart uten a vente.
Flekker kan ruste over tid.

+ Rengjgringsmidler som sprayes/péafgres

overflaten bgr rengjgres umiddelbart.
Slipende rengjgringsmidler som er igjen
pa overflaten, gjgr at overflaten blir hvit.

Glassoverflater

Ved rengjgring av glassoverflater, bruk
ikke harde metallskraper og skurende
rengjgringsmidler. De kan skade
glassoverflaten.

Rengjgr apparatet med oppvaskmiddel,
varmt vann og en mikrofiberklut som er
spesifikk for glassoverflater, og tgrk det
med en tgrr mikrofiberklut.

Hvis det er rester av vaskemiddel etter
rengjoring, terk det av med kaldt vann og
terk med en ren og tarr mikrofiberklut.
Rester av vaskemiddel kan skade
glassoverflaten neste gang.

Terkede rester pa glassoverflaten skal
ikke under noen omstendigheter renses
bort med taggete kniver, stalull eller
lignende skrapeverktgy.

Du kan fjerne kalsiumflekkene (gule
flekker) pa glassoverflaten med det
kommersielt tilgjengelige
avkalkingsmidlet, med et
avkalkingsmiddel sliksom eddik eller
sitronsaft.

* Hvis overflaten er kraftig tilsmusset,

pafer rengjgringsmiddelet pa flekken
med en svamp og vent lenge for at det
skal skal virke skikkelig. Rengjgr deretter
glassoverflaten med en vat klut.

+ Misfarginger og flekker pa

glassoverflaten er normale og ikke feil.

Plastdeler og malte overflater

Rengjgr plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og tgrk dem med en
torr klut.

+ lkke bruk hardmetallskraper og skurende
rengjgringsmidler. De kan skade
overflatene.

+ Sorg for & ikke la komponentene i
poduktet veere fuktige, og fjern
vaskemiddel. Ellers kan det oppsta
korrosjon pa disse skjgtene.

8.2 Rengjgring av komfyrtoppen

Glasskokeflate

Folg rengjgringstrinnene beskrevet for

glassflatene i delen «Generell

rengjgringsinformasjon» for rengjgring av

glassflaten. Du kan fullfgre rengjgringen i

henhold til informasjonen nedenfor for

spesielle tilfeller.

+ Sukkerbaserte matvarer som mgrk krem,
stivelse og sirup bgr rengjgres
umiddelbart, uten a vente pa at
overflaten blir avkjglt. Ellers kan
glassflaten bli permanent skadet.

+ lkke bruk rengjgringsmidler til rengjgring
du utfgrer mens kokeplaten er varm,
ellers kan det oppsta permanente
flekker.

8.3 Rengjgring av kontrollpanelet

+ Nar du rengjgr panelene med
knappkontroll, terk av panelet og
knappene med en fuktig myk klut og terk
med en torr klut. Ikke fjern knottene og
pakningene under for & rengjgre panelet.
Kontrollpanelet og knappene kan vaere
skadet.

+ Nar du rengjgr inox-panelene med
knappekontroll, ma du ikke bruke inox-
rengjgringsmidler rundt knappen.
Indikatorene rundt knotten kan slettes.

+ Rengjgr bergringskontrollpanelene med
en fuktig myk klut og tgrk med en tgrr
klut. Hvis produktet ditt har en
ngkkellasfunksjon, ma du stille inn
tastelasen fgr du utfgrer rengjgring av
kontrollpanelet. Ellers kan feil deteksjon
forekomme pa tastene.
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8.4 Rengjgring av ventilasjonen

For & sikre effektiv lukt- og oljeretensjon,
ma de aktive kullfiltrene skiftes
regelmessig og oljefilteret rengjgres
regelmessig.

Rengjgring av metalloljefilter
v' Oljefilteret filtrerer oljen i reyken som
trekkes. Metallfettfilteret bgr rengjgres

med jevne mellomrom for & sikre god
ytelse.

1. Fjern oljefilteret ved & trekke det
oppover.

=i

Fjerning av det aktive kullfilteret m
Aktive kullfiltre gir luktretensjon i produktet

og ma skiftes med jevne mellomrom for

optimal ytelse. Vaer oppmerksom pa
fyllingsvarselindikatoren for utskifting.

Nar produktet har fullfgrt 150

@ timers drift, vises et F-formet
advarsel pa kokeplatene. Filteret
bor skiftes senest nar denne

advarselen vises. For a tilbakestille
denne advarselen, se Innstillinger.

Felg den detaljerte forklaringen i

@ Innstillinger for a se det
gjenveerende arbeidstidsintervallet
for aktive kullfiltre.

Oljefilteret kan samle opp olje eller
@ flytende vaesker pa bunnen. Mens

filteret demonteres, bgr det fjernes

rett for & unnga drypping og sgl.

Veer forsiktig sa du ikke skader den

@ fijernede oljefiltergruppen ved at
den fallre ned pa
komfyrtoppglasset.

For & fjerne;

1. Fjern oljefilteret ved & trekke det
oppover.

=i

2. Vask det fjernede fettfilteret i
oppvaskmaskinen eller for hand.

Oljefilteret kan samle opp olje eller
@ flytende vaesker pa bunnen. Mens

filteret demonteres, bgr det fjernes

rett for & unnga drypping og sgl.

Vask filtrene i vann med flytende
@ vaskemiddel og sett dem pa igjen

etter tgrking. Aluminiumsfiltre kan

endre farge etter hvert som de

vaskes; dette er normalt og krever
ikke utskifting av filtrene.

Det er en magnetbryter i
@ oljefilterdelen. Ventilasjon er ikke

mulig uten at delen er pa plass for

vaeskebeskyttelse.

3. Skift ut oljefilteret etter rengjoring.

2. Fjern vaeskeoppsamlingskammeret
som vist nedenfor.

NO /31



Det er en magnetbryter i
oppsamlingskammeret for
overrennende vaeske. Ventilasjon

er ikke mulig uten at delen er pa
plass for vaeskebeskyttelse.

Vaeskeoppsamlingskammeret ma
@ rengjgres med jevne mellomrom.

Delen kan rengjgres ved & vaske i

vann med flytende vaskemiddel og

skylle, eller den bgr vaskes i
oppvaskmaskin pa maks 70 °C.

Nar oppsamlingskammeret for
@ overrennende vaeske settes pa

plass, viser pilretningen pa delen at

den skal plasseres i den retningen.

3. Etter fjerning av
vaeskeoppsamlingskammeret er det to
karbonfiltre til hgyre og venstre i det
nedre kammeret.

4. Ferst av alt, trekk et av karbonfiltrene til
deg selv ved a vippe det for a fjerne det
fra det magnetiske sporet fra
ventilasjonsgapet og ta det ut som vist
pa figuren.

5. Pa samme mate fjerner du det andre
kullfilteret fra huset.

6. Plasser de nye 2 aktivert kullfiltrene i
magnetsporene deres ved & vippe dem
gjennom ventilasjonsgapet etter tur.
Sorg for at den sitter godt fast i
magnetkontaktene.

7. Sett paplass
vaeskebeskyttelsesplasten pa samme
mate som da den ble fjernet.

8. Sett inn oljefilteret.

Spillvannstank

| tilfelle intens vaeske gar til
ventilasjonsrommet til produktet, samles
disse vaeskene opp i
avlgpsvannbeholderen under ovnen. | dette
tilfellet skal avlgpsvannstanken fjernes,
vaesken skal helles ut og tanken rengjgres
og installeres pa nytt.
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Det anbefales & rengjgre
@ avlgpstanken en gang i maneden.

Slik fjerner du avlegpsvannstanken:

. Fjern den gverste skuffen som er
plassert under koketoppen. Du skal
kunne na under komfyren.

2. Na spillvannstanken under koketoppen.

3. Las opp og fjern spillvannstanken ved a

vri pa laseknappen.

Hell ut veesken i kammeret og rengjgr
kammeret.

Vri laseknappen og las den ved & sette
kammeret tilbake i sporet.

9 Feilsgking

Rengjgring av bunndekselet

Hvis bunndekselet pa bunnen av produktet
blir skittent, kan du kanskje fjerne det og
rengjore det.

Slik fijerner du bunndekselet:

. Fjern den gverste skuffen som er
plassert under koketoppen. Du ma veere
tilgjengelig under koketoppen.

2. Na bunndekselet fra under koketoppen.

3. Det er 5 laser i retningene vist av

pilsymbolene pa bunndekselet. Ved &
frigjgre disse lasene, fjern bunndekselet
ved a holde det nedover.

Etter rengjgring av bunndekselet, skyv
det hardt oppover i samme retning slik
at ldsene passer inn i sporene.

Hvis problemet vedvarer etter & ha fulgt
instruksjonene i denne delen, kontakt
leverandgren din eller et autorisert
serviceverksted. Prgv aldri & reparere
produktet selv.

Produktet fungerer ikke.

Sikringen kan vaere defekt eller rgket.
>>> Sjekk sikringene i sikringsskapet.
Endre dem om ngdvendig eller reaktiver
dem.

Apparatet ma ikke kobles til (jordet)
stikkontakt. >>> Sjekk om apparatet er
koblet til stikkontakten.
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(Hvis det er tidsbryter pa apparatet)
Taster pa kontrollpanelet fungerer ikke.
>>> Hvis produktet ditt har en tastelas,
kan tasteldsen vaere aktivert. Deaktiver
testelasen.

Hvis koketoppen ikke slas pa nar av/pa-
tasten trykkes inn >>> Koble den fra og
vent i minst 20 sekunder fgr du kobler
den til.

Den har overopphetingsbeskyttelse. >>>
Vent til koketoppen din har kjglt seg ned.
Det kan hende at egnede gryter ikke
brukes. >>> Sjekk pottene dine.



0/ /1 ikonet lyser alltid pa

koketoppsonens display.

+ Gryter kan ikke plasseres pa
betjeningsplaten. >>> Sjekk om det er en
gryte pa koketoppsonen.

+ Kryten din er kanskje ikke
induksjonsegnet. >>> Sjekk om komfyren
din er egnet for induksjonstoppen.

* Kryten er kanskje ikke riktig sentrert pa
koketoppsonen eller bunnen av pannen
er kanskje ikke bred nok til valgt
koketoppsone. >>> Sentrer
koketoppsonen ved & velge en kjele som
er bred nok for koketoppsonen.

* Kryten eller koketoppsonen kan vaere for
varm. >>> Vent til de har kjglt seg ned.

Den valgte koketoppsonen slar seg

plutselig av mens den er i drift.

+ Koketiden for det valgte rommet kan ha
utlgpt. >>> Du kan stille inn en ny
tilberedningstid eller fullfgre
tilberedningen.

+ Den har overopphetingsbeskyttelse. >>>
Vent til koketoppen er avkjglt.

+ En gjenstand kan ha dekket
bergringskontrollpanelet. >>> Fjern
objektet pa panelet.

Selv om koketoppsonen er slatt pa, varmes

ikke kjelen opp.

+ Kryten passer kanskje ikke sammen med
induksjonstoppen. >>> Sjekk om
komfyren din er egnet for
induksjonstoppen.

+ Kryten er kanskje ikke riktig sentrert pa
koketoppsonen eller bunnen av pannen
er kanskje ikke bred nok til valgt
koketoppsone. >>> Sentrer
koketoppsonen ved & velge en gryte som
er bred nok for koketoppsonen.

Kjgleviften fortsetter a ga selv om

koketoppen er slatt av.

+ Dette er ikke en feil. Kjgleviften fortsetter
a ga til det elektroniske utstyret i
koketoppen faller til riktig temperatur.

Stgy fra komfyren under tilberedningen

+ Noen lyder kan hgres fra komfyren mens
du lager mat. Disse lydene skyldes
sammensetningen av kokekaret. Disse
lydene er normale. De er ikke en
funksjonsfeil, men en del av
induksjonsteknologi.

Mulige lyder og arsaker

+ Viftestgy: Komfyren er utstyrt med en
vifte som aktiveres automatisk i henhold
til temperaturen pa apparatet. Viften har
forskjellige driftsnivaer og fungerer pa
forskjellige nivaer i henhold til
temperaturen.

* Lavere lyd som f.eks. driftsstoyen til
en transformator: Dette skyldes
induksjonsteknologiens natur. Nar
varmen overfgres direkte til bunnen av
kokekaret, kan du hgre slike summelyder
i henhold til materialet i kokekaret.
Forskjellige lyder kan dermed hgres med
forskjellige kokekar.

« Sprekkestoy: Arsaken til dette er
strukturen og materialet til bunnen av
kokekaret. En sprekkende lyd kan hgres
hvis kokekaret er laget av forskjellige lag
med forskjellige materialer.

+ Sutrende stoay: Det kan hgres en
sutrende lyd nar to kokesoner pa samme
side av komfyren brukes til & lage mat
med forskjellige kokenivaer.
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Feilkoder/arsaker og mulige Igsninger

Feilkoder Feilarsaker Mulige Igsninger
Sla av induksjonskomfyren og vent til
E22 . den er avkjglt. Feilen skal Igses nar
Induksjonskoker er overopphetet.
E26 komfyrens temperatur kommer under
grensene.
En eller flere taster holdes nede i mer Problemet skal bli lgst nar du fierner
enn 10 sekunder. .
£ 16 handen fra komfyren.
En gjenstand erigjen pa Problemet skal Igses nar
kontrollpanelet, eller kontrollen betieningspanelet rengigres
utsettes for damp. ) gsp 9 ’
Det brukes ikke en gryte som er Feilen skal Igses nar det brukes en
E 47 ; - . gryte som er egnet for
egnet for induksjonsoppvarming. h . )
induksjonsoppvarming.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E1-E15 Kommunikasjonsfeil pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E16-E21 Feil pa temperatursensor pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E23 Programvarefeil ba induksionsto igjen etter 30 sekunder. Kontakt
E24 9 P J PP- |autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
. . o . igjen etter 30 sekunder. Kontakt
E25 Viftefunksjon pa induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E31-E45 Feil pa elektronisk kort for igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
E 48 Sensorutstyr skal gjgres kompatibelt
S . for driftsforholdene. Kontakt
E49 Sensorfeil pa induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
E51 gjenopptas.
Sla av induksjonskomfyren og vent til
den er avkjglt. Feilen skal Igses nar
Feil ved hgy temperatur pa sensorens temperatur kommer under
E52 - ES57 . - :
induksjonstopp. grensene. Kontakt autorisert
forhandler hvis problemet
gjenopptas.
. . Sla av induksjonstoppen og vent til
E58-E59 En seqso_rfell/h;z)y temperaturfeil har den er avkjglt. Hvis problemet
oppstatt i autokokemodus. - .
vedvarer, kontakt autorisert service.
En hvilken som helst av tastene kan |Nar lang bergring av én av tastene
ha blitt bergrt lenge. ble stoppet,
FF En gryte kan ha kommet over Nar gryten over kontrollenheten

kontrollenheten.

Ipftes,

kan det veere mat/vaeske som helles
over kontrollenheten.

Feil vil forsvinne nar mat/
vaeskerester rengjgres.
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Valkommen!
Kara kund,
Tack for att du valde Grundig produkten. Vi vill att din produkt, tillverkad med hég kvalitet sv
och teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gora detta, Ias noggrant denna
handbok och annan dokumentation som tillhandahalls innan du anvander produkten.

Folj all information och varningar som anges i bruksanvisningen. Pa sa satt skyddar du
dig sjalv och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till nagon annan, ge manualen med den.
Produktens garantivillkor, bruks- och felsékningsmetoder finns i bruksanvisningen.

Symbolerna och deras beskrivning i bruksanvisningen.

Fara som kan leda till dodsfall eller personskador.

@ Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

L&s bruksanvisningen.

L[

f Varning for heta ytor.

MARKER Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sakerhetsinstruktioner

+ Detta avsnitt innehaller

sakerhetsanvisningar som
hjalper till att forebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

om produkten Overlats till en
annan person for personligt
bruk eller
andrahandsandamal, ska
bruksanvisningen,
produktmarken och andra
relevanta dokument och delar
ocksa overlatas.

Vart foretag kan inte hallas
ansvarig for skador, som
uppstatt av att dessa
instruktioner inte foljts.
Underlatelse att folja dessa
instruktioner kommer att hava
garantin.

Lat alltid tillverkaren,
auktoriserad service eller en
person som anges av
importoren utféra
installations- och
reparationsarbetet.

Anvand endast
originalreservdelar och
tillbehor.

Forsok inte reparera eller byta
ut nagon del av produkten om
den inte ar tydligt specificerad
i bruksanvisningen.

Utfor inga tekniska andringar
av produkten.

A1.1 Avsedd anvandning

* Produkten ar avsedd att
anvandas i hus och inomhus.
Den ar inte lamplig for
kommersiellt bruk.

+ Anvand inte produkten i
tradgardar, balkonger eller
andra utomhusmiljéer. Denna
produkt avsedd att anvandas i
hushall och personakok i
butiker, kontor och andra
arbetsmiljoer.

« VARNING Denna produkt bor
endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika andamal,
sasom uppvarmning av
rummet.

Al .2 Barn, utsatt person
och djursakerhet

 Denna produkt kan anvandas
av barn 8 ar och aldre, och
personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sa
lange de Gvervakas eller
utbildas om saker anvandning
och risker av produkten.

* Barn ska inte leka med
produkten. Rengoring och
underhall av anvandare bor
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1.

inte utforas av barn om det
inte finns nagon som
overvakar dem.
Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), savida de inte
halls under évervakning eller
far nodvandiga instruktioner.
Barn bor dvervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.
Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn och
husdjur far inte leka med,
klattra pa eller kommaiini
produkten.
Placera inte foremal som barn
kan na pa produkten.
Vrid handtaget pa kokkarl och
stekpannor mot sidan av
koksbanken sa att barn inte
kan ta tag i dem och branna
sig.
VARNING Under anvandning
ar produktens atkomliga ytor
varma. Hall barn borta fran
produkten.
Forvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns risk
for person- och kvavning.
Innan utslitna eller férbrukade
produkter kasseras:

Dra ut natkontakten och dra

ut den ur vagguttaget.
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Klipp av stromsladden och
koppla den ur produkten
med kontakten.

Vidta forsiktighetsatgarder
for att forhindra att barn far
tilltrade till produkten.

Lat inte barn leka med
produkten, nar den inte ar i
bruk.

/\1.3 Elsikerhet

Anslut produkten till ett jordat
uttag som skyddas av en
sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.
Har jordning installationen
gjord av en behorig elektriker.
Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med lokala/
nationella foreskrifter.
Kontakten eller den elektriska
anslutningen av produkten bor
vara pa en lattillganglig plats.
Om detta inte ar mojligt bor
det finnas en mekanism

(sakring, brytare, nyckelbrytare

etc.) pa den elektriska
installation som produkten ar
ansluten till, i enlighet med de
elektriska foreskrifterna och
separera alla poler fran natet.
Koppla ur apparaten ur
stromfdrsorjningen eller
koppla ur sakringen innan
reparation, rengoring och
underhall



* Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

(Om produkten inte har
stromkabel, anvand endast
anslutningskabel, som
beskrivits i sektionen
"Tekniska specifikationer”.
Placera inte natsladden under
och bakom produkten. Placera
inte ett tungt foremal pa
natsladden. Boj eller klam inte
stromkabeln och utsatt inte
den for varmekallor.

Se till att natkabeln inte
fastnar nar produkten stalls
tillbaka pa sin plats efter
montering eller rengoring.
Anvand endast originalkabel.
Anvand inte avklippta eller
skadade kablar.

Anvanda inte
forlangningssladdar grenuttag
eller adaptrar med produkten.
Kontakta auktoriserad
servicecenter eller importoren
for att anvanda godkand
adapter, om konverteradapter
maste anvandas (angaende
kontakttyp).

Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter, om
stromkabelns langd ar
otillracklig.

* Barbara stromkallor eller
grenuttag kan overhettas och
fatta eld. Hall grenuttag och
barbara stromkallor pa
avstand fran produkten.

+ Om natsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
service eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.

Om enheten har stromkabel och

stickkontakt:

* Anslut inte produkten i
vagguttag, som ar 10sa, fel
placerade eller skadade. Se till,
att kontakten ar placerats helt
I vagguttaget. Annars kan
anslutningen overhettas och
fatta eld.

* Anslut inte produkten i
vagguttag, som ar smutsiga,
oljiga eller kan komma i
kontakt med vatten (som nara
diskbanken dar vatten kan
spridas). Annars finns det risk
for elektriska stotar och
kortslutning.

« Ror aldrig kontakten med vata
hander!

+ Koppla kontakten ur
vagguttaget genom att dra i
sjalva kontakten.
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Al .4 Transportsakerhet )

+ Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten. .

* Nar du behover transportera
produkten ska den forpackas
med bubbelplast eller tjock
kartong och tejpas ordentligt.
Fast produktens rorliga delar
ordentligt for att undvika
skador. .

* Innan produkten installeras
ska du kontrollera att den inte
ar skadad efter transport.
Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter, om
den ar skadad.

1.5
A Installationssakerhet

* Innan installationen paborjas,
stang av strommen dar
produkten ansluts genom att
koppla ur sakringen.

* Se alltid till att bara
skyddshandskar under
transport och installation.
Annars finns det risk for skada
fran vassa kanter!

« Kontrollera om det finns nagra
skador pa produkten innan
produkten installeras.
Installera inte produkten, om
den ar skadad.
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Undvik att anvanda
isoleringsmaterial till att tacka
insidan av mébeln, dar den
installeras.

Direkt solljus och varmekallor,
sa som el- eller gasvarmare,
far inte finnas i produktens
installationsplats.

Hall produktens
ventilationsGppningarnas
omrade oppen.

Installera inte produkten nara
ett fonster. Det finns risk for
att spishallens laga antander
gardiner och brannbara
material runt spishallen. Nar
du 6ppnar fonstret kan heta
koksredskap tippa over.
Installera inte produkten nara
ett fonster. Nar du 6ppnar
fonstret kan heta koksredskap
tippa over.

Om det finns en vagguttag
bakom produktens
installationsplats, far inte
produkten komma i kontakt
med vagguttaget eller
kontakten som anslutits i den.
Det far inte finnas nagon
gasslang, nagot vattenror av
plast eller nagot uttag pa
baksidan eller sidovaggen av
den plats dar produkten ska
installeras. Annars kan de
deformeras av varmeeffekten
nar hallen anvands, vilket kan
utgora en sakerhetsrisk.



* Anslut aldrig spisflakten till
skorsten, som anvands med
varmare eller varmare med
laga. Folj lokala bestammelser
angaende utlopp.

1.6
A Anvandningssakerhet

* Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.

* Om du inte ska anvanda
produkten under en langre tid
ska du dra ut kontakten eller
stdnga av strémmen fran
sakringsskapet.

* Anvand inte produkten om den
gar sonder eller skadas under
anvandningen. Koppla bort
produkten fran elnatet.
Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter.

* VARNING Om spishallens yta
ar sprucken, koppla bort
produkten fran elnatet for att
undvika risk for elektriska
stotar.

* VARNING Om spishallens
glasyta ar trasig:

Stang av alla gas- och (om

tillampligt) elektriska kokplattor.

Koppla bort produkten fran

elnatet.

- Vidror inte apparatens yta.

- Anvand inte apparaten.

« Sta inte pa apparaten av
nagon anledning.

+ Anvand aldrig produkten, om
din omdémesformaga eller
koordination har paverkats av
alkohol eller droger.

+ Brandfarliga féremal far inte
forvaras i och omkring
kokutrymmet. | annat fall kan
dessa leda till brand.

 Denna produkt ar inte [amplig
for anvandning med en
fjarrkontroll eller en extern
klocka.

« Anvand inte apparaten utan
fettfilter. Ta inte bort filtren
medans apparaten anvands.

* En magnetkontakt anvands av
sakerhetsskal i fettfiltret och
vatskeskyddets plastdelar.
Produkten fungerar inte utan
dessa delar.

* Gjutjarn, aluminium eller
kokkarl med skadad eller grov
botten kan leda till att

glasytan repas. Nar du byter ut

kokkarl ska du alltid lyfta
behallarna och inte dra dem
pa ytan.

« Angtryck fran ugnsytan och
fukt kan orsaka att grytan
glider eller hoppar. Av denna
anledning, se till att botten av
grytan och spisens yta ar alltid
torr.
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Al] Ventilationssakerhet

* Forgiftningsfara! Luften dras
fran hela bostaden nar
apparaten ar pa. Om tillracklig
ventilation inte tillhandahalls,
uppstar luftstrom och skadliga
och giftiga gaser frigors pga.
forbranning i huset strommar
tillbaka. Anvand inte
produkten tillsammans med
produkter som orsakar
luftstrommar och kan slappa
ut giftiga gaser (ved, gas, olja
eller kolugnar, vattenvarmare
0SsV.).

+ Lat en auktoriserad person
kontrollera byggnadens
ventilation och skorsten.

* (Forutom produkter som
returnerar franluften i rummet)
Rummet maste vara val
ventilerad, om produkten
anvands i samma rum som
gas- eller branslevarmare.

+ Skorstenen for apparater
sasom varmare, som
anvander gas eller bransle,
maste vara helt isolerade i
utrymmet dar produkt
installeras eller sa maste
apparaten vara hermetiskt
tillsluten.

* Om en annan apparat fungerar
med annan energi an el i
samma miljo med produkten
far det negativa trycket i

rummet vara hogst 0,04 mbar,
sa att avgaserna fran den
andra apparaten inte dras
tillbaka i rummet av
produkten.

1.8
A Temperaturvarningar

* VARNING Nar produkten
anvands kommer produkten
och dess atkomliga delar att
vara varma. Undvik att berora
produkten och
varmeelementen. Barn under 8
ar bor hallas borta fran
produkten om de inte star
under standig uppsikt.

* Placera inte brandfarliga/
explosiva material i narheten
av produkten, eftersom ytorna
blir varma nar den ar i drift.

* VARNING Brandrisk: Forvara
inte foremal pa
tillagningsytorna.

* Produktens temperatur kan
vara hog. Forvara inte
brandfarliga foremal eller
sprayburkar i lador direkt
under hallen.

A.I .9 Anvandning av

tillbehor

« VARNING Anvand endast
spishallsskydd som har
utformats av tillverkaren av
matlagningsutrustningen eller
som tillverkaren av
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matlagningsutrustningen har

angett i bruksanvisningen som

lampliga eller spishallsskydd
som ar inbyggda i
utrustningen. Anvandning av
olampliga skydd kan orsaka
olyckor.

Al .10
Matlagningssakerhet

* VARNING
Tillagningsprocessen maste
overvakas. Kortvariga
tillagningsprocesser maste
standigt dvervakas.

* VARNING Vid matlagning
med fast eller flytande olja, ar
det farligt att lamna hallen, da
detta kan orsaka brand.
Forsok ALDRIG att slacka
elden med vatten; koppla bort
produkten fran elnatet och
tack sedan lagorna med ett
lock eller brandskydd (etc.).

* Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid hoga
temperaturer och kan orsaka
brand, da den anténds vid
kontakt med varma ytor.

A'I .11 Induktion

* De elektriskt drivna zonerna
pa din hall ar utrustade med
avancerad "induktionsteknik”.
Pa
induktionsmatlagningszonern
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a, som sparar tid och energi,
maste koksredskap som ar
lampliga for
induktionskokning anvandas,
annars fungerar inte
varmeplattan. For detaljerad
information, se avsnittet "Val
av karl".

Eftersom induktionshallen
skapar ett magnetfalt kan den
ha skadliga effekter for
personer som anvander
apparater som pacemakers
eller insulinpumpar.

Pga. mojlig paverkan av
elektromagnetisk falt pa
pacemakerns installningar,
rekommenderar vi en
minimiavstand pa 60 cm till
induktionshallen, nar den slas
pa.

Stang av zonen fran dess
kontrollpanel efter
anvandning, forlita dig inte pa
karlsensorn.

Metallforemal som knivar,
gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa spishallen
eftersom de kan bli varma.
Forvara inte metallforemal i
ladorna under spishallen. Vid
langvarig och intensiv
anvandning kan materialen
Overhettas.



* Placera inte elektroniska
produkter som mobiltelefoner,
surfplattor och datorer pa
induktionshallen. Apparaten
kan skadas.

1.12 Underhall och
rengoring

* Vanta tills produkten har
svalnat innan den rengors.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

+ Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla
vatten pa den! Det
forekommer risk for elchock!

* Anvand inte
angrengoringsmaskiner till att
rengora produkten, da detta
kan leda till elchock.

2 Miljoinstruktioners

+ Salt- och sockerrester pa
botten av koksredskapet eller
sadana partiklar pa glasytan
kan leda till att glaset repas
och spricker. Se till att botten
ar ren innan du placerar ut
kokkarlet. Hall
glaskeramikytan ren.

+ Om ventilationsmodulen inte
rengors regelbundet, medfor
detta fara for brannskada.

* Virekommenderar, att filtret
rengors en gang i manaden
under normal anvandning.

« Om fettfiltret har tagits bort
fran produkten, kan
kondenserad vatska samlas
pa bottnet. Nar filtret tas bort
for rengoring efter
matlagningen, ar det viktigt att
denna vatska tas bort utan att
spilla den i apparaten.

2.1 Avfallsdirektiv

2.1.1 Overensstimmelse med WEEE-
direktivet och kassering av
produkten

Denna produkt efterfdljer EU:s WEEE-
diektiv (2012/19/EU). Den hér produkten
har klassifikationssymbolerna for elektriskt
avfall och elektronisk utrustning (WEEE).

atervinningsstation for elektrisk
utrustning. Mer information om dessa
atervinningsstationer far du av de lokala
myndigheterna. Lamplig kassering av
produkter hjalper till att forhindra negativa
konsekvenser for miljon och halsa.

Denna produkt har tillverkats

av hogklassiga delar och

material, som kan

ateranvandas och atervinnas.

Kassera darfor inte produkten
B . ormal hushalisavfall
efter dess drifttid. Ta den till en

I enlighet med RoHS-direktivet:

Denna produkt efterfoljer EU:s RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Den innehaller
inga i direktivet specificerade skadliga eller
farliga material.

2.2 Information om forpackningen

Produktens forpackning ar tillverkad av
atervinningsbara material i
overensstammelse med vara nationella
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miljoregler. Avyttra inte
forpackningsmaterialet i hushallssoporna,
eller annat skrap, avyttra det endast pa
avsedda atervinningsstationer.

2.3 Rekommendationer for
energibesparing

Enligt EU 66/2014 finns information om

energieffektivitet i produktkvittot.

Foljande forslag hjélper dig att anvanda

din produkt pa ett ekologiskt och
energieffektivt satt:

3 Din produkt

+ Tina fryst mat fore tillagning.
+ Anvand grytor/pannor med storlek och

lock som ar lampliga for
tillagningszonen. Valj alltid ratt storlek
pa karlet for dina maltider. For karl av fel
storlek krdavs mer energi an nodvandigt.

+ Hall tillagningszoner och botten pa

karlen rena. Smuts minskar
varmeoverforingen mellan
tillagningszonen och karlets botten.

3.1 Produkt introduktion

o < \
\

1 Matlagningsyta av glas

3 Nedre hdlje

5 Bottenskydd

7 Zon for induktionsmatlagning
9 Fettfilter
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2 Zon for induktionsmatlagning
4 Ventilationsenhet

6 Vatskeuppsamlingskarl

8 Kolfilter




3.2 Allman information om hallen

1 2
A A
v v v
5 4 3

Bakre vanster - Zon for induktionsmatlagning
Bakre hdger - Zon for induktionsmatlagning
Framre hoger - Zon for induktionsmatlagning
Mitten - Ventilation

a A~ W N =

Framre vanster - Zon for induktionsmatlagning

Hallen ar utrustad med breda
matlagningsytor (Flexi-ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvandas som
enskilda kokplattor oberoende av
varandra. Du kan aktivera
kombinationsfunktionen for dessa hallar
och férvandla dem till en matlagningsyta
for stora matlagningskarl. Anvandning av
passande kastruller for dessa héllar och
kombinationsfunktioner &r beskrivna i
sektionen "Anvandning av héllen".
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3.3 Tekniska specifikationer

Allmanna specifikationer

Produktens yttre dimensioner (h6jd/bredd/djup) (mm)

|2235 +/820 /520

Hallens installationsdimensioner (bredd/djup) (mm)

720 (+2) /490 (+2)

Spanning / frekvens

Kabeltyp och tvérsnitt som anvands/lampar sig for
anvandning i produkten

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Totala stromforbrukning (kW)

max. 7,4

Matlagningszoner

Bakre vanster

Zon for induktionsmatlagning

Matt 180 x 210 mm

Effekt 2200 W /Booster 3100 W
Framre vanster Zon for induktionsmatlagning
Matt 180 x 210 mm

Effekt 2200 W /Booster 3100 W
Framre hdger Zon for induktionsmatlagning
Matt 180 x 210 mm

Effekt 2200 W /Booster 3100 W
Bakre hoger Zon for induktionsmatlagning
Matt 180 x 210 mm

Effekt 2200 W /Booster 3100 W

Ventilationsfunktioner

Kontroll

3 nivaer + 1 Booster

Sugeffekt

630 m3/h

* Den héllhdjd som anges i den tekniska tabellen ar produktens bottenhéljeshdjd.

Tekniska specifikationer kan dndras utan foregdende meddelande for att forbattra
@ produktens kvalitet.

@ Siffrorna i den har handboken ar schematiska och kanske inte exakt matchar din
produkt.

TN~220-240V/2N~380-415V; 50/60 Hz

den erhalls under laboratorieférhallanden i enlighet med relevanta standarder.

@ Varden som anges pa produktetiketterna eller i den dokumentation som atfoljer
Beroende pa produktens drifts- och miljoforhallanden kan dessa varden variera.
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4 Forsta anvandning

Innan du borjar anvanda produkten
rekommenderas féljande i féljande avsnitt.

4.1 Forsta rengoring

1. Tabort allt forpackningsmaterial.

2. Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka med en
trasa.

5 Sa har anvander du hallen

OBS! Vissa rengdringsmedel eller
tvattmedel kan skada ytan. Anvand inte
slipmedel, rengdringspulver,
rengoringskramer eller vassa foremal
under rengoring.

OBS! Under forsta anvandning kan rék och
lukt uppsta under flera timmar. Detta ar
normalt och endast god ventilation maste
ombesdrjas. Undvik inandning av rok och
lukter.

5.1 Allman information om
anvandning av kokplattan

Allméanna varningar

« Lat inga féremal falla ner pa hillen. Aven
sma foremal som saltshakers kan skada
hallen. Anvand inte spruckna héllar.
Vatten kan sippra genom dessa sprickor
och orsaka kortslutning. Om ytan ar
skadad pa nagot satt (t.ex. synliga
sprickor) ska du forst stanga av
sakringen och sedan kontakta en
auktoriserad service for att dra ut
kontakten for att minska risken for
elchock.

+ Anvand inte obalanserade kastruller/
pannor eller sdna som kan valta latt.

+ Varm inte tomma kastruller/pannor.
Kastrullen och produkten kan skadas.

+ Stang alltid av kokplattans brannare
efter anvandning.

+ Produkten skadas, om kokplattan
anvands utan kastrull/panna. Sténg
alltid av kokplattorna efter anvandning.

« Efter varje anvandning blir
matlagningsytan het, sa lagg inte
plastkrukorna / kokkarlarna pa
matlagningsytan. Ta bort dylik material
fran ytan omedelbart.

+ Plotsliga temperaturférandringar pa
glasytans yta kan orsaka skada. Var
forsiktig sa att du inte slapper ut kalla
vatskor under tillagningen.

+ Lagg passlig mangd mat i kastrullen
eller pannan. Pa detta satt kan du
férhindra maten fran att koka dver och
undvika onddig rengdring.

+ Placera inte kastrull- eller pannlock pa
brannare/zoner.

* Placera kastrullen centrerad 6ver
brannare/zon. Om du vill placera
kastrullen pa en annan brannare/zon,
dra inte den mot 6nskad brannare, lyft
upp den istéllet forst och placera den
sedan pa en annan brannare.

Induktionshéllens funktionsprincip

Induktionshallen dr som en 6ppen krets.

Kretsen slutfors nar en gryta / kokkarl som

ar lampliga for induktionskokning placeras

pa den och ett elektroniskt system under
glasytan genererar ett magnetfalt.

Krukorna / kokkarlens metallbotten varms

upp genom att ta energi fran detta

magnetfalt. Pa detta satt genereras inte
varmen i kokplattans yta, utan direkt pa
kastrullen/pannan pa den. Glasytan varms
upp fran varmen fran kastrullen/pannan.

Férdelar med induktionskokning

Induktionshallar erbjuder nagra fordelar da

varmen Gverfors direkt till kastrullen/

pannan.

+ Mat som kokar 6ver branns inte fast
snabbt, da glasmatlagningsytan inte
varms upp direkt. Rengdring av den ar
lattare.
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+ Tillagningen ar snabbare, da varmen
genereras direkt pa kastrullen/pannan.
Detta sparar tid och energi jamfort med
andra typer av kokplattor.

« D& varmen ges direkt till kastrullen/
pannan, uppstar ingen varmeforlust, och
tillagningen blir effektivare.

+ Det faktum att varmedverféringen slutar
och matlagningsytan inte varms direkt
nar kastrullen/pannan tas bort fran
matlagningsytan, ger en sakrare
anvandning mot majliga olyckor under
matlagningen.

Sidker anvandning:

+ Valj inte hdga varmenivaer nar
kastruller/pannor som inte fastnar, som
belagts med lite olja eller anvands utan
olja (teflon-typ).

+ Anvand inte glasmatlagningsytor som
avstallningsytor eller som skarbrada.

+ Placera inte metallobjekt sa som bestick
eller lock pa hallens yta. De kan bli
extremt varma.

+ Anvand aldrig aluminiumfolie under
matlagningen. Placera aldrig mat
inslagen i aluminiumfolie pa
induktionshallen.

+ Hall magnetiska féremal, sd som
kreditkort eller tejp pa avstand fran
kokplattan under anvandning.

+ Om ugn finns under kokplattan och den
anvands, kan kokplattans sensor minska
matlagningsnivan eller stanga av
kokplattan.

+ Kokplattan har en automatisk
avstangningssystem. Mer information
om detta system finns i féljande kapitel.
Om emellertid kastruller med tunt botten
anvands, kan dessa kastruller varmas
upp shabbt och dess botten kan smalta
och skada matlagningsytan och
produkten innan den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.

Kastruller/pannor

Man ska anvéanda ferromagnetiska,

kvalitetskastruller/-pannor, som &r

utrustade med etikett eller varning, om att

den lampar sig bara for
induktionsmatlagning. Generellt sett ger

hogre jarninnehall i kastruller/pannor
battre prestation. Kokkarlens / kokkarlens

basdiameter ska matcha induktionszonen. [V

Foreslagna storlekar ar presenterade

nedan.

Lampliga kastruller/pannor:

+ Gjutjarnskastruller/-pannor

+ Emaljerade kastruller/pannor

« Stal och rostfria stalkastruller/pannor
Med markning eller varning om
[amplighet for induktionsmatlagning)

Olampliga kastruller/pannor:

+ Aluminiumkastruller/-pannor

+ Kopparkastruller/-pannor

+ Massingskastruller/-pannor

+ Glaskastruller/-pannor

+ Lergods

+ Keramiska och porslin

Rekommendationer:

+ Anvand bara kastruller/pannor med platt
botten. Anvand inte kastruller/pannor
med konvex eller konkav botten.

+ Anvand bara kastruller/pannor med
tjock, behandlad botten. Om kastruller
med tunt botten anvands, kan dessa
kastruller vdrmas upp snabbt och dess
botten kan smalta och skada
matlagningsytan och produkten innan

den automatiska avstangningssystemet
aktiveras. Vassa kanter kan skrapa ytan.

+ Vissa kastrullers/pannors botten har
mindre ferromagnetisk falt an dess
verkliga diameter. Bara denna omrade
varms av kokplattan. Varmen fordelas
darmed inte jamnt och
matlagningseffekten forsamras.

Dessutom detekterar kanske inte storre
induktionshallar dessa kastruller/
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pannor. Darfor ska kokplattan véljas
enligt den ferromagnetiska faltets
storlek.

+ Vissa kastrullers/pannors botten kan
innehalla icke-ferromagnetiska material,
sa som aluminium. Dessa kastruller/
pannor varms inte tillrackligt eller
induktionshallen detekterar inte dessa
alls. | vissa fall kan en dalig kastrullers/
pannors visas.

Rekommendationer for kastrull-/pannstorlek

Jamn fordelning av kokkarlen pa
hdger och vanster mittenkokplattor
for att valja kokplattor, paverkar
matlagningen positivt nar flera
ratter lagas pa induktionshallen.

@

Test av kastruller/pannor

Testa om kastrullen Iampar sig for
anvandning med induktionshall pa foljande
satt.

1. Den ar kompatibel, om kastrullens
botten kan halla en magnet.
2. Den 4r kompatibel, om /3 /Il inte

blinkar nar kastrullen placeras pa
induktionshallen och kokplattan slas

pa.

Diameter pa matlagningszon - mm

Diameter pa kéarl - mm

190 x 210

min. 100 - max. 210

Matlagningszon med bred yta (flexi)

bredd 210 - langd 390

Detektering av kastruller/pannor av
induktionshéllen beror pa den
ferromagnetiska diametern och materialet
i kastrullens/pannans botten. For att
forsakra kastrullens/pannans detektering
och uppna effektiv matlagning, ska
kastrull/panna valjas enligt kokplattans
storlek. Kastrull-/pannstorlek som
rekommenderas for kokplattans storlek har
presenterats ovan.

Kokbeteendet kan variera beroende pa
grytans typer, grytans storlek och
kokzonens storlek. For ett mer homogent
kokbeteende kan en stegvis storre kokzon

anvandas. Att anvanda en storre kokzon
orsakar inte sldseri med energi pa
induktionshéllar, eftersom varmen bara
skapas i det aktuella grytomradet.

Matlagningszon med bred yta (flexi)
Kokplattan ar utrustad med breda
matlagningsytor (Flexi-ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvandas som
enskilda kokplattor oberoende av varandra
for mindre kastruller/pannor. Du kan
aktivera kombinationsfunktionen fér dessa
matlagningszoner och forvandla dem till
en matlagningsyta for stora
matlagningskarl.
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Som tva oberoende matlagningszoner

Som en matlagningszon

Matlagningszonerna med bred yta har
tva matlagningszoner, framre och
bakre. Du kan anvénda dessa zoner
som tva oberoende matlagningszoner
_ |for olika temperaturer med tva olika
kastruller/pannor. Placera kastrullen/
pannan i mitten av de separata

- |matlagningszonerna.

v

For tillagning med stdrre kastruller/
pannor, placera dessa s3, att de
tacker mitten av bada
matlagningszonerna och ar
centrerade dver matlagningszonen.

—
() “ Om du vill laga mat med tva olika
| h kastruller/pannor pa samma
| Placera for matlagning med en f > temperaturniva, kan du kombinera
: kastrull/panna den i mitten av framre matlagningszon med bred yta
eller bakre matlagningszon. Placera (flexibel) och laga mat med tva olika
- } - |inte kastrullen/pannan i mitten av ~ |kastruller/pannor pa samma
matlagningszonen. temperaturniva. Placera kastrullen/
| T - | pannan s3, att mitten av zonerna
! centreras igen.
~——

OAe. ~ ©

+

Hooscsecew @@ B, , , ;3% He s_soc2a @
Ho 3 _s__24 O & tHe _s__s__z2n
— Lampan som visar att den aktuella knappen &r Matlagningszonens skarm
alftiverad. 0
(D Pa-/av-knapp - Q___3__£--2 A

Nyckellasnyckel

Kombinationsknapp fér matlagningszon med
bred yta

Ll
L

Snabbvarmningsknapp/hog
effektinstallningsknapp (booster)

|]|] Stoppknapp 2
@ Timerknapp 3
+ Knapp for tidsskning

Knapp for tidsminskning

Det varierar beroende pa produktmodell. Den
kanske inte &r tillganglig pa din produkt.
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Temperatur - flodeshastighetsindikator for
relevant kokplatta

Temperatur - flodeshastighetsniva
installningszon

Snabbvarmningsknapp/hdg effektinstallning
(booster)




Timerskarm

ElalE I_i

®
!

N — |
re— 1+

1

Timerindikator

Knapp for tidsminskning
Timerknapp

Knapp for tidsdkning
Timersymbol

o g b~ W N =

Den relevanta kokplattans LED-lampa for timer-
aktivitet

Ventilationsskirm

o 1 2 3

v 3
1 2

W 4—
» 4 Rl
@R

Ventilationsnivaindikator
Ventilationsniva, installningsfalt
Booster-knapp

Knapp for ventilation i automatlage
Kolfiltret full varning
Ventilationens led-lampax

Fettfiltret full varning*

@R

Det varierar beroende pa produktmodell. Den
kanske inte ar tillganglig pa din produkt.

Generella varningar for kontrollpanelen

Hallen atergar automatiskt till
@ standby-lage, om inga atgarder

utfors under 20 sekunder.

Apparaten visar “FF” varning pga.
@ sdkerhetsskal, om nagon knapp

(3 knapp) trycks.

— lampan i aktiverad eller vald
knapp tands.

Att starta hallen

1. Tryck pa (D knappen i kontrollpanelen.
= Hallen &r redo att anvandas.
Att stinga av héllen

1. Tryck pa (D knappen i kontrollpanelen.

= Hallen stangs av och atergar till
standby-lage.

Indikator for restvirme
I kontrollpanelen finns en varmeindikator
for varje kokningszon. Denna indikator
visar, att hallen ar annu varm nar den ar
avstangd. Ror inte i motsvarande
kokplatta, innan restvarmeindikatorn har
slocknat.
H : Hog temperatur
h: Lag temperatur

Vid stromavbrott tands inte
restvarmeindikatorn och varnar

Denna apparat kontrolleras med en

@ touch-kontrollpanel. Varje utford
atgard i kontrollpanelen
konfirmeras med en ljudsignal.

inte fér heta kokplattor.

Sla pa kokplattorna (matlagningszon) on
installning av temperaturniva

Hall kontrollpanelen alltid ren och

@ torr. Fuktig och smutsig yta leder
till problem med att anvanda
funktionerna.

1. Sla pa kokplattan genom att trycka pa
(D knappen.

= “0 symbolen tands i
matlagningszonernas skarmar.
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2. Beroende pa vilket omrade du vill sla
pa, tryck pa instéllningsomradet eller
dra med fingret p& omradet for att stalla
temperaturnivan mellan “0” och “9”.

= Nar temperaturnivan ékar som 1,2,3...9
pa vissa modeller, kan den 6ka som
1,1.2,2. ... 9. i andra modeller. Detta
varierar enligt produktmodell.

Att stanga av kokplattorna:

Vald matlagningszon kan stangas av pa 2

olika satt:

1. Genom att stalla in temperaturen till "0
": Du kan stanga av matlagningszonen
genom att sénka temperaturen till “0”.

2. Genom att anvanda timeravstangning
av onskad matlagningszon: Nar tiden
slutar, stanger timern kokplattan som
ar ansluten till den. Alla skarmar visar
“0” eller “00”. (O symbolen i
kokplattans skarm forsvinner.
Instéllning av timer for 6nskad
matlagningszon har beskrivits i
féljande kapitel.

Kombination av matlagningszoner med
bred yta (flexi) (om matlagningszoner med
bred yta finns i din hall).
1. Sla pa kokplattan genom att trycka pa
(D knappen.
2. Tryck pa [g] knappen.
= 0 Symbolen visas pa vanster

matlagningszonens skarm och [g]
-knappen téands.—

Hg__ 3 _bmad Al
0 <) & M

Co_ - fmm A

3. Tryck pa installningsomradet eller dra
med fingret pa omradet for att stélla
mellan 0 och 9.

= Nar temperaturnivan okar som 1,2,3...9
pa vissa modeller, kan den 6ka som
1,1.2,2. ... 9. i andra modeller. Detta
varierar enligt produktmodell. Hallen
startas. Om en annan kokplatta valjs

eller ingen atgard utfors under 10
sekunder, slocknar [§] lampan i —

knappen.

®

till vanster har anvants som

Kokplattorna med den breda ytan

exempel. Om hallens kokplattor
med bred yta ligger till hdger, galler
samma instruktioner dessa.

Kombinationen av matlagningszoner med
bred yta (flexi) nar en eller bada
kokplattorna till vinster anvands (om
matlagningszoner med bred yta finns i din

hall).

v Nar en eller bada kokplattorna till
vanster anvands separat, kan du
kombinera dessa genom att aktivera
kokplatta med bred yta. P4 detta satt
kan du anvdnda storre matlagningsyta
med samma véarden.

1.

Nar en eller bAda matlagningszonerna

till vénster anvands, tryck pa
matlagningszonens med bred yta [{]
knapp.

= P& bada matlagningszonernas

display visas matlagningszonen

med lagre grad och = lampan i
[s] knappen tands.

Kombinerade matlagningszoner
fortsatter att fungera pa
matlagningszonen med den lagre
temperaturen och om installd,
med timer-installningsvarde.
Matlagningszonens, som hade
hogre temperaturvarde innan
kombinationen, temperatur- och
timer-varden avbryts.
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2. FOr att andra temperaturvardet efterat,
stall in 6nskad temperaturvarde fran
installningsomradet.

Avstdngning av matlagningszoner med

bred yta (om matlagningszoner med

bred yta finns i din hall).

Tryck pa [g]-knappen for att isolera

matlagningszoner och aterstélla dem till

nollage.

Hog effektinstallning (BOOSTER)

Du kan anvanda booster till varmning pa

max. effekt. Vi rekommenderar dock inte

att denna anvands under langa perioder.

Hog effektinstallning finns kanske inte i

alla hallar. Nar tiden fér hog

effektinstallning (se Automatiska
avstangningsperiodernas tabell) rinner ut,
stangs matlagningszonen av.

Val av hog effektinstallning (booster)
direkt:

1. Sla pa kokplattan genom att trycka pa
D knappen.

2. Tryck pa hillens 2§ knapp, som du vill
anvanda.

= Vald matlagningszon fungerar med
max. effekt och 3 lampor blinkar pa
respektive matlagningszons skarm.

= Nar tiden for hog effektinstallning (se
anvandningsperiodernas granstabell)
rinner ut, fortsatter matlagningszonen
att fungera pa hogsta temperatur.

Val av hog effektinstallning (booster) nar
matlagningszonen ar aktiverad:

1. Tryck p& A8 knappen, nar hallen &r pa
och motsvarande matlagningszon &r pa
specificerad niva.

2. Vald matlagningszon fungerar med
max. effekt och 3 lampor blinkar pa
respektive matlagningszons skarm. Nar
tiden for hog effektinstalining rinner ut,
fortsatter matlagningszonen med den
hogsta temperaturen att fungera.

Avstingning av hog effektinstallning
(BOOSTER) innan den slutar:

Du kan stanga av hog effektinstéallning nar

som helst genom att trycka pa 2§
knappen. Matlagningszonen fortsatter att
fungera pa hégsta temperatur. Stall till 0
genom att trycka pa den aktiva
matlagningszonens installningsomrade
eller dra med fingret pa omradet for att
stanga av.

Nyckellas

Nar hallen ar pa eller av, kan knapp lasen
aktiveras for att forhindra andringar av
funktionerna.

For att avaktivera knapplaset

1. For att aktivera knapplasen, (3] tryck pa
knappen tills en signal hors.

= @ lampan i — knappen blinkar och
alla kokplattor blir lasta.

Bara (D knappen fungerar, nar
knapplaset ar aktiverat. Om annan
knapp trycks, (3 blinkar lampan i
— knappen och visar, att
knapplaset ar aktiverad.

Om héllen stangs av nar
knapparna ar lasta, avaktiveras
knapplaset, for att sla pa hallen
igen.

For att avaktivera knapplaset:

1. Hall [E] knappen nedtryckt tills en signal
hors. Atgarden konfirmeras med
ljudsignal.

= Lampan (3 i — knappen slicks och
knapplaset avaktiveras.
Timerfunktion
Denna funktion underlattar matlagningen.
Hallen behover inte 6vervakas under
matlagningen. Matlagningszonen stangs
av automatiskt efter att vald tid slutar.
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Att aktivera timern

1. Sla pa kokplattan genom att trycka pa
D knappen.

2. Beroende pa vilket omrade du vill sla
pa, tryck pa installningsomradet eller
dra med fingret pa omradet for att stalla
in 6nskad temperaturniva.

3. Aktivera timern genom att trycka pa S)
knappen.

= “00” tands och timerskarmen och
(S symbolen bérjar blinka.
4. Det fins 4 aktivitets LEDs runt "00" pa
timerskarmen. Tryck i

matlagningszonen pa {3 knappen dar
timern ska stéllas in och valj
matlagningszonens sida.

5. Stall in 6nskad tid med +/—
knapparna. Du kan stalla in tiden
snabbare, genom att halla 4 eller —
knappen intryckt.

= (O symbolen tands efter att ha blinkat
i matlagningszonens skarm under en
specificerad tid. Nar o symbolen har
tants, ar funktionen aktiverad.

Att stanga av timern

Hallen stangs av automatiskt och
varningssignal hors, nar den installda tiden
slutar.

Tryck pa nagon knapp for att stdnga av
varningssignalen.

Att stéanga av timern i fortid.

Om timern stangs av i fortid, fortsatter
hallen att fungera pa installd temperatur,
tills den sténgs av.

Avstangning genom at sénka
timerinstallningen till "00" niva:

1. Valj motsvarande kokplattas timer
genom att trycka pa €O knappen.

2. Sank vardet genom att trycka pa
knappen tills "00” — visas pa
timerskarmen. Du kan stélla in tiden
snabbare, genom att halla — knappen
intryckt.

= Efter att symbolen blinkar o pa
matlagningszonens skarm en viss tid,
sténgs den av helt och timern avbryts.
Stopp-funktion

v' Med denna funktion kan du sanka
temperaturen for alla funktioner
(forutom timern) som fungerar pa
forsta niva for en viss tid.

Om timer har stallts in for
matlagningszonen, fortsatter

timern att fungera under stopp-

Timern kan anvandas bara pa
kokplattor som anvands.

funktionen.

Repetera proceduren fér andra
kokplattor, for vilka du vill stalla in
timern.

temperaturniva.

Nar timern ar aktiverad, visas for
matlagningszonen vald tid pa
timerskarmen.

Timern kan inte stallas in utan att
vélja matlagningszon och dess

1. Tryck pa [ knappen nér hallen &r pa.

= Alla kokplattor som anvands
fortsatter att fungera pa
miniminivan.

2. Tryck pa [l knappen igen for att
anvanda alla stoppade kokplattor med
deras foregaende instéllningar.

Instéllningar

Med denna funktion kan effekthanteringen,

matlagningens slutsignaltid och hall-flakt

anslutningarna stallas in.

cFl Effekthanteringsinstallning

cF: Matlagningens slutsignaltid
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cF5: Val av ventilationslage
cFE: Skarm for aktivkolsfilterns brukstid
cF : Nollstallning av aktivkolsfiltern

1 - Effekthanteringsinstillning (c[))

v" Du kan stalla in hillens totaleffekt med
denna funktion.

1. Sla pa hallen med (D knappen och

sting av den genom att trycka pa (O
knappen igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att

hallen stangts av pa /10 /(5710
knapparna.

= Pa timerskarmen visas, cfF| och “9"
visas pa vanstra
matlagningszonens skarm.

3. Genom att trycka pa bakre vanstra
kokplattans installningsomrade eller
genom att dra fingret pa omradet, stall
in effektnivan mellan “1" och "9" (se
Tabell - Effekthanteringsniva)

4. Bekrafta vald niva genom att trycka pa
D knappen.

= Hallen stangs av och bérjar
fungera med totaleffektinstallning
pa vald niva.
?Effekthanteringen” inkluderar 9 olika
effektnivaer (se Tabell -
Effekthanteringsniva).
Tabell - Effekthanteringsniva

Effekthanteringsniva Totaleffekt (kW)
1 1,2

2,4

3

3,6

4,4

54

57

6,7

74

O 00 N O o A~ W N

For produkter med

@ totaleffektférbrukning 3,6 kW (se
tabellen med tekniska
specifikationer i bruksanvisningen)
stannar. totaleffektsvardet for
effekthanteringsnivaerna 5, 6, 7, 8,
9 vid 3,6 kW.

2 - Matlagningens slutsignaltid (-[2)

v" Med denna funktion kan du stalla in
matlagningens slutsignaltid for
onskad kokplatta.

1. Sla pa hallen med (D knappen och
stang av den genom att trycka pa (D
knappen igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
hallen stangts av pa €/ 11 /57 11
knapparna.

= Standardinstallningen cf| visas pa
timer-displayen.

3. Forinstallning av matlagningens
slutsignal, tryck pa 0 knappen en
gang.

= Patimerskdrmen visas, cFc och
"2" visas pa vanstra
matlagningszonens skarm.

4. Genom att trycka pa bakre vanstra
kokplattans installningsomrade eller
genom att dra fingret pa omradet, stall
in effektnivan mellan “0" och “3" (se
Tabell - Effekthanteringsniva)

5. Bekrafta matlagningens slutsignaltid
genom att trycka pa (D knappen.

= Hallen stangs av och borjar

fungera med signaltiden pa vald
niva.

Standard fabriksinstallning for
@ matlagningens slutsignaltid ar niva

2.

Tabell - Installning av matlagningens
slutsignaltid

Matlagningens
slutsignalniva

Matlagningens
slutsignaltid
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0 15 sekunder
1 30 sekunder
2 1 minut
3 2 minut

3-Instillning av ventilationslige (-F5)

v' Enheten anvands i 2 Iagen: Intern och
extern cirkulationslage.
(Ventilationslagen) Enheten ar
forinstalld till intern cirkulationslage.
For att byta;

1. Sla pa hallen med (D knappen och

sting av den genom att trycka pa (O
knappen igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att

hallen stangts av pa (07 10 /(7 [
knapparna.

= Standardinstallningen -F| visas pa
timer-displayen.

3. Tryck knappen fyra ganger for
instéllning av ventilationslagen [[

= Timerskarmen visas, tF5och “1"
visas pa bakre vanstra
matlagningszonens skarm.

4. Ventilationslage kan stallas in som
extern cirkulation genom att trycka pa
bakre vanstra matlagningszonen
installningsomrade ar det genom att
dra fingret genom omraden.
Kokplattans skarm visas “2".

5. Bekrafta ventilationslage genom att
trycka pa (D knappen.

= » Enheten sténgs av och startar pa
vald ventilationsinstallning.

4 - Skarm for aktivkolsfilterns brukstid
cFB)

v' Aktivkolfiltret i produkten, nar den
anvands for intern cirkulation, maste
bytas ut efter en viss driftstid. Du kan
se filtrets kvarvarande driftstimmar pa
cFEinstéllningsskarm. Kvarvarande
tid visas pa skarmen som nedrékning
fran 150 timmar.

Byt produktens aktivkolfilter efter
@ 150 timmars drift, forutsatt att den
anvands i intern cirkulationslage.
@ symbolen visas pa
ventilationsskarmen efter 150

timmar. Denna varningssymbol
visas inte, om produkten &r installd

till extern cirkulationslage.

1. Sla pa hallen med (D knappen och
stang av den genom att trycka pa (O
knappen igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
hallen stangts av pa €/ 10 /(57 11
knapparna.

= Standardinstallningen c[| visas pa
timer-displayen.

w

Tryck pa 10 knappen fem ganger for att
visa skarmen for aktivkolfilter.

= "Pa timerskarmen cFF, specifikt
pa bakre vanstra
matlagningszonens skarm visas
aktivkolfiltrets kvarvarande
driftstimmar pa féljande satt: '3’
for 6ver 100 timmar, '2' for 50-100
timmar, '1' for 5-50 timmar, och '0’
for 0-5 timmar.”

4. Stang skarmen genom att trycka pa (D
knappen.

5 - Nollning av skarm for aktivkolsfilterns
brukstid (=F )

©) symbolen visas pa ventilationsskarmen
efter 150 driftstimmar. Nar aktivkolfiltren
har tagits bort och bytts sdsom beskrivit i
underhall rengdrings sektionen nollas
skarmen pa fdljande satt:

1. Tryck inom 10 sekunder efter det att
hallen stangts av pa €/ 10 /(571
knapparna.

= Standardinstallningen c[| visas pa
timer-displayen.

2. Tryck pa [l knappen sex ganger for att
aktivera skarmen for aktivkolfilter.
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= F]visas pa timerskdrmen och
aktivkolfiltrets kvarvarande
driftstid for bakre vanster
matlagningszon visas
tillsammans med cF6 menyn.

3. Tryck pa AR knappen i kontrollpanelen i
3 sekunder.

= Nedrakning fran 1- 2- 3 visas pa
skarmen. Nollstallningen ar fardig.

4. Fran denna skdarm kan menyn stangas
genom att trycka pa knappen (D

Att anvanda induktionshallar sakert och
effektivt

Funktionsprincip: Induktionshall varmer
kokkarlet direkt enligt dess
funktionsprincip. Darfoér har den flera
fordelar jamfort med andra halltyper. Den
fungerar effektivare och hallens yta ar
svalare.

Din induktionshall ar utrustad med en
overlagsen sakerhetssystem, som
garanterar anvandning med max. effekt.

Hallen kan vara utrustad med

@ kokplattor med 145, 180, 210 och
280 mm diameter med
induktionsfunktion beroende pa
modell. Tack vare
induktionsfunktionen, detekterar
varje matlagningszon automatiskt
kastrullen, som placerats pa den.
Energin overfors bara till kokkarlets
botten, och darfér anvands endast
miniminiva av energi.

Automatisk avstangningssystem

Hallen har en automatisk
avstangningssystem. Om en eller flera
matlagningszoner ar p3, stangs
matlagningszonen av automatiskt efter en
viss tid (se tabell-1). Om
matlagningszonen har en timer, stéangs
aven timerskarmen av.

Tidsgransen for automatisk avstangning
beror pa vald temperaturniva.
Maximianvandningsperiod anvands for
denna temperaturniva.

Matlagningszonen kan anvandas igen,
efter att den sténgts av automatiskt, som
beskrivits ovan.

Tabell -1 Automatiska
avstangningsperioder

Automatiska
avsténgningsperioder -

Temperaturniva

timmar
0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1

Snabbvarmning (booster) 10 minut

Tabell -2 Ventilationens automatiska
avstangningsperioder

Automatiska
avstangningsperioder -

Hastighetsniva

timmar
0 0
1 6
2 6
3 5
Intensiv niva (booster) 8 minut

Nar temperaturnivan okar som 1,2,3...19 pa
vissa modeller, kan den 6ka som 1,1.,2,2. ...
9. i andra modeller. Detta varierar enligt
produktmodell.

Overhettningsskydd

Hallen ar utrustad med nagra sensorer,

som garanterar skydd mot 6verhettning.

Observera foljande om Gverhettning sker:

* Matlagningszonen kan stangas av.

+ Vald niva kan sankas. Detta visas dock
inte pa skarmen.

Overkokningsskyddsystem

Hallen ar utrustad med

overkokningsskyddsysten. Om nanting

kokar over pa kontrollpanelen, bryter
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systemet strommen automatiskt, for att
sténga av hallen. Nar "F” varningen visas
pa skarmen.

Precis effektinstallning
Induktionshallen svarar till kommandon
omedelbart enligt dess funktionsprincip.
Effektinstallningarna andras mycket

6 Anvanda ventilationen

snabbt. P4 detta satt kan du undvika att
maten (vatten, mjolk) kokar over genom att
stanga av apparaten omedelbart.

Allmanna varningar

+ Det finns motor med olika hastigheter for
ventilationen. For att enheten ska
fungera bra, rekommenderar vi att man
anvander laga hastigheter i normala
forhallanden och hdg hastighet, nar
lukten och angnivan dkar.

Ventilationslagen

Enheten anvands i 2 Iagen: Intern och

extern cirkulationslage.

Intern cirkulation

Luften sugs av hallens mitt och rengors
forst med fettfiltret. Sedan passerar den
aktivkolfiltret och returneras tillbaka till
koket.

VARNING | intern cirkulationsléage ska
aktivkolfiltret vara installerade i produkten
for att ta bort luktpartiklar fran
andningsluften. Mer information om olika
versioner av intern cirkulation finns i
bruksanvisningen eller genom att kontakta
auktoriserad aterforsaljare.

Extern cirkulation

Luften som sugs fran hallens mitt passerar
fettfilter och avlagsnas ut genom
skorstenen med rorsystem.

Installning av ventilationslidge
Produkten ar forinstalld till intern
cirkulationslagen.

For att produkten ska fungera i intern
cirkulationslage maste cF5 installningen
utforas i installningssektionen.

Installning av manuell ventilation
v Ventilation kan stallas in manuellt.

1. Sla pa kokplattan genom att trycka pa
(D knappen.

= » “0” symbolen tands i
ventilationens skarmar.

2. Tryck pa ventilationens
installningsomradet eller dra med
fingret pd omradet for att stalla nivan
mellan 1 och 3.

Avstangning av manuell ventilation

1. Tryck pa ventilationens
installningsomradet eller dra med
fingret pad omradet for att stalla
hastigheten som “0”

For att sla pa intensiv ventilationslage

1. Intensiv ventilationslége kan aktiveras
genom att trycka pa 2%-knappen.

= Intensiv ventilationslage fungerar i
max 8 minuter. Under denna tid
tands P-ikonen pa skarmen. Efter
8 minuter sjunker
ventilationshastigheten till 3 och
fortsatter att fungera pa denna
hastighet.
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For att stdnga av intensiv ventilationslage

1. Tryck pa ventilationens
installningsomradet eller dra med
fingret pa omradet for att stalla

hastigheten som “0”
denna hastighetsniva och

fortsatter att fungera.

Automatiskt start

v Produkten mater matlagningszonens
temperaturniva, temperaturer och
brukstid. Den avgor lampligaste
ventilationshastighet enligt dessa
varden och fungerar pa nivader som
den automatiskt avgor.

| intensiv ventilationslage nar,
nagon knapp trycks, atergar den till

1. Aktivera automatiskt I1age genom att
trycka pa A% knappen.

= Automatisk lage aktiveras och
stangs av automatiskt, nar
parametrarna sjunker under
specificerad varde. Den maste
aktiveras igen for att anvandas..

7 Allman information om matlagning

Nar automatiskt lage ar aktiverat,
avbryts den nér produkten slas pa
och av pa vilken som helst
hastighet.

@

2. For att stanga av automatiskt lage
tidigt, tryck pa A% knappen en gang till.
Tillfallig anvandning av flakt
Flaktens funktion forsakrar att lukt och rok
som uppstar under matlagning fors bort
automatiskt genom att avgora tid och
hastighetsniva enligt matlagningszonens
temperatur hastighetsniva och brukstid
nar produkten stangs av till foljd av
matlagningen pa matlagningszonerna nar
ventilationen anvands automatiskt lage.
Flakten kan stdngas av genom att trycka

pa 4R knappen.

@

Nar automatisk lage ar aktiverad,
fungerar ventilationssystemet
under 2 till 20 minuter, efter att
matlagningen avslutats och
grytorna tagits bort fran héllen.

| denna sektion finner du tips om
preparation och lagning av maten.

7.1 Allmanna varningar om
matlagning pa kokplattan

Allmanna varningar om matlagning pa

kokplattan

* Fyll aldrig pannan med olja till mer an en
tredjedel. Lamna inte hallen obevakad
nar du varmer upp olja. Overhettade oljor
utgor en brandrisk. Forsok aldrig slacka
en eld med vatten! Om oljan fattar eld
ska du tacka dver den med en eldfilt eller

fuktig trasa. Sla av hallen om det &r
sakert att gora det och kontakta
brandkaren.

Ta bort dverflodigt vatten fran maten och
lagg den i den varma oljan forsiktigt.
Tina fryst mat innan tillagning.

N&r du varmer olja, se till att krukan du
anvander ar torr och hall locket dppet.
Se rekommendationer om matlagning
och energibesparing i sektionen
“Miljoinstruktioner”.
Tillagningstemperatur- och tidsvardena
for livsmedel kan variera beroende pa
recept och mangd. Darfor anges dessa
varden som intervall.
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8 Underhall och rengoring

8.1 Allman rengoringsinformation

Allmanna varningar

+ Vanta tills produkten svalnat innan du
rengor produkten. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

+ Applicera inte rengdringsmedlet direkt
pa heta ytor. Detta kan orsaka
permanenta flackar.

+ Produkten ska rengdras och torkas
grundligt efter varje anvandning. Saledes
rengors matrester latt och dessa rester
forhindras fran att brannas nar
produkten anvands igen senare. Saledes
forlangs produktens anvandningstid och
aterkommande problem kan undvikas.

+ Anvand inte &ngrengoring produkter for
rengoring.

+ Vissa rengdringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Olampliga
rengoringsmedel ar: blekmedel,
rengoringsmedel innehallande
ammoniak, syra eller klor,
angrengoringsprodukter,
kalkborttagningsmedel, flack- och
rostborttagningsmedel, skrapande
rengoringsprodukter (rengdringskramer,
slippulver, slipkram, slipande och
skrapande svampar, tradull, svampar,
rengoringsdukar som innehaller smuts
eller rester av rengéringsmedel).

* Ingen speciell rengdrings material
behdvs nar rengoringen sker efter varje
bruk. Rengor produkten med diskmedel,
varmt vatten och en mjuk trasa eller
svamp och torka den med en torr trasa.

+ Var noga med att helt torka av eventuell
kvarvarande vatska efter reng6ring och
rengdr omedelbart all mat som stanker
runt under tillagningen.

+ Tvatta inte ndgon komponent i din
apparat i en diskmaskin om inte annat
anges i bruksanvisningen.

For hillar:

+ Surt smuts, s som mjolk, tomatséas och
olja kan orsaka permanenta flackar pa
hallen och matlagningszonernas delar.
Ta bort spilld vatska omedelbart nar
hallen har svalnat.

Inox - rostfria ytor

+ Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengora rostfria
ytor eller inoxytor och handtag.

+ Rostfria och inoxytornas farg kan andras
med tiden. Det ar normalt. Rengor efter
varje anvandning med for rostfria eller
inoxytor lamplig rengdringsmedel.

+ Rengdr med en mjuk tvalduk och for
inoxytor lamplig flytande (icke-repor)
rengoringsmedel, var noga med att torka
i en riktning.

+ Ta bort kalk-, olje-, starkelse- och
protein flackar pa glas och inox-ytorna
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under langa tidsperioder.

+ Rengdringsmedel som sprayas/halls pa
produkten ska rengdras omedelbart.
Slipande rengdringsmedel som I[amnats
pa ytan kan gor den vit.

Glasytor

+ Vid rengdring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengoringsmaterial. De kan
skada glasytan.

+ Reng0r produkten med diskmedel, varmt
vatten och en for glasytor lamplig
mikrofibertrasa och torka den med en
torr mikrofibertrasa.

+ Om det finns kvarvarande
rengoringsmedel efter rengoring, torka
av det med kallt vatten och torka det
med en ren och torr mikrofibertrasa.
Rester av rengdringsmedlet kan skada
glasytan nasta gang.

+ De uttorkade aterstoden pa glasytan far
under inga omstandigheter skalas av
med tandade knivar, stalull eller liknande
verktyg.
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+ Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgangliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som &ttika eller
citronsaft.

+ Om ytan ar kraftigt nedsmutsad,
applicera rengoringsmedel pa flacken
med en svamp och vanta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengor sedan
glasytan med en vat trasa.

+ Missfargningar och flackar pa glasytan
ar normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

+ Rengor plastdelar och malade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

« Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengdringsmedel. De kan skada
ytorna.

+ Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas vata
och med rengdringsmedelsrester.
Annars kan rost uppsta i dessa skarvar
rosta.

8.2 Rengoring av kokplattan

Glasmatlagningsyta

Folj glasytans rengdringsinstruktioner i

"Allman rengdringsinformation” sektionen

for rengoring av kokplattans glasyta. |

speciella fall kan du félja
rengoringsinstruktionerna nedan.

+ Sockerbaserad mat, sa som chokladsas,
starkelse och sirap ska tas bort
omedelbart utan att vanta att ytan
svalnar. Annars kan

glasmatlagningsytan skadas permanent.

+ Anvand inte rengdringsmedel till
rengdring nar kokplattan ar het, annars
kan permanenta flackar bildas.

8.3 Rengoring av kontrollpanelen

+ Vid rengoring av kontrollpanelerna med
kontrollratt, ska du torka av panelen och
rattarna med en fuktig mjuk trasa och
torka sedan med en torr trasa. Ta inte

bort knapparna och packningarna under
for att rengora panelen. Kontrollpanelen
och rattarna kan bli skadade.

+ Nar inox-panelerna med kontrollratt
rengors, anvand inte inox-
rengoringsmedel runt rattarna.
Markningarna runt rattarna kan
forsvinna.

+ Rengor berdrings kontrollpanelerna med
en fuktig mjuk trasa och torka med en
torr trasa. Om produkten har en
nyckellas funktion staller du in
nyckellaset innan du rengor
kontrollpanelen. Annars kan felaktig
identifiering uppsta pa tangenterna.

8.4 Rengoring av ventilation

For att forsakra effektiv borttagning av lukt
och fett, maste aktivkolfiltret bytas
reguljart och fettfiltret rengoras.

Metallfettfilter
v’ Fettfiltrett tar bort fett fran roken.
Metallfettfiltret ska rengdras

regelbundet for att forsakra bra
funktion.

1. Ta bort metallfettfiltret genom att dra
den uppat.

=i

Fettfiltret samlar olja och vatskor
@ péa dess bottenyta. Nar filtret tas

bort bor den tas bort rakt for att

forhindra att spilla ut vatskan.

Se till att fettfiltret inte skadas
@ genom att tappa den bort

glasshéllen.

2. Rengor fettfiltret i diskmaskin eller for
hand.
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Rengor filtret i vatten och flytande
@ tvattmedel och installera efter att
den har torkat. Fettfilter av

aluminium kan missfargas nar de

tvattas; detta ar normalt och du
behover inte byta filter.

3. Installera filtret efter rengoring.
Borttagning av aktivkolfilter
Aktivkorfiltren forhindrar luft fran
produkten och maste bytas regelbunden
for optimal funktion. Observera
varningsindikatorn for byte av filtren.

Nar produkten har anvants i 150
@ timmar, visas en F-formad varning
pa kokplattan. Filtret bor bytas av

senast denna varning visas. Nolla
varningen, se installningar.

For att se aktivkolfiltrets

@ kvarvarande brukstid folj
instruktionerna i sektionen
installningar.

For att ta bort;

1. Ta bort metallfettfiltret genom att dra
den uppat.

=i

Fettfiltret samlar olja och vatskor
@ pa dess bottenyta. Nar filtret tas

bort bor den tas bort rakt for att

forhindra att spilla ut vatskan.

| fettfilterdelen finns det en magnet

@ kontakt. Ventilationen &r inte
m&jlig om delen for vatskeskydd ar
inte installerad.

2. Tabort vatskeuppsamlingskarlet som
visas i bilden nedan.

| vatskeuppsamlingskarlet delen
@ finns det en magnet kontakt.
Ventilationen ar inte majlig om

delen for vatskeskydd ar inte
installerad.

Vatskeuppsamlingskarlet ska
rengdras regelbundet. Delen kan
rengdras med vatten och flytande
rengdringsmedel och skoljas eller
tvattas i diskmaskinen pa hogst 70
°C.

Nar vatskeuppsamlingskarlet
installeras, ska den placeras i

riktning som visas med pilen.

3. Efter att ha tagit bort
vatskeuppsamlingskammaren finns det
tva kolfilter till hoger och vanster i den
nedre kammaren.

PN

4. Forst av allt, dra ett av kolfiltren till dig
sjalv genom att luta det for att ta bort
det fran dess magnetiska spar fran
ventilationsgapet och ta ut det som
visas i bilden.
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5. Pa samma satt, ta bort det andra
kolfiltret fran dess hdlje.

6. Placera de nya 2 aktiva kolfiltren i deras
magnetiska spar genom att luta dem
genom ventilationsgapet i tur och
ordning. Se till att den sitter ordentligt i
dess magnetiska uttag.

7. Satt tillbaka vatskeskyddsplasten pa
samma satt som nar den togs bort.

8. Satti oljefiltret.

Avloppsvattentank

Om intensiv vatska kommer till produktens
ventilationsutrymme, samlas dessa
vatskor upp i avloppsvattenbehallaren
under kaminen. | detta fall bor
avloppsvattentanken tas bort, vatskan ska
hallas ut och tanken ska rengéras och
aterinstalleras.

Det rekommenderas att rengora
spillvattentanken en gang i

manaden.

For att ta bort spillvattentanken:

1. Ta bort den 6versta ladan som finns
under hallen. Du ska kunna na under
spisen.

2. Na spillvattentanken under hallen.

3. Las upp och ta bort spillvattentanken
genom att vrida pa lasknappen.

4. Hall ut vatskan i kammaren och rengér
kammaren.

5. Vrid lasknappen och las den genom att
fora tillbaka kammaren i dess skara.

Rengoring av bottenkapan

Om bottenkapan pa produktens botten blir

smutsig kan du kanske ta bort den och

rengora den.

For att ta bort bottenkapan:
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. Tabort den Oversta ladan som finns

under hallen. Du ska kunna na under
spisen.

2. Na bottenluckan fran under hallen.

9 Felsokning

3. Det finns 5 las i de riktningar som visas

av pilsymbolerna pa den nedre luckan.
Genom att slappa dessa las, ta bort
bottenkapan genom att halla den nedat.

Efter att ha rengjort bottenkapan, tryck
den hart uppat i samma riktning sa att
lasen passar i sina skaror.

Om problemen kvarstar efter den féljande
har atfoljds, kontakta aterforsaljare eller
auktoriserad service. Forsok aldrig
reparera produkten sjalv.

Produkten fungerar inte.

Sakringen kan ha brunnit. >>>
Kontrollera sakringen i sékringsdosan.
Byt dem vid behov.

Apparaten har inte anslutits till (jordad)
vaggkontakt. >>> Kontrollera att
apparaten har anslutits till
vaggkontakten.

(Om apparaten har timer) Knapparna i
kontrollpanelen fungerar inte.. >>> Om
produkten har knapplas kan knapplaset
vara aktiverad, avaktivera knapplaset.
Om displayen inte lyser nar du slar pa
hallen igen. >>> Koppla ur apparaten
med kretsbrytaren. Vanta minst 20
sekunder och koppla sedan in den igen.
Overhettningsskyddet ar aktivt. >>> Lat
spishallen svalna.

Ditt kokkarl ar inte kompatibelt med
induktionskokning >>> Kontrollera om
karlet ar kompatibelt med
induktionshallar.

0/0/1 visas pa displayen for
tillagningszonen.

Du har inte placerat karlet pa den aktiva
tillagningszonen. >>> Kontrollera om det
finns ett kokkarl pa tillagningszonen.
Ditt kokkarl ar inte kompatibelt med
induktionskokning. >>> Kontrollera om
karlet ar kompatibelt med
induktionshallar.

Kokkarlet ar inte centrerat pa ratt satt
eller sa ar karlets bottenyta inte
tillrackligt bred for tillagningszonen. >>>
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Den valda tillagningszonen stéangs plotsligt

Valj ett tillrackligt brett kokkarl och
placera det ratt i mitten av
tillagningszonen.

Karlet eller tillagningszonen ar
Overhettade. >>> Lat dem svalna.

av under drift.

Tillagningstiden for den valda
tillagningszonen kan vara over. >>> Du
kan stalla in en ny tillagningstid eller
avsluta tillagningen.
Overhettningsskyddet &r aktivt. >>> Lat
spishallen svalna.

Ett foremal kan tacka
pekkontrollpanelen. >>> Avldgsna
féremalet fran panelen.

Karlet blir inte varmt dven om
tillagningszonen ar pa.

Ditt kokkarl ar inte kompatibelt med
induktionskokning. >>> Kontrollera om
karlet ar kompatibelt med
induktionshallar.

Kokkarlet &r inte centrerat pa ratt satt
eller sa ar karlets bottenyta inte
tillrackligt bred for tillagningszonen. >>>
Valj ett tillrackligt brett kokkarl och
placera det ratt i mitten av
tillagningszonen.

Kylfldkten fortsatter att fungera aven om
spishillen ar avstangd.

Detta innebar inget fel. Kylflakten
fortsatter att fungera tills elektroniken i
hallen svalnar till en [amplig temperatur.
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Ljud fran spisen under matlagning + Lagre brummande som en

* Vissa ljud kan horas fran spisen under transformators driftsljud: Detta beror
tillagningen. Dessa ljud beror pa pa induktionstekniken. Eftersom varmen
kokkarlets sammansattning. Dessa ljud overfors direkt till botten av kokkarlet
ar normala, de ar inte ett fel och de &r en kan sddana brummande ljud héras
del av induktionstekniken. beroende pa kokkarlets material. Darfor

kan olika ljud horas med olika kokkarl.

+ Kndppande ljud: Orsaken till detta ar
strukturen och materialet i kokkérlets
botten. Om matlagningskarlet bestar av
flera lager av olika material kan det
uppsta ett knappande ljud.

+ Gnaéllande ljud: Ett gnallande ljud kan
horas nér tva tillagningszoner pa samma
sida av spisen anvands for att laga mat
med olika matlagningsnivaer.

Majliga ljud och orsaker

+ Flaktljud: Spisen ar utrustad med en
flakt som aktiveras automatiskt
beroende pa temperaturen i apparaten.
Flakten har olika driftsnivaer och arbetar
pa olika nivaer beroende pa
temperaturen.

Felkoder/orsaker och majliga I6sningar

Felkoder Felorsaker M&jliga I6sningar
Stang av induktionshallen och vanta
E22 . o tills den har svalnat. Felet ska |6sas
Induktionshéllen &r dverhettad. s ’
E26 nar kokplattans temperatur sjunker

under grénsvardena.

En eller flera knappar halls intryckta i

o Problemet ska l&sas nar du tar bort
mer an 10 sekunder.

handen fran hallen.
E 46 Ett féremal har lamnats pa
kontrollpanelen eller kontrollpanelen
har utsatts for anga.

Problemet ska l6sas nar
kontrollpanelen rengors.

Ett kokkarl som lampar sig for Felet ska l6sas nér ett kokkarl som
E 47 induktionsuppvarmning anvéands lampar sig for
inte. induktionsuppvarmning anvands.

Stang av induktionshallen och satt
igang igen efter 30 sekunder.
Kontakta den auktoriserade
aterforsaljaren om problemet
kvarstar.

Kommunikationsfel pa

E1-E15 induktionshallen.

Stang av induktionshallen och satt
igang igen efter 30 sekunder.
Kontakta den auktoriserade
aterforsaljaren om problemet
kvarstar.

Temperatursensorfel pa

E16-E21 induktionshllen.

Stang av induktionshallen och satt
E23 igang igen efter 30 sekunder.
Programvarufel pa induktionshallen. |Kontakta den auktoriserade

E24 aterforsaljaren om problemet
kvarstar.

Stang av induktionshallen och satt
igang igen efter 30 sekunder.

E 25 Flaktdriftfel pa induktionshallen. Kontakta den auktoriserade
aterforsaljaren om problemet
kvarstar.
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Felkoder

Felorsaker

Méjliga I6sningar

Fel i elektronikkretsen pa

Stang av induktionshallen och satt
igang igen efter 30 sekunder.

E31-E45 . ) M Kontakta den auktoriserade
induktionshallen. PRl
aterforsaljaren om problemet
kvarstar.
E48 Sensorutrustningen ska vara
kompatibel for driftsforhallandena.
E 49 Sensorfel pa induktionshallen. Kontakta den auktoriserade
aterforsaljaren om problemet
E 51 .
kvarstar.
Stang av induktionshallen och vanta
tills den har svalnat. Felet ska l6sas
E52-E57 H6g temperatur-fel pa nar sensorns temperatur sjunker
induktionshallen. under gransvardena. Kontakta den
auktoriserade aterférsaljaren om
problemet kvarstar.
Ett sensorfel/hdg temperatur-fel har Sténg av induktionshallen O.Ch lat
e - den svalna. Om felet kvarstar,
E58-E59 intraffat i det automatiska h
tillagningskiget kont_akta auktoriserad
’ serviceverkstad.
Nagon av knapparna kan ha berérts |Nar en knapp berdrdes for lange
lange. stannade den,
FF Ett kokkarl kan ha kommit Gver Nar kokkarlet Gver styrenheten lyfts

kontrollenheten.

upp,

Det kan finnas mat/vatska som har
spillts dver kontrollenheten.

Felet forsvinner nar resterna av mat
och vétska har avlagsnats.
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