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Kjzere kunde,

Les denne bruksanvisningen for du tar i bruk produktet.

Grundig takk for at du har valgt dette produktet. Vi vil at produktet, som er produsert
med hoy kvalitet og teknologi, skal gi deg den beste yteevnen. Les derfor denne
bruksanvisningen og annen vedlagt informasjon naye fer du bruker produktet. Bruk
den som oppslagsbok ved senere anledninger. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir
produktet til noen andre. Folg instruksjonene, og ta hensyn til all informasjon og alle
advarsler som er angitt i bruksanvisningen.

Veer oppmerksom pa all informasjon og alle advarsler i bruksanvisningen. Da beskytter
du bade deg selv og produktet mot farer som kan oppsta.

Behold bruksanvisningen. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir produktet til noen
andre.

Bruksanvisningen inneholder felgende symboler:

A Fare som kan medfere ded eller skade.
MERKNAD Fare som kan medfare materiell skade for produktet eller omgivelsene.

& Fare som kan medfare brannskader som folge av berering med varme overflater.
ﬂ Viktig informasjon eller nyttige brukstips.

@ Les bruksanvisningen.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Sikkerhetsinstruksjoner

« Denne avdelinga inneheld
tryggingsinstruksjonar som
kan hjelpa deg med &
forhindra risiko for
personskadar eller materiell
skada.

« Viss produktet blir overfort til
ein annan person eller allereie
brukt, skal bruksanvisningen,
produktetikettane, andre
relevante dokument og
tilbehayr blir levert saman
med produktet.

« Bedrifta var skal ikkje haldast
ansvarleg for skadar som kan
oppsta som folgje av
manglande overhalda av
desse instruksjonane.

« Unnlating av & overhalda
desse instruksjonane skal
gjera garantien ugyldig.

« Al a alltid installasjons- og
reparasjonsarbeida blir utforte
av produsenten, den
autoriserte tenesta eller ein
person som er spesifisert av
importaren.

« ABruk berre originale
reservedelar og tilbehayr.

« AForsok ikkje a reparera
eller erstatta nokon del av
produktet med mindre det er
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tydeleg angitt i
bruksanvisningen.

o Alkkje utfor tekniske
endringar pa produktet.

AFormél med bruken

« Dette produktet er designa
for heimebruk. Det er ikkje
eigna for kommersiell bruk.

« Ikkje bruk produktet i hagar,
balkongar eller andre
uteomrada. Apparatet er
ment & brukes i
kiokkenomrader i
husholdninger og ansatte i
butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljger.

« ADVARSEL.: Dette produktet
skal berre brukast til
matlaging. Det skal ikkje
brukast til ulike formal, til
domes & varma opp rommet.

ABrne-, sarblr person-

og kjeeledyrsikkerheit

« Dette produktet kan brukast
av barn pé 8 ar og eldre, og
personar som er underutvikla
| fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller mangel
pa erfaring og kunnskap, sa
lenge dei blir overvakte eller
trena om sikker bruk og fer
ved produkt.



» Barn skal ikke leke med
produktet. Reingjering og
brukarvedlikehald skal ikkje
utferast av barn med mindre
det er nokon som har tilsyn
med dei.

Dette produktet skal ikkje
brukast av personar med
avgrensa fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet (barn
inkludert), med mindre dei blir
haldne under tilsyn eller far
dei nadvendige
instruksjonane.

Barn skal overvakast for &
sikra at dei ikkje leikar med
produktet.

Elektriske produkter er farlige
for barn og kjeeledyr. Barn og
kjgeledyr ma ikkje leika med,
klatra pa eller gainn i
produktet.

lkkje legg gjenstandar som
barn kan n& pa produktet.
Vri handtaket pa grytene og
pannene til sida av
arbeidsbenken slik at barn
ikkje kan ta tak og brenna.

« ADVARSEL.: Under bruk er
dei tilgjengelege overflatene
pa produktet varme. Hald
barn borte fra produktet.

« Ta vare pa emballasjen
utilgjengeleg for barn. Det er

fare for personskadar og
kvelning.

A Elektrisk sikkerheit

Plugg produktet til eit jorda
stikkontakt verna av ei sikring
som samsvarer med
gieldande karakterar angitt pa
typeetiketten. Fa ein
kvalifisert teknikar til & utfora
jordingsinstallasjonen. Ikkje
bruk produktet utan jording i
samsvar med lokale /
nasjonale forskrifter.
Stopselet eller den elektriske
tilkoplinga til produktet skal
vera pa ein lett tilgjengeleg
stad (der det ikkje blir
paverka av flammen til
omnen). Viss dette ikkje er
mogleg, bar det vera ein
mekanisme (sikring, bryt, bryt,
etc.) pa det elektriske
installasjonen som produktet
er kopla til, i samsvar med dei
elektriske forskriftene og skilje
alle stolpar fra nettverket.
Produktet ma ikkje koplast il
stikkontakten under
installasjon, reparasjon og
transport.

Kopl produktet til eit
stikkontakt som oppfyller
spennings- 0g
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frekvensverdiane som er
spesifiserte pa typeetiketten.

« Ikkje las straumkabelen under
0g bak produktet. lkkje legg
ein tung gjenstand pa
straumleidningen.
Straumleidningen skal ikkje
bayast, blir knust og komma i
kontakt med noka
varmekjelde.

« Bruk berre original kabel.
lkkje bruk kutta eller
eydelagde kablar eller
skayteleidningar.

« Viss straumleidningen er
skadd, ma han bytast ut av
ein produsent, ei autorisert
teneste eller ein person som
skal spesifiserast av
importerselskapet for &
forhindra moglege farar.

ATransportsikkerhet

» Koble produktet fra
stramnettet for det
transporteres.

« Nar du skal transportere
produktet, pakk det inn med
bobleplast eller tykk papp, og
stram det til med tape. Sikre
produktet med tettsittende
tape, slik at du forhindrer at
de avtakbare eller bevegelige
delene skades.
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« Sjekk hele produktet for
eventuelle skader som kan ha
oppstatt under transportering.

A Installasjonssikkerhet

« For produktet eri nstallert, ma
du se etter skade pa
produktet. Hvis produktet er
skadet, skal det ikke
monteres.

» Produktet skal ikke installeres
I ngerheten av varmekilder
(radiatorer, ovner osv.).

« Alle ventilasjonskanaler rundt
produktet skal holdes &pne.

ASikkerheit ved bruk

« Forsikre deg om at produktet
er slatt av etter kvar bruk.

« Viss du ikkje bruker produktet
pa lenge, koplar du fra det
eller skrur av sikringa fra
sikringsskapet.

« [kkje bruk defekte eller
oydelagde produkt. Viss
nokon, kopl fr& straum- /
gassambanda til produktet
0g ring den autoriserte
tenesta.

« ADVARSEL.: Viss overflaten
av omnen er sprokke, kopla
produktet fra straumnettet for
a unnga fare for elektrisk
stoyt.



« Ikkje klatra pa produktet for &
na noko eller av andre
grunnar.

« [kkje bruk produktet i
situasjonar som kan paverka
vurderinga di, til demes
medikamentsinntak og / eller
alkoholbruk.

» Brennbar gjenstandar som
blir haldne i kokeplassen kan
ta fyr. Ikkje lag brennbar
gjenstandar i kokeplassen.

» Staypejern, aluminium eller
kokekar med aydelagde /
grove botndelar kan fara til
ripar i glasoverflata. Nar du
byter kokekar, mé& du alltid
heva behaldarane, ikkje skli
pa overflata.

« Damptrykk fr& overflata og
fukta til omnen kan fora til at
gryten glir eller hoppar. Av
denne grunnen ma du serga
for at botnen av gryten og
overflata til komfyren alltid er
torr.

« Dette produktet er ikkje eigna
for bruk med ein fiernkontroll
eller ei ekstern klokke.

ATemperaturadvarsler

« ADVARSEL.: Mens produktet
er i drift, vil de eksponerte
delene veere varme. Ikke
beror produktet og

varmeelementer. Barn under
8 ar bor ikke komme naerme
produktet uten en voksen.

« |kke plasser
brennbare/eksplosive
materialer naer produktet,
ettersom kantene vil bli
varmen mens det er i drift.

« ADVARSEL.: Brannfare: Ikke
plasser noen materialer pa
ovnen for lagring.

ATilbeharsbruk

« ADVARSEL.: Bruk kun en
ovnoppbevaringskasse
designet av produsenten av
produktet eller produsert
etter standarder spesifisert av
produsenten. Feil
ovnsoppbevaringskasse kan
forarsake ulykker.

ASteking og sikkerhet

« ADVARSEL: Folg med pa
stekeprosessen. Korttids
stekeprosesser ma stadig
observeres.

« ADVARSEL.: Det er farlig &
ga fra ovnen ved steking med
tarrstoffer eller oljer, da det
kan resultere i brann. Du ma
ALDRI forsgke a slukke
brannen med vann. Koble
produktet fra stromnettet, og
dekk deretter til flammene

7/NO



med et dekke eller
brannteppe (osv.).

« Veer forsiktig nar du bruker
alkohol i maten. Alkohol
fordamper ved haye
temperaturer, og kan
antennes hvis den blir
eksponert for varme
overflater, noe som kan fare
til brann.

A Induksjon

¢ Ovnens elektrisk styrte
kokeplater er utstyrt med
avansert
«induksjonsteknologi.» Pa
induksjonskokeplatene, som
sparer deg for tid og energi,
ma du bruke kokekar som
egner seg for
induksjonskoking, ellers vil ikke
kokeplatene fungere. Se delen
«Valg av gryter» hvis du vil ha
mer informasjon. ,

¢ Da induksjonsovnen danner et
magnetisk felt, kan den veere
farlig for personer som bruker
innretninger som pacemakere
eller insulinpumper.

* Sla av kokeplaten fra
betjeningspanelet etter bruk,
ikke stol pa grytesensoren.

¢ Metallgjenstander som for
eksempel kniver, gafler, skjeer
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og lokk ma ikke settes pa
kokeplaten, da de blir varme.

¢ Metallgjenstander som
oppbevares i skuffer under
ovnen, kan bli svaert varme
under langvarig og intens bruk.
lkke oppbevar
metallgjenstander i skuffer
under ovnen.

¢ |kke legg elektroniske
produkter som mobiltelefoner,
nettbrett, datamaskiner pa
induksjonskomfyren.
Produktene dine kan bli skadet.

AVedlikehold og

rengjoringssikkerhet

¢ \Vent til produktet er avkjelt for
du rengjer det. Varme
overflater kan medfore
brannskader!

e Vask aldri produktet ved a
sproyta eller hella vatn pa det!
Det er fare for elektrisk stoyt!

¢ |kkje reingjer produktet med
dampreinsar, da dette kan
forarsaka elektrisk stoyt.

* Salt, sukkerrestar pa botnen
av kokekaret eller slike partiklar
pa glasoverflata kan fera til at
glaset ripar og sprekk. Forsikre
deg om at botnen er rein for
du legg kokekaret. Hald den
keramiske overflata av glaset
reint.



B Miljginstruksjoner

Avfallsforskrifter
Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet

E Dette produktet er i samsvar

gl med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og
elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et
klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elektrisk og
elektronisk utstyr (WEEE).

Dette produktet er laget av
hoykvalitetsdeler og -materialer som kan
gjenbrukes og resirkuleres. Produktet
skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa
slutten av levetiden. Ta det med til et
innsamlingspunkt for resirkulering av
elektriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forher deg med de lokale
myndighetene for a f& opplysninger om
slike innsamlingssteder.

Passende avhending av brukt apparat
hjelper til med & forhindre potensielle
negative konsekvenser for miliget og
menneskers helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har kjopt er i samsvar med
EU-RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det
inneholder ingen farlige eller forbudte
substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

¢ Innpakningsmaterialer er farlige for
barn. Behold innpakningsmaterialene
pa et trygt sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare materialer.
Kast dem pa riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner
for resirkulering av avfall. Ikke kast
dem sammen med normalt
husholdningsavfall.

Anbefalinger for

energibesparelser

Felgende forslag vil hjelpe deg & bruke

produktet ditt pa en ekologisk og

energieffektiv méate:

¢ Tin frossen mat fer du steker.

e Sla av produktet 5 til 10 minutter for
sluttiden for steking for langvarig
steking. N& kan du spare opptil 20 %
strom ved a bruke varme.

¢ Bruker Kjeler/panner med en starrelse
og et lokk egnet for kokeplaten. Bruk
alltid en kjele i rett starrelse for
maltidene dine. Mer enn nedvendig
energi trengs for beholdere av feil
sterrelse.

* Hold ovnens stekeomrader og
grytebaser rene. Skitt reduserer
varmeoverforingen mellom
stekeomréadet og grytebasen.
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E] Ditt produkt

Produktintroduksjon

1 Glasskokeflate 4 Induksjonskokesone
2 Lavere hus 5 Induksjonskokesone
3 Induksjonskokesone
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Introduksjon og bruk av produktets betjeningspanel.

| denne delen kan du finne en oversikt over produktets betjeningspanel, samt
grunnleggende bruk av panelet. Det kan forekomme avvik mellom bilder og enkelte
funksjoner, avhengig av produkttypen.

Kontroll for plate

Bk
- — — p— — = @ - — — - -
© @& ¢ |2 1338 & ummminnm 26 15 88 B @ s
@ @t @ O
Innstillingsomrade for temperaturnivd  |ndikatorer
I : Lyset som indikerer at den
Taster - aktuelle tasten betjenes
O - P&/av-tast e : Temperaturindikator for den
8 - Nokkellastast ak‘FueIIe‘ quesonen
4 Kombinasionstast for bred BE  : Tidsurindikator
* kokesone o : Tidsursymbol for den
Wy - Hold varm-tast aktuelle kokesonen
X - Hurtigoppvarming-tast/Hoy " : Hold varme-symbol for den
" effektinnstilling-tast (booster) aktuelle kokesonen
o : Dkonomisk modus-tast
Y| : Rengjeringslas-tast
) : Tidsurknapp
-4 : Knapp for gkning av tidsur
: Knapp for reduksjon av
tidsur

Valgtaster for kokesone

: Valgtast for bakre venstre
kokesone

0o : Valgtast for venstre

®° kokesone

: Valgtast for fremre hoyre
oe kokesone

: Valgtast for bakre hayre
kokesone

L 3%
o0
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Generell informasjon pa

kokeplaten
| |
— A
!
4 3
1 Bak til venstre -
Induksjonskokesone

2 Bak til hayre - Induksjonskokesone

3 Foran til hoyre -
Induksjonskokesone

4 Foran til venstre -
Induksjonskokesone
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Komfyren din er utstyrt med kokeplater
med bred overflate (Flexi-overflater). Du
kan bruke denne kokeflaten som
individuelle kokeplater uavhengig av
hverandre. Du kan aktivere
kombinasjonsfunksjonen for disse
kokesonene og forvandle dem til en
enkelt kokeflate for tilberedning med de
store matgrytene dine. Bruk av riktige
gryter for disse kokesonene og
kombinasjonsfunksjonen er beskrevet

i avsnittet «Hvordan bruke kokeplatens.



Tekniske spesifikasjoner

Produktets ytre mal
(hoyde/bredde/dybde)

45,2 mm*/580 mm/510 mm

Stekeplatens installasjonsmal
(hoyde/bredde)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Spenning/frekvens:

1N~ 220-240 V/2N~ 380-415V; 50/60
Hz

Kabeltype og tverrsnitt brukt / egnet for
bruk med produktet

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Totalts stramforbruk

maks. 7,4 kKW

Bak til venstre

Induksjonskokesone
Mal 180 mm
Effekt 2200B / Booster: 3100 B
Foran til venstre Induksjonskokesone
Mal 180 mm
Effekt 2200 B / Booster: 3100 B
Foran til hayre Induksjonskokesone
Mal 145 mm
Effekt 1500 B / Booster: 2200 B
Bak til hayre Induksjonskokesone
Mal 210 mm
Effekt 2400 B / Booster: 3700 B

*

hoyde over produktet.

Kokeplatenes hayde som er spesifisert i den tekniske tabellen er basisdekselets

Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for a forbedre

produktkvaliteten.

Figurene i denne bruksanvisningen er skjematiske, og vil ikke nadvendigvis

tilsvare produktet nayaktig.

Verdiene angitt pa& produktetiketter eller den medfelgende dokumentasjonen er
oppnadd under laboratorieforhold, i samsvar med relevante standarder.
Avhengig av driftsmessige og miljsmessige produktforhold kan disse verdiene

variere.
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Bl Forste bruk

Fer du begynner & bruke produktet ditt,
er det anbefalt & gjere felgende i
folgende avsnitt.

Forste rengjoring

1.Fjern alle emballasjematerialer.

2. Tark av overflatene til produktet med
en vat klut eller svamp og terk med en

klut.
MERKNAD

MERKNAD
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Overflaten kan skades
av rengjeringsmidler eller
rengjeringsmaterialer.
lkke bruk aggressive
rengjeringsmidler,
rengjeringspulver/kremer
eller skarpe gjenstander
under rengjering.

Royk og lukt kan slippes
ut i et par timer under
forste drift. Dette er helt
normalt. Se til at rommet
er godt ventilert for &
fierne rayken og lukten.
Unngé direkte inhalering
av reyken og lukten som
slippes ut.



[ slik brukes komfyren

Generell informasjon om
bruk av kokeplater

Generelle advarsler

* |kke la noen gjenstander falle pa
ovnen. Selv sméa gjenstander som
saltbasser kan skade ovnen. Ikke bruk
sprukne ovner. Vann kan sive giennom
disse sprekkene og forarsake
kortslutning. Hvis overflaten blir skadet
péa noen mate (f.eks. synlige sprekker),
ma du sld av produktet umiddelbart

for & redusere risikoen for elektrisk stot.

¢ |kke bruk gryter/panner som er
ubalanserte og lett kan vippes pa
kokeplaten.

¢ |kke varm opp grytene/pannene og
grytene mens de er tomme. Grytene
0g apparatet kan bli skadet.

e Sl alltid av kokeplatenes brennere
etter hver bruk.

¢ Du kan skade apparatet hvis du
bruker kokeplatene uten gryter eller
gryter/panner. Sla alltid av
kokeplatene etter hver operasjon.

* |kke legg plastgrytene/-pannene pa
apparatet, da de kan smelte. Rengjer
slikt materiale umiddelbart pa
overflaten.

¢ Ha en tilstrekkelig mengde mat i gryter
og panner. Dermed kan du forhindre
mat i & stremme ut av
grytene/pannene sa du slipper &
rengjeore dem ungdvendig.

¢ |kke plasser lokker for gryter og
panner pa brennere/soner.

* Plasser pottene ved & sentrere dem
péa brennerne/sonene. Hvis du ensker
a plassere en gryte pa en annen
brenner/sone, ma du ikke skyve den
mot ensket brenner. Du kan i stedet
lofte den farst og sette den pé den
andre brenneren.

Driftsprinsipp for induksjonsplaten
Induksjonsplate er som en apen krets.
Kretsen fullferes nar et/en
matgryte/panne som er egnet for
induksjonssteking er plassert pa den, og
en elektromagnet rett under
glassoverflaten genererer et magnetfelt.
Metallegemet til grytene/pannene
varmes opp ved & ta energi fra dette
magnetfeltet. Dermed genereres ikke
varmen pa overflaten av kokeplaten,
men direkte pa grytene/pannene over
den. Glassoverflaten blir varmet opp
med varmen fra matgrytene/pannene.

Fordeler med tilberedning med

induksjon

Induksjonstopper gir noen fordeler

ettersom varmen overfores direkte il

matgrytene/pannene.

* Mat som renner over under
tilberedningen, brenner ikke raskt
ettersom glassflaten ikke varmes opp
direkte. Det er lettere & rengjore.

* Tiloeredning skal ga raskere ettersom
varmen genereres direkte pa
matgrytene/pannene. Dermed sparer
det tid og energi med hensyn til andre
typer kokeplater.

¢ Siden varmen blir gitt direkte til
matgrytene/pannene, er det ikke noe
varmetap, og det gir en mer effektiv
tilberedning.

¢ Det faktum at varmeoverferingen
stopper og kokeplaten ikke blir varmet
opp direkte nar grytene/pannene
fiernes fra kokeplaten, gir en tryggere
bruk mht. mulige ulykker under
tilberedningen.

For en sikker drift:

¢ |kke velg heye oppvarmingsnivaer nar
du bruker ikke-klebende gryter/panner
som er belagt med liten mengde olje
eller brukes uten olje (teflontype).
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¢ |kke bruk glassflate som overflate der
du kan plassere noe pa den eller som
skjeereflate.

¢ |kke plasser metallgjenstander som
bestikk eller grytelokk pa kokeplaten,
da de kan bli varme.

¢ Bruk aldri aluminiumsfolie til

tilberedning. Plasser aldri mat

innpakket i aluminiumsfolie pa
induksjonssonen.

Hold magnetiske gjenstander som

kredittkort eller band borte fra

kokeplaten mens den er i drift.

¢ Hvis det er en ovn under kokeplaten,
og den blir betjent, kan sensorene pa
kokeplaten redusere tilberedningen
eller sl& av kokeplaten.

e Kokeplaten din har et automatisk
avstengningssystem. Detaljert
informasjon om dette systemet er gitt i
de folgende avsnittene. Hvis du bruker
tynne gryter til matlagingen din, skal
imidlertid disse grytene varmes opp
veldig raskt, og bunnen av pannen
kan smelte og skade kokeplaten og
apparatet for det automatiske
avstengingssystemet aktiveres.

Matgryter/panner

Du skal bruke ferromagnetiske
gryter/panner av hgy kvalitet som har en
etikett eller advarsel om at den kun er
kompatibel med induksjonssteking med
induksjonstoppen. En generell regel er at
jo heyere jerninnholdet er, desto bedre
skal gryter/panner fungere. Starrelsen
péa matgryter/panner skal stemme
overens med induksjonssonen.
Foreslatte dimensjoner er oppfert
nedenfor.

Egnede gryter/panner:

e Gryter/panner i stopejem

¢ Emaljerte gryter/panner

e Gryter/panner i stal og rustfritt stél
(med etikett eller advarsel som
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indikerer at den er kompatibel med
induksjon)

Uegnede gryter/panner:

e Gryter/panner i aluminium
e Gryter/panner i kobber

¢ Gryter/panner i messing
e Gryter/panner i glass

e Steintoy

¢ Keramikk og porselen

Anbefalinger:

¢ Bruk bare matgryter/panner med flat
bunn. Ikke bruk gryter/panner med
konvekse eller konkave underlag.

o T

¢ Bruk bare gryter/panner med tykke,
bearbeidede bunner. Hvis du bruker
tynne gryter, skal disse grytenevarme
opp veldig raskt, og bunnen av
pannen kan smelte og skade
kokeplaten og apparatet for det
automatiske avstengingssystemet
aktiveres. Skarpe kanter kan forarsake
riper pa overflaten.

¢ Bunnene til noen gryter/panner har et
mindre ferromagnetisk felt enn den
sanne diameteren. Bare dette omradet
varmes opp av kokeplaten. Derfor
fordeles varmen ikke jevnt og
kokeprestasjonen reduseres.
Dessuten kan slike gryter/panner ikke
oppdages av store induksjonstopper.
Dermed skal kokeplaten velges i
henhold til sterrelsen pa det
ferromagnetiske feltet.



¢ Noen matgryter/panner har en bunn
som inneholder ikke-ferromagnetiske
materialer som aluminium. Disse
typene matgryter/panner kan ikke
oppvarmes tilstrekkelig eller vi kanskje
ikke oppdages av induksjonstoppen.

Test av gryter/panner

Test om gryten din er kompatibel med

tilberedning med induksjonsplate ved &

bruke metodene nedenfor.

1.Den er kompatibel hvis bunnen av
gryten din har en magnet.

2.Den er kompatibel hvis = ikke blinker
nar du setter gryten pa
induksjonsplaten og slar pa
kokeplaten.

Anbefalte storrelser pa gry-

ter/panner

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320
Ko‘zfel’:gf‘)ggggged bredde 230 - lengde 390

Induksjonsplatenes deteksjon av
matgryter/panner avhenger av
diameteren og materialet il
ferromagnetikken i bunnen av
grytene/pannene. For & sikre deteksjon
av grytene/pannene og oppna en
effektiv matlaging, mé grytene/pannene
velges i henhold til sterrelsen pa
kokeplaten. Matgrytene/pannene som er

anbefalt for kokeplatesterrelsene er gitt
ovenfor,

Automatisk deteksjon av matgry-
ter/panner

Nar du plasserer matgryter/panner som
er kompatible med induksjon pa
kokeplaten, oppdager kokeplaten
automatisk hvilkken kokeplate
grytene/pannene er plassert pa, og gir
anvisninger pa kontrollpanelet.

"0" blinker i 10 sekunder pa
temperaturdisplayet til den aktuelle
kokeplaten du har plassert
matgrytene/grytene pa. Dermed kan du
velge og bruke kokeplaten der
kokeplatene/pannene er plassert, ved &
tilordne en temperaturverdi raskt.
Tilordne en temperaturverdi til
kokeplaten er beskrevet i de felgende
avsnittene.

Kokesone med bred overflate
(Flexi)

Kokeplaten din er utstyrt med kokeflater
med bred overflate (Flexi-overflater). Du
kan bruke denne kokeflaten som
individuelle kokeplater uavhengig av
hverandre for dine mindre matgryter. Du
kan aktivere kombinasjonsfunksjonen for
disse kokesonene og forvandle dem til
en enkelt kokeflate for tilberedning med
de store matgrytene dine.
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Kokesoner med
bred overflate har to
kokesoner, som
foran og bak. Du
kan bruke disse
sonene som to
uavhengige
kokesoner for
forskjellige
temperaturnivaer
med to forskjellige
matgryter/panner.
Plasser
matgrytene/pannene
ved & sentrere de
separate
kokesonene.

v

For
kokeprosesser pa
store
matgryter/panner,
plasser
grytene/pannene
slik at de dekker
sentrene i begge
kokesonene og at
den er sentrert i
kokesonen.

For tilberedning med
en enkelt
gryte/panne, plasser
den i midten av den
fremre eller bakre
kokesonen. lkke
plasser
matgrytene/pannene
i midten av
kokesonen.
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Hvis du vil lage
mat med to
forskjellige
matgryter/panner
pa samme
temperaturniva,
kan du kombinere
kokesonen med
bred overflate
(fleksibel) og
tilberede mat med
to forskjellige
matgryter/panner
pa samme
temperatur.
Plasser
matgryter/panner
slik at sentrene i
sonene skal
sentreres igjen.




Kontrollpanel
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Innstillingsomrade for temperaturnivé
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Taster
® : Pé/av-tast
& : Nokkellastast
: Kombinasjonstast for bred
HE
kokesone
et : Hold varm-tast
R : Hurtigoppvarming-tast/Hoy
"8 effektinnstilling-tast (booster)
&P : @konomisk modus-tast
>l : Rengjeringslas-tast
) : Tidsurknapp
-+ : Knapp for gkning av tidsur
: Knapp for reduksjon av
tidsur

Valgtaster for kokesone

o : Valgtast for bakre venstre
° kokesone

: Valgtast for venstre
kokesone

: Valgtast for fremre hoyre
kokesone

: Valgtast for bakre hayre
kokesone

Indikatorer

: Lyset som indikerer at den
aktuelle tasten betjenes
: Temperaturindikator for den
IH aktuelle kokesonen
ale! : Tidsurindikator
: Tidsursymbol for den
aktuelle kokesonen
: Hold varme-symbol for den
aktuelle kokesonen
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Generelle advarsler for kontrollpanelet

Dette apparatet styres med et
beraringspanel. Hver operasjon
som utferes pé beraringspanelet,
bekreftes med et herbart signal.

Hold alltid kontrollpanelet rent og
tert. En fuktig og skitten overflate
kan forarsake problemer med
funksjonene.

Komfyren gar automatisk tilbake
til standby-modus hvis ingen
operasjoner utferes innen 20
sekunder.

Apparatet slar seg av av
sikkerhetsmessige arsaker hvis
du trykker pa en hvilken som helst
tast (@-tast) i lang tid.

—-lyset pa de aktiverte eller
utvalgte tastene er opplyst.

Sla pa komfyren

1.Trykk pé& O-tasten p& kontrollpanelet.
—-lyset p& O-tasten tennes. Komfyren
er klar til bruk.

Sla av komfyren

1.Trykk p& O-tasten p& kontrollpanelet.
Komfyren slés av og gér tilbake til
standby-modus.

Indikator for gjenveerende varme
Det er en varmeindikator for hver
komfortsone péa kontrollpanelet. Denne
indikatoren indikerer at komfyren
fremdeles er varm nar den er slatt av.
lkke berer de aktuelle kokeplatene for
den resterende varmeindikatoren
forsvinner.
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oy temperatur ]

Lav temperatur

| tilfelle streambrudd, lyser ikke den
resterende varmeindikatoren og
advarer brukeren mot varme
kokeplater.

Sla pa kokeplatene (kokesone) og
still inn temperaturnivaet

f—®—l
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1. Sla pa kokeplaten ved & ber@re (D
tasten.

2.Trykk pé valgtasten pa kokeplaten du
vil sla pa.

"0" symbolet vises pa

kokesonevisningen og —-lyset til den

aktuelle valgtasten pa kokesonen lyser.

3.Ved & berore innstillingsomradet eller
ved & skyve fingeren pa omradet, still
temperaturnivaet mellom "0" og "19" .

Mens temperatumivaet gkes med

1,2,3 ... 19 pa noen modeller, kan det

okes til 1,1, 2,2. .. 9. pa noen andre

modeller. Dette varierer fra

produktmodell.

Hvis komfyren overopphetes,
reduseres nivaene pa kokeplatene
som brukes til niva 14 hvis nivaet
er hoyere enn 14, og de kan av
sikkerhetsmessige grunner ikke
innstilles hayere. Nar
temperaturen pa komfyren din er
redusert til et sikkert niva, skal det
vaere mulig & sette den pa et
hayere niva igjen. Ved en kritisk
oppvarming av komfyren, slar
komfyren av seg selv, og
komfyrtoppene kan ikke betjenes.
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Sla av kokeplater:

En valgt kokesone kan slas av pa 3

forskjellige méter:

1.Ved & sette temperaturen som "0"
Du kan sla av kokeplaten ved &
redusere temperaturinnstillingen til "0" .

2.Bruk av tidtaker av-funksjonen for
onsket kokeplatesone
Nar tiden er ute, slér tidtakeren av
kokeplaten som er koblet til den. Alle
skjermer indikerer "0" eller "00" . ©-
symbol pa komfyren slukker.
Innstillingen av tidtakeren for
kokeplatesonen er beskrevet i de
folgende kapitlene.

3.Ved & bergre det aktuelle
kokesonesymbolet i omtrent 3
sekunder
Beror symbolet pa kokeplaten du vil
sla av i omtrent 3 sekunder.

Kombinasjon av kokeplatesonene

med bred overflate (flexi) (hvis

kokeplater med bred overflate er

tilgjengelig pa komfyren din)

1. SI& pé kokeplaten ved & berare O-
tasten.

2.Beror valgtasten for kokeplaten med
bred overflate.

» 0 symbolet vises pé displayet for

kokeplatesonen bak til venstre, og —-

lampen til koketplatesonen med bred

overflate blinker.
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3. Ved & berare mnstlllmgsomradet eller
ved & skyve fingeren pa omradet, still
temperaturnivaet mellom 0 og 19 .

Mens temperatumivaet gkes med

1,2,3 ... 19 pa noen modeller, kan det

okes til 1,1, 2,2. .. 9. pa noen andre

modeller. Dette varierer fra
produktmodell.




» Komfyren begynner a fungere. Hvis en
annen kokeplate er valgt, eller hvis du
venter i 10 sekunder uten & bruke den,
lyser lampen assosiert med kokeplaten
med bred overflate kontinuerlig.

Kokeplatene med bred overflate til
venstre er beskrevet som et
eksempel. Hvis kokeplatene til
hayre har brede flater pa
komfyren, gjelder det samme for
kokeplateene til hayre.

Kombinasjon av kokeplater med
bred overflate (flexi) mens en eller
begge kokeplatene til venstre er i
drift (hvis kokeplater med bred
overflate er tilgjengelig pa
komfyren din)

Mens den ene eller begge kokeplatene
til venstre fungerer hver for seg, kan du
kombinere begge kokeplatene ved &
aktivere kokeplaten med bred overflate.
P& denne méten kan du bruke en
bredere komfyrflate med de samme
verdiene.

0 u%\r [ "Q\wummunuuué
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1.Mens én eller begge platene til venstre
er i bruk, velger du hvilken som helst
av platene til venstre.
2.Beror valgtasten for kokeplaten med
bred overflate.
» Pa skjermen til den bakre venstre
kokeplatesonen vises temperaturen til
den venstre koketoppsonen du har valgt
tidligere, og lampen til kokeplaten med
bred overflate blinker.
» Kombinerte kokeplater fortsetter
gjenopptar driften med temperaturen og,
hvis aktuelt, med tidsinnstillingen for den
venstre kokeplaten du har valgt. Verdien
for den venstre kokeplaten som ikke ble
valgt for kombinasjonen, avbrytes.
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» Hvis du vil endre temperaturverdien
etterpa, aktiverer du kokeplaten med
bred overflate ved & trykke pé valgtasten.
Still inn temperatumnivaet du vil endre fra
innstillingsfeltet.

Hvis du bergrer en av de venstre
valgtastene pa kokeplaten mens
kokesonen med bred overflate er
aktiv, blir kokesonene separert og
slatt av.

Sla av kokeplater med bred

overflate (hvis kokeplater med

brede overflater er tilgjengelige pa

komfyren din)

Kokeplaten med bred overflate kan slas

av pa 4 forskjellige méater:

1.Ved & sette temperaturen som "0"

Du kan sla av kokeplaten med bred

overflate ved & redusere

temperaturinnstillingen til "0".

2.Bruk av tidtaker-av-funksjonen for
kokeplaten med bred overflate

Nar tiden er ute, slér tidtakeren av

kokeplaten med bred overflate.

Displayet til venstre kokesone vises O,

og klokkedisplayet vises 00 . ®-symbol

pa pa displayet for bakre venstre

kokeplate blir slatt av.

3.Ved & bergre symbolet for én av de
venstre kokeplatene

Hvis du berarer symbolet for én av de

venstre platesonetastene mens

kokeplatesonen med bred overflate er

aktiv, blir kokeplatesonene separert skilt

og slatt av.

4.Ved & bergre symbolet for
kokeplaten med bred overflate i
omtrent 3 sekunder

Hvis du berarer symbolet for platesonen

med bred overflate i omtrent 3 sekunder,

slas kokeplatesonen av.
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Hoy effektinnstilling (BOOSTER)

Du kan bruke boosteren til & varme opp

med maksimal effekt. Vi anbefaler

imidlertid ikke steke i en lang periode pa

denne posisjonen. Hay effektinnstilling er

kanskje ikke tilgjengelig pa alle

kokeplater. Nar perioden for hoy

effektinnstilling (se tabell over

driftsperioder) er utlgpt, blir

kokeplatesonen slatt av.

Velge hgy effektinnstilling

(BOOSTER) direkte:

1. SI& pé kokeplaten ved & berare -
tasten.

2.Velg ensket kokeplatesone ved &
berare tastene for valg av
kokeplatesone.

3.Beror 28-tasten.

Den valgte kokeplatesonen fungerer

med maksimal effekt og 3 lys blinker pa

displayet for kokeplaten.

Nar perioden for hay effektinnstilling (se

tabell over driftsperioder) er utlgpt, blir

kokeplatesonen slatt av.

Velge hgy effektinnstilling

(BOOSTER) mens kokeplatesonen

er aktiv:

1.Beror *8-tasten nér komfyren er p&, og
den aktuelle kokeplatesonen har vaert
aktiv i minst 20 sekunder pé et
bestemt niva.

Kokeplaten skal veere aktiv i minst
20 sekunder pa det valgte nivaet.

2.Den valgte kokeplatesonen fungerer
med maksimal effekt og 3 lys blinker
pa displayet for kokeplaten. Nar
perioden for hay effektinnstilling
utleper, bytter kokeplatesonen til
innstilt temperaturniva, og
temperaturnivaet du har valgt vises pa
skjermen.
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Sla av hgyeffektinnstillingen
(BOOSTER) for den utlgper:

Du kan sl& av hayeffektinnstillingen nar
du vil ved & trykke pa *8-tasten.
Hurtigoppvarming
Hurtigoppvarmingsfunksjon forenkler
matlaging. Alle kokeplater er utstyrt med
hurtigoppvarmingsfunksjon.
Hurtigoppvarmingsfunksjonen kan
brukes innen 20 sekunder etter
innstilling av ensket temperatur pa
kokeplaten.

Denne funksjonen brukes til rask
oppvarming innen korte perioder. Nar
hurtigoppvarmingsperioden utleper,
fortsetter kokeplatesonen a fungere med
det innstilte temperaturnivaet.

Hurtigoppvarmingsfunksjonen kan
brukes innen de forste 20
sekundene etter at komfyren er
slatt pa.

Velge hurhgoppvarmmgsfunkslon

~ _!
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1.51a pa kokeplaten ved & berare O-
tasten.

2.Velg ensket kokeplatesone ved &
berare tastene for valg av
kokeplatesone

3.Ved & berore innstillingsomradet eller
ved & skyve fingeren pa omradet, still
ansket temperaturmniva.

4.Beror *8-tasten.
Den valgte kokeplatesonen fungerer
med hoy effekt i perioden angitt i
folgende tabell. 3 lamper og
temperaturnivaet du har valgt vises
henholdsvis pa plastsonedisplayet.

5.Nér perioden for hurtig oppvarming
utleper, bytter kokeplatesonen til
innstilt temperaturniva, og




temperaturnivaet du har valgt vises pa
skjermen.
Tabell: Driftsperioder for hurtig
oppvarming

............

............

........................

1 1 10
2 1. 10
3 2 20
4 2. 30
5 3 40
6 3. 47
7 4 56
8 4. 65
9 5 75
10 5. 85
11 6 85
12 6. 25
13 7 25
14 7. 35
15 8 35
16 8. 45
17 9 45
18 9. 10
19 - 10

Mens temperatumivaet gkes med

1,2,3 ... 19 pa noen modeller, kan det
okes til 1,1, 2,2. .. 9. pa noen andre
modeller. Dette varierer fra
produktmodell.

Bruke to kokeplater samtidig
Komfyrens ytelse kan variere i henhold til
antall aktive kokeplater. Nar to
kokeplater skal brukes samtidig, skal
platene pa samme side brukes. Dermed
kan bedre matlaging og deteksjon av
gryte/panner oppnas. Du kan se den
anbefalte maten & bruke to kokeplater
pa i figuren nedenfor.

P& grunn av den totale
effektbegrensningen for kokeplater, kan
nivaet pa kokeplaten forst reduseres i
henhold til de innstilte
temperaturnivéene nér bade venstre og
hoyre kokeplate brukes samtidig.
Sla av
hurtigoppvarmingsfunksjonen:
Du kan sl& av
hurtigoppvarmingsfunksjonen nar du vil
ved & trykke pé *8-tasten.
Rengjgringslas
Rengjeringslas lar brukeren rengjere i en
kort periode ved a forhindre at alle
tastene pa kontrollpanelet brukes i 20
sekunder mens komfyren er pa.
Apparatet trekker ikke strom i lepet av
denne perioden.
Aktivere rengjoringslasen

¢l
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1.Mens komfyren er pa, holder du
inne P ll-tasten til 20 vises pa
klokkeskjermen til komfyren.
» Pll-lampen tennes og nedtelling fra 20
starter pa klokkeskjermen til komfyren.
"C" symbolet vises pa kokeplaten. Ingen
annen tast enn O-tasten kan brukes i
denne perioden.
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Deaktivering av rengjgringslasen
Du trenger ikke trykke pa noen tast for &
deaktivere rengjeringslasen. Komfyren
gir et enkelt signal etter 20 sekunder, Pl
-lampen slukkes og rengjeringslasen
deaktiveres automatisk.

Hvis du vil slé av rengjeringslasen
tidlig, vent til "C" symbolet
forsvinner fra platesonevisningene
ved & berere Pll-tasten.

Barnesikring

Mens komfyren er slatt avkan du

beskytte komfyren med barnesikringen

for & forhindre at ban slar pa komfyren.

Du kan aktivere eller deaktivere

barnesikringen mens komfyren er av

(standby-modus).

Aktivere barnesikringen

1.Mens komfyren er av holder du -
tasten nedtrykkey til ett signal lyder.

Barnesikringsfunksjon skal aktiveres

og —-lampen pa fi-tasten skal lyse.

Hvis du trykker pa en hvilken som
helst tast mens barnesikringen er
aktiv, blinker —-lampen pé &-
tasten.

Deaktivere barnesikringen

1.Mens barnesikringen er aktiv, holder
du f-tasten nedtrykkey til ett signal
lyder.

» Barnesikringsfunksjonen skal

deaktiveres og —-lampen pé fi-tasten

skal slas av.

Key Lock (Nokkellas)

Mens komfyren er pakan du aktivere

tastelasen for & forhindre at funksjoner

endres utilsiktet.

Aktivering av tastelasen

1.Mens komfyren er p& hold inne -
tasten til ett signaler er lyder.

—-lampen til f-tasten skal blinke og alle

kokeplater skal lases.
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Du kan aktivere tastelasen mens
komfyren bare er i driftsmodus.
Bare (D-tasten fungerer mens
tastelasen er aktiv. Nar du bererer
en hvilken som helst annen

tast, blinker —-lampen pé -
tasten for & indikere at tastelasen
er aktiv.

Hvis du slar av komfyren mens
tastene er last, skal tastelasen
deaktiveres for a sla pa
kokeplaten igjen.

Deaktivering av tastelasen

1. Hold f-tasten inne i 2 sekunder.
Operasjonen skal bekreftes med et
lydsignal. —-lampen til -tasten slas av,
og kontrollpanelet lases opp.
Tidsur-funksjon

Denne funksjonen forenkler matlaging
for deg. Du trenger ikke & veere til stede
ved komfyren i hele kokeperioden.
Kokeplatesonen slas automatisk av etter
perioden du har valgt.

Aktivere tidtakeren

1. SI& pé kokeplaten ved & berare O-
tasten.

2.Velg ensket kokeplatesone ved &
berare tastene for valg av
kokeplatesone.

3.Ved & berore innstillingsomradet eller
ved & skyve fingeren pa omradet, still
ansket temperaturmniva.

4. Aktiver tidsuret ved & trykke p& -
tasten.

"00" symbolet lyser pa tidtakerskjermen

og ®-symbolet begynner & blinke pa

displayet til kokeplaten.

5.8Still inn ensket periode ved a berare =
/+-tastene. Du kan ogsé fremskynde
tidtakeren raskere ved & trykke pa
tasten — eller + i lang tid.

®-symbolet lyser fast etter & ha blinkey

pa kokesonedisplayet i en bestemt



tidsperiode. N&r @-symbolet lyser fast,
viser dette at funksjonen er aktivert.

Tidtakeren kan bare brukes til
kokeplater som er i drift.

Gjenta prosedyren ovenfor for
andre kokeplater du vil stille inn en
tidtaker for.

Tidtaker kan ikke stilles uten &
velge kokeplatesone og
temperaturniva pa kokeplatesone.

Mens tidtakeren er aktiv, vises
tiden som er angitt for den valgte
kokeplatesonen pa
tidtakerskjermen.

Sla av tidsur

Komfyren slés av automatisk, og et
lydvarsel lyder nér den innstilte tiden er
utlept.

Berer hvilken som helst tast for & sla av
den herbare advarselen.

Tidlig deaktivering av tidtakerne

Hvis tidtakeren blir slatt av for tidlig,

fortsetter komfyren & operere med den

innstilte temperaturen til den er slatt av.

Du kan sl& av tidtakeren tidlig med to

forskjellige metoder:

1- Sla av ved & redusere

tidsinnstillingen til "00"-nivéa:

1.Velg kokeplaten du vil slé av.

2. Velg tidtakeren til den aktuelle
kokeplaten ved & berore ®-tasten.

3.Vent til "00" symbolet vises pa
tidtakerskjermen ved a berare —-
tasten for & redusere verdien. Du kan
ogsé fremskynde tidtakeren raskere
ved & trykke pa —-tasten i lang tid.

®-symbolet blinker i en bestemt

tidsperiode pa kokesonendisplayet,

deretter slas den helt av og tidtakeren

avbrytes.

2- Sla av ved & trykke pa tidtasten i

omtrent 3 sekunder:

1.Velg kokeplaten du vil slé av.

2. Velg tidtakeren til den aktuelle
kokeplaten ved & berore ®-tasten.

3. Trykk p& O-tasten i omtrent 3
sekunder.

®-symbolet blinker i en bestemt

tidsperiode pa kokesonendisplayet,

deretter slas den helt av og tidtakeren

avbrytes.

Hold varm-funksjon (hvis aktuelt)

Du kan bruke denne funksjonen til &

holde maltidet varmt nér tiloeredningen

er fullfert. Hold varm-funksjonen brukes

med to forskjellige metoder; ved & stille

inn en tidtaker eller uten & stille inn en

tidtaker.

Aktivering av hold varmen-funksjonen

uten & stille inn en tidtaker

L -6 5]
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1.Velg kokeplaten du vil aktivere
varmefunksjonen og temperaturen er
innstilt for

2. Aktiver hold varm-funksjonen for den
aktuelle kokeplaten ved & berere -
tasten.

Kokeplaten fortsetter & fungere
ved lav temperatur.
1#}-symbolet og "u" symbolet
lyser pa kokeplatens display.
Aktivering av funksjonen for varm
oppvarming ved & stille inn en tidtaker
1.Velg kokeplaten du vil aktivere hold
varm-funksjonen og som
temperaturen og tidtakeren er stilt inn
for
2.Aktiver hold varm-funksjonen for den
aktuelle kokeplaten ved & berore ¥-
tasten.
1#}-symbol tennes pé
kokesonendisplayet.
Kokeplatensonen fortsetter & fungere
ved den innstilte temperaturen i den
innstilte tidsperioden. Nar tidtakeren har
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géatt ut, bytter den til hold varm-

funksjonen og begynner & fungere ved

lav temperatur. "u" symbolet vises pa

kokeplaten.

Sla hold varm-funksjonen av

1.Hvis tidtakeren er aktiv, velger du
kokeplaten der hold varm-
funksjonener aktiv.

Sla av hold varmen-funksjonen ved a

berere ¥i-tasten.

Kokeplatensone fortsetter a fungere i

forrige periode og temperaturinnstilling.

2.Huvis tidtakeren ikke er aktiv, velger du
kokeplaten der hold varm-
funksjonener aktiv. Deaktiver hold
varm-funksjonen ved & stille inn
temperaturen du gnsker ved a berare
innstillingsomradet eller ved & skyve
fingeren pa omrédet.

Kokeplaten fortsetter & fungere ved den

nye temperaturen du har stilt inn.

Du kan avbryte hold varm-
funksjonen hvis du slar av
kokeplaten helt ved & berere ®-
tasten.

Stopp-funksjon

Med denne funksjonen kan du redusere
temperaturnivaet for alle funksjonene
som er aktive i komfyren (unntatt
tidtakeren) til 1. niva en stund.

Hvis tidtakeren er innstilt for en
hvilken som helst komfortsone,
fortsetter tidtakeren & fungere
under stoppfunksjonen.

1.Trykk p& Pll-tasten mens komfyren
din er pa.

Alle kokeplater som brukes, fortsetter &

fungere pa ferste niva.

2.Trykk pa Pli-tasten igjen for & betjene
alle stoppede kokeplater med tidligere
innstillinger.

Stromstyring

Du kan stille inn den totale effekten il

komfyren som du egnsker med denne
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funksjonen. "Stremstyring" inkluderer 9
forskjellige effektnivaer (se Tabell -
Stremstyringsniva).

Tabell - Stremstyringsniva

P1 1.2 kKW
P2 2.4 kKW
P3 3 KW

P4 3.6 kW
P5 4.4 kKW
PG 5.4 kW
P7 5.7 kW
P8 6.7 KW
P9 7.4 kW

Felg trinnene nedenfor for & endre den
totale effekten til komfyren din. Nar
komfyren er av, skal folgende
fremgangsmate brukes innen 10
sekunder.
1.Beror 6o -tasten.
2.Beror o6 -tasten.
3.Beror 36 -tasten.
4.Beror o6 -tasten.
5.Beror Se -tasten.
6.Trykk pa PH-tasten igjen for & aktivere
"Stremstyring” innstilling.
7.Velg ensket effektnivé ved & berore Pl
-tasten. Det andre nivéet skal vises
hver gang du berorer Pll-tasten.
8.Bekreft den valgte nivainnstillingen ved
& berere O-tasten.
9.Komfyren din skal begynne & fungere
med den totale effektinnstillingen pa
det valgte nivéet.
@konomisk driftsmodus
Du kan bytte alle kokeplater til lavere
niva ved hjelp av denne funksjonen.
@konomisk driftsmodus kan bare
aktiveres for kokeplater som
brukes.

1.Trykk pa ©@-tasten mens kokeplaten
din er pa.



» Den aktive platesonen bytter il Tabell-1: Perioder med automatisk
okonomisk driftsmodus og effekten avslain
reduseres til halvparten.

Sikker og effektiv bruk av induks-
jonstopper

Driftsprinsipp: Induksjonsvarmer varmer
opp kokekaret direkte pa grunn av dens
driftsprinsipp. Dermed har det mange

fordeler i sammenlignet med andre 0 0 0
komfyrtyper. Den fungerer mer effektivt 1 1 6
og kokeplateoverflaten er kjoligere. > 1 6
Induksjonskoker er utstyrt med et 3 5 6
overlegent sikkerhetssystem som skal 2 5 6
sikre drift med maksimal sikkerhet. 5 3 5
Komfyren din kan vaere utstyrt 6 3 6
med kokeplater med en diameter 7 4 5
pa 145, 180, 210 og 280 mm 5 7 5
med induksjonsfunksjon, 5 5 5
avhengig av modell. Takket vaere
induksjonsfunksjonen oppdager 10 5 5
hver kokeplatesone automatisk 11 6 4
potten som er plassert pa den. 12 6 4
Energi oppstar bare pa 13 ! 4
kontaktomradet til potten. 14 / 4
Dermed forbrukes minst mulig 15 8 4
strom. 16 8 2
Automatisk sla av systemet 17 9 2
Komfyrkontrollen har et automatisk 18 9 2
avslaingssystem. Hvis en eller flere 19 . L
kokeplatesoner er igjen, slas Hurtigoppvar  Hurtigoppvar .
kokeplatesonen av automatisk etter en ming ming
stund (se tabell-1). | tilfelle en tidtaker Mens temperatumivaet gkes med
som tilordnet kokeplaten, blir ogsé 1,2,3 ... 19 p& noen modeller, kan det
tidtakerskjermen slatt av. okes til 1,1, 2,2. .. 9. p& noen andre
Tidsgrensen for automatisk avslaing modeller. Dette varierer fra
avhenger av valgt temperaturniva. produktmodell.
Maksimal drift§periode brukes for dette Overopphetingsvern
temperaturnivaet. Komfyren din er utstyrt med noen
Kokeplaten kan betjenes av brukeren sensorer som sikrer beskyttelse mot
igjen etter at den er slatt av automatisk overoppheting. Du kan observere
som beskrevet ovenfor. folgende i tilfelle overoppheting:
e Kokeplaten som er i drift kan veere
slatt av.

27/NO



* Det valgte nivaet kan reduseres. Dette

gienspeiles imidlertid ikke pa skjermen.

Overflytsbeskyttelsessystem
Komfyren din er utstyrt med et
overflytsbeskyttelsessystem. | tilfelle det
oppstar overflyt pa kontrollpanelet av en
eller annen grunn, kutter systemet
stremtilkoblingen automatisk for & slé av
komfyren. P& dette tidspunktet vises "E"
pa displayet.
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Noyaktig effektinnstilling
Induksjonskomfyren reagerer pa
kommandoene som utstedes
umiddelbart i henhold til driftsprinsippet.
Effektinnstillingene endres veldig raskt.
Dermed kan du forhindre overflyt av et
maltid (vann, melk) som er i ferd med &
renne over ved & sla av apparatet
umiddelbart.



B Generell informasjon om steking

Denne delen har tips om hvordan du
tilbereder og steker maten.

Generelle advarsler om

matlaging med kokeplater

e Fyll aldri pannen med mer enn en
tredjedel olje. Ikke forlat ovnen mens
olien varmes opp. Overopphetet olje
er en brannfare. Forsek aldri & slukke
en mulig brann med vann! Néar olien
tar fyr, dekk den til med et brannteppe

eller en vat klut. Nar det er trygt, ma
du sla av ovnen og ringe brannvesenet.
¢ Fjemn alltid overfladig vann for du
steker matvarer, og legg dem sakte i
den oppvarmede oljen. Forsikre deg
om at frossen mat tines for steking.
» Nar du fyrer olje, mé du serge for at
gryten du bruker er terr og holde
lokket apent.
¢ For anbefalinger om matlaging med
stremsparing, se
avsnittet "Miljginstruksjoner".
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Vedlikehold og stell

Generell informasjon om
rengjoring
A Generelle advarsler

Vent til produktet er avkjalt for du
rengjor produktet. Varme overflater
kan foréarsake forbrenning!

Ikke bruk vaskemidler direkte pa de
varme overflatene. Dette kan fore il
permanente flekker.

Apparatet skal rengjores og terkes
grundig etter hver operasjon. Dermed
skal matrester lett rengjores, og disse
restene skal forhindres i & brenne nar
apparatet brukes senere. Dermed
forlenges apparatets levetid, og ofte
blir problemer redusert.

lkke bruk damprengjeringsmidler fil
rengjering.

Noen vaskemidler eller

rengjeringsmidler kan skade overflaten.

lkke bruk skuremidler,
rengjeringspulver, rengjeringskremer,
avkalkingsmidler eller skarpe
gjenstander under rengjering.

Det er ikke behov for et spesielt
rengjeringsmiddel for rengjering etter
hver bruk. Rengjer apparatet med
oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og terk med en
tarr mikrofiberklut.

Searg for & terke av all gjenvasrende
vaeske etter rengjoring og vask
umiddelbart bort mat som spruter
rundt under tilberedningen.

lkke vask noen deler av apparatet |
oppvaskmaskin.

For komfyrene:

Surt skitt som melk, tomatpasta og
olie kan forarsake permanente flekker
péa komfyrene og komponentene til
brennerne. Rengjor eventuelt overfylte
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vaesker umiddelbart etter avkjeling av
komfyren ved & sl& den av.

Overflater i rustfritt Inox-stal

¢ |kke bruk syre- eller klorholdige
rengjeringsmidler for & rengjere
overflater og handtak av rustfritt inox-
stél.

e Overflate av rustfritt inox-stél kan
endre farge med tiden. Dette er
normalt. Etter hver operasjon, rengjer
med et vaskemiddel som er egnet for
overflaten av rustfritt inox-stal.

* Rengjer med en myk sépekiut og
flytende (ikke-skrapende) vaskemiddel
som er egnet for inox-overflater, og
pass pa a terke av i én retning.

¢ Fiemn kalk, olje, stivelse, melk og
protein flekker pa overflatene av
rustfritt inox-stél og glass uten & vente.
Flekker kan ruste i lange perioder.

Glassoverflater

¢ |kke bruk hardmetallskrapere og
slipende rengjeringsmidler nar du
rengjor glassoverflater. De kan skade
glassoverflaten.

¢ Rengjer apparatet med
oppvaskmiddel, varmt vann og en
mikrofiberklut som er spesifikk for
glassflater, og terk den med en tarr
mikrofiberklut.

® Huvis det er gjenvaerende vaskemiddel

etter rengjering, terker du av det med

kaldt vann og terker med en ren og
tarr mikrofiberklut. Rester av
vaskemiddel kan skade
glassoverflaten neste gang.

De terkede restene pé glassoverflaten

ma under ingen omstendigheter

rengjeres med takkede kniver, stalull
eller lignende riperedskaper.

Du kan fierne kalsiumflekker (gule

flekker) pa glassoverflaten med det

kommersielt tilgjengelige



avkalkingsmidlet, med et
avkalkingsmiddel som eddik eller
sitronsaft.

¢ Hvis overflaten er sterkt tilsmusset,
pafar rengjeringsmidlet pa flekken
med en svamp og vent lenge pa at
den skal fungere skikkelig. Rengjor
deretter glassoverflaten med en vat
klut.

» Misfarging og flekker pa
glassoverflaten er normalt og ikke feil.

Plastdeler og malte overflater

¢ Rengjor plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, varmt vann og
en myk klut eller svamp, og terk dem
med en torr klut.

¢ |kke bruk skrapere av hardmetall og
slipende rengjeringsmidler. Det kan
skade overflatene.

e Forsikre deg om at skjatene fil
apparatets komponenter forblir fuktige
og med vaskemiddelrester. Ellers kan
det oppstéa korrosjon pa disse
skjotene.

Rengjoring av kokeplaten

Glasskokeflate

Folg rengjeringstrinnene beskrevet for

glassflatene i delen «Generell

rengjeringsinformasjon» for rengjering av

glassflaten. Du kan fullfere rengjeringen i

henhold til informasjonen nedenfor for

spesielle tilfeller.

o Sukkerbaserte matvarer som merk
krem, stivelse og sirup bor rengjores
umiddelbart, uten a vente pa at
overflaten blir avkjelt. Ellers kan
glassflaten bli permanent skadet.

¢ |kke bruk rengjeringsmidler fil
rengjering du utforer mens kokeplaten
er varm, ellers kan det oppsta
permanente flekker.

Rengjoring av

kontrollpanelet

e Nar du rengjer panelene med knapper,

terker du av panelet og knappene

med en fuktig myk klut og terker med
en torr klut. Ikke fiern knappene og
pakningene under for & rengjere
kontrollpanelet. Kontrollpanelet og
knappene kan bli skadet.

lkke bruk inox-rengjeringsmidler rundt

knappene mens du rengjer inox-

panelene med knapper. Indikatorene
rundt knappene kan bli utvisket.

¢ Rengjor beroringspanelene med en
fuktig, myk Klut og terk med en tarr
klut. Hvis produktet ditt har en
tastelasfunksjon, ma du stille inn
tasteldsen fer du utferer rengjering av
kontrollpanelet. Ellers kan det oppsta
feil deteksjon pa tastene.
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B} Feilsoking

Kontakt autorisert serviceagent eller teknikar med lisens eller forhandlaren der du
har Kjopt produktet viss du ikkje kan laysa problemet sjelv om du har felgt
instruksjonane i denne delen. Forsek aldri & reparera eit mangelfullt produkt sjalv.

¢ Hovudsikringa er mangelfull eller har vorte utlayst. >>> Kontroller sikringane i
sikringsskapet. Om nadvendig, byt eller stell dei att.

e Produktet er ikkje kopla til (jordet) stikkontakt. >>> Sjekk kontaktsambandet.

» Knappar/knottar/tastar pa kontrollpanelet fungerer ikkje. >>> Viss produktet ditt
er utstyrt med tastelasfunksjonen, kan tastelds vera aktivert. Ver vennleg og
deaktiver han.

* Viss skjermen ikkje lyser opp nér du skrur pa koketoppen igjen. >>> Kopl
apparatet fra straumbrytaren. Vent i minst 20 sekund og kopl han deretter til
igjen.

¢ Overopphetingsvern er aktiv. >>> La kokeplata di kjole seg ned.

kjele i kokesona.

¢ Kjelen din er ikkje kompatibel med induksjonskoking. >>> Sjekk om kjelen din er
kompatibel med ein induksjonstopp.

¢ Kjelen er ikkje sentrert skikkeleg, eller botnen av kjelen er ikkje brei nok for
kokesona. >>> Vel ein brei nok kjele og sentrer han riktig i kokesona.

e Kjele eller kokesona er overoppheta. >>> [ a dej avkjola seg

¢ Steiketida for den valde kokesona kan vera over. >>> Du kan angi ny steiketid
eller avslutte tillaginga.

¢ Overopphetingsvern er aktiv. >>> La kokeplata di kjole seg ned.

» Et objekt kan dekka trykkskjermspanelet. >>> Fjemn gjenstanden péa

panelet.

¢ Kjelen din er ikkje kompatibel med induksjonskoking. >>> Sjekk om kjelen din er
kompatibel med ein induksjonstopp.
¢ Kjelen er ikkje sentrert skikkeleg, eller botnen av kjelen er ikkje brei nok for

kokesona. >>> Vel ein brei nok kjele og sentrer han riktig i kokesona.

koketoppen kjaler seg ned til ein passande temperatur.
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y
sammensetningen av kokekaret. Disse lydene er normale. De er ikke en
funksjonsfeil, men en del av induksjonsteknologi.

Mulige lyder og &rsaker

e Viftestay: Komfyren er utstyrt med en vifte som aktiveres automatisk i henhold il
temperaturen pé apparatet. Viften har forskjellige driftsnivaer og fungerer pa
forskjellige nivaer i henhold til temperaturen.

¢ Lavere lyd som f.eks. driftsstayen til en transformator: Dette skyldes
induksjonsteknologiens natur. Nar varmen overfares direkte til bunnen av
kokekaret, kan du here slike summelyder i henhold til materialet i kokekaret.
Forskjellige lyder kan dermed heres med forskjellige kokekar.

* Sprekkestay: Arsaken til dette er strukturen og materialet til bunnen av
kokekaret. En sprekkende lyd kan hares hvis kokekaret er laget av forskjellige lag
med forskjellige materialer.

e Sutrende stay: Det kan heres en sutrende lyd nér to kokesoner p4 samme side
av komfyren brukes til & lage mat med forskjellige kokenivaer.

Feilkoder/arsaker og mulige lgsninger

Sla av induksjonskomfyren og vent
E 22 Induksjonskoker er til den er avkjalt. Feilen skal loses
E 26 overopphetet. nar komfyrens temperatur kommer
under grensene.

En eller flere taster holdes
nede i mer enn 10 sekunder.
E 46 En gjenstand er igjen pa
kontrollpanelet, eller
kontrollen utsettes for damp.

Problemet skal bli last nér du
fierner handen fra komfyren.
Problemet skal lases nar
betjeningspanelet rengjeres.

Det brukes ikke en gryte Feilen skal lgses nér det brukes en
E 47 som er egnet for gryte som er egnet for
induksjonsoppvarming. induksjonsoppvarming.
Sla av induksjonstoppen og bruk
E1-E15 Kommunikasjonsfeil pa den igjen etter 30 sekunder.
induksjonstopp. Kontakt autorisert forhandler hvis
problemet gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk
E16-E 21 Feil pa temperatursensor p&  den igjen etter 30 sekunder.
induksjonstopp. Kontakt autorisert forhandler hvis
problemet gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk
E 23 Programvarefeil pa den igjen etter 30 sekunder.
E24 induksjonstopp. Kontakt autorisert forhandler hvis

problemet gjenopptas.
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Viftefunksjon péa

a av induksjonstoppen og
den igjen etter 30 sekunder.

r

E25 induksjonstopp. Kontakt autorisert forhandler hvis
problemet gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk

E31-E45 Feil pa elektronisk kort for den igjen etter 30 sekunder.

induksjonstopp. Kontakt autorisert forhandler hvis

problemet gjenopptas.

E 48 Sensorutstyr skal gjeres

E 49 Sensorfeil pa kompatibelt for driftsforholdene.

E 51 induksjonstopp. Kontakt autorisert forhandler hvis
problemet gjenopptas.
Sla av induksjonskomfyren og vent
til den er avkjalt. Feilen skal loses

E50-E57 Feil ved hoy temperatur paA  nar sensorens temperatur kommer

induksjonstopp.

under grensene. Kontakt autorisert
forhandler hvis problemet
gjenopptas.
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GRUNDIG

Inbyggd hall

Bruksanvisning
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Kara kund,

Las den har handboken innan du anvander produkten.

Grundig Tack for att du valde produkten. Vi vill att din produkt, tillverkad med hog
kvalitet och teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gdra detta, noggrant lasa
denna handbok och annan dokumentation som tillhandahalls innan du anvander
produkten och behéalla den som referens. Om du ger produkten till ndgon annan, ge
manualen med den. Fdlj instruktionerna, med hansyn till all information och vamingar
som anges i bruksanvisningen.

Ta till sig all information och alla varingar i bruksanvisningen. Pa sa satt skyddar du
dig sjalv och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till nagon annan, ge manualen med
den.

Bruksanvisningen innehaller féljande symboler:

A Fara som kan leda till dédsfall eller personskador.
MARKER Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

& Fara som kan leda till brannskador pa grund av kontakt med heta ytor.
ﬂ Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

@ Las bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il sakerhetsanvisningar

« Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att forebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

Om produkten dverfors till en

annan person eller anvands i

andra hand ska

bruksanvisningen, produkt
etiketterna, andra relevanta
dokument och tillbehor
levereras tillsammans med
produkten.

« Vart foretag skall inte hallas
ansvarigt for eventuella
skador som kan uppsta till
folid av underlatenhet att folja
dessa instruktioner.

« Underlatenhet att folja dessa
instruktioner ska gora
garantin ogiltig.

« A3t alltid tillverkaren, den
auktoriserade tjansten eller
en person som anges av
importdren utfora
installations- och
reparationsarbetet.

« A Anvand endast
originalreservdelar och
tillbehor.

o AFOrsok inte reparera eller
byta ut ndgon del av
produkten om den inte ar
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tydligt specificerad i
bruksanvisningen.

o A Utfor inte tekniska
modifikationer p& produkten.

ASyftet med

anvandningen

« Denna produkt ar avsedd for
hemmabruk. Den &r inte
lamplig for kommersiellt bruk.

« Anvand inte produkten i
trddgardar, balkonger eller
andra utomhus miljcer.
Apparaten ar avsedd att
anvandas i hushalls- och
personalkok i butiker, kontor
och andra arbetsmiljoer.

« VARNING Denna produkt
bor endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika &ndamal,
sadsom uppvarmning av
rummet.

ABarn, utsatt person och

djursakerhet

» Denna produkt kan anvandas
av barn 8 ar och aldre, och
personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sa
lange de Gvervakas eller



utbildas om saker
anvandning och risker av
produkten.

« Barn ska inte leka med
produkten. Rengdring och
underhall av anvandare bor
inte utféras av barn om det
inte finns ndgon som
Overvakar dem.

» Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), sivida de inte
halls under Gvervakning eller
far nédvandiga instruktioner.

« Barn bor Gvervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

« Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn
och husdijur far inte leka med,
klattra pa eller komma in i
produkten.

« Placera inte féoremal som
barn kan n& pa produkten.

« Vrid handtaget pa kastruller
och stekpannor pa sidan av
arbetsbanken sé att barn inte
kan ta tag och branna.

« VARNING Under anvandning
ar produktens atkomliga ytor
varma. Hall barn borta fran
produkten.

« FOrvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns
risk for person- och kvavning.

A Elsdkerhet

» Anslut produkten till ett jordat
uttag som skyddas av en
sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.
Har jordning installationen
gjord av en behorig elektriker.
Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med
lokala/nationella foreskrifter.

» Kontakten eller den elektriska
anslutningen av produkten
bor vara péa en lattillganglig
plats (dar den inte kommer
att paverkas av spisens 1aga).
Om detta inte ar maojligt bor
det finnas en mekanism
(sakring, brytare, brytare etc.)
pa den elektriska installation
som produkten ar ansluten till,
i enlighet med de elektriska
foreskrifterna och separera
alla poler fran néatet.

« Produkten far inte anslutas till
uttaget under installation,
reparation och transport.

 Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
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och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

» Stang inte av natsladden
under och bakom produkten.
Placera inte ett tungt foremal
pa natsladden. Natsladden
far inte bojas, krossas och
komma i kontakt med nagon
varmekalla.

« Anvand endast originalkabeln.

Anvand inte kapade eller
skadade kablar eller
forlangningsledningar.

« Om natsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
tjanst eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.

ATransportséikerhet

« Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten.

« Nar du behover transportera
produkten, linda in den med
bubbelplast
forpackningsmaterial eller
tjock kartong och tejpa den
tatt. Fast produkten ordentligt
med tejp for att forhindra att
produktens eller de rorliga
delarna av produkten och
produkten skadas.

6/SV

« Kontrollera produktens
allmanna utseende for
eventuella skador som kan
ha uppstatt under
transporten.

AInstallation sakerhet

» Kontrollera om det finns
nagra skador pa produkten
innan produkten installeras.
Om produkten ar skadad ska
den inte installeras.

« Installera inte produkten i
narheten av varmekallor
(radiatorer, spisar etc.).

« Hall alla ventilationskanaler
dppna runt produkten.

AAnvé’mdningsséikerhet

» Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.

« Om du inte anvander
produkten under en langre tid
ska du koppla ur den eller
stanga av sékringen frén
sakringsskapet.

« Anvand inte defekt eller
skadad produkt. Om nagon,
koppla bort produktens el-
/gasanslutningar och ring den
auktoriserade tjansten.

« VARNING Om ugnsytan ar
sprucken ska du koppla bort
produkten fran elnatet for att



unadvika risk for elektriska
stétar.

« Klattra inte p& produkten for
att n& nagot eller av ndgon
annan anledning.

« Anvand inte produkten i
situationer som kan paverka
ditt omddme, sdsom
drogintag och/ eller
alkoholanvandning.

« Brandfarliga fdremél som
forvaras i tillagning omradet
kan fatta eld. Forvara aldrig
brandfarliga foremal i
tillagning omradet.

 Gjutjarn, aluminium eller
koksredskap med skadade /
grova bottendelar kan leda till
repor pa glasytan. Vid byte av
koksredskap, lyft alltid
behallarna, skjut inte pa ytan.

« Angtryck frén ugnsytan och
fukt kan orsaka att grytan
glider eller hoppar. Av denna
anledning, se till att botten av
potten och spisen ytan ar
alltid torr.

» Denna produkt ar inte lamplig
for anvandning med en
fiarrkontroll eller en extern
klocka.

ATemperaturvarningar
« VARNING Medan produkten
ar i drift blir de exponerade

delarna varma. Ror inte
produkten och
varmeelementen. Barn under
8 ar ska inte foras i narheten
av produkten utan en vuxen.

 Placera inte
brandfarliga/explosiva
material i narheten av
produkten, eftersom kanterna
blir varma néar de ar i drift.

« VARNING Brandrisk: Satt
inte upp nagra material pa
ugnen for forvaring.

AAnvé’mdning av tillbehor
« VARNING Anvand endast ett
ugnsskap som utformats av
tillverkaren av produkten eller

som tillverkats enligt de
standarder som anges av
tillverkaren. Felaktig
forvaringsvaska kan orsaka
olyckor.

A Matlagning sakerhet

« VARNING Tillagningen méaste
observeras. Kortsiktiga
tillagningsprocesser maste
observeras kontinuerligt.

« VARNING Vid fast eller
flytande olja matlagning, ar
det farligt att lamna ugnen
och detta kan orsaka brand.
Forsok ALDRIG att slacka
elden med vatten; Koppla
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bort produkten fran elnitet
och téck sedan lagorna med
ett lock eller brandskydd
(etc.).

« Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid hoga
temperaturer och kan fatta
eld nar de utsétts for heta
ytor, vilket orsakar brand.

AInduktion

¢ De elektriskt mandvrerade
varmeplattorna i ugnen ar
utrustade med avancerad
"Induktionsteknik". Pa
induktionsplattorna, som
sparar tid och energi, maste
koksredskap som ar lampliga
for induktionskokning
anvandas. annars fungerar inte
varmeplattan. Detaljerad
information finns i avsnittet
"Pot selection”. ,

¢ Eftersom induktionsspisen
skapar ett magnetfalt kan det
ha skadliga effekter for
personer som anvander
enheter som pacemakers eller
insulinpumpar.

e Stang varmeplattan fran
kontrollpanelen efter
anvandning, lita inte pa
kruksensorn.

* Metallforemal som knivar,
gafflar, skedar och lock bor
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inte placeras i varmeplattan
eftersom de kommer att bli
varma.

* Metallforemal som forvaras i
lador under ugnen kan bli
mycket varma under lang och
intensiv anvandning. Forvara
inte metallféremal i Iador under
ugnen.

¢ | 4gg inte elektroniska
produkter som mobil telefoner,
surfplattor, datorer i
induktionskokaren. Dina
produkter kan skadas.

AUnderhélls- och

rengodringssakerhet

¢ VVanta tills produkten svalnat
innan du rengor produkten.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

e Tvatta aldrig produkten genom
att spruta eller halla vatten pa
den! Det finns en elektrisk
stotrisk!

® Rengdr inte produkten med
angtvattar eftersom detta kan
orsaka elektriska stotar.

e Salt, sockerrester pa botten av
koksredskap eller sddana
partiklar pa glasytan kan
orsaka glaset att repa och
spricka. Se till att botten ar ren
innan du placerar
koksredskapen. Hall
glaskeramiken ren.



H Miljsinstruktioners

Reglering av avfall
I enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter

Den hér produkten galler
J——

under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den hér
produkten ar férsedd med en
klassificeringssymbol for
avfallshantering av elektriskt
och elektroniskt material
(WEEE).

Denna produkt ar tillverkad med delar av
hog kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas. Produkten
far inte slangas i hushallssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation fér elektrisk och
elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun fér mer information om
narmaste atervinningsstation.

Lampligt avfallshantering av begagnad
apparat hjalper till att férhindra
potentiella negativa konsekvenser for
miljén och méanniskors hélsa.

| enlighet med RoHS-direktivet:
Produkten du har kopt géller under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
innehaller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i
direktiven.

Avfallshantering av

emballage

e Emballaget &r farligt fér barmn. Forvara
emballaget pa en saker plats utom
rackhall for barn. Emballaget till den
har produkten &r tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala
lagar och regler gallande
avfallshantering. Slang dem inte i
hushaéllssoporna.

Rekommendationer for

energibesparing

Foljande férslag hjélper dig att anvanda

din produkt péa ett ekologiskt och

energieffektivt satt:

¢ Tina fryst mat fore tillagning.

e Stang av produkten 5 till 10 minuter
fore tillagningstiden for langvarig
tillagning. Nu kan du spara upp till
20% el med hjalp av varme.

e Anvand kastruller/stekpannor med
storlek och lock som passar
varmeplattan. Valj alltid ratt storlek
potten for dina maltider. Mer &n
nodvandig energi behovs for behallare
av fel storlek.

¢ Hall ugnen matlagning omraden och
baser potten ren. Smuts minskar
varmeoverféringen mellan
tillagningsomréadet och grytan.
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E] Din produkt
Produkt introduktion

1 Glasmatlagningsyta 4 Induktionsmatlagningszon
2 Nedre hdlje 5 Induktionsmatlagningszon
3 Induktionsmatlagningszon
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Introduktion och anvandning av produkt kontrollpanelen

| det har avsnittet hittar du 6versikten och de grundlaggande anvandningsomradena
for produktens kontrollpanel. Det kan finnas skillnader i bilder och vissa funktioner
beroende pa vilken typ av produkt.
Kontroll av kokplattan

HH
— —— — — = @ = — — — T —
. ] - + n s
© @ |Bes JH8S & yypmmmmmnmmmm 28 1H 88 |HSS &
ow o8 O oW
Temperatumivans instéllningsomrdde  |ndikatorer
AT : Lampan visar, att den
Nycklar relevanta knappen anvands
O . P&/av-tangent : Den re!evanta
& : Nyckell&snyckel e matlagningszonens
3 : Bred matlagningszon temperaturindikator
i kombinationsknapp BE  : Timerindikator
Wy : Varmningsfunktion : Den relevanta
: Snabbvarmningsknapp/Hog ©  matlagningszonens
Al effektinstalining (booster) timersymbol
knapp : Den relevanta
&9 : Ekonomilage knapp i m.atlagnlngszonens
Pl : Rengdringslds knapp varmningssymbol
® : Timerknapp
-4 : Timer dkningsknapp

: Timer minskningsknapp

Matlagningszonens valknappar

L 3%
o0

Qo0
®0

: Bakre véanster
matlagningszon valknapp

: Frémre véanster
matlagningszon valknapp

: Framre hoger
matlagningszon valknapp

: Bakre hoger matlagningszon
valknapp
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Allman information om

kokplattan
| |
— A
|
4 3
1 Bakre vanster -
Induktionsmatlagningszon

2 Bakre hoger -
Induktionsmatlagningszon

3 Framre hoger -
Induktionsmatlagningszon

4 Fréamre véanster -
Induktionsmatlagningszon
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Kokplattan ar utrustad med breda
matlagningsytor (Flexi-ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvandas som
enskilda kokplattor oberoende av
varandra. Du kan aktivera
kombinationsfunktionen for dessa
matlagningszoner och férvandla dem till
en matlagningsyta for stora
matlagningskarl. Anvandning av
passande kastruller fér dessa
matlagningszoner och
kombinationsfunktioner ar beskrivna i
sektionen “Anvandning av kokplattan”.



Tekniska specifikationer

Produktens yttre dimensioner .
(hajd/bredd/diup) 45,2 mm*/580 mm/510 mm

Hobinstallationsdimensioner (bredd/djup) 560 (+2) mm /490 (+2) mm
1N~ 220-240 V/2N~ 380-415V; 50/60

Spéanning / frekvens Hy
Kabeltyp och tvarsnitt som
anvands/lampar sig for anvandning i min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

produkten
Totala stromférbrukning

max. 7,4 kW

Bakre vanster Induktionsmatlagningszon

Maitt 180 mm

Makt 2200W / Booster: 3100 W
Frémre vanster Induktionsmatlagningszon
Maitt 180 mm

Makt 2200 W / Booster: 3100 W
Framre hdger Induktionsmatlagningszon
Maitt 145 mm

Makt 1500 W / Booster: 2200 W
Bakre hoger Induktionsmatlagningszon
Maitt 210 mm

Makt 2400 W / Booster: 3700 W

* Hallens héjd som anges i det tekniska bordet &r produktens bastackningshdjd.

Tekniska specifikationer kan andras utan féregdende meddelande for att
forbéattra produktens kvalitet.

Siffrorna i den har handboken ar schematiska och kanske inte exakt matchar
din produkt.

Varden som anges pa produk tetiketterna eller i den dokumentation som
atfoljer den erhélls under laboratoriefornéllanden i enlighet med relevanta
standarder. Beroende pa produktens drifts- och miljéférhallanden kan dessa
varden variera.
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Fl Forsta anviandningen

Innan du bérjar anvanda produkten
rekommenderas féljande i féljande
avsnitt.

Forsta rengoring

1.Ta bort allt férpackningsmaterial.

2.Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka med en
trasa.

MARKER Ytan kan skadas av vissa
rengoringsmedel. Anvand
inte aggressiva
rengoringsmedel,
skurpulver/-mjélk eller
nagra vassa foremal under
rengoring.

MARKER Doft och rék kan utvecklas
under ett par timmar vid
forsta anvandningen.
Detta ar normalt. Se till att
rummet ar vélventilerat s&
att rok och lukt férsvinner.
Undvik direkt inandning av
roken och den lukt som
den sander.
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B Sa har anvander du hillen

Allman information om
anvandning av kokplattan

Allméanna varningar

L&t inte nagra objekt falla pa ugnen.
Aven smé féremél, s& som saltkar, kan
skada ugnen. Anvand inte skadade
ugnar. Vatten kan sippra igenom
sprickorna och orsaka kortslutning.
Om ytan &r skadad pa nat satt (t ex.
synliga sprickor), stdng av produkten
omedelbart for att minska risken for
elchock.

Anvand inte obalanserade
kastruller/pannor eller sana som kan
valta latt.

Varm inte tomma kastruller/pannor.
Kastrullen och produkten kan skadas.
Stéang alltid av kokplattans brannare
efter anvandning.

Produkten skadas, om kokplattan
anvands utan kastrull/panna. Stang
alltid av kokplattorna efter anvandning.
Lagg inte plastbehallare pa produkten,
dé de kan smalta. Ta bort dylik
material frAn ytan omedelbart.

Lagg passlig mangd mat i kastrullen
eller pannan. Pa detta sétt kan du
forhindra maten fran att koka éver och
undvika onddig rengoring.

Placera inte kastrull- eller pannlock pa
brannare/zoner.

Placera kastrullen centrerad dver
brannare/zon. Om du vill placera
kastrullen pa en annan bréannare/zon,
dra inte den mot énskad brannare, lyft
upp den istéllet férst och placera den
sedan pa en annan brannare.

Induktionshallens funktionsprincip
Induktionshéllen &r som en 6ppen krets.
Kretsen sluts nar for induktionskokning
lamplig kastrull/panna placeras pa den
och en elektromagnet under glasytan

genererar en magnetisk falt.

Kastrullens/pannans metallhdélje varms

upp genom energin frdn denna

magnetfalt. P& detta s&tt genereras inte
varmen i kokplattans yta, utan direkt pa
kastrullen/pannan pa den. Glasytan
varms upp fran varmen fran
kastrullen/pannan.

Fordelar med induktionskokning

Induktionshallar erbjuder nagra fordelar

dé varmen 6verfors direkt till

kastrullen/pannan.

* Mat som kokar &ver branns inte fast
snabbt, da glasmatlagningsytan inte
varms upp direkt. Rengdring av den ar
|attare.

e Tillagningen ar snabbare, d& varmen
genereras direkt pa kastrullen/pannan.
Detta sparar tid och energi jamfort
med andra typer av kokplattor.

e D& varmen ges direkt till
kastrullen/pannan, uppstar ingen
varmeforlust, och tillagningen blir
effektivare.

¢ Det faktum att varmedverféringen
slutar och matlagningsytan inte varms
direkt nar kastrullen/pannan tas bort
frdn matlagningsytan, ger en sékrare
anvandning mot majliga olyckor under
matlagningen.

Saker anvandning:

e Valj inte hoga varmenivaer nar
kastruller/pannor som inte fastnar,
som belagts med lite olja eller anvands
utan olja (teflon-typ).

¢ Anvand inte glasmatlagningsytor som
avstallningsytor eller som skarbrada.

* Placera inte metallobjekt s& som
bestick eller lock pa héllens yta. De
kan bli extremt varma.

¢ Anvand aldrig aluminiumfolie under
matlagningen. Placera aldrig mat
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inslagen i aluminiumfolie pa

induktionshallen.

Hall magnetiska foremal, s& som

kreditkort eller tejp pa avstand fran

kokplattan under anvandning.

* Om ugn finns under kokplattan och
den anvands, kan kokplattans sensor
minska matlagningsnivan eller stanga
av kokplattan.

e Kokplattan har en automatisk
avstangningssystem. Mer information

om detta system finns i féljande kapitel.

Om emellertid kastruller med tunt
botten anvands, kan dessa kastruller
varmas upp snabbt och dess botten
kan smaélta och skada
matlagningsytan och produkten innan
den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.
Kastruller/pannor
Man ska anvanda ferromagnetiska,
kvalitetskastruller/-pannor, som ar
utrustade med etikett eller varning, om
att den lampar sig bara for
induktionsmatlagning. Generellt sett ger
hogre jarninnehall i kastruller/pannor
battre prestation. Kastrullens/pannans
storlek ska motsvara induktionszonens
storlek. Foreslagna storlekar ar
presenterade nedan.

Lampliga kastruller/pannor:

e Gjutjarnskastruller/-pannor

e Emaljerade kastruller/pannor

e Stal och rostfria stalkastruller/pannor
Med markning eller varning om
lamplighet for induktionsmatlagning).

Olampliga kastruller/pannor:
e Aluminiumkastruller/-pannor
e Kopparkastruller/-pannor

¢ Massingskastruller/-pannor
¢ Glaskastruller/-pannor

¢ | ergods

e Keramiska och porslin
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Rekommendationer:

¢ Anvand bara kastruller/pannor med
platt botten. Anvand inte
kastruller/pannor med konvex eller
konkav botten.

Anvand bara kastruller/pannor med
tjock, behandlad botten. Om kastruller
med tunt botten anvands, kan dessa
kastruller varmas upp snabbt och
dess botten kan smalta och skada
matlagningsytan och produkten innan
den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.
Vassa kanter kan skrapa ytan.

Vissa kastrullers/pannors botten har
mindre ferromagnetisk falt an dess
verkliga diameter. Bara denna omrade
varms av kokplattan. Varmen férdelas
darmed inte jamnt och
matlagningseffekten férsamras.
Dessutom detekterar kanske inte
storre induktionshéllar dessa
kastruller/pannor. Darfér ska
kokplattan véljas enligt den
ferromagnetiska faltets storlek.

Vissa kastrullers/pannors botten kan
innehalla icke-ferromagnetiska
material, s& som aluminium. Dessa
kastruller/pannor varms inte tillrackligt
eller induktionshallen detekterar inte
dessa alls.



Test av kastruller/pannor

Testa om kastrullen lampar sig for

anvandning med induktionshall pa

féljande satt.

1.Den ar kompatibel, om kastrullens
botten kan halla en magnet.

2.Den &r kompatibel, om =l inte blinkar
nar kastrullen placeras pa
induktionshallen och kokplattan slas
pa.

Rekommendationer for kastrull-

/pannstorlek

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
Matggg'r(‘f?:xzi)c’;‘t?ed bredd 230 - lingd 390

Detektering av kastruller/pannor av
induktionshallen beror pa den
ferromagnetiska diametermn och
materialet i kastrullens/pannans botten.
For att forsakra kastrullens/pannans
detektering och uppna effektiv
matlagning, ska kastrull/panna véljas
enligt kokplattans storlek. Kastrull-
/pannstorlek som rekommenderas fér
kokplattans storlek har presenterats
ovan.

Automatisk detektering av kastrul-
ler/pannor

Nar en for induktionsmatlagning lamplig
kastrull/panna placeras pa kokplattan,
kénner den automatiskt igen pa vilken
kokplatta kastrullen/pannan har
placerats pa och visar instruktioner pa
kontrollpanelen.

"0" blinkar i 10 sekunder pa den
relevanta kokplattans temperaturdisplay,
dar kastrullen/pannan har placerats. Nu
kan du valja och anvanda kokplattan
som kastrullen/pannan é&r placerad pa
genom att ange temperaturvarde snabbt.
Instélining av temperaturvarde pa
kokplattan har beskrivits i féljande
kapitel.

Matlagningszon med bred yta
(Flexi)

Kokplattan ar utrustad med breda
matlagningsytor (Flexi-ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvandas som
enskilda kokplattor oberoende av
varandra for mindre kastruller/pannor.
Du kan aktivera kombinationsfunktionen
for dessa matlagningszoner och
forvandla dem till en matlagningsyta for
stora matlagningskar!.

Matlagningszonerna
med bred yta har
tva
matlagningszoner,
framre och bakre.
Du kan anvanda
dessa zoner som
tva oberoende
matlagningszoner
for olika
temperaturer med
tvéa olika
kastruller/pannor.
Placera
kastrullen/pannan i
mitten av de
separata
matlagningszonerna.
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Placera for
matlagning med en
kastrull/panna den i
mitten av framre
eller bakre
matlagningszon.
Placera inte
kastrullen/pannan i
mitten av
matlagningszonen.

For tillagning med
stérre
kastruller/pannor,
placera dessa s8,
att de tacker mitten
av bada
matlagningszonerna
och &r centrerade
Over
matlagningszonen.

Om du vill laga mat
med tva olika
kastruller/pannor pa
samma
temperaturniva, kan
du kombinera
matlagningszon
med bred yta
(flexibel) och laga
mat med tva olika
kastruller/pannor pa
samma
temperaturniva.
Placera
kastrullen/pannan
s, att mitten av
zonerna centreras
igen.
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Kontrollpanel

Temperatumivans installningsomrade
SHITHHUTH U

Nycklar
D : P&/av-tangent
@ : Nyckellasnyckel
o : Bred matlagningszon
* kombinationsknapp
B : Varmningsfunktion
: Snabbvarmningsknapp/Hog
Af effektinstallning (booster)
knapp
¥ : Ekonomilage knapp
Y| : Rengoringslas knapp
) : Timerknapp

-4 : Timer dkningsknapp
e : Timer minskningsknapp
Matlagningszonens valknappar
: Bakre véanster
matlagningszon valknapp
: Framre vanster
matlagningszon valknapp
: Framre hoger
matlagningszon valknapp
ce : Bakre hoger matlagningszon
oo valknapp
Indikatorer
: Lampan visar, att den
relevanta knappen anvands
: Den relevanta
i matlagningszonens
temperaturindikator
B : Timerindikator
: Den relevanta
O] matlagningszonens
timersymbol
: Den relevanta
" matlagningszonens
varmningssymbol
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Generella varningar for
kontrollpanelen

Denna apparat kontrolleras med
en touch-kontrollpanel. Varje
utford atgard i kontrollpanelen
konfirmeras med en ljudsignal.

Hall kontrollpanelen alltid ren och
torr. Fuktig och smutsig yta leder
till problem med att anvanda
funktionerna.

Hallen atergér automatiskt till
standby-lage, om inga atgarder
utférs under 20 sekunder.

Apparaten stanger sig sjalv pga.
sékerhetsorsaker, om nagon
knapp (& knapp) trycks in en lang
tid.

—lampan i aktiverad eller vald
knapp tands.

Att starta héllen

1.Tryck p& © knappen i kontrollpanelen.
—lampan i © knappen tands. Hallen &r
redo att anvandas.

Att stanga av hillen

1.Tryck p& @ knappen i kontrollpanelen.
Hallen stangs av och atergér till standby-
lage.

Indikator for restvarme

| kontrollpanelen finns en varmeindikator
for varje kokningszon. Denna indikator
visar, att hallen &r annu varm nér den ar
avstangd. Rér inte i motsvarande
kokplatta, innan restvarmeindikatorn har
slocknat.

H HSg temperatur

h &g temperatur
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Vid strémavbrott tands inte
restvarmeindikatorn och vamar
inte for heta kokplattor.
Sla pa kokplattorna (matlag-
ningszon) on instéllning av tempe-
raturniva

T—®—|

1. Sla pa kokplattan genom att trycka
p& © knappen.

2.Tryck pa kokplattans valknapp, som
du vill anvanda.

"0" symbolen visas pa

matlagningszonens skarm och =

lampan i matlagningszonens valknapp

tands.

3.Tryck pa instéliningsomradet eller dra
med fingret pa omréadet for att stalla
temperaturnivan mellan "0" och "19" .

Nér temperaturnivan okar som

1,2,3...19 pé vissa modeller, kan den

Oka som 1,1.,2,2. ... 9. i andra modeller.

Detta varierar enligt produktmodell.

Om hallen dverhettas, sanks
kokplattornas som anvénds niva
till 14, om nivan ar hogre én 14

och de kan inte stallas in pa hogre

niva av sakerhetsskal. Nar hallens
temperatur sjunker till saker niva,
kan hogre niva stallas in igen. Om
héllens dverhettning ar kritisk,
stangs héllen av sig sjélv och
kokplattorna kan inte anvandas.
Att stanga av kokplattorna:
Vald matlagningszon kan stangas av pa
3 olika satt:
1.Genom att stélla in temperaturen till
IIO n
Hallen kan sténgas av genom att
sénka temperatur instaliningen till "0" .

20/8V

2.Genom att anvanda
timeravstangning av énskad
matlagningszon
Nar tiden slutar, stanger timerm
kokplattan som &r ansluten till den. Ala
skérmar visar "0" eller "00" . ©
symbolen i kokplattans skarm
forsvinner.
Instélining av timer for dnskad
matlagningszon har beskrivits i
foljande kapitel.

3.Genom att trycka énskad
matlagningszons symbol i ca. 3
sekunder.
Tryck pé kokplattans symbol, som du
vill stdnga av i ca. 3 sekunder.

Kombination av matlagningszoner

med bred yta (flexi) (om

matlagningszoner med bred yta

finns i din hall).

1. Sl& pa kokplattan genom att trycka
p& @ knappen.

2.Tryck pa matlagningszonens med
bred yta valknapp.

» 0 symbolen visas pa den bakre

vanstra matlagningszonens skarm och

— lampan i matlagningszonen tands.

- O
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3. Tryck pa mstallnlngsomradet eller dra
med fingret pa omréadet for att stalla
temperaturnivan mellan 0 och 19 .

Nér temperaturnivan okar som

1,2,3...19 pé vissa modeller, kan den

Oka som 1,1.,2,2. ... 9. i andra modeller.

Detta varierar enligt produktmodell.

» Hallen startas. Om en annan kokplatta

véljs eller ingen atgérd utférs under 10

sekunder, brinner lampan i kokplattan

med den breda ytan fast.




Kokplattorna med den breda ytan
till vanster har anvants som
exempel. Om héllens kokplattor
med bred yta ligger till hoger,
géller samma instruktioner dessa.

Kombinationen av
matlagningszoner med bred yta
(flexi) nar en eller bada
kokplattorna till vanster anvands
(om matlagningszoner med bred
yta finns i din hall).

Nér en eller bada kokplattorna till vanster
anvands separat, kan du kombinera
dessa genom att aktivera kokplatta med
bred yta. Pa detta séatt kan du anvanda
storre matlagningsyta med samma
varden.

G e e T © ,
® ‘Ngg 5 ‘Nmmumnmmg
e o

1.Nar en eller bada kokplattorna till
vanster anvands, valj en av
kokplattorna till vanster.
2.Tryck pa matlagningszonens med
bred yta valknapp.
» P& skarmen for den vanstra
matlagningszonen visas temperaturen
for den vanstra matlagningszonen son
du valt tidigare och matlagningszonens
med den breda ytan lampa blinkar.
» De kombinerade kokplattorna
fortséatter funktionen med temperaturen
och, om tillgangligt, med
timerinstéllningen av den valda vanstra
kokplattan. Vardet fér den vanstra
kokplattan, som inte valdes innan
kombination, raderas.

- O
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» For att andra temperaturvardet efteréf,
aktivera matlagningszonen med den
breda ytan genom att trycka pa dess

valknapp. Stéall in 6nskad temperaturniva
fran instéliningsfaltet.

Om du trycker nan av den vanstra
matlagningszonens valknappar
nar matlagningszonen med den
breda ytan ar aktiverad, separeras
och stangs matlagningszonerna.

Avstingning av matlagningszoner

med bred yta (om

matlagningszoner med bred yta

finns i din hall).

Matlagningszon med bred yta kan

sténgas av pa 4 olika satt:

1.Genom att stélla in temperaturen till
IIO n

Du kan stédnga av matlagningszon med

bred yta genom att sénka temperaturen

till “0”.

2.Genom att anvanda
matlagningszonens med bred yta
timeravstangning.

Nar tiden slutar, stanger timerm

kokplattan med bred yta. Skarmen pa

den véanstra matlagningszonen visar O,

och pé klockskérmen visas 00 . ©

symbolen i den bakre vanstra kokplattan

slocknar.

3.Genom att trycka p& symbolen for
en av de vanstra kokplattorna.

Om du trycker nan av den vanstra

matlagningszonens knappar nar

matlagningszonen med den breda ytan

ar aktiverad, separeras och stangs

matlagningszonerna.

4.Genom att trycka symbolen fér
matlagningszonen med den breda
ytan i ca. 3 sekunder.

Om du trycker symbolen fér

matlagningszonen med den breda ytan i

ca. 3 sekunder, stangs

matlagningszonen av.

Hog effektinstallning (BOOSTER)

Du kan anvanda booster till varmning pa

max. effekt. Vi rekommenderar dock inte

att denna anvands under langa perioder.
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Hog effektinstalining finns kanske inte i

alla hallar. Nar tiden for hog

effektinstallning (se

anvandningsperiodemas granstabell)

rinner ut, stdngs matlagningszonen av.

Val av hog effektinstillning

(booster) direkt:

1. Sl& pa kokplattan genom att trycka
p& © knappen.

2.Valj dnskad matlagningszon genom att
trycka pa matlagningszonen
valknappar.

3.Tryck pa *8 knappen.

Vald matlagningszon fungerar med max.

effekt och 3 lampor blinkar pa respektive

matlagningszons skarm.

Nar tiden for hog effektinstalining (se

anvandningsperiodemas granstabell)

rinner ut, stdngs matlagningszonen av.

Val av hog effektinstillning

(booster) nar matlagningszonen ar

aktiverad:

1.Tryck p& *8 knappen nar hallen &r pa
och 6nskad matlagningszon har
anvants i minst 20 sekunder pa
specificerad niva.

Matlagningszonen méaste
anvandas i minst 20 sekunder pa
vald niva.

2.Vald matlagningszon fungerar med
max. effekt och 3 lampor blinkar pa
respektive matlagningszons skarm.
Nar tiden for hog effektinstalining
slutar, atergar matlagningszonen fill
installd temperaturniva och bara vald
temperaturniva visas pa skarmen.
Avstingning av hog effek-
tinstallning (BOOSTER) innan den
slutar:
Du kan sténga av hog effektinstélining
nér som helst genom att trycka pé *8
knappen.
Snabbvarmning
Snabbvarmningsfunktionen underlattar
matlagningen. Alla kokplattor ar
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utrustade med snabbvarmningsfunktion.
Snabbvarmningsfunktionen maste
anvéandas under 20 sekunder fran att
temperaturen fér 6énskad
matlagningszon stallts in.

Denna funktion anvands fér snabb
varmning under kort tid. Nér tiden for
snabbvarmning slutar, fortsatter
matlagningszonen att fungera pa installd
temperaturniva.

Snabbvarmningsfunktionen ska
anvandas under de férsta 20
sekunderna, nar hallen har slagits
pa.

Val av snabbvarmnlngsfunktlonen.

f—®_l
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1 sla pa kokplattan genom att trycka pa
® knappen.

2.Valj dnskad matlagningszon genom att
trycka pa matlagningszonen
valknappar

3.Tryck pa instéliningsomradet eller dra
med fingret pa omréadet for att stélla in
dnskad temperaturniva.

4.Tryck pé #8 knappen.
Den valda matlagningszonen fungerar
med hdg effekt i tabellen nedan
specificerad tid. 3 lampor och vald
temperaturniva visas i
matlagningszonens skarm.

5.Nér tiden fér snabbvarmning slutar,
atergar matlagningszonen till instélld
temperaturniva och bara vald
temperaturniva visas pa skarmen.

Tabell: Anvandningsperioder for

snabbvarmning

0
1 1 10
2 1. 10




3 2 20
4 2. 30
5 3 40
6 3. 47
7 4 56
8 4. 65
9 5 75
10 5. 85
11 6 85
12 6. 25
13 7 25
14 7. 35
15 8 35
16 8. 45
17 9 45
18 9. 10
19 - 10

Nér temperaturnivan okar som
1,2,3...19 pé vissa modeller, kan den
Oka som 1,1.,2,2. ... 9. i andra modeller.
Detta varierar enligt produktmodell.
Anvianda 2 kokplattor samtidigt
Hallens prestanda kan variera beroende
péa de aktiva kokplattornas mangd. Nér
tva kokplattor ska anvandas samtidigt,
ska kokplattorna pa samma sida
anvandas. Med detta far man battre
matlagningsprestanda och upptéckten
av kastrull/kokkarl forbattras. | bilden
nedan har beskrivits rekommenderad
anvandningssatt av tva kokplattor
samtidigt.

........................

........................

Beroende pa hillens
totaleffektsbegransningar, kan den forst
instéllda kokplattans niva sankas enligt
instélls temperatumniva, nar bade hogra
och véanstra kokplattor anvands
samtidigt.
Avstdngning av
snabbvarmningsfunktionen:
Du kan stéanga av
snabbvarmningsfunktionen nar som
helst genom att trycka pé *8 knappen.
Rengoringslas
Med rengoringslaset kan anvandaren
rengora under en kort period genom att
férhindra anvandning av alla
kontrollpanelens knappar under 20
sekunder, nar hallen &r pa. Apparaten
anvander ingen stréom under denna tid.
Aktivering av rengdringslas

ol
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1.Né&r hallen &r p&, tryck pa Pl knappen
tills 20 visas i héallens klockskarm.
» Pl lampan slocknar och nedrakning
fran 20 borjat pa hallens klockskarm.
"C" symbolen visas pa
matlagningszonernas skarmar. Endast
D knappen kan anvandas under denna
period.
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Avaktivering av rengoringslas
Ingen knapp behover tryckas for att
avaktivera rengéringslaset. Hallen
sander en signal efter 20 sekunder, Pl
lampan slacks och rengoringslaset
avaktiveras automatiskt.

Om rengéringslaset ska
avaktiveras i fortid, vanta tills "C"
symbolen forsvinner fran
matlagningszonens skarm genom
att trycka pé& Pl knappen.

Barnsparr
Néar hallen &r avstangd,kan du skydda
héallen med barnspéarren, genom
forhindra barn fran att sla pa hallen. Du
kan aktivera eller avaktivera barnsparren,
nar hallen ar avstangd (standby-lage).
For att aktivera barnsparren
1.N&r héllen &r avstangd, héll & knappen
nedtryckt, tills en signal hors.
Barnsparrfunktionen aktiveras och —
lampan i i knappen tands.

Om néagon knapp trycks néar
barnsparren ar aktiverad, blinkar
— lampan i & knappen.

For att avaktivera barnsparren

1.Nar barnspérren ar aktiverad, hall &
knappen nedtryckt, tills en signal hérs.

» Barnsparrfunktionen avaktiveras och

— lampan i & knappen slacks.

Nyckellas

Nar hallen ar pé,kan knapplas aktiveras,

for att forhindra andring av funktionerna.

For att avaktivera knapplaset

1.N&r héllen &r pa, hall & knappen
nedtryckt, tills en signaler hors.

—lampan i & knappen blinkar och alla

kokplattor blir lasta.
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Knapplaset kan aktiveras bara,
om héllen anvénds. Bara @
knappen fungerar, nar knapplaset
ar aktiverat. Om annan knapp
trycks, — blinkar lampan i &
knappen och visar, att knapplaset
ar aktiverad.
Om hallen stéangs av nar
knapparna ér lasta, avaktiveras
knapplaset, for att sla pa hallen
igen.
For att avaktivera knapplaset:
1. Tryck pé (i knappen i 2 sekunder.
Atgarden konfirmeras med ljudsignal. =
lampan i & knappen slocknar och
kontrollpanelen éppnas.
Timerfunktion
Denna funktion underlattar matlagningen.
Hallen behover inte dvervakas under
matlagningen. Matlagningszonen stangs
av automatiskt efter att vald tid slutar.
Att aktivera timern
1. Sl& pa kokplattan genom att trycka
p& @ knappen.
2.Valj dnskad matlagningszon genom att
trycka pa matlagningszonen
valknappar.
3.Tryck pa instéliningsomradet eller dra
med fingret pa omréadet for att stélla in
dnskad temperaturniva.
4. Aktivera timern genom att trycka pa
® knappen.
"00" symbolen tands i timerskarmen
och ® symbolen blinkar i
matlagningszonen skarm.
5.Stéll in énskad tid med —/+
knapparna. Du kan stélla in tiden
snabbare, genom att halla — eller +
knappen intryckt.
®symbolen t&nds efter att ha blinkat i
matlagningszonens skarm under en
specificerad tid. Nar @ symbolen har
tants, ar funktionen aktiverad.



Timern kan anvandas bara pa
kokplattor som anvands.

Repetera proceduren for andra
kokplattor, fér vilka du vill stélla in
timern.

Timern kan inte stéllas in utan att
valja matlagningszon och dess
temperaturniva.

Nar timern ar aktiverad, visas for
matlagningszonen vald tid pa
timerskarmen.

Att stanga av timern

Hallen sténgs av automatiskt och

varningssignal hors, nar den instéllda

tiden slutar.

Tryck pé nagon knapp for att stanga av

varningssignalen.

Att stanga av timern i fortid.

Om timem stangs av i fortid, fortsatter

hallen att fungera pa installd temperatur,

tills den stangs av.

Du kan stanga av timern i fortid pa tva

olika satt:

1- Avstangning genom at séanka

timerinstaliningen till "00" niva:

1.Vélj kokplatta som du vill stéanga.

2. Vélj motsvarande kokplattas timer
genom att trycka p& © knappen.

3.Vanta tills "00" symbolen visas pa
timerskarmen genom att trycka pa =
knappen for att sanka vardet. Du kan
stélla in tiden snabbare, genom att
halla — knappen intryckt.

®symbolen blinkar en specificerad tid

pa matlagningszonens skarm, sedan

stangs den av helt och timem avbryts.

2- Avstéangning genom att trycka pa

timerknappen i ca. 3 sekunder:

1.Vélj kokplatta som du vill stéanga.

2. Vélj motsvarande kokplattas timer
genom att trycka p& © knappen.

3. Tryck pa& ® knappen i ca. 3 sekunder.

@symbolen blinkar en specificerad tid
pa matlagningszonens skarm, sedan
stangs den av helt och timem avbryts.
Varmningsfunktion (om tillganglig)
Denna funktion kan anvéndas till att halla
maten varm efter att matlagningen
avslutats. Varmningsfunktionen anvands
pa tva olika satt: genom att stélla in
timer eller utan timer.

Aktivering av varmningsfunktionen
utan att stélla in timer

K
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1.Valj kokplatta som du vill aktivera
varmningsfunktionen p& och som
temperaturen ar installd.

2. Aktivera varmningsfunktionen for
onskad matlagningszon genom att
trycka pa ¥ knappen.

Matlagningszonen fortsatter att
fungera pa lag varme.
symbolen och "u" symbolen
visas pa matlagningszonens
skarm.

Aktivering av varmningsfunktionen

genom att stélla in timer

1.Valj kokplatta som du vill aktivera
varmningsfunktionen p& och som
temperaturen och timern &r installd.

2.Aktivera varmningsfunktionen for
onskad matlagningszon genom att
trycka p& ¥ knappen.

1#fsymbolen tdnds i matlagningszonens

skarm.

Matlagningszonen fortsatter att fungera

pa instélld temperatur under installd tid.

Nar timern slutar, byter den fill

varmningsfunktionen och bérjar fungera

pa lag varme. "u" symbolen visas pa

matlagningszonernas skarmar.
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Avstdngning av

varmningsfunktionen

1.0m timem ar aktiverad, véalj kokplatta
dar varmningsfunktionen ar aktiverad.

Sla pa varmningsfunktionen genom att

trycka p& ¥ knappen.

Matlagningszonen fortsatter att fungera

under foregaende tid och

temperaturinstalining.

2.0m timern &r avaktiverad, valj
kokplatta dar varmningsfunktionen ar
aktiverad. Avaktivera
varmningsfunktionen genom att stélla
in dnskad temperatur genom att
trycka pé instéllningsomradet eller att
dra med fingret p&4 omradet.

Hallen fortsatter att fungera pa ny

installd temperatur.

Avsluta varmningsfunktionen med
att sténga av héllen helt genom
att trycka p& O knappen.

Stopp-funktion
Med denna funktion kan alla hallens
funktioners temperaturnivaer sénkas

(férutom timem) till 1. nivan for en stund.

Om timer har stéllts in for
matlagningszonen, fortsatter
timern att fungera under stopp-
funktionen.

1.Tryck p& Pl knappen nar hallen ar pa.

Alla kokplattor som anvands fortsatter

att fungera pa 1 nivan.

2.Tryck pé Pl knappen igen for att
anvanda alla stoppade kokplattor med
deras féregaende instéllningar.

Effekthantering

Du kan stélla in hallens totaleffekt med

denna funktion. "Effekthanteringen”

inkluderar 9 olika effektnivaer (se Tabell -

Effekthanteringsniva).

Tabell - Effekthanteringsniva

P1 1,2 KW

P2 2,4 kKW
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P4 3,6 kW
P5 4,4 kKW
PG 54 kW
P7 5,7 kW
P8 6,7 KW
P9 7,4 kKW

Andra héllens totaleffektniva pa féljande

satt. Nat hallen ar avstangd, ska féljiande

atgarder utféra under 10 sekunder.

1.Tryck pé& oe knappen.

2.Tryck p& 3 knappen.

3.Tryck p& e knappen.

4. Tryck pé 83 knappen.

5.Tryck pé e knappen.

6.Tryck p& Pl knappen fér att
aktivera. "Effekthanteringen”
instaliningen.

7.Stéll in dnskad effektniva med P
knappen. Andra nivaerna visas, nér
man trycker p& Pl knappen.

8.Bekrafta vald nivd genom att trycka pa
® knappen.

9.Hallen borjar fungera med
totaleffektinstalining pa vald niva.

Ekonomisk anvandningslage

Alla kokplattor kan s&nkas till lagre niva

med denna funktion.

Ekonomisk anvandningsléage kan

aktiveras bara pa kokplattor som

anvands.
1.Tryck pé %9 knappen nar héllen &r pé.
» Den aktiva matlagningszonen byts till
ekonomisk anvandningslage och dess
effekt halveras.
Att anvanda induktionshallar
sdkert och effektivt
Funktionsprincip: Induktionshall varmer
kokkarlet direkt enligt dess
funktionsprincip. Darfér har den flera
fordelar jamfort med andra halltyper.
Den fungerar effektivare och hallens yta
ar svalare.



Din induktionshall &r utrustad med en
Overlagsen sakerhetssystem, som
garanterar anvandning med max. effekt.

Hallen kan vara utrustad med
kokplattor med 145, 180, 210 och
280 mm diameter med
induktionsfunktion beroende péa
modell. Tack vare
induktionsfunktionen, detekterar
varje matlagningszon automatiskt
kastrullen, som placerats pa den.
Energin dverfors bara till
kokkarlets botten, och darfor
anvands endast miniminiva av
energi.
Automatisk avstangningssystem
Hallen har en automatisk
avstangningssystem. Om en eller flera
matlagningszoner ar pa, stangs
matlagningszonen av automatiskt efter
en viss tid (se tabell-1). Om kokplattan
har en timer, stdngs aven timerskarmen
av.
Tidsgransen for automatisk avstangning
beror pa vald temperaturniva.
Maximianvandningsperiod anvands for
denna temperaturniva.
Matlagningszonen kan anvandas igen,
efter att den stangts av automatiskt,
som beskrivits ovan.
Tabell -1 Automatiska
avstangningsperioder

8 4 5
9 5 5
10 5 5
11 6 4
12 6 4
13 7 4
14 7 4
15 8 4
16 8 2
17 9 2
18 9. 2
19 - 1
Snabbvar  Snabbvar ,
: : 10 minuter
mning mning

(O} (o] [0 (0] (0] (O] (o)) [&)

0 0
1 1
2 1
3 2
4 2
5 3
6 3
7 4

Nér temperaturnivan okar som
1,2,3...19 pé vissa modeller, kan den
Oka som 1,1.,2,2. ... 9. i andra modeller.
Detta varierar enligt produktmodell.
Overhettningsskydd
Hallen ar utrustad med nagra sensorer,
som garanterar skydd mot dverhettning.
Observera féljande om 6verhettning sker:
¢ Matlagningszonen kan sténgas av.
e Vald niva kan sankas. Detta visas
dock inte pa skarmen.
Overkokningsskyddsystem
Hallen ar utrustad med
overkokningsskyddsysten. Om néanting
kokar dver pa kontrollpanelen, bryter
systemet strommen automatiskt, for att
sténga av héllen. | detta fall visas "E"
symbolen visas pa skarmen.
Precis effektinstéllning
Induktionshéallen svarar till kommandon
omedelbart enligt dess funktionsprincip.
Effektinstaliningarna andras mycket
snabbt. Pa detta satt kan du undvika att
maten (vatten, mjolk) kokar éver genom
att sténga av apparaten omedelbart.
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[ Alimin information om matlagning

| det har avsnittet beskrivs tips om hur
du lagar och lagar mat.

Allmanna varningar om

matlagning pa kokplattan

¢ Fyll aldrig pannan mer an en tredje del
med olja. L&mna inte oljan att varmas
utan uppsikt. Het olja kan vara en
brandfara. Slack aldrig maojlig brand
med vatten! Om oljan tands, tack
ldgan med en blot tacke eller annan
tyg. Sténg ugnen och kontakta
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brandkéaren nar det ar sékert att géra
sa.

e Ta bort dverflodigt vatten frdn maten
och lagg den i den varma oljan
forsiktigt. Tina fryst mat innan tillagning.

e Nér du varmer adlja, se fill att krukan du
anvander &r torr och hall locket dppet.

¢ Se rekommendationer om matlagning
och energibesparing i sektionen
“Miliinstruktioner”.



Underhall och rengoring

Allman
rengoringsinformation

A Allminna varningar

e VVanta tills produkten svalnat innan du
rengor produkten. Heta ytor kan
orsaka brannskador!

¢ Applicera inte rengdringsmedlet direkt

pa heta ytor. Detta kan orsaka

permanenta flackar.

Enheten ska rengodras och torkas

grundligt efter varje anvandning.

Saledes rengors matrester latt och

dessa rester forhindras fran att

brannas nar produkten anvands igen

senare. Séledes forlangs produktens

anvandningstid och aterkommande

problem kan undvikas.

e Anvand inte &ngrengoring produkter
for rengoring.

¢ Vissa rengoringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Anvand inte slipmedel,
rengoringspulver, rengéringskramer,
kalkbortagningsmedel eller vassa
féremal under rengéring.

¢ Inga speciella rengdringsmedel
behovs for rengoring efter varje
anvandning. Rengdr produkten med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka den med
en torr mikrofibertrasa.

¢ Var noga med att helt torka av
eventuell kvarvarande vétska efter
rengoring och rengdr omedelbart all
mat som sténker runt under
tillagningen.

e Tvatta inte nan av apparatens delar i
diskmaskin.

Angéende kokplatta:

e Surt smuts, s& som mjolk, tomatsas
och olja kan orsaka permanenta
flackar pa kokplattan och brannarens

delar. Ta bort spilld vatska omedelbart
nar kokplattan har svalnat.

Inox och rostfria ytor

¢ Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengéra
rostfria ytor eller inoxytor och handtag.

¢ Rostfria och inoxytornas farg kan
andras med tiden. Det ar normalt.
Rengdr efter varje anvandning med for
rostfria eller inoxytor lamplig
rengoringsmedel.

* Rengdr med en mjuk tvalduk och for

inoxytor lamplig flytande (icke-repor)

rengoringsmedel, var noga med att

torka i en riktning.

Ta bort kalk-, olje-, starkelse- och

protein flackar pa inox-rostfria och

glasytorna omedelbart utan att vanta.

Flackar kan rosta under langa

tidsperioder.

Glasytor

¢ Vid rengdring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengdringsmaterial. De kan
skada glasytan.

¢ Rengdr produkten med diskmedel,

varmt vatten och en for glasytor

lamplig mikrofibertrasa och torka den

med en torr mikrofibertrasa.

Om det finns kvarvarande

rengoringsmedel efter rengdring, torka

av det med kallt vatten och torka det

med en ren och torr mikrofibertrasa.

Rester av rester av resthalter av

resthalter av rester av rester kan

skada glasytan nasta gang.

De uttorkade aterstoden péa glasytan

far under inga omstandigheter skalas

av med tandade knivar, stalull eller

liknande verktyg.

¢ Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgangliga avkalkningsmedel, med ett
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avkalkningsmedel som attika eller
citronsaft.

e Om ytan ar kraftigt nedsmutsad,
applicera rengoringsmedel pa flacken
med en svamp och vanta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengor
sedan glasytan med en vat trasa.

» Missfargningar och flackar pa glasytan
ar normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

* Rengor plastdelar och mélade ytor
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

¢ Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengdringsmedel. Det kan
skada ytorna.

e Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas

vata och med rengdringsmedelsrester.

Annars kan rost uppsta i dessa
skarvar rosta.

Rengoring av kokplattan

Glasmatlagningsyta

Folj glasytans rengéringsinstruktioner

i "Allméan rengdringsinformation”

sektionen for rengdring av kokplattans

glasyta. | speciella fall kan du fdlja

rengoringsinstruktionerna nedan.

® Sockerbaserad mat, s& som
chokladsas, starkelse och sirap ska
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tas bort omedelbart utan att vanta att
ytan svalnar. Annars kan
glasmatlagningsytan skadas
permanent.

¢ Anvand inte rengdringsmedel till
rengoring nér kokplattan ar het,
annars kan permanenta flackar bildas.

Rengoring av

kontrollpanelen

¢ Vid rengdring av kontrollpanelerna
med kontrollratt, ska du torka av
panelen och rattarna med en fuktig
mjuk trasa och torka sedan med en
torr trasa. Ta inte bort rattarna och
packningarna under for att rengdra
panelen. Kontrollpanelen och rattarna
kan bli skadade.

e Nér inox-panelerna med kontrollratt
rengors, anvand inte inox-
rengoringsmedel runt rattarna.
Méarkningama runt rattarna kan
férsvinna.

® Rengdr berdrings kontrollpanelerna
med en fuktig mjuk trasa och torka
med en torr trasa. Om produkten har
en nyckellas funktion stéller du in
nyckellaset innan du rengor
kontrollpanelen. Annars kan felaktig
identifiering uppstéa pa tangenterna.



E] Felsokning

Kontakta auktoriserad serviceagent eller tekniker med licens eller aterforséaljaren déar
du koépte produkten om problemet inte kan avhjélpas trots att du har genomfort

ge .
sékringsskapet. Byt ut eller aterstall vid behov.
¢ Produkten ar inte ansluten till (jordat) uttag. >>> Kontrollera stickkontakten.

» Knappar/vred/tangenter pa kontrollpanelen fungerar inte. >>> Om produkten &r
utrustad med funktionen knapplas kan det vara aktiverat. Inaktivera det.

* Om skarmen inte tands nér du slér pa spishallen igen. >>> Koppla bort
apparaten vid strombrytaren. Vénta i minst 20 sekunder och anslut den sedan
igen.

¢ Skyddet mot dverhettning ar aktivt. >>> Tilldt spishéllen att svalna.

e Kokkaérlet ar inte lampligt. >>> Kolla din gryta

9

¢ Du har inte placerat grytan i den aktiva matlagningszonen. >>> Kontrollera om
det finns en gryta i matlagningszonen.

* Din gryta &r inte anpassad for matlagning pa induktionsplattor. >>> Kontrollera
att kokkarlet &r kompatibelt med induktionshéllen.

o Kokkérlet ar inte centrerad korrekt eller bottenytan pa grytan ar inte tillrackligt
bred for matlagningszonen. >>> Valj en gryta som ér tillrdckligt bred och centrera

den i matlagningszonen ordentligt.
o Kokkarlet ell tlagni ar O

o

hettad Tillat d it svall

¢ Matlagningstiden fér den valda matlagningszonen kan vara over. >>> Du kan
stélla in en ny matlagningstid eller avsluta matlagningen.

¢ Skyddet mot dverhettning ar aktivt. >>> Tilldt spishéllen att svalna.

o Eit objekt kanske tacker pekkontrollpanelen. >>> Ta bort objektet

o

pa panelen

* Din gryta &r inte anpassad for matlagning pa induktionsplattor. >>> Kontrollera
att kokkarlet &r kompatibelt med induktionshéllen.
o Kokkérlet ar inte centrerad korrekt eller bottenytan pa grytan ar inte tillrackligt
bred for matlagningszonen. >>> Valj en gryta som ér tillrdckligt bred och centrera
, ; dert

ol I

etta &r inget fel. Kylflakten fortsatter att vara igang tills elektroniken i spishéllen
svalnar till en 1dmplig temperatur.
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Ljud kan horas frén kokplattan under anvandning. Dessa ljud beror pa kokkarlets
komposition. Dessa ljud &r normala, de betyder inte att det finns nagot fel och ar en
del av induktionsteknologin.

Mojliga ljud och deras orsaker

¢ Flaktljud: Kokplattan ar utrustad med en flakt, som aktiveras automatiskt enligt
apparatens temperatur. Flakten har olika funktionsnivaer och fungerar med dessa
enligt temperaturen.

e Lagt surr, s& som ljudet fran en transformator. Detta beror pa
induktionsteknologins natur. Nar varme &verfors direkt i kokkarlets botten, kan
detta surrljud horas beroende pa kokkarlets material. Darfor kan olika ljud héras
frén olika kokkarl.

e Sprakande: Orsaken till detta &r strukturen och materialet i kokkarlets botten.
Sprakande kan horas, om kokkérlet &r tillverkad av flera lager av olika material.

* Vinande: Ett vinande kan horas, nar tva matlagningszoner pa kokplattans samma
sida anvands med olika matlagningsnivéer.

Sténg av induktionshéllen och lat

E22 Induktionshéallen dverhettad. dgn svalna. Felet ar gtgardad, nar
E 26 hallens temperatur sjunker under
gransvardena.

En eller flera knappar har
tryckt i dver 10 sekunder.

E 46 Ett foremal har lamnats pa
kontrollpanelen eller
kontrollen &r utsatt for anga.

Problemet I6ses genom att ta bort
handen fran héallen.

Problemet I6ses nér
kontrollpanelen rengdrs.

Felet atgardas, nar for
induktionsmatlagning lamplig
kastrull anvands.

En olamplig kastrull anvands

E47 till matlagning.

Sténg av induktionshéllen och
Kommunikationsfel i anvand den igen efter 30
E1-E15 . . - sekunder. Kontakta auktoriserad
induktionshéllen. PO
aterférsaljare, om problemet
kvarstar.

Sténg av induktionshéllen och
anvand den igen efter 30
sekunder. Kontakta auktoriserad
aterforséljare, om problemet
kvarstar.

Fel i temperatursensorn i

E16-E21 induktionshallen.
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E 23
E24

Programfel i
induktionshallen.

Sténg av induktionshéllen och
anvand den igen efter 30
sekunder. Kontakta auktoriserad
aterforséljare, om problemet
kvarstar.

E25

Flaktens funktionsfel i
induktionshallen.

Sténg av induktionshéllen och
anvand den igen efter 30
sekunder. Kontakta auktoriserad
aterforséljare, om problemet
kvarstar.

E31-E45

Elektronikkortets hardvarufel
i induktionshallen.

Sténg av induktionshéllen och
anvand den igen efter 30
sekunder. Kontakta auktoriserad
aterforséljare, om problemet
kvarstar.

E 48
E 49
E 51

Sensorfel i induktionshéllen.

Sensorenheten ska vara
kompatibel med
anvandningsforhallandena.
Kontakta auktoriserad
aterforséljare, om problemet
kvarstar.

Eb2-Eb57

Hog temperatur fel i
induktionshallen.

Stang av induktionshallen och lat
den svalna. Felet &r atgéardad, nar
sensorns temperatur sjunker under
gransvardena. Kontakta
auktoriserad aterforséljare, om
problemet kvarstar.
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