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Vennligst les denne bruksanvisningen farst!

Kieere kunde,

Takk for at du har valgt et Grundig-produkt. Vi hdper at du oppnar optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med heykvalitetsteknologi - den beste som finnes pa markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilhgrende dokumenter ngye far du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsa bruksanvisningen falge med. Folg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsé gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Giennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet falgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

Advarsel om elekirisk stat.
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ii Advarsel om risiko for brann.

Advarsel om varme overflater.
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ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og milje

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra til &
beskytte mot fare for personskade
eller skade pa eiendom. Unnlater du &
folge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 ar og oppover 0g
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker méte og forstar hvilke farer
som er involvert.

Barn far ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utfgres av barn uten tilsyn.
Apparatet skal ikke brukes av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, evt. mangel pa
erfaring og kunnskap, med
mindre disse personene er under
tilsyn eller har far veiledning i
bruk av apparatet.

Barn skal ikke leke med produktet.

Hvis produktet overleveres il

noen andre for personlig bruk
eller annenhands bruk gis
bruksanvisninger, produktetiketter
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0g andre gvrige dokumenter og
deler.

Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer méa alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsgk utfort
av uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjere
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye far
installasjon.

lkke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, bar det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfrt av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar



pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pa det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Du far aldri noen gang ta
stepselet med vate hender! Koble
aldri ut ved & trekke i kabelen,
men trekk bestandig ut ved & ta
tak i stopselet.

Produktet ma veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.

Hvis strgmtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, mé den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
a unnga fare.

Apparatet ma installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen ma skje enten ved
hjelp av et stgpsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate pa ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
Ikke klem stremledningen mellom
ovnsdgren og rammen 0g ikke la
den fgre over varme overflater.
Dette kan gjgre at isolasjonen

smelter og forarsaker brann pé
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utfgres av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sla av produktet og
koble det fra strgmforsyningen.
For & gjere dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Forsiktighet ber tas
for & unnga & komme borti
varmeelementer. Barn under 8 ar
skal holdes unna med mindre de
er under kontinuerlig oppsyn.
Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forarsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i narheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

5/NO



e \ed bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet bgr tas for & unngé &
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

e Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

e Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp i
boksen/glasset kan fare til at det
sprenges.

e Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

e |kke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper a rengjgre
glasset i ovnsdaren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar |
stykker.

e Bruk ikke damprensere til 4
rengjgre apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

e (Varierer, avhengig av
produktmodellen.)

Plassere stekeristen og brettet
riktig pa tradstativene

Det er viktig & posisjonere risten
og/eller pannen riktig pa hyllen.
Skyv risten eller pannen mellom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile fer maten legges pa
(vennligst se falgende figur).
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e bruk produktet hvis glasset i
frontdaren er fjernet eller
sprukket.

Bruk alltid varmebestandige
grillvotter nar du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Plasser bakepapir i gryten eller pa
ovnstilbeharet (skuffen,
metalltradgrillen e.a.) sammen
med maten og deretter setter du
alt inn i den forhandsoppvarmede
ovnen. Fjern de overfladige
delene av bakepapiret som
stikker ut fra tilbeharet eller
gryten for & forebygge risiko for
bergring av ovnens
varmeelementer. Bruk aldri




bakepapir i en driftstemperatur
som er hgyere enn den angitte
verdien for bakepapiret. Ikke
plasser bakepapir direkte pa
bunnen av ovnen.

ADVARSEL: Forsikre deg om at
enten strgmledningen ikke er
plugget inn, eller at sikringen er
slatt av fgr du bytter ut lampen,
dette for & unnga fare for elektrisk
stot.

For rengjeringssyklusen fierner du
smuss fra utvendige flater og
ovnsrommet ved hjelp av en
fuktig klut. Ta ut alt tilbeher, slik
som stekebrett og stiger for
pyrolyseprogram startes.

Hvis produktet er utstyrt med et
pyrolysesikkert tilbehar (taler
selvrensing ved hgy temperatur),
trenger du ikke ta dette tilbehgret
ut av ovnen. se Innholdet i pakken,
side 11.

Varme overflater kan fare til
forbrenninger! Bergr ikke
produktet i lgpet av selvrensings-
fasen og hold barn borte fra den.
Vent i det minste 30 minutter for
du fjerner restene.

Under pyrolyse kan overflatene
blir varmere enn under standard
bruk. Hold barn unna.

Nar pyrolyseprogram er startet og
tiden etterpa inntil rommet er
tilstrekkelig luftet ut, s& ma barn
og dyr holdes utenfor rommet.

For & unnga overoppheting ma
apparatet ikke installeres bak en
pynteder.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stgpselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjateledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

FORSIKTIG: Dette apparatet er
kun beregnet til matlagingsformal.
Det mé ikke brukes til andre
formal, for eksempel
romoppvarming."

te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & tarke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.
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Sikkerhet for barn

e ADVARSEL: Tilgjengelige deler
kan bli varme under bruk. Sma
barn ma holdes unna.

e Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn pé avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

e Elektriske apparater er farlige for
barn. Hold barn pa avstand fra
produktet nar det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.

e |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
ana dem.

e Mens dgren er &pen, ma du ikke
plassere tunge gjenstander pa
den og du ma ikke la barn sitte pa
den. Ovnen kan velte, eller
derhengslene kan bli skadet.
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Bortskaffing av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og elekirisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elektrisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av hpykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavall og annet avfall pa slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forhar deg med de lokale myndighetene for &
fa opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kigpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgiengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pa riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.



F Generell informasjon
Oversikt

~J

1 Kontrollpanel 6 Viftemotor (bak stalplaten)
2 Stekerist 7 Lampe

3 Stekebrett 8 Toppvarmeelement

4 Handtak 9 Hylleposisjoner

5 Frontdgr

5
|
]

13 12 11 10 9 8 7
1 Symbol for ovnens indre temperatur 8 Tid- og innstillingstast
2 Indikatorfelt for temperatur 9 Alarmtast
3 Hylleposisjoner 10 Temperatur-tids-gkning/senkning-
4 Funksjonsdisplay navigeringsknott
5 Funksjonsnummer 11 Temperatur-gkning/senkning-navigeringsknott
6 Indikatorfelt for aktuell tid 12 Returnere Key & funksjonsdisplay
7 Tast for start/stopp matlaging 13 P&/AV-knapp
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Tekniske spesifikasjoner

Spenning/frekvens
Totalt energiforbruk
Kabeltype/tverrsnitt

Instaliasionsmal (heyde/oredne/dynde)
Hovedown
Indre lampe
Grillstromforbruk
" Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elekiriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1/ IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).
Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de falgende prioritiseringene avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.
** Se. Installasjon, side 12.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet.

Figurer i denne veiledningen er skjematiske og
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt.

erdiene som er oppgitt i merkingene pa
produktet eller i dokumentasjonen som
medfglger er oppnadd i laboratoriemili ifalge
relevante standarder. Avhengig av drifts- og
miljgforhold for produktet, kan disse verdiene
variere.
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Innholdet i pakken

ilbehgr som medfglger varierer, avhengig av
produkimodellen. Ikke alt tilbehar som
beskrives i brukerhandboken finnes kanskje p&
produktet ditt.

1. Brukerhandbok
2. Standardbrett
Brukes til bakevarer, frossenmat og stor stek.

3. Bakebrett

4. Rist
Brukes til steking og til plassering av maten som
skal bakes, stekes éller tilberedte gryteretter i
gnsket hylle.

Plassere stekeristen og brettet riktig pa de
teleskopiske stativene

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes
kanskije ikke pa produktet ditt.)

Teleskopiske stativer gjer at du kan installere og
fierne brettene og risten enkelt.

Ved bruk av brettet og stekeristen med
teleskopstativer se fil at pinnene pa den bakre
delen av teleskopstativet star mot kantene pa
stekeristen og brettet.

Brukes til bakevarer, slik som smékaker og kjeks.
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E Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjores ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjgre garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og elekirisk

installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller

elektrisitetsforskriftene.

FARE:
Fgr installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, mé det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjgre potensielle farer
for din sikkerhet.

Far installasjon

Apparatet er ment for installasjon i kommersielt
tilgiengelige kjgkkenkabinetter. En sikkerhetsavstand
ma overholdes mellom apparatet og kjgkkenveggene
0g mablene. Se figur (verdier i mm).
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e Overflater, syntetiske laminater og klebemidler
som brukes mé vaere varmebestandige
(minimum 100 °C).

e Kjokkenskapene ma vaere stilt jevnt og festet.

e Hvis det er en skuff under ovnen, mé det veere
installert en hylle mellom ovnen og skuffen.

e Detskal vare minst to personer til & baere
apparatet.

e Hold ownen i handtaksporene pa begge sider nar
du skal flytte den.

e For du installerer produktet ma du fierne alle
materialer og dokumenter som ligger inni det.

e Kjgkkeninnredning ma vaere i samsvar med
dimensjonene oppgitt i figuren nedenfor. P&
baksiden av kjskkeninnredningen mé det skjseres
ut en apning med dimensjonene som er oppyitt i
figuren nedenfor, for & sikre tilstrekkelig
ventilasjon.

lkke installer produktet ved siden av kjgleskap
eller frysere. Varmen som utstréles fra enheten

il fgre til gkt energiforbruk for
kjpleapparatene.

lkke bruk daren og/eller héndtaket til & lpfte
eller flytte produktet.




min.
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min.
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Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkopling

Koble produktet til et jordet uttak som beskyttet av en
minikretsbryter med riktig kapasitet, som oppagitt i
tabellen «Tekniske spesifikasjoner». Fa
jordingsinstallasjonen utfart av en kvalifisert elekiriker,
mens produktet brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vért vil ikke vare ansvarlig for noen skader
som oppstar hvis produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon, i overensstemmelse med lokale
forskrifter.

FARE:

Produktet kan kun tilkobles strgmforsyningen
av autoriserte, kvalifiserte personer.
Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for

skader som oppstér fra prosedyrer som utfgres
av uautoriserte personer.

FARE:

Strgmledningen ma ikke klemmes, bayes eller
astklemmes eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.

En gdelagt stremledning skal skiftes ut av en
kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for

elekirisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal vere i overensstemmelse med
nasjonale forskrifter.

e Strgmforsyningsdata mé tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pa enheten. Apne
frontderen for & se typeskiltet.

e Stremledningen pa produktet mé stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:
For arbeidet pabegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra stremnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Strgmledningens stapsel skal veere lett
tilgiengelig etter installasjon (ikke legg det over
komfyren).

Kablingen skal utfgres i henhold til nasjonale
og lokale forskrifter, og det skal brukes et
stgpsel / en stikkontakt som er korrekt for
ovnen. Hvis produkiets spenningsgrenser er
utenfor grensene til stepselets og
stikkontaktens spenningsgrenser, méa
produktet farst kobles til giennom en fast
elekirisk installasjon uten bruk av
stgpsel/stikkontakt.

Sett strgmstgpselet inn i uttaket.

Installere produktet

1. Skyv ovnen inni skapet, innjuster og fest den,
samtidig som du kontrollerer at stremkabelen ikke
blir gdelagt og/eller fastklemt.

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som vist.

Etter installasjonen mé du pase at skruene er
tilstrekkelig strammet slik at ovnen ikke flytter pa seg.
Ovnen kan vippe over under bruk hvis den ikke
installeres i samsvar med instruksjonene og hvis
skruene ikke er filstrekkelig strammet.

For produkter med kjglevifte (Den finnes kanskije
ikke pa produktet ditt.)

1 Kiglevifte
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2 Kontrollpanel
3 Dar

Den innebygde viften Kjgler bade innebygd kabinett og
utstyrets front.

Kileviften fortsetter & gé i ca. 20-30 minutter
etter at ovnen er slatt av.

Hvis du har laget mat vha. programmering av
ovnens tidsur, vil ogsé kjgleviften slas av
sammen med alle andre funksjoner pa slutten
av steketiden.

Siste kontroll
1. Bruke produktet.
2. Kontroller funksjonene.

Framtidig transport

e QOppbevar apparatets opprinnelige eske og
transporter apparatet i denne. Falg rettiedningen
som er trykt pa kartongen. Hvis du ikke har den
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originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.

e For & forhindre at stekerist og brett inne i ovnen
skal skade ovnsdgren, sette en stripe kartong péa
innsiden av ovnsderen slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast ovnsdgren til
sideveggene.

e |kke bruk deren eller handtaket til & lofte eller
flytte produktet.

lkke plasser noen gjenstander pa produktet og
lytt det i oppreist posisjon.

Kontroller det generelle utseendet til produktet
or skader som kan ha oppstatt under
ransport.




E Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet pa en gkologisk méte og spare energi:

e Bruk mgrkfargede og emaljebelagte kokekar i
ovnen, siden varmeoverfgringen vil vaere bedre.

e Ved koking av maltidene, utfer en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhandboken eller kokebeskrivelsen.

e Ikke &pne daren pa ovnen for hyppig under
matlagingen.

e  Prov & tilbered mer enn én retti ovnen samtidig,
nar det er mulig. Du kan tilberede mat ved &
plassere to kokekar pa stekeristen.

Lag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen vil
allerede veere varm.

Du kan spare energi ved & sla av ovnen i noen
minutter for sluttkoketiden. Ikke apne ovnsderen.
Tin opp de frosne maltidene for de tilberedes.

Ferste gangs bruk
Dagtid

For du kan bruke ovnen, mé tiden veere
innstilt. Hvis timeren ikke er stilt, vil ikke ovnen
ungere.

13 12 11
Symbol for ovnens indre temperatur
Indikatorfelt for temperatur
Hylleposisjoner
Funksjonsdisplay
Funksjonsnummer
Indikatorfelt for aktuell tid
Tast for start/stopp matlaging
Tid- og innstillingstast
Alarmtast

0 Temperatur-tids-gkning/senkning-
navigeringsknott

11 Temperatur-gkning/senkning-navigeringsknott
12 Returnere Key & funksjonsdisplay
13 P&AV-knapp
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9 8 7
Stille tiden
U000 e

1. Setti stramstapselet og sla pé produktets sikring.

2. "00.00" vises og @—symbolet blinker pa
displayet. Drei knotten Navigere i menyer mot
hayre/venstre for & stille inn timen.

3. Trykk pa tasten @ for & aktivere minuttdelen.
Minuttfeltet vises og @—symbolet blinker pa
displayet. Drei knotten Navigere i menyer mot
hayre/venstre for & stille inn minutter.

4. Trykk pa @ for & bekrefte innstillingen.

» Den gar tilbake til standbydisplayet. Kun gjeldende
Klokkeslett vises pa displayet.
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ed strgmbrudd eller nér produktet kobles fra
og pé igjen, vises menyen for tidsinnstilling
igien. Den angitte dagtiden beholdes under
korte strgmbrudd. | slike filfeller kan du
fortsette ved & bekrefte tidsverdien.

Forste rengjering av produktet

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjgringsmaterialer.

lkke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjgring.

1. Fern alle pakningsmaterialer.

2. Terk av overflatene pa produktet med en fuktig
Klut eller svamp, og terk med en Klut.

Forste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sla det
deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester eller -lag
brennes av og fiemes.

ADVARSEL
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

18/NO

Electric oven

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdgren.

3. Velg posisjonen "Statisk".

1. Velg hayeste effekt pé grillen; se Slik bruker du

den elektriske ovnen, side 19.

Bruk ovnen i omirent 30 minutter.

Sl av ovnen, se Slik bruker du den elektriske

ovnen, side 19

Grillovn

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdgren.

3. Velg hoyeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
grillen, side 29.

4. Brukovnen i omtrent 15 minutter.

5. Sldav grillen, se Slik bruker du grillen, side 29

w

Reyk og lukt kan slippes uti et par timer under
grste drift. Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for & fjerne rayken og
lukten. Unnga direkte inhalering av reyken og
lukten som slippes ut.




B Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:
Veer forsiktig ved apning av dgren, siden det vil
komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Grilltips

Ved grilling av kjgtt, fisk og fjeerkre, blir de fort brune,

har en fin skorpe og blir ikke tarre. Flate stykker, kjgtt

og palser, men ogsé grennsaker med hayt vanninnhold

(f.eks. tomater og lgk) er spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles pa risten eller pa
bakebrettet med risten pa en slikt méte at
plassen som dekkes ikke overskrider strrelsen
pa varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med grillen i
gnsket heyde i ovnen. Hvis du griller pa
stekeristen, skyv bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Bakebrettet ma veere stort
nok til & dekke hele grilleomrédet. Dette brettet
leveres kanskje ikke sammen med produktet.
Tilfgr noe vann i bakebrettet for enkel rengjgring.

Mat som ikke egner seg til grilling
medfgrer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

lkke plasser maten for langt bak i

grillen. Dette er det varmeste omréadet,
og fet mat kan ta fyr.

Slik bruker du den elektriske ovnen

For du kan bruke ovnen, mé tiden veere
innstilt. Hvis timeren ikke er stilt, vil ikke ovnen
ungere.

Ovnen er utstyrt med knotter som spretter ut nér du

trykker pa dem.

1. Trykk innover for at knotten skal stikke frem og
drei den for & foreta gnsket innstilling.
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Symbol for ovnens indre temperatur
Indikatorfelt for temperatur
Hylleposisjoner

Funksjonsdisplay
Funksjonsnummer

Indikatorfelt for aktuell tid

Tast for start/stopp matlaging

Tid- og innstillingstast

Alarmtast
Temperatur-tids-gkning/senkning-
navigeringsknott
Temperatur-gkning/senkning-navigeringsknott
Returnere Key & funksjonsdisplay
P&/AV-knapp

Displaysymboler:

Symbol for hurtigoppvarming (booster)
Koketidsymbol

Symbol for slutt pa steketid
Alarmsymbol

Symbol for aktuell tid

Symbol for voluminnstilling

Symbol for lysstyrkeinnstilling
Symbol for tining

Nokkellassymbol

Symbol for der &pen

Symbol for ovnens indre temperatur

Symbol for steketermometer *

Pyro-symboal * / Enkelt
damprengjgringssymbol*

Symbol for damp *

Varierer, avhengig av produktmodellen.

10

9 8 7

Nar ovnen er slatt pa og klokkslett er angitt, gar ovnen
tilbake til standbydisplay. Kun gjeldende klokkeslett
vises pa displayet.

Kun tastene \L/ og @ fungerer nar displayet er i
denne statusen. Du kan utfgre alle handlinger i
menyen Innstillinger.

Nar ovnen er varm, kan du vise ovnens
innertemperatur ved & trykke pé tasten T

Velg temperatur og driftsmodus

1. Trykk pa @—tasten for & sla pa komfyren.

2. Nar ovnen slas pa vises skjem for farstegangs
bruk.

| dette skjermbildet star anbefalt temperatur i

temperaturindikatoren, og de aktive varmeelementene,

funksjonsnummer og anbefalt brettposisjon vises i

funksjonsdisplayet.

Hvis du trykker kort pa @—tasten i dette
skiermbildet vil ovnen avgi et lydsignal. Trykk

pa \!/-tasten i lenger enn 1 sekund for & sld
ovnen pa.

3. Drei knotten Navigere i menyer mot hgyre/venstre
for & velge gnsket driftsmodus (funksjon).

Etter at funksjonen er valgt, kan du stille inn

"Temperatur", "Koketid", "Kokesluttid" og "Booster"

(hurtig oppvarming) kan stilles inn.

4. Trykk én gang p& C-tasten for 4 endre
temperaiuren *°C"-symbolet bllnker

it




5. Drei knotten Navigere i menyer mot hayre/venstre

til ensket temperatur vises i temperaturindikatoren.

Trykk én gang pa C-, 23- eller (D-tasten nér
gnsket verdi vises pa displayet. Hvis du ikke
trykker pa noen taster, vil den angitte verdien
bekreftes automatisk etter 10 sekunder.

6. Hvis kokefunksjonen og temperaturverdiene

passer, trykker du pa D—tasten for & starte.

Tilbereding starter og det stérﬂ pa displayet. Etter
som innertemperaturen gker, gker 0gsa nivaet i
midten av symbolet.

cuu‘c It
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Hvis ovnsdgren er pnet under matlagingen,

o

ises symbolet I pa displayet.

Sla av den elektriske ovnen

Trykk pa @—tasten for & sla av komfyren.

Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa
gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene slik
som vist pa figuren.

Ikke la stekeristen std mot bakveggen i ovnen. Skyv
derfor stekeristen fil den fremre delen av stativet og
fest ved hjelp av deren for & fa best mulig grillytelse.
(Varierer, avhengig av produktmodellen.)

Funksjonstabell

Funksjonstabellen indikerer funksjonene som kan
brukes i ovnen og deres respektive maksimale og
minimale temperaturer. Anbefalt temperatur vises nér
funksjonen er valgt.

Funksjoner varierer, avhengig av
produktmodellen.

Maksimal justerbar steketid i moduser unntatt
armebehold-funksjonen er begrenset til 6
imer av sikkerhetsmessige arsaker.

Mens justeringer foretas, vil relaterte symboler
pa displayet blinke.

@]

Du kan returnere til funksjonsdisplayet ved a
rykke pa P—tasten i alle skjermbilder.

)

Programmet kanselleres ved strembrudd. Du
ma reprogrammere ovnen.

Den akiuelle tiden kan ikke stilles inn mens
ovnen er i drift i noen funksjon, eller hvis
halvautomatisk eller helautomatiskk
programmering gjgres pé ovnen.

Selv nar ovnen er slatt av, tennes ovnslampen
nar ovnsderen apnes.

S|l

Temperaturomrade (°C
40250

AG260

Dko-vite
Undervarme
Oppretiholds varme
Tining

Funksioner varierer aviiendig av prodikdimodelien.
Driftsmoduser

Rekkefalgen pa driftsmodusene som vises her kan
awvike fra tilordningen pa produktet ditt.

1. Over- og undervarme

Eiig ("W
00R

Maten varmes opp fra topp og bunn samtidig.

For eksempel egner den seg for

kaker, bakevarer eller kaker og ilfaste fati

bakeformer. Bruk kun ett brett ndr du tilbereder

maten.

Den egnede hylleposisjonen vil vises pa skjermen.
2. Viftestgttet under-/overvarme

75
ei ﬁg

160220
40-220
40100

Varmluft som varmes av nedre og @vre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen raskt ved
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hjelp av viften. Bruk kun ett brett nér du
tilbereder mat.
Varmluft

B0

fordeles jevnt i ovnen raskt ved hjelp av viften.
Den egner seg til & tilberede méltidene pé ulike
hyllenivéer, og forhéndsvarming er ikke
nadvendig i de fleste tilfellene. Egner seg for
tilberedning med flere brett.

Nar ovnsderen apnes, vil ikke viftemotoren gé
or & holde den varme luften inne i ovnen.

Overvarme, undervarme og vifteassistert varme
er pa. Mat stekes jevnt og hurtig i hele ovnen.
Bruk kun ett brett nér du tilbereder maten.
Pizzafunksjon

Varmluft som varmes av den store grillen
fordeles raskt i ovnen ved hjelp av viften. Denne
egner seg til grilling av starre mengder med Kjgtt.
e |egg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &

grille.
e Snu maten etter halve grilltiden.
Full grill

00R

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner seg il
grilling av sterre mengder med kjgtt.

22/NO

12.

13.

e |egg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Snu maten etter halve grilltiden.

grilling og gratengretter.

e Legg sma eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Snu maten etter halve grilltiden.

pko-varmluftsvifte

B

2,

008

For & spare strem kan du bruke denne
funksjonen i stedet for kokeoperasjoner som du
ville utfert ved & bruke varmluft i
temperaturomradet 160-220 °C. Men koketiden
vil gke noe.

Tilberedningstider som er relatert til denne
funksjonen er angitt i tabellen "gko-
varmluftsvifte".

o

. Undervarme

Kun undervarmen er i drift. Den egner seg til
pizza og etterfglgende bruning av mat fra bunnen.

. Holde maten varm

Brukes til & holde maten varm ved en temperatur
som holder maten serveringsklar over lengre tid.

Ovnen varmes ikke opp. Kun viften (i bakveggen)
er i drift. Egner seg for & tine opp frossen
kornmat langsomt ved romtemperatur og
nedkjgling av tilberedt mat.

Pyrolyse - gkonomimodus



Denne funksmnen gjer at ovnen kan rengjgre seg
selv ved hgy temperatur. Denne anbefales for lett
tilsmussede ovner. Les beskrivelsen i
rengjeringsavsnittet for & bruke denne
funksjonen. Se side 32.

14.

Denne funksmnen gjer at ovnen kan rengjgre seg
selv ved hgy temperatur. Les beskrivelsen i

1 2 3 4

13 12 1 10

Symbol for ovnens indre temperatur
Indikatorfelt for temperatur
Hylleposisjoner
Funksjonsdisplay
Funksjonsnummer
Indikatorfelt for aktuell tid
Tast for start/stopp matlaging
Tid- og innstillingstast
Alarmtast
0 Temperatur-tids-gkning/senkning-
navigeringsknott
11 Temperatur-gkning/senkning-navigeringsknott
12 Returnere Key & funksjonsdisplay
13 P&AV-knapp
Aktivert halvautomatisk drift
| denne driftsmodusen kan du justere tidsperioden nar
ovnen vil veere i drift (koketid).

1. Trykkpa @—tasten for & sla pa komfyren.

— OO NOOI~wnN —

rengjeringsavsnittet for & bruke denne
funksjonen. Se side 32.

Enkel damprengjgring

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes

Funksjonen gjer at smusset i ovnen blir mykt og
enkelt kan fiernes (forutsatt at det ikke har tgrket
inn for lenge). Se avnittet «<Rengj@ring — enkel
damprengjaring» for enkel damprengjering.

Sllk bruker du ovnens kontrollenhet

Hvis du trykker kort pa @—tasten i dette
skjermbildet vil ovnen avgi et lydsignal.

Trykk pé \!/-tasten i lenger enn 1
sekund for & sla ovnen pa.

2. Drei knotten Navigere i menyer mot hgyre/venstre

for & velge gnsket driftsmodus (funksjon).
Trykk én gang pa C tasten for a endre

e . Bk
1008

Drei knotten Navigere i menyer mot h@yre/venstre
til ensket temperatur vises i temperaturindikatoren.
Trykk én gang pa C-, L\- eller @—tasten nar
gnsket verdi vises pa displayet. Hvis du ikke
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trykker pa noen taster, vil den angitte verdien
bekreftes automatisk etter 10 sekunder.

5. For steketid trykker du én gang pa \"tasten for

a bla til "Steketid" pa tekstdisplayet. |')|—symbolet
blinker samtidlig.

6. Still inn gnsket steketid ved & dreie knotten
Naviger i menyen mot hgyre/venstre, og bekreft
innstillingen ved & trykke i)
steketlden er angitt vises

-tasten. Nar
- kontinuerlig.

Sett retten inn i ovnen og lukk daren.
Hvis kokefunksjon, temperatur- og tidsverdiene

© ~

passer, trykker du pa [>—tasten for & starte.

Tilbereding starter og det stérﬂ pa displayet.

Hvis du trykker kort pa [>—tasten i dette
skiermbildet vil ovnen avgi et lydsignal.

Trykk pa L~"-tasten i lenger enn 1 sekund
for & starte stekingen.

» Qvnen vil varmes opp til forhandsinnstilt temperatur
og vil holde denne temperaturen inntil slutten pa
koketiden som har blitt valgt. Ovnslampen tennes
under kokeprosessen.

Alle deler av ﬂ—symbolet tennes nar ovnen nar
den angitte temperaturen.

9. Nar stekingen er ferdig avgis det et lydsignal.
10. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &

stoppe lydsignalet. Hvis du trykker pa
fortsetter ovnen i den valgte modusen. Lydsignalet
stopper.

11. Hvis du ikke trykker pa D—tasten slés ovnen
automatisk av og gjeldende klokkeslett vises.

SIa pé helautomatisk drift

| denne driftsmodusen kan du justere koketiden og

avslutte koketiden.

1. Trykkpa @—tasten for & sla pa komfyren.

2. Drei knotten Navigere i menyer mot hgyre/venstre
for & velge gnsket driftsmodus (funksjon).

3. Hvis du vil endre temperaturen, trykk én gang pa
Thora komme til temperaturdlsplayet

4. Drei knotten Navigere i menyer mot hgyre/venstre
til ensket temperatur vises i temperaturindikatoren.
Trykk én gang pa C-, L\ eller (-tasten nér
gnsket verdi vises pa displayet. Hvis du ikke
trykker pa noen taster, vil den angitte verdien
bekreftes automatisk etter 10 sekunder.

5. For steketid trykker du én gang pa @—tasten for
4 bla il "Steketid" pa tekstdisplayet. k-symbolet
blinker samtidlig.

6. Still inn gnsket steketid ved & dreie knotten
Naviger i menyen mot heyre/venstre, og bekreft
innstillingen ved & trykke F -tasten. Nar
steketlden er angitt vises - kontinuerlig.

cO0° 1 ‘ ¢
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8. Still inn gnsket slutt pé steketid ved & dreie
knotten Naviger i menyen mot hayre/venstre, og

bekreft innstillingen ved & trykke pa \)-tasten.
Nér slutt pa steketid er angitt vises =
kontinuerlig.

9. Sett retten inn i ovnen og lukk dgren.

10. Hvis kokefunksjon og verdier for temperatur- og

tid og slutt pa steketid passer, trykker du péa
tasten for & starte.
» Ovnstimeren kalkulerer automatisk oppstartstid for
koking ved & trekke fra koketiden fra kokesluttiden
som du har stilt inn.
11. Den valgte ovnsmodusen aktiveres pa det
tidspunktet som er angitt for start av steketid.

Tilbereding starter og det stérﬁ pa displayet.
Ovnen varmes opp til den justerte temperaturen.
Den opprettholder denne temperaturen inntil
sluttiden for kokingen. Ovnslampen tennes under
kokeprosessen.

lle deler av Lymbolet tennes nér ovnen
nar den angitte temperaturen.

12. Nér stekingen er ferdig avgis det et lydsignal.
13. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &

stoppe lydsignalet. Hvis du trykker pa



fortsetter ovnen i den valgte modusen. Lydsignalet
stopper.

Hvis du ensker & avbryte halvautomatisk eller
automatisk programmering etter at du har stilt
inn dette, mé du tilbakestille koketiden. Du kan
0gsa slé av ovnen ved & trykke pa @—tasten
om du gnsker det.

Innstilling av booster (hurtigvarming)
Bruk Booster- funksjonen (hurtig forh&ndsoppvarming)
t|| a la ovnen né den gnskede temperaturen hurtigere.
‘ Booster kan ikke velges under Tining, @ko-
armluftsvifte og Varmebevaring. Booster-

| innstillinger vil kanselleres i tilfelle strembrudd.
Velg ensket t||beredn|ngsfunI<SJon 0g deretter:

1. Trykk to ganger pa T-tasten. "AV" vil vises pa
dlsplayet

2 Drei knotten Navigere i menyer én gang mot h@yré.

an

"Pa" og _Ef—symbolet vil vises pa displayet. Trykk
pa C-tasten for & bekrefte innstillingen.

3 Hvis kokefunksjonen og temperaturverdiene
passer, trykker du pa [>—tasten for & starte.

Tilbereding starter og det starﬂ pa displayet.

» —I& symbolet forsvinner sa snart ovnen nar den
gnskede temperaturen og ovnen gjenopptar driften i
den funksjonen den var i far boosterfunksjoneno.

4. For & avbryte boosterfunksjonen, trykk pa C-
tasten med korte mellomrom helt til "PA" vises
pa displayet.

5. Drei knotten Navigere i menyer én gang mot

venstre. "AV" vil vises og =®-symbolet vises pa
displayet. Trykk pa C-tasten for & bekrefte
mnshlhngen

Bruk av tasteldsen
Du kan forhindre ovnen fra & forstyrres ved & aktivere
tastelasfunksjonen.

asteldsen kan brukes om ovnen er i drift eller
ikke. Du kan ogsa sla av ovnen ved & trykke pa
-tasten, selv nar tasteldsen er aktivert
mens ovnen er pa.

Aktivere tastelasen
1. Trykk pa @—tasten med korte mellomrom helt til
-symbolet vises pa displayet. "AV" vil vises og
@—symbolet blinker pa displayet.
2. Drei knotten Navigere i menyer én gang mot hayre
for & aktivere tastelasen. "AV" vil vise,%_e;n gang

nar tastelasen er satt. Deretter vises _J-symbolet.
3. Trykk pa @ for & bekrefte innstillingen.

» Nar tastelasen er aktivert avgls et Ide|gnaI og
symbolet vises pa skjermen nér du trykker pa en tast
(bortsett fra knotten Navigere i menyer).

Ovnstastene fungerer ikke nér
astelasfunksjonen er aktivert. Tastelasen vil
ikke kanselleres i tilfelle strembrudd.

Deaktivere tastelasen

OFF ﬁ&‘

= 008

1. Drei knotten Navigere i menyer to ganger mot
venstre for & deaktivere tasteldsen.

» Tasteldsen deaktiveres og - symbolet vises pa
displayet.

Bruke klokken som alarm

Du kan bruke Klokken pa produktet for alle advarsler
eller pdminnelser utenfor kokeprogrammet.
Alarmklokken har ingen pavirkning pé funksjonene il
ovnen. Den brukes kun som en advarsel. For eksempel
er det nyttig hvis du ensker & vende maten i ovnen pé
et bestemt tidspunkt. Alarmklokken vil avgi et signal
nar den tiden du stiller inn er utlgpt.

Maksimal alarmtid kan veere 23 timer og 59
minutter.

Stille inn alarmen:

displayet.
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2. Drei knotten Navigere i menyer mot h@yre/venstre Avbryte alarmen:
for & stille inn @nsket tid, og bekreft ved & trykke 1. Trykk pa L-tasten. L\-symbolet blinker pa

pa L -tasten. L\ -symbolet fortsetter & lyse nér displayet.
alarmtiden er stilt inn. 2. Drei knotten Naviger i menyen mot venstre til det
3. Etter at alarmtiden e ferdig, vil £\ begynne & star "00:00" pa displayet, og bekreft innstillingen
blinke, og et alarmsignal hgres. ved & trykke pa L\ -tasten.
4. D|U kan trykke hvilken som helst tast for & stoppe » Alarmen er kansellert, og £\-symbolet forsvinner.
alarmen.
Tldstabell for matlaging Baking og steking

imingen i denne oversikten er beregnet som 1. hylle p& ovnsstativet er nederste stativ.

en guide. Tidene kan variere pa grunn av
emperaturen pa mat, tykkelse, type og etter
dine preferanser for koking.

“ Antall brett Tilbeher for bruk Driftsmodus | Stativstilling Steketid (ca. i
° min.
Gerptat | b e
etmpirs~ | {@] | @ | o | ©.% |
— --—

3 Standardbrett*
3- Bakebrett*
5-Dypt brett®
Find kakeform ned en 25 b
didmiter 02 2B an 0 gt
Ett brett Rund kakeform med en 30 .40

Tabrett 1 Rund koleform med en 35 45
diamster pa 2 em pa st
4-Bund kakeform med an
diameterpa 2o pa
kakehott
3 Standardbrett*
Tre brett 1-Bakebrett® 35 .45
3-Standardbrett®
5-Dypt brett”
Deigbakst B brestt Standardbr&rt‘ 30 40
5 Standardbrett*
Tre et 1 Bakebrelt?
3-Standambmit
S-Hyot bttt
Rik bakst Ett brett Standardbren* 25 35
S e
S olndadben
Tre brett 1-Bakebrett" 45 .55
3-Standardbrett*
5-Dypt brett®
Gjaefdelg Ett et Stanaardbrett* 35 o
e T
/metallpanne pa nst**
ELEE  e e EeR s

(@ | wwwer | p | | A wok
B e e o 1
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15tk 250/max
derelter 180
190
Lammelar Ett brett 25 min.
(gnyte 250/max,
deretter 190
Eltgel 25 min
250/max.
deretier 100
Ett brett 15 min.
250/max,
deretter 180 ...
190
Eitbelt Hmn
250/max.
derelter 180
190

Kalkun (5.5 Ett brett 25 min.
kg) 250/max,
deretter 180 ..
thbelt 25 00
Zhbimax.
deretter 180
190
sk X

B

Det anbefales & utfare forhandsoppvarming av dle matsiag.
* Dette utstyret leveres kanskje ikike med produktet.
** Dette utstyret leveres ikke med produktet. Dette utstyret er kommersielt tilgiengelig.

Matlagingstabell for testretter
Rettene i denne matlagingstabellen er utarbeidet i henhold til EN 60350-1 for & gjere det enklere for
kontrollinstitusjoner & teste produktet

Antall brett Tilbeher for bruk Stativstilling Temperatur Steketid (ca. i

° min.

St T e eEE
EEELEE ST

& Bakebintls

e
Tre brett 1-Standardbrett* t:3:5 140 2535
3-Bakebrett®

5-Dypt brett*

B sl

SShndadbett

Tre brett 1-Standardbrett* 1:3.5 150 35..50
3-Bakebrett®
5-Dypt brett”
Stikerbinn Eltbet Rurid kakeforr med en S 3 160 25 .35
tametor pa 26 o pa
el
diameter pa 26 cm pa
rist™”
Tabie 1 Rund kakeform med ﬁ 1.4 B0 s
en diameter ph 26 o
panst
A4-Rund kakelorm med
en diameter pa o6 o
S kakebretl
e
med en diameter pd 20
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Runot svart metaliiat
met en dimetsrpa 20
Chpakt
1-Rundt svart metallfat
med en diameter pa 20
cm paristt
4-Rundt svart metallfat
med en diameter p& 20
cm pé kakebrett™

Dlat dibetales & itte TohEndkoppuaining & dlie nidlay
* Datle ufstyrat loveres kanskie ikke med produktet
 Dette ustyet everos ke med produkist Detle ufshiet ey kopimeisiet Hloisngely.

pko-varmluftsvifte

[kke endre tilberedningstemperaturen etter at
ilberedningen starter i gko-varmluftsvifte-
modus.

m Antall brett Tilbeher for bruk Stativstilling

lkke apne dgren under matlaging i modusen
gko-varmluftsvifte-modus.

Temperatur (°C)
Sk Efthrn Sindaibiet
Sendarbettt [ 3 1 950 |
Deihakst EhRn Sindabe . s &8
Rik bakst Standardbrett™ | 8 1 20 |

* Dollo itstyret loveras kanskde ke iiod nioduldat
Baketips for kake
[

Hvis kaken er for tgrr, gk temperaturen med 10
0g reduser steketiden.

Hvis kaken er vat, bruk mindre vagske eller senk
temperaturen med 10 °C.

Hvis kaken er for mark pa toppen, plasser den pa
en lavere hylle, senk temperaturen og gk
steketiden.

Hvis den er godt stekt pa innsiden, men klisset
pa utsiden, bruk mindre vaeske, senk
temperaturen og ok steketiden.

Bakevaretips

Hvis bakevarene er for tgrre, gk temperaturen
med 10 °C og reduser steketiden. Damp
deiglagene med en saus som bestar av melk,
olje, egg og yoghurt.

Hvis bakevarene tar for lang tid til & bake, veer
ekstra oppmerksom sé tykkelsen pa bakevarene

Tips for koking av grannsaker

Hvis grannsaksretten mister all vaske og blir for
terr, tilbered den i en panne med lokk i stedet for
et brett. Lukkede kar vil beholde saften i retten.
Hvis en grennsaksrett ikke blir kokt, kok
grannsakene pa forhand, eller Klargjer dem som
hermetisert mat og legg dem i ovnen.

Innstillingsmeny
Lysstyrkeinnstilling
Lysstyrken kan kun stilles inn nar ownen er avslatt.

1.

Trykk pa \-tasten med korte mellomrom til O
symbolet vises pa displayet. 0—symbolet blinker

! X X o 2. Detfinnes 4 lysstyrkenivaer, nemlig 1, 2, 3 0g 4.
g“ i;[a; tilberedt ikke overskrider dybden pa Drei knotten Navigere i menyer mot hgyre/venstre
retet. . . for & velge gnsket niva.
e Huvis den gvre siden av bakevarene blir brune, A @ . o
men den lavere delen ikke er stekt, se til at 3. Trykk pa \. for & bekrefte innstillingen.

sausmengden du har brukt til bakevarene ikke er
for lang mot bunnen av bakevarene. Prgv a spre
sausen jevnt mellom deiglagene og pa toppen av
bakevarene for en jevn bruning.

Stek baksten i overensstemmelse med modus
g temperatur som finnes i koketabellen. Hvis
den nedre delen fortsatt ikke brunes nok,
plasser den pé en lavere hylle neste gang.
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Lysstyrkenivaet reduseres for & spare
strgm nar ovnen er avslatt. Det
gienopprettes til innstilt niva igjen nar
ovnen slas pa.

» Den gar tilbake til standbydisplayet. Kun gjeldende
Kokkeslett vises pa displayet.

Innstilling for taleniva

Talenivaet kan kun stilles inn nar ovnen er avslatt.



1. Trykk pa (D-tasten med korte meflomrom il £3)-
symbolet vises pa displayet. <")-symbolet blinker
pa displayet.

2. Detfinnes 2 talenivaer, nemlig 1 og 2. Drei
knotten Navigere i menyer mot hayre/venstre for &
velge gnsket niva.

3. Trykk pa ® for & bekrefte innstillingen.

» Den gér tilbake til standbydisplayet. Kun gjeldende
klokkeslett vises pé displayet.

Innstilling av gjeldende klokkeslett

Gjeldende klokkeslett kan kun stilles inn nar ovnen er
avslatt, Hvis du vil endre pa Klokkeslettet som ble
mnstllt under farstegangsoppsettet:

-symbolet vises pa displayet. Symbolet for
timefeltet blinker pa displayet. Drei knotten
Navigere i menyer mot hayre/venstre for & stille
inn timen.

2. Trykk pa tasten @ for & aktivere minuttdelen.

Minuttfeltet vises og @—symbolet blinker pa
displayet. Drei knotten Navigere i menyer mot
hayre/venstre for & stille inn minutter.

3. Trykk pa ) for & bekrefte timen.
» Den gér t||bake t|| standbydlsplayet Kun gjeldende

K
I00H e

Sllk bruker du grillen

ADVARSEL
Lukk ovnsdgren under grilling.
\arme overflater kan forérsake forbrenninger!

Sl pa grillen

1. Vri funksjonsknotten til gnsket grillsymbol.
Velg deretter gnsket grilltemperatur.

3. Ved behov utfer en forhdndsoppvarming i omtrent
5 minutter.

» Temperaturlys sls pa.

Sla av grillen

1. Vrifunksjonsknotten til Av-stillingen (topp).

Sla pa grillen

1. Trykk pa @—tasten for & sla pa komfyren.

2. Drei menynavigeringsknotten mot hayre/venstre
for & velge gnsket grillfunksjon.

Etter at funksjonen er valgt, kan du stille inn

"Temperatur", "Koketid", "Kokesluttid" og "Booster"

(hurtig oppvarming) kan stilles inn.

3. Trykk én gang pa C-tasten for & endre
temperaturen. "°C"-symbalet blinker

4. Drei knotten Navigere i menyer mot hgyre/venstre
til ensket temperatur vises i temperaturindikatoren.
Trykk én gang pa C-, LA eller (D-tasten nar
gnsket verdi vises pa displayet. Hvis du ikke
trykker pa noen taster, vil den angitte verdien
bekreftes automatisk etter 10 sekunder.

5. Huvis kokefunksjonen og temperaturverdiene

passer, trykker du pa L-"-tasten for 4 starte.

Tilbereding starter og det stéri pa displayet. Etter
som innertemperaturen gker, gker 0gsa nivaet i
midten av symbolet.

Sla av grillen

1. Trykk pa @—tasten for & sl av komfyren.

2 Mat som ikke egner seg til grilling

medfgrer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

lkke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omréadet,
og fet mat kan ta fyr.
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Tidstabell for grilling
Grilling med elekirisk grill

Grilltid (omtrent)
P 250 %

i

Oppskaret kylling 2. .35 min.
Lammeoeener. 1w W
Roastbeef 25.30mn. "
KaRekotoletier . 5 dmn "
Toast* | Rt ] 1.3 min.
" avhonglg av tykkelse

“Forvarm | fem minutter

*Hvis grilitemperaturen ti produkiet Ikke kan justeres, vil grillen Rungere vad den anbefalle temperaturen.

Rettene i denne matlagingstabellen er utarbeidet i henhold til EN 60350-1 for & gjere det enklere for

kontrollinstitusjoner & teste produktet

Tilbeher for bruk Stativstilling Temperatur (°C) Steketid (ca. i

Teastid Lo

=3

12 stykker
Det anhefales 3 forvarme ovnen tca 5 minutter for alle typer mat som skal grilles.
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[} Vediikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pa produktet blir lengre og problemer som
oppstér hyppig, reduseres hvis det rengjares ved
regelmessige intervaller.

FARE:
Koble produktet fra stramforsyningen fgr start
av vedlikehold og rengjering.

Det er fare for elektrisk sjokk!

La produktet kjgles ned fgr rengjgring.
\arme overflater kan forérsake forbrenninger!

e Rengjer produktet grundig etter hver gangs bruk.
P4 denne méten er det lettere & fieme kokerester,
og dermed unngas det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

*  Ingen spesielle rengjeringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp il
a rengjere produktet og torke det med en torr
Klut.

e  Sikre alltid at overfladig veeske tarkes godt av
etter rengjering og at alt sgl tarkes opp
umiddelbart.

e l|kke bruk rengjgringsmidler som inneholder syre
eller klorid til & rengjere overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjeringsmiddel (ikke skurende) til &
torke rent pa disse delene, pass pé a tarke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjgringsmaterialer.

lkke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjgring.

\ FARE:

lkke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjere apparatet, da dette kan fare til
elekirisk stat.

Rengjering av kontrollpanel
Rengjer kontrollpanelet og bryteme med en vat klut, og
terk sa de blir tarre.

Hvis produktet ditt er utstyrt med

0 knapper/brytere, ma du ikke fierne
kontrollbryterne for & rengjere kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

Rengjgre ovnen

Rengjere sideveggen(Varierer, avhengig av

produktmodellen.)

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje

ikke pa produktet ditt.)

1. Fern frontdelen av sidestetten ved & trekke det i
motsatt retning av sideveggen.

2. Hern sidestativet helt ved & trekke det mot deg.

Katalytiske vegger

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

Produktets indre sidevegger (A) og/eller bakvegg (B)
kan veere belagt med katalytisk emalje. Katalytiske
vegger har en matt, lys farge og porgs overflate. De
katalytiske veggene i ovnen ma ikke rengjores. Takket
veere deres perforerte struktur absorberer katalytiske
overflater fett, og nar overflaten er fylt med fett, starter
de & skinne. | dette tilfellet, sa er det anbefalt & bytte
delene

Enkel damprengjering

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje

ikke pa produktet ditt.)

Sikrer enkel rengjgring ved at smusset (om det ikke

har gétt for lang tid) mykes opp av dampen som

dannes i ovnen og av vanndrapene som kondenseres

pa de indre overflatene i ovnen.

1. Fjernalt tilbehgr fra ovnen.

2. Hell 500 ml vann opp i ovnsbrettet, og sett brettet
pa niva 2 i ovnen,
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3. Velg funksjon for enkel damprengjgring Varigheten
for rengjeringen vises pé skjermen, og den kan
ikke endres. Du kan stille inn sluttidspunkt for
denne rengjgringsfunksjonen.

4. Apne daren og terk av overflatene inne i ovnen
med en fuktig svamp eller klut.

5. Bruk varmt vann med flytende vaskemiddel, en

myk klut eller svamp til & fieme gjenstridig smuss,

0g tgrk med en tarr klut.

| lapet av den enkle damprengjgringsmodusen
il vannet som er plassert pa brettet for &
myke opp skitt/smuss i ovnsrommet fordampe
o0g kondensere i ovnsrommet og det indre
glasset av ovnsderen, derfor kan vannet
dryppe nar ovnsderen blir &pnet. Trk av
kondens sa snart ovnsdgren blir apnet.

Pyrolyserengjaring

FARE:

Varme overflater kan forérsake forbrenninger!
lkke bergr produktet ved selvrengjgring og hold
barn pa avstand fra utstyret. Vent i minst

30 minutter fer du fierner restene.

Ovnen er utstyrt med selvrengjgrende pyrolysefunksjon.

Ovnen varmes opp til omtrent 430-480 °C, og smuss

brennes il aske. En sterk rgykutvikling kan forekomme.

Sgrg for god ventilasjon. Pyrolyse skal brukes etter

omtrent hver 10. ovnsbruk.

1. Hernalt tilbeher fra ovnen. P4 modeller med
sidestativ mé sidestativene ogsa tas ut.

Hvis produktet er utstyrt med et pyrolysesikkert

tilbeher (taler selvrensing ved hay temperatur), trenger

du ikke ta dette tilbehgret ut av ovnen.

2. Far rengjeringssyklusen skal smuss fiemes fra de
yire overflatene og ovnens indre med en fuktig
Klut.

Ikke rengjor de@rpakningen.
Fiberglasstetningen er sveert sensitiv og kan
lett skades.

Ved skade pa ovnsdgrens pakning skal denne
skiftes ut med en ny fra autorisert service.
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3. "Pyrolyse" 222 Velg pyrolysefunksjonen
Ls.e.lvrengjering).

4, $32€C0 gt anhefales & bruke skonomisk
rengjeringsfunksjon hvis ovnen ikke er altfor
tilsmusset.

Hvis denne funksjonen brukes nar apparatet er svaert

tilsmusset, vil dette ikke veere tilstrekkeli%rengjwring.

i 2¢
For slike tilfeller skal pyrolysefunksmen 222 brukes

gtter gkonomisk rengjaringssyklus #22 €€ er
avsluttet.

Selvrengjeringstiden vises pé displayet. Denne
varigheten kan ikke justeres.

Slutten av selvrengjeringssyklusen kan justeres.

5. Ovnsdgren kan ikke apnes, og Iéssymbolet
vises pa tidsvisningen under selvrengjering. Den
holder seg last en tid etter at pyrolysefunksjonen
er ferdig. Ikke bp derlasen med handtaket

for lasesymbolet X forsvinner.
6. Etter en rengjeringssyklus skal smussavleiringene
fiernes med eddikvann.

Rengjer ovnsderen

For & rengjare ovnsdgren bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til &
rengjore produktet og tarke det med en tarr kiut.

lkke bruk aggressive skurende
rengjoringsmidler eller skraper for & rengjere
ovnsdgren. De kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Frontdgrens indre glass er belagt med et
materiale som er lett & rengjere. lkke bruk
aggressive skurende rengjgringsmidler, harde
metallskrapere, skureputer eller blekemiddel til
arengjore frontdgrens indre glass, da disse
kan skrape opp overflaten. Dette kan gdelegge
belegget.

Fijerne ovnsdgren

1. Apne front daren (1).

2. Apne klemmene ved hengselhuset (2) pa hayre og
venstre side av frontdgren ved & trykke dem ned
slik som vist pa figuren.



1 Der

2 Hengselas(lukket posisjon)
3 Ovn

4 Hengselds(@pnet stilling)

4. Fjern frontdaren ved & trekke den oppover for &
frigjare den fra hgyre og venstre hengsler.

rinnene som utfares under
jerningsprosessen skal utfares i motsatt
rekkefelge for & installere deren. Ikke glem &
lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av deren.

Fijeme derens indre glass

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

Det indre glasspanelet p& ovnsderen kan fiernes for
rengjoring.

1. 0 d

Ramme

1
2 Plastdel
2.

Trekk mot deg og ta av plastdelen som er
installert pa gvre del av frontderen,

51234

Innerste glasspanel

Andre innvendige glasspanel

Tredje innvendige glasspanel

Yire glasspanel

Plastglasspanelapning - nedre
Slik som illustrert pa figuren, left det innerste
glasspanelet litt i retning av A og trekk det uti
retning av B.

W o~ w N

33/NO



4 Gjenta den samme prosedyren for & fieme det
and jei sspanelet.

| denne ovnen brukes en glgdelampe
med en effekt p& mindre enn 40 W, en
hgyde p& mindre enn 60 mm, en
diameter pa mindre enn 30 mm eller
en halogenlampe med sokkel type G9,
en effekt p4 mindre enn 60 W.
Lampene er egnet for bruk ved
temperaturer over 300 ° C. Ovnlamper
kan fas fra autoriserte serviceagenter
eller teknikere med lisens.

Posisjonen pé lampen kan variere fra figuren.

i
Lampen som brukes i dette apparatet er ikke
egnet til belysning av rom i husholdningen.
Formalet med denne lampen er & hjelpe
brukeren til & kunne se maten.

Lampene som brukes i dette apparatet skal
kunne téle ekstreme fysiske tilstander slik som
temperaturer pé over 50 °C.

Hvis ovnen din er utstyrt med en firkantet paere:

1. Koble produktet fra stremforsyningen.

2. Fjern stekestativene som forklart. Se Rengjare
ovnen, side 31.

Det forste trinnet for & sette sammen dgren igjen er &
reinstallere det andre og det tredje indre glasspanelet
@, 3).

Slik som illustrert pa figuren, plasser det avfasede
hjgrnet pa glasspanelet slik at det vil vaere i det
avfasede hjgrnet av plastapningen.

Siden det andre og det fredje innvendige glasspanelet
kan veksles, er ikke installasjonsrekkefalgen pa disse
viktig.

Ved installering av det innerste glasspanelet (1), se til
at den trykte siden pa panelet vender mot det andre
glasspanelet.

Det er viktig & plassere de nedre hjgrnene pa alle de
indre glasspanelene inn i de nedre plastapningene (5).
Skyv plastdelen mot rammen inntil du hgrer et "klikk".

Alle glasspaneler ma remonteres etter
rengjering.

3. Fern det beskyttende glassdekselet med en
skrutrekker.

4. Huvis ovnslampen er av type (A) i figuren under, tar
du den ut ved & dreie den som vist og bytter den
ut. Hvis den er av type (B), trekker du i den og tar
den ut som vist i figuren og bytter den ut.

Utskifting av ovnspearen

FARE:

For du skifter ut ovnspaeren, pass pé at
produktet er frakoblet strémkilden og nedkjglt
for & unngé risikoen for elekirisk stgt.

Varme overflater kan forérsake forbrenninger!
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5. Installer glassdekselet og deretter stekestativet.



Feilsoking

Qvnen avgir damp nar den er i bruk.

e Deter normalt at damp kommer ut under bruk. >>> Dette er ingen feil.

Produktet avgir metallstay under oppvarming og nedkijaling.

e Nar metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stey. >>> Delte er ingen feil.

Produktet virker ikke.

e Stramsikringen er defekt eller har blitt utigst. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
Skift ut eller tilbakestill dem.

e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stramuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.

*  Knappene/knottene/tastene pa kontrollpanelet fungerer ikke. >>> Nakkelldsen kan veere aktivert
Vennligst deaktiver den. (Se: )

Ovnslyset virker ikke.

e Qvnslampen er defekt. >>> SKift ut ovnspeeren.

e Stremmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strom. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

Ovnen varmes ikke opp.

e Erkanskje ikke stilt il en bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur. >>> Still ovnen il en
bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur.

e Stremmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strom. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

Forhgr deg med den autoriserte

serviceagenten eller forhandleren der du har

kjgpt produkiet hvis du ikke kan ordne

problemet selv om du har gjennomfart

instruksjonene i dette avsnittet. Gjor aldri
forsgk pa & reparere et defekt produkt selv.
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GRUNDIG

Inbyggd ugn

Bruksanvisning

)
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Lés denna bruksanvisning forst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att képa en Grundig-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt frén produkten som har
tillverkats med hdg kvalitet och toppmodern teknik. L&s hela den hér bruksanvisningen och alla andra medfoljande
dokument noggrant innan du anvander produkten och behall den fér framtida referens. Om du ger produkten fill
nagon annan ska du se till att bruksanvisningen ocksé foljer med. Folj alla varningar och informationen i
bruksanvisningen.

Kom ihag att den hér bruksanvisningen &ven kan gélla flera andra modeller. Skillnader mellan modeller &r uttryckligen
angivna i den hér bruksanvisningen.

Forklaring av symboler

| den hér bruksanvisningen anvénds foljande symboler:

Viktig information eller anvéndbara
anvandartips.

Varning for situationer som kan vara
livsfarliga eller farliga for egendom.

Varning for elekirisk stot.

4

/AN
ii Varning for brandrisk.

Varning for heta ytor.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Viktiga instruktioner och varningar for sakerhet och miljo

Det

har avsnittet innehaller

sakerhetsinstruktioner som hjalper
dig att undvika skador pa person och
egendom. Om du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att gora
garantin ogiltig.

Allman sakerhet
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Den har enheten kan anvandas av
barn fran 8 ar och personer med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller
mental formaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskap om de
har fatt tillrdcklig Gvervakning
eller tillrackliga instruktioner
gallande anvandning av enheten
pa ett sakert satt och om de
forstar vilka risker som finns
inbegripna.

Barn far inte leka med enheten.
Rengdring och anvandarunderhall
far inte utféras av barn utan
Overvakning.

Apparaten bor inte anvandas av
personer (inklusive barn) med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller
mental formaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskaper, om
de inte har genomgatt utbildning
eller fatt instruktioner.

Barn far inte leka med enheten.
Om produkten dverlamnas till
nagon for personligt bruk eller for
andrahandsanvandning, ska man
ocksa dverlamna

bruksanvisningen,
produktetiketter och andra
relevanta dokument och delar.
Installation och reparation méste
alltid utféras av auktoriserade
serviceombud. Tillverkaren kan
inte hallas ansvarig for skador
som uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade
personer och kan gora garantin
ogiltig. Fore installation, 1as
instruktionerna noggrant.

Anvand inte produkten om den ar
defekt eller har nagra synliga
skador.

Kontrollera att
produktfunktionsrattarna ar
avstangda efter varje anvandning.

Elsakerhet

Om produkten ar behaftad med
fel far den inte anvandas om den
inte repareras av det behdriga
serviceombudet. Du kan fa en
elektrisk stGt!

Anslut endast produkten till ett
jordat uttag med spanning och
skydd enligt specifikationerna i
Tekniska specifikationer. Den
jordade installationen ska goras
av en kvalificerad elektriker
medan produkten anvands med
eller utan transformator. Vart
foretag ska inte hallas ansvarigt
for ndgra problem som



uppkommer pa grund av att
jordningen inte har skett i enlighet
med lokala regler.

Tvatta aldrig produkten genom att
spruta eller halla vatten pé den!
Du kan fa en elektrisk stot!

Ror aldrig vid kontakten med véta
hander! Dra aldrig ur genom att
dra i kabeln, utan greppa alltid
om kontakten.

Produkten maste kopplas ur
under installation, underhall,
rengoring och reparation.

Om stromsladden ar skadad
maste den bytas av tillverkaren,
dess serviceombud eller liknande
behdriga personer for att undvika
fara.

Enheten maste installeras sé att
den hér helt frinkopplad fran
natverket. Separationen maste
gOras antingen via en kontakt for
huvudstrom eller en kontakt som
ar inbyggd i den fasta
elinstallationen, i enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

Den bakre ytan pa ugnen blir
mycket varm nar den anvands. Se
till att ingen elanslutning har
kontakt med den bakre ytan, det
kan orsaka skador pa
kopplingarna.

Klam inte stromsladden mellan
ugnsluckan och ramen, och Iat
den aldrig l0pa Over de heta
ytorna. Annars kan

kabelisoleringen smalta och
orsaka brand som resultat av
kortslutning.

Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem far bara
utforas av behdriga fackman.
Vid skada slar du av produkten
och kopplar bort den fran
stromkallan. FOr att gora detta
stanger du av sakringen hemma.
Kontrollera att sakringen ar
kompatibel med produkten.

Produktsakerhet

VARNING: Apparaten och dess
tilloehdr blir heta vid anvandning.
Vidror inte uppvarmningsdelarna.
Barn under 8 ar ska inte befinna
sig i narheten om de inte ar under
uppsikt.

Anvand aldrig produkten vid
nedsatt omdome eller
koordination pa grund av
alkoholintag och/eller anvandning
av droger.

Var forsiktig vid anvandning av
alkoholhaltiga drycker i maten.
Alkohol omvandlas till &nga i hdga
temperaturer och kan antanda om
den kommer i kontakt med heta
ytor.

Se till att inga antandbara
material finns i narheten av
produkten, eftersom sidorna kan
bli heta under anvandningen.
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6/SV

Under anvandning blir apparaten
het. Vidror inte
uppvarmningsdelarna inuti ugnen.
Hall alla ventiler fria fran hinder.
Varm inte odppnade
konservburkar eller glasburkar i
ugnen. Trycket som bildas i
burken kan gora att den spricker.
Placera inga bakplétar, tallrikar
eller aluminiumfolie direkt pa
ugnens botten.
Varmeackumulationen kan skada
ugnens underdel.

Anvand inte rengdringsmedel
med hdg slipeffekt eller vassa
metallskrapor fOr att rengora
ugnsluckans glas, eftersom de
kan repa ytan, vilket kan resultera
i att glaset spricker.

Anvand inte &ngrengorare for att
rengOra apparaten, det kan
orsaka elektrisk stdt.

(Varierar beroende pa modell.)
Placera ugnsgallret och platen
ordentligt pa de falsarna

Det ar viktigt att placera
ugnsgallret och/eller dropplaten
ordentligt pa falsen. Dra
ugnsgallret eller droppléten
mellan 2 skenor och se till att de
ar i balans innan du placerar
maten pa (se foljande hild).

pa ugnsluckan ar borttaget eller
sprucket.

Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in mat i
eller tar ut mat fran den heta

ugnen.
Placera bakplatspappret i
kokkarlet eller pa ugnstillbehoret
(form, galler etc.) tillsammans
med maten och stall sedan in allt
i den forvarmda ugnen. Ta bort de
overflodiga delarna av
bakplatspappret fran
ugnstilloehdret eller karlet for att
forhindra risken att overflodet
vidrOr ugnens varmeelement.
Anvand aldrig bakplatspapper i en



arbetstemperatur som ar hogre
an det angivna vardet for
bakplatspappret. Placera aldrig
bakplatspappret direkt pa ugnens
botten.

VARNING: Se till att apparatens
natsladd ar urkopplad eller att
strombrytaren ar avstangd innan
lampan byts ut for att undvika
elektriska stotar.

Innan du startar
rengoringsprocessen ska du
avidgsna smuts fran de yttre
ytorna och inre ytorna med en
fuktig trasa. Alla tillbehor ska
avlagsnas innan pyrolysrengdring
utfors (aven sidostegarna).

Om din produkt ar utrustad med
ett pyrosaker-tillbehor (hardig mot
sjdlvrengorande vid hoga
temperaturer), behover du inte ta
bort dessa tillbehdr fran ugnen.
se Forpackningens innehall,
sidan 11.

Heta ytor kan orsaka brannskador!
Ror inte vid produkten under
sjalvrengdringssteget och hall
barn pa avstand fran den. Vénta
minst 30 minuter innan du
avlagsnar flackar.

Under pyrolytisk rengdring kan
ytorna bli hetare an vid normal
anvandning. Hall barnen pa
avstand.

Under och efter pyrolysrengdring
ska barn och djur hallas pa

avstand fran omradet dér
apparaten star tills det att
apparaten har svalnat ned och
rummet har vadrats fullstandigt.
Apparaten far inte placeras
bakom en dekorativ dorr for att
undvika Gverhettning.

Brandskyddsatgarder

Kontrollera att kontakten sitter
fast ordentligt i uttaget for att
undvika gnistbildning.

Anvand inte skadade eller kapade
sladdar eller forlangningssladd,
utdver originalkabeln.

Kontrollera att vare sig vatska
eller fukt férekommer pa uttaget
som ar inkopplat i produkten.

Avsedd anvandning

Den har produkten ar avsedd for
anvandning i hemmet.
Kommersiell anvandning ar inte
tillradligt.

VAR FORSIKTIG: Den har enheten
ar endast till for tillagning. Den far
inte anvandas i andra syften,
exempelvis fOr rumsuppvarmning.
Den har produkten ska inte
anvandas for att varma tallrikar
under grillen, hanga handdukar
och disktrasor etc pa handtag,
eller fOr torkning och varmning.
Tillverkaren ansvarar inte for
nagon skada som orsakas av
felaktig anvandning eller
felhantering.
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e Ugnen kan anvandas for
avfrostning, bakning, stekning
och grillning av mat.

Barnsékerhet

e VARNING: Tillbehoren kan bli
mycket heta under anvandning.
Sma barn ska hallas borta.

e Forpackningsmaterial ar farliga
for barn. Hall barn borta fran
forpackningsmaterial. Avyttra alla
delar pa férpackningen enligt
miljostandarder.

e FElektriska produkter ar farliga for
barn. Barn ska inte vara nara
produkten nar den anvands och
de far inte leka med produkten.

e Placera inga foremal ovanpé
apparaten som barn kan na.

e Nar luckan ar dppen ska du inte
ldgga nagra tunga foremal pa den

och inte lata barn sétta sig pa den.

Ungen kan valta eller s& kan
luckan skadas.
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Avfallshantering av den uttjinta
produkten

| enlighet med WEEE-direktivet for hantering av
avfallsprodukter:

Den hér produkten géller under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den har produkten &r férsedd med en
Kassificeringssymbol for avfallshantering av elekiriskt
och elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt &r fillverkad med delar av hdg kvalitet
samt material som kan ateranvandas och atervinnas.
Produkten fér inte sldngas i hushallssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den ill en
atervinningsstation for elektrisk och elektronisk
utrustning. Kontakta din kommun f8r mer information
om nérmaste atervinningsstation.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kdpt géller under EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Den innehéller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i direktiven.

Avfallshantering av emballage

e Emballaget &r farligt for barn. Férvara emballaget
pa en saker plats utom rackhall for bam.
Emballaget fill den hér produkten &r tillverkat av
atervinningshart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala lagar och
regler géllande avfallshantering. Sléng dem inte i
hushallssoporna.



P Aliméin Information
Oversikt

~J

1 Kontrollpanel 6 Flaktmotor (bakom platta i stl)
2 Tradhylla 7 Lampa

3 Trag 8 (vre virmeelement

4 Handtag 9 Hyllpositioner

5 Frémre lucka

6

5
|
]

13 12 11 10 9 8 7
1 Symbol fr ugnens innertemperatur 8 Tid- och instéliningsknapp
2 Falt for temperaturvisning 9 Larmknapp
3 Hyllpositioner 10 Okning/minskning-navigeringsknapp for
4 Funktionsvisning temperatur-tid
5 Funktionsnummer 11 Instéliningsknapp for temperatur/snabbvéarmning
6 Indikatorfalt for aktuell tid 12 Return for att funktionsvisning
7 Tillagningsknapp start/stopp 13 PA/AV-knapp
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Tekniska specifikationer

Instaliationsmatt hiojo/breddidiip
Huvudugn

Innetlampa

Grillenergiforbrukning

590 eller 600 MnV/560 M. 550 Mim

| Multifunktionsugn |
1B/25W
2.2kW

Grundl&ggande information: Information om energiangivelser for elekiriska ugnar anges i enlighet med EN

60350-1 / IEC 60350-1-standard. Dessa vérden bestdms under standardladdning med éver-undervarme

eller varmluftsfunktioner (om det finns).

Energieffektivitetsklass bestdms i enlighet med foljande prioritering, beroende p& om produkten har
funktionerna eller inte. 1-Tillagning med eko-flakt, 2- Turbo léngsamt tillagning, 3- Turbotillagning, 4-

Varmlufts under/6ver, 5-Over- och undervarme.
** Se. Installation, sidan 12.

De tekniska specifikationerna kan andras utan
oregdende meddelande, for att forbétira
produktens kvalitet.

Siffrorna i den har bruksanvisningen ar endast
i beskrivande syfte och kanske inte exakt
stdmmer dverens med din produkt.

arden pa produktetiketter och i medf6ljande
[dokumentation ar hdmtade fran
laboratorieforhallanden i enlighet med
relevanta standarder. Dessa varden kan
variera beroende pé anvandnings- och
miljéforhallanden.
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Forpackningens innehall

ilka tillbehdr som medfdljer kan variera
beroende p& modell. Alla tillbehdr som
beskrivs i den hér bruksanvisningen kanske
inte foljer med din produkt.

1. Bruksanvisning
2. Standardplat
Anvénds for bakverk, fryst mat och stora stekar.

3. Kakplat
Anvands for bakverk, sasom kakor och kex.

4. Galler
Anvands vid grillning och fér att placera mat som
ska bakas, grillas eller tillagas i grytliknande karl.

Placera ugnsgallret och platen ordentligt pa
de teleskopiska falsarna

(Denna funktion finns som fillval. Den kanske
inte finns pé din produkt.)

De teleskopiska gallren gor det mdjligt for dig att
installera och ta bort platar och grillgaller pa ett
enkelt sétt.

Nar du anvénder platen och grillgallret med de
teleskopiska gallren ska du se fill att stiften i
bakre delen av de teleskopiska gallren stér mot
kanterna pa grillgallret och pléten.
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E Installation

Produkten maste installeras av en behdrig person i
enlighet med géllande regler. Annars kommer garantin
att bli ogiltig. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for

skador som uppkommit fran arbete som utforts av icke
auktoriserade personer och kan géra garantin ogiltig.

Forberedelse av platsen och elinstallationen for
produkten ligger pa kundens ansvar.

FARA:
Produkten maste installeras i enlighet med
lokala lagar och regler avseende el och gas.

FARA:
Innan installation ska du kontrollera produkten
isuellt att den inte ar defekt. Om den har

defekt ska den inte installeras.
Skadade produkter kan orsaka
sakerhetsrisker.

Ytor, syntetiska laminat och vidhéftande material
méaste vara varmeresistenta (minst 100 °C).
Koksskap maste nivajusteras och fixeras.

Om det finns en Iada under ugnen maste en hylla
installeras mellan ugnen och Iadan.

Bar enheten tillsammans med minst tva personer.
Hall tag i ugnen genom att anvinda skarorna pa
ugnens bada sidor nér du ska fiytta den.

Ta bort allt material och alla dokument fran
produktens insida innan du installerar den.
Koksmdbeln maste stamma dverens med métten
som anges i bilden nedan. | kbksmdbelns bakre
anda maste en dppning skaras ut efter de matt
som anges i bilden nedan fr att sékerstélla
tillrécklig ventilering.

Installera inte produkten intill kylskap eller frys.
arme som produkten avger Okar
energifdrbrukningen for kylapparater.

Fore installationen

Enheten & avsedd for installation i kommersiellt
tillgéngliga koksskép. Ett sakerhetsavstand méste
lamnas mellan enheten och kdksvaggarna och -
mdblema. Se bilden (varden in mm).
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nvéand inte luckan och/eller handtaget nér du
lyfter eller flyttar produkten.




min.
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550

min.
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Installation och anslutning
e Produkten far bara installeras och anslutas i
enlighet med géllande installationskrav.
Elanslutning
Anslut produkten till ett jordat uttag som &r skyddat av
en automatsékring av lamplig kapacitet, i enlighet med
"Tekniska specifikationer". Den jordade installationen
ska goras av en kvalificerad elektriker medan
produkten anvands med eller utan transformator. Vért
foretag kan inte hallas ansvarig for skador som
uppstatt pa grund av att produkten har anvénds utan
en jordad installation, i enlighet med lokala lagar och
regler.

FARA:

,_’ j EProdukten far endast anslutas till el av en
auktoriserad och behdrig person. Produktens
garantiperiod starter efter en korrekt
installation.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador

som uppkommit fran arbete som utforts av
icke auktoriserade personer.

FARA:

{ j 5 Stromsladden fér inte klammas, béjas,
kldammas eller komma i kontakt med
produktens heta delar.

En skadad stromsladd méste bytas ut av en

behdrig elektriker. Annars finns risk for
elektrisk stdt, kortslutning eller brand!

e Anslutningen méaste félja nationella lagar och
regler.

e Stromdata maste dverensstamma med de data
som anges pa markplaten pa produkten. Oppna
luckan pa framsidan for att se méarkpléten.

e Produktens stromsladd maste folja virdena i
"Tekniska specifikationer".

FARA:
Koppla ur produkten frén strémkéllan innan du
pahorjar nagot arbete pa elinstallationen.

Du kan fa en elekirisk stot!

Stromsladdens kontakt mé&ste vara lattatkomlig
efter installation (och inte I6pa dver hallen).

Vid anslutning av kablarna maste du folja de
nationella / lokala elektriska foreskrifterna
samt anvanda lampligt uttag / ledning och
stickkontakt fér ugnen. Om produktens
strombegransningar ligger utanfor
stromtillférselnivan till stickkontakten /
ledningen, méste produkten anslutas direkt via
fast elinstallation utan att anvanda stickkontakt
/ledning.

Koppla in strémsladden i vagguttaget.

Installera produkten

1. Skjut ugnen in i skapet, passa in det och sékra det,
samtidigt som du ser till att strémsladden inte &r
trasig och/eller klamd.

Sakra ugnen med 2 skruvar, enligt bilden.

Efter installationen ska du se till att skruvarna &r
ordentligt &tdragna och att det inte gér att rubba
ugnen. Ugnen kan vélta under anvandning om den inte
installeras enligt anvisningarna och om skruvarna inte
ar ordentligt &tdragna.

For produkter med nedkylningsflékt (Den
kanske inte finns pa din produkt.)

1 Nedkylningsflakt
2 Kontrollpanel
3 Lucka

15/8V



Den inbyggda fiakten kyler béde ned det inbyggda kartongen. Om du inte har originalkartongen kvar

skapet och produktens framsida. ska du packa in produkten i bubbelplast eller
? Kylflakten fortsétter att kra i 20-30 minuter tjock kartong, och tejpa ordentligt. .
efter att ugnen har slagits av. e For att forhindra att gallret ioch platen nuti ugnen
Om du har lagat mat genom att programmera skadar ugnsluckan ska du placera en bit kartong
timern pa ugnen slas ven kylflakten av i slutet pd insida av ugnsluckan som ligger mot gallren.
av tillagningstiden tillsammans med alla Tejpa ugnsluckan mot sidovaggama.
funktioner. e Anvand inte luckan eller handtaget nér du lyfter
Siutkontroll eller flyttar produkten.
1. Anvéanda produkten Kontrallera produktens allménna utseende, om
2. Kontrollera funktionema. det finns négra skador som kan ha uppstétt
Framtida transport under ransport.

e Spara produktens originalkartong for framtida
transport av produkten. Folj instruktionerna pa
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B Forberedelser

Tips for att spara energi
Féljande information hjélper dig att anvdnda enheten
pé ett ekologiskt sétt och spara energi:

— O O N O O B~ W N =

12
13

Anvénd mérka eller emaljerade Krl i ugnen
eftersom vérmedverforingen blir béttre.

N&r du tillagar dina rétter utfor du en férvérmning
om detta rekommenderas i bruksanvisningen
eller receptet.

Oppna inte luckan r ofta under tillagningen.
Forsok att inte tillaga mer &n en réatt i ugnen
samtidigt. Du kan tillaga eller placera tva kokkarl
pa ugnsgallret.

[ A o

13 12 11 10

Symbol fr ugnens innertemperatur

Falt for temperaturvisning

Hyllpositioner

Funktionsvisning

Funktionsnummer

Indikatorfalt for aktuell tid
Tillagningsknapp start/stopp

Tid- och instéliningsknapp

Larmknapp
Okning/minskning-navigeringsknapp fér
temperatur-tid

Instaliningsknapp for temperatur/snabbvérmning
Return for att funktionsvisning
PA/AV-knapp

Tillaga mer an en ratt i féljd. Ugnen &r da redan
varm.

Du kan spara energi genom att stdnga av ugnen
i._négra minuter innan tillagningstiden &r slut.
Oppna inte ugnsluckan.

Tina upp fryst mat fore tillagning.

Initial anvéandning
Dagtid

iden méste stéllas in innan du kan anvanda
ugnen. Om tiden inte stélls in fungerar inte
ugnen.

O
[0¢]
~

Stéll in tlden

4.

0000 e
Anslut stromsladden och sl pa produktens
sékring.
"00.00" visas och symbolen @ blinkar pé
displayen. Vrid reglaget for menyval &t
hoger/vénster for att stéllain timme.
Tryck p& knappen \.2/ for att aktivera
minutavsnittet. Minutfélt och symbolen @ blinkar
pa displayen. Vrid reglaget for menyval &t
hoger/vénster for att stélla in minut.
Tryck pa \2 for att bekréfta installningen.

» Den atergar till standby-display. Endast starttiden
visas pa displayen.
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id strémavbrott eller nar produkten kopplas ur
och kopplas in igen visas

idsinstaliningsmenyn igen. Den instéllda tiden
pé dagen sparas vid kortare stromavbrott. | sa
fall kan du fortsatta genom att bekréfta
tidsvardet.

Den forsta rengdringen av produkten

tan kan skadas av vissa rengdringsmedel.
Anvand inte aggressiva rengdringsmedel,
skurpulver/-mjdlk eller négra vassa foremél
under rengdring.

1. Avl&gsna allt forpackningsmaterial.

2. Torka av ytorna pé produkten med en fuktig trasa
eller svamp och torka sedan med en torr trasa.

Initial uppvérmning

Varm upp enheten i omkring 30 minuter och sla sedan

av den. P& det hér séttet brénns matrester bort och

avldgsnas.

VARNING
Heta ytor kan orsaka bréannskador!
Produkten kan bli het ndr den anvands. Ror

aldrig vid de heta brannarna, innersektionerna
pé ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
fran enheten!

Anvénd alltid varmetéliga ugnsvantar nér du
satter in mat i eller tar ut mat frén den heta
ugnen.
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Elektrisk ugn

1.

2.
3.
1

w

Ta ut alla bakplétar och galler fran ugnen.
Sting ugnsluckan.

Valj positionen Fast.

Valj den hdgsta effekten for grillen; se S har
anvénder du den elektriska ugnen, sidan 19.
Kor ugnen i cirka 30 minuter.

Stinga av ugnen; se Sa har anvander du den
elektriska ugnen, sidan 19

Grillugn

Ta ut alla bakplétar och galler fran ugnen.
Sting ugnsluckan.

Valj den hdgsta effekten for grillen; se S har
forbereder du grillen, sidan 29.

Kér ugnen i cirka 15 minuter.

Stinga av grillen, se S4 har firbereder du grillen,
sidan 29

Doft och rok kan utvecklas under ett par
timmar vid forsta anvandningen. Detta &r
normalt. Se till att rummet &r vélventilerat sa
att rok och lukt forsvinner. Undvik direkt
inandning av réken och den lukt som den
sénder.




[ & har anvinder du ugnen

Allman information om bakning,
stekning och grillning

VARNING
Heta ytor kan orsaka bréannskador!
Produkten kan bli het ndr den anvands. Ror

aldrig vid de heta brannarna, innersektionerna
pé ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
fran enheten!

Anvénd alltid varmetéliga ugnsvantar nér du
satter in mat i eller tar ut mat frén den heta
ugnen.

FARA:
Var forsiktig ndr du 6ppnar luckan, eftersom
det kan komma ut anga.

Kraftig anga kan brénna dina hander, ditt
ansikte och/eller dina dgon.

Tips for grillning

N&r kott, fisk och kyckling grillas blir de snabbt bruna

och far en krispig yta, samt torkar inte. Platta delar,

kottbitar och korvar passar speciellt bra for grillning,
samt gronsaker med hogt vatteninnehall, sdsom
tomater och Iok.

e  Fordela delarna som ska grillas pa ugnsgallret
eller pa platen med ugnsgallret pé ett sddant sétt
att ufrymmet som técks inte dverskrider
storleken pa vdrmaren.

e Skjutin ugnsgallret eller platen med till pa
onskad niva i ugnen. Om du grillar pa ugnsgallret
ska du skjuta in lAngpannan pa den nedre falsen
for att samla upp fett. Langpannan som ska
skjutas in méste vara stor nog att ticka hela
grillomréadet. Denna panna kanske inte medféljer

produkten. Tillsétt lite vatten i langpannan for
enkel rengdring.

Mat som passar for grillning kan borja
brinna. Anvéand bara mat fér grillning
som &r 1&mplig for grillvarme.

Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det hér & det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

Sa har anvander du den elektriska
ugnen

iden méste stéllas in innan du kan anvanda
ugnen. Om tiden inte stélls in fungerar inte
ugnen.

Ugnen &r utrustad med utskjutbara reglage som trycks
fram nér du trycker pa dem.

1. Tryck indt for att fa fram reglaget och vrid sedan
for att géra dnskad instéllning.

2. Nar tillagningsprocessen &r Klar trycker du pa
vredet indt,
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13 12 11
Symbol fr ugnens innertemperatur
Falt for temperaturvisning
Hyllpositioner
Funktionsvisning
Funktionsnummer
Indikatorfalt for aktuell tid
Tillagningsknapp start/stopp
Tid- och instéliningsknapp
Larmknapp
0  Okning/minskning-navigeringsknapp for
temperatur-tid
11 Instaliningsknapp for temperatur/snabbvarmning
12 Return for att funktionsvisning
13 PA/AV-knapp
Displaysymboler:

— © 0O N O O B~ W NN =

Snabbvarmningssymbol (Booster)
Symbol for fillagningstid
Tillagningstiden slut

Alarmsymbol

Symbol for aktuell tid
Volyminstéliningssymbol

Symbol for instélining av ljusstyrka
Avfrostningssymbol

Symbol for knapplas

Symbol fér 6ppen lucka

Symbol for ugnens innertemperatur

Symbol for kéttermometer *

Pyro-symbol * / Symbol for enkel
angrengéming*
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10

9 8 7
& Angsymbol*
* Varierar beroende p& modell.

Ugnen &tergér till standby-visning efter att den slagits
pa och den aktuella tiden stéllts in. Endast starttiden
visas pa displayen.

Endast knapparna @ och @ fungerar nér displayen
har den hér statusen. Du kan genomfora alla
atgarderna i instéliningsmenyn.

Nar ugnen ar varm gar det att se den invindiga .
temperaturen i ugnen genom att trycka pa knappen C.
Viélj temperatur och anvéndarlége

1. Tryck p& knappen @ for att sla pa ugnen.

2. Grundskarmen visas nér ugnen slas pa.

Den har skarmen innehaller den rekommenderade
temperaturindikatorn och aktiva vérmare,
funktionsnummer och rekommenderad platposition
visas pé funktionsdisplayen.

Om du trycker snabbt p& knappen @ pa den
hér skrmen avger ugnen en ljudvarning.

Tryck pa knappen i mer an 1 sekund for
att slé pa ugnen.

3. Vrid reglaget for menyval &t hoger/vanster for att
stéllain 6nskad tillagningstid (funktion).

N&r funktionen &r vald kan du stéllain "Temperatur",

"Tillagningstid”, "Tillagningssluttid" och “Booster"

(snabbvérmning). .

4. Tryck pa knappen Cen géng for att dndra
temperaturen. Symbolen "°C" blinkar




G It
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5. Vrid menynavigeringsreglaget at hoger/véanster
tills 6nskad temperatur visas i indikeringsfaltet for
temperatur. Tryck pa knappen C,ﬁl eller @ en
géng nar det 6nskade vérdet visas pé displayen.
Om du inte ror vid nagon knapp bekréftas det
installda vérdet efter 10 sekunder.

6. Om vérdena for tillagningsfunktion och temperatur

ar rétt trycker du pa L~"-knappen for att starta

tillagningen. Tillagningen startar och & visas pa
displayen. Nér den invandiga temperaturen okar
g0r &ven nivan i mitten av symbolen det.

ZaaE
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Om ugnsluckan ,'a_r] 6ppen under tillagning
visas symbolen V7 pa displayen.

Sla av elugnen

Tryck pa knappen @ for att sla av ugnen.

Det &r viktigt att placera ugnsgallret korrekt pa
gallerfalsama. Ugnsgallret méste foras in mellan
gallerfalsama enligt bilden.

Lat inte ugnsgallret std mot ugnens bakre vigg. Dra
ugnsgallret till den frdmre delen av gallret och placera
det med hjélp av luckan, for att fa bra grilleffekt.
(Varierar beroende p& modell.)

Funktionstabell

Funktionstabellen anger funktionerna som kan
anvandas i ugnen samt deras max. och
min.temperaturer. Rekommenderad temperatur visas
nér funktionen &r vald.

Funktionerna kan variera beroende pa modell.

Maximal justerbar tillagningstid i lagen forutom
"varmhallning" &r begrénsat till 6 timmar pé
grund av sakerhetsskal.

Om du gér nagra dndringar kommer respektive
symbol aft blinka.

O]

Du kan atergé till funktionsvisningen genom att
rycka p& knappen P pa valfri skdrm.

)

Programmet avbryts vid ett strémavbrott. Du
méaste omprogrammera ugnen.

©]

ktuell tid kan inte stéllas in n&r ugnen kor en
annan funktion eller om halvautomatiskt eller
ullt automatiskt program stalls in pa ugnen.

ven om ugnen &r avsténgd ténds ugnslampan
ndr ugnsluckan ar dppen.

ol

Funktion Temperaturintervall (°
40260
40-280
40280
40-280
40280
40-280
40280
40-280
1Be20
40-220
40100

Fast + flakt
Hakivamme

Multi (3D)
Flakivarme + under
Full grill+Flakt
Fullgalh

Lag grill

Ekatiakt
Undervarme
Varnehdlinhg
Avfrostning
Fubkibngmakan varior beroends b2 modell

| Funkon |
| Fastefld
 Badvore
| Mgy
| kb cunder |
| Fulgril+Fkt |
et
| gt
R
| Undevame |
| Vomendling |
| Avfosting |

Anvéndningslégen

Anvéndningsl&genas ordning som visas hér kan skilja
sig frén de pa din enhet.
1. Qver- och undervérme

oor e
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Maten upphettas simultant uppifrén och
underifrén. Exempelvis &r det I1ampligt for kakor,
smakakor eller grytor i bakformar. Tillaga maten
med endast en langpanna.
Lamplig falsposition visas pa skarmen.

2. Flakt som stéder under-/dvervirme
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Het luft, som varms av bade undre och Gvre
element, fordelas snabbt och jamnt i ugnen tack
vare fldkten. Tillaga maten i en langpanna.

jBoe “‘j 4

o
it

SO

Varmluft, som vérms av det bakre elementet,
fordelas snabbt och jamnt i ugnen tack vare
flakten.

Detta ar lampligt att anvénda nér du vill varma
flera rétter pa flera falsnivaer. Forvarmning krévs
i regel inte. Lamplig for tillagning med flera
langpannar.

N&r ugnsluckan &r dppen kors inte flaktmotorn,
det gor att varmluften behlls i ugnen.

4. "-funktion

Ove
varme anvands. Maten tillagas jamnt och snabbt.
Tillaga maten med endast en langpanna.

5. Pizzafunktion ‘

Unden/érme och flaktassisterad varme anvands.
Lampligt for att baka pizza.

6. Full grill+Flakt
o

[;H[=!

Het luft, som varms av fulla grillen, fordelas
snabbt och jamnt i ugnen tack vare flakten. Detta
ar [ampligt nér stora mangder kott ska grillas.
e Placera sma och medelstora portioner pa
rétt fals under grillvérmaren for grillning.
e Vand pa maten efter halva grillningstiden.
7. Full grill

22/SV
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Den stora grillen i ugnens innertak anvands.

Detta &r [Ampligt nér stora méangder kott ska

grillas.

e Placera sma och medelstora portioner pa
rétt fals under grillvérmaren for grillning.

e Vand pa maten efter halva grillningstiden.

Den lilla grillen i ugnens innertak anvénds.

Passar grillning och gratanger.

e Placera sma och medelstora portioner pa
rétt niva under grillvdrmaren fér grillning.

e Vand pa maten efter halva grillningstiden.

Ekofléktvarmare

For att spara strém kan du anvanda den hér
funktionen istéllet for tillagningssétten du utfor
om du anvander flaktuppvarmning i
temperaturintervallet 160-220 °C. Men
tillagningstiden Gkar nagot.

Tillagningstiderna som galler for den hér
funktionen anges i tabellen 'LAngsam
tillagning/Ekoflaktvarmare'.

. Undervdarme

iBO" lll]
, I00H
Endast undervdrme anvénds. Det &r [ampligt for
pizza och andra rétter som ska stekas fran
undersidan.

. Varmhélinin,

.
60 |11,
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Anvénds for varmhalining av mat i lag temperatur
under en langre period, sa den &r redo att
serveras.

12.  Drivning med flakt



13.

14.

— O 0 N O O~ W N =

Ugnen varms |nte upp. Endast flakten (i bakre
vaggen) anvands. Passar for att ldngsamt tina
upp mat i rumstemperatur samt att kyla ner varm
mat.

Pyrolysis - ekonomildge

Den hér funktionen gor det mgjligt for ugnen att
utféra en egen rengdring i hdg temperatur.
Rekommenderas for latt smutsade ugnar. Las
beskriningen i avsnittet for rengdring for att
anvanda den hér funktionen. sidan 32.

Pyrolysis

15.

Den hér funknonen gor det mojligt for ugnen att
utféra en egen rengéring i hdg temperatur. L&s
beskriningen i avsnittet for rengdring for att
anvanda den hér funktionen. sidan 32.

Enkel &ngrengdring

(Denna funl;tlon finns som ftillval. Den kanske
inte fi

Denna funktion gor att smutsen (om det inte gatt
for 1ang tid) i ugnen blir mjuk och kan Iatt
rengéras. Se avsnittet "Rengbring - enkel
angrengoring" for enkel angrengoring.

Sa har anvander du ugnens kontrollenhet

— —
.
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13 12 11 10
Symbol fr ugnens innertemperatur 12
Falt for temperaturvisning 13

Hyllpositioner
Funktionsvisning
Funktionsnummer
Indikatorfalt for aktuell tid 1.

5 6

9 8 7

Return for att funktionsvisning
PA/AV-knapp

Aktivera halvautomatisk anvéndning
| detta anvandarlége kan du andra tidsperioden under
vilken ugnen anvénds (tillagningstid).

Tryck p& knappen \.J for att sla pa ugnen.

Tillagningsknapp start/stopp

Tid- och instéliningsknapp

Larmknapp
Okning/minskning-navigeringsknapp fér

Om du trycker snabbt p& knappen @ pa den
hér skarmen avger ﬁnen en ljudvarning.
Tryck pa knappen i mer an 1 sekund for
att slé pa ugnen.

temperatur-tid

Instaliningsknapp for temperatur/snabbvérmning 2.

Vrid reglaget for menyval at hdger/vanster for att
stéllain 6nskad tillagningstid (funktion).
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3. Tryck pa knappen Ten géng for att dndra

Vrid menynavigeringsreglaget &t hoger/vanster
ills 6nskad temperatur visas i indikeringsfaltet for
temperatur. Tryck pa knappen OC,Q eller @ en
géng nar det 6nskade vérdet visas pé displayen.
Om du inte ror vid nagon knapp bekréaftas det
instéllda vérdet efter 10 sekunder.

5. For tillagningstiden trycker du pa knappen @ en

gang for att ga till "Tillagningstid" pé textdisplayen.

Symbolen ] blinkar samtidigt.

6. Vrid menynavigeringsratten &t hoger/vanster for
att stdlla in 6nskad tillagningstid och bekréfta
instéllningen genom att trycka pa knappen @ Sa
fort tillagningstiden stallts in visas < med fast
sken.

EniN
o~

7. Placera rétten i ugnen och sténg luckan.
8. Om vérdena for tillagningsfunktion, temperatur

och tid &r rétt trycker du paL~"-knappen for att

starta tillagningen. Tillagningen startar och ivisas
pa displayen.

Om du trycker snabbt pa knappen [> pa den
har skrmen avger ugnen en ljudvarning.

Tryck pa knappen L~ i mer &n 1 sekund for

att starta tillagningen.
» Ugnen vérms upp till forinstélld temperatur och
behaller den hér temperaturen till slutet av
tillagningstiden. Ugnslampan tinds under
tillagningsprocessen.

Alla segment for iténds nér ugnen nar den
instéllda temperaturen.

9. Efter att tillagningen &r slutford avger ugnen en
ljudsignal.
10. Tryck pa valfri knapp for att stoppa ljudsignalen.

Om du trycker palL~ fortsatter ugnen arbeta i valt
lage. Ljudvarningen stoppas.
11. Ugnen slés av automatiskt och den aktuella tiden

visas om du inte trycker p& knappenL~".
24/SV

Sla pa helautomatisk anvandning

| det hér anvéndarlaget kan du &ndra tillagningstiden

och tillagningssluttiden.

1. Tryck pa knappen @ for att slé pa ugnen.

2. Vrid reglaget for menyval &t hoger/véanster for att
stéllain 6nskad tillagningstid (funktion).

3. Om du vill &ndra temperaturen trycker du pa Ten
gang for att uppna visad temperatur.

4. Vrid menynavigeringsreglaget &t hoger/vanster ‘
tills 6nskad temperatur visas i indikeringsfaltet for

temperatur. Tryck pa knappen OC,Z:\ eller ® en
géng nar det 6nskade vérdet visas pé displayen.
Om du inte ror vid nagon knapp bekréftas det
installda vérdet efter 10 sekunder.

5. For tillagningstiden trycker du pa knappen @ en
gang for att ga till "Tillagningstid" pé textdisplayen.
Symbolen M blinkar samtidigt.

6. Vrid menynavigeringsratten at hdger/vanster for
att stdlla in 6nskad tillagningstid och bekrafta
instéliningen genom att trycka pa knappen ®. Sa
fort tillagningstiden stéllts in visas 1= med fast
sken.

enntqimle vvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvv

kg~

8. Vrid menynavigeringsratten at hdger/vanster for
att stdlla in 6nskad tillagningstid och bekréfta
instéllningen genom att trycka pa knappen ® Sa
fort tillagningstiden stéllts in visas N med fast
sken.

9. Placera rétten i ugnen och stng luckan.

10. Om vardena for tillagningsfunktion, temperatur

och tid &r rétt trycker du pa
starta tillagningen.
» Ugnstimern berknar automatiskt uppstartstiden for
tillagning genom att dra av tillagningstiden fran
tillagningssluttiden som du har angivit.

-knappen for att



11. Det valda funktionsl&get aktiveras nér stattiden for

tillagningen &r inne. Tillagningen startar och
visas pé displayen. Ugnen hettas upp till den
instéllda temperaturen. Temperaturen behalls tills
tillagningstidens slut. Ugnslampan tands under
tillagningsprocessen.

Alla segment for iténds nér ugnen nar den
instéllda temperaturen.

12. Efter att tillagningen & slutford avger ugnen en
ljudsignal.
13. Tryck pa valfri kna

p for att stoppa fjudsignalen.

Om du trycker palL~ fortsatter ugnen arbeta i valt
lage. Ljudvarningen stoppas.

Om du vill avbryta de halvautomatiska eller
automatiska programmen efter att du har stallt
in dem méste du &terstélla tillagningstiden. Du
kan ocksa slé av ugnen genom att trycka pa

knappen

om du vill.

Stélla in snabbvirmaren (booster)

Anvand funktionen Booster (snabb férvarmning) for att

ugnen ska na 6nskad temperatur snabbare.
Snabbvdrmaren kan inte valjas i lagena for
avfrostning, eko-fléktvarme och varmehallning.
Snabbvéarmningsinstéliningarna avbryts vid ett
strémavbrott.

Valj Gnskad tillagningsfunktion, och sedan:

1. Tryck pa knappen Tuwa ganger. "OFF (AV)" visas

pa dlsplayen

OFF \r—“le

2 Vrid menynawgenngsratten athoger en gang.

Symbolen "PA" och —Ik visas pa displayen. Tryck
pa knappen T for att bekraﬂa mstallmngen

3. Om virdena gningsfunktion och temperatur

ar rétt trycker du pa [> knappen for att starta

tillagningen. Tillagningen startar och & visas pa
displayen.

» —-& -symbolen forsvinner s& snart ugnen uppnéatt

onskad temperatur och ugnen aterupptar anvandning i

den funktion det var innan snabbvarmningsfunktionen.

4. Foratt avbryta snabbstartsfunktionen trycker du
pa knappen C med korta mellanrum tills "PA"
visas pa displayen.

5. Vrid menynavigeringsratten at vanster en géng.

"AV" visas och symbolen =@ ddljs pa displayen.

Tryck pa knappen C for att bekrafta mstallnlngen

UFF ﬁ
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Anvinda knabplés

Du kan férhindra att ugnen anvands genom att
anvanda knapplasfunktionen.

larmklockan kan anvandas oavsett om ugnen
4r igang eller inte. Ugnen kan sténgas av

genom att trycka pa @—knappen trots att
knapplaset 4r aktiverat nar ugnen anvands.

Aktivera knapplas

1. Tryck p& knappen @ med korta mellanrum tills
symbolen @ visas pa displayen. "AV" visas och
symbolen (@ blinkar pa displayen.

2. Vrid menynavigeringsratten at hdger en gang for
att aktivera knapplaset. "PA" visas efter att
knapplaset har avakfiverats. Sedan visas

symbolen V:7 visas pa displayen nér du trycker pa
valfri knapp (férutom menynavigeringsknappen).

Ugnsknapparna kan inte anvandas nar
knapplasfunktionen &r aktiverad. Knappléset
avbryts vid ett strdmavbrott.

Avaktivera knapplas

1. Vrid reglaget for menyval &t vanster tva hack for
att avaktivera knapplaset.
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sl

displayen.

Anvénda klockan som alarm

Du kan anvanda klockan pé produkten till annan
varning och paminnelse &n bara tillagningsprogram.
Alarmklockan har ingen paverkan pé ugnens
funktioner. Den anvands endast som en vaming. Den
kan exempelvis vara anvandbar ndr du ska vinda mat i
ugnen vid en viss tidpunkt. Larmklockan avger en
signal nér den installda tiden nés.

Den maximala alarmtiden kan vara 23 timmar
och 59 minuter.

élla in alarmet:

;i'abell over tillagningstider

1. Tryck pa knappen AN Symbolen L\ blinkar pa
displayen.

2. Vrid menynavigeringsratten &t hoger/véanster for
att stélla in 6nskad tid och bekréfta instéliningen
genom att rycka p& knappen £\, Symbolen £\
forblir tdnd efter instélining av alarmet.

3. Efter att larmtiden &r slut bérjar L\ blinka och en
larmsignal hérs.

4. Tryck pa valfri knapp for att stoppa larmet.

Avbryta alarmet:

1. Tryck p& knappen £X. Symbolen £\ blinkar pa
displayen.

2. Vrid menynavigeringsknappen &t vanster tills
"00:00" visas pa displayen och bekréfta
instaliningen genom att trycka pa knappen Ay

» Alarmet avbryts och symbolen £ ddljs.

Bakning och stekning

iderna i den hdr tabellen &r endast riktlinjer.
idsgranserna kan variera pa grund av matens
emperatur, tjocklek, typ och dina egna
instdliningar for tillagningen.

Kakorpa piat | Eitfack Standardplat
Ett fack Kakform pa galler™*

3-Standardplat*
5-langpanna®

L e

-
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Antal fack Tillbehor att Anvandningslége
anvénda

g

1°C
,‘
ELCEECoeesac T s ieimissasdseie IR E
EEEECEE e
3 Standardiat
3 fack 1-Standardplat* Ey 1:3:5 150 35 .80
3-Kakplat*
5-Langpanna®
Sockerkaka Eilfack Sund kaldorm med 3 160 25 a8
o tlamelerpa 26
cnphodln?
Eft fack Rund kakform med L 2 150 30 .40
en diameter pa 26
cm pé galler™
2fack 1-Rund kakdorm md o0 14 150 a5.45
en tiametorpa 28
o pa galler
4-Hind kaxtory med
ontlameterpa 26
o Do kakplat
EEE DT sl e e
3 Sandardoit
1 ‘Kakplét* H
2w
19 -

g

Forsta falsen i ugnen dr den undre falsen.

©]

Falsposition Temperatur Tillagningstid
(i ungefarligt
antal min.




1 ] SSandadpr | ] ]

3tk 1-Kakplar 5565
T e El-“-
S-Lanopanna’
25 E
BStandariat*

3 fack 1-Kakplat* »@ 45 .55
3-Standardplat®
5-Léngpanna*

ST T e e T e e

Lasagne Ettfack Rektangular 30 .40
glas/metalipanna pa
galler™
-——

BiHstek it fack Standardplat 25 min. 00 12&
{helistek 2Bb0imax.
sedan 180
180
Lammgryta Ett fack Standardplat* B 25 min. 70 .90
250/max,
sedan 190
_ 2501max
sedan 190
Stekt kyckling Ett fack Standardplat* E 15 min.
(1,8-2kg) 250/max,
sedan 180 ...
190
it fack Standardplat
2501max
sedan 180
Kalkon (5 Ett fack Standardplat* £ 25 min.
kg) 250/max,
sedan 180 ..
- - :

Standardplat
S

Vi foreslar att du anvander forvarmning for all mat.

* Dessa tillbenor levereras eventuellt inte med produkten.

** Dessa tillbehor levereras inte med produkten. Det ar kommersielt tillgangliga tillbehor.

Tillagningsbord for testmaltider

Méltider pa detta tillagningsbord har preparerats enligt EN 60350-1 for att underlétta for kontrollinstitut att testa
produkten

Antal fack Tillbehor att Anvandningslége Falsposition Temperatur Tillagningstid
anvénda (i ungefarligt
antal min.)

T s

1 Shandadpiat 20 a0
SKakplat

3 fack 1-Standardplét* 25 .35
3-Kakplat*
5-14ng panna
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30..40

Ett fack Standardplat* —
ahy

S Standardolat’
3 fack 1-Standardplat* .
3-Kakplat*
5-langpanna*
Sookerkaka Eitfack Hung kel : 2oadn
oierl en diamater
pazbonpa
daller
Ett fack Rund kakform 30 .40
med en diameter
pé 26 cm pa
galler**

150
150
150

50

2 fack LeRund kaldorm 150 84
med endbmetsr
paohompa
qaller
4-Rund kakforn
oierl en diamater
pazbonpa
Appelpaj Ett fack Rund svart 180 50..60
metaliform med
en diameter pa
20 om péa galler™*
Eitfack Rond svart 1 B 60
metalliorm med
Sh dianieler o8
20 ompacaler

2 fack 1-Rund svart 170 50 ...60
metallform med
en diameter pa
20 om pa galler**
4-Rund svart
metaliform med
en diameter pa
20 om pa
kakplat*

Vi forestar ol du anvinder forvamning o el mat
* Posso ey ojerarnc suentia it ts e meerlilden
** Dessa Uibendr levereras inte med produldten. Det ar komynersiellt tilaanghoa ilbehor
Ekoflaktvérmare Oppna inte luckan under tillagning i laget for
3 Andra inte tillagningstemperaturen efter Ekofldktvarmare.

paborjad tillagning i Ekoflaktvarmare.

Antal fack Tillbehor att anvénda Falsposition Temperaturi °C | Tillagningstid (i
ungefarligt antal
min.

160
200
200

e Om kakan &r kladdig ska du anvénda en mindre
vétskemangd och sénka temperaturen med
10 °C.

e Om kakan blir for mérk ska du placera den
ldngre ner i ugnen, sénka temperaturen och 6ka
tillagningstiden.

* Dessa tihehtr leveraras eventuslit it mied produkden.

Tips for bakning av bakverk i formar

e Om bakverket ar for torrt ska du 6ka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden.
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e Om den & vélgraddad pé insidan med kladdig pa
utsidan ska anvanda en mindre vatskemangd,
sénka temperaturen och oka tillagningstiden.

Tips vid tillagning av bakverk

e Om bakverket ar for torrt ska du 6ka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden. Pensla degen med en blandning
av mjolk, olja, &gg och yoghurt.

e Om bakverket tar for 1ang tid att grédda ska du
kontrollera tjockleken s& att den inte Gverskrider
platens djup.

e Om den Gvre sidan av bakverket blir morkt men
den undre delen &r inte fardiggraddad ska du
kontrollera att méngden sés for bakverket inte &r
for stor p& undersidan av bakverket. Forsok att
fordela sasen jamnt mellan och pa lagren av det,
och dverst, for att fa en jamn gréddning.

illaga bakverket enligt det ldge och den
emperatur som dr angiven i
illagningstabellen. Om botten inte har
tillrackligt med farg ska du placera den pa en
lagre fals nésta gang.

Tips vid tillagning av grénsaker

e Om gronsaksratten blir for torr ska du tillaga den
i en form med lock. Eit sténgt kérl forhindrar att
vatskan angar bort.

e Om gronsaksratten inte blir fardigkokt ska du
forkoka gronsakerna eller férbereda dem som
konserverad mat och placera dem i ugnen.

Instéllningsmeny

Instéllning av ljusstyrka

Ljusstyrkan kan endast stéllas in nir ugnen ar

avstangd.

1. Tryck pa knappen @ med korta mellanrum tills

symbolen O visas pa displayen. Symbolen O
visas pa displayen.

g .

-ID 08 .|

2. Detfinns 4 ljusstyrkenivaer, namligen 1, 2, 3och
4. Vrid menynavigeringsratten &t hoger/vanster for
att vélja onskad niva.

3. Tryck pa \2J for att bekrafta instéllningen.

Nivan av ljusstyrka minskar, for att spara
strom, nar ugnen dr avstangd. Den aterstalls
3 ill instélld niva igen nér ugnen slés pa.

» Den atergér till standby-display. Endast starttiden
visas pé displayen.

Réstnivéinstallning

Réstnivan kan endast stéllas in nar ugnen &r avstangd.
1. Tryck p& knappen \.Z) med korta mellanrum tills

symbolen €34) visas pa displayen. Symbolen &%)

2. Detfinns 2 ljusstyrkenivéer, namligen 1 och 2.
Vrrid menynavigeringsratten &t hoger/vanster for
att vélja dnskad niva.

3. Tryck pa \2 for att bekrafta instéliningen.

» Den &tergar till standby-display. Endast starttiden

visas pa displayen.

Aktuell tidsinstallning

Aktuell tid kan endast stéllas in nér ugnen &r avstingd.

Om du viII é‘mdra tiden som stélldes in under den forsta

1. Tryck p& knappen ® med korta mellanrum tllls
symbolen @ visas pa displayen. Timfaltet och
symbolen blinkar pa displayen. Vrid reglaget for
menyval &t hoger/véanster for att stélla in timme.

2. Tryck p& knappen \J for att aktivera
minutavsnittet. Minutfélt och symbolen @ blinkar
pa displayen. Vrid reglaget for menyval &t
hoger/vénster for att stélla in minut.

3. Tryck pa @ fOr att bekréfta immen.

» Den atergar ill standby-display. Endast aktuell tid

visas pa dlsplayen

Sé har forbereder du grillen

VARNING
Stang ugnsluckan under grillning.
Heta ytor kan orsaka brénnskador!

Sl pa grillen

1. Vrid funktionsreglaget till dnskad grillsymbol.
2. Still sedan in 6nskad grilltemperatur.

3. Vid behov kan du férvarmai cirka 5 minuter.
» Temperaturlampan tands.

Stinga av grillen

1. Vrid funktionsvredet till positionen Av (Bverst).

29/5V



Sla pa grillen 5. Om vérdena for tillagningsfunktion och temperatur

1. Tryck pa knappen (D for att sl pa ugnen. 4 rétt trycker du pa [>—knappen for att starta
2. Vrid reglaget for menynavigering at hoger/vanster Jﬂ

for att vélja dnskad grillfunktion. tillagningen. Tillagningen startar och & visas pa
Né&r funktionen &r vald kan du stélla in "Temperatur", displayen. Nar den invéndiga temperaturen 6kar
"Tillagningstid", "Tillagningssluttid" och "Booster" g6r aven nivan i mitten av symbolen det.

(snabbvérmning). .
3. Tryck pa knappen C en gang for att andra
temperaturen. Symbolen "°C" blinkar

4, Vrid menynavigeringsreglaget at hoger/vanster Mat som passar for griining kan barja
tills 6nskad temperatur visas i indikeringsfaltet for |& brinna. Anvand bara mat for grilning

Stinga av grillen
1. Tryck pa knappen @ for att sla av ugnen.

temperatur. Tryck pa knappen C,D eller @ en som &r lamplig for grillvarme.

géng nér det 6nskade vardet visas pa displayen. Placera inte maten for 1&ngt bak pa
Om du inte rér vid négon knapp bekréftas det grillen. Det hér &r det hetaste stéllet
installda vérdet efter 10 sekunder. och maten kan fatta eld.

Tabell for tillagningstider for grillning

Grillning med elgrill

_ Rekommenderad Grilltid (ca))
temperatur (°C)**

" beroende pA Hockisk

“Fdrvarm | fem minuter
“Om grillens temperatur inte kan justeras. funy
Maltider pa detta tillagningsbord har pre
produkten

erar grilien vid den rekommenderade temperaturen

parrats enligt EN 60350-1 for att underlatta for kontrollinstitut att testa

Tillbehor att anvanda Falsposition Temperaturi °C Tillagningstid (i
ungefarligt antal
in.

4

12 antal
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E Underhall och rengoring

Allman information

Produktens servicelivslangd 6kar och vanliga problem
minskar i omfatining om produkten rengrs med
jdmna mellanrum.

FARA:
Koppla frén produkten fran stromkéllan innan
du pabdrjar underhall och rengoring.

Du kan fa en elekirisk stot!

FARA:
Lat produkten svalna fore rengéring.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

e Rengédr produkten noggrant efter varje
anvandning. P4 detta sétt &r det mdjligt att
enklare ta bort tillagningsrester genom att
undvika att de branns in nasta gang apparaten
anvands.

e Inga speciella rengéringsmedel behdvs for
rengdring av produkten. Anvand varmvatten med
diskmedel, en mjuk trasa eller svamp nér du
rengér produkten, och torka den sedan med en
torr frasa.

e Sealltid till att dverskottsvétska torkas bort
ordentligt efter rengdring och att eventuellt spill
omedelbart torkas torrt.

e Anvénd inte rengdringsmedel som innehaller syra
eller klor nér du rengdr rostfria ytor eller inox-ytor
och handtaget. Anvénd en mjuk trasa med
diskmedel (utan slipmedel) for att torka dessa
delar rena, var noga med att torka i en rikining.

tan kan skadas av vissa rengdringsmedel.
Anvand inte aggressiva rengdringsmedel,
skurpulver/-mjdlk eller négra vassa foremél
under rengdring.

Anvand inte angrengdrare for att rengéra
apparaten, det kan orsaka elektrisk stot.

Rengoéra kontrollpanelen
Rengdr kontrollpanelen och kontrollknapparna med en
vat trasa och forka dem torra.

Om produkten ar utrustad med knappar/vred
ska du inte ta bort kontrollknapparna nér du
rengdr kontrollpanelen.

Kontrollpanelen kan skadas!

Rengdra ugnen

Sa hér rengor du sidovaggen(Varierar beroende

pa modell.)

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte

finns pa din produkt.)

1. Tabort den frdmre delen av sidogallret genom
att dra den i motsatt riktning mot sidovéggen.

2. Tabort sidogallret genom att dra det mot di

Katalytiska viggar

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte
finns pa din produkt.)

De inre sidovaggama (A) och/eller den bakre vggen
(B) pé din produkt kan vara tackt med katalytisk emalj.
Katalytiska vaggar har en ljus matt férg och en pords
yta. De katalytiska vdggarna i ugnen ska inte rengdras.
Tack vare den perforerade strukturen absorberar
katalytiska ytor fett och nér ytan &r fylld med fett borjar
de lysa. | detta fall rekommenderas det att byta ut
delarna

Enkel angrengoring

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte

finns pa din produkt.)

Alternativet sékerstéller enkel rengdring pa grund av

att smuts (som inte har varit inbrénd for 1ange)

mjuknar med anga som bildas i ugnen och att vattnet

droppar genom kondens pa ugnens invandiga ytor.

1. Avlagsna alla tillbehdr frén ugnen.

2. Hall 500 ml vatten pa ugnsplaten och placera
platen p& ugnens andra rack.

31/8V



3. Vélj funktionen enkel &ngrengdring. Rengdringstid
visas pé skdrmen och kan inte &ndras. Du kan
stélla in sluttiden for denna rengringsfunktionen.

4. Oppna luckan och torka av ugnens invandiga ytor
med en fuktig svamp eller trasa.

5. Anvéand varmvatten med diskmedel, en mjuk trasa

eller svamp nér du rengdr produkten, och torka

den sedan med en torr frasa.

Under det latta angrengdringslaget kommer

attnet som placerats pa brickan for att mjuka
upp l4tt formade rester/smuts i ugnsutrymmet
att avdunsta och kondensera i ugnsutrymmet
och pé ugnsluckans innerglas och dérfor kan
vatten droppa nér ugnsluckan dppnas. Torka
bort kondensen sé snabbt som ugnsluckan
dppnas.

Pyrolytisk sjélvrengoring

FARA:
Heta ytor kan orsaka brannskador!
Rér inte vid produkten under

sjdlvrengoringssteget och hall barn pa avstand
fran den. Vdnta minst 30 minuter innan du
avldgsnar flackar.

Ugnen & utrustad med pyrolytisk sjélvrengéring.

Ugnen varms upp fill cirka 430-480 °C och smutsen

bréanns till aska. En kraftig rokutveckling kan uppsta.

Skapa férutsétningar for god ventilation. Pyrolysen ska

anvéndas efter ungefér var 10:e ugnsanvéndning.

1. Avlagsna alla tillbehdr fran ugnen. Glom inte att ta
ur sidogallren i de modeller som har det.

Om din produkt &r utrustad med ett pyrosaker-tillbehr

(hérdig mot sjélvrengdrande vid higa temperaturer),

behdver du inte ta bort dessa tillbehdr fran ugnen.

2. Innan du startar rengéringsprocessen ska du
avlagsna smuts fran de yttre ytorna och inre
ytorna med en fuktig frasa.

Rengor inte dorrens packningslist.
Fiberglastatningen & mycket kénslig och kan
|4t skadas.

Om det har uppstétt skador pa tatningen i
ugnsluckan ska du ersétta den via ett
auktoriserat servicestélle.
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3. "Pyrolysis (Pyrolys)" ¢ Vélj den pyrolysiska
iLirlktionen (sjélvrengdring).

4, 222€C0 Vi rekommenderar att du anvander den
ekonomiska rengéringsfunktionen om ugnen inte
&r véldigt smutsig.

Om den hér funktionen anvénds for kraftig smuts blir

inte rengdringen tillréclgli.% | sdana fall ska den
pyrolysiska funktionen $2¢ anvéndas efter att den

eove
ekonomiska rengdringscykeln $2¢ €€0 ays|utats.
Tiden for sjalvrengdring visas pa skarmen.
Tidsforloppet kan inte &ndras.
Slutet av sjélvrengdringen kan andras.

5. Ugnsluckan kan inte Gppnas och lassymbolen
visas pa tidsdisplayen under sjélvrengdringen.
Den forblir 1st ett tag efter att den pyrolytiska
funktionen avslutas. Tvinga inte dérridset med

handtag i ndgon riktning férran lassymbolen aj'
forsvinner.
6. Nér rengdringen &r klar ska du ta bort smutsrester
med en blandning av vinéger och vatten.
Rengdr ugnsluckan
For att rengdra ugnsluckan anvander du varmvatten
med diskmedel och en mjuk trasa eller svamp, och
torkar den sedan med en torr trasa.

nvand inte négra harda reng6ringsmedel med
slipmedel eller négon vass metall som repar
nér du rengdr ugnsluckan. De kan repa ytan
och forstora glaset.

Den framre luckans inre glas &r tackt med ett
material som &r enkelt att rengdra. Anvand inte
nagra hérda rengdringsmedel med slipmedel,
eller en hard metallskrapa, skurborstar eller
blekmedel vid rengdring av den framre luckans
inre glas, eftersom det kan repa ytan. Detta
kan forstora ytmaterialet.

Ta bort ugnsluckan

1. Oppna den framre luckan (1).

2. Oppna klammorna i gangjarnshusen (2) pa hoger
och vénster sida om den frdmre luckan genom att
trycka dem nedat sé som visas pa bilden.



1 Lucka

2 Gangjarnslas(stangt lage)
3 Ugn

4 Géangjarnslas(Gppet lige)

4. Avlagsna den frdmre luckan genom att dra den
uppét for att sldppa den fran hoger och vanster
gangjan.

Stegen som utfors i borttagningsprocessen skaj
utforas i motsatt ordning nér luckan monteras.
GIém inte att st&nga kldmmorna vid
géngjdrnshuset nar du monterar luckan igen.

Ta bort luckans innerglas

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte
finns pa din produkt.)

Luckans invandiga glasruta kan avl&gsnas for
rengdring.

1 Ram

2 Plastdel

2. Dra mot dig och ta bort plastdelen som &
installerad pa den Gvre delen av den framre
luckan.

Innersta glaspanelen

N&st innersta glaspanelen

Tredje innersta glaspanelen

Yitersta glaspanelen

Plastplatsen for glaspanelen-Nedre
Sasom bilden visar ska du lyfta den innersta
glaspalenen nagot i riktning A och dra den ut i
riktining B.

W o~ W
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| denna ugn anvénds en glddiampa
med en effekt pa mindre &n 40 W, en
hojd pa mindre &n 60 mm, en diameter
pa mindre n 30 mm eller en
halogenlampa med uttagstyp G9, en
effekt pa mindre a4n 60 W. Lamporna
&r Idmpliga for anvandning vid
temperaturer dver 300 ° C.
Ugnslampor kan erhéllas fran
auktoriserade serviceagenter eller
tekniker med licens.

4 Upprepa samma arbetsgang for att ta bort den
and j len.

Det forsta steget att sétta ihop luckan igen &r att sétta
tillbaka den andra och tredje inre glaspanelen (2, 3).
Sasom bilden visar, placera det fasade homet pa
glaspanelen sa att det vilar mot det fasade homet pé
plastplatsen.

Eftersom den andra och den tredje inre glaspanelen
kan likadana spelar monteringsordningen inte négon
roll.

Nér du monterar den innersta glaspanelen (1) ska du
se till att den panelsida med text pa &r vand mot den
andra glaspanelen.

Det &r viktigt att sétta de nedre hdrnen pa alla inre
glaspaneler i de nedre plastplatserna (5).

Tryck plastdelarna mot ramen tills du hor ett "klick".

Alla glas maste atermonteras efter rengoring.

Byta ugnslampan

FARA:
Innan du byter ugnslampan ska du se fill att
produkten har kopplats fran elen och svalnat,

s att du inte far en elektrisk stot.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

Lampans placering kan skilja sig nagot fran
bilden.

34/5V

Lampan som anvands i denna apparat &r inte
lamplig for rumsbelysning. Lampans avsedda
syfte &r att hjdlpa anvandaren att se livsmedel.

Lamporna som anvénds i den hér apparaten
méste kunna tala extrema fysiska
forhallanden; sdsom temperaturer Gver 50 °C.

Om ugnen &r utrustad med en fyrkantig lampa:

1. Koppla bort produkten fran elen.

2. Avlégsna ugnsgallret enligt beskrivning. Se
Rengdra ugnen, sidan 31.

Ta bort skyddsglaset med en skruvmejsel.

Om ugnslampan &r av typen (A) som visas i
figuren nedan, ta bort den genom att vrida som
visas och ersétt den. Om ugnslampan &r av typen
(B), dra och ta bort den som visas i figuren och
ersatt den.

B w

5. Montera skyddsglaset och sedan ugnsgallret.



Felsokning

Det kommer anga fran ugnen nar den anvinds.

e Detar normalt att &nga sipprar ut under anvandning. >>> Defta beror inte pd nagot fel.

Det kommer metalliska oljud under uppvarmning och nedkylning.

o Nar metalldelarna varms upp kan de 6ka i storlek och orsaka ljud. >>> Detta beror inte pa négot fel.

Pradukten fungerar inte.

e Huvudsakringen 4r defekt eller har gatt. >>> Kontrollera sékringarna i sékringsboxen. Byt eller
aterstall dem vid behov.

e Produkten &r inte kopplad till det (jordade) uttaget. >>> Kontrollera stromansiutningen.

e Knappar/rattar/tangenter pa kontrolpanelen. >>> Knappléset kan vara aktiverat. Avaktivera det.
(Se. )

Ljuset i ugnen fungerar inte.

e Ugnslampan &r defekt. >>> Byt ut ugnslampan.

e Strommen ar bruten. >>> Kontfrollera om det finns strém. Kontrollera sékringarna i sakringsboxen.
Byt eller &terstall dem vid behov.

Ugnen varms inte upp.

e Arkanske inte instlld p4 en viss tillagningsfunktion och/eller temperatur. >>> Stéll in ugnen p& en viss
tillagningsfunktion och/eller temperatur.

e Strommen ar bruten. >>> Kontfrollera om det finns strém. Kontrollera sékringarna i sakringsboxen.
Byt eller &terstall dem vid behov.

Kontakta ett auktoriserat serviceombud eller den terforséljare som sélde produkten till dig, om du inte kan

l6sa problemet med hjalp av instruktionerna i det hér avsnittet. Forsok aldrig att reparera en defekt produkt pa
egen hand.
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