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Vennligst les denne bruksanvisningen forst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Grundig-produkt. Vi haper at du oppnar optimale resultater
med ditt produkt, som er produsert med heykvalitetsteknologi - den beste som finnes
pé markedet. Derfor ber du lese hele denne bruksanvisningen og alle andre tilherende
dokumenter naye for du bruker produktet og beholde disse som en referanse for
fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen felge
med. Folg alle advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsé gjelder for flere andre modeller. Forskjeller
mellom modellene vil kunne oppdages i manualen.

Forklaring av symboler
Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet folgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om bruk.
Advarsel om farlige situasjoner med hensyn til liv og eiendom.
Advarsel om elektrisk stot.

Advarsel om risiko for brann.

R

Advarsel om varme overflater.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet

og miljo

Denne delen inneholder

sikkerhetsinstrukser som vil

bidra til & beskytte mot fare for

personskade eller skade pa
eiendom. Unnlater du & folge
disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

« Dette apparatet kan brukes
av barn fra 8 &r og oppover
0g personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er
under tilsyn eller har fatt
instruksjoner om bruk av
apparatet pa en sikker mate
og forstéar hvilke farer som er
involvert.

Barn far ikke leke med
apparatet. Rengjering og
vedlikehold skal ikke utferes
av barn uten tilsyn.

» Apparatet skal ikke brukes av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner, evt.
mangel péa erfaring og
kunnskap, med mindre disse
personene er under tilsyn
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eller har far veiledning i bruk
av apparatet.

Barn skal ikke leke med
produktet.

 Hvis produktet overleveres til
noen andre for personlig bruk
eller annenhands bruk gis
bruksanvisninger,
produktetiketter og andre
gvrige dokumenter og deler.

« Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma
alltid utferes av autoriserte
serviceverksted. Produsenten
vil ikke kunne holdes
ansvarlig for skader som
folge av forsek utfert av
uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjore
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye for
installasjon.

« [kke bruk produktet hvis det
er defekt eller har synlige
skader.

» Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av
etter hver gang produktet har
veert i bruk.

Elektrisk sikkerhet

« Hvis produktet har en feil, bar
det ikke brukes med mindre



det er reparert av et autorisert
verksted. Det er fare for
elektrisk sjokk!

Bare koble produktet til en
jordet stikkontakt/linje med
spenning og beskyttelse som
spesifisert i "Tekniske
spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfert
av en kvalifisert elektriker
mens produktet brukes med
eller uten en transformer. Vart
selskap vil ikke kunne holdes
ansvarlig for eventuelle
problemer som oppstar pa
grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved &
spre eller helle vann pé det!
Det er fare for elektrisk sjokk!
Du fér aldri noen gang ta
stopselet med vate hender!
Koble aldri ut ved & trekke i
kabelen, men trekk bestandig
ut ved & ta tak i stopselet.
Produktet ma veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.

Hvis stramtilkoblingskabelen
for produktet er skadet, ma
den skiftes ut av produsenten,
dens autoriserte serviceagent
eller liknende kvalifiserte
personer for & unnga fare.

 Apparatet mé installeres slik
at det kan kobles helt fra
nettverket. Frakoblingen méa
skje enten ved hjelp av et
stopsel eller en bryter som er
innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

« Bakre overflate pd ovnen blir
varm nar den er i bruk. Pass
pa at elektrisk tilkobling ikke
kommer i kontakt med den
bakre overflaten, ellers kan
tilkoblinger bli skadet.

« [kke klem stromledningen
mellom ovnsderen og
rammen og ikke la den fore
over varme overflater. Dette
kan gjere at isolasjonen
smelter og forarsaker brann
P& grunn av kortslutning.

« Alt arbeid pa elektrisk utstyr
0g -systemer bar kun utferes
av autoriserte og kvalifiserte
personer.

« | tilfelle skade, sla av
produktet og koble det fra
stramforsyningen. For & gjore
dette, sla av sikringen
hjemme.

« Sorg for at sikringsmerkingen
er kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet

« ADVARSEL.: Apparatet og
dets tilgjengelige deler blir
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varme under bruk.
Forsiktighet bor tas for &
unngd & komme borti
varmeelementer. Barn under
8 ar skal holdes unna med
mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

« Bruk aldri produktet nér din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga.
bruk av alkohol og/eller
narkotika.

« Veer forsiktig ndr du bruker
alkoholholdige drikker i dine
retter. Alkohol fordamper ved
hoye temperaturer og kan
forarsake brann, siden det
kan antennes nar det
kommer i kontakt med varme
overflater.

« Plasser ikke noe brennbart
materiale i neerheten av
produktet, ettersom sidene
kan bli varme under bruk.

» Ved bruk blir apparatet varmt.

Forsiktighet bor tas for &
unnga & komme borti
varmeelementer inne i ovnen.

« Hold alle ventilasjons&pninger
fri for hindringer.

« Varm ikke opp lukkede
bokser og glassbeholdere i
ovnen. Trykket som bygger
seg opp i boksen/glasset kan
fore til at det sprenges.
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« Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller
aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

« Ikke bruk sterke skuremidler
eller skarpe metallskraper &
rengjere glasset i ovnsderen,
siden disse kan ripe opp
overflaten, noe som kan
resultere i at glasset gar i
stykker.

« Bruk ikke damprensere til &
rengjere apparatet, da dette
kan fore til elektrisk stot.

« (Varierer, avhengig av
produktmodellen.)

Plassere stekeristen og
brettet riktig pa tradstativene
Det er viktig & posisjonere
risten og/eller pannen riktig
P4 hyllen. Skyv risten eller
pannen mellom de 2
skinnene og se til at de er
stabile for maten legges pa

( igst se felgende fi




-

« [kke bruk produktet hvis
glasset i frontderen er fiernet
eller sprukket.

« Bruk alltid varmebestandige
grillvotter ndr du setter inn
eller tar ut retter inn i/ut av
den varme ovnen.

« Plasser bakepapir i gryten
eller pd ovnstiloehoret
(skuffen, metalltradgrillen e.a.)
sammen med maten og
deretter setter du alt inn i den
forhandsoppvarmede ovnen.
Fjern de overfladige delene
av bakepapiret som stikker ut
fra tilbehoret eller gryten for &
forebygge risiko for beraring
av ovnens varmeelementer.
Bruk aldri bakepapir i en
driftstemperatur som er
hoyere enn den angitte
verdien for bakepapiret. Ikke

plasser bakepapir direkte pa
bunnen av ovnen.

« ADVARSEL.: Forsikre deg om
at enten stromledningen ikke
er plugget inn, eller at
sikringen er slatt av fer du
bytter ut lampen, dette for &
unnga fare for elektrisk stot.

« For & unnga overoppheting
ma apparatet ikke installeres
bak en pyntedor.

For produktets brannsikkerhet;

» Sorg for at stopselet passer
inn i stikkontakten, samt at
det ikke forarsakes gnist.

« [kke bruk noen skadet eller
kuttet ledning eller
skjeteledning, foruten
originalkabelen.

» Sorg for at ikke det
forekommer veeske eller
fuktighet pa kontakten som
er koblet til produktet.

Beregnet bruk

« Dette produktet er designet
for hiemmebruk. Kommersiell
bruk er ikke tillatt.

» FORSIKTIG: Dette apparatet
er kun beregnet til
matlagingsformal. Det ma
ikke brukes til andre formal,
for eksempel
romoppvarming."

« te apparatet skal ikke brukes
til oppvarming av tallerkener
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under grillen, til & torke
handkleer, oppvaskklutet osv.
ved & henge dem pa
handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

« Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader
som forérsakes ved feil bruk
eller handtering.

» Ovnen kan brukes til
opptining, baking, steking og
grilling av mat.

Sikkerhet for barn

« ADVARSEL.: Tilgjengelige
deler kan bli varme under
bruk. Sma barn méa holdes
unna.

» Pakkematerialet kan vaere
farlig for barn. Hold barn pa
avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljeforskriftene.

« Elektriske apparater er farlige
for barn. Hold barn péa
avstand fra produktet nar det
er i bruk, og ikke la dem leke
med produktet.

« Ikke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan
forsgke & na dem.

« Mens daren er apen, ma du
ikke plassere tunge
gienstander pa den og du méa
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ikke la barn sitte pa den.
Ovnen kan velte, eller

derhengslene kan bli skadet.
Bortskaffing av det gamle
produktet
Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-
direktivet som omhandler elektronisk og
elektrisk utstyr (2012/19/EU). Dette
produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elektrisk og elektronisk
utstyr (WEEE).
Dette produktet er laget av
hoykvalitetsdeler og -materialer som kan
gjenbrukes og resirkuleres. Produktet
skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa
slutten av levetiden. Ta det med til et
innsamlingspunkt for resirkulering av
elektriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forher deg med de lokale
myndighetene for & f& opplysninger om
slike innsamlingssteder.
Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har kjopt er i samsvar med
EU-RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det
inneholder ingen farlige eller forbudte
substanser som er angitt i direktivet.
Bortskaffing av emballasjen
¢ Innpakningsmaterialer er farlige for
barn. Behold innpakningsmaterialene
pa et trygt sted utilgjengelig for bam.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare materialer.
Kast dem pé riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner
for resirkulering av avfall. Ikke kast
dem sammen med normalt
husholdningsavfall.



H Generell informasjon
Oversikt

Kontrollpanel
Stekerist
Stekebrett
Handtak
Frontder
Vannivéindikator

OO~ WN =

7 Mugge

8 Viftemotor (bak stélplaten)
9 Lampe

10 Toppvarmeelement

11 Hylleposisjoner

] I:E [pa

Please Select

14 1
Hylleposisjoner
Funksjonsdisplay
Indikatorfelt for temperatur/vekt
Symbol for ovnens indre temperatur
Indikatorfelt for aktuell tid
Utvalgsdisplay for hurtigmat
Tast for start/stopp matlaging
Tid- og innstillingstast

O~NO O~ WN =

10 9 8 7

9 OK-tast

10 Tekstvisning

11 Opp-/nedtaster (Menytrinn)

12 Temperatur - vekt - forsterker-
innstillingstast

13 Programvelger

14 P&/AV-knapp
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Innholdet i pakken

Tilbeher som medfalger varierer,
avhengig av produktmodellen.
Ikke alt tilbehar som beskrives i
brukerhandboken finnes kanskje
péa produktet ditt.
1.Brukerhandbok
2.Standardbrett
Brukes til bakevarer, frossenmat og
stor stek.

5.:Plassere stekeristen og brettet riktig

3.Bakebrett
Brukes til bakevarer, slik som
sméakaker og kjeks.

4 Rist
Brukes til steking og til plassering av
maten som skal bakes, stekes eller

tilberedte gryteretter i ansket hylle.
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pé de teleskopiske stativene
(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pa produktet
ditt.)

Teleskopiske stativer gjor at du kan
installere og fierne brettene og risten
enkelt.

Ved bruk av brettet og stekeristen
med teleskopstativer se til at pinnene
pé den bakre delen av teleskopstativet
stér mot kantene pé stekeristen og
brettet.




Tekniske spesifikasjoner

Spenning/frekvens 220-240V ~ 50 Hz

Totalt energiforbruk 2,9 KW

Kabeltype/tverrsnitt min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm*

Eksterne mal (hayde/bredde/dybde) 455 mm/594 mm/567 mm

Installasjonsmal (heyde/bredde/dybde) **450 Eller: 460 mm/560 mm/min.
550 mm

Hovedovn Multifunksjonsovn

Indre lampe 15/25 W

Srillstr(amforbruk 2.2 KW

Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er gitt i
samsvar med EN 60350-1 / IEC 60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt
ved standard belastning med funksjonene under-over-varme eller
vifteoppvarming (hvis aktuelt).

Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de felgende
prioritiseringene avhengig av om de relevante funksjonene finnes pé produktet
eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom matlaging, 3- Turbo
matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

Se. Installasjon, side 12.

*%

Tekniske spesifikasjoner kan Verdiene som er oppgitt i
endres uten varsel for & forbedre merkingene péa produktet eller i
kvaliteten p& produktet. dokumentasjonen som medfelger

er oppnadd i laboratoriemilje ifelge
relevante standarder. Avhengig av
drifts- og miljgforhold for
produktet, kan disse verdiene
variere.

Figurer i denne veiledningen er
skjematiske og kan derfor veere litt
forskjellige fra ditt produkt.
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K] Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert
person i samsvar med gjeldende
forskrifter. Ellers vil garantien gjeres
ugyldig. Produsenten skal ikke holdes
ansvarlig for skader som oppstar fra
prosedyrer som utferes av uautoriserte
personer, og dette kan gjere garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og

elektrisk installasjon av produktet

er kundens ansvar.

A Produktet méa installeres i
overensstemmelse med de lokale
gass- og/eller
elektrisitetsforskriftene.

For installasjon, kontroller visuelt
om produktet har noen defekter.
Hvis dette er tilfelle, m& det ikke
installeres Skadede produkter vil
utgjere potensielle farer for din
sikkerhet.

For installasjon

Apparatet er ment for installasjon i
kommersielt tilgjengelige
kjokkenkabinetter. En sikkerhetsavstand
ma overholdes mellom apparatet og
kjokkenveggene og mgblene. Se figur
(verdier i mm).

12/NO

e Overflater, syntetiske laminater og
klebemidler som brukes méa veere
varmebestandige (minimum 100 °C).

¢ Kjokkenskapene ma vaere stilt jevnt og
festet.

 Huvis det er en skuff under ovnen, ma
det veere installert en hylle mellom
ovnen og skuffen.

¢ Det skal vaere minst to personer til &
beere apparatet.

¢ Hold ovnen i handtaksporene pa
begge sider nar du skal flytte den.

¢ For du installerer produktet ma du
fierne alle materialer og dokumenter
som ligger inni det.

¢ Kjokkeninnredning ma veere i samsvar
med dimensjonene oppgitt i figuren
nedenfor. P& baksiden av
kigkkeninnredningen ma det skjeeres
ut en &pning med dimensjonene som
er oppdgitt i figuren nedenfor, for &
sikre tilstrekkelig ventilasjon.

Ikke installer produktet ved siden
av kjoleskap eller frysere. Varmen
som utstréles fra enheten vil fore
til ekt energiforbruk for
kjoleapparatene.

lkke bruk deren og/eller handtaket
til & lofte eller flytte produktet.
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*

min.

Installasjon og tilkobling

¢ Produktet kan kun installeres og
tilkobles i overensstemmelse med
aktuelle installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkopling

Koble produktet til et jordet uttak som

beskyttet av en minikretsbryter med

riktig kapasitet, som oppgitt i tabellen

«Tekniske spesifikasjoner». F&

jordingsinstallasjonen utfert av en

14/NO

kvalifisert elektriker, mens produktet
brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vart vil ikke vasre ansvarlig for
noen skader som oppstar hvis produktet
brukes uten en jordingsinstallasjon, i
overensstemmelse med lokale forskrifter.



Produktet kan kun tilkobles
stremforsyningen av autoriserte,
kvalifiserte personer. Produktets
garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes
ansvarlig for skader som oppstar
fra prosedyrer som utferes av
uautoriserte personer.

Stremledningen ma ikke
klemmes, boyes eller fastklemmes
eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.

En adelagt stromledning skal
skiftes ut av en kvalifisert
elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning eller
brann!

¢ Tilkoplingen skal veere i
overensstemmelse med nasjonale
forskrifter.

¢ Stremforsyningsdata ma tilsvare data
som er spesifisert pa typeskiltet pa
enheten. Apne frontderen for & se
typeskiltet.

¢ Stremledningen pa produktet ma
stemme overens med verdiene i
tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

For arbeidet pabegynnes pa den
elektriske installasjonen, koble
produktet fra stramnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Stremledningens stepsel skal
veere lett tilgjengelig etter
installasjon (ikke legg det over
komfyren).

Kablingen skal utfares i henhold til
nasjonale og lokale forskrifter, og
det skal brukes et stepsel / en
stikkontakt som er korrekt for
ovnen. Hvis produktets
spenningsgrenser er utenfor
grensene til stopselets og
stikkontaktens spenningsgrenser,
ma produktet farst kobles il
giennom en fast elektrisk
installasjon uten bruk av
stopsel/stikkontakt.

Sett stremstepselet inn i uttaket.

Installere produktet

1.Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og
fest den, samtidig som du kontrollerer
at stromkabelen ikke blir adelagt
og/eller fastklemt.

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som
vist.

Etter installasjonen méa du pése at
skruene er tilstrekkelig strammet slik at
ovnen ikke flytter pa seg. Ovnen kan
vippe over under bruk hvis den ikke
installeres i samsvar med instruksjonene
0g hvis skruene ikke er tilstrekkelig
strammet.
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For produkter med kjglevifte (Den Siste kontroll
finnes kanskje ikke pa produktet 1.Bruke produktet.
ditt.) 2.Kontroller funksjonene.

Framtidig transport

e Oppbevar apparatets opprinnelige
eske og transporter apparatet i denne.
Folg rettledningen som er trykt pa
kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i
bobleplast eller tykk papp og tape
godt.

* For & forhindre at stekerist og brett
inne i ovnen skal skade ovnsderen,
sette en stripe kartong pa innsiden av
ovnsderen slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast
ovnsderen til sideveggene.

¢ |kke bruk deren eller handtaket til &

1 Kjolevifte lofte eller flytte produktet.
2 Kontrolipanel Ikke plasser noen gjenstander pé
3 Der produktet og flytt det i oppreist
Den innebygde viften Kjgler bade posisjon.
Innebygd kabinett og utstyrets front. Kontroller det generelle utseendet
Kjoleviften fortsetter & ga i ca. 20- til produktet for skader som kan
30 minutter etter at ovnen er slatt ha oppstatt under transport.
av.

Hvis du har laget mat vha.
programmering av ovnens tidsur,
vil ogsé kjaleviften slas av
sammen med alle andre
funksjoner pa slutten av
steketiden.
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Bl Forberedelser

Tips for energisparing

Falgende informasjon vil hjelpe deg til &

bruke apparatet pa en gkologisk mate

0g spare energi:

¢ Bruk markfargede og emaljebelagte
kokekar i ovnen, siden
varmeoverfaringen vil veere bedre.

¢ Ved koking av maltidene, utfer en
forvarmingsoperasjon hvis det
anbefales i brukerhandboken eller
kokebeskrivelsen.

* lkke dpne daren pa ovnen for hyppig
under matlagingen.

® Prov & tilbered mer enn én rett i ovnen

samtidig, nér det er mulig. Du kan
1 2 3 4

tilberede mat ved & plassere to
kokekar pé stekeristen.

e [ .ag mer enn én rett etter hverandre.
Ovnen vil allerede veere varm.

¢ Du kan spare energi ved & sla av
ovnen i noen minutter for
sluttkoketiden. Ikke dpne ovnsdaren.

* Tin opp de frosne méltidene for de
tilberedes.

Forste gangs bruk
Tid pa dagen
For du kan bruke ovnen, ma tiden

vaere innstilt. Hvis timeren ikke er
stilt, vil ikke ovnen fungere.

“3H%A®

14 13 12
Hylleposisjoner
Funksjonsdisplay
Indikatorfelt for temperatur/vekt
Symbol for ovnens indre temperatur
Indikatorfelt for aktuell tid
Utvalgsdisplay for hurtigmat
Tast for start/stopp matlaging
Tid- og innstillingstast
OK-tast

0 Tekstvisning

= © 00 ~NO O »~wnND =

10 9 8 7
11 Opp-/nedtaster (Menytrinn)
12 Temperatur - vekt - forsterker-
innstillingstast
13 Programvelger
14 P&/AV-knapp
Sprakinnstilling
Sprak kan bare stilles inn nar ovnen er
slatt av.
1.Plugg inn stremkabelen, og sl& pa
produktets sikring.
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2.Nar du slér pa ovnen for ferste gang,
vil "Sprék: Engelsk "vises pa
Tekstdisplayet.

3.Berer A/~ tastene for & velge ensket
spréak.

4.Beror ™ for & bekrefte innstillingen.

» Den gér tilbake til stand-by-skjerm.

a stille inn tid

"Time setting" ("Innstilling av tid") opp
pa tekstdisplayet og & -symbolet
blinker. Still inn tiden ved hjelp av A~
/N -tastene.

2.Beror ™ for & bekrefte tidsinnstillingen.

3.Feltet for minutter og := -symbolet
blinker pa displayet. Berar A/~
tastene for & stille inn minutter. Berer
™ for & bekrefte minuttinnstillingen.

» Den gér tilbake til stand-by-skjerm.

Bare aktuell tid vises pa displayet.

| tilfelle strembrudd eller nar
produktet kobles fra og s& kobles
til igjen, vises tidsinnstillings-
menyen igjen. Den innstilte tiden
vil vises pa nytt igjen etter
strombrudd som varer i kortere tid
enn 20 minutter. | slike tilfeller kan
du fortsette med a bekrefte
tidsverdien.

Forste rengjoring av produktet

Overflaten kan skades av
rengjeringsmidler eller
rengjeringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive
rengjeringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller
skarpe gjenstander under
rengjering.

18/NO

1.Fjern alle pakningsmaterialer.

2.Tark av overflatene pa produktet med
en fuktig klut eller svamp, og terk med
en klut.

Forste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30
minutter, og sla det deretter av. Dermed
vil alle produksjonsrester eller -lag
brennes av og fiernes.

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under
bruk. Berer aldri de varme
brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold bamn
péa avstand.

Bruk alltid varmebestandige
grytehansker nar du setter inn
eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Elektrisk komfyr

1.Fjern alle bakebrett og stekeristen fra
ovnen.

2.L.ukk ovnsdaren.

3.Velg posisjonen "Statisk".

4.Velg hoyeste effekt pa grillen; se .

5.Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

6.Sla av ovnen, se

Grillovn

1.Fjern alle bakebrett og stekeristen fra
ovnen.

2.Lukk ovnsdearen.

3.Velg hoyeste effekt pa grillen; se Slik
bruker du grillen, side 36.

4.Bruk ovnen i omtrent 15 minutter.

5.8la av grillen, se Slik bruker du grillen,
side 36

Royk og lukt kan slippes ut i et
par timer under forste drift. Dette
er helt normalt. Se til at rommet er
godt ventilert for & fierne rayken
og lukten. Unngé direkte
inhalering av reyken og lukten
som slippes ut.



B slik bruker du ovnen

Generell informasjon om

baking, steking og grilling
Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under
bruk. Berer aldri de varme
brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold bamn
péa avstand.
Bruk alltid varmebestandige
grytehansker nar du setter inn
eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Veer forsiktig ved &pning av daren,
siden det vil komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde
hendene, ansiktet og/eller aynene.

Baketips

¢ Bruk belegg som ikke kleber,
passende metallplater eller
aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

o Utnytt plassen pé stativet pa best
mulig méate.

¢ Plasser bakeformen i midten av
stativet.

* Velg riktig hylleposisjon fer du slar pa
ovnen eller grillen. Ikke endre
hylleposisjon nar ovnen er varm.

¢ Hold ovnsderen lukket.

Steketips

* Huvis hel kylling, kalkun og maltider
med store biter behandles med
dressinger, slik som f.eks. sitronjuice
0g svart pepper for steking, vil det oke
stekeytelsen.

¢ Det tar omtrent 15 til 30 minutter
lenger & steke kjott med bein i
sammenligning med stek av den
samme starrelsen av kjott uten bein.

¢ Hver centimeters kjottykkelse krever
omtrent 4 til 5 minutter steketid.

* | a kjottet sté i ovnen i omtrent
10 minutter etter koketiden er ferdig.
Saften fordeles bedre over hele steken
og kommer ikke ut nér kjettet kuttes.

¢ Fisk i en varmebestandig form skal
plasseres pa stativet pa midtre eller
nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av Kjett, fisk og figerkre, blir

de fort brune, har en fin skorpe og blir

ikke torre. Flate stykker, kjott og polser,
men ogsa grennsaker med hoyt
vanninnhold (f.eks. tomater og lak) er
spesielt egnet for grilling.

¢ Fordel stykkene som skal grilles pa
risten eller pa bakebrettet med risten
pé en slikt mate at plassen som
dekkes ikke overskrider sterrelsen pa
varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med
grillen i ensket heyde i ovnen. Hvis du
griller pa stekeristen, skyv bakebrettet
inn i den nederste hyllen for & samle
fett. Tilfer noe vann i bakebrettet for
enkel rengjering.

Mat som ikke egner seg il
grilling medferer brannfare.
Grill kun mat som egner seg
for intensiv grillvarme.

lkke plasser maten for langt
bak i grillen. Dette er det
varmeste omradet, og fet mat
kan ta fyr.

Hvordan bruke den
elektriske ovnhen

For du kan bruke ovnen, ma tiden
veere innstilt. Hvis timeren ikke er
stilt, vil ikke ovnen fungere.
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14 13 12
Hylleposisjoner
Funksjonsdisplay
Indikatorfelt for temperatur/vekt
Symbol for ovnens indre temperatur
Indikatorfelt for aktuell tid
Utvalgsdisplay for hurtigmat
Tast for start/stopp matlaging
Tid- og innstillingstast
9 OK-tast
10 Tekstvisning
11 Opp-/nedtaster (Menytrinn)

12 Temperatur - vekt - forsterker-
innstillingstast

13 Programvelger

14 P&/AV-knapp

Display-symboler:

E[k Hurtig oppvarming

(forsterker)-symbol

=4l Tilberedningstid-symbol

-] Avslutning av

tilberedningstids-symbol

Alarm-symbol

Aktuell tids-symbol

Innstillings-symbol

Opptinings-symbol

Tastelas-symbol

0 ~NO O~ WwN =

QeSS OGP
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10 9 8 7

= &pen der-symbol

? Steketermometer-symbol *
1 Pyro-symbol * / Enkelt
damprengjeringssymbol*
Damp-symbol *

Varierer avhengig av
produktmodell.

Ovnen gér tilbake til standby-skjerm
etter at den er slatt pa, og aktuell tid er
stilt inn. Bare aktuell tid vises pa
displayet.

Bare O 0g ® -tastene er funksjonelle
nar skiermen befinner seg i denne
statusen. Du kan utfere alle operasjoner
i Innstillinger-menyen. Vennligst se .

0 Dersom du bererer (D tasten kort
péa denne skjermen, vil advarselen
"Keep pressed for 1 second"”
("Hold tasten trykket inne i ett
sekund") dukke opp i tekst-feltet.
Berer \LJ -tasten i lenger enn ett

sekund for & sla pa ovnen.

1405

Hold inne i ett sekund M

¢

Velg temperatur og driftsmodus
1.Beror D -tasten for & sl& péa ovnen.
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1 Hylleposisjoner

2 Funksjonsdisplay

3 Indikatorfelt for temperatur/vekt
4

5

Indikatorfelt for aktuell tid
Tekstvisning
Dette skjermbildet omfatter den
anbefalte temperaturen under
temperatur-/vekt-indikatoren og de
aktive varmeovnene og anbefalt
skuffposisjon pa funksjons-displayet.
3.Berar A eller ~ -tastene for & velge
onsket driftsmodus (funksjon).
Etter at funksjonen er valgt, kan
"Temperature" (“Temperatur"), "Cook
time" (Tilberedningstid"), "Cook end
time" ("Avslutningstid for tilberedning av
mat") og "Booster" ("forsterker" for rask
oppvarming) stilles inn.
4.onsker du & endre temperaturen,

C . .
beror W én enkelt gang for & komme Hil
temperatur-displayet

B0 0408

| Temperatur i :

5.Bergr ~/~~ inntil ansket temperatur
dukker opp i temperatur-/vekt-
indikatorfeltet. Berer & for & stille inn
temperaturen nar ensket verdi vises
pa displayet.

6.Dersom matlagings-funksjons- og
temperaturverdier passer, beror L -
tasten for & begynne tilberedningen av
mat. Tilberedningen av mat settes i
gang og "Cooking"
("Tilberedningen av mat") vises
pa displayet.

IBUCHIEIZDEI

Dersom ovnsderen apnes under
tilberedningen av mat, vises "Door
open"- ("&pen der")- advarselen

=7 -symbolet pa displayet.

ﬂ Dersom du berarer [> tasten kort
péa denne skjermen, vil advarselen
"Keep pressed for 1 second"”
("Hold tasten trykket inne i ett
sekund") dukke opp i tekst-feltet.

Beror L~ -tasten i lenger enn ett
sekund for & sette tilberedningen
av mat i gang.

a sla av den elektriske ovnen
Beror (D -tasten for sld av ovnen.

Det er viktig & plassere ledningsgrillen pa
risten riktig. Ledningsgrillen mé settes
inn mellom risthyllene slik som illustrert
pa figuren.

Ikke la ledningsgrillen bli stdende mot
bakveggen av ovnen. Skyv
ledningsgrillen fram til fremre del av
risten og fest den ved hjelp av daren for
a oppna en god grillytelse.

(Varierer, avhengig av produktmodellen.

Funksjonstabell

Funksjonstabellen indikerer funksjonene
som kan brukes i ovnen og deres
respektive maksimale og minimale
temperaturer. Anbefalt temperatur vises
nar funksjonen er valgt.
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Funksjonene varierer avhengig av
produktmodell.

Av sikkerhetsmessige arsaker er
maksimal tid som kan innstilles for
"Cook time"
("Mattilberedningstid") begrenset
til seks timer pa alle posisjoner
bortsett fra "Varm Keeping"
("Holde maten varm") og "Low
Temp." ("Tilberedning av mat ved
lav temperatur") -funksjonene.

Mens du foretar justeringer i
innstillinger, vil relaterte symboler
blinke pa skjermen.

Programmet vil bli kansellert i
tilfelle strembrudd. Du mé i sa fall
omprogrammere ovnen.

Aktuell tid kan ikke stilles inn
mens ovnen er i drift i noen som
helst funksjon, eller hvis
halvautomatisk eller helautomatisk
programmering er giennomfert pa
ovnen.

Selv om ovnen er slatt av, lyser
ovnens lampe opp nar ovnsderen
apnes.

Statisk + vifte 40-280
Varmluft 40 — 280
Multi (3D) 40 — 280
Vifteoppvarming + bunn 40 — 280
Full grill + vifte 40-280
Full grill 40-280
Lav grill 40-280
oko-varmluftsvifte 160-220
Undervarme 40-220
Holde varm 40-100
Tilberedning av mat pa 50-150
lav temperatur

Opptining -

Damp + varmluft 150-280
Damprengjering -

* Funksjonene varierer avhengig av produktmodell.
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Driftsmoduser

Rekkefelgen pa driftsmodusene som
vises her kan awvike fra tilordningen pa
produktet ditt.

Maten varmes opp fra topp og bunn
samtidig. Den egner seg for kaker,
bakevarer eller kaker og ilfaste fat i
bakeformer. Bruk kun ett brett nar du
ilbered

Varmluft som varmes av nedre og ovre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen
raskt ved hjelp av viften. Bruk kun ett
brett nar du tilbereder mat.

T M
st 00
Statisk + vifte

Varmluft som varmes av nedre
varmeelement fordeles jevnt i ovnen
raskt ved hjelp av viften. Den egner seg
til & tilberede maltidene pa ulike
hyllenivaer, og forhdndsvarming er ikke
nadvendig i de fleste tilfellene. Egner

for tilbered d flere brett

8o’

inEn!
il
Vormluft i

Nar ovnsdaren &pnes, vil ikke
viftemotoren gé for & holde den
varme luften inne i ovnen.



Overvarme, undervarme og
vifteassistert varme er pa. Mat stekes
jevnt og hurtig i hele ovnen. Bruk kun

Ir.M

, @ i

Multisteking (3D) e

Undervarme og vifteassistert varme (i
bakveggen) er pa. Egner seg til & steke

c 10°

\0-08

Vilteoppvarming * bumn T

‘Varmluft som varmes av den store
grillen fordeles raskt i ovnen ved hjelp
av viften. Denne egner seg til grilling av
d d Kj

I0-08

Full gril + vifte I

R I

o

‘d

29

¢ | egg store eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon under
grillvarmen for & grille.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne
egner seg til grilling av starre mengder
i

TRer 008
] Full grll I

i

¢ | egg store eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon under
grillvarmen for & grille.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner
seg til grilling og gratengretter.

280 |00

Lov il Nk
Legg sma eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon under
grillvarmen for & grille.

e Snu maten etter halve grilltiden.

<
2

funksjonen i stedet for kokeoperasjoner
som du ville utfert ved & bruke varmluft
i temperaturomradet 160-220 °C. Men
koketiden vil gke noe.
Tilberedningstider som er relatert til
denne funksjonen er angitt i tabellen

Blovormlufisvifte

Kun undervarmen er i drift. Den egner
seg til pizza og etterfelgende bruning
av mat fra bunnen.

80* |38

e Undervarme

Brukes til a2 holde maten varm ved en
temperatur som holder maten
serveringsklar over lengre tid

| B0 1004

- & Opprettholde varme K
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Maten blir oppvarmet samtidig fra 1.Trykk pa tasten (1).

toppen og bunnen. Den er egnet for 2.Sett maten inn i ovnen.
langsom matlaging av stekte 3.Trykk pé eller (11) for & velge
kjottstykker (kalvekjett, lam, fiserfe etc.) funksjonen "Steam + Fan

i en &pen beholder ved lav temperatur.
Denne funksjonen sikrer at Kjottet er
saftig og mykt pé innsiden. Vennligst
bruk hygienisk egnede kjotttyper. Pa
platetoppen, grill osv., forstek / svi alle

heating" (damp + varmiuft). Trykk
deretter pa tasten for start/stopp
tilberedning (9) for & starte steking
eller koking. Hvis det ikke er noe vann

overflater av Kjottet i en varm panne. i systemet, vises “Fill with 350 ml
Du kan tilberede det forstekte / svidde water” (Fyll 350 ml vann) pa
Kjottet med "lavtemperatursteking" - displayet. Fyll p& vann med
funksjonen i lang tid. Kok kun med en vannbeholderen som felger med
skuff. ovnen, inntil du herer lydvarslingen.
BO® 08 Se "Tisett vann". “Door open”
- Koking med lov temperatur i (&pen der) vil vises nar du har fylt pa
’ nok vann.

Ikke bruk noen annen veeske
bortsett fra drikkevann i
Egner seg for & tine opp frossen dampsystemet.

kornmat langsomt ved romtemperatur Lukk doren, sa vises “Cooking”

og nedkjeling av tilberedt mat.Tiden det «
g fesend (Steking). “Press M to spray

tar & tine et helt stykke kjott er lengre
enn for mat med korn steam” (trykk gjeldende knapp for &
spraye damp) vises nér den innstilte

temperaturen er oppnadd. Trykk pa
menyvalgtasten for hurtigmat (10) for &
levere damp inn i ovnen i 5 minutter. Du
kan pafere damp 3 ganger nér du
matte enske det, i lepet av
tilberedningstiden.

Resterende vann i systemet ma

bortskaffes pa slutten av
Tiloeredningen. Se , Temme vann.

Tining

e tilberedningsoperasjonene
du utferer ved a bruke varmiuft mellom
150-280 °C, vil du ogsé ha mulighet til
a bruke damp pa rettene etter at ovnen
nar den innstilte temperaturen. Men
koketiden vil gke noe.

Dette alternativet gjer at du kan
tilberede retter etter din egen smak i
tillegg til de automatiske menyene.

| 008
XN @_@, Domp * Varmluft B A

Denne musen myker opp smuss
inne i ovnen etter at du har fullfort

171.M
b
& Damprengjaring R
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Funksjonen gjor at smusset i ovnen blir
mykt og enkelt kan fiermes (forutsatt at
det ikke har terket inn for lenge). Se
avnittet «<Rengjering — enkel
damprengjering» for enkel
damprengjering.

Slik bruker du ovnens styreenhet

14
Hylleposisjoner
Funksjonsdisplay
Indikatorfelt for temperatur/vekt
Symbol for ovnens indre temperatur
Indikatorfelt for aktuell tid
Utvalgsdisplay for hurtigmat
Tast for start/stopp matlaging
Tid- og innstillingstast
9 OK-tast
10 Tekstvisning
11 Opp-/nedtaster (Menytrinn)

12 Temperatur - vekt - forsterker-
innstillingstast

13 Programvelger
14 P&/AV-knapp

13

12

11

O ~NO O~ wWwN =

2 3 4 5

I0-08

Domprengiering b

10 9 8 7

Aktiver semi-automatisk drift

| dette operasjonsmoduset, kan du
justere perioden ovnen skal fungere i
(mattilberedningstid).

1.Beror D -tasten for 4 sl& péa ovnen.

ﬂ Dersom du kort berareD -tasten
péa denne skjermen, dukker "Keep
pressed for 1 second” ("Hold
tasten trykket inn i ett sekund")-
advarselen opp i tekstfeltet. Beror
D tasten inne i mer enn ett
sekund for & sl& pa ovnen.

2.Berer - eller~~ -tastene for & velge
onsket ensket driftsmodus (funksjon).
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3.Hvis du ensker & endre temperatur,

C
beror & én enkelt gang for & komme til

Temperatur .

4.Bergr A/~ inntil ensket temperatur
vises i temperatur-/vekt-indikatorfeltet.
Berer M for 4 stille inn temperaturen
nar ensket verdi vises pa displayet.

5.For tilberedningstid, trykk pa ®-
tasten én gang for & bla til "Cook time"
("Tilberedningstid") pa tekstdisplayet.
1Pl -symbolet blinker p& samme tid.

6.Berar A/~ -tastene for & stille inn
ansket tilberedningstid og bekreft
innstillingen ved & berere M -tasten.
S& snart tilberedningstiden er stilt inn,
vil Pl vises kontinuerlig.

200° OO

.Sett fatet i ovnen og lu aren.
8.84 framt verdiene for

matlagingsfunksjon, temperatur og tid

passer, bergr dal” -tasten for & starte
opp matlagingen. Matlagingen starter
og "Cooking" (“Matlaging")

kommer opp pa displayet.

0 Dersom du kort ber@rer[> -tasten
péa denne skjermen, dukker "Keep
pressed for 1 second” ("Hold
tasten trykket inn i ett sekund")-
advarselen opp i tekstfeltet. Beror

tasten inne i mer enn ett
sekund for & sette matlagingen i
gang.
» Ovnen varmes opp til innstilt
temperatur, og vil opprettholde denne
temperaturen fram til slutten av
steketiden du har valgt. Ovnslampen
lyser under mattilberednings-prosessen.

26/NO

Alle segmentene i den indre
ovnens temperatur-symbol (4) sléar
seg pa nar ovnen nar den innstilte
temperaturen.

9.Nar tilberedningen av mat er ferdig,
kommer "Good appetite...
Press to continue" ("Nyt
maten... Trykk pa D for &

fortsette-) opp pa displayet og det
lyder et alarmsignal.

10.For & stoppe alarmsignalet, trykker
du bare péa en tast. Ovnen vil fortsette i

det valgte moduset hvis du berere

-tasten. Alarmen stanser.
11.0vnen slas av automatisk og

gjeldende klokkeslett vises hvis du

ikke beragrer L~ tasten.
a sla pa helautomatisk drift
| dette driftsmoduset kan du justere
tilberednings-tiden og slutten pa
tilberednings-tiden.
1.Beror O -tasten for & sl& péa ovnen.
2.Berer A elle~~ -tastene for & velge
onsket ensket driftsmodus (funksjon).
3.Hvis du ensker & endre temperatur,

€
berer W én enkelt gang for & komme til
temperatur-displayet.

I0-08

Temperatur Nk

.Berar A/~ inntil ansket temperatur
vises i temperatur-/vekt-indikatorfeltet.
Berer ™ for 4 stille inn temperaturen
nar ensket verdi vises pa displayet.
5.For tilberedningstid, trykk pa ®©-
tasten én gang for & bla til "Cook time'
("Tilberedningstid") pa tekstdisplayet.
1Pl -symbolet blinker p& samme tid.
6.Berar A/~ -tastene for & stille inn
ansket tilberedningstid og bekreft
innstillingen ved & berore ™M -tasten.




S& snart tilberedningstiden er stilt inn,

g0+

Koketid

7.For & stille inn slutten pa tilberednings-
tiden, berar ® med korte intervaller

inntil "Cook end time"
("Avslutning av

tilberedningstid") dukker opp pa
tekst-displayet. = blinker p& samme
tid

=

008 -

Koketidslutt

8.Beror A/~ -tastene for a stille inn
ansket avslutning pa tilberedningstid
og bekreft innstilingen ved & berare
M -tasten. S& snart avslutningen pa
tilberedningstiden er stilt inn, vil =
vises kontinuerlig.

9.Sett fatet i ovnen og lukk daeren.

10.S4 framt verdiene for
matlagingsfunksjon, temperatur og
avslutningstid for matlaging passer,
beror da& -tasten for & starte opp
matlagingen. "Waiting" ("Venter"
kommer né opp pa displayet.

» Ovnens tidsar beregner automatisk

oppstartstid for matlaging ved & avlede

tilberedningstiden fra slutten pa

mattilberedningstiden du har angitt.

11.Valgt driftsmodus aktiveres nar
oppstartstiden for matlaging har

kommet,"Cooking"

("Mattilberedning") vises pa
displayet og ovnen varmes opp il
innstilt temperatur. Det opprettholder
denne temperaturen helt fram til
slutten av tilberedningstiden. Ovnens
lampe lyser under
tilberedningsprosessen.

Alle segmentene i den indre
ovnens temperatur-symbol (4) sléar
seg pa nar ovnen nar den innstilte
temperaturen.

12.Nér tilberedningen av mat er ferdig,
kommer "Good appetite...

Press [ to continue” (God
apetitt... Trykk for & fortsette-)

opp pa displayet og et alarmsignal
lyder.

13.For & stoppe alarmsignalet, trykker
du bare péa en tast. Ovnen vil fortsette i

det valgte moduset hvis du berere

-tasten. Alarmen stanser.
14.0vnen slas av automatisk og

gjeldende klokkeslett vises hvis du

ikke berarer L7 tasten.

Hvis du ensker & avbryte
halvautomatisk eller automatisk
programmering etter at du har stilt
inn disse, méa du nullstille
mattilberednings-tiden. Du kan
0gsé sla av ovnen ved & berare

D -tasten dersom du ensker det.

a stille inn boosteren (forsterker
for rask oppvarming)

Bruk boosteren (forsterker for rask
forhandsoppvarming) -funksjonen for &
f& ovnen til & n& ensket temperatur
raskere.

Forsterker kan ikke velges nar
funksjonene opptining,
langtidstilberedning, hold maten
varm og tilberedning av mat ved
lav temperatur er slatt pa.
Forsterkerens innstillinger vil bli
kansellert i tilfelle strembrudd.

Velg eonsket tilberednings-funksjon og
gjer sa felgende:
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€
1.Berer % -tasten to ganger. "Booster
passive- ("Forsterker passiv") dukker

\0:08

Forsterker passiv T

2.Berar ~ -tasten én gang. "Booster
active- ("Forsterker aktiv")-advarselen

0g s[k -symbolet dukker opp pa
displayet. Beror ™ for & bekrefte

Forsterker aktiv

i

3.84 framt verdiene for
matlagingsfunksjon og temperatur
passer, bergr dal” -tasten for & starte
opp matlagingen. Matlagingen starter
og "Cooking" (“Matlaging")
kommer opp pa displayet.

» =@ -symbolet forsvinner sa snart

ovnen nar den enskede temperaturen

0g ovnhen gjenopptar driften i den
funksjonen den var i for
forsterkerfunksjonen ble koblet inn.
4.For & kansellere forsterkerfunksjonen,

C
beror da % -tasten med korte
intervaller inntil "Booster active"
("Forsterker aktiv") dukker opp
pa displayet.
5.Bergr ~ -tasten én gang. "Booster
passive- ("Forsterker aktiv")-

advarselen dukker opp og =@ -
symbolet forsvinner pa displayet.
Beror M for & bekrefte innstillingen

180" |08
Forsterker passiv i :
Ved hjelp av tastelasen

Du kan unngé at ovnen blir involvert
med ved & aktivere tastelas-funksjonen.

rN
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Tastelasen kan brukes enten nér
ovnen er i drift eller ikke. Ovnen
kan slés av ved & trykke pa ®
tasten selv nér tastelasen er
aktivert nar ovnen er i drift.

a aktivere tastelasen

1.Berer & tasten med korte intervaller
inntil "Keylock passive" (‘Tastelés
passiv") dukker opp péa display. = -
symbolet blinker pa displayet.

2.Berer - -tasten én gang for & aktivere
tasteldsen. Etter & ha aktivert
tastelasen, vil "Key lock active"
("Tastelasen akti%:) dukke opp pa
displayet. Sa vil I—7 -symbolet dukke
opp.

3

e -

Tostelds akiiv M

» Etter & ha aktivert tastelésen, vil
"Keylock activer'a'1 ("Tasteldsen aktiv")-
advarselen og 7 -symbolet dukke opp
pa displayet nar du trykker pé en hvilken
som helst tast (med unntak av A/~ -
tastene).
Ovnstastene virker ikke nar
tastelas-funksjonen er aktivert.
Tastelasen vil ikke bli kansellert i
tilfelle strembrudd.

a deaktivere tastelasen

1.Berar v~ tasten to ganger for &
deaktivere tastelasen. "Key lock
passive" ('Tastelas passiv"') dukker
opp pa displayet.

2 Beror M for & bekrefte innstillingen.

Tostelds passiv I

» Tastelasen er na deaktivert og 5 -
symbolet pa displayet forsvinner.



A bruke klokken som alarm

Du kan bruke klokken péa produktet til en
hvilken som helst advarsel eller
paminnelse utenom
matlagingsprogrammet.

Alarmklokken har ingen innflytelse pa
ovnens funksjoner. Den brukes bare
som en advarsel. For eksempel er dette
nyttig nér du gnsker & snu mat i ovnen
pa et bestemt tidspunkt. Alarmklokke vil
gi et signal nér innstilt tid er over.

Maksimal alarmtid kan vaere 23
timer og 59 minutter.

For a stille inn alarmen:

gog @ ’
Aom T

1.Berer (D tasten med korte intervaller
inntil 2 symbolet dukker opp pa
displayet.

2.Bergr A/~ tastene for & stille inn
onsket tid og bekreft innstillingen ved
& trykke pa ™ tasten. 2 Symbol-lyset
forblir tent etter innstilling av alarmtid.

3.Etter at alarmen er over, vil QA
begynne & blinke og et alarmsignal
heres.

4.Trykk pé en hvilkken som helst tast for
a stanse alarmen.

For a avbryte alarmen:

1.Berer O tasten med korte intervaller
inntil £ symbolet dukker opp pa
displayet.

2.Bergr ~ tasten inntil "00:00" vises pa
displayet og bekreft innstillingen ved &
trykke pa ™ tasten.

» Alarmen stanses og £ -symbolet

forsvinner.

Tidstabell for matlaging

Timingen i denne oversikten er
beregnet som en guide. Tidene
kan variere pa grunn av
temperaturen pa mat, tykkelse,
type og etter dine preferanser for
koking.

Baking og steking
1. hylle pa ovnsstativet er
nederste stativ.

Kaker pa brett* Ett brett | 2 175 25...30
Kaker i form* Ett brett @ 1 180 40 ...50
Kaker i Ett brett i 2 175 25...30
bakepapir* —

To brett @ 1-3 175 30...40
Sukkerbunn® Ett brett — 2 180 5..10

To brett QD | 1-3 175 20...30
Kjeks™ Ett brett — 2 175 25...30

To brett QD | 1-3 175 35...45
Deigbakst* Ett brett E 180 30 ...40
Rik bakst* Ett brett . 2 180 25...35

To brett @ 1-3 175 35...45
Gleerdeig” Ett brett =] 2 180 35..45
Lasagne* Ett brett ‘: 2 180 30 ...40
Pizza* Ett brett . 2 200 15...20

Ett brett 1= 2 200 10...15
Biffsteik (hel) Ett brett 2 25 min. 250/max, 100 ... 120
/Steik PN deretter 180 ...

190
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derétter 190

Ett brett o)

2 25 min. 250/max, 60 ... 80
deretter 190

Stekt kylling Ett brett

1 15 min. 250/max, 55 ...65
deretter 180 ...
190

Ett brett

1 15 min. 250/max, 55 ...65
deretter 180 ...
190

Kalkun (Skéret i Ett brett
skiver) EA

1 25 min. 250/max, 150 ... 210
deretter 180 ...
190

Ett brett

1 25 min. 250/max, 140 ...190
deretter 180 ...
190

Fisk Ett brett PN

2 200 20...30

Ett brett )

2 200 20...25

Mens du tilbereder mat med 2 brett samtidig, plasser det dype brettet pa evre hylle og det andre brettet pa nedre hylle.

* Det anbefales & utfere forhdndsoppvarming av alle matslag.

gko-varmluftsvifte

lkke endre
tilberedningstemperaturen etter at
tilberedningen starter i gko-
varmluftsvifte-modus.

lkke apne deren under matlaging i
modusen gko-varmiuftsvifte-
modus.

Kjeks Ett brett Standardbrett* 1 185 30...35
Deigbakst Ett brett Standardbrett* 1 200 40 ...45
Rik bakst Ett brett Standardbrett* 1 200 40...45

* Dette utstyret leveres kanskje ikke med produktet.

Baketips for kake

¢ Hvis kaken er for torr, ok temperaturen
med 10 og reduser steketiden.

¢ Hvis kaken er vat, bruk mindre veeske
eller senk temperaturen med 10 °C.

* Hvis kaken er for merk pa toppen,
plasser den pa en lavere hylle, senk
temperaturen og ok steketiden.

¢ Hvis den er godt stekt pa innsiden,
men klisset pa utsiden, bruk mindre
vaeske, senk temperaturen og ok
steketiden.

Bakevaretips
¢ Hvis bakevarene er for torre, ok
temperaturen med 10 °C og reduser
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steketiden. Damp deiglagene med en
saus som bestar av melk, olie, egg og
yoghurt.

¢ Hvis bakevarene tar for lang tid til &

bake, veer ekstra oppmerksom sa
tykkelsen pa bakevarene du har
tilberedt ikke overskrider dybden pa
brettet.

Hvis den ovre siden av bakevarene blir
brune, men den lavere delen ikke er
stekt, se til at sausmengden du har
brukt til bakevarene ikke er for lang
mot bunnen av bakevarene. Prov &
spre sausen jevnt mellom deiglagene
og pa toppen av bakevarene for en
jevn bruning.



Stek baksten i overensstemmelse
med modus og temperatur som
finnes i koketabellen. Hvis den
nedre delen fortsatt ikke brunes
nok, plasser den pa en lavere
hylle neste gang.

Tips for koking av grennsaker

* Hvis gronnsaksretten mister all vaeske
og bilir for tarr, tilbered den i en panne
med lokk i stedet for et brett. Lukkede
kar vil beholde saften i retten.

¢ Hvis en grennsaksrett ikke blir kokt,
kok grennsakene pa forhand, eller
klargjer dem som hermetisert mat og
legg dem i ovnen.

Funksjoner for ferdigretter

For at du skal kunne bruke
ferdigmatmenyene pa produktet,
maé ovnen vaere kald nok. Ellers
avsluttes tilberedingen av
sikkerhetsérsaker.

a velge funksjoner for ferdigretter

Ferdigrett-menyen inneholder

maltidsprogrammer som er utarbeidet

spesielt for deg av profesjonelle kokker

og lagres i minnet p& kontrollenheten.

| denne menyen stilles temperatur,

ristposisjon, vekt og

matlagingsfunksjoner inn automatisk.

Du kan endre vekt og steketid alt etter

maltid og din smak.

For & velge ferdigrett-funksjoner:

1.Berar (L) -tasten for sl& pa ovnen.

apningsskjermen som viser

driftsinformasjon kommer opp nar ovnen

er slatt pa.

o Dersom du bererer (D tasten kort

péa denne skjermen, vil advarselen
"Keep pressed for 1 second"”
("Hold tasten trykket inne i ett
sekund") dukke opp i tekst-feltet.
Beror \lJ -tasten i lenger enn ett
sekund for & sl& pé&/av ovnen.

P
2.Berer mi-tasten for & velge ferdigrett-
funksjonsdisplayet. | dette trinnet, vil

"Cakes&breads&tarts”

("Kaker og brad og kaker") og
== -symbolet dukke opp pa displayet.

H05 .

Kuker, brad og ferter i

3.Berer A/~ -tastene for & velge
ansket ferdigmaltids-
funksjonshovedmeny
(Cakes&breads&tarts 2, Meat £,
Fish »ee  Meat Poultry s, Light meals
= Special £, altsé ("Kaker og bred
og kaker, Kjatt, fisk, Kjatt, fugl,
spesielle méltider og spesial").

4.Beror ™ tasten for & bekrefte
hovedmaltids-menyen du har valgt.

5.Berer A/~ -tastene for & velge

ansket maltid (Cookies, Cake, Small

cake, etc), altsé (Smakaker, kake, liten

kake, osv).

LJ 0w 405" -

- Smakaker 1

6.Sett matretten inn i ovnen.

7.Berer [> -tasten for a sette

tiberedningen i gang. "Cooking",

altsa ("Tiloeredning av mat"),

dukker opp pa displayet.

ﬂ Dersom du berarer [> tasten kort
péa denne skjermen, vil advarselen
"Keep pressed for 1 second"”

("Hold tasten trykket inne i ett
sekund") dukke opp i tekst-feltet.

Beror [> -tasten i lenger enn ett
sekund for & sette tilberedningen
av mat i gang.
8.Etter at tilberedningen av mat er fullfert,
vil "Good appetite..." , altsa "God
apetitt...", dukke opp pa displayet og
alarmsignalet lyder.
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2.Beror A/~ -tastene for & stille inn
vekten og bekreft ved & trykke pa ™ -
tasten.

Temperaturen i ovnen vil
forandres og koketiden endres
automatisk pé basis av endringen
i vekt.

For & stoppe alarmsignalet, bare
trykk pa en hvilken som helst tast.

0 "Tilbake", som vises pa skjermen
mens du navigerer i maltids-
menyen, gjer at du kan ga tg}bake

til den @vre menyen. Berer M-
tasten for & ga til &pnings-
funksjonsdisplayet.
For du begynner & lage mat i ferdigrett-
menyen, kan du stille inn vekt avhengig
av den maltidstypen du har valgt. Slik
gjer du dette:

Du kan bare endre vekten for
maltider som det er indikert en
vekt for.

3.Beror D -tasten for & sette
tilberedningen i gang.
Ferdigrett-meny:

1.Beror % tasten etter & ha valgt ensket _ :
Kan variere avhengig av modell

maltid. Ordet "Weight" - altsa "Vekt" -
dukker opp og kg -symbolet blinker pa
displayet.

L

0. 405" .

Vekt

Smaékaker | Kjettpudding | Filet av fisk | Kyllingbaguett | Gryterett Gijeering
(lam)

Kaker i Dalyanske | Bakt Kylling, Quiche Hjemmelaget

matpapir Kjottkaker ansjos kyllingfilet yoghurt

Ostekake | Roastbiff Hyse, Makaroni Torket eple

merlans 0g ost

Brownies Laksefilet Lasagne Stekt
kastanje

Svampkake Moussaka

Eplepai

Eplepai

Kanelboller

For a velge funksjoner der damp
brukes til hjelp i tilberedningen:
1.Berer O -tasten for & sld pé ovnen.
apningsskjermen med driftsinformasjon
dukker opp nér ovnen er slatt pa.
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o Dersom du bererer (D -tasten kort

péa denne skjermen, vil advarselen
"Keep pressed for 1 second"”
("Hold tasten trykket inne i ett
sekund") dukke opp i tekst-feltet.

Beror

-tasten i lenger enn ett

sekund for & sl& pé/av ovnen.




P
2.Berer @ -tasten med korte intervaller
inntil <& -symbolet dukker opp pa
displayet. | dette trinnet, kommer

"Cakes&Breads&Tarts" (altsd

"Kaker og brad og kaker") opp
pa displayet.

3.Berer A/~ -tastene for & velge
onsket ferdigrett-funksjonshovedmeny
(Cakes&breads&tarts 2, Meat £,
Fish »ee, Meat Poultry s, | ight meals
# Special 1), altsd ("Kaker og bred
og kaker, Kjgtt, fisk, Kjett, fugl, lette
maltider og spesielt").

4.Beror ™ tasten for & bekrefte
hovedmaltids-menyen du har valgt.

5.Berer A/~ -tastene for & velge
ansket maltid (Cookies, kake, Small
kake, etc), altsa (Smékaker, Kake,
Liten kake, osv.).

6.Sett matretten inn i ovnen.

7.Berer [> -tasten for a sette
tiberedningen i gang. "Cooking",
altsa ("Tiloeredning av mat"),
dukker opp pa displayet.

ﬂ Dersom du berarer [> -tasten kort
péa denne skjermen, vil advarselen
"Keep pressed for 1 second"”
("Hold tasten trykket inne i ett
sekund") dukke opp i tekst-feltet.

Beror L~ -tasten i lenger enn ett
sekund for & sette tilberedningen
av mat i gang.

Dersom [> tasten ikke berores i
lopet av 20 sekunder, vil ovhen
slds av av seg selv.

8."Fill with 350 ml water", altsa

"Fyll p& med 350 ml vann",
dukker opp pa displayet.

NB! Helsefare!
lkke bruk andre vassker enn
drikkevann i dampsystemet.

9.&pne daeren o%ilsett vann gjennom
vanninntaket. =7 -symbolet vises pa
displayet sammen med en lydadvarsel
nar du fyller pa vann.

10.0vnen begynner & tilberede mat og

"Cooking", altsa "Tilberedning

av mat", vises pa skjermen s& snart
daren er lukket.
11.Etter at tilberedningen av mat er

fullfert, kommer"Good appetite" -

altsd "Nyt maten" - opp pa
displayet, sammen med et alarmsignal.
» For & stoppe alarmsignalet, bare trykk
péa en hvilken som helst tast.
12.8pne ovnsderen og ta ut matretten
sé snart matlagingen er fullfert.
Lukk daren for & sette funksjonen for
automatisk fordamping av vann i gang.

» | dette trinnet kommer "Disposing
water", altsd "Avhending av

vann", og den tiden som gér med til &
vises pa displayet.

» Det er viktig for din helse at du ikke
bruker det resterende vannet, siden
kvaliteten p& vannet som venter vil bli
dérligere. Avhending av vann tar bort
skitt i ovhen og gjer at urenheter kan
fiernes lett etter tilberedning av mat.

» Tark innsiden av ovnen med en klut
etter avhending av vannet.

Hvordan bruke vannbeholderen:
Vannbeholderen bestar av to deler.
Overstykket fierner kalk i vannet.
Monter de nedre og ovre delene av
beholderen, slik som vist pa bildet.

Rist varsomt for & fa vannet i beholderen
oppe til & renne ned i beholderen
nedenfor.
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Ikke fyll p& mer enn 150 cc, ellers vil Systemet venter i minst 10

vannet ikke bli renset. minutter slik at du skal kunne
Fjern den ovre delen og hell vann inn i tilsette vann. Hvis du ikke tilferer
ovnen ved hjelp av den nedre delen. vann p& 10 minutter, slés ovnen
Fa bort kalk som er avleiret i av.
beholderen oppe ved & ga fram

For & rengjere muggen, ta den ut
av ovnen og vask den med bare
vann.

som her falger fer hver gangs ﬂ
bruk: Las opp to teskjeer salt i et

glass og hell det oppi

vannbeholderen. Vask sé den ﬂ Vannstanden pé tanken ber
nedre beholderen. kontrolleres giennom
vannindikatoren mens du tilfarer
vann. Hvis vannstanden overstiger
fullt beholderniva, vil overfladig
vann renne inn i ovnen. Overfladig
vann som renner inn i ovnen kan
pavirke tilberedning av mat ved
hjelp av damp gjennom
automatiske matlagings-
programmer og fare til kondens
pa deren. For & unngé dette, ma

150 cc

1 ovre del du for stekingen begynner fierne
2 Nedre del overfladig vann som har rent inn i
ovnen.

a tilfore vann:

1.Dra i muggen som illustrert pé figuren 0 Hvis ovnen slés av for
(1). tilberedningen er ferdig og ingen

2.Hell vann i beholderen inntil du herer matlagings-funksjon velges i lopet
en Signa”yd_ Fglg med pé av 2 minutter, vil det komme Opp
vannmengden via vannniva- en melding med "Please take
_.Indikatoren (2 ‘ the meal. Water will
1 evaporize." - altsa "Vennligst ta
2 ut retten. Vann vil fordampe" pa
tekstdisplayet s& snart ovnen er
slatt pa med D -tasten.
3 Avhending av vann starter
4 automatisk etter ca ett minutt.
1 Mugge A Hold daren lukket mens vannet

2 Vannindikator fordamper.
3 Rer til damputslipp
4 Avigpsror til overfladig vann
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Dampassistert meny:
Vil kunne variere avhengig av modell

Pizza, fersk
med tykk bunn

Kylling < 1600
ar

Ferske

gronnsaker,

grateng

arretgryte Lammestek

Pizza, fersk
med tykk bunn

Kylling > 1600
ar

Frosne

gronnsaker,

grateng

Lammelar

Bakverk

Kalkun, lar

Jakkepoteter

Stekt kalvekjott

Vol au vent

And, hel

Tandoori

Fruktkake

Kort brad

Mer avansert
bakverk

Bagel

Loff (med gjeer)

Sandwichbrod

Baguette

Rundstykker,
frosne

Innstillingsmeny
Lysstyrkeinnstilling
Lysstyrken kan kun stilles inn nar ovnen

er avslatt.

1. Trykk pa O tasten med korte

intervaller inntil "Brightness"
("Lysstyrke") vises pa skjermen. i=-

symbolet blinker pa skjermen.

M05=
Lystyke

5§

2.Det er 5 lysstyrkenivéer — 1, 2, 3, 4 og
4. Trykk pé ~/~-knappene for &
velge ansket niva.

3.Trykk pa [ for & bekrefte innstilingen.

Lysstyrkenivaet reduseres for &
spare strem nar ovnen er avslatt.
Det gjenopprettes til innstilt niva
igien nar ovnen slas pa.

» Den gér tilbake til standbyvisningen.
Kun gjeldende klokkeslett vises pa
skjermen.

Innstilling for taleniva

Talenivaet kan kun stilles inn néar ovnen

er avslatt.

1. Trykk pa (D-tasten med korte
intervaller inntil "Voice Level"
("Stemmeniva") vises pa skjermen. &

~ -symbolet blinker pa skjermen.

M-05=

Volom 2 E

2.Det finnes 2 talenivéer, nemlig 1 og 2.
Trykk pé A/~r-tastene for & velge
ansket niva.

3.Trykk pa ™ for & bekrefte innstilingen.

» Den gér tilbake til standbyvisningen.

Kun gjeldende klokkeslett vises pa

skjermen.
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Sprakinnstilling
Spraket kan bare stilles inn nar ovnen er
slatt av.

1. Trykk pa (D-tasten med korte
intervaller inntil "Language" ("Sprak")
vises pa skjermen. & -symbolet
blinker pa skjermen.

1405=

[ language:Engish KK

2.Trykk pa/~s-tastene for & velge
ansket sprak.
3.Trykk pa ™ for & bekrefte innstilingen.
» Den gér tiloake til standbyvisningen.
Kun gjeldende klokkeslett vises pa
skjermen.
Innstilling av gjeldende klokkeslett
Gijeldende klokkeslett kan kun stilles inn
nar ovnen er avslatt. Hvis du vil endre pa
klokkeslettet som ble innstilt under
forstegangsoppsettet, gjor du felgende:
1. Trykk pa (D-tasten med korte
intervaller inntil "Day Time"
("Klokkeslett") vises pa skjermen.
Timefeltet vises og iZ-symbolet
blinker pé skjermen. Trykk pa - eller
~ ~v for & stille inn ensket time.

oool= ©

Still inn dagtid

2.Trykk pa M for a bekrefte
timeinnstillingen.

3.Minuttfeltet vises, og :&=-symbolet
blinker pa skjermen. Trykk pa /s -
tastene for & stille inn minuttet. Berer
™ for & bekrefte minuttinnstillingen.

» Den gér tilbake til standbyvisningen.

Kun gjeldende klokkeslett vises pa

skjermen. )

05 ‘
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Slik bruker du grillen

Lukk ovnsderen under grilling.
Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

Sla pa grillen

1. Trykk pa (D-tasten for & sl& pa
komfyren.

2.Trykk pa A/~ for & velge ensket
grillfunksjon.

Etter at funksjonen er valgt, kan du stille

inn "Temperatur", "Koketid",

"Kokesluttid" og "Booster" (hurtig

oppvarming) kan stilles inn.

3.Hvis du vil endre temperaturen, trykk

én gang pa % for & komme til
temperaturdisplayet.

4.Trykk p& ~/~s-tastene til onsket
temperatur vises i temperatur-
vektindikatoren. Trykk pa & for &
angi temperaturen nar ensket verdi
vises pa displayet.

5.Hvis kokefunksjon, temperatur- og
tidsverdiene passer, trykker du pa L-~-
tasten for & starte. Tilbereding starter

og det star "Steking" pa displayet.
Sla av grillen

1.Trykk pa (D-tasten for & sl av
komfyren.

Mat som ikke egner seg il
grilling medferer brannfare.
Grill kun mat som egner seg
for intensiv grillvarme.

lkke plasser maten for langt
bak i grillen. Dette er det
varmeste omradet, og fet mat
kan ta fyr.



Tidstabell for grilling

Grilling med elektrisk grill

Fisk 2. 250
Oppskaret kyling 2..3 250
Lammekoteletter 2.3 250
Roastbeef 2.3 250
Kalvekoteletter 2.3 250
Toast 3 250

¥ avhengig av tykkelse

**Hvis grilltemperaturen til produktet ikke kan justeres, vil grillen fungere ved den anbefalte temperaturen.
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[ Vediikehold og stell

Generell informasjon om
rengjoring

A Generelle advarsler

¢ VVent til produktet er avkjelt for du

rengjer produktet. Varme overflater
kan forérsake forbrenning!

lkke bruk vaskemidler direkte pa de
varme overflatene. Dette kan fore til
permanente flekker.

Apparatet skal rengjores og tarkes
grundig etter hver operasjon. Dermed
skal matrester lett rengjeres, og disse
restene skal forhindres i & brenne nar
apparatet brukes senere. Dermed
forlenges apparatets levetid, og ofte
blir problemer redusert.

Ikke bruk damprengjeringsmidler il
rengjering.

Noen vaskemidler eller

rengjeringsmidler kan skade overflaten.

Ikke bruk skuremidler,
rengjeringspulver, rengjeringskremer,
avkalkingsmidler eller skarpe
gjenstander under rengjering.

Det er ikke behov for et spesielt
rengjeringsmiddel for rengjering etter
hver bruk. Rengjor apparatet med
oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk Klut eller svamp og terk med en
tarr mikrofiberklut.

Serg for & terke av all gjenvaerende
veeske etter rengjering og vask
umiddelbart bort mat som spruter
rundt under tilberedningen.

lkke vask noen deler av apparatet i
oppvaskmaskin.

Overflater i rustfritt Inox-stal

¢ |kke bruk syre- eller klorholdige
rengjeringsmidler for & rengjere
overflater og handtak av rustfritt inox-
stél.
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¢ QOverflate av rustfritt inox-stal kan

endre farge med tiden. Dette er

normalt. Etter hver operasjon, rengjer

med et vaskemiddel som er egnet for
overflaten av rustfritt inox-stal.

* Rengjer med en myk sépeklut og
flytende (ikke-skrapende) vaskemiddel
som er egnet for inox-overflater, og
pass pa a tarke av i én retning.

¢ Fjern kalk, olje, stivelse, melk og
protein flekker pa overflatene av
rustfritt inox-stél og glass uten a vente.
Flekker kan ruste i lange perioder.

Emaljerte overflater

e Etter hver bruk, rengjer du
emaljeflatene med oppvaskmiddel,
varmt vann og en myk Klut eller svamp,
og terker dem med en torr klut.

¢ Hvis produktet ditt har en enkel
damprengjeringsfunksjon, kan du
foretaenkel damprengjoring for lett,
ikke-permanent smuss. (Se delen
"Enkel damprengjering”)

¢ Du kan bruke Quick&Shine-
rengjeringsmidler til ovnens interier og
rister og ikke-riperende skuretrad,
som brukes pa emaljerte overflater og
anbefales av det autoriserte
serviceverkstedet, for vedvarende
flekker. Ikke bruk et eksternt
ovnrengjeringsmiddel.

¢ Ovnen ma avkjeles for & rengjere
kokeomradet. Rengjering pa varme
overflater skal skape bade brannfare
og skade péa emaljeoverflaten.

Katalytiske overflater

* Sideveggene i kokeomradet kan bare
dekkes med emalje eller katalytiske
vegger. Det varierer etter modell.

¢ De katalytiske veggene har en lys matt

og porgs overflate. Ovnens katalytiske

vegger skal ikke rengjores.



o Katalytiske overflater absorberer olje ¢ |kke bruk skrapere av hardmetall og

takket vaere den porese strukturen og slipende rengjeringsmidler. Det kan
begynner & skinne nér overflaten er skade overflatene.
mettet med olje. | dette tilfellet ¢ Forsikre deg om at skjatene til
anbefales det & bytte ut delene. apparatets komponenter forblir fuktige
Glassoverflater og med vaskemiddelrester. Ellers kan
* Ikke bruk hardmetallskrapere og det oppsta korrosjon pé disse
slipende rengjeringsmidler né&r du skjotene.
rengjor glassoverflater. De kan skade Rengjoring av utstyr
glassoverflaten. Med mindre annet er angjtt i
* Rengjer apparatet med brukerh&ndboken, skal produktets utstyr
oppvaskmiddel, varmt vann og en ikke vaskes i oppvaskmaskin.

mikrofiberklut som er spesifikk for
glassflater, og terk den med en torr
mikrofiberkiut.

* Hvis det er gjenveerende vaskemiddel
etter rengjoring, torker du av det med
kaldt vann og terker med en ren og stopper igjen.

torr mikrofiberklut. Rester av Hvis du fortsetter & trekke etter dette

vaskemiddel kan skade unktet, kan du trekke den helt ut
glassoverflaten neste gang.

* De torkede restene pa glassoverflaten
ma under ingen omstendigheter
rengjores med takkede kniver, stalull
eller lignende riperedskaper.

¢ Du kan fierne kalsiumflekker (gule
flekker) pa glassoverflaten med det
kommersielt tilgjengelige
avkalkingsmidlet, med et
avkalkingsmiddel som eddik eller
sitronsaft.

Rengjoring av krukken

Krukken stopper opp pa et bestemt
punkt nér du trekker den mot deg.

Nar du fotsetter & trekke i den, gér den
videre til det andre stoppepunktet og

U Kan rengjare Krukken unaer

e Hvis overflaten er sterkt tilsmusset, springvann etter at du har tatt den ut.
péfer rengjeringsmidlet pa flekken Krukken skal ikke rengjeres med
med en svamp og vent lenge pa at kjemiske materialer. Bruk bare
den skal fungere skikkelig. Rengjer vann.
deretter glassoverflaten med en vat L.

KIut. Rengjoring av

e Misfarging og flekker pa kontrollpanelet
glassoverflaten er normalt og ikke feil. ¢ Nar du rengjer panelene med knapper,

Plastdeler og malte overflater terker du av panelet og knappene

* Rengjer plastdeler og malte overflater med en fuktig myk klut og terker med
med oppvaskmiddel, varmt vann og en torr Klut. ke fiern knappene og
en myk klut eller svamp, og terk dem pakningene under for & rengjere
med en terr klut. kontrollpanelet. Kontrollpanelet og

knappene kan bli skadet.
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¢ |kke bruk inox-rengjeringsmidler rundt
knappene mens du rengjer inox-
panelene med knapper. Indikatorene
rundt knappene kan bli utvisket.

¢ Rengjor bereringspanelene med en
fuktig, myk Klut og terk med en terr
klut. Hvis produktet ditt har en
tastelasfunksjon, ma du stille inn
tastelasen fer du utferer rengjering av
kontrollpanelet. Ellers kan det oppsta
feil deteksjon pé tastene.

Rengjoring av ovnens

innside (stekeomradet)
Falg rengjeringstrinnene som beskrives i
avsnittet “Generell
rengjeringsinformasjon” i samsvar med
type overflater i ovnen.
Rengjoring av ovnens sidevegger
Sideveggene i stekeomradet kan bare
dekkes med emalje eller katalytiske
vegger. Det varierer avhengig av modell.
Hvis ovnen har en katalytisk vegg, se
avshittet “Katalytiske vegger” for
informasjon.
Hvis produktet er modellen med risthylle,
ma du ta ut risthyllene fer du rengjer
sideveggene. Fullfer deretter
rengjeringen som beskrevet i avsnittet
“Generell rengjeringsinformasjon”, i
samsvar med type overflate pa
sideveggen.
Slik fjerner du sideristhyl-
lene:(Varierer, avhengig av pro-
duktmodellen.)
(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)
1.Fjern frontdelen av sidestetten ved &
trekke det i motsatt retning av
sideveggen.
2.Fjern sidestativet helt ved & trekke det
mot deg.
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Enkel damprengjoring

(Denne funksjonen er valgfri. Den

finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)

Sikrer enkel rengjering ved at smusset

(om det ikke har gatt for lang tid) mykes

opp av dampen som dannes i ovnen og

av vanndrépene som kondenseres péa

de indre overflatene i ovnen.

1.Fjern alt tilbeher fra ovnen.

2.Hell 500 ml vann opp i ovnsbrettet, og
sett brettet pa niva 2 i ovnen.

3.Velg funksjon for enkel
damprengjering Varigheten for
rengjeringen vises pa skjermen, og
den kan ikke endres. Du kan stille inn
sluttidspunkt for denne
rengjeringsfunksjonen.

4.Apne deren og tork av overflatene
inne i ovhen med en fuktig svamp eller
klut.

5.Bruk varmt vann med flytende
vaskemiddel, en myk klut eller svamp
til & fierne gjenstridig smuss, og tark
med en terr Klut.



I lgpet av den enkle
damprengjeringsmodusen Vil
vannet som er plassert pa brettet
for & myke opp skitt/smuss i
ovnsrommet fordampe og
kondensere i ovnsrommet og det
indre glasset av ovnsderen, derfor
kan vannet dryppe nar ovnsderen
blir &pnet. Terk av kondens sa
snart ovnsdaren blir pnet.

Damprengjoring

ISarger enkel rengjering ved at smusset

(hvis du ikke venter for lenge) mykes opp

av vanndraper som kondenserer inne |

ovenen etter at den har avgitt damp i en

viss tid.

1.Trykk pa pé/av-tasten (1) for & sla pa
ovnen.

2.Péase at du har tatt ut maten.

3.Trykk eller tast (11) for & velge

moduset "Damprengjaring”.
4.Trykk pé tasten for start/stopp tilbe-

redning (9) for & starte rengjeringen.
Hvis det ikke er noe vann i systemet,

vises"Fyll 150 ml vann" pa

displayet.

5.Fyll med 150 ml vann ved hjelp av
vannbeholderen som falger med
ovnen.

Helsefare!
lkke bruk noen annen vaeske enn
drikkevann i dampsyste-met.

6.Hvis temperaturen inne i ovenen er
under 100°C nar deren lukkes, starter
rengjeringen umiddelbart. Hvis tempe-
raturen i ovnen ikke er under 100°C,
og vann er pafylt og deren lukket,
vises meldingen "Nedkjaling" pa
displayet.

Nar temperaturen i ovnen faller til under

100°C, starter rengjeringen automatisk.

7.Nar rengjeringen starter, vises
meldingen "Rengjoring” pa
displayet.

» Det sendes damp inn i ovnen helt til

vannet i systemet renner ut.

Dampingen tar omtrent 35 minut-
ter med en helt full beholder.
Tiden vil blir kortere med mindre
vann.

8.Nar det ikke er mer vann igjenn, vises

"Tork av overflatene"
9.Apne opp deren og terk overflatene
pa innsiden av ovnen med en fuktig
svamp eller Klut.
Nar rengjeringen er over (stort sett
renner vannet ut), ber gienvaerende vann
temmes ut. Se "Funksjoner for tilbere-
dingsguide" , "Temme vann".
Rengjor taket inne i ovnen
(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)
Grillelementet kan foldes ut for
rengjering av taket inne i ovnen.
1.Lasne laseskruene ved grillelementet
med en skrutrekker eller en mynt.

Grillelementet legges ned. Det
forblir forankret i taket inne i
ovnen.

2.Rengjer taket inne i ovnen med en
fuktig klut.

41/NO



3.Fold opp grillelementet igjen, og trekk

til 1aseskruene med en skrutrekker
eller en mynt.

Rengoring av ovnsdgren

Ikke bruk kraftige slipende
rengjeringsmidler, metallskraper,
stalull eller blekemidler til &
rengjere ovnsdaren eller glasset.

Ovnsdgrens innvendige glass er
dekket med et material som er lett
a rengjore. lkke bruk skuremidler,
harde metallskaper, salull eller
blekemidler.

Du kan ta ut ovnsderen og derglassene
for & rengjere dem. Hvordan du tar ut
darene og vinduene, forklares i
avshittene “Ta av ovnsdaren” og “Fjerne
ovnsderens innvendige glass”. Nar du
har tatt ut de innvendige derglassene,
kan du rengjere dem med
oppvaskmiddel, samt vann og en myk
klut eller svamp, og terkes med en torr
klut. Tark av glasset med eddik og skyll
det mot kalkrester som kan oppsté péa
ovnsglasset.
Fjerne ovnsdgren
1.Apne front deren (1).
2.Apne Klemmene ved hengselhuset (2)
pa heyre og venstre side av frontderen
ved & trykke dem ned slik som vist pa
figuren.
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3.Flytt frontderen til halvveis.

4.Fjern frontdoren ved & trekke den
oppover for & frigjere den fra heyre og
venstre hengsler.

Trinnene som utferes under
fierningsprosessen skal utfores i
motsatt rekkefelge for & installere
daren. lkke glem & lukke
klemmene ved hengselhuset ved
remontering av daren.



Fjerne dgrens indre glass
(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)
Det indre glasspanelet pa ovnsderen
kan fiernes for rengjering.

1.0pne ovnsdaren.

2.Trekk mot deg og ta av plastdelen
som er installert pa evre del av
frontdaeren.

3.Slik som illustrert péa figuren, loft det
innerste glasspanelet (1) litt i retning av
A og trekk det ut i retning av B.

1 Innerste glasspanel

2* Indre glasspanel (Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)
4.Hvis produktet ditt er utstyrt med et
indre glasspanel(?) ; Gjenta den
samme prosedyren for & fieme det
indre glasspanelet (2).

5.Det ferste trinnet for & sette sammen
daren igjen er & reinstallere det indre
glasspanelet (2). Plasser det avfasede
hjernet pa glasspanelet slik at det vil
veere i det avfasede hjernet av
plastapningen. (Hvis produktet ditt er
utstyrt med et indre glasspanel). Det
indre glasspanelet (2) méa installeres i
plastapningen i naerheten av det
innerste glasspanelet (1).

6.Ved installering av det innerste
glasspanelet (1), se til at den trykte
siden pa panelet vender mot det indre
glasspanelet. Det er viktig & plassere
det nedre hjermet pa det innerste
glasspanelet (1) inn i den nedre
plastapningen.

7.5kyv plastdelen mot rammen inntil du
harer et "klikk".

Rengjor ovnslampen

Hvis ovnslampens glassdor i
stekeomréadet blir tilsmusset, kan den
rengjeres med oppvaskmiddel, varmt
vann og en myk klut eller svamp. Tark
den med en torr klut. Hvis ikke
ovnslampen virker, kan du skifte den ut
ved & felge avsnittene nedenfor.

Skift ut ovnslampen

A Generelle advarsler

¢ For & unnga risiko for elektrisk stet for
du skifter ut ovnslampen, kan du koble
fra den elektriske pluggforbindelsen og
vente til ovnen har kjelnet. Varme
overflater kan medfere brannskader!

e | ampens posisjon kan avvike fra det
som vises i figuren.

e | ampen som brukes i dette produktet,
egner seg ikke til belysning i vanlige
rom. Lampens formal er & hjelpe
brukeren til & se matvarene.

43/NO



¢ Lampen i dette produktet skal motsta 2.Fjemn tradhyllene i henhold til
ekstreme ytre betingelser, som for beskrivelsen.
eksempel temperaturer over 50 °C. ;

¢ | denne ovnen brukes en
gladelampe med en effekt pa
mindre enn 40 W, en heyde pa
mindre enn 60 mm, en diameter pa
mindre enn 30 mm eller en
halogenlampe med sokkel type G9,
en effekt pa mindre enn 60 W.
Lampene er egnet for bruk ved
temperaturer over 300 ° C.
Ovnlamper kan fas fra autoriserte

serviceagenter eller teknikere med 3.Trekk ut lampens beskyttelsesdeksel
lisens. av glass med en skrutrekker.
4.Hvis ovnslampen er type A som vist i
Hvis ovnen har en rund lampe: figuren nedenfor: Drei ovnslampen
1.Koble produktet fra stramnettet. som vist i figuren, og erstatt den med
2.Fjem glassdekslet ved a dreie det mot en ny. Hvis type B er modellen: Trekk
urviseren. den ut som vist i figuren, og erstatt

den med en ny.

(8]

3.Hvis ovnslampen er type A som vist i 5.Sett pa igjen glassdekslet og
figuren nedenfor: Drei ovnslampen tradhyllene.
som vist i figuren, og erstatt den med
en ny. Hvis type B er modellen: Trekk
den ut som vist i figuren, og erstatt
den med en ny.

4.Sett glassdekslet pé igjen.

Hvis ovnen har en firkantet lampe:
1.Koble produktet fra stramnettet.
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Feilsoking

Ovnen avgir damp nar den er i bruk.

¢ Nar metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stey. >>> Dette er
ingen feil

¢ Stromsikringen er defekt eller har blitt utlest. >>> Kontroller sikringene i
sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill dem.

e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stremuttaket. >>> Kontroller
kontakttilkoplingen.

* Knappene/knottene/tastene pa kontrollpanelet fungerer ikke. >>> Nakkelldsen

__kan veere aktivert. \Vennligst deaktiver den. (Se: )

Ovnslyset virker ikke.

e Ovnslampen er defekt. >>> Skift ut ovnspeeren.

e Stremmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strom. Kontroller sikringene i

sikringsboksen. Vied behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

¢ Er kanskje ikke stilt til en bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur. >>>
Still ovnen til en bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur.

e Stremmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strom. Kontroller sikringene i
sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

Forher deg med den autoriserte
serviceagenten eller forhandleren
der du har kjgpt produktet hvis du
ikke kan ordne problemet selv om
du har giennomfert instruksjonene
i dette avsnittet. Gjer aldri forsek
pa & reparere et defekt produkt
selv.
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Lue ensin tama kayttoopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Grundig tuotteen. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on
valmistettu korkealaatuisella ja nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kayttbopas ja
kaikki liittyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kaytt6a ja sailytd se mydhempa
kayttéa varten. Jos luovutat laitteen eteenpéin toiselle, anna mukaan kayttbopas.
Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttdoppaassa.

Muista, ettd tama kayttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien véliset erot on
kuvattu tarkkaan oppaassa.

Merkkien selitykset

Tassa kayttdoppaassa kaytetdan seuraavia symboleja:

Tarkeaa tietoa tai hyoddyllisia kayttdvihjeita.
Varoittaa hengelle ja omaisuudelle vaarallisista tilanteista.
Varoitus sahkoiskun vaarasta.

Varoitus tulipalon vaarasta.

Al A

Varoitus kuumista pinnoista.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce Made in TURKEY
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ﬂ Tarkeita turvallisuutta ja ymparistoa koskevia

ohjeita ja varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohjeita,
joiden avulla suojelet
henkilovammojen ja vahinkojen
vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlyonti
mitatoi takuun.

Yleinen turvallisuus

« Yli 8-vuotiaat lapset ja
fysiikaltaan, tuntoaisteiltaan
tai henkiselta kunnoltaan
heikentyneet henkilOt saavat
kayttaa tata laitetta, kun he
ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttajan turvallisuudesta
vastaavalta henkilQOlta.
Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa
puhdistaa tai huoltaa laitetta
ilman valvontaa.

« Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden
kaytettavaksi (mukaan lukien
lapset), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset
kyvyt ovat alentuneet, tai joilla
ei ole aikaisempaa
kokemusta tai tietoa laitteen
kaytosta, jos heita ei valvota
tai jos he eivat ole saaneet
opastusta koskien laitteen
turvallista kayttotapaa.
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Lapsia tulee valvoa jotta he
eivat leikkisi laitteen kanssa.

« JOs tuote luovutetaan jonkun
toisen henkilokohtaiseen
kayttoon tai
kierratystarkoitukseen, tulee
mukana tulleet kayttoohje,
tuotekyltit ja muut oleelliset
dokumentit luovuttaa mukana.

» Asennuksen ja korjauksen
Saa suorittaa ainoastaan
valtuutettu huoltoedustaja.
Valmistaja ei ota vastuuta
mistaan vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
myOs takuun raukeamisen.
Lue ennen asennusta ohjeet
tarkkaan.

« la kayta laitetta, jos siina on
vika tai ndkyvia vaurioita.

» Ohjaa, etta tuotteen
toimintonapit on kytketty pois
jokaisen kayton jalkeen.

Sahkoturvallisuus

« Jos tuote vioittuu, sita ei saisi
kayttaa ilman Valtuutetun
huoltoinsindorin korjausta.
Sahkdiskun vaaral

« Liita tuote vain maadoitettuun
lahtddn/linjaan, jossa on



"Teknisiset tiedot" jaksossa
maaritelty jannite ja suoja.
Jatd maadoitusasennus
patevan sahkoteknikon
tehtavaksi kayttaessasi tata
laitetta muuntajan kanssa tai
ilman. Yrityksemme ei ole
vastuussa mistaan
ongelmista, jotka johtuvat
siita, ettei tuotetta maadoiteta
paikallisten saadostojen
mukaisesti.

ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen paalle!
Sahkdiskun vaaral

ala koskaan koske
pistokkeeseen marilla kasilla!
ala koskaan poista pistoketta
vetamalla kaapelista, veda
aina pistokkeesta pitamalla.
Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on
vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten,
etta se voidaan kytkea taysin
pois verkostosta. Erotuksen
on tapahduttava joko
paavirtajohdon poistamisella,

tai kytkimella, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkodasennukseen,
rakennussaadosten
mukaisesti.

» Uunin takapinta kuumentuu,
kun uunia kaytetaan.
Varmista, etta sahkojohto ei
kosketa uunin takapintaa,
muuten putket voivat
vahingoittua.

« Ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon valiin
alaka reitita sita kuumien
pintojen paalle. Kaapelin
eriste voi sulaa ja aiheuttaa
oikosulun seurauksena
tulipalon.

« Kaikki tyot sahkolaitteilla ja
jarjestelmilla on jatettava
valtuutettujen,
ammattitaitoisten henkildiden
tehtavaksi.

« Mink& tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja
irrota se verkkovirrasta. Voit
tehda taman kytkemalla
kotona sulakkeen pois paalta.

« Varmista, etta sulakkeen virta
on yhteensopiva tuotteen
kanssa.

Tuoteturvallisuus

« VAROITUS: Laite ja sen
helppopaasyiset osat
kuumenevat hyvin kuumiksi
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kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava. Alle
8-vuotiaat lapset on aina
pidettava erossa laitteesta,
jollei heita jatkuvasti valvota.

« Ald koskaan kayta tatd laitetta,
jos harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
laakkeiden kayton vuoksi.

« Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampatiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

« Al3 aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silla
sen sivut kuumenevat
kaytossa.

« Laite kuumenee kayton
aikana. Uunin sisapuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.

« Pida kaikki tuuletusaukot
vapaina esteista.

« Ald kuumenna avaamattomia
sailyketolkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Purkissa/tolkissa
kertyva paine voi saada sen
rajahtamaan.
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« Al3 aseta leivontapeltejd,
astioita tai alumiinifoliota
suoraan uunin pohjalle.
Lammon kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.

o Al kéyta voimakkaasti
hankaavia puhdistusaineita
tai teravia metalliraaputtimia
uunin luukun
puhdistamisessa, silla
sellaiset valineet voivat
naarmuttaa pintaa ja
aiheuttaa lasin rikkoutumisen.

o Al kéyta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne
voivat aiheuttaa sahkoiskun.

« (Vaihtelevat laitemallin
mukaan.)

Ritilan ja pellin asettaminen
oikein ritilakannattimiin

On tarke&a asettaa ritila ja/tai
pelti kannattimiin oikein.
Liu'uta ritila tai pelti kahden
kiskon valiin ja varmista, etta
se on tasapainossa, ennen
kuin asetat sille ruokaa (katso




etulasiluukku on irrotettu tai se
on haljennut.

e Kayta aina
kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat
annoksia kuumaan uuniin tai
otat niita sielta pois.

* Aseta leivinpaperi astiaan tai
uunialustalle (pelti, ritilataso
jne.), ruoka sen padlle ja aseta
kaikki esilammitettyyn uuniin.
Poista leivinpaperista
ylimaaraiset, astian yli tulevat
osat, jotta valtetaan riski
kosketuksesta uunin
kuumennuselementtien kanssa.
Al4 kéyta leivinpaperia uunissa,
jonka lampdtila on korkeampi
kuin leivinpaperiin merkitty
enimmaislampétila. Ala aseta
leivinpaperia suoraan uunin
pohjalle.

¢ VAROITUS: Sahkoiskun
vaaran valttamiseksi varmista
ennen lampun vaihtamista,
etta laitteen virtajohto on
irrotettu pistorasiasta tai
virransyottd on kytketty pois
paalta padkatkaisijasta.

¢ | aitetta ei saa asentaa
koristeoven taakse
ylikuumenemisen estamiseksi.

Tuotteen sahkoturvallisuus ja

tulipalon esto:

¢ VVarmista, etta tulppa istuu
pistokkeeseen eikd aiheuta
kipindita.

e Ala kayta vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai jatkojohtoja
paitsi alkuperaista johtoa.

¢ Varmista ettei sahkotulpassa
ole nestetta tai kosteutta, kun
se liitetaan laitteeseen.

Kayttotarkoitus

® Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole
sallittu.

¢ VAROTOIMI: Tama laite on
tarkoitettu vain ruoanlaittoon.
Sita ei saa kayttad muihin
tarkoituksiin, esim. huoneen
lammittamiseen.

e | aitetta ei saa kayttaa
lautasten lammittamiseen
grillivastuksen alla, eika sen
kahvoihin saa ripustaa
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pyyhkeitd, pesuliinoja jne.,
kuivamaan tai lampenemaan.

¢ \Valmistaja ei ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta
tai kasittelysta.

¢ Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan,
ruoan paistamiseen ja
grillaukseen.

Lasten turvallisuus

¢ VAROITUS: Kaytettavissa
olevat osat voivat kuumeta
kayton aikana. Lapset on
pidettava loitolla laitteesta.

¢ Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havita kaikki
pakkauksen osat
ymparistostandardien
mukaisesti.

e Sdhkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa kaytdssa,
alaka anna heidan leikkia
laitteella.

e 3|4 sailyta mitaan esineita
lieden ylapuolella lasten
ulottuvilla.

» Kun uunin luukku on auki, ala
aseta sille mitaan painavia
esineita alaka anna lasten istua
silla. Liesi voi kaatua tai luukun
saranat voivat vahingoittua.
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Vanhan laitteen havittaminen
Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE) vaa-
timustenmukaisuus ja tuotteen
havittdminen:

Tama tuote noudattaa Euroopan unionin
s8hko- ja elektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY (WEEE-direktiivi).
Tassa tuotteessa on séhko- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE)
kierratyssymboli.
Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kéyttaa
uudelleen ja jotka soveltuvat
Kierratettaviksi. Ala havité tata tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen
kayttoian paatyttya. Vie se sahko- ja
elektroniikkaromun kierratyspisteeseen.
Kysy paikallisilta viranomaisilta 1&himman
kierratyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin vaatimustenmu-
kaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kaytdn rajoittamisesta séhko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa
direktiivia 2011/65/EY (RoHS-direktiivi).
Laite ei sisélla direktiivissa maaritettyja
haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.
Pakkausmateriaalin havittaminen
e Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia
lapsille. Sailyta pakkausmateriaalit
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavista materiaaleista. Havita
ne oikealla tavalla, ja lajittele ne
kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
héavita niité tavallisen kotitalousjatteen
mukana.
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Tasojen asennot
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Lampatilan/Painon osoitinkentta
Uunin sisélampdétilan symboli
Nykyisen ajan osoitinkentta
Valmisruokavalintanaytté
Kaynnisté/lopeta paistaminen -
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7 Astia

8 Puhaltimen moottori (teraslevyn
takana)

9 Valo

10 Ylempi kuumennuselementti

11 Tasojen asennot
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8 Aika ja asetukset -nappain
9 OK-painike
10 Tekstinayttd

11 Ylds/alas-painike (valikon askelpainike)

12 Lampdtilan/painon/tehostimen
asetusnappain

13 Ohjelman valintanappain

14 ON/OFF-nappéin
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Pakkauksen sisalto 5.Ritilan ja pellin asettaminen oikein

Toimitetut lisavarusteet vaihtelevat tel__eslfoopplkgnnattlmlln L
tuotantomallin mukaan. Kaikkia (Tama °.’.""?.a 's.l.“'uf qn valinnainen.
téssa kayttboppaassa kuvattuja Sitd ei valttamatta I0ydy

lisdvarusteita ei ehka ole toimitettu tTucl)ttiestas!‘.() Himi I i
tuotteen mukana. eleskooppikannattimien avulla peltien

ja ritildiden asettaminen ja poistaminen

1 .Kéyt.téo;_)as kéy helposti.

2.anlpeltl_ _ o , Kun kaytat peltia ja ritilaé
Leivonnaisille, pakasteruaille ja suurille teleskooppikannattimissa, varmista
paisteille. ' '

etta teleskooppikannattimen takaosan
tangot ovat vasten ritilan ja pellin
reunoja.

3.Leivinpelti
Leivonnaisille kuten piparkakut ja
keksit.

4.Uuniritila
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.
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Tekniset tiedot

Jannite/taajuus

220-240V ~ 50 Hz

Kokonaisvirrankulutus

2,9 KW

Kaapelityyppi/poikkileikkaus

minHO5W-FG 3 x 1,5 mm*

Ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys)

455 mm/594 mm/567 mm

Asennusmitat (korkeus/leveys/syvays)

**450 tai 460 mm/560 mm/min 550
mm

Paauuni Monitoimiuuni
Sisévalo 15/25 W
Grillin virrankulutus 2.2 kKW

#

Perustiedot: Sahkéuunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC

60350-1 -standardin mukaisesti. Kyseiset arvot on méaaritetty vakiokuormalla
ala-yla-kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella kuumennustoiminnolla (jos

sellainen on).

Energiatehokkuusluokka maaritetddn seuraavan priorisoinnin mukaan sen
mukaan, onko asiaankuuluvia toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys
eco-tuulettimella, 2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-kypsennys, 4-
Tuuletinavusteinen ala/ylakypsennys, 5- Yl&- ja alakypsennys.

** Katso Asennus, sivu 12.

Tekniset tiedot voivat muuttua
ilman edeltavaa iimoitusta
tuotteen laadun parantamisen
johdosta.

Taman kayttboppaan
numerotiedot ovat viitteellisia
eivatka ne ehké vastaa taysin
tuotettasi.

Tuotekilvissa tai tuotteen
toimitukseen kuuluvissa
asiakirjoissa olevat arvot on saatu
laboratorio-olosuhteissa
asiaankuuluvien standardien
mukaisesti. Nama arvot voivat
vaihdella tuotteen kaytto- ja
ymparistdolosuhteiden mukaan.
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E] Asennus

Patevan henkildn on asennettava tuote
voimassa olevien sdaddsten mukaisesti.
Muuten takuu mitatoityy. Valmistaja ei
ota vastuuta mistaan vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkil®n
suorittamista toimenpiteista. Ne
aiheuttavat myds takuun raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu
ja séhkdasennusten jarjestaminen
on asiakkaan vastuulla.

A Laite on asennettava paikallisten
kaasu- ja/tai s@hkdmaéraysten
mukaisesti.

Tarkista silmamaaraisesti ennen
asennusta onko laitteessa vikoja.
Jos on, laitetta ei saa asentaa.
Vaurioituneet laitteet aiheuttavat
vaaran turvallisuudelle.

Ennen asennusta

Laite on tarkoitettu asennettaviksi

kaupallisesti saatavilla oleviin

keittidtiloihin. Lieden ja keittion seinien ja

kalusteiden valiin on jatettava turvavali.

Katso kuva (arvot milimetreing).

o Kaytettavien pintojen, synteettisten
laminaattien ja sideaineiden on oltava
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kuumuudenkestavia (vahintaan
100 °QC).

¢ Keittiobn kaapit on asetettava
vaakasuoraan ja kiinnitettava.

¢ Jos uunin alla on laatikosto, on
asennettava hylly uunin ja laatikoston
valiin,

e VVahintdan kahta ihmista tarvitaan
laitteen kantamiseen.

e Kun siirrat uunia, tartu sen sivuilla
oleviin kadensijoihin.

¢ Poista kaikki tuotteen sisalla olevat
materiaalit ja asiakirjat ennen sen
asentamista.

¢ Keittidkalusteen mittojen on oltava alla
olevan kuvan mukaisia.
Keittidkalusteen riittava ilmanvaihto
varmistetaan leikkaamalla aukko sen
takaosaan. Aukon mitat ovat alla
olevassa kuvassa.

Al3 asenna lietté jadkaapin tai
pakastimen viereen. Lieden
l[ampdsateily johtaa
jaahdytyslaitteiden
lisdantyneeseen
energiankulutukseen.

Ala kéyta luukkua ja/tai kahvaa
laitteen nostamiseen tai
siirtamiseen.
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* min

Asennus ja liitanta

¢ | aitteen saa asentaa ja littaa
ainoastaan lakisaateisten
asennussaantdjen mukaisesti.

Sahkoliitanta

Sluit het product aan op een geaard

stopcontact beschermd door een

miniatuur stroomonderbreker met

voldoende capaciteit zoals vermeld in de

tabel "Technische specificaties". Aarding
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van de installatie moet worden
uitgevoerd door een gekwalificeerd
elektricien wanneer het product met of
zonder transformator wordt gebruikt.
Ons bedrijf is niet aansprakelijk voor
eventuele schade die zal ontstaan als
gevolg van gebruik van het product
zonder een geaarde installatie in
overeenstemming met de plaatselijke
regelgeving.



Laitteen saa liittda verkkovirtaan
vain valtuutettu ja pateva henkild.
Tuotteen takuuaika alkaa vasta
asianmukaisen asennuksen
jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistaan
vahingoista, jotka johtuvat
valtuuttamattoman henkilén
suorittamista toimenpiteista.

Sahkojohto ei saa olla
kiristyneena, taitoksilla tai
puristuksissa tai joutua
kosketuksiin laitteen kuumien
pintojen kanssa.

Vaurioituneen sahkéjohdon saa
vaihtaa vain pateva
sahkdasentaja. Sahkoiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Sahkdlitantdjen on noudatettava
paikallisia sdadoksia.

¢ \erkkovirran on vastattava laitteen
tyyppikilvessa méaaritettyja tietoja. Avaa
uunin luukku nahdaksesi tyyppikilven.

¢ | aitteen virtakaapelin on oltava
"Technical specifications" [Tekniset
tiedot] -taulukon arvojen mukainen.

Ennen kuin aloita mitaan
s@hkoasennustyotd, irrota laite
verkkovirrasta.

Sahkdiskun vaaral

Virtakaapelin pistokkeen on oltava
helposti tavoitettavissa
asennuksen jalkeen (8la reitité sita
keittotason ylapuolelle).

Johdotuksia asentaessasi sinun
tulee noudattaa
kansallisia/paikallisia
s@hkosaannoksia ja kayttaa
asianmukaista pistorasiaa ja
pistoketta uunissa. Jos tuotteen
tehorajoitukset ovat pistokkeen ja
pistorasian rajojen ulkopuolella,
tuote tulee liittd& verkkovirtaan
kiintedlla séhkdasennuksella
suoraan ilman pistoketta ja
pistorasiaa.

Liita virtakaapeli pistorasiaan.

Laitteen asennus

1.Liu'uta uuni kaappiin, kohdista ja
kiinnita se varmistaen, etta virtakaapeli
ei ole vahingoittunut ja/tai
puristuksissa.

Kiinnita uuni kahdella ruuvilla kuten
kuvassa.

Varmista uunin asentamisen lopuksi,
ettd kaikki ruuvit on kiristetty kunnolla ja
ettd uuni ei liku. Uuni saattaa kaatua
kayton aikana, jos sitd ei ole asennettu
ohjeiden mukaisesti ja ruuveja ei ole
kiristetty kunnolla.
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Laitteet, joissa on jaahdytystuule-
tin (Sita ei valttamatta 16ydy tuot-
teestasi.)

1 Jaahdytystuuletin
2 Ohjauspanesli
3 Luukku

Sisdanrakennettu jadhdytystuuletin
jaahdyttaa seka kaapin etta laitteen
etuosan.

Jaahdytin pysyy kaynnissa viela

20-30 minuuttia, kun uuni on
sammutettu.

Jos olet kypsentanyt
ohjelmoimalla uunin ajastimen,
myds jadhdytystuuletin kytkeytyy
pois paalta kypsennysajan
lopussa yhdessa kaikkien
toimintojen kanssa.
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Lopullinen tarkistus
1.Tuotteen kaytto...
2. Tarkista toiminnot.

Vanhan laitteen

havittaminen

e Sailyta tuotteen alkuperainen
pakkauslaatikko ja kuljeta se siina.
Noudata laatikossa olevia ohjeita. Jos
alkuperdista pakkauslaatikkoa ei ole,
pakkaa tuote kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa hyvin.

e Estddksesi uunin sisélld olevien ritilan
ja pellin vahingoittamasta uunin
luukkua, aseta pahviliuska oven luukun
sisélle peltien kohdalle. Teippaa uunin
luukku kiinni sivuseinamiin.

* Al3 kaytd luukkua tai kahvaa tuotteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Al3 aseta mitdan esineita laitteen
paalle. Siirra laite pystyasennossa.

Tarkista laitteen ulkoasu
mahdollisten kuljetuksen aikana
tapahtuneiden vaurioiden varalta.



A vaimistelut

Energiansaastovihjeita

Seuraavien tietojen avulla voit kayttéa

laitetta taloudellisesti ja sdastaé energiaa:

o Kéyta tummia vérillisia tai lasitettuja
ruoanvalmistusvalineitd parantaaksesi
uunin lBmmaon siirtymista.

e Kun laitat ruokaa, kéyta esilammitysta,
jos sita suositellaan kayttdoppaassa
tai ruokaohjeessa.

* Ala avaa uuninluukkua usein
ruoanlaiton aikana.

e VYrita laittaa uunissa useampi ruokalaji
kerrallaan aina, kun mahdollista. Voit
kypsentaa yhté aikaa kahta astiaa
grilliritilalia.

sse

14 13 12 11
Tasojen asennot
Toimintovalitsin
Lampatilan/Painon osoitinkentta
Uunin sisélampatilan symboli
Nykyisen ajan osoitinkentta
Valmisruokavalintanaytt®
Kaynnistd/lopeta paistaminen -
nappain
Aika ja asetukset -nappéin
OK-painike
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¢ Kypsennd useampi annos perakkain.
Uuni on valmiiksi kuuma.

¢ \/oit sdastaa energiaa kytkemalla uunin
pois paaltd muutama minuutti ennen
kypsennysajan loppumista. Al4 avaa
uuninluukkua.

e Sulata pakasteannokset ennen niiden
valmistusta.

Ensimmadinen kayttokerta
Paivan aika
Aika on asetettava, ennen kuin

uunia voi kayttaa. Jos aikaa ei
aseteta, uuni ei toimi.

'3H%A®

o _
(\ e22 7¢ FPlease Select

10 9 8 7

10 Tekstinayttod

11 Ylos/alas-painike (valikon
askelpainike)

12 Lampdtilan/painon/tehostimen
asetusnappain

13 Ohjelman valintandppain

14 ON/OFF-nappain

Kielen asetus
Kielen voi asettaa vain, kun uuni on pois
paalta.
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1.Liita virtakaapeli ja kytke laitteen
sulake péaélle.

2.Kun kytket uunin paalle ensimmaisen
kerran, viesti: “Language: English”
[Kieli: Englanti] tulee tekstinayttoon.

3.Kosketa - tai ~-ndppéinta
valitaksesi halutun kielen.

4 Vahvista asetus koskettamalla .

» Nayttd palaa valmiustilanaytoksi.

Aseta aika

O000- ©

Aseta kellonaika

1.Kun olet valinnut kielen, Teksti-
nayttoon tulee ndkyviin “Time setting"
[Aika-asetus] ja :=-symboli vilkkuu.
Aseta tunnit A/A-nappaimilla.

2 Vahvista tunnit koskettamalla .
3.Minuuttikentta ja i=-symboli vilkkuvat
naytolla. Kosketa A/~r-ndppaimia

asettaaksesi minuutit. Vahvista
minuutit koskettamalla .
» Nayttd palaa valmiustilanaytoksi. Vain
nykyinen aika nakyy naytossa.

05

Virtakatkon yhteydessé tai kun
tuote kytketaan irto verkkovirrasta
ja takaisin verkkovirtaan, ajan
asetusvalikko naytetdan
uudelleen. Asetettu aika séilyy
kuitenkin alle 20 minuutin
virtakatkojen aikana. Silloin voit
jatkaa vahvistamalla aika-arvon.

Tuotteen ensimmainen puhdistus

Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.
Ala kayta puhdistukseen
syovyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitaan teravia esineité.
1.Poista kaikki pakkausmateriaalit
18/F

2.Pyyhi tuotteen pinnat kostealla linalla
tai sienelld ja kuivaa linalla.
Ensimmadinen kuumennus

Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja
sammuta se. Talldin tuotteen jaamat tai
kerrostumat palavat pois ja irtoavat.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Laite voi olla kuuma ollessaan
kaytdssa. Ala koskaan kosketa
kuumia polttimia, uunin sisdosia,
[ABmmityselementteja jne. Pida
lapset loitolla niisté.

Kéyté aina kuumuudenkestévia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita sielta
pois.

Sdhkouuni
1.0ta kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois
uunista.
2.Sulje uunin luukku.
3.Valitse staattinen asento.
4 Valitse grillin korkein teho, katso .
5.Kayta uunia noin 30 minuuttia.
6.Sammuta uuni, katso
Grilliuuni
1.0ta kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois
uunista.
2.Sulje uunin luukku.
3.Valitse grillin korkein teho, katso Grillin
kéyttdminen, sivu 36.
4.Kayta uunia noin 15 minuuttia.
5.Sammuta grilli, katso Grillin
kéyttdminen, sivu 36
Savua ja hajua voi esiintya parin
tunnin ajan ensimmaisen kayton
aikana. Tama on aivan normaalia.
Varmista, ettd huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun
poistamiseksi. Valta
hengittémasta savua ja
savunhajua.



B Uunin kayttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja
grillauksesta

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Laite voi olla kuuma ollessaan
kaytdssa. Ala koskaan kosketa
kuumia polttimia, uunin sisdosia,
[ABmmityselementteja jne. Pida
lapset loitolla niisté.

Kéyté aina kuumuudenkestévia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita sielta
pois.

Ole varovainen avatessasi
uuninluukun, silld sielta saattaa
tulla kuumaa hoyrya.
Poistuva hoyry voi aiheuttaa
palovammoja kasiisi, kasvoihisi
ja/tai silmiisi.
Leivontavihjeita
e Kayta asianmukaisia pelteja, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
[ABmmonkestavid silikonivuokia.
o Kayta ritilalla olevaa tilaa parhaalla
mahdollisella tavalla.
¢ Aseta uunivuoka keskelle ritilaa.
¢ Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin
laitat uunin tai grillin paalle. Ald muuta
hyllysijaintia, kun uuni on kuuma.
e Pida uunin luukku suljettuna.
Paahtamisvihjeita
¢ Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystaminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla
ennen kypsennysta parantaa
kypsennystehoa.
¢ | uisen lihan paahtaminen kestaa noin
15-30 minuuttia pidempéaan verrattuna
samankokoiseen palaan luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden senttimetri
vaatii noin 4-5 minuutin kypsennyksen.

¢ Anna lihan tasaantua uunissa noin
10 minuuttia paahtoajan jalkeen.
Lihaneste jakautuu tasaisemmin eika
valu, kun lihaa leikataan.

¢ Kala tulee asettaa keski- tai alahyllylle
kuumuudenkestavaan vuokaan.

Grillausvihjeita

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat

grillattaessa nopeasti, ne saavat rapean

kuoren eivatka ne kuivu. Litteat
kappaleet, lihavartaat ja makkarat
sopivat erityisen hyvin grillattaviksi
samoin kuin hyvin vesipitoiset
vihannekset kuten tomaatit ja sipulit.

¢ Asettele grillattavat kappaleet
hyllyurassa olevalle grilliritilélle tai pellin
kanssa kaytettavalle grilliritilalle niin,
ettd kaytetty tila ei ylitd [ammittimen
kokoa.

e Siirra grilliritild tai pellin kanssa
kaytettava ritila halutulle tasolle uuniin.
Jos grillaat ritilalla, aseta uuninpelti
alemmalle tasolle kerdamaan rasva.
Kaada rasvankerayspellille hieman
vettd puhdistuksen helpottamiseksi.

Grillaukseen sopimattomat
ruoat aiheuttavat palovaaran.
Grillaa vain korkeaan
grillauslampatilaan sopivia
elintarvikkeita.

Al sijoita ruokaa lian kauas
grillin takaosaan. Tama on
kuumin alue ja rasvainen ruoka
voi syttya tuleen.

19/F



Sahkoéuunin kdyttaminen

~N o o0~ W 2

8
9
10
11

12

13
14

3

14 1
Tasojen asennot
Toimintovalitsin
Lampatilan/Painon osoitinkentta
Uunin sisélampatilan symboli
Nykyisen ajan osoitinkentta
Valmisruokavalintanaytt®
Kaynnistd/lopeta paistaminen -
nappain
Aika ja asetukset -nappéin
OK-painike
Tekstinayttod
Ylos/alas-painike (valikon
askelpainike)
Lampatilan/painon/tehostimen
asetusnappain
Ohjelman valintandppain
ON/OFF-nappéin

Nayttdsymbolit:

=b

=
-

Pikakuumennus (tehostin) -
symboli

Ruoanlaittoajan symboali
Ruoanlaittoajan loppu -
symboli

20/Fl

Aika on asetettava, ennen kuin
uunia voi kayttaa. Jos aikaa ei
aseteta, uuni ei toimi.

10 9 8 7

Halytyssymboli
Nykyisen ajan symboli
Asetukset-symboli
Sulatussymboali
Nappéainlukon symboli
Luukku auki -symboli
Lihamittarin symboli*

Polttotoiminnon symboli* /
Helpon hoyrypuhdistuksen
symboli*
Hoyrykypsennyssymboli®
Vaihtelevat laitemallin
mukaan.

Uuni palautuu valmiustilan nayttéon, kun
se on kytketty péalle ja nykyinen aika on
asetettu. Vain nykyinen aika nakyy
naytossa.

Vain - ja @—néppéimet toimivat, kun
nayttd on tassa tilassa. Voit suorittaa
kaikki toiminnot Asetukset-valikossa.
Katso .

-~ 00 O

s W
an®
LX)

¢



0 Jos kosketat (D -nappéints,

"Keep pressed for 1 second"”
[Pida painettuna 1 sekunnin ajan]
-varoitus nakyy tekstikentassa.
Paina \./-n&ppainta yli 1 sekunnin

ajan kytkedksesi uunin paalle.

405

Pidi painettuna 1 sekunnin ojon 3

Valitse lampétila ja toimintotila

1.Kytke uuni paglle koskettamalla (-
nappainta.

2.Aloitustoimintonayttd avautuu, kun

<00° 008
| I l—Smtminen ,,,,,,,, K
1 | i 1

2 3 4 5

1 Tasojen asennot

2 Toimintovalitsin

3 Lampdtilan/Painon osoitinkentta
4

5

Nykyisen ajan osoitinkentta
Tekstinayttod

Tassa naytdssa on suositeltu lampdtila
lampdtila/paino-merkkivalon alapuolella,
ja toimintonaytdssa nakyvat aktiiviset
vastukset ja suositeltu tason sijainti.
3.Paina - tai ~-ndppéaimia valitaksesi
halutun kayttétilan (toiminto).
Kun toiminto on valittu, "Set day time"
[Lampdtila], "Cook time"
[Ruoanlaittoaika], "Cook end time"
[Ruoanlaiton paattymisaika] ja "Booster"
[Tehostin] (nopea kuumennus) voidaan
asettaa.
4.Jos haluat muuttaa lampdtilaa,

kosketa kerran % -nappéinta
avataksesi [ampdtilanayton.

1= INE (2
@ Limpétila e A

5.Kosketa A/~s-ndppaimia, kunnes
haluttu [Bmpétila nakyy
Lampdtilan/Painon ilmaisinkentassa.
Aseta lampdtila E/—néppéimellé, kun
haluttu arvo nakyy naytdssa.

6.Jos kypsennys- ja lampdtila-arvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat,

kaynnista kypsennys koskettamalla
-néppainta. Kypsennys alkaa ja
"Cooking" [Kypsennys] tulee

Jos uunin luukku avataan
kypsennyksen aikana, "Door
g?en" [Luukku auki] -varoitus ja
—-symboli tulevat nayttoéon.

ﬂ Jos kosketat [> -néppainta,
"Keep pressed for 1 second"”
[Pid& painettuna 1 sekunnin ajan]
-varoitus nakyy tekstikentassa.

Paina L-”-ndppainta yli 1 sekunnin
ajan aloittaaksesi kypsennyksen.

Sahkouunin kytkeminen pois
paalta

Kytke uuni pois paalta koskettamalla O-
nappainta.

On tarkeaa asettaa grilliritila
ritilatelineeseen oikein. Grilliritila on
asetettava ritilatelineiden valiin, kuten
kuvassa.

Ala anna grilliritilan olla vasten uunin
takaseinaa. Siirré grilliritilaa telineen
etuosaa kohti ja aseta paikoilleen luukun
avulla saavuttaaksesi hyvan grillaustehon.
(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)
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Toimintotaulukko

Toimintotaulukko nayttaa toiminnot, joita
voidaan kayttda uunissa ja niiden
vastaavat maksimi- ja minimilampaotilat.
Suositeltava lampdtila nékyy, kun
toiminto on valittu.

Toiminnot vaihtelevat laitemallin
mukaan.

Turvallisuuden vuoksi
maksimiaika, joka voidaan asettaa
kohdassa "Cook time"
[Ruoanvalmistusaika] on rajoitettu
6 tuntiin kaikissa asennoissa,
paitsi "Warm Keeping"
[LAmpiméana pito]- ja "Low
Temperature Cooking"
[Alhaisessa lampotilassa
kypsentdminen] -toiminnoissa.
Cooking" [Kypsennys] -toiminnot

Kun teet sdatéja, vastaavat
symbolit vilkkuvat naytossa.

Ohjelma peruutetaan
virtakatkoksen ilmetessa. Uuni on
talléin ohjelmoitava uudelleen.

Nykyista aikaa ei voi asettaa, kun
jokin uunin toiminnoista on
kaytdssa, tai jos uunille on tehty
puoli- tai taysautomaattinen
ohjelmointi.

Vaikka uuni olisi kytketty pois
paalta, uunin valo syttyy, kun
uuninluukku avataan.
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Staattinen 40-280
Staattinen + tuuletin 40-280
Tuuletinkuumennus 40 — 280
Multi (3D) 40 - 280
Tuul.kuum. + pohja 40 — 280
Taysgrilli + tuul. 40-280
Taysgrilli 40-280
Matala grilli 40-280
Tuuletin 160-220
virransadstotilassa

Alakuumennus 40-220
Pitdminen lAmpiméana 40-100
Kyps. matala 1ampd 50-150
Sulatus -

Hoéyry + 150-280
Tuuletinkuumennus

Hoyrypuhdista -

* Toiminnot vaihtelevat laitemallin mukaan.
Kiyttotilat

Tassa esitettyjen kayttotilojen jarjestys
voi poiketa laitteesi jarjestelysta

uoka kypsennetéén samanaikaisesti
ylh&alta ja alhaalta. Sopii kakuille,
pikkuleiville tai kakuille ja pataruoille
e . . .

1711
I
Staattinen

cof’

Ala- ja ylavastusten kuumentama
kuuma ilma jakautuu tasaisesti uunin
sisélld nopeasti tuulettimen avulla.
Paista yhdella tasolla.

st

0-08

Staattinen+uuletin

-%,
e




Takakuumentimen kuumentama kuuma ¢ Aseta suuret tai keskikokoiset

ilma jakautuu tasaisesti uunin sisélla annokset oikealle peltitasolle
nopeasti tuulettimen avulla. Se soveltuu grillivastuksen alle grillaamista varten.
ruoanlaittamiseen eri tasoilla, eika ¢ K&anna valmistettava annos
esikuumennusta tarvita useimmissa grillausajan puolessa valissa.

tapauksissa. Soveltuu paistamiseen
useilla tasoilla

i@ 180

I0-0H

Tuuletinkuumennus hy

Suuri grilli uunin katossa on kaytdssa.
Sopii suurten lihamaérien grillaukseen.

Kun uuninluukku avataan, 280 008
tuulettimen moottori pysahtyy,
jotta kuuma iima pysyy
sisépuolella.

Taysgrilli

¢ Aseta suuret tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle grillaamista varten.

¢ K&anna valmistettava annos
grillausajan puolessa valissa.

Ylalampo, alalampo ja
tuuletinavusteinen kuumennus ovat
paalla. Ruoka kypsennetaan tasaisesti
ja nopeasti joka puolelta. Paista yhdella
tasolla.

Pieni grilli uunin katossa on kéytossa.
Sopii grillattaville ja paahdettaville
ruokalajeille.

205 |00

Moni (30}

280° |00[

Matola grill

Aseta pienet tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle grillaamista varten.
¢ K&anna valmistettava annos
grillausajan puolessa valissa.

alampd ja tuuletinavusteinen
kypsennys (takaseinassa) ovat paalla.
Sopii pizzan paistoon
c I0° 0]

Toul.kuum. + pohijo

Virran saastamiseksi voit kayttaa tata
toimintoa ruoanlaitossa, jossa kayttaisit
tuuletinkuumennusta 160-220°C
lampdtilassa. Ruoanlaittoaika kuitenkin
pitenee hieman.

Kypsennysajat suhteessa téhan
toimintoon on osoitettu "Eco Fan -
kuumennus" -taulukossa.

ayden grillin kuumentama kuuma ilma
jakautuu uunin sisélla hyvin nopeasti
tuulettimen awvulla. Sopii suurten

200° |00

Taiysgrilli « toul.

o
(V4

r..»

[
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180 08

Eco Fon kuvmennus

ain alakuumennus on kaytossa.
Sopiva pizzalle ja ruokalajin lopuksi
pohjasta ruskistamiseen.

ia0* 008
kS Alaliimpd I

Taté toimintoa kaytetaan
pitkakestoiseen ruoan tarjoiluvalmiina
pitdmiseen.

= | 50 1008

AR i Pittminen Jimpimind i

Ruoka kuumennetaan samanaikaisesti
yla- ja alapuolelta. TAma toiminto sopii
etenkin pintapaistetun, avoimeen
astiaan asetetun lihan (vasikan-,
lampaan- ja siipikarjanlihan) hitaaseen
kypsennykseen matalassa
lampotilassa. Kayttamalla taté toimintoa
varmistat, etta lihan sisus pysyy
mehukkaana ja pehmeéana. Kayta vain
hygieenisesti kasiteltya lihaa. Paista
kaikki lihan ulkopinnat pannulla tai
grillissa. Kun kaytat “kypsennys
alhaisella lampatilalla” -toimintoa, voit
kypsentaa esipaistettua lihaa uunissa
pitkéan. Aseta uuniin vain yksi uunipelti
kerrallaan.

BO* 008

Kyps. motala limpé
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Sopii pakastetun rakeisen ruoan
hitaaseen sulattamiseen
huoneenlamp6on ja kypsennetyn ruoan
jaéhdyttamiseen.Kokolihan
sulattamisaika on pidempi kuin syita
siséltdvan ruoan

uuletinkuumennuksessa
l[ampdtilassa tehtavien
kypsennystoimintojen liséksi, sinulla on
myds mahdollisuus kayttaa héyrya
ruokalajeihin, kun uuni saavuttaa
asetetun lampdétilan. Ruoanlaittoaika
kuitenkin pitenee hieman.

Tama valinta mahdollistaa mahdollistaa
oman makusi mukaisten ruokalajien
valmistamisen automaattisten

\0-08

Hayry + tuul.kuum.




1.Paina néppainta (1).
2.Aseta ruokalaji uuniin.

3.Paina tai (11) valitaksesi "Steam

+ Fan heating" [Hoyry +
Tuuletinkuumennus] -toiminnon.
Aloita sitten kypsennys painamalla
Aloita/Lopeta kypsennys -ndppainta
(9). Jos laitteessa ei ole vetta,
imoitus "Fill with 350 ml water"
[Lisda vetta 350 ml] tulee nayttdon.
Lis&a vetta uunin toimitukseen
kuuluvalla vesimitalla, kun kuulet
varoitusdanimerkin. Katso kohta
"Lisaa vetta". "Door open”
[Luukku auki] -ilmoitus tulee nakyviin,
kun lisaat riittavasti vetta.

1.Kosketa @-néppéinté.

2.Aseta ruoka uuniin.

3.valitse "Steam + Fan heating"

[Hoyry +
Tuuletinkuumennus] -toiminto
painamalla - tai -painiketta. Aloita

sitten ruoanlaitto koskettamalla [>
nappainta. Jos laitteessa ei ole vetta,

iimoitus "Fill with 350 ml water"
[Lisda vetta 350 ml] tulee nayttdon.
Lis&a vetta uunin toimitukseen
kuuluvalla vesimitalla, kun kuulet
varoituséénim'e_r]kin. Katso kohta
"Lisaa vetta". I—J [Luukku auki] -
ilmoitus tulee nakyviin, kun lisdat
riittavasti vetta.

Al3 kayta hoyryjariestelmassa

mitddn muuta nestetta

juomaveden liséksi.

Sulje luukku. Nayttoon tulee
viesti "Cooking”
[Kypsennys]. "Press M to spray
steam” [Suihkuta héyrya painamalla
painiketta] -ilmoitus tulee nakyviin, kun
asetettu ldmpdtila on saavutettu.
Kosketa M -n&ppéint4 jolloin uuniin
tulee 5 minuutin ajan héyrya. Voit
kayttaa hoyryd kolme kertaa milloin
tahansa kypsennysajan kuluessa.
Laitteeseen jaljelle jadva vesi on
tyhjennettava kypsennyksen
loputtua. Katso kohta , Veden
tyhjennys.

Tama tila on tarkoitettu uunin sisélla
olevan lian pehmentémiseen, kun olet
lopettanut ruoanlaiton. Katso

Hoyrypuhdistus, .

I0-08

Hayrypuhdistus M

Taman toiminnon avulla lika (joka ei ole
pinttynyt) voidaan pehmittéa ja
puhdistaa helposti. Katso osio
"Puhdistus - helppo hoyrypuhdistus"
helppoa héyrypuhdistusta varten.

I0-08

5t Hoyrypuhdistus I
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Uunin ohjausyksikon kayttaminen

14 13
Tasojen asennot
Toimintovalitsin
Lampatilan/Painon osoitinkentta
Uunin sisélampatilan symboli
Nykyisen ajan osoitinkentta
Valmisruokavalintanaytt®
Kaynnistd/lopeta paistaminen -
nappain
8 Alka ja asetukset -néppain
9 OK-painike
10 Tekstinayttod
11 Ylos/alas-painike (valikon
askelpainike)
12 Lampétilan/painon/tehostimen
asetusnappain
13 Ohjelman valintandppain
14 ON/OFF-ndppain
Ota puoliautomaattinen toiminto
kayttoon
Tassa kayttdtilassa voit sdataa aikaa,

12

~N o o0~ W 2

jonka uuni on kaytdssa (ruoanlaittoaika).

1.Kytke uuni paglle koskettamalla (D-
nappainta.
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10 9 8 7

Jos kosketat (D -nappainta,
"Keep pressed for 1 second"”
[Pida painettuna 1 sekunnin ajan]
-varoitus nakyy tekstikentassa.
Paina @-néppéinté yli 1 sekunnin
ajan kytkedksesi uunin paélle.

2.Paina - tai ~n-ndppaimié valitaksesi

halutun kayttétilan (toiminto).
3.Jos haluat muuttaa lampdtilaa,

kosketa kerran kg nappalnta

€D Limpétila 3

4. Kosketa A/~s-ndppaimia, kunnes
haluttu lampotila nakyy
Lémpétilan/Painon ilmaisinkentassa.
Aseta lampétila M -nappaimelld, kun
haluttu arvo nakyy naytdssa.

5.Paina kypsennysjan osalta kerran O-
nappainta ja selaa tekstinaytdssa
kohtaan "Cook time" [Kypsennysaika].
[2l-symboli vilkkuu samanaikaisesti.

6.Kosketa A/~r-ndppaimia
asettaaksesi halutun kypsennysajan ja
vahvista asetus koskettamalla M -



nappainta. Kun kypsennysaika on

g:ao~

Kypsennysaiko

7.Aseta ruoka uuniin ja sulje luukku.
8.Jos lampdtila- ja aika-arvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat,

kaynnista kypsennys koskettamalla
-nappéainta. Kypsennys alkaa ja
"Cooking" [Kypsennys] tulee
nayttoon.

ﬂ Jos kosketat [> -néppainta,
"Keep pressed for 1 second"”
[Pid& painettuna 1 sekunnin ajan]
-varoitus nakyy tekstikentassa.

Paina D-néppéinté yli 1 sekunnin
ajan aloittaaksesi kypsennyksen.

» Uuni kuumenee esiasetettuun
[Bmpdtilaan ja pysyy siing, kunnes
valitsemasi ruoanlaiton paattymisaika
saavutetaan. Uunin lamppu palaa
kypsennyksen aikana.
Kaikki sisduunin lampdtilasymbolin
(4) lohkot syttyvat, kun uuni
saavuttaa asetetun lampdtilan.

9.Kun kypsennys on valmis, viesti
"Good appetite... Press D to

continue” [Hyvaa ruokahalua...
Jatka painamalla painiketta x] tulee
nayttoéon ja adnimerkki kuuluu.
10.Halytyssignaalin voi sammuttaa
painamalla mita tahansa painiketta.
Uuni jatkaa toimintaa valitussa tilassa,

jos kosketat D-néppéinté. Agnimerkki
sammuul.

11.Uuni kytketdan pois paéalta
automaattisesti ja nykyinen aika

naytetaan, jollet kosketa D -nappainta.

Taysautomaattiseen kaytt6on

siirtyminen

Tassa toimintatilassa voit sdataa

ruoanlaittoajan ja ruoanlaiton

paattymisajan.

1.Kytke uuni paglle koskettamalla (O-
nappainta.

2.Paina - tai ~-ndppaimia valitaksesi
halutun kayttétilan (toiminto).

3.Jos haluat muuttaa lampdtilaa,

kosketa kerran W -ndppéinta

180

I0:08

{Bmpétila

4. Kosketa A/Sr-ndppaimid, kunnes
haluttu lampotila nakyy
Lampdtilan/Painon ilmaisinkentassa.
Aseta lampdtila E’—néppéimellé, kun
haluttu arvo nakyy naytdssa.

5.Paina kypsennysjan osalta kerran O-
nappéainta ja selaa tekstinaytdssa
kohtaan "Cook time" [Kypsennysaika].
IPl-symboli vilkkuu samanaikaisesti.

6.Kosketa A/A-n8ppaimia
asettaaksesi halutun kypsennysajan ja
vahvista asetus koskettamalla M -
nappainta. Kun kypsennysaika on

= nakyy jatk i

000

Kypsennysaika

7.Aseta kypsennysajan loppu

koskettamalla \Z/ -n&ppaéinta lyhyin
valein, kunnes "Cook end time"
[Kypsennyksen paattymisaika] tulee
nakyviin tekstinayttéon ja =l vilkkuu
samanaikaisesti.

oo

Ll

8.Kosketa A/~r-ndppaimia
asettaaksesi halutun kypsennysajan
paattymisen ja vahvista asetus
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koskettamalla E’-néppéinté. Kun
kypsennysajan paattyminen on
asetettu, =2 nakyy jatkuvasti.

9.Aseta ruoka uuniin ja sulje luukku.

10.Jos lampétila-, aika- ja
kypsennysajan paattymisarvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat,
kaynnista kypsennys koskettamalla
-nappainta. "Waiting" [Odotetaan]
tulee nayttdéon.

» Uunin ajastin laskee automaattisesti

kypsennyksen aloitusajan paattelemalla

ruoan kypsennykseen kuluvan ajan

asettamasi ruoanlaittoajan paattymisen

perusteella.

11.Valittu toimintotila aktivoituu, kun
ruoanlaiton aloitusaika alkaa, viesti

"Cooking" [Kypsennys] tulee
nakyviin nayttdon ja uuni
kuumennetaan asetettuun 1Bmpaotilaan.
Uuni séilyttaa taman lampdétilan
ruoanlaittoajan loppuun saakka. Uunin
lamppu palaa kypsennyksen aikana.
Kaikki sisduunin lampdtilasymbolin
(4) lohkot syttyvat, kun uuni
saavuttaa asetetun lampdtilan.

12.Kun kypsennys on valmis, viesti
"Good appetite... Press D> to

continue” [Hyvaa ruokahalua...
Jatka painamalla painiketta x] tulee
nayttoéon ja adnimerkki kuuluu.

13.Halytyssignaalin voi sammuttaa
painamalla mité tahansa painiketta.
Uuni jatkaa toimintaa valitussa tilassa,
jos kosketat L”-ngppaéinta. Adnimerkki
sammuul.

14.Uuni kytketdan pois paélta
automaattisesti ja nykyinen aika

naytetaan, jollet kosketa L~ -nappéinta.
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Jos haluat peruuttaa asettamasi
puocliautomaattisen tai
automaattisen ohjelmoinnin,
ruoanlaittoaika on nollattava. Voit
kytked uunin pois paalta
koskettamalla @-néppéinté.

Tehostimen asettaminen (nopea
lammitys)

Voit kuumentaa uunin haluttuun
lampotilaan nopeammin kayttamalla
Tehostin (nopea esilammitys) -toimintoa.

Tehostinta ei voi valita Sulatus-,
Hidas kypsennys -, LA&mpimana
pito - ja Kypsennys alhaisessa
l[ampdtilassa -kypsennystoimintoja
kaytettdessa. Tehostinasetukset
peruutetaan virtakatkoksen
iimetessa.

Valitse haluttu kypsennystoiminto ja sen

jalkeen: c

1.Kosketa -néppéainta kahdesti. Viesti
"Booster passive" [Tehostin

iivinen] tulee nayttos

180° 008

Tehos. passiivinen

2.Kosketa ~-nappéinté kerran. Viesti
"Booster active" [Tehostin aktiivinen] ja

=d&-symboli tulee nayttdéon. Vahvista

J80"10-0H

Tehos. aktiivinen

3.Jos kypsennys- ja lampdtila-arvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat,

kaynnista kypsennys koskettamalla
-nappéainta. Kypsennys alkaa ja
"Cooking" [Kypsennys] tulee
nayttoon.
» e&—symboli katoaa nékyvista, kun uuni
saavuttaa asetetun lampdtilan ja uuni



palautuu toimimaan toiminnolla, jossa se

oli ennen tehostintoiminnon kayttoa.

4.Voit peruuttaa Tehostintoiminnon
painamalla w-n&ppainta (20) lyhyin
vélein, kunnes "Booster active"
[Tehostin aktiivinen] tulee nakyviin
nayttoon.

5.Kosketa ~-ndppaéinta kerran. Varoitus
"Booster passive" [Tehostin
passiivinen] ja =@-symboli tulevat
nayttodn. Vahvista asetus
koskettamnalla ™

gor

1M.n
IJ-id

-

Tehos. possitvinen 3
Nappaimistélukon kaytté

Voit estad uunin kaytén aktivoimalla
néappéainlukkotoiminnon.

Nappainlukkoa voidaan kayttaa
seké uunin ollessa paalla etta pois
paalta. Uuni voidaan kytked pois
paalta painamalla @-néppéinté,
vaikka nappéainlukko olisi aktivoitu
uunin ollessa paalla.

Nappainlukon aktivoiminen

1.Kosketa ® -nappainta useita kertoja
lyhyin valein, kunnes "Keylock
passive" [Nappéinlukko
passiivinen] -teksti tulee nakyviin

nayttoon. (= -symboli vilkkuu naytossé.

2.0ta nappainlukko kayttdton
koskettamalla kerran A-nappainta.
Kun olet asettanut nappéinlukon, viesti
"Key lock active” [Nappainlukko
aktiivinen] tuIe%_l nayttoon. Sen jalkeen
nakyviin tulee 7 -symboli.

3.Vahvista asetus koskettamalla 4 .

M05=

Nappiiinlukko paalls

» Kun olet asettanut ndppéainlukon,
"Keylock active" [Nappainlukko

aktiivinen] -varoitus ja 5 tulevat nakyviin,
kun painat mita tahansa painiketta (paitsi
A/N-nappaimia).
Uunin ndppéaimet eivat toimi, kun
nappéainlukkotoiminto on aktivoitu.
Nappéainlukkoa ei peruuteta
virtakatkoksen ilmetessa.

Nappainlukon pois kaytosta

asettaminen

1.Aseta nappainlukko pois kéytosta
koskettamalla kahdesti ~-ndppainta.
"Key lock passive”
[N&ppainlukko passiivinen] -viesti tulee
nayttoon.

2.Vahvi

Néppdinlukko pois

» Nappainlukko on pois kéaytosta ja
nayton I—J -symboli katoaa.
Kellon kayttaminen halytyksena

Voit kayttaa laitteen kelloa miné tahansa
héalytyksen tai muistutuksen antajana
kypsennysohjelmoinnin lisaksi.
Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin
toimintoihin. Sita kaytetaan vain
varoittamiseen. Tama on kaytannallista,
kun esimerkiksi haluat k&dantéda uunissa
olevaa ruokaa tiettyyn aikaan.
Halytyskello antaa d&nimerkin, kun
asettamasi aika on kulunut.

Maksimi halytysaika on 23 tuntia
ja 59 minuuttia.

Halytyksen asettaminen:

gog

Halytys I

1.Kosketa @ -nappainta useita kertoja
lyhyin vélein, kunnes £\ -symboli tulee
nakyviin nayttoon.

2.Kosketa A/~ -ndppaimia, aseta
haluttu aika ja vahvista asetus
koskettamalla ™ -nappainta. 2 -
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symboli palaa edelleen héalytysajan

asettamisen jalkeen.
3.Kun halytysaika on kulunut, 2 alkaa
vilkkua ja kuuluu halytyssignaali.
4.Halytys lakkaa painamalla mita

tahansa nappainta.

Haélytyksen peruuttaminen:
1.Kosketa ® -nappainta useita kertoja
lyhyin vélein, kunnes £\ -symboli tulee

nakyviin nayttoon.

2.Kosketa s-ndppaéinta kunnes "00:00"

nakyy naytdssa ja vahvista asetus

koskettamalla M -nappainté.

» Halytys on peruttu ja £\ -symboli

katoaa nékyvista.

Ruoanlaittoaikataulukko

Taman kaavion ajat ovat
ohjeellisia. Ajat voivat vaihdella
ruoan lampdtilan, koostumuksen,
tyypin samoin kuin omien
ruoanlaittokaytantdjesi mukaan.

Leivonta ja paahtaminen

Ensimmaéinen teline uunissa on

alateline.

Kakkua tasolla* Yksi pelti 2 2 175 25...30
Kakkuja vuoassa* Yksi pelti @ 1 180 40 ... 50
Kakut Yksi pelti i 2 175 25...30
paperivuoassa* —
2 peltia N 1-3 175 30 ...40
Sokerikakku* Yksi pelti | 2 180 5..10
2 peltia @D 1-3 175 20...30
Pikkuleivat* Yksi pelti L 2 175 25...30
2 peltia @ 1-3 175 35...45
Taikinaleivonnainen* | Yksi pelti EE_ 180 30 ...40
Ravitseva Yksi pelti i 180 25..35
leivonnainen* —]
2 peltia EE [eN] 1-3 175 35...45
Hapanleipa* Yksi pelti EE_ 2 180 35...45
Lasagne* Yksi pelti »E_ 2 180 30 ...40
Pizza* Yksi pelti L 2 200 15..20
Yksi pelti o8 2 200 10...15
Pihvi (kokonainen) /| Yksi pelti = 2 25 min 250/max, 100 ...120
paisti = sitten 180 ... 190
Lampaan viulu Yksi pelti N 2 25 min 250/max, 70...90
(pata) sitten 190
Yksi pelti B 2 25 min 250/max, 60 ... 80
sitten 190
Paistettu broileri Yksi pelti = 1 16 min 250/max, 55 ...65
= sitten 180 ... 190
Yksi pelti 5 1 15 min 250/max, 55...65
sitten 180 ... 190
Kalkkuna Yksi pelti N 1 25 min 250/max, 150 ... 210
(Siivutettu) sitten 180 ... 190
Yksi pelti 5 1 25 min 250/max, 140 ...190
sitten 180 ... 190
Kala Yksi pelti 1PN 2 200 20...30
Yksi pelti D 2 200 20..25

Kun laitat ruokaa kahdella pellilla yhta aikaa, aseta uunipelti ylatasolle ja leivinpelti alatasolle.
* Esilammitystd suositellaan kaikille ruoille.
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Eco Fan -kuumennus

Ala muuta paistolampaétilaa, kun
paistaminen "Eco Fan -
kuumennus” on alkanut.

Al& avaa uuninluukkua Eco Fan -
kuumennus paistamisen aikana.

Pienet kakut Yksi pelti Uunipelti* 1 185 35...40
Pikkuleivat Yksi pelti Uunipelti* 1 185 30..35
Taikinaleivonnainen | Yksi pelti Uunipelti* 1 200 40 ...45
Rgvitseya Yksi pelti Uunipetti* 1 200 40 ... 45
leivonnainen

* Naité lisdvarusteita ei toimiteta valttdmatta tuotteen mukana.

Kakunleivontavihjeita

¢ Jos kakku on lian kuivaa, nosta
lampdtilaa noin 10 °C ja lyhennd
paistoaikaa.

¢ Jos kakku on kostea, kayta
vahemman nestetté tai laske
l[ampdotilaan 10 °C.

¢ Jos kakku on liilan tumma pinnalta
aseta se alemmalle tasolle, laske
lampotilaa ja liséda paistoaikaa.

¢ Jos kakku on paistunut hyvin sisalta,
mutta on tahmea ulkopuolelta, kéyta
vahemman nestettd, laske lampdtilaa
ja liséda paistoaikaa.

Leivontavihjeité

¢ Jos leivonnainen on liilan kuiva, nosta
lampdtilaa noin 10 °C ja lyhennd
paistoaikaa. Kostuta taikinakerroksia
maidosta, 06ljystd, kananmunasta ja
jogurtista tehdylla seoksella.

¢ Jos leivonnaisten paistaminen vie likaa
aikaa, tarkista, ettei taikinan paksuus
ylita pellin korkeutta.

¢ Jos leivonnaisen ylapuoli paistuu likaa
mutta alaosa ei ole paistunut kunnolla,
varmista, etté leivonnaisessa kaytettya
kastiketta ei ole likaa leivonnaisen
pohjalla. Pyri levittéméaan kastiketta
tasaisesti taikinakerrosten véliin ja
leivonnaisen péélle tasaisen paiston
varmistamiseksi.

Paista leivoinnainen
paistotaulukon ohjeistaman tilan ja
lampaotilan mukaan. Jos
leivonnaisen alaosa ei
edelleenkaan paistu riittavasti,
aseta pelti yhté tasoa alemmaksi
seuraavalla kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen

¢ Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se
kuivuu likaa, paista se kannellisessa
astiassa pellin asemesta. Suljetut
astiat sailyttavat ruokalajin nesteet.

¢ Jos kasvisruoat eivat kypsy kunnolla,
keita kasvikset etukateen ja kasittele
purkkiruoan tapaan ja aseta uuniin.

Valmisruoka-toiminnot

Uunin tulee olla tarpeeksi
jaahtynyt jotta voisit kayttéa
esivalmistettuja ateriatoimintoja
tuotteessasi. Muussa
tapauksessa kypsennys paattyy
automaattisesti turvallisuussyista.

Valmisruoka-toimintojen
valitseminen

Valmisruokavalikko siséltaa
ruokaohjelmia, jotka ovat
ammattilaiskokkien sinulle laatimia, ja
jotka on tallennettu ohjauslaitteen
muistiin.
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Tassa valikossa lampdtila, ritilan asento,

paino ja paistotoiminnot asetetaan

automaattisesti.

Voit muuttaa painoa ja kypsennysaikaa

valmistettavan ruoan ja makusi mukaan.

Valmisruokatoimintojen valitseminen:

1.Kytke uuni paglle koskettamalla (D-
nappainta.

Aloitustoimintonayttd avautuu, kun uuni

kytketaan paalle.

0 Jos kosketat (D -nappéints,
"Keep pressed for 1 second"”

[Pida painettuna 1 sekunnin ajan]

-varoitus nakyy tekstikentassa.

Paina @-néppéinté yli 1 sekunnin

ajan kytkedksesi uunin
paalle/pois.

P
2.Kosketa M-nappéinta valitaksesi
Valmisruokatoimintojen nayton. Tassa
vaiheessa nakyviin naytolle tulee viesti

"“Cakes&breads&tarts”
[Kakut/Leivat/Piiraat] ja = -symboli.

HOS . ’

: Koket/leivit/piirant I

3.Valitse haluttu valmisruokatoiminnon
paavalikko (Cakes&breads&tarts 2,
Meat &, Fish x»a  Meat Poultry 4,
Light meals &, Special )
[Kakut/Leivat/Piiraat, Liha siipikarja,
Liha, Kala, Erikoisruokalaijit]
koskettamalla A/~s-néppaimia.

4 Vahvista valitsemasi
paaruokatoiminnon valikko
koskettamalla E’-néppéinté.

5.Valitse haluttu laji (Cookies, Cake,

Small cake [Pikkuleivat, Kakku, Pieni

kakku] jne.) painamalla A/~ -

nappaimia.

0w HO5™

Pikkuleivi
6.Aseta kypsennettava annos uuniin.

-
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7.Aloita kypsennys koskettamalla [>
nappainta. "Cooking" [Kypsennys]
tulee nayttoon.

ﬂ Jos kosketat [> -néppainta,
"Keep pressed for 1 second"”
[Pid& painettuna 1 sekunnin ajan]
-varoitus nakyy tekstikentassa.

Paina L--ndppainta yli 1 sekunnin
ajan aloittaaksesi kypsennyksen.

8.Kun kypsennys on valmis, viesti

"Good appetite...” [Hyvaa
ruokahalua...] tulee ndkyviin ja kuuluu
aanimerkki.
Halytyssignaalin voi sammuttaa
painamalla mité tahansa
painiketta.

Ruokavalikossa navigoidessa
nayttoon tuleva "Back" [Takaisin] -
painike mahdollistaa palaamise}g

takaisin ylavalikkoon. Kosketa -
nappéainta valitaksesi toimintojen
aloitusnayton.

Ennen kuin aloitat kypsennyksen

valmisruokavalikosta, voit asettaa painon
valitsemasi ruokalajityypin mukaan.
Tehdaksesi taman:

1.Kosketa k%-néppéinté valittuasi
haluamasi aterian. "Weight" [Paino]
tulee nakyviin ja kK9-symboli vilkkuu
naytolla.

0. 405~ .
Puing I
.Kosketa A~/~-ndppaimia
asettaaksesi asettaaksesi painon ja
vahvista koskettamalla El/-néppéinté.

Uuni muuttaa lampétilaa ja
kypsennysaikaa automaattisesti
painomuutoksen perusteella.




Voit muuttaa painon vain aterioille,
joihin on merkitty paino.

3.Aloita kypsennys koskettamalla [>

Valmisruokavalikko:
Saattaa vaihdella mallin mukaan

Pikkuleivat Lihamurek | Kalafilee | Broileripato | Pataruoka Kéayminen
e (lammas) nki
Kakut Dalyanin [ Uunianjov | Braileri, filee | Kinkkupiiraat | Kotitekoin
paperivuoassa lihapullat  |is en jogurtti
Juustokakku Paahtopai | Kolja Makaronilaatik | Kuivattu
sti (marliinit) ko omena
Brownie Lohi, file Lasagne Paistettu
kastanja
Sokerikakku Moussaka
Omenapiiras
Omenapiiras
Kanelirullat
Hoyryavustettujen [Kakut/Leivat/Piiraat, Liha siipikarja,
valmisruokatoimintojen Liha, Kala, Erikoisruokalaijit]
valitseminen: koskettamalla A/~s-nappaimia.
1.Kytke uuni paglle koskettamalla (D- 4.Vahvista valitsemasi
n&ppainta. paéruokatoiminnon valikko

Aloitustoimintonayttd avautuu, kun uuni
kytketaan paalle.
0 Jos kosketat (D -nappéints,

"Keep pressed for 1 second"”
[Pid& painettuna 1 sekunnin ajan]
-varoitus nakyy tekstikentassa.
Paina @-néppéinté yli 1 sekunnin
ajan kytkedksesi uunin
paalle/pois.

2.Kosketa % -nappainta useita kertoja
lyhyin vélein, kunnes € -symboli tulee
nakyviin nayttdoon. Tasséa vaiheessa
nakyviin tulee
“Cakes&Breads&Tarts”
[Kakut/Leivat/Piiraat].

3.Valitse haluttu valmisruokatoiminnon
paavalikko (Cakes&breads&tarts 2,
Meat £, Fish e Meat Poultry e,
Light meals &, Special )

koskettamalla E/-néppéinté.

5.Valitse haluttu laji (Cookies, Cake,
Small cake [Pikkuleivat, Kakku, Pieni
kakku] jne.) painamalla A/~ -
nappaimia.

6.Aseta annos uuniin.

7.Aloita kypsennys koskettamalla [>
nappainta. "Cooking" [Kypsennys]
tulee nayttoon.
o Jos kosketat [> -néppainta,

"Keep pressed for 1 second"”

[Pid& painettuna 1 sekunnin ajan]
-varoitus nakyy tekstikentassa.

Paina L-”-ndppainta yli 1 sekunnin
ajan aloittaaksesi kypsennyksen.
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ﬂ Jos D-néppéinté ei kosketeta 20
sekuntiin, uuni kytkee itsenséa
automaattisesti pois.

8.Viesti "Fill with 350 ml water"
[Lisda vetta 350 ml] tulee nayttdon.

Terveysriskil

Al3 kayta hoyryjariestelméassa
mitdan muuta nestetta
juomaveden liséksi.

9.Avaa luukku ja lisdé vetté vesiaukkoon.
= -varoitussymboli tulee nékyviin
yhdessé varoitusaanimerkin kanssa
vettd lisattdessa.

10.Kypsennys alkaa ja ilmoitus

"Cooking" [Kypsennys] tulee
nakyviin, kun luukku suljetaan.
11.Kun kypsennys on valmis, viesti
"Good appetite” [Hyvaa
ruokahalua...] tulee nakyviin ja kuuluu
aanimerkki.
» Halytyssignaalin voi sammuttaa
painamalla mita tahansa painiketta.
12.Avaa uunin luukku, ja ota ateria pois
heti, kun kypsennysaika on lopussa.
Sulje uuninluukku k&ynnistadksesi
Automatic Water Vaporization function
[Automaattinen veden hoyrystys] -
toiminnon.

» Téssi vaiheessa viesti “DiSposing

water” [Vetta poistetaan] ja vaadittu
aika tulevat nakyviin nayttoon.

» On terveytesi kannalta tarke&a, ettet
kayta jéljella olevaa vetta, koska
seisoneen veden laatu heikkenee. Veden
poisto pehmentad uunin likaa ja
helpottaa sen puhdistamista
kypsennyksen jalkeen.

» Pyyhi uuni sisélta linalla veden poiston
jalkeen.

Vesisiilion kaytto:

Vesisdilio koostuu kahdesta osasta.
Ylakappale poistaa vedesta kalkkia.
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Kokoa séilion ala- ja yldosa kuten
kuvassa.

Ravista varovasti jotta vesi kulkeutuisi
ylemmasté kannusta alempaan kannuun.
Al3 lis3a vettd enempaé kuin 150
kuutiosenttimetrigd, mutten vesi ei
puhdistu.

Irrota yl&osa ja kaada vetté uunissa
olevaan alaosaan.

Poista kalkki kannusta seuraavien
ohjeiden mukaisesti ennen
jokaista kayttokertaa. Liuota kaksi
teelusikallista suolaa lasiin ja
kaada se kannuun. Pese sitten
alasailio.

1 Ylaosa
2 Alaosa

Veden lisadminen

1.Veda astiaa, kuten kuvassa (1).

2.Kaada vetta séilioon, kunnes kuulet
signaalid&nen. Huomioi veden maara
vesitason tunnistimessa (2

1 Astia

2 Vesitason tunnistin

3 Hoéyrynpoistoputki

4 Liikaveden poistoputki



Jérjestelmé& odottaa vahintaan 10
minuuttia veden lisaysta. Jollet
lisda vetta 10 minuutin kuluessa,

uuni sammuu.

Astian puhdistamiseksi ota se
pois uunista ja pese pelkalla

vedella.

Vetta lisattaessa sailion veden
taso tulee tarkistaa vesitason
osoittimesta. Jos veden taso
ylittaa sailion tayden tason, liika
vesi valuu uuniin. Uuniin valuva

lika vesi voi vaikuttaa
kypsennykseen hdyryavusteissa

kypsennysohjelmissa ja aiheuttaa

veden kondensoitumista

luukkuun. Vélttdaksesi taman
poista luuniin valunut liika vesi
ennen kuin kypsennys alkaa.

Jos uuni on kytketty pois paalta
ennen kuin kypsennys on valmis
eikd mitdan kypsennystoimintoa

ole valittu 2 minuuttiin, viesti

"Please take the meal.

Water will evaporize." [Ota
annos ulos. Vesi hdyrystetaan]

tulee nékyviin tekstinayttdon, kun
uuni kytketaan paalle O-

nappaimelld (1). Veden syottd

alkaa automaattisesti noin 1
minuutin kuluttua.

A Pida luukku suljettuna veden

hdyrystymisen aikana.

Hoyryavustettu valmisruokavalikko:

Saattaa vaihdella mallin mukaan

Pizza, tuore ohut Broileri < Pakastevihannekset, | Taimenpata | Lammaspaisti
1600 g gratiini

Pizza, tuore paksu | Broileri > Pakastevihannekset, Lampaanviulu
1600 g gratiini

Taikinaleivonnainen | Kalkkuna, | Uuniperunat Paahdettu
Koipi vasikka

Voitaikinakuppi Ankka, Tandoori
kokonainen

Taytekakku

Pikkuleivat

Ravitseva

leivonnainen

Bagel

Limppu (hiivalla

kohotettu)

Voileipa

Patonki

Sampylat, pakaste
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Asetusvalikko

Kirkkausasetus
Kirkkauden voi asettaa vain, kun uuni on
pois paalta.

1.Kosketa ® -nappainta useita kertoja
lyhyin vélein, kunnes "Kirkkaus" teksti
tulee nakyviin nayttdon. 3 symboli
Vilkkuu naytdssa.

.Kirkkaustasoja on viisi: 1, 2, 3, 4 ja 5.

Kosketa A/~ -ndppdimia valitaksesi

halutun tason.

3.Kosketa [ vahvistaaksesi asetuksen.

Kirkkaustaso laskee virran
saastamiseksi, kun uuni
sammutetaan. Se palautuu
asetetulle tasolle, kun uuni
kytketaan paalle.
» Nayttd palaa valmiustilanaytoksi. Vain
nykyinen aika nakyy naytossa.
Aanenvoimakkuuden asettaminen
Aénenvoimakkuuden voi asettaa vain,
kun uuni on pois paalta.
1.Kosketa CS nappainta useita kertoja

lyhyin valein,
kunnes "Aanenvoimakkuus" teksti
tulee nakyviin nayttdon. & symboli

M5
Hanenvoimakkuus I

2.Adnenvoimakkuuden tasoja on kaksi:
1 ja 2. Kosketa A/~ n8ppéimia
valitaksesi halutun tason.

3.Kosketa ™ vahvistaaksesi asetuksen.

» Nayttd palaa valmiustilanaytoksi. Vain

nykyinen aika néakyy naytossa.

Kielen asettaminen

Kieli voidaan asettaa vain, kun uuni on

pois paalta.

1.Kosketa nappainta useita kertoja
lyhyin vélein, kunnes "Kieli" teksti tulee
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nakyviin nayttéon. 3= symboli vilkkuu

language:English

2.Kosketa A tai s ndppéinta
valitaksesi halutun kielen.
3.Kosketa M vahvistaaksesi asetuksen.
» Nayttd palaa valmiustilanaytoksi. Vain
nykyinen aika nakyy naytossa.
Nykyisen ajan asettaminen
Nykyinen aika voidaan asettaa vain, kun
uuni on pois paalta. Jos haluat muuttaa
aloitusasetuksessa asetettua aikaa:
1.Kosketa O nappainta lyhyin valein,
kunnes "Paivaaika" symboli tulee
nakyviin nayttéon. Tuntikentta ja =
symboli vilkkuvat naytolld. Kosketa
/A ndppaimié asettaaksesi tunnit.

oodds ©

Asefa kellonaika M

2.Kosketa M vahvistaaksesi tunnit.

3.Minuuttikentta ja = symboli vilkkuvat
naytolla. Kosketa A/~ ndppaimia
asettaaksesi minuutit. Kosketa
vahvistaaksesi minuutit.

» Nayttd palaa valmiustilanaytoksi. Vain

nykyinen aika nakyy naytossa.

HO5

L

Grillin kiyttiminen

Sulje uunin luukku grillauksen
ajaksi.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Grillin kytkeminen paalle

1.Kytke uuni paglle koskettamalla (O-
nappainta.

2.Kosketa A/~Ns-nappaintd valitaksesi
halutun grillitoiminnon.

Kun toiminto on valittu, "Set day time"

[Lampdtila], "Cook time"



[Ruoanlaittoaikal, "Cook end time" "Cooking" [Kypsennys] tulee
[Ruoanlgiton paattymisaika] ja "quster" nAyAoN.

[Tehostin] (nopea kuumennus) voidaan
asettaa.

3.Jos haluat muuttaa lampdtilaa,

Grillin sammuttaminen
1.Kytke uuni pois paalté koskettamalla

Tt D-nappainta.
koske;a kclaqtan “ Tlnagpgfnta & Grillaukseen sopimattomat
avatakses| ampo:u aqutgn. ruoat aiheuttavat palovaaran.
4. Kosketa A~/~-ndppaimia, kunnes Grillaa vain korkeaan

haluttu [Bmpétila nakyy

. . A N rillauslampadtilaan sopivia
Lampdtilan/Painon ilmaisinkentassa. 9 b P

elintarvikkeita.

Aseta Iémpc’jtilna ':“/'r‘_?"p!f?éir_‘?e”é’ kun Al3 sijoita ruokaa liian kauas

halutf[.u anvo na.kyy. naytossa. grillin takaosaan. Tama on
5.Jos lampdtila- ja aika-arvot ovat kuumin alue ja rasvainen ruoka

kypsennystoiminnossa sopivat, voi syttya tuleen.

kaynnista kypsennys koskettamalla [>
-nappéainta. Kypsennys alkaa ja
Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko

Sahkogrillilla grillaaminen

Kala 2.3 250 20...25 min
Viipaloitu broileri 2.3 250 25...35 min.
L ampaankyliykset 2.3 250 20...25 min.
Paahtopaisti 2.3 250 25...30 min. *
Vasikankyljykset 2.3 250 25...30 min. *
Paahtoleipa 3 250 1...2 min.

¥ riippuen paksuudesta

**Jos tuotteesi grillin lAmpétilaa ei voida saataa, grilli toimii suositellussa lampétilassa.
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[ Kunnossapito ja huolto

Yleiset puhdistusohjeet

A Yieiset varoitukset

¢ Anna tuotteen jaahtya, ennen sen

puhdistamista. Kuumat pinnat voivat

aiheuttaa palovammojal

Al3 levita puhdistusainetta suoraan

kuumilla pinnoilla. Tamé voi aiheuttaa

pysyvia tahroja.

¢ L aite on puhdistettava ja kuivattava

huolellisesti jokaisen kayton jalkeen.

Nain ruokajaamien puhdistaminen on

helppoa ja ndiden jadmien palaminen

estetaan, kun tuotetta kaytetaan

uudelleen. Tama pidentaa laitteen

kayttoikaa ja toistuvilta ongelmilta

valtytaan.

Al3 kayta hdyrypesureita tuotteen

puhdistamiseen.

¢ Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Ald kayta
hankaavia puhdistusaineita, pulvereita,
puhdistusvoiteita, kalkinpoistoaineita
tai teravia esineité puhdistuksen
aikana.

¢ Puhdistuksessa jokaisen kaytdon
jalkeen ei tarvita
erikoispuhdistusaineita. Puhdista tuote
astianpesuaineella, 1ampimalla vedella
ja pehmedlla pyyhkeella tai sienella ja

kuivaa ne kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

¢ Pyyhi pois kaikki jéljella oleva neste
puhdistuksen jélkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

* Ala puhdista mitéan laitteen osaa
astianpesukoneeseen.

Inox ja ruostumaton teras

* Ala kayta happoja tai klooria sisltavia
puhdistusaineita ruostumattomien
teras tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

¢ Ruostumattomien tai inox-pintojen vari
VoI muuttua ajan myoéta. Tama on
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normaalia. Puhdista jokaisen kayton
jalkeen ruostumattomalle tai inox-
pinnalle sopivalla puhdistusaineella.

¢ Puhdista pehmealla pyyhkeella
saippualla (naarmuttamaton), inox-
pinnoille sopivalla puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.

¢ Poista kalkki-, dliy-, tarkkelys-, maito-
ja proteiinitahrat pinnoilta valittdmasti.
Tahrat voivat ruostua ajan kuluessa.

Emalipinnat

¢ Puhdista emalipinnat kayton jalkeen
astianpesuaineella, Iampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeelld tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

¢ Jos tuotteessa on helppo
héyrypuhdistustoiminto, voit suorittaa
kevyen lian poiston tallé toiminnolla.
(Katso osa "Helppo héyrypuhdistus")

¢ \/oit kayttad emalipinnoille tarkoitettuja
ja valtuutetun huollon suosittelemia
Quick&Shine puhdistusaineita ja
naarmuttamatonta hankaussient&
uunin sisapintoihin ja grilliin
piintyneiden tahrojen poistamiseksi
emaloiduista polttimen kansista. Ala
kayta ulkoisia uunin puhdistusaineita.

¢ Junin on oltava jadhtynyt, keittoalueen
puhdistamiseksi. Kuumien pintojen
puhdistaminen muodostaa
tulipalovaaran ja vaurioittaa
emalipintoja.

Katalyyttipinnat

¢ Uunin sivuseinét voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan.

¢ Katalyyttiseinissd on hieman matta ja
huokoinen pinta. Uunin katalyyttiseinia
ei tule puhdistaa.

¢ Katalyyttipinnat imevat ljyn sen
huokoisen rakenteen ansiosta ja
alkavat kiiltamaan, kun pinta on



kostunut &ljysta. Suosittelemme tassé
tilanteessa osien vaintamista.

Lasipinnat

o Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

¢ Puhdista laite astianpesuaineella,
lampimalla vedell4 ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmeélla
mikrokuitupyyhkeell& ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeell&.

¢ Jos pesuainejaamia on jaliella
puhdistuksen jalkeen, poista ne
kylmalla vedelld ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeell&.
Puhdistusainejagmat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

¢ Puhdistusainejgamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitsellg,
terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.

e \/oit poistaa kalkkijadméat (keltaiset
tahrat) lasipinnalta kaupallisesti
saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,
tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

¢ Jos pinta on erittéin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienelld ja
anna sen vaikuttaa riittdvan kauan.
Puhdista sitten lasipinta kostealla
kankaalla.

¢ Varjgantymisen ja tahrat lasipinnalla
ovat normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

¢ Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, Iampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeelld tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

o Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

¢ Varmista, etta laitteen osien liitokset
eivat jaa kosteiksi ja etta niissé ei ole
puhdistusainejadmia. Muutoin n&ihin
litoksiin voi muodostua ruostetta.

Varusteiden puhdistus

Ellei kayttbohjeessa ole muutoin
iimoitettu, ala pese tuotteen varusteita
astianpesukoneessa.

Vesikannun puhdistus

Vesikannu pysahtyy tiettyyn asentoon,
kun vedat sitd itseési pain.

Kun jatkat vetamista, se saapuu
seuraavaan pysaytyspisteeseen ja
pyséahtyy uudestaan.

Jos jatkat vetamisté tdméan jalkeen, se
irtoaa paikaltaan

Voit pesta vesikannun juoksevalla
vedella.

Ala kayta kemikaaleja vesikannun
puhdistamiseen. Kayté ainoastaan
vetta.

Ohjauspaneelin puhdistus

¢ Puhdista ohjauspaneeli
nuppiohjauksella kostealla pehmeélla
pyyhkeelld ja kuivaa ne kuivalla
pyyhkeelld. Al4 irrota nuppeja ja
tiivisteité alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja
nupit voivat vaurioitua.

¢ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ymparillé voivat
kadota.

¢ Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke
se péaélle ennen ohjauspaneelin
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puhdistusta. Muutoin n&ppaimia
voidaan kayttaa vahingossa.

Uunin sisapuolen puhdistus

(keittoalue)

Noudata kohdassa "Yleiset
puhdistustiedot" olevia ohjeita uunin
pintatyypin mukaan.

Uunin sivuseinien puhdistus

Uunin sivuseinat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan. Jos kyseessa
on katalyyttinen seing, katso lisatietoja
osasta "Katalyyttiset seinat”.

Jos tuote on lankahyllymalli, irrota
lankahyllyt ennen sis&seinien
puhdistamista. Suosita sitten puhdistus
noudattamalla osassa "Yleiset
puhdistustiedot" olevia ohjeita
sisaseinatyypin mukaan.
Sivulankahyllyjen irro-
tus:(Vaihtelevat laitemallin mu-
kaan.)

(T&ma& ominaisuus on valinnainen. Sita
ei valttdmatta |0ydy tuotteestasi.)
1.Irrota sivutelineen etuosa vetamalla
sitd sivuseinasté vastakkaiseen
suuntaan.
2. i

Helppo hoyrypuhdistus

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sita
ei valttamatta I16ydy tuotteestasi.)

Se varmistaa helpon puhdistuksen,
koska lika (kun ei ole odotettu liian
kauan) pehmenee hoyryssa, joka
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muodostuu uunin sislla ja uunin

sisapintoihin kertyy vesipisaroita.

1.Irrota uunista kaikki lisavarusteet.

2.Lisda uuninpellille 500 ml vetta ja aseta
se uunin 2. tasolle.

3.Valitse helppo hoyrypuhdistustoiminto.
Puhdistuksen kesto ilmestyy ruutuun
eika sita voida muuttaa. Voit asettaa
paattymisajan puhdistustoimintoa
varten.

4.Avaa luukku ja pyyhi uunin sisapinnat
kostealla sienell tai linalla.

5.Kéayta puhdistukseen lamminta vetta ja
pesuaineliuosta, pehmeéaa liinaa tai
sientd ja kuivaukseen kuivaa linaa.

Helppo hdyrypuhdistus -tilaa
kaytettaessa uunipellille uunissa
olevien lievien ruoka-/likajaédmien
pehmentamista varten asetettu
vesi hoyrystyy ja kertyy uunin
seiniin ja luukun sisemman lasin
pintaan. Tasté johtuen uunin
sisépinnoilta saattaa tippua vetta,
kun sen luukku avataan. Pyyhi
pinnaille tiivistynyt vesi pois
valittémasti uunin luukun
avaamisen jalkeen.

Hoyrypuhdistus

Se varmistaa helpon puhdistuksen,

koska lika (kun ei ole odotettu liian

kauan) pehmenee uunin seindmiin

tiivistyvien versipisaroiden vaikutuksesta,

kun hdyrya on paastetty siséan tietty

aika.

1.Kytke uuni padalle painamalla On/Off-
nappainta (1).



2 Varmista, ettei uunissa ole enaa
ruokaa.
3.Paina tai nappainta (11) ja valitse
"Steam cleaning"
[Hoyrypuhdistus] tila.
4.Aloita puhdistus painamalla Aloi-
ta/LLopeta kypsennys -n&ppainta (9).
Jos jarjestelméssa ei ole vettd, iimoitus
"Fill with 150 ml water" [Lisaa
vettd 150 ml] tulee nayttdon.
5. Tayta 150 ml vetta kayttamalla uunin
mukana toimitettua vesiastiaa.
Terveysriskil
Al3 kayta héyryjariestelméassa
mitdan muuta nestetta
juomaveden liséksi.

6.Jos uunin lampdtila on alle 100°C, kun

luukku on suljettu, puhdistus alkaa heti.

Jollei sisélampdtila ole alle 100°C,
mutta vettd on lisatty ja luukku suljettu,

"Cooling" [Jaantyy] -viesti tulee
nakyviin nayttoon.
Kun sisédlampdtila laskee alle 100°C,
puhdistus alkaa automaattisesti.
7.Kun puhdistus aloitetaan, nékyviin

tulee "Cleaning" [Puhdistetaan] -
viesti. message is displayed.
» Hyrya tulee uuniin kunnes vesi loppuu
jarjestelmasta.

Hoyrytys kestédd noin 35 minuuttia
kokonaan taytetylla astialla.. Aika
on lyhyempi, jos vettéa on
vahemman.

8.Kun vesi loppuu, nékyviin tulee

"Wipe the surfaces" [Pyyhi
pinnat] -viesti.
9.Avaa luukku ja pyyhi uunin sisépin-nat
kostealla sienell tai linalla.
Kun puhdistus on suoritettu (yleensa
vesi tyhjenee kokonaan), jdljelléa oleva
vesi on joka tapauksessa tyhjennettava.
Cooking Guide [Kypsennysopas] -
ohjeet, , Veden tyhjentaminen.

Uunin katon puhdistaminen

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sita

ei valttamatta I6ydy tuotteestasi.)

Grillielementti voidaan taitella irti uunin

katon puhdistamista varten.

1.Loyséa grillielementin lukitusruuvit
ruuvimeisselilla tai kolikkolla

Grillielementti taittuu kokoon. Se
pysyy kiinnitettyn& uunin kattoon.
2.Puhdista uunin katto kostealla lii

3.Avaa taitettu grillielementti ja kirista
lukitusruuvit ruuvitaltalla tai kolikolla.

Uuninluukun puhdistus

Ala kéayta hankaavia
puhdistusaineita, metallikaapimia,
terasvillaa tai valkaisuaineita
uuninluukun ja lasin
puhdistamiseen.

Uuninluukun sisélasi on
pinnoitettu helposti
puhdistettavalla materiaalilla. Ala
kaytéa hankaavia puhdistusaineita,
metallikaapimia, terasvillaa tai
valkaisuaineita.

Voit poistaa uuninluukun ja lasit
puhdistamista varten. Luukkujen ja
ikkunoiden irrotus on kuvattu osissa
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"Uuninluukun irrotus" ja "Luukun
sisélasin irrotus”. Kun luukun sisélasit on
irrotettu, puhdista ne astianpesuaineella,
lampimalla vedella ja pehmealla
pyyhkeelld tai sienelld ja kuivaa ne
kuivalla pyyhkeella. Pyyhi lasi viinietikalla
ja huuhtele se sitten, mahdollisten
kalkkijadmien poistamiseksi.
Uuninluukun irrottaminen
1.Avaa etuluukku (1).
2.Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2)
etuluukun oikealla ja vasemmalla
puolella painamalla niita alas, kuten
Kuvassa on ng

1 Luukku

2 Saranan lukko (suljettu)

3 Uuni

4 Saranan lukko (avattu asema)

3.Avaa etuluukku puoliksi auki.
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4.Poista etuluukku vetémalla sita
ylospain, jolloin luukku vapautuu
oikeasta ja vasemmasta saranasta.

Poistamisprosessin aikana
suoritetut vaiheet tulee suorittaa
vastakkaisessa jarjestyksesséa
luukun takaisin asentamiseksi. Al
unohda sulkea kiinnikkeita
saranakotelossa, kun asennat
luukun takaisin paikoilleen.

Luukun siséalasin
irrottaminen

(T&ma& ominaisuus on valinnainen. Sita
ei valttdmatta |0ydy tuotteestasi.)
Uuninluukun sisélasi voidaan irrottaa
puhdistusta varten.

1.Avaa uuninluukku.

2.Veda itseési kohti ja irrota etuluukun
yldosaan asennettu muovinen osa.




3.Kuten kuvassa, nosta sisinta

lasipaneelia (1) hieman suuntaan A ja
vedé se ulos suunnassa B.

1

Sisin lasipaneeli

2* Sisélasipaneeli (Sitéa ei valttamatta

|6ydy tuotteestasi.)

4.Jos tuotteesi on varustettu

sisdlasipanelilla (2); Poista
sisdlasipaneeli (2) toistamalla sama
toimenpide.

5.Ensimmainen vaihe oven

kokoamisessa on sisélasipaneelin
uudelleen asentaminen (2). Aseta
lasipaneelin viistetty kulma niin, etta se
nojaa muovisen raon viistettyyn
kulmaan. (Jos tuotteesi on varustettu
sisélasipaneelilla). Sisélasipaneeli (2)
on asennettava muoviseen rakoon
l&helld sisinta lasipaneelia (1).

6.Kun asennat sisimman lasipaneelin (1),

varmista, etta paneelin painettu puoli
on kohti toista sisalasipaneelia. On
térkead asettaa sisimméan lasipaneelin
(1) alakulman alempaan muovirakoon.

7. Tyénna muoviosaa kohti kehysta,

kunnes kuulet "naksahduksen".

Uunin valon puhdistus

Jos uunin valon lasi on likainen, puhdista
se astianpesuaineella, lampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeelld tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeelld Jos uunin
valo ei toimi, voit vaihtaa se alla kuvatulla
tavalla.

Uunin lampun vaihto

A Yieiset varoitukset

e Sahkadiskunvaaran valttémiseksi ennen
uunin lampun vaihtamista, irrota
virtaliitin ja anna uunin jadhtya. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa palovammojal

® Tassa uunissa kaytetaan
hehkulamppua, jonka teho on alle
40 W, korkeus alle 60 mm,
halkaisija alle 30 mm tai
halogeenilamppua, jonka kanta on
@9, teho alle 60 W. Lamput
soveltuvat kaytettavaksi yli 300 ° C
lampétiloissa. Uunin lamput voi
hankkia valtuutetulta huoltolikkeelta
tai teknikolta, jolla on lisenssi.

e | ampun sijainti voi erota kuvassa
esitetysta.

e Uunissa kaytetty lamppu ei sovellu
kayttdédn huonevalaistukseen. Lampun
tarkoitus on helpottaa ruoan
tarkastamista.

e Tassd laitteessa kaytettyjen lamppujen
tulee kestéaa aarimmaéisia fysikaalisia
olosuhteita kuten yli 50 °C lampatiloja.

Jos uunissa on pyorea lamppu,

1.irrota tuote virransyotosta.

2.Irrota lasisuoja kiertamalla sita
vastapaivaan.

3.Jos uunin lamppu on tyyppia (A),
kuten esitetty kuvassa alla, kierra
uunin lamppua kuvassa esitetylla
tavalla ja vaihda se uuteen. Jos tyyppi
(B) on kaytdssa, veda se ulos kuvassa
esitetylla tavalla ja vaihda se uuteen.
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4.Asenna lasisuoja.

Jos uunissa on neli6nmuotoinen
lamppu,

1.irrota tuote virransyotosta.

2.Irrota lankahylyt ohjeiden mukaan.

3.Nosta lampun suojalasia ruuvitaltalla.
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4.Jos uunin lamppu on tyyppia (A),
kuten esitetty kuvassa alla, kierra
uunin lamppua kuvassa esitetylla
tavalla ja vaihda se uuteen. Jos tyyppi
(B) on kaytdssa, veda se ulos kuvassa
esitetylla tavalla ja vainda se uuteen.

5.Asenna lasisuoja ja lankahyllyt.



Vianetsinti
Uunista padsee hoyryi, kun se on kaytossa.

i ole vik:

e Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake
tai aktivoi se uudelleen tarvittaessa.

e | aitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitanta.

¢ Ohjauspaneelin painikkeet/valitsimet/n&ppaimet eivat toimi. >>> Ngppdinlukko

ttaa olla kdytéssé. Ota se pois kéytosta. (Katso )

n. >>> Vaihda uunin lamppu.
¢ Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko séhkot. Tarkista sulaketaulun
Sulakkeet. Vaihda su/akkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

e Uunia ei ole ehka asetettu kayttdmaan tiettya kypsennystoimintoa ja/tai
lampétilaa. >>> Aseta uuni kdyttamadén tiettyéd kypsennystoimintoa ja/tai
ldmpdtilaa.

¢ Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko séhkot. Tarkista sulaketaulun

Sulakkeet. Vaihda sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

Jos et pysty korjaamaan
ongelmaa noudatettuasi taman
osan ohjeita, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoedustajaan tai
jalleenmyyjaan. Al yrité korjata
viallista laitetta itse.
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