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Bitte zuerst disse Anletung lesen.

Sehr geehrte Kundin, sehr geshrier Kunde,
vislen Dank Hir den Kouf eines GrundigProdukies. Wir hoffen, dass dieses Produkt, dos mit
heﬁhwnmqer und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzislt, Doher
bitte die gesumie Bedienungsonleiiung und olls beiliegenden Dokumente oubmerksam
durchlesen und zum zukiinBigen Nachschlagen auvtbewahren, Bel Wellergabe des Produktes
auch die Badienungsanleltung mit aushdndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
ngsanleiiung einhalten,
Bitte bacchien, doss diese Bedienungsanleitung fir unterschiedliche Modelle gaschrieben wurde,
Unterschiede zwischen den verschisdenen Modsllen werden notirlich in der Anlsitung erwithnt.

Badienu

Die Symbole

In dieser Anleiting verwenden wir folgends Symbole

Wichtige Informationen
nistzliche Tipps zum Geby

\Numung vor gefihdichen

Stuationen, ind
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Yerlelzungen oder Sachschéden

kommen kann.

Warnung vor Stromschitigen,

Warnung vor Brandgefahs.
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nWidﬂige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise,
die fir die Sicherheit des
Benutzers und anderer Personen
unerldsslich sind. Diese Hinweise
missen beochiet werden, damit es
nicht zu Verletzungen oder
Sachschéden kommt. Bei
Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen sémtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

*  Dieses Gerdt darf von Kindern
{ab acht johren] oder
Personen bedient werden, die
unter kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen
Einschréinkungen leiden oder
denen es an der ndligen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Gerdten
mangelt, wenn solche
Personen beaufsichtigt werden
und, zuvor griindlich mit der
sicheren Bedienung des
Gerdites verirout gemacht
wurden und sich der domit
verbundenen Gelahren voll
und ganz bewusst sind.

= Kinder dirfen nicht mit dem
Gerdt spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht
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eines Erwachsenen
durchgelthrt werden.

= Installation und Reparaturen

missen grundsétzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgellhet werden. Der
Hersteller haltet nicht Hir
Schéden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem
kann dadurch die Garantie
erldschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

= Gerdt nicht nutzen, folls es
nicht ordnungsgemaf
funktioniert oder sichtbare
Beschédigungen oufweist.

*  Nach jeder Benutzung prifen,
ob die Funktionsknépte des
Produkies ausgeschaliet sind.

Elektrische Sicherheit

= Falls das Produkt einen Fehler
aubweist, sollten es bis zur
Reparotur durch einen
autorisierien
Kundendienstmitarbeiter nicht
in Betrieb genommen werden.
Es besteht Stromschloggefahr!

*  SchlieBen Sie das Produkt nur
an eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz



den Angaben unter
JTechnische

Daten” entsprechen. Lassen
Sie durch einen quolifizierten
Elekiriker eine Erdung
vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht fir
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den &rilichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt
niemals, indem Sie Wasser
daraut verteilen oder schiitten!
Es besteht Stromschloggetohr!
Berlhren Sie den Stecker
niemals mit feuchien oder gor
nassen Héanden! Trennen Sie
das Kabel niemals durch
Ziehen am Kabel; greifen und
ziehen Sie immer am Stecker,
Das Produkt darf wéhrend
Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur nicht
an eine Steckdose
angeschlossen sein.

Falls das Netzkabel des
Produktes beschadigt ist, muss
es zur Yermeidung von
Getahren vom Hersteller,
einem Kundendienstmitarbeiter
oder vergleichbaor
qualifizierten Personen
ausgetauschi werden,

Das Gerdt muss so installiert
sein, dass es vollsténdig vom
Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
entsprechend den
Bourichilinien entweder durch
einen Netzstecker oder einen
in der festen elekirischen
Installation eingebouten
Schalter erméglicht werden.
Die Rickseite des Ofens wird
im Betrieb heil. Achten Sie
daraut, dass Elekiroanschluss
die Rickseite nicht berlhren;
andernfalls kénnen die
Anschlisse beschédigt werden.
Klemmen Sie das Neizkabel
nicht zwischen Backotentiir
und Rahmen ein; fihren Sie es
nicht iber heille Oberfléichen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und
in Folge eines Kurzschlusses
einen Brand verursachen,
Jegliche Arbeiten on
elekirischen Gerdten und
Systemen sollten von
auvtorisierten und qualifizierten
Personen ausgefihrt werden,
Schalten Sie das Gerét bei
Schéden gus, unterbrechen Sie
die Stromversorgung. Scholten
Sie dozu die Sicherungen im
Haus ab.
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Stellen Sie sicher, doss die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produkisicherheit

]

Das Gerdt und seine
zugdanglichen Teile werden
withrend des Betriebs heil),
Keine Heizelemente beriihren.
Kinder unter 8 lohren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaulsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintréchtigt sind.

Bei alkoholischen Getrénken in
den Gerichien enisprechend
vorsichtigr sein. Alkohol
verdampft bei hohen
Temperoturen und kann durch
Entzinden bei Kontakt mit
heiBen Oberfléchen Feuer
verursachen.

Keine brennboren Materialien
in der Nahe des Produkies
autstellen, da die Seiten
withrend des Gebrauchs heil
werden kénnen.

Wethrend des Gebrauchs wird
das Geréit heild. Keine
Heizelemente im Inneren des
Backotens berithren.
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Daraut achten, dass keine
Beliiftungsschlitze blockiert
werden,

Keine geschlossenen Dosen
und GlasgeféBe im Ofen
erhitzen. Der in der Dose/im
Glasgefal entstehende Druck
kdnnte Dose/Glasgeta
bersten lassen.

Backbleche, Gerichte und
Alutolie nicht direki out den
Boden des Backotens stellen.
Der Hitzestau kann den Boden
des Backofens beschadigen.
Zur Reinigung der Backofen-
Glastir keine oggressiven
schevernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberfldche zerkratzen und so
das Glas springen lassen
kénnen.

Zur Reinigung des Gerdiles
keine Dampfreiniger
verwenden; andernfalls besteht
Stromschlaggefahr,
Gitterroste wie unfer
LBackofen

bedienen” beschrieben
verwenden,

Produkt nicht verwenden, folls
das Glas der Fronttir entlernt
oder gesprungen ist.



&

Otengriff nicht zum Trocknen
von Geschirrfiichern
verwenden. Keine
Geschirrticher, Handschuhe
oder vergleichbare
Textilprodukie authéingen,
wenn die Grillfunktion bei
gedtineter Tir arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichfen
in den/ous dem heiflen Ofen
immer hifzebesténdige
Handschuhe verwenden,

Zur Vermeidung von
Stromschloggetahr vor dem
Auswechseln der Lampe
sicherstellen, dass dos Gerdt
abgescholtet ish,

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

]

Sicherstellen, dass der Stecker
richiig in die Steckdose
gingesteckt ist und keine
Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw,
Verldngerungskabel
verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des
Produkies sicherstellen, doss
sich keine Flussigkeit oder

Feuchtigkeit am Stecker
befindet.

Bestimmungsgemdélle
Verwendung

3

Dieses Gerét wurde Hir den
reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zuldssig.
Dieses Gerdt dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetz!
werden.

Benutzen Sie das Gerdt nicht
zum Vorwérmen von Tellern,
héngen Sie keine
Kiichentiicher, Handticher und
dergleichen zum Trocknen
oder Anwérmen an die Griffe.
Der Hersteller hattet nicht Hir
Schéden, die durch
unsachgeméBen Gebrauch
oder falsche Bedienung
verursacht werden,

Das Gerdt ist zum Garen,
Avftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

-4

-3

Verschiedene Teile des
Gertites werden wahrend des
Ge-brauchs heiB. Daher kleine
Kinder vom Gerét fernhalien.
Verpackungsmateriolien
kénnen eine Getahr Hir Kinder
darstellen. Samiliche
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Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Orf und
aublerhalb der Reichweite von
Kindern outbewahren,

#  Flekirische- und/oder
Gasprodukte kdnnen eine
Getahr Hir Kinder darstellen.
Kinder im Befrieb daher
unbedingt vom Gerdt
ternhalten. Kinder nicht mit
dem Gerdt spielen lassen.

= Keine Gegensténde auf das
Gerdt stellen, die Kinder
erreichen kdnnen.

" Wenn die Ofentir gedttnet ist,
keine schweren Gegensténde
daraut ablegen und keine
Kinder daraut sitzen lassen.
Das Gerat kann kippen oder
die Ofentiiroder die
Tirscharniere kdnnen
beschidigt werden.

Altgerdte entsorgen

Entsorgen Sie Aligerdte
grundséizlich auf
umweltfreundliche Weise.

Dieses Gerdt ist mit dem
Sammelsymbol Hir elekirische und
elekironische Aligerdte {WEEE]
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gekennzeichnet. Das bedeutet,
dass das Gerdt nach den
Vorgaben der EG-Richtlinie
recycelt und zerlegt werden muss,
damit die Umwelt mdglichst wenig
beeintrachtigt wird. Weitere
Informationen erhalten Sie bel
threr Stadiverwaltung.

Hinweise zur richtigen Enfsorgung
des Gerdtes erhalten Sie von
threm Handler oder bei
entsprechenden Sammelstellen in
threr Né&he.

Bevor Sie das Gerdt enfsorgen,
schneiden Sie dos Netzkabel ab
und machen die Tirverriegelung
{sofern vorhanden) unbrauchbar,
damit Kinder nicht in Gefahr
geraien.

Verpackungsmaterialien

entsorgen

= Die Verpackung des Gerdtes
besteht aus
wiederverwertboren
Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschrifisgemal} und
entsprechend sortiert.
Entsorgen Sie solche
Materialien nicht mit dem
normalen Hausmill



EAIIgemeine Informationen

Gerdtetbersicht

i Bedienteld &
2 Gitterrost 7
3 Backblech 8
4 Griff @
5 Backotentir

_

Litermotor (hinter der Metaliplaite]
Beleuchiung

Oberss Heizeloment
Einschubpositionen

13 12 11 10

1 Temperatursymbol 8
2 Tempernturanzeigeteld g
3 Einschubpositionen 10
4 Funkfionsanzeige

5 Funkionsnummer 11
& Uhrzeiienzelge 12
7 Start/ Stopptaste 13

Zeiteinstelliosie

Alarmiaste

Temparotur/Zait erhdhanvarmindern-
Knopt

Temperoturt und Schneliheiziaste
Zurickdaste nach Funlficnsanzeige
Fine/ Austaste
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Technische Doten
Seannungs Frecuenz 220240V 0 50 H:

Kabelldnge

: Mulitfunktionsofen
Sarcumleuchie

‘#Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elekirodfen werden geméB der Richtlinie EN 60350-1 / IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter Ublichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerét mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Sishe Instollation, Seite 17

ER

uge der Qualiigitsverbesserung
:dnnen sich technische Daten ohre
s dindern,

orankind

Die Abbildungen in dieser Anleitung
Hienen lediglich der Yeranschaulichung
unied kdnnen ehwas vorn totsdichlichen
Aussehen des Gerfites abweichen.

Angaben am Produkt oder in der
beglsitenden Dokumeniotion wurden
unter Laborbedingungen unisr
Bericksichtigung der zutrelfenden
Richtlinien ermittelt, Solche Werls
kénnen je noch Einsatzumgsbung und
Blutzungsweise des Gerftes abweichen,
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Lieferumfang 5. Gitterrost und Backbledh richtig
in die Teleskopeinschilbe
einschieben

@ mh z’\md A wird avenivell

i Zubehdr mitgeliefert. . . . .
9 Durch die Teleskopeinschitbe lossen sich
Dother kfmn o3 vorkommen, duss nicht

: hes in der Anleitung erwéihntes Blache und Rost besonders leicht
Zubehéic mit threm Gerdit gelisfert wird, einfegen und entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech
und Gitterrost mit den
Teleskopeinschitben darouf, dass die
Stifte am riickwértigen Teil des
Teleskopainschubs die Kanten von
Backblech und Gittarrost berithran,

1. Bedienungsonleitung

2. Bockblech
Fiir Backwaoren, Tiefkihigerichie und
grofie Broten,

3. Kuchenblech
Fiir Gebéick wie Kekse, Biskuits und
Kuchan,

4. Gitterrost
Zura Résten und Grillen und ols
Unterluge fir Behélter, in denen
unterschiedlichste Lebensmittel gegart
werden kdnnen,
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B Installation

Gerdt vom niichsigelegenen autorisierten
Kundendienst gemdb giiligen Bestimmungen
installieren lossen. Andernbolls erdischt die
Garantie. Der Hersteller haltet nicks fir
Schaden, dis durch Aliivititen nicht
autorisiester Personan sndstehen; zudem kann
dadurch die Garantie erddschen,

Die Vorbareitung des Aufstelingsortes
s der eleldrischen ungd Anschliisse sing
Sache des Kunden,

l GEFAMR:

Die Installation des Gerdies muss in
Ubsreinstimmung mit sémtlichen
zutrstlenden Yorschrfien zur Gas-
und/oder Elekirninstallation erfolgen.

GEFAMER:

Gerdt vor der Installation aul sventuslle,
sichtbare Defekie uniersuchen. Falls
Detekie vorliegen, dorf das Gerdit nicht
instollient werden,

Beschidigte Gerdite miss

grundséitzlich als Sicherheitsrisibo
betrachiet werden,
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Vor der Installation

Das Gardt ist Hir den Binbou in

handelsibliche Kichenmabal vorgesehen.

Zydischen Gertit und angrenzenden

Kilchenwiinden und -mébeln muss ein

Sicherhelisabsiond verbletben, Siehe

Abbildung auf der ndchsten Seite {Angaben

i mml..

®  (Oberflachen, Kunststoffbeldge und
verwendete Kleber missen
hitzebesiindig sein {bis mindestens
100 ).

#  Kichenmdbel missen woagerecht
ausgerichiet und fixiert sein,

w  Befindat sich unter dem Backofen eine
Schublode, muss zwischen Backofen
und Schublade ein Trennboden
eingeselzt werden,

*  Tragen Sie dus Gerit grundséitzlich mit
mindesiens zwei Personen,

Stellen Sie dus Gerdt nicht neben Kbk
oder Gefriergeriiten auf. Die
Warmeabgabe des Gerdtes i
steigandem Energleverbrouch der
Kihigerate,

Misshrouchen Sie die Tir/den Thrgriff
micht zum Anheben oder Bewagen des
Cieriites.

Bei Gerfiten mit Drobigriffen schishe
Sie die Griffe nuch dem Transport des
Geriites wieder in die Sellenwéinds

zuriick.




Minimum



590

Minimum
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Einbauen und AnschlieBen
= Das Gerdt dart nur noch den
gessizlichen lnstallofionsvorschrifian
angeschlossen und instelisd werden.
Elekirischer Anschluss
Schiieflen Sis dos Gerdt on eine geerdats
Schutzkontakisteckdose/Leitung an, die mit
einer Sicherung possender Stromsitirke
abgesichert wird, sishe dozu den Abschnift
JTechnische Daten”. Lassen Sie die Erdung in
jedem Fall von einem qualifizierten Bleliriker
vornehmen oder Gherprifen. Der Harsteller
hatief nicht bei Schiden, die durch den
Einsotz des Gerfites ohne vorschriflsméBig
Erdung entstehen.

GEFAMER:

Dixs Serés darf nur von einer
autorisierten Fochkroft on das Stromnetz
angeschlussen werden. Dle Gorontiezsi
f it der fachgerechien

Der Herstelier hofiet nicht £
die durf% Aktivitgten nicht aulorisiar
Dritter entstehen,

GEFAMR:
Das Metzhabel dorf nicht eingeklemmt,

gebnicki oder geguetscht werden und
caet nicht mit heiflen Gerdtoteilen in

Barithrung kommen,

Beschidigre Netzkabsl missen durch
sinen zugelassenen Bekiriker
ausgstauscht werden, Anderfalls kann
s zu Stromschifigen, Kurzschlissan und
Brénden kommen!

* Der Anschiuss muss geméB notionalen
Richilinien erdolgen,

¥ Die Netzanschlussdoten mijssen mit dan
Daten auf dem Typenschild des Gerdtes
iiberainstimmen. Das Typenschild finden
Sie nach Olfner der Ofentir an der
Urterselte des Gerdtes.

= VYerwenden Sie nur Netzkabel, die den
Angaben im Abschniit , Technische
Daten” entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerdt \mifsmndaq Ve
der Stromver sORAmu, bevor 8 d@r

Eg %a.g?oha‘ Stron nc%lfzgm ’mhr

53 nach der

h bleiben, das
kabel dorf jedoch nicht tber das
weg verlegt werden,

Der Netzstecker my

Stecken Se den Nelzstscker in die
Steckdose.

Gerdt installisren

1. Schieben Sie den Backofen in die vor
gesehene MNische/Kichenschrank,
richiten Sie thn richiig aus und fixderen Sie
ihn - achien Sie dabel unbedingt dorauf,
dass das Netzkabel nicht beschadigr
oder eingeklemmt wird,

Fixieren Sie den Backofen wis in der
Abbildung gezeigh mit zwel Schmubeﬂ.
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Bei Gerditen mit Lifter

i Lifrer
2 Redianteld
K Tor

Der integrierte Lafter kihlt den Einbauschrank
und die Yordersetie des Geriites.

Der Kihlungsitfter 180t quch nach dem
bschalien des Backolens noch etwa
20 bis 30 Minuten ang nach,

Endkontrolle

1. Schaoben Sis die entsprechende
Sicherung ein.

2. Pritfen Sie die Funkiion.
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Transport

&

£

Bewahren Sis den Oviginatkarton auf,
falls Sie das Gerdt kinMig ransporieren
milssen, Haolten Sie sich an die Hinweise
auf dem Karton. Folls Sie den
Criginalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie dos Gerdtin
Lufipolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sicham.
Damit GiMterroste und Blechs nicht zu
Baschidigungen der Ofertir fihren,
schiftzen Sie die Cfentlir von innen mit
einem passenden Stick Karton, Fhderan
Sie die Clentir mit Klebeband.
Yerwenden Ste die Tir/den Tirgrift
nicht zum Anheben oder Bewegen des
Gerdles.

Legan Sie keing Gegenst@inde aul dem
(Gerdit ob, bawegen Sie das Gerdit
grundsétalich in aufrechier Posiion.

Uberprifen Sie das Gerét nach dem
Tronsport genay, Sherzeugen Sle sich
cdavon, dass es nicht zu Beschad
gekommen ish.




ﬂ Vorbereitungen

Tipps zum Energiesporen
Mit den folgenden Hinwelsen nutzen Sie thy
Gerdt umwaithewusst und energlesparand:

k3

S

I

O N O

VYerwenden 3ie am besten dunkles oder
emaillierss Kochgeschire - diss leitet
dis Weirme besser,

Lassen Sie den Buckofen vorhaizen,
wenn dies durch Bedienungs- oder
Zubersitungsanleitung empfohlen wird.
Verzichten Sie bei der Zuberaltung ouf
haufiges Offnen der Backofertir.

s Bereiten Sie mehrere Gerichie
gleichzelig zu, sofers diss mdglich st
Daze stellen Sie einfach mehrere
Behaber cut den Giterrost,

Gralere Gerichte und solche, deren
Geschmack sich nicht gegenseitig
beeinHussen soll, bereiten Sis

[ NN ——

13 12 11
Temperawrsymbaol
Temperoturonzeigeteld
Einschubpositionen
Funktionsanzeige
Funktionsny
Uhr

Stary/ Stopptaste

Zeiteinstalliaste
Aigrmtaste

nacheinander zu. Der Backefen ist donn
barelts vorgeheizl

®  Sie kidnnen zusiitzliche Energle sparen,
indem Sie den Backofen sin paar
Minuten vor Ende der Garzeit bersits
ahschalien. Verzichten Sie withrand der
Zubereitung méglichst ouf ein Offnen
der Buckofentir.

= TJauven Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubersitung cull

Erste Inbetriebnabhme

Uhraeit

Die Uhrzelt muss eingestellt werden,
r Sie den Bacholen benutze
1. Der Backofen arbeltet erst nach
“instellen der Uhrzeit,

5

18 Temperatur/Zeit srhdhen/vermindern-
Knopt

11 Temperciurt und Schnelheiziose

12 Zwrlickaste nach Funktionsanzeige

13 Bin/Ausioste

Zeit einstellen




1. Neizkobel anschlieBen und die
entsprachende Sicherung einschalten,
"G0.00° erscheint, dos Symbel O blinkt
in der Anzeige. Stunde mit dam
Drehknopt einstellen.

3. Zum Akiivieren des Minutenwertas dis
taste bershren. Die Minte und das
Syrmbiol O blinken in der Anzeige.
Minute mit dem Drehknopf einsiglien.

)

4. Zum Bestétigen der Einsteliung ®
berithren,

» Die Bersitschofisonzeige erscheint

Lediglich die akuelle Uhrzelt wird angezeigh

Moch Sromausfiiien oder wenn der
MNetzstecker gezogen und wisder
ingesteckt wurds, wird dos Meni zur
Zeireingeliung emsut angazsl gt Die
eingesiellte Togeszelt wird bel kurzen
Stromoustalien bes&&h@ifen, in dieserm
s dis Zeiteinstellung einfach

ned damit Ghern

werden,

Erstreinigung des Gerdites

Durch bestimmie Reinigungsmiitel
ksnnern die Oberiliichen des Gerdtes
heschddigt werden,

Yerwenden Sie ketne aggressiven
Reinigungsmitiel, keine Scheuermittel
und keine scharfen ader spitzen
Gegensitinde bel der Reinigung,

1. Entfernen Sie sémtfliches
Verpackungsmaoterial,

2. Gerdtecherfléchen mit einem feuchien
Tuch oder Schwamm abwischen und mit
einem Tuch trocknen

Erstaufhelzung

Lassen Sis das Gerdt shwa 30 Minuten lang

authaizen, schalten Sie es anschiieBend ab.

Auf disse Weise werden séimiliche

Ricksténde und Beschichtungen entfernt,
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WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heifde

Flachent

Das Gerdtt bonn sich im Betrieb stark
autheizen, Bertthrung Sie niemals heifle
Branner, a*)m Innere des Backolens,
Heizelemente und so welter, %aifm} Hig

Tragen Sie grundséezlich
hitzebestindige Schutshandschuhe,
wenn Sis etwos in den Bockoben gellen
oder herausneghmen,

BackofenFunktion

1. Nehmen Sie sémiliches Zubshdr [z B
Backblechs und Gilterrost) aus dem
Backoten heraus.

2. SchlieBen Sie die Buckolentir,

3. Wahlen Sie die Ober und Unterhitze™
Einsteliung.

4. Wahlen Sie die hachste

Backofentemperatur,

Lassen Sie den Backofen etwa 30

Minuten lang heizen,

4. Schalten Sie den Backoten ob.

Grilb-Funktion

1. Mehmen Sie sémiliches Zubehdr [z B.

Backblache und Gitterrost! aus dem

Backolen heraus,

SehliaBen Sie die Backobentir,

Withlen Sle die Finstellung ,Grill, grol”.

Withien Sie die hachste

?empem?ueetmwiiung siehe So bedisnen

Sie den Grill, Seite 3

5. Lossen Sie den Grill ei'wa 30 Minuten
lang heizen.

&, Schalten Sie den Grill ab; siehe 5o
bedienen Sie den Grill, Seite 31

L

B

Bt der ersien Inbetiebnabme kann es
ke mehrere Stunden zu Rouch- und
Gerschsentwickiung kommen, Dies ist
villig normal. Lilen Sie den Roum gut
durch, damit Rouch und Geriiche schnell
abzichen kénnen. Atmen Sie die
Démple mbglichst nicht ein.




EBedie:wng des Backofens

Allgemeine Hinweise zum
Boacken, Braten und Grillen
l WARNUNG

Varbrennungsgetal

P

bat

Flschent

Dos Gerdt kann sich im Betriek stork
autheizen. Berhrung Sie niemals heille
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiler. Halten Sie
Kinder fern.

Tragen Sie grundsditzlich
hitzebesténdige Schutzhandschuhe,
wenn Sie ebwas in den Backoben stelien
adder herausnehmen,

GEFAMR:
Giifnen Sie die Backefentln vorsichlig:

He Dampf kann gustrelen,

Der gustretende Doampf kann zu
Varbrithungen von Handen, Gesicht und
Augen Hhren,

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gelligel und Fisch werden durch

das Grillen schnel broun, bekommen sine

schdne Krusie und trocknen dubei nichi aus.
tnsbesondere flache Sticke, Flejschspiefle
und Wiirsichen sowie Gemiise mit hohem

Wasserantell [wie Tomaten oder Zwisbeln]

sind zum Grillen gut gesignet.

® o Yerteilen Sie dus Grillgut so aut dem
Gitterrost, dass es nichs dher die Kanten
des Gitterrostes hinausragh.

#  Schishen Sie den Gitterrost [mit
darunter eingeschobenar Tropfschale} in
die richige Finschubposition, Vergessen
Sie nichy, die Trophschale beim Grillen in
den untersten Finschub slnzuschishen,
damit das Felt aufgsfongen wird,
Gehen Sie etwos Wasser in die
Tropfschale - so wird die Reinigung
einfacher,

icht zum Grillen

Lebensmittel, die

geeignet sind, kénnen sich im
schiimmaten Foll entziinden. Grillen

Sie nur Lebensmittel, die bel der
starken Hitze beim Grillen keinen
Schoden nehmen,

Platzieren Sie das Grillgu nicht
nahe der Backofenrickwand, Daort
wirnd o3 besanders heil}, fottes
Grillgut konn in Brond geraten,

Boackofen bedienen

Die Uhrzelt muss eingestellt werden,
kevor Sie den Backofen benuizen
kénnen, Der Backofen arbeitet erst nach
dem Finstellen der Uhrzeit.

Der Ofen ist mit Knopt ausgestattet, dis bei

BetGligung herausspringen.

t. Knopf zum Herausspringen nach unten
driicken; dann dis gewiinschis
Einstellung vornehmen,

2. Nach Abschluss des Garens Knoph in dis
Aus-Position {oben) drehan und
hinaindriicken.
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13 12 1

[ NN — W

i Temperotursymbol

2 Temperoturonzeigeteld

3 Einschubpasifionen

4 Funkfionsanzeige

5 Funktionsnummer

& Uhrzeltanzeige

7o Stars/Stoppraste

2 Zetsinstelltaste

g Alarmiasis

10 Temperatn/Zeit erhdhen/vermindern-
Knopt

11 Temperaturk und Schnellheiztaste

12 Zuriickdusie nach Funkiionsanzeige

13 Ein/Austaste

Anzeigesymbole:

=0
b
>

Schneltheizen-Symbol

sitende-Symbal
Alormsymbol

Altuelle-Zeir-Symbol
Loutstdrkesinstellu

-Symbaol

Helligheitseinstellung-Symbol

Aufrousymbol
Tastensperre-Symbol
Tiroffen-Symbol
Ofertemperatursymbol

Temperoturfihblersymbol *

Pyrogymbol *
& Daomplsymbal *
Yariisrt e nach Produlkdmadsll

Nachdem der Ofen singeschalist und dis
akiuslle Zeit eingestellt wurds, kehrt der
Olen zur Bersitschaftsanzeige zuriick,
tedighich die okivelle Uhrzeit wird angezeigh
Bei dieser Anzeige funklionieren lediglich dis
die Tasten @ und (D, Samiliche Funkiionen
kénnen im Binstellungsment cusgefihrt
werden,
Withrend der Ofen heil} ist, ist es mdglich,
inneran tlempature des Backebens durch
Reriihren Tasie G anzuzelgen.
Temperotur und Betriebsart
einstellen
1. Das Gerat mit der Taste O einschatien,
2. Nach dem Einschalien des Ofens
erscheint der Bildschirm zur ersten
inbstriebnahme.
Dieser Bildschirm zeigt die emplohblene
Temperatur in der Temperaturanzeige, akiive
Heizeloments, Funkiionsnummer und dis
emplohlens Einschubposition erscheinen in
der Funkiionsanzeige,



Wenn in diesem Bildschirm kurz @
edriickt wird, gibt der Ofen sine
ckustische Warnung aus. Zum
Finschalten des Ofens die Toste (D
mindestens 1 Sekunde gedriicks
halten.

3. Den gewinschien Betriebsmodus
{FunkHion} durch Drehen des
tentinavigationsknopfes nach rechis
oder links einstellen.

Mach der Funkiionsauswahl k8nnen

Yemperatur”, "Gorzel”, "‘Gorzeltende” und

"Sehneltheizen” festgelegt werden.

4. Zum cm::iem der Temperatur einmal die

| *C-Symbol blinkt

5. Den Meninavigetionsknopt nach

rachis/links drehan, bis d
Temperoiur in der Temperaturanzeige
erscheint. Sobald der gewlnschte Wert
in dar Anzeige erscheinl, sinmal die
Taste 0 oder (D berihren. Falls keine
Taste berlhrt wird, wird der eingestellte
Wert nach 10 Sekunden cutomatisch
bestiligh

6. Wenn Betriebsard, Temperatur und
Zetteinsteilungen zuliedenstellend

ie gewlnschie

fesigelagt sind, [> barihren und d

Garen started, ﬂ erscheint in der Anzeige,
das Gerdt beginnt zu arbeiten.

20F e

atilr im Betrish
irdd, erscheinen dos

it der Anzeige.

Backofen gusschalien
Das Gardt mit der Taste @ ausschalten

Binschubpositionen {bet Modellen mi
Grillrost]
Es ist wichlig, dass der Grillrost richiig in die
Einschibe singeselzt wird, Den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub
insatzern.
Daraut achten, doss der Grillrost nicht die
Richkwand des Ofens beriihet Den Rost
daher nur so welt einschishen, bis sich die
Buckotentir problemlos schlieBen lsst- 5o
funkiioniert der Grill am besten.
Funktionstabelle
In der Funkiionstabelle stehen sémilichs
Clenfunktionen mitsomt den jeweiligan
Maximal und Minimoliemperaturen.

Die Funktionen kénnen {2 noch Modsl
urterschisdlich ausfalien

Die Funktionen kénnen js noch Modsl
prterschisdlich ushalien,

Sus S hesi’;eyiogwn' an wird die
maximaie Gorzsit bel sdim
Betriebsartan {mi Ausnohme der

Warmhaltefunkiion) ool 6 Stunden

‘egiem?

ﬁrm E'nsieiiungm getndert werdan,
nken die entsprachenden Symbole in
der ’mzmg@

Burch Berithren vor P an einem
elisbigen Bildschirm wird dis Funkiion
wieder nufgeruten,
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Bei Stromoustillen wird die akiuelle
Betriehsart aufgehoben, Der Ofen muss

dso wieder neu singestellt werden,

Solenge der Glen arbeltet, kann die

skivelle Uhrzelt nicht eingestellt werden,

Cie Clanbeleuchiung leuchist beim
Gitnen der Tdr auch donn uuf, wenn der

Ofer abgeschaltel st

Funkiion Empfohlens | Temperoturbereich
Temperatur | {76}

Betricbsarien

Die hier gszeigte Rethenfolgs der
Betriebsarten kann je nach Geritemodell
etwas abweichen,

1. Ober und Unterhitze

Ober-/Unterhitze mit Umilufr
gt ’ 3

008
Durch dan Lofer wird heifle Luft von den
oberen und untersn Helzslementan
gleichmabig und schnell im Backolen
vartelll, Mur ein Blech verwenden.
Limndudt

B g 14
o

Durch den Lilter wird heifle Lult vom
Umivfbgesttizien Heizelement mit hoher
Geschwindigheit im Backoten verteilt.
Diese Betriebsart eignet sich zum Garen
aut unterschiedlichen Einschubsebenen;
in den melsten Fallen it kein Vorkelzen
sforderdich. Mehrers Bleche knnen
verwendst werden.

Bei gedtneter Backolenily schaliet sich
der Lifier ab, damit die heifle Lol im

inneren verbleilst,

4.

e

Oberhitze, Unterhitze und Umluf sind in
Betrieb, Das Gargut wird gleichmébig
und schnell von allen Seifen gegort. Mur
ain Blach verwenden,

Plrza-Funktion

Das Gargut wird gleichzeiiig von oben
und ueten erhitzt. Disss Betriehsart
signet sich belspislsweiss fir Kuchen,
Gebéck und Avlliivfe. Nur sin Blach
verwendes,

Die geeignete Einschubposition wird in
der Anzeige dargestellt
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Unterhitze und Umlol sind in Betrish,
Basonders zum Backen von Pizza
geeignet.



na

Durch den Liker wird heie Luft vom
Grillelement sehr schnell im Innersn des
Backofens verteill. Disse Betriebsart
signet sich inshasonders zum Grillen
gréiBerer Fleischmengen,

s Sisllen Sie mittelgrofie bis grofie
Portionen auf dem richfigen
Finschub direkt unter das
Griltheizelement,

s Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

s Wenden Sie das Griligut nach der
Halke der Garzeit.

Grill

grof 10,

= Stellen Sie die moimale

Temperatur ein,
= Wenden Sie das Grillget nach der
Hillte der Gorzeit

Wann Sie Strom sparen mdchten,
kénnen Sie diese Funldion sioft der
iblichen UmluftFunkiion im
Temperaturbereich 160 bis 220 °C
nutzen. Die Garzeit verléngert sich
dobel allerdings ein wanig.

Bitte entnehman Sis die entsprechenden
Guarzelien der Tobelle , Goren mit Foo-
Umluft”

Unterhitze

|o* ﬁlﬂ

Der grofie Grill an der Oberseits des
Backofens ist in Betieb. Diese
Betriebsart eignet sich insbesondere
zum Grillen gréBerer Fleischmengen.

Stellen Sie mitielgroBe bis grofie T

Portionen aut dem richigen
Finschubs direlt unter das
Griltheizelement.

+  Stellen Sie die moaximale

Temperoiur ein.
* Wenden Sie das Grillgut nach der
Halfte der Garzeit,

Der kigine Grill an der Oberselte des

Backefens st in Betrieb. Geeignet zum

Grillen und Ubsrbacken.

= Kleine oder miffelgrofle Portionen in
der richfigen Einschubposition unter
dem GrillHeizkérper grillen,

Bei disser Betriebsort wird lediglich das
untare Helzelement singesetzt, Geeignet
z. B. fir Plzza und zum Naochbréunen
von uniean,

Hiermit kénnen Sie Speisen bel
niedriger Temperatur fher einen
tangeren Zeltroum bis zum Serderen
warmhalizn,

. Umluhtbetrieb

Dar Backolen wird nichi behaizt, Nur

dar Liffer {in der Rickwand] arbeitet,
Gelfrorsne Lebensmittel werden langsom
bai Zimmertemperotur aufgetnut, heills
Lebensmittel abgekihlt
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Bacdcofen bedienen

[ NN ——

13 12 11
1 Temperawrsymbaol
2 Temperaturanzeigefeld
3 finschubposiionen
4 Funktionsanzeige

5 Funktionsnummer

6 Uhrzettonzeigs

i Stary/ Stopptaste

8 Zetteinstailtaste

% Alarmiasie

Temperatur/Zeit erhidhen/vermindarn.
Knogt

i1 Temperatut und Schnellheiziasie

12 Zwrickasie noch Funktionsunzeigs

13 Fin/Austaste

Holbautomatischer Betrieb

In cimsem Beirisbsmodus konn vorgegebean
werden, wie lange der Backofen arbeiten
soll {Garzelt).

1. Das Gerdit mit der Taste O einschalien.

Wenn in diesern Bildschirm burz @
gedrickt wird, gibt der Backolen
eine ahustische Warnung aus. Zum
Einschalten des Backolens die Taste
mindestens 1 Sekunds gedrickt

heslten,
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10

2.

9 8 7

Den gewinschien Betiebsmodus
{Funktion} durch Drehen des Drehknoples
nach rechis oder links sinstellen.

Zum dndern der Temperatur einmal die
Taste C berihren. "°C"Symbaol blinkt

:{:}'\

shknopt noch rechis/links drehen,
bis die gewlinschie Temparatyr in der
Temperaturanzeige erscheint, Sobald der
gewiinschte Wert in der Anzeige
arscheint, sinmal dis Taste OC,A oder @
berthren. Folls keine Toste berihrt wird,
wird der eingestellite Wert nach 10
Sekunden culomatisch besittigh

Zum Einstelien der Garzeit die Taste (D
driicken und bléttern, bis "Garzelt” in der
Anzelge erscheint. Glaichzeitig blinkt dos
Symbaol D

Die gewlnschie Gorzel durch Drehen
des Drehknoples nach rechis oder links
ainstelien, die Einstellung mit der Taste
® bestitigan. MNachdem die Gurzeit
eingestellt wurde, leuchiet P daverhof,



7. Die Speisen in den Backoben geben,
Backotentir schiieBan.

&, Wann Betriehsart, Temperater und
Zeiteinstellungen zufriedenstallend

fesigelegt sind, D beriihren und dos

Garen startet. ﬂesb{:hem% in der Anzeige,
das Gerdt beginnt zu arbeiten.

Wenn in diesem Bildschirm kurz D
cedriickt wird, gibt der Backofen
eine akustische Warnung aus. Zum

Starten des Gorens dis Toste
mindestens 1 Sekunde lung
gedriicht holten.

» Der Buckoter heizt sich bis zur

vorgegebenen Temperatur auf und hilt disse

Temperatur bis zum eingestellien
Garzeitende, Wihrend des Gorens bleibt
die Buckotenbeleuchiung eingeschaliet.

Alle Segmente des Symbols ﬂ leuchten
wi, sobald der Backolen dis
aingasisllie Temperaiur ersicht

9. Nach Abschiuss des Garens gibt der
Backefen ein okustisches Signal aus.

10, Zum Abstellen des akustischen Signals
einfach eine belisbige Toste berihren.
Wann [> barithrt wird, setzt der
Backoten den Belrieb im ausgewdhlten
Maodus fort. Der akustische Signal stoppt.

1. Wenn die Taste [> micht berthet wird,
schaltet sich der Backofen automatisch
ab, die akivelle Uhrzeit erschaint in der
Anzeige.

Yolloutomatischer Beirieb

Bei dieser Betriebsart kdnnen Garzelt und
Garzeitends vorgegeben werden,

1. Das Gerdit mit der Toste @ einschalten.

fond

Den gewlinschien Belrisbsmodus
{Funktion} durch Drehen des Drehknoples
noch rechis oder links einstellen.

3. Falls die Temperatur gefindert werden
soll, T einmal bershren - die

4. h rechis/links drehen,
bis die gewiinschie Temperotur in der
Temparaturonzeige erscheint. Sobald der
gewinschie Wert in der Anzeige
erscheint, einmal die Taste 0,0\ oder ®
berithren. Falls keine Taste barlhrt wird,
wird der eingestellie Wert nach 10
Sekunden aulomatisch besttigh

5. Zum Einstelien der Garzeit die Taste (D
driicken und blattern, biz "Garzelt” in der
Anzeige erscheint. Gleichzeitig blinkt das
Symbol Pl

6. Dis gewlnschie Garzeit durch Drahen
des Drehknoples nach rechis oder links
einstelien, die Einstellung mit der Tasts
@ beﬂ?{}?tgeﬁ Nochdem dis Gorzsit

et P doverhah

7. Die Taste O zur Eingobe des
Garzetendss zwsimal dricken.
Wethrenddessen blinkt =l in der Anzeige.

-

ﬁa Pl

8. Doz gewinschie Gurzeitende durch
Drehen des Drehknoples nach rechis
oder links sin, dis Finstellung mit der
Taste (D bestétigen. MNochdem daos

Gorzeitendes eingestellt wurde, leuchtet
N daverhal.
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9. Die Speisen in den Backoten gebhen,
Backotentiir schlieBen.

10 Wenn Betrisbsort, Temperatur,
Zetteinstellungen und Garzeltende

zukiedenstellend fesigelegt sind, [>
beriihren und damit dos Garen starten,
» Der Backolentimer berechnet die dohiige
Startrel anhond von Garzeitends und
Goarzeit suiomatisch,
11.Der nusgewshite Betriebsmodus wird

I
akiiviert, sobaold die Startzelt erreicht ist, ﬂ
erscheint in der Anzeige, dus Gerdit
beginnt zu arbeiten. Der Backoten heizt
sich auf die eingestellie Temperatur oyl
Disse Temperaiur wird bis zum
Gaorzeitende beibehalion, Wéhrend des
Garens bleibt die Backolenbeleuchtung
eingeschalst,

i
Alle Segmente des Symbols ﬂ
fsuchten aul, sobald der Backet

die eingestellie Temperatur erreichi,

12.Mach Abschivss des Garens gibt der
Backobsn ein akustisches Signal aus.

13 Zum Abstellen des ckustischen Signals
ginfach eine belisbige Taste berihren.

Weann D beriihrt wird, setzt der
Backoten den Betrieb im ausgewdhlten
Modus fort. Der ckustische Signel stoppt.

Fulls die halbautomatische oder
cuinmatische Programmisrung
wiader abgebrochen werden soll,
muss die Gurzelt zurlickgeseizt
werdan, Bei Bedarf kann der
Backofen auch durch Berlhren der

Toste

ahgeschaliel warder,

Schnellheizen

Mit der Schnellheizen-Funkiion wird der
Backefen schneller cut die gewiinschie
Temperatur gebrachy; sehr prakiisch beim
Yorheizen.
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Schnellheizen kann in den Modi
suttauen, Okodimluft und Warmhalien
nicht ousgewdhl werden, Bel einem
Stromaustall wird die Schnsltheizen

Funkiion wisder culgehoben.

Die gewiinschie Betriehsart wihien;

anschlieBend:

1. Die Taste Czweimal berithren, "OFF
{Aus}" erscheint in der Anzeige.

2. Drehknopl einmal noch rechis drehen.
"On {Einl" und das Symbal —E&
erscheinen in der Anzeige, Zum
Bestitipen der Finstellung C berithe

3. Wenn Betdebsart und Temperatur

zufriedenstellend fesigelagt sind,

beriihren und damit das Garen starten, ﬂ
erschaint in der Anzeige, dus Gerd
beginnt zu arbeiten.

> [as Symbol E{k erlischi, sobald der
Backofen die gewlnschie Temperatur
srreichi hat, Der Backofen wachselt nun zu
der Betriebsart, die vor dem Finschalian der
SchneltheizenFunkiion nusgewiihlt wurde,
4. Zum Auvfheben der Schneltheizen
Funktion berhren die Taste © mehmals
kurz hintsreinander berithren, bis "N
{Ein}" in der Anzsige erscheind,
5. Drehknopt einmal nach links drehen.
“OFF {Aus)” erschaint in der Anzeige

und das Symbol —Eﬂ% wird ausgeblendet,
Zum Bestitigen der Einstellung
berihran,



Tastensperre

Die Tastensperre verhindest dis
unerwiinschie Bedienung des Ofens.

Die Tastensperre kann im loufenden
Betrich verwendet werden und auch
ann, wenn der Ofen nic -
Auch bel okiiver Tastensperre 18sst sich
der Oten nach wie vor durch Berithren

der Toste @ abschalien.

Tastensperre sinschalien

1. Die Taste O mehrmals kurz
hintereinandar berlthren, bis das Symbol
8 in der Anzeige erscheint. "OFF
{Aus)" erscheint und das Symbol 8
blinkt in der Anzaige.

2. Zum Einschaolten der Tastensperre den
Drehknopt sinmal nach rechts drehen,
Nach dem Einstellen der Tastensperre
wird "GN (Ein}® ongezelgt.

AnschlieBend erscheint das Symbol =

3. Zum Bestifigen der Einstellung ©
berihren,

» Bel okiiver Tastensperre wird in
ckustisches Signal ausgegeben und dos

Tasten bet@tigh werden {mi Ausnahme das
Meniouswahlknopfes).

Tastensperrs weite

Tastensperre ausschalten

i, Zum Abschalien der Tastensperre dden
Drehknopt zweimal noch links drehen,

» Die Tostensperre wird auler Keoft gesetz,
/m

das Symbol I edischt.

Alormiunktion

Die Alormburktion des Gerdtes kann zur
Erinnerung auch abs Kurzzeiwecker
eingesetzl werden,

Der Kurzzsitwecker hot keinen Einfluss auf
die Funkionen des Backafens. Br wird
lediglich zur Erinnerung eingssetzl. Dies ist
baisplebwaise sinnvall, wenn Speisen nach
einer bestimmien Zelt gewendst werden
missen. Nach Ablout der singestellien Zeit
wird ein Tonsignal ausgegeben.

Die Alarmiunkiion konn aul moximal 23
Stunden und 39 Minuten eingesiell
hwarden.

Slorm einstallen:

Die Taste L) berihren. Das Symboi L

blinkt in der Anzsige.

2. Die gewinschie Gorzelt durch Drehen
des Drehknoples nach rachis oder links
einstelien, die Einstellung mit der Taste L)
besiatigen. Das Symbol L) leuchiet auch
nach Einstellung der Alarmzel weiter,

3. Naoch Ablouf der Alarmzeit blinkt L, ein
Tonsignal erldingt.

4. Durch Beiitigen einer beliebigen Taste
daos Tonsignal abstellen,

Alorm outheben:

1. Die Taste L berihren. Das Symbo! A
blinkt in der Anzeigs.

2. 00007 durch Drehen des Drehknopfes
nach rechis oder links einstellen, die
Einsteliung mif der Taste L) bestatigen.

» Der Alarm wird ouigehoben, das Symbol

D verschwindet,
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Bocken und Braten

Der erste Binschub st der untere

Sorzettentabells

Cie Zeitangoben in digser Tabelle sollen
als Richtwerte disnen, Zellonguben

kénnen gulgrund vor Temperatur
Dicke, Typ der Lebensmitiel und thren
sigenen Yorlieben abweichen

Gordoaver {so.
Angube in
Bhin.d
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{* "} Wenn vorgeheizt werden muss, lassen
Sie den Ofen zu Beginn vorheizen, bis die
Eco-Umiuft

Temperaturisuchie erlischi

ferfindern Sie dis Temperotureingteliung
noch Beginn des Garens nicht mehy,

wennt Sie Eco-Umlult nutzen,

Halten Sie die Backoferslr im Foo-
UmluitBetrieh ge

Borichi Lelstungsatute Sinschubposition Temperotur Gardouer fome
{°€} Angobe in
Mind

Tipps zum Kuchenbacken

® Falls Gebéck zu trocken wird, erhdhen
Sie die Temperatur shwas und
vermindern gleichzeitig die Garzeit,

* Warden Kuchen zu feucht, reduziersn
Sie die Flissigkeiten oder senken die
Temperater um 10 °C

*  Sotem die Oberseite das Kuchans zu
stark gebréunt wird, bocken Sle etwaos
l&nger mit raduziedsr Temperatur.

5 Waenn der Kuchen auflen gut gelingt,
innen jedoch noch Kebrig ist, geben Sie
weniger Fliissigkelt hinzu, senken die
Temperotur und vedingern dofir die
Garzelt etwas.

?gg@pﬁ fiir Gebiick
Falls Gebidick zu rocksn wird, erhéhen
Sie dis Temperatur ebwas und
vermindern gleichzeiig dis Garzelt
Befeuchien Sie dan Telg mit ainer
Mischung aus Milch, O, Ei und Joghurt.

s Sollte Geback sehr langes zum Gaoren
bendfigen, achiten Sie dorauf, duss das
Gebéck nicht Sher die Oberkante des
Backblachs hinousragh

® Wird Gebéck an der Oberseite gut
gebréunt, innen fedoch nicht richtig gor,
achien Sie daraul, doss sich
Flissigksiten nicht am Boden des
Gebidicks konzaniieren. Yersuchen Sig,
Flissigksitsmischungen gleichmiBig

zwischen den Teigschichien zu verteilen;
5o erreichen Sis eine gleichméfige
Braunung.

Halten Sie sich beim Bocken an dis
Betrishsark und
emperaturemplehlungen :ipr
Zuberaitungsiobelle.
nicht ausreichend gebriunt wird, nulzen
Sie beim nédchster Mal den
néichsiniedrigeren Einschub,

die Unterseite

Tipps zur Zubsrsiiung von Gemilse

®  Folls Gemisegerichie zu frocken
wardsn, bereiten Sie diese in einem
Geschirr mit Deckel statt auf dem Blech
zu. Geschlossene Behdlter sorgen dofiy,
dess nicht zu viel Flissigkeit verdoren
wird,

® Folls Gemilsegerichie nicht rchiln gor

werden, kochen Sie dus Gemiise zuvor
und geben es erst danach in den Ofen.

Einstellungsment

Hellighkeit

Die Helligke#t kann nur bel abgeschaltsiam

Backofen eingestellt wardan,

1. Die Taste () mehrmals kurz
hintereinander berithren, bis das Symbol
© in der Anzeige erscheint. Das Symbol
© blinks in der Anzeige.
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2. Es gibt 4 Helligheitsstuben und zwor 1, 2,
3 und 4. Dis gewiinschie Stufe durch
Drehen des Drebknopbes noch rechis
oder links einstellen.

Zum Bestétigen der Einsteliung ®
berithren.

$ok

Bei abgeschalistem Badkoben wird
die Hellighelt automatisch
hverminders; dies sport ehwos
Enargie. Beim Finscholten des
Backofens wird wisder die

urspriingliche Helligksit eingestelln

» Die Bereischafisanzeige srscheint.

Lediglich die aldueile Uhrzeit wird angezeigt.

Sprochiouvistivke
Die Sprachlovisiirke kann nur bei

abgeschalietern Backofen eingestelt werden.

1. Die Taste O mehrmals kurz
hintereinandar berlthren, bis das Symbol
) in der Anzeige erscheint. Das Symbol
) blinks in der Anzeige.

2. Die Sprochlouistarke 1dsst sich in zwet
Stuten sinsteller: 1 und 2. Die
gewlnschie Siute durch Dreben des
Drehkroples nach rechis oder links
sinsteilen.

3. Zum Bestiitigen der Einstellung ©
berbhren.

» Die Bersitschoftsonzeige erscheint.

Lediglich die altuelle Uhrzeit wird angezeigh.

Altuelle Uhraeit

Die aktuelle Uhrzeit kann nur bei

ubgeschalieterm Backefen eingestsllt werden.

Die bei der ersten Inbetriebnohme

singestellte Uhrzelt Gndern
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Die Toste (D mehrmais kurz
hintereinander berlthren, bis dos Symbol

@ in der Anzeige erscheint. Das

Stundensymbol blinkt in der Anzeige.

Stunde mit dem Drebknopt sinstellan
2. Zum Aldbvisren des Minutenwertes dis
(Diaste berihren, Die Minute und das
Symbol O blinken in der Anzelge.
Minute mit dem Drehknopl einstellen.
Zum Bestidtigen der Stundeneinsteliung
O berihren.
» Die Bereitschafisunzeige erscheint.
Ledighch die akiuelle Uhrzelt wird angezeigt

Ll




S0 bedienen 5ie den Grill

en, Der Backoten arbeitet erst nach
len der Uhrzeit,

[ WARNUNG

Backolentlr beim Grillen geschlossen
halten,
YVerbrennungsgelohr du
Fléschen!

-h b

Grill einschalten

1. Drehen Sie den Funklionswihler auf das
gewinschte Grillsymbol,

2. Wéhlen Sie dann die gewlinschie
Griltemperatur.

3. Heizen Sie den Grill bei Bedard etwa 8
Minuten vor,

» Die Temperaturleuchie schaliet sich ein.

Grill ausscholten

1. Drehen Sie den Funkfionswiéthler in die
Aus-Position {obenl.

Einschubpositionen

Die Grillleistung nimmt ab, wenn der Grillrost

chs Rickwond das Backobens beriihrt,

Gorzettentobelle zum Grillen
Blalirischer Grill

finschubebene

Schishben Sie den Grillrost doher nur so weit
ein, bis sich die Backolentiir problemlos
schlieBen ldsst - so funldioniert der Grill am
besten,

icht zum Griflen
0 sich im

Lebensmitel, di
geeignet sind, kén
schlimmsten Fall entziinden. Grillen
Sie nur Lebensmittel, die bei der

siorken Hitze beim Grillen kainen
Schaden nehmen.

Pletziersn Sle dos Gril ioht
nche der Backofenrickwand. Dort
wird es besonders heild, feties
Griligut kana in Brand geraien,

Geilidauer {en.}
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BReinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise
Durch regelmafiges Reinigen verliingern Sie
dis lebensarwartung thres Gerdles und
beugen Fehlfunklionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sle dos Gerdt von der

Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.
Es besteht Stromsahd

fagyefahr
[ GEFAHR:

Lassen Sie das Gerdt vor dem Reinigen
griindiich abkihlen
YVerbrennungsgelahr ¢
flachen!

B

5 Reinigen Sie das Gerdt nach jsdem
Gebrauch grindlich, Dadurch lassen
sich Speisereste leichier entfernan und
kéinnen sich beim nfchsten Binsalz des
Backefens nicht einbrennan.,

»  Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezinlreiniger. Yerwenden Sie am
basten warmas Wasser mit shwas
herkémmlichem Reinigsr, ein waiches
Tuch ader sinen Schwamm,
AnschlieBend mit einem Tuch frocknen,

= Achien Sie steis darauf, Uberschilssige
und verschiffiete Flissigheiten nach der
Reinigung grindlich ob- baw.
sufzuwischen.

5 Wenn Ste Edelstohl und Griffe reinigen
verzichten Sie guf Reinigungsmittel, die
Séuren oder Chlor enthalten. Reinigen
Sie diese Teile mit einem weichen Tuch
und ebwas Fliissigreiniger thein
Schausrmittell; wischen Sie dabei am
besten nur in eine Richiung.

Durch bestimmte Reinigungsmiitel
ksnnern dis Obarfliichen des Gerdtes
heschadigr werden,

Yerwenden Sie keine aggressiven
Reiniqungsmitiel, keine Scheuermittel
und keine schorfen oder spitzen
Gegensi@inde bel der Reinigung.
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Nutzen Sie keine Domplreiniger zur
Reinigung des Gerites ~ es besteht
Stromschioggefahr

Bedienfeld reinigen

Reinigen Sie Badienfeld und Tosten mit
ainam weichsn Tuch; anschliisBend
rrockenreiben,

Zichen Sie die Kndple zum Reinigen des
Sedienfelds richt ab.

Do Bedienfeld kann beschédig
warden!

Backofen reinigen

So reainigen Sie die Seitenwand

1. lésen Sie den varderen Bereich der
seiftichen Halierungen, indem Sle disse
von der Seifenwand wegzishen,

2. Ziehen Sie dis seifliche Halerung
komplett zu sich hin heraus

Ketalytische Seitenwiinde
Seitenwiinde und Rickwand des Backefens
kdnnen mit katolydischer Emaoille beschichtet
sein.

Die katalyischen Seifsnwénde des
Buckotens missen nicht gersinigh werden.
Die pordse Oberfldche der Seifenwénde
sorgt Hir eine Selbstreinigung, Indem
Fettspritzer aufgesougt und umgewandslt
werden [Wasserdampt und Kohlendioxid).



Backofenoberseite reinigen

Zum Reinigen der Oberseite des Backotens

kann das Grillslement abgelinppt werden,

1. Lésen Sie die Fixderschravben om Grilk
Heizelemant mit einem Schravbendreher

ader siner Minze.

Duas Grillelement kappt noch unten,
B bleibt weiterhin an der
Backotendecke veronkeri,

)

Reinigen Sie die Buckofendecke mit
sinsm feuchten Tuch,

3. Kﬁappeﬂ Sie dczt GrillHeizelemant
wiader nach oben, ziehen Sie die
Fixierschrauben mit sinem
Schravbendrsher oder einer Minze fest,

Backofentlr reinigen

YVerwenden Sie zum Relnigen der

Backofentiir am besten warmes Wasser mit

stwas herkdmmiichem Reiniger, ein weiches

Tuch oder einen Schwamm. Anschlieflend

it einem Tuch frocknen,

Yerzichten Sie bel
Bockobentin ¢ ;
Reiniqungsmitiel und auf achur*kcm% ge
Schaber qus Matall, Solche Hilfsminal
kinnen die Oberflachen rerkratzen und
das Glog besel

Diz Innenscheibe der Olentlr ist zur
besseren Reinigung bwrh hief.
Reinigen Sie dis Innenscheibe nicht mit
aggressiven Reinigern, Metolischabern
oder Bleiche -kénnen dadurch verkeotzt
werden Das Beschichiungsmczéeriai

fe zersior

Ofentir @sm%mﬁeﬁ

1. Oftnen Sie die Backofentir {11,

2. Offnen Sie die Clips am
Scharmiergehduse links und rechis der
Backofentls, indem Sie diese wis in der
Abbildung gezeigh noch unten driicken.

: 1 2 3
1 Rackofentiir
2 Scharnier

3. Offnen Sie die Backofentir zur Halke.

4. Nehmen Sie die Olentiir heraus, indem
Sie diese etwas anheben und von den
Scharmieran rechis und links Bsen.

Zum Einbou fihren Sie die obigen

o Schritte wiedsr in umgekehrier
Rethenfolge cus. Vergessen Sle nicht,
die Clips am Scharniergehéuse nach
dem Wiedersinsetzen der Tir wisder zu
schlisfien.
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Tirinnenscheibe ausbauen
Die Tirinnenscheibe kann zur Reinigung
ausgebaut werden.

Rouen Sie die Scheibe o ein, doss die
hedruckie Seite nach aullen zeigr

Die Torinnenscheibe kann zur Reinigung
ausgebout werden,
1. Offnen Sie die Ofentlir folgenderwaiss;

-3 B

i

2 Auftere Glasscheibe

3 innere Scheibe

4 innerste Schaibe

5 Spochtel

8 Pin

7 Pinhalerung

2. Heben Sie mit Hilfe der Spachiel die

innerste Scheibe [4) wie in der

Abbildung gezsigt leicht in Richiung A an,
bis Sie ain Kicken héren. Dann zighen
Sie sie in Richtung B heraus,

3. Reinigen Sie Tirinnenscheibe {3}, Sie
brauchen diese nicht komplett
auszubauen.

4. Nachdem Sie die &uBere Glosscheibe {2)
gereinigh haben, kénnen Sie die innerste
Glasscheibe (4] zurlich einsetzen.

5. Zuerst seizen Sie die untere Kante der
innersten Scheibe (4] in die
Scharrierhitlle 111 Dann drilcken Sie den
Pir &} in die Pinhalterung 7] hinein bis
Sie ein Klicken héran,
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Beleuchtung des Backofens
auswechsaln

GEFAHR:
Bevor Sie die Beleuchtung des

Backotens auswechseln, sorgen Sie
daflr, dass dos Gerdt vollsiéindig von

der Stramversorgung getrennt und
komplet abge sten droht
Varbrennungs- und Sromschlaggetfohr,
Verbrennungsgefahr durch heifie
Flachen!

Ads Levchimitiel wird sing spezislle
e e
Sliklompe eingesetzt, die i
Temperaturen bis 300 °C ouse
Waeiters Minweise finden 5i
T Passende
Leuchtmitel erhalien Bie beim

Technische Daten, Se

autorisierten Kundendienst.

3

Die Position der Beleuchiung kann etwag

von der Abbildung abweichen,

Wenn Hhy Ofen mit elner runden

Leuchie gusgestottet ish

P Trennen Sie dos Gerdt vollst@ndig von
der Stromversorgung.

2. Schrouben Sie die Glosabdeckung

gegen den Uhrzeigarsinn ab.

Drehen Sie die Olenlampe gegen den
Uhrzeigersinn heraus, sefzen Sie eine
neus Lampe ain

4. Glosabdeckung wieder anbringen.

ok



Problemldsungen

Aus dem Backolen it im Betrieh Dompl aus.

* Wahrend des Betriebs st sin Dompfoustitt normal, »3> Dies ist kein Fehler,

Heim Autheizen und Abkihien sind metallische Gerdusche 20 hiren,

* Wenn sich die Temperatur von Metallieilen &nded, dehnen sich diese aus ader ziehen
sich zusammen - dobel entstehen Gerdusche, »>> Diss ist kain Fehler,

Das Gerdl funktionier: nichi,

5 Die Sicherung ist durchgebrannt oder qusgeldst. > Kontroflieren Sie dis Sicherungen
im Sicherungskosten. Bei Bedarf ausicuschen oder zuricksefzen.

*  Daos Gerdt ist nicht richtig an die {geerdete) Steckdose angeschlossen. »>> Uberprifen
Sie die Steckerverbindung.

»  Dis Tosten/Kndpfe am Bedienfeld funkiionieren nicht. »>> Dis Tastensperre isf eventuell
akiiv. Bifte abschalfen.

Die Ulenbelouchiong hunkiioniert nich.

®  Dos Leuchtmittel ist defeld. >>> Tauschan Sie dus Leuchimitiel aus.

= Die Swomversorgung wurde unterbrochen. >»> Uberprifen Sie die Stromversorgung.
Kordrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskosten. Sicherungen bei Badarf
austauschen oder zurdcksetzen,

Bockeolen heizt nicht,

#  Falsche Funklion ausgewdhlt und/oder Temperatur nicht dehiig singesielit. >»> Stellen
Sie Funktion und Temperaiur entsprechend ein.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. »>> Uberprifen Sie die Stromversorgung.
Konfroflieren Sie die Sicherungen im Sicherungskosten. Sicherungen bel Bedarf
oustouschen oder zuriicksaizen.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen [8sen lassen sollie, wenden Sie sich bite
i den autorisierien Kundendienst nder an den Héndler, kel dem Sie das Gerdit gekault haben.
fersuchen Sie niemaols, ein defelins Gerdit selbst zu reparisren,
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Ploase read this user manual Hrstl

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Grundig product. We hope thot vou get the best results from your
product which has been manufactured with high quality and siate-ofthe-art lechnology.
Tharefore, please read this enfire user manual and all other accompanying documents carehully
bafore using the product and keep 1t as « melerence for future use. I you handover the productto
someone slse, give the user manual as well, Follow oll warnings and information in the user
manual

Remember that this user manual is olso opplicable for several other models. Differences between
modals will be identified in the monual,

Explonation of symbols

Throughaout this user manual the bollowing symbols ore used:

imporant information or useful hinks
about usage,

Warning of hozardous situations
with regard to life and propery.

Warning of electric shosk

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

B & B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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This section contains safety
instructions that will help protect
from risk of personal injury or
property damage. Failure to
tollow these instructions shall void
any warranty,

General safety

&

This applionce can be used by
children aged from 8 vears
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of
experience and knowledge if
they have been given
supervision or instruction
concerning use of the
appliance in o safe way and
vnderstand the hazards
involved.

Children shall not ploy with the
appliance. Cleoning and user
maintenance shall not be
made by children without
supervision.

Instollation and repoir
procedures must always be
performed by Authorized
Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages
arising from procedures
carried out by unauthorized
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n Important instructions and warnings for safety and environment

persons which may also void
the warranty. Before
installedion, read the
instruchions carshully.

Do not operate the product if it
is defective or has any visible
damage.

Control thot the product
function knobs are switched off
after every use.

Elecirical safety

if the product has o failure, it
should not be operated unless
it is repaired by the Authorized
Service Agent. There is the risk
of electric shock!

Only connect the productto o
grounded outlet/line with the
voltage ond protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by
a quolified electrician while
using the product with or
without a transtormer, Cur
company shall not be liable for
any problems arising due fo
the product not being earthed
in accordance with the local
regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water



onto il There is the risk of
electric shockl

ever touch the plug with wet
hands! Never unplug by
pulling on the coble, always
pull out by grabbing the plug.
The product must be
vnplugged during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

f the power connection cable
for the product is domaged, it
must be replaced by the
manutacturer, its service agent
or similary qualified persans in
order to avoid o hazard.

The appliance must be
installed so that it can be
completely disconnected from
the network. The separation
must be provided either by o
mains plug, or a switch built
into the fixed electrical
instollation, according to
construction regulations.

Rear surface of the oven gets
hot when it is in use. Make
sure thot the electrical
connection does not contact
the rear surface; otherwise,

connections can get damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and
frame and do not route it over

®

hot surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical
equipment and systems should
only be carried out by
auvthorized and quolified
persons.

In case of any domage, switch
oft the product and disconnect
it from the mains. To do this,
turn off the fuse at home.
Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

&

The applionce and its
accessible parts become hot
during use. Care should be
taken to avoid fouching
heating elements. Children less
than 8 years of age shall be
kept away unless confinuously
supervised.

Never use the product when
your judgment or coordination
is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

Be caretul when using
alcoholic drinks in your dishes.
Alcohol evaporates of high
temperatures and may cause
fire since it can ignite when it
comes into contoct with hot
surfaces.
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= Do not place any Hommable
maoterials close to the product
as the sides moy become hot
during use.

*  During use the applionce
becomes hot. Core should be
taken to avoid fouching
heating elements inside the
oven.

# Keep oll ventilation slots clear
of obstructions.

= Do not heat closed tins and
glass jars in the oven. The
pressure that would build-up in
the tin/iar moy couse it to burst,

= Do not ploce baking trays,
dishes or aluminium foll
directly onto the botfom of the
oven. The heat accumulation
might damage the bottom of
the oven.

* Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers fo clean the oven
door glass since they can
scrafch the surface, which may
result in shottering of the glass.

* Do not use steam cleaners to
clean the applionce as this
may couse an electric shock.

*  Use the shelves as described in
"How to operate the electric
oven'.
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Do not use the product if the
front door glass removed or
cracked.

Oven handle is not towel dryer.
Do not hang up towel, gloves,
or similar textile products when
the grill function is at open
door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the
hot oven.

Ensure that the applionce is
switched off before replocing
the lamp to avoid the
possibility of electric shock.

For the reliability of the fire of the
product;

3

Make sure the plug is fitting to
socket as well for not cause fo
spark.

Do not use damaged or cutted
or extension cable except the
original cable.

Make sure that not whether
liquid or moisture on the socket
is pluged to product .

infended use

3

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be



used for other purposes, for
example room heating.

*  This product should not be
used for warming the plates
under the grill, drying towels,
dish cloths etc. by hanging
them on the oven door handles.
This product should also not be
used for room heating
purposes.

*  The maonufacturer shall not be
liable for any damage caused
by improper use or handling
errors.

* The oven can be used for
defrosting, baking, roasting
and grilling food.

Safety for children

= Accessible parts may become
hot during use. Young children
should be kept away.

*  The packaging materiols will
be dangerous for children.
Keep the packaging moterials
away from children. Please
dispose of all parts of the
packaging according to
environmental standards.

#  Electrical and/or gos products
are dangerous to children.
Keep children away from the
product when it is operating
and do not cllow them to play
with the product.

*= Do not place any items above
the applionce thot children
may recch for.

*  When the door is open, do
not load any heavy object on
it and do neot ollow children to
sit on i I may overtum or
door hinges may get domaoged.

Disposing of the old product

Dispose of the old product in an
environmentally friendly manner.
This equipment bears the selective
sorting symbol for woste electrical
and electronic equipment (WEEE].
This means thot this equipment
must be handled pursuant to
European Directive 2002/96/EC
in order fo be recycled or
dismontled to minimize its impact
on the environment. For further
information, please contact local
or regional authorities.

Refer to your local dealer or solid
waste collection centre in your
area to learn how to dispose of
your product.

Before disposing of the produci,
cut off the power cable plug and
make the door lock [if any)
vnusable o avoid dangerous
conditions to children.
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Package information

]

Packaging materials of the
product are manufactured from
recyclable materials in
accordance with our National
Environment Regulotions. Do
not dispose of the packoging
moterials together with the
domestic or other wastes. Toke
them to the pockaging materiol
collection points designated by
the local authorities.
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] General information

Overview

] Conrol panel & Fan motor {hehind sieel plote}
2 Wire shelf 7 lomp

3 Troy 8 Top healing element

4 Handle % Shelf positions

5 Front door

5
|

3

-

~

13 12 11 10 9 8

Owvan Inner Temperature symbol 8 Time and sefings key

1 8

2 Temperature indicator feld g Alorm key

3 Shelt positions 10 Temperoturadime incrense/decracse-
4 Function display navigate knoh

5 Function number 1 eroture/booster seliing key

& Current fime indicator Held 12 Rewrn Key o function display

7 Stori/stop cooking key 13 OMN/CFF key
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Technicol specifications

Multifunction oven
Irner lomp 15/258 W

Ll o

* Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan
assisted heating (if any) functions.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

o Ses. lnstollotion, page 12,

fechnical specifications may be
changed without prior nolice o improve
he quality of the product,

Figures in this manunl are schematic and
may not exactly match vour product.

‘alues stated on the product kubels orin
he documentation cocompanying it ore
obisined in laboratory conditions in
aceordunce with relevont stondards.
Depending on operational and
environmental conditions of the produg,
these valuas may vory.
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Package contents

cogssories supp fiad can vary
depending o duct modal, Mot

SVETY GOCEssory éew:b@u in the user
manual moy exist on your product,

By oot

User manual

{ven tray

Used for postries, rozen foods and big
roasts.

Colos fray
Used for pasires such as cookies and

biscuits

Wire Shelf

Used for roasting and for placing the
food to be boked, roosted or cocked in
casserole dishes o the desired rack

Placing the wire shelf and ray
onto the telescopic rocks
properly

Telescopic racks allow you to install and
remove the trays and wirs shelf easily.
When using the ray and wire shelf with
telescopic racks, moke sure that the ping
at the rear section of the telescopic rack
stands against the edges of the wire
shalf and troy.
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B Installation

Product must be installed by o quolified Before installation
person in accordance with the regulations in

torce. The monulaciurer shall not be held
responsible for domages arising from
procadures carried out by unavthorized
persons which may also void the warranty.

The appliance is infended for insiallation in

commercially ovailable kitchen cobinets. A

safety distance must be left betwaan the

appliance and the kitchen walls ond furniture.

See figure {volues in mam},

= Swiaces, synthetic laminates and
adhesives used must be heot resistunt
{100 °C minimum).

Fraporuticn
nsioliofion for
customer’s respd

DAMGER: = iifchen cabinets must be set level and
The product must be instolled in fxed.
accordance with ofl local gas ond/or = itthere is o drower beneath the aven, o

electrical regulations, shalf must be installed between oven
DANGER: and Vdmwm, . a

Pricr o installofion, visually check i the = Corry the appliance with at least two
product has any defects on it i so, do parsons.

not have it installed. Do rot install the opplionce next to
Damaged products sause risks for yaur rafrigerators of freezers. The heot
safety. emitted by the applionce will lead 1o an

increased energy consumption of
cooling appliances.

he door and/or handle must not be
used for lifing or moving the applionce.

i the applionce has wire handles, push
he handles back info the side walls after
moving the appliance,
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Installation and connection

= Product con only be installed and
connectad in accordonce with the
statutory instaliation rules,

Eedricol connection

Connect the product 1o o grounded
outlel/line protected by o fuse of suitabls
capacity as skuted in the "Technicol
specifications” mble. Hove the grounding
instailation made by o quolified electricion
while using the product with or without o
transformer. Our company shall not be liable
for any domaoges that will adse due to using
the product without a grounding instollation
in accordance with the local regulations.

l DANGER:
The p \;mu must
stippl uxEy by an cuthorise
uc:l f;@cﬁ po 507, Tiwc product's wa*rcmfy
period siarts only offer corent
insicliction.
Manufacturer shall not be held
responsible for domages orising from
procedures corried out by unauthorised
persons.

[ DANGER:

The power cable must not be camped,
bent or rapped o come into contact
with hot paris of the product,

& damaged power cable musi be
ropiu ed by o qualified electrician.

be connecied o #

se, there is risk of electric shock,
short cirouit or firel

»  Connsclion must comply with notional
regulations.

®  The mains supply data must correspond
to the dota specified on the type label of
the product. Open the front door 1o see
the type lobal,

®  Power cable of your product must
comply with the valuss in "Technicol
spacificotions” toble,

DANGER:

Belore starting any work on the
elecrical instollation, disconnect the
product from the mains supply.
There is the risk of electric Jmcki

Power cable plug must be within easy
recch after installotion {do not route it
ahave the hob),

Plug the power cable info the sockst.

instelling the produc

i, Slide the oven info the cabingt, align and
secure i while making sure that the
pawear cable is not broken and/or
trappead.

Secure the oven with 2 screws as ilustrated.
Far products with cooling fon

| Cocling fan
2 Control panel
3 Door
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The builtin cooling fon cools both the builtin
cabinet and the front of the product,

Cooling fon continuss fo operate for
it 20:30 minutes alter the oven is
switched off

Final check

1. Plug in the power coble and switch on
the product's fuse.

2. Check the functions,

Future Transporiation

5 Keep the product’s origing! corton and
transport the product in it Follow the
instruchions on the carton. Fyou do not
have the original carton, pack the

16/EN

product in bubble wrop or thick
cordboard and tape i securely,

To prevent the wire grill and froy inside
the oven from dumaging the oven door,
place o sirip of cardboord onto the
inside of the oven door that lines up with
the pasition of the trays. Tape the oven
door o the side wolls,

Do not use the door ar handle to liftor
move the product,

Do not place any obiecs onto the
sroduct and move i in upright position.

Check the general appevrance of your
ges that might
have oocurred during fronsportation.

mroduct for any dame




ﬂ Preparation

possible. You can cook by placing two
cooking vessels onto the wire shelf.

*  Cook more than one dish one alter
another, The oven will slready be hot,

® You can save energy by switching off
your oven o few minutes before the end
of the cooking fime. Do not open the
oven door,

» Delost ozen dishes belore cooking

Tips for saving energy

The ollowing information will halp you to

use your appliance in an ecological way,

and 1o save energy:

= Use dark colovred or enamel cooted
cockware in the oven since the hegt
transmission will be better,

5 While cooking your dishes, perform o
prehecting operation § it is advised in

the user manual or cooking instructions, them.
® Do not open the door of the oven initial use
fraquently during cooking. Doy time
#  Try o cook mors than one dish in the oo vou can use (he oven -
efore you can use the uven, the lime

aven at the same tima whenevar

st be set i the Hme s not sel, oven
il not opercte,

[ NN

13 12 11 10 9 8 7
] Orven lnner Temperciure symbol 14 Temperciuredimes increase/decrense
2 Temperature indicator feld navigate knob
3 Shelf posiions 11 Temperature/boosier sefting key
4 Function display 12 Retmn Fey to funation display
5 Function number 13 ON/OFFkey
& Current ime indicator field
7 Startfstop cooking key
8 Time ond seitings key
9 Alomm key
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1. Plug in the powsr cable and switch on
the product's use.
2. "00.00" appears and © symbol Hash on

the display. Tum the Movigote in Menus
knob fo righi/lel to sef the hour section.

3. Touch the O key to gotivate the minule
section. Minute Geld and (D symbaol flash
on the display. Turn the Novigate in
Menus knob fo right/lelt o set the minute
secho

4. Touch @ i canfirm the sefting.

» i refums fo the standby dif:pEG\f Only the
b

a case of powsr outage or when the
wroduct is unplugged and plugged in
goin, fime seiting menu is displayed
again. The set duy time is preserved in
short power outages. In such coses, you
car eontinue by confirming the time

volue,

First cleaning of the applionce

The surface might get domaged by
some detergents or cleaning maoterials.
Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any sharg
obiscts during clea
Do not use harsh abr
scrapers (o clean the oven
door glass since they con soratch the
surfoce, which may result in shattering of
the gloss.

sive cleaners or

sharg n

1. Remove oll packoging moteriale.

TR/EN

2. Wipe the surfoces of the applionce with
o damp cloth or sponge and dry with o
cloth,

initial heating

Heat up the product for about 30 minutes
arnd then switch it off. Thus, any production
residues or layers will be burnt off and
removed.

WARNING

Mot surtaces couse burmsl
Praduct moy be hot when it is In use.
Plaver touch the hot burners, inner
saciions of the oven, heoters and eic.
Keap children away.

Always use heat resisiant oven gloves
when pulting in or removing dishes

into/from the hot oven.

Elecivic oven

i Toke off boking roys and the wire gl
out of the oven,

Close the oven door.

Select Static position,

Select the highest grill power.
Operats the oven for about 30 minutes.,

Turn off vour ovan,

0 B

f%e‘ﬁé sven

1. Toke oll boking trays and the wire grill
out of the oven.

2. Close the oven doon

3. Select the highest grill power; see How to
aperate the grill, page 30,

4. Operote the grill about 30 minutes,

5. Ture off your grill; see How fo operoie
the grifl, page 30

Smoke and smell may emit for o couple
of hours during the initial operation. This
is quite rormal, Ensure that the room is
well ventiiated fo remove the smoke and
smell. Avoid directly inhaling the smoke
and the smell that emits,




E How to operate the oven

General information on
baking, roasting and grilling
l WARNING

Hot surfones cause burns

Product may be hot when s
Naver ?ouch the hot bum

iim in or removing d fshas
from the hot oven,

DANGER:
Be coreful when opening the oven door

US SIRGM May 9Cupe.
Exiting steam can scald your hands,
face and/or ayas,

Tips for grilling
When meat, fish and poultry are grilled, they
quickly get brown, have o nice crust and do
not get dry. Flat pleces, meat skewers and
sausages are parficularly sulted for grilling
as are vegetablss with high water confent
such gs tomotoss and onjons,

»  Distribute the piecss to be grilled on the
wire shelf or in the boking froy with wire
shelf in such o way that the spoce
covered doss not exceed the size of the
heaier.

»  Slide the wire shelf or baking tray with
arill into the desired level in the oven, If
vau are grilling on the wire shelf, dide
the baking tray o the lower rack to

collect futs. Add some water in the fray
for susy cleaning.

Foods that are not suitable for
grilling carey the risk o
arill food which is sulioble %{\r
intensive grilling hec;f.

Do not place the food oo far in the
back o ?ho grill. This is the hottest
aren and foity food may cotch fire.

/8\

How to operate the electric
oven

Before you can use the oven, the fime
st be set. i the fime is not sef, oven
il not aperate,

Your oven is equippsad with pop-out knob

that protrude when you press them,

1. Press inwords to protrudes the knob and
than lum i to make the desired sefiing,

2. When the cooking process is finishad,
turn the knob 1o off {upper] position and
prass i inwards,
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13 12 11 10
i Cwven Inner Temperature symbol
2 Temperoture indicator feld
3 Shelf positions
4 Function display
5 Function number
& Current fime indicator Held
7 Sturi/siop cooking key
8 Tims and settings key
2 Alorm bay
10 Temperaiuredime increcse/decrense-
navigate knob
11 Temperaturs/booster sefting kay
12 Return ey to funciion display
13 ONJOFF kay
Display symbuols:
;& Rapid heating {Booster] symbol
=] Cooking time symbol
= End of cooking time symbol

b

1))
52

-1

>

e

Alarm symbol

Current Bme symbol

Velume sstting symbil
Brightness sefting symbol
Defrost symbol

Keviock symbal

Door open symbaol

Oven inner temperature symbol

Moot probe symbol ©

20/EN

9 8 7
;;g Pyra symbol ©
oY Steam symbol *

Yaries depending or the product
model,

Crven returns 1o stand-by disploy ofter it is
switched on and the current fime s set. Only
the current ime appears on the display,
Only the D and @ keys are functional
when the disploy s in this stafus. You can
perform oll actions in the Setfings menu.
While the oven s hot, it is possibls o0 see
inner tempature of oven by touching key T.
Select temperature and operating
mode
1 Touch @ key to switch on the oven.
2. intiial operation screen appeors when the
oven is lurmed on,
This screen containg the recommended
termnperature in the tempearature indicator,
and the aciive heaters, funclion number and
rscommended tray position appenr in the
function display.



I you touch @ key briefly in this
soraen, the oven will give an

audible warming. Touch the (D kay
inr longer than 1 second to switch
on the aven,

3. Turn the Mavigote in Menus knob o
rghi/lelt io set the desired operating
mode (function),

Alter the funciion is selected, "Temperature”,

ook tima”, "Cook end fime” and "Booster”

{rapid heofing) can be set.

4. Touch the Ckey for once to change the
temperature. OO symbol Boshes

L

. Turn the Navigoie in Menus knob to
right/left untll the desired temperature
appears in the Temperature indicator,
Touch OC,Q o7 © key once when the
desired value appears on the display. |f
vou do not fouch any key, the set value
will be automatically confirmed after 10
seconds,

6. 1 cooking funciion and temperature

values are sulfable, touch [> key to star
cooking. Cooking starts and ﬂmppmrs

on the display. As the inner temperature
incraases, he level in the middie ol the

ing
canking, 7 symbol appears on the

display.

Switching off the elecivic oven
Touch @ key to switch off the oven.

Rack positions {For models with wire
gl

it is important o place the wire grill onto the
wire rack correctly. Wire grill must be
inseried between the wire racks os Hlustrated
in the Hgure.

Do not let the wire grill stond against the rear
wall of the oven. Slide your wire grill fo the
front section of the rack and setile it with the
halp of the door in order fo obtain o good
grill performance.

Funciion table

Function talile indicotes the functions that con
be used in the oven and thelr respective
maximum and minimum lemperaturss,

Funchions vary depending on the
mroduct model,

modes except "warm keeping” funciion
bs imited with & hours dus to safaty
FEOSONS,

4
&
3
z
3
o]
2
=
&
]
2
o
o
o2
=T
5
[ce]
z
@
e

Nhite moking ooy adjusiment, related
symibols will Hash on the display.

©]

ou can return to the function display by

cuching P key in any screen,

=]

rogram wi anselled in case of
Fragram will be cancelled in case of
mower failure. You must reprogrom the
e,

Current fime cannot be sst while
oven is operaling in any funch

semi-automatic or full cutomatic

IR

programming is mode on the oven,

21/EN



Fven i the oven is switched off, oven 3. Fan Heating
famp lights up when the oven door is

opensd,
. Warm air heated by the rear heater is
Funetion Recommended | Tomperofurs . ‘
temperature range 1) evenly distributed throughout the oven
e rapidly by means of the fon, 1t s suilable

for cooking your meals in different rack
levels and preheating is not required In
most coses. Suitable for cooking with
muttl froys.

VWhen the oven door is opened, the fan
motor will not run in order o keep the
hot air inside,

AL funclion

205" E‘j@ 5

008

Operating modes Top heating, bottom heoting and fun
The order of operating modes shown here assisted heating are in operation. Food
may be different rom the arrangement on is cooked evenly and quickly ol around.
your product, Cook with one tray only.

1. Top end botiom heating 5. Pizza funciion

2

; The botiom healing ond fan ossisted
top cmd bottom. For example, it is heating ore in operation. Sultable for
suitable for cokes, posties, or ccskes and baking pizza.

cosseroles in boking moulds, Cookowith Full gritl+Fan

one oy only.

Suitable rack position will be displayed

Of SCEan.
7. Fon supported bottom/top
heating

o}

Hot air heated by the Rill grill is
distributed very fastin the oven by
means of the fan, It s sultable for griliing
large amount of meat,

= Pubbig or medivmsized portions in

Hot air heated by the bottom and fop correct rack position under the grill
heaters is evenly distibuted throughout heater for grilling.

the oven ropidly by means of the ton. »  Set the temperature fo maximum
Cook with one fray, level
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+  Turn the food after half of the
grilling fime.

5

Lorge grill o the cailing of the oven is in
operation. It is suilable for grilling large
amount of meat.

s Put big or mediom-sized porfons in
correct rack position under the grill
haater for griling,

s Set the lempercture o maximum
lavel.

= Ty the food offer halt of the
grilling fime.

Sracll grill ot the cefling of the oven isin
aperation. Suitable for griling and
gratin dishes.

o Put small or medivmesized portions
in correct shelf position under the
grill heater for grilling.

¢ Setthe temperature to maximum
feval.

#  Turn the food after half of the
grilling time.

Fan Heat

To save power, you can use this funclion
instead of the cooking operations that
you would perform by using Fan
Heating of 160-220°C temperature
range. But, the cooking fime will
increase « liffte bit.

Cocking fimes related to this function
are indicated in 'Ecodan cooking’ toble.

ing is in operation.
sutable for pizza and for subsequent
browning of food from the boliom.
1. Keep warm

Used for keeping food of o temperature
ready for serving for o long period of
Hme,

P Y
the rear wall] 15 in operation. Suitable
for thawing Frozen granular food dowly
at room femperaiure and cooling down
the cooked food.
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Haow to operate the oven control unit

[ NN — W

13 12 11 10 9 8 7

i Cven lnner Temperature symbaol 2. Turn the Movigote in Menus knob 1o
2 Tempsroture indicaior feld right/left o set the desired operating
3 Shelf positions mode {function).
4 Funciion display 3. Touch the T key for once to change the
5 Funclion number temperature, " CF symbol Hashes
& Current fime indicator field
7 Btary/stop cooking key

Time and seitings key

Wy e

Alarm key
Temperoturstime increase/decrease-
navigate knol

Temperature/booster seiting key
Zeturs Key to funciion display

ONJOFF key

. Turn the Novigate in Menus knob to

right/left untl the desired temperature
appears in the Temperature indicator.
Touch CL or © key once when the
desired value nppears on the display I
you do not touch any key, the set value

will be automatically confirmed ofter 10

Enuble semi-automautic operation
seconds.

In this operation mods, you may adjust the
time period during which the oven will
operate lcook Hmel.

For cooking time, press ® key for once
to scroll fo the "Cook Hime" on the fext
display. P symboi flashes ot the same

|94

1. Touch D key to switch on the oven,

time.
Fyou touch ® key biriefly in this & Turn the Novigote in Menus knob fo
soreen, the oven will give an right/left o set the desired cooking time
audible waming. Touch the \JJ key and confirm the sefting by touching the
for E{mger than | second o switch @ key. Once the Cook Time is set, =
on the oven, . . .

will be displayed continuoushy.
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7. Put your dish info the oven and close the
door,
8. 1 cooking function, temperature and fime

valuss are suitable, touch D key o start

cooking. Cooking siarts and ﬂc:zppeqrs
on the disploy.

I you touch D key briefty in this
soreen, the oven will give an
audible warmning. Touch the [> ke
for longer than 1 second to start
cooking.

» Tha oven will be heated up 10 the preset
tamperaturs and will maintoin this
tamperaturs unil the end of the cooking time
you selected. The oven lamp is lit during the
cooking process.

J segments of the Jﬂ symbal will ligh
when the oven reaches the set
femparnure.

2. Alter the conking is completed, the oven
will give an audible warning,
1070 stop the audible warning, just fouch

any key. If D is touched, the oven will
continue operating in the selected made.
Audible warning stops,

Lwven is switched off avtomatically and
the current time is displayed i you do not

touch the [> key.

Switch on fully automatic operation
In this operation mode you can adjust
cooking fime and end of cooking tfime.

o

1. Touch© key to switch on the oven,
2. Turn the Navigate in Meanus knob to
right/left to set the desired operating
mode {funcion]

ok

i you want to chonge the temperature,
touch G once fo reach the temperature

di

4.

urn fhe Navigate in Menus knob o
right/left untl the desired temperature
appeors o the Temperature indicator.
Touck TL o ©) key once when the
desired volue oppears on the disploy. I
you do not touch any key, the set value
will be automatically confirmed ofter 10
seconds.

5. For cooking fime, press ® key for once
to seroll fo the "Cook ime” on the text
display. Pl symbei flashes of the same
time.

&, Turn the Navigate in Menus knob to
right/left 1o set the desived canking time
and canfirm the setting by touching the
© key. Once the Cook Time is sef,
will be displayed continuoushy.

7. Touch the (D key twice for the End of
Cooking Time. Meanwhile, = flashes in
the displa

20 |

ﬁa -

8. Turn the Novigate in Menus knob o
right/lel to set the desired end of
cooking tims and confirm the selfing by
touching the ® key. Once the Cook end
fime is sef, A will be displayed
continuously,

9. Put your dish info the oven and close the
door.
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10U cooking function, temperature, fime and
end of cooking fime voluss are suitable,

touch [> kay to start cooking.
» Oven fimer automatically coleulates the
startup ime for cooking by deducting the
cooking fime from the end of cooking fime
you have set.
11, Selected operation mode is activaled
when the stariup fime of cooking hos

come. Cooking starts and Jﬂappears on
the display. Oven heots up to the
adiusted temperature. I maintaing this
temperature untll the end of the cooking
fime. The oven lomp ts it during the
cooking process.

Al segments of the ﬂ symbol will
fiaht up when the oven reaches the
sat temparaturs,

12 Aber the cooking ts completed, the oven
will give an audible warning.

13. 7o stop the audible warning, just fouch
any key. If D is fouched, the oven will
continue operaling in the selected modes,
Audible warning sfops.

Hyou want to cancel the semi
cutomatic or nulomabic
srogramming oler vou have set
themn, you need 1o reset the cooking
fime. You can alse switch off the
oven by touching the ® key i you
waand.

Setting the booster (Quick heating}
Use Booster [rapid pre-heating] function to
make the oven reach the desired
temperature faster,

Booster cannot be selected in defrost,
secfan heating and keep warm modes.
Boosier seliings will be canc i
case of power outage.

il

Select the desired cooking function and then:
1. Touch the Ckey twice, "OFF" will appear
on the display.
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2. Turn the Navigete in Menus knob o right

for once. "ON" ond E[k symbol appear
on the display. Touch the Ckey to
confirm the seling.

3. i cooking funclion and temperature

values are suitable, touch [> key to start
I

l

cooking, Cooking storts and M appears
on the disploy.

» 28 symbal disappenrs as soon as the oven

reaches the desired fempercture and oven

resumes operating in the function i was in
before the Booster function.

4. To cancel Booster function, touch the C
key with shott intervals until "ONY
appears on the display.

5. Turn the Movigote in Menus knob o left

for once. "OFF" will appecr and S
symbol disappears on the display. Touch
the Ckey to confirm setiing.

Using the keylodk

You can prevent oven from being intervened
with by activating the Keviock function.

Keylock can be used either when the
oven is operating or not Oven can be
switched off by 1ouching the @ key
avan when the keylock is nolivated while
the oven is operating.

Activaiing the kevlock
1. Touch the O key with short intervals uniil
8 symbol appears on the display.



TOFF appears and the 8 symbal
flashes on the disploy.

2. Turn the Naovigate in Menus knob to right
for ance to activals the keviock, "ON®
will be disrg_ilayed once the keylock is sat,

Then, the I symbol will appear.
3. Touc i setting

on the display when you press any key
{gxcept Mavigate in Menus knobl,

Oven keys are not funciional when the
e :tunction is aaivated. Keylock
will not be concalled in case of power
oulige.

urn the Naovigate in Menus knob 1o le
for twics 1o deactivate the kevlock.

» Key lock is deactivated and the 5 symbol

on the display disappears,

Using the cdock as on alarm

You can use the clock of the product for any

warning or reminder apart from the cooking

programme.

The alarm dock has no influence on the

functions of the oven. It is only used as o

warning. For example, this is useful when

vou want fo furn food in the oven ot o certain

point of ime. Alorm clock will give o signal
once the fime you sel s over,

Monimum alarm Hme can be 23 hours
ndd 39 minuies.

L I0UC &

the display.

2. Turn the Navigate in Menus knob o
right/lelt fo set the desired time and
confirm the setiing by touching the L) key.
L\ symbol remains fit after sefting the
alarm tme,

3. Alier the alarm tfime is finished, L) wil
start flushing and an olarm signal is
heard.

4. Prass any key to stop the alamm,

To cancel the alarm:

1. Touch the D key. L) symbol flashes on
the display.

2. Turn the Novigate in Menus Knob to left
vt "GO0 appears on the display
and confirm the sefting by touching the
Disy.

» Alarm is cancelled and L symbo!

disappears.
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Cooking times table Baking and roasting
Vit rack of the oven is the bottom rock.

The timings in this chort are meont as @
uide. Timings may vary dus o

temperoture of food, thickness, fype and
afarence of cocking,

YOUT GWI 12

Tooking level Rock position Termparaturs (7€) Looking Hme
{approx. in

number

¥, then 194

8 rein 2580 mos, then

R0 R0

{**1 In o cooking that requires preheating, preheat of the beginning of cooking until the
thermostal lamp turns off
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Eco Fon Heating

Do not change the cooking temperature
fer cooking starts in Eoo Fan Heating

mode.

Dk Cooking hevel Rock position Temperature
number {24

’%"gm for baking coke
if the cake is ton dry, incrense the
temperature by 10°C and decreass the
cooking tme,

»  {fthe coke is wet, use lass liguid or
lower the temperature by 10°C

= {the coke is too dark on top, place ton
o lowsr rack, lower the temperoture and
increase the cooking time.

5 f cooked well on the inside but sficky on
the outside use less liquid, lower the
temperaiure and increase the cooking
fme.

Tips for bouking pusiry

5 fthe pasiry is foo dry, increass the
temparaiure by 10°C and decrease the
cooking fime. Dampen the layers of
dough with o sauce composed of milk,
oil, egg and yoghuit,

= |} the pastry tokes oo long to bake, pay
care that the thickness of the pastry you
have prepared does not exceed the
depth of the ray.

o i the upper side of the pastry gets
browned, butthe lower partis not
cooked, make sure that the amount of
sauce you have used for the pushry is
nottoo much ot the bottom of the pastry.
Try to scatter the sauce equnily between
the dough layers and on the top of
pasiry for an sven browning.

Do not open the door during cooking in
the Eco Fan Heating mode.

Looling tme
{opprow. in

Cook the pastry in accordance with the
mode and temperature given in the

cooking teble. I the bottom port is sill
rot browr ugh, sloce Hon one
fewer rack next fime.

Tips for cooking vegetables
® {Fthe vegetable dish runs out of juice
and gets oo dry, cook it in o pan with o
bd instead of o ray. Closed vessals will
preserve fhe iuice of the dish,
= {f g vegetoble dish does not get cocked,
boil the vegetables beforehand or
prepare them ke conned food and put
in the oven.
Settings menuy
Brightness selting
Brightness con only be set when the oven s
switchad off.
1. Touck @ key with short intervals unil ©
symbol appears on the display. ©
symbol Hashes on the display.

2. There are 4 brighiness levels, nomely 1,
2. 3 and 4. Turn the Navigate in Menus
knobs fo right/lelt 1o select the desired
lovel.

Touch @ to confirm the selting,

2
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Brightness level decreases 1o save
nowar when the oven is switched
i I restores 1o the set level again
when the oven is switched on.

» I returns o the standby display. Only the

current fime appears on the display.

Yoice Level setting

Voice level con only be set whan the oven is

switched off.

1. Touch the key with short intervals untl
'ﬂ") symbol appears on the dsspiay D)

bol flush he dis

Turn the Movigote in Menus knob to
right/left o select the desired level.
3. Toueh QDo confirm the saiting.
» It returns to the stand-by display. Only the
current fime appears on the display.
Current Hme seiting
Currsnt tims can only be set when the oven
is switched off. IF you want o change the
tima that was ssit during intial setup

1. Touch (D key with short intervals until ®
symbol uppears on the disploy. Hour
field symbol Hashes on the disploy. Tum
the Movigate in Menus knob to right/left
1o set the hour

3

. Touch the key to uctivate the minute
section. Minute field and O symbol Hash
on the display. Turn the Novigote in
Menus knob fo right/lelt o set the minute
secho

3. Touch @ to confirm the hour,

» | returns o the stand-by display. Only the

srrent me appeors on the disploy.
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How to operate the grill

Before YOU LGN use the over, the fime
must be ser [fthe fime s not set, oven
will not operate.

WARMING

se oven door during grilling,
surfaces may couse burns

\.,&.

et

Switching on the grill

1. Ture the Funchion knob to the desired gril
symbol

2. Then, select the desired grilling
temparaiure,

3. Hrequirsd, perform o preheating of
ubout 5 minutes,

» Temperature light furns on,

Switching off the gvill

1. Turn the Fuaction knob o OF flop)
pasition.

Reack positions

Grill performance will decrsase i the wire

arill stands agoinst rear part of the oven.

Slide your wire grill o the front section of the

rack and settle i with the help of the doorin

order fo obtain the best gill pedormance,

Foods that are not sultable for
arilling carry the risk of fire. Unly
arill food which is suitoble for
irtensive grilling heat.

’rm\d et tig.ci in the

areq ar mf tig.c ity food may m*c?x fire.




Cooking times table for grilling

Grilling with eledric grill
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B Maintenance and care

General information
Service life of the product will extend and the
passibility of problems will decreass i the
product is cleaned of regular infervals.

l DANGER:

Disconnect the product from maing

supply befors starting mainisnance ond
clagning works.

Thare is the risk of eleciric shock!

-]

2 damaged by
i or cleaning materials,

he surface mi
some deterg
Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creoms or any sharp
chijects during cleaning.

Do not use harsh abrosive cleaners or
sharp metal seropers fo cleon the oven
daor glass since they can scratch the

h ey resull i shatiering of

sutface,

the glass.

DANGER:
Adlow the produdt to cool down belore
you chean it

Hot SUE”}‘C&{:(’:S My couse E’}Ul’ﬂi’ré
4

*  Clean the product thoroughly after sach
use. In this way it will be possible 1o
remove cooking residues more sasily,
thus nvoiding these rom buming the
next ims the oppliance is used,

* Nospecial cleaning agents ore
required for cleaning the product Use
wearm water with washing liguid, o soft
cloth or sponge fo cleon the product
and wips it with o dry cloth,

= Abwoys ensure any excess liquid i
thoraughly wiped off after cleaning and
any spillogs s immediately wiped dry.

* Do not use cleaning agents thot contain
acid or chlorde o clean the siainless or
inox surfoces and the hondle, Use o soft
cloth with o liquid detergent {not
abrosivel io wips thoss paris clean,
paying attention i swaep in one
direction.
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Do not use st leaners to clean the
pplionce as

shark.

may cause an electic

Cleaning the control panel
Clean the control panel and conirol knobs
with o domp cloth and wipe them dry.

Do not remave the conirol

butions Shinobs 1o clean the control
panel.

Control panel may get domaged!

Cleaning the oven

To cean the side wall

1. Remove the front section of the side rock
by pulling # in the opposite direction of
the side wall

2. Remove the side rack completely by
pulling it towards you

Cotabytic walls

Side walls or just back wall of oven interior
may be covered with catnlylic enamel,

The catalytic waolls of the oven must not be
cleaned. The porous surface of the walls is



selbcleaning by absorbing and converting
spifting fat {steam and carbon dioxids].

Clean oven ceiling

The grill element can ba folded out for

cleaning the oven ceiling,

1. loosing locking screws af the grill
slement with o screwdriver or o coin,

The grill element folds down. It
rernaing anchored ot the oven

i

pe
FA

Clean oven ceiling with o damp cloth,

3. Fold the grill element up again and
fighten the locking screws with o
sorewilrivar or ¢ coln

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge o
clean the product and wipe it with o dry
cloth,

Cion't use any harsh obrosive clecners
i scrapers for cleaning the
' ! oh the
sutfmoe and destroy the glass,

e shorg m
bven sloos

Front door inner glass is cooted 0 easy
clenn material Do not use any harsh
cbrasive cleaners, hard metol sorapers,
scouring pods or bleach to cean font
door inner glass as they may scraich the
surface. This moy destroy the cooting
moterial.

Removing the oven door

1. Open the front door {11

2. Open the clips ot the hinge housing {Z]
on the right and left hand sides of the
front door by pressing them down as
Hlustrated in the figure,

i Front door
2 Hinge
3 Oven

12 3

3. Move the front door fo halfway,

4. Remove the front door by pulling i
upwards to release it from the right and
left hinges.
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Steps carred out during removing
nrocess should be pedormed in reverse
rder to insiall the door. Do not forget o
close the clips af the hinge housing
when reinstalling the door,

Removing the door inner glass
The inner glass panel of the oven door can
be removed for cleaning,

instoll the inner gloss ponel so thot the
orinted side will face upwords,

In case of the cleaning for the Inner glass

pane;

1. After removing the oven door, procesd
to following steps;

—p-B

Fin housing

1 Hinge housing

2 Cuter gloss pone
3 lnner gloss pane
4 Inmost gloss pane
5 Spade

el Pir

-

4

4

Z.

As Hustrated in figure, roiss the Inmost
gloss pane (4] slightly in divection A by
means of spade 5] until you hear o
“click” and pull i outin dirsction B

3. Then clean the inner gloss pane (3}
surfnce directly. No need to remove it
from is location,
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4. Aber finishing to clean the ouler glass
pane {2}, the first step to regroup the
door is reinstalling inmost glass panel (41

5. First locate the boltom port of the inmost
glass {4} into the hinge housing {1} Then
push the inmast gloss vpper side pins [6]
towards fo the housing {7} until you hear
a “elick”,

Replacing the oven lamp
DANGER:

Before replacing

the oven lomp, moke
sure tis disconnecied
from mains and cocled down in order to
avoid the rsk of an slearical shoek

Hot surfaces moy cause burns!

The oven lamp s o special elecric Hght
bty thot con resist up o 300 °C. See
Technival specifications, poge 10 for

details. Oven lamps can be oblained
from Authorised Service Agents.

Position of lomp might vary from the
ficgure,

i vour oven is equipped with o

round lomp:

1. Disconnect the product from mains,

2. Turn the glass cover counter clockwise to
remove

3. Bemove the oven lamp by turning §
counter clockwise and replace it with the
new ons,

4. install the glass cover.



Troubleshooting

Oven emils steam when il s in use.

*  ris normol that stleam escapes during operation. »>> This is not o foult.

Procuct emiis metnl noises while heating one tonling,

* Whan the metal ports are heated, they may expand and cause noise. »>» This is nof o
fault,

Broduct does nol opurale,

= The mains fuse is defective or has fripped. »>> Check fuses in the fuse box. If necessary,
reploce or reset them,

®  Productis not plugged info the {grounded} socket. »>> Check the plug connection.

*  Butons/knobs/kevs on the control pansl do not function, »»» Keylock may be enabled.
Plegse disable it.

Cven light does not work,

o Oven lamp is defective. >»> Replace oven lamp.

®  Poweris oyt »2 Chack f there 5 power. Theck the fuses in the fuse box. i necessory,
replace or reset the fuses.

Cven does not heat,

= Function and/or Temperature are not set. »>> Set the function and the femperature with
the Function and/or Temperature knob/fkey.

= Power s cut, »»» Check # there is power. Check the fuses in the fuse box. I necessory,
replace or resef the fuses.

Consult the Authorised Service Agent or
he dealer where you hove purchosed
he product # you can not remedy the
frauble although vou hove implemented
the insrustions in this section. Mever
aftem
yourself,

o repair o defective product
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