BI-OVN

BRUKERHANDBOK

GEIDD 27000 B

www.grundig.com

285 4460 02/R AL/ 24.08 2019/10-3
7757882938

FOR A GOOD REASON







Vennligst les denne bruksanvisningen fgrst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Grundig-produkt. Vi hdper at du oppnar optimale
resultater med ditt produkt, som er produsert med hgykvalitetsteknologi - den beste
som finnes pd markedet. Derfor bgr du lese hele denne bruksanvisningen og alle
andre tithgrende dokumenter ngye fgr du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsa
bruksanvisningen fglge med. Fglg alle advarsler og informasjon i bruksanvisningen.
Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller
mellom modellene vil kunne oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet fglgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige
tips om bruk.

Advarsel om farlige situasjoner
med hensyn til liv og eiendom.

Advarsel om elektrisk stgt.

Advarsel om risiko for brann.

Advarsel om varme overflater.

Arcelik A.S.
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nViktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet
og miljg

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil
bidra til & beskytte mot fare
for personskade eller skade
pa eiendom. Unnlater du &
falge disse instruksjonene, vil
enhver garanti anses som
ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes
av barn fra 8 &r og oppover
og personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er
under tilsyn eller har fatt
Instruksjoner om bruk av
apparatet pa en sikker
mate og forstar hvilke farer
som er involvert.

Barn far ikke leke med
apparatet. Rengjgring og
vedlikehold skal ikke
utfgres av barn uten tilsyn.
Apparatet skal ikke brukes
av personer (inkludert barn]
med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale
evner, evt. mangel pa
erfaring og kunnskap, med

mindre disse personene er
under tilsyn eller har far
veiledning i bruk av
apparatet.

Barn skal ikke leke med
produktet.

Hvis produktet overleveres
til noen andre for personlig
bruk eller annenhands
bruk gis bruksanvisninger,
produktetiketter og andre
gvrige dokumenter og
deler.

Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma
alltid utfgres av autoriserte
serviceverksted.
Produsenten vil ikke kunne
holdes ansvarlig for skader
som fglge av forsgk utfgrt
av uautoriserte personer,
noe som o0gsa vil kunne
gjgre garantien ugyldig.
Les bruksanvisningen ngye
for installasjon.

lkke bruk produktet hvis
det er defekt eller har
synlige skader.

Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av
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etter hver gang produktet
har veert i bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en felil,
bgr det ikke brukes med
mindre det er reparert av
et autorisert verksted. Det
er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en
jordet stikkontakt/linje
med spenning og
beskyttelse som spesifisert
| “Tekniske
spesifikasjoner”. Fa
jordingsinstallasjonen
utfgrt av en kvalifisert
elektriker mens produktet
brukes med eller uten en
transformer. Vart selskap
vil ikke kunne holdes
ansvarlig for eventuelle
problemer som oppstar pa
grunn av at produktet ikke
blir jordet I henhold til
lokale forskrifter.

Vask aldri produktet ved a
spre eller helle vann pa det!
Det er fare for elektrisk
sjokk!

Du far aldri noen gang ta
stgpselet med vate hender!
Koble aldri ut ved & trekke i
kabelen, men trekk
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bestandig ut ved a ta tak i
stgpselet.

Produktet ma veaere koblet
fra under installasjon,
vedlikehold, rengjgring og
reparasjon.

Hvis
strgmtilkoblingskabelen
for produktet er skadet, ma
den skiftes ut av
produsenten, dens
autoriserte serviceagent
eller liknende kvalifiserte
personer for @ unnga fare.
Apparatet ma installeres
slik at det kan kobles helt
fra nettverket.
Frakoblingen ma skje
enten ved hjelp av et
stgpsel eller en bryter som
er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, |
trad med byggeforskriftene.
Bakre overflate pa ovnen
blir varm nar den er i bruk.
Pass pa at elektrisk
tilkobling ikke kommer |
kontakt med den bakre
overflaten, ellers kan
tilkoblinger bli skadet.

lkke klem strgmledningen
mellom ovnsdgren og
rammen og ikke la den
fgre over varme overflater.



Dette kan gjgre at
Isolasjonen smelter og
fordrsaker brann pa grunn
av kortslutning.

o Alt arbeid pa elektrisk

utstyr og -systemer bgr
kun utfgres av autoriserte
og kvalifiserte personer.

| tilfelle skade, sla av
produktet og koble det fra
strgmforsyningen. For &
gjere dette, sla av
sikringen hjemme.

Sgrg for at
sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet
e ADVARSEL: Apparatet og

dets tilgjengelige deler blir
varme under bruk.
Forsiktighet bgr tas for a
unnga a komme borti
varmeelementer. Barn
under 8 ar skal holdes
unna med mindre de er
under kontinuerlig oppsyn.
Bruk aldri produktet nar
din dgmmekraft eller evne
til koordinering er svekket
pga. bruk av alkohol
og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker |
dine retter. Alkohol

fordamper ved hgye
temperaturer og kan
forarsake brann, siden det
kan antennes nar det
kommer | kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i neerheten av
produktet, ettersom sidene
kan bli varme under bruk.
Ved bruk blir apparatet
varmt. Forsiktighet bgr tas
for & unnga a komme borti
varmeelementer inne |
ovnen.

Hold alle
ventilasjonsapninger fri for
hindringer.

Varm ikke opp lukkede
bokser og glassbeholdere i
ovnen. Trykket som bygger
seg opp i boksen/glasset
kan fgre til at det sprenges.
Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller
aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme
kan skade bunnen av
ovnen.

lkke bruk sterke
skuremidler eller skarpe
metallskraper a rengjgre
glasset i ovnsdgren, siden
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disse kan ripe opp
overflaten, noe som kan
resultere i at glasset gar i
stykker.

Bruk ikke damprensere til
a rengjgre apparatet, da
dette kan fgre til elektrisk
stot.

(Varierer, avhengig av
produktmodellen.)
Plassere stekeristen og
brettet riktig pa
tradstativene

Det er viktig a posisjonere
risten og/eller pannen
riktig pa hyllen. Skyv risten
eller pannen mellom de 2
skinnene og se til at de er
stabile fgr maten legges pa
(vennligst se fglgende
figur).
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lkke bruk produktet hvis
glasset i frontdgren er
flernet eller sprukket.
Ovnens handtak er ingen
handkletgrker. Heng ikke
opp handkle, hansker eller
liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er pa apen
dar.

Bruk alltid
varmebestandige
grillvotter nar du setter inn
eller tar ut retter inn i/ut av
den varme ovnen.

Plasser bakepapir i gryten
eller pa ovnstilbehgret
(skuffen, metalltradgrillen
e.a.) sammen med maten
og deretter setter du alt
inn i den
forhdndsoppvarmede
ovnen. Fjern de overflgdige
delene av bakepapiret som
stikker ut fra tilbehgret
eller gryten for a forebygge
risiko for bergring av
ovnens varmeelementer.



Bruk aldri bakepapirien
driftstemperatur som er
hgyere enn den angitte
verdien for bakepapiret.
lkke plasser bakepapir
direkte p& bunnen av ovnen.
Fgr rengjgringssyklusen
flerner du smuss fra
utvendige flater og
ovnsrommet ved hjelp av
en fuktig klut. Ta ut alt
tilbehgret inne i ovnen.
Hvis produktet er utstyrt
med et pyrolysesikkert
tilbeher (taler selvrensing
ved hgy temperatur),
trenger du ikke ta dette
tilbehgret ut av ovnen. se
Innholdet | pakken, side 12.
Varme overflater kan fgre
til forbrenninger! Bergr
ikke produktet i lgpet av
selvrensings-fasen og hold
barn borte fra den. Vent i
det minste 30 minutter fgr
du fjerner restene.

Under pyrolyse kan
overflatene blir varmere
enn under standard bruk.
Hold barn unna.

Bruk kun
temperatursonden som
anbefales for denne ovnen.

For & unnga overoppheting
ma apparatet ikke
installeres bak en pyntedgr.

For dampsystemet:

Ved damptilberedning kan
damp komme ut hvis du
apner dgren til produktet.
Dette kan fgre til
brannskader. Veer forsiktig
ved apning av dgren.

lkke hell vann inn i ovnen.
Ellers kan du se varm
damp.

Fuktighet som blir
vaerende igjen | ovnen etter
damptilberedning kan fgre
til korrosjon. La ovnens
innside tgrke etter bruk.
lkke oppbevar vannholdig
mat i ovnen over lenger tid.
lkke tilbered mat hvis det
er mat i ovnen. Ovnens
indre overflater kan bl
skadet.

Under damptilberedning
ma det ikke brukes
redskaper som kan ruste.
lkke bruk destillert eller
filtrert vann. Bruk kun
flaskevann. Ikke legg til
lesninger som er
brennbare eller inneholder
alkohol eller faste partikler
I vannbeholderen.
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e Tgrk aldrivannbeholderen i
ovnen.

e Etter damptilberedning
tgmmer du
vannbeholderen for
gjenveerende vann, og
rengjgr den. Bruk av det
gjenvaerende vannet |
vannbeholderen til neste
tilberedningssyklus vil gi
nedsatt hygiene.

e Vannbeholderen skal
tgrkes etter bruk og
oppbevares som fglger.

e Vask aldrivannbeholderen
| oppvaskmaskin. Tgrk av

den med en ren, fuktig klut,

og terk den deretter med
en tgrr klut.

e Foravkalking, bruk
avkalkningstablettene fra
produsenten. (Du kan ogsa
benytte kommersielt
tilgjengelig avkalking som
er anbefalt for
dampassisterte
kokeapparater, | samsvar
med deres
bruksanvisninger.)

For produktets

brannsikkerhet;

e Sgrg for at stgpselet
passer inn i stikkontakten,
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samt at det ikke forarsakes
gnist.

lkke bruk noen skadet eller
kuttet ledning eller
skjgteledning, foruten
originalkabelen.

Sgrg for at ikke det
forekommer vaeske eller
fuktighet pa kontakten som
er koblet til produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er
designet for hjemmebruk.
Kommersiell bruk er ikke
tillatt.

FORSIKTIG: Dette
apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det
ma ikke brukes til andre
formal, for eksempel
romoppvarming.”
Produktet egner seg for
bruk i hgyder opptil 2500
meter.

te apparatet skal ikke
brukes til oppvarming av
tallerkener under grillen,
til & terke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved &
henge dem pa handtakene,
eller til oppvarmingsformal.
Produsenten skal ikke
veere ansvarlig for noen



skader som forarsakes ved
feil bruk eller handtering.
Ovnen kan brukes til
opptining, baking, steking
og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

ADVARSEL.: Tilgjengelige
deler kan bli varme under
bruk. Sma barn ma holdes
unna.

Pakkematerialet kan veere
farlig for barn. Hold barn
pa avstand fra
Innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
Innpakningen etter
miljgforskriftene.
Elektriske apparater er
farlige for barn. Hold barn
pa avstand fra produktet
nar det er i bruk, og ikke la
dem leke med produktet.
lkke plasser gjenstander
over apparatet slik at barn
kan forsgke a na dem.
Mens dgren er apen, ma du
ikke plassere tunge
gjenstander pa den og du
ma ikke la barn sitte pa
den. Ovnen kan velte, eller
dgrhengslene kan bli
skadet.

Bortskaffing av det gamle

produktet
Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-
direktivet som omhandler elektronisk
og elektrisk utstyr (2012/19/EU). Dette
produktet har et klassifiseringsymbol
for sortering av avfall elektrisk og
elektronisk utstyr (WEEE).

Dette produktet er laget av
hgykvalitetsdeler og -materialer som
kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen
med normalt husholdningsavfall og
annet avfall p& slutten av levetiden. Ta
det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og
elektroniske innretninger. Vennligst
forhgr deg med de lokale myndighetene
for & fa opplysninger om slike
innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har kjgpt er i samsvar
med EU-RoHS-direktivet (2011/65/EU).
Det inneholder ingen farlige eller
forbudte substanser som er angitt i
direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige
for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt
sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pé riktig
mate og sorter i overensstemmelse
med instruksjoner for resirkulering
av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.
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E Generell informasjon

Oversikt

1 Kontrollpanel 6 Vannbeholder

2 Stekerist 7 Deksel til vannbeholder

3 Stekebrett 8 Hull tit damputslipp

4 Handtak 9 Viftemotor (bak stalplaten)

5 Frontdgr 10 Hylleposisjoner
16 15 14 13 12 11 10
—— ,
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D& = v & & 4 & bl

| ! —_— ! ! ] !
1 2 3 4 5 6 7 8 9

1 P&/AV-knapp 9 Tast for start/stopp matlaging

2 Tastelds-tast 10 Indikatorfelt for aktuell tid

3 Tilbaketast 11 Felt for alarmtid

4 Ned-tast (Menyvelger] 12 Felt for tilberedingstid / slutt pa

5 Opp-tast (Menyvelger) tilberedingstid

6 OK-tast 13 Indikatorfelt for temperatur/vekt

7 Tast for hurtig oppvarming 14 Tekstvisning

8 Tast for frigjgring av deksel til 15 Funksjonsdisplay

vannbeholder
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Innholdet i pakken

Tilbehgr som medfglger
varierer, avhengig av
produktmodellen. lkke alt
tilbehgr som beskrives i
brukerh&ndboken finnes

kanskje pa produktet ditt.

1. Brukerhandbok

2. Standardbrett
(Pyrolysesikker - taler selvrensing
ved hgy temperatur)
Brukes til bakevarer, frossenmat
0g stor stek.

Plassere stekeristen og brettet
riktig pa de teleskopiske stativene
(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pa produktet
ditt.)

Teleskopiske stativer gjgr at du kan
installere og fjerne brettene og
risten enkelt.

Ved bruk av brettet og stekeristen
med teleskopstativer se til at
pinnene pa den bakre delen av
teleskopstativet star mot kantene
pd stekeristen og brettet.

3. Bakebrett
(Pyrolysesikker - taler selvrensing
ved hgy temperatur)
Brukes til bakevarer, slik som
smakaker og kjeks.

4. Rist
Brukes til steking og til plassering
av maten som skal bakes, stekes
eller tilberedte gryteretter i gnsket
hylle.

6.

Steketermometer

Nar du tilbereder kjgttmaltider,
brukes dette til & tilberede maten
pd en delikat mate ved & stikke den
lang, tynne enden inn i kjgttet, og
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feste den andre enden i sporet pa
sideveggen.

N

¢

7. Lite hullbrett for damptilberedning
Egnet for damptilberedning
Hullbrett er egnet for & slippe ut
kondensert vann eller vazske som
kommer fra mat.

-

8. Lite brett for damptilberedning
Brukes til damptilberedning av

tgrre matvarer som belgfrukter.

S

Stort hullbrett for
damptilberedning
Egnet for damptilberedning
Hullbrett er egnet for & slippe ut
kondensert vann eller vazske som
kommer fra mat.

10. Vannbeholder
Dette er beholderen hvor vannet
som brukes for damptilberedning
oppbevares.
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11. Avkalkingstablett
Brukes for avkalking. To tabletter
medfelger produkter.

ADVARSEL

Skadelig ved svelging. Forarsaker
hudirritasjon. Forarsaker alvorlig
gyeirritasjon. Kan forarsake en allergisk
hudreaksjon. Kan fordrsake irritasjon i
luftveiene. Oppbevares utilgjengelig for
barn. Vask hendene grundig etter
héndtering. VED SVELGING: Ring
GIFTINFORMASJONEN/lege hvis du
fgler deg uvel. VED @YEKONTAKT: Skyll
forsiktig med vann i flere minutter. Hvis
du bruker kontaktlinser og disse er
enkle & fierne, fjern dem. Fortsett
skyllingen. Hvis gyeirritasjonen
vedvarer: Kontakt lege. Avhend
innhold/beholder i henhold til lokale
forskrifter. Tabletter inneholder
maleinsyre. Skal kun oppbevares pa et
tort og kjglig sted. Rester kan vaskes
med vann.

@ el




Tekniske spesifikasjoner

Spenning/frekvens 220240V - 50 Hz

Kabeltype/tverrenitt min HOBW . FG
3x15mm

Eksterne mal lhpyde/bredde/dybde] 595 mm/59%4 mm/567 mm

Installasjonsmal (hayde/bredde/dybde] **590 Eller: 600 mm/560 mm/min. 550
mm

Grillstremforbruk 2.2 kW

" Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er gitt i samsvar
med EN 60350-1/IEC 60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard
belastning med funksjonene under-over-varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).
Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de fglgende
prioritiseringene avhengig av om de relevante funksjonene finnes pa produktet eller
ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom matlaging, 3- Turbo matlaging, 4-
Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

** Se. Installasjon, side 15.

Tekniske spesifikasjoner kan erdiene som er oppgitt i
endres uten varsel for & merkingene pd produktet eller i
forbedre kvaliteten pa dokumentasjonen som
produktet. medfglger er oppnadd i

laboratoriemiljg ifglge relevante
standarder. Avhengig av drifts-
og miljgforhold for produktet,
kan disse verdiene variere.

Figurer i denne veiledningen er
skjematiske og kan derfor vaere
litt forskjellige fra ditt produkt.
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E Installasjon

Oppsgk naermeste autoriserte
serviceleverandgr for installering av
produktet. Se til at de elektriske
installasjonene og gassinstallasjonene
er pa plass fgr du ringer den
autoriserte serviceagenten for & fa
produktet klart til drift. Hvis ikke, ring
en kvalifisert elektriker og montar for &
fa utfert nedvendige ordninger.
Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer
som utfgres av uautoriserte personer,
og dette kan gjgre garantien ugyldig.

Klargjering av plassering og
elektrisk installasjon av
produktet er kundens ansvar.

FARE:

Produktet m& installeres i
overensstemmelse med de
lokale gass- og/eller
elektrisitetsforskriftene.

mellom apparatet og kjgkkenveggene

og mgblene. Se figur (verdier i mm].

e Overflater, syntetiske laminater og
klebemidler som brukes ma veere
varmebestandige [minimum
100 °C).

e Kjokkenskapene ma veere stilt jevnt
og festet.

e Hvis det er en skuff under ovnen,
ma det vaere installert en hylle
mellom ovnen og skuffen.

e Det skal vaere minst to personer til
& beere apparatet.

¢ Hold ovnen i hdndtaksporene pa
begge sider nar du skal flytte den.

e Forduinstallerer produktet ma du
flerne alle materialer og
dokumenter som ligger inni det.

¢ Kjgkkeninnredning ma veere i
samsvar med dimensjonene oppgitt
i figuren nedenfor. Pa baksiden av
kjgkkeninnredningen ma det
skjaeres ut en dpning med
dimensjonene som er oppgitt i
figuren nedenfor, for & sikre
tilstrekkelig ventilasjon.

FARE:

For installasjon, kontroller visuelt
om produktet har noen defekter.
Hvis dette er tilfelle, ma det
ikke installeres Skadede
produkter vil utgjgre potensielle
farer for din sikkerhet.

For installasjon

Apparatet er ment for installasjon i
kommersielt tilgjengelige
kjgkkenkabinetter. En
sikkerhetsavstand ma overholdes
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Ikke installer produktet ved
siden av kjgleskap eller frysere.
armen som utstrales fra
enheten vil fgre til gkt
energiforbruk for
kjgleapparatene.

Ikke bruk dgren og/eller
handtaket til & lofte eller flytte
produktet.




A
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Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og
tilkobles i overensstemmelse med
aktuelle installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkopling

Koble produktet til et jordet uttak som
beskyttet av en minikretsbryter med
riktig kapasitet, som oppgitt i tabellen
«Tekniske spesifikasjoner». F3
jordingsinstallasjonen utfgrt av en
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kvalifisert elektriker, mens produktet
brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vart vil ikke veere ansvarlig
for noen skader som oppstar hvis
produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon, i
overensstemmelse med lokale

forskrifter.



FARE:

Produktet kan kun tilkobles
strgmforsyningen av autoriserte,
kvalifiserte personer. Produktets
garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes
ansvarlig for skader som
oppstar fra prosedyrer som
utfgres av uautoriserte
personer.

FARE:

Strgmledningen ma ikke klemmes,
bayes eller fastklemmes eller
komme i kontakt med varme deler
av apparatet.

En gdelagt stremledning skal
skiftes ut av en kvalifisert
elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning
eller brann!

Tilkoplingen skal veere |

overensstemmelse med nasjonale

forskrifter.

Strgmforsyningsdata ma tilsvare
data som er spesifisert Pé
typeskiltet pa enheten. Apne
frontdgren for & se typeskiltet.
Strgmledningen pa produktet ma
stemme overens med verdiene i
tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:

For arbeidet pdbegynnes pa den
elektriske installasjonen, koble
produktet fra strgmnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Strgmledningens stgpsel skal
are lett tilgjengelig etter
installasjon (ikke legg det over
komfyren).

Kablingen skal utfgres i
henhold til nasjonale og lokale
forskrifter, og det skal brukes
et stgpsel / en stikkontakt som
er korrekt for ovnen. Hvis
produktets spenningsgrenser
er utenfor grensene til
stgpselets og stikkontaktens
spenningsgrenser, ma
produktet fgrst kobles til
gjennom en fast elektrisk
installasjon uten bruk av
stgpsel/stikkontakt.

Sett stremstgpselet inn i uttaket.

Installere produktet

1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og
fest den, samtidig som du
kontrollerer at strgmkabelen ikke
blir gdelagt og/eller fastklemt.

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som
vist.

Etter installasjonen m& du pése at
skruene er tilstrekkelig strammet slik
at ovnen ikke flytter pa seg. Ovnen kan
vippe over under bruk hvis den ikke
installeres i samsvar med
instruksjonene og hvis skruene ikke er
tilstrekkelig strammet.
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For produkter med kjglevifte (Den Siste kontroll
finnes kanskje ikke pa produktet ditt.) 1. Bruke produktet.
2. Kontroller funksjonene.

Framtidig transport

e Oppbevar apparatets opprinnelige
eske og transporter apparatet i
denne. Fglg rettledningen som er
trykt pa kartongen. Hvis du ikke har
den originale esken, pakk
produktet i bobleplast eller tykk
papp og tape godt.

e For 3 forhindre at stekerist og brett
inne i ovnen skal skade ovnsdgren,
sette en stripe kartong p& innsiden
av ovnsdgren slik at det samsvarer
med plasseringen av brettene. Lim
fast ovnsdgren til sideveggene.

1 Kglevifte e |kke bruk deren eller handtaket til
2 Kontrollpanel 3 lgfte eller flytte produktet.
3 Der Ikke plasser noen gjenstander
Den innebygde viften kjgler bade pd produktet og flytt det i
innebygd kabinett og utstyrets front. oppreist posisjon.

Kj(ZJLeviften fortsetter & gé i ca. Kontroller det genere[[e

20-30 minutter etter at ovnen er| utseendet til produktet for

slatt av. skader som kan ha oppstatt

Hvis du har Laget mat vha. under transport_

programmering av ovnens
tidsur, vil ogsa kjeleviften slas
av sammen med alle andre
funksjoner pd slutten av
steketiden.
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Forberedelser

Tips for energisparing

Folgende informasjon vil hjelpe deg til 3

bruke apparatet pad en gkologisk mate
0g spare energi:

Bruk mgrkfargede og
emaljebelagte kokekar i ovnen,
siden varmeoverfgringen vil vaere
bedre.

Ved koking av méaltidene, utfgr en
forvarmingsoperasjon hvis det
anbefales i brukerhdndboken eller
kokebeskrivelsen.

Ikke apne dgren pa ovnen for
hyppig under matlagingen.

Hvis dgren ikke dpnes,
optimaliseres innertemperaturen
for & spare energi i PKO
VIFTEOPPVARMING-modus, og kan
16 15 14 13

veere annerledes enn den som
vises.

* Prgv 3 tilbered merenn én rett |
ovnen samtidig, nar det er mulig.
Du kan tilberede mat ved 3
plassere to kokekar pd stekeristen.

e Lag merenn én rett etter
hverandre. Ovnen vil allerede veaere
varm.

e Du kan spare energived & sl av
ovnen i noen minutter fgr
sluttkoketiden. Ikke dpne
ovnsdgren.

e Tin opp de frosne maltidene fgr de
tilberedes.

Forste gangs bruk
Tidsinnstilling

12 11 10

| BBEE
'L § ©

i
¢ e A

HHEH

M;&lﬁw NI]
L |

CO~Jo~-0orT M~ —

~O

P&/AV-knapp

Tastelds-tast

Tilbaketast

Ned-tast (Menyvelger]
Opp-tast (Menyvelger)
OK-tast

Tast for hurtig oppvarming
Tast for frigjering av deksel til
vannbeholder

Tast for start/stopp matlaging
Indikatorfelt for aktuell tid

! 1 H ¥
6 7 8 9
11 Felt for alarmtid
12 Felt for tilberedingstid / slutt pd
tilberedingstid
13 Indikatorfelt for temperatur/vekt
14 Tekstvisning
15 Funksjonsdisplay
16  Hylleposisjoner
Sprakinnstilling
1. Nar ovnen brukes for fgrste gang,
vises meldingen
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Tilberedningsprogrammer pa
tekstdisplayet.

2. Trykk pa AA/N/ til Innstillinger
vises pa tekstdisplayet.

3. Trykk pd .

4. Trykk pa AN/ til Sprak vises pa
tekstdisplayet.

5. Trykk p&d . Spraket som
opprinnelig var innstilt for ovnen
vises.

6. Trykk pa NN/ for & velge gnsket
sprak.

7. Trykk pd & for & bekrefte
innstillingen.

Stille klokken

Nar ovnen brukes for fgrste gang,

stilles klokken automatisk til 00:00. Slik

stiller du inn tiden.

1. Nar ovnen slds p3, star det
Tilberedningsprogrammer pa
tekstdisplayet.

2. Trykk pa ZAA/N/ til Innstillinger
vises pa tekstdisplayet.

3. Trykk pd ™.

4. Trykk pa AN/ til Klokke vises pa
tekstdisplayet.

5. Trykk pd ™.

6. Trykk pa AN/ for & stille inn
gjeldende klokkeslett.

7. Trykk p& & for & bekrefte
innstillingen.

Forste rengjgring av produktet

Overflaten kan skades av
rengjgringsmidler eller
rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive
rengjgringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller
skarpe gjenstander under

rengjering.

1. Fjern alle pakningsmaterialer.

2. Terk av overflatene pa produktet
med en fuktig klut eller svamp, og
tork med en klut.

Justere niva av vannhardhet

Du ma justere nivd av vannhardhet for

ovnen fgr fgrste gangs bruk.

Intervallene for vannhardhet som skal

benyttes indikeres i tabellen nedenfor.

Dette er ngdvendig, for a fjerne kalk fra

overflatene p

dampgenereringssystemet til rett tid.

Forberedelsesprosessen for teststripen

forklares nedenfor.

A |8 e s @ \E lFE ]

1

Ingen kalk
Veldig hite kalk
3

Lite kalk

5

CLLLIITLLIT
ziitnm
EEe B O
.
Kaik
EEE = B B E
cMANAN

Lavannet Veer
renne i ett teststripen i
minutt. ett minutt.

Pakk opp

teststripen.
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Taden ut av
vannet og rist
den. produktet basert

For mye kalk
Stor mengde Kotk

Juster nivaet av
vannhardhet pa

Vent i ett
minutt.

pa resultatet fra
teststripen.



Justeringstabell for vannhardhet
Hardhetsniva Britisk Tysk

Xannhardhetsnivé xannhardhetsnivé

10-15

2567 2050

Ikke hold teststripen under
rennende vann. Utfgr malingen i et
glass.

Venter du i mer enn ett minutt, far
du feil svar.

Hvis resultatet er hardt vann, kan
du 0gsa bruke flaskevann. Om du
gnsker, kan du gjenta malingen for
flaskevann.

Velg inndata som passer med
antallet omrader som endrer farge
péd teststripen, i henhold til tabellen
over, og angi informasjonen pa
riktig menyskjerm.

Etter denne méalingen mé& du holde
teststripen borte fra barn, og
avhende den. Tem ut vannet fra
maleglasset.

Vannhardhetsniva

1.

w

Nar ovnen brukes for fgrste gang,
vises meldingen
«Tilberedningsprogrammer» pa
tekstdisplayet.

. Trykk pd AA/N/ til Innstillinger

vises pa tekstdisplayet.

Trykk p&d &

Trykk pa ZA\/N/ til Vannhardhet
vises pa tekstdisplayet.

. Trykk p&d . Tidligere innstilte

vannhardhetsniva vises.

dE dH
05 o4 0 Jos
5.7 2213 Bielvis mykt
vann
-

Fransk Hardhetsniva | Vannhardhet

vannhardhetenivd niva som

dE shal angis
for pvnen

14-22 Delvis 2
middels
hardt vann
harat vann
hardt vann

D

6. Trykk pa N/ for & velge det
nivaet som er egnet for
vannhardheten p& vannet ditt etter
denne malingen.

7. Trykk pd & for & bekrefte
innstillingen.

Farste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30

minutter, og sla det deretter av.

Dermed vil alle produksjonsrester eller

-lag brennes av og fjernes.

ADVARSEL

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under
bruk. Bergr aldri de varme
brennerne, indre deler av
ovnen, varmeelementer osv.
Hold barn p& avstand.

Bruk alltid varmebestandige
grytehansker nar du setter inn
eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Elektrisk komfyr

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen
fra ovnen.

2. Lukk ovnsdgren.

3. Velg posisjonen "Statisk”.
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4. Velg hgyeste effekt pa grillen; se 4. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.
Slik bruker du den elektriske ovnen, 5. Sl& av grillen, se

side 25. , Rayk og lukt kan slippes ut i et
5. Brouk ovnen i omtre.nt 30 minutter. par timer under fgrste drift.
6. Sl3 avovnen, se Slik bruker du den

! ! Dette er helt normalt. Se til at
elektriske ovnen, side 25 rommet er godt ventilert for &

Grillovn , fierne reyken og lukten. Unnga
1. Fjern alle bakebrett og stekeristen direkte inhalering av rgyken og
fra ovnen.

lukten som slippes ut.

2. Lukk ovnsdgren.

3. Velg hayeste effekt pa grillen; se .
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B slik bruker du ovnen

Generell informasjon om
baking, steking og grilling
ADVARSEL
Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under
bruk. Bergr aldri de varme
brennerne, indre deler av
ovnen, varmeelementer osv.
Hold barn p& avstand.
Bruk alltid varmebestandige
grytehansker nar du setter inn
eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:

Vaer forsiktig ved dpning av dgren,
siden det vil komme ut damp.
Damp som kommer ut kan
skolde hendene, ansiktet
og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber,
passende metallplater eller
aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.
Karene ma ogsa veere bestandige
overfor kraftig damp.

e Utnytt plassen pd stativet pd best
mulig mate.

e Plasser bakeformen i midten av
stativet.

e Velg riktig hylleposisjon fgr du slar
p& ovnen eller grillen. Ikke endre
hylleposisjon nar ovnen er varm.

e Hold ovnsdgren lukket.

Steketips

*  Hvis hel kylling, kalkun og maltider
med store biter behandles med
dressinger, slik som f.eks.

sitronjuice og svart pepper far
steking, vil det gke stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter
lenger & steke kjgtt med bein i
sammenligning med stek av den
samme stgrrelsen av kjgtt uten
bein.

e Hver centimeters kjgttykkelse
krever omtrent 4 til 5 minutter
steketid.

e Lakjottet std i ovnen i omtrent
10 minutter etter koketiden er
ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nar
kjottet kuttes.

e Fiskienvarmebestandig form skal
plasseres pa stativet pad midtre
eller nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av kjgtt, fisk og fjaerkre, blir

de fort brune, har en fin skorpe og blir

ikke terre. Flate stykker, kjgtt og palser,
men 0gsa grennsaker med hayt
vanninnhold (f.eks. tomater og lgk] er
spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles pa
risten eller p& bakebrettet med
risten pa en slikt mate at plassen
som dekkes ikke overskrider
stgrrelsen pa varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet
med grillen i gnsket hgyde i ovnen.
Hvis du griller p& stekeristen, skyv
bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Bakebrettet
ma veere stort nok til & dekke hele
grilleomrédet. Dette brettet leveres
kanskje ikke sammen med
produktet. Tilfgr noe vann i
bakebrettet for enkel rengjgring.
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Mat som ikke egner seg til
grilling medfgrer brannfare.
Grill kun mat som egner seg for

intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt
bak i grillen. Dette er det
varmeste omradet, og fet mat
kan ta fyr.

Tips for steketermometer

e Tilbered ved & stikke
steketermometeren inn i den
tykkeste delen av kjgttet. Ikke la
termometeret komme borti fatet,
ben eller fettvev.

e Nar du steker hel kylling stikkes
termometeren inn mellom magen
og laret. Dette er p& grunn av
hulrommet | bryststykket.

e Nar du tilbereder mindre
kjgttstykker, ma du velge stykker
med lik stgrrelse. Stikk
termometeret inn i det tykkeste
kjottstykket.

e Hvis du misternker at kjgttet ikke

er ferdig ved slutten av steketiden,

gjentar du tilberedingen ved 3
stikke steketermometeret inn ett
annet sted.

Slik bruker du den elektriske
ovnen

Tabell over tilberedningsfunksjoner
Funksjonstabellen viser hvilke
funksjoner som kan brukes i ovnen og
deres respektive maksimums- og
minimumstemperaturer.

Funksjoner varierer, avhengig
av produktmodellen.
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v sikkerhetsmessige arsaker
er maksimal tid som kan
innstilles for Tilberedningstid
begrenset til seks timer pd alle
posisjoner bortsett fra Holde
maten varm og Tilberedning av
mat ved lav temperatur. -
funksjonene.

S|

Nar du angir en funksjon, vil
lyset pd rammen til den
relevante innstillingen slas pa.

Programmet kanselleres ved
strgmbrudd. Du ma
reprogrammere ovnen.

Den aktuelle tiden kan ikke
stilles inn mens ovnen er i drifti
noen funksjon, eller hvis
halvautomatisk eller
helautomatisk programmering
gjeres pa ovnen.

Selv nar ovnen er slatt av,
tennes ovnslampen nar
ovnsdgren apnes.

B HEE

Funksjon

Anbefalt Temperaturamrade
temperatur | [°C]
{26l

Damp | 100 | 40-100

Damp + 11 40780
Statisk +
vifte

u

7
Statisk 40-320**
7

Stk 4ooan
Gitte

Damp +
varmluft

S

180 [40-280 |
20
grill + vifte

varmiuht
Varmluft

Fullgrili

Lav grill

40,280
40-280

o
£



e
vilte

Damp + 50-250

varmluft +

undervarme
£ RERrETTs
undervarme

40-220

Steking 1w 50450
med lay
temperatin

* BEunksjoner varierer, avhengig av
produkimodellen

“lemperaturen Kan ahgis opp L 218 °C |
modeller med pyrolyssrengioringsfunksjon 1
{pyrolyeel

Spor til steketermometer
2 Kontakt til steketermometer
3 Folerende pa steketermometeret

Sla av den elektriske ovnen

Trykk pa pa/av-tasten for & sla av ovnen.
Det er viktig & posisjonere stekeristen
riktig p& gitterhyllen. Stekeristen ma
settes inn i hyllene slik som vist pa
figuren.

Ikke la stekeristen std mot bakveggen i
ovnen. Skyv derfor stekeristen til den

Steketermometeret er aktivt
nér det brukes funksjoner
der
steketermometersymbolet
vises kontinuerlig.

fremre delen av stativet og fest ved Hvis du har stilt inn tidsuret
hjelp av dgren for a fa best mulig pd ovnen til en viss
grillytelse. tilberedingstid fgr du bruker
(Varierer, avhengig av steketermometeret,
roduktmodellen.) kanselleres denne

tidsinnstillingen automatisk
nar du setter i
steketermometeret.

Nar du bruker

steketermometeret, kan du
ikke bruke hyllene ved
kontakten til

steketermometeret.

2. Stikk fglerenden pa
Using meat probe steketermometeret inn i kjgttet.
1. Nar ovnen er innstilt til en viss
funksjon og temperatur, setter du
steketermometeret kontakt (2) inn i
sporet (1) pa sideveggen i ovnen.

26/NO



» Ovnen din registerer automatisk at
steketermometeret er satt inn, og det
star P75/075 i temperaturfeltet.
Steketermometeret registrerer
automatisk nar innertemperaturen i
kjgttet nar den innstilte temperaturen,
og avslutter tilberedningen.

Hvis det ikke st&r P75/075 i
feltet Temperaturindikator, ma
du passe pd at kontakten er satt
skikkelig inn i sporet.

e Den anbefalte temperaturen for
steketermometeret er 75 °C. Du
kan endre denne temperaturen

mellom 40 og 99 °C hvis du gnsker.

(For dampfunksjoner kan du endre
denne temperaturen fra 40 til
90 °C.)

e Steketermometeret skal rengjgres
med en fuktig klut og tgrkes etter
hver bruk.

Hvis steketermometeret brukes
uten at spissen settes inn |
kjottet, vil den registrere
temperaturen inne i ovnen og
avslutte tilberedningen ved den
angitte temperaturen. Hvis
steketermometeret utsettes for
temperaturer pa 250 °C eller
hayere blir sensoren gdelagt.
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ilberedningen avsluttes hvis du
flerner steketermometeret fgr
tilberedningen er ferdig.

Tilberedningsnivd | Steketemperatur i
kjsttet [°C}

55-59

60-67

63-70

1175

77-81

87

Sveert lite stekt
L ite stekt
Medium ra
Mediim

Godt stekt
Sveert godl slekt

* For matsikkerhet anbefales
det at kjgttets kjerne (det
kaldeste stedet) ved rgdt kjatt
ndr minst 63 °C .

* For matsikkerhet anbefales
det at kjgttets kjerne (det
kaldeste stedet) ved fjeerkre nar
minst 74 °C .

Driftsmoduser

Rekkefglgen pa driftsmodusene som
vises her kan awvike fra tilordningen p3
produktet ditt.

Du kan se navnene p3
tilberedningsfunksjonene og anbefalte
hylleposisjoner pa ovnens
klokkedisplay.

=]

Damp

Tilberedingen utfgres ved bruk av damp.
Den er egnet for tilberedning av
grgnnsaker, rgdt kjgtt, fisk og fjeerkre ved
bruk avdamp. Siden dampen dekker
overflaten av maten, gar ikke
naeringsinnholdet tap under tilberedning.




Damp + statisk + vifte

Varmluft som varmes av nedre og gvre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen
raskt ved hjelp av viften. Den funksjonen
stetter ogsa bruk avdamp. Bruk kun ett
brett nar du tilbereder mat.

Statisk

Maten varmes opp fra topp og bunn
samtidig. Den egner seg for kaker,
bakevarer eller kaker og ilfaste fat i
bakeformer. Bruk kun ett brett nar du
tilbereder mat.

Statisk + vifte

Varmluft som varmes av nedre og gvre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen
raskt ved hjelp av viften. Bruk kun ett brett
nar du tilbereder mat.

Damp + Varmluft

Varmluft som varmes av nedre
varmeelement fordeles jevnt i ovnen raskt
ved hjelp av viften. Den funksjonen statter
0gsé bruk avdamp. Den egner seg til &
tilberede maltidene p& ulike hyllenivéer, og
forhandsvarming er ikke ngdvendig i de
fleste tilfellene. Egner seg til tilberedning
med flere brett.

o YNar ovnsdgren dpnes, vil ikke
X Jviftemotoren g& for & holde den
varme luften inne i ovnen.

@ko varmluft

For & spare strgm kan du bruke denne
funksjonen i stedet for
tilberedningsoperasjoner med varmluft i
temperaturomradet 160-220 °C. Men
tilberedningstiden vil gke noe.
Tilberedningstider som er relatert til
denne funksjonen er angitt i tabellen gko-
varmluftsvifte.

Varmluft

Varmluft som varmes av nedre
varmeelement fordeles jevnt i ovnen raskt
ved hjelp av viften. Den egner seg til &
tilberede maltidene p& ulike hyllenivéer, og
forhandsvarming er ikke ngdvendig i de
fleste tilfellene. Egner seg til tilberedning
med flere brett.

Nar ovnsdgren apnes, vil ikke
viftemnotoren ga for & holde den
varme luften inne i ovnen.
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Va rmluft

m)

Multisteking (3-D)

Overvarme, undervarme og vifteassistert
varme er pa. Mat tilberedes jevnt og hurtig
i hele ovnen. Bruk kun ett brett nar du
tilbereder mat.

Damp + Full grill + vifte

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner
seg til grilling av stgrre mengder med
kjgtt. Den funksjonen statter ogsa bruk av
damp.

e Legg store eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon
under grillvarmen for & grille

e Still temperaturen til maksimalt
niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Full grill

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner
seg til grilling av stgrre mengder med
kjatt.

Full grill

e Legg store eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon
under grillvarmen for & grille

e Still temperaturen til maksimalt
niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Lav grill
Liten grill i ovnstaket brukes. Egner seg til
grilling og gratengretter.

e lLegg sma eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon
under grillvarmen for & grille

e Still temperaturen til maksimalt
niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Full grill + vifte
Varmluft som varmes av den store grillen
fordeles raskt i ovnen ved hjelp av viften.
Denne egner seq til grilling av stgrre
mengder med kjgtt.

e Legg store eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon
under grillvarmen for & grille

e Still temperaturen til maksimalt
niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.



Damp + varmluft + undervarme
Undervarme og vifteassistert varme (i
bakveggen] er pa. Den funksjonen stgtter
0gsé bruk avdamp. Den er egnet for &
tilberede mat som pizza og bakverk.

Varmluft + undervarme

Undervarme og vifteassistert varme (i

bakveggen] er pa. Egner seg til steking av
izza.

Undervarme

Kun undervarmen er i drift. Den egner seg
til steking av pizza og etterfglgende
bruning av mat fra bunnen.

Steking med lav temperatur

Maten blir oppvarmet samtidig fra toppen
og bunnen. Den er egnet for langsom
matlaging av stekte kjgttstykker
(kalvekjgtt, lam, fjeerfe etc.) i en dpen
beholder ved lav temperatur. Denne
funksjonen sikrer at kjgttet er saftig og
mykt pd innsiden. Vennligst bruk hygienisk
egnede kjgtttyper. P4 platetoppen, grill
osv., forstek / svi alle overflater av kjgttet i
en varm panne. Du kan tilberede det
forstekte / svidde kjgttet med
“lavtemperatursteking” -funksjonen i lang
tid. Kok kun med en skuff.

Steking med lav temperatur

Holde varm

Brukes til & holde maten varm ved en
temperatur som holder maten
serveringsklar over lengre tid.

)
DAMPSTOTTE
Folgende funksjoner er utstyrt med
dampstatte.

e Damp + Statisk + vifte

e Damp + Varmluft

e Damp + Full grill + vifte

e Damp + varmluft + undervarme
Hver funksjon er utstyrt med tre
forskjellige dampnivéer: lav, middels og
hay. Disse funksjonene avgir damp for
maten som skal tilberedes, ved
regelmessige intervaller.

Det anbefales & bruke lavt dampniva til
a tilberede bakverk som kaker, boller,
osv.

Det anbefales & bruke middels
dampniva til & tilberede bakverk som
brgd. Dampen sikrer at overflaten til
bakverkene er lysere, at skorpen er
sprgere og at de er stgrre.

Hgyt dampniva anbefales for kjatt
(store kjgttstykker, hele kyllinger, osv.).
Dampen reduserer vaesketapet nar du
tilbereder kjgtt, og gjer kjgttet med
fuktig og saftig.
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Innfgring i kontrollpanelet
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Pa/AV-knapp = : Apen dar-symbol
Tastel3s-tast ? : Kjgttsonde-symbol*
Tilbaketast HH : Selvrensing (pyrolyse)-
symbol*
Ned-tast (Menyvelger) @ - Dampkoking-syrbol
Opp-tast (Menyvelger]) *(Varierer, avhengig av
OK-tast produktmodellen.]

Tast for hurtig oppvarming

Tast for frigjering av deksel til
vannbeholder

9  Tast for start/stopp matlaging
10 Indikatorfelt for aktuell tid
11 Felt for alarmtid

12 Felt for tilberedingstid / slutt pd
tilberedingstid

13 Indikatorfelt for temperatur/vekt
14 Tekstvisning

15 Funksjonsdisplay

16  Hylleposisjoner

O 3 o O &~ W N -

: Forsterker-symbol

: Koketidsymbol

: Symbol for slutt pa koketid

: Alarmsymbol

: Symbol for kjernetemperatur

: Symbold for varmebevaring
: Ngkkelldssymbol
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Meny for tilberedningsprogrammer

Bruke ovnsfunksjoner til tilberedning

uten damp

1. Trykk p O torasla p& ovnen.

2. Hovedmenyen vises nar ovnen slas
pa.

3. Trykk p& & for & &pne menyen med
tilberedningsprogrammer.

4. Trykk pad AN/ for & velge gnsket
ovnsfunksjon uten damp. Trykk p3
M for & aktivere funksjonen.

5. Hvis du vil endre temperaturen,
trykker du pd A\N/\N/-tastene nar du
er i temperatur-/vektrammen, og
angir gnsket temperatur.
Temperaturverdien bekreftes s
snart den endres.



Det aktive feltet, blant

feltene Temperatur/vekt,
Tilberedningstid og
Alarmtid, omgis av en
ramme. Trykk pd & for &
flytte rammen til
indikasjonsfeltet til hayre,
eller trykk pa 3 for & flytte
det til feltet til venstre. Hvis
du trykker p&d “3igjen mens
rammen omgir
Temperatur/vekt-feltet til
venstre, gar skjermbildet
tilbake til forrige meny.

. Tilberedningstiden stilles inn ved &
trykke p&™ for & flytte feltet for

sluttid for tilberedning. vises.

Trykk pa /A /N for & stille inn
gnsket tilberedningstid.

. Du kan stille inn sluttiden for
tilberedningen til et senere
tidspunkt ved & trykke p& etter at
du har stilt inn tilberedningstiden.
vises. Trykk p& /N /\/ for &
stille inn gnsket sluttid for
tilberedningen.

. Dustiller inn en alarmtid, som ikke
pavirker paminnelsen, ved a trykke
p& ™ for & flytte rammen til
Alarmtid. INENE vises. Trykk p& /\

/ N/ for & stille inn gnsket alarmtid.

Alarmtiden er bare en
pdminnelsesfunksjon, og den har
ingen innvirkning pa
tilberedningstiden eller ovnens
funksjoner. Den er for eksempel
nyttig hvis du @nsker & snu maten i
ovnen pd et bestemt tidspunkt.

Maksimal alarmtid kan veere
23 timer og 59 minutter.

. Hvis verdiene for
tilberedningsfunksjon, temepratur,

tilberedningstid, sluttid for
tilberedning og alarmtid er
passende, trykker du p3 Pllor 2
begynne tilberedningen.
Tilberedningen starter, og displayet
viser den angitte driftsfunksjonen og
meldingen Tilbereder, henholdsvis.

Det er ikke ngdvendig a angi
tilberedningstiden,
tilberedning, tid og alarmtid
for & bruke ovnen. Disse kan
stilles inn om gnskelig.

Hvis ovnsdgren er apnet
under matlagingen, vises

symbolet = pé displayet.
» Hvis en tilberedningstid ikke har blitt
stilt inn, fungerer ovnen manuelt. Trykk

pa Pllor 2 stoppe ovnen ndr maten er
ferdig. Ellers vil ovnen fortsette driften.
» Hvis bare en tilberedningstid har blitt
angitt, stopper ovnen nar
tilberedningstiden er over. Displayet
viser den angitte driftsfunksjonen og
meldingen Tilberedning fullfert,
henholdsvis. Ovnen begynner & avgi en
lydvarsling. Trykk p& en tast for &
stoppe lydvarslingen.

» Hvis en tilberedningstid og en sluttid
for tilberedning har blitt angitt, trekker
ovnens klokke tilberedningstiden fra
den angitte sluttiden for tilberedningen
for & beregne nar tilberedningen skal
starte. P& tidspunktet for start av
tilberedningen aktiveres den valgte
ovnsfunksjonen, og ovnen varmes opp
til den angitte temperaturen. Den
opprettholder denne temperaturen
inntil sluttiden for tilberedningen.
Ovnen stopper nér tilberedningstiden er
over. Displayet viser den angitte
driftsfunksjonen og meldingen
Tilberedning fullfgrt, henholdsvis.
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Ovnen begynner & avgi en lydvarsling.
Trykk p& en tast for & stoppe
lydvarslingen.

Bruke ovnsfunksjoner til
damptilberedning og dampassistert
tilberedning

1.
2.

3.

Trykk p Oforasla p& ovnen.
Hovedmenyen vises nadr ovnen slas
pa.

Trykk p& & for & 8pne menyen med
tilberedningsprogrammer.

. Trykk pad /AN for a velge

damptilberedning eller gnsket
dampassistert funksjon. Trykk pd &
for & aktivere funksjonen.

. Trykk pd . Bruk /A /\/ for &

justere dampnivdet. Trykk p& &
igjen for & bekrefte innstillingen.
Hvis du vil endre temperaturen,
trykker du pd /\/\/-tastene nar du
er i temperatur-/vektrammen, og
angir gnsket temperatur.
Temperaturverdien bekreftes s
snart den endres.

Det aktive feltet, blant

feltene Temperatur/vekt,
Tilberedningstid og
Alarmtid, omgis av en
ramme. Trykk pd & for &
flytte rammen til
indikasjonsfeltet til hayre,
eller trykk pa *3 for & flytte
det til feltet til venstre. Hvis
du trykker p&d “3igjen mens
rammen omgir
Temperatur/vekt-feltet til
venstre, gar skjermbildet
tilbake til forrige meny.

. Tilberedningstiden stilles inn ved &

trykke p&™ for & flytte feltet for
sluttid for tilberedning. vises.
Trykk pa /A /N for & stille inn
gnsket tilberedningstid.

33/NO

Med denne funksjonen kan du ikke
starte tilberedningen fgr du har stilt inn
en tilberedningstid. Tilberedningstiden
stilles automatisk til 30 minutter pa
displayet.

8. Du kan stille inn sluttiden for
tilberedningen til et senere
tidspunkt ved 8 trykke p& etter at
du har stilt inn tilberedningstiden.
vises. Trykk p& /N /\/ for &
stille inn gnsket sluttid for
tilberedningen.

9. Du stiller inn en alarmtid, som ikke
pavirker paminnelsen, ved a trykke
p& & for & flytte rammen til
Alarmtid. INEEE vises. Trykk p&d /\
/ N/ for & stille inn gnsket alarmtid.
Alarmtiden er bare en
pdminnelsesfunksjon, og den har
ingen innvirkning pa
tilberedningstiden eller ovnens
funksjoner. Den er for eksempel
nyttig hvis du @nsker & snu maten i
ovnen pd et bestemt tidspunkt.

Maksimal alarmtid kan veere
23 timer og 59 minutter.

10.Hvis verdiene for
tilberedningsfunksjon, temepratur,
tilberedningstid, sluttid for
tilberedning og alarmtid er
passende, trykker du p3 Pllor
begynne tilberedningen.

11.Trinnvise handlinger for
dampfunksjonen:
Hvis du ikke har benyttet
damptilberedning pa lang tid, vil
meldingen «Tilsett rent vann» vises.

12.Trykk pa [:01 Dekselet pa
vannbeholderen &pnes sideveis, og
vannbeholderen utstgtes.

13.Ta ut vannbeholderen, tsm den for
eventuelt gjenvaerende vann og fyll




den med rent vann, maksimalt opp
til «<max.»-merket.

Helsefare! Ikke bruk andre
vaesker enn drikkevann i
dampsystemet.

Ikke bruk destillert eller
filtrert vann. Bruk kun
flaskevann. Ikke legg til
lgsninger som er brennbare
eller inneholder alkohol
eller faste partikler i
vannbeholderen.

Takket vaere lokket pd
beholderen, kan du fylle
beholderen uten & ta den ut.

14.Sett pd plass beholderen, og trykk

p& 3 for & lukke dekselet. Trykk pa
Pllor 2 begynne tilberedningen.
» Hvis vannivdet er egnet, starter
tilberedningsprosessen.

For du pabegynner
damptilberedning eller
dampassisterte
tilberedningsfunksjoner, pass
pd at dekselet til
steketermometerets
kontaktdpning er stengt.

Hvis ovnsdgren er apnet under

. . r—1
matlagingen, vises symbolet 7
pé displayet.

Hvis vannet i beholderen
tgmmes under tilberedning,
vises meldingen «Vennligst
tilsett rent vann» og ovnen avgir
en lydvarsling. Tilberedningen
stopper. Nar du har etterfylt
beholderen med vann og satt
den tilbake pa plass, fortsetter
tilberedningen der den stoppet

opp.

Clicl®

» Hvis bare en tilberedningstid har blitt
angitt, stopper ovnen nar
tilberedningstiden er over. Displayet
viser den angitte ovnsfunksjonen og
meldingen «Tilberedning fullfgrt»,
henholdsvis. Ovnen begynner & avgi en
lydvarsling. Trykk p& en tast for &
stoppe lydvarslingen.
» Hvis en tilberedningstid og en sluttid
for tilberedning har blitt angitt, trekker
ovnens klokke tilberedningstiden fra
den angitte sluttiden for tilberedningen
for & beregne nar tilberedningen skal
starte. P& tidspunktet for start av
tilberedningen aktiveres den valgte
ovnsfunksjonen, og ovnen varmes opp
til den angitte temperaturen. Den
opprettholder denne temperaturen
inntil sluttiden for tilberedningen.
Ovnen stopper nér tilberedningstiden er
over. Displayet viser den angitte
ovnsfunksjonen og meldingen
«Tilberedning fullfgrt», henholdsvis.
Ovnen begynner & avgi en lydvarsling.
Trykk p& en tast for & stoppe
lydvarslingen.
15.Nar tilberedingen er ferdig, ma du
av hygieniske drsaker tamme ut det
gjenvaerende vannet i beholderen.

annet i ovnens
vanngenereringssystem
sendes til vannbeholderen
ca. 15 minutter etter endt
tilbereding. Av hygieniske
drsaker ma du temme ut det
gjenveerende vannet.

16. Aktiver tgrkefunksjonen fgr
vannrester som samles i ovnen. Se
Tillegg-menyen.

34/NO



Nar den automatiske
torkefunksjonen er aktiv,
slés den automatisk pa etter
hver syklus med
damptilberedning.

17.Slik fortsetter du tilberedningen:
5 minutter etter endt tilberedning,
kan du trykke p3 Bl for 2 bruke
ovnen med damp eller
dampassisterte funksjoner igjen.
» Ovnen fortsetter med den tidligere
funksjons- og temperaturinnstillingen.
18.Huvis du vil bruke ovnen pa nytt 5
minutter etter endt tilberedning,

vises meldingen «0Ovnen klargjgres»,

fordi ovnen har begynt & sende
gjenveerende vann i
dampgenereringssystemet tilbake
til vannbeholderen. Nar meldingen
forsvinner, kan du trykke p3 ’li]for
& starte tilberedningen. Siden
vannet i ovnens
dampgenereringssystem har blitt
sendt til vannbeholderen, vises
meldingen Tilsett rent vann.

19.Trykk pa Col Dekselet pa
vannbeholderen &pnes sideveis, og
vannbeholderen utstgtes.

20.Ta ut vannbeholderen, tem den for
eventuelt gjenvaerende vann og fyll
den med rent vann, maksimalt opp
til «<max.»-merket.

21.Sett pd plass beholderen, og trykk

E 1 for & lukke dekselet. Trykk pa

liors begynne tilberedningen.
» Hvis vannivdet er egnet, starter
tilberedningsprosessen.

Hvis du dpner dgren mens en
dampfunksjon er aktiv, vil
viftemotoren kjgre ved hgy
hastighet for & skape en
luftgardin.
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| lgpet av de tre siste minuttene
av damptilberedning, vil
viftemotoren kjgre ved hgy
hastighet for & redusere
damptykkelsen i ovnen.

22.Nér tilberedingen er ferdig, ma du
av hygieniske drsaker tamme ut det
gjenveerende vannet i beholderen.

annet i ovnens
vanngenereringssystem
sendes til vannbeholderen
ca. 15 minutter etter endt
tilbereding. Av hygieniske
drsaker ma du temme ut det
gjenveerende vannet.

e

23.Aktiver tgrkefunksjonen fgr
vannrester som samles i ovnen. Se
Tillegg-menyen.

Nar den automatiske
terkefunksjonen er aktiv, vil
dette vises pd ovnskjermen
etter hver prosess med
damptilberedning. Du kan
trykke pa Pllfor 5 starte
den.

Fgr du starter
torkefunksjonen, m& du ta ut
mat og tilbehgr som brett,
stekerister, osv. fra ovnen.

CINS

Innstilling av booster
(hurtigoppvarming)

Bruk Booster-funksjonen (hurtig
forhdndsoppvarming] til & la ovnen nd
den gnskede temperaturen hurtigere.
Velg gnsket tilberedningsfunksjon og
deretter:

1. Trykk én gang p3 E&}. E&—symbotet
vises pa displayet.



2. Nér tilberedningstid og tem'peratur

er innstilt, trykker du pa ’l fora
starte tilberedningen.

» ;[k—symbotet forsvinner s& snart

ovnen nar den gnskede temperaturen

0g ovnen gjenopptar driften i den

funksjonen den var i fgr booster-

funksjonen.

3. Trykk én gang pa =Brors avbryte
booster-funksjonen. Booster

deaktiveres, og EIE forsvinner.

Aktivering av tastelasen
Du kan forhindre ovnen fra & forstyrres
ved & aktivere tasteldsfunksjonen.

Tasteldsen kan brukes enten
ovnen er i drift eller ikke. Ovnen
kan slds av ved & trykke pa @
0gsa nar tasteldsen er aktivert
mens ovnen er i drift.

1. Trykk pa 8 tit det star & pa
displayet.

» Etter aktivering av tasteldsen vil

advarselen Tastelds aktiv og (2

symbolet vises pa displayet ndr du

trykker pa en hvilken som helst tast

(unntatt /AN/\/-tastene).

Ovnsknappene fungerer ikke
nar tasteldsfunksjonen er
aktivert. Tasteldsen vil ikke
kanselleres i tilfelle
strgmbrudd.

Deaktivere tastelasen
1. Trykk pa 6
displayet.

» Tasteldsen deaktiveres.

Meny for automatiske
tilberedningsfunksjoner

tiL& forsvinner fra

1. Trykk p O forasla p& ovnen.

w

4.

(@]

Hovedmenyen vises nadr ovnen slas
pa. Trykk pa ZAA\/N/ til Meny for
automatisk tilberedning vises.

. Trykk p& & for 8 8pne menyen for

automatisk tilberedning.

Trykk pa AN/ for a velge
hovedmenyen for den matvaren du
skal tilberede. (Se tabell over meny
for automatisk tilberedning). Trykk
p& & for & bekrefte.

. Trykk pd /\/\/ for & velge den

matvaren du skal tilberede.

Hvis du vil endre vekten pa
matvaren, trykker du pd Z\/\/ nér
rammen omgir feltet
Temperatur/vekt, og deretter angir
du vekten. Vektverdien bekreftes sa
snart den endres.
Tilberedningstiden endres
automatisk basert pd vekten p3
matvaren.

Du kan bare endre vekten
for maltider som det er
indikert en vekt for.

Det aktive feltet, blant

feltene Temperatur/vekt,
Tilberedningstid og
Alarmtid, omgis av en
ramme. Trykk pd & for &
flytte rammen til
indikasjonsfeltet til hayre,
eller trykk pad *3 for & flytte
det til feltet til venstre. Hvis
du trykker p& “3igjen mens
rammen omgir
Temperatur/vekt-feltet til
venstre, gar skjermbildet
tilbake til forrige meny.

Tilberedningstiden stilles inn ved &
trykke pa for & flytte rammen til
feltet for tilberedningstid.
vises. Trykk pa /\ /N for a stille
inn gnsket tilberedningstid. Antall
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ganger du kan endre
tilberedningstiden basert pa vekten
p& matvaren er begrenset.

8. Hvis verdiene for
tilberedningsfunksjon, temperatur,

vekt og tilberedningstid er passende,

trykker du pa Pllor begynne
tilberedningen.

9. Hvis den valgte matvaren inneholder
dampfunksjon, fglg instruksjonene
for dampfunksjonen nedenfor:

Hvis du ikke har benyttet
damptilberedning pa lang tid, vil
meldingen «Tilsett rent vann» vises.

10.Trykk pa l:o‘i Dekselet pa
vannbeholderen &pnes sideveis, og
vannbeholderen utstgtes.

11.Ta ut vannbeholderen, tsm den for
eventuelt gjenvaerende vann og fyll
den med rent vann, maksimalt opp
til «<max.»-merket.

Helsefare! Ikke bruk andre
vaesker enn drikkevann i
dampsystemet.

Ikke bruk destillert eller
filtrert vann. Bruk kun
flaskevann. Ikke legg til
lgsninger som er brennbare
eller inneholder alkohol
eller faste partikler i
vannbeholderen.

Takket vaere lokket pd
beholderen, kan du fylle
beholderen uten & ta den ut.

12.Sett pd plass beholderen, og trykk

g% 3 for & lukke dekselet. Trykk pa

liors begynne tilberedningen.
» Hvis vannivdet er egnet, starter
tilberedningsprosessen.
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For du pabegynner
damptilberedning eller
dampassisterte
tilberedningsfunksjoner, pass
pd at dekselet til
steketermometerets
kontaktdpning er stengt.

Hvis ovnsdgren er apnet under

. . r—1
matlagingen, vises symbolet =7
pé displayet.

Hvis vannet i beholderen
tgmmes under tilberedning,
vises meldingen «Vennligst
tilsett rent vann» og ovnen avgir
en lydvarsling. Tilberedningen
stopper. Nar du har etterfylt
beholderen med vann og satt
den tilbake pa plass, fortsetter
tilberedningen der den stoppet
opp.
» Hvis en tilberedningstid har blitt
angitt, stopper ovnen nar
tilberedningstiden er over. Displayet
viser den angitte ovnsfunksjonen og
meldingen «Tilberedning fullfgrt»,
henholdsvis. Ovnen begynner & avgi en
lydvarsling. Trykk p& en tast for &
stoppe lydvarslingen.
13.Nar tilberedingen er ferdig, ma du
av hygieniske drsaker tamme ut det
gjenveerende vannet i beholderen.

annet i ovnens
vanngenereringssystem
sendes til vannbeholderen
ca. 15 minutter etter endt
tilbereding. Av hygieniske
drsaker ma du temme ut det
gjenveerende vannet.

14. Aktiver tgrkefunksjonen fgr
vannrester som samles i ovnen. Se
Tillegg-menyen.



Nar den automatiske
torkefunksjonen er aktiv,
slés den automatisk pa etter
hver syklus med
damptilberedning.

| lgpet av de tre siste minuttene
av damptilberedning, vil
viftemotoren kjgre ved hgy
hastighet for & redusere
damptykkelsen i ovnen.

15.Slik fortsetter du tilberedningen:
5 minutter etter endt tilberedning,
kan du trykke p3 Bl for 2 bruke
ovnen med damp eller
dampassisterte funksjoner igjen.
» Ovnen fortsetter med den tidligere
funksjons- og temperaturinnstillingen.
16.Hvis du vil bruke ovnen pa nytt 5
minutter etter endt tilberedning,

vises meldingen «0Ovnen klargjgres»,

fordi ovnen har begynt & sende
gjenveerende vann i
dampgenereringssystemet tilbake
til vannbeholderen. Nar meldingen
forsvinner, kan du trykke p3 Ni]for
& starte tilberedningen. Siden
vannet i ovnens
dampgenereringssystem har blitt
sendt til vannbeholderen, vises
meldingen Tilsett rent vann.

17.Trykk p t:°1 Dekselet pa
vannbeholderen &pnes sideveis, og
vannbeholderen utstgtes.

18.Ta ut vannbeholderen, tsm den for
eventuelt gjenvaerende vann og fyll
den med rent vann, maksimalt opp
til «<max.»-merket.

19.Sett pa plass beholderen, og trykk

p& 3 for & lukke dekselet. Trykk pa
’“ for & begynne tilberedningen.
gy g

» Hvis vannivdet er egnet, starter
tilberedningsprosessen.

Hvis du dpner dgren mens en
dampfunksjon er aktiv, vil
viftemotoren kjgre ved hgy
hastighet for & skape en
luftgardin.

20.Nér tilberedingen er ferdig, ma du
av hygieniske drsaker tamme ut det
gjenveerende vannet i beholderen.

annet i ovnens
vanngenereringssystem
sendes til vannbeholderen
ca. 15 minutter etter endt
tilbereding. Av hygieniske
drsaker ma du temme ut det
gjenveerende vannet.

e

21.Aktiver tgrkefunksjonen fgr
vannrester som samles i ovnen. Se
Tillegg-menyen.

Nar den automatiske
torkefunksjonen er aktiv, vil
dette vises pd ovnskjermen
etter hver prosess med
damptilberedning. Du kan
trykke pa Pllfor 5 starte
den.

Fgr du starter
torkefunksjonen, mé& du ta ut
mat og tilbehgr som brett,
stekerister, osv. fra ovnen.

oS
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Automatiske tilberedningsfunksjoner: Kan variere avhengig av modell

og terte
Potetskive(*) Pogaca- Kylling @rret Roastbee | Makaroni
brad(*) &-1600 gr(*) f og ost
dampl*)
Brokkolibuket | Brod[*] Kylling > 1600
terlt] grit] ing
bgnner(*) od(*)

Fult paprika Cookies Kytling Stekt ansine Fult Eplepal
{
qr grgnnsaker ek
poteter grillpinne lam
Foteter Kyling griliet Bakt
rishudding
gronnsaker Caramel
gronnsaker kalkunlar ateng Soufile
Kalkunfilet Laks i salt Kjgttbolle | Creme
i Brilée
And ! Eplekake
med sitip
Gas inekjot | Sjokoladek
od ake
sSitup
croissant n kake
croisaant enle
Quince
Bropies
e P e
Sl PR AT P o
ke qronnsak
il A P N
brad potet

* Disse rettene benytter dampfunksjon.

39/NO



Meny for tilleggsprogrammer

For du pabegynner
damptilberedning eller
dampassisterte
tilberedningsfunksjoner, pass
pd at dekselet til
steketermometerets
kontaktdpning er stengt.

Avkalking (Denne funksjonen er
valgfri. Den finnes kanskje ikke pa
produktet ditt.)

Det anbefales & bruke

avkalkingsprogrammet for & fjerne

kalkavleiringer i

dampgenereringssystemet. Ovnen din

vil varsle deg om at du ma utfgre

avkalking, avhengig av hvilket niva for

vannhardhet du angir. To
avkalkingstabletter medfglger
produkter. ([Du kan ogsa benytte
kommersielt tilgjengelig avkalking som
er anbefalt for dampassisterte
kokeapparater, i samsvar med deres
bruksanvisninger.)

1. Trykk p ®torasla p& ovnen.

2. Hovedmenyen vises nar ovnen slas
pd. Trykk p&d ZAA\/\/ til
«Tilleggsprogrammer» vises.

3. Trykk pd &.

4. Trykk pa ZN\N/N/ til Avkalking vises
pd tekstdisplayet.

5. Trykk pa & Trykk pa Pl for
starte prosessen.

6. «Tilsett 250 mlvann og tablett i
beholderen» vises.

7. Trykk pa l:o‘i Dekselet pa
vannbeholderen &pnes sideveis, og
vannbeholderen utstgtes.

8. Tilsett 250 ml rent vann og tabletten
i beholderen. Sett pa plass

8
beholderen, og trykk p& =3 for &
lukke dekselet.

9. Trykk pa 4] igjen, for & starte
prosessen.

10.1 l@pet av avkalkingsprosessen lgser
tabletten seg opp for & gjerne
kalken som har samlet seg i ovnens
dampgenerator. Ovnen utfgrer
denne prosessen automatisk, og
viser ved slutten av prosessen
meldingen «Tgm tanken, og tilsett
250 ml vann».

11.Trykk p t:oil Dekselet pa
vannbeholderen &pnes sideveis, og
vannbeholderen utstgtes.

12.Teém vannbeholderen og tilsett 250
ml rent vann. Sett pa plass

beholderen, og trykk pa Coﬂ for a
lukke dekselet. Prosessen vil
fortsette.

13.Nar avkalkingen er fullfgrt, vises
meldingen «Ferdig» pa skjermen.

Den fgrste fasen av
avkalkingen tar nesten

90 minutter, og den andre
fasen tar rundt 20 minutter.

» Apne dgren for & slippe ut dampen, og
tgm ut gjenvaerende vann i
vannbeholderen.

Tarking (Denne funksjonen er valgfri.
Den finnes kanskje ikke pa produktet
ditt.)

Ovnen kan terkes innvendig ved a
fordampe gjenveerende vann etter
damptilberedning. Det anbefales &
bruke denne funksjonen etter hver
damptibereding, av hygieniske arsaker.

For du starter tgrkeprosessen,
flern mat og brett fra ovnen.
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Bruk en tgrr klut og terk
eventuelt oppsamlet vann i
bunnen av ovnen fgr du bruker
torkefunksjonen.

1. Trykk p O for & sl3 p& ovnen.

2. Hovedmenyen vises nar ovnen slas
pa. Trykk pa ANV til «Meny for
tilleggsprogrammer» vises.

3. Trykk pd ™.

4. Trykk pd ZAN/N/ til Terking vises pa
tekstdisplayet.

5. Trykk p& &

6. Trykk pa Pllor 2 begynne
torkingen.

7. Etter 10 minutter, som er
automatisk angitt terketid, vises
meldingen «Apne ovnsdgren» pa
skjermen.

» Apne dgren for & slippe ut dampen.

Oppvarming (Denne funksjonen er
valgfri. Den finnes kanskje ikke pa
produktet ditt.)

Denne egner seq for & varme opp

tilberedte maltider. Dampstgtten

forhindrer maten fra & tarke.

e Bruk varmebestandige kokekar.

e Bruk et hullbrett for

damptilberedning.

Ikke tildekk maten nar du varmer

den opp.

1. Trykk p Dtorasla p& ovnen.

2. Hovedmenyen vises nar ovnen slas
pd. Trykk p&d AN\ til
«Tilleggsprogrammer» vises.

3. Trykk pd ™.

4. Trykk pa AN\ til «Oppvarming»
vises pa tekstdisplayet.

5. Trykk pa & Trykk pa Pl for
starte prosessen. For 3 starte
funksjonen, fglg «Trinnvise
handlinger for dampfunksjonen»
som forklart i «Bruke
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ovnsfunksjoner til damptilberedning
og dampassistert tilberedning».
For denne funksjonen vil anbefalt
temperatur og tid vises. Du kan endre
temperatur og tid samt angi en sluttid.

Heving av deig (Denne funksjonen er
valgfri. Den finnes kanskje ikke pa
produktet ditt.)

Egnet for & heve syrnet deig, slikt som

brgd, pogaca og pizzadeig.

Dampstgtten forhindrer overflaten av

deigen fra & tgrke.

e Bruk varmebestandige kokekar.

e |kke tildekk maten nar du hever
den.

e |kke dpne ovnsdgren under heving.
Dette kan fgre til tap av fukt eller
flat deig.

e Fgrdu bruker funksjonen for
heving av deig, pass pa at
bakeomradet er kaldt nok (holder
romtemperatur).

e Hevetiden kan variere avhengig av
deigens stgrrelse og vekt.

e For heving anbefales det 3 bruke
store varmebestandige kokekar pa
stekeristen.

1. Trykk p Otorzsla p& ovnen.

2. Hovedmenyen vises nar ovnen slas
pa. Trykk pd ZAA/\V/ til
«Tilleggsprogrammer» vises.

3. Trykk p&d .

4. Trykk pa AAN/\N/ til «Heving av deig»
vises pa tekstdisplayet.

5. Trykk pa &, Trykk pa Pl for
starte prosessen. For 3 starte
funksjonen, fglg «Trinnvise
handlinger for dampfunksjonen»
som forklart i «Bruke
ovnsfunksjoner til damptilberedning
og dampassistert tilberedning».

For denne funksjonen vil anbefalt

temperatur og tid vises. Du kan endre

temperatur og tid samt angi en sluttid.



Tining [(Denne funksjonen er valgfri.
Den finnes kanskje ikke pa produktet
ditt.)

Egnet for tining av frossen mat, slikt
som frukt, grgnnsaker og bakevarer.
Ved tining, bruk et hullbrett for
damptilberedning. Sett et stekebrett
nedenfor nederste niva (rille 1),
nedenfor hullbrettet, for 8 samle
vannet som kommer fra maten som
tines.

Av hensyn til matsikkerhet,
anbefales det a tine kjptt,
fjerkre, fisk, osv. i kjgleskapet.

Sett frossen mat i ovnen etter a
ha fjernet eventuell emballasje.

. Trykk p3 O for & sl3 p& ovnen.
Hovedmenyen vises nadr ovnen slas
pd. Trykk p& AN/ til
«Tilleggsprogrammer» vises.

Trykk p& &

4. Trykk pa AN\ til «Tining» vises pa
tekstdisplayet.

5. Trykk pa &. Trykk p& Pl for 2
starte prosessen. For 3 starte
funksjonen, fglg «Trinnvise
handlinger for dampfunksjonen»
som forklart i «Bruke
ovnsfunksjoner til damptilberedning
og dampassistert tilberedning».

For denne funksjonen vil anbefalt

temperatur og tid vises. Du kan endre

temperatur og tid samt angi en sluttid.

Blanchering (Denne funksjonen er
valgfri. Den finnes kanskje ikke pa
produktet ditt.)

Egnet for & blanchere frukt og
grgnnsaker fgr de fryses eller
hermetiseres.
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Ved blanchering, bruk et hullbrett for
damptilberedning. Sett et stekebrett
nedenfor nederste niva (rille 1),
nedenfor hullbrettet, for 8 samle
vannet som kommer fra maten som
blancheres.

Legg maten i isvann etter
blanchering, for & bevare fargen
p& den blancherte maten. Hell
sa utvannet.

1. Trykk p O for & sl3 p& ovnen.

2. Hovedmenyen vises nar ovnen slas
pa. Trykk p&d /NN til
«Tilleggsprogrammer» vises.

3. Trykk pd .

4. Trykk pa /N/V til «Blanchering»
vises pa tekstdisplayet.

5. Trykk pa & Trykk pa Bl for
starte prosessen. For 3 starte
funksjonen, fglg «Trinnvise
handlinger for dampfunksjonen»
som forklart i «Bruke
ovnsfunksjoner til damptilberedning
og dampassistert tilberedning».

For denne funksjonen vil anbefalt tid

vises. Du kan endre tid og angi en

sluttid.

Hygiene (Denne funksjonen er valgfri.
Den finnes kanskje ikke pa produktet
ditt.)

Egnet for & sterilisere lokk og
glasskrukker for hermetisering.

Bruk ovnens rist ndr du steriliserer
beholdere/lokk. Sett et stekebrett
nedenfor nederste niva (rille 1), for &
samle vannet som kommer grunnet
damp. Beholdere/lokk ma veere apne.
Plasser beholdere/lokk opp-ned, slik at
deres gverste del er i kontakt med
risten.

Bruk glassbeholdere som er
arme- og dampbestandige.
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Nar du steriliserer mer enn én
beholder/ett lokk, pdse at de
ikke kommer i kontakt med
hverandre.

Steriliser beholdere med
lignende stgrrelser.

. Trykk p3 O for & sl3 p& ovnen.
Hovedmenyen vises nadr ovnen slas
pd. Trykk p&d AN\ til
«Tilleggsprogrammer» vises.
Trykk p& &

4. Trykk pa /N/V til «Hygiene» vises
pd tekstdisplayet.

5. Trykk pa 5. Trykk pa Pl for 3
starte prosessen. For 3 starte
funksjonen, fglg «Trinnvise
handlinger for dampfunksjonen»
som forklart i «Bruke
ovnsfunksjoner til damptilberedning
og dampassistert tilberedning».

For denne funksjonen vil anbefalt tid

vises. Du kan endre tid og angi en

sluttid.

Hermetisering (Denne funksjonen er
valgfri. Den finnes kanskje ikke pa
produktet ditt.)

Passer for oppvarming av blanchert
mat (f.eks. frukt og grennsaker) etter &
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ha lagt den i steriliserte glassbeholdere.

Legg til vaeske (vann, sukkervann,
saltvann, osv.) pé den blancherte maten
og tildekk den. Fyll p& denne méten
beholderen, men etterlat maksimalt

3 cm fra toppen. Dekk den sa til med
det steriliserte lokket.

Nar du hermetiserer, bruk et hullbrett
for damptilberedning. Sett et stekebrett
nedenfor nederste niva (rille 1),
nedenfor hullebrettet, for @ samle
vannet som kommer grunnet damp.
Etter & ha kjolt med de hermetiserte
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glassbeholderne, ta dem ut av

tilberedningsomradet. Etter at du har

flernet glassbeholderne fra
tilberedningsomradet, la dem avkjgles
ved romtemperatur.

e Nar du hermetiserer mer enn én
beholder, pdse at de ikke kommer i
kontakt med hverandre.

e Hermetiser beholdere med
lignende stgrrelser.

e Hermetiseringstiden kan variere
avhengig av mengde mat og antall
glassbeholdere.

Bruk glassbeholdere som er
arme- og dampbestandige.

Glassbeholdere kan sprekke
under
hermetiseringsprosessen. Pdse
at beholdere og lokk ikke er
deformerte.

Q)

1. Trykk p O for & sl3 p& ovnen.

2. Hovedmenyen vises nar ovnen slas
pa. Trykk pd ZAA/\V/ til
«Tilleggsprogrammer» vises.

3. Trykk p&d ™.

4. Trykk pa AN/ til «<Hermetisering»
vises pa tekstdisplayet.

5. Trykk pa & Trykk pa Bl for 3
starte prosessen. For 3 starte
funksjonen, fglg «Trinnvise
handlinger for dampfunksjonen»
som forklart i «Bruke
ovnsfunksjoner til damptilberedning
og dampassistert tilberedning».

For denne funksjonen vil anbefalt

temperatur og tid vises. Du kan endre

temperatur og tid samt angi en sluttid.

Sjokoladesmelting (Denne funksjonen

er valgfri. Den finnes kanskje ikke pa

produktet ditt.)

Egnet for & smelte sjokoladebiter.



Legg spiseklar innpakket sjokolade pa
et hullbrett for & smelte den.

Ha uinnpakket sjokolade i en
varmebestandig glassbeholder, ha pa
lokket og legg den pd et hullbrett for
damptilberedning.

Smeltetiden kan variere
avhengig av mengde mat.

1. Trykk p O for & sl3 p& ovnen.

2. Hovedmenyen vises nar ovnen slas

pa. Trykk p&d ZAA\/\/ til

«Tilleggsprogrammer» vises.

Trykk p& &

4. Trykk pa NN til
«Sjokoladesmelting» vises pa
tekstdisplayet.

5. Trykk pa &. Trykk p& Pl for 2
starte prosessen. For 3 starte
funksjonen, fglg «Trinnvise
handlinger for dampfunksjonen»
som forklart i «Bruke
ovnsfunksjoner til damptilberedning
og dampassistert tilberedning».

For denne funksjonen vil anbefalt tid

vises. Du kan endre tid og angi en

sluttid.

Yoghurt (Denne funksjonen er valgfri.
Den finnes kanskje ikke pa produktet
ditt.)

Egnet for & lage yoghurt med

pasteurisert melk.

Legg til 100 g yoghurt (3-4 spiseskjeer)

i 1000 ml pasteurisert melk ved

romtemperatur, og bland godt. Ha

denne blandingen i en varmebestandig
glassbeholder og ha p& lokket. Bruk
ovnens rist ndr du lager yoghurt.

e For alage en sgt og mindre tykk
yoghurt, benytt en kortere varighet.
For en sur og tykkere yoghurt, bruk
en lengre varighet.

e Nar prosessen er ferdig, anbefales
det at yoghurten spises etter @ ha
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veert oppbevart i kjgleskap (ved
+4 °CJ i tolv timer.

e Sterilisert melk med lang
holdbarhet er ikke egnet til &
tilberede yoghurt og ber ikke
brukes.

e Yoghurten som brukes til gjaering
bgr veere fersk.

Ramelk som ikke er

armebehandlet kan anvendes
til framstilling av yoghurt, men
ber kokes for & eliminere
patogener/skadelige
mikroorganismer. Den kokte
melken bgr avkjgles til
romtemperatur fgr du lager
yoghurt.

1. Trykk p O for & sl3 p& ovnen.

2. Hovedmenyen vises nar ovnen slas
pd. Trykk pd ZAA\/\V/ til
«Tilleggsprogrammer» vises.

3. Trykk pd ™.

4. Trykk pad ANV til «Yoghurt» vises
pd tekstdisplayet.

5. Trykk pa & Trykk pa Pl for
starte prosessen. For 3 starte
funksjonen, fglg «Trinnvise
handlinger for dampfunksjonen»
som forklart i «Bruke
ovnsfunksjoner til damptilberedning
og dampassistert tilberedning».

For denne funksjonen vil anbefalt tid

vises. Du kan endre tid og angi en

sluttid.

Egg - Hardkokt, middels kokt, lgskokt
(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)
Egnet for & koke egg til forskjellige
nivaer etter gnske. Du kan spesielt
koke et stgrre antall egg.

Nar du koker egg, bruk et hullbrett for
damptilberedning. Sett et stekebrett
nedenfor nederste niva (rille 1),
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nedenfor hullbrettet, for 8 samle
vannet som kommer fra maten som
blancheres.

(Fer du koker eggene, stikk hull
i dem med noe skarpt, f.eks. en
nal. Ellers kan de eksplodere
under tilberedning.

Tiden for & koke egg kan variere
avhengig av stgrrelsen og antall
egg.

1. Trykk p O for & sl3 p& ovnen.

Hovedmenyen vises nadr ovnen slas

pd. Trykk pd /AA\/\/ til

«Tilleggsprogrammer» vises.

Trykk p& &

4. Trykk pa AN/ til «<Hardkokt egg»,
«Middels kokt egg» eller «Lgskokt
egg» vises pa tekstdisplayet.

5. Trykk pa & Trykk pa Bl for 8
starte prosessen. For 3 starte
funksjonen, fglg «Trinnvise
handlinger for dampfunksjonen»
som forklart i «Bruke
ovnsfunksjoner til damptilberedning
og dampassistert tilberedning».

For denne funksjonen vil anbefalt tid

vises. Du kan endre tid og angi en

sluttid.

Damprengjoring (Denne funksjonen er
valgfri. Den finnes kanskje ikke pa
produktet ditt.)

Sikrer enkel rengjgring ved at smusset

(om det ikke har gétt for lang tid)

mykes opp av vanndrépene som

kondenseres i ovnen etter at den har
dannet damp i en viss tid.

1. Trykk p Dtorasla p& ovnen.

2. Hovedmenyen vises nar ovnen slas
pa. Trykk p&d ZAAN/\/ til
«Tilleggsprogrammer» vises.

3. Trykk pd ™.
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4. Trykk pa AN\ til
«Damprengjgring» vises pa
tekstdisplayet.

5. Trykk pa &, Trykk pa Pl for
starte prosessen. For 3 starte
funksjonen, fglg «Trinnvise
handlinger for dampfunksjonen»
som forklart i «Bruke
ovnsfunksjoner til damptilberedning
og dampassistert tilberedning».

For denne funksjonen vil anbefalt tid

vises. Du kan endre tid og angi en

sluttid.

6. Nar tiden har gatt, vises meldingen
«Terk av overflatene» pa skjermen.
Apne deren og tgrk av overflatene
inne i ovnen med en tgrr svamp
eller klut.

Rengjgring [pyrolyse, selvrensing)
(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)

ADVARSEL

Varme overflater kan fgre til
brannskader! Bergr ikke
produktet i lgpet av
selvrensings-fasen og hold
barn borte fra den. Vent minst
30 minutter fgr du fjerner
restene.

Ovnen er utstyrt med selvrengjgrende
pyrolysefunksjon. Ovnen varmes opp til
mellom 430 og 480 °C, og smuss
brennes til aske. En sterk rgykutvikling
kan forekomme. Sgrg for god utluftning.
Ovnen ma rengjeres med hgy varme
etter hver tiende gangs bruk.

1. Fjern alt tilbehgr fra ovnen. Pa
modeller med hyllerister, ma du
huske & ta ut hylleristene. Husk & ta
ut vannbeholderen.

Hvis produktet er utstyrt med et

pyrolysesikkert tilbehgr (taler



selvrensing ved hgy temperatur],

trenger du ikke ta dette tilbehgret ut av

ovnen.

2. For du starter rengjgringen, ma du
rengjgre ovnen utvendig og fjerne
eventuelle matrester inn i ovnen
med en klut fuktet med s@pevann.

Ikke rengjer dgrpakningen.
Fiberglasspakningen er
sveert sensitiv og kan lett
skades. Hvis dgrpakningen
blir gdelagt, ring en
autorisert serviceleverander.

@ko-rengjoring [pyrolyse, selvrensing
- gko-pyrolyse) [Denne funksjonen er
valgfri. Den finnes kanskje ikke pa
produktet ditt.)

ADVARSEL

Varme overflater kan fgre til
brannskader! Bergr ikke
produktet i lgpet av
selvrensings-fasen og hold
barn borte fra den. Vent minst
30 minutter fgr du fjerner
restene.
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Trykk p O for & sl3 p& ovnen.

4. Hovedmenyen vises nar ovnen slés
pa. Trykk pa ZA/\/ til «Meny for
tilleggsprogrammer» vises.

5. Trykk p&d 4.

6. Trykk pa ZAN/\N/ til Rengjgring vises
pd tekstdisplayet.

7. Trykk pd &

8. Trykk pa Pllor 2 begynne
rengjgringen. Selvrengjgringstiden
vises pa displayet. Du kan ikke
endre pa varigheten. Du kan stille
inn sluttidspunkt for denne
rengjgringsfunksjonen.

9. Ovnsdgren kan ikke apnes, og
[dssymbolet Fhvises pa
tidsvisningen under selvrengj@ring.
Ikke bruk makt pa handtaket for &
tvinge opp darldsen fgr rengjgringen
er ferdig og ldsesymbolet slukkes.

10.Nar rengjeringen er ferdig, fjerner

du hvite rester med eddikvann.

Hvis ovnen ikke er sveert skitten,
anbefaler vi at du bruker gko-
rengjgringsfunksjonen. Hvis ovnen er
sveert skitten, vil ikke den gkonomiske
rengjgringsfunksjonen vaere
tilstrekkelig. Utfgr da rengjering i
«rengjgringsmodusen».

1. Fjern alt tilbehgr fra ovnen. Pa
modeller med hyllerister, ma du
huske & ta ut hylleristene. Husk & ta
ut vannbeholderen.

Hvis produktet er utstyrt med et

pyrolysesikkert tilbehgr (taler

selvrensing ved hgy temperatur],
trenger du ikke ta dette tilbehgret ut av
ovnen.

2. For du starter rengjgringen, ma du
rengjgre ovnen utvendig og fjerne
eventuelle matrester inn i ovnen
med en klut fuktet med s@pevann.

Ikke rengjer dgrpakningen.
Fiberglasspakningen er
sveert sensitiv og kan lett
skades. Hvis dgrpakningen
blir gdelagt, ring en
autorisert serviceleverander.

3. Trykk pa O for 853 p& ovnen.

4. Hovedmenyen vises nar ovnen slés
pa. Trykk pa ZAA/\/ til «Meny for
tilleggsprogrammer» vises.
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5. Trykk p&d &

6. Trykk pa Z\N/\N/ til @ko-rengjering
vises pa tekstdisplayet.

7. Trykk pd &

8. Trykk pa Pllor 2 begynne
rengjgringen. Selvrengjgringstiden
vises pa displayet. Du kan ikke
endre pa varigheten. Du kan stille
inn sluttidspunkt for denne
rengjgringsfunksjonen.

9. Ovnsdgren kan ikke apnes, og
[dssymbolet Fhvises pa
tidsvisningen under selvrengj@ring.
Ikke bruk makt pa handtaket for &
tvinge opp darldsen fgr rengjgringen
er ferdig og ldsesymbolet slukkes.

10.Nar rengjeringen er ferdig, fjerner
du hvite rester med eddikvann.

Innstillingsmeny

Sprakinnstilling

1. Nar ovnen brukes for fgrste gang,
vises meldingen
Tilberedningsprogrammer pa
tekstdisplayet.

2. Trykk pd /AN/\/ til Innstillinger

vises pa tekstdisplayet.

Trykk p& &

4. Trykk pd ZAN/N/ til Sprak vises pa
tekstdisplayet.

5. Trykk p& . Spréket som
opprinnelig var innstilt for ovnen
vises.

6. Trykk pa /N/\N/ for & velge gnsket
sprak.

7. Trykk pd & for & bekrefte
innstillingen.

Stille klokken

Nar ovnen brukes for fgrste gang,

stilles klokken automatisk til 00:00. Slik

stiller du inn tiden.

1. Nar ovnen slds p3, star det
Tilberedningsprogrammer pa
tekstdisplayet.
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2. Trykk pa ZAN/N/ til Innstillinger
vises pa tekstdisplayet.

3. Trykk pd ™.

4. Trykk pa AAN/N/ til Klokke vises pa
tekstdisplayet.

5. Trykk p& &

6. Trykk pa AN/ for & stille inn
gjeldende klokkeslett.

7. Trykk p& & for & bekrefte
innstillingen.

Lysstyrkeinnstilling

1. Nar ovnen brukes for fgrste gang,
vises meldingen
Tilberedningsprogrammer pa
tekstdisplayet.

2. Trykk pad ZAAN/N/ til Innstillinger
vises pa tekstdisplayet.

3. Trykk pd .

4. Trykk pa NN/ til Lysstyrke vises
pd tekstdisplayet.

5. Trykk pd &4 Tidligere innstilte
lysstyrkeniva vises.

6. Trykk pa /N/\/-knappene for a
velge gnsket niva.

7. Trykk pd & for & bekrefte
innstillingen.

Voluminnstilling

1. Nar ovnen brukes for fgrste gang,
vises meldingen
Tilberedningsprogrammer pa
tekstdisplayet.

2. Trykk pa AN/ til Innstillinger
vises pa tekstdisplayet.

3. Trykk pd ™.

4. Trykk pa AAN/N/ til Volum vises pa
tekstdisplayet.

5. Trykk p& . Tidligere innstilte
volum vises.

6. Trykk pa Z\N/N\/-knappene for &
velge gnsket niva.

7. Trykk p& & for & bekrefte
innstillingen.



Innstilling av temperaturenhet

1. Nar ovnen brukes for fgrste gang,

vises meldingen
Tilberedningsprogrammer pa
tekstdisplayet.

2. Trykk pd ZN/\N/ til Innstillinger

vises pa tekstdisplayet.

Trykk p& &

4. Trykk pa AN\ til
Temperaturenhet vises pa
tekstdisplayet.

5. Trykk p&d . Tidligere innstilte
temperaturenhet C vises.

6. /N\Trykk pa /N/-knappene for a
velge F.

7. Trykk pd ™ for & bekrefte
innstillingen.

Innstilling av vannhardhetsniva

w

1. Nar ovnen brukes for fgrste gang,

vises meldingen
Tilberedningsprogrammer pa
tekstdisplayet.

2. Trykk pa ZAA/N/ til Innstillinger
vises pa tekstdisplayet.

3. Trykk pd ™.

4. Trykk pa Z\/N/ til Vannhardhet
vises pa tekstdisplayet.

5. Trykk p& & Tidligere innstilte
vannhardhetsniva vises.

6. Trykk pa AAN/N/ for & velge det
nivaet som er egnet for
vannhardheten p& vannet ditt.

7. Trykk p&d & for & bekrefte
innstillingen.

Innstilling av automatisk tgrking

1. Nar ovnen brukes for fgrste gang,
vises meldingen
Tilberedningsprogrammer pa
tekstdisplayet.

2. Trykk pa ZAA/N/ til Innstillinger

vises pa tekstdisplayet.

Trykk p& &

Trykk pd ZA\/\V til Automatisk

terking vises pa tekstdisplayet.

5. Trykk p& 4. P& vises, og den
automatiske tgrkefunksjonen
aktiveres.

Tidstabell for matlaging

W

imingen i denne oversikten er
beregnet som en guide. Tidene
kan variere pa grunn av
temperaturen pa mat, tykkelse,
type og etter dine preferanser
for koking.

1. hylle p& ovnsstativet er
nederste stativ.

Ovnen benytter gjennomsnittlig
nesten én liter vann i
vannbeholderen i lgpet av en
gjennomsnittlig time med
tilberedning. Tilberedning som
overgar én time kan kreve
ytterligere vann. Ved
tilberedning over én time, ikke
glem 3 folge varslene ovnen gir
deg.

Q||

Bruke ovnsfunksjoner til tllberednln g

sfunksjon i mm
El__
brett

R T

Kaker i Ett brett = |

bakepapir
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Nor du tilbereder miat pa forsle og femte tille cambidiy plascer del dype bretial oo svre rille og det andre
Bretiet o2 nedre pille

Nar du tlbereder miat med fre brett comitidig plascer det dyne brottet oo aure tille og det andre brettel 1o
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G B 0 R st WA
Stekebrett
EREEE N e Ty e
ett brott Stekebrett
Stekebrett
B
Stelebrott
E e e
Stekebrett
B
Stekebrett
B I
Stekebrett

Vekt pd Stekebrett Stativst | Tilberedningsfunksjon | Temperatur | Stekeli
maten [g) illing ee] dlca i

min |

i 1o

b

e

e

o Hillbratt ¢ - Dampsteking 160
Stekebiett

i

B8

i

i

100

3
3
3

Stekebrett

Stekebrett

Stekebrett

Stekebrett

Stekebrett
Ris Vann Horsihkatglasefal - Dampsteking
=TT

Ris 180

1 - Ikke forvarm.
2 — Under tilbereding settes stekebrettet i 1 rille og hullbrettet i 3 rille.

gko-varmluftsvifte ikke apne dgren i gko-

ikke endre armluftsvifte-modus. Hvis du
tilberedningstemperaturen ikke apner dgren, optimaliseres

3
3
3
3
3
3
3
3

40
45
75
4
35
30
60
30
35
40
20
4
30
28

etter at tilberedningen starter | den indre termperaturen for &
gko-varmluftsvifte-modus. spare energi, og denne
temperaturen kan veere
forskjellig fra den som vises pa
displayet.

min:
bakepapir
Sl G T
faosis Temese P B s
D s m
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Slik bruker du grillen
ADVARSEL
Lukk ovnsdgren under grilling.
Varme overflater kan fordrsake
forbrenninger!

Grille uten damp

1. Trykk p O for2sl3 p& ovnen.

2. Hovedmenyen vises nar ovnen slas
pa.

3. Trykk p& ™ for & &pne menyen med
tilberedningsprogrammer.

4. Trykk pad ZAN/N/ for & velge gnsket
grillfunksjon uten damp. Trykk p& &
for & aktivere funksjonen.

5. Hvis du vil endre temperaturen,
trykker du pd /\/\N/-tastene nar du
er i temperatur-/vektrammen, og
angir gnsket temperatur.
Temperaturverdien bekreftes s
snart den endres.

Det aktive feltet, blant
feltene Temperatur/vekt,
Tilberedningstid og
Alarmtid, omgis av en
ramme. Trykk pd & for &
flytte rammen til
indikasjonsfeltet til hayre,
eller trykk pd *3for & flytte
det til feltet til venstre. Hvis
du trykker p&d *3digjen mens
rammen omgir
Temperatur/vekt-feltet til
venstre, gar skjermbildet
tilbake til forrige meny.

6. Tilberedningstiden stilles inn ved a
trykke pa for & flytte feltet for
sluttid for tilberedning. vises.
Trykk pa /\ /N for & stille inn
gnsket tilberedningstid.

7. Du kan stille inn sluttiden for
tilberedningen til et senere
tidspunkt ved & trykke p& etter at
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du har stilt inn tilberedningstiden.
vises. Trykk p& /N /\/ for &
stille inn gnsket sluttid for
tilberedningen.

8. Du stiller inn en alarmtid, som ikke
pavirker paminnelsen, ved a trykke
p& & for & flytte rammen til
Alarmtid. IIESE vises. Trykk p&d /\
/ N/ for & stille inn gnsket alarmtid.
Alarmtiden er bare en
pdminnelsesfunksjon, og den har
ingen innvirkning pa
tilberedningstiden eller ovnens
funksjoner. Den er for eksempel
nyttig hvis du @nsker & snu maten i
ovnen pd et bestemt tidspunkt.

Maksimal alarmtid kan veere
23 timer og 59 minutter.

9. Hvis verdiene for
tilberedningsfunksjon, temepratur,
tilberedningstid, sluttid for
tilberedning og alarmtid er
passende, trykker du p3 Pl or
begynne tilberedningen.
Tilberedningen starter, og displayet
viser den angitte driftsfunksjonen og
meldingen Tilbereder, henholdsvis.

Det er ikke ngdvendig a angi
tilberedningstiden,
tilberedning, tid og alarmtid
for & bruke ovnen. Disse kan
stilles inn om gnskelig.

Hvis ovnsdgren er apnet
under matlagingen, vises
symbotetB pa displayet.
» Hvis en tilberedningstid ikke har blitt
stilt inn, fungerer ovnen manuelt. Trykk
pa Pllor 2 stoppe ovnen ndr maten er
ferdig. Ellers vil ovnen fortsette driften.




» Hvis bare en tilberedningstid har blitt
angitt, stopper ovnen nar
tilberedningstiden er over. Displayet
viser den angitte driftsfunksjonen og
meldingen Tilberedning fullfert,
henholdsvis. Ovnen begynner & avgi en
lydvarsling. Trykk p& en tast for &
stoppe lydvarslingen.

» Hvis en tilberedningstid og en sluttid

for tilberedning har blitt angitt, trekker

ovnens klokke tilberedningstiden fra
den angitte sluttiden for tilberedningen
for & beregne nar tilberedningen skal
starte. P& tidspunktet for start av
tilberedningen aktiveres den valgte
ovnsfunksjonen, og ovnen varmes opp
til den angitte temperaturen. Den
opprettholder denne temperaturen
inntil sluttiden for tilberedningen.

Ovnen stopper nér tilberedningstiden er

over. Displayet viser den angitte

driftsfunksjonen og meldingen

Tilberedning fullfgrt, henholdsvis.

Ovnen begynner & avgi en lydvarsling.

Trykk p& en tast for & stoppe

lydvarslingen.

Dampassistert grilling

1. Trykk p O for2sl3 p& ovnen.

2. Hovedmenyen vises nar ovnen slas
pa.

3. Trykk p& ™ for & &pne menyen med
tilberedningsprogrammer.

4. Trykk pad ZAN/N/ for & velge gnsket
funksjon for dampassistert grilling.
Trykk p& B for & aktivere
funksjonen.

5. Trykk p&d & Bruk /A /\/ for &
justere dampnivdet. Trykk p& &
igjen for & bekrefte innstillingen.

6. Hvis du vil endre temperaturen,
trykker du pd Z\N/\N/-tastene nar du
er i temperatur-/vektrammen, og
angir gnsket temperatur.

Temperaturverdien bekreftes s
snart den endres.

Det aktive feltet, blant
feltene Temperatur/vekt,
Tilberedningstid og
Alarmtid, omgis av en
ramme. Trykk pd & for &
flytte rammen til
indikasjonsfeltet til hayre,
eller trykk pa *3 for & flytte
det til feltet til venstre. Hvis
du trykker p& “3igjen mens
rammen omgir
Temperatur/vekt-feltet til
venstre, gar skjermbildet
tilbake til forrige meny.

7. Tilberedningstiden stilles inn ved a
trykke pal for 3 flytte feltet for
sluttid for tilberedning. vises.
Trykk pa /N /N for & stille inn
gnsket tilberedningstid.

Med denne funksjonen kan du ikke

starte tilberedningen fgr du har stilt inn

en tilberedningstid. Tilberedningstiden
stilles automatisk til 30 minutter pa
displayet.

8. Du kan stille inn sluttiden for
tilberedningen til et senere
tidspunkt ved 8 trykke p& etter at
du har stilt inn tilberedningstiden.
vises. Trykk p& /N /\/ for &
stille inn gnsket sluttid for
tilberedningen.

9. Du stiller inn en alarmtid, som ikke
pavirker paminnelsen, ved a trykke
p& & for & flytte rammen til
Alarmtid. INENE vises. Trykk p&d /\
/ N/ for & stille inn gnsket alarmtid.
Alarmtiden er bare en
pdminnelsesfunksjon, og den har
ingen innvirkning pa
tilberedningstiden eller ovnens
funksjoner. Den er for eksempel
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nyttig hvis du @nsker & snu maten i
ovnen pd et bestemt tidspunkt.

Maksimal alarmtid kan veere
23 timer og 59 minutter.

10.Hvis verdiene for
tilberedningsfunksjon, temepratur,
tilberedningstid, sluttid for
tilberedning og alarmtid er
passende, trykker du p3 Pllior 2
begynne tilberedningen.

11.Trinnvise handlinger for
dampfunksjonen:
Hvis du ikke har benyttet
damptilberedning pa lang tid, vil

meldingen «Tilsett rent vann» vises.

12.Trykk pa l:o‘i Dekselet pa
vannbeholderen &pnes sideveis, og
vannbeholderen utstgtes.

13.Ta ut vannbeholderen, tsm den for
eventuelt gjenvaerende vann og fyll
den med rent vann, maksimalt opp
til «<max.»-merket.

Helsefare! Ikke bruk andre
vaesker enn drikkevann i
dampsystemet.

Ikke bruk destillert eller
filtrert vann. Bruk kun
flaskevann. Ikke legg til
lgsninger som er brennbare
eller inneholder alkohol
eller faste partikler i
vannbeholderen.

Takket vaere lokket pd
beholderen, kan du fylle
beholderen uten & ta den ut.

14.Sett pd plass beholderen, og trykk

E 3 for & lukke dekselet. Trykk pa

lliors begynne tilberedningen.
» Hvis vannivdet er egnet, starter
tilberedningsprosessen.
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For du pabegynner
damptilberedning eller
dampassisterte
tilberedningsfunksjoner, pass
pd at dekselet til
steketermometerets
kontaktdpning er stengt.

Hvis ovnsdgren er apnet under

. . [
matlagingen, vises symbolet =7
pé displayet.

Hvis vannet i beholderen
tgmmes under tilberedning,
vises meldingen «Vennligst
tilsett rent vann» og ovnen avgir
en lydvarsling. Tilberedningen
stopper. Nar du har etterfylt
beholderen med vann og satt
den tilbake pa plass, fortsetter
tilberedningen der den stoppet
opp.
» Hvis bare en tilberedningstid har blitt
angitt, stopper ovnen nar
tilberedningstiden er over. Displayet
viser den angitte ovnsfunksjonen og
meldingen «Tilberedning fullfgrt»,
henholdsvis. Ovnen begynner & avgi en
lydvarsling. Trykk p& en tast for &
stoppe lydvarslingen.
» Hvis en tilberedningstid og en sluttid
for tilberedning har blitt angitt, trekker
ovnens klokke tilberedningstiden fra
den angitte sluttiden for tilberedningen
for & beregne nar tilberedningen skal
starte. P& tidspunktet for start av
tilberedningen aktiveres den valgte
ovnsfunksjonen, og ovnen varmes opp
til den angitte temperaturen. Den
opprettholder denne temperaturen
inntil sluttiden for tilberedningen.
Ovnen stopper nér tilberedningstiden er
over. Displayet viser den angitte
ovnsfunksjonen og meldingen




«Tilberedning fullfgrt», henholdsvis.

Ovnen begynner & avgi en lydvarsling.

Trykk p& en tast for & stoppe

lydvarslingen.

15.Nar tilberedingen er ferdig, ma du
av hygieniske drsaker tamme ut det
gjenvaerende vannet i beholderen.

annet i ovnens
vanngenereringssystem
sendes til vannbeholderen
ca. 15 minutter etter endt
tilbereding. Av hygieniske
drsaker ma du temme ut det
gjenveerende vannet.

16. Aktiver tgrkefunksjonen fgr
vannrester som samles i ovnen. Se
Tillegg-menyen.

Nar den automatiske
torkefunksjonen er aktiv,
slds den automatisk pa etter
hver syklus med
damptilberedning.

17.Slik fortsetter du tilberedningen:
5 minutter etter endt tilberedning,
kan du trykke p3 Pl for 2 bruke
ovnen med damp eller
dampassisterte funksjoner igjen.

» Ovnen fortsetter med den tidligere

funksjons- og temperaturinnstillingen.

18.Huvis du vil bruke ovnen pa nytt 5
minutter etter endt tilberedning,
vises meldingen «0Ovnen klargjgres»,
fordi ovnen har begynt & sende
gjenveerende vann i
dampgenereringssystemet tilbake
til vannbeholderen. Nar meldingen
forsvinner, kan du trykke p3 Ni]
& starte tilberedningen. Siden
vannet i ovnens
dampgenereringssystem har blitt
sendt til vannbeholderen, vises
meldingen Tilsett rent vann.

for

19.Trykk pa t:oil Dekselet pa
vannbeholderen &pnes sideveis, og
vannbeholderen utstgtes.

20.Ta ut vannbeholderen, tem den for
eventuelt gjenvaerende vann og fyll
den med rent vann, maksimalt opp
til «<max.»-merket.

21.Sett pa plass beholderen, og trykk

f 5 for & lukke dekselet. Trykk pa

o s begynne tilberedningen.
» Hvis vannivdet er egnet, starter
tilberedningsprosessen.

Hvis du dpner dgren mens en
dampfunksjon er aktiv, vil
viftemotoren kjgre ved hgy
hastighet for & skape en
luftgardin.

| lgpet av de tre siste minuttene
av damptilberedning, vil
viftemotoren kjgre ved hgy
hastighet for & redusere
damptykkelsen i ovnen.

22.Nér tilberedingen er ferdig, ma du
av hygieniske drsaker tamme ut det
gjenvaerende vannet i beholderen.

annet i ovnens
anngenereringssystem
sendes til vannbeholderen
ca. 15 minutter etter endt
tilbereding. Av hygieniske
drsaker ma du temme ut det
gjenveerende vannet.

23.Aktiver tgrkefunksjonen fgr
vannrester som samles i ovnen. Se
Tillegg-menyen.
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damptilberedning. Du kan bak i grillen. Dette er det

N&r den automatiske Mat som ikke egner seg til

tarkefunksjonen er aktiv, vil grilling medfgrer brannfare.

dette vi o Ki ' Grill kun mat som egner seg for
€tte vises pa ovnskjermen intensiv grillvarme.

etter hver prosess med Ikke plasser maten for langt

trykke pa Pl ror 5 starte varmeste omradet, og fet mat

den. kan ta fyr.

Tidstabell for grilling
For du starter

torkefunksjonen, m& du ta ut
mat og tilbehgr som brett,
stekerister, osv. fra ovnen.

Grilling med elektrisk grill

Titbehar for bruk Stativetilling Anbefall temperatur Grilitid
fepex fomirent]

250/max 20...25 min

L

Uppchoret kyling I500max 5 Bmin
250/max 2025 min.

Kalvekoteletter 250/max 25...30 min.
280/max

" avhengig av tykkelse
*Forvarm i fem minutter
**Hvis grilltemperaturen til i i perere ved maksimal tem

Rettene i denne matlagingstabellen er a gjere det enklere for
utarbeidet i henhold til EN 60350-1 for kontrollinstitusjoner & teste produktet

Tilbehpr for bruk Stativstitling Temperatur 0] Steketid [ca ¢
min}

250/max

250/ max 25 30 min

Aotiboller Rist 4 200hmax 25 38min
istarfe] - 17
stykker

Vend maten etter 2/3 av den totale steketiden.
Det anbefales & forvarme ovnen i ca. 5-6 minutter for alle typer mat som skal grilles.
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A Vedlikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pd produktet blir lengre og
problemer som oppstar hyppig,
reduseres hvis det rengjgres ved
regelmessige intervaller.

FARE:

Koble produktet fra
strgmforsyningen fgr start av
vedlikehold og rengjgring.

Det er fare for elektrisk sjokk!

FARE:

La produktet kjgles ned fgr
rengjgring.

Varme overflater kan fordrsake
forbrenninger!

e Rengjgr produktet grundig etter
hver gangs bruk. P& denne maten
er det lettere & fjerne kokerester,
og dermed unngas det at de
brenner fast neste gang produktet
brukes.

e Ingen spesielle rengjgringsmidler
er ngdvendige for & rengjere
produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut
eller svamp til & rengjere produktet
og tgrke det med en tgrr klut.

e Sikre alltid at overflgdig veeske
terkes godt av etter rengjgring og
at alt sgl tgrkes opp umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som
inneholder syre eller klorid til &
rengjere overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en
myk klut med et flytende
rengjgringsmiddel (ikke skurende)
til & torke rent pa disse delene,
pass pa a terke i én retning.

Overflaten kan skades av
rengjgringsmidler eller
rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive
rengjgringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller
skarpe gjenstander under
rengjering.

Ikke bruk
damprengjgringsmaskiner til
rengjgre apparatet, da dette kan
fare til elektrisk stgt.

Rengjgre vannbeholderen
tVannbeholderen er plassert bak p3
dekselet pd venstre side av
kontrollpanelet. Slik tar du den ut og
rengjer den:

1. Trykk pa t:oil Dekselet pa
vannbeholderen &pnes sideveis, og
vannbeholderen utstgtes.

2. Ta utvannbeholderen, og rengjgr
den under rennende vann.

3. Sett pa plass beholderen etter

O
rengjering, og trykk pa = for &
lukke dekselet.

Ikke bruk kjemikalier ved

rengjgring av vannbeholderen.
Bruk kun vann.

ldri vask beholderen i
oppvaskmaskin.

1

Rengjgring av kontrollpanel
Rengjgr kontrollpanelet og bryterne
med en vat klut, og terk s& de blir tgrre.

Hvis produktet ditt er utstyrt
med knapper/brytere, ma du
ikke fjerne kontrollbryterne for
a rengjere kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

56/NO



Rengjgre ovnen

Rengjgre sideveggen(Varierer, av-

hengig av produktmodellen.)

(Denne funksjonen er valgfri. Den

finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)

1. Fjern frontdelen av sidestgtten ved
& trekke det i motsatt retning av
sideveggen.

2. Fjern sidestativet helt ved 3 trekke
det mot deg

Rengjgre sideveggen(Varierer, av-

hengig av produktmodellen.)

(Denne funksjonen er valgfri. Den

finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)

1. Fjern skruen i frontseksjonen av
sidestativet som vist i figuren
nedenfor.

2. Fjern sidestativet helt ved 3 trekke
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Katalytiske vegger

(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)
Produktets indre sidevegger (A)
og/eller bakvegg (B) kan veere belagt
med katalytisk emalje. Katalytiske
vegger har en matt, lys farge og porgs
overflate. De katalytiske veggene |
ovnen ma ikke rengjgres. Den porgse
overflaten p& de katalytiske veggene
rengjgres automatisk ved at de
absorberer og omformer sprutende fett
(damp og karbondioksid).

Rengjgr ovnsdgren

For & rengjgre ovnsdgren bruk varmt
vann med flytende vaskemiddel, en myk
klut eller svamp til & rengjgre
produktet og tgrke det med en tgrr klut.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjgringsmidler eller skraper
for & rengjgre ovnsdgren. De
kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Fjerne ovnsdgren

1. Apne front dgren (1).

2. Apne klemmene p& hengselhuset (2)
pa hgyre og venstre side av
inngangsdgren ved & trykke pa
kroken som vist pa figuren. Lasen
skal se ut (4) nar den er dpen.



4. Fjern frontdgren ved a trekke den
oppover for & frigjere den fra hgyre
0g venstre hengsler.

rinnene som utfgres under
flerningsprosessen skal utfgres
i motsatt rekkefglge for a
installere deren. Ikke glem &
lukke klemmene ved
hengselhuset ved remontering
av deren.

Soft Open & Soft Close funksjon

1 Der Noen modeller kan inkludere en Soft
2 Hengsel8s(lukket posisjon] Close & Soft Open-funksjon. Soft

3 Ovn Close-funksjonen lar brukeren lukke
4 Hengselas(&pnet stilling) en ovndgr jevnt ved & bringe den til ca

15 cm fra lukket stilling og skyve den
forsiktig. Det automatiske
spjeldsystemet bidrar til & lukke dgren
mykt. En lignende egenskap observeres
mens ovnsdgren er fullt dpnet; Om 9
cm fra hel&pent posisjon
spjeldesystemet sparker inn, gjgr det
lett & &pne.

E

3. Flytt frontdgren til halwveis.
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[l Feilsoking

bruk. >—>-=> Dez‘z‘e er ingen feil.

999
de seg og ge t(ZJy —>—>—> Dette

lldel

~eringen feil.

du ktet wrker lkke

. Str@makrmgen er defekt eller har blitt utl gst. >—>—> Kontroller sikringene i
sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill dem.

e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede] stremuttaket. >->-> Kontroller

kom‘akn‘//kop[/ngen

vnslyset virker ikke.

e Ovnslampener defekt. —>—>—> Skift ut ovnspeeren.

e Strgmmen er frakoblet. >—=>—> Kontroller om det finnes stram. Kontroller
sikringene | sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

e Er kanskje ikke stilt til en bestemt tilberedningsfunksjon og/eller
temperatur. >—>—> Still ovnen til en bestemt tilberedningsfunksjon og/eller
temperatur.

e Strgmmen er frakoblet. >—=>—> Kontroller om det finnes stram. Kontroller
sikringene | sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

Forhgr deg med den autoriserte
serviceagenten eller
forhandleren der du har kjgpt
produktet hvis du ikke kan
ordne problemet selv om du har
gjennomfgrt instruksjonene i
dette avsnittet. Gjgr aldri forsgk
pd & reparere et defekt produkt
selv.
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