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Vennligst les denne bruksanvisningen farst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Grundig-produkt. Vi hdper at du oppnar optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med haykvalitetsteknologi - den beste som finnes pd markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilharende dokumenter naye fer du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen falge med. Falg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet falgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
' hensyn til liv og eiendom.

Advarsel om elekirisk stgt.

Advarsel om risiko for brann.

Advarsel om varme overflater.
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Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY



INNHOLDSFORTEGNELSE

Hl viktige instruksioner og advarsler for [ Forberedelser 13
sikkerhet og milje 4 Tips for energisparing...........ovvveeeeeeeereeereeeeeeeeeeee 13
Generell sikkerhet.......ocovviin. Forste gangs DIUK ..., 13
Elektrisk sikkerhet. ..., Forste rengjoring av produktet....................c. 13
Produkisikkerhet ... Forste 0ppvarming ..o, 13
Beregnet bruk..........c.cccovininns .
Sikkerhet for barn 5 Slik brukes komfyren 14
Bortskaffing av det gamle produktet........................ 7 Generell informasjon om koking .............cccccvevnnes 14
Bortskaffing av emballasjen.............cccocvvriiiininnn, 7 Bruk av KOmfyren........cooovvvevevieiiecscessens 15
KONErolpanEl.........covvviviviiriiiicc e, 16
E Generell informasjon 8
owersit ¢ [ Vedlikehold og stell 23
Tekniske SPeSIfikaSJONer..........cccovvvviviiininiins 8 Generell INformasjon ..o 23
Rengjare KOmfyren ... 23
a Installasjon 9
For installasjon ... 9 Feilsgking 24
Installasjon og tikobING .....vovvviiiiieiecsciinns 9
Framtidig transport ........cccovvvvviviiieeiiisiiiins 12

3/NO



ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og milje

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra til 4
beskytte mot fare for personskade
eller skade pé eiendom. Unnlater du &
felge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker mate og forstér hvilke farer
som er involvert.

Barn fér ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utferes av barn uten tilsyn.
Apparatet skal ikke brukes av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, evt. mangel pa
erfaring og kunnskap, med
mindre disse personene er under
tilsyn eller har far veiledning i
bruk av apparatet.

Barn skal ikke leke med produktet.

Hvis produktet overleveres il

noen andre for personlig bruk
eller annenhands bruk gis
bruksanvisninger, produktetiketter
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0g andre gvrige dokumenter og
deler.

Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsgk utfert
av uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjgre
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye far
installasjon.

Ikke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, ber det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar



pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pé det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Produktet mé& veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.

Hvis stremtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, mé den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
4 unng4 fare.

Apparatet méa installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen mé skje enten ved
hjelp av et stppsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utferes av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sl& av produktet og
koble det fra stremforsyningen.
For & gjere dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produkiet.

Produktsikkerhet

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Forsiktighet bgr tas

for & unngd & komme borti
varmeelementer. Barn under 8 ar
skal holdes unna med mindre de
er under kontinuerlig oppsyn.
Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forérsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i n&rheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Bruk ikke damprensere til
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

ADVARSEL: Matlaging uten
oppsyn pa en komfyr med fett
eller olje kan veere farlig og kan
fare til brann. Prgv ALDRI & slukke
en brann ved hjelp av vann, men
sl av apparatet og dekk deretter
til flammene f.eks med et lokk
eller et brannteppe.

FORSIKTIG: Hele
matlagingsprosessen ma
overvakes. En kort

5/NO



matlagingsprosess ma overvakes
kontinuerlig.

ADVARSEL: Brannfare: La ikke
gjenstander bli liggende lagret p&
overflatene der det foregar
tilberedning av mat.

ADVARSEL: Hvis overflaten er
sprukket, skru av apparatet for 4
unngé fare for elektrisk stgt.
Dersom glasset pa varmeplaten
knuses: Sla gyeblikkelig av alle
brennere og alle elektriske
varmeelement, og isoler
apparatet fra stramforsyningen.
Ikke ror apparatets overflate. Ikke
bruk apparatet.

SIa etter bruk av
kokeplateelementet ved hjelp av
dets kontrollmekanisme og stol
ikke p& panne-detektoren.
Gjenstander i metall, slik som
kniver, gafler, skjeer og lokk bar
ikke plasseres pa kokeplatens
overflate, siden de kan bli varme.
Apparatet er ikke beregnet pé &
vere i drift ved hjelp av en
tidsbryter eller separat
fiernkontrollsystem.

Damptrykk som bygges opp pé
grunn av fuktighet pa kokeplatens
overflate eller p& bunnen av
kasserollen kan fore til at
kasserollen forflyttes. Sgrg derfor
for at ovnens overflate og
bunnene av kasserollene alltid er
tarre.
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Kokeplater er utstyrt med
"induksjons"-teknologi.
Induksjons-kokeplaten som
sparer bade tid og penger ma
brukes sammen med kasseroller
som er beregnet pa induksjon,
ellers kommer ikke kokeplatene til
a virke. Se. Generell informasjon
om Koking, side 14 , valg av
kasseroller.

Ettersom induksjons-kokeplater
skaper et magnetfelt, kan de
forarsake skadelige virkninger for
personer som bruker enheter som
insulinpumpe eller pacemaker.
ADVARSEL: Bruk bare
barnesikring som er designet av
produsenten av komfyren, som
produsenten av komfyren har
angitt som egnet i
bruksanvisningen eller
barnesikring som er innebygget
pa apparatet. Bruk av feil
barnesikring kan fgre til ulykker.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stepselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjgteledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.



Beregnet bruk

e Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

e [FORSIKTIG: Dette apparatet er

kun beregnet til matlagingsformal.

Det mé ikke brukes til andre
formal, for eksempel
romoppvarming.”

e Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

Sikkerhet for barn

e ADVARSEL: Tilgjengelige deler
kan bli varme under bruk. Sma
barn mé& holdes unna.

e Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn p& avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

e Elekiriske apparater er farlige for
barn. Hold barn pa avstand fra
produktet nar det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.

e |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
a n& dem.

Bortskaffing av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elekirisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av haykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forhgr deg med de lokale myndighetene for &
fa opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pé riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.
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B Generell informasjon

Oversikt
1 Induksjonsstekesone 4 Basedeksel
2 Monteringsklemme 5 Induksjonsstekesone

3 Vitrokeramisk overflate

Tekniske spesifikasjoner

Spenning/frekvens 1IN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V; 50 Hz

min, X

Eksterne mal (hayde/bredde/dybde 55 mm/770 mm/510 mm

1800/3000 W

Hayre bak Induksjonsstekesone
2000/3700 W

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pa
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. produktet eller i dokumentasjonen som

medfalger er oppnadd i laboratoriemiljg ifalge

) , L - . relevante standarder. Avhengig av drifts- og
‘mﬁgurer | denne veiledningen er skjematiske og miljgforhold for produktet, kan disse verdiene

kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt. variere.

8/NO



K Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjere garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og elektrisk
installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller

elektrisitetsforskriftene.

FARE:
For installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, mé det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjgre potensielle farer
for din sikkerhet.

%
Ormm min

55mim min

90mm
+2mm)

Minimumshgyde til ventilator kal vaere anbefalt
avstand i ventilatorens bruksanvisning
Minimumsavstanden mellom kabinettet mé vasre
lik bredden pa kokeplaten

Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

*k

SOmm Mig

Fer installasjon

Komfyren er utformet til installasjon i en vanlig benk.

En sikkerhetsavstand ma overholdes mellom apparatet

0g kiskkenveggene og mablene. Se figur (verdier i

mm).

e Den kan ogsa brukes frittstdende. La det veere en
minimumsavstand pa 750 mm over ovnens
overflate.

e (*) Hvis det skal monteres en kjskkenvifte over
komfyren, se produsentens instruksjoner for
installasjonshayden (min. 650 mm).

¢ Fjern pakningsmaterialene og transportlasene.

e Qverflater, syntetiske laminater og klebemidler
som brukes ma veere varmebestandige
(minimum 100 °C).

e Benken mé vaere innrettet og festet horisontalt.

e Kutt pningen for komfyren i arbeidsbenken etter
installasjonsmalene.

750ma 2nm) s0mm min

lkke installer komfyren pé steder med skarpe
kanter eller hjgrner.

Det er fare for knusing av
glasskeramikkoverflaten!

Elektrisk tilkopling

Koble produktet til et jordet uttak som beskyttet av en
minikretshryter med riktig kapasitet, som oppgitt i
tabellen «Tekniske spesifikasjoner». F&
jordingsinstallasjonen utfert av en kvalifisert elekiriker,
mens produktet brukes med eller uten en transformer.
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Selskapet vért vil ikke vere ansvarlig for noen skader
som oppstar hvis produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon, i overensstemmelse med lokale
forskrifter.

FARE:

Produktet kan kun tilkobles strgmforsyningen
av autoriserte, kvalifiserte personer.
Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for

skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres
av uautoriserte personer.

FARE:

Stremledningen ma ikke klemmes, bayes eller
astklemmes eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.

En gdelagt strémledning skal skiftes ut av en

kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal veere i overensstemmelse med
nasjonale forskrifter.

¢ Strgmforsyningsdata mé tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pa enheten. Typeskiltet
befinner seg pa baksiden av produktet.

e Strgmledningen pa produktet mé& stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:
For arbeidet pabegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra stramnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Koble til stramledningen

Kablingen skal utfgres i henhold til nasjonale
og lokale forskrifter, og det skal brukes et
stopsel / en stikkontakt som er korrekt for
ovnen. Hvis produktets spenningsgrenser er
utenfor grensene til stgpselets og
stikkontaktens spenningsgrenser, ma
produktet farst kobles til gjennom en fast
elektrisk installasjon uten bruk av
stapsel/stikkontakt.

1. Hvis det ikke er mulig & koble fra alle poler i
forsyningsstremmen, ma en frakoblingsenheten
med minst 3 mm kontaktklaring (sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontakter) kobles til, og alle
polene pé denne frakoblingsenheten mé veere
tilgrensende (ikke over) til produktet i
overensstemmelse med |EE-direktiver. Hvis denne
instruksjonen ikke overholdes kan det resultere i
driftsproblemer og produktgarantien kan bli
ugyldig.
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Ekstra beskyttelse fra en kretsbryter for reststrom
anbefales.
Hvis kabelen leveres med produktet:

[IN AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|

(Den finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)

2. For enkeltfasetilkobling koble til ledningene slik
som vist nedenfor:

e Brun/svart leder = L (fase)

Bl&/gra leder = N (ngytral)

e Gronn/gul leder = © © ord)

» Eller:

e Gré/svart leder = L (fase)

e Bl&/brun leder = N (ngytral)

e Gronn/gul leder = © © ord)

For dobbeltfasetilkobling koble til ledningene slik
som vist nedenfor:

e Brunleder = L1 Eller: L2 (fase 1 Eller: fase 2)
Svart kabel = L2 Eller; L1 (fase 2 Eller: fase 1)
Bl&/gra leder = N (ngytral)

e Gronn/gul leder = © © ord)

» Eller:

e Svart kabel = L1 (fase 1)

e Grileder = L2 (fase 2)

e BI&/Brun leder = N (ngytral)

e Gronn/gul leder = (E) (jord)

w



Installere produktet
Hvis ovnen er nedenfor:

A min. 15 mm

B min. 2 mm

C 20 mm

Hvis benken er nedenfor:

Det er ngdvendig & etterlate en ventileringsépning
bakdelen av mgblene slik som illustrert i felgende figur.

*

min.

| lapet av installasjonen av induksjonskomfyren plasser

produktet parallelt med installasjonsoverflaten. Péfar

o0gsa tetningspakningen pa de delene av komfyren

som bergrer benken slik som beskrevet nedenfor for &

forhindre at vaeske kommer inn mellom produktet og

benken.

1. Klargjer overflaten pa benken slik som vist pa
figuren.

2. Vend komfyren oppned, plasser den pa en flat
overflate.

3. Nar du monterer platetoppen, ma du sette pa

pakningen som ble levert i emballasjen, rundt

platetoppen som vist pa bildet nedenfor, slik at

den gér 1 til 2 mm innover fra glassets ytre kant.

i3

4. Fest monteringsfjeerene og skru de inn i hulene
nederst p& boksen, som vist pa tegningen.

For enkelte modeller kan det hende at

produktet leveres med monteringsfjzerene
erdig montert.

Antall monteringsfiserer pa produktet
arierer avhengig av produktmodell.

5. Plasser komfyren pa benken og innjuster den.

6. Nar koketoppen er plassert pa benkeplaten, festes
den enkelt med klemmene. Hvis benkens mal ikke
passer, kan to monteringsskruer feste pa forsiden
av produktet, som vist pa bildet.

1 Komfyr
2 Installasjonsklemme
3 Benk

11/NO



ed installering av komfyren pa et skap ma en
hylle installeres for & kunne separere skapet
ra komfyren, slik som illustrert i figuren

ovenfor, Dette er ikke ngdvendig hvis du
installerer pa en innebygd ovn.

For eksempel hvis det er mulig & bergre bunnen av

produktet siden det er installert pa en skuff, méa denne
delen dekkes til med en treplate.

A min. 15 mm

B min. 2 mm

Sett bakfra (tilkoblingshull)

m(PIasseringen av tilkoblingshullene som vises i
iguren nedenfor, er skjematisk og kan variere
avhengig av produktmodellen. Fest dem i

samsvar med tilkoblingshullene pa ditt
produkt.
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da det kan skade gass- og stramsystemet.

FARE:

[Koketoppen inneholder komponenter som
drives med gass og elektrisitet. Derfor skal
koketoppen kun festes til benken via
festehullene, og kun ved bruk av de
medfalgende festeanordningene og skruene
og kun slik det er beskrevet i hdndboken.
Manglende overholdelse av dette kan utgjgre
en fare for liv og eiendom.

Antall monteringsfieerer pa produktet varierer
avhengig av produktmodell.

Siste kontroll
1. Bruke produktet.
2. Kontroller funksjonene.

Framtldlg transport
Oppbevar apparatets opprinnelige eske 0g
transporter apparatet i denne. Falg rettledningen
som er trykt p& kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.
Kontroller det generelle utseendet til produktet
or skader som kan ha oppstétt under
ransport.

FARE:
Det er ikke noen god praksis nar det gjelder
sikkerheten & foreta tilkoblinger til andre hull,




B Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet p& en gkologisk méte og spare energi:

e Tin opp de frosne maltidene far de tilberedes.

e Bruk kokekar/panner med lokk ved matlaging.
Energiforbruket kan gke 4 ganger hvis det ikke er
noe deksel.

e Velg brenneren som er egnet for dimensjonen av
bunnen pé gryten som skal brukes. Velg alltid
riktig grytestarrelse for rettene. Starre gryter
trenger mer energi.

e Ver oppmerksom pa at du ma bruke gryter med
flat bunn nar du tilbereder mat pa elektriske
koketopper.

Gryter med tykk bunn gir bedre varmeledning.
Du kan oppna energibesparelse pa opptil 1/3.

e Karog gryter ma veere kompatible med
kokesonene. Bunnen pa karet/gryten mé ikke
vaere mindre enn platen.

e Sprg for at kokesonene og grytebunnene holdes
rene. Smuss reduserer varmeledningen mellom
varmesonen og grytebunnen.

Ferste gangs bruk
Farste rengjering av produktet

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjgring.

1. Fjern alle pakningsmaterialer.

2. Tark av overflatene pa produktet med en fuktig
Klut eller svamp, og tark med en Kiut.

Forste oppvarming

Reyk og lukt kan slippes ut i et par timer under
fgrste drift. Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for & fierne rayken og

lukten. Unnga direkte inhalering av reyken og
lukten som slippes ut.
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B slik brukes komfyren

Generell informasjon om koking

A\

Fyll aldri kokekaret mer enn en
tredjedel full av olje. Ikke forlat
komfyren uten tilsyn nar du varmer opp
olje. Overopphetet olje utgjer
brannfare. Gjer aldri forsgk pa &
slukke en mulig brann med vann!
Hvis olje begynner & brenne, dekk den
til med et brannteppe eller en fuktig
Klut. Sl av komfyren hvis det er trygt &
giere dette, og ring brannvesenet.

e Fgr du steker mat, skal den alltid tarkes godt og
plasseres i varm olje. Frossen mat skal tines helt
for steking.

o Ikke dekk til kokekaret du bruker nér du varmer
opp olje.

e Plasser pannene og karene pa en méte slik at
héndtakene ikke er over komfyren for & forhindre
oppvarmingen av handtakene. Ikke plasser
ubalanserte kar og kar som lett velter p&
komfyren.

e Ikke plasser tomme kar og panner pa kokesoner
som er paslatt. De kan bli skadet.

e Hvis du slar pa en kokesone uten en kasserolle
eller panne pa den, vil dette forarsake skade pa
produktet. Sla av kokesonene etter at
matlagingen er fullfart.

e FEtter som overflaten pa produktet kav veere varm,
ikke plasser plast- og aluminiumkar pa det.
Rengjer alle slike smeltede materialer p&
overflaten umiddelbart.

Slike kasseroller skal ikke brukes til & beholde
maten, heller.

e Bruk kun flatbunnede panner eller kokekar.

e Tilsett passende mengde mat i panner og kar.
Dermed trenger du ikke & gjere noen unadvendig
rengjering ved & forhindre at rettene koker over.

Ikke legg lokk fra kar eller panner pa kokesonene.

Plasser pannene pa en slik méte at de sentreres
pé kokesonen. Nar du vil flytte pannen til en
annen kokesone, lgft den og plasser den pé
kokesonen du ensker i stedet for & skyve den.

Kasserollevalg

e Keramiske glassflater er sveert motstandsdyktige
mot varme og pavirkes ikke av store
temperaturforskjeller.
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e |kke bruk glasskeramikkoverflaten til oppbevaring
av gjenstander eller som skjeereoverflate.

e Bruk kun kokekar og panner med
maskinbehandlet bunn. Skarpe kanter forarsaker
riper pa overflaten.

Sel kan skade den
glasskeramiske
overflaten og kan
forarsake brann.

Ikke bruk kokekar med
konkav eller konveks
bunn.

Bruk kun kokekar og
panner med flat bunn.
Disse sikrer en enklere
varmeoverfgring.

“Kokeatferden kan variere avhengig av type kasseroller,
starrelsen pa kasserollen og starrelsen pé kokesonen,
for en mer homogen kokeatferd kan det brukes et trinn
storre kokesoner. A bruke en sterre kokesone har
ingen negativ effekt p& energiforbruket til
induksjonstopper, fordi varmen kun skapes i relevant
gryteomrade. ”

For induksjonskomfyrer, bruk kun de karene som

egner seg for induksjonskoking.

Kasserolletest

Bruk felgende metoder til & teste om kokekaret er

kompatibelt med induksjonskomfyren eller ikke.

1. Kokekaret er kompatibelt hvis bunnen holder en
magnet.

2. Kokekaret er kompatibelt hvis "I ikke blinker
nér du plasserer kokekaret pa kokesonen og
starter komfyren.

Du kan bruke kokekar i stél, teflon eller aluminium

med spesiell magnetisk bunn som inneholder merker

eller advarsler som indikerer at kokekaret er
kompatibelt med induksjonskoking. Kar i glass og
keramikk, kar og rustfri stilkar med umagnetisk
aluminiumshunn skal ikke brukes.

Gjenkjenningsfokussystem for kokekar

I induksjonskoking er kun omradet som dekkes av
karet pa den relevante kokesonen strgmforsynt. Karets
bunn registreres av systemet, og kun dette omréadet
varmes automatisk opp. Kokingen stopper hvis
kokekaret lgftes fra kokesonen i Igpet av kokingen.



Den valgte kokesonen og symbolet =l plinker
vekselvis.

Sikker bruk

Ikke velg haye varmenivaer nar du vil bruke en ikke-
kiebende (teflon) panne uten olje eller med sveert lite
olje.

Ikke legg metallgjenstander, slik som gafler, kniver
eller pannelokk pa komfyren, siden de kan bli
oppvarmet.

Velge kokesone som egner seg for kokekaret

Stor kokesone
e  Passer automatisk til kokekaret,

e  Fordeler strammen ideelt.

e Gir perfekt varmefordeling. Brukes fil

pannekaker eller store fisker som er
ra eller sveert ra.

Bruke kasseroller pa den brede kokesonen

kokesonen med bred
overflate kan variere
avhengig av
produktmodell.

Du kan bruke den
brede kokesonen til

j store kasseroller.

V Plasseringen av

Du kan bruke den
brede kokesonen i to
“J1 separate halvdeler,
som kokesone venstre
@ bak og venstre foran.

v

Bruk aldri aluminiumsfolie til matlaging. Plasser aldri
mat som er pakket i aluminiumsfolie pa kokesonen.

Hvis det finnes en ovn under kokeplatene og
denne er i gang, kan sensorer for kokeplatene

redusere kokenivaet eller sla av ovnen.

Nar komfyren er i drift, hold gjenstander med
magnetiske egenskaper, slik som kredittkort
eller kassetter pa avstanden fra komfyren.

Normal kokesone

Normal kokesone
Passer automatisk til L
kokekaret.

Fordeler strammen

a tilberede retter som f.eks. store ideelt.

Gir perfekt

varmefordeling. Brukes

for alle typer

tilberedning.

Liten kokesone

Liten kokesone

Brukes il sakte koking
(sauser, kremer)
Brukes til & Klargjore
sma porsjoner eller
porsjoner som er basert
pé antall personer.

Kasserollen ma dekke
midten av begge
omréadene i den brede
kokesonen.
Kokesonen mé ikke
brukes pé andre
mater.

Bruk av komfyren

FARE:

Ikke la noen gjenstander falle ned pa

komfyren. Selv sméa gjenstander (f.eks.
saltbgsse) kan skade komfyren.
Ikke bruk komfyrer med sprekk. Vann kan
lekke inn i sprekkene og forarsake
kortslutning.
| tilfelle skade pa overflaten (f.eks. synlige
sprekker), sla av produktet umiddelbart for &
minimalisere faren for elektrisk stet.
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Kontrollpanel
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Spesifikasjoner Valgtast til kokesone

Symbol for varmebevaringsfunksjon (*)
Timer-symbol

Symbol for flersegmentert kokesone (*)
Varierer etter modellen.

- .1|||||||||IIIII|||||||||||||”||”|”””|”“”””||||||||+

Justeringsomrade (for temperaturniva)

Lys som indikerer at den relevante
tasten fungerer

Pé&/av-knapp

Tastelas-tast
Timeraktiverings-/deaktiveringstast
Tast for gkning av tidsumiva

Tast for redusering av tidsurniva

* o OB~ W

Denne enheten kontrolleres over et
bergringskontrollpanel. Hver operasjon du
oretar med bergringskontrollpanelet, vil
bekreftes av et hgrbart signal.

Hold alltid betjeningspanelet rent og tart.
Fuktig og tilsmusset overflate kan forarsake

1S

| PO |

=

R Tast for hurt_igoppvarming/Forsterker problemer i funksjonene.
55 Varmebevaringstast —
s Stopptast Sla pa komfyren
ECO (konomimodustast 1. Ber@rl@"-tasten pé kontrollpanelet.
[O] Valgtast til kokesone med bred Lyset til "D-tasten slas pa. Platen er Klar for bruk.

overflate

Velgerkontroller for kokesone Hvis det ikke utfgres noen drift innen 20

sekunder, vil komfyren automatisk ga
ilbake til standbymodus.

S

Nar en tast ("@"-tast) trykkes lenge, slas
produktet automatisk av av
sikkerhetsmessige grunner.

eloslee! | lo
os! glslele!

Grafikk og figurer er kun for SI3 av k
informasjonsformal. Faktiske visninger og aav ony:e" .
unksjoner kan veere forskjellig etter 1. Beror (Do-tasten pa kontrollpanelet.
komfyrmodellen. Komfyren vil slas av og ga til standbymodus.
Kokesonedisplay "H" eller "h" pa kokesonedisplayet etter
1 2 at komfyren er slatt av, indikerer at
| | kokesonen fortsatt er varm. |kke bergr
— kokesonene.
I I ... Indikator for restvarme
_ "H"-symbolet som vises pa kokesonedisplayet,
indikerer at komfyren fortsatt er varm og kan brukes til
© @ = ’ a holde en liten mengde mat varm. Dette symbolet vil
é é 4!, 3 snart bli til "h", som betyr mindre varm.

Nar strammen frakobles, vil ikke
restvarmeindikatoren tennes og advarer ikke

1 Temperaturindikator (temperaturinnstilling O ...
brukeren om varme kokesoner.

19/0... 9. (Varierer, avhengig av
produktmodellen.))

2 Kokesonelys

©]
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S pa kokesonene

1. Beror tasten "D for 4 sla pé komfyren.

2. Bergr velgerknappen for den kokesonen du vil
varme opp.

"0" vises pé kokesonedisplayet og lyset p& den

relevante kokesonen tennes.

Hvis det ikke utfgres noen drift innen 20
sekunder, vil komfyren automatisk ga
tilbake til standbymodus.

Stille temperaturnivaet

Ved & bergre justeringsomradet eller ved & skyve
fingeren din over omrédet, justeres temperaturnivéet
mellom "0" og "19".

Temperaturniva er 1, 2, 3 ... 19 pa enkelte modeller,
mens det er 1,2, 2,2 ... 9. P4 enkelte andre. (Varierer,
avhengig av produktmodellen.)

Hvis komfyren blir overopphetet, senkes de
aktive kokesonene til niva 14 (hvis de er pa et
hayere niva enn 14) av sikkerhetshensyn og
kan ikke stilles til et hgyere niva. De kan stilles
il et hayer niva igjen nar temperaturen pa
komfyren synker til et trygt niva. Hvis komfyren
varmes til et kritisk niva, slar den seg
automatisk av og kokesonene kan ikke
aktiveres.

Sla av kokesonene:

En kokesone kan slas av pa 3 ulike méater:

1. Ved & redusere temperaturnivéet til "0"
Du kan sla av kokesonen ved a redusere
temperaturnivéet til "0".

2. Ved & sla av gjennom timeralternativet for
gnskede kokesone
Nar tiden er over, vil timeren sl& av kokesonen
som er tilordnet. "0" eller "00" vil vises pa alle
displayer. "@"-symbolet pé komfyrdisplayet vil
forsvinne.
Nar tiden er over, vil en hgrbar alarm lyde. Bergr
en tast pa kontrollpanelet for & sla av den
herbare alarmen.

3. Ved & bergre det relevante kokesonesymbolet
i 3 sekunder.
Berar symbolet til kokesonen du gnsker a sla av i
omtrent 3 sekunder.

Sla pé den brede kokesonen:
1. Beror tasten " for 4 sla pé komfyren.

2. Trykk pa valgtasten til kokesonen med bred
overflate

» 0 vises pé det bakre kokesonedisplayet og lyset for

den brede kokesonen blinker.

HE
I—G-l
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3. Ved & bergre justeringsomrédet eller ved & skyve
fingeren din over omrédet, justeres
temperaturnivaet mellom 0 og 19.

Temperaturniva er 1, 2, 3 ... 19 pa enkelte modeller,
mens det er 1,2, 2,2 ... 9. P4 enkelte andre. (Varierer,
avhengig av produktmodellen.)

» Kokesonen begynner & varmes opp. Hvis det velges
en annen kokesone, eller det ikke utfgres handlinger
pé 10 sekunder, lyser lampen for den brede
kokesonen kontinuerlig.

Sla pé den brede kokesonen mens én eller
begge venstre kokesoner er pa

Nar én eller begge venstre kokesoner er pa, kan du
kombinere begge kokesonene ved & aktivere den
brede kokesonen. Altsé kan du bruke en bredere
kokesone ganske enkelt med de samme verdiene

1. Velge én av de venstre kokesonene mens én eIIer
begge venstre kokesoner er pa.

2. Trykk pa valgtasten til kokesonen med bred
overflate

» Temperaturverdien pa den tidligere valgte

kokesonen vises pa det venstre bakre

kokesonedisplayet og lyset for den brede kokesonen

blinker.

» Kombinerte kokesoner fortsetter & vaere paslatt med

de temperaturverdier og tidsurverdier (om tilgengelig)

som du har valgt for venstre kokesone. Verdien for den

venstre kokesonen som ikke ble valgt far kokesonene

-0

8 \!f ,..mmu;nullllllllll%
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Hvis du bergrer noen av valgknappene for

enstre kokesone mens den brede kokesonen
er aktiv, deles kokesonene fra hverandre og
slés av.

» Hvis du vil endre temperaturverdien senere, trykker
du pa valgknappen for den brede kokesonen og
aktiverer kokesonen. Juster gnsket temperturverdi i
justeringsomradet.

Sla av den brede kokesonen

Den brede kokesonen kan slas av pa fire méter:

1. Ved & redusere temperaturnivaet til "0"

Du kan sla av den brede kokesonen ved & redusere

temperaturnivéet til "0".

2. Ved bruke avslding via timeralternativet for
den brede kokesonen

Nar tiden er over, vil timeren sld av den brede

kokesonen. 0 vil vises pa det venstre kokesonedisplay,

og det vil st& 00 pé timerdisplayet. "@"-symbolet pé

venstre kokesonedisplay forsvinner.

3. Ved & trykke p& symbolet pa en av de venstre
kokesonene

Hvis du bergrer symbolet for noen av valgknappene for

venstre kokesone mens den brede kokesonen er aktiv,

deles kokesonene fra hverandre og slés av.

4, Ved & trykke p& symbolet for den brede
kokesonen i 3 sekunder.

Hvis du trykker pa symbolet for den brede kokesonen i

3 sekunder, slés kokesonen av

Hay effekt (forsterker)-funksjon

For hurtig oppvarming kan du bruke

forsterkerfunksjonen. Men denne funksjonen anbefales

ikke for matlaging over lang tid. Forsterkerfunksjonen

er kanskie ikke tilgjengelig i alle kokesoner.

Velge forsterkeren direkte:

1. Beror tasten " for 4 sla pé komfyren.

2. Velg ensket kokesone ved & bergre
kokesonevalgtastene.

3. Beror "w"-tasten.

Valgt kokesone vil virke ved maksimal effekt, og 3 lys

vil blinke pa kokesonedisplayet respektivt. Nér

forsterkertiden avsluttes, slés kokesonen av.

Velg forsterker nar kokesonen er aktiv:
1. Berer "W etter at kokesonen har vaert i drift i
minst 20 sekunder ved et bestemt niva.

Kokesonen skal fullfgre driften i minst 20
sekunder pa valgt niva.

2. Valgt kokesone vil virke ved maksimal effekt, og 3
lys vil blinke pé& kokesonedisplayet respektivt. Nar
boosterperioden er over, bytter kokesonen til det
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innstilte temperaturnivaet, og kun den valgte
temperaturverdien vises.
Sla av forsterkerfunksjonen tidligere:
Bergr "4 for & sI& av forsterkeren nar du gnsker det.
Hurtigoppvarming
Hurtigoppvarming er en funksjon som forenkler
matlagingen. Den kan brukes til hurtig oppvarming en
kort stund. Alle kokesoner er utstyrt med
hurtigoppvarmingsfunksjonen. Denne funksjonen kan
brukes ved & stille inn temperaturnivaet pa forhand.

Hurtigoppvarmingsfunksjonen kan stilles innen
20 sekunder etter at kokesonen er slatt pa og

emperaturnivaet er stilt inn.

Velge hurtigoppvarmingsfunksjonen:
Hi
- o

= e
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1. Bergr tasten D for & sla pé komfyren.

2. Velg ensket kokesone ved & bergre
kokesonevalgtastene.

3. Juster gnsket temperaturniva ved & bergre
justeringsomradet eller ved & skyve fingeren din
over omrédet.

4. Berer "w1"-tasten.

Kokesonen du har valgt vil veere i bruk ved hay
effekt i en viss tidsperiode (se i p&fglgende tabell)
3 lys og den innstilte temperaturverdien vil vises
pé kokesonedisplayet respektivt.

5. Nér hurtigoppvarmingsperioden er over, bytter
kokesonen il det innstilte temperaturnivaet, og
kun den valgte temperaturverdien vises.

Tabell: Hurtigoppvarmingens driftstid

Temperaturniva Driftstidsgrense
sekunder



Temperaturniva er 1, 2, 3 ... 19 pa enkelte modeller,
mens det er 1,2, 2,2 ... 9. P4 enkelte andre. (Varierer,
avhengig av produktmodellen.)

Bruke to kokesoner pa samme side samtidig
Komfyrens ytelse kan endres i henhold til antall aktive
soner. Hvis du vil bruke to soner samtidig, ber du
bruke to soner pd samme side. Dette gker ytelsen og
komfyrens evne til & oppdage kokekarene. | figuren
under kan du se anbefalt bruk av to soner samtidig.

S ——————————

........................

P& grunn av begrensning av komfyrens totale effekt,
kan det hende at det farst innstilte nivéet reduseres
sammenlignet med de innstilte nivaene nér du bruker
hayre og venstre kokesone samtidig.

Sla av hurtigoppvarmingsfunksjonen:

Berar "w+" for  sI8 av hurtigoppvarmingsfunksjonen
nér som helst hvis det er gnskelig.

Rengjeringslas

Rengjeringslésen forhindrer bruk av alle tastene pa
kontrollpanelet i 20 sekunder, slik at brukeren kan

foreta en kort rengjering mens komfyren er i bruk.
Aktivering av rengjoringslas

-

1. Trykk og hold inne, mens komfyren er paslatt,
"I/ D" til det stér 20 p& klokkedisplayet p&
komfyren.

» "Il /D" lyser, og nedtelling fra 20 starter pa
klokkedisplayet. "C" vises pé kokesonedisplayet. Ingen
av knappene pa kontrollpanelet vil veere operative i
denne perioden, unnta D

Deaktivering av rengjeringslés

Du trenger ikke & trykke pé noen taster for &
deaktivere rengjeringslésen. Komfyren vil avgi et
lydsignal etter 20 sekunder, Il /D" lyset sls av, og
rengjeringslésen deaktiveres automatisk.

Hvis du ensker & deaktivere rengjeringslasen
idligere, ma du trykke og holde inne 11/ D" til
"C" forsvinner fra kokesonedisplayet.

Barnelas

Nér komfyren er i standbymodus, kan du beskytte

komfyren med barnelasen for & forhindre at barn slar

pé kokesonene. Barnelds kan kun aktiveres og

deaktiveres i standbymodus.

Aktivere barnelasen

1. Nar komfyren er i standbymodus, trykk og hold
tasten "®" inntil to signallyder hres.

Barnelasen vil aktiveres, og lyset il "6 "tasten vil slés
av.

Hvis en tast trykkes nér barneldsen er
aktiv, blinker lyset til * @"-tasten.

Deaktivere barneldsen

1. Nar barneldsen er aktivert, trykk og hold tasten
*@" inntil en enkel signallyd heres. __

» Barneldsen vil deaktiveres, og lyset il "&"tasten vil

slés av.

Tastelas

Du kan aktivere tastelésen for & unnga at funksjonene

endres ved et uhell nér komfyren er i drift.

Aktivere tasteldasen

1. N&r komfyren er i bruk, ma du trykke pé og
holde inne tasten *@" inntil to signallyder hares.

Lyset til "&"-tasten vil blinke, og alle kokesonene vil
l&ses.

Du kan aktivere tastelasen kun | bruksmodus.

Nar tastelasen er aktivert, vil kun (D tasten
ungere. Nar du bergrer en annen tast, vil lyset

til "&)"-tasten blinke for & indikere at
tastelasen er aktiv.

Hvis du slar av komfyren mens tastene er last,
méa tastelasen deaktiveres for a sla pa
komfyren igjen.
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Deaktivere tastelésen

1. Hold "@"-tasten trykket i 2 sekunder.
En operasjon bekreftes med et herbart signal. Lyset il

"® " tasten slas av, og kontrollpanelet 1ases opp.

Timerfunksjon

Denne funksjonen gjgr matlagingen enklere for deg.

Det er ikke ngdvendig & ha tilsyn med ovnen i lgpet av

hele koketiden. Kokesonen vil slas av automatisk pa

slutten av den tiden du har valgt.

Aktivere timeren

1. Beror tasten "D for 4 sla pé komfyren.

2. Velg ensket kokesone ved & bergre
kokesonevalgtastene.

3. Juster gnsket temperaturniva ved & beragre
justeringsomradet eller ved & skyve fingeren din
over omrédet.

4. Bergr "(®"-tasten for & aktivere timeren.

"00" vises pé timerdisplayet og "@"-symbolet starter

a blinke pé kokesonedisplayet.

5. Angi ensket varighet ved & trykke pa et it
Du kan trykke og holde inne "==" eller = for 4
bla raskere fremover.

Etter & ha blinket i en viss tidsperiode, lyser @

symbolet permanent. Hvis "\_"-symbolet lyser

kontinuerlig, indikerer dette at funksjonen er aktivert.

imeren kan kun stilles inn for de kokesonene
som allerede er i bruk.

Gjenta prosedyrene ovenfor for de andre
kokesonene du gnsker & stille inn timeren for.

imeren kan ikke justeres med mindre
kokesonen og temperaturverdien for
kokesonen velges.

Nar timeren er aktivert, vil kun den innstilte
iden for den valgte kokesonen vises pa

imerdisplayet.

Deaktivere timeren

Nar den innstilte tiden er over, vil komfyren automatisk
slés av og gi en hgrbar advarsel.

Du kan trykke hvilken som helst knapp for & stoppe
lydvarslingen.

Sla av timerne tidligere

Hvis du slar av timeren tidligere, vil komfyren fortsette
driften ved innstilt temperatur inntil den slas av.

Du kan sla av timeren pa to ulike méater:

1-SI3 av timeren ved & redusere verdien til "00" :
1. Velg de kokesonene du gnsker & sld av.
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2. Berar "®"-tasten for & velge timeren for den
relevante kokesonen.
3. Reduser verdien til det star "00" pa timerdisplayet,

ved & trykke pa "==". Du kan trykke og holde inne
"= for & gé raskere fremover.

"@"-symbolet blinker pa kokesonedisplayet for en

bestemt tidsperiode, og deretter slés det av

permanent, og timeren avbrytes.

2-Sla av timeren ved & trykke pé timertasten i 3

sekunder:

1. Velg de kokesonene du gnsker & slé av.

2. Berar "(®"-tasten for & velge timeren for den
relevante kokesonen.

3. Hold "®"-tasten trykket i 3 sekunder.

"@"-symbolet blinker pa kokesonedisplayet for en
bestemt tidsperiode, og deretter slés det av
permanent, og timeren avbrytes.

Varmebevaringsfunksjon (hvis noen)

Du kan bruke denne funksjonen til & holde méltidet

varmt etter at kokeprosessen er fullfgrt.

Varmebevaringsfunksjonen kan brukes pa to ulike

méter: med og uten innstilling av timeren.

Aktivere varmebevaringsfunksjonen uten & stille

inn timeren

1. Velg den kokesonen som har blitt stilt til en
spesiell temperatur og du gnsker & bruke til &
bevare varmen.

2. Bergr "us/"-tasten for & aktivere
varmebevaringsfunksjonen for den relevante
kokesonen.

Kokesonen vil fortsette driften ved lav
emperatur.

1) og "u"-symbolene vises pa
kokesonedisplayet.




Aktivere varmebevaringsfunksjonen ved 4 stille inn
timeren

e

g g
timer er stilt inn for, og som du planlegger & bruke
til varmebevaringsfunksjonen.

2. Berpr "us/"-tasten for & aktivere
varmebevaringsfunksjonen for den relevante
kokesonen.

"% f-symbolet vises p& kokesonedisplayet.

Kokesonen vil fortsette driften ved innstilt temperatur i

lgpet av den innstilte perioden. Nar tiden er over, gar

den over til varmebevaringsfunksjonen og begynner
driften ved lav temperatur. "ul-symbolet vises pa
kokesonedisplayet.

Sla av varmebevaringsfunksjonen

1. Hvis timeren er aktivert, velg kokesonen som
varmebevaringsfunksjonen er aktivert for.

Bergr ""us/""-tasetn for & slé av

varmebevaringsfunksjonen.

Kokesonen vil fortsette driften med tidligere tid og

temperaturinnstilling.

2. Hvis timeren er deaktivert, velg kokesonen som
varmebevaringsfunksjonen er aktivert for. Still inn
gnsket temperatur ved & bergre justeringsomradet
eller ved & skyve fingeren din over omradet for &
deaktivere varmebevaringsfunksjonen.

Kokesonen vil fortsette driften ved den nye

temperaturen du har stilt inn.

Du kan avbryte varmebevaringsfunksjonen|

ved & bergre "\L"-tasten og sla av
komfyren helt.

Stopp funksjon

Ved bruk av denne funksjonen kan du gke ansket
temperatur ved farste niva pa alle aktive kokesoner pa
komfyren (unntatt timeren) i en viss tidsperiode.

Hvis timeren er stilt inn for en kokesone, vil
mimeren fortsette driften i lgpet av stopp.
1. Beror "I/ D"-tasten nar komfyren er i drift.
Alle aktive kokesoner fortsetter med temperaturer pa
farste niva.
2. Beror "ll/D"-tasten pa nytt for & starte alle

stoppede kokesoner igien med de tidligere
innstillingene.

@ko-modus
Du kan stille alle kokesoner til lavere niva ved bruk av
denne funksjonen.

(Pkonomimodus kan kun aktiveres for aktive
kokesoner.

1. Bergr "eco"-tasten nar kokesonen er i drift.
» Aktive kokesoner bytter til gkonomimodus og nivaet
senkes til halvparten.

Bruke induksjonskokesoner pa sikker og effek-
tiv mate

Driftsprinsipper: Induksjonskomfyren varmer
kokekaret direkte som en funksjon av driftsprinsippene.
Derfor har den ulike fordeler i sammenligning med
andre komfyrtyper. Den drives mer effektivt, og
komfyrens overflate varmes ikke opp.

Induksjonsovnen er utstyrt med overlegne
sikkerhetssystemer som vil gi deg maksimum
brukssikkerhet.

Komfyren kan utstyres med
induksjonskokesoner med en diameter péa
145, 180, 210 og 280 mm avhengig av
modellen. Med induksjonsfunksjonen
oppdager hver kokesone diameteren pa hvert
kokekar som plasseres oppa dem. Energi
bygger seg kun opp der karet har kontakt med
kokesonen, og dermed oppnéas minimalt
energiforbruk.

Driftstidshegrensninger

Komfyrkontrollen er utstyrt med en driftstidsgrense.
Hvis én eller flere kokesoner ikke slés av, vil
kokesonene deaktiveres automatisk etter en bestemt
tid (se tabell 1). Hvis det er tilordnet timer for
kokesonen, vil timerdisplayet ogsa sls av senere.
Driftstidsgrensen avhenger av valgt temperaturniva.
Maksimal driftstid brukes ved dette temperaturniva.
Kokesonen kan startes pa nytt av brukeren etter at den
slds av automatisk, slik som beskrevet ovenfor.
Tabell 1: Driftstidsbegrensninger

Temperaturniva Driftstidsgrense
- time
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oy effe
(forsterker)- | (forsterker)-
funksjon funksjon

Temperaturniva er 1, 2, 3 ... 19 pa enkelte modeller,
mens det er 1,2, 2,2 ... 9. P4 enkelte andre. (Varierer,
avhengig av produktmodellen.)

Overopphetingsvern

Komfyren er utstyrt med noen sensorer som beskytter

mot overoppheting. Felgende kan ses ved

overoppheting:

e Aktiv kokesone kan slas av.

e Valgt niva kan reduseres. Men dette forholdet
kan ikke ses pa indikatoren.

Sikkerhetssystem for overkoking

Komfyren er utstyrt med et sikkerhetssystem for
overkoking. Hvis det er noen overkoking med sgk péa
kontrollpanelet, vil systemet kutt ut strgmforbindelsen
umiddelbart og sl& av komfyren. "E"-varslingen vises
pé displayet i lgpet av denne perioden.

Presis streminnstilling

Induksjonskomfyren reagerer umiddelbart pa
kommandoene som en funksjon av driftsprinsippene.
Den endrer effektinnstillingene sveert hurtig. Dermed
kan du forhindre at et méltid (vann, melk) koker over,
selv om det akkurat var i ferd med & koke over.

Driftsstay

Det kan oppsta noe stay fra induksjonskomfyren. Disse

lydene er normale og en del av induksjonskokingen.

e Stgyen blir fremtredende ved haye
temperaturnivéer.

e legeringen pé kokekaret kan forérsake stay.

e Ved lave nivder kan en vanlig p&/av-lyd hgres pé
grunn av driftsprinsippene.
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e Sty kan heres hvis en tom kasserolle varmes
opp. Nar du tilsetter vann eller et maltid, vil
denne lyden forsvinne.

e Stayen fra viften som kjgler ned det elektriske
systemet kan heres.

Feilkoder / feilmeldinger og feilkilder

Tabell 2:

Arsak til feilen Indikat | Display
or

Kokesonedispl
ay

Fx**l
symbole

symbole
t tennes

Feil med
induksjonsmaskinvaren.

For mer informasjon om feilmeldinger som
9 vises pa bergringskontrollpanelet, se i tabell 2.

Ring et autorisert serviceverksted hvis "Fx" og
"Ex" meldinger vises vedvarende.

Hvis overflaten til bergringskontrollpanelet
utsettes for intens damp, kan hele
kontrollsystemet bli deaktivert og vise feilkoden
"E" (error). Signallyd hares.

Hold overflaten pa beraringskontrollpanelet
ren. Feilfunksjon kan forekomme.

el




[} Vediikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pa produktet blir lengre og problemer som
oppstéar hyppig, reduseres hvis det rengjares ved
regelmessige intervaller.

FARE:
Koble produktet fra stremforsyningen far start
av vedlikehold og rengjgring.

Det er fare for elektrisk sjokk!

La produktet kjgles ned fer rengjgring.
\arme overflater kan forarsake forbrenninger!

e Rengjer produktet grundig etter hver gangs bruk.
P& denne méten er det lettere & fierne kokerester,
og dermed unngés det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

¢ Ingen spesielle rengjeringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til
a rengjare produktet og terke det med en tarr
Klut.

e  Sikre alltid at overfladig veeske terkes godt av
etter rengjering og at alt sel terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder syre
eller Klorid til & rengjgre overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjaringsmiddel (ikke skurende) til &
terke rent pa disse delene, pass pa a torke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjgring.

‘ FARE:

Ikke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fare fil
elekirisk stat.

Rengjore komfyren

Glasskeramisk overflate

Tork av den glasskermaiske (keramiske) overflaten
med kaldt vann. Ikke etterlat rengjeringsmidler og terk
av med en myk klut. Rester kan forarsake skade pa
den glasskeramiske overflaten neste gang du bruker
komfyren.

Tarkede rester pé den glasskeramiske (keramiske)
overflaten ma ikke skrapes av med krokblader, stalull
eller lignende redskaper.

Fjern kalsiumflekker (gule flekker) med en tilgjengelig
kalkfierner, eller en liten mengde kalkfierner som eddik
eller sitronsaft.

Hvis overflaten er sveert tilsmusset, pafer
rengjeringsmiddel p& en svamp og vent til det er godt
absorbert. Rengjer deretter overflaten p& komfyren
med en fuktig klut.

Sukkerbaserte matvarer som for eksempel

kk krem og saft ma rengjeres umiddelbart
uten & vente til overflaten avkjgles. Hvis ikke
kan den glasskeramiske overflaten skades
permanent.

Det kan oppsta noe bleking av beleggene eller andre
overflater over tid. Dette vil ikke pavirke produktets
drift.

Fargeblekning og flekker pa den glasskeramiske
overflaten er en normal tilstand, ikke en defekt.
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Feilsoking

e Dampen som oppstar i Igpet av steking kan kondensere og danne vanndréper nar den treffer kalde
overflater pa produktet. >>> Dette er ingen feil

e Nar metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stay. >>> Dette er ingen feil.

e Strgmsikringen er defekt eller har blitt utlest. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
Skift ut eller tilbakestill dem.

e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stramuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.

e Hvis displayet ikke tennes nar du slér pa komfyren igien: >>> Koble apparatet fra ved kretsbryteren.
Vent i 20 sekunder og koble til pa nytt.

e Qveropphetingsvern er aktivt. >>> [a komfyren kjoles ned.

o Kokekaret egner seg ikke. >>> Kontroller kokekaret.

e Du har ikke plassert porten pa den aktive kokesonen. >>> Kontroller om det finnes et kokekar pa
stekesonen.

e Kokekaret er ikke kompatibelt med induksjonssteking. >>> Kontroller om kokekaret er kompatibelt med
induksjonskomfyren.

e Kokekaret er ikke riktig sentrert eller bunnen pé kokekaret er ikke stor nok til stekesonen. >>> Velg et
kokekar som er stort nok og sentrer kokekaret riktig pa stekesonen.

e  Kokekaret eller stekesonen er overoppvarmet. >>> La dem kjoles ned.

e Steketid for den valgte stekesonen kan veere over. >>> Du kan stille inn en ny steketid eller fullfere
stekingen.

e Overopphetingsvern er aktivt. >>> La komfyren kjgles ned.

* Engjenstand kan dekke bergringspanelet. >>> Fiern gjenstanden pa panelet.

Kokekaret biir ikke varmt selv om kokesonen er pa.

e Kokekaret er ikke kompatibelt med |nduk310nsstek|ng >>> Kontroller om kokekaret er kompatibelt med
induksjonskomfyren.

e Kokekaret er ikke riktig sentrert eller bunnen pé kokekaret er ikke stor nok til stekesonen. >>> Velg et
kokekar som er stort nok og sentrer kokekaret riktig pa stekesonen.

e Dette eringen feil. Kjgleviften vil fortsette & g4 inntil elektrgnikken i komfyren kjgles ned tl en egnet
temperatur.

Forhgr deg med den autoriserte
serviceagenten eller forhandleren der du har
kjgpt produktet hvis du ikke kan ordne
problemet selv om du har gjennomfart
instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri

forsek pa a reparere et defekt produkt selv.
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GRUNDIG

Indbygningsblus

Brugsvejledning
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Laes denne brugervejledning farst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Grundig produkt. Vi héber, at du vil opna de bedste resultater med dette kvalitetsprodukt,
som er blevet fremstillet efter den nyeste teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfelgende dokumenter, fgr du tager produktet i brug, og hold dem som en reference til fremtidig benyttelse. Hvis
du overdrager produktet til en anden person, giv ogs& denne brugervejledning. Felg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsé geelder for andre modeller. Forskelle mellem modellerne vil blive angivet i
vejledningen.

Forklaring af symboler

| hele brugervejledningen anvendes felgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om
brug.

Advarsel om farlige situationer med
' hensyn til liv og ejendom.

Advarsel om elekirisk stad.

Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
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H vigtige sikkerheds- og miljomzssige instruktioner og
advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa ejendom.
Manglende overholdelse af disse
anvisninger vil annullere garantien.

Generelle sikkerhedsregler

Dette apparat kan anvendes af
bgrn i alderen 8 &r og derover og
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af apparatet
pa en sikker made, og forstar de
farer, der er involveret.

Bern ma ikke lage med apparatet.

Barn mé ikke udfere rengaring og
vedligeholdelse uden opsyn.
Apparatet er ikke beregnet til at
blive brugt af personer (inklusive
bern) med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring eller
viden, medmindre de er under
overvagning, eller de har faet
instruktion.

Der skal holdes opsyn med, at
ikke leger med apparatet.

Hvis produktet overdrages til en
anden person til personlig brug
eller bruges til anden formal,
brugervejledningen, produkt
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etiketter og andre relevante
dokumenter og dele skal ogsa
gives.

Installationen og reparationer mé
kun udfgres af en autoriseret
serviceagent. Producenterne
fraskriver sig ethvert ansvar for
skader fordrsaget af handlinger
udfert af ikke autoriserede
personer, som 0gsé kan
ugyldiggere garantien. Laes
vejledninger omhyggeligt, far du
installerer apparatet.

Tag ikke produktet i brug hvis det
er defekt eller hvis det har synlige
fejl.

Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket efter
hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bar det
ikke bruges, for det er blevet
repareret af en autoriseret
serviceagent. Der er risiko for
elektrisk stad!

Tilslut kun produktet til en jordet
stikkontakt med den spanding og
beskyttelse som angivet i de
"Tekniske specifikationer".
Jordforbindelsen skal udfgres af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke



stilles til ansvar for eventuelle
skader, der opstar som fglge af,
at produktet ikke er installeret
med jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med lokale
regler.

Vask aldrig produktet ved at
sprede eller haelde vand ud over
det! Der er risiko for elektrisk stad!
Under installation, vedligeholdelse,
rengering og reparation skal
produktets stik veere trukket ud af
strgmkilden.

Hvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for at
undgé farer.

Apparatet skal installeres, sé det
kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres enten
med et netstik eller en indbygget
kontakt til den faste elektriske
installation i henhold til bygge-
regulativer.

Al arbejde pa elektrisk udstyr ma
kun udfgres af autoriserede
fagpersoner.

| tilfelde af skader skal produktet
slukkes og frakobles strammen.
SIa sikringen fra.

Serg for, at sikringen er passende
til apparatet.

Produktsikkerhed

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgengelige dele bliver varme

under brug. Der bgr udvises
forsigtighed for ikke at rgre ved
varmeelementer. Bgrn under 8 ar
skal holdes vaek, medmindre de
er under konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nar din
demmekraft eller
koordinationsevner er pavirkede
af alkohol og/eller stoffer.

Veer forsigtig ndr du bruger
alkoholiske drikke i dine retter.
Alkohol fordamper i hoje
temperaturer og kan forarsage
brand, da den kan selvantende,
nar den kommer i kontakt med
varme overflader.

Stil ikke breendbare materialer i
naerheden af produktet, da
siderne kan blive meget varme.
Hold alle ventilations&bninger frie
for forhindringer.

Undga at bruge damprensere for
at rengere apparatet, da de kan
medfare et elektrisk stad.
ADVARSEL: Madtilberedning uden
opsyn med fedt eller olie kan
veere farlig og forarsage brand.
Prgv ALDRIG at slukke en brand
med vand, men sluk for apparatet
0g deek flammen med f.eks. en
ldge eller et brandteeppe.
FORSIGTIG: Afbrydelse af
tilberedningsprocessen. En
kortvarig tilberedningsproces skal
overvages konstant.
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e ADVARSEL: Fare for brand: Placer
ikke genstande pa kogezonerne.

e ADVARSEL: Hvis overfladen er
beskadiget, skal du slukke for
apparatet for at undga risikoen for
elektrisk sted.

e |tilfelde af varmeplade glasbrud:
Sluk straks alle braendere og
elektriske varmeelementer og
isoler apparatet fra
strgmforsyningen. Rar ikke ved
apparatets overflade. Brug ikke
apparatet.

e Slukke for kogepladen efter med
den tilsvarende knap og stol ikke
pa grydedetektoren.

o Metalliske genstande, sdsom
knive, gafler, skeer og lage, mé
ikke placeres pa kogepladen, da
de kan blive meget varme.

e Dette apparat er ikke beregnet til
betjening med en ekstern timer
eller et separat
fiernbetjeningssystem.

e Damptryk, der opbygges pa grund
af fugten pa kogepladen eller i
bunden af gryden, kan f& gryden
til at bevaege sig. Derfor skal du
sgrge for, at ovnens overflade og
grydens bund er tarre.

e (Ovnens kogeplader er udstyret
med induktionsteknologi.
Induktionskogeplader, der sparer
tid og penge, skal bruges med
gryder egnet til induktion, ellers
vil kogepladerne ikke fungere. Se.
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Generelle informationer om
madlavning, side 14 , velg af
gryder.

Da induktionskogeplader skaber
et magnetisk felt, kan de
forarsage skadelige virkninger pa
mennesker, der bruger medicinsk
udstyr, sdsom insulinpumpe eller
pacemaker.

ADVARSEL: Brug kun de
afskeermninger til kogepladen
fremstillet af
kogepladeproducenten eller
angivet af producenten i
brugsvejledninger som egnede,
eller afskeermninger indbygget i
apparatet. Brug af
uhensigtsmaessige
afskaeermninger kan fordrsage
ulykker.

For produktets palidelighed i tilfeelde
af brand;

Serg for, at stikket passer godt til
stikkontakten, og at der ikke
kommer gnister.

Brug ikke beskadigede eller
knaekkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun det
originale kabel.

Serg for, at ingen veeske eller fugt
kommer i kontakt med stikket.

Brug af ovnen

Apparatet er fremstillet til brug i
private husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt gjemed er ikke
tilladt.



e [FORSIGTIG: Dette apparat er kun
til madlavning. Det kan ikke
anvendes til andre formél, for
eksempel til opvarmning af
rummet.

e Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forérsaget af
forkert brug eller handtering af
maskinen.

Sikkerhed for barn

e ADVARSEL: Tilgengelige dele kan
blive varme under brug. Smé barn
ber holdes vak.

e Emballagematerialerne kan veere
farlige for bern. Hold
emballagematerialerne veek fra
bern. Serg for at bortskaffe alle
emballagedelene i henhold til
miljgstandarderne.

e Elprodukter produkter er farlige
for bgrn. Hold barn veek fra
produktet, nar det kerer, og lad
dem ikke lege med produktet.

e Placér ikke noget over apparatet,
som barn gerne vil have fat i.

Bortskaffelse af gammelt apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse
af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette produkt beerer et symbol
for Klassificering af bortskaffelse af elekirisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og materialer af hgj
kvalitet, der kan bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med husholdningsaffald
0g andet affald ved slutningen af dets levetid. Bring
det til et opsamlingssted for genbrug af elektroniske
0g elektriske apparater. Kontakt dine lokale
myndigheder for at finde neermeste opsamlingssted.
Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i overensstemmelse med
EU RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det indeholder ikke
skadelige og forbudte materialer angivet i direktivet.

Bortskaffelse af transportemballage

e Transportemballagen kan veere farlig for bgrn.
Opbevar emballagen et sikkert sted uden for
barns reekkevidde. Transportemballagen bestar
af materialer, der kan genbruges. Sorter dem i
henhold til genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.
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F Generelle informationer

Oversigt
1 Induktionskogeplade 4 Grunddaeksel
2 Monteringsklemme 5 Induktionskogeplade

3 Glaskeramisk overflade

Tekniske specifikationer

Spaending / frekvens IN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V; 50 Hz
min, x1, '
Eksterne mal (hgjde/bredde/dybde 55 mm/770 mm/510 mm
Ydelse 1800/3000 W
Bagest til hajre Induktionskogeplade
Ydelse 2000/3700 W |
ekniske specifikationer kan blive @ndret uden ®rdier angivet i produktmaerkat eller i
orvarsel med henblik pa forbedring af dokumentationen vedlagt produktet er malt i
produktets kvalitet. laboratorium i overensstemmelse med
- - relevante standarder. Afhangig af drifts- og
allene i manualen er skematiske og kan miligforhold kan disse vaerdier variere.
afvige fra det aktuelle produkt.
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K installation

Produktet skal installeres af en kvalificeret person i
overensstemmelse med geeldende regler. | modsat fald
bortfalder garantien. Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af handlinger udfert af
ikke autoriserede personer og ugyldiggere garantien.

Forberedelse af opstilllingsplads og elektrisk
0g gasinstallation er kundens ansvar.

FARE:

Apparatet skal installeres i overensstemmelse
med geeldende regler.

FARE:
Forud for installationen skal apparatet
undersgges og beses om det ikke er

beskadiget. Hvis ja, installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan udggre fare for din

Mindsteafstand til emhaetten om anbefalet i
emhattens brugsvejledning

Mindsteafstanden mellem kakkenmodulerne skal
svare til bredden pa kogepladen

Installation og tilslutning

e Produktet kan kun installeres og tilsluttes i
overensstemmelse med de lovmaessige regler for
installation.

*k
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Inden installering

Kogepladen er beregnet til installation pa almindeligt

tilgeengelig bordplade. Der skal efterlades en sikkert

afstand mellem apparatet og kekkenvaeg og mgbler.

Se billede (mal angivet i mm.)

e Kan ogsé anvendes fritstiende. Minimum
afstand over kogepladen skal veere pd 750 mm.

e (%) Hvis der skal installeres en emhatte over
ovnen, lees producentens instruktioner angende
installationshgjde (min. 650 mm).

e Fjern emballagematerialer og transportsikringer.
e Qverflader, syntetiske laminater og klaebemidler,
der anvendes, skal veere varmebestandige

(mindst 100 °C)

e Bordpladen skal veere rettet ind og fastgjort
horisontalt.

e Skeer et hul til kogepladen i kakkenbordet efter
installationsdimensionerne.

750mum (+2mm)

s0mm min

Kogepladen ma ikke installeres pa steder med
skarpe kanter eller hjgrner.

Der er risiko for at slé den keramiske overflade
i stykker!

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet stikkontakt beskyttet
af en miniaforyder med passende kapacitet som
beskrevet i tabellen »Tekniske specifikationer.
Jordforbindelsen skal udfgres af kvalificeret elektriker
til brug af produktet med eller uden en transformer.
Vores firma kan ikke stilles til ansvar for eventuelle
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skader, der opstér som fglge af forkert brug af
produktet eller af forkert installeret jordforbindelse.

FARE:

Produktet ma kun tilsluttes stremforsyningen
af en autoriseret og kvalificeret person.
Produktets garantiperiode starter kun efter
udferelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader fordrsaget af handlinger udfert af ikke
autoriserede personer.

FARE:

Stremforsyningsledningen ma ikke blive
beskadiget, bgjet eller fanget eller komme i
kontakt med varme dele pa produktet.

En beskadiget stramledning skal udskiftes af

en kvalificeret elektriker. Ellers er der risiko for
elekirisk stad, kortslutning eller brand!

e Tilslutningen skal veere i overensstemmelse med
de nationale regulativer.

e Strgmtilferselsdataene skal svare til de data, der
er angivet pd enhedens typeskilt. Typeskiltet er
placeret bagest pé produktets kabinet.

e Produktets stramkabel skal overholde veerdierne i
tabellen "Tekniske specifikationer".

FARE:

Inden der startes noget arbejde med den
elektriske installation, skal produktet afbrydes
fra stramforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stad!

Tilslutning af stromkabel

Nar du udferer kabelfgringen, skal du
overholde de nationale/lokale regulativer
lomkring elektricitet, og du skal bruge en
passende stikkontakt og et passende stik til
ovnen. Hvis produktets strembegransninger
ligger uden for stikket/stiokkontaktens aktuelle
kapacitet, skal produktet tilsluttes direkte via
en fastgjort elektrisk installation uden brug af
stik og stikkontakt.

1. Hvis det ikke er muligt at afbryde alle polerne i
forsyningsstreammen, skal der tilsluttes en
afbrydelsesenhed med mindst 3 mm
bergringsfrigang (sikringer,
ledningssikkerhedskontakter, kontaktorer), og alle
polerne til denne afbrydelse skal veere tilstadende
til (ikke over) produktet i overensstemmelse med
IEE direktiverne. Undladelse af at falge denne
instruktion kan forarsage driftsmaessige problemer
0g udgyldiggere produktgarantien.

Der anbefales ekstra beskyttelse ved en

reststromsafbryder.
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Hvis der falger et kabel med produktet:

o0 OO

[IN AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|

(Den findes muligvis ikke i dit produkt.)

2. Ved enkeltfaset tilslutning skal ledningerne
tilsluttes som identificeret nedenfor:

e Brunt/sort kabel = L (fase)

e  Blat/gra kabel = N (neutralt)

e Gron/gul ledning = (E)

» eller

e grd/sort kabel = L (fase)

e BIat/Brunt kabel = N (neutralt)

Gran/gul ledning = (E) (Jord)
Ved dobbeltfaset tilslutning skal ledningerne
tilsluttes som identificeret nedenfor:
e Brunt kabel = L1 eller L2 (fase 1 eller fase 2)
Sort kabel = L2 eller L1 (fase 2 eller fase 1)
e  Blat/gra kabel = N (neutralt)
e Gron/gul ledning = (E)
» eller
e Sort kabel = L1 (fase 1)
e Grakabel = L2 (fase 2)
e Blat/brunt kabel = N (neutralt)

Gran/gul ledning = (E) (Jord)

(Jord)

w

(Jord)



Installation af produktet
Hvis ovnen er nedenfor:

A min. 15 mm

B min. 2 mm

C 20 mm

Hvis bestyrelsen er nedenfor:

Der skal efterlades en ventilationsabning mablets
bageste sektion som illustreret i falgende figur.

*

min.

Under installation af induktionskogepladen skal

produktet placeres parallelt til installationsoverfladen.

Pafer ogs teetningspakning pa de dele af kogepladen,

der har bergring med bordet, som beskrevet nedenfor,

for at undgé at der treenger vaeske ind mellem

produktet og bordpladen.

1. Forbered bordets overflade som vist i figuren.

2. Idet komfuret vendes pa hovedet, skal det
placeres pa en flad overflade.

3. Ved installation af kogepladen skal du lgge den

medfelgende teetningspakning rundt om

kogepladen som vist pa billedet. Sgrg for at

placere den 1-2 mm fra glassets yderste kant.

4. Fastger monteringsfiedre ved at indsatte og skrué
dem gennem hullerne i bunden af kabinettet, som
vist i figuren.

For nogle modeller leveres produktet
muligvis med monteringsfiedrende
astgjort pa forhand.

ntallet af monteringsfiedre pa produktet
afheenger af produktmodellen.

5. Centrer produktet i bordet.

6. Nar kogepladen er placeret pa kgkkenbordet, kan
den fastgares nemt ved hjeelp af klemmerne. Hvis
kgkkenbordets dimensioner ikke passer, kan 2
monteringsklemmer fastgares til forsiden af
produktet, som vist i nedenstaende figur.

1 Kogeplade
2 Installationsklemme
3 Bord

11/DA



Nar kogepladen installeres oven pé et kabinet,
skal der installeres en hylde for at adskille
kabinettet fra kogepladen som illustreret i

ovenstaende figur. Dette krasves ikke, hvis den
installeres pa en indbygningsovn.

For eksempel, hvis det er muligt at bergre produktets
bund, fordi det er installeret oven pa en skuffe, skal
denne sektion daekkes med en treeplade.

A min. 15 mm
B min. 2 mm
Set bagfra (tilslutningshuller)

Placeringen af tilslutningshullerne i figuren
herunder er vejledende. Deres faktiske
placering kan variere efter produktmodellen.

Fastger dem i overensstemmelse med
tilslutningshullerne pa dit produkt.

12/DA

det kan beskadige gas- og elsystemet.

FARE:

Kogepladen indeholder komponenter, der
kerer pa gas og elektricitet. Derfor skal
kogepladen kun fastgares til teelleren ved
hjeelp af fikseringshuller og kun ved hjeelp af
de medfglgende fastgarelseselementer og
skruer, som angivet i brugsvejledningen. |
modsat fald vil den udfgre en fare for
sikkerheden for liv og ejendom.

Antallet af monteringsfiedre pa produktet
afheenger af produktmodellen.

Slutkontrol
1. Betjening af produktet.
2. Kontroller funktionerne.

Transport

e Behold original emballage til at transportere
produktet. Folg instruktioner pd emballagen. Hvis
du mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

Undersag, om der opstod eventuelle skader pa
apparatet under transporten.

FARE:
At lave forbindelser til forskellige huller er ikke
god praksis af sikkerhedsmaessige arsager, da




B Forberedelser

Gode rad om energibesparelser
Brugsanvisningen hjeelper dig med at bruge produktet
pé en energibesparende mode:

e Opte frosne retter inden tilberedelsen.

e Brug gryder/pander med g for madlavning. Hvis
der ikke bruges 1ag, stiger energiforbrug
firedobbelt.

e Velg kogepladen/braenderen, der passer bedst til
grydens sterrelse. Veelg altid den rigtige starrelse
af gryden til den tilberedte ret. Store gryder
forbruger mere energi.

e Sgrg for at bruge gryder med flade bunde nér du
tilbereder mad pé elektriske kogeplader.

Gryder med tyk bund yder bedre varmeledning.
Du kan dermed spare op til en tredjedel af
energien.

e Gryder og pande skal passe til kogezoner.
Bunden af gryden eller panden ber ikke veere
mindre end pladen.

e Hold kogezoner og bunden af gryden rene. Snavs
vil mindske varmeledningen mellem kogezoner
0g bunden af gryden.

Ferste anvendelse
Farste rengoring af produkiet

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
rengeringsmidler eller renggringsmaterialer.
Brug ikke aggressive renggringsmidler,

skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe
genstande.

1. Fjern al emballage.

2. Tor produktets overflader med en fugtig kiud eller
svamp og tar med en kiud.

Forste opvarmning

Der kan udsendes rgg og lugt et par timer
under farste drift. Dette er ganske normalt.
Serg for, at rummet er velventilleret for at

fierne regen og lugten. Undga at indande
denne rgg og lugt.
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B Brug af kogepladen

Generelle informationer om madlavning

Fyld aldrig panden med mere olie, end
en tredjedel af panden. Efterlad aldring
kogepladen uden opsyn mens du
varmer olie. Overophedet olie skaber
brandrisiko. Forsgg aldrig at slukke
ilden med vand! Nér olie antaendes,
deaek den med et brandteeppe eller
fugtet klud. Sluk for kogepladen, hvis
det er sikkert, og ring til brandveesnet.

e Inden mad steges, skal de altid t@rres godt og
placeres forsigtigt ned i den varme olie. Segrg for
komplet optaning af frossen mad inden stegning.

e Tildeek ikke beholderen, du bruger, nar der
varmes olie.

e Placer pander og gryder p& en made, sa deres
héndtag ikke er over kogepladen for at forhindre
opvarmning af handtagene. Undlad at placere
ubalancerede og beholdere, der nemt vaelter, pa
komfuret.

e Undlad at placeres tomme gryder og pander pa
kogezoner, der er teendt. De kan blive gdelagt.

e Betjening af en kogezone uden en gryde eller
pande pa den vil forarsage skade pa produktet.
Sluk for kogezonerne, nar madlavningen er
afsluttet.

e Da produktets overflade kan veere varm, skal der
ikke saettes plastic- og aluminiumsbeholdere pé&
det.

Renger straks sadanne smeltede materialer pa
overfladen.

Sédanne beholdere bar heller ikke bruges il
opbevaring af mad.

e Brug kun fladoundede gryder eller pander.

e Puten passende maengde mad i gryder eller
pander. S& behgver du ikke lave ungdvendig
rengering, idet du hermed forhindrer maden i at
koge over.

Put ikke gryde- eller pandeldg p& kogezonerne.
Placer gryderne pé en sadan méde, at de star
midt p& kogezonen. Nar du vil flytte gryden hen
pa en anden kogezone, sé lgft den og placer den
pé den kogezone, du vil, istedet for at lade den
glide.

Udvalg af gryder

e Den glaskeramiske overflade er varmefast og
ikke pavirket af store temperaturudsving.
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e Undlad at bruge den glaskeramiske overflade
som et opbevaringssted eller som et skeerebreet.

e Brug kun gryder og pander med bearbejdede
bunde. Skarpe kanter forarsager ridser pa
overfladen.

Spild kan gdeleegge den
glaskeramiske overflade
og fordrsage brand.

Undlad at bruge gryder
med konkave eller
konvekse bunde.

Brug kun gryder og
pander med flade
bunde. De sikrer lettere
varmeoverfgring.

"Kogeegenskaber kan variere efter grydetype, grydens
starrelse og kogezonens sterrelse. For at fa mere
ensartede kogeegenskaber kan en kogeplade i
storrelsen sterre eventuelt benyttes. Det har ingen
negativ effekt p& energiforbruget, nér du benytter en
starre kogezone pa en induktionskogeplade, fordi der
kun opstér varme der, hvor gryden stér."

Til induktionskomfurer skal der kun bruges gryder,

der er egnet til induktionsmadlavning.

Test af gryder

Brug felgende metoder til at teste, om din gryde er

kompatibel med induktionskomfuret eller €j.

1. Gryden er kompatibel, hvis bunden kan holde en
magnet.

2. Gryden er kompatibel, hvis L ikke blinker, nar
du placerer gryden pa kogezonen og starter
komfuret.

Du kan bruge stél, teflon eller aluminiums gryder med

speciel magnetisk bund, der indeholder labels eller

advarsler, der angiver, at gryden er kompatibel med
induktionsmadlavning. Glas- og keramiske gryder,
potter og rustfri stalgryder med ikke-magnetisk
aluminiumsbund bar ikke anvendes.

Gryde genkendelse-fokus system

I induktionsmadlavning, far kun omradet, der er
deekket af gryden pé den relevante kogezone, energi.
Diameteren pé grydens bund genkendes af systemet,
og kun dette omrade varmes automatisk.
Madlavningen stopper, hvis gryden lgftes af kogezonen



symbolet blinker skiftevist. karer, kan komfurets sensorer sanke
Sikker anvendelse madlavningsniveauet eller slukke for ovnen.
Undlad at veelge haje varmeniveauer, nér du vil bruge
en slip-let (teflon) gryde uden eller med meget lidt olie.

under madlavningen. Den valgte kogezone og "=t 9 Hvis der er en ovn under komfuret, og hvis den

Put ikke metalgenstande som gafler, kniver eller N&r komfuret er i drift, skal genstande med
grydelég pa komfuret, da de kan blive varme. magnetiske egenskaber, som f.eks. kreditkort
Brug aldrig alufolie til madlavning. Placer aldrig mad, eller kassetter, holdes veek fra komfuret.

der er pakket ind i alufolie, p& kogezonen.
Valg af kogezone, der passer til gryden

Stor kogezone

Lille kogezone

Normal kogezone

Stor kogezone Normal kogezone Lille kogezone

e  Passer automatisk til gryden. Passer automatisk til e PBruges il langsom
e Fordeler effekten ideelt. gryden. madlavning (sovser,
e Giver perfekt varmefordeling. Bruges Fordeler effekten ideelt. cremer)

til at lave retter, som f.eks. store Giver perfekt Bruges il at tilberede

pandekager eller store fisk sjeeldent varmefordeling. Bruges sma portioner eller

eller meget sjeeldent. til alle slags madlavning. portioner baseret pa

antallet af personer.
Gryderne skal dekke

At bruge gryder pa den brede kogezone

begge midte af den
Du kan bruge den brede kogezone.
brede kogezone som Undlad at bruge

kogezonen pa andre
méder.

delt i to, som bagest
venstre og forrest
venstre kogezoner.
Placeringen af den
kogezone med bred

O}Ir?fﬂad_etkafﬂ variere Anvendelse af komfuret
afhaengigt al :
FARE:
produktmodelien. &Lad ikke nogen genstand falde pa kogepladen.
brede kogezone til Selv sma genstande (f.eks. saltkvaern) kan
9 gdelegge kogepladen.

store gryder. Brug ikke gdelagte kogeplader. Der kan

komme vand ind i revnerne og forarsage en
kortslutning.

Hvis overfladen er gdelagt (f.eks. synlige
revner), skal produktet byttes omgéende for at
minimere risikoen for elektrisk sted.

(Y
JE

G Du kan bruge den
G
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Betjeningspanel
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@ G
Timer symbol

Multi-segmenteret tast til valg af kogezone (*)
Varierer alt efter model.

Justeringsomrade (for temperaturniveau)

Lys der indikerer at den relevante
tast virker

TAND/SLUK knap

Tastelas tast

Tast til timer aktivering / deaktivering
Tast til at saette tiden op pa timeren

| +CPO |

Tast til at seette tiden ned pa timeren

By Hurtig varme/ Booster tast
358 Hold Varm tast
n/p Stop tast
ECO Tast for gkonomi tilstand
[ ] Tast til bred kogezone
O
QO

Betjeninger til valg af kogezone

elesle’s! |
(o8] olsle’

Dette udstyr betjenes med et touchkontrol
panel. Hver funktion, du laver pa dit
touchkontrol panel, vil blive bekraftet af et
herbart signal.

Hold altid betjeningspanelet rent og tart. En
fugtig og snavset overflade kan forarsage
problemer i funktionerne.

Teend for komfuret
1. Ber@r@" tasten pé betjeningspanelet.

Lyset for (D" tasten teender. Komfuret er nu Kiar til
brug.

Hvis der ikke udfgres nogen funktion
inden for 20 sekunder, vil komfuret
automatisk ga tilbage til stand-by.

Nar en tast (@ tast) trykkes i leengere
id, vil produktet slukke automatisk af
sikkerhedsmaessige grunde.

Sluk for komfuret.

Grafikker og figurer er kun beregnet til
information. Aktuelle displays og funktioner

kan variere i henhold til komfurmodel.

Kbmfuret vil slukke og gé tilbage til standby.

Berar (D tasten pa betieningspanelet.

_!(ogezone display

1 >
pole
il

Pew |

6 5 4 3

"H" eller "h" symboler, der fremkommer
pa kogezone displayet, efter komfuret er

slukket, indikerer, at kogezonen stadig er
varm. Undlad at bergre kogezonerne.

Restvarme indikator

"H" symboler, der fremkommer pé kogezonen,
indikerer, at komfuret stadig er varmt og maske kan
bruges til at holde en lille maengde mad varm. Dette
symbol vil snart g& over til "h" symbol, hvilket betyder
ikke sé varm.

1 Temperatur indikator (temperatur indstilling O ...
19/0... 9. (Varianter afhaengigt af
produktmodel.))

2 Kogezone lys

3 Tasttil kogezone

4 Symbol for Hold Varm funktion (*)
1
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Nar stremmen tages fra, vil
restvarmeindikatoren ikke lyse op og advarer
saledes ikke brugeren mod varme kogezoner.




Taend for kogezonerne

1. Beror (D" tasten for at tende for komfuret.
2. Bergr tasten for den kogezone, du @nsker at
teende.
"0" fremkommer p& kogezonens display, og lyset for
den relevante kogezone lyser op.
Hvis der ikke udfgres nogen funktion

inden for 20 sekunder, vil komfuret
automatisk ga tilbage til stand-by.

Indstilling af temperaturniveau

Ved at bergre justeringsarealet eller ved at lade din
finger glide over omrédet, justeres temperaturniveauet
mellem "0" og "19".

P& nogle modeller er temperaturen angivet ved 1, 2,
3..19,pdandreved 1.1,2.2 ... 9. (Varianter
afhaengigt af produktmodel.)

Hvis dit komfur bliver overophedet, falder de
aktive zoner til det 14. niveau (hvis de er
indstillet til et hgjre niveau end 14) af
sikkerhedshensyn og kan ikke indstilles til
hajere niveau. De kan igen indstilles til et
hgjere niveau, nar komfurets temperatur er
faldet til et sikkert niveau. Hvis komfuret bliver
opvarmet fil et kritisk niveau, slukker det
automatisk, og kogezonerne kan ikke
aktiveres.

Sluk for kogezonerne:

En kogezone kan slukkes pa 3 mader:

1. Ved at lade temperaturniveauet falde ned pé
IIOII
Du kan slukke for kogezonen ved at lade
temperaturniveauet falde ned pa "0".

2. Ved at bruge sluk gennem timer muligheden
for den gnskede kogezone.
Nar tiden er slut, vil timeren slukke kogepladen,
der er tildelt den. "0" eller "00" vil fremkomme
pé alle displays. Q% symbolet pa komfurets
display vil forsvinde.
Nar tiden er slut, vil der lyde en hgrbar alarm.
Bergr en hvilken som helst tast pd panelet for at
slukke for den hgrbare alarm.

3. Bergring af det relevante kogezone symbol i 3
sekunder.
Berar symbolet for den kogezone, du vil slukke, i
ca. 3 sekunder.

At teende den brede kogezone
1. Beror (D" tasten for at tende for komfuret.
2. Beror tasten for den brede kogezone

» 0 fremkommer pé kogezonens display bagest il
venstre, og lyset for den brede kogezone blinker.

ed at bergre justeringsarealet eller ved at lade
fingeren glide over omrédet, justeres
temperaturniveauet mellem 0 og 19.

P& nogle modeller er temperaturen angivet ved 1, 2,

3...19, pdandre ved 1.1, 2.2 ... 9. (Varianter

afheengigt af produktmodel.)

» Kogezonen er Klar til brug. Hvis en anden kogezone

veelges, eller ingen handling udfgres inden for 10

sekunder, vil lyset for den brede kogezone lyse

konstant.

At teende den brede kogezone, mens en eller

begge venstre kogezoner er tendte

Nar en eller begge venstre kogezoner er taendte, kan

du kombinere begge kogezoner ved at aktivere den

brede kogezone. Du kan dermed anvende en stgrre

kogezone med samme veerdier.

He

-0

.,,..4-uu;uuumlllllllé

1. Velg en af de andre kogezoner, mens en eller
begge venstre kogezoner er tendte.

2. Beror tasten for den brede kogezone

» Temperaturvaerdien for den tidligere valgte kogezone

fremkommer pa kogezonens display bagest til venstre,

og lyset for den brede kogezone blinker.

» De kombinerede kogezoner fortsaetter driften med

den temperatur og timer (hvis tilgeengelig) for den

venstre kogezone, som du har valgt. Veerdien for den

venstre kogezone, som ikke blev valgt far

Hvis du bergrer nogen af de taster for venstre
kogezone mens den brede kogezone er aktiv,
il kogezonerne adskilles og slukkes.
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» For at endre temperaturen pa et senere tidspunkt,
skal du bergre tasten for den brede kogezone og
aktivere den. Justér temperaturen i justeringsomradet.

At slukke den brede kogezone

Den brede kogezone kan slukkes pé& 4 mader:

1. Ved at lade temperaturniveauet falde ned pé
IIOII

Du kan slukke for kogezonen ved at lade

temperaturniveauet falde ned pé "0".

2. Ved at bruge sluk med timeren for den brede
kogezone

Nar tiden er slut, vil timeren slukke den brede

kogezone. 0 vil fremkomme pé den venstre

kogezonens display, og 00 vil vises pa timerens

display. @ -symbolet pa den bageste venstre

kogezones display vil forsvinde.

3. Ved at bergre symbolet for en af venstre
kogezoner

Hvis du bergrer nogen af de symboler for venstre

kogezoner mens den brede kogezone er aktiv, vil

kogezonerne adskilles og slukkes.

4. Ved at bergre symbolet for den brede
kogezone i 3 sekunder.

Nar du bergrer symbolet for den brede kogezone i 3

sekunder, slukkes kogezonen.

Hej effekt (Booster) funktion

Du kan bruge denne funktion til hurtig opvarmning.

Funktionen anbefales ikke til langtids madlavning.

Booster-funktionen er ikke tilgeengelig for alle

kogezoner.

For at vaelge Booster direkte:

1. Beror (D tasten for at teende for komfuret.

2. Velg den snskede kogezone ved at bergre
tasterne for kogezonen.

3. Bergr "v" tasten.

Den valgte kogezone vil fungere ved maksimum effekt

og 3 lys vil blinke pa kogezone displayet respektivt.

Nar booster-tiden slutter, vil kogezonen slukkes.

At vaelge Booster, nar kogezonen er aktvi:

1. Berar "w" tasten, nar kogezonen har veeret tendt
i mindst 20 sekunder pa et bestemt niveau.

Kogezonen skal afslutte funktionen i
mindst 20 sekunder pa det valgte niveau.

2. Den valgte kogezone vil fungere ved maksimum
effekt og 3 lys vil blinke p& kogezone displayet
respektivt. Nér Booster perioden er slut, skifter
kogezonen over til det satte temperaturniveau, og
kun det valgte temperaturniveau vises.
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At slukke Booster funktion fer tiden:
Berar "v¥" tasten for at slukke for Booster funktion,
nér som helst du vil.
Hurtig opvarmning
Hurtig opvarmning er en funktion, der ger madlavning
nemmere. Den kan bruges til hurtig opvarmning i kort
tid. Alle kogezoner er udstyret med hurtig opvarmning-
funktion. Funktionen kan betjenes ved at forudindstille
temperatumniveau.

Hurtig opvarmning funktion kan indstilles 20

sekunder efter at kogezonen er teendt og
emperaturniveau justeret.

!for at vaelge Hurtig opvarmning funktion:

Veelg den gnskede kogezone ved at berare
tasterne for kogezonen.

3. Juster det gnskede temperaturniveau ved at
berare justeringsomréadet eller ved at lade din
finger glide over omréadet.

4. Berar "&" tasten.

Kogezonen, du har valgt, vil fungere ved hgjeste
effekt i en vis periode (se felgende tabel). 3 lys
0g den indstillede temperaturveerdi vil
fremkomme pa kogezonedisplayet respektivt.

5. Nér Hurtig opvarmning perioden er slut, skifter
kogezonen over til det satte temperaturniveau,
0g kun det valgte temperaturniveau vises.

Tabel: Hurtig opvarmnings funktionstid

Funktionstidsbegransning
kund



P& nogle modeller er temperaturen angivet ved 1, 2,
3..19,pdandreved 1.1,2.2 ... 9. (Varianter
afhaengigt af produkimodel.)

Samtidig anvendelse af 2 kogezoner pa samme
side

Komfurets ydelse kan @&ndres afheengigt af antallet af
aktive zoner. Hvis der bruges to zoner pa samme tid,
skal zonerne p& samme side bruges. Denne
anvendelsesmade giver mere ydelse til madlavning og
gryde-detektion. Du kan i nedenstaende figur se den
anbefalede anvendelsesmade til at bruge to kogezoner
pa samme tid.

Nemmmmmsmmmmasmsmmme—. -
RS ————————

........................

P& grund af begreensningen i komfurets samlede
effekt, kan der ske en stigning i niveauet for det farste
indstillede komfurniveau sammenlignet med de
niveauer, der blev indstillet, da hgjre eller venstre
kogezone var i brug pa samme tid.

At slukke for Hurtig opvarmning funktionen:
Berar "v¥" tasten for at slukke for Hurtig opvarmning
funktionen, nér som helst du vil.

Renggringslas

Rengeringslasen forhindrer funktion af nogen af taster
pé betjeningspanelet i 20 sekunder for at lade
brugeren foretage en kort rengaring, mens komfuret er
i brug.

Aktivering af renggringslasen

-0 -
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1. Nar komfuret er tendt, tryk og hold nede pé il /D>
", indtil tallet 20 vises i komfurets tidsdisplay.

» "I/ D" taendes, og der starter en nedtalling fra 20

pé tidsdisplayet. "C" vises pé& kogezonernes display.

Ingen af tasterne pé betjeningspanelet vil fungere i

lgbet af denne periode, undtagen D,

Deaktivering af renggringslasen

Du behaver ikke trykke pé noget for at deaktivere
rengeringslésen. Efter 20 sekunder lyder der et signal
fra komfuret, og 'll/ D" rengaringslasens lys slukkes.
Hermed er rengaringslasen automatisk deaktiveret.
Bornelas

N&r komfuret er i standby, kan du beskytte det med
barnelds for at forhindre, at barn taender for
kogezonerne. Barneldsen kan kun aktiveres eller
deaktiveres i Standby.

Hvis du vil deaktivere renggringslasen tidligere,
skal du trykke og holde nede pa "I/ D" | indtil
"C" vises i kogezonernes display.

Aktivering af Bernelds

1. Nar komfuret er i Standby, tryk og hold D" tasten
nede, indtil der hares to signallyde. __

Barnelasen vil blive aktiveret og lyset for "€" tasten
vil slukke.

Hvis der trykkes pa nogen tast, nar
bg[pelésen er aktiveret, blinker lyset for

@ tasten.

Deaktivering af Barnelas

1. Nér Berneldsen er aktiveret, tryk og hold (0%
tasten nede, indtil der hares en enkelt signal lyd.

» Bernelésen vil blive deaktiveret og lyset for "

tasten vil slukke.

Tastelas

Du kan aktivere tastelésen for at undgé fejlagtigt at

a@ndre funktionerne, nér komfuret er i gang.

Aktivering af tastelas

1. N&r komfuret er taendt, skal du trykke pé og
holde tasten "®" nede, indtil der lyder to
signaler. __

Sa vil lyset for "&" tasten blinke og alle kogezoner
blive Iast.
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Du kan kun aktivere tastelasen i
unktionstilstand. Nér tastelasen er aktiveret,
il kun (D tasten veere funktionel. Hvis_du

bergrer nogen anden tast, vil lyset for (5
tasten blinke for at indikere, at tastelasen er
aktiv.

Hvis du slukker for komfuret, nar tasterne er
last, skal tastelasen veere deaktiveret naeste
gang for at kunne teende for komfuret igen.

Deaktivering af tastelas
Hold "@" tasten trykket ned i 2 sekunder.
Funktionen vil blive bekrasftet med et harbart signal.

Lyset for "&" tasten slukker og betjeningspanelet er

uldst.

Timer funktion

Denne egenskab ger madlavning let for dig. Det vil

ikke veere ngdvendigt at veere ved ovnen under hele

madlavningsperioden. Kogezonen vil slukke automatisk
ved slutningen af den tid, du har valgt.

Aktivering af timer

1. Beror (D tasten for at teende for komfuret.

2. Velg den snskede kogezone ved at bergre
tasterne for kogezonen.

3. Juster det gnskede temperaturniveau ved at
berare justeringsomréadet eller ved at lade din
finger glide over omréadet.

4. Berer "®" tasten for at aktivere tlmeren

"00" fremkommer pé timer dlsplayet og "

symbolet begynder at blinke pa kogezone dlsplayet.

5. Angiv den gnskede varighed ved at bergre "=
/+ Du kan trykke og holde nede pa "="
eller + for at ga hurtigere frem.

Efter at have blinket i et vist tidsrum lyser @

symbolet permanent. Kontinuerligt teending af D

symbolet indikerer, at funktionen er aktiveret.

imeren kan kun indstilles for de kogezoner,
der er i brug.

Gentag de ovenneevnte procedurer for de
landre kogezoner, som du gnsker at sette

imeren for.

imeren kan ikke justeres, medmindre
kogezonen og temperaturvaerdien for
kogezonen er valgt.

20/DA

Nar timeren er aktiveret, vil kun den indstillede
id for den valgte kogezone fremkomme pa

imer displayet.

Deaktivering af timer

Nar den indstillede tid er slut, vil komfuret automatisk
slukke og give en harbar advarsel.

Tryk en hvilken som helst tast for at slukke for
lydadvarslen.

Sluk for timerne tidligere

Hvis du slukker for timeren tidligere, vil komfuret blive

ved at kgre pa den indstillede temperatur, indtil det

slukkes.

Du kan slukke for timeren pa to forskelige mader:

1-Slukke for timeren ved at lade den verdi falde til

||00|| .

1. Veelg den kogezone, du ansker at slukke.

2. Bergr "(®" tasten for at vaelge timeren for den
relevante kogezone.

3. Senk veerdien, indtil "00" fremkommer pé&

timerdisplayet, ved trykke pa "==". Du kan skifte
veerdi hurtigere ved at trykke og holde nede pa

@ symbolet blinker pd kogezonen i et vist tidsrum,

og derefter slukker det permanent og timeren

annulleres.

2-Sluk for timeren ved at trykke pa timertasten i 3

sekunder:

1. Velg den kogezone, du @nsker at slukke.

2. Berar "®" tasten for at vaelge timeren for den
relevante kogezone.

3. Bergr "®" tasten i ca. 3 sekunder.

@ symbolet blinker pd kogezonen i et vist tidsrum,
og derefter slukker det permanent og timeren
annulleres.

Hold Varm funktion (hvis en sadan findes)

Du kan bruge denne funktion til at holde maden varm,

efter madlavningsprocessen er feerdig. Hold Varm

funktionen kan bruges pa to forskellige mader: ved og

ved ikke at indstille timeren.

Aktivering af hold varm funktionen uden at indstille

timeren

1. Veelg den kogezone, der er indstillet pa en
bestemt temperatur, og som du gnsker at holde
varm.

2. Berar "ur" tasten for at aktivere hold varm
funktionen for den relevante kogezone.

Kogezonen vil fortsatte med at vaere
endt pa lav temperatur.

"L og "u" symbolerne fremkommer
pa kogezone displayet.




Aktivering af hold varm funktionen uden at indstille
timeren

Veelg den gnskede kogezone, som temperaturen
og timeren er indstillet for, og som du planleegger
at kare hold varm funktionen pa.
2. Berar "uss" tasten for at aktivere hold varm
funktionen for den relevante kogezone.
"1 symbolet fremkommer pa kogezonens display.
Kogezonen vil blive ved med at fungere ved den
indstillede temperatur gennem hele den indstillede
periode. Nér tiden er udigbet, skifter den over il hold
varm funktion og begynder at virke ved lav temperatur.
"u" symbolet fremkommer pa kogezonens display.

Sluk for hold varm funktionen

1. Hvis timeren er aktiveret, veelges den kogezone,
som hold varm funktionen er aktiveret for.

Bergr ""us/™" tasten for at slukke hold varm funktionen.

Kogezonen vil fortsaette med at fungere med den

tidligere tids- og temperaturindstilling.

2. Hvis timeren er deaktiveret, veelges den kogezone,
som hold varm funktionen er aktiveret for. Indstil
den gnskede temperatur ved at bergre
justeringsomradet eller ved at lade din finger glide
hen over for at deaktivere hold varm funktionen.

Kogezonen vil fortsaette med at kgre ved den nye

temperatur, du har indstillet.

Du kan annullere hold varm funktionen

ved at bergre (D tasten og slukke helt
for komfuret.

Stop funktion

Ved hjeelp af denne funktion kan du reducere
temperaturniveauet til ferste niveau for alle aktive
kogezoner pa komfuret (undtagen timeren) i et vist
tidsrum.

Hvis timeren er indstillet for en kogezone, vil
den fortsatte med at virke under stoppet.

1. Berer 'll/D" tasten, nér komfuret er i gang.

Alle aktive kogezoner vil fortsat have temperaturen

indstillet til det 1. niveau.

2. Bergr "Il /D" tasten igen for at genstarte alle
stoppede kogezoner med tidligere indstillinger.

Okonomitilstand

ved at bruge denne funktion kan du skifte alle
kogezoner til lavere niveau.

(Pkonomitilstand kan kun aktiveres for aktive
kogezoner.

1. Bergr "i0" tasten, nér kogezonen er i gang.
» Den aktive kogezone skifter til gkonomitilstand og
dens niveau falder til det halve.

Brug af induktionszoner sikkert og effektivt
Funktionsprincipper: Induktionskomfur varmer direkte
pé gryden/panden, hvilket er en facilitet for
funktionsprincipperne. Derfor har det flere fordele ved
sammenligning med andre komfurer. Det fungerer
mere effektivt og komfurets overflade varmer ikke op.
Induktionskomfuret er udstyret med rigtig gode
sikkerhedssystemer, der giver dig maksimal sikkerhed
ved anvendelsen.

Dit komfur kan veere udstyret med
induktionskogezoner med en diameter pa 145,
180, 210 og 280 mm afhangigt af model.
Med induktionsfaciliteten detekterer hver
kogezone diameteren pa hver gryde/pande,
der er placeret pa den. Energien opbygges kun
der, hvor gryden/panden har kontakt med
kogezonen og séledes bruges der et minimum
af energi.

Funktionstiden begranses

Komfurets betjening er udstyret med en
funktionstidsbegraensning. Nar en eller flere kogezoner
er efterladt taendt utilsigtet, vil kogezonen automatisk
blive deaktiveret efter en vis periode (se tabel 1). Hvis
der er en timer tildelt kogezonen, vil timer displayet
0gsa slukke senere.

Funktionstidshegraensningen afhaenger af det valgte
temperatur niveau. Den maksimale funktionstid bruges
pé dette temperatur niveau.

Kogezonen kan genstartes af brugeren, efter den er
slukket automatisk som beskrevet ovenfor.

Tabel 1: Funktionstiden begreenses

Temperaturniveau | Funktionstidsbegraensning
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e Lyden kan hgres, hvis der varmes en tom gryde.
Nar du putter vand eller mad i den, vil denne lyd
forsvinde.

e Lyden af blaeseren, der kaler det elektriske
system ned, kan hares.

Fejlkoder / advarselsmeddelelser og fejlkilder
Tabel-2:

Arsag til fejl Indikator | Display |

(Booster) | (Booster)
funktion | funktion

Komfur er "H" symbolet | Kogezone
hedet blink displ
P& nogle modeller er temperaturen angivet ved 1, 2,

3..19,pdandreved 1.1,2.2 ... 9. (Varianter j
afheengigt af produktmodel.) bergringskontrols | symbolet display
Overophedningsbeskyttelse hardware lyser op

Komfuret er udstyret med nogle sensorer, der sgrger
for beskyttelse mod overopvarmning. Fglgende kan
overholdes i tilfeelde af overophedning:

e Den aktive kogezone kan blive slukket. Fejl pa touch-tasts | "F2 Timer
e Det valgte niveau kan falde. Men dette forhold sensitivitet symbolet display
kan ikke ses pa indikatoren. |

Overlabs sikkerhedssystem

Komfuret er udstyret med et sikkerhedssystem mod
overlgh Hvis der er overlab, der spildes pa
betjeningspanelet, vil systemet straks afbryde
stremtilslutningen og slukke for komfuret. "E" advarsel | _hardware. blinker display
fremkommer pa displayet i dette tidsrum.

Pracis indstilling af effekt

Induktionskomfuret reagerer straks pa kommandoerne,
hvilket er en egenskab for funktionsprincipperne. Det
andrer effektindstillingerne meget hurtigt. Sledes kan
du forhindre et maltid (vand, maelK) fra at Isbe over,
selv om det var lige ved at Igbe over.

Stejende betjening

Der kan opsta nogle lyde fra induktionskomfuret. Disse

lyde er normale og en del af madlavning med induktion.

e Stgjen bliver fremtreedende ved hgje temperatur
niveauer.

e Legering pa sovsegryden kan forarsage staj.

e Ved lave temperaturniveauer kan der hares en
reguleer teend/sluk lyd som felge af
funktionsprincipperne.

For yderligere information om fejlmeddelelser,
der kan fremkomme pa touchkontrolpanelet,
se tabel 2. Hvis meddelelser "Fx" og "Ex" vises
konstant, ring til autoriseret serviceagent.

Hvis touchkontrolpanelets overflade er udsat
9 for intens damp, kan hele betjeningssystemet

blive deaktiveret og give "E" fejlsignal. Der kan
heres alarmsignalet.

Hold overfladen pa touchkontrolpanelet ren.
Fejlagtig funktion kan afleses.

ClSlC]
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[} vedligeholdelse og pleje

Generelle informationer

Produktets levetid @ges og frekvente problemer vil
nedseettes, hvis produktet renggres med regelmaessige
intervaller.

FARE:
Treek stikket ud af stikontakten fgr du
begynder vedligeholdelses- eller

rengeringsarbejde.
Der er risiko for elektrisk stad!

2 FARE:
Lad produktet kele ned, fgr du rengar den.
Varme overflader kan forarsage forbreendinger!
Renger produktet grundigt efter hver brug. P&
den méde vil det vaere muligt at fierne
madlavningsrester nemmere, og p& den méade
undgd, at de braender pé naste gang, komfuret
bruges.

e Der skal ikke bruges specielle renggringsmidler
for at rengare enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller svamp til at
rengare produktet og ter det efter med en tor
Klud.

e Sgrg altid for, at al overskydende veeske bliver
terret grundigt af efter rengaring og at spild bliver
torret af straks.

e Undlad at bruge rengeringsmidier, der indeholder
syre eller Klor, til at renggre rustfri stl overflader
og héndtaget. Brug en blgd klud med et flydende
rengaringsmiddel (ikke skurende) til at tgrre disse
dele rene, idet man skal vaere opmeerksom pa
kun at tgrre i én retning.

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
rengeringsmidler eller renggringsmaterialer.
Brug ikke aggressive renggringsmidler,

skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe
genstande.

Undga at bruge damprensere for at renggre
apparatet, da de kan medfare et elektrisk stad.

Rengering af kogepladen

Glaskeramiske overflader

Ter den glaskeramiske overflade med koldt vand uden
at efterlade rester af rengeringsmidler, og ter efter
med en blad klud. Rester kan forérsage skade pa den
glaskeramiske overflade, ndr komfuret skal bruges
naste gang.

Indterrede rester pa den glaskeramiske overflade mé
under ingen omsteendigheder skrabes af med
barberblade, stéluld eller lignende veerktgj.

Fjern calcium pletter (gule pletter) med en lille
maengde kalkfjerner, som kan kabes i butikker, som
f.eks. vineddike eller citronsaft.

Hvis overfladen er meget snavset, sé brug
rengeringsmiddel p& en svamp og vent, til det er godt
absorberet. Renger derefter overfladen pa komfuret
med en fugtig klud.

Sukkerbaseret mad, som f.eks. tyk creme og
sirup, skal rengeres med et samme uden at

ente pa, at overfladen kaler ned. Eller kan den
glaskeramiske overflade blive permanent
beskadiget.

Let afblegning kan opsté pa beleegning eller andre
overflade over tid. Dette vil ikke pavirke produktets
funktion.

Afblegning og pletter pd den glaskeramiske overflade
er en normal tilstand og ikke en defekt.
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FejlafhjaIpning

e Dampen, der opstar under madlavning, kan kondé"ﬁsere og danne sméa vanddraber, nar det rammer kolde
overflader pa produktet. >>> Dette er ikke en feji.

e Nar metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en fejl.

e Hovedsikringen er defekt eller er slaet fra. >>> Kontroller sikringerme i sikringsskabet. Udskift eller
nulstil dem, hvis det er nadvendigt.

e Produktet er ikke sat i stikkontakten (ordforbundet). >>> Kontroller stikkets tilslutning.

e Hvis displayet ikke lyser op, nar du teender for komfuret igen. >>> Afbryd komfuret ved afbryderen.
Vent 20 sekunder og tilslut det sa igen.

e Overopvarmningsheskyttelsen er aktiv. >>> Lad kogepladen at kole ned.

©  Gryden til madlavning er ikke velegnet. >>> Kontroller gryden.

e Duharikke placeret gryden pé den aktive kogezone. >>> Kontroller om der er en gryde pa kogezonen.

e Gryden er ikke kompatibel med induktionsmadiavning. >>> Kontroller om gryden er kompatibel med
induktionskogepladen.

e Gryden er ikke centreret rigtigt, eller grydens bund er ikke bred nok til kogezonen. >>> Velg en gryde, der
er bred nok, og centrer den rigtigt pa kogezonen.

®  Gryden eller kogezonen bliver overopvarmet. >>> Lad dem kgle ned.

H

Kogetiden for den valgte kogezone kan veere slut. >>> Du ma satte en ny kogetid eller afslutte
madlavningen.

e Qveropvarmningsbeskyttelsen er aktiv. >>> Lad kogepladen at kgle ned.

En genstand kan daskke touch betjeningspanelet, >>> Fiern genstanden pé panelet.

e Gryden er ikke kompatibel med induktionsmadiavning. >>> Kontroller om gryden er kompatibel med
induktionskogepladen.
e Gryden er ikke centreret rigtigt, eller grydens bund er ikke bred nok til kogezonen. >>> Velg en gryde, der

ned til en passende temperatur.

Konsulter den autoriserede servicemand eller
orhandler, hvor du har kbt produktet, hvis du
ikke kan afhjeelpe problemet, selv om du har

udfert instruktionere i dette afsnit. Forsgg
aldrig selv at reparere et defekt produkt.
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Lue ensin tdmé kdyttdopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Grundig tuotteen. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on valmistettu korkealaatuisella ja
nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kdyttdopas ja kaikki liittyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kayttod ja
sdilyta se myohempéa kaytta varten. Jos luovutat laitteen eteenpéin toiselle, anna mukaan kdyttdopas. Noudata
kaikkia varoituksia ja tietoja kdyttboppaassa.

Muista, ettd tdma kayttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien véliset erot on kuvattu tarkkaan oppaassa.

Merkkien selitykset
Téssa kéyttboppaassa kdytetddn seuraavia symboleja:

Térkea tietoa tai hyddyllisia
kayttovihjeita.

Varoittaa hengelle ja omaisuudelle
' vaarallisista tilanteista.

Varoitus sahkoiskun vaarasta.

Varoitus tulipalon vaarasta.

Varoitus kuumista pinnoista.
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Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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t Térkeita turvallisuutta ja ympéristod koskevia ohjeita ja
varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohijeita, joiden
avulla suojelet henkildovammojen ja
vahinkojen vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlydnti mitatoi
takuun.

Yleinen turvallisuus

4/F

Yli 8-vuotiaat lapset ja fysiikaltaan,
tuntoaisteiltaan tai henkiseltd
kunnoltaan heikentyneet henkilGt
saavat kayttaa tata laitetta, kun
he ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttdjan turvallisuudesta
vastaavalta henkildlIta.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden
kaytettavaksi (mukaan lukien
lapset), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset kyvyt
ovat alentuneet, tai joilla ei ole
aikaisempaa kokemusta tai tietoa
laitteen kaytostd, jos heitd ei
valvota tai jos he eivat ole saaneet
opastusta koskien laitteen
turvallista kayttGtapaa.

Lapsia tulee valvoa jotta he eivat
leikkisi laitteen kanssa.

Jos tuote luovutetaan jonkun
toisen henkilokohtaiseen kayttoon
tai kierratystarkoitukseen, tulee

mukana tulleet kdyttohje,
tuotekyltit ja muut oleelliset
dokumentit luovuttaa mukana.
Asennuksen ja korjauksen saa
suorittaa ainoastaan valtuutettu
huoltoedustaja. Valmistaja ei ota
vastuuta mistaan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
myos takuun raukeamisen. Lue
ennen asennusta ohjeet tarkkaan.
ala kayta laitetta, jos siina on vika
tai nakyvia vaurioita.

Ohjaa, etta tuotteen toimintonapit
on kytketty pois jokaisen kayton
jalkeen.

Sahkoturvallisuus

Jos tuote vioittuu, sita ei saisi
kayttaa ilman Valtuutetun
huoltoinsindorin korjausta.
Sahkoiskun vaara!

Liitd tuote vain maadoitettuun
lahtdon/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot" jaksossa
maaritelty jannite ja suoja. Jata
maadoitusasennus patevan
sahkateknikon tehtavaksi
kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ole vastuussa
mistadn ongelmista, jotka johtuvat
siita, ettei tuotetta maadoiteta



paikallisten saaddstojen
mukaisesti.

ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen paalle!
Sahkoiskun vaara!

Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on
vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten, etta
se voidaan kytked taysin pois
verkostosta. Erotuksen on
tapahduttava joko paavirtajohdon
poistamisella, tai kytkimelld, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkdasennukseen,
rakennussaadosten mukaisesti.
Kaikki tyGt sahkolaitteilla ja
jarjestelmilld on jatettava
valtuutettujen, ammattitaitoisten
henkildiden tehtdvaksi.

Minka tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja irrota
se verkkovirrasta. Voit tehda
taman kytkemalla kotona
sulakkeen pois paalta.

Varmista, ettd sulakkeen virta on
yhteensopiva tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus

VAROITUS: Laite ja sen
helppopaasyiset osat kuumenevat
hyvin kuumiksi kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on véltettava. Alle 8-
vuotiaat lapset on aina pidettava
erossa laitteesta, jollei heitd
jatkuvasti valvota.

Al4 koskaan kaytd tata laitetta, jos
harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
ladkkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampdtiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

Al4 aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silla sen
sivut kuumenevat kaytossa.

Pida kaikki tuuletusaukot vapaina
esteista.

Al3 kéyta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.

VAROITUS: Valvomaton
ruoanlaitto liedella rasvaa tai oljya
kaytettdessa voi olla vaarallista ja
saattaa aiheuttaa tulipalon. ALA
milloinkaan yritd sammuttaa
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keittiopaloa vedelld, vaan kytke
laite pois virransyotosta ja peita
sitten liekki esim. kannella tai
sammutuspeitteelld.

e VAROTOIMI: Kypsennysta on
valvottava. Lyhyen aikavalin
kypsennysta on valvottava
jatkuvasti.

e VAROITUS: Tulipalon vaara: A4
sailyta tavaroita keittotason
pinnoilla.

e VAROITUS: Jos pinta on haljennut,
kytke laite pois virransyotosta
sahkaiskun valttamiseksi.

e Keitinlasin rikkoutuessa:
Sammuta valittdmasti kaikki
polttimet, seka sahkoiset
lammitysvastukset ja erista laite
virran lahteesta. Al3 koske
laitteen pintaan. Al kdytd laitetta.

e Kytke liesielementti pois paalta
kayton jalkeen ohjaimesta, ala
luota yksin kattilantunnistimeen.

o Metalliesineitd, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita tai kansia, ei
saa asettaa keittotason pinnalle,
silla ne voivat kuumentua.

e |aitetta ei ole tarkoitettu
kéytettavaksi ulkoisella ajastimella
tai erillisella kaukosaatimella.

e Hoyrynpaine, jota muodostuu
lieden pinnan tai astian pohjan
kosteudesta, voi saada astian
hypahtamaan paikaltaan.
Varmista sen vuoksi, ettd lieden
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pinta ja astioiden pohjat ovat aina
Kuivia.

Uunin salamalevyt kayttavat
induktioteknologiaa. Talla aikaa ja
rahaa saastavalla induktioliedella
on kaytettava astioita, jotka
soveltuvat induktiokayttoon;
muuten salamalevyt eivat toimi.
Katso VYleisid tietoja ruoanlaitosta,
sivu 14 , astioiden valitseminen.
Koska induktioliedet luovat
magneettikentan, ne voivat
aiheuttaa haittavaikutuksia
ihmisille, jotka kayttavat
insuliinipumpun tai sydamen
tahdistimen kaltaisia laitteita.
VAROITUS: Kayta vain lieden
valmistajan suunnittelemia tai
valmistajan laitteen kdyttoohjeissa
sopivaksi suosittelemia
keittotasosuojia tai laitteeseen
kuuluvia keittotasosuojia.
Laitteeseen sopimattomien
suojien kaytto saattaa aiheuttaa
onnettomuuksia.

Tuotteen sahkéturvallisuus ja
tulipalon esto:

Varmista, etta tulppa istuu
pistokkeeseen eikd aiheuta
Kipinoita.

Al3 kéyté vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai jatkojohtoja
paitsi alkuperaistd johtoa.
Varmista ettei sahkétulpassa ole
nestetta tai kosteutta, kun se
litetaan laitteeseen.



Kayttotarkoitus

e Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole sallittu.

e VAROTOIMI: Tama laite on
tarkoitettu vain ruoanlaittoon. Sita
ei saa kayttad muihin tarkoituksiin,
esim. huoneen lammittamiseen.

e Valmistaja ei ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta tai
kasittelysta.

Lasten turvallisuus

e VAROITUS: Kaytettavissa olevat
osat voivat kuumeta kayton
aikana. Lapset on pidettava
|oitolla laitteesta.

e Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havitd kaikki
pakkauksen osat
ymparistostandardien mukaisesti.

e Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa kaytossa,
alaka anna heidan leikkia laitteella.

e 3l3 sailyta mitaan esineita lieden
ylapuolella lasten ulottuvilla.

Vanhan laitteen havittaminen

Sahko- ja elektroniikkaromua koskevan
direktiivin (WEEE) vaatimustenmukaisuus ja
tuotteen hévittdminen:

Té&ma tuote noudattaa Euroopan unionin séhko- ja
elektroniikkaromua koskevaa direktiivid 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). Tassé tuotteessa on séhkd- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE) kierratyssymboli.

Téma laite on valmistettu korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kéyttdd uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettaviksi. Ala havitd t4ta tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen kayttdian
paatyttyd. Vie se sahko- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta viranomaisilta
lahimmén kierréatyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan unionin tiettyjen
vaarallisten aineiden kéyton rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa direktiivia 2011/65/EY
(RoHS-direktiivi). Laite ei sisélla direktiivissa
méadritettyja haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.

Pakkausmateriaalin havittiminen

e Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia lapsille.
Séilyta pakkausmateriaalit turvallisessa paikassa
lasten ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu kierratettavista
materiaaleista. Havit4 ne oikealla tavalla, ja
lajittele ne kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
havitd niita tavallisen kotitalousjatteen mukana.
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A Yieiset tiedot

Yleiskatsaus
1 Induktiokeittolevy 4 Alustan suojus
2 Kiristysside 5 Induktiokeittolevy

3 Vitrokeraaminen pinta

Tekniset tiedot
Jannite/taajuus 1IN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415 V; 50 Hz

min X mm

Ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys 55 mm/770 mm/510 mm

1800/3000 W
Takana oikealla Induktiokeittole
2000/3700 W !
ekniset tiedot voivat muuttua iiman edeltavaa uotekilvissa tai tuotteen toimitukseen
iimoitusta tuotteen laadun parantamisen kuuluvissa asiakirjoissa olevat arvot on saatu
johdosta. laboratorio-olosuhteissa asiaankuuluvien
— .. - standardien mukaisesti. Nama arvot voivat
dman Kaytioppaan numerotiedot ovat vaihdella tuotteen kaytts- ja
”ﬂfet}t”ls[a eivatka ne ehka vastaa taysin ympristolosuhteiden mukaan.
uotettasi.
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K Asennus

Patevan henkilon on asennettava tuote voimassa

olevien saddosten mukaisesti. Muuten takuu mitatoityy.

Valmistaja ei ota vastuuta mist&én vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkilon suorittamista
toimenpiteistd. Ne aiheuttavat myds takuun
raukeamisen.

‘ Laitteen sijoituspaikan valmistelu ja

sahkoasennusten jarjestaminen on asiakkaan
astuulla.

VAARA:
Laite on asennettava paikallisten kaasu- ja/tai
sahkomaaraysten mukaisesti.

VAARA:
Tarkista silmaméadrdisesti ennen asennusta
onko laitteessa vikoja. Jos on, laitetta ei saa
asentaa.

Vaurioituneet laitteet aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.

* Liesituulettimen minimikorkeuden tulee olla sama
kuin on mainittu liesituulettimen kayttoppaassa

** Kaapistojen vélisen minimietdisyyden tulee olla
sama kuin lieden leveys

Asennus ja liitanta
e |aitteen saa asentaa ja liitt48 ainoastaan
lakisaéteisten asennussadntéjen mukaisesti.

g

Ennen asennusta

Keittotaso on suunniteltu asennettavaksi kaupallisesti

saatavilla olevaan tyétasoon. Lieden ja keittion seinien

ja kalusteiden véliin on jatettava turvavali. Katso kuva

(arvot millimetreind).

e Liettd voi kAyttdd myds vapaasti seisovana. Jata
vahintdan 750 mm etéisyys lieden ylapuolelle.

e (%) Jos liesikupu asennetaan lieden ylapuolelle,
katso liesikuvun valmistajan ohjeista
asennuskorkeus (min. 650 mm).

e Poista pakkausmateriaalit ja kuljetuslukitukset.

e Kaytettdvien pintojen, synteettisten laminaattien
ja sideaineiden on oltava kuumuudenkestavid
(vahintadn 100 °C).

e Tydtaso on suunnattava ja kiinnitettavé
vaakasuoraan.

e |eikkaa keittotasoa varten reiké keittion
tydtasoon asennuksen mittojen mukaisesti.

750mm {+2mm)

Blmim min

Ala asenna liettd tilaan, jossa on terdvid kulmia
ai nurkkia.

Ne voivat aiheuttaa lasikeraamisen pinnan
rikkoutumisen!

Sahkoliitanta

Sluit het product aan op een geaard stopcontact
beschermd door een miniatuur stroomonderbreker met
voldoende capaciteit zoals vermeld in de tabel
"Technische specificaties". Aarding van de installatie
moet worden uitgevoerd door een gekwalificeerd
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elektricien wanneer het product met of zonder
transformator wordt gebruikt. Ons bedrijf is niet
aansprakelijk voor eventuele schade die zal ontstaan
als gevolg van gebruik van het product zonder een
geaarde installatie in overeenstemming met de
plaatselijke regelgeving.

VAARA:
Laitteen saa liittaa verkkovirtaan vain
altuutettu ja pateva henkilo. Tuotteen

takuuaika alkaa vasta asianmukaisen
asennuksen jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistdan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman henkilon
suorittamista toimenpiteista.

Lisasuojausta jadnndsvirtapiirikatkaisimella
suositellaan.
Jos tuotteen mukana on toimitettu virtajohto:

VAARA:

Sahkojohto ei saa olla kiristyneend, taitoksilla
ai puristuksissa tai joutua kosketuksiin laitteen
kuumien pintojen kanssa.

Vaurioituneen séhkojohdon saa vaihtaa vain

pateva sahkbasentaja. Sahkoiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Sahkdliitantdjen on noudatettava paikallisia
saddoksia.

e Verkkovirran on vastattava laitteen tyyppikilvessa
méadritettyja tietoja. Tyyppikilpi sijaitsee laitteen
kotelon takana.

e |aitteen virtakaapelin on oltava "Technical
specifications" [Tekniset tiedot] -taulukon arvojen
mukainen.

VAARA:
Ennen kuin aloita mitddn sahkdasennustyota,
irrota laite verkkovirrasta.

Sahkdiskun vaara!

Virtakaapelin liittdminen

Johdotuksia asentaessasi sinun tulee
noudattaa kansallisia/paikallisia
sdhkosaannoksia ja kayttda asianmukaista
pistorasiaa ja pistoketta uunissa. Jos tuotteen
tehorajoitukset ovat pistokkeen ja pistorasian
rajojen ulkopuolella, tuote tulee liittaa
verkkovirtaan kiintedlla séhkdasennuksella
suoraan ilman pistoketta ja pistorasiaa.

1. Jos ei ole mahdollistaa irrottaa kaikkia napoja
virtalahteestd, erotusyksikko on liitettava
vahintadn 3 mm:n kontaktietdisyydelld (sulakkeet,
johdon turvakytkimet, koskettimet) kaikkiin
napoihin, joiden tulee olla lahell4 liettd (mutta ei
ylapuolella) IEE-sa4ddsten mukaisesti. Tdmén
ohjeen laiminlyonti voi johtaa kéyttdongelmiin ja
mit&toida laitteen takuun.
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[IN AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|

(Sita ei valttamatta 1oydy tuotteestasi.)
Liita yksivaiheliitdnnéssa johtimet, kuten alla on
yksiloity:
Ruskea/Musta johdin = L (Vaihe)
Sininen/Harmaa kaapeli = N (neutraali)

e Vihred/keltainen johto = (E) (Maa)
» tai

e Harmaa/Musta johdin = L (Vaihe)

e Sininen/Ruskea kaapeli = N (neutraali)

e Vihred/keltainen johto = (E) (Maa)

3. Liit4 kaksivaiheliitdnndssa johtimet, kuten alla
on yksility:

e Ruskea johdin = L1 tai L2 (Vaihe 1 tai Vaihe 2)

e Mustajohdin = L2 tai L1 (Vaihe 2 tai Vaihe 1)

Sininen/Harmaa kaapeli = N (neutraali)

e Vihred/keltainen johto = (E) (Maa)
» tai

e Mustajohdin = L1 (Vaihe 1)

e Harmaa johdin = L2 (Vaihe 2)

e Sininen/Ruskea kaapeli = N (neutraali)

e Vihred/keltainen johto = (E) (Maa)

A



Laitteen asennus
Jos uuni on alla:

A min 15 mm

B min 2 mm

C 20 mm

Jos ryhma on alla:

On valttdmatonta jattaa tuuletusaukko kalusteen
takaosaan, kuten seuraavassa kuvassa.

min

Aseta induktiolieden asennuksen aikana laite

samansuuntaisesti asennuspinnan kanssa. Aseta

myos tiiviste lieden osiin, jotka koskettavat tyGtasoa,

kuten kuvassa, estadksesi nesteiden joutumisen

aitteen ja tydtason valiin.

1. Valmistele tydtason pinta, kuten kuvassa.

2. Ka&énn4 keittotaso yldsalaisin ja aseta se tasaiselle
pinnalle.

3. Kiinnitd keittotason asennuksen yhteydessa sen

mukana toimitettu tiiviste keittotason ympérille alla

olevassa kuvassa esitetylld tavalla. Varmista, ettd

tiiviste on 1-2 mm:n etéisyydella lasin

ulkoreunasta.

4. Kiinnita kiinnitysjouset asettamalla ne alakotelon
pohjan aukkojen I&pi, kuten kuvassa on néytetty.

Joissakin malleissa tuote voi olla
arustettu jo kiinnitetyilla kiinnitysjousilla.

uotteessasi olevien kiinnikejousien
lukumaara vaihtelee tuotteen mallista
riippuen.

5. Aseta liesitaso tydtasolle ja kohdista se.

6. Kun liesi on sijoitettu tyétasolle, se on helppo
kiinnittaa puristimien avulla. Jos ty6tason mitat
eivat ole oikeat, tuotteen etupuolelle voi asentaa 2
kiinnityspuristinta, kuten alla olevassa kuvassa on

naytetty.

1 Keittotaso
2 Asennuskiinnike

3 Tybtaso
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Kun keittotaso asennetaan kaappiin, on
asennettava hylly, jolla erotetaan kaappi
keittotasosta, kuten ylld olevassa kuvassa.

Tama ei ole tarpeen, jos keittotaso asennetaan
sisdanrakennetun uunin paalle.

Esimerkiksi, jos on mahdollistaa koskettaa laitteen

pohjaa sen ollessa asennettuna kaappiin, tdmé osa on
eitettava puulevylla.

A min 15 mm
B min 2 mm
Nékymaé takaa (liitAntdaukot)

lla olevassa kaaviossa esitettyjen
liitantaaukkojen sijainti voi vaihdella tuotteen
mallista riippuen. Kiinnitd ne oman tuotteesi

litantaaukkojen mukaisesti.
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VAARA:
Liittdminen eri reikiin ei ole turvallisuuden
kannalta suotavaa, koska se voi vahingoittaa

kaasu- ja sahkojarjestelmia.

VAARA:

Liesi sisaltaa osia, jotka toimivat kaasulla ja

sahkolld. Taman vuoksi lieden saa kiinnittad
tyopoytadn vain kiinnitysreikien kautta,
kayttamalla vain mukana toimitettuja
kiinnityselementteja ja ruuveja toimimalla
kayttoohjeiden mukaan. Muussa tapauksessa
on olemassa vaara henkilo- ja
omaisuusvahingoista.

Tuotteessasi olevien kiinnikejousien lukumaara
vaihtelee tuotteen mallista riippuen.

Lopullinen tarkistus
1. Tuotteen kaytto...
2. Tarkista toiminnot.

Vanhan laitteen havittdminen
e Shilyta tuotteen alkuperdinen pakkauslaatikko ja
kuljeta se siind. Noudata laatikossa olevia ohjeita.
Jos alkuperdista pakkauslaatikkoa ei ole, pakkaa
tuote kuplamuoviin tai paksuun pahviin ja teippaa
hyvin.
Tarkista laitteen ulkoasu mahdollisten
kulietuksen aikana tapahtuneiden vaurioiden
aralta.




[ vaimistelut

e Pida ruoanlaittovydhykkeet ja kattiloiden pohjat

Energiansaastovihjeita
Seuraavien tietojen avulla voit kdyttaa laitetta
taloudellisesti ja sa4staa energiaa:

e  Sulata pakasteannokset ennen niiden valmistusta.

e Kaytd ruoanlaitossa kannellisia
paistinpannuja/kattiloita. llman kantta
energiankulutus voi kohota nelinkertaiseksi.

e Valitse poltin, joka on sopiva kéytettévan pannun
pohjan koolle. Valitse aina annokselle sopiva
pannukoko. Suuret pannut kuluttavat enemmaén
energiaa.

e Muista kayttaa tasapohjaisia pannuja
kypsentdessasi ruokaa sahkoliedella.
Paksupohjaiset pannut johtavat paremmin
l[Ampoa. Voit saéstdd energiaa jopa 1/3.

e  Kattiloiden ja astioiden on oltava soveliaita
ruoanlaittovydhykkeille. Astioiden tai kattiloiden
pohjat eivét saa olla pienempid kuin salamalevy.

puhtaina. Lika pienenta Iammonjohtumista
ruoanlaittovydhykkeen ja kattilan pohjan valilla.

Ensimmainen kayttokerta
Tuotteen ensimmainen puhdistus

Jotkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.
Ald kayta puhdistukseen syGvyttavia

pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitadn terdvia esineita.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit

2. Pyyhi tuotteen pinnat kostealla liinalla tai sienelld
ja kuivaa liinalla.

Ensimmdinen kuumennus

Savua ja hajua voi esiintya parin tunnin ajan
lensimmaisen kayton aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, ettd huone tuuletetaan

hyvin savun ja hajun poistamiseksi. Valta
hengittdmasta savua ja savunhajua.
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B Keittotason kaytto

Yleisia tietoja ruoanlaitosta

A\

Al thyta kattilaa 8ljylla koskaan yli
kolmasosan sen vetotilavuudesta. Ala
jata liettd valvonnatta, kun kuumennat
6ljya. Ylikuumentunut dljy aiheuttaa
tulipalovaaran. Ala koskaan yrita
sammuttaa 6ljypaloa vedelld! Kun
Oljy syttyy tulee, peitd se
sammutuspeitteelld tai kostealla
vaatteella. Sammuta liesi, jos sen
tekeminen on turvallista ja soita
palokunta paikalle.

e Ennen ruokien uppopaistamista kuivaa ne hyvin
ja aseta varovasti kuumaan 6ljyyn. Varmista, etti
pakasteruoat ovat tdysin sulia ennen
uppopaistamista.

e Ald peitd kayttdmaasi astiaa, kun kuumennat
oljya.

e Aseta kattilat ja kasarit siten, etté niiden kahvat
eivat ole keittotason paalla, jotta kahvat eivat
kuumenisi. Ald aseta epavakaita tai helposti
kaatuvia astioita tasolle.

e Ald aseta tyhji astioita tai kasareita keittoalueille,
jotka on kytketty paélle. Ne voivat vahingoittua.

e Keittoalueen kayttdminen iiman astiaa tai kasaria
sen paalla vahingoittaa tuotetta. Sammuta
keittoalueet kun ruoanlaitto on paattynyt.

e Laitteen pinta voi olla kuuma, joten &la aseta
muovisia tai alumiinisia astioita sen paalle.
Puhdista mahdollisesti sulaneet materiaalit
pinnalta valittdmasti.

Ruokaa ei pitéisi myoskadn sailyttaa tallaisissa
astioissa.

e  K#ytd ainoastaan tasapohjaisia kasareita tai
astioita.

e |aita kasariin tai kattilaan sopiva méaara ruokaa.
Nain valtat ylimaaraisen puhdistuksen estamalla
ruokia kishumasta yii.

Ala peité kasareita tai kattiloita kansilla
keittoalueilla.

Aseta kasarit siten, ettd ne ovat keskitetty
keittoalueen keskelle. Kun haluat siirtdé kasarin
toiselle keittoalueelle, nosta se ja aseta se
uudelle keittoalueelle sen sijaan, ettd vedéat sen
sinne.
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Kasarin valitseminen

e |asikeraaminen pinta on kuumuutta kestava eiké
suuret lampdtilaerot vaikuta siihen.

e AlA kayta lasikeraamista pintaa séilytyspaikkana
alaka kayta sité leikkuupintana.

e  Kaytd vain koneistetulla pohjalla varustettuja
kasareita ja kattiloita. Teravét reunat
naarmuttavat pintaa.

Roiskeet vahingoittavat
lasikeraamista pintaa ja
aiheuttavat tulipalon.

A3 kéyta kupera- tai
koverapohjaisia astioita.

Kéyta vain tasapohjaisia
kasareita ja kattiloita. Se
varmistaa hyvan
[Ammansiirron.

“Kiehuminen voi vaindella kattilatyypin mukaan ja
kattilan seké keittoalueen koosta. Tasaisemmaksi
kiehumiseksi kayta yksi askel suurempaa keittoaluetta.
Suurempien keittoalueiden kayttamiselld ei ole
induktiolieden energiankulutuksen kannalta mita4n
negatiivista vaikutusta, koska I&mpd muodostuu
induktion avulla vain kattilan pohjassa.”
Induktioliesilld saa kayttad vain
induktioruoanlaittoon sopivia astioita.
Kasarin testaaminen
Kéyta seuraavia menetelmia testatessasi onko kasari
yhteensopiva induktiolieden kanssa.
1. Kasari on yhteensopiva, jos sen pohjaan jaéa
magneetti kiinni.
2. Kasari on yhteensopiva, jos g valahda, kun
asetat kasarin keittoalueelle ja kdynnistat lieden.
Voit kéyttaa terés-, teflon- tai alumiinikasareita, joissa
on erityinen magneettipohja merkinndilld, joissa
ilmoitetaan kasarin soveltuvan induktioruoanlaittoon.
Lasisia ja keraamisia astioita, kattiloita ja
ruostumattomasta teraksesté valmistettuja astioita,
joissa on magnetisoimaton alumiinipohja, ei saa
kayttaa.
Kasarin tunnistusjarjestelma
Induktioruoanlaitossa vain astian vastaavalla
keittoalueella peittdma alue energisoidaan. Jarjestelméa
tunnistaa astian pohjan ja vain kyseinen alue



kuumenee automaattisesti. Ruoanlaitto keskeytyy, jos
keittoastia nostetaan keittoalueelta ruoanlaiton aikana.
Valittu keittoalue ja "':'"-symboli vilkkuvat vuorotellen.

Turvallinen kayttd

Al valitse korkeita kuumennustasoja, kun kéytat non-
stick-pohjaisia (teflon) kasareita ilman 6ljya tai hyvin
vahalla éliymaaralla.

Al4 aseta metallisia esineitd, kuten haarukoita, veitsia
tai kasarin kansia liedelle, koska ne voivat kuumeta.

Astialle sopivan keittoalueen valitseminen

Suuri keittoalue

ittoal

e S&atyy automaattisesti kasarin
mukaan.

e  Jakaa tehoa mahdollisimman hyvin.

e Tarjoaa taydellisen kuumuuden
jakautumisen. Kaytetaan ruokien
kuten suurten ohukaisten tai suurten
kalojen (raakojen tai hyvin raakojen)
valmistuksessa.

Kattiloiden kéyttdminen laajapintaisella keittoa-
lueella

Voit kéyttaa
laajapintaista
keittoaluetta kahtena
puolikkaana
erotettuna vasempaan
taka- ja
etukeittoalueisiin.
Levedn pinnan
keittoalueen sijainti voi
vaihdella tuotemallista
riippuen.

Voit kéyttaa
laajapintaista
keittoaluetta suurille
kattiloille.

O
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A3 kéyta alumiinifolioita ruoanlaitossa. Ala aseta
keittoalueelle alumiinifoliolla peitettyja ruoka-astioita.

Jos keittolieden alla on uuni, ja se on
kaynnissd, lieden tunnistimet saattavat

lyhentad keittoaikaa tai sammuttaa uunin.

Kun liesi on kaytdssd, pidd magnetisoidut
esineet kuten luottokortit tai kasetit erossa
liedesta.

Normaali keittoalue

Saatyy automaattisesti
kasarin mukaan.

Jakaa tehoa
mahdollisimman hyvin.
Tarjoaa taydellisen
kuumuuden
jakautumisen. Kaytetaan
kaikenlaiseen
ruoanaittoon.

Pieni keittoalue

Kaytetaan hitaassa
ruoaniaitossa
(kastikkeet, soseet)
Kaytetdan pienten
annosten tai
ruokailijoiden
lukuméaaraan
perustuvien annosten
valmistamiseen.
Kattila peittda
laajapintaisen
keittoalueen
molemmar keskiosat.
A3 kéyta keittoaluetta
muilla tavoin.

Liesien kayttaminen

VAARA:

Ala pudota mitaan esinettd liedelle. Pienetkin

esineet, esim. suolasirotin, voivat vahingoittaa
ligttd.
Ald kayta liettd, jossa on halkeamia. Vesi voi
valua halkeamiin ja aiheuttaa oikosulun.
Jos pinta on milldan tavoin vahingoittunut
(esim. nakyvia halkeamia), sammuta laite
valittdmasti, jotta minimoidaan sahkdiskun
vaara.
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Ohjauspaneeli

Tekniset tiedot
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Séatoalue (|dmpdtila-asetuksen)

Valo osoittaa, ettd vastaava ndppdin
toimii.

On/Off-néppéin

Néappainlukon ndppéin

Ajastimen aktivointi-
/deaktivointindppain
Ajastimen ajan lisdysnappéin

| 4+ GO |

Ajastimen ajan vahennysnappain

=

e Pikakuumennusnéppéin /
Tehostinndppain

81 LAmpimana pito -ndppain

0/ Pyséytysnappain

Virransaastotilan ndppain
Laajapintaisen keittoalueen
valintandppain

Keittoalueen valintaohjaimet
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Grafiikka ja kuvat ovat tarkoitettu vain tiedoksi.
odelliset naytét ja toiminnot vaihtelevat lieden
mallin mukaan.

Keittoalueen nayttd
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6 Moniosaisen keittoalueen symboli (*)
Vaihtelee mallikohtaisesti.

ata laitetta ohjataan kosketusohjauspaneelilla.
Jokainen kosketusohjainpaneelilla suorittamasi
oiminto vahvistetaan aanimerkilla.

Pida ohjauspaneeli aina puhtaana ja kuivana.
Kostea ja likainen pinta saattaa aiheuttaa

oimintah&irioita.

)

Lieden péalle kytkeminen
1._ Kosketa ohjauspaneelin "@"-néppéinté.
"(D"-néippéimen valo syttyy. Liesi on kdyttovalmis.

Jos mitddn toimintoa ei suoriteta 20
sekuntiin, liesi palaa automaattisesti
almiustilaan.

©!

Kun mitd tahansa nappainta (@
nappain) painetaan pitkaan, laite sammuu
lautomaattisesti turvallisuussyista.

Lieden pois péélté kytkeminen

1. Kosketa ohjauspaneelin "@"-néppéinté.
Liesi sammuu ja palaa valmiustilaan.

"H"- tai "h"-symbolit, jotka nékyvat
keittoalueen naytdssa, kun liesi on
isammutettu, imaisevat, etta keittoalue on
vield kuuma. Ald koske keittoalueisiin.

Jaannoslammon merkkivalo

"H"-symboli, joka tulee nakyviin keittoalueen naytdssa,
osoittavat ettd liesi on edelleen kuuma, ja sitd voidaan
kayttad pitdmadn pientd ruokamadrad l[ampimana.
Téma symboli muuttuu kohta symboliksi "h"
tarkoittaen jaénhtyvad lampdotilaa.

d

]

Kun virta on sammutettu, jadnndslamman
merkkivalo ei syty eiké varoita kayttajaa
kuumista keittoalueista.

i

Ladmpotila-alueen nayttd (lampdtila-asetus O ...
19/0 ... 9. (Vaihtelevat laitemallin mukaan.))
Keittoalueen valo

Keittoalueen valintanappéin

Ldmpimana pito -toiminnon symboli (*)
Ajastinsymboli

1B~ N
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2. Kosketa keittoalueen valintan&ppainta, ja kytke
haluttu keittoalue paalle.

"0" tulee nakyviin keittoalueen naytdssd, ja vastaavan

keittoalueen valo syttyy.

Jos mitddn toimintoa ei suoriteta 20
sekuntiin, liesi palaa automaattisesti
valmiustilaan.

Lampotilatason asettaminen

Saada lampatilataso vélille "0" — "19" koskettamalla
sdatdaluetta tai liu'uttamalla sormeasi alueen paalla.
L&mpdtilataso on joissakin malleissa 1, 2, 3...19, ja
1.1,2.2, ... 9. joissakin malleissa. (Vaihtelevat
laitemallin mukaan.)

Jos liesi ylikuumenee, kiytdssa olevat
keittoalueet laskevat 14. tasolle (jos tasoja on
lenemman kuin 14) turvallisuussyista, eika niita
voida asettaa korkeammalle tasolle.
Korkeamman tason asettaminen on
mahdollista vain kun lieden lampétila laskee
turvalliselle tasolle. Jos lieden lampdtila
saavuttaa kriittisen pisteen, se sammuu
automaattisesti eiké keittoalueita voida kytkea
paélle.
Keittoalueiden sammuttaminen:
Keittoalue voidaan sammuttaa 3 eri tavalla:
1. Laskemalla lAmpétilaksi “0".
Keittoalue voidaan sammuttaa myds laskemalla
lampétilatasoksi "0".
2. Kayttdmélld halutun keittoalueen
ajastinsammutusta.
Kun aika on ohi, ajastin sammuttaa sille
madaratyn keittoalueen. "0" tai "00" tulee

nakyviin kaikissa ndytoissa. Lieden néyton @

symboli haviaa.
Ajan péatyttyd kuuluu d&nimerkki. Sammuta
&animerkki koskettamalla jotain ohjauspaneelin
nappainta.

3. Koskettamalla vastaavan keittoalueen
symbolia 3 sekunnin ajan.
Kosketa sammutettavan keittoalueen symbolia 3
sekunnin ajan.

Laajapintaisen keittoalueen kadynnistdminen:

1. Kytke liesi paélle koskettamalla "@"-néppéinté.

2. Kosketa laajapintaisen keittoalueen
valintandppainta

» "0" tulee nakyviin vasemman takakeittoalueen

naytdssd, ja laajapintaisen keittoalueen valo syttyy.

HE
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3. S&ada l[ampdtilataso vélille 0 — 19 koskettamalla
s&étoaluetta tai liu'uttamalla sormeasi alueen
paalla.

L&mpdtilataso on joissakin malleissa 1, 2, 3...19, ja

1.1,2.2, ... 9. joissakin malleissa. (Vaihtelevat
laitemallin mukaan.)

» Keittoalue kaynnistyy. Jos toinen keittoalue on valittu
tai mitdén toimintoa ei suoriteta 10 sekuntiin,
laajapintaisen keittoalueen valo palaa jatkuvasti.
Laajapintaisen keittoalueen kytkeminen péille,
kun yksi tai molemmat vasemmanpuoleisista
keittoalueista ovat kaytossa.

Kun yksi tai molemmat vasemmanpuoleisista
keittoalueista ovat kdytdssa, voit yhdistad keittoalueet
akt|v0|malla laajapintaisen keittoalueen. Voit silloin

i [aajempaa keittoaluetta samoilla arvoilla

e
-0
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kun yksi tai molemmat vasemmanpuoleisista

keittoalueista ovat kaytdssa.
2. Kosketa laajapintaisen keittoalueen

valintandppainta
» Aiemmin valitun keittoalueen lampdétila-arvo tulee
nakyviin vasemman takakeittoalueen néytdssé ja
laajapintaisen keittoalueen valo vilkkuu.
» Yhdistetyt keittoalueet jatkavat toimintaansa
vasemmanpuoleisen keittoalueen valituilla Iampdtila- ja
ajastinarvoilla (jos kéytettavissd). Vasemmanpuoleisen
keittoalueen, jota ei valittu ennen keittoalueiden
yhdlstamlsta arvo peruutetaan.

Jos kosketat jotain vasemman keittoalueen

alintandppainta laajapintaisen keittoalueen
ollessa aktiivinen, keittoalueet erotetaan ja
sammutetaan.

» Muuta lampétila-arvoa myéhemmassa vaiheessa
koskettamalla laajapintaisen keittoalueen
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valintan&ppéint4 ja aktivoi keittoalue. S&4da haluttu

lampdtila sdatdalueella.

Laajapintaisen keittoalueen sammuttaminen

Laajapintainen keittoalue voidaan sammuttaa 4 eri

tavalla:

1. Laskemalla lampétilaksi “0".

Laajapintainen keittoalue voidaan sammuttaa myds

laskemalla lampdtilatasoksi “0".

2. Kéyttdmalla laajapintaisen keittoalueen
ajastinsammutusta.

Kun aika on ohi, ajastin sammuttaa laajapintaisen

keittoalueen. 0 nakyy vasemmanpuoleisen

keittoalueen néytdssé ja 00 nakyy ajastimen ndytdssa.

Vasemman takakeittoalueen néyton "\"-symboli

sammuu.

3. Koskettamalla jotain vasemmanpuoleisen
keittoalueen symbolia.

Jos kosketat jotain vasemman keittoalueen symbolia

laajapintaisen keittoalueen ollessa aktiivinen,

keittoalueet erotetaan ja sammutetaan.

4. Koskettamalla laajapintaisen keittoalueen
symbolia 3 sekunnin ajan.

Keittoalue sammutetaan, jos kosketat laajapintaisen

keittoalueen symbolia 3 sekunnin ajan.

Korkea teho (Tehostin) -toiminto

Pikakuumennusta varten voit kdyttda tehostintoimintoa.

Tata toimintoa ei kuitenkaan suositella pitkaikaiseen
kuumentamiseen. Tehostintoiminto ei ehké ole
kaytettavissa kaikilla keittoalueilla.

Tehostimen valitseminen suoraan:

1. Kytke liesi paélle koskettamalla "@"-néppéinté.

2. Valitse haluttu keittoalue koskettamalla
keittoalueen valintandppaimia.

3. Kosketa "t¥"-nappainta.

Valittu keittoalue toimii enimmaéisteholla, ja 3 valoa

vilkkuu vuorotellen keittoalueen ndytdssd. Kun

tehostinaika paattyy, keittoalue kytkeytyy pois paalta.

Tehostimen valitseminen keittoalueen ollessa

aktiivinen:

1. Kosketa "#"-ndppaintd, kun keittoalue on
toiminut vahintddn 20 sekuntia tietylla tasolla.

Keittoalueen tulee toimia taysilla valitulla
tasolla vahintaan 20 sekunnin ajan.

2. Valittu keittoalue toimii enimmaisteholla, ja 3 valoa
vilkkuu vuorotellen keittoalueen ndytdssd. Kun
tehostinjakso on paattynyt, keittoalue vaihtuu
asetetulle Iampdtilatasolle ja vain valittu lampotila-
arvo naytetaan.
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Tehostintoiminnon sammuttaminen aiemmin:
Sammuta tehostintoiminto koskettamalla ™"~
nappaintd milloin tahansa.

Pikakuumennus

Pikakuumennus on ruoanlaittoa helpottava toiminto.
Sitd voidaan kayttad lyhyen aikaa nopeaan
kuumentamiseen. Kaikki keittoalueet on varustettu
pikakuumennustoiminnolla. Taté toimintoa voidaan
kayttad asettamalla lampdétilataso etukéteen.

Pikakuumennustoiminto voidaan asettaa 20
sekunnin sisdlla siitd, kun keittoalue on
kytketty paélle ja lampdtila saadetty.

Pikakuumennustoiminnon valitseminen:

b
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1. Kytke liesi padlle koskettamalla "@"-néppéinté.

2. Valitse haluttu keittoalue koskettamalla
keittoalueen valintandppaimia.

3. S&4da haluttu lampdtilataso koskettamalla
s&étoaluetta tai liu'uttamalla sormeasi alueen
paalla.

4. Kosketa "w"-nappainta.

Valitsemasi ruoanlaittoalue toimii
enimmaisteholla tietyn aikaa (ks. seuraava
taulukko). Asetettu l&mpdtila-arvo ja 3 valoa
nakyvat vuorotellen keittoalueen naytossa.

5. Kun pikakuumennus on paattynyt, keittoalue
vaihtuu asetetulle lampétilatasolle ja vain valittu
[ampdtila-arvo naytetaan.

Taulukko: Pikakuumennuksen toiminta-ajat

Lampotilataso Kéyttoajan

rajoitus —
sekuntia



L&mpdtilataso on joissakin malleissa 1, 2, 3...19, ja
1.1,2.2, ... 9. joissakin malleissa. (Vaihtelevat
laitemallin mukaan.)

2 keittoalueen kéyttdminen samanaikaisesti
samalla puolella

Lieden suorituskyky voi muuttua kaytssé olevien
keittoalueiden mukaan. Jos kaytat kahta keittoaluetta
samaan aikaan, kayta samalla puolella olevia
keittoalueita. Tama kéyttotapa lisdé tehoa kypsennysta
ja pannun suorityskyvyn tunnistamista varten. Alla
olevasta kuvasta voit nahda suositellun kyttotavan
kahden keittoalueen kayttdmisessa samaan aikaan.

[ SR —————————
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Lieden kokonaistehorajoituksen vuoksi,
ensimmaisessa keittotasossa voi olla lasku verrattuna
niihin tasoihin, jotka asetetaan, kun vasemmalla tai
oikealla olevaa keittoaluetta kéytetddn samanaikaisesti.
Pikakuumennustoiminnon pois kytkeminen:
Sammuta pikakuumennustoiminto koskettamalla "
"-ndppdinta milloin tahansa.

Puhdistuslukko

Puhdistuslukko est&é ohjauspaneelin kaikkien
nappdimien kaytdn 20 sekunnin ajaksi, ja kayttdja voi
suorittaa pikapuhdistuksen lieden ollessa kéytdssa.
Puhdistuslukon aktivoiminen
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1. Lieden ollessa paalld, kosketa ja pidd pohjassa
“I/D" kunnes 20 esitetéan lieden
ajanndyttoruudussa.

» "Il /D" syttyy palamaan ja laskenta alkaen luvusta

20 kaynnistyy ajandyttéruudussa. "C" ilmestyy nakyy
keittoalueiden nayttdinin. Mika4n ohjauspaneelin
nappadimista ei ole toiminnassa tdman jakson aikana,
paitsi D

Puhdistuslukon pois kaytostd asettaminen

Sinun ei tarvitse koskettaa mitdan nappainta
puhdistuslukon purkamista varten. Liesi antaa
aanimerkin 20 sekunnin kuluttua, "0l /D" valo sammuu,
ja puhdistuslukko on deaktivoitu automaattisesti.

Jos haluat purkaa puhdistuslukon
aikaisemmin, kosketa ja pid4 pohjassa "l / D"
kunnes "C" katoaa keittoalueiden naytdilta.

Lapsilukko

Voit suojata lieden tahattomalta kéytélta se ollessa

valmiustilassa ja estad lapsia kytkemasta keittotasoja

paalle. Lapsilukon voi aktivoida tai poistaa kdytosta

vain valmiustilassa.

Lapsilukon aktivoiminen

1. Pida "@"-néippéinté painettuna lieden ollessa
valmiustilassa, kunnes kaksi danimerkkid kuuluu.

Lapsilukko on aktivoitu, ja "@)"-néippéimen valo
sammuu.

Jos jotain néppéintd painetaan lapsilukon

ollessa aktiivinen, " @"-néppéimen valo
ilkkuu.

Lapsilukon pois kaytostd asettaminen
1. Pida lapsilukon ollessa aktivoitu "@"-néippéinté

painettuna, kunnes yksittainen danimerkki
kuuluu.

» Lapsilukko on deaktivoitu, ja "@"-néippéimen valo

sammuu.

Nappdinlukko

Voit aktivoida ndppéinlukon, jotta toimintoja e

vahingossa muuteta lieden ollessa kéytéssa.
N&appdinlukon aktivoiminen

1. Pidé -néppéintd painettuna lieden ollessa

toiminnassa, "®"kunnes kaksi aanimerkkid

__ kuuluu.

"@"-néippéimen valo vilkkuu, ja kaikki keittoalueet on
lukittu.
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oit aktivoida nappainlukon vain kayttdtilassa.
Kun nappainlukko on aktivoitu, vain @
néppain toimii. Jos kosketat jotain muuta

nappainta, " @"-néppéimen valo vilkkuu
merkiksi siitd, ettd nappainlukko on aktiivinen.
Jos kytket lieden pois paalta, kun nappaimet
on lukittu, ndppéainlukko on poistettava
kaytosta, jotta voi kytked lieden paalle
uudelleen.

Néppéinlukon pois kdytostd asettaminen
1. Pida "@"-néippéinté painettuna 2 sekunnin ajan.

Toiminto vahvistetaan danimerkilla. "@"-néippéimen
valo sammuu ja ohjauspaneeli on avattu.
Ajastintoiminto

Tama toiminto helpottaa ruoanlaittoa. Uunia ei tarvitse

valvoa koko ruoanlaittoaikaa. Keittoalue sammutetaan

automaattisesti valitun ajan paatyttya.

Ajastimen aktivoiminen

Kytke liesi padlle koskettamalla "(D"-néippéinté.

Valitse haluttu keittoalue koskettamalla

keittoalueen valintandppaimia.

Saada haluttu lampotilataso koskettamalla

s&étoaluetta tai liu'uttamalla sormeasi alueen

paalla.

Ota ajastin kayttdon koskettamalla "(®"-nappainta.

"00" tulee nakyviin ajastinnaytdssa, ja "@"symboli

alkaa vilkkua keittoalueen naytossa.

5. Aseta haluttu kesto koskettamalla ‘—/+ Voit
koskettaa ja pita4 pohjassa =" tai neer
siirtyaksesi eteenpdin nopeammin.

Jonkin aikaa vilkuttuaan "_"-symboli ja4 pysyvasti

W

E

palamaan. "@"-symbolin jatkuva palaminen tarkoittaa,

ettd toiminto on aktivoitu.

Keittoalueiden ajastimet voidaan asettaa vain
jo kaytdssa oleville keittoalueille.

oista edellda mainitut toimenpiteet niiden
muiden keittoalueiden osalta, joihin haluat
asettaa ajastimen.

jastinta ei voi sadtaa, ellei keittoaluetta ja
keittoalueen lampétila-arvoa ole valittu.

Kun ajastin on aktiivinen, vain valitun
keittoalueen asetettu aika nakyy
ajastinnaytossa.

Ajastimen pois kaytosta asettaminen
Kun asetettu aika on kulunut, liesi kytkeytyy
automaattisesti pois ja antaa animerkin.

20/F

Sammuta &&nimerkki painamalla jotain n&ppainta.

Ajastimien kytkeminen pois pééltd aiemmin

Jos sammutat ajastimen aikaisemmin, liesi jatkaa

toimintaansa asetetussa lampdotilassa kunnes liesi

kytketdén pois paalta.

Voi kytked ajastimen pois péalta kahdella eri tavalla:

1-Ajastimen kytkeminen pois paélta laskemalla sen

arvoksi "00" :

1. Kosketa sammutettavaa keittoaluetta.

2. Kosketa "(®"-nappéaints, kun haluat aktivoida
vastaavan keittoalueen ajastimen.

3. Laske arvoa, kunnes "00” nakyy naytolla,

koskettamalla "==". Voit koskettaa ja pitad

painettuna "==" liikkuaksesi nopeammin
eteenpain.
Laske arvoa kunnes "00" tulee nakyviin
ajastinndytdssa koskettamalla séatoaluetta tai
liu'uttamalla sormeasi alueen paalla.

"@"-symboli vilkkuu keittoalueen néytdssa tietyn

aikaa, ja sammuu sitten pysyvésti ja ajastin on

peruutettu.

2-Ajastimen sammuttaminen painamalla

ajastinndppainta 3 sekunnin ajan:

1. Kosketa sammutettavaa keittoaluetta.

2. Kosketa "(®"-nappéaints, kun haluat aktivoida
vastaavan keittoalueen ajastimen.

3. Pida "(®"-n4ppéinta painettuna 3 sekunnin ajan.

"@"-symboli vilkkuu keittoalueen néytdssa tietyn

aikaa, ja sammuu sitten pysyvésti ja ajastin on

peruutettu.

Ladmpiména pito -toiminto (jos kaytossa)

Voit kdyttaa tata toimintoa ruokien lampiméana

pitdmiseen kun ruoanlaittaminen on paattynyt.

LAmpimané pito -toimintoa voidaan kayttda kahdella

eri tavalla: ajastinasetuksella tai iiman ajastinta.

Lampim&na pito -toiminnon aktivoiminen ajastinta

asettaminen

1. Valitse keittoalue, joka on asetettu tiettyyn
[ampdtilaan, ja jonka haluat pit&d [Ampiméand.

2. Kosketa "is/"-ndppaintd, kun haluat aktivoida
[ampimé&né pito -toiminnon vastaavalla
keittoalueella.

Keittoalue jatkaa toimintaa matalalla
[Ammolia.

1) ja "u"-symbolit nakyvét
keittoalueen naytdssa.




Lampimé&na pito -toiminnon aktivoiminen ajastimen
asetuksella

e

, J

on asetettu, ja jolle aiot kdynnistad lAmpiméana

pito -toiminnon.

2. Kosketa "1s/"-ndppaintd, kun haluat aktivoida
[ampimé&né pito -toiminnon vastaavalla
keittoalueella.

"1 f-symboli ndkyy keittoalueen néytdssa.

Keittoalue jatkaa toimintaa asetetulla I&mpdtilalla

asetetun ajanjakson keston ajan. Kun aika on pééttynyt,

se kytkee péélle l&mpimana pito -toiminnon ja alkaa
toimia matalassa lampétilassa. "u"-symboli nakyy
keittoalueen naytdssa.

Ladmpiman4 pito -toiminnon sammuttaminen

1. Jos ajastin on aktivoitu, valitse keittoalue, jossa
[ampimé&né pito -toiminto on aktivoitu.

Sammuta LAmpiméané pito -toiminto koskettamalla

" ""-nAppdinta.

Keittoalue jatkaa toimintaa edelliselld aika- ja

lampdtila-asetuksella.

2. Jos ajastin on asetettu pois kéytostd, valitse
keittoalue, jossa I&mpiména pito -toiminto on
aktivoitu. Aseta haluttu Idmpdtilataso
koskettamalla sdétdaluetta tai liu'uttamalla
sormeasi alueen paalld, ja aseta lampiména pito -
toiminto pois paéalta.

Keittoalue jatkaa toimintaa uudessa

asetuslampotilassa.

\oit peruuttaa pidd ldmpimana -toiminnon
koskettamalla "\.J"-nappainta ja
sammuttamalla lieden kokonaan.

Pyséytystoiminto

TéllA toiminnolla voit laskea kaikkien lieden

keittoalueiden l&mpotilan ensimméiseen tasoon (paitsi

ajastin) tietyksi ajaksi.

Jos ajastin on asetettu jollekin keittoalueelle,
ajastin jatkaa toimintaansa pysaytyksen

aikana.

1. Kosketa "Il /D"-nappaintd lieden ollessa
toiminnassa.

Kaikki kdytdssa olevat keittoalueet jatkavat

toimintaansa lampdtilan ollessa asetettuna 1. tasolle.

2. Kaynnista kaikki pysaytetyt keittoalueet uudelleen
entisilld asetuksilla painamalla uudelleen "1/ D"~
nappainta.

Eco-tila [Virranséastd]

Voit kytked kaikki keittoalueet alemmalle energiatasolle

taman toiminnon avulla.

irransaastotilan voi aktivoida vain aktiivisille
keittoalueille.

1. Kosketa "Eco"-ndppéinté keittoalueen ollessa
toiminnassa.
» Aktiivinen keittoalue vaihtaa energiansaéstotilaan ja
sen taso putoaa puolella.
Induktiolieden keittoalueiden kdyttdminen tur-
vallisesti ja tehokkaasti
Kéyttoperiaatteet: Induktioliesi kuumentaa
keittoastian valittomasti, silld ominaisuus kuuluu sen
toimintaperiaatteisiin. Siksi induktioliedelld on lukuisia
etuja muihin liesityyppeihin verrattuna. Se toimii
tehokkaammin eika lieden pinta kuumene.
Induktioliesi on varustettu ensiluokkaisilla
turvajérjestelmilld, joiden ansiosta sen kdyttdminen on
mahdollisimman turvallista.

Liesi on varustettu induktiokeittoalueille, joiden
halkaisija on mallin mukaan 145, 180, 210 ja
280 mm. Induktio-ominaisuuden ansiosta
jokainen keittoalue tunnistaa sille asetetun
astian pohjan halkaisijan. Energiaa muodostuu
vain alueilla joissa astia on kosketuksissa
keittoalueen kanssa ja siten saavutetaan
mahdollisimman vahainen energiankulutus.

Kayttoajan rajoitukset

Lieden ohjaus on varustettu kayttdajan
aikarajoituksella. Jos yksi tai useampi keittoalue on
jadnyt padlle, keittoalue otetaan automaattisesti pois
kéytosta tietyn ajan kuluttua (ks. taulukko 1). Jos
keittoalueelle on asetettu ajastin, ajastinndyttd
sammuu myds mydhemmin.

Kéyttoajan rajoitus vaihtelee valitun I&mpdtilatason
mukaan. Talla lampotila-asetuksella kdytetdan
enimmaiskayttoaikaa.

Kayttdja voi kdynnistad keittoalueen sen automaattisen
sammuttamisen jalkeen, kuten edelld on kuvattu.
Taulukko 1: Kéyttdajan rajoitukset

rajoitus — tunti




Korkea teho 10 minuuttia
(Tehostin) -

toiminto

Korkea

teho

(Tehostin) -

toiminto

L&mpdtilataso on joissakin malleissa 1, 2, 3...19, ja

1.1,2.2, ... 9. joissakin malleissa. (Vaihtelevat

laitemallin mukaan.)

Ylikuumenemissuoja

Liesi on varustettu tunnistimilla ylikuumenemista

vastaan. Seuraava voidaan havaita ylikuumenemisen

yhteydessa:

e Aktiivinen keittoalue voidaan sammuttaa.

e  Valittu taso saattaa pudota. Taté tilaa ei voi pitad
kuitenkaan ilmaisimena.

Ylivirtauksen turvajarjestelmé

Keittoliesi on varustettu ylivirtauksen turvajarjestelmalla.

Ohjauspaneelille roiskuvan ylivirtauksen sattuessa

jarjestelmd katkaisee virran valittdmasti ja sammuttaa

lieden. "E"-varoitus tulee nékyviin tdméan jakson

aikana.

Tasmallinen tehoasetus

Induktioliesi reagoi komentoihin valittdmasti, silla

ominaisuus kuuluu sen toimintaperiaatteisiin. Liesi

muuttaa tehoasetukset erittdin nopeasti. Siksi voit

estéd ruokaa (vettd, maitoa) kiehumasta yli, vaikka se

olisi juuri kiehahtamassa yli.

Kayttoaanet

Induktioliesistéd saattaa kuulua &&nid. Nama aénet ovat

normaali 0sa induktiolieden kayttoa.

o Adnet tulevat kuuluvammiksi korkeissa
[ampotiloissa.

e Kasarin metalliseos saattaa aiheuttaa &4nta.
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e Matalilla tasoilla saatetaan kuulla
toimintaperiaatteisiin kuuluva saanndllinen
paalle/pois-aani.

o Adnivoidaan kuulla, jos kuumennetaan tyhj&a
kasaria. A4ni katoaa, kun laitat kasariin vetta tai
ruokaa.

e SAhkojérjestelmad jadhdyttavén tuulettimen &ani
voi kuulua.

Virhe-/varoituskoodit ja virheiden l&hteet

Taulukko 2:

ylikuumentunut vilkkuu nayttd

1y
Kosketusohjausla Ajastinnayttd
itteiston virhe symboli s

symboli
ilkk

Induktiolaitteiston
virhe.

Ruoanlaittoalue
en naytto

Lisétietoja kosketusohjauspaneelin
irheviesteista on taulukossa 2. Jos "Fx"- ja
"Ex"-viestit tulevat nakyviin toistuvasti, ota
yhteys valtuutettuun huoltoon.

Jos kosketusohjauspaneelin pinta on altistunut
9 runsaalle hoyrylle, koko ohjausjrjestelma

saattaa kaatua ja antaa "E"-virhesignaalin.
Signaalidanet kuuluvat.

1)

IC]

Pida kosketusohjauspaneelin pinta puhtaana.
irhetoimintoja voi olla havaittavissa.

)




[ Kunnossapito ja huolto

Yleisia tietoja
Laitteen kéyttoiké pitenee ja yleiset ongelmat
véhenevét, jos tuote puhdistetaan sdanndllisesti.

VAARA:
Kytke laitteesta sahko pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.

Sahkdiskun vaara!

VAARA:
Anna laitteen jadhtyd, ennen kuin puhdistat
sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

e Puhdista tuote sd@nndllisesti jokaisen
kéyttokerran jalkeen. Nain ruokajadmat on
mahdollista poistaa helpommin ja véltta4 niiden
palaminen kiinni, kun lietta kdytetadn seuraavan
kerran.

e Lieden puhdistamiseen ei tarvita erityisia
puhdistusaineita. On suositeltavaa kayttaa
[Amminta vettd ja pesuaineliuosta, pehmeéi
liinaa tai sientd ja kayttad kuivaukseen kuivaa
liinaa.

e Varmista aina ettd ylimaardinen neste pyyhitain
aina hyvin pois puhdistuksen jélkeen ja roiskeet
kuivataan valittomasti.

o /3 kayta happoja tai Kloridia ruostumattoman

teréksen tai lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.

Kéytd pehmeéa linaa ja nestepesuainetta (ei

hankaavaa) noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.

Muista pyyhkia vain yhteen suuntaan.

Jotkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.
la kayta puhdistukseen syovyttavia

pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitadn terdvia esineita.

Ala kéyta laitteen puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat aiheuttaa
sahkaiskun.

Lieden puhdistaminen

Lasikeraaminen pinta

Pyyhi lasikeraaminen pinta kylméll& vedella ja huolehdi
ettei pinnalle ja pesuainejadmid. Kuivaa lopuksi
pehmedlld liinalla. Pesuainejadmat saattavat
vahingoittaa lasikeraamista pintaa keittolevyn
seuraavalla kayttokerralla.

Lasikeraamisen pinnan pesuainejdamia ei saa
raaputtaa veitsilld, terdsvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.
Poista kalkkitahrat (keltaiset tahrat) kaupallisella
kalkinpoistoaineella tai pienelld maaralla hapanta
luonnollista kalkinpoistoainetta, kuten etikka tai
sitruunamehu.

Jos pinta on erittéin likainen, kayta pesuaineella
kostutetulla sienelld ja odota kunnes puhdistusaine on
imeytynyt hyvin. Puhdista sitten keittolevyn pinta
kostealla liinalla.

Sokeripohjaiset elintarvikkeet, kuten kerma ja
siirappi, tulee pyyhkia pois odottamatta pinnan
jaahtymistd. Muussa tapauksessa
lasikeraaminen pinta voi vahingoittua
pysyvasti.
Pinnoitteiden tai muiden pintojen vérit saattavat
haalistua ajan kanssa. Tdma ei vaikuta tuotteen
toimintaan.
Lasikeraamisen pinnan haalistuminen ja tahrat ovat
normaaleja eivatka vika.
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Vianetsinti

e Ruoanpaistamisen aikana syntyva vesi voi tiivisty4 ja muo&iostaa vesipisaroita, kun hoyry osuu laitteen
kylmiin pintoihin. >>> Tdmd ei ole vika

e Kun metalliosat kuumenevat, ne laajenevat ja voivat aiheuttaa aanta. >>> Tdmad ei ole vika.

e Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake tai aktivoi se
uudelleen tarvittagssa.

e Laitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitinta.

e Jos nayttoon ei syty valoa, kun kytket lieden péélle. >>> Kytke laite irti virtakatkaisijasta. Odota 20
sekuntia ja kytke takaisin.

e Yiikuumenemissuoja on aktiivinen. >>> Anna lieden jaéhtyd.

e Ruoanlaittoaistia ei ole sopiva. >>> Tark/stql astia.

e  Etole asettanut kattilaa aktiiviselle keittoalueelle. >>> Tarkista onko keittoalueella kattila.

e Ruoanlaittoaistia ei ole yhteensopiva induktiolieden kanssa. >>> Tarkista onko ruoanlaittoastia
induktiolieden kanssa yhteensopiva.

e Ruoanlaittoastiaa ei ole keskitetty oikein tai astian alapohjan pinta ei ole riittdvén leved keittoalueelle. >>>
Valitse riittévan leved astia ja keskita astia oikein keittoalueelle.

a niiden jadhtya.

e Valitun keittoalueen ruoanlaittoaika voi olla kulunut. >>> Voit asettaa uuden ruoanlaittoajan ja paattaa
ruoanlaiton.

e Ylikuumenemissuoja on aktiivinen. >>> Anna lieden jaéhtya.

e  FEsine saattaa peittdd kosketuspaneelin., >>> Ota esine pois paneelilta.

e Ruoanlaittoaistia ei ole yhteensopiva mduktlolleden kanssa. >>> Tarkista onko ruoanlaittoastia
induktiolieden kanssa yhteensopiva.
. Ruoanlaittoastiaa ei ole keskitetty oikein tai astian alapohjan pinta ei ole riittavén leved keittoalueelle. >>>

..........................................................................................................................................................................................................................................................

éﬁhdvtyswuletin }at‘kaa toimintaansa kutt !iesi on sammutetm .
e Tama eiole vika. Jaahdytystuuletm Jatkaa toimintaansa kunnes lieden sahkéosat jaéhtyvat sopivaan
[ampdotilaan.

Jos et pysty korjaamaan ongelmaa
noudatettuasi timan osan ohjeita, ota yhteytta
altuutettuun huoltoedustajaan tai

jalleenmyyjaan. Ald yritd korjata viallista laitetta
itse.
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GRUNDIG

Inbyggd hall

Bruksanvisning
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Léas denna bruksanvisning forst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att kdpa en Grundig-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt frén produkten som har
tillverkats med hog kvalitet och toppmodern teknik. L&s hela den hér bruksanvisningen och alla andra medféljande
dokument noggrant innan du anvander produkten och behall den for framtida referens. Om du ger produkten till
n&gon annan ska du se till att bruksanvisningen ocksa foljer med. Félj alla varningar och informationen i
bruksanvisningen.

Kom ihég att den har bruksanvisningen &ven kan gélla flera andra modeller. Skillnader mellan modeller &r uttryckligen
angivna i den hér bruksanvisningen.

Forklaring av symboler

| den hér bruksanvisningen anvénds féljande symboler:

Viktig information eller anvandbara
anvandartips.

Varning for situationer som kan vara
' livsfarliga eller farliga for egendom.

Varning for elektrisk stot.

Varning for brandrisk.

Varning for heta ytor.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Det har avsnittet innehaller
sékerhetsinstruktioner som hjalper
dig att undvika skador pa person och
egendom. Om du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att gora
garantin ogiltig.

Allman sakerhet

478V

Den héar enheten kan anvandas av
barn fran 8 &r och personer med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller
mental férmaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskap om de
har fatt tillrdcklig Gvervakning
eller tillréckliga instruktioner
gallande anvandning av enheten
pa ett sakert satt och om de
forstar vilka risker som finns
inbegripna.

Barn far inte leka med enheten.
Rengdring och anvandarunderhall
far inte utforas av barn utan
Overvakning.

Apparaten bdr inte anvandas av
personer (inklusive barn) med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller
mental férmaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskaper, om
de inte har genomgatt utbildning
eller fatt instruktioner.

Barn far inte leka med enheten.
Om produkten overlamnas till
nagon for personligt bruk eller for
andrahandsanvandning, ska man
ocksa dverlamna

ﬂ Viktiga instruktioner och varningar for sakerhet och miljo

bruksanvisningen,
produktetiketter och andra
relevanta dokument och delar.
Installation och reparation maste
alltid utforas av auktoriserade
serviceombud. Tillverkaren kan
inte hallas ansvarig for skador
som uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade
personer och kan gora garantin
ogiltig. Fore installation, 1as
instruktionerna noggrant.

Anvand inte produkten om den ar
defekt eller har négra synliga
skador.

Kontrollera att
produktfunktionsrattarna ar
avstangda efter varje anvandning.

Elsakerhet

Om produkten ar behaftad med
fel far den inte anvdndas om den
inte repareras av det behdriga
serviceombudet. Du kan fa en
elektrisk stot!

Anslut endast produkten till ett
jordat uttag med spanning och
skydd enligt specifikationerna i
Tekniska specifikationer. Den
jordade installationen ska goras
av en kvalificerad elektriker
medan produkten anvands med
eller utan transformator. Vart
foretag ska inte héllas ansvarigt
for négra problem som



uppkommer pa grund av att
jordningen inte har skett i enlighet
med lokala regler.

Tvéatta aldrig produkten genom att
spruta eller halla vatten pa den!
Du kan fa en elektrisk stét!
Produkten méste kopplas ur
under installation, underhall,
reng0ring och reparation.

Om stromsladden ar skadad
maste den bytas av tillverkaren,
dess serviceombud eller liknande
behdriga personer for att undvika
fara.

Enheten maste installeras s att
den hér helt frankopplad fran
natverket. Separationen méaste
goras antingen via en kontakt for
huvudstrom eller en kontakt som
ar inbyggd i den fasta
elinstallationen, i enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem far bara
utforas av behoriga fackman.

Vid skada slar du av produkten
och kopplar bort den fran
stromkallan. FOr att gora detta
stanger du av sakringen hemma.
Kontrollera att sakringen ar
kompatibel med produkten.

Produktsakerhet

VARNING: Apparaten och dess

tilloehdr blir heta vid anvandning.
Vidror inte uppvarmningsdelarna.
Barn under 8 &r ska inte befinna

sig i narheten om de inte ar under
uppsikt.

Anvand aldrig produkten vid
nedsatt omdome eller
koordination pa grund av
alkoholintag och/eller anvandning
av droger.

Var forsiktig vid anvandning av
alkoholhaltiga drycker i maten.
Alkohol omvandlas till anga i héga
temperaturer och kan antanda om
den kommer i kontakt med heta
ytor.

Se till att inga antandbara
material finns i narheten av
produkten, eftersom sidorna kan
bli heta under anvandningen.

Hall alla ventiler fria fran hinder.
Anvand inte ngrengdrare for att
rengOra apparaten, det kan
orsaka elektrisk stot.

VARNING: Obevakad tillagning pé
en hall med fett eller olja kan vara
farlig och kan resultera i brand.
Forsok ALDRIG slacka en eld med
vatten, utan stang av apparaten
och tick sedan lagorna med
exempelvis ett lock eller en
brandfilt.

VAR FORSIKTIG:
Tillagningsprocessen méste
Overvakas. En kort
tillagningsprocess maste
Overvakas kontinuerligt.
VARNING: Brandrisk: Forvara inte
foremal pé plattorna.
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VARNING: Om ytan ar repig ska
du stanga av apparaten for att
undvika risk for elektrisk
kortslutning.

| handelse av att varmeplattans
glas gétt sonder: Stang
omedelbart av alla brannare och
alla elektriska varmeelement och
isolera maskinen fran
stromférsorjningen. Ror inte
maskinens yta. Anvand inte
maskinen.

Efter anvandning stanger du av
hallelementen via reglaget. Forlita
dig inte p& panoreringsdetektorn.
Metallforemal, sdsom knivar,
gafflar, skedar och lock far inte
placeras pa hallens yta, eftersom
de kan bli heta.

Angtryck som samlas p& grund av
fukten i stekhallens yta eller
langst ned i kastrullen kan géra
att kastrullen borjar rora sig.
Darfor ska du se till att ugnens
ytor och underdelen pé
kastrullerna alltid ar torra.
Plattorna ar utrustade med
induktionsteknik. Induktionshallen
som bade sparar tid och pengar
maste anvandas med kastruller
som passar for tillagning med
induktionshall; annars fungerar
inte plattorna. Se. Allméan
information om tillagning,

sidan 14, valja kastruller.

Eftersom induktionshéllar skapar
ett magnetiskt falt, kan de orsaka
skadlig paverkan for manniskor
som anvander enheterna som
insulinpump eller pacemaker.
VARNING: Anvand bara héallskydd
som designats av tillverkaren till
enheten eller som indikeras av
tillverkaren av enheten enligt
instruktionerna for anvandning
eller passar eller hallskydd som
levereras med enheten.
Anvandning av olampliga skydd
kan orsaka olyckor.

Brandskyddsétgarder;

Kontrollera att kontakten sitter
fast ordentligt i uttaget for att
undvika gnistbildning.

Anvand inte skadade eller kapade
sladdar eller forlangningssladd,
utover originalkabeln.

Kontrollera att vare sig vétska
eller fukt forekommer pa uttaget
som ar inkopplat i produkten.

Avsedd anvandning

Den har produkten ar avsedd for
anvandning i hemmet.
Kommersiell anvandning &r inte
tillradligt.

VAR FORSIKTIG: Den har enheten
ar endast till for tillagning. Den far
inte anvandas i andra syften,
exempelvis for rumsuppvarmning.
Tillverkaren ansvarar inte for
nagon skada som orsakas av



felaktig anvandning eller
felhantering.

Barnsakerhet

e VARNING: Tillbehoren kan bli
mycket heta under anvandning.
Smé barn ska hallas borta.

e FOrpackningsmaterial &r farliga
for barn. Hall barn borta fran
forpackningsmaterial. Avyttra alla
delar pa forpackningen enligt
miljostandarder.

e FElekiriska produkter ar farliga for
barn. Barn ska inte vara ndra
produkten nar den anvands och
de far inte leka med produkten.

e Placera inga féremal ovanpa
apparaten som barn kan n4.

Avfallshantering av den uttjinta
produkten

| enlighet med WEEE-direktivet for hantering av
avfallsprodukter:

Den hér produkten géller under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den hér produkten &r férsedd med en
Klassificeringssymbol for avfallshantering av elektriskt
och elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt &r tillverkad med delar av hog kvalitet
samt material som kan &teranvandas och &tervinnas.
Produkten far inte slangas i hushallssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och elektronisk
utrustning. Kontakta din kommun fér mer information
om narmaste &tervinningsstation.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kdpt géller under EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Den innehdller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i direktiven.

Avfallshantering av emballage

e Emballaget &r farligt for barn. Férvara emballaget
pé en saker plats utom rackhall for barn.
Emballaget till den hér produkten &r tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala lagar och
regler gallande avfallshantering. Slang dem inte i
hushallssoporna.
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B Alimén Information

Oversikt
1 Induktionsplatta 4 Basskydd
2 Monteringsklamma 5 Induktionsplatta

3 Vitrokeramisk yta

Tekniska specifikationer

Volt/frekvens 1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415 V; 50 Hz
Kabeltyp/sektion minHOSV2V2-F  5x 1,5 mm

Dimension

Vanster fram Induktionsplatta

Dimension
Induktionsplatta
2000/3700 W
De tekniska specifikationerna kan andras utan arden pa produktetiketter och | medféljande
Oregaende meddelande, for att forbattra dokumentation &r hamtade fran
produktens kvalitet. laboratorieforhallanden i enlighet med
) - - — - relevanta standarder. Dessa varden kan
IS|ffrorr?a i den har bruksanwsnlpgen ar endast variera beroende pé anvindnings- och
i beskrivande syfte och kanske inte exakt miljsférhéllanden.
stammer Gverens med din produkt.
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K installation

Produkten maste installeras av en behdrig person i
enlighet med géllande regler. Annars kommer garantin
att bli ogiltig. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for
skador som uppkommit fran arbete som utférts av icke
auktoriserade personer och kan gora garantin ogiltig.

Forberedelse av platsen och elinstallationen for

produkten ligger pa kundens ansvar.

FARA:

Produkten maste installeras i enlighet med

lokala lagar och regler avseende el och gas.

FARA:

Innan installation ska du kontrollera produkten
isuellt att den inte ar defekt. Om den har

defekt ska den inte installeras.

Skadade produkter kan orsaka
sékerhetsrisker

Den minsta hojden pa utsuge enligt
rekommendationerna i bruksanvisningen for
utsugen

Minsta avstand mellan skapsidorna méste vara
lika med hallens bredd

Installation och anslutning
e Produkten far bara installeras och anslutas i
enlighet med géllande installationskrav.

Installera inte héllen pa platser med vassa
kanter eller horn.
Det finns risk for att keramikhallens yta brister!

*k

S0mm Mia

Fore installationen

Hallen &r avpassad for installaion i en kommersiell

milj. Ett sakerhetsavstand maste lamnas mellan

enheten och koksvaggarna och -mdblerna. Se bilden

(varden in mm).

e Den kan &ven anvandas i fritt staende position.
Tillat ett minsta avstand pa 750 mm over héllens
yta.

e () Om en matlagningsflékt ska installeras
ovanfdr spisen, se tillverkaranvisningarna for
spisen gallande installationshdjd (minst 650 mm).

e Avlagsna férpackningsmaterial och transportlas.

e Yior, syntetiska laminat och vidhaftande material
maste vara varmeresistenta (minst 100 °C).

e Arbetsytan méaste inrattas och fixeras horisontellt.

e Klipp 6ppningen for héllen i arbetsytan enligt
installationsmétten.

750mm {+2mm)

60mm min

Elanslutning
Anslut produkten till ett jordat uttag som &r skyddat av
en automatsékring av Idamplig kapacitet, i enlighet med
"Tekniska specifikationer". Den jordade installationen
ska goras av en kvalificerad elektriker medan
produkten anvands med eller utan transformator. Vart
foretag kan inte héllas ansvarig for skador som
uppstétt p& grund av att produkten har anvands utan
en jordad installation, i enlighet med lokala lagar och
regler.
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FARA:

Produkten far endast anslutas till el av en
auktoriserad och behdrig person. Produktens
garantiperiod starter efter en korrekt
installation.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador

som uppkommit fran arbete som utforts av
icke auktoriserade personer.

FARA:
Stromsladden far inte klammas, bojas,
klammas eller komma i kontakt med

produktens heta delar.

En skadad stromsladd méste bytas ut av en
behdrig elektriker. Annars finns risk for
elektrisk stét, kortslutning eller brand!

¢ Anslutningen maste félja nationella lagar och
regler.

e  Strémdata méste dverensstimma med de data
som anges pa mérkplaten pa produkten.
Typetiketten finns pa baksidan av produkten.

¢ Produktens strdmsladd maste folja vardena i
"Tekniska specifikationer".

FARA:
Koppla ur produkten fran strémkéllan innan du
pahdrjar nagot arbete pa elinstallationen.

Du kan fa en elekrisk stot!

Ansluta stromkabeln

id anslutning av kablarna méaste du folja de
nationella / lokala elektriska foreskrifterna
samt anvanda lampligt uttag / ledning och
stickkontakt fér ugnen. Om produktens
strombegransningar ligger utanfor
stromtillforselnivan till stickkontakten /
ledningen, maste produkten anslutas direkt via
fast elinstallation utan att anvénda stickkontakt
/ ledning.

1. Det &r inte mdjligt att koppla fran alla poler i
stromforsdrjningen, en frankopplingsenhet med
minst 3 mm kontakifri yta (s&kringar,
sakerhetsvaxlar, kontraktor) maste vara anslutna
och alla poler p& denna frankopplingsenhet méaste
vara angransande till (inte ovan) produkten
enlighet med IEE-direktiven. Om instruktionerna
inte f6ljs kan det orsaka anvandarproblem och det
ogiltigforklarar produktgarantin.

Ytterligare skydd genom en jordfelsbrytare

rekommenderas.
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Om en kabel medfdljer produkten:

00 OO

[IN AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|

(Den kanske inte finns pa din produkt.)
For enfasanslutning, anslut kablarna efter
beskrivningen nedan:
Brun/Svart kabel = L (fas)
Bl&/gra kabel = N (Neutral)

Gron/gul kabel = (E) (jord)

» eller

w

Gra/Svart kabel = L (fas)
BI&/Brun kabel = N (Neutral)

Gron/gul kabel = (E) (jord)
For tvafasanslutning, anslut kablarna efter
beskrivningen nedan:
Brun kabel = L1 eller L2 (fas 1 eller fas 2)
Svart kabel = L2 eller L1 (fas 2 eller fas 1)
Bl&/gra kabel = N (Neutral)

Gron/gul kabel = (E) (jord)

» eller

Svart kabel = L1 (fas 1)
Gra kabel = L2 (fas 2)
BI&/Brun kabel = N (Neutral)

Gron/gul kabel = (E) (jord)




Installera produkten
Om ugnen &r under:

A min. 15 mm

B min. 2 mm

C 20 mm

Om det finns en béank under:

En ventilationsdppningden bakre delen av mébeln &r
ett krav, se bilden.

*

min.

Under installationen av induktionshéllen ska du placera

produkten parellellt med installationsytan. Lagg pé

tétningen pé de delar av hallen som har kontakt med

bénken, sdsom beskrivs nedan, for att forhindra att

véntska tranger ner mellan produkten och bénken.

1. Forbered ytan pa arbetsstéllet s& som visas pa
hilden.

2. Vand héllen upp och ned och placera den pa en
plan yta.

3. Vid installation av héllen appliceras tatningslisten,

som tillhandahdlls i forpackningen, runt héllen

som det visas pé foljande bild samtidigt som det

skall &tersta 1 till 2 mm frén glasets ytterkant pa

insidan.

i3

4. Fixera monteringsfjdrarna genom att féra in derﬁ
och skruva fast dem i halen i hdljets undersida, s&
~som visas pd bilden.

For vissa modeller kan din produkt
levereras med monteringsfjadrarna redan
asta pa den.
ntalet monteringsfiadrar pa din produkt
arierar beroende pa produktmodell.

5. Placera hallen pa banken och passa in den.

6. Nar hallen placeras i bankskivan fixeras den
enkelt med hjélp av kldmmor. Om matten i
bankskivan inte stdmmer kan 2
monteringskldmmor fixeras i produktens framsida
$& som visas pa bilden nedan.

1 Hall
2 Installationsklamma
3 Bank
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Nar hallen installeras i pa skapet maste en
hylla installeras for att separera skapet fran
hallen, sasom visas i bilden ovan. Detta &r inte

nédvandigt nar en den installeras pa en
inbyggd ugn.

Det ar exempelvis mdjligt att rora undersidan av
produkten eftersom den ar installerad pa en lada.
Detta omrade maste tackas med en tréplatta.

A min. 15 mm
B min. 2 mm
Bakre vy (anslutningshal)

Placeringen av anslutningshélen som visas i
iguren nedan ar schematiska. Variationer kan
orekomma beroende pa produktmodellen.

Fast dem enligt anslutningshélen pa din
produkt.

12/8V

FARA:
0Om du gor anslutningar i olika hal blir det inte
sakert, eftersom det kan skada gas- och

elsystemet.

FARA:
Héllen innehaller komponenter som kérs pa
gas och elektricitet. Av den har orsaken ska

héllen fixeras pa banken enbart genom
fixeringshal och bara genom att sékra element
och anvanda medféljande skruvar enligt
instruktionerna i handboken. Annars utgér den
en sakerhetsrisk for livoch egendom.

Antalet monteringsfjadrar pa din produkt
varierar beroende pa produktmodell.

Slutkontroll

1.

Anvéanda produkten

2. Kontrollera funktionerna.
Framtida transport

Spara produktens originalkartong for framtida
transport av produkten. Folj instruktionerna pa
kartongen. Om du inte har originalkartongen kvar
ska du packa in produkten i bubbelplast eller
tjock kartong, och tejpa ordentligt.

Kontrollera produktens allménna utseende, om
det finns négra skador som kan ha uppstatt
under transport.




B Forberedelser

mellan tillagningszonen och kastrullens

Tips for att spara energi

Féljande information hjélper dig att anvanda enheten

pé ett ekologiskt sétt och spara energi:

e Tina upp fryst mat fére tillagning.

e Anvand kastruller/pannor med lock for
tillagningen. Om det inte finns n&gra lock kan
energiforbrukningen 6ka med 4 génger.

e V4l den brénnare som passar bést for
kastrullens undersida. Valj alltid rétt
kastrullstorlek for dina rétter. Stora kastruller
kréver mer energi.

e Se till att anvénda kastruller med platt botten vid
tillagning med elektriska hallar.

Kastruller med tjock botten ger béttre
varmeledning. Du kan fa energibesparingar pa
upp till 1/3.

e Kastruller och kérl maste passa med
tillagningszonerna. Undersidan av kastruller och
kérl far inte vara mindre &n brannaren.

e Hall tillagningszonerna och kastrullernas
undersida rena. Smuts minskar varmeledningen

undersida.

Initial anvandning
Den forsta rengdringen av produkten

Ytan kan skadas av vissa rengéringsmedel.
nvand inte aggressiva rengéringsmedel,
skurpulver/-miolk eller négra vassa foremal

under rengéring.

1. Avlagsna allt férpackningsmaterial.

2. Torka av ytorna pa produkten med en fuktig trasa
eller svamp och torka sedan med en torr trasa.

Initial uppvarmning

Doft och rok kan utvecklas under ett par
immar vid férsta anvandningen. Detta &r
normalt. Se till att rummet &r vélventilerat sa
att rok och lukt forsvinner. Undvik direkt
inandning av réken och den lukt som den
sander.
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B 4 hér anvinder du héllen

Allman information om tillagning

A\

Fyll aldrig pannan med olja till mer &n
en tredjedel. Ldmna inte héllen
obevakad nér du vérmer upp olja.
Overhettade oljor utgdr en brandrisk.
Forsok aldrig slicka en eld med
vatten! Om oljan fattar eld ska du
técka dver den med en eldfilt eller
fuktig trasa. Sl& av hallen om det &r
sékert att géra det och kontakta
brandkéren.

e Innan du steker eller friterar mat ska du alltid
torka dem val och placera forsiktigt i het olja. Se
till att frusen mat har tinat helt fére stekningen.

e Téckinte dver kastrullen du anvénder nér du
hettar upp oljan.

e Placera pannor och kastruller pa ett sétt sé att
handtagen inte ligger dver héllen for att forhindra
att de hettas upp. Placera inte obalanserade kérl
och de som latt vélter pa hallen.

e Placera inte tomma karl pa plattorna som ar
péslagna. De kan skadas.

e Om en platta anvands utan att en kastrull eller
panna star pa den kan det orsaka skada pé
produkten. Sla av plattorna efter att tillagningen
&r Klar.

e Eftersom produktens yta kan bli het ska du inte
placera karl i plast eller aluminium pa den.
Rengdr eventuella insmélta material pé ytan
omedelbart.

S&dana karl ska inte anvandas for att forvara mat
heller.

e Anvénd bara kastruller och kérl med plan botten.

e Placera ratt méng mat i kastrullerna och
pannorna. Detta gor att du inte behdver utféra
n&gon rengdring i onddan genom att forhindra att
négot kokar dver.

Placera inte lock pé plattorna.
Placera kérlen pé ett satt sa att de ar centrerade
over plattan. Nar du vill flytta kérlet fran en platta
ill en annan ska du lyfta i det och placera det pa
plattan istéllet for att dra i det.

Kastrullval

e (Glaskeramikytan &r vérmebestandig och
péverkas inte av stora temperaturskillnader.

e Anvénd inte glaskeramikytan som en
forvaringsplats eller skérbrada.
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e Anvénd bara kastruller och pannor med
maskinbehandlad botten. Skarpa kanter orsakar
repor pa ytan.

Stank kan skada
keramikytan och orsaka
brand.

Anvéand inte kérl med
konkav eller konvex
botten.

Anvéand bara kastruller
och pannor med plan
botten. De sékerstaller
enklare
varmedverforing.

”Kokningsbeteendet kan variera beroende pé

kokkérlstyp, storlek pa kokkérlet och storleken pa

tillagningszonen, for ett mer homogent

kokningsbeteende kan ett steg storre tillagningszoner

anvédndas. Att anvanda en storre tillagningszon har

ingen negativ inverkan pa energiforbrukningen for

induktionshallen, eftersom vérmen endast skapas i

den relevanta kokkarlsarean.”

Fér induktionshéllar ska du bara anvénda kérl som

passar for induktionstillagning.

Kastrulltest

Anvénd foljande metoder for att testa om kastrullen ar

kompatibel med induktionshéllen eller inte.

1. Kastrullen & kompatibel om undersidan haller en
magnet.

2. Karlet &r kompatibelt om"*=""det inte blinkar nér
du placerar det pa plattan och startar hallen.

Du kan anvénda stl, teflon eller alumium i kérl med

speciell magnetbotten som innehaller etiketter eller

varningar som indikerar att kérlet & kompatibelt med

induktionstillagning. Glas- och keramikkarl, kastruller

och karl i rostfritt stdl med alumiumbotten utan

magnetfunktion ska inte anvindas.

Fokuseringssystem for karlidentifiering

Vid induktionstillagning ska bara det omr&de som
tAcks av karlen pa den relevanta plattan aktiveras.
Kérlets botten identifieras direkt av induktionssystemet
och bara den hér zonen virms automatiskt.
Tillagningen avbryts om kérlet lyfts fran plattan under
tillagningen. Den valda plattan och "':'"-symbolen
blinkar alternerat.



Séker anvéndning

Valj inte hdga varmenivéer ndr du ska anvénda ett kérl
i exempelvis teflon utan olja eller med mycket lite olja.
Placera inga metallfdremal, sdsom gafflar, knivar eller
karlskydd pa hallen, eftersom de blir heta.

Anvénd aldrig aluminiumfolie for tillagningen. Placera
aldrig mat som har virats in i aluminiumfolie pa
plattorna.

Vilja en platta som passar for karlet

Stor tillagningszon

e  Passar karlet automatiskt.

e Distribuerar effekten perfekt.

e FErbjuder utmérkt varmefordelning.
Anvénds for att tillaga rétter, sdsom
stora pannkakor eller stora fiskkakor.

Om det finns en ugn under hallen och den gér
kommer sensorerna i hallen att minska

illagningsnivan eller stdnga av ugnen.

Nar hallen &r pa ska du hélla foremal med
magnetfunktion, exempelvis kreditkort och
kassetter, borta fran hallen.

Normal tillagningszon
Passar kérlet L
automatiskt.

Distribuerar effekten
perfekt,

Erbjuder utmarkt
vérmefordelning.

Liten tillagningszon

Anvénds for langsam
tillagning (saser, kramer)
Anvénds for att
forbereda sma portioner
eller portioner baserat pa
antal personer.

Anvénds for alla typer av
matlagning.

Anvinda kastruller pa den breda tillagningszo-
nen

Du kan anvénda den
breda tillagningszonen
i tva halvor separat
som bakre och frémre
vénster tillagningszon.
Placeringen av
kokzonen med bred
yta kan variera
beroende pa
produktmodell.

Du kan anvénda den
breda tillagningszonen
for stora kastruller.

O
JE
O
ye

Din kastrull maste
thcka bada
mittdelarna av den
breda
tillagningszonen.
Anvénd inte
tillagningszonen pa
n&got annat sétt.

Anvinda héllen

FARA:

Tappa inga féremal p4 hallen. Aven sma
foremal, exempelvis en saltstroare, kan skada
hallen.

Anvand inte hallen om det finns sprickor i den.
Vatten kan lacka in genom sprickorna och
orsaka kortslutning.

Vid eventuell skada pa ytan (exempelvis repor)
ska du sla av produkten direkt for att minimera

risken for elektrisk kortslutning.
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Kontrollpanel

® 6 B o
O

Specifikationer

e w
o

- .1|||||||||IIIII|||||||||||||”||”|”””|”“”””||||||||+

Instéliningsomréde (for temperaturnivé)

Ljus som indikerar att relevant knapp
fungerar

P&/Av-knapp

Knapplasknapp

Knapp for

timeraktivering/avaktivering
Knapp fér 6kning av timerniva

| 4+ GO |

Knapp fér minskning av timerniva

=

Aeas Knapp for snabbuppvarmning
155 Varmehaliningsknapp
n/p Knapp for avsténgning
ECO Ekonomilagesknapp
[ O] Valjarknapp for bred tillagningszon

O

Véljarkontroller for platta

GO

elocieel | lo
ol §

Bilderna och illustrationerna &r endast till i
beskrivande syfte. Faktiska displayer och

unktioner kan variera beroende pa modell av

hallen.
Plattans display
1 2
| el
i
T |
6 5 4 3

1 Temperaturindikator (temperaturinstélining O ...
19/0 ... 9. (Varierar beroende pa modell.))

2 Plattljus
3 Knapp for val av platta
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@ G
Symbol for varmehaliningsfunktion (*)
Timersymbol
Symbol for flersegmenterat plattval (*)
Varierar med modell.

* o O

Den har enheten styrs av en pekkontrollspanel.
arje atgard du gor pa pekkontrollen bekréftas

av en horbar signal.

Hall alltid kontrollpanelen rena och torr.
Fuktiga och smutsiga ytor kan orsaka
elfunktion.

Satta pa hallen
1. Tryck pa knappeﬂ'@" pé kontrollpanelen.

Ljuset for knappen (D sias p&. Hallen &r redo att
anvandas.

Om ingen anvandning sker inom 20
sekunder atergar hallen automatiskt till
standby-lage.

Nar en knapp (@ knappen) hélls
nedtryckt under en langre tid kommer
hallen av sakerhetsskal automatiskt att
slés av.

Sténga av héllen

1. Tryck pa knappen (D pé kontrollpanelen.
Hallen kommer att stédngas av och &terga till standby-
lage.

"H" eller "h" visas pa plattans display nér
hallen ar avstangd indikerar att héllen
ortfarande ar varm. Rér inte vid plattorna.

Restvdrmeindikator

"H" symbolen visas pa plattans skarm nar hallen ar
avstangd indikerar att hallen fortfarande &r varm och
kan anvédndas for varmhalining av en liten mangd mat.
Den hér symbolen omvandlas strax till "h" som star for
mindre varmt.

Nar strdmmen slas av tands inte indikatorn for
restvarme och anvandaren varnas inte for heta

plattor.




Sla pé plattor

1. Tryck pa knappen D" for att sla pé hallen.
2. Tryck pa valknappen for plattan du vill sla pa.
"0" visas pé displayen for plattan och ljuset for
relevant platta tands.

Om ingen anvandning sker inom 20
sekunder atergar hallen automatiskt till
standby-lage.

Stilla in temperaturniva

Genom att trycka pa justeringsomradet eller dra med
fingret Gver omradet justerar du temperaturen mellan
IIOII OCh II1 9II.

Temperaturniva &r 1, 2, 3...19 pa vissa modeller,
medan det & 1.1, 2.2, ... 9. pa vissa andra. (Varierar
beroende pa modell.)

Om héllen blir 6verhettad, kommer de aktiva
illagningszonerna sjunka till den 14:e nivan
(om de &r pé en hdgre niva &n 14) av
sakerhetsskél och kan inte stéllas in pa en hog
niva. De kan stéllas in pa en hdg niva igen nar
spishallens temperatur sjunker till en saker
niva. Om héllen blir uppvéarmd till en kritisk
niva, kommer den automatiskt att stdngas av
och tillagningszonerna kan inte aktiveras.

Sla av plattor:

En vald platta kan sténgas av pa 3 olika sétt:

1. Genom att lata temperaturnivan falla till "0"
Du kan vrida plattans zon till av genom att lata
temperaturvardet falla il "0".

2. Genom att anvinda franslagning av
timeralternativet for 6nskad platta
Né&r tiden &r dver kommer timern att stdnga av
plattan som &r tilldelad den. "0" och "00" visas

pé alla displayer. Symbolen 2O pé hallens
display forsvinner.
Dessutom hdrs ett ljudalarm nér tiden &r dver.
Tryck pa valfri knapp pa kontrollpanelen for att
tysta ljudlarmet.

3. Genom att trycka pa relevant symbol for
plattan i 3 sekunder.
Tryck pé& symbolen for plattan som du vill stanga
av i omkring 3 sekunder.

Sla pa den breda tillagningszonen

1. Tryck pa knappen (D" for att sla pé hallen.
2. Véljartouchknapp for bred tillagningszon

» 0 visas pé displayen for bakre tillagningszonen och
ljuset for relevant platta blinkar.

tt trycka pa justeringsom
med fingret dver omré&det justerar du
temperaturen mellan 0 och 19.

Temperaturniva &r 1, 2, 3...19 pa vissa modeller,

medan det & 1.1, 2.2, ... 9. pa vissa andra. (Varierar

beroende pa modell.)

» Tillagningszonen startar. Om en annan tillagningszon

valjs eller ingen anvandning sker pa 10 sekunder

blinkar ljuset p& den breda tillagningszonen utan

avbrott.

Sla pa den breda tillagningszonen nar en eller
bada tillagningszonerna till vianster kors

Nar en eller bada de vanstra tillagningszonera kérs
kan du kombinera béda tillagningszonerna genom att
aktivera den breda tillagningszonen. P& det har séttet
kan du anvanda en bredare tillagningszon med samma
vérden.

1. Vélj en av tillagningszonerna till vanster nér en
eller bada de vénstra tillagningszonerna kors.

2. Véljartouchknapp for bred tillagningszon

» Temperaturvardet for den tidigare valda

tillagningszonen visas pa vénstra bakre

tillagningszonens display och ljuset pa den breda

tillagningszonen blinkar.

» De kombinerade tillagningszonerna fortsétter att g&

med vérdet for temperatur och timer (om tilldmpligt) i

den vénstra tillagningszonen du har valt. Vardet for

den vénstra tillagningszonen har inte valts innan

kombinationen av tillagningszoner har avbrutits.

o

ed
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Om du trycker pa nagon av knapparna for den
anstra tillagningszonen nér den breda
illagningszonen ar aktiv separeras
tillagningszonerna och stangs av.
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» For att &ndra temperaturvérdet i ett senare steg
trycker du pa valjarknappen for den breda
tillagningszonen och aktiverar den. Stéll in det dnskade
temperaturvardet i instaliningsomrédet.

Sla av den breda tillagningszonen

Den breda tillagningszonen kan slas av pa 4 olika sétt:

1. Genom att lata temperaturnivén falla till "0"

Du kan vrida plattans zon till av genom att lata

temperaturvardet falla till "0".

2. Genom att anvanda avstangningen pé
timerlaget for vald tillagningszon

Né&r tiden &r dver kommer timern att stdnga av

tillagningszonen. 0 visas pa displaen for den vanstra

tillagningszonen och 00 visas pa timerdisplayen.

Symbolen ") pd bakre vanstra tillagningszonens

display déljs.

3. Genom att trycka p& symbolen fér nigon av de
vénstra tillagningszonerna

Om du trycker pa ndgon av symbolerna for den

vénstra tillagningszonen nér den breda

tillagningszonen &r aktiv separeras tillagningszonerna

och sténgs av.

4, Genom att trycka pa relevant tillagningssymbol
i 3 sekunder.

Om du trycker pa den breda tillagningszonssymbolen i

3 sekunder slas tillagningszonen av

High power snabbstart funktionen

Anvénd dig utav snabbstart funktionen for en snabb

uppvarmning. Denna funktion &r inte avsedd att

anvéndas vid en langre koktid. Snabbstart funktionen

finns inte alltid tillgénglig pa alla plattor.

Att vélja snabbstart direkt:

1. Tryck pa knappen D" for att sla pé hallen.

2. Vélj dnskad platta genom att trycka pa knapparna
for plattan.

3. Tryck pa& knappen "&".

Den valda plattan g&r p& maximal effekt och 3 lampor

blinkar pa respektive display. Nar tiden for snabbstart

[6pt slar plattan av sig.

Att sla pa snabbstart nér plattan &r paslagen.
1. Tryck pa "&" efter att plattan varit paslagen i
minst 20 sekunder pa en temperaturniva.

Plattan skall ha varit paslagen i minst 20
sekunder pa samma valda ldge.

2. Den valda plattan gar p& maximal effekt och 3
lampor blinkar pa respektive display. Sé fort
snabbstarten &r Gver véxlar plattan till den
installda temperaturnivan och endast det valda
temperaturvardet visas.
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Att sla av snabbstart funktionen innan tiden for
snabbstart lopt ut.
Tryck p& "&" ndrhelst du vill sI& av snabbstarten.

Snabbuppvéarmning

Snabbuppvarmning &r en funktion som forenklar
matlagningen. Den kan anvéndas for
snabbuppvarming under en kort tidsperiod. Alla plattor
&r forsedda med snabbuppvarmningsfunktionen.
Funktionen kan kontrolleras genom férhandsinstélining
av temperaturnivan.

Snabbuppvarmningsfunktionen kan stéllas in
de forsta 20 sekunderna efter det att plattan
slagits pa och temperaturnivan justerats.

Yéilj Snabbuppvérmningsfunktionen:

o
-0 -

4
...... s

1. Tryck pd knappen (D for att sla pa hallen.

2. Vélj dnskad platta genom att trycka pa
knapparna for plattan.

3. Justera dnskad temperatur genom att trycka pa
instéliningsomrédet eller genom att dra med
fingret Gver omradet,

4. Tryck p& knappen "&",

Plattan du har valt drivs med maximal effekt
under en viss tidsperiod (se foljande tabell). 3
lampor och det instéllda temperaturvardet visas
pé respektive display for plattan.

5. Nar snabbuppvéarmningstiden 16pt ut &ndras
plattans temperatur till den instéllda
temperaturnivan och temperaturnivan visas pa
héllens display.

Tabell: Tider fér snabbuppvarmning

Temperaturniva Driftstidsgrans
- sekund




Temperaturniva &r 1, 2, 3...19 pa vissa modeller,
medan det & 1.1, 2.2, ... 9. pa vissa andra. (Varierar
beroende pa modell.)

Anvinda tva kokzoner samtidigt pa samma sida
Hallens prestanda kan andras beroende pé antalet
aktiva zoner. Om tvé zoner anvands samtidigt, bor
zoner pa samma sida anvandas. Denna
anvandningsteknik ger béttre tillagnings- och
kastrulldetekteringsprestanda. | figuren nedan kan du
se den rekommenderade anvandningstekniken att
anvanda tva tillagningszoner samtidigt.

_-----------------------.~
L
[ SR ————

........................

P& grund av hallens totala effektbegransning kan det
finnas en minskning av den férsta hallnivans
instélining jamfort med de nivaer som &r instéllda nar
de hogra eller vanstra zonerna kors samtidigt.

Sla av snabbuppvarmningsfunktionen:

Tryck p&"v&r" knappen narhelst du vl sI& av
snabbuppvarmningsfunktionen.

Rengoringslas

Rengdringslaset férhindrar anvandning av alla knappar
pé kontrollpanelen i 20 sekunder for att géra det
mdjligt att snabbt rengdra héllen under anvéndning.

Aktivera rengoringslaset

1. Nar hallen anvands, tryck och hall in "Il /D" tills
20 visas pé tidsdisplayen pa héllen.

» "Il /D" slas pé& och nedrékning fran 20 startar p&

tidsdisplayen. "C" visas pa tillagningszonsdisplayen.

Ingen av knapparna pé kontrollpanelen fungerar under

den har tiden utom """

Avaktivera rengoringslaset

Du behéver inte trycka pa nagon knapp for att
avaktivera rengdringslaset. Héllen avger en ljudsignal
efter 20 sekunder, "Il /D" lampa slocknar och
rengdringsléset avaktiveras automatiskt.

Om du vill avaktivera rengéringslaset tidigare
ska du trycka och halla in 01 /D" tills "C"
forsvinner fran tillagningszonens display.

Barnlas

Nar héllen &r i standby-lage kan du skydda héllen

med barnlaset for att férhindra att bamn slar pé

plattorna. Bamléset kan bara aktiveras och avaktiveras

i standby-lage.

Aktivera barnlaset

1. Nar hallen &r i standby-I4ge trycker du och haller
in knappen *@" tills tva enkla ljudsignaler hars.

Barnléset aktiveras och ljuset for knappen "G sténgs
av.

Om nagon annan knapp trycks in ndr__
barnlaset ar aktivt blinkar knappen " @

Avaktivera barnlaset

1. Nér bamnléset &r aktiverat trycker du och haller in
knappen " tills en enkel ljudsignal hors.__

» Barnlset avaktiveras och ljuset for knappen Lok

sténgs av.

Knapplas

Du kan aktivera knapplaset for att undvika att &ndra

funktionerna av misstag nér hallen anvénds.

Aktivera knapplas

1. Nar héllen &r pa trycker du pa och haller in
knappen " tills tvd ljudsignaler hérs.

Lysdioden ok bérjar blinka och alla plattor I&ses.
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Du kan bara aktivera knapplaset i
nvandningsldge. Nér knapplaset aktiveras
blir bara knappen @ funktionsduglig. Nar

du trycker pa ﬂgon annan knapp bérjar ljuset

for knappen 6 att blinka for att indikera att
knapplaset ar aktivt,

Om du stanger av hallen nar knapparna ar
lasta méste knapplaset att avaktiveras nasta
géang du slar pa hallen igen.

Avaktivera knapplas

1. Hall knappen Lo intryckt i 2 sekunder.
Uppgiften bekréftas med en ljudsignal. Ljuset for

knappen Jok sténgs av och kontrollpanelen 1ases upp.

Timerfunktion

Den hér funktionen forenklar tillagningen for dig. Det
&r inte nddvandigt att se till ugnen under
tillagningsperioden. Tillagningszonen sténgs av
automatiskt i slutet av den tid du har valt.

Aktivera timern

1. Tryck pa knappen D" for att sla pé hallen.

2. Vélj dnskad platta genom att trycka pa knapparna
for plattan.

3. Justera 6nskad temperatur genom att trycka pa
instéliningsomrédet eller genom att dra med
fingret Gver omradet.

4. Tryck pa& knappen "®" fér att aktivera tlmern

"00" visas pé tlmerdlsplayen och symbolen "

bérjar blinka pé displayen for tillagningszonen.

5. Stall in 6nskad period genom att trycka pé "=
/+ Du kan trycka och héalla in "==" eller "
" for att ga framét snabbare.

Efter att den har blinkat under en viss tid tdnds

symbolen "J" med fast sken. Nar symbolen "

tands med fast sken indikerar det att funktionen &r

aktiverad.

imern kan bara stallas in fér de plattor som
redan anvands.
Upprepa dtgarderna ovan for andra plattor for
ilka du vill stalla in timern.

imern kan inte justeras om inte plattan och
emperaturvardet for plattan valjs.
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Nar timern har aktiverats visas bara tiden for
den valda plattan pa timerdisplayen.

Avaktivera timern

Sa fort den installda tiden &r Gver slés héllen
automatiskt av och avger en ljudsignal.

Tryck pé valfri knapp for att tysta ljudsignalen.

Sla av timers tidigare

Om du slar av timern tidigare fortsatter hallen arbeta

med den instéllda temperaturen tills den sténgs av.

Du kan stdnga av timern pé tva olika sétt:

1-Sl4 av timern genom att Iata vérdet falla ned till

IIO0II :

1. Vélj den platta du vill sla av.

2. Tryck pa knappen "©" for att vélja timern som ar
relevant for plattan.

3. Minska vérdet tills "00" visas pé timerskérmen

o

geom att trycka pa "=". Du kan trycka och hélla
in "=" for att g& framat snabbare.

Symbolen @ blinkar pa displayen for plattan under

en viss tid och sedan slés den av permanent och

timern avbryts.

2-Sla av timern genom att trycka ned

timerknappen i 3 sekunder:

1. Vélj den platta du vill sla av.

2. Tryck pa knappen "©" for att vélja timern som &r
relevant for plattan.

3. Tryck p& knappen "®" i omkring 3 sekunder.

Symbolen @ blinkar pa displayen for plattan under

en viss tid och sedan slés den av permanent och

timern avbryts.

Varmehaliningsfunktion (om négon finns)

Du kan anvénda den hér funktionen for att hélla maten

varm efter att tillagningen &r slutfrd.

Varmehaliningsfunktionen kan anvandas pa tva olika

sétt: med och utan instélining av timern.

Aktivera varmehéliningsfunktionen utan att stélla in

timern

1. Vélj den platta som har stéllts in till en viss
temperatur sa kan du anvéinda den for att halla
maten varm.

2. Tryck pa knappen "uss" for att aktivera
varmehallningsfunktionen for relevant platta.

Plattan arbetar med lag temperatur.
Symbolerna "1 och "u" visas pa
displayen for plattan.




Aktivera varmehéliningsfunktionen utan att stélla in
timern

e

I

och timern har stéllts in nér du planerar att kora

varmehallningsfunktionen.
2. Tryck pa knappen "us/" for att aktivera

varmehallningsfunktionen for relevant platta.
Symbolen "™ visas pa displayen fér plattan.
Plattan arbetar med den installda temperaturen under
hela instéllningstiden. Nér perioden &r Gver vaxlar den
till varmehaliningsfunktionen och bérjar arbeta med 1ag
temperatur. Symbolen "u" visas pé displayen for
plattan.

Sla av varmehallningsfunktionen

1. Om timern &r aktiverad véljer du plattan for vilken
varmehallningsfunktionen &r aktiverad.

Tryck pa knappen ""us/™" for att slé av

varmehallningsfunktionen.

Plattan fortséatter arbeta med tidigare tids- och

temperaturinstélining.

2. Om timern &r avaktiverad véljer du plattan for
vilken varmehéallningsfunktionen &r aktiverad.
Ange dnskad temperatur genom att trycka pé
instéliningsomrédet eller genom att fora fingret
Over det for att avaktivera
varmehallningsfunktionen.

Plattan arbetar med den nya temperaturinstéliningen.

Du kan avbryta varmehallningsfunktionen

genom att trycka pa knappen "L och
sI& av hallen helt.

Stoppfunktion

Genom att anvénda den har funktionen kan du minska
temperaturnivan pa forsta nivan pa alla aktiva
tillagningszoner pa hallen (férutom timern) under en
viss tidsperiod.

Om timern stalls in for valfri platta kommer
imern att fortsatta arbeta under stoppet.
1. Tryck pa knappen "I1/D" nar hallen &r pa.
Alla aktiva tillagningszoner kommer fortsétta fungera
med temperaturen pa den 1:a nivan.

2. Tryck pa knappen 'l /D" igen for att starta om
alla stoppade plattor med tidigare instéllningar.

Economildge
Du kan sénka alla plattor till en l&gre forbrukningsniva
genom att anvdnda denna funktion.

Ekonomildget kan bara aktiveras for aktiva
plattor.

1. Tryck pa "eco” knappen nar plattan ar paslagen.
» N&r man aktiverar ekonomildget sénks plattornas
forbrukning till hélften.

Anvinda induktionsplattorna pé ett sdkert och
effektivt sétt

Anvéndningsprinciper: Induktionshallen varmer upp
kérlet direkt. Darfor finns det manga fordelar jamfort
med andra typer av héllar. Den arbetar effektivare och
héllens yta hettas inte upp.

Induktionshallen &r utrustad med ett dverlagset
sékerhetssystem som ger dig maximal
anvandarsakerhet.

Hallen kan utrustas med induktionsplattor med
en diameter pa 145, 180, 210 och 280 mm
beroende pa modell. Med induktionsfunktionen
identifierar varje platta diametern pa varje karl
som &r placerat pa dem. Energin bildas bara
pa de stéllen dar kérlet har kontakt med
plattan och darmed minimeras
energiférbrukningen.

Begransningar for driftstid

Héllkontrollen &r utrustad med en driftstidshegrénsning.
Né&r en eller flera plattor ldmnas oavsiktligt avaktiveras
plattan efter en viss tidsperiod (se tabell 1). Om det
finns en timer tilldelad plattan slas aven timerdisplayen
av senare.

Driftstiden beror pa den valda temperaturinstéliningen.
Maximal anvandningstid anvands med den har
temperaturnivan.

Plattan kan startas om av anvandaren efter att den har
slagits av automatiskt enligt beskrivningen ovan.
Tabell 1: Begrénsningar for driftstid

Temperaturniva Driftstidsgréns -




e Ljudet fran flakten som kyler det elektriska

systemet kan horas.
Felkoder/varningsmeddelanden och felkallor
Tabell-2:

Indikator | Skdrm ___|

allen dverhetta attans
symbolen | display
blinkar

High power | High power 10 minuter
snabbstart | snabbstart

funktionen | funktionen

Temperaturniva &r 1, 2, 3...19 pa vissa modeller, Hardvarufel for Symbolen | Timerdisplay
medan det & 1.1, 2.2, ... 9. p4 vissa andra. (Varierar pekkontroll. ey

beroende pa modell.) 5

Overhettningsskydd
Héllen &r utrustad med en sensor for att sékerstélla
skydd mot éverhettning. Foljande méste beaktas vid

overhettning: Pekkanslighetsfel Symbolen | Timerdisplay
e Den aktiva plattan kan slas av. "F2"
¢ Den valda nivan kan falla. Det hér férhallandet tands

gér dock inte att se pa indikatorn.

Siakerhetssystem for dverkokning
Hallen &r utrustad med ett sakerhetssystem for

dverkokning. Om det ar ndgot som kokar dver pa !
kontrollpanelen stanger systemet av strommen symbolen | display
omedelbart och slér av hallen. "E" lyser som varning blinkar

pé plattans display under tiden.
Exakt strominstélining

Induktionshéllen reagerar direkt, som ett svar pa
anvéandningsprinciperna. Den andrar
effektinstéllningarna mycket snabbt. Du kan darmed
forhindra att drycker (vatten, mjélk) kokar Gver &ven
om det just hdll pa att gora det.

For ytterligare information om felmeddelanden
som kan visas pa pekpanelen, se Tabell-2. Om
medelandena "Fx" och "Ex" visas konstant,
ska du kontakta ett behdrigt serviceombud.

Driftsljud Om ytan pé pekkontrollspanelen ar exponerad
Det kan hdras ljud vid anvéndning av induktionshallen. for stora méngder &ngor kan hela

S&dana ljud ar normala och en del av kontrollsystemet avaktiveras och avge "E"-
induktionstillagningen. felsignal. Signalljuden hérs.

e Ljuden blir framtradande i hdga temperaturnivaer.
e Pannans legering kan orsaka ljud.
e |lagenergildgen kan ett normalt p&-/av-ljud

Hall ytan pa pekkontrollspanelen ren. Felaktig
anvandning kan observeras.

CSNS]

héras pé grund av anvandningen.
e Ljud kan héras om en tom panna hettas upp. N&r
du héller i vatten eller annat forsvinner ljudet.
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[ Underhall och rengéring

Allmén information

Produktens servicelivslangd dkar och vanliga problem
minskar i omfattning om produkten rengérs med
jamna mellanrum.

FARA:
Koppla fran produkten fran stromkéllan innan
du paborjar underhall och rengdring.

Du kan fa en elekrisk stot!

FARA:
Lat produkten svalna fGre rengéring.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

e Rengdr produkten noggrant efter varje
anvandning. P& detta sétt ar det mdjligt att
enklare ta bort tillagningsrester genom att
undvika att de branns in nasta gang apparaten
anvands.

e Inga speciella rengdringsmedel behdvs for
rengdring av produkten. Anvand varmvatten med
diskmedel, en mjuk trasa eller svamp nér du
rengdr produkten, och torka den sedan med en
torr trasa.

e Sealltid till att dverskottsvétska torkas bort
ordentligt efter rengring och att eventuellt spill
omedelbart torkas torrt.

e Anvénd inte rengdringsmedel som innehaller syra
eller klor nér du rengdr rostfria ytor eller inox-ytor
och handtaget. Anvénd en mjuk trasa med
diskmedel (utan slipmedel) for att torka dessa
delar rena, var noga med att torka i en riktning.

Ytan kan skadas av vissa rengéringsmedel.
nvand inte aggressiva rengéringsmedel,
skurpulver/-miolk eller négra vassa foremal

under rengéring.

nvand inte angrengdrare for att rengdra
apparaten, det kan orsaka elektrisk stot.

Rengora hallen

Glaskeramikyta

Torka av glaskeramikytan (vitrokeramik) med kallt
vatten och var noggrann, sa det inte ligger kvar nagra
rester av rengéringsmedel. Torka med en mjuk trasa.
Rester kan orska skada pé glaskeramikytan nér du
anvander héllen nésta gang.

Intorkade rester pé glaskeramikytan (vitrokeramik) ska
under inga omstéandigheter skrapas bort med rakblad,
stélull eller liknande verktyg.

Avlagsna kalciumflackar (gula fldckar) med en liten
mangd kalkborttagning, ssom vindger eller citronsaft.
Om ytan &r kraftigt smutsig ska du applicera
rengdringsmedlet med en svamp och vénta tills det har
absorberats val. Rengdr sedan ytan pa hallen med en
fuktig trasa.

Mat innehallande socker socker och sirap
maste avldgsnas direkt utan att vanta pa att

an ska svalna. Annars kan glaskeramikytan
skadas permanent.

Over tid kommer férgen pa konturer och detaljer att
blekas. Detta paverkar inte enhetens funktion.

Det &r normalt att frgen med tiden bleks pa
glaskeramikytan och detta ar inte ett fel.
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Felsokning

. Anga som bildas under tillagningen kan blida kondens och vattendroppar nér den tréffar de kalla ytorna pa
produkten. >>> Detta beror inte p& nagot fel

»  Nér metalldelarna varms upp kan de oka i storlek och orsaka ljud. >>> Detta beror inte pa nagot fel.

e Huvudsakringen ar defekt eller har gétt. >>> Kontrollera sakringarna i sakringsboxen. Byt eller
aterstall dem vid behov.

e Produkten &r inte kopplad till det (ordade) uttaget. >>> Kontrollera strémanslutningen.

»  Om displayen inte tnds nér du slér pé hallen igen. >>> Koppla frdn enheten vid kretsbrytaren. Vénta
i 20 sekunder och koppla seaan in den igen.

o (verhettningsskyddet ar aktivt. >>> L4t héllen svalna.

e Tillagningskérlet & inte lampligt. >>> Kontrollera karlet.

e Du har inte placerat kérlet pa den aktiva plattan. >>> Kontrollera om det finns ett kérl pa plattan.

e Kdrlet &r inte kompatibelt med induktionstillagning. >>> Kontrollera om tillagningskérlet & kompatibelt
med induktionshéllen.

o Tillagningskérlet &r inte ratt placerat eller nedre ytan pa kérlet &r inte tillrackligt bred for
tillagningsplattan. >>> Vélj ett tillrdckligt brett kérl och placera kérlet rakt dver plattan.

Tillagningstiden for den valda plattan kanske &r slut. >>> Du kan stélla in en ny tillagningstid eller sluta
med tillagningen.

o (verhettningsskyddet ar aktivt. >>> Lat héllen svaina.

Ett foremal kan tacka pekkontrollpanelen >>>Ta bort objektet pa panelen.

..... ]

e Kdrlet &r inte kompatibelt med induktionstillagning. >>> Kontrollera om tillagningskérlet & kompatibelt
med induktionshéllen.

o Tillagningskérlet &r inte ratt placerat eller nedre ytan pa kérlet &r inte tillrackligt bred for

Kylfisikien fortsatter att g4 dven om hallen stangs av,

e Detta beror inte pa nagot fel. Kylfldkten fortsatter ga tills elektroniken i hallen svalnar till lamplig
temperatur.

Kontakia ett auktoriserat serviceombud eller
den aterforsaljare som salde produkten till dig,
om du inte kan l6sa problemet med hjdlp av

instruktionerna i det har avsnittet. Forsok aldrig
att reparera en defekt produkt pa egen hand.
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