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Estimado cliente,

Por favor, lea este manual antes de usar el aparato.

Grundig Gracias por elegir el aparato. Queremos que el aparato, fabricado con alta
calidad y tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este
manual y cualquier otra documentacion proporcionada antes de utilizar el aparato y
guardelo como referencia. Sile da el aparato a otra persona, entregue el manual con
€l. Siga las instrucciones, teniendo en cuenta toda la informacion y las advertencias
indicadas en el manual de usuario.

Preste atencion a todas las informaciones y advertencias del manual de instrucciones.
De esta manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que
puedan ocurrir.

Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el
manual con él.
El manual de instrucciones contiene los siguientes simbolos:

A Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.
AVISO Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

& Peligro que puede provocar quemaduras por contacto con superficies calientes.
Informacién importante o consejos de uso Utiles.

@ Lea el manual de instrucciones.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instrucciones de seguridad

« Esta seccion contiene
instrucciones de seguridad
que ayudaran a prevenir
cualquier riesgo de lesiones
personales o0 danos
materiales.

« Si el aparato se transfiere a
otra persona o se utiliza de
segunda mano, el manual de
instrucciones, las etiquetas
del aparato, otros
documentos pertinentes y los
accesorios deben entregarse
con el aparato.

» Nuestra empresa no se hace
responsable de los danos
que puedan producirse por el
incumplimiento de estas
instrucciones.

« El incumplimiento de estas
instrucciones anulara
cualquier garantia.

« A Haga que los trabajos de
instalacion y reparacion sean
realizados siempre por el
fabricante, el servicio
autorizado o la persona
indicada por el importador.

« A Utilice Unicamente piezas
de repuesto y accesorios
originales.

« ANo intente reparar o
sustituir ninguna pieza del
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aparato a menos que esté
claramente especificado en el
manual de instrucciones.

« ANo realice modificaciones
técnicas en el aparato.

APropésito del uso

« Este aparato esta disenado
para uso en el hogar. No es
adecuado para uso comercial.

« No utilice el aparato en
jardines, balcones u otros
entornos exteriores. El
electrodomeéstico esta
destinado a ser utilizado en
las areas de cocina del hogar
y del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos
laborales.

« ADVERTENCIA: Este
aparato debe utilizarse
unicamente para cocinar. No
debe ser usado para
diferentes propdsitos, como
calentar la habitacion.

ASeguridad de los nifios,

las personas vulnerables y

las mascotas

« Este aparato puede ser
utilizado por nifos de 8 anos
de edad y mayores, y por
personas discapacidades
fisicas, sensoriales 0



mentales, 0 que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre que sean
supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los
peligros del aparato.

Los nifos no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por
NINOS a menos que haya
alguien que los supervise.
Este aparato no debe ser
utilizado por personas con
capacidad fisica, sensorial 0
mental limitada (incluidos los
niNos), a menos que se les
mantenga bajo supervision o
reciban las instrucciones
necesarias.

Los ninos deben ser
supervisados para asegurar
que Nno jueguen con el
aparato.

Los aparatos eléctricos son
peligrosos para ninos y
mascotas. Los ninos y las
mascotas no deben jugar,
trepar o entrar en el aparato.
No coloque objetos que los
ninos puedan alcanzar sobre
el aparato.

Gire el mango de las ollas y
sartenes a un lado del banco
de trabajo para que los ninos

no puedan agarrarlas y
quemarlas.

« ADVERTENCIA: Durante el
uso, las superficies
accesibles del aparato estan
calientes. Mantenga a los
niNos alejados del aparato.

« Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los ninos. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

* (Si su producto tiene un
enchufe) Para la seguridad
de los ninos, desconecte el
enchufe y deje el aparato
inoperante antes de
desecharlo.

ASeguridad eléctrica

» Enchufe el aparato en una
toma de corriente con
conexion a tierra protegida
por un fusible que coincida
con los valores de corriente
indicados en la etiqueta de
tipo. Haga que la instalacion
de la toma de tierra sea
hecha por un electricista
calificado. No utilice el
aparato sin conexion a tierra
de acuerdo con las
regulaciones locales /
nacionales.

« El enchufe o la conexion
eléctrica del aparato debe
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estar en un lugar de facil
acceso (donde no se vea
afectado por la llama de la
estufa). Si esto no es posible,
debe haber un mecanismo
(fusible, interruptor,
conmutador, etc.) en la
instalacion eléctrica a la que
esta conectado el aparato,
de acuerdo con la normativa
eléctrica y separando todos
los polos de la red.

El aparato no debe ser
enchufado en la toma de
corriente durante la
instalacion, reparacion y
transporte.

Enchufe el aparato en una
toma de corriente que
cumpla con los valores de
voltaje y frecuencia
especificados en la etiqueta
de tipo.

(Si su producto no tiene un
cable de alimentacion) Utilice
unicamente el cable de
conexion especificado en la
seccion "Especificaciones
técnicas".

No atasque el cable de
alimentacion debajo y detras
del aparato. No ponga un
objeto pesado en el cable de
alimentacion. El cable de
alimentacion no debe
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doblarse, aplastarse ni entrar
en contacto con ninguna
fuente de calor.

« Utilice solo el cable original.
No utilice cables o
alargadores cortados o
danados.

» Si el cable de alimentacion
esta danado, debera ser
sustituido por un fabricante,
un servicio autorizado o una
persona que debera ser
especificada por la empresa
importadora, a fin de evitar
posibles peligros.

(Si su producto tiene un

enchufe)

« No enchufe el aparato en un
tomacorriente que esté
suelto, que se haya salido de
Su enchufe, que esté roto,
sucio, aceitoso, con riesgo
de contacto con el agua (por
ejlemplo, el agua que puede
salir del mostrador).

» No tocar nunca el enchufe
con las manos humedas.
Para desenchufar, no sujete
el cable, siempre sujete el
enchufe.

» Asegurese de que el enchufe
del aparato esté bien
conectado a la toma de
corriente para evitar la
formacion de arcos eléctricos.



ASeguridad en el

transporte

» Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de
transportarlo.

» Cuando necesite transportar
el aparato, envuélvalo con
material de embalaje de
plastico de burbujas o carton
grueso y peguelo con cinta
adhesiva. Asegure el aparato
con cinta adhesiva para evitar
que las partes removibles o
moviles del aparato y el
aparato se danen.

« Compruebe el aspecto
general del aparato para
detectar cualquier dano que
pueda haberse producido
durante el transporte.

ASeguridad de la

instalacién

» Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté
danado. Si el aparato esta
danado, no lo instale.

» No instale el aparato cerca
de fuentes de calor
(radiadores, estufas, etc.).

« Mantenga todos los
conductos de ventilacion
abiertos alrededor del
aparato.

ASeguridad de uso

» Asegurese de que el aparato
se apaga después de cada
uso.

 Si no utiliza el aparato
durante mucho tiempo,
desenchufelo o apague el
fusible de la caja de fusibles.

« No utilice aparatos
defectuosos o danados. En
caso de que la haya,
desconecte las conexiones
de electricidad / gas del
aparato y llame al servicio
técnico autorizado.

« ADVERTENCIA: Si la
superficie estuviera agrietada,
apague el aparato para evitar
la posibilidad de una
descarga eléctrica.

» NO se suba al aparato para
alcanzar algo o por cualquier
otra razon.

« No utilice el aparato en
situaciones que puedan
afectar a su juicio, como la
ingesta de drogas y/o el
consumo de alcohol.

« Los objetos inflamables que
se mantienen en el area de
coccion pueden incendiarse.
No guarde nunca objetos
inflamables en el area de
coccion.
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« Los utensilios de hierro
fundido, aluminio o de cocina
con partes inferiores danadas
0 asperas pueden provocar
aranazos en la superficie del
vidrio. Cuando cambie los
utensilios de cocina, siempre
levante los recipientes, no se
deslice sobre la superficie.

« La presion del vapor que se
forma debido a la presencia
de humedad en la superficie
de la placa o en la parte
inferior de la cazuela puede
causar que esta se mueva.
Por lo tanto, asegurese de
que la superficie de la
encimera y el fondo de las
ollas estén siempre secos.

« Este aparato no es apto para
Su Uso con un control remoto
O un reloj externo.

AAdvertencias sobre la

temperatura

« ADVERTENCIA: Mientras el
aparato esté funcionando, las
partes expuestas se
calentaran. No toque el
aparato ni los elementos
calefactores. Los ninos
menores de 8 anos no deben
acercarse al aparato sin un
adulto.
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« No cologque materiales
inflamables/explosivos cerca
del aparato, ya que los
bordes estaran calientes
mientras esté funcionando.

« ADVERTENCIA: Peligro de
incendio: No cologue objetos
sobre las superficies de
coccion.

AUso de accesorios

« ADVERTENCIA: Use
unicamente protectores de
placa disenados por el
fabricante del aparato de
cocina, que ya vengan
incorporados al aparato o
que segun las instrucciones
de uso del aparato sean
aptos para su uso. El uso de
protectores inadecuados
puede provocar accidentes.

ASeguridad en la cocina

« ADVERTENCIA: Debe
observarse el proceso de
coccion. Los procesos de
coccion a corto plazo deben
observarse constantemente.

« ADVERTENCIA: Desatender
alimentos que se estén
friendo en grasa o aceite
sobre una placa puede ser
peligroso, ya que podria
provocarse un incendio.



JAMAS trate de extinguir un
incendio con agua; en vez de
eso, apague el aparato y
cubra las llamas con una
tapa 0 una manta ignifuga,
por ejemplo.

« Tengan cuidado cuando
usen alcohol en la comida. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede
incendiarse cuando se
expone a superficies
calientes, provocando un
incendio.

A Induccion

« L as zonas de coccion
disponen de tecnologia de
induccion. Su placa de
induccion le permitira ahorrar
tiempo y dinero. Utilicela
siempre con recipientes
adecuados para la coccion
por induccion, de lo contrario
las zonas de coccion no
funcionaran. Para obtener
informacion detallada,
consulte la seccion
"Seleccion de ollas".

« Dado que las placas de
induccion crean un campo
magneético, pueden causar
efectos negativos en
personas que utilicen
dispositivos tales como

bombas de insulina o
marcapasos.

« Cierre la placa de coccion

desde su panel de control
después de su uso, no confie
en el sensor de la olla.

Los objetos metalicos como
cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas no deben
colocarse en la placa de
coccion ya que se calentaran.
Los articulos metalicos
almacenados en cajones
debajo de la encimera
pueden calentarse mucho
durante un uso prolongado e
intensivo. No guarde objetos
metalicos en cajones debajo
de la encimera.

No coloque productos
electronicos como teléfonos
moviles, tabletas,
ordenadores sobre la placa
de induccion. Su producto
puede estar danado.

ASeguridad durante el
mantenimiento y la limpieza
» Espere a que el aparato se

enfrie antes de limpiarlo. jLas
superficies calientes pueden
causar quemaduras!

« No lave nunca el aparato

pulverizandolo o0 echandole
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agua. Hay un riesgo de
descarga eléctrical

« No limpie el aparato con
limpiadores de vapor, ya que
esto puede causar una
descarga eléctrica.

« L a sal, los residuos de azucar
en el fondo de los utensilios
de cocina o las particulas de
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este tipo en la superficie del
vidrio pueden hacer que el
vidrio se raye y se agriete.
Asegurese de que el fondo
esté limpio antes de colocar
los utensilios de cocina.
Mantenga limpia la superficie
de vitroceramica.



H Instrucciones medioambientales

Regulacion en materia de

residuos

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacion del aparato al
final de su vida util

E\/ Este producto es conforme
con la directiva de la UE

=== sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este
producto incorpora el
simbolo de la clasificacion
selectiva para los residuos de
aparatos eléctricos y
electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas
y materiales de primera calidad, que
pueden ser reutilizados y son aptos para
el reciclado. No se deshaga del
producto junto con sus residuos
domésticos normales y de otros tipos al
final de su vida util. Llévelo a un centro
de reciclaje de dispositivos eléctricos y
electronicos. Solicite a las autoridades
locales informacion acerca de dichos
centros de recogida.

La eliminacién adecuada del aparato
usado ayuda a prevenir posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud humana.
Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es
conforme con la directiva de la UE sobre
la restriccion de sustancias peligrosas
(RoHS) (2011/65/UE). No contiene
ninguno de los materiales nocivos o
prohibidos especificados en la directiva.

Eliminacion del material de

embalaje
¢ | 0os materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos. Guarde los

materiales de embalaje en un lugar
seguro y lejos del alcance de los nifos.
Los materiales de embalaje del
aparato se han fabricado con
materiales reciclables. Deshagase de
ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones
para el reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domésticos normales.

Recomendaciones para el

ahorro de energia

La informacion sobre la eficiencia

energética de acuerdo con la UE

66/2014 se puede encontrar en la ficha

del producto proporcionada con el

producto. Las siguientes sugerencias le
ayudaran a utilizar el aparato de manera
ecoldgica y eficiente en términos de
energia:

¢ Descongele la comida congelada
antes de cocinarla.

® Apagar el aparato 5 a 10 minutos
antes del final de la coccién para una
coccion prolongada. Ahora puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad
usando el calor.

¢ Utilice ollas / sartenes con un tamano
y una tapa adecuados para la placa
de coccion. Elija siempre el tamafno de
la olla adecuado para sus comidas.
Se necesita mas energia de la
necesaria para los contenedores de
tamafio equivocado.

* Mantenga limpias las superficies de
coccidn de la encimera y las bases de
las ollas. La suciedad reduce la
transferencia de calor entre el area de
coccidn y la base de la olla.
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E] Su aparato

Informacion sobre el aparato

4 4

1 Superficie de vidrio de coccidn 4 Zona de coccion por induccion
2 Carcasa inferior auxiliar
3 Zona de coccion por induccion

Introduccion y uso del panel de mandos del aparato
En este apartado encontrara la vista general y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcion del tipo o modelo de aparato, puede haber diferencias en las

imagenes y algunas caracteristicas.
O
Hi .-ou=

Control de placa

—- ® l'...
G191t § 691

:0 15 o ]j 15 By 7 0 15H ) ED 15 &Y
Zona de ajuste de nlvel de ol : Tecla de coccidn automatica
temperatura m : Tecla de parada

. ® : Tecla de temporizador
( w ® : Tecla para aumentar el
o 15 temporizador
Teclas y simbolos o : Tecla para disminuir el
: Tecla de temporizador
® encendido/apagado =t : Simbolo de funcién “Mover”
& : Llave de bloqueo de teclas s : Tecla del sensor de
: Tecla de combinacién zona ebullicion *
i) de coccién de superficie g/ : Simbolo de ubicacion de olla
amplia 2 : Tecla de*conexmn de placa-
: Tecla de Calentamiento campana
A réapido/Tecla de ajuste de alta =z : Tecla de wifi *

potencia (booster)
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* Varia segun el modelo del aparato.
Puede que no esté disponible en el
aparato.

RO
/’”\\ © Ll
SEIE
m 0 15 M
g |
6 5 4

Pantalla de la Zona de coccidn

1 Zona de ajuste de nivel de
temperatura

2 Tecla de temporizador

3 Indicador de
Temporizador/Temperatura

4 Tecla de coccidn automatica

5 Tecla de Calentamiento
rapido/Tecla de ajuste de alta
potencia (booster)

6 Simbolo de la zona de coccidn

Informacion general sobre
placa

Su placa esta equipada con superficies
de cocciodn de placa con superficies
anchas (superficies Flexi). Es posible

utilizar esta superficie de coccion como
placas individuales independientes entre
sf. Puede activar la funcion de
combinacion para estas zonas de
coccidn y transformarlas en una sola
superficie de coccidn para operaciones
de coccion con sus ollas mas anchas.
Utilizar las ollas correctas para estas
zonas de coccidn y la funcion de
combinacion se describen en la seccidn
"Coémo utilizar la placa”.

En los modelos con zonas de coc-
cién iluminadas: Varia segun el
modelo del aparato. Puede que no
esté disponible en el aparato.

A B
r 1 r 7

[ il 54 e |

Al combinar las dos zonas de
coccidn separadas en la
superficie A que se muestra arriba
para convertirse en una zona de
coccidn con superficie ancha
como se muestra en B, la luz de
separacion entre ellos se apagara.
Cuando la zona de coccion de
superficie ancha se convierte de
nuevo en dos zonas de coccion
separadas, la luz se encendera de
nuevo.
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Especificaciones técnicas

48 mm*/580 mm/510 mm (Para los
modelos que vienen con resortes de
Dimensiones externas del aparato montaje y junta de sellado adjunta al
(altura/ancho/profundidad) producto, considere las medidas de
ancho y profundidad como 10 mm mas
gue estas medidas).

560 mm /490 mm

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Dimensiones de la instalacion de la
placa de coccion (anchura/profundidad)

Voltaje/frecuencia

Tipo de cable y seccién transversal

utilizados / aptos para su uso en &l en min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?
aparato

Consumo total de energia

max. 7.4 kW

Izquierda I-lI-11l-IV Zona de coccidn por induccién
Tamano 92,7x200 mm

Potencia 900 W / Booster: 1800 W

Medi Zona de coccién por induccién

edio .
auxiliar

Tamano 92,7x200 mm

Potencia 900 W / Booster: 1800 W
Derecha I-lI-1ll-IV Zona de coccién por induccién
Tamano 92,7x200 mm

Potencia 900 W / Booster: 1800 W

*

La altura de la placa de coccidn especificada en la tabla técnica es la altura de
la tapa de la base del aparato.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para
mejorar la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir
exactamente con el aparato.

Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacidon
que los acompana se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con
las normas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las
condiciones operativas y ambientales del aparato.
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B Primer uso

Antes de empezar a utilizar el aparato,
se recomienda hacer lo indicado en las
siguientes secciones.

Primera limpieza

1.Retire todos los materiales de
embalaje.

2.Limpie las superficies del aparato con
un pano o esponja humedos y
séquelas con un pano.

AVISO La superficie podria resultar
dafnada por la accién de
algunos detergentes o
agentes de limpieza. No
utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras,
ni tampoco ningun objeto
afilado.

AVISO Es posible que el horno emita
humo y olores durante un par
de horas la primera vez que
se caliente. Esto es bastante
normal. Asegurese de que la
habitacion esté bien ventilada
para permitir la salida del
humo y olores. Evite inhalar
directamente los humos y
olores que el aparato emite.
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B cémo usar la placa

Informacion general sobre el
uso de placa

Advertencias generales

¢ No deje caer ningun objeto sobre la
placa. Incluso objetos pequenos
como saleros pueden danar la placa.
No utilice encimeras rajadas. El agua
puede filtrarse a través de estas
grietas y provocar un cortocircuito. Si
la superficie estd dafada de alguna
manera (por ejemplo, grietas visibles),
primero apague el fusible y luego
llame al servicio autorizado para
desenchufar el producto y reducir €l
riesgo de descarga eléctrica.

¢ No utilice ollas y sartenes que no
estén equilibradas y que se puedan
inclinar facilmente sobre la placa.

¢ No caliente las ollas y sartenes vacias.
Es posible que las ollas y el aparato se
danen.

¢ Después de cada uso apague siempre
los quemadores.

e [| aparato se danara si se utilizan las
placas sin ninguna olla o sartén.
Después de cada uso apague siempre
las placas.

¢ Después de cada uso, la superficie de
coccidn estara caliente, asi que no
coloque las ollas / sartenes de plastico
sobre la superficie de coccidn. Limpie
tal material en la superficie enseguida.

¢ | os cambios repentinos de
temperatura en la superficie de
coccidn de vidrio pueden causar
danos; tenga cuidado de no derramar
liquidos frios durante la coccion.

® Ponga en ollas y sartenes una
cantidad suficiente de alimentos. De
este modo, puede evitar que los
alimentos salgan de las ollas y no
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necesitara hacer una limpieza
innecesaria.
¢ No ponga las tapas de las ollas y
sartenes sobre los quemadores/zonas.
® Ponga las ollas centrandolas sobre los
guemadores/zonas. En caso de que
desee colocar una olla sobre otro
guemador/zona, no la deslice hacia el
guemador deseado; mas bien,
levantela primero y luego pongala
sobre el otro quemador.
Principio de funcionamiento de la
placa de induccion
La placa de induccidén es como un
circuito abierto. El circuito se completa
cuando se coloca sobre él una olla /
sartén adecuada para la coccion por
induccion y un sistema electrénico
debajo de la superficie del vidrio genera
un campo magnético. La base de metal
de las ollas / sartenes se calienta
tomando energia de este campo
magnético. Por lo tanto, el calor no se
genera en la superficie de la placa, sino
directamente en las ollas/sartenes que
estan encima de ella. La superficie de
vidrio se calienta por el calor de las
ollas/sartenes.

Ventajas de la coccion por induc-

cion

Las placas de induccidn cuentan con

algunas ventajas, dado que el calor se

transfiere directamente a las
ollas/sartenes.

¢ Alimentos desbordados durante la
coccidn no se queman rapidamente
puesto que la superficie de coccidn de
vidrio no se calienta directamente. Asf
se puede limpiar mas faciimente.

e Como que el calor se genera
directamente en las ollas/sartenes la
coccidn serd mas rapida. De esta
manera, se ahorra tiempo y energia en



comparacion con otros tipos de
placas.

e Como €l calor se proporciona
directamente a las ollas, no causa
pérdida de calor, y proporciona
coccion mas eficiente.

e Como la transferencia de calor se
interrumpe y la superficie de coccidn
no se calienta directamente al retirar
las ollas/sartenes de la superficie de
coccidn, se puede utilizar de forma
mas segura contra posibles
accidentes durante la coccion.

Para una operacidén segura:

o Al utilizar ollas/sartenes antiadherentes
recubiertas con poca cantidad de
aceite o utilizadas sin aceite (tipo
teflén), no seleccione niveles de
calentamiento altos.

¢ No utilice la superficie vitrificada de
coccidn como una superficie en la que
pueda colocar algo o como una
superficie para cortar.

¢ No ponga objetos metdlicos tales
como cubiertos o tapas de ollas sobre
la placa, puesto que pueden
calentarse.

¢ Nunca utilice papel de aluminio para
cocinar. En la zona de induccion
nunca ponga alimentos envueltos en
papel de aluminio.

* Mantenga los objetos magnéticos,
como tarjetas de crédito o cintas,
alejados de la placa cuando funciona.

e £n caso de que exista un horno
debajo de la placa y que esté
funcionando, los sensores de la placa
pueden reducir el nivel de coccion o
apagar la placa.

¢ Su placa dispone de un sistema de
calentamiento apagado automatico.
Informacion detallada sobre este
sistema se proporciona en las
siguientes secciones. No obstante, en
caso de utilizar ollas de base fina para

cocinar, éstas se calentaran muy
rapidamente por lo que el fondo de la
olla puede derretirse y dafar la
superficie de coccidn y el aparato
antes de que se active el sistema de
apagado automatico.
Ollas/sarténes de coccion
Se deben utilizar ollas/sartenes
ferromagnéticas de calidad que tengan
una etiqueta o advertencia que indique
que son compatibles para la coccion
por induccién sdlo con su placa de
induccion. De forma general, cuanto
mas alto sea el contenido de hierro,
mejor funcionaran las ollas/sartenes. El
diametro de la base de las ollas /
sartenes de coccion debe coincidir con
la zona de induccion. Las dimensiones
recomendadas se enumeran a
continuacion.

Ollas/sartenes adecuadas:

¢ Ollas/sartenes de hierro fundido

¢ Ollas/sartenes de acero esmaltado

¢ Ollas/sartenes de acero y acero
inoxidable (con etiqueta o advertencia
que indique que son compatibles con
la induccidn)

Ollas/sartenes no adecuadas:
¢ Ollas/sarténes de aluminio

¢ QOllas/sarténes de cobre

¢ Ollas/sarténes de laton

¢ Ollas/sarténes de vidrio

¢ Cubiertos

e Ceramica y porcelana

Recomendaciones:

¢ Utilice sdlo ollas/sartenes de base
plana. No utilice ollas/sartenes con
bases convexas o concavas.

-
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¢ Utilice solamente ollas/sartenes con
bases gruesas y procesadas. En caso
de utilizar ollas de base fina, éstas se
calentaran muy rapidamente por lo
que el fondo de la olla puede
derretirse y danar la superficie de
coccidn y el aparato antes de que se
active el sistema de apagado
automatico. Los bordes afilados
podrian causan arafnazos en la
superficie.

-

¢ £l fondo de algunas ollas/sartenes
cuenta con un campo ferromagnético
mas pequeno que su verdadero
diametro. La placa sdlo calienta esta
zona. Asi que el calor no se distribuye
de manera uniforme y el rendimiento
de la coccidn disminuye. Por otra
parte, es posible que esas
ollas/sartenes no sean detectadas por
las grandes placas de induccidn. Por
ello, se elegira la placa en funcién del

tamano del campo ferromagnético.

¢ Algunas ollas/sartenes cuentan con
una base que contiene materiales no
ferromagnéticos como el aluminio. Es
posible que este tipo de ollas/sartenes
no se calienten de manera adecuada
0 gue no sean detectadas por la placa
de induccion. En algunos casos,
puede aparecer una advertencia de

ollas/sartenes en mal estado.
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Al cocinar cocinan varias comidas
en las placas de induccidn, la
distribucion uniforme de los
utensilios de cocina en las placas
de la derechay de la izquierda y
en el centro para la seleccion de
las placas influye positivamente
en el desempefio de la cocina.

Prueba de ollas/sarténes

Utilizando los métodos siguientes

pruebe si su olla es compatible para la

coccidn con una placa de induccién.

1.Es compatible cuando la base de su
olla cuenta con un iman o

2.Es compatible cuando "&" y "' no
parpadea al colocar su olla en la placa
de induccioén y encender la placa.




Tamanhos recomendados para las
ollas/sartenes

I-11-11I-1V (92,7) en min. 90 - max 145
I en min. 130 - max
210
en min. 130 - max
-1V 210

Zona de coccion con
ancha superficie (flexi)
(370x200)

La deteccion de las ollas/sartenes por
las placas de induccion depende del
diametro y el material del ferromagnético
gue se encuentra en la base de las
ollas/sartenes. A fin de asegurar la
deteccion de las ollas/sartenes y lograr
una coccion eficiente, las ollas/sartenes
se seleccionaran en funcion del tamano
de la placa. Aqui arriba se indican los
tamanos de las ollas/sartenes
recomendados para los tamanos de las
placas.

El comportamiento de ebullicion puede
variar segun el tipo de olla, el tamafio de

ancho 230 - largo 390

la olla y el tamafo de la zona de coccion.

Para un comportamiento de ebullicidn
mas homogéneo, se puede utilizar una
zona de coccion un paso mas grande.
El uso de una zona de coccion mas
grande no provoca un desperdicio de
energia en las placas de induccion, ya
que el calor solo se genera en el area
correspondiente de la olla.

Zona de coccion con ancha super-
ficie (flexi)

Su placa esta equipada con superficies
anchas de cocciodn (superficies Flexi). Es
posible utilizar esta superficie de
coccidn como placas individuales
independientes entre si para las
ollas/sartenes mas pequenas. Puede
activar la funcion de combinacion para
estas zonas de coccidn y transformarlas
en una sola superficie de coccion para

operaciones de coccion con sus ollas
mas anchas.

Puede utilizar las superficies de coccion
[-1I-1l-IV a la derecha y a la izquierda y la
superficie de coccidn auxiliar en el
centro para la s ollas/sartenes de
pequefo tamano. Sin embargo, siva a
cocinar con dos ollas/sartenes
pequenas, las superficies de coccion I-lI
y las superficies de coccion llI-IV se
utilizan desde una Unica unidad de
control, por lo que cuando coloque la s
ollas pequenas en estas superficies,
cocinara al mismo nivel de temperatura.
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Disponen de 4
superficies de
coccidn separadas
en la zona de
coccidn con amplia
superficie. Sin
embargo, puede
utilizar estas zonas
de coccioén para dos
niveles de
temperatura
diferentes como I-Il y
llI-IV. Por ejemplo, si
va a cocinar en 4
ollas pequenas
separadas, se puede
dar un unico nivel de
temperatura a las
zonas de coccion |-l
y un unico nivel de
temperatura a las
zonas de coccion lll-
V.

Para cocciéon con
ollas/sartenes
grandes, coloque la
olla/sartén de
manera que cubra
los centros de
ambas zonas de
coccidn y que esté
centrada en la zona
de coccion.

Cologue las
ollas/sartenes en el
centro de la zona
coccion individual
segun el diametro de
la olla/sartén. Sila
olla/cacerola cubre
dos zonas de
coccion, debe
colocarse en el
centro de dos zonas
de coccion, si cubre
una zona de
coccion, debe
colocarse en el
centro de una zona
de coccion.

Para operaciones de
coccidn con una
sola olla/sartén,
coléquela en el
centro de las zonas
de coccion. No
coloque la olla/sartén
entre las superficies
de coccion.

Zona de coccidon por induccidén

auxiliar

La placa de coccién esta equipada con
una(s) zona(s) de coccidn por induccion
auxiliar(es) entre con superficies anchas
(superficies Flexi). Puede utilizar las
zonas de coccidn que hara con la s
ollas/sartenes grandes como zonas
auxiliares. A continuacion se muestran
muestras de uso de ollas/sartenes.



Panel de control

—-)G . (‘- O .. I O oy 0.
OO i g OB i oM @) i B O8 @
x0 15w T go ww T T a0 151 o ogo 15w
Zona de ajuste de nivel de 2 : Tecla de conexién de placa-
temperatura campana *
- = : Tecla de wifi *
( 3 * Varia segun el modelo del aparato.
0 15 Puede que no esté disponible en el
Teclas y simbolos aparato.
0, : Tecla de 1 2 3
encendido/apagado | ]
&8 : Llave de blogueo de teclas //""\\ @
: Tecla de combinacion zona / \ %%
i) de coccidén de superficie A s .
amplia {@ Ag @} s E
: Tecla de Calentamiento \ / eee
AR rapido/Tecla de ajuste de alta g 0 15 4
potencia (booster) | l
) : Tecla de coccién automatica 6 5 4
[‘_U : Tecla de parada‘ Pantalla de la Zona de coccidn
©) : Tecla de temporizador ) )
: Tecla para aumentar el 1 Zona de ajuste de nivel de
® temporizador temperatura .
o : Tecla para disminuir el 2 Tecla de temporizador
temporizador 3 Indicador de
20 : Simbolo de funcidén “Mover” Temporizador/Temperatura
T Tecla del sensor de 4 Tecla de coccién automética
ebullicion *
g5 : Simbolo de ubicacion de olla

21/ES




5 Tecla de Calentamiento
rapido/Tecla de ajuste de alta
potencia (booster)

6 Simbolo de la zona de coccidn

Este aparato se controla con un
panel de control tactil. Cada
operacion que se realiza en el
panel de control tactil se confirma
por una sefal acustica.

Mantenga siempre el panel de
control limpio y seco. Una
superficie humeda y sucia puede
causar problemas en operacion
de las funciones.

Encendido la cocina
1.Toque la tecla @ del panel del control.
La cocina estara lista para su uso.

La cocina volvera
automaticamente al Modo de
espera si no se realiza ninguna
operacion en 20 segundos.

El aparato se apaga por motivos
de seguridad en caso de que se
pulse cualquier tecla (B tecla)

durante un periodo prolongado.

Apagado de cocina

1.Toque la tecla @ del panel del control.

La cocina se apaga y vuelve al modo de

en espera.
Si el simbolo % o0 “=* se ilumina en
la pantalla de la zona de placa
cuando se apaga la cocina,
significa que la zona de placa
todavia esta caliente. No toque
las placas.

Indicador de calor residual

Si se ilumina el simbolo “ en la pantalla
de zona de placa, esto significa que la
cocina todavia esta caliente y que es
posible utilizarlo para mantener caliente
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la comida de poco cantidad. Después

de un tiempo, el simbolo cambia al

simbolo “* que significa menos calor.
En caso de un corte de energia, el
indicador de calor residual no se
ilumina para advertir al usuario
contra las placas calientes.

Encender las zonas de placa (zona

de coccion)

1.Enciende la placa tocando la tecla .

» El simbolo "0" aparece en la pantalla

de la zona de placa.

2.Togue el area de configuracion de la
zona de placa que desea encender o
deslice el dedo en el drea de
configuracion.

La cocina volvera
automaticamente al Modo de
espera si no se realiza ninguna
operacion en 20 segundos.

=} §
<«

15" 1y

Configurar el nivel de temperatura
Tocando el area de configuracion o
deslizando el dedo sobre el area,
establezca el nivel de temperatura entre
IIOII y II15II .
La zona de coccidn auxiliar puede
cocinar por sf sola. El nivel de
temperatura de la zona de
coccidn posterior izquierda se
configurara para este fin.

Apagar las placas:
Una zona de placa seleccionada se
puede apagar de 2 maneras diferentes;
1.Configurando la temperatura como
IIO n
Puede apagar la placa reduciendo la
configuracion de temperatura hasta
IIOII .



2.Utilizando la funcién de
temporizador para la zona de placa
deseada
Cuando se termina el tiempo, el
temporizador apaga la zona de placa
conectada. Todas las pantallas
muestran "0" 0 "00" . El simbolo ©
gue se encuentra sobre la zona de
placa se desaparece.
Al expirar el tiempo, sonara la alarma
audible. Para silenciar la alarma toque
cualquier tecla del panel de control.
Encender la zona de la placa con
superficie ancha Varia segun el
modelo del aparato. Puede que no
esté disponible en el aparato.
1.Enciende la placa tocando la tecla @.
2. Toque la tecla de seleccion para la
zona de placa con superficie ancha.
» El simbolo 0 se muestra en la pantalla
de la zona de Ia placa trasera izquierda
y el simbolo .k se muestra en la pantalla
de la zona de Ia placa delantera
izquierda.

Yo (s
s 0 151:{@1 15 &

3 Tocando el area de configuracion o
deslizando el dedo sobre el area,
establezca el nivel de temperatura
entre 0y 15 .

» Es posible cambiar el nivel de

temperatura desde los areas de

configuracion de ambas zonas de placa.

Las zonas de placa con superficie
ancha a la izquierda se describen
como un ejemplo. En caso de que
en el lado derecho de aparato
exista una zona de placa con
superficie ancha, lo mismo aplica
para esta zona de placa.

»

Encender la zona de placa con
superficie ancha mientras una o
ambas placas a la izquierda estan
funcionando Varia segun el
modelo del aparato. Puede que no
esté disponible en el aparato.

Una o ambas placas a la izquierda
pueden funcionar por separadas,
también se pueden combinar ambas
placas activando la placa de coccidn
con superficie ancha. Asi, se puede
utilizar una amplia superficie de coccidn

con los mismos valores.
OENOR:
o

> ’w@”

1.Toque la tecla de seleccion de la zona
de placa con superficie ancha
mientras una o ambas zonas de placa
a la izquierda estan funcionando.
» En la pantalla de la zona de placa
trasera izquierda, se muestra la
temperatura de la zona de placa con
temperatura mas baja de las zonas de
placa que ha seleccionado
anteriormente. En caso de asignar un
periodo de temporizador, se mostrara el
valor del temporizador de la zona con

nivel inferior.
(g ()

15

» A fin de cambiar despues el valor de la
temperatura, configure el valor de
temperatura deseado desde €l area de
configuracion de ambas zonas de placa.

Las zonas de coccion se separan
y se apagan al tocar la tecla de la
zona de placa con superficie
ancha mientras la zona de placa
con superficie ancha esta activa.

Apagar las placas con superficie
ancha: Varia segtin el modelo del
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aparato. Puede que no esté

disponible en el aparato.

La zona de la placa con superficie

ancha se puede apagar de 3 maneras

diferentes:

1.Configurando la temperatura como
IIO n

Puede apagar la placa con superficie

ancha reduciendo la temperatura hasta

"0".

2.Utilizando la funcién de apagado
por temporizador para la zona de la
placa con superficie ancha

Al acabar el tiempo, el temporizador

apaga la placa con la superficie ancha.

La pantalla de la zona de la placa

izquierda muestra Oy la pantalla de reloj

muestra 00 . La luz de tecla ® que

aparece en la pantalla de la placa

trasera izquierda se apaga.

3.Al tocar el simbolo de la zona de la
placa con superficie ancha durante
alrededor de 3 segundos

Si toca el simbolo de la zona de la placa

con superficie ancha durante alrededor

de 3 segundos, la zona de placa se

apaga.

Modo "Autoflexi" (Activacién au-

tomatica de la placa con superfi-

cie ancha)

En caso de colocar las placas de

coccidn segun las posiciones de abajo,

el "flexi" (la zona de placa con modo de

superficie ancha) se activara de manera

automatica. Para salir de este modo

toca la tecla H una vez.
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Ajuste de alta potencia (BOOSTER)
Es posible utilizar booster para calentar
con la maxima potencia. No obstante,
Nno aconsejamos que cocine durante un
largo periodo en esta posicion. La
configuracion de alta potencia tal vez no
esté disponible en todas las placas. La
zona de placa se apaga una vez
transcurrido el periodo de ajuste de Alta
potencia (Véase la tabla de limites de
periodo de Operacion).
Seleccionar directamente la
configuracion de alta potencia
(BOOSTER):
1. Enciende la placa tocando la tecla (ON
2. Toque la tecla 28,
La zona de placa activada funciona con
la méaxima potencia y el simbolo de
booster en movimiento i aparece en
la pantalla de la zona de cocinas.
» La zona de placa se apaga una vez
transcurrido el periodo de ajuste de Alta
potencia (Véase la tabla de periodos de
apagado Automatico).
Seleccionar la configuracion de
alta potencia (BOOSTER) mientras
la zona de la placa esta activa:
1.Toque la tecla A8 cuando la cocina
esté encendida y la zona de coccion
relevante esté activa.



La configuracion de alta potencia
(booster) sélo se puede activar en
una de las zonas del mismo lado
(izquierda o derecha). Si una de
las zonas de placa del mismo
lado funciona a un nivel de
temperatura determinado, no se
podra ajustar booster para la otra
zona de coccion del mismo lado.
Mientras la zona de placa de
superficie amplia esté activa,
booster no podra ajustarse
también para estas zonas de
coccion.

2.L.a zona de la placa seleccionada
funciona con la maxima potenciay 3
luces parpadean en la pantalla de la
zona de la placa respectivamente. Al
expirar el periodo de configuracion de
alta potencia, la zona de la placa
cambia al nivel de temperatura
establecido y en la pantalla sdlo se
muestra el nivel de temperatura que
ha seleccionado.

Desactivar la configuracion de alta

potencia (BOOSTER) antes de que

expire:

Tocando la tecla 28 puede apagar la alta

potencia cuando desee.

Tecla de Bloqueo

Mientras que la cocina esté

encendida, puede activar el bloqueo de

tecla con el fin de evitar que se cambien
las funciones de forma involuntaria.

Activar el bloqueo de teclas

1.Toque la tecla & durante 3 segundos
para bloquear el panel de control.

Si se pulsa cualquier tecla mientras el

bloqueo de teclas esta activo, la luz de

la tecla parpadea.

Es posible activar el bloqueo de
teclas solamente mientras la
cocina esta en modo. Mientras
que el bloqueo de teclas esta
activo, funcionan solamente las
teclas @ . Cuando se toca
cualquier otra tecla, la luz de la
tecla & parpadea para indicar
que el bloqueo de la tecla esta
activo.

En caso de apagar la cocina
mientras las teclas estan
bloqueadas, se desactivara el
bloqueo de teclas para encender
la placa de nuevo.

Desactivar el bloqueo de teclas

1.Mantenga pulsada la tecla f
alrededor de 3 segundos.

La operacion se confirmara con una

sefial audible. La luz de la tecla 3 se

apaga y el panel de control se

desbloquea.

Funcion de temporizador

Esta funcion facilita la cocina para usted.

Usted no necesita atender la cocina

durante todo el periodo de coccidn. La

zona de placas se apaga de forma

automatica después de que el periodo

seleccionado termine.

Activar el temporizador

1.Enciende la placa tocando la tecla @.

2.5e "0" aparece en la pantalla de la
zona de placa.

3.Configure el nivel en el drea de
configuracion de la zona de la placa
que desea encender.

4.Active el temporizador tocando la
tecla © .

La pantalla de la zona de la placa

relevante muestra "00" .
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5.Configure el periodo deseado tocando
las teclas @ y
» Confirme la configuracion tocando la
tecla ® . Si no se toca la tecla © la

configuracion se confirmara de forma
automatica.

El temporizador solamente puede
utilizarse para las placas que se
estan operando.

Con el fin de programar un
temporizador para otras placas,
repite el procedimiento anterior.

Sin seleccionar la zona de la placa
y €l nivel de temperatura de la
misma no se puede ajustar el
temporizador.

Apagar el temporizador
Una vez que el tiempo establecido ha
expirado la cocina se apaga
automaticamente y se emite una
advertencia audible.
Pulse cualquier tecla para apagar la
advertencia audible.
Apagar el temporizador de forma
prematura
En caso de apagar el temporizador de
forma prematura, la cocina sigue
operando con la temperatura
establecida hasta que se apaga.
Puede apagar el temporizador de forma
prematura con dos métodos diferentes:
1. Apagar reduciendo el valor del
temporizador hasta "00" :
1.Seleccione la placa que quiere apagar.
2.Seleccione el temporizador de la placa
correspondiente tocando la tecla Q.
3.Reduce el valor hasta "00" tocando
las teclas @ y @ se visualiza en la
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pantalla de la zona de la placa
relevante.

2-Desactivar pulsando la tecla del

temporizador durante alrededor de 3

segundos:

1.Mantenga la tecla Odela placa
relevante pulsando durante alrededor
de 3 segundos, la ©) desaparecera
por completo y el temporizador se
cancelara.

Funcion de coccion automatica
Mediante esta funcién, puede realizar
una coccion rapida en 3 niveles
diferentes.

1.Mantener caliente

2.Fritura

3.Ebullicion

Activar la funcion de coccion

automatica sin programar un

temporizador

1.Enciende la placa tocando la tecla ®.

2. Toque la tecla ¥ de la placa que
desee activar la funcion de coccion
automatica.

3.Al primer toque, la zona de coccidn
relevante se activa en el nivel de
mantener caliente. El simbolo !
aparece en la pantalla.

4.Al segundo toque, la zona de la placa
relevante pasa al nivel de fritura. El
simbolo i aparece en la pantalla.

5.Al tercer toque, la zona de la placa
relevante se activa en el nivel de
ebullicion. El simbolo i aparece en
la pantalla.

» La zona de la placa comienza a

funcionar en el nivel configurado de

coccion automatica.

Activar la funcion de coccion

automatica programando un

temporizador

1.Pulsando la tecla ¥4 de la zona de
placa relevante seleccione el nivel
deseado de coccion automatica.



2.Active el temporizador tocando la
tecla ®
» El simbolo "00" y la luz del simbolo ®
se iluminan en la pantalla de la zona de
placa.
3.Configure el periodo deseado tocando
las teclas ©/®
» Durante el periodo de nivel establecido
de coccidn automatica la zona de placa
continda funcionando a la temperatura
establecida.
» Una vez que el tiempo establecido ha
expirado la cocina se apaga
automaticamente y se emite una
advertencia audible. Pulse cualquier
tecla para apagar la advertencia audible.
Apagar la funcién de coccion
automatica:
1.En caso de desear cancelar la funcion
de coccion automatica, tocando la
tecla @® puede apagar completamente
la placa relevante.
2.Configure el nivel de temperatura
deseado tocando las teclas ©/@ en
caso de desear que la placa funcione
a un nivel determinado de temperatura
y que se cancele la funcién de
coccion automatica. La zona de la
placa continua funcionando en nivel
de tempratura que usted ha
configurado. Si el temporizador esta
configurado antes, el periodo de
coccion configurado no se cancela y
la placa vuelve a funcionar con el nivel
de temperatura configurado.
Uso de funciéon de desplazamiento
Gracias a esta funcion se puede
cambiar el nivel de coccion con un
movimiento de la olla sin entrar en el
panel de control y, asi facilita el cambio
rapido entre diferentes niveles de
coccion. No necesita reducir o aumentar
cada vez el nivel de temperatura.

El tamario de la olla debe cubrir
una o dos placas para asegurar
que la funcién de movimiento esté
activa.

Para activar la funcion de

"movimiento'":

1.Enciende la placa tocando la tecla @.

2.Conforme el nivel con el que quiere
empezar ponga la olla de forma que
cubra dos zonas de coccion en la
zona de placa izquierda o derecha.

3.Toque la tecla T dos veces.

» Las luces de los simbolos I y = y

se iluminan y se activa la funcion

"movimiento”. Con el fin de seleccionar

el nivel de coccion deseado, basta con

deslizar la olla sobre la zona de placa.

Es posible pasar entre 3 niveles

diferentes de coccidn utilizando esta

funcion:

¢ Nivel 3 (Mantener caliente): Su
cocina funcionara en el nivel 3 en caso
de colocar la olla en las dos placas
mas alejadas de las placas de la
izquierda y de la derecha.

Nivel 3

¢ Nivel 8 (Ebullicién): Su cocina
funcionara en el nivel 9 en caso de
colocar la olla en las dos placas en el
medio de las placas izquierda y
derecha.

Nivel 8
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¢ Nivel 15 (Fritura): Su cocina
funcionara en el nivel 15 en caso de
colocar la olla en las dos placas
delanteras de las placas izquierda y
derecha.

Nivel 15

Mientras utiliza la funcion de
"movimiento", no es posible
programar temporizador para las
placas.

Cuando en la zona de coccidn
auxiliar existe una olla, no es
posible utilizar la funcion de
"Movimiento".

En caso de que la olla utilizada
cubra 3 zonas de coccidn, se
cancelara la funcion de
"Movimiento".

Operacion combinada de la Coci-
na y la Campana (de la Cocina a la
Campana) (Puede que no esté
presente en su producto.)

Si su aparato lleva un simbolo de R
puede utilizarlo en combinacién con una
campana. Gracias a esta funcion, puede
conectar su cocina y su campana
extractora, y asegurarse de que su
campana extractora funcione
automaticamente conforme al nivel de
funcionamiento de su cocina. A fin de
realizarlo, la cocina y la campana se
deben introducir mutuamente una vez.
Luego, activando la conexion desde la
cocina es posible asegurar que su
cocina y su campana extractora
funcionen en combinacion.

28/ES

Introduccion de la cocinay la
campana entre si

La introduccidén de la cocinay la
campana se llevara a cabo
solamente una vez. No sera
necesario repetir la introduccion
otra vez. Con el fin de asegurar el
funcionamiento combinado de la
cocina y la campana, basta con
activar la conexion desde la
cocina.

1.Enciende la placa tocando la tecla ®.

2. Toque la tecla & durante més o
menos 3 segundos.

» El simbolo & comienza a parpadear.

3.Active el emparejamiento con la
cocina de su campana (consulte el
manual de su campana), y iniciara a
parpadear el simbolo relevante que se
encuentra en la campana.

» Una vez completada la introduccion, el

simbolo & que se encuentra en la

cocina y el simbolo relevante de la

campana se iluminaran de forma

continua.

Activar el funcionamiento

combinado de la cocina y la

campana

1.Enciende la placa tocando la tecla ON

2. Toque la tecla & gue se encuentra
sobre la cocina.

3.Una vez completada la introduccidn,
el simbolo & que se encuentra en la
cocina y el simbolo relevante de la
campana se iluminaran de forma
continua.

» Su campana funcionara de manera

automatica, y el nivel puede ser

aumentado o disminuido segun el nivel

de temperatura total de su cocina.

Usar la aplicacion HomeWhiz

Si su aparato lleva un simbolo de =

puede controlar su campana desde su

tableta/teléfono. A fin de controlar y



supervisar su cocina a través de una
tableta/teléfono siga las instrucciones
que se describen a continuacion.
Debera conectar su tableta/teléfono a
red de su casa y descargar la aplicacion
HomeWhiz a su tableta/teléfono desde
la tienda de aplicaciones de su
dispositivo inteligente.
1.Ejecute la aplicacion descargada a
través de su dispositivo inteligente.
2.Pulse la seccion "agregar/remover
aplicacion" en la tableta/teléfono.
3.Lleve a cabo la instalacion siguiendo
las instrucciones que se proporcionan
en tableta/teléfono.
4.Mantenga pulsada la tecla &
alrededor de 3 segundos y luego
suelte El simbolo & parpadeard en la
pantalla. Puede conectar al dispositivo
inteligente en este momento.
5.Conecta a su cocina utilizando el
nombre de usuario y la contrasefa
indicados en la aplicacion de la
seccion de configuracion de su
tableta/teléfono.
6.En la lista de redes seleccione la red
que utiliza y conecte su cocina a la red
introduciendo la contrasefa necesaria.
Una vez finalizada la instalacion el
simbolo & se mostrara de forma
continua. Puede entrar en su
aplicacion e iniciar a utilizar su cocina
dandole un nombre en la seccion de
"agregar/remover aparato".

HomeWhiz es compatible con la
banda de frecuencia de 2,4 GHz.

En caso de que no sea posible
establecer una conexion de red
dentro de los 5 minutos después
de tocar la tecla @ durante
alrededor de 3 segundos, la
instalacion de la aplicacion
homewhiz terminara y el simbolo

-

< se apagara.

La aplicacién HomeWhiz en su
tableta/teléfono le guiara para el
establecimiento de conexién y el
uso de aplicacion.

Su conexion debe estar activa
para acceder al menu de
HomeWhiz.

Mientras HomeWhiz esté activo,
podra controlar y supervisar su
cocina tanto desde la pantalla de
cocina como desde sus
dispositivos inteligentes a través
de HomeWhiz.

Toque la tecla = para desactivar
la conexion de HomeWhiz. El

, —> s
simbolo & desaparecera de la
pantalla.

Si la conexidn se corta con la
aplicacion HomeWhiz de su
aparato activada y si usted esta
desconectado, HomeWhiz se
apagara automaticamente.

Usar la cocina via una tableta

1.Abre la aplicacién HomeWhiz en su
tableta/teléfono.

» Su aparato estara presente en la

pagina de la aplicacion.

2. Toque su aparato.

» Aparecera la pagina de control y

supervision de la cocina. Las

configuraciones tales como el nivel de

temperatura de la zona de placa, la

configuracion del temporizador, el

bloqueo de teclas y la activacion de la

conexion entre la cocina y la campana

(de la cocina a la campana) se podran

realizar en esta pantalla.

3.Una vez completadas todas las
configuraciones mediante la
tableta/teléfono, acérquese al aparato
para confirmar. Los simbolos [} y #
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parpadean en la pantalla. Pulse la
teclay ¥ active las configuraciones.

Por razones de seguridad todas
las configuraciones realizadas a
través de la tableta/teléfono
requieren una confirmacion.

Cerrar la aplicacion HomeWhiz

1.Toque la tecla ® por un tiempo corto
mientras su tableta/teléfono esta
conectado al aparato. El simbolo 7
desaparece de la pantalla. En ese
momento la conexion entre su
tableta/teléfono y su aparato se
termina.

Eliminar el registro de un aparato

conectado

1.Toque las teclas I y &
simultaneamente.

» 1 y los simbolos = empiezan a

parpadear y se emite una advertencia

audible.

2.Cuando los simbolos [ y K5 dejan
de parpadear en la pantalla el registro
se elimina con éxito.

Con el fin de realizar la operacién
de eliminacion debe tener la
conexion de red.

Declaracién de conformidad
Arcelik A.S. declara por la presente
que este aparato cumple con la
Directiva 2014/53/UE. En la pagina
web support.grundig.com , entre los
documentos adicionales de la pagina
del producto del electrodoméstico,
encontrara una detallada declaracion
de conformidad RED.

Banda de 2,4 GHz: 100 mW max.

Funcion de parada
Mediante esta funcién, es posible parar
todas las funciones que operan en la
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cocina (excluyendo el temporizador)
durante un tiempo.

En caso de que el temporizador
se configure para cualquier zona
de placa, el temporizador vuelve a
funcionar durante la funcion de

parada.
® 8
i 0
1.Toque la tecla [l mientras su cocina

» 0 15
esta encendida.
Todas las placas que se estan utilizando
contindan funcionando en el nivel
minimo.
2. Toque la tecla Il otra vez con el fin de
operar todas las placas paradas con
sus configuraciones anteriores.

Al tocar la tecla de parada, el
simbolo ## se ilumina en las
pantallas de las placas que
estaban en funcidn antes de tocar

esta tecla

.
e
.

seses
sssse

Utilizar las placas de induccidén de
forma segura y efectiva

Principio de funcionamiento: El
calentador de induccion calienta la olla
directamente debido a su principio de
funcionamiento. Asi que, cuenta con
muchas ventajas sobre otros tipos de
cocinas. Funciona e manera mas
eficiente y la superficie de la placa es
mas fria.

Su cocina de induccidn esta equipada
con un sistema de seguridad superior
que garantizara un funcionamiento con
la méaxima seguridad.



Dependiendo del modelo, es
posible que su cocina esté
equipada con placas de 145, 180,
210y 280 mm de diametro, con
la caracteristica de induccion.
Gracias a la caracteristica de
induccioén, cada zona de placa
detecta automaticamente la olla
colocada sobre ella. La energia se
proporciona solamente en la zona
de contacto de la olla, asi que
gue se consume un nivel minimo
de energia.

Funcion de gestion de energia

Su aparato esta equipado con una
funcion de gestion de energia. Gracias a
esta funcion puede modificar la energia
total que puede extraer la cocina. Estan
disponibles 9 niveles para la funcién de
gestion de energia.

Funcidn de gestion de energia - Niveles
de energia total que se pueden
configurar

P1 1,2 KW
P2 2,4 kKW
P3 3 KW

P4 3,6 kW
P5 4,4 kKW
PG 5,4 kW
P7 5,7 kW
P8 6,7 KW
P9 7,4 kKW

Cuando las placas estan apagadas,

1.Enciende la placa tocando la tecla ®.

2.Sin quitar su dedo, toque la tecla ©)
de la zona de placa trasera izquierda,
luego la tecla @ de la zona de placa
delantera izquierda y finalmente la
tecla [l respectivamente. Cada vez
que se toca una tecla se emite un
sefal audible.

3.Nivel de gestion de energia
establecido se muestra en la pantalla
de la zona de placa trasera izquierda,
y €l valor de energia total para este
nivel se muestra en la pantalla de la
zona de placa delantera izquierda. Al
ver los valores suelte 3 teclas cuando.

4. Toque la tecla 1l para cambiar entre
los niveles y establecer el valor de
energia total que desea configurar.

5.Confirme el ajuste pulsando la tecla ®
y apague la cocina. Se activara el
valor de energia total que ha ajustado.

Conforme al nivel de energia total
ajustado pueden variar los niveles
de temperatura que puede
asignar a las placas. El nivel de
temperatura proporcionado a la
placa se reducira de manera
automatica conforme a la
configuracion de energia a realizar
por la cocina. Esto no es ningun
error.

Apagado automatico de sistema
El control de la cocina cuenta con un
sistema de apagado automatico. En
caso de que una o mas zonas de placa
se dejan encendidas, la zona de placa
se apaga de manera automatica
después de un tiempo (Véase Tabla-1).
En caso de que a la placa se asigne un
temporizador, la pantalla del
temporizador también se apaga.

El limite de tiempo para el apagado
automatico depende del nivel de
temperatura seleccionado. El periodo
maximo de operacion se aplica para
este nivel de temperatura.

La zona de placa puede ser operada
otra vez por el usuario después de que
se apague automaticamente como se
ha descrito anteriormente.
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Tabla-1: Periodos de apagado
automatico

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 3
8 3
9 2
10 2
11 1,5
12 1,5
13 1,5
14 1
15 1
Calentamiento 10 minutos
Rapido
P1 6
P2 6
P3 1,5

Proteccidon contra sobrecalenta-
miento

Su cocina esta equipada con algunos
sensores que aseguran la proteccion
contra el sobrecalentamiento. En caso
de sobrecalentamiento puede observar
lo siguiente:
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¢ | a zona de placa que esta
funcionando puede estar apagada.
¢ £l nivel seleccionado puede ser
reducido. No obstante, esto no se
refleja en la pantalla.
Sistema de proteccion contra el
desbordamiento
Su cocina esta equipada con un sistema
de proteccidn contra el desbordamiento.
En caso de cualquier desbordamiento
sobre el panel de control por cualquier
razon, el sistema corta la conexion de
energia automaticamente y apaga su
cocina.
En este momento el simbolo "E" o "F"
aparece en la pantalla.
Ajuste preciso de potencia
La cocina de induccién, conforme a su
principio de funcionamiento, responde a
las drdenes emitidas inmediatamente.
Sus configuraciones de potencia se
cambian muy rapidamente. Asi que,
apagando el aparato inmediatamente,
puede evitar el desbordamiento de
alimentos (agua, leche) que esta a punto
de desbordarse.

Mantenga limpia la superficie del
panel de control tactil. Es posible
gue se emita una advertencia de
operacion errénea.

No ponga olla sobre el panel de
control tactil.



B Informacion general sobre la coccién

Esta seccion describe consejos para
preparar y cocinar los alimentos.

Advertencias generales

sobre la coccidén en placa

¢ Nunca vierta en una sartén una
cantidad de aceite superior a un tercio
de su capacidad. No deje la placa
desatendida mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados
suponen un riesgo de incendio.
Nunca trate de extinguir un incendio
con agua. Si el aceite prende, cubra
el recipiente con una manta ignifuga o
un pafo humedo. Apague la placa si
es seguro hacerlo y llame a los
bomberos.

Antes de freir alimentos, siempre
elimine el exceso de agua y
depositelos en el aceite caliente
lentamente. Antes de freir, asegurese
Tabla de coccidn

de descongelar los alimentos
congelados.
¢ Al calentar aceite, asegurese de que la
olla que utiliza esté seca y mantenga
la tapa abierta.
® \/ea las recomendaciones sobre como
cocinar con ahorro de energia en la
seccion "Instrucciones Ambientales”.
Si se usaran los niveles "15" 0 "P"
mientras se calienta la leche,
asegurese de calentarla revolviendo
para que el fondo no se sostenga.
Para un calentamiento mas controlado,
puede utilizar el ajuste 12 0 13.
Los valores de temperatura y tiempo
de cocciodn indicados para los
alimentos pueden variar segun la
receta y la cantidad. Por esta razdn,
estos valores se dan como rangos.

Derretir
Derretir chocolate (p.ej. chocolate amargo de
la marca Dr. Oetker, 55-60% de cacao, 150 2 20 ...30 2 zona (combinado)
9
Mantequilla (200 g) 8 10... 12 2 zona (combinado)

Hervir, calentar, mantener caliente

Agua 1 L (Hervi) P 1..3 2 zona (combinado)
2 zonay Zona de coccion
Agua 3 L (Hervir) P 6..8 por induccion auxiliar
(combinado)
Leche 1 L (Hervir) 9 3..6 2 zona (combinado)
Leche 1 L (Mantener caliente) 1 8...10 2 zona (combinado)
805(9:39 vegetal (Calentar) (Aceite de girasol 13 3.5 2 zona (combinado)
Hervir
Patata con piel picada gruesa (2 piezas gran 2 zonay qu]a de (.D.OCCién
p 15 17 ... 20 por induccion auxiliar
tamano) ;
(combinado)
Filete de salmén 15 12...17 2 zona (combinado)
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Pasta (150 g)

15 8..10

2 zonay Zona de coccion
por induccion auxiliar
(combinado)

Cocinar, saltear

Plato de arroz (200 g arroz) 7 8..12 2 zona (combinado)
Paella* 10 15... 20 2 zona (combinado)
Pudin de Noé**
IGa(banzosl y judias hemdgs Garbapzos y 15 6.9 2 zona (combinado)
judias hervidos - para pudin de Noé
Garbanzgs % jud|’a§ hervidos coccion - 5 10 .15 2 zona (combinado)
para pudin de Noé
Trigq Garban,zos y judias hervidos - para 15 4.7 2 zona (combinado)
pudin de Noé
Trigo coccidn - para pudin de Noé 6 10 ... 15 2 zona (combinado)
Pudin de Noé - Todos los ingredientes 15 25...30 2 zona (combinado)
Jarretes con verduras™
2 zonay Zona de coccion
Calentar** 15 3..6 por induccion auxiliar
(combinado)
2 zonay Zona de coccion
Salteado de verduras 15 6..8 por induccion auxiliar
(combinado)
2 zonay Zona de coccion
Horneado 8 180...210  por induccién auxiliar
(combinado)
3 zonay Zona de coccion
Sopas (P. gj. sopa de lentejas) 10 35..45 por induccion auxiliar

(combinado)

Freir con poco aceite

3 zonay Zona de coccion

Filete de lubina 15 3..6 por induccion auxiliar
(combinado)
Filete de solomillo (56 cm) 15 6..8 2 zona (combinado)
Huevo frito 7 3..5 3 zona (combinado)
Patatas fritas
Boortsog 13 10... 13 2 zona (combinado)
Escalope vienés 10 5..7 2 zona (combinado)
Nugget 13 4..6 2 zona (combinado)

* Se recomienda un wok.

** Se recomienda una sartén u olla de fundicion.
*** Se recomienda precalentar la sartén / olla.
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Mantenimiento y cuidados

Informacion general de

limpieza

A Advertencias generales

e Espere a que el aparato se enfrie
antes de limpiarlo. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!

e Sobre las superficies calientes no
aplique los detergentes de forma
directa. Esto podria causar manchas
permanentes.

e Después de cada operacion, el
aparato se debera limpiar y secar a
fondo. De esta manera, los residuos
de comida se limpiaran facilmente y se
evitara que estos residuos se quemen
cuando el aparato se vuelva a utilizar
mas tarde. De esta forma, la vida Util
del aparato se extiende y se reducen
los problemas que se plantean con
frecuencia.

¢ No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

¢ Algunos detergentes o agentes de
limpieza podrian danar la superficie.
No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de
limpieza, descalcificadores o objetos
punzantes durante la limpieza.

¢ No hay necesidad de un agente
limpiador especial para limpiar
después de cada uso. Limpie €l
aparato utilizando jabdn para platos,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquelo utilizando un pano
de microfibra seco.

* Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de
la limpieza y limpie inmediatamente
cualquier alimento que salpique
durante la coccion.

¢ No lave ningun componente de su
aparato en el lavavajillas.

Para la encimera:

¢ | a suciedad &cida como la leche, la
pasta de tomate y el aceite pueden
causar manchas permanentes en las
encimeras y en los componentes de
los quemadores / placas de coccidn;
limpie los fluidos desbordados
inmediatamente después de enfriar la
encimera apagandola.

Inox y superficies inoxidables

¢ No utilice agentes de limpieza acidos
0 con cloro para limpiar superficies y
mangos inoxidables o inoxidables.

¢ | a superficie inoxidable o inox puede
cambiar de color con el tiempo. Esto
es normal. Después de cada
operacion, limpie con un detergente
apropiado a la superficie inoxidable o
iNOX.

e | impie con un pafno suave y jabdn y
detergente liquido (que no se raye)
apropiado a la superficie inox,
teniendo cuidado de limpiar en una
direccion.

¢ Eliminar inmediatamente y sin esperar
las manchas de cal, aceite, almidon,
leche y proteinas en las superficies de
inox-inoxidable y vidrio. Las manchas
pueden oxidarse durante largos
periodos de tiempo.

Las superficies de vidrio

e Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y
materiales de limpieza abrasivos.
Pueden danar la superficie de vidrio.

¢ Limpie el aparato utilizando detergente
para vajillas, agua tibia y un pafio de
microfibra especial para superficies de
vidrio y seque con un pano de
microfibra seco.

¢ Si hay residuos de detergente
después de la limpieza, limpielos con
agua fria y séquelos con un pafio de
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microfibra limpio y seco. Los residuos
de detergente pueden danar la
superficie del vidrio la préxima vez.

¢ Bajo ninguna circunstancia se debe
limpiar el residuo seco de la superficie
del vidrio con cuchillos dentados, lana
de alambre o herramientas de
raspado similares.

¢ Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie
del vidrio con un agente
descalcificador disponible en el
mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el
jugo de limon.

e £n caso de que la superficie esté
excesivamente sucia, aplique el
agente limpiador en la mancha por
medio de una esponja y espere un
tiempo prolongado para que funcione
de forma adecuada. A continuacion,
limpie la superficie del vidrio con un
pafio humedo.

¢ | as decoloraciones y manchas en la
superficie del vidrio son normales y no
defectos.

Las piezas de plastico y las super-

ficies pintadas

e | impie las piezas de plastico y las
superficies pintadas con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafo suave
0 Una esponja y séquelas con un pano
Seco.

¢ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Puede danar
las superficies.

* Asegurese de gue las juntas de los
componentes del aparato no se dejen
hdmedas ni con detergente. Si no,
puede producirse corrosion en estas
juntas.

Limpieza de placa

Superficie de vidrio de coccion

Para limpiar las superficies de vidrio de

coccion, siga los pasos de limpieza
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descritos en la seccion "Informacion

general de limpieza". En casos

especiales, podra completar la limpieza

segun la informacion que figura a

continuacion.

¢ | os alimentos a base de azlicar tales
como la crema oscura, el almidén vy el
jarabe se deben limpiar
inmediatamente, sin esperar a que la
superficie se enfrie. De lo contrario, es
posible que la superficie de coccidn
del vidrio se dafie de forma
permanente.

¢ £n las operaciones de limpieza que
realice mientras la placa esta caliente
no utilice agentes de limpieza, de lo
contrario pueden producirse manchas
permanentes.

Limpiar el panel de control

e Cuando limpie los paneles con control
de perillo, limpie el panel y las perillas
con un pafo humedo y suave y
séquelos con un pafo seco. No quite
las perillas y las juntas de debajo para
limpiar el panel de control. El panel de
control y las perillas pueden estar
dafados.

e Al limpiar los paneles de inox con el
control de perillas, alrededor de las
perillas no utilice agentes limpiadores
de inox. Los indicadores situados
alrededor de las perillas podrian ser
borrados.

e | impie los paneles de control tactil
con un pafo suave humedo y
séquelos con un pafio seco. Si el
aparato tiene una caracteristica de
bloqueo de llave, fije el bloqueo de
llave antes de realizar la limpieza del
panel de control. De lo contrario,
puede producirse una deteccidn
incorrecta en las teclas.



E Solucién de problemas

Consulte al Agente de Servicio Autorizado o al técnico con licencia o al distribuidor
donde ha comprado el aparato si no puede remediar el problema aunque haya
implementado las instrucciones de esta seccion. Nunca intente reparar un aparato
defectuoso usted mismo.

e £ fusible de la red eléctrica esta defectuoso o se ha disparado. >>>Revise los
fusibles en la caja de fusibles. Si es necesario, reemplacelos o reajustelos.

¢ £| aparato no esta conectado al enchufe (con conexion a tierra). >>>Compruebe
la conexion del enchufe.

¢ | 0os botones/pomos/llaves del panel de control no funcionan. >>>Sj el aparato
esta equipado con la funcion de bloqueo de la llave, el bloqueo de la llave puede
ser activado. Por favor, desactivelo.

¢ Si la pantalla no se enciende cuando encienda la placa de coccién de
nuevo. >>>Desconecte el aparto en el interruptor de circuito. Espere al menos
20 segundos y luego vuelva a conectarlo.

¢ | a proteccion contra el sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se
enfrie.

La olla de coccion no es adecuada. >>> Compruebe la olla

ay una

O ha colocado la olla en la zona de coccion activa. >>>Lompruebe Si

olla en la zona de coccién.

e Su olla no es compatible con la coccion por induccidn. >>>Compruebe si su olla
es compatible con la placa de induccion.

¢ | a olla no esta centrada correctamente o la superficie inferior de la olla no es lo
suficientemente ancha para la zona de coccidén. >>>Eljja una olla lo
suficientemente ancha y centre la olla en la zona de coccidon correctamente.

e £| tiempo de coccidn para la zona de coccidn seleccionada puede haber
terminado. >>>Puede establecer un nuevo tiempo de coccion o terminar de
cocinar.

¢ | a proteccion contra el sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se
enfrie.

¢ Un objeto puede estar cubriendo el panel de control tactil. >>>Quitar el objeto

del panel.

e Su olla no es compatible con la coccion por induccion. >>>Compruebe si su olla
es compatible con la placa de induccion.

¢ | a olla no esta centrada correctamente o la superficie inferior de la olla no es lo
suficientemente ancha para la zona de coccidén. >>>Eljja una olla lo
suficientemente ancha y centre la olla en la zona de coccidn correctamente.
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¢ Esto no es un fallo. El ventilador de enfriamiento continuara funcionando hasta
que los componentes electréonicos de la placa de coccidn se enfrien a una
temperatura adecuada.

Es posible escuchar algunos sonidos desde la cocina mientras se cocina. La razon
de estos sonidos es la composicion del recipiente de coccidn. Estos sonidos son
normales, no son un mal funcionamiento y son parte de la tecnologia de induccion.

Posibles ruidos y razones

¢ Ruido de ventilador: La cocina esta equipada con un ventilador que se activa de
manera automatica conforme a la temperatura del aparato. El ventilador cuenta
con varios niveles de funcionamiento y funciona a diferentes niveles en funcidén
de la temperatura.

¢ Un zumbido bajo como el ruido de funcionamiento de un transformador:
Esto sonido se debe a la naturaleza de la tecnologia de induccidon. Como que el
calor se transmite de manera directa a la base del recipiente de coccion, estos
zumbidos pueden se pueden oir depende del material del recipiente de coccidn.
Asi que, se pueden escuchar diferentes ruidos por diferentes recipientes de
coccion.

¢ Ruido de crujido: La razdn de esto es la estructura y el material de la base del
recipiente de coccion. Es posible oir un sonido de crujido si el recipiente de
coccidn esta hecha de varias capas con diferentes materiales.

¢ Ruido de chirrido: Es posible oir un sonido de chirrido cuando se utilizan dos
zonas de coccidn en el mismo lado de la cocina para cocinar con diferentes
niveles de coccion.

Codigos de error/razones y posibles soluciones

. pague la cocina de induccion y espere
La cocina de ] .

E 22 . L . hasta que se enfrie. El error se resolvera
induccion esta .

E 26 cuando la temperatura de la cocina

sobrecalentada. descienda por debajo de los limites.

Una o mas teclas se
mantienen pulsadas
durante mas de 10
segundos.

E 46 Un objeto se ha
dejado sobre €l
panel de control o el
control se ha
expuesto al vapor.

El problema se resolvera cuando retire su
mano de la cocina.

El problema se resolvera cuando se limpie
el panel de control.
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No se ha utilizado
una olla adecuada

El error se resolvera cuando se utilice una

E 47/F1 para el olla adecuada para el calentamiento por
calentamiento por induccion.
induccion.

Apague la placa de induccion y vuelva a
Error de -
N encenderla después de 30 segundos.

E1-E15 comunicacion en la . 2

. . Pdngase en contacto con el distribuidor
placa de induccion. . . .
autorizado si el problema se repite.
Error del sensor de Apague la placa d(? induccidn y vuelva a
encenderla después de 30 segundos.
E16-E 21 temperatura en la . 2
. e Pdngase en contacto con el distribuidor
placa de induccion. . . .
autorizado si el problema se repite.
Error de software en Apague la placa d(? induccidn y vuelva a

E 23 encenderla después de 30 segundos.
la placa de . 2

E 24 . . Pdngase en contacto con el distribuidor
induccion. . . .

autorizado si el problema se repite.
Error de Apague la placa de induccion y vuelva a
funcionamiento del  encenderla después de 30 segundos.

E 25 . ) .
ventilador en la Pdngase en contacto con el distribuidor
placa de induccion.  autorizado si el problema se repite.
Error de hardware Apague la placa de induccion y vuelva a
de tarjeta electronica  encenderla después de 30 segundos.

E31-E45 ) .
en la placa de Pdngase en contacto con el distribuidor
induccion. autorizado si el problema se repite.

E 48 Error del sensor en Equipo de sensores debera ser cqmpatlble

con las condiciones de funcionamiento.

E 49 la placa de . o
. . Pdngase en contacto con el distribuidor

E 51 induccion. . . .

autorizado si el problema se repite.
Apague la cocina de induccioén y espere
hasta que se enfrie. Error se resolvera
Error de alta cuando la temperatura del sensor
Eb52-E57 temperatura en la P

placa de induccion.

descienda por debajo de los limites.
Pdngase en contacto con el distribuidor
autorizado si el problema se repite.
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Ptyta kuchenna do zabudowy
Instrukcja uzytkowania
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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Grundig Dziekujemy za wybodr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w
wysokiej jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnosc. Aby to zrobic, nalezy
uwaznie przeczytac ninigjszg instrukcije i inng dokumentacje dostarczong z
urzagdzeniem przed uzyciem i zachowac jg. Przekazujgc wyrdéb innemu uzytkownikowi,
nalezy dotgczy¢ rowniez ninigjszg instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcja,
biorgc pod uwage wszystkie informacje i ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzegac wszystkich informagcji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W
ten sposob bedziesz chronic siebie i swdj produkt przed zagrozeniami, ktdre mogag
wystapic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy
dotaczy¢ réwniez niniejszg instrukcie.

W niniejszej instrukgiji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole:

AZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do smierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
Srodowiska.

&ZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z
gorgcymi powierzchniami.

ﬂ Wazne informacije lub przydatne wskazdwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napigecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

» Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktore pomoga zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

« Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac dostarczone
wraz z produktem.

« Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
mogag wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji.

« Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukciji spowoduje utrate
gwarancji.

« A Prace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

« & Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

« A Nie nalezy naprawic lub
wymieni¢ zadnych czesci
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urzadzenia, chyba ze
okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

« ANie wolno modyfikowaé
urzadzenia.

AUzytkowanie

e Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

« Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

« OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytacznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celdw, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,

os6b wymagajacych

szczegolnego traktowania i

zwierzat domowych

« Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez dzieci w



wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o0 obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwaciji nie
moga wykonywac dzieci bez
nadzoru.

Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob.
Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢
pewnosc, ze nie beda sie one
bawiC urzadzeniem.

Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzat domowych. Dzieci i
zwierzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

« Nie wolno ktas¢ na
urzadzeniu przedmiotow, do
ktorych moga dosiegnac
dzieci.

« Rgczki garnkow i patelni
nalezy ustawiC z boku tak,
aby dzieci nie mogty ich
zZtlapac i sie oparzyC.

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorace. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

« Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

« (Jesli twoj produkt ma
wtyczke) Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci nalezy
wyjacC wtyczke z gniazdka i
uniemozliwi¢ dziatanie
produktu przed utylizacja.

A Bezpieczenstwo

elektryczne

» Urzadzenie podtaczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
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lokalnymi/krajowymi
przepisami.

» Wtyczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miegjscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnieC mechanizm
(bezpiecznik, wytacznik,
przetacznik itp.) w instalacii
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.

» Produktu nie wolno
podtagczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.

» Urzadzenie podtgczy¢
produkt do gniazdka, ktore
spemia wartosci napiecia |
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowej.

e (Jesli Twoj produkt nie ma
przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytgcznie
kabla potaczeniowego
okreslonego w rozdziale
»Specyfikacje techniczne”.

« Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj cigzkich
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przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewdd zasilajgey
nie powinien byc¢ zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.

» Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

« Jesli przewodd zasilajgey jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujgcy, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

(Jesli twoj produkt ma wtyczke)

« Nie nalezy podtgczac
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnieje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktora moze Sciekac z blatu).

« Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod podczas
odtgczania.

» Nalezy upewnic sie, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtaczona do
gniazdka, aby uniknac
wytadowania fukowego.



AZabezpieczenie podczas

transportu

» Przed transportem oadtgcz
urzadzenie od sieci.

» Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczyC za pomoca
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

» Sprawdz ogoiny wyglad
produktu pod katem
uszkodzen, ktore mogty
wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo

montazu

» Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest uszkodzony
nie wolno go zamontowac.

» Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

» Wszystkie kanaty
wentylacyjne musza
pozostac¢ otwarte.

A Bezpieczenstwo

uzytkowania

» Po kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.

« Jesli produkt nie jest uzywany
przez dtuzszy czas nalezy
odtgczy¢ go od zasilania lub
wytgczyC bezpiecznik.

« Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

« OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia jest peknieta,
wytgczyC kuchenke, aby
unikng¢ zagrozenia
porazeniem pradem
elektrycznym.

« Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegnac¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

« Nie wolno korzystac z
urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

» Przedmioty tatwopalne
przechowywane w strefie
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pieczenia moga sie zapaliC.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych w
strefie pieczenia.

« Zeliwo, aluminium lub
naczynia kuchenne z
uszkodzonymi/szorstkimi
dolnymi czesciami mogg
doprowadzi¢ do zarysowania
szklanej powierzchni.
Podczas wyjmowania naczyn
nalezy podnosi¢ pojemniki,
nie przesuwac po
powierzchni.

« Tworzgce sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego upewnij sig,
ze powierzchnia ptyty i dno
garnkow sg zawsze suche.

« Urzgdzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego
sterowania lub zegarem
zewnetrznym.

AOstrzezenia dotyczace

temperatury

« OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzadzenia odstoniete
czesci beda gorgce. Nie
dotykac urzadzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
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powinny zblizaC sie do
urzadzenia bez nadzoru
0osoby doroste;.

« Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatdw w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorgce
podczas pracy.

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawig
niczego na powierzchniach
do gotowania.

AUzycie akcesoriow

« OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty zaprojektowanych
przez producenta danego
sprzetu kuchennego lub
wskazanych przezen w
instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.

A Bezpieczenstwo

pieczenia

« OSTRZEZENIE: Nalezy
przestrzegacC zasad pieczenia.
Nalezy przestrzegac
krotkoterminowych procesow
pieczenia..

« OSTRZEZENIE: Smazenie
na kuchence w ttuszczu lub



oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytacz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywka lub kocem
gasniczym.

» Zachowaj ostroznosc¢
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze zapalic
sie pod wptywem goracych
powierzchni, powodujgc
pozar.

A Ptyta indukcyjna

» Plyty grzejne wyposazone sg
w technologie "indukcyjng”.
Zapewniajgca 0szczednosc
czasu i pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi by¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym
razie nie bedzie dziatacC. Aby
uzyskac szczegodtowe
informacje, zobacz sekcje
»Wybor naczynia”.

» Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, moga mie¢
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajace pomp

insulinowych lub
rozrusznikOw serca.

« PO uzyciu wylgcz ptyte na
panelu sterowania, nie
polegaj na czujniku garnka.

» Metalowe przedmioty, takie
jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki nie powinny byc¢
umieszczane na powierzchni
piyty, poniewaz mogg sie
nagrzac.

» Metalowe przedmioty
przechowywane w
szufladach pod ptyta moga
bardzo sie nagrzewac
podczas dtugiego i
intensywnego uzytkowania.
Nie przechowuj metalowych
przedmiotow w szufladach
pod ptyta grzejna.

« Nie umieszczaj na ptycie
indukcyjnej produktow
elektronicznych, takich jak
telefony komorkowe, tablety,
komputery. Twoj produkt
moze byC¢ uszkodzony.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia

» Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenial
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« Nie wolno myc¢ produktu, » SOI, resztki cukru na dnie

spryskujac go lub polewajac naczynia lub drobinki na
wodg! Ryzyko porazenia powierzchni szyby moga
pradem! powodowac zarysowanie i

« Nie czysciC produktu za pekanie szkta. Przed
pomocg odkurzaczy umieszczeniem naczynia
parowych, poniewaz moze to nalezy upewnic, ze spod jest
spowodowac porazenie czysty. Powierzchnie
pradem. szklano-ceramiczng nalezy

utrzymywac w czystosci.
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H Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadéow

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu
— Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i

elektronicznych (WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktdre mogag
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtérne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodno$¢ z dyrektywg RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatdw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie sie¢ materiatow

opakowaniowych

¢ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow widrnych. Nalezy
odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014

mozna znalez¢ na karcie produktu

dotaczonej do produktu. Ponizsze

wskazowki pomogg uzywacd produktu w

sposob ekologiczny i energooszczedny:

e Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

¢ \Wytacz piekarmnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposdb
zaoszczedzisz do 20% energii.

o Uzywaj gamkow/patelni o rozmiarze |
pokrywce odpowiednich do ptyty
grzejnej. Zawsze wybieraj odpowiedni
rozmiar garnka do potrawy. Wiece;
energii jest zuzywanej do foremek o
niewtasciwym rozmiarze.

e Utrzymuj w czystosci powierzchnie do
gotowania i dna garnkow. Brud
ogranicza przenoszenie ciepta migdzy
strefg gotowania a dnem garnka.
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E] Produkt

Wprowadzenie produktu

4

1 Szklana powierzchnia do gotowania

2 Dolna obudowa
3 Indukcyjna strefa gotowania

4 Dodatkowa strefa gotowania
indukcyjnego

Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania

W tej czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania

produktu. Moga wystepowad réznice w rysunkach i niektorych funkcjach w

zaleznosci od modelu.
Sterowanie piyta

(\3 G (@@)

L9 1§ G

15" by g ogo 1w T 80 151y il 15w
Obszar ustawiania poziomu - : Automatyczny przyCISk
temperatury gotowania

- m : Przycisk STOP
( ) C) : Przycisk czasu
o 18 ® : Przycisk wydtuzenia czasu
Przyciski i symbole S : Przycisk skrécenia czasu
: Klawisz w] : Symbol funkcji Move
® wigczania/wytgczania x) : Przycisk czujnika wrzenia *
B : Symbol blokady przyciskdw 8178 Symbol umieszczenia garnka
: Przycisk kombinagji stref & : Przycisk potgczenia ptyty z
) gotowania z szerokg okapem Hob-Hood *
powierzchnig = : Przycisk Wi-Fi *
: Przycisk szybkiego * Rdzni sie w zaleznosci od modelu

AR nagrzewania/Przycisk
ustawienia przyspieszenia
(booster)
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produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.
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Wyswietlacz strefy gotowania

1 Obszar ustawiania poziomu
temperatury

Przycisk czasu

Timer/Wskaznik temperatury
Automatyczny przycisk gotowania
Przycisk szybkiego
nagrzewania/Przycisk ustawienia
przyspieszenia (booster)

6 Symbol strefy gotowania

Ogodlne informacje o ptycie

O~ wnN

|
|
;
|
|
|

grzewczg mozna obstugiwac jako
niezalezne od siebie ptyty. Mozesz
aktywowac funkcje tgczong dla tych
stref i zmienic€ je w jedng powierzchnie
do gotowania dla duzych garmkdw.
Uzywanie odpowiednich gamkow dla
tych pdl i funkcji kombinaciji opisano w
rozdziale ,Jak korzystac z ptyty”.

W modelach z podswietlanymi
strefami gotowania: Rézni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim

Twoja ptyta jest wyposazona w ptyty
grzejne o duzej powierzchni
(powierzchnie Flexi). Powierzchnie

produkcie.
A B
r = = 2
| - | | |
L o L o
Gdy dwie oddzielne strefy

gotowania na powierzchni, jak
pokazano na rysunku A, zostang
potaczone w strefe gotowania o
szerokiej powierzchni, jak
pokazano na rysunku B,
oddzielajgce podswietlenie miedzy
nimi powinno zosta¢ wytaczone.
Gdy strefa gotowania z szerokg
powierzchnig zostanie rozdzielona
na dwa pola, oswietlenie powinno
sie ponownie wtgczyc.
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Wymiary zewnetrzne produktu
(wysokosc/szerokosc/gtebokosd)

48 mm*/580 mm/510 mm (W przypadku
modeli, ktdére sg dostarczane ze
sprezynami montazowymi i uszczelkg
przymocowang do produktu, nalezy
wzig¢ pod uwage wymiary szerokosci i
gtebokosci jako o 10 mm wigksze niz te
pomiary.)

Wiary montazowe ptyty
(wysokoscé/szerokosé/glebokosd)

560 mm /490 mm

Napiecie / Czestotliwosé

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Typ i przekrdj kabla
zastosowany/odpowiedni do urzadzenia

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Catkowit

7.4 KW

Lewy |-lI-1ll-IV Indukcyjna strefa gotowania

Wymiary 92,7x200 mm

Zasilanie 900 W / Booster: 1800 W

Srednie !Z)odatkc_)wa strefa gotowania
indukcyjnego

Wymiary 92,7x200 mm

Zasilanie 900 W / Booster: 1800 W

Prawy I-1I-lll-1V Indukcyjna strefa gotowania

Wymiary 92,7x200 mm

Zasilanie 900 W / Booster: 1800 W

*

Wysokos$¢ ptyty okreslona w tabeli jest wysokoscig podstawy produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie

bez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie

do konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich
dokumentacji sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odpowiednimi normami. W zaleznosci od warunkdw operacyjnych i
srodowiskowych produktu wartosci te moga sie roznic.
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Bl Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z
produktu zaleca sie wykonanie
nastepujgcych czynnosci.

Pierwsze czyszczenie

1.Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wytrzyj powierzchnie produktu
wilgotng szmatkag lub gabka i wytrzyj
szmatka.

UWAGA Pewne detergenty lub
srodki czyszczgce moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych
detergentow,
proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdéw.

UWAGA W trakcie pierwszego
uruchomienia przez pare
godzin mogg sie wydzielad
dym i zapach. Jest to
catkiem normalne. Zadbaj o
dobrg wentylacje kuchni i
pozbadz sie dymu i
zapachu. Nie wdychac
bezposrednio
powstajgcego dymu i
zapachu.
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B Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogolne informacje na temat
uzytkowania plyty

Ostrzezenia ogdlne:

¢ Nie pozwdl, aby na ptyte grzejna
spadty zadne przedmioty. Nawet mate
przedmioty, takie jak solniczki, mogg
uszkodzi¢ ptyte. Nie uzywaj
peknietych ptyt kuchennych. Woda
moze przedostacd sie przez te
pekniecia i spowodowac zwarcie. Jesli
powierzchnia jest w jakikolwiek
sposodb uszkodzona (np. widoczne
pekniecia), najpierw wytacz
bezpiecznik, a nastepnie wezwij
autoryzowany serwis w celu
odtaczenia produktu, aby zmniejszy¢
ryzyko porazenia pradem.

¢ Nie stawiaj na ptycie garnkow/patelni,
ktdre sg krzywe lub tatwo sie
przechylaja.

¢ Nie podgrzewaj pustych
garnkow/patelni. Zaréwno garnki, jak i
urzadzenie moga ulec zniszczeniu.

® Po zakoniczeniu gotowania zawsze
wytaczaj palniki.

¢ Korzystanie z ptyt bez garnkdow/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po
zakonczeniu gotowania zawsze
wyfaczaj pyty.

e Po kazdym uzyciu powierzchnia do
gotowania bedzie gorgca, dlatego nie
stawiaj plastikowych garnkdw / patelni
na powierzchni do gotowania. Nalezy
natychmiast wytrze¢ resztki
stopionego materiatu.

¢ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania mogag
spowodowac uszkodzenie, nalezy
uwazac, aby nie rozla¢ zimnych
ptyndw podczas gotowania.

¢ \W garnkach/patelni nalezy umiesci¢
odpowiednig ilo$¢ zywnosci.
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Zapobiega to wylewaniu sie zywnosci
z garnkow/patelni i nie trzeba ich
dodatkowo czyscic.

¢ Pokrywek garnkow i patelni nie wolno
ktas¢ na palnikach/strefach gotowania.

e Garnki nalezy umiescic¢ na srodku
palnika/strefy gotowania. Aby
postawi¢ garnek na innym
palniku/strefie nalezy podnies¢ go i
umiesci¢ na wybranym palniku. Nie
nalezy przesuwac garnka po palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna?

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwdd.

Obwod zamyka sie, gdy postawione

zostang na nim garnki / patelnie

przystosowane do gotowania
indukcyjnego, a ukfad elektroniczny pod
szklang powierzchnig generuje pole
magnetyczne. Metalowa podstawa
garnkow / patelni jest podgrzewana
poprzez pobieranie energii z tego pola
magnetycznego. W ten sposdb ciepto
nie jest wytwarzane na powierzchni ptyty,
ale bezposrednio na
garnkach/patelniach. Szklana
powierzchnia nagrzewa sie dzigki
garnkom/patelni.

Zalety gotowania na plycie

indukcyjnej

Zaletg ptyt indukcyjnych jest

przekazywanie ciepta bezposrednio do

garnkow/patelni.

e Oznacza to, ze potrawy, kitdre wylejg
sie podczas gotowania, nie palg sie
szybko, poniewaz szklana
powierzchnia do gotowania nie jest
bezposrednio podgrzewana. Utatwia
to rowniez czyszczenie.

¢ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkow/patelni pozwala na szybsze
gotowanie. Dzigki temu, w
poréwnaniu z innymi typami phyt



kuchennych, oszczedzany jest nie
tylko czas, ale i energia.

¢ Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkow/patelni gwarantuje, ze
zostaje ono zatrzymane, a tym samym
gotowanie jest bardziej wydajne.

e Dodatkowo ciepto wytwarzane
bezposrednio do gamkdw/patelni oraz
to, ze powierzchnia nie nagrzewa sie
po zdjeciu naczyn, zapewnia
bezpieczniejsze uzytkowanie i
zapobiega mozliwym wypadkom
podczas gotowania.

W celu zapewnienia

bezpieczenstwa uzytkowania:

¢ W przypadku uzywania
garnkow/patelni z nieprzywierajaca
powierzchnig, ktére sg pokryte
niewielkg warstwa oleju lub do ktdrych
nie stosuje sie oleju (teflon), nie nalezy
ustawia¢ wysokiego ptomienia.

e Szklana powierzchnia do gotowania
nie nadaje sie do umieszczania na niej
przedmiotdw lub jako deska do
krojenia.

¢ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotdw, takich jak sztucce lub
pokrywki garnkéw, poniewaz moga
sie nagrzac.

¢ Nie uzywaj folii aluminiowej do
gotowania. Nie umieszczaj na polu
grzejnym zywnosci zawinigtej w folie
aluminiowa.

¢ Podczas gotowania przedmioty
magnetyczne, takie jak karty
kredytowe lub tasmy, nalezy trzymac z
dala od ptyty.

e Jedli pod ptyta znajduje sie piekarnik,
ktory jest uzywany, to czujniki na
ptycie mogg zmniejszy¢ poziom mocy
gotowania lub wytgczy¢ ptyte.

e Ptyta jest wyposazona w
automatyczny system wytgczania.
Szczegdtowe informacije o tym
systemie znajdujg sie w kolejnych

rozdziatach. W przypadku garmkow z
cienkim dnem nalezy zachowac
ostroznos¢, poniewaz dno nagrzewa
sie bardzo szybko przez co moze sie
stopic¢ i uszkodzi¢ powierzchnie
gotowania oraz urzadzenie nim wigczy
sie automatyczny system wytaczania.

Garnki/patelnie

Nalezy uzywac ferromagnetycznych
garnkow/patelni o wysokiej jakosci,
ktdre sg opatrzone etykietg lub
ostrzezeniem, ze nadajg sie do uzywania
na ptycie indukcyjnej. Im wyzsza
zawartos¢ zelaza, tym lepsza wydajnosé
garnkéw/patelni. Srednica dna gamkéw
/ patelni do gotowania powinna
odpowiadac strefie indukcyjnej.
Sugerowane wymiary podano ponizsj.

Odpowiednie garnki/patelnie:

¢ Garnki/patelnie zeliwne

¢ Garnki/patelnie emaliowane

e Garnki / patelnie ze stali i stali
nierdzewnej (z etykieta lub
ostrzezeniem, ze moga by¢ uzywane
na kuchni indukcyjnej)

Nieodpowiednie garnki/patelnie:
¢ Garnki/patelnie aluminiowe

¢ Garnki/patelnie miedziane

¢ Garnki/patelnie z mosigdzu

¢ Garnki/patelnie ze szkta

e Ceramika

e Ceramika i porcelana

Zalecenia:

o Uzywaj wytgcznie garnkow/patelni z
ptaskim dnem. Nie uzywaj
garnkow/patelni z wypuktym lub
wklestym dnem.

e Uzywac garnkow/patelni tylko z
grubym, odpowiednim do indukgiji
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dnem. W przypadku garnkow z
cienkim dnem nalezy zachowac
ostroznos¢, poniewaz dno nagrzewa
sie bardzo szybko przez co moze sie
stopic¢ i uszkodzi¢ powierzchnie
gotowania oraz urzadzenie nim wigczy
sie automatyczny system wytaczania.
Ostre krawedzie mogg uszkodzic¢
powierzchnie.

¢ Dna niektorych gamkow/patelni majg
mniejsze pole ferromagnetyczne niz
ich rzeczywista Srednica. Tylko ten
obszar jest ogrzewany przez ptyte.
Dlatego ciepto nie jest réwnomiernie
rozprowadzane, a wydajnosc
gotowania spada. Ponadto takie
garnki/patelnie moga nie zostac
wykryte przez duze ptyty indukcyjne.
W zwigzku z tym ptyta powinna zostac
wybrana zgodnie z wielkoscig pola

ferromagnetycznego.

%

¢ Niektore garnki/patelnie majg
podstawe zawierajgcg materiaty
nieferromagnetyczne, np. aluminium.
Tego typu gamki/patelnie moga nie
nagrzewac sie dostatecznie lub mogg
w 0gole nie zosta¢ wykryte przez ptyte
indukcyjna. W niektdrych przypadkach
moze pojawic sie ostrzezenie o zlym

arnki/patelnie.
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Rdwne rozmieszczenie naczyn na
prawej, lewej oraz srodkowe;
ptycie przy wyborze ptyt wptywa
pozytywnie na wydajnosc
gotowania podczas gotowania
wielu positkdw na ptytach
indukcyjnych.

Test garnkéw/patelni

Sprawdz, czy Twdj garnek nadaje sie do

ptyty indukcyjnej, korzystajac z

ponizszych metod.

1.Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukcyjnych.

2.Jedli symbol " i "1 nie miga po
postawieniu garnka na ptycie i jgj
wigczeniu oznacza to, ze nadaje sie
do ptyt indukeyjnych.



Zalecane rozmiary
arnkéw/patelni

min. 90 - max 145

-1I-ll-IV (92,7)

-1 min. 130 - max 210

-1V min. 130 - max 210

Strefa gotowania z
szeroka (flexi)
powierzchnig

(870x200)

Szerokos$é 230 -
Dtugos¢ 390

Wykrywanie garnkow/patelni do
gotowania przez ptyty indukcyjne zalezy
od S$rednicy i materiatu
ferromagnetycznego w ich podstawie.
Aby zapewni¢ wykrywanie
garnkow/patelni oraz wydajne
gotowanie, gamki/patelnie nalezy
dobiera¢ zgodnie z rozmiarem ptyty.
Rozmiary garnkow/patelni zalecanych
dla rozmiardw ptyt kuchennych podano
POWYZEj.

Zachowanie wrzenia moze sie rézni¢ w
zaleznosci od typu gamka, wielkosci
garnka i wielkosci strefy gotowania. Aby
uzyskac¢ bardziej jednorodny charakter
wrzenia, mozna zastosowac strefe
gotowania o jeden stopien wieksza.
Korzystanie z wigkszej strefy gotowania
nie powoduje marnowania energii na
ptytach indukeyjnych, poniewaz ciepto
jest wytwarzane tylko w odpowiednim
obszarze gamka.

Strefa gotowania z szeroka (flexi)
powierzchnia

Pyta jest wyposazona w strefy o
szerokich (flexi) powierzchniach. Strefe
mozna obstugiwac jako niezalezng od
siebie ptyte dla mnigjszych
garnkow/patelni. Mozesz aktywowac
funkcje faczong dia tych stref i zmienic je
w jedng powierzchnie do gotowania dla
duzych garnkodw.

Mozesz uzywac powierzchni do
gotowania I-lI-IlI-IV po prawe;j i lewej
stronie oraz pomocniczej powierzchni

do gotowania posrodku nadajgcej sie do
matych gamkow/patelni. Jesli jednak
chcesz gotowac przy pomocy dwdch
matych gamkow/patelniami,
powierzchnie do gotowania |-l i
powierzchnie do gotowania lll-IV sg
uzywane z jednej jednostki sterujacej,
wiec umieszczajgc naczynia na tych
powierzchniach, bedziesz gotowac na
tym samym poziomie temperatury.

4 oddzielne
powierzchnie na
szerokiej strefie
gotowania. Jednak
tych stref mozna
uzywac dla dwdch
réznych poziomow
temperatury, takich
jak -1 -1V, Na
przyktad, jesli chcesz
gotowac w 4
oddzielnych matych
garnkach, to inny
poziom temperatury
mozna nadac
obszarom gotowania
-1l ainny dla
obszardw lI-IV.
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Garnki/patelnie
nalezy umiesci¢ na
Srodku powierzchni,
zgodnie ze Srednicg
garnka/patelni. Jesli
garnek/patelnia
obejmuje dwa
obszary gotowania,
powinien by¢
umieszczony
posrodku dwdch
obszardw, jesli
obejmuje jeden -
powinien by¢
umieszczony
posrodku jednego
obszaru gotowania.

X

Jedli korzystasz z
jednego
garnka/patelni,
umiesc go na srodku
strefy. Nie
umieszczaj
garnka/patelni
miedzy
powierzchniami do
gotowania.

W przypadku
uzywania duzych
garnkow/patelni,
umies¢ naczynia tak,
aby zakrywaty Srodki
obu stref i byty
wysrodkowane.

Dodatkowa strefa gotowania in-

dukcyjnego

Piyta jest wyposazona w pomocnicze
indukcyjne pola grzejne pomigdzy
szerokimi powierzchniami (Flexi).

Mozesz wykorzysta¢ obszary gotowania,

ktdre utworzysz za pomoca duzych
garnkow/patelni jako obszary
pomochnicze. Przykiady uzycia
garnkow/patelni pokazano ponizej.




Panel sterowania

™NO e g ~NO ] o | o o .
OM® i g OB i CREC) I g 08 @) i
x0 15w T go ww T T a0 151 o ogo 15w
Obszar ustawiania poziomu 1 2 3
temperatury | |
- A~ =
) 7 TN\G
0 15 [ [
Przyciski i symbole {@ Al @} Pl
. Klawisz \ / eee
® wigczania/wytaczania = 0 15 14
A - Symbol blokady przyciskow | |
: Przycisk kombinacji stref 6 5 4
O gotoyv ania z szerokg Wyswietlacz strefy gotowania
powierzchnig _ .
: Przycisk szybkiego 1 Obszar ustawiania poziomu

AR nagrzewania/Przycisk
ustawienia przyspieszenia

(booster)
™ : Automatyczny przycisk
gotowania
m : Przycisk STOP
o : Przycisk czasu
® : Przycisk wydtuzenia czasu
e, : Przycisk skrécenia czasu
=4 : Symbol funkcji Move
B : Przycisk czujnika wrzenia *
gl : Symbol umieszczenia garnka
: Przycisk potaczenia ptyty z

okapem Hob-Hood *

= : Przycisk Wi-Fi *

* Rézni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.

O~ wnN

temperatury

Przycisk czasu

Timer/Wskaznik temperatury
Automatyczny przycisk gotowania
Przycisk szybkiego
nagrzewania/Przycisk ustawienia
przyspieszenia (booster)

Symbol strefy gotowania

To urzadzenie jest sterowane za
pomocg dotykowego panelu
sterowania. Kazda operacja
wykonana na dotykowym panelu
sterujgcym potwierdzana jest
sygnatem dzwigkowym.

Zawsze utrzymuj panel sterowania
w czystosci i suchosci. Wilgotna i
brudna powierzchnia moze
powodowac problemy z obstuga
funkgii.

Wiaczanie kuchenki

1.

Dotknij przycisku @ na panelu
sterowania.

Kuchenka jest gotowa do uzycia.
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Kuchenka automatycznie
powraca do trybu czuwania, jesli
w ciggu 20 sekund nie zostanie
wykonana zadna czynnosc.

Urzadzenie wytgcza sie ze
wzgleddw bezpieczenstwa, jesli
jakikolwiek przycisk (przycisk B)
jest nacisnigty przez diugi czas.

Wytaczanie kuchenki
1.Dotknij przycisku ® na panelu
sterowania.
Kuchenka wytacza sie i powraca do
trybu czuwania.
Jedli symbol “# lub = $wieci sie
na wyswietlaczu pola grzejnego
gdy kuchenka jest wytgczona,
oznacza 1o, ze pole grzejne jest
nadal gorgce. Nie nalezy dotykad
ptyt grzejnych.
Wskaznik nadmiaru ciepta
Jedli symbol “# $wieci sie na ekranie
strefy ptyty, oznacza to, ze kuchenka
jest nadal gorgca i mozna jej uzywac do
utrzymywania ciepta niewielkiej ilosci
potraw. Po chwili symbol zmieni sie na
"%, cO 0znacza nizszg temperature.
W przypadku awarii zasilania
wskaznik pozostatego ciepta nie
zapala sig i nie ostrzega
uzytkownika przed gorgcymi
ptytami.

Wiaczanie stref plyty (strefa
gotowania)

1.Wiacz ptyte, dotykajac przycisku ®. "
» Symbol ,0” pojawi sie wyswietlaczach
strefy kuchenki.
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2.Dotknij strefy ustawien strefy, ktorg
chcesz wigczy¢ lub przesun palcem
po strefie ustawien.

Kuchenka automatycznie
powraca do trybu czuwania, jesli
w ciggu 20 sekund nie zostanie
wykonana zadna czynnosc.

Ustawianie poziomu temperatury
Dotykajgc obszaru ustawien lub
przesuwajac palcem po obszarze, ustaw
poziom temperatury pomiedzy ,0” i

»18" .

Dodatkowa strefa grzejna moze
gotowac samodzielnie. W tym
celu nalezy ustawi¢ poziom
temperatury tylnej lewej strefy
gotowania.

Wylaczenie plyt:

Wybrang strefe ptyty mozna wytgczy¢ na

2 rézne sposoby:

1.Ustawiajgc temperature na ,0”
Ptyte mozna wytgczy¢, zmniejszajac
ustawienie temperatury do ,0” .

2.Korzystajgc z funkcji wytgcznika
czasowego dla zgdane;j strefy ptyty
Gdy uptynie okreslony czas, wytacznik
czasowy wytgczy podtgczong do
niego ptyte. Wszystkie wyswietlacze
wskazuig ,0” lub ,00” . Symbol ® na
wyswietlaczu strefy ptyty gasnie.
Po uptywie tego czasu rozlegnie sie
styszalny sygnat dzwigkowy. Nacisnij
dowolny przycisk na panelu
kontrolnym, aby wyciszy¢ alarm.

Wiaczanie strefy plyty z szeroka

powierzchnia Rézni sie w

zaleznosci od modelu produktu.

Moze nie by¢ dostepny w Twoim

produkcie.

1.Wiacz ptyte, dotykajac przycisku @.

2.Dotknij przycisku wyboru strefy ptyty z
szeroka powierzchnia.

» Symbol 0 jest wyswietlany na

wyswietlaczu tylnego lewego pola



grzejnego, a symbol Jest wyswietlany
na wyswietlaczu przednlej lewej strefy

piyty.
CNn ()
15 B

VoL

3 Dotykajgc obszaru ustawien lub
przesuwajac palcem po obszarze,
ustaw poziom temperatury pomiedzy
0i15 .

» Poziom temperatury mozna zmieni¢ w

obszarach ustawien obu stref ptyty.

Jako przyktad opisano strefy ptyty
grzejnej z szerokg powierzchnig
po lewej stronie. Jesli po prawe;
stronie urzgdzenia znajduje sie
strefa ptyty grzejnej z szerokg
powierzchnig, to samo dotyczy te;
strefy.

Wiaczanie plyty z szeroka
powierzchnia, gdy jedna lub obie
plyty po lewej stronie pracuja
Roézni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny
w Twoim produkcie.

Podczas gdy jedna lub obie ptyty po
lewej stronie pracujg oddzielnie, mozna
potgczy¢ obie piyty, aktywujac ptyte z
szeroka powierzchnig. W ten sposob
mozna uzywac szerszej powierzchni
kuchenki z tymi samymi wartosciami.

(e (i

1.Podczas gdy jedna lub obie strefy
ptyty po lewej stronie sg wigczone,
nalezy dotkng¢ klawisza wyboru strefy
ptyty z szerokg powierzchnia.

» Na wyswietlaczu tylnej lewej strefy

ptyty wyswietlana jest temperatura strefy

ptyty z nizszg temperatura obu stref

wybranych wczesniej. Jezeli przypisany
jest wytgcznika czasowego, zostanie
wyswietlona wartos¢ wytacznika
Czasowego z nizsza wartoscia.

()5 ()

15" 1 1513%;'"

» Aby pdzniej zmienic Wartosc
temperatury, nalezy ustawic¢ zadang
wartos¢ temperatury w obszarach
ustawien obu stref ptyty.

Dotkniecie przycisku strefy z
szeroka powierzchnig przy
aktywnej strefie ptyty z szerokag
powierzchnig powoduje
rozdzielenie i wytgczenie stref

piyty.

Wylaczanie plyt z szeroka
powierzchnia: Rézni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.
Strefe ptyty z szeroka powierzchnig
mozna wytgczy¢ na 3 rézne sposoby:
1.Ustawiajgc temperature na ,0”
Mozna wytaczyC ptyte z szerokg
powierzchnig, zmniejszajac ustawienie
temperatury do ,,0”.
2.Korzystajgc z wytgcznika
czasowego strefy plyty z szeroka
powierzchnig
Gdy uptynie czas, wytgcznik czasowy
wytacza plyte z szerokg powierzchnia.
Wyswietlacz lewej strefy ptyty pokaze O,
a zegar pokaze 00 . Kontrolka przycisku
na wyswietlaczu tylnej lewej ptyty
zgasnie.
3.Dotykajgc symbolu strefy ptyty z
szerokg powierzchnig przez okoto 3
sekundy
Dotkniecie symbolu strefy piyty z
szeroka powierzchnig przez okoto 3
sekundy powoduje wytgczenie strefy

piyty.
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Tryb , Autoflexi” (Automatyczna
aktywacja plyty z szeroka
powierzchnia)

Jesli garmek zostanie umieszczony na
ptytach grzewczych zgodnie z
ponizszymi pozycjami, ,flexi” (strefa
piyty grzewczej z trybem szerokie;
powierzchni), zostanie wigczona
automatycznie. Dotknij przycisku . raz,
aby wyjs¢ z tego trybu.

Ustawienia wysokiej mocy
(BOOSTER)

Mozesz uzy¢ boostera do podgrzewania
z maksymalng moca. Jednak nie
zalecamy dtugiego gotowania w tej
pozycji. Ustawienie wysokiej mocy moze
nie by¢ dostepne na wszystkich ptytach
grzejnych. Po uptywie okresu ustawienia
wysokiej mocy (patrz: Tabela limitéw
okresu pracy) strefa ptyty grzejnej
zostaje wytgczona.

Bezposredni wybor ustawienia
wysokiej mocy (BOOSTER):

1. Wigez ptyte, dotykajac przycisku @.
2.Dotknij przycisku *8.

Aktywna strefa ptyty pracuje z
maksymalng mocg i ruchomy symbol
booster ‘i jest widoczny na
wyswietlaczu strefy ptyty.

» Po uptywie okresu ustawienia wysokiej
mocy (patrz: Tabela automatycznego
wytgczania), strefa ptyty grzejnej zostaje
wytaczona.
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Wybér wysokiego stopnia mocy

(BOOSTER) przy aktywnej strefie

plyty:

1.Dotknij przycisku A8 gdy kuchenka jest
witgczona i odpowiednia strefa ptyty
jest aktywna.

Ustawienie wysokiej mocy
(booster) mozna aktywowac tylko
w jednej ze stref po tej same;j
stronie (lewej lub prawe)). Jesli
jedna ze stref grzejnych po tej
samej stronie pracuje z
okreslonym poziomem
temperatury, nie mozna ustawic
funkcji booster dla drugigj strefy
grzejnej po tej same;j stronie. Gdy
strefa ptyty z szerokg
powierzchnig jest aktywna, dla
tych stref réwniez nie mozna
ustawi¢ funkcji booster.

2.Wybrana strefa ptyty dziata z
maksymalng mocg, a na jej
wyswietlaczu migajg 3 kontrolki. Po
uptywie okresu ustawienia wysokiej
mocy strefa ptyty przetgcza sie na
ustawiony poziom temperatury, a na
ekranie wyswietlany jest tylko wybrany
poziom temperatury.

Wylaczanie ustawienia wysokiej

mocy (BOOSTER) przed jego

uptywem:

Mozesz wytgczy¢ ustawienie wysokiej

mocy w dowolnym momencie,

dotykajac przycisku 8.

Blokada przyciskéw

Gdy kuchenka jest wtgczona, mozna

witgczy¢ blokade przyciskdw, aby

zapobiec przypadkowej zmianie funkciji.

Wiaczanie blokady przyciskow

1.Dotknij przycisku A na3 sekundy,
aby zablokowa¢ panel sterowania.

Jedli jakikolwiek klawisz zostanie

nacisniety, gdy blokada przyciskow jest



witgczona, kontrolka przycisku &
zamiga.

Blokade przyciskéow mozna
aktywowac tylko wtedy, gdy
kuchenka jest w trybie pracy.
Tylko przycisk @ bedzie dziatef,
gdy blokada przyciskdw jest
wtgczona. Po dotknieciu
dowolnego innego przycisku,
kontrolka przycisku @ zamiga,
wskazujgc na to, ze blokada
przyciskéw jest wtgczona.

Jesli wytgczysz kuchenke, gdy
przyciski sg zablokowane,
blokada klawiszy zostanie
wytaczona, aby ponownie wtgczy<

piyte.

Wylaczanie blokada przyciskow
1.Nacisnij przycisk & na3 sekundy.
Operacja zostanie potwierdzona
sygnatem dzwiekowym. Kontrolka
przycisku i zgasnie, a panel sterowania
zostanie odblokowany.
Funkcja wyltacznika czasowego
Ta funkcja utatwia gotowanie. Twoja
obecnos¢ przy kuchence przez caty
czas gotowania nie jest wymagana.
Strefa ptyty grzejnej wytgcza sie
automatycznie po wybranym okresie.
Wiaczenie wytacznika czasowego
1.Wiacz ptyte, dotykajac przycisku ®.
2.Symbol ,,0” pojawi sie wyswietlaczach
strefy kuchenki.
3.Ustaw poziom w strefie ustawiania
strefy ptyty, ktdrg chcesz wigczyc.
4. Wiacz wy’r%gznik czasowy, dotykajgc
przycisku .
Wyswietlacz odpowiednigj strefy ptyty
okaze ,,00” .

Ny 8 I
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5.Ustaw qua% czas, dotykajac
przyciskéow & i

» Potwierdz ustawienie, naciskajgc Q.

Ustawienie zostanie potwierdzone

automatycznie, jesli przycisk @ nie

zostanie dotkniety.

Whytgcznika czasowego mozna
uzywac tylko do obstugiwanych
ptyt grzejnych.

Powtdrz powyzsza procedure dia
innych ptyt grzejnych, dla ktorych
chcesz ustawic wytacznik
CZasowy.

Nie mozna ustawi¢ wytacznika
czasowego bez wybrania strefy
phyty i jej poziomu temperatury.

Wylaczenie wylacznika czasowego

Kuchenka wytacza sie automatycznie i

stycha¢ ostrzezenie dzwiekowe po

uptywie ustawionego czasu.

Nacisnij dowolny przycisk, aby wytgczy¢

ostrzezenie dzwigkowe.

Wczesniejsze wylaczanie

wylacznika czasowego

Jesli wytgcznik czasowy zostanie

wytaczony przedwczesnie, kuchenka

dziata dalej z ustawiong temperaturg do

momentu jej wytgczenia.

Mozesz wczesniej wylaczyE wytgcznik

czasowy na dwa rézne sposoby:

1. Wytgczanie poprzez zmniejszenie

wartosci wytgcznika czasowego do

,00" :

1.Wybierz ptyte, ktéra chcesz wytgczyc.

2. Wybierz wytacznik czasowy
odpowiedniej ptyty, dotykajgc
przycisku (V.

3.Zmniejszaj wartos¢, az symbol ,,00”
pokaze sie na odpowiednim
wyswietlaczu strefy ptyty po dotknieciu
przyciskéow & i
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2- Wytgczenie poprzez dotkniecie

przycisku wytagcznika czasowego na

okoto 3 sekundy:

1.Nacisnij przycisk ® na okoto 3
sekundy, © zniknie catkowicie, a
wytacznik czasowy zostanie
anulowany.

Przycisk automatycznego

gotowania

Korzystajac z tej funkcji, mozesz

wykonac szybkie gotowanie na 3

réznych poziomach.

1.Utrzymanie ciepta

2.Smazenie

3.Gotowanie

Wiaczanie funkcji automatycznego

gotowania bez ustawiania

wylacznika czasowego

1.Wiacz ptyte, dotykajac przycisku @.

2.Dotknij przycisku B4 piyty, na ktérej
chcesz obstugiwac funkcije
automatycznego gotowania.

3.Po pierwszym dotknieciu wtgczy sie
odpowiednia strefa ptyty grzejnej na
poziomie utrzymywania ciepta. Na
ekranie pojawi sie symbol il .

4.Po drugim dotknieciu wigczy sie
odpowiednia strefa ptyty grzejnej na
poziomie smazenia. Na ekranie pojawi
sie symbol i .

5.Po trzecim dotknieciu wigczy sie
odpowiednia strefa ptyty grzejnej na
poziomie gotowania. Na ekranie
pojawi sie symbol i

» Ptyta grzejna rozpocznie prace na

ustawionym poziomie automatycznego

gotowania.

Wiaczanie funkcji automatycznego

gotowania z ustawieniem

wylacznika czasowego

1.Wybierz zgdany automatyczny poziom
gotowania, dotykajgc przycisku
odpowiedniej ptyty.
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2.Wtgcz wy’%c):znik czasowy, dotykajgc
przycisku
» Symbol ,,00” i kontrolka symbolu ® na
wyswietlaczu strefy ptyty zaswieca sie.
3.Ustaw zgdany czas, naciskajgc
przyciski ©y
» Strefa ptyty grzejnej kontynuuje
dziatanie z ustawionym poziomem
automatycznego gotowania przez
ustawiony czas.
» Kuchenka wytgcza sie automatycznie i
stychac ostrzezenie dzwiekowe po
uptywie ustawionego czasu. Nacisnij
dowolny przycisk, aby wytaczyé
ostrzezenie dzwiekowe.
Wylaczanie funkcji
automatycznego gotowania
1.Jesli chcesz anulowacd funkcie
automatycznego gotowania, mozesz
catkowicie wytaczy¢ odpowiednig
ptyte, dotykajac przycisku
2.Jesli chcesz, aby plyta dziatata na
okreslonym poziomie temperatury, a
funkcja automatycznego gotowania
zostata anulowana, ustaw zadany
poziom temperatury, dotykajgc
przyciskow O, Phyta grzejna
kontynuuje prace na ustawionym
poziomie temperatury. Jesli wytgcznik
czasowy zostat ustawiony wczesnigj,
czas gotowania nie zostanie
anulowany, a ptyta powrdci do pracy z
ustawionym poziomem temperatury.
Korzystanie z funkcji przenoszenia
Ta funkcja umozliwia zmiane poziomu
gotowania ruchem portu bez
wchodzenia do panelu sterowania, a
tym samym utatwia szybkie przetgczanie
na rézne poziomy gotowania. Nie ma
potrzeby kazdorazowego obnizania lub
podwyzszania temperatury.



Aby funkcja przenoszenia byta
aktywna, wielkos¢ garnka
powinna obejmowac jedna lub
dwie ptyty.
Aby aktywowacé funkcje
sPrzenoszenia”:
1.Wiacz ptyte, dotykajac przycisku @.
2.Umies¢ garnek tak, aby obejmowat
dwie strefy ptyty w lewej lub prawej
strefie, zgodnie z poziomem, od
ktérego chcesz zaczaC. .
3.Dotknij dwukrotnie przycisku L.
» Kontrolki [l i symbole i zostang
podswietlone i funkcja ,przenoszenia”
zostanie wiagczona. Aby wybrac zadany
poziom gotowania, wystarczy przesunac
garnek na pole grzejne. Korzystajac z te;
funkciji, mozesz szybko przetgczac sie
miedzy 3 roznymi poziomami gotowania:
e Poziom 3 (Utrzymywanie ciepta):
Jesli umiescisz garnek na dwdch
najbardziej wysunietych do tytu
ptytach po lewej i prawej, kuchenka
bedzie dziata¢ na poziomie 3.
Poziom 3

e Poziom 8 (Gotowanie): Jedli
umiescisz garnek na dwaoch
Srodkowych ptytach po lewej i prawej,
kuchenka bedzie dziata¢ na poziomie
9.

Poziom 8

e Poziom 15 (Smazenie): Jesli
umiescisz garmnek na dwoch przednich

ptytach po lewej i prawej, kuchenka
bedzie dziata¢ na poziomie 15.
Poziom 15

Podczas korzystania z funkcji
»przenoszenia” nie mozna ustawic
wytgcznika czasowego na

ptytach.

Jesli na dodatkowym polu
grzejnym znajduje sie garnek, nie
mozna uzy¢ funkcii
»Przenoszenia”.

Jedli uzywany garnek obejmuije 3
strefy gotowania, funkcja
,Przenoszenia” zostanie
anulowana.

Potaczone dziatanie kuchenki i
okapu (plyta do okapu) (Moze on
nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Jesli twoje urzadzenie ma symbol R
moze by¢ uzywane w potgczeniu z
okapem. Dzieki tej funkcji mozesz
potgczy¢ swoja kuchenke z okapem i
upewnic sie, ze okap dziata
automatycznie zgodnie z poziomem
roboczym kuchenki. W tym celu
kuchenke i okap nalezy chociaz raz ze
soba sparowac. Nastepnie mozesz
upewni¢ sie, ze kuchenka i okap dziataja
razem, aktywujac potgczenie z kuchenki.
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Parowanie kuchenki i okapu

Parowanie kuchenki i okapu
nalezy wykonac tylko raz. Nie ma
potrzeby ponownego parowania.
Aby zapewni¢ jednoczesng prace
kuchenki i okapu, wystarczy
aktywowac potgczenie z
kuchenki.

1.Wiacz ptyte, dotykajac przycisku @.

2.Naciénij przycisk & na 3 sekundy.

» Symbol & zacznie migad.

3.Aktywuj parowanie z kuchenka na
okapie (patrz: instrukcja okapu), a
odpowiedni symbol na okapie zacznie
migac.

» Po zakonczeniu parowania symbol R

na kuchence i odpowiedni symbol na

okapie zaswiecg sie w sposob cigdty.

Aktywacja potaczonej pracy

kuchenki i okapu

1.Wiacz ptyte, dotykajac przycisku @.

2.Nacisnij przycisk & na kuchence.

3.Po zakonczeniu parowania symbol &
na kuchence i odpowiedni symbol na
okapie zaswiecg sie w sposob cigdty.

» Okap bedzie dziatat automatycznie, a

poziom moze by¢ zwiekszany lub

zmniejszany zgodnie z catkowitym

poziomem temperatury kuchenki.

Korzystanie z aplikacji HomeWhiz
Jesli twoje urzadzenie posiada symbol
%, mozesz sterowaé kuchenka z
tabletu/telefonu. Wykonaj czynnosci
opisane ponizej, aby sterowac |
monitorowac kuchenke za pomoca
tabletu/telefonu. Nalezy podtgczy¢
tablet/telefon do sieci domowej i pobrac
aplikacje HomeWhiz na tablet/telefon ze
sklepu z aplikacjami na swoim
urzadzeniu inteligentnym.
1.0tworz aplikacje pobrang za pomoca
urzadzenia inteligentnego.
2.Nacisnij czes¢ ,dodaj/usun
urzagdzenie” na tablecie/telefonie.
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3.Przeprowadz instalacje, postepujac
zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi
na tablecie/telefonie.

4.Naciénij przycisk & na okoto 3
sekundy. Symbol ® zamiga na
wyswietlaczu. W tej chwili mozesz
potgczy¢ sie ze swoim urzadzeniem
inteligentnym.

5.Potfgcz sie ze swojg kuchenkg za
pomocag nazwy uzytkownika i hasta
podanego w aplikacji w czgsci
ustawien tabletu/telefonu.

6.Wybierz siec, ktérej uzywasz z listy
sieci i podtgcz kuchenke do sieci przy
uzyciu wymaganego hasta. Symbol 5
powinien zaswieci sie w sposob ciggty
po zakonczeniu instalacji. Mozesz
wejs¢ do swojej aplikacji i zaczaé
korzystac z kuchenki, nadajac jej
nazwe w czesci ,dodaj/usun
urzadzenie”.

HomeWhiz obstuguje pasmo
czestotliwosci 2.4 GHz.

Jedli nie mozna nawigzac
potaczenia sieciowego w ciggu 5
minut od dotkniecia przycisku &
na okoto 3 sekundy, instalacja
aplikacji HomeWhiz zostanie
zakoriczona, a symbol &
zgasnie.

Aplikacja HomeWhiz na
tablecie/telefonie poinformuje o
nawigzaniu potgczenia i
korzystaniu z aplikagji.

Potaczenie bedzie aktywne, aby

uzyskac¢ dostep do menu
HomeWhiz.



Gdy HomeWhiz jest aktywny,
mozesz kontrolowad i
monitorowac¢ swojg kuchenke
zaréwno z poziomu wyswietlacza
kuchenki, jak i ze swoich
inteligentnych urzadzen za
posrednictwem HomeWhiz.

Dotknij przycisku & aby
wytaczy¢ potaczenie HomeWhiz.
Symbol & zniknie z
wyswietlacza.

W przypadku awarii zasilania, gdy
potgczenie HomeWhiz urzadzenia
jest wigczone i jesli zostaniesz
odtaczony, HomeWhiz
automatycznie wytaczy sie.

Korzystanie z kuchenki za pomoca
tabletu
1.0tworz aplikacje HomeWhiz na
tablecie/telefonie.
» Twoje urzadzenie powinno byc¢
obecne na stronie aplikagiji.
2.Dotknij urzgdzenia.
» Zostanie wyswietlona strona
sterowania i monitorowania kuchenki.
Na tym ekranie mozna dokonad
ustawien, takich jak poziom temperatury
strefy ptyty, ustawienia wytgcznika
Cczasowego , blokada przyciskow i
aktywacja potgczenia kuchenki z
okapem (ptyta do okapu).
3.Po zakonczeniu wszystkich ustawien
za pomoca tabletu telefonu, zbliz sie
do urzgdzenia, aby potwierdzic.
Symbole B4 i ¥ zamigaja na
wyswietlaczu. Nacisnij przycisk B4 i
aktywuj ustawienia.
Wszystkie ustawienia
dokonywane za pomocg
tabletu/telefonu wymagajg
potwierdzenia przez urzagdzenie ze
wzgleddw bezpieczenstwa.

Zamkniecie aplikacji HomeWhiz
1.Gdy tablet/telefon jest podtaczony do
urzgdzenia, dotknij krétko przycisku
% . Symbol F zniknie z ekranu. W

tym momencie potaczenie
tabletu/telefonu z urzadzeniem
zostanie przerwane.
Usuwanie rejestracji
podiaczonego urzadzenia
1.99tknij jednoczesnie przyciskow 0
» [l Symbole i & zaczna migad i
rozlegnie sie dzwigkowy sygnat
ostrzegawczy.
2.Rejestracja zostata pomysinie usunieta,
gdy symbole 0i= przestang migac
na ekranie.
Aby wykonac¢ operacje usuwania,
musisz mie¢ potgczenie sieciowe.

Deklaracja zgodno$ci

Ninigjszym Arcelik A.S. oswiadcza, ze
urzadzenie jest zgodne z dyrektywa
2014/53/UE. Szczegotowag deklaracie
zgodnosci RED mozna znalez¢ pod
adresem support.grundig.com wraz
z dodatkowymi dokumentami na
stronie produktu dla danego
urzadzenia.

Pasmo 2,4 GHz: Maks. 100 mW

Funkcja stop
Dzieki tej funkciji mozna chwilowo
zatrzymac dziatanie wszystkich funkcji
dziatajgcych na kuchence (z wyjatkiem
wytgcznika czasowego)
Jesli wytgcznik czasowy jest
ustawiony dla dowolnej strefy
ptyty, powraca on do dziatania
podczas funkgji stop.
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1.Dotknij przycisku I gdy kuchenka jest
wtgczona.
Wszystkie uzywane ptyty grzejne nadal
dziatajg na poziomie minimalnym.
2.Dotknij ponownie przycisku I, aby
korzystac¢ z wszystkich zatrzymanych
ptyty z ich poprzednimi ustawieniami.

Po dotknieciu przycisku stop,
symbol i zaswieci sie na
wyswietlaczach ptyt kuchennych,
ktére byty obstugiwane przed

dotknigciem tego przycisku

Bezpieczne i efektywne korzysta-
nie z plyt indukcyjnych

Zasada dziatania: Ze wzgledu na
zasade dziatania nagrzewnica
indukcyjna bezposrednio podgrzewa
naczynie do gotowania. Dzieki temu ma
wiele zalet w pordwnaniu z innymi
typami kuchenek. Dziata wydajniej, a
powierzchnia ptyty jest chtodniejsza.
Twoja kuchenka indukcyjna jest
wyposazona w doskonaty system
bezpieczenstwa, ktdry zapewni
maksymalne bezpieczenstwo pracy.

Twoja kuchenka moze byc
wyposazona w piyty o srednicy
145, 180, 210 i 280mm z funkcja
indukcyjna, w zaleznosci od
modelu. Dzieki funkcji indukcyjnej
kazda strefa ptyty automatycznie
wykrywa postawiony na niej
garnek. Energia wyzwalana jest
tylko na styku gamka, a tym
samym zuzywany jest tylko jej
minimalny poziom.

Funkcja zarzadzania moca

Twoje urzadzenie jest wyposazone w

funkcje zarzadzania mocg. Za pomocg
tej funkcji mozna zmienic¢ catkowitg moc,
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ktéra moze byc¢ pobierana przez
kuchenke. Dostepnych jest 9 poziomow
funkciji zarzadzania moca.

Funkcja zarzgdzania mocg - Catkowite
poziomy mocy, ktére mozna ustawic

P1 1,2 KW
S2 2,4 KW
P3 3 kW

P4 3,6 kW
S5 4,4 kW
S6 5,4 kW
S7 5,7 kW
S8 6,7 KW
P9 7,4 kKW

Gdy ptyty sg wytaczone,

1.Wiacz ptyte, dotykajac przycisku ®.

2.Bez odrywania palcdw dotknij
odpowiednio przycisku lewej tylnej
strefy ptyty O, a nastepnie przycisku
lewej przedniej strefy (g i na koniec
przycisku . Po kazdym dotknieciu
przycisku stychac sygnat dzwigkowy.

3.Ustawiony poziom zarzadzania moca
jest wyswietlany na wyswietlaczu lewej
tylnej strefy ptyty, a catkowita wartosé
mocy dla tego poziomu jest
wyswietlana na wyswietlaczu lewe;
przednigj strefy ptyty. Zwolnij 3
klawisze, gdy zobaczysz te wartosci.

4.Dotknij przycisku I, aby przetaczac
miedzy poziomami i ustawi¢ zadang
catkowitg wartos¢ mocy.

5.Potwierdz ustawienie, dotykajac
przycisku 0] wytacz kuchenke.
Ustawiona catkowita warto$¢ mocy
zostanie aktywowana.



Poziomy temperatur, ktére mozna
przypisa¢ ptytom grzejnym, moga
sie roznic¢ w zaleznosci od
ustawionego catkowitego
poziomu mocy. Poziom
temperatury dostarczany do ptyty
jest automatycznie obnizany
zgodnie z ustawieniem mocy
uzywanym przez kuchenke. To
nie jest btad.

System automatycznego
wylaczania

Sterownik kuchenki posiada system
automatycznego wytaczania. Jesli co
najmniej jedna strefa ptyty grzewczej
pozostaje wigczona, strefa piyty grzejne;
po chwili wytacza sie automatycznie
(patrz: Tabela 1). W przypadku
wytgcznika czasowego przypisanego do
piyty, ekran wytgcznika czasowego
zostanie rowniez wytaczony.

Limit czasu automatycznego wytgczania
zalezy od wybranego poziomu
temperatury. Dla tego poziomu
temperatury obowigzuje maksymalny
czas pracy.

Strefa ptyty grzejnej moze by¢ ponownie
obstugiwana przez uzytkownika po je;j
automatycznym wytgczeniu, jak opisano
POWYZEj.

Tabela 1: Okresy automatycznego
wytaczania

<o}l [eo] IpN] [0)R (621 EuN) [V [ O] Eo
\o} [v] [ov) BoNy I (@)} [O2 ) [0)] [0)]

10 2
11 1,5
12 1,5
13 1,5
14 1
15 1
Szybkie 0 10 minut
podgrzewanie
P1 6
S2 6
P3 1,5

Ochrona przed przegrzaniem
Twoja kuchenka wyposazona jest w
kilka czujnikéw, ktdre zapewniaja
ochrone przed przegrzaniem. W
przypadku przegrzania mozna
zaobserwowac nastepujgce rzeczy:
¢ Dziatajgca strefa ptyty grzejnej moze
zostac wytgczona.
¢ \Wybrany poziom moze zostac
zmniejszony. Nie jest to jednak
odzwierciedlone na wyswietlaczu.
System ochrony przed wykipie-
niem
Twoja kuchenka jest wyposazona w
system ochrony przed wykipieniem. W
przypadku wykipienia na panel
sterowania z jakiegokolwiek powodu,
system automatycznie odcina zasilanie,
aby wytaczy¢ kuchenke.
W tym czasie symbol ,E” lub ,F” pojawi
sie na wyswietlaczu.
Precyzyjne ustawienie mocy
Kuchenka indukcyjna reaguje
natychmiast na polecenia, zgodnie ze
Swoja zasadg dziatania. Jej ustawienia
mocy zmieniajg sie bardzo szybko. W
ten sposdb mozna zapobiec wykipieniu
(wody, mleka), natychmiast wytgczajac
urzgdzenie.
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Utrzymuj powierzchnie Nie stawiaj garnka na dotykowym
dotykowego panelu sterowania w panelu sterowania.

czystosci. Moze pojawic sie

ostrzezenie o btednym dziataniu.
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[ 0géine informacje dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazowki

dotyczace przygotowywania i pieczenia.

Ostrzezenia ogdlne

dotyczace plyty

¢ Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania
oleju nie wolno pozostawiac ptyty bez

nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢

sie. Nigdy nie wolno gasié ognia

wodg! Gdy olej sie zapali, natychmiast

przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to

bezpieczne nalezy wytaczy¢ kuchenke

i zadzwoni¢ po straz pozarna.

¢ Przed umieszczeniem zywnosci na
patelni nalezy usunac z niej nadmiar
wody, a nastepnie ostroznie umiescic
na rozgrzanym oleju. Przed

Pétka do pieczenia w piekarniku

smazeniem produktéw mrozonych
nalezy je wczesniej rozmrozic.
Podczas podgrzewania oleju upewnij
sie, ze garnek, ktdrego uzywasz, jest
suchy i nie otwieraj jego pokrywy.
Zalecenia dotyczgce gotowania z
0szczedzaniem energii mozna znalez¢
w rozdziale ,Instrukcje dotyczace
ochrony srodowiska”.

Jedli podczas podgrzewania mleka
beda uzywane poziomy ,15” lub ,P”,
nalezy je podgrzac, mieszajgc, aby
dno nie trzymato sie. Aby uzyskac
bardziej kontrolowane ogrzewanie,
mozna uzy¢ ustawienia 12 lub 13.
Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie réznic w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.

Topnienie
Topnienie czekolady (np. Dr.Oetker, gorzka
czgkolada 55-60% ia(lkZo,wo g ° 2 2080 2strefa (potgczony)
Masto (200 g) 8 10... 12 2 strefa (potaczony)
Gotowanie, podgrzewanie, utrzymywanie ciepta

Woda 1 L (Gotowanie) P 1..3 2 strefa (potaczony)

2 strefai Dodatkowa
Woda 3 L (Gotowanie) P 6..8 strefa gotowania

indukcyjnego (potgczony)
Mieko 1 L (Gotowanie) 9 3..6 2 strefa (potaczony)
Mieko 1 L (Utrzymanie ciepta) 1 8...10 2 strefa (potaczony)
8Igj I—r)os'lirmy (Grzanie) (Olej sfonecznikowy 13 3.5 2 strefa (polaczony)

Gotowanie
' . . 2 strefai Dodatkowa
?emmak obrany grubo siekany (2 sztuk 15 17 .20 strefa gotowania
uzy) ) )

indukcyjnego (potaczony)
Filet z fososia 15 12...17 2 strefa (potaczony)

2 strefai Dodatkowa
Makaron (150 g) 15 8..10 strefa gotowania

indukcyjnego (potaczony)

Gotowanie, smazenie

Potrawa z ryzu (200 g ryz) 7

8..12 2 strefa (potaczony)
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Paglla 10 15... 20

2 strefa (potaczony)

Ashure/Pudding Noego**

Gotowanie fasoli i ciecierzycy Gotowanie
fasoli i ciecierzycy - do Ashury/Puddingu 15 6..9
Noego

2 strefa (potaczony)

Gotowanie fasoli i ciecierzycy gotowanie -

do Ashury/Puddingu Noego 5 10...15 2 strefa (pofgozony)
Pszenica Gotowanie fasoli i ciecierzycy -
do Ashury/Puddingu Noego i 15 4.7 2 strefa (potaezony)
Pszenica gotowanie - do
Ashury /PL? ddingu Noego 6 10 ... 15 2 strefa (potaczony)
:zggrneiﬁlruddmg Noego - Wszystkie 15 25...30 2 strefa (potaczony)
Golonki z warzywami**
2 strefai Dodatkowa
Przypieczenie™* 15 3..6 strefa gotowania
indukcyjnego (potgczony)
2 strefai Dodatkowa
Smazenie warzyw 15 6..8 strefa gotowania
indukcyjnego (potaczony)
2 strefai Dodatkowa
Pieczenie 8 180...210 strefa gotowania
indukcyjnego (potaczony)
3 strefai Dodatkowa
Zupy (Np. Zupa z soczewicy) 10 35...45 strefa gotowania
indukcyjnego (potaczony)
Smazy¢ w plytkim tluszczu
3 strefai Dodatkowa
Filet z okonia morskiego 15 3..6 strefa gotowania
indukcyjnego (potaczony)
Stek z poledwicy wotowej (5 cm) 15 6..8 2 strefa (potaczony)
Jajko sadzone 3..5 3 strefa (potaczony)
Frytka
Boortsog 13 10... 13 2 strefa (potaczony)
Sznycel 10 5.7 2 strefa (potaczony)
Nuggetsy 13 4..6 2 strefa (potaczony)

* Zaleca sie uzycie woka.
** Zaleca sie patelnie/gamek z lejkiem.
*** Zalecane jest wstepne podgrzanie patelni / garmka.
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Czyszczenie 1 konserwacja

Ogolne informacje
dotyczace czyszczenia

A Ostrzezenia ogolne:

e Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekac, az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

¢ Nie umieszcza¢ detergentow

bezposrednio na gorgce powierzchnie.

Moze to spowodowac trwate
zabrudzenie.

e Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczysci¢ i wysuszyc.
Dzigki temu fatwo usung¢ pozostatosci
Zywnosci, co zapobiega sie ich
spalaniu, gdy produkt zostanie
ponownie uzyty. W ten sposdb
zywotnosé urzadzenia wydtuza sie, a
czesto napotykane problemy sg
zmniejszone.

¢ Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzgdzenia.

¢ Niektore detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie. Podczas czyszczenia
nie uzywaj srodkdéw do szorowania,
proszkow do czyszczenia, kremaow,
Srodkow do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotdéw.

¢ Nie ma potrzeby stosowania
specjalnego srodka czyszczgcego po
kazdym uzyciu. Produkt nalezy
czysci¢ za pomocy ptynu do mycia
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

e Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic
pozostaty ptyn i natychmiast
wyczysci¢ resztki zywnose podczas
gotowania.

¢ Nie czys¢ zadnej z czesci urzadzenia
W zmywarce.

Do ptyty:

e Zanieczyszczenia kwasne, takie jak
mleko, pasta pomidorowa i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach palnikdw/ptyt grzewczych,
wszelkie przelane ptyny nalezy usungc
natychmiast po ostygnieciu ptyty
poprzez jej wytgczenie.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej

i INOX

¢ Nie wolno uzywac srodkdéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor do czyszczenia powierzchni i
uchwytdéw ze stali nierdzewnej lub
INOX.

e Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub
Inox moze z czasem zmienic kolor. To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczys¢ za pomoca detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej lub Inox.

¢ Nalezy uzywac miekkiej Sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej,
starajgc sie wyciera¢ w jednym
kierunku.

¢ Nalezy natychmiast usunac z
powierzchni plamy z wapna, oleju,
skrobi, mleka i biatka z powierzchni ze
stali nierdzewnej i szkta. Plamy moga
rdzewieC przez dtugi czas.

Szklana powierzchnia

¢ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatéw
czyszczacych. Moga uszkodzic
szklang powierzchnie.

e Produkt nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wodly i
szmatki z mikrofibry przeznaczong do
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powierzchni szklanych, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

e Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrze¢ je zmna
wodg, a nastepnie osuszy¢ czystg i
suchg Sciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu mogg uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

e W zadnym wypadku zaschniete;
pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czysci¢ zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

e Plamy wapniowe (zétte plamy) mozna
usung¢ z powierzchni szkta za
pomoca srodka do usuwania kamienia,
takiego jak ocet lub sok z cytryny.

e Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na gabke srodek
czyszczacy i odczekaj diuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczysc szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

¢ Przebarwienia i plamy na szklanej
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane powierzchnie

¢ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i miekkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani Sciernych srodkdow
czyszczacych. Moga uszkodzic
powierzchnie.

¢ Nalezy upewnic sie, ze potagczenia
elementow urzgdzenia nie sg wilgotne
i nie majg sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych
potfgczeniach moze wystgpic korozja.
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Czyszczenie plyty

Szklana powierzchnia do gotowa-

nia

Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w

rozdziale ,Ogdlne informacije dotyczace

czyszczenia”, dotyczacymi czyszczenia

szklanej powierzchni do gotowania. W

szczegolnych przypadkach mozesz

wyczyscic urzgdzenie zgodnie z

ponizszymi informacjami.

e Produkty na bazie cukru, takie jak
ciemna $mietana, skrobia i syrop,
nalezy natychmiast wyczyscic, nie
czekajgc, az powierzchnia ostygnie. W
przeciwnym razie szklana
powierzchnia moze zostac trwale
uszkodzona.

¢ Nie uzywaj srodkdw czyszczacych,
gdy ptyta jest goraca, w przeciwnym
razie moga pojawic sie trwate plamy.

Czyszczenie panelu

sterowania

e Podczas czyszczenia panelu
sterowania z pokrettami nalezy uzy¢
wilgotnej miekkiej Sciereczki i osuszy¢
suchg szmatka. Nie wolno zdejmowac
pokretet ani uszczelek znajdujgcych
sie pod spodem. Panel sterowania i
pokretta mogg zostac¢ uszkodzone.

e Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkoéw czyszczacych do
stali nierdzewnej wokat pokretet.
Wskazniki wokdt pokretet mozna
usunag.

¢ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscic¢ wilgotng miekkg szmatka i
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli
urzagdzenie ma funkcje blokady
przyciskéw nalezy ustawi¢ blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia
panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystgpic
nieprawidtowe wykrycie.



E] Rozwiazywanie probleméw

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem
posiadajgcym licencje lub sprzedawca, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie
mozesz rozwigzac problemu, mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie
wolno probowad samodzielnie naprawi¢ uszkodzonego urzadzenia

¢ Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W
razie potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

¢ Urzgdzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> Sprawdz
potgczenie wiykowe.

¢ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli
urzgdzenie jest wyposazone w funkcje blokady przyciskow, blokada moze byc¢
wigczona. Nalezy wytgczyc.

¢ Wyswietlacz nie zapala sig po ponownym wigczeniu ptyty. >>> Odfgczyc
urzgdzenie od wylgcznik obwodu. Poczekaj co najmniej 20 sekund, a nastgpnie
podigcz ponownie.

¢ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

e Garnek nie jest odpowiedni. >>> SprawdzZ garnek.

¢ Nie ustawites gamka na aktywnej strefie. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania
znajduje sie garnek.

* Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy garnek jest
przeznaczony do ptyty indukcyjne..

* Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio
go wysrodkuj.

e Garnek lub pole

grzewcze jest przegrzane. >>> Pozwdl im ostygngc.

¢ Czas gotowania dla wybranego pola grzewczego mogt sie skonczy¢. >>>
Mozesz ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

¢ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

e Moze zakrywac dotykowy panel sterowania. >>> Usur przedmiot z panelu.

* Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy garnek jest
przeznaczony do ptyty indukcyjne..

* Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio

go wysrodkuj.

¢ Nie jest to oznakg niesprawnosci urzadzenia. Wentylator chtodzacy bedzie
dziatat, dopoki elektronika w ptycie nie ostygnie do odpowiednigj temperatury.

37/PL



Podczas gotowania z kuchenki moga wydobywac sie dzwigki. Dzwigki te sg
spowodowane przez strukture naczynia do gotowania. Dzwigki te sg normalne, nie
sg usterka i sg czescig technologii indukeyjnej.

Mozliwe odgtosy i przyczyny

e Szum wentylatora: Kuchenka jest wyposazona w wentylator, ktéry wtacza sie
automatycznie w zaleznosci od temperatury urzadzenia. Wentylator ma rézne
poziomy robocze i dziata na réznych poziomach w zaleznosci od temperatury.

¢ Nizszy szum, taki jak hatas roboczy transformatora: Wynika to z charakteru
technologii indukcyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone bezposrednio do
podstawy naczynia do gotowania, takie brzeczace dzwieki mogg byc¢ styszalne,
jak w przypadku materiatu naczynia do gotowania. W zwigzku z tym przy réznych
naczyniach moga by¢ styszalne rézne odgtosy.

e Odgtos pekania: Powodem tego jest konstrukcja i materiat podstawy naczynia
do gotowania. Odgtos pekania moze byc¢ styszalny, jesli naczynie do gotowania
jest wykonane z warstw z réznych materiatéw.

e Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny, gdy dwie strefy gotowania po tej samej
stronie kuchenki sg uzywane do gotowania na réznych poziomach gotowania.

Kody bledéw/przyczyny i mozliwe rozwiazania

Whytacz kuchenke indukeyjna i
poczekaj, az ostygnie. Btad
zniknie, gdy temperatura
szybkowaru spadnie ponizej
dopuszczalnych wartosci.

E 22 Kuchenka indukcyjna jest
E 26 przegrzana.

Jeden lub wiecej przyciskow
nacisnietych przez ponad 10

sekund. . Problem zniknie po zdjeciu dtoni z
Na panelu sterowania .
. o kuchenki.
E 46 pozostawiono jakis

Problem zniknie po wyczyszczeniu

przedmiot lub panel .
panelu sterowania.

sterowania zostat
wystawiony na dziatanie

pary.
Nie jest uzywany garnek Btad zniknie, gdy uzywany jest

E 47/F1 odpowiedni do ogrzewania  garnek odpowiedni do ogrzewania
indukcyjnego. indukcyjnego.

Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

Btad komunikaciji na ptycie

ET1-E15 indukeyine.
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E16-E21

Btad czujnika temperatury na

ptycie indukcyjnej.

Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E 23
E24

Btad oprogramowania na
ptycie indukcyjnej.

Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E25

Btad pracy wentylatora na
ptycie indukcyjnej.

Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E31-E45

Btad sprzetowy ptyty
elektronicznej na ptycie
indukcyjnej.

Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E 48
E 49
E 51

Btad czujnika na ptycie
indukcyjnej.

Wyposazenie czujnikowe powinno
by¢ kompatybilne z warunkami
pracy. Skontaktuj sie z
autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.

Eb2-Eb57

Btad wysokiej temperatury
na ptycie indukcyjne;.

Whytacz kuchenke indukeyjna i
poczekaj, az ostygnie. Btad
zniknie, gdy temperatura czujnika
spadnie ponizej dopuszczalnych
wartosci. Skontaktyj sie z
autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
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