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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instruk-
cje bezpieczenstwa, ktore po-
mogqg zapobiec ryzyku uszko-
dzenia ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne do-
kumenty i czesci.

* Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktore
mogag wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych in-
strukcji.

* Nieprzestrzeganie tych in-
strukcji spowoduje uniewaz-
nienie udzielonej gwarancji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecaé produ-
centowi, autoryzowanemu
serwisowi lub osobie wyzna-
czonej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i akceso-
row.

* Nie nalezy naprawi¢ lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzgdzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instruk-
cji obstugi.

* Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.

A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-
dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepow, biur i innych
srodowisk pracy.

- OSTRZEZENIE:Urzadzenie to

powinno by¢ uzywane wytgcz-

nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celow,
takich jak ogrzewanie po-
mieszczenia.

Piekarnik moze by¢ uzywany

do rozmrazania, pieczenia,

smazenia i grillowania potraw.

+ Urzadzenia tego nie nalezy

uzywac do ogrzewania, pod-
grzewania ptyt, suszenia przez
wieszanie recznikow lub ubran
na uchwycie.
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1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzadzenie moze byc¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
$ciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku do-
Swiadczenia i znajomosci
urzadzenia, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania urzg-
dzenia w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym zagro-
zenia byty zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywacé
urzgdzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie mogg
wykonywac dzieci bez nadzo-
ru.

Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie uzyt-
kowania sprzetu w bezpieczny
sposob.

Dzieci nie nalezy pozostawia¢
bez opieki, aby mie¢ pewnosg¢,
ze nie bedg sie one bawic
urzgdzeniem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzgdzenie ani
wchodzi¢ do niego.

* Nie wolno ktas¢ na urzgdzeniu
przedmiotow, do ktérych mo-
gq dosiegngc¢ dzieci.

- OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorgce. Trzymaj
dzieci z dala od urzadzenia.

« Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

+ Gdy drzwi s otwarte, nie
ktadz na nich zadnych ciez-
kich przedmiotow ani nie po-
zwalaj dzieciom na nie siadac.
Piekarnik moze sie przewrocic
lub moze dojs¢ do uszkodze-
nia zawiasow drzwi.

+ Ze wzgledu na bezpieczen-
stwo dzieci, przed wyrzuce-
niem urzgdzenia nalezy odcig¢
wtyczke zasilania i uniemozli-
wic dziatanie urzadzenia.

Bezpieczenstwo

A.I 3
elektryczne

* Urzadzenie podtgczy¢ do uzie-
mionego gniazdka chronione-
go bezpiecznikiem odpowia-
dajgcym pragdowi wskazane-
mu na tabliczce znamionowe;.
Instalacje uziemienia nalezy
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zleci¢ wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac pro-
duktu bez uziemienia zgodnie
z lokalnymi/krajowymi przepi-
sami.

Wtyczka lub ztgcze elektrycz-
ne urzgdzenia powinny znaj-
dowac sie w tatwo dostepnym
miejscu (tam, gdzie ptomien
ptyty nie bedzie miat na nie
wptywu). Jesli nie jest to moz-
liwe, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetacznik itp.) w instalac;ji
elektryczne), do ktorej urzg-
dzenie jest podtgczone, zgod-
nie z przepisami elektrycznymi
i oddzielajgc wszystkie biegu-
ny od sieci.

* Urzadzenia nie wolno podtg-
czac do gniazdka podczas
montazu, naprawy i transpor-
tu.

* Podtgcz urzadzenie do
gniazdka, ktére spetnia warto-
sci napiecia i czestotliwosci
podane na tabliczce znamio-
nowej.

+ Jesli urzadzenie nie jest wy-
posazone w kabel zasilajacy,
uzywaj wytgcznie kabla zasi-
lajgcego opisanego w rozdzia-
le ,Specyfikacje techniczne".

* Nie nalezy blokowac¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-

jacym. Kabel zasilajgcy nie
powinien by¢ skrecony, zgnie-
ciony i nie powinien stykac sie
z zadnym zrodtem ciepta.
Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie podczas pracy.
Przewody zasilajgce nie mogg
dotykac tylnej powierzchni,
gdyz mogg zostac uszkodzo-
ne.

Nie zakleszczaj przewodow
elektrycznych w drzwiach pie-
karnika i nie przektadaj ich
nad gorgcymi powierzchniami.
W przeciwnym razie izolacja
kabla moze sie stopic i spo-
wodowac pozar w wyniku
zwarcia.

+ Uzywac tylko oryginalnego ka-

bla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli lub kabli posrednich.

* W przypadku uszkodzenia ka-

bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu uniknie-
cia ewentualnych zagrozen.

- OSTRZEZENIE: Przed wymia-

ng zarowki piekarnika nalezy
odtaczyc produkt od zasilania,
aby unikng¢ ryzyka porazenia
pradem. Odtgcz urzadzenie
lub wytacz bezpiecznik.

niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotéw na kablu zasila-

Jesli urzadzenie jest wyposazo-
ne w kabel zasilania i wtyczke:
PL/4



* Nie nalezy podtgczac urzadze-
nia do gniazdka, ktore jest luz-
ne, wyszto z puszki, jest ze-
psute, brudne, oleiste, istnieje
ryzyko kontaktu z wodg (na .
przyktad woda, ktéra moze
sciekac z blatu).

* Nie wolno dotyka¢ wtyczki
mokrymi rekami! Nigdy nie
odtgczaj urzgdzenia, ciggnac
za przewod, zawsze wyciggaj
wtyczke, przytrzymujac ja.

* Nalezy upewnic sie, ze wtycz-
ka produktu jest prawidtowo .
podtgczona do gniazdka, aby
unikng¢ wytadowania tukowe-

go.
A1.4

* Urzadzenie jest przeznaczone
do uzytku domowego i podob-
nych zastosowan, takich jak:

— kuchnie personelu sklepu,
biura i inne srodowiska pra-
cy;

— gospodarstwa rolne;

— przez klientéw hoteli, moteli
I innych miejsc typu miesz-
kalnego;

— w miejscach typu pensjonat.

* Dzieci mogg korzystac z ku-
chenki bez nadzoru tylko wte-
dy, gdy zostaty wydane odpo-
wiednie instrukcje, aby dziec-
ko mogto bezpiecznie korzy-

Bezpieczenstwo ku-
chenki mikrofalowej
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sta¢ z kuchenki mikrofalowej i 8
rozumiejg zagrozenia zwigza-
ne z niewtasciwym uzytkowa-
niem.

Gdy urzadzenie pracuje w try-
bie kombinowanym, dzieci po-
winny korzystac z kuchenki
wytgcznie pod nadzorem oso-
by dorostej ze wzgledu na po-
wstajgca temperature.
Odstoniete czesci urzgdzenia
nagrzewajg sie w trakcie i po
zakonczeniu uzytkowania.
Sprawdz, czy w kuchence nie
ma zadnych uszkodzen, takich
jak nieprawidtowo ustawione
lub wygiete drzwiczki, uszko-
dzone uszczelki drzwiczek i
powierzchnia uszczelniajgca,
zepsute lub poluzowane za-
wiasy i zatrzaski drzwiczek
oraz wgniecenia wewnatrz ko-
mory lub na drzwiczkach. W
przypadku jakichkolwiek
uszkodzen nie nalezy korzy-
sta¢ z kuchenki, ale skontak-
towac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.

« Jesli drzwiczki lub uszczelki

na nich zostang uszkodzone,
nie nalezy korzystac z urza-
dzenia, dopoki nie zostanie
ono naprawione przez autory-
zowany punkt serwisowy.

* Przed uruchomieniem kuchen-

ki nalezy upewnic sie, ze drzwi
zostaty prawidtowo zamknie-



te. Mechanizm zabezpieczajg-
cy w zamku drzwi uniemozli-
wia dziatanie urzadzenia, gdy
drzwi sg otwarte, co powoduje
zatrzymanie gotowania po
otwarciu drzwi. Nie nalezy za-
ktécac dziatania systemu blo-
kowania drzwi ani prébowac
go obejsc. Jesli system bloko-
wania drzwi zostanie anulo-
wany, w przypadku uzywania
urzadzenia z otwartymi
drzwiami istnieje ryzyko nara-
zenia na dziatanie fal mikrofa-
lowych.

Nie umieszczaj zadnych
przedmiotow miedzy przednig
czescig kuchenki a drzwiami.
Nie nalezy korzystac z ku-
chenki, jesli przedmioty takie
jak reczniki papierowe lub ser-
wetki uniemozliwiajg jej pra-
widtowe zamkniecie.
Zaktocenia radiowe: Umiesc
kuchenke w odlegtosci nie
mniejszej niz 2 metréw od te-
lewizoréw, odbiornikéw radio-
wych, modeméw bezprzewo-
dowych, punktow dostepu i
anten. W przeciwnym razie
moze dojs¢ do zaktocen.

Nie nalezy przygotowywac po-
sitkdw przy zbyt wysokim cza-
sie gotowania i mocy kuchenki
mikrofalowej. Nadmierne go-

towanie moze wysuszy¢, spa- [J8

lic lub zapalié niektore czesci
positku.

Do gotowania mikrofalowego
nigdy nie uzywaj folii alumi-
niowej ani aluminiowych przy-
borow kuchennych.

+ Podczas gotowania przy uzy-
ciu kuchenki mikrofalowej nie
nalezy uzywac¢ metalowych
przedmiotéw w odlegtosci
mniejszej niz 3 cm od drzwi
kuchenki.

* Do kuchenki nie wolno wkta-
dac zrgcych srodkow che-
micznych ani materiatow za-
wierajgcych zrgce opary.

W przypadku wystapienia za-

ktécen mozna je zmniejszy¢

lub wyeliminowaé, podejmu-
jac nastepujace srodki:

* Oczysc¢ drzwi i powierzchnie
uszczelniajgca kuchenki.

« Zmien ustawienie anteny od-
biorczej radia lub telewizora.

+ Zmien potozenie kuchenki mi-
krofalowej wzgledem odbior-
nika.

* Odsun kuchenke mikrofalowg
od odbiornika.

* Podtgcz kuchenke mikrofalo-
wa do innego gniazdka tak,
aby kuchenka mikrofalowa i
odbiornik znalazty sie w roz-
nych obwodach.

PL/6



« Umies¢ kuchenke z dala od in-
nych urzadzen grzejgcych i
unikaj uzywania go w wilgot-
nym lub parnym otoczeniu.

* Przeprowadzanie jakichkol-
wiek czynnosci serwisowych
lub naprawczych wymagajg-
cych zdjecia ostony chronigcej
przed dziataniem energii mi-
krofalowej jest niebezpieczne
dla oso6b innych niz kompe-
tentne osoby lub autoryzowa-
ny serwis.

* Urzadzenie to jest urzagdze-
niem ISM klasy B grupy 2. De-
finicja grupy 2, ktéra zawiera
wszystkie urzgdzenia ISM
(przemystowe, naukowe i me-
dyczne), w ktérych energia o
czestotliwosci radiowej jest
celowo generowana i/lub wy-
korzystywana w formie pro-
mieniowania elektromagne-
tycznego do obrobki materia-
téw, oraz urzadzenia do wy-
krywania iskier. Urzagdzenia
klasy B to urzgdzenia nadaja-
ce sie do uzytku w srodowisku
domowym oraz w placowkach
bezposrednio podtgczonych
do niskonapieciowej sieci za-
silajgcej, ktora zasila budynki
wykorzystywane do celéw do-
mowych.

* Kuchenka mikrofalowa jest
przeznaczona do podgrzewa-
nia jedzenia zywnosci i napo-
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jow. Suszenie zywnosci lub
odziezy oraz podgrzewanie
lub ogrzewanie poduszek,
kapci, ggbek, wilgotnych tka-
nin itp. moze spowodowac ry-
zyko obrazen, zaptonu lub po-
Zaru.

Piekarnik nie zostat zaprojek-
towany do suszenia jakichkol-
wiek zywych istot.

Nie nalezy wigczac kuchenki,
gdy jest pusta. Moze to spo-
wodowac uszkodzenie ku-
chenki. Jesli chcesz przete-
stowac kuchenke, umiesc¢ w
niej szklanke z woda. Woda
pochtonie energie mikrofalo-
wg, a kuchenka nie ulegnie
uszkodzeniu.

+ Uzywaj wytgcznie naczyn, kto-

re sg odpowiednie do stoso-
wania w kuchenkach mikrofa-
lowych.

+ Do gotowania w kuchence mi-

krofalowej nie nalezy uzywacé
naczyn glinianych. Wilgo¢ za-
warta w naczyniach glinianych
moze sie rozszerzy¢ i SpOowWo-
dowac pekniecie pojemnika.

Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru
w komorze kuchenki:

+ Podczas podgrzewania po-

traw w plastikowych lub pa-
pierowych pojemnikach ob-

serwuj kuchenke ze wzgledu
na mozliwosé samozaptonu.
Jesli z urzagdzenia wydostaje




sie dym, wytgcz je lub wyjmij
wtyczke z kontaktu i nie
otwieraj drzwiczek, aby sttu-
mic¢ ewentualne ptomienie.
Przed wtozeniem torebki do
piekarnika usun z papiero-
wych lub plastikowych torebek
druciane opaski zaciskowe.
Nie uzywaj komory do prze-
chowywania rzeczy. Nie pozo-
stawiaj w komorze kuchenki
produktow papierowych, przy-
borow kuchennych ani zywno-
sci, gdy nie sg uzywane.

Jesli do gotowania w kuchen-
ce mikrofalowej uzywasz ma-
teriaty takie jak papier, drewno
lub tworzywo sztuczne, nie
pozostawiaj kuchenki bez
nadzoru. Papier, drewno i po-
dobne materiaty moga sie za-
pali¢, natomiast materiaty z
tworzyw sztucznych moga sie
stopi¢. Nie uzywaj pojemni-
kow z materiatow przystoso-
wanych do piekarnikow z na-
wiewem, grillowania i gotowa-
nia mieszanego.

Aby unikng¢ poparzen, zawar-
tos¢ butelek do karmienia nie-
mowlat i stoiczkow z jedze-
niem powinna zostac¢ wymie-
szana lub wstrzasnieta, a tem-
peratura pozywienia spraw-
dzona przed jedzeniem.
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Plyny i inne jedzenie nie mogg

by¢ podgrzewane w zamknie-
tych pojemnikach, gdyz mogg
one eksplodowac.
Podgrzewanie napojow w mi-
krofalowce moze wywotac
opo6znione gwattowne goto-
wanie, dlatego nalezy zacho-
wac szczegolng ostroznosc
podczas obchodzenia sie z
pojemnikiem.

W kuchence mikrofalowej nie
nalezy podgrzewac jajek w
skorupkach ani jajek ugoto-
wanych na twardo, poniewaz
moga one eksplodowac nawet
po podgrzaniu w kuchence
mikrofalowe;.

Nie nalezy uzywac kuchenki
do podgrzewania napojow ga-
zowanych ani zywnosci prze-
chowywanej w szczelnych po-
jemnikach, takich jak puszki.
Spowoduje to wzrost cisnienia
wewnatrz kuchenki, co moze
doprowadzi¢ do jej uszkodze-
nia lub wybuchu po otwarciu
drzwiczek.

Nie nalezy uzywac kuchenki
mikrofalowej do gotowania lub
odgrzewania nie ubitych jaj,
zarowno w skorupkach, jak i
bez. Upewnij sig, ze przed roz-
poczeciem gotowania prze-
ktujesz skorki ziemniakow, ja-
btek, kasztanow lub podob-
nych owocow i warzyw.



* Nie nalezy uzywac porcelany
zawierajgcej metal (srebro,
ztoto itp.). Upewnij sie, ze
wszystkie metalowe opaski
zaciskowe sg usuniete z opa-
kowan produktow spozyw-
czych. Kawatki metalu we-
wnatrz kuchenki mogg powo-
dowac wytadowania tukowe,
ktore mogg prowadzi¢ do po-
waznych uszkodzen.

* Nie uzywaj kuchenki do sma-
zenia potraw na oleju, ponie-
waz nie bedziesz w stanie re-
gulowac temperatury oleju.

* Nie uzywaj kuchenki mikrofa-
lowej do podgrzewania oleju
lub napojow o duzej zawarto-
sci alkoholu.

* Nie umieszczaj kuchenki w
miejscach, w ktérych wyste-
puje wysoka temperatura, wil-
goc¢ lub wysoka wilgotnosc,
ani w poblizu materiatow ta-
twopalnych.

* Nie uzywaj kuchenki do prze-
chowywania rzeczy.

* W przypadku zapalenia sie za-
wartosci kuchenki lub poja-
wienia sie dymu, drzwiczki ku-
chenki powinny by¢ zamknie-
te. Wytacz kuchenke i wyjmij
wtyczke z gniazdka, ewentual-
ni wyjmij lu wytgcz bezpiecz-
niki w domu.

* Nie opieraj sie o otwarte
drzwiczki piekarnika ani nie
pozwalaj dzieciom na maj-
strowanie przy nich. Spowo-
duje to wypaczenie drzwiczek
kuchenki i uniemozliwi jego
prawidtowe zamkniecie.

* Podczas podgrzewania pty-
now wtoz metalowg tyzeczke
lub szklany pret do pojemnika.
Zapobiegnie to opdznieniu
wrzenia ptynu a tym samym
nagtemu przelaniu sie ptynu,
gdy pojemnik jest przenoszo-
ny.

* Nie uzywaj kuchenki, kiedy:

— Drzwiczki nie sg prawidtowo
zamkniete.

— Uszkodzone sg zawiasy
drzwiczek;

— Uszkodzone sg powierzch-
nie styku miedzy drzwiczka-
mi a przednig czescig ku-
chenki;

— Uszkodzona jest szyba
drzwiczek;

— Wewnatrz kuchenki wystgpit
tuk elektryczny, mimo ze w
obszarze gotowania nie ma
zadnych metalowych przed-
miotow.

+ Bardzo wazne jest, aby nie
wybiera¢ dtugich czasow
trwania lub bardzo wysokich
poziomow mocy podczas go-
towania niewielkiej ilosci je-

PL/9




dzenia, aby unikng¢ przegrza-
nia lub przypalenia potraw. Na
przyktad kromka chleba moze
sie przypali¢ po 3 minutach,
jesli zostanie wybrany bardzo
wysoki poziom mocy.

Nie uzywaj kuchenki do sma-
Zenia, poniewaz nie ma mozli-
wosci kontrolowania tempera-
tury oleju podgrzewanego w
mikrofalach.

Powierzchnie kontaktowe
drzwi (przednia strona seg-
mentu wewnetrznego i we-
wnetrzna strona drzwi) muszg
by¢ utrzymywane w czystosci,
aby zapewnic prawidtowe
dziatanie kuchenki.

A1 .5 Zabezpieczenie pod-
czas transportu

* Przed transportem odtacz
urzgdzenie od sieci.

* Urzadzenie jest ciezkie, dlate-
go powinny go przenosic co
najmniej dwie osoby.

* Nie nalezy trzymac urzadzenia
za drzwi i/lub uchwyt podczas
transportu lub przenoszenia.

* Nie nalezy ktasc na urzadze-
niu innych przedmiotow ani
przenosi¢ go w pozycji piono-
wej.

+ Jesli urzadzenie ma by¢ trans-
portowane, nalezy owing¢ je
folig bgbelkowg lub grubym
kartonem i szczelnie zaklei¢

tasma. Urzgdzenie nalezy
szczelnie zabezpieczy¢ za po-
mocg tasmy, aby zapobiec
uszkodzeniu wyjmowanych
lub ruchomych czesci urzg-
dzenia oraz samego urzadze-
nia.

* Nalezy sprawdzi¢ ogolny wy-
glad urzadzenia pod katem
ewentualnych uszkodzen, kto6-
re mogty powstac podczas
transportu.

A1 .6 Bezpieczenstwo

montazu

* Przed zamontowaniem urzg-
dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone,
nie nalezy go montowac.

+ Nie montuj urzadzenia w po-
blizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

+ Wszystkie kanaty wentylacyj-
ne urzgdzenia powinny by¢
otwarte.

+ Aby zapobiec przegrzaniuy,
urzadzenia nie nalezy monto-
wac za dekoracyjnymi drzwia-

mi.
Al .7 Bezpieczenstwo
uzytkowania
« Upewnij sig, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.
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« Jesli nie bedziesz uzywacé
urzgdzenia przez dtuzszy
czas, odtgcz go lub wytgcz
bezpiecznik ze skrzynki bez-
piecznikow.

* Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzadzenia.
Jesli urzadzenie jest uszko-
dzone nalezy odtgczyc je od
zasilania elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z autoryzo-
wanym serwisem.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli
szyba przednich drzwi jest
usunieta lub peknieta.

* Nie wolno wchodzi¢ na pro-
dukt, aby dosiegng¢ do innego
przedmiotu lub z jakiegokol-
wiek innego powodu.

* Nigdy nie uzywaj urzgdzenia,
gdy Twoja zdolnos¢ oceny sy-
tuacji lub koordynacja sg za-
burzone przez spozycie alko-
holu i / lub narkotykow.

* Przedmioty tatwopalne prze-
chowywane w strefie piecze-
nia moggq sie zapali¢. Nigdy
wolno przechowywac przed-
miotow tatwopalnych w strefie
pieczenia.

+ Uchwyt piekarnika nie jest su-
szarkg do recznikow. Podczas
korzystania z urzadzenia nie
wieszaj na uchwycie reczni-
kow, rekawiczek ani podob-
nych materiatow tekstylnych.

« Zawiasy drzwi urzadzenia po- [J%
ruszajg sie podczas otwiera-
nia i zamykania drzwi i mogg
sie zacig¢. Podczas otwiera-
nia/zamykania drzwiczek nie
wolno trzymacé za zawiasy.

Ostrzezenia doty-

1.8
A czace temperatury

- OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania dostepne czesci
urzadzenia bedg gorace. Nale-
zy zachowac¢ ostroznos¢ i uni-
kac dotykania urzgdzenia i
elementéw grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie po-
winny zbliza¢ sie do urzadze-
nia bez nadzoru osoby doro-
stej.

* Nie wolno umieszczac tatwo-
palnych/wybuchowych mate-
riatow w poblizu urzadzenia,
poniewaz jego krawedzie beda
gorgce podczas pracy.

* Poniewaz para moze sie wy-
dostawac podczas pieczenia,
nalezy uwazac podczas otwie-
rania drzwiczek piekarnika.
Para moze poparzy¢ dton,
twarz i/ lub oczy.

* Podczas pracy urzadzenie
moze sie nagrzewac. Nalezy
uwazac, aby nie dotykac gora-
cych czesci, wnetrza piekarni-
ka i elementow grzejnych.
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* Podczas wktadania jedzenia
do goracego piekarnika lub
wyjmowania jedzenia z gorg-
cego piekarnika, itp. nalezy
zawsze uzywac rekawic od-
pornych na wysokg tempera-
ture.

A1 .9 Uzywanie akceso-

riow

+ Wazne jest, aby ruszt druciany
i taca zostaty prawidtowo
umieszczone na potkach dru-
cianych. Szczegétowe infor-
macje znajdujg sie w rozdziale
»Uzytkowanie akcesoriow”.

+ Akcesoria mogg uszkodzié¢
szybe drzwiczek podczas za-
mykania. Nalezy przesung¢
akcesoria na koniec obszaru
pieczenia.

Bezpieczenstwo pie-

A'I .10
czenia

« Zachowaj ostroznos¢ stosujac
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowacé pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

+ Odpady spozywcze, olej itp.
znajdujace sie w strefie pie-
czenia moga sie zapalic.
Przed pieczeniem usuna¢ za-
nieczyszczenia.
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« Zagrozenie zatruciem pokar-

mowym: Nie zostawiaj jedze-
nia w piekarniku dtuzej niz 1
godzine przed lub po piecze-
niu. W przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie pokar-
mowe lub choroby.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek i szkla-
nych stoikéw. Cisnienie, ktore
wytworzytoby sie w puszce/
stoiku moze spowodowac jego
pekniecie.

Umies¢ ttuszczoodporny pa-
pier w naczyniu do pieczenia
lub na innym przedmiocie
przeznaczonym do piekarnika
(taca, ruszt itp.), umies$¢ potra-
we | wtoz do rozgrzanego pie-
karnika. Usung¢ zbedne ka-
watki papieru ttuszczoodpor-
nego wystajgce z akcesorium
lub pojemnika, aby unikng¢ ry-
zyka dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru ttuszczo-
odpornego w temperaturze
piekarnika wyzszej niz maksy-
malna temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie wol-
no ktas¢ papieru ttuszczood-
pornego na podstawie piekar-
nika.

* Nie umieszczaj blach do pie-

czenia, naczyn ani folii alumi-
niowej bezposrednio na dnie
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piekarnika. Nagromadzone
ciepto moze uszkodzi¢ dno
piekarnika.

« Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenial

« Zywno$é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ry-
zyko pozaru. Grilluj tylko po-
trawy odpowiednie do inten-
sywnego ognia grillowego. Nie
nalezy rowniez umieszczac je-
dzenia za blisko tytu grilla. To
najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moggq sie zapalic.

1.11 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem produktu
nalezy poczekac, az ostygnie.

Gorgce powierzchnie mogg
powodowac oparzenia!

2 Instrukcje dotyczace srodowiska

* Nie wolno my¢ produktu, spry- 3%
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzgdzenia, po-
niewaz moze to spowodowac
porazenie prgdem.

* Nie uzywaj sciernych srodkow
czyszczgcych, metalowych
skrobaczek, druciakéw lub
srodkow wybielajgcych do
czyszczenia szyby przednich
drzwi piekarnika/(jesli sg) szy-
by gornych drzwi piekarnika.
Srodki te mogg powodowaé
porysowanie i rozbicie szkla-
nych powierzchni.

* Panel sterowania powinien
by¢ zawsze czysty i suchy.
Wilgotna i brudna powierzch-
nia moze powodowac proble-
my w dziataniu funkcji.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyroéb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektryczne-
go i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyprodu-

kowane z wysokiej jakosci

czesci i materiatow, ktére mo-

gq by¢ ponownie uzyte i nada-

jg sie do recyklingu. Dlatego
LIS nalezy wyrzucac zuzytego
produktu wraz z normalnymi odpadami
domowymi i innymi po zakonczeniu uzyt-
kowania. Zanie$ urzgdzenie do punktu
zbidrki w celu recyklingu sprzetu elektrycz-
nego i elektronicznego. O punkty zbiorki
mozesz zapyta¢ administracje lokalna.
Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomaga
zapobiegac¢ negatywnym skutkom dla sro-
dowiska i zdrowia ludzi.
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+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed go-

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywg
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatéw, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z

materiatéw nadajgcych sie do recyklingu

zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-

déw opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktéw zbidrki materiatow opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lo-

kalne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-

tywnosci energetycznej mozna znalez¢ na

paragonie produktu dotgczonym do pro-
duktu.

Ponizsze wskazdéwki pomoga uzywac pro-
duktu w sposob ekologiczny i energoosz-
czedny:

PL/14

towaniem.

« W piekarniku uzywaj ciemnych lub ema-

liowanych pojemnikéw, ktore lepiej prze-
nosza ciepto.

+ Jesli tak podano w przepisie lub instruk-

cji obstugi, zawsze nalezy wstepnie roz-
grzac piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ W przypadku dtuzszego pieczenia wy-

tacz urzadzenie na 5 do 10 minut przed
koncem pieczenia. Dzieki wykorzystaniu
ciepta resztkowego mozna zaoszczedzi¢
do 20% energii elektryczne;.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na

raz w piekarniku. Mozesz gotowac¢ w tym
samym czasie, umieszczajgc dwa garnki
a drucianym ruszcie. Jesli pieczesz jedni
danie po drugim, oszczedzasz energie,
poniewaz piekarnik nie straci ciepta.

+ Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika

podczas pieczenia z funkcjg "Ogrzewa-
nie wentylatorem tryb ECO". Jesli
drzwiczki nie zostang otwarte, tempera-
tura wewnetrzna jest optymalizowana w
celu oszczedzania energii w funkcji ro-
boczej "Ogrzewanie wentylatorem tryb
ECO" a temperatura ta moze rézni¢ sie
od pokazanej na wyswietlaczu.



3 Produkt

3.1 Opis produktu
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Panel sterowania

Pétka druciana

Drzwi

Dolna nagrzewnica (pod ptyta stalo-
wa)

Oswietlenie

Otwor wylotu pary: Podczas pracy
kuchenki mikrofalowej odprowadza-
na stad jest para. Na otaczajacych
powierzchniach moze pojawic sie
kondensacja.

Ro6zni sie w zaleznos$ci od modelu. Twoje
urzgdzenie moze nie byé wyposazone w
lampe lub rodzaj i lokalizacja lampy moze
réznic¢ sie od pokazanej na ilustracji.
R6zni sie w zaleznosci od modelu. Twoje
urzadzenie moze nie by¢ wyposazony w
druciany stojak. Na zdjeciu przyktadowe
urzadzenie z druciang podstawka.

2 Otwory wentylacyjne

4 Silnik wentylatora (za stalowg ptytg)
6 Uchwyt

8 Umieszczenie potek

10 Gérna grzatka

3.2 Opis i uzytkowanie panelu stero-
wania urzadzenia

W tej czesci znajduje sie przeglad i podsta-
wowe informacje o korzystaniu z panelu
sterowania urzadzenia. Mogg wystepowac
réznice w rysunkach i niektérych funkcjach
w zaleznosci od modelu.
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3.2.1 Panel sterowania

1 Pokretto wyboru funkcji
3 Pokretto wyboru temperatury/ mocy

Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokre-
tta sterujace, w niektérych modelach po-
kretta te moga wysuwac sie po nacisnieciu
(pokretta zakopane). Aby dokonac usta-
wien za pomocg tych pokretet, najpierw
wcisnij odpowiednie pokretto i wyciagnij je.
Po dokonaniu regulacji wcisnij je ponownie
z powrotem.

3.2.2 Wprowadzenie do panelu stero-
wania piekarnika

Pokretto wyboru funkcji

Mozesz wybra¢ funkcje piekarnika za po-
mocg pokretta. Aby wybraé, najpierw naci-
$nij D i wiacz piekarnik. Nastepnie obréé
pokretto wyboru funkcji w prawo/lewo.

(&
Q
1 2 3 4
Przyciski :
1 :Przycisk wtgczania/wytaczania

|18 @ 5 HEEHE; < 7 BEE6

JARNCRNCINC) %o Pl

O CE e « A8
s = g
min @ sec

4
© ® O %P

2 Jednostka sterujgca

Pokretto wyboru temperatury/ mocy
Pokrettem wyboru temperatury/mocy mo-
zesz wybrac temperature i moc mikrofalo-
wa, ktérych chcesz uzy¢ podczas gotowa-
nia. Aby wybra¢, naciénij O i wigcz piekar-
nik. Nastepnie obréc¢ pokretto temperatury
w prawo/lewo.

Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
karnika

Temperature wewnatrz piekarnika mozna
odczytac z symbolu temperatury we-
wnetrznej na wyswietlaczu. Gdy rozpoczy-
na sie pieczenie, symbol ten jest widoczny
na wyswietlaczu, a gdy temperatura we-
wnatrz piekarnika osiggnie ustawiong war-
tos$¢, zapala sie kazdy poziom symbolu.

Jednostka sterujaca

1] eV
EIEIE 2

5 6 7

@

2 :Symbol blokady przyciskéw
3 :Przycisk alarmu
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nia
Obszary wskaznikow :

: Przycisk zmniejszania i przesuwania

: Przycisk zwiekszania i przesuwania

: Przycisk czasu i ustawien

: Przycisk temperatury/ mocy

: Przycisk uruchamiania/zatrzymywania piecze-

9 : Obszar wskaznika temperatury

10 :Obszar wskaznika czasu/ czasu trwania

11 : Wyswietlanie funkcji
Wyswietl symbole :

(O : Symbol czasu pieczenia

min : Symbol minut
sec : Symbol sekund
: Symbol alarmu

: Symbol pieczenia

: Symbol szybkiego nagrzewania (booster)

Q
| 2
{ : Symbol temperatury w piekarniku
Ag
®

: Symbol ustawien

: Symbol wtgczonej blokady

PIE : Numer funkcji
¥ : Symbol rozmrazania

s

00 : Symbol utrzymywania ciepta

: Symbol mikrofalowki
: Symbol pilota *

: Symbol Wi-Fi *
: Symbol niskiego poziomu pary *

> D) 5 &

: Symbol wysokiego poziomu pary *

: Symbol samooczyszczenia *

: Symbol sondy temperatury *

W

Rézni sie w zaleznosci od modelu produktu. Mo-
ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

3.3 Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli funkcji pokazane sg funkcje ob-
stugi, z ktérych mozna korzystaé w piekar-
niku, oraz najwyzsza i najnizsza tempera-
tura, jakg mozna ustawi¢ dla tych funkc;ji.
Przedstawiona tutaj kolejnos¢ trybow pra-
cy moze rézni¢ sie od kolejnosci w urzg-
dzeniu.

Funkcje obstugi kuchenki dziatajg na 3
réznych zasadach: tylko funkcja mikrofalo-
wa, tylko funkcja piekarnika i tryb tgczony.

Tryb pracy

Specyfikacje

Mikrofaléwka

Pracujac wytacznie w trybie mikrofalowym, kuchenka bezposrednio podgrzewa wne-
trze potrawy. Kuchenke mikrofalowg mozna uzywac do podgrzewania gotowych po-
sitkdw i napojéw, rozmrazania i gotowania. ositek zostanie ugotowany w trybie mi-
krofalowym, ale nie zostanie upieczony.

Funkcja piekarnika

Wiaczenie wytacznie grzatek piekarnika powoduje ugotowanie positku przez ogrze-
wanie. Piekarnika mozna uzywac do wszystkich rodzajéw gotowania i rozmrazania.
W funkcji piekarnika positek jest zaréwno gotowany, jak i pieczony.

Tryb taczony

W trybie taczonym jednoczesnie dziatajg grzatki piekarnika i kuchenka mikrofalowa.
Positek szybciej sie gotuje i piecze w trybie tgczonym.

Funkcje piekarnika

Symbol . " Zakres tempe- I
fuynkcji Opis funkcji ratury (°C) P Opis i uzycie
Gérne i dolne oarzewa- Zywno$¢ jest podgrzewana jednoczes$nie od géry i od dotu.
nie 9 40-280 Nadaje sie do ciast, ciastek lub ciast i gulaszu w formach do
pieczenia. Pieczenie na pojedynczej blasze.
Dolne ogrzewanie 40-220 W’chzong jest tylko_do_lna_ grzatka. Ngdaje sie do potraw, ktore
wymagajg przyrumienienia na spodzie.
Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
® Ogrzewanie wentylato- 40-280 przez termowentylator, a nastepnie rozprowadzane réwno-
rem miernie i szybko po komorze. Nadaje sie do pieczenia na wielu
tacach na réznych poziomach potek.
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Aby oszczedzac energie, mozesz uzy¢ tej funkcji zamiast
"Ogrzewanie wentylatorem" w zakresie 160—220°C. Czas go-

£Lo Ogrzewanie wentylato- towania bedzie jednak nieco dtuzszy. Po wybraniu tej funkcji
® 160-220 i - il )
rem tryb ECO przez pierwsze 2 sekundy na wyswietlaczu pojawi sie napis
“ECO”. Zalecana warto$¢ temperatury pojawia sie po 2 se-
kundach.
® Funkcja pizzy 20-280 Dolna grzatka i ogrzewanie wentylatorem dziataja. Nadaje sie
do przyrzadzania pizzy.
Witgczone sg funkcje grzania gérnego, grzania dolnego i grza-
® Funkcja 3D 40-280 nia wentylatorem. Kazda strona gotowanego produktu jest
gotowana réwno i szybko. Pieczenie na pojedynczej blasze.
Maty grill 20-280 Ma}y grll! na suficie ple!(arnlka dziata. Nadaje sie do grillowa-
nia mniejszych kawatkow.
Duzy gril 40-280 D_uzy_gnll na suficie pnlekarmka dziata. Nadaje sie do grillowa-
nia wiekszych kawatkow.
e Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem nagrzewane
Wentylator wspomaga- Lo
* N . 40-280 przez duzy grill jest szybko rozprowadzane po komorze. Na-
ny duzym grillem e . A .
daje sie do grillowania wiekszych kawatkéw.
® Utrzymanie ciepta 40-100 Stuzy t_Jo utrzymyvs_/ama zywnosci w temperaturze gotowej do
podania przez dtuzszy czas.

Tryb kuchenki mikrofalowej i faczony

Symbol . " Zakres tempe- |Zakres e
funkeji Opis funkcji ratury (°C) mocy (W) Opis i uzycie
100 200 Dziata tylko w kuchence mikrofalowej. Mozna jej
Kuchenka mikrofalowa |- 300600 |YZ¥yWVac do podgrzewan]a gotgwych pos_l’:ka I'na-
= 300 pojow oraz do gotowania positkdw. Positki gotuje
sie bez pieczenia.
wwww Gorgce powietrze ogrzewane przez duzy grill i ku-
% Kuchenka mikrofalowa 40-280 100 200 |chenke mikrofalowg jest szybko rozprowadzane do
+ Grill+wentylat 300 600 |wnetrza piekarnika za pomocg wentylatora. Nadaje
= sie do grillowania wiekszych kawatkéw.
Dziata tylko mikrofaléwka i tylko wentylator (na tyl-
@ % Kuchenka mikrofalowa | 100 200 |nej $ciance). Nadaje sie do roztapiania zamrozonej
= + Rozmrazanie 300 600 |zywnosci ziarnistej w temperaturze pokojowej i
chtodzenia ugotowanych positkow.
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Tylna grzatka piekarnika dziata razem z mikrofala-
mi. Goragce powietrze ogrzane przez tylng grzatke
® Kuchenka mikrofalowa 40-280 100 200 |jest rownomiernie i szybko rozprowadzane w ca-
+ Termoobieg 300600 |tym piekarniku za pomoca wentylatora. Dzigki te-
=] mu mozna szybko przyrzadzi¢ potrawe, a jedno-
czesnie jg upiec.
— Jedzenie jest podgrzewane za pomoca mikrofal
Kuchenka mikrofalowa 40-280 100200 |jednoczesnie od gory i od dotu. Nadaje sie do ciast,
||+ Tryb statyczny 300 600 |ciastek lub ciast i gulaszu w formach do pieczenia.
[ | Pieczenie na pojedynczej blasze.
. Dolna grzatka i ogrzewanie wentylatorowe wspot-
KL:jghenka mikrofalowa 40-280 ;88 égg pracuja z kuchenka mikrofalowa. Nadaje sie do
El||* F1zza przyrzadzania pizzy.

3.4 Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym

rozdziale znajduje sie opis akcesoriéw i ich

prawidtowego uzytkowania. Dostarczone
akcesoria réznig sie w zaleznosci od mo-
delu. Nie wszystkie opisane akcesoria
znajdujg sie w Twoim urzadzeniu.

Blachy wewnatrz urzgdzenia moga
@ ulec deformacji pod wptywem cie-
pta. Nie ma to zadnego wptywu na

funkcjonalnos$é. Deformacja znika
po schtodzeniu blachy.

Standardowa taca
Stuzy do wypiekéw, mrozonek i smazenia
duzych kawatkow.

\/

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktére maja by¢ upieczone, smazone i du-
szone na wybranej potce.

W modelach z pétkami drucianymi :

W modelach bez pétek drucianych :

Tacka grillowa

Umieszczajgc go na tacy (jesli jest w ze-
stawie), mamy gwarancje, ze thuszcz wy-
ptywajacy z potrawy zgromadzi sie na ta-
¢y, co zapobiega zabrudzeniu piekarnika.
Ruszt druciany w tacy nie nadaje sie do
stosowania w gtebokiej tacy.

3.5 Zastosowanie akcesoriow urza-
dzenia

Potki do pieczenia

Jest 3 poziomdw umieszczenia potek w
piekarniku. Kolejnos¢ potek mozna jest
oznaczona numerami na przedniej obudo-
wie piekarnika.
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W modelach z pétkami drucianymi :

L

N

=

N

N

é

W modelach bez pétek drucianych :

i

.Miejsce z potkg 0" to podtoga pie-

@ karnika. Nie nalezy jej uzywaé do
celéw innych niz kuchenka mikro-
falowa.

Umieszczenie rusztu do grilla na potkach
do pieczenia

Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Podczas umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pétce otwarta, cze$¢é otwarta mu-
si znajdowac sie z przodu. Aby uzyskac
lepsze pieczenie, grill druciany musi byc¢
zamocowany w punkcie zatrzymania dru-
cianej potki. Nie moze przechodzi¢ przez
punkt zatrzymania, aby stykac sie z tylng
$ciang piekarnika.

W modelach z pétkami drucianymi :

W modelach bez poétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Ruszt do grilla jest umieszczany w jednym
kierunku. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej pétce otwarta, czes$é
otwarta musi znajdowac sie z przodu.

Umieszczenie tacki na potkach do piecze-
nia.

Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Podczas
umieszczania tacki na wybranej pétce
ragczka musi znajdowac sie z przodu. Aby
uzyskac lepsze pieczenie, tacke nalezy
przymocowac do gniazda zatrzymujgcego
na ruszcie. Nie moze przechodzi¢ przez
gniazdo zatrzymujace, aby stykac sie z tyl-
ng Sciang piekarnika.

Funkcja zatrzymania grilla drucianego
Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra
zapobiega wysuwaniu sie rusztu druciane-
go z potki rusztu. Dzieki tej funkcji mozna
tatwo i bezpiecznie wyja¢ jedzenie. Pod-
czas zdejmowania drucianej kratki mozna
jg pociggng¢ do przodu, az do oporu. Mu-
sisz oming¢ ten punkt, aby catkowicie jg
wyjac.
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W modelach z pétkami drucianymi :

Funkcja zatrzymywania tacy

Dostepna jest rowniez funkcja zatrzyma-
nia, ktéra zapobiega wysuwaniu sie tacy z
drucianej potki. Podczas wyjmowania tacy
zwolnij jg z tylnego gniazda blokujacego i
pociagnij do siebie, az dotknie przedniej
strony. Musisz oming¢ to gniazdo zatrzy-
mujgce, aby catkowicie jg wyja¢.

T
il
)
|
|
4
I
I
1>

Prawidtowe umieszczenie rusztu druciane-
go i tacy na szynach teleskopowych-W
modelach z pétkami drucianymi i pro-
wadnicami teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Uzywajac blach i rusztéw drucianych z
szyng teleskopowa, nalezy uwazagé, aby

kotki z przodu i z tytu szyn teleskopowych
opieraty sie o krawedzie rusztu i blachy
(pokazane na rysunku).
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3.6 Specyfikacje techniczne

Ogolne specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu (wysoko$c/szerokosé/

gtebokosé) (mm) 455 /594 /567

Wymiary montazowe piekarnika (wysokos$¢ / szero- } .

kosé / glebokosé)(mm) 450 - 460 /560 /min. 550
Napiecie/Czestotliwosé 220-240V ~; 50 Hz

Typ i przekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urzg- min. HOSVV-FG 3 x 1.5 mm2
dzenia ) !
Catkowite zuzycie energii (kW) 2,7

Rodzaj piekarnika Wielofunkeyjny piekarnik

Wiasciwosci mikrofalowki

Pojemnos¢ netto 481t
Moc mikrofaldwki max. 800 W
Czestotliwos¢ mikrofalowa 2465 MHz

Podstawy: Informacje na etykiecie energetycznej domowych piekarnikéw elektrycznych sa podane zgodnie z nor-
ma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci sg okreslane dla Gérne i dolne ogrzewanie funkcji lub (jesli sa dostepne)
Dolne/gérne ogrzewanie wspomagane wentylatorem przy standardowym obcigzeniu.

Klasa efektywnosci energetycznej jest okreslana zgodnie z nastepujgcym priorytetem w zaleznosci od tego, czy w
produkcie istniejg odpowiednie funkcje, czy nie. 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO , 2-Ogrzewanie wentylato-
rem , 3-Wentylator wspomagany matym grillem , 4-Gérne i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sa schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do
@ konkretnego produktu.

sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami.
W zaleznosci od warunkdéw operacyjnych i Srodowiskowych produktu wartosci te
moga sie roznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotagczonej do nich dokumentacji
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urza-
dzenia zaleca sie wykonanie ponizszych
czynnosci, odpowiednio w ponizszych sek-
cjach.

4.1 Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj pore dnia przed
@ uzyciem piekarnika. Jesli jej nie

ustawisz, w niektérych modelach

piekarnikéw nie mozna piec.

1. Gdy piekarnik zostanie wtgczony po raz
pierwszy, na wyswietlaczy pojawi sie
ustawiony czas dnia.

2. Przy wylaczonym piekarniku (gdy na
wys$wietlaczu pojawia sie godzina), na-
cisnij przycisk (S przez okoto 3 sekun-
dy, aby wiaczy¢ menu ustawien.

3. Dotykaj przyciskéw £5/@®, az na wy-
Swietlaczu pojawi sie symbol ©.

4. Nacisnij przycisk (9, aby podswietli¢
pole czasu.

= Pole czasu i symbol &) migajg na
wyswietlaczu.

eon ©

D@@@% »il

5. Ustaw godzine naciskajgc @/O i akty-
wuj pole minut, ponownie naciskajgc ©

O a

300 @

O a QQW % Ml

= Pole minut i symbol &) migajg na
wyswietlaczu.

I e
N

{s
ARG NG @% >l

6. Nacisnij @/, aby ustawi¢ minuty. Po-
twierdzZ ustawienie, naciskajac (.

35 ¢

O a aew% >

= Godzina zostanie ustawiona, a
symbol & bedzie $wiecit $wiattem
ciggtym.

12:00. Mozesz p6zniej zmienic
ustawienie godziny, w sposdb opi-
sany w sekcji ,Ustawienia”.

W przypadku dtuzszej przerwy w
zasilaniu ustawienie pory dnia jest
anulowane. Powinna zostac¢ usta-
wiona ponownie.

Jesli pierwsze ustawienie zegara
@ nie zostanie wykonane, uptyw cza-
su bedzie odliczany od godziny

4.2 Czyszczenie wstepne

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

N

Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzagdzeniem.

w

Wigcz urzadzenie na 30 minut, a na-
stepnie wytgcz. W ten sposdb pozosta-
tosci i warstwy, ktére mogty pozostaé¢ w
piecu podczas produkcji, sg spalane i
czyszczone.

4. Podczas korzystania z urzgdzenia wy-
bierz najwyzszg temperature i funkcje
roboczg, na ktérg dziatajg wszystkie
grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarni-
ka [» 17]". W dalszej czesci dowiesz sie,
jak obstugiwac piekarnik.

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.
Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i
miekka gabka.
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UWAGA: Niektoére detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow
do szorowania, proszkéw do czyszczenia,
kreméw ani ostrych przedmiotow.

5 Korzystanie z piekarnika

UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kil-
ka godzin moze pojawi¢ sie dym i nieprzy-

jemny zapach. Jest to normalne i do ich

usuniecia wystarczy dobra wentylacja.

Unikaj bezposredniego wdychania dymu i
zapachow, ktére sie tworza.

5.1 Ogolne informacje dotyczace ko-
rzystania z piekarnika

Wentylator chtodzacy ( R6zni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie by¢
dostepny w Twoim produkcie. )
Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wigcza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przod urzadzenia, jak i meble. Wytacza sie
automatycznie po zakonczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa
sie przez drzwi piekarnika. Nie zakrywaé
otworow wentylacyjnych. W przeciwnym
razie piekarnik moze sie przegrzac¢. Wenty-
lator chtodzacy nadal dziata podczas pracy
piekarnika lub po jego wytaczeniu (okoto
20-30 minut). Jesli pieczesz z uzyciem ti-
mera, pod koniec czasu pieczenia wentyla-
tor chtodzgcy wytgczy sie wraz z wszystki-
mi funkcjami. Uzytkownik nie moze usta-

wic¢ czasu pracy wentylatora chtodzacego.
Wigcza sie i wytacza automatycznie. To
nie jest btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wtacza sig, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych mode-
lach oswietlenie jest witgczone podczas
pieczenia, w niektorych wytgcza sie po
pewnym czasie.

W przypadku niektoérych funkcji pieczenia
lampa nigdy sie nie wtacza, aby oszcze-
dzac¢ energie.

Jesli drzwiczki urzadzenia zostang otwarte
podczas pracy piekarnika lub sg w pozycji
zamknietej, oswietlenie piekarnika wtgczy
sie automatycznie.

Jesli na panelu sterowania znajduje sie
przycisk ~7~: Jesli oéwietlenie piekarnika
jest wigczane lub wytgcza sie automatycz-
nie, mozesz witgczy¢ i wytgczy¢ oswietle-
nie w dowolnym momencie, naciskajgc

AN
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5.2 Obstuga panelu sterowania piekarnika

Ostrzezenia ogolne dotyczace panelu ste-

rowania

+ Maksymalny czas, jaki mozna ustawi¢
dla procesu pieczenia to 5:59 godzin. Dla
funkcji utrzymywania ciepta czas ten
wynosi 23:59. W przypadku przerwy w
dostawie pradu, zaprogramowane goto-
wanie i czas gotowania sg anulowane.

+ Podczas ustawiania programu odpo-
wiednie symbole na wyswietlaczu miga-
jg. Konieczne jest zapisanie dokonanych
ustawien poprzez dotkniecie odpowied-
niego klawisza w opisie lub krotkie od-
czekanie.

1
2®2 "0 o
m B} 2

&

4

oo
.

Przyciski :

: Przycisk wiaczania/wytaczania

: Symbol blokady przyciskéw

: Przycisk alarmu

: Przycisk zmniejszania i przesuwania
: Przycisk zwiekszania i przesuwania
: Przycisk czasu i ustawien

: Przycisk temperatury/ mocy

0 N o g b~ W N =

: Przycisk uruchamiania/zatrzymywania piecze-
nia

Obszary wskaznikow :
9

10
1
Wyswietl symbole :

6]

min

: Obszar wskaznika temperatury
: Obszar wskaznika czasu/ czasu trwania
: Wyswietlanie funkcji

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol minut
sec

Q

: Symbol sekund
: Symbol alarmu

|- [ee
I 2
min @ sec

+ Jesli czas pieczenia jest ustawiony na
poczatku, po rozpoczeciu pieczenia na
wyswietlaczu pojawi sie pozostaly czas.

+ Jesli na panelu sterowania aktywne jest
ustawienie szybkiego nagrzewania, po
rozpoczeciu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie symbol #f, a piekarnik szybko
osiggnie ustawiong dla pieczenia tempe-
rature. Informacje o ustawieniu szybkie-
go nagrzewania wstepnego znajduja sie
w rozdziale ,,Ustawienia”.

Jednostka sterujaca

10

9

@

5 6 7 8
P : Symbol pieczenia

{ :Symbol temperatury w piekarniku
ﬁm : Symbol szybkiego nagrzewania (booster)
%) : Symbol ustawien

: Symbol wtgczonej blokady

I : Numer funkgji
%y : Symbol rozmrazania
& : Symbol utrzymywania ciepta
& : symbol mikrofaléwki
D“ : Symbol pilota *
= : Symbol Wi-Fi *
#> : Symbol niskiego poziomu pary *
o

: Symbol wysokiego poziomu pary *

.o
.0
.o

: Symbol samooczyszczenia *

: Symbol sondy temperatury *

T

R6zni sie w zaleznosci od modelu produktu. Mo-
Ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.
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Wiaczanie piekarnika

1. Wtgcz piekarnik, dotykajgc przycisku (D

= Po wigczeniu piekarnika na wyswietla-
czu pojawi sie pierwsza funkcja. Gdy
wyswietlacz znajduje sie w tym stanie,
mozna regulowac funkcje pracy, tem-
perature i czas pieczenia.

Jesli na tym wyswietlaczu nie zo-
@ stanie dokonane zadne ustawienie,
piekarnik wytgczy sie po okoto 3

minutach, a na wyswietlaczu poja-
wi sie godzina.

W przypadku zmiany funkcji dzia-

@ tania po zmianie ustawionej tem-
peratury funkcji dziatania, na wy-
Swietlaczu pojawi sie ostatnio
ustawiona temperatura. Jesli jed-
nak wybrana temperatura nie mie-
$ci sie w zakresie temperatur wy-
branej funkcji dziatania, wyswietla-
na jest najwyzsza temperatura dla
tej funkciji.

4. Po ustawieniu funkcji i temperatury, do-
tknij przycisku P |l, aby rozpoczac pie-
czenie.

Wytaczanie piekarnika;

Wytgcz piekarnik, dotykajgc przycisku .
Na wyswietlaczu pokazywana jest godzi-
na.

Aby ustawi¢ pieczenie recznie, ustaw tem-
perature i funkcje pracy piekarnika.
Mozna piec recznie (pod wtasng kontrolg)
bez ustawiania czasu pieczenia, wybiera-
jac temperature i funkcje pracy odpowied-
nig dla danej potrawy.

1. Wtgcz piekarnik, dotykajgc przycisku (D

2. Wybierz funkcje za pomocga pokretta.
3. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie

ustawiona temperatura dla wybranej
funkcji. Jesli chcesz zmienié te tempe-
rature, ustaw jg za pomocga pokretta
temperatury/mocy.

) O

’/P

minl e
IH CL»d

o

= Piekarnik zaczyna dziata¢ natychmiast
przy wybranej funkcji i temperaturze, a
na wyswietlaczu pojawi sie uptywajgcy
czas. Na wyswietlaczu wyswietlane sg
symbole p i | . Gdy temperatura we-
wnatrz piekarnika osigga ustawiong
temperature, zaswieci sie kazdy etap
symbolu | . Piekarnik nie wytgcza sie
automatycznie, poniewaz pieczenie w
trybie recznym odbywa sie bez usta-
wiania czasu pieczenia. Pieczenie
trzeba kontrolowac¢ i wytgczac¢ samo-
dzielnie. Po zakonczeniu pieczenia do-
tknij przycisku P [l aby zakonczyé pie-
czenie lub dotknij przycisku (D, aby
catkowicie wytaczy¢ piekarnik.
Pieczenie z ustawieniem czasu pieczenia;
Piekarnik moze wytaczy¢ sie automatycz-
nie po uptywie czasu, wybierajgc tempera-
ture i funkcje pracy odpowiednig dla danej
potrawy oraz ustawiajgc czas pieczenia na
panelu sterowania.

D a AN CINCINC)

1. Wiacz piekarnik, dotykajgc przycisku O

2. Wybierz funkcje za pomocg pokretta.
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3. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkcji. Jesli chcesz zmienic¢ te tempe-
rature, ustaw jg za pomocg pokretta
temperatury/mocy.

) O

’/P

W przypadku zmiany funkcji dzia-

@ tania po zmianie ustawionej tem-
peratury funkcji dziatania, na wy-
Swietlaczu pojawi sie ostatnio
ustawiona temperatura. Jesli jed-
nak wybrana temperatura nie mie-
$ci sie w zakresie temperatur wy-
branej funkcji dziatania, wyswietla-
na jest najwyzsza temperatura dla
tej funkciji.

4. Dotknij przycisku (3, aby wyswietli¢
czas gotowania.
= Na wys$wietlaczu pojawi sie sym-

bol .

Aby szybko ustawi¢ czas piecze-

@ nia, nacisnij ®, aby ustawic¢ czas
gotowania na 30 minut po usta-
wieniu funkcji pracy i temperatury
nastepnie uzyj przyciskow @/G,
aby zmieni¢ czas.

5. Ustaw czas gotowania za pomocg
przyciskow @®/C.

pieczenia ustawiony na wyswie-
tlaczu. Na wyswietlaczu wyswie-
tlane sg symbole p i | . Gdy tem-
peratura wewnatrz piekarnika
osigga ustawiong temperature,
zaswieci sie kazdy etap symbolu

} . Po zakonczeniu pieczenia na
wyswietlaczu pojawi sie napis
»End”, rozlegnie sie sygnat dZzwie-
kowy i gotowanie zakonczy sie.

7. Ostrzezenie rozlega sie przez dwie mi-
nuty. Jesli dotkniesz przycisku P, gdy
stycha¢ ostrzezenie dZzwiekowe, a na
ekranie wyswietlany jest komunikat
»ENnd”, piekarnik kontynuuje prace
przez czas nieokreslony. Piekarnik wy-
tgcza sie po nacisnieciu (D. W przypad-
ku dotkniecia dowolnego klawisza z
wyjatkiem tych, dZzwiekowy sygnat
ostrzegawczy zostanie wytaczony.

Korzystanie z trybu mikrofalowki

1. Wtgcz piekarnik, dotykajgc przycisku (.

2. Wybierz funkcje operacyjne Kuchenka
mikrofalowa za pomoca pokretta.

BO0 "

mn (D s
A 0 ® O Y 4

3. Obrdc pokretto temperatury/mocy w
prawo/w lewo, aby zmienié¢ poziom mo-
cy kuchenki mikrofalowe;j.

4. Dotknij przycisku ©, aby wyswietli¢
czas gotowania.

= Na wyswietlaczu miga symbol 3.

Czas pieczenia wydtuza sie 0 1 mi-
@ nute w ciggu pierwszych 15 minut i

0 5 minut po 15 minutach.

6. Po ustawieniu funkcji, temperatury i
czasu pieczenia dotknij przycisku p ||,
aby rozpoczg¢ pieczenie.

= Piekarnik zacznie dziata¢ natych-
miast po wybraniu programu i
temperatury. Odliczany jest czas

BOO

©) @% >l

5. Ustaw czas gotowania za pomocga
przyciskow @/O.

PL/ 27



6. Potwierdz wybrany czas gotowania, do-
tykajac przycisku .

Maksymalna moc kuchenki mikro-

@ falowej jest ograniczona do 600 W,
gdy wybrany czas pieczenia w try-
bie mikrofalowym przekracza 12
minut. Moc kuchenki mikrofalowej
jest automatycznie ustawiana na
600 W, gdy wybrane czasy piecze-
nia przekroczg 12 minut.

Odstepy czasu pieczenia sg okre-

@ $lane automatycznie na podstawie
ustawionej mocy kuchenki mikro-
falowej i nie mozna ich zmieniac.
Ustawienia 800 W/ 1 minute i 30
sekund sg pokazane na rysunkach
jako przyktady.

7. Aby rozpoczgc¢ pieczenie, dotknij przy-
cisku pll.

= Piekarnik natychmiast rozpocznie
prace w trybie i mocy mikrofal.
Ustawiony czas pieczenia zacznie
sie odlicza¢. Na wyswietlaczu wy-
Swietlane sg symbole p i W . Po
zakonczeniu pieczenia na wyswie-
tlaczu pojawi sie napis ,,End”,
rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy i
gotowanie zakonczy sie.

8. Ostrzezenie rozlega sie przez minute.
Jesli dotkniesz przycisku Pl gdy roz-
legnie sie ostrzezenie dZzwiekowe, a na
wys$wietlaczu pojawi sie napis ,,Ko-
niec”, piekarnik bedzie dziatat jeszcze
przez minute. Wytgcz piekarnik, dotyka-
jac przycisku (D. W przypadku dotknie-
cia dowolnego klawisza z wyjatkiem
tych, dzwiekowy sygnat ostrzegawczy
zostanie wytaczony.

Korzystanie z trybu kombinowanego (pie-
karnik i kuchenka mikrofalowa)

1. Wtgcz piekarnik, dotykajac przycisku (.

2. Wybierz zadang funkcje kombi za po-
moca pokretta. (np. Kuchenka mikrofa-
lowa + Tryb statyczny)

=N

4 0 ® 0 %l

3. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkcji. Jesli chcesz zmienic te tempe-
rature, ustaw jg za pomocg pokretta
temperatury/mocy.

4. Dotknij przycisku %, i obré¢ pokretto
temperatury/mocy w prawo/w lewo,
aby zmienié poziom mocy kuchenki mi-
krofalowej.

00

O a JANNCINCINC)

Crm
mH|N

5. Dotknij przycisku (©, aby wyswietli¢
czas gotowania.

= Na wyswietlaczu miga symbol © .

0100 oo
mln—‘Qw(
O a ENCINC @% >l
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6. Ustaw czas gotowania za pomocg
przyciskow @/O.

1300 300
D & o @WW %l

7. PotwierdZ wybrany czas gotowania, do-
tykajac przycisku Q.
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Podczas pieczenia w trybie kombi-
@ nowanym maksymalna moc ku-
chenki mikrofalowej jest ograni-

czona do 600 W i nie zalezy od wy-
branego czasu pieczenia.

Odstepy czasu pieczenia sg okre-
@ $lane automatycznie na podstawie
ustawionej mocy kuchenki mikro-

falowej i nie mozna ich zmienia¢.
Na zdjeciach pokazano przyktado-

we ustawienie 300 W/ 3 minuty.

8. Aby rozpoczg¢ pieczenie, dotknij przy-
cisku pll.

0300
win @ sec
L O ® 0

400

S

= Piekarnik natychmiast rozpocznie
prace z wybrang funkcja kombi,
temperaturg i mocg mikrofal.
Ustawiony czas pieczenia zacznie
sie odlicza¢. Na wyswietlaczu wi-
doczne sg symbole i . Po zakon-
czeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,End" (Koniec),
rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy i
gotowanie zakonczy sie.

©

9. Ostrzezenie rozlega sie przez minute.
Jesli dotkniesz przycisku, gdy rozlega
sie ostrzezenie dzwiekowe, a na wy-
$wietlaczu pojawi sie napis ,End" (Ko-
niec), piekarnik bedzie dziatat jeszcze
przez kolejng minute, a po dotknieciu
przycisku, piekarnik wytaczy sie. W
przypadku dotkniecia dowolnego klawi-
sza z wyjatkiem tych, dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy zostanie wytgczony.

5.3 Ustawienia

Odliczanie 3-2-1 jest wyswietlane
@ na wyswietlaczu w menu lub usta-
wieniach, ktére nalezy aktywowac
przez dtuzsze nacisniecie przyci-
sku. Po zakonczeniu odliczania

wiacza sie odpowiednie menu lub
ustawienie.

Wiaczenie blokady przyciskow
Korzystajac z funkcji blokady klawiszy,
mozesz zabezpieczy¢ ingerencje jednostki
sterujacej.

1. Nacisnij az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol .

= Na wyswietlaczu pojawia sie symbol &
, a blokada przyciskéw zostaje wig-
czona. W przypadku nacisniecia do-
wolnego przycisku po ustawieniu blo-
kady rodzicielskiej, rozlega sie sygnat
dzwiekowy i miga symbol (.

Gdy blokada klawiszy jest aktywna,
@ nie mozna uzywac klawiszy jed-
nostki sterujgcej. Blokada przyci-

skow nie wytaczy sie w przypadku
awarii zasilania.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Nacisnij az zniknie symbol .

» Symbol & znika z ekranu i blokada klawi-
szy zostaje wytaczona.

Ustawienie alarmu

Jednostki sterujgcej produktu mozna réw-
niez uzywac do wysytania ostrzezen lub
przypomnien innych niz wypieki.

Alarm nie wptywa na dziatanie piekarnika.
Stuzy do ostrzegania. Na przyktad mozna
uzy¢ alarmu, gdy piekarnik ma zostaé wy-
taczony o okreslonej godzinie. Gdy tylko
uptynie ustawiony czas, timer wyemituje
ostrzezenie dzwiekowe.

Maksymalny czas alarmu moze
@ wynosi¢ 23 godziny i 59 minut.

1. Nacisnij, aby ustawi¢ czas alarmu.
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= [ zaczyna migac¢ na wyswietla-
czu.

A 0ooo

DO a @@@ % bl

2. Ustaw alarmu za pomoca przyciskow
@/©. Nacisnij, aby ponownie potwier-
dzi¢ ustawienie.

o 0030

O a g@@% >

= Symbol Q) $wieci sie w sposdb
ciggly, a na wyswietlaczu zaczyna
sie odliczanie czasu alarmu. Jesli
czas alarmu i czas pieczenia sg
ustawione jednoczesnie, na wy-
Swietlaczu wyswietlany jest krot-
szy czas.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol Q\za-
czyna migac i wydaje ostrzezenie
dzwiekowe.

Wytaczanie alarmu

1. Pod koniec czasu alarmu dzwiek
ostrzegawczy rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
go wytaczy¢.

= Dzwiek ostrzegawczy wytaczy sie.

Czy chcesz anulowac alarm?

1. Nacisnij, aby zresetowac czas alarmu.
Naciskaj ©, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol "00:00”

2. Alarm mozna réwniez anulowagé, naci-
skajgc na diuzej .

Ustawienie gtosnosci

Mozesz ustawi¢ gtosnos¢ swojej jednostki
sterujgcej. Aby wykonac to ustawienie, pie-
karnik powinien byé wytgczony.

1. Przy wytaczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu pojawia sie godzina), na-
cisnij przycisk (© przez okoto 3 sekun-
dy, aby wigczy¢ menu ustawien.

2. Nacis$nij ®/© az na wyswietlaczu poja-
wi sie b-1 lub b-2

3. Aktywuj ustawienie poziomu gtosnosci,
ponownie naciskajgc . (b-1, b-2)

4. Ustaw zadany ton za pomocg przyci-
skéow @/O.

= Wybrane ustawienie poziomu gto$no-

Sci jest natychmiast potwierdzane.
Nacisnij (9, aby powréci¢ do ustawien
menu.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

Mozesz zmieni¢ poziom jasnosci urzadze-

nia. Aby wykonac to ustawienie, piekarnik

powinien by¢ wytgczony.

1. Przy wylgczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu pojawia sie godzina), na-
cisnij przycisk (© przez okoto 3 sekun-
dy, aby wigczy¢é menu ustawien.

2. Nacisnij ®/O az na wyswietlaczu poja-
wi sie d-1, d-2 lub d-3

3. Aktywuj ustawienie poziomu jasnosci,
ponownie naciskajgc Q.

4. Ustaw poziom jasnosci za pomoca
przyciskow @/O. (d-1, d-2, d-3)

= Wybrane ustawienie poziomu jasnosci

jest natychmiast potwierdzane. Naci-
$nij (O, aby powrdci¢ do ustawien me-
nu.

Ustawianie funkcji szybkiego nagrzewania

(Booster)

Pieczenie w urzadzeniu mozna przeprowa-

dza¢ automatycznie za pomoca funkcji

szybkiego nagrzewania. W tym celu nalezy

aktywowac ustawienie szybkiego nagrze-

wania. Aby wykona¢ to ustawienie, piekar-

nik powinien by¢ wytaczony.

1. Przy wytgczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu pojawia sie godzina), na-
cisnij przycisk (© przez okoto 3 sekun-
dy, aby wiaczy¢ menu ustawien.
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2. Nacisnij ®/© az na wyswietlaczu poja-
wi sie symbol Af.

3. Aktywuj ustawienie szybkiego nagrze-
wania (booster), ponownie naciskajac

4. Przyciski ®/© przetaczajg ustawienie
»WYLACZONY” na ,WLACZONY” na
ekranie.

= Wybrane ustawienie szybkiego na-
grzewania jest natychmiast potwier-
dzane. Nacisnij przycisk, aby powrocic¢
do ustawien menu.

W ten sam spos6b mozesz wyitg-

@ czy¢ ustawienie szybkiego nagrze-
wania. Ustawiajac na ,,Wytacz”
mozna anulowaé ustawienie auto-
matycznego szybkiego nagrzewa-
nia.

Zmiana godziny

Aby zmieni¢ godzine, ktorg wczesniej

ustawiono

1. Przy wytagczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu pojawia sie godzina), na-
cisnij przycisk © przez okoto 3 sekun-
dy, aby wigczy¢ menu ustawien.

2. Nacisnij @/© az na wyswietlaczu poja-
wi sie symbol £.

3. Nacisnij przycisk (©, aby podswietli¢
pole czasu.

= Pole czasu i symbol £ migajg na
wyswietlaczu.

1e0n ©

O a a@@gx'% >l

4. Ustaw godzine naciskajgc ®/O i akty-
wuj pole minut, ponownie naciskajgc ©

oo @

O a aew%

= Pole minut i symbol £ migajg na
wyswietlaczu.

>l

300

O a 0@@@% ]

5. Nacisnij @/©, aby ustawi¢ minuty. Po-
twierdz ustawienie, naciskajac (©.
= Ustawiona godzina jest natychmiast

potwierdzana. Nacisnij O, aby powro-
ci¢ do ustawien menu.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazéwki doty-
czace przygotowywania i pieczenia po-
traw.

Ponadto w tej sekcji opisano niektore pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie usta-
wienia dla tych produktéw spozywczych.
Wskazane s rowniez odpowiednie usta-
wienia piekarnika i akcesoria.

6.1 Ostrzezenia ogélne dotyczace
pieczenia w kuchence mikrofalo-
wej

Aby zapobiec przelaniu podczas podgrze-

wania wody i innych ptynéw w kuchence

mikrofalowej:

+ Nie uzywaj pojemnikéw zamknietych lub
z waska pokrywka.

+ Nie przegrzewa;.

+ Przed wtozeniem pojemnika do kuchenki
mikrofalowej zamieszaj zawartos$¢ tyzka
i otwdrz pokrywke, a nastepnie w trakcie
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podgrzewania ponownie zamieszaj. Nie
pozostawiaj tyzki w srodku, gdy kuchen-
ka jest wtaczona.

+ Podczas podgrzewania ptyndw, takich
jak zupa i sos, ptyny te moga nieoczeki-
wanie bulgotac i przelewac sie przed za-
gotowaniem. Podczas podgrzewania ta-
kich ptynéw nie zostawiaj ich bez nadzo-
ru.

+ Podgrzewajac jedzenie dla dziecka lub
napoju w butelce dla dziecka, przed po-
daniem jej dziecku wstrzagsnij butelka i
sprawdz jej temperature. Przed rozpo-
czeciem podgrzewania zdejmij pokrywe i
ustnik.

*+ Przed przystgpieniem do gotowania lub
rozmrazania wyjmij jedzenie z plastiko-
wego opakowania. W niektérych wyjat-
kowych przypadkach moze by¢ koniecz-
ne nakrycie jedzenia specjalng rozcigga-
jgca sie folig nylonowa.

+ Jesli nie uzywasz specjalnie zaprojekto-
wanych torebek do kuchenek mikrofalo-
wych, nie uzywaj urzadzenia do przygo-
towywania popcornu.

+ Cukierki czekoladowe i wypieki o niskiej
zawartosci ptynu nalezy podgrzewac¢
ostroznie.

+ W kuchence mikrofalowej nie nalezy
podgrzewac jajek w skorupkach ani jajek
ugotowanych na twardo, poniewaz mogg
one eksplodowaé nawet po podgrzaniu
w kuchence mikrofalowe;j.

Zalety kuchenki mikrofalowej

« W tradycyjnych piekarnikach ciepto roz-
przestrzeniajgce sie w urzadzeniu za po-
Srednictwem elementéw elektrycznych i
ptyt gazowych przenika do wnetrza po-
trawy od zewnatrz. Z tego powodu wiele
energii marnuje sie na podgrzewanie po-
wietrza wewnatrz, elementdéw piekarnika
i pojemnikéw z jedzeniem.

+ W kuchence mikrofalowej ciepto jest wy-
twarzane przez samg potrawe, a fala
cieplna przemieszcza sie na zewnatrz.
Nie ma strat ciepta na wewnetrznych
$cianach kuchenki ani na pojemnikach
(jesli s wykonane z materiatu odpo-

wiedniego do stosowania w kuchenkach PY§

mikrofalowych), innymi stowy, podgrze-
wane jest tylko jedzenie.

+ Kuchenki mikrofalowe znacznie skracajg
czas gotowania. Kuchenka mikrofalowa
wymaga okoto potowy do jednej trzeciej
czasu wymaganego w normalnych pie-
karnikach. Zalezy to od gestosci, ciepta i
iloSci gotowanej zywnosci.

+ Mozna gotowac potrawy w ich wtasnym
soku, bez dodawania zbyt duzej ilosci
przypraw lub bez przyprawiania, zacho-
wujac ich naturalny smak.

+ W kuchenkach mikrofalowych marnuje
sie mniej energii. Energia jest zuzywana
tylko podczas gotowania. W kuchence
mikrofalowej energia nie marnuje sie.

+ Nie musisz sie martwié, czy mieso jest
rozmrozone, czy nie. Kuchenki mikrofa-
lowe rozmrazajg zamrozong zywnos$é w
krétkim czasie, dlatego mozna od razu
rozpoczg¢ gotowanie. Zmniejsza to ry-
zyko rozwoju bakterii.

+ Ze wzgledu na krétszy czas gotowania
zachowane sg wartos$ci odzywcze po-
traw.

« Zapewnia tez tatwiejsze czyszczenie niz
w przypadku tradycyjnych piekarnikow.

Kuchenka mikrofalowa w teorii

+ Mikrofale to rodzaj energii, ktéra jest po-
dobna do fal radiowych i telewizyjnych.
Lampa magnetronowa wewnatrz ku-
chenki mikrofalowej wytwarza energie
mikrofalowa. Energia mikrofalowa roz-
chodzi sie we wszystkich kierunkach
wewnatrz kuchenki i jest odbijana od
$cian bocznych, rownomiernie przenika-
jac do zywnosci. Mikrofale powodujg
gwattowne wibracje czasteczek w zyw-
nosci. Wibracje te wytwarzaja ciepto,
ktére gotuje jedzenie.

+ Mikrofale nie przenikajg przez metalowe
$cianki kuchenki. Mikrofale moga prze-
nika¢ przez materiaty takie jak ceramika,
szkto czy papier.

Dlaczego jedzenie nagrzewa sie?

+ Wiekszos¢ produktéw spozywczych za-
wiera wode, a czasteczki wody wibrujg
pod wptywem mikrofal. Tarcie miedzy
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czgsteczkami wytwarza ciepto, ktore
ogrzewa zywnos¢, rozmraza zamrozone
produkty, gotuje lub utrzymuje ciepto. Ze
wzgledu na rosnace ciepto wewnatrz
Zywnosci

+ Jedzenie mozna ugotowac z niewielkg
iloscig oleju lub bez oleju w ogdle;

+ Rozmrazanie, ogrzewanie lub gotowanie
jest duzo szybsze w kuchence mikrofa-
lowej niz w tradycyjnych piekarnikach;

+ Witaminy, mineraty i sktadniki odzywcze
zostajg zachowane wewnatrz zywnosci;

+ Naturalny kolor i smak zywnosci nie ule-
ga zmianie.

Pojemniki odpowiednie do kuchenek mi-

krofalowych

Mikrofale moga przenikac¢ przez porcelane,

szkto, karton lub plastik, ale nie przez me-

tale. Z tego wzgledu metalowe pojemniki
lub pojemniki z metalowymi czesciami nie
moga by¢ uzywane w kuchence mikrofalo-
wej.

Mikrofale odbijajg sie od metalu...

-

g %

...ale przenikajg przez szkto lub porcela-
ne...

... s pochtaniane przez zywnosc¢.

Niebezpieczenstwo pozaru!
Nigdy nie wktadaj metalowych lub
powlekanych metalem pojemnikéw
do kuchenki mikrofalowe;j.

+ Mikrofale nie przenikajg przez metal. Mi-
krofale beda sie odbija¢ od wszelkich
metalowych przedmiotéw w kuchence,
powodujac niebezpieczny tuk elektrycz-
ny. Wiekszos$¢ zaroodpornych pojemni-
kéw niemetalowych nadaje sie do uzy-
wania w kuchence mikrofalowej. Jednak
niektore pojemniki moga zawiera¢ mate-
riaty nieodpowiednie do uzywania w ku-
chence mikrofalowej. Aby okresli¢, czy
dany pojemnik nadaje sie do kuchenki
mikrofalowej, mozna przeprowadzi¢ na-
stepujacy test:

+ Umies¢ pusty pojemnik, ktéry chcesz
przetestowac, oraz inny pojemnik wypet-
niony woda wewnatrz kuchenki.

+ Wigcz kuchenke na wysokg moc na jed-
ng minute. Jesli woda jest ciepta, a te-
stowany pojemnik jest zimny, oznacza
to, ze pojemnik nadaje sie do mikrofa-
[6wki.

+ Zdrugiej strony, jesli woda jest zimna, a
pojemnik obok niej staje sie goracy,
oznacza to, ze mikrofale zostaty zaab-
sorbowane przez pojemnik i nie nadaje
sie on do uzycia w mikrofaléwce.

Pojemniki szklane

+ Nie uzywaj pojemnikow z cienkiego
szkta lub krysztatu otowiowego. Pojem-
niki zaroodporne nadajg sie do kuchenek
mikrofalowych. Nie nalezy jednak uzy-
wac w kuchence mikrofalowej pojemni-
kow z kruchego szkta, takich jak kieliszki
do wody i wina, ktérych materiaty moga
ulec sttuczeniu podczas podgrzewania.

Pojemniki plastikowe

* Nie nalezy zbyt dtugo trzymac w ku-
chence mikrofalowej pojemnikéw i na-
czyn wykonanych z plastiku lub melami-
ny; dotyczy to rowniez plastikowych to-
rebek uzywanych do przechowywania
mrozonek. Powodem jest to, ze ciepto
goracego positku ostatecznie roztopi i
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zdeformuje materiat. Tego typu materia-
tow uzywaj w kuchence mikrofalowe;j tyl-
ko przez ograniczony czas.

Torebki do gotowania

+ Torebki do gotowania moga by¢ uzywa-
ne w kuchence mikrofalowej pod warun-
kiem, ze sg przeznaczone do gotowania.
Nie zapomnij przektu¢ workéw, by para
wodna mogta sie z nich wydosta¢. Do
gotowania nie nalezy uzywac zwyktych
torebek plastikowych, poniewaz ulegng
one roztopieniu i otworzg sie.

Papier

* Nie nalezy uzywac¢ zadnego rodzaju pa-
pieru do dtugotrwatego gotowania. Spo-
woduje to zapalenie sig papieru. Talerze
papierowe nadajg sie tylko do ttustych
lub suchych potraw, ktérych gotowanie
wymaga niewielkiej ilosci czasu.

* Nie uzywaj papieru makulaturowego.
Papier ten moze zawiera¢ czgsteczki,
ktére mogg powodowac powstawanie
tukow.

Pojemniki drewniane i wiklinowe

+ Nie nalezy uzywac¢ duzych pojemnikow
drewnianych, poniewaz mikrofale powo-
dujg wysychanie struktury drewna i jego
kruchos¢.

Pojemniki porcelanowe

+ Ogolnie rzecz biorac, pojemniki wykona-
ne z tego typu materiatéw nadajg sie do
uzywania w kuchenkach mikrofalowych,
ale dla pewnosci nalezy je przetestowad.

Pojemniki metalowe

+ Metalowe pojemniki odbijajg mikrofale
od zywnosci. Wiec nie uzywaj ich.

Niektére naczynia kuchenne o wy-
sokiej zawartosci zelaza i otowiu
nie nadajg sie do uzywania w ku-
chenkach mikrofalowych. Sprawdz,
czy pojemniki sg przystosowane
do uzywania w kuchenkach mikro-

A\

falowych.

Naczynia do gotowa- |Kuchenka mikrofa- |Maty grill Gorne i dolne ogrze- | Tryby tgczone
nia lowa wanie

Szkto zaroodporne Tak Tak Tak Tak
Szklo przepuszezaja- |\ Nie Nie Nie
ce ciepto

E:ramlka zaroodpor- Tak Tak Tak Tak
Plytka plastikowa,

ktéra moze by¢ uzy" 1rak Nie Nie Nie
wana w kuchence mi-

krofalowej

Papier kuchenny Tak Nie Nie Nie
Taca metalowa Tak* Tak Tak Tak*
Metalowy grill Nie Tak Tak Nie
Fo!la algmml_owa : Nie Tak Tak Nie
pojemnik foliowy

* Uzywac tylko metalowej tacy dotgczonej do piekarnika.

Rozmieszczenie jedzenia

+ Optymalny wynik uzyskasz, jesli rowno-
miernie roztozysz jedzenie w pojemniku.
Metoda ta moze by¢ stosowana na wiele
sposobow i dawa¢ zadowalajace rezul-
taty.

+ Mozna ugotowac razem duze ilosci po-
dobnych produktéw (np. ziemniakdw).
Bedg sie one lepiej gotowag, jesli utozysz
je w kuchence w réwnych odstepach.
Uwazaj, aby kawatki nie nachodzity na
siebie.
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+ Podczas gotowania potraw o réznych
ksztattach i grubos$ciach, umieszczaj
grubsze kawatki na srodku tacy, ponie-
waz mikrofale bedg silniej oddziatywac
na zewnetrzne warstwy tych potraw.
Dzieki temu beda sie one szybciej goto-
wac.

* Ryby i inne nieréwne potrawy umiesz-
czaj ogonem na brzegu tacy.

+ Cienko pokrojone kawatki miesa mozna
uktada¢ jeden na drugim. Grubsze pro-
dukty, takie jak kietbaski i kawatki miesa,
nalezy uktadac¢ obok siebie.

+ Podgrzewaj bulion i sosy na innym tale-
rzu. Do tego zadania lepiej nadajg sie
waskie i gtebokie talerze niz szerokie i
ptytkie. Podczas podgrzewania bulionu,
sosu lub zupy pojemniki nie powinny by¢
wypetnione wiecej niz w dwoch trzecich.

+ Jesli gotujesz cata rybe, zréb w niej
otwory, aby skora nie pekta.

+ Jesli uzywasz folii stretch, torebek lub
papieru do pieczenia, zréb otwory lub
pozostaw otwor, aby para mogta sie wy-
dostac.

+ Mate kawatki jedzenia bedg gotowac sie
szybciej niz duze, a réwne kawatki szyb-
ciej niz nierowne. Aby uzyskaé najlepsze
rezultaty, pokréj jedzenie na porcje o
réwnej wielkosci.

Wysokos¢ potrawy

* Bardzo grube potrawy (zwykle pieczenie)
beda sie szybciej gotowaé na dole.
Oznacza to, ze by¢ moze trzeba bedzie je
kilkakrotnie obracac.

* Grube lub zwarte kawatki mozna umie-
$ci¢ w wyzszej pozycji, aby mikrofale
oddziatywaty réwniez na dolng i $rodko-
wa czes¢ kawatka.

Wskazowki dotyczace gotowania

Czynniki wplywajace na czas dziatania

kuchenki mikrofalowej:

+ Czas gotowania w kuchence mikrofalo-
wej zalezy od kilku czynnikéw. Ciepto
sktadnikéw uzytych w przepisie moze
znaczgco wptynac na wymagany czas
gotowania. Dlatego pieczenie ciasta
przygotowanego z zimnego masta, mle-

ka i jajek bedzie trwato dtuzej niz piecze-
nie ciasta przygotowanego ze sktadni-
kéw o temperaturze pokojowe;.

+ Szczegolnie niektore przepisy na chleb,
ciasta i sosy $mietanowe zalecajg wyje-
cie ich z piekarnika przed catkowitym
upieczeniem. Takie naczynia trzymane w
zamknieciu poza piekarnikiem pozwolg
na dalsze gotowanie potrawy, poniewaz
ciepto przemieszcza sie z zewnatrz do
$rodka.

+ Jesli trzymasz je w piekarniku do mo-
mentu catkowitego upieczenia, istnieje
ryzyko przypalenia zewnetrznej warstwy.
Z czasem nauczysz sie, ktére potrawy
nalezy pozostawi¢ do ugotowania, a kto-
re nalezy wyja¢ i odczekaé.

+ Podczas gotowania nie nalezy pozosta-
wiaé kuchenki bez nadzoru. Swiatto ku-
chenki mikrofalowej wtgczy sie automa-
tycznie podczas pracy i pozwoli Ci zoba-
czy¢ stan ugotowanych kawatkow.

Rozmrazanie:

+ Czas rozmrazania moze sie rozni¢ w za-
leznosci od wielkosci opakowania. Ptyt-
kie, prostokatne opakowania rozmrazajg
sie szybciej niz gtebokie pojemniki.

+ Oderwij kawatki, ktére zaczynajg sie to-
pi¢. W ten sposob tatwiej sie roztopia.

+ Wraz ze wzrostem ilosci gotowanego je-
dzenia ros$nie tez czas potrzebny do jego
przygotowania. Dwa razy wiekszy posi-
tek zajmie mniej wiecej dwa razy wiecej
czasu. Jesli jeden ziemniak gotuje sie
cztery minuty, to dwa ziemniaki beda po-
trzebowaty okoto siedmiu minut. Nieza-
leznie od ilosci jedzenia wtozonego do
kuchenki, ilo$¢ wytworzonych mikrofal
pozostanie taka sama. Oznacza to, ze im
wiecej jedzenia wtozysz do kuchenki,
tym dtuzej potrwa gotowanie.

Zawartos¢ ptynu

+ Poniewaz mikrofale sg wrazliwe na dzia-
tanie ptynéw, zawartos$¢ ptynu bedzie
miata wptyw na czas gotowania. Potra-
wy z naturalnie ptynnymi sktadnikami
(np. warzywa, ryby i dréb) beda gotowa-
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ne szybciej i tatwiej. Zaleca sie dodanie
wody podczas gotowania suchych po-
traw, takich jak ryz i rosliny stragczkowe.

+ Nalezy pamieta¢, ze mikrofaléwka usu-
wa wilgo¢, dlatego przed gotowaniem
bardziej suchych produktéw, takich jak
niektore warzywa, nalezy namoczy¢ je w
niewielkiej ilosci wody lub zawing¢, aby
zachowaty wilgoc¢.

+ Podczas gotowania zywnosci, ktéra za-
wiera bardzo mato wody (np. rozmraza-
nie chleba, przygotowywanie popcornu),
parowanie nastepuje bardzo szybko. W
takim przypadku kuchenka pracuje tak,
jakby byta pusta, a jedzenie moze sie
przypali¢. W takim przypadku kuchenka i
pojemnik mogg ulec uszkodzeniu. Dlate-
go tez nalezy nastawiac ja tylko na wy-
magany czas gotowania i uwaznie ob-
serwowac kuchenke podczas procesu
gotowania.

Para

+ Wilgo¢ zawarta w zywnos$ci moze czasa-
mi powodowac tworzenie sie pary we-
wnatrz kuchenki podczas jej pracy. Jest
to normalne.

Cukier

+ Podczas przygotowywania potraw o bar-
dzo wysokiej zawartosci cukru, takich
jak puddingi i ciasta, nalezy przestrzegaé
zalecen zawartych w ksigzce z przepisa-
mi dla kuchenki mikrofalowej. Przekro-
czenie zalecanego czasu gotowania mo-
ze spowodowac przypalenie potrawy lub
uszkodzenie kuchenki.

Zwartos¢ produktow

+ Lzejsze, porowate potrawy, takie jak
chleb i ciasto, bedg gotowac sie szybciej
niz ciezsze, zwarte potrawy, takie jak
pieczenie i gulasze. Nalezy zachowac
ostroznos¢ podczas podgrzewania w
kuchence mikrofalowej porowatych pro-
duktéw bez twardych, suchych po-
wierzchni.

Zawartos¢ kosci i ttuszczu

+ Kosci przenoszg ciepto, a ttuszcz gotuje
sie szybciej niz mieso. Podczas gotowa-
nia kawatkéw miesa zawierajgcych kosci

i ttuszcz nalezy upewni¢ sig, ze sg one
réownomiernie roztozone i nie sg zbyt
mocno ugotowane.

Kolor potrawy

+ Mieso lub drob, ktére byty gotowane
przez 15 minut lub dtuzej, lekko $ciem-
niejg pod wptywem witasnego ttuszczu.
Aby szybko ugotowany positek wygladat
apetycznie, mozna pola¢ go sosem bar-
becue lub sojowym. Jesli uzyjesz nie-
wielkiej ilosci tego sosu, nie wptynie on
na smak potrawy.

Zmniejszenie ciSnienia wewnetrznego

Zywnosci

+ Wiekszos¢ produktéw spozywcezych jest
pokryta skérka. Podczas gotowania w
ich wnetrzu rosnie cisnienie, ktére moze
spowodowac ich pekniecie. Aby temu
zapobiec, nalezy naktu¢ skorke widelcem
lub nozem. Proces ten nalezy stosowac
w przypadku ziemniakow, watrobek dro-
biowych, matzy, zéttek jaj, kietbas oraz
niektorych rodzajow owocow i warzyw.

Obracanie i mieszanie sktadnikéw pod-

czas gotowania

+ Mieszanie jest wazne podczas gotowa-
nia w kuchence mikrofalowej. Podczas
zwyktego gotowania potrawy miesza sie,
aby sie nie zlepity. Z kolei podczas goto-
wania w mikrofaléwce potrawy miesza
sie, aby zapewni¢ réwnomierne roztoze-
nie ciepta. Poniewaz warstwa zewnetrz-
na nagrzewa sie szybciej niz wewnetrz-
na, nalezy zawsze mieszac od zewnatrz
do srodka.

+ Duze, dtugie kawatki, takie jak pieczenie i
caty drob, nalezy odwracag, aby zapew-
ni¢ rownomierne gotowanie na gorze i
na spodzie. Dlatego moze by¢ konieczne
przewracanie pokrojonego miesa i kur-
czaka.

+ Odwracanie i mieszanie sktadnikéw pod-
czas gotowania jest wazne, aby zapew-
ni¢ ich rownomierne ugotowanie.

Rézny czas gotowania
+ Na poczatku zawsze staraj sie wyprobo-

waé minimalny czas gotowania i spraw-
dzaj, czy positek jest gotowy, czy nie.
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Czasy gotowania podane w niniejszej in-
strukcji sg wartosciami przyblizonymi.
Czasy gotowania moga sie rézni¢ w za-
leznosci od wielkosci i rodzaju potrawy
oraz pojemnika.

Czas oczekiwania

Po wyjeciu z kuchenki odstaw jedzenie
na chwile. Podczas rozmrazania, goto-
wania i odgrzewania odstawienie jedze-
nia na chwile zawsze daje lepsze rezul-
taty. Dzieje sie tak dlatego, ze ciepto jest
rébwnomiernie rozprowadzane w jedze-
niu.

W kuchence mikrofalowej jedzenie be-
dzie sie nadal gotowaé nawet po jej wy-
taczeniu. Czas oczekiwania spowoduje
wzrost temperatury potrawy w zakresie
od 3°C do 8°C. Proces ten nie jest dziata-
niem kuchenki mikrofalowej, lecz naste-
puje dzieki cieptu potrawy Czas oczeki-
wania zalezy od rodzaju jedzenia. Nie-
kiedy czas ten moze by¢ tak krotki, jak
wyjecie potrawy z kuchenki i postawienie
jej na stole. W przypadku duzych kawat-
kéw moze tez trwac do dziesieciu minut.
Przed przystgpieniem do gotowania lub
rozmrazania wyjmij jedzenie z plastiko-
wego opakowania. W niektorych wyjat-
kowych przypadkach moze by¢ koniecz-
ne nakrycie jedzenia specjalng rozcigga-
jgca sie folig nylonowa.

Szczegodlnie zaleca sie, aby niektére po-
trawy, takie jak mieso, kurczak, chleb,
ciasta i sos Smietanowy, wyja¢ z piekar-
nika przed catkowitym ugotowaniem i
odstawic¢ do czasu, az bedg w petni ugo-
towane.

6.2 Ogolne ostrzezenia dotyczace

pieczenia w piekarniku

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarni-

ka w trakcie lub po zakonczeniu piecze-
nia moze pojawic sie gorgca para. Para
moze poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy.
Podczas otwierania drzwiczek piekarni-
ka nalezy trzymac sie z daleka.

« Ze wzgledu na roznice temperatur inten-

sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ krople wody
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stronie piekarnika oraz na gérnych cze-
$ciach mebli. Jest to normalne zjawisko.

+ Podane warto$ci temperatury i czasu

pieczenia potraw moga sie rézni¢ w za-
leznosci od przepisu i ilosci. Z tego po-
wodu wartosci te sg podane w przyblize-
niu.

+ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy

wyjac¢ z piekarnika wszystkie akcesoria.
Akcesoria, ktére pozostang w piekarniku,
moga utrudni¢ prawidtowe pieczenie.

+ W przypadku potraw, ktére bedg pieczo-

ne wedtug wtasnego przepisu, mozna
odwotywac sie do podobnych dan poda-
nych w tabelach.

+ Korzystanie z dostarczonych akcesoriow

zapewnia najlepszg wydajnos¢ gotowa-
nia. Nalezy przestrzega¢ ostrzezen i in-
formacji dostarczonych przez producen-
ta dla zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktére bedg uzywane.

+ Wycig¢ papier ttuszczoodporny na

tluszcz, ktory bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich
do foremki. Papier ttuszczoodporny, kté-
ry wystaje z foremki, moze stwarzac ry-
zyko poparzenia i wptywac na jako$é
pieczenia. Nalezy uzy¢ papieru ttuszczo-
odpornego odpowiedniego do danej
temperatury.

+ Aby uzyska¢ dobre wyniki pieczenia, na-

lezy umiescic¢ potrawy na zalecanej, wta-
Sciwej potce. Nie nalezy zmieniac¢ poto-
Zenia potki podczas pieczenia.

6.2.1 Ciasta i wypieki

Informacje ogdlne
+ Zalecamy korzystanie z akcesoriéw do-

taczonych do urzadzenia w celu uzyska-
nia dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli
zamierzasz uzywac wiasnych foremek,
wybierz ciemne, nieprzywierajgce i od-
porne na ciepto naczynia.

Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamietac
o wtozeniu potrawy do piekarnika po
wstepnym podgrzaniu.



Jesli zamierzasz piec stawiajgc naczynie
na ruszcie, umiesc jg na srodku, a nie w
poblizu tylnej $ciany.

Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ swieze i w tempera-
turze pokojowe;j.

Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkosci naczyn.
Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzaja czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyrobdéw cukierniczych nie
przyrumieniajg sie rownomiernie.

Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna za-
obserwowac lekkie zrumienienie. W ta-
kiej sytuacji moze by¢ konieczne wydtu-
Zenie czasu pieczenia o okoto 10 minut.
Wartosci okreslone w tabelach sg usta-
lane w wyniku testéw przeprowadzonych
w naszych laboratoriach. Odpowiednie
dla Ciebie wartosci mogg sie rézni¢ od
podanych.

Umies¢ jedzenie na zalecanej pétce. Dol-
na potka piekarnika to potka numer 1.

Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o 10°C i skrd¢ czas piecze-
nia.

Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10°C.

+ Jesli gérna czes¢ ciasta jest spalona,
umies¢ je na dolnej potce, obniz tempe-
rature i zwieksz czas pieczenia.

+ Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczo-
ne, ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej
ptynu, zmniejsz temperature i zwieksz
czas pieczenia.

Wskazowki dotyczace ciast

+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz

temperature 0 10 °C i skré¢ czas piecze-

nia. Wysmaruj arkusz papieru do piecze-
nia w ,sosie" sktadajgcym sie z mleka,
oleju, jajek i mieszanki jogurtowe;.

Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij

sig, ze grubos$¢ przygotowanego ciasta

nie przepetnia foremki.

+ Jesli ciasto jest zrumienione na po-
wierzchni, ale spdd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilo$¢ ,sosu”, ktorg uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby
ciasto rownomierne sie zarumienito,
sprébuj rownomiernie rozprowadzi¢
,S0s" miedzy arkuszami papieru a cia-
stem.

+ Ciasto piec w temperaturze i pozycji po-
danej w tabeli. Jesli spdd nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umies¢ cia-
sto na dolnej poétce do dalszego piecze-
nia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobow piekarniczych

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)

Ciasto na blasze Standardowa ta- |Gorne i do_Ine 2 180 20..30
ca* ogrzewanie

Ciasteczka Standardowa ta- [Gornei do_Ine 2 150 25 35
cax ogrzewanie

Ciasteczka Standardowa ta- | Ogrzewanie wen- |, 150... 160 35.. 50
ca* tylatorem
Okragta forma do

. . ciasta o $rednicy .

Ciasta biszkopto- | )o"o =~~~ 0. Gorne i dolne 2 160 30 . 40

we . . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do

. . ciasta o srednicy .

Ciasta biszkopto- 26 om 2 zaci- Ogrzewanie wen- 1 160 35 45

we . . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
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Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Ciastko Taca do ciasta * Gome i dqlne 2 170 25..35
ogrzewanie
Ciastko Taca do ciasta » |Odrzewaniewen- |, 170 30..40
tylatorem
Ciasto Standardowa ta- [Gérnei do_lne 2 180 35 45
cax ogrzewanie
Butka Standardowa ta- [Gérnei do_lne 2 200 20 . 30
cax ogrzewanie
Butka Standardowa ta- |Ogrzewanie wen- 1 180 20 . 30
cax tylatorem
Chleb w calosci | Standardowata- |Gorneidolne |, 200 30...40
cax ogrzewanie
Chleb w catosci Standardowa ta- |Ogrzewanie wen- 1 200 30 . 40
ca* tylatorem
Prostokatna
szklano-metalo- Géme i dolne
Lazania wa forma na . 1lub 2 200 30..40
. . ogrzewanie
ruszcie do grilla
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm . 2 180 50...60
. . |ogrzewanie
na ruszcie drucia-
nym #x
Pizza Standardowa ta- [Gornei dqlne 2 200 .. 220 1020
ca* ogrzewanie
Pizza g;a*"da’dowa @ Funkcjapizzy |2 200.... 220 10..15

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotaczone do urzadzenia.

++*Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

Tabela pieczenia wraz z funkcjami “Ogrze-
wanie wentylatorem tryb ECO"
*+ Nie nalezy zmienia¢ ustawienia tempe-
ratury po rozpoczeciu pieczenia w funk-
cji ,Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO".
*+ Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika  °
podczas pieczenia w funkcji "Ogrzewa-
nie wentylatorem tryb ECO" . Jesli

drzwiczki nie zostang otwarte, tempera-
tura wewnetrzna jest optymalizowana w
celu oszczedzania energii, a temperatura
ta moze rézni¢ sie od pokazanej na wy-
Swietlaczu.

W funkcji ,Ogrzewanie wentylatorem tryb
ECO" nie nalezy przeprowadzac¢ wstep-
nego nagrzewania.

Zywnosé Akcesoria Pozycja pétki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Ciasteczka Standardowa taca * |2 160 30..40

Ciastko Standardowa taca * |2 180 30..40

Ciasto Standardowa taca * |2 200 45 .55

Butka Standardowa taca * |2 200 35..45

* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.
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6.2.2 Mieso, ryby i drob

Przyciski grillowania

Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem
przed pieczenia catego kurczaka, indyka
i duzych kawatkow miesa zwiekszy wy-
dajnos¢ gotowania.

Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15—
30 minut.

Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut cza-
su pieczenia na centymetr grubosci mie-
sa.

Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj
mieso w piekarniku przez okoto 10 mi-
nut. Sok z miesa lepiej rozprowadza sie
na smazonym miesie i nie wyptywa po
rozkrojeniu.

Rybe nalezy umiescic¢ na sredniej lub ni-
skiej potce na talerzu zaroodpornym.
Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Stek (caty)/Pie- |Standardowa ta- . 15 min. 250/max,
czen (1 kg) cax Funkeja 3D ! po 180 ... 190 60 .80
Podudzie jagnie- |Standardowa ta- .
ce (1,5-2 kg) ca* Funkcja 3D 1 170 85..110
Ruszt do grilla *
Smazony kurczak | ymies¢ jedna ta- : 15 min. 250/max,
Funkcja 3D 1 70..90
(1.8-2kg) ce na dolnej pot- ! po 190
ce.
Standardowa ta- ) 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) ca* Funkcja 3D 1 po 180 .. 190 150... 210
Ruszt do grilla *
Ryby Umies¢ jedna ta- | Funkcja 3D 1 200 20..30
ce na dolnej pot-
ce.

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

++Akcesoria te nie sg dotagczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

6.2.3 Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
podczas grillowania szybko brazowiejg,
maja piekng skorke i nie wysychaja. Mieso
filetowane, szasztyki, kietbaski, a takze so-
czyste warzywa (pomidory, cebula itp.) sg
szczegolnie polecane do grillowania.
Ostrzezenia ogéine
« Zywno$é nieodpowiednia do grillowania
niesie ze sobga ryzyko pozaru. Grilluj tyl-
ko potrawy odpowiednie do intensywne-
go ognia grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla.
To najgoretszy obszar, a ttuste potrawy
moga sie zapalié.
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Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
grillowania. Nigdy nie grilluj przy
otwartych drzwiach piekarnika. Gora-
ce powierzchnie moga powodowac
oparzenia!

Przyciski grillowania

Przygotuj produkty o podobnej grubosci
i wadze.

Umies¢ elementy do grillowania na rusz-
cie lub ruszcie grillowym, rozprowadza-
jac je bez przekraczania wymiarow rusz-
tu.

W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkow czasy pieczenia moze sie réz-
nic.



« Wsun ruszt lub tacke do zagdanego po-
ziomu. Jesli pieczesz na ruszcie, umies¢
tace na dolnej potce, aby zebra¢ ttuszcz.
Taca piekarnika, ktéra zostanie nasunie-
ta, powinna by¢ tak dobrana, aby obej-

Tabela grillowania

mowata catg powierzchnie grilla. Taca ta
moze nie by¢ dostarczona z urzadze-
niem. Wlej troche wody na tace, aby uta-
twi¢ czyszczenie.

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)
Ryby Ruszt do grilla 2 250 20..25
Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 2 250 25..35
I](Izoipl):élé(melecma) " |Ruszt do grilla 2 250 20 ...30
Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 2 250 20..25
E;‘Z';]) (migsow kost- | gt do grilla 2 250 25..30
Kotlet cielecy Ruszt do grilla 2 250 25..30
Zapiekane warzywa |Ruszt do grilla 2 220 20..30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 2 250 3.5
Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

6.2.4 Test zywnosci

+ Potrawy zostaty przygotowywane zgod-
nie z norma EN 60350-1, aby utatwic te-
stowanie produktu dla organéw kontrol-
nych.

Tabela pieczenia positkow testowych

cax*

tylatorem

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Kruche ciastecz- Standardowa ta- |Goérnei dqlne 2 140 20 .30
ka (herbatnik) cax ogrzewanie
Kruche ciastecz- |Standardowa ta- |Ogrzewanie wen-
ka (herbatnik) ca* tylatorem 2 140 15..25
Ciasteczka Standardowa ta- |Goérnei do_lne 2 150 25 35
cax ogrzewanie
Ciasteczka Standardowa ta- |Ogrzewanie wen- |, 150 ... 160 35...50
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Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy |.. .

Ciasta biszkopto- 26 om 2 zaci- Gornei do_Ine 2 160 30 . 40

we . . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do

. . ciasta o $rednicy .

Ciasta biszkopto- 26 om 7 zaci- Ogrzewanie wen- 1 160 35 45

we . . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne

Szarlotka $rednicy 20 cm . 2 180 50 ... 60

. . |ogrzewanie

na ruszcie drucia-
nym #x

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotaczone do urzadzenia.

++*Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

Grill

Zywnosé Akcesoria Pozycja pétki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Klopsik (cielecina) - |5\ 4o grilla 2 250 20..30

12ilos¢

Tosty z chleba Ruszt do grilla 2 250 3.5

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

6.2.5 Mikrofalowka

+ ,Miejsce z potka 0" to podtoga piekarni-
ka. Nie nalezy jej uzywac do celéw in-
nych niz kuchenka mikrofalowa.

+ Zaleca sie, aby kuchenka mikrofalowa
byta ustawiona w ,pozycji pétka 0". In-
formacje na temat zastosowan innych
niz ,pozycja po6tki 0" mozna znalez¢ w
czesci Gotowanie.

+ Wstepne podgrzewanie nalezy przepro-
wadzaé w trybach pracy piekarnika.

Tabela gotowania dla trybow kuchenki mikrofalowej i kombinowanych

Zywnosé Funkcja Waga (g) Pozycja pot- [Akcesoria |Temperatu- |Moc mikro- |Czas piecze-
operacyjna ki ra (°C) falowki (W) |nia (min.)
(ok.)
Kuchenka
Udko z kur-  |mikrofalowa 1000 1 Standardowa 210 600 25 30
czaka + Termo- taca *
obieg
Kuchenka
Kurclza'kw mikrofalowa 1500 1 Standardowa |15 min. 230 / 600 32 38
catosci + Termo- taca * po
obieg
. ._ |Kuchenka
Mrozona piz-| i ofalowa |450 1 Standardowa )5, 200 10..15
- +Pizza taca *
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Zywnosé Funkcja Waga (g) Pozycja po6t- |[Akcesoria |Temperatu- |Moc mikro- |Czas piecze-
operacyjna ki ra (°C) falowki (W) |nia (min.)
(ok.)
. . Kuchenka
Udziec z in- mikrofalowa Standardowa
dyka (mieso ) 1000 1 230 300 28..32
" + Grill+wen- taca *
z koscig)
tylat
. . Kuchenka
Udziec z in- mikrofalowa Standardowa
dyka (mieso 1000 1 180 600 25..30
. + Termo- taca *
z koscia) .
obieg
Okragta tor-
. Kuchenka townica o
Zapiekanka mikrofalowa $rednicy 20
ziemniacza- 1250 1 Y 180 600 25..30
+ Termo- cm na stan-
na . :
obieg dardowej ta-
cy*
Kuchenka
Klopsiki Da- |mikrofalowa 1800 1 Standardowa |5 min. 230 / 300 18 .23
lyan + Termo- taca * po 170
obieg
Kuchenka
By_ba w cato- mlkr_ofalowa 1000 1 Standardowa 250 600 s 14
sci + Grill+wen- taca *
tylat
. Kuchenka
Panleroyvane mikrofalowa Standardowa
paluszki ryb- 600 1 230 300 10..15
+ Termo- taca *
ne .
obieg
Klopsiki w Kuchenka
sosie z ziem- | TKrofalowa 1544 1 Standardowa 5, 200 32..40
) h + Termo- taca *
niakami .
obieg
Zywno$é go-
towa do spo-
sycia (ciecie- | Kuchenka o, 1 Standardowa| _ 600 3.5
- mikrofalowa taca *
rzyca z mie-
sem)
Po_trawa z Kgchenka 200 1 Standardowa| _ 600 3.5
ryzu mikrofalowa taca *
kurydza (80 |Kuchenka g, 0 nowegona |- 800 8..11
g, 17 golej, |mikrofalowa Wl
3gs6l) tace szklang
Pakowana
kukurydza
gotowado |Kuchenka 1,44 2 Szklana taca | _ 800 4.7
s mikrofalowa *
obrébki ter-
micznej

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

*+xAkcesoria te nie sg dotagczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.
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Kuchenka mikrofalowa + Rozmrazanie - Tabela

Zywnosé Waga (g) |Pozycja |Akcesoria |Moc mikro-|Czas rozmra- |Czas oczeki- |Sugestia
potki faléwki (W) | zania (min.)  |wania (min.)
(ok.)
Odwrdcié po
e 250 1 tS;g;ciardowa 200 8..10 10 uptywie potowy
zerwone czasu
mieso w ca- Odwrbsic
tosci 'Wrocic po
500 1 f;g;‘fard"wa 200 12..16 10 uplywie potowy
czasu
100 1 standardowa|; 7.1 10 -
Mieso mielo- |250 1 Standardowa| 50 5..10 10 -
ne
Odwrécié po
500 1 f;ggfard"wa 200 8..10 10 uptywie potowy
czasu
Odwrécié po
Z:*fs?;kw 1500 1 f;z‘;‘fardowa 200 25...30 10 uptywie potowy
czasu
Udko z kur- Standardowa
czaka 750 1 taca * 300 6..10 10 -
Standardowa
Udko 2 kur- 500 1 taca » 300 6..10 10 -
czaka
1000 |1 f;é’;‘fard"wa 600 6..10 10 -
Odwrdcié¢ po
250 1 tSatéz;\ciardowa 200 7..12 5 uptywie potowy
Rvb czasu
™ Standardowa Odwré_cié po
500 1 taca * 200 10..15 5 uptywie potowy
czasu
Kietbasa 300 1 Standardowa | 500 5..10 5 -

* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogoélne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogolne

* Przed czyszczeniem produktu nalezy
poczekaé, az ostygnie. Gorace po-
wierzchnie moga powodowac oparzenia!

+ Nie naktadaj detergentu bezposrednio na
gorace powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

*+ Po kazdym uzyciu urzadzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten spos6b mozna tatwo usungé
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
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niu podczas pozniejszego uzycia urzg-
dzenia. W ten sposdb wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilo$é
czesto wystepujacych problemow.

Do czyszczenia nie nalezy uzywacé srod-
kow do czyszczenia parg wodna.
Niektore detergenty lub srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczgce zawiera-
jace amoniak, kwas lub chlorek, srodki
do czyszczenia parg wodng, srodki do
usuwania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczace o whasci-



wosciach Sciernych (srodki czyszczace
w kremie, proszek do szorowania, krem
do szorowania, druciak $cierny i drapig-
cy, druty, gabki, Sciereczki czyszczgce
zawierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).

+ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne Zadne specjalne $rodki czysz-
czgce. Urzadzenie nalezy czyscic pty-
nem do mycia naczyn, cieptg wodg i
miekka Sciereczka lub gabka i osuszyé
suchg szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ po-
zostaty ptyn i natychmiast wyczyscic¢
resztki zywnos$¢ podczas gotowania.

+ Nie myj zadnej czesci urzgdzenia w
zmywarce.

Inox - powierzchnie nierdzewne

+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytow
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze

z czasem zmieni¢ kolor. Jest to normal-

ne. Po kazdej pracy wyczysc je deter-

gentem odpowiednim do powierzchni ze
stali nierdzewnej lub inox.

Czys$¢ miekka Sciereczka z mydtem i

ptynnym (nierysujgcym) detergentem

odpowiednim do powierzchni ze stali

nierdzewnej, uwazajac, aby wyciera¢ w

jednym kierunku.

+ Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i
biatka na powierzchniach szklanych i
inox usuwac¢ natychmiast, nie czekajac.
Plamy moga rdzewie¢ pod wptywem
dtugiego czasu.

+ Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usunac. Pozostawione na powierzchni
Scierne $rodki czyszczace powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.

Powierzchnie emaliowane

* Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-
wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie-
pta wodga i miekka $ciereczka lub gabka i
wysusz suchg szmatka.
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+ W przypadku uporczywych plam mozna

uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikow
i grilla zalecanego na stronie interneto-
wej marki produktu oraz nierysujgce;j
czyscika drucianego. Nie uzywaj ze-
wnetrznego $srodka do czyszczenia pie-
karnikow.

+ Piekarnik musi ostygna¢ przed czysz-

czeniem strefy pieczenia. Czyszczenie
na goracych powierzchniach stwarza za-
réwno zagrozenie pozarowe, jak i uszka-
dza powierzchnie emalii.

Powierzchnie katalityczne
+ Sciany boczne ptyty kuchennej moga

by¢ pokryte emaliowanymi lub katali-
tycznymi $cianami. Zalezy od modelu.
Katalityczne $ciany maja lekkg matowg i
porowatg powierzchnie. Katalityczne
$ciany piekarnika nie powinny by¢
czyszczone.

Powierzchnie katalityczne pochtaniaja
olej dzieki porowatej strukturze i zaczy-
najg $wiecic¢, gdy powierzchnia jest na-
sycona olejem, w takim przypadku zale-
ca sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia
+ Do czyszczenia powierzchni szklanych

nie nalezy uzywac metalowych skroba-
czek ani Sciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

Wyczys$¢ urzgdzenie uzywajac detergen-
tu do mycia naczyn, cieptej wody i Scie-
reczki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz
je sucha sciereczka z mikrofibry.

Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czystg i suchg Sciereczkg z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

W zadnym wypadku zaschnietej pozo-
statosci na powierzchni szkta nie nalezy
czysci¢ zabkowanymi nozami, drutem
lub podobnymi narzedziami do drapania.



+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usunac z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabru-
dzona, nanies na plame $rodek czysz-
czacy gabka i dtugo odczekaj, az zadzia-
ta. Nastepnie wyczysc¢ szklang po-
wierzchnie wilgotng szmatka.

*+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie s3 uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub ggbki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywac¢ metalowych skroba-
czek ani Sciernych srodkéw czyszcza-
cych. Mogg uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sie, ze potgczenia elementow
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystgpi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie wktadaj akcesoriéw urzadzenia do
zmywarki, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inaczej.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

* Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
ng, miekka Sciereczkg, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowacd
pokretet i uszczelek znajdujacych sie
pod spodem w celu wyczyszczenia pa-
nelu. Panel sterujacy i pokretta moga
ulec uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z po-
krettami nie nalezy uzywac srodkéw
czyszczacych inox wokét pokretet.
Wskazniki wokot pokretta moga zostac
wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie

ma funkcje blokady przyciskéw nalezy
ustawic¢ blokade przed rozpoczeciem
czyszczenia panelu sterowania. W prze-
ciwnym razie na przyciskach moze wy-
stgpi¢ nieprawidtowe wykrycie.

7.4 Czyszczenie wnetrza piekarnika
(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami opisa-
nymi w rozdziale ,0goélne informacje doty-
czgce czyszczenia" w zaleznosci od rodza-
ju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian piekarnika
Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
Scianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje
$ciana katalityczna, nalezy zapoznac sie z
informacjami zawartymi w rozdziale ,Po-
wierzchnie katalityczne" .

Jesli twoje urzadzenie to model z druciang
potka, zdejmij druciane potki przed czysz-
czeniem $cian bocznych. Nastepnie do-
koncz czyszczenie zgodnie z opisem w
rozdziale ,0gdlne informacje dotyczace
czyszczenia" w zaleznosci od rodzaju po-
wierzchni Scianek bocznych.

Aby wyjac¢ boczne pétki druciane:

1. Przytrzymaj boczng potke druciang w
dolnej czesci. Pociagnij ja w dét i wyjmij
z dolnych szczelin.

2. Pociagnij boczng pétke druciang w kie-
runku przeciwnym do $ciany boczne;.

3. Catkowicie wyjmij boczng potke drucia-

7.5 Czyszczenie lampki piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w
strefie pieczenia nalezy umyc¢ jg za pomo-
ca ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej
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szmatki lub gabki, a nastepnie osuszy¢ su-

cha szmatka. W przypadku awarii lampki

mozna wymieni¢ jg, postepujgc zgodnie z

ponizszymi wskazéwkami.

Wymiana lampki piekarnika

Ostrzezenia ogolne

+ Aby unikng¢ ryzyka porazenia pragdem
przed wymiang lampki nalezy odtgczy¢
zasilanie i odczekac, az piekarnik osty-
gnie. Gorgce powierzchnie moga powo-
dowac oparzenia!

+ Ten piekarnik jest zasilany lampka zaro-
wg 0 mocy mniejszej niz 40 W, o wyso-
kosci mniejszej niz 60 mm i Srednicy
mniejszej niz 30 mm lub lampka haloge-
nowa z gniazdami G9 o mocy mniejszej
niz 60 W. Lampki sg przystosowane do
pracy w temperaturach powyzej 300 °C.
Lampki do piekarnika sg dostepne w au-
toryzowanych serwisach lub u licencjo-
nowanych technikéw. Ten produkt za-
wiera lampke klasy energetycznej G.

+ Potozenie lampki moze rozni¢ sie od po-
kazanego na rysunku.

+ Lampka ta nie nadaje sie do oswietlania
pomieszczen domowych. Lampka ma
pomaoc zobaczy¢ potrawy.

+ Lampki zastosowane w tym urzadzeniu
sg odporne na ciezkie warunki fizyczne,
takie jak temperatura powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta lampke,

1. odtgcz urzadzenie od zasilania.

2. Zdejmij szklang pokrywe, obracajac jg
w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
z6wek zegara.

3. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obréé lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien

na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciggnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

4. Zamontuj szklang pokrywe.
Jesli piekarnik ma kompaktowa swie-
tlowke o kwadratowym ksztalcie,

1. odtgcz urzadzenie od zasilania.

2. Druciane potki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

3. Podnies szklang ostone zaréwki za po-
mocg Srubokreta. Najpierw wykrec¢ $ru-
be, jesli kwadratowa lampa w twoim
produkcie jest wkrecona.

4. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obro¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.
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8 Rozwiazywanie problemow

5. Zamontowac szklang pokrywe i drucia-
ne potki.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skon-
taktuj sie ze sprzedawcg lub autoryzowa-
nym serwisem. Nigdy nie prébuj samo-
dzielnie naprawic¢ urzadzenia.

Podczas pracy piekarnika wydobywa sie

para.

* To normalne, ze para ucieka podczas
pracy. >>> To nie jest btad.

Podczas pieczenia pojawiaja sie kropelki

wody

+ Para wytwarzana podczas pieczenia
skrapla sie w kontakcie z zimnymi po-
wierzchniami na zewnatrz urzadzenia i
moze tworzy¢ kropelki wody. >>> To nie
jest bfad.

Podczas podgrzewania i chtodzenia urza-

dzenia stycha¢ metalowe dzwieki.

+ Czesci metalowe moga sie rozszerzac i
wydawac¢ dzwieki po podgrzaniu. >>> To
nie jest btad.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w

skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub

aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtaczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wigczona,
wytacz blokade klawiszy.

Oswietlenie piekarnika nie jest wiaczone.

+ Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzo-
na. >>> Wymien lampke piekarnika.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

+ Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na
okreslong funkcje pieczenia i/lub tempe-
rature. >>> Ustaw piekarnik na okreslong
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ Drzwiczki piekarnika moga by¢ otwarte.
>>> Upewnij sie, ze drzwiczki piekarnika
sg zamkniete. Jesli drzwiczki piekarnika
pozostajg otwarte na dtuzej niz 5 minut,
ustawienia czasu zostang anulowane, a
grzatki nie beda dziataé.

+ W modelach z timerem czas nie jest
ustawiony. >>> Ustaw czas.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie€ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je witacz.

(Dla modeli z timerem) Wyswietlacz timera

miga lub symbol timera pozostaje otwarty.

+ Wystgpita wczesniej awaria zasilania.
>>> Ustaw czas / Wytacz pokretta funkcji
urzadzenia i ponownie ustaw je w zada-
nym potozeniu.

Mikrofalowka nie dziata.

+ Nie zostata prawidtowo podtgczona. >>>
Podtacz przewdd.

+ Miedzy drzwiczkami a kuchenkg moze
znajdowac sie jakis przedmiot. >>> Usun
przedmiot i catkowicie zamknij pokrywe.
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Kuchenka mikrofalowa wydaje dziwne od-

gtosy podczas pracy.

« Wewnatrz kuchenki znajduje sie tuk
elektryczny, ktérego przyczyna jest
obecnos$¢ w niej metalowego przedmio-
tu. >>> Wyjmij metalowy przedmiot z ku-
chenki.

+ Elementy montazowe kuchenki stykajg
sie ze $cianka. >>> Odetnij ich kontakt ze
$cianka piekarnika.

« W piekarniku znajduje sie widelec, néz
lub akcesorium do gotowania. >>> Wyj-
mij widelec, néz lub narzedzie do goto-
wania z kuchenki.

Potrawa nie nagrzewa sie lub nagrzewa sie

zbyt wolno.

+ Nie wybrano prawidtowego czasu pracy
i/lub poziomu mocy. >>> Wybierz odpo-
wiednig moc i czas gotowania dla rodza-
ju podgrzewanej potrawy.

* llos¢ jedzenia moze by¢ zbyt duza lub
zbyt niska. >>> Ustaw dodatkowy czas
gotowania. Stale sprawdzaj, czy potrawa
sie nie przypala.

« W piekarniku znajduje sie widelec, n6z
lub akcesorium do gotowania. >>> Wyj-
mij widelec, néz lub narzedzie do goto-
wania z kuchenki.

Potrawa jest zbyt goraca, sucha lub przy-

palona.

+ Nie wybrano prawidtowego czasu pracy
i/lub poziomu mocy. >>> Sprawdz, czy
wybrano odpowiednig moc i czas goto-
wania dla rodzaju podgrzewanej potra-
wy. Jesli urzadzenie jest uszkodzone,
nalezy wezwac autoryzowany serwis.

Po uptywie czasu gotowania z kuchenki

doblegajq pewne dzwieki.
+ Wentylator chtodzacy moze pracowac.
>>>To nie jest btgd. Wentylator chtodza-
cy nadal pracuje po wytaczeniu piekarni-
ka. Gdy temperatura jest wystarczajgco
niska, wentylator wytgcza sie automa-
tycznie.

Po rozpoczeciu pieczenia na ekranie miga
symbol P i stychaé ostrzezenie dzwieko-
we.

+ Drzwiczki piekarnika moga by¢ otwarte.
>>> Upewnij sie, ze drzwiczki sg doktad-
nie zamkniete. Skontaktuj sie z autory-
zowanym serwisem, jesli usterka nadal
wystepuje.
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A 1 Instrugoes de seguranga

* Esta seccao inclui as
instrugdes de segurancga
necessarias para prevenir
risco de lesdes e danos
materiais.

Se o produto for transferido
para uma outra pessoa para
uso pessoal ou para fins de
utilizagao em segunda-mao, o
manual do utilizador, as
etiquetas do produto e outros
documentos e partes
relevantes devem igualmente
ser entregues.

A nossa empresa nao sera
considerada responsavel por
danos que possam ocorrer
caso estas instrugdes nao
sejam seqguidas.

O incumprimento destas
instrucdes anula qualquer
garantia.

A instalagao e as reparagoes
devem ser sempre realizadas
pelo fabricantes, por servigo
de assisténcia autorizado ou
por uma pessoa especificada
pelo importador.

Utilizar apenas pecas de
substituicao e acessorios
originais.

* Nao reparar ou substituir
qualquer componente do
produto exceto se
especificamente mencionado
no manual do utilizador.

+ Nao fazer modificagoes
técnicas no produto.

A1 .1 Uso previsto

* Este produto é destinado ao
uso domeéstico Nao é
adequado para utilizagao
comercial.

+ Nao usar o produto em jardins,
varandas ou outros ambientes
exteriores. Este produto é
destinado ao uso doméstico e
nas cozinhas comunitarias de
lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho.

- ADVERTENCIA: Este produto
deve ser usado apenas para
fins de cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aquecer uma sala.

+ O forno pode ser usado para
descongelar, cozer, fritar e
grelhar alimentos.

« Este produto, nao deve ser
usado para aquecimento,
aquecimento de pratos,
pendurar toalhas ou vestuario
na pega para secar 0s
mesmos.
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1.2 Seguranga de
A criangas, pessoas
vulneraveis e animais
de estimacgao

* Este produto pode ser usado
por criangas com 8 anos de
idade ou mais e por pessoas
com debilidade fisicas,
sensoriais e mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou instruidas
sobre um uso seguro e sobre
os riscos do produto.

* As criangas nao devem
brincar com o produto. A
limpeza e manutencgao do
utilizador nao deve ser feita
por criangas a menos que
sejam supervisionadas.

+ Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais limitadas
(incluindo criangas) exceto se
forem supervisionadas ou
receberem as instrugoes
necessarias.

* As criancas devem ser
supervisionadas de modo a
assegurar que nao brincam
com o produto.

* Os produtos elétricos sao
perigosos para as criangas e
para os animais domeésticos.
As criangas e 0s animais de

estimacao nao podem brincar,
trepar ou entrar dentro do
produto.

* Nao colocar sobre o aparelho
objetos que as criangas
possam alcangar.

- ADVERTENCIA: Durante a
utilizagao, as superficies
acessiveis do produto estao
quentes. Manter as criangas
afastadas do produto.

* Manter todo o material de
embalagem afastado do
alcance das criancgas. Existe o
perigo de lesoes e de
sufocarem.

* Quando a porta estiver aberta,
nao colocar qualquer objeto
pesado sobre a porta ou
permitir que as criangas se
sentem nela. Pode provocar a
queda do forno ou danificar as
dobradigas da porta.

« Para a seguranga das
criangas, desligar a ficha de
alimentagao e tornar o
produto inoperavel antes de
eliminar o produto.

A1 .3 Seguranga elétrica

* Ligar o produto a tomada com
ligacao terra protegida por um
fusivel que coincida com a
classificagao de corrente
indicada na etiqueta do tipo. A
instalagao da ligagao a terra
deve ser feita por um
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eletricista qualificado. Nao
usar o produto sem ligagao a
terra em conformidade com as
regulamentagoes locais/
nacionais.

A ficha ou ligagao elétrica do
produto deve estar em local
facilmente acessivel (onde
nao serao afetadas por
chamas da placa). Se isto nao
for possivel, tem de existir um
mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalagao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade com
as regulamentacgoes elétricas
e todos os polos tém de estar
separados da rede.

O produto nao pode estar
ligado a tomada durante a
instalacao, reparagao e
transporte.

Ligar o produto numa tomada
com ligagao terra que esteja
de acordo com os valores de
tensao, corrente e frequéncia
especificados na etiqueta de
classificagao.

Se o seu produto nao tiver um
cabo de alimentagao, usar
apenas o cabo de ligagao
descrito na secgao
“Especificagdes técnicas".
Nao prender o cabo de
alimentagao por baixo ou
atras do produto. Nao colocar
objetos pesados em cima do

cabo de alimentacao. O cabo
de alimentagao nao pode ser
dobrado, esmagado ou entrar
em contacto com qualquer
fonte de calor.

+ A superficie inferior da placa
fica também quente quando
esta a ser utilizada. Os cabos
de alimentagao nao podem
tocar a superficie traseira

* Nao prender os cabos
elétricos a porta do forno e
nao os passar sobre
superficies quentes. Caso
contrario, o cabo de
isolamento pode derreter e
provocar um incéndio em
consequéncia de um curto-
circuito da placa.

+ Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados ou cabos de
extensao.

*+ Se o cabo de alimentagao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servigo autorizado ou uma
pessoa a ser especificada pela
empresa de importagao de
modo a evitar possiveis
perigos.

- ADVERTENCIA: Antes de
substituir a lampada do forno,
assegurar que o produto é
desligado da alimentagao
elétrica para evitar o risco de
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choque elétrico. Desligar o
produto ou desligar o fusivel
na caixa do mesmo.

Se o seu aparelho tiver um cabo

de alimentagao e ficha:

* Nao ligar o produto a uma
tomada que esteja solta, que
tenha saido da respetiva
caixa, que esteja partida, com
gordura, com risco de
contacto com a agua (por
exemplo, a agua pode verter
da bancada).

* Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!Nunca tocar
na ficha com as maos
molhadas. Nunca desligar
puxando o cabo, deve desligar
sempre segurando na ficha.

* Assegurar que a ficha do
produto esta firmemente
ligada na tomada para evitar a
formacao de arco.

AIA

* Este aparelho é destinado a
ser usado em uso doméstico e
aplicagoes similares como:

— zonas de cozinha do
pessoal em
estabelecimentos
comerciais, escritérios ou
outros ambientes laborais;

— casas rurais;

Segurancga do
microondas
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— para clientes em hotéis,
motéis e outro tipo de
ambientes residenciais;

— para alojamentos do tipo
alojamento e pequeno
almocgo.

Permitir que as criangas usem

o forno sem supervisao

quando lhes tiverem sido

dadas instrucdes de modo a

gque possam usar o

microondas de uma forma

segura e que compreendam
os riscos de um uso
inadequado.

Quando o aparelho for

operado no modo

combinado, , as criangas
devem apenas usar o forno
sob supervisao de um adulto
devido a temperatura gerada.

As partes expostas do produto

ficarao quentes enquanto e

depois do produto ser

utilizado.

Verificar o forno em relagao a

quaisquer danos, como estar

desalinhado ou a porta estar
inclinada, vedantes

danificados na porta e

superficie de selagem,

dobradigas da porta soltas ou
partidas bem como os fechos

e amolgadelas no interior da

cavidade ou na porta. Caso

existam alguns danos, nao



operar o forno e contactar o
Agente de Assisténcia
Autorizado.

Se a porta ou os vedantes da
mesma estiverem danificados,
o forno nao deve ser operado
até que tenha sido reparado
por uma pessoa competentes
ou por um Agente de
Assisténcia Autorizado.

Antes de operar o seu forno
assegurar que a porta foi
corretamente fechada. Um
mecanismo de seguranga no
fecho da porta impede que o
seu aparelho opere quando a
porta estiver aberta, parando a
operagao de cozedura se abrir
a porta. Nao deve interferir
com o sistema de fecho da
porta ou tentar sobrepor este
sistema. Se o sistema de
fecho da porta for sobreposto,
surge o risco de exposicao a
microondas se o aparelho for
operado com uma porta
aberta.

Nao colocar qualquer tipo de
objeto entre a frente do forno
e a porta. Nao deve operar o
seu forno, se objetos como
toalhas de papel ou
guardanapos impedirem que o
mesmo seja fechado
corretamente.

* Interferéncia de radio: Colocar
o forno a uma distancia nao
inferior de 2 metros de TV,
radios, modems sem fios,
pontos de acesso e antenas.
Caso contrario, isso pode
provocar interferéncias.

* Nao cozinhar as suas
refeicdes com o tempo de
cozedura e a poténcia do
microondas definido
excessivamente alto. Uma
cozedura excessiva, pode
secar, queimar ou inflamar
algumas partes da refeigao.

* Nunca usar folha de aluminio
ou utensilios de aluminio para
a cozedura do microondas.

* Nao usar objetos metalicos
mais perto que 3 cm da porta
do forno enquanto estiver a
cozinhar com o microondas.

* Nao colocar produtos
quimicos corrosivos ou
materiais contendo vapor
corrosivo no forno.

Quando ha interferéncia, a

mesma pode ser reduzida ou

eliminada tomando as
seguintes medidas:

* Limpar a porta e a superficie
vedante do forno.

* Reorientar a antena de
rececao do radio ou da
televisao.
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* Voltar a posicionar o
microondas tendo em
consideracao a posigao do
recetor.

Mover o microondas para
longe do recetor.

Ligar o forno microondas
numa tomada diferente de
modo a que o forno
microondas e o recetor
estejam em circuitos de
derivagao diferentes.

Colocar forno afastado de
outros aparelhos de
aquecimento e evitar usar o
mesmo em ambientes
humidos ou com vapores.

E perigoso para qualquer
pessoa além da pessoa
competentes ou do Agente de
Assisténcia Autorizado
realizar este servigo ou
reparagao que envolva a
remocgao da tampa que
protege contra a exposigao a
energia de microondas.

Este produto é um
equipamento do Grupo 2
Classe B ISM. A definigao do
Grupo 2 que contém todos os
equipamentos ISM ( Industrial,
Cientifico e Médico) nos quais
a energia de radio frequéncia é
intencionalmente gerada e/ou
usada na forma de radiagao
eletromagnética para o
tratamento de material e
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equipamento de erosao por
ignicao. Para o equipamento
de Classe B o equipamento é
adequado para uso em
ambientes domésticos e em
estabelecimentos diretamente
ligados a uma rede de
fornecimento de baixa tensao
que fornece edificios usados
para fins domésticos.

O forno microondas destina-
se a aquecer alimentos e
bebidas. A secagem de
alimentos ou roupas e o
aquecimento de almofadas,
chinelos, esponjas, panos
humidos e semelhantes
podem causar risco de lesoes,
ignigao ou incéndio.

O seu forno nao é destinado
para secar quaisquer seres
Vivos.

Nao operar com o forno
quando este estiver vazio. Isto
pode danificar o forno. Se
desejar testar o forno, colocar
um copo de agua dentro do
mesmo. A agua ira absorver a
energia de microondas e o
forno nao ira sofrer danos.
Usar apenas utensilios
adequados para fornos
microondas.

Nao usar recipientes de barro
para cozinhar no microondas.

A humidade nos recipientes de



barro pode expandir e

provocar a quebra do seu

recipiente.
Para reduzir o risco de
incéndio na cavidade do
forno:
* Quando aquecer alimentos em
recipientes de plastico ou
papel, manter o forno sob
vigilancia devido a
possibilidade de ignigao. Se
for observado fumo, desligar o
aparelho e manter a porta
fechada de modo a apagar
quaisquer chamas.
Remova os lagos de arame
dos sacos de papel ou
plastico antes de colocar o
saco no forno.
Nao usar a cavidade do forno
para efeitos de
armazenamento. Nao deixar
produtos de papel, utensilios
de cozinha ou alimentos na
cavidade do forno quando o
mesmo nao estiver a ser
usado.
Se usar materiais como o
papel, madeira ou plastico
para cozinha no microondas,
nao deixar o forno sem
supervisao. O papel, madeira
ou similares pode inflamar-se,
enquanto os materiais em
plastico podem derreter. Nao
usar recipientes feitos de
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materiais para forno ventilado,
grelhar e operagoes mistas de
cozedura..

O conteudo dos biberdes e
boides de comida para bebé
deve ser mexido ou agitado e
a temperatura verificada antes
do consumo, para evitar
queimaduras.

Os liquidos e outros alimentos
nao devem ser aquecidos em
recipientes fechados uma vez
gue estao sujeitos a explodir.
O aquecimento de bebidas por
microondas pode resultar em
fervura eruptiva retardada,
portanto, deve-se ter cuidado
ao manusear o recipiente.
Ovos com casca e ovos
cozidos nao devem ser
aquecidos no microondas,
pois podem explodir mesmo
depois de aquecidos no
microondas.

Nao usar o forno para aquecer
bebidas carbonadas ou
alimentos armazenados em
recipientes herméticos, como
latas. Isso fara com que a
pressao se acumule dentro do
forno, o que pode resultar em
danos ou explosao quando a
porta for aberta.

Nao utilizar o forno
microondas para cozinhar ou
reaquecer ovos nao batidos,
com ou sem casca. Assegurar



que perfura as cascas de
batatas, macas, castanhas ou
frutas e legumes semelhantes
antes de os cozinhar.

Nao usar porcelana contendo
metal (prata, ouro, etc.).
Assegurar que remove todos
os lagos de metal das
embalagens de alimentos.
Pedacos de metal dentro do
forno podem causar arco
elétrico que pode resultar em
danos graves.

Nao usar o forno com éleo
para fritar alimentos, pois nao
sera possivel ajustar a
temperatura do dleo.

Nao usar o microondas
apenas para aquecer 6leo de
cozinha ou bebidas com alto
volume de alcool.

Nao colocar o forno onde seja
gerado calor, humidade ou
humidade elevada, ou perto de
materiais inflamaveis.

Nao utilizar o interior do seu
forno para fins de
armazenamento.

Se o conteudo do seu forno se
inflamar e se notar algum
fumo, manter a porta do forno
fechada. Desligar o forno e
removera ficha da tomada ou
remover ou desligar o
disjuntor da sua casa.

* Nao deve apoiar-se na porta
do forno aberta, nem deixar
que as criangas mexam na
mesma. Isso ira empenar a
porta do forno e impedir que
ela feche corretamente.

* Colocar uma colher de cha de
metal ou bastao de vidro no
recipiente ao aquecer liquidos.
Isso evitara o atraso na
fervura do liquido, evitando
assim o transbordamento
repentino quando o recipiente
for movido.

+ Nao usar o forno, se:

— A porta nao fechar
adequadamente.

— As dobradicgas da porta
estao danificadas;

— As superficies de contato
entre a porta e a parte
frontal do forno estao
danificadas;

— A janela da porta esta
danificada;

— Ocorrer um arco elétrico
dentro do forno embora nao
haja nenhum objeto
metalico no segmento de
cozedura.

« E muito importante ndo
selecionar duragoes longas ou
niveis de poténcia
extremamente altos ao
cozinhar uma pequena
quantidade de alimentos para
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evitar superaquecer ou
queimar a refei¢ao. Por
exemplo, uma fatia de pao
pode queimar-se apés 3
minutos se for selecionado
um nivel muito elevado de
poténcia.

« Nao usar o forno para fritar
dado nao ser possivel
controlar a temperatura do
6leo aquecido no microondas.

* As superficies de contacto da
porta )lado frontal do
segemento interior e lado
interior das portas), devem ser
mantidas limpas para
assegura o funcionamento
correto do forno.

A1 .5 Seguranc¢a no
transporte

* Desligar o produto da corrente

elétrica antes de o transportar.

* O produto é pesado, tem de
ser transportado pelo menos
com duas pessoas.

« Nao usar a porta e/ou a pega
para transportar ou deslocar o
produto.Nao usar a porta e/ou
a pega para transportar ou
mover o aparelho.

* Nao colocar outros itens no
produto e transportar o
mesmo na posigao vertical.

* Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com

material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso
e passar com fita cola com
firmeza. Fixar o produto com
firmeza com fita adesiva para
impedir que as partes
amoviveis ou as partes de
movimento do produto e que o
préprio produto fiquem
danificados.

* Verificar a aparéncia em geral
do produto relativamente a
quaisquer danos que possam
ter ocorrido durante o
transporte.

A1 .6 Seguranca da

instalagao

+ Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Se o produto estiver
danificado, nao instalar o
mesmo.

* Nao instalar o produto perto
de fontes de calor (radiadores,
fogoes, etc.).

« Manter o espacgo aberto junto
de todas as condutas de
ventilagao do produto.

* Para evitar o
sobreaquecimento, o aparelho

nao deve ser instalado atras
de portas decorativas.
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Al .7 Segurang¢adurantea °

utilizagao

* Assegurar que o produto é
desligado apds cada
utilizacao.

+ Se nao usar o produto durante
um longo periodo de tempo,
deve desligar o mesmo ou
desligar o fusivel da caixa do
mesmo.

+ Nao operar com um produto
defeituoso ou danificado. Se
aplicavel, desligar as ligagoes
de eletricidade/gas do produto
e chamar a assisténcia
autorizada.

* Nao usar o produto com o
vidro da porta da frente
retirado ou partido.

* Nao subir para cima do
produto para alcancar alguma
coisa ou por qualquer outra
razao.

* Nunca usar o produto quando
a sua avaliagcao ou
coordenacao estiver afetada
devido ao consumo de alcool
e/ou drogas.

* Os objetos inflamaveis
guardados na zona de
cozedura podem provocar um
incéndio. Nunca guardar
objetos inflamaveis na zona
de cozedura.
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A pega do forno nao é um
secador de toalhas. Quando
usar o produto, nao pendurar
toalhas, luvas ou téxteis na
pega.

As dobradigas da porta do
produto movem-se quando
abrir ou fechar a porta e
podem obstruir-se. Quando
abrir/fechar a porta, nao
segurar na parte com as
dobradigas.

1.8 Adverténcias da
temperatura

ADVERTENCIA: As partes
acessiveis do produto estarao
quentes durante a utilizagao.
Deve ser tido cuidado para
evitar tocar o produto e os
elementos de aquecimento. As
criangas com idade inferior a 8
anos nao podem ficar perto do
produto sem a supervisao de
um adulto.

Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que os
rebordos irdo ficar quentes
enquanto o mesmo estiver em
funcionamento.

Dado poder haver saida de
vapor, deve manter-se
afastado enquanto estiver a
abrir a porta. O vapor pode
gueimar as suas maos, rosto
e/ou olhos.



* Durante o funcionamento, o
produto pode ficar quente.
Deve ser tido cuidado para
evitar tocar nas partes
quentes do forno e nos
elementos de aquecimento.

« Usar sempre luvas resistentes
ao calor quando estiver a
colocar ou a remover 0s
alimentos do forno quente,
etc.

Al .9 Uso de acessorios

« E importante que a grelhae o
tabuleiro sejam corretamente
colocados nas prateleiras de
arame de acgo. Para
informacao detalhada,
consultar a secgao
“Utilizagcao dos acessorios”.

* Os acessorios podem
danificar o vidro da porta
quando fechar a porta do
produto. Empurrar sempre os
acessorios para o fim da zona
de cozedura.

A] .10 Seguranca na
cozedura

* Ter cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
alimentos. O alcool evapora
em altas temperaturas e pode
causar incéndio, pois pode
pegar fogo ao entrar em

contato com superficies
quentes.

+ Os desperdicios de alimentos,
6leo, etc. na zona de cozedura
podem provocar um incéndio.
Antes de cozinhar, remover a
referida sujidade grosseira.

* Risco de envenenamento
alimentar: Nao manter os
alimentos no forno durante
mais de uma hora apos a
cozedura. Caso contrario,
pode provocar
envenenamento por alimentos
ou doengas.

* Nao aquecer recipientes ou
frascos de vidro fechados no
forno. A pressao que ira
formar-se no recipiente/
frasco pode fazer com o
mesmo expluda.

* Colocar papel vegetal num
recipiente de cozinha ou no
acessorio do forno (tabuleiro,
grelha, etc.) com alimentos e
colocar o mesmo no forno
pré-aquecido. Remover
quaisquer pedagos em
excesso do papel vegetal que
estejam a sair do acessorio ou
do recipiente para evitar o
risco de tocar nos elementos
de aquecimento do forno.
Nunca usar papel vegetal num
forno com temperatura
superior a temperatura
maxima de utilizagao
especificada no papel vegetal
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que estiver a usar. Nunca
colocar o papel vegetal na
base do forno.

Nao colocar os tabuleiros de
cozedura, pratos ou folha de
aluminio diretamente n base
do forno. O calor acumulado
pode danificar a base do
forno.

Fechar a porta do forno
enquanto estiver a grelhar. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!
Alimentos nao adequados
para grelhar e que podem

provocar um risco de incéndio.

Grelhar apenas alimentos que
sejam adequados para fogo
intenso do grelhador. Do
mesmo modo, nao colocar os
alimentos demasiado
afastados na parte de tras do
grelhador. Esta é a zona mais
quente e e os alimentos muito
gordos podem incendiar-se.
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1.11 Seguranga da

manutencao e
limpeza

« Deixar que o produto arrefega

antes de iniciar a limpeza do
mesmo. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

Nunca lavar o produto
pulverizando-o ou deitando
agua sobre o mesmo! Existe
risco de choque elétrico!
Nao usar equipamentos de
limpeza a vapor para limpar o
produto dado isso poder
originar um choque elétrico.
Nao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores
metalicos, materiais de |a de
aco ou lixivia para limpar o
vidro da porta frontal do
forno/(se existir) o vidro da
porta superior.. Estes
materiais podem provocar
riscos e a quebra das
superficies de vidro.

Deve manter o painel de
controlo limpo e seco. Uma
superficie molhada e suja
pode provocar problemas no
funcionamento das fungoes.



2 Instrugoes ambientais

2.1 Diretiva de residuos

2.1.1 Em conformidade com a Diretiva
REEE e Eliminagao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a
Diretiva UE REEE (2012/19/UE). Este
produto possui um simbolo de
classificagao para residuos de
equipamento elétrico e eletronico (REEE).

Este produto foi produzido
com pegas de elevada
qualidade e materiais que
podem ser reutilizados e sao
adequados para reciclagem.
L Portanto, nao eliminar o
produto usado com o lixo doméstico
normal e com outros residuos no final da
vida util. Colocar o mesmo num ponto de
recolha para a reciclagem de
equipamentos elétricos e eletrénicos. Pode
perguntar a sua administragao local sobre
estes pontos de recolha. A eliminagao do
aparelho ajuda adequadamente a evitar
possiveis consequéncias negativas para o
meio ambiente e para a saude humana.

Conformidade com a Diretiva RoHS:

O produto que comprou cumpre com a
Diretiva RSP UE (2011/65/UE). Nao
contém materiais nocivos e proibidos
especificados na Diretiva.

2.2 Informagao da embalagem

Os materiais de embalagem do produto
sao fabricados com materiais reciclaveis
de acordo com os nossos Regulamentos
Ambientais Nacionais. Nao eliminar os
residuos de embalagens com o lixo
doméstico ou com outros residuos,
eliminar os mesmos nos pontos de recolha
de embalagens especificadas pelas
autoridades locais.
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2.3 Recomendagoes de eficiéncia

energética

De acordo com a informagao EU 66/2014
sobre eficiéncia energética podem ser
encontradas no recibo do produto
fornecido com o mesmo.

As sugestdes seguintes irdo ajuda-lo a
usar o seu produto de uma forma
ecoldgica e com eficiéncia energética.

Descongelar alimentos congelados
antes de os cozinhar.

No forno, usar recipientes escuros ou
esmaltados que transmitam melhor o
calor.

Se especificado na receita ou no manual
do utilizador, deve sempre pré-aquecer.
Nao abrir frequentemente a porta do
forno enquanto estiver a cozinhar.
Desligar o produto 5 ou 10 minutos
antes do tempo de fim de cozedura para
uma cozedura prolongada. Agora pode
economizar até 20% de eletricidade ao
utilizar o calor residual.

Tentar cozinhar mais do que um prato
ao mesmo tempo no forno. Pode
cozinhar ao mesmo tempo colocando
dois tabuleiros na grelha de arame.
Adicionalmente, se cozinhar as suas
refeigdes uma a seguir a outra, isso ird
poupar energia porque o forno ndo
perdera o calor.

Nao abrir a porta do forno quando
estiver a cozinhar na fungao
funcionamento “Aquecimento ventilado
ecoldgico” . Se a porta nao for aberta, a
temperatura interior é otimizada para
poupar energia na fungao de
funcionamento Aquecimento ventilado
ecoldgico e esta temperatura pode ser
diferente da temperatura mostrada no
visor.



3 0 seu produto

3.1 Apresentacao do produto
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1 Painel de controlo 2 Orificios de ventilagao
3 Prateleiras de arame de ago 4 Motor do ventilador (por tras da
placa de ago)
5 Porta 6 Pega
7 Queimador inferior (por baixo da 8 Posicionamento da prateleira
placa em aco)
9 Lampada 10 Aquecedor superior
11 Orificio de saida do vapor: O vapor é
libertado a partir daqui durante o
funcionamento do microondas. Pode
formar-se condensacao nas
superficies em volta.

* Varia dependendo do modelo.Varia prateleira em arame de ago. Na imagem,
dependendo do modelo do. O seu produto um produto com uma prateleira em arame
pode nao ter uma lampada ou o tipo e de aco é mostrada como exemplo.
localizagao da lampada podem diferir da
figura.

*k Varia dependendo do modelo.Varia

dependendo do modelo do. O seu produto
pode nao estar equipado com uma
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3.2 Introdugao e uso do painel de
controle do produto

3.2.1 Control Panel

Nesta segao, vocé pode encontrar a visao

geral e os usos basicos do painel de

controle do produto. Pode haver diferengas
nas imagens e algumas caracteristicas
dependendo do tipo de produto.

a
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JARNCRNCINC) %o Pl
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1 Botao de selegao de fungao

3 Botao de selegao da poténcia/
temperatura

2

_+
I
|
3

2 Unidade de controlo
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Se houver botdes (s) controlando seu
produto, em alguns modelos esses/esses
botdes podem ser para que eles saiam
quando empurrados (botdes enterrados).
Para que as configuragdes sejam feitas
com esses botdes, primeiro empurre o
botao relevante e puxe o botao. Depois de
fazer seu ajuste, empurre -0 novamente e
substitua o botao.

3.2.2 Apresentagao do painel de
controle do forno

Botao de selegao de fungao

Vocé pode selecionar as fungoes de
operacao do forno com o botao de selegao
de fungao. Para selecionar, primeiro toque
na tecla (D e ligue o forno. Em seguida, gire
0 botao de selecgao de fungao para a
direita/esquerda.

Botao de selegao de temperatura/poténcia
Vocé pode selecionar a temperatura e a
poténcia do micro-ondas que deseja
cozinhar com o botao de selegao de
temperatura/poténcia. Para selecionar
toque na tecla @ e ligue o forno. Em
seguida, gire o botao de selegao de
temperatura para a direita/esquerda.

Indicador de temperatura interna do forno
Vocé pode entender a temperatura interna
do forno pelo simbolo de temperatura
interna no visor. Quando a cozedura
comega, o simbolo é visualizado no visor e
quando a temperatura interior do forno
atinge a temperatura definida, cada nivel
do simbolo acende.

Unidade de controlo
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min @ sec
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1 2 3 4 5 6 7 8
Teclas : min : Simbolo dos minutos
1 :TeclaLigar/Desligar sec : Simbolo dos segundos
2 :Teclade blogueio de teclas Q : Simbolo de alarme
3 :Tecladealarme P :Simbolo de cozedura
4 :Tecla para diminuir e continuar . )
. i :Simbolo da temperatura dentro do forno
5 :Tecla para aumentar e continuar
AN .o . -
6 :Teclado tempo e das definicdes /\m : Simbolo de aquecimento rapido (acelerador).
7 :Teclada poténcia/ temperatura & : Simbolo das definigdes
8 :Teclacomegar/parar de cozinhar : Simbolo de bloqueio de teclas
Zonas do indicador : Pl . ~
o I8 : Numero da fungao
9 :Zonado indicador da temperatura | ~
o i . % : Simbolo de descongelagao
10 : Campo indicador do temporizador/duracao
11 : Visor da fungéo {0 : Tecla manter quente
Simbolos do visor : : Simbolo do microondas
O :simbolo de tempo de cozedura D“ : Simbolo controlo remoto *
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72 : Simbolo Wi-Fi maxima e minima que podem ser definidas
@ Simbolo de baixo nivel de vapor * para essas fungoes. A ordem dos modos
4> : Simbolo de elevado nivel de vapor de operagao mostrados aqui pode ser PT

diferente da disposi¢cao em seu produto.
As fungoes de funcionamento do seu forno
funcionam em 3 principios diferentes, que
Variam dep_endendq do modelo do produto. Pode sdo apenas a fungdo de micro-ondas,

nao estar disponiveis no seu produto. apenas a fung:éo de forno e o modo

3.3 Fungoes de funcionamento do combinado.
forno

: Simbolo de auto-limpeza *

: Simbolo de sonda da carne *

A

Na tabela de fungdes sao apresentadas as
fungoes de funcionamento que pode
utilizar no seu forno e as temperaturas

Modo de operagao Especificagbes

Ao operar apenas no modo micro-ondas, o forno aquece diretamente o interior da
refeigdo. Pode utilizar o micro-ondas para aquecer refeigdes e bebidas pré-
cozinhadas, descongelar e cozinhar. Uma refeigao cozinharia no modo de micro-
ondas, mas néo seria assada.

Microondas

Acionando apenas as resisténcias do forno, ele cozinha a refei¢ao por aquecimento.
fungao do forno Vocé pode usar o forno para todos os seus cozimentos e descongelamentos. Na
fungao forno, a refeigao cozinha e assa.

No modo combinado, os aquecedores do forno e o micro-ondas funcionam ao

modo combinado > ) o :
mesmo tempo. A refei¢gao cozinha e assa mais rapido no modo combinado.

fungoes do forno

simbolo Faixa de
de Descrigdo da fungao |temperatura |Descrigdo e uso

funcao (°C)

A comida é aquecida por cima e por baixo ao mesmo tempo.
40-280 Adequado para bolos, pastéis ou bolos e guisados em formas
de cozedura. A cozedura é feita com um Unico tabuleiro.

Aquecimento superior
e inferior

Apenas o aquecimento inferior esta ligado. E adequado para

Aquecimento inferior 40-220 ] -
alimentos que precisam dourar no fundo.

0 ar quente aquecido pelo termoventilador é distribuido
igualmente e rapidamente por todo o forno com o ventilador.
E adequado para cozimento em varias bandejas em diferentes
niveis de prateleira.

)] Aquecimento ventilado 40-280

Para economizar energia, vocé pode usar esta fungao em vez
de usar "Aquecimento ventilado" na faixa de 160-220°C. Mas;
o tempo de cozimento serd um pouco maior. Quando esta
funcgao é selecionada, “ECO” é exibido no visor por 2
segundos. Apos 2 segundos, o valor de temperatura sugerido
é mostrado.

® £Lo Aquecimento ventilado

. 160-220
ecoldgico

0 aquecedor inferior e 0 aquecimento do ventilador

® Fungao pizz 40-280 funcionam. E adequado para cozinhar pizza.

As fungdes de aquecimento superior, aquecimento inferior e
[ aquecimento do ventilador funcionam. Cada lado do produto
® Fungo “3D 40-280 nito do venti . .
a ser cozido é cozido igualmente e rapidamente. A cozedura é
C—- feita com um unico tabuleiro.

PT /66




L ) A pequena grelha no teto do forno funciona. E adequado para
Grelhador inferior 40-280 grelhar quantidades menores.
Grelhador completo 40-280 The large grill on the oven ceiling works. It is suitable for
P grilling in large amounts.
W Grelhador completo 0 ar quente aquecido pela grelha grande é distribuido
&% ventiladop 40-280 rapidamente no forno com o ventilador. E adequado para
grelhar em grandes quantidades.
& ® Manter quente 40-100 Serve para manter os alimentos a uma temperatura pronta a
4 servir durante muito tempo.

Microondas e modos combinados

simbolo Faixa de Faixa de
de Descrigdo da fungao |temperatura |poténcia |Descricdo e uso
fungdo (°Cc) (W)
S6 funciona no microondas. Pode ser usado para
100200 aquecer refeigoes e bebidas pré-preparadas e
Mikrovilnu krasns - 300600 |29 GO 'S pre-prep
g 800 cozinhar refeigdes. As refeigdes cozinham sem
assar.
W w . . - 0 ar quente aquecido pela grelha grande e pelo
Mikrovilnu krasns + 100200 |micro-ondas é rapidamente distribuido no forno
% Grelhador completo 40-280 . .
& ||ventilado 300600 |como ventlladpr. E adequado para grelhar em
grandes quantidades.
Mikrovilnu krasns + 0 micro-ondas e apenas o ventilador (na parede do
@ % Funcioﬁémento com } 100200 |fundo) funcionam. E adequado para derreter
& |ventilador 300 600 |alimentos granulados congelados a temperatura
ambiente e arrefecer os alimentos cozinhados.
0 aquecedor traseiro do forno funciona com o
Mikrovilnu krasns + 100200 |Micro-ondas. O ar quente aquecido pelo aquecedor
® Aquecimento ventilado 40-280 300 600 traseiro é distribuido igual e rapidamente por todo
=l q o forno com o ventilador. Vocé pode cozinhar a
refeicao rapidamente enquanto também assa.
Os alimentos sao aquecidos com o micro-ondas
Mikrovilnu krasns + 100200 |PO" cima e por baixo ao mesmo tempo. Adequado
Aquecimento superior |40-280 300600 |Pa@ bolos, pastéis ou bolos e guisados em formas
E||e inferior de cozedura. A cozedura é feita com um Unico
tabuleiro.
Mikrovilnu krasns + 100 200 (o] aq_uecedor |nfer|c_>r e 0 aquecimento do ventilador
Lo 40-280 funcionam em conjunto com o micro-ondas. E
= Fungao pizz 300 600 . -
adequado para cozinhar pizza.

3.4 Acessorios do produto

Existem varios acessoérios em seu produto.
Nesta segao, a descrigao dos acessorios e

as descri¢oes do uso correto estao

disponiveis. Dependendo do modelo do

produto, o acessorio fornecido varia.

As bandejas dentro do seu

@ aparelho podem ficar deformadas
com o efeito do calor. Isso nao
afeta a funcionalidade. A

deformacao desaparece quando a
bandeja é resfriada.

Todos os acessorios descritos no manual
do usudrio podem nao estar disponiveis
em seu produto.
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Tabuleiro normal
E utilizado para pastelaria, alimentos
congelados e fritar pedacos grandes.

Grelha de arame de ago

Serve para fritar ou colocar os alimentos a
serem assados, fritos e refogados na
prateleira desejada.

Nos modelos com prateleiras de arame
de ago :

Nos modelos sem prateleiras de arame
de ago :

Grelha de arame de ago

Ao coloca-lo na bandeja (se disponivel),
garante-se que os 6leos que fluem durante
a grelha sao recolhidos na bandeja e,
assim, evita-se a contaminacao do forno.
A grelha na bandeja é nao é adequado para
uso em bandejas profundas.

3.5 Uso de acessorios do produto

Prateleiras de cozinha

Existem 3 niveis de posigao de prateleira
na area de cozedura. Vocé também pode
ver a ordem das prateleiras nos nimeros
na estrutura frontal do forno.

Nos modelos com prateleiras de arame
de agco :

- e

=

N 1)

Nos modelos sem prateleiras de arame
de ago :

dé b

"0 prateleira" é o fundo do forno.
Nao o use a nao ser para micro-

ondas.

Colocar a grelha de arame nas prateleiras
de cozedura

E crucial colocar a grade de arame nas
prateleiras de arame corretamente. Ao
colocar a grade de arame na prateleira
desejada, a secao aberta deve estar na
frente. Para um melhor cozimento, a grelha
deve ser fixada no ponto de parada da
grade. Nao deve ultrapassar o ponto de
parada para entrar em contato com a
parede traseira do forno.
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Nos modelos com prateleiras de arame Funcao de parada da grelha de arame

de aco: Existe uma funcao de paragem para evitar
que a grelha caia da grelha. Com esta PT
fungao, vocé pode retirar sua comida com
facilidade e seguranga. Ao remover a
grade de arame, vocé pode puxa-la para
frente até atingir o ponto de parada. Vocé
deve passar por cima deste ponto para
remové-lo completamente.

Nos modelos com prateleiras de arame

Nos modelos sem prateleiras de arame de ago:
de aco:

E crucial colocar a grade de arame nas
prateleiras laterais corretamente. A grade
de arame tem uma diregao ao coloca-la na
prateleira. Ao colocar a grade de arame na
prateleira desejada, a segao aberta deve
estar na frente.

Colocar o tabuleiro nas prateleiras de
cozedura

Também é crucial colocar as bandejas nas
prateleiras laterais de arame
adequadamente. Ao colocar a bandeja na
prateleira desejada, seu lado destinado a
fixacao deve estar voltado para a frente.
Para um melhor cozimento, a bandeja deve
ser fixada no encaixe de parada da grade.
Nao deve passar sobre o soquete de
parada para entrar em contato com a
parede traseira do forno.

=

g=
“\77///

Funcao de parada da bandeja
Ha também uma funcao de parada para
evitar que a bandeja caia da prateleira de
arame. Ao remover a bandeja, solte-a do
soquete de parada traseiro e puxe-a em
sua direcao até atingir a parte frontal. Vocé
deve passar por cima deste soquete de
parada para remové-lo completamente.
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Posicionamento adequado da grade de
arame e da bandeja nos trilhos
telescopicos-Nos modelos com
prateleiras de arame de ago e guias
telescoépicas

Gracas aos trilhos telescopicos, as
bandejas ou a grade de arame podem ser
facilmente instaladas e removidas. Ao usar
bandejas e grades de arame com o trilho
telescopico, deve-se tomar cuidado para
que os pinos na frente e atras dos trilhos
telescopicos fiquem apoiados nas bordas
da grade e da bandeja (mostrado na
figura).
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3.6 Especificagoes técnicas

Especificagdes gerais

As dimensdes exteriores do produto (altura/largura/

profundidade) (mm) 455 /594 /567

Dimensdes da instalag&o do forno (altura/largura/

profundidade) (mm) 450 - 460 /560 /min. 550

Tensao/Frequéncia 220-240V ~; 50 Hz

Tipo do cabo e secgao usada/adequada para usar no min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
produto

Consumo total de energia (kW) 2,7

Tipo de forno Forno multifungées

Carateristicas do microondas

Volume liquido 481t
Poténcia do microondas max. 800 W
Frequéncia do microondas 2465 MHz

Essenciais: : Informag&o na etiqueta energética dos fornos elétricos do tipo doméstico é atribuida de acordo com
a norma EN 60350-1/IEC 60350- 1. Os valores sdo determinados em Aquecimento superior e inferior ou (se
presente) as fungdes Aquecimento ventilado inferior/superior com a carga padrao.

A classe de eficiéncia energética é determinada em conformidade comas seguintes prioridades dependendo se
existem ou nao no produto as fungdes relevantes. 1-Aquecimento ventilado ecoldgico , 2-Aquecimento ventilado ,
3-Grelhador inferior ventilado , 4-Aquecimento superior e inferior.

As especificagoes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para melhorar a
qualidade do produto.

As imagens neste manual sdo esquematicas e podem nao coincidir exactamente
com o seu produto.

acompanha o mesmo sao obtidos em condig¢des laboratoriais em conformidade
com as normas relevantes. Dependendo das condi¢des operacionais e
ambientais do produto, estes valores podem variar.

@ Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentagao que
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4 Primeira utilizagao

Antes de comegar a utilizar o seu produto,
é recomendado fazer o seguinte que esta
indicado nas secgdes seguintes
respetivamente.

4.1 Primeira defini¢ao da hora

Definir sempre a hora do dia antes

@ de usar o seu forno. Se nao definir
a mesma, nao consegue cozinhar
em alguns modelos de forno.

1. Quando o forno é ligado pela primeira
vez, a hora do dia definida no forno é
mostrada no visor.

2. Com o forno desligado (quando a hora
do dia é mostrada no visor) tocar a
tecla © durante cerca de 3 segundos
para ativar o menu de definicoes.

3. Tocar as teclas /@ até que o simbolo
© aparega no visor.

4. Tocar atecla (O para ativar o campo do
temporizador.

= 0 campo do temporizador e 0

simbolo % ficam a piscar no visor.

eon ©

D@@@% »il

5. Definir a hora do dia tocando nas teclas
®/© e ativar o campo dos minutos
tocando na tecla €© novamente.

O a

300 @

AR O %ol

O a

= 0 campo das minutos e o simbolo
o ficam a piscar no visor.

. ©
L

Q @@@% >l

6. Tocar as teclas @/© para definir os
minutos. Confirmar a definigao tocando
na tecla (©.

35 ¢

O a aew% >

= A hora do dia é definida e o
simbolo &) acende
continuamente.

horas. Pode modificar a definigao
da hora do dia mais tarde
conforme descrito na secgao
“Definigoes”.

Na eventualidade de uma longa
interrupgao de energia, as
definigbes da hora do dia sdo
canceladas. Deve ser definida de

A primeira definicao do
@ temporizador nao é realizada, a
hora do dia comeca a partir das 12

novo.

4.2 Limpeza inicial

1. Remover todos os materiais de
embalagem.

N

Remover todos os acessorios do forno
fornecida com o produto.

3. Ligar o produto durante 30 minutos e
depois desligar o mesmo. Desta forma,
os residuos e as camadas que podem
ter sido ficado no forno durante a
produgao sao queimadas e limpas.

4. Quando operar com o produto,
selecionar a temperatura mais elevada
e a fungao de funcionamento de modo
a que todos os aquecedores estejam a
funcionar no seu produto. Consultar
“Fungdes de funcionamento do forno
[» 66]". Pode obter informagoes de
como operar com o forno na seccao
seguinte.
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5. Aguardar que o forno arrefeca.

6. Limpar as superficies do produto com
um pano ou esponja humedecidos e
secar com um pano.

Antes de usar os acessorios:

Limpar os acessorios que retirou do forno

com agua com detergente e uma esponja

de limpeza macia.

OBSERVAGAO: Alguns detergentes ou

solugdes de limpeza podem provocar

danos na superficie. Nao usar detergentes

5 Usar o Forno

abrasivos, pés de limpeza, cremes de
limpeza ou objetos afiados durante a
limpeza.

OBSERVAGAO: Durante a primeira
utilizagao, pode surgir um odor e fumo
durante varias horas. Isto é normal e s6
necessita de uma boa ventilagao para o
remover. Evitar inalar diretamente o fumo e
os odores que se formam.

5.1 Informagao geral sobre como usar
o forno

Ventilador de arrefecimento ( Variam
dependendo do modelo do produto.
Pode nao estar disponiveis no seu
produto.)

0 seu produto esta equipado com um
ventilador de arrefecimento. O ventilador
de arrefecimento é ativado
automaticamente sempre que necessario
e arrefece tanto a frente do produto como
os méveis. E automaticamente desativado
quando o processo de arrefecimento é
terminado. O ar quente sai através da
porta do forno. Nao deve cobrir estas
aberturas de ventilagao com nada. Caso
contrario, o forno pode sobreaquecer. O
ventilador de arrefecimento continua a
funcionar para operar durante o
funcionamento do forno ou depois o forno
é desligado (aproximadamente 20-30
minutos). Se cozinhar através da
programacao do temporizador do forno, no
fim do tempo de cozedura, o ventilador de

arrefecimento desliga-se com todas as
fungoes. O tempo de funcionamento do
ventilador de arrefecimento nao pode ser
determinado pelo utilizador. Liga-se e
desliga-se automaticamente. Isto nao é
um erro.

lluminagao do forno

A iluminagao do forno acende-se quando o
forno comeca a cozedura. Nalguns
modelos, a lampada esta acesa durante a
cozedura, enquanto noutros modelos apds
um determinado tempo apaga-se.
Nalgumas funcdes de cozedura a lampada
nunca se acende para economizar energia.
Se a porta do produto estiver aberta
enquanto o forno estiver em
funcionamento ou na posic¢ao de fechado,
a lampada do forno acende
automaticamente.

Se houver uma tecla ~“$~ no painel de
controlo: Nos casos em que a lampada do
forno se acende ou se apaga
automaticamente, pode acender ou apagar
a lampada em qualquer momento ao tocar
na tecla -3~ .

5.2 Operagao da unidade de controlo do forno

Adverténcias gerais para a unidade de

controlo do forno

+ 0 tempo maximo que pode ser definido
para o processo de cozedura é 05:59
horas e. na fungao manter quente, este
tempo é 23 horas e 59 minutos. No caso

de uma interrupgao de energia, a
cozedura pré-definida e a duragao de
cozedura sao cancelados.
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« Enquanto estiver a fazer os ajustes, os + Se a definigao de pré-aquecimento

simbolos relevantes ficam a piscar no rapido for ativada na sua unidade de
visor. E necessario guardar as defini¢des controlo o simbolo Af aparece no visor 3§
feitas, seja por tocar a tecla relevante na quando comegar a cozinhar e o forno
descricao ou aguardando um instante. atinge rapidamente a temperatura que

+ Se o tempo de cozedura for definido definiu para a cozedura. Para um pré-
quando a cozedura comega, 0 tempo aquecimento rapido, consultar a secgao
restante é exibido no visor. “Definigoes”.

Unidade de controlo
1 10 9

CIC-CCc © A8 [ ev
OO0z AP
min @ sec

© ® O % Pl
|

&

Q

il
|
3

5 6 7 8

Teclas : ¥ : Simbolo de descongelagéo
1 :TeclaLigar/Desligar &0 : Tecla manter quente
2 :Teclade blogueio de teclas @ - Simbolo do microondas
3 :Tecladealarme S )

Lo . D‘ : Simbolo controlo remoto *
4 :Tecla para diminuir e continuar
5 :Tecla para aumentar e continuar 2 :Simbolo Wi-Fi *
6 :Tecladotempo e das definigdes @ : Simbolo de baixo nivel de vapor *
7 :Teclada poténcia/ temperatura 4> : Simbolo de elevado nivel de vapor *
8 :Tecla comegar/parar de cozinhar 232 : Simbolo de auto-limpeza *

Zonas do indicador : : Simbolo de sonda da carne *

9 :Zonado indicador da temperatura

W

10 :Campo indicador do temporizador/duragao V?nam depgnder}do_ do modelo do produto. Pode
nao estar disponiveis no seu produto.
11 :Visor da funcédo

Simbolos do visor : Ligar o forno

(O : Simbolo de tempo de cozedura 1. Ligar o forno tocando na tecla (D .

min : Simbolo dos minutos = Depois do forno estar ligado, a

sec : Simbolo dos segundos primeira fungao de funcionamento é
: Simbolo de alarme exibida no visor. A fungao de
. Simbolo de cozedura funcionamento, temperatura e tempo

de cozedura pode ser ajustada quando

: Simbolo da temperatura dentro do forno . .
o visor estiver neste estado.

: Simbolo de aquecimento rapido (acelerador).
: Simbolo das definigoes

: Simbolo de bloqueio de teclas

(PO L~V

o

: Numero da fungéo
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Se nao forem feitas definicoes

@ neste visor, o forno ira desligar-se
apos cerca de 3 minutos e a hora
do dia ird aparecer no visor.

4. Depois de definir a fungao de
funcionamento e a temperatura tocar
na tecla P || para comegar a cozinhar.

Desligar o forno

Desligar o forno tocando na tecla D . A
hora do dia aparece no visor.

A cozedura manual selecionando a fungao
de temperatura e de funcionamento do
forno.

Pode cozinhar fazendo o controlo manual
(sob o seu controlo) sem definir o tempo
de cozedura selecionando a temperatura e
a funcao de funcionamento especifica
para os seus alimentos.

1. Ligar o forno tocando natecla (D .

2. Selecionar a fungao de funcionamento
que pretende usando o botao de
selegao da funcao.

3. Atemperatura predefinida para a
funcao de funcionamento que
selecionou aparece na visor. Definir a
temperatura que pretende para
cozinhar com o botao de temperatura/
alimentagao se pretender alterar esta
temperatura.

. 2

Se alterar a fungao de

@ funcionamento depois de alterar a
temperatura predefinida para a
funcao de funcionamento, a
temperatura que definiu por dltimo
aparece no visor. No entanto, se a
temperatura definida nao estiver
dentro do intervalo de temperatura
da funcao de funcionamento
selecionada, aparece a
temperatura mais alta dessa
funcao de funcionamento.

(NS

4 0 @ 0O

200w

0

= 0 seu forno comegara a funcionar
imediatamente na fungao e
temperatura selecionadas e o tempo
decorrido ird aparecer no visor. No
visor, sdo exibidos os simbolos p e |
. Quando a temperatura interior do
forno atingir a temperatura definida,
cada fase do simbolo | da
temperatura ird acender. O forno nao
se desliga automaticamente uma vez
que a cozedura manual é feita sem
definicao do tempo de cozedura. Tem
de controlar a cozedura e desligar o
mesmo. Quando a sua cozedura
estiver concluida tocar a tecla p|| para
terminar a cozedura ou tocar a tecla @O
para desligar totalmente o forno.

Cozinhar definindo o tempo de cozedura;

O forno pode desligar-se automaticamente
no fim do tempo selecionando a
temperatura e a fungao especifica do
funcionamento para os seus alimentos e
definir o tempo de cozedura na unidade de
controlo.

O a

1. Ligar o forno tocando na tecla (D .

2. Selecionar a fungao de funcionamento
que pretende usando o botao de
selegao da fungao.

3. Atemperatura predefinida para a
fungao de funcionamento que
selecionou aparece na visor. Definir a
temperatura que pretende para
cozinhar com o botao de temperatura/
alimentagao se pretender alterar esta
temperatura.
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Se alterar a fungao de

@ funcionamento depois de alterar a
temperatura predefinida para a
funcao de funcionamento, a
temperatura que definiu por dltimo
aparece no visor. No entanto, se a
temperatura definida nao estiver
dentro do intervalo de temperatura
da funcao de funcionamento
selecionada, aparece a
temperatura mais alta dessa
funcao de funcionamento.

4. Tocar atecla ©© uma vez para o tempo
de cozedura.

= 0 simbolo{® aparece no visor.

Para definir rapidamente o tempo

@ de cozedura, pode tocar na tecla @
para definir o tempo de cozedura
para 30 minutos depois de definir a
funcao de funcionamento e de
temperatura, depois usar as teclas
®/© para alterar a hora.

5. Definir o tempo de cozedura com as

teclas @/OC.

0 tempo de cozedura aumenta em
1 minuto nos primeiros 15 minutos

e 5 minutos apés 15 minutos .

6. Depois de definir a fungao de
funcionamento, a temperatura e o
tempo de cozedura, tocar na tecla p ||
para comegar a cozinhar.

= O seu forno comegara a funcionar
imediatamente na funcao de
funcionamento e temperatura
selecionadas. O tempo de
cozedura definido no visor

comegca a fazer a contagem
decrescente. No visor, sao
exibidos os simbolos p e | .
Quando a temperatura interior do
forno atingir a temperatura
definida, cada fase do simbolo |
da temperatura ird acender.
Quando o tempo de cozedura
estiver completado, o texto “Fim”
aparece no visor, é dado um aviso
sonoro e a cozedura para.

7. 0 aviso toca durante dois minutos. Se
tocar a tecla |l enquanto estiver a ser
dado o aviso sonoro e o texto “Fim” é
mostrado no visor, o forno continua a
funcionar indefinidamente. O forno é
desligado se a tecla (D for tocada. Se
for tocada qualquer tecla exceto estas,
o sinal sonoro para.

Usar o modo microondas
1. Desligar o forno tocando na tecla (.

2. Selecionar a fungao de funcionamento
"Mikrovilnu krasns" com o botao de
selegao da fungao.

BO0 "

mn (D s
A 0 ® O Y 4

3. Rodar o botao da temperatura/
alimentagao para a direita/esquerda
para alterar o nivel de alimentagao do
microondas.

4. Tocar atecla (O uma vez para o tempo
de cozedura.

= 0 simbolo "Q®" fica a piscar no
visor.

5. Definir o tempo de cozedura com as

teclas @/O.
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6. Confirmar o tempo de cozedura
tocando na tecla (© .

A poténcia maxima do microondas
@ é limitada a 600W quando o tempo
de cozedura selecionado no modo
microondas exceda 12 minutos. A
poténcia do microondas é
automatica definida para 600W
quando os tempos de cozedura
selecionados excede 12 minutos.

Os intervalos do tempo de

@ cozedura sao determinados
automaticamente baseados na
poténcia do microondas que
definiu e ndo podem ser alterados.
As definigdes da fungao 800 W/ 1
minuto e 30 segundos sao exibidas
como um exemplo nas imagens.

7. Parainiciar a cozedura tocar a tecla p ||

= O seu forno comegara a funcionar
imediatamente na funcao
microondas e poténcia. O tempo
de cozedura ajustado comega a
contagem decrescente. No visor,
s30 exibidos os simbolos p e W .
Quando o tempo de cozedura
estiver completado, o texto “Fim”
aparece no visor, é dado um aviso
sonoro e a cozedura para.

8. 0 aviso sonoro toca durante um
minuto. Se tocar a tecla P |l enquanto
estiver a ser dado o aviso sonoro e o
texto “Fim” é mostrado no visor, o
forno continua a funcionar
indefinidamente. Desligar o forno
tocando na tecla (D . Se for tocada
qualquer tecla exceto estas, o sinal
sonoro para.

Usar o modo Combi (Forno e microondas
em conjunto)

1. Desligar o forno tocando na tecla (.

2. Selecionar a fungao de funcionamento
que pretende usando o botao de
selecdo da fungao. (por ex. Mikrovilnu
krasns + Aquecimento superior e
inferior)

=N

4 0 ® 0 %l

3. Atemperatura predefinida para a
funcao de funcionamento que
selecionou aparece na visor. Definir a
temperatura que pretende para
cozinhar com o botao de temperatura/
alimentagao se pretender alterar esta
temperatura.

4. Tocar atecla%, e rodar o botdo para a
direita/esquerda para alterar o nivel de
alimentagao do microondas.

0100

O a JANNCINCINC)

v
(]|

5. Tocar a tecla (© uma vez para o tempo
de cozedura.

= 0 simbolo "(9" fica a piscar no
visor.

m o1 mr v
MNRNIN i

6. Definir o tempo de cozedura com as

teclas @/O.

1300 300
D & o @lxw %l
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7. Confirmar o tempo de cozedura
tocando na tecla (© .

Quando cozinhar nos modos
combinados, a poténcia maxima
do microondas é limitada a 600W e

nao esta dependente do tempo de
cozedura selecionado.

Os intervalos do tempo de

@ cozedura sao determinados
automaticamente baseados na
poténcia do microondas que
definiu e ndao podem ser alterados.
As definigdes da fungao 300 W/ 3
minutos sao exibidas como um
exemplo nas imagens.

5.3 Definigoes

A contagem decrescente 3-2-1 é
@ exibida no visor nos menus ou as

definigdes que devem ser ativadas

premindo demoradamente. Depois

da contagem decrescente ter
terminado, o menu ou definicao

relevante sao ativados.

8. Para iniciar a cozedura tocar a tecla p ||

0300 300w
O a n e oo % Q&

= O seu forno comegara a funcionar
imediatamente na fungao Combi,
temperatura e microondas
selecionada. O tempo de cozedura
ajustado comega a contagem
decrescente. No visor, sao
exibidos os simbolos e . Quando o
tempo de cozedura estiver
completado, o texto "Fim" aparece
no visor, é dado um aviso sonoro e
a cozedura para.

9. 0 aviso sonoro toca durante um
minuto. Se tocar a tecla enquanto
estiver a ser dado o aviso sonoro e o
texto “Fim" é mostrado no visor, o forno
continua a funcionar durante mais um
minuto e se a tecla for tocada, o forno
desliga-se. Se for tocada qualquer tecla
exceto estas, o sinal sonoro para.

Ativar o bloqueio de tecla

Ao usar a funcao bloqueio da tecla, pode
proteger a interferéncia da unidade de
controlo.

1. Tocar a tecla até que o simbolo &
aparega no ecra.

= 0 simbolo & aparece no visor e o
bloqueio de tecla é ativado.. Quando
for tocada qualquer tecla depois de o
bloqueio de tecla for definido, é ouvido
um sinal sonoro e o simbolo [ pisca.

Enquanto o bloqueio de teclas é
@ ativado, as teclas da unidade de

controlo ndo podem ser usadas. O

bloqueio da tecla nao sera

cancelado no caso de interrupgao
de energia.

Desativar o bloqueio de tecla

1. Tocar a tecla até que o simbolo &
desapareca do visor.
» O simbolo & desaparece do visor e o
bloqueio de tecla é desativado.
Ajustar o alarme
Pode igualmente usar a unidade de
controlo do produto para qualquer
adverténcia ou lembrete além de cozinhar.
O reldégio de alarme nao afeta as fungdes
de funcionamento do forno. E usado para
fins de adverténcia. Por exemplo, pode
usar o relégio de alarme quando pretender
voltar os alimentos que estao no forno
num determinado momento. Assim que o
tempo que definiu tiver terminado, o
temporizador emite um aviso sonoro.
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0 tempo maximo de alarme pode
@ ser 23 horas e 59 minutos.

1. Tocar a tecla para definir o periodo do
alarme.

= 0O simbolo /A comega a piscar no
visor.

L nnnn
AU

Qﬁ@ ® %l

2. Definir a hora do alarme com as teclas
®/© . Tocar a tecla novamente para
confirmar a definigao.

o 100

Q@W V|

= O simbolo £\ acende-se
continuamente e a hora do alarme
comegca a contagem decrescente
no visor. Se a hora do alarme e o
tempo de cozedura forem
definidos ao mesmo tempo, o
tempo mais curto é exibido no
visor.

D a

D a

3. Depois da hora do alarme ser
completada, o simbolo LA comega a
piscar e é emitido um aviso sonoro.

Desligar o alarme

1. No fim do periodo do alarme, é emito
um aviso sonoro durante dois minutos.
Tocar qualquer tecla botao para parar o
aviso sonoro.

= 0 aviso sonoro é parado.
Se pretender cancelar o alarme:

1. Tocar a tecla para reiniciar o periodo do
alarme. Tocar a tecla © até que o
simbolo “00:00” aparega no visor.

2. Pode também cancelar o alarme
tocando na tecla demoradamente.

Definir o volume

Pode definir o volume da unidade de

controlo. O seu forno deve ser desligado

para realizar esta definigao.

1. Com o forno desligado (quando a hora
do dia é mostrada no visor) tocar a
tecla (© durante cerca de 3 segundos
para ativar o menu de definigoes.

2. Tocar as teclas @/© até que o simbolo
b-1 ou b-2 aparecga no visor.

3. Ativar a definicao do volume tocando
novamente a tecla ©. (b-1, b-2)

4. Definir o toque pretendido com as

teclas ®/O .

= A definicdo do de volume selecionado

é confirmada de imediato. Tocar a
tecla (O para voltar ao menu de
definigoes.

Definir o brilho do visor.

Pode definir o brilho do visor da unidade

de controlo. O seu forno deve ser

desligado para realizar esta definicao.

1. Com o forno desligado (quando a hora
do dia é mostrada no visor) tocar a
tecla (© durante cerca de 3 segundos
para ativar o menu de definigoes.

2. Tocar as teclas @/© até que o simbolo
d-1, d-2 ou d-3 aparega no visor.

3. Ativar a definicao do brilho tocando
novamente na tecla ©.

4. Definir o brilho pretendido com as
teclas ©®/© . (d-1, d-2, d-3)

= A definigao do brilho selecionada é
confirmada de imediato. Tocar a tecla
(O para voltar ao menu de definigdes.

Definir a fun¢ao do pré-aquecimento
rapido (Intensificador)

Pode operar a cozedura no seu produto
automaticamente com fungao de pré-
aquecimento rapido. Para este fim deve
ativar a definigao de pré-aquecimento
rapido. O seu forno deve ser desligado
para realizar esta definicao.
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1. Com o forno desligado (quando a hora
do dia é mostrada no visor) tocar a
tecla (O durante cerca de 3 segundos
para ativar o menu de definigdes.

2. Tocar as teclas ®/© até que o simbolo
f) aparega no ecra.

3. Ativar a definicao de pré-aquecimento
rapido (intensificador) tocando
novamente na tecla (©.

4. Com as teclas @/ colocar a
definigao“DESLIGAR” para “LIGAR”
no visor.

= A definicao de pré-aquecimento rapido
é confirmada de imediato. Tocar a
tecla para voltar ao menu de
definigoes.

Pode desativar a definigao de pré-
@ aquecimento com o mesmo
procedimento. Colocando a
definigdo em “DESLIGAR” pode
cancelar a definigao de pré-

aquecimento rapido.

Alterar a hora do dia :
para alterar a hora do dia que definiu
anteriormente,

1. Com o forno desligado (quando a hora
do dia é mostrada no visor) tocar a
tecla (O durante cerca de 3 segundos
para ativar o menu de defini¢oes.

2. Tocar as teclas ®/© até que o simbolo
£ apareca no ecra.

3. Tocar a tecla (3 para ativar o campo do
temporizador.

= 0 campo do temporizador e 0
simbolo &Y ficam a piscar no visor.

1e0n ©

Q @@@% >l

4. Definir a hora do dia tocando nas teclas
®/© e ativar o campo dos minutos
tocando na tecla €©© novamente.

O a

oo @

O a aew %

= 0 campo das minutos e o simbolo
& ficam a piscar no ecra.

300

O a 0@@@% ]

5. Tocar as teclas @/© para definir os
minutos. Confirmar a definigao tocando
na tecla (©.

= A hora do dia ajustada é confirmada
de imediato. Tocar a tecla (9 para
voltar ao menu de definigoes.

6 Informacgao geral acerca da cozedura

Pode encontrar nest secgao dicas sobre a
preparagao e a cozedura dos seus
alimentos.

Adicionalmente, esta secgao descreve
alguns alimentos testados pelos
produtores e as definigdes mais
apropriadas para estes alimentos. As
definigdes apropriadas do forno e os
acessorios para estes alimentos sao
igualmente indicados.

6.1 Adverténcias gerais acerca de
cozinhar no forno microondas

Para evitar o derramamento quando esta a

aquecer agua e outros liquidos no forno

microondas:

+ Nao usar recipientes fechados ou com
tampas estreitas.

+ Nao sobreaquecer.

+ Antes de colocar o recipiente no
microondas, mexer com uma colher e
abrir a tampa, seguidamente mexer
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novamente no meio do aquecimento.
Nao deixar a colher dentro enquanto o
forno estd em funcionamento.

+ Quando estiver a aquecer liquidos como
sops e molho, estes liquidos podem
borbulhar e ocorrer um derramamento
inesperado antes da fervura. Quando
estiver a aquecer liquidos, ndo deixar os
mesmos sem supervisao.

+ Quando estiver a aquecer papa ou
bebida dentro do biberao, antes de dar
ao bebé, agitar e controlar a
temperatura. Remover a tampa e a tetina
antes de aquecer.

+ Remover os alimentos da embalagem de
plastico antes de cozinhar ou de
descongelar o mesmo. Em determinados
casos excecionais, pode necessitar de
tapar os alimentos com uma pelicual de
nylon especial.

+ Exceto se usar sacos especialmente
destinados ao microondas, nao usar o
seu aparelho para pipocas.

+ As velas de chocolate e produtos
cozidos com muito pouco contetido
liquido devem ser aquecidas
cuidadosamente.

+ Ovos com casca e ovos cozidos nao
devem ser aquecidos no microondas,
pois podem explodir mesmo depois de
aquecidos no microondas.

Vantagens do microondas

+ Nos fornos tradicionais, o calor
espalhado dentro do dispositivo através
dos elementos elétricos e das placas de
gas penetrarem nos alimentos a partir
do interior. Devido a isso foi consumida
muita energia para aquecer o ar interior,
os componentes do forno e os
recipientes para os alimentos.

+ No forno microondas, o calor é gerado
através dos proprios alimentos e a onda
de calor desloca-se de dentro para fora.
Nao ha perda de calor na paredes
interiores do forno ou dos recipientes (se
forem do material correto para usar no
microondas), por outras palavras apenas
ficam quentes os alimentos.

+ Os fornos microondas reduzem
enormemente o tempo de cozedura.
Cozinhar no microondas requer metade
a um tergo do tempo necessario nos
fornos normais. Isto depende da
densidade, calor e quantidade do
conteudo a ser cozinhado.

+ Pode cozinhar os alimentos no seu
préprio molho sem adicionar demasiado
ou sem tempero e preservar o respetivo
sabor natural.

+ Os fornos microondas consomem
menos energia. A energia é somente
usada para cozinhar. A energia nao é
desperdicada num microondas.

+ Nao é necessario preocupar-se sobre se
a carne esta ou nao descongelada. Os
fornos microondas descongelam os
alimentos em pouco tempo, portanto
pode comegar a cozinhar
imediatamente. Isto reduz o risco do
desenvolvimento de bactérias.

+ Devido ao curto tempo da cozedura, isso
preserva os valores nutricionais dos
alimentos.

+ Oferece uma limpeza mais facil do que
nos fornos convencionais.

O microondas em teoria

+ O microondas é uma tipo de energia que
é semelhantes as ondas de radio e de
televisao. O tubo magnetron dentro do
forno de microondas cria energia de
microondas. A energia das microondas
espalha-se em todas as dire¢des dentro
do forno e é refletida pelas paredes
laterais, penetrando uniformemente nos
alimentos. As microondas fazem com
gue as moléculas dos alimentos vibrem
rapidamente. Esta vibragao cria o calor
gue cozinha os alimentos.

+ As microondas nao atravessam as
paredes metalicas do seu forno. As
microondas podem passar através de
materiais como ceramica, vidro ou
papel.

Por que é que os alimentos ficam quentes?
+ A maioria dos alimentos contém agua e
as moléculas de agua vibram quando

expostas as microondas. A friccao entre
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as moléculas cria o calor que aquece os
alimentos, descongela os congelados,
cozinha ou mantém o calor. Devido ao
aumento do calor no interior dos
alimentos

+ Os alimentos podem ser cozinhados
com pouco ou nenhum dleo;

+ Descongelar, aquecer ou cozinhar é
muito mais rapido no microondas do
que nos fornos tradicionais;

+ As vitaminas, minerais e nutrientes sao
mantidos dentro dos alimentos;

+ A cor natural e o sabor dos alimentos
nao mudam.

Recipientes adequados para fornos de
microondas

As microondas podem passar por
porcelana, vidro, papelao ou plastico, mas
nao por metais. Portanto, recipientes de
metal ou recipientes com partes de metal
nao podem ser usados num forno de
microondas.

As microondas sao refletidas pelo metal...

...mas passam por vidro ou porcelana...

... sao absorvidas pelos alimentos.

Risco de incéndio!
Nunca colocar recipientes
metalicos ou revestidos a metal no

forno microondas.

+ As microondas nao podem penetrar no
metal. As microondas irao refletir-se em
qualquer objeto de metal no forno,
causando arco elétrico perigoso. A
maioria dos recipientes nao metalicos
resistentes ao calor sdo adequados para
uso em forno de microondas. Mas
alguns recipientes podem conter
material improprio para uso em forno de
microondas. Para determinar se um
recipiente é adequado para microondas,
pode usar o seguinte teste:

+ Colocar o recipiente vazio que deseja
testar e outro recipiente com agua
dentro do forno.

+ Ligar o forno em poténcia alta durante
um minuto. Se a agua estiver morna e o
recipiente que esta a testar estiver frio, o
recipiente é adequado para microondas.

+ Por outro lado, se a agua estiver friae o
recipiente ao lado ficar quente, entao as
microondas foram absorvidas pelo
recipiente e este nao é adequado para
uso em microondas.

Recipientes de vidro

+ Nao usar recipientes de vidro fino ou
cristal de chumbo. Recipientes
resistentes ao calor sdo adequados para
fornos de microondas. Mas nao usar
recipientes de vidro frageis como copos
de agua e vinho, cujos materiais podem
partir-se quando aquecidos, no forno de
microondas.

Recipientes de plastico

+ Nao deixar recipientes e pratos de
plastico ou melamina no microondas por
muito tempo; isso também se aplica aos
sacos de plastico usados para
armazenar alimentos congelados. A
razao por tras disso é que o calor de
uma refeicao quente acabara por
derreter e deformar o material. Usar
estes tipos de material no microondas
por um tempo limitado.
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Sacos para cozinhar

+ Sacos para cozinhar podem ser usados
no forno microondas, desde que sejam
projetados para cozinhar. Nao se
esquegca de furar os sacos para permitir

que o vapor interior saia. Nao usar sacos

de plastico normais para cozinhar uma
vez que irao derreter-se e abrir.

Papel
+ Nao utilizar nenhum tipo de papel para

uma cozedura prolongada. Isso fard com

que o papel se incendeie. Os pratos de
papel sao bons apenas para alimentos
oleosos ou secos que requerem pouco
tempo para cozinhar.

+ Nao usar papel reciclado. Estes papéis
podem conter moléculas que podem
provocar arcos.

Recipientes de madeira e vime

+ Grandes recipientes de madeira nao
devem ser usados, pois 0 microondas
faz com que a estrutura da madeira
seque e se torne quebradica.

Recipientes em porcelana

+ Geralmente os recipientes feitos deste
tipo de material sdao bons para usar
dentro dos fornos microondas, mas tem
de os testar para ter a certeza.

Recipientes de metal

+ Osrecipientes de metal refletem as
microondas afastando-as dos
alimentos. Portanto ndao devem ser
usados.

cozinha com um grande contetdo
de ferro e de chumbo nao sao
adequados para usar nos fornos
microondas. Assegurar que
verifica se os seus recipientes sao

f Determinados recipientes de

seguros para o microondas.

Recipiente para Mikrovilnu krasns Grelhador inferior  |Aquecimento Modos combinados
cozinhar superior e inferior

Vidro a prova de calor | Sim Sim Sim Sim
Vidro transmitindo N3o N3o Ndo N3o
calor

Ceramica a prova de Sim Sim Sim Sim
calor

Prato de plastico que

pode ser usado no Sim Nao Nao Nao
microondas

Papel de cozinha Sim Nao Nao Nao
Tabuleiro de metal Sim* Sim Sim Sim*
Grelha metdlica Nao Sim Sim Nao
Folha de aluminio e

recipiente de Nao Sim Sim Nao
aluminio

* usar somente o tabuleiro de metal fornecido com o microondas.

Colocagao dos alimentos

+ Obtera o melhor resultado se espalhar a
comida uniformemente no recipiente
Este método pode ser aplicado de varias
maneiras com resultados satisfatorios.

+ Pode cozinhar grandes quantidades de
itens semelhantes (por exemplo,
batatas) juntos. Eles vao cozinhar

melhor se os colocar em circulos
uniformemente espagados no forno.
Cuidado para nao sobrepor as pegas.

« Ao cozinhar pratos de formatos e
espessuras diferentes, colocar as partes
mais grossas no meio do tabuleiro, pois
as microondas terao um efeito mais
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forte nas camadas externas desses
alimentos. Assim, fara com que
cozinhem mais rapidamente.

+ Colocar o peixe e outros alimentos
irregulares com a cauda na borda da
bandeja.

+ Pode empilhar pedacos finos de carne
uns sobre os outros. Itens mais grossos,
como salsichas e pedagos de carne,
devem ser colocados lado a lado.

+ Aquega o caldo e os molhos num outro
prato. Pratos estreitos e fundos sao
melhores para este trabalho do que
pratos largos e rasos. Ao aquecer caldo,
molho ou sopa, os recipientes nao
devem estar cheios a mais de dois
tergos.

+ Se for cozinhar o peixe inteiro, faga furos
para que a pele nao rebente.

+ Ao usar filme estiravel, sacos ou papel
manteiga, faga furos ou deixe uma
abertura para permitir que o vapor saia.

+ Pedagos pequenos de comida cozinham
mais rapidamente que pedacos grandes,
pedagos iguais cozinham mais
rapidamente do que os desiguais. Para
melhores resultados, cortar a comida em
porgoes de tamanhos iguais.

Altura dos alimentos

+ Alimentos muito grossos (geralmente
assados) cozinham mais rapidamente
no fundo. Isto significa que pode ter que
os voltar varias vezes.

+ Pecas grossas ou densas podem ser
colocadas em posi¢ao mais alta para
que as microondas também afetem a
parte inferior e central da pega.

Dicas para cozinhar

Fatores que afetam o tempo do

microondas:

+ O tempo de microondas depende de
alguns fatores. O calor dos ingredientes
utilizados na receita pode afetar
significativamente o tempo de cozedura
necessario. Portanto, um bolo feito com
manteiga gelada, leite e ovos levara mais

tempo para cozer do que um bolo feito
com ingredientes a temperatura
ambiente.

+ Especialmente algumas receitas de pao,
bolo e molhos cremosos, recomenda-se
que sejam retirados do forno antes de
estarem totalmente cozidos. Estes
pratos mantidos fora do forno permitem
que os alimentos continuem a cozinhar
enquanto o calor viaja de fora para
dentro.

+ Se mantiver as pegas no forno até
estarem totalmente cozinhadas, existe o
risco de queimar a camada exterior. Vai
verificar quais refeigoes devem ser
deixadas para cozinhar e quais devem
ser retiradas e esperadas com o passar
do tempo.

+ Nao soltar as laterais das pegas
enquanto estiverem a ser cozinhadas. A
luz do forno microondas acendera
automaticamente durante o
funcionamento e permitira que veja o
estado das pegas cozidas.

Descongelagao:
+ O tempo de descongelagao pode variar

dependendo do tamanho da embalagem.

Embalagens rasas e retangulares
descongelam mais rapidamente que
recipientes fundos.

+ Separe as pegas que comegam a
derreter. Assim irdo derreterao mais
facilmente.

+ A medida que aumenta a quantidade de
comida que cozinhou, o tempo
necessario também. Uma refeigao duas
vezes maior levara aproximadamente o
dobro do tempo. Se uma batata leva
guatro minutos para cozinhar, duas
batatas levarao mais ou menos sete
minutos. Por mais comida que coloque
dentro do forno, a quantidade de
microondas criada permanecera a
mesma. Ou seja, quanto mais comida
colocar nele, mais tempo levara para
cozinhar.
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Conteudo liquido

Como as microondas sao sensiveis a
liquidos, o conteudo liquido afetard o
tempo de cozedura. Refeigdes com
ingredientes liquidos naturais (por
exemplo, vegetais, peixe e aves)
cozinham mais rapida e facilmente.
Recomenda-se adicionar agua ao
cozinhar alimentos secos, como arroz e
legumes.

Deve-se notar que o microondas remove
a humidade, portanto, antes de cozinhar
itens mais secos, como certos vegetais,
deve mergulhar os mesmos num pouco
de 4gua ou embrulhar os mesmos para
que retenham a humidade.

Ao cozinhar alimentos que contém
muito pouca agua (como descongelar
pao, pipocas), a evaporagao ocorre
muito rapidamente. Neste caso, o forno
funciona como se estivesse vazio e os
alimentos podem queimar-se. Neste
caso, o forno e o recipiente podem ser
danificados. Portanto, ajuste-o apenas
para o tempo de cozedura necessario e
supervisione o forno durante o processo
de cozedura.

Vapor

A humidade nos alimentos pode por
vezes causar a formagao de vapor
dentro do forno enquanto este estiver
em funcionamento. Isto é normal.

Acucar

Seqguir as recomendagdes na livro de
receitas do microondas quando fizer
pratos com um elevado conteldo de
agucar, como pudins e tartes. Se exceder
o tempo de cozedura recomendado, isso
pode fazer com que os alimentos se
queimem ou danos nos forno.

Densidade dos alimentos

Alimentos mais leves e porosos, como
pao e bolo, cozinham mais rapidamente
que alimentos mais pesados e densos,
como assados e ensopados. Deve ser
tido cuidado ao aquecer itens porosos
sem superficies duras e secas no
microondas.

Conteudo de osso e gordura

+ Os ossos transmitem o calor e a gordura
cozinha mais rapidamente que a carne.
Ao cozinhar pedagos de carne que
contenham osso e gordura, assegurar
que estao distribuidos uniformemente e
nao estao cozidos demais.

Cor do prato

+ Carnes ou aves cozidas durante quinze
minutos ou mais escurecerao levemente
com a proépria gordura. Para preparar
uma refeigao rapida com aspeto
apetitoso e tostado, pode revestir com
molho de barbecue ou soja. Se usar uma
pequena quantidade deste molho, nao
afetara o sabor da comida em si.

Reduzir a pressao interna dos alimentos

+ A maioria dos alimentos sao cobertos
com pele. A medida que cozem, forma-
se pressao no interior dos mesmos e
isto pode fazer com que rebentem. Para
evitar isso, a pele deve ser perfurada
com um garfo ou faca. Deve aplicar este
processo em batatas, figados de galinha,
mexilhdes, gemas de ovos, salsichas e
certos tipos de frutas e vegetais.

Virar e mexer os pedacos durante a

cozedura

+ Mexer é importante ao cozinhar com o
microondas. Ao cozinhar da maneira
normal, os alimentos sdao mexidos para
que nao se misturem. Ao cozinhar no
microondas, por outro lado, os alimentos
sao mexidos para garantir que o calor se
espalhe por igual. Como a camada
externa vai aquecer mais rapidamente
que a interna, mexa sempre de fora para
dentro.

+ Pedagos grandes e longos, como
assados e aves inteiras, devem ser
virados para garantir uma cozedura
uniforme por cima e por baixo. Assim,
também pode precisar virar a carne
cortada e o frango.

+ Virar e mexer os pedacgos durante a
cozedura é importante para garantir que
cozinham uniformemente.
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Tempo de cozedura ajustavel

+ Inicialmente, deve experimentar sempre
o tempo minimo de cozedura e controlar
se a refeicao esta pronta ou nao. Os
tempos de cozedura fornecidos neste
manual sao estimativas aproximadas.
Os tempos de cozedura podem variar
dependendo do tamanho e tipo de
alimento e recipiente.

Tempo de espera

+ Deixar a os alimentos descansar um
pouco depois de os retirar do forno. Ao
descongelar, cozinhar e reaquecer,
deixar as pegas descansar um pouco
dara sempre melhores resultados. Isto
acontece porque o calor é distribuido
uniformemente sobre os alimentos.

+ No forno microondas, os alimentos
continuarao a cozinhar mesmo depois
de desligar o forno. O tempo de espera
aumentara a temperatura dos alimentos
entre 3°C e 8°C. Este processo é
realizado nao pelo forno microondas,
mas pelo calor dos alimentos. O tempo
de espera varia de acordo com o tipo de
alimentos. Por vezes, esse tempo pode
ser tao curto quanto tirar os alimentos
do forno e coloca-los na mesa. Ou pode
levar até dez minutos para pegas
grandes.

+ Remover os alimentos da embalagem de
plastico antes de cozinhar ou de
descongelar o mesmo. Em determinados
casos excecionais, pode necessitar de
tapar os alimentos com uma pelicual de
nylon especial.

+ E especialmente recomendado que
alguns pratos como a carne, frango, pao,
bolos e molho com natas sejam
retirados do forno antes de estarem
totalmente cozinhados e deixar a
aguardar que cozinhem totalmente.
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6.2 Adverténcias gerais acerca de

cozinhar no forno

Enquanto abrir a porta do forno durante

ou apos a cozedura, pode sair vapor
quente. O vapor pode queimar as suas
maos, rosto e/ou olhos. Quando abrir a
porta do forno, deve manter-se afastado.
O vapor intenso gerado durante a
cozedura pode formar gotas de agua
condensada no interior e no exterior do
forno e nas pegas na parte superior dos
moveis devido a diferenga de
temperatura. Este é uma ocorréncia
fisica e normal.

A temperatura de cozedura e os valores
do tempo atribuidos aos alimentos
podem variar dependendo da receita e
da quantidade. Por esta razao, estes
valores sao dados como intervalos.
Remover sempre do forno os acessorios
nao utilizados antes de comegar a
cozinhar. Os acessorios que se irdo
manter no forno podem impedir que os
alimentos sejam cozinhados nos valores
corretos.

Para os alimentos que ira cozinhar de
acordo com a sua propria receita, pode
basear-se em alimentos semelhantes
indicados nas tabelas de cozedura.
Utilizando os acessoérios fornecidos
assegura que obtém o melhor
desempenho de cozedura. Deve
respeitar sempre as adverténcias e a
informacao fornecida pelo fabricantes
para os recipientes de cozinha externos
que ira utilizar.

Cortar o papel vegetal que vai usar na
cozedura nos tamanhos adequados para
o recipiente em que ira cozinhar. Os
papéis vegetais que estiverem do lado
de fora do recipiente podem criar um
risco de queimaduras e afetar a
qualidade da cozedura. Usar o papel
vegetal que ird utilizar no intervalo de
temperatura especificado.



« Para um bom desempenho da cozedura, + Colocar os seus alimentos na prateleira

colocar os alimentos na prateleira apropriada recomendada na tabela de
correta recomendada. Nao alterar a cozedura. Considerar a prateleira inferior 3¢
posigao da prateleira durante a do forno como a prateleira 1.
cozedura. Dicas para fazer bolos

6.2.1 Bolos e alimentos de forno + Se o0 bolo for demasiado seco, aumentar

a temperatura em 10 °C e encurtar o

Informagao Geral tempo de cozedura.

* Recomendamos a utilizagao dos + Se o bolo for himido, usar uma pequena
acessorios do produto para um bom quantidade de liquido e diminuir a
desempenho de cozedura. Se for utilizar temperatura em 10 °C.
recipientes de cozinha externos, deve + Se a parte superior do bolo estiver
preferir loiga escura, resistente ao calor queimada, colocar o mesmo na
e anti-aderente. prateleira mais inferior, baixar a

* Se for recomendado o pré-aquecimento temperatura e aumentar o tempo de
na tabela de cozedura, assegurar que cozedura.Se a parte superior do bolo
coloca os seus alimentos no forno apés estiver queimada, coloque-a numa
0 pré-aquecimento. prateleira inferior, diminua a temperatura

* Se vai cozinhar usando recipientes de e aumente o tempo de cozimento.
cozinha na grelha, deve colocar os + Se a parte interior do bolo estiver bem
mesmos no meio da grelha e nao junto cozida, mas o exterior esta pegajoso,
da parede traseira. usar menos liquido, diminuir a

* Todos os materiais usados para fazer temperatura e aumentar o tempo de
bolos devem estar limpos e & cozedura.

temperatura ambiente.

+ O estado da cozedura dos produtos
pode variar dependendo da quantidade
de alimentos e do tamanho dos
recipientes.

+ Formas em metal, ceramica e vidro
aumentam o tempo de cozedura e as
superficies inferiores dos alimentos de
pastelaria ndo ficam tostados
uniformemente.

+ Se estiver a usar papel vegetal, pode ser
observada um ligeiro acastanhado na
superficie inferior dos alimentos. Nesta
situacao, podera ter de aumentar o
periodo da cozedura em
aproximadamente 10 minutos.

+ Os valores especificados na tabela de
cozedura sao determinados em
resultado dos testes realizados nos
nossos laboratérios. Os valores
adequados para si podem ser diferentes
destes valores.

Dicas para pastelaria

+ Se a massa de pastelaria for demasiado
seca, aumentar a temperatura em 10 °C
e encurtar o tempo de cozedura.
Humidificar as folhas de massa com um
molho que consiste numa mistura de
leite, 6leo, ovo e iogurte.

+ Se os produtos de pastelaria ficarem
cozidos lentamente, assegurar que a
espessura dos mesmos preparados por
si nao excedem o tabuleiro.

+ Se os produtos de pastelaria ficarem
dourados a superficie para a base nao
estiver cozida, assegurar que a
quantidade de molho que vai usar para
0s mesmos nao é demasiada na base.
Para que figuem ainda mais dourados,
deve tentar espalhar uniformemente o
molho entre as folhas de massa e os
produtos de pastelaria.

+ Cozer os seus produtos de pastelaria na
posicao e na temperatura apropriadas
conforme a tabela de cozedura. Se a
base continuar a nao estar
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suficientemente dourada, colocar a
mesma na prateleira inferior para a
cozedura seguinte.

Tabela de cozedura para bolos e alimentos de forno

*

Alimentos Acessorio a ser |Funcao de Posicionamento |Temperatura (°C)|Tempo de
usado funcionamento |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
Bolo no tabuleiro Tabuleiro normal Aqueglmer_no . 180 20..30
* superior e inferior
Bolos pequenos Tabuleiro normal Aqueglmer_no . 150 25..35
* superior e inferior
Bolos pequenos Tabuleiro normal Aqugmmento 1 150 - 160 35-50
* ventilado
Forma redonda
para bolos, 26 cm
~ . de diametro com |Aquecimento
Péo-de-Io grampo na grelha |superior e inferior 160 3040
de arame de ago
*k
Forma redonda
para bolos, 26 cm
- . de diametro com |Aquecimento
Péo-de-Io grampo na grelha |ventilado ! 160 35-45
de arame de ago
*k
Tabuleiro para Aquecimento
Biscoito produtos de quec inferi 170 25..35
pastelaria * superior e inferior
Tabuleiro para Aquecimento
Biscoito produtos de a tilad 1 170 30..40
pastelaria * ventilado
Massa Tabuleiro normal |Aquecimento 180 35 - 45
* superior e inferior
Pio Tabuleiro normal Aqueqmer}to ) 200 20 . 30
* superior e inferior
Pio Tabuleiro normal Aqugmmento 1 180 20 . 30
* ventilado
Pao integral Tabuleiro normal Aqueglmerjto . 200 30..40
* superior e inferior
P30 integral Tabuleiro normal Aqugmmento 1 200 30 . 40
* ventilado
Recipiente
retangular em Aquecimento
Lasanha metal/vidro na quec inferi Tou2 200 30..40
grelha de arame superior e inferior
de ago **
Forma redonda
de metal preto, 20 Aquecimento
Tarte de maga cm de didametro quec inferi 180 50...60
na grelha de superior e inferior
arame de ago **
Pizza ;rabulelro normal Aqueglmeqto ) 200 - 220 10-20
superior e inferior
Pizza Tabuleiro normal Fungao pizz 2 200 - 220 10-15
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Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

*Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.

*+xEstes acessorios ndo estao incluidos com o seu produto. Sao acessorios que existem no mercado.

Tabela de cozedura com fungao de
funcionamento “Aquecimento ventilado
ecolégico”

+ Nao alterar a definicao de temperatura
depois de iniciar a cozedura na fungao
de funcionamento "Aquecimento
ventilado ecoldgico”.

+ Nao abrir a porta do forno quando
cozinhar na fungao de funcionamento
“Aquecimento ventilado ecoldgico”

operating function. Se a porta nao for
aberta, a temperatura interior é
otimizada para poupar energia e esta
temperatura pode ser diferente da
temperatura mostrada no visor.

Nao pré-aquecer na fungao de
funcionamento “"Aquecimento ventilado
ecoldgico” .

Alimentos Acessorio a ser Posicionamento da |Temperatura (°C) Tempo de cozedura
usado prateleira (min) (aprox.)

Bolos pequenos Tabuleiro normal * 2 160 30..40

Biscoito Tabuleiro normal * 2 180 30..40

Massa Tabuleiro normal * 2 200 45 .55

Pao Tabuleiro normal * 2 200 35-45

* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.

6.2.2 Carne, peixe e aves

Os pontos chave do grelhador

+ Temperar 0s mesmos com sumo de
limao e pimenta antes de cozinhar
frango, peru e pegas grandes inteiras de
carne ira permitir um melhor
desempenho da cozedura.

+ Leva 15 a 30 minutos mais a cozinhar
carne com osso do que fritar em filetes.

+ Tem de calcular cerca de 4 ou 5 minutos
do tempo de cozedura por centimetro de
espessura da carne.
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Depois de o tempo de cozedura ter
terminado, deixar a carne no forno
durante cerca de 10 minutos. O suco da
carne é melhor distribuido para a carne
frita e ndo é libertado quando a carne é
cortada.

O peixe deve ser colocado numa
prateleira num nivel médio ou baixo num
prato resistente ao calor.

Cozinhar os pratos recomendados na
tabela de cozedura com um Unico
tabuleiro.




Tabela de cozedura para carne, peixe e aves

Alimentos Acessorio a ser |Funcao de Posicionamento |Temperatura (°C)|Tempo de
usado funcionamento |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
e . 15 mins. 250/
Bife (inteiro) / Tabuleiro normal Fungdo “3D" 1 max, depois 180 |60 .. 80
Assar (1 kg) *
.. 190
Pernil de borrego |Tabuleiro normal = uarn B
(1,5-2 kg) . Funcao “3D 1 170 85-110
Grelha de arame
Fi fri (182deaco* 15 mins. 250/
rango frito (1,8- 5 umpn mins.
kg) Colocqr um Fungéo *3D ! max, depois 190 7090
tabuleiro numa
prateleira inferior
Tabuleiro normal ~ 25 mins. 2.50/
Peru (5,5 kg) . Fungdo “3D" 1 max, depois 180 |150...210
.. 190
Grelha de arame
de ago *
Peixe Colocar um Fungéo “3D" 1 200 20..30
tabuleiro numa
prateleira inferior

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

+Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.

*+Estes acessdrios nao estao incluidos com o seu produto. Sao acessorios que existem no mercado.

6.2.3 Grelhador .

Carne vermelha, peixe e carne de aves
ficara rapidamente dourada quando
grelhada, fica com uma crosta
maravilhosa e nao fica seca. Carnes em
filetes, carnes no espeto, salsichas bem
como vegetais suculentos (tomates, .
cebolas, etc.) sdo particularmente

adequados para grelhar.

Adverténcias gerais

+ Alimentos nao adequados para grelhar e
que podem provocar um risco de
incéndio. Grelhar apenas alimentos que
sejam adequados para fogo intenso do
grelhador. Do mesmo modo, nao colocar
os alimentos demasiado afastados na
parte de tras do grelhador. Esta é a zona
mais quente e e os alimentos muito
gordos podem incendiar-se.
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Fechar a porta do forno enquanto
estiver a grelhar. Nunca grelhar com a
porta do forno aberta. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

Os pontos chave do grelhador

Preparar os alimentos para grelhar com
espessura e peso semelhantes tanto
quanto possivel.

Colocar as pegas a serem grelhadas na
grelha ou no tabuleiro de arame do
grelhador distribuindo as mesmas sem
exceder as dimensoes no aquecedor.
Dependendo da espessura das pegas a
serem grelhadas, os tempos de cozedura
dados na tabela podem variar.

Deslizar a grelha ou o tabuleiro do
grelhador para o nivel pretendido no
forno. Se estiver a cozinhar numa grelha,
deslizar o tabuleiro do forno para a
prateleira mais em baixo para recolher
as gorduras. O tabuleiro do forno que vai
deslizar deve estar dimensionado para
cobrir toda a area do grelhador. Este



tabuleiro pode nao estar incluido com o
produto. Colocar um pouco de agua no
tabuleiro do forno para uma limpeza

mais facil.

Mesa do grelhador

Alimentos Acessorio a ser Posicionamento da |Temperatura (°C) Tempo de cozedura
usado prateleira (min) (aprox.)
Peixe Grelha de arame de |, 250 20..25
ago
Pedagos de galinha Séilha de arame de 2 250 25..35
Almonde_ga (vitela) - |Grelha de arame de 2 250 20 .30
12 quantidade aco
Costeletas de borrego S;(;Iha de arame de 2 250 20..25
Bife - (cubos de Grelha de arame de 2 250 25 .30
carne) aco
Costeletas de vitela Séilha de arame de 2 250 25..30
Gratinado de vegetais Sé(e)lha de arame de 2 220 20..30
P30 torrado Grelha de arame de |, 250 3-5
ago
E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
Rodar as pegas dos alimentos ap6s 1/2 do tempo total para o grelhado.

6.2.4 Testar os alimentos

+ Os alimentos nesta tabela de cozedura
sao preparados de acordo com a norma
EN 60350-1 para facilitar o teste do
produto para fins de controlo.

Tabela de cozedura para alimentos de teste

Alimentos Acessorio a ser |Funcgéo de Posicionamento |Temperatura (°C)|Tempo de
usado funcionamento |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
Biscoito . .
amanteigado Tabuleiro normal Aqueglmerjto ) 140 20 . 30
e * superior e inferior
(biscoito doce)
Biscoito . .
amanteigado Tabuleiro normal Aqugmmento 2 140 1525
o * ventilado
(biscoito doce)
Bolos pequenos Tabuleiro normal Aqueqmer}to . 150 25..35
* superior e inferior
Bolos pequenos Tabuleiro normal | Aquecimento 1 150 - 160 35- 50
* ventilado
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Alimentos Acessorio a ser |Funcgao de Posicionamento |Temperatura (°C)|Tempo de
usado funcionamento |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
Forma redonda
para bolos, 26 cm
Pao-de-I6 de diametro com Aquecimento 160 30 .40
grampo na grelha |superior e inferior
de arame de ago
*k
Forma redonda
para bolos, 26 cm
P3o-de-16 de diametro com Aquecimento 1 160 35 - 45
grampo na grelha |ventilado
de arame de ago
*k
Forma redonda
de metal preto, 20 Aquecimento
Tarte de maga cm de diametro quec v 180 50 ... 60
superior e inferior
na grelha de
arame de ago **

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

*Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.

++Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sao acessorios que existem no mercado.

Grelhador

Alimentos

Acessorio a ser
usado

Posicionamento da
prateleira

Temperatura (°C)

Tempo de cozedura
(min) (aprox.)

Almondega (vitela) -

12 quantidade

aco

Grelha de arame de

2

250

20..30

Pao torrado

aco

Grelha de arame de

2

250

3-5

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.

Rodar as pegas dos alimentos ap6s 1/2 do tempo total para o grelhado.

6.2.5 Microondas

+ "0 prateleira" é o fundo do forno. Nao
usar 0 mesmo a nao ser para o

microondas.

+ Recomenda-se cozinhar no microondas

na "Posigao de prateleira 0". Para
utilizagdes diferentes da "Posicao de

prateleira 0", ver cozedura.
+ O pré-aquecimento deve ser feito com
os modos de funcionamento do forno.
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Mesa de cozedura para microondas e modos combinados

Alimentos |Fungdo de |Peso (g)** [Posicionam |Acessério a [Temperatur |Poténcia do |Tempo de
funcioname ento da serusado |a(°C) microondas |cozedura
nto prateleira (W) (min)

(aprox.)
Mikrovilnu

Coxa de krasns+ 13499 1 Tabuleiro 1,4 600 25 .30

frango Aquecimento normal *
ventilado
Mikrovilnu

Frango krasns + Tabuleiro 15 mins. ~

inteiro Aquecimento 1500 ! normal * 230 / depois 600 32-38
ventilado

. Mikrovilnu ;
Pizza kiasns+  |450 1 Tabuleiro |4, 200 10-15
congelada FUNcao bi normal *
uncao pizz
Mikrovilnu

Perna de krasns + Tabuleiro

peru (carne |Grelhador 1000 1 230 300 28 -32
normal *

com 0sso)  [completo
ventilado

Perna de Mikrovilnu

peru (carne  |KT3SNS* 13000 1 Tabuleiro |, 4 600 25..30
Aquecimento normal *

com 0ss0) -
ventilado

Forma
redonda de
Mikrovilnu mola com 20

Batata krasns + 14950 1 cm de 180 600 25..30

gratinada Aquecimento diametro
ventilado num

tabuleiro
normal*
Mikrovilnu

Almdndegas krasng + 1800 1 Tabuleiro 5 mins. 230/ 300 18-23

Dalyan Aquecimento normal * depois 170
ventilado
Mikrovilnu
krasns + Tabuleiro

Peixe inteiro |Grelhador 1000 1 250 600 8-14

normal *
completo
ventilado
Douradinhos kMr:iksrr(:\s”!i-nu Tabuleiro
de peixe A . 600 1 230 300 10-15
quecimento normal *

panados -

ventilado
A Mikrovilnu

Almondegas krasns + Tabuleiro

com molho . 1500 1 210 200 32-40
Aquecimento normal *

com batatas -
ventilado

Alimentos

prontos a . . .

cozinhar  [MKrOVInU 1400 1 Tabuleiro 600 3-5

. rasns normal *

(ervilhas

com carne)
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Alimentos |[Fungdo de |Peso (g)** |Posicionam [Acessoério a [Temperatur |Poténcia do |Tempo de
funcioname ento da serusado |a(°C) microondas |cozedura
nto prateleira (w) (min)

(aprox.)

Prato de Ml_krow!nu 400 1 Tabuleiro 600 3-5

arroz krasns normal *

Tampa em

Milho doce vidro de

(80 g,17g Ml_krOV|lnu 30 0 bprato por 300 8-11

6leo,3g krasns cima do

sal) tabuleiro de

vidro »*

Milho

embalado M|_kr0V|lnu 100 2 T_abulelro de 300 4-7

pronto a krasns vidro **

cozinhar

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
*Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.

++xEstes acessorios nao estao incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

Mikrovilnu krasns + Funcionamento com ventilador - Tabela

Alimentos |Peso Posiciona|Acessorio a [Poténcia |Tempo de Tempo de Sugestao
(g)** mento da |ser usado do descongelaca |espera
prateleira microonda |o (min) (min.)
s (W) (aprox.)
Tabuleiro Voltar depois de
Camelh 250 ! normal * 200 8-10 10 metade do tempo
vermelha - -
inteira 500 1 Tabuleiro 200 12-16 10 Voltar depois de
normal * metade do tempo
100 1 :22:‘]';“ 100 7-1 10 -
Carne moida |250 1 szr:':l'm 200 5-10 10 -
500 1 Tabuleiro 200 8-10 10 Voltar depois de
normal * metade do tempo
Frango Tabuleiro Voltar depois de
inteiro 1500 ! normal * 200 25..30 10 metade do tempo
Perna de 750 1 Tabuleiro 300 6-10 10 B
frango normal *
500 1 Tabuleiro 135, 6-10 10 -
Coxa de normal *
frango i
¢ 1000 |1 Tabuletro 60 6-10 10 -
250 1 Tabuleiro 200 7 12 5 Voltar depois de
Pei normal * metade do tempo
eixe - -
500 1 Tabuleiro 200 10-15 5 Voltar depois de
normal * metade do tempo
Salsichas (300 1 Tabuleiro 49 5-10 5 -

* Estes acessoérios podem nao estar incluidos com o produto.
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7 Manutencao e limpeza

7.1 Informagoes gerais de limpeza Inox - Superficies em aco inoxidavel

Adverténcias gerais

Deixar que o produto arrefega antes de
iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
queimaduras!

Nao aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode originar
manchas permanentes.

O produto deve ser completamente
limpo e seco apds cada utilizagao.
Portanto, os residuos de alimentos sao
facilmente limpos e é evitado que estes
residuos se queimem quando o produto
for usado novamente mais tarde.
Portanto, a vida util do aparelho
estende-se e diminuem os problemas
frequentemente enfrentados.

Nao usar aparelhos de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

Alguns detergentes ou solucdes de
limpeza podem provocar danos na
superficie. Os agentes de limpeza
inadequados sao: lixivia, produtos de
limpeza que contenham amoniaco, acido
ou cloreto, produtos de limpeza a vapor,
agentes de desincrustacao, tira-ndédoas
e ferrugem, produtos de limpeza
abrasivos (produtos de limpeza em
creme, po de limpeza, creme de limpeza,
esfregao abrasivo e de raspagem, palha
de ago, esponjas, panos de limpeza com
sujidade e residuos de detergente).

Nao é necessario material de limpeza
especial na limpeza feita apds cada
utilizagao. Limpar o produto usando um
detergente para a loiga, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar o
mesmo Com um pano Seco.

Assegurar que limpa totalmente
qualquer liquido que permaneca depois
da limpeza e limpar imediatamente
quaisquer salpicos de alimentos
ocorridos durante a cozedura.

Nao lavar qualquer componente do seu
aparelho na maquina de lavar loiga.
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+ Nao usar solugdes de limpeza acidas ou

gue contenham cloro para limpar as
superficies de ago-inox e as pegas.

A superficie de ago inoxidavel-inox pode
mudar de cor com o tempo. Isto é
normal. Apds cada utilizagao, limpar
com um detergente adequado para as
superficies em inox ou ago inoxidavel.
Limpar com um pano macio embebido e
detergente liquido adequado para
superficies em inox, tendo o cuidado de
limpar num unico sentido.

Remover de imediato as manchas de
calcario, 6leo, amidos e proteinas nas
superficies de vidro e de inox . As
manchas podem enferrujar quando
permanecerem por longos periodos de
tempo.

Os pulverizadores de limpeza/aplicados
na superficie deve ser limpa
imediatamente. As solugdes de limpeza
abrasivas sobre a superficie fazem com
que a superficie fuque branca.

Superficies esmaltadas

Apds cada utilizagao, limpar as
superficies esmaltadas usando um
detergente para a loiga, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar as
mesmas com um pano Seco.

Para manchas dificeis, pode-se usar o
produto de limpeza de forno e grelhas
recomendado no sitio web da marca do
seu produto e uma esponja de limpeza
gue nao risque. Nao usar um produto de
limpeza de fornos exterior..

O forno tem de arrefecer antes da
limpeza na zona de cozedura. A limpeza
das superficies quentes ira criar tanto
um risco de incéndio como danos nas
superficies esmaltadas.

Superficies cataliticas

As paredes laterais na zona de cozedura
podem apenas ser revestidas com
paredes de esmalte ou cataliticas. Varia
de acordo com o modelo.



As paredes cataliticas tém uma cor mate
clara e uma superficie porosa. As
paredes cataliticas do forno nao devem
ser limpas.

As superficies absorvem o 6leo gragas a
sua estrutura porosa e comegam a
brilhar quando a superficie esta saturada
com 0leo, neste caso é recomendado
substituir as mesmas.

Superficies de vidro

Quando da limpeza das superficies de
vidro, ndo usar raspadores de metal rijos
e materiais de limpeza abrasivos. Podem
danificar a superficie de vidro.

Limpar o aparelho usando um
detergente para a loiga, &gua morna e
uma pano de microfibra especifico para
superficies de vidro e secar o mesma
com um pano seco de microfibra.

Se apés a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com agua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual podem
danificar a superficie de vidro da
préxima vez que for utilizada.

Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem ser
limpos com facas de serrilha, palha de
aco ou utensilios semelhantes para
raspar.

Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugao descalcificante como vinagre ou
sumo de limao.

Se a superficie estiver muito suja, aplicar
a solugao de limpeza sobre a mancha
com uma esponja e aguardar o tempo
necessario para que a mesma atue
devidamente. Nunca limpar a superficie
de vidro com um pano humido.

As descoloragdes e as manchas na
superficie de vidro sao normais e nao
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies pintadas

+ Limpar as pegas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loiga, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mesmos COM Um pano Seco.

+ Nao usar raspadores de metal rijo ou
solugdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

+ Assegurar que as juntas dos
componentes do produto ndo sao
deixadas humidas e com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosao
nestas juntas.

7.2 Limpar os acessorios

Nao colocar os acessorios do produto na
maquina de lavar loiga exceto se
contrariamente indicado no manual do
utilizador.

7.3 Limpar o painel de controlo

+ Quando limpar os painéis com o botao
de controlo, deve limpar o painel e os
botdes com um pano macio humedecido
e secar com um pano seco. Nao remover
os botdes e os vedantes que se
encontram por baixo para limpar o
painel. O painel de controlo e os botdes
podem ficar danificados.

+ Enquanto estiver a limpar os painéis de
inox com o botao de controlo, ndo usar
solugdes de limpeza para inox em volta
dos botdes. Os indicadores em volta do
botao podem ser apagados.

+ Limpar os painéis tacteis de controlo
com um pano macio humedecido e
secar com um pano seco. Se 0 seu
produto estiver equipado com a fungao
de bloqueio de teclas, deve definir o
mesmo antes de iniciar a limpeza do
painel de controlo. Caso contrario, pode
ocorrer uma detecao incorreta nas
teclas.
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7.4 Limpar o interior do forno (zona
de cozedura)

Seguir os passos de limpeza descritos na
secgao "Informacao geral de limpeza" de
acordo com os tipos de superficie no seu
forno.

Limpar as paredes laterais do forno.

As paredes laterais na zona de cozedura
podem apenas ser revestidas com paredes
de esmalte ou cataliticas. Varia de acordo
com o modelo. Se existir uma parede
catalitica, consultar a secgao "Superficies
cataliticas" para informagao.

Se o seu produto for um modelo de
prateleira de arame de ago, remover as
mesmas antes da limpeza das paredes
laterais. Depois completar a limpeza
conforme descrito na secg¢ao "Informacgao
geral de limpeza" de acordo com os tipos
de superficie da parede lateral.

Para remover as prateleiras laterais em
arame de ago:

1. Segurar a prateleira de arame de ago
pela parte inferior. Pousar a mesma e
libertar as ranhuras inferiores.

2. Puxar a prateleiras de arame de ago
lateral na diregao oposta da parede
lateral.

3. Remover totalmente a prateleira de
arame de ago puxando-a para cima.

7.5 Limpar a lampada do forno

Na eventualidade de uma porta de vidro da
lampada do forno na area de cozedura
ficar suja; limpar com detergente de lavar
a loica, &gua morna e um pano macio ou
esponja e secar com um pano seco. No

caso de a lampada nao funcionar, pode

substituir a mesma seguindo os passos na

seccao seguinte.

Limpar a lampada do forno

Adverténcias gerais

+ Para evitar o risco de choque elétrico
antes de substituir a lampada do forno,
desligar o produto e deixar que o forno
arrefega. As superficies quentes podem
provocar queimaduras!

+ O forno é alimentado por uma lampada
incandescente com menos de 40 W,
menos de 60 mm na altura, menos de 30
mm no didmetro ou por uma lampada de
halogénio com tomadas G9 com menos
de 60 W de poténcia. As lampadas sao
adequadas para funcionar e
temperaturas superiores a 300°C. As
lampadas do forno encontram-se
disponiveis numa Assisténcia
Autorizada ou através de técnicos
credenciados. Este produto conté, uma
lampada de classe energética G.

+ A posigao da lampada pode diferir da
gue é mostrada na imagem.

+ A lampada usada neste produto nao é
adequada para usar na iluminagao
domeéstica. A finalidade desta lampada é
ajudar o utilizador a ver os produtos
alimentares.

+ As lampadas usadas neste produto
devem suportar condigoes fisicas
extremas tal como temperaturas
superiores a 50 °C.

Se o seu forno tiver uma lampada

redonda.

1. Desligar o produto da eletricidade.

2. Remover a tampa de vidro rodando a
mesma no sentido anti-horario.
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3. Se alampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

4. Voltar a colocar a tampa de vidro.
Se o seu forno tiver uma lampada
quadrada.

1. Desligar o produto da eletricidade.

2. Remover as prateleiras de arame de
aco de acordo com a descrigao.

8 Solugao de problemas

w

Levantar o vidro de protegao da
lampada com uma chave de fendas.
Remova o parafuso primeiro, se houver
um parafuso na lampada quadrada do
seu produto.

4. Se alampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

5. Voltar a colocar a tampa de vidro e as
prateleiras de arame de ago.

Se o problema persistir apds seguir as
instrucoes desta segao, entre em contato
com seu fornecedor ou um Servigo
Autorizado. Nunca tente consertar seu
produto por conta propria.

O vapor é emanado enquanto o forno esta

funcionando.

+ E normal ver vapor durante a operagao.
>>> [sso nao é um erro.

Gotas de agua aparecem durante o

cozimento

+ O vapor gerado durante o cozimento
condensa ao entrar em contato com as
superficies frias externas ao produto,
podendo formar gotas de agua. >>> Isso
nao é um erro.
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Sons de metal sao ouvidos enquanto o
produto esta aquecendo e esfriando.

+ Pecas de metal podem expandir e emitir

sons quando aquecidas. >>> Isso nao é
um erro.

O produto nao funciona.

+ O fusivel pode estar com defeito ou
queimado. >>> Verifique os fusiveis na
caixa de fusiveis. Troque-os se
necessario ou reative-os.

+ O aparelho pode nao estar conectado a
tomada (aterrada). >>> Verifique se o
eletrodoméstico esta conectado a
tomada.

* (Se houver timer no seu
eletrodoméstico) As teclas do painel de
controle nao funcionam. >>> Se 0 seu
produto tiver um bloqueio de teclas, o
bloqueio de teclas pode estar ativado,
desative o bloqueio de teclas.

A luz do forno nao esta acesa.

+ Alampada do forno pode estar com
defeito. >>> Substitua a lampada do
forno.

+ Sem eletricidade. >>> Certifique-se de

que a rede elétrica esteja funcionando e
verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.

Troque os fusiveis se necessario ou
reative-os.

O forno nao esta aquecendo.

+ 0 forno pode nao estar configurado para

uma fungao de cozedura e/ou
temperatura especifica. >>> Defina o
forno para uma fungao de cozimento e/
ou temperatura especifica.

+ A porta do forno pode estar aberta. >>>
Certifique-se de que a porta do forno
esta fechada. Se a porta do forno
permanecer aberta por mais de 5
minutos, o ajuste de tempo feito para o
cozimento é cancelado e os
aquecedores nao funcionam.

+ Para os modelos com timer, a hora nao é

definida. >>> Defina a hora.

+ Sem eletricidade. >>> Certifique-se de
que a rede elétrica esteja funcionando e
verifique os fusiveis na caixa de fusiveis. 3¢
Troque os fusiveis se necessario ou
reative-os.

(Para modelos com temporizador) O visor
do temporizador pisca ou o simbolo do
temporizador permanece aberto.

* Houve uma queda de energia antes. >>>
Defina a hora / Desligue os botoes de
fungao do produto e coloque-o
novamente na posigao desejada.

O micro-ondas nao funciona.

+ Nao foi conectado corretamente. >>>
Conecte o cabo.

+ Pode haver um objeto entre a porta e o
forno. >>> Remova o objeto e feche
completamente a tampa.

O micro-ondas faz ruidos estranhos

durante o funcionamento.

« Ha algum arco elétrico no interior,
causado por um objeto de metal no
forno. >>> Remova o objeto de metal do
forno.

+ As ferragens do forno estao tocando a
parede. >>> Corte seu contato com a
parede do forno.

+ Ha um garfo, faca ou utensilio solto no
forno. >>> Retire o garfo, a faca ou um
utensilio de cozimento do forno.

A refeicao nao aquece ou é muito lenta.

+ O tempo de operagao correto e/ou nivel
de poténcia nao foi escolhido. >>>
Escolha a poténcia e o tempo de
cozedura adequados ao tipo de refeigao
que esta a aquecer.

+ A quantidade de comida pode ser
excessiva ou pode estar demasiado fria.
>>> Defina o tempo de cozimento
adicional. Verifique constantemente se a
refeicdo nao esta queimando.

+ Ha um garfo, faca ou utensilio solto no
forno. >>> Retire o garfo, a faca ou um
utensilio de cozimento do forno.
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A refei¢cao esta muito quente, seca ou

queimada.

+ O tempo de operagao correto e/ou nivel
de poténcia nao foi escolhido. >>>
Verifique se escolheu a poténcia e o
tempo de cozedura corretos para o tipo
de refei¢ao que esta a aquecer. Chame o
servigo autorizado se o seu aparelho
estiver danificado.

Alguns sons vém do forno assim que o

tempo de cozimento termina.

+ 0 ventilador de resfriamento pode estar
funcionando. >>> Isso ndo é um erro. A
ventoinha de resfriamento continua
funcionando depois que o forno é
desligado. Quando a temperatura é
baixa o suficiente, o ventilador desliga
automaticamente.

Apos o inicio da cozedura, o simbolo p

pisca no visor e ouve-se um aviso sonoro.

+ A porta do forno pode estar aberta. >>>
Certifique-se de que a porta do forno
estd completamente fechada. Contacte
o servico autorizado se a avaria persistir.
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