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KaAwoopiocare!

Ayarnté MeAdrn,

EuxapioTtoupe trou emmAégaTe autod 1o TTPoidv Grundig. ©a BéAaue To TTPOIGV auTd, TTOU KO-
TAOKEUAOTNKE JE UWPNAR| TTOIOTNTA KOl TEXVOAOYIQ, VO 0ag TTPoo@EPEl Ta KaAUTEpa duvaTd
amroteAéopaTta. Emopévwg, d1aBAoTe TTPOTEKTIKA TO TTAPOV EYXEIPIDIO KOl KABE GAAO TTape-
XOMEVO £YYpaA®O TEKUNPIWONG, TTPIV XPNOIUOTTOINCETE TO TTPOIOV.

AapBAavete UTTOWN 0aG OAEG TIG TTANPOPOPIEG Kal TIPOEIBOTTOINTEIG TTOU AVOAPEPOVTAI OTO
eyXeIpidlo xprnong. Me auté Tov TPOTTO Ba TTPOCTATEVUETE TOV EQUTO 0AG KAI TO TTPOIOV aTTO
TOUG KIVOUVOUG TTOU PTTOPEI va TTPOKUWOUV.

DulaETe TO gyxelpidlo XpRong. Av TTapadwaoETe To TTPOIdV o€ AAAov, TTapadwaoTe padi kal To
€YXEIPIdIO TOu TTPOIGVTOG. To €yxEIPIBIO aUTO TTEPIEXEI TTIPOUTTOBETEIG £yyunong, HEBOdouUg
XPNONG KAl QVTIHETWITIONG TUXOV TTPORANUATWY YIa TO TTPOIOV TTOU KATEXETE.

Ta ocupBoAa oT0 £yXEIPiISIO XPAONG KAl O1 TTEPIYPAPES TOUG:

KivBuvog TTou ptropei va emm@épel 8avaTto A TpauuaTiopo.

@ TNUAVTIKEG TIANPOPOPIES 1) XPNOIMEG CUMBOUAEG yia TN XpAoN.

AiodoTe To gyxelpidio XpAong.

f MpogidoTroinon yia KauTr eTIQAvEIQ.

EMIZH- Kivduvog TTou ptropei va eTmpEPel UAIKEG {NMIEG GTO TTPOIOV 1) TO TTEPIBAAAOV TOU.
MANZH

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Odnyieg ao@alciag

* H evotnTa auth TrepIAauBavel
odnyieg ac@aAegiag yia Tnv
TTPOOTACIA ATTO TOV KivOUVO
OWHMATIKWYV 1} UAIKWV CNUIWV.

* Av 10 TTPOIOV TTapadoBEi o€
TPITOUG YIa TTPOCWTTIKA XPron
N Y10 XPHON WG HETAXEIPIOUEVO
TTPOIOV, TTPETTEI VA TTAPAdO-
Bouv padi Tou Kal To gyxelpidlo
XPNOoNG, Ol ETIKETEG TTPOIOVTOG
Kal GANQ OXETIKG £yypa@a Kal
eCapTApaTa.

* H eTaipeia pag dev Ba @épel
Kapia eubuvn yia ¢nuieg Tou
EVOEXETAI VA TTPOKUYWOUV Qv
dev TNPNBOUV oI TTOPOUCES
odnyieg.

* H yn Tpnon twv odnyiwyv au-
TwV Ba KataoTAoEl dkupn KABE
eyyunon.

» O1 gepyaoieg eykardoTaong Kai
ETTIOKEUWV TTPETTEI VA DIEVEP-
youvTal atrd TOV KATAOKEUO-
oTH, TO €0UCI000TNUEVO TEP-
Bic N éva aropo TTou opilel n
ETAIPEIA EI0AYWYNAG.

* XpNOIUOTTOIEITE JOVO YVAOIA
QVTOAAGKTIKG KAl ageaoudp.

* Mnv €TMOKEUAOETE ] AvVTIKATA-
OTAOETE Kavéva EAPTNMA TOU
TTPOIOVTOG EKTOG AV AUTO TTPO-
BAETTeTaN pNTA OTO €yXEIPIDIO
xpnong.

* Mnv TTPOYHOATOTIOIEITE TEXVIKEG
TPOTTOTTOINCEIG OTO TTPOIOV.

A1 1 TpoBAerduevn

xenon

* AuTO TO TTPOIOV £XEI OXEDIOOTEI
yla OIKIOKA Xpron. Aev givai
KATAAANAO yIa TTAYYEAUATIKN
xpnon.

* Mn xpnOIUOTTOIEITE TO TTPOIOV
O€ KATTOUG, UTTAAKOVIa 1 GA-
AOUG €EWTEPIKOUG XWPOUG. Au-
TO TO TTPOIOV TTPOOoPICETAI YIA
XPron O€ OIKIAKOUG XWPOUG
KAl OTIG KOUCiVEG TTPOCWTTIKOU
O€ KATAoTAUATA, YPOPEia Kal
aAAa TTepIBAAAOVTO Epyaaiag.

* MPOEIAOMOIHZH: Autd 10
TTPOIOV TTPETTEI VA XPNOIKO-
TTOIEITAI JOVO YIa PaYEipEUQ.
Aev TTPETTEl VO XPNOIKOTTOINBEI
yla GAAOUG OKOTTOUG, OTTWG YIA
Bépuavaon Tou Xwpou.

1.2 Aoc@dAsia TTaidiwy,
A EUAAWTWYV ATOHWYV
KOl KATOIKIBiWV

* To Tpoidv autd PTTopES va
Xpnoigotroindei atd Taidia 8
XPOVWYV Kal dvw Kail atré atoua
TWV OTTOIWV Ol CWHATIKEG, al-
oONTNPIOKES 1 dIAVONTIKES IKA-
voTNTEG OgV gival TTAAPWG ave-
TITUYMEVEG 1] TTOU DEV £XOUV
EUTTEIPIA KAI YVWOT), EQOCOV
auTd Ta dropa etmIRBAETTOVTAI i
EXOUV EKTTAIOEUTEI OTNV a0Pa-
AR Xpron Tou TTPoIOVTOG Kal
OXETIKA PE TOUG KIVOUVOUG TTOU
QUTO UTTOPEI VO TTAPOUCIACEL.
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* Ta Taudid dev Ba TTPETTEl Va
TTaifouv e 10 TTPOidv. OI epya-
oieg KaBapIoUOU Kal ouvThPN-
ong aTrd Tov XPAoTn dev
TTPETTEl va YivovTal atro TTaidid,
€KTOG av auTd BpiokovTal UuTto
ETTIBAEWN.

* AuTO TO TTPOIOV OEV TTPETTEI va
XPNOIUOTTOIEITAI OTTO ATOMA JE
TTEPIOPIOUEVEG CWUATIKEG, Ql-
oONTNPIOKEG ) dlavoNTIKEG IKO-
voTNTEG (TTEPIANGUBAVOUEVWV
TTAIdIWV), EKTOG AV QUTA TTAPO-
Mévouv uTré eTTifAewn 1) Aap-
Bavouv TIG atrapaiTnTEG 0dnyi-
£G.

* Ta TTaudid peTTel va Bpioko-
vTal UTTO €TTIBAEWN, WOTE VA
eCao@aliceTal 611 Ogv TTAICOUV
ME TO TTPOIOV.

* Ta nAekTPIKA TTPOIOVTA Eival
ETTIKivOUva yia TTaIdIA KAl Ka-
TOIKi®Ia. Ta TTaidid Kal Ta KATOI-
Kidla dev TTpETTEl va TTaifouv pE
TO TTPOIdV, OUTE va aveRaivouv
TTAVW TOU N va PTTaivouv Yéoa.

* Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTO
TTPOIOV QVTIKEIUEVA TTOU PTTOPEI
va TTPOCTTaBAoOouV va Ta
@TAOO0UV TA TTAIOIA.

* ['upiCete TN AaPr atTd TIG KO-
TOAPOAEG Kal T TRYAvIA TTPOG
TO TTAQI TOU TTAYKOU WOTE TA
TTaIdId va unv PIropouv va Ta
TMIAOOUV KAl va KAoUV.

* MPOEIAOMNOIHZH: KaTtd Tn

dIdpKeIa TNG XProng, Ol TTPOo-
OTTEAAOCIUEG ETTIPAVEIEG TOU

TTPoIdVTOG Ba £xouv uwnAn
Bepuokpacia. Kpardre Ta Tai-
OI& pakpId atTd TO TTPOIGV.

* Kpatdrte 6Aa Ta UAIKG OU-
OKEUOOiag Hakpid atro Taidid.
Y1rdpxel kivduvog Tpauuari-
OMoU Kal TTPOKANONG aOQUEi-
aG.

* Mpiv TNV amméppiyn @Oap-
MEVWV KAl AXpNOTWV TTPOI-
OVTWV:

1. ATTOOUVOEOTE TO QIG PEUNO-
TOANYIag Kal apaipEOTE TO
artro Tnv Tpica.

2. ATToKOWTE TO KAAWDIO pEUNQ-
TOG KOl QQAIPECTE TO ATTO TO
TTPOIOV padi Je TO PIG.

3. NauBdvete TTPOPUAAEEIS yIa
va EUTTODICETE TNV €i0000
TTAIOILOV OTO TTPOIOV.

4. Mnv aervete TTaidIA va TTai-
Couv g TO TTPOIOV OTaV dEV
XPNOIUOTTOIEITAL.

A1 .3  Aoc@aAng xpnon
NAEKTPIKOU pEUHATOG

* 2UVOEQTE TO TTPOIOV O€ YEIW-
MEVN TTPICa TTOU TTPOCTATEUETAI
aTTO ACQPAAEIA TNG OVOPAOTIKAG
TIUAG PEUPATOG TTOU avaPEPE-
TAl OTNV ETIKETA TUTTOU. Ava-
B€0TE 0€ €I0IKEUPEVO NAEKTPO-
AOYO va KAvEl TNV EYKATAOTAON
yeiwong. Mn XpNoIUOTTOINOETE
TO TTPOIOV XWPIG YEiwon TTou
OUNUOPPWVETAI JE TOUG TOTTI-
KOUG / €BvIKoUG KavovIoUOoUG.
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To @I | N NAEKTPIKR OUVOEDN
TNG CUOKEUNG Ba TTPETTEN va
BpiokeTal o€ EUKOAQ TTPOCTTE-
AGoigo pEPog. Av auTto dev ei-
VaI EQIKTO, N NAEKTPIKA EYKA-
TAOTACN OTNV OTTOIa CUVOEETAI
TO TTPOIOV TTPETTEI VA TTEPIAQ-
Bavel Eva pnxaviopo (6TTwg
ao@AAcIa, dIAKOTTTN, SIAKOTITN
ME KAEIBI KATT.) N oTTOi0 OUW-
MOPQWVETAI UE TOUG NAEKTPI-
KOUG KQVOVIOPOUG Kal aTTO0UV-
0€el 6Aoug Toug TTOAOUG ATTO TO
OIKTUO PEUPATOG.
ATTOOUVOECTE TO TTPOIOV ATTO
TNV TTPICA 1] ATTEVEPYOTTOINOTE
TNV AOQAAEID TTPIV ATTO OTTOIO-
ONATTOTE ETTIOKEUN, CUVTAPNON
Kal KaBapIouo.

2UVOEQTE TO TTPOIOV O€ TTPICa
TTOU CUMPOPQWVETAI PE TIG TI-
MEG TAONG KAl OUXVOTNTAG TTOU
ava@EépovTal oTNV ETIKETA TU-
TTOU.

(Av 1O TTPOIOV dEV DIABETEI KO-
AWwdI0 pelaTog BIKTUOU) Xpn-
OIMOTTOINOTE POVO TO KOAWDIO
ouvOEONG TTOU TTEPIYPAPETAI
oTnv evoTnTa "TeXVIKEG TTPO-
dlaypa®Eg”.

Mn o@nvwveTe TO KAAWDIO
PEUPATOC KATW Kal TTIow aTTd
TO TTPOIOV. Mnv TOTTOBETEITE
Baplid avTikeipeva TTAVW OTO
KaAWOIO peupaTtog. To KaAwdio
PEUPATOG BEV TTPETTEI va €ival
AUYIOPEVO, OUNTTIEOPEVO OUTE
vVa EPXETAI O€ ETTAQPN UE OTTOIA-
onToTte TNy BepudTNTAG.

* BeBaiwBeite 611 TO KAAWDIO
PEUNATOG BEV Eival CPNVWHEVO
EVW TOTTOBETEITE TO TTPOIOV OTN
Béon Tou PeTd aTro TIG dladika-
oieg ouvapuoAdynong f kaba-
piouoU.

* XpNOIYOTIOIEITE HOVO YVROIO
KaAwdl0. Mn xpnolIyoTroIEiTE
KaAwdIa TTou gival KOPPEVA N
€XOUV UTTOOTEI (nUId.

* Mn xpnoiyoTToIEiTE KAAWDIO
ETTEKTAONG ) TTOAUTTPICO YIA TN
AgIToupyia Tou TTPOIOVTOG.

» EmkoivwvioTe pe 1o e€ouaio-
doTnUEVO KEVTPO OEPPIS  TOV
€10aywyEa yia va XpnoIJoTTol-
NOETE TOV EYKEKPIPEVO TTPO-
OOpPOYEQ OE TTEPITITWOEIG
OTTOU gival atrapaitnTn N XpPn-
on €vOG TTPOCAPUOYED PETA-
TPOTIAG (YIO TOV TUTTO TOU QIG).

* ETiKoIVWVAOTE PE TOV €l0ayw-

yé€a 1] T0 €£0UCIOdOTNHEVO

KEVTPO O€pPIC av To PAKOG Tou

KaAwdiou peUlpaTog gival ave-

TTAPKEG.

O1 popnTéQ TTNYEG pEUATOC 1

TA TTOAUTTPICO JTTOPOUV VA

uTTEPBEPUOVOOUYV Kal va

mAaocouv QwTId. KpaTdaTte TTOAU-

TTPICa KAl POPNTEG TINYEG PEU-

MOTOG JakpI& aTTd TO TTPOIGV.

Av 10 KOAWDIO PEUPATOG UTTO-

oTEl CnUIA, TTPETTEI VA AVTIKATO-

oTaB¢i amrd Tov KATAOKEUAOTH,

éva e¢oualodoTnuévo o€pPIS N

atré ATouo KOBOoPIoUEVO aTTO

TOV €1I00QYWYEQ, VIO TV ATTOQU-

Y EVOEXOUEVWYV KIVOUVWV.

EL/6

EL



Av n ouokeur) oog O100£TEl Ka-

AWwdIO peLPATOC KAl PIG:

* [MoTE PN oUVOEDETE TO PIG TOU
TTPOIOVTOG O€ TTPICA TTOU £XEI
oTrdoel, AaokAapel 1 €Xel ByEl
atro Tn 6éon TnG. BeBaiwbeite
OTI TO QIG £XEI E1I0aXOEi TTAAPWG
oTnv TTPifa. AIa@OPETIKA Ol
OUVOEOEIG ITTOPET va uTTEPBEP-
MavBouv Kal va TTPoKANBEi Qw-
TIA.

* ATTOoQUYETE TN OUVOEDON TNG OU-
OKEUNG O€ TTPICEG TTOU €XOUV
AepwBei pe Addia | GAAEG aka-
Bapaieg ) TTou gival eKTEDEI-
MEVEG O€ veEPO (OTTWGS QUTEG
TTOU €ival KOVTA o€ €TmQAveI
epyaoiag amd OTTou PUTTopPEi va
TTETAXTEI VEPO). AIAPOPETIKA
UTTAPXE! KivOUVOoG BpaxuKu-
KAWPATOG A NAEKTPOTTANEIAG.

* [MoT€ unv ayyilete 10 QIG pEU-
MaToAnyiag e uypd xépial

* Apaip€oTe TO QIG ATTO TNV TTPI-
Ca TPaBWVTAG TO idIO TO QIG Kal
OxI TO0 KOAWDIO.

A1.4 Ac@dAsia Katd Tn
METOAQOPA

* ATTOoUVOECTE TO TTPOIOV ATTO
TO pEUMA DIKTUOU TTPIV PETO-
PEPETE TO TTPOIOV.

» O1av xpeldleTal va HETAPEPETE
TO TTPOIOV, TUNIETE TO UE UAIKO
OUOKEUQOiag HE QUOOAIDEG N
ME TTaXU XapTOVI KAl OTEPE-
WOTE TO UAIKO EAA®PA pE TAI-

via. ZTEPEWOTE KAAG Ta KIVOU-
MEVA YEPN TOU TTPOIOVTOG, YIa
TNV ATTOTPOTIN {NUIAG.

* Mpiv TNV eykaTdoTaon Tou
TTPOIOVTOG, EAEYETE TO VIO TU-
XOV {NUIA PJETA TN METAPOPA.
Av €xel uttooTel {NUId, ETTIKOI-
VWVNOTE JE TOV EI0aywYEQ i
TO €6OUCI000TNUEVO KEVTPO
o€pPIG.

A1 .5 Ao@dAsia gyka-

TAOTAONG

* [MpIv apxioeTe TNV EyKATAOTO-
on, ATTEVEPYOTTOINOTE TN YPA-
M pEUPATOG OTNV OTToIx B
ouvOeBei To TTpoidV KaTteRalo-
VTOG TNV ac@AAcgia.

* [avta va gopdTte TTPOCTATEUTI-
K& yavTia Katd tn yeTagopd
Kal TNV gykatadotaon. Alagope-
TIK& UTTAPXE! KiVOUVOG TpAUpa-
TIOMOU OTTO AIXMNPESG AKUEG!

* EAEyETE TO TTPOIGV VIO TUXOV
(NUIA TTPIV TNV EYKATAOTACH
TOU. Mnv eTITPEYETE TNV EYKO-
TAOTAON AV £XEl UTTOOTEI {NUIAL.

* ATTOQEUYETE TN XPrOn OTTOIoU-
ONTTOTE BEPUONOVWTIKOU UAI-
KOU yIa TNV KAAUYN TOU E0WTE-
pIKoU Tou ETTITTAOU OTTOU Ba
EYKOTAOTOOEI TO TTPOIOV.

» Aev TIPETTEI TNV TTEPIOXN TTOU
gival EyKATECTNUEVO TO TTPOIOV
Va UTTAPXEl APETN NAIAKNA OKTI-
voBoAia kail TrnyEg BepudTNTAG,
OTTWG NAEKTPIKES BEPUAOTPEG N
BepudoTpEG agpiou.
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» AlaTnpEiTE AVOIKTO TOV XWPO
yUpPO a1Tdé GAOUG TOUG aywyoug
agpIoPoU TOU TTPOIGVTOG.

* Mnv eyKaTOOTACETE TO TTPOIOV
KOVTa o€ TTapdbupo. YTTapxel

ALG Aoc@pdAsgia xpnong

* Na BeBaiwveoTe OTI TN OU-
OKEUN QTTEVEPYOTTOIEITAI META
ato KGO xpron.

* Av dev TTpdKeEITAl VO XPNOIKO-

KivOuvog n @AOGya atro tnv
TTAGKA ECTIWV VA TTPOKOAECEI
avag@AeEn KOUPTIVWV Kal €U-
PAEKTWV UNIKWV yUpw a1rd TNV
TTAdKa eoTiwv. OTav avoiyeTe
TO TTAPABUPO PTTOPEI va TTPOo-
KANBEi avaTpoTT KaUTWV Ha-
YEIPIKWYV OKEUWV.

Mnv eyKaTQOTACETE TO TTPOIOV
KovTé o€ TTapdBupo. OTav
avoiyeTe TO TTAPABuUPO UTTOPEI
va TTPOKANBEI avaTpoTrA Kau-
TWV HJAYEIPIKWY OKEUWV.

Av utrdpxel TTpia TTiow aTTd TN
Béon eykardoTaong Tou TTPOoi-
OvTOG, TTPETTEI VA OIAOPAMNIOTEI
OTI TO TTPOIGV dev Ba £pBel o€
ETTA@N oUTE YE TRV TTPIa OUTE
ME TO QIG TTOU €XEI OUVOEDEI
oTnv Tpica.

Agev TTPETTEI VA UTTAPXEI EUKAW-
TITOG CWANVAG agpiou, TTAAOTI-

TTOINOETE TO TTPOIOV YIO HEYAAO
XPOVIKO d140TNUA, ATTOCUV-
0€oTe TO ATTO TNV TIPIda, 1 aTTE-
VEPYOTTOINOTE TNV TPOPOdOTia
QTTO TOV TTIVAKO A0@AAEIWV.
Mn xPnOIJOTTOIEITE TO TTPOIOV
av utrooTei BAGRN i {nuia katd
TN XPrHon Tou. ATTOOUVOEDTE TO
TTPoIGV aTTd TNV TTApPOXH PEU-
MaTOG. ETTIKOIVWVAOTE PE TOV
gloaywyéa r} To €gouciodoTn-
MEVO KEVTPO OEPPIG.
MPOEIAOMOIHZH: Av n eTI-
@Avela TNG TTAGKOG E0TIWV gival
payIoUEVN, OTTOOUVOEDTE TO
TTPOIOV aTTO TO BIKTUO PEUNA-
TOG, YIO ATTOQUYH TOU KIVOUVOU
NAEKTPOTTANSIaG.
MPOEIAOMNOIHZH: Av £xel
OTTIACEl N YUAAIVN ETTIQAVEIQ
TNG TTAAKAG ECTIWV:

ATTEVEPYOTTOINOTE OAEG TIG EOTIES
agpiou Kai (av €xel e@apuoyn) Tig
NAEKTPIKEG €OTIEC. ATTOOUVOEDTE
TO TTPOIGV atrd TNV TTapoxn peu-

KOG OWANVvag vepou Kal Trpi¢a
OTO TTIoW A TTAEUPIKO ToiXWHaA
oTtn B€éon 610U Ba EyKATACTO-
B¢ei To TTPOIOV. AIOPOPETIKA, QU-

TG YTTOpEi va Trapapopewouv  HOTOG. ]
ato TNV £TTidpaON NS BEP- - Mnv ayyiceTe TNV £TMIPAVEIA TNG
HOTNTAG OTAV AEITOUPYATE! N OUOKEUNG.

- Mn XpNOIYOTTIOIEITE TN CUOKEUN.
* Mnv trardre mavw oTn Ou-
OKEUT, Y1 OTTOIoVONTTOTE AQYO.

TTAGKA €EOTIWV Kal JTTOPEI va
dnuioupynOBei Kivdbuvog yia Tnv
ac@AAcia.
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* [MOTE PN XPNOIUOTIOINCETE TO
TTPOIOV AV N KPion fj 0 GUVTOVI-
OMOG 0aG €XEI ETTNPEACTEI ATTO
TN XPAON OIVOTIVEUATOG Kal/f
VOPKWTIKWV.

» Aev TTpETTEl VA QUAGOOOVTAI
EUQPAEKTO AVTIKEIMEVA HECA KAl
yUpw atrd TNV TTEPIOXN MAYEI-
PEPATOG. AIOQOPETIKA, UTTOPEI
va yivouv aitia TTupkayIidag.

* AuUTO TO TTPOIOV d¢V €ival Ka-
TAAANAO yia Xpon JE TNAEXEI-
PIOTAPIO 1] EEWTEPIKO XPOVO-
OIOKOTTTN.

A1 .7 TposgidoTtroinoeig
Oeppokpaciag

* MPOEIAOMOIHZH: Otav 10
TTPOIOV XpNOIJoTIoIEiTAl, TOOO
TO TTPOIOV OC0 KAl TA TIPOCTTE-
Adoiua yépn Tou Ba BpiokovTal
o€ uynAn Beppokpaaia. MNMpo-
OEXETE VA ATTOQPEVYETE va QyYi-
CeTe TO TTPOIGV KAl TIG AVTI-
otdoeig Bépuavong. Ta Taidid
NAIKIaG KATW Twv 8 £TWV
TIPETTEI VA TTAPAUEVOUV JAKPIA
aTTO TO TTPOIOV EKTOG av Bpi-
okovTal uTté ouvexn eTmiBAewn.

* Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA /
EKPNKTIKA UAIKA KOVTA OTO
TTPOIOV, ETTEION O ETTIPAVEIEG
Ba eival o€ uywnAn Bepuokpa-
oia katd Tn AsiIToupyia Tou.

* MPOEIAOINOIHZH: Kivduvog
TTUpKay1dg: Mn QuAGooEeTE
OTTOIAdNATTOTE €idN TTAVW OTIG
ETTIPAVEIEG HAYEIPEPATOG.

A1 .8 Aoc@dAeia payel-
PENATOG

* MPOEIAOINOIHZH: H diadika-
oia JayEIPEUATOS TTPETTEI VA
TTapakoAouBeital. O1 cUVTOuES
O1adIKOTIEG HAYEIPEPATOG
TIPETTEI VA ETTITNPOUVTAI dIap-
KWG.

* MPOEIAOMNOIHZH: Z¢ Tepi-
TITWON POYEIPEPATOG UE OTE-
PEOG NITTOG 1) UYPO AAGDI, gival
ETTIKIVOUVO VA AQrOETE TNV
TTAGKQ 0TIV XWPIS dIapKN
ETTITAPNON, KAl QUTO UTTOPEI VA
TTpokaAéoel TTupkayid. NMOTE
MNV ETTIXEIPACETE VO OBAOETE
MIa QWTIA pe vepo. MNMpwTa
QATTOOUVOEDTE TO TTPOIGV ATTd
TO peUMA DIKTUOU, KAl KATOTTIV
KAAUWTE TIG GAOYEG UE Eva
KAAUPPa ) TTUpAavToxo UQacua
(KATT.).

* [pooéxeTe 6TV XPNOIPOTTOIEI-
TE AAKOOAOUXA TTOTA OTO PAYEi-
pPEMUA TOU QaynTou 0ag. To ol-
VOTIVEUNQ ECATMICETAI O€ UYN-
AEG BepUOKPOOTieg KAl UTTOPEI
VO TTPOKOAETEI QWTIA ETTEION
MTTOPEI va avagAeyei av €pOel
O€ ETTAPNA ME KAUTEG ETTI-
PAVEIEG.

A1 9 Etmaywyikn

* O1 NAeKTPIKEG CWVEG TNG
TTAAKOG €0TIWV OAG Eival £60-
TIAIOPEVEG PE TTPONYMEVN "ETTO-
YWwyIKR" TEXVOAoyia. 2TIG E0TIiEG
TNG ETTAYWYIKNG TTAAKES
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€0TIWV, TTOU £E0IKOVOUOUV
XPOVO Kal EVEPYEIQ, TTPETTEI VA
XPNOIUOTTOIoUVTAl JaYEIPIKA
OKEUN TTOU €ival KATtaAAnAa yia
ETTAYWYIKO payeipeua. Alago-
PETIKA N ETTAYWYIKN €0Tia OV
Ba Aeiroupyei. Na AeTTTONEPEIG
TTANPOYOpPIES avaTpEETE OTNV
evotnTa "ETmAoyr] OKeEuwV".
ETreidn n eraywyikr TAGKa
EOTIWV dNUIOUPYEI Eva payvnTi-
KO TTEdI0, UTTOPEI VA EXEI ETTI-
BAaBeig emmrTwoeIg o€ dtoua
TTOU XPNOIKOTTOIOUV OUOKEUEG
OTTWG PNUATOBOTES A AVTAIEG
IVOOUAIVNG.

MeTa Tn XprHon aTTEVEPYOTTOIEI-
T€ TNV KABE €0Tia aTrd TOV TTi-
voKa eAEYXOU TNG OUOKEUNG,
MNV ETTOQiECTE YOVO OTOV Al-
oonNTApa oKEUOUG.

2NV EMQAVEIA TNG TTAAKAG
EOTIWV OEV TTPETTEI VA TOTTOOE-
TOUVTOI JETAAAIKA QVTIKEIMEVA
OTTWG haxaipia, Tipouva, Kou-
TéAIa Kal KaTTékia, yiaTi 8a
ATTOKTACOUV UYnAr Bepuokpa-
oia.

« Mn @uUAGOoETE HETAANIKG QVTI-

KEIMEVA O OUPTAPIA KATW ATTO
TNV TTAGKQ €0TIWV. KaTd Tnv
TTAPATETAUEVN KAl EVTATIKN
XPAoN, Ta UAIKG auTd PTtTopEi
va utTePBepPavOoUV.

* Mnv ToTTOBETEITE NAEKTPOVIKA
TTPOIOVTA OTTWG KIVNTA TN-
AEQwva, TAPTTAETEG, UTTOAOYI-
OTEG KATT. TTAVW OTNV ETTAYWYI-
KAl TTAGKa eoTiwv. H ocuokeun
OQG PTTOPEI va UTTOOTE! NI,

A1 10 Ao@dAsia ouvTipn-
ong Kal Kabapiopou

* MNepIpéveTe va KPUWOEI TO TTPO-
iov Tpiv T0 KaBapioete. O1 Kau-
TEG ETMIPAVEIEG UTTOPOUV VO
TTPOKAAEOOUV gykauuaTtal

* [MoT€ pnv TTAEVETE TO TTPOIOV
WeKAZovTag ) Xuvovtag vepo
TTavw Tou! YTTapxel Kivoduvog
nAekTpoTTAngiag!

* Mn xpnolyoTtrolgite aTpokaba-
PIOTEG yia TOV KABapIoud Tou
TTPOIGVTOG YIaTi QUTO PTTOPEI va
TTPOKAAEDEI NAEKTPOTTANEI.
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2 Oodnyieg mpooTaciag Tou TTePIBAAAOVTOG

2.1 Odnyia epi amroBARTWYV

2.1.1 Zuppoépewaon pe Tnv Odnyia
TmePi amOoBAANTWY NAEKTPIKOU
Kol NAEKTPOVIKOU £§OTTAICOU
(AHEE) ka1 amréppiyn Tou Trpo-
i6vT0oGg 0TO TEAOG TNG WPEAINNG
{wng TOoU

Autd 1O TTPOIGV CUPPOPPUWIVETAI E TNV

Odnyia T EE mepi AHEE (2012/19/EE).

AuTtd 10 TTPOIdV PEPEl Eva oUPPBoAo Tagi-

vouNong yia atroBANTa NAEKTPIKOU Kail nAe-

KTpOVIKOU e€oTTAiIopoU (AHHE).

To TTpoidv auTd €€l KaTa-

OKEUAOTEI YE EEaPTANOTA UYN-

AAG TTOI0TNTAG KOl UNIKG TTOU

MTTOPOUV Va ETTAVAXPNOIPOTIOI-

nBouyv Kkai gival KAaTGAAnAa yia
E  ovoxOkAwon. MNa Tov Adyo au-
10, UNV TTETAEETE TO TTPOIOV padi Ye Ta KOIVA
OIKIOKA atroppiupaTa i GAAa atmoBAnTa,
oT10 TEAOG TNG WPENINNG CwRG Tou. Mapa-
dWOTE TO O€ ONuEio CUANOYAG yia TNV avao-
KUKAWGT NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £€0-
TTAIGPOU. MTTOPEITE VO PWTHOETE TIG TOTTIKEG
00G OPXEG OXETIKA PE QUTA TO ONUEIQ GUA-
Aoyng. H KatdAANAN amméppiwn TNG CUOKEU-
NG GUUBAAAEI OTNV ATTOTPOTIT EVOEXOUEVWV
aAPVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV
Kal TNV avBpwTrivn uyeia.

Zuppopewon pe Tnv Odnyia RoHS:

To TTpoIdV TToU TTPOUNBEUTAKATE CUMMOP-
owvetal ge Tnv Odnyia RoHS tng EE
(2011/65/EE). Aev trepiéxel emBAaBn Kai
arrayopeupéva UAIKG TTou KaBopilovTal
otnv Odnyia.

2.2 NMAnpo@opicg yia T CUCKEUATIA

Ta uAikd cuokeuaaoiag Tou TTPOIGVTOG KaTa-
OKeudZovTal atd avaKUKAWGCIPA UAIKG oUp-
Qwva pe Toug EBvikoUg MepiBaArAovTikoug
Kavoviopoug. Mnv atroppiyeTe Ta dxpnoTa
UAIKG ouokeuaaoiag padi ue Ta oIKIoKA 1 GA-
Aa améBANTA, aAAG TTapadwaoTe Ta OTA ON-
peio cUAAOYAG UNIKWY CUCKEUATiag TTou
£XOUV OPIOTEN ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.

2.3 XuoTtdoeig yia ESoikovounon
Evépyeiag

ZUpowva pe Tov kavoviopo (EU) 66/2014,
TIANPOQOPIEG OXETIKA PE TNV EVEPYEIOKN
atrédoon UTTOPEITE va BPEiTeE OTNV TEKUNPI-
waon Tou TTPOIGVTOG TTOU GUVOOEUE! TO TTPOI-
ov.

O1 rpotdoeig TTou akoAouBouv Ba aag Bon-

Brioouv va xpnoIUOTIOIEITE TO TTPOIGV UE Ol

KOAOYIKO Kal evepyEIOKA aTTODOTIKO TPOTTO:

o AQRVETE TA KATEWUYUEVA TPOQPIUA VO
atmmoyuxBoUv TTpIV Ta WHOETE.

» XpNOIYOTTOIEITE KATOOAPOAEG/ TNYAVIA PE
TO pEyeBOG Kail TO KATTAKI TTOU €ival KAaTaA-
AnAa yia Tn {wvn payeipépatog. MNavra
EMAEYETE TO OWOTO PEYEBOG OKEUOUG YIa
Ta @aynTtd cag. Mg Ta okeun Aavea-
OPEVOU PEYEBOUG KATAVOAWVETAI TTEPIO-
00TEPN EVEPYEIQ OTTO TNV OTTAITOUMEVN.

» AlOTNPEEITE TIG ETTIPAVEIEG YNOIPATOG Kal
TIG BACEIG TWV OKEUWV O€ KaBapn Ka-
TédoTtaon. O akaBapaieg YEIVOUV T HE-
TaPOPAa BepudTNTAG HETAEU TNG ETTI-
@AveIag Yynaoipartog kai TG Baong Tou
OKEUOUG.
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3 To mwpoidv cag

3.1 Mapougciaon Tou TTPOIGVTOG

P o

~—

v
3

1 TudAivn em@AveIa payeIpEPATOS 2 Katw 1repiAnua
3 EmaywyiknA €oTia 4 ETTaywyIKr €0Tia
5 EmaywyikA €oTia 6 ETTaywyikn €oTia
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3.2 Texvikég Mpodiaypagég

[evikég TTpOdIaYPAPEG

E€wrepikég dlaoTAOEIG TTPOiOVTOG (UWog/ TTAGTOG/ BAB0G)

52 /590 /520 *
(mm)

AlaoTdoeig eykatdaTaong TTAGKAG 0TIWV (TTAGTOG /

BaBog) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Tdon /ouxvotnta 2N~380-415V; 50 Hz

TOTOG KOAWdIoU Kal JIATOUr TTOU XPNaidoTTolouvTal / Ko-

h . ehdy. HO5V2V2-F 4 x 2,5 mm2
TAAANAQ yia Xprion oTo TTPoidV

ZuvoAikA katavaAwaon evépyelag (kW) uéy. 7,2 kW

Eorieg

MrtrpoaoTivr) apioTepr EmaywyikA goTia

AidoTaon 180 mm

loxug 2000 W / Evioxupévn Béppavon 2300 W
MrrpoaTivr) degid EmaywyikA eoTia

AidoTaon 145 mm

loxug 1600 W / Evioxupévn 8épuavan 1800 W
Miow apioTepn EmaywyikA eoTia

AidoTaon 180 mm

loxug 2000 W / Evioyupévn Béppavaon 2300 W
Miow degi& Emraywyikn eoTia

AidoTaon 210 mm

loxug 2000 W / Evioxupévn Bépuavon 2300 W

* To Uyog TNG €0Tiag TTou KaBopifeTal OTOV TEXVIKO TTiVAKA €ival TO UWOG Tou KATW TTEPIBAANATOG TOU TTPOIGVTOG.

O1 TeXVIKEG TTPOBIAYPAPES UTTOPET VO TPOTTOTTOINBOUV XWPIG TTPONYOUHEVN EI00TTOI-
@ non, yia okotroug BeATiwong TNG TTOIGTNTAG TOU TTPOIGVTOG.

O1 eIKOvVEG OTO TTAPOV EYXEIPIOIO gival EVOEIKTIKEG KOI UTTOPE] VO PNV AvTIOTOIXOUV
@ aKpIBWG OTO TTPOIdV 0aG.

ONG TTOU TO GUVOBEUOUV £XOUV ATTOKTNOEI € EPYAOTNPIOKEG CUVONKEG CUNPWVA UE
TA OXETIKA TTPOTUTTA. AvAAoya PE TIG OUVOAKES AsiToupyiag kai TTEpIBAAAOVTOG TOU
TTPOIOVTOG, Ol TIUEG QUTEG UTTOPET va dla@EPouy.

@ O1 TIYEG TTOU AVAQEPOVTAI OTIG ETIKETEG TOU TTPOIOVTOG ) 0€ AAND EVTUTTO TEKUNPIW-
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4 MpwTtn XpAon

Mpiv apxioeTe va XpNOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV,
OUVIOTATAI VA KAVETE TA £ENG TTOU AvVAPEPO-
VTal QVTIOTOIXO OTIG EVOTNTEG TTOU OKOAOU-
Bouv.

4.1 Apxik6g KaBapiouog
1. AgaipéoTe 6Aa Ta UNIKG OUOKEUQTIOG.

2. XKOUTTIOTE TIG ETTIPAVEIEG TOU TTPOIOVTOG
ME éva eAa@pd uypo TTavi A opouyydapl
Kal OTEYVWOTE PE Eva GANO TTaVi.

EMIZHMANZH: Opiopéva atmopputtavTIKa
1] KaBaPIOTIKA PUTTOPOUV VO TTPOEEVHOOUV
{nui& otnv em@aAveia. Mn XpnoIKOTIOIEITE
yIO TOV KABAPIoUO aTTOPPUTTAVTIKA N
OKOVEG/KPEUEG KaBapiapoU TTou Xapdadouy,
1] OTTOIadNTTOTE AIXUNPA QVTIKEIPEVA.
EMIZHMANZH: Kard tnv TTpwTn xpnon,
UTTOPEI VO TTapdyEeTal ATHOG Kal OouA yia
QPKETEG WPEG. AuTO gival ualoloyiké Kal
atrAd xpeiddetal KaAd agpIoO yia TNV OTTo-
MAKpUVOH TOUG. ATTOQEUYETE TNV aTTeEUBEiag
€I0TTVON) TOU KOTTVOU KOI TWV OCHWY TTOU
oxnuari¢ovTai.

5 Mwg va XpNOIJOTTOIEITE TNV TTAAKO ECTIWV

5.1 Tevikég TTANPOPOPIEG TXETIKA ME
TN XPAON TNG TTAAKAG ECTIWV

levikég TpoeISoTToINOEIg

* Mnv a@AVvETE QVTIKEIJEVA VO TTEGOUV
TTAVW oTNV €0Tia. AKOA KAl JIKPA avTI-
Keipeva, OTTwG aAaTiépa, PYTTOPEi va TTpo-
KaAéoouv ¢nuId oTnv €oTia. Mn xpnaoipo-
TIOIEITE payIopEVEG €0TiEG. To vepd PTTO-
pei va diappeloel yEoa aTTO QUTEG TIG
PWYHEG KAl VO TTPOKOAETEI BPAYXUKUKAW-
Ja. Edv n emedveia €xel uTTooTEl OTTOIa-
ONTroTe CnUId (TT.X. OPATEG PWYHEG), ATTE-
VEPYOTTOINOTE TTPWTA TNV ACPAAEIN KAl
KOAEOTE TNV €E0UCIOdOTNUEVN UTTNPETIT
YIO VO OTTOOUVOECETE TO TTPOIOV Yia va
UEIWOETE TOV KiVOUVO NAEKTPOTTANEIaG.

* Mnv ToTTOBETEITE TTAVW OTNV TTAGKA
E0TIWV KATOAPOAES/ TNydvia TTou dev €i-
val oTaBepd 1 JTTOPOUV VA avVaTPATTOUV
€UKOAQ.

* Mn Bepuaivete KATOAPOAES/ TNyAVIa XW-
pig Trepiexduevo. MTTopei va utrooTouv
{NMIG TOOO Ta OKEUN OO0 KAl N CUCKEUN.

» [dvTa va aTTEVEPYOTTOIEITE TIG £OTIEG AEPI-
OU TNG TTAGKOG E0TIWV META OTTO KAOE
xperon.

* Oa pogevroeTe {NUIG OTN CUOKEUN av
XPNOIMOTIOINCETE TIG E0TIEG XWPIG KAvEVA
OKeUOoG 1 KataapodAa/ Tnyavi. MNavra va
QTTEVEPYOTIOIEITE TIG ETIEG YETA ATTO KABE
xpnon.

* MeTd ammod KAOe xprion, N ETIPAVEIQ Ja-
yelpépatog Ba ival CeoTr), OTTOTE PNV T0-
TTOOETEITE TIG TTAACTIKEG YAAOTPEG / TN-

yévia otnv em@daveia yayeipéuarog. Ka-
BapileTe AUECWG OTTOIABNTTOTE TETOIO UAI-
KA €xouv Aiael TTavw oTNV ETIQAVEID.

* Za@viKEG aAayEg Beppokpaaiag oTnv
YUGAIVN ETTIQAVEIQ JAYEIPEPOTOG PTTOPET
va TTPOKAAETOUV {NUId, TTPOCELTE vVa PNV
XUBouv Kpua uypd KaTd Tn dIAPKEIA TOU
HayeIpéPaTog.

» TotroBeteite KATAAANAN TTOGSTNTA PAyN-
TOU Yéoa OTIG KATOAPOAEG Kal Ta TyAvia.
Me auTo Tov TPOTTO Ba EUTTOBICETE VA XU-
B¢i To PaynTo £€w aTTo TIG KATOAPOAEG/ TO
TNyavia kai dev Ba XPEIGOTEI AOKOTTO Ka-
Bdpiopa.

* Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTIG NAEKTPIKEG
€0TIEG N TIG €0TIEG Agpiou T KATTAKIA ATTO
KATOOPOAEG 1 TRydvia.

* [lavta va KevTpdpeTe Ta PayeIpikG oKeun
TTAVW OTIG NAEKTPIKEG EOTIEG N TIG EOTIEG
agpiou. Av BEAETE va TOTTOBETHOETE TO Pa-
YEIPIKO OKEUOG TTAVW O€ OIAPOPETIKA NAE-
KTPIKI] €0Tia A} €0TIA Agpiou Unv 10 CUPETE
WG TNV €mMOUUNTA €0Tia, AAAG ONKWOTE
TO KAl TOTTOBETACTE TO OTN VEA £OTIA.

ApXn AeiToupyiag TNG ETTAYWYIKAG EOTI-

ag

H eraywyikr) €oTia gival oav éva avoikTo

KUKAwpa. To KUKAwpa oAokAnpwveTal étav

ToTroBeTOUVTAI OE AQUTO YAAOTPES / TaWId

KATAAANAQ yia eTTaywYyIKO payeipepa Kai

£€va NAeKTPOVIKO oUCTNHA KATW aTTd TNV

YUGAIVN €TTIQAVEIQ ONUIOUPYEI payvnTIKO

medio. H petaAAikr Bdon Twv doxeiwy / Ta-

wiwv Bepuaiveral AapBavovTag evEpyEIa
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atd auTd To payvnTiko edio. ETropévwg, n
BepudTnTa OV TTAPAYETAI OTNV ETTIPAVEIQ
TNG €0TiOG, aAAG atreuBeiag oTnV KATOO-
POAQ/TO TNYAVI TTOU £X€I TOTTOBETNOET TTAVW
™G. H yudAivn em@aveia Beppaivetal Epue-
oa, ammod Tn BepudTNTA TNG KATGAPOAAg/Tou
Tnyaviou.

MAEOVEKTAMATA TOU ETTAYWYIKOU HAYEI-

PEMATOG

Ol eTTaywYIKEG ECTIEG TIPOCPEPOUV OPI-

ouéva TTAEOVEKTHMOTA, ETTEIDN N BEpUOTNTA

MeTagEPETal aTTEUBEIAG OTIG KATaAPOAES/TA

nyavia.

* O1 TTO0OTNTEG PAYNTOU TTOU TUXOV EEXEIAI-
OouV KaTd To payeipepa dgv KaiyovTal
ypriyopa €1reidn n yudAivn mm@Aveia pa-
yelpépaTog dev BeppuaiveTal atTeubeiag.
‘ET01 kKaBapiovTtal EuKOAGTEPQ.

* To payeipepa Ba gival TaxUuTepo, €TEIdA N
BeppodTNTa TTAPAYETAI ATTEUBEIAG OTIG Ka-
TOOPOAEG/Ta TNyAvia payeipéuartog. Emo-
pEVWG, EEOIKOVOUEITAI XPOVOG KOl EVEP-
YEIO 0€ OXEON PE TOUG AAAOUG TUTTOUG
€0TILOV.

» ETeidn n BepuoTnTa TTOPEXETAI ATTEUDEI-
0G OTIG KATaapOAeg/Ta TNyavia, dev
UTTAPXEl aTTWAEID BepudTNTAG, Kal £TOI
ETMITUYXAVETaI éva TTOAU ATTOBOTIKOTEPO
Jayeipeya.

» To yeyovog 0TI n peTapopd BepudTnTag
OTOPOTA KAl N ETTIQAVEIA JAYEIPEUATOG
Oev Bepuaiveral atreubeiag étav ol kaToa-
poOAeg/Ta Tnydvia agaipebolv atd Tnv
ETMIQPAVEIA HAYEIPEPATOG, ETTITPETTEI UEYA-
AUTEPN 0O@AAEIa Xpriong GO0V aPopd ev-
dexOpeva aTuxiuaTa Katd tn SIdpKeEIa
TOU JAYEIPEUATOG.

Mo ac@aAn AsiToupyia:

o Mnv emAéyeTe UPNAA eTTiTTEdO BEPUOTN-
TAg OTAV XPNOIYOTIOIEITE AVTIKOAANTIKEG
KATOOPOAEG/ TNYAVIA TTOU EXETE AAEIYEl PE
MIKpA TTogoTNTa AadIoU A TTOU XPNaido-
TToI00VTal XWPIG AGdI (TUTTOU TEPAOGV).

* Mn XpNOIPOTTOIEITE TN YUBAIVN ETTIQAVEIQ
HayeIpEPATOG Yia aTréBean AVTIKEINEVWY
1 oav eTMQAvVEIA KOTTNG.

* Mnv TOTTOBETEITE HETAAAIKA QVTIKEIWEVA
OTTWG payaipoTripouva A KATTAKIA aTTd
KATOOPOAEG TTAVW OTNV €0Tia 0Ag, d1a@o-
PETIKA pTTOpPEi va BeppavBolv og uWwnAn
Beppokpaaia.

* [1oT€ PN XPNOIKOTTOIEITE AAOUNIVOXAPTO
yla payeipepa. MoTé unv ToTToBeTACETE
TTAVW OTNV ETTAYWYIKA €0TIO TPOPIUA TU-
Alypéva pe aAoupIvoxapTo.

» Orav eival og Aeitoupyia n TTAGKA ECTIWY,
d1aTNPEiTe TA €i0N PE payvnTIKES 1010TNTEG
OTTWG TTIOTWTIKEG KAPTEG 1} KAGETEG Y-
KP1& atrd TNV TTAGKA EGTIWV.

* Av UTTapXEl OoUPVOG KATW aTTd TNV
TIAGKQ ECTILV KOl XPNOIYOTTOIEITAl, OI al-
oONTAPES TNG TTAAKAG £0TILOV PTTOPET va
MEIWOOUV TO ETTITTESO PaAYEIPEUATOGS A va
QATTEVEPYOTTOINOOUV TNV TTAGKA ECTIWV.

* H mAdka eoTiwv B100£TEl cUCTRUA AU-
TOUATNG ATTEVEPYOTTOINONG. AETITOUEPEIG
TTANPOYOPIEG OXETIKA PE QUTO TO OUCTNUA
TTAPEXOVTAI OTIG EVOTNTEG TTOU OKOAOU-
Bouv. QoT600, AV OTO PayEipEUA XPNOI-
MoTTOIEITE OKEUN PE AETTTA Bdon, auTd Ta
oKeun Ba BepuaivovTal TTOAU ypriyopa Kal
TO KATW PEPOG TOU OKEUOUG UTTOPEI va
NWOEl Kal va TTPOKAAETEl {nuIG OTNV ETTI-
PAVEIQ HAYEIPEPATOG KAl 0T CUCKEUR
TTPIV evePYOTTOINOEi TO OCUCTNUO QUTOMO-
TNG BIAKOTING TNG TTAPOXNG.

KatoapoAeg/ Tnydvia HayeIpEMOTOG

2TNV ETaywyIkA TTAGKAO E0TIWV TTPETTEI VA

XPNOIUOTTOIEITE O10NPOUAYVNTIKA, TTOIOTIKG

HayeIpIk& oKeUn TA OTTOIa PEPOUV ETIKETA I

TrpocidoTroinon OTi gival CUPBATA PE ETTA-

YWYIKO payeipepa. evikd, 600 yeyahdTepo

€ival To TTePIEXOPEVO OIBNPOU, TOGO KAAUTE-

pn ammoédoaon Ba £Xouv Ta PAYEIPIKA OKEUN.

H BaoikA SIGUETPOG TWV TAWIWV / TOWIWV

TIPETTEl va TaIPIAgEl PE TN CWvn ETTAYWYNG.

O1 TTpoTEIVOEVEG BIAOTATEIG AVAPEPOVTAI

TTAPOAKATW.

KatdAAnAeg katoapoAeg/ Tnyavia:

» KatoapodAeg/ Tnydvia atmod xutoaidnpo

» KatoapdAeg/ Tnydvia atmo gpayi€ xaAuBa

» KatoapodAeg/ Tnydvia atmd xaAuBa kai
avogeidwTo XAAUBa (UE ETIKETA 1) TTPOEI-
doT1roinan 6T gival cUPBATA PE ETTAYWYI-
KO payeipeua)

AkatdAAnAeg katoapoAeg/ Tnyavia:

* ANoupivévieg KaToapOAeg/ Tnydavia

* XA&AKIVEG KATOAPOAES/ TNyAvIa

* OpeIx@AKIveg KatoapoAeg/ Tnydavia

* TudAiveg katoapoAeg/ Tnyavia

* [IAAIiva okeln

» Kepapikd kail TopoeAdviva okeln
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Ymodei§eig:

» XpnoigoTrolgite yévo KatoapoAeg/ Tn-
yavia ue emmiedn Baon. Mn xpnoiyo-
TTOIEITE KATOOAPOAEG/ TNYAVIa e KUPTA 1)
KoiAn Baon.

v X

» XpnolgoTtrolgite pévo KATOAPOAES Kal Tn-
yavia pe PeyadAou TTaxoug, NXOVIKA ETTE-
Eepyaopuéveg Baoelg. Av XpnoOIPOTTOIEITE
OKeun Je Aetrtr) Bdon, autd Ta okeln Ba
BeppaivovTal TTOAU ypriyopa Kail To KATwW
UEPOG TOU OKEUOUG PTTOPET VA AILOTEI Kal
va TTPOKOAETEl {NIG oTRV ETTIQAVEIA PO-
YEIPEPATOG KOI OTN GUCKEUN TIPIV EVEPYO-
TroINBei To oUOTNUA AUTONATNG BIOKOTTAG.
Ta aixunpd GKpa ITTOPEI Vo TTPOKA-
AECOUV YPATOOUVIEG OTNV ETTIPAVEIQ.

v X

* O1 Bdoeig atmd oplopEveG KATOAPOAES/ TN-
yavia €Kouv PIKPOTEPN NAEKTPOPAYVNTIKA
EVEPYN ETTIQAVEIQ OTTO TNV TTPAYUOTIKA
TOUG BIAuETPO. Mdévo auTd TO TUAKA TNG
€M@AveIag BepuaiveTal atmod TNV €0Tid.
Etropévwg, n BeppdtnTta dev KaTaveéueTal
OUOoIOGUOP®A KAl N aTTOB00T HOYEIPEUATOG
gival peiwpévn. EmimrAéov, auTou ToU Ei-
d0oUG 01 KATOOPOAES/TA TNYAvVIa EVOEXETAI
va PNV avixveuovTal aTT JEYAAEG ETTAYW-
YIKEG €0TieG. 'ETOI, N €0TiA HAYEIPEUATOG
Ba TTpéTTel va eIAéyeTal Pe BACN TO PEYE-
060G TNG O1dNPOUAYVNTIKAG EVEPYNG ETTI-
PAVEID TOU OKEUOUG.

» Oplopéveg KOTaAPOAEG/ TNYAVIA EXOUV
Baaon 1Tou TTEPIEXEI PN CIdNPOMAYVNTIKG
UAIKG OTTWG gival To aAoupivio. AuToi ol
TUTTOI KOTOOPOAWYV/ TNYAVIWYV PTTOPET va
pNnv BepuaivovTal apKeTa 1 PTTOPEI va pnv
avixveuovTal KaBOAou aTod Tnv ETTaywyi-
KN €0TIA. Z€ OPIOUEVEG TTEPITITWOEIG,
MTTOPEI VO EN@AVICTE hIa TTPOEIBOTTOINGN
yla kakd katoapOAeg/ Tnyavia.

H opoldpopen Katavoun Twyv

@ OKEUWV OTIG OEEIEG, APIOTEPEG Kal
KEVTPIKEG EOTIEG KATA TNV ETTIAOYN
€0TIWV ETTNPEACEI BETIKA TA ATTOTE-
AéopaTa payeipéUaTog, OTIG TTEPI-
TITWOEIG TTOU PayeIpeUovTal TTEPIO-
o6TePa atrd £va eaynTd OTIG ETTO-
YWYIKEG EOTIEG.

AoKIYR TWV KAToAPOAWYV/ Thyaviwv
AokipydoTe av To OKeUOG 0ag gival cupBaTo
HE ETTAYWYIKO PAYEIPEPA XPNOIUMOTTOIWVTAG
TIG TTAPaKATW PEBBGDOUG.

1. Eivai oupBatd av n Bdon Tou okedoug
OUYKPATEL Evav payviTn.

2. Eivai oupBato av n évdeign Il dsv ava-
BooBrvel 6Tav ToTTOBETEITE TO OKEUOG
0ag TTavw OTNV ETTAYWYIKA €0TIA KAl
EVEPYOTTOIEITE TNV €O0TIAL

ZUVIOTWHEVO PEYEDN KATOAPOAWYV/ THYAVIWV

AlGpeTpog €0Tiag - mm

AlGpeTpog okeloUg - mm

145 €Ay 100 - péy. 145
180 eAGy. 100 - pgy. 180
210 €Ay 140 - pgy. 210
240 NGy 140 - pgy. 240
280 €AY 125 - pgy. 280
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AlGpeTpog £0Tiag - mm

AldpeTpog okeloug - mm

320

eAay. 125 - péy. 320

2 x (92,7 x 200)

€AGy. 100 - pgy. 180

Eortia pe eupeia (€UEAIKTN) eTIQAvEIQ

TAdTOG 230 - prikog 390

H avixveuon Twv KatoapoAwv/ TNyaviwy
atrd TIG ETTAYWYIKEG £OTIEG £CAPTATAI ATTO TN
OIGUETPO KaI TO UAIKO TOU CIBNPOPayvnTI-
KoU TUAPOTOG OTN BACN TV KATOAPOAWV/
Tnyaviwyv. MNa va eEao@alioeTe TNV aviyveu-
0N TWV KATOGPOAWV/TNYAVIWY Kal VA ETTITU-
XETE ATTOOOTIKO PayeipePa, Ol KATOAPOAEG/
Ta TNYAvia TPETTEl va eTTIAEyovTal CUPQWVA
pe To péyeBog TnG eoTiag oag. Ta ouvi-
OTWUEVA PEYEDN KATOAPOAWYV/ TRYAVIWV
avagEpovTal TTaPaTTAvW.

H ouptrepipopd Bpacouou YTTopEi va TTOIKIA-
Ael avaAoya pe Toug TUTTOUG TNG YAAOTPOG,
TO pEYEBOG TNG KATOAPOAAG Kal TO pEyEBOG
NG {Wvng payeipEéuaTog. MNa yia o opolo-
YEVA CUUTTEPIPOPE BPaTuOU, UTTOPEI va
xpnoiuotroinBei éva Brua peyaAitepn {wvn

payeipéuatos. H xprion peyaAutepng {wvng
HoyeipEPaTog eV TTPOKAAE OTTATAAN eVEP-
YEIOG O€ ETTAYWYIKEG €OTIEG, €TTEION N Bep-
poTNTa dnuIoupyeiTal uévo oTnV avTioToIxN
TTEPIOYN TOU OOXEIOU.

EoTia rAaTIdg emMIQAVEIAG (EUEAIKTN)

H eoTia oag sival eoTAIcpévn e €0TiEG Pa-
VEIPEUATOG HEYAANG ETTIQAVEIAG (EUENIKTEG
emMQAveIES). MTTOpPEITE VA XpNOINOTTOINCETE
QUTA TNV ETTIPAVEIQ HAYEIPEPATOG OAV HEPO-
VWUEVEG €0TiEG aveEdpTnTa PETALU TOUG YIO
TIG KATOOPOAEG/Ta TNYAVIA PIKPOTEPOU ME-
y€Boug. MTTOpEiTE VO EVEPYOTTOINOETE TN
ouvduaapévn AgiIToupyia yia QuTEG TIG EOTI-
€G KOI VA TIG JETAOXNMATIOETE O€ Wia HEYAAN
ETMPAVEIQ JAYEIPEUATOG VIO VO PAYEIPEUETE
JE Ta peydAa okeln 00G.

Zav 800 aveEaPTNTEG €OTIEG

Zav PovA €oTia

O1 €0Tieg PeYAANG eTIQAVEING ATTOTE-
Aouvtal amré dUo eaTiEG, TNV UTTPOCTIVA
Kal TNV Triow. MTTopEiTe va XpnoipoTrol-
AOETE AQUTEG TIG £0TiEG oav dUO avegap-
TNTEG EOTIEG PE DIAPOPETIKA ETTITTEDA
-1----- 1m- - - - |Beppokpaaiag Kal ge dUO BIAPOPETIKEG
KatagapdAeg/ Tnydvia. ToTroBeTATTE TIG
KaToapOAEG/Ta TNYAVIO KEVIPEPOVTAG

" |10 OTIG EEXWPIOTEG EOTIEG.

v

MNa payeipepa o€ peydAn karoa-
pOAa/ Tnydvi, TOTTOBETAOTE TO OKEU-
0G €101 WOTE va KOAUTITEI Ta KEVTPQ
_|Kal Twv dUOo EO0TIWV KaI VA EivVal Ke-
VTPAPIOPEVO OTNV EOTIO HEYAANG
ETTIPAVEIAG.

—
) — « Av BéAeTe va payelpéyeTe pe U0
| BIAPOPETIKEG KATOAPOAEG/ TNyAvIa
| MNa payeipepa pe pévo pia katoapoAial/ ' ‘ oTo idI0 eTiTredo BepUoKpaTia, UTro-
1 £va TNyavi, TOTTOBETACTE TO OKEUOG GTO ( ) | peite va ouvdudoeTe TIg BUO £0TiEG
KEVTPO TNG PTTPOCTIVAG 1 TNG TTIOW o€ pia €0Tia HEYGANG ETTIPAVEING
B - €0Tiag. Mnv TOTTOBETACETE TIG KATOO- _ [ (EUENIKTN) Kal va POYEIPEWETE PE TA
pOAeg/Ta TNYAvIa OTO KEVTPO TNG ECTIOG dU0 okeun oTnv idia Bepuokpaaia.
HEYAANG eTTIQAVEIQG. TomoBeTAOTE TIG KATGAPOAEG/TA TN-
N T | yavia WoTe Kal TTAAI va gival KEVTpa-
3 pIopEVA OTIG EEXWPIOTEG EOTIEG.
!
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5.2 Mivakag xeipiopou
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MAARKTPQ
MARkTpo Evepyotroinong/ AtrevepyoTtroinang

® :(on/of'f)

@ : TINAKTPO XPOVOBIAKOTITN

: MAAkTpo Taxeiag Béppavong/TARKTpo pUBduI-
ong uwnAng 10006 (evioxupévng BEépuavong)
: MAAKTPO KAEIBWHOTOG KaBapIouOU

N
0

@
©

ZU0pBoAa

®1 : SuuBoAo ouvduacuoU EaTiag PeyaAng -
@avelag *
[ﬁ : ZUPBOAO KAEIBWHATOG TTARKTPWY

: MAAKTPO BIOKOTIAG
: MAAKTPO algnong

: MAAKTPO peiwong

*

Alagépel avaAoya PE TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.
Mrropei va pn diatifetal ato dIké 0ag TTPoIdV.

006vn evoeiewv goTiag

]/ —
O 0O Or—>s
NS
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—>» 4

1 LED onueiou Aeimoupyiag yia Tov xpovodia-
KOTITN

Ev3eIgn XpovodIakoTITn

MAAKTPO algnong XxpovodIaKATITn

LED onueiou Asitoupyiag yia 1o KAEidwpa
TIAAKTPWV/KAEIBWHA TTPOOTACIOG

5 MAAKTPO peiwang XpovodiakaTITn

[evikég TTPOEISOTTOINCEIG VIO TOV TTIVOKA

XEIPIOHOU

* O Xe€IPIOPOG QUTAG TNG CUOKEUNG EAEYXE-
Tal HEOW TOU TTIVAKA XEIPIOUOU aQrG.

O O®
| | |

v v vV v
1 2 3 4

Kd&Be xeIpIoPOG TTOU KAVETE OTOV TTIVOKA
XEIPIOYOU aQAG ETTIRERAIVETAI PE NXNTI-
K6 ofua.

» AlaTnpeiTe TTAVTA TOV TTiVOKA XEIPIGHOU
kaBapd kal oTeYVO. Av N eTTIQAVEIG TOU

1 MAAkTpo Taxeiag Béppavang/MARKTpo pUBUI-
ong uywnAng 10x00G (evioxupévng Bépuavong)

2 MAAKTPO peiwong Beppokpaaiag
3 MAAKTPO avgnong Beppokpaaiag
4 ‘EvdeIgn Beppokpaaciog TNG OXETIKAG EOTIOG

0006vn evdeiewv XpovodIaKOTITN

gival uypn Kar Aepwpévn, UTTopEi va Trpo-
KAnBouv TTpoBAAuaTA OTIG AEITOUPYIEG.

* H mAdka eoTiwv Ba eTTavéABel autéuaTa
g€ KATAOTAON OVOAUOVNAG, OV OeV UTTAPEEI
KavEvag XEIPIoPOG evidg 10 deuTepo-
AETTTWV.

* H ouokeun) Ba atrevepyoTtroinBei yia
Aoyoug ag@aAeiag av dev ayyigeTe kavéva
TTAAKTPO VIO OPKETH WPA.

EvepyoTtroinon Tng TTAGKAG ECTIWV:

1. EvepyoTtroioTe Tnv TTAGKa EOTIWV ayyi-

CovTag TO TTAAKTPO .

= Epoavicetal n £voeign “0” otnv trepio-
XN €vOEifewv OAWV TWV ECTIWV.
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ATtrevepyoTtroinon Tng TePIOXNG HAYEI-
PEMPATOG:
v' Mia evepyn €0Tia HayEIpEPATOG UTTOPEI
va atrevepyoTroindei pe 4 S1aQopETI-
KOUG TPOTTOUG:

v' Ayyilovtag 10 TTARKTPO OF Ayyigte
TO TTANKTPO D

1. Mg peiwon Tng Beppokpaciag oTo
emimedo “0”; MTopeite va atevepyo-
TTOINCETE TNV 0TI HOAYEIPEUOTOG
MEIVOVTAG TN pUBUIon Bepuokpaaiag
oTo etitredo “0”.

2. Mg xpAon Tng AsiToupyiag ammevepyo-
TroinoNg TOU XPOVOSIOKOTITN Yid TV
€mlupunTtA goTia payeipéparog; Otav
TEAEIWOEI O XPOVOG, O XPOVODBIOKOTITNG
Ba aTrevePyOTTOINTEl TNV AVTICTOIXICHEVN
0€ QUTOV €0TIO POYEIPEPATOG. ZTN OXETI-
K TTepioxn evoeitewyv Ba epgaviatei “0”
r “00”. OTav TeAEIWOEl 0 XPOVOG, Ba
QKOUOTEI hIa nNTIKN €1doT1roinon. MNa va
OTAPATACETE TNV NXNTIKA €1d0TT0IiNON,
ayyi&te o1ro100ATTOTE TTARKTPO TOU TTiva-
KO XEIPIOHOU.

3. Ayyilovtag Tautéyxpova Ta TTARKTPa

gotiag D/O yia Tnv emBupnTy £0TIC;
MTTopEiTe VO OTTEVEPYOTTOINOETE T OXE-
TIKA €0Tia ayyifovTtag TauTdxpova Ta

avrioToixa TARKTPa B/O.

Av gival avaupévo 1o aUupoAo i
@ META TNV aTTEVEPYOTTOINON TNG €0TI-
ag, auTo anuaivel OTI N €0Tia gival

akoépa KauTh. Mnv ayyileTe TIg €0Ti-
€G MayeIpéUaTog.

"Evde1§n utroA&ITTopevng BepudTnTag

Av avaBoofrAvel To gUPBoAo aTnv TrEpIoXn
eVOEIEEWV TNG €0TIOG PAYEIPEUATOG, AUTO
onuaivel 0TI N TTAGKa €0TIWV gival akOua
KQUTH KOl UTTOPEI va XxpnoiPoTToingei yia va

diatnpnaoel LeaTr YIa YIKPR TTOOOTNTA Qayn-
T0U. AuTO TO GUUBOAO Ba aAAGel alvTopa
oT1o oUpBoAo TTou anuaivel Aiyotepo {eoTn
€oTia.

Av dlakoTTEl TO pelua, n €voeitn

@ uttoAeITépevng BepuodTnTag dev Ba
avépel kai dev Ba TTPoEIdOTIOIEI TO
XPNOTN YIO KOUTEG EOTIEG.

PUBuion Tou emiTéSou Bepokpaciag

1. Evepyotroijote TNV TTAGKA €0TIWV ayyi-
Zovrtag 1o Afktpo (D tusuna dokunarak
ocagi agin.

2. PuBuioTe 10 £mMOUPNTO eTTiTTESO BEPUO-
Kpagiag ayyiovtag Ta TTARKTPA €0TIOG

@O.
40 @ 1@@@
;ﬂ_J

= H oxeTiki eoTia 6a apyioel va Aeitoup-
yei 010 pUBUIoUEVO ETTITTEDO BEPUOKPO-
oiag.

To ewTepikd THAUA TG eaTiag 280

@ mm TNG ETAYWYIKAG TTAGKAG ECTIWV
(av n ouokeun oag diaBETel eaTia
280 mm eTTaywyIKng TTAGKAG
€0TIWV) EVEPYOTTOIEITAI HOVOV Qv TO-
To0eTNOEl TTAVW OTNV €0Tia éva
OKeUOG PAYEIPEUATOG OPKETA HE-
YAAO WOTE va KAAUWEI TNV ECTIA KAl
n Bepuokpaaia va £xel pubpIoTEl O€
eTiTedo uYnASTEPO TOU 8.

PUBuion uynAng 1ox00¢g (evioxuong B¢p-
Havaong)

o TTOAU ypriyopn B€puavaon, uTropeite va
XPNOIMOTIOINCETE TN AEITOUpPYia gvioxuong
B¢éppavong. Qotdoo, auTh n Asiroupyia dev
OUVIOTATOI VIO TTAPOTETANEVO Payeipepa. H
Aeitoupyia Evioyxuong 8épuavaong iowg va
unv gival S100€01un 0€ OAEG TIG €OTIEG.
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EmiAoyn Tng pubuiong uwnAng ioxuog
(evioxuong 8éppavaong):

1. EvepyotroijoTe Tnv TTAGKQ €0TIWV ayyi-
Zovtag 10 TAfKkTeo (D.
2. Ayyi&te TO TTANKTPO TNG OXETIKAG EOTIOG.

]
O ®

4O @B o
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= H emAeyuévn €oTia Ba Asitoupyei oTn
MEyIoTN 1I0XU Kol Ba epgaviCeTal To oU-
BoAo “P” oTtnv TrEpIOYT EVOEICEWV TNG
eoTiag. H eoTia e¢épyeTan atrd 1n Aei-
Toupyia gvioxuong B€puavong Kai ou-
vexicel va Aeitoupyei oTo eTTiTredo “9”.
Mpoéwpn amrevepyotroinon Tng pubuIong
uPnAng 10xU0¢ (evioxuong Béppavong):
MrtropeiTe va atrevepyoTToInoEeTe TN pUBUION
UYnANG 1ox00G oTroladnTToTe aTIYUNA ayyido-
VTOG TO TTAAKTPO S 1 H eoTia e&épyeTai
atd TN Asitoupyia evioxuong B€ppavong
Kal ouveyiZel va Aeitoupyei oTo eTitredo 9.

Apxn AeiToupyiag 2 eoTIWV OTNV iS1a
KABeTn KaTewbuvon:

Av pia eaTia €xel puBuIoTEi o€ ETTITTEDO €Vi-
oxuong Bépuavong kai aTnv GAAN €aTia, n
oTroia gival oTnv idla KABeTN KaTeUBuvaon,
emIAexBei eTTiTredo uwnAdTEPO TOU 6 (7, 8
Kal 9), N TTPpWTN €0Tia TTEPTEI O€ €TTITTEDO 9
Kal N GAAn eoTia pTTopei va puBuioTEi o€
eTiTTedo UWNASTEPO TOU 6 (7, 8, Kal 9). Av n
OeuTepn eoTia 1Bl o€ eTTiTTedO evioxuong
B¢épuavang, TOTE N TTPWTN £CTIO TTEQPTEI OE
emiedo 6.

Evepyotroinon tng eoTiag peydAng eimi-
@Aaveiog

1. Avyyigte O YIQ VO EVEPYOTTOINOETE TV
TTAGKQ EOTIWV.

2. o va evepyoTTOINCETE TNV £0TIA E-
YAANG ETTIQAVEING, KPATAOTE TTATNUEVA
TaUTOXPOVA YIa TTEPITTOU 3 dEUTEPOAE-
TITA TO TTAAKTPO Kal TwV SUO £0TIWV.

]
©0 0

O 0

. ﬂg

= Oa gupavioTei n évdeign “0” otnv
TepIoyN evoeifewv TG TTicw apl-
OTEPNG €0TIOG. Oa ENPAVIOTEI N €v-
deign © oty Tepioyr evoEifewv
TNG UTTPOCTIVAG APIOTEPNG EOTIAG
Kal n eaTia peydAng emedveiag Ba
€vepyoTToInBEi.

3. Ayyicte Ta TARKTPa @/O ¢ Triow api-
OTEPAG €0TIOG yIa va puBuioeTe Tn Bep-
Mokpaaia peTagu “0” kai “9”.

A@ou gvepyotroindei n eoTia pe-

@ yaAng em@dveiag, n Bepuokpaaia
UTTOPEl VO pUBUICTE e TO TTAAKTPO
@O ¢ Tiow apioTePC £aTIaC.
Mrtropeite va puBuicete Tn Bepuo-
Kpagoia XpNOIUOTTOIWVTAG TA TTAR-
ktpa B/O Tn¢ pTPOCTIVAC apIoTe-
png €o0Tiag.

O1 apioTePEG €0TiEG PEYAANG ETTI-
@ @avelag egnynodnkav wg Tapadely-
pa. Av UTTApXEl pIa €0Tia HEYAANG
€M@Avelag kal aTn Oe€Id TTAeUpd
NG TTAGKAG ECTIWYV, Ba £X0ouV £pap-
Joyn ol idleg 0dnyieg Kal yia auTh

TNV €0TIQ.

= H eoTia apyilel va Asitoupyei.
EvepyoTtroinon tng €0Tiog peydAng emi-
@Aavelog evw o évag 1 Kai ol 800 aploTe-
pPoi KauoTPEG AsiIToupyoUv

v' Evw Asitoupyouv pia fj kai o1 dUo api-
OTEPEG EOTIEG UTTOPEITE VA OUVOUAOETE
TIG BUO ECTIEG EVEPYOTTOILIVTAG TNV
eoTia geydAng emipaveiag. Me autov
TOV TPOTTO, PTTOPEITE VO XPNOIKOTTOIAR-
o€ETE MIa TTAATUTEPN €0Tia 0TO idI0 £TTi-
edo.
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1. Ta va evepyoTTOINCETE TNV ECTIO E-
YAANG eTIQAVEING, EVW €ival EVEPYN Mia
I Kal o1 U0 APIOTEPEG EOTIEG, KPATHOTE
TTaTNUEVA TAUTOXPOVA YIQ TTEPITTOU 3
OEUTEPOAETTTA TA TTARKTPA Kal Twv dUO0
EOTIWV.

= Oa eyavioTei N TIUA BepuoKpaai-
ag TNG TEAeUTaIOG ETTIAEYUEVNG EOTI-
ag OTnV TTEPIOXH EVOEICEWV TNG TTi-
Ow apIOTEPNG €0TIOG KAl N E0TIA
MeYAANG emmipdveiag Ba evepyoTTol-
noei.

= O1 ouvduaouéveg £0TieG Ba ouveyi-
OOuUV va AEIToupyouV HE TNV TIUA
Beppokpaaiag Kal xpovodIaKOTITN
(av diaTiBeTal) TNG APIOTEPNAG EOTI-
ag Tmou emAEEaTe. H Tiun Tng api-
OTEPAG EOTIOG TTOU PUBUIOTNKE
TTPWTN TTPIV TOV CUVOUACHO TWV
€0TIWV, Ba AKUPWOEI.

1
40 ON|o0®
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= Ta va aAA&eTe Tn Beppokpaaia,
ayyi€te Ta mARKTpa DO e Trow
ApIOTEPNG €OTIAG Kal puBuioTe TNV
emOupunTr Bepuokpaaia.

Av ayyiteTe TO TTAAKTPO TNG OPIOTE-
@ PNG €0Tiag evw gival evepyn n eoTia

MEYAANG eTTIQAVEIQG, OI E0TiEG Ba

AeIToupyouv ae eTTiTTedo evioxuong

Bépuavang.

ATrevepyoTroinon Twv £0TIWV JEYAANG
EMIQPAVEIOG

v' H eoTia peydAng em@AveIag UTTOPEi va
aTTEVEPYOTTOINOEI UE 4 dIaPOPETIKOUG
TPOTTOUG:

1. Mg peiwon Tng Beppokpaciag oTo
emiedo “0”: MTTopeite va atrevepyo-
TIOINOETE TNV €0TiA HEYAANG ETTIPAVEIAG
MEILVOVTAG TO ETTITTESO BEPUOKPATiag
oe “0”.

2. Mg xpion Tng AsiIToupyiag amevepyo-
moinoNng Tou XPOVOoSIaKOTITN Yid TV
€0Tia peydAng emi@aveiag: Otav Te-
Aelwael 0 Xpovog, 0 XpovodiakdTITnG Ba
QATTEVEQYOTTOINCEI TNV €0TIA HEYAANG £TTI-
QAVEIAG. 2ZTNV TTEPIOYN] EVOEICEWVY TNG
apIoTePNG aTiag Ba ep@aviaTei “0” kal
oTnV TEPIoXN EVOEIEEWV XPOVODBIOKOTITN
Ba epgaviotei “00”.

3. Ayyifovrag Tautéxpova Ta TTARKTPA
@O omolaaSATTOTE ATT6 TIC APICTE-
pég eoTieg: Av ayyieTe TAUTOXPOVA TA
mARKTPa /O oTrolaodrToTE aTTd TIC
APIOTEPEG €TTIEG, OI £0TiEG Ba dlaxwpl-
oTouv Kail Ba atrevepyoTroinBouv.

4. Miégovrag TauTtéxpova yia 3 SeuTe-
POAETTTA TO TTARKTPA KOl OTIG SUO
eoTieg: O1 e0Tieg Ba amrevepyoTToinBouv
av TMECETE TaUTOXPOVA Yia 3 deuTEPOAE-
TITA TA TTAAKTPA KOl TV OUO ECTIWV.

KAgidwpa kabapiopou
To kAgidwua KabBapiouoU euTTodiCel TN Acl-
Toupyia OAwV Twv TTAAKTPWY Tou TTivaKka
XEIPIOMOU yia 20 DeUTEPOAETTTA, VW givail
gvePYyOTTOINUEVN N TTAGKQ ECTIWY, YIA VO
EMTPEWEI OTO XPOTN VA TTPAYUATOTTOINCEI
€va guvTopo Kabapiopd. H ouokeun dev
xpnoipotrolei NAEKTPIKG peUpa Kab 6An Tn
dIdpkela autAG TNG TTEPIGDOU.
Evepyotroinon Tou kAgidwpatog kabapi-
oMOoU
1. Evw eival evepyoTroinuévn oTroladATToTE
€0TIa, ayyi¢Te TTAPATETAPEVA TO TTAAKTPO

£WG OTOU AKOUOTEI éva NXNTIKG ON-
Ha.
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2. v meploxn evoeifewv Tou Xpovodia-
KOTITN TNG TTAGKOG £0TIWV Ba apxioel pia
avTioTpoen PETPNON EKIVWVTAG TTO TO
20. ¥& 6Ao autd 10 didoTnua dev Ba Agl-
TOUpYEi Kavéva aTrd Ta TTARKTPA TOU TTi-
VAKQ XEIPIOPOU EKTOG OTTO TO TTARKTPO

ATtrevepyoTtroinon Tou KAEISWHATOG Ka-
0apiopou

Agv xpeldeTal va TTIECETE OTTOIOBNTTOTE
TTAAKTPO VIO VO ATTEVEPYOTTOINOETE TO KAEI-
dwpa kabapiopou. H TAdka eoTiwv Ba Tra-
payel Eva NXNTIKO onua Yetd atod 20 deuTe-
POAETTTO KAl TO KAgidwUa kabapiouou Ba
aTreEVEPYOTTOINBEI QUTOPATA.

Av TTaTNO€i OTTOI0OATTOTE TTAAKTPO
@ €VW gival evepyn n Asitoupyia yovi-
KoU KA&IBWwpaTOG, Ba akouoTouv

Ouo nxnTik& ocAuaTta Kai 8a avaBo-
opnoel n évdeign “L” oTIg TTEPIOYES

€VOEIEEWV OAWV TWV ECTIWV.

Av BEAETE VO ATTEVEPYOTTOINOETE
@ vVwpIiTEPA TO KAgIdwua Kabapiouou,
ayyi€te TTapareTapéva 1o TTANKTPO

{"] £€wg 6Tou akouoToUuv &Uo nxn-
TIKG CAPATO.

Foviké KAgidwHa Ala@épel avaAoya pe
TO MOVTEAO TOU TrpoidvTog. MiTopEi va
un diaTiBeTan oTO BIKOG OOG TTPOIOV.
Otav gival aTTevePYOTTOINUEVEG Ol ETTIEG,
MTTOPEITE VA TTPOCTATEWETE TNV TTAGKO
€0TILOV PE TO [OVIKO KAEIdWUA yIa VO EUTTO-
OioeTe TNV gvepyoTToinon Twv €0TiwyV. MTTo-
PEITE VO OTTEVEPYOTTOINCETE I VA ATTEVEPYO-
TTOINOETE TO YOVIKO KAEidwua pévo av ival
QTTEVEPYOTTOINUEVEG OI £0TiEG (O€ AeiToupyia
AVAPOVAG).

EvepyoTroinon Tou yovikoU KA&EIdwpa-
TOG

1. Ayyigte TQUTOXPOVA KAl TTAPATETAPEVA

Kal Ta dU0 TTARKTPA {mJ kai [l éwg 6toU

OKOUOTEI éva MOVO NXNTIKO CAMA EVW

n TTAGKa €0TIWV gival o€ AeIToupyia ava-

HovAg.

= To lNovikd kAgidwua Ba evepyoTToindei.

Oa gpavioTei yia Aiyo n évdeign “L”
OTIG TTEPIOXEG EVOEIEEWV OAWV TWV
€0TIWV KAl Ba evepyoTroinBei To dekadi-

KO oUoTNua Tou TTARKTPOU (.

ATtrevepyoTroinon Tou yovikoU KAEI-
dwparog

1. Evw eival evepyd 10 YOVIKO KAEidwua,
ayyiéte Tautdypova Kal TTapaTeTapéva

Kal Ta OUO TTANKTPQ {"] kai [0 éwg 6ToU
aKouaoTouv 8U0 NXNTIKA CAMATA.

2. H Aermoupyia yovikoU kAeIdwpaTog Ba
atrevepyoTroinBei. @a avafooBroel n év-
oeIgn “L” oTIg TrEPIOXEG VOEIEEWV OAWV
TWV €0TIWV Kal Ba ofAoel N Auyvia Tou
TIAAKTPOU é

KAgidwpa TTARKTpWYV

MrTTopeiTe va evepyoTToIRoeTe TO KAEIdWUQ

TIANKTPWYV YIO VO OTTOTPEWYETE TNV KATA

AGBog aAAayr| TwV AEITOUPYIWV EVW Eival O€

XPNon n TTAGKA €0TIWV.

To KAgidwua Tou KAEIBIoU Ba aku-
@ pwoOei o€ TTEPITTTWON SIOKOTTAG PEU-

paTOG.

Evepyotroinon Tou KAeIdwpaTog AR-
KTpWV

1. Ayyi&te TQUTOXPOVA KAl TTAPATETAPEVA

Kal Ta U0 TTARKTPA @'] kai [0 éwg 610U
OKOUCTEI éva MOVO NXNTIKO OAMA.

2. To kAeidwpa TTANKTPWYV Ba evepyoTToin-
B¢i ka1 To 0ekadikd aUOTNUA TOU TTAN-

KTPOU ﬁ B6a avawel a@ou avaBooBAael.
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MTTopEiTe va evEPYOTTOINOETE TO
@ KAEIdwpa TTAAKTPWY POVO O€ Ka-
TédoTaon Asitoupyiag. Otav gival
EVEPYOTTOINUEVO TO KAEIOWMA TTAN-
KTpwyv, Ba gival Aeitoupyiké poévo 1o
mAiktpo (D . OTav ayyi¢eTe otrolo-
onTToTe GAAO TTAAKTPO, Ba avapo-
oBroel n uTTodIacToAr Tou deKadI-
KoU OUOTAPATOG TTAKTPOU é yia va
Ocigel 6Tl To KAEIdWPA TTAAKTPWV €i-
val evepyo. AV ATTEVEPYOTTOINOETE
TNV TTAGKQ ECTIWV EVW Ta TTAAKTPO
gival KAEIBwEVA, TTPETTEI VO OTTE-
VEPYOTTOINOETE TO KAEIOWA TTAN-
KTPWV VIO VO UTTOPECETE VO EVEPYO-
TIOINOETE TTAAI TNV TTAGKA ECTIWV.
Av ayyiteTe omT0I00ATTIOTE TTAAKTPO
XWPIG va ATTEVEPYOTTOINOETE TO
KAgidwpa TTARKTpwY, Ba avaBooBni-
oel n €voeign “L” oTIG TTEPIOXEG Ev-
Oeigewv OAWV TwV €0TIWY, VIO VO
O€igel 0TI TO KAEIdWHA TTANKTPWV €i-
val evepyo. ATTEVEPYOTTOINCTE TO
KAEIdWHA TTARKTPWY YIO VO EVEPYO-

TTOINOETE TTAAI TNV TTAGKA ECTIWV.

ATrevepyoTtroinon Tou KAEIBWHATOG TTAR-
KTPWV

1. Evw €ival evepyd To KAEidwUa TTAR-
KTPpWYV, ayyi¢te Tautdxpova Kal Ta dUo

TIARKTPQ {m] kai [l éwg 610U OKOU-
oToUv 3U0 NXNTIKA CAPATA.

2. H Auyvia Tou TTAAKTpOU E B6a oBnoel kai
o TTivaKag XeIpIoPoU Ba EEKAEIOWOEI.
A&iToupyia XpovoSIaKOTITN
AutA n Aeitoupyia cag diEUKOAUVEI KATA TO
Mayeipepa. Agv Ba xpelaoTei va TTapako-
AouBgite TNV TTAGKa £0TIWV yIa OAO TO XPO-
VIKO 3IG0TNUA TOU JayelpéuaTos. H eoTia Ba
aTTEVEQYOTTOINOEI QUTOUATA GTO TEAOG TNG
XPOVIKAG TTEPIODOU TTOU £XETE PUBUICEL.
Evepyotroinon Tou XpovodiakoTTn

1. EvepyotromoTe Tnv TTAGKa E0TIWV ayyi-
Zovrag 1o Arktpo (.

2. PuBpioTe 10 €mMOUUNTO eTTiTTEdO BEPO-
Kpaoiag ayyifovtag Ta TTARKTPaA €0TIOG
@O

-.
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3. EvepyoTroiaTe TOV XPOVOdIOKOTITN ayyi-
CovTag TO TTAAKTPO 0. 21NV TTEPIOXN €v-
O¢igewv Tou xpovodiakoTrTn Ba avaBo-
oBnoel To auuBoAo “00” Kabwg kal n
uTTOBIa0TOAR TNG ETTIAEYPEVNG EOTIAG.

4. PuBpioTe TNV €mBupnTA didpkela ayyigo-
VTOG TO TTAAKTPA XPOVOBIOKOTITN ® kai

5. Metd ammo 10 deutepOAeTTTa, N PUBUION
Ba evepyoTroinBei. ZTnv TTEPIOXN EVOEige-
WV TOU XpOovodIaKOTITN Ba avaBooBroel
TO 0eKadIKO OUCTNUA TNG ETTIAEYUEVNG
€0TIOG.

6. EmavaAdBete Tn diadikaoia TTou ava-
@épONKe TTapATTAVW, yia va pubuioeTe
TOUG XPOVOBIAKOTITEG TWV GAAWV
EOTIWV.

Av €xouv puBuIoTEl TTEPICOOTEPOI

@ atrd £vag XpovodlakoTITEG € dIa-
(POPETIKEG EQTIEG, TNV TTEPIOXN] EV-
Ocifewv Tou XpovodIakOTITN EPPAVi-
CeTal 0 XpOvOdIAKOTITNG £0TIOG TTOU
€XEI TN MIKPOTEPN TIMN XPOvodia-
KOTITN Kol avaBooBrivel To deKadIkd
oloTnua yia Tnv €aTia auTr). Ta dg-
KadIKG onueia Twv GAAWV €0TIWV
Ba eival avappéva ouveXwe.

MrTropeite va BeiTe TOV UTTOAEITTOWE-
@ VO XPOVO PayeipéPaTog ayyifoviag
TO TTAAKTPO O oe OAeG TIG €qTiEG.
MNa k&6 ayyiypa, eygavierar n Ti-
U XPovodIakOTITh SIAQOPETIKAG
eoTiag. TéNog, eppavideTal TTAAI n
MIKPOTEPN TIUA XPOVOBIAKOTITN.

Agv ptropei va xpnaoigotroindei o

@ XPOVODIOKOTITNG XWPIG TNV ETTIAOYN
TNG €0TIOG KaI TNG TINAG Bepuokpa-
oiag TnG.
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O xpovodIiakdTITNG PTTOpPEi va pub-
@ MIOTEl HOVO YIa TIG EOTIEG TTOU Eival

o€ Aeitoupyia.

ATTevepyOTTOiNGN TOU XPOVOSIOKOTITN
Ortav TTepdoel o pubuIoPEVOG XPOVOG, N
TIAGKQ €0TIWV Ba aTTEVEPYOTTOINOEI AQUTOMA-
Ta Kal Ba TTapdyel £va nXnTiko onua. MNa va
OTOUOTACETE TO NXNTIKO CNaA, TTIECTE
OTT0I00ATTOTE TTAAKTPO. AV BEV TTATACETE
Kavéva TTAAKTPO, TO NXNTIKO orjua Ba aku-
PwOEi YeTd atrod Aiya AeTTTd.

ATTeveEpPYOTTOINGT TWV XPOVOSIOKOTITWV
vwpitepa

v AV OTTEVEPYOTTOINOETE TO XPOVOJIO-
KOTITN VWpITEPA, N TTAGKO €CTIWV Ba
ouveyioel va AeItoupyei oTn pubuIouévn
Beppokpacia €wg OToU TNV ATTEVEPYO-
Troioete. MTTopEiTe va atrevepyoTroin-
OETE TOV XPOVODIOKOTITN VWPITEPA PE
U0 S1aPOPETIKOUG TPOTTOUG:

1. ATmrevepyoTtroinon Tou Xpovodia-
KOTITH YIO OXETIKN EOTIO ME PEIWON
NG TIMAG Tou o€ “00”: Ayyigte T TTAN-
KTpa xpovodiakoTTn B/Q éwg 6Tou ep-
@avioTei “00” oTnv TTepIoyr) evoEitewv
TNG €0TIOG TNG OTTOIOG O XPOVOBIAKOTITNG
eival evepyog.

= To oUpPBoAo dekadikoUu cuoTAuA-
TOG TNG OXETIKAG €aTiag Ba ofnoel
MOVIUQ Kal 0 XPOVOdIaKOTITNG Ba
AKUPWOEI.

= ATevepyoTroinon Tou xpovodia-
KOTITN YIO TN OXETIKN EOTIO PE
ayyiypa Twv TARKTpwv B/
TNG OXETIKAG £0TiOG TAUTOXPOVA:
Ayyi€Te TaUTOXPOVA T TTAAKTPO ©)
IO Tng oXETIKAC £oTiaC.

= To oUpBoAo dekadikoUu cuoTAuA-
TOG TNG OXETIKAG €0Tiag Ba ofnoel
MOVIUQ Kal 0 XPOVOdIaKOTITNG Ba
AKUPWOEI.

Metd amd auté To Brpa, To ETTITTE-
@ 00 BepuoKpaciag TNG OXETIKAG EOTI-

ag Ba ivan “0” OTTwG Kal TO ETTITTE-

00 XPOVOBIAKOTITN.

AgiToupyia AIOKOTTAG

v" Mg Tn Aermoupyia auTr|, UTTOPEITE va
MEIWOETE TO ETTITTESO BEPUOKPATiag
TWV ECTIWV OTO EAGXIOTO ETTITTEDO (€ETTI-
medo 1).

Av €xel puBuIOTEI O XPOVOBIOKATITNG

@ YIO OTTOIOBNTTOTE E£CTIA, O XPOVOJIa-
KOTITNG Ba ouveyioel va AeIToupyei
Katd Tn OIOKOTTA.

1. Ayyi€te To TAAkTpo [ evid Aeitoupyei
OTTOIOOATTOTE ATTO TIG ECTIEG.

2. OAeg o1 eoTieg TTOU AsiToupyouoav Ba
AeiToupyouv oTo eAdXIOTO ETTITTESO (ETTI-
medo 1). Oa epavioTei To gUuBoAo ]
TNV TTEPIOYI) EVOEICEWV TWV EVEPYWV
EOTIWV.

3. Avyyi¢te ahi o ARkTpo [l yia va Asi-
TOUupyAOOUV TTAAI OAEG Ol ECTIEG UE TIG
TTPONYOUUEVEG PUBUICEIG TOUG.

AsiToupyia Siaxeipiong 1o0x00g

H ouokeun oag gival eE0TTAICPEVN PE Ael-

Toupyia diaxeipiong 1IoxUog. Mg auTr] TN A€l-

Toupyia PTToPEiTE va aAAGEETE TN GUVOAIKA

10XU TTOU ETTITPETTETAI VO KATAVAAWVEI N OU-

OKeUN payeipépatog. Ymdpyouv diabéaipa

8 emitreda yia Tn Asitoupyia diaxeipiong

10XU0G.

A&giToupyia Siaxeipiong 1oxUog - ETritre-

8a ocuvoAikng 10XU0G TTou PTTopoUV va

pubuioTOUV

‘Evdeign 086vng diaxeipiong 10XU0G ZuvoAI-

KR 10xU¢g

25  25kW
30  3kW
36 3,6 kW
44 44 KkKW
54 54 kW
57 57kwW
67 6,7kW
72 72kW

Mo va aAAdgeTe Tn cuvoAikn 10XU;

1. Evepyotroijote Tnv TTAGKA €0TIWV ayyi-
Zovrtag 1o mAiktpo (D. Atrevepyorroir-
oTe TNV TTAGKA E0TIWV ayyidovTag TTAAI

10 TAAKTEO (D.
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2. Katémv ayyiéte avrioToixa 10 TTAAKTPO
NG O€IAG UTTPOCTTIVAG €0TIAG, TO TTAR-
k1po 9, T0 TTARKTPO XPovodiakdT O,
TO TTAAKTPO XPOVODIaKOTITN ® kai TENOG
TO TTAAKTPO TNG OPIOTEPAG PTTPOCTIVAG
€oTiag.

e
1 o0o0floc elpgo o
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3. To puBuiopévo emimedo diaxeipiong
10XU0G ePPaviCeTal OTNV TTEPIOXN EVOEI-
gewv XpovoBIaKOTITN.

4. Avyyi€re o TARkTpo [l yia va aAAGEeTe
ETTTEdA KAI VO pUBUICETE TNV TIW OUVO-
NIKAG 10XU0G TTOU TTPOTIUATE.

5. EmBeBaiwaoTe TN puBUIon ayyifovTtag To
TIAAKTPO D kai QATTEVEPYOTTOINOTE TV
TTAGKQ €0TIWV. H TIur) cuvoAIKAG 10XU0G
TToU puBpicare Ba TTPETTEI va EVEPYOTTOI-
noei.

Ta emiTeda Beppokpaaiag TTou

@ MTTOPEITE VO pUBUICETE OTIG €0TIEG
MTTOPEI Va dlagEépouv oUPPWVA HUE
N puBUIoPEVN OUVOAIKH 10XU. To
eTmiTTedo BepPoKpaTiag TTou TTo-
PEXETOI OTNV €0Tia Ba PEILVETAI QU-
TépaTa cUPPWVA PE TN pUBUIoNH
I0XU0G TTOU aTTaITEITal aTTd TN OU-
OKeun payeipépatog. Auto dev gival
oQAAuQ.

Edv ayyigete éva TARKTPO diagope-

@ TIKO a110 TNV KaBopIGuEéVN aKOAOuU-
Bia evw) aAAGleTe TO €TTITTEDO 10XU-
0G, N pUBuIoN Bev PTTOPEi Va Yivel.
Mpétrel va emavaAdBeTe Ta BAuaTa
aTtro TNV apxn yia va KAveTe Tn pub-
pion.

Ao@aAig Kal aTTodOoTIKN XpHRon £rayw-
YIKWV £C0TIWV

Apxég Aeitoupyiag: Bdoel Tng apxng Aei-
TOUPYiag TNG, N ETTAYWYIKA TTAGKA ECTIWV
Oeppaivel atreubeiag To payeipikd oKeUOG.

EtTopévwg, TTpoo@Eépel TTOANG TTAEOVEKTA-
poTa o€ oxéon Ye GAAoUg TUTTOUG ECTIWV.
Eival o ammodoTikA kal n emedveia tng
TTAGKAG €0TIWV €ival TTIO KpUa.

H eaywyiki oag TTAGKa €0TIWV gival €§o-
TIAIOPEVN PE AVWTEPA CUCTAUATA ACQAAEi-
ag TTou Ba oag TTapdoXouv PEYIOTN
aopdAgla XprRong.

H 1TAdKa €0TILWV PTTOPET VO dI0BETE

@ ETTAYWYIKEG €OTIEG DIAPETPOU 145,
180, 210 ka1 280 XAoT., avdAoya ue
TO PJoVTENO. Xd&pn OTNV ETTAYWYIKA
duvatdTtnTa, KABE 0TI avayvwpigel
QUTOUOTO TO OKEUOG TTOU €XEI TOTTO-
BetnBei avw TnG. Evépyeia Ta-
pAayeTal HOVO EKEi OTTOU TO OKEUOG
€PXETAI O€ ETTAPN UE TNV ECTIA KAl
€701 ETTITUYXAVETAI N EAAXIOTN duva-
T KATAVAAWOT) EVEPYEIAG.

H ouokeun ptropei va Eekiva-aTa-
@ pata étav ival o€ AsItoupyia oTa
emmimeda 1 éwg 7, €I0IKA PE Payelpl-
KA OKeUn PIKPAG SIapéTpou Kal OTav
n T00OTNTA VEPOU-AAdIOU TTOU TTE-

PIEXEI TO OKEUOG gival PIKPr). AuTd
O¢ev gival BAABN.

ZUOTNHA AQUTOPOTNG OTTEVEPYOTTOINONG
To XEIPIOTAPIO TNG CUCKEUNG HOYEIPEPATOG
01a6£Tel cUOTNUA AUTOPATNG ATTEVEPYOTTOI-
nong. Av pia i TTEPICOOTEPEG €0TIEG EXA-
OTOUV QVOUUEVEG, QUTEG OTTEVEPYOTTOIOU-
VTQOI QUTOUOTO JETA OTTO €Va XPOVIKO
didotnua (deite Tov Mivaka-1). Ze TePITITW-
on TTou €XEI AVTIOTOIXIOTEN évag Xpovoodia-
KOTITNG OTNV €0TiA, TOTE ATTEVEPYOTTOIEITAI
Kal N 086vn XpovodIaKATITN.

To XpoVvIKO 6pI0 YIO QUTOUATN ATTEVEQYO-
Troinon €€apTATal ATTO TO ETTIAEYUEVO ETTITTE-
0o Bepuokpaaiag. MNa autod 1o emiTredo Bep-
Hokpaoiag e@apudleTal o HEYIOTOG XPOVOG
Aerroupyiag.

H eoTia yTTopei va xpnoiuoTroinBei TTaAl
atrd Tov XpnoTn a@oU atrevepyoTToinBei au-
TOMATA OTTWG TTEPIYPAPNKE TTAPATTAVW.
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Emimedo Bepuokpaciog Xpoévol autéuaTng AaTmevePYOTTOINONG - WPES
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 AetrT.

P (Evioxuan 8épuavong) 10 AetrT. (%)
(*) H TAdka eoTitov Ba TTéoel 0TOo €TTiTTEdO 9 PETG aTTd 10 AETTITG

lMivakag 1: Xpdvol auTtéPaTNG ATTEVEPYOTTOI-

nong

MpooTtacia amd utrepBéppavon

H TAdka eoTiwv oag O1aBETEl OPIGUEVOUG

aIo0NTAPES O1 OTTOI0I TIPOCPEPOUV TTPOCTA-

oia atrd uTTEPBEPUAVAON. ZE TTEPITITWON

uTTEPBEPUaVONG PTTOPET va TTapaTtnpnBolv

Ta €EAG:

* H eoTia TTOU A€ITOUPYE uTTOPET VO aTTE-
VEPYOTTOINOEI.

» To emAgypévo eTTiTTEdO PTTOPEI Va TTECEI
aTo eTmimedo 7 a1rd uwnAdTEPO £TTITTEDO.

ZUoTnua ao@aleiog EvavTi utrepXEiAl-

ong

H Adka eoTiwv oag gival eOTTAICUEVN e

ouoTnUa ac@aAsiag évavTi utTTepxEiAiong.

Av uttapcel k&trola utrepxeiAion Kail XuBei

uypo TTévw OTOV TTiVaKA XEIPIOPOU, TO OU-

oTnua Ba SlakéyWel auéowg TN oUVOEDN

pelPATOG Kal Ba aTTEVEPYOTTOINOEl TNV

TTAGKa €0TIWV. Ev Tw peTagy otnv trepioxn
evoeitewv epgavieTal n TPoeIdoTToINoN
“E!!.

AkpiIig pUBuION 10XUOG

Xdpn atnv apxn AeiIroupyiag Tng, n emayw-
VIKA TTAGKQO €0TILOV QVTOTTOKPIVETAI AUECT
oTIg evToAéG. O1 pubpioeig 1I0XU0G uTTopolv
va aAAGgouv TTOAU ypriyopa. ‘ETal ytropeite
va eutrodioeTe va exelNioel Eva oKeUOG pa-
YEIPEPATOG (TTOU TTEPIEXEI VEPOD, YAAQ KATT.)
aKOpa Kal av ATav £TOIMO va EEXEINIOEL.

Av n em@AvEIa TOU TTIVAKO XEIPI-
@ opoU agng ekTeBEI O€ TTUKVO aTUO,
OAOKANpPO TO oUCTNUA XEIPICKOU

UTTOPEl VO aTTEVEPYOTTOINBEI KAl va
TTapaxBei TTpoeIdoTToINTIKG Grjua.

AlaTnpeite kaBapr TNV TTIQAVEI

@ Tou TTivaKa XeIpIopou apng. MTTopei
va TTapatnenBsi AavBaouévn Ael-
Toupyia.

6 Tlevikég TTANPOYOPIES YIOa TO YAOIUO

TNV €vOTNTQ QUTK PTTOPEITE va BpeiTe TTpa-
KTIKEG OUMBOUAEG yIa TNV TTPOETOIPATIA KAl
TO MAYEIPEUA TWV QAYNTWV CAG.

6.1 levikég TTPOEIBOTTOINOEIG OXETI-
KA ME TO HOyEipEPA PE TTAGKO
E0TIWV

Ievikég TTPOEISOTTOINCEIG OXETIKA ME TO

Mdayeipepa pe TAGKA €0TIWV

e [loT€ unv TTPocB£ceTe 0TO TNYAVI AdGdI
TTavw aTré T0 éva TPITO TOU UYWOUG TOU.
Mnv a@rveTe TNV TTAGKA EOTILOV XWPIG

emITAPNON OTav feoTaiveTe AGdI. H utrep-
Bépuavan Tou AadioU TTPOKaAEi Kivduvo
QWTIAG. Mnv TTPOCTTOBNOETE TTOTE Va
opnoete evoexOuevn ewTid e vepd! Otav
TO AGOI TMIACEl QWTIA, KOAUWYTE TO UE KOU-
BépTa KaTAOREONG GWTIAG N YE £va uypo
TTavi. ATTevepyOTTOINOTE TNV TTAGKQ
€0TIWV, AV EiVal AOPAAEG VO TO KAVETE,
Kal TNAe@wvnoTe oTnv MNupooBeaTIKN
uTTNpPECTia.
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* [pIv TNyavioete TpOQIUA, TTAVTA OQaAIPEi-
1€ TO TTA€OVACoV vePS KAl TOTTOBETEITE TO
apya péoa oto kautd AGdI. Na BeBaiwve-
oTe OTI TA KOTEWUYHEVA TPOPIUA £XOUV
aTTOYuUXOEi TTPIV TA TNYAVIOETE.

» Otav BeppaiveTe AGdI, BePaiwBeite 6T TO
O0XEi0 TTOU XPNOIPOTTOIEITE Eival aTEYVO
Kal S1aTNPACTE TO KATTAKI AVOIXTO.

* [0 OUVIOTWHEVEG TTPAKTIKEG JOYEIPEPD- EL
TOG PE €E0IKOVOUNDN EVEPYEING, AVATPEE-
TE OTNV evoTNTA “OdnNYieg TTpOCTACIAG TOU
TePIBAAOVTOG”.

* H Bepuokpacia YayeipéPaTog Kail o1 TINEG
XPOVoU TTou divovTal yia Ta TPOPIUA PTTo-
pei va diagépouv avaAoya e TN cuvTayn
Kal TNV ToooTNTA. N0 T0 Ady0 auTo, oI Ti-
MEG QUTEG avapépovTal oav eUPOG TIHWV.

Mivakag payeipéParog

dayntd Emriredo Beppokpaaiog Xpbvog Ynoiyatog (AeTTT.)
(TTepitToU)
Niwoipo i aréyugn
/\|u’oa|p'o OOKOAATAG (TT.X. pc’xpm Dr.Oetker, patpn 1 20 . 30
gokoAdaTa pe 55-60% kakdo, 150 g)
Boutupo (200 g ) 6 5..6
Bpdoipo, 8éppavon, diatpnon 8eppoTnTag
Nepd 1 L (Bpaoiuo) P 3...5
Nepd 3 L (Bpaoiuo) P 8...10
[éAa 1 L (Bpdoipo) 6 4..6
[dAa 1 L (Alatipnon BepudTnTag) 1-2 18 ... 22
DuTik6 AGdI (Oéppavon) (HAiEAaio 0,5 L) 8 3...5
Bpdoipo
Matdra pe AOUdA XOVTPOKOUMEVN (2 KOPUATI pe-
yaho péyebog) 9 12...14
DIAéTo goAopou 8 10... 15
A\oukaviko 9 2.4
Zupapikd (150 g) 8 8...12
Mayeipepa, coTdpiopa
daynté puliou (200 g pudi) 6 8...14
Maéyia * 9 15...20
Mourtiyka Tou Nwe **
deqmo (pGOO)\I’(i)V—C(pGKd Bpdaipo - yia 9 5 .6
TrouTiyka Tou Nwe
dempol<pa00)\|<bv-’apu|<d Jayeipepa - 3 10 ... 30
yia TrouTtiyka Tou Nwe
ZiTapl Bpdoiyo - yia routiyka Tou Nwe |9 2.5
2IT@pI payeipepa - yia Troutiyka Tou Nwe |3 10 ... 30
Mourtiyka Tou Nwe -OAa Ta guoTaTIKA 8 20...25
MTroutdkia pe Aayavika **
ZOTAPIOPA AOXAVIKWV 9 3...8
Wnt6 katoapoAag 4-5 120 ... 150
Zouteg (M.x. Pakég couTra) 6-7 17 ... 20
Tnydvioua o€ Aiyo Aadi
NaBpdki @IAETO 8 3...7
DIAéTO ** (3-5 cm) 8 5...9
A\OUKAviko 8 2...5
Tnyavnté auyd 7 4..8
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Paynto Emiredo Beppokpaciog Xpovog wnaipaTog (AETTT.)
(TrepitTou)
TnyavnTég TTATATEG
MmmokéTa BoutUpou Boortsog 8 13...16
Zvitoeh 8 5.7
KoTtopTtroukiég 8

* ZuvioTaTal Xprion Youok.

** FUVIOTATAl HAVTEPEVIO KATGAPOAQ/TNYAVI.

7 ZuvTipnon Kail Kafapiopog

7.1 Tevikég TTAnpo@opieg Kabapi-

ouou

[evikég TTPOEISOTTOINOEIG

MepipéveTe va KpUWOEel TO TTPOIGV TTPIV TO
KaBapioete. O1 KAUTEG ETTIPAVEIEG PTTO-
poUv va TTPOKaAEToUV eykauuaTa!

Mnv TrepvdTe Ta ammoppuTravTiKa aTreuBei-
ag TTavw OTIG KAUTEG €TTIPAvEIEG. MTTOpEi
va dnuioupynBouv avegitnAeg KnAideG.
Metd amd kdbe xpron, TTPETTEl va Kabapi-
CeTe TO TTPOIGV OXOAAOTIKA KAl VA TO OTE-
yvwvete. ‘ETol, Ta katdAoira gayntou Ba
KaBapifovtal eUKoAa kail dgv Ba kaiyovTal
oTav TavaypnaipoTroindei To Tpoidv ap-
yotepa. ETTopévwg, n weéAiun didpkeia
CWNG TTOPATEIVETAI KAl TA GUVABN eu@avi-
Copeva TTPORAAMATO PEIWVOVTAL.

Mn xpnoipoTrolgite aTuOKOBAPIOTEG yia
TOV KaBapIouo.

Opiopéva ammoppuTTavTIKA 1) KaBapIoTIKA
pTTOPOUV Va TTPOEEVATOUV CNnUIG OTNV
EM@PAVEIQ. ZTA AKATAAANAG KOBaAPIOTIKA
ouykataAéyovTar: XAwpivn, KaBapioTika
Me appwvia, o&éa i xAwplo, TTpoidvTa Ka-
BapIoPoU P aTUO, TTPOIGVTA APAiPETNS
aAdTWV, KNAIdBwV Kal okoupldg, kabapi-
OTIKG TTOU Xapadouv (KaBaploTikd o€
KpéPa, okévn TPIYWIPATOG, KPEUA TPIWiPa-
TOG, €idn yia Tpiyipo TTou Xapdlouv, oup-
MO TPIYiPATOG, OKANPA opouyyapia, Ta-
VIG KaBapIouoU TTou TTEPIEXOUV akabap-
oieg KAl KATAAOITTA OTTOPPUTTAVTIKOU).
Aev xpeldleTal €101KO KABAPIOTIKO yia TOV
KaBapiopod petd amd kdbe xpron. Kaba-
piCeTE TN OUCKEUN XPNOIYOTTOIWVTOG
ATTOPPUTTAVTIKO TIATWY, XAIapd vepd Kal
€va JaAako TTavi i aeouyydpl, Kail Ka-
TOTTIV OTEYVWVETE TNV PE £VA OTEYVO TTAVI.

* Na @povTifeTe OTTWOOATTOTE VO OKOUTTICE-
T€ KAOE UTTOAEITTOPEVO UYPO UETA TOV KO-
Bapioud kal va kabapileTe apéowg
oTToladATTOTE YayNnTA TTITOIAI(OVTal KATA
TO payeipepa.

* Mnv TTAéveTe Kavéva eEApTnUa TNG OU-
OKEUNG 0ag O€ TTAUVTIPIO TTIATWYV, EKTOG
eqv avagEéPETal SIGPOPETIKA OTO EYXEIPI-
810 Xprong.

Mo 11g TTAGKEG EOTIWV:

» 01 6¢Iveg akabapaieg, 6TTWG yaAa, Touo-
TOTTOATOG Kal AGdI, UTTOPEI va TTpoKa-
Aéoouv poVIPOUG AEKEDEG OTIG TTAGKEG
E0TIWV KAl OTIG €0TIEG TNG Koudivag. Ka-
BapileTe auECWG OTTOIOOATTOTE UYPO
uTTEPXEINIOE, POU ATTEVEPYOTTOINTETE TNV
TTAGKQ EOTIWV KAI TRV AQPAOETE VA
KPUWOEI.

Emi@aveieg Inox - avogeidwreg

* Mn xpnoiyoTtrolgite KABAPIOTIKA TTPOIOVTA
TTOU TTEPIEXOUV 0EU i XAWpPIO yia va kaBa-
pioeTe avoleidwTeg emIQAveEIES Kal AABEG.

* To XpWHa TWV aVOEEIdWTWV-INOX ETTIPA-
VEIWV PTTOPEi va aAAGEel ue TNV TTApodo
TOou Xpovou. AuTo gival uaioloyikd. Me-
Té ammd KABe Xprion, kaBapileTe Ye Eva
ATTOPPUTTAVTIKO KATAAANAO yIa avogeidw-
N 1| inox emmiQAaveia.

» KaBapileTe pe éva poAaKo Travi e oamw-
vOOIGAUNA Kal UypO ATTOPPUTTAVTIKOG (TTOU
Oev Xapdder), KatdAANAoO yia ETTIQAVEIEG
inoX, TTPOCEXOVTOG VO OKOUTTICETE HOVO
o€ pia kaTeuBuvan.

* Agaipeite apéowg Kal Xwpig kabuoTépn-
on ato TIG YUGAIVEG KAl iNOX ETTIPAVEIEG
KNAideg atrd dAata, AddI, GuuAo Kal TTpw-
Teivn. O1 KNAIdEG PTTOPEI VO TTPOKAAEGOUV
OKOUpPIA Pe TNV TTAPO0d0 ToU XPOvou.
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* Ta kaBapioTIKG TTou WekadovTal/spap-
polovTtal oTnv eTIQAveIa Ba TTPETTEl va
KaBapifovtal dueoa. Av TTOPAUEIVOUV KO-
BapioTiké TToU XapAlouv TTAvVw OTnV ETTI-
@avela, PTTopEi va TTPoKaAécouv aAAayn
TOU XPWHATOG TNG ETTIPAVEING TTPOG TO
Aeuko.

FudAiveg eTTiIQPAvEIEG

* O1av kabapidete YUAAIVEG ETTIQAVEIES, N
XPNOIMOTTOIEITE OKANPEG PETAAAIKEG EU-
OTPEG Kal KaBapIOTIKG TTou Xapadouv.
AuTd ptropouv va Trpogevroouv {nuid
oTn YUdAIvn TTIQAvEIQ.

» KaoBapilete TN CUOKEUR XPNOIUOTTOIVTAG
QATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIOPO VEPO Kal
£va TTavi MIKPOivWV KATAAANAO yia YUdAI-
VEG ETTIQAVEIEG KAl OTEYVWVETE TNV PE Eva
aTEYVO TTAVI HIKPOIVWV.

* AV UTTAPXOUV KATAAOITTQ ATTOPPUTTAVTI-
KoU PETA TOV KaBAPIoUO, OKOUTTIOTE TA JE
KPUO vEPO KOl OTEYVWOTE PE £Va JOAAKO
Kal oTeyvo Tavi. Ta katdAoITTa amoppu-
TTAVTIKOU YTTOPEI va TTpogeviioouv Cnuid
TN YUAAIVN ETTIQAVEIQ GTNV ETTOPEVN
XPrion ToU TTPOIOVTOG.

o Aev TTPETTElI O€ KOUia TTEPITITWAON va {UoE-
TE TA KATAAOITTA TTOU €XOUV EepaBei TTAvVW
oTnNV YUGAIvn €TIQAVEIQ uE OOOVTWTA Ha-
xaipia, ocuppa TPIYINATOG ) TTapOHOoIa
uéoa TToU Xapdadlouv.

* Mrropeite va agaipeiTe TIg KNAiIdeg aoBe-
oTiou (KiTpIvVEG KNAIGEG) aTTd TN YUGAIvN
EM@AvEIQ Pe EPTTOPIKA DIABETINO UAIKO
agaipeang aAdTwy, 1 Pe €va UAIKO agai-
peONG aAATWY OTTWG EUBI A XUMO Agpo-
vioU.

* Av n em@advela £xel évtovn puTTavon,
ATTAWOTE KABAPIOTIKO TTAVW OTNV KNAida
UE €va oQouyydpl KAl TTEPIMEVETE TTOAAR
wpa yia va dpdoel. Katétv kabapioTte Tn
YUGAIVN eTTIQAVEIQ PE EVO UYPO TTOVI.

* AMOIWOEIG XPWHATOG KAl KNAIBES TTAVW
aTn YUAAIVN ETIQAVEIQ €ival KOVOVIKO @al-
VOUEVO Kal OXI EAATTWHATA.

MAaoTIKG €§apTAMATA KOl BAUMEVEG ETTI-

Paveieg

» KaBapileTte Ta TTAAOTIKG £EapTAMATA KAl
TIG BaPUEVEG ETTIQAVEIEG XPNOIUO-
TTOIWVTAG ATTOPPUTTAVTIKG TTIATWY, XAIapo

vePO Kal €va JOoAako TTavi i opouyydpl,
Kal KATOTTIV OTEYVWVETE E EVa OTEYVO
Tavi.

* Mn xpnoipotroleite OKANPEG METOANIKEG
EUOTPEG Kl KABAPIOTIKA TTOU XAPALOoUV.
AuTa Ta €idn uTTOPoUV va TTPOKAAECOUV
{NUIG OTIG ETTIQAVEIEG.

» BeBaiwbeite 611 01 EVWOEIG TWV PHEPWV
TOU TTPOIOVTOG BEV TTAPAUEVOUV UYPEG Kal
ME atroppuTTavTiKG. ANIWG UTTOPET va
TTpoKUWel SIABPwon OTIG EVWOEIG AUTEG.

7.2 KaBapiopoég Tng TAAKAG ECTIWV

FudAivn emiQAvEIa HAYEIPEPATOG

MNa Tov KaBapIopod yudAivng eMQAVEIAS pa-

YEIPEUATOG aKoAouBnoTe Ta BrpaTa Kabapl-

OMOU TTOU TTEPIYPAPOVTAI VIO TIG YUBAIVEG

ETMPAVEIEG OTNV evOTNTA “TEVIKEG TTANPOPO-

pieg kaBapiopoU”. INa IBIKES TTEPITITWTEIG,

MUTTOPEITE VO OAOKANPWOETE TOV KaBapPIouS

oUPOWVA PE TIG TTOPOKATW TTANPOPOPIEG.

» ®ayntd TTou TrepIEXOoUV {axapn, OTTWG N
KPEUQ KAl TO OIPOTTI, TIPETTEI VA Ta KaBa-
PiCeTe AUETWG, XWPIG va TTEPIUEVETE va
KPUWOEl N €TIQAveIa. AIQGQOPETIKA, N
YUGAIVN ETTIQAVEIQ HOAYEIPEPATOG UTTOPEI
va UTtooTEl Joviun ¢nuid.

* Mn xpnoigoTrolgite KaBapIoTIKA yia Epya-
oie¢ KaBapIoPoU TTOU TTPAYUATOTIOIEITE
600 n TTAGKa €0TIWV gival akOPa TTOAU Ce-
oTr, SIAPOPETIKA PTTOPET va TTPOKUYOUV
MOVIUEG KNAIBEG.

7.3 KaBapioudg Tou mivaka eAéy-
XOu

» Orav kaBapileTe TOV TTiVaKa EAEYXOU HE
TA KOUYTTIA, OKOUTTICETE TOV TTiVOKA Kal TO
KOUUTTIA JE £va eAappd uypd HaAaKo TTa-
Vi KOl OTEYVWVETE PE £va OTEYVO TTAVI.
Mnv a@aipeite T KOUPTTIA KOI TA OTEYO-
VOTTOINTIKG TTOU BpiokovTal atmd KATw
6tav kabapideTe Tov TTivaka. Mtropei va
UTTOOTOUV {NUIG O TTiVAKAG EAEYXOU Kal TO
KOUUTTIC.

* Evw kaBapileTe TTivakeg EAEyxou TUTTOU
iNOX JE KOUWTTIA, N XPNOIKOTIOIEITE KO-
BapIoTIKA £TTIQPAVEIWY iNOX YUPW aTTé TO
KoupTri. MTTOopEi va ofnoTolv ol evoeigelg
yUpw atrd TO KOUWTTI.
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» O1 TivaKeg EAEYXOU aPng TTPETTEN va Ka-
BapifovTal pe éva eEAa@pa uypo JaAakod
TTavi KAl va OTEYVWVOVTAI JE £va OTEYVO
Travi. Av 10 TTpoidv cag dIaBETel AeiIToup-
yia KAEIBWHATOG TTANKTPWY, EVEPYOTTOIN-

8 EmiAuon mpoBAnpdaTrwyv

OTE TO KAEIdWHA TTAAKTPWY TTPIV TOV KO-
Bapioud Tou TTivaka eAEyXou. AlOQOPETI-
K&, JTTOpPEi va TTpokUWel AavBaouévn avi-
XVEUOT OTA TTANKTPA.

Av 1O TTPORANMPO ETTIUEVEI APOU OKOAOUBI-
OETE TIG 0Onyieg OTNV €vOTNTA AUTH, ETTIKOI-
VWVNOTE YUE TOV TOTTIKG 0AG EUTTOPO I ME
éva E¢ouaiodotnuévo Z€pBIig. MNoTé pnv etmi-
XEIPNOETE VA ETTIOKEUATETE JOVOI GAG TN
OUOKEUN.

To wpoidv dev AeITOUpPYEi.

* H aoc@dAcia ptTopei va givar EAATTWUATIKN
1 KOUPEvN. >>> EAEYETE TIC aoPAAEIEG
oTov TTivaka ac@aleiwv. AAAGETE Tig av
XPEIALETAI | EVEPYOTTOINOTE TIG TTAAIL

* lowg n ouokeun dev £Xel ouvOEDEi OTN
(yelwpévn) Trpi¢a. >>> EAEyETe av n ou-
OKeun €xel ouvdeBei oTnv TTpida.

* (Av uttdipxel XpovodIaKOTITNG OTh CU-
oKeur) 0ag) Ta TTARKTpa aTov TTivaka
eAEyxou dev AeItoupyouv. >>> Av 1o TTpo-
iov oag d1aBéTel AsiToupyia KAEIBWUATOG
TIANKTPWY, UTTOPEI va gival evepyoTroin-
MEVN, ATTEVEPYOTTOINOTE TO KAEIdWUA TTAN-
KTPWV.

* Av n TTAGKQ €EOTIWV DEV EVEPYOTTOIEITAI
étav TatnOei To TTANKTPO on/off >>> Atro-
OuvdEDTE TNV aTTO TNV TIPICa Kal TTEPI-
péveTe TOUAAXIOTOV 20 BEUTEPOAETTTA
TIPIV TN OUVOECETE TTAAL

» AlaB€Tel TTpooTacia atrd uttepBEpuavaon.
>>> [TepINEVETE VO KPUWOEI N TTAGKQO
EOTIWV.

* ‘lowg &ev xpnoigoTrolouvTal KAaTAAANAQ
oKeun. >>> EAEyETe Ta oKkeln 00G.

To eikovidio I givan ravra avappévo

oTnv 086vn Tng {wvng HOYEIPEPATOG.

» EvdéxeTal va pnv €xouv ToTro0eTNOET
oKeUn TTAVw OTNV EVEPYOTTOINUEVN TTAAKO
€0TILV. >>> EAEyETE av UTTAPXEI OKEUOG
TTAvw oTn {Wvn PaYEIPEPOTOG.

* ‘lowg 10 oKkeUoGg 0ag dev gival KatdAAnAo
ylo €TTAYWYIKN AsiToupyia. >>> EAEyETe
av To OKeUOG 0ag gival cupRaTd pe eTma-
YWYIKM TTAGKQ ETIWV.

* lowg TO OKEUOG BeV €XEI KEVTPAPIOTEI OW-
o1& TTAvVW OTN {Wvn PAYEIPEUATOS N
KATW £TTIQAVEIQ TOU OKEUOUG UTTOPET va

MNV €ival apkeTd TTAQTIA YIA TNV ETTIAEY-
pévn Cuvn payeipEPaTog. >>> Kevipdpe-
TE TN {WVN MaYEIPEPATOG ETTIAEYyOVTAG Eva
OoKeUog TTou gival apkeTd TTAATU yia Tn
CWvn PayEIpEPATOG.

* lowg 10 OKEUOG i N CWVN PAYEIPEPATOG
JTTOpEl va Bpiokovtal og TTOAU uwnAn
Bepuokpaaia. >>> MepiyéveTe va
KPUWGOOUV.

H emiAgeypévn Jwvn payeipéuarog Saevi-

KA OTTEVEPYOTTOIEITAI OTAV AEITOUPYEI.

* O xpbvog PayeIPEPATOG TOU ETTIAEYUEVOU
diapepioyaTog PTropei va £xel Angel. >>>
Mrtropeite va opiceTe vEo XpOvo PayeEl-
pépaTog ) wpa ARENG HaYEIPEUOTOG.

» AlaBétel TTpooTacia atré uTTEPBEPUAVON.
>>> [NePIYEVETE VO KPUWOEI N TTAGKQA
EOTILWV.

» 'Eva QvTIKEIUEVO UTTOPEI VO KAAUTITEI TOV
TTivaka XEIPIoPOU a@ng. >>> AQaipéoTe
TO QVTIKEIYEVO ATTO TOV TTIVAKA.

MapoAo Tou gival evepyotroinpévn n

{wvn payeipéPaTog, To okeUog Sev Bep-

HaiveTal.

» To okevog Ptropei va unv gival KatadAAnAo
yla TNV ETTAYWYIKA €0Tia. >>> EAEyETE av
TO OKeUOG 0ag gival cupfaTd pe emaywyl-
Kr TTAGKQ €0TIWV.

* lowg TO OKEUOG BeV €XEl KEVTPOPIOTEI OW-
OTA TTAVW 0T WVn HAyEIPEUATOS A N
KATW ETTIPAVEIN TOU OKEUOUG UTTOPEI vVa
MNV €ival apkeTa TTAQTIA YIa TNV ETTIAEY-
pévn Cuvn payeipEPaTog. >>> Kevipdpe-
T€ TN WVN MaYEIPEPATOG ETTIAEYOVTAG Eva
OKEUOG TTOU €ival apkeTa TTAATU yia Tn
Wvn PayEIpEPATOG.

O avepioTAPaAg Yuéng ouveyidel va Agl-

TOUpPYEi, TTAPOAO TTOU Eival ATTEVEPYO-

TToINMéVN N TTAGKO ECTIWV.

* AuTto O¢v gival o@dAua. O aveuioTpag
Wuéng ouveyiCel va Asitoupyei Ewg 6Tou o
NAEKTPOVIKOG EOTTAICUGG OTNV €OTIA
Kpuwael oTnv KatdAAnAn Bepuokpaaia.
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©6pufog atrd TN CUCKEUN HOYEIPEPOTOG

KOTA TO payeEipepa

* MT1ropei va akoUyovTal K&trolol fxol atmo
TN CUOKEUN PAYEIPEPATOG KATA TO MaYEi-
pepa. Autoi ol Axol ogeilovTal oTn oUVOE-
0N TOU PJayeIpIKoU OKeUOUG. AuToi o1 X0l
gival QuaioAoyikoi, dev opeidovtal o€ du-
oAeiToupyia Kar atroTeAOUV PEPOG TNG
ETTAYWYIKAG TEXVOAOYIQG. °

MBavoi 86pufol kai aiTia

* @6puBog avepioThpa: H cuokeun Pao-
yelpépaTog gival eEOTTAIoPEVN PE Evav
QAVEMIOTAPA TTOU EVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA
avéAoya pe Tn BeppoKpacia TG CUOKEU-
ng. O avepioThpag £xel didopa eTiTeda
AeiToupyiag oTa oTroia AsiIToupyei avalo-
ya pe Tn Beppokpaaia.

* XaunAé Bouiopa oav Tov 06pufo Asi-
TOUPYiOG EVOG METATXNMATIOTH: AUTO
OQEiAETAI OTN GUON TNG ETTOYWYIKAG TE-

Kwdikoi/aitieg c@aApdrwy Kal mlavég AUoelg

xvoAoyiag. ETreidn n BepuotnTa yetadide-
Ta1 atreuBeiog oTn Baon Tou payeipikou
OoKeUoUG, TEToIoI X0I BouiopaTtog uTTopeEi
va akouyovTal avdAoya pe 1o UANIKO KaTa-
OKEUNG TOU PayeEipikou okevoug. Ero-
MEéVWG, UTTOPEl va akoUyovTal SIaQOPETI-
Koi B6puBol pe SIaPOPETIKA payeIpIKA
okeun.

©6pufog TpI§ipaTog: AuTdG oPEiAETaI
TNV KATAOKEUH Kal To UAIKO TnG BAong
TOU PayeIpIkoU okewoug. ‘Hyog Tpi§iuaTtog
MTTOPEl VO OKOUYETAI AV TO PAYEIPIKO
OKeUOG €ival KOTAOKEUAOWEVO ATTO TTOA-
AATTAEG OTPWOEIG OTTO SIOPOPETIKA UAIKA.
O6puBog okousipaTtog: 'Evag 66pufog
OKOU&INaTOG JTTOPET va akoUyeTal OTAV
XpnoigotrolouvTal dUo e0Tieg OTNV idIa
TTAEUPA TNG OUOKEUNG PAYEIPEPATOG HE
O1a@OPETIKA eTTITTESA PAYEIPEPATOG.

Kwdikoi c@aApdTwy AiTia g@oApdTwy MiBavég Auoeig
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA OU-
OKEUN PAYEIPEPOTOG KOl TTEPIPEVETE VO
E22 H eTTaywyIkfy CUOKEUR PayeipéUaTog |Kpuwaoel. To opdApa Ba TTawer va -
E 26 £xel utTePBEPUAVOEi. pavigeTal 6Tav n Beppokpaacia TNG ou-
OKEUNG MaYEIPEPATOG TTECEI KATW OTTO
Ta 6pIa.
E,V 1 TTEPIOGOTER TAAKTPG Japd- g TPORANua Ba TpéTrel va Aubei av
Hévouv TTaTnUéva yia TTEPIOCCOTEPO . . "
atré 10 SeuTepOAeTITA. QPAIPEOETE TO XEPI GAG ATIO T OU-
E 46 OKEUR HayEIpEUATOG.
‘Eva avTIKEiPEVO €XEl §EXOOTET TTAVW . .
oTOV TTivaKa XEIpIOpOgl'J 1 TO XEIPIOTA- To ]‘rpo@)\npa Ba AuBei orav kaBapi-
. . . oTel 0 TTivakag XelpIopou.
plo €xel eKTEDE O€ ATHO.
. . . To opdApa Ba TTawel va epgpaviceTal
E 47 fg‘;é@g&ﬂ?&?&gﬁgsgﬁ KOTAAAN- &Tav XpnoiyoTroinBei okeUog KATAA-
’ AnAo yia eTTaywyikn B€puavan.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TIAGKQ ECTILOV KQI XPNOIMOTIOINOTE TNV
E1-E15 Z@AAPa eTMIKOIVWVIAG o€ ETTAYWYIKA [ TTAAI peTd atrd 30 deutepoAeTTa. ETI-
TTAGKQ EGTILOV. KOIVWVAOTE PE TNV EEOUCIOdOTNHEVN
QVTITTPOOWTTEIQ av TO TTPORANUA €l-
@avIoTei TTAAI.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TTAGKQ ECTIWV KQI XPNOIUOTIOINOTE TNV
E16—E 21 Z@daAua aioBntipa Beppokpaciag oe | TTaAI petd atrd 30 deutepOAeTTa. ETT-
ETTAYWYIKA TTAGKA EGTIWV. KOIVWVAOTE PE TNV £60UCI0d0TNEVN
QAVTITTPOOWTTEIQ AV TO TIPORANUA €l-
@avIoTEl TTAAI.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TTAGKQ EGTIWV KOI XPNOIUOTIOINCTE TV
E23 Z@AAPa AOYIOHIKOU O€ ETTAYWYIKA TIaAI petd atd 30 deutepdAettta. Emi-
E 24 TAGKO EOTILOV. KOIVWVAQOTE PE TNV EEOUTIOdOTNHEVN
QVTITTPOOWTTEIQ av TO TTPORANUA ep-
@avioTei TTAAI.
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Kwdikoi c@aApdTwy

AiTia g@aApdTwy

MBavég Aboeig

E 25

Z@aAua AciToupyiog avepioTApa o€
ETTAYWYIKH TTAGKA ECTIWV.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TIAGKQ ECTILOV KOI XPNOIMOTIOINOTE TNV
TIAAI petd atd 30 deutepdAettta. ETi-
KOIVWVAOTE PE TNV EEOUCIOdOTNHEVN
QVTITTPOOWTTEIQ av TO TTPORANUA €l-
@avIoTEi TTAAL.

E31-E45

2@PAAPA UAIKOU TTAOKETOG NAEKTPOVI-
KWV O€ ETTAYWYIKA TTAGKO EGTILV.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TIAGKQ ECTILOV KOI XPNOIMOTIOINOTE TNV
AN petd amd 30 deutepoAeTtta. ETmI-
KOIVWVNOTE PE TNV £0UCI0d0TNEVN
QVTITTPOOWTTEIQ AV TO TTPORANUA €l-
@avIoTel TTAAI.

E 48
E 49
E 51

Z@AaApa aiodnTpa o€ ETTAYWYIKA
TIAGKO EOTIWV.

O e¢omAiopdg aioBnTpwy Ba TTpéTTEl
va yivel oupBaTtdg PE TIG OUVONKEG Agl-
Toupyiag. ETKoIvwVAOTE PE TV €€ou-
01080TNUEVN AVTITIPOOWTTEIQ AV TO
TPOBANUA EPPAVIOTET TTAAI.

E52-E 57

Z@daApa upnAng Bepuokpaaciog o
ETTAYWYIKHA TTAGKA EOTIWV.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA OU-
OKEUN JAYEIPEPOTOG KOl TTEPIUEVETE VO
Kpuwaoel. To o@dApa Ba TTawel va gy-
@avigeTal 6Tav n Bepuokpacia Tou al-
oBnTApa Téoel KATW aTéd Ta 6pIa.
EmikoivwvAoTe pe TNV e§ouaiodoTn-
MEVN QVTITTPOCWTTEIQ av To TTPORANUa
EMQAVIOTEN TTAAL.
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Bun venit!

Stimate client,

Va mul umim ca a i ales acest Grundig produs. Dorim ca produsul dumneavoastra,
fabricat cu tehnologie si la o calitate inalta, sa va ofere o eficien @ optima. Prin urmare,
citi i cu aten ie acest manual si orice altd documenta ie furnizata, inainte de a utiliza
produsul.

ine i cont de toate informa iile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
proteja i pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastra i manualul de utilizare. Daca transfera i produsul altcuiva, transmite i si manualul
impreuna cu acesta. Condi iile de garan ie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informa ii importante si sfaturi utile de utilizare.

Citi i manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafa a fierbinte.

NOTIFICA Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
RE

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sec iune include
instruc iunile de siguran a
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

« In cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la mana a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

« Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste
instruc iuni nu sunt
respectate.

* Nerespectarea acestor
instruc iuni anuleaza orice
garan ie.

* Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.

« folosi i numai piese de schimb
si accesorii originale.

* Nu repara i si nu inlocui i nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realiza i modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folosi i produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spa ii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest produs
trebuie utilizat exclusivin
scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

A si a animalelor de

companie

« Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilita ilor

1.2 Siguranta copiilor, a
persoanelor vulnerabile

RO/ 38




fizice, senzoriale sau mentale

sau fara experien a si

cunostin e, cu condi ia
supravegherii sau instruirii
privind riscurile si utilizarea in

condi ii de siguran a a

produsului.

Nu permite i copiilor sa se

joace cu aparatul. Cura area si

intre inerea nu trebuie
realizate de copii, decat daca

acestia pot fi supraveghea i.

* Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
copii), cu excep ia cazuluiin
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instruc iunile necesare.

* Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

* Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii si
animalele de companie. Nu
lasa i copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
ca are sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

* Nu aseza i pe aparat obiecte la
care copili pot ajunge.

- Intoarce i manerul oalelor si al
tigailor spre partea laterala a
blatului mobilierului, astfel
incat copiii sa nu-l poata
apuca si sa nu se arda.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafe ele accesibile m
ale produsului se incing. Nu
lasa i copiii sa steain
apropierea aparatului.

* Nu lasa i ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

« Inainte de a elimina produsele
uzate si inutile:

1. Deconecta i fisa de
alimentare si scoate i-o din
priza.

2. Intrerupe i cablul de
alimentare si deconecta i-|
cu fisa de la produs.

3. Luaimasuri de precau ie
pentru a impiedica copiii sa
intre in interiorul produsului.

4. Nu permite i copiilor sa se
joace cu produsul atunci
cand acesta se afla in modul
inactiv.

A1 .3 Siguranta electrica

* Conecta i produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguran a corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instala ia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folosi i produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/na ionale.
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* Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
(siguran a, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instala ia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de re ea.

Scoate i produsul din priza
sau deconecta i siguran a
inainte de efectuarea
depanarii, intre inerii si

cura arii.

Conecta i produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecven a
specificate pe eticheta
aparatului.

(in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utiliza i numai cablul de
conectare descris in sec iunea
"Specifica ii tehnice".

Nu bloca i cablul de alimentare
dedesubtul siin spatele
produsului. Nu aseza i obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu
trebuie indolit, strivit si nu
trebuie sa intre in contact cu
nicio sursa de caldura.
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Asigura i-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impinge i produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau cura are.

Utiliza i exclusiv cablul
original. Nu utiliza i cabluri
taiate sau deteriorate.

Nu folosi i un prelungitor sau o
priza multifunc ionala pentru a
utiliza produsul.

Contacta i centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

Contacta i importatorul sau
centrul de service autorizatin
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

Sursele de alimentare
portabile sau prizele multiple
se pot supraincalzi si pot lua
foc. Pastra i fisele multiple si
sursele de alimentare
portabile departe de produs.

In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre



compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

Daca produsul dvs. are un cablu

de alimentare si un stecher:

* Nu introduce i niciodata
stecherul produsului intr-o
priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigura i-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. in caz
contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.

* Evita i introducerea
dispozitivului in prize care
sunt unse, necura ate sau
poten ial expuse la apa (cum
ar fi cele din apropierea unui
blat de lucru, de unde poate
intra apa). In caz contrar,
exista riscul de scurtcircuit si
electrocutare.

* Nu atinge i priza cu mainile
ude!

* Scoate i stecherul din priza
inand cont mai degraba de
corpul stecherului decat cablul
in sine.

A1 .4 Siguranta
transportului

+ Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare Thainte
de transportare.

* Atunci cand trebuie sa
transporta i aparatul,
infasura i-I cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipi i cu banda adeziva.
Prinde i bine par ile mobile ale
produsului pentru a preveni
deteriorarea.

- Inainte de a instala produsul,
verifica i daca acesta a fost
deteriorat dupa transport. in
caz de deteriorare, contacta i
importatorul sau centrul de
service autorizat.

A1 .5 Siguranta instalarii

« Inainte de a incepe instalarea,
deconecta i linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea siguran ei.

* Purta i intotdeauna manusi de
protec ie, in timpul
transportului si instalarii. in
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascu ite!

- Tnainte de instalarea
produsului, verifica i daca
exista daune. Nu instala i
produsul daca este deteriorat.

+ Evita i utilizarea oricaror
materiale termoizolante
pentru a acoperi interiorul
mobilierului unde produsul va
fi instalat.
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* Lumina directa a soarelui si
sursele de caldura, cum ar fi
incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zonain care este instalat
produsul.
Pastra i deschise
imprejurimile tuturor
conductelor de ventila ie.
Nu instala i produsul in
apropierea unei ferestre.
Exista riscul ca flacara plitei
sa aprinda perdelele si
materialele inflamabile din
jurul plitei. Atunci cand
deschide i fereastra, vasele de
gatit fierbin i se pot rasturna.
Nu instala i produsul in
apropierea unei ferestre.
Atunci cand deschide i
fereastra, vasele de gatit
fierbin i se pot rasturna.
in cazul in care in spatele
locului unde va fi instalat
produsul exista o priza, trebuie
sava asigura i ca produsul nu
intra in contact cu priza si nici
cu stecherul conectat la priza.
* Nu trebuie sa existe niciun
furtun de gaz, eava de apa din
plastic si priza pe peretele din
spate sau lateral al locului in
care va fi instalat produsul. in
caz contrar, acestea se pot
deforma din cauza efectului

termic in timpul func ionarii
plitei si pot constitui un risc de
siguran a.

A1 .6  Siguranta utilizarii

* Dupa fiecare utilizare
asigura i-va ca aparatul este
oprit.

+ Daca nu ve i utiliza produsul
pentru o perioada lunga de
timp, scoate i-| din priza sau
opri i alimentarea de la cutia
de siguran e.

* Nu utiliza i produsul daca
acesta se defecteaza sau se
deterioreaza in timpul
utilizarii. Deconecta i aparatul
de la re eaua de alimentare cu
electricitate. Contacta i
importatorul sau centrul de
service autorizat.

« AVERTISMENT: Daca
suprafa a plitei este crapata,
deconecta i produsul de la
re eaua electrica pentru a evita
riscul de electrocutare.

» AVERTISMENT: in cazul in
care suprafa a de sticla a plitei
este sparta:

Opri i toate plitele cu gaz si

(daca este cazul) cele electrice.

Deconecta i aparatul de la

re eaua de alimentare cu

electricitate.

- Nu atinge i suprafa a

aparatului.

- Nu utiliza i aparatul.
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* Nu calca i pe aparat sub nicio  + AVERTISMENT: Pericol de
forma. incendiu: Nu aseza i obiecte m
* Nu utiliza i niciodata produsul pe suprafe ele de gatit.

atunci cand judecata sau . v.- ;
coordonarea dvs. este A.I -8  Siguranta gatitului

afectata de consumul de « AVERTISMENT: Procesul de
alcool si/sau droguri. coacere trebuie supravegheat.
* Obiectele inflamabile nu Procesele de preparare cu
trebuie pastrate in interiorul si durata scurta trebuie
in jurul zonei de gatit. In caz supravegheate in mod
contrar, acestea pot provoca constant.
incendii. - AVERTISMENT: in cazul
* Acest produs nu este adecvat gatirii cu ulei solid sau lichid,
pentru utilizarea cu este periculos sa lasa i plita
telecomanda sau cu un nesupravegheata, acest lucru
cronometru extern. poate duce la izbucnirea unui
AL-, Avertismente privind  ncendiu. Nuincerca i
temperatura NICIODATA sa stinge i focul cu

apa; deconecta i produsul de
la re eaua electrica, apoi
acoperi i flacarile cu o patura
sau o patura anti-foc (etc.).

* Ave i grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafe e fierbin i.

« AVERTISMENT: Atunci cand
produsul este utilizat,
produsul si par ile sale
accesibile vor fi fierbin i.
Proceda i cu grija pentru a
evita atingerea produsului si a
elementelor de incalzire. Copiii
cu varsta sub 8 ani trebuie
inu i departe de produs, cu
excep ia cazului in care sunt
supraveghea i in mod
constant.

* Nu aseza i materiale A].Q Inductia
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece suprafe ele vor fi
fierbin i in timpul func ionarii
acestuia.

« Zonele cu func ionare electrica
ale plitei sunt echipate cu
tehnologia avansata
"Induc ie". Pe ochiurile plitei cu
induc ie, care economisesc
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timp si energie, trebuie
utilizate vase potrivite pentru
gatirea cu induc ie; altfel,
ochiul plitei nu va func iona.
Pentru informa ii detaliate,
consulta i sec iunea
"Selectarea vasului”.

* Deoarece plita cu induc ie
creeaza un camp magnetic,
acesta poate avea efecte

nocive pentru persoanele care

folosesc dispozitive precum
stimulatoare cardiace sau
pompe de insulina.

« Inchide i zona de la panoul de

comanda dupa utilizare, nu va

baza i pe senzorul de oala.

* Obiectele metalice, cum ar fi
cu itele, furculi ele, lingurile si
capacele, nu trebuie asezate
pe suprafa a plitei, deoarece
se vor incalzi.

* Nu aseza i obiecte metalice in
sertarele de sub plita de gatit.
In timpul utilizarii indelungate

sl intensive, materialele de aici

se pot supraincalzi.

* Nu pune i produse electronice,

precum telefoane mobile,
tablete, calculatoare, pe plita
cu induc ie. Acest lucru ar
putea duce la defectarea
aparatului.

1.10 Siguranta legata de

intretinere si curatare

* Astepta i ca aparatul sa se

raceasca, inainte de a-| cura a.

Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

* Nu utiliza i dispozitive de
cura are cu abur pentru a
cura a aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE

si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de

clasificare pentru deseuri de echipamente

electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu

componente si materiale de
nalta calitate si care pot fi
refolosite si sunt potrivite
pentru reciclare. Prin urmare
nu eliminati deseul de produs

impreuna cu deseurile menajere normale si

alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Preda i-I la un punct de

colectare pentru reciclarea echipamentelor

electrice si electronice. Va pute i interesa
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la administra ia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecin elor negative asupra mediului si
sanata ii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care I-a i achizi ionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu elimina i deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duce i-I
la punctele de colectare desemnate de
autorita ile locale.

3 Produsul dumneavoastra

2.3 Recomandari pentru economisirea
energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informaiile

despre eficien a energetica pot fi gasite pe

chitan a produsului furnizata cu acesta.

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa

folosi i produsul in mod ecologic si eficient

din punct de vedere energetic:

+ Decongela i alimentele congelate inainte
de preparare.

+ Folosi i oale/crati e cu dimensiunea si
capacul corespunzatoare pentru zona
plitei. Alege i intotdeauna vasul de
dimensiunea potrivita pentru re eta
preparata. Este consumata mai multa
energie decat este necesar, pentru
vasele de dimensiuni
necorespunzatoare.

+ Pastra i curate zonele de gatit ale plitei si
bazele vaselor. Murdaria reduce
transferul termic intre zona de gatit si
baza vasului.

3.1 Prezentarea produsului

1 Suprafa a de gatit din sticla
3 Zona gatit prin induc ie
5 Zona gatit prin induc ie

5 6
A A
_va v
3 4

2 Carcasa inferioara
4 Zona gatit prin induc ie
6 Zona gatit prin induc ie
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3.2 Specificatii tehnice

Specifica ii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inal ime/la ime/
adancime) (mm)

52 /590 /520 *

Dimensiuni de instalare a plitei (Ia ime / adancime) (mm)

560 (+2) /490 (+2)

Tensiune/frecven a

2N~380-415V; 50 Hz

Tip de cablu si sec iune folosita/potrivita pentru
utilizarea cu produsul

min. HO5V2V2-F 4 x 2,5 mm2

Consum total de energie(kW)

max. 7,2 kW

Zone de gatit

Stanga fata

Zona gatit prin inductie

Dimensiune

180 mm

Alimentarea

2000 W / Booster 2300 W

Dreapta fata

Zona gatit prin inductie

Dimensiune

145 mm

Alimentarea

1600 W / Booster 1800 W

Stanga spate

Zona gatit prin inductie

Dimensiune

180 mm

Alimentarea

2000 W / Booster 2300 W

Dreapta spate

Zona gatit prin inductie

Dimensiune

210 mm

Alimentarea

2000 W / Booster 2300 W

= Inaltimea plitei specificata in tabelul tehnic este in&ltimea capacului de baza a produsului.

imbunata i calitatea produsului.

®

Specificaiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabila pentru a

produsul dumneavoastra.

@

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu

@

varia.

Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documenta ia aferenta sunt
ob inute in condi ii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In
func ie de condi iile opera ionale si de mediu ale produsului, aceste valori pot
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4

Prima utilizare

Tnainte de a incepe sa utiliza i produsul,
este recomandat sa efectua i urmatoarele
opera iuni, enumerate in sec iunile
urmatoare.

4.
1.

1 Curatarea initiala

indepérta i toate materialele de
ambalare.

AVIZ: Unii detergen i sau agen i de

cura are pot deteriora suprafa a. Nu folosi i
detergen i abrazivi, pulberi de cura at,
creme de cura are sau obiecte ascu ite in
timpul cura arii.

AVIZ: in timpul primei utilizari, pentru
cateva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este
suficient sa asigura i buna ventila ie pentru

2. Sterge i suprafe ele produsului cu o inlat Evitaiinhal directs
carpa umeda sau cu un burete siusca i :cn a ”I"’!re: vital Iln' alarea tlrec aa
CU 0 CArpa. umului si mirosului emanat.
5 Utilizarea plitei
5.1 Informatii generale despre + Punei o cantitatea optima de alimente in

utilizarea plitei

Avertismente generale

Nu lasa i obiecte sa cada pe plita. Chiar
si obiectele mici, cum ar fi salabele, pot
deteriora plita. Nu folosi i plite crapate.
Apa se poate scurge prin aceste fisuri si
poate provoca un scurtcircuit. Daca
suprafa a este deteriorata in vreun fel (de
ex. Fisuri vizibile), opri i mai intai
siguran a, apoi suna i la serviciul
autorizat pentru a deconecta produsul
pentru a reduce riscul de electrocutare.
Nu utiliza i recipiente/tigai inclinate si
care se pot rasturna cu usurin a pe plita.
Nu incalzi i recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi deteriorate.
Opri i arzatoarele plitei dupa fiecare
utilizare.

Folosirea plitei fara recipiente sau tigai
poate provoca deteriorarea aparatului.
Opri i intotdeauna zonele de gatit dupa
fiecare opera ie.

Dupa fiecare utilizare, suprafa a de gatit
va fi fierbinte, asa ca nu pune i vase /
tigai de plastic pe suprafa a de gatit.
Cura a i imediat astfel de depuneri de pe
suprafa a plitei.

Schimbarile bruste de temperatura pe
suprafa a de gatit din sticla pot cauza
daune, ave i grija sa nu varsa i lichide
reci in timpul gatitului.

vase si tigai. Astfel, evita i ca alimentele
sa curga din vase/tigai si nu va fi nevoie
sacuraai.

+ Nu aseza i capacele de vase si tigai pe
arzatoare/zonele de gatit.

+ Aseza i vasele in centrul pe arzatoarelor/
zonelor. Daca dori i sa plasa i un vas pe
un alt arzator/alta suprafa a de gatit, nu
este indicat sa il trage i; ridica i-l mai
intai si apoi pune i-1 pe celalalt arzator.

Principiul de functionare al plitei cu

inductie

Plita cu induc ie este asemanatoare unui

circuit deschis. Circuitul se finalizeaza

atunci cand sunt asezate pe acesta oale /
tigai potrivite pentru gatit cu induc ie si un
sistem electronic sub suprafa a sticlei
genereaza un camp magnetic. Baza
metalica a oalelor / tigailor este incalzita
prin preluarea energiei din acest camp
magnetic. Astfel, caldura nu este generata
pe suprafa a plitei, ci direct pe vase/tigai
aflate deasupra acesteia. Suprafa a de
sticla este incalzita datorita caldurii
vaselor/tigailor de gatit.

Avantajele gatitului cu inductie

Plitele de induc ie ofera unele avantaje,

deoarece caldura este transferata direct pe

oalele/tigaile de gatit.

+ Alimentele care se revarsa in timpul
gatitului nu se vor arde repede, deoarece
suprafa a de gatit din sticla nu este
incalzita direct. Se cura a mai usor.
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+ Gatitul va fi mai rapid deoarece caldura
este generata direct pe vasele de gatit.
Economisi i astfel timp si energie fa a de
alte tipuri de plite.

+ Deoarece caldura este transmisa direct
catre vase/tigai, nu exista pierderi de
caldura, iar gatitul este mai eficient.

+ Datorita faptului ca transferul de caldura
se opreste si suprafa a de gatit nu este
incalzita direct atunci cand vasele de
gatit sunt indepartate de pe suprafa a de
gatit asigura o utilizare mai sigura,
prevenind posibilele accidente in timpul
gatitului.

Pentru o functionare sigura:

* Nu selecta i niveluri ridicate de incalzire
atunci cand utiliza i vase de gatit
antiaderente cu o cantitate mica de ulei
sau utilizate fara ulei (de tip teflon).

* Nu utiliza i suprafa a de gatit din sticla
ca suprafa a de depozitare sau de taiere.

* Nu aseza i obiecte din metal precum
tacamuri sau capace pentru tigai pe plita
deoarece acestea se pot incalzi.

+ Nu folosi i niciodata folie de aluminiu
pentru gatit. Nu lasa i niciodata alimente
invelite in folie de aluminiu pe zona de
induc ie.

+ Pastra i obiectele magnetice, cum ar fi
cardurile de credit sau benzile
magnetice, departe de plita in timp ce
aceasta func ioneaza.

+ Daca exista un cuptor sub plita si acesta
se afla in func ionare, senzorii de pe plita
pot reduce nivelul de gatit sau pot opri
plita.

+ Plita dumneavoastra este prevazuta cu
un sistem automat de inchidere. Ve i
gasi informa ii detaliate despre acest
sistem in urmatoarele sec iuni. Cu toate
acestea, daca utiliza i vase cu baze
sub iri pentru gatit, acestea se vor incalzi
foarte repede, iar partea inferioara a
recipientului se poate topi si deteriora
astfel suprafa a de gatit si aparatul
nainte ca sistemul de inchidere
automata sa se declanseze.

Oale/tigai de gatit

Trebuie sa utiliza i oale/tigai de gatit

feromagnetice, de calitate, inscrip ionate

cu o eticheta sau un avertisment care sa

indice ca sunt compatibile cu gatitul prin

induc ie numai cu plita cu induc ie. Tn

general, cu cat este mai ridicat con inutul

de fier, cu atat mai bune vor fi vasele/

tigaile de gatit. Diametrul de baza al

oalelor / tigailor de gatit trebuie sa

corespunda zonei de induc ie.

Dimensiunile recomandate sunt enumerate

mai jos.

Oale/tigai potrivite:

+ Oale/tigai din fonta

+ Oale din otel emailat

+ Oale/tigai din o el si o el inoxidabil
(inscrip ionate cu o eticheta sau un
avertisment care indica faptul ca sunt
potrivite pentru induc ie)

Oale/tigai nepotrivite:

+ Qale/tigai din aluminiu

+ Qale/tigai din cupru

+ Oale din alama

+ Qale/recipiente din sticla

+ Ceramica

+ Ceramica si por elan

Recomandari:

« Utiliza i numai vase de gatit cu baze
plate. Nu utiliza i oale/tigai cu baze
convexe sau concave.

v X

+ Utiliza i doar oale/tigai de gatit cu baze
groase, prelucrate. Daca utiliza i vase cu
baze sub iri pentru gatit, acestea se vor
incalzi foarte repede, iar partea inferioara
a recipientului se poate topi si deteriora
astfel suprafa a de gatit si aparatul
inainte ca sistemul de inchidere
automata sa se declanseze. Col urile
ascu ite pot provoca zgarieturi pe
suprafa a.
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+ Bazele anumitor oale/tigai de gatit au un
camp feromagnetic mai mic decat
diametrul sau real. Doar aceasta zona va
fi incalzita de plita. Astfel, caldura nu va
fi distribuita uniform, iar performan a
gatitului este scazuta. In plus, astfel de
oale/tigai de gatit nu pot fi detectate de
plitele mari de induc ie. Astfel, zona de
gatit trebuie selectata in func ie de
marimea campului feromagnetic.

* Unele oale/tigai de gatit au o baza care
con ine materiale neferomagnetice, cum
ar fi aluminiul. Este posibil ca aceste
tipuri de vase/tigai de gatit sa nu poate fi
incalzite corespunzator sau sa nu poata

Dimensiuni recomandate pentru oale/tigai

fi detectate deloc de plita cu induc ie. In
unele cazuri, poate aparea o avertizare
proasta despre oale/tigai.

Distribu ia egala a vaselor de gatit

@ pe plitele din dreapta si stanga si
din centru imbunatateste
performan a de gatit atunci cand

gati i mai multe feluri de mancare
pe plitele cu induc ie.

Testarea oalelor/tigailor

Testa i compatibilitatea vaselor cu gatitul

pe o plita cu induc ie utilizand metodele de

mai jos.

1. Este compatibil daca baza vasului
dumneavoastra poate fi atrasa de un
magnet.

2. Este compatibil daca =l nu se aprinde
intermitent atunci cand plasa i vasul pe
plita de induc ie si porni i plita.

Diametru zona de gatit - mm

Diametru oald - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320

2x (92,7 x 200)

n. 100 - max. 180

m

Zona de gatit cu suprafatd mare (flexi)

latime 230 - lungime 390

Detectarea oalelor/tigailor de gatit de
plitele de induc ie depinde de diametrul si
materialul feromagnetic care se afla la
baza vaselor/tigailor. Pentru a asigura
detectarea vaselor/tigailor de gatit si
pentru a ob ine o gatire eficienta, vasele de
gatit trebuie selectate in func ie de
suprafa a plitei. Dimensiunile oalelor/
tigailor recomandate pentru dimensiunile
plite sunt cele prezentate mai sus.

Comportamentul de fierbere poate varia in
func ie de tipurile de oala, dimensiunea
oalei si dimensiunea zonei de gatit. Pentru
un comportament de fierbere mai omogen,
ar putea fi utilizata o zona de gatit cu un
pas mai mare. Utilizarea unei zone de gatit
mai mari nu provoaca irosirea de energie la
plite cu induc ie, deoarece caldura este
creata doar in zona relevanta a oalei.
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Zona de gatit cu suprafata mare (flexi)
Plita dumneavoastra este prevazuta cu
suprafe e de gatit cu suprafe e de
dimensiuni mari (suprafe e Flexi). Pute i
folosi aceasta suprafa a de gatit cu oale/

tigai mai mici ca zone de gatit individuale,
separate una de cealalta. Pute i activa
func ia de combinare a zonelor de gatit si
le pute i transforma intr-o singura

suprafa a de gatit atunci cand folosi i vase

mari.

Como uma zona de cozedura individual

Tek bir ocak gozii olarak

Para cozinhar em panelas/recipientes
para cozinhar grandes, coloca-las de
forma a cobrir o centro de ambas as

- |zonas de cozedura e que fique no

centro da zona de cozedura.

V

s

Pentru gatitul cu oale/tigai de gatit
de mari dimensiuni, aseza i-le incat
sa acopere zonele centrale ale

_|ambelor zone de gétit si astfel incat

s fie asezate in centrul zonei de
gatit.

Se quiser cozinhar com duas panelas/

recipientes diferentes com o mesmo

nivel de temperatura, pode combinar a

zona de cozedura com superficie
grande (flexivel) e cozinhar com duas

| panelas/recipientes diferentes a

mesma temperatura. Colocar as
panelas/recipientes de modo que os
centros das zonas fiquem novamente
centrados.

P |

Dacé dori i s& gati i cu doud oale/
tigai de gatit diferite la acelasi nivel
de temperatura, pute i combina
zona de gatit cu suprafa a de
dimensiuni mari (flexibild) si gati cu
doua oale/tigai diferite la aceeasi
temperatura. Aseza i oalele/tigaile
de gatit astfel incat zonele centrale
sa se afle in centru.

5.2 Panoul de comanda

r
(o)

© ® @

Ly

© ® @

i
© 0 ®
O

g © ® A

n| @ © ® y

- H—

Taste

@ - tasta pornit/oprit (ON/OFF)

@ : Tasté temporizator

: Tasta de incalzire rapida/Tasta de setare
putere mare (Booster)

i"j : Tasta Cleaning lock (Blocare curatare)

|]|] : Tasta Stop (Stop)

@ : Tasta de reducere valoare

@ : Tasta de crestere valoare

Simboluri

['] : Simbol combinatie zon& de gatit cu suprafata

mare *

[E] : Simbolul de blocare a tastelor
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* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Afisaj zona de gatit
M O @
| | |
1* v vV Vv

2 3 4
1 Tasta de incélzire rapida/Tasta de setare
putere mare (Booster)
2 Tasta micsorare temperatura
3 Tasta marire temperatura

Indicator de temperatura al plitei relevante
Afisaj temporizator
. —p 1
00 —2

s+ O ©F—3
NS

[GR— T—

—>» 4

LED punct de operare temporizator
Indicator temporizator
Tasta Timer increase (marire temporizator)

A o N =

LED punct de operare pentru tasta de
blocarea/blocare pentru copii

5 Tasta Timer decrease (micsorare
temporizator)

Avertismente generale pentru panoul de

comanda

+ Acest produs este controlat prin
intermediul unui panou de comanda
tactil. Fiecare operatiune efectuata
folosind panoul de comanda tactil va fi
confirmata printr-un semnal sonor.

+ Pastrati intotdeauna panoul de comanda
curat si uscat. Suprafata umeda si
murdara poate cauza probleme de
functionare.

« Dacaininterval de 10 secunde nu se
efectueaza nicio operatiune, plita revine
automat in modul Asteptare.

+ Aparatul se opreste automat, din motive
de siguranta, daca nu este atinsa nicio
tasta pentru o perioada indelungata de
timp.

Pornirea plitei:
1. Porniti plita prin apasarea tastei (.

= Pe afisajul tuturor zonelor de gatit va
aparea “0”.

Oprirea zonei de gatit:

v' 0 zona de gatit activa poate fi oprita in
4 moduri diferite:

v Prin apasarea tastei (D; Atingeti
tasta (.

1. Scazand temperatura la nivelul “0”;
Zona de gatit poate fi oprita regland
nivelul de temperatura la “0”.

2. Folosind functia de oprire de pe
cronometru pentru zona de gatit
dorita; Cand intervalul de timp s-a
scurs, cronometrul va opri zona de gatit
corespunzatoare. Afisajul asociat va
indica “0" sau "00". Dupa scurgerea
timpului cronometrat, este emis un
semnal sonor. Pentru a opri acest
semnal sonor, atingeti orice tasta de pe
panoul de comanda.

3. Prin atingerea simultana a tastelor @

/© ale zonei, pentru zona de gatit
dorita; Puteti dezactiva zona de gatit

aferenta apasand simultan tastele @/
© ale acesteia.

Daca simbolul sau este aprins
dupa ce zona de gatit a fost oprita,
inseamna ca zona de gatit este

inca fierbinte. Nu atingeti zonele de
gatit.

Indicator de caldura reziduala

Daca simbolul clipeste pe afisajul zonei de
gatit, inseamna ca plita este inca fierbinte

si poate fi folosita pentru a mentine calda
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o cantitate redusa de alimente. Acest
simbol se va schimba in scurt timp in
simbolul , ceea ce indica faptul ca plita
este mai putin fierbinte.

in cazul unei pene de curent,
indicatorul de caldura reziduala nu
se aprinde si utilizatorul nu este

avertizat cu privire la zonele de
gatit fierbinti.

Reglarea nivelului temperaturii
1. Porniti plita prin apasarea tastei (.

2. Setati nivelul de temperatura dorit prin
apasarea tastelor zonei @/@.

10 Q 1@@@

;ﬂ_J

= Zona de gatit respectiva va incepe sa
functioneze la nivelul de temperatura
setat.

Sectiunea exterioara a plitei cu

@ inductie prevazuta cu o zona de
gatire de 280 de mm (daca
produsul dumneavoastra este
echipat cu o zona de gatire de 280
de mm) este activata numaiin
momentul in care o tigaie suficient
de mare pentru a acoperi zona de
gatire este plasata pe aceasta, iar
temperatura este setata la un nivel
mai mare decat 8.

Setarea functiei Putere mare
(INTENSIFICARE)

Pentru incalzirea rapida, puteti folosi
functia Intensificare. Totusi, aceasta
functie nu este insa recomandata pentru
gatirea pe perioade indelungate de timp.
Este posibil ca functia de intensificare sa
nu fie disponibila pentru toate zonele de
gatit.

Setarea functiei Putere mare
(INTENSIFICARE)

1. Porniti plita prin ap&sarea tastei (D. m

2. Atingeti tasta a zonei aferente.

I
40 @B |00 ®

O Q0
-

= Zona de gatit selectata va functiona la
putere maxima, iar pe afisajul acesteia
va aparea simbolul “P” . Functia de
Intensificare este dezactivats, iar zona
de gatit functioneaza in continuare la
nivelul.

Oprirea functiei Putere mare
(INTENSIFICARE) inainte de sfarsitul
intervalului de timp stabilit:

Puteti opri functia Putere mare in orice
moment doriti, apasand tasta © sau
tasta . Functia de Intensificare este
dezactivata, iar zona de gatit functioneaza
in continuare la nivelul 9.

Principiul de lucru al celor 2 zone
amplasate pe aceeasi directie verticala:
Daca o zona este setata pe intensificare
nivel, iar cealalta zon3, aflata pe aceeasi
directie verticala, este setata la un nivel
mai mare decat 6 (adica 7, 8 sau 9), prima
zona coboara la nivelul 9, iar cealalta zona
poate fi setata la nivelul 6 (7, 8 sau 9).
Daca a doua zona este setata pe
intensificare nivel, prima zona coboara la
nivelul 6.

Pornirea zonei de gatit cu suprafata mare

1. Apasati tasta (D pentru a porni plita.

2. Pentru a porni zona de gatit cu
suprafata mare, mentineti apasate,
simultan, tastele ale ambelor zone de
gatit, timp de aproximativ 3 secunde.
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“0” va aparea pe afigajul zonei de
gatit stanga-spate. © va aparea

pe afisajul zonei de gatit stanga-

fata, iar zona de gatit cu suprafata
mare va fi activata.

]
O ®

3. Daca doriti sa setati temperatura la un
nivel cuprins intre “0" si "9", apasati
tastele @/O ale zonei din stanga-
spate si setati temperatura dorita.

R

]

B
© OO0 ®

LAg

Dupa activarea zonei de gatit cu

@ suprafata mare, temperatura poate
fi setata cu ajutorul tastelor ®HO
din zona de gatit stanga-spate. Nu
puteti seta temperatura cu ajutorul
tastelor @/O pentru zona de gitit
stanga-fata.

Zonele de gatit cu suprafata mare

@ din partea stanga sunt prezentate
cu titlu de exemplu. Daca exista o
zona de gatit cu suprafata mare si
in partea dreapta a plitei, aceleasi
instructiuni se aplica si zonei de
gatit amintite.

@@i@u@uu

(G

1. Pentru a porni zona de gatit cu
suprafata mare in timp ce functioneaza

una

sau ambele zone de gatit din

stanga, mentineti apasate, simultan,
tastele ale ambelor zone de gatit, timp
de aproximativ 3 secunde.

= Pe afisajul zonei de gatit stanga-

spate apare temperatura ultimei
zone de gatit selectate, iar zona de
gatit cu suprafata mare este
activata.

Zonele de gatit combinate vor
continua sa functioneze cu
valorile temperaturii si
cronometrului (daca este
disponibil) zonei de gatit din
stanga pe care ati selectat-o.
Valoarea zonei de gatit din stanga
care a fost setata mai intai, inainte
de a combina zonele de gatit, va fi
anulata.

= Zona de gatit incepe sa functioneze.

Pornirea zonei de gatit cu suprafata mare
in timp ce functioneaza una sau ambele
zone de gatit din stanga

v In timp ce functioneaz& una sau
ambele zone de gatit din stanga, le
puteti combina prin activarea zonei de
gatit cu suprafata mare. Astfel puteti
folosi 0 zona de gatit mai mare exact
la acelasi nivel.

0
]

O
© OM-|loce®

»

L

'li"ﬂ@uu

G

©

Daca doriti sa schimbati
temperatura, apasati tastele ®O
zonei din stanga-spate si setati
temperatura dorita.

@

Daca atingeti tasta de pe zona de
gatit din stanga in timp ce zona de
gatit cu suprafata mare este activa,
zonele de gatit vor functiona la
nivelul specific functiei de
intensificare.
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Oprirea zonelor de gatit cu suprafata mare

v’ Zona de gatit cu suprafata mare poate
fi oprita in 4 moduri diferit:

1. Scazand temperatura la nivelul “0”:
Zona de gatit cu suprafata mare poate
fi oprita scazand nivelul temperaturii la
"0".

2. Folosind functia de oprire de pe
cronometru pentru zona de gatit
dorita cu suprafata mare: Cand
intervalul de timp s-a scurs,
cronometrul va opri zona de gatit cu
suprafata mare. Pe afisajul zonei de
gatit din stanga apare “0", iar pe afisajul
cronometrului apare “00".

3. Atingand simultan tastele ®/O de
pe oricare dintre zonele de gatit din
stanga: Daca atingeti simultan tastele
®/O ale oricarei zone de gatit din
stanga, zonele de gatit vor fi separate si
oprite.

4. Apasand simultan tasta pentru
ambele zone de gatit timp de
aproximativ 3 secunde: Zonele de gatit
se vor dezactiva daca mentineti
apasate, simultan, tastele ale ambelor
zone de gatit, timp de aproximativ 3
secunde.

Blocaj pentru curatare

Blocajul pentru curatare dezactiveaza

toate tastele de pe panoul de comanda

timp de 20 de secunde, in timp ce plita este
in functiune, pentru ca utilizatorul sa poata
curata rapid zona. Dispozitivul nu va
consuma energie in acest timp.

Activarea blocajului pentru curatare

1. Apasati si mentineti apasata tasta {m]
pana cand se aude un singur semnal
sonor, cand orice zona de gatit este
activata.

2. Pe afisajul cronometrului plitei va fi
afisatd o numaratoare inversa, care
incepe de la cifra 20. Niciuna dintre

tastele de pe panoul de control nu va
functiona pe parcursul acestei perioade,
cu exceptia tastei (D.
Dezactivarea blocarii de curatare
Nu trebuie sa apasati nicio tasta pentru a
dezactiva blocajul pentru curatare. Plita va
emite un semnal sonor dupa 20 de
secunde, iar blocajul pentru curatare se va
dezactiva automat.

Daca doriti sa dezactivati mai
devreme blocajul pentru curatare,
apasati si mentineti apasata tasta

{"] pana la emiterea a doua
semnale sonore.

Blocaj pentru copii Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu
fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Atunci cand zonele de gatit sunt
dezactivate, puteti activa functia de
blocare pentru copii, pentru a impiedica
pornirea zonelor de gatit de catre copii.
Puteti activa sau dezactiva blocajul pentru
copii numai cand zonele de gatit sunt
oprite (in mod Asteptare).

Activarea blocajului pentru copii

1. Apasati si mentineti apasate, simultan,

tastele {"? si 00 pana cand se aude un
singur semnal sonor, cand plita este in
mod Asteptare.

= Functia Blocaj pentru copii va fi
activata.Simbolul “L” va fi afisat pe
afisajul tuturor zonelor de gatit pentru
0 anumita perioada de timp, iar
zecimalele tastei [§) vor fi aprinse.

Daca se apasa orice tasta in timp
ce blocajul pentru copii este activ,
se vor auzi doua semnale sonore,

iar indicatorul “L” va lumina
intermitent pe afisajul tuturor

zonelor de gatit.
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Dezactivarea blocajului pentru copii
1. Apasati si mentineti apasate, simultan, @
tastele {m] si 0l pana cand se aud

doua semnale sonore, cand blocajul
pentru copii este activ.

2. Functia Blocaj pentru copii va fi
dezactivata. “L” va lumina intermitent
pe afisajul tuturor zonelor de gatit, iar
indicatorul luminos al tastei & se va
stinge.

Blocarea tastelor

Puteti activa blocarea tastele in timpul

functionarii plitei, pentru a impiedica

schimbarea accidentala a functiilor.

Blocarea cheii este anulata in caz
de intrerupere a curentului.

Puteti activa functia de blocare a
tastelor doar in timpul functionarii.
Cand functia de blocare a tastelor
este activata, va fi functionala doar

tasta (D. Cand atingeti orice alt

buton, zecimalele tastei |E| vor
lumina intermitent, pentru a
semnala ca tastele sunt blocate.
Daca opriti plita in timp ce tastele
sunt blocate, trebuie sa dezactivati
blocarea tastelor pentru a putea
reporni plita. Cand atingeti orice
buton fara a dezactiva functia de
blocare a tastelor, simbolul “L” va
lumina intermitent pe toate zonele
de gatit, pentru a semnala ca
bloarea tastelor este activa.
Dezactivati functia de blocare a
tastelor pentru a porni plita din
nou.

Activarea functiei de blocare a tastelor

1. Apasati si mentineti apasate, simultan,

Dezactivarea functiei de blocare a tastelor

tastele {"’] si 0l pana cand se aude un 1. Apésati simultan tastele {"? si 0l pana
singur semnal sonor. cand se aud doua semnale sonore,

2. Blocajul pentru copii este activat, iar

cand blocajul tastelor este activ.

zecimala tastei I% va lumina intermitent, 2. Indicatorul luminos al tastei ﬁ se stinge,

apoi se va aprinde. iar panoul de comanda este deblocat.
Functia Cronometru
Cu ajutorul acestei functii, gatitul va fi mai
usor. Nu va trebui sa mai fiti cu ochii pe
cuptor pe toata perioada prepararii. Zona
de gatit va fi oprita automat la sfarsitul
perioadei setate.

Activarea cronometrului

1. Porniti plita prin apasarea tastei (.

2. Setati nivelul de temperatura dorit prin
apasarea tastelor zonei ®/O.

A
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3. Activati cronometrul prin atingerea
simbolului (O . Simbolul “00” si
zecimalele zonei selectate vor clipi
intermitent pe afisajul cronometrului.

4. Setati durata dorita prin apasarea
tastelor cronometrului ®/Q.

5. Dupa aproximativ 10 secunde, setarea
va fi dezactivata. Zecimalele zonei
selectate vor lumina intermitent pe
afisajul cronometrului.

6. Pentru a seta cronometrele celorlalte
zone de gatit, repetati procesul explicat
mai sus.

Daca sunt setate mai multe valori
@ ale cronometrului in zone diferite,
cronometrul zonei care are
valoarea cea mai mica va aparea

pe afisajul cronometrului, iar
zecimalele pentru zona respectiva
vor lumina intermitent. Zecimalele
celorlalte zone vor ilumina
continuu.

Puteti vizualiza durata ramasa,
@ atingand tasta € a intregii zone de
gatit. La fiecare atingere este

afisata o valoare diferita a
cronometrului zonei. In cele din
urma, valoarea minima a

cronometrului este afisata din nou.

Dezactivarea anticipata a cronometrelor

v Daca dezactivati anticipat
cronometrul, plita va continua sa
functioneze la temperatura setata
pana cand este oprita. Puteti dezactiva
cronometrul mai devreme in doua
moduri diferite:

1. Dezactivarea cronometrului prin
reducerea valorii sale la “00”: Apasati
tastele cronometrului ®/O pana cand
pe afisajul zonei de gatit cu
cronometrul activat va aparea “00”.

= Cronometrul va fi anulat si
simbolul zecimalelor pentru zona
de gatit aferenta se va stinge.

= Dezactivarea cronometrului
pentru zona respectiva prin
apasarea simultana a tastelor ®
/© pentru zona respectiva:
Apésati simultan tastele @/ ale
zonei aferente.

= Cronometrul va fi anulat si
simbolul zecimalelor pentru zona
de gatit aferenta se va stinge.

Dupa acest pas, nivelul de
temperatura al zonei respective va

fi “0”, la fel ca nivelul

cronometrului.

Cronometrul nu poate fi setat fara
selectarea zonei de gatit si a valorii

temperaturii acesteia.

Cronometrul poate fi activat doar
pentru zonele de gatit pornite.

Functia Stop

v" Cu ajutorul acestei functii, puteti
scadea nivelul de temperatura a
zonelor de gatit la nivelul minim
(nivelul 7).

Dezactivarea cronometrului

Dupa scurgerea intervalului de timp setat,
plita se va opri automat si va emite un
semnal sonor. Apasati orice tasta pentru a
opri semnalul sonor. Daca nu apasati nicio
tasta, semnalul sonor va fi anulat dupa
cateva minute.

Daca una dintre zonele de gatit are
cronometrul activ, acesta va

continua sa functioneze in timpul

opririi.

1. Atingeti tasta [l in timp ce oricare
dintre zonele de gatit functioneaza.

2. Toate zonele de gatit active vor
functiona la nivelul minim (nivel 1).
Simbolul [Z] va aparea pe afisajul
zonelor de gatit active.
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3. Apasati din nou tasta [, pentrua
reporni toate zonele de gatit cu setarile
anterioare.

Functia asociata gestionarii puterii
electrice

Aparatul dumneavoastra include o func ie
de gestionare a puterii. Prin intermediul
acestei func i, pute i schimba puterea
totala cu care poate fi alimentat aragazul.
Exista 8 niveluri disponibile pentru func ia
de gestionare a puterii electrice.

Functia de gestionare a puterii - Niveluri
totale de putere care pot fi setate

Indicator de gestionare a puterii ~ Putere
totala

25 25kw

30 3kw

36 36kw

44 44 kW

54  54kw

57 57kw

67 6,7kW

72 72kw

Pentru a schimba puterea totala;

1. Pornii plita apasand tasta (D. Opri i
plita apasand tasta (D.

2. Apoi apasa i tasta situata in zona
frontala dreapta, tasta €9, tasta© a

temporizatorului, tasta @ a
temporizatorului si, la final, tasta pe
partea stanga a zonei frontale.

0=
1 00f|lo0 o

3 © o N

oo
Hooa

[ G —

3. Nivel setat pentru gestionarea puterii
este afisat pe afisajul cronometrului.

4. Apasaitasta [l pentru a trece de la un
nivel la altul si a seta valoarea totala a
puterii pe care dori i sa o stabili i.

5. Confirma i setarea apasand tasta D si
opri i plita. Valoarea totala a puterii
selectate va fi activata.

Nivelurile de temperatura pe care le

@ pute i atribui fiecarei zone de gatit
pot varia in func ie de nivelul total
de putere stabilit. Nivelul de
temperatura al plitei se reduce
automat conform setarii puterii
care urmeaza sa fie aplicata
aragazului. Acesta nu este un
mesaj de eroare.

Daca se atinge o alta tasta decat

@ secven a specificata in timpul
schimbarii nivelului de putere,
setarea nu poate fi facuta. Trebuie
sa repeta i pasii de la inceput
pentru a face setarea.

Folosirea sigura si eficienta a zonelor de
gatit cu inductie

Principii de functionare: Conform
principiului de functionare a plitei cu
inductie, aceasta incalzeste in mod direct
vasul de gatit. Prin urmare, aceasta are
numeroase avantaje prin comparatie cu
alte tipuri de plite. Functionarea este mai
eficienta, iar suprafata plitei are o
temperatura mai scazuta.

Plita dvs. cu inductie este echipata cu
sisteme de siguranta performante, care va
garanteaza utilizarea in conditii de maxima
siguranta.

Plita dvs. poate fi dotata cu zone
@ de gatit cu inductie cu diametrul de
145,180, 210 sau 280 mm, in

functie de model. Tehnologia de
inductie permite fiecarei zone de
gatit sa detecteze diametrul
vasului amplasat pe aceasta.
Energia se genereaza doar in zona
in care recipientul atinge zona de
gatit, asigurandu-se astfel un

consum minim de energie.
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Produsul ar putea incepe sa

@ opreasca atunci cand functioneaza
la niveluride la 11la 7,1n special cu
vase cu un diametru mic si cand

uleiul de apa este mic. Nu este o
vina.

Sistemul de oprire automata

Controlul aragazului este prevazut cu un
sistem automat de oprire. Daca una sau
mai multe zone de gatit se afla in

func ionare, plita se dezactiveaza automat
dupa un anumit timp (vezi tabelul 1). Daca
este setat un cronometru pentru plit3,
ecranul cronometrului se va opri si ea.
Limita de timp pentru oprirea automata
depinde de nivelul de temperatura selectat.
Pentru acest nivel de temperatura se
aplica perioada maxima de func ionare.
Utilizatorul va putea folosi din nou zona de
gatit dupa ce a fost oprita automat,
conform descrierii de mai sus.

Nivelul de temperatura

Perioade pentru oprirea automata - ore

0
6
6
5
5

4

15

15

15

Wl |N|loja|l~|lwN|—=|O

30 min.

P (Intensificare)

10 min. (¥)

(*) Plita va reveni la nivelul 9 dupa 10 minute

Tabel 1: Perioade pentru oprirea automata
Protectie impotriva supraincalzirii

Plita este dotata cu senzori de protectie
impotriva supraincalzirii. In cazul

supraincalzirii, se pot observa urmatoarele:

+ Zona de gatit in functiune se poate
stinge.

* Nivelul selectat poate scadea la nivelul 7
de la un nivel mai ridicat.

Sistem de protectie la scurgeri

Plita este dotata cu un sistem de protectie
la scurgeri. Daca alimentele se scurg pe
panoul de comanda, sistemul va intrerupe
imediat alimentarea cu energie si va opri
plita. in acest interval de timp, pe afisaj va
aparea avertismentul “E”.

Reglarea precisa a energiei

Principiul de functionare al plitei cu
inductie asigura reactia imediata la
comenzi. Aceasta schimba foarte rapid
setarile de energie. Astfel, puteti preveni
revarsarea continutului unui recipient (cu
apa, lapte etc.), chiar daca acesta era pe
punctul de a se revarsa.

Daca suprafata panoului de
comanda tactila este expusa la
vapori abundenti, este posibil ca
intregul sistem de comanda sa se
dezactiveze si sa genereze un
semnal de eroare.

Mentineti curata suprafata
panoului tactil de comanda. Pot
aparea erori de functionare.

RO/ 58



6 Informatii generale privind coacerea

In aceasta sec iune pute i gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

6.1 Adverténcias gerais acerca de
cozinhar com a placa

Avertismente generale privind gatirea la

plita

« Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu lasati
nesupravegheata plita cand incalziti
uleiul. Uleiul supraincalzit poate provoca
incendii. Nu incercati sa stingeti
eventualul incendiu cu apa! Daca uleiul
s-a aprins, acoperiti-l cu o patura
ignifuga sau cu o carpa umeda. Opriti
plita daca este posibil si telefonati la
pompieri.

Tabel pentru gatire

Inainte de prajirea alimentelor,

indeparta i intotdeauna excesul de apa si
pune i-le incet in uleiul incalzit.

Asigura i-va ca alimentele congelate
sunt dezghe ate Thainte de a le praji.
Cand incalzi i uleiul, asigura i-va ca oala
pe care o folosi i este uscata si inei
capacul deschis.

Pentru recomandari privind gatitul
folosind modul de economisire a
energiei, consulta i sec iunea

JInstruc iuni privind mediul inconjurator”.
Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
func ie de re eta si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

Aliment Nivel de temperatura Timp de coacere (min.)
(aprox.)
Topire
Topirea ciocolatei (de exemplu, marca Dr.Oetker, 1 20 . 30
ciocolata amaruie 55-60% cacao, 150 g)
Unt (200 g) 6 5..6
Fierbere, incalzire, mentinere la cald
Apa 1 L (Fierbere) P 3..5
Apa 3 L (Fierbere) P 8..10
Lapte 1 L (Fierbere) 6 4.6
Lapte 1 L (Mentinere la cald) 1-2 18..22
Ulei vegetal (Incalzire) (Ulei de floarea Soarelui
8 3..5
0,5L)
Fierbere
Cartofi decojiti Amestec de carne tocatd mare (2
PR 9 12..14
bucati Marime mare)
Somon file 8 10..15
Carnati 9 2.4
Paste (150 g) 8 8..12
Gatire, Soteuri
Mancare de orez (200 g orez) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Budinca lui Noe (Ashure) **
Fierberea fasolei-nautului Fierberea
fasolei-nautului - pentru Budinca lui 9 5.6
Noe (Ashure)
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Aliment Nivel de temperatura Timp de coacere (min.)
(aprox.)
Fierberea fgsolei—péutului gatire - 3 1030
pentru Budinca lui Noe (Ashure)
gréu_ Fierbgrea fasolei-nautului - pentru 9 2 5
Budinca lui Noe (Ashure)
grau gatire - pentru Budinca lui Noe 3 1030
(Ashure)
:E:]t;(:‘ier:jt;:rlgeilgoe (Ashure) -Toate 3 20 25
Gambe cu legume **
Sote de legume 9 3..8
Coacere 4-5 120 .. 150
Supe (De exemplu supa de linte) 6-7 17..20
Prajire usoara
File de biban de mare 8 3.7
Friptura de vrabioara de vita * (3-5 cm) 8 5.9
Carnati 8 2.5
Ou prajit 7 4.8
Cartofi pai
Gogosi 8 13..16
Snitel 8 5.7
Nugget 8 4..6
* Se recomanda o tigaie Wok
«* Se recomanda tigaie/oala turnata

7 intretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

* Astepta i ca aparatul sa se raceasca,
fnainte de a-l cura a. Suprafe ele fierbin i
pot provoca arsuri!

* Nu pune i detergent direct pe suprafe ele
fierbin i. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

* Produsul trebuie cura at si uscat bine

dupa fiecare utilizare. In acest mod,

resturile alimentare sunt cura ate cu
usurin a si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod

este prelungita durata de utilizare a

aparatului iar frecven a problemelor este

redusa.

Nu folosi i aparate de cura are cu aburi,

pentru cura are.
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Unii detergen i sau agen i de cura are
deterioreaza suprafa a. Agen ii de

cura are inadecvati sunt: inalbitori,
produse de cura are care con in
amoniac, acid sau clorura, produse de
cura are cu abur, agen i de detartrare,
agen i de indepartare a petelor si ruginii,
produse de cura are abrazive (crema de
cura at, praf de cura at, crema de
degresare, perie abraziva, sarma, bure i,
lavete de cura are murdare si cu
reziduuri de detergent).

Nu sunt necesare materiale speciale
pentru cura area dupa fiecare utilizare.
Cura a i aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si usca i-l cu o carpa uscata.

Asigura i-va ca sterge i complet lichidul
ramas dupa cura are si cura a i imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.



* Nu spala i nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spalat vase, cu
excep ia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.

Pentru plite:

« Murdaria acida precum laptele, pasta de
rosii si uleiul poate cauza pete
permanente pe plite si pe componentele
zonelor plitei; cura a i toate lichidele
varsate imediat dupa racirea plitei, dupa
ce aceasta a fost oprita.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folosii agen i de cura are care con in
acid sau clor, pentru cura area
suprafe elor si de inox sau o el inoxidabil
si a manerelor.

+ Suprafe ele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, cura a i cu un detergent potrivit
pentru suprafe e din o el inoxidabil sau
inox.

« Curaaicuocarpa moale cu soluie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa sterge i intr-o singura direc ie.

« Indepérta i petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafe e de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

+ Agentii de cura are pulverizate/aplicate
pe suprafa a trebuie cura ate imediat.
Agen ii de cura are abrazivi lasa i pe
suprafa a fac ca suprafa a sa se
decoloreze.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand cura a i suprafe e de sticl3,
nu utiliza i instrumente metalice dure si
materiale de cura are abrazive. Acestea
pot deteriora suprafa a sticlei.

« Cura ai aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafe e din sticla si
usca i-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
cura are, sterge i cu apa rece si uscaicu
0 carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual ramas poate
deteriora ulterior suprafa a sticlei.

« In nicio situa ie, resturile uscate de pe
suprafa a sticlei nu trebuie cura ate cu
cu ite cu lama zim ata, burete de sarma
sau instrumente ascu ite similare.

+ Pute i indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafa a sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comer, cu un agent de detartrare cum ar
fi o etul sau sucul de lamaie.

+ Daca suprafa a este foarte murdara,
aplica i agentul de cura are pe suprafa a
cu un burete si astepta i pana cand
acesta va ac iona corespunzator. Apoi,
cura a i suprafa a de sticla cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafa a
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Cura aiparile de plastic si suprafe ele
pictate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau un burete siuscai
Cu o carpa uscata.

+ Nu utiliza i instrumente metalice ascu ite
si agen i de cura are abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafe ele.

+ Asigura i-va ca imbinarile
componentelor produsului nu sunt
lasate imbibate cu detergent. in caz
contrar, pe aceste imbinari vor aparea
urme de coroziune.

7.2 Curatarea plitei

Suprafata de gatit din sticla

Urma i pasii de cura are descrisi pentru

suprafe ele de sticla din sec iunea

.Informa ii generale privind cura area”

pentru cura area suprafe ei de gatit din

sticla. Pute i efectua cura area in
conformitate cu informa iile de mai jos
pentru cazurile speciale.

+ Alimentele care con in zahar, precum
crema de caramel, amidonul si siropul,
trebuie cura ate imediat, fara a astepta
ca suprafa a sa se raceasca. In caz
contrar, suprafa a din sticla poate fi
deteriorata ireversibil.
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+ Nu utiliza i agen i de cura are pentru .
opera iunile de cura are pe care le
efectua i in timp ce plita este fierbinte; in
caz contrar pot aparea pete permanente.

7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand cura a i panourile si
butoanele, sterge i panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscaicuo
carpa uscata. Nu indeparta i butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a cura a
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

8 Depanare

Tn timp ce cura a i panourile din inox cu
butoane de control, nu utiliza i agent de
cura are a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

Cura a i panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscai cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, seta i blocarea
tastelor inainte de cura area panoului de
control. In caz contrar, se pot produce
detectari incorecte la nivelul tastelor.

Daca problema persista dupa ce a i urmat .

instruc iunile din aceasta sec iune,

contacta i comerciantul dumneavoastra

sau un centru de service autorizat. Nu

incerca i niciodata sa va repara i singur .

produsul.

Produsul nu functioneaza.

+ Siguran a poate fi defecta sau arsa. >>>
Verifica i siguran ele de la tabloul de
siguran e. Schimba i-le daca este
necesar sau reactiva i-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza

Este posibil ca cratitele sa nu fie
adecvate pentru inductie. >>> Verifica i
daca cratitele dumneavoastra sunt
compatibile cu plita cu induc ie.

Este posibil ca cratita sa nu fie centrata
corect pe ochiul de plita sau suprafa a
inferioara a tigaii sa nu fie suficient de
mare pentru ochiul de plita selectat. >>>
Centra i ochiul plitei alegand o cratita
suficient de mare pentru zona plitei.
Cratita sau ochiul plitei pot fi prea calde.
>>> Asteptati sa se raceasca.

(impamantata). >>> Verificati daca Ochiul de plita selectat se opreste brusc in
aparatul este conectat la priza. timpul functionarii.
+ (Daca aparatul are cronometru) Tastele + Este posibil ca timpul de preparare al

de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu func ie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta func ie sa fie .
activata, dezactiva i blocarea tastelor.

+ Daca plita nu porneste cand este .
apasata tasta de pornire/oprire >>>
Deconecta i-o si astepta i cel puin 20 de

compartimentului selectat sa fi expirat.
>>> Pute i seta un timp nou de preparare,
sau pute i incheia prepararea.

Are protectie la supraincalzire. >>>
Asteptati ca plita sa se raceasca.

Este posibil ca un obiect sa acopere
panoul de control tactil. >>> indeparta i
obiectul de pe panou.

secunde inainte de a o conecta lapriza. ¢y toate ce ochiul plitei este pornit, cratita
* Are protectie la supraincalzire. >>> nu se incilzeste.

Asteptati ca plita sa se raceasca.
+ Este posibil sa nu fi folosit cratite
adecvate. >>> Verifica i cratitele.

Pictograma |- este intotdeauna aprinsa pe
afisajul ochiului plitei. .
« Cratitele nu sunt asezate pe plita. >>>
Verifica i daca vasul este pozi ionat pe
ochiul de plita.
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Este posibil ca cratita sa nu fie adecvata
pentru plita cu inductie. >>> Verifica i
daca cratitele dumneavoastra sunt
compatibile cu plita cu induc ie.

Este posibil ca cratita sa nu fie centrata
corect pe ochiul de plita sau suprafa a
inferioara a tigaii sa nu fie suficient de




mare pentru ochiul de plita selectat. >>>
Centra i ochiul plitei alegand o cratita
suficient de mare pentru zona plitei.

Ventilatorul de racire continua sa

functioneze, chiar daca plita este oprita.

+ Aceasta nu este o eroare. Ventilatorul de
racire continua sa func ioneze pana cand
echipamentul electronic din plita scade
la temperatura corespunzatoare.

Zgomotul aragazului in timpul gatitului

+ Aragazul poate emite anumite sunete in
timpul gatitului. Aceste sunete se .
datoreaza compozi iei recipientului
utilizat pentru gatit. Aceste sunete sunt
normale, nu indica o defec iune si fac
parte din tehnologia de induc ie.

Posibile zgomote si motive

« Zgomotul ventilatorului: Aragazul este
prevazut cu un ventilator care se :
activeaza automat in func ie de

Coduri/motive de eroare si solutii posibile

temperatura aparatului. Ventilatorul are
diferite niveluri de func ionare pe care le
activeaza in func ie de temperatura.
Zgomot inferior asemanator cu cel al
unui transformator: Acest lucru se
datoreaza tehnologiei de induc ie. Pe
masura ce caldura este transmisa direct
la baza recipientului folosit pentru gatit,
se pot auzi astfel de zgomote in func ie
de materialul recipientului. Astfel,
diferitele recipiente pot emite diferite
sunete.

Zgomot de fisurare: Acest zgomot este
cauzat de structura si materialul bazei
recipientului folosit pentru gatit. Se
poate auzi un sunet de fisurare daca
recipientul folosit pentru gatit este
fabricat din diferite straturi din materiale
diferite.

Suierat: Se poate auzi un suierat atunci
cand doua zone de gatit de pe aceeasi
parte a aragazului sunt folosite pentru a
gati la diferite niveluri de gatit.

Coduri de eroare Motive ale erorii Solu ii posibile

Opri i aragazul de induc ie si lasa i-|
E22 Aragazul cu induc ie s-a sa se raceasca. Rezolvarea erorii se
E26 supraincalzit. produce atunci cand temperatura

aragazului scade sub limite.

apasate mai mult de 10

E 46 Un obiect este lasat pe panoul de

comanda sau comanda
vaporilor.

Una sau mai multe taste sunt

Problema va fi rezolvata atunci cand

secunde. PR « A
va ve i indeparta mana de pe aragaz.

Problema se rezolva atunci cand

este expusa < A
P panoul de comanda va fi cura at.

E47 Nu se utilizeaza un recipient adecvat
pentru incalzirea prin induc ie.

Eroarea se rezolva atunci cand se
utilizeaza un recipient adecvat pentru
incalzirea prin induc ie.

Opri i plita de induc ie si porni i-o din

E1-E15 Eroare de comunicare pe plita de nou dupa 30 de secunde. Contacta i
induc ie. distribuitorul autorizat daca
problema reapare.
Opri i plita de induc ie si porni i-o din
E16-E 21 Eroare a senzorului de temperatura [nou dupa 30 de secunde. Contacta i
pe plita cu induc ie. distribuitorul autorizat daca
problema reapare.
Opri i plita de induc ie si porni i-o din
E23 Eroare de software pe plita de nou dupa 30 de secunde. Contacta i
E24 induc ie. distribuitorul autorizat daca

problema reapare.
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Coduri de eroare

Motive ale erorii

Solu ii posibile

Eroare de func ionare a ventilatorului

Opri i plita de induc ie si porni i-o din
nou dupa 30 de secunde. Contacta i

E25 pe plita de induc ie. distribuitorul autorizat daca
problema reapare.
Opri i plita de induc ie si porni i-o din
Eroare de hardware a placii nou dupa 30 de secunde. Contacta i
E31 -E45 . . . . S ; "
electronice pe plita de induc ie. distribuitorul autorizat daca
problema reapare.
E 48 Echipamentul senzorilor trebuie sa
Eroare a senzorului pe plita cu fie compatibil cu condi iile de
E 49 B . . AR
induc ie. func ionare. Contacta i distribuitorul
E 51 autorizat daca problema reapare.
Opri i aragazul de induc ie si lasa i-|
sa se raceasca. Rezolvarea erorii se
E52 —E57 Eroare la temperatura ridicata pe produce atunci valoarea de

plita cu induc ie.

temperatura a senzorului scade sub
limite. Contacta i distribuitorul
autorizat daca problema reapare.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata:  08:30 - 17:00

E-mail: service@arctic.ro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g;. JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA Erd.z;'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E, sc. A, parter
3, ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti , nr. 59 ,bl. S9¢ , sc. B,
parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. I Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial Il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,scD,
6. NASAUD BISTRITA parter
1. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
BUCURESTI
8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc S4, sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nr FN , bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLUJ CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g;_ JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga, bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr.7,sc.D,S.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22. | 1AsI IASI s;rrt Srf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15, bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti , nr. 39A , bl.A12, sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA f(t)rm grli:ri]slrii’ nr. 220, bl. BM2F , parter, spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34. | TULCEA TULCEA g:\; Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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Welkom!

Beste klant,

Hartelijk dan voor uw keuze van het Grundig product. Wij willen dat uw product, vervaar-
digd met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees hiervoor deze
handleiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in gebruik neemt.
Houd de informatie en waarschuwingen vermeld in de handleiding in gedachten. Zo be-
schermt u zichzelf en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet verge-
ten ook de handleiding mee te geven. De garantievoorwaarden, het gebruik en de pro-
bleemoplossingsmethoden voor uw product worden vermeld in deze handleiding.

De symbolen en hun beschrijvingen in de handleiding:

Gevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.

@ Belangrijke informatie of handige tips.

Lees de handleiding.

L[

f Waarschuwing voor heet oppervlak.

OPMER- Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de omgeving.
KING

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Veiligheidsinstructies

* Dit hoofdstuk omvat de nodige
veiligheidsinstructies om het
risico van persoonlijke letsels
of materiéle schade te voorko-
men.

* Als het product wordt over-
handigd aan iemand anders
voor persoonlijk gebruik of
tweedehands doeleinden
moeten de handleiding, de
productlabels en andere rele-
vante documenten ook wor-
den overhandigd.

* Ons bedrijf kan niet aanspra-
kelijk worden geteld voor
schade die kan optreden als
deze instructies niet worden
nageleefd.

* Het niet naleven van deze in-
structies resulteert in de nie-
tigverklaring van de garantie.

* De installatie en alle reparaties
moeten worden uitgevoerd
door de fabrikant, de geautori-
seerde dienst of een persoon
die wordt aangeduid door de
importeur.

* Gebruik uitsluitend originele
reserveonderdelen en acces-
soires.

+ U mag geen enkel onderdeel
van het product repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de hand-
leiding.

* Voer geen technische wijzigin-
gen uit aan het product.

A1 .1 Beoogd gebruik

* Dit product is uitsluitend ont-
worpen voor gebruik bij u
thuis. Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

* Gebruik het product niet in de
tuin, op een balkon of andere
buitenomgevingen. Dit pro-
duct is bedoeld voor huishou-
delijk gebruik of in personeels-
keukens of winkels, op kantoor
en andere werkomgevingen.

« WAARSCHUWING! Dit pro-
duct mag enkel worden ge-
bruikt om etenswaren te berei-
den. Het mag niet worden ge-
bruikt voor andere doeleinden
zoals het opwarmen van een
ruimte.

1.2 Veiligheid van kin-
deren, kwetsbare per-
sonen en huisdieren

* Dit product mag worden ge-
bruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder, net als personen met
een onderontwikkelde fysieke,
gevoelsmatige of mentale
vaardigheden, of personen
met een gebruik aan ervaring
en kennis, op voorwaarde dat
zij onder toezicht staan van of
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zijn opgeleid over het veilige
gebruik en de gevaren van het
product.

Kinderen mogen niet spelen
met het product. De reiniging
en het onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinde-
ren tenzij ze onder toezicht
staan.

Dit product mag niet worden
gebruikt door personen met
een beperkte fysiek, gevoels-
matig of mentaal vermogen
(inclusief kinderen), tenzij zijn
onder toezicht staan of de no-
dige instructies hebben ont-
vangen.

Kinderen moeten onder toe-
zicht staan om zeker te zijn
dat ze niet spelen met dit pro-
duct.

Elektrische producten zijn ge-
vaarlijk voor kinderen en huis-
dieren. Kinderen en huisdieren
mogen niet spelen met, klim-
men op of binnendringen in
het product.

Plaats geen voorwerpen op
het product binnen het bereik
van kinderen.

Draai de handvatten van pot-
ten en pannen naar de binnen-
zijde van het werkblad zodat
kinderen ze niet kunnen grij-
pen en zich verbranden.

is.
1.3
A heid

* WAARSCHUWING! De toe-
gankelijke oppervlakken van
het product worden heet tij-

dens het gebruik. Houd kinde-

ren uit de buurt van het pro-
duct.

* Houd het verpakkingsmateri-
aal buiten het bereik van kin-
deren. Er bestaat een risico
van letsels en verstikking.

* Voordat versleten en nutteloze

producten worden wegge-

gooid:

. Verwijder de stekker uit het
stopcontact.

2. Knip de voedingskabel eraf
en koppel deze los met de
stekker van het product.

3. Neem de nodige voorzorgs-
maatregelen om te voorko-
men dat kinderen kunnen
binnendringen in het pro-
duct.

1

4. Sta kinderen niet toe om met

het product te spelen wan-
neer het in inactieve modus

Elektrische veilig-

* Sluit het product aan op een
geaard stopcontact beveiligd
met een zekering die overeen-
stemt met de nominale stroom
vermeld op het typeplaatje. De
aarding moet worden uitge-
voerd door een gekwalificeer-
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de elektricien. Gebruik het pro-
duct niet zonder aarding in
overeenstemming met de lo-
kale / nationale regelgeving.

* De stekker of de elektrische
aansluiting van het apparaat
moet zich op een gemakkelijk
toegankelijke plaats bevinden.
Als dit niet mogelijk is, moet er
een mechanisme zijn (zeke-
ring, schakelaar, sleutelscha-
kelaar, etc.) op de elektrische
installatie waar het product op
is aangesloten, conform de
elektrische regelgeving en met
afscheiding van alle polen van
het netwerk.

 Koppel het product los of
schakel de zekering uit voor
reparatie, onderhoud en reini-
ging.

* Voer de stekker van het pro-
duct in een stopcontact dat
voldoet aan de spanning en
frequentiewaarden vermeld op
het typeplaatje.

* (Als uw product geen netsnoer
heeft, mag u enkel de verbin-
dingskabel gebruiken die
wordt beschreven in het
hoofdstuk “Technische speci-
ficaties".

+ Het netsnoer mag niet worden
geklemd onder of achter het
product. Plaats geen zware
voorwerpen op het netsnoer.
Het netsnoer mag niet worden
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gebogen, geklemd of in con-
tact komen met een warmte-
bron.

Zorg ervoor dat het netsnoer

niet geklemd raakt bij de
plaatsing van het product of
na de montage or reiniging.
Gebruik uitsluitend de origine-
le kabels. Gebruik geen be-
schadigde kabels.

Gebruik geen verlengsnoer of
multi-stekker om uw product
te bedienen.

Neem contact op met het ge-
autoriseerde servicecentrum
of de importeur om de goed-
gekeurde adapter te gebruiken
in gevallen waarin het gebruik
van een converteradapter
(voor stekkertype) nodig is.
Neem contact op met de im-
porteur of het geautoriseerde
servicecentrum als de lengte
van het netsnoer onvoldoende
is.

Draagbare stroombronnen of
multi-stekkers kunnen over-
verhit raken en vlam vatten.
Gebruik geen multi-stekkers
en draagbare stroombronnen
met het product.

Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden vervangen
door een fabrikant, een geau-
toriseerde dienst of een per-



soon aangewezen door de im-
porteur om eventuele schade
te voorkomen.

Als uw product is voorzien van

een netsnoer en stekker:

* Plaats de productstekker nooit
in een kapotte, losse of niet
verbonden plug Zorg ervoor
dat de stekker volledig in het
stopcontact is gestoken. An-
ders kunnen de verbindingen
oververhit raken en brand ver-
oorzaken.

* Sluit het apparaat niet op
stopcontacten die vettig, vies
of mogelijk blootgesteld zijn
aan water (zoals die in de
buurt van een werkblad waar
water kan ontsnappen). Zo
niet, bestaat het risico van
kortsluiting en elektrocutie.

+ Raak de stekker nooit aan met
natte handen!

* Trek de stekker uit het stop-
contact aam de stekker zelf in
plaats van aan het snoer.

Al .4 Veiligheid tijdens
het transport

* Ontkoppel het product van het
elektrisch net voor u het pro-
duct verplaatst.

* Als u het product moet ver-
plaatsen, moet u het wikkelen
in bubbelplastic verpakkings-
materiaal of dik karton en ta-
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pe. De bewegende delen van

het product stevig bevestigen

om schade te voorkomen.

Voor het product wordt gein-
stalleerd, moet u het product

na transport inspecteren op

schade. Neem bij beschadi-

ging contact op met de impor-

teur of het erkende service-
centrum.

Veiligheid tijdens de

A1 .5
installatie

« Zorg dat het netsnoer waarop

het product wordt aangesloten
geen stroom heeft voordat u
met de installatie begint door
de zekering uit te schakelen.
Draag altijd beschermende
handschoenen tijdens het
transport en de installatie. Zo
niet, bestaat het risico op let-
sel door scherpe randen!

Voor het product wordt gein-
stalleerd, moet u het product
inspecteren op schade. U mag
het product niet laten installe-
ren als het beschadigd is..
Gebruik geen warmte-isole-
rende materialen om het inte-
rieur van de meubels die wor-
den geinstalleerd te bedekken.
Direct zonlicht en warmte-
bronnen, zoals elektrische of
gaskachels, mogen niet aan-
wezig zijn in het gebied waar
het product is geinstalleerd.



* Houd de omgeving van alle
ventilatieopeningen van het
product open.

* Installeer het product niet in
de buurt van een venster. Er
bestaat een risico dat de
vlammen van de kookplaat
gordijnen en brandbaar mate-
riaal rond de kookplaat in
brand zullen steken. Wanneer
u het venster opent kan heet
keukengerei omkantelen.

* Installeer het product niet in
de buurt van een venster.
Wanneer u het venster opent
kan heet keukengerei omkan-
telen.

+ Als er een stopcontact achter
de plaats is waar het product
zal worden geinstalleerd, moet
ervoor worden gezorgd dat het
product niet in contact komt
met de aansluiting en ook niet
met de stekker in het stopcon-
tact.

* Er mag geen gasaansluiting,
plastic waterleiding en aan-
sluiting aanwezig zijn op de
achterzijde of de zijmuur op de
locatie waar het product wordt
geinstalleerd. Zo niet kunnen
deze vervormen door de hitte
wanneer de kookplaat wordt
bediend en dit kan een veilig-
heidsrisico veroorzaken.

A.I .6 Veiligheid tijdens
gebruik

« Zorg ervoor dat het apparaat
is uitgeschakeld na elk ge-
bruik.

* Als u het product niet gebruikt
gedurende een langere periode
moet u de stekker uit het stop-
contact verwijderen of het ap-
paraat uitschakelen met de
zekering in de zekeringkast.

* Gebruik het product niet als
het kapot gaat of beschadigd
raakt tijdens het gebruik. Ont-
koppel het product van het
elektrisch net. Neem contact
op met de importeur of het er-
kende servicecentrum.

+ WAARSCHUWING! Als het
kookoppervlak gebarsten is,
moet u het product loskoppe-
len van het elektrisch net om
het risico op elektrische
schokken te voorkomen.

+ WAARSCHUWING! Als het
glas van de kookplaat is ge-
barsten:

sluit de gastoevoer uit en (in-

dien van toepassing) schakel de

elektrische kookplaten uit. Ont-
koppel het product van het elek-
trisch net.

- Raak het oppervlak van het

apparaat niet aan.

- U mag het apparaat niet ge-

bruiken.
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« U mag nooit op het apparaat
stappen.

* Gebruik het product nooit als
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie is verminderd of
als u alcohol en/of drugs hebt
gebruikt.

* U mag geen brandbare voor-
werpen in of rond de kookzone
bewaren. Zo niet kan dit brand
veroorzaken.

* Dit product is niet geschikt
voor gebruik met een af-
standsbediening of een exter-
ne klok.

f 1.7 Temperatuur waar-
schuwingen

+ WAARSCHUWING! Wanneer
het product in gebruik is, zijn
het product en de toegankelij-
ke onderdelen warm. Men
dient er zorg voor te dragen
het product en de verwar-
mingselementen niet aan te
raken. Houd het product uit de
buurt van kinderen jonger dan
8 jaar oud tenzij ze onder con-
stant toezicht staan.

* Plaats geen brandbaar / ex-
plosief materiaal in de buurt
van het product want de op-
pervlakken worden heet tij-
dens de werking.

+ WAARSCHUWING! Brandge-
vaar: bewaar geen voorwerpen
op de kookplaat.

A.I .8 Veiligheid tijdens de
b

ereiding

+ WAARSCHUWING! Het kook-
proces moet onder toezicht
worden uitgevoerd. Korte
kookprocessen moeten altijd
onder toezicht worden uitge-
voerd.

- WAARSCHUWING! Bij berei-
dingen met vaste of vloeibare
olie is het gevaarlijk de oven te
verlaten. Dit kan brand veroor-
zaken. Probeer NOOIT een
dergelijke brand te blussen
met water maar ontkoppel het
product van het elektrisch net
en dek de vlam af met een Kle-
ding of een branddeken (etc.).

« Wees voorzichtig met het ge-
bruik van alcoholische dran-
ken in uw vaat. Alcohol ver-
dampt aan hoge temperaturen
en kan brand veroorzaken
aangezien het kan ontvlam-
men wanneer het in contact
komt met hete oppervlakken.

A1 .9 Inductie

* De elektrisch bestuurde kook-
zones zijn uitgerust met gea-
vanceerde “inductie” techno-
logie. Kookgerei dat geschikt
is voor het koken op kookpla-
ten moet worden gebruikt op
de inductiekookplaten die tijd
en energie besparen; zo niet
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zullen de kookplaten niet wer-
ken. Raadpleeg het hoofdstuk
“Selectie van de potten en
pannen.

Aangezien de inductiekook-
plaat een magnetisch veld ge-
nereert, kan het schadelijke ef-
fecten veroorzaken voor men-
sen met apparaten zoals pa-
cemakers of insulinepompjes.
Sluit de zone na gebruik via
het bedieningspaneel. Ver-
trouw niet op de sensor van de
kookplaat.

Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en dek-
sels mogen niet op de kookzo-

* Plaats geen elektronische pro-

ducten zoals een mobiele tele-
foon, tablet, computer op de

inductiekookplaat. Het appa-

raat kan worden beschadigd.

1.10 Veiligheid tijdens
het onderhoud en de
reiniging

« Wacht tot het product is afge-

koeld voor u het product rei-
nigt. Hete oppervlakken kun-
nen brandwonden veroorza-
ken!

« Was het product nooit door er

water op te spuiten of te gie-
ten! Er bestaat een risico van

elektrische schokken!

* Gebruik geen stoomreinigers
om het product te reinigen
want dit kan elektrische
schokken veroorzaken.

ne worden geplaatst want ze
kunnen opwarmen.

+ Sla geen metalen voorwerpen
op in de laden onder de kook-
plaat. Het materiaal kan over-
verhitten na een langdurig en
intensief gebruik.

2 Milieurichtlijnen
2.1 Afvalrichtlijn

2.1.1 Conformiteit met de AEEA richt-
Iu_n betreffende afg_edankte elek- opnieuw kunnen worden ge-
trische en elektronische appara- bruikt en die geschikt zijn voor

tuur: I recycling. Om die reden mag u

Dit product is conform met de EU WEEE- het afvalproduct niet weggooien met nor-
richtlijn (2012/19/EU). Dit product draagt maal huishoudelijk of ander afval aan het
een classificatiesymbool voor afval elektri-  €inde van de levensduur. Neem het naar

sche en elektronische apparatuur (AEEA). een inzamelcentrum voor de recyclage van
elektrische en elektronische apparatuur. U

kunt ook uw lokale administratie informa-
tie vragen over deze inzamelpunten. De

Dit product werd vervaardigd
met kwalitatief hoogstaande
onderdelen en materialen die
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correcte verwijdering van de apparatuur
helpt negatieve gevolgen voor het milieu
en de volksgezondheid te voorkomen.

Naleving van de RoHS-richtlijn:

Het product dat u hebt gekocht is conform
met de Europese RoHS-richtlijn (2011/65/
EU). Het bevat geen schadelijk en verboden
materiaal zoals gespecificeerd in de richt-
lijn.

2.2 Informatie over de verpakking

Het verpakkingsmateriaal van het product
is gefabriceerd van recyclebaar materiaal
in overeenstemming met onze Nationale
Milieuwetgeving. Gooi het verpakkingsma-
teriaal niet weg bij het normale huisvuil of
ander afval. Lever het in bij een door de
overheid aangewezen inzamelpunt voor
verpakkingsmateriaal.

3 Uw product

2.3 Aanbevelingen voor energiebe-
sparing

In overeenstemming met EU 66/2014 is
het product voorzien van informatie over
energie-efficiéntie op het ontvangstbewijs
dat wordt meegeleverd met het product.
De volgende suggesties helpen u het pro-
duct te gebruiken op een ecologische en
energie-efficiénte wijze.

+ Ontdooi ingevroren etenswaren voor de
bereiding.

+ Gebruik potten/pannen met een afme-
ting en deksel die geschikt zijn voor de
kookplaat. Selecteer als een pot met de
correcte afmetingen voor uw maaltijden.
Containers met een incorrecte afmeting
verbruik meer energie dan noodzakelijk.

+ Houd de kookplaten en bodems van de
potten/pannen schoon. Vuil vermindert
de warmteoverdracht tussen de kook-
plaat en de bodem van de pot.

3.1 Inleiding van het product

1 Glas kookoppervlak
3 Inductie kookzone
5 Inductie kookzone

5 6
A A
_va v
3 4

2 Onderste behuizing
4 Inductie kookzone
6 Inductie kookzone
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3.2 Technische specificaties

Algemene specificaties

Externe afmetingen van het product (hoogte/breedte/

diepte)(mm) 52 /590 /520 =

Installatie-afmetingen van de kookplaten (hoogte/

breedte/diepte) 560 (+2) /490 (+2)

Spanning/Frequentie 2N~380-415V; 50 Hz

Type kabel en sectie die wordt gebruikt / geschikt is

voor het gebruik in het product min. HOSV2V2-F 4 x 2,5 mm2

Totaal stroomverbruik (kW) max. 7,2 kW

Kookzones

Links vooraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2000 W / Booster 2300 W
Rechts vooraan Inductie kookzone
Afmeting 145 mm

Stroom 1600 W / Booster 1800 W
Links achteraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2000 W / Booster 2300 W
Rechts achteraan Inductie kookzone
Afmeting 210 mm

Stroom 2000 W / Booster 2300 W

* De in de technische tabel aangegeven kookplaathoogte is de hoogte van de onderkast van het product.

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande ken-
nisgeving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen mo-
@ gelijk niet exact overeen met uw product.

verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de relevante normen. Afhan-
kelijk van de operationele en omgevingsomstandigheden van het product kunnen
deze waarden variéren.

@ De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de documentatie zijn
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4 Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is het
aanbevolen de volgende stappen uit te
voeren in de onderstaande secties respec-
tievelijk.

4.1 Eerste reiniging

1. Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2. Neem de oppervlakken van het product
af met een natte doek of spons en
droog ze met een doek.

5 De kookplaat gebruiken

OPMERKING: Bepaalde wasmiddelen of
reinigingsmiddelen kunnen het opperviak
beschadigen. Gebruik geen schurende
wasmiddelen, waspoeders, reinigende cre-
mes of scherpe voorwerpen tijdens de rei-
niging.

OPMERKING: Tijdens het eerste gebruik
kunt u rook en geurtjes vaststellen gedu-
rende meerdere uren. Dit is normaal en u
heeft enkel een goede ventilatie nodig om
deze te verwijderen. Vermijd een directe in-
halering van de rook en geurtjes.

5.1 Algemene informatie over het ge-
bruik van de kookplaat

Algemene waarschuwingen

+ Laat geen voorwerpen op de kookplaat
vallen. Zelfs kleine voorwerpen zoals
zoutvaatjes kunnen de kookplaat be-
schadigen. Gebruik geen gebarsten
kookplaten. Water kan door deze scheu-
ren sijpelen en kortsluiting veroorzaken.
Als het oppervlak op enigerlei wijze is
beschadigd (bijv. zichtbare scheuren),
schakel dan eerst de zekering uit en bel
vervolgens de geautoriseerde service om
het product los te koppelen om het risico
op elektrische schokken te verminderen.

+ Gebruik geen potten/pannen op de kook-
plaat die geen goed evenwicht hebben of
gemakkelijk kantelen.

+ U mag de potten/pannen niet opwarmen
als ze leeg zijn. De potten en het appa-
raat kunnen beschadigd zijn.

+ U moet de branders van de kookplaat
uitschakelen na elk gebruik.

+ Als u de kookzones gebruikt zonder een
pot/pan zal dit het apparaat beschadi-
gen. U moet de kookzones uitschakelen
na elk gebruik.

+ Na elk gebruik is het kookoppervlak heet,
dus zet de plastic potten / pannen niet
op het kookoppervlak. Reinig dergelijk
materiaal onmiddellijk van het oppervlak.

+ Plotselinge temperatuurveranderingen
op het glazen kookoppervlak kunnen
schade veroorzaken, pas op dat u geen
koude vloeistoffen morst tijdens het ko-
ken.

+ Plaats een toereikende hoeveelheid
voedsel in de potten en pannen. Zo kunt
u voorkomen dat voedsel uit de potten
en pannen stroomt en hoeft u achteraf
niet te reinigen.

+ Plaats de deksels van de potten/pannen
niet op de branders/kookzones.

+ Plaats de potten centraal op de bran-
ders/zones. Als u een pot op een andere
brander/zone wilt plaatsen, mag u hem
niet verschuiven naar de gewenste kook-
zone; u moet de pot optillen en hem
daarna op de andere kookzone plaatsen.

Het bedieningsprincipe van de inductie-

kookplaat

De inductiekookplaat is als een open cir-

cuit. Het circuit is voltooid wanneer er

kookpotten / pannen op worden geplaatst
die geschikt zijn voor inductiekoken en een
elektronisch systeem onder het glasopper-
vlak een magnetisch veld opwekt. De me-
talen bodem van de potten / pannen wordt
verwarmd door energie uit dit magnetische
veld te halen. De warmte kan dus niet wor-
den gegenereerd op het oppervlak van de
kookplaat maar rechtstreeks op de potten/
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pannen boven het oppervlak. Het glazen

oppervlak wordt opgewarmd met de warm-

te van de kookpotten/pannen.

Voordelen van het koken via inductie

Inductiekookplaten bieden bepaalde voor-

delen omdat de warmte rechtstreeks wordt

overgedragen op de kookpotten/pannen.

+ Voedsel dat overstroomt tijdens de be-
reiding brand niet snel weg want het gla-
zen kookoppervlak wordt niet recht-
streeks opgewarmd. Het kan gemakkelij-
ker worden gereinigd.

+ De bereidingen zullen sneller klaar zijn
als de warmte gelijkmatig wordt gegene-
reerd op de kookpotten/pannen. Het be-
spaart dus tijd en energie in vergelijking
met de andere soorten kookplaten.

+ Aangezien de warmte rechtstreeks wordt
overgedragen op de kookpotten/pannen
is er geen warmteverlies en dit resulteert
in efficiénter koken.

* Het feit dat de warmteoverdracht stopt
en het kookoppervlak niet rechtstreeks
wordt opgewarmd wanneer de kookpot-
ten/pannen worden verwijderd van het
kookoppervlak maakt het gebruik veiliger
tegen mogelijke ongevallen tijdens uw
bereidingen.

Voor een veilige werking:

+ Selecteer geen hoge verwarmingsni-
veaus als u antikleef kookpotten/pannen
gebruikt met een kleine hoeveelheid olie
of als u geen olie gebruikt (teflon type).

+ Gebruik het glazen kookoppervlak niet
als een oppervlak waar u iets op te kunt
plaatsen of als snij-oppervlak.

+ Plaats geen metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels of deksels op uw
kookplaat want deze kunnen heel warm
worden.

+ Gebruik geen aluminiumfolie voor uw be-
reidingen. Plaats nooit etenswaren ge-
wikkeld in aluminiumfolie op de inductie-
zone.

+ Houd magnetische voorwerpen zoals
creditkaarten of cassettes uit de buurt
van de kookplaat als deze is ingescha-
keld.

+ Als er een oven is onder uw kookplaat en
deze is ingeschakeld, kunnen de senso-
ren op de kookplaat het kookniveau ver-
lagen of de kookzones uitschakelen.

« Uw kookplaat heeft een automatisch uit-
schakelsysteem. De volgende hoofd-

stukken bieden u gedetailleerde informa-

tie over dit systeem. Hoewel, als u deze
potten met een dunne bodem gebruikt
voor uw bereiding zullen deze potten
heel snel opwarmen en de bodem van de

pot kan smelten en het kookoppervlak en

het apparaat beschadigen voor het auto-
matische uitschakelsysteem wordt ge-
activeerd.
Kookpotten/pannen
U moet ferromagnetische, hoogwaardige
kookpotten/pannen gebruiken die voorzien
zijn van een etiket of een waarschuwing
dat compatibel is met inductiekoken met
uw inductiekookplaat. Een algemene regel
is dat hoe hoger het ijzergehalte, hoe beter

de kookpotten/pannen zullen presteren. De

bodemdiameter van de kookpotten / pan-

nen moet overeenkomen met de inductie-

zone. De aanbevolen afmetingen worden

hieronder weergegeven.

Geschikte kookpotten/pannen:

+ Gietijzeren potten/pannen

« Email potten/pannen

+ Stalen en roestvrij stalen potten/pannen
(met etiket of waarschuwing dat inductie
mogelijk is)

Niet geschikte kookpotten/pannen:

+ Aluminium kookpotten/pannen

+ Koperen kookpotten/pannen

* Messing kookpotten/pannen

+ Glazen kookpotten/pannen

+ Aardewerk

+ Keramiek en porselein

Aanbevelingen:

+ Gebruik enkel kookpotten/pannen met
een vlakke bodem. Gebruik geen potten/
pannen met een concave of convexe bo-
dem.
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+ Gebruik enkel kookpotten/pannen met
dikke, verwerkte bodems. Als u dunne
potten gebruikt zullen deze heel snel op-
warmen en de bodem van de pot kan
smelten en het kookoppervlak en het ap-
paraat beschadigen voor het automati-
sche uitschakelsysteem wordt geacti-

veerd. Scherpe randen kunnen krassen
veroorzaken op het oppervlak.

v X

+ De bodems van bepaalde kookpotten/
pannen hebben een kleiner ferromagne-
tisch veld dan de reéle diameter. Enkel
deze zone wordt opgewarmd door de
kookplaat. Om die reden wordt de warm-
te niet gelijkmatig verspreid en is het
kookoppervlak kleiner. Bovendien wor-
den dergelijke kookpotten/pannen niet
gedetecteerd door grote inductiekook-
platen. De kookzone wordt dus geselec-
teerd op basis van de afmeting van het
ferromagnetisch veld.

+ Sommige kookpotten/pannen hebben
een bodem die niet-ferromagnetisch
materiaal bevat zoals aluminium. Deze
types kookpotten/pannen warmen mo-
gelijk onvoldoende op of worden moge-
lijk helemaal niet gedetecteerd door de
inductiekookplaat. In sommige gevallen
kan een waarschuwing voor slechte
kookpotten/pannen verschijnen.

Een gelijke distributie van het keu-
@ kengerei op de linkse en rechtse en
centrale branders voor de selectie
van de branders heeft een positie-
ve invloed tijdens de bereiding van

meerdere gerechten op de inductie
kookplaten.

Kookpotten/pannen test

Test of uw pot compatibel is met een in-
ductiekookplaat via de onderstaande me-
thoden.

1. Hijis compatibel als de bodem van uw
pot een magneet aantrekt.

2. Hijis compatibel als L niet knippert
wanneer u uw pot op de inductiekook-
plaat plaatst en de knop draait.

Aanbevolen afmetingen van kookpotten/pannen

Kookzone diameter - mm

Pot diameter - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320

2x (92,7 x 200)

min. 100 - max. 180

Kookzone met brede (flexi) opperviak

breedte 230 - lengte 390
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De detectie van kookpotten/pannen door
de inductiekookplaat hangt af van de dia-
meter en het ferromagnetisch materiaal in
de bodem van de potten/pannen. Om zeker
te zijn dat de kookpotten/pannen worden
gedetecteerd en dat u efficiént kunt koken,
moeten de kookpotten/pannen worden ge-
selecteerd op basis van de afmeting van
uw kookplaat. De aanbevolen afmetingen
van de kookpotten/pannen voor de kook-
zones worden hierboven vermeld.

Het kookgedrag kan variéren afhankelijk
van de pottypes, de grootte van de pan en
de grootte van de kookzone. Voor een ho-
mogener kookgedrag kan een een stap
grotere kookzone worden gebruikt. Het ge-

bruik van een grotere kookzone leidt niet

tot energieverspilling bij inductiekookpla-
ten, omdat de warmte alleen in de betref-
fende panruimte ontstaat.

Kookzone met breed oppervlak (flexi)

Uw kookplaat is uitgerust met kookopper-
vlakken met een breed oppervlak (Flexi op-
pervlakken). U kunt dit kookoppervlak be-
dienen als individuele kookplaat, onafhan-
kelijk van elkaar voor uw kleinere kookpot-
ten/pannen. U kunt de combinatiefunctie
voor deze kookzones inschakelen en ze
omvormen in één enkel kookoppervlak
voor bereidingen met uw brede potten of
pannen.

Als twee onafhankelijke kookzones

Als een enkele kookzone

Kookzones met een breed oppervlak
hebben twee kookzones, vooraan en
achteraan. U kunt deze zones gebrui-
ken als twee onafhankelijke kookzo-
nes voor verschillende temperatuurni-
- |veaus met twee verschillende kook-
potten/pannen. Plaats de kookpotten/
~ |pannen in het middel van de afzonder-
lijke kookzones.

Voor bereidingen in grote kookpot-
ten/pannen moet u de potten/pan-
nen zodanig plaatsen dat ze het
_|midden van beide kookzones afdek-
ken en dat ze centraal op de kook-
zone staan.

) @

\ . )
—_— Als u wilt koken met twee verschil-
| lende kookpotten/pannen aan het-
| Voor bereidingen met een enkele zelfde temperatuurniveau kunt u de
l kookpot/pan moet u deze in het mid- ( D |kookzone met een breed oppervlak
del van de kookzone vooraan of ach- (flexibel) combineren en met twee
-  _ |teraan plaatsen. Plaats de kookpot- B _|verschillende kookpotten/pannen
ten/pannen niet in het midden van de koken aan dezelfde temperatuur.
kookzone. | Plaats de kookpotten/pannen zodat
1 e 3 het midden van de zones opnieuw
! wordt gecentreerd.
~——
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5.2 Bedieningspaneel
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® : Aan/Uit-toets .-.—P2
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@ : Timer-toets

: Snel opwarmen/Hoog vermogen instelling
(Booster) toets

: Reinigingsvergrendeling toets

N
0
@
©

Symbolen

: Stop-toets
: Verhogen toets

: Verlagen toets

[:] : Brede kookzone combinatiesymbool *
@ : Toetsvergrendeling symbool

*

Het varieert naargelang het model van het pro-

duct. Is mogelijk niet beschikbaar op uw model.

Kookzone scherm

NIORN|

[GR— T—

—>» 4

Werkingspunt LED voor de timer
Timerindicator
Timer verhogen toets

AW N =

Werkingspunt LED voor de toetsenvergren-
deling.het kinderslot

5 Timer verlagen toets

Algemene waarschuwingen voor het bedie-

ningspaneel

+ Dit product wordt bediend met een aan-
raakcontrolepaneel. Elke actie die u op

T oo

uw aanraakcontrolepaneel uitvoert, zal
worden bevestigd met een geluidssig-
naal.

+ Houd het controlepaneel altijd schoon en
droog. Een vochtig en vuil oppervlak kan

vV v v
1 2 3 4
1 Snel opwarmen/Hoog vermogen instelling

(Booster) toets

2 Temperatuur verlagen toets
3 Temperatuur verhogen toets
4 Temperatuurindicator van de relevante kook-

plaat

Timer scherm

problemen bij het functioneren veroorza-
ken.

+ De kookplaat zal automatisch terugkeren
naar de Standby-modus als er geen ac-
tie wordt ondernomen binnen 10 secon-
den.

+ Het product zal zichzelf uitschakelen
vanwege veiligheidsredenen als er lan-
gere tijd geen toets wordt aangeraakt.

De kookplaat aanschakelen:

1. Schakel de kookplaat aan door het aan-
raken van (D de toets.

= “0” verschijnt op ieder kookzone-
scherm.
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Uitschakelen van de kookzone:

v’ Een actieve kookzone kan op 4 ver-
schillende manieren worden uitge-
schakeld:

v" Door het aanraken van de (D toets;
Raak de (D tusuna dokunun.

1. Door de temperatuur te verlagen tot
stand “0”; U kunt de kookzone uitscha-
kelen door de temperatuurinstelling te
verlagen tot de “0” stand.

2. Door gebruik te maken van de uit-
schakelfunctie op de timer voor de
gewenste kookzone; Wanneer de tijd
voorbij is, zal de timer de daaraan toe-
gekende kookzone uitschakelen “0" of
"00" verschijnt op het betreffende
scherm. Wanneer de tijd voorbij is, zal
een geluidsalarm klinken. Raak een wil-
lekeurige toets op het controlepaneel
aan om het geluidsalarm uit te zetten.

3. Door het tegelijkertijd aanraken van
de @/@ toetsen voor de gewenste
kookzone; U kunt de betreffende kook-

zone uitschakelen door de ®/O toet-
sen tegelijkertijd aan te raken.

Als de stroom is uitgeschakeld, zal
@ de indicator voor restwarmte niet
oplichten en wordt de gebruiker

dus niet gewaarschuwd voor (nog
steeds) warme kookzones.

Temperatuurniveau aanpassen

1. Schakel de kookplaat in door de (D
toets aan te raken.

2. Pas de gewenste temperatuur aan door
de zone ®/O toetsen aan te raken.

10 Q 1@@@
;ﬂ_J

= De relevante kookzone zal op de inge-
stelde temperatuur gaan werken.

De buitensectie van de inductie-

@ kookzone van 280 mm (indien uw
product uitgerust is met een induc-
tiekookzone van 280 mm) wordt
alleen geactiveerd als een pan op
de kookzone wordt geplaatst, die
groot genoeg is om de kookzone te
bedekken en de temperatuur wordt
ingesteld op een niveau boven de
8.

Als of brandt nadat de kookplaat
@ uitgeschakeld is, betekent dit dat

de kookzone nog steeds warm is.

Raak die kookzones niet aan.

Indicator restwarmte

Als het symbool knippert op het kookzone-
scherm, betekent dit dat de kookplaat nog
warm is en gebruikt kan worden om een
kleine hoeveelheid voedsel warm te hou-
den. Dit symbool verandert snel in het
symbool, wat betekent dat de kookzone
minder warm is.

Insteltoets voor booster

Voor snelle verwarming kunt u de booster-
functie gebruiken. Deze functie is echter
niet aanbevolen voor een lange bereiding.
De boosterfunctie is mogelijk niet beschik-
baar in alle kookzones.

De booster selecteren:
1. Schakel de kookplaat in door de (D
toets aan te raken.

2. Raak de toets van de betreffende zone
aan.
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= De geselecteerd kookzone zal op

maximaal vermogen werken en het “P”
symbool zal op het kookzonescherm
oplichten. De kookzone schakelt de
booster uit en gaat verder op niveau
“9”.

De booster eerder uitschakelen:

U kunt de boosterfunctie op elk gewenst

moment uitschakelen door de © of toets

aan te raken. De kookzone schakelt de

booster uit en gaat verder op niveau "9".

Werken met 2 zones die zich in dezelfde
verticale richting bevinden:

Als een zone ingesteld is op het boosterni-
veau en een andere zone die zich in dezelf-
de verticale richting bevindt ingesteld
wordt op een niveau hoger dan 6 (7, 8 en
9), daalt het niveau van de eerste zone
naar 9 en kan de andere zone worden inge-
steld op een niveau hoger dan 6 (7, 8 en 9).
Als de tweede zone wordt ingesteld op
boosterniveau, daalt het niveau van de eer-
ste zone naar 6.

De kookzone met groot oppervlak inscha-
kelen

1. Raak (D aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Om de kookzone met groot oppervlak in
te schakelen, moet u de toetsen van
beide kookzones tegelijkertijd ongeveer
3 seconden ingedrukt houden.

v v m

@@Qi@@@
M@@
X0 g1

= "0" verschijnt op het scherm van
de kookzone linksachter. ver-
schijnt op het scherm van de
kookzone linksvoor en de kookzo-
ne met groot oppervlak wordt ge-
activeerd.

3. Raak de ®/O toetsen van de kookzone
linksachter aan om de temperatuur in te
stellen tussen "0" en “9".

Als de kookzone met groot opper-

@ vlak eenmaal is geactiveerd, kan de
temperatuur worden ingesteld met
de @/ toetsen van de kookzone
linksachter. U kunt de temperatuur
niet instellen met de ®/O toetsen
van de kookzone linksvoor.

De kookzone met groot oppervlak
@ links wordt uitgelegd bij wijze van
voorbeeld. Als er ook een kookzone
met groot oppervlak is aan de
rechterkant van het fornuis, gelden

voor deze kookzone dezelfde in-
structies.

= De kookzone gaat in werking.

De kookzone met groot opperviak aanzet-
ten terwijl één of beide linker kookzones
werkzaam zijn

v Tijdens de werking van één of beide
kookzones, kunt u beide kookzones
combineren door de kookzone met
groot oppervlak te activeren. U kunt
dus een grotere kookzone gebruiken
op hetzelfde niveau.

[
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1. Als u de kookzone met groot oppervlak
wilt inschakelen als een of beide linker
kookzones actief zijn, moet u de toet-
sen van beide kookzones tegelijkertijd
ongeveer 3 seconden ingedrukt houden.

= De temperatuurwaarde van de
laatst selecteerde kookzone ver-
schijnt op het scherm van de
kookzone linksachter en de kook-
zone met groot oppervlak wordt
geactiveerd.

= De gecombineerde kookzones blij-
ven werken met de waarde van de
temperatuur en de timer (indien
beschikbaar) die u heeft geselec-
teerd op de linker kookzone. De
waarde van de linker kookzone die
was ingesteld voordat de kookzo-
nes gecombineerd werden, wordt
geannuleerd.

1
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= Wilt u de temperatuur wijzigen,
raak dan de /O toetsen van de
kookzone linksachter aan en stel
de gewenste temperatuur in.

Als u de toets van de linker kook-
zone aanraakt terwijl de kookzone
met groot oppervlak actief is, wer-

ken de kookzones op boosterni-
veau.

De kookzone met groot oppervlak uitscha-
kelen

v De kookzone met groot oppervlak kan
op 4 verschillende manieren worden
uitgeschakeld:

1. Door de temperatuur op “0” te zet-
ten: U kunt de kookzone met groot op-
pervlak uitschakelen door het tempera-
tuurniveau te verlagen naar “0".

2. Door gebruik te maken van de uit-
schakelfunctie op de timer voor de
kookzone met groot oppervlak: Als de
tijd om is, schakelt de timer de kookzo-
ne met groot oppervlak uit. “0" ver-
schijnt op het scherm van de linker
kookzone en "00" verschijnt op het ti-
merscherm.

3. Door de @/ toetsen van een van
de linker kookzones gelijktijdig aan
te raken: Als u de ®/O toetsen van
een van de linker kookzones gelijktijdig
aanraakt, worden de kookzones ge-
scheiden en uitgeschakeld.

4. Door de toetsen van beide zones ge-
lijktijdig ongeveer 3 seconden in te
drukken: De kookzones schakelen uit
als u de toetsen van beide kookzones
gelijktijdig ongeveer 3 seconden inge-
drukt houdt.

Schoonmaakvergrendeling

De schoonmaakvergrendeling zorgt ervoor
dat alle toetsen op het bedieningspaneel
20 seconden lang niet op aanraking reage-
ren, waardoor de gebruiker het paneel
schoon kan maken tijdens het gebruik van
de kookplaat. Het apparaat staat geduren-
de deze periode niet onder stroom.

De schoonmaakvergrendeling activeren

1. Houd de {m] toets ingedrukt totdat een
enkel geluidssignaal klinkt als een van
de kookzones is ingeschakeld.

= Op het timerscherm van de kookplaat

wordt afgeteld vanaf 20. Gedurende
deze periode zullen geen van de toet-
sen op het bedieningspaneel werken,
met uitzondering van de (D toets.

De schoonmaakvergrendeling uitschakelen

U hoeft geen enkele toets aan te raken om

de schoonmaakvergrendeling te deactive-

ren. De kookplaat geeft na 20 seconden

een geluidssignaal en de schoonmaakver-

grendeling schakelt automatisch uit.
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Wilt u de schoonmaakvergrende-
@ ling eerder deactiveren, houd dan

de {"] toets ingedrukt totdat twee

geluidssignalen klinken.

Bij stroomuitval wordt de toetsen-
@ blokkering opgeheven.

Kinderbeveiliging Het varieert naargelang
het model van het product. Is mogelijk
niet beschikbaar op uw model.

Als de kookzones uitgeschakeld zijn, kunt
u de kinderbeveiliging van de kookplaat in-
schakelen om te voorkomen dat kinderen
de kookzones inschakelen. U kunt de kin-
derbeveiliging in- of uitschakelen als de
kookzones uitgeschakeld zijn (in de stand-
by staan).

De kinderbeveiliging activeren
1. Houd als de kookplaat in de stand-by
staat de {"’] en de [l toets tegelijkertijd

ingedrukt totdat een enkel geluidssig-
naal klinkt.

= De kinderbeveiliging is nu actief. “L”
verschijnt tijdelijk op het scherm van
alle kookzones en het decimale punt

van de |E| toets wordt ingeschakeld.

Als er een toets wordt aangeraakt
@ als de kinderbeveiliging actief is,
klinken er twee geluidssignalen en

knippert “L” op het scherm van alle
kookzones.

De kinderbeveiliging deactiveren
1. Houd als de kookplaat in de stand-by

staat de {ﬂr] en de [l toets tegelijkertijd
ingedrukt totdat twee geluidssignalen
klinken.

2. De kinderbeveiliging wordt uitgescha-
keld. “L” knippert op het scherm van al-
le kookzones en het lampje van de &
toets gaat uit.

Toetsvergrendeling

U kunt de toetsvergrendeling activeren om

te voorkomen dat u of iemand anders per

ongeluk de regelingen verandert als de
kookplaat in werking is.

Activering van de toetsvergrendeling

1. Houd als de kookplaat in de stand-by
staat de {1"] en de [l toets tegelijkertijd
ingedrukt totdat een enkel geluidssig-
naal klinkt.

2. De toetsvergrendeling wordt geacti-

veerd en het decimale punt van de ﬁ
toets wordt getoond na eerst te hebben
geknipperd.

U kunt de toetsvergrendeling alleen
@ inschakelen als de kookplaat in

werking is. Alleen de D toets rea-

geert nog als de toetsvergrendeling

is geactiveerd. Als u een andere
toets aanraakt, zal het decimale

punt van de ﬁ toets knipperen om
aan te geven dan de toetsvergren-
deling is geactiveerd. Als u de
kookplaat uitschakelt terwijl de
toetsen zijn vergrendeld, moet u
eerst de toetsvergrendeling uit-
schakelen om de kookplaat weer
aan te kunnen zetten. Als u een
toets aanraakt zonder de toetsver-
grendeling uit te schakelen, knip-
pert “L” op het scherm van alle
kookzones om aan te geven dat de
toetsvergrendeling actief is. Scha-
kel de toetsvergrendeling uit om de
kookplaat weer in te schakelen.

Deactiveren van de toetsvergrendeling
1. Raak als de toetsvergrendeling is inge-
schakeld de {w? en de [l toets tegelij-

kertijd ingedrukt totdat twee geluids-
signalen klinken.

2. Hetlampje van de ﬁ toets gaat uit en
het bedieningspaneel wordt ontgren-
deld.
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Timerfunctie

Deze functie maakt koken voor u eenvou-
diger. U hoeft niet meer tijdens de hele be-
reidingsperiode de kookplaat in de gaten te
houden. De kookzone schakelt automa-
tisch uit als de door u ingestelde tijd is af-
gelopen.

De timer instellen

1. Schakel de kookplaat in door de D
toets aan te raken.

2. Pas de gewenste temperatuur aan door
de zone ®/O toetsen aan te raken.

W
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3. Activeer de timer door de {3 toets aan
te raken. “00” symbool en de decimale
punt van de geselecteerde zone zullen
knipperen op het timerscherm.

4. Stel de gewenste tijdsduur in door de ti-
mer @/O toetsen aan te raken.

5. Na 10 seconden wordt de instelling ge-
activeerd. Het decimale punt van de ge-
selecteerde zone zal knipperen op het
timerscherm.

6. Herhaal de bovenstaande procedures
voor de andere kookzones waarvoor u
de timer wilt instellen.

U kunt de resterende bereidingstijd

@ bekijken door de €O toets van alle
kookzones aan te raken. Elke keer
dat u een toets aanraakt, wordt de
timerwaarde van een andere zone
weergegeven. Uiteindelijk wordt de
laagste timerwaarde weer weerge-
geven.

De timer kan niet worden ingesteld
zonder de kookzone en de tempe-

ratuur te selecteren.

De timer kan slechts worden inge-
steld voor de kookzones die in wer-

king zijn.

Als meer dan één timerwaarde is
@ ingesteld voor verschillende zones,
wordt de zonetimer met de laagste
waarde weergegeven op het timer-
scherm en knippert de decimale
punt voor die zone. De decimale
punten van de andere zones zijn

continu te zien.

De timer uitschakelen

Als de ingestelde tijd eenmaal is afgelopen,
zal de kookplaat automatisch uitschakelen
en een geluidssignaal geven. Raak een wil-
lekeurige toets aan om het geluidssignaal
uit te schakelen. Als u niet op een toets
drukt, zal het geluidssignaal na een paar
minuten stoppen.

De timers eerder uitschakelen

v' Als u de timer voor het verlopen van de
tijd afzet, zal de kookplaat op de inge-
stelde temperatuur blijven werken tot
hij wordt uitgeschakeld. U kunt de ti-
mer op twee verschillende manieren
voortijdig uitschakelen:

1. De timer uitschakelen door de waar-
de in te stellen op “00”: Raak de /O
toetsen aan totdat “00” wordt aangege-
ven op het scherm van de kookzone
waarvan de timer geactiveerd is.

= Het decimale punt van de betref-
fende zone gaat uit en de timer
wordt geannuleerd.

= De timer uitschakelen voor de
betreffende zone door de betref-
fende zone /O toetsen tege-
lijkertijd aan te raken: Raak de
betreffende zone @/ toetsen
tegelijkertijd aan.

NL /88




= Het decimale punt van de betref- Het totale vermogen wijzigen;
fende zone gaat uit en de timer

wordt geannuleerd. 1. Schakel de oven in door de (D toets aan

te raken. Schakel de oven uit door de (D

Na deze stap wordt het tempera- toets aan te raken. NL
@ tuurniveau van de betreffende zone| 2. Raak daarna respectievelijk de toets
“0” en hetzelfde geldt voor de ti- aan van de rechtse zone vooraan, de ©©
merwaarde. toets, de timer @ toets, de timer @
Stopfunctie knop en, tot slot, de zone linksvoor
toets.

v' Met deze functie kunt u het tempera-

tuurniveau van de kookzones verlagen [ ]
naar de laagste stand (niveau 1). CNCHCHE RECHONONN ICCE
Als de timer is ingesteld voor een 4 00N ﬁ é ﬁ HNooa
@ bepaalde kookzone zal hij tijdens ﬁ 8 ﬁ
de pauze verder lopen. . .
P P 3. Het energiebeheer niveau wordt weer-
1. Raak de [ toets aan als een van de gegeven op het timer-scherm.
kookzones actief is. 4. Raak de [l toets aan om te schakelen
2. Alle actieve kookzones werken op mini- tussen de niveaus en stel de gewenste
numvermogen (niveau 1). [Z] symbool totale vermogenswaarde in.

zal verschijnen op het scherm van de

actieve kookzones. 5. Bevestig de instelling door de (D toets

aan te raken en schakel de kookplaat

3. Raak de [l toets opnieuw aan om alle uit. De totale vermogenswaarde die u
kookzones verder te laten werken met hebt ingesteld, wordt ingeschakeld.
de vorige instellingen.
Energiebeheerfunctie De temperatuurniveaus die u kunt
Uw apparaat is uitgerust met een energie- @ aanwijzen aan de kookplaten kun-

nen variéren naargelang het inge-
stelde totale vermogen. Het tempe-
ratuurniveau van de kookplaat
wordt automatisch verlaagd naar-
gelang de vermogensinstelling die
wordt uitgevoerd door de kook-
plaat. Dit is geen fout.

beheerfunctie. U kunt het totale vermogen
dat wordt verbruikt door de kookplaat wij-
zigen met deze functie. Er zijn 8 niveaus
beschikbaar voor de energiebeheerfunctie.
Energiebeheerfunctie - Het niveau van
totaal vermogen dat kan worden inge-

steld

Energiebeheer weergave indicator Totaal Als een andere toets dan de opge-
vermogen @ geven volgorde wordt aangeraakt
25 25kw tijdens het wijzigen van het vermo-
30 3kw gensniveau, kan de instelling niet
36 36kw worden gemaakt. U moet de stap-
44  44kW pen vanaf het begin herhalen om
54 54 kW de instelling te maken.

57 57kw

67 6, 7kwW

72 T72kW
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Zones voor inductiekoken veilig en effici-
ént gebruiken

Werkingsprincipes: De inductiekookplaat
verwarmt in principe rechtstreeks de pan.
Dit geeft een hoop voordelen ten opzichte
van andere soorten kookplaten. Hij werkt
efficiénter en het oppervlak blijft koeler.
De inductiekookplaat is uitgerust met
hoogstaande veiligheidssystemen die
maximale gebruiksveiligheid bieden.

Uw kookplaat kan worden uitgerust
@ met inductiekookzones met een
diameter van 145, 180, 210 en 280
mm, afhankelijk van het model.
Met de inductiefunctie neemt iede-
re kookzone de diameter van elke
pan waar. Er wordt alleen energie
gegenereerd waar het kookgerei de
kookzone raakt en zo wordt er zo
weinig mogelijk energie verbruikt.

Het product kan starten-stoppen
wanneer het op niveaus van 1 tot 7
werkt, vooral met kookgerei met

een kleine diameter en wanneer
water-olie klein is. Dit is geen fout.

Automatisch uitschakelsysteem

De bediening van de kookplaat heeft een
automatisch uitschakelsysteem. Als één of
meer kookzone(s) ingeschakeld blijven,
schakelt de kookzone automatisch uit na
een bepaalde tijd (zie Tabel-1). Als er een
timer is toegewezen aan de kookzone,
schakelt het timer-scherm ook uit.

De tijdslimiet voor de automatische uit-
schakeling hangt af van het geselecteerde
temperatuurniveau. De maximale bedie-
ningsduur wordt toegepast voor dit tempe-
ratuurniveau.

De kookzone kan opnieuw worden bediend
door de gebruiker nadat ze automatisch is
uitgeschakeld zoals hierboven beschreven.

Temperatuurniveau Automatisch uitschakeling tijdsduur - uur
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 15

7 15

8 15

9 30 min.

P (Booster) 10 min. (¥)
(*) De kookplaat zal tot niveau 9 dalen na 10 minuten

Tabel 1: Automatisch uitschakeling tijds-
duur

Oververhittingsbeveiliging

Uw kookplaat is uitgerust met sensors die

beschermen tegen oververhitting. In geval

van oververhitting gebeurt er het volgende:

+ De werkende kookzone kan worden uit-
geschakeld.

+ Het gekozen niveau kan van een hoger
niveau dalen naar niveau 7.

Veiligheidssysteem tegen overkoken

Uw kookplaat is uitgerust met een beveili-
ging tegen overkoken. Als er iets overloopt
en op het bedieningspaneel terecht komt,
zal het systeem onmiddellijk de stroom-
verbinding onderbreken en uw kookplaat
uitschakelen. Gedurende die tijd wordt een
“E”-waarschuwing weergegeven op de
aanduiding.
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Nauwkeurige vermogensinstelling

Eén van de kenmerken van de inductie-
kookplaat is dat hij onmiddellijk op com-
mando's reageert. De kookplaat kan het
vermogen zeer snel aanpassen. Zo kunt u

®

Als het oppervlak van het aanraak-
paneel wordt blootgesteld aan dik-
ke damp, kan het hele bedienings-
systeem uitvallen en een foutsig-
naal geven.

voorkomen dat een pan (die water, melk en

enz. bevat) zelfs op het moment van over-
koken overkookt.

@

Houd het oppervlak van het tip-
toetspaneel schoon. Er kan onjuis-
te werking worden veroorzaakt.

6 Algemene informatie bij het bakken

Dit hoofdstuk bevat tips voor de bereiding .
en het koken van etenswaren.

6.1 Algemene waarschuwingen over
bereidingen met de kookplaat

Algemene waarschuwingen over bereidin-

gen met de kookplaat .

+ Vul de de pan nooit voor meer dan een-
derde met olie. Laat de kookplaat niet
onbewaakt achter als u olie verhit. Over-
verhitte olie geeft brandgevaar. Probeer
een mogelijk vuur nooit te doven met
water! Bedek olie als het in brand vliegt
met een branddeken of een vochtige
doek. Zet de kookplaat, als dit veilig kan,
uit en bel de brandweer.

Voor u etenswaren begint te frituren,
moet u altijd het overtollige water verwij-
deren en ze langzaam in de hete olie la-
ten zakken. Zorg ervoor dat ingevroren
etenswaren worden ontdooid voor u ze
frituurt.

Zorg er bij het verhitten van olie voor dat
de pan die je gebruikt droog is en houd
het deksel open.

Voor aanbevelingen over bereidingen
met de energiebesparende functie ver-
wijzen wij u naar het hoofdstuk “Milieu-
richtlijnen”.

De bereidingstemperatuur en tijdwaar-
den die worden opgegeven voor de
etenswaren kunnen variéren naargelang
het recept en de hoeveelheid. Om die re-
den worden deze waarden vermeld als
een bereik.

Kooktafel
Etenswaren Temperatuurniveau |Baktijd (min) (benadering)
Smelten
Chocolade smelten (bijv. Dr.Oetker merk, bittere 1 20 . 30
chocolade 55-60% cacao,150 g)
Boter (200 g) 6 5..6
Koken, opwarmen, warmhouden

Water 1 L (Koken) P 3..5
Water 3 L (Koken) P 8..10
Melk 1 L (Koken) 6 4..6
Melk 1 L (Warmhouden) 1-2 18..22
Plantaardige olie (Opwarmen) (Zonnebloemzaad-

. 8 3.5
olie0,5L)

Koken
Niet geschilde aardappelen grof gemalen (2 Deel
9 12..14

grote maat)
Zalmfilet 8 10..15
Worst 9 2.4
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Etenswaren Temperatuurniveau Baktijd (min) (benadering)
Pasta (150 g) 8 8..12
Koken, stoven
Rijstschotel (200 g rijst) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Ashure **
Bonen-kikkererwt koken Koken - Voor
ashure 9 5.6
S;)l:\:?e kikkererwt koken koken - Voor 3 1030
Graan Koken - Voor ashure 9 2.5
Graan koken - Voor ashure 3 10..30
Ashure -Alle ingrediénten 8 20..25
Schenkels **
Gestoofde groenten 9 3..8
Bakken 4-5 120 .. 150
Soepen (Bijv. linzensoep) 6-7 17..20
Zacht braden
Zeebaarsfilet 8 3.7
Sirloin steak ** (3-5 cm) 8 5..9
Worst 8 2.5
Gebakken ei 7 4.8
Frieten
Boortsog 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 4..6
* Wok is aangeraden
** Gietijzeren pan/pot is aangeraden

7 Onderhoud en reiniging

7.1 Algemene reinigingsinformatie

Algemene waarschuwingen

+ Wacht tot het product is afgekoeld voor
u het product reinigt. Hete oppervlakken
kunnen brandwonden veroorzaken!

U mag de reinigingsmiddelen niet recht-
streeks aanbrengen op de warme opper-
vlakken. Dit kan permanente viekken
veroorzaken.

Het product moet grondig worden gerei-
nigd en gedroogd na elk gebruik. Voed-
selresten kunnen dus gemakkelijk wor-
den gereinigd en zodat deze resten niet
in brand kunnen schieten wanneer het
product de volgende keer wordt gebruikt.
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Dit resulteert in een langere levensduur
van het apparaat en een vermindering
van vaak voorkomende problemen.

+ Gebruik geen stoomreinigers voor de rei-

niging.

Bepaalde wasmiddelen of reinigingsmid-
delen kunnen het oppervlak beschadi-
gen. Niet-geschikte reinigingsmiddelen
zijn: bleekmiddel, reinigingsmiddelen
met ammoniak, zuur of chloor, stoomrei-
nigende producten, ontkalkingsmiddelen,
vlekken- en roestverwijderaar, schuren-
de reinigingsmiddelen (créme reinigings-
middelen, schurend poeder of créme,
schurende en krassende schrobber,
draad, sponzen, reinigingsdoeken met
vuil en oplosmiddel resten).



+ Eris geen speciaal reinigingsmateriaal
nodig voor de reiniging na elk gebruik.
Reinig het apparaat met een vaatwas-
middel, warm water en een zachte doe of
spons en droog het met een droge doek.

+ U moet alle resterende vloeistof afdro-
gen na de reiniging en alle eventuele
voedselresten onmiddellijk reinigen tij-
dens de bereiding.

+ Was geen enkel onderdeel van uw appa-
raat in de vaatwasser, tenzij anders ver-
meld in de gebruikershandleiding.

Scharnieren voor de kookplaten:

+ Zuurhoudend vuil zoals melk, tomaten-
puree en olie kunnen permanente vlek-
ken veroorzaken op de kookplaten en
onderdelen van de kookplaat de meer-
voudige. U moet alle eventuele vloeistof-
spatten onmiddellijk reinigen nadat u de
kookplaat hebt afgekoeld door ze uit te
schakelen.

Roestvrij stalen oppervlakken

*+ Gebruik geen reinigingsmiddelen met
zuur of chloor om roestvrij stalen opper-
vlakken en handvaten te reinigen.

+ De kleur van het roestvrij stalen opper-
vlak kan veranderen na verloop van tijd.
Dit is normaal. U moet na elk gebruik rei-
nigen met een wasmiddel dat geschikt is
voor roestvrij stalen oppervlakken.

+ Reinig met een doek in een zeepsopje en
vloeibaar (niet-krassend) wasmiddel ge-
schikt voor roestvrij stalen oppervlakken
en zorg ervoor dat u in een richting blijft
wrijven.

+ Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en ei-
witvlekken onmiddellijk van de glazen en
roestvrij stalen oppervlakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een lange
tijd beginnen roesten.

+ Reinigingsmiddelen die op het oppervlak
worden verstoven/aangebracht moeten
onmiddellijk worden gereinigd. Als men
schurende reinigingsmiddelen achterlaat
op het oppervlak, kan dit wit worden.

Glazen opperviakken

+ Tijdens de reiniging van glazen opper-
vlakken mag u geen harde metalen krab-
bers en schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. Deze kunnen de glazen op-
pervlakken beschadigen.

+ Reinig het apparaat met een vaatwas-
middel, warm water en een microvezel
doek specifiek voor glazen oppervlakken
en droog het met een droge doek.

+ Als er wasmiddel achterblijft na de reini-
ging moet u dit afnemen met koud water
en het drogen met een schone microve-
zel doek. Resterende wasmiddel resten
kunnen het glazen oppervlak de volgen-
de keer beschadigen.

+ Opgedroogde resten op het glas mogen
in geen geval worden verwijderd met een
zaagmes, draadwol of gelijkaardig kras-
send gereedschap.

+ U kunt de kalkvlekken (gele vlekken) op
het glazen oppervlak verwijderen met
een commercieel beschikbaar ontkal-
kingsmiddel met azijn of citroensap.

+ Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u het
reinigingsmiddel aanbrengen op de viek
met een spons en moet u het product la-
ten inwerken om het correct te reinigen.
Reinig het glazen oppervlak met een nat-
te doek.

+ Verkleuringen en vlekken op het glazen
oppervlak zijn normaal en geen defecten.

Plastic onderdelen en geverfde opperviak-

ken

+ Reinig de plastic onderdelen en geverfde
oppervlakken met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doe of spons en
droog het met een droge doek.

+ Gebruik geen harde metalen krabbers en
schurende reinigingsmiddelen. Dit kan
de oppervlakken beschadigen.

+ Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het product niet
vochtig en met wasmiddel worden ach-
tergelaten. Zo niet kan corrosie optreden
op deze verbindingen.
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7.2 De kookplaat reinigen

Glazen kookoppervlak

Volg de beschreven reinigingsinformatie
voor de glazen oppervlakken in het hoofd-
stuk "Algemene reinigingsinformatie” voor
de reiniging van het glazen kookoppervlak.
U kunt uw reiniging voltooien op basis van
de onderstaande informatie in speciale ge-
vallen.

Suikergebaseerde etenswaren zoals
donkere créme, zetmeel en siroop moe-
ten onmiddellijk worden gereinigd zon-
der te wachten tot het oppervlak afkoelt.
Zo niet kan het glazen kookoppervlak
permanent worden beschadigd.

Gebruik geen reinigingsmiddelen voor
reinigingen die u uitvoert wanneer de
kookplaat heet is want dit kan perma-
nente vlekken veroorzaken.

8 Probleemoplossing

7.

3 Het bedieningspaneel reinigen

Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen afne-
men met een vochtige, zachte doek en
afdrogen met een droge doek. Verwijder
de knoppen en pakkingen onderaan niet
om het paneel te reinigen. Het bedie-
ningspaneel en de knoppen kunnen wor-
den beschadigd.

Tijdens het reinigen van de roestvrij sta-
len panelen met knoppen mag u geen
reinigingsmiddel voor roestvrij staal ge-
bruiken. De indicatoren rond de knop
kunnen worden gewist.

Reinig het touch bedieningspaneel met
een vochtige, zachte doek en droog het
met een droge doek. Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling
moet u deze vergrendeling instellingen
voor u het bedieningspaneel begint te
reinigen. Zo niet kan een incorrecte de-
tectie optreden in de toetsen.

Als het probleem aanhoudt nadat de in-
structies in dit hoofdstuk werden nage-
leefd, kunt u contact opnemen met uw ver-
koper of een geautoriseerde dienst. Pro-
beer nooit een defect product zelf te repa-
reren.

Het product werkt niet.

De zekering kan defect of gesprongen
zijn. >>> Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang ze indien nodig,
of schakel ze opnieuw in.

Het apparaat is mogelijk niet aangeslo-
ten op een geaard stopcontact. >>> Con-
troleer of de stekker van het apparaat
correct is ingevoerd.

(Als uw apparaat voorzien is van een ti-
mer) De toetsen op het bedieningspaneel
werken niet. >>> Als uw product voorzien
is van een toetsenvergrendeling is deze
mogelijk ingeschakeld. Schakel de toet-
senvergrendeling uit.
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Als de kookplaat niet aangaat wanneer
de aan/uit-toets wordt ingedrukt >>>
Haal de stekker uit het stopcontact en
wacht minstens 20 seconden voordat u
de stekker in het stopcontact steekt.
Het heeft een oververhittingsbeveiliging.
>>> Wacht tot je kookplaat is afgekoeld.
Er mogen geen geschikte pannen wor-
den gebruikt. >>> Controleer je potten.

LI pictogram brandt altijd op het kookzo-
nedisplay.

Pannen mogen niet op de werkende
kookplaat worden geplaatst. >>> Contro-
leer of er een pan op de kookplaat staat.
Uw pan is mogelijk niet geschikt voor in-
ductie. >>> Controleer of uw fornuis ge-
schikt is voor de inductiekookplaat.

Het kan zijn dat de pan niet goed gecen-
treerd staat op de kookplaat of dat de
bodem van de pan niet breed genoeg is
voor de geselecteerde kookzone. >>>
Centreer de kookplaat door een pan te
kiezen die breed genoeg is voor de kook-
plaat.



+ De pan of kookplaat kan te heet zijn. >>>
Wacht tot ze zijn afgekoeld.

De geselecteerde kookplaat wordt tijdens

het gebruik plotseling uitgeschakeld.

+ De kooktijd van het geselecteerde com-
partiment is mogelijk verstreken. >>> U
kunt een nieuwe kooktijd instellen of het
koken beéindigen.

+ Het heeft een oververhittingsbeveiliging.
>>> Wacht tot je kookplaat is afgekoeld.

+ Het is mogelijk dat een voorwerp het
aanraakbedieningspaneel heeft bedekt.
>>> Verwijder het object op het paneel.

Hoewel de kookplaat is ingeschakeld,

warmt de pan niet op.

+ De pan is mogelijk niet geschikt voor de
inductiekookplaat. >>> Controleer of uw
fornuis geschikt is voor de inductiekook-
plaat.

+ Het kan zijn dat de pan niet goed gecen-
treerd staat op de kookplaat of dat de
bodem van de pan niet breed genoeg is
voor de geselecteerde kookzone. >>>
Centreer de kookplaat door een pan te
kiezen die breed genoeg is voor de kook-
plaat.

De koelventilator blijft draaien, ook al is de

kookplaat uitgeschakeld.

+ Dit is geen fout. De koelventilator blijft
draaien totdat de elektronische appara-
tuur in de kookplaat de juiste tempera-
tuur heeft bereikt.

Geluid van de kookplaat tijdens de berei-

ding

+ Het is mogelijk dat u geluiden hoort van
de kookplaat tijdens de bereiding. Deze
geluiden kunnen worden veroorzaakt
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door de samenstelling van de kookpan of
-pot. Deze geluiden zijn normaal en vor-
men geen defect. Zij maken deel uit van
de inductietechnologie.

Mogelijke geluiden en hun oorzaken
+ Geluid van de ventilator: De kookplaat

is uitgerust met een ventilator die auto-
matisch inschakelt naargelang de tem-
peratuur van het apparaat. De ventilator
heeft verschillende bedieningsniveaus
en werkt op verschillende niveaus naar-
gelang de temperatuur.

Laag zoemend geluid zoals het geluid
van een werkende transformator: Dit is
te wijten aan de aard van de inductie-
technologie. Naarmate de warmte wordt
overgedragen naar de basis van de
kookpan of -pot kunt u een dergelijk
zoemend geluid horen afhankelijk van
het materiaal van de kookpan. U kunt
dus verschillende geluiden horen van
verschillend kookgerei.

+ Kraken geluid: De reden hiervoor is de

structuur en het materiaal van de basis
van de kookpan of -pot. Een krakend ge-
luid kan hoorbaar zijn als de kookpan of
-pot is gemaakt van lagen van uiteenlo-
pend materiaal.

+ Klaaglijk geluid: U kunt een klagend ge-

luid horen wanneer twee kookzones aan
dezelfde zijkant van de kookplaat wor-
den gebruikt met twee verschillende
kookniveaus.



Foutcodes/redenen en mogelijke oplossingen

Foutcodes Fouten oorzaken Mogelijke oplossingen
Schakel de inductiekookplaat uit en
E22 wacht tot ze is afgekoeld. De fout
De inductiekookplaat is oververhit.  |wordt opgelost wanneer de tempera-
E26 tuur van de kookplaat zakt tot onder
de grenswaarden.
Een of meer toetsen worden gedu- Het probleem wordt opgelost wan-
rende meer dan 10 seconden inge-  |neer u uw hand verwijderd van de
E 6 drukt gehouden. kookplaat.
Er is een voorwerp op het bedie- Het probleem wordt opgelost wan-
ningspaneel blijven staan of het is neer het bedieningspaneel is gerei-
blootgesteld aan waterdamp. nigd.
Er is een pot of pan gebruikt die niet |De fout wordt opgelost wanneer een
E 47 geschikt is voor een inductiekook- pot of pan wordt gebruikt die ge-
plaat. schikt is voor een inductiekookplaat.
Schakel de inductiekookplaat uit en
L . . opnieuw in na 30 seconden. Neem
Communicatiefout op de inductie- .
ET1-E15 kookol contact op met een geautoriseerde
ookplaat. P
verdeler als het probleem niet is op-
gelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
Temperatuursensor storing op de in- | PMEUW I Na 30 seconden. Neem
E16 - E21 H contact op met een geautoriseerde
ductiekookplaat. A
verdeler als het probleem niet is op-
gelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
E23 Softwarefout op de inductiekook- opnieuw in na 30 seconden._ Neem
laat. contact op met een geautor_lse_erde
E24 P verdeler als het probleem niet is op-
gelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
N . . opnieuw in na 30 seconden. Neem
Storing in de werking van de ventila- .
E25 : . contact op met een geautoriseerde
tor de inductiekookplaat. o
verdeler als het probleem niet is op-
gelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
Storing in de hardware van het elek- |opnieuw in na 30 seconden. Neem
E31-E45 tronische bord op de inductiekook-  [contact op met een geautoriseerde
plaat. verdeler als het probleem niet is op-
gelost.
De sensorapparatuur moet compati-
E 48 bel zijn met de omstandigheden
E 49 Sensor storing op de inductiekook- |waarin ze wordt gebruikt. Neem con-
plaat. tact op met een geautoriseerde ver-
E 51 deler als het probleem niet is opge-
lost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
wacht tot ze is afgekoeld. De fout
. wordt opgelost wanneer de tempera-
E52 -E57 Hoge temperatuurfout op de induc- tuur van de sensor zakt tot onder de

tiekookplaat.

grenswaarden. Neem contact op met
een geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.
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