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Vazeny zakazniku,

Pred pouzitim produktu si pozorné prectéte tento navod k obsluze.
Grundig dékuje, ze jste si vybrali tento vyrobek. Chceme, aby vam vase zafizeni,
vyrobené s vysokou kvalitou a SpiCkovou technologii, poskytovalo nejlepsi Ucinnost.
Pred pouzitim vyrobku si peclivé pfectéte tento navod a veskerou dodanou
dokumentaci a uschovejte je jako referenci. Pokud vyrobek pfedate nékomu jinému,
poskytnéte mu tento navod. Postupuijte podle pokynl a vénujte pozornost véem
informacim a vystraham v navodu k obsluze.

Ridte se podle v&ech informaci a varovani v ndvodu k obsluze. Tim budete chranit
sebe a svij vyrobek pred nebezpedimi, kterd mohou nastat.

Navod k obsluze si uschovejte. Pokud vyrobek pfedate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento navod.

Navod k obsluze obsahuje nasleduijici symboly:
A Nebezpedi, které mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

POZNAMKY Nebezpedi, které mize mit za nasledek vazné poskozeni vyrobku nebo
jeho okaoli.

& Nebezpedi, které miize zplsobit popdleni v disledku kontaktu s horkymi povrchy.
ﬂ Ddlezité informace nebo uZiteéné tipy pro pouZiti.

@ Navod k obsluze si precCtéte.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezpeénostni pokyny

« Tato Cast obsahuje
bezpeCnostni pokyny, které
vam pomohou predchazet
jakymkoli rizikm zranéni
0sob nebo skod na majetku.

« V pfipadé prevedeni vyrobku
na jinou osobu nebo pouziti z
druhé ruky je treba spolu s
vyrobkem dodat navod k
obsluze, produktoveé Stitky,
dalsi prislusné dokumenty a
prislusenstvi.

» NaSe spoleCnost neodpovida
za zadné Skody, které mohou
vzniknout nasledkem
nedodrzeni téchto pokynu.

« Nedodrzeni téchto pokyn(

zpUsobi ztratu jakékoli zaruky.

« AInstalacni a servisni prace
nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou,
kterou urCi dovozce.

« A PouZivejte pouze originaini
nahradni dily a prislusenstvi.

« A Nepokousejte se opravit
ani vymenit zadnou Cast
vyrobku, pokud to neni jasné
uvedeno v navodu k obsluze.

« A Na vyrobku neprovadsgjte
technicke Upravy.

4/CZ

Al.'lc“:el pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Neni vhodny
pro komercni pouziti.

» Nepouzivejte vyrobek na
zahradach, balkonech ani v
jinych venkovnich prostredich.
Zarfizeni je urCeno k pouziti v
kuchynskych linkach pro
domacnosti a zaméstnance v
obchodech, kancelarich a
dalSich pracovnich
prostredich.

« VAROVANI: Tento vyrobek
by se mél pouzivat pouze pro
ucely vareni. Nemél by se
pouzivat pro jiné ucely,
napriklad pro vytapéni
mistnosti.

ABezpec“:nost déti,

zranitelnych osob a

domacich zvirat

« Déti ve veéku 8 let a starsi, a
lide, ktefi maji snizené fyzicke,
smyslové nebo mentalni
dovednosti nebo maji
nedostatek zkuSenosti a
znalosti, mohou tento
vyrobek pouzivat pouze
tehdy, kdyz jsou pod
dohledem nebo vyskoleni pro



bezpelné pouzivani a rizika
vyrobku.

« Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Citéni a uzivatelskou
udrzbu by nemély provadeét
déti, pokud nejsou pod
dohledem.

 Tento vyrobek by neméli
pouzivat lidé s omezenou
fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti (vCetné
déti), pokud nejsou stale pod
dohledem nebo pokud

nedostanou potrebné pokyny.

» Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo, ze
si s vyrobkem nebudou hrat.

« Elektrické vyrobky jsou
nebezpecneé pro déti a
domaci zvirata. Déti a domaci
zvirata si s vyrobkem nesmeéji
hrat, lézt na vyrobek ani
dovnitt.

» Nepokladejte na vyrobek
predmeéty, na které by déti
mohly dosahnout.

« Otocte rukojeti hrncl a panvi
na stranu pracovniho stolu,
aby na né déti nemohly sahat
a spalit se.

« VAROVANI: B&hem
pouzivani jsou pristupné
povrchy vyrobku horkeé.

Udrzujte déti dale od vyrobku.

» Obalové materialy

uchovavejte mimo dosah déti.
Hrozi nebezpedi zranéni a
uduseni.

« (Pokud je vas produkt

vybaven zastrékou) Z ddvodu
bezpecnosti déti pred
likvidaci vyrobku odpojte
napajeci zastrCku a vyradte
vyrobek z provozu.

A Elektricka bezpecnost
« Pripojte vyrobek k uzemnéné

zasuvce chranéné pojistkou,
ktera odpovida aktualinim
hodnotam uvedenym na
typovém Stitku. Instalaci
uzemneéni nechte provést
kvalifikovanym elektrikarem.
Nepouzivejte vyrobek bez
uzemneni v souladu s
mistnimi / vnitrostatnimi
predpisy.

ZastrCka nebo elektrické
pripojeni vyrobku by mélo byt
na snadno pfistupném misté
(kde nebude ovlivnéno
plamenem kamen). Pokud to
neni mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které je
produkt pripojen, k dispozici
mechanismus (pojistka,
spinac, vypinacC atd.) v
souladu s elektrickymi
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predpisy, oddélujici vSechny
poly od sité.

« Béhem instalace, opravy a
prepravy nesmi byt produkt
zapojen do zasuvky.

» Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti
a frekvence uvedené na
typovem Stitku.

« (Pokud vas produkt nema
napajeci kabel) Pouzivejte
pouze propojovaci kabel,
ktery je uveden v Casti
»lechnickeé udaje”.

» Napajeci kabel nemackejte
pod vyrobek a za vyrobkem.
Na napajeci kabel
nepokladejte tézkeé predmety.
Napajeci kabel by se nemél
ohybat, mackat, a nesmi pfijit
do kontaktu s zadnym
zdrojem tepla.

» Pouzivejte pouze originalni
kabel. Nepouzivejte
profiznuté nebo poskozené
kabely ani prodluzovaci
kabely.

» Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymenit
vyrobce, autorizovany servis
nebo osoba, kterou urCi
dovozce, aby se predeslo
moznym nebezpecim.
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(Pokud je vas produkt vybaven

zastrCkou)

» Nezapojujte vyrobek do
zasuvky, ktera je volna,
dostala se ven ze své zdirky,
je rozbita, Spinava, mastna, v
nebezpeCi kontaktu s vodou
(napriklad voda, ktera mdze
vytéct z prepazky).

» Nikdy se nedotykejte zastrCky
mokryma rukama! Pi
odpojovani nedrzte kabel,
vzdy drzte zastrCku.

« Ujistéte se, ze zastrCka
vyrobku je bezpecné
zapojena do zasuvky, aby se
zabranilo vzniku elektrického
oblouku.

ABezpec“:nost pri preprave

» Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek ze sité.

» Pokud potrebujete vyrobek
prepravit, zabalte jej do
baliciho materialu s
bublinkovou fdlii nebo silnou
lepenku a pevne ji prilepte.
Vyrobek pevné zajistéte
paskou, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku a jeho
odnimatelnych nebo
pohyblivych Casti.

» Zkontrolujte celkovy vzhled
vyrobku, zda béhem prepravy
nedoslo k poskozeni.



A Bezpecénost instalace

« Pred instalaci vyrobek
zkontrolujte, zda neni
poskozeny. Pokud je vyrobek
poskozen, neinstaluijte jej.

« Neinstalujte vyrobek v
blizkosti zdroj tepla
(radiatory, kamna atd.).

« Udrzujte vSechny ventilacni
kanaly kolem vyrobku
otevrene.

A Bezpecénost pouziti

« Po kazdém pouziti se ujistéte,
Ze vyrobek je vypnuty.

» Pokud vyrobek delsi dobu
nepouzivate, odpojte jej nebo
vypnéte pojistku v pojistkove
skrince.

« Vadny nebo poskozeny
vyrobek nepouzivejte.
Odpojte elektricka / plynova
pripojeni vyrobku, pokud jsou
k dispozici, a zavolejte
autorizovany servis.

« VAROVANI: Je-li povrch
nalomeny, vypnéte spotrebic,
abyste tak predesli moznosti
Urazu elektrickym proudem.

» Nelezte na vyrobek, abyste
na néco dosahli, ani z jiného
ddvodu.

» Nepouzivejte vyrobek v
situacich, které mohou

ovlivnit vas usudek, jako
napriklad po uziti drog nebo
alkoholu.

» Horlavé predmeéty
uchovavané v oblasti peceni
se mohou vznitit. Nikdy
neskladujte v oblasti peCeni
horlaveé predmety.

« Litina, hlinik nebo nadobi s
poskozenymi / drsnymi
castmi dna mohou poskrabat
povrch skla. Pri vyménée
nadobi vzdy nadoby zvedejte,
neposouvejte je po povrchu.

« Tlak pary vzniklé z dlvodu
vinkosti na povrchu trouby
nebo ve spodni ¢asti konvice
mUze zpUsobit nadskakovani
konvice. Zajistéte proto, aby
povrch varné desky a dno
hrncd byly vzdy suché.

« Tento vyrobek neni vhodny
pro pouziti s dalkovym
ovliadanim ani externimi
hodinami.

AVarové\nl’ o teploté

« VAROVANI: B&hem provozu
vyrobku budou exponované
Casti horké. Nedotykejte se
vyrobku a ohfivacich prvkd.
Déti mladsi 8 let by se nemély
priblizovat k vyrobku bez
dospélé osoby.
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» Neumistujte do blizkosti
vyrobku horlavé / vybusné
materialy, protoze okraje

budou béhem provozu horké.

« VAROVANI: Nebezpedi
pozaru: Na povrchu uréeném
k vareni neskladujte zadné
predmety.

A Pouziti prislusenstvi

« VAROVANI: Pouzivejte
pouze Srouby navrzené
vyrobcem kuchynského
spotrebiCe nebo uvedené
vyrobcem spotrebice v
navodu k pouziti jako vhodné
nebo Srouby, které jsou
zapojené do spotrebicCe.
Pouziti nevhodnych SroubU
mUZe zpdsobit nehodly.

A Bezpecénost peceni

« VAROVANI: Postup vareni je
treba dodrzovat. Kratkodobé
postupy vareni je treba stale
sledovat.

« VAROVANI: Vareni bez
dozoru, pri kterém pouzivate
tuk nebo olej mize byt
nebezpecné a mize zplsobit
pozar. NIKDY se
nepokousejte uhasit ohen
vodou, ale vypnéte spotrebic
a poté plamen zakryjte
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poklickou nebo hasici
rouskou.

« Pri uzivani alkoholu v jidle
dbejte na opatrnost. Alkohol
se pfi vysokych teplotach
odparuje, a pri vystaveni
horkym povrchdm se m(ze
vznitit a zpUsobit poZzar.

AIndukce

« Varné plotynky jsou vybavené
technologii "indukce".
Indukeni varnou desku, ktera
Setfi Cas i penize, je nutno
pouzivat s nadobami
vhodnymi pro indukcni varent;
jinak nebudou plotny
fungovat. Podrobné
informace najdete v Casti
,Vybér hrnce®.

« Jelikoz indukeni desky
vytvareji magneticke pole,
mohou mit Skodlivy vliv na
0soby pouzivajici zarizeni,
jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.

« Varnou desku po pouziti
zavrete pomoci ovladaciho
panelu, nespoléhejte se na
senzor hrnce.

» Kovové predmety, jako
napriklad noze, vidlicky, Izice
a vika, by se nemely
umistovat na plotynku,
protoze se zahrivaji.



» Kovové predmeéty ulozené v
zasuvkach pod varnou
deskou se mohou pfi
dlouhém a intenzivnim
pouzivani velmi zahrat.
Neukladejte kovové predmeéty
do zasuvek pod varnou
deskou.

» Na induk¢ni varnou desku
nepokladejte elektronicke
vyrobky, jako jsou mobilni
telefony, tablety, pocitace.
Vas vyrobek muze byt
poskozen.

Al.'ldriba a &isténi

» Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt

vychladne. Horké povrchy

mohou zpusobit popaleniny!

» Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na ngj! Hrozi

nebezpeCi Urazu elektrickym

proudem!
« \/yrobek necistéte parnimi

CistiCi, protoze by to mohlo

zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

« SUI, Zbytky cukru na spodni

casti nadobi nebo takovée
CasteCky na povrchu skla

mohou zpUsobit poskrabani a
prasknuti skla. Pred vlozenim
nadobi se ujistéte, zda je jeho
spodek Cisty. Sklokeramicky

povrch udrzujte Cisty.

9/CZ



H Pokyny tykajici se Zivotniho prostiedi

Narizeni o odpadech
Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadt

Tento produkt splfiuje
J——

smeérnici EU WEEE
(2012/19/EU). Tento vyrobek
nese symbol pro tfidéni,
platny pro elektricky a
elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucéasti a materialQ, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci zivotnosti
nevyhazujte do bézného domacho
odpadu. Odvezte ho do sbémého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.

Spravna likvidace pouzitého zafizeni
pomaha predchazet moznym
negativnim dopadim na Zivotni prostfedi
a lidské zdravi.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splhuje
smérmicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné skodlivé ani
zakdzané materidly, které jsou smérnici
zakazané.

Likvidace obalovych

materiala

¢ Obalové materidly jsou nebezpené
pro déti. Obalové materidly uschovejte
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na bezpecném misté mimo dosah déti.
Obalové materidly vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym doméacim odpadem.

Doporuceni pro usporu

energie

Informace o energetické ucinnosti podle

EU 66/2014 naleznete na produktovém

listu uvedeném u vyrobku. Nasleduijici

doporuceni vam pomohou pouzivat vas
vyrobek ekologicky a energeticky ucinné:

e /mrazené jidlo pfed varfenim
rozmrazte.

¢ V/ypnéte vyrobek 5 az 10 minut pred
koncem doby vareni, aby se vareni
prodlouZilo. Nyni miZete pomoci tepla
usetfit az 20 % elektfiny.

e Pouzivejte hrnce / panve s velikosti a
vikem vhodnym pro varnou desku. Pro
své jidlo si vyberte vzdy hrnec o
spravné velikosti. Pro nadoby
nespravné velikosti je zapotfebi vice
energie, nez je nutné.

e Udrzujte povrchy a varné desky varné
desky Cisté. Necistoty omezuji pfenos
tepla mezi varnou zénou a dnem
hrnce.



k] vas vyrobek

Predstaveni vyrobku

1

Sklenéna varna plocha

2 Dolni kryt

Uvod do ovladaciho panelu vyrobku a jeho pouziti

V této Easti najdete prehled a zakladni pouziti oviadaciho panelu vyrobku. V zavislosti
na typu vyrobku se mohou obrazky a nékteré funkce lisit.

Ovladani varné desky

3 Indukéni varna zéna
4  Pomocna indukéni varna zéna

/AB @/

15 7 ﬁ 20 15&3"'
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Rozsah nastaveni urovné teploty © : Tlagitko snizeni Casovace
- ) : Symbol funkce "Presunout”
( 3 B : Varny senzorovy Kli¢ *

0 15 g1 : Symbol umisténi hrmce
Tladitka a symboly 2 : Tlacitko spojeni Varné desky-
® : Tlagitko Zapnuti/NVypnuti Odsavace par *

8 : Tlagitko uzavreni tladitek %= Tlacitko Wifi *

. : Kombinované tlagitko varné * Lisi se v zavislosti na modelu
O zony se Sirokym povrchem produktu. * Nemusi byt k dispozici ve

: Tlagitko rychlého vasem produktu.
A ohfevu/Tlacitko vysokého

vykonu (booster)
- : TlaCitko Automatického

vareni

m : Tlacitko zastaveni
Q) : Tlacditko Gasovace
® : TlaCitko zvySeni Gasovacte
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Displej varné zoény

Rozsah nastaveni Urovné teploty
Tlacitko Casovace

Kontrolka Casovade/Teploty
Tlacitko Automatického varenf

Tlacitko rychlého ohfevu/Tlacitko
vysokého vykonu (booster)
6 Symbol varné zény

VSeobecné informace o
varné desce

O~ wnNn =

Pro tyto varné zdny Ize aktivovat funkci
kombinace a pfeménit je na jednu
varnou plochu pro operace vareni s
vasimi velkymi hrci. Pouzivani
vhodnych hrncl pro tyto varné zény a
funkce kombinaci jsou popsany v ¢asti
"Jak pouzivat varnou desku".

Na modelech s osvétlenou varnou
zénou: LiSi se v zavislosti na mod-
elu produktu. * Nemusi byt k dis-
pozici ve vaSem produktu.

A B
r 1 r 1
| - | | |
L J L 4

VaSe varna deska je vybavena varnymi
deskami se Sirokymi povrchy (povrchy
Flexi). Tuto varnou plochu mizete
provozovat jako samostatné varné
desky, které jsou navzajem nezavislé.
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Pokud se dvé samostatné varné
zony na povrchu A zobrazené
vySe spoji, aby se staly varnou
zénou s Sirokym povrchem, jak je
to znazornéno na obrazku B,
separacni osvétleni mezi nimi se
vypne. Kdyz se varna zéna se
Sirokym povrchem obnovi a
stanou se z ni dvé samostatné
varné zony, osvétleni se znovu
zapne.



VnéjSi rozméry vyrobku (vyska / Sitka /
hloubka)

48 mm*/580 mm/510 mm (U modeld,
které jsou dodavany s montaznimi
pruzinami a tésnicim tésnénim
pfipojenym k produktu, povazujte méfeni
Sitky a hloubky o 10 mm vice nez tato
méreni.)

Instalacni rozméry varné desky (Sitka /
hloubka)

560 mm /490 mm

Napéti / frekvence

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Typ a prirez kabelu pouZity / vhodny
pro pouziti ve vyrobku

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Celkova spotfeba energie

max. 7.4 kW

Vievo I-lI-llI-IV Indukéni varna zéna

Rozméry 92,7x200 mm

Vykon 900 W / Booster (Zesileni): 1800 W
Stredni Pomocna indukéni varna zéna
Rozméry 92,7x200 mm

Vykon 900 W / Booster (Zesileni): 1800 W
Vpravo I-lI-llI-IV Indukéni varna zéna

Rozméry 92,7x200 mm

Vykon 900 W / Booster (Zesileni): 1800 W

*

vyrobku.

Vyska varné desky uvedena v technické tabulce je vySka zakladniho krytu

Technické specifikace se mohou zménit za Ucelem zlepseni kvality vyrobku bez

pfedchoziho upozornéni.

Obrazky v této pfiruCce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vaSemu

vyrobku.

Hodnoty uvedené na $titcich vyrobku nebo v privodni dokumentaci byly ziskéany
v laboratornich podminkach v souladu s pfisluSnymi normami. Tyto hodnoty se
mohou liSit v zavislosti na provoznich podminkach vyrobku a podminkach

prostredi.
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Bl Prvni pousziti

NezZ zadnete svUj vyrobek pouZivat,

doporucujeme provést nasledujici kroky

v nasledujicich castech.

Prvni gisténi

1.0dstrante vSechny obalové materidly.

2.0tfete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadfikem.

POZNAMKY Povrch se miize
poskodit vlivem
nékterych saponatd
nebo Cisticich
materidld. Nepouzivejte
agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani
ostré predméty pfi
cistén.

14/CZ

POZNAMKY P¥i prvnim pouZiti se
mUZe na péar hodin
uvolfiovat kouf a
zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je
mistnost fadnée
odvétrana, abyste
odstranili KouF i
zédpach. Vyhnéte se
pfimému vdechovani
koure a zapachu.



B Pouzivani varné desky

Obecné informace o pouziti
varné desky

V8eobecna upozornéni

¢ Nenechte na varnou desku spadnout
z&dné predméty. | malé predméty,
jako napfiklad solni¢ky, mohou varnou
desku poskodit. Nepouzivejte prasklé
varné desky. Voda mUzZe prosakovat
skrz tyto praskliny a zpUsobit zkrat.
Pokud je povrch jakkoli poskozen
(napf. Viditelné praskliny), nejprve
vypnéte pojistku a poté zavolejte
autorizovany servis, aby produkt
odpaijil, aby se sniZilo riziko Urazu
elektrickym proudem.

¢ Na varnou desku nepokladeijte
nevyvazené a snadno vyklapéné hrce
/ panve.

¢ Neohfivejte prazdné hrce / panve.
MUze dojit k poskozeni hrncl a
spotfebice.

e Po kazdém pouziti vzdy vypnéte
hofaky varné desky.

e Pokud pracujete na varnych deskach
bez hrce nebo hrncl / panvi, piistroj
se mUze poskodit. VZdy po kazdém
Ukonu vypnéte vamé desky.

¢ Po kazdém pouziti bude varna plocha
horkd, proto na ni nepokladejte
plastové hrmce / panve. Takovy
material z povrchu ihned ocistéte.

e Nahlé zmény teploty na sklenéné
varné ploe mohou zpUsobit
poskozeni, davejte pozor, abyste

béhem vareni nerozlili studené tekutiny.

¢ Do hmcd a panvi vkladejte dostatedné
mnozstvi jidla. MzZete tak zabranit
wylévani jidel z hmcl / panvi a

nebudete muset troubu zbytecné Cistit.

¢ Neumistujte poklicky hrncl a panvi na
hotaky / zény.

e Umistujte hmce tak, Ze jejich
vycentrovat na hotaky / zény. Pokud
chcete umistit hrmec na jiny hofak /
zonu, neposunuite jej smérem k
pozadovanému hofaku; radgji ho
nejprve zvednéte a potom poloZte na
druhy horak.

Princip ¢éinnosti indukéni varné

desky

Indukéni varna deska je jako otevieny

elektricky okruh. Okruh se dokonci, kdyz

na néj umistite hrce / panve vhodné
pro indukéni vareni a elektronicky
systém pod sklenénym povrchem vytvar
magnetické pole. Kovova zakladna

hrncd / panvi se ohfiva pomoci energie z

tohoto magnetického pole. Teplo tedy

nevznika na povrchu varné desky, ale
pfimo v hrncich / panvich nad ni.

Sklenény povrch se ohfiva teplem z

hrncd / panvi.

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni varné desky nabizeji nékolik

wyhod, protoze teplo se prenadsi pfimo

do hrnel / panvi.

¢ Potraviny, které béhem vareni
protecou, se rychle nespdli, protoze
sklenéna varna plocha se pfimo
neohfiva. Snadnéji se Cisti.

 Vareni mUzZe byt rychlejsi, protoZze
teplo se vytvafi pfimo v hrncich /
panvich. Setif tak Gas a energii v
porovnani s ostatnimi typy varnych
desek.

e Protoze teplo se dodava pfimo do
hrncl / panvi, nedochazi k zadnym
tepelnym ztratdm a umozniuje tak
efektivngjsi vareni.

e SkuteCnost, Ze kdyz se varné nadoby
/ panve odeberou z varné plochy,
prenos tepla se prerusi a varna plocha
se pfimo neohfiva, poskytuje
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nehodam bé&hem varen.

Pro bezpeény provoz:

¢ Nevybirejte vysoké urovné ohfewvu,
pokud pouZzivate nepfilnavé hmce /
panve s malym mnozstvim oleje nebo
pokud je pouzivate bez oleje (typu
teflon).

¢ Nepouzivejte sklenény vamy povrch
jako odkladaci plochu, nebo jako
fezny povrch.

¢ Na varnou desku nepokladejte kovové
predméty, jako jsou pfibory nebo
poklicky, protoze by se mohly zahtat.

¢ Na vareni nikdy nepouzivejte
hlinikovou fdlii. Na indukéni zénu nikdy
nepokladejte jidlo zabalené v hlinikové
folii.

e Behem &innosti varné desky do jeji

blizkosti neumistujte magnetické

prfedméty, jako jsou napf. kreditni

karty nebo pasky s nahravkami.

Pokud je pod vasi varnou deskou

trouba, ktera je v provozu, mohou

senzory na varné desce snizit hladinu

vareni nebo varnou desku vypnout.

¢ VVaSe varna deska disponuije
systémem automatického vypinani.
Podrobné informace o tomto systému
jsou uvedeny v nasleduijicich ¢astech.
Pokud vSak na vareni pouzijete tenké
hrnce, tyto hrnce se velmi rychle
zahtejl a spodek panve se mize
roztavit a poskodit varny povrch a
spotfebi¢ dfive, nez se aktivuje systém
automatického vypinani.

Hrnce / panve na vareni

Pouzivejte feromagnetické, kvalitni hrnce

/ panve, které jsou oznaCeny Stitkem

nebo varovanim, ze jsou kompatibilni

pro indukéni vafeni pouze s vasi

indukéni varnou deskou. Obecné plati,

ze ¢im vySSi je obsah zeleza, o to vySSi

wykon maji hrnce / panve. Prdmér dna

varnych nadob / panvi musi odpovidat
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indukéni zéné. Navrhované rozmeéry jsou
uvedeny nize.

Vhodné hrnce / panve:

e | itinové hrce / panve

e Smaltované ocelové hrnce / panve

e Hrnce / panve z oceli a nerezové oceli
(s etiketou nebo varovanim, Ze jsou
kompatibilni pro indukeni vareni)

Nevhodné hrnce / panve:
¢ Hlinikové hrce / panve
e Médéné hmce / panve

e Mosazné hrnce / panve
e Sklenéné hrnce / panve
¢ Hlinéné hrnce

e Keramika a porcelan

Doporuceni:

e Pouzivejte pouze hrnce / panve s
plochym dnem. Nepouzivejte hrnce /
panve s vypouklym nebo vydutym
dnem.

e Pouzivejte pouze hrnce / panve s
hrubym, zpracovanym zakladem.
Pokud pouzijete tenké hrnce, tyto
hrnce se velmi rychle zahfeji a spodek
panve se mlze roztavit a podkodit
varny povrch a spotfebi¢ dfive, nez se
aktivuje systém automatického
vypinani. Ostré hrany mohou zpdsobit
poskrabani povrchu.

¢ Podstavec nékterych hmct / panvi ma
mensi feromagnetické pole jako je
jejich skutecny prdmér. Vamou

deskou je vyhfivana jenom tato plocha.
Z toho ddvodu je teplo rozloZzeno
nerovnomeérné a vykon vareni se



snizuje. Navic takové hrnce / panve na
vareni nemusi byt detekovany velkymi
induk&nimi deskami. Proto, varna
deska se musi zvolit podle velikosti

feromagnetického pole.

iy

Nékteré hrnce / panve maji podstavec,
ktery obsahuje neferomagnetické
materidly, jako je hlinik. Tyto typy
hrncl / panvi se nemusi dostate¢né
zahrat nebo jejich nemusi indukeéni
varna deska vibec rozpoznat. V
nékterych pripadech se mize zobrazit
upozornéni na Spatné hrnce / panve.

Rovnomeémé rozlozeni nadobi na
pravou a levou a stfedni desku pfi
wybéru desek pozitivné ovliviiuje
vykon vareni pfi vareni vice jidel na
induk&nich deskach.

Test hrncti / panvi

Pomoci nasledujicich metod vyzkousejte,

zda je vas hrmec kompatibilni s vafenim

pomoci indukeni varné desky.

1.Je kompatibilni, pokud se magnet
umistény na dné hrnce pfilepi.

g
i

2.Je kompatibilni, pokud neblika "i-i" a

"M kdyZ hrnec polozite na indukéni
desku a zapnete ji.
Doporuéené velikosti hrnct /

panvi

|-11-11I-1V (92,7) min. 90 - max 145
-1l min. 130 - max 210
-1V min. 130 - max 210

Varna zéna se Sirokym
(flexi) povrchem Sitka 230 - délka 390
(370x200)

Detekce vamych nadob / panvi
indukénimi varnymi deskami zavisi na
priméru a materidlu feromagnetického
materidlu ve spodni ¢asti hmcd / panvi.
Abyste zajistili detekci varnych nadob a
panvi a dosahli efektivni vareni, hrce /
panve musi byt vybrany podle velikosti
vasi varné desky. VySe jsou uvedeny
velikosti hrnel / panvi doporuéenych pro
velikosti vamych desek.
Chovani pii vareni se mtze ligit v
zavislosti na typech hrmcd, velikosti
hrnce a velikosti varné zény. Pro
homogenngjsi chovani pii vareni mdze
byt pouZita vama zéna o jeden krok
17/CZ



vetsi. Pouziti vétsi varné zény
nezplsobuje plytvani energif u
indukénich varnych desek, protoze teplo
se Vytvafi pouze v pfislusné oblasti
hrnce.

Varna zéna se Sirokym povrchem
(Flexi)

VaSe varna deska je vybavena varnymi
deskami s Sirokymi povrchy (povrchy
Flexi). Tuto varnou plochu mizete
pouzivat jako samostatné varné desky
vzajemné nezavislé pro své mensi hrnce
/ panve. Pro tyto varné zény Ize
aktivovat funkci kombinace a pfeménit je
na jednu varnou plochu pro operace
vareni' s vasimi velkymi hmci.

Pro malé hmce/panve mizete pouzit
varné plochy I-II-1ll-IV vpravo a vlevo a
pomocnou varnou plochu uprostfed.
Pokud se v8ak chystate varit se dvéma
malymi hrci/panvemi, pouZziji se varné
plochy I-Il a lll-IV z jedné ovliadaci
jednotky, takze kdyz na tyto povrchy
umistite malé hrmce, budete vatrit pfi
stejné teplotni Urovni.
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Maji 4 samostatné
varné plochy na
varné zong se
Sirokym povrchem.
Tyto varné zoény vSak
mUZete pouzit pro
dvé rdzné teplotni
urovné jako I-Il a lll-
IV. Napfiklad, pokud
budete vafit ve 4
samostatnych
malych hrncich, Ize
pro varné oblasti I-II
nastavit jednu Uroven
teploty a pro varné
oblasti llI-IV jednu
Uroven teploty.

Umistéte
hrnce/panve do
stfedu jednotlivé
varné plochy podle
praméru vaseho
hrnce/panve. Pokud
vas hmec/panev
pokryva dvé oblasti
vareni, mél by byt
umistén ve stfedu
dvou oblasti varen,
pokud pokryva jednu
oblast vareni, mél by
byt umistén ve
stfedu jedné oblasti
vareni.




Pro varfeni na velkych
hrncich/panvich
umistéte hmce tak,
aby zakryvaly stfedy
obou varnych zén a
aby byly
vycentrovany na
varné zong.

Pro vafeni' s jednim
hrncem/panvi jej
umistéte do stredu
varnych oblasti.
Neumistujte

il hrnec/pénev mezi
varné plochy.

Pomocna indukéni varna zéna
VaSe varna deska je vybavena
pomocnym induk&nim varnym
prostorem mezi Sirokymi plochami
(povrchy Flexi). Jako pomocné plochy
mUZete pouzit varné plochy, které
vytvofite s velkymi hrnci/panvemi. Nize

jsou uvedeny vzorky pouziti hrmel/panvi.
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Ovladaci panel

g ) e ] g (© o & i NG e, M BN o
O ® i g OO i oM@ i g I i
20 5w T g0 w7 o a0 Wy T [ go 15w
Rozsah nastaveni urovné teploty 2 Tlacitko Gasovace

( "3 3 Kontrolka Casovade/Teploty

o 1 4 Tlacitko Automatického vareni

Tlagftka a symboly 5 Tlacitko rychlého ohfevu/Tladitko
- i i vysokého vykonu (booster)

0 : TlaCitko Zapnuti/Vypnuti 6 Svmbol .

8 Tladitko uzavien tladitek ymbol vame zony

: Kombinované tlaCitko varné

zony se Sirokym povrchem

: Tlacitko rychlého

AR ohfevu/Tlacitko vysokého
vykonu (booster)

™ : TlaCitko Automatického

vareni
m : Tlacitko zastaveni

: TlaCitko Casovace
® : TlaCitko zvySeni Gasovacte
e, : TlaCitko snizeni CasovaCe
1= : Symbol funkce "Pfesunout"

B : Vamny senzorovy KIi¢ *

gI1E  : Symbol umisténi hrmce

B : Tlaéitkcv) spojeni Varné desky-
Odsavace par *

= : Tlacitko Wifi *

* Lisi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.

L
/"\\ ©
SRS
m 0 15
9 l
6 5 4

Displej varné zoény
1 Rozsah nastaveni Urovné teploty
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Toto zafizeni se ovlada dotykovym
ovladacim panelem. Kazda
operace provedena na dotykovém
ovladacim panelu je potvrzena
zvukovym signalem.

Ovladaci panel udrzujte vzdy Cisty
a suchy. Vihky a znecistény
povrch mize zpUsobit problémy
pfi oviadani funkci.
Zapnuti sporaku
1.Dotknéte se tlacitka O na oviadacim
panelu.
Sporék je pfipraven k pouziti.
Sporédk se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu, pokud do
20 sekund neprovedete zadnou
operaci.

Spotrebi¢ se z bezpeCnostnich
ddvod sam vypne, pokud
stisknete déle (tladitko &).

Vypnuti sporaku

1.Dotknéte se tladitka O na oviadacim
panelu.

Sporédk se vypne a vrati se do

pohotovostniho rezimu.



ﬂ Pokud se na displeji varne zony

rozsviti symbol “# nebo i+, kdyz
je sporak vypnuty, to znamena, ze
je varna deska je stale horka.
Nedotykejte se varnych zon.

Kontrolka nadmérného tepla
Pokud na obrazovce vamé zony varné
desky sviti symbol ## znamené to, Ze
sporak je stale horky a Ize jej pouzit na
udrzeni teploty malého mnozstvi jidla. Po
chvili se symbol ptepne na symbol “:,
ktery znamena méné horky.
V pfipadé vypadku proudu
kontrolka zbytkového tepla nesvit
a nevaruje uzivatele pred horkou
varnou deskou.

Zapnuti zéon varné desky (varna
zona)

15" 1

s 0
a

1.Zapnéte varmnou desku opétovnym
dotykem tlagitka ©

» Na displeji varné zény se zobrazi

symbol "0" .

2.Dotknéte se zony nastaveni varné
zony, kterou checete zapnout nebo
posunite prst po zéné nastaveni.

Sporédk se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu, pokud do
20 sekund neprovedete zadnou
operaci.

Nastaveni urovné teploty

Dotykem oblasti nastaveni nebo

posunutim prstu po této oblasti nastavte

droven teploty mezi "0" a "15" .
Pomocna varna zéna mize varit
samostatng. Za timto Uc¢elem se
nastavi Uroven teploty zadni levé
varné zony.

Vypnuti varné desky:
Vybranou zénu vamé desky Ize vypnout
2 rlznymi zplsoby:
1.Nastavenim teploty na "0"
Varnou desku mdzete vypnout
snizenim nastaveni teploty na "0" .
2.Pouzitim funkce &asovade vypnuti
pro pozadovanou varnou zénu
Po uplynuti nastaveného ¢asu,
Casovac vypne pfipojenou varnou
zonu. Na vsech displejich bude
zobrazeno "0" nebo "00" . Symbol ©)
na displeji varné zénu zmizi.
Po uplynuti Casu zazni zvukovy signal.
Dotykem libovolného tlacitka na
ovladacim panelu zvukovy signéal
ztlumite.
Zapnuti varné zény se Sirokym
povrchem LiSi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k
dispozici ve vasem produktu.
1.Zapnéte varmnou desku opé&tovnym
dotykem tlagitka @.
2.Dotknéte se tlacitka volby zény varné
desky se Sirokym povrchem.
» Na displeji zadni levé zény vameé desky
se rozsviti symbol 0 a na displeji levé
predni varné zény se zobrazi symbol ...

/ﬁ 1 (W) E
=0 1suﬁg 15"

3 Dotykem oblasti nastaveni nebo
posunutim prstu po této oblasti
nastavte uroven teploty mezi0 a 15 .

» Uroveri teploty se m(ize ménit z oblastf

nastaveni obou zén varné desky.

Jako pfiklad jsou uvedeny varné
zony desky se Sirokou plochou
vlevo. Pokud je na pravé strané
pfistroje k dispozici varna zéna se
Sirokym povrchem, totéz plati i
pro tuto zénu.
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Zapnuti varné zény se Sirokym
povrchem, pokud jsou v provozu
jedna nebo obé levé varné zény.
LiSi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici
ve vasem produktu.

Zatimco jedna nebo obé varné zény
vlevo funguiji samostatné, miZete obé
varné zony zkombinovat aktivaci varné
zony se Sirokym povrchem. Timto
zplsobem mUzete provozovat Sirsi
povrch sporéku se stejnymi hodnotami.

(Ve (Vs

1.Pokud jsou jedna nebo obé levé zdny
v provozu, dotknéte se vybérového
tlaCitka zony se Sirokou plochou.

» Na displeji levé zadni varné zény se

zobrazuje teplota varné zény s nizsi

teplotou zdn, které jste predtim vybrali.

Pokud je pfifazena doba Easovace,

zobrazi se hodnota Casovace té s nizsi

drovni.
O .. /" \\(D o
AR :..... A / f§'
20 18k [ 0 15wy

» Chcete-li pozdégji zménit hodnotu
teploty, nastavte pozadovanou hodnotu
teploty v oblasti nastaveni obou zén
varné desky.

Pokud se dotknete tlacitka pro
varnou zénu s Sirokym povrchem,
zatimco je aktivni varna zéna se
Sirokym povrchem, zény se oddéll
a vypnou.

Vypnuti varnych desek se Sirokym
povrchem: LiSi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k
dispozici ve vasem produktu.
Zo6nu s Sirokym povrchem je mozné
vypnout 3 rlznymi zpUsoby:
1.Nastavenim teploty na "0"
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Varnou desku s Sirokym povrchem
mUZete vypnout snizenim nastaveni
teploty na "0".
2.Pouzitim funkce &asovade vypnuti
pro varnou zénu s Sirokym
povrchem
Po uplynuti nastaveného €asu, Casovad
vypne varnou desku s Sirokou plochou.
Na displeji levé varné zény se zobrazi Oa
na displ% hodin se zobrazi 00 . Svétlo
tlaCitka & na displeji levé zadni vamé
zony se vypne.
3.Dotykem symbolu pro varnou zénu
s Sirokym povrchem asi na 3
sekundy
Pokud se na pfiblizné 3 sekundy
dotknete Sirokého povrchu symbolu
Siroké vamé zony, zéna se vypne.
Rezim "AutoFlexi" (automaticka
aktivace varné desky se Sirokou
plochou)
Pokud je hrnec polozen na varné desce
podle nize uvedenych pozic,
Lflexi” (zéna varmné desky s reZimem
siroke plochy) se aktivuje automaticky.
Dotykem tlaCitka i) jednou opustite
tento rezim.

Nastaveni zesileni vykonu
(BOOSTER)

Zesilova¢ mizete pouzit k zahtati na
maximalni vykon. Na této pozici vSak
nedoporucujeme dlouhodobé vareni.
Zesileny vykon nemusi byt k dispozici na
v8ech varnych deskach. Po uplynuti
doby pro nastaveni zesileného vykonu



(viz tabulka Limity provoznich obdobi) se
varna deska vypne.

PFima volba zesileného vykonu
(BOOSTER):
1. Zapnéte varnou desku opétovnym
dotykem tlagitka @.
2.Dotknéte se tladitka 28,
Aktivovana zéna varné desky pracuje s
maximalnim vykonem a na displeji varné
zoény se zobrazi symbol pohyblivého
zesilovade il .
» Po uplynuti doby nastavené pro
Zesileny vykon (viz tabulka Periody
automatického vypinani), varna zéna se
vypne.
Volba zesileného vykonu
(BOOSTER), kdyz je varna zéna
aktivni:
1.Dotknéte se tladitka A8 kdyz je sporék
zapnuty a je aktivni pfislusna vama
zéna.
Zesileny vykon vykon (booster) je
mozné aktivovat pouze v jedné ze
zon na stejné strané (vievo nebo
vpravo). Pokud jedna z varnych
zOn na téze strané pracuje pfi
specifické teplotni drovni, nelze
nastavit zesilova¢ pro druhou
varnou zonu na téze strané.
Pokud je zdéna s Sirokym
povrchem aktivni, nelze nastavit
zesilova¢ ani pro tyto zoény.

2.Zvolena varna zéna pracuje s
maximalnim vykonem a na displeji
zony blikaji 3 svétla. Kdyz uplyne doba
nastaveni zesileného vykonu, zéna
varné desky se pfepne na nastavenou
Uroven teploty a na obrazovce se
zobrazi pouze vami zvolena Uroven
teploty.

Vypnuti zesileného vykonu

(BOOSTER) pred vyprsenim

platnosti nastaveni:

Zesileny vykon mUzete kdykoliv vypnout

dotykem tlagitka A8.

Zamek tlacitek

Kdyz je sporak zapnuty, mdzete

aktivovat blokovani klaves, abyste

zabranili neimysiné zméné funkci.

Aktivace zamku klaves

1.Dotknéte se tlasitka & na 3 sekundy
pro uzamceni ovladaciho panelu.

Pri stisknuti jakéhokoliv tlacitka, pokud je

zamek tladitek aktivni, svétio tladitek &

zaCne blikat.

Blokovani tlaéitek mdZete
aktivovat, kdyz je sporak pouze v
provoznim rezimu. Kdyz je zamek
tlasitek © v provozu, je aktivni
pouze tlacitko. Kdyz se dotknete
jiného tlacitka, svétlo tladitka &
blikanim indikuje, ze zamek
tlacitek je aktivni.

Pokud sporak vypnete, kdyz jsou
tlaCitka zamknuta, pro opétovné
zapnuti spordku je tfeba zamek
tlacitek deaktivovat.

Deaktivace zamku tlacitek

1.Ponechte tlagitko & stisknuté na 3
sekundly.

Cinnost bude potvrzena zvukovym

signalem. Svétlo tlacitka & zhasne a

ovladaci panel bude odemceny.

Funkce ¢asovace

Tato funkce vam usnadni vareni.

Nemusite se vareni UCastnit po celou

dobu vareni. Po zvoleném obdobi se

varna deska automaticky vypne.

Aktivace casovace

1.Zapnéte varmnou desku opé&tovnym
dotykem tlagitka O.

2.Na displeji zony varné desky se
zobrazi symbol "0" .
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3.Nastavte uroven v zoné nastaveni
zony varné desky, kterou chcete
zapnout.

4.Casovad aktivujete dotykem tladitka

Na displeji pfislusné varné zény se
zobrazi "00" .

Ny 8 I

e & @
\

5 2

5.Pozadovanou dobu nastavte dotykem
tladitek @ a ©.

» Nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka

@®. Nastaveni se potvrdi automaticky,

pokud se nedotknete tlacitka Q.

Casovy spinad Ize pouzit pouze

na varnych deskach, které jsou v

provozu.

VySe uvedeny postup opakujte
pro dal§i varné desky, pro které
chcete nastavit Casovac.

Casovad nelze nastavit bez
wbéru zény vamé desky a urovné
teploty zény varné desky.

Vyputi ¢asovacu

Po uplynuti nastaveného €asu se sporak

automaticky vypne a vyda zvukové

znameni.

Zvukové znameni vypnéte stisknutim

libovolné klavesy.

Predéasné vypnuti ¢asovacu

Pokud je ¢asovac vypnuty predCasng,

sporak pokraduje v ¢innosti s

nastavenou teplotou, dokud nebude

vypnut.

Casovad mzZete predéasné vypnout

dvéma rlznymi zplsoby:

1. Vypnuti snizenim hodnoty asovace

na "00" :

1.Vyberte varnou desku, kterou chcete
vypnout.
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2.Dotykem tlacitka C] vyberte Casovac
pfislusné varné desky.

3.Snizte hodnotu az se na displeji
pfislusné varné zény zobrazi symbol
"00" dotykem tlagitek @ a ©.

2 - Vypnuti stisknutim tlacitka

CGasovace na priblizné 3 sekundy:

1.Ponechte stisknuté tlagitko ®
pfislusné varné desky asi na 3
sekundy,@ zmizi Uplné a Casovacl se
zrusi.

Funkce automatického vareni

Pomoci této funkce miZete provadét

rychlé vareni na 3 rdznych Urovnich.

1.Udrzeni teploty

2.Smazeni

3.Vareni

Aktivace funkce automatického

vareni bez nastaveni ¢asovace

1.Zapnéte varmnou desku opé&tovnym
dotykem tlagitka O.

2.Dotknéte se tladitka ¥ varné zény, u
niz chcete ovladat funkci
automatického vareni.

3.Po prvnim dotyku se aktivuje pfislusna
varna zéna na urovni udrzovani teploty.
Na obrazovce se zobrazi symbol il .

4.Pfi druhém dotyku se pfislusna varna
zona prepne na Uroven smazeni. Na
obrazovce se zobrazi symbol

5.P¥i tfetim dotyku se pfislusna varna
zona prepne na Uroven varu. Na

obrazovce se zobrazi symbol i
» Zona vameé desky zacne pracovat na
nastavené drovni automatického vareni.
Aktivace funkce automatického
vareni s nastavenim ¢asovacem
1.2Zvolte pozadovanou uroven
automatického vareni dotykem tlacitka
B prislugné vamé zény.
2.%asovaé aktivujete dotykem tladitka
» Na displeji varné zény se zobrazi
symbol "00" a kontolka Q.



3.Pozadovanou dobu nastavte dotykem
tlacitek ©/®,
» Zona vameé desky bude pokracovat v
¢innosti na nastavené drovni
automatického vareni po nastavenou
dobu.
» Po uplynuti nastaveného Casu se
sporak automaticky vypne a vyda
zvukové znameni. Zvukové znameni
vypnéte stisknutim libovolné klavesy.
Vypnuti funkce automatického
vareni
1.Pro zruseni funkce automatického
vareni, dotyénou zénu mizete Uplné
vypnout dotykem tlaCitka @.
2.Pokud chcete, aby varna deska
fungovala na stanovené teplotni drovni
a funkce automatického vareni byla
zrugena, dotknéte se tladitek ©/@ a
nastavte pozadovanou uroven teploty.
Zd6na varné desky bude nadale
pracovat na nastavené Urovni teploty.
Pokud byl dfive nastaven Casovac,
zadana doba vareni se nezrusi a vama
deska pokracuje v ¢innosti s
nastavenou uUrovni teploty.
Pouzivani funkce presunu
Tato funkce umoZzriuje ménit droven
vareni pohybem portu bez vstupu do
ovladaciho panelu a umozniuje tak rychlé
prepnuti na rdzné drovné varen.
Nemusite pokazdé snizovat nebo
zvySovat Uroven teploty.
Aby byla zajiSténa aktivni funkce
pfesunu, musi velikost hrnce
pokryvat jednu nebo dvé varné
desky.

Aktivace funkce "pfesunu™:

1.Zapnéte varmnou desku opé&tovnym
dotykem tlagitka @.

2.Umistéte hrec tak, aby zakryval dvé
zony varné desky v levé nebo pravé
zoné podle Urovné, od které chcete
zadit.

3.Dotknéte se tladitka L dvakrat.
» Kontrolka symbold O a® svit a je
aktivovana funkce "pfesun”. Chcete-li
zvolit pozadovanou uroven vareni,
jednoduse posunte hrnec po varné zéné.
Pomoci této funkce miZete rychle
prepinat mezi 3 rdznymi drovnémi varent:
« Uroveri 3 (Udrzeni teploty): Pokud
svlj hrmec postavite na nejzadn&jsi
dvé varné zdny levé a pravé zény
varné desky, vas sporak bude
pracovat na Urovni 3.
Uroveri 3

« Uroveri 8 (V¥eni): Pokud sviij hmec
poloZite na dvé zdny, které jsou
umistény ve stfedu levé a pravé plotny,
vas sporak bude fungovat na drovni 9.

« Uroveri 15. (Smazeni): Pokud svij
hrnec postavite na dvé varné zény na
predni strané levé a pravé varné zony,
vas sporak bude pracovat na drovni
15.

Urovefi 15

Pokud pouzivate funkci "pfesun”,
na varnych zénach nelze nastavit
Casovac.
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Pokud je na pomocné vamé zéné
k dispozici hrnec, nelze pouzit
funkci "Presun”.

Pokud pouzity hrnec pokryva 3
varné zony, funkce "Presun” se
zrusi.
Kombinovany provoz varné desky
a digestore (Varna deska -
digestoi) (Nemusi byt soucasti
vaseho vyrobku.)
Pokud je vas spotfebi¢ oznacen
symbolem & | mZe byt pouzit v
kombinaci s digestofi. Pomoci této
funkce mUzete vzajemné spojit sporak a
digestor a zajistit, aby digestor pracoval
automaticky podle provozni Urovné
vaseho sporaku. Pro tento uUcel jsou
sporak a digestor navzajem spojené.
Pak se mUzete uijistit, ze vas sporék a
digestor funguiji v kombinaci aktivovani
spojeni ze sporaku.
Vzajemné sparovani sporaku a
digestore
Sporak a digestor musi sparovat
pouze jednou. Neni tfeba
propojeni provést znovu. Abyste
zajistili kombinovany provoz
sporaku a odsavace par, staci
aktivovat spojeni ze sporaku.

1.Zapnéte varmnou desku opétovnym
dotykem tlagitka .

2.Podrzte tladitko & po dobu pfiblizné
3 sekund.

» Zadne blikat symbol & |

3.Aktivujte sparovani s odsavaem par
na vasem odsavaci par (viz pfirucku k
odsavaci) a pfislusny symbol na
digestofi zacne blikat.

» Kdyz je sparovani dokon&eno, symbol

R na sporaku a pfislusny symbol na

digestofi budou nepfetrzité svitit.
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Aktivace kombinované provozu

sporaku a odsavace par

1.Zapnéte varmnou desku opé&tovnym
dotykem tlagitka .

2.Dotknéte se tladitka & na spordku.

3.Kdyz je sparovani dokonceno, symbol
& na sporaku a pfislusny symbol na
digestofi budou nepfetrzité svitit.

» Vas odsavac par pracuje automaticky

a Uroven se mUze zvysit nebo snizit

podle celkové Urovné teploty vaseho

sporaku.

Pouzivani aplikace HomeWhiz

Pokud je vas spotfebi¢ oznacen

symbolem =, mlzete sporak ovladat z

tabletu / telefonu. Podle pokynd

popsanych nize miZete spordk ovliddat

a monitorovat pomoci tabletu / telefonu.

Pripojte tablet / telefon k domaci siti a

stahnete si aplikaci HomeWhiz do

tabletu / telefonu z obchodu s

aplikacemi svého inteligentniho zafizen.

1.0tevrete aplikaci stazenou
prostrednictvim inteligentniho zafizen.

2.Na tableté / telefonu stisknéte sekci
"pfidat / odebrat zafizeni".

3.Provedte instalaci podle pokyn( na
tableté / telefonu.

4.Ponechte tlagitko & stisknuté asi na
3 sekundy a poté jej uvolnéte. Na
obrazovce bude blikat symbol & .
Nyni se mlZete pripojit ke svému
inteligentnimu zafizeni.

5.Pfipojte se ke svému spordaku pomoci
uzivatelského jména a hesla
uvedeného v aplikaci v sekci nastaveni
vaseho tabletu / telefonu.

6.V seznamu siti vyberte sit, kterou
pouzivate, a pripojte svij sporak k siti
pomoci pozadovaného hesla. Po
dokonceni instalace se nepretrzité
bude zobrazovat symbol & . Mdzete
vstoupit do své aplikace a zadit
pouzivat sporak tak, ze ho



pojmenujete v sekci "pfidat / odebrat
zafizeni".
HomeWhiz podporuje frekveneni
pasmo 2,4 GHz.

Pokud neni mozné navazat sitové
pfipojeni do 5 minut po dotyku
tladitka  po dobu asi 3 sekund,
instalace aplikace HomeWhiz
bude ukondena a symbol &
bude vypnut.

Aplikace HomeWhiz v tabletu /
telefonu vas nasméruje na
vytvoreni spojeni a pouzitf
aplikace.

VasSe pfipojeni bude aktivné,
abyste mohli vstoupit do nabidky
HomeWhiz.

Kdyz je HomeWhiz aktivni,
mUZete svij sporak ovladat a
monitorovat z displeje spordku i
ze svych inteligentnich zafizenf
pfes HomeWhiz.

>

Dotykem tlaCitka = vypnéte
pfipojeni HomeWhiz. Symbol
zmizi z obrazovky.

e~
0

V pfipadé vypadku napéjeni, kdyz
je zapnuté pfipojeni HomeWhiz k
pfistroji, a pokud jste odpojeni,
HomeWhiz automaticky se vypne.

Pouzivani sporaku pires tablet

1.0tevfete aplikaci HomeWhiz na tableté
/ telefonu.

» Vas pfistroj musi byt na strance

aplikace.

2.Dotknéte se svého spotrebice.

» Zobrazi se stranka kontroly a sledovani

sporaku. Na této obrazovce mlzete

provést nastaveni, napfiklad droven

teploty varné zény, nastaveni Casovace,

blokovani tlacitek a aktivaci pfipojeni

sporaku k digestore (varna deska -

digestor).

3.Po dokonceni vSech nastaveni pomoci
tabletu / telefonu potvrdte vybér vedle
zafizeni. Na obrazovce budou blikat
symboly 4 a ¥ . Stisknéte tladitko t4
a aktivujte nastaven.

VSechna nastaveni provedeno
prostfednictvim tabletu / telefonu
si z bezpecnostnich ddvodd
vyzaduji potvrzeni prostfednictvim
spotfebice.

Zavreni aplikaci HomeWhiz
1.Kdyz je vas tablet / telefon pfipojeny k
zafizeni, na kratkou chvili stisknéte
tladitko = . Symbol F na obrazovce
zmizi. Pfipojeni vaseho tabletu /
telefonu k pfistroji je v této chvili
preruseno.
Odstranuje se registrace
pripojeného zafizeni
1.Dotknéte se tlacitek Il a &
soucasné.
» [l a symboly & zadnou blikat a bude
vydana zvukova vystraha.
2.Registrace se Uspeésné odstrani, kdyz
na obrazovce prestanou blikat
symboly Il a5,
K provedeni operace odstranéni
musite mit sitové pfipojent.

ProhlaSeni o shodé

Arcelik A.S. timto prohlasuije, Ze toto
zafizeni vyhovuje smérnici
2014/53/EU. Podrobné RED
prohlaseni o shodé najdete online na
support.grundig.com mezi dalsimi
dokumenty na produktové strance
vaseho spotrebiCe.

Pasmo 2,4 GHz: 100 mW max.
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Funkce stop

Pomoci této funkce miZete zastavit
vSechny funkce sporaku (kromé
CGasovace) okamZzité.

Pokud je pro kteroukoli zénu
varné desky nastaven Casovac,
béhem funkce zastaveni bude
Casovac pokracovat v ¢innosti.

o . 8
<) # W

20 15
1.Kdyz je vas sporak zapnuty, dotknéte
se tlagitka [l
Vsechny vamné desky, které jsou v
provozu, budou nadéle fungovat na
minimalni drovni.
2.Dotknéte se tladitka Il znowu, abyste
v8echny zastavené varné desky uvedii
do plvodniho stavu.

Po klepnuti na tlagitko stop se na
displejich varé desky, které byly
v provozu pred dotykem tohoto

e

tlaGitka se rozsviti symbol i,

Bezpecné a efektivni pouzivani
indukénich varnych desek

Princip provozu: Indukéni ohfivac
ohfiva hrnec pfimo diky svému principu
ginnosti. Oproti jinym typem spordkd ma
tedy mnoho vyhod. Funguje efektivnéji a
povrch vameé desky je chladngjsi.

Vas indukeni sporak je vybaven
vynikajicim bezpecnostnim systémem,
ktery zajisti provoz s maximalni
bezpecnosti.
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Vas sporak mize byt dle modelu
vybaven varnymi deskami s
pramérem 145, 180, 210 a 280
mm s indukéni funkci. Diky
indukeni funkci kazda varna zéna
automaticky detekuje na ni
polozeny hrnec. Energie se
vyskytuje pouze na kontaktni
ploSe hrnce, a proto se
spotfebovava minimalni droven
energie.

Funkce spravy napajeni

Pristroj je vybaven funkci spravy
napajeni. Prostfednictvim této funkci
mUZete zménit celkovy vykon, ktery
mUZe byt spotfebi¢em odebirany. Pro
funkci spravy napdjeni je k dispozici 9
drovn.

Funkce spravy napéjeni - celkové urovné

P1 1,2 KW
P2 2,4 kKW
P3 3 KW

P4 3,6 kW
P5 4,4 kKW
PG 5,4 kW
P7 5,7 kW
P8 6,7 KW
P9 7,4 kKW

Kdyz jsou vamé desky vypnuté,

1.Zapnéte varmnou desku opé&tovnym
dotykem tlagitka .

2.Aniz by jste zvedli svij prst, postupné
stisknéte tladitko levé zadni zény O,
pak tladitko levé predni zény & a
tlagitko . Vzdy, kdyz Klepnete na
tlacitko, zazni signaini zvuk.

3.Nastavena uroven fizeni napajeni se
zobrazuje na displeji zadni levé zény
varné desky a celkova hodnota
vykonu pro tuto Uroven se zobrazuje



na displeji predni levé zony varné
desky. Po zobrazeni hodnot, uvolnéte
3 klavesy.

4.Dotykem tlacitka I prepinate mezi
Urovnémi a nastavujete celkovou
hodnotu vykonu, kterou chcete
nastavit.

5.Potvrdte nastaveni dotykem tlacitka
OF) vypnéte sporak. Bude aktivovana
celkova hodnota vykonu, kterou jste
nastavili.

Urovné teploty, které mizete
pfifadit varnym deskam, se
mohou liSit podle celkové
nastavené Urovné vykonu. Uroveri
teploty pfivadéna k varné desce
se automaticky snizi podle
nastaveni vykonu, ktery ma
provést sporak. Toto neni chyba.

Systém automatického vypinani
Ovladani sporaku ma systém
automatického vypnuti. Pokud jsou
jedna nebo vice zén vamé desky
ponechany zapnuté, vama zéna se po
chvili automaticky vypne (viz Tabulka 1).
V pfipadé Casovale pfifazeného k varné
desce se pak vypne i obrazovka
Casovace.

Casovy limit pro automatické vypnutf
zavisi na zvolené Urovné teploty. Pro
tuto teplotni hladinu se pouZije
maximalni doba provozu.

Po automatickém vypnuti varné zény
mUZe uZivatel opét pracovat, jak je
uvedeno vyse.

Tabulka &. 1: Automatické obdobi

vypinani

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5

5 4
6 4
7- 3
8- 3
9- 2
10 2
11- 1,5-
12- 1,5-
13- 1,5-
14- 1
15 1
Rychly ohfev 10 minut

P1 6
P2 6
P3 1,5-

Ochrana proti prehrati

Vas spordk je vybaven nékolika senzory,

které zajistuji ochranu pred prehratim. V

pripadé prehrati mizete pozorovat

nasledujici:

e /Zdna vamé desky, ktera je v provozu,
se mUZe vypnout.

e Zvolena Uroven se mdze snizit. To se
vSak na displeji neodrazi.

Systém ochrany proti preteceni

Vas spordk je vybaven systémem

ochrany proti pfeteceni. V pfipadé

jakéhokoliv preteceni oviadaciho panelu

z jakéhokoli ddvodu systém automaticky

prerusi napajeni a vypne tak vas sporak.

V tom pfipadé se na displeji zobrazi

symbol "E" nebo "F" .

Presné nastaveni vykonu

Indukeni varic¢ na zakladé jeho principu

fungovani, reaguje na vydané prikazy

okamZité. Jeho nastaveni vykonu se

méni velmi rychle. Okamzitym vypnutim

pfistroje tak zabranite pfeteceni jidia

(voda, mléko), které ma brzy protékat.
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Udrzujte povrch dotykového
ovladaciho panelu Cisty. Mdze byt
vydano chybové hlaseni.

Na dotykovy ovladaci panel
nepokladejte hrnec.
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[ Obecné informace o peéeni

Tato ¢ast popisuje tipy na pfipravu a se ujistéte, Ze jsou mrazené potraviny
peceni jidia. rozmrazene.
Obecné varovani o vareni s ¢ PFi ohfevu oleje se ujistéte, ze nadoba,

kterou pouzivate, je sucha a udrzujte
viko oteviené.

¢ Doporuceni tykajici se vareni' s

Usporou energie naleznete v Casti

"Environmentalni pokyny".

Pokud budou pfi ohfevu mléka pouzity

Urovné , 15" nebo ,P“, nezapomernite je

zahrat michanim, aby nedrzelo dno.

Pro vice fizené vytapéni mlzete pouZit

nastaveni 12 nebo 13.

¢ Hodnoty teploty vareni a Casu
uvedené pro potraviny se mohou lisit v
zavislosti na receptu a mnozstvi. Proto
ddvodu jsou tyto hodnoty uvedeny
jako rozsahy.

varnou deskou

¢ Nikdy neplite panev olejem do vice
nez jedné tretiny. Pri nahfivani oleje
nenechavejte vamou desku bez
dozoru. Prehraty olej znamena
nebezpedi pozaru. Nikdy se nesnazte
mozny ohefi uhasit vodou! Kdyz se
olej vzniti, prikryjte jej pozarni dekou
nebo vihkym hadrem. Vypnéte varnou
desku, pokud je to bezpecné, a
zavolejte hasiCe.

e Pfed smazenim jidel vzdy odstrante
prebytecnou vodu a pomalu vkladejte
do rozehratého oleje. Pfed smazenim

Varna deska

Tani Cokolady (napf. znacka Dr.Oetker, horka

Gokoléda 55-60 % kakaa, 150 g) 2 20..80 2 pasmo (kombinované)
Maslo (200 g) 8 10... 12 2 pasmo (kombinované)
Vareni, topeni, udrzovéni tepla

Voda 1 L (Vareni) P 1..3 2 pasmo (kombinované)
2 pasmoa Pomocna

Voda 3 L (Vareni) P 6..8 indukéni varna zéna
(kombinované)

Miéko 1 L (Vareni) 9 3..6 2 pasmo (kombinované)

Miéko 1 L (Udrzovani tepla) 1 8...10 2 pasmo (kombinované)

Rostlinny olej (Ohtev) (Slunecnicovy olej 0,5 L) 13 3..5 2 pasmo (kombinované)

Vareni

Brambory bez skofapky hrubé mleté (2 kousky 2 pasmoa Pomocna

. 15 17 ... 20 indukéni varna zéna
velké) . .
(kombinované)
Filet z lososa 15 12...17 2 pasmo (kombinované)
2 pasmoa Pomocna
Téstoviny (150 g) 15 8...10 indukéni varna zéna
(kombinované)
Vareni, restovéni
Ryzové jidlo (200 g ryze) 7 8..12 2 pasmo (kombinované)
Paella® 10 15... 20 2 pasmo (kombinované)

Noem(v pudink**
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Vareni fazole-cizrna Vareni fazole-cizrma -

o : 15 6...9 2 pasmo (kombinované)
pro noemuv pudink
VaanffazoIe—cizma vareni - pro noemav 5 10 .15 2 pasmo (kombinovand)
pudink
Péepice Vareni fazole-cizrna - pro noemav 15 4.7 2 pasmo (kombinovand)
pudink
P&enice vareni - pro noemav pudink 6 10 ... 15 2 pasmo (kombinované)
Noem(v pudink - V8echny pfisady 15 25...30 2 pasmo (kombinované)
Stopky se zeleninou**
2 pasmoa Pomocna
Prudké opeceni*** 15 3..6 indukéni varna zéna
(kombinované)
2 pasmoa Pomocna
Restovani zeleniny 15 6..8 indukéni varna zéna
(kombinované)
2 pasmoa Pomocna
Peceni 8 180 ... 210  indukéni varna zéna
(kombinované)
3 pasmoa Pomocna
Polévky (Napt. Codkova polévka) 10 35..45 indukéni varna zéna
(kombinované)
Mélké smazeni
3 pasmoa Pomocna
Filet z morského vika 15 3..6 indukéni varna zéna
(kombinované)
Steak ze svickové (5 cm) 15 6..8 2 pasmo (kombinované)
Volské oko 7 3..5 3 pasmo (kombinované)
Hranolky
Boortsog 13 10... 13 2 pasmo (kombinované)
Rizek 10 5..7 2 pasmo (kombinované)
Nugetky 13 4..6 2 pasmo (kombinované)

* Doporucuije se panev Wok.
** Doporuéuje se lita panev/hrec.
*** Doporucuje se predehrat panev / hrnec.
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Udrzba a péée

Vseobecné informace o

cisténi

A Vseobecna upozornéni

e Pfed vyCisténim produktu vyCkejte,
dokud produkt vychladne. Horké
povrchy mohou zpUsobit popéleniny!

¢ Nenanasejte Cistici prostfedky pfimo
na horké povrchy. MUzZe to zpUsobit
trvalé skvrny.

e Spotfebi¢ musi byt po kazdé operaci
ddkladng vycCistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak daji snadno vycistit a
zabrani se jgjich spaleni pfi pozdgjsim
pouziti spotfebice. Tim se prodluzuje
zivotnost pfistroje a snizuji se ¢asto se
vyskytujici problémy.

e K gisténi nepouzivejte pamni Cisticl
prostredky.

e Neékteré distici prostfedky nebo Cistici
pfipravky mohou poskodit povrch.
Béhem Cisténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici
krémy, odvapnovac nebo ostré
predméty.

e K gisténi po kazdém pouZziti neni
zapotrebi specidlni Cistici prostredek.
Spotrebi¢ ocistéte mydlem, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste suchym hadfikem z
mikrovlakna.

e Ujistéte se, Ze jste po vyCisténi jste
Uplné setreli veSkerou zbylou tekutinu
a okamyzité vycistéte viechny zbytky
jidla, které kolem vas vysttikne béhem
vareni.

e Nemyijte zadné &asti spotfebice v
mycce nadobi.

Pro varnou desku:

e Kyselé necistoty, jako je mléko,
rajCatova pasta a olej, mohou zpUsobit
trvalé skvrny na varmych deskach a
soucastech horakd/plotynek,

pretékajici tekutiny vycistéte ihned po
vychladnuti varné desky vypnutim.

Inox a nerezavéjici povrchy

e K gisténi nerezovych nebo
neoxidovanych povrchd a rukojeti
nepouzivejte Cisticl prostredky
obsahuijici kyselinu nebo chlar.

¢ Nerezovy nebo Inoxovy povrch mize
Casem zménit barvu. To je normalni.
Po kazdé operaci vycCistéte Cisticim
prostfedkem vhodnym na nerezovy
nebo Inoxovy povrch.

e Cistéte mékkym mydlovou hadfikem a
tekutym (nesSkrabajucim) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro povrchy z
nerezavéjici oceli. Otirejte jednim
smérem.

e Okamyzité bez cekani odstrante skvrny
od vapna, oleje, Skrobu, miéka a
bilkovin z inox-nerezového a
sklenéného povrchu. Skvrny mohou
po delsi dobé rezavét.

Sklenéné povrchy

e Pi gisténi sklenénych povrchd
nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

e Spotfebi¢ oCistéte Cisticim
prostfedkem na nadobi, teplou vodou
a hadfikem z mikrovléakna urCenou pro
sklenéné povrchy. Osuste jej suchym
hadfikem z mikroviakna.

¢ Pokud po wycisténi zlstanou zbytky
saponatu, otfete ho studenou vodou a
osuste Sistym a suchym hadfikem z
mikrovlakna. Zbytky saponatu mohou
pristé poskodit povrch skla.

e Zaschlé zbytky na povrchu skla za
z&dnych okolnosti necistéte
vroubkovanymi nozi, draténou vatou
nebo podobnymi Skrabanci.

e Skvrny od vapniku (Zluté skvrny) na
povrchu skla miZete odstranit
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komercné dostupnym odvapriovacim
prostfedkem, odvapriovacim
prostfedkem, jako je ocet nebo
citrénova Stava.

e Pokud je povrch silné znecistén,
naneste houbou na skvrnu Cistici
prostfedek a pockejte dlouho, dokud
nebude spravné fungovat. Potom
povrch skla ocistéte vihkym hadfikem.

e /ména barvy a skvrmy na povrchu skla
jsou normalni a nejde o chyby.

Plastové dily a lakované povrchy

¢ Plastové dily a lakované povrchy
oCistéte Cisticim prostfedkem na
nadobi, teplou vodou a meékkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.

¢ Nepouzivejte skrabky z tvrdého kovu a
drsné distici prostfedky. Mize to
poskodit povrchy.

¢ Dbejte na to, aby klouby komponentd
spotrebice nezlstaly vihké a
saponatové. V opacném pfipadé
mUZe na téchto spojich dojit ke korozi.

Cisténi varné desky

Sklenéna varna plocha

Pri Cisténi sklenéné varné plochy podle

pokynU na &isténi sklenénych povrchd

uvedenych v &asti "Obecné informace o

gisténi". Pro specidlni pfipady miZete
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své cisténi dokondit podle nize

uvedenych informaci.

e Potraviny na bazi cukru, jako je tmavy
krém, Skrob a sirup, ocistéte okamyzite,
bez &ekani na vychladnuti povrchu. V
opacném piipadé mdze dojit k
trvalému poskozeni sklenéné vamé
plochy.

¢ Nepouzivejte Cistici prostfedky na
Cisténi, kdyz je varna deska horka,
jinak by mohlo dajit k trvalym skvrnam.

Cisténi ovladaciho panelu

e Pi Cisténi paneld pomoci oviadade
knoflik( otfete panel a ovladace
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Neodstranujte
knofliky a tésnéni zespodu, abyste
vyCistili oviadaci panel. Mze byt
poskozen ovladaci panel a knofliky.

® B&hem &isténi inox panell s
knoflikovym Fizenim, kolem
gombikovnepouzivajte Cistici
prostfedky na inox. Kontrolky kolem
knoflikd mohou byt vymazany.

¢ Dotykové ovladaci panely odistéte
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Pokud je vas
produkt vybaven funkci blokovani
klaves, pred provedenim cisténi
ovladaciho panelu nastavte blokovani
klaves. V opacném pfipadé mdze dojit
k nespravné detekci klaves.



E] Reseni problémui

Pokud nemUZete problém odstranit, pfestoze jste postupovali podle pokynd v této
Casti, obratte se na autorizovany servis, technika s licenci nebo na prodejce, u

itova pojistka je v je vypnu
skrifice. V pfipadé potfeby je vymérite nebo znovu zapnéte.

¢ \/yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte pripojeni
zastrcky.

¢ Tlacitka / ovladaci knofliky / dotykové plosky na oviddacim panelu nefunguiji.>>>
Pokud je vas vyrobek vybaven funkci uzamceni tlacitek, mize byt toto uzamceni
aktivovano. Provedte jeho deaktivaci.

e Po opétovném zapnuti varné desky se nerozsviti displej. >>> Odpojte spotrebic
od jistice. Pockejte minimalné 20 sekund a poté jej znovu pfipojte.

e Ochrana proti pfehfati je aktivni. >>> Nechte varnou desku vychladnout.

e Neumistili jste hrnec do aktivni varné zény. >>> Zkontrolujte, zda je ve varné
z6né hrnec.

¢ VVas hrnec neni kompatibilni s indukénim vafenim. >>> Zkontrolujte, zda je hrnec
kompatibilni s indukcni varnou deskou.

¢ Hrnec neni spravné vystfedén nebo spodni povrch hrnce neni dostatecné Siroky
pro varnou zoénu. >>> Vyberte dostatecné Siroky hrnec a radné jej vystfedte na
varnou zonu.

® Hrnec nebo varna zéna je prehrata. >>> Nechte je vychladnout.

e Doba vareni ve vybrané varné zéné muze byt u konce. >>> MUzZete nastavit
novou dobu vareni nebo ukoncit varen.

¢ Ochrana proti pfehfati je aktivni. >>>Nechte varmou desku vychladnout.

» Dotykovy ovladaci panel mizZe zakryvat néjaky pfedmét. >>> Odstrarite pfedmét

panelu.

¢ VVas hrnec neni kompatibilni s indukénim vafenim. >>> Zkontrolujte, zda je hrnec
kompatibilni s indukcni varnou deskou.

¢ Hrnec neni spravné vystfedén nebo spodni povrch hrnce neni dostatecné Siroky
pro varnou zoénu. >>> Vyberte dostatecné Siroky hrnec a radné jej vystfedte na

varnou zonu

¢ Nejedna se o zavadu. Chladici ventilator bude dale pracovat, dokud teplota
elektroniky ve vamé desce neklesne na vhodnou teplotu.
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Béhem vareni mUze byt ze sporaku slySet urcité zvuky. Tyto zvuky jsou zpusobeny
slozenim varné nadoby. Tyto zvuky jsou normalni, nejde o poruchu a jsou soucasti
induk&ni technologie.

Mozné zvuky a divody
e Zvuk vétraku: Sporak je vybaven ventilatorem, ktery se automaticky aktivuje
podle teploty spotiebice. Ventilator ma rdzné provozni Grovné a na rdznych

Urovnich pracuje podle teploty.
» Nize zvuky jako provozni hluk transformatoru: Je to zplisobeno povahou
indukeni technologie. Kdyz se teplo pfenasi pfimo na zékladnu varné nadoby,

mohou byt slySet bzucavé zvuky, v zavislosti na materidlu varné nadoby. Proto

mohou byt pfi riznych nadobéach slySet rlizné zvuky.
¢ Zvuk praskani: Ddvodem je struktura a materidl dna varné nadoby. Pokud je
varna nadoba vyrobena z rliznych vrstev z rliznych materiald, mdze byt slySet

praskani.

» Zvuk kriuceni: Kdyz se na vareni s rliznymi Grovnémi vareni pouZiji dvé varné
zony na téZe strané sporaku, mazete slySet zvuk kiudent.

Chybové koédy / diivody a mozna rFeSeni

E 22
E 26

Indukéni vafic je prehraty.

Vypnéte indukeni sporak a
pockejte, az vychladne. Chyba
bude vyfeSena, kdyz teplota

sporaku klesne pod dané limity.

E 46

Jedno nebo vice tlaitek je
stlaCenych déle nez 10
sekund.

Na oviddacim panelu zdstal
néjaky pfedmét nebo je
ovladaci prvek vystaven
vypardm.

Problém bude vyfeSen, kdyz
vezmete pryC svou ruku ze
sporaku.

Problém se vyresi po vycisténi
ovladaciho panelu.

E 47/F1

Nepourzili jste hrmec vhodny
na indukeni ohfev.

Problém bude vyfeSen, kdyz se
pouzije hmec vhodny na indukéni

ohrev.

E1-E15

Chyba komunikace na
indukeni desce.

Indukéni desku vypnéte a po 30
sekundach znovu zapnéte. Pokud
se problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupen.

E16-E21

Chyba ¢&idla teploty na
indukeni desce.

Indukéni desku vypnéte a po 30
sekundach znovu zapnéte. Pokud
se problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupen.
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Indukéni desku vypnéte a po 30

E 23 Softwarova chyba indukéni sekundach znovu zapnéte. Pokud
E24 varné desky. se problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupen.
Indukéni desku vypnéte a po 30
Chyba ¢innosti ventilatoru na sekundach znovu zapnéte. Pokud
E 25 . o ) : )
indukeni desce. se problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupen.
Chyba hardwaru Indukcnll desku vypneteva po 30
o sekundach znovu zapnéte. Pokud
E31-E45 elektronického panelu na ) : )
. - se problém obnovi, obratte se na
indukeni desce. . ) . .
autorizované obchodni zastoupen.
Senzorové zafizeni musi byt
E 48 ” . - kompatibilni s provoznimi
E 49 ((j)hyba Cidla na indukent podminkami. Pokud se problém
esce. . . . )
E 51 obnovi, obratte se na autorizované
obchodni zastoupen.
Vypnéte indukeni sporak a
pockejte, az vychladne. Problém
E50_E57 Chyba vysokeé teploty na se wyresi, kdyz teplota Cidla klesne

indukéni desce.

pod dané limity. Pokud se problém
obnovi, obratte se na autorizované
obchodni zastoupen.
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RO



Stimate client,

Va rugam sa cititi acest manual inainte de a utiliza produsul.

Grundig Va muliumim ca ali ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastra,
fabricat cu tehnologie si la o calitate naltd, sa va ofere o eficienta optima. Pentru
aceasta, studiati cu atentie acest manual si orice altd documentatie furnizatd, Tnainte de
a utiliza produsul si pastrati pentru consultarea ulterioara. Daca transferati produsul
altcuiva, transmiteti si manualul impreuna cu acesta. Urmati instructiunile, tindnd cont
de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare.

Respectati toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare Daca transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta.

Manualul de utilizare contine urmatoarele simboluri:
A Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea
mediului acestuia.

& Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafetele fierbinti.
ﬂ Informatii importante si indicatii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instructiuni de sigurants

« Aceasta sectiune contine
instructiuni de siguranta care
VOr gjuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporala sau daune
materiale.

« In cazul In care produsul este
transferat catre o alta
persoana sau folosit second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, alte
documente relevante si
accesorii trebuie livrate
impreuna cu produsul.

« Compania noastra nu este
responsabila pentru daunele
care ar putea aparea ca
urmare a nerespectarii
acestor instructiuni.

» Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

« Al ucrarile de instalare si
reparatii trebuie realizate
intotdeauna de catre
producator, serviciul autorizat
sau o persoana specificata
de catre importator.

« AFolositi exclusiv piese de
schimb si accesorii originale.

« ANu reparati si nu inlocuiti
nicio componenta a
produsului decat daca este
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specificat in mod clar in
manualul de utilizare.

« ANu realizati modificri
tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii

» Acest produs a fost conceput
pentru uz casnic. Nu este
adecvat pentru uz comercial.

« Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Aparatul este
destinat sa fie utilizat in
bucatariile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest
produs trebuie utilizat
exclusiv in scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fi incalzirea
unei incaperi.

ASiguran’ga copiilor, a

persoanelor vulnerabile si a

animalelor de companie

» Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
Si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau lipsite de experienta si
cunostinte, sub conditia



supravegherii sau instruirii cu
privire la utilizarea in conditii
de siguranta si la riscurile
produsului.

« Nu permiteti copiilor sa se
joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea nu trebuie
realizate de copii, decat daca
acestia pot fi supravegheati.

» Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
Copii), cu exceptia cazului in
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.

« Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

» Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu
lasati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catere sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

« Nu asezati pe aparat obiecte
la care copiii pot ajunge.

« intoarceti manerul oalelor si
tigailor spre partea laterala a
blatului mobilierului, astfel
incéat copiii sa nu le poata
prinde, deoarece exista riscul
de arsuri.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii sa stea
in apropierea aparatului.

» Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

« (Daca produsul dvs. are mufa)
Pentru siguranta copiilor,
deconectati mufa de
alimentare si faceti produsul
nefunctional, inainte de
eliminare.

ASiguran’ga electrica

» Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

« Fisa sau conexiunea electrica
a produsului trebuie sa se
afle intr-un loc usor accesibil
(la adapost de flacara plitei).
Daca acest lucru nu este
posibil, trebuie sa existe un
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mecanism (siguranta,
comutator, intrerupator etc.)
pe instalatia electrica la care
este conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

» Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

» Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

« (Daca produsul dvs. nu are
cablu de alimentare) Folositi
exclusiv cablul de conectare
specificat in sectiunea
»Specificatii tehnice”.

» Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul siin
spatele produsului. Nu
asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in contact
CuU nicio sursa de caldura.

« Utilizati exclusiv cablul original.

Nu folositi cabluri sectionate
sau deteriorate, sau cabluri
prelungitoare.

« In cazul In care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
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catre un producator, un
serviciu autorizat sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

(Daca produsul dvs. are mufa)

« Nu conectati produsul la 0
priza care este slabita, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursa de la contor).

« Nu atingeti priza cu mainile
ude! Pentru deconectarea de
la priza, prindeti intotdeauna
de fisa.

« Asigurati-va ca fisa
produsului este bine
conectata la priza, pentru a
evita formarea arcului electric.

ASiguran’ga transportului

» Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

» Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati bine aparatul cu banda
adeziva, pentru a preveni
deteriorarea partilor



detasabile sau mobile, sau a
produsului.

« Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

ASiguran’ga instalarii

« Inainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.

« Nu instalati produsul in
apropierea surselor de

caldura (calorifere, sobe etc.).

« Mentineti toate canalele de
ventilatie deschise in jurul
aparatului.

ASiguran’ga utilizarii

« Asigurati-va ca aparatul este
oprit dupa fiecare utilizare.

» Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-l sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

 Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale

produsului si contactati
serviciul autorizat.

« AVERTISMENT: Daca

suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita
pericolul de soc electric.

« Nu urcati pe aparat pentru a

ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

« Nu folositi aparatul in situatii

in care nu puteti rationa
limpede, cum ar fi in cazul
consumului de droguri si/sau
consumului de alcool.

« Obiectele inflamabile tinute n

zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozitati niciodata
obiecte inflamabile in zona de
gatit.

« VVasele de fonta, aluminiu sau

vasele cu partea de jos
deteriorata/aspra pot
provoca zgarierea suprafetei
de sticla. Atunci cand
manevrali vasele de gatit,
ridicati intotdeauna, nu trageti
pe suprafata.

« Presiunea vaporilor produsi

datoritd umezelii de pe
suprafata plitei sau de pe
partea inferioara a
recipientului poate provoca
deplasarea recipientului. De
aceea, asigurati-va ca
suprafata plitei si fundul
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vaselor sunt intotdeauna
uscate.

» Acest produs nu este
adecvat pentru utilizarea cu
telecomanda sau cu un
cronometru extern.

AAvertismente privind

temperatura

« AVERTISMENT: Partile
expuse ale aparatului devin
fierbinti, in timpul utilizarii
produsului. Nu atingeti
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de
aparat in absenta unui adult.

« Nu asezati materiale
inflamabile/explozive n
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing
in timpul functionarii.

« AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati
obiecte pe suprafetele de
gatit.

A Utilizarea accesoriilor

« AVERTISMENT: Folositi doar
protectii pentru plita fabricate
sau recomandate in
instructiuni de catre
producatorul masinii de gatit,
sau protectiile incorporate in
aparat. Utilizarea unor
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protectii inadecvate poate
provoca accidente.

ASiguran’ga prepararii
« AVERTISMENT: Procesul de

coacere trebuie supravegheat.
Procesele de preparare cu
durata scurta trebuie
supravegheate in mod
constant.

« AVERTISMENT: Prepararea

nesupravegheata pe plita a
alimentelor cu ulei sau
grasime poate fi periculoasa
Si poate provoca incendii. Nu
incercati NICIODATA s&
stingeti un incendiu cu apa, Ci
opriti aparatul, apoi acoperiti
flacara cu un capac sau cu o
patura contra incendiului.

« Aveti grija la utilizarea

alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafete fierbinti, provocand
un incendiu.

A Inductia

« Plitele sunt dotate cu un

sistem cu inductie. Plitele cu
inductie economisesc timp Si
bani in cazul folosirii unor
recipiente adecvate pentru



sistemul cu inductie; in caz
contrar, plitele nu vor
functiona. Pentru informatii
detaliate, consultati sectiunea
,o€lectarea vaselor”.

» Deoarece plitele cu inductie
creeaza un camp magnetic,
pot afecta negativ persoanele
care folosesc dispozitive cum
ar fi o pompa de insulina sau
un stimulator cardiac.

« Inchideti plita de la panoul de
control dupa utilizare, nu va
bazati exclusiv pe senzorul
vasului.

» Obiectele metalice precum
cutitele, furculitele, lingurile i
capacele nu trebuie asezate
pe suprafata plitei, deoarece
se pot incinge.

« Articolele metalice depozitate
in sertare sub plita pot deveni
foarte fierbinti in timpul
utilizarii indelungate si
intensive. Nu depozitati
obiecte metalice in sertare
sub plita.

« Nu puneti produse
electronice precum telefoane
mobile, tablete, computere

pe plita cu inductie. Este
posibil ca produsul dvs. sa fie
deteriorat.

ASiguran’ga legata de
intretinere si curatare
« Asteptati ca aparatul sa se

raceasca, inainte de a-I
curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

» Nu spalati niciodata aparatul

pulverizand sau turnand apa
pe acestal Exista pericol de
electrocutare!

« Nu curatati aparatul cu

dispozitive de curatare cu
abur, deoarece acestea pot
provoca Socuri electrice.

e Sarea, resturile de zahar de

pe fundul vaselor de gatit sau
astfel de particule de pe
suprafata sticlei pot provoca
zgéarierea si fisurarea sticlei.
Asigurati-va ca partea
inferioara a vasului este
curata, inainte de
introducerea in cuptor.
Pastrati curata suprafata
ceramica a sticlei.
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H Instructiuni privind protectia mediului

Regulamentul privind

deseurile

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a
produsului uzat

E\/ Acest produs respecta
Directiva UE WEEE
== (2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de
clasificare pentru deseuri
electrice si electronice
(WEEE).
Acest produs a fost fabricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolosite si reciclate. Nu depozitati
produsul uzat impreuna cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informatii despre aceste
centre de colectare.
Eliminarea corespunzatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea posibilelor
consecinie negative asupra mediului Si
sanatatii umane
Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care |-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS
(2011/65/UE). Nu contine materiale
daunatoare si interzise specificate in
Directiva.
Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare
¢ Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrali
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materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitati-le la deseuri in
mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.

Recomandari pentru

economisirea energiei

Informalii privind eficienta energetica in

conformitate cu UE 66/2014 pot fi gasite

in fisa produsului furnizata impreuna cu

produsul. Urmatoarele sugestii va vor

ajuta sa folositi produsul in mod ecologic

si eficient din punct de vedere energetic:

¢ Decongelali alimentele congelate
inainte de preparare.

e Opriti aparatul cu 5 panala 10 minute
inainte de ora incheierii coacerii,
pentru prelungirea coacerii. Astfel,
puteti economisi pana la 20% din
energia electrica prin utilizarea caldurii.

e Folositi cale/cratite cu dimensiunea si
capacul corespunzatoare pentru plita.
Alegeti intotdeauna vasul de
dimensiunea potrivita pentru reteta
preparata. Este consumata mai multa
energie decét este necesar, pentru
vasele de dimensiuni
necorespunzatoare.

¢ Pastrati suprafetele de gatit ale plitei i
bazele oalei curate. Murdaria reduce
transferul de caldura intre zona de
gatit si baza oalei.



E] Produsul dumneavoastra

Prezentarea produsului

1 Suprafata de gatit din sticla 3 Zona gatit prin inductie
2 Carcasa infericara 4 Plita de gatit cu inductie auxiliara

Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului
Tn aceasta sectiune, puteti regasi prezentarea generald si utilizarile de baz ale
panoului de control al aparatului. Pot exista diferente la nivelul imaginilor si al unora
dintre caracteristici in functie de tipul produsului.

Comanda plita

™~ 0 .. NG .. 8 i o .. \ g ..
P § T " P
6&@ ® i i & @*z&@ ) \é;a\e}/ I @Q P

=
I
. M =

0 By [ g0 wWa T o® T a0 W [ g0 15w
Setarea zonei pentru nivelul de m : Tasta Stop (Stop)
temperatura ® : Tasta temporizator (Timer)

- ® : Tasta Timer increase (marire
( ) temporizator)

o 15 : Tasta Timer decrease
Taste si simboluri © (micsorare temporizator)

0) : tastd pornit/oprit (ON/OFF) ! : Simbol functie ,Move”

&8 : Tasta de blocare taste v (Mutare)

: Tastd combinatd Wide B : Tasta senzorului de fierbere *
) surface cooking zone gz - oimbol de plasare a
(suprafatd mare de gatit) == ghiveciului
: Tasta Quick Heating & : Tasté de conectare hota-
R (incalzire rapida)/Tasté de plita *
"8 setare pentru putere mare 7T . Tasta Wi-Fi *
(booster)
o : Tasta de preparare automata
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* Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul

dumneavoastra.
L
77N o .
eu @) i
s 0 15
7 l
6 5 4

Afisaj zona de gatit

1 Setarea zonei pentru nivelul de
temperatura

2 Tasta temporizator (Timer)

3 Indicator de
temperatura/temporizator

4 Tasta de preparare automata

5 Tastd Quick Heating (Incalzire
rapidad)/Tasta de setare pentru
putere mare (booster)

6 Simbol zona de gatit

Informatii generale despre
plita

Plita dvs. este echipata cu suprafete de
gatit cu suprafete largi (suprafete Flexi).
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Puteti folosi aceasta suprafata de gatit
ca plite individuale, separate una de
cealalté. Puteti activa functia de
combinare a zonelor de gatit si le puteti
transforma intr-o singura suprafata de
gatit atunci cand folositi vase mari.
Utilizarea unor oale adecvate pentru
aceste zone de gatit si functia de
combinare sunt descrise n sectiunea
,Cum se utilizeaza plita”.

in cazul modelelor cu zone de
gatit iluminate: Variaza in functie
de modelul produsului. Este posi-
bil sa nu fie disponibil pentru pro-
dusul dumneavoastra.
A B

r ) = A

[ il 54 e |

Tn cazul in care cele dou& zone de
gatit separate de pe suprafata A
prezentate mai sus sunt
combinate Tntr-o singura zona de
gatit cu o suprafata mai mare, asa
cum se arata la punctul B, banda
luminoasa care le separa va opri.
Cénd zona de gatit cu suprafata
de mari dimensiuni este din nou
setatd pentru a forma doua zone
separate de gatit, banda
luminoasa se va aprinde din nou.



Specificatii tehnice

Dimensiuni exterioare ale produsului
(inaltime/latime/adancime)

48 mm*/580 mm/510 mm (Pentru
modelele care vin cu arcuri de montare
si garniturd de etansare atasate la
produs, luati in considerare masuratorile
de latime si adancime cu 10 mm mai
mult decat aceste masuratori.)

Dimensiuni de instalare plita
(latime/adancime)

560 mm /490 mm

Tensiune/frecventa

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Tip de cablu si sectiune transversala
folosita/potrivita pentru utilizarea cu
produsul

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Consum total de energie

max. 7.4 kW

Stanga I-lI-1ll-IV Zona gétit prin inductie
Dimensiune 92,7x200 mm

Alimentarea 900 W / Booster: 1800 W

Mediu Plitd de gétit cu inductie auxiliard
Dimensiune 92,7x200 mm

Alimentarea 900 W / Booster: 1800 W

Dreapta I-ll-1ll-IV Zona gétit prin inductie
Dimensiune 92,7x200 mm

Alimentarea 900 W / Booster: 1800 W

*

Inaltimea plitei specificata in tabelul tehnic este indltimea de baza a produsului.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabilda pentru a

imbunatati calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu

produsul dumneavoastra.

Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
obtinute In conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In
functie de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot

varia.
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B Prima utilizare

Tnainte de a incepe s utilizati produsul,

NOTIFICARE Este posibil ca timp de

va recomandam sa realizati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

Prima curatare

1.Indepartati toate materialele de

ambalare.

2.Stergeti suprafetele produsului cu o

céarpa umeda sau cu un burete si
uscali cu o cérpa.

NOTIFICARE Suprafata poate fi
deteriorata de unii
detergenti sau
materiale de curatare.
Nu folositi obiecte
ascutite, prafuri /
creme de curatare sau
detergenti agresivi.
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cateva ore dupa prima
pornire, cuptorul sa
emita fum si mirosuri.
Acesta este un
fenomen normal.
Ventilati bine
incaperea pentru a
elimina fumul i
mirosurile. Evitali
inhalarea directa a
fumului si a mirosului
emis.



B utilizarea plitei

Informatii generale despre
utilizarea plitei

Avertismente generale

¢ Nu |I3sati obiecte sa cada pe plita.
Chiar si obiectele mici, cum ar fi
salabele, pot deteriora plita. Nu folositi
plite crapate. Apa se poate scurge
prin aceste fisuri si poate provoca un
scurtcircuit. Daca suprafata este
deteriorata in vreun fel (de ex. Fisuri
vizibile), opriti mai intai siguranta, apoi
sunati la serviciul autorizat pentru a
deconecta produsul pentru a reduce
riscul de electrocutare.

¢ Nu utilizati recipiente/tigai inclinate si
care se pot rasturna cu usurinta pe
plita.

¢ Nu incalzili recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi deteriorate.

e Opriti arzatoarele plitei dupa fiecare
utilizare.

¢ Folosirea plitei fara recipiente sau tigai
poate provoca deteriorarea aparatului.
Opriti intotdeauna zonele de gatit
dupa fiecare operatie.

¢ Dupa fiecare utilizare, suprafata de
gatit va fi fierbinte, asa ca nu puneti
vase / 1igai de plastic pe suprafata de
gatit. Curatati imediat astfel de
depuneri de pe suprafata plitei.

e Schimbarile bruste de temperatura pe
suprafata de gatit din sticla pot cauza
daune, aveti grija sa nu varsati lichide
reci in timpul gatitului.

¢ Puneti o cantitatea optima de alimente
in vase si tigai. Astfel, evitali ca
alimentele sa curga din vase/tigai si nu
va fi nevoie sa curatati.

¢ Nu asezali capacele de vase si tigai pe
arzatoare/zonele de gatit.

e Asezali vasele In centrul pe
arzatoarelor/zonelor. Daca doriti sa

plasati un vas pe un alt arzator/alta
suprafatd de gatit, nu este indicat sa 1l
trageti; ridicati-l mai intai si apoi
puneti-l pe celalalt arzator.

Principiul de functionare al plitei

cu inductie

Plita cu inductie este asemanatoare unui

circuit deschis. Circuitul se finalizeaza

atunci cand sunt asezate pe acesta oale

/ tigai potrivite pentru gatit cu inductie si

un sistem electronic sub suprafata sticlei

genereaza un camp magnetic. Baza
metalica a oalelor / tigailor este incalzita
prin preluarea energiei din acest camp
magnetic. Astfel, caldura nu este
generata pe suprafata plitei, ci direct pe
vase/tigai aflate deasupra acesteia.

Suprafata de sticla este incalzita datorita

caldurii vaselor/tigailor de gatit.

Avantajele gatitului cu inductie

Plitele de inductie ofera unele avantaje,

deoarece caldura este transferata direct

pe oalele/tigaile de gatit.

e Alimentele care se revarsa in timpul
gatitului nu se vor arde repede,
deoarece suprafata de gatit din sticla
nu este incalzita direct. Se curata mai
usor.

e Gatitul va fi mai rapid deoarece
caldura este generata direct pe vasele
de gatit. Economisiti astfel timp si
energie fata de alte tipuri de plite.

¢ Deoarece céaldura este transmisa
direct catre vase/tigai, nu exista
pierderi de caldura, iar gatitul este mai
eficient.

e Datorita faptului ca transferul de
caldura se opreste si suprafata de
gatit nu este incalzita direct atunci
cand vasele de gatit sunt indepartate
de pe suprafata de gatit asigura o
utilizare mai sigura, prevenind
posibilele accidente Tn timpul gatitului.
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Pentru o functionare sigura:

¢ Nu selectalti niveluri ridicate de
incalzire atunci cand utilizati vase de
gatit antiaderente cu o cantitate mica
de ulei sau utilizate fara ulei (de tip
teflon).

Nu utilizati suprafata de gatit din sticla
ca suprafata de depozitare sau de
taiere.

Nu asezali obiecte din metal precum
tac&muri sau capace pentru tigai pe
plita deoarece acestea se pot incalzi.
Nu folositi niciodata folie de aluminiu
pentru gatit. Nu lasali niciodata
alimente nvelite in folie de aluminiu pe
zona de inductie.

Pastrati obiectele magnetice, cum ar fi
cardurile de credit sau benzile
magnetice, departe de plita In timp ce
aceasta functioneaza.

Daca exista un cuptor sub plita si
acesta se afla in functionare, senzorii
de pe plita pot reduce nivelul de gatit
sau pot opri plita.

Plita dumneavoastra este prevazuta
cu un sistem automat de Inchidere.
Veti gasi informatii detaliate despre
acest sistem in urmatoarele sectiuni.
Cu toate acestea, daca utilizati vase
cu baze subtiri pentru gatit, acestea
se vor incalzi foarte repede, iar partea
inferioara a recipientului se poate topi
si deteriora astfel suprafata de gatit si
aparatul inainte ca sistemul de
inchidere automata sa se declanseze.

corespunda zonei de inductie.
Dimensiunile recomandate sunt
enumerate mai jos.

Oale/tigai potrivite:

¢ Oale/tigai din fonta

¢ Oale din otel emailat

¢ Oale/tigai din otel si otel inoxidabil
(inscriptionate cu o eticheta sau un
avertisment care indica faptul ca sunt
potrivite pentru inductie)

Oale/tigai nepotrivite:

¢ Oale/tigai din aluminiu

¢ Oale/tigai din cupru

¢ Oale din alama

¢ QOale/recipiente din sticla
e Ceramica

e Ceramica si portelan

Recomandari:

e Utilizati numai vase de gatit cu baze
plate. Nu utilizati oale/tigai cu baze
convexe sau concave.

o Utilizati doar oale/tigai de gatit cu baze
groase, prelucrate. Daca utilizati vase
cu baze subtiri pentru gatit, acestea
se vor incalzi foarte repede, iar partea
inferioara a recipientului se poate topi
si deteriora astfel suprafata de gatit si
aparatul inainte ca sistemul de
inchidere automata sa se declanseze.

Oale/tigai de gatit

Trebuie sa utilizati cale/tigai de gatit
feromagnetice, de calitate, inscriptionate
cu o eticheta sau un avertisment care sa
indice ca sunt compatibile cu gatitul prin
inductie numai cu plita cu inductie. n
general, cu cat este mai ridicat
continutul de fier, cu atat mai bune vor fi
vasele/tigaile de gatit. Diametrul de baza
al oalelor / tigailor de gatit trebuie sa
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Colturile ascutite pot provoca
zgarieturi pe suprafata.

Bazele anumitor oale/tigai de gatit au

un camp feromagnetic mai mic decét
diametrul sau real. Doar aceasta zona
va fiincalzita de plita. Astfel, caldura



nu va fi distribuitd uniform, iar
performanta gétitului este scazut. In
plus, astfel de oale/tigai de gatit nu
pot fi detectate de plitele mari de
inductie. Astfel, zona de gatit trebuie
selectata in functie de marimea
campului feromagnetic.

NI

Unele oale/tigai de gatit au o baza
care contine materiale
neferomagnetice, cum ar fi aluminiul.
Este posibil ca aceste tipuri de
vase/tigai de gatit sa nu poate fi
incalzite corespunzator sau sa nu
poata fi detectate deloc de plita cu
inductie. In unele cazuri, poate apérea

0 avertizare proasta despre oale/tigai.

Distributia egala a vaselor de gatit
pe plitele din dreapta si stanga si
din centru imbunatateste
performanta de gatit atunci cand
gatiti mai multe feluri de méancare
pe plitele cu inductie.

Testarea oalelor/tigailor
Testati compatibilitatea vaselor cu gatitul
pe o plita cu inductie utilizand metodele
de mai jos.
1.Este compatibil daca baza vasului
dumneavoastra poate fi atrasa de un
magnet.
< wiTn

2.Este compatibil daca "%." si "' nu

se aprinde intermitent atunci cand
plasati vasul pe plita de inductie si
porniti plita.
Dimensiuni recomandate pentru
oale/tigai

-1 min. 130 - max 210

-1V min. 130 - max 210

Zona de gatit cu
suprafata mare (flexi)
(370x200)

l&time 230 - lungime
390

Detectarea oalelor/tigailor de gatit de
plitele de inductie depinde de diametrul
si materialul feromagnetic care se afla la
baza vaselor/tigailor. Pentru a asigura
detectarea vaselor/tigailor de gatit i
pentru a obtine o gatire eficientd, vasele
de gatit trebuie selectate n functie de
suprafata plitei. Dimensiunile
oalelor/tigailor recomandate pentru
dimensiunile plite sunt cele prezentate
mai sus.

Comportamentul de fierbere poate varia
in functie de tipurile de ocala,
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dimensiunea oalei si dimensiunea zonei
de gatit. Pentru un comportament de
fierbere mai omogen, ar putea fi utilizata
0 zona de gatit cu un pas mai mare.
Utilizarea unei zone de gatit mai mari nu
provoaca irosirea de energie la plite cu
inductie, deoarece caldura este creata
doar in zona relevanta a oalei.

Zona de gatit cu suprafata mare
(Flexi)

Plita dumneavoastra este prevazuta cu
suprafete de gatit cu suprafete de
dimensiuni mari (suprafete Flexi). Puteti
folosi aceasta suprafata de gatit cu
oale/tigai mai mici ca zone de gatit
individuale, separate una de cealalta.
Puteti activa functia de combinare a
zonelor de gatit si le puteti transforma
intr-o singura suprafata de gatit atunci
cand folositi vase mari.

Pentru vasele/tigaile mici de gatit puteti
utiliza suprafetele de gatit I-lI-1ll-IV din
dreapta si stdnga precum si suprafata
auxiliara. In orice caz, daca doriti s&
gatiti In doua vase/tigai mici, suprafetele
de gatit |-l respectiv lll-IV sunt
controlate de o singura unitate de
comanda, prin urmare cand asezati
micul vas pe aceste suprafete, veli gati
la aceeasi temperatura.
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In zona de gatit sunt
4 suprafete largi
separate pentru
gatire. In orice caz,
dumneavoastra
puteti utiliza aceste
zone de gatit pentru
doar doua niveluri de
temperatura zonele
-1 si llI-IV. Spre
exemplu daca veti
gati in separatin 4
vase mici, un singur
nivel de temperatura
va fi disponibil Tn
zonele |-l de gatit si
un singur nivel de
temperatura in
zonele llI-IV de gatit.

Asezali vasele/tigaile
in centrul individual
de gatire conform
diametrului
vasului/tigaii
dumneavoastra.
Daca vasul/tigaia
dumneavoastra
acopera doua zone
de gatit, ar trebui sa
asezati in centru
celor doua zone de
gatit, daca acopera
doar o zona de gatit,
ar trebui sa asezati in
centrul zonei de
gatire.




Pentru folosirea

vaselor/ tigailor mari,
asezati vasele/tigaile

astfel incat sa

acopere centrul

ambelor zone de

gatit, acesta este
situat In centrul zonei

de gatit.

Tn cazul folosirii unui
singur vas/tigaie,
asezati in centru
zonei de gatit. Nu
asezati vasul/tigaia
Il ntre suprafetele de
gatit.

Plita de gatit cu inductie auxiliara
Plita dumneavoastra este dotata cu o
zona auxiliara de gatire prin inductie intre
suprafetele largi de gatire (Suprafete
Flexi). Puteti gati in vasele/tigaile mari pe
suprafetele de gatire cét si pe cele
auxiliare. Mai jos sunt prezentate
exemple de utilizare a vaselor/tigailor de
gatit.
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Panoul de comanda

- S oo ] g ® o & i) RN . w SN C)
O ® i @ @%e i O @ E ©%@ i
#8015 b 0 g0 15 % » T 20 15 by 0 g0 15 8
Setarea zonei pentru nivelul de 1 2 3
temperatura | |
— o —, =
O) NO
L] ®
0 15 ® [}
Taste si simboluri (@ Al @) E E
@  :tastd pomit/oprit (ON/OFF) \ / s
8 : Tasté de blocare taste u 0 15
: Tasta combinata Wide ] l
) surface cooking zone 6 5 4
(suprafatd mare de gatit) - : i
:ATasté Quick Heating Afisaj zona de g§t|t .
. (Incalzire rapida)/Tasta de 1 Setarea zonei pentru nivelul de
setare pentru putere mare temperatura
(booster) 2 Tasta temporizator (Timer)
] : Tasta de preparare automata 3 Indicator de
m : Tasta Stop (Stop) temperaturad/temporizator
©) + Tasta temporizator (Timer) 4 Tastd de preparare automata
@ ‘:[e-lr—wewlsfrizg?;; increase (marire 5 Tastd Quick Heating (incalzire
_ Tagté Tmer decrease rapidad)/Tasta de setare pentru
© imicsorare temporizator) putere mare (booster)
NP . ,, 6 Simbol zona de gatit
v ( I\?LT;S)' functie ,Move
o] Tgsta senzorului de fierbere * Acest aparat este controlat print-
Bag Smbpl d.e plasare a un panou de comanda tactil.
_ghlvec:lulw . Fiecare operatie efectuata in
R l'ol-::[gsfa de conectare hota- panoul de comanda tactil este

= : Tasta Wi-Fi *

* Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.
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confirmata printr-un semnal
sonor.

Pastrati intotdeauna panoul de
comanda curat si uscat. O
suprafata umeda si murdara
poate cauza probleme la utilizarea
functiilor.

Pornirea aragazului

1.Atingeti tasta ® de pe panoul de
comanda.

Acum, aragazul este gata de utilizare.



Aragazul revine automat in modul
stand-by daca nu se efectueaza
nicio operatie in decurs de 20 de
secunde.

Aparatul se opreste din motive de
siguranta la aéésarea oricarui
buton (tasta &) pentru o perioada
lunga de timp.

Oprirea aragazului
1.Atingeti tasta @ de pe panoul de
comanda.

Aragazul se opreste si revine in modul

de asteptare.
Daca simbolul “# sau ** se
lumineaza pe afisajul zonei de
gatit atunci cand aragazul este
oprit, acesta indica faptul ca zona
de gatit este inca fierbinte. Nu
atingeti plitele.

Indicator de céldura excesiva
Daca simbolul “# se lumineaza pe
ecranul zonei de gatit, acest lucru
inseamna ca aragazul este inca fierbinte
si poate fi folosit pentru pastrarea la cald
a unei cantitati mici de alimente. Dupa
un anumit timp, simbolul trece la
simbolul “* care indica o suprafati mai
putin calda.
Tn cazul unei pene de curent,
indicatorul de caldura ramasa nu
lumineaza si nu avertizeaza
utilizatorul cu privire la plitele
fierbinti.

Pornirea zonelor de pe plita (zona

15 ¥4

i .Porniti plita apasand tasta ®.

» Simbolul pozitia ,0” apare pe afisajele
zonei de gatit.
2.Apasati sau dlisati degetul pe zona cu
setarile pentru zona de gatit pe care
doriti sa o activati.
Aragazul revine automat in modul
stand-by daca nu se efectueaza
nicio operatie in decurs de 20 de
secunde.

Setarea nivelului de temperatura
Prin apasarea pe zona cu setarile sau
prin glisarea degetului pe acea zona,
setati nivelul de temperatura intre pozitia
,0” si pozitia ,15” .
Zona de gatit auxiliara poate gati
singura. In acest scop, se
stabileste nivelul de temperatura
al zonei de gatit din stanga spate.

Dezactivarea plitei

O zona de gatit selectate poate fi

dezactivata in 2 moduri diferite:

1.Prin setarea temperaturii la ,,0”
Puteti opri plita reducand setarea
temperaturii la pozitia ,0” .

2.Utilizarea functiei de oprire a
cronometrului pentru zona de gatit
dorita
La expirarea pericadei setate pe
cronometru, acesta opreste zona de
gatit conectata la acesta. Toate
afisajele indica pozitia ,0” sau pozitia
,00” . Simbolul ® de pe afisajul zonei
de gatit va disparea.
Alarma sonora se va emite la expirarea
timpului. Apasati orice tasta de pe
panoul de comanda, pentru
dezactivarea alarmei sonore.

Pornirea zonei de gatit cu

suprafata mare Variaza in functie

de modelul produsului. Este

posibil sa nu fie disponibil pentru

produsul dumneavoastra.

1.Porniti plita apasand tasta ®.
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2.Atingeti tasta de selectie pentru o
zona de gatit cu o suprafata mare.

» Simbolul O simbolul apare pe afisajul

zonei de gat|t din sténga spate si

simbolul .7 este afisat pe afisajul zonei

de gatlt din stanga fata.
DO
15 &y

i ‘”‘“f/@? 0

3 Prin apasarea pe zona cu setarile sau
prin glisarea degetului pe acea zona,
setati nivelul de temperatura intre O si
156 .

» Nivelul de temperatura poate fi

modificat de la zonele cu setarile pentru

ambele zone ale plitei.

Drept exemplu, se vor descrie
zonele plitei cu suprafata mare din
partea stanga. Daca in partea
dreapta a aparatului este
disponibila o zona de gatit cu
suprafata mare, acelasi lucru se
va aplica si pentru aceasta.

Porniti zona de gatit cu o
suprafata mare in timp ce una sau
ambele plite din partea stanga
functioneaza. Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil
sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.

Tn timp ce una sau ambele zone de gatit
din stanga functioneaza separat, puteti
combina ambele plite activand plita cu o
suprafata mai mare. Astfel, puteti utiliza
0 suprafata mai mare a aragazului

folosind aceleasi valori.
()
|

(s
=0 15 by @ 15 gy

1.In timp ce una sau ambele zone de
gatit din partea stanga functioneaza,
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apasati tasta de selectie pentru zona

de gatit cu suprafata mare.
» Pe afisajul zonei de gatit din stanga
spate, se afiseaza temperatura zonei cu
cea mai scazuta temperatura din zonele
de gatit pe care le-ati selectat inainte.
Daca a fost setat un cronometru, se
afiseaza valoarea cronometrului cu

nivelul cel mai scazut.
OENOE
g0 15 @y

15 14

» Pentru a modlflca ultenor valoarea
temperaturii, setati valoarea temperaturii
dorite pe zona cu setarile pentru ambele
zone de gatit.

Daca atingeti tasta pentru zona de
gatit cu suprafata mare in timp ce
aceasta se afla In functionare,
zonele plitei sunt separate si
oprite.

Opriti zonele de gatit cu o

suprafata mare: Variaza in functie

de modelul produsului. Este

posibil sa nu fie disponibil pentru

produsul dumneavoastra.

Zona de gatit cu suprafata mare poate fi

opritéa In 3 moduri diferite:

1.Prin setarea temperaturii la ,,0”

Puteti opri plita cu o suprafata mare

setand temperatura la ,,0".

2.Utilizarea functiei de oprire a
temporizatorului pentru zona de
gatit cu suprafatd mare

La expirarea timpului, temporizatorul

opreste plita cu suprafata mare. Afisajul

zonei de gatit din stanga indica 0, iar

afisajul ceasului arata 00 . Indicatorul

luminos al tastei ® de pe afisajul plitei

din stanga spate se stinge.

3.Prin atingerea simbolului pentru
zonei de gatit cu suprafata mare
timp de aproximativ 3 secunde



Daca atingeti simbolul pentru zona de
gatit cu suprafata mare timp de
aproximativ 3 secunde, aceasta se va
opri.

Modul ,,Autoflexi” (Activarea
automata a zonei de gatit cu
suprafata mare)

Daca recipientul este asezat pe zonele
de gatit conform pozitiilor de mai jos,
modul ,flexi” (zona de gatit cu suprafata
mare) se activeaza automat. Apasati
tasta L o data pentru a iesi din acest
mod.

Tasta de setare pentru putere
mare (amplificator)

Puteti utiliza amplificatorul pentru a
incalzi cu putere maxima. Cu toate
acestea, nu recomandam gatitul pentru
0 perioada lunga de timp la aceasta
pozitie. Este posibil ca setarea de mare
putere sa nu fie disponibila pentru toate
plitele. Cand a expirat perioada pentru
care a fost setata puterea mare
(Consultati tabelul cu limitele periocadei
de functionare), zona de gatit este
dezactivata.

Prin selectarea directa a setarii
pentru mare putere
(AMPLIFICATOR)

1. Porniti plita apasand tasta ®.

2. Apasati tasta *8.

Zona de gatit activata functioneaza la
putere maxima, iar simbolul de
amplificare izl apare pe afisajul zonei
de gatit.

» La finalizarea perioadei pentru care a
fost setata puterea mai mare (Consultali
tabelul cu perioadele pentru oprirea
automata), zona de gatit este
dezactivata.
Selectarea setarii pentru mare
putere (AMPLIFICATOR) in timp ce
zona de gatit este activata:
1.Apasali tasta A8 atunci cand aragazul
este pomnit si zona de gatit respectiva
este activata.

Setarea pentru mare putere
(amplificator) poate fi activata
numai pentru una dintre zonele de
pe aceeasi parte (stanga sau
dreapta). Daca una dintre zonele
de gatit de pe aceeasi parte
functioneaza la un anumit nivel de
temperatura, amplificatorul nu
poate fi setat pentru cealalta zona
de gétit de pe aceeasi parte. In
timp ce zona de gatit cu suprafata
mare este activata, amplificatorul
nu poate fi setat si pentru celelalte
zone.

2.Zona de gatit selectata functioneaza la
putere maxima si se aprind 3 lumini
intermitente pe afisajul zonei de gatit.
La finalizarea perioadei setarii de mare
putere, zona de gatit trece la nivelul de
temperatura setat, iar nivelul de
temperatura pe care |-ati selectat este
afisat pe ecran.

Oprirea setarii de mare putere

(AMPLIFICATOR) inainte de expi-

rarea acesteia:

Puteti dezactiva setarea de mare putere

oricand doriti, apasand tasta A8,

Blocare taste

in timp ce aragazul este pornit, puteti

activa blocarea tastei pentru a impiedica

schimbarea neintentionata a functiilor.
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Activarea blocarii tastelor
1.Apasali tasta & timp de 3 secunde

pentru a bloca panoul de comanda.
Daca apasati pe orice tasta in timp ce
functia de blocare a tastelor este
activatd, indicatorul luminos al tastei &
lumineaza intermitent.

Puteti activa blocarea tastelor in
timp ce aragazul functioneaza.
Doar tastele ® functioneaza
atunci cand functia de blocare a
tastelor este activata. La apasarea
pe orice tasta, indicatorul luminos
al tastei & lumineaza intermitent
indicand ca functia de blocarea a
tastelor este activata.

Daca opriti aragazul in timp ce
tastele sunt blocate, blocarea
tastelor trebuie dezactivata pentru
a porni din nou plita.

Dezactivarea blocarii tastelor

1.Mentineti tasta & apasata timp de 3
secunde.

Operatiunea va fi confirmata cu un

semnal sonor. Indicatorul luminos & al

tastei se opreste si panoul de comanda

este deblocat.

Functia de temporizator

Aceasta functie va faciliteaza gatitul Nu

este nevoie sa supravegheati aragazul

pe tot parcursul perioadei de gatire.

Zona de gatit se opreste automat dupa

perioada selectata.

Activarea cronometrului

1.Porniti plita apasand tasta ®.

2.Simbolul pozitia ,,0” apare pe afisajele
zonei de gatit.

3.Setati nivelul din zona cu setarile
pentru zona de gatit pe care dorili sa
o activati.

4. Apasati tasta o pentru a activa
cronometrul.

Indicatorul zonei de gatit relevante

afiseaza pozitia ,00” .
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e & ®
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5 2
5.Setati perioada de timp dorita
apasand tastele ©) si
» Apasati tasta ©) pentru a confirma

setarea. Setarea va fi confirmata
automat daca nu apasati pe tasta @.
Cronometrul poate fi utilizat numai

pentru zonele de gatit care se afla
in functionare.

Repetati procedura de mai sus
pentru alte zone pentru care doriti
sa setati un cronometru.

Cronometrul nu poate fi setat fara
selectarea zonei de gatit si a
nivelului de temperatura al
acesteia.

Oprirea cronometrului

Aragazul se opreste automat si se emite
un avertisment sonor la expirarea
timpului setat.

Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

Oprirea cronometrelor inainte de
finalizarea perioadei de timp
Daca cronometrul este oprit inainte ca
pericada de timp setata sa finalizeze,
aragazul continua sa functioneze la
temperatura setata pana cand este oprit.
Puteti opri cronometrul inainte de
finalizarea acestei perioade prin doua
metode diferite:
1. Dezactivare prin reducerea valorii
temporizatorului la pozitia ,00” :
1.Selectati plita pe care doriti sa o
dezactivati.
2.Selectati cronometrul plitei respective
apasand tasta Q.
3.Reduceti valoarea pana cand pozitia
,00” este afisata pe afisajul zonei de



gatit relevante apaséand pe tastele ®
si &

2- Opriti-| apasand tasta

cronometrului timp de aproximativ 3

secunde.

1.Mentineti apasata tasta Oa plitei
respective timp de aproximativ 3
secunde, iar simbolul ® va disparea
complet, iar cronometrul va fi resetat.

Functia pentru gatitul automat:

Folosind aceasta funciie, puteti gati

rapid la 3 niveluri diferite.

1.Mentinere la cald

2.Prajire

3.Fierbere

Activarea functiei automate de

gatit fara setarea unui cronometru

1.Porniti plita apasand tasta @.

2.Apasati tasta ] corespunzatoare
plitei pentru care doriti sa activali
functia de gatit automata.

3.Prima apasare a tastei activeaza zona
de gatit dorita la nivelul de mentinere

4.La cea de-a doua apasare, zona de
gatit dorita trece la nivelul de prajire.

5.La a treia atingere, zona de gatit dorita
trece la nivelul de fierbere. Simbolul

apare pe ecran.

» Zona de gatit va incepe sa functioneze

la nivelul automat de gatit.

Activarea functiei automate de

gatit prin setarea unui cronometru

1.Selectati nivelul de gatit automat dorit
apasand tasta [ ] plitei respective.

2.Apasati tasta C) pentru a activa
cronometrul.

» Simbolul pozitia ,,00” simbolul si

indicatorul luminos al simbolului (Y se

aprind pe afisajul zonei de gatit.

3.Setati perioada de timp dorita
apasand tastele OM.

» Zona de gatit continua sa functioneze
la nivelul de gatit automat setat pentru
periocada de timp stabilita.

» Aragazul se opreste automat si se
emite un avertisment sonor la expirarea
timpului setat. Apasati orice tasta pentru
dezactivarea alarmei sonore.

Oprirea functiei automate de gatit

1.Daca doriti sa anulati functia pentru
gatitul automat, puteti dezactiva
complet plita respectiva apasand tasta

2.Daca doriti ca plita sa functioneze la
un anumit nivel de temperatura si
functia automata de gatit este resetata,
setali nivelul dorit al temperaturii
apasand pe tastele ©/®. Zona de
gatit continua sa functioneze la nivelul
de temperatura pe care le-ati setat.
Daca ati setat in prealabil cronometrul,
perioada de gatire stabilita nu este
anulata, iar plita revine la nivelul de
temperatura setat.
Utilizarea functiei de trecere
Aceasta functie va permite sa modificati
nivelul de gatit printr-o miscare a portului
fara a accesa panoul de comanda si,
astfel, faciliteaza trecerea rapida intre
diferitele niveluri de gatit. Nu este nevoie
sa reduceti sau sa cresteti de fiecare
data nivelul de temperatura.

Pentru activa functia de trecere,
dimensiunea recipientului trebuie
s& acopere una sau doua plite de
gatit.
Pentru a activa functia de
»irecere”
1.Porniti plita apasand tasta ®.
2.Asezati recipientul astfel incat sa
acopere doua zone din partea stanga
sau dreapta a plitei, conform nivelului
de la care doriti sa plecati.
3.Apasati tasta . de doua ori.

25/RO



» Indicatoarele luminoase O si

simbolurile ¥ se aprind, iar functia

»irecere” este activata. Pentru a selecta

nivelul dorit de gatit, glisali recipientul pe

zona de gatit. Utilizand aceasta functie,

puteti schimba rapid intre cele 3 niveluri

diferite de gatit:

¢ Nivelul 3 (Mentinere la cald): Daca
asezati recipientul pe cele doua plite
din spate de pe partea din stanga si
din dreapta, aragazul va functiona la
nivelul 3.

Nivelul 3

¢ Nivelul 8 (Fierbere): Daca asezati
recipientul pe cele doua plite din
centrul plitelor de pe partea din stanga
si din dreapta, aragazul trebuie va
functiona la nivelul 9.

Nivelul 8

¢ Nivelul 15 (Prajire): Daca asezati
recipientul pe cele doua plite din fata
de pe partea din stanga si din dreapta,
aragazul va functiona la nivelul 15.

Nivelul 15

Tn timp ce utilizati functia de
»irecere”, nu este posibil sa setati
un cronometru pentru plitele de
gatit.
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Daca exista un recipient in zona
auxiliara de gatit, atunci nu este
posibila utilizarea functiei de
»irecere”.

Tn cazul in care recipientul utilizat
acopera 3 zone de gatit, functia
»irecere” este anulata.

Functionarea combinata a araga-
zului si a hotei (conexiunea plita-
hota) (Este posibil ca aceasta sa
nu existe la produsul dvs.)

Daca aparatul dvs. este inscriptionat cu
simbolul & | acesta poate atunci sa fie
utilizat Tn combinatie cu o hota. Aceasta
caracteristica va permite sa conectati
aragazul si hota si sa fiti siguri ca hota
functioneaza automat in functie de
nivelul la care functioneaza aragazul.
Pentru aceasta, va trebui sa conectati o
singura data aragazul si hota. Apoi,
puteti fi siguri ca aragazul si hota
functioneaza impreuna prin activarea
conexiunii de la aragaz.

Configurarea functionarii
combinate intre aragaz si hota

Configurarea functionarii
combinate Tntre aragaz si hota se
efectueaza o singura data. Nu va
mai trebui sa parcurgeti acest
proces in viitor. Pentru ca
aragazul sa functioneze in
combinatie cu hota, trebuie doar
sa activati conexiunea de la
aragaz.

1.Porniti plita apasand tasta @.

2.Apasati tasta R timp de aproximativ
3 secunde.

» Simbolul & va incepe sa lumineze

intermitent.

3.Activati conexiunea intre aragaz si
hota (consultati manualul hotei), iar
simbolul relevant de pe hota va incepe
sa lumineze intermitent.



» Atunci cand cele doua aparate s-au
conectat, simbolul & de pe aragaz Si
simbolul aferent al hotei se vor lumina
intermitent.

Activarea functionarii combinate a

aragazului si a hotei

1.Porniti plita apasand tasta @.

2.Apasati tasta & de pe panoul de
comanda.

3.La finalizarea conexiunii, simbolul &
de pe aragaz si simbolul
corespunzator de pe hota vor lumina
continuu.

» Hota va functiona automat, iar nivelul

poate fi marit sau redus in functie de

nivelului total de temperatura al

aragazului.

Utilizarea aplicatiei HomeWhiz

Daca aparatul dumneavoastra este

inscriptionat cu simbolul &, puteti

controla aragazul de pe tableta/telefon.

Urmati pasii de mai jos pentru a controla

si monitoriza aragazul prin intermediul

tabletei/telefonului. Conectati-va

tableta/telefonul la reteaua

dumneavoastra si descarcati aplicatia

HomeWhiz pe tabletd/telefon din

magazinul de aplicatii.

1.Deschideti aplicatia descarcata pe
dispozitiv.

2.Mergeli la sectiunea
»=adaugare/eliminare aparat” a
tabletei/telefonului.

3.Efectuati instalarea urmand
instructiunile furnizate pe
tableta/telefon.

4.Mentineti tasta = apasata timp de
aproximativ 3 secunde si apoi
eliberati-o. Simbolul & va incepe sa
lumineze intermitent pe ecran. Acum,
va puteti conecta la dispozitivul
dumneavoastra inteligent.

5.Conectati-va la aragaz cu numele de
utilizator si parola date de aplicatie in

sectiunea pentru setarea
tabletei/telefonului.

6.Selectati reteaua pe care o veti utiliza
din lista de retele si conectati aragazul
la retea prin intermediul parolei.
Simbolul & trebuie sa ramana afisat
in permanenta dupa finalizarea
instalarii. Puteti accesa aplicatia si
incepe sa utilizafi aragazul prin
adaugarea sa in sectiunea
»=adaugare/eliminare aparat”.

HomeWhiz suporta banda de
frecventa de 2,4GHz.

Tn cazul in care nu este posibila
stabilirea unei conexiuni la retea
timp de 5 minute de la apasarea
tastei & timp de aproximativ 3
secunde, instalarea aplicatiei
HomeWhiz se va incheia, iar
simbolul ¥ se va opri.

ﬂ Aplicatia HomeWhiz de pe

tableta/telefon va va indruma cu
privire la stabilirea conexiunii si
utilizarea aplicatiei.

Conexiunea trebuie sa fie activata
pentru a accesa meniul
HomeWhiz.

Tn timp ce aplicatia HomeWhiz
este activata, puteti controla si
monitoriza aragazul ,atat de pe
afisajul aragazului, céat si de pe
dispozitivele inteligente prin
intermediul HomeWhiz.

Ap3sati tasta & pentru a
dezactiva conexiunea HomeWhiz.
Simbolul & va disparea de pe
ecran.
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Tn cazul unei pene de curent in
timp ce conexiunea HomeWhiz a
aparatului este pornita si veti fi
deconectat, HomeWhiz se va opri
automat in pozitia oprit.

Utilizarea aragazului prin
intermediul unei tablete
1.Deschideti aplicatia HomeWhiz de pe
tableta/telefon.
» Veli gasi aparatul dumneavoastra pe
pagina aplicatiei.
2.Apasati pe aparat
» Se afiseaza pagina de control si
monitorizare a aragazului. Pe acest
ecran, puteti efectua diferite setari
precum: nivelul temperaturii zonei de
gatit, setarea temporizatorului, blocarea
tastelor si activarea conexiunii dintre
aragaz si hota (conexiunea plita-hota).
3.Dupa finalizarea tuturor setarilor prin
tableté/telefon, deplasati-va langa
aparat pentru a confirma. Simbolurile
o si # lumineaza intermitent pe
ecran. Apasati tasta [ss] si activati
setarile.

Din motive de siguranta, toate
setarile efectuate de pe
tableta/telefon necesita
confirmarea lor de pe aparat

inchiderea aplicatiei HomeWhiz

1.In timp ce tableta/telefonul este
conectat la aparat, tineti apasata
pentru o scurta pericada de timp tasta
% . Simbolul ¥ de pe ecran va
disparea. Conexiunea prin
tabletd/telefon la aparat este intrerupta
imediat.

Eliminarea inregistrarii unui

aparat conectat

1.Apasali tastele Il si simultan.

» Il Simbolurile & vor incepe sa

lumineze intermitent si se emite un

avertisment sonor.

_
0]
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2.Inregistrarea este eliminaté cu succes
LA . . LR
atunci cand simbolurile [ si T nu
mai lumineaza intermitent pe ecran.

Trebuie sa fiti conectat la retea
pentru a efectua operatia de
eliminare.

Declaratie de conformitate

Prin prezenta, Arcelik A.S. Declara ca
acest aparat este in conformitate cu
Directiva 2014/53/UE. O Declaratie
de Conformitate detaliata pentru
Directiva europeana pentru
echipamente Radio poate fi accesata
online support.grundig.com precum
si documentatie suplimentara pe
pagina produsului pentru aparatul
dumneavoastra

Banda: 2,4 Ghz Maxim 100mW

Functia de oprire

Folosind aceasta functie, puteti opri
toate funciiile care se afla in functionare
la aragaz (cu exceptia cronometrului)
pentru o perioada de timp.

Daca cronometrul este setat
pentru orice zona de gatit, acesta
va continua sa functioneze in
timpul functiei de oprire.

oL

2y
ersss
seese

gO 15

1.Apasali tasta I n timp ce aragazul
este pornit.

Toate zonele de gatit care se afla in

functionare vor continua sa functioneze

la nivelul minim.

2.Apasati din nou tasta Il pentru a
pune din nou in functionare toate
plitele oprite pastrand setarile lor
anterioare.



La apasarea pe tasta de oprire,

383

simbolul ## se aprinde pe afisajele

tuturor zonelor de gatit care se
aflau in functionare hainte de
apasarea acestei taste.

Utilizarea plitei de inductie in
siguranta si in mod eficient
Principiul de functionare: Plita cu
inductie incalzeste vasul de gatit in mod
direct datorita principiului sau de
functionare. Astfel, plita are multe
avantaje in comparatie cu alte tipuri de
aragaze. Functioneaza mai eficient si
suprafata plitei este mai rece.
Aragazul dumneavoastra cu inductie
este prevazut cu un sistem de siguranta
superior care asigura functionarea in
maxima siguranta.
Aragazul dumneavoastra poate fi
dotat cu plite de gatit cu diametrul
de 145, 180, 210 si 280 mm, cu
inductie, in functie de model.
Datorita caracteristicilor de
inductie, fiecare zona de gatit
detecteaza automat recipientul
plasat pe ea. Energia se transmite
numai in zona de contact a
recipientului si, prin urmare, este
consumat un nivelul minim de
putere.

Functia asociata gestionarii puterii
electrice

Aparatul dumneavoastra include o
functie de gestionare a puterii. Prin
intermediul acestei functii, puteti
schimba puterea totala cu care poate fi
alimentat aragazul. Exista 9 niveluri
disponibile pentru functia de gestionare
a puterii.

Functia de gestionare a puterii - Niveluri
totale de putere care pot fi setate

P1 1,2 KW
P2 2,4 kKW
P3 3 KW

P4 3,6 kW
P5 4,4 KW
PG 5,4 kW
P7 5,7 kW
P8 6,7 KW
P9 7,4 kKW

Tn timp ce zonele de gétit sunt oprite,

1.Porniti plita apasand tasta @.

2.Fara a va indeparta degetul de pe
tasta, atingeti tasta ® a zonei de gatit
din stanga spate, apoi tasta ® a zonei
de gatit din stanga fata si, la final,
tasta [}. Se va emite un semnal sonor
ori de céte ori o tasta este apasata.

3.Setarea nivelului pentru gestionarea
puterii este afisat pe afisajul zonei de
gatit din stanga spate, iar valoarea
totala a puterii pentru acest nivel este
afisata pe afisajul zonei de gatit din
stanga fata. Eliberati cele 3 taste
atunci cand se afiseaza aceste valori.

4. Apasati tasta 1] pentru a trece de la
un nivel la altul si a seta valoarea totala
a puterii pe care doriti sa o stabiliti.

5.Confirmati setarea apasand tasta ® si
oprind aragazul. Valoarea totala a
puterii selectate va fi activata.
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Nivelurile de temperatura pe care
le puteti atribui fiecarei zone de
gatit pot varia in functie de nivelul
total de putere stabilit. Nivelul de
temperatura al plitei se reduce
automat conform setarii puterii
care urmeaza sa fie aplicata
aragazului. Acesta nu este un
mesaj de eroare.

Sistemul de oprire automata
Controlul aragazului este prevazut cu un
sistem automat de oprire. Daca una sau
mai multe zone de gatit se aflain
functionare, plita se dezactiveaza
automat dupa un anumit timp (vezi
tabelul 1). Daca este setat un
cronometru pentru plita, ecranul
cronometrului se va opri si ea.

Limita de timp pentru oprirea automata
depinde de nivelul de temperatura
selectat. Pentru acest nivel de
temperatura se aplica perioada maxima
de functionare.

Utilizatorul va putea folosi din nou zona
de gatit dupa ce a fost oprita automat,
conform descrierii de mai sus.
Tabelul-1: Perioade pentru oprirea
automata

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 3
8 3
9 2

2

—_ |
— 1O

—
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12 1,5
13 1,5
14 1
15 1
Incélzire rapidd 10 minute
P1 6
P2 6
P3 1,5

Protectie impotriva supraincalzirii
Aragazul dvs. este prevazut cu niste
senzori care asigura protectia impotriva
supraincalzirii. in caz de supraincélzire,
puteti observa urmatoarele:
® Zona de gatit care se afla’in
functionare Tsi poate reduce
intensitatea.
¢ Nivelul selectat se poate reduce. Cu
toate acestea, acest lucru nu va
aparea pe afisaj.
Sistem de protectie impotriva
revarsarii
Aragazul dumneavoastra este prevazut
cu un sistem de protectie impotriva
revarsérii. In cazul revarsarii unui lichid,
din orice motiv, pe panoul de comanda,
sistemul intrerupe automat conexiunea
de alimentare pentru a opri aragazul.
Tn acest moment, simbolul ,E” sau ,F”
apare pe afisaj.
Reglarea precisa a puterii
Aragazul cu inductie raspunde imediat la
comenzile emise, conform principiului
sau de functionare. Setéarile Tn ceea ce
priveste puterea se modifica foarte
repede. Astfel, puteti preveni revarsarea
unui lichid (apa, lapte) care este pe
punctul de sa se revarsa, oprind imediat
aparatul.



Pastrati suprafata panoului tactil
de comanda curata. Se poate
emite un avertisment de eroare de
functionare.

Nu asezati niciun recipient pe
panoul tactil de comanda.

31/RO



[ Informatii generale privind gatitul

Aceasta sectiune descrie indicatiile
privind prepararea si gatirea alimentelor.

Avertismente generale

privind gatirea la plita

e Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu lasati
nesupravegheata plita cand incalzii
uleiul. Uleiul supraincalzit poate
provoca incendii. Nu Tncercati sa
stingeti eventualul incendiu cu apa!l
Daca uleiul s-a aprins, acoperiti-l cu o

patura ignifugd sau cu o cérpa umeda.

Opriti plita daca este posibil si
telefonati la pompieri.

* Tnainte de préjirea alimentelor,
indepartati intotdeauna excesul de
apa si puneti-le incet in uleiul incalzit.
Asigurati-va ca alimentele congelate
sunt dezghetate hainte de a le praji.

Tabel pentru gatire

e Cand incalziti uleiul, asigurati-va ca
oala pe care o folositi este uscata si
tineti capacul deschis.

¢ Pentru recomandari privind gatitul
folosind modul de economisire a
energiei, consultali sectiunea
»Instructiuni privind mediul
inconjurator”.

¢ Daca se vor utiliza nivelurile ,15” sau
»P" in timpul incalzirii laptelui, asigurati-
va ca il incalziti amestecand astfel
incat fundul sa nu se tina. Pentru o
incalzire mai controlata, puteti utiliza
setarea 12 sau 13.

e Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia
in functie de reteta si cantitate. Din
acest motiv, aceste valori sunt indicate
sub forma de intervale.

Topire

Topirea ciocolatei (de exemplu, marca

Dr.Oetker, ciocolatd amaruie 55-60% cacao, 2 20 ...30 2 zona (combinat)
150 g)
Unt (200 g) 8 10... 12 2 zona (combinat)
Fierbere, Incélzire, mentinere la cald
Apa 1 L (Fierbere) P 1..3 2 zona (combinat)
2 zonasi Plité de gatit cu
Apa 3 L (Fierbere) P 6..8 inductie auxiliara
(combinat)
Lapte 1 L (Fierbere) 3..6 2 zona (combinat)
Lapte 1 L (Mentinere la cald) 1 8...10 2 zona (combinat)
g‘lgl I\—/)egetal (Incalzire) (Ulei de floarea Soarelui 13 3.5 2 zona (combinat)
Fierbere
Cartofi in coaja Amestec de camne tocata 2 zonasi P“t.a. d? gatit cu
mare (2 bucéti Mérime mare) 15 17 ... 20 |nduct,|le auxiliara
(combinat)
Somon file 15 12...17 2 zona (combinat)
2 zonasi Plité de gatit cu
Paste (150 g) 15 8...10 inductie auxiliara

(combinat)

Gatire, Soteuri
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Mancare de orez (200 g orez) 7 8..12 2 zona (combinat)

Paella* 10 15... 20 2 zona (combinat)
Budinca lui Noe (Ashure)*

Fierberea fasolei-nautului Fierberea
fasolei-nautului - pentru Budinca lui Noe 15 6...9 2 zona (combinat)
(Ashure)

Fierberea fasolei-nautului gatire - pentru

Budinca lui Noe (Ashure) 5 10...15 2 zona (combinat)
gréu Fierberea fasolei-nautului - pentru .

Budinca lui Noe (Ashure) 15 4.7 2 zona (combina)
g:ﬁuggwe - pentru Budinca lui Noe 6 10 .. 15 2 zona (combinat)
E;?éré?:nggoe (Ashure) - Toate 15 25...30 2 zona (combinat)

Gambe cu legume™*

2 zonasi Plité de gatit cu
Mistuitor*** 15 3..6 inductie auxiliara
(combinat)
2 zonasi Plité de gatit cu
Sote de legume 15 6..8 inductie auxiliara
(combinat)
2 zonasi Plité de gatit cu
Coacere 8 180 ... 210 inductie auxiliara
(combinat)
3 zonasi Plité de gatit cu
Supe (De exemplu supa de linte) 10 35..45 inductie auxiliara
(combinat)

Préjire usoarad

3 zonasi Plité de gatit cu

File de biban de mare 15 3..6 inductie auxiliara
(combinat)
Fripturd de vrabioara de vita (5 cm) 15 6..8 2 zona (combinat)
Ou prajit 7 3..5 3 zona (combinat)
Cartofi pai
Gogosi 13 10... 13 2 zona (combinat)
Snitel 10 5.7 2 zona (combinat)
Nugget 13 4..6 2 zona (combinat)

* Se recomanda o tigaie Wok
** Se recomanda tigaie/oald turnata
*** Se recomanda preincélzirea tigaiei / oalei.
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intretinere si curitare

Informatii generale privind
curatarea

A Avertismente generale

e Asteptati ca aparatul sa se raceascs,
inainte de a-l curata. Suprafetele
fierbinti pot provoca arsuri!

¢ Nu aplicali detergenti direct pe
suprafetele fierbinti. Acest lucru poate
provoca pete permanente.

e Curatali si uscati temeinic aparatul
dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinta si
este prevenita arderea acestora,
atunci cand produsul este utilizat din
nou, mai tarziu. Astfel, veti prelungi
durata de viata a aparatului, iar
problemele care pot aparea frecvent
sunt reduse.

¢ Nu folositi aparate de curatare cu
aburi, pentru curatare.

¢ Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curadtare, produse pentru
indepartarea calcarului sau obiecte
ascutite in timpul curatarii.

¢ Nu este nevoie de un agent special de
curatare pentru curatarea produsului
dupa fiecare utilizare. Curatati aparatul
cu detergent de vase, apa calda si o
carpa moale sau un burete si uscati-|
Cu o carpa uscata din microfibra.

¢ Asigurati-va ca stergeti complet
lichidul ramas dupa curatare si curatati
imediat orice stropi ramasi in urma
prepararii alimentelor.

¢ Nu spalati niciun component al
produsului ih masina de spalat vase.

Pentru plita:

¢ Mizeria acida, cum ar fi laptele, pasta
de rosii si uleiul, pot provoca pete
permanente pe plite si pe
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componentele arzatoarelor / plitei,
curatati orice lichid debordat imediat
dupa racirea plitei, oprindu-I.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

¢ Nu folositi agenti de curatare care
contin acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si ménerelor de inox sau
otel inoxidabil.

e Suprafata de inox sau otel inoxidabil Tsi
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curatati suprafata
inox sau otel inoxidabil cu un
detergent potrivit dupa fiecare folosire.

e Curatali cu o carpa moale cu solutie
de detergent lichid (care nu zgérie)
potrivit pentru suprafetele de otel
inoxidabil, avand grija sa stergeti intr-o
singura directie.

* Indepartati urmele de calcar, ulei,
amidon, lapte si proteine de pe
suprafete de otel inoxidabil sau de
sticla imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Suprafete de sticla

e Atunci cand curatati suprafete de
sticla, nu utilizati instrumente metalice
dure si materiale de curatare abrazive.
Acestea pot deteriora suprafata sticlei.

e Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale din
microfibra, potrivita pentru suprafetele
de sticla si uscati-| apoi cu o carpa
uscata din microfibra.

¢ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati
Cu o carpa uscata din microfibra.
Resturile de detergent ramase pot
deteriora suprafata sticlei, ulterior.

* In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de
s&rma sau instrumente ascutite
similare.



e Puteti iIndeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare
cum ar fi otetul sau sucul de lamaéie.

¢ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe pata cu
un burete si asteptati pana cand
acesta functioneaza corect. Apoi,
curatati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

¢ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vop-

site

e Curatali partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau un burete
si uscati cu o carpa uscata.

¢ Nu utilizati instrumente metalice
ascutite si agenti de curatare abrazivi.
Suprafetele pot suferi deteriorari.

¢ Asigurati-va ca imbinarile
componentelor aparatului nu raman
umede sau cu urme de detergent. Tn
caz contrar, acestea pot fi afectate de
ruginire.

Curatarea plitei

Suprafata de gatit din sticla

Urmati pasii de curatare descrisi pentru

suprafetele de sticla din sectiunea

»Informatii generale privind curatarea”

pentru curaiarea suprafetei de gatit din

sticla. Puteti efectua curatarea in

conformitate cu informatiile de mai jos

pentru cazurile speciale.

¢ Alimentele care contin zahar, precum
crema de caramel, amidonul si siropul,
trebuie curatate imediat, fara a astepta
ca suprafata sa se riceasca. In caz
contrar, suprafata din sticla poate fi
deteriorata ireversibil.

¢ Nu utilizati agenti de curatare pentru
operatiunile de curatare pe care le
efectuati in timp ce plita este fierbinte;
in caz contrar pot aparea pete
permanente.

Curatarea panoului de

comanda

e Atunci cand curatati panourile de
comanda si butoanele, stergeti panoul
si butoanele cu o carpa moale, umeda
si uscati cu o carpa uscata. Nu
indepartati butoanele si garniturile de
dedesubt pentru a curata panoul de
comanda. Panoul de comanda si
butoanele pot fi deteriorate.

e Tn timpul curatarii panourilor de inox cu
butoanele de control, nu utilizati agenti
de curatare pentru inox in jurul
butoanelor. Indicatorii din jurul
butoanelor se pot sterge.

e Curatati panourile de control tactile cu
0 carpa moale umeda si uscali cu o
carpa uscata. Daca produsul
dumneavoastra este prevazut cu o
caracteristica de blocare a tastelor,
setali blocarea tastelor inainte de
curdtarea panoului de control. In caz
contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.
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E] Depanare

Consultati reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul detinator de
licenta sau distribuitorul de la care ati achizitionat produsul, daca nu puteti remedia
problemele, desi ati implementat instructiunile din aceasta sectiune. Nu incercati
niciodata sa reparali singur un aparat defect

Siguranta de retea este defecta sau s-a declansat. >>> Verificali sigurantele de la
tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le sau resetali-le.

e Aparatul nu este conectat la priza (mpamantata). >>> Verificali conexiunea la
priza.

¢ Butoanele/butoanele rotative/tastele de pe panoul de control nu
functioneaza. >>> Daca aparatul este prevazut cu functie de blocare a tastelor,
se poate activa blocarea tastelor. Dezactivati aceasta functie.

¢ Daca afisajul nu se aprinde, atunci cand reporniti plita. >>> Deconectati aparatul
de la intrerupator. Asteptati minim 20 de secunde, apoi reconectati.

¢ Protectia la supraincalzire este activa. >>> [ dsali plita sa se raceasca.

e asul de gatit este necorespunzator. >>> Verificati vasul.

¢ Nu ati asezat vasul pe zona de gatit activa. >>> Verificali daca vasul este
pozitionat pe zona de gatit.

¢ Vasul dumneavoastra nu este compatibil cu gatitul prin inductie. >>> Verificafi
daca vasul dumneavoastra este compatibil cu plita cu inductie.

¢ Vasul de gatit nu este centrat corespunzator, sau suprafata inferioara a vasului nu

este suficient de larga pentru zona de gatit. >>> Alegeli un vas destul de larg si

centrali-l pe zona de gatit, in mod adecvat.

e Vasul de gatit de gatit

impu de preparare pentru zona de gatit selectata se poate termina. >>> Putefi
seta un interval nou de preparare, sau puteti incheia prepararea.

* Protectia la supraincalzire este activa. >>> Lasafi plita sa se raceasca.

¢ Un obiect poate acoperi panoul de control tactil. >>> Indepartati obiectul de pe

panou.

¢ Vasul dumneavoastra nu este compatibil cu gatitul prin inductie. >>> Verificali
daca vasul dumneavoastra este compatibil cu plita cu inductie.

¢ Vasul de gatit nu este centrat corespunzator, sau suprafata inferioara a vasului nu

este suficient de larga pentru zona de gatit. >>> Alegeli un vas destul de larg si

centrati-l pe zona de gatit, in mod adecvat

e Acesta nu este un defect. Ventilatorul de racire va continua sa functioneze pana
cand elementele electronice ale plitei se racesc la o temperatura adecvata.
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Aragazul poate emite anumite sunete Tn timpul gatitului. Aceste sunete se
datoreaza compozitiei recipientului utilizat pentru gatit. Aceste sunete sunt normale,
nu indica o defectiune si fac parte din tehnologia de inductie.

Posibile zgomote si motive

e Zgomotul ventilatorului: Aragazul este prevazut cu un ventilator care se
activeaza automat n functie de temperatura aparatului. Ventilatorul are diferite
niveluri de functionare pe care le activeaza in functie de temperatura.

e Zgomot inferior asemanator cu cel al unui transformator: Acest lucru se
datoreaza tehnologiei de inductie. Pe masura ce caldura este transmisa direct la
baza recipientului folosit pentru gatit, se pot auzi astfel de zgomote in functie de
materialul recipientului. Astfel, diferitele recipiente pot emite diferite sunete.

e Zgomot de fisurare Acest zgomot este cauzat de structura si materialul bazei
recipientului folosit pentru gatit. Se poate auzi un sunet de fisurare daca
recipientul folosit pentru gatit este fabricat din diferite straturi din materiale diferite.

e Suierat: Se poate auzi un suierat atunci cand doua zone de gatit de pe aceeasi
parte a aragazului sunt folosite pentru a gati la diferite niveluri de gatit.

Coduri de eroare/motive si solutii posibile

Opriti aragazul de inductie si lasati-
| s& se raceasca. Rezolvarea erorii
se produce atunci cand
temperatura aragazului scade sub
limite.

E 22 Aragazul cu inductie s-a
E 26 supraincalzit.

Una sau mai multe taste
sunt apasate mai mult de 10 Problema va fi rezolvata atunci

secunde. cand va veti indeparta mana de pe
E 46 Un obiect este lasat pe aragaz.
panoul de comanda sau Problema se rezolva atunci cand
comanda este expusa panoul de comanda va fi curatat.
vaporilor.
Nu se utilizeaza un recipient  Eroarea se rezolva atunci cand se
E 47/F1 adecvat pentru incalzirea utilizeaza un recipient adecvat
prin inductie. pentru incalzirea prin inductie.
Opriti plita de inductie si pomniti-o
E1-E15 Eroare de comunicare pe din nou dupa 30 de secunde.
plita de inductie. Contactati distribuitorul autorizat
daca problema reapare.
. Opriti plita de inductie si pomniti-o
Eroare a senzorului de din nou dupa 30 de secunde
E16-E21 temperaturéa pe plita cu :

Contactati distribuitorul autorizat

inductie. N
' daca problema reapare.
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Opriti plita de inductie si pomniti-o

E 23 Eroare de software pe plita  din nou dupa 30 de secunde.
E24 de inductie. Contactati distribuitorul autorizat
daca problema reapare.
Eroare de functionare a O.pr't' plita d? inductie si porniti-o
E 25 ventilatorului pé plita de din nou dupa 30 de secunde.
. . Contactati distribuitorul autorizat
inductie. N
' daca problema reapare.
Eroare de hardware a placii O.pr't' plita d? inductie si porniti-o
. . din nou dupa 30 de secunde.
E31-E45 electronice pe plita de S )
. . Contactati distribuitorul autorizat
inductie. N
' daca problema reapare.
Echipamentul senzorilor trebuie sa
E 48 Eroare a senzorului pe plita fie compatibil cu conditiile de
E 49 cu inductie pep functionare. Contactati
E 51 " distribuitorul autorizat daca
problema reapare.
Opriti aragazul de inductie si lasati-
| s& se raceasca. Rezolvarea erorii
E50_E57 Eroare la temperatura se produce atunci valoarea de

ridicata pe plita cu inductie.

temperatura a senzorului scade
sub limite. Contactati distribuitorul
autorizat daca problema reapare.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata:  08:30 - 17:00

E-mail: service@arcticro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA E:i.z;l'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2, ARAD ARAD Piata Areneinr6, bl. E , sc. A, parter
Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9¢, sc. B,

3 ARGES PITESTI parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il

BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,s¢ D,
6. | NASAUD BISTRITA parter
7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

BUCURESTI

8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18, Bloc $4 , sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu , nr FN, bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLW CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38 , sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor , nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr. 7,s¢c.D,S8.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
2. | 1AsI IASI ?;rrt srf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu, nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15, bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | SIBIU SiBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12 , sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA Sct)rm 5::;?:{“, nr. 220 , bl. BM2F | parter , spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. 8t. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34, | TULCEA TULCEA g;\lr Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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