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Bem-vindo!

Caro Cliente,

Obrigado por escolher o Grundig produto. Queremos que o seu produto, fabricado com
alta qualidade e tecnologia, para Ihe oferecer a melhor eficiéncia. Portanto, deve ler
cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagéo fornecida antes de utilizar o
produto.

Ter em atengdo toda a informacéo e as adverténcias especificadas no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo e ao seu produto contra os perigos que
podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar também
o respetivo manual. As condi¢des de garantia, métodos de utilizagdo e resolugao de
problemas do seu produto sao fornecidas neste manual do utilizador.

Os simbolos e as respetivas descrigoes no manual do utilizador.

Risco que pode resultar em morte ou lesdes.

@ Informagdes importantes ou dicas Uteis de utilizag&o.

Ler o manual do utilizador.

L[

f Adverténcia de superficie quente.

OBSERVAG Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o meio ambiente.
Ao

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrugoes de seguranga

+ Esta seccao inclui as
instrucdes de seguranga
necessarias para prevenir
risco de lesdes e danos
materiais.

+ Se o produto for transferido
para uma outra pessoa para
uso pessoal ou para fins de
utilizacdo em segunda-mao, o
manual do utilizador, as
etiquetas do produto e outros
documentos e partes
relevantes devem igualmente
ser entregues.

+ A nossa empresa nao sera
considerada responsavel por
danos que possam ocorrer
caso estas instru¢des nao
sejam seguidas.

+ O incumprimento destas
instrugcdes anula qualquer
garantia.

+ Alinstalacao e as reparacdes
devem ser sempre realizadas
pelo fabricantes, por servico
de assisténcia autorizado ou
por uma pessoa especificada
pelo importador.

« Utilizar apenas pecas de
substituicao e acessorios
originais.

+ Nao reparar ou substituir
qualquer componente do
produto exceto se
especificamente mencionado
no manual do utilizador.

+ Nao fazer modificagoes
técnicas no produto.

A1 .1 Uso previsto

+ Este produto é destinado ao
uso doméstico. Nao é
adequado para utilizagao
comercial.

* Nao usar o produto em jardins,
varandas ou outros ambientes
exteriores. Este produto é
destinado ao uso doméstico e
nas cozinhas comunitarias de
lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho.

- ADVERTENCIA: Este produto
deve ser usado apenas para
fins de cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aquecer uma sala.

1.2 Seguranga das
A criangas, das pessoas

vulneraveis e dos
animais de companhia

+ Este produto pode ser utilizado
por criangas com 8 ou mais
anos de idade e por pessoas
subdesenvolvidas em termos
de capacidades fisicas,
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sensoriais ou mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento, desde que
sejam supervisionadas ou
treinadas sobre a utilizagao
segura e os perigos do
produto.

As criangas nao devem brincar
com o produto. A limpeza e a
manutengao do utilizador ndo
devem ser realizadas por
criangas, a menos que haja
alguém que as supervisione.
Este produto nao deve ser
utilizado por pessoas com
capacidade fisica, sensorial ou
mental limitada (incluindo
criangas), a menos que sejam
mantidas sob supervisao ou
recebam as instrugdes
necessarias.

As criangas devem ser
supervisionadas para garantir
que nao brincam com o
produto.

Os produtos elétricos sao
perigosos para criangas e
animais de estimacao.
Criangas e animais de
estimacgao nao devem brincar,
subir ou entrar no produto.
Nao coloque objetos que as
criangas possam alcangar no
produto.

* Vire a pega das panelas e
frigideiras para o lado do
balcao para que as criangas
nao possam agarrar e
queimar.

- ADVERTENCIA: Durante a
utilizacao, as superficies
acessiveis do produto estao
quentes. Mantenha as
criangas afastadas do
produto.

+ Manter os materiais de
embalagem fora do alcance
das criangas. Existe o risco de
ferimentos e asfixia.

+ Antes de descartar produtos
desgastados e indteis:

1. Desligue a ficha de
alimentacgao e retire-a da
tomada.

2. Corte o cabo de alimentagao
e desligue-o com a ficha do
produto.

3. Tome precaugdes para evitar
que as criangas entrem no
produto.

4. Nao permita que as criangas
brinquem com o produto
quando este estiver em
modo inactivo.

A1 .3 Seguranga elétrica

« Ligar o produto a tomada com
ligagcao terra protegida por um
fusivel que coincida com a
classificagao de corrente
indicada na etiqueta do tipo. A
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instalacao da ligacao a terra
deve ser feita por um
eletricista qualificado. Nao
usar o produto sem ligacao a
terra em conformidade com as
regulamentacoes locais/
nacionais.

A ficha ou a ligagao elétrica do
aparelho deve estar em local
de facil acesso. Se isto néo for
possivel, tem de existir um
mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalagao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade com
as regulamentacgdes elétricas
e todos os poélos tém de estar
separados da rede.

Desligar o produto da tomada
ou desligar o fusivel antes de
reparar, manter ou limpar.
Ligar o produto numa tomada
com ligagao terra que esteja
de acordo com os valores de
tensao, corrente e frequéncia
especificados na etiqueta de
classificagao.

(Se o seu produto nao tiver um
cabo elétrico) usar apenas o
cabo de ligagao descrito na
seccgao “Especificagoes
técnicas”.

Nao prender o cabo de
alimentacgao por baixo ou atras
do produto. Nao colocar
objetos pesados em cima do
cabo de alimentacéo. O cabo
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de alimentacédo ndo pode ser

dobrado, esmagado ou entrar
em contacto com qualquer
fonte de calor.

Assegurar que os cabos de
alimentagao ndo estdo presos
enquanto estiver a colocar o
produto no respetivo local
depois de o montar ou limpar.
Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados.

N&o usar um cabo de
extensao, uma extensao
multipla um para utilizar o seu
produto.

Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado para
usar o adaptador aprovado
nos casos em que for
necessario o uso de um
adaptador conversor (para o
tipo de ficha).

Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado se o
comprimento do cabo de
alimentacgao for inadequado.
As fontes de energia portateis
ou fichas multiplas podem
sobreaquecer e incendiar-se.
Manter fichas multiplas e
fontes de energia portateis
afastadas do produto.



+ Se o0 cabo de alimentacao .
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servigo autorizado ou uma
pessoa a ser especificada pela
empresa de importagao de
modo a evitar possiveis
perigos.

Se o seu aparelho tiver um cabo

de alimentacgao e ficha: .

* Nunca colocar a ficha do
produto numa tomada partida,
solta ou fora da tomada.
Assegurar que a ficha esta
totalmente inserida na
tomada. Caso contrario, as
ligacbes podem sobreaquecer
e ocasionar um incéndio.

+ Evitar inserir o dispositivo em
tomadas gordurosas, sujas ou
potencialmente expostas a
agua (como as que estdo junto
a uma bancada onde pode ser
atingida por dgua). Caso
contrario, existe risco de curto-
circuito e eletrocussao.

* Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!

* Retirar a ficha da tomada
usando o corpo da ficha em
vez do cabo da mesma.

A1 .4 Seguranca no

transporte

* Desligar o produto da corrente
elétrica antes de o transportar.
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Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso e
passar com fita cola com
firmeza. Prender firmemente
as partes moveis do produto
para evitar danos.

Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos de transporte.
Contactar o importador ou o
centro de assisténcia
autorizada se estiver
danificado.

Seguranga da
instalagao
Antes de iniciar a instalacao,
desligar a linha elétrica a qual
o produto sera conectado,
desligando o fusivel.
Usar sempre luvas de protegao
durante o transporte e a
instalagao. Caso contrario,
existe o perigo de lesdes
ocasionados por arestas vivas!
Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Nao instalar o mesmo
se o produto estiver
danificado.



« Evitar usar qualquer material
isolante térmico para cobrir o
interior dos méveis que serao
instalados.

A luz direta do sol e fontes de

calor, como aquecedores

elétricos ou a gas, nao devem
estar presentes na zona onde

o produto esta instalado.

+ Manter o espago aberto junto

de todas as condutas de

ventilagdo do produto.

Nao instalar o produto por

baixo de uma janela. Ha4 um

risco que a chama da placa
incendeie as cortinas e os
materiais inflamaveis em volta

da placa. Quando abrir a

janela, os recipientes quentes

de cozinha podem cair.

Nao instalar o produto por

baixo de uma janela. Quando

abrir a janela, os recipientes
quentes de cozinha podem
cair.

+ Caso haja uma tomada atras
do local onde o produto sera
instalado, deve assegurar que
o produto nao entra em
contacto com a tomada nem
com a ficha inserida na
tomada.

* Nao deve haver nenhuma
mangueira de gas, tubo de
agua em plastico e tomada na
parte traseira ou na parede
lateral do local onde o produto

sera instalado. Caso contrario, [33s

podem ficar deformados pelo
efeito do calor quando a placa
esta em funcionamento e pode
criar um risco de seguranca.

A.I .6 Seguranca durante a
utilizacao

+ Assegurar que o aparelho é
desligado apds cada
utilizagao.

+ Se nao usar o produto durante
um longo periodo de tempo,
deve desligar o mesmo ou
desligar a alimentacao da
caixa do fusivel.

+ Nao usar o produto se partir
ou for danificado enquanto
usar o mesmo. Desligar o
produto da eletricidade.
Contactar o importador ou o
centro de assisténcia
autorizada.

- ADVERTENCIA: Se a superficie
estiver rachada, desligar o
produto da alimentagao
elétrica para evitar o risco de
choque elétrico.

- ADVERTENCIA: Se a superficie
de vidro da placa estiver
partida:

Desligar o gas e (se aplicavel)

as placas elétricas de

aquecimento. Desligar o produto
da eletricidade.

Nao tocar na superficie do

aparelho.
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- Nao utilizar o aparelho.

* Nao pisar o aparelho em
circunstancia alguma.

Nunca usar o produto quando
a sua avaliagao ou
coordenacgao estiver afetada
devido ao consumo de alcool
e/ou drogas.

Os objetos inflamaveis nao
devem ser mantidos dentro e
em volta da zona de cozedura.
Caso contrario, pode originar
um incéndio.

Este produto nao é adequado
para usar com controlo remoto
ou com um reldgio externo.

1.7 Adverténcias da
temperatura

- ADVERTENCIA: Quando o
produto estiver em uso, o
produto e as respetivas partes
acessiveis ficardo quentes.
Deve ser tido cuidado para
evitar tocar o produto e os
elementos de aquecimento.
Criangas com menos de 8
anos de idade devem ser
mantidas afastadas do
produto, exceto se
constantemente
supervisionadas.

Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que os

superficies irdo ficar quentes
enguanto o mesmo estiver em
funcionamento.

« ADVERTENCIA: Perigo de
incéndio: Nao armazenar os
artigos sobre as superficies de
cozedura.

Seguranga na

A1 .8
cozedura

« ADVERTENCIA: O processo de
cozedura tem de ser
respeitado. Os processos de
cozedura de curto prazo
devem ser constantemente
respeitados.

- ADVERTENCIA: Na cozedura
com Oleo sélido ou liquido, é
perigoso deixar a placa sem
vigilancia, o que pode provocar
um incéndio. NUNCA tentar
extinguir o fogo com agua;
desligar o produto da corrente
elétrica e depois cobrir as
chamas com uma tampa ou
uma cobertura de incéndio
(etc.).

* Ter cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
alimentos. O alcool evapora
em altas temperaturas e pode
causar incéndio, pois pode
pegar fogo ao entrar em
contato com superficies
quentes.
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Al.g Indugao

+ As zonas de aquecimento
elétricas do seu forno estao
equipadas com tecnologia
avancgada de “inducao”. Nas
zonas da placa de indugao,
que poupam energia e tempo,
devem ser usados os
recipientes de cozinha
adequados para cozedura a
inducao, caso contrario a zena
da placa nao ira funcionar.
Para informagao detalhada,
consultar a secgao “Selegao
de recipiente”.

Como a placa de indugéao gera
um campo magnético, isso
pode causar efeitos
prejudiciais para as pessoas
que usam dispositivos
médicos, tais como
pacemakers ou bombas de
insulina.

Fechar a placa de
aquecimento a partir do
respetivo painel de controlo
depois de utilizar, ndo
depender do sensor do
recipiente.
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* Objetos metalicos, como

facas, garfos, colheres e
tampas nao devem ser
colocados sobre a superficie

da placa pois ficardo quentes.

Nao guardar os objetos
metalicos em gavetas por
baixo da placa. Durante um
uso intensivo e longo, os
materiais podem
sobreaquecer.

Nao colocar produtos
eletronicos tal como
telemoveis, tablets,
computadores sobre a placa
de indugéao. O seu aparelho
pode ficar danificado.

1.10 Seguranga da
manutengao e
limpeza

+ Deixar que o produto arrefeca

antes de iniciar a limpeza do
mesmo. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

* Nunca lavar o produto

pulverizando-o ou deitando
agua sobre o mesmo! Existe
risco de choque elétrico!

+ Nao usar equipamentos de

limpeza a vapor para limpar o
produto dado isso poder
originar um choque elétrico.



2 Instrugoes ambientais

2.1 Diretiva de residuos

2.1.1 Em conformidade com a Diretiva
REEE e Eliminagao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a
Diretiva UE REEE (2012/19/UE). Este
produto possui um simbolo de
classificagao para residuos de
equipamento elétrico e eletronico (REEE).

Este produto foi produzido com
pecas de elevada qualidade e
materiais que podem ser
reutilizados e sdo adequados
para reciclagem. Portanto, ndo
N o produto usado com
o lixo doméstico normal e com outros
residuos no final da vida util. Colocar o
mesmo num ponto de recolha para a
reciclagem de equipamentos elétricos e
eletrénicos. Pode perguntar a sua
administracéo local sobre estes pontos de
recolha. A eliminagdo do aparelho ajuda
adequadamente a evitar possiveis
consequéncias negativas para o meio
ambiente e para a saide humana.

Conformidade com a Diretiva RoHS:

O produto que comprou cumpre com a
Diretiva RSP UE (2011/65/UE). Ndo contém
materiais nocivos e proibidos
especificados na Diretiva.

2.2 Informagao da embalagem

Os materiais de embalagem do produto
sdo fabricados com materiais reciclaveis
de acordo com os nossos Regulamentos
Ambientais Nacionais. Nao eliminar os
residuos de embalagens com o lixo
doméstico ou com outros residuos,
eliminar os mesmos nos pontos de recolha
de embalagens especificadas pelas
autoridades locais.

2.3 Recomendacoes de eficiéncia
energética

De acordo com a informagdo EU 66/2014
sobre eficiéncia energética podem ser
encontradas no recibo do produto
fornecido com o mesmo.

As sugestdes seguintes irdo ajuda-lo a usar

o seu produto de uma forma ecoldgica e

com eficiéncia energética.

+ Descongelar alimentos congelados antes
de os cozinhar.

+ Usar recipientes com o tamanho e a
tampa adequados para a zona da placa.
Escolher sempre o recipiente do
tamanho correto para as suas refeigdes.
E necesséria mais energia para
recipientes de tamanho incorreto.

+ Manter as zonas de cozedura da placa e
as bases dos recipiente devidamente
limpas. A sujidade reduz a transferéncia
de calor entre a zona de cozedura e a
base do recipiente.
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3 O seu produto

3.1 Apresentacao do produto

P o

6
d)
v
4

| N E—
v
3
1 Superficie de cozedura de vidro 2 Compartimento inferior
3 Zona de cozinhar de inducédo 4 Zona de cozinhar de indugao
5 Zona de cozinhar de indugéo 6 Zona de cozinhar de indugéo
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3.2 Especificagoes técnicas

Especificagdes gerais

As dimensdes exteriores do produto (altura/largura/

profundidade) (mm) 48,2 * /590 /520

Dimensdes da instalagéo da placa (largura/ 560 (+2) /490 (+2)

profundidade)(mm)

Tensdo/Frequéncia 1N~220-240 V /2N~380-415V; 50/60 Hz
Tipo do cabo e secgéo usada/adequada para usar no min. HOSV2V2-F 5 x 2,5 mm2

produto

Consumo total de energia (kW) max. 7,4 kW

Zonas de cozedura

Frontal esquerda Zona de cozinhar de indugdo

Dimensé&o 180 mm

Poténcia 2200 W / Acelerador de ventilagdo 3100 W
Frontal direita Zona de cozinhar de indugdo

Dimenséo 145 mm

Poténcia 1500 W / Acelerador de ventilagdo 2200 W
Traseira esquerda Zona de cozinhar de indugdo

Dimenséo 180 mm

Poténcia 2200 W / Acelerador de ventilagdo 3100 W
Traseira esquerda Zona de cozinhar de indugdo

Dimensé&o 210 mm

Poténcia 2400 W / Acelerador de ventilagdo 3700 W

|* A altura da placa indicada na tabela técnica é a altura da base do produto.

As especificagdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para melhorar a
qualidade do produto.

As imagens neste manual sdo esquematicas e podem nao coincidir exactamente
com o seu produto

acompanha o mesmo sdo obtidos em condig¢des laboratoriais em conformidade
com as normas relevantes. Dependendo das condi¢gdes operacionais e ambientais
do produto, estes valores podem variar.

@ Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentagao que
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4 Primeira utilizagao

Antes de comegar a utilizar o seu produto, OBSERVAGAO: Alguns detergentes ou

é recomendado fazer o seguinte que esta solugdes de limpeza podem provocar
indicado nas secgdes seguintes danos na superficie. Ndo usar detergentes
respetivamente. abrasivos, pés de limpeza, cremes de

4.1 Limpeza inicial

limpeza ou objetos afiados durante a

limpeza.
1. Remover todos os materiais de OBSERVAGAO: Durante a primeira
embalagem. utilizagao, pode surgir um odor e fumo

2. Limpar as superficies do produto com
um pano ou esponja humedecidos e
secar com um pano.

5 Como utilizar a placa

durante varias horas. Isto é normal e s6
necessita de uma boa ventilagédo para o
remover. Evitar inalar diretamente o fumo e
os odores que se formam.

5.1 Informagao geral acerca da
utilizagao da placa

A Adverténcias gerais .

+ Nao deixe nenhum objeto cair sobre o
fogdo. Mesmo pequenos objetos, como
saleiros, podem danificar o fogéao. Nao
use placas rachadas. A agua pode vazar
por essas rachaduras e causar um curto-
circuito. Se a superficie estiver
danificada de alguma forma (por
exemplo, rachaduras visiveis), desligue o
fusivel primeiro e, em seguida, chame o
servico autorizado para desconectar o
produto para reduzir o risco de choque
elétrico.

« Nao usar panelas/recipientes
desequilibradas e facilmente inclinaveis
sobre a placa.

+ Nao aquecer as panelas/recipientes e
panelas vazias. As panelas e o aparelho
podem ficar danificados.

+ Desligar sempre os queimadores da

sobre a superficie de cozedura. Limpar
esse material na superficie
imediatamente.

Mudancas repentinas de temperatura na
superficie de cozimento de vidro podem
causar danos, tome cuidado para ndo
derramar liquidos frios durante o
cozimento.

Colocar uma quantidade suficiente de
alimentos em panelas e recipientes.
Assim, pode evitar que a comida escorra
das panelas/recipientes e ndo precisara
de limpar desnecessariamente.

Nao colocar as tampas dos recipientes e
das panelas sobre os queimadores/
zonas.

Colocar as panelas centrando-as sobre
os queimadores/zonas. Se quiser
colocar uma panela num queimador/
zona diferente, ndo a empurre para o
queimador pretendido; em vez disso,
levantar primeiro e depois colocar sobre
o outro queimador.

placa apds cada utilizagao. Principio de funcionamento da placa de

« Deve danificar o aparelho se utilizar as indugéo
placas sem qualquer panela ou panelas/ A placa de indug&o € como um circuito
recipientes. Desligar sempre as placas aberto. O circuito é concluido quando uma
apds cada utilizag3o. panela / frigideira adequada para

+ Apos cada utilizagéo, a superficie de cozimento por indugéo é colocada nele e
cozedura estara quente, por isso ndo um sistema eletroénico abaixo da superficie
coloque os tachos / panelas de plastico do vidro gera um campo magnético. A base

de metal das panelas / frigideiras é
aquecida retirando energia desse campo
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magnético. Portanto, o calor ndo é gerado

na superficie da placa, mas diretamente

nas panelas/recipientes por cima dela. A

superficie do vidro é aquecida com o calor

das panelas/recipientes.

Vantagens de cozinhar com indugao

As placas de indugdo oferecem algumas

vantagens, pois o calor é transferido

diretamente para as panelas/recipientes.

+ Alimentos que transbordem durante a
cozedura ndo queimam rapidamente
porque a superficie de cozedura de vidro
ndo é aquecida diretamente. E limpa
mais facilmente.

+ Cozinhar deve ser mais rapido, pois o
calor é gerado diretamente sobre as
panelas/recipientes. Portanto,
economiza tempo e energia em relacéo a
outros tipos de placa.

« Como o calor é aplicado diretamente nas
panelas/recipientes, ndo ha perda de
calor e proporciona uma cozedura mais
eficiente.

+ O facto de a transferéncia de calor parar
e a superficie de cozedura néo ser
aquecida diretamente ao retirar as
panelas/recipientes da superficie de
cozedura proporciona uma utilizagéo
mais segura contra possiveis acidentes
enquanto cozinhar.

Para um funcionamento seguro:

+ N&o selecionar niveis elevados de
aquecimento quando se usa panelas/
recipientes revestidos anti-aderentes
com pequena quantidade de 6leo ou
usados sem dleo (tipo teflon).

+ N&o usar a superficie de cozedura de
vidro como superficie onde pode colocar
algo sobre ela ou como uma superficie
de corte.

+ Nao colocar objetos de metal, tais como
talheres ou tampas de panelas, sobre a
placa, pois podem ficar quentes.

* Nunca usar papel de aluminio para
cozinhar. Nunca colocar alimentos
embrulhados em papel aluminio na zona
de indugao.

+ Manter objetos magnéticos, tais como
cartdes de crédito ou gravagoes,
afastados do fogdo enquanto estiver a
funcionar.

+ Se houver um forno debaixo da placa e
este estiver a funcionar, os sensores da
placa podem reduzir o nivel de cozedura
ou desligar a placa.

+ A sua placa tem um sistema de
desligamento automatico. Nas secgdes a
seguir sdo fornecidas informagoes
detalhadas sobre este sistema. No
entanto, se usar panelas de base fina
para cozinhar, estas panelas devem
aquecer muito rapidamente e o fundo da
panela pode derreter e danificar a
superficie de cozedura e o aparelho
antes que o sistema de desligamento
automatico seja ativado.

Panelas/recipientes para cozinhar

Deve usar panelas/recipientes

ferromagnéticos de qualidade que tenham

uma etiqueta ou aviso de que sdo
compativeis para cozinhar por indugao
apenas com a sua placa de indugao.

Geralmente, quanto maior o teor de ferro,

melhor sera o desempenho das panelas/

recipientes. O didmetro da base das

panelas / frigideiras deve coincidir com a

zona de indugdo. As dimensdes sugeridas

estao listadas abaixo.

Panelas/recipientes adequadas:

+ Panelas/recipientes de ferro fundido

+ Panelas/recipientes de ago esmaltado

+ Panelas/recipientes de aco e aco
inoxidavel (com etiqueta ou aviso a
indicar que sdo compativeis com
indugéo)

Panelas/recipientes nao adequadas:

+ Panelas/recipientes de aluminio

+ Panelas/recipientes de cobre

+ Panelas/recipientes de latdo

+ Panelas/recipientes de vidro

+ Ceramica

+ Ceramica e porcelana

Recomendacoes:
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+ Usar apenas panelas/recipientes para inducd@o. Em alguns casos, pode
cozinhar de fundo plano. Nao usar aparecer um aviso de panelas/
panelas/recipientes com bases convexas recipientes com defeito.
ou concavas.

v X

+ Use apenas panelas/recipientes com A distribuicao igual dos recipientes
bases grossas e tratadas. Se usar @ de cozinha nos queimadores
panelas de base fina, estas panelas direito, esquerdo e central para a
devem aquecer muito rapidamente e o selegdo dos queimadores afeta
fundo da panela pode derreter e danificar positivamente o desempenho de
a superficie de cozedura e o aparelho cozedura enquanto estiver a
antes que o sistema de desligamento cozinhar varias refeicdes nas
automatico seja ativado. Rebordos placas de indugéo.

afiados podem causar riscos na

superficie.
v X

+ As bases de algumas panelas/

recipientes tém um campo
ferromagnético menor do que o seu
diametro verdadeiro. Apenas esta area é
ndo é distribuida uniformemente e o

aquecida pela placa. Portanto, o calor —
desempenho da cozedura é diminuido.
Além disso, tais panelas/recipientes

podem ndo ser detetados por grandes
placas de indugao. Assim, a placa de
cozedura deve ser selecionada de acordo
com o tamanho do campo

ferromagnético.

+ Algumas panelas/recipientes tém uma

base que contém materiais nédo- Teste de panelas/recipientes para cozinhar
ferromagnéticos tais como o aluminio. Teste se o seu recipiente é compativel para
Estes tipos de panelas/recipientes cozinhar com placa de indug&o usando os
podem ndo aquecer adequadamente ou métodos abaixo.

podem nem ser detetados pela placa de
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1. E compativel se a base do seu
recipiente contém um ima.

2. E compativel se /Y /Il nio piscar
quando coloca o recipiente na placa de
inducdo e liga a placa.

Tamanhos de panelas/recipientes recomendados

Diametro da zona de cozedura - mm

Diametro do recipiente - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - méx. 180
210 min. 140 - méx. 210
240 min. 140 - méx. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
2x (92,7 x 200) min. 100 - méx. 180

Zona de cozedura com superficie grande (flexivel)

largura 230 - comprimento 390

A detecdo de panelas/recipientes pelas
placas de indugdo depende do didmetro e
do material do ferromagnético no fundo
das panelas/recipientes. Para assegurar a
detegdo das panelas/recipientes e
conseguir uma cozedura eficiente, as
panelas/recipientes devem ser
selecionados de acordo com o tamanho da
sua placa. Os tamanhos de panelas/
recipientes recomendados para os
tamanhos da placa sao fornecidos acima.
0 comportamento de fervura pode variar
dependendo dos tipos de panela, tamanho
da panela e tamanho da zona de cozinhar.
Para um comportamento de ebulicdo mais
homogéneo, uma zona de cozinhar um
passo maior pode ser usada. Usar uma
zona de cozinhar maior ndo causa
desperdicio de energia nas placas de
indugéo, porque o calor s6 é gerado na
area da panela relevante.

Detecao automatica das panelas/
recipientes

Quando colocar panelas/recipientes
compativeis com a indugdo na placa, a
placa deteta automaticamente em que
placa as panelas/recipientes estdo
colocadas e fornece instrugdes no painel
de controlo.

Zona de cozedura com superficie grande
(flexivel)

A sua placa esta equipada com placas de
cozedura com superficies grandes
(superficies flexiveis). Pode utilizar esta
superficie de cozedura como placas
individuais independentes umas das outras
para as suas panelas/recipientes menores.
Pode ativar a fungdo de combinagéo para
estas zonas de cozedura e transforma-las
numa unica superficie de cozedura para
operagdes de cozedura com as suas
panelas grandes.
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Como duas zonas de cozedura independentes

Como uma zona de cozedura individual

,———— |As zonas de cozedura com superficie
grande tém duas zonas de cozedura,
frontal e traseira. Pode usar estas
zonas como duas zonas de cozedura
independentes para diferentes niveis
' ~ |de temperatura com duas panelas/

| recipientes para cozinhar diferentes.
Colocar as panelas/recipientes para

- |cozinhar centrando as zonas de
cozedura separadas.

v

Para cozinhar em panelas/
recipientes para cozinhar grandes,
colocé-las de forma a cobrir o
centro de ambas as zonas de
cozedura e que fique no centro da
zona de cozedura.

! :
x “ Se quiser cozinhar com duas
( | ) panelas/recipientes diferentes com
| . - o mesmo nivel de temperatura,
| Para cozinhar com uma Unica panela/ ' ‘ ode combinar a zonapde cozedura
l frigideira, coloque-a no centro da zona ( D [P o .
de cozedura frontal ou traseira. Se com superficie grande (flexivel) e
L § cozinhar com duas panelas
colocar a panela/frigideira no centro . . - B pan /
- ) - = . recipientes diferentes a mesma
da zona de cozedura, o fogdo podera
N30 funcionar corretamente temperatura. Colocar as panelas/
| T - | ’ recipientes de modo que os centros
! das zonas fiqguem novamente
! centrados.
~——
5.2 Painel de controlo
] 9
—i - +
| dbds - ©
E&__i__i--i A1) E| 0 _3__Saa2%
IH a o =z EI
o 3 _faa2?l an O % 8 __3 _S5aad

Aluz aindicar que a tecla correspondente esta
a funcionar

Tecla ligar/desligar
Tecla de bloqueio de teclas

[. Tecla combinagdo da zona de cozedura de
®’ superficie grande *

A

I]I] Tecla parar

Tecla de aquecimento rapido/Defini¢ao de alta
poténcia (Intensificador)

Tecla temporizador

Tecla aumentar temporizador

Tecla diminuir temporizador

Tecla de ligagdo placa-exaustor *

%

Tecla de fungdo "Noburnt" *
Tecla da fungdo de cozedura automatica com
pouca gordura (Ready 2 Cook) *

Tecla de cozedura automética *

Tecla de fungdo “Mover” *

*

Variam dependendo do modelo do produto.
Pode ndo estar disponiveis no seu produto.

00 36 mme ﬁ%
3

v v

1 2
llustragdo 1: Visor da zona de cozedura

1 Indicador da temperatura da placa
correspondente

2 Definir zona para nivel de temperatura
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3 Tecla de aquecimento répido/Definigao de alta
poténcia (Intensificador)

6 5

f

OoE! -

SlulaE ?
1 2 3

llustragcdo 2: Visor do temporizador

:

Indicador do temporizador
Tecla diminuir temporizador
Tecla temporizador

Tecla aumentar temporizador
Simbolo do temporizador

oA W N =

LED de atividade do temporizador da zona de
cozedura correspondente

Adverténcias gerais para o painel de
controlo

Indicador de calor residual

Existe um indicador de calor residual para
cada zona da painel de controlo. Este
indicador indica que a zona continua
quente quando esta desligada. Nao tocar
na(s) respetiva(s) zona(s) até o indicador
de calor residual desaparecer.

H: Temperatura elevada

h: Temperatura baixa

T

Quando ha uma falha de
@ alimentacao, o indicador de calor

residual ndo acende e ndo avisa o

utilizador sobre as zonas quentes.

Este aparelho é controlado através
de um painel tatil de controlo. Cada
operagao que for realizada no

confirmada com um sinal audivel.

Deve manter o painel de controlo
limpo e seco. Uma superficie
molhada e suja pode provocar
problemas no funcionamento das
funcoes.

painel tatil de controlo é

Se nao for realizada qualquer

@ operagao dentro de 20 segundos, a
placa volta automaticamente ao
modo em espera.

Quando é tocada demoradamente
qualquer tecla (Exceto tecla (3} ) no

visor aparece "FF".

A luz — nas teclas que estdo a
operar ativamente ou que foram

selecionadas ird acender.

Ligar as zonas da placa (secgao de
cozedura) e definir o nivel da temperatura.

1. Ligar a placa tocando a tecla (D .

= 0 simbolo “0” aparece no visor da
zona da placa.

2. Definir o nivel de temperatura entre “0” e
“9” tocando ou deslizando o dedo sobre
a zona de definicdo seja qual for a zona
que pretende operar.

= A medida que o nivel da temperatura é
aumentado como 1,2,3... 9 nalguns
modelos, pode ser aumentado como
1,1.,2,2. ... 9. Em alguns outros
modelos. Isto varia de acordo com
modelo do produto.

Desligar as zonas cozedura:

Uma zona selecionada pode ser desligada

de 2 maneiras diferentes:

1. Definindo a temperatura como “0”:
Pode desligar a zona da placa
baixando a definicdo da temperatura
para “0".

2. Usando a fungao de desligamento do
temporizador para a zona da placa
pretendida: Quando o tempo chega ao
fim, o temporizador desliga a zona da
placa ligada relacionada com o
mesmo. Todos os visores exibem “0”
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ou “00”. O simbolo (S no visor da placa
desaparece. A definicdo do
temporizador para a zona da placa é
explicada os capitulos seguintes.

Combinar a zona da placa com superficie
larga (flexi)
1. Ligar a placa tocando a tecla (D .

2. Tocaratecla [3] .

= 0O simbolo 0 aparece no visor das
zonas do lado esquerdo e a — luz
da tecla [g] acende.

I
Ido__ 3

A.

3. Definir o nivel da temperatura de “0” a
“9" tocando na zona de definigdo ou
deslizando o dedo sobre essa zona.

= O nivel da temperatura é aumentado
como 1,2,3... 9 nalguns modelos,
enquanto é aumentado como 1,1.,
2,2....9 em alguns modelos. Isto varia
dependendo do modelo do aparelho. A
placa comega a funcionar. Se for
selecionada outra zona ou se aguardar
10 segundos sem que haja qualquer
operacio, a luz — da tecla [g] ird
apagar-se.

As zonas da placa com a superficie
@ larga no lado esquerdo sé@o
descritas como um exemplo. Se as
zonas da placa no lado direito
tiverem superficies largas no seu
aparelho, o mesmo é aplicavel as
zonas da placa no lado direito.

Combinar a zona da placa com superficie
larga enquanto uma ou ambas as zonas da
placa no lado esquerdo estao em
funcionamento

v Enquanto uma ou as duas zonas da
placa no lado esquerdo estiverem a
funcionar separadamente, pode
combinar as duas zonas da placa
ativando a zona da placa com a

superficie larga. Deste modo, pode
operar uma superficie da zona da
placa mais ampla com os mesmos
valores.

1. Enquanto uma ou as duas zonas da
placa no lado esquerdo estiverem a

funcionar, tocar a tecla [g] .

= O valor do nivel baixo da zona da
placa aparece nos dois visores da
zona da placa e aluz —da tecla
(3] esta acesa.

= As placas combinadas
recomecam a funcionar com a
temperatura da zona da placa que
tenha um grau mais baixo e, se
aplicével, com o valor de defini¢cdo
do temporizador. Os valores da
temperatura e do temporizador da
zona da placa que tenha um valor
de temperatura superior antes de
se combinarem serdo anulados.

2. Para alterar mais tarde o valor da
temperatura, definir o nivel da
temperatura que pretende alterar a
partir da zona de definigdes.

Desligar as zonas da placa com superficie

larga

Pode separar as superficies e definir as

mesmas para o nivel zero tocando na tecla

(o] .

Definigao de alta poténcia

(INTENSIFICADOR)

Pode usar a defini¢cdo de alta poténcia para

0 quente na poténcia maxima.No entanto,

evite cozinhar nesta posi¢é@o durante muito

tempo. A definigdo de alta poténcia pode
ndo estar disponivel em cada um das
zonas. Quando o tempo de definicdo de
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alta poténcia (Consultar a tabela de
tempos de desligamento automatico) tiver
terminado, a zona ira desligar-se.

Selecionar diretamente a definigao de alta
poténcia (INTENSIFICADOR):

1. Ligar a placa tocando a tecla .

2. Tocar a tecla *f} da zona da placa
pretendida.

= A zona da placa selecionada opera
com a poténcia maxima e piscam 3
luzes respetivamente no visor da zona
da placa.

= Quando o tempo de definigdo de alta
poténcia (Consultar a tabela de
tempos de desligamento automatico)
tiver terminado, a zona continua a
operar no valor de temperatura mais
elevado.

Selecionar a defini¢ao de alta poténcia
(INTENSIFICADOR) enquanto a zona da
placa estiver ativa:

1. Tocar a tecla #§ quando a placa estiver
ligada e a zona respetiva da placa

estiver a funcionar num nivel especifico.

2. Azona da placa selecionada opera com
a poténcia maxima e picam 3 luzes
respetivamente no visor da zona da

placa. Quando o periodo de definigdo de

alta poténcia tiver terminado, a zona da
placa continuara a funcionar no nivel de
temperatura mais elevado.

Desligar a defini¢ao de alta poténcia
(INTENSIFICADOR) antes de a mesma
terminar:

Pode desligar a definicdo de alta poténcia
em qualquer momento ao tocar a tecla 2§ .
A zona da placa continua a funcionar num
valor da temperatura mais elevada. Para a
desligar, tocar a zona de definicdo da zona
da placa ativa ou deslizar o seu dedo sobre
a zona para a definir para “0”.

Bloqueio de teclado
Pode ativar bloqueio da tecla para evitar
alteragOes acidentais nas fungdes da placa
quando a mesma estiver ligada ou

desligada.

Ativar o bloqueio de tecla

1. Tocar atecla (3] para ativar o bloqueio
da tecla.

= Depois da contagem decrescente 2-1
no visor, a luz— da tecla (3 ird
acender e todas as zonas da placa
ficardo bloqueadas.

Quando o bloqueio da tecla esta

@ ativado, apenas opera a tecla (D .
Quando tocar em qualquer outra
tecla, a luz — da tecla [§ fica
intermitente para indicar que o
bloqueio da tecla esta ativado.
Se desligar a placa enquanto as
teclas estdo bloqueadas, o
bloqueio de teclas devera ser
desativado para ligar novamente a
zona da placa.

Desativar o bloqueio de tecla

1. Tocaratecla (3 .

= Depois da exibigdo da contagem
decrescente 2-1, a luz — da tecla

(@ desliga-se e o bloqueio de
teclas é desativado.
Funcao temporizador
Esta fungdo facilita-lhe a cozedura. Ndo
tem de pausar continuamente o fogdo
durante o processo de cozedura. O fogao
ira desligar-se automaticamente apds o
tempo que selecionou.

Ativar o temporizador

<

1. Ligar a placa tocando a tecla (D .
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2. Definir o nivel de temperatura
pretendido entre tocando a zona de
definigdo ou deslizando o dedo sobre a
zona de defini¢do seja qual for a zona
que pretende operar.

3. Ativar o temporizador tocando na tecla
o.

= “00” acende e o visor do

temporizador e o simbolo (5
comegam a piscar.

4. H&a 4 LED de atividade a volta de "00"
visiveis no visor do temporizador. O LED
da zona da placa ativa fica intermitente
e pode definir o temporizador para esta
zona.

5. Se pretender definir o temporizador
para uma zona ativa diferente da placa,
selecionar o lado relevante da zona da
placa tocando a tecla €O até o LED em
volta do visor do relégio desse lado da
zona da placa acenda.

6. Definir o tempo pretendido tocando as
teclas 4/— . Pode continuar mais
rapidamente tocando demoradamente a
tecla4ou—.

= 0 simbolo {9 fica a piscar durante um
determinado periodo de tempo no
visor da zona da placa e depois acende
continuamente. O simbolo {9 comega
a acender continuamente, indicando
que a fungéo estd ativada.

Quando o temporizador esta ativo,
@ o LED da zona com a definigao de
menos tempo fica intermitente. Se

houver uma definicdo de tempo
nas outras zonas, os LED destas

zonas manter-se-a0 acesos.

0 temporizador pode apenas ser
usado para as zonas definidas que

est&o a ser operadas.

Repetir que os passos acima para
as outras zonas cujos

temporizadores pretende definir.

0 temporizador ndo pode ser
definido selecionando a zona da

placa e o valor da temperatura da

zona da placa.

Desligar temporizadores

Quando o tempo definido é atingido, a
placa desliga-se automaticamente e emite
um aviso sonoro.

Tocar qualquer tecla para desligar o som
de alerta.

Desligar previamente os temporizadores
Se o temporizador for previamente
desligado, a placa continuara a funcionar
em temperatura definida até ser desligada.
Desligar o temporizador diminuindo o
valor para “00”:

1. Selecionar o temporizador da zona da
placa relevante tocando na tecla 0.

2. Tocar a tecla — para diminuir o valor
até “00” no visor temporizador. Pode
também avancar rapidamente tocando
na tecla — durante um tempo
demorado.

Depois de o simbolo €9 ficar intermitente
durante um determinado periodo de tempo
no visor da zona da placa e depois apaga-
se totalmente e o temporizador é
cancelado.

Funcao parar

v’ Ao usar esta funcgéo é possivel reduzir
os niveis de temperatura de todas as
fungdes em funcionamento na zona da
placa (exceto o temporizador) que
funcionam durante um determinado
periodo de tempo.

Se for definido um temporizador
@ para qualquer zona da placa, o

temporizador continua a operar

durante a operagao de parar.

1. Enquanto a sua placa estiver em
funcionamento, tocar a tecla [ .

PT/22



= Todas as zonas em
funcionamento continuam a
operar aum nivel 1 de
temperatura.
Para reiniciar todas as zonas da placa que
foram paradas com as definigdes
anteriores, tocar novamente a tecla ([ .
Definigoes
Usando esta fungdo, pode fazer a gestao
da poténcia, o tempo para o sinal audivel
de fim de cozedura e as definigdes de
ligacdo placa-exaustor.
cFl: Defini¢do de gest&o da poténcia
cF: Tempo de sinal audivel de fim de
cozedura
cF3: Definicdo da ligagéo da placa-
exaustor
1- Definigao de gestao da poténcia ([

v' Com esta fungdo, pode ajustar a
poténcia total da placa conforme
pretender.

1. Ligar a placatocando atecla(D e

desligar a mesma tocando a tecla (D
novamente.

2. Depois de desligar o aparelho, tocar as

teclas (9/10/€9/10 na sequéncia
dentro de 10 segundos.

= F|Aparece no visor do
temporizador, e “9” na zona
traseira da placa da zona
esquerda.

3. Ajustar o nivel de poténcia (consultar
Tabela - Nivel de gestdo da poténcia)
entre “1” e “9” tocando na zona de
regulacd@o da zona esquerda traseira ou
deslizar o dedo sobre a zona.

4. Confirmar a definicdo de gestao de
poténcia tocando a tecla .

A placa desligar-se-a e comegard a

funcionar com a definigdo de poténcia total

no nivel selecionado.

“Gestao de poténcia” inclui 9 niveis

diferentes de poténcia (consultar a tabela -

Nivel de gestdo da poténcia).

Tabela - Nivel de gestédo da poténcia

Nivel de gestédo da
poténcia

1 12
24
3
36
44
54
57
6.7
74

Poténcia total (kW)

O 00 N o o~ WN

Para produtos com um consumo

@ total de eletricidade de um max. 3.6
kW (consultar a tabela de
especificagdes técnicas do

manual), o valor de poténcia total
para o nivel de gestao de poténcia

56,7,8,9é3.6kW.

2- Definigao do tempo do sinal audivel de
fim de cozedura (-[2)

v Usando esta funcéo, pode ajustar a
definicdo de tempo do aviso de fim de
cozedura da placa conforme pretender.

1. Ligar a placatocando atecla(D e

desligar a mesma tocando a tecla (D
novamente.

2. Depois de desligar o aparelho, tocar as

teclas €9/ 10/€5/ 1l na sequéncia
dentro de 10 segundos.

= A primeira definicdo | aparece
no visor do temporizador.

3. Tocar atecla [l uma vez para definir o
tempo de aviso sonoro de fim de
cozedura.

= cFZ Aparece no visor do
temporizador, e exibe “2" no visor
no visor da zona da placa
esquerda traseira.

4. Ajustar a definicdo do tempo de aviso
(consultar Tabela - tempo de aviso
sonoro de fim de cozedura) entre “0”" e
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“3” tocando na zona de definigao da
zona da placa esquerda traseira ou
deslizando o dedo sobre a zona.

Confirmar a definicdo do tempo de
aviso sonoro de fim de cozedura

tocando atecla (D).

= A placa desliga-se e a sua placa
comega a funcionar com a
definicdo do tempo de aviso no
nivel selecionado.

Ligar a placa tocando atecla(D , e
desligar a mesma tocando a tecla (D
novamente.
Depois de desligar o aparelho, tocar as
teclas €9//// dentro de 10 segundos.
= A primeira definicdo | aparece
no visor do temporizador.

Tocar a tecla [l duas vezes paraa
definigdo da ligagéo placa-exaustor.

0 nivel de definicdo do tempo de
aviso sonoro de fim de cozedura
passara a ser o nivel padrao 2
durante a produgéo.

®

= fFd Aparece no visor do
temporizador e “0" aparece no
visor da zona da placa esquerda
traseira.

Tabela - Definigdo do tempo de aviso
sonoro de fim de cozedura

Nivel de aviso sonoro

de fim de cozedura fim de cozedura

0 15 segundos
1 30 segundos
2 1 minuto
3 2 minutos

3- Definigao da ligacao placa-exaustor
cFI

v' Com esta fungéo, pode ligar a placa e
o exaustor e coloca-los em
funcionamento conjuntamente.

Tempo de aviso sonoro de

Definir o nivel de funcionamento do
exaustor (consultar a Tabela - Nivel de
funcionamento do exaustor) entre “0” e
“7” tocando no campo de definigdo ou
deslizando o dedo sobre o campo.

Confirmar a definigcdo de ligagao da
placa-exausto tocando na tecla D.

= A placa desligar-se-a e comecara a
funcionar com o nivel de
funcionamento selecionado do
exaustor.

Tabela - Nivel de funcionamento do
exaustor

Nivel de Lampada Exaustor (A ferver Exaustor (A ferver em |Fritar
funcionamento do numa zona Unica) qualquer das 2 ou

exaustor mais zonas)

0 desligado desligado desligado desligado
1 Leve desligado desligado desligado
2 Leve desligado L1 L1

3 Leve L1 L1 L1

4 Leve L1 L1 L2

5 Leve L1 L2 L2

6 Leve L2 L3 L3

7 Leve L3 L4 L4

Defini¢ao do nivel de funcionamento do
exaustor da placa

v Com esta definigdo, pode ajustar o
nivel de funcionamento do exaustor
sobre a placa.

1. Ligar a placa tocando a tecla (D .
2. Tocar atecla “% durante 3 segundos.

= Aluz — datecla %R ird apagar-se.
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3. Tocar a tecla & no nivel em que
pretende operar o exaustor até atingir o
nivel pretendido.

Usar as placas de inducao de forma segura
e com eficiéncia

Principio de funcionamento: A placa de
inducdo aquece diretamente o recipiente
de cozedura devido ao respetivo principio
de funcionamento. Por esta razdo, tém
muitas vantagens sobre os outros tipos de
placas. Funcionam de forma mais eficiente
e a superficie da placa estd mais fria.

A sua placa de indugéo esta equipada com
um sistema de segurancga superior que
deve assegurar o funcionamento com a
maxima seguranca.

Dependendo do modelo, a sua

@ placa pode ter 145, 180, 210, 280 e
320 mm de diametro de placas
com indugéo. Gragas a fungdo de
indugéo, cada da placa deteta
automaticamente o recipiente
colocado sobre a mesma. A
energia é gerada somente onde a
base do recipiente toca, obtendo
assim o consumo minimo de
energia.

Desligamento automatico do sistema

H4 um sistema de desligamento
automatico no controlo da placa. Se uma
ou mais zonas da placa forem deixadas
ligadas, a zona da placa desligar-se-a
automaticamente apds um determinado
tempo de cozedura (consultar a Tabela-1).
Se houver um temporizador atribuido a
zona, entdo o visor do temporizador
também se desligara.

0 limite do tempo de desligamento
automatico depende do nivel de
temperatura selecionado. E aplicado o
tempo de funcionamento maximo neste
nivel de temperatura.

A zona da placa pode ser operada pelo
utilizador novamente depois de ser
automaticamente desligada conforme
descrito acima.

Tabela -1: Tempos de desligamento
automatico

Nivel de temperatura Tempos de desligamento

automatico - horas

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Aquecimento rapido 10 minutos

(acelerador)

A medida que o nivel da temperatura
continua como 1,2,3... 19 nalguns modelos,
0 mesmo continuacomo 1,1.,2,2. ... 9 em
alguns modelos. Isto varia de acordo com
o modelo do aparelho.

Protegao de sobreaquecimento

A sua placa esta equipada com alguns

sensores que a protegem contra o

sobreaquecimento. No caso de

sobreaquecimento, pode ser observado o

seguinte:

+ A placa de aquecimento em
funcionamento pode ser desligada

+ O nivel selecionado pode ser reduzido.
No entanto, isto ndo sera visivel no visor.

Sistema de protegao de derramamento

A sua placa esta equipada com um
sistema de protegdo de derramamento. No
caso de haver algum derramamento no
painel de controlo por qualquer razéo, o
sistema corta automaticamente a ligacédo
da alimentacgdo para desligar a sua placa.
Entretanto, aparece no visor o aviso "F".
Definigao exata da poténcia

A placa de indugéo responde aos
comandos emitidos imediatamente de
acordo com o respetivo principio de
funcionamento. As definigdes de poténcia
da mesma sao alteradas muito
rapidamente. Portanto, pode impedir o
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derramamento de uma refeigdo (agua,
leite) que esteja praticamente a derramar
desligando o aparelho de imediato.

Mantenha a superficie do painel de
@ controlo digital limpa. Isto pode
emitir um aviso erréneo de

funcionamento.

Nao colocar panelas/tachos no
painel de controlo digital.

6 Informacgao geral acerca da cozedura

Pode encontrar nest secgao dicas sobre a
preparacao e a cozedura dos seus
alimentos.

6.1 Adverténcias gerais acerca de
cozinhar com a placa

Adverténcias gerais acerca de cozinhar

com a placa

+ Nunca encha mais do que um tergo da
panela com éleo. Nao deixe a placa sem
supervisdo quando aquecer 6leo. Oleos
sobreaquecidos constituem risco de
incéndio. Nunca tente apagar um
possivel fogo com dgua! Se o 6leo se
incendiar, cubra-a com um cobertor para
incéndio ou pano himido. Desligue a
placa se for seguro fazé-lo e chame os
bombeiros.

+ Antes de fritar alimentos, deve remover
sempre 0 excesso de agua e colocar os
mesmos lentamente dentro do 6leo
aquecido. Assegurar que os alimentos
congelados estdo descongelados antes
de os fritar.

+ Ao aquecer 6leo, certifique-se de que a
panela que vocé usa estd seca e
mantenha a tampa aberta.

+ Pararecomendacgdes sobre cozinhar
com poupangca de energia, consultar a
seccdo “Instru¢cdes ambientais”.

+ Atemperatura de cozedura e os valores
do tempo atribuidos aos alimentos
podem variar dependendo da receita e da
quantidade. Por esta razao, estes valores
sao dados como intervalos.

Mesa para cozinhar

Alimentos | Nivel de temperatura |Tempo de cozedura (min) (aprox.)
Derreter
Derreter chocolate (por ex. marca Dr.Oetker, 1 15 30
chocolate amargo 55-60% cacau,150 g)
Manteiga (200 g) 6 5.7
Manteiga (Clarificada)(200 g ) 3 11..13
Ferver, aquecer, manter quente
Agua 1 L (Ferver) P 4.6
Agua 3 L (Ferver) P 8..10
Leite 1 L (Ferver) 7 6..7
Leite 1 L (Manter quente) Manter quente 18..20
Oleo vegetal (Aquecer) (Oleo de semente de
girassol 0,5 L) 9 3.5
Ferver
Batata descascada (2 pegas tamanho grande) 9 25..35
Batata descascada cortada em pedagos (2 pegas
tamanho grande) 9 1315
Brécolos (300 g) 9 10..14
Brécolos congelados (300 g ) 9 7..10
Salsichas 8 4.6
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Alimentos Nivel de temperatura Tempo de cozedura (min) (aprox.)
Massa (150 g) 9 6..10
Ovos escalfados 5 2.3
Cozinhar, saltear

Prato de arroz (200 g arroz) 5 9..12
Paelha * 9 15..20
Pudim do Noah **

Cozer grao de bico Cozer gréo de bico -

para o pudim do Noah o 4..6

gsg;%rg?\lgzﬁico cozedura - para o 4 10 .15

Trigo Cozer gréo de bico - para o pudim

do Noah 9 8..10

Trigo cozedura - para o pudim do Noah |2 6..8

Pudim do Noah -Todos os ingredientes |9 20..24
Sopas (Sopas) 7 20..25
Por ex. sopa de lentilhas * 9 3..5
Cozer juliana * (Frango, cebola e pimenta) 9 5.7
Cubos de vitela com legumes **

Saltear legumes 9 3..8

Brasear *** 9 5.8

Todos os ingredientes 4 80 ..90
Molho de tomate 3 10..15
Molho bechamel 7 5.6
Jarretes com legumes **

Brasear *** 9 3.4

Saltear legumes 9 3..5

Todos os ingredientes 4 180 .. 190

Fritura superficial
Bife do lombo ** (2 cm) 9 2..10
Costeleta ** (2 cm) 9 3..10
Bife do lombo enrolado 8 4..10
T-Bone ** (2 cm) 9 3..10
Costeletas de borrego ** (Brasear ***) 9 3..10
Costeletas de borrego (Fritar) 5 4..10
Salsichas 6 4.6
Peito de frango (Brasear ***) 8 3.4
Peito de frango (Fritar) 5 8..10
Peito de frango (Corte borboleta) 8 4..10
Salmé&o (150 g) 9 3..10
Salmao 9 1..8
Saltear Iegum.es frescos e'cogumelos (Cenoura, 9 3.6
cogumelo e pimenta colorida)
Panquecas *** 4 1..5
Omelete 7
Ovo frito 6
Batatas fritas
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Alimentos Nivel de temperatura Tempo de cozedura (min) (aprox.)

Baursak 5 13..15

Schnitzel 8 3..10

Nugget 9 1,5..10

Batata (congelados) 6 2..10
Descongelar e aquecer

Cebola (congelados) (200 g) 6

Espinafre (congelados) (200 g) 7 .5

* Recomendado o uso de wok

** Recomendado panela/recipiente em ferro fundido

** E recomendado pré-aquecer a panela / panela.

7 Manutengao e limpeza

7.1 Informagoes gerais de limpeza

Adverténcias gerais

+ Deixar que o produto arrefeca antes de
iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
queimaduras!

+ N&o aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode originar
manchas permanentes.

+ O produto deve ser completamente limpo
e seco apos cada utilizagdo. Portanto, os
residuos de alimentos séo facilmente
limpos e é evitado que estes residuos se
queimem quando o produto for usado
novamente mais tarde. Portanto, a vida
util do aparelho estende-se e diminuem
os problemas frequentemente
enfrentados.

+ Nao utilize produtos de limpeza a vapor
para a limpeza.

+ Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem provocar danos na
superficie. Os agentes de limpeza
inadequados sao: lixivia, produtos de
limpeza que contenham amoniaco, acido
ou cloreto, produtos de limpeza a vapor,
agentes de desincrustacgao, tira-ndédoas e
ferrugem, produtos de limpeza abrasivos
(produtos de limpeza em creme, pé de
limpeza, creme de limpeza, esfregdo
abrasivo e de raspagem, palha de ago,
esponjas, panos de limpeza com
sujidade e residuos de detergente).

+ Nao é necessario material de limpeza

especial na limpeza feita apds cada
utilizag@o. Limpar o produto usando um
detergente para a loiga, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar o
mesmo com um pano Seco.

+ Assegurar que limpa totalmente qualquer
liquido que permaneca depois da
limpeza e limpar imediatamente
quaisquer salpicos de alimentos
ocorridos durante a cozedura.

+ Nao lave nenhum componente do seu
aparelho na maquina de lavar louga,
salvo indicagdo em contrario no manual
do usudrio.

Para as placas:

+ Sujidade acida como leite, massa de
tomate e de 6leo podem causar manchas
permanentes nas placas e nos
componentes das zonas de aquecimento
das mesmas, limpar todos os liquidos
que forem derramados imediatamente
apos a placa ter arrefecido desligando a
mesma.

Inox - Superficies em ago inoxidavel

+ Na&o usar solugdes de limpeza acidas ou
que contenham cloro para limpar as
superficies de ago-inox e as pegas.

+ A superficie de ago inoxidavel-inox pode
mudar de cor com o tempo. Isto é
normal. Apds cada utilizagéo, limpar com
um detergente adequado para as
superficies em inox ou ago inoxidavel.
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+ Limpar com um pano macio embebido e .
detergente liquido adequado para
superficies em inox, tendo o cuidado de

As descoloragdes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais e ndo
podem ser consideradas defeitos.

limpar num dnico sentido. Pegas em plastico e superficies pintadas

+ Remover de imediato as manchas de
calcario, 6leo, amidos e proteinas nas
superficies de vidro e de inox . As
manchas podem enferrujar quando
permanecerem por longos periodos de
tempo.

+ Os pulverizadores de limpeza/aplicados
na superficie deve ser limpa
imediatamente. As solugdes de limpeza
abrasivas sobre a superficie fazem com
que a superficie fugue branca.

Superficies de vidro

+ Quando da limpeza das superficies de
vidro, ndo usar raspadores de metal rijos
e materiais de limpeza abrasivos. Podem

7.

Limpar as pegas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loiga, 4gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mesmos com um pano Seco.

N&o usar raspadores de metal rijo ou
solugdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

Assegurar que as juntas dos
componentes do produto ndo sdo
deixadas hiumidas e com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosdo
nestas juntas.

2 Limpar a placa

danificar a superficie de vidro. Superficie de cozedura de vidro

* Limpar o aparelho usando um detergente  Seguir os passos de limpeza descritos para
para a loiga, agua morna e uma pano de as superficies de vidro na secgédo
microfibra especifico para superficies de  “Informagéo geral de limpeza” para limpeza
vidro e secar o mesma com um pano das mesmas. Pode completar a limpeza de
seco de microfibra. acordo com a informagéo abaixo para os

+ Se ap6s a limpeza ainda existir casos especiais.
detergente residual, deve limpar o - Os alimentos a base de acticar como

mesmo com agua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual podem
danificar a superficie de vidro da préoxima
vez que for utilizada.

+ Em circunstancia alguma os residuos .
secos na superficie de vidro devem ser
limpos com facas de serrilha, palha de
aco ou utensilios semelhantes para
raspar.

+ Pode remover as manchas de calcario 7.

(manchas amarelas) na superficie de .
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugado descalcificante como vinagre ou
sumo de limao.

+ Se a superficie estiver muito suja, aplicar
a solugéo de limpeza sobre a mancha
com uma esponja e aguardar o tempo
necessario para que a mesma atue
devidamente. Nunca limpar a superficie
de vidro com um pano humido.

PT /29

natas, amido e melago devem ser limpos
de imediato, sem aguardar que a
superficie arrefega. Caso contrario, a
superficie de vidro de cozedura pode
ficar danificada.

Nao usar solugdes de limpeza para a
limpeza enquanto a placa estiver quente,
caso contrario podem ocorrer manchas
permanentes.

3 Limpar o painel de controlo

Quando limpar os painéis com o botado
de controlo, deve limpar o painel e os
botdes com um pano macio humedecido
e secar com um pano seco. Nao remover
os botdes e os vedantes que se
encontram por baixo para limpar o
painel. O painel de controlo e os botdes
podem ficar danificados.




+ Enquanto estiver a limpar os painéis de
inox com o botdo de controlo, ndo usar
solugdes de limpeza para inox em volta
dos botdes. Os indicadores em volta do
botdo podem ser apagados.

+ Limpar os painéis tacteis de controlo
com um pano macio humedecido e secar
com um pano seco. Se o seu produto

8 Solugao de problemas

estiver equipado com a fungéo de
bloqueio de teclas, deve definir o mesmo
antes de iniciar a limpeza do painel de
controlo. Caso contrario, pode ocorrer
uma detecao incorreta nas teclas.

Se o problema persistir apos seguir as
instrugdes desta secdo, entre em contato
com seu fornecedor ou um Servigo
Autorizado. Nunca tente consertar seu
produto por conta propria.

O produto nao funciona.

+ O fusivel pode estar com defeito ou
queimado. >>> Verifique os fusiveis na
caixa de fusiveis. Troque-os se
necessario ou reative-os.

+ O aparelho pode néo estar conectado a
tomada (aterrada). >>> Verifique se o
eletrodoméstico esta conectado a
tomada.

+ (Se houver timer no seu eletrodoméstico)
As teclas do painel de controle ndo
funcionam. >>> Se o seu produto tiver
um bloqueio de teclas, o bloqueio de
teclas pode estar ativado, desative o
bloqueio de teclas.

+ Se a placa néo ligar quando a tecla ligar/
desligar for pressionada >>> Desconecte-
o e aguarde pelo menos 20 segundos
antes de conecta-lo.

+ Possui protecado contra
superaquecimento. >>> Aguarde que a
sua placa arrefeca.

+ Nao podem ser utilizadas panelas
adequadas. >>> Verifique seus potes.

0 simbolo /9 /I no visor da zona da

placa esta constantemente aceso.

+ Pode ndo haver uma panela na zona da
placa em funcionamento. > > > Verifique
se existe uma panela na zona da placa.

+ O seu pote pode ndo ser compativel com
a indugéo. > > > Verifique se a sua panela
é adequada para placas de indugao.

+ A panela pode néo estar centralizada
correctamente na zona da placa ou a
superficie inferior da panela pode nao ser
suficientemente larga para a zona da
placa seleccionada. > > > Centralize a
zona da placa seleccionando uma panela
suficientemente larga para a zona da
placa.

+ A panela ou a zona da placa podem estar
muito quentes. > > > Espere que esfriem.

A zona da placa seleccionada desliga-se

subitamente enquanto esta a funcionar.

+ O tempo de cozedura da zona
seleccionada pode ter expirado. > > >
Pode definir um novo tempo de cozedura
ou terminar de cozinhar.

+ Existe uma protecgao contra
sobreaquecimento. > > > Espere que a
sua placa arrefeca.

+ Um objecto pode estar a cobrir o painel
de controlo tactil. > > > Remova o objeto
do painel.

Mesmo que a zona da placa esteja ligada,

a panela nao aquece.

+ A panela pode nédo ser compativel com a
placa de indugdo. > > > Verifique se a sua
panela é adequada para a placa de
inducgao.

+ A panela pode néo estar centralizada
correctamente na zona da placa ou a
superficie inferior da panela pode nao ser
suficientemente larga para a zona da
placa seleccionada. > > > Centralize a
zona da placa escolhendo uma panela
suficientemente larga para a zona da
placa.
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A ventoinha continua a funcionar mesmo

com a placa desligada.

* Isto ndo é um erro. A ventoinha de
arrefecimento continua a funcionar até
que o equipamento electrénico no
interior da placa arrefega até a
temperatura adequada.

Ha um ruido vindo da placa durante o

cozimento

+ Pode haver alguns ruidos provenientes
da placa durante a cozedura. Estes
ruidos dependem da composigao dos
utensilios de cozinha. Estes ruidos sao
normais, ndo sao uma avaria e fazem
parte da tecnologia de indugéo.

Possiveis sons e causas:

* Ruido do ventilador: A placa tem uma
ventoinha que funciona
automaticamente de acordo com a
temperatura do produto. O ventilador tem
diferentes niveis de operagéo e opera em
diferentes niveis de acordo com a

Codigos de erro/motivos e possiveis solugoes

temperatura. Depois de desligar a placa,
se a temperatura for elevada de acordo
com a temperatura do produto, O
ventilador pode continuar a funcionar
durante algum tempo.

Baixo zumbido como operagao do
transformador: Esta é a natureza da
tecnologia de indugéo. Uma vez que o
calor é transferido directamente para o
fundo da panela, este tipo de zumbido
pode ocorrer em fungdo do material da
panela. Por conseguinte, diferentes sons
podem ser ouvidos com diferentes
utensilios de cozinha.

Som crepitante: Isto é devido ao material
e estrutura do fundo da panela. Se os
utensilios de cozinha forem feitos de
materiais e camadas diferentes, pode
ocorrer um ruido crepitante.

Som de assobio: Pode ser ouvido um
assobio ao cozinhar em duas zonas da
placa do mesmo lado da placa em
diferentes niveis de cozedura.

Cédigos de erro Razoes de erro

Solugdes possiveis

E1-EM placa de indug&o.

Ocorreu um erro de comunicagdo da

Desligue a placa de indugéo e ligue-a
novamente apds 30 segundos. Se o
erro persistir, desligue o produto da
fonte de alimentag&o e volte a liga-lo.
Se o problema persistir, contacte um
servigo autorizado.

E16-E21

Ocorreu um erro do sensor de
temperatura da placa de indugao.

Desligue a placa de indugéo e ligue-a
novamente apds 30 segundos. Se o
erro persistir, desligue o produto da
fonte de alimentag&o e volte a liga-lo.
Se o problema persistir, contacte um
servigo autorizado.

E 26 sobreaquecer.

E22 A placa de indugdo esta a

Desligue a placa de indugéo e espere
que arrefega. O erro desaparecera
quando a temperatura da placa cair
abaixo dos limites. Se o problema
persistir, contacte o servigo
autorizado.

E 24 de indugé&o.

E23 Ocorreu um erro de software da placa |erro persistir, desligue o produto da

Desligue a placa de indugéo e ligue-a
novamente apds 30 segundos. Se o

fonte de alimentagao e volte a liga-lo.
Se o problema persistir, contacte um
servico autorizado.

Desligue a placa de inducéo e ligue-a

E25

Ocorreu um erro no funcionamento
da ventoinha da placa de indugéo.

novamente apds 30 segundos. Se o
problema persistir, contacte o servigo
autorizado.

PT /31



Cédigos de erro

Razdes de erro

Solugdes possiveis

E27 Nao foram utilizados potes 0 erro desaparecera quando for
oo ] = utilizado um pote compativel com
E 47 compativeis com indug&o. X =
indugéo.
Desligue a placa de indugéo e ligue-a
novamente ap6s 30 segundos. Se o
Ocorreu um erro de hardware na s !
. erro persistir, desligue o produto da
E31-E39 placa electrénica da placa de . % s
: = fonte de alimentagé&o e volte a liga-lo.
inducéo. L
Se o problema persistir, contacte um
servico autorizado.
Restabelecer a ligagéao eléctrica
E 42 Ocorreu um erro de ligagao eléctrica. |correcta consultando a tabela técnica
do produto e o manual de instalag&o.
Uma ou mais teclas foram ’ . =
: . Depois de retirar a méo da placa, o
pressionadas por mais de 10 .
problema desaparecera.
E46 segundos.
Um objecto foi deixado no painel de Assm que o painel de controlo for
. limpo, o problema desaparecera.
controlo ou foi exposto ao vapor.
0 hardware do Sensor deve ser
colocado em conformidade com as
E 48 L e
condigdes de Utilizagdo. Se o erro
Ocorreu um erro no sensor da placa L .
E49 : = persistir, desligue o produto da fonte
de indugéo. N = S
de alimentagéo e volte a liga-lo. Se o
E 51 -
problema persistir, contacte um
servigo autorizado.
Desligue a placa de inducéo e espere
que arrefega. O erro desaparecera
Ocorreu um erro de temperatura quando a temperatura do sensor cair
E52-E57 X = X S
elevada na placa de indugéo. abaixo dos limites. Se o problema
persistir, contacte o servigo
autorizado.
Desligue a placa de inducéo e espere
Ocorreu um erro do sensor / erro de | I4€ .arrefeQaA Se 0 erro persistir,
desligue o produto da fonte de
E58-E 59 alta temperatura no modo de X ~ L.
- alimentacéo e volte a ligé-lo. Se o
cozedura automatica. o
problema persistir, contacte um
servico autorizado.
Se o seu produto for uma placa de Remova e recoloque os filtros de
E 63 inducdo com exaustor, ocorreu um ventilagdo. Se o problema persistir,
erro de filtro. contacte um servigo autorizado.
Qualquer tecla pode ter sido tocada |Quando vocé soltar qualquer chave
durante um longo periodo de tempo. |por um longo tempo,
Uma panela pode ter sido colocada |[Quando a panela na unidade de
FF na unidade de controle. controlo é removida,

Alimentos / liquidos podem ter
transbordado para a unidade de
controlo.

O erro desaparecera assim que o
residuo alimentar/liquido
transbordante for limpo.
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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Grundig produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat
cu tehnologie si la o calitate inalta, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu
atentie acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.
Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICAR Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

in cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.
folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.
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Nu realizati modificari tehnice m

ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

ZAN

Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.
AVERTISMENT: Acest produs
trebuie utilizat exclusiv in
scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

1.2 Siguranta copilului,
a persoanelor
vulnerabile si a
animalelor de
companie

Acest produs poate fi utilizat
de copii cu varsta de 8 ani si
peste si de persoane care sunt
subdezvoltate in abilitati fizice,
senzoriale sau mentale sau
care au lipsa de experienta si
cunostinte, atata timp cét sunt



supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in siguranta
si pericolele produsului.

Copiii nu ar trebui sa se joace
cu produsul. Curatarea si
intretinerea utilizatorului nu
trebuie efectuate de copii
decat daca exista cineva care
le supravegheaza.

Acest produs nu trebuie utilizat
de persoanele cu capacitate
fizica, senzoriala sau mentala
limitata (inclusiv copii), cu
exceptia cazului in care sunt
tinute sub supraveghere sau
primesc instructiunile
necesare.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a se asigura ca nu se
joaca cu produsul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii si
animale de companie. Copiii si
animalele de companie nu
trebuie sa se joace, sa urce
sau sa intre in produs.

Nu puneti obiecte pe care
copiii le pot atinge pe produs.
Rotiti manerul oalelor si tigailor
in partea laterala a blatului,
astfel incat copiii sa nu poata
apuca si arde.
AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului sunt fierbinti.
Pastrati copiii departe de
produs.

* Nu lasati materialele de
ambalare la indemana copiilor.
Exista un pericol de ranire si
sufocare.

- Inainte de a arunca produsele
uzate si inutile:

1. Deconectati stecherul de
alimentare si scoateti-l din
priza.

2. Taiati cablul de alimentare si
deconectati-l cu stecherul de
la produs.

3. Luati masuri de precautie
pentru a impiedica copiii sa
intre in produs.

4. Nu permiteti copiilor sa se
joace cu produsul atunci
cand acesta este in modul
inactiv.

A] .3 Siguranta electrica

* Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.

* Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
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(siguranta, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instalatia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

Scoateti produsul din priza sau
deconectati siguranta inainte
de efectuarea depanarii,
intretinerii si curatarii.
Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

(in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utilizati numai cablul de
conectare descris n sectiunea
"Specificatii tehnice".

Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si nu trebuie sa
intre in contact cu nicio sursa
de caldura.

Asigurati-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impingeti produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau curatare.

Utilizati exclusiv cablul
original. Nu utilizati cabluri
taiate sau deteriorate.

* Nu folositi un prelungitor sau o
prizéd multifunctionala pentru a
utiliza produsul.

+ Contactati centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

+ Contactati importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

+ Sursele de alimentare portabile
sau prizele multiple se pot
supraincalzi si pot lua foc.
Pastrati fisele multiple si
sursele de alimentare portabile
departe de produs.

« Tn cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.

Daca produsul dvs. are un cablu

de alimentare si un stecher:

* Nu introduceti niciodata
stecherul produsului intr-o
priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigurati-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
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contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.

+ Evitati introducerea
dispozitivului in prize care sunt
unse, necuratate sau potential
expuse la apa (cum ar fi cele
din apropierea unui blat de
lucru, de unde poate intra apa).
In caz contrar, exista riscul de
scurtcircuit si electrocutare.

* Nu atingeti priza cu mainile
ude!

+ Scoateti stecherul din priza
tindnd cont mai degraba de
corpul stecherului decat cablul
in sine.

A1 .4 Siguranta
transportului
+ Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.
+ Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Prindeti bine partile mobile ale
produsului pentru a preveni
deteriorarea.
inainte de a instala produsul,
verificati daca acesta a fost
deteriorat dup4 transport. in
caz de deteriorare, contactati

importatorul sau centrul de
service autorizat.

A1 .5 Siguranta instalarii
- Inainte de a incepe instalarea, m

deconectati linia de alimentare

la care va fi conectat produsul

prin dezactivarea sigurantei.
* Purtati intotdeauna méanusi de
protectie, in timpul
transportului si instalarii. in
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascutite!
Inainte de instalarea
produsului, verificati daca
existd daune. Nu instalati
produsul daca este deteriorat.
Evitati utilizarea oricaror
materiale termoizolante pentru
a acoperi interiorul mobilierului
unde produsul va fi instalat.
* Lumina directa a soarelui si
sursele de caldura, cum ar fi
incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zona in care este instalat
produsul.
Pastrati deschise imprejurimile
tuturor conductelor de
ventilatie.
Nu instalati produsul in
apropierea unei ferestre. Exista
riscul ca flacara plitei sa
aprinda perdelele si
materialele inflamabile din
jurul plitei. Atunci cand
deschideti fereastra, vasele de
gatit fierbinti se pot rasturna.
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* Nu instalati produsul in
apropierea unei ferestre.
Atunci cand deschideti
fereastra, vasele de gatit
fierbinti se pot rasturna.

« In cazul in care in spatele
locului unde va fi instalat
produsul exista o priza, trebuie
sa va asigurati ca produsul nu
intrd in contact cu priza si nici
cu stecherul conectat la priza.

* Nu trebuie sa existe niciun
furtun de gaz, teava de apa din
plastic si priza pe peretele din
spate sau lateral al locului in
care va fi instalat produsul. in
caz contrar, acestea se pot
deforma din cauza efectului
termic in timpul functionarii
plitei si pot constitui un risc de
siguranta.

Al .6  Siguranta utilizarii

+ Dupa fiecare utilizare asigurati-
va ca aparatul este oprit.

+ Daca nu veti utiliza produsul
pentru o perioada lunga de
timp, scoateti-l din priza sau
opriti alimentarea de la cutia
de sigurante.

* Nu utilizati produsul daca
acesta se defecteaza sau se
deterioreaza in timpul utilizarii.
Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare cu

electricitate. Contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

« AVERTISMENT: Daca
suprafata plitei este crapata,
deconectati produsul de la
reteaua electrica pentru a evita
riscul de electrocutare.

- AVERTISMENT: in cazul in
care suprafata de sticla a plitei
este sparta:

Opriti toate plitele cu gaz si

(daca este cazul) cele electrice.

Deconectati aparatul de la

reteaua de alimentare cu

electricitate.

- Nu atingeti suprafata

aparatului.

- Nu utilizati aparatul.

* Nu célcati pe aparat sub nicio
forma.

* Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este afectata
de consumul de alcool si/sau
droguri.

* Obiectele inflamabile nu
trebuie pastrate in interiorul si
in jurul zonei de gétit. in caz
contrar, acestea pot provoca
incendii.

« Acest produs nu este adecvat
pentru utilizarea cu
telecomanda sau cu un
cronometru extern.
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f 1.7 Avertismente privind
temperatura

* AVERTISMENT: Atunci cand
produsul este utilizat, produsul
si partile sale accesibile vor fi
fierbinti. Procedati cu grija
pentru a evita atingerea
produsului si a elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta sub 8
ani trebuie tinuti departe de
produs, cu exceptia cazuluiin
care sunt supravegheati in
mod constant.

NICIODATA s3 stingeti focul cu
apa; deconectati produsul de
la reteaua electrica, apoi
acoperiti flacarile cu o patura
sau o patura anti-foc (etc.).
Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

* Nu asezati materiale A]_g Inductia

inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece suprafetele vor fi
fierbinti in timpul functionarii
acestuia.

+ AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu asezati obiecte
pe suprafetele de gatit.

Al .8 Siguranta gatitului

+ AVERTISMENT: Procesul de
coacere trebuie supravegheat.
Procesele de preparare cu
durata scurta trebuie
supravegheate in mod
constant.

«+ AVERTISMENT: in cazul gétirii
cu ulei solid sau lichid, este
periculos sa lasati plita
nesupravegheata, acest lucru
poate duce la izbucnirea unui
incendiu. Nu incercati
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Zonele cu functionare electrica
ale plitei sunt echipate cu
tehnologia avansata "Inductie”.
Pe ochiurile plitei cu inductie,
care economisesc timp si
energie, trebuie utilizate vase
potrivite pentru gatirea cu
inductie; altfel, ochiul plitei nu
va functiona. Pentru informatii
detaliate, consultati sectiunea
"Selectarea vasului".

Deoarece plita cu inductie
creeaza un camp magnetic,
acesta poate avea efecte
nocive pentru persoanele care
folosesc dispozitive precum
stimulatoare cardiace sau
pompe de insulina.

inchideti plita de la panoul de
control dupa utilizare, nu va
bazati exclusiv pe senzorul
vasului.



» Obiectele metalice, cum ar fi
cutitele, furculitele, lingurile si
capacele, nu trebuie asezate
pe suprafata plitei, deoarece
se vor incalzi.

* Nu asezati obiecte metalice in
sertarele de sub plita de gatit.
in timpul utilizarii indelungate
si intensive, materialele de aici
se pot supraincalzi.

* Nu puneti produse electronice,
precum telefoane mobile,
tablete, calculatoare, pe plita
cu inductie. Acest lucru ar
putea duce la defectarea
aparatului.

1.10 Siguranta legata de

intretinere si curatare m

* Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-| curata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

* Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Acest produs a fost fabricat cu
componente si materiale de
inalta calitate si care pot fi
refolosite si sunt potrivite
pentru reciclare. Prin urmare nu
L eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementérile nationale
privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-|
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.
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2.3 Recomandari pentru economisirea
energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile
despre eficienta energetica pot fi gasite pe
chitanta produsului furnizata cu acesta.
Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi
produsul in mod ecologic si eficient din
punct de vedere energetic:

+ Decongelati alimentele congelate inainte

de preparare.

3 Produsul dumneavoastra

+ Folositi oale/cratite cu dimensiunea si
capacul corespunzatoare pentru zona
plitei. Alegeti intotdeauna vasul de
dimensiunea potrivita pentru reteta
preparata. Este consumata mai multa
energie decat este necesar, pentru vasele
de dimensiuni necorespunzatoare.

+ Pastrati curate zonele de gatit ale plitei si
bazele vaselor. Murdaria reduce
transferul termic intre zona de gatit si
baza vasului.

3.1 Prezentarea produsului

1 Suprafata de gatit din sticla
3 Zona gatit prin inductie

5 Zona gatit prin inductie

5 6
A 4
~ %
3 4

2 Carcasa inferioara
4 Zona gatit prin inductie
6 Zona gatit prin inductie
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3.2 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dln:nen'smnl exterioare ale produsului (indltime/latime/ 48,2 * /590 /520

adancime) (mm)

Dimensiuni de instalare a plitei (Iatime / adancime) (mm) 560 (+2) /490 (+2)
Tensiune/frecventa TN~220-240 V /2N~380-415V; 50/60 Hz
Tlp'de cablu si sectiune folosita/potrivitd pentru min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
utilizarea cu produsul

Consum total de energie(kW) max. 7,4 kW

Zone de gatit

Stanga fata Zona gatit prin inductie
Dimensiune 180 mm

Alimentarea 2200 W / Booster 3100 W
Dreapta fata Zona gatit prin inductie
Dimensiune 145 mm

Alimentarea 1500 W / Booster 2200 W
Stanga spate Zona gatit prin inductie
Dimensiune 180 mm

Alimentarea 2200 W / Booster 3100 W
Dreapta spate Zona gatit prin inductie
Dimensiune 210 mm

Alimentarea 2400 W / Booster 3700 W

|* inaltimea plitei specificata in tabelul tehnic este inaltimea capacului de baza a produsului.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
@ calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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4 Prima utilizare

Inainte de a incepe sa utilizati produsul,
este recomandat sa efectuati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

4.1 Curatarea initiala

1. Indepértati toate materialele de
ambalare.

2. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si uscati
cu o carpa.

5 Utilizarea plitei

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi m
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,

creme de curatare sau obiecte ascutite in

timpul curatarii.

AVIZ: in timpul primei utiliz&ri, pentru

cateva ore se poate degaja un usor fum si

miros. Este un fenomen normal si este

suficient s& asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a

fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale despre
utilizarea plitei

AAvertizéri generale

+ Nu lasati obiecte sa cada pe plita. Chiar
si obiectele mici, cum ar fi salabele, pot
deteriora plita. Nu folositi plite crapate.
Apa se poate scurge prin aceste fisuri si
poate provoca un scurtcircuit. Daca
suprafata este deteriorata in vreun fel (de
ex. Fisuri vizibile), opriti mai intai
siguranta, apoi sunati la serviciul
autorizat pentru a deconecta produsul
pentru a reduce riscul de electrocutare.

* Nu utilizati recipiente/tigdi inclinate si
care se pot rasturna cu usurinta pe plita.

+ Nuincalziti recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi deteriorate.

+ Opriti arzatoarele plitei dupa fiecare
utilizare.

+ Folosirea plitei fara recipiente sau tigai
poate provoca deteriorarea aparatului.
Opriti intotdeauna zonele de gatit dupa
fiecare operatie.

+ Dupa fiecare utilizare, suprafata de gatit
va fi fierbinte, asa ca nu puneti vase /
tigai de plastic pe suprafata de gatit.
Curatati imediat astfel de depuneri de pe
suprafata plitei.

+ Schimbarile bruste de temperatura pe
suprafata de gatit din sticla pot cauza
daune, aveti grija sa nu varsati lichide reci
in timpul gatitului.

+ Puneti o cantitatea optima de alimente in
vase si tigdi. Astfel, evitati ca alimentele
sa curga din vase/tigdi si nu va fi nevoie
sa curatati.

+ Nu asezati capacele de vase si tigdi pe
arzatoare/zonele de gatit.

+ Asezati vasele in centrul pe arzatoarelor/
zonelor. Daca doriti sa plasati un vas pe
un alt arzator/alta suprafata de gatit, nu
este indicat sa il trageti; ridicati-l mai intai
si apoi puneti-l pe celdlalt arzator.

Principiul de functionare al plitei cu

inductie

Plita cu inductie este asemanatoare unui

circuit deschis. Circuitul se finalizeaza

atunci cand sunt asezate pe acesta oale /
tigai potrivite pentru gatit cu inductie si un
sistem electronic sub suprafata sticlei
genereaza un camp magnetic. Baza
metalica a oalelor / tigailor este incélzita
prin preluarea energiei din acest camp
magnetic. Astfel, caldura nu este generata
pe suprafata plitei, ci direct pe vase/tigai
aflate deasupra acesteia. Suprafata de
sticla este incalzita datorita caldurii
vaselor/tigailor de gatit.

Avantajele gatitului cu inductie

Plitele de inductie ofera unele avantaje,

deoarece caldura este transferata direct pe

oalele/tigadile de gatit.

+ Alimentele care se revarsa in timpul
gatitului nu se vor arde repede, deoarece
suprafata de gatit din sticla nu este
incalzita direct. Se curata mai usor.
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Gatitul va fi mai rapid deoarece caldura
este generata direct pe vasele de gatit.
Economisiti astfel timp si energie fata de
alte tipuri de plite.

Deoarece caldura este transmisa direct
catre vase/tigai, nu exista pierderi de
caldurg, iar gatitul este mai eficient.
Datorita faptului ca transferul de caldura
se opreste si suprafata de gatit nu este
incalzita direct atunci cand vasele de
gatit sunt indepartate de pe suprafata de
gatit asigura o utilizare mai sigura,
prevenind posibilele accidente in timpul
gatitului.

Pentru o functionare sigura:

Nu selectati niveluri ridicate de incalzire
atunci cand utilizati vase de gatit
antiaderente cu o cantitate mica de ulei
sau utilizate fara ulei (de tip teflon).

Nu utilizati suprafata de gatit din sticla ca
suprafata de depozitare sau de taiere.

Nu asezati obiecte din metal precum
tacamuri sau capace pentru tigai pe plita
deoarece acestea se pot incélzi.

Nu folositi niciodata folie de aluminiu
pentru gatit. Nu Idsati niciodata alimente
invelite in folie de aluminiu pe zona de
inductie.

Pastrati obiectele magnetice, cum ar fi
cardurile de credit sau benzile magnetice,
departe de plita in timp ce aceasta
functioneaza.

Daca exista un cuptor sub plita si acesta
se afld in functionare, senzorii de pe plita
pot reduce nivelul de gatit sau pot opri
plita.

Plita dumneavoastra este prevazuta cu
un sistem automat de inchidere. Veti gasi
informatii detaliate despre acest sistem
in urmatoarele sectiuni. Cu toate acestea,
daca utilizati vase cu baze subtiri pentru
gatit, acestea se vor incalzi foarte repede,
iar partea inferioara a recipientului se
poate topi si deteriora astfel suprafata de
gatit si aparatul inainte ca sistemul de
inchidere automata sa se declanseze.

Oale/tigai de gatit

Trebuie sa utilizati oale/tigai de gatit

feromagnetice, de calitate, inscriptionate cu

o eticheta sau un avertisment care sa

indice ca sunt compatibile cu gatitul prin

inductie numai cu plita cu inductie. In

general, cu cat este mai ridicat continutul

de fier, cu atat mai bune vor fi vasele/tigaile

de gatit. Diametrul de baza al oalelor /

tigdilor de gatit trebuie sa corespunda

zonei de inductie. Dimensiunile

recomandate sunt enumerate mai jos.

Oale/tigai potrivite:

+ Oale/tigdi din fonta

+ Oale din otel emailat

+ Oale/tigai din otel si otel inoxidabil
(inscriptionate cu o eticheta sau un
avertisment care indica faptul ca sunt
potrivite pentru inductie)

Oale/tigai nepotrivite:

+ Oale/tigai din aluminiu

+ Oale/tigai din cupru

+ Oale din alama

+ Oale/recipiente din sticla

+ Ceramica

+ Ceramica si portelan

Recomandari:

« Utilizati numai vase de gatit cu baze
plate. Nu utilizati oale/tigdi cu baze
convexe sau concave.

v X

+ Utilizati doar oale/tigai de gatit cu baze
groase, prelucrate. Daca utilizati vase cu
baze subtiri pentru gatit, acestea se vor
incalzi foarte repede, iar partea inferioara
a recipientului se poate topi si deteriora
astfel suprafata de gatit si aparatul
inainte ca sistemul de inchidere
automata sa se declanseze. Colturile
ascutite pot provoca zgarieturi pe

suprafata.
v X
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+ Bazele anumitor oale/tigai de gatit au un
camp feromagnetic mai mic decét
diametrul sau real. Doar aceasta zona va
fi incalzita de plita. Astfel, caldura nu va fi
distribuita uniform, iar performanta
gatitului este scazuta. in plus, astfel de
oale/tigai de gatit nu pot fi detectate de
plitele mari de inductie. Astfel, zona de
gatit trebuie selectata in functie de
marimea campului feromagnetic.

+ Unele oale/tigdi de gatit au o baza care
contine materiale neferomagnetice, cum
ar fi aluminiul. Este posibil ca aceste
tipuri de vase/tigdi de gatit sa nu poate fi
incalzite corespunzator sau sa nu poata
fi detectate deloc de plita cu inductie. in
unele cazuri, poate apdrea o avertizare
proasta despre oale/tigai.

Distributia egala a vaselor de gatit
pe plitele din dreapta si stéanga si
din centru imbunatateste

performanta de gatit atunci cand
gatiti mai multe feluri de mancare

pe plitele cu inductie.

Dimensiuni recomandate pentru oale/tigai

(>
>
®
O @

Testarea oalelor/tigailor

Testati compatibilitatea vaselor cu gatitul
pe o plita cu inductie utilizand metodele de
mai jos.

1. Este compatibil daca baza vasului
dumneavoastra poate fi atrasd de un
magnet.

2. Este compatibil dacd /Y /1 nu se
aprinde intermitent atunci cand plasati
vasul pe plita de inductie si porniti plita.

Diametru zona de gatit - mm

Diametru oald - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
2 x (92,7 x 200) min. 100 - max. 180

Zona de gétit cu suprafatd mare (flexi)

latime 230 - lungime 390
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Detectarea oalelor/tigailor de gatit de
plitele de inductie depinde de diametrul si
materialul feromagnetic care se afla la
baza vaselor/tigailor. Pentru a asigura
detectarea vaselor/tigailor de gatit si
pentru a obtine o gétire eficientd, vasele de
gatit trebuie selectate in functie de
suprafata plitei. Dimensiunile oalelor/
tigailor recomandate pentru dimensiunile
plite sunt cele prezentate mai sus.
Comportamentul de fierbere poate varia in
functie de tipurile de oald, dimensiunea
oalei si dimensiunea zonei de gétit. Pentru
un comportament de fierbere mai omogen,
ar putea fi utilizata o zona de gatit cu un
pas mai mare. Utilizarea unei zone de gatit
mai mari nu provoaca irosirea de energie la
plite cu inductie, deoarece caldura este
creatd doar in zona relevanta a oalei.

Detectarea automata a oalelor/tigailor
Atunci cand plasati pe plita orice oale/
tigailor compatibile cu gatitul la inductie,
plita dumneavoastra detecteaza automat
pe ce zona de gatit este plasata oala/tigaia
de gatit si afiseaza aceste informatii pe
panoul de comanda.

Zona de gatit cu suprafata mare (flexi)
Plita dumneavoastra este prevazuta cu
suprafete de gatit cu suprafete de
dimensiuni mari (suprafete Flexi). Puteti
folosi aceasta suprafata de gatit cu oale/
tigdi mai mici ca zone de gatit individuale,
separate una de cealalta. Puteti activa
functia de combinare a zonelor de gatit si le
puteti transforma intr-o singura suprafata
de gatit atunci cand folositi vase mari.

Como uma zona de cozedura individual

Tek bir ocak gozii olarak

Para cozinhar em panelas/recipientes
para cozinhar grandes, colocé-las de
forma a cobrir o centro de ambas as

- |zonas de cozedura e que fique no
centro da zona de cozedura.

Pentru gatitul cu oale/tigai de gatit
de mari dimensiuni, asezati-le incat
sa acopere zonele centrale ale
_|ambelor zone de gatit si astfel incat
sé fie asezate in centrul zonei de
gatit.

—
( ' 3 Daca doriti sa gatiti cu doud oale/
| - . « tigai de gatit diferite la acelasi nivel
| Pentru operarea de gatit cu o singura « - 7
. < e N - de temperaturd, puteti combina
| oald/tigaie, asezati-o in centrul zonei ( D | ona de gatit ou Suprafata de
de gatit din fata sau din spate. Daca : - g |supratalade
: SN - dimensiuni mari (flexibild) si gati cu
B ) _ |puneti oala/tigaia in centrul zonei de B . 5 oale/tiasi diferite la ac R
atit, este posibil ca plita s nu dou oale/tigai di er{te a aceeasl
?unciioneze corect temperaturd. Asezati oalele/tigaile
| = el | ’ " - | de gétit astfel incat zonele centrale
! sd se afle in centru.
.

) @
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5.2 Panoul de comanda

H 0 _3__5aa27 [

H
Odo 3 fmaa il

EPI

ORE. -

O+

— Lumina care indica faptul c& tasta respectiva
este actionatd

(D tasta pornit/oprit (ON/OFF)
ﬁ Tast& de blocare taste
[. Tastd combinata Wide surface cooking zone

@' (suprafata mare de gatit) *

A Tasta de incalzire rapidd/Tasta de setare putere
mare (Booster)

I]I] Tasta Stop (Stop)
Tasta temporizator

Tasta Timer increase (mérire temporizator)

Tasta Timer decrease (micsorare temporizator)

Tasta functionala ,Noburnt”. *

Tasta Functie automata de gatit cu continut
scdzut de grasimi *

®
_l_
% Tasta de conectare hota-plitd *
=
-
A

Tasta de preparare automata *

Tasta functie ,Move” (Mutare) *

*

Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil s& nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

(|
0o 3 &

____———--3 km
v
3

v v

1 2
llustrare 1: Afisaj zona de gatit

1 Indicator de temperatura al plitei relevante
2 Setarea zonei pentru nivelul de temperatura

3 Tasta de incélzire rapidd/Tasta de setare putere
mare (Booster)

llustrare 2: Afisaj temporizator

Indicator temporizator

Tasta Timer decrease (micsorare temporizator)
Tasta temporizator

Tasta Timer increase (mérire temporizator)
Simbol temporizator

[ I T N S

LED-ul activitatii temporizatorului al zonei de
gatire relevante

Avertismente generale pentru panoul de
control

Acest produs este controlat cu un
panou de comanda tactil. Fiecare
operatiune efectuata pe panoul de
control tactil este confirmata de un
semnal sonor.

suprafata este umeda si murdarg,
aceasta poate cauza probleme de
functionare.

Daca nu se efectueaza nicio
operatiune in decurs de 20 de
secunde, plita revine automat la
modul de asteptare.

Pastrati intotdeauna panoul de
comanda curat si uscat. Daca

Atunci cand atingeti lung orice
@ tasta (Cu exceptia tastei (), pe

afisaj apare "FF".
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Lumina — de pe tastele care
functioneaza activ sau sunt

selectate se va aprinde.

Indicator de caldura reziduala

Exista un indicator de caldura reziduala
pentru fiecare zona a panoului de control.
Acest indicator indica faptul ca ochiul este
inca fierbinte atunci cand este oprit. Nu
atingeti ochiul (ochiurile) relevant
(relevante) pana cand indicatorul de
caldura reziduala dispare.

H: Temperatura ridicata

h: Temperatura scazuta

in cazul unei pene de curent,
indicatorul de caldura reziduala nu
se aprinde si nu avertizeaza

utilizatorul cu privire la zonele
fierbinti.

Pornirea zonelor plitei (sectiunea de gatit)
si setarea nivelului de temperatura

1. Porniti plita atingand tasta (D .

= Simbolul ,0" apare pe afisajele
plitei.

2. Setati nivelul de temperaturd intre ,0" si
,9” atingand sau glisand degetul peste
zona de setare a ochiului pe care doriti
sa il utilizati.

= Nivelul de temperatura creste sub
forma 1,2,3...9 pe unele modele, insa
aceasta poate fi marita sub forma
1,1.,2,2. ... 9. pe alte modele. Variaza in
functie de modelul produsului.

Dezactivarea zonelor de gatit:

0 zona selectata poate fi oprita in 2 moduri

diferite:

1. Prin setarea temperaturii la "0": Puteti
dezactiva ochiul plitei reducand
setarea temperaturii la ,0".

2. Folosind functia de oprire temporizata
pentru ochiul vizat al plitei: La
expirarea timpului, temporizatorul
inchide ochiul plitei conectat la acesta.
Toate afisajele arata ,0"” sau ,00".
Simbolul 9 de pe afisajul plitei
dispare. Setarea temporizatorului
pentru zona de gatit este explicata in
sectiunile urmatoare.

Combinarea ochiul plitei cu o suprafata
extinsa (flexi)

1. Porniti plita atingand tasta (D .

2. Apésatitasta [g].

= Simbolul 0 apare pe afisajul
zonelor din stanga, iar lumina —
tastei se [g] aprinde.

Oo__3__saa2 0

A. . g 3

3. Setati nivelul temperaturii de la "0" la "9"
atingand zona de setare sau glisand
degetul pe ochi.

= Nivelul temperaturii este crescut ca
1,2,3...9 la unele modele, in timp ce
acesta este crescutca 1,1.,2,2. ...9la
unele modele. Aceasta variaza in
functie de modelul produsului. Plita
incepe sa functioneze. Daca este
selectata o altd zona sau daca
asteptati 10 secunde fara sa faceti

nimic, lumina — tastei [g] se stinge.

Plitele cu suprafata lata din stanga

@ sunt descrise ca exemplu. Daca pe
aparatul dumneavoastra ochiurile
de plita din dreapta au suprafete
mari, acelasi lucru este valabil si
pentru ochiurile de plita din
dreapta.
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Combinarea zonei de plita cu suprafata
mare in timp ce una sau ambele zone de
plita din stanga sunt in functiune

v In timp ce una sau ambele zone ale
plitei din stanga functioneaza separat,
puteti combina ambele zone ale plitei
prin activarea plitei cu suprafata mare.
In acest fel, puteti folosi o plitd cu
suprafata mai lata cu aceleasi valori.

1. Tntimp ce unul sau ambii ochi ai plitei
din stanga functioneaza atingeti tasta

e
= Valoarea zonei de gatit de nivel
scazut apare pe ambele afisaje ale
zonei de gatit, iar lumina — tastei
(o] este aprinsa.

= Plitele combinate continua sa
functioneze cu temperatura
ochiului plitei care are temperatura
mai scazuta si, daca este cazul, cu
valoarea de setare a
temporizatorului. Valorile
temperaturii si temporizatorului
ochiului plitei care au avut o
valoare mai mare a temperaturii
nainte de combinare vor fi

anulate.
|
J0 3 fmmd AR
o5 _son2 & n O

2. Pentru a modifica ulterior valoarea
temperaturii, setati nivelul de
temperatura pe care doriti sa il
modificati din zona de setari.

inchiderea plitelor cu suprafata extinsa

Puteti separa suprafetele si le puteti seta la

nivelul zero prin atingerea tastei [g].

Setare pentru putere mare (BOOSTER)
Puteti utiliza setarea de putere mare pentru
a incalzi la putere maximd.Cu toate
acestea, evitati sa gatiti in aceasta pozitie
prea mult timp Este posibil ca setarea de
putere ridicatd sa nu fie disponibild in
fiecare ochi. Cand se termina timpul de
setare a puterii ridicate (consultati tabelul
Timpuri de oprire automata), ochiul se va
opri.

Selectare directa a setarii pentru putere
mare (BOOSTER):

1. Porniti plita atingand tasta (D .

2. Atingeti tasta A din ochiul de gatit
dorit.

= Ochiul de plita selectat functioneaza la
cea mai mare putere si 3 lumini clipesc
secvential pe afisajul zonei de plita.

= Cand timpul de setare a puterii ridicate
(a se vedea tabelul Timpuri de oprire
automatd) este depasit, ochiul
continua sa functioneze la cea mai
ridicata valoare a temperaturii.

Selectarea setarii de putere ridicata

(BOOSTER) in timp ce ochiul plitei este

actia:

1. Atingeti tasta A} atunci cand plita este
pornita si zona relevanta a plitei
functioneaza la un anumit nivel.

2. Ochiul plitei selectate functioneaza cu
putere maxima si, respectiv, 3 lumini se
aprind intermitent pe afisajul ochiului
plitei. Cand a expirat perioada pentru
reglare la putere mare, ochiul de plita va
continua sa functioneze la cel mai inalt
nivel de temperatura.

Oprirea setarii pentru putere mare
(BOOSTER) inainte de expirarea acesteia:
Puteti dezactiva in orice moment setarea
de putere ridicat prin atingerea tastei A§.
Ochiul plitei continua sa functioneze la cea
mai mare valoare a temperaturii. Pentru a o
dezactiva, atingeti ochiul de setare a
ochiului activ al plitei sau glisati degetul
peste ochi pentru a o seta la 0"
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Blocare taste
Puteti activa blocarea tastelor pentru a
preveni modificarea accidentald a functiilor
plitei atunci cand aceasta este pornitd sau
oprita.
Activarea blocarii tastelor
1. Apésati tasta &) pentru activarea tasta
ora.
= Dupa numaratoarea inversa 2-1 de pe

afisaj, lumina — tastei 3] se va aprinde
si toate ochiurile plitei vor fi blocate.

Cand Blocarea tastelor este activa,
@ doar tasta (D functioneaza. Atunci
cand atingeti orice alta tasta,
lumina — de pe tasta (3 va clipi,
indicand faptul ca blocarea tastelor
este activa.
Daca opriti plita in timp ce tastele
sunt blocate, blocarea tastelor
trebuie sa fie dezactivata pentru a
putea porni din nou plita.

Dezactivarea blocarii tastelor
1. Apésatitasta (3.
= Dupa numaratoarea inversa 2-1 de

pe afisaj, lumina — tastei B se
stinge si blocarea tastei este
dezactivata.

Functie temporizator

Aceasta functie va usureaza gatitul. Nu

trebuie sa stati continuu langa aragaz in

timpul procesului de gatit. Aragazul se va
opri automat dupa timpul selectat.

Activarea temporizatorului

0. - o -<m
B 0 _3_5a27 @ o g

1. Porniti plita atingand tasta (D .

2. Setati nivelul dorit de temperatura
atingand zona de setare sau glisand
degetul pe ochiul pe care doriti sa il
operati, indiferent de zona.

3. Activati simbolul temporizatorului (9

apasand tasta.
= ,00" se aprinde pe afisajul
temporizatorului, iar simbolul £
incepe sa lumineze intermitent.

4. Exista 4 LED-uri de activitate in jurul

numarului "00" vizibil pe afisajul
timerului. Ledul ochiului activ al plitei
clipeste si puteti seta un timer pentru
aceasta zona.

5. Daca doriti sa setati timerul pentru un
alt ochi activ al plitei, selectati partea
relevanta a ochiului atingand tasta o
pana cand se aprinde LED-ul din jurul
afisajului cu ceas al ochiului respectiv al
plitei.

o

Setati timpul dorit atingand tastele 4/—
. Puteti inainta mai rapid daca atingeti
lung tasta + sau —.

= Simbolul & clipeste pentru o anumita
perioada de timp pe afisajul ochiului si
apoi se aprinde continuu. Simbolul £
incepe sa se aprinda continuu,
indicand faptul ca functia este activata.

Timerul poate fi setat numai pentru
ochiurile care sunt in functiune.

Repetati pasii de mai sus pentru
alte zone ale caror temporizatoare
doriti sa le setati.

selecta ochiul plitei si valoarea
temperaturii acestuia.

Atunci cand temporizatorul este
activ, LED-ul ochiului cu cea mai
mica setare de timp clipeste. Daca
exista o setare a orei la celelalte
ochiuri, LED-urile acestora vor

@ Timerul nu poate fi setat fara a

ramane aprinse.

Oprirea temporizatoarelor
Cand timpul setat a expirat, plita se opreste
automat si emite un avertisment sonor.
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Atingeti orice tasta pentru a dezactiva
alerta sonora.

Oprirea temporizatoarelor mai devreme
Daca temporizatorul este oprit mai
devreme, plita va continua sa functioneze
la temperatura setata pana cand este
oprita.

Oprirea temporizatorului prin scaderea
valorii la "00":

1. Selectati temporizatorul pentru ochiul
respectiv al plitei atingand tasta €9.

2. Atingeti tasta — pentru a micsora
valoarea pana cand ,00” apare pe
afisajul temporizatorului. Puteti inainta
mai rapid daca atingeti tasta — pentru o
perioada lunga de timp.

Dupa ce simbolul {9 clipeste pentru o

anumita perioada de timp pe afisajul

ochiului plitei, acesta se stinge complet si
temporizatorul este anulat.

Functie oprire

v' Utilizand aceasta functie, puteti reduce
nivelurile de temperatura ale tuturor
functiilor care functioneaza pe plita (cu
exceptia temporizatorului) la nivelul 1
pentru o anumita perioada de timp.

Daca este setat un temporizator
@ pentru orice zona de gatit,

temporizatorul continua sa

functioneze in timpul opririi.

1. In timp ce plita functioneaz, atingeti
tasta (0.

= Toate zonele de functionare
continua sa functioneze la nivelul
de temperatura 1.
Pentru a reporni toate ochiurile oprite cu
setdrile lor anterioare, atingeti din nou tasta

0.

Setari

Cu ajutorul acestei functii, puteti efectua
setarile de gestionare a puterii, de semnal
sonor la sfarsitul gatitului si de conectare a
plitei.

cFl Setarea de gestionare a puterii

cf: Durata semnalului sonor la sfarsitul
gatitului

cF 3 Setare conexiune plita-hota

1- Setarea de gestionare a puterii (-]

v’ Cu aceasta functie, puteti regla puterea
totala a plitei dupa cum doriti.

1. Porniti plita atingand tasta (D si opriti-o
atingand din nou tasta (D.

2. Dupa oprirea produsului, atingeti tastele

/1075710 in ordine in decurs de 10
secunde.

= Pe afisajul temporizatorului apare
cF}, iar pe ochiul din stanga spate a
zonei de gatit apare "9”".

3. Reglati nivelul de alimentare (consultati
Tabelul - Nivelul de gestionare a
alimentarii) intre "1" si "9" atingand zona
de reglare din zona din stanga spate sau
glisand degetul pe zona respectiva.

4. Confirmati setarea gestionarii
alimentarii atingand tasta (D.

Plita se va opri si va incepe sa functioneze

la puterea totala a nivelului selectat.

,Gestionarea puterii” cuprinde 9 niveluri de

putere diferite (vezi Tabel - Niveluri de

gestionare a puterii).

Tabel - Nivelul de gestionare a puterii

Nivelul de gestionare a
puterii

1 12
24
3
36
44
54
57
6.7
74

Puterea totala (kW)

O 00 N o o A WN
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Pentru produsele cu un consum

@ total de energie electrica de max.
3,6 kW (consultati tabelul
specificatiilor tehnice din manual),
valoarea totala a puterii pentru

nivelul de gestionare a puterii
5,6,7,8,9 este de 3,6 kW.

2-Setarea timpului de avertizare sonora la
sfarsitul gatitului (-[2)

v" Cu ajutorul acestei functii, puteti regla
dupa cum doriti setarea timpului de
avertizare sonora a plitei, la sfarsitul
gatitului.

1. Porniti plita atingand tasta (D si opriti-o
atingand din nou tasta (D.

2. Dupa oprirea produsului, atingeti tastele

€710 /€711 in ordine in decurs de 10
secunde.

= Prima setare | apare pe afisajul
temporizatorului.

3. Atingeti tasta [l o data pentru a seta
timpul de avertizare sonora pentru
sfarsitul gatitului.

= Pe afisajul temporizatorului apare
cF2 iar pe ochiul din stanga spate
a zonei de gatit apare "2".

4. Reglati setarea timpului de avertizare
(consultati Tabelul - timp de avertizare
sonora la sfarsitul gatitului) intre ,0” si
,3" atingand zona de setare din zona din
stanga spate sau glisand degetul pe
Zona.

5. Confirmati setarea timpului de
avertizare sonora pentru sfarsitul
gatitului prin atingerea tastei .

= Plita se opreste, siincepe sa

functioneze cu setarea timpului de
avertizare la nivelul selectat.

Nivelul de setare a timpului de

@ avertizare sonora la sfarsitul
gatitului va fi un nivel standard 2 in
timpul productiei.

Tabel - Setarea timpului de avertizare
sonora la sfarsitul gatitului

Durata de avertizare
sonora la sfarsitul gatitului

Nivelul de avertizare
sonora pentru sfarsitul

gatitului
0 15 de secunde
1 30 de secunde
2 1 minut
3 2 minute

3- Setare conexiune plita-hota ()

v' Cu aceasta functie, puteti conecta plita
si hota si le puteti face sa functioneze
impreuna in mod automat.

1. Porniti plita atingand tasta (D si opriti-o
atingand din nou tasta (D.

2. Dupa oprirea produsului, atingeti tastele

€9//// in ordine in decurs de 10
secunde.

= Prima setare | apare pe afisajul
temporizatorului.

3. Atingeti tasta [ de dou3 ori pentru
setarea conexiunii plitd-hota.

= Pe afisajul temporizatorului apare
cF3 iar pe ochiul din stanga spate
a zonei de gatit apare "0".

4. Setati nivelul de functionare al hotei (a
se vedea Tabelul - Nivelul de functionare
al hotei) intre "0" si "7" prin atingerea
campului de setare sau prin glisarea
degetului pe acest camp.

5. Confirmati setarea conexiunii plitd-hota
prin atingerea tastei .
= Plita se opreste, si incepe sa
functioneze cu nivelul de functionare
selectat al hotei.
Tabel - Nivelul de functionare al hotei
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Nivelul de functionare |Lampa Hota (fierbere pe un  |Hota (fierbere pe Prajire
al hotei singur ochi) oricare 2 sau mai
multe ochiuri)
0 oprit oprit oprit oprit
1 lampa oprit oprit oprit
2 lampa oprit L1 L1
3 lampa L1 L1 L1
4 lampd L1 L1 L2
5 lampa L1 L2 L2
6 lampa L2 L3 L3
7 lampa L3 L4 L4

Setarea nivelului de functionare a hotei de
la plita

v’ Cu aceasta setare, puteti regla nivelul
de functionare al hotei deasupra plitei.

1. Porniti plita atingand tasta (D .
2. Atingeti tasta % timp de 3 secunde.
= Lampa — tastei “R se stinge.

3. Atingeti tasta R la nivelul la care doriti
sa actionati hota pana céand ajungeti la
nivelul dorit.

Utilizarea plitelor cu inductie in conditii de

siguranta si eficient

Principiul de functionare: Plitele cu

inductie incalzesc direct vasul de gatit

datorita principiului lor de functionare. Din
acest motiv, acestea prezinta numeroase
avantaje fata de alte tipuri de plite.

Functioneaza mai eficient, iar suprafata

plitei este mai rece.

Plita cu inductie este echipata cu sisteme

de siguranta superioare care va vor oferi

siguranta maxima de utilizare.

in functie de model, plita poate

@ avea ochiuri cu inductie cu
diametrul de 145, 180, 210, 280 si
320 mm. Datorita functiei de
inductie, fiecare ochi al plitei
detecteaza automat recipientul
asezat pe el. Energia este generata
doar acolo unde fundul
recipientului este atins, obtinandu-
se astfel un consum minim de
energie.

Sistem de oprire automata

Plita are un sistem de oprire automata.
Daca unul sau mai multe ochiuri ale plitei
sunt ldsate in functiune, ochiul plitei se va
dezactiva automat dupa un timp (Vezi
Tabelul-1). Daca zonei ii este atribuit un
temporizator, atunci afisajul
temporizatorului se va opri.

Limita de timp pentru oprirea automata
depinde de nivelul de temperatura selectat.
La acest nivel de temperatura se aplica
durata maxima de functionare.

Ochiul plitei poate fi utilizat din nou de
utilizator dupa ce este oprit automat,
conform descrierii de mai sus.

Tabelul 1: Timpi de oprire automata

Nivel de temperatura Timpi de oprire automata

- ore

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
incalzire rapida (functia 10 minute
booster)

in timp ce nivelul temperaturii continua ca
1,2,3...19 in unele modele, acesta continua
ca1,1.,22...9launele modele. Variaza in
functie de modelul produsului.
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Protectie impotriva supraincalzirii
Plita este echipata cu senzori care asigura
protectia impotriva supraincalzirii. In caz de
supraincalzire, se pot observa urmatoarele:
+ Ochiul care functioneaza poate fi oprit
+ Nivelul selectat poate fi redus. Cu toate
acestea, acest lucru nu este vizibil pe
afisaj.
Sistem de protectie impotriva revarsarii
Plita este echipata cu un sistem de
protectie impotriva revarsérii. In cazul unei
revarsare pe panoul de comandg, din orice
motiv, sistemul intrerupe automat
conexiunea de alimentare pentru a opri
plita. intre timp, avertizarea ,F" apare pe
afisaj.

Setare pentru putere precisa

Plita cu inductie raspunde comenzilor
emise imediat conform principiului sau de
functionare. Setdrile sale de putere se
modifica foarte rapid. Astfel, puteti preveni
revarsarea continutului (ap3, lapte) care
este pe cale sa se reverse prin oprirea
imediata a aparatului.

Mentineti curata suprafata panoului

@ de comanda cu ecran tactil.
Aceasta poate afisa un avertisment
de functionare eronata.

Oalele/tigdile nu trebuie sa fie
asezate pe panoul de comanda cu

ecran tactil.

6 Informatii generale privind coacerea

In aceastd sectiune puteti gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

6.1 Adverténcias gerais acerca de
cozinhar com a placa

Avertismente generale privind gatirea la

plita

« Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu ldsati nesupravegheata
plita cand incalziti uleiul. Uleiul
supraincalzit poate provoca incendii. Nu
incercati sa stingeti eventualul incendiu
cu apa! Daca uleiul s-a aprins, acoperiti-|
cu o patura ignifuga sau cu o carpa
umeda. Opriti plita daca este posibil si
telefonati la pompieri.

« Inainte de prajirea alimentelor, indepértati
intotdeauna excesul de apa si puneti-le
incet in uleiul incalzit. Asigurati-va ca
alimentele congelate sunt dezghetate
inainte de a le praji.

+ Cand incalziti uleiul, asigurati-va ca oala
pe care o folositi este uscata si tineti
capacul deschis.

+ Pentru recomandari privind gatitul
folosind modul de economisire a
energiei, consultati sectiunea
Jnstructiuni privind mediul inconjurator”.

+ Atemperatura de cozedura e os valores
do tempo atribuidos aos alimentos
podem variar dependendo da receita e da
quantidade. Por esta razao, estes valores
sdo dados como intervalos.

Tabel pentru gatire

Aliment |Nive| de temperatura |Timp de coacere (min.) (aprox.)
Topire

Tppirea S:ioc<)Jat§i (de exemplu, marca Dr.Oetker, 1 15 30

ciocolatd amaruie 55-60% cacao, 150 g)

Unt (200g) 6 5.7

Unt (Clarificat)(200 g ) 3 11..13
Fierbere, Incilzire, mentinere la cald

Apéa 1 L (Fierbere) P 4.6

Apa 3 L (Fierbere) P 8..10

Lapte 1 L (Fierbere) 7 6..7

Lapte 1 L (Mentinere la cald) Mentinere la cald 18..20
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Aliment

Nivel de temperatura

Timp de coacere (min.) (aprox.)

Ulei vegetal (incélzire) (Ulei de floarea Soarelui 0,5

D 9 3.5
Fierbere
Cartofi decojiti (2 bucati Marime mare) 9 25..35
Cartofi decojiti Amestec de carne tocata mare (2
bucéti Marime mare) 9 1315
Broccoli (300 g) 9 10..14
Broccoli congelat (300 g) 9 7..10
Céarnati 8 4.6
Paste (150 g) 9 6..10
Ou posat 5 2.3
Gatire, Soteuri

Mancare de orez (200 g orez) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Budinca lui Noe (Ashure) **

Fierberea fasolei-ndutului Fierberea

fasolei-ndutului - pentru Budinca lui Noe |9 4.6

(Ashure)

Fierperea fasolei-néutului gétire - pentru 4 10 15

Budinca lui Noe (Ashure)

gréq Fierbgrea fasolei-nautului - pentru 9 810

Budinca lui Noe (Ashure)

grau gatire - pentru Budinca lui Noe

(Ashure) 2 6.8

ﬁzﬂg:jc;:r:?elllgoe (Ashure) -Toate 9 20 24
Supe (De exemplu supa de linte) 7 20..25
Legume sotate * 9 3.5
Gatire Julienne * (Pui, ceapa si ardei) 9 5.7
Cuburi de carne de vitel cu legume **

Sote de legume 9 3..8

Mistuitor *** 9 5.8

Toate ingredientele 4 80 ..90
Sos tomat 3 10..15
Sos Bechamel 7 5.6
Gambe cu legume **

Mistuitor *** 9 3.4

Sote de legume 9 3..5

Toate ingredientele 4 180 ... 190

Prajire usoara

Friptura de vrabioara de vitd ** (2 cm) 9 2..10
Coaste fripte ** (2 cm) 9 3..10
Friptura rulata din vrabioara de vita 8 4..10
T-Bone ** (2 cm) 9 3..10
Cotlet de miel ** (Mistuitor ***) 9 3..10
Cotlet de miel (Prajire) 5 4..10
Carnati 6 4.6
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Aliment Nivel de temperatura Timp de coacere (min.) (aprox.)

Piept de pui (Mistuitor ***) 8 3.4

Piept de pui (Prajire) 5 8..10

Piept de pui (Téiat tip fluture) 8 4..10

Somon (150 g) 9 3..10

Crochete de peste 9 1..8

Spte de.Iegurrlme proaspete si ciuperci (Morcovi, 9 3 6

ciuperci, ardei tricolor)

Pancake *** 1..5

Omleta 7

Ou prajit 6 2.

Cartofi pai

Gogosi 5 13..15

Snitel 8 3..10

Nugget 9 1,5..10

Cartofi (congelat) 6 2..10
Decongelare si incélzire

Ceapa (congelat) (200 g) 6

Spanac (congelat) (200 g) 7 2.5

* Se recomanda o tigaie Wok

** Se recomanda tigaie/oald turnata

*** Se recomanda preincélzirea tigaiei / oalei.

7 Iintretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curadta. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

+ Produsul trebuie curatat si uscat bine
dupa fiecare utilizare. Tn acest mod,
resturile alimentare sunt curatate cu .
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecventa problemelor este .
redusa.

* Nu utilizati produse de curatare cu abur
pentru curatare.

Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreazd suprafata. Agentii de
curatare inadecvati sunt: inalbitori,
produse de curatare care contin amoniac,
acid sau clorurg, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curatarea dupa fiecare utilizare.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o cérpa uscata.
Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.
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+ Nu spalati nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spélat vase, cu
exceptia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.

Pentru plite:

+ Murdaria acida precum laptele, pasta de
rosii si uleiul poate cauza pete
permanente pe plite si pe componentele
zonelor plitei; curatati toate lichidele
varsate imediat dupa racirea plitei, dupa
ce aceasta a fost oprita.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a manerelor.

+ Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curéatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgérie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

- Indepértati petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticl3,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

+ Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati cu
o carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual ramas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

« In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curdtate cu
cutite cu lama zimtata, burete de séarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de [dmaie.

+ Dacd suprafata este foarte murdarg,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzator. Apoi,
curatati suprafata de sticld cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curéatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt lasate imbibate cu
detergent. in caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

7.2 Curatarea plitei

Suprafata de gatit din sticla

Urmati pasii de curatare descrisi pentru

suprafetele de sticla din sectiunea

sInformatii generale privind curatarea”
pentru curdtarea suprafetei de gatit din
sticla. Puteti efectua curatarea in
conformitate cu informatiile de mai jos
pentru cazurile speciale.

+ Alimentele care contin zahar, precum
crema de caramel, amidonul si siropul,
trebuie curatate imediat, fara a astepta
ca suprafata s se riceascd. in caz
contrar, suprafata din sticla poate fi
deteriorata ireversibil.
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+ Nu utilizati agenti de curatare pentru .
operatiunile de curatare pe care le
efectuati in timp ce plita este fierbinte; in
caz contrar pot aparea pete permanente.

7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

8 Depanare

In timp ce curatati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curatare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
inainte de curatarea panoului de control.
In caz contrar, se pot produce detectéri
incorecte la nivelul tastelor.

Daca problema persista dupa ce ati urmat .

instructiunile din aceasta sectiune,

contactati comerciantul dumneavoastra

sau un centru de service autorizat. Nu

incercati niciodata sa va reparati singur .

produsul.

Produsul nu functioneaza.

+ Siguranta poate fi defectd sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(fmpamantatad). >>> Verificati daca

Este posibil ca oala dvs. sa nu fie
compatibild cu inductia. >>> Verificati
daca oala dvs. este potrivita pentru plite
cu inductie.

Este posibil ca vasul sa nu fie centrat
corect pe zona plitei sau suprafata
inferioara a vasului poate sa nu fie
suficient de lata pentru zona de plita
selectata. >>> Centrati zona plitei
selectand o oala suficient de lata pentru
zona plitei.

Oala sau zona plitei pot fi foarte fierbinti.
>>> Asteptati sa se raceasca.

aparatul este conectat la priza. Zona de plita selectata se opreste brusc in
- (Daca aparatul are cronometru) Tastele timp ce functioneaza.

de pe panoul de control nu functioneaza. .

>>> Daca produsul dumneavoastra este

prevazut cu functie de blocare a tastelor,

este posibil ca aceasta functie sa fie

activatd, dezactivati blocarea tastelor. .
+ Dacad plita nu porneste cand este apasata

tasta de pornire/oprire >>> Deconectati-o .

si asteptati cel putin 20 de secunde

nainte de a o conecta la priza.

Este posibil ca timpul de gatire al zonei
selectate sa fi expirat. >>> Puteti seta un
nou timp de gatit sau puteti termina
gatitul.

Exista protectie la supraincalzire. >>>
Asteptati ca plita sa se raceasca.

Un obiect poate acoperi panoul de
control tactil. >>> Scoateti obiectul din
panou.

* Are protectie la supraincalzire. >>> Chiar daca zona plitei este pornita, vasul
Asteptati ca plita s3 se riceasca. nu se incilzeste.

+ Este posibil sa nu fi folosit cratite
adecvate. >>> Verificati cratitele.

Simbolul Q/3Y /1] de pe afisajul zonei

plitei este aprins constant.

+ Este posibil sa nu existe o oald in zona .
de plita care functioneaza. >>> Verificati
daca exista o oala in zona plitei.
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Este posibil ca vasul sa nu fie compatibil
cu plita cu inductie. >>> Verificati daca
vasul dvs. este potrivit pentru plita cu
inductie.

Este posibil ca vasul sa nu fie centrat
corect pe zona plitei sau suprafata
inferioara a vasului poate sa nu fie
suficient de latd pentru zona de plita



selectata. >>> Centrati zona plitei functionare si functioneaza la diferite

alegand o oala suficient de lata pentru niveluri in functie de temperatura. Dupa

zona plitei. oprirea plitei, daca temperatura este
Ventilatorul de ricire continua sa ridicata in functie de temperatura
functioneze chiar daci plita este oprita. produsului, ventilatorul poate continua sa

functioneze o perioada.

+ Zumzet redus, cum ar fi functionarea
transformatorului: Aceasta este natura
tehnologiei de inductie. Deoarece céldura
este transferata direct pe fundul vaselor
de gatit, acest tip de zumzet poate
aparea in functie de materialul vaselor de
gatit. Prin urmare, sunete diferite pot fi

+ Aceasta nu este o eroare. Ventilatorul de
racire continua sa functioneze pana cand
echipamentul electronic din interiorul
plitei se raceste la temperatura
corespunzatoare.

Exista un zgomot care vine de la plita in
timpul gatitului

+ Pot aparea unele zgomote provenite de la auzite cu vase diferite.
plita in timpul gatitului. Aceste zgomote - Sunet de crapituri: Acest lucru se
depind de compozitia vaselor de gatit. datoreaza materialului si structurii
Aceste zgomote sunt normale, nu sunt o fundului vaselor de gétit. Daca vasele
defectiune si fac parte din tehnologia de sunt fabricate din materiale si straturi
inductie. diferite, poate aparea zgomot de

Posibile sunete si cauze: crapaturi.

« Zgomotul ventilatorului: Plita are un + Sunet fluierat: Un sunet fluierat poate fi
ventilator care functioneaza automat in auzit atunci cand gatiti pe doua zone de
functie de temperatura produsului. plita de pe aceeasi parte a plitei la diferite
Ventilatorul are diferite niveluri de niveluri de gatit.

Coduri/motive de eroare si solutii posibile

Coduri de eroare Motive de eroare Solutii posibile

Opriti plita cu inductie si porniti-o din
nou dupa 30 de secunde. Daca

A aparut o eroare de comunicare a eroarea persista, deconectati

plitei cu inductie. produsul de la sursa de alimentare si
reconectati-l. Daca problema persist3,
contactati un serviciu autorizat.

E1-E11

Opriti plita cu inductie si porniti-o din
nou dupa 30 de secunde. Daca

A aparut o eroare a senzorului de eroarea persista, deconectati
temperaturé a plitei cu inductie. produsul de la sursa de alimentare si
reconectati-l. Daca problema persisté,
contactati un serviciu autorizat.

E16-E21

Opriti plita cu inductie si asteptati s&
E22 se raceascd. Eroarea va dispérea
Plita cu inductie se supraincélzeste. |atunci cand temperatura plitei scade
E26 sub limite. Daca problema persist3,
contactati serviciul autorizat.

Opriti plita cu inductie si porniti-o din
nou dupa 30 de secunde. Daca

E23 A aparut o eroare software pentru eroarea persistd, deconectati

E24 plita cu inductie. produsul de la sursa de alimentare si
reconectati-l. Daca problema persist3,
contactati un serviciu autorizat.

Opriti plita cu inductie si porniti-o din
A aparut o eroare in functionarea nou dupa 30 de secunde. Daca
ventilatorului plitei cu inductie. problema persistd, contactati
serviciul autorizat.

E25
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Coduri de eroare

Motive de eroare

Solutii posibile

E27 Nu au fost utilizate vase compatibile Er'clJ.area va disparea atun'ct;'::and se
cu inductie utilizeaza un vas compatibil cu
E47 o inductie.
Opriti plita cu inductie si porniti-o din
nou dupa 30 de secunde. Daca
A aparut o eroare hardware in placa |eroarea persista, deconectati
E31-E39 s I ] L .
electronica a plitei cu inductie. produsul de la sursa de alimentare si
reconectati-l. Daca problema persist3,
contactati un serviciu autorizat.
Restabiliti conexiunea electrica
E42 A aparut o eroare de conectare corecta prin consultarea tabelului
electrica. tehnic al produsului si a manualului
de instalare.
Una sau mai multe taste au fost « L s
. « : Odata ce luati mana de pe plita,
tinute apasate mai mult de 10 T«
: problema va disparea.
E 46 secunde.
Un obiect a fost Idsat pe panoul de Oda}a ce panoul de coptr(zl este
curdtat, problema va disparea.
control sau a fost expus la abur. ’
Hardware-ul senzorului trebuie adus
E48 n conformitate cu conditiile de
< ; ..« | utilizare. Daca eroarea persist3,
A aparut o eroare a senzorului de plita .
E49 ) - deconectati produsul de la sursa de
cu inductie. X i . -
’ alimentare si reconectati-l. Daca
E 51 AR : :
problema persistd, contactati un
serviciu autorizat.
Opriti plita cu inductie si asteptati sa
se raceasca. Eroarea va disparea
O eroare de temperatura ridicatd a atunci cand temperatura senzorului
E52-E57 - . : ] L =
aparut pe plita cu inductie. scade sub limite. Daca problema
persistd, contactati serviciul
autorizat.
Opriti plita cu inductie si asteptati sa
se raceasca. Daca eroarea persista,
O eroare de senzor/eroare de -
C N deconectati produsul de la sursa de
E 58-E 59 temperatura ridicata a aparut in X o . -
<r alimentare si reconectati-l. Daca
modul automat de gatit. T x j :
problema persistd, contactati un
serviciu autorizat.
Daca produsul dvs. este o plita cu Scoateti si reatasati filtrele de
E 63 inductie cu hota; a aparut o eroare de |ventilatie. Daca problema persista,
filtrare. contactati un serviciu autorizat.
Orice cheie poate fi atinsd pentruo  |Cand eliberati orice cheie pentru o
perioada lunga de timp. lunga perioada de timp,
Este posibil sa fi fost plasat un vas pe |Cand vasul de pe unitatea de
FF unitatea de comanda. comanda este scos,

Este posibil ca alimentele/lichidul sa
fi trecut peste unitatea de comanda.

Eroarea va disparea odata ce reziduul
de alimente/lichid revarsat este
curatat.
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Reteaua de service Beko Romania

Sediul Central Service: Str. 13 Decembrie nr. 210, Gdesti, Jud. Dambovita

Call Center
*9020, numdr apelabil din orice retea

Programul de functionare Call Center
Luni - Vineri: 08:30 - 20:00

Sambdtd:  08:30-17:00
E-mail: service.ro@beko.com
Nr. Crt. [Judet Reprezentantd Adresa
1 ALBA ALBA IULIA B-dul Transilvaniei, bl 3EFG, spatiu comercial, nr 27
2 TELEORMAN ALEXANDRIA Str. Dundrii, nr. 220, bl. BM2F, parter, spatiu comercial
3 ARAD ARAD Piata Areneinr.6, bl. E, sc. A, parter
4 BACAU BACAU Str. Energiei, nr. 39, sc. B, parter
5 MARAMURES BAIA MARE B-dul Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1
6 BISTRITA BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1, sc D, parter
7 BOTOSANI BOTOSANI Calea Nationald, Nr. 101, sc. B, parter, (spatiu comercial)
8 BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
9  |BUCURESTI BUCURESTI Decebal |Bulevardul Decebal, nr.18, bloc S4, sector 3
10 |BUZAU BUZAU Str. lon Biiesu, bl C2, parter
11  |CLyYJ CLUJ-NAPOCA Str Constantin Brancusi, nr. 2
12 |CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter
13 |DOLJ CRAIOVA B-dul Decebal, nr. 53, bl. 38, sc. 1
14 |HUNEDOARA DEVA B-dul 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10
15 [DAMBOVITA GAESTI Str.1Decembrie, nr. 24, bl. 64, sc. A, parter
16 |GALATI GALATI Str. Constructorilor, Nr.7
17 |IASI 1ASI Str. Sf. Lazér, nr. 6, bl. Penes Curcanul, parter
18 |HARGHITA MIERCUREA CIUC Str. Pietii, nr. 7,sc.D, S.C.nr 3
19 |BIHOR ORADEA B-dul Dacia, nr. 54, bL.U4, spatiu comercial Il
20 [NEAMT PIATRA NEAMT Str, lulian Antonescu, nr. 6, bl. T6, ap 16
21 |ARGES PITESTI B-dul Fratii Golesti, nr. 59, bl. S9c, sc. B, parter
22 [PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15, bl. 35C, parter
23 |CARAS-SEVERIN |RESITA Str. G.A. Petculescu, nr. 1, sc. 2, parter
24 |VALCEA RM. VALCEA B-dul Tudor Vladimirescu, nr.32, bl. 5, parter
25 |[SATUMARE SATUMARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18
26 |[SIBIU SIBIU Str. Fabricii, nr. 2, ap. spatiu comercial
27 |OLT SLATINA B-dul Nicolae Titulescu, nr. 21
28 |IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei, nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
29 |SUCEAVA SUCEAVA Str. M&r#sesti, nr. 39A, bl.A12, sc. A, parter
30 |DAMBOVITA TARGOVISTE B-dul I.C. Bratianu, nr. 34, bl. D1C
31 |GORJ TARGU JIU Str.1Decembrie 1918, bl. 67
32 |MURES TARGU MURES Str. Campului, nr. 15
33 |TIMIS TIMISOARA Str. St. 0. losif, nr. 2, parter, SAD 2
34 |TULCEA TULCEA Str. Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap. FN
35 |MEHEDINTI TURNU SEVERIN Str.Independentei, nr.39, Bloc KA2
36 [VASLUI VASLUI Str. Repubilicii, bl. 367, sc. E, parter, spatiu comercial nr.4
37 |SALA) ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl. D113
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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Va multumim ca ati ales acest Grundig produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat
cu tehnologie si la o calitate Tnalta, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu
atentie acest manual si orice altéd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.
YunuTtbiBanTe BCO MHOPMaLMIO 1 NpedynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE NOMb30Ba-
Tens. Takum obpasom, Bbl 3alumMTnTe cebs 1 CBoe YCTPOMCTBO OT NOTEHLMAaNbHbLIX PUCKOB.
XpaHnTe pykoBOACTBO Mosfib3oBaTtens. Ecnu Bbl nepegagute ycTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb N PyKOBOACTBO. YCMOBWS rapaHTum, AaHHbIe NPO UCMNOMb30BaHUe U

mMeToAbl YCTPaHEHWS HEMCNPaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHbl B JaHHOM pyKo-
BO/ACTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKkoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas npMBeCTN K CMepTU Unu Tpasme.

@ BaxkHasi MH(bopMaLWs ¥ NOME3HbIE COBETbI MO UCMOMb30BaHUIO.

n po4YTUTE PYKOBOACTBO NOJib30BaTENA.

u

,_\ lopsiyasi NoBepPXHOCTb.

NMPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NpMBECTU K MaTepuansHOMy yLepby yCTpOWCTBa Unu OKpyXatoLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU

» JTOT pasgen coaepXxuT
WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pes3ynbTarte HecobnoaeHus
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

He peMOHTMpynTE N He 3ame-
HANTE Kakne-nmbdo KOMMOHEH-
Thl U3OENUS, ECIN 3TO YETKO
He yKa3aHO B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

* He BHOCUTE TEXHUYECKUX U3-
MEHEeHUN B usgenue.

Ucnonb3oBaHue no

ﬁ 1.1
Ha3Ha4eHuIo

» [laHHOe n3genue npegHasHa-
YeHo N9 AoMalLLHEero Ucnosb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AeH 4N NCNOoSb30BaHUs B
KOMMEPYECKNX U NHBIX Lensax.

* He ncnonb3ynte npoaykT B ca-
Jax, Ha bankoHax unu Ha
OTKPbITOM BO34yXxe. ATOT Npo-
AYKT NpeHasHavyeH ans uc-
Nosib30BaHNSA B JOMALLHUX
YCIOBUAX U HA KyXHAX ANg
nepcoHana marasvHoB, ocu-
COB U pyrmnx pabo4ymx nome-
LLLEHNIA.

- MIPEQYNPEXOEHUE: daH-
HOe YCTPOWCTBO crieayeT uc-
nonb3oBaThb TOMBKO ANS Npu-
rotToBneHus nuwm. NpoaykT He
crnegyeT ucnonb3oBaTtb AN
Taknx Luernen, kak oborpes no-
MeLLEeHUS.

1.2 bBe3onacHocTb ge-
TeW, yA3BUMbIX NUL U
AOMaLLUHUX XNBOTHbIX

» O70T npoAyKT MOXET UCNOoJib-

30BaTbCsA AETbMU OT 8 NeT u
cTapule, a Takxe nogbmMu, Ko-
TOpble HEQOCTATO4YHO Pa3BUTbI
B d)l/l3|/|‘-IeCKI/IX, CEeHCOpPHbIX UJTN
YMCTBEHHbIX HaBblKax U y
KOTOPbIX HET OnbiTa 1 3HaHUN,
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€CI OHU HaxoaATcAa noa Ha-
6nogeHmem unm oby4yeHsol
6e3onacHoOMy MCNONb30BaAHUIO
1N ONacHOCTAM MpoAyKTa.

[leTn He OoMmKHbI Urpathb C
npoayktom. Y6opka n obeny-
XUBaHMe nonb3oBaTenien He
AOMKHbI BbIMOJTHATLCA
AETbMW, €CIN TONbKO KTO-TO
He HabntogaeT 3a HUMMN.

OTOT NPOAYKT HE AOIMKEH UC-
NnoNb30BaTbCA NOABMU C orpa-
HUYEHHBbIMU PU3NYECKUMN,
CEHCOPHbLIMW NI YMCTBEHHbI-
MM CnOCOBHOCTAMM (BKIHOYas
AeTen), ecrnv OHN He HaxoaNAT-
cs noa HabntoaeHneM unn He
nony4atoT Heobxoanmble
NHCTPYKLUUW.

[leTn 0omKHbl HAXOAUTLCA NoA
NPUCMOTPOM, YTObbI yoeanTb-
CS1, YTO OHM HE UrpatoT € Npo-
AYKTOM.

DneKkTpuyeckme n3genus
ornacHbl Ans AeTen n gomalul-
HUX XXMBOTHbIX. [leTn n nto-
GMMUbI HE OOMKHbI CbirpaTh C,
B30OpaTbCAa ganblue, Unn Bon-
TV NPOAOYKT.

He knagute Ha usgenve npea-
MeTbl, 4O KOTOPbIX MOTyT A0-
TSAHYTbCS OETMW.

[MoBepHUTE py4dKy KacTpronb u
CKOBOPOAOK B CTOPOHY Npu-
naeka, 4ToObl 4E€TWN HE MOrnn
CXBaTUTb U CXKEYb.

* NMPEAYNPEXOEHUE:Bo Bpe-
MS1 UCMOSIb30BAHNSA OOCTYMNHbIE
NMOBEPXHOCTWN NPOAYKTa Harpe-
BaeTcq. [lepxute geten no-
Aanblue oT npoaykra.
XpaHuTe yrnakoBoYHble MaTe-
puanbl B HEAOCTYNHOM Ans
aeten mecte. CyliectByeT
OMNacHOCTb TPaBMMPOBAaHUSA U
yoyLbs.

* [epen oTka3oM OT N3HOLLEH-
HbIX 1 6ecnonesHbIX NPoaYK-
TOB:

1. OTKNKOYUTE BUJIKY NUTaAHUA

N BbIHbTE €€ N3 PO3EeTKMU.

2. OTpexbTe Kabesib NUTaHUS U
OTCOEeIMHUTE ero BUJIKON OT
n3pgenus.

3. NpumMnTe Mepbl NpeaocTo-
POXHOCTM, YTOObI AETU HE
nonagasnu B NpOAyKT.

4. He no3BonsnTe AeTAM Ur-
paTb C NPOAYKTOM, Korga oH
Haxo4uTCs B peXMUMeE OXKU-
J[aHuA.

A1 .3 JAnektpobesonac-
HOCTb

* [NogkntoynTe yCTPOUCTBO K 3a-
3eMJSIeHHOM po3eTKe, 3aLuun-
LLeHHOW NpeaoXpaHuTenem,
KOTOPbIN COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha 3TukeTke. 3a-
3eMrieHme JOSKHO BbInos-
HATBLCS KBaNMUUNPOBaHHbIM
anekTpukoM. He ncnonesynTte
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YyCTPOMCTBO 6€e3 3a3eMneHuns B
COOTBETCTBUMN C MECTHbIMU /
HaUMOHanbHLIMU NpPaBUIaMmu.
Bunka vnun anektpunyeckoe co-
efavHeHne npnbopa JOSMKHbI
HaxoAMTbCA B NErkogocTyn-
HoM mecTe. Ecnu 310 HEBO3-
MOXHO, JOMKEH ObITb Mexa-
HU3M (NpedoxpaHuTenb, Bbl-
KniovaTenb, nepekntoyaTtens 1
T.A.) HA 3NEeKTPUYECKon ycTa-
HOBKe, K KOTOPOW NOAKIYEHO
YCTPOMWCTBO, B COOTBETCTBUMU C
ANEKTPUYECKMMN NpaBuiamm,
N OTCOEANHAIOLWNI BCE NOMI0-
ca oT ceTw.

Mepea pemoHTOM, 06CnyxmBa-
HUEM N OYUCTKOWN OTKIIOUUTE
n3genue oT ceTu UNK BbIKIHO-
YynTe NpeaoxpaHuTErb.
MoakntoyunTe yCTPOMCTBO K po-
3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN 3HA-
YEHMSM HaMNpPsXKEHNSA U YacTo-
Thbl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.
Ecnu B Bawem nsgenuun Het
kabens ceTeBOro NUTaHUs, uc-
NoNb3ynTe TONbKO COeauHU-
TenbHbIA Kabenb, yKa3aHHbIN B
pasgene «TexHuyeckme xapak-
TEPUCTUKNY.

He npoknagbiBante WHyp nu-
TaHus Nog u3genuem n nosagu
Hero. He knagute Tshkenble
npegMeTbl Ha LWHYP NUTaHUS.
LWHyp nuTaHms He OOMmKeH
ObITb COrHyT, pa3gaBreH 1 co-
npukacaTtbcs ¢ nobbIM NCTOY-
HWKOM Tenna.
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* Heobxoaumo, 4Tobbl kKabernb

nUTaHus He 3acTpesan BO Bpe-
MS1 YCTaHOBKW Ha CBOE MEeCTO
YCTPONCTBA Nocfe MoHTaxa
NGO OYUCTKMN.

Mcnonb3ynte TONbKO OpUrn-
HanbHbIN Kabenb. He ncnonb-
3ynTte obpesaHHbIe Unn nospe-
XOEeHHble kabenw.

He ncnonbsynte yonuHuUTenb
NN MHOTOMOJTHOCHYIO BUSKY
ans paboTtbl ¢ u3genuem.
O6paTtuTtecb B aBTOPM3OBaH-
HbIW CEPBUCHbIN LIEHTP UNK K
nmnopTepy, 4Tobbl NCNONBL30-
BaTb 0400pEeHHLIN aganTep B
Tex cnyyasx, korga Heobxogu-
MO MCnonb3oBaTb agantep
npeobpasoBaTens (4na umeto-
LLLerocsi Tuna BUIKu).

Ecnv anuHa nuHun nutaHms
HefocTaTovHa, obpaTuTech K
nMnopTepPy U1 B aBTOPM30-
BaHHbIN CEPBUCHbLIN LIEHTP.
[MepeHOoCHbIE NCTOYHWUKM NUTa-
HUSA NN TPOMHUKN MOTYT nepe-
rpeTbcs u 3aropeTbea. [depxu-
T€ TPONHUKM 1 NOPTaTUBHbIE
WCTOYHMKM NUTaHNA Noganblue
OT yCTpoOUcCTBa.

Ecnu wHyp nutaHna nospe-
XOeH, B Lenax npegoTepatle-
HWSA BO3HUKHOBEHUS OMaCHO-
CTM ero Heobxoanumo 3ame-
HUTb, 0BpaTMBLLMCL K hupme-
N3roToBUTEN YCTPOMUCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu nuuy,
yKasaHHbIM KOMMNaHUEN.




Ecnu Baw npoaykT umeeT Ka-
0enb NUTaHNAa N WTENCENbHYO
BUJSIKY:

* Hukorga He BCcTaBnsnte BUIKY
n3nennsa B CITIOMaHHYHo,
pacLlaTaHHY UM po3eTky
U BHE pO3eTkn. YbeauTecs,
YTO BWUIIKA MOJSTHOCTbIO BCTaB-
neHa B po3eTky. B npoTnBHOM
cnyyae coeguHeHust MoryT
neperpeTbcs 1 Bbl3BaTb MO-
xap.

* N3Gerante BCTaBKM YCTPOWN-
CTBa B 3arnyLlkn, KOTopble 9B-
NAKTCA XUPHBIMWU, HEYUCTLIMA
WM MOTyT NoABepraTbCH BO3-
AEeNCcTBUIO BOAbI (Hanpumep,
PALOM CO CTOMELUHULEN, OTKY-
Aa MOXeT BblTekaTb Boga). B
NPOTUBHOM Clly4ae CyLLeCTBY-
€T PUCK KOPOTKOro 3aMblkaHUS
N NOPaXKEHUS ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

* Hukorga He npukacanTech K
BUNKE MOKPbIMW pykamu!

* Vi3BnekanTe BUIKY U3 PO3ETKM,
Aepxa ee 3a Kopryc, a He
TSIHYB 3a LLHYP.

A1 .4 be3onacHoCTb npu
TPaHCNOPTUPOBKE

» OTKNOYMTE YCTPONCTBO OT Ce-
TN Nnepe TPaHCNOPTUPOBKOW.

» Ecnn HeoGxogumo TpaHcnop-
TMpOBaTb YCTPOMCTBO, 0bep-
HUTE ero ynakoBOYHbIM MaTe-
puanom c ny3bipbKoBOK1
NAEHKOM UMW NAOTHLIM KapTo-
HOM W BMSIOTHYIO 3aKnenTe ero

neHTon. HagexHo 3akpenute
ABWKYLLIMECS YaCTW U3genus,
4yTOObI NPEegoTBPaTUTL MX MO-
BpeXaeHue.

* Mepepn ycTaHOBKOW yCTpPOK-
CTBa 1 Nocre TpaHCNopTUPOB-
K/ MpOBEpPbTE ero Ha Hanu4ne
nospexaeHnn. B cnyyae no-
BpexaeHnsa obpatmtechb K M-
nopTepy nnn B aBTOPU3oBaH-
HbI CEPBUCHbIN LIEHTP.

A CTU BO BPEMSA MOHTa-

xa

* [Nlepen Hayanom ycTaHOBKU
06ecToYbTE NMMHUIO NMUTaHUSA, K
KoTopon ByaeT NoaKmto4eHO
nsgenuve, BbIKM4YmB
npenoxpaHuTensb.

» Bcerna HageBanTe 3alUTHbIE
nepYaTkv Npyu TPaHCNOPTUPOB-
Ke n yctaHoBke. MHaye cyuie-
CTBYET PUCK MOSyYeHns Tpas-
Mbl OT OCTPbIX Kpaes!

* [lepepn ycTtaHoBKOW yCTpOMn-
CTBa NpoBepbTE €ro Ha Ha-
nuyne nospexaeHun. He ycra-
HaBnMBanTe u3genve, ecnm
OHO MOBPEXAEHO.

* N3beranTte ncnonb3oBaHus
MNoBbIX TEMNON30NALMOHHBIX
MaTepuanos A58 NOKpbITUSA
BHYTpPEHHEN YyacTn mebenu,
KoTopasa 6yaeTt ncnonb3oBaTb-
Csl ANs1 YCTaHOBKWN.

* [MpAMblEe COMNMHEYHbIE NYyYN K
WCTOYHUMKKN TENna, Takme Kak
3NEeKTpUYEecKme unm rasosble

1.5 Mepbl 6e3onacHo-
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HarpeBaTenu, He OOMKHbI Npu-
CyTCTBOBaTb B 30HE, e ycra-
HOBIEHO n3agenue.

[epXuTte OTKPbITON OKpY>Kato-
LLYIO cpeay BCEX BEHTUNALMN-
OHHbIX KaHanoB NpPoAyKTa.

He ycTtaHaBnuBante ycTpon-
CTBO BO35e okHa. CywiecTByeT
PWUCK TOrO, YTO Nnams Bapoy-
HOW NaHenu BocnnameHuT
LUTOPbI U NIErKOBOCMSIaMEHS0-
Lmeca maTepuanbsl BOKpYr Ba-
po4HOM NaHenu. Ecnu Bbl
OTKpOETe OKHO, ropsYyas nocy-
Aa MOXET OMNPOKMHYTLCS.

He ycTtaHaBnueaunTte ycTpou-
CTBO BO31e OkHa. Ecnu Bbl
OTKpOETe OKHO, ropsyas nocy-
Aa MOXET ONPOKMHYTLCS.
Ecnu 3a mecTtom, rge bynet
yCTaHOBEHO U3agenue, ecTb
po3eTka, Heobxoammo ybe-
ANTbCS, YTO n3genue He co-
npuKkacaeTCcsa HU C PO3ETKON,
HW C BUJTKOW, NOAKMKOYEHHON K
po3seTke.

Co cTopoHbI 3agHen unmn 6oko-
BOW CTEHKM MeCTa yCTaHOBKMU
n3genusa He JOSMKHO ObITb ra-
30BOrO LWJiaHra, niacTMKOBOM
BOAOMNPOBOAHON TPYObI U po-
3eTkn. B npotuBHOM cnyyae
OHW MOryT AecopMmnpoBaThCs
noA BO3AenCTBMEM Ternna npu
paboTe BapO4YHOW NaHenm un
MOryT co3gaTtb yrpoay 6es-
ONacHOCTMW.

1.6 bBe3onacHocTb Uc-
nofib30BaHusA

» Yb6eguTechb, YTO Nocre Kaxno-
ro ucnonb3oBaHus byaeT ms-
Aenuve BbIKITYEHO.

» Ecnu Bbl He ncnonb3yete
YCTPONCTBO B TeYeHue gnm-
TENbHOro BPEMEHW, OTKITHYK-
Te ero nmbo oTcoeanHUTE Nun-
TaHue B 6noke npegoxpaHu-
Tenen.

* He ncnonesyinte nsgenwve,

ecrnn OHO CrnomManochb Unu no-

BpeAnnocb BO BpeMsi UCNOJb-

3o0BaHug. OTKNYMTE n3genve

OT anekTpudecTa. B cnyyae

noBpexaeHnsa obpaTtuTech K

nMnopTepPy U1 B aBTOPU30-

BaHHbIA CEPBUCHbLIN LIEHTP.

NPEOAYNPEXOEHUE: Ecnu

NOBEPXHOCTb BapOYHOM NaHe-

N TPecCHyna, OTKNio4nTE 13-

jenue ot cetu, YTobbl n3de-

XaTb pucka nopaxxeHns anek-

TPUYECKNUM TOKOM.

NMPEOAYNPEXOEHUE: Ecnu

CTEKIiHHasA NOBEPXHOCTb Ba-

pPOYHOM NaHenu pasbuTta:

- BblkntounTe BCe rasoBble U

(ecnv NnpMMeHnMO) anekTpuye-

Ckne KoHopku. OTKIOUYUTE U3-

Aenuve oT anekTpu4ecTBaa.

- He npukacantecb K NoBepXHO-

cTn npubopa.

- He ncnonbaynte npmbop.

* Hu B KOEM crniy4ae He HacTy-
nante Ha npubop.
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* Hukorga He ucnonb3ynTe npo-
AYKT, ecniv Balla paccyau-
TENbHOCTb UNN KOOpANHALNS
yxyaLwatTcs u3-3a ynotpeb-
neHnst ankorons u / unu Hap-
KOTMKOB.

« 3anpeLuaeTcs XpaHUTb Nerko-
BOCMNamMeHswLmecsa npeame-
Tbl B 30HE NPUrOTOBIEHUS NK-
LLIN 1 BOKPYr Hee. B npoTue-
HOM Crly4ae 3TO MOXET npuse-
CTU K Nnoxapy.

 [laHHOE YCTPOMCTBO HEe NoaXo-
AWUT ANS UCNonb30BaHUA C
NyfbTOM OUCTaHUMOHHOIO
yrnpasreHus nMbo BHELLIHUMU
Yacamu.

A1 .7 MNpepynpexaeHus
O TemMmnepartype

 NMPEAYNPEXOEHUE: Bo
BPEMS UCNONb30BaHNA n3ae-
nne 1 ero AOCTYMHbIE YacTn
OyayT ropaummun. Ctapantech
He nNpukKacaTbCs K U3AENUIO U
HarpeBaTeslbHbIM 3fIEMEHTaM.
[eTun B BO3pacTte 0 8 neT He
AOJDKHbI HAXOOUTLCA PSAO0OM C
n3gennem, ecnu OHM He Haxo-
AATCA NoA NOCTOSAHHBbIM Ha-
onogeHnem.

* He pasmelante nerkosocnna-
MeHsiLwmecs / BapbiBoonac-
Hble MaTepuanbsl pagoMm c
YCTPONCTBOM, TaK Kak ero rno-
BEPXHOCTN BO Bpemsi paboThl
ropsyme.

- MIPEAYNPEXOEHUE: Onac-
HOCTb BO3ropaHus: He xpaHu-
Te npeaMeTbl Ha BapOYHbIX MO-
BEPXHOCTSAX.

1.8 Be3onacHocTb BO
BpemMs npuroToBne-

HUA

* TIPEQYNPEXOEHUE: Mpo-
LeccC NpUroToBNeHNsa JOSMKEH
Haxo4MTbCsA MO KOHTPOMEM.
KpaTkocpoyHble npoLeccol
NPUrOTOBIIEHUS OOSTKHbI NO-
CTOS\HHO HabnaaTbes.

* MIPEQYNPEXOEHUE: Mpwu
NPUroTOBIIEHNN TBEPAOrO NN
XMOKoro macra onacHo octaB-
NATb BAPOYHYHO NOBEPXHOCTb
6e3 npucmoTpa, YTO MOXET
npuBecTu K noxapy. HA-
KOI'A He nbiTanTech noTy-
LWUMTb OrOHb Bogon. OTkmoun-
Te YCTPOWCTBO OT CETH, a 3a-
TeM 3aKpownTe nnams KpbILLKOW
NN NPOTUBOMNOXXaPHON TKa-
HbtO (M T. 1.).

» ByabTe oCTOPOXHbI NpK O-
©aBneHun B 6noga ankoronb-
HbIX HanuTkoB. CNMpT ucnaps-
eTCs Npw BbICOKMX TeMneparty-
pax u MOXeT Bbi3BaTb noxap,
MOCKOSbKY OH MOXeT Bocnna-
MEHUTBLCHA NPU KOHTaKTe C ro-
PAYMMU MOBEPXHOCTSAMMU.

A1 9 WHaykuma

* ONeKTponpuBogHbIE 30HbI Ba-
Len BapoO4YHOW NaHenn ocHa-
LLleHbl NepeoBOM TEXHOSOIM-
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en «MHaykuma». Ha nHaykum-
OHHBbIX NNNTax, 9KOHOMSLLME
BPeEMS U 3Hepruto, cregyet 1c-
nonb3oBaTb nocyay, noaxoas-
LLYIO ONS MHOYKUMOHHOW Bap-
K. B npOTMBHOM Ccry4ae KOH-
dopka He bygeT paboTaTb.
MoapobHyto MHGopMauuo
cmoTpuTe B pasgene «Boibop
KaCTpronmy.

MockonbKy MHAYKUMOHHAsA
nnuTa cosgaeT MarHUTHoe no-
ne, oHa MOXeT oKa3blBaTb
BpeaHOe BO3enCcTBmne Ha Jio-
Aen, KoTopble UCMONb3YIT Ta-
Kne yCTpOMCTBA, Kak Kapano-
CTUMYNATOPbI N UHCYNNHOBbIE
NOMMbl.

[Mocne ncnonb3oBaHUs OTKITO-
YyaunTe KOHGOPKY NPU MOMOLLN
naHenu ynpaeneHusi, He cre-
AyeT nonaratbCs Ha AaTymk
ANS KaCcTpronu.
MeTannu4yeckve npeameThl,
Takue Kak HOXM, BUITKW, NTOXKN
N KPbILIKW, HE AOMMKHbI MOMe-
LaTbCs Ha KOH(OPKY, Tak Kak
OHW HarpeBaloTCA.

He xpaHuTe meTannuyeckmne
npeameTsbl B ALWKUKax nog Ba-
pOYHOM NaHenblo. Bo Bpems

OINNTENbHOINO N UHTEHCUBHOIO
MCNoJib30BAHNA 3TN MaTepuna-

nbl 34eCb MOTYT NneperpeTbCes.

* He pasmeluanTe aneKkTpoHHbIe
nNpoayKTbl, Takne Kak Mobunb-
Hble TenedOoHbI, NNaHLWWeThI,
KOMMbIOTEPDI, HA NHOYKLNOH-
HOM Bapo4HOW naHenu. Bos-
MOXXHO noBpexaeHne npunbo-
pa.

1.10 Bbe3onacHOCTb npwu

A BbIMNOSIHEHUU TEXHU-

yeckoro obcnyxuBa-
HUA N OYUCTKMU

* [Mogoxante, Noka yCTpONCTBO
OCTbIHET 4O Ha4ana O4YUCTKH.
"opAYMe NoBEpPXHOCTU MOTyT
BbI3BaTb OXoru!

* He monTe ycTponcTBO nytem
pacnbINeHnsa NN HannBaHUs
Ha Hero Bogbl! CylwiecTByeT
PUCK NOPaXXeHUs anekTpuye-
CKUM TOKOM!

* He ncnonbsynte napooymcTu-
Tenu anga ouncTtku npubopa,
Tak Kak 3TO MOXeT Bbl3BaTb
nopaxeHue 3reKTpUYEeCKNMm
TOKOM.
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2 PykoBoACTBO MO OKpyXatollieun cpene

2.1 [mpexkTuBa No oTxoaam

2.1.1 CooTBeTcTBUE TPEOOBAHUAM
OupektuBbl WEEE (gupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4ecko-
ro v 3N1IeKTPOHHOro obopyno-
BaHusA) U yTunusauma otpabo-
TaBLwero npubopa

[aHHbIN NpoaykT cooTBeTCTBYET [ANpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). OaHHbIA npu-
0Oop nmeeT KnaccuUKaunOHHbI 3HaK Anst
0TpaboTaHHOro ANEeKTPUYECKOro 1 Anek-
TpoHHoro obopyanosanus (WEEE).

[aHHOe nsgenue n3rotoBneHo

C Ucnonb3oBaHMEM aeTanemn u

MaTepuarnoB BbICOKOIO Kade-

CTBa, KOTOpbIe MOCre nepepa-

GOTKM MOTYT UCMOSb30BaTbLCS
I osTopHO. CriefoBaTernbHO,
3anpelyaeTcs BblbpacbiBaTb 0TX0A4bI
yCTpoWcTBa BMecTe ¢ ObITOBbIMU U ApYTn-
MU OTXO4aMWM MOCIe OKOHYaHUSA CpoKa dKC-
nnyatauum. Heo6xoamMmo coasaTth UX B
nyHKT cbopa Ansa nepepaboTkn 0TX0O0B
3NIEKTPUYECKOrO 1 3MEKTPOHHOro 0bopyao-
BaHUs. Bbl MOXeTe y3HaTb 06 3TUX NyHKTax
cbopa B MECTHOWN agMUHUCTPaLUN. YTUNN-
3auus npubopa Hagnexatimm o6pasom no-
MoraeT NpeAoTBpaTUTb HeraTUBHbIE MO-
cnencTBuUsl AN OKpY»XKatoLLen cpeapl 1 340-
pOBbS YeroBeka.

CooTBeTcTBME TpeGoBaHUAM [IMPeKTUBDI
RoHS (pupekTuBa 06 orpaHMyeHnn uc-
nonb30BaHUsl HEKOTOPbIX BpeAHbIX Be-
LLLECTB B 3NeKTPUYECKOM U INeKTPOHHOM
oGopyoBaHuM):

MprobpeTeHHbI Bamu npnbop cooTBeT-
ctByeT TpeboBaHuam Jupektmuebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He coaepxuTcs Bpea-
HbIX 1 3anpeLleHHbIX MaTepuarnos, ykasaH-
HbIX B 4aHHOM [upekTuse.

2.2 WHdopmaumsa o6 ynakoBOYHOM
MaTepwuane

Matepuarb! ynakoBku YCTPOMNCTBA NPOu3-
BeAeHbl U3 nepepabaTbiBaeMOoro Chipbsi B
COOTBETCTBUM C HaWMMK HaumoHanbHbIMM
HOpPMaMmM Mo 3aLLMTe OKpYXKaKoLLen cpeabl.
He yTunmampyite ynakoBoYHble 0TXOAbI
BMeCTe C BbITOBbIMU UM MHBIMU OTX0Aa-
MW, OTHECUTE UX B NMYHKTbI cGopa ynako-
BOYHbIX MaTepuanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMW OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl NO 3HeprocbepexeHnro

CornacHo EU 66/2014, nidopmavmio 06
9HEepProdadPEKTUBHOCTM MOXHO HanUTK B
KBUTaHLMM Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBMASEMYIO
BMECTE C MPOAYKTOM.

CrnepytoLime npeanoxeHns noMoryT Bam

MCMONb30BaTh Balle YCTPOMCTBO C KOO~

rMYeCcKom 1 aHepreTnyeckon apekTNBHO-

CTblO:

» PasmopaxwuBaiiTe 3aMOpPOXXEHHbIE NPO-
OYKTbl Nepep BbINeYKon.

* WcnonbayiTe kacTprony / CKOBOPOAKU C
pasmepamMu 1 KpbILLKOW, NOAXOOALLMMUN
Anst koHdpopku. Beerga BeiGupanTte npa-
BWUIbHbIV pa3mep KacTplonu Anst Balmnx
6nioa. na KoHTenHepoB HenoaxoasLe-
ro pasamepa Heobxoaumo Gonblue aHep-
rmu.

* [lepXute KOHOPKM M OCHOBAHUSA Ka-
CTPHOMb YNCTbIMU. [[PA3b CHWXKAET Tenno-
obMeH mexay 30HOW NPUroTOBMNEHUA U
OCHOBaHMEM KaCTPHIN.
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3 Baw npub6op

3.1 OnucaHue usgenus

5 6
A 4
T ) t
v v
3 4
1 CreknsaHHas Bapo4yHas NOBEPXHOCTb 2 HwxHui kopnyc
3 WHaykumoHHasa BapoyHasi 30Ha 4 VHAoyKuMoHHas BapoyHas 30Ha
5 WHaykumoHHasa BapoyHasi 30Ha 6 VHaykumoHHas BapoyHas 30Ha
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3.2 TexHMYecCKue xapaKTepUCTUKU

O6wwe napameTpbl

BHeLuHve pa3mepbl yCTPOWCTBa (BbicoTa/lUMpUHa/rny6u- 48.2 * 590 /520

Ha)
MoHTaxHble pa3aMepbl NUTHI (LLNpUHa/rnybuHa) (M) 560 (+2) /490 (+2)
HanpsixxeHne/qacToTta 1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz

Tun v ceyeHune kabensi, UCNosnbayemble / NoaxoasLimne

019 UCNONb30BaHUA B NPOAYKTE M. HOBV2V2-F 5 x 2,5 mm2

O6was notpebnsemas MoLHOCTb (KBT) makc. 7,4 kW

BapouHble 30HbI

MepenHas nesas VIHOyKUMOHHas BapoYHas 3oHa
Pasmepsbl 180 Mm

MuTaHve 2200 Bt / Byctep 3100 Bt
MepenHsas npasas MHAyKUMOHHasa BapoyHas 30Ha
Pa3wvepsbl 145 mm

Mutanne 1500 BT / Byctep 2200 BT
3agHasa nesas MHAYyKUMOHHasA BapoYHas 30Ha
Pasmepbl 180 mm

Mutanne 2200 Bt/ Byctep 3100 BT
3agHaa npasasi MHAyKuMoHHasa BapoYHas 30Ha
Pasmepsbl 210 mm

Mutanne 2400 Bt / Byctep 3700 BT

Knacc 3awurbl -1

CteneHb 3awuThl IP 44

* BbicoTa BapOYHOW NaHenNu, ykasaHHasi B TeXHUYeCKol Tabnuue, COOTBETCTBYET BbICOTE HUKHENW KPbILLIKW U3AENUs.

TexHunyeckne xapakTepucTuKn MoryT ObITb N3MEHEHbI Oe3 npenBapuTeribHOro yee-
nooMneHua angd ynydueHuna kadecTtsa yCTpOVICTBa.

chyHKVI B 3TOM PYKOBOACTBE ABMAKTCA CXeMaTU4HbIMKA N MOTYT HE NOJTHOCTbIO
COOTBETCTBOBaThL BallemMy yCTpOIZCTBy.

MeHTauunun, nony4vyeHol B na6opaToprlx yCnoBuAX B COOTBETCTBUN C ,D,GIZCTByPOLLI,I/I-
MU CTaHgapTamu. B saBucumocTtu ot ycnoavu7| KCnyaTaunm mn 0pr>|<arou.|,el7| cpe-
Abl, 3TN 3HA4YEHUA MOryT BapbnpOBaTbCA.

@ 3HayeHus, ykazaHHbIe Ha 3TMKeTKax YCTPOMCTBA UMK B CONMPOBOAUTENBHOW JOKY-
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen TeM, kak NPUCTYNMUTL K UCMONb30Ba-
HUIO BaLLero NpoaykTa, pekoMeHayeTcs
OCYLLEeCTBWTb LLIAru, nepevyncrneHHble B no-
cnepyoLmx pasgenax.

4.1 TepBUYHaAA oYMUCTKa

1.
2.

5 MpaBuna aknnyaTauum Bapo4HOM

Y6epuTe Bce ynakoBoYHbIe Matepuarbi.

MpoTpUTE NOBEPXHOCTW AYXOBKU BRax-
HOW TKaHbIO UK ryBKOiA, 3aTeM BbITpUTE
Hacyxo.

NMPUMEYAHMUE: HekoTopble motowme n
YUCTSLLME CPEeACTBa MOTYT MOBPEXAaTb
NnoBepxHOCTb. He ncnonbayiite abpasus-
Hble MOKLLME CPeacTBa, YNCTSALWME NOPOLL-
KM 1 KpeMbl UNN OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
MS1 YUCTKM.

NMPUMEYAHMUE: Bo Bpems nepsoro uc-
Nnosib30BaHUS B TEYEHME HECKOMbKMX YacoB
MOTYT NOSIBNATLCS AbIM U 3anax. ATo Hop-
MasbHO, U BaM MPOCTO HyXKHa XopoLuasi
BEHTUNAUWS, YTOGbI yaanuTb ero. Usbe-
ravte HenocpeaCcTBEHHOro BAbIXxaHus 06-
pasyoLmMxcst AbiMa 1 3anaxos.

naHenu

5.1 O6was nHcpopmaumsa no muc-

NoJfib30BaHUIO BapoO4HOM No-
BEePXHOCTH

A 06w Me NpegynpeXxaeHus

He nossonanTte HUukakum npegmeram na-
AaTb Ha BapoyHyto NaHenb. [laxe He-
6onbLuve npegmeThbl, HAaNnpUMep COMOH-
Ka, MOryT NOBpPeAUTb BapOYHYO NaHerb.
He ncnonb3yite BapoyHble NOBEPXHOCTU
C TpewwmHamn. Boga MoxeT NpocovmnTbes
yepes 3TN TPEeLLMHbI 1 BbI3BaTb KOPOTKOE
3aMblkaHune. Ecrnm noBepxHOCTb KaknM-
nnbo obpasom noBpexaeHa (Hanpumep,
BMOVMbIE TPELUVMHbI), CHavana BbIKIo4M-
Te npegoxpaHuTesb, a 3aTeM MO3BOHUTE
B aBTOPW30BaHHbI CEPBUCHBIV LIEHTP,
4YTOObI OTKINIOUYNTL U3LENWE OT CETU, YTO-
Obl CHU3NTb PUCK NOPaXeHNs anekTpuye-
CKUM TOKOM.

He ctaBbTe Ha Bapo4Hyto naHernb Hecba-
NaHCMPOBaHHbIE Y NErKo HaKMoHsLLMe-
CS KaCTPONN/CKOBOPOAHI.

He HarpeBainTe kacTponun/ckoBopoAbl ny-
cTbiMu. [Mocyaa u ycTponcTBO MOryT
ObITb NOBPEXAEHDI.

Bcerga Bbikntovarite KOHOOPKM Bapoy-
HOW NaHenu nocne Kaxaoro Ncnonb3oBa-
HUS.

Bbl MoxeTe nospeauTe npubop, ecnn By-
AeTe 1cnonb3oBaTh BapoYHble 30HbI 6e3
KacTptorb UNn CKOBOPOAOK. Beceraa Bbi-
KroyanTe BapoYHyto NaHernb nocre Kax-
[A0ro MCMornb30BaHUS.

 [locne kaxgoro Mcnosnb3oBaHus Bapou-
Hasd NOBEPXHOCTb 6y,qu FOpﬂHeVI, NnoaTo-
MYy He CTaBbTe NN1aCTUKOBblE€ KaCTpronn /
CKOBOpOAbl HA BapO4YHY0 NOBEPXHOCTb.

HemeaneHHo ybepuTe Takon matepuan c

MOBEPXHOCTHU.

+ Peskvie nepenagbl TemnepaTtypbl Ha
CTEKINSHHOW BapO4HOW MOBEPXHOCTU MO-
ryT Bbl3BaTb MoBpexaeHve, byapTe ocTo-
POXHbI, YTOObI HE MPONWTL XONOAHbIE
XKMOKOCTW BO BPEMsi MPUrOTOBIEHUSI.

» KnaguTe poctaTtoyHoe KOnmMyecTBO efbl
B KaCTPHONN 1 CkoBOpOAbl. Takum 06-
pa3omM, Bbl NpeaoTBpaTHTe BbiIMBaHWE
MWLM 13 KaCTPIONb/CKOBOPOAOK, N BaM
He HY>XHO ByaeT ux YmcTutb 6e3 Heobxo-
AMMOCTHN.

* He cTaBbTe KPbILLKX KaCTPIOSb U CKOBO-
pPOAOK Ha KOHAOPKW/30HbI.

» Paamelarite kacTpronu, LEHTPUpys nx
Ha KoHdopkax/3oHax. Ecnu Bbl xoTute
NOCTaBUTb KACTPIOMIO Ha APYryH KOH-
hOpKyY/30HY, He ABUranTe ee no Hanpas-
FIEHVMIO K Xenaemon 30He, fyylle cHava-
na nogHUMUTE ee, a 3aTeM MonoXuTe Ha
APYryto KOH(OPKY.

MpuHUMN pa6oTbl MHOYKUMOHHOW Ba-

POYHOM NaHenu

MHAOyKUMOHHas nnnTa noxoxa Ha pa3om-

KHYTYIO Liernb. Cxema 3amblkaeTcs, Koraa

Ha Hee CTaBSAT KacTptonun / ckoBopoAbl,

noaxoAsiume Ans MHAYKLUMOHHOIO Npuro-

TOBJ1€HUA, N ANEKTPOHHaA cuctema noj no-

BEPXHOCTbIO CTEKIa reHepupyeT MarHmT-
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Hoe none. MeTannunyeckoe oCHoBaHWe Ka-
CTptonb / CKOBOPOAOK HarpeBaeTcs 3a cyeT
3HEeprum 3TOro MarHUTHOro nonsi. Takum
obpasom, Tenno BbIAENAETCA He Ha MNo-
BEPXHOCTN BApOYHOW NaHenu, a Henocpepa-
CTBEHHO Ha KacTponsx/cKoBopoakax Haj,
Heln. CTekngHHas NOBEPXHOCTb HarpeBaeT-
CS TENIOM KacTpHOrb/CKOBOPOLOK.
MpenmyLiecTBa NPUrOTOBNEHUA Ha UH-
AyKuum

WHayKuMOHHblE NNnThl 06nagatoT HEKOTO-

pbIMU MPerMyLLeCTBaMM, Tak Kak Tenno

nepegaeTcst HENOCPeACTBEHHO K KacTpto-
nsim/ckoBopoam.

* MNvwa, koTopas nepenuBaeTcsi BO Bpemsi
NPUroTOBIEHUS], HE NpuropaeT BbICTPo,
MOCKOIbKY CTEKMNsAHHas BapoyHas no-
BEPXHOCTb He HarpeBaeTCcst HanpsMyto.
OHa umnctuTcs nerve.

* [MpuroTosnexue nuwm ByaeT NPoncxo-
AVTb BbICTpee, Tak Kak Tenno BblaenseT-
€Sl HENOCPEeACTBEHHO Ha KacTPHNAX/CKO-
Bopogax. Takum obpa3oM, 3TO SKOHOMUT
BPEMS 1 SHEPIUI0 MO CPaBHEHUIO C ApY-
TIMU TUMaMKW NAnT.

« [NockonbKy Tenno nepegaeTcs Heno-
CpeACTBEHHO KacTptonsim/cCkoBopoaam,
noTepu Tenna oTCyTCTBYIOT, K 3TO obec-
neuynBaeT 6onee ahheKTUBHOE MPUro-
TOBMEHME MULLN.

» ToT hakT, 4TO Nepepada Tenna npekpa-
LLaeTCsa U NOBEPXHOCTb A NpUroToBne-
HUS MUY He HarpeBaeTCcs HanpsMyto,
Korga KacTptonn/ckoBopoAbl CHUMaoTCH
C nosepxHocTu, obecneymsaeT bonee
6e3onacHoe ncnonb3oBaHe OT BO3MOX-
HbIX HECYACTHbIX CryYaeB BO BPEMS Mnpu-
rOTOBMEHMS MULLN.

[ns 6e3onacHon aKcnnyaTayuu:

* He BbIGMpaliTe BbICOKME YPOBHM Harpesa
Npn NCMONb30BaHNUN KacTPHONb/CKOBOPO-
AOK C aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM, NO-
KPbITbIX HEOOMbLUNM KONMYECTBOM Mac-
na nnu ncnone3yembix 6e3 macna (Te-
cdnoHoBoro TMna).

* He ncnonbayinTe CTEKNAHHYIO BapOYHYto
MOBEPXHOCTb B Ka4ecTBe NOBEPXHOCTH,
Ha KOTOPYH MOXHO YTO-TO MONOXMWTb,
UM B KA4YeCTBE MOBEPXHOCTU AN Pe3Ku.

* He knaguTe Ha BapoYHyto naHenb me-
TannuMyeckue npeamMeTbl, Takue Kak CTo-
noBble NPUOOPbI NN KPbILLIKA OT Ka-
CTPIOfb, Tak Kak OHU MOTYT HarpeTbCes.

* Hukorga He ncnonb3ynTe anioMUHUEBYIO
donbry Ans NnpurotoBnexHns nuwm. Hu-
Korga He KraguTte NpoayKTbl, 3aBepHy-
Tble B antOMUHMEBYIO ONbry, B 30HY UH-
AyKumn.

+ [lepxute MarHUTHblEe NpeaMeTbl, Takue
Kak KpeaWTHble KapTbl UMW MNEHTbI, No-
Janblue OT BapoyHOW NaHenun Bo BpeMsi
ee paboTbl.

» Ecnu nop Bawen BapoyHon naHensto
€CTb yxOBKa 1 oHa paboTaeT, AaTyuku
Ha BapO4HOWN MaHenm mMoryT CHU3UTb ypo-
BEHb HarpeBa Unm BbIKIMOYNTb BAPOYHYHO
NMOBEPXHOCTb.

+ Bala Bapo4Has naHenb OcHalleHa cu-
CTEMOW aBTOMAaTU4ECKOrO OTKITHOUEHNS.
MogpobHast Hpopmauusa o6 aTon cucte-
Me npeAcTaBneHa B CneayoLmx pasae-
nax. OgHako, ecnu Bbl UCMonb3yeTe Ans
NPUrOTOBMEHUS MULLM KAaCTPIOSNN C TOH-
KMM OHOM, 3Tv KacTpronu byayT Harpe-
BaTbCs O4eHb BbICTPO, a AHO KacTpronm
MOXeT pacnnaB1TbCs ¥ NOBPeanTb Ba-
POYHYO NOBEPXHOCTb M Npubop A0 TOoro,
Kak cpaboTaeT cMcTemMa aBToOMaTN4ecKo-
ro OTKITIOYEHNS.

KacTpronu/ckoBopopabl

Bbl 4OMKHBI UCMONb30BaTh PeppoMarHnT-

Hble Ka4eCTBEHHbIEe KacTponn/CKOBOPOAbI C

3TUKETKON U NpeaynpexaeHnemM o ToMm,

YTO OHM MOAXOAAT AN NHOYKLUMOHHOIO

NPUroTOBIEHUSI Ha Ballen MHAYKLMOHHON

noeepxHocTn. Kak npasuno, 4em BbliLLe COo-

OepXaHue xenesa, TeM nyyile 0yayT pa-

©6oTaTtb KacTptonu/ckoBopoabl. JuameTtp

AHa KacTptosb / CKOBOPOAOK AOIMKEH COOT-

BETCTBOBATb MHAYKUMOHHON 30He. [Mpeana-

raemble BUAbI NOCYAbl MEPEeYNCrIeHbl HUXE.

Moaxoaswme kacTpronu/ckoBopoabl:

* YyryHHble KaCcTponn/CKoBOPOAbI

+ KacTtptonu/ckoBopodbl U3 aMannpoBaH-
HOW cTanu

 KacTtptonu/ckoBopodbl U3 cTanu n He-
p>XaBetoLlen cTanm (C 3TUKETKON Unu
npeaynpexgeHmem 0 TOM, YTO OHW COB-
MECTUMbI C MHOYKLMNOHHBIM HarpeBoMm)

Henopxopsiwme kacTpronu/ckoBopoabl:
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AnNOMUHMEBBIE KaCTpONW/CKOBOPOAbI
MepHble kacTptonu/ckoBopoabl
KacTptonu/ckoBopoabl 13 naTyHu
CTeknsHHbIe KacTplonu/ckoBopoabl
MuHsHasa nocyna

Kepamuka n dapdop

PekomeHaauum:

Vcnonb3ynTe TONbKO KacTPHONN/CKOBOPO-
bl C NNOckum gHoM. He ucnone3ymnTe ka-
CTptonn / CKOBOPOAbI C BbINYKMbIM UMK

BOrHYTbIM JHOM.

v

Mcnonb3ynTte kacTptonu/CKoBOPOAbI
TONBKO C TONCTbIM 06paboTaHHbIM OHOM.
Ecnu Bbl ucnonb3yeTe KacTpronm ¢ TOH-
KMM OHOM, 3Tu KacTptonu ByayT Harpe-
BaTbCsl 0O4eHb BbICTPO, @ AHO KacTpionm
MOXeT pacnnaBuTbCst 1 NOBPeanTb Ba-
POYHYI0 MOBEPXHOCTb U NpMBOp A0 TOro,
Kak cpaboTtaeT cucTtemMa aBToMaTU4eCKo-
ro oTkntoveHus. OcTpble kpast MOryT Mno-
LapanaTb NOBEPXHOCTb.

v

[IHO HEKOTOPbIX KACTPHONb/CKOBOPOAOK
nMeeT MeHblUee beppomMarHuTHoe none,
YeM UX UCTUHHBLIA AnameTp. TonbKo aTa
obnacTtb HarpeBaeTCsl BApOYHOW naHe-
nbto. CnegoBaTenbHO, TENO pacnpeae-
nsieTcst HepaBHOMEPHO, U NPOU3BOAN-
TENbHOCTb MPUrOTOBIIEHUSI CHUXKAETCS.
Bonee TOro, TakMe KacTpronu/ckoBopoabl
MOryT He pacno3HaBaTbCs 60MbLLIMMMK
WHOYKUMOHHBIMY BapOYHbIMU 30HaMU.
Takvm o06pa3om, BapoyHasi 30Ha JOIDKHA
ObITb BbIOpaHa B COOTBETCTBUM C Be-
NNYMHOM heppOMarHMTHOro Non4.

* HekoTopble KaCTpiOHVI/CKOBOpO}J,bI NnMerT

OCHOBY 13 He heppOMarHUTHbIX MaTepu-
arnos, HaNpUMep antMUHUSA. JTU TUMbI
KaCTpHONb/CKOBOPOAOK MOTYT HE Harpe-
BaTbCHA OOITKHbIM o6pa30M nnn moryTt
BOOOLLEe He 0B6HapyXMBaTbCS NHAYKLMOH-
HOW MOBEPXHOCTbIO. B HEKOTOPLIX CryYa-
X MOXET MOSBUTLCS NpeaynpexaeHne o
HEeCOBMECTUMOCTU KacTpHonn/CKOBOpPO-
Obl.

PaBHomepHOe pacnpegeneHue no-

@ Cydbl cpaBsa ¥ creBa U Ha LieH-
TpanbHbIX KOH(POPKaX MONOXK-
TenbHO BNUSeT Ha 3pPEKTUBHOCTb
NPUrOTOBIEHUS NMPU rOTOBKE
HecKonbkMx 6mto4 Ha MHAYKUMOH-
HbIX NOBEPXHOCTAX.

(>
>
®
O @
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TecT KacTpiosib/CKOBOPO 0K

MpoBepbTe, NOAXOANT NN Balla KacTpross
AN NPUrOTOBMNEHNUS ML HA UHOYKLMOH-
HOW MOBEPXHOCTH, UCTOSb3Ys criegytoLime
meTopbl.

1. CoBMecCTMMa, ecriv B OCHOBaHUU Ka-
CTPHOJIN HaXoOUTCA MarHuT.

Coswmectuma, ecriv /9 /1l we mura-
€T, Kora Bbl CTAaBUTE KACTPIOMIO Ha WH-
AYKLVOHHYIO 30HY 1 BKIIOYaeTe ee.

PekomeHayeMble pa3mepbl KacTpHOSb/CKOBOPOAOK

[lnameTp BapoO4HOIi 30HbI - MM

[nameTp kacTptonu - Mm

145 MuH 100 - makc. 145
180 MuH 100 - makc. 180
210 MUH 140 - makc. 210
240 MuH 140 - makc. 240
280 MUH 125 - makc. 280
320 MUH 125 - make. 320
2x (92,7 x 200) MuH 100 - makc. 180

KoHdbopka ¢ Lwmpokoit (rmbkoii) NoBEPXHOCTHIO

wupuHa 230 - gnnHa 390

OOHapy>xeHne KacTpHorb/CKOBOPOAOK UH-
OYKLUMOHHBIMW BapOYHbIMW NaHeNsMu 3aBu-
CUT OT AnameTpa n MmaTepuana peppomar-
HeTUKa B OCHOBaHWW KacCTptorb/CKOBOPOA.
YT006bI 06ECNeUnTs 0OHapyXeHue Ka-
CTPHONb/CKOBOPOAOK M 06ecneunTtb adhdhek-
TUBHOE NPUrOTOBMNEHME NULLM, KacTptonu/
cKoBOpOAbl criefyeT BblIbMpaTb B COOTBET-
CTBUM C pasMepom Ballen BapO4HON naHe-
nn. Paamepbl KacTprorb/CKOBOPOAOK, PEKO-
MeHAyeMble AN pa3MepoB BapO4HOW No-
BEPXHOCTU, YKa3aHbl BbILLE.

Pexunm KnnsueHns MoxeT BapbypoBaThCs
B 3aBUCMMOCTU OT TWNa KacTpionu, pasme-
pa KacTptonu u paamepa koHdopku. OAns
6onee paBHOMEPHOTO KUMEHUSA MOXHO UC-
nonb3oBaTb 30HY HarpeBa Ha OAHY CTYMeHb
6onbLe. Vicnonb3oBaHne 60nbLUEN 30HbI
HarpeBa He NPMBOAMWT K MOTEpe 3Heprun Ha
WHOYKUMOHHbBIX NMTax, MOTOMY YTO Temnmno
co3faeTcd TOMNbKO B COOTBETCTBYHOLLEN 30-
He nocyabl.

ABTOMaTHYeECKOe onpefernieHne Ka-
CTPIONIb/CKOBOPOAOK

Koraa Bbl cTaBMTE Ha BApO4YHYHO NaHernb
noGble KacTponm/cKoBOpoadbl, COBMECTU-
Mbl€ C MHAYKLMOHHBLIM HAarpeBoM, Bapoy-
Hasi NaHenb aBTOMaTUYeCK/ onpeaenserT,
Ha Kako BapOYHON naHenu ycTaHoBneHa
KacTpIonsa/CKoBOPOKa, U NpeaocTaBnseT
YKa3aHuA Ha naHenun ynpasneHusa.

Kondhopka c wmpokoit (rubkoit) noeepx-
HOCTbIO

Balwwa BapoyHas noBepxHoCTb 0bopyaoBa-
Ha BapOYHbIMY 30HAMU C LIMPOKMMM NO-
BEPXHOCTAMU (rMbKMe 30HbI Harpesa). Bbl
MOXeTe MCNOMb30BaTh 3Ty BAPOYHYIO 30HY
Kak oTaenbHble KOH(OPKM HE3aBMCUMO
Apyr OT Apyra Anas Bawmx HebomnbLUMX Ka-
CTptoNnb/CKOBOPOAOK. Bbl MOXeTe akTuBu-
poBaTb KOMOUHMPOBAHHYO PYHKLMIO ANS
3TUX KOHGPOPOK U NPEBPaTUTb UX B €ANHYIO
BapO4HY0 NMOBEPXHOCTb AJ1S onepaumii no
NPUrOTOBIEHMIO C UCMOMb30BaHNEM BaLLUMX
6onbLUMX KacTptonb.
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B Buae aByx He3aBMCUMbIX KOHOPOK B Buae ogHom koHdopku
SR o |
KoHdopku € LLMPOKOW NOBEPXHOCTbLIO —_—
MMetoT ABe KOHOPKMN: NepesHIo
A bop pen Mpu NPUroToBNEHNN NULLM Ha
3apHtot0. Bbl MoXeTe ncnonb3oBaTh
BonbLUNX KacTpronsix/ckoBopoaax
3TW 30HbI KaK ABe HE3aBUCKMblE KOH- ASMELIEITE KACTDIONW/CKOBOPOb!
OpKM ANsA pasHblX yPOBHEN Temnepa- P P p
' B | _|TaK, 4TOBbl OHM 3aKpbIBANW LEHTPbI
-1----- —---- -~ |Typbl ¢ ABYMS pa3HbIMU KacTpronsimu/ 0BOMX KOHDOPOK M HAXORMIMCH M0
|
ckoBopoakamu. [Momectute kactpronu/ LeHTPY 30HbI P
CKOBOPO/bI, LIEHTPUPYS OTAESbHbIe - |- Py ’
e | [koHdopkK.
———
i :
—
T
) « Ecnu Bbl XO0TUTE rOTOBUTL C UCMOSTb-
)
i . 30BaHMEM [BYX pa3HbIX KacTpronb/
| [lnsi NpUroToBNEHMs NULLY C OAHOM Ka- J
| - M CKOBOPOAOK MPU OANHAKOBOW TEM-
i CTptoeit/cKoBOpOAOI NOMEeCTUTE ee B
| GHTP NOPEAHER UM SA7IHEM 0HDI < N |1epaType, Bbl MOXeTe 06beaMHUTL
‘ u KOHCHOPKY C LUMPOKON MOBEPXHO-
npuroToBneHus nuwm. Ecnum bl nome- o
CTbt0 (TMBKOI) U FOTOBUTL C UCMOSb-
|cTuTe KacTpIono/CKOBOPOAY B LIEHTP
- - 30BaHNEM [BYX pa3HbiX KacTponb/
30HbI MPUrOTOBNEHNS MULLK, BapoyHasi 5
CKOBOPOAOK MPU OANHAKOBON TeM-
naHernb MoXeT paboTaTb HEKOPPEKT-
- Ho nepatype. YctaHoBuTe Kactptonu/
B T B v CKOBOPOAbI Tak, YTOBbI LEHTPbI 30H
|
! CHOBA OKa3anucb Mo LEHTPY.
— J
T

5.2 MaHenb ynpaBneHus

HEH. - © +
Hﬁ__i__i--i A1) E| o _3__5.22%

Ho 5 _s__24 g nu O % He _5__s__24

— CBeTOBOW MHAMKATOP, YKa3bIBAKOLWMIA HA Haxa- = PyHkumnoHanbHas knasumwa "Noburnt" *
TWe COOTBETCTBYHOLLIEN KHOMKU =

(D KHonka Bkn.(On)/Bbikn.(Off) Vv OyHKUMA aBTOMATUYECKOrO NPUrOTOBIIEHNSA C

" hyHKuMeil HU3KOTO YpOBHS Macna (Ready 2
*

@ KHomka GrIoKMpOBKIA KHOMOK Cook)
-IAI- KHonka aBToMaTnyeckoro NnpurotoBneHns *

[. Kom6uHMpoBaHHasi KHOMka BapOYHOW 30HbI LUK-

®! pokoit nosepxHocTy * Kronku dpyHkumum «lMepemeluexmne» *

*

gﬁl KHonka 6bicTporo HarpeBa/kHOMka HacTPOWKM Bapbupyetcs B 3aBUCUMOCTH OT MOAenu
BbICOKOI MoLLHOCTU (BycTep) ycTpoucTBa. MoxeT He ObiTb B BalleM yCTpOW-

[”] KHonka ocTaHoBKM cree.
=
KHorka Taimepa — [e] /\m
N
€S 00 3 fmme
_I_ KHonka yBenuyeHus Ttanmepa ¢ ¢ ¢
— KHorka ymeHbLUeHus Taiimepa 1 2 3

Unmocmpauyus 1: Qucnnen BapoYHOM 30HbI
ﬁ& KHonka coeMHeHnss BapOYHOI NOBEPXHOCTH -
BBLITSOKKM * 1 MHpavkaTop TemnepaTypbl COOTBETCTBYOLLEN
BapOYHOW 30HbI

2 O6nacTb HAaCTPOVKN YPOBHS TemnepaTypbl
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3 KHonka 6bIcTporo HarpeBa/kHOMKa HaCTPONKU
BbICOKOW MoLLHOCTY (BycTep)

6 5

f

b +
oty

Unnrocmpayus 2: Qucnnen Tanmepa

Holbe - ?

WHavkaTtop Tanvepa

KHonka ymeHbLUIeHns Tanmepa
Knonka Tanmepa

KHonka yBenuyeHuns tanmepa
CvmBon Tanmepa

o g hr W N =

CeeToanop akTMBHOCTY TalMepa COOTBETCTBY-
toLelt BApOYHON 30HbI

06w Me NpegynpeXXAeHus Mo naHenu
ynpaeneHus

OTOT NPOAYKT ynpasnsaeTcs ¢ no-
MOLLIbKO CEHCOPHOWN NaHenu ynpas-
neHus. Kaxgoe gencreue, KOTopoe
Bbl BbINOSIHAETE Ha CEHCOPHOW na-
Hemnun, NoATBEPXAAETCS 3BYKOBbIM
CUrHarom.

[MocTosHHO AepxuTe naHenb
ynpaBneHus YmcTon n cyxon. Ecnu
NMOBEPXHOCTb Cbipas 1 rpsisHas, 1o
MOXeT Bbl3BaTb NpobnemMbl B pabo-
Te PYHKLUMNA.

0 ©

Ecnu B TeveHne 20 cekyHA He Bbl-
@ MOSTHAETCH HUKaKNX onepauui, Ba-

poyHasa naHenb aBTOMaTUYeCKN

NepPexoamnT B PEXUM OXUOAHUS.

Mpu gnuTenbHOM HaxaTtuu nboi
knaeuwwm (3a UCKMYeHeM Knasu-
7] ﬁ]) Ha gucnnee nosiBNsAeTcs
"EEN

CseToamoa — Ha KnasuLax, KoTo-
pble akTUBHO paboTatoT UMK Bbi-

GpaHbl, 3aropaeTcsi.

UHpukaTop ocTaToyHOro Tenna

[ns KaXxgoW 30HbI Ha NaHenu yrnpaeneHus
€CTb UHAMKATOp OCTaToOYHOro Tenna. AToT
WHAMKATOP yKa3biBaeT Ha TO, YTO 30Ha BCE
elle ropsiyasi, Koraa oHa BbIKMoveHa. He
KacanTecb COOTBETCTBYIOLLMX 30H, NOKa
WHOMKATOP OCTATOYHOrO Tensna He ucyes-
HerT.

H Bbicokas Temnepatypa

h Huskas TemnepaTtypa

Mpw OTKIOYEHNMN SMEKTPOIHEPTUM
@ MHOMKaTOP OCTaTOYHOro Temnna He

3aropaeTcsl U He NpeadynpexaaeTt

Nosib30BaTeNs O ropsiumnX 30HaX.

BksitoueHue 30H BapoyHo# naHenu (Kynu-

HapHbI pa3fies) U yCTaHOBKA YPOBHSA

TeMnepaTtypbl

1. BkmrounTe BapoYHyto naHesnb, KOCHYB-
wuce knasuwmn(D.

= Cumon "0" nosBnseTcsa Ha auc-
nnesix 30H BapO4YHOW NaHenu.

(D ;;Liig___a__i--i Al
A 2

2. YcTaHoBWTE ypOBEHb TEMnepaTypbl OT
"0" po "9", kacasAcb UnNK NPoBOAs Nanb-
LeM no obnacTn HaCTPOMKN TOW 30HbI,
KOTOPYIO XOTUTE UCMONb30BaTh.

= YpoBeHb TeMMNepaTypbl yBENMYMBaAET-
csa B kayecTtBe 1, 2, 3 ... 9 Ha HeKoTO-
pbIX MOAENsX, a Ha ApYrMx Moaenax -
1,1, 2,2. ... 9. Ha HEKOTOPbIX MOAENSAX.
OTO MOXEeT pasnuyaTbCsl B 3aBUCMMO-
CTW OT MOZENM NpoayKTa.

BbiKnoueHne 30H NPUroTOBNEHUS:
BbiGpaHHyt0 30HY MOXHO BbIKMIOYUTE OBY-
Ms1 cnocobamu:

1. YcraHoBuB Temnepartypy Ha "0": Bbl
MOXeTe BbIK/TIOYNUTb 30HY BapOYHOMN
naHesnu, yMeHbLUNB HAaCTPOMKY TeMne-
paTypbl o "0".

2. WUcnonb3ysa dyHKumio Tanmepa oT-
KINOYEHUA ans xenaemon KoHdop-
kn: Korga Bpemsi ucteyet, Tanmep oT-
KJIFOUUT 30HY BapOYHOW NaHenu, K Ko-
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TOPOW OH NOLKJIOYEH. Bece gucnneun
nokaxyT "0" nnu "00". Cumon O na
Avcniiee BapOYHOM NaHenu ucyesaert.
HacTpolika TanMmepa A5 30Hbl Bapouy-
HOW NaHenn o6bsACHAETCA B Clefyto-
LMX pa3genax.

KomGuHupoBaHMe KOH(hOPOK C LLUMPOKOM

KoHdopkot (flexi)

1. Bkno4MTe BapOYHyt0 NaHerb, KOCHYB-

wucs knaeuwn(D.

®
2. KocHuTech knasumwm [ql.

= Cumon "0" nosiBnsieTcsa Ha Anc-
nree nesbIX 30H, U cBETOAMOO—
®
knasuwm [gl3aropaetcs.

3. YcraHoBMTe ypoBeHb TeMNepaTypbl OT
"0" po "9", kacascb ob6nacTn HaCTPONKM
U1 NpoBOAs NanbLem no obnactu.

= YpoBeHb TeMnepaTypbl yBENNYNBAET-
cq kak 1,2,3...9 B HEKOTOPbIX MOAENSIX,
B TO BPEMSI Kak B ApYrMx MOAErsiX OH
yBenuunBaetcs kak 1,1,2,2...9. ... 9B
HEKOTOPbIX MOAENAX. ATO MOXET Ba-
pbMpoOBaTbLCH B 3aBMCMMOCTM OT MOoAe-
nv npopykta. BapoyHas naHenb Hauyu-
HaeT paboTtaTb. Ecnu BeibpaHa apyras
30Ha nnu ecnu Bbl xaete 10 cekyHA,
HUYero He gernas, cBeToanoa — Kna-

BuLy [g]BbIKMIOYaETCS.

KOHMOpKM € LUMPOKMMU NOBEPXHO-
@ CTAIMW Ha NEeBOWN CTOPOHE OnucaHbI

Kak B npumepe. Ecnu wunpokyto no-

BEPXHOCTb UMET KOHGOPKM C npa-

BOW CTOPOHbI, TO X€ CaMOe OTHO-
CUTCA U K HUM.

O6beMHeHne 30H BapOYHOI NaHenu ¢
LUIMPOKOI NOBEPXHOCTbIO, KOT4a O4HA UIH
o6e 30HbI cneBa paboTaioT

v IMpu paboTte ogHom nnm obenx 30H Ba-
POYHON NaHenu crieBa OTAENbHO Bbl
MoXeTe 06beanHUTL 06e 30HbI, aKTu-
BMPOBAaB BapO4HYIO NaHesb C LUNMPOKOM

NOBEPXHOCTLI0. Takum 06pasom Bbl
cMoOXeTe ucrnonb3osath Gornee LWNpo-
Ky NMOBEPXHOCTb KOHPOPKM C oaMHa-
KOBbIMU 3HAYEHUAMMK.

1. Korga ogHa unm obe koHopkM Ha ne-
BOW CTOpPOHE paboTatoT, KOCHUTECH Kna-

Bywm [g).

= Hwu3koe 3HayeHne 30Hbl BapO4HOW
naHenu otobpaxaeTtcs Ha gucnne-
X 06eunx 30H, 1 cBeToamon —
knasuwm [g] 3aropaetcs.

= CKOMOBMHUPOBaHHbIE KOH(OPKM

npogomxaTt paboTtaTb C Temnepa-
Typow 6onee H13KON KOHOPKHU, 1
CO 3Ha4yeHveM Tanmepa, nNpu Ha-
nmuun. 3HaveHuss TemnepaTypbl 1
Tarimepa KOHGOPKK, KoTopas nme-
na 6onee BbICOKOE 3HAYEHNE TeM-
nepartypbl 40 KOMBuHauum 6yayT
OTMEHEHbI.

2. Y1o6bl NO3XKE M3MEHUTL 3HAYEHME TEM-
nepartypbl, yCTAaHOBUTE XXenaeMblii ypo-
BEHb TeMnepaTypbl B 06nactu Ha-
CTPOEK.

BbikntoyeHne LWMPOKNX KOHpOpok

Bbl MOXeTe pasgenuTb NOBEPXHOCTU U

YCTaHOBUTb WX Ha HYNEBOW YPOBEHb, KOC-

HyBLUMCH Knasuwu [g].

KHomnka HacTpOoWKHU BblCOKOW MOLLLHOCTH
(BOOSTER)

Bbl MOXeTe ncnonb3oBaTth PEXMM BbICOKOW
MOLLIHOCTM AN1S pa3orpeBa Ha MakcMmarb-
HoW MowHocTU. OHaKo He pekoMeHayeTcs
OONro roTOBUTb B 3TOM pexuMme. Pexnm
BbICOKOW MOLLHOCTU MOXET ObITb HEAOCTY-
neH Ha Kaxxgow 3oHe. Korga Bpems paboThbl
pexnma BbICOKON MOLLHOCTU UcTeYeT (CM.
Tabnuuy BpeMeH aBTOMaTU4eCKoro oT-
KMOYEHNST), 30HA BbIKITIOUYNUTCS.
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BbiGop HAacTPOEK BbICOKOM MOLLLHOCTH
(BOOSTER) Hanpsimylo:

1. BkrounTe BapoYHyHo NaHerb, KOCHYB-
wuce knasnwun(D.

2. KoCHWTECh KHOMKN ABHyxHOWN KoHAOp-
KW.

= BbibpaHHasa 30Ha Bapku paboTaeT Ha
MaKCcMMarnbHOW MOLLIHOCTU, U 3 NHAU-
KaTopa nocreAoBaTenbHO MUratoT Ha
ancnnee 30HbI BapKu.

= Koraa Bpems paboTbl pexuma BbICO-
KOV MOLLHOCTU UCTeYeT (CM. Tabnmuy
BPEMEHN aBTOMATUYECKOro OTKIoYe-
HWs1), 30Ha NPOAOIKUT paboTaTtb Ha
MakcumarbHOW TeMnepaType.

[nsa BbiGopa peXxuma BbiCOKO MOLLHO-
cth (BOOSTER) npu aKTUBHOM 30He Bap-
Ku:

1. HaxmuTe kHomKyAl, koraa BapoyHast
naHenb BKMOYEHa U COOTBETCTBYHOLLAA
30Ha paboTaeT Ha onpeeneHHoOM ypoB-
He.

2. BbibpaHHasa koHdopka byaeT pabotaTb
C MaKcuMarbHON MOLLHOCTLIO, a 3 nam-
noYkM ByayT Muratbe Ha 9KpaHe KoHop-
KM COOTBETCTBEHHO. [0 ncteveHnm cpo-
ka Ans HacTpoek Bbicokon MoLHOCTH,
Bapo4Has 30Ha NPOJOIMKUT paboTaTb
npy camoM BbICOKOM YpOBHe Temnepa-
Typbl.

BbiK/loueHMe HaCTPoeK BbICOKOM MOLLHO-

ctu (BOOSTER) 0 MCTeueHUs1 BpeMeHHU:

Bbl MOXeTe OTKMIOYNTb PEXMM BbICOKOM

MOLLHOCTM B Nto60e Bpemsi, HaXaB KHOMKY

. KoHdbopka npoaonxut pabotaTth Ha

CaMOM BbICOKOM YpPOBHe TemnepaTypbl.

YT06b! BBIKMIOYUTL, HXKMUTE aKTUBHYHO 30-

HY Bapku unu nposeauTe nanbLlem no ob-

nactn, 4tobel yctaHoBuTb "0".

Bnokupoeka Knonok

Bbl MOXeTe akTuBMpOBaThL BNOKMPOBKY

KnasuLL, YTOBbl NpeaoTBpaTUTL CriyYanHble

N3MeHeHUs PyHKLMIA BapOYHON NaHernu,

KOrga OHa BKITHOYEHa Uy BbIKMIOYEHa.

AxTMBaUMA 611IOKMPOBKN KHOMOK

1. HaxmwuTte KHOMKy @, uToBbI aKTMBUpO-
BaTb GNOKMPOBKY KNaBuLL.

= [Nocne obpaTtHoro oTcyeTta 2-1 Ha anc-

nnee ceetognog—Ha KrnasuLle [2] 3aro-
PUTCA, 1 BCE€ 30HbI BapKn 6y,D,yT 3abno-
KMpoOBaHbI.

Korga 6nokmpoBka krnaBuLl akTUB-
@ Ha, paboTaeT Tonbko knaeuwa (.
Ecnu Bbl HaxxmeTe nobyto apyryto
KnaBuLly, CBETOAMOA —Ha KraBu-

we [FHaYHeT MuraT, ykasblBasi Ha
aKTUBHYH GMOKMPOBKY KnaBuLL.
Ecnu Bbl BbIKMOYMTE BApOYHytO Nna-
Henb, Noka KrnaBuLLK 3abokupoBa-
Hbl, 6rIOKMpPOBKa KNaBuLL AOMKHA
ObITb feaKTMBMpPOBaHa, YToObI
MO>XHO ObINO CHOBa BKMOYNUTL Ba-
POYHYIO NaHerb.

OTKNIOYeHUe GNoKu POBKU KnaBull

1. Haxmwute kHomky [E]

= [Nocne obpaTHoro otcyeTta 2-1 Ha

avcrninee cBeTooNO4— Ha Knasu-

we [2] BbIKITHO4YUTCA, U 6J'IOKVIpOBKa

Knaeuw OyaeT OeaKkTMBMPOBaHA.
dyHKUMA TaliMepa
OTa yHKUMS ynpoLlaeT npouecc npuro-
ToBneHus. Bam He HY>XHO NOCTOAHHO CTO-
ATb Y NNNUTbI BO BpEMA FOTOBKMU. [MnuTta aB-
TOMaTUYECKM BbIKMIOYMTCA Nnocne BblibpaH-
HOro Bamu BPEMEHW.

AKTMBaLMA TaliMepa

<

1. BknounTe BapoYHyto naHesb, KOCHYB-
wmck knasuwwm(D.

2. YCcTaHOBWTE Xenaembli YypOBEHb TEM-
nepaTypbl, HaxaB Ha 06nacTb HacCTPOK-
KV UK NpoBeas nanbueM no obnactu,
KaKylo 30HYy XOTUTE aKTMBUPOBATb.

3. BknounTe BapoyHyto NaHesb, HaxaB
kHonky €.
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= Ha gucnnee Tanmepa 3aroputcs
"00", u cumeon £V HaYHeT MuraTb.

4. Bokpyr "00" BugHbl 4 cBeTogmMoaa ak-
TMBHOCTM Ha aucnnee Tanmepa. . Cee-
TOAMOQ, aKTUBHOWN 30HbI BApKW MUTaeT, 1
Bbl MOXETe YCTaHOBUTb Tanmep ans
3TON 30HbI.

5. Ecnu Bbl XOTUTE yCTaHOBUTL TaniMep
ANS ApYron akTUBHOW 30HbI BapKK, Bbl-
Gepute COOTBETCTBYIOLLYIO 30HY, HaXKaB
kHonky (O noka ceeToaMO BOKPYT AMC-
nrnes YacoB 3TOM 30HbI HE 3aropuTCS.

o

YcTaHoBUTE XenaemMoe BpeMsl, Haxas
KHOMKM =+/—. Bbl MOXXeTe YCKOpUTL Npo-
LIeCC, [I0MNTO HAXMMas Ha KHOMKy = nnu

= Cumeon £ MuraeT B TeueHwe onpeae-
NNEHHOro BpemMeHu Ha aucnriee 30Hbl
Bapku, a 3ateM Ha4ynHaeT CBeTUTbCA

noctosiHHo. Cumeon QHaunHaeT cee-
TUTBCS! MOCTOSIHHO, YKa3blBasi Ha To,
UTO (OYHKLVSI aKTUBMPOBAHA.

Ecnu Tanmep oTKMNoYeH 4OCPOYHO, Bapoy-
Has naHenb NPOAOIMKUT paboTaTb Ha ycTa-
HOBIEHHON TeMnepaType, noka He OyaeT
BbIKMOYEHa.

OTknoYeHne Tanmepa, yMeHbLuas 3Ha-
YyeHue oo "00":

BbiGepuTe TaiiMep Anst COOTBETCTBYIO-
LLieVl 30HbI BApKM, Haxkas kHomky 0.

2. HaxmuTe KHOMKy —, 4TOObl yMEHbLUNTL
3HaveHune, Nnoka Ha gucnnee Tanmepa
He nosiuTcs "00". Bbl MOXeTe yckopuTb
npouecc, A0MNro HaXnMas Ha KHOMKY —.

Mocne Toro kak cumson Y GygeT murathb
Ha [CTINee 30HbI Bapku B TEUYEHMe orpe-
[IeNEHHOTO BPEMEHN, OH NOMHOCTHIO NOorac-
HET, 1 TaiiMep 6yaeT OTMEHEH.

CDyHKLl,I/I;I OCTAHOBKM

v C NOMOLLBIO 3TOW PYHKLNM Bbl MOXETE
CHM3UTb YPOBHU TEMNepaTypbl BCEX
YyHKUMIA, paboTaroLmX Ha 30HE BapKu
(kpome Tanmepa), 0o ypoBHSA 1 Ha
onpeferneHHoe BpeMsi.

Tanmep moxeTt ObITb yCTaHOBIEH
TOJIbKO A514 30H, KOTOpble pa60Ta-

Ecnu Tanvep yctaHoBneH Ans nio-
6oW 30HbI Bapku, TaviMep nNpoaorn-
xaeT paboTaTb BO BpemMsi OCTaHOB-
Ku.

nOBTOpVITe OnncaHHbIe Bbille waru
Ana apyrnx 30H, AnAa KOTopbIX Bbl
XOTUTE YCTaHOBUTb Tammep

neH 6e3 BbIOOPa 30HbLI BapKku 1 3Ha-
YeHus TemnepaTypbl 3TON 30HbI.

Korga Taimep akTMBEH, CBETOAMOL
30Hbl C HAUMEHbLUMM YCTaHOBIEH-
HbIM BpemeHeM muraeT. Ecnu Ha
OPYrux 30Hax ecTb yCTaHOBKa Bpe-
MeHW, cBeToaMOoab! 3TUX 30H ByayT
OCTaBaTbCs BKIOYEHHBIMU.

@ Tarimep He MoXeT BbITb YyCTaHOB-

OTKNIoOYeHne TaiMepoB:

Korpa yctaHoBneHHoe BpeMs UcTever, Ba-
poYyHasa naHenb aBTOMaTUYECKN OTKITIOYNT-
CS 1 NodacT 3BYKOBOW curHan.

Haxxmute ntobyto knasuLuy, YTob6bl BbIKIHO-
YNTb 3BYKOBOE OMOBELLEHME.

HocpoyHoe oTKNoYeHne TauMepoB:

1. Bo Bpems paboTbl Ballel BapoyHoOn na-
Henu HaxmuTe kHonky (0.

= Bce paboTtatoLyme 30HbI NPOAon-
XaloT paboTaTtb Ha ypoBHe Temne-
patypsbl 1.
YT06bI CHOBA 3aMyCTUTb BCE OCTAHOBMEH-
Hble 30Hbl BapKM C MX NpeablayLMMN Ha-
cTpoiikamu, cHoea HaxmuTe kHonky ([
HacTpoitku
C nomoLLpbto 3TOM hyHKUMMN Bbl MOXETE Ha-
CTPOUTb yNpaBneHne MOLHOCTbLIO, BPEMS
3BYKOBOIO CUrHarna OKOHYaHWs NpuUroTos-
NEHVS N HAaCTPOMKN MOAKITIOYEHMS BbITSX-
Ku.
cFl Hacrtpoitka ynpaeneHusi MOLHOCTbIO
cF2: Bpemsi 3BykoBOro curHana no okoHua-
HMIO NPUrOTOBMNEHWS

cF3: Hactpoiika coeauHeHus nnutbl-Bbi-
TSKKN
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1. HacTpoiika ynpaBneHusi MOLLLHOCTbIO
(=)

v C noMoLLbto 3ToM hyHKLMM Bbl MOXETE
perynupoBaTb 06LLy MOLLHOCTb Ba-
POYHOW NaHenu No CBOEMY yCMOTpe-
HUIO.

1. . BkniounTe BapoyHylo NaHerb, HaXxxaB
KHOMKY (D, 1 BbIKITIOUMTE, HaXaB KHOMKY

(DcHosa.

2. [Mocne BbIKMOYEHNUS npoaykKTa HaXMuTe

kronknC/ 10/CS/ 10 no nopsioky B Teue-
Hue 10 cekyHA.

= Ha gucnnee Tavimepa oTobpasunt-
cacFl, a va gucnnee 3agHen ne-
BOW 30HbI Bapkn — "9".

3. Perynupynte ypoBeHb MOLLHOCTA (CM.
Tabnvuy ypoBHel ynpaBneHnst MOLHO-
cTbto) mexay "1" n "9", HaxxaB Ha 06-
nacTb pPerynupoBKX 3agHeEN NeBOM 30HbI
Unn NpoBeAs nanbLlem no aTon obna-
cTw.

4. lMoaTBepanTe HacTPOKKY ynpasreHus
MOLLIHOCTbO, HaXKaB KHOMKY ®.

Bapo4Hasi naHenb BbIKNIOYAUTCA, N OHA Ha-

YHeT paboTaTb C yCTAaHOBIEHHBIM YPOBHEM

obLLer MOLLHOCTW.

"YnpaBneHne MOLLHOCTbH" BKAOYaeT 9

PasnuyHbIX YPOBHEN (CM. TabnunLy ypoBHEN

yrnpaBneHns MOLLHOCTLIO).

Tabnuua - YpoBeHb ynpaBneHusi MOLLHO-

CTbtO

YpoBeHb ynpaBneHusi
MOLUHOCTbIO

1 1,2
2,4
3
3,6
4,4
54
57
6,7
74

O6wasn mowHocTk (kBT)

© 00 N o b~ wWwN

[ns npoaykToB ¢ MakcUMasnbHbIM

@ notpebrneHnem aneKkTpoaHeprum
3,6 kBT (cm. Tabnuuy TEXHUYECKNX
XapaKTepUCTUK B MHCTPYKLMM) 06-
Lasi MOLLHOCTb ANsi YPOBHEN
ynpaBneHns MOLLHOCTLI0 5, 6, 7, 8,
9 coctaenseT 3,6 kBT.

2. HacTpoiika BpeMeH! 3ByKOBOro CUrHa-
na oKOHYaHus npurotoBneuus (---)

v" C NOMOLLBIO 3TOW PYHKLNM Bbl MOXETE
HacTpoWTb BPEMS 3BYKOBOIO CUrHana
OKOHYaHMSA NPUrOTOBMNEHNSA Ha BapoY-
HOW NaHenwu.

1. . BkntounTte Bapo4Hyto NaHersb, HaXxkaB
kronky (D, 1 BbIKIIOUNTE, HaXaB KHOMKY

(DcHosa.

2. Tlocne BbIKIHYEHNS MPOAYKTa HAaXMUTE

kronkuCS/ 101/(5/ 11 no nopsaky B Teve-
Hue 10 cekyHA.

= [lepsas HacTponka c[-| otobpasnT-
cA Ha aucnnee Tanmepa.

3. Haxmure kHonky [l oauH pas, utobbi
yCTaHOBUTbL BPEMSs! 3ByKOBOFO CUrHana
OKOHYaHWS NPUrOTOBMEHMS.

= Ha gucnnee Tamepa oTobpasunT-
ca cFC, a Ha aucnnee 3agHen ne-
BOW 30HbI — "2".

4. Perynupynte HacTpPOWKY BPEMEHU CUT-
Hana (cM. Tabnmuy BpeMeHU 3ByKOBOTO
CUrHana OKOHYaHWUsi NPUroTOBIEHWS)
mexay "0" n "3", HaxxaB Ha obnacTb Ha-
CTPOWVIKM 3aHEN NEBOWN 30HbI UMK NPO-
Beas nanbLem no 3Ton obnacTu.

5. lNoaTBepanTe HACTPOWKY BpEMEHU
3BYKOBOFO CMrHarna OKOH4YaHWsi Npuro-
ToBneHus, Haxas kHonky (D).

= Bapo4Has naHenb BbIKIIOYMTCSA, U

OHa Ha4yHeT pa6OTaTb C yCTaHOB-
JIeHHbIM BpeMeHeM CUrHana.

CTaHOapTHbIV YPOBEHb BPEMEHU
3BYKOBOTO CMrHarna OKOH4YaHus npu-
rOTOBIEHMSA B NpoLiecce Npous-

BOACTBa YCTaHOBJI1EH HA YPOBEHb
2.
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Tabnuvua — HacTtpovika BpeMeHn 3ByKOBO-
ro curHamna OKOH4YaHWsi MPUroTOBIEHUS

YpoBeHb 3BYKOBOro
CUrHasna oKoOH4YaHus

Bpems 3BYKOBOro CUrHa-
Jla OKOH4YaHuA NpUroToB-

NpPUroToBNEeHUs neHus
0 15 cekyHn
1 30 cekyHA
2 1 MuHyTa
3 2 MUHYTBI

3- HacTpoiika coeguHeHUs1 Bapo4HO# na-

Henu u BbITSHKKK (cFJ)

v C noMoLLbto 3TOM PyHKLMM Bbl MOXETE
NOAKIIOYNTL BAPOYHYIO NaHernb 1 Bbl-
TSKKY, YTOObI OHM paboTanu BmecTe
aBTOMaTW4ECKMN.

1. . Bkrrounte BapoyHyto naHenb, Haxas
kronky (D, 1 BbIKNIOUMTE, HaXaB KHOMKY
(DcHosa.

2. TMocne BbIKNIOYEHNS YCTPOUCTBA KOCHU-

Teck knasuwéV//// B Teuenme 10 ce-
KyHA.

= [epsas HacTponka c[-| oto6pasnT-
Cs1 Ha gucnnee Tanmepa.

3. Ha gucnnee Taimepa nosiBuTcA nepsas
Hactporika [[.

= HaxmuTte knasuwy -3 asaxapi
[5S HACTPOMKMN coeaVHeHns Ba-
POYHOV MaHENM 1 BbITSXKKM.

4. YcTaHoBWTE YpOBEHb paboTbl BbITSKKM
(cm. Tabnuuy - YpoBeHb paboTbl BbITSX-
kv) B AnanasoHe ot "0" go "7", KocHyB-
LMCb 06nacTn HAaCTPOVKM UNN NPOBeas
nanbLuemM no nosnto.

5. lNoaTBepanTe HACTPOWKY COeaUHEHUS
BApPOYHOM NAHENN N BbITSHKKA, HAXXaB

knasuwy (.

= Bapo4Hasi naHenb BbIKMIYUTCS, U Ba-
La BapoYHas naHenb Ha4yHeT pabo-
TaTb Ha BbIBpaHHOM ypoOBHE paboThbl
BbITSKKM.
Ta6nuua - YpoBeHb paboTbl BbITSXXKA

YposeHb paboTtbl Bbl- |Jlamna BbiTskka (kvnsaveHne |BbiTspkka (kmnsyeHne | XKapka
TSKKN Ha ofHOW 30He) Ha 2 unu 6onee 30-
Hax)

0 BbIKI1 BbIKN BbIKI BbIKI1
1 cBeT BbIKN BbIKI1 BbIKI1
2 ceeT BbIKN m M
3 ceeT M m m
4 cBeT 1kl m J12
5 cseT m N2 T2
6 cBeT n2 n3 N3

cBeT N3 na N4

HacTtpoiika ypoBHSl paGoTbl BbITSXKH C
BapoOYHOI NaHenu

v/ C NOMOLLbIO 3TOM HACTPOWKM Bbl MOXe-
Te perynupoBaTb ypoBeHb paboTbl Ba-
LLIEN BbITSXKN Haf, BapOYHOM NaHernbio.

1. BkrounTe BapoYHy naHerb, KOCHYB-
wuce knasnwun(D.

2. 3axmuTe knasmily R Ha 3 cekyHabI.

= WnavkaTop — knasvwy “Rnorac-
HeT.

3. HaxmuTe knasuily “RHa ypoBHe, Ha KO-
TOPOM Bbl XOTUTE, YTOOLI paboTana Bbl-
TSXKKa, 40 OOCTUKEHWS XKenaemoro
YPOBHS.

Be3sonacHoe u achchekTUBHOE UCNONB30-
BaHMe MHAYKLMOHHbIX KOHthopok
MpuHuMn paboTbl: VIHAYKUMOHHbLIE BapoY-
Hble NMaHenu HarpeBatoT Nocyady HanpsiIMyo
6rnarogapsi ceoemy npuHumny pabotsl. o
3TOW NPUYNHE OHM MMEIOT MHOXECTBO npe-
WMYLLLECTB MO CPaBHEHWIO C APYIMMU TUNa-
MM Bapo4HbIx naHenen. OHu paboTatoT 60-
nee ahEKTMBHO, @ NOBEPXHOCTb BapOY-
HOW naHenu octaeTtcs cooler.
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Balua nHaykuMoHHas BapoyHas naHenb
OCHallieHa COBPEMEHHbIMU cUcTeMamu
6esonacHocTu, KoTopble obecneynBaoT
MakcumarbHyto 6e30nacHOCTb MCMONb30-
BaHUA.

B 3aBucumocTn oT mogenu, sawua

@ Bapo4Has naHesnb MOXeT UMEeTb 30-
Hbl AnameTtpom 145, 180, 210, 280
n 320 mm ¢ nHaykuuen. bnarogapsi
PYHKUUM MHOYKUUN KaXKOAsA 30Ha
aBTOMaTM4eckn onpegensier
KOHTENHEp, pasMeLLEHHbIN Ha HEN.
OHeprus BbipabaTbiBaeTCsl TONIbKO
B TOM MecCTe, rae conpukacaeTcd
[OHO KOHTeNHepa, YTo obecneynBa-
eT MMHUMarnbHoe noTpebneHve
3Heprum.

CucteMa aBTOMaTU4YECKOro OTKJ1IOYEeHUs
B cucteme ynpaBneHus Bapo4Hou naHe-
Nbto NPefyCMOTPEHO aBTOMATUYECKOE OT-
KntoyeHne. Ecnv ogHa Mnm HecKombKo 30H
OCTatoTCS BKIMHOYEHHBbIMI, 30HA BAapOYHOWA
naHernv aBToOMaTUYeCcKn OTKIIOYUTCS Yepes
onpepaeneHHbIn MPOMEXYTOK BpEMEHU (CM.
Tabnuuy-1). Ecnn ansa 30HblI yCTaHOBMEH
Tanmep, TO AUCNIEeN Tanmepa Takxke Bbl-
Kn4nTcs.

Bpemsi aBTOMaTMYECKOro OTKIIOYEHUS 3a-
BMCUT OT BbIODpPAHHOrO YPOBHS TemnepaTy-
pbl. MakcmarnbHoe BpeMsi paboTbl Npu
3TOM TeMNepaTypHOM YPOBHE NMPUMEHSET-
cA.

[Monb3oBaTenb MOXET CHOBa UCMOJb30-
BaTb BapO4HOW 30HOW Nocre ee aBToMaTu-
YECKOro BbIKITOYEHUS, Kak ONncaHo Bbille.
Tabnuua - 1: Bpemsa aBTOMaTU4YeCKOro oT-
KNnoYeHus

ypOBeHb TemMnepaTtypbl BpeMﬂ aBToOMaTU4yeCKo-

ro OTKIKYeHuUs - Yacbl

g WN = O
~ O 0O O

6 4
7 2
8 2
9 1
BbicTpbiit Harpes (Oy- 10 MuHyT
cTep)

Mpun 3TOM ypoBEHb TEeMNepaTypbl MOXET
BapbupoBaTtbes oT 1, 2, 3... o 19 B Heko-
TOpbIX MoAensx, a B gpyrmx — ot 1, 1, 2,
2. ... 9 B HEKOTOPbIX MOAENSAX. ATO MOXeET
pasnuyaTbCcs B 3aBMCMMOCTM OT MoAenu
npoAaykTa.
3awuTa oT neperpesa
Bawwa BapoyHas naHenb MMeeT AaTyuky,
3awmwatoume ot neperpeea. B cnyyae
neperpeBa MOXeT NPON30NTH CrieaytoLLee:
» Paboyas 30Ha MOXeT ObITb OTKNIOYEHA,
* BbIGpaHHbI ypoBEHb MOXET ObITb MOHM-
*eH. OfHako 310 He OyaeT oTobpaxaTb-
csl Ha aucnnee.

CucteMa 3alUTbl OT NepenmBaHus

Balua nnuTta ocHalleHa CUCTEMOI 3aLLUThl
oT nepenueaHus. B crnyyae nepenueaHus
Ha naHenb yrnpasfeHus No Kakon-nnbo
npunynHe, cnctema aBToMaTn4eCkmn OTKIHO-
YUT NUTaHue, YTOObI BbIKMHOYUTb nnuTty.
[Mpun aTOM Ha gucnnee nosABUTCS Npeay-
npexaeHue "F".

HacTpoiika onpefeneHHol MOLLHOCTHN
MHAOYKUMOHHasa nnuta oTBeYaeT Ha 3agaBa-
emble KOMaHAbl Cpasy xe 13-3a ee NpuHLK-
na paboTbl. Ee HAaCTPOMKM MOLLHOCTU Me-
HALOTCS He3ameanuTenbHo. MoaTomy, Bl
MOXeTe NpeaoTBpaTUTL NepenmBaHne npo-
AykTa (BoAa, MOSOKO), BbIKMHOYMB NpUGop
He3amMeanuTernbHOo.

Cnegute 3a TeM, YTOObI MOBEPX-
HOCTb CEHCOPHOW NaHenu ynpaene-
HUS Oblna YNCTON, TaK KaK 3arpsia-

HEeHUA MOryT Bbl3BaTb OLNBOYHBIN
CUrHan HemncnpaBHOCTWU.

He ponyckaeTtcs yctaHaBnmBaTb
nocyay Ha CEeHCOPHYIO NaHesb

ynpaBneHus.
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6 O6wana nHcpopmaumusa o Bbineyke

B aToM pasgene Bbl HageTe COBETHI MO
NOArOTOBKE U NMPUTOTOBMNEHMIO NMALLW.

6.1 O6wme npeaynpexneHus o
NPUroToBIIEHMU NULLK Ha Ba-
pOYHOM NOBEPXHOCTHU

06w 1e NpegynpeXxaeHus o NpUroToene-

HUM NULLY HA BapOYHOM MOBEPXHOCTH

* He 3anonHanTe kacTprono pactutenb-
HbIM Macriom 6ornee, Yem Ha OfHY TpeTb.
[pw HarpeBaHUn mMacna He ocTaBnanTe
Bapoy4Hyto naHens 6e3 npucmoTpa.
OcTeperaniTecb BO3ropaHus packaneH-
Horo macna. He tywute oroHs Bogon!
[Mpw Bo3ropaHum Macna HakpomTe nocy-
0y OeAnoM Unu BriaXHOW TKaHblo. 1o
BO3MOXHOCTM BbIKMOYMTE BAPOYHYHO na-
Henb 1 NMO3BOHUTE B MOXAaPHYHO CIyx0y.

Mepepn »apkoi NpoayKToB BCeraa yaa-
NSNTE U3NWLLKU BOAbl U MEeAJIEHHO Kna-
OuTe nx B HarpeToe macno. lNepen xap-
Kol ybeamTech, YTO 3aMOPOXKEHHbIE MPO-
OYKTbl Pa3MOPOXEHbI.

Mpu HarpeBaHWK macna ybeautecs, 4To
nocyga, KOTopyto Bbl UCMOMb3yeTe, cyxasi
N OEPXKNTE ee KPbILLKY OTKPbITOW.
PekomMeHgaumm no NnpuroToBEHNIO NMULLA
B pexunmMe aHeprocbepexeHnsi cM. B pas-
aene «/HCTpyKUMmM No oxpaHe oKpy»Kato-
Len cpeabl».

3HauyeHus TemnepaTtypbl U BpEMEHU MpuU-
rOTOBMNEHWS!, yKa3aHHble ANs NPOAYKTOB,
MOryT BapbMpoOBaTbCs B 3aBUCMMOCTM OT
peuenTa un konu4yecTea eaebl. o aton
NpUYNHE 3TV 3HAYEHUSI NPUBEOEHbI B
OnanasoHax.

Ta6bnuua gna npuroToBrieHUs

Muwa |ypOBeHb TemnepaTypbl |BpeM9| BbinekaHus (MuH) (npnbn.)
PactrannusaHue
PaCTaHJ‘II/IBaHI/I(? wokonaga (Hanpumep, mapka Dr. 1 1530
Oetker, TemHbIN Wokonaa %55-60, 150 r)
Macno (200 r) 6 5...7
Macno (TonneHoe)(200 1 ) 3 11...13
Kunsiuenue, HarpeBaHue, Noanepxka TemnepaTypbl
Bopa 1 11 (Kunsuenwne) P 4..6
Bopa 3 J1 (Kunsiyerue) P 8...10
Monoko 1 J1 (Kunsuenue) 7 6..7
Monoko 1 11 (Mopaepkka TemnepaTypbl) Mopaepxka Temnepatypsbl |18 ... 20
PactutensHoe macno (Harpesanue) (MoaconHey- 9 3 5
Hoe macno 0,5 )
KunsauyeHue
Oq)mu.leHHbM KapTodpens (2 wT. 6onbLworo pasme- 9 25 35
pa
OuuLLeHHbI kapTodenb KPYNHO U3MeNbYEeHHbI 9 13..15
(2 wT. 6onbLoro pa3vepa)
Bpokkonu (300 1) 9 10... 14
Bpokkonu 3amopoxeHHble (300 1) 9 7...10
Cocwuckn 8 4..6
MakapoHsb! (150 r) 9 6...10
BapeHble sniua 5 2...3
MpurotosneHue, OGxapuBaHue

Pucosble 6ntoga (200 r puc) 5 9...12
Maanbs * 9 15...20
Hoes nygunr **

Kunsivenne dpaconm - Hyta Kunsuenne 4.6

daconu - HyTa - Ana Hoesa nyauHra
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Muwa YpoBeHb TemnepaTtypbl Bpems Bbinekanusi (MuH) (mpubn.)

Kunsiuenne dpaconm - HyTa npurotoene-

Hue - anst Hoesa nyauHra 4 10...15

Mwennua Kunayexnne daconu - HyTa -

ans Hoesa nyauHra 9 8...10

MweHwnua npurotoBnexune - Ans Hoeea 2 6.8

nyauHra

HoeB nyauHr -Bce nHrpeameHTbl 9 20...24
Cynbl (Hanpumep, YeueBnyHbIi cyn) 7 20...25
O6>xapeHHbIe oBOLLM * 9 3...5
MpuroTtoBneHne Hapesku xionbeH * (Kypuua, Jyk
v Mepewy) 9 5.7
Kycouku roBsamHbl ¢ oBoLamu **

O6xapvBaHue oBoLLEeN 9 3..8

OGxapka *** 9 5..8

Bce nHrpeauneHTsl 4 80...90
TomaTHsbI coyc 3 10...15
Coyc belamernb 7 5...6
[oneHu ¢ oBowamm **

OGxapka *** 9 3...4

O6xapuBaHue oBoLLeN 9 3..5

Bce nHrpeguneHTsbl 4 180 ... 190

O6xapka ¢ He60NbLIMM KONIMYeCTBOM Macna
Creiik 6e3 kocten ** (2 cm) 9 2...10
PebpucTblii cTeiik ** (2 cm) 9 3...10
Pynet u3 cTelika 6e3 kocten 8 4...10
Tn6oH cTerik ** (2 cm) 9 3...10
BapaHbsa otbuBHas ** (O6xapka ***) 9 3...10
BapaHbs otomBHas (Obxapka) 5 4...10
Cocuckun 6 4..6
KypvHHas rpyaka (Ob6xapka ***) 8 3...4
KypuHHasi rpyaka (O6xapka) 5 8...10
KypuHHas rpyaka (HapesaHue B Buge 6aboukn) |8 4...10
Tocock (150 1) 9 3...10
Pbi6GHbIE Nanoyku 9 1...8
O6xapuBaHue cBexwux oBoluen u rpudos (Mop-
KoBb, [pnbkI 1 LiBeTHOM Mepel) 9 3.6
Onagbu *** 4 1..
Owmnet 7 4..6
YKapeHHble aiua 6 2
XapeHHas kapToLuka

Baypcak 5 13...15
LWHuuens 8 3...10
Harretcbl 9 1,5...10
KapTodenb (3aMopoxeHHble) 6 2...10

PasmopaxuBaHue u nogorpesaHme
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Muwa YpoBeHb TemnepaTtypbl Bpems Bbinekanusi (MuH) (mpubn.)
JTyk (3amoposkeHHble) (200 r) 6 2.4
LWnuHat (3amopoxeHHble) (200 r) 7 2...5

* PekomeHayeTcsi CkoBopoJa BOK.

** PekomeHayeTcs 4YyryHHasi CkoBOpoa/KacTpronsi.

*** PekoMeHayeTcs npeaBapuTeribHO pa3orpeTb CKOBOPOAY / KacTpronio.

7 TexHuyeckoe obcnyXuBaHUe U YMCTKA

7.1 O6wasn nHdopmauyus o6
ouuncTtke

06 Me NpegynpexaeHus

* lMopoxauTe, Noka yCTPOMCTBO OCThIHET
[0 Havana o4ncTkun. Mopsiume NoBepxHo-
CTU MOTYT BbI3BaTb OXoru!

* He HaHOCUTE MotOLWMeE cpeacTBa NPsSIMO
Ha ropsiyme NoBEepPXHOCTU. ATO MOXET
NPUBECTU K NOSIBNIEHNIO CTONKMX MATEH.

* [MpoayKkT AomKeH ObITb TLWATENbHO O4YU-
LLIEH 1 BbICYLLEH MOCIe Ka)Xaoro Ucnonb-
30BaHusA. Taknum 06pasom, ocTaTku NULLK
[OIMKHbI NErKo OYMLLATBLCS, U 3TU ocTaT-
KV He JOJBKHBLI mogropatb, korga npubop
cHoBa ByaeT ncrnonb3oBaTtbcs nosxe. Ta-
kMM 06pa3om NpoAieBaeTCs CPOK Cryx-
Obl Nprbopa 1 YMEHbLLAITCA YacTO BO3-
HUKaroLme Nnpobnemsl.

* He ncnonb3ynte Ans YMCTKM NapoBble
yncTALWMe cpeacTaa.

* HekoTopble MotoLME U YUCTALLME cpea-
CTBa MOTyT NOBpeXaaTb NOBEPXHOCTb.
Henoaxopawmmm yictawmmmn cpeacraa-
MU ABMAIOTCA: OTOEeNuBaTeNb, YACTSLINE
cpefcTBa, CoAaepxallme aMMuak, KUCno-
Ty UNn Xnopug, NapoBble YUCTALMNe
cpencTBa, YACTALLME CpeacTBa, cpea-
CTBa ANSA yAaneHus NATEH U pXXaB4YuHbI,
abpasuBHble YnCTsLWmMeE cpeacTea (04m-
CTUTENM O CIIMBOK, YMCTSALLME NMOPOLL-
KM, YACTSALME Kpembl, abpasuBbl U CKpyb-
6epbl, NpoBoroka, rydbku, uncrawme can-
heTkn, cogepxalyme rpsasb 1 ocTaTku
MOILLMX CPeacTB).

* [pu kaxgom ouncTke He TpebyeTtcs nc-
nonb3oBaHme crneunanbHbIX YUCTSLLMX
maTtepuanoB. Heobxoammo ounatb
npubop ¢ UCNONb30BaHMEM MOILLETO
cpeacTBa Anst NocyAbl U TENMOW BOAbI C
NMOMOLLLbIO MSITKOV TKaHU uUnu rybku, a 3a-
TEM BbITEPETb CYXOW TKaHbHO.

» O6s3aTenbHO NOMHOCTLIO BHITPUTE BCHO
OCTaBLUYOCS XWUAKOCTb MOCIE OYUCTKUN U
HeMeAneHHo yaanuTe Bce YacTulbl eapl,
pa3bpbl3rvBaemMble BO BPEMS NPUroTOB-
neHus.

* He moliTe kakme-nmbo KOMMNOHEHTbI Npu-
6opa B NOCyJOMOEYHON MalLnHe, ecnu
MHOE He yKa3aHO B PyKOBOACTBE MOrb30-
BaTens.

[lna BapouYHbIX NOBEPXHOCTEMN:

* Kucnas rpsi3b, Takasi kak MOMoko, Tomart-
Has nacta U Macro, MOXeT Bbl3BaTb
CTOWKME NATHA Ha KOHMOPKax 1 nx
KOMMOHEeHTax. YaanuTe BblTeKLwmne Xua-
KOCTV Cpasy nocne oxnaxaeHus nnuThbl,
BbIKIIOYMB €e.

HepxxaBeloL e NoBepXHOCTH

* He ncnonb3aywTe KUCNOTHBIE MK XITOPCO-
Jepxaliue YicTsawme cpeacraa npu
YNCTKE NMOBEPXHOCTEN U pyYeEK U3 He-
pXaBetloLLeln cTanm.

* lNoBepxHOCTb U3 HepXxaBetoLen cTanu
CO BPEMEHEM MOXET U3MEHUTDL LIBET.
370 HOpMmanbHoe sABrneHue. [ocne kax-
OOV onepaumm ovmLlanTe NoBEpPXHOCTb C
NMOMOLLIbIO MOOLLLErO CpeacTBa, NOAXOAs-
LLiero 1S MOBEPXHOCTEN U3 HEepXKaBeto-
Len ctanu.

* BbINONHSINTE OYUCTKY C MOMOLLbIO MST-
KOW MbISTbHOW TKaHW U XNAKOro (He Bbl-
3bIBAIOLLIEr0 NOSsIBNIEHME LapanuH) MOoo-
Llero cpeacTea, cTapasicb NpoTUpaTh B
O[IHOM HanpasneHuu.

» Bcerpa v cpasy ygansvite Hakunb, Mac-
1o, Kpaxman v 6enkoBble NsTHa C No-
BepxHocTeN. [9THa MoryT pXxaBeTb B
TeYeHve AnuTenbHbIX NEPUOLOB Bpeme-
HW.

* Ounctutenu, pacnbineHHble/HaHEeCEHHbIE
Ha NOBEPXHOCTb, AOMKHbI ObITb He-
MeANeHHo yaaneHbl. AbpasnBHble Yn-
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cTAalme cpeactea, oCtaBrieHHble Ha MNo-
BEPXHOCTU, NPUBOOAT K TOMY, YTO NO-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCA Genon.

CTeKnsiHHble NOBEPXHOCTHU

* [Mpu 04MCTKE CTEKNSAHHBIX MOBEPXHOCTEN
He MUCMNOoMnb3yNTe YACTUKM U3 TBEPOOro
mMeTanna n abpasvBHble YACTSALLME MaTe-
puanbl. OHX MOTyT NOBPEAUTb CTEKNSAH-
HYH0 NMOBEPXHOCTb.

* Ounwante npnbop ¢ NOMOLLLIO cpea-
CTBa AN MbITbS NOCYAbl, TENION BOAbI U
candeTkm n3 MMKpounbpsbl, NnpegHasHa-
YEHHOW ANS CTEKMSAHHbIX MOBEPXHOCTEN,
N BbITUPANTE HACYXO CYXOMN TKaHbIO U3
MUKPOGUOPbI.

» Ecnuv nocne ouncTkM ocTaHeTcs MoloLLee
CpencTBO, HAMOYNTE €ro XOrnoAHON BO-
OOV 1 BbITPUTE MATKON TKaHbto. OcTaTok
MOIOLLEr0 CPEACTBA B CneayroLmnin pas
MOXET NOBPeAnNTb NOBEPXHOCTb CTEKNA.

* Hu npu kakmx obcToATENBCTBAX HEMb3SA
cyMLLaTh 3aCOXLUNE OCTATKM Ha CTEKISAH-
HOW NOBEPXHOCTU 3yByaTbIMK HOXamu,
NPOBOIOYHOW MOYanKon Unu NOA0GHbIMU
LapanaroLLMMy MHCTPYMEHTaMMU.

* [MaTHa kanbuus (kenTble NATHA) Ha no-
BEPXHOCTUN CTEKNa MOXHO yaanuTb € no-
MOLLIbIO UMEHOLLIErocs B Npofaxe cpe-
CTBa ANs yAaneHus Hakvunu, a Takke ¢
NMOMOLLIbIO CpeaCcTBa ANs yaaneHnst Haku-
My, TAKOro Kak YKCYC UMM MTIMMOHHbIN COK.

» Ecnv noBepXHOCTb CUIbHO 3arpsi3HeHa,
HaHeCcuTe YMCTSLLIee CpeacTBO Ha MSATHO
C MOMOLLIbIO TyOKM 1M NoAoXaAMTE, Noka
OHO MOAENCTBYET AOIMKHBIM 0Opa3om.
3aTeM NpoTpuTE CTEKMNSHHYO NOBEPX-
HOCTb BMNa)XHOW TKaHbH.

* MameHeHus uBeTa u nosiBNieHne NATeH
Ha NOBEPXHOCTM CTeKNa SIBNSAKTCS HOP-
MasbHbIMU 1 HE CYUTAKOTCS AedeKTaMu.

MnacTukoBble geTanu U OKpalleHHble Mo-

BEpPXHOCTH

* Vicnonb3ys MotoLlee cpeacTBo Ans Mbl-
Tbsl NMOCYAbl, TEMNY BOAY O4MCTUTE Mna-
CTUKOBbIE ieTanu 1 oKpaLleHHbIe Mo-
BEPXHOCTU U MSITKYH TKaHb Unu rybky, a
3aTeM BbITPUTE MX CyXOMN TKaHbHO.

+ He ncnonb3yiite YUCTUKM 13 TBEPAOTO
MeTanna v abpasmBHble YMCTALME CPea-
ctBa. OHY MOTyT NOBPEAUTb NMOBEPXHO-
cTu.

« Crniegute 3a TeMm, 4TOObl CThIKM KOMMO-
HeHTOB Npubopa He ocTaBan1ch Brax-
HbIMUW 1 C MOOLLMM CpeACTBOM. B npo-
TUBHOM Crly4ae Ha 3TUX CTblKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3MS.

7.2 OuucTKa BapoO4YHOM NaHenu

CTeknsiHHasi Bapo4Hasi NOBEPXHOCTb
CnenynTe MHCTPYKLUMSIM MO OYUCTKE CTEK-
NSHHbIX MOBEPXHOCTEN, ONUCAHHBLIM B pas-
aene «Obwas nHopmMaLums Mo 04YNUCTKE»
ONS OYNCTKN CTEKNSIHHOW BapOYHOM Mo-
BEPXHOCTU. B 0coBbIX criyvasix Bbl MOXeTe
3aBEPLUNTb OYUCTKY B COOTBETCTBUU C NpU-
BEAIEHHOW HWXe nHdopMaumen.
 [MpooykTbl HA OCHOBE caxapa, Takue Kak
TEMHbIEe CINMBKM, Kpaxmarn u cuporn, crie-
AyeT ounLaTb HeMeasieHHo, He AoXnaa-
SICb, MOKa MOBEPXHOCTb OCTbLIHET. B npo-
TUBHOM Cllyyae CTeKMsHHas Bapo4Has
NoBepPXHOCTb MOXeET ObiTb 6e3B03BpaTHO
noBpexaeHa.

* He ucnonbayite uncTsmMe cpeactea
4N onepaumi No OYUCTKE, KOTOPbIE Bbl
BbINOJIHSETE, MOKa NnuTa ropsyas, B
NPOTMBHOM Ccy4ae MoryT obpasoBaTbCa
CTOMKME MATHA.

7.3 OuucTKa naHenu ynpasrneHus

* [pun o4ncTke NaHenewn ¢ NOBOPOTHBIMU
nepeknoYaTensamm NpoTpuTe NaHerns u
nepeknoYaTen BraxHON MArkon Tka-
HbIO 1 BbITPUTE HACYyX0O CyXOW TKaHbIO.
He cHuManTe nepekniovarenu u
NPOKNaaKkv Nog HUMK A5 OYUCTKU NaHe-
v ynpaeneHus. MNaHenb ynpasneHns n
nepeknoyvaTeny MoryT ObiTb NoBpexXae-
Hbl.

* Npw o4ncTKe NaHenen N3 HepxaserLLen
cTanu ¢ NOBOPOTHBLIMW NepeknYyaTens-
MW HE NCMONb3yNTe YNCTALLME CPeacTBa
AN NOBEPXHOCTEN U3 HepXXaBeroLLen
cTanm BOKPYr pyyek. MIHankaTopbl BOKPYT
nepekntoyaTenst MoryT 6biTb CTEpThI.

* OunCTUTE CEHCOPHblE NaHenun ynpaene-
HUS BN@XHOW MSAMKON TKaHbo U BbITpUTE
Cyxou TkaHbto. Ecrin Balue ycTponcTBo
nmeeT PyHKUMI0 6NOKMPOBKM KNaswL, TO
BKITIOUMTE GNOKMPOBKY KNaBuL nepeg,
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BbIMONTHEHMEM OYMCTKM NaHenu ynpaene-
HKs. B npoTUBHOM cnyyae MoxeT
npon3onTn cbol Ha KHoMKax.

8 YctpaHeHue Henonagok

Ecnv nocne BbINOMHEHNSI MHCTPYKUMIA 3TO- LleHTpupywTe 30HYy BapO4HOW NaHenu,
ro pasgena HemcnpaBHOCTb He yaanoch BbIOpaB ropLUOK, AOCTAaTOYHO LUMPOKUNA
yCTpaHuTb, obpaTuTech K BalleMy npoaas- ONSA 30HbI BApOYHOW NaHenwu.

Ly Unu B aBTOPU30BaHHYI0 MaCTEPCKYHO. » ['opLwok unun 3oHa Bapo4HOWN NaHenn mo-

Hu B koem criyyae He nblTanTecb oTpe- ryT ObITb O4EeHb ropsvumn. >>> lMopo-

MOHTMPOBATb U3AeNMe CaMoCTOSATENbHO. XOUTE, NOKa OHU OCTbIHYT.

U3 penue He paGoTaeT. BbiGpaHHas 30Ha BapOYHOI NaHeNu BHe-

* Bo3moxHo, npegoxpaHuTens Heucnpa- 3anHo BblKJlloYaeTCcH BO BpeMa pa60'rb|.
BEeH uUnu neperopen. >>> [posepbTe » Bpemsi npurotoBneHunsi B BoiGpaHHoM 30-
npefoxpaHuTenu B 6rioke npegoxpaHu- He, BO3MOXHO, UCTEKIO. >>> Bbl MOXeTe
Tenen. lNMpu HeobxoaMMOCTM 3aMeHnTe yCTaHOBUTb HOBOE BPEMS MPUroToBIe-
WX UMW aKTUBUPYWTE MNOBTOPHO. HWUSI UMW 3aKOHYNTb NPUIrOTOBIEHNE.

* [Mpunbop MoxeT ObITb HE MOOKITIOYEH K » EcTtb 3awmTa o1 neperpesa. >>> Nogo-
(3a3emnieHHoWN) poseTke. >>> [MpoBepb- XOWTe, Noka Balla NnuTa OCTbIHET.

Te, MOoAKMYeH Ny Npubop K poseTke. * OBBEKT MOXET 3aKpbIBaTb CEHCOPHYHO

* (Ecnu Ha Ballem yCTpONCTBE eCTb naHenb ynpasnexus. >>> Yaanute

Tanmep) KnaBuwin Ha naHenu ynpasne- 00BbEKT C naHenu.

HUS He paboTatoT. >>> Ecnu B BalleMm
nsgenuu nmeetcs 6rnokMpoBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKITHOYEHA, OTKIHOYUTE
BrOKMPOBKY KHOMOK.

» Ecnu BapoyHas naHenb He BKI4YaeTcs
NPV HaXKaTuM KHOMKM BKIHOYEHMUSA/BbIKIHO-
YyeHus>>>0OTKN4YnTe ee 1 noaoxanTe
He MeHee 20 cekyHA, Npexae Yem BKIo-
YNTb.

* WmeeTcs 3awmTa OT neperpesa. >>>
[aviTe Balwlen gyxoBKe OCTbITb.

* B03MOXHO, nCnonb3yeTcs Henoaxoas-
wasi nocyga. >>> lNpoBepbTe Nocyay.

HecmoTps Ha TO, YTO 30Ha BapOYHOIA Na-

Henu BKJIIOYEeHa, FOPLLIOK He HarpeBaeTcs.

* [OpLUOK MOXeET OblTb HECOBMECTUM C WH-
OYKUMOHHOW nnuTown. >>> [poBepbTe,
NOAXOAUT N BaLL FOPLUOK AN MHOYKLM-
OHHOW NNUTBI.

* [opLIoKk MOXeT BbITb HENpaBuUIbLHO OT-
LIeHTPMPOBaH Ha 30He BapOYHOW NaHenu
WITN HWXKHSAS MOBEPXHOCTb rOpLUKA MOXeT
ObITb HEAOCTATOYHO LUMPOKON ANS Bbl-
OGpaHHOW 30HbI BapOYHOW NaHenn. >>>
LleHTpupy#Te 30Hy Bapo4HOW naHenu,
BblGpaB ropLUOK, OCTAaTOYHO LUMPOKMUIA

Cumeon 0/J/1-l na gucnnee 30HbI Ba- NS 30HbI BAPOYHOI NaHenu.

]POYHOI1 NaHesNN NOCTOSIHHO FOPMT. ) BeHTUNATOp OXNaX eHusi NPOAoMKAET

* Tam He MOXeT 6bITb KacTpIosIto Ha 3ToM paGoTaTb, faXKe eCyny MJIUTa BbIK/IOYEHA.
Bapo4HoIt 30He paboraer. >>> MNposeps- OT0-He owmnbka. BeHTunsaTop oxnaxae-
Te, eCTb 11 KacTpLonsl B 30HE BapOYHOM HUSt NPOJIOIKAET paboTaTk 40 TEX Nop,

EaHe”"" 5 MoKa 3NEeKTPOHHOE 0BGOPY/A0BaHIE BHY-
. ~
ALl TOPLLOK MOKET ObITb HECOBMECTMM TPW BaPOYHON NaHenu He OCTLIHET A0 COo-

n. >>> .
C MHAYKLMEN. MposepeTe, noaxoaUT OTBETCTBYIOLLEN TEMNEPaTypbI.

1 Ball ropwoK Ana MHOYKUMOHHbIX
Bo BpeMs NPpUroToBJieHUs CnblilleH WWyM

nnuT.
* [OpLUIOK MOXET BbITb HENPaBMILHO OT- OT Bapo4YHOM naHenu
LIeHTPMPOBaH Ha 30He BapO4HOW NaHesnm + Bo Bpemsi NpUroTOBIEHWS NULLN U3 Ba-
WM HDKHSIS1 NOBEPXHOCTb ropLUKa MOXeT POYHON NaHenu MoryT GbITb Kakme-To
ObITb HegocTaTo4yHO |_uv|po|(017| Ons Bbl- 3BYKW. oTn LYyMbl 3aBUCAT OT COCTaBa

OpaHHOM 30HbI BApOYHOM NaHenu. >>>
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nocyabl. AN LWYMbl ABNAKOTCA HOpManb-
HbIMU, @ HE HENUCNPaBHbIMU N ABNAKOTCA
4acTblo VIH,EI,YKLI,MOHHOI;I TEXHOJ10INN.

Bo3MoOXHble 3BYKU U NPUYUHBDI:

* lllym BeHTUNATOpa:Ha BapoyHo naHe-
N eCTb BEHTUNATOP, KOTOPbIA aBToOMa-
TuU4eckn paboTaeT B 3aBUCUMOCTU OT
Temnepatypbl npoaykTa. BeHtunarop
nmeeT pasHble paboune ypoBHu 1 pabo-
TaeT Ha pasHbIX YPOBHSAX B 3aBUCUMOCTH
OT Temnepartypsbl. [Tocne BbIkNoYeHns
BapOYHON MaHenu, ecnv TemnepaTtypa
BbICOKa B 3aBWCMMOCTU OT Temneparypbl
npoayKTa, BEHTUNSITOP MOXET Npoaorn-
XaTb paboTaTb HEKOTOPOE BPEMSI.

* Hwuskuu ryn, kak pabota TpaHcdopma-
Topa:B aTom 1 3akntoyaeTcs npupoaa
WHAYKUMOHHOM TexHonorun. Mockonbky
Tenno nepefaeTcst HENOCPeACTBEHHO Ha
[AHO NOCYAbl, 3TOT BUA NyAEHNUS MOXET
BO3HMKaTb B 3aBMCMMOCTM OT MaTepuana
nocygbl. Takum o6pasom, pasHble 3BYKM
MOryT ObITb yChbILLAHbI C Pa3HON Mocy-
Jale]7N

* Tpeck 3Byka:3To CBA3aHO ¢ MaTepua-
TIOM 1 CTPYKTYpOI AHa nocyapl. Ecnu no-
cyZa 13roToBfieHa 13 pasHblx MaTepua-
0B 1 CMOEB, MOXET BO3HUKHYTb TPECK.

* 3BykK cBUCTKa:CBUCTSALLMI 3BYK MOXET
6bITb CrbILEH NPV NPUrOTOBNEHUM MULLX
Ha [ByX 30Hax BapO4HOW NaHenu Ha of-
HOW CTOPOHE BapO4YHON NaHenun Ha
pasHbIX YPOBHSIX NPUIrOTOBEHNS.

Koabi OLIJVIGOK/ﬂpVI‘-IVIHbI N BO3MOXHble peLueHus

Kopp! owmnbok MpyYnHbl oWNGKK Bo3MoxHble peLleHus
BbIkntounTe MHAYKLMOHHYIO NANUTY U
CHOBa BKItouuTe ee Yepes 30 cekyHA.
Ecnu owmnbka He ncyesHeT, OTKNOYMN-
Mpou3owna ownbka CBA3N MHOYKLN- o
E1-E11 o o Te YCTPONCTBO OT UCTOYHMKA NMUTaAHUSA
OHHOW BapOY4HOW NaHenw.
1 cHoBa nopkntounte ero. Ecnn
npobnema He ucyesHeT, obpaTuTech
B aBTOPU30BaHHYO Cryx0y.
BbIkntounTe MHAYKLUMOHHYIO NANUTY U
CHOBa BKItounTe ee yepe3d 30 cekyHa.
MpousoLuna owubka AaTtymnka Temne- |Ecnu owmnbka He NCHE3HeT, OTKNoYN-
E16-E 21 paTypbl MHAYKLMOHHON BapOYHOW Na- |Te YyCTPOWCTBO OT MCTOYHUKA MUTAHKS
Henu. 1 cHoBa noakniounte ero. Ecrnn
npobnema He ncyesHeT, obpaTtnTech
B aBTOPU30BaAHHYHO CIyXOY.
BbIkntounTe MHAYKUMOHHYIO NANUTY U
NnoJoXANTE, NMOoKa OHa OCTbIHET.
E 22 Owwubka ncyesHeT, korga TemMnepaTy-
WHAYKUMOHHasA nnuTa neperpesaeT- -
s pa BapoYyHoii NaHenu ynaget Huxe
E26 : [onycTuMbIx npeaenos. Ecnn
npobnema He ncyesHet, obpaTutech
B @aBTOPU30BAHHYHO CIYXOY.
BbIKkntounTe MHAYKLMOHHYIO NANTY U
CHOBa BKItouuTe ee Yepes 30 cekyHA.
E 23 MpowusoLuna owwnbka nporpammHoro  |Ecnu owwmbka He NCHE3HET, OTKIMIOYM-
obecneyeHnst UHAYKLMOHHOW BapoYy- [Te YCTPOWCTBO OT UCTOYHMKA NUTAHNS
E24 HoOW naHenu. 1 cHoBa nogknounte ero. Ecnu
npobnema He ucyesHeT, obpaTuTech
B aBTOPU30BaHHYO Cryx0y.
BbIkntounTe MHAYKLUMOHHYIO NANUTY U
Mpou3sowna owwnbka npu paboTe UH- AYKU M y
_ |cHoBa BkntounTe ee Yepes 30 cekyHA.
E 25 OYKUMOHHOIO BEHTUMSATOPA BapOYHOW
Hanenm Ecnu npo6nema He ncyesHeT, obpa-
’ TUTECb B aBTOPU30BaHHYO Cyx0y.
E 27 Owwubka ncyesHeT Npu UCNonb3oBa-
VHAYKUMOHHbBIE COBMECTUMbIE
HWW VHAYKLMOHHO-COBMECTUMOTO Ba-
E 47 FOPLUKW HE UCMONb30BanuCh. «a
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Koabl owwmbok

MpuynHbI OWMBKN

Bo3MoXHble peLueHns

Mpowusoluna annapartHas ownbka B

BbIKkntounTe MHAYKLUMOHHYIO MANUTY U
cHoBa BknounTe ee Yyepes 30 cekyHA.
Ecnu owmnbka He ncyesHeT, OTKIMIouM-

E31-E39 3NEKTPOHHOW KapTe MHAYKUMOHHOW | Te YyCTPOMCTBO OT UCTOYHMKA NMUTaHWSA

BapOYHON NaHenu. 1 cHoBa nogkniounte ero. Ecnu
npobnema He ncyesHeT, obpaTnTech
B @aBTOPU30BAHHYIO CIYXOY.
YcTaHoBUTE NpaBUIibHOE dnekTpuye-

E 42 MpounsoLuna owmnbka 3NeKTpuYeckoro |ckoe coeanHeHue, obpaTtuBLLKC K

NOAKIIOYEHNS. TeXHU4eckon Tabnumue npoaykra un
PYKOBOZCTBY MO yCTaHOBKeE.

OpfHa 1M HeCKosbKO KMaBuLL yaep-

XuBanuck B TedeHne bonee 10 ce-  |Kak Tonbko Bbl y6epeTe pyky C Ba-

E 46 KyH,. POYHOI NaHenu, npobnema ncyesHer.
OO6beKT 6bIn ocTaBfieH Ha naHenm Kak Tonbko naHenb ynpasneHus 6y-
yrpaBrieHUs UNu OH NOABEPrcs BO3-  [AeT ounlleHa, npobnema ncyesHer.
OencTBuio napa.

CeHcopHoe o6opyaoBaHue JOMmKHO
6bITb NPYBEAEHO B COOTBETCTBUE C

E 48 YCINOBUSMMW UCNOMb30BaHus. Ecnn

E 49 I'Ipom30|:una 0Lum6§a fAaTtyvka UHAyK- ommﬁlga He UCYE3HET, OTKIIoUnTe
LIMOHHOW BAapOYHOIA MaHesnu. YCTPOWCTBO OT MCTOYHUKA NUTAHWS U

E 51 cHoBa nogkntounte ero. Ecnun

npobnema He ncyesHet, obpaTuTech
B aBTOPU30BaHHYO Cryx0y.
BbIkntounTe MHAYKLMOHHYIO NANUTY U
noJoXanTe, Noka oHa OCTbIHeT.

Ha nHaykumnoHHoM BapoyHon naHenu |Owwnbka ucyesHeT, korga TemnepaTy-

E52-E57 npousoLLna BbICOKasi TemnepaTypHas |pa Aatyuka ynaget Hwxke 4onyCcTu-
owmbka. MbIX 3HaveHuin. Ecnn npobnema He

ncyesHeT, obpaTUTECh B aBTOPU30-

BaHHYy0 Cryx0y.

BbIkntounTe MHAYKLMOHHYIO NANUTY U

nopoXamTe, Noka oHa ocTblHeT. Ecnn
B aBTOMaTU4ECKOM peXVMe Npuro-  |oLnbKka He CHE3HET, OTKIIoUMTE

E 58 - E 59 TOBIEHUSI Npou3oLLINa oWnbKa AaT-  |YCTPOMCTBO OT UCTOYHUKA MUTAHNUS 1

ynka/owmnbka BbICOKOWM TEMMNepaTyphbl. | CHOBa NoAknto4yute ero. Ecnu
npobnema He ncyesHeT, obpaTtuTech
B aBTOPU30BAHHYHO CIyXOY.
ECinv Baly NPOAYKT NPEACTABNSET Co- CHUMUTE 1 CHOBA NPUKPEnuTe BEHTU-
. NAUMOHHbIE unbTpbl. Ecnn npobne-
E 63 60V MHAYKLUMOHHYIO NMUTY C KankoLo-
HOM; NPOM30LLINA OLIMGKA OUILTPA., Ma He ncyesHeT, obpatuTtech B aBTo-
pr3oBaHHyto cryxoy.
Jlio6oi koY MOXeET BbITb 3aTPOHYT B K Goii
TeYyeHue AnUTerbHOro Nepuoaa Bpe- OfAid BBl OTMYCKAETE NI0LOM KoY
Ha fonroe Bpems,
MeHMU.
FF [opLUOK, BO3MOXHO, ObIin nomeLleH Korpa ropLuok Ha 6rnoke ynpaBneHus

Ha 6nok ynpasneHus.

6yneT cHAT,

EpalxnuakocTb, BO3MOXHO, nepeneTte-
11 Ha GII0K ynpaBneHus.

Owwmbka ncyesHeT Nocrne OYUCTKN
nepenonHeHHbIX OCTAaTKOB NLLW/
KNIOKOCTU.
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WNarotosutensb: «Arcelik A.S.»
Opuaunueckuin agpec: Kapaay xagaecu Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn, Typumst
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sutliice, 34445, Turkey)

Mpown3seaeHo B Typumn

MmnopTep Ha Tepputopumn P®: OO0 «BEKO»

lOpuanyecknin agpec: 601021 Poccus, Bnagummpckast o6n., Kupxkavckuii p-H, MOCI MeplumHckoe, aep. ®epo-
poBckoe, yn. Cenbckasi, 4. 49. MHdopmauumio o cepTudpmkaumm npoaykta Bl MoXeTe yTOUHWUTb, NO3BOHUB Ha ropsi-
Yyto NMUHUIO

8-800-200-23-56.

[ata npoun3BoacTBa BKIOYEHA B CEPUNHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIM Ha 9TUKETKe, PacnonoXeHHOM Ha NpoayK-

Te, a UMEHHO: NnepBble ABe Ldpbl CEPUItHOro HoMepa 0603HaYaloT rof NPOU3BOACTBA, a NocneaHue ABe — MecsiLl.

Hanpuwmep, ”10-100001-05» o603Ha4aeT, 4To NpoaykT npousseaeH B mae 2010 roga. MarotoBuTenb octaBnsieT 3a
coboii NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHUIN B KOHCTPYKLMIO, AM3aliH U KOMMNeKTaumio anekTponpubopa.
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