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Stimate client,

Va rugam sa cititi acest manual inainte de a utiliza produsul.

Grundig Va multumim ca ati ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastrd, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inaltd, sa va ofere o eficien & optima. Pentru aceasta, studia i cu
aten ie acest manual si orice altd documenta ie furnizata, inainte de a utiliza produsul si
pastra i pentru consultarea ulterioara. Daca transfera i produsul altcuiva, transmite i si
manualul impreund cu acesta. Urma i instruc iunile, inand cont de toate informaiile si
avertismentele din manualul de utilizare.

Respecta i toate informaiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va proteja i pe
dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastra i manualul de utilizare Daca transfera i produsul altcuiva, transmite i si manualul
impreuna cu acesta.

Manualul de utilizare con ine urmétoarele simboluri:

A Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.
NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului
acestuia.

& Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafe ele fierbin i.
ﬂ Informatii importante si indica ii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i instruc iuni de siguran a

- Aceasta sec iune con ine
instruc iuni de siguran a care
VOr ajuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporala sau daune
materiale.

- In cazul in care produsul este
transferat catre o alta
persoana sau folosit second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, alte
documente relevante si
accesorii trebuie livrate
impreuna cu produsul.

- Compania noastra nu este
responsabila pentru daunele
care ar putea aparea ca
urmare a nerespectarii
acestor instruc iuni.

- Nerespectarea acestor
instruc iuni anuleaza orice
garan ie.

- A Lucrarile de instalare si
repara ii trebuie realizate
intotdeauna de catre
producator, serviciul
autorizat sau o persoana
specificata de catre
importator.

- AFolosiiexclusiv piese de
schimb si accesorii originale.
- ANureparaisinuinlocuii
nicio componenta a
produsului decat daca este
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specificat in mod clar in
manualul de utilizare.

- ANu realiza i modificari
tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii

- Acest produs a fost
conceput pentru uz casnic.
Nu este adecvat pentru uz
comercial.

- Nu folosi i produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Aparatul este
destinat sa fie utilizat in
bucatariile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

- AVERTISMENT: Acest
produs trebuie utilizat
exclusiv in scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fiincalzirea
unei incaperi.

ASigurant,a copiilor, a

persoanelor vulnerabile si a

animalelor de companie

- Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8
ani si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilita ilor
fizice, senzoriale sau
mentale sau lipsite de
experien a si cunostin e, sub



condi ia supravegherii sau
instruirii cu privire la
utilizarea in condi ii de
siguran a si la riscurile
produsulul.

- Nu permite i copiilor sa se
joace cu aparatul. Cura area
siintre inerea nu trebuie
realizate de copii, decat daca
acestia pot fi supraveghea I.
- Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata
(inclusiv copii), cu excep ia
cazului in care beneficiaza
de supraveghere sau
primesc instruc iunile
necesare.

- Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

- Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu
lasa i copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
ca ere sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

- Nu aseza i pe aparat obiecte
la care copiii pot ajunge.

- Intoarce i manerul oalelor si
tigailor spre partea laterala a
blatului mobilierului, astfel
incat copiii sa nu le poata
prinde, deoarece exista riscul
de arsuri.

. AVERTISMENT: In timpul

utilizarii, suprafe ele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasa | copiii sa
stea n apropierea aparatului.

- Nu lasa i ambalajele la

indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

- (Daca produsul dvs. are

mufa) Pentru siguran a
copiilor, deconecta i mufa de
alimentare si face i produsul
nefunc ional, inainte de
eliminare.

ASigurant,a electrica
- Conecta i produsul la o priza

impamantata protejata de o
siguran a corespunzatoare
valorilor nominale indicate
pe eticheta aparatului.
Instala ia de impamantare
trebuie realizata de un
electrician calificat. Nu
folosi i produsul fara
impamantare, in
conformitate cu
reglementarile

locale/na ionale.

- Fisa sau conexiunea

electrica a produsului trebuie
sa se afle intr-un loc usor
accesibil (la adapost de
flacara plitei). Daca acest
lucru nu este posibil, trebuie
sa existe un mecanism
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(siguran &, comutator,
intrerupator etc.) pe instala ia
electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de re ea.

- Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

- Conecta i produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecven a
specificate pe eticheta
aparatului.

- (Daca produsul dvs. nu are
cablu de alimentare) Folosi i
exclusiv cablul de conectare
specificatin sec iunea
.Specifica ii tehnice".

- Nu bloca i cablul de
alimentare dedesubtul siin
spatele produsului. Nu
aseza | obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in contact
Cu nicio sursa de caldura.

- Utiliza I exclusiv cablul
original. Nu folosi i cabluri
sec ionate sau deteriorate,
sau cabluri prelungitoare.

- In cazul'in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre un producator, un
serviciu autorizat sau o
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persoana specificata de

catre compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

(Daca produsul dvs. are mufa)
- Nu conecta i produsul la o

priza care este slabita, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursa de la contor).

- Nu atinge | priza cu mainile

ude! Pentru deconectarea de
la priza, prinde i intotdeauna
de fisa.

- Asigura i-va ca fisa

produsului este bine
conectata la priza, pentru a
evita formarea arcului
electric.

ASigurant,a transportului
- Deconectati aparatul de la

reteaua de alimentare inainte
de transportare.

- Atunci cand trebuie sa

transporta i aparatul,
infasura i-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipi i cu banda adeziva.
Fixa i bine aparatul cu banda
adeziva, pentru a preveni
deteriorarea par ilor
detasabile sau mobile, sau a
produsulul.

- Verifica i aspectul general al

produsului, pentru eventuale



daune care s-ar fi putut
produce n timpul
transportului.

ASigurant,a instalarii

- Inainte de instalarea
produsului, verifica i daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nuil instala i.
- Nu instala i produsul in
apropierea surselor de

caldura (calorifere, sobe etc.).

- Men ine | toate canalele de
ventila ie deschise in jurul
aparatului.

ASigurant,a utilizarii

- Asigura i-va ca aparatul este
oprit dupa fiecare utilizare.

- Daca nu folosi i produsul o
perioada indelungatg,
deconecta i-I sau opri i
siguran a de la panoul de
siguran e.

- Nu folosi i produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decupla i conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale
produsului si contacta |
serviciul autorizat.

- AVERTISMENT: Daca
suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita
pericolul de soc electric.

- Nu urca i pe aparat pentru a

ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

- Nu folosi i aparatul in situa ii

in care nu pute i ra iona
limpede, cum ar fi in cazul
consumului de droguri
si/sau consumului de alcool.

- Obiectele inflamabile inute

in zona de gatit se pot
aprinde. Nu depozita |
niciodata obiecte inflamabile
in zona de gatit.

. Vasele de font4, aluminiu

sau vasele cu partea de jos
deteriorata/aspra pot
provoca zgarierea suprafe el
de sticla. Atunci cand
manevra i vasele de gatit,
ridica i intotdeauna, nu
trage i pe suprafa a.

- Presiunea vaporilor produsi

datorita umezelii de pe
suprafata plitei sau de pe
partea inferioara a
recipientului poate provoca
deplasarea recipientului. De
aceea, asigura i-va ca
suprafa a plitei si fundul
vaselor sunt intotdeauna
uscate.

- Acest produs nu este

adecvat pentru utilizarea cu
telecomanda sau cu un
cronometru extern.
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AAvertismente privind

temperatura

- AVERTISMENT: Par ile
expuse ale aparatului devin
fierbin i, in timpul utilizarii
produsului. Nu atinge |
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de
aparat in absen a unui adult.

- Nu aseza i materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing
in timpul func ionarii.

- AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati
obiecte pe suprafetele de
gatit.

AUtiIizarea accesoriilor

- AVERTISMENT: Folositi doar
protectii pentru plita
fabricate sau recomandate
ininstructiuni de catre

producatorul masinii de gatit,

sau protectiile incorporate in
aparat. Utilizarea unor
protectii inadecvate poate
provoca accidente.

ASigurant,a prepararii

- AVERTISMENT: Procesul de
coacere trebuie
supravegheat. Procesele de
preparare cu durata scurta
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trebuie supravegheate in
mod constant.

- AVERTISMENT: Prepararea

nesupravegheata pe plita a
alimentelor cu ulei sau
grasime poate fi periculoasa
si poate provoca incendii. Nu
incercati NICIODATA s&
stingeti un incendiu cu apa,
ci opriti aparatul, apoi
acoperiti flacara cu un capac
sau cu o patura contra
incendiulul.

- Ave i grija la utilizarea

alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafe e fierbin i, provocand
un incendiu.

A Inductia

. Plitele sunt dotate cu un
sistem cu inductie. Plitele cu
inductie economisesc timp si
bani in cazul folosirii unor
recipiente adecvate pentru
sistemul cu inductie; in caz
contrar, plitele nu vor
functiona. Pentru informa ii
detaliate, consulta i

sec iunea ,Selectarea
vaselor”.

- Deoarece plitele cu inductie

creeaza un camp magnetic,
pot afecta negativ



persoanele care folosesc
dispozitive cum ar fi o
pompa de insulind sau un
stimulator cardiac.

- Inchide i plita de la panoul de
control dupa utilizare, nuva
baza i exclusiv pe senzorul
vasului.

- Obiectele metalice precum
cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie asezate
pe suprafata plitei, deoarece
se potincinge.

- Articolele metalice
depozitate in sertare sub
plita pot deveni foarte

fierbin i in timpul utilizarii
indelungate si intensive. Nu
depozita i obiecte metalice in
sertare sub plita.

- Nu pune i produse
electronice precum telefoane
mobile, tablete, computere
pe plita cu induc ie. Este
posibil ca produsul dvs. sa
fie deteriorat.

ASigurant,a legata de

intretinere si curatare

- Astepta | ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-I
cura a. Suprafe ele fierbin |
pot provoca arsuri!

- Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acestal Exista pericol de
electrocutare!

- Nu cura a I aparatul cu
dispozitive de cura are cu
abur, deoarece acestea pot
provoca socuri electrice.

- Sarea, resturile de zahar de
pe fundul vaselor de gatit
sau astfel de particule de pe
suprafa a sticlei pot provoca
zgarierea si fisurarea sticlel.
Asigura i-va ca partea
inferioara a vasului este
curata, inainte de
introducerea in cuptor.
Pastra i curata suprafa a
ceramica a sticlel.
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E Instruc iuni privind protec ia mediului

Regulamentul privind deseurile
Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a produsului uzat
Acest produs respecta Directiva
UE WEEE (2012/19/UE). Produsul
mmm | este marcat cu un simbol de
clasificare pentru deseuri electrice
si electronice (WEEE).
Acest produs a fost fabricat folosind piese si
materiale de inalta calitate, care pot fi
refolosite si reciclate. Nu depozitati produsul
uzat impreuna cu gunoiul menajer la
sfarsitul duratei sale de functionare. Duceti-|
la un centru de colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale pentru a
afla informatii despre aceste centre de
colectare.
Eliminarea corespunzatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea posibilelor
consecin e negative asupra mediului si
sanata ii umane
Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care |-ati achizitionat respecta
Directiva UE RoHS (2011/65/UE). Nu
contine materiale daunatoare si interzise
specificate in Directiva.
Depozitarea la deseuri a
materialelor de ambalare
+ Materialele de ambalare sunt periculoase
pentru copii. Pastrati materialele de
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ambalare intr-un loc sigur, la care copiii
nu au acces. Materialele de ambalare ale
produsului sunt fabricate din materiale
reciclabile. Sortati-le si depozitati-le la
deseuri in mod corect. Nu le depozitati
impreuna cu gunoiul menajer.

Recomandari pentru economisirea

energiei

Informa ii privind eficien a energetica in

conformitate cu UE 66/2014 pot fi gasite in

fisa produsului furnizata impreuna cu
produsul. Urmé&toarele sugestii va vor ajuta
sé folosi i produsul in mod ecologic si
eficient din punct de vedere energetic:

+ Decongelai alimentele congelate nainte
de preparare.

+ Opriiaparatul cu 5 panala 10 minute
nainte de ora incheierii coacerii, pentru
prelungirea coacerii. Astfel, pute i
economisi pana la 20% din energia
electrica prin utilizarea caldurii.

+ Folosiioale/crati e cu dimensiunea si
capacul corespunzatoare pentru plita.
Alege i intotdeauna vasul de dimensiunea
potrivitd pentru re eta preparata. Este
consumata mai multa energie decéat este
necesar, pentru vasele de dimensiuni
necorespunzatoare.

+ Pastrai suprafe ele de gatit ale plitei si
bazele oalei curate. Murdaria reduce
transferul de caldurd intre zona de gétit si
baza oalei.



E Produsul dumneavoastra

Prezentarea produsului

Suprafa a de gatit din sticla
Carcasa inferioara

Zona gatit prin induc ie
Zona gatit prin induc ie
Zona gatit prin induc ie
Zona gatit prin induc ie

o Ok wN =

Ho 3 _gamsn & u
Taste si simboluri

- Lumina care indica faptul ca tasta
respectiva este ac ionata

O) “tasta pornit/oprit (ON/OFF)
& : Tasta de blocare taste
: Tastd combinata Wide surface
o cooking zone (suprafa & mare de
gatit)
: Tasta Quick Heating (Incalzire
A rapidd)/Tasta de setare pentru

putere mare (booster)
. Tasta Cleaning lock (Blocare

o curd are)

o : Tasta temporizator (Timer)

+ . Tasta Timer increase (marire
temporizator)

Introducerea si utilizarea panoului

de control al aparatului

In aceasta sec iune, pute i regasi
prezentarea generala si utilizarile de baza
ale panoului de control al aparatului. Pot
exista diferen e la nivelul imaginilor si al
unora dintre caracteristici in func ie de tipul
produsului.

Comanda plita

- o -

E| 0.3 E.. 24 B D 3. Paad

D =

. Tasta Timer decrease (micsorare
temporizator)
2 : Tasta de conectare hota-plita *
* Variaza in func ie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.

| [
1 2
Afisaj zona de gatit

1 Indicator de temperatura a zonei de gatit
respective

2 Setarea zonei pentru nivelul de temperatura
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3 Tastd Quick Heating (Incalzire rapida)/Tasta
de setare pentru putere mare (booster)

6 5

|
OEE!
alnlmCRy O i
P

Afisaj temporizator
1 Indicator temporizator

2 Tasta Timer decrease (micsorare
temporizator)

Tasta temporizator (Timer)
Tasta Timer increase (marire temporizator)
Simbol temporizator

LED-ul activita ii temporizatorului al zonei de
gatire relevante

o O~ W
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Informatii generale despre plita

1 2
I

|
5 4 3

Stanga spate - Zona gatit prin induc ie
Dreapta spate - Zona gatit prin induc ie
Dreapta fa @ - Zona gatit prin induc ie

Mediu - Zona gatit prin induc ie

Stanga fa a - Zona gatit prin induc ie

Plita dvs. este echipata cu suprafe e de gatit
cu suprafe e largi (suprafe e Flexi). Pute i
folosi aceasta suprafa & de gétit ca plite
individuale, separate una de cealalta. Pute i
activa func ia de combinare a zonelor de
gatit si le pute i transforma intr-o singura
suprafa a de gatit atunci cand folosi i vase
mari. Utilizarea unor oale adecvate pentru
aceste zone de gatit si func ia de combinare
sunt descrise in sec iunea ,Cum se
utilizeaza plita".

o~ w N =



Specificatii tehnice

Dimensiuni exterioare ale produsului

(indl ime/I3 ime/adancime) 48,2 mm+/880 mm/520 mm

Dimensiuni de instalare plita (18 ime/adancime) 750 (+2)mm /490 (+2)mm

Tensiune/frecventa 1N~ 220-240 V/2N~ 380-415 V ;560/60 Hz

Tip dleuoabluls{ sec iune transversala min. HOBV2V2-F 5 x 2.5 mm?
folositd/potrivitd pentru utilizarea cu produsul

Consum total de energie max. 7,4 kW

Stanga spate Zona gatit prin induc ie
Dimensiune 180 mm

Alimentarea 1500 W / Booster: 2000 W
Stanga fa & Zona gatit prin induc ie
Dimensiune 180 mm

Alimentarea 1500 W / Booster: 2000 W
Dreapta fa a Zona gatit prin induc ie
Dimensiune 145 mm

Alimentarea 1500 W / Booster: 2200 W
Dreapta spate Zona gatit prin induc ie
Dimensiune 210 mm

Alimentarea 2400 W / Booster: 3700 W
Mediu Zona gatit prin induc ie
Dimensiune 190x210mm

Alimentarea 2400W/ Booster: 3600 W

= Inal imea plitei specificatd in tabelul tehnic este inal imea de baza a produsului.

ﬂ Specifica iile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunata i
calitatea produsului.

ﬂ Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

ﬂ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documenta ia aferenta sunt ob inute
in condi i de laborator in conformitate cu standardele relevante. In func ie de
condi iile opera ionale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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Bl Prima utilizare

Tnainte de aincepe s utiliza i produsul, va
recomandam sa realiza i urmatoarele
opera iuni, enumerate in sec iunile
urmatoare.

Prima curatare
1.Indeparta i toate materialele de ambalare.
2. Sterge i suprafe ele produsului cu o carpa

umeda sau cu un burete si uscaicu o
carpa.
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NOTIFICARE

NOTIFICARE

Suprafata poate fi deteriorata
de unii detergenti sau
materiale de curatare. Nu
folositi obiecte ascutite,
prafuri / creme de curatare
sau detergenti agresivi.

Este posibil ca timp de
cateva ore dupa prima
pornire, cuptorul sa emita
fum si mirosuri. Acesta este
un fenomen normal. Ventilati
bine incaperea pentru a
elimina fumul si mirosurile.
Evitati inhalarea directa a
fumului si a mirosului emis.



B utilizarea plitei
Informatii generale despre
utilizarea plitei

Avertismente generale

Nu |&sa i obiecte sa cada pe plita. Chiar si
obiectele mici, cum ar fi salabele, pot
deteriora plita. Nu folosi i plite crapate.
Apa se poate scurge prin aceste fisuri si
poate provoca un scurtcircuit. Daca
suprafa a este deterioratd in vreun fel (de
ex. Fisuri vizibile), opri i mai intai siguran a,
apoi suna i la serviciul autorizat pentru a
deconecta produsul pentru a reduce riscul
de electrocutare.

Nu utiliza i recipiente/tigai inclinate si care
se pot rasturna cu usurin & pe plita.

Nu incalzi i recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi deteriorate.

Opri i arzatoarele plitei dupa fiecare
utilizare.

Folosirea plitei fara recipiente sau tigéi
poate provoca deteriorarea aparatului.
Opri i intotdeauna zonele de gatit dupa
fiecare opera ie.

Dupa fiecare utilizare, suprafa a de gatit
va fi fierbinte, asa c& nu pune i vase / tigai
de plastic pe suprafa a de gatit. Curd ai
imediat astfel de depuneri de pe suprafa a
plitei.

Schimbarile bruste de temperatura pe
suprafa a de gatit din sticla pot cauza
daune, ave i grija sa nu varsa i lichide reci
in timpul gatitului.

Pune i o cantitatea optima de alimente in
vase si tigai. Astfel, evita i ca alimentele s&
curga din vase/tigai si nu va fi nevoie sa
curdai.

Nu aseza i capacele de vase si tigai pe
arzatoare/zonele de gatit.

Aseza i vasele in centrul pe
arzatoarelor/zonelor. Daca dori i sa plasa i
un vas pe un alt arzator/alta suprafa a de
gatit, nu este indicat sa il trage i; ridica i-|
mai intai si apoi pune i-l pe celélalt arzator.

Principiul de functionare al plitei cu
inductie

Plita cu induc ie este asemanétoare unui
circuit deschis. Circuitul se finalizeaza
atunci cand sunt asezate pe acesta oale /
tigai potrivite pentru gatit cu induc ie si un

sistem electronic sub suprafa a sticlei
genereaza un cdmp magnetic. Baza
metalica a oalelor / tigailor este incalzita
prin preluarea energiei din acest camp
magnetic. Astfel, caldura nu este generata
pe suprafa a plitei, ci direct pe vase/tigéi
aflate deasupra acesteia. Suprafa a de sticla
este incalzita datorita caldurii
vaselor/tigailor de gatit.

Avantajele gatitului cu inductie

Plitele de induc ie ofera unele avantaje,

deoarece caldura este transferata direct pe

oalele/tigaile de gatit.

+ Alimentele care se revarsain timpul
gatitului nu se vor arde repede, decarece
suprafa a de gatit din sticla nu este
incalzita direct. Se curd & mai usor.

+ Gatitul va fi mai rapid deoarece caldura
este generata direct pe vasele de gatit.
Economisi i astfel timp si energie fa & de
alte tipuri de plite.

+ Deoarece céldura este transmisa direct
catre vase/tigai, nu exista pierderi de
caldurd, iar gatitul este mai eficient.

+ Datorita faptului ca transferul de céldura
se opreste si suprafa a de gatit nu este
incalzita direct atunci cand vasele de gatit
sunt indepartate de pe suprafa a de gatit
asigura o utilizare mai sigura, prevenind
posibilele accidente in timpul gatitului.

Pentru o functionare sigura:

+ Nu selecta i niveluri ridicate de incalzire
atunci cand utiliza i vase de gatit
antiaderente cu o cantitate mica de ulei
sau utilizate fara ulei (de tip teflon).

+ Nu utiliza i suprafa a de gatit din sticld ca
suprafa a de depozitare sau de taiere.

+ Nu aseza i obiecte din metal precum
tacamuri sau capace pentru tigai pe plita
deoarece acestea se pot incalzi.

+ Nu folosi i niciodata folie de aluminiu
pentru gatit. Nu [asa i niciodata alimente
invelite in folie de aluminiu pe zona de
induc ie.

+ Pastra i obiectele magnetice, cum ar fi
cardurile de credit sau benzile magnetice,
departe de plitd in timp ce aceasta
func ioneaza.
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+ Daca exista un cuptor sub plita si acesta
se afld in func ionare, senzorii de pe plita
pot reduce nivelul de gatit sau pot opri
plita.

+ Plita dumneavoastra este prevazuta cu un
sistem automat de inchidere. Ve i gasi
informa ii detaliate despre acest sistem in
urmatoarele sec iuni. Cu toate acestea,
daca utiliza i vase cu baze sub iri pentru
gatit, acestea se vor incélzi foarte repede,
iar partea inferioara a recipientului se
poate topi si deteriora astfel suprafa a de
gatit si aparatul inainte ca sistemul de
inchidere automata sa se declanseze.

Oale/tigai de gatit

Trebuie sa utiliza i oale/tigai de gatit

feromagnetice, de calitate, inscrip ionate cu

o eticheta sau un avertisment care sa indice

ca sunt compatibile cu gatitul prin induc ie

numai cu plita cu induc ie. In general, cu cat
este mai ridicat con inutul de fier, cu atat
mai bune vor fi vasele/tigaile de gatit.

Diametrul de baza al oalelor / tigailor de

gatit trebuie sa corespunda zonei de

induc ie. Dimensiunile recomandate sunt

enumerate mai jos.

Oale/tigai potrivite:

+ Oale/tigai din fonta

+ Qale din otel emailat

+ Oale/tigai din o el si o el inoxidabil
(inscrip ionate cu o eticheta sau un
avertisment care indica faptul ca sunt
potrivite pentru induc ie)

Oale/tigai nepotrivite:

+ Oale/tigai din aluminiu

+ Qale/tigai din cupru

+ Oale dinalama

+ Qale/recipiente din sticla
+ Ceramica

+ Ceramica si por elan

Recomandari:
+ Utiliza i numai vase de gatit cu baze plate.
Nu utiliza i oale/tigai cu baze convexe sau

concave.
-
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+ Utiliza i doar oale/tigai de gatit cu baze
groase, prelucrate. Daca utiliza i vase cu
baze sub iri pentru gatit, acestea se vor
incélzi foarte repede, iar partea inferioara
a recipientului se poate topi si deteriora
astfel suprafa a de gatit si aparatul inainte
ca sistemul de inchidere automata sa se
declanseze. Col urile ascu ite pot provoca
zgarieturi pe suprafa &.

+ Bazele anumitor oale/tigai de gatit au un
camp feromagnetic mai mic decét
diametrul sau real. Doar aceasta zona va
fiincalzita de plita. Astfel, caldura nu va fi
distribuitd uniform, iar performan a
gatitului este scazuta. In plus, astfel de
oale/tigai de gatit nu pot fi detectate de
plitele mari de induc ie. Astfel, zona de
gatit trebuie selectata in func ie de

marimea campului feromagnetic.

e

g -

+ Unele oale/tigai de gatit au o baza care
con ine materiale neferomagnetice, cum
ar fi aluminiul. Este posibil ca aceste tipuri
de vase/tigai de gatit sa nu poate fi
incalzite corespunzator sau s& nu poats fi
detectate deloc de plita cu induc ie. In
unele cazuri, poate aparea o avertizare

proasta despre oale/tigai.

Distribu ia egala a vaselor de gatit pe
plitele din dreapta si stanga si din
centru imbunatateste performan a de
gatit atunci cand gati i mai multe
feluri de mancare pe plitele cu

induc ie.



Testarea oalelor/tigailor

Testa i compatibilitatea vaselor cu gatitul pe

o plitd cu induc ie utilizadnd metodele de mai

jos.

1. Este compatibil daca baza vasului
dumneavoastra poate fi atrasa de un
magnet. -

2. Este compatibil daca g Si .:l sau "l=F
nu se aprinde intermitent atunci cand
plasai vasul pe plita de induc ie si porni i
plita.

Dimensiuni recomandate pentru

oale/tigai

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
Zona de gatit cu 18 ime 230 - lungime
suprafa & mare (flexi) 390

Detectarea oalelor/tigailor de gatit de plitele
de induc ie depinde de diametrul si
materialul feromagnetic care se aflé la baza
vaselor/tigailor. Pentru a asigura detectarea
vaselor/tigailor de gatit si pentru a ob ine o
gatire eficientd, vasele de gatit trebuie
selectate in func ie de suprafa a plitei.
Dimensiunile ocalelor/tigailor recomandate
pentru dimensiunile plite sunt cele
prezentate mai sus.

Comportamentul de fierbere poate varia in
func ie de tipurile de oald, dimensiunea oalei
si dimensiunea zonei de gatit. Pentru un
comportament de fierbere mai omogen, ar
putea fi utilizatd o zona de gétit cu un pas
mai mare. Utilizarea unei zone de gatit mai
mari nu provoaca irosirea de energie la plite
cu induc ie, deoarece caldura este creata
doar in zona relevanta a oalei.

Detectarea automata a oalelor/tigailor
Atunci cand plasa i pe plita orice
oale/tigailor compatibile cu gatitul la

induc ie, plita dumneavoastra detecteaza
automat pe ce zona de gatit este plasata
oala/tigaia de gatit si afiseaza aceste
informa ii pe panoul de comanda.

Zona de gatit cu suprafata mare (flexi)
Plita dumneavoastra este prevazuta cu
suprafe e de gétit cu suprafe e de
dimensiuni mari (suprafe e Flexi). Pute i
folosi aceasta suprafa & de gétit cu
oale/tigdi mai mici ca zone de gatit
individuale, separate una de cealalta. Pute i
activa func ia de combinare a zonelor de
gatit si le pute i transforma intr-o singura
suprafa a de gatit atunci cand folosi i vase
mari.

Para cozinhar em
panelas/recipientes
para cozinhar
grandes, coloca-las
de forma a cobrir o
centro de ambas as
zonas de cozedura e
que figue no centro
da zona de
cozedura.
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Pentru gatitul cu
oale/tigai de gatit de
mari dimensiuni,
aseza i-leincat sa
acopere zonele
centrale ale ambelor
zone de gatit si
astfel incat sa fie
asezate in centrul
zonei de gatit.

Panoul de comanda

BHEE- © +
E| 03 Smnd B 0. Bmmbemd B B 0 BB
Ho ssoc2n an O % Ho 2s.o2d

Taste si simboluri 2 Setarea zonei pentru nivelul de temperaturd

- Lumina care indica faptul ca tasta
respectiva este ac ionata

O “tasta pornit/oprit (ON/OFF) 6 5

& : Tasta de blocare taste |
: Tastd combinata Wide surface . .

] cooking zone (suprafa & mare de |—| |—| |_|
gatit) e F e - +
: Tasta Quick Heating (Incalzire I—I I.—I l—'.l® @

A rapidd)/Tasta de setare pentru l I l I
putere mare (booster) 1 2 3 4

3

Tastd Quick Heating (incalzire rapida)/Tasté
de setare pentru putere mare (booster)

0l : Ta:sté Cleaning lock (Blocare Afisaj temporizator
curd are) 1 Indicator temporizator
o : Tasta temporizator (Timer) o P .
: Tastd Timer increase (mérire 2 Tasta Timer decrease (micsorare
+ temporizator) tempvorlzator). .
: Tasta Timer decrease (micsorare 3 Tastd temporizator (Timer)
- temporizator) 4 Tasta Timer increase (marire temporizator)
2 : Tasta de conectare hota-plita * 5  Simbol temporizator
* Variaza in func ie de modelul produsului. 6 LED-ul activita ii temporizatorului al zonei de

Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.

(| A
| |
1 2

Afisaj zona de gatit

1 Indicator de temperatura a zonei de gatit
respective
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Avertismente generale pentru panoul de
control

Acest aparat este controlat cu un
panou de comanda tactil. Fiecare
opera iune efectuata pe panoul de
comanda tactil este confirmata de un
semnal sonor.

Pé&stra i intotdeauna panoul de
comanda curat si uscat. O suprafa &
umeda si murdara poate provoca
probleme in executarea func iilor.

Plita revine automat la modul de
veghe daca nu se efectueaza nicio
opera ie in decurs de 20 de secunde.

Aparatul va afisa alerta ,FF" din
motive de siguran & daca este atinsa
o tasta (tasta ) pentru o perioada
lunga de timp.

Lampile = de pe tastele activate sau
selectate sunt iluminate.

Pornirea plitei

1. Atinge i tasta D de pe panoul de
comanda.

» Plita este gata de utilizare.

Oprirea plitei

1. Atinge i tasta D de pe panoul de
comanda.

» Plita se opreste si revine la modul de

veghe.

Indicator de caldura reziduala

Pe panoul de comanda exista un indicator
de caldura pentru fiecare zona a plitei. Acest
indicator indica faptul ca plita este inca
fierbinte atunci cand este oprita. Nu atinge i
plita (plitele) relevanta (relevante) pana cand
indicatorul de caldura reziduala nu dispare.

H Temperatura ridicata

Temperatura
scazuta

Tn cazul unei pene de curent,
indicatorul de caldura reziduala nu
lumineaza pentru a avertiza
utilizatorul cu privire la plitele fierbin i.

Pornirea plitelor (zonei de gatit) si
setarea nivelului de temperatura

- g__g_Qe&i 2l
1. Porni i plita atingand tasta O.
» Simbolul ,0" apare pe afisajul zonei plitei.
2.1n func ie de cea pe care dori i s& o porni i,
atingand zona de setare sau glisand
degetul pe zon3, seta i nivelul temperaturii
intre ,,0" si poziia 9" .
Nivelul de temperatura creste sub forma
1,2,3...19 pe unele modele, insa aceasta
poate fi maritad sub forma 1,1.,2,2. ... 9. pe
alte modele. Acest lucru diferd in func ie de
modelul produsului.

Oprirea plitelor:

0 zona de plita selectata poate fi opritd in 2

moduri diferite:

1. Prin setarea temperaturii la "0"
Pute i opri plita prin coborarea setarii
temperaturii la ,,0" .

2. Folosind func iei de oprire temporizata
pentru zona plitei dorite
Cand timpul este oprit, temporizatorul
opreste plita conectata la acesta. Toate
afisajele indica ,0" sau poziia 00" .
Simbolul € de pe afisajul plitei dispare.
Setarea temporizatorului pentru zona
plitei este descrisa in capitolele urmatoare.

Combinatie de zone ale plitei cu
suprafata larga (flexi) (daca pe plita
sunt disponibile zone cu suprafete late)
1. Porni i plita atingand tasta O.

2.Apésa i tasta lal.

» Afisajul zonei plitei din stanga afiseaza 0 si
lumina = a tastei (8] se aprinde.

Eip__ 3 S A -’-1'
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3. Atingand zona de setare sau glisand
degetul pe zon3, seta i nivelul temperaturii
intre0si9.

Nivelul de temperatura creste sub forma

1,2,3...19 pe unele modele, insa aceasta

poate fi maritd sub forma 1,1.,2,2. ... 9. pe
alte modele. Acest lucru diferd in func ie de
modelul produsului.

» Plita incepe sa func ioneze. Daca este

selectatd o alta plitd sau daca asteptai 10

secunde fara nicio ac iune, lumina==a

tastei [a! se va estompa.

Plitele cu suprafa a lata din stanga
sunt descrise ca exemplu. Daca pe
aparatul dumneavoastra plitele din
dreapta au suprafe e late, acelasi
lucru este valabil si pentru plitele din
dreapta.

Combinatie plite cu suprafata larga
(flexi) cu una sau ambele plite din
stanga in functiune (daca pe plita dvs.
sunt disponibile zone de plita cu
suprafete late)

In timp ce una sau ambele plite din stanga
func ioneaza separat, pute i combina
ambele plite prin activarea plitei cu

suprafa & lat&. In acest fel, pute i folosi o
plitd cu suprafa & mai Iaté cu aceleasi valori.

gy ®

1. In timp ce una sau ambele zone ale plltel

din stanga func ioneaz atinge i tasta lel.
» Pe ambele afisaje ale zonei plitei, zona
plitei cu temperatura mai scazuta va fi
afisata si lumina — a tastei e} se va aprinde.
» Plitele combinate continua sa func ioneze
cu temperatura zonei plitei care are

temperatura mai scazuta si, daca este cazul,

cu valoarea de setare a temporizatorului.
Valorile temperaturii si temporizatorului
zonei plitei care au avut o valoare mai mare
a temperaturii inainte de combinare vor fi
anulate.
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» Pentru a modifica ulterior valoarea
temperaturii, seta i nivelul de temperatura
dorit din zona de setare.

Oprirea zonelor de gatit cu suprafata
lata (daca pe plita sunt disponibile
plite cu suprafete late)

Pute i separa si dezactiva zonele de gatit
atingand tasta (¢!

Setare pentru putere mare (BOOSTER)
Pute i utiliza booster-ul pentru a incalzi cu
putere maxima. Cu toate acestea, nu
recomandam gatitul pentru o perioada
lunga de timp in aceasta pozi ie. Este posibil
ca setarea pentru putere mare sé nu fie
disponibild pe toate plitele. Cand a expirat
perioada pentru setarea pentru putere mare
(consulta i tabelul Limitele perioadelor de
func ionare), zona plitei este dezactivata.
Selectare directa a setarii pentru
putere mare (BOOSTER):

1. Porni i plita atingand tasta ®

2. Atinge i tasta 28 plitei pe care o dori i.
Zona plitei selectate func ioneaza cu putere
maxima si, respectiv, 3 lumini se aprind
intermitent pe afisajul zonei plitei.

Cand a expirat perioada pentru setarea
pentru putere mare (consulta i tabelul
Limitele perioadelor de func ionare), plita va
continua séa func ioneze la cel maiinalt nivel
de temperatura.

Selectarea setarii pentru putere mare

(BOOSTER) in timp ce zona plitei este

activa:

1. Atinge i tasta A8 atunci cand plita este
pornita si zona relevantd a plitei
func ioneaza la un anumit nivel.

2.Zona plitei selectate func ioneaza cu
putere maxima si, respectiv, 3 lumini se
aprind intermitent pe afisajul zonei plitei.
Cand a expirat perioada pentru setarea
pentru putere mare, plita va continua sa
func ioneze la cel mai inalt nivel de
temperatura.



Oprirea setarii pentru putere mare
(BOOSTER) inainte de expirarea
acesteia:

Pute i opri setarea pentru putere mare
oricand dori i, atingand tasta 8. Zona plitei
continua sa func ioneze la cea mai mare
valoare a temperaturii. Aduce i-ola 0
atingand zona de setare a plitei active sau
glisdnd degetul pe zona pentru a o opri.

Blocare pentru curatare

Blocarea pentru curd are permite
utilizatorului sa cure e pentru o perioada
scurta de timp, impiedicand func ionarea
tuturor tastelor de pe panoul de comandain
timp ce plita este pornita. Aparatul nu se
alimenteaza in aceasta perioada.

Activarea blocarii pentru curatare

D03 S A B

1.Apasaisi ineiapasata tasta 00 cand plita
este in func iune.

» Il lampa se va aprinde. Simbolul =" va fi

afisat pe afisajele zonelor plitei. In aceast’

perioada nu poate fi ac ionata nicio alta

tastd in afara de tasta O.

Dezactivarea blocarii pentru curatare
Atinge i continuu tasta Il pentru a dezactiva
blocarea pentru curd are. [l Lampa se va
estompa si blocarea pentru cura are va fi
dezactivata.

Blocare taste

n timp ce plita este pornita sau
oprita,pute i activa blocarea tastelor pentru
aimpiedica modificarea din neaten ie a
funciilor.

Activarea blocarii tastelor

1. Pentru dezactivarea blocarii tastelor
apasa i tasta 8 pana cand auzii un
semnal.

Lampa — tastei 8 va lumina intermitent si

toate zonele de gatit vor fi blocate.

Tn timp ce blocarea tastelor este
activa func ioneaza doar asta O©.
Cand atinge i orice alta tasta, lampa
— tastei (@ lumineaza intermitent
pentru a indica faptul ca blocarea
tastelor este activa.

Daca opri i plita in timp ce tastele
sunt blocate, blocarea tastelor
trebuie dezactivata pentru a porni din
nou plita.

Dezactivarea blocarii tastelor

1.Atinge i si ine i apasata tasta (& pana
cand se aude un semnal. Opera iunea se
confirma printr-un semnal sonor. Lampa
— tastei il se va estompa si blocarea
tastelor va fi dezactivata.

Functie temporizator

Aceasta func ie faciliteaza gatitul pentru dvs.
Nu trebuie sa supraveghea i plita pe tot
parcursul perioadei de gétit. Zona plitei se
opreste automat dupa perioada selectata.

Activarea temporizatorului

2 Tn func ie de cea pe care dori i s& o porni i,
atingand zona de setare sau glisand
degetul pe zon3, seta i nivelul temperaturii
dorit.

3. Activa i simbolul temporizatorului ©
apasand tasta.

Simbolul pozi ia 00" se va ilumina si

simbolul € incepe s3 lumineze intermitent.

4. Exista 4 LED-uri de activitate in jurul ,,00"
afisate pe afisajul temporizatorului.
Pentru ca zona plitei sa fie setata ca
temporizator, atinge i tasta(® pentru a
selecta partea relevanta a zonei plitei.

5. Seta i temperatura dorita atingand tastele
=+/—. + De asemenea, pute i avansa
temporizatorul mai repede atingand
tastele + sau— pentru o perioad lunga
de timp.

Simbolul © se aprinde continuu dupa ce

lumineaza intermitent pe afisajul zonei plitei
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pentru 0 anumita perioada de timp. Cand
simbolul © lumineaza continuu, acest lucru
araté ca func ia este activata.

Temporizatorul poate fi utilizat numai
pentru plitele care sunt in func iune.

Repeta i procedura de mai sus pentru
alte plite pentru care dori i s seta i
un temporizator.

Temporizatorul nu poate fi setat fara
selectarea zonei plitei si a nivelului de
temperatura al zonei plitei.

Tn timp ce temporizatorul este activ,
timpul setat pentru zona plitei
selectate este afisat pe afisajul
temporizatorului.

Oprirea temporizatoarelor

Plita se opreste automat si emite un
avertisment sonor la expirarea timpului
setat.

Apdasa i orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

Oprirea prematura a temporizatoarelor
Daca temporizatorul este oprit prematur,
plita continua sa func ioneze cu
temperatura setatd pana cand este oprita.
Dezactiva i-o reducand setarea
temporizatorului pana la nivelul "00":

1. Selecta i temporizatorul plitei relevante
atingand tasta .

2. Astepta i pana cand simbolul pozi ia 00"
este afisat pe afisajul temporizatorului
atingand tasta = pentru a reduce
valoarea. De asemenea, pute i avansa
temporizatorul mai repede atingand tasta
— pentru o periocada lunga de timp.

Simbolul € lumineaza intermitent pentru o

anumita perioada de timp pe afisajul zonei

plitei, apoi se stinge complet si
temporizatorul este anulat.

Functie oprire

Cu aceasta func ie, pute i opri toate func iile

care func ioneaza pe plitd (cu excep ia

temporizatorului) la primul nivel pentru o

perioada de timp.
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Daca temporizatorul este setat
pentru orice zona a plitei,
temporizatorul isi reia func ionarea in
timpul func iei de oprire.

Daca tasta Il este atinsa in timp ce
gatitul automat este activin zona
centrala de gatit, functia de gatit
automat va fi anulata.

1. Apasa i tasta Bl in timp ce plita este
pornita.

Toate plitele care sunt func ionale continua

sé func ioneze la nivelul 1.

2. Atinge i din nou tasta Il pentru a opera
toate zonele de gatit oprite ale plitelor cu
setarile lor anterioare.

Setari

Utilizand aceasta func ie, pute i modifica

gestionarea alimentarii, durata semnalului

sonor de expirare a perioadei de gatit i

setarile de conectare plitd-hota.

cFl Setarea de gestionare a alimentarii

cFc: Durata semnalului sonor la sfarsitul

gatitului

cF 3 Setare conexiune plita-hota

1- Setarea de gestionare a alimentarii

(==

Cu aceasta func ie pute i seta puterea totala

a plitei conform preferin elor dvs.

1. Porni i plita apasand tasta @ si opri i-o
apasand din nou tasta .

2.La 10 secunde de la oprirea produsului,
atinge i taste /0 /10

» Pe afisajul temporizatorului cF!, in partea

din stanga-spate a afisajului plitei ,9" Va fi

afisat.

3. Atingand zona din stanga-spate a zonei
de setare a plitei sau glisdnd degetul pe
zona, seta i nivelul de putere intre (vezi
Tabelul - Nivelul de gestionare a puterii)
»1" si poziia ,9".

4. Apasa i tasta @ pentru a confirma setarea
nivelului selectata.

» Plita se va opri si va incepe sa func ioneze

cu setarea puterii totale la nivelul selectat.

+Gestionarea puterii” include 9 niveluri
diferite de putere (vezi Tabelul - Nivelul de
gestionare a puterii).



Tabel - Nivelul de gestionare a puterii

1,2 kW

2,4 kW

3 kW

3,6 kW

4,4 kW

54 kW

57 kW

6,7 kW

Olo|N[O|o| W N —

7,4 kW

Valoarea totald a puterii pentru
nivelul de gestionare a puterii de 5, 6,
7,8,9 este de 3,6 kW la produsele
care au un consum total maxim de
energie de 3,6 kW.

2- Setarea duratei semnalului sonor la

sfarsitul gatitului (cFc')

Cu aceasta func ie pute i seta durata

semnalului sonor de la sfarsitul gatitului

conform preferin elor dvs.

1. Porni i plita apasand tasta @ si opri i-o
apasand din nou tasta .

2.La 10 secunde de la oprirea produsului,
atinge i taste /01 /8.

» Setarea implicita cFl va fi afisata pe

afisajul temporizatorului.

3. Pentru setarea semnalului sonor la
sfarsitul gatitului, atinge i tasta I o
singuré data. _

» Pe afisajul temporizatorului cFc', in partea

din stanga-spate a afisajului plitei ,2" Va fi

afisat.

4. Atingand zona din stdnga-spate a zonei
de setare a plitei sau glisdnd degetul pe
zona, seta i setarea duratei de
semnalizare (vezi Tabelul - Durata
semnalului sonor la sfarsitul gatitului)
intre ,0" si poziia ,3" .

5. Atingand tasta ®, confirma i setarea
duratei semnalului la sfarsitul gatitului.

» Plita se va opri si va incepe sa func ioneze
cu setarea duratei de semnalizare la nivelul
selectat.

Valoarea implicita din fabrica pentru
setarea duratei semnalului sonor la
sfarsitul gatitului este in mod
standard la nivelul 2.

Tabel - Setarea duratei semnalului sonor la
sfarsitul gatitului

0 15 secunde
1 30 secunde
2 1 minut
3 2 minute

3- Setare conexiune plita-hota (-F1)
Folosind aceasta func ie, pute i conecta plita
si hota pentru a le permite sa func ioneze
impreuna in mod automat.

1. Porni i plita apasand tasta @ si opri i-o
apasand din nou tasta @.

2.La 10 secunde de la oprirea produsului,
atinge i taste /11 /01

» Setarea implicita cF| va fi afisata pe

afisajul temporizatorului.

3. Atinge i tasta I de doua ori pentru
setarea conexiunii plitd-hota.

» Pe afisajul temporizatorului =F 3, in partea

din stanga-spate a afisajului plitei ,4" Va fi

afisat.

4. Atingand zona din stdnga-spate a zonei
de setare a plitei sau glisdnd degetul pe
zon, seta i nivelul de func ionare a hotei
(vezi Tabelul - Nivelul de func ionare a
hotei) intre ,,0" si poziia ,7" .

5. Atingand tasta ®, confirma i setarea
conexiunii pilitd-hota.

» Plita se va opri si va incepe sa func ioneze

cu setarea nivelul de func ionare al hotei

selectat.
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Tabel - Nivelul de func ionare al hotei

0 oprit oprit

1 lampa oprit oprit oprit
2 lampa oprit L1 L1
3 lampa L1 L1 L1
4 lampa L1 L1 L2
5 lampa L1 L2 L2
6 lampa L1 L2 L3
7 lampa L2 L2 L3

Setarea nivelului de functionare al

hotei de deasupra plitei

Cu aceasta setare, pute i seta nivelul de

func ionare al hotei de deasupra plitei.

1. Porni i plita atingand tasta @.

2. Atinge i tasta & timp de 3 secunde.

» Lampa = tastei % se va stinge.

3.Atinge i tasta % pana cand ajungeila
nivelul de func ionare dorit pentru hota.

Utilizarea plitelor cu inductie in

conditii de siguranta si eficient

Principiul de func ionare: Radiatorul cu

induc ie incalzeste vasul de gatit direct

datorita principiului sdu de func ionare.

Astfel, are multe avantaje fa & de alte tipuri

de plite. Func ioneaza mai eficient, iar

suprafa a plitei este mai rece.

Plita cu induc ie este echipata cu un sistem

de siguran a superior, care ii asigura

func ionarea cu siguran & maxima.

Plita poate fi echipata cu plite cu
diametrul de 145, 180, 210 si 280
mm cu func ie de induc ie, in func ie
de model. Datorita func iei de

induc ie, fiecare zona a plitei
detecteaza automat vasul asezat pe
ea. Energia apare numai in zona de
contact a vasului si, prin urmare, se
consuma un nivel minim de energie.

Sistem de oprire automata

Controlul plitei are un sistem de oprire
automata. Daca una sau mai multe zone ale
plitei sunt lasate in func iune, zona plitei se
opreste automat dupa un timp (Vezi
Tabelul-1). In cazul in care zonei plitei i este
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atribuit un temporizator, afisajul
temporizatorului este oprit si acesta.
Limita de timp pentru oprirea automata
depinde de nivelul de temperatura selectat.
Se aplica perioada maxima de func ionare
pentru acest nivel de temperatura.

Zona plitei poate fi operata din nou de
utilizator dupa ce este opritd automat,
conform descrierii de mai sus.

Tabelul 1: Perioade de oprire automata

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

]

9

Incalzire rapida 10 minute

Nivelul de temperatura creste sub forma
1,2,3...19 pe unele modele, insa aceasta
poate fi maritd sub forma 1,1.,2,2. ... 9. pe
alte modele. Acest lucru diferd in func ie de
modelul produsului.
Protectie impotriva supraincalzirii
Plita este echipata cu senzori care asigura
protec ia impotriva supraincalzirii. Pute i
observa urmatoarele in caz de
supraincalzire:
+ Zona plitei care func ioneaza poate fi
oprita.



+ Nivelul selectat poate fi redus. Cu toate
acestea, acest lucru nu se reflecta pe
afisaj.

Sistem de protectie impotriva

revarsarii

Plita este echipata cu un sistem de protec ie

impotriva revarsarii. In cazul unei revarsare

pe panoul de comanda, din orice motiv,
sistemul intrerupe automat conexiunea de

alimentare pentru a opri plita. in acest
moment, simbolul "F" apare pe afisaj.

Setare pentru putere precisa

Plita cu induc ie raspunde comenzilor emise
imediat conform principiului sdu de

func ionare. Setdrile sale de putere se
modifica foarte rapid. Astfel, pute i preveni
revarsarea con inutului (apé, lapte) care este
pe cale s& se reverse prin oprirea imediata a
aparatului.
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E Informa ii generale privind gatitul

Aceasta sec iune descrie indica iile privind
prepararea si gatirea alimentelor.

Avertismente generale privind

gatlrea la plita
Nu umpleti vasele pe mai mult de o treime
cu ulei. Nu lasati nesupravegheata plita
cand incalziti uleiul. Uleiul supraincalzit
poate provoca incendii. Nu incercati sa
stingeti eventualul incendiu cu apa! Daca
uleiul s-a aprins, acoperiti-I cu o patura
ignifugad sau cu o carpa umeda. Opriti plita
dacé este posibil si telefonati la pompieri.

+ Inainte de prajirea alimentelor, indepartai
intotdeauna excesul de apa si pune i-le
incet in uleiul incéalzit. Asigurai-va ca
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alimentele congelate sunt dezghe ate
inainte de a le préji.

Cand incalzi i uleiul, asigura i-va ca oala
pe care o folosii este uscata si inei
capacul deschis.

Pentru recomandari privind gatitul
folosind modul de economisire a energiei,
consultai sec iunea ,Instruc iuni privind
mediul inconjuréator”.

Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
func ie de re eta si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

Tabel pentru gatire



intretinere si curatare

Informatii generale privind
curatarea

A Avertismente generale

Astepta i ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curd a. Suprafe ele fierbin i
pot provoca arsuri!

Nu aplica i detergen i direct pe suprafe ele
fierbin i. Acest lucru poate provoca pete
permanente.

Curd ai si usca i temeinic aparatul dupa
fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt cura ate cu usurin & si
este prevenitd arderea acestora, atunci
cand produsul este utilizat din nou, mai
tarziu. Astfel, ve i prelungi durata de via &
a aparatului, iar problemele care pot
aparea frecvent sunt reduse.

Nu folosi i aparate de cura are cu aburi,
pentru cura are.

Unii detergen i sau agen i de cura are pot
deteriora suprafa a. Nu folosi i detergeni
abrazivi, pulberi de curd at, creme de

curd are, produse pentru indepartarea
calcarului sau obiecte ascu ite in timpul
cura arii.

Nu este nevoie de un agent special de
curd are pentru curd area produsului dupa
fiecare utilizare. Curd a i aparatul cu
detergent de vase, apa calda si o carpa
moale sau un burete si uscai-I cu o carpa
uscata din microfibra.

Asigura i-va ca sterge i complet lichidul
ramas dupa cura are si cura a i imediat
orice stropi rdmasi in urma prepararii
alimentelor.

Nu spala i niciun component al produsului
in masina de spalat vase.

Pentru plita:

Mizeria acida, cum ar fi laptele, pasta de
rosii si uleiul, pot provoca pete
permanente pe plite si pe componentele
arzatoarelor / plitei, curd a i orice lichid
debordat imediat dupa racirea plitei,
oprindu-I.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

Nu folosi i agen i de curé are care conin
acid sau clor, pentru curd area

suprafe elor si manerelor de inox sau o el
inoxidabil.

Suprafa a de inox sau o el inoxidabil isi
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curd a i suprafa a inox
sau o el inoxidabil cu un detergent potrivit
dupé fiecare folosire.

Curd aicuocarpa moale cu solu ie de
detergent lichid (care nu zgarie) potrivit
pentru suprafe ele de o el inoxidabil,
avand grija sa sterge i intr-o singura
direc ie.

Indeparta i urmele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafe e de o el
inoxidabil sau de sticla imediat, fara
intarziere. Petele se pot oxida in timp.

Suprafete de sticla

Atunci cand curd a i suprafe e de sticla, nu
utiliza i instrumente metalice dure si
materiale de cura are abrazive. Acestea
pot deteriora suprafa a sticlei.

Curd a i aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale din microfibra,
potrivita pentru suprafe ele de sticla si
usca i-I apoi cu o carpa uscata din
microfibra.

Dacda raman urme de detergent dupa
curd are, sterge i cu apa rece si uscaicu o
carpa uscata din microfibra. Resturile de
detergent ramase pot deteriora suprafa a
sticlei, ulterior.

In nicio situa ie, resturile uscate de pe
suprafa a sticlei nu trebuie cura ate cu

cu ite cu lama zim at3, burete de sdrma
sau instrumente ascu ite similare.

Pute i indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafa a sticlei cu agentul
de detartrare disponibil in comer, cu un
agent de detartrare cum ar fi o etul sau
sucul de lamaie.

Daca suprafa a este foarte murdar3,
aplica i agentul de cura are pe pata cu un
burete si astepta i pana cand acesta

func ioneaza corect. Apoi, curd ai
suprafa a de sticla cu o carpa umeda.
Decolorarile si petele de pe suprafa a
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

Curd ai par ile de plastic si suprafe ele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
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0 carpa moale sau un burete si uscaicu o
carpa uscata.

+ Nu utiliza i instrumente metalice ascu ite
si agen i de cura are abrazivi. Suprafe ele
pot suferi deteriorari.

+ Asigura i-va ca imbinarile componentelor
aparatului nu rdméan umede sau cu urme
de detergent. In caz contrar, acestea pot fi
afectate de ruginire.

Curatarea plitei

Suprafata de gatit din sticla

Urma i pasii de curd are descrisi pentru

suprafe ele de sticla din sec iunea

JInforma ii generale privind cura area"

pentru curd area suprafe ei de gatit din

sticla. Pute i efectua cura areain
conformitate cu informa iile de mai jos
pentru cazurile speciale.

+ Alimentele care con in zahar, precum
crema de caramel, amidonul si siropul,
trebuie cura ate imediat, fara a astepta ca
suprafa a sa se raceasca. In caz contrar,
suprafa a din sticla poate fi deteriorata
ireversibil.
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+ Nu utiliza i agen i de cura are pentru

opera iunile de curd are pe care le
efectua i in timp ce plita este fierbinte; in
caz contrar pot aparea pete permanente.

Curatarea panoului de comanda
+ Atuncicand curd a i panourile de

comanda si butoanele, sterge i panoul si
butoanele cu o carpa moale, umeda si
uscaicu o carpa uscatd. Nu indeparta i
butoanele si garniturile de dedesubt
pentru a curd a panoul de comanda.
Panoul de comanda si butoanele pot fi
deteriorate.

+ TIntimpul cur &rii panourilor de inox cu

butoanele de control, nu utiliza i ageni de
curd are pentru inox in jurul butoanelor.
Indicatorii din jurul butoanelor se pot
sterge.

Cura a i panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscaicu o carpa
uscatd. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, seta i blocarea tastelor
inainte de curéd area panoului de control.
In caz contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.



f Depanare

Consulta i reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul de inator de licen a sau
distribuitorul de la care a i achizi ionat produsul, daca nu pute i remedia problemele, desi a i
implementat instruc iunile din aceasta sec iune. Nu incercati niciodata sa reparati singur un
aparat defect.

+ Siguran a de re ea este defecta sau s-a declansat. >>> Verifica i siguran ele de la tabloul
de siguran e. Daca este necesar, schimba i-le sau reseta i-le.

+ Aparatul nu este conectat la priza (impamantata). >>> Verifica i conexiunea la priza.

+ Butoanele/butoanele rotative/tastele de pe panoul de control nu func ioneaza. >>> Daca
aparatul este prevazut cu func ie de blocare a tastelor, se poate activa blocarea tastelor.
Dezactiva i aceasta func ie.

+ Daca afisajul nu se aprinde, atunci cand reporni i plita. >>> Deconecta i aparatul de la
intrerupator. Astepta i minim 20 de secunde, apoi reconecta i.

+ Protec ia la supraincélzire este activa. >>> Ldsa i plita sa se rdceasca.

+ Vasul de gatit este necorespunzator. >>> Verifica i vasul

+ Nu aiasezat vasul pe zona de gatit activa. >>> Verifica i daca vasul este pozi ionat pe
zona de gatit.

+ Vasul dumneavoastrd nu este compatibil cu gatitul prin induc ie. >>> Verifica i daca vasul
dumneavoastra este compatibil cu plita cu induc ie.

+ Vasul de gatit nu este centrat corespunzétor, sau suprafa a inferioara a vasului nu este
suficient de larga pentru zona de gétit. >>> Alege i un vas destul de larg si centra i-I pe
zona de gatit, in mod adecvat.

+ Vasul de gatit sau zona de gatit se supraincalzeste. >>> Ldsa i s se rdceasca.

+ Timpul de preparare pentru zona de gatit selectata se poate termina. >>> Pute i seta un
interval nou de preparare, sau pute i incheia prepararea.

+ Protec ia la supraincélzire este activa. >>> Lasa i plita sa se rdceasca.

+ Un obiect poate acoperi panoul de control tactil. >>> Indepdrta i obiectul de pe panou.

+ Vasul dumneavoastra nu este compatibil cu gatitul prin induc ie. >>> Verifica i daca vasul
dumneavoastra este compatibil cu plita cu induc ie.

+ Vasul de gatit nu este centrat corespunzétor, sau suprafa a inferioara a vasului nu este
suficient de larga pentru zona de gétit. >>> Alege i un vas destul de larg si centra i-I pe

zona de gatit, in mod adecvat

elementele electronice ale plitei se racesc la o temperaturd adecvata.
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Aragazul poate emite anumite sunete in timpul gatitului. Aceste sunete se datoreaza compozi iei
recipientului utilizat pentru gatit. Aceste sunete sunt normale, nu indica o defec iune si fac parte
din tehnologia de induc ie.

Posibile zgomote si motive

+ Zgomotul ventilatorului: Aragazul este prevazut cu un ventilator care se activeaza
automat in func ie de temperatura aparatului. Ventilatorul are diferite niveluri de
func ionare pe care le activeaza in func ie de temperatura.

+ Zgomot inferior asemanator cu cel al unui transformator: Acest lucru se datoreaza
tehnologiei de induc ie. Pe masura ce caldura este transmisa direct la baza recipientului
folosit pentru gatit, se pot auzi astfel de zgomote in func ie de materialul recipientului.
Astfel, diferitele recipiente pot emite diferite sunete.

+ Zgomot de fisurare Acest zgomot este cauzat de structura si materialul bazei
recipientului folosit pentru gatit. Se poate auzi un sunet de fisurare daca recipientul
folosit pentru gatit este fabricat din diferite straturi din materiale diferite.

+ Suierat: Se poate auzi un suierat atunci cand doua zone de gatit de pe aceeasi parte a
aragazului sunt folosite pentru a gati la diferite niveluri de gatit.

Coduri de eroare/motive si solutii posibile - Pentru plita

Opri i aragazul de induc ie si lasa i-I sa

E22 Aragazul cu induc ie s-a se raceasca. Rezolvarea erorii se
E 26 supraincalzit. produce atunci cand temperatura
aragazului scade sub limite.
Una sau mai multe taste sunt ' N o <
N . Problema va fi rezolvata atunci cand va
apasate mai mult de 10 secunde. o . N
: . ve i indeparta méana de pe aragaz.
E 46 Un obiect este lasat pe panoul de . A
. Problema se rezolva atunci cand panoul
comanda sau comanda este o R
“ . de comanda va fi cura at.
expusa vaporilor.
Nu se utilizeaza un recipient Eroarea se rezolva atunci cand se
E47 adecvat pentru incalzirea prin utilizeaza un recipient adecvat pentru
induc ie. incalzirea prin induc ie.
Opri i plita de induc ie si porni i-o din
Eroare de comunicare pe plita de nou dupa 30 de secunde. Contacta i
E1-E15 : : oo ) 9
induc ie. distribuitorul autorizat daca problema
reapare.
Opri i plita de induc ie si porni i-o din
Eroare a senzorului de nou dupa 30 de secunde. Contacta i
E16-E21 “ . . . oo ) 9
temperatura pe plita cu induc ie.  distribuitorul autorizat daca problema
reapare.
Opri i plita de induc ie si porni i-o din
E23 Eroare de software pe plita de nou dupa 30 de secunde. Contacta i
E24 induc ie. distribuitorul autorizat daca problema
reapare.
Opri i plita de induc ie si porni i-o din
E 95 Eroare de func ionare a nou dupa 30 de secunde. Contacta i

ventilatorului pe plita de induc ie.

distribuitorul autorizat daca problema
reapare.
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Eroare de hardware a placii

Opri i plita de induc ie si porni i-o din
nou dupa 30 de secunde. Contacta i

ES1-E45 electronice pe plita de induc ie. distribuitorul autorizat daca problema
reapare.
Echipamentul senzorilor trebuie sa fie
E 48 . . 0 e .
Eroare a senzorului pe plita cu compatibil cu condi iile de func ionare.
E 49 . . LT X 9
E5 induc ie. Contacta i distribuitorul autorizat daca
problema reapare.
Opri i aragazul de induc ie si lasa i-I sa
se raceasca. Rezolvarea erorii se
Eroare la temperatura ridicata pe  produce atunci valoarea de temperatura
E52-E57 , . ; . o .
plita cu induc ie. a senzorului scade sub limite. Contacta i
distribuitorul autorizat daca problema
reapare.
A aparut o eroare de senzor/o Opri i plita cu induc ie si astepta i sa se
E58-E59 eroare de temperatura ridicata in  raceasca.Daca problema persista,
modul de gatire automata. contacta i service-ul autorizat.
Oricare dintre taste poate fi Atunci cand atingerea lunga a unei taste
atinsa pentru o perioada lunga. S-a oprit,
este posibil ca un vas .de gatit sa Atunci cand vasul de gatit este ridicat de
fi fost asezat peste unitatea de N, N
FF ; deasupra unita ii de comanda,

comanda.

exista posibilitatea ca
alimente/lichide sé se fi scurs
peste unitatea de comanda.

Eroarea va disparea atunci cand
resturile de alimentele/lichide sunt
cura ate.
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B] Guarantee Details

Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata :

08:30 - 17:00

E-mail: service@arclic.ro

Centrul de apeluri Arctic si Beko

*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig

*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:‘t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA E:i.zg'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2, ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E , sc. A, parter
Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9c, sc. B,

3. | ARGES PITESTI parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B , parter
5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia , nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il

BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,
6 | NAsAUD BISTRITA parter
7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

BUCURESTI

8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc S4 , sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu , nr FN, bl C2 , parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLW CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga, bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. 1.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor , nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr. 7,s¢c.D,8.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22 | 1AsI IASI g’;rrt eSrf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEANMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. 76, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu, nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29, | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | SIBIU SiBlU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12 , sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA gct)rm E:Jcril:lm' nr. 220, bl. BM2F | parter , spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. 8t. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34, | TULCEA TULCEA glt\; Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter

33/R0O













