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Bun venit!

Stimate client,

Va mul umim ca a i ales acest Grundig produs. Dorim ca produsul dumneavoastra,
fabricat cu tehnologie si la o calitate inalta, sa va ofere o eficien @ optima. Prin urmare,
citi i cu aten ie acest manual si orice altd documenta ie furnizata, inainte de a utiliza
produsul.

ine i cont de toate informa iile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
proteja i pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastra i manualul de utilizare. Daca transfera i produsul altcuiva, transmite i si manualul
impreuna cu acesta. Condi iile de garan ie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informa ii importante si sfaturi utile de utilizare.

Citi i manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafa a fierbinte.

NOTIFICAR Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sec iune include
instruc iunile de siguran a
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

« In cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la mana a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

« Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste
instruc iuni nu sunt
respectate.

* Nerespectarea acestor
instruc iuni anuleaza orice
garan ie.

* Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.

« folosi i numai piese de schimb
si accesorii originale.

* Nu repara i si nu inlocui i nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realiza i modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folosi i produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spa ii de lucru.

+ Acest produs este destinat
pentru a fi folosit in
gospodarie sau aplica ii
similare, precum:

— zone ale bucatariei
personalului in magazine,
birouri si alte medii de lucru;

— ferme;

— de catre clien i in hoteluri,
moteluri si alte medii
reziden iale,

— pentru mediile de tip "bed
and breakfast".
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Produsul trebuie utilizat numai
pentru prepararea alimentelor
si bauturilor. Nu utiliza i
cuptorul pentru a usca

vie uitoare.

Acest aparat nu este destinat
utilizarii in case mobile,
vehicule de agrement si locuri
similare.

AVERTISMENT: Acest produs
trebuie utilizat exclusiv in
scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.
Cuptorul poate fi folosit pentru
decongelare, coacere, frigere
si prepararea pe gratar a
alimentelor.

Acest produs nu trebuie
utilizat pentru incalzirea
farfuriilor, uscarea prin

aga area prosoapelor sau a
hainelor pe maner.

1.2 Siguranta copiilor, a
persoanelor vulnerabile
si a animalelor de
companie

Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilita ilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau fara experien a si
cunostin e, cu condi ia
supravegherii sau instruirii

RO/5

privind riscurile si utilizarea in m

condi ii de siguran a a
produsului.

Nu permite i copiilor sa se
joace cu aparatul. Cura area si
intre inerea nu trebuie
realizate de copii, decat daca
acestia pot fi supravegheai.
Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
copii), cu excep ia cazuluiin
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instruc iunile necesare.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii si
animalele de companie. Nu
lasa i copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
ca are sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

Nu aseza i pe aparat obiecte la
care copili pot ajunge.
AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafe ele accesibile
ale produsului se incing. Nu
lasa i copiii sa steain
apropierea aparatului.

Nu lasa i ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.



* Atunci cand usa este .
deschisa, nu pune i obiecte
grele pe aceasta sinulasai
copiil sa se aseze. Pute i
provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

« Inainte de a elimina produsele
uzate si inutile:

1. Deconectaifisa de
alimentare si scoate i-o din
priza.

2. Intrerupe i cablul de
alimentare si deconecta i-|
cu fisa de la produs.

3. Luaimasuride precau ie
pentru a impiedica copiii sa
intre in interiorul produsului.

4. Nu permite i copiilor sa se
joace cu produsul atunci
cand acesta se afla in modul
inactiv.

Al .3 Siguranta electrica

* Conecta i produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguran a corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instala ia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folosi i produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/na ionale.
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Priza sau conexiunea electrica m

a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibll,
trebuie sa existe un mecanism
(siguran a, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instala ia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de re ea.

Scoate i produsul din priza
sau deconecta i siguran a
inainte de efectuarea
depanarii, intre inerii si

cura arii.

Conecta i produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecven a
specificate pe eticheta
aparatului.

(in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utiliza i numai cablul de
conectare descris in sec iunea
"Specifica ii tehnice”.

Nu bloca i cablul de alimentare
dedesubtul siin spatele
produsului. Nu aseza i obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu
trebuie indolit, strivit si nu
trebuie sa intre in contact cu
nicio sursa de caldura.



« Asigura i-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impinge i produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau cura are.

* Suprafa a din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa
atinga suprafa a posterioara a
produsului. In caz contrar, ar
putea fi deteriorat.

* Nu bloca i cablurile electrice in
usa cuptorului sinu le trece i
peste suprafe e care fierbin i.
in caz contrar, izola ia cablului
se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

+ Utiliza i exclusiv cablul
original. Nu utiliza i cabluri
taiate sau deteriorate.

* Nu folosi i un prelungitor sau o
priza multifunc ionala pentru a
utiliza produsul.

+ Contacta i centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

+ Contacta i importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

* Sursele de alimentare
portabile sau prizele multiple
se pot supraincalzi si pot lua
foc. Pastra i fisele multiple si
sursele de alimentare
portabile departe de produs.

« Tn cazul in care cablul de

alimentare este deteriorat,

acesta trebuie inlocuit de
catre producator, o unitate

autorizata de service sau o

persoana specificata de catre

compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

AVERTISMENT: inainte de a

inlocui becul cuptorului,

asigura i-va ca deconecta i

produsul de la sursa de

alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.

Deconecta i produsul sau

dezactiva i siguran a, de la

panoul de siguran e.

Daca produsul dvs. are un cablu

de alimentare si un stecher:

* Nu introduce i niciodata
stecherul produsului intr-o
priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigurai-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.
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* Evitaiintroducerea
dispozitivului in prize care
sunt unse, necura ate sau
poten ial expuse la apa (cum
ar fi cele din apropierea unui
blat de lucru, de unde poate
intra apd). In caz contrar,
exista riscul de scurtcircuit si
electrocutare.

* Nu atinge i priza cu mainile
ude!

* Scoate i stecherul din priza
inand cont mai degraba de
corpul stecherului decat cablul
in sine.

A1 .4 Siguranta cuptorului
cu microunde

+ Acest aparat este destinat
utilizarii in uz casnic si
aplica ii similare, cum ar fi:
— onele de bucatarie ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru;

— ferme;

— pentru clientii din hoteluri,
moteluri si alte medii de tip
rezidential,

— pentru medii de tip
pensiune.

* Permite i copiilor sa
foloseasca cuptorul fara
supraveghere numai atunci
cand au fost date instruc iuni
adecvate, astfel incat copilul
sa poata utiliza cuptorul cu

microunde in condi ii de
siguran a si sain eleaga
pericolele unei utilizari
necorespunzatoare.

+ Cand aparatul func ioneaza in
modul combinat, copiii ar
trebui sa foloseasca cuptorul
numai sub supravegherea
unui adult din cauza
temperaturii generate.

* Par ile expuse ale produsului
vor deveni fierbin i in timpul si
dupa ce produsul este utilizat.

* Verifica i cuptorul pentru orice
deteriorare, cum ar fi usa
nealiniata sau indoita,
garniturile usii si suprafa a de
etansare deteriorate,
balamalele usii rupte sau
slabite si incuietori si lovituri
in interiorul cavita ii sau pe
usa. Daca exista vreo
deteriorare, nu utiliza i
cuptorul si contacta i agentul
de service autorizat.

+ Daca usa sau garniturile usii
sunt deteriorate, cuptorul nu
trebuie exploatat pana cand
nu a fost reparat de catre o
persoana competenta sau un
agent de service autorizat.

« Tnainte de a utiliza cuptorul,
asigura i-va ca usa a fost
inchisa corect. Un mecanism
de siguran a din incuietoarea
usii impiedica aparatul
dumneavoastra sa func ioneze
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cand usa este deschisa,
oprind opera iunea de gatit
daca deschide i usa. Nu
trebuie sa interferaicu
sistemul de blocare a usii sau
saincercai sa anulai acest
sistem. Daca sistemul de
blocare a usii este anulat,
apare riscul de expunere la
cuptorul cu microunde daca
aparatul este operat cu usa
deschisa.

Nu aseza i niciun fel de obiect
intre parteadinfaaa
cuptorului si usa. Nu trebuie
sa utiliza i cuptorul daca
obiecte precum prosoape de
hartie sau serve ele impiedica
inchiderea corecta a acestuia.
Interferen e radio: Aseza i
cuptorul la cel pu in 2 metri de
televizoare, radiouri, modemuri
wireless, puncte de acces si
antene. in caz contrar, poate
provoca interferen e.

Nu gati i mesele cu timpul de
gatire si puterea cuptorului cu
microunde setate excesiv de
mari. Gatitul excesiv poate
usca, arde sau aprinde unele
par i ale mesei.

Nu folosi i niciodata folio de
aluminiu sau ustensile de
aluminiu pentru gatit la
microunde.

- Nu folosi i obiecte metalice la m

mai pu in de 3 cm de usa
cuptoruluiin timp ce gatiicu
microunde.

* Nu introduce i substan e
chimice corozive sau
materiale care con in vapori
corozivi in cuptor.

Cand exista interferente,

aceasta poate fi redusa sau

eliminata luand urmatoarele
masuri:

« Curatati usa si suprafata de

etansare a cuptorului.

Reorienta i antena de recep ie

a radioului sau a televiziunii.

Muta i cuptorul cu microunde

in raport cu receptorul.

Departati cuptorul cu

microunde de receptor.

+ Conecta i cuptorul cu
microunde la o alta priza,
astfel incat cuptorul cu
microunde si receptorul sa fie
pe circuite diferite.

* Aseza i cuptorul departe de

alte aparate de incalzire si

evita i utilizarea lui in medii
umede sau cu aburi.

Este periculos pentru oricine,

altul decat o persoana

competenta sau agentul de
service autorizat, sa efectueze
orice opera iune de service
sau repara ie care implica
indepartarea unui capac care
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ofera protec ie impotriva
expunerii la energia cu
microunde.

Acest produs este un
echipament ISM Grupa 2
Clasa B. Defini ia Grupului 2
care con ine toate
echipamentele ISM
(industriale, stiin ifice si
medicale) in care energia de
radiofrecven a este generata
si/sau utilizata in mod

inten ionat sub forma de
radia ii electromagnetice
pentru tratarea materialelor si
echipamente de eroziune prin
scanteie. Pentru
echipamentele de clasa B sunt
echipamente adecvate pentru
utilizare in medii casnice siin
unita i conectate direct la o
re ea de alimentare cu energie
de joasa tensiune care
alimenteaza cladirile utilizate
in scopuri casnice.

Cuptorul cu microunde este
destinat incalzirii alimentelor
si bauturilor. Uscarea
alimentelor sau a
imbracamintei siincalzirea
sau incalzirea tampoanelor,
papucilor, bure ilor, carpei
umede si similare pot duce la
risc de ranire, aprindere sau
incendiu.

« Cuptorul dumneavoastra nu a m

fost proiectat pentru a usca
fiin e vii.

* Nu utilizati cuptorul cand este
gol. Acest lucru poate
deteriora cuptorul. Daca dori i
sa testa i cuptorul, puneiun
pahar cu apa inauntru. Apa va
absorbi energia cuptorului cu
microunde si cuptorul nu va
suferi nicio deteriorare.

* Folositi numai ustensile care
sunt adecvate pentru utilizare
in cuptoarele cu microunde.

* Nu folosi i recipiente din
faian a pentru gatit la
microunde. Umiditatea din
faian a se poate extinde si
poate cauza craparea
recipientului.

Pentru a reduce riscul de

incendiu in cavitatea cuptorului:

« Candincalzii alimente in
recipiente din plastic sau
hartie, fii cu ochii pe cuptor
din cauza posibilita ii de
aprindere. Daca se observa
fum, opri i sau deconecta i
aparatul si ine i usainchisa
pentru a inabusi orice flacari.

* Scoate i legaturile de sarma
din pungile de hartie sau
plastic inainte de a introduce
punga in cuptor.

* Nu folositi cavitatea in scopuri
de depozitare. Nu lasa i
produse din hartie, ustensile
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de gatit sau alimente in
cavitate atunci cand nu sunt
utilizate.

Daca utiliza i materiale
precum hartie, lemn sau
plastic pentru a gatiin
cuptorul cu microunde, nu
lasa i cuptorul
nesupravegheat. Hartia,
lemnul si materialele similare
se pot aprinde, in timp ce
materialele plastice se pot
topi. Nu folosi i recipiente din
materiale pentru cuptorul
ventilat, gratar si opera iuni
mixte de gatit.

Con inutul biberoanelor si
borcanelor de mancare pentru
copii se amesteca sau se agita
si se verifica temperatura
inainte de consum, pentru a
evita arsurile.

Lichidele si alte alimente nu
trebuie incalzite in recipiente
inchise, deoarece pot exploda.
incalzirea bauturilor la
cuptorul cu microunde poate
duce la fierbere eruptiva
intarziata, de aceea trebuie
avut grija cand manipula i
recipientul.

Ouale cu coaja si ouale fierte
nu trebuie incalzite in cuptorul
cu microunde, deoarece pot
exploda chiar si dupa ce sunt
incalzite in cuptorul cu
microunde.

* Nu folosi i cuptorul pentru a
incalzi bauturi carbogazoase
sau alimente depozitate in
recipiente etanse, cum ar fi
cutiile de tabla. Acest lucru va
cauza acumularea de presiune
in interiorul cuptorului, ceea ce
poate duce la deteriorare sau
explozie atunci cand usa este
deschisa.

* Nu utiliza i cuptorul cu
microunde pentru a gati sau a
reincalzi ouale nebatute,
decojite sau nu. Asigura i-va
ca strapunge i coaja cartofilor,
merelor, castanelor sau
fructelor si legumelor similare
inainte de a le gati.

* Nu utiliza i por elan care
con ine metal (argint, aur etc.).
Asigura i-va caindeparta i
toate legaturile metalice din
ambalajele alimentare.

Buca ile de metal din interiorul
cuptorului pot provoca
formarea arcului electric care
poate duce la daune grave.

* Nu folosi i cuptorul cu ulei
pentru a praji alimente,
deoarece nu ve i putea regla
temperatura uleiului.

* Nu utilizati cuptorul cu
microunde numai pentru a
incalzi ulei de gatit sau bauturi
cu volum mare de alcool.
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* Nu asezati cuptorul in locuri
unde se genereaza caldura,
umiditate sau umiditate
ridicata sau langa materiale
inflamabile.

Nu folositi interiorul cuptorului
pentru depozitare.

« In cazul in care con inutul
cuptorului ia foc sau daca
observaifum, ineiusa
cuptorului inchisa. Opri i
cuptorul si scoate i stecherul
din priza, sau scoate i sau
opri I siguran ele pentru casa
dvs.

Nu va sprijini i de usa
cuptorului cand aceasta este
deschisa si nu lasa i copiii sa
o joace. Acest lucru va
deforma usa cuptorului si va
impiedica inchiderea corecta a
acesteia.

Pune i o linguri a de metal sau
tija de sticla in recipient cand
incalzi i lichide. Acest lucru va
preveni intarzierea fierberii
lichidului, prevenind astfel
revarsarea brusca atunci cand
recipientul este mutat.

Nu folosi i cuptorul daca:

— Usa nu este inchisa
corespunzator;

— Balamalele usii sunt
deteriorate;
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— Suprafe ele de contact
dintre usa si partea frontala
a cuptorului sunt
deteriorate;

— Geamul usii este deteriorat;

— In cuptor apare un arc
electric, desi nu exista
niciun obiect metalic in
segmentul de gatit.

Este foarte important sa nu

selecta i durate lungi sau

niveluri de putere extrem de

ridicatein timp ce gatii o

cantitate mica de alimente

pentru a evita supraincalzirea
sau arderea mesei. De
exemplu, o felie de paine se
poate arde dupa 3 minute
daca este selectat un nivel de
putere foarte mare.

Nu folosi i cuptorul pentru

prajit deoarece nu este

posibila controlul temperaturii
uleiului incalzit in cuptorul cu
microunde.

Suprafe ele de contact ale usii

(partea frontala a segmentului

interior si partea interioara a

usilor), trebuie men inute

curate pentru a asigura

func ionarea corecta a

cuptorului.



Al .5 Siguranta
transportului

+ Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare nainte
de transportare.

Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

Nu utiliza i usa si/sau méanerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

Nu aseza i obiecte pe aparat.
Transporta i aparatul in pozi ie
verticala.

Atunci cand trebuie sa
transporta i aparatul,
infasura i-1 cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipi i cu banda adeziva.
Prinde i bine par ile mobile ale
produsului pentru a preveni
deteriorarea.

« Inainte de a instala produsul,
verifica i daca acesta a fost
deteriorat dupa transport. in
caz de deteriorare, contacta i
importatorul sau centrul de
service autorizat.

Al .6 Siguranta instalarii

« Inainte de a incepe instalarea,
deconecta i linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea siguran ei.
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* Purta i intotdeauna manusi de m

protec ie, in timpul
transportului si instalarii. in
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascu ite!

« Inainte de instalarea

produsului, verifica i daca
exista daune. Nu instala i
produsul daca este deteriorat.
Evita i utilizarea oricaror
materiale termoizolante
pentru a acoperi interiorul
mobilierului unde produsul va
fi instalat.

Lumina directa a soarelui si
sursele de caldura, cum ar fi
incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zonain care este instalat
produsul.

Pastra i deschise
imprejurimile tuturor
conductelor de ventila ie.
Pentru a evita supraincalzirea,
instalarea produsului nu
trebuie sa se faca in spatele
unor capace decorative.

« In cazul in care in spatele

zonei de instalare destinata
produsului se afla un furtun/
tub de gaz sau o conducta de
apa din plastic, este
obligatoriu sa se garanteze ca
nu exista niciun contact intre



produs si aceste conducte de
utilitd i. In caz contrar,
furtunul/tubul poate fi strivit.

« In cazul in care in spatele
locului unde va fi instalat
produsul exista o priza, trebuie
sa va asigura i ca produsul nu
intra in contact cu priza si nici
cu stecherul conectat la priza.

Al .7 Siguranta utilizarii

* Dupa fiecare utilizare
asigura i-va ca aparatul este
oprit.

+ Daca nu ve i utiliza produsul
pentru o perioada lunga de
timp, scoate i-| din priza sau
opri I alimentarea de la cutia
de siguran e.

* Nu utiliza i produsul daca
acesta se defecteaza sau se
deterioreaza in timpul
utilizarii. Deconecta i aparatul
de la re eaua de alimentare cu
electricitate. Contacta i
importatorul sau centrul de
service autorizat.

* Nu folosi i aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart. in caz
contrar, exista riscul de ranire
si de deteriorare a mediului.

* Nu calca i pe aparat sub nicio
forma.

* Nu utiliza i niciodat4 produsul m

atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este
afectata de consumul de
alcool si/sau droguri.

* Obiectele inflamabile nu
trebuie pastrate in interiorul si
in jurul zonei de gatit. In caz
contrar, acestea pot provoca
incendii.

* Nu folosi i manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folosi i produsul,
nu aga a i pe maner prosoape,
manusi sau materiale textile
similare.

+ Balamalele usii produsului se
misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.
Atunci cand deschide i/
inchide i usa, nu prinde i de
partea cu balamalele.

* Nu folosi i cuptorul, daca:

— Usa nu se inchide corect;

— Balamalele usii sunt
deteriorate;

— Suprafe ele de contact
dintre usa si partea frontala
a cuptorului sunt
deteriorate;

— Geamul usii este deteriorat;

— In interiorul cuptorului se
produce un arc electric, desi
nu exista niciun obiect
metalic in compartimentul
de gatit.
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f 1.8 Avertismente privind
temperatura

« AVERTISMENT: Atunci cand
produsul este utilizat,
produsul si par ile sale
accesibile vor fi fierbin i.
Proceda i cu grija pentru a
evita atingerea produsului si a
elementelor de incalzire. Copiii
cu varsta sub 8 ani trebuie
inu i departe de produs, cu
excep ia cazului in care sunt
supraveghea i in mod
constant.

* Nu aseza i materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece suprafe ele vor fi
fierbin i in timpul func ionarii
acestuia.

* Pastra i distan a atunci cand
deschide i usa cuptorului in
timpul sau la sfarsitul
gatitului. Aburul poate provoca
arsuri ale mainilor, fe ei si/sau
ochilor.

« In timpul func ionarii, produsul
este fierbinte. Proceda i cu
grija pentru a evita atingerea
par ilor fierbin i, elementelor de
incalzire din interiorul
cuptorului.

* Purta i intotdeauna manusi de
cuptor rezistente la caldura
atunci cand manipula i
produsul.

1.9 Utilizarea
accesoriilor

* Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informa ii detaliate, consulta i
sec iunea ,Utilizarea
accesoriilor”.

« Inchide i usa cuptorului dup3
ce a i impins complet
accesoriile in spa iul de gatit,
in caz contrar acestea pot lovi
geamul usii si il pot deteriora.

A1 .10 Siguranta gatitului

* Ave i grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafe e fierbin i.

* Reziduurile alimentare din
zona de gatit, cum ar fi uleiul,
se pot aprinde. Cura a i aceste
reziduuri inainte de a gati.

* Pericol de intoxica ie
alimentara: Nu lasa i
mancarea la cuptor mai mult
de o ora inainte si dupa gatire.
in caz contrar, pot aparea
toxiinfec ii alimentare sau
imbolnavirea.
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* Nuincalziiin cuptor conserve  *
inchise si borcane de sticla.
Presiunea ce se poate
acumulain cutie/borcan poate
cauza spargerea acestuia.

* Nu aseza i tavi de copt, farfurii
sau folie de aluminiu directpe
baza cuptorului. Caldura
acumulata poate deteriora .
baza cuptorului.

ine i cont de urmatoarele

precau ii atunci cand folosi i

hartie pergament grasa sau

materiale similare:

* Aseza i hartia de coptintr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de .
sarma etc.) cu mancarea si
introduce i in cuptorul
preincalzit.

* Pentru a preveniriscul de a
atinge elementele de incalzire
ale cuptorului si de a .
impiedica fluxul de aer cald,
indeparta i orice par i de hartie
antigrasime in exces care
atarna de accesorii sau
recipiente. Nu folosi i hartia de
copt la temperaturi mai mari
decat temperatura maxima de
utilizare specificata de .
producator pentru cuptor. Nu
aseza i niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

* Nu o aseza i deasupra .
accesoriilor in timpul
preincalzirii.
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Apasa i intotdeauna cu o
farfurie sau un obiect similar
pentru a impiedica materialul
sa se deplaseze din cauza
circula iei aerului din interiorul
cuptorului.

Acoperi i numai suprafa a
necesara din interiorul tavii.
Dupa fiecare utilizare, tava
trebuie cura ata, iar hartia de
copt sau alte materiale
similare utilizate in tava
trebuie inlocuite. in caz
contrar, lichidele care se scurg
pe tava pot produce fum sau
chiar lua foc.

Atunci cand se deschide
capacul produsului, se
genereaza un flux de aer.
Hartia de copt poate intra in
contact cu elementele de
incalzire si se poate aprinde.
Atunci cand se utilizeaza un
gratar pentru prajire, pe
gratarul inferior trebuie
asezata o tava. in caz contrar,
uleiul alimentar si alte
componente care se scurg pe
fundul cuptorului pot crea fum
gros si pot lua foc.

inchide i usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsuri!

Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Pune i pe




gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. Nu aseza i
alimentele prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zona, iar
alimentele cu un con inut mare
de grasime se pot aprinde.

f 1.11 Siguranta legata de
intretinere si curatare

+ Astepta i ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-l cura a.
Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

* Nu utiliza i dispozitive de
cura are cu abur pentru a
cura a aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

* Nu folosi i produse de cura are
abrazive dure, instrumente
metalice ascu ite, burete de
sarma sau inalbitor pentru a
cura ageamul usiidinfaaa
cuptorului. Aceste materiale
pot provoca zgarierea Si
spargerea suprafe elor din
sticla.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu
componente si materiale de
nalta calitate si care pot fi
refolosite si sunt potrivite
pentru reciclare. Prin urmare
. eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Preda i-I la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va pute i interesa
la administra ia locala despre punctele de

colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecin elor negative asupra mediului si
sanata ii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care |I-a i achizi ionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu elimina i deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duce i-I
la punctele de colectare desemnate de
autorita ile locale.
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2.3 Recomandari pentru economisirea

energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informaiile
despre eficien a energetica pot fi gasite pe
chitan a produsului furnizata cu acesta.
Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa

folosi i produsul in mod ecologic si eficient
din punct de vedere energetic:

Decongela i alimentele congelate inainte
de preparare.

in cuptor, utiliza i vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

Daca este specificat in re eta sau
manualul de utilizare, preincalzi i
intotdeauna. Nu deschide i frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

+ Opri i aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Pute i economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

+ Incerca i sa prepara i simultan mai multe
feluri in cuptor. Pute i coace simultan,
asezand doua vase de gatit pe raftul de
sarma. In plus, daca realiza i coacerea
felurilor unul dupa altul, economisi i
energie, deoarece cuptorul nu pierde
caldura.

+ Nu deschide i usa cuptorului atunci cand
coace i in func ia de operare ,inclzire
ventilator eco”. Daca usa nu este
deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei
in func ia de operare ,incalzire ventilator
eco", iar aceasta temperatura poate
diferi de cea afisata pe afisaj.
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3 Produsul dumneavoastra

3.1 Prezentarea produsului

*k

s ¥ 1 ' —> 2
(O | i
- R\
10 S — %\\
3 > 3**
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8 4 2 > 4
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§ "
L J
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il

1 Panoul de control
3 Rafturi de sarma

5 Usa
7 Element de incalzire inferior (sub
tava de otel)

9 Lampa

Variaza in functie de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu
lampa, sau ca tipul si amplasarea lampii sa
difere fata de ilustratie.

Variaza in functie de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu
grilaje din sarma. in imagine este prezentat ca
exemplu un cuptor cu grilaj din sarma.

Orificii de ventilare

4 Motor ventilator (in spatele placii de

6
8

10
3.2

oel)
Maner
Pozi ii de raft

ncalzitor superior

Panoul de control al aparatului,
introducere si utilizare

In aceastd sec iune, pute i regasi
prezentarea generala si utilizarile de baza
ale panoului de control al aparatului. Pot
exista diferen e la nivelul imaginilor si al
unora dintre caracteristici in func ie de
tipul produsului.
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3.2.1 Panoul de control

\
)
5
)
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1 2 3
1 Buton de selectare func ie 2 Unitatea de control
3 Buton selectare temperatura/putere
Daca sunt prevazute butoane pentru Buton selectare temperatura/putere
controlul produsului dumneavoastra, in Cu butonul de temperatura/selectare
cazul unor modele aceste butoane ies in putere al cuptorului, pute i selecta
afara cand sunt apasate (butoane temperatura si puterea cuptorului cu
ingropate). Pentru a realiza setdrile cu microunde la care dori i sa gatiti. Pentru a
aceste butoane, mai intéai apasa i spre selecta, atingeti tasta (D si porni i cuptorul.

interior butonul relevant, apoi scoate i-I. Apoi, roti i butonul de selec ie a

Dupa efectuarea reglajului, apasa i butonul temperaturii spre dreapta/sténga_

din nou si restabili i pozi ia. Inidcatorul temperaturii interne a

3.2.2 Prezentarea panoului de control cuptorului
al produsului Pute i identifica temperatura interiorului
cuptorului din simbolul temperaturii

Buton de selectare functie interioare, de pe afisaj. Cand incepe

Pute i selecta func iile de operare a coacerea, simbolul apare pe afisaj, iar cand
cuptorului cu butonul de selectare a temperatura din interior a cuptorului atinge
func iei. Pentru a selecta, atingeti pentru nivelul setat, fiecare nivel al simbolului
inceput tasta @ si porni i cuptorul. Apoi, este iluminat.
roti i butonul de selec ie a func iei spre Unitatea de control
dreapta/stanga.
" 10 9
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Taste : 1 :Tasta pornit/oprit
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0 N o g b~ W N

: Tasta de blocare taste

: Tastd alarma

: Tasta reducere si progres

: Tasta crestere si progres

: Tasta ora si setari

: Tasta temperatura/putere

: Tasta pornire/oprire coacere

Zone de indicare :

: Simbol microunde

: Simbol telecomanda *

: Simbol Wifi *

: Simbol nivel scazut de abur *

> D) 5 @

: Simbol nivel ridicat de abur *

: Simbol autocuratare *

: Simbol sonda de carne *

N

9 :Zonaindicatorului de temperatura Variaza in functie de modelul produsului. Este

posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

10 :Zona indicatorului Temporizator/durata
11 : Afisaj functie

Simboluri afisaj :

—~VwOEEO

»
=

: Simbol timp de coacere

: Simbol minute

: Simbol secunde

: Simbol alarma

: Simbol coacere

: Simbol temperatura in cuptor

: Simbol incalzire rapida (Amplificare)

3.3 Functiile de operare a cuptorului

in tabelul func iilor sunt prezentate func iile
de operare pe care le pute i folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile
maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste func ii. Ordinea modurilor de
operare prezentata aici poate varia, in

func ie de aranjamentul produsului

dumneavoastra.

Func iile de operare ale cuptorului
dumneavoastra func ioneaza cu 3 principii
diferite, care sunt functia de cuptor cu

% : Simbol decongelare microunde, func ia de cuptor si modul

. . combinat.
{{{ :Tastd mentinere la cald

: Simbol setari

: Simbolul de blocare a tastelor

b &

PIL
IL

] : Numar functie

Moduri de func ionare Specificatii

Atunci cand este utilizat in modul cuptor cu microunde, cuptorul incalzeste direct
interiorul alimentelor. Pute i utiliza cuptorul cu microunde pentru incalzirea
alimentelor semipreparate sau a bauturilor, decongelare sau preparare. in modul
cuptor cu microunde mancarea poate fi gatita, dar nu poate fi prajita.

Microunde

Utilizdnd numai elementele de incélzire a cuptorului, mancarea este gatita prin
incélzire. Pute i utiliza cuptorul pentru toate tipurile de preparare si pentru
decongelare. In functia cuptor, mancarea este atat gatita cat si prajita.

Func ie cuptor

in modul combinat, atat elementele de incélzire ale cuptorului, cat si cuptorul cu
microunde func ioneaza simultan. In modul combinat mancare se gateste si se
prajeste mai rapid.

Modul combinat

Functiile cuptorului

. Domeniu de
Simbol . - , . Lo
N Descrierea functiei temperatura |Descriere si utilizare
functie ’ ¢C) v

Alimentele sunt incalzite de sus si de jos in acelasi timp.
40-280 Potrivit pentru prajituri, produse de patiserie sau prajituri si
tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.

incalzire superioara si
inferioara

Doar incalzirea de la partea de jos este activa. Este potrivita

incalzire inferioara 40-220 : o2 A h
pentru alimentele care necesita rumenire in partea de jos.
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incalzire ventilator

40-280

Aerul fierbinte, incalzit de elementul de incalzire al
ventilatorului este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor,
cu ajutorul ventilatorului. Este potrivita pentru coacerea cu
mai multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.

ECD

Iincalzire ventilator eco

160-220

Pentru a economisi energie, pute i utiliza aceasta func ie in loc
s& folosi i ,Incalzire ventilator” in intervalul 160-220°C. Dar;
timpul de gatire va fi pu in mai lung. Cand este selectata
aceasta func ie, ,ECO” apare pe afisaj timp de 2 secunde.
Dupa 2 secunde, este afisata valoarea sugerata a
temperaturii.

Functie Pizza

40-280

Elementul de incalzire inferior si incélzirea cu ventilator
func ioneaza. Adecvata pentru coacerea pizza.

Functie ,3D"

40-280

ncalzitorul superior, incalzitorul inferior si incélzirea asistata
de ventilator sunt pornite. Fiecare parte a alimentului de gatit
este coapta in mod egal si rapid. Coacerea se realizeaza cu o
singura tava.

Gratar inferior

40-280

Gratarul mic din plafonul cuptorului func ioneaza. Este
potrivita pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mica.

WYW W

Gratar integral

40-280

Func ioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este
potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.

WW W

WA
&

Gratar integral asistat
de ventilator

40-280

Aerul cald incalzit de gratarul mare este distribuit rapid in
cuptor cu ajutorul ventilatorului. Este potrivit pentru frigerea
alimentelor de dimensiune mai mare.

R
®

Mentinere la cald

40-100

Utilizata pentru men inerea mancarii la o anumita
temperatura, pentru servire, o perioada mai lunga.

Modurile cuptor cu microunde si combinat

. Domeniu de Interval
Simbol . . < . .
N Descrierea functiei temperatura |de putere |Descriere si utilizare
functie ’ o v
(c) w)
Functioneaza doar cu cuptorul cu microunde,
100 200 T o AP
. Poate fi utilizat pentru a incalzi alimentele
Cuptor cu microunde |- 300 600 . Ly Lo o
semipreparate si bauturile si pentru a gati.
=l 800 . . .
Alimentele sunt preparate fara rumenire.
W w Aerul cald incalzit de gratarul mare si cuptorul cu
2 Cuptor cu microunde + 40-280 100200 |microunde este distribuit rapid in cuptor cu ajutorul
= Grill + Ventilare 300 600 |ventilatorului. Este potrivit pentru frigerea
alimentelor de dimensiune mai mare.
Func ioneaza doar cuptorul cu microunde si
. ventilatorul (pe peretele din spate). Este potrivit
Cuptor cu microunde + 100 200 : .
B K pentru decongelarea alimentelor cu granula ie la
Dezghetare 300 600 L e .
= temperatura camerei si pentru racirea alimentelor
gatite.
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Elementul de ncalzire din spatele cuptorului
func ioneaza cu cuptorul cu microunde. Aerul
® Cuptor cu microunde + 40-280 100200 [fierbinte incalzit de elementul de incalzire din spate
= Ventilator incalzire 300600 |este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor cu
ajutorul ventilatorului. Pute i gati rapid mancarea in
timp ce o si prajii.

—_— Cu cuptorul cu microunde, mancarea este incalzita
Cuptor cu microunde + 100 200 de sus si de jos, in acelasi timp. Este adecvat
Incalzire superioara si |40-280 300 600 pentru prajituri, produse de patiserie sau prajituri si

| |inferioara tocane in forme de copt. Coacerea se realizeaza cu
o singura tava.
Cuptor cu microunde + 100 200 Elementul |nfer!or de |[1<EaIZ|re $|V|ncaIZ|rea cu
h 40-280 ventilator func ioneaza impreuna cu cuptorul cu
= Pizza 300 600 . < f
microunde. Adecvata pentru coacerea pizza.

3.4 Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. In aceasta sec iune, sunt
disponibile descrierea accesoriilor si
descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in func ie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

Tavile in interiorul aparatului

@ dumneavoastra pot fi deformate
prin efectul temperaturii. Acest fapt
nu are niciun efect asupra

func ionarii. Deformarea dispare
atunci cand tava este racita.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.

Gratar din sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
inabusite, pe raftul dorit.

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :
n cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Gratar de sarma cu tava

Prin asezarea in tava (daca este
prevazutd), se asigura colectarea in tava a
grasimilor scurse in timpul prepararii si,
astfel, se previne contaminarea cuptorului.
Gratarul din sarma in tava nu este adecvat
pentru utilizarea in tava adanca.

3.5 Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturi pentru gatit

Exista 3 niveluri de pozi ie a raftului in zona
de gatit. De asemenea, pute i vedea
ordinea raftului in numerele de pe rama
frontala a cuptorului.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

ey
3 g%z
= \]TN

in cazul modelelor fara rafturi din sarma :

——.
l— — > )
-~ \‘H<>1

.0 raft spot” este podeaua
@ cuptorului. Nu-I utiliza i altfel decat

pentru cuptorul cu microunde.
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Amplasarea gratarului de sarma pe
rafturile de gatit

Este esen ial sa amplasa i corect gratarul
de sarma pe rafturile laterale de sarma. in
timp ce plasa i gratarul de sarma pe raftul
dorit, sec iunea deschisa trebuie sa fie in
fa a. Pentru o gatit mai buna, gratarul din
sarma trebuie sa fie fixat pe punctul de
oprire al raftului de sarma. Nu trebuie sa
treaca peste punctul de oprire pentru a
intra in contact cu peretele din spate al
cuptorului.

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :
n cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este esen ial sa amplasa i corect gratarul
de sarma pe rafturile laterale. Gratarul din
sarma are o singura direc ie atunci cand il
aseaza pe raft. in timp ce plasa i grétarul
de sarma pe raftul dorit, sec iunea
deschisa trebuie sa fie in fa a.

Asezarea tavii pe rafturile de gatit

De asemenea, este esen ial sa amplasaii
corect tavile pe rafturile laterale din sarma.
In timp ce aseza i tava pe raftul dorit,
partea sa destinata inerii trebuie sa fie in
fa a. Pentru o gatit mai bunj, tava trebuie
fixata pe priza de oprire de pe raftul de
sarma. Nu trebuie sa treaca peste priza de
oprire pentru a intra in contact cu peretele
din spate al cuptorului.

Functia de oprire a gratarului de sarma
Exista o func ie de oprire pentru a preveni
rasturnarea gratarului de sarma din raftul
de sarma. Cu aceasta func ie, pute i scoate
mancarea cu usurin  si in siguran . In
timp ce scoate i gratarul de sarma, il pute i
trage nainte pana ajunge la punctul de
oprire. Trebuie sa trece i peste acest punct
pentru a-l elimina complet.

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :

n cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Functia de oprire a tavii

Exista, de asemenea, o func ie de oprire
pentru a preveni rasturnarea tavii din raftul
de sarma. In timp ce scoate i tava,

elibera i-o din priza de oprire din spate si
trage i-o spre dvs. pana ajunge in partea

din fa a. Trebuie sa trece i peste aceasta
priza de oprire pentru a o indeparta
complet.

Amplasarea corecta a gratarului de sarma
si a tavii pe sinele telescopice-in cazul
modelelor cu rafturi de sarma si modele
telescopice

Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din sarma pot fi instalate si
indepartate cu usurin a. Cand utiliza i tavi
si gratare de sarma cu sina telescopica,
trebuie avut grija ca stifturile de pe partea
din fa a si din spate ale sinelor telescopice
sa se sprijine de marginile gratarului si ale
tavii (prezentate in figura).
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3.6 Specificatii tehnice

Specifica ii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (indl ime/Id ime/
adancime) (mm)

455 /594 /567

Dimensiuni instalare cuptor (inal ime/la ime/adancime)
(mm)

450 - 460 /560 /min. 550

Tensiune/frecven &

220-240V ~; 50 Hz

Tip de cablu si sec iune folosita/potrivita pentru
utilizarea cu produsul

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Consum total de energie(kW)

2,7

Tip cuptor

Cuptor multifunctional

Caracteristici cuptorul cu microunde

Volum net 48 It
Putere cuptor cu microunde max. 800 W
Frecventa cuptor cu microunde 2465 MHz

No iuni de baza: Informa iile de pe eticheta energetica de pe cuptoarele electrice pentru utilizare casnica, furnizate
in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Valorile sunt determinate in Incalzire superioara si
inferioara sau (daca exista) Incalzire inferioara/superioara asistata de ventilator, functii cu sarcina standard.

Clasa de eficien a energetica este determinata in conformitate cu prioritizarea urmatoare, in func ie de existen a
sau nu a func iilor relevante pe acest produs. 1-Incalzire ventilator eco , 2-Incalzire ventilator , 3-Gratar inferior
asistat de ventilator , 4-Incalzire superioara si inferioara.

Specifica iile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabila pentru a
@ imbunata i calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

varia.

ob inute in condi ii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documenta ia aferenta sunt
func ie de condi iile opera ionale si de mediu ale produsului, aceste valori pot
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4 Prima utilizare

Tnainte de a incepe sa utiliza i produsul,
este recomandat sa efectua i urmatoarele
opera iuni, enumerate in sec iunile
urmatoare.

4.1 Prima setare a temporizatorului

inainte de a utiliza cuptorul,
intotdeauna seta i ora exacta. Daca
nu o seta i, in cazul unor modele de

cuptoare nu poate fi realizata
coacerea.

1. Cand cuptorul este pornit pentru prima
dat, pe afisaj este afisata ora exacta
setata pe cuptor.

2. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
este afisata pe ecran), atinge i tasta ©
timp de aproximativ 3 secunde pentru a
activa meniul de setari.

3. Apésa i tasta £/@ pana cand simbolul
(© apare pe ecran.

4. Apasaitasta (O pentru activarea
campului ora.
= Campul orei si simbolul £ clipesc
pe ecran.

1200 ©

O a a@@@% >l

5. Setaiora apasand tastele ®/O si
apasa i din nou tasta (9 pentru
activarea campului minute.

1300 ©
JARNC) &) Y/ |

O a

= Campul aferent minutelor si
simbolul £D clipesc pe ecran.

|:":|—|3|‘| e

D s @}Q\% Ml

Apasa i tastele @/ Opentru a seta
minutele. Apasa i tasta (9 pentru a
confirma setarea.

4 o

o

El -t
I2'C 3

DO a Q@Qx@%bll

= Ora exacta este setata si simbolul
£ se aprinde constant.

Daca la inceput nu s-a efectuat
setarea orei, ora exacta incepe de
la 12:00. Pute i modifica setarea

este descris in sec iunea ,Setari”.

in cazul unei intreruperi de durata a
curentului, setarea orei exacte este
anulata. Trebuie setata din nou.

orei exacte mai tarziu dupa cum

4.2 Curatarea initiala

1. Indepérta i toate materialele de
ambalare.

N

Scoate i toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

w

Puneti in functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opri i-1. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si cura ate.

>

Atunci cand folosi i produsul, selecta i
cea mai ridicata temperatura si func ia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
operare ale cuptorului [r 21]". Pute i afla
modul de utilizare a cuptorului, in

sec iunea urmatoare.

5. Astepta i racirea cuptorului.
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6. Sterge i suprafe ele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete siusca i
cu o carpa.

Tnaintea utilizarii accesoriilor:

Cura a i accesoriile pe care le scoate i din

cuptor cu solu ie de apa si detergent si cu

un burete moale.

5 Utilizarea cuptorului

AVIZ: Unii detergen i sau agen i de cur are m
pot deteriora suprafa a. Nu folosi i
detergen i abrazivi, pulberi de cura at,
creme de cura are sau obiecte ascu ite in
timpul cura arii.

AVIZ: in timpul primei utilizari, pentru
cateva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este
suficient sa asigura i buna ventila ie pentru
inlaturare. Evita i inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevazut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
raceste atat partea din fa a a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat
automat, la terminarea procesului de
racire. Aerul cald iese pe la partea de sus a
usii cuptorului. Nu acoperi i aceste
deschideri de ventila ie cu nimic. In caz
contrar, cuptorul se poate supraincalzi.
Ventilatorul de racire continua sa

func ioneze in timpul func ionarii
cuptorului sau dupa oprirea cuptorului
(aproximativ 20-30 minute). Daca gati i

programand cronometrul cuptorului, la
sfarsitul timpului de coacere, ventilatorul
de racire se dezactiveaza odata cu toate
func iile. Durata de func ionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

In cazul unor func i de coacere lumina nu
se aprinde niciodata pentru a economisi
energie.

Daca usa produsului este deschisa in timp
ce cuptorul func ioneaza sau este in pozi ie
inchisa, becul cuptorului se aprinde
automat.

5.2 Functionarea unitatii de control a cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea de

control a cuptorului

+ Timpul maxim care poate fi setat pentru
procesul de coacere este de 5:59 ore.
Pentru func ia de men inere la cald, acest
timp este de 23:59 ore. in cazul unei
caderi de curent, pre setarea si durata de
coacere sunt anulate.

« Tn timp ce realiza i ajustari, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Este
necesar sa salva i setarile facute, fie prin
atingerea tastei relevante din descriere
sau asteptand pentru pu in timp.

+ Daca timpul de coacere este configurat
la inceperea coacerii, timpul ramas este
afisat pe ecran.

+ Daca setarea pentru preincalzire rapida
este activata pe unitatea de control
simbolul Af apare pe ecran la inceperea
coacerii si cuptorul atinge temperatura
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configurata pentru coacere rapida. Unitatea de control
Pentru setarile de preincalzire rapid3,
consulta i sec iunea ,Setari”.

10

9

— p— p— p— o A — —_— o 1
S & JO0aErT ®© A8 e el
. —~ A
Q@ o OO0z = LTI P
min (O sec
Ao ©® O s 4l
W
3 4 5 6 7 8
Taste : > - Simbol nivel scizut de abur *
1 :Tasta pornit/oprit /,r]?\‘ : Simbol nivel ridicat de abur *
2 :Tastade blocare taste 222 - Simbol autocurétare *
3 :Tastaalarma f : Simbol sonda de carne *
4 :Tastareducere si progres
5 :Tasta crestere si progres * Vari_a;é T[] fungtie_de mgdelul produsului. Este
LT posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
6 :Tasta ora si setari dumneavoastra.
7  :Tastatemperatura/putere . .
. P P Pornirea cuptorului
8 :Tasta pornire/oprire coacere
Zone de indicare : 1. Porni i cuptorul atingand tasta .
9 :Zonaindicatorului de temperatura = Dupa pornirea cuptorului, pe ecran
10 :Zona indicatorului Temporizator/durata este indicata prima func ie de operare.
11 : Afisaj functie Cand ecranul este in aceasta stare,
Simboluri afigaj : func ia de operare, temperatura, si
(O :Simbol timp de coacere timpul de coacere pot fi reglate.
min : Simbol minute — —
sec - Simbol secunde Dac_a pe ace§t_af|$aj nu sunt _
£\ :Simbol alarma Areallzate. setari, cuptorul se va opri
In aproximativ 3 minute, iar ora va
P : Simbol coacere apérea pe ecran.
i : Simbol temperatur in cuptor

Oprirea cuptorului

z’tm : Simbol incalzire rapida (Amplificare) Opri i cuptorul atingénd tasta @ . Ora

& :Simbol setéri curenta apare pe ecran.
() : Simbolul de blocare a tastelor Coacerea manuala cu selectarea
*IB - Numar functie temperaturii si a functiei de operare a
# : Simbol decongelare cuPto'rUIu' )
] . . Pute i coace realizand controlul manual

{0 :Tastd mentinere la cald . o pu

. ' (prin comanda dumneavoastra) fara
[ : simbol microunde setarea timpului de coacere, selectand
D“ : Simbol telecomanda * temperatura si func ia de operare specifice

alimentelor dumneavoastra.
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1. Porni i cuptorul atingand tasta (D .

2. Selecta i func ia de operare cu care
dori i sa realiza i coacerea, cu butonul
de selectare a func iei.

3. Pe ecran apare temperatura predefinita
pentru func ia de operare selectata.
Daca dori i sa schimba i aceasta
temperatura, configura i temperatura
dorita pentru gatire, cu ajutorul
butonului de temperatura/putere.

I~ )/ .

Daca schimba i func ia de operare
@ dupa modificarea temperaturii
presetate pentru func ia de
operare, pe afisaj apare ultima
temperatura setata. Cu toate
acestea, daca temperatura
selectata nu se incadreaza in
intervalul de temperatura al func iei
de operare selectate, este afisata
cea mai ridicata temperatura
pentru acea func ie de operare.

4. Dupa configurarea func iei de operare si
a temperaturii atinge i tasta p |l pentru a
incepe coacerii.

- e
IO 200w
D a 00 e 0

Y

= Cuptorul incepe sa func ioneze imediat
la func ia si temperatura selectata si
pe ecran va apare timpul parcurs. Pe
afisaj sunt afisate simbolurile P si | .
in momentul in care temperatura din
interiorul cuptorului atinge valoarea
setata, fiecare etapa a simbolului | se
va aprinde. Cuptorul nu se opreste
automat, deoarece coacerea manuala
se face fara setarea timpului de

coacere. Trebuie sa controla i
coacerea si sa o dezactiva i manual.
Atunci cand coacerea este completa
atinge i tasta P |l pentru oprirea
coacerii sau atinge i tasta (D pentru a
opri complet cuptorul.
Coacerea prin setarea timpului de coacere;
Pute i opri automat cuptorul la sfarsitul
timpului de coacere, selectand func ia de
temperatura si func ia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra, si setand
timpul de coacere pe unitatea de control.

1. Pornii cuptorul atingand tasta (D .

2. Selectaifunc ia de operare cu care
dori i sa realiza i coacerea, cu butonul
de selectare a func iei.

3. Pe ecran apare temperatura predefinita
pentru func ia de operare selectata.
Daca dori i sa schimba i aceasta
temperatura, configura i temperatura
dorita pentru gatire, cu ajutorul
butonului de temperatura/putere.
, o
/P\ , C

Daca schimba i func ia de operare

@ dupa modificarea temperaturii
presetate pentru func ia de
operare, pe afisaj apare ultima
temperatura setata. Cu toate
acestea, daca temperatura
selectata nu se incadreaza in
intervalul de temperatura al func iei
de operare selectate, este afisata
cea mai ridicata temperatura

pentru acea func ie de operare.

4. Apasaio data tasta (O pentru timpul de
coacere.

= Simbolul {3 apare pe afisaj.
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Pentru setarea rapida a timpului de
@ coacere, pute i atinge direct tasta

@ pentru a seta timpul de coacere

la 30 de minute dupa setarea

func iei si temperaturii de

functionare apoi utiliza i tastele @/

© pentru schimbarea timpului.

5. Reglati timpul de coacere cu tastele@/

Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, si cu

cate 5 minute dupa 15 minute.

6. Dupa setarea func iei, temperaturii si
timpului de coacere, atinge i tasta p||
pentru a incepe coacerea.

= Cuptorul incepe sa func ioneze
imediat la func ia si temperatura
selectate. Pe ecran incepe
numaratoarea inversa a timpului
setat pentru coacere. Pe afisaj
sunt afisate simbolurile p si | .1n
momentul in care temperatura din
interiorul cuptorului atinge
valoarea setat3, fiecare etapa a
simbolului | se va aprinde. Dupa
ce timpul de coacere setat s-a
incheiat, pe afisaj apare ,End”,
cronometrul emite o avertizare
sonora si procesul de coacere se
incheie.

7. Alarma sonora este activa doua minute.
Daca atinge i tasta P |l in timpul alarmei
sonore iar pe afisajul este afisat textul
»End”, cuptorul va continua sa
func ioneze pe termen nedefinit.
Cuptorul este oprit daca este atinsa
tasta (D . Alarma sonora se va opri daca
este atinsa orice tasta cu excep ia
acesteia.

Utilizarea modului cuptor cu microunde
1. Porni i cuptorul atingand tasta (.

2. Selectati func ia de functionare "Cuptor
cu microunde” a cuptorului cu butonul
de selectare a func iei.

min ) sec
L O ® O V|

3. Rasuciti butonul de temperatura/putere
spre dreapta/stanga pentru a schimba
nivelul de putere a cuptorului cu
microunde.

4. Apasai o data tasta © pentru timpul de
coacere.

= Simbolul 3 clipeste pe afisaj.

BO0 "

'w %l

6. Atinge i tasta (O pentru a confirma
timpul de coacere.

Puterea maxima a cuptorului cu

@ microunde este limitata la 600 W
cand timpul de coacere selectat in
modul cuptor cu microunde
depaseste 12 minute. Puterea
cuptorului cu microunde este
setata automat la 600 W cand
timpul de coacere selectat
depaseste 12 minute.

Intervalele de timp de coacere sunt

@ determinate automat in func ie de
puterea setata a cuptorului cu
microunde si nu pot fi modificate.
Setarile 800 W/ 1 minut si 30
minute sunt prezentate ca exemplu
in imagini.
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7. Pentru a porni coacerea atinge i tasta

(4P

= Cuptorul incepe sa func ioneze
imediat la func ia cuptor cu
microunde si alimentare.
Numaratoarea inversa a timpului
configurat de coacere va incepe.
Pe afisaj sunt afisate simbolurile
P si W. Dupa ce timpul de
coacere setat s-aincheiat, pe
afisaj apare ,End”, cronometrul
emite o avertizare sonora si
procesul de coacere se incheie.

8. Avertismentul sonor se va auzi timp de
un minut. Daca atinge i tasta P |l in
timpul alarmei sonore iar pe afisajul
este afisat textul ,End”, cuptorul va
continua sa func ioneze pentru inca un
minut. Opri i cuptorul atingand tasta O
. Alarma sonora se va opri daca este
atinsa orice tasta cu excep ia acesteia.

Utilizarea modului Combi (cuptor si cuptor
cu microunde)
1. Porni i cuptorul atingand tasta (.

2. Selecta i func ia Combi cu care dori i sa
realiza i coacerea, cu butonul de
selectare a func iei. (de ex. Cuptor cu
microunde + incélzire superioara si
inferioara)

0100 2o
min ()

® O %l

3. Pe ecran apare temperatura predefinita
pentru func ia de operare selectata.
Daca dori i sa schimba i aceasta
temperatura, configura i temperatura
dorita pentru gatire, cu ajutorul
butonului de temperatura/putere.

4. Atingeti tasta %, si rasuciti butonul de
temperatura/putere spre dreapta/
stanga pentru a schimba nivelul de
putere a cuptorului cu microunde.

v
(]|

5. Apasa i o data tasta (S pentru timpul de
coacere.

00

O a JASNCINCINC)

= Simbolul O clipeste pe afisaj.

1 1

s L

O a A O @ @C/ >l
7

6. Reglati timpul de coacere cu tastele®/

0300
O a a0 o /.

/.

7. Atinge i tasta © pentru a confirma
timpul de coacere.

v
i

NI
(]

Cand coace i in moduri Combi,
puterea maxima a cuptorului cu
microunde este limitata la 600 W si

nu depinde de timpul de coacere
selectat.

Intervalele de timp de coacere sunt
determinate automat in func ie de
puterea setata a cuptorului cu

microunde si nu pot fi modificate.
Setarile 300 W/ 3 minute sunt

prezentate ca exemple in imagini.

8. Pentru a porni coacerea atinge i tasta

>l

= Cuptorul incepe sa func ioneze
imediat la func ia Combi,
temperatura si putere cuptor cu
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microunde selectate.
Numaratoarea inversa a timpului
configurat de coacere va incepe.
Pe afisaj sunt afisate simbolurile
si . Dupa ce timpul de coacere
setat s-a incheiat, pe afisaj apare
LEnd", cronometrul emite o
avertizare sonora si procesul de
coacere se incheie.

9. Avertismentul sonor se va auzi timp de
un minut. Daca atinge i tasta in timpul
alarmei sonore iar pe afisajul este afisat
textul ,End", cuptorul va continua sa
func ioneze pentru inca un minut iar
daca tasta este atinsa cuptorul se
inchide. Alarma sonora se va opri daca
este atinsa orice tasta cu excep ia
acesteia.

5.3 Setari

Dezactivarea blocarii tastelor

1. Apasa itasta pana cand simbolul &
dispare de pe ecran.

» Simbolul & dispare de pe afisaj, iar

blocarea tastelor este dezactivata.

Setarea alarmei

Pute i utiliza, de asemenea, unitatea de

comanda a produsului pentru orice

avertisment sau reamintire, in afara de

coacere.

Ceasul cu alarma nu are niciun efect

asupra func iilor de operare a cuptorului.

Se utilizeaza in scopuri de avertizare. De

exemplu, pute i utiliza ceasul cu alarma

atunci cand dori i sa intoarce i mancarea in

cuptor, la 0 anumita ora. Imediat ce timpul

setat a expirat, cronometrul emite o alarma

sonora.

Numaratoarea inversa 3- 2- 1 este
@ afisata pe afisaj in meniurile sau
setarile care vor fi activate prin
apasarea prelungita. Dupa
finalizarea numaratorii inverse,
meniul sau setarea relevanta se

Timpul maxim al alarmei este de
23 ore 59 minute.

activeaza.

Activarea blocarii tastelor

Prin folosirea caracteristicii de blocare a
tastelor, pute i proteja interferen a cu
unitatea de control.

1. Apasa i tasta pana cand simbolul &
apare pe ecran.

= Simbolul [ apare pe afisaj, iar blocarea
tastelor este activata. La apasarea
oricarei taste dupa ce blocarea
testelor este setata, se va auzi o
alarma sonora iar simbolul & clipeste.

In timp ce este activata blocarea
tastelor, nu pot fi utilizate tastele
de pe unitatea de control. In cazul

intreruperii alimentarii, blocarea
tastelor nu este anulata.

1. Apasa i tasta pentru setarea intervalului
alarmei.

= Simbolul 2 incepe sa clipeasca pe
afisaj.

o

.
-
.
(-

O a o % Pl

%

2. Reglati timpul de alarma cu tastele®/©
. Apasaiinca o data tasta pentru a
confirma setarea.

B =l

AN & V|

= Simbolul QA rdmane aprins
continuu si intervalul de alarma
incepe numaratoarea inversa pe
ecran. Daca ora alarmei si timpul
de coacere sunt setate simultan,
se va afisa cea cu durata cea mai
scurta.

O a
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3. Dupa expirarea timpului de alarma,
simbolul QA incepe sa clipeasca si emite
un semnal sonor.

Dezactivarea alarmei

1. La finalul perioadei de alarma, semnalul
sonor suna timp de doua minute.
Apasa i orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

= Alarma sonora este dezactivata.
Daca doriti sa anulati alarma;

1. Apasaitasta, pentru resetarea
intervalului alarmei. Apasa i tasta ©
pana cand simbolul "00:00” apare pe
ecran.

2. Putei, de asemenea, sa anulai alarma
prin apasarea lunga a tastei .

Setarea volumului

Pute i seta volumul unita ii de control.

Cuptorul trebuie oprit, pentru realizarea
acestei setari.

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
este afisata pe ecran), atinge i tasta ©
timp de aproximativ 3 secunde pentru a
activa meniul de setari.

2. Atingeti tastele ®/© pana cand pe
ecran apare b-1 sau b-2.

3. Activa i setarea de volum apasand inca
o data tasta (9. ((b-1,b-2)

4. Setaitonul dorit cu tastele ®/O.

= Setarea nivelului de volum selectat
este confirmata imediat. Apasa i tasta
(O pentru a reveni la meniul de setari.
Setarea luminozitatii afisajului
Pute i seta luminozitatea ecranului unita ii

de comanda Cuptorul trebuie oprit, pentru
realizarea acestei setari.

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
este afisata pe ecran), atinge i tasta ©
timp de aproximativ 3 secunde pentru a
activa meniul de setari.

2. Atingeti tastele ®/© pana cand pe
ecran apare d-1, d-2 sau d-3.

3. Activa i setarea de luminozitate
apasand inca o data tasta (©.

4. Seta i nivelul de luminozitate dorit cu
tastele @/G. (d-1, d-2, d-3)

= Setarea de luminozitate selectata este
confirmata imediat. Apésa i tasta (©
pentru a reveni la meniul de setari.

Setarea ecranului de stand-by dim

Pute i seta intensitatea cand unitatea de
comanda este oprita (in afisajul de
asteptare) la un nivel scazut. Dim-ul
implicit este la nivelul sdu normal in timpul
produc iei. Pentru a-I transforma la nivel
scazut;

1. Cu cuptorul oprit (atunci cand ora este
afisata pe afisaj), atinge i tasta (© timp
de aproximativ 3 secunde pentru a
activa meniul de setari.

2. Atinge i tastele @/© pana cand “ECO”
apare pe afisaj.

3. Activa i setarea volumului atingand din
nou tasta (9.

4. Cutastele ®/O, rotii setarea “OFF” la
“ON" pe afisaj.

= Setarea selectata este confirmata
imediat. Atinge i tasta pentru a reveni
la meniul de setari

Pute i dezactiva setarea de grad
scazut de intensitate cu aceeasi
procedura. Rotind setarea “OFF”,

pute i anula setarea de grad
scazut.

Setarea functiei de preincalzire (booster)

rapida

Pute i opera automat coacerea in cuptorul

dumneavoastra, cu func ia de preincalzire

rapida. In acest scop, trebuie s& activa i

setarea de preincalzire rapida. Cuptorul

trebuie oprit, pentru realizarea acestei
setari.

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
este afisata pe ecran), atinge i tasta ©®
timp de aproximativ 3 secunde pentru a
activa meniul de setari.
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2. Apasaitasta @/© pana cand simbolul
f} apare pe ecran.

3. Activa i setarea de preincalzire rapida
(booster) apasand inca o data tasta (.

4. Cu tastele ®/© schimba i pe afisaj
setarea ,OFF” la ,ON".

= Setarea de preincalzire rapida
selectata este confirmata imediat.
Apasa i tasta pentru a reveni la meniul
de setari.

Pute i dezactiva setarea de
preincalzire rapida cu aceeasi
procedura. Schimband setarea la

»OFF” pute i anula setarea pentru
preincalzire rapida.

Modificarea orei exacte
Pentru a schimba ora setata anterior,

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
este afisata pe ecran), atinge i tasta ©
timp de aproximativ 3 secunde pentru a
activa meniul de setari.

2. Apasaitasta @/© pana cand simbolul
£ apare pe ecran.

3. Apasaitasta (O pentru activarea
campului ora.

= Campul orei si simbolul £ clipesc
pe ecran.

200 @

O a a@@gx% >l

4. Setaiora apasand tastele ®/O si
apasa i din nou tasta (9 pentru
activarea campului minute.

300

D a aew %o Pl

= Campul aferent minutelor si
simbolul £ clipesc pe ecran.

e
I3

O a Q@@Q\% >

5. Apasaitastele @/ Opentru a seta
minutele. Apasa i tasta (9 pentru a
confirma setarea.

= Reglarea orei este confirmata imediat.
Apasa i tasta (O pentru a reveni la
meniul de setari.

6 Informatii generale privind coacerea

In aceasta sec iune pute i gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

in plus, aceasta sec iune descrie unele
alimente testate de producatori si setarile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

6.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptorul cu
microunde

Pentru a preveni varsarea la incalzire a

apei si a altor lichide in cuptorul cu
microunde:

+ A nu se utiliza recipiente inchise sau cu
capac ingust.

+ A nu se supraincalzi.

+ Tnainte de a pune recipientul in cuptorul
cu microunde, amesteca i continutul cu
o lingura si deschide i capacul, apoi la
jumatatea incalzirii amesteca i din nou.
Nu lasa i lingura induntru cat timp
cuportul este in func iune.

+ In timp ce se incalzesc lichide, cum ar fi
supa si sosul, aceste lichide pot sa umfle
si sa se reverse in mod neasteptat
inainte de fierbere. in timp ce incélzi i
astfel de lichide, nu lasa i pe lateral.

RO/ 34



+ In timp ce incalziti mancare sau bautura
pentru bebelusi in interiorul unui biberon,
inainte de hrani copilul, agita i-o si
controla i-i temperatura. Inainte de
incalzire, scoate i capacul si partea care
intra in gura.

« Indeparta i orice fel de ambalaj de plastic
de pe alimente, inainte de preparare sau
dezghe are. In anumite cazuri
excep ionale, poate fi necesar sa
acoperi i mancarea cu o folie special3,
de nailon.

+ Daca nu folosi i pungi special concepute
pentru cuptoarele cu microunde, nu
folosi i aparatul pentru floricele de
porumb.

+ Bomboanele de ciocolata si produsele de
copt cu con inut scazut de lichid trebuie
incalzite cu grija.

* Ouale in coaja si ouale fierte tari, nu
trebuie incalzite in cuptorul cu
microunde, deoarece pot exploda, chiar
si dupa ce incalzirea cu microunde s-a
incheiat.

Avantajele cuptorului cu microunde

+ in cazul cuptoarelor tradi ionale, caldura
se raspandeste in dispozitiv prin
elementele electrice si plitele cu gaz si
patrunde in alimente din exterior
induntru. Din acest motiv, se consuma
multa energie pentru a incalzi aerul din
interior, componentele cuptorului si
recipientele pentru alimente.

+ Tn cazul cuptorului cu microunde,
caldura este creata prin alimente in sine,
iar valul de caldura se misca din interior
in afara. Nu exista pierderi de caldura din
pere ii interiori ai cuptorului sau ai
recipientelor (daca sunt din materialul
potrivit pentru utilizarea la microunde),
cu alte cuvinte doar alimentele se
incalzesc.

+ Cuptoarele cu microunde reduc
semnificativ timpul de gatire. Gatitul la
cuptorul cu microunde necesita
aproximativ jumatate pana la o treime
din timpul necesar in cuptoarele

normale. Aceasta depinde de densitatea,
caldura si cantitatea ingredientelor care
trebuie preparate.

+ Pute i gati mancarea in suc propriu fara
sa adauga i prea multe sau fara
condimente si sa-i pastra i gustul
natural.

+ Cuptoarele cu microunde consuma mai
pu ina energie. Energia este folosita doar
pentru gatit. Energia nu se iroseste intr-
un cuptor cu microunde.

+ Nu trebuie sa va face i griji daca carnea
este dezghe ata sau nu. Cuptoarele cu
microunde dezghe eaza alimentele
congelate intr-un timp scurt, astfel incat
sa pute i incepe prepararea imediat.
Aceasta reduce riscul dezvoltarii
bacteriilor.

+ Datorita timpului mai scurt de preparare,
valorile nutritive ale alimentelor sunt
pastrate.

+ Asigura o cura are mai usoara decat la
cuptoarele conven ionale.

Cuptorul cu microunde in teorie

+ Microundele reprezinta o forma de
energie similara undelor radio si TV.

Tubul magnetron din interiorul cuptorului

cu microunde produce energie de
microunde. Energia cuptorului cu
microunde se raspandeste in toate

direc iile in interiorul cuptorului si este
reflectata de pere ii laterali, patrunzand
uniform in alimente. Microundele fac ca
moleculele din alimente sa vibreze rapid.
Aceasta vibra ie creeaza caldura pentru
prepararea alimentelor.

+ Microundele nu trec prin pere ii metalici
ai cuptorului. Microundele pot trece prin
materiale precum ceramica, sticla, sau
hartia.

De ce se incalzesc alimentele?

+ Majoritatea alimentelor con in ap3, iar
moleculele de apa vibreaza atunci cand
sunt expuse la microunde. Frecarea
dintre molecule creeaza caldura care
incalzeste alimentele, decongeleaza
marfurile congelate, gateste sau
pastreaza caldura. Datorita caldurii in
crestere din interiorul alimentelor
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+ Mancarea poate fi gatita cu pu in ulei + Microundele nu pot patrunde prin metal. m

sau fara ulei; Microundele se vor reflecta de pe orice
+ Dezghe area, incalzirea sau gatitul sunt obiecte metalice din cuptor, conducand
mult mai rapide intr-un cuptor cu la apari ia arcurilor electrice periculoase.
microunde decat in cuptoarele Majoritatea vaselor nemetalice
tradi ionale; rezistente la caldura sunt potrivite
+ Vitaminele, mineralele si substan ele pentru utilizarea in cuptorul cu
nutritive sunt pastrate in interiorul microunde. ins& unele recipiente pot
alimentelor; contine un material nepotrivit pentru
+ Culoarea naturala si gustul alimentelor utilizare intr-un cuptor cu microunde.
nu se schimba. Pentru a sti daca un recipient este
Recipiente adecvate pentru cuptoarele cu potrivit pentru un cuptor cu microunde,
microunde pute i face urmatorul test:

Pune i recipientul gol pe care dori i sail
testa i si un alt recipient umplut cu apa
in cuptor.

Puneti cuptorul in functiune la putere
mare, timp de un minut. Daca apa a fost
incalzita, iar vasul pe care il testa i este
rece, atunci acesta este potrivit pentru
microunde.

+ Pe de alta parte, daca apa ramane rece si
vasul alaturat se incalzeste, aceasta
inseamna ca microundele au fost
absorbite de recipient iar acesta nu este

| potrivit pentru utilizare la cuptorul cu

J .
: ——— microunde.
... dar trec prin sticla sau por elan...

Microundele pot trece prin por elan, sticl3,
carton sau plastic, dar nu si prin metale.
Prin urmare, recipientele metalice sau
recipientele cu par i metalice nu pot fi
utilizate intr-un cuptorul cu microunde.
Microundele sunt reflectate de metal...

Vase de sticla

gy * Nu folosi i recipiente sub iri din sticla sau
= cristal cu plumb. Recipientele de sticla

rezistente la caldura sunt potrivite

pentru cuptoare cu microunde. Insa nu

folosi i in cuptorul cu microunde

recipiente fragile din sticla, cum ar fi

...Si ssunt absorbite de alimente. pahare de apa si vin, din materialele care

se pot sparge la incalzire.

Vase de plastic

+ Nu ine i prea mult timp recipientele si
vasele din plastic sau melamina in
cuptorul cu microunde; acest lucru este
valabil si pentru pungile de plastic
folosite pentru alimente congelate.
Motivul pentru aceasta este ca caldura
alimenteleor in cele din urma va topi si
va deforma materialul. Utilizati aceste
tipuri de materiale in cuptorul cu
microunde doar pentru o perioada
limitata de timp.

Risc de incendiu!
Nu introduce i niciodata vase
metalice sau acoperite cu metal in
cuptorul cu microunde.

RO/ 36



Pungi de copt

* Pungile de copt pot fi folosite in cuptorul
cu microunde atata timp cat sunt
speciale pentru gatit. Nu uita i sale
perfora i, pentru a permite iesirea
aburului din interior. Nu utilizati pungi
obisnuite de plastic pentru gatit,
deoarece acestea se vor topi si se vor
desface.

Hartie

+ Nu folosi i niciun tip de hartie atunci
cand gatiti mult. Aceasta poate duce la
aprinderea hartiei. Farfuriile de hartie
sunt bune numai pentru alimentele
uleioase sau uscate care necesita o
perioada mica de timp pentru a fi gatite.

* Nu folosi i hartie reciclata. Aceste hartii
pot avea molecule care pot provoca
arderea.

Vase din lemn si rachita

* Nu trebuie folosite recipiente mari din
lemn, deoarece cuptorul cu microunde
face ca structura lemnului sa se usuce si
sa devina casanta.

Vase de portelan

+ in general, recipientele din aceste tipuri
de materiale sunt bune pentru a fi
folosite in interiorul cuptoarelor cu
microunde, dar trebuie sa le testa i
pentru a fi siguri.

Vase metalice

+ Vasele metalice reflecta microundele de
pe alimente. Deci, nu le utilizati.

Anumite vase de gatit cu con inut

A ridicat de fier si plumb nu sunt
potrivite pentru utilizare in
cuptoarele cu microunde.
Asigura i-va ca verifica i daca
recipientele sunt sigure pentru
cuptorul cu microunde.

Vase de gatite Cuptor cu microunde |Gratar inferior inclzire superioard |Moduri combinate
si inferioara

Sticla . < Da Da Da Da

termorezistenta

SEcha cu transfer de NU NU NU NU

caldura

Ceramlcq « Da Da Da Da

termorezistenta

Farfurie de plastic

care poate fi folosita Da NU NU NU

intr-un cuptor cu

microunde

Hartie de bucatarie |Da Nu Nu Nu

Tava metalica Nu Da Da Nu

Gratar metalic Nu Da Da Nu

Foll_e_de aIl_Jmlnllu st Ny Da Da Nu

recipient din folie

Dispunerea alimentelor

*+ Ve i obtine rezultatul optim daca
distribui i alimentele in mod egal in
recipient. Aceasta metoda poate fi
aplicata in numeroase moduri, cu
rezultate satisfacatoare.

+ Pute i gati impreuna cantita i mari de
produse similare (de exemply, cartofi).
Alimentele se vor gati mai bine daca le

asezati in cercuri uniform distan ate in
cuptor. Ave i grija sa nu suprapune i
bucatile.

+ Atunci cand gati i feluri de mancare de
diferite forme si grosimi, pune i par ile
mai groase in mijlocul tavii, deoarece
microundele vor avea un efect mai
puternic asupra straturilor exterioare ale
acestor alimente. Prin urmare, se vor gati
mai repede.
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+ Aseza i pestele si alte alimente cu forma
neregulata, cu capatul la marginea tavii.

*+ Pute i aseza unele peste altele buca ile
de carne taiate foarte subtire. Articolele
mai groase, cum ar fi carna ii si buca ile
de carne, trebuie asezate una langa alta.

+ Sosurile si bulionul se incalzesc intr-o .
farfurie diferita. Farfuriile inguste si
adanci sunt mai potrivite in acest scop,
decat cele intinse si pu in adanci. Cand
se incalzeste bulion, sos sau sup3,
recipientele nu trebuie sa fie mai mult de
doua treimi umplute.

+ Daca gati i pestele intreg, intepati-l cu .
furculita, astfel incat pielea sa nu se
sparga.

+ Atunci cand folosi i folie de plastic, pungi
de copt sau hartie de copt, perforai-le

inainte de a fi gatite complet. Astfel de
recipiente inute inchise in afara
cuptorului, vor permite alimentelor sa
continue sa se gateasca pe masura ce
caldura se deplaseaza din exteriorul
acestuia in interior.

Daca tineti alimentele in cuptor pana
cand acestea sunt complet coapte,

risca i sa arde i stratul exterior. Cu
timpul, ve i in elege ce feluri de mancare
trebuie sa fie lasate sa se gateasca si ce
feluri trebuie sa fie scoase si asteptat sa
se gateasca.

Nu lasa i buca ile laterale in timp ce
acestea se gatesc. Lumina cuptorului cu
microunde se va aprinde automat in
timpul func ionarii si va va permite sa
vede i starea alimentelor gatite.

sau lasai o deschidere, pentru ca aburul  pecongelarea:

sa poata iesi.

+ Alimentele mici se prepara mai rapid
decat cele mari, iar cele egale, mai rapid
decat cele inegale. Pentru cele mai bune
rezultate, taia i alimentele in por ii egale.

ndltimea alimentelor .

+ Alimentele foarte groase (de obicei
fripturile) se vor gati mai repede pe
partea inferioara. Asta inseamna ca .
poate fi necesar sa le intoarceti de mai
multe ori.

+ Bucatile groase sau dense pot fi asezate
mai sus, pentru ca microundele sa
ac ioneze la partea de jos si din mijloc a
acestora.

Sfaturi pentru gatit

Factori care afecteaza timpul de preparare

la microunde:

+ Timpul de preparare la microunde
depinde de cativa factori. Temperatura
ingredientelor utilizate intr-o re eta poate
afecta considerabil durata prepararii.
Astfel, prepararea unei prajituri cu unt,
lapte si oua reci va dura mai mult decat
a uneia preparata cu ingrediente la
temperatura camerei.

« n special unele re ete de sosuri de paine,
prajituri si sosuri cu smantana,
recomanda sa le scoate i din cuptor
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Timpul de dezghe are poate diferi in
func ie de dimensiunea pachetului.
Pachetele sub iri, dreptunghiulare se
decongeleaza mai rapid decat cele
groase.

Desface i buca ile care incep sa se
dezghete. Astfel se vor dezgheta mai
usor.

Pe masura ce cantitatea de mancare pe
care a i gatit-o creste, va creste si timpul
necesar pentru gatit. O cantitate de doua
ori mai mare va dura aproximativ de
doua ori mai mult. Daca un cartof
dureaza patru minute sa se gateasca,
doi cartofi vor dura aproximativ sapte
minute. Oricat de multa mancare ai pune
in cuptor, cantitatea de microunde creata
va ramane aceeasi. Adica, cu cat veti
pune mai multd mancare in, cu atat va
dura mai mult sa gatiti.

Continutul de lichide

Deoarece cuptorul cu microunde este
sensibil la lichide, con inutul de lichid va
afecta timpul de gatire. Alimentele cu
ingrediente naturale lichide (cum sunt
legumele, pestele si puiul) se prepara
rapid si usor. Este recomandat sa
adauga i apa atunci cand gati i alimente
uscate, cum ar fi orezul si
leguminoasele.



Culoarea vasului m
+ Carnea sau puiul se rumenesc delicat, in
grasimea proprie, dupa cincisprezece
minute de preparare sau mai mult.
Pentru a pregati rapid o masa cu un
aspect apetisant si crocant, o pute i unge
cu sos de gratar sau sos de soia. Daca
+ Cand gati i alimente care con in foarte utiliza i o cantitate mica din acest sosuri,
pu ina apa (cum ar fi dezghe area painii, ele nu vor afecta gustul alimentelor in
popcornul), evaporarea are loc foarte sine.
repede. in astfel de cazuri, cuptorul
func ioneaza ca si cum ar fi gol, iar
alimentele se pot arde. intr-o astfel de

« Reineic3, in cuptorul cu microunde,
umiditatea se pierde, astfel c3, inainte de
a prepara alimente mai uscate, cum ar fi
unele legume, este indicat sa le umezi i
mai intai, cu pu ina apa, sau sa le
acoperi i astfel incat sa isi pastreze
umiditatea.

Reducerea presiunii interioare a
alimentelor

* Majoritatea alimentelor sunt acoperite

situatie, cuptorul si recipientul pot fi
deteriorate. Prin urmare, seta i-| doar la
timpul necesar de gatire si urmariicu
aten ie cuptorul in timpul procesului de
gatire.

Aburul

+ Umiditatea din alimente poate provoca
uneori formarea de abur in interiorul
cuptorului in timp ce acesta
func ioneaza. Acest fenomen este
normal.

Zaharul

+ Urma i recomandarile din carnetul de
re ete pentru cuptorul cu microunde
atunci cand gatiti mancaruri cu un
con inut foarte mare de zahar, precum
budinci si placinte. Daca depasi i timpul
de preparare recomandat, mancarea se
poate arde, iar cuptorul poate suferi
deteriorari.

Densitatea alimentelor

+ Alimentele mai usoare, poroase, cum ar
fi painea si prajiturile, se vor gati mai
repede decéat alimentele mai grele si
dense, cum ar fi fripturile si tocani ele.
Ave i grija cand incalzi i alimente
poroase fara suprafe e dure si uscate in
cuptorul cu microunde.

Oasele si continutul de grasime

+ Oasele conduc caldura, iar grasimea se
gateste mai rapid decat carnea. Cand
gati i buca i de carne care con in oase si
grasime, asigura i-va ca sunt dispuse in
mod egal si nu sunt supragatite.
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cu piele. Pe masura ce se gatesc,
presiunea se acumuleaza in interiorul lor
si acest lucru le poate face sa se sparga.
Pentru a evita aceasta, perfora i pielea
cu o furculi @ sau cu un cu it. Este indicat
sa aplica i aceasta procedura pentru
cartofi, ficat de pui, scoici, galbenus de
ou, carna i si anumite tipuri de fructe si
legume.

intoarcerea si amestecarea mancirii in
timpul prepararii
+ Amestecarea este importanta in timp ce

gati i cu microunde. In timp ce sunt
gatite iIn mod obisnuit, alimentele sunt
amestecate. Pe de alta parte, in timp ce
sunt gatite in cuptorul cu microunde,
alimentele sunt amestecate pentru a se
asigura ca caldura este distribuita in
mod egal. Deoarece stratul exterior se va
incalzi mai repede decat interiorul,
amesteca i intotdeauna din exterior spre
interior.

Buca ile mari si lungi, cum ar fi fripturile
si carnea de pasare intreaga, trebuie
intoarse pentru a asigura o gatire
uniforma de sus si de jos. De asemenea,
poate fi necesar sa intoarce i carnea
feliata si puiul.

Intoarcerea si amestecarea bucatilor in
timpul gatitului sunt importante pentru a
va asigura ca acestea sunt gatite
uniform.



Timpii de preparare diferiti

* Iniial, incerca i intotdeauna timpul
minim de gatire si controla i daca
mancarea este gata sau nu. Timpii de
gatit indicati in acest manual reprezinta
valori estimate. Timpii de gatit pot varia
in func ie de dimensiunile si tipurile de
alimente si vase.

Timpul de asteptare

+ Lasaimancarea sa astepte pu in dupa
ce le scoate i din cuptor. Cand
decongela i, gati i sireincalzi i, lasa i
alimentele sa astepte un timp acest
lucru va da intotdeauna rezultate mai
bune. Aceasta deoarece caldura se
raspandeste uniform deasupra
alimentelor.

« In interiorul cuptorului cu microunde,
alimentele continua sa se coacj, chiar
daca cuptorul este oprit. Perioada de
asteptare mari temperatura alimentelor
intre 3°C si 8°C. Acest proces este
realizat nu de cuptorul cu microunde, ci
de caldura din interiorul alimentelor.
Timpul de asteptare poate varia in
functie de tipul de aliment. Uneori, acest
timp poate fi la fel de scurt precum
scoaterea alimentelor din cuptor si
punerea lor pe masa. Sau poate dura
pana la zece minute pentru buca i mari.

+ Indepérta i orice fel de ambalaj de plastic

de pe alimente, inainte de preparare sau
dezghe are. In anumite cazuri

excep ionale, poate fi necesar sa
acoperi i mancarea cu o folie special3,
de nailon.

+ Se recomanda in mod special in cazul
alimentelor precum carnea, puiul, painea,
prajiturile si sosul crema, sa le scoate i
din cuptor inainte de prepararea
completa si sa le lasa i afara panala
prepararea completa.

6.2 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor
+ Daca deschide i usa cuptorului in timpul

sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
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provoca arsuri ale mainilor, fe ei si/sau
ochilor. Atunci cand deschide i usa
cuptorului, pastra i distan a.

Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
par ile superioare ale mobilierului,
datorita diferen ei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.
Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
func ie de re eta si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

Indepérta i intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

Pentru alimentele preparate conform

re etei proprii, pute i consulta ca referin a
re etele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performan e de
coacere. Respecta i intotdeauna
avertismentele si informa iile furnizate
de producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folosi i.

Taia i hartia de copt pe care o ve i folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea coacerii. Folosi i
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

Pentru o performan a buna de coacere,
aseza i mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimba i pozi ia pe raft
in timpul coacerii.

6.2.1 Produse de patiserie si mancare

la cuptor

Informatii generale
+ Varecomandam sa folosi i accesoriile

produsului, pentru o performan a buna a
coacerii. Daca veti folosi un vas de



bucatarie extern, alege i vasele de
culoare inchisa, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,

asigura i-va ca pune i mancarea la
cuptor dupa preincalzire.

Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sarma, aseza i vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.
Toate ingredientele utilizate la
prepararea produselor de patiserie
trebuie sa fie proaspete si la temperatura
camerei.

Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in func ie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafe ele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.

Daca folosi i hartie de copt, pe suprafa a
inferioara a alimentului poate fi sesizata
0 rumenire usoara. in aceasta situa ie,
pute i extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

Aseza i vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Lua i ca referin a raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor
+ Daca prajitura este prea uscatj, creste i

temperatura cu aproximativ 10°C si
reduce i timpul de coacere.

Daca prajitura este umeda, folosi i o
cantitate mica de lichid, sau reduce i
temperatura cu 10°C.

Daca partea de sus a prajiturii este arsa,
pune i pe raftul inferior, reduce i
temperatura si creste i timpul de
coacere.

Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folosi i mai pu in
lichid, reduce i temperatura si creste i
timpul de coacere.

Ponturi pentru produsele de patiserie
+ Daca produsele de patiserie sunt prea

uscate, creste i temperatura cu
aproximativ 10°C si reduce i timpul de
coacere. Umezi i foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de
iaurt.

Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigura i-va ca acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

Daca aluatul este rumenit la suprafa 3,
dar partea inferioara este necoapta,
asigura i-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incerca i sa intinde i sosul uniform intre
foile de aluat si compozi ie.

Coace i in pozi ia si la temperatura
adecvata, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenita, aseza i pe un
raft inferior, la urmatoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor

Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

incalzire

Prajitura latava |Tava standard * |superioara si 2 180 20..30
inferioara
incalzire

Torturi mici Tava standard *  |superioara si 2 150 35..45
inferioara

Torturi mici Tavé standard « | INCalZire 1 150 ... 160 35...50
ventilator
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Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Forma rotunda cu
clema pentru P
Prajitura rajitura Incalzire
i praj ! superioara si 2 160 30...40
pandispan diametru26cm, |, .77
7 - ) inferioara
pe gratar din
sarma
Forma rotunda cu
clema pentru
Prajiturd prajitura, incélzire
pandispan diametru 26 cm, |ventilator ! 160 3545
pe gratar din
sarma
Tava produse de incélzire
Prajitura S superioara si 2 170 25..35
patiserie * D oA
inferioara
Prajitura Tava produse de  (Incalzire 1 170 30... 40
patiserie * ventilator
Produse de incalzire
S Tava standard * |superioara si 2 180 35..45
patiserie M
inferioara
incalzire
Chifla Tava standard * |superioara si 2 200 20..30
inferioara
Chifla Tava standard | CalZire 1 180 20...30
ventilator
incélzire
Paine intreaga Tava standard * |superioara si 2 200 30..40
inferioara
Paine intreaga Tava standard * Inca!zwe 1 200 30..40
ventilator
Vas de sticla/ .
metalic Incalzire
Lasagna dreptunghiular pe |superioara si 1sau?2 200 30..40
gratar de sarma |inferioara
*k
Forma metalica |; Slzi
R neagra, diametru Inca are
Placinta cu mere ’ - superioara si 2 180 50 .. 60
20 cm, pe gratar |, Lo
I inferioara
din sarma »*
incélzire
Pizza Tava standard *  |superioara si 2 200 ... 220 10..20
inferioara
Pizza Tava standard * |Functie Pizza 2 200 ... 220 10..15

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

+Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

++*Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Tabel de coacere cu functie de operare
“Incilzire ventilator eco”
+ Nu modifica i setarea temperaturii dupa
inceperea gatitului in func ia de operare
“Incalzire ventilator eco”.

+ Nu deschide i usa cuptorului atunci cand
coace i in func ia de operare “incalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este
deschisa, temperatura interioara este

RO /42




optimizata pentru economisirea energiei,
iar aceasta temperatura poate diferi de
cea indicata pe afisaj.

+ Nu faceti preincalzire in timpul
functionarii “Incalzire ventilator eco”.

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Torturi mici Tava standard * 1 160 25..35

Prajitura Tava standard * 1 180 25..35

Produse de patiserie |Tava standard * 1 200 45 .55

Chifla Tava standard * 1 200 35..45

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie
incluse in produsul dumneavoastra.

6.2.2 Carne, peste si pui

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper
fnainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si buca ilor mari de carne, creste
performan a de coacere.

* Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in
plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea carnii taiata file.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

+ Luaiin calcul aproximativ 4 panala 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

+ Dupa expirarea timpului de coacere,
lasa i carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este
taiata.

+ Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu
sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

+ Gati i preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Friptura (bucata .

intreagd) / Carne |Tava standard *+ |Functie ,3D" 15 min. 250/max, 60 ... 80

: dupa 180 ... 190

de fript (1 kg)

Pulpa de miel « . ; "

(1,5-2 kg) Tava standard Functie ,3D 170 85..110
Gratar din sarma

R . .
Pui préjit (1,8-2 ~_ |Functie 30" min. 250/max. |79 o
9) Asezati o tava pe upa 190
un raft inferior.
. . N 25 min. 250/max,

Curcan (5,5kg) |Tava standard * |Functie ,3D dup 180 .. 190 150... 210
Gratar din sarma
*

Peste . . Functie ,3D" 200 20..30
Asezati o tava pe
un raft inferior.

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

*+Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.
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6.2.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare

se rumenesc rapid atunci cand sunt puse

pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu

se usuca. Carnea file, frigaruile, carna ii

precum si legumele suculente (rosii, ceapa

etc.) se preteaza in mod deosebit pentru
frigerea pe gratar.

Avertizari generale

+ Alimentele inadecvate pentru prepararea
pe gratar prezinta pericol de incendiu.
Pune i pe gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu aseza i mancarea prea
departe, respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zona, iar alimentele cu un con inut mare
de grasime se pot aprinde.

+ Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Pune i pe gratar alimente de grosime si
greutate pe cat posibil similare.

+ Asezai alimentele pe care dori i sale
prepara i pe gratarul de sarma sau in
tava gratarului, asezandu-le astfel incat
sa nu depasi i dimensiunile elementului
de incalzire.

« In func ie de grosimea alimentelor de pe
gratar, timpii de preparare indica i in
tabel pot varia.

+ Aseza i gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frige i pe gratar, introduce i tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava
cuptorului pe care o veti introduce
trebuie sa fie dimensionata astfel incat
sa acopere intreaga zona a gratarului.
Este posibil ca aceasta tava sa nu fie
furnizata cu produsul. Pentru o cura are
mai usoara, turna i apa in tava

cuptorului.
Tabel de preparare la gratar
Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere

(min.) (aprox.)

Peste Gratar din sarma 2 250 20..25
Bucati de pui Gratar din sarma 2 250 25..35
Chiftele (manzat) =12\ G star din sarma |2 250 20...30
Cotlet de miel Gratar din sarma 2 250 20..25
zgfnt:)ré - (Cuburide |G siar din sarma 2 250 25 .30
Cotlet de vitel Gratar din sarma 2 250 25..30
Legume gratinate Gratar din sarma 2 220 20..30
Paine toast Gratar din sarma 2 250 3..5

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

6.2.4 Alimente de test

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.
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Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Fursecuri (dulci) |Tava standard * |superioara si 2 140 20..30
inferioara
Fursecuri (dulci) |Tava standard * Inca!zwe 2 140 15...25
ventilator
ncalzire
Torturi mici Tava standard * |superioara si 2 150 35..45
inferioara
Torturi mici Tava standard * Inca!zwe 1 150 ... 160 35..50
ventilator
Forma rotunda cu
clema pentru S
Prajiturd prijitura Incalzire
. . ! superioara si 2 160 30..40
pandispan diametru26cm, | ;= L7
v - ) inferioara
pe gratar din
Sarma **
Forma rotunda cu
clema pentru
Prajiturd prajitura, incélzire
pandispan diametru 26 cm, |ventilator ! 160 35..45
pe gratar din
Sarma **
Forma metalica |; Slzi
S neagra, diametru Inca are
Placinta cu mere ’ - superioara si 2 180 50 ... 60
20 cm, pe gratar |, Lo
I inferioara
din sarma »*

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

+Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

*+*Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Gratar

Aliment

Accesoriu de utilizare

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere
(min.) (aprox.)

cantitate

Chiftele (manzat) - 12

Gratar din sarma 2

250

20..30

Paine toast

Gratar din sarma 2

250

3..5

intoarceti mancarea pe gratar, dupé scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

6.2.5 Microunde

+ ,Punctul 0 raft" este fundul cuptorului.

Nu-I utiliza i altfel decat pentru cuptorul

cu microunde.

+ Se recomanda gatirea la microunde in
.Poziia 0 raft". Pentru alte utilizari decat
.Pozitia 0 raft", vezi gatitul.
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Masa de gatit pentru modurile cuptor cu microunde si combinat

Aliment Functie Greutate (g) |Pozitie pe Accesoriu de | Temperatura | Putere Timp de
utilizata raft utilizare (°Cc) microunde |coacere
(w) (min.)
(aprox.)
Tava de gatit
Ciocanele de &l:g:glrjr?cl;e + potrivit
- . 1000 1 pentru gatit [210 600 25..30
pui Ventilator la microunde
incalzire .
Tava de gatit
. %:Ertglrjr?(l;e + potrivitév . |15min. 230/
Pui intreg Ventilator 1500 1 &err:qtir:rgj:(tje dup3 200 600 25..35
incalzire o
Tava de gatit
Pizza Cuptor cu potrivita
M microunde + {450 1 pentru gatit |230 200 10..15
congelata . .
Pizza la microunde
Pulpa de Cuptor cu ;i:r?\/?tggat't
curean microunde + |, 5 1 pentru gatit | 230 300 28 .32
(Carne cu Grill + la microunde
oase) Ventilare .
Pulpa de Cuptor cu ;z:r?vtijt;gat't
gurcan microunde + | 5y 1 pentru gatit |180 600 25..30
(Carne cu Ventilator la microunde
oase) incalzire —
Tava rotunda
arcuita cu
diametrul de
Cuptor cu
Cartofi microunde + 20 cmpeo
R . 1250 1 tava de gatit {180 600 25..30
gratinati Ventilator potrivits
incalzire pentru gitit
la microunde
Tava de gatit
Chificle  |mirounde s POUVItS g iy 230/
. 1800 1 pentru gatit < 300 18..23
Dalyan Ventilator ; dupa 170
o la microunde
incalzire »
Tava de gatit
microunde + potrivits
Peste intreg Grill + 1000 1 pentru gatit |250 600 8..14
. la microunde
Ventilare .
Tava de gatit
o
Peste pane Venti 600 1 pentru gatit {230 300 10..15
entilator ;
N la microunde
incalzire

*k
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Aliment Functie Greutate (g) |Pozitie pe Accesoriu de | Temperatura | Putere Timp de
utilizata raft utilizare (°c) microunde |coacere
(w) (min.)
(aprox.)
Tava de gatit
Chiftelute g:fg:g;sge + potrivita
marinate cu : 1500 1 pentru gatit 210 200 32..40
: Ventilator ;
cartofi S, la microunde
incalzire "
Preparate Tavg (‘ie: gatit
gata de Cuptor cu potrivita_
L . 400 1 pentru gatit |- 600 3..5
servit (ndut |microunde ;
la microunde
cu carne) -
Tava de gatit
A potrivita
Mancare de |Cuptorcu | 0, 1 pentru gitit |- 600 3.5
orez microunde .
la microunde
*k
Porumb Capac de
proaspat (8_0 qutor cu 80 1 sticla borata 300 8 11
g, 17 gulei, |microunde pe tava de
3 gsare) sticla =
Porumb <
ambalat gata qutor Cg 100 2 Ta.\vlav (f: - 800 4.7
de gatit microunde sticla

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

+Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

*+Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.
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Cuptor cu microunde + Dezghetare - Tabel

Aliment

Greutate

(9

Pozitie pe
raft

Accesoriu de
utilizare

Putere
microunde

w)

Timp de
decongelare
(min.) (aprox.)

Timp de
asteptare
(min.)

Sugestie

Carne rosie
intreaga

250

Tava de gatit
potrivita
pentru gatit
la microunde
*%

200

intoarceti la
jumatatea
timpului

500

Tava de gatit
potrivita
pentru gatit
la microunde
*k

200

12..16

intoarceti la
jumatatea
timpului

Carne tocata

100

Tava de gatit
potrivita
pentru gatit
la microunde

*k

100

250

Tava de gatit
potrivita
pentru gatit
la microunde

*k

200

500

Tava de gatit
potrivita
pentru gatit
la microunde

*k

200

10..14

intoarceti la
jumatatea
timpului

Pui intreg

1500

Tava de gatit
potrivita
pentru gatit
la microunde

*k

200

25..30

intoarceti la
jumatatea
timpului

Pulpe de pui

750

Tava de gatit
potrivita
pentru gatit
la microunde

*k

300

Ciocanele de
pui

500

Tava de gatit
potrivita
pentru gatit
la microunde

*k

300

1000

Tava de gatit
potrivita
pentru gatit
la microunde

*k

600
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Aliment Greutate |Pozitie pe |Accesoriu de |Putere Timp de Timp de Sugestie
(9) raft utilizare microunde |decongelare |asteptare
(W) (min.) (aprox.) |(min.)
Tava de gatit
potrivita intoarceti la
250 1 pentru gatit |200 7..12 5 jumatatea
la microunde timpului
*%k
Peste < o
Tava de gatit
potrivita intoarceti la
500 1 pentru gatit |200 10..15 5 jumatatea
la microunde timpului
*%k
Tava de gatit
potrivita
Carnati 300 1 pentru gatit |200 5..10 5 -
la microunde
*%

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

7 intretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Astepta i ca aparatul sa se raceasca,
nainte de a-1 cura a. Suprafe ele fierbin i
pot provoca arsuri!

+ Nu pune i detergent direct pe suprafe ele
fierbin i. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

*+ Produsul trebuie cura at si uscat bine
dupa fiecare utilizare. Tn acest mod,
resturile alimentare sunt cura ate cu
usurin a si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecven a problemelor este
redusa.

+ Nu folosi i aparate de cura are cu aburi,
pentru cura are.

+ Unii detergen i sau agen i de cura are
deterioreaza suprafa a. Agen ii de
cura are inadecvati sunt: inalbitori,
produse de cura are care con in
amoniac, acid sau clorura, produse de
cura are cu abur, agen i de detartrare,
agen i de indepartare a petelor si ruginii,
produse de cura are abrazive (crema de
cura at, praf de cura at, crema de

degresare, perie abraziva, sarma, bure i,
lavete de cura are murdare si cu
reziduuri de detergent).

* Nu sunt necesare materiale speciale
pentru cura area dupa fiecare utilizare.
Cura a i aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si usca i-l cu o carpa uscata.

+ Asigura i-va ca sterge i complet lichidul
ramas dupa cura are si cura a i imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

* Nu spala i nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spalat vase, cu
excep ia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folosiiagenide cura are care con in
acid sau clor, pentru cura area
suprafe elor si de inox sau o el inoxidabil
si a manerelor.

+ Suprafe ele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, cura a i cu un detergent potrivit
pentru suprafe e din o el inoxidabil sau
inox.

« Curaaicuocarpa moale cu solu ie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa sterge i intr-o singura direc ie.
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Indeparta i petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafe e de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Agentii de cura are pulverizate/aplicate
pe suprafa a trebuie cura ate imediat.
Agen ii de cura are abrazivi lasa i pe
suprafa a fac ca suprafa a sa se
decoloreze.

Suprafete emailate

Cuptorul trebuie sa se raceasca, inainte
de cura area zonei de coacere. Cura area
suprafe elor fierbin i va crea atat pericol
de incendiu, cat si deteriorarea suprafe ei
emailate.

Dupa utilizare, cura a i suprafe ele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si o carpa moale sau burete, si uscai cu
0 carpa uscata.

Pentru pete dificile se poate utiliza un
agent de cura are pentru cuptor si gratar,
recomandat pe site-ul web al marcii
produsului, dar si bure i de sarma care
nu zgarie. Nu folosi i un produs extern de
cura at cuptorul.

Suprafete catalitice

Pere ii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperi i decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in func ie de model.

Pere ii catalitici au o suprafa & mata si
poroasa usoara. Pere ii catalitici ai
cuptorului nu trebuie cura a i.

Suprafe ele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase siincep sa
straluceasca atunci cand suprafa a este
saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

Atunci cand cura a i suprafe e de sticl3,
nu utiliza i instrumente metalice dure si
materiale de cura are abrazive. Acestea
pot deteriora suprafa a sticlei.

Cura a i aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafe e din sticla si
usca i-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
cura are, sterge i cu apa rece si uscaicu
o0 carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual ramas poate
deteriora ulterior suprafa a sticlei.

« Tn nicio situa ie, resturile uscate de pe
suprafa a sticlei nu trebuie cura ate cu
cu ite cu lama zim ata, burete de sarma
sau instrumente ascu ite similare.

+ Pute i indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafa a sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comer, cu un agent de detartrare cum ar
fi o etul sau sucul de lamaie.

+ Daca suprafa a este foarte murdara,
aplica i agentul de cura are pe suprafa a
cu un burete si astepta i pana cand
acesta va ac iona corespunzator. Apoi,
cura a i suprafa a de sticla cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafa a
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

« Cura aiparile de plastic si suprafe ele
pictate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau un burete siuscaii
Cu o carpa uscata.

+ Nu utiliza i instrumente metalice ascu ite
si agen i de cura are abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafe ele.

+ Asigura i-va ca imbinarile
componentelor produsului nu sunt
|&sate imbibate cu detergent. In caz
contrar, pe aceste imbinari vor aparea
urme de coroziune.

7.2 Accesorii de curartare

Nu pune i accesoriile produsului intr-o
masina de spalat vase, cu excep ia cazului

in care se specifica altfel in manualul de

utilizare.

7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand cura a i panourile si
butoanele, sterge i panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscaicuo
carpa uscata. Nu indeparta i butoanele si
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garniturile de dedesubt pentru a cura a
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« In timp ce cura a i panourile din inox cu
butoane de control, nu utiliza i agent de
cura are a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Cura a i panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si usca i cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, seta i blocarea
tastelor inainte de cura area panoului de
control. In caz contrar, se pot produce
detectari incorecte la nivelul tastelor.

7.4 Curatarea interiorului cuptorului
(zona de coacere)

Urma i instruc iunile de cura are descrise in
sec iunea ,Informa ii generale despre

cura are" in func ie de tipurile suprafe elor
din interiorul cuptorului.

Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Pere ii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperi i decat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in

func ie de model. Daca exista un perete
catalitic, consulta i sec iunea "Pereti
catalitici” pentru informaii.

Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din sarma, scoate i
rafturile inainte de a cura a pere ii laterali.
Apoi, realiza i cura area asa cum este
descris in sec iunea ,Informa ii generale
despre Informatii curatare generala func ie
de tipul suprafe ei peretelui lateral.

Pentru a scoate rafturile laterale de sarma:

1. ineiraftul lateral de sarma de partea
de jos. Trage i-lin jos si elibera i-1 din
fantele inferioare.

2. Trage i raftul lateral de sarma in direc ia
opusa peretelui lateral.

3. Scoate i complet raftul lateral de sarma
tragandu-lin sus.

7.5 Curatarea lampii cuptorului

in cazul in care usa de sticla a lampii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; cura a i cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si usca i cu o carpa uscata. in cazul
defectarii [lampii cuptorului, o pute i inlocui
respectand instruc iunile din sec iunile
urmatoare.

Inlocuirea lampii cuptorului

Avertizari generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
inainte de nlocuirea lampii cuptorului,
deconecta i produsul si astepta i racirea
cuptorului. Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsuri!

+ Acest cuptor este alimentat de o lampa
incandescenta cu mai pu in de 40 W, mai
pu in de 60 mm inal ime, mai pu in de 30
mm diametru, sau o lampa cu halogen
cu fi e G9 si putere mai mica de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru func ionare
la temperaturi peste 300°C. Lampile de
cuptor sunt disponibile la unita ile
autorizate de service sau la tehnicieni cu
licen a. Acest produs con ine o lampa de
clasa energetica G.

+ Pozi ia lampii poate sa difere de cea
indicata in imagine.

+ Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuin ei. Scopul acestei
[ampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

+ Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sa reziste la condi ii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.

n cazul in care cuptorul dumneavoastra

este prevazut cu o lampa rotunda,
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2. Scoate i rafturile de sarma conform
descrierii.

1. Deconecta i aparatul de la re eaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoate i capacul de sticl3, rotindu-1in
sens invers acelor de ceasornic.
’—“\
N
~ , 3. Ridicai capacul de sticla de protec ie al
3 ) 3 l&mpii cu o surubelni . Scoate i mai
3. Daca Ian_1pa cuptorului dumneavoaAstra intai surubul, daca exista un surub pe
este de tip (A), cum este prezentat in lampa patrata din produsul dvs.
imaginea de mai jos, roti i lampa . . .
9 J P 4. Daca lampa cuptorului dumneavoastra

cuptorului asa cum se arata in imagine
siinlocui i-o cu una noua. Daca este de
tip (B), scoate i-o afara asa cum se
arata in imagine siinlocui i cu una
noua.

este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, roti i lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
siinlocui i-o cu una noua. Daca este de
tip (B), scoate i-o afara asa cum se
arata in imagine si inlocui i cu una
noua.

4. Repoziiona i capacul de sticla.
n cazul in care cuptorul este prevazut cu o
lampa de forma patrata,

5. Repoziiona i capacul de sticla si
1. Deconecta i aparatul de la re eaua de rafturile de sarma.

alimentare cu electricitate.

8 Depanare
Daca problema persista dupa ce a i urmat n timpul coacerii apar stropi de apa
instruc iunile din aceasta sec iune, « Aburul generat in timpul procesului de

contacta i comerciantul dumneavoastra coacere produce condens in momentul

sau un centru de service autorizat. Nu

incerca i niciodata sa va repara i singur

produsul.

in timp ce cuptorul este in functiune se

emana abur.

+ Este normal sa vede i vapori in timpul
func ionarii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

atingerii suprafe elor reci din afara
produsului si se pot forma stropi de apa.
>>> Aceasta nu este o eroare.

timp ce produsul se incalzeste si raceste

se aud zgomote metalice.
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Produsul nu functioneaza.

+ Siguran a poate fi defecta sau arsa. >>>
Verifica i siguran ele de la tabloul de
siguran e. Schimba i-le daca este
necesar sau reactiva i-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(impamantata). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

+ (Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu func ie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta func ie sa fie
activata, dezactiva i blocarea tastelor.

Lumina cuptorului nu este pornita.

+ Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defecta. >>> inlocui i lampa cuptorului.

+ Fara curent electric >>> Asigura i-va ca
re eaua electrica este func ionala si
verifica i siguran ele de la tabloul de
siguran e. Schimba i siguran ele daca
este necesar sau reactiva i-le.

Cuptorul nu incalzeste.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita func ie si/sau temperatura de
coacere. >>> Seta i cuptorul la 0 anumita
func ie si/sau temperatura de coacere.

+ Este posibil ca usa cuptorului sa fie
deschisa. >>> Asigura i-va ca usa
cuptorului este inchisa. Daca usa
cuptorului ramane deschisa mai mult de
5 minute, setarile timpului de gatire vor fi
anulate iar incalzitoarele nu vor
func iona.

* Pentru modele cu cronometru, ora nu
este setatd. >>> Seta i ora.

+ Fara curent electric >>> Asigurai-va ca
re eaua electrica este func ionala si
verifica i siguran ele de la tabloul de
siguran e. Schimba i siguran ele daca
este necesar sau reactiva i-le.

(Pentru modelele cu cronometru)

Cronometrul afisat clipeste sau simbolul

cronometrului este lasat deschis.

« Aavut loc o pana de curent. >>> Seta i
timpul / Opri i butoanele func iilor si
comuta i-le din nou in pozi ia dorita.

Cuptorul cu microunde nu functioneaza.

* Nu a fost bagat corect in priza. >>>
Bagati cablul in priza.

+ Poate exista un obiect intre usa si
cuptor. >>> Indepartati obiectul si
inchide i complet capacul.

Cuptorul cu microunde scoate sunete
ciudate in timpul functionarii.

+ Exista un arc electric in interior, cauzat
de un obiect metalic in cuptor. >>>
indeparta i obiectul metalic din interiorul
cuptorului.

+ Materialul solid al cuptorului atinge
peretele. >>> Impiedicati atingerea cu
peretele cuptorului.

+ In cuptor exista o furculi &, un cu it sau
un instrument de gatit. >>> Scoateti din
cuptor furculi, cu itul sau instrumentul
de gatit.

Mancarea nu se incalzeste sau se

incalzeste prea greu.

+ Nu este ales timpul corect de func ionare
si/sau nivelul de putere. >>> Alege i
puterea si timpul de gatit potrivite pentru
tipul de mancare pe care o incalzi i.

+ Cantitatea de mancare poate fi prea
mare sau poate fi prea rece. >>> Setati
un timp de preparare suplimentar.
Verificati constant pentru ca mancarea
sa nu se arda.

« Tn cuptor exista o furculi &, un cu it sau
un instrument de gatit. >>> Scoateti din
cuptor furculi, cu itul sau instrumentul
de gatit.

Mancarea este prea fierbinte, uscata sau

arsa.

+ Nu este ales timpul corect de func ionare
si/sau nivelul de putere. >>> Verificati
daca ati ales puterea si timpul de gatit
potrivite pentru tipul de mancare pe care
o incalzii. Apela i service-ul autorizat
daca aparatul este deteriorat.

Cand timpul de preparare s-a incheiat din

cuptor se aud unele sunete.

+ Este posibil ca ventilatorul de racire sa
functioneze. >>> Aceasta nu este o
eroare. Ventilatorul de racire continua sa
functioneze dupa ce cuptorul se inchide.
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Atunci cand temperatura este destul de Dupa ce prepararea a inceput simbolul p
scazuta, ventilatorul se va inchide clipeste pe ecran si se va auzi o alarma
automat. sonora.

« Este posibil ca usa cuptorului sa fie
deschisa. >>> Asigura i-va ca usa
cuptorului este inchisa in totalitate. Daca
defec iunea persista contacta i unitatea
de service autorizata.
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Reteaua de service Beko Romania

Sediul Central Service: Str. 13 Decembrie nr. 210, Gdesti, Jud. Dambovita

Call Center
*9020, numdr apelabil din orice retea

Programul de functionare Call Center
Luni - Vineri: 08:30 - 20:00

Sambdtd:  08:30-17:00
E-mail: service.ro@beko.com
Nr. Crt. [Judet Reprezentantd Adresa
1 ALBA ALBA IULIA B-dul Transilvaniei, bl 3EFG, spatiu comercial, nr 27
2 TELEORMAN ALEXANDRIA Str. Dundrii, nr. 220, bl. BM2F, parter, spatiu comercial
3 ARAD ARAD Piata Areneinr.6, bl. E, sc. A, parter
4 BACAU BACAU Str. Energiei, nr. 39, sc. B, parter
5 MARAMURES BAIA MARE B-dul Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1
6 BISTRITA BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1, sc D, parter
7 BOTOSANI BOTOSANI Calea Nationald, Nr. 101, sc. B, parter, (spatiu comercial)
8 BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
9  |BUCURESTI BUCURESTI Decebal |Bulevardul Decebal, nr.18, bloc S4, sector 3
10 |BUZAU BUZAU Str. lon Biiesu, bl C2, parter
11  |CLyYJ CLUJ-NAPOCA Str Constantin Brancusi, nr. 2
12 |CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter
13 |DOLJ CRAIOVA B-dul Decebal, nr. 53, bl. 38, sc. 1
14 |HUNEDOARA DEVA B-dul 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10
15 [DAMBOVITA GAESTI Str.1Decembrie, nr. 24, bl. 64, sc. A, parter
16 |GALATI GALATI Str. Constructorilor, Nr.7
17 |IASI 1ASI Str. Sf. Lazér, nr. 6, bl. Penes Curcanul, parter
18 |HARGHITA MIERCUREA CIUC Str. Pietii, nr. 7,sc.D, S.C.nr 3
19 |BIHOR ORADEA B-dul Dacia, nr. 54, bL.U4, spatiu comercial Il
20 [NEAMT PIATRA NEAMT Str, lulian Antonescu, nr. 6, bl. T6, ap 16
21 |ARGES PITESTI B-dul Fratii Golesti, nr. 59, bl. S9c, sc. B, parter
22 [PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15, bl. 35C, parter
23 |CARAS-SEVERIN |RESITA Str. G.A. Petculescu, nr. 1, sc. 2, parter
24 |VALCEA RM. VALCEA B-dul Tudor Vladimirescu, nr.32, bl. 5, parter
25 |[SATUMARE SATUMARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18
26 |[SIBIU SIBIU Str. Fabricii, nr. 2, ap. spatiu comercial
27 |OLT SLATINA B-dul Nicolae Titulescu, nr. 21
28 |IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei, nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
29 |SUCEAVA SUCEAVA Str. M&r#sesti, nr. 39A, bl.A12, sc. A, parter
30 |DAMBOVITA TARGOVISTE B-dul I.C. Bratianu, nr. 34, bl. D1C
31 |GORJ TARGU JIU Str.1Decembrie 1918, bl. 67
32 |MURES TARGU MURES Str. Campului, nr. 15
33 |TIMIS TIMISOARA Str. St. 0. losif, nr. 2, parter, SAD 2
34 |TULCEA TULCEA Str. Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap. FN
35 |MEHEDINTI TURNU SEVERIN Str.Independentei, nr.39, Bloc KA2
36 [VASLUI VASLUI Str. Repubilicii, bl. 367, sc. E, parter, spatiu comercial nr.4
37 |SALA) ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl. D113
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Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala to ste odabrali Grundig proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj prirucnik i
svu drugu dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozZite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriSéenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom prirucniku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moze za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsSine.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

* Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
oStecenja imovine.

* Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za liénu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
posStuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
ponistava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite isklju¢ivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1.1 Predvidena namena m

* Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima.
On nije namenjen za
komercijalnu upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

* Ovaj proizvod je namenjen za
upotrebu u domacinstvima i
slicnim objektima kao Sto su:

— mala kuhinja za zaposlene u
prodavnicama,
kancelarijama i drugim
radnim okruzenjima.

— vikendice;

— za goste u hotelima,
motelima i ostalim
stambenim objektima;

— objekti koji nude nocenje i
dorucak.

* Proizvod treba koristiti samo
za pripremu hrane i pica. Ne
koristite rernu za susenje zivih
bica.
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* Ovaj uredaj nije namenjen za
upotrebu u kamp-kuc¢icama,
rekreativnim vozilima i slicnim
mestima.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za zagrevanje tanjira, susenje
zakacenih peskira ili odece na
rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

* Ovaj proizvod mogu koristiti
deca sa 8 i viSe godina
starosti i osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima i osobama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasnjava nacin
bezbedne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.

* Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
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1.

Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.
Decu treba nadzirati kako bi se
obezbedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.
Elektriéni proizvodi su opasni
za decu i kuc¢ne ljubimce. Deca
i kuéni [jubimci ne smeju se
igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.
Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.
UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.
Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i guSenja!
Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teske predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili oStecenje Sarki
na vratima rerne.
Pre nego sto odbacite
istroSene i beskorisne
proizvode:

Iskljucite utikac i izvadite ga

iz utinice.



. Odrezite kabl za napajanje i
iskopcCajte ga sa utikacem iz
proizvoda.

. Preduzmite mere
predostroznosti da sprecite
decu da udu u proizvod.

. Ne dozvolite deci da se
igraju sa proizvodom kada je
u rezimu mirovanja.

1.3 Elektricha
bezbednost

* Proizvod povezite na
uzemljenu uti¢nicu zasticenu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja moraju biti na lako
dostupnom mestu. Ako to nije
moguce, na elektri¢noj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurac,
prekida¢, sklopka tastera, itd.),
u skladu s propisima koyji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Iskljucite proizvod ili iskljucite
osigurac pre popravke,
odrzavanja i CiScenja.
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* Ukljucite proizvod u uzemljenu

uticnicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

Ako vas proizvod nema mrezni
kabl, koristite samo kabl za
prikljucivanje opisan u odeljku
~Tehnicke specifikacije".

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

Pazite da kabal za napajanje
ne zaglavite dok postavljate
proizvod na njegovo mesto
nakon montaze ili ¢iScenja.
Donje povrsine rerne se
takode zagrevaju tokom
upotrebe. Kablovi za napajanje
ne smeju da dodiruju zadnju
povrsinu proizvoda. U
suprotnom moze doci do
osStecenja.

Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.



+ Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
oStecene kablove.

+ Za upravljanje proizvodom ne
koristite produzni kabal ili
visestruku prikljuénicu.

* Obratite se ovlas¢enom
servisnom centru ili uvozniku
da biste koristili odobreni
adapter u slucajevima kada je
neophodna upotreba adaptera
za pretvarac (za tip utikaca).

* Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu ako je
duzina voda napajanja
neadekvatna.

* Prenosivi izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrejati i zapaliti. Drzite
visestruke utikace i prenosive
izvore napajanja dalje od
proizvoda.

* Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlasceni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile moguce opasnosti.

* UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

+ Nikada ne stavljajte utikac
proizvoda u polomljen, labav
utikac ili utikac izvan uticCnice.
Vodite racuna da je utikac
potpuno umetnut u uticnicu. U
suprotnom, prikljucci se mogu
pregrejati i izazvati pozar.

* Izbegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili potencijalno izlozeni vodi
(kao S$to su oni blizu radne
ploce sa koje voda moze da se
slije). U suprotnom postoji
opasnost od kratkog spojaili
strujnog udara!

* Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukama!

* lzvucite utikac iz uticnice
koristeci telo utikaca, a ne
sam kabl.

f 1.4 Siguranta cuptorului
cu microunde
* Acest aparat este destinat a fi
utilizat in aplica ii casnice si
similare, cum ar fi:
— zonele de bucatarie ale

personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru;

— ferme;

— pentru clientii din hoteluri,
moteluri si alte medii de tip
rezidential;

— pentru medii de tip
pensiune.
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* Permite i copiilor sa
foloseasca cuptorul fara
supraveghere numai atunci
cand au fost date instruc iuni
adecvate, astfel incat copilul
sa poata utiliza cuptorul cu
microunde in condi ii de
siguran a si sain eleaga
pericolele unei utilizari
necorespunzatoare.

Cand aparatul func ioneaza in
modul combinat, copiii ar
trebui sa foloseasca cuptorul
numai sub supravegherea
unui adult din cauza
temperaturii generate.

Par ile expuse ale produsului
vor deveni fierbin i in timpul si
dupa ce produsul este utilizat.
« Verifica i cuptorul pentru orice
deteriorare, cum ar fi usa
nealiniata sau indoita,
garniturile usii si suprafa a de
etansare deteriorate,
balamalele usii rupte sau
slabite si incuietori si lovituri
in interiorul cavita ii sau pe
usa. Daca exista vreo
deteriorare, nu utiliza i
cuptorul si contacta i agentul
de service autorizat.

Daca usa sau garniturile usii
sunt deteriorate, cuptorul nu
trebuie exploatat pana cand
nu a fost reparat de catre o
persoana competenta sau un
agent de service autorizat.
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Inainte de a utiliza cuptorul,
asigura i-va ca usa a fost
inchisa corect. Un mecanism
de siguran a din incuietoarea
usii impiedica aparatul
dumneavoastra sa func ioneze
cand usa este deschisa,
oprind opera iunea de gatit
daca deschide i usa. Nu
trebuie sa interferaicu
sistemul de blocare a usii sau
saincercai sa anulai acest
sistem. Daca sistemul de
blocare a usii este anulat,
apare riscul de expunere la
cuptorul cu microunde daca
aparatul este operat cu usa
deschisa.

Nu aseza i niciun fel de obiect
intre parteadinfaaa
cuptorului si usa. Nu trebuie
sa utiliza i cuptorul daca
obiecte precum prosoape de
hartie sau serve ele impiedica
inchiderea corecta a acestuia.
Interferen e radio: Aseza i
cuptorul la cel pu in 2 metri de
televizoare, radiouri, modemuri
wireless, puncte de acces si
antene. In caz contrar, poate
provoca interferen e.

Nu gati i mesele cu timpul de
gatire si puterea cuptorului cu
microunde setate excesiv de
mari. Gatitul excesiv poate
usca, arde sau aprinde unele
par i ale mesei.



* Nu folosi i niciodata folio de
aluminiu sau ustensile de
aluminiu pentru gatit la
microunde.

* Nu folosi i obiecte metalice la
mai pu in de 3 cm de usa
cuptorului in timp ce gatii cu
microunde.

* Nu introduce i substan e
chimice corozive sau
materiale care con in vapori
corozivi in cuptor.

Cand exista interferente,

aceasta poate fi redusa sau

eliminata luand urmatoarele
masuri:

* Curatati usa si suprafata de
etansare a cuptorului.

* Reorienta i antena de recep ie
a radioului sau a televiziunii.

* Muta i cuptorul cu microunde
in raport cu receptorul.

* Departati cuptorul cu
microunde de receptor.

* Conecta i cuptorul cu
microunde la o alta priza,
astfel incat cuptorul cu
microunde si receptorul sa fie
pe circuite diferite.

* Aseza i cuptorul departe de
alte aparate de incalzire si
evita i utilizarea lui in medii
umede sau cu aburi.

* Este periculos pentru oricine,
altul decat o persoana
competenta sau agentul de

service autorizat, sa efectueze
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orice opera iune de service
sau repara ie care implica
indepartarea unui capac care
ofera protec ie impotriva
expunerii la energia cu
microunde.

Acest produs este un
echipament ISM Grupa 2
Clasa B. Defini ia Grupului 2
care con ine toate
echipamentele ISM
(industriale, stiin ifice si
medicale) in care energia de
radiofrecven a este generata
si/sau utilizata in mod

inten ionat sub forma de
radia ii electromagnetice
pentru tratarea materialelor si
echipamente de eroziune prin
scanteie. Pentru
echipamentele de clasa B sunt
echipamente adecvate pentru
utilizare in medii casnice siin
unita i conectate direct la o
re ea de alimentare cu energie
de joasa tensiune care
alimenteaza cladirile utilizate
in scopuri casnice.

Cuptorul cu microunde este
destinat incalzirii alimentelor
si bauturilor. Uscarea
alimentelor sau a
imbracamintei si incalzirea
sau incalzirea tampoanelor,
papucilor, bure ilor, carpei



umede si similare pot duce la
risc de ranire, aprindere sau
incendiu.

Cuptorul dumneavoastra nu a
fost proiectat pentru a usca
fiin e vii.

Nu utilizati cuptorul cand este
gol. Acest lucru poate
deteriora cuptorul. Daca dori i
sa testa i cuptorul, pune i un
pahar cu apa inauntru. Apa va
absorbi energia cuptorului cu
microunde si cuptorul nu va
suferi nicio deteriorare.

* Folositi numai ustensile care
sunt adecvate pentru utilizare
in cuptoarele cu microunde.

* Nu folosi i recipiente din
faian a pentru gatit la
microunde. Umiditatea din
faian a se poate extinde si
poate cauza craparea
recipientului.

* Nu folositi cavitatea in scopuri

de depozitare. Nu lasa i
produse din hartie, ustensile
de gatit sau alimente in
cavitate atunci cand nu sunt
utilizate.

Daca utiliza i materiale
precum hartie, lemn sau
plastic pentru a gatiin
cuptorul cu microunde, nu
lasa i cuptorul
nesupravegheat. Hartia,
lemnul si materialele similare
se pot aprinde, in timp ce
materialele plastice se pot
topi. Nu folosi i recipiente din
materiale pentru cuptorul
ventilat, gratar si opera iuni
mixte de gatit.

Con inutul biberoanelor si
borcanelor de mancare pentru
copii se amesteca sau se agita
si se verifica temperatura

Pentru a reduce riscul de inainte de consum, pentru a

incendiu in cavitatea cuptorului: evita arsurile.

+ Cand incalzi i alimente in * Lichidele si alte alimente nu
recipiente din plastic sau trebuie incalzite in recipiente
hartie, fi i cu ochii pe cuptor inchise, deoarece pot exploda.
din cauza posibilita ii de « Incalzirea bauturilor la
aprindere. Daca se observa cuptorul cu microunde poate
fum, opri i sau deconecta i duce la fierbere eruptiva
aparatul si ineiusainchisa intarziata, de aceea trebuie
pentru a inabusi orice flacari. avut grija cand manipula i

* Scoate i legaturile de sarma recipientul.
din pungile de hartie sau * Ouale cu coaja si ouale fierte
plastic inainte de a introduce nu trebuie incalzite in cuptorul
punga in cuptor. cu microunde, deoarece pot
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exploda chiar si dupa ce sunt .
incalzite in cuptorul cu
microunde.

Nu folosi i cuptorul pentru a
incalzi bauturi carbogazoase .
sau alimente depozitate in
recipiente etanse, cum ar fi

cutiile de tabla. Acest lucru va
cauza acumularea de presiune

in interiorul cuptorului, ceeace -
poate duce la deteriorare sau
explozie atunci cand usa este ¢
deschisa.

Nu utiliza i cuptorul cu

microunde pentru a gati sau a
reincalzi ouale nebatute,

decojite sau nu. Asigura i-va

ca strapunge i coaja cartofilor,
merelor, castanelor sau

fructelor si legumelor similare -
inainte de a le gati.

Nu utiliza i por elan care

con ine metal (argint, aur etc.).
Asigurai-va caindeparta i

toate legaturile metalice din
ambalajele alimentare.

Buca ile de metal din interiorul -
cuptorului pot provoca

formarea arcului electric care
poate duce la daune grave.

Nu folosi i cuptorul cu ulei

pentru a praji alimente,

deoarece nu ve i putea regla
temperatura uleiului. .
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Nu utilizati cuptorul cu
microunde numai pentru a
incalzi ulei de gatit sau bauturi
cu volum mare de alcool.

Nu asezati cuptorul in locuri
unde se genereaza caldura,
umiditate sau umiditate
ridicata sau langa materiale
inflamabile.

Nu folositi interiorul cuptorului
pentru depozitare.

In cazul in care con inutul
cuptorului ia foc sau daca
observaifum, ineiusa
cuptoruluiinchisa. Opri i
cuptorul si scoate i stecherul
din priza, sau scoate i sau

opri i siguran ele pentru casa
dvs.

Nu va sprijini i de usa
cuptorului cand aceasta este
deschisa si nu lasa i copiii sa
0 joace. Acest lucru va
deforma usa cuptorului si va
impiedica inchiderea corecta a
acesteia.

Punei o linguri a de metal sau
tija de sticla in recipient cand
incalzi i lichide. Acest lucru va
preveni intarzierea fierberii
lichidului, prevenind astfel
revarsarea brusca atunci cand
recipientul este mutat.

Nu folosi i cuptorul daca:

— Usa nu este inchisa
corespunzator;



— Balamalele usii sunt
deteriorate;

— Suprafe ele de contact
dintre usa si partea frontala
a cuptorului sunt
deteriorate;

— Geamul usii este deteriorat;

— In cuptor apare un arc
electric, desi nu exista
niciun obiect metalic in
segmentul de gatit.

Este foarte important sa nu

selecta i durate lungi sau

niveluri de putere extrem de

ridicate in timp ce gatii o

cantitate mica de alimente

pentru a evita supraincalzirea
sau arderea mesei. De
exemplu, o felie de paine se
poate arde dupa 3 minute
daca este selectat un nivel de
putere foarte mare.

Nu folosi i cuptorul pentru

prajit deoarece nu este

posibila controlul temperaturii
uleiului incalzit in cuptorul cu
microunde.

Suprafe ele de contact ale usii

(partea frontala a segmentului

interior si partea interioara a

usilor), trebuie men inute

curate pentru a asigura

func ionarea corecta a

cuptorului.
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1.5 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda

iskljucite proizvod sa
napajanja.

Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

Ne koristite vrata i/ili rucku za
transport ili premestanje
proizvoda.

Nemojte na uredaj stavljati
predmete. Nosite uredaj
vertikalno.

Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Cvrsto priévrstite pokretne
delove proizvoda kako biste
sprecili oStecenje.

Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja
nakon transporta. Obratite se
uvozniku ili ovlas¢enom
servisu ako je ostecen.

Bezbednost pri

A1 .6
ugradnji

- Pre pocetka ugradnje,

iskljucite strujni vod na koji ¢e
proizvod biti prikljucen tako
Sto cete iskljuciti osigurac.

+ Tokom transporta i ugradnje

uvek nosite zastitne rukavice.
U suprotnom postoji opasnost
od povreda ostrim ivicamal



* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ne ugradujte proizvod ako je
ostecen.

Izbegavajte upotrebu
toplotnoizolacionih materijala
za pokrivanje unutrasnjosti
namestaja u koji ¢e biti
ugraden.

Direktna sunceva svetlost i
izvori toplote, kao sto su
elektricne ili plinske grejalice,
ne smeju biti prisutne u oblasti
gde je proizvod ugraden.
Odrzavajte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

Da bi se izbeglo pregrevanje,
ugradnja proizvoda ne bi
trebalo da se vrsi iza ukrasnih
prekrivaca.

U slucajevima kada se crevo/
cev za plin ili plasticna cev za
vodu nalazi iza predvidenog
mesta za ugradnju proizvoda,
neophodno je obezbediti da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih komunalnih
vodova. U suprotnom, crevo/
cev moze biti zgnjeceno.

Ako se iza mesta gde ¢e
proizvod biti ugraden nalazi
uticnica, mora se obezbediti
da proizvod ne dode u kontakt
sa uticnicom niti sa utikacem
uklju¢enim u utiénicu.

1.7 Bezbednost
upotrebe

* Vodite ra¢una da je proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti
duze vreme, iskljucite utikac
sa napajanja ili izvadite
osigurac koji ga napaja u kutiji
sa osiguracima.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tokom
upotrebe. iskljucite uredaj iz
struje. Obratite se uvozniku ili
ovlascenom servisu.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata. U suprotnom
postoji opasnost od povreda i
ugrozavanja zivotne sredine.

* Ne gazite na uredaj iz bilo
kojeg razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanje ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.

« Zapaljivi predmeti se ne smeju
drzati u i oko prostora za
kuvanje. U suprotnom, ovo
moze dovesti do pozara.

* Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.
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« Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

* Nemojte koristiti rernu ako:

— Vrata nisu zatvorena
adekvatno;

— Sarke vrata su osteéene;

— Kontaktne povrsine izmedu
vrata i prednje strane rerne
su ostecene;

— Prozor na vratima je
ostecen;

— Elektri¢ni luk se javlja u rerni
lako u segmentu za kuvanje
nema metalnih predmeta.

Al .8 Upozorenjao
temperaturi

* UPOZORENJE: Kada je
proizvod u upotrebi, proizvod i
njegovi dostupni delovi ce biti
vruci. Vodite racuna da ne
dodirnete proizvod i grejne
elemente. Decu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako su pod
stalnim nadzorom.

* Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer ¢ce povrsine biti
vruce tokom rada.

* Drzite rastojanje kada otvarate
vrata rerne tokom ili na kraju
kuvanja. Para moze izazvati m
opekotine na rukama, licu i/ili
oCima.

 Tokom rada proizvod je vruc.
Treba voditi racuna da ne
dodirnete vruce delove,
unutrasnjost rerne i grejne
elemente.

+ Uvek nosite rukavice otporne
na toplotu kada rukujete
proizvodom.

A1 .9 Upotreba dodataka

* Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno postavljeni
na predvidena mesta za iste.
Za detaljne informacije
pogledajte odeljak ,Upotreba
dodataka®“.

« Zatvorite vrata rerne nakon sto
pribor potpuno gurnete u
prostor za kuvanje, u
suprotnom mogu da udare u
staklo vrata i da ga ostete.

A1 .10 Bezbednost kuvanja

* Budite oprezni kada koristite
alkoholna pic¢a u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze
izazvati pozar jer se moze
zapaliti kada dode u kontakt
sa vru¢im povrsinama.
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+ Ostaci hrane u zoni kuvanja,
kao Sto je ulje, mogu se
zapaliti. Ocistite ove ostatke
pre spremanja hrane.

* Opasnost od trovanja hranom:
Ne Cuvajte hranu u rerni duze
od sat vremena pre i posle
pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.

* Pleh za pecenje, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oSstetiti dno rerne.

Imajte na umu slede¢e mere

predostroznosti kada koristite

masni pergament papir ili slicne
materijale:

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu
(pleh, zi¢ani gril, itd.) s hranom
i stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu.

* Da biste sprecili rizik od
dodirivanja grejnih elemenata
rerne i ometanja protoka
toplog vazduha, uklonite sve
suvisne delove masnog papira
koji vise sa pribora ili posuda.
Ne koristite masni papir na
temperaturama rerne ve¢im
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od maksimalne temperature
upotrebe koju je odredio
proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno rerne.

Ne stavljajte ga na pribor
tokom prethodnog zagrevanja.
Uvek pritisnite tanjirom ili
slicnim predmetom kako biste
sprecili da materijal leprsa
okolo zbog cirkulacije vazduha
unutar rerne.

Pokrijte samo onoliko
povrsine hrane koliko je
neophodno unutar pleha.
Nakon svake upotrebe, pleh
treba oprati, a sav masni papir
ili slicne materijale koji se
koriste u plehu treba zameniti.
U suprotnom, tecnosti koje
kapaju na pleh mogu izazvati
stvaranje dima ili cak aktivni
plamen.

Protok vazduha se stvara kada
se poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze doc¢i u
kontakt sa grejnim
elementima i zapaliti se.

Kada koristite reSetku za
pecenje na rostilju, na donju
reSetku treba staviti pleh. U
suprotnom, masnoce iz hrane i
druge komponente koje kapaju
na dno rerne mogu stvoriti jak
dim i dovesti do plamena.



« Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje.
Hranu ne stavljajte predaleko
na zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

f 1.11 Bezbednost pri
odrzavanju i ¢iScenju
+ Sacekajte da se uredaj ohladi
pre CiScenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal
Postoji opasnost od
elektricnog udaral!

* Nemoyjte koristiti parne Cistace
za CiScenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Da biste stakla prednjih vrata
rerne nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za
¢iScenje, metalne strugace,
Zicanu vunu ili sredstva za
izbeljivanje. Ovi materijali
mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

2 Uputstva za zastitu zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganije elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od
visokokvalitetnih delova i
materijala koji se mogu
ponovo koristiti i pogodni su
zarecikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektricne i

elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se moZete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u sprecavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti Zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa ku¢nim otpadom
ili drugim vrstama otpada vec je odlozite u
sabirne centre za ambalaZu koje su navele
lokalne vlasti.

SR/ 70



2.3 Preporuke za ustedu energije * Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre
Prema EU 66/2014, informacije o isteka vremena pecenja za produzeno

L ; . pecenje. Sada mozZete ustedeti do 20%
energetskoj efikasnosti mogu se nac¢i na I .
. : S M elektricne energije upotrebom preostale
racunu proizvoda koji se isporucuje sa

roizvodom toplote.
P . N .. . + Pokusajte da istovemeno pecete vise
Sledeci predlozi ¢e vam pomoci da svoj

. ) e jela u rerni. MoZete istovremeno
roizvod upotrebljavate na ekoloski i . o
znergetskiZfikas;n nadin: spremati hranu postavljanjem dve

7 tuh d n .. posude na resetku. Osim toga, ako
Uamrz_nilJ u t.rfnf 0 mr.f.n' € p.:.e pecenja. spremate jela jedno za drugim, to ¢e

rerni koristite tamne 1l émayiirane ustedjeti energiju jer rerna nece izgubiti
posude koje bolje prenose toplotu.

. AKO d il tst na svojoj toploti.
0 J€ havedeno ureceptu Il uputstvu za - o otvarajte vrata rerne dok pecete u
upotrebu, uvek izvrsite prethodno

. - radnoj funkciji "Eko grejanje s
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata
Cesto tokom pecenja. :

unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedela energija u radnoj funkciji
“Eko grejanje s ventilatorom"”, pri cemu
se ta temperatura moze razlikovati od
one koja je prikazana na ekranu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

s f o 1 | > 2
[O | ®
- N
10 < S — %\\
s > 3**
"9 ¢ §O
8 4 2 > 4
; %; \
7 < S
§ '/
L J
J = QL » 5

A I

I . » 6
1 Kontrolna tabla 2 Ventilacioni otvori
3 Zicane police 4 Motor ventilatora (iza celicne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Doniji grejac (ispod ¢elicne ploce) 8 Pozicije polica
9 Sijalica 10 Gornji grejac
* Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod moZzda nije opremljen sijalicom ili

se vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati kontrolne table prOIZVOda

od slike. o U ovom odeljku moZete pronaci pregled i
b Razlikuje se u zavisnosti od modela. vas osnovne namene kontrolne table

proizvod moZzda nije opremljen Zicom. Na . da. M , lik lik .

slici je kao primer prikazan proizvod sa pI’OI.ZVO a. Oquc_e su razii e_u sli a_‘ma I

Zicom. nekim karakteristikama u zavisnosti od

vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

|
]

Y

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature/snage

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontroliSe(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podesavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podeSavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Dugme za izbor funkcije

Pomocu dugmeta za izbor funkcije mozete
odabrati radne funkcije rerne. Da biste je
odabrali, prvo dodirnite taster (D i ukljucite
rernu. Zatim okruglo dugme za odabir
funkcije okrenite udesno/ulevo.

11 10

0 0

(&

Q

il
|
3

Tasteri :
1 :Taster ON/OFF (Ukljucivanje/Iskljucivanje)
2 :Taster za zakljucavanje tastera

:® 3 2 BBOE; 2} BOES!
& Lo e o

%o bl

2 Kontrolna jedinica

Dugme za izhor temperature/snage
Pomoc¢u dugmeta za temperaturu i snagu
mikrotalasa mozete da izaberete
temperaturu/snagu na kojoj zelite da
spremate hranu. MozZe se odabrati dodirom
na taster (D i ukljuc¢ivanjem rerne. Zatim
okruglo dugme za odabir temperature
okrenite udesno/uevo.

Indikator temperature unutar rerne
Simbol unutrasnje temperature na ekranu
vam pokazuje nivo temperature unutar
rerne. Kada spremanje hrane pocne, na
ekranu se vidi simbol i kada unutrasnja
temperatura rerne dostigne podesenu
temperaturu, svaki nivo simbola svetli.

Kontrolna jedinica
9

CIO-CCec ®© A8 vl
L s =
min @ sec

 Joowd

N 4|
. | |

7 8

3 :Tasterzaalarm
4 :Taster za smanjivanje i napredak
5 :Taster za povecanje i napredak
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6
7
8

: Taster za vreme i podesSavanje
: Taster za izbor temperature/snage
: Taster za pocetak/zavrsetak pecenja

Polja indikatora :

9
10
11

: Polje indikatora temperature
: Polje indikatora vremena/trajanja
: Prikaz funkcija

Simboli na ekranu :

: Simbol vremena pecenja

: Simbol za minute

: Simbol za sekunde

: Simbol alarma

: Simbol pecenja

: Simbol temperature u rerni

: Simbol za brzo zagrevanje (booster)
: Simbol podesavanja

: Simbol zaklju¢avanja tastera
: Broj funkcije

: Simbol odmrzavanja

: Simbol odrzavanje toplote

: Simbol mikrotalasa
: Simbol daljinskog upravljaca *

: Simbol za Wifi
: Simbol niskog nivoa pare *

> D) 5 @

: Simbol visokog nivoa pare *

: Simbol samo-¢iscenja *

: Simbol sonde za meso *

N

Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i
najvise i najnize temperature koje se mogu
podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Radne funkcije vase rerne rade na 3
razli¢ita principa, a to su samo
mikrotalasna funkcija, samo funkcija rerne
i kombinovani rezim.

Rezim rada Specifikacije

Mikrotalasi

pecen.

Ako radi samo u mikrotalasnom rezimu, rerna direktno zagreva unutrasnjost obroka.
Mozete koristiti mikrotalase za zagrevanje prethodno spremljenih jela i pica,
odmrzavanje i kuvanje. Obrok se moze skuvati na mikrotalasnom rezimu, ali ne bi bio

Funkcija rerne

Ako ukljucite samo grejace rerne, ona ¢e spremiti obrok zagrevanjem. Rernu mozete
koristiti za sve nacine spremanja hrane i odmrzavanje. Ako je aktivirana funkcija
rerne, obrok se kuva i pece.

Kombinovani rezim

U kombinovanom rezimu, i grejaci rerne i mikrotalasi rade istovremeno. Obrok se
brze kuva i pec¢e u kombinovanom rezimu.

Ffunkcije rerne

Simbol . " Temperaturni .
funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
Gornji i donji greja¢ 40-280 torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
se vrSi na jednoj posudi.
Doniji grejaé 40-220 Uklju¢eno je samo donje grejanje. Pogodan je za hranu kojoj

je potrebno porumeniti na dnu.

® Grejanje s ventilatorom 40-280

Vruc¢i vazduh zagrejan grejacem ventilatora se ravhomerno i
brzo distribuira kroz pe¢nicu sa ventilatorom. Pogodan je za
kuvanje u vise posuda na razli¢itim nivoima polica.
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ECD

Eko grejanje s
ventilatorom

160-220

Da biste ustedeli energiju, moZete da koristite ovu funkciju
umesto koris¢enja ,Grejanje s ventilatorom" u opsegu od
160-220°C. Ali; vreme kuvanja ce biti malo duZe. Kada je ova
funkcija izabrana, “ECO” se prikazuje na ekranu 2 sekunde.
Nakon 2 sekunde, prikazana je predlozena vrednost
temperature.

Funkcija "Pizza

40-280

Donji grejac i grejanje ventilatorom rade. Pogodan je za
kuvanje pice.

Funkcija "3D"

40-280

Funkcije gornjeg grejanja, donjeg grejanja i grejanja
ventilatora rade. Svaka strana proizvoda koji se kuva pece se
podjednako i brzo. Kuvanje se vrsi na jednoj posudi.

Niski gril

40-280

Mali gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.

Puni gril

40-280

Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.

Puni gril + ventilator

40-280

Vruci vazduh zagrejan tokom funkcije velikog grila brzo se
rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.

Funkcija odrzavanja
toplote

40-100

Koristi se za odrzavanje hrane na temperaturi spremnoj za
posluzivanje duze vreme.

Mikrotalasi i kombinovani rezimi

Simbol . " Temperaturni (Opseg L
funkeije Opis funkcije opseg (°C) snage (W) Opis i upotreba
100200 |Radi samo na mikrotalasnom rezimu. MozZe se
Mikrotalasna - 300 600 |koristiti za zagrevanje gotovih jela i pica, kao i za
= 800 kuvanje obroka. Jela se kuvaju a ne peku.
wwww Vruci vazduh zagrejan tokom funkcije velikog grila i
% Mikrotalasna+ Donji 40-280 100200 |mikrotalasa brzo se rasporeduje u rerni
= grejac + ventilator 300 600 |ventilatorom. Pogodan je za grilovanje velikih
koli¢ina.
Rade mikrotalasi i samo ventilator (na zadnjoj
@ % Mikrotalasna + Rad sa 100 200 |strani). Pogodan je za topljenje smrznutih zrnastih
= ventilatorom 300 600 [namirnica na sobnoj temperaturi i hladenje kuvanih
jela.
Zadnji grejac rerne radi uz mikrotalase. Vruci
. vazduh zagrejan grejacem u zadnjem delu
(D) \'\Ille”r:,:ﬁ;ilﬁzr: * 40-280 ;88 ggg rasporeduje se ravhomerno i brzo kroz rernu
= pomocu ventilatora. MoZete brzo da kuvate obrok
dok ga takode i pecete.
Hranu zagrevaju gornji i donji mikrotalasi
Mikrotalasna + Gornji i 40-280 100200 |istovremeno. Pogodno za torte, kolace ili kolace i
& ||donii grejac 300 600 |variva u kalupima za pecenje. Pecenje u samo
jednom plehu.
. . } 100 200 |Donji grejac i topli ventilatora rade zajedno sa
= Mikrotalasna + Pizza | 40-280 300600 |mikrotalasima. Pogodno je za pripremu pizze.
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3.4 Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
vas uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
u uputstvu za upotrebu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
@ mogu deformisati zbog uticaja

temperature. Navedeno nece

uticati na funkcionalnosti.

Deformacija nestaje kada se pleh
ohladi.

Standardni pleh

Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.

Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u
kaserolama na Zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez Zicanih polica :

Ziéani gril u plehu

Stavljanjem navedene hrane u pleh (ako je
predvideno) osigurava se da se masnoce
koje isteknu tokom pecenja sakupe u pleh i
na taj se nacin sprecava prljanje rerne.
Zicani rostilj za pleh nije pogodan za
upotrebu u dubokom plehu.

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za kuvanje

Postoje 3 nivoa polozaja police u zoni za
kuvanje. Takode mozete videti redosled
polica u brojevima na prednjem okviru
rerne.

Na modelima sa zi¢anim policama :

a3
g

= \U‘}N

Na modelima bez Zic¢anih polica :

e
-

|

3
2

\‘H<>1

o~
|

.0 mesto za policu" je pod rerne.
Nemojte ga koristiti osim za

mikrotalasnu.

Postavljanje zicanog rostilja na police za
kuvanje

Od kljucne je vaznosti da pravilno
postavite Zicanu resetku na zicane bo¢ne
police. Dok postavljate Zi¢ani rostilj na
Zeljenu policu, otvoreni deo mora biti na
prednjoj strani. Za bolje kuvanje, zicani
rostilj mora biti pri¢vrscen na tacki
zaustavljanja Zi¢ane police. Ne sme da
prede preko tacke zaustavljanja da dode u
kontakt sa zadnjim zidom rerne.

Na modelima sa zicanim policama :

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Klju¢no je pravilno postaviti zicanu reSetku
na boéne police. Zi¢ana resetka ima jedan
pravac kada se postavlja na policu. Dok
postavljate Zicani rostilj na Zeljenu policu,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.
Postavljanje tacne na police za kuvanje
Takode je klju¢no pravilno postaviti tacne
na zZicane bocne police. Prilikom
postavljanja posluzavnika na Zeljenu
policu, njegova strana predvidena za
drzanje mora biti na prednjoj strani. Za
bolje kuvanje, tacna mora biti priévrs¢ena
na uti¢nicu za zaustavljanje na zi¢anoj
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polici. Ne sme da prede preko uti¢nice za
zaustavljanje da dode u kontakt sa
zadnjim zidom rerne.

Funkcija zaustavljanja Zicane resetke
Postoji funkcija zaustavljanja koja
spreCava da ziCana reSetka izade iz Zicane
police. Sa ovom funkcijom mozete lako i
bezbedno da izvadite hranu. Dok skidate
Zi¢anu resetku, mozete je povuci napred
dok ne dode do tacke zaustavljanja.
Morate preci preko ove tacke da biste je
potpuno uklonili.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Funkcija zaustavljanja lezista

Tu je i funkcija zaustavljanja koja sprecava
da se posluzavnik prevrne sa Zicane police.
Dok vadite lezZiste, oslobodite ga iz zadnjeg
granic¢nika i povucite ga prema sebi dok ne
dode do prednje strane. Morate preci preko
ove uticnice za zaustavljanje da biste je
potpuno uklonili.

Pravilno postavljanje Zicane resetke i
tacne na teleskopske Sine-Na modelima sa
zicanim policama i teleskopskim
modelima

Zahvaljujuci teleskopskim sinama, tacne ili
Zicana resetka mogu se lako instalirati i
ukloniti. Kada koristite tacne i zicane
reSetke sa teleskopskom Sinom, treba
paziti da igle na prednjoj i zadnjoj strani
teleskopskih Sina budu naslonjene na ivice
reSetke i tacne (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/sirina/dubina) (mm) (455 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / Sirina / dubina) 450 - 460 /560 /min. 550

(mm)

Napon / Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz
Iigri);i)zr\elzzsl; kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Ukupna potrosnja elektricne energij (kW) 2,7

Vrsta rerne Multifunkcionalna rerna

Funkcije mikrotalasa

Neto zapremina 48 It
Snaga mikrotalasa max. 800 W
Frekvencija mikrotalasne rerne 2465 MHz

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kuénih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji greja¢ +
ventilator sa standardnim opterecenjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa slede¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne

funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom, 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril +
ventilator , 4-Gornji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljsanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Pre nego $to pocnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajuc¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

Uvek podesite tacno vreme pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kada se rerna pokrene prvi put, na
ekranu se prikazuje tacno vremem
podeseno na rerni.

2. Kada je rerna iskljucena (kada je na
ekranu prikazano ta¢no vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

3. Dodirnite tastere £/@® dok se na
ekranu ne pojavi simbol ©.

4. Dodirnite taster (© da biste aktivirali
polje za tajmer.

= Polje za tajmer i simbol £ trepere
na ekranu.

eon ©

O a a@@@% >l

5. Dodirnite tastere ®/© da biste podesili
tacno vreme i ponovo dodirnite taster
(O da aktivirate polje minuta.

300 @

O a JARNC) o % Ml
= Polje za minute i simbol £ trepere
na ekranu.
178
12U
O =a

Q @@@% >l

6. Dodirnite tastere @/© da biste podesili
minute. Potvrdite podesavanje dodirom
na taster .

35 ¢

O a aew% >

= Tacno vreme je podeSeno i simbol
& svetli neprekidno.

podeSavanje tacnog vremena, kao
Sto je opisano u odeljku
.Podesavanja“.

U slucaju prekida napajanja,
podesSavanje tacnog vremena se

Ako se prvo podesSavanje tajmera

ne izvrsi, tacno vreme pocinje od

12:00. Kasnije moZete promeniti
@ ponistavaj Potrebno je ponovo

izvrsiti podesavanje.

4.2 Pocetno ciScenje

1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne
isporucene uz proizvod.
3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga

iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
oCistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasem
proizvodu. See “"Radne funkcije rerne
[» 74]". U sledecem odeljku mozete
saznati kako koristiti rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.
6. ObriSite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdZzentom i mekanim
sunderom za ¢iScenje.
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NAPOMENA: Neki deterdZenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za Ciscenje, kreme za
ciscenje ili ostre predmete tokom Ciscenja.

5 Koriscenje rerne

NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko
sati. Ovo je normalno i potrebna vam je
samo dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
rerne. Nemojte nicim pokrivati ove otvore
za ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrejati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada rerne ili
nakon iskljuéivanja rerne (otprilike 20-30
minuta). Ako spremate hranu koristeci

programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vieme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

U nekim funkcijama pecenja sijalica se
nikada ne uklju¢uje radi ustede energije.
Ako se vrata uredaja otvore dok rerna radi
ili su zatvorena, osvetljenje rerne se
automatski ukljucuje.
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5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

« Maksimalno vreme koje se moze
podesiti za period pecenja je 5:59 sati. U
funkciji odrzavanja temperature, ovo
vreme je 23:59 sati. U slucaju nestanka
struje, unapred podeseno vreme za
pocetak pecenja i vreme pecenja se
ponistavaju.

* Prilikom bilo kakvog podesavanja,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Potrebno je sacuvati izvrSena
podesavanja, bilo dodirom na
odgovarajuci taster u opisu ili kratkim
cekanjem.
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Tasteri :

: Taster ON/OFF (Ukljucivanje/Iskljucivanje)
: Taster za zaklju¢avanje tastera

: Taster za alarm

: Taster za smanjivanje i napredak

: Taster za povecanje i napredak

: Taster za vreme i podesavanje

: Taster za izbor temperature/snage

0 N o g b~ W N =

: Taster za pocetak/zavrsetak pecenja
Polja indikatora :

9 :Polje indikatora temperature

10 :Poljeindikatora vremena/trajanja

11 : Prikaz funkcija

Simboli na ekranu :

(O :Simbol vremena pegenja

min : Simbol za minute

sec : Simbol za sekunde

Q : Simbol alarma

~leg S8 O0O.AEc © A ooe e
HE s = g X

+ Ako je vreme pecenja podeseno, kada
zapocne pecenje, preostalo vreme se
prikazuje na ekranu.

+ Ako je na vasoj kontrolnoj jedinici
aktivirano podesavanje za brzo
prethodno zagrevanje, simbol A se
pojavljuje na ekranu kada pocnete da
pecete i rerna ¢e brzo postici
temperaturu koju ste podesili za pecenje.
Za podeSavanje za brzo prethodno
zagrevanje, pogledajte odeljak
,Podesavanja”.

Kontrolna jedinica

>
min @ sec
® O %P

6 7

@

5
P :Simbol pecenja
{ :Simbol temperature u rerni

: Simbol za brzo zagrevanje (booster)

®

: Simbol podesavanja

: Simbol zakljuéavanja tastera

=
o

: Broj funkcije

&

: Simbol odmrzavanja

: Simbol odrzavanje toplote

~
=~

: Simbol mikrotalasa

: Simbol daljinskog upravljaca *
: Simbol za Wifi

: Simbol niskog nivoa pare *

: Simbol visokog nivoa pare *

> D) 5 &

.o
.0
.o

: Simbol samo-¢iscenja *

: Simbol sonde za meso *

W i
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*  Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*MoZda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje rerne
1. Ukljucite rernu dodirom na taster D .
= Nakon ukljucivanja rerne, na ekranu se
prikazuje prva radna funkcija. Radna
funkcija, temperatura i vreme pecenja

se mogu podesiti kada je ekran u
ovom statusu.

Ako promenite radnu funkciju
@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na
ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako izabrana
temperatura nije u temperaturnom
opsegu izabrane radne funkcije,
pojavljuje se najvisa podesiva

temperatura te radne funkcije.

Ako na ovom ekranu nisu odabrana
nikakva podesavanja, rerna ¢e se
iskljuciti za otprilike 3 minuta, a

tacno vreme Ce se pojaviti na
ekranu.

Iskljucivanje rerne

Iskljucite rernu dodirom na taster (D. Na
ekranu se prikazuje tacno vreme.

Manuelno pecenje izborom temperature i
radne funkcije rerne

MozZete spremati hranu tako $to cete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez pode$avanja vremena
pecenja odabirom temperature i radne
funkcije specificne za vasu hranu.

1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

2. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

3. Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Podesite temperaturu na kojoj
Zelite da spremite hranu pomocu
dugmeta za temperaturu odnosno
ukljucivanje/isklju¢ivanje ako Zelite da
promenite ovu temperaturu.

4. Nakon podesavanja radne funkcije i
temperature, dodirnite taster p|l da
biste zapoceli pecenje.

e
CL»d

o

= Va$a rerna odmah pocinje da radi na

izabranoj funkciji i temperaturi, a
proteklo vreme ¢e se pojaviti na
ekranu. Na ekranu su prikazani simboli
P i | .Kadatemperatura u rerni
dostigne zadanu temperaturu, sve faze
simbola | ¢e se upaliti. Rerna se ne
iskljuéuje automatski jer se ru¢no
pecenje obavlja bez podesavanja
vremena za pecenje. Morate sami
kontrolisati pecenje i iskljuciti rernu.
Kada je pecenje zavrseno, dodirnite
taster P Il za prekid pecenja ili
dodirnite taster (D da biste potpuno
iskljucili rernu.

Pecenje podesavanjem vremena pecenja;

Rernu moZzete automatski iskljuciti po

isteku vremena odabirom temperature i

radne funkcije specificne za vasu hranu i

podeSavanjem vremena pecenja na

upravljackoj jedinici.

D a AN CINCINC)

1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

2. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

3. Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Podesite temperaturu na kojoj
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Zelite da spremite hranu pomocu
dugmeta za temperaturu odnosno
ukljucivanje/iskljucivanje ako zelite da
promenite ovu temperaturu.

I~ )/ .

Ako promenite radnu funkciju
@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na
ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako izabrana
temperatura nije u temperaturnom
opsegu izabrane radne funkcije,
pojavljuje se najvisa podesiva
temperatura te radne funkcije.

4. Dodirnite taster © jednom za vreme
pecenja.

= Na ekranu se prikazuje simbol 3.

Da biste brzo podesili vreme

@ pecenja, mozete dodirnuti taster @
da podesite vreme pecenja na 30
minuta nakon podesavanja radne
funkcije i temperature, a zatim
pomocu tastera @/ promenite
vreme.

5. Podesite pecenje pomocu tastera ®/O.

Vreme pecenja povecava se za 1

@ minut u prvih 15 minuta, a nakon
15 minuta povecava se za 5
minuta.

6. Nakon podesavanja radne funkcije,
temperature i vremena pecenja,
dodirnite taster p || da biste zapoceli
pecenje.

= Vasa rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj radnoj funkciji i
temperaturi. Vreme pecenja
podeseno na ekranu se odbrojava.

Na ekranu su prikazani simboli p i
} . Kada temperatura u rerni
dostigne zadanu temperaturu, sve m
faze simbola } ce se upaliti. Kada
je vreme pecenja zavrSeno, na
ekranu se pojavljuje tekst ,Kraj",
oglasava se zvuc¢no upozorenje i
pecenje se zaustavlja.

7. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Ako dodirnete taster P || dok se Cuje
zvucno upozorenje i na ekranu se
prikaze tekst ,Kraj", rerna nastavlja da
radi neogranic¢eno. Rerna se iskljucuje
ako se dodirne taster (D. Ako se dodirne
bilo koji taster osim ovih, zvu¢no
upozorenje prestaje.

Koris¢enje mikrotalasnog rezima
1. Ukljucite rernu dodirom na taster (.

2. Pomocu okruglog dugmeta za izbor
funkcije mozZete odabrati radnu funkciju
"Mikrotalasna".

BO0
min ) sec
L O ® O V|

3. Okrenite dugme za temperaturu/
napajanje udesno/ulevo da promenite
nivo snage mikrotalasa u rerni.

4. Dodirnite taster © jednom za vreme
pecenja.

= Na ekranu treperi simbol .

BO0 "

@% >l

) 010 eoo
m—v®‘—se(
D w %o pl
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6. Potvrdite vreme pecenja dodirom na
taster (©.

Maksimalna snaga mikrotalasa je
@ ograni¢ena na 600W kada izabrano
vreme pecenja u mikrotalasnom
rezimu prelazi 12 minuta. Snaga
mikrotalasa se automatski
podesava na 600W kada odabrano
vreme pecenja prelazi 12 minuta.

Vremenski intervali pecenja se
@ odreduju automatski na osnovu
snage mikrotalasa koju podesite i
ne mogu se menjati. PodeSavanja
za 800 W/1 minut i 30 sekundi su
prikazana kao primeri na slikama.

7. Da biste zapoceli pecenje, dodirnite
taster p|I.

= Vasa rerna ¢e odmah poceti da
radi na mikrotalasnoj funkciji i
snazi. PodeSeno vreme pecenja
pocinje da odbrojava. Na ekranu
su prikazani simboli p i . Kada
je vreme pecenja zavrseno, na
ekranu se pojavljuje tekst ,Kraj",
oglasava se zvucno upozorenje i
pecenje se zaustavlja.

8. Zvucno upozorenje se oglasava 1
minut. Ako dodirnete taster p|l dok se
Cuje zvucno upozorenje i na ekranu se
prikaze tekst ,Kraj", rerna nastavlja da
radi jo$ jedan minut. Iskljucite rernu
dodirom na taster (D). Ako se dodirne
bilo koji taster osim ovih, zvu¢no
upozorenje prestaje.

KoriS¢enje kombinovanog rezima (rerna i
mikrotalasi zajedno)

1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

2. lzaberite kombinovanu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomocu
okruglog dugmeta za izbor funkcija.
(npr. Mikrotalasna + Gornji i donji
grejac)

=i
min ) se
L o ® 0 %ol

3. Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Podesite temperaturu na kojoj
zelite da spremite hranu pomocu
dugmeta za temperaturu odnosno
uklju€ivanje/iskljucivanje ako zelite da
promenite ovu temperaturu.

4. Dodirnite taster %, i okrenite okruglo
dugme za temperaturu/napajanje
udesno/ulevo da promenite nivo snage
mikrotalasa u rerni.

O a Q

Crr
m] A

o

5. Dodirnite taster (O jednom za vreme
pecenja.

1 [
(R
min (D) sec
® O

= Na ekranu treperi simbol .

O a

1 |®[ [ 400"
20 ® % »l

Ve

6. Podesite pecenje pomocu tastera @/O.

— A
1300
O a a0 o /.

/.

7. Potvrdite vreme pecenja dodirom na
taster (.

v
]

Kada pecete u kombinovanim
rezimima, maksimalna snaga
mikrotalasa je ograni¢ena na 600W

i ne zavisi od izabranog vremena
pecenja.
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Vremenski intervali pecenja se
@ odreduju automatski na osnovu

snage mikrotalasa koju podesite i

ne mogu se menjati. PodeSavanje

300 W/ 3 minuta je prikazano kao
primer na slikama.

8. Da biste zapoceli pecenje, dodirnite
taster p|I.

13- 7] W
0300 300y
min () sec

O a 00 e 06

= Vasarerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj kombinovanoj
funkciji, temperaturi i snazi
mikrotalasa. Podeseno vreme
pecenja pocinje da odbrojava. Na
ekranu su prikazani simboli. Kada
je vreme pecenja zavrseno, na
ekranu se pojavljuje tekst ,Kraj",
oglasava se zvucno upozorenje i
pecenje se zaustavlja.

9. Zvucno upozorenje se oglasava 1
minut. Ako dodirnete taster dok se Cuje
zvucno upozorenje i na ekranu se
prikaze tekst ,ZavrSetak", rerna
nastavlja da radi jos jedan minut i ako
se dodirne taster, rerna se iskljucuje.
Ako se dodirne bilo koji taster osim
ovih, zvuéno upozorenje prestaje.

5.3 Podesavanja

1. Dodirnite taster dok se na ekranu ne
pojavi simbol &

= Na ekranu se prikazuje simbol ), $to m

znaci da je zakljucavanje tastera
aktivirano. Kada se dodirne bilo koji
taster dok je podeSeno zakljucavanje
tastera, Cuje se zvucni signal i simbol
& treperi.

S

Dok je zaklju¢avanje tastera
@ aktivirano, tasteri kontrolne
jedinice se ne mogu koristiti.
Zakljucavanje tastera nece biti
otkazano u sluc¢aju nestanka

struje.

Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite taster dok sa ekrana ne
nestane simbol &.

» Na ekranu se prikazuje simbol &, $to

znaci da je zakljucavanje tastera

aktivirano.

Podesavanje alarma

Kontrolnu jedinicu uredaja takode mozete
da koristite za bilo kakvo upozorenje ili
podsetnik koji se ne odnosi samo na
pecenje.

Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
rerne. Koristi se za svrhe upozorenja. Na
primer, alarm mozete da koristite kada
Zelite da okrenete hranu u rerni u odredeno
vreme. Cim istekne vreme koje ste
postavili, tajmer se oglasava zvu¢nim
upozorenjem.

Odbrojavanje 3-2-1 prikazuje se na
@ ekranu u menijima ili

podesavanjima koja ce se aktivirati
dodirom tokom duzeg perioda. Po
zavrSetku odbrojavanja aktivira se
odgovarajuci meni ili podesavanje.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

Aktiviranje zakljucéavanja tastera
Koris¢enjem funkcije zakljucavanja tastera
mozete zastititi kontrolnu jedinicu od
smetnji.

1. Dodirnite taster da biste postavili period
alarma.
= Simbol 2 pocinje da treperi na
ekranu.
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2. Podesite alarm pomocu tastera ®/O.
Dodirnite opet taster da biste potvrdili
podesavanje.

+0030

D 8 oo % P

= Simbol 2 svetli neprekidno i na
ekranu se odbrojava vreme
alarma. Ako su vreme alarma i
vreme pecenja postavljeni
istovremeno, na ekranu se
prikazuje krace vreme.

3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol 2 pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Zvucno upozorenje je zaustavljeno.
Ako Zelite da otkazete alarm;

1. Dodirnite taster da biste resetovali
vreme alarma. Dodirnite taster © dok
se na ekranu ne pojavi simbol 00:00.

2. Alarm moZzete otkazati i dodirivanjem
tastera duze vremena.

Podesavanje jacine zvuka

Mozete podesiti jacinu zvuka vase
kontrolne jedinice. Vasa rerna treba da
bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podeSavanje.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada je na
ekranu prikazano tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

2. Dodirnite tastere /O dok se na
ekranu ne pojavi b-1 ili b-2.

3. Aktivirajte podeSavanje jacine zvuka
tako Sto cete ponovo dodirnuti taster ©
. (b-1,b-2)

4. Podesite Zeljeni ton pomocu tastera @/

= Odabrano podesavanje jacine zvuka se

potvrduje odmah. Dodirnite taster ©
da biste se vratili u meni podeSavanja.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

Mozete da promenite osvetljenost ekrana

na kontrolnoj jedinici. Vasa rerna treba da

bude isklju¢ena da biste obavili ovo

podesSavanje.

1. Kada je rerna iskljucena (kada je na
ekranu prikazano tac¢no vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

2. Dodirnite tastere @/© dok se na
ekranu ne pojavi d-1, d-2 ili d-3.

3. Aktivirajte podeSavanje nivoa
osvetljenosti tako $to ¢ete ponovo
dodirnuti taster €.

Podesite Zeljeni nivo osvetljenosti
pomocu tastera ®/O. (d-1, d-2, d-3)

= Odabrano podesavanje nivoa
osvetljenosti se potvrduje odmah.
Dodirnite taster () da biste se vratili u
meni podesavanja.

Podesavanje zatamnjenja displeja u stanju
pripravnosti

MozZete podesiti zatamnjenje kada je
kontrolna jedinica iskljucena (na displeju u
stanju pripravnosti) na niski nivo.
Podrazumevano zatamnjenje je na svom
normalnom nivou tokom proizvodnje. Da
ga okrenete na niski nivo;

>

1. Kada je pecnica iskljuéena (kada je na
displeju prikazano doba dana), dodirnite
taster (© oko 3 sekunde da biste
aktivirali meni za podeSavanja.

2. Dodirujte tastere @/© dok se na
ekranu ne pojavi “ECO”.

3. Aktivirajte podeSavanje jacine zvuka
tako Sto cete ponovo dodirnuti taster ©
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4. Pomocu tastera @/O okrenite
postavku “OFF” na “ON” na ekranu.

= lzabrano podesavanje se odmah
potvrduje. Dodirnite taster da biste se
vratili u meni podesavanja.

Istim postupkom mozete iskljuciti
postavku niskog nivoa

zatamnjenja. Okretanjem postavke
“OFF” moZete otkazati postavku
niskog nivoa zatamnjenja.

Podesavanje funkcije brzog prethodnog
zagrevanja (Pojacivac)

MozZete automatski upravljati pe¢enjem na
svom proizvodu uz funkciju brzog
prethodnog zagrevanja. U tu svrhu
trebalombi da aktivirate podesavanje
brzog prethodnog zagrevanja. Vasa rerna
treba da bude iskljuc¢ena da biste obavili
ovo podesavanije.

1. Kada je rerna iskljucena (kada je na
ekranu prikazano tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

2. Dodirnite tastere /O dok se na
ekranu ne pojavi simbol Af.

3. Aktivirajte podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja (pojacivac) tako
Sto cete ponovo dodirnuti taster (.

4. Pomocu tastera @/O), okrenite
podesavanje za "OFF" (Isklju¢eno) na
“ON" (Ukljuceno) na ekranu.

= Odabrano podesavanje brzog
prethodnog zagrevanja se potvrduje
odmah. Dodirnite taster da biste se
vratili u meni podesavanja.

Mozete iskljuciti podesavanje
@ brzog prethodnog zagrevanja tako
Sto cete ponoviti postupak.
Okretanjem podesavanja ,,OFF"

(1sklju¢eno) mozete otkazati

postavku automatskog brzog
prethodnog zagrevanja.

Promena taénog vremena

da promenite tacno vreme koje ste

prethodno podesili,

1. Kada je rerna iskljucena (kada je na
ekranu prikazano tac¢no vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

2. Dodirnite tastere @/© dok se na
ekranu ne pojavi simbol .

3. Dodirnite taster €O da biste aktivirali
polje za tajmer.

= Polje za tajmer i simbol & trepere
na ekranu.

eon @

O a a@@@x% >

4. Dodirnite tastere @/ da biste podesili
tacno vreme i ponovo dodirnite taster
(O da aktivirate polje minuta.

1300

D a QQW /.

= Polje za minute i simbol & trepere
na ekranu.

El e
| |

O a a@@@% ]

5. Dodirnite tastere @/© da biste podesili
minute. Potvrdite podesavanje dodirom
na taster ©.

= Podeseno tacno vreme se odmah
potvrduje. Dodirnite taster O da biste
se vratili u meni podeSavanja.
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6 Opste informacije o pecenju

U ovom odeljku moZete pronaci savete za
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podesavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u mikrotalasnoj rerni

Da biste sprecili prelivanje prilikom
zagrevanja vode i drugih tecnosti u
mikrotalasnoj rerni:

+ Nemojte koristiti zatvorene ili uske
posude sa poklopcem.

+ Nemojte pregrevati.

*+ Pre nego $to stavite posudu u
mikrotalasnu, promesajte sadrzaj u njoj
kasikom i otvorite poklopac, pa na
sredini vremena zagrevanja ponovo
promesajte. Ne ostavljajte kasiku unutra
dok rerna radi.

+ Prilikom zagrevanja te¢nosti kao $to su
supa i sos, ove tecnosti mogu
neocekivano da stvore penu i preliju pre
nego proklju¢aju. Dok zagrevate takve
te€nosti, ne ostavljajte ih sa strane.

+ Dok zagrevate hranu ili pi¢ce za bebe u
flasici za bebe, pre nego s$to je date bebi,
protresite je i proverite njenu
temperaturu. Skinite poklopac i nastavak
za usta pre zagrevanja.

+ Uklonite hranu iz plasticne ambalaze pre
kuvanja ili odmrzavanja. U nekim
izuzetnim slucajevima, mozda cete
morati da pokrijete hranu posebnom
najlonskom strec¢ folijom.

+ Osim ako ne koristite specijalno
dizajnirane kese za mikrotalasne rerne,
nemojte koristiti svoj uredaj za kokice.

« Cokoladne bombone i peciva sa malim
sadrZajem tec¢nosti treba pazljivo
zagrejati.

+ Jaja u ljusci i tvrdo kuvana jaja ne treba
zagrevati u mikrotalasnoj, jer mogu
eksplodirati ¢ak i nakon zagrevanja u
mikrotalasnoj.

Prednosti mikrotalasne rerne

+ U tradicionalnim rernama, toplota se Siri
u uredaj preko elektricnih elemenata i
gasnih ploca za kuvanje, prodire u hranu
od spolja prema unutra. Zbog toga se
mnogo energije izgubi da se zagreje
unutrasnji vazduh, komponente rerne i
posude za hranu.

+ U mikrotalasnoj rerni, toplota se stvara
kroz samu hranu i toplotni talas se krece
od iznutra prema napolje. Nema gubitka
toplote na unutrasnjim zidovima rerne ili
posuda (ako su pravi materijal za
upotrebu u mikrotalasnoj rerni), drugim
reCima samo se hrana zagreva.

+ Mikrotalasne rerne ozbiljno skracuju
vreme spremanja hrane. Kuvanje u
mikrotalasnoj rerni zahteva oko pola do
jedne trec¢ine vremena potrebnog u
normalnim rernama. Ovo zavisi od
gustine, toplote i koli¢ine sadrZaja koji se
sprema.

+ Hranu mozete kuvati u sopstvenom soku
bez dodavanja previse zac¢ina odnosno
bez zacina i ocuvati njen prirodan ukus.

+ Mikrotalasne rene troSe manje energije.
Energija se koristi samo za spremanje
hrane. Energija se u mikrotalasnoj .rer ni
ne trosi bespotrebno.

+ Ne morate da brinete da li ce se meso
odmrznuti ili ne. Mikrotalasne rerne
odmrzavaju zamrznutu hranu za kratko
vreme, tako da mozete odmah da
pocnete sa spremanjem hrane. Ovo
smanjuje rizik od razvoja bakterija.

+ Zbog kraceg vremena spremanja hrane,
¢uva nutritivhe vrednosti namirnice.

+ Lakse se Cisti od konvencionalnih rerni.

Teortsko znacenje mikrotalasa

+ Mikrotalasi su vrsta energije koja je
slicna radio i televizijskim talasima.
Magnetronska cev unutar vase
mikrotalasne rerne stvara mikrotalasnu
energiju. Mikrotalasna energija se Siri u
svim pravcima unutar rerne i reflektuje
se od bocnih zidova, prodiruci
ravhomerno u hranu. Mikrotalasi
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uzrokuju da molekuli u hrani brzo
vibriraju. Ova vibracija stvara toplotu
koja kuva hranu.

+ Mikrotalasi ne prolaze kroz metalne
zidove vase rerne. Mikrotalasi mogu da
produ kroz materijale kao $to su
keramika, staklo ili papir.

Zasto se hrana zagreva?

+ Vecina namirnica sadrzi vodu, a molekuli
vode vibriraju kada su izloZeni
mikrotalasima. Trenje izmedu molekula
stvara toplotu koja zagreva hranu,
odmrzava smrznute artikle, kuva ili
zadrzava toplotu. Zbog rastuce toplote
unutar hrane

+ hrana se moze kuvati sa malo ili bez ulja;

+ Odmrzavanje, zagrevanje ili kuvanje je
mnogo brze u mikrotalasnoj nego u
tradicionalnim rernama;

+ Vitamini, minerali i hranljivi sastojci su
sacuvani u hrani;

* Prirodna boja i ukus hrane se ne
menjaju.

Pogodne posude za mikrotalasne rerne

Mikrotalasi mogu da produ kroz porcelan,

staklo, karton ili plastiku, ali ne i metale.

Zbog toga se metalne posude ili posude sa

metalnim delovima ne mogu koristiti u

mikrotalasnoj rerni.

Mikrotalasi se reflektuju od metala...

f 95

. J
...ali prolaze kroz staklo ili porcelan...

...l apsorbuje ih hrana.

Rizik od pozara!
Nikada ne stavljajte metalne ili
metalom oblozene posude u
mikrotalasnu rernu.

+ Mikrotalasi ne mogu da prodru u metal.
Mikrotalasi ce se reflektovati od
metalnih predmeta u rerni i izazvati
opasan elektricni luk. Vec¢ina nemetalnih
posuda otpornih na toplotu pogodne su
za upotrebu u mikrotalasnoj rerni. Ali
neke posude mogu sadrzati neprikladan
materijal za upotrebu u mikrotalasnoj
rerni. Da biste utvrdili da li je posuda
pogodna za mikrotalasnu rernu, mozete
koristiti sledeci test:

+ Stavite praznu posudu koju Zelite da
testirate i drugu posudu napunjenu
vodom u rernu.

+ Ukljucite rernu na veliku snagu na jedan
minut. Ako je voda topla, a posuda koju
testirate hladna, onda je posuda
pogodna za mikrotalasnu rernu.

+ Sdruge strane, ako je voda hladna i
posuda pored nje se zagreje, onda je
posuda apsorbovala mikrotalase i ova
posuda nije pogodna za upotrebu u
mikrotalasnoj rerni.

Staklene posude

+ Nemojte koristiti tanke staklene ili
olovne kristalne posude. Posude otporne
na toplotu su pogodne za mikrotalasne
rerne. Ali nemojte koristiti lomljive
staklene posude kao Sto su ¢ase za vodu
i vino, Ciji se materijali mogu slomiti
kada se zagreju u mikrotalasnoj rerni.

Plasti¢ne posude

+ Ne drzite posude i posude od plastike ili
melamina u mikrotalasnoj rerni predugo;
to vazii za plasticne kese koje se koriste
za drzanje smrznute hrane. Razlog za to
je Sto ce se toplota zagrejane hrane na
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kraju otopiti i deformisati materijal.
Koristite ove vrste materijala u
mikrotalasnoj rerni samo ograni¢eno
vreme.

Kese za kuvanje

+ Kese za kuvanje se mogu koristiti u
mikrotalasnoj rerni ako su namenjene za
kuvanje. Ne zaboravite da probusite kese
kako biste omogucili da para izade
iznutra. Nemojte koristiti obi¢ne
plasti¢ne kese za kuvanje jer ¢e se
istopiti i otvoriti.

Papir

+ Nemojte koristiti bilo koju vrstu papira za
duze kuvanje. Ovo ¢e dovesti do toga da
se papir zapali. Papirni tanjiri su dobri
samo za masnu ili suvu hranu koja
zahteva malo vremena za kuvanije.

+ Nemojte koristiti reciklirani papir. Ovi
papiri mogu imati molekule koji mogu
izazvati lukove.

Drveni i pleteni kontejneri

* Ne treba koristiti velike drvene posude,
jer mikrotalasna rerna uzrokuje da se
struktura drveta osusi i postane krhka.

Porcelanske posude

+ Generalno, posude napravljene od ovih
vrsta materijala su dobre za upotrebu u
mikrotalasnim rernama, ali morate ih
testirati da biste bili sigurni.

Metalne posude

+ Metalne posude odbijaju mikrotalase
dalje od hrane. Zato ih nemojte koristiti.

Odredeno posude sa visokim
A sadrzajem gvozda i olova nisu
pogodne za upotrebu u
mikrotalasnim rernama. Obavezno
proverite da li su vase posude

bezbedne za mikrotalasnu rernu.

Posuda za kuvanje Mikrotalasna Niski gril Gornji i donji grejaé  |Kombinovani rezimi
Staklo otporno na Da Da Da Da
toplotu

Staklo koje prenosi Ne Ne Ne Ne
toplotu

Keramika otporna na Da Da Da Da
toplotu

Plasti¢na ploca koja

se moze koristiti u Da Ne Ne Ne
mikrotalasnoj rerni

Papir za pecenje Da Ne Ne Ne
Metalni pleh Ne Da Da Ne
Metalna resetka Ne Da Da Ne
Aluminijska fo_!ua i Ne Da Da Ne
posude od folije

Postavljanje hrane

+ Imacete optimalan rezultat ako hranu
ravnomerno rasporedite po posudi. Ovaj
metod se mozZe primeniti na mnogo
nacina sa zadovoljavajuc¢im rezultatima.

+ MozZete zajedno da spremate velike
koli¢ine slicnih proizvoda (npr. krompir).
Bolje ce se kuvati ako ih u rerni stavite u
ravnomerno rasporedene krugove.
Pazite da se delovi ne preklapaju.

+ Kada kuvate jela razli¢itih oblika i
debljina, deblje delove stavite na sredinu
pleha, jer ce mikrotalasi jace delovati na
spoljasnje slojeve ovih namirnica. Zbog
toga cete ih brze tako spremiti.

+ Stavite ribu i drugu hranu nejednake

debljine koje imaju tanak vrh/rep na ivicu

pleha.

+ MozZete slagati tanko isecene komade
mesa jedno na drugo. Deblje predmete
kao Sto su kobasice i komadi mesa treba
staviti jedan pored drugog.
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+ Zagrejte corbu i sosove u odvojenim .
tanjirima. Uski i duboki tanjiri su bolje za
to nego Siroki i plitki tanjiri. Prilikom
zagrevanja bujona, sosa ili supe, posude
ne bi trebalo da budu napunjene vise od
dve trecine.

+ Ako spremate celu ribu, probusite rupice .
na njoj da kozica ne bi pukla.

+ Kada koristite strec foliju, kese ili papir
za pecenje, probusite rupe ili ostavite
otvor kako biste omogucili da para izade.

Ako komade drzite u rerni dok se
potpuno ne skuvaju, postoji opasnost od
sagorevanja spoljasnjeg sloja. Sami cete
uvideti koja jela cete ostaviti da se jos
spremaju, a koja ¢ete izvaditi i sacekati
da se spremaju jo$ neko vreme.

Ne ostavljajte komade postavljene
boc¢no da se tako spremaju. Svetlo
mikrotalasne rerne ¢e se automatski
ukljuciti dok radi i omoguciti vam da
vidite stanje komada koji se spremaju.

* Mali komadi hrane ¢e se spremiti brze od  gdmrzavanje:

velikih komada, komadi ravhomerne
debljine ce se spremiti brze od komada
neravnomerne debljine. Da biste postigli
najbolje rezultate isecite hranu na
komade jednake veli¢ine.

Visina hrane

+ Veoma debeli komadi hrane (obi¢no .
pecenje) ¢e se brze kuvati na donjem
delu. To znadéi da cete mozda morati da
ih okrenete nekoliko puta.

+ Debeli ili ybijeni komadi mogu se
postaviti u visi poloZaj tako da
mikrotalasi mogu delovati i na donji i
srednji deo komada.

Saveti za kuvanje

Faktori koji uticu na vreme delovanja

mikrotalasa:

* Vreme delovanja mikrotalasa zavisi od
nekoliko faktora. Toplota sastojaka
korisc¢enih u receptu moze znacajno
uticati na potrebno vreme spremanja
hrane. Zbog toga ¢e kolacu
napravljenom od ledeno hladnog putera,
mleka i jaja biti potrebno viSe vremena
da se ispece nego kolacu napravljenom
od sastojaka koji su bili na sobnoj
temperaturi.

+ Narocito neki recepti za hleb, kolace i
krem sosove, preporucuje se da ih
izvadite iz rerne pre nego $to budu
potpuno spremljeni. Takva jela koja se
drze zatvorena izvan rerne, omogucice
hrani da nastavi da se sprema dok se
toplota prenosi sa spoljasnje strane ka
unutra.
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Vreme odmrzavanja se moze razlikovati
u zavisnosti od veli¢ine pakovanja.
Plitka, pravougaona pakovanja se
odmrzavaju brze od dubokih posuda.
Odvojite delove koji po¢nu da se tope.
Tako ce se lakse istopiti.

Kako se koli¢ina hrane koju spremate
povecava, tako je potrebno povecati i
vreme. Za dvostruko veci obrok ce
otprilike trebati dvostruko viSe vremena.
Ako je jednom krompiru potrebno Cetiri
minuta da se skuva, za dva krompira ce
biti potrebno oko sedam minuta. Koliko
god hrane stavili u rernu, koli¢ina
stvoreneih mikrotalasa ¢e ostati ista.
Odnosno, §to viSe hrane stavite u rernu,
duze ce biti potrebno da se spremi.

Tecni sadrzaj

Posto su mikrotalasi osetljivi na te¢nosti,
koli¢ina te¢nosti Ce uticati na vreme
trajanja spremanja hrane. Obroci sa
prirodnim te¢nim sastojcima (npr.
povrce, riba i Zivina) spremice se brze i
laksSe. Preporucuje se dodavanje vode
kada spremate suvu hranu kao Sto su
pirinac¢ i mahunarke.

Treba napomenuti da mikrotalasi
uklanjaju vlaznost, pa pre spremanja
suvlje namirnice poput odredenog
povrca treba natopiti sa malo vode il
umotati kako bi se nakupile vlaznosti.
Kada spremate hranu koja sadrzi vrlo
malo vode (kao $to je odmrzavanje
hleba, spremanje kokica), isparavanje se
deSava veoma brzo. U ovom slucaju,
rerna radi kao da je prazna i moze se
desiti da hrana izgori. U tom slucaju




mogu se ostetiti i rerna i posuda. Zato je
podesite samo na potrebno vreme
spremanja i pazljivo pratite rernu tokom
procesa spremanja hrane.

Para

Vlaznost u hrani ponekad moze
uzrokovati stvaranje pare u rerni tokom
njenog rada. To je normalno.

Secer

Pridrzavajte se preporuka u knjizi
recepata za mikrotalase kada pravite jela
sa veoma visokim sadrzajem Secera, kao
Sto su puding i pite. Ako prekoracite
preporuc¢eno vreme spremanja, moze
doc¢i do zagorevanja hrane ili oStecenja
rerne.

Gustina hrane

Laks$a, porozna hrana poput hleba i
kolaca ce se kuvati brze od teze, guste
hrane poput pecenja i variva. Budite
pazljivi kada zagrevate porozne
predmete bez tvrdih, suvih povrsina s
mikrotalasima.

Sadrzaj kostiju i masnoc¢a

Kosti prenose toplotu, a masnoca se
sprema brze od mesa. Kada spremate
komade mesa koji sadrze kosti i
masnocu, vodite racuna da su
podjednako rasporedeni i da nisu
prekuvani.

Boja posude

Meso ili Zivina koja se sprema
petnaestak minuta ili duze, malo ¢e
potamniti usled delovanja sopstvenih
masnoca. Da biste pripremili brzo
skuvan obrok ukusnog i prepecenog
izgleda, moZete ga premazati sosem za
rostiljem ili soja sosom. Ako koristite
malu koli¢inu ovog sosa, to nece uticati
na ukus same hrane.

Smanjenje unutrasnjeg pritiska hrane
+ Vecina hrane je prekrivena kozicom. Dok

se sprema takva hrana, u njoj se stvara
pritisak i to moze dovesti do pucanja. Da
bi se to sprecilo, koZica se mora
probusiti viljuskom ili nozem. Ovaj

postupak treba primeniti na krompir,
pilecu dzigericu, dagnje, Zumanca,

kobasice i odredene vrste voca i povrca. m

Okretanje i meSanje komada tokom

kuvanja

+ MeSanje je vazno tokom spremanja
hrane s mikrotalasima. Tokom
spremanja hrane na uobicajen nacin,
hrana se meSa pazljivo kako se komadi
ne bi zgnjecili. S druge strane, dok se
sprema u mikrotalasnoj rerni, hrana se
mesa kako bi se osiguralo da se toplota
ravhomerno Siri. Posto ¢e se spoljni sloj
zagrejati brze od unutrasnjeg, uvek
mesajte spolja ka unutra.

+ Velike, dugacke komade kao Sto su
pecenje i cela Zivina treba da se okrenu
da bi se obezbedilo ravhomerno pecenje
sa gornje i donje strane. Zbog toga cete
mozda morati da okrenete rezano meso i
piletinu.

+ Okretanje i meSanje komada tokom
kuvanja je vazno kako bi se osiguralo da
se kuvaju ravhomerno.

Razli¢ita vremena spremanja hrane

+ U pocetku uvek pokusajte sa
minimalnim vremenom spremanja hrane
i kontroliSite da li je jelo spremno ili ne.
Vremena spremanja hrane navedena u
ovom prirucniku su priblizna. Vreme
spremanja hrane moze da varira u
zavisnosti od veliCine i vrste hrane i
posude.

Vreme cekanja

+ Ostavite hranu da odstoji neko vreme
nakon §to je izvadite iz rerne. Prilikom
odmrzavanja, spremanja hrane i
zagrevanja, ako ostavite komade da
odstoje neko vreme, to ¢e uvek dati bolje
rezultate. To je zato Sto je toplota
ravnomerno rasporedena po hrani.

+ U mikrotalasnoj rerni, hrana ¢e nastaviti
da se kuva ¢ak i nakon $to je rerna
iskljuéena. Vreme cekanja ce povecati
temperaturu hrane izmedu 3°C i 8°C.
Ovaj proces se ne sprovodi delovanjem
mikrotalasa, ve¢ delovanjem toplote u
hrani. Vreme Cekanja varira u zavisnosti
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od vrste hrane. Ponekad ovo vreme
moze biti kratko, toliko da izvadite hranu
iz rerne i servirate je na sto. Ili moze
potrajati i do deset minuta za velike
komade.

Uklonite hranu iz plasticne ambalaze pre
kuvanja ili odmrzavanja. U nekim
izuzetnim slucajevima, mozda cete
morati da pokrijete hranu posebnom
najlonskom strec¢ folijom.

Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze da stvori kondenzovane
kapi vode na unutrasnjosti i spoljasnjosti
rerne i na gornjim delovima namestaja
zbog temperaturne razlike.

6.2 Opsta upozorenja o pecenju hrane

u rerni

Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecenja, moZe se pojaviti vruc¢a
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima
namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.
Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koli¢ine. Iz tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.
Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz
rerne pre nego Sto zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela
koriséenjem predvidenih vrednosti.

Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti slicna jela data u
tabelama za pripremu.

Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje performanse u
pripremi. Uvek se pridrzavajte
upozorenja i informacija koje je
proizvodac dao za ostalo posude koje
koristite.

* lzrezite papir za pecenje koji cete
koristiti u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecenje koji prelazi preko posude moze
stvoriti opasnost od pozara i uticati na
kvalitet vase pecene hrane. Koristite
papir za pecenje koji cete koristiti u
navedenom temperaturnom opsegu.

+ da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporucenu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.

6.2.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

+ Ako je u tabeli za pecenje preporuc¢eno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

+ Ako cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zi¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu ziCane police, a ne blizu
straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veli¢ine
posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donje
povrSine peciva ne porumene
ravhomerno.

+ Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrSini namirnice moze se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.

+ Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim

SR/93



laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanje hrane. Polica br. 1. je donja
polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ previse suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te¢nosti ili smanjite temperaturu
za 10°C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost torte dobro pecena,
a spolja lepljiva, koristite manje tecnosti,
smanjite temperaturu i produzite vreme
kuvanja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

Saveti za pecivo

+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veéa od
dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite raCuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomerno tamnu boju peciva.

+ Pecite testo u poloZaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite
ga na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh « |07 T donii 180 20...30
posluzavniku grejac
Sitni kolagi Standardni pleh « | SO i donji 150 35.. 45
grejac
Sitni koladi Standardni pleh « |Créjanies 150... 160 35 .50
ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 160 30..40
na Zi¢anom grilu are)
*k
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom vethiIaJtorom 160 35..45
na Zi¢anom grilu
*k
Keksici Plehzatesta+ |0 i donji 170 25..35
grejac
Keksici Plehzatestas |Crelanes 170 30..40
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * Gor_njvu donji 180 35..45
grejac
Lepinja Standardni pleh * Gor_njvu donji 200 20..30
grejac
Lepinja Standardni pleh * Grejgnje s 180 20..30
ventilatorom
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Celi hleb Standardni pleh » |Gl idonji 1, 200 30... 40
grejac
Celi hleb Standardni pleh « |Crejanje s 1 200 30.. 40
ventilatorom
Staklena/
Lazanje metalniapravouga GOI’.r‘IijI donji Tili2 200 30 40
onaposudana |grejac
Zianom grilu **
Okrugli crni
metalni kalup, Gormnii i donii
Pita od jabuka precnika 20 cm ! I 2 180 50 ... 60
’ grejac
na zi¢anom grilu
*k
Pizza Standardni pleh » | GOl i donji 2 200 ... 220 10..20
grejac
Pizza Standardni pleh * |Funkcija "Pizza" |2 200 ... 220 10..15

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

*+0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela nacina spremanja hrane za radnu
funkciju “Eko grejanje s ventilatorom"”

Ne menjajte temperaturu nakon pocetka
spremanja hrane u radnoj funkciji “Eko
grejanje s ventilatorom”.

Ne otvarajte vrata rerne dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom". Ako ne otvarate vrata,

unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedela energija, pri cemu se ta
temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na ekranu.

Nemojte prethodno zagrevati u funkciji
rada “Eko grejanje s ventilatorom".

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Sitni kolaci Standardni pleh * 1 160 25..35

Keksici Standardni pleh * 1 180 25..35

Peciva Standardni pleh * 1 200 45 .55

Lepinja Standardni pleh * 1 200 35..45

* Ovi dodaci mozda nisu ukljuc¢eni u vas
proizvod.

6.2.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljuéne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcace
performanse pecenja

Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste kolicine mesa bez kostiju.
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Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta
pecenja.

Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.

Ribu postavite u sredinu Zicane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.



Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. 15 min. 250/
St(::k @e“)/ Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |60 ... 80
Przeni (1 kg) 190
Jagnjeca plecka . . - apyn
(15-2 kg) Standardni pleh * [Funkcija "3D 1 170 85..110
Ziéani gril *
Pecena piletina Stavite jednu ot 15 min. 250/max,
Funkcija "3D 1 70..90
(1,8-2 kg) posudu na donju ) nakon 190
policu.
) 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
.. 190
Zicani gril
Riba Stavitejednu  |Fynkcija "3D" 1 200 20...30
posudu na donju
policu.

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci moZda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.2.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili Zivinu, ona
brzo potamni, ima lepu koricu i ne isusuje
se. Fileti mesa, komadic¢i mesa i kobasice
su narocito pogodni za grilovanje, kao i
povrce sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

*+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruée povrsine mogu
izazvati opekotine!
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Kljucne tacke grila

Pripremite hranu slicne debljine i teZine
Sto je vise moguce za grilovanje.
Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije ve¢a od povrsine grejaca.

U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

Ubacite zi¢anu policu ili pleh za
grilovanje na Zeljeni nivo u rerni. Ako
grilujete na zic¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji éete ubaciti trebalo
bi da bude veli¢ine tako da pokriva
celokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije priloZen uz proizvod. Dodajte
malo vode u pleh zbog lak$eg ¢iscenja.



Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zigani gril 2 250 20..25

Piletina u komadima |Zigani gril 2 250 25..35

Cufte (teleting) - 12 |50 0 o) 2 250 20..30

koli¢ina

Jagnjegi kotleti Zigani gril 2 250 20..25

Odrezak - (meso 5 i oy 2 250 25..30

seckano na kockice)

Teledi kotleti Zigani gril 2 250 25..30

Gratinirano povrée Zi¢ani gril 2 220 20..30

Tostirani hleb Zi¢ani gril 2 250 3..5

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.2.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina spremanja testnih obroka

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki Standardni pleh » | GOl i donji 2 140 20... 30
kolacic) grejac
Pecivo (slatki Standardni pleh « |Créjanje s 2 140 15..25
kolacic) ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh « |COMIi i donji 2 150 35 .45
grejac
Sitni kolagi Standardni pleh » |Créjanie s 1 150.. 160 35..50
ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gormnii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 2 160 30..40
na zi¢anom grilu are)
*k
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom jan 1 160 35..45
cax . ventilatorom
na zi¢anom grilu
*k
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka precnika 20 cm ! ! 2 180 50 ... 60
oix ’ grejac
na zi¢anom grilu
*k
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Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

*+0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Cufte (teletina) - 12 |5z i iy 2 250 20...30

koli¢ina

Tostirani hleb Zicani gril 2 250 3.5

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.2.5 Mikrotalasi * Preporucuje se spremanje hrane sa
mikrotalasima u ,Nultom polozaju
police". Za druge upotrebe osim u
.Nultom poloZaju police", pogledajte
odeljak za spemanje hrane.

+ Prethodno zagrevanje treba obaviti u
radnim rezimima rerne.

Tabela sa podacima za spremanje hrane sa mikrotalasima i u kombinovanim rezimima

.Nulti poloZaj police" je dno rerne.
Nemojte ga koristiti osim za spremanje
hrane sa mikrotalasima.

Hrana Radna TeZina (g) Pozicija Dodaci koje |Temperatura |Snaga Vreme
funkcija polica moZete (°Cc) mikrotalasa |pecenja
koristiti (w) (minimalno)
(okvirno)
Posuda za
kuvanje

Mikrotalasna
Pileci batak |+ 1000 1
ventilatorom

pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **

210 600 25..30

Posuda za
kuvanje

Mikrotalasna pogodnaza |15 min. 230/

Celo pile + 1500 1 kuvanje u nakon 200 600 25..35
ventilatorom .
mikrotalasno
j pecnici **
Posuda za
kuvanje
Z'amrznuta Mlkrotalasna 450 1 pogod_na 2a |9ag 200 1015
pizza + Pizza kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **
Posuda za
e bt [icotlas o
(meso's onJ 1000 1 pogod 230 300 28 ..32
> grejac + kuvanje u
kostima) . .
ventilator mikrotalasno
j pecnici **
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Hrana

Radna
funkcija

Tezina (g)

Pozicija
polica

Dodaci koje
mozete
koristiti

Temperatura

)

Snaga
mikrotalasa
w)

Vreme
pecenja
(minimalno)
(okvirno)

Cureci batak
(meso s
kostima)

Mikrotalasna
+

ventilatorom

1000

Posuda za
kuvanje
pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **

180

600

25..30

Gratinirani
krompir

Mikrotalasna

ventilatorom

1250

Okrugli tiganj
precnika 20
cm na plehu
pogodnom
za kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **

180

600

25..30

Dalian ¢ufte

Mikrotalasna
+
ventilatorom

1800

Posuda za
kuvanje
pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **

5 min. 230/
nakon 170

300

18..23

Celariba

Mikrotalasna
+ Donji
grejac +
ventilator

1000

Posuda za
kuvanje
pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **

600

Pohovani
riblji Stapici

Mikrotalasna

ventilatorom

600

Posuda za
kuvanje
pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici *

230

300

10..15

Cufte u sosu
i krompir

Mikrotalasna

ventilatorom

1500

Posuda za
kuvanje
pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici *

200

32..40

Hrana
spremna za
serviranje
(slanutak sa
mesom)

Mikrotalasna

400

Posuda za
kuvanje
pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici *

600

SR/ 99




Hrana Radna Tezina (g) Pozicija Dodaci koje |Temperatura |Snaga Vreme
funkcija polica moZete (°c) mikrotalasa |pecenja
koristiti (w) (minimalno)
(okvirno)
Posuda za
kuvanje
Jelo od Mikrotalasna | 400 1 pogodnaza | 600 3.5
pirinca kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **
Svesi Poklopac od
kukuruz (80 . boratnog
- Mikrotalasna |80 1 stakla preko |- 800 8..11
g,17 g ulje, Kl
3gs0) staklenog
pleha **
Pakovani
kukuruz )y otalasna | 100 2 Stakleni pleh | 800 4.7
spreman za **
kuvanje

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.

*+*0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Mikrotalasna + Rad sa ventilatorom - Tabela

Hrana

Tezina (g)

Pozicija
polica

Dodaci koje
mozete
koristiti

Snaga
mikrotalasa

(W)

Vreme
odmrzavanja
(minimalno)
(okvirno)

Vreme
cekanja
(min.)

Predlog

Celo crveno
meso

250

Posuda za
kuvanje
pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **

200

Nakon pola
vremena okrenite

500

Posuda za
kuvanje
pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **

200

12..16

Nakon pola
vremena okrenite

Mleveno
meso

100

Posuda za
kuvanje
pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **

250

Posuda za
kuvanje
pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **

200

500

Posuda za
kuvanje
pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **

200

10..14

Nakon pola
vremena okrenite

Celo pile

1500

Posuda za
kuvanje
pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **

200

25..30

Nakon pola
vremena okrenite

Pileéi batak i
karabatak

Posuda za
kuvanje
pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **

300

Pileéi batak

500

Posuda za
kuvanje
pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **

300

1000

Posuda za
kuvanje
pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **

600
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Hrana Tezina (g) |Pozicija

polica

Dodaci koje
mozete
koristiti (W)

Snaga

mikrotalasa | odmrzavanja

Vreme
cekanja
(min.)

Vreme Predlog

(minimalno)
(okvirno)

Posuda za
kuvanje
pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **

250 1 200

Riba

Nakon pola
vremena okrenite

Posuda za
kuvanje
pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **

500 1 200

Nakon pola

10..15 5 .
vremena okrenite

Posuda za
kuvanje
pogodna za
kuvanje u
mikrotalasno
j pecnici **

Kobasica 300 1 200

* Ovi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opste informacije o CiS¢enju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi pre
¢iscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdzente direktno
na vruée povrsine. Ovo moze izazvati
trajne mrlje.

+ Detaljno ocistite i osusSite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin cete lakSe
ukloniti ostatke hrane, ¢Cime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledeée
upotrebe uredaja. Time se produzava
vek trajanja uredaja i smanjuju problemi
sa kojima se Cesto suocavaju korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parociscenje za
¢iscenje uredaja.

+ Neki deterdZenti ili sredstva za CiScenje
mogu izazvati oStecenja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za Cisc¢enje su:
izbeljivac¢, proizvodi za ¢is¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za ¢iS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za cis¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za

ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, Zica,
sunderi, krpe za CiSc¢enje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

Za ciscenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iScenje.
Uredaj oCistite deterdZentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusSite suvom krpom.
Obavezno nakon ¢isc¢enja potpuno
obrisite preostalu tecnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

He nepuTe HUjegHY KOMMOHEHTY Baller
ypehaja y MawuHu 3a nparbe cynoBa
OCVM aKo Huje Apyrauuvje HaBefeHo y
KOPUCHUYKOM MPUPYYHUKY.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine
+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja

sadrze kiselinu ili hlor za ¢is¢enje
povrSina od nerdajuceg Celika ili inoksa i
rucica.

Povrsina od nerdaju¢eg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, oCistite
deterdZzentom pogodnim za nerdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.
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+ Koristite meku krpu sa tecnim
deterdzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri ¢emu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja,
Skroba i proteina na staklenim
povrSinama i povrSinama od inoksa bez
odlaganja. Mrlje mogu zardati nakon
duze vremena.

+ Sredstva za CiS¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiScenje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, rerna se mora ohladiti.
Cisc¢enje vruéih povrsina izazvacde i
opasnost od pozara i oStecenja
emajlirane povrsine.

+ Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.

+ Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za Cisc¢enje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za ¢iScenje rerne u tom
slucaju.

Kataliticke povrsine

+ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

+ Kataliticke povrSine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

Pri ¢iSc¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za Cis¢enje. Isti
mogu oStetiti staklenu povrsinu.
Proizvod ocistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
¢isc¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢is¢enja ima ostatka
deterdZenta, obrisite ga hladnom vodom
i osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeci put preostali deterdzent
moze ostetiti staklenu povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim noZevima, ZiCanom vunom
ili sli¢énim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iSéenje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.
Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsine

Ocistite plasticne delove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusSite suvom krpom.
Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢iScenje. Oni
mogu oStetiti povrSine.

Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdZzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.
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7.2 Pribor za ¢is¢enje
Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za

pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

+ Prilikom ¢isc¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obrisite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i
osusite suvom krpom. Ne uklanjajte
dugmad i zaptivke ispod da biste ocistili
tablu. Na taj nacin moZete ostetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

+ Prilikom ¢isc¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za Ciscenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na
dodir vlazZnom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zaklju¢avanja tastera, postavite
zakljucavanje tastera pre CiSc¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozZete neaadekvatno odabrati.

7.4 CiSéenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake ¢is¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o ¢is¢enju" prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliti¢ki zidovi".
Ako je vas proizvod model sa Zi¢anim
policama, uklonite Zicane police pre
¢iscenja bocnih zidova. Zatim zavrsite
ciscenje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o ¢iS¢enju" se prema vrsti
boc¢nog zida.

Da biste uklonili bo¢ne Zi¢ane police:

1. Drzite bo¢nu Zi¢anu policu za donji deo.
Povucite je nadole i oslobodite je iz
proreza na donjem delu.

2. Povucite bo¢nu zicanu policu u
suprotnom smeru od bo¢nog zida.

3. Potpuno uklonite bo¢nu zi¢anu policu
povlacenjem nagore.

7.5 CiSéenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; ocistite je
deterdZentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slucaju kvara
sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u sledeé¢em
odeljku.

Zamena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

* Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj isklju¢en sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

« Ovu rernu napaja sijalica sa Zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uticnicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod
ovlascenih servisalili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene
proizvode.
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+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu . iskljucite uredaj iz struje.

podnose ekstremne fizicke uslove kao 2. Uklonite Zigane police kao &to je
Sto su temperature iznad 50 °C. ' opisano m
Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu: .
1. iskljucite uredaj iz struje.
2. Uklonite zastitno staklo okre¢uci ga u
smeru suprotnom od kazaljke na satu.
’—-\
— 3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
’ sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
I~ , postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u

vasem proizvodu.
3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.

Y X - 5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

Zicane police.

8 Resavanje problema

Ako problem i dalje postoji nakon Sto ste Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se  zagreva i hladi.

prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada + Metalni delovi se mogu $iriti i proizvoditi

nemojte sami da pokusavate da popravite zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije

proizvod. greska.

Para se emituje dok rerna radi. Proizvod ne radi.

* Normalno je da se stvara para tokom + Osiguraé je mozda neispravan ili
rada. >>> Ovo nije greska. pregoreo. >>> Proverite osigurace u

Tokom spremanjahrane pojavljuju se razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je

kapljice vode potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Para nastala tokom spremanja hrane * Uredaj ne sme da bude utaknutu
kondenzuje se kada dode u kontakt sa uticnicu (s uzemljenjem). >>> Proverite
hladnim povr§inama izvan proizvoda i da li je uredaj ukljucen u uticnicu.
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo * (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
nije greska. Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>

Ako vas proizvod ima zaklju¢avanje
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tastera, zakljuavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zaklju¢avanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica narerni je mozda neispravna.
>>> Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije podeSena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

* Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno zatvorite vrata rerne. Ako
vrata rerne ostanu otvorena viSe od 5
minuta, podeSavanja vremena
spremanja hrane bi¢e otkazana i grejaci
nece raditi.

« Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

* Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

* Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na Zeljeni polozaj.

Mikrotalasna ne radi.

+ Nije bilo pravilno priklju¢eno. >>>
Ukljucite kabl.

+ Mozda postoji neki predmet izmedu
vrata i rerne. >>> Uklonite predmet i
potpuno zatvorite poklopac.

Mikrovalna pecnica proizvodi cudne

zvukove dok radi.

+ Unutra se nalazi elektri¢ni luk, izazvan
metalnim predmetom u rerni. >>>
Uklonite metalni predmet iz rerne.

+ Okov pecnice dodiruje zid. >>> Preseci
njegov dodir sa zidom rerne.

+ U rerni se nalazi labava viljuska, noz ili
alat za kuvanje. >>> Izvadite viljusku, noz
ili alat za kuvanje iz rerne.

Obrok se ne zagreva, ili je presporo.

+ Nije izabrano tacno vreme rada i/ili nivo
shage. >>> Odaberite odgovarajucu
snagu i vreme kuvanja za vrstu obroka
koji zagrevate.

+ Koli¢ina hrane moze biti prevelika ili je
mozda previse hladna. >>> Podesite
dodatno vreme kuvanja. Stalno
proveravajte da jelo ne zagori.

+ U rerni se nalazi labava viljuska, noz ili
alat za kuvanje. >>> Izvadite viljusku, noz
ili alat za kuvanje iz rerne.

Obrok je previse vru¢, suv ili zagoreo.

+ Nije izabrano tacno vreme rada i/ili nivo
snage. >>> Proverite da li ste odabrali
pravu snagu i vreme kuvanja za vrstu
obroka koji grejete. Pozovite ovlasceni
servis ako je vas uredaj oStecen.

Neki zvuci dolaze iz rerne kada se vreme

kuvanja zavrsi.

+ Ventilator za hladenje mozda radi. >>>
Ovo nije greska. Ventilator za hladenje
nastavlja da radi nakon $to se pecnica
iskljuci. Kada je temperatura dovoljno
niska, ventilator se automatski
iskljucuje.

Nakon pocetka spremanja hrane simbol p

treperi na ekranu i pojavljuje se zvucno

upozorenje.

* Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno potpuno zatvorite vrata rerne.
Kontaktirajte ovlasceni servis ako kvar i
dalje postoji.
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