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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Cnacubo 3a BbIbop Halero npogykra Grundig. Mbl XxoTum, 4TOGbLI Balle YCTPOMCTBO, U3ro-
TOBIIEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM U TEXHOMOrMen, NPUHOCUIIO BaM MaKCUMarnbHyo ad-
(PEKTMBHOCTb. [103TOMY BHMMATENBHO NPOYUTANTE AAHHOE PYKOBOACTBO U Nobyo Apyryto
OOKYMEHTaUMI0, MpeAoCTaBEeHHYIO0 Nepes UCMONb30BaHNeM U3LAEnus.

YunTbiBanTe BCO MHDOPMaLMIO U NpeaynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE MONb30Ba-
Tend. Takum obpasom, Bbl 3alumTnTe cebs n cBoe yCTPOMCTBO OT NOTEHLManbHbIX PUCKOB.
XpaHuTe pykoBOACTBO Mosib3oBaTtens. Ecnu Bel nepegagute yCcTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb M PYyKOBOACTBO. YCINOBWS rapaHTuu, AaHHble NPO UCMNOMb30BaHUe n

mMeTodbl YCTPaHEHWA HEMCNPAaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHsl B 4aHHOM pyKo-
BO/CTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas NpuBeCTU K CMEPTU N TpaBMe.

@ BaxkHas MHbopmaLms 1 NonesHble COBETbI MO UCMONb30BaHMIO.

MpoyTnTE PYKOBOACTBO MNONb30BaTENS.

f lopsiyast NoBepXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NpMBECTU K MaTepuansHoMy yLepby yCTpoWCTBa Unu OKpyxatoLLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU

» JTOT pasgen coaepXxuT
WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pes3ynbTarte HecobnoaeHus
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

He peMOHTMpynTE N He 3ame-
HANTE Kakne-nmbdo KOMMOHEH-
Thl U3OENUS, ECIN 3TO YETKO
He yKa3aHO B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

* He BHOCUTE TEXHUYECKUX U3-
MEHEeHUN B usgenue.

ﬁ 1.1 Wcnonb3oBaHue nNo
Ha3Ha4YeHuo

» [laHHOe n3genue npegHasHa-
YeHo N9 AoMalLLHEero Ucnosb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AeH 4N NCNOoSb30BaHUs B
KOMMEPYECKNX N UHBIX LEnsX.

* He ncnonb3ynte npoaykT B ca-
Jax, Ha bankoHax unu Ha
OTKPbITOM BO34yXxe. ATOT Npo-
AYKT NpeHasHavyeH ans uc-
Nosib30BaHNSA B JOMALLHUX
YCIOBUAX U HA KyXHAX ANg
nepcoHana marasvHoB, ocu-
COB U pyrmnx pabo4ymx nome-
LLLEHNIA.

- MIPEQYNPEXOEHUE: daH-
HOe YCTPOWCTBO crieayeT uc-
nonb3oBaThb TOMBKO ANS Npu-
rotToBneHus nuwm. NpoaykT He
crnegyeT ucnonb3oBaTtb AN
Taknx Luernen, kak oborpes no-
MeLLEeHUS.

« [lyxoBKka MOXeT 1UCnonb30-
BaTbCs ANS pasMopaxnBaHus,
BbINeKaHus1, XXapkn 1 Npuro-
TOBNEHUA Ha rpurne.

 [laHHOE YyCTpPONCTBO He crneny-
eT ncnonb3oBaTtb Ans oborpe-
Ba, Nogorpesa Tapernok, Ans
CYLLKW NOABELLEHHbIX NosnoTe-
Hew, U ogexabl.
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1.2 bBe3onacHocCTb fe-
TeW, ya3BUMbIX J10-
Aen N AOMALUHUX Xn-

« He nomeLuaiite Ha yCTPOWCTBO m
npeaMeTbl, KOTOPbIE MOTYT A0-
cTaTtb AeTu.

BOTHbIX

* [laHHbIM YCTPOMUCTBOM MOTYT
nonb3oBaTbCA OEeTU B BO3-
pacTe oT 8 neT un cTapLue, a
TaKkxe nuua ¢ orpaHUYeHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBLIMU
MW YMCTBEHHBIMW CNIOCOBHO-
CTSMU NN HEQOCTATKOM Onbl-
Ta 1 3HaHWK, NPV YCroBuUn
Hagnexawlero Hagsopa u no-
NyYeHUst MHCTPYKUMIA no 6es-
OnacHOMY UCMOfb30BaHMUIO
yCTponcTBa.

 [leTn He 4OSMKHbI Urpathb C

ycTpoucTBoM. [leTam 3anpe-

LLIEHO ounLLaTb N 06CnyXun-

BaTb YCTPOMCTBO, 3a UCKIOYe-

HMEeM geTeun nog Hag30pom

B3pOCIbIX.

[laHHOEe yCTpPOMCTBO He npea-

Ha3Ha4eH A5 Nonb30BaHuUS

nogbMu € orpaHnyYeHHbIMN

JPM3NYECKMMU, CEHCOPHBLIMN

NI YMCTBEHHbIMU CNOCOOHO-

cTamu (BKNovasa geTten), ecnm

OHU He HaxoaAaTca noa Habnto-

AEHVEM NN He nony4vatoT

HEeOBX0OUMbIX UHCTPYKLUMNA.

* He paspelwante getam urpatb

C YCTPOWCTBOM.

OnekTponpubopbl NpeacTas-

NAT ONacHOCTb Anst AeTen.

[eTn n gomallHue XUBOTHbIE

He QOMMKHbI urpaTb, B3bupaThb-

CSl U BXOAWUTb B YCTPOWCTBO.

NMPEAYNPEXOEHUE: Bo
BpeMs aKcnnyaraumm, 4ocTyn-
Hble NMOBEPXHOCTN YCTPONCTBA
ropsuuve. [lepxute geten no-
Aanblue OT YyCTpoMUcTBa.
XpaHuTe ynakoBOYHblE MaTe-
puanbl B HEAOCTYMHOM Ans
aeten mecte. CyuwecTtByeT
PUCK MOMyYeHns TpaBm 1 yay-
LWbS.

Ecnu aBepb oTKkpbITa, HE Kna-
ANTE Ha Hee TsKenble npea-
METbl M HE NO3BONANTE AETAM
CaguTbCs Ha Hee. JTO MOXeT
NPUBECTMU K ONPOKUAbIBAHUIO
AYXOBKWN NN NOBPEXOEHNIO
ABEPHbIX NeTerb.

* Mepepn yTnnusaumen n3HoLIeH-

HbIX M HEMCNOSb3YEMbIX U3ae-
nvn:
1. OTcoeguHuTE BUIKY OT pO-
3eTKu.

2. CpexbTte kabenb NuTaHma n

oTcoeanHnTe ero ot nsge-
nna.

3. MNpumuTe mepbl NpeocTo-

POXXHOCTU, YTOObLI NpenoT-
BpaTUTb nNonagaHve OeTen B
nsgenuve.

4. He no3Bonsnte geTsam ur-

paTtb C n3gernnem, Kkorga oHo
HaxoguTcA B pexnmMme oxmnaa-
HUA.
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AnekTpobesonac-

1.3
A HOCTb

* [MNogkntounTe yCTPOUCTBO K 3a-
3eMJSIEHHOM po3eTKe, 3alun-
LLIeHHOW NpefoXpaHuTenem,
KOTOPbIN COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMrieHne AO0MKHO BbINosi-
HATbCSA KBaNnMuUMpoBaHHbIM
anekTpukoM. He ncnonesyimnte
YyCTPOMCTBO 6€3 3a3eMneHus B
COOTBETCTBUMN C MECTHbIMU /
HaLUMOHanNbHbIMK NpasunamMu.
Bunka nnu anektpuyeckoe co-
efvHeHne npnbopa JOSMKHbI
Haxo4MTbCA B NErKOAOCTYN-
HOM mecTe. Ecnu aTo HeBO3-
MO>XHO, JOMKeH BbITb Mexa-
HW3M (NpeaoxpaHuTenb, Bbl-
KntovaTenb, NnepeknoyaTens n
T.A.) HA 3NEKTPUYECKON ycTa-
HOBKE, K KOTOPOW NOAKNIOYEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUN C
9NEKTPUYECKMMM NpaBunamu,
1N OTCOENHAIOLWNI BCE MOSO-
ca oT ceTw.

Mepen pemoHTOM, 06CnyXmBa-
HMEM N OYUCTKOM OTKIHOUNTE
nsgenue oT CeTu UIu BbIKIO-
4nTe NpeaoxXpaHnTensb.
MogkntounTe YCTPOUCTBO K pO-
3eTKke, COOTBETCTBYHOLLEN 3Ha-
YEHNSAM HanpsHKeHUs 1 YacTo-
Thl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.
Ecnu B Bawem nsgenuun Het
kabena ceTeBOro NUTaHUA, Uc-
Nonb3ynTe TONbKO cCoeauHu-
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TenbHbIN Kabernb, yka3aHHbIN B
pasgene «TexHn4yeckme xapak-
TEPUCTUKNY.

He npoknagbiBanTe WHYp Nu-
TaHus Noa nusgenvem v nosaau
Hero. He knagute Tshkenble
npeamMeTbl Ha LWHYP NUTaHUS.
LWHYp nUTaHmsa He JOSKeH
ObITb COrHyT, pasgaBrneH u co-
npukacaTbcs € NobbIM UCTOY-
HWKOM Tenna.

Heobxognmo, 4ToObl Kabenb
nUTaHWA He 3acTpeBan BO Bpe-
MS1 YCTaHOBKW Ha CBOE MeCTO
YCTPOMCTBA NOCe MOHTaxa
nmbo oumnCTKu.

Mpwn akcnnyaTaummn 3agHas no-
BEPXHOCTb AyXOBKW HarpeBa-
eTca. Kabenn nutaHus He
AOJIMKHbI KacaTbCs 3aHeN no-
BEPXHOCTU usgenus. B npo-
TMBHOM Crly4ae OHO MOXeT
ObITb NOBPEXAEHO.

He cxumanTe anekTpuyeckune
kabenun B ABepLEe AYXOBKU U
He nponyckanTe nx rno rops-
4Ynm noBepxHocTam. B npoTume-
HOM cny4vae nsonsaums kabens
MOXET pacnnaBuTbCA U Bbl-
3BaTb BO3ropaHue B pesyrnbTa-
T€ KOPOTKOro 3aMblKaHUS.
Mcnonb3ynte TONbKO OpUrn-
HanbHbIN Kabenb. He ncnone-
3ynTe obpesaHHbIe Unn nospe-
XOEeHHble kabenw.

He ncnonb3ynte yonuHuUTens
NN MHOTOMOJTHOCHYIO BUSKY
ans paboTtbl ¢ usgenuem.




» ObpaTnTecb B aBTOPN30BaH-
HbIN CEPBUCHBLIN LIEHTP UMK K
nmnopTepy, YTobbl MCNONb30-
BaTb 040OpEHHbLIN aganTep B
Tex cnyyasx, korga Heobxoam-
MO Ucnonb3oBaTb agantep
npeobpasoBaTens (ana nmeto-
LLlerocst TMna BUIKK).

Ecnn anuHa nuHumn nutaHms
HegocTaTo4vHa, obpaTuTech K
MMNOpPTEPY UINK B aBTOPM30-
BaHHbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.
[MepeHOCHbIE NCTOYHUKM NUTa-
HUS NN TPOMHUKU MOTYT nepe-
rpeTbcs n 3aropeTtbes. [epxu-
T€ TPOWNHUKN 1 NOPTaTUBHbIE
MCTOYHMKM NUTaHNA NoAarnblue
OT yCTpouncTBa.

Ecnun wHyp nutaHusa noepe-
XOEH, B Lensx npegoTepaLle-
HUS BO3HUKHOBEHWUS ONacHoO-
CTW ero Heobxoanmo 3ame-
HUTb, 06pPaTUBLLMCBE K hrpme-
N3roTOBUTESO YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu nuuy,
yKasaHHbIM KOMMNaHWen.
NMPEOYNPEXOEHUE: YTobbl
n3bexaTtb pucKka nopakeHus
9NEKTPUYECKUM TOKOM, nepen,
3aMeHOoM namnbl AyXOBKN 064-
3aTenbHO OTCOeaUHUTE
YCTPONCTBO OT 3SIEKTPOCETH.
OTkntounTe ycTponcTeo nmbo
OoTCOeaANHUTE NpefoXpaHnUTenb
13 6noka npegoxpaHuTenen.

« Hukorga He BCTaBRANTE BUMKY m

n3nenns B CIIOMaHHYyto,
pacLuaTaHHY U po3eTky
Unn BHE po3eTkn. YbeauTecs,
YTO BUIKa NOMHOCTbLIO BCTaB-
neHa B po3eTky. B npoTnBHOM
crniydae CoeauHeHns MoryT
neperpeTbCs 1 Bbi3BaTb MO-
xap.

* /36erante BCTaBKN yCTpPON-
CTBa B 3arfyLlK1, KOTOpble siB-
NATCA XUPHBIMU, HEYUCTLIMN
nUnNn MOryT NoaBepraTbCA BO3-
AEeNcTBuIO BOAbI (Hanpumep,
PSO0M CO CTONELUHMLEN, OTKY-
Aa MOXeT BbITekaTb Boga). B
NPOTUBHOM CIly4ae CyLLlecTBy-
€T PUCK KOPOTKOro 3aMblKaHUs
N NOPaXXeHNS 3NEKTPUYECKNM
TOKOM.

* Hukorga He npukacanTech K
BUSIKE MOKPbIMWU pykamu!

* /I3BnekanTe BUNKY U3 PO3ETKM,
Aepxa ee 3a Kopnyc, a He
TAHYB 3a LUHYP.

ﬁ 1.4 bBe3onacHOCTb nNpu
TPaHCNOPTUPOBKE

» OTKIOYMTE YCTPOMCTBO OT Ce-
TV nepeq TPaHCNOPTUPOBKOM.

* YCTPOUCTBO TAXeSoe, nepeso-
31UTb ero cnegyetT Kak MUHU-
MyM C ABYMS NIOObMMU.

* He ncnonesynte asepb u / unm
PYYKYy O515 TPAHCNOPTUPOBKM

nin nepemMeLleHns yCTpOVI-
cTBa.

Ecnv Baw npoayKkT nmeer ka-
6enb NUTaHNA K LITENCENbHYO
BUJIKY:
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* He nomewante Ha npnbop Ka-
Kne-nnbo npeametsl. [Nepeme-
LanTe npubop BePTUKANbHO.

» Ecnn HeoGxogumo TpaHcnop-
TMpoOBaTb YCTPONCTBO, 06ep-
HUTE ero ynakoBOoYHbIM MaTe-
pyranom c ny3bipbKOBOM
NAEHKON UMK MAOTHLIM KapTo-
HOM W BMSIOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTon. HagexxHo 3akpenute
ABWXYLLUMECS YaCcTu n3genus,
4yTO6bI NPEfOTBPaTUTL UX MO-
BpeXaeHue.

* [epen ycTtaHOBKOW yCTpOU-
CTBa W NOCre TPaHCnopTUPOB-
KV NpoBepbTE ero Ha Hanu4mne
nospexaeHui. B cnyyae no-
BpexaeHust obpaTnuTechb K UM-
nopTepy Unn B aBTOpU3oBaH-
HbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

1.5 Mepbl 6e3onacHo-
CTU BO BpeMSAl MOHTa-
xa

* [Mepen Ha4Yanom ycTaHOBKM
o6ecToybTe NUHUIO NUTaHKUS, K
KoTopoun ByaeT NOAKNOYEHO
nsgenuve, BbIKMOYnB
npegoxpaHuTesb.

» Bcerga HageBanTe 3allUTHblE
nep4aTky nNpu TpaHCNopTMUPOB-
Ke n yctaHoBke. MIHaye cyLue-
CTBYET PUCK MOfyYeHns Tpas-
Mbl OT OCTpbIX Kpaes!

* [Mepepn ycTaHOBKOW yCTPOR-
CTBa NpoBepbTe ero Ha Ha-
nu4yne nospexaeHunin. He ycra-
HaBnNuBanNTe n3genue, ecnm
OHO MOBpPEXAEHO.

* N3BeranTte ncnonb3oBaHus
nobbIX TENNON30NALUNOHHBIX
MaTepuarnos 4515 NOKpPbITUSA
BHYTpPEHHEN YyacTn mebenu,
KoTopasa 6yaeTt ncnonb3oBaTb-
Csl ANS YCTaHOBKMW.

* [MpAMbIEe COMHEYHbIE NYyYN K
WCTOYHWKM Tenna, Takne Kak
3NEeKTpUYEeCcKme unm rasosble
HarpeBaTenu, He JOMXKHbl Npu-
CyTCTBOBaTb B 30HeE, rae ycra-
HOBIEHO nsgenue.

» [lepxnte OTKPbITOM OKpY>Kato-
LLYIO cpealy BCeX BEHTUNAUM-
OHHbIX KaHarnoB NpoayKTa.

» Bo nsbexaHune neperpesa
MOHTaX nU3genus He cnegyet
NpoOBOAUTbL 3a AeKOPaTUBHbIMU
MOKPbITUAMM.

* B Tex cny4asx, korga rasoBbln
WwnaHr/Tpyba nnu nnactmko-
Basd BogonpoBoaHas Tpyba
pacnonoxeHbl 3a 0603HaYeH-
HOM 30HOW YCTaHOBKWU MU3ae-
nus, Heobxoanmo ybeanTbces,
4YTO MexXay nsgenuem u aTMmu
COeANHEHNSIMUN HET COMPUKOC-
HoBeHMs. B npoTnBHOM criy-
Yyae wnaHr/Tpyba moryT 6bITb
pasgaBneHbl.

» Ecnu 3a mectom, rge Gypet
YyCTaHOBMNEHO n3aenue, ectb
po3eTka, Heobxoanmo ybe-
ANTbCS, YTO n3genue He co-
npuKkacaeTcsa HMU C PO3ETKON,
HW C BUNKOW, NOOKTHOYEHHON K
po3eTke.
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1.6 Be3onacHoOCTb Uc-
nofib30BaHUA

» Y6eguTechb, 4TO Nocne Kaxao-
ro ncnonb3oBaHusa byget ms-
Aenune BbIKNIYEHO.

Ecnun Bbl He ucnonb3yeTe
YCTPOWCTBO B TEYEHne Anun-
TEeNbHOro BPEMEHW, OTKOYM-
Te ero nMbo oTcoeauHUTe nu-
TaHue B 6roke npeaoxpaHu-
Tenen.

He ncnonbaynte nsgenve,
€Cnn OHO CrIoManoch UNu no-
BpeAnnocb BO BpeMsi UCMOfb-
3oBaHusg. OTKNYUTE nsgenve
OT anekTpuyecTsa. B cnyvae
nospexaeHns obpatuTech K
MMNOPTEPY UIK B aBTOPMU30-
BaHHbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.
He ncnonb3ynte ycTponcTeo
CO CHATbIM UMW C TPECHYTbIM
CTekriom nepegHen gsepu. B
NPOTMBHOM Clyyae CyLlecTBy-
€T PUCK NOSTyYEeHUs TpaBM 1
HaHeceHus yuepba okpyxato-
Len cpege.

Hwn B Koem cnyyae He HacTy-
namte Ha npuodop.

Hwukorga He ncnonb3ynTe npo-
AYKT, eCcnv Balla paccyau-
TEeNbHOCTb UNN KOOPANHALNS
yXygLarTcs us-3a ynotpeb-
neHns ankorons v / unu Hap-
KOTMKOB.

3anpeluaeTcsa XpaHuTb nerko-
BOCMNamMeHsLmecsa npeame-
Tbl B 30HE NPUrOTOBMEHUS NK-

LM 1 BOKPYT Hee. B npoTue-
HOM Crly4yae 3TO MOXeT NnpuBe-
CTU K NoXapy.

* Pyyka 0yxOBKM He SIBRsieTCs
nonoTeHuecywmtenem. MNpu
MCMNONb30BaHUN NPOAYKTa He
BellanTe noroTeHua, nep4yat-
KM U aHanorM4YHbIA TEKCTUNb
Ha pYyu4Ky.

« [NeTnu oBepubl N3genus nepe-
MeLLatoTCst NPY OTKPLITUN 1
3aKpbITUKN ABEpLbl U MOTYT
cxkumaTtbes. OTkpbiBas / 3a-
KpbiBas ABEPb, HE AEPXXUTECh
3a neTnw.

A1 .7 MpepynpexpaeHus
O TemMmniepaTtype

* MPEAYNPEXOEHMUE: Bo
BpeMS UCMONb30BaHNA nsae-
e n ero OOCTYMHbIE YacTu
oyayT ropsaummn. Ctapantech
He npukKacaTtbCs K U3AEeNULo 1
HarpeBaTellbHbIM 3fIEMEHTaM.
[eTtn B BO3pacTe 40 8 neT He
AOJTKHbI HAXOAUTLCHA PAOOM C
n3gennuem, ecrim OHM He Haxo-
AATCA NoA NOCTOSAHHBIM Ha-
onoaeHnem.

* He pa3meluanTe nerkoocnna-
MeHsioLwmecs / B3pbiBoonac-
Hble Matepuansl pagoMm c
YCTPONCTBOM, Tak Kak ero rno-
BEPXHOCTN BO Bpemsi paboThbl
ropsiyme.
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» Cobntogante gucTaHUmMIO Npu
OTKPbITUX ABEPLbI YXOBKM BO
BPEMS NN B KOHLIE NPUTrOTOB-
nenunsa nuwm. MNap moxeT 06-
Xe4b pyKy, N0 n/vnu rnasa.
Bo Bpemsi paboTbl nsgenve
HarpeBaeTcsa. Cnegyet cobnto-
AaTb OCTOPOXHOCTb, YTODObI He
npuKacaTbCsi K ropsiunm ya-
CTSAM BHYTPM MeYun 1 Harpeea-
TENbHbIM 3NEeMeHTaM.

Mpwn paboTe ¢ nsgennem Bce-
roa HageBamTe TEPMOCTOMKME
nep4aTtkm.

1.8 Wcnonb3oBaHue
akceccyapos

» BaxHo, 4yToObI peweTyaTbin
rpusib U NOTOK OblNn NpaBusb-
HO pa3MeLLEHbI Ha MonKax.
MogpobHyto MHGopMauuo
cmoTpuTe B pasgene «Uc-
nonb3oBaHMe aKkceccya-
poB».

3akpounTe aBepLy OyXOBKW Mo-
CIe NosiHoro nepemeLleHmns
npuHaanexHocTen B Npo-
CTPaHCTBO AnNsi NpUroToBe-
HUSA NULLKX, KHAYE OHU MOTYT
yOapuTbCsl O CTEKN0 ABepLbl U
NnoBpeauTb €ro.

1.9 Be3onacHocTb BO
BpemMs npurotoBne-
HUA

» ByabTe 0CTOpPOXHbI NpU A0-

©aBneHun B O6noaa ankorosnb-
HbIX HanuTkoB. CnNnpT ucnaps-
€TCsi NPU BbICOKMX TeMnepary-

pax 1 MOXeT Bbi3BaTb Noxap, m
NOCKOJSIbKY OH MOXET BOCMna-
MEHUTLCA NPU KOHTaKTE C ro-
PAYNMU NOBEPXHOCTAMMU.

« OcTaTky MUK B 30HE NPUro-
TOBIIEHUSA, TAKME KaK Macro,
MOryT BocnnameHntbcs. Oum-
CTUTE 3TW OCTaTKuU nepeg npu-
rOTOBNEHNEM.

» OnacHoOCTb NULLEBOrO OTpaB-
neHuna: He octaensainTte nuily B
ne4ym 6onee yem Ha 1 4yac o
UIn nocrne npuroToenexHuns. B
NPOTUBHOM CIly4ae 3TO MOXeT
Bbl3BaTb NULLEBOE OTpaBe-
HWe 1 gpyrue Heayru.

* He HarpeBaiTe 3akpbiTble
OaHKM N cTeKNAHHble ODaHKK B
neun. [laBneHune, KOTOpoe Mo-
)KET HaKannmMBaTbCA B XKecTs-
HoWn GaHke/6aHKe, MOXeT npu-
BECTM K €€ paspbiBy.

* He knaguTte npoTmBHW, Tapen-
KN Unv antoMMHNEBYHO dOnbry
HenocpeacTBEHHO Ha AHO ne-
4yn. HakonneHHoe Tenno mMo-
XeT NnoBpeauTb OHO MNeyu.

Mpun ncnonb3oBaHUM XUPHOWN

neprameHTHoM 6ymarn unm aHa-

NOrn4YHbIX MaTtepuanos cobrto-

AaunTe crnegywouime mepsbl

NPeaoCTOPOXHOCTU:

* [NomecTnTe XnpoHenpoHulae-
Myto Bymary B nocyay vnv Ha
akceccyap OyXOBKW (NOTOK, pe-
WweTyaTblv rpunb U T. 4.) BMe-
CTe C NpoayKTamu 1 NOMecCTn-
Te B pa3orpeTyto OyXOBKY.

RU/10



* YTtobbl NnpegoTBpaTUThL PUCK
KacaHus HarpeBaTenbHbIX are-
MEHTOB AyXOBKW U NpensT-
CTBOBaHWS MOTOKY ropsvero
BO3Ayxa, yaanure BCe NUHue
4YacCTU XXNPOHENPOHULLaEMON
BGymaru, KoTopble CBUCAOT C
akceccyapoB U KOHTen-
HepoB. He ncnonb3synTe »xmpo-
HenpoHuuaemMyo Gymary npm
TemnepaTtype AyXOBK/ Bbille
MakcuMarnbHON TemnepaTypbl
NCMNOnb30BaHUs, YKa3aHHOW
npoussoguTtenem. Hukorga He
KnaguTe XnUpoCTonKyto Bymary
Ha OCHOBaHWE JyXOBKW.

He pasmewante ee noBepx
akceccyapoB BO BpeMs npeg-
BapuTENbHOro Harpesa.
Bcerga npmwxnmante Tapenky
NN aHaNoOrnM4YHbIN NpegMer,
4YTOObI 3TOT MaTepuan He ne-
Tan n3-3a UupKynauum sosay-
Xa BHYTPU AYXOBKW.
MokpbiBariTe TONLKO HEOBXO-
ANMYIO MOBEPXHOCTb BHYTPU
nogaoHa.

Nocne kaxgoro ncnosb3osBa-
HWS NOAAOH crieayeT ouu-
LWaTb, a XXUPOHENPOHULIAEMYHO
BGymary unm aHanormyHble ma-
Tepuarnbl, UCNorb3yemMble B
nogaoHe, crieayeT 3aMeHsATb.
B npoTvBHOM cnyyae xugko-
CTW, KanarwoLme Ha NoLAO0H,
MOrYT BbI3BaTb AbIMSIEHNE UMK
Aaxke BoCnnamMeHeHue.

* [Mpn OTKPbLITUM KPbILLKN n3ae-
NS reHepupyeTcst BO3OYLUHbIN
noTok. >KnpoHenpoHuuaemas
Oymara MoXeT conpukacaTtbcs
C HarpeBaTenbHbIMU 3N1EMEH-
TaMu 1 BOCMaMEHATLCS.

Mpn ncnonb3oBaHUK peLLeTKu

ANSA Xapku NoaHoC criegyeT

pa3melatb Ha HUXHEN CTon-

Ke. B npoTuBHOM cny4vae nu-

LLleBOEe Macrio 1 apyrve Kommno-

HEeHTbIl, KanaroLime Ha AHO Aay-

XOBKMW, MOTYT MPUBECTU K CUSb-

HOMY 3abIMINEHNIO N BO3ropa-

HUIO.

3akponTe OBepuy AyXOBKU BO

Bpems rpuns. Mopsyme no-

BEPXHOCTU MOTYT BbI3BaTb

oxoru!

* [vwa, He NnpurogHas ang rpu-
NK, HECET OMNacHOCTb BO3HUK-
HOBeHMA noxapa. [0ToBbTe Ha
rpune Tonbko efa, nogxoas-
LLYHO AN MIHTEHCUBHOIO OMHS
Ha rpune. He pa3smewante eqy
CNULLKOM Aaneko B 3agHen va-
CTU rpuns. 3To camas ropsiyas
30Ha, U XUpHasa NuLa MoxeT
3aropeTtbCA.

ZAN

* [Nopoxante, Noka ycTpomucTBO
OCTbIHET A0 Ha4arna OYUCTKW.
fopsAYMe NoOBEPXHOCTU MOTyT
BbI3BaTb OXoru!

1.10 Be3onacHocTb nNpu
BbIMNOJIHEHUWN TEXHU-
yeckoro ob6cnyxuBa-
HUA N OYUCTKMU
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* He monTe yCcTponCTBO NyTEM
pacnblfieHNs N1 HannBaHUs
Ha Hero Bogbl! CyliecTByeT
PUCK NOPaXeHUs aneKkTpuye-
CKMM TOKOM!

* He ncnonesynte napooymncru-
Tenu ansa o4ncTku npubopa,
TakK Kak 3TO MOXET Bbl3BaTb
nopaxeHue 3NeKTPUYEeCKUM
TOKOM.

* He ncnonbsynte arpeccuBHble
abpasnBHbIE YNCTALWLME Cpea-
CTBa, MeTannuyeckune ckpeb-
KW, NPOBOMOYHYO MOYanky
unn otbenuearenu ans
OYUMCTKN CTeKNa nepeaHen
ABepubl 4yxoBku. Bce aTn ma-
Tepuanbl MOryT NPUBECTU K
LuapanuMHam 1 nosioMKe CTek-
NAHHbIX NOBEPXHOCTEWN.

2 PykoBOACTBO MO OKpyXalollieun cpee

2.1 [OupekTuBa no orxoaam

2.1.1 CooTBeTCTBME TPEOOBAHUAM
OupektuBbl WEEE (oupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4yecko-
ro u afeKTPoHHoro o6opypo-
BaHuA) n yTunusauyma otpabo-
TaBLLero npuéopa

[aHHbIn npoayKT cooTBeTCcTBYET [ANpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). JaHHbI npu-
60p nMeeT KnaccMgmrKaLMOHHbIN 3HaK ANs
0TpaboTaHHOro ANEKTPUYECKOTO U aneK-
TpoHHoro obopyanosaHusa (WEEE).

[aHHoe nsgenue n3roToBrneHo

C UCMNonb3oBaHWeM aeTanen un

MaTepuanoB BbICOKOIO kaye-

CTBa, KOTOpble Nnocrie nepepa-

BGOTKM MOTYT UCMNOSb30BaTbCS
HE osTopHO. CriegoBaTenbHO,
3anpeLyaeTcs BbiopacbiBaTb 0TX0A4bI
YCTPOWCTBaA BMECTE C ObITOBBIMU U ApYyTn-
MU OTXO4aMM MocCre OKOHYaHUS Cpoka 3KC-
nnyaTtaumm. Heobxogumo caaBath UX B
nyHKT cbopa Ans nepepaboTkn 0TX0O0B
3MNEKTPUYECKOrO 1 3NEKTPOHHOro obopyao-
BaHUsA. Bbl MoxeTe y3HaTb 06 3TUX NyHKTax
cbopa B MECTHON agMUHUCTPpaUUN. YTuUnu-
3auusa npubopa Hagnexaiwmm obpasom no-
MoraeT NpeAoTBpaTUTb HEraTUBHbIE MO-
CNeACTBUS Anst OKpy»KatoLen cpeabl U 340-
pOBbs YeroBeka.

CooTBeTcTBME Tpe6oBaHUAM [AupekTu-
Bbl ROHS (aupekTnBa 06 orpaHuyeHum
MUCNOSIb30BaHUSA HEKOTOPbIX BpeAHbIX
BeleCcTB B 3NIEKTPUYECKOM U 3TIEKTPOH-
HOM OoGopyaAoOBaHUN):

[MprobpeTeHHbI Bamu npnbop cooTBeT-
ctByeT TpeboBaHmam [upekTtnebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He copepxunTcs Bpea-
HbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTepurarnos, yka3aH-
HbIX B aHHOM [JupekTuBe.

2.2 NHdopmaumsa o6 ynakoBoOYHOM
MaTepuane

MaTepuranbl ynakoBku yCTpONCTBa NPOU3-
BeieHbl 13 nepepabaTbiBaeMOoro Cbipbs B
COOTBETCTBUM C HaLMMy HaumoHanbHbIMK
HOpPMaMWu Mo 3aLLmTe OKpYXatoLlen cpedbl.
He yTunumampyiite ynakoBoYHble 0TXo4bl
BMecCTe C ObITOBbIMW UMW UHBIMW OTXOAa-
MW, OTHECUTE X B NYHKTbI cbopa ynako-
BOYHbIX MaTepunanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMW OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl N0 3HeprocbepexeHUro

CornacHo EU 66/2014, nidgopmavmio 06

3HeproddHEKTUBHOCTM MOXHO HaUTK B

KBUTaHLMM Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBMASIEMYIO

BMECTE C MPOAYKTOM.

Cnepyowime npeanoxeHus NoMoryT Bam

MCMNonb30BaTh Balle YyCTPOMCTBO C 3KOSO-

rMYeCcKon 1 aHepreTnyeckomn acpdpekTNBHO-

CTblO:

» PasmopaxunBarite 3aMOpPOXEHHbIE NPo-
OYKTbl nepen BbINeYKou.
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B nyxoBke ucnonb3ynte TeMHble Nnubo
3aManvMpoBaHHbIE EMKOCTU, KOTOPbIE Ny4-
e nepefatoT Tenso.

Ecnu TakoBoe yka3aHo B peuenTte unu
pyKOBOACTBE NOnb3oBaTens, Bcerga
npegBapuTenbHO OCYLLECTBASNTE paso-
rpeB. He oTkpbiBanTe ABEpLY Neyn 4acto
BO BPeMS BbINeYKU.

BoikntounTte nsgenve 3a 5-10 MuHyT Ao
OKOHYaHMS BbINEYKM NpU ANUTENBHON
Bbineyke. Taknm o6pa3om, Bbl MOXeETE
C3KOHOMUTL A0 20 % 3NeKTPOIHEPruK,
MCNornb3ys 0CTaToOYHOE TEemnro.
CrapanTecb rotoButb B AyxoBke 6onee
ogHoro 6noaa ogHOBpeMeHHO. Bbl Mmo-
XeTe roToBUTb OOHOBPEMEHHO, YCTaHO-
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BVB [BE KACTPIONIN Ha NPOBOOYHYIO
cToriky. Kpome atoro, ecnu Bbl 6yaete
OCYLLEeCTBNATb NPUroTOBIIEHNE, NOMe-
wasi 6rnoga oaWH 3a APYrum, 3TO CIKOHO-
MUT SHEPrut, NOCKOISbKY AYXOBOW LiKad
He OygeT TepsTb Tenno.

He oTkpbiBanTe ABepLy AYXOBKU BO Bpe-
Ms1 MPUrOTOBIEHNS B pexmMe “OK0 BEH-
TMnATop ¢ HarpesoMm”. Korga Asepua He
OTKpbITa, BHYTPEHHAS TemnepaTtypa on-
TUMU3VPYeTCH AN SKOHOMUW SHEPTUK

B pexvmMe “OKo BEHTUNSATOP C Harpesom”,
1 9Ta TemnepaTypa MOXeT oTnm4aTbCs
OT MOKa3aHHOW Ha 3KpaHe.



3 Baw npub6op

3.1 OnucaHue usgenus
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1 MaHenb ynpaBneHus 2 Jlamna
3 MeTannunyeckue HanpasnswLme 4 [Buratenb BeHTMNATOpA (3a cTanb-
HOW NNacTUHON)
5 [Bepua 6 Pyuka
7 HwxHun HarpeBaTenb (Nog cTanbHoOMn 8 YpoBeHb pacnonoXeHnst NPOTUBHS
NnacTUHON)
9 BepxHun HarpeBaTtenb 10 BeHTMnAUMOHHbLIE OTBEPCTUSA
* BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENM YCTPOi- 3.2 MpwuHUMnbI paboTbl U NCNONb-

cTBa. B Ballem ycTpoicTBe MOXET OTCYyTCTBO-
BaTb flamna, unuv Tun U pacnonoxeHune namnbl 3oBaHue naHenu ynpaBneHMﬂ

MOTYT OT/IM4ATLCS OT UIMOCTPaLUN. yCTpOI;lCTBa

**  BapbupyeTcsi B 3aBUCMMOCTY OT MOAENn YCTPOWt-

B naHHOM pasferne Bbl MOXeTe HanTu 06-
cTBa. Baw NPOAYKT MOXET MOXET HE UMETb Me-

TanAMYeckNX Hanpasnsowmx. Ha pucyHke B ka- 30p M OCHOBHblE 06MacTv NpUMeHeHus na-

4ecTBe NpuUMepa NokasaHo U3Aenne ¢ MeTannm- Henu ynpasneHus yctponctaa. MoryT 6biTb

HECKUMI HaNpasnatoLMm pasnuuns B N306paXeHnsIX 1 HEKOTOPbIX
PYHKUMSX B 3aBUCUMOCTY OT TWUMNa yCTPOU-
cTBa.
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3.2.1 MaHenb ynpaBneHus
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1 Mepekntoyartens Boibopa GyHKLUN

3 MMepekntoyaTesnb Boibopa TeMnepary-
pbl

Ecnu ecTb nepekntovatenu ans ynpasne-
HUSI BaLWMM NPOAYKTOM, B HEKOTOPbIX MO-
[ensx 3T nepeknovaTenu MoryT 6biTb Bbl-
ABVKHBIMW NPY HaxkaTuu (yTannueaemble
nepekntoyatenu). Ytobbl BbINOMHUTL Ha-
CTPOWKM C NMOMOLLbIO 3TUX NepeKIoYa-
Tenen, cHa4yana HaxmuTe Ha COOTBETCTBY-
tOLLMIA NepekntoyaTenb U NOBEPHUTE ero.
Mocne BbINONMHEHNS PeryMpoBKM CHOBa
HaXXMUTE U CKPONTE NepekmnoyaTenb.

3.2.2 3HakKOMCTBO C naHesbio
ynpaBrieHUs yXOBKOM

MepekntoyaTtens BbiGopa hyHKUUMK

Bbl MoxeTe BbIOpaTh hyHKUMM ynpasne-
HMS1 JyXOBKOWM C MOMOLLbIO NepeknoyaTens
Bblbopa dyHkuui. MosepHUTE BNEBo /
BMNPaBO M3 3aKpbITOroO (BEPXHEr0) Nonoxe-
HWUs1 4Ns TOro, YTo6bl BbIOpaTh.

MepeknoyaTenb perysiMmpoBKy Temmnepa-
Typbl

Bbl MoXeTe BbIOpaTh TemMnepaTypy, Npu Ko-
TOPOWN XOTUTE rOTOBUTbL, C MOMOLLbHO
nepeknioyarTens ynpasneHms Temnepary-
poi. lNoBepHUTE NO YacoOBOW CTpernke u3
3aKpbITOro (BEPXHEr0) NOMNOXEHWSA ANs TO-
ro, 4tobbl BbIOpaTH.

WHaukaTop TeMnepaTypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb TeMnepaTtypy BHyTpU
ZYXOBKU MO CUMBOIY TeMnepaTypbl Ha Anc-
nnee. CUMBON TeMnepaTypbl NOSIBATCS Ha
Javcrnee, Koraa HauyHeTcsl MPUroTOBIIEHME,
M UCYE3HET, Korga AOCTUrHeT 3aJaHHoM
TeMnepatypsbl. Korga TemnepaTtypa BHYTpU

v
2

Y

3
2 Tanmep

[YXOBKW ynafeT HUKe YCTaHOBMEHHOW TeM-
neparypbl, NOSIBUTCS CUMBOJ1 Temnepary-
pbl.

Tanmep

Soopoge O
J ¢ Y I 1 I O I Y-
00006 e
v vV V VY Vv v
1 2 3 4 5 6

KHonka 3BykoBoro Tanmepa/6yamnbHuka
KHonka HacTpoikv YacoB

Knonka "YMeHbLumnTb"

KHonka "YBennuntb"

KHonka HacTpoek

o o W N -

KHonka 6110KMpOBKY KHOMOK
CuMBONbI Ha 3KpaHe

©

: CUMBON OKOHYaHWUS BbINEYKn

: CUMBOIN OKOHYaHWS BbINeYkmn *

: CumBoOn 3BYKOBOro TaiMepa/byannbHuKa

: CumBon 61OKMPOBKU KHOMOK

it
(D : Cumeon sipkoctu

§ : Cumson Temnepatypsl
() : CumMBON YpOBHS rPOMKOCTM
: CumBon 6nok1MpoBku ABepu *

*BapbumpyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT MOAENN yCTPOW-
ctBa. MoxeT He BbITb B BalleM yCTPOWCTBE.
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3.3 ®yHKUMOHarbHble BO3MOXHO-

CTU AYXOBKMU

Ha Tabnuue dyHKumi ykasaHbl yHKLMO-
HarnbHble BO3MOXHOCTU, KOTOPbIE Bbl MO-
XeTe UCNonb30oBaTb B CBOEN AYXOBKE, a

TakKKe nokasaHbl MakCMMarnbHbIN U MUHK-

MarbHbI MOPOr TEMNepaTypbl, KOTOPbIN
MO>HO YCTaHOBUTb ANs1 COOTBETCTBYHLLMX
dyHKuMiA. Mopsigok pexxumoB paboThkl, Mo-
Ka3aHHbIN 30eCb, MOXET OTNMYaTbCcH OT Mo-
psaka pacrnonoXeHUs CMMBOJIOB Ha
YCTPOWCTBE.

Cumeon Temnepatyp-

chyHKLMIA Onucanue pyHKUMI |HbIN Anana- |OnucaHue u ucnonb3oBaHue
YHKU 30H (°C)

O B nyxoBke He paboTtaeT HarpeBaTenb. 3aropaeTcs TOMbKO
4 | N Namna ayxoexn - namna AyXxoBKu.

Pab6ota c BeHTUnsATO-
pom

[yxoBka He HarpeBaeTcs. PaboTaeT Tonbko BEHTUNSATOP (Ha
3aAHen CTeHke). 3aMOPOXEHHYIO NULLY C rpaHynamm MeaneH-
HO pa3aMopaxuBaloT NPy KOMHATHOW TeMnepaType, NPUroTos-
NEHHYI0 e NuLLy oxnaxaatoT. Bpemsi, Heobxogumoe Ans pas-
MOpaXMBaHWSA Lienoro Kycka msca, 6onblue, 4em Ans npoayk-
TOB C 3epHaMW.

| 12

BepxHWN 1 HWKHWIA Ha-
rpes

Muwa HarpeBaeTCca CBEepPXy U CHU3Y O4HOBPEMEHHO. Mopxoput
ANA NMMPOXHbIX, BbINEYKN NN NUPOXHbBIX U pary B q)opme Aana
Bbineykn. Bo BpemMA NPUroToBIIEHUN MULLIU UCMONb3YyeTCA
TOJIbKO OAUH MPOTUBEHb.

<&
&

HWXHWI HarpeB C BeH-

lopsiunii BO3ayX, HarpeTbiil BEHTUMSTOPHBLIM HarpeBaTenem,
pacnpepaensieTcs 6bICTPO M paBHOMEPHO NO BCEN AyXOBKe
BMecTe ¢ paboTon BeHTUnsTopa. Bo Bpems npurotoBneHnm

TUNATOPOM
MWLM MCNONb3YeTCs TOMNbKO OAMH NOTOK. ATY PyHKLMIO Takke
cnegyeT UCNonb3oBaTh ANs Nerko OYUCTKU NapoM.
Copsumii BO3ayXx, HarpeTblii BEHTUNSATOPHBIM HarpeeaTenem,
acnpegensietcs 6bICTPO U paBHOMEPHO MO BCEN AyXOBKe
KoHBekLus * pacnpes P P p Ay

BMecTe ¢ paboToin BeHTUnsITopa. MoaxoamT Ans npurotosne-
HUSI HECKOSbKMX B0 Ha pasHbIX YPOBHSIX.

QKO BEHTUNATOP C Ha-
rpeBom

B Liensix 3KoHOMWUM SHEPrUM Bbl MOXETE BOCMOSb30BaTLCS
OaHHOW hyHKLMEN BMECTO UCMONb30BaHus pexuma “KoHBek-
uma” B ananasoHe 160-220°C. Ho npu aToM Bpemsi NpUroToBs-
nexus byaeT HemHoro Gonblue.

DyHKUMA NULLbI

PaboTatoT HWKHUIA HarpeBaTenb ¥ BEHTUNATOPHbIN 06orpes.
MoaxoauT Ans NPUroTOBNEHUS MULILbI.

DyHkumsa "3D"

DYHKLMN BEPXHEro Harpesa, HMXXHero Harpeea 1 HarpeBa BeH-
TunsTopa pabotatoT. Kaxagas cTopoHa rotoBoro npogykra ro-
TOBUTCS OMHAKOBO U BbICTPO. Bo Bpems NpurotoBneHumn nu-
LY UCMONb3YeTCs TOMbKO OAWH MPOTUBEHb.

ERIRIBRIE

MonHbIv rpunb

PaboTaeT 6onbLLON rpusb Ha NoTonke AyxoBku. Moaxoant
ANsi NPUTrOTOBMEHMUS Ha rpune B GoMnbLUMX KONUYeCcTBax.

* Balue ycTpoincTBo paboTaeT B TeMnepa-
TypHOM [uanasoHe, yka3aHHOM Ha peryrsi-

TOpe TemnepaTypsbl.

3.4 Akceccyapbl ons yctpomuctBa
Balue ycTponcTBO MMeeT pasnuyHble ak-

nosnb3oBaHus. B 3aBnCMMOCTM OT Mogenu
yCTpOVICTBa, NnocTaBnNseMbIn akceccyap mo-
XeT BapbMnpoBaTbCA. AKceccyapbl, onuncaH-
Hble B PyKOBOCTBE MNoJib3oBaTtesid, MoryTt
ObITb HeOoCTynHbl B BalleM nsgennin.

ceccyapbl. B aTom pasgene gOCTYMNHO onu-
caHule aKkceccyapoB U UX MPaBUIIbHOO UC-
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MpoTuBHM BHYTpM BaLlero npmbopa
@ MoryT gecdopmMmrpoBaTbCs Mo BO3-

aenctemeM Tenna. ATo HUKaK He

BNMsieT Ha PyHKUMOHanNbHOCTb. [e-

dopmaums ncyesaet nNpu oxnaxae-
HUW NPOTUBHSI.

CtaHAapTHbLIN NPOTUBEHb
Mcnonb3yeTcsa Ans BbINEYKW, 3aMOPOXKEH-
HbIX MPOAYKTOB U Xapkn 60MbLUNX KYCKOB.

ny6okui NnpoTuBeHb

Wcnonb3yeTcs Anst BbINeYKN, Kapku
B0nbLLMX KYCKOB, COYHbIX MPOAYKTOB N0
Ansi cbopa xvpa npu rpune.

PeweTka

|/|CI'IOJ'Ib3yeTCﬂ Ona XXapku nnn pasmeLle-
HUA NN, KOTOopas 6y,qu 3aneKkaTbCH, Xa-

PUTBCH U TYLUMTLCS Ha BbIGPaHHOM YPOBHE.

Ha mogensax ¢ metannnyeckumm
HanpaBndawwWnmMmm :

Ha mopensx 6e3 MeTannnyeckux
HanpaBnAwLWMUX :

3.5 Ucnonb3oBaHue akceccyapoB
ycTpoucTBa

YpOBHM AN NpUroToBreHus

B 30He npurotoBneHns ectb 5 ypoBHeN
pacnonoxeHns NpoTMBHS. Bbl Takke Moxe-
Te yBMAETb MOPSAOK PACMONOXEHNS yPOB-
Hel B undpax Ha nepegHern pame OyXOBKU.

Ha mopgensax ¢ metannuyeckumm
HanpaBnArwWUMN

=N who

>

Ha mopensix 6e3 MeTtannuyeckux
HanpaBnAOLWUX :

5
"; =~ 2
~ ]

Pa3smelueHue peLweTKn Ha HanpaBnsAtko-
wnx ansa npuroToBrieHUs

Ha mogensax ¢ metannuyeckumm
HanpaBnALWUMMU :

OuyeHb BaXXHO NMpaBUIbHO pa3mellaTb pe-
LeT4yaTbI rpunib Ha BOKOBbLIX MeTannu4e-
CKMMW Hanpasnsowumu. Npu pasmeLleHnn
peLLeTKMN Ha HY>XHOM YPOBHE OTKpbITast
YyacTb formkHa ObITh cnepean. Ons nydie-
ro NPUroTOBIIEHMS NULLM PeLLeTKa A0SMKHa
ObITb 3aKpeneHa CTONOpoOM Ha MeTannu-
Yyeckux Hanpasnswwmux. OHa He JorKHa
NPOXOANTb Yepes OrpaHNYnUTENb U KOH-
TakTMpoBaTh C 3aHEN CTEHKON LYXOBKU.




Ha mopensax 6e3 MeTannnyeckux
HanpaBNAOLWNX :

Mpy pa3melLeHn penbedHbIX Hanpas-
NAOLWYMX peLueTka UMeeT OJHO Hanpasre-
Hue. MNpy pasMeLLeHnn peLweTky Ang rpuns
Ha HY>XHOM YPOBHE OTKpbITas 4acTb AOMK-
Ha GbITb cnepeau.

PasmeweHue NPOTUBHA Ha HanpaBAlo-
wunx gnsa npuroToBneHus

Ha mopgensax ¢ metannuyeckummn
HanpasnAKLWUMHY :

Takke BaxHO pasmeLlaTtb NPOTUBHU Ha pe-
nbedHbIX Hanpaengwowmx. Mpu pasveLle-
HVW NMPOTMBHS Ha HY)XHOM YPOBHE €ero CTo-
pOHa, NpefAHasHavYeHHas aAnsa yaepxaHus,
AorkHa 6bITe cnepeaw. [Ans nydiwero npu-
rOTOBMEHWS NPOTMBEHb AOSKEH ObiTb 3a-
KpenneH CTONMOPOM Ha MeTannmnyeckmx
Hanpasnsowmux. OH He JOMKEH NPOXOAUTb
Yepes OrpaHnyYnTeNb N KOHTaKTMPOBAaTb C
3aHeN CTEHKOW AYXOBKMU.

Ha mopgensix 6e3 MeTannuyeckux
HanpaBnAwLWMUX :

Takke BaXXHO NpaBuUrbHO pasmMellaTtb npo-
TUBHW Ha penbedHbIX HanpaBnsAloLLMX.
Mpu pa3ameLleHnn Ha Nonke NPoTMBEHb
MMeeT OAHO HanpasneHue. NMpu pasmelle-
HMM NPOTMBHS Ha HY)>XKHOW MOSKe ero CTopo-
Ha, NpefHa3Ha4YeHHasn ans yaepxaHus,
[omkHa ObITb cnepeau.

®DYHKLMA OCTAaHOBKM NPOBOJIOYHOMN pe-
LWeTKN

CyuiecTByeT (yHKLUS cTonopa, NpeaoT-
BpallatoLLas onpokMabiBaHne peluetyaro-
ro rpuns ¢ MeTannMyecknx Hanpasrnsito-
wmx. C NOMOLLbIO 3TON PYHKLMUN Bbl MOXe-
Te nerko n 6e3onacHo BbIHYTb CBOKO efy.
CHumas pelueTyaTbin rpunb, Bbl MOXETE
NOTSIHYTb €ro BNepes noka He AOCTUrHET
TOYKM cTonopa. Bbl 4OMKHbI NPONTK Yepe3
3Ty TOYKY, YTOObI NOMHOCTbLIO €r0 U3BMEYb.

Ha mopgensax ¢ metannuyeckumm
HanpaBnArwWUMN

Ha mopensix 6e3 MeTtannu4yeckux
HanpaBnAOLWMUX :
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®YHKLUMA OCTAaHOBKU NPOTUBHA - Ha Mo-
Oernsx ¢ MeTannMyeckMMu Hanpaensio-
WMMm

CyLecTByeT Takxe yHKLMS cTonopa,
npefoTepaLlatoLLas onpokuabIBaHue npo-
TUBHSA C HaNpPaBnsoLWmMxX. BeiHuMas npoTu-
BEHb, BblHbTE €r0 U3 3aHEero CTOMNOPHOro
rHeaaa v noTsHUTE Ha cebs, Nnoka OH He
[OCTUTHET NepeaHel CTOPOHbI. Bbl Aork-
Hbl MPOTK Yepes 3TO CTOMOPHOE rHEe3o,
YTOGbI MOJTHOCTHIO CHATb ETO.

MpaBunbHOEe pa3melleHne peLeTkn u
NPOTMBHSA Ha TeJleCKONUYeCcKMx Hanpas-
nawowux-Mogenu ¢ MmetTanaiM4eckumm m
TerecKkonM4yeCKMMM HanpaBnsALWUMHU
Bbnarogaps TeneckonMyeckMM Hanpaensio-
LLIMM MOXHO Eerko yCcTaHaBnMBaTb U CHU-
MaTb NPOTMBHU N peLleTky ans rpuns. Mpu
NCMNOMNb30BaHUM NPOTMBHEN M peLLeTKN OIS
rpynsi ¢ TeNecKonMYeCcKon HanpaensoLwen
HeobXxoaMMo crneanTb 3a TeM, YTobbI LWTbI-
pv Ha NepefHen 1 3agHen YacTax Tenecko-
NMUYECKNX HanpaensoLWmX npuneranm K
KpasiM rpuns v NpoTUBHS (Moka3aHo Ha pu-
CYHKe).
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3.6 TexHu4YecKkue xapaKTepuUCTUKMU

O6Lwme napameTpbl

BHeluHve pa3mepbl ycTporcTBa (BbicoTa/lumpuHa/rnybu-

595 /594 /567
Ha)
::Aa(;HTa)KHI:.Ie pasmepbl [yXOBKU (BblcoTa/LUMpuHa/rny6u- 590-600 /560 /min. 550
HanpsixeHne/yacToTta 220-240 V ~; 50 Hz

Tun n ceyeHune kabens, ncnonb3yemble / nogxoasiune

AN UCnonb3oBaHUA B NPOAYyKTe muH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

O6was notpebnsiemas MoLHOCTb (KBT) 3,3

Tvn oyxoBku MHorodyHkuoHanbHasa ayxoBka

Knacc zawutbl -1

CreneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble cBefeHust: MiHdopMaLmsi 06 aHepreTnyeckon MapKMpoBKe 3NIEKTPUYECKUX NeYven Ans AoMallHero uc-
nonb30BaHunsa NpvBegeHa B cootBeTcTBMM co ctaHgaptom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3HayeHuns onpegensoTcs B
DYHKLMAX BEpXHUIA 1 HXKHWIA HarpeB unu (Npy HanuyaMmn) BeHTUNATOP HKHEro / BepXHero HarpeBa co CTaHaapT-
HOW Harpy3kom.

Knacc aHeproacheKTMBHOCTM onpeaenseTcs B COOTBETCTBUM CO CreayloLLMMM NpuopmMTeTamMmm B 3aBUCKMOCTH OT
TOro, CyLLECTBYIOT NN COOTBETCTBYIOLLME PYHKLMM B YCTPOMCTBE. 1-OKO BEHTUNATOP € HarpesoMm , 2-KoHeekuums , 3-
HW3Kknii rpunb ¢ BEHTUNSTOPOM , 4-BepXHWIN N HWKHUIA HarpesB.

TexHnYeckme xapakTepUCTMKN MOTyT OblTb M3MeHeHbI 6e3 NpeaBapuTENbHOTO yBe-
OOMIEHNs ANs yrnyylweHns kayecTsa yCTPOMCTBa.

Pl/lcyHKVI B 3TOM PYKOBOACTBE ABJIAKTCA CXeMaTU4HbIMA 1 MOTYT HE NOJTHOCTbHO
COOTBETCTBOBATbL BalleMy yCTpOIZCTBy.

MEHTaLMK, Nony4eHbl B TabopaTopHbIX YCIOBUSIX B COOTBETCTBUM C AENCTBYOLLN-
MU cTaHZapTaMu. B 3aBMCMMOCTM OT YCMOBWI 3KCMnyaTaLum 1 oKpyxatoLLen cpe-
[bl, 3TV 3HAaYEHUsi MOTyT BapbUpPOBaTLCS.

@ 3HaveHus, ykazaHHbIe Ha 3TUKEeTKaxX YCTPOMCTBA UK B CONPOBOAUTENBHOW [OKY-
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen Tem, Kak NPUCTYNUTL K UCMOMb30Ba-

HUKO Ballero npoaykra, pekoMmeHayeTcA

OCyLeCTBUTb Warn, nepevyncrieHHble B no-

cnepyoLmx pasgenax.

4.1 Hactpowka nepBoro TamMepa

®

MOZENSIX AYXOBKU.

Bcerga yctaHaBnusanTe Bpems cy-
TOK Mepep UCMonb30BaHWEM AyXOB-
kn. Ecnu Bbl He ycTaHOBUTE €ro, Bbl
He CMOXeTe roTOBUTb B HEKOTOPbIX

@

Ecnu nepBoHavansHoe Bpems He
ycTaHoBneHo, «12:00» n cumeon
(O npogorkat muraTb, a Balua ay-
XOBKa He 3anyctutcs. Ytobbl Bawwa
AyxoBka paboTtana, Bbl AOMKHbI
NOATBEPANTL BPEMS CYTOK, YCTaHO-
BVB BPEMS CYTOK UMW HaXaB KHOM-
ky €O, Koraa oHa HaxoauTcs B Mo-
noxexHun «12:00». Bl moxeTe ns-
MEHWTb BPEMS CYTOK NO3Xe Kak
onucaHo B pasgerne «HacTpomkuny.

1. MNpwv nepBoM 3anycke AyXOBKM CUMBOSbI
«12:00» 1 © ByayT MuraTb Ha aucnnee.

2. YcTaHoBWTE BpeMs CyTOK C MOMO-
LLbO KHOMOK (D/O.

@

B cnyyae cbos nuTaHnsi HACTPOWKK
BPEMEHM CyTOK OTMeHATCS. Ee
cnepyeT yCTaHOBUTL 3aHOBO.

4.2 TlepBUYHasa o4YMUCTKa

SN I=TRTY
IcUL

oo o 3 & @

3. Haxmute (O nnu 48 NnpukocHUTECH Ana

TOro, 4Tobbl aKTMBMpOBaTb NMosne MUHYT.

jupmiug
O ® & &

m

!

HYTbI.

4. Haxmute @/©), 4Tobbl yCTAHOBUTL MU-

o |1JCo

|10
Jo

oo o N & ®

5. MoaTteepanTe, KOCHYBLUMCL (O UNK Ha-
XaB {55

= BpeMmsi CyTOK yCTaHOBMNEHO, N CUMBOT
(O ncuyesaet c akpaHa.

1.
2.

Y6epute Bce ynakoBOYHbIE MaTepuarnsbl.

M3BneknTe BCe akceccyapbl U3 LyXOBKM,
BXOASILLEN B KOMMNIIEKT MOCTaBKM.

Bkntouunte yctporctso Ha 30 MUHYT, a
3aTeMm BblknounTe. Takum obpasom,
OCTaTKM MEJIKUX YacTuL, KOTOpble MOT-
1 ocTaTbCs B KaMepe AyXOBOro Lkada
BO BpeMms Npou3BOACTBa, CrOpsiT U yTu-
NN3NPYIOTCA.

Mpn paboTe ¢ npoaykToM Beibepute ca-
MY BbICOKYIO TemnepaTtypy u pabouyto
yHKUMIO, C KOTOpOW paboTaloT Bce Ha-
rpeesaTenu B BaweMm ycTpounctee. Cm.
«DYHKUMM yNpaBneHns OyxXOBKON»

[» 16]. O ToMm, KaKk ynpaBnATb AyXOBKOW
Bbl MOXETe y3HaTb B CrefyloLem pas-
aene.

MoaoxauTe, Noka AyxoBKa OCTbIHET.

MpoTpuTe NOBEPXHOCTU AYyXOBKM BRax-
HOW TKaHbO NN rybKom, 3aTem BbITpUTE
Hacyxo.

Mepen ncnonb3oBaHWEM aKcecCcyapoB:
OuucTute akceccyapsbl, U3BrNeYeHHbIE U3
AYXOBKM, BOOOW U MSITKON ryOKOW.
NMPUMEYAHUE: HekoTopble motoLme n
YUCTSLLME CPEeACTBa MOTYT MOBPEXAaTb
noBepxHoCTb. He ncnonbayiite abpasme-
Hble MOKLLME CPeacTBa, YACTSALME MOPOLL-
KM 1 KPEMbl UNN OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
M$1 YUCTKMN.
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NMPUMEYAHMUE: Bo Bpemsa nepsoro uc-
MONb30BaHKs B TEYEHUE HECKOIIBKMX YacoB
MOryT NOSIBMATLCA AbIM M 3anax. ATo Hop-
MarbHO, U BaM NPOCTO HyXHa XopoLuas

5 Wcnonb3oBaHue AYyXOBKU

BEHTUNALUMS, YTOObI yaanuTb ero. M36e-
ramte HenocpeacTBEHHOro BAbIXaHUs 06-
pasyloLMxcs AblMa 1 3anaxos.

5.1 O6wme cBeageHUs o6 UCNonbL30-
BaHUUN ,quOBKM

BeHTunaTtop oxnaxaeHus ( Bapbupyet-
Ccsl B 3aBUCMMOCTU OT MOOENM YyCTPOn-
cTBa. MoxeT He ObITb B BalleM yCTPOM-
cTBe. )

Balue ycTponcTBO MMEET BEHTUIIATOP
oxnaxaeHusi. BeHTunaTop oxnaxaeHust
BKITHOY@eTCs aBToOMaTUYeCKM Npu Heobxo-
OUMOCTU 1 OXNaxkaaeT Kak nepeaHo
4yacTb YCTpoOWCTBa, Tak n Mebenb. OH aBTo-
MaTMYECKN BbIKITHOYAETCHA MO OKOHYaHMUM
npouecca oxnaxaeHus. Fopsunii Bo3ayx
BbIXOOMT Yepes ABepLy AyX0BkU. Huyem He
3aKpblBaniTe BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUSI.
B npoTuBHOM criyyae OyxoBka MOXeT
neperpeTtbcs. OxnaxgatoLwmin BEHTUNATOP
npopomkaeT paboTaTb BO BpeMsi paboThl
OYXOBKM UMW NOCIe ee BbIKMYeHUst (Npu-
mepHo 20-30 muHyT). B cnyyae, ecnu Bbl
rotoBuTe, 3a4aB TaMep AYXOBKW, B KOHLE
BPEMEHU 3aneKkaHus OXNaxaalLnii BEHTU-
NSATOP OTKIIHOYMTCS CO BCEMU (DYHKLIMSMMU.
Bpems paboTbl oxnaxxgaroLero BEHTUNS-
TOopa He MOXeT BbITb OnNpeaeneHo Nonb3o-
BaTenem. BeHTunaTop BkAoYaeTcs U Bbl-
KrntoYaeTcsi B aBTOMATUYECKOM peXxunme.
OTO He ABnsAeTCs HENCNPaBHOCTLIO.
OcBelleHMe AyXOBKU

OcBelLleHMe OyXOBKM BKIOYAeTCs, Koraa
HauMHaeTcs 3anekaHue. B HekoTopbIX Mo-
Jensax oceelleHve paboTaeT BO BpeMs
NPUroTOBIEHUS, B TO BPEMS KaK B OPYrnx
MoAensx OHO BbIKIIOYaeTCs Yepes onpese-
NIeHHOEe BpeMSi.

Ecnu Bbl x0TUTE, 4TOOBLI NamMna LyXOBKW ro-
perna HenpepbIBHO, BbIbeprTe MYHKLNIO
ynpaeneHus «Jlamna gyxoBKMU» C MOMOLLbIO
py4ku Bbibopa yHKLUN.

5.2 Pabota 6noka ynpaBneHus gy-
XOBKOWM

O6wue npeaynpexaneHns no 6noky

ynpaBneHUsa JyXOBKOW

» MakcumarnbHoe BpeMsi, KOTOPOe MOXET
ObITb YCTAHOBIEHO AN npoLiecca Bbl-
neykn, coctaensaet 5 yacos 59 muHyT. B
cny4vae cbos NnMTaHusi NporpammMa oTme-
HuUTCA. Bam HyxHO ByaeT nepenporpam-
MUpOBaTb.

* [Mpu BbiNONHEHUN NtOObLIX HACTPOEK COOT-
BETCTBYHOLLME CMMBONbI OyayT 3aropatb-
cs Ha aucnnee. HeobxoaMmMo HEMHOro
nopgoXaatb, Noka HacTponkn GyayT
COXPaHEeHbI.

» Ecnu npousBectu kakme-nmbo HaCTPOrKn
NPUroTOBMNEHNS, BPEMS CYTOK Hemnb3s Oy-
OET U3MEHUTb.

» Ecnu Bpemsi npurotoBneHust yctaHosne-
HO B Hayarne npuroToBreHns, OcTaBLlee-
cs Bpemsi oTobpasutca Ha gucnnee.

* B cniyyasix, korga yctaHOBNEHO BpeMst
NPUroTOBMNEHUSA NI BPEMSI OKOHYaAHMS
NPUroTOBMEHUS, Bbl MOXETE OTMEHUTb
aBTOMaTUYeCK, Aepxas KHomky (O B
Te4yeHne ANUTENbHOrO BPEMEHU.

Tanmep

SogQgm e O
g I I

&
© O © & &

v vV VvV v v
3 4 5 6

KHonka 3BykoBoro Tanmepa/GyamnbHuka

~D (D E

KHonka HacTpoiku YacoB
KHonka "YMeHbLumnTb"
KHonka "YBenununtb"
KHonka HacTpoek

o g B~ W N -

KHorka 6rnok1poBKM KHOMOK
CumBonbI Ha 3KpaHe
(O : CumBON oKOHYaHMS BbINEUKN
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: CMBON OKOHYaHWs BbINeykn *

Q : CumBoOn 3ByKOBOrO Tarimepa/6yannbHuka
(D : Cumson sipkocTu

: CuMBON GROKMPOBKM KHOMOK

[@ : CumBoOn Temneparypbl
() : CuMBON ypoBHS rPOMKOCTM
: CumBon 6rioknpoBku asepu *

*BapbypyeTcs B 3aBUCMMOCTU OT MOAeN yCTpoii-
ctBa. MoxeT He ObITb B Ballem yCTPONCTBE.

BknioyeHune OyxoBKu

Korga Bbl BelbrpaeTe paboyyto dyHKUMIO,
KOTOPYI XOTUTE NPUTOTOBUTL C MOMOLLIbIO
py4ku BbibOpa yHKLMK, N yCTaHaBnMBae-
Te OnpeAeneHHylo TemnepaTtypy ¢ NoMo-
LI PYYKM TemMnepaTypbl, JyXOBKa Haun-
HaeT paboTaTb.

BbIKNIOYUTL [YXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKMOUYNTL AyXOBOK LIKad,
MOBEPHYB Py4Ky BblOOpa yHKLMU U PYYKY
Temneparypbl B MNOJNIOXEHNE BbIKIIOYEHUS
(BBEPX).

Bbi6op TemnepaTtypbi 1 paboyei cyHK-
LM OYXOBKMW ANl PyYHOro NpuroToBne-
HUsA

Bbl MOXeTe roToBUTb, OCYLLIECTBAS pyY-
HOe yrnpaBneHue (No CBOeMy YCMOTPEHUIO),
He ycTaHaBnvBasi BPEMsi MPUrOTOBIIEHMS,
3apaBasi TemnepaTypy u pabdoune yHk-
LMK, COOTBETCTBYHOLLIME Ballel efe.

[YyXOBK/ JOCTUTHET YCTaHOBIEHHOW
TemnepaTtypbl, CAMBOS [} UCYE3HET.
[lyxoBka He BbIKIOYaeTCA aBToMaTu-
Yecku, Tak Kak MpUroToBneHne BpyY-
Hyt0 BbINonHAeTCcA 6e3 yCTaHOBKM Bpe-
MEHM NPUrOTOBIEHUS. Bbl LOMKHbI
KOHTPONMPOBaTb rOTOBKY U OTKIHOUYUTb
ee camu. [No OKoOHYaHWUW NPUroTOBIE-
HUS BbIKIMIOYNTE LyXOBKY, MOBEPHYB
pyuKy BblbOpa yHKLMM U perynsatop
TemnepaTtypbl B MONIOXEHUE BbIKIOYE-
HUs (BBEPX).
MpuroToBneHue ¢ 3afaHHbLIM BPpeMeHeM
NPUroTOBIIEHNUA:
Bbl MoxeTe 3agaTb aBTOMaTM4ecKoe oT-
KMoYeHne OyXOBKW B KOHLIE Nepunoaa Bpe-
MeHU, BbIOpaB TemnepaTypy v pabouyto
YHKUMIO, XapaKTepHYyo NS Ballen eabl, U
YCTaHOBUB BPEMSI NPUrOTOBMEHUS MO
Tanvepy.
1. BbibepuTe pabouyto dyHKLMIO ANs Npu-
rOTOBIEHUS.

2. Haxumaiite kHomky (9, noka Ha auc-
nrnee He NosiBUTCH CUMBOI () BpeMeHM
NPUroTOBEHUS.

S Mrrr
(.
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1. Bbibepute pabouyto dyHKLMIO ANd ro-
TOBKW C MOMOLLbIO PYYKM BbiGOpa dhyHK-
umm.

2. YcTaHoBWTE TemnepaTtypy npurotosrie-
HMS C MOMOLLIO perynaTopa Temnepa-

Typbl.

= [lyxoBka Ha4yHeT cpady paboTaTb C Bbl-
OpaHHON PYHKLMEN, a 3HAYEeHNE TEM-
nepaTtypbl U CUMBOS [} MOAIBUTCS Ha
akpaHe. Korga TemnepaTtypa BHyTpU

LUK 1 TeMnepaTypbl Bbl MOXeTe
YCTaAHOBUTL BPEMSI MPUTrOTOBIEHUS
Ha 30 MUHYT, HaxaB KHOMKYy () He-
NoCcpeaACcTBEHHO Ansi ObICTpON ycTa-
HOBKW BPEMEHW NPUrOTOBMNEHUSA U
N3MEHNTb BPEMS C MOMOLLBK KHO-

nok A/O.

@ [Mocne HacTponku paboyen dyHk-

3. YcTaHoBUTE BpeEMS NMPUrOTOBMNEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK (D/O).
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Bpems npurotoBneHns ysenmumtcs

@ Ha 1 MUHYTY B nepBble 15 MUHYT,
yepes 15 MUHYT yBenuuuTcs Ha 5
MUHYT.

4. MonoxuTe NpoayKThl B yXOBKY W yCTa-
HOBWTE TeMMepaTypy C NOMOLLbIO pery-
nsiTopa TemnepaTypbil.

= Bala gyxoBka cpa3y HauHeT pa-
6oTaTb Npu BIGPaHHON OYHKLMN
1 Temnepartype. YCTaHOBMEHHOe
BpPEMS MPUTOTOBIIEHNS HAYHET
obpaTHbIN OTCYeT U cuMBon
oTobpasutcs Ha gucnnee. Korga
Temnepartypa BHyTpU OyXOBKU [0O-
CTUrHET yCTaHOBIEHHON Temnepa-
Typbl, CUMBOS [ MCYe3HeT.

5. TMocne 3aBepLUeHNs YyCTaHOBNEHHOIO
BPEMEHW MPUTOTOBIEHUS Ha Aucrnee
nosisnsetcs «KoHewy», 3amuraet cum-
Bon (O 1 nogaeTcs 3BYKOBOW CUrHarn
Tarimepa.

6. lMNpepynpexaeHne Oyaet 3By4aTb B
TeyeHve AByX MUHYT. Haxxmute niobyto
knasuwly, 4yTobbl OCTAaHOBUTL Npeaynpe-
xpeHue. MpepynpexaeHne npekpaTuT-
Cs, U Ha Aucnnee nosiBUTCS BPEMS Cy-
TOK.

| &
Q)
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= CumBon (5 oToBpaxaeTcs Ha aucnnee,
N Ha4YnHaeTcs obpaTHbIi oTcueT 3-2-1.
BrnokvpoBka KHOMOK aKTUBUPYETCS Mo
OKOHYaHuKM obpaTtHoro otcyeTa. lNMpu
KacaHum nbow knaBvLwn Npu ycTa-
HOBKe OMOKMPOBKYM KIaBuLl Tanmep no-
[acT 3BYKOBOW cuUrHars, 1 cuMBor (3 3a-
Muraer.

Ecnu oTnyctutb KHOMKY A0 OKOHYa-
HUs1 o6paTHOro oTcyeTa, GroKNpPOB-

Ka KHOMNOK HE aKTUBMUpPyeTCA.

[Monb3oBaHme knaBuL OYXOBKU He-
BO3MOXHO Mpu BKIMHOUYEHHOWN 61oKK-
POBKU KnaBwLL. EJ'IOKVIpOBKa Kna-

BULL He ByfeT oTMeHeHa B cryyae
cbost nuTaHus.

Ecnu B kOHUE 3BYKOBOrO npeaynpe-
@ XaeHus byaeTt HaxkaTa kakas-nmbo
KHOMKY, yXOBKa CHOBA Ha4HET pa-
6oTaTtb. YTOOLI NpegoTBpaTUTL MO-
BTOPHOE BKIMHOYEHME QyXOBKY B
KOHLIe NpeaynpexaeHusi, BolKto-
UYNTb [YXOBKY, MOBEPHYB PErynsiTop
TemnepaTtypbl U PYHKLMOHANbHYHO
py4Ky B nornoxeHue 0 (BbIK.).

5.3 Hacrtpoiiku

AKTnBauusa 6]10KVIPOBKVI KHOMOK

Wcnonbayst doyHKLMIO GIOKMPOBKM KIaBuLL,
Bbl MOXXETE 3aLLUUTUTb TalilMep OT MOMeX.

1. HaxumawnTe knasuLly , Noka Ha akpaHe
He MosIBUTCS CUMBOI 3.

OTKNIOYeHUe GNOKUPOBKU KNaBULL

1. KacaiTecb KHOMKM , MoKa cMMBON (3 He
NCYE3HEeT C 9KpaHa.

= CuMBON (& Uc4esaeT ¢ aucnnes, n 6ro-
KMPOBKa KnaeuLl ByaeT oTKMoYeHa.

YcTtaHoBKa 6yaunbHuKa

Bbl Takke MoxeTe ncnonb3oBaTth Tanmep
yCTpoOWCTBa Ans ntoboro npeaynpexaeHus
WM HaNoMMHaHusi, Kpome 3anekaHusi. by-
LAUIBHUK HE BNUsieT Ha paboTy AyXOBKU.
Mcnonb3ayeTcs B Lensax NnpeaynpexaeHus.
Hanpumep, Bbl MOXeTe ncnonb3oBatb by-
AVINbHYK, KOraa 3axoTuTe NpUroToBUTb eay
B OyXOBKe B onpegeneHHoe Bpemsi. o uc-
TEeYEHUN YCTaHOBMEHHOro BaMn BPEMEHU
TaliMep BbifacT 3BYKOBOe npeaynpexae-
Hue.

MakcumanbsHoe Bpems curHana
TPEBOrM MOXET cocTaBnAaTb 23 Ya-

ca 59 MUHyT.

1. HaxumainTe L), noka Ha aucrnee He no-
ABUTCS CUMBOI KHOMKN L.
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2. YcraHoBuTe BpeMs ByaunbHuka ¢ noMo- 2. YCTaHOBUTE XeNaeMmblii ypOBEHb C No-
LLIbIO KHOMOK (/O MOLLbIO KHOMOK B/O. (b-01-b-02-b-03)

M- 20 R
a LU 0~ U

oo o o & 6 i
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= [locrne ycTaHOBK/ BpeMeHMU Oy- 3. HaxmuTe KHOMKy 46 Ansi noaTBepxae-
[AUMbHUKA CUMBOI L\ NPOAOIMKNT Hus Nnbo nopgoxauTe 6e3 HaxaTus Ka-
ropeTb, a Bpems OyaunbHuKa Ha- KOn-nmbo knasuwwn. Yepes HekoTopoe
YHeT obpaTHbIN OTCYET Ha Auc- BPEMS HaCTpPOWKa rPOMKOCTW CTaHOBUT-
nnee. Ecnn Bpems curHana Tpeso- CSl aKTVBHOMN.

TV 11 Bpemsl BbiNEkaHWsi yCTaHOBME-  Hactpoitka APKOCTYH AMCHnes
Hbl B OJIHO U TO Xe BpeMs, Ha ayc-

nnee oToGpaxaeTcsi Gonee Ko- 1. Haxmute 1 ygepxvsaiiTe KHOMKY 3%, no-
pOTKOE BPEMSI. Ka Ha akpaHe He nosieuTca cumson (J.
3. Mo ncreveHun BpemMeHn OyamnbHuKa | Sl )

CUMBON L) HAYHET MUraTb U BbIAACT | L] |
3BYKOBOE rpeaynpexneHue. — —

BbiknoyeHne yaunbHuKa Q @ @ @ {;’b} Igl

1. To okoH4YaHuK nepuofa OyaunbHUKa ‘
npenynpexaeHne 3By4YnT B TeYEHMe 2. YcTaHoBUWTE XXenaemyto SpKoCTb C Mo-
OBYX MUHYT. KocHuTechb ntobon knaeu- MOLLIbIO KHOMOK B/O. (d-01-d-02-d-03)
LM AN Toro, YToObl OCTAaHOBUTL 3BYK
npegynpexaeHus. | M7 J

= [MpeaynpexaeHue nNpekpaTuTcs, U Ha LU

Zucrinee nosiBUTCS BPeEMSs CYTOK. Q @ @ o .;:5} @l

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTb OYAUINBbHUK: ‘

1. HaxmmaiTte n ygepxmsaiiTe KHOMKY L, 3. HaxmuTe KHOMKy & Ans noaTBepKae-
rnoka Ha iMcnree He NnosiBUTCS CUMBOST HUSI NGO NOAOXKANTE Be3 HaxaTUs Ka-
A Ans cBpoca BpemeHn byannbHIKa. KoM-nnbo knaBuwn. Hactporika spkocTu
Haxumaiite knasuwwy ©), noka Ha akpa- CTaHOBUTCS aKTUBHOWM Yepes3 HeKoTopoe
He He nosisutcs cumeon 0:00. BpeMSi.

2. Bbl Takke MOXeTe OTMEHUTb curHan 6y-  CMeHa BpeMeHM CyTOK
AWNbHKKA, HaXxaB 1 yaepxnsasa KHOMKy B Baluew fyxoBke: YTOObl UBMEHUTL BPEMS
Q. CYTOK, KOTOpPOE Bbl NpeaBapuTenbsHo ycTa-

HacTtpolika rpomkocTu HOBUIMK,

1. HaxmuTe 1 yaepxuBaiiTe kHomky i, no- 1. Haxumaiite knasuwy 6, noka Ha akpa-
Ka Ha aKkpaHe He nosienTca cumeon i), He He nosBuTCs cumBon (9.
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2. YcTaHoBUTE BpeMs CyTOK C MOMO-
LLIbIO KHOMOK /O

4. Haxmute @/©), 4tobbl yCcTaHOBUTL MU- m

HYTbI.
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3. Haxmute © unm {8 npmkocHUTECH AN
TOro, 4TO6bI aKTUBUPOBATL MOMe MUHYT.
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6 O6wana nHcpopmaumusa o Bbineyke

5. MoartsepauTe, KOCHYBLIMCH (O UMK Ha-
XaB %%

= BpeMsi CyTOK YCTAHOBMNEHO, U CUMBO
(O ncuesaeT ¢ aKkpaHa.

B aTom pasgene Bbl HaraeTe COBETLI MO
noAroToBke U NMpUroToBNEHUIO NULLA.

Kpome TOro, B 3TOM pasferie onnucbiBaroTCcA

HeKOTOpble U3 NPOAYKTOB, MPOTECTUPOBAH-
Hble Npou3BoaMTeNsaMU, U Hanbonee noa-
XoZsLMe HACTPOVKM A4St 9TUX NPOAYKTOB.
Takke ykasaHbl COOTBETCTBYHOLME Ha-
CTPOWKM AYXOBKW U akceccyapbl Ans 9TUX
NpoaYyKTOB.

6.1 O6wme npeaynpexaeHus o Bbl-
ne4yke B AyXOBKe

* [Mpu oTKpbITUM ABEPLBI YXOBKN BO Bpe-
MS UK MOCTIE BbINEYKMN MOXET MOABUTb-
cs1 ropsiumii nap. Map MoxeT obxeub py-
Ky, nmuo w/vnu rmasa. OTkpbiBas ABepLy
[YXOBKM, CTapaTech AepxaTbCs Mno-
AanbLue.

* VIHTeHCcuBHbIN Nap, 06pasyroLLmiics BO
BpeMs BbINeykn, MoxeT 06pa3oBbIBaTh
KOHOEHCMPOBaHHbIE Kanmnu BO4bl BHYTPY

N CHapyXu neyun, a Takke Ha BepxXHUX 4a-

CcTaXx Mebenu us-3a pasHuubl Temnepa-
Typ. OTO HOpMarnbHoe 1 huanyeckoe sB-
nexwue.

» 3HayeHus TemnepaTypbl 1 BpEMEHW NpU-
rOTOBMEHWS, yka3aHHble AN NPOAYKTOB,
MOryT BapbMpoBaTbCH B 3aBUCMMOCTU OT
peuenTa un konuyecTtsa eabl. 1o aton
NPUYNHE 3TU 3HAYEHUSI NPUBEAEHbI B
ananasoHax.

* [Nepep npoLeccomM roToBku, Bcerga us-
BreKaviTe Hemcrnonb3yemble akceccyapbl
13 ayxoBku. MpuHagnexHocTn, ocTar-
Lmecs B AyXOBKe, CMOCOBHbI nomeLlaTtb
NpUroToBReHMIo Balmnx 6ntog npu npa-
BUIbHbIX 3HAYEHUSX.

+ [1na npogykToB, KOTOPbIE Bbl OyaeTe ro-
TOBUTb MO CBOEMY COOCTBEHHOMY pe-
LienTy, Bbl MOXeTe CCbINaTbCsa Ha aHano-
MMYHbIE MPOAYKTHI, yKa3aHHble B Tabnu-
Liax NpUroToBMeHMs.

* Vcnonb3oBaHue npunaraemblx akceccya-
POB NMOMOXET YNyYLUMTb KyNNHapHble Xa-
paktepuctukun. Becerga cobnioparite
npeaynpexaeHns n nHopmaumio,
npefoCcTaBrneHHyo NpoussoanTenemM Ans
BHELLHeN Nocyabl, KOTOPYHO Bbl byaete
MCMosb30BaTh.

+ PaspexbTe XunpoHenpoHuuaemyto byma-
ry, KoTopyto Bbl OyaeTe Mcnonb3oBaTb BO
BpeMs FOTOBKW, 4O Pa3mMepoB, NOAX0As-
LMX AN KOHTeNHepa, B KOTOPOM Bbl Oy-
aete rotoBuTb. XKnpoHenpoHvuaemas
Gymara, koTopas BbIXoAuT 3a Kpas dop-
Mbl, MOXET MPUBOANTL K OXOraMm u
BMUSATb HA KAYeCTBO BaLLEN BbINEYKM.
Monb3ynTech XMpoHenpoHuLaemMom oy-
Marom, KOTopyto Bbl ByaeTe Ucnonb3o-
BaTb B yka3aHHOM TeMmnepaTypHOM
AvanasoHe.
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[na 4OCTMKEeHWs nyyLlmx pesynbTaTos
BbINEYKN NOMNOXWTE ey Ha pekoMeHAaye-
MbI YPOBEHb PaCMONOXEHUSI MPOTUBHS.
He meHsaVTe NonoxeHve Nomnkv Bo Bpems
BbINEYKN.

6.1.1 Boineyka n 6noga B AyxoBKe

O6wasn nHcpopmauma

Mbl pekoMeHayeM MCnonb30oBaTh akcec-
cyapbl YCTPOWCTBA A1 XOPOLUEro Npuro-
ToBneHus nuwm. Ecnu Bbl cobnpaeTech
MCMNonb30BaTb BHELLHIOK nocyay, npea-
noynTanTe TEMHYIO, HEe MPUMMNAIOLLYIO U
TEPMOCTOWKYIO Nocyay.

Ecnu pekomeHayeTcs npenBapuTenbHbIN
HarpeB B Tabnue NpuroToBrneHus, He
3abyabTe NOCTaBUTb NPOAYKTbI B AYXOB-
Ky nocrne npefBapuTenbsHOro Harpeea.
Ecnu Bbl coGupaeTech roToBUTb C UC-
nosb30BaHNEM PeLUeTKN Ans rpuns, no-
CTaBbTe NPOAYKTbI B LIEHTP peLLeTKM, a
He BO3re 3aJHEeN CTEHKMU.

Bce maTepuansl, ncnonb3yembie npu
M3roTOBMNEHUN TeCTa, AOJIKHbI ObITb CBE-
XUMW Y KOMHATHOW TeMneparypbl.
CraTyC NpuUroToBneHNs NPOAYKTOB MO-
KeT BapbUpOBaTLCS B 3aBUCUMOCTM OT
Konm4yecTBa MuULLM 1 pa3mepa nocyapl.
MeTannuyeckue, kepammyeckme u cTek-
NsHHbIE POPMbl YBENNUYMBAIOT BpeEMS
NPUroTOBIEHUS, @ HUXKHME NOBEPXHOCTU
KOHAWTEPCKMX U3OENNN HE CTAHOBATCA
paBHOMEPHO KOPUYHEBLIMU.

Ecnu Bbl ucnonb3yete 6ymary ansi Bbl-
NeYkn, Ha HKHEN NOBEPXHOCTU NULLN
MOXHO HabntogaTb HebonbLUoe 3apyms-
HMBaHWe. B aTol cuTyaummn Bam, BO3MOX-
HO, NpuAeTcsa NPOANUTbL Nepuog Npuro-
TOBMEHNS nNpumepHo Ha 10 MUHYT.
3HayeHus, ykasaHHble B Tabnuuax npu-
roTOBMIEHUS, ONpeaernieHbl B pedyrnbTate
MCNbITaHWUA, NPOBEAEHHbIX B HALLUMX Na-
6opaTtopusx. MNMogxoasawme ons Bac 3Ha-
YEHUs1 MOTYT OTNNYATBLCS OT ATUX 3HAYe-
HURA.

* MNMonoxuTe eny Ha NOAXOOALLNIA YPOBEHb,
pekoMeHOOoBaHHbIN B Tabnvue ans npu-
roToBneHus nuwmn. CuntantTe HUKHUN
YPOBEHb OYXOBKM B KA4eCTBe YpOBHS 1.

CoBeTbl N0 BbiNevyke TOPTOB (MUPOroB)

» Ecnu nupor (TopT) Cr1LIKOM CyXoW, yBe-
nunybTe Temnepatypy Ha 10 ° C n cokpa-
TUTE BPEMS BblNeKaHUs.

» Ecnu nupor (TopT) BrnaxHbIA, UCNONb3yn-
Te HebOombLUOe KOMMYECTBO XUAKOCTU
N1 ymeHbLuMTe Temnepatypy Ha 10 ° C.

+ Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen, noso-
XKUTE ero Ha HWKXHWUIN ypOBEHb, MOHN3bTE
Temneparypy v yBenMybTe Bpems Bbl-
neyKu.

* Ecnn BHYTPEHHAA YaCTb TOpTa NPUroToB-

NeHa XOopoLwlo, a BHeLWHAA YacTb nunkasa,

MCMOMb3YNTE MEHbLUE XNOKOCTU, NMOHN3b-

Te TemnepaTypy v yBenuybTe Bpemst
NPUrOTOBNEHUS.

CoBeTbl N0 BbINe4vke
* Ecnu Tecto cnuwwkom cyxoe, yBenmybte

Temnepatypy Ha 10 ° C u cokpaTtuTe Bpe-

MSi NPUroTOBMEHMS. HamounTe TecToBble

NEeHTbl COyCOM, COCTOALLUM U3 CMECU MO-

noka, macrna, auu 1 norypra.

» Ecnu TecTo rotoBuTCA MeaneHHo, yoe-
ONTECh, YTO TOMLMHA TEeCTa, KOTOPYHO Bbl
NPUroTOBUIU, HE BbIXOAUT 3a NPeaerbl
NPOTMBHSI.

» Ecnu TecTto 06xapeHo Ha NOBEPXHOCTH,
HO [IHO He nporneYeHo, ybeamTeck, 4To
KONMMYeCTBO coyca, KoTopoe Bbl OyaeTe
Mcnonb3oBaTth A5 TecTa, He CIIULLIKOM
MHOrO Ha AHe TecTa. [Ina paBHOMEpPHOro
noApyMsSIHMBaHWUsSi NONpobynTe paBHoO-
MEepPHO pacnpeaennTb CoyCc Mexay nu-
cTamu TecTta U BbINEYKON.

* Bblnekarite TeCTO B NOMOXEHUN N Temne-

paTtype, COOTBETCTBYOLLUX Tabnuue npu-

rotoBneHus. Ecnm HUXHAS NOBEPXHOCTb
6noga Bce elle HeJOCTaTOYHO KOPUYHE-
BOrO LiBETa, MOMECTUTE TECTO Ha HUKHUN
YyPOBEHb 4115 NOoCrneayLero npurotTos-
neHus.
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Tabnuua AnAa BbiNeYku v 3aneKkaHKku
MpeanoxeHus no Bbine4yke ¢ OAHUM MPOTUBHEM

pom 20 cm Ha pe-
eTke **

HWI HarpeB

Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas dyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb30BaHUA |Uuns Hanpasnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
TopT Ha nogHoce |CTAHABPTHBIA | BEPXHMA 1 HIK- | 3 180 30 ... 40
npoTUBEHb HWI HarpeB
TopT & dhopme :’a"z“é'igﬂgiﬁ’pw KoHsexuus 2 180 30 ... 40
Hebonblwue Bbl-  |CTaHaapTHbIN BepxHuin 1 HUx- 3 160 25 35
neykn npoTUBEHb * HWI HarpeB
Ha mopensax ¢
MeTannmyeckumm
HanpasnsioLLy-
HeGonblive Bbl-  |CTaHaapTHbLIN mn 3
- NPOTUBEHS * KoHBekuusi Ha mogensix 63 150 25...35
MeTanm4eckmx
HanpaBnsoLLMX :
Kpyrnasi popma
ANA BbINEdkm, BepxHuin n HUX-
Bucksut anameTpom 26 cm ° 2 160 30...40
HWI HarpeB
C 3aXMMOM Ha pe-
eTke **
Kpyrnas popma
NS BbINEYku,
Buckeut anameTtpom 26 cm |KoHsekumns 2 160 30...40
C 32XVMOM Ha pe-
lweTke **
MeveHbe Konauntepckuit BepxHuit n Hx- 3 170 25 35
npoTUBEHb * HWI HarpeB
MeveHbe Koraurepcrui 1y perums 3 170 20 ...30
npoTUBEHb
Bbineuka Cranpapthbid | BepxHuii v vink- |, 200 35...45
npoTBEHb HWI HarpeB
Bbineuka CTaHﬂapTHEM KoHBekuus 2 180 35...45
npoTBEHb
CroBHas Gynouka | CTAHABPTHBIA | BEpXHMiA v Hink- |, 200 20 ... 30
npoTUBEHb HWI HarpeB
CpobHas 6ynoyka S;?:ﬁ:gg:i’m KoHBekuus 3 180 20...30
UenbHbiii xneg  |CTAHABPTHBIA | BepxHuii v Hink- |5 200 30 ... 40
npoTuBEHb HWI HarpeB
LlenbHbli xne6 S;S:ﬁ:epg:zm KoHBekuus 3 200 30...40
CTeKnsAHHbIA/Me-
Tannuyeckui nps- BODXHWIA 1 HIK-
INasaHbs MOYTOSbHbI p 2vnm 3 200 30 ... 40
o HWI HarpeB
KOHTeNHep Ha pe-
LeTke **
Kpyrnas yepHas
METAMMIECKAs oo e
ABNoYHbIN Nupor (dopma, AnameT- p 2 180 50...70

RU/ 28




NpoTMBEHb *

Muwa Akceccyap ana |Pa6bouas cyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-

ncnonb3oBaHUA |LusA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)

Kpyrnasi yepHas
MeTannmyeckas

ABnoYHbIN Nupor |opma, anameT- | KoHBekumst 2 170 50...70
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

Brioo Cranpapthelii | Bepxuuii u bk- | 200 ... 220 10 ... 20
npoTUBEHb HWiA HarpeB

Brogo CranpapTHblii DyHKUMA MuuLbl |3 250 8..15

MpeanoxeHusa No NPUroToBMNEHUIO C ABYMSA NPOTUBHAMM

4-KoHanTepckuii
npoTMBEHb *

Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas dyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
MCcnonb30BaHUA |UusA Hanpasnswwmx |(°C) HUSA (MUH)
(npubn.)
Ha mopensax ¢ Ha mopensax ¢
MeTanMyeckumy | MeTanmyeckumm
2-CtaHpapTHbIv HanpasnawLWUMKN | HanpasnaoLwm-
HeBonbLuve Bbl-  |POTMBEHL * 1150 mun: 25 ... 40
KoHBekuus 2-4
nevku 4-KoHauTepckuit Ha mopensix 6e3 |Ha mogensix 6e3
npoTuBEeHb * MeTanmMyeckmx |MeTannmyeckmx
HanpaBnsoWMX  |HanpPaBRSOLLMX :
1140 30...45
2-CtaHpgapTHbIv
npoTMBEHb *
MeueHbe KoHBekuusi 2-4 170 25...35
4-KoHauTepckuia
nNpoTMBEHb *
1-CtaHgapTHbIN
npoTMBEHb *
Bbineuka . |KoHBekuus 1-4 180 35...45
4-KoHanTepckuin
nNpoTMBEHb *
2-CTaHpapTHbIA
npoTMBEHb *
CpobHas bynoyka KoHnBekuus 2-4 180 20...30

MpeaBapuTenbHbIi HAarpeB PEKOMEH/YETCs UCMONb30BaTh AN BCeX Grog.

*3Tun akceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOUCTBO.

91N aKceccyapbl He BKITHOY€eHbI B Balle yCTpOIZCTBO. 310 KOMMepYeCKn JOCTYyNHble akceccyapbl.

Tabnuua npuroToBneHuns ¢ PyHKUMUEN
ynpaBneHus “9Ko BEHTUNATOP C Harpe-

BOM”

* He nameHsaAnTe HacCTponKy TemnepaTtypbl
rnocne Havarna npuroToBIEHUS B pEXNME
“OKO BEHTUNATOP C HarpeBsoMm”.

* He oTkpbiBaviTe ABepLy AyXOBKU BO Bpe-
MS IPUrOTOBMEHUS B pexnmMe “OKo BeH-
TMNATOp € Harpesom”. Ecnn aBepb He Oy-

OeT OTKPbIBaTbCHA, TO BHYTPEHHSASA TEMe-
paTtypa onTMMU3npyeTcst ANA SKOHOMUN
3Hepruu, 1 ata Temnepartypa MoOXeT OT-
NYaTbCs OT NOKa3aHHOW Ha 3KpaHe.

* He BbINOMHANTE NpeaBapUTenbHbIN
nogorpes B paboyem pexunme “3Ko BEH-
TUNATOP C HarpeBoMm”.
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Muwa Axceccyap ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb3oBaHus NALWMX (MUH) (npubn.)
He6onblune Bbineykn CTaHEapTHbM npotm- 3 180 30...40
BEHb
MeveHbe CTaHAAPTHBIN MPOTH- | 3 200 30 ... 40
BEHb
Bbineuka CTaHAAPTHBIN MPOTY- | 3 220 40 ... 50
BEHb
Cpno6Has 6ynouka g;::eapmbm npot- |5 200 30...40

* 9t aKkceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B BalLe yCTpOI;ICTBO.

6.1.2 Msco, Pbi6a u MNtuua

KnioyeBble MOMEHTbLI NPUTOTOBIIEHUSA C

rpunem

* lMepen Tem, kak roTOBUTb KypuLly, MHOEN-
Ky U Lienble KyCKu Msica, YToObl NOBLICUTL
3(phEeKTUBHOCTL NPUTOTOBIEHMS, NPU-
npaBbTe JIMMOHHbLIM COKOM 1 NepLeM.

* [puUroToBneHne Msica Ha KOCTOYKe 3aHU-
maeT oT 15 o 30 MuHyT 6onblue, Yem

Xapka dune.

* PaccuntbiBanTe oT 4 0O 5 MUHYT Bpeme-
HW NPUrOTOBNEHMS HA CAHTUMETP TOn-

LLUNHBbI MACa.

* [locne Toro kak BpeMsi NMPUroToBMEHUs
WCTEKI0, AePXKMTE MSICO B JyXOBKE B
TeyeHune npmonuantenbHo 10 MuHyT. Cok
Msica Nnydlle pacnpeensieTcsi no xape-
HOMY MSICY U HE BbIXOAUT MPU Hape3aHun

MaAca.

* PbIby cnegyet pasmellaTb Ha norske
CpegHero Unm HU3KOro YPOBHS B TEPMO-
CTOWKOW Taperke.

 [MpuroToBbTE pEKOMEHAOBaHHBLIE Grtoaa
Ha cTone Ans roTOBKM C NOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHS.

Tabnuua ans npuUroToBrieHNUs MACa, PbiGbl U NTULbI

NpoTMBEHb *

HWUI HarpeB

... 190

Muwa Akceccyap ana |Pabouas cpyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |LusA HanpaBnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
Creii (uen- CraHgapTHbIN BepxHuit n Hx- 15 mryT 250/
HbI) / Xapkoe (1 . ° 3 makc., nocne 180 (60 ... 80
npoTUBEHb HWiA HarpeB
Kr) ... 190
BapaHbsa Hoxka |CTaHOapTHbIN BepxHui 1 HUX- 15 muHyT 250/
" u 3 110 ... 120
(1,5-2 «r) NpoTUBEHb HWI Harpes makc., nocne 170
Pelwertka *
YKapeHast kypuua |Momectute oguH BePXHvM NHIK- | 15 MuHyT 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kr) NpOTUBEHD Ha HUIM Harpes makc., nocne 190
HUWXKHUIA YPOBEHb.
PelweTtka *
JKaperas ypuua | Momectute oanH | Konsexums 2 200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 kr) NpOTUBEHb Ha
HVDKHUIA YPOBEHBD.
Pewertka *
>KapeHasi kypuua |Momectute oguH PyHkuys "3D" 2 15 muHyT 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kr) NpoTUBEHDb Ha makc., nocne 190
HWXHWI YPOBEHb.
CraHgapTHbIN BepxHui n Hxk- 25 muryT 250/
Whaeiika (5,5 kr) Aap p 1 makc., nocnie 180 [150 ... 210
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Akceccyap ana |Pabouvas dyHk-
ncnonb3oBaHus |(uus

Muwa

YpoBeHb
HanpasnsaoLWmxX

Temnepatypa Bpems Bbineka-
(°C) HUA (MUH)
(npu6n.)

CraHpapTHbIv

VHpeiika (5,5 kr) NPOTUBEHD *

DyHkuma "3D"

25 muHyT 250/
Makc., nocrnie 180 [150 ... 210

... 190
Pewertka *
Pei6a MomecwTe oaynn | BEPXHWA 1 Hink- 200 20 ... 30
NPOTUBEHb Ha HWK Harpes
HVKHWUIA YPOBEHb.
PelweTtka *
Pbiba Momectnte 0AnH | pyHkums "3D" 200 20...30

NpOTUBEHb Ha
HWXHWI YPOBEHb.

I'Ipe,qaapMTeanbn?l HarpeB pekoMeHAyeTCca UMCnofb3oBaTh ANA BCeX 6niog.

*d1n aKkceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B BalLe yCTpOIZCTBO.

91N aKkceccyapbl He BKIOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. 3710 KOMMeEpYeckn AOCTYNHble akceccyapbl.

6.1.3 'punb

KpacHoe msico, pbiba 1 Mco NTuupbl Ha
rpune ObICTPO CTAaHOBSITCS KOPUYHEBBIM,
MUMEIT KPacKBYHO KOPOYKY U HE Nnepecbixa-
toT. OcobeHHO NoaxoasT Ans rpuns cune,
LwaLnblk, konbachl, a Takke COYHblE OBO-
WK1 (noMuaopsbl, NyK U T. 4.).

O6wue npeaynpexneHus

» Muwa, He npurogHas ans rpuns, Hecet
0ONacHOCTb BO3HWKHOBEHUS noxapa. o-
TOBbTE Ha rpure TomnbKo ey, Noaxoas-
LUYIO AN MUHTEHCUBHOIO OTHSI Ha rpurne.
Kpome Toro, He pa3melLante eqy CnuLu-
KOM Janeko B 3agHel yactu rpuns. 310
camas ropsiyasi 30Ha, ¥ KupHas nuwa
MOXET 3aropeTbCs.

» 3akpowuTe ABepLy AYXOBKU BO BpeMs
npuroToBrieHusi Ha rpune. Hukorga
BKITHOYaNTe rPUsib C OTKPbLITOM ABep-
uen ayxoBku. Flopsayune noBepxHOCTU
MOryT BbI3BaTb 0Xoru!

Tabnuua rpunsa

KntoyeBble MOMEHTbI MO NPUroToBIe-

HUIO Ha rpune

 [MpuroToBbTE NULLY OAMHAKOBOW TONLLM-
Hbl M BECOM, HACKOJIbKO 3TO BO3MOXHO,
ans rpuns.

 NMomecTuTe KyCoYku, NpeaHa3Ha4YeHHbIe
ONs TPUnst, Ha peLUeTKy Unm pelleTyaThbin
NpOTMBEHb, pacnpeaenss ux Takum ob-
pa3om, 4ToObl He MpeBbILATL pa3mepbl
HarpeBarens.

» Bpems npurotoBneHus, ykasaHHoe B Ta-
6nmue, MoXeT BapbUpOBaTLCS B 3aBUCK-
MOCTW OT TOJILLMHBI XXapeHbIX KYCOYKOB.

» COBVHbTE peLueTky Unv peluetyaTbii
NpOTMBEHb A0 XenaeMoro ypoBHS B Oy-
XoBKe. Ecnun Bbl rOTOBUTE Ha peLUeTke,
CABUHbTE NMPOTMBEHb K HUXXHEN norske,
4yTO6bI COBpaTh Macno. MNpoTrBeHb Ay-
XOBKM, KOTOPbIV Bbl COOMpaeTech
COBWHYTb, JOMKEH MMETb COOTBETCTBY!HO-
e pa3mepbl 4N TOro, YToObl MOKPbITh
BCHO Mriowaab rpuns. 3ToT NPOTMBEHb
MOXET He NoCcTaBnATbCS BMECTE C Ba-
wnm n3genvem. Hanente HeMHoro Bogbl
B NPOTUBEHb JYyXOBKM A11S1 NEerkoin
OYMCTKMN.

Muwa Akceccyap Ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb3o0BaHuA NALWMX (MUH) (npubn.)

Pbiba PeweTtka 4-5 250 20...25

Kypuvua kycoykammn Peletka 4-5 250 25...35

Terenw (TenATMHa) | pe orieq 4 250 20...30

- 12 konM4ecTBo
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Muwa Axceccyap ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb3oBaHus NALWMX (MUH) (npubn.)

BapaHbs oT6MBHas PewweTka 4-5 250 20...25

g)e""‘ - (yBMK A pe)etia 4-5 250 25 ... 30

::6"'5”3" S TENATA | peietka 4-5 250 25 ... 30

OBolHas 3anekaHka |PelueTka 4-5 220 20...30

Xneb6 «TocToBbIN» PewweTka 4 250 1...4

PekomeHayeTcsi npeABapuTenbHO pa3orpesaTth B TeueHne 5 MUHYT Bce 6niofa, MpUroToBrieHHbIE Ha rpuse.

MepeBepHWTE Kycoukn NuLmM nocne 1/2 oT obLiero BpeMeHn NpUroToBReHNs Ha rpune.

6.1.4 MpoaykTbl ANA TeCTUpPOBaHUS

* [NpoaykTbl, B 3TOW Tabnuue Ans npuro-
TOBIEHNS MULLK, BHOCATCS B COOTBET-
ctBun co ctaHgaptom EN 60350-1, yto-
Obl 06nerynTb TeCTMpPOBaHWeE NPoayKTa
ONst KOHTPOSBbHBIX YYPEXAEHUN.

Tabnuua NpMroToBneHus TeCcToBbIX Gnroa

I'Ipe,qno»(eHMﬂ no Bbine4yke ¢ O4HUM NPOTUBHEM

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas cpyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |uusa HanpaBnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
MecouHoe neve- CTraHgapTHbIV BepxHun n HUX-
Hbe (cnagkoe ne- . ° 3 140 20...30
NpoTUBEHb HUI HarpeB
YeHbe)
Ha mopensax ¢
MeTannmyeckmumm
MecouHoe nede- |~ o . - Hanpasnsownmm
Hbe (cnagkoe ne- Aap * KoHBekuus 3 140 15..25
npoTVBEHb
yeHbe) Ha mopensix 6e3
MeTannm4yeckmx
HanpaBnsoLWmxX 2
Hebonblue Bbl-  |CTaHAapTHbIA BepxHui n Hux-
AApTHY D 3 160 25...35
neykm npoTUBEHb HWI HarpeB
Ha mopgensax ¢
MeTannmyeckumm
HanpaBnsoLLM-
HeGonblume Bol-  |CTaHaapTHbLIN Mm: 3
AapTHY KoHBekuvs 150 25...35
neykm npoTVBEHb Ha mogensx 6e3
MeTannmyeckmx
HanpaBnSoLLMX :
2
Kpyrnas popma
Ans BeInesdky, BepxHuii 1 HUx
Buckeut anameTpom 26 cm P 2 160 30...40
HWI HarpeB
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **

RU/ 32




Muwa

Axkceccyap ans

UCnosnb30oBaHUA |uuA

Pa6ouas cyHk-

YpoBeHb

Hanpasnawwux

Temnepatypa
(°C)

Bpems Bbineka-
HUA (MUH)
(npu6n.)

Bucksut

Kpyrnasi doopma
NSl BbINEYkM,
anameTpom 26 cm
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **

KoHBekuus 2

160

30 ... 40

A6noyHbI nupor

Kpyrnasi yepHas
MeTannmyeckas
dopma, anameT-
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

BepxHuit n Hx-
HWI HarpeB

180

50...70

A6GnoYHbI nupor

Kpyrnas yepHas
MeTannmyeckas
cdopma, agnameT-
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

KoHBekuus 2

170

50...70

MpeanoxeHus No NPUroToBMeHUro ¢ ABYyM

A NPOTUBHAMMU

Muwa Akceccyap ans  |Pa6ouas pyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
MUCMNonb30BaHUA |LuA Hanpasnsowmx |(°C) HUSA (MUH)
(npubn.)
2-CTaHpapTHbIA
MecouHoe neve-  |npotuseHs *
Hbe (cnagkoe ne- . |KoHsekumna 2-4 140 15...25
deHbe) 4-KoHanTepckuii
NpoTMBEHb *
Ha mopensax ¢ Ha mopensax ¢
MeTannmMyeckumMn | MeTanmyeckumm
2-CTaHpapTHbI HanpaenAwLWUMK | HanpasnawoLWm-
He6onbLuve Bbl-  |POTMBEHb * 1150 mm 125 ... 40
KoHBekuus 2-4
nevkn 4-KoHauTepckuit Ha mopensix 6e3 |Ha mogensix 6e3
npoTuBeHb * MeTanmnnMyecknx | MeTanImyeckmx
HanpaBnsoLWMX | HaNpaBsoOLWMX
1140 30...45

MpeaBapuTenbHbIN HAarpeB PeKOMEHAYeTCs UCNoMb3oBaTh A5 BCEX 6nioa.

*3Tn akceccyapbl MOTyT He ObITb BKMIOYEHbI B BaLLE YCTPONCTBO.

**3TW akceccyapbl He BKIHOYEHBI B BaLLe YCTPONCTBO. ATO KOMMEPYECKW [OCTYMHbIE aKCeccyapsbl.

Mpunb

Muwa Axceccyap ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb3oBaHUsA NAKLWMX (MUH) (npubn.)

Tedrenw (TEnATMHA) | pe orieq 4 250 20...30

- 12 konn4ecTso

Xneb «TocToBbIN» Peletka 4 250 1...4

PekomeHayeTca npeaBapuTensHO pasorpeBaTth B TeHeHne 5 MUHYT Bce 6ntoaa, NPUroToBMNEHHbIE Ha rpune.

MepeBepHUTE KycoukM NULLM nocne 1/2 oT obLuero BpeMeHW NpUroToBREHKS Ha rpune.
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7 TexHuYyecKoe obcnyxXmBaHue U YMCTKA

* He moinTe kakne-nnbo KOMMNOHEHTbI NpK-
6opa B NOCYAOMOEYHON MalLnHe, ecnu
MHOE He yKa3aHO B PyKOBOACTBE MOMb30-
BaTens.

7.1 O6was nHcgpopmauus o6
oumncTKe

O6wue npeaynpexneHus

. I'Io,qomp,me, Nnoka yCTpOﬁCTBO OCTbIHET

00 Havana o4ucTku. Fopsayne noBepxHo-
CTV MOTYT BbI3BaTb OXOru!

He HaHOCKTE MotoLMe cpeacTBa NpsAMo
Ha ropsiyne NOBEPXHOCTU. ATO MOXET
NPUBECTU K NOSIBNEHNIO CTONKMX MATEH.
[MpoayKT JOMmKeH ObITb TLATENBHO 04K-
LLIEH 1 BbICYLLEH MOCIE Ka)Xa0ro Ucnonb-
30BaHusA. Takum o6pa3oM, ocTaTKy ML
OOJDKHBI NIErKo o4YmLaThcs, U 3TK ocTaT-
KM He JOSMKHbI nogropaTh, Koraa npubop
cHoBa OyaeT Mcnonb3oBaTbcs No3xe. Ta-
KM 0Opa3om NpoarieBaeTcs CPOK Cryx-
Obl Nprbopa 1 YMeHbLLAKTCHA YacTo BO3-
HUKatoLLme Npobnemsi.

He ucnonb3yinTte naposble MotoLne
cpeacTBa Ans YNCTKN.

HekoTopble MowLLIMe 1 YUCTALLME cpea-
CTBa MOryT NoBpexaaTb NOBEPXHOCTb.
Henoaxoaawmmm YucTawmmMm cpeacTaa-
MU SIBNISIKOTCS: oTOenmBaTenb, YNCTaLmne
CpeAcCTBa, coaepxalline aMMumak, KUCno-
TY UNK XNopug, NapoBble YUCTALNE
CpeAdcTBa, YnCTSALWMe cpeacTBa, cpea-
CTBa ANS1 yAaneHus NATEH U pXXaB4uHbI,
abpasunBHble YnCTSLLME CpeacTBa (04m-
CTUTENU ANSA CNMBOK, YACTSALLME MOPOLL-
KW, YNCTSLLME KpeMbl, abpa3snBbl U CKPYO-
Oepbl, NPOBOIOKA, ryoKn, YNCTALWME carn-
deTku, cogepKalime rpsasb U ocTaTku
MOILLNX CPeacTB).

Mpu kaxpgon ounctke He TpebyeTcs nc-
nosnb3oBaHne crnewumanbHbIX YACTALLNX
maTtepuanoB. Heobxoammo ounatb
npnbop € UCNONb30BaHNEM MOIOLLETO
cpencTBa Ang nocyabl U TENSON BoAbl C
NMOMOLLLbIO MSITKOV TKaHU Unu ryoku, a 3a-
TEM BbITEPETH CYXOW TKaHbHO.
Ob6s13aTEeNBbHO MONTHOCTLIO BLITPUTE BCHO
OCTaBLLYHOCS XXMOKOCTb NMOCME OYUCTKU U
HeMe[ eHHO yaanuTe BCce YacTulbl eabl,
pa3bpbl3rMBaemMbie BO BPEMS NMPUrOTOB-
neHus.
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HepxaBerowwme noBepxHOCTH

He ncnonb3ynte KUCMOTHbIE UMM XOPCO-
Aepxalue yncTawme cpeacrtea npu
YNCTKE NMOBEPXHOCTEN U pydeK U3 He-
p>xaBetoLLel cTanu.

[MoBepxHOCTb U3 HepXxaBelLwen cTanm
CO BPEMEHEM MOXET U3MEHUTDL LIBET.
370 HopMmanbHoe sABrneHne. ocne kax-
OOV onepaumm oymLlanTe NOBEPXHOCTb C
NMOMOLLLbIO MOILLErO CPeACTBa, NOAXOAS-
LLIero asisi NOBEPXHOCTEN 13 HepXkaBeto-
Len crtanu.

BbINonHANTE 0OYMCTKY C MOMOLLBIO MAr-
KO MbIfTbHOW TKaHW U XWAKOro (He Bbl-
3bIBAIOLLIETO MOSIBIEHME LlapanuH) Moto-
LLlero cpeacTea, cTapasicb NpoTUpaThb B
O[IHOM HanpaBneHuun.

Bcerga v cpasy ypanswTte Hakvnb, Mac-
1o, kpaxman u 6enkoBble NsATHA C Mo-
BepxHocTeN. [sTHa MoryT pxxaBeTb B
TeyeHne ANuTenbHbIX NepnoaoB Bpeme-
HW.

Ounctntenu, pacnblfieHHble/HaHECEHHbIE
Ha NOBEPXHOCTb, AOMKHbI ObITb He-
MeaJIeHHO yaaneHbl. AOpasuBHbIe Yn-
CTSLUME CPeACTBaA, OCTaBMNEHHbIE Ha MNo-
BEPXHOCTU, MPUBOAST K TOMY, YTO MO-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCS GEenow.

3MaJ1VIpOBaHHbIe noBepxXHOCTU

Mocne kaxaoro Mcnosb3oBaHUst HEO6Xo-
OVMO OYUCTUTB SManMpPOBaHHbIE NOBEPX-
HOCTW C UCMOMb30BaHNEM MOKOLLETO
CpeacTBa Ans nocyabl U TENON BOAbI C
NMOMOLLIbIO MATKOW TKaHW UIN ryOKu 1 Bbl-
CYLUNTb CyXOW TKaHb}O.

Ecnun Balle ycTponcTBO MMEET (PYHKLUIO
Nerkon nNapoBOW OYUCTKU, Bbl MOXETE
yAanuTb et Nerkyt HeNOCTOSIHHYHO
rpsa3b. (Cm. «Jlerkas napoBasi oumcTka

[» 36]».)

[nsa ynaneHus CTOMKUX NATEH MOXHO UC-
nonb30BaTb CPEACTBO AN YNCTKU [yXOB-
KM 1 peLleTKn, peKoMeHA0BaHHoe Ha



Beb-calTe Bawlero 6peHaa, v He Luapana-
toLyto rybky. He ncnonb3ayiite BHELLHUN
O4MCTUTEND JYXOBKW.

[Meyb goMmKHa OCTbITb NEpea OYNCTKON
30HbI MPUrOTOBNEHUS NULWN. YucTka ro-
pPSYMX NOBEPXHOCTEN CO3[4aeT ONacHOCTb
Kak noxkapa, Tak 1 NoBpexaeHns noBepx-
HOCTV amanm.

MoBepxXHOCTU KaTasIMTUYECKOro NOKpbI-
™A

BokoBble CTEHKM B 30HE MPUTOTOBIEHNS
MOTYT ObITb MOKPbIThI TOMBKO 3Masibio Nn-
60 KaTanMTMYeckMmu cTeHkamu. JTo 3a-
BMCUT OT MOZEenu.

KatanuTuyeckme CTEHKM UMEIOT Nerkyto
MaToBYIO 1 MOPUCTYIO NOBEPXHOCTL. He
HY>KHO YMCTUTb KaTanuTU4eckme CTEHKM
LyXOBKM.

KaTanuTunyeckue noBepxHOCTM MormnoLya-
0T Macro Gnarogapsi cBoei NopucTon
CTPYKTYpE M HAauYMHaIOT CUATb, KOoraa no-
BEPXHOCTb HacCbILLEHa Macriom, 1 B Takmx
cryyasix pekoMeHayeTcsl 3aMeHUTb aeTa-
.

CTeKknsiHHble NOBEPXHOCTHU

[Mpun ouncTKE CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEN
He NCMONb3yNTe YNCTUKN N3 TBEPLAOrO
MeTanna n abpasvBHbIe YACTALLNE MaTe-
puanbl. OHM MOryT NOBPEAUTb CTEKISAH-
HY0 MOBEPXHOCTb.

OuunianTe npubop ¢ NOMOLLbIO cpea-
CTBa AN MbITbsl NOCYAbl, TENON BOAbI U
candeTkm n3 MMKpounbpsbl, NpeaHasHa-
YEHHOWN ANSA CTEKISIHHbIX NOBEPXHOCTEMN,
1 BbITUPaNTE HAaCyX0O CYyXOMN TKaHbIO U3
MUKpPONBPbI.

Ecnu nocrne o4ncTKkn ocTaHeTcs Motollee
CPeACTBO, HAMOYNTE €ro XOroAHON BO-
OOV 1 BbITPUTE MATKOM TkaHbto. OcTaTok
MOIOLLLEr0 CPEACTBA B CNeayoLLmnii pas
MOXET MOBPEANTb NOBEPXHOCTb CTEKNA.
Hu npu kakmx 06CTOATENLCTBAX HENB3SA
cuUMLaThb 3acoxLUMe OCTaTKM Ha CTEKMSH-
HOW MOBEPXHOCTU 3y6UyaTbIMM HOXaMW,
NMPOBOJIOYHOW MOYasKon Unn Nnogo6HbIMK
LapanatoLLMy MHCTPYMEHTaMMU.

MaTHa kanbumnsa (KenTble NATHA) Ha no-
BEPXHOCTU CTEKMNAa MOXHO yaanuTb C no-
MOLLIbIO UMetoLLLerocs B Npoaaxe cpep-

CTBa AN yAarneHus Hakvunu, a Takke ¢
NMOMOLLbIO CpeacTBa Ans yaaneHust Haku-
nn, TAKOrO Kak YKCYC UIN NMUMOHHbIV COK.

» Ecnv noBepxHOCTb CUINbHO 3arpsi3HeHa,
HaHeCcuTe YMCTSLLLee CPeacTBO Ha NSATHO
C MOMOLLIbIO TyOKM 1 NoaoXanTe, noka
OHO NOAENCTBYET AOMMKHbIM 06pa3om.
3aTem NpoTpUTe CTEKNSAHHYHO NOBEPX-
HOCTb BMNa)KHOWM TKaHbIO.

* IameHeHus LuBeTa 1 nosiBNeHne nsateH
Ha NOBEPXHOCTM CTeKIa ABMNSATCA HOp-
MarnbHbIMU U HE cYMTaoTCS AedekTamMu.

MnacTukoBble geTanu u oKpalleHHble

NoBepXHOCTHU

* Mcnonb3aysa mMotoLlee cpeacTBo Ans Mbl-
Tbs NOCYAbl, TENNYIO BOAY OYUCTUTE Nna-
CTUKOBbIE IeTanu 1 oKpalleHHbIe Mo-
BEPXHOCTU U MSTKYIO TKaHb Unn ryoky, a
3aTeM BbITPUTE KX CYXOM TKaHbHO.

* He ucnonb3yinTe YNCTUKN U3 TBEPAOMO
MeTanna u abpasuBHble YnCTsLWME cpea-
ctBa. OHM MOryT NoBpeanTb NOBEPXHO-
cTu.

« Cnegute 3a TeM, YTOGbI CTbIKW KOMIO-
HEHTOB Npubopa He ocTaBanuch Brax-
HbIMW 1 C MOILLIMM CpeacTBOM. B npo-
TUBHOM Crly4ae Ha 3TUX CTblkax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3MS.

7.2 Akceccyapbl ANl O4UCTKU

He knagute akceccyapbl k NPOAYKTY B MO-
CYOOMOEYHYH0 MaLLUHY, eCINU MHOE He yKa-
3aHO B PYKOBOACTBE Mofb3oBaTens.

7.3 OuuncTKa naHenu ynpaBreHusi

* Npw o4McTKE NaHenemn c MOBOPOTHLIMU
nepeknovaTensamm NpoTpuTe NaHenb 1
nepeknoYaTenu BrnaxHON Msrkon Tka-
HbH U BbITPUTE HACYXO CyXOW TKaHbIO.
He cHumanTte nepeknioyarenu n
NPOKIaAKM Mo HAMW AN OYUCTKN NaHe-
nm ynpaenexus. MNMaHenb ynpaBneHns u
nepeknovaTenm MoryT 6biTe NoBpexae-
Hbl.

* [lpn ouncTKE NaHenen n3 HepxxaBeroLLEeN
cTanu ¢ NOBOPOTHLIMU NepekmnoyaTens-
MW HE UCMONb3YNTE YNCTSLINE CPEeACcTBa
ONs NOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLen
cTanu BOKpyr py4yek. iHaukaTopbl BOKpYr
nepeknyaTensd MoryT ObITb CTEPThI.
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» OuncTnTE CeHCopHbIEe NaHenu ynpasne-
HUS BNaXKHOW MSArKOM TKaHbIO 1 BbITpUTE
CyxoW TkaHbto. Ecnu Balle ycTponcTeo
nmeeT PyHKUMIO BNOKMPOBKM KnaBuL, TO
BKIIOUNTE BNOKMPOBKY KnaBuLL nepes
BbIMONTHEHMEM OYMCTKM NaHenu ynpaene-
HMs. B npoTuBHOM cnyyae MoxeT
npon3onTn cbol Ha KHOMKax.

7.4 YuncTtka BHYTpeHHeW YacTu ay-
XOBKM (30HbI NPUroTOBIIEHUA)

CnepynTte UHCTPYKLUMSIM MO OYUCTKE, ONK-
caHHbIM B pasaene «O6Las uHgopmaums
MO OYUCTKE», B COOTBETCTBUM C TUMaMU Mo-
BEPXHOCTU BalLen [yXOBKU.

Yucrtka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKMU
BokoBble CTEHKM B 30HE NMPUrOTOBIIEHUS
MOryT ObITb NMOKPbITbI TONBKO 3Marnbio NnMbo
KaTanMTUYeCKUMMN CTEHKaMn. OTO 3aBUCUT
oT mogenu. Ecnn nveetcs katanutuye-
cKkasi CTeHKa, obpaTuTech k pasgeny «Kata-
NNTUYECKME CTEHKNY 3@ MHCDOpMaLMEN.
Ecnu Baw npoaykT npeacraenset cobon
MoZenb C MeTannM4yecknMy Hanpaensto-
LWMMK, yaanuTe ux nepeg 4mcTtkon 6o-
KOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbIMOMHUTE OYUCTKY,
Kak onvcaHo B pasgene «Obwas nHgop-
MaLMs MO OYUCTKE», B COOTBETCTBUU C TU-
NMOM MOBEPXHOCTU GOKOBOW CTEHKM.

YT10o6bI yaanuTb 60koBbIe MeTannuye-
CKue HanpaBnsLwue:

1. CHumute nepeaH 4Yactb MeTaninye-
CKMX HanpaBnAawwux, NnoTAHYB NUX 3a 60-
KOBYIO CTEHKY B NPOTUBOMNOJSTIOXKHOM
HanpaslieHnu.

2. MoTaHUTe peLueTyaTyto Nomnky Ha cebs,
YTOObI CHSATH €€ MOMHOCTbIO.

3. YT06bI CHOBA MPUKPENUTL HanpaBnsto-
Lme, npoLeaypbl, NPUMeHsieMble Mpu
MX CHATUM, JOMKHbI NMOBTOPSATLCA C
CaMOoro KOHLIa 10 Hayarna cooTBeT-
CTBEHHO.

7.5 Jlerkas napoBasi oMMCTKa

[JaHHas npoueaypa no3BonseT oynwaTth
Kamepy Oyx0BoOro Lukada oT He3acTapernblxX
3arpsisHeHUiA, KOTopble pasmsryaTcs na-
POM BHYTpY OyXOBKM M Kanenbkamu Bofpl,
KOHOEHCHPYIOLWMMUCS BO BHYTPEHHMX MO-
BEPXHOCTSAX AYXOBKM.

1. WsBnekute Bce aKceccyapbl N3 YXOBKWU.

2. [o6abTe 500 MmN BoAbl B NPOTUBEHb U
NOMECTUTE Ha 2-0/ YPOBEHb JyXOBKMU.

p

AN

3. YcTaHoBWTE OYXOBKY B PEXWUM NErkon
napoBOW OYUCTKM U AarTe el nopabo-
TaTb npu 100°C B TeyeHne 15 MuHyT.

HemepnneHHO OTKpoOrTe ABEPb M NpoTpUTe

BHYTPEHHIOIO YacTb BMaXHON ryokon unm

TKaHbo. Mpy OTKPbITUM ABEPLbI BbIMYC-

KaeTcst nap. ATo MOXeT NpeAcTaBnsTh

OMacHOCTb OXOroB. ByabTe OCTOPOXHbI

Korga OTKpbIBaeTe ABepLyy.

[ns ynaneHusi CTOMKNX 3arpsi3HeHnin Heob-

XOAMMO BbINOMHUTbL OYUCTKY C UCMOSIb30Ba-

HMEeM MOLLLEro CpeacTBa ANs nocyabl 1

TEnmon BoAbl C MOMOLLLI MSITKON TKaHW

unu rybku, a 3aTem BbITEpPETb CyXOu TKa-

HbHO.
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Mpn ucnonb3oBaHUN YHKLUM fer-

@ KOW MapOBOW OYUCTKM OXmaaeTcs,
4yT0 AobaBneHHas Boga ncnapsieT-
CS1 Y KOHOEHCUPYETCS Ha BHYTPEH-
Hel CTOpPOHe AYXOBKWU U ABepLe Ay-
XOBKM, YTODObI CMAr4YUTL Nerkne 3a-
rpsisHeHus, obpasoBaBLUMECH B Ba-
wen ayxoske. Korga gsepua ay-
XOBKM OTKpbITa, MOXET KanaTb KOH-
OeHcaT, obpa3syloLwuiics Ha ABepue
OyxoBkW. Kak TonbKo Bbl OTKpOETE
OBepLy AYXOBKU, COTPUTE KOHAEH-
car.

(BapbupyeTcs B 3aBUCMMOCTY OT MOAEeNu
ycTporictBa. MoxeT He ObITb B Ballem
ycTporicTtse.) lNMocne koHaeHcaummn BHYTPU
OYXOBKM B yrry6reHum nog AyxoBKON MO-
XeT obpasoBaTbCA NyXuua unu Brara.
MpoTpute aTy 0bnacTb BNaXHON TKaHbIO

nocne Ucnosjib3oBaHu4, a 3aTeM BbICyLLUTE.

o °

7.6 OuucTKa gBepLbl AYXOBKU

Bbl MOXeTe CHATb ABEpLY OYXOBKU U OBEp-
Hble cTekna, YToObl NOYMUCTUTb UX. TO, KaK
CHSITb Z1BEpLbl U CTekNa, 0b6bsicHAETCS B
pasgenax «CHATUE aBepLbl AYXOBKU» U
«CHAATME BHYTPEHHUX CTEKOJ ABepLbI».
[Mocne cHATUS BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
OYNUCTUTE UX C NMOMOLLbIO CPEeACTBa AN
MbITbSl MOCY/bl, TEMMON BOAON N MATKOWM
TKaHW Unmn rybku 1 BeITPUTE UX CYXON TKa-
Hbto. Ecnin Ha cTekne gyxoBku obpasosarn-
CS1 U3BECTKOBBIN HANeT, NPOTPUTE CTEKIO
YKCYCOM W1 NPOMONTE.

He ncnonb3ynTe xectkne abpasus-
Hble YnCTALLMe CpeacTBa, meTan-
nuyeckune ckpebkm, MPOBOMOYHY!IO

MoYanky nnum otbenusaTenu ana
YNCTKU OABepLbl N CTEKNa AYXOBKWU.

CHATUe ABepubl AYyXOBKU
1. OTkpoViTe ABEPLY OYXOBKW.

2. OTKpoWTE 3aXMMbl B THe3e neTnm
nepeaHen asepu cnpaea v crieea, no-
TAHYB BHU3, KaK MOKA3aHO Ha PUCYHKeE.

3. Twvnbl neTenb pasnuyarTcsa No TMnam
(A), (B), (C) B 3aBMCMMOCTN OT MogenNu
usgenus. Ha cnegytoLmx pucyHkax no-
KasaHo, Kak OTKpbIBaTb NETNN KaXaoro
TMna.

4. Tetnu Tmna (A) AOCTYNHbI AN 06bIY-
HbIX TUMNOB ABEPEWN.

sl

5. MeTtnu Tvna (B) gocTynHbl AN Asepeii ¢

MATKUM 3aKpbITUEM.

6. Metnu Tvna (C) gocTynHbl ANs ABepen
C MSArKMM OTKPbITUEM/3aKPbITUEM.

7. MNepeBeauTte ABepLY AYXOBKM B MONYy-
OTKPbITOE MONOXEHUE.
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8. MoTsHWTe cHATYIO ABEpPLY BBEPX, YTOObI
ocBo6oaANTL ee OT NpaBoWi 1 NeBoW ne-
Tenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

YT06bl yCTAaHOBUTL [1BEPL Ha Me-
@ CTO, NpoLeaypbl, NPUMeHseMble
npu ee CHATUM, JOMKHbI MOBTO-
PATLCA C CaMOro KoHLia Ao Havana
cooTBeTCTBEHHO. [Mpy ycTaHOBKe

OBepLbl 06583aTeNbHO 3aKpbiBaiTe
3aXNMbl Ha rHe3fe neTnu.

7.7 CHATUe BHYTPEHHEero crtekna
ABepLbl AyXOBKN

BHyTpeHHee cTekno nepegHen Asepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHATb AJ151 OUYUCTKN.

1. OTkpoviTe ABEpLY OYXOBKM.

2. ToTAHUTE NNaCTUKOBbIA KOMMOHEHT,
NPUKPENMEHHbIV B BEPXHEW YacTu
nepenHen asepwu, k cebe, 0AHOBPEMEH-
HO HaJaBMB Ha TOYKM AlaBneHus ¢ obe-
NX CTOPOH KOMMOHEHTa, U CHUMUTE €ro.

3. Kak npounniocTpmpoBaHO Ha pUCYHKe,
OCTOPOXHO NOAHUMUTE CaMOe BHYTPEH-
Hee cTekno (1) B HanpaeneHun «Ax», a
3aTeM CHUMUTe ero, NoTAHyB B Hanpas-
neHnn «Bx».

1 Camoe BHyTpeHHee 2
CTEKIo

BHyTpeHHee cTekno
(MoxeT He ObITb
HeJOoCTYyMNHO Ans Ba-
Luero usgenws)

4. Ecnu y Ballen fyXOBKN €CTb BHYTPEH-
Hee CTekno (2), NOBTOpUTE 3Ty Xe Mpo-
uenypy, Ytobbl 0OTCOeaUHNUTL ero (2).

5. MNepBbiM LWarom neperpynnupoBkx
ABepLbl sBnseTcs cbopka BHYTPEHHErO
crekna (2). llomMmecTnTe CKOLLEHHbI
Kpaw cTekna, 4Tobbl OH COOTBETCTBOBAI
CKOLLEHHOMY Kpato MiacTMKOBOro nasa.
(Ecnu Bal NpoAyKT UMeeT BHyTPEHHee
cTekno). BHyTpeHHee cTekno (2) pomx-
HO ObITb NPUKPENEHO K NNacTUKOBOMY
nasy, 6nmxkanwemy K camoMy BHYTPEH-
Hemy cTtekny (1).

6. 3aHOBO NpUKpennas camoe BHYTPEHHee
ctekno (1), obpaTnTe BHUMaHNe Ha Me-
CTO 3aneyaTaHHOW CTOPOHbI CTeKNa Ha
BTOPOM BHYyTpeHHeM cTekne. KpaiiHe
BaXKHO PACMONOXWUTb HUXKHUE YrTibl
camoro BHyTpeHHero ctekna (1) Tak,
4YTOObI OHM COOTBETCTBOBANMN HUXHUM
NnacTMKOBbIM Nasam.

7. TlpwxMnTe NNACTUKOBLIN SIEMEHT K pa-
Me, MoKa He YCrbILINTE 3BYK «LLenyYKay.

7.8 YucTtka namnbl AyXOBKU

B cnyyae, ecnu cteknaHHasa Asepua nam-
MNbl LYXOBKM B 30HE NPUroTOBIEHNS 3arpsia-
HUTCS: OYMUCTUTE C MOMOLLbIO cpeacTea Ansi
MbITbS OCYAdbl, TEMMON BOAOW U MSATKOWN
TKaHW Unu rybku, a 3aTem BbITPUTE CyXOi
TKaHblo. B cnyyae HevcnpaBHOCTY namnbl
OYXOBKMN Bbl MOXETE 3aMeHUTb ee, creaysi
cneayooLwmM pasgenam.

3ameHa namnbl AyXOBKU
O6wue npenynpexaeHus
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» Bo nsbexaHune nopaxeHus anekTpuye-
CKUM TOKOM Nepes 3amMmeHoW namnbl ay-
XOBKW OTCOEANHUTE 3MEKTPUYECKUI
pasbem U OOXAUTECH OXIaXaeHUs ay-
XOBKW. [OpsAYne NoBEPXHOCTU MOTYT Bbl-
3BaTb oxoru!

* OTa neyb NUTaeTCcs OT Namnbl HaKanuea-
HUSA MoLLHOCTbIO MeHee 40 BT, BbicoTOM
MeHee 60 MM, anameTpom MeHee 30 Mm
WY ranoreHoBon namnel ¢ rHesgamm G9
MoLLHOCTbIO MeHee 60 BT. Jlamnbl noa-

XOOAT Ans paboTbl Npu TemnepaTtype Bbl-

we 300 °C. Namnbl 4Ns yXOBKM MOXHO
nprnobpecTn B aBTOPM30BaHHbLIX Cryxbax
UNN' Y MMLEH3NPOBaHHBIX TEXHNYECKNX
cneunanncToB. OTOT NPOAYKT COAEPXUT
namny knacca aHeprumn G.

* NonoxeHve nammnbl MOXeT OTNMYaTbCs
OT MOKa3aHHOTO Ha PUCYHKe.

+ Jlamna, ncnonb3yemasi B 3T0M yCTPOR-
CTBE, He NOAXOAUT AN OCBELLEHNS XK-

NbIX NoMeLleHnn. HazHadeHne aTon nam-

Mbl — NOMOYb MONb30BaTEN BUAETL eay.
* Jlamnbl, ncnonb3yemble B 3TOM YCTPOWA-
CTBe, JOJTKHbI BbIAEPXNBATL IKCTPE-
ManbHble PU3NYECKMe YCIOoBUS, Takme
Kak Temneparypa Bbiwe 50 ° C.
Ecnu B Ballel AyxoBKe Kpyrnasa namna,

1. OTKkMOYMTE OYXOBKY OT 3MEeKTpUYeCcTBa.

2. CHUMWTE CTEKNSIHHYIO KPbILLKY, NOBep-
HyB €ee NpOTVB YacOBOW CTPENKW.

3. Ecnu namna gyxosku Trna (A), Kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe Huxe, NoBEepHUTe
nammny QyXOBKW Tak, kak ykaszaHo Ha pu-
CYHKe, 1 3ameHunTe ee HoBOW. Ecnn aTo
namna tuna (B), BbiTawmTe ee, kak no-
Ka3aHO Ha pPUCYHKe, N 3aMeHNTE ee HO-
BOWA.

4. YCTaHOBUTE HA MECTO CTEKISIHHYHO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawen ayxoBKe KBagpaTHas

namna

1. OTknOUMTE OYXOBKY OT 3NEeKTpUYecTBa.

2. CHMMUTE MeTannuyeckune HanpaBnsato-
e B COOTBETCTBMM C OnNUCaHUEM.

3. lMogHnmunTte 3ALUNTHYH CTEKNAHHYIO
KPbIWKY Nnamnbl C MOMOLLbI OTBEPTKWU.
CHavana OTKPYTUTE BUHT, €Cl B Ba-
wem n3gennn eCtb BUHT Ha KBa,D,paTHOIZ
naMne.

4. Ecnu namna gyxoBku Tuna (A), kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKe Huxe, NOBEPHUTE
namny OyXOBKM TakK, Kak ykazaHo Ha pu-
CYHKe, U 3ameHuTe ee HOBOW. Ecrin aTo
namna tuna (B), BbiTawmTe ee, kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, U 3aMeHNTE ee HO-
BOW.

(A
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5. YcTaHoBWUTE Ha MECTO CTEKNSAHHYHO
KPbILLKY U MeTannuyeckue Hanpaensto-
ue.

8 YctpaHeHue Henonagok

Ecnv nocne BbINOMHEHNSI MHCTPYKUMIA 3TO-
ro pasgena HencnpaBHOCTb He yaanochb
yCTpaHuTb, obpaTuTech K BalleMy npoaas-
Ly U1 B aBTOPM30BaHHYH MacTepCKy!Ho.
Hu B Koem crny4ae He NbiTanTecb OTpe-
MOHTUPOBATb U3JENNEe CaMOCTOATENbHO.
Bo Bpemsi pa6oTbl AyXOBKU UcnyckKaeT-
cA nap.

* [Map Bo BpeMs paboTbl ABNAETCS HOP-
MarbHbIM SIBNEHNEM. >>> OTO He owmnb-
Ka.

Bo Bpemsi npuMroToBneHusi NULM NosiB-

NAKTCSA Kansv BoAbl

 [ap, obpasyowuincsa Bo Bpemsi Mpuro-
TOBMEHWS, KOHAEHCUPYETCH NPU KOH-

TakTe C XOJ10AHbIMUN MNOBEPXHOCTAMU CHa-

PYXX1 NpoayKTa u MOXeT 06pa3oBkbIBaThb
Kannu Boabl. >>> 970 He oLunbKa.

Koraa npoaykT nporpeBaeTcs 1 oxna-

XAaeTcA, CrbIWHbI MeTannM4yeckue 3By-

KW.

* MeTannu4yeckue getanu MoryT paclum-
PSTbCSA U M3aaBaThb 3BYKU MpW Harpesa-
HUW. >>> OT0 He owKnbKa.

U3pnenue He paboTaer.

* BoamoxHO, npegoxpaHuTens Heucnpa-
BEH U neperopen. >>> [poBepbTe
npegoxpaHnTeny B 6noke npegoxpaHu-
Tene. lNMpu HeobXxo4MMOCTM 3aMeHnTe
WX UMW aKTUBUPYWTE MNOBTOPHO.

* [pnbop MoXeT ObITb HE MNOAKIOYEH K
(3asemneHHomn) poseTke. >>> [MpoBepb-
Te, NOAKIoYeH nu Npubop K poseTke.

* (Ecnu Ha Balwiem ycTponcTBe ecTb
Tanvep) KnaBuwwm Ha naHenu ynpaene-
HMSA He paboTatoT. >>> Ecnu B Ballem

n3genun nmeeTcst GIrIoKMPOBKa KHOTOK,
OHa MOXeT BbITb BKMHOYEHa, OTKMoYUTE
GIIOKMPOBKY KHOMOK.

CBeT B AyXOBKe He FopuT.

 Jlamna gyxoBKku MOXeT ObITb Hencnpas-
HOW. >>> 3aMeHnTe Nnamny OyXOBKW.

* HeT anekTponutaHus. >>> Yb6eauTech B
HanMuMmn HanpsKeHust B CETU 1 NPOBEPb-
Te NpefoxpaHuTenu B Grioke npeaoxpa-
Hutenen. lNpu Heo6xoaNMOCTH 3ameHnTe
npeaoxpaHuTENn Uy NOBTOPHO NMOAKIMHO-
ynTe ux.

[yxoBka He HarpeBaeTCH.

* [Neyb He MOXeT ObITb HacTpoeHa Ha
onpefeneHHyo MyHKUMIO NPUroToBre-
HWUs n/vnu Temneparypy. >>> 3agante
onpefeneHHyo yHKUMIO NPUroToBre-
HUSt N/Mnn Temneparypy.

» [1na mogenen ¢ TaniMepom BpeMS He
YCTaHOBMNEHO. >>> YCTaHOBUTE BPEMS.

* Het anektponuTanus. >>> Y6eaurtecs B
HaNMynMn HanpskKeHUs B CETU N NPOBEPb-
Te npegoxpaHuTenu B 6rioke npegoxpa-
HuTenen. Mpu HeobxoaMMOCTM 3ameHnTe
nNpefoxXpaHUTenNn U NOBTOPHO MOAKITHO-
ynuTe UX.

(Ons mopenewn c Tanmepom) fiucnnen
TanMmMmepa MuraeT unu cCMMBOJ Tanmepa
ocTaeTcsi OTKPbITbIM.

* PaHbLue 6bIN0 OTKMIOYEHNE anekTpuye-
cTBa. >>> YcTaHoBuTe Bpems / Boiknio-
ynTe PYHKLUMOHAmNbHbIE PYYKM NMPOAYKTa
1 CHOBa NEPEKIYNTE Er0 B HYXKHOE MO-
rIoXeHwne.
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Warotosutens: «Arcelik A.S.» m
Opuaunueckuin agpec: Kapaay xagaecu Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn, Typumst
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sutliice, 34445, Turkey)
Mpown3seaeHo B Typumn
MmnopTep Ha Tepputopumn P®: OO0 «BEKO»
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8-800-200-23-56.

[ata npoun3BoacTBa BKIOYEHA B CEPUNHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIM Ha 9TUKETKe, PacnonoXeHHOM Ha NpoayK-

Te, a UMEHHO: NnepBble ABe Ldpbl CEPUItHOro HoMepa 0603HaYaloT rof NPOU3BOACTBA, a NocneaHue ABe — MecsiLl.

Hanpuwmep, ”10-100001-05» o603Ha4aeT, 4To NpoaykT npousseaeH B mae 2010 roga. MarotoBuTenb octaBnsieT 3a
coboii NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHUIN B KOHCTPYKLMIO, AM3aliH U KOMMNeKTaumio anekTponpubopa.
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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Grundig produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat
cu tehnologie si la o calitate inalta, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu
atentie acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.
Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICA Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
RE

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

in cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.
folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realizati modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folositi produsul in gradini,

pe balcoane sau alte medii in

aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.

AVERTISMENT: Acest produs

trebuie utilizat exclusiv in

scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

+ Cuptorul poate fi folosit pentru

decongelare, coacere, frigere

si prepararea pe gratar a

alimentelor.

Acest produs nu trebuie utilizat

pentru incalzirea farfuriilor,

uscarea prin agatarea
prosoapelor sau a hainelor pe
maner.
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1.2 Siguranta copiilor, a
persoanelor vulnerabile
si a animalelor de
companie

Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau fara experienta si
cunostinte, cu conditia
supravegherii sau instruirii
privind riscurile si utilizarea in
conditii de siguranta a
produsului.

Nu permiteti copiilor s& se
joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea nu trebuie realizate
de copii, decat dacé acestia
pot fi supravegheati.

Acest produs nu trebuie utilizat
de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentald limitata (inclusiv
copii), cu exceptia cazului in
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu
|asati copiii sau animalele de
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companie sa se joace, sa se
catare sau sa patrunda in
interiorul aparatului.
Nu asezati pe aparat obiecte la
care copiii pot ajunge.
AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului se incing. Nu
|asati copiii sa stea in
apropierea aparatului.
Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.
Atunci cand usa este deschisa,
nu puneti obiecte grele pe
aceasta si nu lasati copiii sa se
aseze. Puteti provoca
rasturnarea cuptorului sau
deteriorarea balamalelor usii.
inainte de a elimina produsele
uzate si inutile:
Deconectati fisa de
alimentare si scoateti-o din
priza.
Intrerupeti cablul de
alimentare si deconectati-l cu
fisa de la produs.
Luati masuri de precautie
pentru a impiedica copiii sa
intre in interiorul produsului.
Nu permiteti copiilor s& se
joace cu produsul atunci
cand acesta se afla in modul
inactiv.



Al .3 Siguranta electrica

+ Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.

* Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
(sigurantd, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instalatia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

+ Scoateti produsul din priza sau
deconectati siguranta inainte
de efectuarea depanarii,
intretinerii si curatarii.

+ Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.
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(in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utilizati numai cablul de
conectare descris in sectiunea
"Specificatii tehnice".

Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si nu trebuie sa
intre in contact cu nicio sursa
de caldura.

Asigurati-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impingeti produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau curéatare.
Suprafata din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa atinga
suprafata posterioara a
produsului. In caz contrar, ar
putea fi deteriorat.

Nu blocati cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le treceti
peste suprafete care fierbinti.
in caz contrar, izolatia cablului
se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

Utilizati exclusiv cablul
original. Nu utilizati cabluri
taiate sau deteriorate.



Nu folositi un prelungitor sau o
priza multifunctionala pentru a
utiliza produsul.

Contactati centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

Contactati importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

Sursele de alimentare portabile
sau prizele multiple se pot
supraincalzi si pot lua foc.
Pastrati fisele multiple si
sursele de alimentare portabile
departe de produs.

in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.
AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.

Deconectati produsul sau

dezactivati siguranta, de la

panoul de sigurante.
Daca produsul dvs. are un cablu
de alimentare si un stecher:
* Nu introduceti niciodata
stecherul produsului intr-o
priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigurati-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.
Evitati introducerea
dispozitivului in prize care sunt
unse, necuratate sau potential
expuse la apa (cum ar fi cele
din apropierea unui blat de
lucru, de unde poate intra apa).
In caz contrar, exista riscul de
scurtcircuit si electrocutare.
Nu atingeti priza cu mainile
ude!
Scoateti stecherul din priza
tinand cont mai degraba de
corpul stecherului decét cablul
in sine.

A-I 4 Siguranta
transportului
+ Deconectati aparatul de la

reteaua de alimentare inainte
de transportare.
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+ Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

* Nu utilizati usa si/sau ménerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

+ Nu asezati obiecte pe aparat.
Transportati aparatul in pozitie
verticala.

+ Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Prindeti bine partile mobile ale
produsului pentru a preveni
deteriorarea.

« Inainte de a instala produsul,
verificati daca acesta a fost
deteriorat dup4 transport. in
caz de deteriorare, contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

Al .5 Siguranta instalarii

« Inainte de a incepe instalarea,
deconectati linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea sigurantei.

* Purtati intotdeauna manusi de
protectie, in timpul
transportului si instalarii. In
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascutite!
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- Inainte de instalarea

produsului, verificati daca
existd daune. Nu instalati
produsul daca este deteriorat.
Evitati utilizarea oricaror
materiale termoizolante pentru
a acoperi interiorul mobilierului
unde produsul va fi instalat.
Lumina directa a soarelui si
sursele de caldura, cum ar fi
incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zona in care este instalat
produsul.

Pastrati deschise imprejurimile
tuturor conductelor de
ventilatie.

Pentru a evita supraincalzirea,
instalarea produsului nu
trebuie sa se faca in spatele
unor capace decorative.

In cazul in care in spatele
zonei de instalare destinata
produsului se afla un furtun/
tub de gaz sau o conducta de
apa din plastic, este obligatoriu
sa se garanteze ca nu exista
niciun contact intre produs si
aceste conducte de utilitati. In
caz contrar, furtunul/tubul
poate fi strivit.

In cazul in care in spatele
locului unde va fi instalat
produsul exista o priza, trebuie
sa va asigurati ca produsul nu
intra in contact cu priza si nici
cu stecherul conectat la priza.



Al .6  Siguranta utilizarii

+ Dupa fiecare utilizare asigurati-
va ca aparatul este oprit.
Daca nu veti utiliza produsul
pentru o perioada lunga de
timp, scoateti-l din priza sau
opriti alimentarea de la cutia
de sigurante.

Nu utilizati produsul daca
acesta se defecteaza sau se
deterioreaza in timpul utilizarii.
Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare cu
electricitate. Contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

Nu folositi aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart. In caz
contrar, exista riscul de ranire
si de deteriorare a mediului.
Nu calcati pe aparat sub nicio
forma.

Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este afectata
de consumul de alcool si/sau
droguri.

Obiectele inflamabile nu
trebuie pastrate in interiorul si
in jurul zonei de gétit. in caz
contrar, acestea pot provoca
incendii.

Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folositi produsul,
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nu agatati pe méaner prosoape,
manusi sau materiale textile
similare.

+ Balamalele usii produsului se

misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.
Atunci cand deschideti/
inchideti usa, nu prindeti de
partea cu balamalele.

Avertismente privind

A1 g
temperatura

« AVERTISMENT: Atunci cand

produsul este utilizat, produsul
si partile sale accesibile vor fi
fierbinti. Procedati cu grija
pentru a evita atingerea
produsului si a elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta sub 8
ani trebuie tinuti departe de
produs, cu exceptia cazuluiin
care sunt supravegheati in
mod constant.

Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece suprafetele vor fi
fierbinti in timpul functionarii
acestuia.

Pastrati distanta atunci cand
deschideti usa cuptorului in
timpul sau la sfarsitul gatitului.
Aburul poate provoca arsuri
ale mainilor, fetei si/sau
ochilor.



+ Tn timpul functionrii, produsul
este fierbinte. Procedati cu
grija pentru a evita atingerea
partilor fierbinti, elementelor
de incalzire din interiorul
cuptorului.

* Purtati intotdeauna manusi de
cuptor rezistente la caldura
atunci cand manipulati
produsul.

1.8 Utilizarea
accesoriilor

+ Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,,Utilizarea
accesoriilor”.

+ Inchideti usa cuptorului dupa
ce ati impins complet
accesoriile in spatiul de gatit,
in caz contrar acestea pot lovi
geamul usii si il pot deteriora.

Al .9 Siguranta gatitului

* Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

* Reziduurile alimentare din
zona de gatit, cum ar fi uleiul,
se pot aprinde. Curatati aceste
reziduuri inainte de a gati.

* Pericol de intoxicatie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de o ora inainte si dupa gatire.
In caz contrar, pot aparea
toxiinfectii alimentare sau
imbolnavirea.

* Nu incalziti in cuptor conserve
inchise si borcane de sticla.
Presiunea ce se poate
acumula in cutie/borcan poate
cauza spargerea acestuia.

* Nu asezati tavi de copt, farfurii
sau folie de aluminiu direct pe
baza cuptorului. Caldura
acumulata poate deteriora
baza cuptorului.

Tineti cont de urmétoarele

precautii atunci cand folositi

hartie pergament grasa sau
materiale similare:

* Asezati hartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea Si
introduceti in cuptorul
preincalzit.

* Pentru a preveni riscul de a
atinge elementele de incalzire
ale cuptorului si de a impiedica
fluxul de aer cald, indepartati
orice parti de hartie
antigrasime in exces care
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atarna de accesorii sau
recipiente. Nu folositi hartia de
copt la temperaturi mai mari
decat temperatura maxima de
utilizare specificata de
producator pentru cuptor. Nu
asezati niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

Nu o asezati deasupra
accesoriilor in timpul
preincalzirii.

Apésati intotdeauna cu o
farfurie sau un obiect similar
pentru a impiedica materialul
sa se deplaseze din cauza
circulatiei aerului din interiorul
cuptorului.

Acoperiti numai suprafata
necesara din interiorul tavii.
Dupa fiecare utilizare, tava
trebuie curatata, iar hartia de
copt sau alte materiale
similare utilizate in tava trebuie
inlocuite. In caz contrar,
lichidele care se scurg pe tava
pot produce fum sau chiar lua
foc.

Atunci cand se deschide
capacul produsului, se
genereaza un flux de aer.
Hartia de copt poate intrain
contact cu elementele de
incalzire si se poate aprinde.
Atunci cand se utilizeaza un
gratar pentru prajire, pe
gratarul inferior trebuie
asezata o tava. In caz contrar,

uleiul alimentar si alte
componente care se scurg pe
fundul cuptorului pot crea fum
gros si pot lua foc.

inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. Nu asezati
alimentele prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zon3, iar
alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

1.10 Siguranta legata de
intretinere si curatare

+ Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-| curata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

* Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.
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* Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
sarma sau inalbitor pentru a
curata geamul usii din fata a

cuptorului. Aceste materiale
pot provoca zgérierea i
spargerea suprafetelor din
sticla.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu

componente si materiale de

inalta calitate si care pot fi

refolosite si sunt potrivite

pentru reciclare. Prin urmare nu
L eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care l-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat

din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-|
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea
energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile

despre eficienta energetica pot fi gasite pe

chitanta produsului furnizata cu acesta.

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi

produsul in mod ecologic si eficient din

punct de vedere energetic:

+ Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

+ in cuptor, utilizati vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

+ Dacad este specificat in retetd sau
manualul de utilizare, preincalziti
intotdeauna. Nu deschideti frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

+ Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Puteti economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

+ Incercati sa preparati simultan mai multe
feluri in cuptor. Puteti coace simultan,
asezand doua vase de gatit pe raftul de
sarma. in plus, daca realizati coacerea
felurilor unul dupa altul, economisiti
energie, deoarece cuptorul nu pierde
caldura.

+ Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare Jncalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este
deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei
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in functia de operare Jincalzire ventilator
eco”, iar aceasta temperaturd poate diferi
de cea afisatd pe afisaj.

3 Produsul dumneavoastra

3.1 Prezentarea produsului
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» 5
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l |
| |
1 » 6
1 Panoul de control 2 Lampa
3 Rafturi de sarma 4 Motor ventilator (in spatele placii de
otel)
5 Usa 6 Maner
7 Element de incalzire inferior (sub 8 Pozitii de raft
tava de otel)
9 incalzitor superior 10 Orificii de ventilare
* Variaza in functie de model. Este posibil ca 3.2 Panoul de control al aparatului,

produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu
lamp4, sau ca tipul si amplasarea |ampii sa
difere fatd de ilustratie.

introducere si utilizare
In aceasta sectiune, puteti regasi

*% i a i ibi o . T -
‘;for('jauzsau'ln d‘;“ﬂ:ﬁg:\;’:a’;‘r’;:; Eﬁtﬁe"ﬁfétv’!fft w prezentarea general si utilizarile de baza
grilaje din sarma. In imagine este prezentat ca alg pan?”'“' de ConFr0| al .apargtglw. POt
exemplu un cuptor cu grilaj din sarma. exista diferente la nivelul imaginilor si al

unora dintre caracteristici in functie de tipul
produsului.
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3.2.1 Panoul de control
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1 2 3
1 Buton de selectare functie 2 Temporizatorul
3 Buton selectare temperatura
Daca sunt prevazute butoane pentru Temporizatorul
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in o .10 i)

afara cand sunt apdsate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setarile cu
aceste butoane, mai intai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-I.
Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul
din nou si restabiliti pozitia.

3.2.2 Prezentarea panoului de control
al produsului

Buton de selectare a functiei

Puteti selecta functiile de functionare a
cuptorului cu butonul de selectare a
functiei. Rotiti la stanga/dreapta din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Buton de temperatura

Puteti selecta temperatura pe care doriti sa
o gatiti cu butonul de temperatura. Rotiti in
sensul acelor de ceasornic din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura interioara a
cuptorului

Puteti intelege temperatura interioara a
cuptorului din simbolul temperaturii de pe
afisajul temporizatorului. Simbolul
temperaturii apare pe display cand incepe
gatirea, iar simbolul temperaturii dispare
cand aparatul atinge temperatura setata.
Cand temperatura din interiorul cuptorului
scade sub temperatura setata, simbolul
temperaturii reapare.

A L g
A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Tasta alarma

oD P

Tasta de setare ord

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

oA W N =

Tasta de blocare taste
Simboluri afisaj
: Simbol timp de coacere

clo

: Simbol de incheiere timp de coacere *

: Simbol alarma

: Simbolul de blocare a tastelor

(D : Simbol luminozitate

§ :Simbol temperatura
@ : Simbol nivel de volum
: Simbol de blocare us4 *

*Variaza in functie de modelul produsului. Este posibil
sd nu fie disponibil pentru produsul dumneavoastra.

3.3 Functiile de operare a cuptorului

In tabelul functiilor sunt prezentate functiile
de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile
maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de
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operare prezentata aici poate varia, in
functie de aranjamentul produsului

dumneavoastra.

) Domeniu de
Simbol . . = . -

. Descrierea functiei temperatura |Descriere si utilizare
functie o
(°C)

D\ . Niciun element de incélzire al cuptorului nu functioneaza. Doar

1\ Becul cuptorului - ) - ’

| becul cuptorului se aprinde.

Functionare cu
ventilator

Cuptorul nu se incélzeste. Functioneaza doar ventilatorul (pe
peretele din spate). Alimentele congelate cu granule se
dezgheatd lent la temperatura camerei, mancarea gatitd este
racita. Timpul necesar pentru a decongela o intreagd bucata
de carne este mai mare decat pentru alimentele cu bucati.

WES

incalzire superioara si
inferioard

Alimentele sunt incélzite de sus si de jos in acelasi timp.
Potrivit pentru préjituri, produse de patiserie sau prajituri si
tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.

<
&

incalzire inferioara
asistata de ventilator

Aerul fierbinte, incalzit de elementul de incélzire inferior, este
distribuit rapid si uniform in intregul cuptor, cu ajutorul
ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura tava.
Aceasta functie trebuie folosita si pentru curatarea usoara cu
abur.

incélzire ventilator

Aerul fierbinte, incalzit de elementul de incalzire al
ventilatorului este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor,
cu ajutorul ventilatorului. Este potrivita pentru coacerea cu mai
multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.

incalzire ventilator eco

Pentru a economisi energie, puteti utiliza aceasta functie in loc
sé folositi ,Incélzire ventilator” in intervalul 160-220°C. Dar;
timpul de gétire va fi putin mai lung.

Functie Pizza

Elementul de incélzire inferior si incalzirea cu ventilator
functioneaza. Adecvata pentru coacerea pizza.

Functie ,3D"

incalzitorul superior, incalzitorul inferior si incélzirea asistata
de ventilator sunt pornite. Fiecare parte a alimentului de gatit
este coapta in mod egal si rapid. Coacerea se realizeaza cu o
singura tava.

IERIRIBRIE

Gratar integral

Functioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este
potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.

* Produsul dumneavoastra functioneaza in

intervalul de temperatura specificat pe
butonul de temperatura.

3.4 Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. In aceasta sectiune, sunt

disponibile descrierea accesoriilor si
descrierea modului corect de utilizare.

disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

Tavile in interiorul aparatului

@ dumneavoastra pot fi deformate
prin efectul temperaturii. Acest fapt
nu are niciun efect asupra

functionarii. Deformarea dispare
atunci cand tava este racita.

Accesoriile furnizate difera in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
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Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.

Tava adanca

Se foloseste pentru produse de patiserie,
prepararea alimentelor voluminoase,
alimente suculente, sau pentru colectarea
uleiurilor scurse de pe gratar.

Gratar din sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
inabusite, pe raftul dorit.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

in cazul modelelor fira rafturi din
sarma :

3.5 Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

~N

=N who

>

in cazul modelelor fara rafturi din
sarma:

5
"; =~ 2
~ ]

Amplasarea gratarelor de sarma pe
rafturile de coacere

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci cand
asezati gratarul de sdrma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata spre
partea din fata. Pentru coacere mai buna,
gratarul din sarma trebuie fixat pe raft cu
ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie sa
depaseasca opritorul, pentru a nu intra in
contact cu peretele din spate al cuptorului.

in cazul modelelor fira rafturi din

sarma :

Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura directie, atunci cand il
asezati pe raft. Atunci cand asezati gratarul
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de sarma pe raftul dorit, sectiunea
deschisa trebuie orientata spre partea din
fata.

Asezarea tavii pe rafturile de coacere

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma. Atunci cand asezati tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata. Pentru
coacere mai bung, tava trebuie fixata pe
raft cu ajutorul opritorului pe raftul din
sarma. Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.

in cazul modelelor fara rafturi din
sarma:

Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are o
singura directie, atunci cand o asezati pe
raft. Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata.

Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul din sdrma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta functie, puteti scoate
mancarea cu usurinta si in siguranta.
Atunci cand indepartati gratarul din sarma,
il puteti trage in fatd, pana cand acesta
ajunge la opritor. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

Functia de oprire a tavii - in cazul
modelelor cu rafturi din sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raftul din sarma. Atunci
cand indepartati tava, eliberati-o de pe
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opritorul din spate si trageti spre
dumneavoastra, pana cand ajunge in
partea din fata. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

—
Amplasarea corecta a gratarului si a tavii
pe sinele telescopicein cazul modelelor
cu rafturi de sdrma si modele
telescopice
Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din s&rma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare din sarma cu sina telescopica,
trebuie sa aveti grija ca stifturile din fata si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile gratarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).
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3.6 Specificatii tehnice

Specificatii generale

D|r[1en_s|um exterioare ale produsului (indltime/latime/ 595 /594 /567
adancime) (mm)

Dimensiuni instalare cuptor (inéltime/latime/adancime)

(mm) 590-600 /560 /min. 550

Tensiune/frecventa 220-240V ~; 50 Hz

Tip de cablu si sectiune folositd/potrivita pentru

i min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
utilizarea cu produsul

Consum total de energie(kW) 33

Tip cuptor Cuptor multifunctional

Notiuni de baza: Informatiile de pe eticheta energetica de pe cuptoarele electrice pentru utilizare casnicd, furnizate
in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Valorile sunt determinate in Incélzire superioara si
inferioard sau (daca existd) Incalzire inferioara/superioard asistata de ventilator, functji cu sarcina standard.

Clasa de eficientd energetica este determinatd in conformitate cu prioritizarea urmétoare, in functie de existenta
sau nu a functiilor relevante pe acest produs. 1-Incélzire ventilator eco, 2-Incélzire ventilator , 3-Gratar inferior
asistat de ventilator, 4-Incélzire superioard si inferioara.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
@ calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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4 Prima utilizare

Inainte de a incepe sa utilizati produsul,
este recomandat sa efectuati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

4.1 Prima setare a temporizatorului

Tnainte de a utiliza cuptorul,
intotdeauna setati ora exacta. Daca
nu o setati, in cazul unor modele de

cuptoare nu poate fi realizata
coacerea.

1. Atunci cand cuptorul este pornit pentru
prima data, campul aferent orei,, 12:00”
si simbolul O clipesc pe afisaj.

2. Setati ora apaséand tastele ®/O.

S M
=g

oo o 3 & @

3. Apaésati tasta (O sau ¢ pentru activarea
campului aferent minutelor.

© 1300
o D
Q N © © ©& @

4. Apasati tastele @/ Opentru a seta
minutele.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Conformati apdsand tasta (O sau {c.

= Ora este setatd, iar simbolul © dispare
de pe afisaj.

Daca ora nu este setata, ,,12:00” si
simbolurile O continué sa

clipeascsd, iar cuptorul nu porneste.
Pentru ca aparatul sa functioneze,
trebuie sa confirmati ora setand
ora, sau apasand tasta (O atunci
cand aceasta este la ,,12:00”.
Puteti modifica setarea orei exacte
mai tarziu dupa cum este descris in
sectiunea ,Setari”.

in cazul unei intreruperi a
curentului, setarile orei sunt

anulate. Trebuie setata din nou.

4.2 Curatarea initiala

1. Indepéartati toate materialele de
ambalare.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

3. Punetiin functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opriti-l. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si curatate.

4. Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicatd temperatura si functia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
operare ale cuptorului [» 54]". Puteti afla
modul de utilizare a cuptorului, in
sectiunea urmatoare.

5. Asteptati racirea cuptorului.

6. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si uscati
Cu o carpa.

Tnaintea utilizarii accesoriilor:

Curéatati accesoriile pe care le scoateti din

cuptor cu solutie de apa si detergent si cu

un burete moale.

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de

curdtare pot deteriora suprafata. Nu folositi

detergenti abrazivi, pulberi de curatat,

creme de curdtare sau obiecte ascutite in

timpul curéatarii.
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AVIZ: In timpul primei utilizari, pentru
céteva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este

5 Utilizarea cuptorului

suficient sa asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu
fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevazut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
raceste atat partea din fatd a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat

automat, la terminarea procesului de racire.

Aerul cald iese pe la partea de sus a usii
cuptorului. Nu acoperiti aceste deschideri
de ventilatie cu nimic. In caz contrar,
cuptorul se poate supraincalzi. Ventilatorul
de racire continua sa functioneze in timpul
functionarii cuptorului sau dupa oprirea
cuptorului (aproximativ 20-30 minute).
Daca gatiti programéand cronometrul
cuptorului, la sfarsitul timpului de coacere,
ventilatorul de racire se dezactiveaza odata
cu toate functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

Daca doriti ca becul cuptorului s fie aprins
permanent, selectati functia de operare
“Becul cuptorului” cu ajutorul butonului de
selectare a functiei.

5.2 Functionarea unitatii de control a
cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea de

control a cuptorului

+ Timpul maxim care poate fi setat pentru
procesul de coacere este de 5 ore si 59
minute. Programul va fi anulat in cazul
unei intreruperii de curent. Va fi necesar
sa reprogramati.

+ In timp ce realizati ajustri, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Trebuie sa
asteptati putin, pentru salvarea setarilor.

+ Daca s-a realizat orice setare de coacere,
ora zilei nu poate fi ajustata.

+ Daca timpul de gatire este configurat la
inceperea gatirii, timpul ramas este afisat
pe ecran.

+ In cazurile in care timpul de coacere sau
timpul de incheiere a coacerii este setat,
puteti anula automat apasand lung tasta

o.

Temporizatorul

=]

© Ooom @
n o ODO0 ¢

L0 0 0 %
¥
2

A A
1T 2 3 4 5

Tasta alarma

oD P

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

o oA W N =

Tasta de blocare taste

Simboluri afisaj

€O :Simbol timp de coacere

O : Simbol de incheiere timp de coacere *
[\ :Simbol alarm&

(D : Simbol luminozitate
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@' : Simbolul de blocare a tastelor

§ :Simbol temperatura
) : Simbol nivel de volum
: Simbol de blocare usa *

*Variaza in functie de modelul produsului. Este posibil
sa nu fie disponibil pentru produsul dumneavoastra.

Pornirea cuptorului

Atunci cand selectati o functie de utilizare
cu care doriti sa realizati coacerea cu
butonul de selectare a functiei si setati o
anumita temperatura cu ajutorul butonului
de temperatura, cuptorul incepe sa
functioneze.

Oprirea cuptorului

Puteti opri cuptorul rotind butonul de
selectare a functiei si butonul de
temperatura pe pozitia off (oprit) (sus).
Prepararea manuala cu selectarea
temperaturii si a functiei de operare a
cuptorului

Puteti coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastrd) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra.

P , °C

o / [

1. Selectati functia de operare cu care
doriti sa realizati coacerea, cu butonul
de selectare a functiei.

2. Setati temperatura la care doriti sa
coaceti, cu butonul de temperatura.

= Cuptorul va incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate si pe afisaj va aparea
simbolul § . Atunci cand temperatura
din cuptor atinge temperatura setata,
simbolul § dispare. Cuptorul nu se
opreste automat, deoarece prepararea
manuala se face fara setarea timpului
de coacere. Trebuie sa controlati

prepararea si sa o dezactivati manual.
n cazul in care coacerea s-a incheiat,
opriti cuptorul rotind butonul de
selectie a functiei Butoane si butonul
de temperaturd in pozitia off (oprit)
(sus).
Prepararea prin setarea timpului de
coacere;
Puteti opri automat cuptorul la sféarsitul
timpului de coacere, selectand functia de
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra, si setand
timpul de coacere pe cronometru.

1. Selectati functia de coacere.

2. Apasati tasta (O pana cand simbolul
apare pe afisaj pentru timpul de
preparare.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

Q
Dupa setarea functiei si
@ temperaturii de operare, puteti seta
timpul de coacere pentru 30 de
minute, apasand tasta @ direct

pentru setarea rapida a timpului de
coacere si modificati ora cu tastele

@/O.

3. Reglati timpul de coacere cu tastele®/

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, dupa

15 minute creste cu 5 minute.

4. Introduceti mancarea in cuptor si setati
temperatura cu butonul de temperatura.
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= Cuptorul incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate. Timpul de preparare
setat incepe contorizarea inversa
si pe afisaj apare simbolul § .
Atunci cand temperatura din
cuptor atinge temperatura setat3,
simbolul § dispare.

5. Dupa terminarea timpului de preparare
setat, pe afisaj apare "End" (Sfarsit),
simbolul { clipeste si cronometrul
emite un semnal sonor.

6. Alarma sonora este activa doud minute.
Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore. Avertismentul se
dezactiveazd, iar ora apare pe afisaj.

Daca eliberati tasta inainte de
terminarea numaratorii inverse,

blocarea tastelor nu se va activa.

Tastele cronometrului nu pot fi
utilizate atunci cand functia de
blocare a tastelor este activa. In

cazul intreruperii alimentarii,
blocarea tastelor nu este anulata.

Daca se apasa orice tasta la
@ sfarsitul avertizarii sonore, cuptorul
incepe din nou sa functioneze.
Pentru a impiedica cuptorul sa
functioneze din nou la sféarsitul
avertismentului, opriti cuptorul prin
rotirea butonului de temperatura si
a butonului de functie in pozitia "0"

(oprit).

5.3 Setari

Activarea blocarii tastelor

Folosind functia de blocare a tastelor,

puteti preveni modificarea setarilor

temporizatorului.

1. Apdsati tasta pana cand simbolul (&
apare pe ecran.

_ &
= Simbolul & este afisat pe ecran si
incepe numaratoarea inversa 3-2-1.
Blocarea tastelor este activata atunci

cand se termind numaratoarea inversa.

La apdasarea oricarei taste dupa ce
blocarea testelor este setat3,
cronometrul emite un semnal sonor iar
simbolul & clipeste.

Dezactivarea blocarii tastelor

1. Apasati tasta pana cand simbolul (&
dispare de pe ecran.

= Simbolul § dispare de pe afisaj, iar
blocarea tastelor este dezactivata.

Setarea alarmei
Puteti utiliza, de asemenea, cronometrul
aparatului pentru orice avertisment sau
reamintire, in afara de coacere. Ceasul cu
alarma nu are niciun efect asupra functiilor
de operare a cuptorului. Se utilizeaza in
scopuri de avertizare. De exemplu, puteti
utiliza ceasul cu alarma atunci cand doriti
sa intoarceti méncarea in cuptor, la o
anumita ora. Imediat ce timpul setat a
expirat, cronometrul emite o alarma
sonora.

Timpul maxim al alarmei este de 23
@ ore 59 minute.

1. Apasati L1 pana cand simbolul tastei 2}
apare pe afisaj.

1M1

Q (I

L 0O o0 o & 6

4

2. Reglati timpul de alarma cu tastele®/©

o didll
50 0 6

(3

'
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= Dupa setarea orei alarmei,
simbolul L) ramane aprins iar ora
alarmei incepe numaratoarea
inversa pe afisaj. Daca ora alarmei
si timpul de coacere sunt setate
simultan, se va afisa cea cu durata
cea mai scurta.

3. Dupa expirarea timpului de alarmg,
simbolul 2 incepe sa clipeasca si emite
un semnal sonor.

Dezactivarea alarmei

1. La finalul perioadei de alarma, semnalul
sonor suna timp de doua minute.
Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

= Avertismentul se dezactiveaza, iar ora
apare pe afisaj.

Daca doriti sa anulati alarma;

1. Apdsati tasta 2 pana cand simbolul Q
apare pe afisaj, pentru a reseta ora
alarmei. Apdsati tasta © pana cand
simbolul "00:00” apare pe ecran.

2. Puteti, de asemenea, sa anulati alarma
prin apasare lunga a tastei ).

Ajustarea volumului

1. Apésati tasta ¢ pana cand simbolul »
apare pe ecran.

__1 1@

O~ L
&6

o O o ‘
2. Setati nivelul dorit cu tastele ®/O.
(b-01-b-02-b-03)

I M <

[ T

Lo o0 o %‘“% (&)
3. Atingeti tasta ¢ pentru confirmare sau
asteptati fara sa atingeti nicio tasta.
Setarea volumului devine activa dupa un
timp.

Setarea luminozitatii afisajului

1. Apasati tasta ¢ pana cand simbolul (
apare pe ecran.

I I I U

0~ LI |
oo o o & 6
4

2. Setati nivelul de luminozitate dorit cu
tastele ®/O. (d-01-d-02-d-03)

1T ®

O~ ud
S

o O o ‘

3. Atingeti tasta ¢ pentru confirmare sau
asteptati fara sa atingeti nicio tasta.
Setarea luminozitatii devine activa dupa
un timp.

Modificarea orei exacte

Pe cuptor; pentru a schimba ora setata

anterior:

1. Apasati tasta ¢ pana cand simbolul ©
apare pe ecran.

2. Setati ora apasand tastele ®/C.

[CHN =Rty
j[mg |

200 @ & 6
|

3. Apasati tasta O sau & pentru activarea
campului aferent minutelor.

o

4. Apasati tastele @/ Opentru a seta
minutele.
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6 Informatii generale privind coacerea

5. Conformati apdsand tasta (O sau {¢.

= Ora este setat3, iar simbolul © dispare
de pe afisaj.

In aceastd sectiune puteti gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

in plus, aceasta sectiune descrie unele
alimente testate de producatori si setarile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

6.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

+ Daca deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor. Atunci cand deschideti usa
cuptorului, pastrati distanta.

+ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de retetd si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

+ Indepértati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

+ Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca referinta
retetele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

+ Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna

avertismentele si informatiile furnizate de
producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea coacerii. Folositi
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft
in timpul coacerii.

6.1.1 Produse de patiserie si mancare

la cuptor

Informatii generale

Va recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna a
coacerii. Daca veti folosi un vas de
bucatarie extern, alegeti vasele de
culoare inchisg, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la cuptor
dupa preincalzire.

Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sarma, asezati vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.
Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.
Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in functie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafetele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.
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Daca folositi hartie de copt, pe suprafata
inferioara a alimentului poate fi sesizata
o rumenire usoara. In aceasta situatie,
puteti extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

Daca prdjitura este prea uscatg, cresteti
temperatura cu aproximativ 10°C si
reduceti timpul de coacere.

Daca prdjitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10°C.

Daca partea de sus a prajiturii este arsa,

Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi mai putin
lichid, reduceti temperatura si cresteti
timpul de coacere.

Ponturi pentru produsele de patiserie

Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10°C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de
iaurt.

Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigurati-va cd acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

Daca aluatul este rumenit la suprafata,
dar partea inferioara este necoapts,
asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incercati sa intindeti sosul uniform intre
foile de aluat si compozitie.

Coaceti in pozitia si la temperatura

puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de

coacere.

adecvatd, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenitd, asezati pe un
raft inferior, la urmatoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor

Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Prajitura latava |Tava standard *  |superioara si 3 180 30..40
inferioara
Forma de copt pe
Pr&jiturd in form& |gratar din sarma  |incalzire ventilator |2 180 30..40
*%
incélzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
N sarmé: 3
Torturi mici Tava standard * |Incalzire ventilator|_ 150 25..35
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarma : 2
Forma rotunda cu
Préjitura clema pentru incalzire
. prajiturd, diametru | superioara si 2 160 30..40
pandispan « ) LT
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
din s&rma **
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Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru .
i préjiturd, diametru |Incélzire ventilator |2 160 30..40
pandispan =
’ 26 cm, pe gratar
din sarma **
Tava produse de incalzire
Préjitura apr * superioara si 3 170 25..35
patiserie S e
inferioara
Prajitura Tav_a pf°ﬂuse de incalzire ventilator|3 170 20..30
patiserie
Produse de incalzire
o Tava standard *  |superioara si 2 200 35..45
patiserie S e
inferioara
Produse de « P .
o Tava standard *  |Incalzire ventilator|2 180 35..45
patiserie
incalzire
Chifla Tava standard *  |superioara si 2 200 20..30
inferioara
Chifla Tavé standard *  |incalzire ventilator |3 180 20..30
incalzire
Paine intreaga Tava standard *  |superioara si 3 200 30..40
inferioara
Paine intreaga Tavé standard *  |incalzire ventilator |3 200 30..40
Vas de sticla/ .
metalic Incélzire
Lasagna dreptunghiular pe |superioara si 2sau3 200 30..40
gratar de sarma  |inferioara
*%
Forma metalicd |- . .
neagrd, diametru Incalzire
Placinta cu mere ! « superioara si 2 180 50..70
20cm,pegratar |. . 7Y
PR inferioara
din sdrma **
Formé& metalica
Plicinta cu mere |N€ad™a dlamvetru incalzire ventilator |2 170 50..70
20 cm, pe gratar
din sarmé **
incélzire
Pizza Tavéa standard *  [superioara si 2 200 .. 220 10..20
inferioara
Pizza Tavé standard *  |Functie Pizza 2 280 5..10
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Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor |in cazul modelelor
oy % cu rafturi din cu rafturi din
o ZTavdstandard* | _ sarma :150 sarma: 25 .. 40
Torturi mici 4-Tavé produse  |Incalzire ventilator |2 - 4 R R
de patiserie * In cazul modelelor|In cazul modelelor
P fara rafturi din fara rafturi din
sarma :140 sarma: 30 ... 45
2-Tava standard *
Prajitura 4-Tava produse Incélzire ventilator |2 - 4 170 25..35
de patiserie *
Produse d 1-Tavé standard *
roduse de P )
patiserie 4-Tavs produse  |Incalzire ventilator |1-4 180 35..45
de patiserie *
2-Tava standard *
Chifla 4-Tavs produse Incélzire ventilator |2 - 4 180 20..30
de patiserie *

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Tabel de coacere cu functie de operare

“Incilzire ventilator eco”

+ Nu modificati setarea temperaturii dupa
inceperea gatitului in functia de operare
“Incélzire ventilator eco”.

+ Nu deschideti usa cuptorului atunci cand

coaceti in functia de operare “Incélzire
ventilator eco”. Daca usa nu este

deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei,
iar aceasta temperatura poate diferi de
cea indicata pe afisaj.

Nu faceti preincalzire in timpul
functiondrii “incélzire ventilator eco”.

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Torturi mici Tava standard * 3 180 30..40

Prajitura Tava standard * 3 200 30..40

Produse de patiserie |Tava standard * 3 220 40 .. 50

Chifla Tava standard * 3 200 30..40

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

6.1.2 Carne, peste si pui

Indicatii esentiale pentru prepararea pe
gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper

inainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si bucatilor mari de carne, creste
performanta de coacere.

+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in

plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea cdrnii taiata file.
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Luati in calcul aproximativ 4 pana la 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

Dupa expirarea timpului de coacere,
|&sati carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este tdiata.




+ Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu
sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

+ Gatiti preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C)| Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Friptura (bucata incalzire :
intreagd) / Carne |Tavé standard *  [superioara si 3 15 min. 250/max, 60 ... 80
. ) LT dupd 180 ... 190
de fript (1 kg) inferioara
“ ) incalzire :
Pulpd de miel Tava standard *  |superioara si 3 15 min. 250/max, 110..120
(1,5-2 kg) S T dupa 170
inferioara
Gratar din s&rma * [incalzi
Pui prajit (1,8-2 ) Incalzire 15 min. 250/max,
kg) Asezati o tavd pe |Superioara si 2 dupa 190 60 .. 80
un raft inferior. inferioard
N Gratar din sarma *
E;’)' préjit (1,82 Asezati o tav pe |Incélzire ventilator |2 200 .. 220 60 .. 80
un raft inferior.
Pui prajit (1,82 Gratar din sarma * 15 min. 250/
ui prajit (1,8- . ” min. max,
ko) J Asezati o tavd pe |Functie ,3D 2 dupd 190 60 ... 80
un raft inferior.
incélzire :
< L 25 min. 250/max
* s
Curcan (5,5 kg) Tava standard superioara si 1 dup& 180 ... 190 150 ...210
inferioara
« . " 25 min. 250/max
% g
Curcan (5,5 kg) Tava standard Functie ,3D 1 dupa 180 .. 190 150 .. 210
Gratar din sarma * (jnc4lzire
Peste Asezati o tava pe |Superioara si 3 200 20..30
un raft inferior. inferioard
Gréatar din sarma *
Peste Asezati o tavd pe |Functie ,3D" 3 200 20..30
un raft inferior.

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

6.1.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare

se rumenesc rapid atunci cand sunt puse

pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu

se usuca. Carnea file, frigaruile, carnatii

precum si legumele suculente (rosii, ceapa

etc.) se preteaza in mod deosebit pentru

frigerea pe gratar.

Avertizari generale

+ Alimentele inadecvate pentru prepararea
pe gratar prezinta pericol de incendiu.
Puneti pe gratar doar alimente adecvate

pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu asezati mancarea prea
departe, respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zona, iar alimentele cu un continut mare
de grdsime se pot aprinde.

« inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!
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Indicatii esentiale pentru prepararea pe + Asezati gratarul de sarma sau tava

gratar gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca

+ Puneti pe gratar alimente de grosime si frigeti pe gratar, introduceti tava
greutate pe cat posibil similare. cuptorului pe raftul inferior, pentru a

- Asezati alimentele pe care doriti sé le colecta grasimea scursa. Tava cuptorului
preparati pe gratarul de sdrma sau in pe care o veti introduce trebuie sa fie
tava gratarului, asezandu-le astfel incat dimensionata astfel incat sa acopere
s& nu depasiti dimensiunile elementului intreaga zona a gratarului. Este posibil ca
de incalzire. aceasta tava sa nu fie furnizata cu

» Tn functie de grosimea alimentelor de pe produsul. Pentru o curatare mai usoars,
gratar, timpii de preparare indicati in turnati apa in tava cuptorului.

tabel pot varia.
Tabel de preparare la gratar

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Peste Gratar din sarma 4-5 250 20..25

Bucéti de pui Gratar din sarma 4 - 250 25..35

g::]fttif;‘t’éménza‘) 12\ Grstar dinsarma |4 250 20....30

Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250 20..25

zgf:;’)ra -(Cuburide | siar din sarm 4-5 250 25..30

Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5 250 25..30

Legume gratinate Gratar din sarma 4-5 220 20..30

Paine toast Gratar din sarma 4 250 1..4

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

6.1.4 Alimente de test

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregdtite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.
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Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

20 cm, pe gratar
din sarma **

utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Fursecuri (dulci) |Tava standard *  |superioara si 3 140 20..30
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
) . R ) . sarma :3
Fursecuri (dulci) |Tava standard * |Incalzire ventilator | . 140 15...25
In cazul modelelor
fard rafturi din
sarma :2
incélzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
o . N . sarmé: 3
Torturi mici Tava standard *  |Incalzire ventilator|_ 150 25..35
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarma : 2
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru Incalzire
- prajiturd, diametru | superioara si 2 160 30..40
pandispan « ) LT
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
din sdrma **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru
- prajiturd, diametru |Incalzire ventilator |2 160 30..40
pandispan o
’ 26 cm, pe gratar
din sdrma **
Forma metalica |; Slzi
. neagra, diametru Inca zre
Placintd cu mere ! x superioara si 2 180 50..70
20 cm, pe gratar . U
AR inferioara
din s&rma **
Forma metalica
Plicinta cu mere |N€adra diametru incalzire ventilator|2 170 50..70

Sugestii pentr

U coacerea cu

doua tavi

Aliment

Accesoriu de
utilizare

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Fursecuri (dulci)

2-Tava standard *

4-Tava produse
de patiserie *

incélzire ventilator

140

15..25

Torturi mici

2-Tava standard *

4-Tava produse
de patiserie *

incélzire ventilator

in cazul modelelor
cu rafturi din
sarma :150

in cazul modelelor
fara rafturi din
sarma :140

in cazul modelelor
cu rafturi din
sarma: 25.. 40

in cazul modelelor
fara rafturi din
sarmad : 30 .. 45

RO/ 71




Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastré. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Gratar

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Chiftele (manzat) -12 |5 sior dinsarma |4 250 20..30

cantitate

Paine toast Gratar din sarma 4 250 1..4

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

7 intretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curdta. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

+ Produsul trebuie curatat si uscat bine
dupa fiecare utilizare. in acest mod,
resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecventa problemelor este
redusa.

+ Nu folositi aparate de curatare cu aburi,
pentru curatare.

+ Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curatare inadecvati sunt: inalbitori,
produse de curatare care contin amoniac,
acid sau clorura, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

+ Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curatarea dupa fiecare utilizare.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.

+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spalati nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spalat vase, cu
exceptia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a manerelor.

+ Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

« Indepértati petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.
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+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete emailate

+ Dupa utilizare, curatati suprafetele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau burete, si uscati cu
o carpa uscata.

+ Daca aparatul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur, puteti
realiza curdtarea usoara cu abur in cazul
murddriei usoare, nepersistente. (Vezi
“Curéatarea usoara cu abur (Easy Steam
Cleaning) [» 74]".)

+ Pentru pete dificile se poate utiliza un
agent de curatare pentru cuptor si gratar,
recomandat pe site-ul web al marcii
produsului, dar si bureti de sdrma care nu
zgarie. Nu folositi un produs extern de
curdtat cuptorul.

+ Cuptorul trebuie sa se raceascs, inainte
de curdtarea zonei de coacere. Curatarea
suprafetelor fierbinti va crea atat pericol
de incendiu, cét si deteriorarea suprafetei
emailate.

Suprafete catalitice

* Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model.

+ Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.

+ Suprafetele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase si incep sa
straluceasca atunci cand suprafata este
saturatd cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticl3,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

+ Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati cu
o carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual ramas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

« In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curdtate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de l[dmaie.

+ Dacd suprafata este foarte murdarg,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzator. Apoi,
curatati suprafata de sticld cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curéatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt |asate imbibate cu
detergent. in caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

7.2 Accesorii de curartare

Nu puneti accesoriile produsului intr-o
masina de spalat vase, cu exceptia cazului

in care se specifica altfel in manualul de

utilizare.
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7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« In timp ce curétati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curdtare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curéatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
inainte de curatarea panoului de control.
in caz contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.

7.4 Curatarea interiorului cuptorului
(zona de coacere)

Urmati instructiunile de curatare descrise in
sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile suprafetelor

din interiorul cuptorului.

Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Peretii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperiti decéat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model. Daca exista un perete
catalitic, consultati sectiunea “Pereti
catalitici” pentru informatii.
Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din s&rm4, scoateti
rafturile inainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curdtarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre Informatji curatare generala functie
de tipul suprafetei peretelui lateral.
Pentru a scoate rafturile laterale de
sarma:
1. Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-l catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trageti raftul de sarma spre
dumneavoastra, pentru a-l indeparta
complet.

3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

7.5 Curatarea usoara cu abur (Easy
Steam Cleaning)

Aceasta permite curdtarea murdariei (care
nu std de mult timp) cu usurinta care este
inmuiata de abur in interiorul cuptorului si
de stropii de apa din condensul
suprafetelor interioare.

1. Indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului.

2. Turnati 500 ml de apa in tava si asezati-
o pe al doilea raft al cuptorului.

p

AN

3. Setati cuptorul la modul de functionare
,easy steam cleaning” si lasati sa
functioneze la 100°C timp de 15 de
minute.
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Deschideti imediat usa si stergeti suprafata
interioara a cuptorului cu un burete umed
sau cu o carpa. La deschiderea usii va iesi
abur. Pericol de arsuri. Deschideti cu
atentie usa cuptorului.

In cazul murdariei dificile curatati produsul
cu detergent de vase, apa calda si o carpa
moale sau un burete si uscati-l cu o carpa
uscata.

In functia de curatare usoaré cu

@ abur, este de asteptat ca apa
adaugata sa se evaporeze si sa
formeze condens in interiorul
cuptorului si pe usa acestuia pentru
inmuierea murdariei usoare ce s-a
format in cuptor. Condensul format
pe usa cuptorului poate picura prin
imprejur cand usa cuptorului este
deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat
condensul.

(Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.) () Dupa
condensul din interiorul cuptorului, pot
apdrea balti sau umezeala in canalul
bazinului de sub cuptor. Dupa utilizare,
curatati acest canal cu o carpa umeda, apoi
uscati-l.

" .

7.6 Curatarea usii cuptorului

Puteti indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curata. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in
sectiunile sindepartarea usii cuptorului”
Si sindepartarea geamului interior al
usii”. Dupa scoaterea geamurilor interioare
ale usii, curatati-le cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau burete, si
uscati cu o carpa uscata. Pentru

indepartarea reziduurilor de calcar ce se
pot forma pe sticla cuptorului, stergeti
sticla cu otet si limpeziti.

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente metalice
ascutite, burete de sarma sau

inalbitor, pentru a curata usa si
geamul cuptorului.

Indepartarea usii cuptorului
1. Deschideti usa cuptorului.

2. Deschideti clemele din soclul balamalei
usii din fata, la dreapta si la stanga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.

3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini
prezinta cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibila
pentru tipurile normale de usi.

e

5. Balamaua de tip (B) este disponibila
pentru tipurile de usi cu amortizare.

6. Balamaua de tip (C) este disponibila
pentru tipurile de usi cu inchidere/
deschidere cu amortizare.




7. Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa.

3. Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara (1)

8. Trageti usa detasata in sus, pentru a o in directia ,,A” apoi scoateti tragand in
elibera din balamalele din partea directia ,B”.
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
@ aplicate la indepartarea acesteia

trebuie aplicate in ordinea inversa a

etapelor. Atunci cand instalati usa,

asigurati-va ca inchideti clemele de
pe locasul balamalei.

7.7 indepartarea geamului interior al

usii cuptorului 1 Geamul dela 2*  Geamul interior (Este
’ . . o . . extrema interioara posibil s& nu fie
Geamul interior al usii din fatd a aparatului disponibil pentru
poate fi indepdrtat pentru curédtare. produsul
dumneavoastréa)

1. Deschideti usa cuptorului.
4. Daca produsul dumneavoastra are

geam interior (2), repetati procesul
pentru detasarea acestuia (2).

2. Trageti catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasata pe
sectiunea superioara a usii din fata,

apésénd simultan pe puncte|e de 5. Primul pas al reasamblarii U$|| este
presiune de pe ambele parti ale reasamblarea geamului interior (2).
componentei si indepartati-o. Asezati marginea tesita a geamului pe

marginea tesita a fantei de plastic.
(Daca aparatul este prevazut cu geam
interior). Geamul interior (2) trebuie
atasat la fanta de plastic cea mai
apropiata de geamul cel mai din interior
(1.

6. In timp ce reasamblati geamul de la
interior (1), orientati partea imprimata a
geamului catre geamul dinspre interior.
Este cruciala asezarea colturilor
inferioare ale geamului cel mai din
interior (1) in fantele de plastic de la
partea inferioara.

RO/ 76



7. Apasati componenta de plastic in
directia cadrului, pana cand se aude un
Jclic”.

7.8 Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticla a |&mpii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curatati cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete si
uscati cu o carpa uscata. in cazul defectérii
[ampii cuptorului, o puteti inlocui
respectand instructiunile din sectiunile
urmétoare.
nlocuirea lampii cuptorului
Avertizari generale
+ Pentru a evita riscul de electrocutare
inainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconectati produsul si asteptati racirea
cuptorului. Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!
+ Acest cuptor este alimentat de o lampa
incandescenta cu mai putin de 40 W, mai
putin de 60 mm inaltime, mai putin de 30
mm diametru, sau o lampa cu halogen cu
fite G9 si putere mai micad de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru functionare
la temperaturi peste 300°C. Lampile de
cuptor sunt disponibile la unitatile
autorizate de service sau la tehnicieni cu
licenta. Acest produs contine o lampa de
clasa energetica G.
Pozitia [ampii poate sa difere de cea
indicata in imagine.
« Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.
Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sa reziste la conditii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.
in cazul in care cuptorul dumneavoastra
este prevazut cu o lampa rotunda,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoateti capacul de sticld, rotindu-l in
sens invers acelor de ceasornic.

3. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti-o afard asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

4. Repozitionati capacul de sticla.
in cazul in care cuptorul este previzut
cu o lampa de forma patrata,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoateti rafturile de sarma conform
descrierii.
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3. Ridicati capacul de sticla de protectie al
[ampii cu o surubelnitd. Scoateti mai
intai surubul, daca exista un surub pe
lampa patrata din produsul dvs.

4. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Dacé este de 5. Repozitionati capacul de sticla si
tip (B), scoateti-o afard asa cum se rafturile de sdrma.
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

8 Depanare

Daca problema persista dupa ce ati urmat + (Daca aparatul are cronometru) Tastele

instructiunile din aceasta sectiune, de pe panoul de control nu functioneaza.

contactati comerciantul dumneavoastra >>> Daca produsul dumneavoastra este

sau un centru de service autorizat. Nu prevazut cu functie de blocare a tastelor,

incercati niciodata sa va reparati singur este posibil ca aceasta functie sa fie

produsul. activata, dezactivati blocarea tastelor.

n timp ce cuptorul este in functiune se Lumina cuptorului nu este pornita.

emana abur. - Este posibil ca lampa cuptorului s fie

+ Este normal sa vedeti vapori in timpul defecta. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.
functiondrii. >>> Aceasta nu este o + Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
eroare. reteaua electrica este functionala si

in timpul coacerii apar stropi de apa verificati sigurantele de la tabloul de

sigurante. Schimbati sigurantele daca

+ Aburul generat in timpul procesului de R
este necesar sau reactivati-le.

coacere produce condens in momentul

atingerii suprafetelor reci din afara Cuptorul nuincalzeste.

produsului si se pot forma stropi de apa. + Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o

>>> Aceasta nu este o eroare. anumita functie si/sau temperaturd de
in timp ce produsul se incilzeste i riceste coacere. >>> Setati cuptorul la 0 anumita
se aud zgomote metalice. functie si/sau temperatura de coacere.

» Pentru modele cu cronometru, ora nu
este setatd. >>> Setati ora.
+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca

* Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.

>>> Aceasta nu este o eroare. ect Juratrva
dusul nu functi - reteaua electrica este functionala si
Produsul nu functioneaza. verificati sigurantele de la tabloul de

* Siguranta poate fi defecta sau arsa. >>> sigurante. Schimbati sigurantele daca
Veriﬁcat'i sigurantele de Ia tab|0u| de este necesar sau reactivati-le.

sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(fmpamantata). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

(Pentru modelele cu cronometru)

Cronometrul afisat clipeste sau simbolul

cronometrului este lasat deschis.

+ Aavut loc o pana de curent. >>> Setati
timpul / Opriti butoanele functiilor si
comutati-le din nou in pozitia dorita.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata:  08:30 - 17:00

E-mail: service@arctic.ro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g;. JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA Erd.z;'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E, sc. A, parter
3, ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti , nr. 59 ,bl. S9¢ , sc. B,
parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. I Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial Il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,scD,
6. NASAUD BISTRITA parter
1. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
BUCURESTI
8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc S4, sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nr FN , bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLUJ CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g;_ JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga, bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr.7,sc.D,S.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22. | 1AsI IASI s;rrt Srf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15, bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti , nr. 39A , bl.A12, sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA f(t)rm grli:ri]slrii’ nr. 220, bl. BM2F , parter, spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34. | TULCEA TULCEA g:\; Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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