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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Grundig produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat
cu tehnologie si la o calitate inalta, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu
atentie acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.
Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICAR Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

in cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.
folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realizati modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folositi produsul in gradini,

pe balcoane sau alte medii in

aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.

AVERTISMENT: Acest produs

trebuie utilizat exclusiv in

scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

« Cuptorul poate fi folosit pentru

decongelare, coacere, frigere

Si prepararea pe gratar a

alimentelor.

Acest produs nu trebuie utilizat

pentru incalzirea farfuriilor,

uscarea prin agatarea
prosoapelor sau a hainelor pe
maner.
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1.2 Siguranta copilului,
a persoanelor
vulnerabile si a
animalelor de
companie

« Acest produs poate fi utilizat
de copii cu varsta de 8 ani si
peste si de persoane care sunt
subdezvoltate in abilitati fizice,
senzoriale sau mentale sau
care au lipsa de experienta si
cunostinte, atata timp cét sunt
supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in siguranta
si pericolele produsului.

+ Copiii nu ar trebui sa se joace
cu produsul. Curatarea si
intretinerea utilizatorului nu
trebuie efectuate de copii
decét daca exista cineva care
le supravegheaza.

A\

« Acest produs nu trebuie utilizat

de persoanele cu capacitate
fizica, senzoriala sau mentala
limitata (inclusiv copii), cu
exceptia cazului in care sunt
tinute sub supraveghere sau
primesc instructiunile
necesare.

+ Copiii trebuie supravegheati
pentru a se asigura ca nu se
joaca cu produsul.

* Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animale de companie. Copiii Si

animalele de companie nu
trebuie sa se joace, sa urce
sau sa intre in produs.

* Nu puneti obiecte pe care
copiii le pot atinge pe produs.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului sunt fierbinti.
Pastrati copiii departe de
produs.

* Nu lasati materialele de
ambalare la indemana copiilor.
Exista un pericol de ranire si
sufocare.

+ Cand usa este deschisa, nu
puneti obiecte grele pe ea si nu
permiteti copiilor sa stea pe
ea. Puteti provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

« Inainte de a arunca produsele
uzate si inutile:

1. Deconectati stecherul de
alimentare si scoateti-l din
priza.

2. Taiati cablul de alimentare si
deconectati-l cu stecherul de
la produs.

3. Luati masuri de precautie
pentru a impiedica copiii sa
intre in produs.

4. Nu permiteti copiilor sa se
joace cu produsul atunci
cand acesta este in modul
inactiv.
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Al .3 Siguranta electrica

+ Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.

* Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
(sigurantd, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instalatia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

+ Scoateti produsul din priza sau
deconectati siguranta inainte
de efectuarea depanarii,
intretinerii si curatarii.

+ Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.
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(in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utilizati numai cablul de
conectare descris in sectiunea
"Specificatii tehnice".

Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si nu trebuie sa
intre in contact cu nicio sursa
de caldura.

Asigurati-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impingeti produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau curéatare.
Suprafata din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa atinga
suprafata posterioara a
produsului. In caz contrar, ar
putea fi deteriorat.

Nu blocati cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le treceti
peste suprafete care fierbinti.
in caz contrar, izolatia cablului
se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

Utilizati exclusiv cablul
original. Nu utilizati cabluri
taiate sau deteriorate.




Nu folositi un prelungitor sau o
priza multifunctionala pentru a
utiliza produsul.

Contactati centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

Contactati importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

Sursele de alimentare portabile
sau prizele multiple se pot
supraincalzi si pot lua foc.
Pastrati fisele multiple si
sursele de alimentare portabile
departe de produs.

in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.
AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.

Deconectati produsul sau

dezactivati siguranta, de la

panoul de sigurante.
Daca produsul dvs. are un cablu
de alimentare si un stecher:
* Nu introduceti niciodata
stecherul produsului intr-o
priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigurati-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.
Evitati introducerea
dispozitivului in prize care sunt
unse, necuratate sau potential
expuse la apa (cum ar fi cele
din apropierea unui blat de
lucru, de unde poate intra apa).
In caz contrar, exista riscul de
scurtcircuit si electrocutare.
Nu atingeti priza cu mainile
ude!
Scoateti stecherul din priza
tinand cont mai degraba de
corpul stecherului decét cablul
in sine.

A-I 4 Siguranta
transportului
+ Deconectati aparatul de la

reteaua de alimentare inainte
de transportare.
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+ Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

* Nu utilizati usa si/sau ménerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

+ Nu asezati obiecte pe aparat.
Transportati aparatul in pozitie
verticala.

+ Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Prindeti bine partile mobile ale
produsului pentru a preveni
deteriorarea.

« Inainte de a instala produsul,
verificati daca acesta a fost
deteriorat dup4 transport. in
caz de deteriorare, contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

Al .5 Siguranta instalarii

« Inainte de a incepe instalarea,
deconectati linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea sigurantei.

* Purtati intotdeauna manusi de
protectie, in timpul
transportului si instalarii. In
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascutite!
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- Inainte de instalarea

produsului, verificati daca
existd daune. Nu instalati
produsul daca este deteriorat.
Evitati utilizarea oricaror
materiale termoizolante pentru
a acoperi interiorul mobilierului
unde produsul va fi instalat.
Lumina directa a soarelui si
sursele de caldura, cum ar fi
incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zona in care este instalat
produsul.

Pastrati deschise imprejurimile
tuturor conductelor de
ventilatie.

Pentru a evita supraincalzirea,
instalarea produsului nu
trebuie sa se faca in spatele
unor capace decorative.

In cazul in care in spatele
zonei de instalare destinata
produsului se afla un furtun/
tub de gaz sau o conducta de
apa din plastic, este obligatoriu
sa se garanteze ca nu exista
niciun contact intre produs si
aceste conducte de utilitati. In
caz contrar, furtunul/tubul
poate fi strivit.

In cazul in care in spatele
locului unde va fi instalat
produsul exista o priza, trebuie
sa va asigurati ca produsul nu
intra in contact cu priza si nici
cu stecherul conectat la priza.



Al .6  Siguranta utilizarii

+ Dupa fiecare utilizare asigurati-
va ca aparatul este oprit.
Daca nu veti utiliza produsul
pentru o perioada lunga de
timp, scoateti-l din priza sau
opriti alimentarea de la cutia
de sigurante.

Nu utilizati produsul daca
acesta se defecteaza sau se
deterioreaza in timpul utilizarii.
Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare cu
electricitate. Contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

Nu folositi aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart. In caz
contrar, exista riscul de ranire
si de deteriorare a mediului.
Nu calcati pe aparat sub nicio
forma.

Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este afectata
de consumul de alcool si/sau
droguri.

Obiectele inflamabile nu
trebuie pastrate in interiorul si
in jurul zonei de gétit. in caz
contrar, acestea pot provoca
incendii.

Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folositi produsul,

nu agitati pe maner prosoape, m

manusi sau materiale textile
similare.

+ Balamalele usii produsului se
misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.
Atunci cand deschideti/
inchideti usa, nu prindeti de
partea cu balamalele.

Avertismente privind

A1 g
temperatura

« AVERTISMENT: Atunci cand
produsul este utilizat, produsul
si partile sale accesibile vor fi
fierbinti. Procedati cu grija
pentru a evita atingerea
produsului si a elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta sub 8
ani trebuie tinuti departe de
produs, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati in
mod constant.

* Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece suprafetele vor fi
fierbinti in timpul functionarii
acestuia.

+ Pastrati distanta atunci cand
deschideti usa cuptorului in
timpul sau la sféarsitul gatitului.
Aburul poate provoca arsuri
ale mainilor, fetei si/sau
ochilor.
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+ Tn timpul functionrii, produsul
este fierbinte. Procedati cu
grija pentru a evita atingerea
partilor fierbinti, elementelor
de incalzire din interiorul
cuptorului.

* Purtati intotdeauna manusi de
cuptor rezistente la caldura
atunci cand manipulati
produsul.

1.8 Utilizarea
accesoriilor

+ Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,Utilizarea
accesoriilor”.

» Inchideti usa cuptorului dupa
ce ati impins complet
accesoriile in spatiul de gatit,
in caz contrar acestea pot lovi
geamul usii si il pot deteriora.

Al .9 Siguranta gatitului

* Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

* Reziduurile alimentare din
zona de gatit, cum ar fi uleiul,
se pot aprinde. Curatati aceste
reziduuri inainte de a gati.

* Pericol de intoxicatie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de o ora inainte si dupa gatire.
In caz contrar, pot aparea
toxiinfectii alimentare sau
imbolnavirea.

* Nu incalziti in cuptor conserve
inchise si borcane de sticla.
Presiunea ce se poate
acumula in cutie/borcan poate
cauza spargerea acestuia.

* Nu asezati tavi de copt, farfurii
sau folie de aluminiu direct pe
baza cuptorului. Caldura
acumulata poate deteriora
baza cuptorului.

Tineti cont de urmétoarele

precautii atunci cand folositi

hartie pergament grasa sau
materiale similare:

* Asezati hartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea Si
introduceti in cuptorul
preincalzit.

* Pentru a preveni riscul de a
atinge elementele de incalzire
ale cuptorului si de a impiedica
fluxul de aer cald, indepartati
orice parti de hartie
antigrasime in exces care
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atarna de accesorii sau
recipiente. Nu folositi hartia de
copt la temperaturi mai mari
decat temperatura maxima de
utilizare specificata de
producator pentru cuptor. Nu
asezati niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

Nu o asezati deasupra
accesoriilor in timpul
preincalzirii.

Apésati intotdeauna cu o
farfurie sau un obiect similar
pentru a impiedica materialul
sa se deplaseze din cauza
circulatiei aerului din interiorul
cuptorului.

Acoperiti numai suprafata
necesara din interiorul tavii.
Dupa fiecare utilizare, tava
trebuie curatata, iar hartia de
copt sau alte materiale
similare utilizate in tava trebuie
inlocuite. In caz contrar,
lichidele care se scurg pe tava
pot produce fum sau chiar lua
foc.

Atunci cand se deschide
capacul produsului, se
genereaza un flux de aer.
Hartia de copt poate intrain
contact cu elementele de
incalzire si se poate aprinde.
Atunci cand se utilizeaza un
gratar pentru prajire, pe
gratarul inferior trebuie
asezata o tava. In caz contrar,

uleiul alimentar si alte
componente care se scurg pe
fundul cuptorului pot crea fum
gros si pot lua foc.

inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. Nu asezati
alimentele prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zon3, iar
alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

1.10 Siguranta legata de
intretinere si curatare

+ Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-| curata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

* Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.
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* Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
sarma sau inalbitor pentru a
curata geamul usii din fata a
cuptorului. Aceste materiale
pot provoca zgérierea i
spargerea suprafetelor din
sticla.

1.11 Auto-curatarea la
temperatura inalta
(piroliza)

« In timpul auto-curétarii,
suprafetele devin mai calde
decét in cazul utilizarii
standard. Nu lasati la
indemana copiilor.

+ Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri! Nu atingeti
produsul in timpul auto-
curatarii si nu lasati la
indemana copiilor. Asteptati
cel putin 30 de minute inainte
de a indeparta resturile.

+ In timpul auto-curatarii, se
degaja fum din cauza arderii
resturilor alimentare. Aerisiti
bine bucataria in timpul
procesului de curatare.
fnainte de a incepe curatarea,
curatati suprafetele exterioare
ale cuptorului si resturile
alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu
solutie de detergent.
Indepartati toate accesoriile si
ustensilele de gatit din cuptor.
Daca produsul dumneavoastra
are un accesoriu rezistent la
piroliza (rezistent la auto-
curatare la temperaturi
ridicate), nu trebuie sa
indepartati aceste accesorii
din cuptor.
+ Daca deasupra cuptorului
exista o plita, nu o porniti in
timpul pirolizei.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu
componente si materiale de
inalta calitate si care pot fi
refolosite si sunt potrivite
pentru reciclare. Prin urmare nu
L eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
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corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-I
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea

energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile
despre eficienta energetica pot fi gasite pe
chitanta produsului furnizata cu acesta.
Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi
produsul in mod ecologic si eficient din
punct de vedere energetic:
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Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

Tn cuptor, utilizati vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

Daca este specificat in reteta sau
manualul de utilizare, preincalziti
intotdeauna. Nu deschideti frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Puteti economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

Incercati s& preparati simultan mai multe
feluri in cuptor. Puteti coace simultan,
asezand doua vase de gatit pe raftul de
sarma. in plus, daca realizati coacerea
felurilor unul dupa altul, economisiti
energie, deoarece cuptorul nu pierde
caldura.

Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare Jincalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este
deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei
in functia de operare Jincalzire ventilator
eco”, iar aceastd temperaturd poate diferi
de cea afisata pe afisaj.



3 Produsul dumneavoastra

3.1 Prezentarea produsului

—_— 1
10 «¢ 5]
i
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
& N\ )
/’- =\\
» 5
Yo \
l |
| |
1 » 6
1 Panoul de control 2 Lampa
3 Rafturi de sarma 4 Motor ventilator (in spatele placii de
otel)
5 Usa 6 Maner
7 Element de incalzire inferior (sub 8 Pozitii de raft
tava de otel)
9 Incélzitor superior 10 Orificii de ventilare
* Variaza in functie de model. Este posibil ca 3.2 Panoul de control al aparatului,

produsul dumneavoastra sa nu fie prevdzut cu

lamp4, sau ca tipul si amplasarea lampii sa introducere st utilizare

difere fatd de ilustratie. In aceasta sectiune, puteti regasi
** Variazé in functie de madel. Este posibil ca prezentarea general si utilizarile de baz
produsul dumneavoastra s& nu fie prevézut cu | luid t | | tului. Pot
grilaje din sarma. In imagine este prezentat ca a e pangu urae con‘ro a .apar:'a U ul. ' o
exemplu un cuptor cu grilaj din sarma. exista diferente la nivelul imaginilor si al
unora dintre caracteristici in functie de tipul
produsului.
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3.2.1 Panoul de control
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1 Buton de selectare functie
3 Buton selectare temperatura

Daca sunt prevazute butoane pentru
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in
afara cand sunt apdsate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setarile cu
aceste butoane, mai intai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-I.
Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul
din nou si restabiliti pozitia.

3.2.2 Prezentarea panoului de control
al produsului

Buton de selectare a functiei

Puteti selecta functiile de functionare a
cuptorului cu butonul de selectare a
functiei. Rotiti la stanga/dreapta din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Buton selectare temperatura

Puteti selecta temperatura pe care doriti sa
o gatiti cu butonul de temperatura. Rotiti in
sensul acelor de ceasornic din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura interioara a
cuptorului

Puteti vedea temperatura interioara a
cuptorului pe afisajul temporizatorului.
Cuptorul se incalzeste pana cand atinge
temperatura setata si mentine aceasta
temperaturd, iar animatia de incalzire pe 3
linii clipeste h extrema dreapta. Cand
temperatura cuptorului atinge valoarea
setatd, aceasta animatie se opreste si
simbolul ,C" apare constant langa valoarea
setatd a temperaturii.

v
2

2 Temporizatorul

Temporizatorul

B O
a o o
8 00 ©

(-
==
v VvV Vv v
1 3 4

0 S | = &
o [P [EP ™

Tasta alarma

Tasta de setare ora

Tastd de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

o U W N =

Tasta de blocare taste

Simboluri afisaj

: Simbol timp de coacere

: Simbol de incheiere timp de coacere *
: Simbol alarma

: Simbol sondé& de carne *

: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol temperatura

: Simbol setari

Bl &% =P ND OO

: Simbol de blocare usa *

* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

3.3 Functiile de operare a cuptorului

in tabelul functiilor sunt prezentate functiile
de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile
maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de
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operare prezentata aici poate varia, in
functie de aranjamentul produsului
dumneavoastra.

Simbol
functie

Descrierea functiei

Domeniu de
temperatura

(c)

Descriere si utilizare

/?\

Becul cuptorului

Niciun element de incélzire al cuptorului nu functioneaza. Doar
becul cuptorului se aprinde.

Incélzire superioara si
inferioarad

40-280

Alimentele sunt incélzite de sus si de jos in acelasi timp.
Potrivit pentru préjituri, produse de patiserie sau prajituri si
tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.

incalzire inferioara

40-220

Doar incalzirea de la partea de jos este activa. Este potrivita
pentru alimentele care necesitd rumenire in partea de jos.
Aceastd functie trebuie folosita si pentru curatarea usoard cu
abur.

incalzire inferioara/
superioard asistatd de
ventilator

40-280

Aerul fierbinte, incélzit de elementele de incélzire superior si
inferior este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor, cu
ajutorul ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura
tava.

incalzire ventilator

40-280

Aerul fierbinte, incalzit de elementul de incélzire al
ventilatorului este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor,
cu ajutorul ventilatorului. Este potrivitd pentru coacerea cu mai
multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.

Incélzire ventilator eco

160-220

Pentru a economisi energie, puteti utiliza aceasta functie in loc
sd folositi ,Incélzire ventilator” in intervalul 160-220°C. Dar;
timpul de gatire va fi putin mai lung.

Functie ,3D"

40-280

incalzitorul superior, incalzitorul inferior si incélzirea asistata
de ventilator sunt pornite. Fiecare parte a alimentului de gatit
este coapta in mod egal si rapid. Coacerea se realizeaza cu o
singura tava.

Gratar integral

40-280

Functioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este
potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.

Piroliza

Este folositd pentru auto-curatarea cuptorului la temperatura
nalta. Cititi specificatjile din sectiunea de intretinere si
curétare pentru aceasta functie.

3.4 Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. In aceasta sectiune, sunt

disponibile descrierea accesoriilor si
descrierea modului corect de utilizare.

Tavile in interiorul aparatului
dumneavoastra pot fi deformate
prin efectul temperaturii. Acest fapt

nu are niciun efect asupra
functiondrii. Deformarea dispare

Accesoriile furnizate difera in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

atunci cand tava este racita.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.
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Tava produse de patiserie

Se foloseste pentru produse de patiserie,
cum ar fi fursecurile si biscuitii.

Gratar din sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
inabusite, pe raftul dorit.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

in cazul modelelor fira rafturi din sarma :

3.5 Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

~N

=N who

in cazul modelelor fara rafturi din sarma : m

5
4; =~ 2
N 1

Amplasarea gratarelor de sarma pe
rafturile de coacere

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci cand
asezati gratarul de sarma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata spre
partea din fata. Pentru coacere mai buna,
gratarul din sarma trebuie fixat pe raft cu
ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie sa
depaseasca opritorul, pentru a nu intra in
contact cu peretele din spate al cuptorului.

n cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura directie, atunci cand il
asezati pe raft. Atunci cand asezati gratarul
de sarma pe raftul dorit, sectiunea
deschisa trebuie orientata spre partea din
fata.
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Asezarea tavii pe rafturile de coacere

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma. Atunci cand asezati tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata. Pentru
coacere mai bung, tava trebuie fixata pe
raft cu ajutorul opritorului pe raftul din
sarma. Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu

n cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are o
singura directie, atunci cand o asezati pe
raft. Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata.

Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul din sdrma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta functie, puteti scoate
mancarea cu usurinta si in siguranta.
Atunci cand indepartati gratarul din sarma,
il puteti trage in fatd, pana cand acesta
ajunge la opritor. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

N

SR

Functia de oprire a tavii - In cazul
modelelor cu rafturi din sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raftul din sarma. Atunci
cand indepartati tava, eliberati-o de pe
opritorul din spate si trageti spre
dumneavoastra, pana cand ajunge in
partea din fata. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

Amplasarea corecta a gratarului si a tavii
pe sinele telescopicein cazul modelelor cu
rafturi de sarma si modele telescopice
Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din sdrma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare din sarma cu sina telescopica,
trebuie s& aveti grija ca stifturile din fata si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile gratarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).
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3.6 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inaltime/I&time/

adancime) (mm) 595 /594 /567

Dimensiuni instalare cuptor (inéltime/latime/adancime)

(mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Tensiune/frecventa 220-240V ~; 50 Hz

Tip de cablu si sectiune folosita/potrivitd pentru

o min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
utilizarea cu produsul

Consum total de energie(kW) 3,3

Tip cuptor Cuptor multifunctional

Notiuni de baza: Informatiile de pe eticheta energeticé de pe cuptoarele electrice pentru utilizare casnicé, furnizate
in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Valorile sunt determinate in Incalzire superioard si
inferioara sau (daca exista) Incalzire inferioara/superioara asistata de ventilator, functji cu sarcing standard.

Clasa de eficientd energetica este determinatd in conformitate cu prioritizarea urmétoare, in functie de existenta
sau nu a functiilor relevante pe acest produs. 1-Incélzire ventilator eco, 2-Incélzire ventilator , 3-Gratar inferior
asistat de ventilator, 4-Incélzire superioard si inferioara.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. in functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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4 Prima utilizare
Tnainte de a incepe s& utilizati produsul, @ Daci ora nu este setatd, ,12:00" si

este recomandat sa efectuati urmatoarele simbolurile © continua sa

operatiuni, enumerate in sectiunile clipeasca, iar cuptorul nu porneste.

urmatoare. Pentru ca aparatul sa functioneze,

trebuie sa confirmati ora setand

ora, sau apasand tasta (O atunci

Tnainte d i | cand aceasta este la ,,12:00".
Inainte de a utiliza cuptorul, « Puteti modifica setarea orei exacte
mtotdeaur.]ansetat; ora exactd. Daca mai tarziu dupa cum este descris in
nu o setati, in cazul unor modele de

s sectiunea ,Setari”.
cuptoare nu poate fi realizata

4.1 Prima setare a temporizatorului

coacerea. = — -
In cazul unei intreruperi a
1. Atunci cand cuptorul este pornit pentru curentului, setarile orei sunt
prima data, campul aferent orei,12:00” anulate. Trebuie setata din nou.

si simbolul O clipesc pe afisaj.

4.2 Curatarea initiala
2. Setati ora apasand tastele ®/C. ’ ’

— 1. Indepértati toate materialele de
© 12000 ambalare.
JCUU 2. Scoateti toate accesoriile din cuptor,

Q @ @ (‘j {é’% @’ furnizate impreuna cu produsul.

3. Punetiin functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opriti-l. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si curatate.

3. Apaésati tasta (O sau ¢ pentru activarea
campului aferent minutelor.

S 1anrr 4. Atunci cand folositi produsul, selectati
[y cea mai ridicata temperatura si functia
Ao O ' @ ' 5 A de operare pentru utilizarea tuturor
‘ elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
4. Apasati tastele @/ Opentru a seta operare ale cuptorului [» 15]". Puteti afla
minutele. modul de utilizare a cuptorului, in

sectiunea urmatoare.

o |1JCo

[y
— 6. Stergeti suprafetele produsului cu o
Q @ @ " %:qt% Igl carpa umeda sau cu un burete si uscati
‘ cu o carpa.

5. Asteptati racirea cuptorului.

5. Apadsati tasta (O pentru a confirma Inaintea utilizarii accesoriilor:
setarea. Curéatati accesoriile pe care le scoateti din
= Ora este setatd, iar simbolul O dispare ~ Cuptor cu solutie de apa si detergent si cu
de pe afigaj. un burete moale.

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curatare sau obiecte ascutite in
timpul curatarii.
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AVIZ: In timpul primei utilizari, pentru
cateva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este

5 Utilizarea cuptorului

suficient sa asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevazut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
raceste atat partea din fata a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat

automat, la terminarea procesului de racire.

Aerul cald iese pe la partea de sus a usii
cuptorului. Nu acoperiti aceste deschideri
de ventilatie cu nimic. In caz contrar,
cuptorul se poate supraincalzi. Ventilatorul
de racire continua sa functioneze in timpul
functionarii cuptorului sau dupa oprirea
cuptorului (aproximativ 20-30 minute).
Daca gatiti programand cronometrul
cuptorului, la sfarsitul timpului de coacere,
ventilatorul de racire se dezactiveaza odata
cu toate functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

In cazul unor functii de coacere lumina nu
se aprinde niciodata pentru a economisi
energie.

Daca doriti ca becul cuptorului sa fie aprins
permanent, selectati functia de operare
“Becul cuptorului” cu ajutorul butonului de
selectare a functiei.

5.2 Functionarea unitatii de control a
cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea de

control a cuptorului

+ Timpul maxim care poate fi setat pentru
procesul de coacere este de 5 ore si 59
minute. Programul va fi anulat in cazul
unei intreruperii de curent. Va fi necesar
sa reprogramati.

« In timp ce realizati ajustéri, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Trebuie sa
asteptati putin, pentru salvarea setarilor.

+ Daca s-a realizat orice setare de coacere,
ora zilei nu poate fi ajustata.

+ Daca timpul de coacere este configurat
la inceperea coacerii, timpul ramas este
afisat pe ecran.

+ In cazurile in care timpul de coacere sau
timpul de incheiere a coacerii este setat,
puteti anula automat apasand lung tasta

o.

Temporizatorul
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Tasta alarma

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tastd de reducere valoare
Tasta setari

o U W N =

Tasta de blocare taste

Simboluri afisaj

: Simbol timp de coacere

: Simbol de incheiere timp de coacere *
: Simbol alarma

: Simbol sonda de carne *

: Simbolul de blocare a tastelor

PN DGO
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8 :Simbol temperatura
& : Simbol setari
: Simbol de blocare usa *

* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil s& nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Pornirea cuptorului

Atunci cand selectati o functie de utilizare
cu care doriti sa realizati coacerea cu
butonul de selectare a functiei si setati o
anumita temperatura cu ajutorul butonului
de temperatura, cuptorul incepe sa
functioneze.

Oprirea cuptorului

Puteti opri cuptorul rotind butonul de
selectare a functiei si butonul de
temperatura pe pozitia off (oprit) (sus).
Coacerea manuala pentru selectarea
temperaturii si a functiei de operare a
cuptorului

Puteti coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastra) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra.

P / C

1. Selectati functia de operare cu care
doriti sa realizati coacerea, cu butonul
de selectare a functiei.

2. Setati temperatura la care doriti sa
coaceti, cu butonul de temperatura.

= Cuptorul dvs. va incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate si pe ecran va aparea § . Pe
afisaj vor aparea valoarea setata a
temperaturii si animatiile cu 3 linii.
Apoi, timpul scurs de la inceperea
coacerii este afisat in ordine. Atunci
cand temperatura din cuptor atinge
temperatura setata simbolul § dispare
si se va emite o avertizare sonora.

Animatia cu 3 linii care apare pe afisaj
se opreste si simbolul C apare fixat
langa valoarea temperaturii. Cuptorul
nu se opreste automat, deoarece
coacerea manuala se face fara setarea
timpului de coacere. Trebuie sa
controlati coacerea si sa o dezactivati
manual. In cazul in care coacerea s-a
incheiat, opriti cuptorul rotind butonul
de selectie a functiei Butoane si
butonul de temperatura in pozitia off
(oprit) (sus).
Coacerea prin setarea timpului de coacere:
Puteti opri automat cuptorul la sféarsitul
timpului de coacere, selectand functia de
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra, si setand
timpul de coacere pe cronometru.

1. Selectati functia de coacere.

2. Apasati tasta (O pana cand simbolul ©
apare pe afisaj pentru timpul de
coacere.

S Mrrr
(.

o
‘669@'@

coacere, puteti atinge direct tasta
@ pentru a seta timpul de coacere
la 30 de minute dupa setarea
functiei si temperaturii de coacere
apoi utilizati tastele ®/O pentru
schimbarea timpului.

@ Pentru setarea rapida a timpului de

3. Reglati timpul de coacere cu tastele®/

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, si cu

cate 5 minute dupa 15 minute.
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4. Introduceti méncarea in cuptor si setati
temperatura cu butonul de temperatura.

= Cuptorul incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate. Timpul de coacere setat
incepe cu numaratoarea inversa si
pe afisaj apare § . Timpul de
coacere cu numaratoare inversa si
valoarea temperaturii setate si
animatia cu 3 linii de langa acestea
sunt afisate in ordine. Atunci cand
temperatura din cuptor atinge
temperatura setata simbolul §
dispare si se va emite o avertizare
sonord. Animatia cu 3 linii care
apare pe afisaj se opreste si
simbolul C apare fixat langa
valoarea temperaturii.

5. Cand timpul de coacere setat a expirat,
pe afisaj apare mesajul "End" (Sfarsit),
simbolul (© clipeste si cronometrul
emite un avertisment sonor.

6. Alarma sonora este activa doud minute.
Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore. Avertismentul se
dezactiveaza, iar ora apare pe afisaj.

| &
Q)

Q@@@@‘

= Simbolul § este afisat pe ecran si
incepe numaratoarea inversa 3-2-1.
Blocarea tastelor este activata atunci
cand se termina numaratoarea inversa.
La apdsarea oricarei taste dupa ce
blocarea testelor este setata,
cronometrul emite un semnal sonor iar
simbolul 3 clipeste.

Daca eliberati tasta [@inainte de
terminarea numaratorii inverse,

blocarea tastelor nu se va activa.

Tastele cronometrului nu pot fi
utilizate atunci cand functia de
blocare a tastelor este activa. In

cazul intreruperii alimentarii,
blocarea tastelor nu este anulata.

Daca se apasa orice tasta la

@ sfarsitul avertizarii sonore, cuptorul
incepe din nou sa functioneze.
Pentru a impiedica cuptorul sa
functioneze din nou la sféarsitul
avertismentului, opriti cuptorul prin
rotirea butonului de temperatura si
a butonului de functie in pozitia "0"
(oprit).

5.3 Setari

Activarea blocarii tastelor

Folosind functia de blocare a tastelor,
puteti preveni modificarea setarilor
temporizatorului.

1. Apdsati tasta (@ pana cand simbolul &
apare pe ecran.

Dezactivarea blocarii tastelor

1. Apasati tasta (@ pana cand simbolul &
dispare de pe ecran.

= Simbolul § dispare de pe afisaj, iar
blocarea tastelor este dezactivata.

Setarea alarmei
Puteti utiliza, de asemenea, cronometrul
aparatului pentru orice avertisment sau
reamintire, in afara de coacere. Ceasul cu
alarma nu are niciun efect asupra functiilor
de operare a cuptorului. Se utilizeaza in
scopuri de avertizare. De exemplu, puteti
utiliza ceasul cu alarma atunci cand doriti
sa intoarceti méancarea in cuptor, la o
anumita ord. Imediat ce timpul setat a
expirat, cronometrul emite o alarma
sonora.

Timpul maxim al alarmei este de 23
ore 59 minute.

1. Apasati tasta QA pana cand simbolul 2
apare pe ecran.
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2. Reglati timpul de alarma cu tastele®/©

2. Setati nivelul dorit cu tastele ®/O.
(b-01-b-02-b-03)

10 1
2\ [
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= Dupa setarea orei alarmei,
simbolul 2 rdméne aprins iar ora
alarmei incepe numaratoarea
inversa pe afisaj. Daca ora alarmei
si timpul de coacere sunt setate
simultan, se va afisa cea cu durata
cea mai scurta.

3. Dupa expirarea timpului de alarma,
simbolul 2 incepe sa clipeasca si emite
un semnal sonor.

Dezactivarea alarmei

1. Lafinalul perioadei de alarma, semnalul
sonor suna timp de doua minute.
Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

= Avertismentul se dezactiveazd, iar ora
apare pe afisaj.
Daca doriti sa anulati alarma;
1. Apdsati tasta Q pana cand simbolul Q
apare pe afisaj, pentru a reseta ora

alarmei. Apasati tasta © pana cand
simbolul "00:00" apare pe ecran.

2. Puteti, de asemenea, sa anulati alarma
prin apasarea lunga a tastei Q).

Ajustarea volumului

1. Atingeti tasta {6 pana cand una dintre
valorile b-01-b-02-b-03 si simbolul {5
apar pe afisaj.

= Atingeti tasta ¢ pentru confirmare sau
asteptati fara sa atingeti nicio tasta.
Setarea volumului devine activa dupa
un timp.
Setarea luminozitatii afisajului

1. Atingeti tasta & pana cand una dintre
valorile d-01-d-02-d-03 si simbolul {5
apar pe afisaj.

A 00 @ %
‘@

2. Setati nivelul de luminozitate dorit cu
tastele ®/©. (d-01-d-02-d-03)

_mn =

o- U3
o

Lo 0 ‘
= Atingeti tasta & pentru confirmare sau

asteptati fara sa atingeti nicio tasta.
Setarea luminozitatii devine activa
dupa un timp.

Modificarea orei exacte

Pe cuptor; pentru a schimba ora setata

anterior:

1. Apdasati tasta {6 pana cand simbolul S
apare pe ecran.

2. Setati ora apasand tastele @/O.
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4. Apasati tastele @/ Opentru a seta

minutele.

o |1JCo

3. Apaésati tasta (9 sau ¢ pentru activarea
campului aferent minutelor.

6 Informatii generale privind coacerea

oo o g

‘@ﬁ

5. Apésati tasta (9 pentru a confirma

setarea.

= Ora este setatd, iar simbolul dispare de

pe afisaj.

In aceastd sectiune puteti gési sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

Tn plus, aceast& sectiune descrie unele
alimente testate de producatori si setarile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

6.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

+ Daca deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor. Atunci cand deschideti usa
cuptorului, pastrati distanta.

+ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de reteta si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

+ Indepértati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.
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Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca referinta
retetele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
avertismentele si informatiile furnizate de
producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea coacerii. Folositi
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft
in timpul coacerii.

6.1.1 Produse de patiserie si mancare

la cuptor

Informatii generale

Va recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna a
coacerii. Daca veti folosi un vas de
bucatarie extern, alegeti vasele de
culoare inchisa, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.



Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la cuptor
dupa preincalzire.

Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sarma, asezati vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.
Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.
Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in functie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafetele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.

Daca folositi hartie de copt, pe suprafata
inferioard a alimentului poate fi sesizata
o rumenire usoara. In aceasta situatie,
puteti extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

+ Daca prajitura este prea uscatd, cresteti
temperatura cu aproximativ 10°C si
reduceti timpul de coacere.

Daca préjitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10°C.

Daca partea de sus a prajiturii este ars3,
puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi mai putin
lichid, reduceti temperatura si cresteti
timpul de coacere.

Ponturi pentru produsele de patiserie

Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10°C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de
iaurt.

Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigurati-va cd acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

Daca aluatul este rumenit la suprafata,
dar partea inferioara este necoapts,
asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incercati sa intindeti sosul uniform intre
foile de aluat si compozitie.

Coaceti in pozitia si la temperatura
adecvatd, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenitd, asezati pe un
raft inferior, la urmatoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor
Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Préjiturd latava |Tava standard* |superioara si 3 180 30..45
inferioara
Forma de copt pe |
Prajiturd in forma |[gratar din sdrmd |Incalzire ventilator |2 180 30..40
*%
incalzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
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Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor
cu rafturi din
R sarma: 3
Torturi mici Tava standard *  |Incalzire ventilator|_ 150 25..35
In cazul modelelor
fard rafturi din
sarmé: 2
Forma rotunda cu |
Praiiturs clema pentru Incélzire
i préjiturd, diametru [superioara si 2 150 30..40
pandispan = S T
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
din sarma **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru .
i préjiturd, diametru |Incélzire ventilator |2 155 30..40
pandispan =
’ 26 cm, pe gratar
din sarmd **
Tava produse de Incazire
Préjiturs /a proc superioars si 3 170 25..40
patiserie S
inferioara
K x Tava produsede |; ., . )
Préjitura . Incélzire ventilator (3 170 20..30
patiserie
Produse de Incalzire
A Tava standard *  [superioard si 2 200 30..40
patiserie I
inferioara
incalzire
inferioara/
Produs‘e de Tavé standard *  |superioara 2 180 35..45
patiserie ik
asistata de
ventilator
Produse de - P .
- Tava standard *  |Incalzire ventilator |2 180 30..40
patiserie
incalzire
Chifla Tava standard *  |superioara si 2 200 20..35
inferioara
Chifla Tava standard *  |incélzire ventilator |3 180 20..30
incalzire
Paine intreaga Tava standard *  |superioara si 3 200 30..45
inferioard
Paine intreaga Tavé standard *  |incélzire ventilator |3 200 30..40
Vas de sticla/ .
metalic Incélzire
Lasagna dreptunghiular pe |superioara si 2sau3 200 30..45
gratar de sarmd  |inferioara

*k
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Aliment

Accesoriu de
utilizare

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Forma metalica

neagra, diametru incélzire
Placintd cu mere ara, x superioara si 2 180 50..70
20 cm, pe gratar |, s
AR inferioara
din sdrma **
Forma metalica
Placintd cu mere |nS29ra. dlamvetru incélzire ventilator|3 170 50 .. 65
20 cm, pe gratar
din sdrma **
incélzire
Pizza Tava standard *  |superioara si 2 200 ... 220 10..20
inferioara

Pentru toate retetele, se recomandd preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

4-Tava produse
de patiserie *

Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor |in cazul modelelor
v . cu rafturi din cu rafturi din
2-Tava standard R sarma :150 sarma:25..40
Torturi mici 4-Tavs produse  |Incalzire ventilator |2 -4 R R
de patiserie * In cazul modelelor|In cazul modelelor
P faréd rafturi din fard rafturi din
sarma :140 sarméa: 30 ... 45
2-Tava standard *
Prajitura 4-Tava produse Incélzire ventilator |2 - 4 170 25..35
de patiserie *
1-Tavé standard *
E;‘t’g:fi‘zde 4-Tava produse  |Incélzire ventilator |1 - 4 180 35..45
de patiserie *
2-Tava standard *
Chifla incalzire ventilator |2 - 4 180 20..30

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Tabel de coacere cu functie de operare
“Incilzire ventilator eco”
+ Nu modificati setarea temperaturii dupa
inceperea gatitului in functia de operare
“Incélzire ventilator eco”.
+ Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare “Incalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este

deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei,
iar aceasta temperatura poate diferi de
cea indicata pe afisaj.
+ Nu faceti preincalzire in timpul
functiondrii “incélzire ventilator eco”.
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Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Torturi mici Tava standard * 3 180 30..40

Prajitura Tava standard * 3 200 30..40

Produse de patiserie |Tava standard * 3 220 40 .. 50

Chifla Tava standard * 3 200 30..40

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

6.1.2 Carne, peste si pui .

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper
inainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si bucatilor mari de carne, creste
performanta de coacere.

+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in
plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea carnii taiata file.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

Luati in calcul aproximativ 4 pana la 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

Dupa expirarea timpului de coacere,
|asati carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este tdiata.
Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu
sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

Gatiti preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Friptura (bucata inferioara/ .
intreagd) / Carne |Tava standard * [superioard 3 ;3 r2|?é§50/1r;8x, 60 ... 80
de fript (1 kg) asistata de P
ventilator
incalzire
Pulbs de miel inferioara/
P Tava standard *  |superioara 3 170 85..110
(1,52 kg) LA
asistata de
ventilator
5 J . incélzire
ratar din s&rma * |inferioars
Pui prajit (1,8-2 ) inferioara/ 15 min. 250/max,
kg) Asezati o tava pe |Superioard 2 dupd 190 60 ... 80
un raftinferior. ~ |asistaté de
ventilator
Pui prajit (1,82 Gréatar din sarma * 15 min. 250/
ui prajit (1,8- . " min. max,
kg) Prel Asezati o tava pe |Functie ,3D 2 dupé 190 60 ... 80
un raft inferior.
incalzire
inferioara/ .
Curcan (5,5 kg) Tava standard *  [superioara 1 25 min. 250/max, 150..210
: - dupa 180 ... 190
asistatd de
ventilator
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Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
« . ” 25 min. 250/max
* )
Curcan (5,5 kg) Tava standard Functie ,3D 1 dupa 180 .. 190 150 .. 210
incalzire
Gratar din s&rma * {inferioars/
Peste Asezati o tavd pe |Superioara 3 200 20..30
un raft inferior. asistatd de
ventilator
Gratar din sarma *
Peste Asezati o tavd pe |Functie ,3D" 3 200 20..30
un raft inferior.

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra.

6.1.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare

se rumenesc rapid atunci cand sunt puse

pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu
se usuca. Carnea file, frigaruile, carnatii
precum si legumele suculente (rosii, ceapa
etc.) se preteaza in mod deosebit pentru
frigerea pe gratar.

Avertizari generale

« Alimentele inadecvate pentru prepararea
pe gratar prezinta pericol de incendiu.
Puneti pe gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu asezati mancarea prea
departe, respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zona, iar alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

+ Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Tabel de preparare la gratar

Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Indicatii esentiale pentru prepararea pe
gratar

Puneti pe gratar alimente de grosime si
greutate pe cat posibil similare.

+ Asezati alimentele pe care doriti sa le

preparati pe gratarul de sarma sauin
tava gratarului, asezandu-le astfel incat
sa nu depasiti dimensiunile elementului
de incalzire.

in functie de grosimea alimentelor de pe
gratar, timpii de preparare indicati in
tabel pot varia.

Asezati gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava cuptorului
pe care o veti introduce trebuie sa fie
dimensionata astfel incat sa acopere
intreaga zona a gratarului. Este posibil ca
aceasta tava sa nu fie furnizata cu
produsul. Pentru o curatare mai usoara,
turnati apa in tava cuptorului.

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Peste Gréatar din sarma 250 20..25

Buciéti de pui Gratar din sarma 4- 250 25..35

Chiftele (manzat) -12 | siar dinsarma |4 250 20..30

cantitate

Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250 20..25

Fripturd - (Cuburide |5 0o dinsarma |4-5 250 25..30

carne)
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Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5 250 25..30

Legume gratinate Gratar din sarma 4-5 220 20..30

Paine toast Gratar din sarma 4 250 1..3

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe gréatar, dupé scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

6.1.4 Alimente de test

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.

Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Fursecuri (dulci) |Tava standard *  |superioara si 3 140 20 ...30
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
. . . N . sarma :3
Fursecuri (dulci) |Tavéa standard *  |Incalzire ventilator |, 140 15...25
In cazul modelelor
fard rafturi din
sarma :2
incélzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
o . N . sarma: 3
Torturi mici Tava standard *  |Incélzire ventilator |, 150 25..35
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarma: 2
Formd rotunda cu |
Praiiturs clema pentru Incalzire
- prajitura, diametru | superioara si 2 150 30..40
pandispan « ) LT
26 cm, pe gratar |inferioara
din sdrma **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru .
- prajitura, diametru |Incalzire ventilator |2 155 30..40
pandispan «
’ 26 cm, pe gratar
din s&rma **
Forma metalica |; Slzi
neagra, diametru Incalzire
Placinta cu mere ! « superioara si 2 180 50..70
20 cm, pe gratar |; LT
S inferioara
din sdrma **
Form& metalica
Placints cu mere |nca9ra. dlamvetru incalzire ventilator|3 170 50 .. 65
20 cm, pe gratar
din sarma **
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Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastré. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

4-Tava produse
de patiserie *

in cazul modelelor
fara rafturi din
sarma :140

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor |in cazul modelelor
g . cu rafturi din cu rafturi din
2-Tavd standard L sarma :150 sarma: 25 ..40
Torturi mici Incalzire ventilator |2 - 4

in cazul modelelor
fara rafturi din
sarma: 30 .. 45

Fursecuri (dulci)

2-Tava standard *

4-Tava produse

incélzire ventilator |2 - 4

140

15..25

de patiserie *

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Gratar

Aliment Accesoriu de utilizare

Pozitie pe raft

Temperatura (°C) Timp de coacere

(min.) (aprox.)

Chiftele (manzat) - 12

. Gratar din sarma 4
cantitate

250 20..30

Paine toast Gratar din sarma 4

250 1..3

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

7 Iintretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curdta. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

+ Produsul trebuie curatat si uscat bine
dupa fiecare utilizare. in acest mod,
resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecventa problemelor este
redusa.
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Nu utilizati produse de curatare cu abur
pentru curatare.

Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curatare inadecvati sunt: inalbitori,
produse de curatare care contin amoniac,
acid sau clorurg, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curatarea dupa fiecare utilizare.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.



+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi rdmasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spalati nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spélat vase, cu
exceptia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a manerelor.

+ Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curéatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

. Tndepértat,i petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete emailate

+ Cuptorul trebuie sa se raceascs, inainte
de curétarea zonei de coacere. Curdtarea
suprafetelor fierbinti va crea atat pericol
de incendiu, cat si deteriorarea suprafetei
emailate.

+ Dupa utilizare, curatati suprafetele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau burete, si uscati cu
o carpa uscata.

+ Daca aparatul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur, puteti
realiza curdtarea usoara cu abur in cazul
murddriei usoare, nepersistente. (Vezi
“Curatarea usoara cu abur (Easy Steam
Cleaning) [» 35]".)

+ Pentru pete dificile se poate utiliza un
agent de curatare pentru cuptor si gratar,
recomandat pe site-ul web al marcii
produsului, dar si bureti de s&rma care nu
zgarie. Nu folositi un produs extern de
curatat cuptorul.

Suprafete catalitice

« Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model.

+ Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.

+ Suprafetele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase si incep sa
straluceasca atunci cand suprafata este
saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticl3,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

« Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apé rece si uscati cu
o carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual ramas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

« In nicio situatie, resturile uscate de pe

suprafata sticlei nu trebuie curatate cu

cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

Puteti indeparta petele de calcar (pete

galbene) de pe suprafata sticlei cu

agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de [dmaie.

+ Dacd suprafata este foarte murdarg,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzéator. Apoi,
curatati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.
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+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curéatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
0 carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt lasate imbibate cu
detergent. In caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

7.2 Accesorii de curartare

Nu puneti accesoriile produsului intr-o
masina de spalat vase, cu exceptia cazului
in care se specifica altfel in manualul de
utilizare.

7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« In timp ce curatati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curatare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curéatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
inainte de curatarea panoului de control.
in caz contrar, se pot produce detectéri
incorecte la nivelul tastelor.

7.4 Curatarea interiorului cuptorului
(zona de coacere)

Urmati instructiunile de curatare descrise in
sectiunea ,Informatii generale despre
curdtare” in functie de tipurile suprafetelor
din interiorul cuptorului.

Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Peretii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperiti decat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model. Daca exista un perete
catalitic, consultati sectiunea “Pereti
catalitici” pentru informatii.

Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din sdrma, scoateti
rafturile inainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curatarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre Informatii curatare generala functie
de tipul suprafetei peretelui lateral.

Pentru a scoate rafturile laterale de sarma:

1. Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-l catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trageti raftul de sarma spre
dumneavoastra, pentru a-l indeparta
complet.

- N W B o

3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

7.5 Curatarea usoara cu abur (Easy
Steam Cleaning)

Aceasta permite curdtarea murdariei (care
nu std de mult timp) cu usurinta care este
inmuiata de abur in interiorul cuptorului si
de stropii de apa din condensul
suprafetelor interioare.
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1. Indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului.

2. Turnati 500 ml de apa in tava si asezati-
o pe al doilea raft al cuptorului.

Nu folositi apa distilata sau filtrata.
@ Utilizati doar apa gata pregatita. Nu
folositi solutii inflamabile, cu

continut de alcool sau cu particule
solide, in loc de apa.

3. Setati cuptorul la modul de functionare
,easy steam cleaning” si lasati sa
functioneze la 100°C timp de 15 de
minute.

Deschideti imediat usa si stergeti suprafata

interioara a cuptorului cu un burete umed

sau cu o carpa. La deschiderea usii va iesi
abur. Pericol de arsuri. Deschideti cu
atentie usa cuptorului.

In cazul murdériei dificile curatati produsul

cu detergent de vase, apa calda si o carpa

moale sau un burete si uscati-l cu o carpa
uscata.

In functia de curatare usoaré cu

@ abur, este de asteptat ca apa
adaugata sa se evaporeze si sa
formeze condens in interiorul
cuptorului si pe usa acestuia pentru
inmuierea murdariei usoare ce s-a
format in cuptor. Condensul format
pe usa cuptorului poate picura prin
imprejur cand usa cuptorului este
deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat
condensul.

(Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.) () Dupa
condensul din interiorul cuptorului, pot
aparea balti sau umezeala in canalul

bazinului de sub cuptor. Dupa utilizare,
curatati acest canal cu o carpa umeda, apoi
uscati-l.

L

7.6 Auto-curatarea la temperatura
ridicata
Cuptorul este echipat cu o caracteristica
pirolitica. Cuptorul se incélzeste panala o
temperatura de aproximativ 420-480°C si
arde pana cand murdaria existenta se
transforma in cenusa. Este posibil sa se
produca un fum puternic. Asigurati o
ventilatie buna. Curatarea la temperatura
ridicata trebuie efectuata aproximativ dupa
fiecare 10 utilizari ale cuptorului.

Avertizari generale

Suprafetele fierbinti pot provoca
arsuri!
Nu atingeti produsul in timpul auto-
curatarii si nu lasati la indemana
copiilor. Asteptati cel putin 30 de
minute inainte de a indeparta
resturile.

« nainte de a utiliza functia de piroliza,
indepartati toate accesoriile, raftul
telescopic si rafturile laterale (daca
existd). Daca acestea nu sunt
indepartate, accesoriile si rafturile
laterale din sarma vor fi deteriorate.

+ Daca produsul dumneavoastra are un
accesoriu rezistent la piroliza (rezistent
la auto-curatare la temperaturi ridicate),
nu trebuie sa indepartati aceste accesorii
din cuptor. Daca accesoriile
dumneavoastra sunt rezistente la
curatarea pirolitica, sau nu, este
specificat in sectiunea despre accesorii.
Dacd nu este specificat, accesoriile
dumneavoastra nu sunt rezistente la
temperaturi ridicate. Pentru a evita
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distrugerea, acestea trebuie sa fie
indepartate din cuptor inainte de auto
curatare.

Nu curatati garnitura usii. Garnitura din
fibra de sticla este foarte delicata si se
deterioreaza usor. Daca garnitura usii
este deterioratd, inlocuiti-o cu una noua
de la un service autorizat.

Pentru a porni functia de piroliza:

1. Indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului. In cazul modelelor
cu rafturi de s&rma, nu uitati sa scoateti
raftul de sarma.

2. Inainte de a incepe curatarea, curatati
suprafetele exterioare ale cuptorului si
resturile alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu solutie de
detergent.

. Selectati functia ,piroliza” (Piroliz&).

= P2:00 clipeste intermitent pe
afisaj. Daca aparatul
dumneavoastra este echipat cu
functia de piroliza Eco, mesajul
#Pro” este afisat mai intéi pe afisaj
timp de 2 secunde, apoi mesajul
P2:00 incepe sa clipeasca.

procesul de curatare nu este terminat, m
iar simbolul de blocare dispare de pe
ecran.

7. Cand procesul de curatare s-a incheiat,
pe afisaj apare ,End”.

8. Dupa ce apare pe afisaj ,End”, rasuciti
butonul de functie si temperatura in
pozitia 0 (oprit) pentru a incheia
procesul.

9. Dupa ce simbolul f&] dispare de pe
afisaj, indepartati depunerile cu un
amestec de apa si otet.

10.Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

Dupa finalizarea functiei de piroliza,

@ blocarea usii va fi activa pana cand
cuptorul se raceste lao
temperatura adecvata. Daca doriti
sa gatiti ceva in acest timp, pe
ecran se va afisa ,H", iar gatitul nu
va fi posibil.

Daca mesajele ,Pro” si apoi ,ECO”
@ nu sunt afisate pe afisaj, aparatul

dumneavoastra nu este echipat cu
functia de piroliza Eco.

. Rasuciti butonul pentru temperatura la
cea mai inalta ,max" (maxim)
temperatura.

. Cand functia piroliza incepe, P2:00 se
aprinde continuu si incepe
numaratoarea inversa. Timpul pentru
piroliza (2 ore) apare pe ecran. Aceastd
durata nu poate fi schimbata.

. Cand cuptorul atinge o anumita
temperaturd dupa inceperea procesului
de piroliza, simbolul de [&] apare pe
afisajul de cronometru si usa cuptorului
nu poate fi deschisd. Nu fortati manerul
pentru a debloca usa pana cand

Functie de autocuratare cu temperatura
ridicata — piroliza Eco (Variaza in functie
de modelul produsului. Este posibil sa nu
fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.)

v In cazul in care cuptorul nu este foarte
murdar, va recomandam sa utilizati
functia "Piroliza - mod economic".
Functia "Piroliza - mod economic”
dureaza mai putin decat functia
Piroliza". Daca cuptorul este foarte
murdar, este posibil ca functia "Piroliza
- mod economic” sa nu fie suficienta. Tn

acest caz, selectati functia "Piroliza".

1. Indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului. in cazul modelelor
cu rafturi de sdrma, nu uitati sa scoateti
raftul de sarma.

2. Inainte de a incepe curatarea, curatati
suprafetele exterioare ale cuptorului si
resturile alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu solutie de
detergent.

3. Selectati functia ,pirolizd” (Piroliza).
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= Mesajul ,P2:00" si ,Pro” este
afisat pe afisaj timp de
aproximativ 2 secunde si apoi
mesajul P2:00 incepe sa
clipeasca.

4. Atingetitasta@sau©.

= Mesajul “ECO” este afisat pe afisaj
timp de aproximativ 2 secunde si
apoi mesajul P1:30 incepe sa
clipeasca.

5. Rasuciti butonul pentru temperatura la
cea mai inalta ,max" (maxim)
temperatura.

6. Cand functia piroliza incepe, P1:30 se
aprinde si incepe numaratoarea inversa.
Timpul pentru piroliza (1,5 ore) apare pe
ecran. Aceasta durata nu poate fi
schimbata.

7. Cand cuptorul atinge o anumita
temperatura dupa inceperea procesului
de piroliza, simbolul de f&] apare pe
afisajul de cronometru si usa cuptorului
nu poate fi deschisa. Nu fortati manerul
pentru a debloca usa pana cand
procesul de curatare nu este terminat,
iar simbolul de blocare dispare de pe
ecran.

8. Cand procesul de curatare s-a incheiat,
pe afisaj apare ,End”.

9. Dupa ce apare pe afisaj ,End”, rasuciti
butonul de functie si temperatura in
pozitia 0 (oprit) pentru a incheia
procesul.

10.Dupa ce simbolul [#] dispare de pe
afisaj, indepartati depunerile cu un
amestec de apa si otet.

11.Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

Dupa finalizarea functiei de piroliz3,

@ blocarea usii va fi activd pana cand
cuptorul se raceste lao
temperaturd adecvata. Daca doriti
sa gatiti ceva in acest timp, pe
ecran se va afisa ,H”, iar gatitul nu
va fi posibil.

7.7 Curatarea usii cuptorului

Puteti indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curata. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in
sectiunile ,indepartarea usii cuptorului” si
JIndepartarea geamului interior al usii”.
Dupa scoaterea geamurilor interioare ale
usii, curatati-le cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau burete, si uscati
cu o carpa uscata. Pentru indepartarea
reziduurilor de calcar ce se pot forma pe
sticla cuptorului, stergeti sticla cu otet si
limpeziti.

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente metalice
ascutite, burete de sarma sau

inalbitor, pentru a curata usa si
geamul cuptorului.

Indepartarea usii cuptorului
1. Deschideti usa cuptorului.

2. Deschideti clemele din soclul balamalei
usii din fata, la dreapta si la stanga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.

3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini
prezinta cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibild
pentru tipurile normale de usi.

A

=&y
/

5. Balamaua de tip (B) este disponibila
pentru tipurile de usi cu amortizare.
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apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parti ale
componentei si indepartati-o.

| 4

6. Balamaua de tip (C) este disponibila
pentru tipurile de usi cu inchidere/
deschidere cu amortizare.

7. Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa.

3. Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara (1)
in directia ,A” apoi scoateti tragand in
directia ,B".

[ 5

8. Trageti usa detasatd in sus, pentrua o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

= - 1  Geamul dela 2* Geamul interior (Este
Pentru reatAasare:a usii, procedu'r'le extrema interioara posibil s& nu fie
aplicate la indepartarea acesteia disponibil pentru
trebuie aplicate in ordinea inversa a produsul
dumneavoastra)

etapelor. Atunci cand instalati usa,
asigurati-va ca inchideti clemele de | 4. Dac4 produsul dumneavoastra are
pe locasul balamalei. geam interior (2), repetati procesul
pentru detasarea acestuia (2).

7.8 indepartarea geamului interior al

usii cuptorului 5. Primul pas al reasamblarii usii este

’ reasamblarea geamului interior (2).

Asezati marginea tesitd a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic.
1. Deschideti usa cuptorului. (Dacé aparatul este prevdzut cu geam
interior). Geamul interior (2) trebuie
atasat la fanta de plastic cea mai
apropiata de geamul cel mai din interior

M.

Geamul interior al usii din fata a aparatului
poate fi indepartat pentru curatare.

2. Trageti catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasatd pe
sectiunea superioara a usii din fata,
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6. Intimp ce reasamblati geamul de la n cazul in care cuptorul dumneavoastra
interior (1), orientati partea imprimatd a este prevazut cu o lampa rotunda,

geamului catre geamul dinspre interior. 1
Este cruciala asezarea colturilor

inferioare ale geamului cel mai din

interior (1) in fantele de plastic de la 2.
partea inferioara.

7. Apdsati componenta de plastic in
directia cadrului, pana cand se aude un
Jclic”.

7.9 Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticla a |&mpii

cuptorului din zona de preparare se 3.
murdareste; curatati cu detergent de vase,

apa calda si o carpa moale sau un burete si
uscati cu o carpa uscata. in cazul defectérii
[ampii cuptorului, o puteti inlocui

respectand instructiunile din sectiunile
urmatoare.

Tnlocuirea lampii cuptorului

Avertizari generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
nainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconectati produsul si asteptati racirea
cuptorului. Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Acest cuptor este alimentat de o lampa

incandescenta cu mai putin de 40 W, mai 4.

. Deconectati aparatul de la reteaua de

alimentare cu electricitate.

Scoateti capacul de sticla, rotindu-lin
sens invers acelor de ceasornic.

Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti-o afard asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

Repozitionati capacul de sticla.

putin de 60 mm inaltime, mai putin de 30 in cazul in care cuptorul este prevazut cu o
mm diametru, sau o lampa cu halogen cu lampa de forma patrata,

fite G9 si putere mai mica de 60 W. 1
Lampile sunt potrivite pentru functionare
la temperaturi peste 300°C. Lampile de
cuptor sunt disponibile la unitatile
autorizate de service sau la tehnicieni cu
licenta. Acest produs contine o lampa de
clasa energetica G.

+ Pozitia lampii poate sa difere de cea
indicata in imagine.

« Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

« Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sa reziste la conditii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.
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. Deconectati aparatul de la reteaua de

alimentare cu electricitate.

Scoateti rafturile de sdrma conform
descrierii.

Ridicati capacul de sticla de protectie al
Idmpii cu o surubelnita. Scoateti mai
intai surubul, daca exista un surub pe
lampa patrata din produsul dvs.




4. Daca lampa cuptorului dumneavoastra

este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti-o afara asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

8 Depanare

5. Repozitionati capacul de sticla si

rafturile de sarma.

Daca problema persista dupa ce ati urmat
instructiunile din aceasta sectiune,
contactati comerciantul dumneavoastra
sau un centru de service autorizat. Nu
incercati niciodata sa va reparati singur
produsul.

n timp ce cuptorul este in functiune se
emana abur.

Este normal sa vedeti vapori in timpul
functiondrii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

n timpul coacerii apar stropi de apa

Aburul generat in timpul procesului de
coacere produce condens in momentul
atingerii suprafetelor reci din afara
produsului si se pot forma stropi de apa.
>>> Aceasta nu este o eroare.

in timp ce produsul se incalzeste si riceste
se aud zgomote metalice.

Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.

Produsul nu functioneaza.

Siguranta poate fi defecta sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

Aparatul nu poate fi conectat la priza
(fmpamantata). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

(Dacé aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activatd, dezactivati blocarea tastelor.

RO/ 41

Lumina cuptorului nu este pornita.

Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defecta. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.
Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electricd este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Cuptorul nu incalzeste.

Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita functie si/sau temperaturd de
coacere. >>> Setati cuptorul la o anumita
functie si/sau temperatura de coacere.
Este posibil ca usa cuptorului sa fie
deschisa. >>> Asigurati-va ca usa
cuptorului este inchisa. Daca usa
cuptorului ramane deschisa mai mult de
5 minute, setarile timpului de gatire vor fi
anulate iar incalzitoarele nu vor
functiona.

Pentru modele cu cronometru, ora nu
este setatd. >>> Setati ora.

Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electricd este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Este posibil ca usa cuptorului sa fie
deschisa. >>> Asigurati-va ca usa
cuptorului este inchisa. Daca usa
cuptorului ramane deschisa mai mult de
5 minute, setareatimpului de gatire va fi
anulatd, elementele de incalzire nu vor
functiona si lampa nu se va aprinde.




(Pentru modelele cu cronometru)
Cronometrul afisat clipeste sau simbolul
cronometrului este lasat deschis.

Coduri/motive de eroare si solutii posibile

+ Aavut loc o pana de curent. >>> Setati
timpul / Opriti butoanele functiilor si
comutati-le din nou in pozitia dorita.

Coduri de eroare Motive de eroare Solutii posibile
Pentru a putea gati din nou cu sonda pentru carne,
. « contactati service-ul autorizat. Scoateti sonda de carne
Eroare de comunicare sonda X A S -
Er5 si setati butonul de selectare a functiei la oprit (0)
pentru carne i ’ o = x : N
pentru a putea gati normal fara sonda de carne in
cuptor. Puteti continua gatitul fara sonda de carne.
Er1-Er7 Erori de comunicare Consultavtl un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Ers-Ero27 Erori senzor Consultav'gl un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Er 28 - Er 31 Erori sonds de carne Consulta:u un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Er32-Er 41 Erori de inclzire a cuptorului Consultaﬁtl un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
. Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er 42 - Er 58 Erori componente cuptor «t P
rezolvata.
Er59-Er 64 Erori capac cuptor Consultavtl un service autorizat pentru ca eroare s3 fie
rezolvata.
Erori legate de abur (in . . . e
L x Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er65-Er71 cuptoare cu caracteristica <
rezolvata.
abur)
) . . nsultati un servi riz ntri roare sa fi
Er 72 - Er 80 Erori material solid Consu té’; un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
. « nsultati un servi riz ntri roare sa fi
Er81-Er 85 Erori sigurantd cuptor Consu tfj’; un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Erori de conexiune la internet ’ . . x 6
] Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er 86 - Er 88 (pentru cuptoare cu functie M
. : rezolvata.
Homewhiz)
Erori cuptor cu microunde . . . <o
- Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er89-Er92 (pentru cuptoare cu functie de <
) : rezolvata.
microunde)
. . Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er93-Er99 Erori card si cronometru rezolvatét P

RO/ 42




Reteaua de service Beko Romania

Sediul Central Service: Str. 13 Decembrie nr. 210, Gdesti, Jud. Dambovita

Call Center
*9020, numdr apelabil din orice retea

Programul de functionare Call Center
Luni - Vineri: 08:30 - 20:00

Sambdtd:  08:30-17:00
E-mail: service.ro@beko.com
Nr. Crt. [Judet Reprezentantd Adresa
1 ALBA ALBA IULIA B-dul Transilvaniei, bl 3EFG, spatiu comercial, nr 27
2 TELEORMAN ALEXANDRIA Str. Dundrii, nr. 220, bl. BM2F, parter, spatiu comercial
3 ARAD ARAD Piata Areneinr.6, bl. E, sc. A, parter
4 BACAU BACAU Str. Energiei, nr. 39, sc. B, parter
5 MARAMURES BAIA MARE B-dul Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1
6 BISTRITA BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1, sc D, parter
7 BOTOSANI BOTOSANI Calea Nationald, Nr. 101, sc. B, parter, (spatiu comercial)
8 BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
9  |BUCURESTI BUCURESTI Decebal |Bulevardul Decebal, nr.18, bloc S4, sector 3
10 |BUZAU BUZAU Str. lon Biiesu, bl C2, parter
11  |CLyYJ CLUJ-NAPOCA Str Constantin Brancusi, nr. 2
12 |CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter
13 |DOLJ CRAIOVA B-dul Decebal, nr. 53, bl. 38, sc. 1
14 |HUNEDOARA DEVA B-dul 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10
15 [DAMBOVITA GAESTI Str.1Decembrie, nr. 24, bl. 64, sc. A, parter
16 |GALATI GALATI Str. Constructorilor, Nr.7
17 |IASI 1ASI Str. Sf. Lazér, nr. 6, bl. Penes Curcanul, parter
18 |HARGHITA MIERCUREA CIUC Str. Pietii, nr. 7,sc.D, S.C.nr 3
19 |BIHOR ORADEA B-dul Dacia, nr. 54, bL.U4, spatiu comercial Il
20 [NEAMT PIATRA NEAMT Str, lulian Antonescu, nr. 6, bl. T6, ap 16
21 |ARGES PITESTI B-dul Fratii Golesti, nr. 59, bl. S9c, sc. B, parter
22 [PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15, bl. 35C, parter
23 |CARAS-SEVERIN |RESITA Str. G.A. Petculescu, nr. 1, sc. 2, parter
24 |VALCEA RM. VALCEA B-dul Tudor Vladimirescu, nr.32, bl. 5, parter
25 |[SATUMARE SATUMARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18
26 |[SIBIU SIBIU Str. Fabricii, nr. 2, ap. spatiu comercial
27 |OLT SLATINA B-dul Nicolae Titulescu, nr. 21
28 |IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei, nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
29 |SUCEAVA SUCEAVA Str. M&r#sesti, nr. 39A, bl.A12, sc. A, parter
30 |DAMBOVITA TARGOVISTE B-dul I.C. Bratianu, nr. 34, bl. D1C
31 |GORJ TARGU JIU Str.1Decembrie 1918, bl. 67
32 |MURES TARGU MURES Str. Campului, nr. 15
33 |TIMIS TIMISOARA Str. St. 0. losif, nr. 2, parter, SAD 2
34 |TULCEA TULCEA Str. Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap. FN
35 |MEHEDINTI TURNU SEVERIN Str.Independentei, nr.39, Bloc KA2
36 [VASLUI VASLUI Str. Repubilicii, bl. 367, sc. E, parter, spatiu comercial nr.4
37 |SALA) ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl. D113
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Oo6pe gownu!

YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, 4ye nsbpaxrte To3n Grundig npoaykr. Mickame Balumst

NPOAYKT, NPOM3BEAEH C BUCOKO Ka4eCTBO 1 TEXHOMOru, Aa B/ NpeaocTasn Han-gobpata
edeKkTMBHOCT. 3a uenTa BHUMATENHO NpoyeTeTe TOBa PbKOBOACTBO U BCsiKa Apyra
npegocTaBeHa JOKYMEHTaUUsA npean Aa uanonseate Npoaykra.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONAaCHOCTUTE, KOMTO Brxa MOrnuv Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PbKOBOACTBOTO 3a NOTpebutens. AKo fageTe NpoAayKTa Ha HAKOW Apyr,
JanTe n pbKoBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMaLUSA OTHOCHO
rapaHuUMoHHUTE YCIoBUS, METOANTE 3a U3MNON3BaHe M OTCTPaHsBaHe Ha HEU3NPaBHOCTU 3a
BaLUMs NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

n

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

BG/ 44



Tabnuua Ha cbAbPKAHUETO

1 WHcTpyKuumu 3a 6e30NacHoOCT ...... 46

1.1 TlpegHasHayeHue .............cc......... 46

1.2 bBesonacHocCT Ha geua, yassummn 47
nvua v gomalluHu nibumMum ........

1.3 EnekTpu4yecka 6e3onacHocT........ 48
1.4 bBesonacHocT npu 50
TPAHCMOPTUPAHE ...eeeeeiiiireaaannne
1.5 bBesonacHOCT Npy MOHTaxa......... 50
1.6 BesonacHocT npu ynotpeba........ 51
1.7 TpepynpexpeHus 3a 52
TEMMNEPATYPATA ...eveeeeieeeeieee e
1.8 WsnonsBaHe Ha akcecoapu ......... 52
1.9 bBes3onacHOCT Npu rOTBEHE .......... 52
1.10 BesonacHoCT npu noaapbXka 1 54
MOUNCTBAHE ...cvveeeeiieeeeiiiee e
1.11 BucokoTemnepaTtypHo 54
camonoyucTteaHe (Muponusa).....

2 WHcTpykuum 3a okonHata cpega. 55
2.1 [OunpektuBa 3a oTnagbuuTe.......... 55
21.1 CwotetcTtBue ¢ flupektnsata 55

WEEE v usxsbpnsHe Ha
OTNaABbYHUSA NPOAYKT ..veeveennnnnne
2.2 VHdopmauuns 3a naketTupaxe...... 55
2.3 [lpenopbku 3a necteHe Ha 55
(=T aTCT o] L R
3 BawWMAT NPOAYKT ..cccvvvririniniisssssnnns 57
3.1 TlpeacraBsiHe Ha NPOAYKTA ......... 57
3.2 [TlpencraBsiHe n n3nonseaHe Ha 57
KOHTPOIHMS MaHer Ha NpoaykTa .
3.2.1  KOHTpOMEH naHen .................... 58
3.2.2 T[lpegcraBsHe Ha KOHTponHua 58
naHen Ha pypHaTa........c.c........
3.3 ®yHkuum 3a pabota Ha bypHaTa 58
3.4 TpoOyKTOBW akcecoapM............... 59
3.5 W3nonsBaHe Ha akcecoapwu 3a 60
MPOAYKTA .oeeiiiiieeeeeeiiieeee e
3.6 TexHuyeckn cneumduKkauum........ 63
4 MMbpBa ynotTpeoda.........ccvvvurerrunens 64
4.1 TlbpBOHavanHa Hactpovika......... 64
4.2 T1bpBOHaYarHO NOYUCTBAHE........ 64
5 W3non3BaHe Ha dpypHaTa............. 65
5.1 O6wa nHdbopmauus 3a 65
n3nonseaHe Ha ypHaTta.............
5.2 Paborta Ha KOHTponHWs Mogyn Ha 65
DPYPHATA oo
5.3 HaCTPOMKM ...ccovviiiiiiiiiieecieeee 67

6 OO6wa MHdopmMauus 3a Nne4YeHeTo

6.1 OO6Lwm NnpegynpexaeHns 0THOCHO
neyeHeTo BbB PypHaTa ...............
6.1.1 Crnagkuwm n xpaHu Ha dypHa..

6.1.2 Meco, puba v NTULM .................

7.1 O6La nHpopmauus 3a
MOUNCTBAHE ..coneveeeenieeeeiieaeanieeenes
7.2 Akcecoapwu 3a MOYUCTBAHE...........
7.3 TlouyncTBaHe Ha KOHTPOMNHUSA
MAHEIT e
7.4 TloyncTBaHe Ha BbTpeLUHOCTTa
Ha cbypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)....
7.5 JlecHo noyucTtBaHe c napa...........
7.6 BwucokoTemnepaTypHO
CaMOMOYNCTBAHE.......veeeeneeeaeeeennns
7.7 TlouncTtBaHe Ha BpaTaTta Ha
[0 0)7/ o1 T=1 - TR
7.8 T[lpemaxBaHe Ha BbTPELLUHOTO
CTBKIO Ha BpaTaTa Ha pypHaTa ..
7.9 TllouncTBaHe Ha namnarta Ha
DYPHATA e
8 OrtcTpaHsABaHe Ha
HEU3MPABHOCTM ...cevrrrnnrrssnneisnnnnas

78
78

79

79
80

82

83

84

85




A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

/N\1.1

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B
rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm
OTKpUTY nnowm. To3n NpoayKT
e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba
B AOMaKMHCTBATa U B KyXHUTE
Ha nepcoHana Ha marasuHu,
odomcn n gpyrn paboTHu
cpeau.

* BHUMAHMUE: Toswn npoaykt
TpsibBa Aa ce nsnonssa camo
3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce
N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,
KaTo Hanpumep OTonseHne Ha
nomMeLLeHneTo.

» dypHaTa MOXe aa ce
n3nosi3Ba 3a pasmpassiBaHe,
neyeHe, NbpPXXeHe 1 neyeHe Ha
ckapa.

» To3n npoaykT He TpsibBa aa ce
N3Mnosi3Ba 3a HarpsiBaHe Ha
YMHUW, CyLLEHE Ype3 OKayBaHe
Ha Kbpnun Unu gpexm Ha
ApbXKaTa.

NMpepHa3HavyeHne
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1.2 Be3onacHOCT Ha

A aeua, yasBumu nuua
M AOMALLHU NOOUMLMN

* To3n npoayKkT Moxe aa ce

TpsibBa aa urpasT, ga ce
KayBaT unu ga BNu3ar B
npoaykTa.

* He nocTtaBanTte npeameTn,

n3nonasea oT geua Ha 8 -
roauwiHa Bb3pacT U no -
rofieMm, KakTto 1 oT Xopa,
KOWUTO ca Heaopa3BUTU BbB
PU13MYECKN, CETUBHUN UMK
YMCTBEHWN YMEHMS, UITN KOUTO
HAMAaT OMNUT N 3HaHWA, cTuUra
Ja ca noa HabnwogeHue nnm
obyyeHu 3a GesonacHaTa
ynotpeba n onacHocTuTe oT
npoaykra.

Heuata He TpsibBa aa urpasT ¢
npoaykra. [NoyncreaHeTo n
noagpbXxkata ot notpebutens
He TpsibBa fa ce n3BbpLUBAT
OT [JeLla, OCBEH aKko HaAMa
HSIKOW, KOUTO Aa rm
Habnopaea.

To3n npoaykT He TpsibBa aa ce
N3MNoni3Ba OT Xopa C orpaHn4yeH
dom3n4eCKn, CETUBEH UM
YMCTBEH KanauuTteT
(BKITHOUMTENHO Aela), OCBEH
aKko Te He ca nopa HabntogeHne
UNn He nony4yat
HeobXxooMMNTE MHCTPYKLNN.
Heuata Tpsibsa ga 6bvaar
HabntogaBaHu, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He UrpasT C
npoaykra.

EnekTpnyecknte npoayktu ca
ornacHu 3a geuaTta un
agomaluHuTe nobumun. Jeuata
N gomMallHUTe NdumMun He
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KOMTO geuaTta moraTt Aa
AOCTUrHaT BbpXy NpoaykKTa.
BHUMAHMUE: lNo Bpeme Ha
ynotpeba 4oCTbnHUTE
NOBBbPXHOCTU Ha NpoAayKTa ca
ropewn. [IpbxTe geuarta
Aarned oT npoaykra.
CbxpaHsiBanTe ONakoBbYyHUTE
MaTepuanu Ha MSCTO,
HedoCTbIMHO 3a aeua.
CobluecTByBa onacHocCT OT
HapaHsiBaHe 1 3agyLlaBaHe.
Korato BpaTaTta e 0TBOpEHa,
HE NOCTaBANTE TEXKU
npegMeTn BbpXy Hed N He
no3sonsBanTe Ha AeuaTa aa
ceaaT Bbpxy Hed. Moxe oa
npeobbpHeTe oypHaTa unu aa
nospeanTe NaHTUTe Ha
BpaTaTa.
Mpean na n3xebpnure
n3HoceHnTe n 6e3nonesHu
NpoAayKTH:
N3kntoveTe wencena un ro
n3BajeTe OT KOHTaKTa.
N3kntoyeTe 3axpaHBalma
Kaben un ro nsksr4eTe c
Lerncena ot npoaykTa.
B3emeTe npeanasHu Mepky,
3a Aa npegoTtBpaTuTe
HaBIM3aHETO Ha Aeua B
npoAyKTa.



4. He no3BonsBanTe Ha geLlaTa
Aa urpasT c NpoAayKTa,
KOraTo € B HeaKTUBEH
PEXUM.

f 1.3 EnekTtpu4ecka
6e3onacHocCT

» BknioyeTe npogykta B
3a3eMeH KOHTAaKT, 3aLLUTEH C
npegnasuTern, KOUTo
CbOTBETCTBA HA CTOMHOCTUTE
Ha ToKa, MOCOYEHM Ha eTuKeTa
Ha Tuna. NHctanaumsarta 3a
3asemsiBaHe TpsibBa aa ce
N3BbPLUM OT KBanuduumnpaH
eneKkTpoTeXHUK. He
n3nonaeanTe npoaykta 6e3
3a3eMsiBaHe B CbOTBETCTBUE C
MECTHUTE/HaLnoHaNnHUTe
pasnopenowu.

* WencenbTt nnu
€NeKTPUYEeCKOTO CBbp3BaHe
Ha ypeaa TpsibBa fa € Ha
NEeCHO AOCTBLMHO MACTO. AKO
TOBa He € Bb3MOXHO, Ha
enekTpuyeckaTa nHctanaums,
KbM KOSAATO € CBbpP3aH
NPoAyKTHT, TpsibBa Aa nma
MexaHu3bM (npegnasuren,
NPEeBKIOYBATEN, KMOY U T.H.),
KOWTO Aa oTroBaps Ha
N3NCKBaHUSATA Ha
enekTpuyecknTe pasnopenodu
N Oa pasgensi BCUYKKU Nomntocu
OT MpexarTa.

* M3kntoveTe npogykra ot
KOHTaKTa Unu n3knyerte
npeanasuTensa Nnpean PEMOHT,
noaapbXKa 1 NOYMCTBAHE.

» BknroyeTe npoaykTa B KOHTAKT,
KOWTO OTroBapsi Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXeHWeTo 1 YyecToTaTa,
NOCOYEHU Ha TUMOBUS ETUKET.

* (AKO BaWWMAT NPOAYKT HAMA
3axpaHBalL, kaben)
n3nonssanTe camo
cBbp3Bawmsa kaben, onncaH B
pasgena "TexHnyecku
cneumcukaymn”.

* He 6nokupaniTte 3axpaHBawius
kaben nog n 3ag npoaykTa. He
nocTaBsmnTe TEXbK NpeameT
BbpXy 3axpaHBalumsi kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa Aa ce orbBa, CMa4vkBa
1 0a BNU3a B KOHTAKT C
N3TOYHUK Ha TOMMMHA.

* YBepeTe ce, Ye 3axpaHBaLlmAaT
kaben He e 3aTucHaT, AoKaTo
nocTaBsiTe NpPoAyKTa Ha
MSCTOTO My crej crnobsisaHe
NN NOYMCTBaHe.

» 3agHaTa NOBbPXHOCT Ha
doypHaTa ce HaropeLusBsa,
KoraTo ce u3nonssa.
3axpaHBawmTe kabenun He
TpsbBa oa nokocBaT 3agHaTa
NOBBLPXHOCT Ha npoaykta. B
NPOTMBEH Cry4an MoXe fa ce
nospeau.

* He nputnckante
ernekTpnyeckmTe kabenu BbB
BpaTaTa Ha doypHaTa u He v
npekapsanTe BbpPXy ropeLuu
noBbpPxXHOCTU. B npoTnBeH
cny4anm nsonaumsarta Ha
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kabena Moxe ga ce cTonu 1
Aa NpUYnHN NoXxap B pesyntaT
Ha KbCO CbeAUHEHNE.
MN3non3Bante camo
opurnHaneH kaben. He
n3nonssanTe cps3aHn unm
noBpeneHn kabenu.

He nanonssante
yabmkuTeneH kaben nnu
MHOroOyHKLNOHANEH Luencen,
3a ga paboTtuTe ¢ Balms
NPOAOYKT.

CebpXeTe ce C oTopU3MpaHus
CEPBU3EH LEHTBLP Unun
BHOCUTENS, 3a Aa ua3nonssaTe
opobpeHus agantep B
cnyyauTte, KoraTo e
HeobxoaMMOo N3Non3BaHEeTo Ha
npeobpasyBaTteneH agantep
(3a Tvn wencen).

CBbpxeTe ce ¢ BHOCUTENS
UM OTOPU3NPAHUSA CEPBUS,
aKo AbJKMHATA Ha
enekTponpoBoaa He e
noaxoasiua.

lMpeHocuMKN N3TOYHNUM Ha
3axpaHBaHe UM MHOXECTBO
Lencenu morat ga nperpesaTt un
Aa ce 3ananat. dpbxTe
MHOXECTBO LLENCENN U
NPEHOCMMUN U3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe faned ot
npoaykra.

AKO 3axpaHBaLmAT Kaben e
noBpeneH, Ton TpsibBa aa
Obae 3aMeHeH oT
npoun3BoauTens, 0TOpU3npaH
CepBU3 UNn nuue, NOCOYEHO

oT cbpmaTta BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHMU
OMNacHOCTM.

* BHUMAHMUE: lNpeaun pna
CMeHWUTe namnaTta Ha
dypHaTta, He 3abpaBanTe ga
N3KNYMTE NpoayKTa oT
enekTpuyeckata Mpexa, 3a ga
n3berHeTte pmucka oT TOKOB
yoap. UskntoyeTte npoaykta
UNn U3KNYeTe npegnasnTens
OT KyTusiTa C npegnasvutenu.

AKO BaLlLUST NPOAYKT MMa
3axpaHBaLy kaben v wencen:

* Hukora He noctaBanTe
Lencena Ha npogykra B
cyyneH, pasxnabeH nnm
n3BageH OT KOHTaKTa LWencern.
YBepeTe ce, Ye wencensT e
BKapaH JoKpaWn B KOHTakTa. B
NPOTUBEH Crly4Yan BPb3KUTE
MOXe Aa nperpeaT v ga
NPUYNHAT NoXxap.
N3bsareanTe ga noctaesaTte
YCTPONCTBOTO B LLENcenu,
KOMUTO ca MasHW, HEYUCTU UNKn
NOTEHLUNANHO U3NOXEHN Ha
BoAa (kaTo Te3n 6nunso go
paboTeH nnoT, OTKbAETO MOXe
Aa nstede Boga). B npotumeeH
clny4aun cblLLUecTBYyBa PUCK OT
KbCO CbeANHEHNE N TOKOB
yaap.
* Hukora He gokocBanTe
Lencerna c Mokpu pbue!
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* Isgbpnante wencena ot
KOHTaKTa, KaTo n3nonasarte
TANOTO Ha wencena, a He
camus kaben.

A1 .4 be3onacHocT npu
TpaHcnopTupaHe

* M3kntoveTe npoaykta ot
erneKkTpmyeckaTa mpexa,

npegu ga ro TpaHcnopTuparte.

* [poayKTbT e TexbK, Tpsbaa
Aa ce Hocu OT NoHe ABama
AYLWN.

» He nsnonaeante Bpatata u/
UNn gpbXxKaTa 3a
TpaHCcnopTMpaHe unu
npemecTBaHe Ha NPOAyKTa.

* He nocTtaBsante npegmeTu
BbpXy ypena. Hocete ypena
BEpPTMKAIHO.

 KoraTo TpsibBa ga
TpaHcnopTupaTe NpoaykTa,
YBUNTE IO C ONaKOBbYEH
mMaTepuarn ¢ MmexypyeTa unm
aeben kKapToH 1 ro 3aneneTe
3gpaBo. 3akpeneTte 34paBo
NOABWXXHUTE YacTu Ha
npoaykTa, 3a aa
npepoTBpaTUTe NnoBpeaa.

* Mpeau ga nHctanupaTte
npoaykTa, nposepeTe
NpoAayKTa 3a noBpeau cneq
TpaHcnopTupaHe. CBbpxeTe
ce C BHOCUTENS nnmn
OTOPU3NPaHNS CEPBU3EH
LEHTBbP, ako e NoBpeaeH.

A1 .5 be3sonacHocT npu
MOHTaxa

* [Npean na 3anoyHeTe
MHCTanauyusTa, U3kno4dere
3axpaHBalLmsa kaben, kbM
KOWMTO Lwe 6bae cBbp3aH
NPOAYKTBHT, KATO U3KMOYNUTE
npegnasuTens.

* BuHarn HoceTe npegnasHu
pbKaBMUM NO BpeEME Ha
TpaHcnopTUpaHe N MoHTax. B
NPOTMBEH Cry4an nva
ONacHOCT OT HapaHsiBaHe OT
ocTpu pbbose!

* lNpeaon na moHTUpaTe
npoaykrta, npoBepeTte
npoaykTa 3a nospean. AkKo
NPOAYKTBHT € NOBPEeaEH He ro
MOHTUpanTe.

* NI3bsarsante n3non3BaHeTo Ha
KakBUTO 1 ga ouno
TOMNSION30MaLUOHHN
Martepuanu 3a nokpuBaHe Ha
BbTPELLUHOCTTa Ha MebenuTe,
KOWUTO LWe 6baaT MOHTUPAHMW.

* B 30HaTa, KbaeTo € MoHTUpaH
nNpoayKTbT, HEe TpsibBa Aa uma
npsika cribHYeBa CBETNMHA K
M3TOYHULIN Ha TONNMHA, KaTo
€NeKTPUYECKN NN ra3oBu
HarpesaTenu.

* [IpbXTEe OKONMHOCTUTE OKONO
BCUYKN BEHTUNALMOHHN
KaHanu Ha npoaykTa
OTBOPEHM.
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» 3a pa nsberHeTte nperpsBaHe,
MOHTaXbT Ha NPOAYKTa He
TpsbBa ga ce M3BbpLUBA 33
AeKopaTUBHU Kanauu.

B cnyyauTte, koraTo rasos
Mapky4/Tpbba nnu
nnactMacoBa BO4ONPOBOAHA
Tpbba ca pasnonoxeHu 3aa
onpeaeneHaTa 30Ha 3a
MOHTaX Ha NpoaykKTa, e
HanoXuTenHo ga ce
rapaHTupa, Yye HAMa KOHTaKT
MeXxay npoaykTa n Tesu
KOMYHanHu nuHuun. B
NPOTMBEH Criy4an MapKyybT/
TpbbaTa MoXe ga ce cmaudka.
AKO MMa KOHTaKT 3a4 MSACTOTO,
KbAeTo wWwe 6bae MOHTUpPaH
NpoAayKkTbT, TpAGBa Aa ce
rapaHTupa, Yye NpoayKTbT He
BNM3a B KOHTAKT C KOHTaKTa
UNK ¢ Wwencena, BKNIOYEH B
KOHTaKTa.

A1 .6 BbesonacHocT npu
ynotpeba

» YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT e
N3KNIOYEH cnep BCska
ynotpeba.

* AKO HsAMa ga nanonasearte
NpoAyKTa AbMro Bpeme,
N3KNKYeTe ro OT KOHTaKTa unu
N3KnYeTe 3axpaHBaHeTo OT
KyTusiTa ¢ npegnasuTenu.

He nanonssante npoaykra,
aKko ce pasBanu unm ce
noBpeam rno Bpeme Ha
ynotpeba. N3kntoveTte
npoaykTa ot
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enekTpnyecTBoTo. CBbpXeTe
ce C BHOCUTENS nnm
OTOPU3MpPaHNA CEPBU3.

He nanonssante npogykra,
aKko CTbKIOTO Ha nNpegHaTa
BpaTta e CBaneHo WUn CnykaHo.
B npotuseH cny4van
CbLUEeCTByBa pUCK OT
HapaHsiBaHe U yBpexgaHe Ha
oKonHarta cpefja.

He cTtbnBante Bbpxy ypena no
KakBaTo 1 fa e npuymnHa.
Hwukora He nsnonssante
npoaykTa, koraTo BawuaTa
npeueHKa unn koopanHaums
ca HapyLleHu oT ynoTtpebata
Ha arkoxosn u/vnun HapKoTUUM.
3ananumn npegMmeTn He
TpsbBa Aa ce AbpxaT B U
OKOJSo 30HaTa 3a roteeHe. B
NPOTUBEH Cry4Yan ToBa MOXe
Aa nosefe oo noxap.
[pbxKaTta Ha pypHaTa He e
CyLnnHA 3a kbpnu. Korato
n3noni3BaTe NPoAyKTa, He
okayBanTe Kbpnu, pbkaBuum
NN NOJOGHN TEKCTUITHU
n3genusa Ha gpbxkara.
[MaHTUTe Ha BpaTaTa Ha
npoaykTa ce aswxaTt npu
OTBapsiHe 1 3aTBapsiHe Ha
BpaTaTta u MOXe Aa 3acefHar.
Korato oTBapsite/3aTBapsTte
BpaTtaTa, He JpbXTe 3a YyacTTa
C NaHTuTe.



ﬁ 1.7 MpepynpexaeHus
3a TeMmnepartypara

* BHUMAHMUE: KoraTo
NPOAYKTHT Ce U3MOoN3Ba, TON K
AOCTBLMNHUTE MY YacTu e
6baar ropewn. TpsibBa aa ce
BHMMaBa aa ce nsberHe
AOKOCBaHe Ha npoaykTa u
HarpeBaTefIHUTE ENEMEHTN.
Heua nog 8-roguwiHa Bb3pacT
TpsibBa Aa ce AbpxaT ganed
OT NpoAyKTa, OCBEH aKo He ca
nopa NOCTOAHHO HabnaeHme.

* He noctaBante 3ananumu/
€KCMMNO3NBHN MaTepmanm
61130 OO npoaykTa, Thi KaTo
NOBbPXHOCTUTE Le 6baaT
ropeLun, gokato paboTu.

» CnasBanTte gucrtaHuusi, Korato
OoTBapsTe BpaTaTa Ha
doypHaTta no Bpeme unu B Kpas
Ha roTBeHeTo. [1lapaTa moxe
Aa na3ropu pbkaTta, nmueTo u/
WU o4YnTe BU.

* [lo Bpeme Ha paboTa
NPOAYKTHT € ropely. Tpabea
Ja ce BHMMaBa Ja He ce
AOKOCBaT ropeLim 4yacTtu,
BbTPELUHOCTTa Ha (pypHaTa 1
HarpeBaTeNTHUTE ENEMEHTN.

* BuHarn HoceTe
TONMOYCTONYMBM PbKaBuLM 3a
roTBeHe, KoraTto paboTtuTe c
npoaykra.

N3non3BaHe Ha

A1 .8
aKkcecoapm

* BaxHo e pelweTbyHaTa ckapa
M TaBaTa [a ca nocTtaBeHu
npaBuUITHO BbPXY
peweTbyHMTE padToBe. 3a
nogpobHa nHpopmaunsa BuxTe
pa3gena "Uanon3BaHe Ha
akcecoapu".

« 3aTBopeTe BpaTtarta Ha
doypHaTa, cnepj Kato cte
n3byTanm HanbHO
akcecoapuTe B
NPOCTPaAHCTBOTO 3a rOTBEHE, B
NPOTUBEH Cny4yan Te moraT ga
yaapAaT CTbKIOTO Ha BpaTaTta
W ga ro noBpeasr.

Be3onacHocT npum

A1 9
rotBeHe

* bbaeTe BHUMATENHK, KoraTo
N3non3BaTe ankoXosiHu
HaNUTKN B ACTUATA CW.
ArnkoxonbT ce nsnapsisa npu
BUCOKM TemMnepaTypu N MOXe
Aa npeguserka noxap, Tbi
KaTo MOXe Ja ce 3ananu,
KoraTo Brnese B KOHTaKT C
ropeLy NOBbLPXHOCTH.

» OcTtarbunTe OT XpaHa B
30HaTa 3a roTBeHe, KaTo Ofno,
Morart ga ce 3anandr.
MouncTeTe Te3n ocTaTbUm
npeau roteeHe.

* OnacHOCT OT XpaHUTENHO
oTpaBsHe: He ocTtassaunTte
XpaHaTa [a npecTou BbB
doypHaTa noseye oT 1 yac
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npeav unu cnepa roteeHe. B
NPOTMBEH Crnyyan MoXxe aa
NPUYUHN XPaHUTESHO
oTpaBssiHe unun 6onecTu.

He 3arpsBaite BbB dpypHaTa

3aTBOPEHW KOHCEPBU U

CTBbKINEeHN BypKaHu.

HansiraneTo, koeTto 6u ce

HaTpynano B KoHcepBaTa/

BypkaHa, MOXe a NPUYNHU

CMyKBaAHETO M.

He nocTtaBsante TaBu 3a

neyeHe, CbaoBeE UMK

anymMuHueBo (ponno ANPEKTHO

BbpPXy ObHOTO Ha oypHaTa.

HaTtpynaHnaTa TonnuHa moxe

Aa noBpeaun 4bHOTO Ha

dypHara.

Wmante npeasug cnegHute

npeanasHyu Mepku, KoraTto

n3nonssare mMasHa
neprameHToBa XapTusi Unu
nogobHn matepuanu:

* [locTaBeTe Hama3HeHaTa
XapTus B Cbp 3a rOTBEHE 1NN
BbpXYy akcecoapa Ha pypHaTta
(TaBa, peweTka n gp.) ¢
XpaHaTta 1 s noctaBeTe B
npeABapuTerHo 3arpararta
ypHa.

» 3a ga npegoTBpaTUTE prcka
OT [OKOCBaHe Ha
HarpeBaTesflHUTe efieMeHTH Ha
dypHaTa u Bb3npenaTcTBaHe
Ha NoToKa ropeLl Bb3ayx,
OTCTpaHeTe BCUYKM U3MULLHK
4YacTu OT HamacreHa xapTus,
KOWUTO BUCAT OT akcecoapu unm
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KOHTeWHepwu. He nsnonssanTte
XapTus, yCTon4mBa Ha
MasHuHa, Npyu TemnepaTypu Ha
doypHaTa, No-BUCOKM OT
MakcumarnHaTta Temnepartypa
Ha ynoTtpeba, ykasaHa oT
npounssogutend. Hukora He
nocraeBanTe HamacrneHa
XapTus BbpXy OCHOBaTa Ha
dypHaTa.

He ro noctaBsante BbpXy
akcecoapu no Bpeme Ha
npegBapuUTenHo 3arpsBaHe.
BuHarn Hatuckante Hagony ¢
YnHUS Ny nogobeH npegmer,
3a fja npegoTspatute
pas3nMTaHeTo Ha Matepuana
nopaav umpkynaumsaTa Ha
Bb34yX BbB pypHaTa.
[Mokpunte camo
HeobxogMmaTta NOBbPXHOCT
BbTpe B TaBaTta.

Cnep Bcsaka ynotpeba TaBata
TpsibBa ga ce noyncTea u
BCUYKM MaTepuanu, yCTONYnBM
Ha Ma3HWHW NN Nogo6HN
mMartepuanu, u3rnonssaHu B
TaBaTa, TpsibBa Aa ce CMEeHsT.
B npoTtuseH cny4van
TEYHOCTUTE, Kanewmn Bbpxy
TaBaTa, MoraT fa npeaussukart
AUM Unv gopv Aa 3anansr
nnambupm.

[Mpwn oTBapsHe Ha kanaka Ha
npoaykrta ce reHepupa
Bb3ayLeH notok. OMasHeHaTa
XapTusa MOXe [a Brese B
KOHTaKT C HarpeBaTesnHu
ernemMeHTu 1 aa ce 3ananu.




» Korato nsnonaeate pewleTka
3a NbpXeHe, Ha gonHarta
pelwleTka Tpsbea oa
nocrtaBute Taesa. B npotnseH
Cnyyamn XpaHUTenHOTO Macno
N OpyrnTe KOMMOHEHTU, KOUTO
KanaT BbpXy AbHOTO Ha
dypHaTa, moraT fga cb3gagart
obuneH gum 1 ga gosenar Ao
nnaMmbLn.

« 3aTBOpeTE BpaTaTa Ha
doypHaTa no Bpeme Ha nedveHe.
lopelwmTe NOBLPXHOCTU MoraT
Aa NPUYNHAT narapsHus!

» XpaHaTa, KOAATO He e
nogxoasia 3a nevyeHe, Kpue
ornacHocT oT noxap. Nevete
CaMo XpaHa, KoATo e
noaxodsiia 3a CUMeH OrbH Ha
Cckapa. He noctaesunTte
XpaHaTta TBbpAe faned B
3agHarta 4acT Ha ckapara.
ToBa e Han-ropeLlaTa 30Ha U
MasHuUTE XpaHu MoraT ga ce
3anansr.

A\

* MIayakante npogykTbT ga ce
oxragw, npegu aa ro
nounctute. [lopewmte
NOBBbPXHOCTM MoraT fa
NPUYNHAT n3rapaHns!

* Hukora He muinTe npoaykTa
ypes NpbCKaHe UNn n3nMBaHe
Ha BOoJa BbpXy Hero!
ColuecTByBa OMNacHoCT OT
TOKOB yaap!

1.10 Be3onacHoOCT npu
noaapbXKKa U
novyncTBaHe

* He nanonseamnte
NnapoYnCTaykn 3a NoYNCTBaHeE
Ha NpoAyKTa, Thbi KaTo TOBA
MOXe [a NpUYnHK TOKOB yaap.

* He nsnonaeavite rpyoum
abpasnBHM NOYMCTBALLN
npenapaTu, MeTanHu
CTbprasnku, TefnieHa Bata unm
n3beneawm maTepumanm 3a
NMOYMCTBAHE Ha CTBLKIIOTO Ha
npegHarta BpaTa Ha pypHaTa.
Tes3n matepuanun moraTt aa
NPUYNHAT HagpackBaHe u
CYynBaHe Ha CTbKNeHuTe
NOBBPXHOCTW.

1.11

ﬁ BucokotemnepaTypH
O camorno4yucTBaHe
* o Bpeme Ha

(Muponuza)
CaMONOYNCTBaAHETO
NOBBbPXHOCTUTE CTaBaT no-
ropeLyu, OTKOSIKOTO npu
cTaHgapTHa ynotpeba.
[pbXTe geuata ganeu.

» [opewmTe NOBbPXHOCTU
npuynHAaBaT nsrapaHuna! He
AOKOCBauWTe npoaykTa no
BpemMe Ha caMOorno4YncTBaHe n
ApbXTe geuaTa ganed ot
npoaykTa. 3yakanTte noHe 30
MUHYTW, Npeau Aa oTcTpaHuTe
ocTarbuuTe.

* [1lo Bpeme Ha
CaMOMNOYNCTBAHETO LUe ce
oTAensa oMM nopaau
n3rapsiHeTo Ha ocTaTbuuTe OT
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xpaHa. NpoBeTpsBanTe nobpe
KyXHSITa CU NO BpeEMe Ha
npoLeca Ha NOYNCTBaHe.

* MNpean na 3ano4yHete
MOYMCTBAHETO, MOYMCTETE
BbHLUHUTE MOBBPXHOCTU Ha
dypHaTa u octaTbuuTe OT
XpaHa BbB (pypHaTa CbC
canyHeHa kbpna. N3BageTte
BCUYKN NPUHAONIEXXHOCTU U
npmnbopwn 3a roTBeHe OT

2 WHcTpyKuuu 3a OoKornHaTa cpeaa

dypHaTa. Ako BawnAaT
NpoAyKT Ma NUPOYCTONYUB
akcecoap (ycTon4ms Ha
camMonoyncTBaHe npu BUCOKa
TemnepaTtypa), He e
HeoOxoaMMo Ja u3Baxaare
Te3Wn akcecoapu oT dpypHaTa.

* Ako Hapj BawaTta (pypHa uma
KOTIOH, He paboTeTe C Hero no
BpeMe Ha nuponuaa.

2.1 OupekTnBa 3a oTnagbuuTe

2.1.1 CboTBeTCcTBME C AMpeKTUBaTa
WEEE v naxsbpnsHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3n NpoayKT OTroBaps Ha U3MCKBaHMATA
Ha dupektnBata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3n npogyKT HOCK KnacudmrkaLmoHeH
CMMBOIT 3@ OTNaAbYHO ENEKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyaeaHe (WEEE).

Tosu NpoaykT € NpousBeaeH ot

4YacTu U MaTepuany ¢ BUCOKO

Ka4ecTBO, KONTO MoraT Aa ce

n3nonaeart NOBTOPHO, 1 ca

NOAXOAALLM 3a peLuknupaHe.
I He v3xsbpnaiiTe oTNaAbYHMS
NpPoAyKT C HopMarnHu 6uToBun 1 Apyru
oTnagbLM B Kpas Ha ekcrnnoaTaunoHHNS
MY XMBOT. 3aHeceTe ro B cbbuparteneH
MYHKT 3@ peuUMKIMpaHe Ha enekTpuy4ecko 1
enekTpoHHo obopyABaHe. MoxeTe ga ce
06bpHETe KbM MeCTHaTa aAMUHUCTPaLMs
3a noseye MHopMaLmsa OTHOCHO Te3n
cbbupaTtenHu nyHkTose. MNpaBunIHOTO
N3XBbPNSAHE Ha ypeda cnomMara 3a
npegoTepaTsBaHe Ha eBeHTyarnHu
HeraTVBHM Nnocneauum 3a okonHarta cpefa
1 YOBELLKOTO 3ApaBe.

CvoTtBeTtcTBMe ¢ [lupekTuBata RoHS:
MpoaykTa, KONTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTCTBa Ha [Anpektneata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. To3u npoayKT He
cbabpXa BpeaHu 1 3abpaHeHu
mMaTepuanu, nocoyeHun B [jupektmeaTta.

2.2 NHopmauma 3a nakeTupaHe

OnakoBbYHNUTE MaTepuanu Ha npoaykTa ca
n3paboTeHn oT npepaboTBaemm
mMaTepuanu, KOuTo CbOTBETCTBAT C
HaLMOHAaIHNTE eKONMOrMYHM HOPMU Ha
Hawara cTpaHa. He uaxsbpnsanrte
OMNaKkoBbYHMTE OTMAAbLUN C HOPMArHU
OUTOBM M Opyrv oTNaabuUW, 3aHECETE U B
cbbupaTenHuTe NyHKTOBE 3a OMaKoOBbYHU
MaTepuanu, onpeaerneHn oT MecTHUTe
BNacTu.

2.3 MpenopbKku 3a necteHe Ha
eHeprus

CwobrnacHo EU 66/2014, nHcdbopmauums 3a

eHepruiHata eekTMBHOCT MOXe Aa bbae

HamepeHa Ha eTuKeTa, JOCTaBeH C

npoaykra.

CnepgHuTte npegnoxexuns e Bu nomorHat

Aa nanonssate Bawusa npodykT no

€KOIOrMYeH 1 eHeprninHO edekTMBEH

HaYmH:

» Pa3smpaseTte 3ampaseHarta xpaHa npeam
neyeHe.

* BbB dbypHaTa usnonseante TbMHU Unn
emannupaHu cbaoBe, KOUTO nNpedasat
TonnuHarta no-gobpe.
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* AKO e NocoyeHo B peLenTarta unu
pPBKOBOACTBOTO 32 NOTpebuTens, BuHaru
3arpsiBante npegeaputenHo. He
OTBapsANTe YeCTO BpaTaTa Ha ypHaTa
no Bpeme Ha neyeHe.

MakntoueTe npogykta 5 0o 10 MuHyTH
npean KpamHUs Yyac Ha neveHe npu
npoabmKUTENHO neveHe. MoxeTe aa
cnectute A0 20% enekTpoeHeprus, kato
n3nonsearte ocTaTbyHa TOMMMHA.
OnwuTainTe ce Aa NpuroTeMTE NoBeye oT
€[HO sICTe HaBeHbX BbB pypHaTa.
MoxeTe oa rotBute eqHOBPEMEHHO,
KaTo NocTtaBuTe ABE TaBU BbPXY
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peweTkaTta. OCBeH TOBa, ako NpUroTBATE
ACTUSITa CM e4HO crnea Apyro, ToBa Le
CMecTn eHeprusd, Tbii kaTo ypHaTa
HAMa Aa rybu TonnuHaTa cu.

He oTBapsiiTe BpataTta Ha ypHaTa,
KoraTto nedvete B “HarpeBaTen c eko
BeHTUnaTop” paboTelya dyHKUMA. AKO
BpaTaTta He e OTBOpeHa, BbTpeluHaTa
Temnepartypa ce onTuMmn3unpa, 3a ga
crnecTtun eHeprus B “HarpeBaTten ¢ eko
BeHTUnaTop” paboTHa yHKUMSA 1 Tasm
TemnepaTtypa Moxe Aa ce pa3nuyasa oT
nokasaHaTa Ha gucnnes.



3 BawuAT npoaykr

3.1 MpepcTaBsAHe Ha NnpoayKTa

10 4 r ) C ) C ) C ) C ) |
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1 » 6
1 KoHTponeH naHen 2 Jlamna
3 TeneHu pagToBe 4 MoTop Ha BeHTMnaTtopa (3ag
CTOMaHeHaTa nnova)
5 BpaTa 6 [Opbxka
7 [OoneH Harpesaten (nog 8 PadptoBn nosnumm
CTOMaHeHaTa nnovya)
9 TlopeH HarpeBaTen 10 BeHTunaunoHHM oTBOPYU
* Bapupa B 3aBMCUMOCT OT Mogena. BawmsaT 3.2 MpepcTaBsHe U U3NosN3BaHe Ha

NPOAYKT MOXe Oa He e oGopynBaH C namna nnn
TUNBT U MECTOMOJIOXEHNETO Ha NamnaTta Moxe
Aa ce pasnu4yasart OT uncTpauuaTa.

KOHTPOJIHUS NaHen Ha npoAaykKTa
B To31 pasgen moxeTe Aa Hamepute o6l

**  Bapupa B 3aBUCMMOCT OT Mogena. BawwusT npernes 1 OCHOBHY NPUMOXEHNS Ha
NPOAYKT MOXe Aa He e 0bopyaBaH ¢ pelueTka.
Ha n3obpaxeHneTo kaTo npumep e nokasaH KOHTPONHMA NaHen Ha NpoaykTa.
NPOAYKT C peLueTka. Bb3moxHo e Aa uma pasnukm B

n3obpaxeHusiTa n HAKoM PyHKLMM B
3aBMCKMOCT OT BuAa Ha NpoayKTa.
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3.2.1 KoHTponeH naHen
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1 Konue 3a n3bop Ha yHKLMSA 2 Tanmep

3 Konye 3a ns3bop Ha Temnepatypa

Ako uma konye(Ta), kKoHTponmpatLo(m)
Balumns npoaykT, npu HaKou mofdenu Tosa/
Tesun konye(Ta) Moxe Aa ca Taka, Ye Aa
M3nusaT nNpu HaTuckaHe (3apoBeHM
konyeTa). 3a Aa HanpaBWTe HAaCTPOWKUTE C
Te3n OYyTOHW, MbPBO HaTUCHETE
CbOTBETHUA BYTOH 1 usabpnavite 6yToHa.
Cnep kaTo HanpaBuTe HacTpovikara,
HaTUCHEeTE ro OTHOBO M CMEHEeTe Kon4yeTo.

3.2.2 MNpepcraBsAHe Ha KOHTPOJTHUA
naHen Ha chypHarta

Konue 3a u36op Ha chyHKLMA

MoxeTe oa nsdepete paboTHUTe hyHKUMUN
Ha dypHaTa c kon4yeTo 3a u3bop Ha
dyHKUUN. 3aBbpTETE HANABO/HAAACHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) no3uums, 3a ga
nsbeperte.

Konuye 3a n36op Ha Temnepartypa
MoxeTe oa nsbepete Temnepartypara,
KOSITO UckaTe Ja roTBuTe, C KOn4eTo 3a
Temnepartypa. 3aBbpTeTe no
YacoBHMKOBaTa CTpenka OT 3aTBopeHa
(ropHa) nosuuus, 3a ga n3beperte.

MupukaTop 3a BbTpellHa TeMnepaTypa Ha

chypHaTa

MoxeTe oa BuanTe BbTpeluHaTa
Temnepartypa Ha pypHaTa Ha gucnnes Ha
TanmMepa. PypHaTa ce Harpsiea, JoKaTo
[OCTUrHe 3afjageHaTa TeMnepaTypa u
noaAbpa Tasu Temnepartypa, a 3-
pefoBaTa aHMMaUus 3a HarpsisaHe mura
Han-BasicHo. KoraTto TemnepaTtypara Ha
ypHaTa 4OCTUrHe 3ajazeHaTta CTOMHOCT,

Tasu aHMMauus cnvupa u cumonsT “C” ce
nosiBsiBa MOCTOSIHHO 0 3ajajeHaTa
CTOMHOCT Ha TemnepaTypara.

Tanmep
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ByToH 3a anapma

ByToH 3a HacTpolika Ha BpemeTo
ByToH 3a HamansaBaHe

ByToH 3a yBenuyaBaHe

ByToH 3a HacTpowiku

[ RS B N N

ByToH 3a 3akntouBaHe
MNoka3BaHe Ha cumBonMn

: CumBoOn 3a Bpeme Ha neveHe

: CuMBOnN 3a kpan Ha neyeHeTo *
: CumBon 3a anapma

: CumBOn Ha coHaa 3a meco *

: CumBon 3a knoyanka

: TemnepaTypeH cumBon

: CuMBON 3@ HaCcTPOWiKM

Bl & =P ND & O

: CumBon 3a 3akntoyBaHe Ha BpaTa *

* Bapupa B 3aBMCMMOCT OT MOA€ENa Ha NpoayKTa.
Bb3MOXHO e Aa He e HanuyeH 3a Bawms npoaykT.

3.3 ®PyHKkuum 3a pabota Ha pypHaTa

B tabnuuaTta ¢ dyHKUMUTE Ca NokasaHu
paboTHMTE OYHKLMM, KOUTO MOXETe Aa
n3nonsearte BbB BallaTa pypHa, Kakto un
Hal-BUCOKUTE N HaW-HUCKNTE
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Temneparypu, KouTo Morat Ja 6baat
3agafeHn 3a Te3n yHkumKn. PeabT Ha

pexnmmnte Ha pa60Ta, NoKa3aH TyK, MOXe
Aa ce pasnnyaBa oT noupep,6aTa Ha
BaLlInA NpoayKT.

®DyHKUMO Onucanme Ha Temnepatype
HaneH dyHKuMATa H AnanasoH |OnucaHue n ynotpeba
cuMBoOn Yy (°C)
- -
O, BB hypHaTta He paboTtu HarpesaTen. Camo namnara Ha
/7 | \ INamna Ha cypHaTa - (bypHaTa cBeTM
FopeH 1 forneH XpaHaTa ce HarpsiBa OTrope 1 0TA0Ny €4HOBPEMEHHO.
HF;F esaten 40-280 Moaxopsawy 3a TOpTU, CNAAKULLN UK KEKCOBE U IXHUM BbB
— P dopmu 3a neveHe. [OTBEHETO CTaBa C egHa TaBa.
BkntoyeHo e camo no-Hucko otonnenue. Moaxoaswia e 3a
XpaHu, KOMTO MMaT HyXxaa OT 3anuyaHe Ha AbHOTO. Tasu
[oneH HarpesaTten 40-220 p VKA A
byHKUMS TpsiOBa Aa ce M3Non3Ba M 3a NeCHO NoYncTBaHe C
— napa.
— OJIeH 1 ropeH
uHar eBaTgn lopelmsiT Bb3ayx, 3arpsiT OT FOPHUS U JONHUS HarpesaTen, ce
% no,qno?\naraHm or 40-280 pasnpenens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB hypHaTa C
— BeHTUnaTop. F0TBEHETO CTaBa C egHa TaBa.
BeHTUNaTop
lopelysiT Bb3AyX, 3arpsiT OT BEHTUNATOPHUSA HarpesaTer, ce
HarpeBaten ¢ 40-280 pasnpenens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB hypHaTa
BeHTUnaTop BeHTUnaTopa. [oaxoasiL e 3a roTBeHe B HAKOMKO TaBW Ha
pasnuyHn HUBa Ha padTa.
I 3a fa cnectute eHeprusi, MOXeTe a u3nonaeate Tasu
’$) Harpesaten ¢ eko 160-220 hbyHKUMS BMECTO fa usnonssare ,Harpesaten c BeHTunartop”
BeHTUnaTop B AnanasoHa 160-220°C. Ho; BpemeTo 3a roteeHe Lie 6bae
— Marnko no-AbIro.
— ®yHKUMUTE 3a FOPHO HarpsiBaHe, OMHO HarpsiBaHe u
"3D" cpyHkLMs: 40-280 BEHTUNATOPHO HarpsisaHe paboTaT. Besika cTpaHa Ha
Y NpOoAYKTa, KOUTO LLe ce rOTBYU, Ce U3nn4a eaHakBo 1 6bP30.
— [oTBeHeTO cTaBa c egHa TaBa.
wwWw
MbneH rovn 40-280 lonsamata ckapa Ha TaBaHa Ha dypHaTa pabotu. Moaxoaswa
P € 3a NeyeHe Ha ckapa B ronemu Konm4yecTBa.
00 VanonaBa ce 3a camonouyncTBaHe Ha dypHaTa npu BUcOKa
'YX ) Muponusa - TemnepaTtypa. BuxTe cneundvkauumTe B pasgena 3a
LY nopapbXKa Y MOYMNCTBaHe 3a Ta3n OYHKLMS.

3.4 MpoaykToBM akcecoapwu

BbB Bawwus NpoAyKT nMa pasfimyHun

TaBuTe BbB BalLMs ypea MoxXe aa
ce gedopmumpat nog

akcecoapyl. B To31 pasgen ca 4OCTbIHM
OMMCaHNETO Ha aKcecoapuTe 1 onucaHusTa
3a NpaBUIHOTO U3non3ssaxe. B 3aBucmocT
OT Mofiena Ha NpofyKTa, npeanaraHuaT
aKkcecoap ce pasnuyasa. Bcuuku
akcecoapy, OnNMcaH B pbKOBOACTBOTO 3a
noTpebuTens, Moxe [ja He ca Han14HN BbB
BaLLUMS NPOLYKT.

Bb3ENCTBMETO Ha TONMMHATA.
ToBa HAMa edeKT BbpXY
yHKUMOHANHOCTTA.
HedopmauusaTa nsyessa, korato

TaBaTa ce oxnagu.

CrtaHpgapTHa TaBa

M3nons3ea ce 3a cnagkuwim, 3aMmpaseHm
XpPaHU 1 NbpXXeHe Ha rofieMun napyera.
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TaBu4Ka 3a cnagkuwm

M3nonsBa ce 3a cnagkum Kato OUCKBUTU
N BUCKBUTN.

TeneHa ckapa

M3non3Ba ce 3a MbpXXeHe unu nocrtaBsHe
Ha XxpaHaTa, KOSITO e Ce neye, MbPXu 1
3afyLuaBa Ha xenaHus padr.

Mpu mopenu c TeneHn padToBe :

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padToBe :

3.5 U3non3sBaHe Ha akcecoapwu 3a
npoaykrta

PachToBe 3a roteeHe

Vma 5 HuBa Ha noauums Ha padta B
30HaTa 3a rotBeHe. MoxeTe CbLO Taka Aa
BMOUTE pefa Ha padTOBETE B HOMepaTa
Ha npegHaTa pamka Ha dypHarTa.

Mpn mogenu c TeneHu padToBe :

~N

=N who

Mpu mogenu 6e3 TeneHu padroBe :

5
4; =~ 2
N 1

MocTaesHe Ha TeNleHaTa cKapa BbpXy
pacdToBeTe 3a roTBeHe

Mpu mopenu ¢ TeneHu padToBe :

OT peluaBalllo 3Ha4YeHve e Aa noctaBuTe
NpaBUIHO TerneHaTa ckapa BbpXy
TeneHute cTpaHnyHm padtose. KoraTto
nocTaBsATe ckapaTta Ha XenaHus padrT,
oTBOpeHaTa 4acT Tpsibea ga e otnpea. 3a
no-pgobpo roTBeHe, ckapara TpsbBa aa
ObAe 3akpeneHa kbM TouYKaTa Ha cnmpaHe
Ha ckapaTa. He TpsibBa na npeMuHaBa
npes ToukaTta Ha cnvpaHe, 3a aa
KOHTaKTyBa CbC 3afiHaTa CTeHa Ha

dypHaTa.

Mpu mogenu 6e3 TeneHu padroBe :

OT peluaBalllo 3Ha4YeHve e Aa noctaBuTe
NpaBuWITHO TeNeHaTa ckapa Ha CTpaHU4yHUTE
padToBe. TeneHaTa ckapa nva egHa
nocoka npuv noctaesiHe Ha padTa. KoraTto
nocTaBsATe ckapaTta Ha XenaHus padrT,
oTBOpeHaTa yacT TpsibBa Aa e oTnpea.

MocTaesHe Ha TaBaTa BbpXy pacdToBeTe
3a roTeeHe

Mpn mogenu c TeneHu padTose :

CbLUo Taka e BakHO NpaBuIIHO Aa
nocTaBuTe TaBUTE BbPXY TENEHUTE
cTpaHnyHK padTose. KoraTo nocraesarte
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TabnaTa Ha xenaHusi padT, HelHaTa
CTpaHa, NpefHa3Ha4yeHa 3a 3a4bpxaHe,
TpsibBa fa e oTnpesd. 3a no-4obpo rotBeHe
TaBaTa TpsibBa Aa ce 3akpenu BbpXy
rHe3goTo 3a cnvpaHe Ha ckapata. He
TpAbBa fa npemMuHaBa npes rHe3goTo 3a
cnupaHe, 3a fja KOHTaKTyBa CbC 3agHaTa

Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacToBe :
CbLo Taka e BaXHO NpaBuUIHO Aa
nocrtaBuTe TaBUTE Ha CTpaHU4YHUTE
pacdToBe. TaBaTta MmMa egHa Nocoka npwm
nocrtaesiHe Ha padTa. Korato nocrasaTe
TabnaTa Ha xenaHusi padT, HeHaTa
CTpaHa, NpefHa3Ha4yeHa 3a 3abpKaHe,
TpsibBa fa e oTnpea.

®DyHKLMA 3a CMpaHe Ha TeJsleHaTa cKapa
Mma dyHkums 3a cnvpaHe, 3a aa ce
npegoTepaTy NnpeobpbliaHe Ha TeneHarta
ckapa ot ckapara. C Ta3u yHKLus
MOXXeTe necHo 1 6e3onacHo Aa ussaauTe
XpaHaTa cu. [JokaTo cBansTe TeneHaTa
ckapa, MOXeTe [a st usgbpnarte Hanpeg,
[oKaTo AOCTUrHE ToYKaTa Ha cnupaHe.
TpsabBa oa npemMuHeTe Npes Tasu Touka, 3a
Aa 4 npeMmaxHeTe HanbJ1HO.

Mpu mopenu ¢ TeneHu padToBe :

Mpu mogenu 6e3 TeneHu padroBe :

N
®dyHKLMA 3a cnupaHe Ha TaBaTa -Mpu
MoAaenu c TeneHu pacgroBe
Mma n dyHKumnS 3a cnupaHe, 3a fa ce
npenoTepaTy NpeobpbliaHe Ha TaBaTa OT
ckapara. [Jokato ussaxgarte Tabnara,
ocBobofeTe 5 0T 3a4HUSA OrPaHNYNTEN U S
ApbrHeTe kbM cebe cun, JoKaTo AOCTUrHE
npegHaTa ctpaHa. TpsibBa 4a NpeMuHeTe

npes3 ToBa cnupartenHo rHe3no, 3a ga ro
npemMaxHeTe HanbIiHO.

MpaBunHoO NocTaBsiHe Ha Te/leHaTa cKapa
W TaBaTa BbpXy TeJIECKONUYHUTE pesicK-
Mpn mopenu c TeneHun padrose n
TeneckonuyHu mogenu

BnarogapeHne Ha TeneckonM4yHUTE pencu,
TaBuTe UNK TeneHaTa ckapa mMoraT fiecHO
[a ce MOHTupaT 1 gemoHTupart. Korato
13non3earte TaBu U TENEHN PELLETKMU C
TeneckonuyHara penca, Tpsabsa ga ce
BHMMaBa WM TOBETE OTNpes 1 0T3aj Ha
Teneckonn4yHuTe persicn aa onuvpart B
pbboBeTe Ha ckapaTa u TaBaTa (Mnoka3aHo
Ha curypaTa).
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3.6 TexHuyecku cneuucpukaumum

O6Lwwm cneumdurkaumm

BbHLWHM pa3mepun Ha npoaykTa (BUcovnHa/wmpuHal
AbnboynHa) (Mm)

595 /594 /567

MoHTaxHu pa3mepu Ha chypHaTa (BUCOUMHa / WwnpuHa /
AbnboynHa) (Mm)

590 - 600 /560 /min. 550

Hanpexenue/MecTtoTa

220-240V ~; 50 Hz

M3non3eaH TUN 1 ceveHne Ha kabena/noaxoasium 3a
13rnonasaHe B NpoaykTa

MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

O6wwa koHcymaums Ha eHeprus (KW)

3,3

Twn dypHa

MHorodyHkumoHanHa dypHa

HaToBapBaHe.

OcCHOBHM nonoxeHusi: iHpopmaumsiTa BbpXy eHepruiHus eTUKET Ha eNnekTpudecknTe ypHU 3a Aoma e AafeHa B
cboTBeTcTBME CbC cTaHaapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. CtoniHocTUTe ca onpeaenexun B FopeH n foneH
HarpeBaTen or (if present) [loneH 1 ropeH HarpeBaTen NoAnomMaraHu oT BEHTMNaTop YHKUMOHUPA CbC CTaHAaPTHO

KnacbT Ha eHepruitHa eheKTMBHOCT Ce onpeaens B CbOTBETCTBME CbC CIIEAHOTO NPUOPUTUSNPAHE B 3aBUCUMOCT
OT TOBa Aanu CbOTBETHUTE (DYHKLMM CbLLECTBYBAT B NPOAYKTa Unu He. 1-HarpesaTen ¢ eko BeHTUNaTop , 2-
Harpesaren ¢ BeHTUnaTop , 3-HuCcHLK rpun nognomMaraH oT BeHTunaTop , 4-F'opeH v JoneH HarpesaTen.

TexHunuecknTe cneundurkaumm morat aa 6baat npomeHsiHn 6e3 npeanssecTue ¢
uen nogobpsiBaHe Ha Ka4eCTBOTO Ha NPOAYKTA.

CDVIprVITe B TOBa PBbKOBOACTBO Ca CXeMaTU4HU N MOXe Aa HEe OTroBapAT TOYHO Ha
Baln4a NpoOayKT.

[JOKyMeHTaLus, ca nonyyeHy B NabopaTopHM YCroBUS B CbOTBETCTBUE CbC
CbOTBETHWTE CTaHOapTu. B 3aBMCMMOCT OT ycroBusTa Ha paboTa v okonHara
cpefa Ha nNpoaykTa, Te3un CTOMHOCTY MOXe [a Bapupar.

@ CTOMHOCTUTE, MOCOYEHM BbpXYy €TUKETUTE Ha NpOoayKTa Unn B npuapyxasawiata ro
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4 MvbpBa ynotpeba

Mpeaw Oa sanoyHeTe Oa U3nonasare
Bawumsa npoaykT, ce npenopbysa aa
HanpaBuTe CreaHOTO, NMOCOYEHO
CbOTBETHO B CreABalLuTe pasgenu.

4.1 MbpBoHayanHa Hactpoika

BuHarn HacTponBawnTe yaca, npegum
fa nsnonssaTe Bawara dypHa.
AKO He ro HacTpouTe, He MoXeTe

[a roTBUTE B HAKOW MOaenu
dypHU.

AKO MbpBUAT TaViMep He e

@ 3agageH, “12:00” 1 cumsonbT O
npoabixasaT Aa muraTt 1 BawlaTa
dypHa HAma fa ctapTupa. 3a aa
paboTu BawaTta dypHa, Tpsbea aa
noTBbPAMTE Yaca, KaTo HacTpouTe
yaca unu gokocHeTe GyToHa (O,
korato e Ha "12:00". MoxeTe ga
npomMeHWTe HacTponkaTa 3a 4Yaca
NO-KbCHO, KaKTO € OMUCaHo B
pasgena ,,Hactpownkun“.

1. KoraTo cbypHaTa ce ctapTupa 3a nbpsu
NbT, Ha Avcnnes we murat "12:00" n O
CUMMBOIT.

2. 3apaiiTe yaca, kaTo gokocHeTe /O
OyTOHM.

Q@@‘@*@v

3. HokocHeTe (O nunu & 6yToH, 3a Aa
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OokocHeTe GyToHUTE B/O, 3a aa
3apjageTe MUHyTUTE.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MNoTBbpAeTe HacTporkaTa, KaTto
nokocHeTe (O ByTOoH.

= YacbT e 3agageH U cuMBonbT (O
n34yesBa OT AMCnes.

B cnyyawn Ha npekbcBaHe Ha
@ enekTpo3axpaHBaHETO,

HaCTpoOVKWNTE 3a Yaca ce aHynvpar.

TpsabBa oa ce HaCTPoOW OTHOBO.

4.2 MbpBOHa4YanHoO NOYUCTBaHe

1. OTcTpaHeTe BCUYKM ONaKOBbYHMU
mMaTepuanu.

2. OTtcTpaHeTe BCUYKM NMPUHAANEXHOCTH
oT dpypHaTa, MpefocTaBeHa ¢ NpoayKTa.

3. lycHeTe npogykTa B NpogbImKEHME Ha
30 MUHYTV 1 cnep ToBa ro U3KIYeTe.
Mo TO3M Ha4YMH ocTaTbLUMTE U CroeBeTe,
KOWTO MOXe [a ca ocTaHanv BbB
dhypHaTa rno Bpeme Ha Npou3BOACTBOTO,
ce n3rapsiT 1 no4ucTear.

4. KoraTo paboTtute c npoaykra, n3bepete
Hali-BUcokaTa TeMmnepaTtypa u
paboTHaTa yHKLUS, KOATO paboTAT
BCWYKM HarpeBaTenv BbB Ballms
npoaykt. BuxTe “PaboTHun yHKUMM Ha
dypHaTa [» 58]". MoxeTe fa HayunTe
Kak aa paboTute ¢ doypHaTa B
cnepfgalums pasgern.

5. WM3yakanTe cdypHaTa Aa U3CTUHE.

6. M3bbpLueTe NOBbPXHOCTUTE Ha
npoaykTa ¢ MOKpa Kbpna unv reba u
noacyLieTe ¢ kbpna.

Mpepau fa M3non3eare akcecoapure:
MouncteTe akcecoapute, KOUTO U3BaXkaaTe
oT hypHaTa, C Bofa c npenapaT 1 Meka
rbba 3a nouncTBaHe.

3ABEJIEXKA: Hakon npenapatu nnm
MoYMCTBaLLM Npenapatn MoraT Aa
MoBpeasT NoBbpXHOCTTa. He usnonsearirte
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abpasuBHU NpenapaTu, NoYNCTBaLLN
npaxoBe, NOYMCTBALLN KPEMOBE UM OCTPYU
npeameT No BpEME Ha NOYUCTBAHE.
3ABEJIEXKA: [lo Bpeme Ha nbpBata
ynoTtpeba Moxe fia ce NosiBu UM U
MUpuM3ma 3a HAKONKO Yaca. Toea e

5 WNanonsBaHe Ha pypHaTa

HOpMarHO ¥ MPOCTO ce HyxadaeTe oT fobpa
BEHTMNaUWs, 3a Ja ro npeMaxHeTe.
M3BsirsaiiTe AMPEKTHOTO BAULLIBaHE Ha
o6pasyBaHust AUM 1 MUPU3MUA.

5.1 OOwa nHodopmaumsa 3a
u3nonsBaHe Ha pypHaTa

Bentunartop ( Bapupa B 3aBUCMMOCT OT
Moperna Ha npoaykta. Bb3amoxHo e ga
He e Hanu4eH 3a Bawusa npoaykT. )
BawmaT npogykT nma oxnaxaaty,
BeHTMnaTop. OxnaxaalusaT BeHTunaTop
Ce aKTVBUpa aBTOMaTUYHO MNpu
HeobXoAMMOCT 1 oxnaxpaa KakTto npegHaTa
YyacT Ha nNpoaykTa, Taka n mebenute. Ton
ce JeaKkTuBMpa aBTOMaTU4HO, KoraTo
npoLechT Ha oxnaxaaHe npuknoun. Hag
BpaTaTa Ha dpypHaTa 1n3nmsa ropeLy
Bb34yX. He nokpuBawTte Te3u
BEHTUMALMOHHM OTBOPU C HULLO. B
NPOTUBEH criyyan pypHaTa Moxe Aa
nperpee. OxnaxgalwmaT BeHTUnaTop
npogbmkasa Aa paboTu no Bpeme Ha
paboTa Ha doypHaTa unu creg UsKnoyBaHe
Ha dypHaTta (npubnuantenHo 20-30
MUHYTK). AKO rOTBUTE Ype3 nporpamvpaHe
Ha Tanmepa Ha dypHaTa, B Kpas Ha
BPEMETO 3a NevYeHe oxnaxaalmaT
BEHTUIATOP Ce M3KIHYBA C BCUYKM
dyHKUuK. BpemeTo 3a pabota Ha
oxnaxgalumsi BEHTUNaTop He Moxe Aa ce
onpegenu ot notpebutens. Bkntousa ce n
Ce M3KIYBa aBToMaT4HO. ToBa He e
rpeLuxa.

OcBeTneHue Ha chypHaTa
OcBeTneHMeTo Ha (hypHaTa ce BKIYBa,
koraTo oypHaTa 3anoyHe fa neve. Mpw
HAKOM MOZESIM OCBETEHNETO CBETU MO
Bpeme Ha neyeHe, a Nnpu HaAKoM Moaenu
usracea crief onpeaeneHo Bpeme.

Mpu HAKOU PYHKUMK 3a NeyeHe namnaTa
HUKOra He ce BKMOYBa, 3a Aa Nectu
eHeprus.

AKo xenaeTe namnara Ha dypHaTa aa
CBETW HemnpekbcHaTo, n3bepete paboTHO
cbeTosiHMe “Jlamna Ha doypHaTa” ¢ konyeTo
3a M36op Ha hyHKUKUS.

5.2 PaboTa Ha KOHTPONHUA Moayn
Ha ¢pypHaTa

O6Lu NpeaynpeXxeHus 3a yCTPOINCTBOTO

3a ynpaeneHue Ha pypHaTa

* MakcrmanHoTo Bpeme, KoeTo MoXe Aa
6bae 3agageHo 3a npoleca Ha neveHe e
5 vaca 59 muHyTW. B cnyyan Ha
NnpeKkbCBaHe Ha 3axpaHBaHeTo,
nporpamaTta ce otmeHs. Le Tpabea pa
nporpammpaTe OTHOBO.

+ [lokaTo npaBuTe KakBWTO 1 Aa 6uno
HaCTPOWKN, CbOTBETHUTE CUMBOMWN MUraT
Ha gucnnes. Tpsibea Aa ce usyaka
KpaTKko Bpeme, 3a Aa ObaaTt 3anaseHu
HacTpoviknTe.

» AKO e HanpaBeHa HslkakBa HacTpoKka 3a
neveHe, BpeMeTO He MOXe Aa ce
perynupa.

+ AKO BPeMeTo 3a fneyeHe e 3agafeHo,
KoraTo 3anoyHe neyeHeTo, OCTaBaLloTo
BpeMe ce rnokassa Ha gucnnes.

* B cnyvauTe, koraTo e 3agageHo Bpeme
3a neyeHe Unu Bpeme 3a Kpaw Ha
neYyeHeTo; MOXeTe ja OTMEHUTe
aBTOMATMYHO Ype3 NPOABIMKUTENTHO
JokocBaHe Ha (O ByToH.

Tanmep
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1 bByToH 3a anapma
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ByToH 3a HacTpoiika Ha BpeMeTo
ByToH 3a HamansBaHe

ByToH 3a yBenuyaBaHe

ByTOH 3a HacTpoku

o g~ WN

ByToH 3a 3akniouBaHe
Moka3BaHe Ha cMMBONYU

: CuMBON 3a BpeMe Ha neveHe

: CumBoOn 3a Kpan Ha neyeHeTo *
: CumBon 3a anapma

: CuMBOn Ha coHpa 3a Meco *

: CumBon 3a knovanka

: TemnepaTtypeH cumBon

: CMMBON 3a HACTPOWKM

Bl & =PNDTO

: CumBon 3a 3akntoyBaHe Ha BpaTa *

* Bapupa B 3aBUCYMOCT OT MOZenNa Ha NpoayKTa.
Bb3mMOXHO e Aa He e Hanu4yeH 3a Bawus npoaykT.

BkniouBaHe Ha pypHaTa

KoraTo n3bepete pabotHa yHKLUUS, Ha
KOSITO UckaTe fa roTBMTE C NMOMOLLTa Ha
kon4yeTo 3a n3bop Ha byHKUMA 1 3ajaneTe
onpeperneHa Temnepartypa c nomoLiTa Ha
Kon4yeTo 3a TemnepaTtypa, pypHaTa
3anousa Aa pabotu.

UzkniouBaHe Ha chypHaTa

MoxeTe fa nsknouuTe dypHara, kato
3aBBbPTUTE KONYETO 3a N3bop Ha PYHKLMA
M KONYeTo 3a TeMnepartypa B U3KIMYEHO
(Harope) nonoxeHue.

PbyHO neyeHe 3a u36op Ha TemnepaTtypa
n cpyHKLuA 3a paboTa Ha chypHaTa
MoxeTe ga rotBute, kato nsbeperte pbYHO
ynpasneHue (No Baw cobCcTBEH KOHTPON),
6e3 fa 3apaBaTe BpEMeTO 3a MNeveHe, kato
n3bepete TemnepatypaTa u pabotHaTa
hbyHKUMS, cneundryHY 3a BallaTta xpaHa.
7
P / C

o / [

1. N36epeTe onepaumoHHaTa yHKUMS, C
KOATO NUCKaTe ga roteute, 4pes Kon4vyeTto
3a 1360p Ha PYHKLUS.

2. 3apgaiiTe TemnepaTypaTa, KoATo UckaTte
[a rotBuTe, KaTto N3nonssaTte KonyeTto
3a Temnepartypa.

= Bawara dypHa e 3anoyHe ga
paboTu BeaHara npu nsbpaHarta
yHKUMS 1 TemnepaTtypa u § wie ce
nosiBu Ha gucnnes. Ha gucnnes ce
nosiBsiBa 3agageHara CTOMHOCT Ha
Temnepartyparta u 3-pegoBa aHUMaLms.
Cnep TOoBa BpeMeTO, U3MUHanNo oT
HayanoTo Ha NeYeHeTo, ce Nokassa no
pen. Korato TemnepartypaTa BbB
dypHaTa OCTUrHe 3agageHaTa
TemnepaTtypa, CUMBOMNbT { M3yesBa u
BV [aBa 3BYKOBO npeaynpexaeHue. 3-
pefoBaTa aHMMauus, nosesiBalla ce
Ha gucnnes, cnupa u cumeonsT C ce
nosiesiBa (uKcMpaH Jo CTOMHOCTTa Ha
Temnepartyparta. ypHaTta He ce
U3KI0YBa aBTOMaTUYHO, Thil KaTo
pPBYHOTO NeYeHe ce n3BbpLUBa 6e3
HacTpolika Ha BpeMETO 3a NeyeHe.
TpsibBa 4a KOHTponMpaTe NeYeHeTo U1
na s nsknounte camu. Korato
neyeHeTo 3aBbpLUN, U3KITOYETE
dypHaTa, KaTo 3aBBbPTUTE KOMYETO 38
n360op Ha hyHKUMA 1 KOMYETO 3a
Temnepartypa B U3KIOYEHO (Harope)
NonoXeHue.

MeyeHe ype3 HacTpolKa Ha BpeMeTo 3a
neyexe:

MoxeTe na HakapaTte cdypHaTta ga ce
W3KII0YN aBTOMATMYHO B Kpasi Ha BPEMETO,
kaTo n3bepeTte TeMnepaTypaTa u
paboTHaTa yHKUMS, cneunduydHn 3a
BalllaTa XxpaHa 1 3agafeTe BpeMeTo 3a
neyeHe Ha TariMmepa.

1. V3bepeTe paboTHaTa hyHKUUS 3a
neyeHe.

2. [okocHeTe (O 6YTOH, OOKaTO Ha
aucnnes ce nosieu cumeonbsT (O 3a
BPEMETO 3a rneveHe.
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3a ga 3apgagete 6bP30 BPEMETO 3a

@ neyeHe, MoxeTe Aa gokocHeTe P
OyTOH, 3a Aa 3afjaneTe BpeMeTo 3a
neuyeHe Ha 30 MUHYTU cried
3agaBaHe Ha pyHKUMATa 3a NeYeHe
W TemnepatypaTa, crnep KoeTo
usnonssante /O GyToHn, 3a Aa
NpoMeHnTe BpeEMETO.

3. 3apaiiTe BpemeTo 3a neveHe ¢ /O
OyTOHM.

O M-
I

LI
oo o Q@
4

& ®

BpemeTo 3a neveHe ce yBenunyasa

@ ¢ 1 muHyTa npes nbpeute 15
MUHYTU 1 ¢ 5 MnHyTU cnep 15
MUHYTW.

6. lNpepynpexneHneTo 3By4n B
NpoabINKEHVE Ha ABE MUHYTU.
[okocHeTe Npon3BoneH knaBuLL, 3a Aa
crnpeTe 3ByKOBOTO NpeaynpexaeHue.
MpenynpexaeHmeTo cnvpa 1 BpeMeTo
Ha [eHs ce nosBsBa Ha gucnnes.

AKO ce HaTUCHe KOWTO 1 Aa e ByToH

@ B Kpasi Ha 3BYKOBOTO
npegynpexaexue, dypHara e
3anoyHe ga pabotu oTHOBO. 3a Aa
npegoTBpaTuUTe NOBTOpPHATa
paboTta Ha cbypHaTa cneg kpas Ha
npeaynpexneHneTo, N3KoveTe
dypHaTa, KaTo 3aBbPTUTE KOMYETO
3a Temneparypara 1 Kon4eTo 3a
PyHKUMUTE Ha no3uums ,,0¢
(n3kntoYveHo).

4. TlocTaBeTe xpaHaTa Cu BbB pypHaTa u
3ajaviTe Temnepartypara Cc Kon4yeTo 3a
Temneparypa.

= Bawara ypHa Lie 3anoyHe ga
paboTtu BegHara npu nsbpaHata
yHKUMS U TemnepaTtypa.
3apjapeHoTo Bpeme 3a neveHe
3anoyBa ob6paTHO oTOposiBaHE U
§ ce nosiBsaBa Ha gucnnes.
OT6posiBaHETO Ha BPEMETO 3a
neyeHe v 3agageHaTa CTOMHOCT
Ha Temnepatypara un 3-pegosarta
aHMMauus 0o TAX ce nokassat
nocneposaTtenHo. Korato
Temnepartyparta BbB hypHaTa
OOCTUrHe 3apageHarta
Temneparypa, CUMBOMbLT {§
134e3Ba 1 BU aBa 3BYKOBO
npepynpexaeHue. 3-pegosara
aHVMauus, nosiesiBalla ce Ha
avcnnes, cnyupa u cumonsT C ce
nosiBsaBa pmkcrMpaH 4O CTOMHOCTTa
Ha Temnepartypara.

5. Korato 3agageHoTo Bpeme 3a neveHe
n3teye, Ha gucnnes ce nokassa
cbobLleHneTo ,,Kpan*, cumeonsT O
Mura u TanMepbT U3gaBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.

5.3 Hacrtpoiiku

AKTHBMpaHe Ha 3aKJ1l0YBaHeTOo Ha
KnaBMLIMTE

Manonssankn pyHKUmMATa 3a 3aknoyBaHe
Ha ByToHMTE, MOXeTe Aa 3awnutute
Tanmepa OT CMYLLIEHUS.

1. JloKocHeTe (3 BYTOH JoKaTO (3] CMMBON
ce nokaxe Ha aucnnes.

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= CUMBOBT (3 Ce Nokassa Ha aucnnes u
3ano4sa obpaTHOTO GpoeHe 3-2-1.
3akntouBaHeTo Ha ByToHUTE ce
aKkTMBupa, korato obpaTtHOTO GpoeHe
npuknoyu. MNMpun goKkocBaHe Ha KONTO m
Aa e ByTOH nNpu 3aknoyBaHe Ha
OyTOHWTE, TaNMepbT M34aBa 3BYKOB
CUrHan u (3 cumBon mura.

Ako nycHeTe 6yToHa (3 npeau kpas

@ Ha obpaTHOTO GpoeHe,
3aKrnyYBaHeTo Ha OYTOHUTE He ce
aKkTuBumpa.
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ByToHuTe Ha Tanmepa He morat Aa

@ ce 13nonseaT, Korato
3aKMYBaHETO Ha ByToHUTE e
BKMOYEHO. 3aknoyBaHeTo Ha
OyToHUTE HAMa Aa 6bae OTMEHEHO
B Cryyal Ha npekbCcBaHe Ha
3axpaHBaHeTo.

[leakTUBUPaHe Ha 3aKJIOYBAHETO Ha
GyToHUTE

1. JokocHeTe (3) ByTOH [0KATO (3] CUMBOI
“34yesHe OT Aucnnes.

= CuUMBONBLT @ n34vyesBa OT aucnnea n
3aKrn4BaHETO Ha 6yTOHI/ITe e
OeakTnempaHo.

HacTpoiika Ha anapmaTa

MoxeTe CbLUO Aa usnonssare Tanimepa Ha
NpoAyKTa 3a BCSAKO NpeaynpexaeHve unm
HanoMHsIHe, Pa3nNnyHo OT NeyeHe.
ByannHukbT HAMa edekT BbpXy paboTHuTe
dyHKUMK Ha pypHaTa. M3nonaea ce 3a
npegynpeauTendu uenu. Hanpumep,
MoXeTe da nanonssate 6yaunHuKa, korato
nckate fa o6bpHeTe xpaHaTa BbB
dypHaTa B onpegeneH yac. BegHara wom
3ajageHoTo oT Bac Bpeme usteve,
TanMepbT BM U3faBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.

MakcrMManHoTo Bpeme 3a anapma
Moxe ga 6bae 23 yaca 59 MUHyTK.

1. JokocHeTe [} GYTOH 4OKaTO [\ CUMBO
ce nokaxe Ha aucnnes.

L 0O o0 o & 6

2. 3apgaiite yaca Ha anapmarta ¢ GyToHuTe

DIE.

o didll
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= Cnep KaTo HacTpouTe Yaca Ha
anapmara, cMMBONbT £\ ocTasa aa
CBETU 1 BPEMETO Ha anapmMaTta
3anoysa o6paTHO oTbposiBaHe Ha
avicnnesi. Ako BpemeTo 3a anapma
1 BpEMETO 3a neveHe ca
3ajafeHn eqHOBPEMEHHO, Ha
Aucnres ce nokassa Mno-KpaTkoTo
Bpeme.

3. Cnepn kaTo BpemeTo 3a anapmarta
nsTeye, CUMBOMBLT L) 3arnoysa Ja mMura
1 BU AaBa 3BYKOBO MpeaynpexaeHue.

U3kniouyBaHe Ha anapmaTta

1. B kpasi Ha nepuoga Ha anapmarTa,
npenynpexneHneTo 3By4m B
NPOAbIIKEHNE HA ABE MUHYTHU.
[lokocHeTe Npon3BoneH KnasuLl, 3a Aa
cnpeTe 3BYKOBOTO NpeaynpexaeHne.

= [MpeaynpexaeHMeTo cnvpa u BpeMeTo
Ha [leHsl ce NnosiBsBa Ha gucnes.

AKO UCKaTe fja OTMeHUTe aflapMarTa;

1. [JokocHeTe GyToHa £\, 4OKATO CUMBOMBLT
£\ ce nosiBM Ha avcnnes, 3a Ja
HynupaTe Yyaca Ha anapmarTa.
[okocHeTe 6yToHa ©), AokaTo Ha
aucnnes ce nosieu cumBonbT “00:00”.

2. MoxeTe cblO Taka Aa OTMEHUTe
anapmara, kato HaTucHeTe 6yToHa L)\
3a ObJro BpeMe.

PerynupaHe Ha cunaTa Ha 3ByKa
1. Touch the i key until one of the values

b-01-b-02-b-03 and the ¢ symbol
appear on the display.

L_[] | #®
L

3%
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2. 3apgaiiTe )enaHoTo HK1BO Ype3 DO
6yToHM. (b-01-b-02-b-03)
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= [okocHeTe GyToHa ¢t 3a
noTBbPXAEHWE Unu nsyakante, 6e3 ga
AoKocBaTe HUKaKbB BYTOH.
HacTponkaTa 3a cuna Ha 3Byka cTasa
aKTMBHa cnej n3BeCTHO BpeMe.

HacTpoiika Ha AspKocTTa Ha gucnnes

1. JokocHeTe {& 6yTOH, oOKATO edHa OT
ctonHoctute d-01-d-02-d-03 n
CUMBOITBT 38 Ce NOosIBAT Ha AuCHes.
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2. 3apaiiTte xenaHarta apkocT ¢ /O
OyToHu. (d-01-d-02-d-03)
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= [okocHeTe GyToHa {6} 3a
NoTBbPXXAEHNE UMK U34akanTe, 6e3 aa
[JOKOCBaTe HUKaKbB BYTOH.
HacTpoiikaTa 3a AipkoCT cTaBa akTVBHa
crnep U3BECTHO BpeMe.

6 O6wa nHdopmauums 3a nevYeHeTo

MpomMsiHa Ha yaca
Ha Bawara dpypHa, 3a Aa NnpomeHuTe Yaca,
KOWTO NpefBapuTenHo cTe 3aganu:

1. JokocHeTe ¢ 6yToH gokaTo (O cuMBon
ce rnokaxke Ha aucnnes.

2. 3apganTe yaca, kaTo gokocHeTe D/
OyTOHMN.

[CHN =Rty
j[mg |

200 @ & 6
|

3. HoxkocHeTe (S unu 8 6yToH, 3a oa
aKTUBUpaTe MomneTo 3a MUHYTU.

jupmiug
m
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4. [okocHeTe ByToHUTEe D/O), 3a na
3agagete MUHyTUTe.
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5. MNoTBbpAeTe HacTponkaTa, kKaTo
fokocHeTe (O BGyTOH.

= YacbT e 3agafeH U CMMBOMBLT M34es3Ba
OT Aaucnnesa.

MoxeTe fa HamepuTe CbBETH 3a
npuroTeBdAHe U roTtBeHe Ha BallaTa XpaHa B
TO3u pasfern.

OcBeH ToBa TO3U pa3gern onMcBa HAKOU OT
XpaHuTe, TeCTBaHW KaTo npomnssoanTenn n
Han-NoAxoasALLMTEe HAaCTPOMKK 3a Te3n
XpaHu. lNMocoyeHn ca n noaxoaawmTe
HaCTPOMKM Ha pypHaTa 1 akcecoapu 3a
Te3n XpaHu.

6.1 O6wun npeaynpexaeHns
OTHOCHO Ne4YeHeTo BbB
¢dypHaTa

+ [lokaTo oTBapsATe BpaTaTa Ha pypHaTa
no BpeMe unu cnep neyeHe, moxe Aa
nanese ropelua napa. [apata moxe ga
N3ropu pbkata, nmueTo n/vinu oynTe BW.
KoraTo oTBapsaTe BpaTaTta Ha (ypHaTa,
CTONTE HacTpaHa.

* WHTeHsmBHaTa napa, reHepupaHa no
BpPeMe Ha rneyeHe, Moxe Ja obpasysa
KOHAEH3MpaHW BOOHW Karnku oTBbTpe 1
OTBBH Ha dypHaTa 1 Mo ropHUTE YacTu
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Ha mebenuTe nopaau TemnepaTtypHara
pasnuka. ToBa € HopMarHo 1 PU3N4eCcKo
sIBMNEHME.

» CToviHOCTMTE 3a Temnepartypa 1 Bpeme
Ha roTBeHe, JaJeHu 3a XpaHUTe, MoXe
Aa BapupaT B 3aBMCMMOCT OT peLienTarta
1 Konm4yecTBoTO. [opaan Tasm npuynHa
Te3n CTOMHOCTM ca AafeHun KaTo
AvanasoHu.

* BuHaru otcTpaHsiBanTe HensnonasaHuTe
NPUHaZNEeXHOCTN OT pypHaTa, npeau aa
3anoyvHeTe aa roteute. Akcecoapure,
KOWTO LLie OCTaHaT BbB (pypHaTa, MOxXe
Aa nonpeyar Ha xpaHaTa Bu ga 6bae
NpuUroTBEHa Npu NPaBUITHATE CTONHOCTMW.

» 3a xpaHu, KOMTO Le roTBuTe Mo
cobcTBeHa peLenTa, MoxeTe Aa
noco4mTe Nogo6HN XpaHu, JadeHN B
TabnuumTe 3a roTBeHe.

* M3non3BaHeTo Ha JOCTaBeHUTe
akcecoapu rapaHTupa, Ye noryyaesaTe
Haln-gobpa Npon3BoANTENHOCT Mpn
rotBeHe. BuHaru cnassainTe
npegynpexaeHusara n uHdopMauusTa,
npegocTtaBeHa OT NpoM3BoOaMUTENS 3a
BBHLUHWUTE CbOBE 3a FOTBEHE, KOUTO LLie
nsnonseare.

» HapexeTe Hama3HeHaTa xapTusi, KOSTO
LLle u3nonseaTte nNpu roTBeHe, B
noaxoadawn pasmepu KbM Cba, KONTO
we rotute. OMa3HEHUTE XapTum, KOUTO
npenueat OT KOHTeWHepa, morat fa
cb3fagaTt pPUCK OT U3rapsaHus n aa
NOBMNMASAT HA KAYECTBOTO Ha BaLLETO
neveHe. Manonaearte xapTusTa,
YCTONYMBA Ha MA3HUHW, KOSITO LLie
13non3Barte B NOCOYEHUSA TemnepaTtypeH
AnanasoH.

» 3a nobpo neyeHe NocTaBeTe xpaHaTa cu
Ha npenopbyaHus npaesurneH padT. He
NPOMEHANTE No3nLMATa Ha ckapara no
BpeMe Ha neveHe.

6.1.1 Cnagkuwun u xpaHu Ha cypHa

O6w,a nudopmarus

» [NpenopbyBame ga nsnonasarte
aKkcecoapuTe Ha npoaykTa 3a 4o6po
npeacTaBsiHe B roTBEHETO. AKO Lie
M3ron3eaTte BbHLUEH Cb[ 3a rOTBEHE,
n3bupanTe TbMeH, He3anensaty 1
TOMJIOYCTONYMB CbA.

* AKO NpeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe ce
npenopbyBa B Tabnuuara 3a roTBeHe, He
3abpaBsanTe ga NocTaBuUTE XpaHaTta cu
BbB (pypHaTa cnea npeasapuTenHoTo
3arpsiBaHe.

* AKO LLie roTBUTE, KaTo U3Mon3BaTe Cb/
3a roTBeHe BbpXy TereHarta ckapa,
noctaBeTe ro B cpefarta Ha ckapaTa, a
He 6r130 0o 3agHaTa cTeHa.

* Bcuyku matepuanu, nanonssaHu 3a
NpuUroTesiHe Ha cnagkuwun, Tpsibea aa ca
NPECHN 1 Ha CTaliHa Temneparypa.

» CTteneHTa Ha roTBEHE Ha XpaHUTE MOXe
[a Bapupa B 3aBUCUMOCT OT
KONMMYEeCTBOTO XpaHa 1 pasMmepa Ha
roTBapCcKns ChA.

* MeTanHute, KepaMU4YHUTE U CTBKIEHUTE
dopMM yabmkaBaT BpEMETO 3a roTBEHE
1 OBHOTO Ha CrafKuLInTe He ce 3anuya
paBHOMEPHO.

* Ako n3nonsBaTte xapTus 3a neyeHe,
MoOXe [a ce Habniogasa neko
nokadeHsiBaHe Ha AonHaTa NOBbPXHOCT
Ha xpaHaTa. B Ta3u cutyaums moxe ga
Ce HanoXwu Aa yobrkuTe nepuoaa Ha
rotBeHe ¢ npnbnuantenHo 10 MUHyTK.

» CTOMHOCTMTE, NOCOYEHN B TabnuumTe 3a
roTBeHe, ca onpefeneHy B peayntaT Ha
TecToBe, NPOBeAEHW B HaLInUTe
nabopatopuu. NoaxoasawuTe 3a Bac
CTOMHOCTW MOXe [a Ce pasnuyasaT oT
Te3u CTOMHOCTW.

* lNocTaBeTe xpaHaTa cv Ha NOAXOAALLMA
padT, npenopbyaH B TabnuuaTta 3a
rotBeHe. HapedeTte gonHusa padT Ha
dypHaTa kaTo padrt 1.

CbBeTH 3a NneyeHe Ha TOPTH

* AKO CnagkvbT € NpeKaneHo cyx,
yBenu4yete Temnepartyparta ¢ 10°C n
CbKpaTeTe BpeMeTO 3a NeyeHe.

* AKO CNagKuLWbBbT € BraXeH, n3nonssante
Marko KONM4yecTBO TEYHOCT Unu
HamaneTte TemnepatypaTta ¢ 10°C.

* AKO ropHaTa 4acT Ha criagkuiia e
n3ropsina, noctaBeTe st Ha JONHWA padT,
HamareTe TemnepaTypaTa v yBenuyeTe
BPEMETO 3a NeyeHe.
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+ AKO BbTPELLHOCTTa Ha Cragkuia e .
nsneyeHa Jobpe, HO OTBBLH € Nernkasa,
n3nonsearnTe No-Masko TEYHOCT,

HamarneTe TemnepaTypaTa U yBenuueTe
BPEMETO 3a rOTBEHE.

CbBeTH 3a cnagKuLLmn

* AKO TECTOTO € MpeKaneHo cyxo,
yBenu4yete Temnepatyparta c 10 °C u
CcbKpaTeTe BpeMeTo 3a roTBEHE.
TecTeHUTe BnaToBe ce HaBnaxHsBaT
CbC COC OT MIIAKO, ONNO, AlLA U KUCero
MRSIKO.

» AKo cnagkuwa ce roteu 6aBHo, yBepeTe
ce, Ye aebenvHarta Ha cnagkua, KomTo
cTe MPUroTBUNK, He NpenvBa oT TasaTa.

AKO TecToTo e nokadeHeno Ha
NOBBPXHOCTTA, HO ABLHOTO He e
N3MneYeHo, yBepeTe ce, Ye KONMM4ecTBOTO
COC, KOETO LLe 1M3non3earte 3a cnagkuwia,
He e TBbpAe MHOro Ha AbHOTO Ha
cnapkvwa. 3a paBHOMEPHO 3ann4yaHe ce
onutanTe fa pasnpeaenvre coca
pPaBHOMEPHO MeXay KOpUTe TecTo u
cnagkuiua.

MeyeTe BalLIMTE CNagKULLM Ha NO3NLNSA U
Temnepatypa, cbobpa3seHu ¢ Tabnuuata
3a rotBeHe. AKO ILHOTO BCe OlLie He e
nokadeHsano JocTaTbyHo, MOCTaBETE ro
Ha JoneH padT 3a crnegBaLoTo roTBEHe.

FoTBapcka Ta6nuua 3a cnagkulLmM U icTUS Ha dypHa

MpeanoxeHunsa 3a neyeHe ¢ eAMHNYHA TaBa

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdTtoBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe yHKUMA nosuuus (°C) neyeHe (MuH)
(npu6n.)
CraHpapTHa TaBa |[opeH 1 JoneH
TopTa Ha nogHoc |, Warpesaten 3 180 30...45
TopTa BbB dopma 3a TopTa“ Harpesaten ¢ 2 180 30 ... 40
dopmata BbPXY pelueTka ** [BeHTUNaTOp
[pe6Hu cnazkm *CTaH,D,apTHa TaBa |['opeH n goneH 3 160 25 35
HarpeBaTten
Mpn mopgenu ¢
Tenexu padTose :
[pe6Hu crazkm *CTaH,D,apTHa TaBa |HarpeBarten ¢ 150 25 35
BEHTUNaTop Mpu mopenu 6e3
TeneHu padTose :
Kpbrna cdopma 3a
MaHauwnan Kekc ¢ anameTbp |[opeH v goneH 2 150 30 ... 40
26 cm cbe ckoba  |HarpesaTen
Ha peLueTka **
Kpbrna cdopma 3a
Mananwnan KeKkc ¢ anameTbp |Harpesaten c 2 155 30 .. 40
26 cm cbc ckoba |BeHTUnaTop
Ha peLueTka **
BuCKBUTKA Tasiika sa fopern gonen |5 170 25 ...40
cnagkvwm HarpeBaTten
GuCKBATKA TaBuyka 3a* HarpeBarten ¢ 3 170 20 . 30
cnagkvwwm BeHTMNaTop
TecTeHu usgenus PTaHp'apTHa TaBa |loper v fonex 2 200 30...40
HarpeBaTten
[loneH v ropeH
TecTeHu usgenus *CTaHﬂapTHa Taga \Harpesaren 180 35...45
nognomMarasu ot
BeHTMUNaTop
TecTeHu usgenus PTaHp'apTHa Tasa |Harpesaren ¢ 2 180 30...40
BeHTMNaTop
Kncbruka *CTaH,CI,apTHa TaBa |['opeH n goneH 2 200 20 .. 35
HarpeBaTten
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
CraHpapTHa TaBa |Harpesaten ¢
Kudbnuyka . BeHTUNATOp 3 180 20...30
CraHpapTHa TaBa |[opeH 1 fJoneH
Lisn xns6 . Warpesaten 3 200 30...45
CraHpapTHa TaBa |Harpesaten ¢
Lisn xns6 . BeHTUNaTOp 3 200 30 ... 40
CrbkneH/meTaneH
NasaHs MPaBobrbneH Cb/l |FOpeH U AoneH |, |\, 3 200 30...45
BbPXY TeneHa HarpesaTten
ckapa **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma [oneH 1 HoneH
A6BbNKOB Nan c AnameTbp 20 P A 2 180 50...70
HarpeBaTen
CM BbpXY TeneHa
ckapa **
Kpbrna yepHa
meTanka jopma HarpesaTten ¢
A6BbNKOB Nan c anameTbp 20 P 3 170 50...65
BEHTUNaTop
CM BbpXY TeneHa
ckapa **
Mnua *CTaH,D,apTHa TaBa |[opeH u goneH 2 200 ... 220 10 ... 20
HarpeBaTten
MpenBapuTEnHOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKM XpaHU.
*Tesn akcecoapu MoXe Aa He ca BKITIoYeHN KbM Baluns npoaykT.
**Tesn akcecoapu He ca BKNOYEHN BbB Balumsa npoaykT. Te ca AOCTBMNHU B TbproBckata Mpexa.
ﬂpe,qnox(eHMﬂ 3a roteeHe Cc aBe taBu
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
Mpn mopgenu ¢ Mpn mopgenu ¢
2-CtaHpapTHa Tenexun padtoBe |TeneHu padTose :
TaBa * 1150 25...40
Ope6Hu cnagku Harpesaten c 2-4
4-TaBuyka 3a BEHTUNaTop Mpu mopenu 6e3 | Mpu mogenu 6e3
cnagkuwm * TeneHun padToBe |TeneHu padToBe :
1140 30...45
2-CtaHpapTHa
TaBa *
BbuckBuTKa Harpesaren 2-4 170 25...35
4-TaBudka 3a BEHTUNaTop
cnagkuwm *
1-CtaHpapTtHa
TaBa *
TecTenn nspenus Harpesarenc 1, 4 180 35...45
4-TaBuuka 3a BeHTUNATOP
cnagkuwm *
2-CtaHpapTHa
TaBa *
Kindbrndka Harpesatenc |, , 180 20 ... 30

4-TaBuyka 3a
crnagkuwm *

BeHTunaTop

MpenBapuTenHOTO 3arpsiBaHe ce NpernopbyBa 3a BCUYKW XPaHU.

*Tes3un akcecoapn Moxe Aa He ca BKIYeHW KbM Balums npogykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKINoYeHN BbB Balums npoaykT. Te ca AOCTbINHU B TbproBckata Mpexa.
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FoTBapcka Tabnuua c onepaTMBHa
chyHKkuusa “HarpeBarten c eko

BeHTUnatop”

* He npomeHsanTe HacTponkaTa Ha

TeMnepartyparta

roTBeHeTo B paboTHaTa yHKUUSI
“HarpeBaTten ¢ eko BeHTUNaTop”.
* He otBapsante BpataTta Ha dypHaTta,

BpaTaTa He ce OTBOpPU, BbTpelluHaTa
TeMnepartypa € onTuMmnsmnpaHa 3a

necrteHe Ha eHeprna n Tasmun

cnepn 3ano4yBaHe Ha

KoraTo roteuTe B “HarpeBaten c eko
BeHTMnaTop” paboTHaTa dyHKUMS. AKO

TemnepaTtypa Moxe [a ce pasfnuyasa oT
rnokasaHara Ha gucnnes.

* He 3arpsiBante npegsapuTenHo B
“HarpeBaTen ¢ eko BeHTunatop”
paboTHaTa pyHKLMS.

XpaHa Akcecoap 3a PacdroBa nosmuma |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonsBaHe (MUH) (npubn.)

[pebHun cnagku CraHpapTHa TaBa * |3 180 30...40

BuckBMTKa CrtaHpgapTHa TaBa * 3 200 30...40

TecTeHun nsgenus CraHpapTHa TaBa * 3 220 40 ... 50

Kudbnuyka CraHpapTHa TaBa * |3 200 30...40

*Tean akcecoapu Moxe Aa He ca BK/YeHN kbM Balums npoaykr.

**Tean akcecoapu He ca BKMoYeHU BbB Balwmsa npoaykT. Te ca AOCTbNHU B TbproBckata Mpexa.

» Cnep ustnyaHe Ha BpeMeTO 3a rOTBEHe
ocTaBeTe MecoTO BbB (dypHaTa 3a OKOso
10 MuHyTU. COKBT OT MECOTO ce
pasnpefens no-gobpe BbPXy MbpPXEHOTO
MECO 1 He u3nuaa npu paspssBaHe Ha
MecoTo.

Pnbara Tpsabsa ga ce nocrasu Ha
CpPeaHNs NN HUCHK padT B
TonnoycTton4mBa TaBsa.

[oTBeTe NpenopbyaHUTe ACTUSA B
TabnuuaTta 3a roTBeHe ¢ efHa TaBa.

6.1.2 Meco, puba 1 nTuumn

OCHOBHMUTE MOMEHTH NpPU roTBeHe Ha

CcKapa

» [NoanpaBsHETO C MMMOHOB COK N YepeH
nunep Npeauv rotBeHe Ha uano nune,
nylka 1 ronemu napyeTta Meco Lie .
noaobpu epekTMBHOCTTA Ha FOTBEHE.

* OtHema 15 po 30 MuHyTK NoBeve, 3a Aa
NPUroTBUTE MECO C KOCT, OTKOSTKOTO .
nbpXXeHo dune.

» Tpsbea ga naumcnure okorno 4 oo 5
MUHYTU Bpeme 3a roTBeHe Ha
CaHTUMeTBLP OT AebenvHarta Ha MecoTo.

FoTBapcka Tabnuua 3a Mmeco, puba u NTULM

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe cyHKuMA nosvuuns (°c) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
[oneH v ropeH
Mupxona (uana) / |[CTtaHgapTHa TaBa |HarpeBaTen 3 15 MuH. 250/makce, 60 ... 80
Meyena (1 kr) * nognomaraHu ot creg 180 ... 190
BeHTMNaTop
[oneH n ropeH
ArHewku 6yT CrtaHpapTHa TaBa |HarpeBaTen
(1,5-2 kr) * noanomaraHu ot 3 170 85...110
BEHTUNaTop
TeneHa ckapa ™ | oneH u rope
lMbpxeHo NUNe  |Mocrapete egra  |Harpesaren 2 15 muH. 250/makc, 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha gonHus  |MOANOMaraHu ot cnen 190
pacpt BeHTMnaTop
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
TeneHa ckapa *
[TbpxeHo nUne  |Mocrasete egHa  |"3p» 15 MuH. 250/makc,
3D HKLMS 2 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha [oSHUS PyHKy cnen 190
pacpT
[loneH v ropeH
Myiika (5,5 kr) *CTaHuapTHa TaBa |HarpeBaTen 1 25 MuH. 250/makc, 150 .. 210
nognomaraHu ot cnen 180 ... 190
BEHTUNaTop
o CTaHgapTHa TaBa |uq 25 MuH. 250/makce,
Mywika (5,5 kr) . 3D" dpyHKUMSA 1 cneq 180 ... 190 150 ... 210
Tenenackapa™  |Nonen u ropeH
PuGa MoctaseTe egHa |Harpesaren 3 200 20...30
TaBa Ha fonHus  |OANOMaraHu ot
padT BEHTUNaTop
TeneHa ckapa *
Pu6a MocTaBeTe eaHa |"3D" dyHkums 3 200 20...30
TaBa Ha AoSHUs
pagpT

npeABapMTeﬂHOTO 3arpsiBaHe ce npenopb4Ba 3a BCUYKN XpaHW.

*Tean akcecoapu Moxe Aa He ca BK/YeHN kbM Balums npoaykr.

**Tean akcecoapu He ca BKMoYeHn BbB Bawwms npoaykr. Te ca

6.1.3 'pun

YepBeHOTO Meco, pubaTta u NTM4eTo Meco
61bp30 nokadpeHsiBaT Npu neveHe, oAbpxar
KpacuBa Kopu4yka U He U3CbxBar.
duneTtupaHo meco, WwnwyeTa, konbacw,
KaKTO 1 COYHM 3erneHdyum (omaTw, nyk u
p.) ca ocobeHo NoaxXoAsALLM 3a cKapa.
061 NpeaynpeXaeHns .
» XpaHarta, KOSiTO He e noaxoasiia 3a

neyeHe Ha ckapa, npeacTaBnsiea

onacHocT oT noxap. Nevete camo

XpaHa, KoATo e noaxoasiua 3a TeXbK .

OrbH Ha ckapa. OcBeH ToBa, He

nocTaBsavTe xpaHaTta TBbpae Janed B

3agHaTa 4acT Ha ckapara. ToBa e Hal-

ropeLiaTa 30Ha ¥ Ma3HUTe XpaHu MoraT

[a ce 3anansrt.
« 3aTrBopeTe BpaTaTa Ha dpypHaTa no

Bpeme Ha nevyeHe. Hukora He neyete

Ha rpvn c oTBopeHa BpaTa Ha

¢dypHara. Nopewmre NOBbLPXHOCTU

MoraTt ga NnpUYUHAT usrapsiHus!
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AOCTBIMHU B TbproBckaTta Mpexa.

OCHOBHMTE MOMEHTH NpPU rOTBEHE Ha rpun

MpuroTtBeTe xpaHu ¢ nogobHa aebenvHa
1 TErNo KOMKOTO € Bb3MOXHO 3a rpuna.
MocTaBeTe napyeTtaTa, KOMTO e
NPUroTBsiTE Ha rpun BbpXy TaegaTta c
peLueTKaTa 3a rpun KkaTto ru
pasnpegenute, 6e3 oa HagBuLLaBaTe
pasmepuTe Ha HarpeBaTensi.

B 3aBucumocT oT gebenvnHaTta Ha
nap4yeTara 3a nedeHe, BpeMeTO 3a
roTBeHe, JageHo B Tabnuuarta, Moxe aa
Bapupa.

Mnb3HeTe pelueTkaTa 3a rpun unm
TaBaTa C pelueTkaTa 3a rpun oo
XEenaHoTo HMBO BBbB hypHaTa. Ako
roTBUTE Ha pelleTKkaTa Ha rpun,
nNb3HeTe TaBaTa Ha pypHaTa KbM
[onHus padT, 3a fa cebepete
MasHuHaTa. TaBaTta BbB (pypHaTa, KOsiTo
LLle NNb3HeTe, TpsibBa Aa e ¢ pa3mepw,
KOWTO NMOKpMBAT LsAnaTa nioLy Ha
ckapaTta. Tasu TaBa Moxe Aa He ce
JocTtaBs ¢ npoaykTa. Crnoxete Manko
BOJa B TaBaTa Ha (pypHaTa 3a lleCHO
no4yncTBaHe.



Fpun Tabnuua

XpaHa Axkcecoap 3a PadroBa nosmumua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonspaHe (MUH) (npu6n.)
Pn6a TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
Munewkn KbcyeTa TeneHa ckapa 4-5 250 25...35
|1<2'° ggj_?mg:;igm) " |Tenena ckapa 4 250 20 ...30
ArHeLku KoTneT TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
::E$°”a - (kyB4eTa |1 ona crapa 4-5 250 25 ... 30
Tenewkun koTnet TeneHa ckapa 4-5 250 25...30
3eneHyykoB orpeTeH |TeneHa ckapa 4-5 220 20...30
MpeneyeH xns6 TeneHa ckapa 4 250 1...3
MpenopbyBa ce NpeABapuUTENHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTK 3@ BCUYKU SICTUS Ha ckapa.
O6bpHeTe napyeTaTta xpaHa crieq 1/2 ot o6LLoTo BpeMe 3a neyeHe.

6.1.4 TectoBM XpaHu

» XpaHuTe B Tasu Tabnuvua 3a roteeHe ce
NPUroTBSIT cbrnacHo ctaHgapTa EN
60350-1, 3a oa ce ynecHu TeCTBaHETO Ha
npoayKTa 3a KOHTPOSTHU UHCTUTYTU.

FoTBapcka Tabnuua 3a TeCTOBMU AACTUA

I'Ipe,qnox(eHMﬂ 3a ne4vyeHe C eAMHNYHa TaBa

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLUMA nosuuus (°C) neyeHe (MMUH)
(npubn.)

nsicbyeH xns6
(cnagka
6ucksuTka)

CraHpgapTHa TaBa |[opeH 1 goneH
*

Warpesaten 3 140 20...30

Mpn mogenu ¢
Tenexu padrose
3

nsacbyeH xns6
CraHpapTtHa TaBa |HarpeBarten ¢
*

cnagka .
140 15..25
BuCKBUTKa) BeHTMNaTop Mpu mogenu 6e3
TeneHu padToBe
[1peGHy criaakm ?TaHnapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 160 25 35
HarpesaTten
Mpu mogenu ¢
TeneHu padTose :
3
[Ipe6Hy criaakm *CTaHuapTHa TaBa |HarpeBaren ¢ 150 25 35
BeHTMUNaTop Mpu mogenu 6e3
Tenexu padTose :
Kpbrna copma 3a
MaHanwnax Kekc ¢ anameTbp |[opeH v goneH 2 150 30 ... 40

26 cm cbe ckoba |HarpeBaTen
Ha pelueTka **
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
Kpbrna cdopma 3a
MaHanwna Kekc ¢ aguameTbp |Harpesaten c 2 155 30 . 40
26 cm cbc ckoba |BeHTUnaTop
Ha pelueTka **
Kpbrna yepHa
MeTanHa gopma FopeH u goner
A6BNKOB Nan c anameTbp 20 2 180 50...70
HarpeBaTen
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Kpbrna yepHa
meranHa (opma Harpesaten ¢
A6bnKoB nan ¢ anameTsp 20 3 170 50 ...65
CM BbpXY TeneHa BeHTanatop
ckapa **
MpenBapuTenHOTO 3arpsiBaHe ce NpernopbYBa 3a BCUYKU XPaHU.
*Tesn akcecoapu Moxe Aia He ca BKITIoYeHW kKbM Baluns npoaykT.
**Tean akcecoapu He ca BKMoYeHN BbB Bawmsa npoaykT. Te ca AOCTbNHU B TbproBckata Mpexa.
I'Ipe.qnox(eHml 3a roteeHe c AoBe taBu
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe yHKUMA nosuuus (°C) neyeHe (MuH)
(npubn.)
Mpn mogenu ¢ Mpn mopenu ¢
2-CtaHpapTtHa Tenexun padToBe |Tenexu padTose :
TaBa * 1150 25...40
[pebHun cnagku Harpesaten c 2-4
4-TaBuyka 3a BEHTUNaTop Mpu mopenu 6e3 | Mpu mogenu 6e3
crnagkvwm * TeneHu padpToBe |TeneHu padTose :
1140 30...45
2-CtaHpgapTtHa
NACbYEH Xns6 TaBa * HarpesaTen ¢
(cnagka 2-4 140 15...25
BuckauTKa) 4-TaBnyka 3a BeHTunaTop

cnagkuwmn *

MpeaBapuTenHoTO 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKN XPaHW.

*Te3un akcecoapu MoXe Aa He ca BKITYEHM KbM Balums npoaykT.

**Tean aKcecoapu He ca BKIMH4YEHU BbB Bawwus NPOAOYKT. Te ca JOCTBLMHM B TbProBckata Mpexa.

Ckapa

XpaHa

Axkcecoap 3a
nonspaHe

PachbToBa nosuuusa

Temnepatypa (°C)

Bpeme 3a neueHe
(MUH) (npubn.)

12 konuyecTBo

KiodpTe (Tenewko) -

TeneHa ckapa

4

250 20 ...

30

MpeneyeH xnab

TeneHa ckapa

4

250 1.

3

O6bpHeTe NapyeTaTa xpaHa cnef 1/2 ot 06LWoTo Bpeme 3a neyeHe.

I'IpenoprBa ce npeaBapuTenHo 3arpsisaHe 3a 5 MWHYTW 32 BCUYKU ACTUA Ha CKapa.
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7 lMoppapbXKKa U NnoYucTBaHe

7.1 O6wa uHdopmauus 3a
no4vyuncrtBaHe

061 NpeaynpeXaeHus

* M3vyakante npooyKkTbT 4a ce oxnaaw,
npeau ga ro noynctute. Mopewute
NOBBPXHOCTM MOraT Aa NpUYNHAT
narapsiHus!

* He HanacsanTe noyncTeawuTe
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXY ropeLym
NoBbPXHOCTU. TOBa MOXe Aa NPUYUHMK
TpanHu neTHa.

 lMpoaykTbT TpsbBa Aa ce noyncTea
cTapaTernHo v noAcyluasa crnef Bcsika
onepaums. o To3M HaYnH ocTaTbUUTE
OT XpaHa Lie ce NoYnUCTBaT fIeCHO 1 Te3un
ocTaTbuM We 6baaT npegoTBpaTeH OT
nsrapsiHe, KoraTto nNpoayKTbT ce
13nons3ea OTHOBO MO-KbCHO. o To3n
Ha4VH ce yabInKaBa eKkcrnrnoaTaunoHHUAT
KMBOT Ha ype[a 1 ce HamarnsiBaTt YecTo
cpeLLaHnTe npobnemu.

* He nanonseawte npoayktun 3a
noyYncTBaHe C napa 3a novMcTBaHe.

* Hsakou npenapaTtv nnv noyncTeaiu
npenapartu yBpexaaT NnoBbpXHOCTTA.
Henopxogsawwm noyncreawm npenapaTu
ca: 6envHa, NoYMCTBaLLM NPOAYKTH,
CbabpXKally aMOHSIK, KMCENUHA Unmn
xnopuz, noYncTeaLLy NpoaykTu ¢ napa,
npenaparu 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTMNeH
KaMbK, MpenapaTu 3a NpeMaxBaHe Ha
neTHa u pwXxaa, abpasnBHM NOYNCTBALLN
NPOAYKTU (KPEMOOOPAa3HM NOYMCTBALLM
npenaparu, NoYMcTBaLL, npax,
noyncTBaLL, kpem, abpasvBHU U1
noyncTBalLLy npenapaTtu 3a
HaZpackBaHe, Ten, rouv, NnoYncTeaLLm
Kbpnu, CbabpXaliy MpbCOTUS 1
OCTaTbLM OT MOYNCTBALLM NpenapaTu).

* He e Heobxoamm cneyunaneH noYncTBaLy,
MaTepuvarn npu NoYMcTBaHe crnef Bcska
ynoTpeba. MNouncTteTe ypeaa c npenapar
3a MVeHe Ha Cb[oBe, ToMma BoAa U Meka
Kbpra unm reba 1 ro noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

* YBepeTe ce, Ye CTe UITPUITU HaMbITHO
ocTaHanaTa TEYHOCT cref NoYnucTBaHe U
He3abaBHO NoyncTeTe BCsiKa XpaHa,
npbCckaHa HaoKoo Mo Bpeme Ha
roTBEHE.

* He muiiTe HMKaKBM KOMMOHEHTU Ha
BalLNA ypen B CbAOMUSAIIHA MaLUWHa,
OCBEH aKo He € MOCOYEHO ApYro B
PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens.

UHOKC - HepbXXaemMu NOBBPXHOCTHU

* He nsnonseanTte no4ncreawm
npenapaTtu, CbabpKaLLM KUCEeNMHA Unn
XJ10p, 3@ NOYUCTBAHE Ha MOBBPXHOCTYU U
OPBXKN OT HEPBXAAEM UHOKC.

* [MOBbPXHOCTTA OT HEPBLXAAEM UHOKC
MOXe Aa MPOMEHW LIBETA CU C BPEMETO.
ToBa e HopmanHo. Cnep Bcsika
onepauus novMcTBanTe ¢ npenapar,
NOAXOASLL, 33 HepbXaaema unm
MHOKCOBA MOBBbPXHOCT.

* [MouncTBanTe c Meka canyHeHa Kbpna 1
TeuyeH (HeHagpackBall) npenapar,
noaxopasiiy, 3a MHOKCOBM NMOBBPXHOCTH,
KaTo BHMMaBaTte fga 6bplleTe B eaHa
nocoka.

» OTcTpaHeTe nNeTHa OT BapOBMK, Macro,
HULLECTE, MIISIKO U MPOTEUH BbPXY
CTBHKIEHM U MHOKCOBM NMOBBPXHOCTU
BefHara, 6e3 ga yakate. [NeTHaTa moraT
0a pbXasceaT crned Abnrv nepnoam ot
BpEME.

* lMouncTBawmTe NnpenapaTtu, HanpbckaHu/
HaHeCceHM BbPXY NOBBbPXHOCTTA, TpsiOBa
[Aa ce no4ncTaT HesabasHo. OcTaHanuTe
BbpXY NOBBbPXHOCTTa abpasnBHM
noYncTBaLLM npenapaTy NpuYnMHSaBaT
nobensBaHe Ha NOBbPXHOCTTA.

EmaiinupaHu NOBbPXHOCTU

+ ®ypHata Tpabea ga ce oxnagu, npeav
Aa noyncTuTe 3oHaTa 3a rotBeHe.
MouncTeaHeTO Ha ropeLum NOBbPXHOCTM
Cb3AaBa KakTo OMacHOCT OT noxap, Taka
1 LWe yBpean NOBbPXHOCTTA Ha emanna.

» Cnep Bcsika ynoTpeba nouncrearite
emannnpaHuTe NOBbPXHOCTM C NpenapaT
3a MVeHe Ha cbAoBe, Tomnmna Boga U Meka
Kbpra vnu reba v rm noacyLuaBanTe Ccbe
cyxa Kbpna.
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* Ako BawmaT npoaykT nma dyHKums 3a
NecHo noyncTBaHe ¢ napa, MoxeTe Aa
HanpaBuTe NecHO NoYMCTBaHe ¢ napa 3a
NEKN HEMOCTOSIHHN 3aMbPCABaHNS.
(BmxTe “IlecHo nouncTBaHe ¢ napa
[»791".)

3a TpyaHu nNeTHa MOXe [a ce u3nonssa
noyMcTBall npenapaT 3a dypHa u ckapa,
npenopbyaH Ha yebcaliTa Ha Bawlata
npoayKToBa Mapka, U Hegpackalia
noanoxka 3a novncreaHe. He
M3ron3eainTe BbHLUEH NOYNCTBaLY,
npenapar 3a ypHa.

KaTanuTuuHu NnoBbPXHOCTH

» CTpaHU4HUTE CTEHU B 30HATa 3a rOTBEHE
MoraT Aa 6baaTt NoKpUTU camo C
eMannumpaHu Unu KatanuTuyHM CTeHn. Ta
Bapuvpa crnopeg mMogena.

KaTanutuuHuTe cTeHu ca ¢ neka matosa
1 nopecTa NoBbpXxHOCT. KatanutuyHute
CTeHu Ha dypHaTa He TpsibBa aa ce
noyucTear.

KaTtanutniHmTe NOBbPXHOCTU
abcopbupat macno 6narogapeHue Ha
nopecrtaTa cu CTPyKTypa v 3anoysart fa
OnecTaT, koraTo NOBbLPXHOCTTA €
HacuTeHa C macno, B TO31 crny4van ce
npenopbyBa Ja CMEHUTE YacTuTe.

CTbKNeHU NOBbPXHOCTHU

» Korato no4ncTteaTte CTbKIEHN

NMOBBPXHOCTU, HE N3MOMN3BaNTe TBBPAM
MeTarnHu cTbprasnku n abpasveHu
noyncTeally matepuanu. Te morat ga
NnoBpeadAT CTbKeHaTa NOBbPXHOCT.
MouncTeTe ypena c npenapat 3a MueHe
Ha cbAoBe, Tomnna BoAa u
MUKkpoubbpHa Kbpna, cneumanHo 3a
CTBKIIEHN MOBBPXHOCTY, U IO NOACYLUETE
CbC cyxa MUKponOBPHa Kbpna.

Ako MMa ocTaTbUM OT NpenapaT cnes
noyncTBaHe, M3bbpLUETE M CbC CTyAEHa
BOAA M NOACYLLEeTE C YnCTa 1 cyxa
MuKpodubbpHa kbpna. OctaTbumMTe OT
npenapart MOXxe Ja NoBpeasT
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT crieABaLLms
nbT.

Mpu HMKakBK obcTosATENCTBA
3acbxHanMTe ocTaTbLy BbpXy
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT He TpsibBa Aa

ce MoYncTBaT C HasbbEeHN HoXOoBE,
TeneHa Bata uUnv NogobHM MHCTPYMEHTU
3a HagpackeaHe.

* MoxeTe oa npemaxHeTe neTHa oT
Kanuun (KbnTy NeTHa) o CTbkneHata
NMOBBbPXHOCT C HANMYHUS B TbproBckaTa
MpeXxa npenapaT 3a NnpemMaxBaHe Ha
KOTMEH KaMbK, C npenaparT 3a
npemaxBaHe Ha KOTNeH KaMbK KaTo oueT
VMY NIMMOHOB COK.

* AKO NOBBPXHOCTTA € CUIHO 3aMbpCeEHa,
HaHeceTe NoYMCTBaLLMS NpenapaT BbpXy
NeTHOTO ¢ rb0a 1 n3vakamTe ObMAro
BpeMe, 3a Aa nogencrea gobpe. Cnen
TOBa NoYMCTETE CTHKIEHaTa NOBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

» Ob6e3LBeTABAHETO M NeTHaTa no
CTbKIneHaTa NOBbPXHOCT ca HopMariHu, a
He gedeKTu.

MnacTMacoBu YacTu u 60ﬂ.qucauu
NOBBPXHOCTU

* [NoyncTeTe NnacTMacoBuTe YacTu U
6osancaHMTe NOBBPXHOCTY C Npenapar
3a MMeHe Ha CbAoBe, ToMNMa Bo4a U Meka
Kbpra vnu reba 1 r noacyLuete cbe
cyxa Kbpna.

* He nanonssante TBbpAN MeTanHm
CcTbpranku n abpasvnBH/ NOYNCTBALLN
npenapaTtu. Te moraTt Aa nospeaaTt
NMOBBPXHOCTUTE.

* YBepeTe ce, Ye CbeANHEHUsITa Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NpoAyKTa He ca
OCTaBEeHMW BMaXHW 1 ¢ npenapat. B
NPOTVBEH Criy4Yan MoXe Aa ce Nnosisun
KOpO3M1S Ha Te3n CbeANHEHUS.

7.2 Akcecoapwu 3a noyncTBaHe

He nocraBsifite akcecoapuTe Ha NpoaykTa
B CbOMWSIIHA MaLLKHA, OCBEH aKo He e
MOCOYEHO APYro B PbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens.

7.3 MouyucTtBaHe Ha KOHTPONHUS

naHen

» Korato nouucrtBate naHenute ¢ OyTOHU
3a ynpaBrieHve, n3bbpLuete naHena un
OyTOHUTE C BNakHa MeKa Kbprna u
noAcyLleTe Cbe cyxa kbprna. He
OTCTpaHsiBanTe KonyetaTa u
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YNTbTHEHMATA OTAONY, 3a Aa NOYNCTUTE
naHena. KoHTponHUAT naHen u
KonyeTaTa MoOXe [a ca NoBpeaeHu.

° ,D,OKaTO novyncTBaTe NHOKCOBUTE NaHenu
¢ OyTOH 3a ynpaBneHue, He U3nons3eanTe
MHOKCOBUW NoYncTBaLLun npenapaTtt OKoso
konyeTo. MiHamkaTopute OKOfo KonyeTo
MoraT Aa ce U3TpUsT.

* [louncrtete CEH30PHUTE KOHTPOSTHU
naHenu c BnaxHa Meka kbpna v rvm
NoACyLleTe CbC Cyxa Kbprna. AKO BaWnAT
NpoayKT uma yHKUMs 3a 3aknioyBaHe
Ha KnaBuLLIMTE, 3aJaiTe 3aKnioyYBaHeTo
Ha Knasuwiute, npean ga n3sbpLunTe
noYyncTBaHe Ha KOHTPOJTHUA nNaHen. B
NPOTUBEH Cry4yai MOXe a Bb3HUKHE
HenpaBWHO pasno3HaBaHe Ha
KrntoyoBeTe.

7.4 TouyucTBaHe Ha BbTPELHOCTTa
Ha ¢pypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)

CnepgBanTe CTbMKUTE 3a NOYUCTBAHE,
onucann B pasgena "Obwa nHhopmauus
3a noyncTeaHe" B CbOTBETCTBUE C
TMNOBETE MOBBLPXHOCTU BbLB BallaTa
ypHa.

MouncTBaHe Ha CTPAHUYHUTE CTEHU Ha

chypHaTa

CTpaHU4HUTE CTEHU B 30HATA 3a rOTBEHE
mMoraT ga 6baaTt NoKpUTU camo C
eMannmpaHn Unu KatanuTU4HU CTeHn. Ta
Bapupa cnopeg mogena. Ako uva
KaTanuTu4yHa CTeHa, BMXTe pasgena
~KaTanutnyHm noBbpXHOCTK® 3a
nHopmaLms.

AKO BaLLMST MPOAYKT € MOAEN C TENEHU
padToBe, OTCTpaHeTe TeneHnTe padToBe,
npeau Aa noYmMcTUTE CTPaHUYHUTE CTEHN.
Cnep ToBa 3aBbpLUETE NOYNCTBAHETO,
KakTo e onucaHo B pa3gena "Obuwa
nHMOpMaLWs 3a NoYncTBaHe" B
CbOTBETCTBME C TUMA NOBBPXHOCT Ha
CTpaHM4yHaTa CcTeHa.

3a pa npemaxHeTe CTPaHUYHUTE TENeHU
pacToBe:

1. OTcTpaHeTe npegHaTa 4yacT Ha ckapaTa,
KaTo 4 nsabprnaTte Ha CTpaHu4yHaTa
cTeHa B obpaTHa nocoka.

2. UN3pbpnavite ckapaTta kbM Bac, 3a ga s
npemaxHeTe HanbJIHO.

- N W B o

3. 3a ga 3akpenuTte OTHOBO pad)ToBETE,
npowenypute, NPUNOXeHU Npu
OTCTpaHsiBaHeTo UM, TpsibBa aa ce
MOBTOPSIT CbOTBETHO OT Kpasi 40
HayanoTo.

7.5 JlecHO noyncTBaHe c napa

ToBa no3eonsiBa NecHo NoYncTBaHe Ha
MpbCoTUATa (KOATO HE OCTaBa 3a ObIrO
BpeMe), KOSITO € OMEKOTeHa OT napaTta BbB
dypHaTa 1 oT BOAHWTE Karku,
KOHAEH3MPaHN BbB BbTPELUHUTE
NOBBbPXHOCTK Ha oypHaTa.

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHALNEXHOCTH
BbB (pypHaTa.

2. [OobaseTte 500 mn Boaa B TaBata U s
nocrtaeeTe Ha BTOpUsl padpT Ha

dypHarTa.

He n3nonsearite gectunupana nnm

@ dunTpupaHa Boga. Misnonssante
camo roTosu Boau. He
n3rnonsBanTe 3ananumu,

alTIKOXOJTHN 1IN TBBbPAN pa3TBoOpU
Ha TBbpAu 4YacTtuum BMeCTO BoAa.

3. HactponTe doypHaTa Ha pexum Ha
FIeCcHO MOYMCTBAHE C Napa 1 A BKIo4veTe
Ha 100°C 3a 15 MuHyTK.
HesabaBHoO oTBOpEeTE BpaTata u
n30bpLIeTe BbTPELUHOCTTa Ha dypHaTa C
Mokpa rb6a unu kepna. MNpu oTBapsiHe Ha
BpaTaTa Lie ce usnycHe napa. ToBa Moxe
[a cb3gane puUck OT U3rapsiHus.
BHumaBanTe npu oTBapsiHe Ha BpaTaTa.
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3a ynopuTtn 3aMbpcABaHNA NoYNUCTeTe
npoaykrta c npenapart 3a MMeHe Ha CbaoBe,

06w NpegynpeXxaeHus

TOMna BoAa v Meka Kbpna unu reba 1 ro
MOACYLUETE CbC Cyxa Kbpra.

®

Mpwn byHKUMATa 3a NecHO
MoYMcTBaHe C napa ce ovakea
pobaBeHaTa BoAa [a ce u3napu u
KOHEH3Mpa OT BbTpeLLHaTa

£\

FopelwnTe NOBBPXHOCTH
NpPUYUHABAT U3rapsiHus!
He pokocBanTe npoaykra no Bpeme
Ha CamMOMOYMNCTBaHE U OPBXKTE
Jeuara ganey oT npoaykTa.
M3uakante noHe 30 MUHYTK, Npeau
Aa OTCTpaHuUTe ocTaTbUUTE.

CcTpaHa Ha cbypHaTa 1 BpaTaTa Ha
dypHaTa, 3a 4a OMEKOTH fneKknTe
3ambpcsaBaHus, 0bpa3yBaHy BbB
BawaTta dypHa. KoHaeH3®bT,
obpasyBaH BbpXy BpaTaTta Ha
dypHaTa, MoXe [ja karne HaoKoro,
KoraTo BpaTaTa Ha pypHaTa ce
oTBopy. BegHara wom oTBopute
BpaTaTa Ha dypHaTa, n3bbpLuete
KOHAeH3a.

(Bapwvipa B 3aBUCMMOCT OT MoZerna Ha
npoaykTa. Bb3aMoXHO € fa He e Hanu4eH
3a Bawms npoagykr.) Cnea koHAeH3a BbB
dypHaTa MOXe [ia ce NOosiBY JTOKBA UNn
Bnara B kaHana Ha cbaa nop cpypHaTta.
M36bpLueTe TO3M kaHamn Ha cbAa C BraxHa
Kbpna cnef ynotpeba u ro noacyLleTe.

I

7.6 BucokotemnepatypHo
camono4yucTBaHe

dypHaTa e obopyaBaHa ¢ (hyHKLUA 33 1.

nuponu3a. dypHaTa ce 3arpsisa o
Temneparypa o1 okono 420-480 °C v ropwu,
[0KaTo ChbllecTByBallaTa MpbCOTUSA Cce

npeBbpHe B nenern. Moxe aa ce reHepupa 2.
cuneH gum. OcurypeTte gobpa BeHTUNaLmS.
MoyncTBaHe nNpu BMCOKa TeMnepaTypa

TpA0Ba Aa ce M3BbpLIBa NPUONM3NTENHO

cnep sceku 10 nsnonasaHusa Ha dypHaTta. 3
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Mpeaow oa nanonseate yHKUMATA 3a
nMponunsa, oTCTpaHeTe BCUYKY
akcecoapu, TeNeckonuyHusa padT u
CTpaHu4yHUTE padToBe (ako umMa Takuea).
Ako He 6baaT npemaxHaTu, akcecoapuTe
1 CTpaHW4HUTE TeneHn padTose Lwe ce
noBpeasT.

AKO BaLLMST MPOAYKT MMa NMpOyCTONYMB
akcecoap (yCTOM4YMB Ha CaMOMNOYNCTBaHe
npuv BMCOKa TemnepaTypa), He e
HeobxoaMMo [a n3Baxaarte Te3un
akcecoapu oT oypHaTa. Janu BawmTe
akcecoapv ca nMMpOoyCTONYMBU UMK He e
Noco4eHo B pasgerna 3a akcecoapu. AKo
He e nocoveHo, BawwnTe akcecoapu He
Ca yCTOMYMBU Ha BUCOKN TemrepaTtypu.
Tpsbea aa ce n3Baam ot oypHaTa npeam
noyncTeaHe, 3a Aa ce nsberHe nospeaa.
He nouncTtBarite ynnbTHEHNETO Ha
BpaTaTta. YNNbTHEHWETO OT CTbKIEHU
BfakHa € MHOro AennKaTHO 1 NECHO ce
nospexaa. AKO YNibTHEHNETO Ha
BpaTaTa e NnoBpeAeHo, CMEHETe 1o C
HOBO OT OTOPM3NpPaH CepPBU3.

3a pa ctapTupate pyHKUMATA 3a
nuponusa:

OTcTpaHeTe BCUMYKM NPUHAAMNEXHOCTY
BbB pypHaTa. MNpn mogenuTe ¢ TenexHun
padpToBe He 3abpaBsnTe ga
npemaxHeTe TenexHuns padrt.

Mpeaw aa s3anovHeTe MoYNCTBaHeTo,
MOYNCTETE BLHLIHWUTE MOBBLPXHOCTM Ha
dypHaTa 1 ocTaTbUWTE OT XpaHa BbB
hypHaTa cbC canyHeHa kbpna.

MN36epeTe dyHkumaTa (Muponusa )
Lnnponunaa“.

= “P2:00” mura Ha gucnnesi. Ako
BalLWAT ypea e obopyaBaH ¢
dyHKuUmMa Eko nnuponusa,
cbobuieHneTo “Mpo” ce nokasea



Ha oucnnes MbpBOo 3a 2 CeKyHau,
cnepn koeTto cbobLeHreTo P2:00
3ano4ysa ga mura.

Ako cbobuieHuaTta “MNMpo” vn cnen
ToBa “EKO” He ce nokassaT Ha
Avcnnes, BalWnAT ypea He e

obopyaBaH ¢ pyHkumsa Eko
nuponusa.

3aBbpTeTE KONYETO 3a TeMnepaTypa Ha
Haln-BucokaTta "makc" (MakcumarnHa)
Temneparypa.

. Korato dpyHkumsATa 3a nuponusa
3anoyHe, “P2:00” cBeTBa 1 3ano4ysa
obpaTtHoTo 6poeHe. BpemeTo 3a
nuponuaa (2 yaca) ce nokasea Ha
aucnnesi. ToBa Bpeme € HENpOMEHUMO.

Korato dpypHaTta gocturHe onpegerneHa
Temnepartypa crnef Ha4anoTo Ha
npoueca Ha Nnponunsa, cuMBonNbT &l ce
nosiesiea Ha Agucnnes Ha TanMepa u
BpaTaTa Ha oypHaTa He Moxe Aa ce
oTBOpY. He HacuneanTe ApbxKaTa, 3a
[a OTKMo4YnTe BpaTara, 4okaTo
npouecsbT Ha NovYnucTBaHe He NPUKITHoYn
M CMMBOMBT 3a 3aKMo4BaHe n34yesHe ot
avcnnes.

Korato npouecsT Ha nouncrteaHe
MPUKIOYKW, Ha JUCTINes ce MnosBsaBa
"End".

Cnen kaTo Ha aucnnes ce nosieu
"End", 3aBbpTeTe KonyeTaTta 3a
dyHKUMS 1 TemnepaTypa Ha no3uumusa 0
(n3kntoyeHo), 3a ga npekpaturte
npoveca.

KoraTo cumBOnbT [&] M34esHe oT
JVCrines, OTCTpaHeTe ocTaHanure
oTnaraHusa ¢ oLueTHa Boaa.

10.[okocHeTe npon3BoneH OyToH, 3a Aa

CrpeTe 3BYKOBOTO NpeaynpexaeHue.

Cnep kaTo yHKLMSTa 3a

@ NUponM3a NpUKIoYn,
3akno4YBaHeTo Ha BpaTaTta we
Obae akTUBHO, JoKaTo dypHaTa ce
oxnagu 4o nogxogsiwiarta
Temnepartypa. Ako uckarte ga
roTBUTE MO TOBa Bpeme, Ha
aucrnnes we ce nosisn "H" n
rOTBEHETO HAIMA [1a € Bb3MOXHO.

DyHKLMA 32 CaMOMOYMCTBAHEe C BUCOKA
TemnepaTtypa — Eko nuponusa (Bapupa B
3aBUCUMOCT OT MoZena Ha npoaykTa.
Bb3MoxHO e ga He e Hanu4yeH 3a Bawwus
NpPoAyKT.)

v Ako hypHaTa BM HE € MHOTo
3aMbpceHa, npenopbyBamMe Aa
nanonasare "lMuponunsa - NKOHOMUYEH
pexnm" pyHKums. PyHKUmATa
"Mnponunaa - IKOHOMUYEH pexnm"
OoTHeMa Mo-Marko Bpeme oT
dyHkumaTa MNuponusa " . Ako pypHaTa
€ MHOro 3ambpceHa, pyHKUmnA
"Mnponun3aa - NKOHOMUYEH pexnm”
MOXe Aa He e gocTaTbyHa. B T03n
cnyyam ro noyuctete ot "lNMuponusa "
PYHKLMS.

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTH
BbB pypHaTa. MNpn mogenuTe ¢ TeneHun
padToBe He 3abpaBsiTe aa
npemaxHeTe TeneHus padgr.

2. lMpeov oa 3anovHeTe NOYNCTBAHETO,
noYymcTeTe BLHLLUHWUTE NMOBBLPXHOCTU Ha
dypHaTa 1 ocTaTbLWTe OT XpaHa BbB
dhypHaTa cbC canyHeHa Kbpna.

3. U3bepete pyHKkumaTa (Muponusa )
Lnunponunsa“.

= CbobuweHneto “P2:00” n “IMpo”
ce rnokasBa Ha gucnnes 3a npubn.
2 cekyHau v crnep ToBa
cbobueHreTo P2:00 3anoyBa ga
mura.

4. OokocHete 6yToH @ unm O .

= CbobueHneto “EKO” ce nokassa
Ha aucnnes 3a npubn. 2 cekyHau u
cnep ToBa cbobuieHneTo P1:30
3anoysa Aa mura.
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5. 3aBbpTeTe kONYeTO 3a TeMnepaTypa Ha
Hal-BucokaTta "makc" (MakcumarnHa)
Temneparypa.

6. KoraTto ce ctapTupa dyHKumaTa 3a
nnuponuaa, P1:30 ceeTBa 1 3anoysa
obpaTtHoTo 6poeHe. BpemeTo 3a
nuponuaa (1,5 4yaca) ce nokassa Ha
avcnnes. ToBa Bpeme € HeNpoOMeHUMO.

7. Korato chypHaTa gocturHe onpegerneHa
Temnepartypa crnef Ha4yanoTo Ha
npoueca Ha Nnponunsa, cuMBoNbLT & ce
nosiesiea Ha aucnnes Ha Tanvepa u
BpaTaTa Ha pypHaTa He Moxe Aa ce
oTBOpY. He HacuneanTe ApbxKaTa, 3a
[a OTKMo4YnTe BpaTara, 4okaTo
npouecbT Ha No4YnucTBaHe He NPUKITHoYn
W CMMBOMBT 3a 3aKM4BaHe n34yesHe oT
avcnnes.

8. KoraTo npouechT Ha nouncTeaHe
MPWKNOYKW, Ha JUCTINes ce MnosBsaBa
"End".

9. Cnep kaTo Ha gucnnes ce nosiu
"End", 3aBbpTeTe KOnN4eTaTta 3a
dyHKUMS 1 TemnepaTtypa Ha no3uumsa 0
(n3kntoyeHo), 3a ga npekpaturte
npoueca.

10.KoraTo cumBonbT [&] n3yesHe ot
JVCrines, OTCTpaHeTe ocTaHanmre
oTnaraHvs ¢ oLeTHa BoJa.

11.[okocHeTe npon3BoneH OyToH, 3a Aa
cripeTe 3ByKOBOTO NpeaynpexaeHune.

Cnep kaTo dyHKUMSATa 3a

@ nMponmn3a npuKnoyn,
3aKMYBaHETO Ha BpaTaTa e
Obae aKTMBHO, AoKaTo oypHaTa ce
oxragu Ao nogxogdauiara
Temneparypa. AKO uckate aa
roTBMTE MO TOBA BPEME, Ha
aucnnes we ce nossn "H" n
rOTBEHETO HAMA [1a € Bb3MOXHO.

7.7 MNMouyucTBaHe Ha BpaTaTa Ha
cdypHaTa

MoxeTe ga cBanvTe BpaTtaTta Ha dypHaTta
M CcTbKNaTa Ha BpaTaTa, 3a Aaa rv
nounctute. Kak ga ceanute Bpatute u
nposopunTe e 06CHEHO B pasgenute
»CBansiHe Ha BpaTtarta Ha chypHaTa” 1

,CBansiHe Ha BbTPELIHUTE CTbKIIa Ha
Bpartarta”. Cnep kato ceanute
BbTPELLUHUTE CTbKMa Ha BpaTaTa,
nouyncTeTe rv ¢ npenapar 3a MMeHe Ha
Cb0Be, TOMMa BoAa 1 Meka Kbpra unu
re0a 1 v noacylleTe Cbe cyxa kbprna. 3a
OoCTaTbLM OT BapOBMK, KOUTO MOraT aa ce
obpa3syBaT No CTLKNOTO Ha oypHaTa,
n3bbpLUETE CTHKIIOTO C OLEeT U
n3nnakHeTe.

He nanonssante rpybu abpasveHu
@ noyMCcTBaLLM NpenapaTtu, MeTanHu

cTbpranku, TeneHa sarta unm

nsbensalum matepuanu 3a

nouncTBaHe Ha Bparara u
CTBKIOTO Ha oypHarTa.

CeansiHe Ha BpaTaTa Ha pypHaTa
1. OTBOpeTe BpaTaTta Ha chypHaTa.

2. OTBOpeTE WMMNKNTE B THE3A0TO HA
naHTaTa Ha npeaHaTa BpaTa OTASCHO U
OTNIAABO, KaTo ' HAaTUCHETE HaZorny,
KaKTO € nokasaHo Ha cxemarTa.

3. TunoBeTe naHTK BapvpaT KaTo TUNoBe
(A), (B), (C) B 3aBncHMOCT OT Mogerna
Ha npogykta. CnegHuTe cxemu
nokasBarT Kak Jja OTBOPUTE BCEKU THN
naHTa.

4. (A) TMn naHTa ce npegnara npu
HOpMarHu TUMOBe BpaTu.

8K

TVII'I NnaHTa ce npeanara npu
TVII'IOBeTe BpaTu C NNaBHO 3aTBapsAHe.

6. (C) Tvn naHTa ce npegnara npu TMnNoBe
BpaTW C NNaBHO OTBapsHe/3aTBapsiHe.
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7. lMocTtaBeTe BpaTtaTa Ha pypHaTa B
MOryOTBOPEHO MOSIOXEHME.

)

8. VagbpnanTe oTcTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a aa s ocsobogmTe oT
AdACHaTa U ndBaTta NaHTa U 4 u3Bagerte.

3a ga 3akpenuTe OTHOBO BpaTaTa,

@ npoueaypute, NPUNOoXeHU Npu
HEeMHOTO OTCTpaHsBaHe, TpsbBa Aa
ce NoBTOPSAT CbOTBETHO OT Kpasi A0
HayanoTto. Korato MoHTupaTe
BpaTtaTa, He 3abpaBsanTte aa
3aTBOpPUTE CKOOWTE Ha rHEe340TOo Ha
naHTara.

7.8 lMpemaxBaHe Ha BbLTPELIHOTO
CTbKJ10 Ha BpaTaTa Ha cypHaTta

B'preLLIHOTO CTBbKIO Ha npegHaTa BpaTta
Ha npoaykKTa MOXe Aa ce cBaln 3a
noymncrTeaHe.

1. OTBOpeTe BpaTaTa Ha pypHaTa.

2. VsgbpnanTte nnactMacoBusi KOMMOHEHT,
NpPUKpPeneH KbM ropHaTa 4YacT Ha
BXOAHaTa BpaTa, kbM cebe cu, kaTto
€[0HOBPEMEHHO HAaTUCHETE TOYKUTE Ha
HaTUCK OT ABETe CTPaHN Ha KOMMOHEHTa
W ro OTCTpaHeTe.

3. KakTto e nokasaHo Ha cxemarta, fneko
nosgurHeTe HaVI-BpreLIJHOTO CTBbKINo
(1) kbM™ ,,A“ 1 cniep ToBa ro U3BageTe,
KaTo nsabpnare KoM ,,B“.

1 Ha#-BbTpeLlHOTO 2
CTBKIIO

BbTpeLuHo CTbKIo
(Moxe pa He e
HanuyHo 3a Balunsi
npoaykT)

4. Ako BawwmaAt nNpoAayKT MMa BbTpeLuHO

CTBbKIO (2), NOBTOpETE ChLLMSA NpoLec,
3a ga ro otgenute (2).

5. lMbpBaTa cTbMKa OT NpPerpynMpaHeTo Ha

BpaTaTa e NOBTOPHOTO crnobsiaHe Ha
BbTPELUHOTO CTLKMO (2). MocTaBeTe
ckoceHus pbb Ha CTBKNOTO Taka, Ye Aa
CpeLuHe ckoceHust pbb Ha
nnacTMacosus crnoT. (AKo BawmAT
NPOAYKT MMa BBbTPELLHO CTHKI0).
BbTpelHoTo cThKNO (2) TpAbBa Aa
6bAe NnpyKpeneHo KbM NnacTMacoBus
CIOT, KOWTO € Han-6nu13o oo Han-
BbTPELUHOTO CTBLKIO (1).

6. [okato crnobsiBaTe Hal-BbTPELLUHOTO

CTBKIO (1), BHMMaBanTe fa noctaBute
oTrnevaTaHaTa CTpaHa Ha CTbKIOTO
BbPXY BbTPELIHOTO CTbKMO. OT
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pewaBallo 3Ha4yeHne e ga nocrtaBuTe 1. UskntoveTte npoaykra ot

[OSTHUTE BINN Ha HAN-BbTPELLHOTO €N1eKTpn4eCcTBOTO.
CTBKIO (1) Taka, 4e Aa oTroBapsT Ha 2. OTCTpaHeTe CTbKINeHunda Kanak, KaTto ro a
OONHUTE nnactMacoBu OTBOPU.

3aBbpTUTE 06paTHO Ha YaCoOBHMKOBATa
7. HaTtucHeTe nnactmMacoBust KOMMOHEHT CTpernka.
KbM paMKaTa, OOKaTo 4yyeTe

"WpakBaHe". ’—‘\

7.9 MNMouyucTBaHe Ha Nnamnara Ha )
oypwara L
y /3
B cniyyan, ye cTbkneHaTa BpaTa Ha S g9

namnara Ha cpypHaTa B 30HaTa 3a rotBeHe

ce 3aMbpcu; NoYMCTETE C Npenapar 3a

MUEHe Ha Cb0Be, TOMNsa BoAa 1 Meka

Kbpna unu reba 1 noacyLleTe cbe cyxa

kbpna. B crnyyait Ha noBpega Ha namnarta

Ha dypHaTa, MoXxeTe Ja CMeHUTe namnaTta

Ha cpypHaTa, KaTo creaBaTe pasgenute

no-gony.

CMmsHa Ha namnaTta Ha cpypHaTa

O6LwWwwu npegynpexaeHus

» 3a pa usberHeTe pucka OT TOKOB yaap,
npeau Aa CMeHuTe namnara Ha
dypHaTa, usknoyeTe npogykra u
n3yakanTe pypHaTa ga U3CTUHE.
[opeLuTe NOBLPXHOCTU MoraT Aa
NPUYMHSAT nsrapsiHms!

« Ta3n dypHa ce 3axpaHBa oT namna c 4. TMocTtaBeTe OTHOBO CTBLKMEHUS Kanak.
Ha)exaeMa xuuka ¢ MolHocT nog 40 W,  Ako Bawarta dypHa uma kBagpaTHa
BMcoYMHa nog 60 mm, anameTbp nog 30 namna,

mm W1 xanoreHHa namna ¢ uoknm G9 ¢ 1. W3knioyeTe npoaykTa oT
MoLuHocT nog 60 W. Jllamnute ca €reKTPUYECTBOTO.
noaxopswm 3a pabota npu Temnepartypu

. Ako namnara Ha Bawara dypHa e T1n
(A), nokasaH Ha cxemara no-gorny,
3aBbpTeETE Namnarta Ha dypHaTa, KakTo
€ rnokasaHo Ha cxemaTta, U sl CMEHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), usgbpnarite
ro, KakTo € NnokasaHo Ha cxemaTa, U ro
CMEHeTe C HOB.

Han 300 °C. NlamnuTe 3a chypHa ce 2. OtcTpaHeTe TeneHuTe padToBe cnopen,
npegnaraT OT OTOPU3NPaHK CePBU3N UM OMMCaHNETo.
NLEeH3npaHn TexHUUW. To3n NpoaykT
Ccbabpka namna c eHeprueH knac G.

» [lonoxeHneTo Ha NnamnaTta Moxe aa ce
pasnuyaBa OT MOKa3aHOTO Ha curypaTa.

» Jlamnara, nsnonssaHa B TO3v NPOAYKT,
He e noaxoasiia 3a U3nonasaHe npu
OCBETNIEHME Ha AoMallHu cTan. LlenTa
Ha Tasu namna e ga NomorHe Ha 3. MNoBaurHeTe 3aWUTHUS CTHKIIEH Kanak
noTpebutens Aa BUAN XpPaHUTENHUTE Ha namnarta c oTBepTKa. [bpBo
NPOAYKTU. OTCTpaHEeTe BMHTA, ako MMa BUHT Ha

* JlamnuTte, N3NOnN3BaHW B TO3U NPOOYKT, KBagpaTHaTa flamna BbB Ballusi
TpsabBa Aa u3abpkaT Ha eKCTPEMHM NPOAYKT.
;baVEVsl‘aeféV' YyCroBus kaTo Temnepatypu 4. Axo namnata Ha Bawarta dpypHa e tmn

(A), nokasaH Ha cxemara no-gorny,
3aBbpTeTe namnaTa Ha ypHaTa, Kakto
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€ rnokasaHo Ha cxemaTa, U 9 CMeHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), nsgbpnaiite
ro, KakTo € nokasaHo Ha cxemarta, 1 ro
CMeHeTe C HOB.

5. lNocTaBeTe OTHOBO CTbKMEHUS Kanak u
TeneHuTe padToBe.

8 OTtcTpaHABaHe Ha HEU3MNPABHOCTU

Ako npobnembT Npoabmkasa, cnef Karto
cnenpaTe MHCTPYKUMUTE B TO3W pasgen,
cBbpXeTe ce ¢ Bawma nocraBumk nnm
oTopusMpaH cepBus. Hukora He ce
onuTBanTe camu Aa peMoHTMpaTe
npoayKkra cu.

[okaro chypHaTa paGoTu, ce oTaens napa.

HopmanHo e aa BwkaaTe napuw no speme
Ha pa6oTa. >>> ToBa He e rpelika.

Mo Bpeme Ha roTeeHe ce NOSIBABAT KamnKu
Boja

Maparta, reHepupaHa rno Bpeme Ha
roTBeHe, KOHAeHampa, KoraTo Briese B
KOHTaKT CbC CTY[I€HN MOBbPXHOCTY
M3BBH NPOJYKTa U MOXe [a obpasysa
BOAHU Kanuuum. >>> ToBa He e rpeLka.

YyBaT ce MeTasiHU 3BYLU, AOKATO
NPOAYKTHT ce 3aTONJIA U OXJaXKAa.

MeTanHuTe Yactu morat fa ce paswmpsaTt
1 Aa ns3gasar 3ByLUM Npu HarpsisaHe. >>>
ToBa He e rpeLuka.

MpoAyKTLT He paboTu.

[Mpegnasvntenat moxe Aa e noBpeaeH
unu naropsn. >>> NposepeTe
npegnasntTennte B KytusTta c
npegnasutenu. NpomeHeTe rm, ako e
HeobXxoanMo, Unu MM akTUBMpanTe
OTHOBO.

YpenbT He Moxe Aa 6bAe BKIOYEH B
(3asemeH) koHTaKT. >>> [poBepeTe fanu
ypeabT e BKIIOYEH B KOHTaKTa.

(Ako nma Tanmep Ha Bawws ypen)
ByTOHUTE Ha KOHTPOMHWA NaHen He
paboTaT. >>> AKo BalIMAT NPOAYKT Mma
3aKrnoYBaHe Ha KnasuwinTe,
3aKIMIOYBAHETO Ha KNaBuLIMTE MOXe Aa e
aKkTVBMpaHo, AeakTusunpanTe
3aKI04YBAHETO Ha KNaBuLwnTe.

JlamnaTa Ha pypHaTa He CBETH.

» Jlamnata Ha dpypHaTa Moxe aa e
pedektHa. >>> CmeHeTe namnaTa Ha
dypHaTa.

* Hsama TOK. >>> YBepeTe ce, ye
enekTpuyeckaTa mpexa pabotu n
npoBepeTe npeanasvutennTe B KyTuaTta ¢
npepnasutenu. CmeHeTte
npegnasutenute, ako € Heobxoanmo,
UINN T aKTUBMpPaNTE OTHOBO.

dypHaTa He ce HarpsiBa.

» dypHaTa MOXe [a He € HacTpoeHa Ha
onpegeneHa yHKLUS 3a roTBeHe n/mnm
Temneparypa. >>> HactponTe cypHaTa
Ha onpepgeneHa yHKUusS 3a roteeHe u/
unun Temneparypa.

» BparaTa Ha dhypHaTa moxe aa e
OTBOpeHa. >>> YBepeTe ce, Ye BpataTa
Ha dypHaTa e 3aTBopeHa. AKo BpaTaTa
Ha bypHaTa ocTaHe OTBOpPEHa Nnoeeye OT
5 MuHyTH, 3apafeHoTo Bpeme 3a
roTBEHE Ce OTMEHS U HarpeBaTennTe He
paboTsT.

 [Mpu mogenuTe ¢ TaiMep BpeMETO He e
3apageHo. >>> 3aganTte vaca.

* Hsama TOK. >>> YBepeTe ce, ye
ernekTpuyeckara mpexa pabotu n
npoBepeTe npeanasvuTenniTe B KyTusaTa c
npepnasutenu. CmeHeTte
npennasuTenute, ako € Heobxoanmo,
UINN T aKTUBMpPaNTE OTHOBO.

» BparaTa Ha cpypHaTa moxe Aa e
oTBOpeHa. >>> YBepeTe ce, Ye BpaTata
Ha ypHaTa e 3aTBOopeHa. AKo BpaTaTa
Ha bypHaTa ocTaHe OTBOpPEHa noeeye oT
5 MunHyTH, 3agafgeHoTo Bpeme 3a
roTBEHE Ce aHynvpa, HarpeBaTenuTe
HAMa ga paboTaAT 1 namnarta Hama Aa
CBETHE.
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(3a mogenum c TaliMep) iucnneaT Ha  [peaun e nmano npekbCcBaHe Ha Toka.

TallMepa MUra wiM CUMBONbT Ha TaliMepa >>> 3apgainTe BpemeTo / MskntoveTe

€ OCTaBeH OTBOpeH. konyeTaTa 3a (PYHKUMWTE Ha NPOAYKTa W
v NPEBKII0YETE OTHOBO Ha XenaHaTa
no3uys.

Error codes/reasons and possible solutions

KopoBe 3a rpetuku MprunHuK 3a rpeLuka Bb3MOXHM peLLeHns
CBbpKeTe ce C 0OTOpU3MpaH CepBu3, 3a Ja MoxeTe Aa
roTBUTE OTHOBO CbC COHAaTa 3a Meco. OTcTpaHeTe
coHaaTa 3a Meco v 3ajaiiTe konyeTo 3a u3bop Ha
Ipeluka B KOMyHMKaLMsTa Ha
Er5 dyHKumA Ha nsknodeHo (0), 3a fa MoXeTe Aa rotBuTe
coHaaTa 3a Meco
HopMmarnHo 6e3 coHpaTa 3a Meco BbB ypHaTa. Cneg
TOBa MOXeTe Aia NPOAbIKUTE Aa roTBuTe 6e3 coHaata
3a Meco.
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepsu3 3a
Er1-Er7 KoMyHMKaLMOHHM rpeLuku ynTip: pUsIp: P
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopuavpaH cepsu3 3a
Er8-Er27 'peLwkn Ha ceH3opa ynTip pUsIp: P
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopuavpaH cepsu3 3a
Er 28 - Er 31 'pelwkn Ha coHpaTa 3a Meco YITTvp: pusnp: P
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
Er32- Er 41 ['pelukn npu HarpsiBaHe Ha KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopuavpaH cepsu3 3a
ypHaTa OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
Er42-Er58 'pelukn Ha KOMMOHEHTUTe Ha  |KoHCynTupaiiTe ce C OTOpusnpaH cepeus 3a
ypHaTa OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH CepBu3 3a
Er 59 - Er 64 ['pelwkn Ha kanaka Ha pypHaTa ynTip: pUsnp: P
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
[peluku, cBBbP3aHK C NapaTa o
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3avpaH cepsu3 3a
Er65-Er71 (BbB DypHU C hyHKLMSA 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
napa)
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepau3 3a
Er72 - Er 80 [peLukn, cBbP3aHU C xapayepa ynTip: prsvp P
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
Er81-Erss pelukn B curypHocTTa Ha KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepau3 3a
hbypHaTa OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
'pelwkn B UHTEPHET Bpb3kata KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepsu3 3a
Er 86 - Er 88 (BBB (hypHU C PyHKLMA ynTip: pUsIp: P
: OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
Homewhiz)
MUWKpOBBNHOBM rpeLkn (B o
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3avpaH cepsus 3a
Er 89 - Er 92 YpPHU C MUKPOBBITHOBA
OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukara.
PyHKUWS)
- KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepsu3 3a
Er 93 - Er 99 [pelwku B kapTaTa u Taimepa ynTip: pUSHp: P
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
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