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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Grundig. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wyso-
kiej jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnosé. W tym celu nalezy uwaznie prze-
czytac niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzadzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego srodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

+ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktére
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwaranciji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.

* Nie nalezy naprawic lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.
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A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone

jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-

dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.
OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytacz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celdw, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

* Piekarnik moze by¢ uzywany

do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

+ Urzadzenia tego nie nalezy

uzywac do ogrzewania, pod-
grzewania ptyt, suszenia przez
wieszanie recznikow lub ubran
na uchwycie.




1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

Niniejszy urzadzenie moze by¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
sciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku doswiad-
czenia i znajomosci urzadze-
nia, jezeli zapewniony zostanie
nadzér lub instruktaz odnosnie
uzytkowania urzadzenia w bez-
pieczny sposob, tak aby zwig-
zane z tym zagrozenia byty
zrozumiate.

Dzieciom nie wolno uzywac¢
urzadzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie moga
wykonywac dzieci bez nadzo-
ru.

Niniejszy sprzet moze by¢é
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie uzytko-
wania sprzetu w bezpieczny
sposob.

Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢ pewnos¢,
Ze nie bedg sie one bawic urza-
dzeniem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie mogg bawic sie, wspi-
na¢ sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

* Nie wolno ktasc¢ na urzadzeniu
przedmiotéw, do ktérych moga
dosiegng¢ dzieci.

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-
kowania powierzchnie produk-
tu sg gorgce. Trzymaj dzieci z
dala od urzadzenia.

+ Trzymaj materiat uzyty do opa-
kowania z dala od dzieci. Ryzy-
ko obrazen i uduszenia.

+ Gdy drzwi sg otwarte, nie ktadz
na nich zadnych ciezkich
przedmiotow ani nie pozwalaj
dzieciom na nie siadacC. Piekar-
nik moze sie przewrécic¢ lub
moze dojs¢ do uszkodzenia
zawiasow drzwi.

« Ze wzgledu na bezpieczen-
stwo dzieci, przed wyrzuce-
niem urzadzenia nalezy odcig¢
wtyczke zasilania i uniemozli-
wic dziatanie urzadzenia.

A.I .3 Bezpieczenstwo
elektryczne

* Urzadzenie podtaczy¢ do uzie-
mionego gniazdka chronione-
go bezpiecznikiem odpowiada-
jacym pradowi wskazanemu
na tabliczce znamionowej. In-
stalacje uziemienia nalezy zle-

PL/S

PL



ci¢ wykwalifikowanemu elek-
trykowi. Nie uzywac produktu
bez uziemienia zgodnie z lokal-
nymi/krajowymi przepisami.

« Wtyczka lub ztgcze elektryczne
urzgdzenia powinny znajdo-
wac sie w tatwo dostepnym
miejscu (tam, gdzie ptomien
ptyty nie bedzie miat na nie
wptywu). Jesli nie jest to moz-
liwe, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urzadze-
nie jest podtgczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Urzadzenia nie wolno podta-
czac¢ do gniazdka podczas
montazu, naprawy i transportu.
+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-
ka, ktére spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

+ Jesli urzadzenie nie jest wypo-
sazone w kabel zasilajacy, uzy-
waj wytacznie kabla zasilajgce-
go opisanego w rozdziale
»Specyfikacje techniczne”.

* Nie nalezy blokowa¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotow na kablu zasilaja-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-

nien byé skrecony, zgnieciony i

nie powinien stykac¢ sie z zad-
nym zrodtem ciepta.

+ Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie podczas pracy.
Przewody zasilajgce nie moga
dotykac tylnej powierzchni,
gdyz moga zostaé uszkodzo-
ne.

* Nie zakleszczaj przewodow
elektrycznych w drzwiach pie-
karnika i nie przektadaj ich nad
gorgcymi powierzchniami. W
przeciwnym razie izolacja ka-
bla moze sie stopic¢ i spowodo-
wac pozar w wyniku zwarcia.

« Uzywac tylko oryginalnego ka-
bla. Nie wolno uzywac przecie-
tych lub uszkodzonych kabli
lub kabli posrednich.

« W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

- OSTRZEZENIE: Przed wymia-
ng zaréwki piekarnika nalezy
odtgczyc¢ produkt od zasilania,
aby unikngc ryzyka porazenia
prgdem. Odtgcz urzadzenie lub
wytgcz bezpiecznik.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-

ne w kabel zasilania i wtyczke:
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* Nie nalezy podtgczac urzadze-
nia do gniazdka, ktore jest luz-
ne, wyszto z puszki, jest zepsu-
te, brudne, oleiste, istnieje ryzy-
ko kontaktu z wodg (na przy-
ktad woda, ktéra moze sSciekac
z blatu).

* Nie wolno dotykaé wtyczki mo-
krymi rekami! Nigdy nie odta-
czaj urzadzenia, ciggnac za
przewdd, zawsze wyciggaj
wtyczke, przytrzymujac ja.

* Nalezy upewnic¢ sie, ze wtycz-
ka produktu jest prawidtowo
podtgczona do gniazdka, aby
uniknaé wytadowania tukowe-

A1 .4 Zabezpieczenie pod-
czas transportu

* Przed transportem odtacz
urzgdzenie od sieci.

+ Urzadzenie jest ciezkie, dlate-
go powinny go przenosi¢ co
najmniej dwie osoby.

* Nie nalezy trzymac urzadzenia
za drzwi i/lub uchwyt podczas
transportu lub przenoszenia.

* Nie nalezy ktas¢ na urzadzeniu
innych przedmiotow ani prze-
nosi¢ go w pozycji pionowe;.

+ Jesli urzagdzenie ma by¢ trans-
portowane, nalezy owingc je
folig bgbelkowg lub grubym
kartonem i szczelnie zakleié¢
tasma. Urzadzenie nalezy
szczelnie zabezpieczy¢ za po-
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moca tasmy, aby zapobiec
uszkodzeniu wyjmowanych lub
ruchomych czesci urzadzenia
oraz samego urzadzenia.

* Nalezy sprawdzi¢ ogdlny wy-

glad urzadzenia pod katem
ewentualnych uszkodzen, kto6-
re mogty powstac podczas
transportu.

Bezpieczenstwo

A"
montazu

* Przed zamontowaniem urza-
dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone,
nie nalezy go montowac.

+ Nie montuj urzgdzenia w pobli-

zu zrédet ciepta (grzejniki, pie-
ceitp.).

+ Wszystkie kanaty wentylacyjne

urzadzenia powinny by¢ otwar-
te.

+ Aby zapobiec przegrzaniu,

urzadzenia nie nalezy monto-
waé za dekoracyjnymi drzwia-

Bezpieczenstwo

A‘ °
uzytkowania

+ Upewnij sig, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

« Jesli nie bedziesz uzywac

urzadzenia przez dtuzszy czas,
odtgcz go lub wytgcz bezpiecz-
nik ze skrzynki bezpiecznikow.
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* Nie wolno uzywa¢ wadliwego
lub uszkodzonego urzadzenia.
Jesli urzadzenie jest uszko-
dzone nalezy odtgczy¢ je od
zasilania elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z autoryzo-
wanym serwisem.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli
szyba przednich drzwi jest
usunieta lub peknieta.

* Nie wolno wchodzi¢ na pro-
dukt, aby dosiegnac¢ do innego
przedmiotu lub z jakiegokol-
wiek innego powodu.

* Nigdy nie uzywaj urzadzenia,
gdy Twoja zdolnos¢ oceny sy-
tuacji lub koordynacja sg zabu-
rzone przez spozycie alkoholu
i / lub narkotykow.

* Przedmioty tatwopalne prze-
chowywane w strefie pieczenia
mogaq sie zapali¢. Nigdy wolno
przechowywac przedmiotow
tatwopalnych w strefie piecze-
nia.

+ Uchwyt piekarnika nie jest su-
szarkg do recznikéw. Podczas
korzystania z urzgdzenia nie
wieszaj na uchwycie reczni-
kéw, rekawiczek ani podob-
nych materiatow tekstylnych.

« Zawiasy drzwi urzadzenia po-
ruszajg sie podczas otwierania
i zamykania drzwi i moga sie
zacig¢. Podczas otwierania/
zamykania drzwiczek nie wol-
no trzymac za zawiasy.
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Ostrzezenia doty-

1.7
A czace temperatury

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-
kowania dostepne czesci urzg-
dzenia bedg gorgce. Nalezy za-
chowac ostroznosc i unikaé
dotykania urzadzenia i elemen-
tow grzejnych. Dzieci ponizej 8
roku zycia nie powinny zbliza¢
sie do urzadzenia bez nadzoru
osoby doroste;j.

« Nie wolno umieszcza¢ tatwo-

palnych/wybuchowych mate-
riatdw w poblizu urzadzenia,
poniewaz jego krawedzie beda
gorgce podczas pracy.

* Poniewaz para moze sie wydo-

stawac podczas pieczenia, na-
lezy uwazac podczas otwiera-
nia drzwiczek piekarnika. Para
moze poparzy¢ dton, twarz i /
lub oczy.

* Podczas pracy urzadzenie mo-

ze sie nagrzewac. Nalezy uwa-
zac, aby nie dotyka¢ goracych
czesci, wnetrza piekarnika i
elementdéw grzejnych.

* Podczas wktadania jedzenia

do goracego piekarnika lub
wyjmowania jedzenia z gora-
cego piekarnika, itp. nalezy za-
wsze uzywacé rekawic odpor-
nych na wysokg temperature.
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Al .8 Uzywanie akceso- .

riow

+ Wazne jest, aby ruszt druciany
i taca zostaty prawidtowo
umieszczone na potkach dru-
cianych. Szczegétowe informa-
cje znajdujg sie w rozdziale
,Uzytkowanie akcesoriow”.

+ Akcesoria moga uszkodzi¢
szybe drzwiczek podczas za-
mykania. Nalezy przesungc ak-
cesoria na koniec obszaru pie-
czenia.

AI.Q

« Zachowaj ostroznos¢ stosujgc
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

+ Odpady spozywcze, olej itp.
znajdujgce sie w strefie piecze-
nia moga sie zapalié. Przed
pieczeniem usungc¢ zanie-
czyszczenia.

« Zagrozenie zatruciem pokar-
mowym: Nie zostawiaj jedze-
nia w piekarniku dtuzej niz 1
godzine przed lub po piecze-
niu. W przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie pokar-
mowe lub choroby.

Bezpieczenstwo pie-
czenia
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Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek i szkla-
nych stoikdéw. Cisnienie, ktére
wytworzytoby sie w puszce/
stoiku moze spowodowac jego
pekniecie.

Umiesc ttuszczoodporny pa-
pier w naczyniu do pieczenia
lub na innym przedmiocie prze-
znaczonym do piekarnika (ta-
ca, ruszt itp.), umies$é potrawe i
wtdz do rozgrzanego piekarni-
ka. Usung¢ zbedne kawatki pa-
pieru ttuszczoodpornego wy-
stajgce z akcesorium lub po-
jemnika, aby unikng¢ ryzyka
dotkniecia elementéw grzej-
nych piekarnika. Nigdy nie uzy-
waj papieru ttuszczoodporne-
go w temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna tem-
peratura podana na opakowa-
niu papieru. Nie wolno ktasé¢
papieru ttuszczoodpornego na
podstawie piekarnika.

Nie umieszczaj blach do pie-
czenia, naczyn ani folii alumi-
niowej bezposrednio na dnie
piekarnika. Nagromadzone cie-
pto moze uszkodzi¢ dno pie-
karnika.

Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!



« Zywno$¢ nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ryzy-
ko pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy
réwniez umieszczac jedzenia
za blisko tytu grilla. To najgo-
retszy obszar, a ttuste potrawy
mogq sie zapalié.

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem produktu
nalezy poczekac, az ostygnie.
Goragce powierzchnie mogg po-
wodowac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzgdzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie prgdem.

* Nie uzywaj Sciernych srodkéw
czyszczgcych, metalowych
skrobaczek, druciakow lub
srodkow wybielajgcych do
czyszczenia szyby przednich
drzwi piekarnika/(jesli sg) szy-
by gérnych drzwi piekarnika.
Srodki te mogg powodowaé
porysowanie i rozbicie szkla-
nych powierzchni.
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+ Panel sterowania powinien by¢ 3%

zawsze czysty i suchy. Wilgot-
na i brudna powierzchnia moze
powodowac problemy w dzia-
taniu funkciji.

1.11 Samoczyszczenie
sie w wysokiej tempe-
raturze (piroliza)

+ Podczas samoczyszczenia po-

wierzchnie bardziej sie nagrze-
wajg niz podczas standardo-
wego uzytkowania. Chronic
przed dzie¢mi.

+ Gorgce powierzchnie mogg po-

wodowac oparzenia! Nie doty-
kac urzadzenia podczas samo-
czyszczenia i trzymac dzieci z
dala. Nalezy odczeka¢ co naj-
mniej 30 minut przed usunie-
ciem pozostatosci.

+ Podczas samoczyszczenia

dym wydostaje sie z powodu
spalania resztek jedzenia. Pod-
czas procesu czyszczenia na-
lezy dobrze wietrzy¢ kuchnie.

* Przed rozpoczeciem czyszcze-

nia wyczys¢ zewnetrzne po-
wierzchnie piekarnika i resztki
jedzenia wewnatrz piekarnika
za pomocg Sciereczki z my-
dtem. Wyjaé wszystkie akceso-
ria i przybory kuchenne z pie-
karnika. Jesli Twdj produkt jest
wyposazony w pyrolityczne ak-
cesoria (odporne na samo-



czyszczenie w wysokiej tempe-  + Jesli nad piekarnikiem znajdu-

raturze), nie musisz wyjmowacé
ich z piekarnika.

2 Instrukcje dotyczace sSrodowiska

je sie ptyta grzewcza, nie uzy-
waj ptyty podczas pirolizy.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-

wane z wysokiej jakosci czesci

i materiatéw, ktére moga byé

ponownie uzyte i nadajg sie do

recyklingu. Dlatego nie nalezy
L wyrzucac¢ zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nies$ urzadzenie do punktu zbidrki w celu re-
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbiérki mozesz zapytaé
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja
urzadzenia pomaga zapobiega¢ negatyw-
nym skutkom dla srodowiska i zdrowia lu-
dzi.

Zgodnos¢é z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatéw, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajgcych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
dow opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je

do punktow zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-
tywnosci energetycznej mozna znalez¢ na
paragonie produktu dotgczonym do produk-
tu.

Ponizsze wskazéwki pomoga uzywac pro-

duktu w sposdb ekologiczny i energoosz-

czedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-
waniem.

« W piekarniku uzywaj ciemnych lub ema-
liowanych pojemnikéw, ktére lepiej prze-
nosza ciepto.

+ Jesli tak podano w przepisie lub instruk-
cji obstugi, zawsze nalezy wstepnie roz-
grzac¢ piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ W przypadku dtuzszego pieczenia wytgcz
urzadzenie na 5 do 10 minut przed kon-
cem pieczenia. Dzieki wykorzystaniu cie-
pta resztkowego mozna zaoszczedzi¢ do
20% energii elektryczne;j.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na
raz w piekarniku. Mozesz gotowaé w tym
samym czasie, umieszczajgc dwa garnki
a drucianym ruszcie. Jesli pieczesz jedni
danie po drugim, oszczedzasz energie,
poniewaz piekarnik nie straci ciepta.

+ Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia z funkcja “Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO”. Jesli drzwiczki
nie zostang otwarte, temperatura we-
wnetrzna jest optymalizowana w celu
oszczedzania energii w funkcji roboczej
“Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO” a
temperatura ta moze roznic sie od poka-
zanej na wyswietlaczu.
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3 Produkt

3.1 Opis produktu
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1 Panel sterowania 2 Oswietlenie
3 Potka druciana 4 Silnik wentylatora (za stalowa ptytg)
5 Drzwi 6 Uchwyt
7 Dolna nagrzewnica (pod ptyta stalo- 8 Umieszczenie potek
wa)
9 Gorna grzatka 10 Otwory wentylacyjne
R6zni sie w zaleznosci od modelu. Twoje urza- 3.2 Opis i uzytkowanie panelu stero-

dzenie moze nie by¢ wyposazone w lampe lub
rodzaj i lokalizacja lampy moze rézni¢ sie od po-
kazanej na ilustracji.

R6zni sie w zaleznos$ci od modelu. Twoje urza-
dzenie moze nie by¢ wyposazony w druciany sto-
jak. Na zdjeciu przyktadowe urzadzenie z drucia-
ng podstawka.

wania urzadzenia

W tej czesci znajduje sie przeglad i podsta-
wowe informacje o korzystaniu z panelu
sterowania urzadzenia. Mogg wystepowac
réznice w rysunkach i niektérych funkcjach
w zaleznosci od modelu.
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3.2.1 Panel sterowania

_:wa ° ¢ O0ER: 2 BEE

s Q @_ _® (¢] ool

1

1 Pokretto wyboru funkcji
3 Pokretto wyboru temperatury

Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokre-
tta sterujace, w niektérych modelach pokre-
tta te moga wysuwac sie po nacisnieciu
(pokretta zakopane). Aby dokona¢ usta-
wien za pomoca tych pokretet, najpierw
wcisnij odpowiednie pokretto i wyciagnij je.
Po dokonaniu regulacji wcisnij je ponownie
z powrotem.

3.2.2 Wprowadzenie do panelu stero-
wania piekarnika

Pokretto wyboru funkcji

Mozesz wybra¢ funkcje piekarnika za po-
mocg pokretta. Aby wybra¢, najpierw naci-
$nij (D i wiacz piekarnik. Nastepnie obré¢
pokretto wyboru funkcji w prawo/lewo.

11
|
Xoo o @ D .
2®% "It ~ HH
o
D = n o
| | |
1 2 3 4

Przyciski :
1 :Przycisk wtaczania/wytagczania
2 :Przycisk o$wietlenia

10

2 Jednostka sterujaca

Pokretto temperatury

Za pomocg pokretta sterowania piekarnika
mozna ustawi¢ temperature pieczenia. Aby
wybrag, najpierw nacisnij (D i wtgcz piekar-
nik. Nastepnie obrdé¢ pokretto temperatury

w prawo/lewo.

Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
karnika

Temperature wewnatrz piekarnika mozna
odczyta¢ z symbolu temperatury wewnetrz-
nej na wyswietlaczu. Gdy rozpoczyna sie
pieczenie, symbol ten jest widoczny na wy-
$wietlaczu, a gdy temperatura wewnatrz
piekarnika osiggnie ustawiong wartos¢, za-
pala sie kazdy poziom symbolu.

Jednostka sterujaca

3 :Przycisk alarmu
4 :Przycisk zmniejszania i przesuwania
5 :Przycisk zwiekszania i przesuwania
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6 :Przycisk czasu i ustawien : Numer funkcji

7  :Przycisk pilota : Symbol rozmrazania

8  :Przycisk uruchamiania/zatrzymywania pieczenia : Symbol utrzymywania ciepta

Obszary wskaznikow : - Symbol pilota
9 :Obszar wskaznika temperatury

: Symbol Wi-Fi
: Symbol niskiego poziomu pary *

10 :Obszar wskaznika czasu/ czasu trwania
11 : Wyswietlanie funkcji
: Symbol wysokiego poziomu pary *

Wyswietl symbole :
(O :Symbol czasu pieczenia

3 : Symbol zakorczenia pieczenia * : Symbol blokady drzwi *
[\ :Symbol alarmu ﬁ

’ *

i

: Symbol samooczyszczenia *

: Symbol sondy temperatury *

R6zni sie w zaleznos$ci od modelu produktu. Mo-
ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

: Symbol pieczenia

: Symbol temperatury w piekarniku

ﬁ[ﬂ : Symbol szybkiego nagrzewania (booster) 3.3 Funkcje obslugi piekarnika

£ : Symbol ustawien W tabeli funkcji pokazane sa funkcje obstu-

E] : Symbol wigczonej blokady gi, z ktérych mozna korzystac¢ w piekarniku,
oraz najwyzsza i najnizsza temperatura, ja-

@+ Symbol poziomu glosnosei kg mozna ustawi¢ dla tych funkcji. Przed-

(D : symbol jasnosci stawiona tutaj kolejnos¢ trybdw pracy mo-

ze roznic sie od kolejnosci w urzadzeniu.

Symbol . " Zakres tem- L
funkciji Opis funkcji peratury (°C) Opis i uzycie
Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata tylko wentylator (na tylnej
. . $cianie). Zamrozone jedzenie w postaci granulek jest powoli
Pieczenie z wentylato- . IR A ;
& & - rozmrazane w temperaturze pokojowej, upieczone jedzenie
rem ) L
jest schtadzane. Czas potrzebny do rozmrozenia catego kawat-
ka miesa jest dtuzszy niz w przypadku produktéw zbozowych.
Gérme i dolne ogrzewa- Zywno$é jest podgrzewana jednoczesnie od géry i od dotu. Na-
nie 9 40-280 daje sie do ciast, ciastek lub ciast i gulaszu w formach do pie-
czenia. Pieczenie na pojedynczej blasze.
Dolne ogrzewanie 20-220 W’rqczong jest tylkq dqlng grzatka. Ngdaje sig do potraw, ktére
wymagajg przyrumienienia na spodzie.
Dolne/gérne ogrzewa- Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
% nie wspomagane wen- 40-280 przez gérne i dolne grzatki, a nastepnie rozprowadzane réwno-
tylatorem miernie i szybko po komorze. Pieczenie na pojedynczej blasze.
Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
® Ogrzewanie wentylato- 20-280 przez termowentylator, a nastepnie rozprowadzane réwnomier-
rem nie i szybko po komorze. Nadaje sie do pieczenia na wielu ta-
cach na réznych poziomach pétek.

Aby oszczedzaé energie, mozesz uzy¢ tej funkcji zamiast
“Ogrzewanie wentylatorem” w zakresie 160—220°C. Czas goto-

® ELl Ogrzewanie wentylato- 160-220 wania bedzie jednak nieco dtuzszy. Po wybraniu tej funkcji
rem tryb ECO przez pierwsze 2 sekundy na wyswietlaczu pojawi sie napis
“ECO”. Zalecana warto$¢ temperatury pojawia sig po 2 sekun-
dach.
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Dolna grzatka i ogrzewanie wentylatorem dziatajg. Nadaje sie

® Funkeja pizzy 40-280 do przyrzadzania pizzy.

Wiaczone s3 funkcje grzania gérnego, grzania dolnego i grza-
® Funkcja 3D 40-280 nia wentylatorem. Kazda strona gotowanego produktu jest go-
towana réwno i szybko. Pieczenie na pojedynczej blasze.

. g Maty grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sie do grillowania
Maty grill 40-280 mniejszych kawatkow.
Duzy arill 40-280 Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sie do grillowa-
y9 nia wiekszych kawatkow.
eKszy!
e Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem nagrzewane
% Wentylator wspomaga- 40-280 przez duzy grill jest szybko rozprowadzane po komorze. Nada-
ny duzym grillem H . L A .
je sie do grillowania wiekszych kawatkéw.
?e? . . - o .
® Utrzymanie ciepta 40-100 Stuzy do utrzymywania zywnosci w temperaturze gotowej do

podania przez dtuzszy czas.

Stuzy do samoczyszczenia piekarnika w wysokiej temperatu-
rze. Nalezy uzy¢, gdy piekarnik jest lekko zabrudzony. Zapoznaj
sie ze specyfikacja funkcji w czgsci dotyczacej konserwaciji i
czyszczenia.

Piroliza - tryb ECO -

wwww |HI Stuzy do samoczyszczenia piekarnika w wysokiej temperatu-
Piroliza - rze. Zapoznaj sie ze specyfikacja funkcji w czesci dotyczacej
konserwacji i czyszczenia.

Funkcja ta umozliwia zmigkczenie brudu wewnatrz piekarnika

s . ) (ktéry nie przebywat w nim przez dtuzszy czas) i jego tatwe wy-
0 W || tatwe czyszczenie parg czyszczenie. Zobacz rozdziat dotyczacy czyszczenia, aby za-
— poznac sie z tatwym czyszczeniem para.

3.4 Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym
rozdziale znajduje sie opis akcesoridw i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone
akcesoria réznig sie w zaleznosci od mode-
lu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajdu-
ja sie w Twoim urzadzeniu.

ulec deformacji pod wptywem cie- Stuzy do wypiekdw, takich jak ciasteczka i
pta. Nie ma to zadnego wptywu na herbatniki.

funkcjonalnos¢. Deformacja znika
po schtodzeniu blachy.

@ Blachy wewnatrz urzadzenia moga Taca do ciasta

Standardowa taca
Stuzy do wypiekdéw, mrozonek i smazenia
duzych kawatkow.
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Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktére majg by¢ upieczone, smazone i du-
szone na wybranej pétce.

W modelach z pétkami drucianymi :

W modelach bez pétek drucianych :

3.5 Zastosowanie akcesoriow urzg-
dzenia

Potki do pieczenia

Jest 5 pozioméw umieszczenia potek w

piekarniku. Kolejno$¢ pétek mozna jest

oznaczona numerami na przedniej obudo-

wie piekarnika.

W modelach z pétkami drucianymi :

W modelach bez pétek drucianych :

Umieszczenie rusztu do grilla na potkach
do pieczenia

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Podczas umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pétce otwarta, czes¢ otwarta mu-
si znajdowac sie z przodu. Aby uzyskac lep-
sze pieczenie, grill druciany musi by¢ zamo-
cowany w punkcie zatrzymania drucianej
poétki. Nie moze przechodzi¢ przez punkt
zatrzymania, aby styka¢ sie z tylng sciang
piekarnika.

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Ruszt do grilla jest umieszczany w jednym
kierunku. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej potce otwarta, cze$¢
otwarta musi znajdowac sie z przodu.
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Umieszczenie tacki na péotkach do piecze-
nia.

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Podczas
umieszczania tacki na wybranej potce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu. Aby uzy-
skac lepsze pieczenie, tacke nalezy przy-
mocowac do gniazda zatrzymujgcego na
ruszcie. Nie moze przechodzi¢ przez gniaz-
do zatrzymujgce, aby stykac¢ sie z tylng
$ciang piekarnika.

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych potkach. Tacka jest
umieszczana w jednym kierunku. Podczas
umieszczania tacki na wybranej potce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu.

- % // ////

Funkcja zatrzymania grilla drucianego
Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra
zapobiega wysuwaniu sie rusztu druciane-
go z potki rusztu. Dzieki tej funkcji mozna
tatwo i bezpiecznie wyja¢ jedzenie. Pod-
czas zdejmowania drucianej kratki mozna
ja pociggna¢ do przodu, az do oporu. Mu-
sisz omingc¢ ten punkt, aby catkowicie jg
wyjac.

W modelach z pétkami drucianymi :

Funkcja zatrzymywania tacy - W mode-
lach z pétkami drucianymi

Dostepna jest rowniez funkcja zatrzymania,
ktéra zapobiega wysuwaniu sie tacy z dru-
cianej potki. Podczas wyjmowania tacy
zwolnij jg z tylnego gniazda blokujgcego i
pociagnij do siebie, az dotknie przedniej
strony. Musisz oming¢ to gniazdo zatrzy-
mujace, aby catkowicie jg wyjac.
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Prawidtowe umieszczenie rusztu druciane-
go i tacy na szynach teleskopowych-W
modelach z pétkami drucianymi i pro-
wadnicami teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Uzywajac blach i rusztéw drucianych z szy-
na teleskopowa, nalezy uwazac, aby kotki z
przodu i z tytu szyn teleskopowych opieraty
sie o krawedzie rusztu i blachy (pokazane
na rysunku).
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3.6 Specyfikacje techniczne

Ogolne specyfikacje

Wymlary’z,ewnetrzne produktu (wysokos$¢/szerokos$c/ 595 /594 /567

gtebokos¢) (mm)

Wymlary’r:nontazowe piekarnika (wysokos¢ / szerokosc¢ / 590-600 /560 /min. 550
gtebokos¢)(mm)

Napiecie/Czestotliwosé 220-240V ~; 50 Hz

Typ i przekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5VV-EG 3 x 1.5 mm2
dzenia ’ !
Catkowite zuzycie energii (kW) 33

Rodzaj piekarnika Wielofunkceyjny piekarnik

Podstawy: Informacje na etykiecie energetycznej domowych piekarnikdw elektrycznych sg podane zgodnie z norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci sg okreslane dla Gérne i dolne ogrzewanie funkcji lub (jesli sg dostepne) Dolne/
gérne ogrzewanie wspomagane wentylatorem przy standardowym obciagzeniu.

Klasa efektywnosci energetycznej jest okreslana zgodnie z nastepujgcym priorytetem w zaleznosci od tego, czy w
produkcie istniejg odpowiednie funkcje, czy nie. 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO , 2-Ogrzewanie wentylatorem,
3-Wentylator wspomagany matym grillem , 4-Gérne i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac¢ doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie roznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentaciji sa
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj pore dnia przed
@ uzyciem piekarnika. Jesli jej nie

ustawisz, w niektérych modelach

piekarnikéw nie mozna piec.

1. Gdy piekarnik zostanie wtgczony po raz
pierwszy, na wyswietlaczy pojawi sie
ustawiony czas dnia.

2. Przy wytgczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), nacisnij
przycisk (3 przez okoto 3 sekundy, aby
wigczy¢ menu ustawien.

3. Dotykaj przyciskow /@, az na wyswie-
tlaczu pojawi sie symbol ©.

4. Nacisnij przycisk ©, aby podswietli¢ po-
le czasu.

= Pole czasu i symbol & migajg na
wyswietlaczu.

=

O = D 0,8 m d »ll

5. Ustaw godzine naciskajgc @/ i akty-
wuj pole minut, ponownie naciskajac 3.

1300 #

IARNCINC) @ o »l

= Pole minut i symbol & migajg na
wyswietlaczu.

D =

5}

[

3

A 0,0 vﬂ“ 4

Mo
[y

6. Nacisnij @/, aby ustawi¢ minuty. Po-
twierdzZ ustawienie, naciskajgc .

N c o

172
I

L

O = Q @,@,W [

= Godzina zostanie ustawiona, a
symbol £ bedzie swiecit $wiattem
ciggtym.

Jesli pierwsze ustawienie zegara
nie zostanie wykonane, uptyw cza-
su bedzie odliczany od godziny
12:00. Mozesz pdzniej zmienic
ustawienie godziny, w sposéb opi-
sany w sekcji ,Ustawienia”.

W przypadku dtuzszej przerwy w
@ zasilaniu ustawienie pory dnia jest

anulowane. Powinna zosta¢ usta-

wiona ponownie.

4.2 Czyszczenie wstepne
1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzgdzeniem.

3. Wiacz urzadzenie na 30 minut, a nastep-
nie wytgcz. W ten sposdb pozostatosci i
warstwy, ktére mogty pozosta¢ w piecu
podczas produkc;ji, sg spalane i czysz-
czone.

4. Podczas korzystania z urzadzenia wy-
bierz najwyzsza temperature i funkcje
roboczg, na ktéra dziatajg wszystkie
grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarnika
[» 14]". W dalszej czesci dowiesz sig, jak
obstugiwac piekarnik.

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i migk-

ka gabka.
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UWAGA: Niektore detergenty lub srodki UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kil-

czyszczace mogg uszkodzi¢ powierzchnie. ka godzin moze pojawic¢ sie dym i nieprzy-
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow jemny zapach. Jest to normalne i do ich
do szorowania, proszkéw do czyszczenia, usuniecia wystarczy dobra wentylacja. Uni-
kremow ani ostrych przedmiotéw. kaj bezposredniego wdychania dymu i za-

pachdw, ktore sie tworzg.
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5 Korzystanie z piekarnika

5.1 Ogolne informacje dotyczace ko-
rzystania z piekarnika

Wentylator chtodzacy ( R6zni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie by¢
dostepny w Twoim produkcie. )
Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wiacza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przéd urzadzenia, jak i meble. Wytacza sie
automatycznie po zakonczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa
sie przez drzwi piekarnika. Nie zakrywac
otwordéw wentylacyjnych. W przeciwnym ra-
zie piekarnik moze sie przegrzaé. Wentyla-
tor chtodzacy nadal dziata podczas pracy
piekarnika lub po jego wytaczeniu (okoto
20-30 minut). Jesli pieczesz z uzyciem ti-
mera, pod koniec czasu pieczenia wentyla-
tor chtodzacy wytaczy sie wraz z wszystki-
mi funkcjami. Uzytkownik nie moze ustawi¢
czasu pracy wentylatora chtodzgcego. Wia-
cza sie i wytgcza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wiacza sie, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych mode-
lach oswietlenie jest wigczone podczas pie-
czenia, w niektérych wytacza sie po pew-
nym czasie.

W przypadku niektorych funkcji pieczenia
lampa nigdy sig nie wiacza, aby oszcze-
dzac energie.

Jesli drzwiczki urzadzenia zostang otwarte
podczas pracy piekarnika lub sg w pozyciji
zamknietej, oswietlenie piekarnika wiaczy
sie automatycznie.

Jesli na panelu sterowania znajduje sie
przycisk “Y~: Jesli oswietlenie piekarnika
jest wigczane lub wytgcza sie automatycz-
nie, mozesz wiaczy¢ i wytgczyé oswietlenie
w dowolnym momencie, naciskajgc /9~ .

5.2 Obstuga panelu sterowania pie-
karnika

Ostrzezenia ogolne dotyczace panelu ste-

rowania

+ Maksymalny czas, jaki mozna ustawi¢
dla procesu pieczenia to 5:59 godzin. Dla
funkcji utrzymywania ciepta czas ten wy-
nosi 23:59. W przypadku przerwy w do-
stawie pradu, zaprogramowane gotowa-
nie i czas gotowania sg anulowane.

+ Podczas ustawiania programu odpowied-
nie symbole na wyswietlaczu migaja. Ko-
nieczne jest zapisanie dokonanych usta-
wien poprzez dotkniecie odpowiedniego
klawisza w opisie lub krotkie odczekanie.

+ Jesli czas pieczenia jest ustawiony na
poczatku, po rozpoczeciu pieczenia na
wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas.

+ Jesli na panelu sterowania aktywne jest
ustawienie szybkiego nagrzewania, po
rozpoczeciu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie symbol Af, a piekarnik szybko
osiggnie ustawiong dla pieczenia tempe-
rature. Informacje o ustawieniu szybkie-
go nagrzewania wstepnego znajdujg sie
w rozdziale ,Ustawienia”.

Jednostka sterujaca
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Przyciski :

: Przycisk wigczania/wytaczania

: Przycisk o$wietlenia

: Przycisk alarmu

: Przycisk zmniejszania i przesuwania
: Przycisk zwigkszania i przesuwania
: Przycisk czasu i ustawien

: Przycisk pilota

0w N o g WN =

: Przycisk uruchamiania/zatrzymywania pieczenia
Obszary wskaznikow :

9 :Obszar wskaznika temperatury

10
11

Wyswietl symbole :

: Obszar wskaznika czasu/ czasu trwania
: Wyswietlanie funkcji

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol zakonczenia pieczenia *

: Symbol alarmu

: Symbol pieczenia

: Symbol temperatury w piekarniku

: Symbol szybkiego nagrzewania (booster)
: Symbol ustawien

: Symbol wtgczonej blokady

: Symbol poziomu gtosnosci

: Symbol jasnosci

- Numer funkcji

: Symbol rozmrazania

: Symbol utrzymywania ciepta

: Symbol pilota

: Symbol Wi-Fi

: Symbol niskiego poziomu pary *

: Symbol wysokiego poziomu pary *

10

: Symbol samooczyszczenia *

: Symbol blokady drzwi *

: Symbol sondy temperatury *

*  ROzni sie w zaleznosci od modelu produktu. Mo-
ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Wiaczanie piekarnika
1. Wiacz piekarnik, dotykajac przycisku D .
= Po wigczeniu piekarnika na wyswietla-
czu pojawi sie pierwsza funkcja. Gdy
wyswietlacz znajduje sie w tym stanie,
mozna regulowac funkcje pracy, tem-
perature i czas pieczenia.

Jesli na tym wys$wietlaczu nie zo-
stanie dokonane zadne ustawienie,
piekarnik wytaczy sie po okoto 3
minutach, a na wyswietlaczu pojawi
sie godzina.

@

Wytaczanie piekarnika;

Wytgcz piekarnik, dotykajac przycisku (.
Na wyswietlaczu pokazywana jest godzina.
Aby ustawi¢ pieczenie recznie, ustaw tem-
perature i funkcje pracy piekarnika.

Mozna piec recznie (pod wtasna kontrolg)
bez ustawiania czasu pieczenia, wybierajgc
temperature i funkcje pracy odpowiednig
dla danej potrawy.

1. Wiacz piekarnik, dotykajac przycisku D .
2. Wybierz funkcje za pomocg pokretta.
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3. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkciji. Jesli chcesz zmieni¢ te tempe-
rature, ustaw jg za pomoca pokretta
temperatury/mocy.

) O

z/P

W przypadku zmiany funkcji dziata-

@ nia po zmianie ustawionej tempera-
tury funkcji dziatania, na wyswietla-
czu pojawi sie ostatnio ustawiona
temperatura. Jesli jednak wybrana
temperatura nie miesci sie w zakre-
sie temperatur wybranej funkcji
dziatania, wyswietlana jest najwyz-
sza temperatura dla tej funkciji.

Pieczenie z ustawieniem czasu pieczenia;
Piekarnik moze wytaczyé sie automatycz-

nie po uptywie czasu, wybierajgc tempera-
ture i funkcje pracy odpowiednig dla danej
potrawy oraz ustawiajgc czas pieczenia na
panelu sterowania.

1. Wigcz piekarnik, dotykajgc przycisku D .
2. Wybierz funkcje za pomoca pokretta.

w

Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkcji. Jesli chcesz zmieni¢ te tempe-
rature, ustaw jg za pomocg pokretta
temperatury/mocy.

) O

z/P

4. Po ustawieniu funkcji i temperatury, do-
tknij przycisku P |l, aby rozpoczaé pie-
czenie.

. .
ILOH clO»s
O = L 0,0 O

= Piekarnik zaczyna dziata¢ natychmiast
przy wybranej funkciji i temperaturze, a
na wyswietlaczu pojawi sie uptywajacy
czas. Na wyswietlaczu wyswietlane sg
symbole p i | . Gdy temperatura we-
wnatrz piekarnika osigga ustawiong
temperature, zaswieci sie kazdy etap
symbolu | . Piekarnik nie wytgcza sie
automatycznie, poniewaz pieczenie w
trybie recznym odbywa sie bez usta-
wiania czasu pieczenia. Pieczenie trze-
ba kontrolowac i wytgcza¢ samodziel-
nie. Po zakonczeniu pieczenia dotknij
przycisku P llaby zakonczy¢ pieczenie
lub dotknij przycisku (D, aby catkowicie
wytgczy¢ piekarnik.

W przypadku zmiany funkcji dziata-
@ nia po zmianie ustawionej tempera-
tury funkcji dziatania, na wyswietla-
Czu pojawi sie ostatnio ustawiona
temperatura. Jesli jednak wybrana
temperatura nie miesci sie w zakre-
sie temperatur wybranej funkcji
dziatania, wyswietlana jest najwyz-

sza temperatura dla tej funkcji.

4. Dotknij przycisku O, aby wyswietli¢
czas gotowania.

= Na wyswietlaczu pojawi sie sym-

bol .

200e
LI

HO

0 0,0 %@ »il

PL/24



Aby szybko ustawic¢ czas pieczenia,

@ naci$nij @, aby ustawi¢ czas goto-
wania na 30 minut po ustawieniu
funkcji pracy i temperatury nastep-
nie uzyj przyciskow @/, aby zmie-
ni¢ czas.

5. Ustaw czas gotowania za pomocg przy-

ciskow @/O.

C arre
| CLk

D a 006 Y% b

5.3 Ustawienia

Odliczanie 3-2-1 jest wyswietlane
@ na wyswietlaczu w menu lub usta-
wieniach, ktére nalezy aktywowac
przez dtuzsze nacisniecie przyci-
sku. Po zakonczeniu odliczania
witgcza sie odpowiednie menu lub

ustawienie.

Czas pieczenia wydtuza sie o 1 mi-
@ nute w ciggu pierwszych 15 minut i

o 5 minut po 15 minutach.

6. Po ustawieniu funkcji, temperatury i cza-
su pieczenia dotknij przycisku P I, aby
rozpoczac pieczenie.

= Piekarnik zacznie dziata¢ natych-
miast po wybraniu programu i tem-
peratury. Odliczany jest czas pie-
czenia ustawiony na wyswietlaczu.
Na wyswietlaczu wyswietlane sg
symbole p i | . Gdy temperatura
wewnatrz piekarnika osigga usta-
wiong temperature, zaswieci sie
kazdy etap symbolu | . Po zakoni-
czeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi si¢ napis ,End”, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i gotowanie
zakonczy sie.

7. Ostrzezenie rozlega sie przez dwie mi-
nuty. Jesli dotkniesz przycisku P I, gdy
stychac ostrzezenie dzwigkowe, a na
ekranie wyswietlany jest komunikat
»End?”, piekarnik kontynuuje prace przez
czas nieokreslony. Piekarnik wytacza sie
po nacisnieciu (D. W przypadku dotknie-
cia dowolnego klawisza z wyjatkiem
tych, dzwiekowy sygnat ostrzegawczy
zostanie wytaczony.

Wiaczenie blokady przyciskow

Korzystajac z funkcji blokady klawiszy, mo-
zesz zabezpieczy¢ ingerencje jednostki ste-
rujacej.

1. Nacisnij jednoczesnie ®/O az na wy-
$wietlaczu pojawi sie symbol (3.

| 1171
[ |

O = QQ;\W I

= Na wyswietlaczu pojawia sie symbol &,
a blokada przyciskéw zostaje wigczo-
na. W przypadku nacisniecia dowolne-
go przycisku po ustawieniu blokady ro-
dzicielskiej, rozlega sie sygnat dzwie-
kowy i miga symbol .

Gdy blokada klawiszy jest aktywna,
@ nie mozna uzywac klawiszy jed-
nostki sterujgcej. Blokada przyci-

skow nie wytaczy sie w przypadku
awarii zasilania.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Nacis$nij jednoczesnie @/ az zniknie
symbol .

» Symbol & znika z ekranu i blokada klawi-

szy zostaje wytgczona.

Ustawienie alarmu

Jednostki sterujgcej produktu mozna réw-

niez uzywac do wysytania ostrzezen lub

przypomnien innych niz wypieki.

Alarm nie wptywa na dziatanie piekarnika.

Stuzy do ostrzegania. Na przyktad mozna

uzy¢ alarmu, gdy piekarnik ma zostaé wyta-
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czony o okreslonej godzinie. Gdy tylko upty-
nie ustawiony czas, timer wyemituje ostrze-
zenie dzwiekowe.

Maksymalny czas alarmu moze wy-
@ nosi¢ 23 godziny i 59 minut.

1. Nacisnij, aby ustawi¢ czas alarmu.

= [\ zaczyna migac na wyswietlaczu.
OO0

O = wﬁ@ ® a ol

2. Ustaw alarmu za pomocg przyciskéw @
/@. Nacisnij , aby ponownie potwierdzi¢
ustawienie.

L, 00730

O = ol @_ﬁ_ixcs i |

= Symbol L\ $wieci sie w sposob cia-
gly, a na wyswietlaczu zaczyna sie
odliczanie czasu alarmu. Jesli
czas alarmu i czas pieczenia s3
ustawione jednoczesnie, na wy-
Swietlaczu wyswietlany jest krot-
szy czas.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol Qza-
czyna migac i wydaje ostrzezenie dzwie-
kowe.

Wytaczanie alarmu

1. Pod koniec czasu alarmu dZzwiek ostrze-
gawczy rozlega sie przez dwie minuty.
Nacis$nij dowolny przycisk, aby go wyta-
czyc.

= Dzwiek ostrzegawczy wytgczy sie.
Czy chcesz anulowaé alarm?

1. Nacisnij, aby zresetowac czas alarmu.
Naciskaj ©), az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol "00:00”

2. Alarm mozna réwniez anulowac, naci-
skajac na dtuzej .

Ustawienie glosnosci
Mozesz ustawi¢ gtosnosé swojej jednostki
sterujacej. Aby wykonac to ustawienie, pie-

karnik powinien by¢ wytgczony.

1. Przy wytaczonym piekarniku (gdy na wy-
Swietlaczu pojawia sie godzina), naci$nij
przycisk (9 przez okoto 3 sekundy, aby
wigczy¢ menu ustawien.

2. Nacisnij ®/@ az na wyswietlaczu poja-
wi sie .

3. Aktywuj ustawienie poziomu gto$nosci,
ponownie naciskajac (3. (b-1, b-2)

4. Ustaw zgdany ton za pomocg przyci-
skéw B/O.
= Wybrane ustawienie poziomu gtosno-

$ci jest natychmiast potwierdzane. Na-
cisnij €, aby powrdéci¢ do ustawien me-
nu.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

Mozesz zmieni¢ poziom jasnosci urzadze-

nia. Aby wykonac to ustawienie, piekarnik

powinien by¢ wytaczony.

1. Przy wytagczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), nacisnij
przycisk (S przez okoto 3 sekundy, aby
wigczy¢ menu ustawien.

2. Nacisnij ®/@az na (P wyswietlaczu po-
jawi sie

3. Aktywuj ustawienie poziomu jasnosci,
ponownie naciskajgc (.

4. Ustaw poziom jasnosci za pomoca przy-
ciskow @®/O. (d-1, d-2, d-3)

= Wybrane ustawienie poziomu jasnosci

jest natychmiast potwierdzane. Naci-
$nij ©, aby powrdci¢ do ustawien me-
nu.

Ustawianie funkcji szybkiego nagrzewania

(Booster)

Pieczenie w urzadzeniu mozna przeprowa-

dza¢ automatycznie za pomoca funkcji

szybkiego nagrzewania. W tym celu nalezy

aktywowacé ustawienie szybkiego nagrze-

wania. Aby wykona¢ to ustawienie, piekar-

nik powinien by¢ wytgczony.
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. Przy wytagczonym piekarniku (gdy na wy-

Swietlaczu pojawia sie godzina), nacisnij
przycisk (3 przez okoto 3 sekundy, aby
wigczy¢ menu ustawien.

Nacisnij ®/© az na wyswietlaczu poja-
wi sie symbol 4.

Aktywuj ustawienie szybkiego nagrze-
wania (booster), ponownie naciskajac

Przyciski @/© przetaczajg ustawienie
»WYLACZONY” na ,,WLACZONY” na
ekranie.

= Wybrane ustawienie szybkiego nagrze-

wania jest natychmiast potwierdzane.
Nacisnij przycisk, aby powréci¢ do
ustawien menu.

W ten sam sposéb mozesz wytg-
@ czy¢ ustawienie szybkiego nagrze-

wania. Ustawiajgc na ,Wytacz”
mozna anulowac¢ ustawienie auto-
matycznego szybkiego nagrzewa-
nia.

Zmiana godziny
Aby zmieni¢ godzine, ktérg wczesniej usta-
wiono

1.

Przy wytgczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), nacisnij
przycisk (S przez okoto 3 sekundy, aby
wigczy¢ menu ustawien.

Nacisnij ®/© az na wyswietlaczu poja-
wi sie symbol &.

Nacisnij przycisk €, aby podswietli¢ po-
le czasu.

= Pole czasu i symbol &) migaja na
wyswietlaczu.

| E'D 0e

O = LA 0,0 m I

4. Ustaw godzine naciskajgc ®/O i akty-

wuj pole minut, ponownie naciskajgc .

3oo @

O = L ©0,® Q\ (I

= Pole minut i symbol &) migaja na
wyswietlaczu.

SRR
mENiE

D = 0 0.8 @ o pl

5. Nacisnij @/, aby ustawi¢ minuty. Po-
twierdz ustawienie, naciskajgc .

= Ustawiona godzina jest natychmiast
potwierdzana. Nacisnij (9, aby powré-
ci¢ do ustawien menu.

Podtaczenie piekarnika do sieci bezprze-
wodowej i wprowadzenie go do aplikacji
»HomeWhiz”

Mozesz podtaczy¢ piekarnik do sieci bez-
przewodowe;j i sterowac nim za pomocg
aplikacji ,HomeWhiz"” przy uzyciu inteligent-
nego urzgdzenia. W tym celu zainstaluj naj-
pierw aplikacje ,HomeWhiz"” na swoim
urzadzeniu. Aplikacja ,HomeWhiz" est do-
stepna w systemach iOS i Android.

Po pobraniu aplikacji ,HomeWhiz"
@ postepuj zgodnie z instrukcjami w

aplikaciji.

Mozesz zakonczy¢ procedure pod-
@ taczenia piekarnika do sieci bez-
przewodowej i aktywowac zdalne

sterowanie piekarnikiem, postepu-
jac zgodnie z instrukcjami podany-

mi w aplikacji.

1. Aby przetgczy¢ piekarnik w tryb konfigu-
racji, po wytaczeniu piekarnika nalezy
jednoczesnie nacisngé na 3 sekundy (D i
O (na wyswietlaczu widoczna jest godzi-
na).
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= Gdy piekarnik zostaje przetgczony
do trybu konfiguraciji, pojawia sie
animacja, na ktérej migaja niektore
linie.

% L 0,0 0 Qxbll
2. Otworz aplikacje ,HomeWhiz” zainstalo-
wang na inteligentnym urzadzeniu. Po
utworzeniu domu wybierz piekarnik pod
sprzet kuchenny i wprowadz numer ma-
gazynowy swojego produktu do aplikacji
i postepuj zgodnie z krokami opisanymi

na aplikacji.

Jesli symbol = pojawi sie na wy-

@ Swietlaczuy, ale po nacisnieciu przy-
cisku 0" stychac¢ sygnat btedu, a
symbol " nie jest widoczny na wy-
$wietlaczu lub gdy symbol = miga,
sprawdz potgczenie internetowe
urzadzenia. Jesli potgczenie inter-
netowe dziata prawidtowo, a pro-
blem nadal wystepuje, powtdrz kro-
ki instalacji.

Numer magazynowy Twojego urzg-

@ dzenia to numer zaczynajacy sie od
,77...", umieszczony w dolnej cze-
$ci oktadki tytutowej instrukciji.

3. Zakoncz wprowadzenie piekarnika do
aplikacji, postepujac zgodnie z instruk-
cjami podanymi w aplikacji.

Aktywacja pilota piekarnika

Aby umozliwi¢ zdalne sterowanie po wpro-

wadzeniu piekarnika do aplikacji ,Home-

Whiz":

1. Dotknij raz przycisku ", gdy na wys$wie-
tlaczu widoczny jest symbol =.

= Na wyswietlaczu powinien byé wyswie-
tlany symbol g'wraz z symbolem =

Usuwanie parowania piekarnika potaczo-
nego z ,HomeWhiz”

Po dodaniu urzadzenia do aplikacji ,Home-
Whiz" konto uzytkownika ,HomeWhiz" po-
siada informacje parowania Twojego urza-
dzenia. Aby usung¢ parowanie z powodu
utraty dostepu do konta, z ktérego korzy-
stasz w aplikacji lub z innych powoddw, na-
lezy wykona¢ nastepujgce czynnosci.

1. Przy wytgczonym urzadzeniu (gdy na
wyswietlaczu pojawia sie pora dnia) do-
tknij przyciskéw " i [l na okoto 5 se-
kund.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie od 5.

2. Po zakonczeniu odliczania na ekranie
pojawi sie animacja usuwania informa-
cji parowania.

3. Gdy proces usuwania informaciji paro-
wania zakonczy sie bez zadnego proble-
mu, ustyszysz dZzwigk ostrzegawczy i
piekarnik uruchomi sie ponownie.

Jesli symbol = nie pojawi sie na

@ wyswietlaczu, naci$nij g dopdki na
wyswietlaczu nie pojawi sie symbol
=. Jedli nie wprowadzite$ swojego
urzadzenia do aplikacji HomeWhiz,
symbol = mignie raz i ustyszysz
sygnat btedu.

Jesli wystgpi problem z usunigciem
informacji parowania, a procesu nie

mozna ukonczy¢, ustyszysz dzwiek

btedu.

4. Po zakonczeniu procesu usuwania infor-
macji parowania mozna ponownie spa-
rowaé urzadzenie z kontem ,Home-
Whiz".

Zgodnos¢é z normami i informacje dotyczace badan / deklaracja zgodnosci UE
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Etapy rozwoju, produkcji i sprzedazy urzadzenia sg prowadzone zgodnie z zasadami bezpieczenstwa
okreslonymi we wszystkich wtasciwych przepisach prawnych Unii Europejskiej.

Zakres

czestotli- |:2.4 Ghz

wosci

Maksy-

maina :maks. 100 mW

moc

transmisji

Deklaracja zgodnosci CE

Niniejszym Arcelik A.S. oswiadcza, ze urzadzenie jest zgodne z dyrektywa 2014/53/UE. Szczegbtowa deklaracje
zgodnosci RED mozna znalezé pod adresem support.grundig.com wraz z dodatkowymi dokumentami na stronie

produktu dla danego urzadzenia.

Zdefiniowany okres wsparcia aktualizaciji
oprogramowania zwigzanego z cyberbez-
pieczenstwem dla produktu jest okresem

gwarancji produktu. Po tym okresie aktuali-
zacje oprogramowania zwigzanego z cyber-
bezpieczenstwem nie sg gwarantowane.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazdwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.
Ponadto w tej sekcji opisano niektére pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie ustawie-
nia dla tych produktéw spozywczych.
Wskazane sa rowniez odpowiednie usta-
wienia piekarnika i akcesoria.

6.1 Ogolne ostrzezenia dotyczace
pieczenia w piekarniku

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarnika
w trakcie lub po zakonczeniu pieczenia
moze pojawi¢ sie gorgca para. Para mo-
Ze poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy. Pod-
czas otwierania drzwiczek piekarnika na-
lezy trzymac sie z daleka.

+ Ze wzgledu na réznice temperatur inten-
sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ krople wody
skroplonej na wewnetrznej i zewnetrznej
stronie piekarnika oraz na gérnych cze-
$ciach mebli. Jest to normalne zjawisko.

+ Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rézni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.

+ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wy-
jac¢ z piekarnika wszystkie akcesoria. Ak-
cesoria, ktére pozostang w piekarnikuy,
moga utrudni¢ prawidtowe pieczenie.
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+ W przypadku potraw, ktére bedg pieczo-

ne wedtug wtasnego przepisu, mozna od-
wotywac sie do podobnych dan poda-
nych w tabelach.

Korzystanie z dostarczonych akcesoriéw
zapewnia najlepszg wydajnos¢ gotowa-
nia. Nalezy przestrzegac ostrzezen i in-
formaciji dostarczonych przez producen-
ta dla zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktére beda uzywane.

Wycig¢ papier ttuszczoodporny na
tluszcz, ktéry bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich do
foremki. Papier ttuszczoodporny, ktéry
wystaje z foremki, moze stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywaé na jako$¢ piecze-
nia. Nalezy uzy¢ papieru ttuszczoodpor-
nego odpowiedniego do danej tempera-
tury.

Aby uzyskac¢ dobre wyniki pieczenia, na-
lezy umiesci¢ potrawy na zalecanej, wta-
$ciwej potce. Nie nalezy zmienia¢ potoze-
nia pétki podczas pieczenia.

6.1.1 Ciasta i wypieki

Informacje ogélne
+ Zalecamy korzystanie z akcesoriow dota-

czonych do urzadzenia w celu uzyskania
dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli zamie-




rzasz uzywaé wtasnych foremek, wybierz
ciemne, nieprzywierajace i odporne na
ciepto naczynia.

+ Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamietac
o wtozeniu potrawy do piekarnika po
wstepnym podgrzaniu.

+ Jesli zamierzasz piec stawiajgc naczynie
na ruszcie, umiesc jg na srodku, a nie w
poblizu tylnej Sciany.

+ Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu cia-
sta powinny by¢ Swieze i w temperaturze
pokojowe;j.

+ Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkosci naczyn.

+ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyrobdw cukierniczych nie
przyrumieniajg sie rwnomiernie.

+ Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna zaob-
serwowac lekkie zrumienienie. W takiej
sytuacji moze by¢ konieczne wydtuzenie
czasu pieczenia o okoto 10 minut.

« Wartosci okreslone w tabelach sg ustala-
ne w wyniku testow przeprowadzonych w
naszych laboratoriach. Odpowiednie dla
Ciebie wartosci moga sie r6zni¢ od poda-
nych.

+ Umies¢ jedzenie na zalecanej pétce. Dol-
na poétka piekarnika to potka numer 1.

Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz tem-
perature o0 10°C i skré¢ czas pieczenia.

+ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10°C.

+ Jesli gorna czes¢ ciasta jest spalona,
umiesc je na dolnej potce, obniz tempera-
ture i zwieksz czas pieczenia.

+ Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczo-
ne, ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej
ptynu, zmniejsz temperature i zwieksz
czas pieczenia.

Wskazowki dotyczace ciast

+ Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz tem-

perature o 10 °C i skr6¢ czas pieczenia.

Wysmaruj arkusz papieru do pieczenia w

,Sosie” sktadajacym sie z mleka, olejuy, ja-

jek i mieszanki jogurtowe;.

Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij

sie, ze grubos¢ przygotowanego ciasta

nie przepetnia foremki.

Jesli ciasto jest zrumienione na po-

wierzchni, ale spdd nie jest upieczony,

upewnij sie, ze ilo$¢ ,sosu”, ktdrg uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby cia-
sto réwnomierne sie zarumienito, sprébuj
réwnomiernie rozprowadzi¢ ,sos” miedzy
arkuszami papieru a ciastem.

+ Ciasto piec w temperaturze i pozycji po-
danej w tabeli. Jesli spéd nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umiesé cia-
sto na dolnej pétce do dalszego piecze-
nia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobow piekarniczych
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Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Ciasto na blasze | Stendardowataca Gorne i doine 180 30...40
ogrzewanie
Forma do ciasta Oarzewanie wen-
Ciasto w formie  |na ruszcie drucia- | % 2 180 30..40
o tylatorem
nym
Ciasteczka ftandardowa taca|Gornei dqlne 3 160 25 35
ogrzewanie
Ciasteczka Standardowa taca | Ogrzewanie wen- 3 150 25 35
* tylatorem
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Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Okragta forma do
; ’ ciasta o $rednicy P
Ciasta biszkopto 26 cm 7 zaci- Gorne i dqlne 2 150 30 . 40
we ; . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do
; ; ciasta o $rednicy ;
Ciasta biszkopto 26 cm 7 zaci- Ogrzewanie wen 2 150 35 45
we } . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Ciastko Taca do ciasta* |COmMeidone |5 170 25..35
ogrzewanie
Ciastko Taca do ciasta * |O9rzewaniewen- | 170 20..30
tylatorem
Dolne/gérne
Ciasto Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 180 35 45
* magane wentyla-
torem
Bulka ftandardowa taca [Gorne i dqlne 200 20 .30
ogrzewanie
Bulka ftandardowa taca |Ogrzewanie wen- 3 180 20 .30
tylatorem
Chleb w catosci ftandardowa taca |Gorne i dqlne 200 30 .40
ogrzewanie
Chleb w catosci Standardowa taca |Ogrzewanie wen- 3 200 30 . 40
* tylatorem
Prostokatna
Lazania szklano—metalqwa Goérne i dqlne 21ub3 200 30 .40
forma naruszcie |ogrzewanie
do grilla **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm na ; 2 180 50 .. 65
. : ogrzewanie
ruszcie drucianym
*%
Okragta czarna
metalowa forma o Oarzewanie wen-
Szarlotka $rednicy 20 cm na g 3 170 50 ... 65
) . tylatorem
ruszcie drucianym
*%
Pizza ftandardowa taca|Goérnei dqlne 3 280 5 9
ogrzewanie
Pizza Standardowa taca |\ a pizzy |2 280 5..10
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Sugestie dotyczace pieczenia na dwéch blachach

Zywno$é Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
2-Standardowa ta- )
Ciasteczka ca* Ogrzewanie wen- |, _, 150 25 .35
tylatorem
4-Taca do ciasta *
2-Standardowa ta- )
Ciastko ca* Ogrzewanie wen- |, _, 170 25..35
) tylatorem
4-Taca do ciasta *
1-Standardowa ta- )
Ciasto ca* Ogrzewanie wen- |, 180 40 ...50
tylatorem
4-Taca do ciasta *
2-Standardowa ta- )
Butka ca* Ogrzewanie wen- |, 4 180 20 ...30
tylatorem
4-Taca do ciasta *

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

Tabela pieczenia wraz z funkcjami “Ogrze-

wanie wentylatorem tryb ECO”

+ Nie nalezy zmienia¢ ustawienia tempera-
tury po rozpoczeciu pieczenia w funkcji
,0grzewanie wentylatorem tryb ECO”".

+ Nie nalezy otwieraé¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia w funkcji “Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO” . Jesli drzwiczki

nie zostang otwarte, temperatura we-
wnetrzna jest optymalizowana w celu
oszczedzania energii, a temperatura ta
moze rézni¢ sie od pokazanej na wyswie-
tlaczu.

W funkcji ,Ogrzewanie wentylatorem tryb
ECO” nie nalezy przeprowadzaé¢ wstepne-
go hagrzewania.

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Ciasteczka Standardowa taca* |3 160 25..35

Ciastko Standardowa taca* |3 180 25..35

Ciasto Standardowa taca* |3 200 45 .. 55

Butka Standardowa taca* |3 200 35..45

* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

6.1.2 Mieso, ryby i drob .

Przyciski grillowania
+ Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem
przed pieczenia catego kurczaka, indyka i

duzych kawatkéw miesa zwiekszy wydaj-

nos¢ gotowania.

+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15—
30 minut.

+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut czasu
pieczenia na centymetr grubosci miesa.
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Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj
mieso w piekarniku przez okoto 10 minut.
Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na
smazonym miesie i nie wyptywa po roz-
krojeniu.

Rybe nalezy umiesci¢ na sredniej lub ni-
skiej potce na talerzu zaroodpornym.
Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.



Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

ce na dolnej pét-
ce.

Zywnos$é Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Dolne/gérne
Stek (caly)/Pie-  |Standardowa taca [ogrzewanie wspo- 3 15 min. 250/max, 60 . 80
czen (1 kg) * magane wentyla- po 180 .. 190
torem
Dolne/gérne
Podudzie jagniece | Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 3 170 85 110
(1,5-2 kg) * magane wentyla-
torem
Rusztdo grilla*  |polne/gérne
Smazony kurczak |ymijes¢ jedng ta- |09rzewanie wspo- 2 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2kg) ce na dolnej pét- | Mmagane wentyla- po 190
ce. torem
Ruszt do grilla *
Smazony kurczak |Umies¢ jedng ta- Ogrzewanie wen- |, 200 .. 220 60..80
(1.82kg) ce na dolnej pét-  |tylatorem
ce.
Ruszt do grilla *
Smazcl)(ny kurczak |ymiesé jedng ta- |Funkcja 3D 2 15 min. 250/max, 60 . 80
(1.82kg) ce na dolnej pét- po 190
ce.
Dolne/gérne
Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) * magane wentyla- 1 po 180 .. 190 150...210
torem
Standardowa taca . 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) * Funkcja 3D 1 00180 .. 190 150 ... 210
Rusztdogrilla*  |polne/gérne
Ryby Umiesé jedna ta- [0grzewanie wspo- |4 200 20..30
ce na dolnej pét- | Magane wentyla-
ce. torem
Ruszt do grilla *
Ryby Umies¢ jedng ta-  |Fynkcja 3D 3 200 20...30

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

6.1.3 Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
podczas grillowania szybko brgzowiejg,
maja piekng skérke i nie wysychaja. Mieso
filetowane, szasztyki, kietbaski, a takze so-
czyste warzywa (pomidory, cebula itp.) sa
szczegolnie polecane do grillowania.

Ostrzezenia ogolne

+ Zywno$¢ nieodpowiednia do grillowania
niesie ze sobg ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla.
To najgoretszy obszar, a ttuste potrawy
moga sie zapalié.
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+ Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
grillowania. Nigdy nie grilluj przy
otwartych drzwiach piekarnika. Gora-
ce powierzchnie moga powodowacé
oparzenia!l

+ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkow czasy pieczenia moze sie réz-
nic.

+ Wsun ruszt lub tacke do zgdanego pozio-
mu. Jesli pieczesz na ruszcie, umies¢ ta-

ce na dolnej potce, aby zebrac ttuszcz.
Taca piekarnika, ktéra zostanie nasunie-
ta, powinna by¢ tak dobrana, aby obejmo-
wata catg powierzchnie grilla. Taca ta
moze nie by¢ dostarczona z urzadze-
niem. Wlej troche wody na tace, aby uta-
twic czyszczenie.

Przyciski grillowania

+ Przygotuj produkty o podobnej grubosci i
wadze.

+ Umiesc¢ elementy do grillowania na rusz-
cie lub ruszcie grillowym, rozprowadzajgc
je bez przekraczania wymiaréw rusztu.

Tabela grillowania

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)
Ryby Ruszt do grilla 250 20..25
Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4- 250 25..35
?'zoiﬁ’;;ké(de'ed”a) "~ |Ruszt do grilla 4 250 20.. 30
Kotlet jagnigcy Ruszt do grilla 4-5 250 20..25
E;i':l) (migsowkost- | o\t do grilla 4-5 250 25..30
Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250 25..30
Zapiekane warzywa  |Ruszt do grilla 4-5 220 20..30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..3
Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

6.1.4 Test zywnosci

+ Potrawy zostaly przygotowywane zgod-
nie z norma EN 60350-1, aby utatwi¢ te-
stowanie produktu dla organéw kontrol-
nych.

Tabela pieczenia positkow testowych
Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy

Zywno$é Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Kruche glasteczka Standardowa taca |Gérne i dqlne 3 140 20 .30
(herbatnik) * ogrzewanie
W modelach z
pétkami druciany-
Kruche ciasteczka |Standardowa taca |Ogrzewanie wen- mi :3
A 140 15..25
(herbatnik) * tylatorem W modelach bez
pétek drucianych
2
Ciasteczka ftandardowa taca |Gorne i dqlne 160 25 35
ogrzewanie
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ruszcie drucianym
*%

tylatorem

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Ciasteczka Standardowa taca | Ogrzewanie wen- 3 150 25 35
* tylatorem
Okragta forma do
; ’ ciasta o $rednicy P
Ciasta biszkopto 26 cm 7 zaci- Gorne i dqlne 2 150 30 . 40
we } . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do
; ) ciasta o $rednicy ;
Ciasta biszkopto- 26 cm 7 zaci- Ogrzewanie wen- 2 150 35 45
we ; . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm na . 2 180 50 .. 65
) : ogrzewanie
ruszcie drucianym
*%
Okragta czarna
metalowa forma o Oarzewanie wen-
Szarlotka $rednicy 20 cm na g 3 170 50 .. 65

Sugestie dotyczace pieczenia na dwdéch blachach

(herbatnik)

4-Taca do ciasta *

tylatorem

Zywno$é Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
2-Standardowa ta- )
Ciasteczka ca* Ogrzewanie wen- |, 4 150 25 .35
tylatorem
4-Taca do ciasta *
he ci ‘ 2-Standardowa ta- )
Kruche ciasteczka | * Ogrzewanie wen- 2.4 140 15 25

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

Grill

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Klopsik (cielecina) - | o+ do grilla 4 250 20..30

12 ilos¢

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..3

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
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7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogolne

* Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekac, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie mogg powodowacé oparzenia!

+ Nie nakfadaj detergentu bezposrednio na
gorgce powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

+ Po kazdym uzyciu urzagdzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposéb mozna tatwo usung¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pdzniejszego uzycia urza-
dzenia. W ten sposob wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilo$¢
czesto wystepujacych probleméw.

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywa¢ srod-
kéw do czyszczenia parg wodna.

+ Niektére detergenty lub $rodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, srodki do
czyszczenia parg wodng, $rodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczace o wtasci-
wosciach $ciernych (srodki czyszczgce w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapiacy,
druty, gabki, Sciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci $rodka
czyszczacego).

+ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czgce. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
Sciereczka lub gagbka i osuszy¢ suchg
szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczysci¢ resztki
zywnos¢ podczas gotowania.

+ Nie myj zadnej czesci urzadzenia w zmy-
warce.
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Inox - powierzchnie nierdzewne
+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytow

ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z

czasem zmieni¢ kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczysc je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

+ Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem i

ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajac, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.

+ Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-

ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

- Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-

ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usungc¢. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczgce powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.

Powierzchnie emaliowane
+ Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-

wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie-
pta woda i miekka Sciereczka lub gabka i
wysusz suchg szmatka.

+ Jesli produkt posiada funkcje tatwego

czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
JLatwe czyszczenie para [» 38]".)

+ W przypadku uporczywych plam mozna

uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikow
i grilla zalecanego na stronie internetowej
marki produktu oraz nierysujacej czysci-
ka drucianego. Nie uzywaj zewnetrznego
srodka do czyszczenia piekarnikow.

+ Piekarnik musi ostygnac¢ przed czyszcze-

niem strefy pieczenia. Czyszczenie na
goracych powierzchniach stwarza zarow-
no zagrozenie pozarowe, jak i uszkadza
powierzchnie emalii.



Powierzchnie katalityczne

- Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu.

+ Katalityczne $ciany majg lekkg matowg i
porowatg powierzchnie. Katalityczne
Sciany piekarnika nie powinny by¢ czysz-
czone.

+ Powierzchnie katalityczne pochtaniaja
olej dzieki porowatej strukturze i zaczy-
najg swieci¢, gdy powierzchnia jest nasy-
cona olejem, w takim przypadku zaleca
sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

« Wyczys¢ urzadzenie uzywajgc detergentu
do mycia naczyn, cieptej wody i $cierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg $ciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czysta i suchg Sciereczka z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-
nie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-
tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usuna¢ z powierzchni szkta za pomoca
$rodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies$ na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczys$é szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

* Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sig, ze potgczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystapi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie wktadaj akcesoriéw urzadzenia do zmy-
warki, chyba ze w instrukcji obstugi okreslo-
no inaczej.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
ng, miekka $ciereczky, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sie pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-
ttami nie nalezy uzywaé srodkéw czysz-
czacych inox wokét pokretet. Wskazniki
wokot pokretta moga zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystapic¢ nie-
prawidtowe wykrycie.

7.4 Czyszczenie wnetrza piekarnika
(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami opisa-
nymi w rozdziale ,0géIne informacje doty-
czgce czyszczenia” w zaleznosci od rodza-
ju powierzchni w piekarniku.
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Czyszczenie bocznych scian piekarnika
Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje
$ciana katalityczna, nalezy zapoznac sie z
informacjami zawartymi w rozdziale ,Po-
wierzchnie katalityczne” .
Jesli twoje urzadzenie to model z druciang
po6tka, zdejmij druciane potki przed czysz-
czeniem $cian bocznych. Nastepnie do-
koncz czyszczenie zgodnie z opisem w roz-
dziale ,0gdlne informacje dotyczace czysz-
czenia” w zaleznosci od rodzaju powierzch-
ni Scianek bocznych.
Aby wyjacé boczne pétki druciane:
1. Zdejmij przéd potki drucianej, ciagnac ja
na bocznej $cianie w przeciwnym kie-
runku.

2. Pociagnij druciang potke do siebie, aby
ja catkowicie wyjgé.

3. Aby ponownie przymocowac potki, nale-
zy powtorzy¢ kroki wyjmowania, ale od
konca do poczatku.

7.5 tatwe czyszczenie para

Pozwala to z tatwoscig usunag¢ brud (nie
pozostajgcy na dtugo), ktéry jest zmiekcza-
ny przez pare wewnatrz piekarnika oraz
przez kropelki wody skondensowane na
wewnetrznych powierzchniach piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Dodaj 500 ml wody do blachy i umies¢
ja na drugiej potce piekarnika.

3. Wybierz funkcje tatwego czyszczenia
parg. Na ekranie pojawia sie czas czysz-
czenia i nie mozna go zmienié.

Otworz drzwi i wytrzyj wnetrze piekarnika

wilgotng gabka lub Sciereczka.

W przypadku uporczywych zabrudzen urza-

dzenie nalezy czyscié ptynem do mycia na-

czyn, ciepta woda i miekka Sciereczka lub
gabka i osuszy¢ suchg szmatka.

W funkcji tatwego czyszczenia parg
@ oczekuje sig, ze dodana woda od-
paruje i skropli sie po wewnetrznej
stronie piekarnika i na drzwiach pie-
karnika, aby zmiekczy¢ lekkie za-
brudzenia powstate w piekarniku.
Skropliny powstajgce na drzwiach
piekarnika moga skapywac po
otwarciu drzwiczek piekarnika. Po
otwarciu drzwiczek piekarnika, wy-

trzyj skropliny.

(R6zni sie w zaleznosci od modelu produk-
tu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim pro-
dukcie.) Po kondensacji wewnatrz piekarni-
ka w kanale basenu pod piekarnikiem moze
pojawic sie katuza lub wilgo¢. Po uzyciu
wytrzyj kanat basenu wilgotng szmatka i
WYSUSZ.

o B
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7.6 Samoczyszczenie sie w wysokiej 2. Przed rozpoczeciem czyszczenia wy-
temperaturze czysc¢ zewnetrzne powierzchnie piekar-
nika i resztki jedzenia wewnatrz piekar-

Piekarnik jest wyposazony w funcje pyroli- nika za pomoca sciereczki z mydtem.

zy. Piekarnik nagrzewa sie do temperatury ) o s
okoto 420-480°C i pracuje az brud zamieni 3. Wybierz funkcje ,Piroliza” lub ,Piroliza -

sie w popict. Moze pojawi¢ sie duzy dym. tryb ECO” w zaleznosci od stanu zabru-
Zapewnij dobrg wentylacje. Czyszczenie w dzenia piekarnika. Jesli piekarnik nie
wysokiej temperaturze nalezy przeprowa- jest zbyt brudny polecamy uzy¢ funkcji

dza¢ po mniej wiecej 10 uzyciach piekarni-
ka.

Ostrzezenia ogolne

Gorace powierzchnie moga po-
wodowac oparzenia!
Nie dotyka¢ urzadzenia podczas
samoczyszczenia i trzymac dzieci z
dala. Nalezy odczekac¢ co najmniej
30 minut przed usunieciem pozo-
statosci.

+ Przed uzyciem funkcji pirolizy wyjmij

wszystkie akcesoria, potke teleskopowa i
potki boczne (jesli sg). Jesli nie zostang
wyjete, akcesoria i boczne pétki ulegna
uszkodzeniu.

« Jesli Twoj produkt jest wyposazony w py-

rolityczne akcesoria (odporne na samo-
czyszczenie w wysokiej temperaturze),
nie musisz wyjmowac ich z piekarnika.
To, czy Twoje akcesoria sg odporne na
pirolize, czy nie, zostato okreslone w roz-
dziale dotyczacym akcesoriéw. O ile nie
okreslono inaczej, Twoje akcesoria nie s
odporne na wysokie temperatury. Nalezy
je wyjac¢ z piekarnika przed czyszcze-
niem, aby uniknag¢ uszkodzen.

+ Nie czysci¢ uszczelki drzwi. Uszczelka z

widkna szklanego jest bardzo delikatna i
tatwo ulega uszkodzeniu. Jesli uszczelka
drzwi jest uszkodzona, wymien jg na no-

wa w autoryzowanym serwisie.

Aby rozpoczac pyrolize:

1.

Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.
W modelach z pétkami drucianymi pa-
migtaj o ich wyjeciu.

"Piroliza - tryb ECO”". Ta funkcja zajmuje
mniej czasu niz funkcja ,Piroliza”. Jesli
piekarnik jest bardzo brudny, funkcja ,Pi-
roliza - tryb ECO” moze nie by¢ wystar-
czajaca. W takim przypadku wybierz
funkcje ,Piroliza”.

4. Aby rozpoczaé¢ czyszczenie, nacisnij
przycisk p I

= Rozpoczyna sie samoczyszczenie,
a na wyswietlaczu pojawia sie
czas trwania funkcji. Czasu nie
mozna zmienic.

5. Gdy piekarnik osiggnie okreslong tem-
perature po rozpoczeciu procesu pyroli-
zy, na wyswietlaczu czasu pojawi sie
symbol ktédki f&] i nie bedzie mozna
otworzy¢ drzwiczek piekarnika. Nie nale-
zy szarpa¢ uchwytu do odblokowania
drzwiczek, dopoki proces czyszczenia
nie zostanie zakonczony, a symbol blo-
kady zniknie z wyswietlacza.

6. Po zakonczeniu procesu czyszczenia na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat
»End”. Wytacz piekarnik, dotykajgc przy-
cisku @.

7. Gdy symbol f&] zniknie z wyswietlacza,
usun pozostate osady wodg z octem.

7.7 Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Mozesz zdja¢ drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczyscié. Jak zdemontowac drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,,Zdejmowa-
nie drzwi piekarnika” i ,Zdejmowanie
wewnetrznych szyb drzwi”. Po zdjeciu
wewnetrznych szyb drzwi wyczy$¢ je za po-
mocg ptynu do naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie wysusz

PL/39



suchg szmatkg. W przypadku osadow wa-
piennych, ktére moga tworzy¢ sie na szkle
piekarnika, przetrzyj szkto octem i sptucz.

Nie uzywaj szorstkich srodkéw
@ $ciernych, metalowych skrobaczek,
druciakéw lub Srodkéw wybielaja-

cych do czyszczenia drzwi piekarni-
ka i szyb.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika
1. Otwérz drzwiczki piekarnika.

2. Otworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z
przodu drzwi po prawe;j i lewej stronie,
naciskajgc w dot, jak pokazano na ry-
sunku.

3. Rodzaje zawiasdw réznig sie jako (A),
(B), (C) w zaleznosci od modelu produk-
tu. Ponizsze rysunki pokazuja, jak otwo-
rzy¢ kazdy rodzaj zawiasu.

4. Zawias typu (A) jest dostepny w normal-
nych typach drzwi.

s

5. Zawias typu (B) jest dostepny w wer-

sjach z cichym domykaniem drzwi.

6. Zawias typu (C) jest dostepny w wer-
sjach z miekkim otwieraniem/zamyka-
niem drzwi.

7. Ustaw drzwi piekarnika w pozyciji pot-
otwartej.

8. Pociagnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolni¢ je z prawego i lewego za-
wiasu, a nastepnie je zdejmij.

Aby ponownie przymocowaé
@ drzwiczki, nalezy powtorzy¢ kroki
wyjmowania, ale od korica do po-

czatku. Podczas montowania drzwi
pamietaj o zamknieciu zatrzaskéow

W gniezdzie zawiasu.

7.8 Zdejmowanie wewnetrznej szyby
drzwiczek piekarnika

Wewnetrzng szybe przednich drzwi produk-
tu mozna zdjgé w celu wyczyszczenia.

1. Otwodrz drzwiczki piekarnika.

2. Pociagnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gornej czesci przed-
nich drzwiczek, jednoczesnie naciskajgc
punkty dociskowe po obu stronach ele-
mentu i wyjmij go.
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51234
1 Szyba we- 2 Druga szy-
wnetrzna ba we-
wnetrzna
3 Trzecia szy- 4 Szyba ze-
ba we- wnetrzna
wnetrzna
5 Prowadnica
doszybz
tworzywa
sztucznego
- dolna

3. Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe w kierunku ,,A”
a nastepnie wyjmij jg, pociggajac w kie-
runku ,,B”.

4. Powt6érz ten sam proces przy wyjmowa-
niu drugiej i trzeciej szyby.

Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest wy-
miana drugiej i trzeciej szyby (2, 3). Jak po-
kazano na rysunku, umiesc¢ Scietg krawedz
szyby, tak aby stykata sie ze Scietg krawe-
dzig prowadnicy.

Kolejnos¢ mocowania drugiego i trzeciego
szkta wewnetrznego nie jest wazna, ponie-
waz sg one wymienne.

Podczas zaktadania szyby wewnetrznej (1),
zwré¢ uwage, aby umiescic szybe z naklej-
ka w strone drugiej szyby wewnetrznej.
Istotne jest umieszczenie dolnych rogéw
wszystkich szyb wewnetrznych, tak aby sty-
katy sie z dolnymi prowadnicami (5). Po-
pchnij w kierunku ramy, az ustyszysz ,klik-
niecie”.

Po umyciu wszystkie szyby nalezy
@ ponownie zamontowac.

7.9 Czyszczenie lampki piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w
strefie pieczenia nalezy umy¢ jg za pomoca
ptynu do naczyn, cieptej wody i migkkiej
szmatki lub ggbki, a nastepnie osuszy¢ su-
cha szmatka. W przypadku awarii lampki
mozna wymienic¢ j3, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.
Wymiana lampki piekarnika
Ostrzezenia ogolne
+ Aby uniknac¢ ryzyka porazenia pradem
przed wymiang lampki nalezy odtgczy¢
zasilanie i odczekac, az piekarnik osty-
gnie. Gorgce powierzchnie moga powo-
dowac oparzenia!
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+ Ten piekarnik jest zasilany lampka zaro-
wa 0 mocy mniejszej niz 40 W, o wysoko-
$ci mniejszej niz 60 mm i Srednicy mniej-
szej niz 30 mm lub lampka halogenowag z
gniazdami G9 o mocy mniejszej niz 60 W.
Lampki sg przystosowane do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampki
do piekarnika sg dostepne w autoryzowa-
nych serwisach lub u licencjonowanych
technikéw. Ten produkt zawiera lampke
klasy energetycznej G.

+ Potozenie lampki moze rézni¢ sie od po-
kazanego na rysunku.

« Lampka ta nie nadaje sie do oswietlania
pomieszczen domowych. Lampka ma po-
moc zobaczy¢ potrawy.

+ Lampki zastosowane w tym urzadzeniu
sg odporne na ciezkie warunki fizyczne,
takie jak temperatura powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta lampke,

1. odtacz urzadzenie od zasilania.

2. Zdejmij szklang pokrywe, obracajac jg w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara.

&

3

3. Jeslilampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

4. Zamontuj szklang pokrywe.
Jesli piekarnik ma kompaktowa swie-
tiowke o kwadratowym ksztatcie,

1. odtgcz urzadzenie od zasilania.

2. Druciane potki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

3. Podnies szklang ostone zaréwki za po-
moca srubokreta. Najpierw wykreé sru-
be, jesli kwadratowa lampa w twoim
produkcie jest wkrecona.

4. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

(B

5. Zamontowac szklang pokrywe i drucia-
ne potki.
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8 Rozwiazywanie problemow

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-

strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-

tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie probuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Podczas pracy piekarnika wydobywa sie

Pi

ekarnik nie nagrzewa sie.

+ Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na

okreslong funkcje pieczenia i/lub tempe-
rature. >>> Ustaw piekarnik na okreslona
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ Drzwiczki piekarnika moga by¢ otwarte.

para.

To normalne, ze para ucieka podczas
pracy. >>> To nie jest bfad.

Podczas pieczenia pojawiaja sie kropelki

W

ody

Para wytwarzana podczas pieczenia
skrapla sie w kontakcie z zimnymi po-
wierzchniami na zewnatrz urzadzenia i
moze tworzy¢ kropelki wody. >>> To nie
jest btad.

Podczas podgrzewania i chtodzenia urza-
dzenia stycha¢ metalowe dzwieki.
+ Czesci metalowe moga sie rozszerzac i

u

wydawac¢ dzwieki po podgrzaniu. >>> To
nie jest btad.
rzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub

przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do

gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

« (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski

0

na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wtgczona,
wytgcz blokade klawiszy.

Swietlenie piekarnika nie jest wiaczone.

+ Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzo-

na. >>> Wymien lampke piekarnika.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest

sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.

>>> Upewnij sig, ze drzwiczki piekarnika
sg zamkniete. Jesli drzwiczki piekarnika
pozostajg otwarte na dtuzej niz 5 minut,
ustawienia czasu zostang anulowane, a
grzatki nie beda dziatac.

+ W modelach z timerem czas nie jest
ustawiony. >>> Ustaw czas.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wigcz.

(Dla modeli z timerem) Wyswietlacz timera

miga lub symbol timera pozostaje otwarty.

+ Wystgpita wczesniej awaria zasilania.
>>> Ustaw czas / Wytacz pokretta funkcji
urzadzenia i ponownie ustaw je w zada-
nym potozeniu.

Po rozpoczeciu pieczenia na ekranie miga

symbol p i stychac ostrzezenie dzwieko-

we.

+ Drzwiczki piekarnika moga by¢ otwarte.
>>> Upewnij sie, ze drzwiczki sg doktad-
nie zamkniete. Skontaktuj sie z autoryzo-
wanym serwisem, jesli usterka nadal wy-
stepuje.

Polecenie, ktore chcesz wystac z aplikaciji

»HomeWhiz”, nie przechodzi. (jezeli spet-

nione sg warunki dostepu zdalnego)

+ Twoj link moze zosta¢ na chwile przerwa-
ny. >>> Upewnij sie, ze piekarnik jest pod-
taczony do sieci bezprzewodowej oraz
wytacz i wiacz aplikacje.

Aplikacja ,HomeWhiz” nie pokazuje pra-

widtowego stanu piekarnika.

+ Twdj link moze zostaé na chwile przerwa-
ny. >>> Upewnij sie, ze piekarnik jest pod-
taczony do sieci bezprzewodowej oraz
wytacz i wiagcz aplikacje.
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Po wprowadzeniu produktu do aplikacji
»,HomeWhiz”, jesli wystapi blad méwiacy,
ze ,Wystapit blad podczas przypisywania
produktu do Twojego domu lub okreslone-
go pokoju. To urzadzenie nalezy do innego
domu”. lub jesli zapomniates na ktorym
koncie ,HomeWhiz” dodates urzadzenie.

+ Usun parowanie, postepujgc zgodnie z in-
strukcjami w czesci ,Usuwanie parowa-
nia piekarnika podtagczonego do ,Home-
Whiz" i powtorz parowanie produktéw
od poczatku.

Podczas instalowania produktu w aplikacji
»,HomeWhiz” pojawia sie ostrzezenie ,Wy-
kryto wiele sieci Bluetooth”.

+ W przypadku, gdy wiecej niz jedno urza-
dzenie w domu jest ustawione w trybie
konfiguracji w tym samym czasie i emitu-
je sygnat Bluetooth, podczas instalacji
aplikacji ,HomeWhiz” moze pojawic sie
ostrzezenie ,Wykryto wiele sieci Blueto-
oth”. >>> Wytacz tryby instalacji pozosta-
tych urzadzen i kontynuuj uzywanie tylko
jednego urzadzenia z wtgczonym trybem
instalacji.

Terminy w innych jezykach niz ten, ktory

podatem, pokazuja sie w aplikacji ,Home-

Whiz”.

« W przypadkach, gdy zasieg Internetu jest
niski, w aplikacji Homewhiz moga poja-
wiacé sie terminy w réznych jezykach, inne
niz jezyki zdefiniowane w aplikacji. >>>
To nie jest btad.

PL/ 44







Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Grundig proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj prirucnik i svu
drugu dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriséenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

+ Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
ostecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za lichu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1.1 Predvidena namena m

+ Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENUJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za grejanje, zagrevanje tanjira,
susenje zakacenih peskira ili
odece na rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i viSe godina starosti
i osobe sa fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim nedostacima i
osobama bez znanja ili
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iskustva, iskljucivo ukoliko su
pod nadzorom i kada im se
objasnjava nacin bezbedne
upotrebe aparata i moguce
opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuéi
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Decu treba nadzirati kako bi se
obezbedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuéne ljubimce. Deca
i kucni ljubimci ne smeju se
igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

+ UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

+ Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenja!
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Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte tesSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili oStecenje Sarki na
vratima rerne.

Zbog bezbednosti dece,
iskljucite utikac¢ i onemogudite
rad proizvoda pre nego Sto ga
odlozite.

1.3 Elektricha
bezbednost

Uredaj povezite na uzemljenu
utiCnicu zasti¢enu osiguracem
sa voltazom navedenom na
tipskoj nalepnici. Uzemljenje
mora uvesti kvalifikovani
elektricar. Ne koristite proizvod
bez uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen ploce za
kuvanje). Ako to nije moguce,
na elektricnoj instalaciji na
koju je uredaj priklju¢en mora
postojati mehanizam
(osigurag, prekidac, sklopka
tastera, itd.), u skladu s
propisima koji ureduju
napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.



* Proizvod se ne sme prikljuciti u
uti¢nicu tokom ugradnije,
popravke i transporta.

+ Ukljucite proizvod u uzemljenu
uti¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

+ Ako vas proizvod nema kabl,
koristite samo kabl za
napajanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

* Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

* Donje povrsine rerne se takode
zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaj, prikljucci
se mogu ostetiti.

+ Pazite da ne zaglavite
elektri¢ni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruée povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

+ Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
oStecene ili produzne kablove.

+ Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile mogucée opasnosti.

+ UPOZORENAJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na primer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

* Nikada ne dodirujte utikac¢
vlaznim rukama! Nikada ne
iskljucujte utika€ povlacenjem
kabla, uvek ga izvucite drzedi
utikac.

* Proverite da li je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
utic¢nicu da se izbegne
stvaranje luka.

1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda
iskljucCite proizvod sa
napajanja.
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1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite raCuna da je uredaj

* Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premestanje
proizvoda.

* Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga uspravno.

+ Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Ucvrstite proizvod trakom kako
ne bi doslo do ostecenja
uklonijivih ili pokretnih delova
proizvoda ili samog proizvoda.

+ Pogledaijte celi proizvod da bi
utvrdili da li ima ostec¢enja koja
su mogla nastati tokom
transporta.

Bezbednost pri

A"
ugradnji

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ako je proizvod oStecen,
nemojte ga ugradivati.

* Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Sporet i sl.).

+ Odrzavajte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

+ Da biste sprecili pregrevanije,
proizvod ne treba postavljati
iza ukrasnih vrata.
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isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti

duze vreme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljucite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

* Ne koristite neispravan ili

ostecen proizvod. Ako postoje,
iskljucite elektricne/plinske
prikljucke proizvoda i pozovite
ovlasceni servis.

* Ne koristite proizvod ako su

uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata.

* Ne penjite se na proizvod da

biste dohvatili bilo sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

* Nikada ne koristite proizvod

kada vam je rasudivanije ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.
Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.
Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se



zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

Upozorenja o

A"
temperaturi

UPOZORENJE: Pristupni
delovi proizvoda ¢e biti vruéi
tokom rada. Vodite racuna da
ne dodirnete proizvod i grejne
elemente. Deca mlada od 8
godina ne smeju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

* Ne stavljajte zapaljive/

eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer Ce ivice biti vruce
tokom rada.

Buduci da para moze izaéi iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

Tokom rada, proizvod moze
postati vru¢. Treba voditi
racuna da ne dodirnete vruce
delove, unutrasnjost rerne i
grejne elemente.

Uvek koristite rukavice za
rernu otporne na toplotu dok
stavljate hranu u vrucu rernu, ili
vadite hranu iz zagrejane rerne
itd.

A1 .8 Upotreba dodataka

* Vazno je da metalna resetka i m

pleh budu propisno postavljeni
na predvidena mesta za iste.
Za detaljne informacije
pogledajte odeljak ,Upotreba
dodataka“.

+ Dodaci mogu ostetiti staklo na
vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke uvek
gurnite do kraja prostora za
pecenje.

A1 .9 Bezbednost kuvanja

+ Budite oprezni kada koristite
alkoholna pi¢a u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

Ostaci hrane, ulje itd. mogu se
zapaliti u prostoru za
spremanije hrane. Pre
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

Opasnost od trovanja hranom:
Ne Cuvajte hranu u rerni duze
od sat vremena pre i posle
pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.
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* Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.

« Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zi¢ani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu. Uklonite
suvisne komade papira za
pecenje sa dodataka ili posude
kako biste izbegli dodir s
grija¢im elementima rerne.
Nikada ne koristite papir za
pecenje na temperaturi u rerni
vecoj od maksimalne
temperature koris¢enja
navedene na papiru za pecenje
koji koristite. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno rerne.

* Pleh za pecenije, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti dno rerne.

+ Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje.
Takode, hranu ne stavljajte

predaleko u zadnji deo grila.
Ovo je najtoplije podrucje i
masna hrana se moze zapaliti.

A.I .10 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
pre CiScenja. Vruée povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

+ Za CiScenje stakla prednjih
vrata rerne/(ako postoje)
gornjih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSCenje, metalne
strugace, zi¢anu vunu ili
sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

+ Kontrolnu tablu uvek
odrzavajte Cistom i suvom.
Vlazna i prljava povrsina moze
prouzrokovati probleme u radu
sa funkcijama.

SR/ 53



1.11 SamociScenje na
visokoj temperaturi
(piroliza)

+ Tokom samociséenja povrsine
postaju toplije nego kod
standardne upotrebe. Drzite
decu na propisnoj udaljenosti.

* Vruée povrsine izazivaju
opekotine! Ne dodirujte
proizvod tokom samociscenja,
a deca neka borave na
propisnoj udaljenosti od
proizvoda. Sacekajte najmanje
30 minuta pre uklanjanja
ostataka.

« Tokom samociscenja,
oslobada se dim usled
izgaranja ostataka hrane.
Nadgledajte svoju kuhinju
tokom procesa cCiséenja.

* Pre pocetka Cis¢enja, oCistite
spoljne povrsine rerne i
ostatke hrane unutar rerne
krpom natopljenom
deterzentom. Izvadite sve
dodatke i pribor za jelo iz
rerne. Ako vas proizvod ima
dodatke za pirolizu (otporne na
visoke temperature
samociséenja), ne morate taj
pribor uklanjati iz rerne.

+ Ako je ploca za kuvanje iznad
vase rerne, nemojte da je
koristite tokom pirolize.

2 Uputstva za zastitu zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od
visokokvalitetnih delova i
materijala koji se mogu ponovo
koristiti i pogodni su za
recikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektri¢ne i

elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u spreCavanju negativnih posledica na
zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom
ili drugim vrstama otpada ve¢ je odlozite u
sabirne centre za ambalaZzu koje su navele
lokalne vlasti.
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2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naéi na
racunu proizvoda koji se isporucuje sa
proizvodom.

Sledeci predlozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski efikasan nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

« U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

« Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.
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+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre

isteka vremena pecenja za produzeno
pecenje. Sada mozete ustedeti do 20%
elektricne energije upotrebom preostale
toplote.

Pokus$ajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. MozZete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dve posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.
Ne otvarajte vrata rerne dok pecete u
radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedela energija u radnoj funkciji
“Eko grejanje s ventilatorom”, pri Cemu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na ekranu.



3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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Kontrolna tabla 2 Sijalica
Zicane police 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
Vrata 6 Rucka
Donji grejac (ispod Celicne ploce) 8 Pozicije polica
Gornji grejac 10 Ventilacioni otvori
Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nije opremljen sijalicom ili se
vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primer prikazan proizvod sa zicom.

kontrolne table proizvoda

U ovom odeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

foie * 2 BOOA; 23

@ P

O = A 0,8 © iy
1 2

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podesavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢&e se pojaviti van. Nakon
podeSavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Dugme za izbor funkcije

Pomocéu dugmeta za izbor funkcije mozete
odabrati radne funkcije rerne. Da biste je
odabrali, prvo dodirnite taster D i ukljuéite
rernu. Zatim okruglo dugme za odabir
funkcije okrenite udesno/ulevo.

11 10
|
&gvvng - @ O M
2@+ "8 © 1 HH
00 l‘g'l
® r o
| | |
1 2 3

Tasteri :
1 :Taster ON/OFF (Uklju¢ivanje/Isklju¢ivanje)

Sy
)

-0

BB

>l

2 Kontrolna jedinica

Dugme za temperaturu

Pomoc¢u dugmeta za temperaturu mozete
da izaberete temperaturu na koj zelite da
spremate hranu. Da biste je odabrali, prvo
dodirnite taster (D i ukljucite rernu. Zatim
okruglo dugme za odabir temperature
okrenite udesno/uevo.

Indikator temperature unutar rerne
Simbol unutradnje temperature na ekranu
vam pokazuje nivo temperature unutar
rerne. Kada spremanje hrane poéne, na
ekranu se vidi simbol i kada unutrasnja
temperatura rerne dostigne podesenu
temperaturu, svaki nivo simbola svetli.

Kontrolna jedinica

2 :Taster sijalice
3 :Tasterzaalarm
4 :Taster za smanjivanje i napredak
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: Taster za povecanje i napredak

: Taster za vreme i podeSavanje

: Taster daljinskog upravljac¢a

: Taster za pocCetak/zavr$etak pecenja

0 N o »

Polja indikatora :

9 :Polje indikatora temperature

10 :Polje indikatora vremena/trajanja
11 : Prikaz funkcija

Simboli na ekranu :

(O :Simbol vremena pecenja

D) :Simbol za kraj vremena pecenja *
[\ :Simbol alarma
P :Simbol pedenja
i :Simbol temperature u rerni
ﬁ[ﬂ : Simbol za brzo zagrevanje (booster)
% : Simbol podesavanja
I-E-I : Simbol zaklju¢avanja tastera
) : Simbol nivoa jagine zvuka

(D : Simbol nivoa osvetljenja

: Broj funkcije

: Simbol odmrzavanja

: Simbol odrzavanje toplote

: Simbol daljinskog upravljac¢a
: Simbol za Wifi

: Simbol niskog nivoa pare *

: Simbol visokog nivoa pare *

: Simbol samo-¢isc¢enja *

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

f : Simbol sonde za meso *
*

Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje moZzete koristiti u vasoj rerni i
najvise i najnize temperature koje se mogu
podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Simbol Obis funkeiie Temperaturni
funkcije P ’ opseg (°C)

Opis i upotreba

& & Rad sa ventilatorom -

Rerna se ne zagreva. Radi samo ventilator (na zadnjoj strani).
Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na sobnoj
temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vreme potrebno
za odmrzavanje celog komada mesa je duZe nego za hranu sa
Zitaricama.

Gornji i donji grejac¢ 40-280

Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
se vr$i na jednoj posudi.

Donji greja¢ 40-220

Ukljuéeno je samo donje grejanje. Pogodan je za hranu kojoj je
potrebno porumeniti na dnu.

Py Gornji i doniji grejac +

ventilator 40-280

Vruéi vazduh zagrejan gornjim i donjim greja¢ima rasporeduje
se ravnomerno i brzo kroz rernu pomodéu ventilatora. PeCenje u
samo jednom plehu.

® Grejanje s ventilatorom 40-280

Vruéi vazduh zagrejan grejacem ventilatora se ravnomerno i
brzo distribuira kroz pecnicu sa ventilatorom. Pogodan je za
kuvanje u viSe posuda na razli¢itim nivoima polica.

® ELo Eko grejanje s

f 160-220
ventilatorom

Da biste ustedeli energiju, mozZete da koristite ovu funkciju
umesto koriSéenja ,Grejanje s ventilatorom” u opsegu od
160-220°C. Ali; vreme kuvanja ¢e biti malo duze. Kada je ova
funkcija izabrana, “ECO” se prikazuje na ekranu 2 sekunde.
Nakon 2 sekunde, prikazana je predlozena vrednost
temperature.
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Doniji grejac i grejanje ventilatorom rade. Pogodan je za

® Funkcija "Pizza 40-280 kuvanje pice.

Funkcije gornjeg grejanja, donjeg grejanja i grejanja ventilatora
® Funkcija "3D" 40-280 rade. Svaka strana proizvoda koji se kuva pece se podjednako i
brzo. Kuvanje se vrsi na jednoj posudi.

Niski gril 40-280 Mal! gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
Puni gril 20-280 Ve[|K| gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.
‘w w

w Vruéi vazduh zagrejan tokom funkcije velikog grila brzo se
% Puni gril + ventilator 40-280 rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.

® Funkcija odrzavanja Koristi se za odrzavanje hrane na temperaturi spremnoj za

40-100 M .
toplote posluzivanje duze vreme.
Koristi se za samociséenje rerne na visokoj temperaturi.
Piroliza - ekonomicni ) Preporucuje se koris¢enje ove funkcije kada je rerna malo
rezim zaprljana. Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za

odrzavanije i ¢iS¢enje.

wwww |HI Koristi se za samoci$c¢enje rerne na visokoj temperaturi.

. Piroliza - Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za

= odrzavanje i Ci$¢enje.

Jednostavno Ova funkcija omoguc¢ava da se prljavstina (koja nije
» arotiséenie - tvrdokorna) unutar rerne omeksa i lako se o€isti. Pogledajte
i P I odeljak za ¢isc¢enje radi jednostavnog parogiséenja.

3.4 Dodaci uredaja

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se

dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz

vas uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
u uputstvu za upotrebu.

Pleh za testa

@ Plehovi unutar vaseg uredaja se Koristi se za testo kao Sto su kolaCici i

mogu deformisati zbog uticaja keksi.
temperature. Navedeno nece uticati
na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.
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Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
hrane koja ée se pedi, prziti ili kuvati u
kaserolama na Zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bo¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
polici. Ne sme mimoiéi taj grani¢nik i
dodirivati strazniji zid rerne.

Na modelima bez Zi¢anih polica :
Kljuéno je da Zicu za gril propisno postavite
na bo¢ne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru mozZe postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.




Postavljanje pleha na police za pecenje Na modelima sa Zi¢anim policama :

Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zi¢ane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policy,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrséen
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne sme
mimoici taj grani¢nik i dodirivati straznji zid
rerne.

Na modelima bez zi¢anih polica :
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bo¢ne police. Pleh se u |

samo jednom smeru moZe postaviti na Funkcija granicnika pleha - Na modelima
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu sa ziéanim policama

pOJICL!, njegova strana dizajnirana za Postoji i funkcija grani¢nika koji spre¢ava
drzanje mora biti okrenuta sa prednje ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom
strane. uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa

zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne prednja strana. Morate preci preko
granicnika da biste ga potpuno izvukli.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprecava prevrtanje Zi¢e za gril sa zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, mozZete je povuci prema napred dok
ne dosegne granicnik. Morate preéi preko
granicnika da biste ga potpuno izvukli.
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Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
ziéanim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omoguc¢avaju da
lako postavite i izvadite ziCanu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili zianu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zicane police
ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) [595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Napon / Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potros$nja elektricne energij (kW) 33

Vrsta rerne Multifunkcionalna rerna

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kué¢nih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +
ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne

funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,
4-Gorniji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Pre nego Sto pocnete da koristite svoj 6.
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajué¢im odeljcima u

nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

®

Uvek podesite taéno vreme pre
upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

Dodirnite tastere @/© da biste podesili
minute. Potvrdite podeSavanje dodirom
na taster (©.

LaC e
£ ®

L

O = Q @,@,W o

= Tacno vreme je podeseno i simbol
& svetli neprekidno.

>l

1. Kada se rerna pokrene prvi put, na
ekranu se prikazuje taéno vremem
podeseno na rerni.

Kada je rerna isklju¢ena (kada je na
ekranu prikazano tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da

Ako se prvo podesavanje tajmera
ne izvrsi, taéno vreme pocinje od
12:00. Kasnije mozZete promeniti
podeS$avanje taénog vremena, kao
Sto je opisano u odeljku
»,PodesSavanja“.

biste aktivirali meni za pode$avanja.

Dodirnite tastere £0/@® dok se na ekranu
ne pojavi simbol ©.

Dodirnite taster € da biste aktivirali

U slucaju prekida napajanja,
podesSavanje tatnog vremena se
ponistavaj Potrebno je ponovo
izvrSiti podeSavanje.

polje za tajmer.

= Polje za tajmer i simbol &) trepere

na ekranu.
. @
1200 ©
o 5 3
O = L 0, m I |
5. Dodirnite tastere ®/© da biste podesili
tacno vreme i ponovo dodirnite taster (9 4

da aktivirate polje minuta.
500 @

IARNCINC) @ o »l

D =

4.2 Pocetno CiScenje

1. Skinite svu ambalazu.

Izvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga

iskljuCite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasem proizvodu.
See “Radne funkcije rerne [» 58]". U
slede¢em odeljku mozete saznati kako
koristiti rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

= Polje za minute i simbol £O trepere
na ekranu.

300
D 0,0 v@ 4

D -
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6. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom

krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdZzentom i mekanim
sunderom za Cis¢enje.



NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dimi

za CiS¢enje mogu izazvati oStecenja miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
povrsine. Ne koristite abrazivne Ovo je normalno i potrebna vam je samo
deterdzente, praske za CiScenje, kreme za dobra ventilacija da biste to uklonili.
CiScenje ili oStre predmete tokom ¢iséenja. Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa

koji nastanu.
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5 Koriscenje rerne

5.1 Opste informacije o koriS¢éenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )

Vas$ proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko vrata
rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove otvore
za ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrejati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
iskljucivanja rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

U nekim funkcijama pecenja sijalica se
nikada ne ukljucuje radi ustede energije.
Ako se vrata uredaja otvore dok rerna radi
ili su zatvorena, osvetljenje rerne se
automatski ukljucuje.

Ako postoji taster “I~ na kontrolnoj tabli: U
slu¢ajevima u kojima se sijalica rerne

kada da je ukljucite i iskljucite dodirom na
taster /9~

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

+ Maksimalno vreme koje se moze podesiti
za period pecenja je 5:59 sati. U funkciji
odrzavanja temperature, ovo vreme je
23:59 sati. U slucaju nestanka struje,
unapred podeseno vreme za pocetak
pecenja i vreme pecenja se poniStavaju.

+ Prilikom bilo kakvog podeSavanja,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Potrebno je saCuvati izvrSena
podesavanja, bilo dodirom na
odgovarajuci taster u opisu ili kratkim
cekanjem.

+ Ako je vreme pecenja podeseno, kada
zapocne pecenje, preostalo vreme se
prikazuje na ekranu.

+ Ako je na vasoj kontrolnoj jedinici
aktivirano podeSavanje za brzo
prethodno zagrevanje, simbol A§ se
pojavljuje na ekranu kada pocnete da
pecete i rerna ¢e brzo postici
temperaturu koju ste podesili za pecenje.
Za podesSavanje za brzo prethodno
zagrevanje, pogledajte odeljak
,Podesavanja“.

Kontrolna jedinica
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Tasteri :
1 :Taster ON/OFF (Ukljucivanje/Iskljucivanje)
2  :Taster sijalice
3 :Tasterzaalarm
4 :Taster za smanjivanje i napredak
5 :Taster za povecanje i napredak
6 :Taster za vreme i podeSavanje
7  :Taster daljinskog upravljaca
8 :Taster za pocetak/zavrsetak pecenja

Polja indikatora :

9 :Polje indikatora temperature

10 :Polje indikatora vremena/trajanja
11 : Prikaz funkcija

Simboli na ekranu :

: Simbol vremena pecenja

(':\) : Simbol za kraj vremena pecenja *

: Simbol alarma

: Simbol pecenja

: Simbol temperature u rerni

: Simbol za brzo zagrevanje (booster)
% :Simbol podesavanja

I-E-I : Simbol zakljuavanja tastera

: Simbol nivoa jacine zvuka

: Simbol nivoa osvetljenja

o : Broj funkcije

: Simbol odmrzavanja

: Simbol odrzavanije toplote

: Simbol daljinskog upravljaca
: Simbol za Wifi

: Simbol niskog nivoa pare *

: Simbol visokog nivoa pare *

10

: Simbol samo-¢isc¢enja *

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

: Simbol sonde za meso *

*  Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje rerne
1. Ukljuéite rernu dodirom na taster @O .
= Nakon ukljucivanja rerne, na ekranu se
prikazuje prva radna funkcija. Radna
funkcija, temperatura i vreme pecenja

se mogu podesiti kada je ekran u ovom
statusu.

Ako na ovom ekranu nisu odabrana
nikakva podesavanja, rerna ¢e se
iskljuciti za otprilike 3 minuta, a

tacno vreme ¢e se pojaviti na
ekranu.

Iskljucivanje rerne

Iskljucite rernu dodirom na taster (D. Na
ekranu se prikazuje ta¢no vreme.

Manuelno pecenje izborom temperature i
radne funkcije rerne

Mozete spremati hranu tako Sto ¢ete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez podesavanja vremena
pecenja odabirom temperature i radne
funkcije specificne za vasu hranu.

Ukljugite rernu dodirom na taster O .

Izaberite radnu funkciju na kojoj zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.
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3. Unapred definisana temperatura za taster P |l za prekid pecenja ili dodirnite
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na taster (D da biste potpuno iskljugili
ekranu. Podesite temperaturu na kojoj rernu.
zelite da spremite hranu pomocu
dugmeta za temperaturu odnosno
ukljucivanje/iskljuCivanje ako zelite da
promenite ovu temperaturu.

Pecenje podesavanjem vremena pecenja;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specificne za vasu hranu i
podeSavanjem vremena pecenja na
upravljackoj jedinici.

C
1. Ukljucite rernu dodirom na taster D .
2. lzaberite radnu funkciju na kojoj zelite
da spremate hranu pomoéu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

3. Unapred definisana temperatura za

izabranu radnu funkciju pojavljuje se na

Ako promenite radnu funkciju K Podesite t t Koioi
nakon promene unapred definisane ekranu. Fodesite temperaturu na kojoj
zelite da spremite hranu pomocu

temperature za radne funkcije, na
dugmeta za temperaturu odnosno

ekranu se pojavljuje poslednja S e . 5
temperatu?a Jkojﬂj éteppodesilji ukljucivanje/iskljucivanje ako zelite da
Medutim, ako izabrana temperatura promenite ovu temperaturu.

nije u temperaturnom opsegu
izabrane radne funkcije, pojavljuje /P\

IC
s . A
se najviSa podesiva temperatura te ~ T
radne funkcije.
4. Nakon pode$avanja radne funkcije i
temperature, dodirnite taster p|l da

biste zapoceli peCenje.

:/P\

Inimlnl are Ako promenite radnu funkciju
s ELL» @ nakon promene unapred definisane
@ - A 0,0 O q | temperature ;a r.ac.ine funkci!e, na
ﬁ ekranu se pojavljuje poslednja
. temperatura koju ste podesili.
= VaS$a rerna odmah pocinje da radi na Medutim, ako izabrana temperatura
izabranoj funkciji i temperaturi, a nije u temperaturnom opsegu
proteklo vreme ¢e se pojaviti na izabrane radne funkcije, pojavljuje
ekranu. Na ekranu su prikazani simboli se najviSa podesiva temperatura te
P i | .Kadatemperatura u rerni radne funkcije.

dostigne zadanu temperaturu, sve faze . .
simbola | ce se upaliti. Rerna se ne 4, Doijlrmte taster (9 jednom za vreme
iskljucuje automatski jer se ruéno pecenja.

pecenje obavlja bez podesavanja = Na ekranu se prikazuje simbol (.
vremena za pecenje. Morate sami

kontrolisati peCenje i iskljuciti rernu.

Kada je pecCenje zavrseno, dodirnite
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5.3 Podesavanja

Da biste brzo podesili vreme

@ pecenja, mozete dodirnuti taster ®
da podesite vreme pecenja na 30
minuta nakon podes$avanja radne
funkcije i temperature, a zatim
pomocu tastera @/ promenite
vreme.

Odbrojavanje 3-2-1 prikazuje se na
@ ekranu u menijima ili

podesavanjima koja ¢e se aktivirati
dodirom tokom duZzeg perioda. Po
zavr$etku odbrojavanja aktivira se

odgovarajuci meni ili podeSavanje.

5. Podesite pecenje pomocu tastera ®/O.

arre
CL

O a 80000 % b

Vreme pecenja povecava se za 1
@ minut u prvih 15 minuta, a nakon 15

minuta povecava se za 5 minuta.

6. Nakon podesavanja radne funkcije,
temperature i vremena pecenja,
dodirnite taster P || da biste zapoceli
pecenje.

= VaS$a rerna ¢ée odmah poceti da

radi na izabranoj radnoj funkciji i
temperaturi. Vreme pecenja
podeseno na ekranu se odbrojava.
Na ekranu su prikazani simboli P i
} . Kada temperatura u rerni
dostigne zadanu temperaturu, sve
faze simbola | ¢e se upaliti. Kada
je vreme pecenja zavrseno, na
ekranu se pojavljuje tekst ,Kraj“,
oglasava se zvu¢no upozorenje i
pecenje se zaustavlja.

7. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Ako dodirnete taster p |l dok se ¢uje
zvucno upozorenje i na ekranu se
prikaze tekst ,Kraj, rerna nastavlja da
radi neograniceno. Rerna se iskljucuje
ako se dodirne taster (D. Ako se dodirne
bilo koji taster osim ovih, zvu¢no
upozorenje prestaje.

Aktiviranje zakljucavanja tastera
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tastera
mozete zastititi kontrolnu jedinicu od
smetnji.

1. Dodirnite istovremeno tastere /O dok
se na ekranu ne pojavi simbol 3.

| 1171
[y |

O = mé\w I

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zakljucavanje tastera
aktivirano. Kada se dodirne bilo koji
taster dok je podeSeno zaklju¢avanje
tastera, Cuje se zvucni signal i simbol (&
treperi.

Dok je zakljucavanje tastera
@ aktivirano, tasteri kontrolne jedinice
se ne mogu koristiti. ZakljuCavanje

tastera nece biti otkazano u slucaju
nestanka struje.

Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite istovremeno tastere ®/C dok
sa ekrana ne nestane simbol &.

» Na ekranu se prikazuje simbol (), Sto

znaci da je zaklju¢avanje tastera aktivirano.

Podesavanje alarma

Kontrolnu jedinicu uredaja takode mozete
da koristite za bilo kakvo upozorenje ili
podsetnik koji se ne odnosi samo na
pecenje.

Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
rerne. Koristi se za svrhe upozorenja. Na
primer, alarm mozete da koristite kada
Zelite da okrenete hranu u rerni u odredeno
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vreme. Cim istekne vreme koje ste
postavili, tajmer se oglasava zvu¢nim
upozorenjem.

Maksimalno vreme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite taster da biste postavili period
alarma.

= Simbol Q pocinje da treperi na
ekranu.

o 0000

O = @ﬁ@ ® (I

2. Podesite alarm pomocu tastera ®/O.
Dodirnite opet taster da biste potvrdili
podesavanje.

Q QWW |

= Simbol 2 svetli neprekidno i na
ekranu se odbrojava vreme alarma.
Ako su vreme alarma i vreme
pecenja postavljeni istovremeno,
na ekranu se prikazuje krace
vreme.

3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol £ pocinje treptati i daje vam
zvuéno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Nakraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Zvucno upozorenje je zaustavljeno.
Ako Zelite da otkazete alarm;

1. Dodirnite taster da biste resetovali
vreme alarma. Dodirnite taster © dok se
na ekranu ne pojavi simbol 00:00.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tastera duze vremena.

Podesavanje jacine zvuka

Mozete podesiti jaCinu zvuka vase
kontrolne jedinice. Vasa rerna treba da
bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podeSavanje.

1. Kada je rernaisklju¢ena (kada je na
ekranu prikazano ta¢no vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

2. Dodirnite tastere @/O dok se na ekranu
ne pojavi ©y.

3. Aktivirajte podesavanje jacine zvuka
tako $to ¢ete ponovo dodirnuti taster Q.
(b-1, b-2)

4. Podesite Zeljeni ton pomocu tastera @/
o.

= Odabrano podeSavanje jacine zvuka se
potvrduje odmah. Dodirnite taster (9
da biste se vratili u meni podesavanja.

Podesavanje osvetljenosti ekrana
Mozete da promenite osvetljenost ekrana
na kontrolnoj jedinici. Vasa rerna treba da
bude iskljucena da biste obavili ovo
podesSavanje.

1. Kada je rernaisklju¢ena (kada je na
ekranu prikazano ta¢no vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

2. Dodirnite tastere @/O dok se na ekranu
ne pojavi (.
3. Aktivirajte podeSavanje nivoa

osvetljenosti tako Sto cete ponovo
dodirnuti taster .

4. Podesite zeljeni nivo osvetljenosti
pomocu tastera ®/O. (d-1, d-2, d-3)

= Odabrano podeSavanje nivoa

osvetljenosti se potvrduje odmah.
Dodirnite taster (© da biste se vratili u
meni podeSavanja.

Podesavanje funkcije brzog prethodnog

zagrevanja (Pojacivac)

Mozete automatski upravljati peCenjem na

svom proizvodu uz funkciju brzog

prethodnog zagrevanja. U tu svrhu
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trebalombi da aktivirate podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja. Vasa rerna treba
da bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podesavanje.

1.

Kada je rerna iskljucena (kada je na
ekranu prikazano ta¢no vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

Dodirnite tastere ®/© dok se na ekranu
ne pojavi simbol Af.

Aktivirajte podesavanje brzog
prethodnog zagrevanja (pojacivac) tako
§to Cete ponovo dodirnuti taster (©.

Pomodu tastera @/, okrenite
podesavanje za “OFF” (Isklju¢eno) na
“ON"” (Ukljuceno) na ekranu.

= Odabrano podesavanje brzog
prethodnog zagrevanja se potvrduje
odmah. Dodirnite taster da biste se
vratili u meni podesavanja.

Mozete iskljuciti podeSavanje brzog
@ prethodnog zagrevanja tako $to

Cete ponoviti postupak. Okretanjem
podesavanja ,OFF" (Iskljuceno)
mozete otkazati postavku
automatskog brzog prethodnog
zagrevanja.

Promena taénog vremena

da promenite tacno vreme koje ste
prethodno podesili,

1.

Kada je rerna iskljucena (kada je na
ekranu prikazano taéno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

2. Dodirnite tastere @/O dok se na ekranu

ne pojavi simbol £O.

Dodirnite taster € da biste aktivirali
polje za tajmer.

= Polje za tajmer i simbol & trepere
na ekranu.

1200 @

JANNCINC) (Qx o bl

o -

4. Dodirnite tastere ®/© da biste podesili
tacno vreme i ponovo dodirnite taster (9

da aktivirate polje minuta.
EfR

L 0,0 @ o »

® -

= Polje za minute i simbol £ trepere

na ekranu.
|
|]v;u:u oo

D = 0 0.0 mu 1]

5. Dodirnite tastere @/ da biste podesili
minute. Potvrdite podeSavanje dodirom

na taster (©.

= Podeseno tacno vreme se odmah
potvrduje. Dodirnite taster © da biste
se vratili u meni podeSavanja.

Povezivanje rerne na beZicnu mrezu i
uvodenje u aplikaciju ,HomeWhiz*
Mozete povezati svoju rernu na bezi¢nu
mrezu i njome upravljati putem pametnog
uredaja pomocu aplikacije ,HomeWhiz"“. U
tu svrhu prvo instalirajte aplikaciju
»sHomeWhiz" na svoj pametni uredaj.

Aplikacija ,HomeWhiz" je dostupna na I0S i

Android mobilnim operativnim sistemima.

Nakon preuzimanja aplikacije
,HomeWhiz", sledite uputstva na

aplikaciji da biste kreirali svoj dom.

Postupak povezivanja rerne sa
bezicnom mrezom i aktiviranja
daljinskog upravljanja rernom

mozete zavrsiti prateéi uputstva
navedena u aplikaciji.
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1. Da biste rernu prebacili u rezim
podesavanja, istovremeno dodirnite
tastere (D i 0" oko 3 sekunde kada je
rerna isklju¢ena (na ekranu je prikazano
tacno vreme).

= Kada se rerna prebaci u rezim
podesSavanja, na ekranu se
prikazuje animacija na kojoj neke
linije trepere.

& L 0,0 O Qx’"

2. Otvorite aplikaciju ,HomeWhiz" koju ste
instalirali na svoj pametni uredaj. Nakon
kreiranja doma, odaberite rernu u
odeljku za kuhinjske uredaje i unesite
inventarski broj proizvoda u aplikaciju i
sledite korake opisane u aplikaciji.

Ako je simbol = prikazan na
@ ekranu, a kada se pritisne taster @
Cuje se signal za greskuy, i ako se
simbol " ne prikazuje na ekranu ili
simbol = treperi, proverite
internetsku vezu vaseg uredaja.
Ako je internetska veza uredu i
problem se nastavi, ponovite

korake za instalaciju.

Inventarski broj vaseg uredaja je
@ broj koji pocinje sa ,77..." a koji se
nalazi ispod prednje korice

uputstva.

3. Zavrsite uvodenje vase rerne u
aplikaciju prateci uputstva navedena u
aplikaciji.

Aktiviranje daljinskog upravljaca rerne

Nakon zavrSetka uvodenja rerne u

aplikaciju ,HomeWhiz", da biste omoguéili

daljinsko upravljanje:

1. Dodirnite jedanput taster " dok se na
ekranu ne pojavi simbol =.

= Na ekranu ¢e simbol §* biti prikazan
zajedno sa simbolom =,

Uklanjanje uparivanja rerne povezane na
»HomeWhiz*

Nakon dodavanja proizvoda u aplikaciju
»sHomeWhiz", korisnicki nalog koji ste
koristili za ,HomeWhiz" uparuje se sa
informacijama o vasem proizvodu. Da biste
izbrisali uparivanje zbog gubitka pristupa
nalogu koiji koristite u aplikaciji ili iz drugih
razloga, morate preduzeti sledecée radnje.

1. Kada je proizvod isklju¢en (dok se doba
dana prikazuje na ekranu), dodirnite
tastere " i |l tokom priblizno 5
sekundi.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje od 5.

2. Nakon zavr$etka odbrojavanja, na
ekranu ¢e se pojaviti animacija brisanja
uparivanja.

3. Nakon Sto se postupak brisanja
uparivanja zavrsi bez problema, zacucée
se zvucno oglasavanje i rerna ¢e se
ponovo pokrenuti.

Ako postoji problem u brisanju
@ uparivanja, a postupak ne moze biti

zavrsen, zacuce se zvuk greske.

Ako simbol = nije prikazan,
@ dodirujte taster " dok se simbol =

ne prikaze na ekranu. Ako svoj

aparat niste uveli u aplikaciju

HomeWhiz, simbol = jednom ¢e
treptati i Cuce se signal za gresku.

4. MozZete ponovo da uparite proizvod sa

svojim nalogom na aplikaciji
,HomeWhiz" nakon $to je proces
brisanja uparivanja zavrsen.

Uskladenost sa standardima i informacije o testiranju / EU deklaracija o usaglasenosti
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Faze razvoja, proizvodnje i prodaje ovog proizvoda odvijaju se u skladu sa sigurnosnim pravilima
navedenim u svim relevantnim zakonima Evropske unije.

Frekvencij| , , g1,

ski opseg

Maks.

snaga :max. 100 mW
prenosa

CE deklaracija o usaglasenosti

vas uredaj.

Arcelik A.S. izjavljuje da je ovaj uredaj u skladu sa Direktivom 2014/53/EU. Detaljnu Izjavu o usaglasenosti sa
Direktivom RED mozete pronaci na veb sajtu support.grundig.com uz dodatna dokumenta na stranici proizvoda za

Odredeni period podrske za azuriranje
softvera povezanog sa sajber bezbednosc¢u
je garantni rok proizvoda. Nakon ovog
perioda, azuriranja softvera vezana za
sajber bezbednost nisu zagarantovana.

6 Opste informacije o pecenju

U ovom odeljku mozete pronaci savete za
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuéa
podeSavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima

namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.

+ Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.

+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz
rerne pre nego $to zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela
koris¢enjem predvidenih vrednosti.

+ Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka

osigurava najbolje performanse u

pripremi. Uvek se pridrzavajte upozorenja

i informacija koje je proizvoda¢ dao za

ostalo posude koje koristite.

Izrezite papir za pecCenje koji ¢ete koristiti

u pripremi na veli¢inu koja je

odgovarajuca za posudu u kojoj planirate

da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vaSe pecCene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporucenu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

SR/ 73



+ Ako je u tabeli za pecCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

+ Ako ¢éete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zi¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu zic¢ane police, a ne blizu
straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veliine
posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomerno.

+ Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.

* Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrednosti koje budu

vama odgovarale mogu se razlikovati od

tih vrednosti.
+ Stavite hranu na odgovarajucu policu

koja se preporucuje u tabeli za spremanje

hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje
Predlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

Saveti za pecenje kolaca
+ Ako je kola¢ previse suv, povecajte

temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu
za10°C.

Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

Ako je unutrasnjost torte dobro pecena, a
spolja lepljiva, koristite manje tecnosti,
smanjite temperaturu i produzite vreme
kuvanja.

Saveti za pecivo
+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte

temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veéa od
dubine pleha.

Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite raCuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomerno tamnu boju peciva.

+ Pecite testo u polozaju i na temperaturi

prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |Gl T donji 180 30..40
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za Greianie s
Torta u kalupu torte na zicanom J'I ) 180 30..40
grillt ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 160 25..35
grejac
Sitni kolagi Standardni pleh = |Créianie s 150 25..35
ventilatorom
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 2 150 30..40
na zi¢anom grilu are)
*%
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom vethiIaJtorom 2 150 35..45
na zi¢anom grilu
*%
Keksici Plehzatesta*  |COMiI T donii 3 170 25..35
grejac
Keksici Plehzatesta* |Crelanies 3 170 20..30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * Gorn]l i donji ’ 180 35..45
grejac + ventilator
Lepinja Standardni pleh * GOl i donji 2 200 20..30
grejac
Lepinja Standardni pleh * |Cr&jane s 3 180 20...30
ventilatorom
Celi hleb Standardni pleh * GO i donji 3 200 30.. 40
grejac
Celihleb Standardni pleh = |Créianie s 3 200 30.. 40
ventilatorom
Staklena/
Lazanje metalniapravouga | Gornji i donji 2ili 3 200 30..40
ona posuda na grejac
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pita od jabuka  |Metalni kalup, - Gorni i donji 2 180 50 ... 65
pre¢nika 20 cm na |greja¢
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pitaodjabuka  |Metalnikalup, - |Grejanje s 3 170 50..65
pre¢nika 20 cm na |ventilatorom
zicanom grilu **
Pizza Standardni pleh * Gor.njl i donji 3 280 5.9
grejac
Pizza Standardni pleh * |Funkcija "Pizza" |2 280 5..10
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Predlozi za kuvanje sa dve posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
2-Standardni pleh o
Sitni kolagi Grejanje s 2-4 150 25..35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Keksici * Grejanje s 2-4 170 25..35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
1-Standardni pleh o
Peciva * Grejanje s 1-4 180 40 ...50
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Lepinja * Grejanje s 2-4 180 20..30
ventilatorom
4-Pleh za testa *

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno

Tabela nacina spremanja hrane za radnu
funkciju “Eko grejanje s ventilatorom”
Ne menjajte temperaturu nakon pocetka
spremanja hrane u radnoj funkciji “Eko
grejanje s ventilatorom”.

Ne otvarajte vrata rerne dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,

dostupni dodaci.

unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se uStedela energija, pri ¢emu se ta
temperatura moze razlikovati od one koja
je prikazana na ekranu.

Nemojte prethodno zagrevati u funkciji
rada “Eko grejanje s ventilatorom”.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Sitni kolaci Standardni pleh * 3 160 25..35
Keksici Standardni pleh * 3 180 25..35
Peciva Standardni pleh * 3 200 45 .55
Lepinja Standardni pleh * 3 200 35..45

* Ovi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcace
performanse pecenja

Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.
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Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.

Ribu postavite u sredinu zicane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.



Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

posudu na donju
policu.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. - - " 15 min. 250/
Stek (celi) / Przeni Standardni pleh * Gor.njl ! donJ'A maks, nakon 180 |60 ... 80
(1 kg) grejac + ventilator 190
Jagnjeca plec¢ka . « |Gornji i donji
(1,52 kg) Standardni pleh grejad + ventilator 170 85..110
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gor_njj i donji' 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju  |grejac + ventilator nakon 190
policu.
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | gtavite jednu Grejanje s 9 200 . 220 60 . 80
(1,8-2kg) posudu na donju | ventilatorom
policu.
Zigani gril
PeCena piletina | stavite jednu e 15 min. 250/max,
Funkcija "3D 2 60 ... 80
(1,82 kg) posudu na donju ! nakon 190
policu.
. Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * ! " maks, nakon 180 [150 ... 210
grejac + ventilator 190
) 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
.. 190
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Gornji i donji. 200 20..30
posudu na donju |9rejac + ventilator
policu.
Zigani gril *
Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 3 200 20..30

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili zivinu, ona brzo
potamni, ima lepu koricu i ne isuSuje se.
Fileti mesa, komadiéi mesa i kobasice su
narocCito pogodni za grilovanje, kao i povrée
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
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obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podru¢je i masna hrana se
moze zapaliti.
+ Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!




Kljucne tacke grila + Ubacite zic¢anu policu ili pleh za grilovanje

« Pripremite hranu sli¢ne debljine i teZine na zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
$to je viSe moguce za grilovanje. zZi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu

« Rasporedite komade koji ée se grilovati kako bi prikupljaoc masnocu. Pleh koji
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa Cete ubaciti trebalo bi da bude velicine
Zi¢anom policom tako da povrsina hrane tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
nije veéa od povrsine grejaca. Takav pleh mozda nije prilozen uz

+ U zavisnosti od debljine komada za gril, proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
vremena pripreme data u tabeli mogu lakSeg Ciscenja.
varirati.

Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zigani gril 4-5 250 20..25
Piletina u komadima |Zigani gril 4-5 250 25..35
E”f.tf? (teletina) - 12| i i 4 250 20..30
oli¢ina
Jagnjeci kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25
Odrezak - (meso. Zigani gril 4-5 250 25..30
seckano na kockice)
Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zicani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..3
Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina spremanja testnih obroka
Predlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecéenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki Standardni pleh * GO i donji 3 140 20..30
kolacic) grejac

Na modelima sa
Zi¢anim policama

Pecivo (slatki Grejanje s 3

s Standardni pleh * - 140 15..25
kolacic) ventilatorom
Na modelima bez
zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grejac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Crelanie s 3 150 25..35

ventilatorom
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prec¢nika 20 cm na
zi¢anom grilu **

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gormii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 2 150 30..40
na zi¢anom grilu are)
*%
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom Jan) 2 150 35..45
Six . ventilatorom
na zi¢anom grilu
*%
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup,  1Gorniii donji 2 180 50 .. 65
prec¢nika 20 cm na|grejaé¢
Zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pita od jabuka metalni kalup, Grejanje s 3 170 50 ... 65

Predlozi za kuvanje sa dve posude

kolacic)

4-Pleh za testa *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

2-Standardni pleh o

Sitni kolagi Grejanje s 2-4 150 25..35

ventilatorom
4-Pleh za testa *
) ) 2-Standardni pleh o
Pecivo (slatki * Grejanje s 2.4 140 15 .95

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril
Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teleting) - 12|50 gri 4 250 20....30
koli¢ina
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
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7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opste informacije o ciSéenju
Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi pre
CiS¢enja. Vruce povrSine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

Detaljno odistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledeée
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.

Ne koristite sredstva za paroci$éenje za
Cisc¢enje uredaja.

Neki deterdzZenti ili sredstva za Cis¢enje
mogu izazvati oSteéenja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za ¢iS¢enje su:
izbeljiva¢, proizvodi za ¢iSéenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Ciscéenje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, Zica,
sunderi, krpe za ¢iséenje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

Za CiScenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iSc¢enje.
Uredaj oCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
Obavezno nakon cis¢enja potpuno
obriSite preostalu te¢nost i odmah
oCistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢is¢enje
povrsina od nerdajuceg Celika ili inoksa i
rucica.

+ Povrsina od nerdajuéeg inoksa moze m
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri Cemu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za CiS¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrSini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ako vas proizvod ima funkciju lakog
CiS¢enja parom, mozete izvrsiti lako
CiS¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parociscenje [» 82]".)

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiScenje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanije hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od pozara i oStecenja
emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

+ BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.
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+ Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

+ Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrSina zasic¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

« Pri ¢is¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iséenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
Cis¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢iséenja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeci put preostali deterdzent
mozZe ostetiti staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osu$ene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim nozevima, zi¢anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zZute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput siréeta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsSine

+ Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.

 Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

+ Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdZzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za

pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

7.3 CiSéenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iS¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obrisite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste odistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

+ Prilikom ¢iS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za Ciéenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tastera, postavite
zaklju¢avanje tastera pre Cis¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 CiSéenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake CiS¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o ¢is¢enju” prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliti¢ki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite zi¢ane police pre
¢iSéenja bocnih zidova. Zatim zavrsite
CiSéenje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o CiS¢enju” se prema vrsti
bo¢nog zida.
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Da biste uklonili boéne Zi¢ane police:

1. Uklonite prednji deo zZicane police
povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da histe ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

7.5 Jednostavno parociscenje

Ovo omogucava ciséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutrasnjim povrSinama
rerne.

1. lzvadite sve dodatke iz rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u rerni.

3. lzaberite funkciju jednostavnog
parocis¢enja. Vreme Ciscenja se
pojavljuje na ekranu i ovo trajanje se ne
moze promeniti.

Otvorite vrata i obriSite unutrasnje povrsine

rerne vlaznim sunderom ili krpom.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociséenja,

@ ocekuje se da dodata voda ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj strani
rerne i na vratima rerne kako bi se
omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne
otvore. Cim otvorite vrata rerne,
obrisite kondenzat.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
rerne, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
Zlebu rezervoara na dnu rerne. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

i posusie B

7.6 Samociscenje na visokoj
temperaturi

Rerna je opremljena opcijom pirolitickog
CiS¢enja. Rerna se zagreva na temperaturu
od priblizno 420-480 °C i gori dok se
postojeca prljavstina ne pretvori u pepeo.
Moze se stvoriti jak dim. Obezbedite dobru
ventilaciju. Ci¢enje na visokoj temperaturi
treba obaviti nakon otprilike svakih 10
upotreba rerne.
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Opsta upozorenja

Vrucée povrsine izazivaju
& opekotine!

Ne dodirujte proizvod tokom
samociscenja, a deca neka borave
na propisnoj udaljenosti od
proizvoda. Sacekajte najmanje 30
minuta pre uklanjanja ostataka.

+ Pre upotrebe funkcije pirolize, uklonite
sav pribor, teleskopsku policu i bo¢ne
police (ako ih ima). Ako se ne uklone,
pribor i bocne ZiCane police ¢e se ostetiti.

« Ako vas proizvod ima dodatke za pirolizu
(otporne na visoke temperature
samociscéenja), ne morate taj pribor
uklanjati iz rerne. Da li je vas pribor
pirootporan ili ne, navedeno je u odeljku
za pribor. Ako nije navedeno, vasi dodaci
nisu otporni na visoke temperature. Pre
samocisc¢enja mora se izvaditi iz rerne
kako bi se izbegla ostecenja.

+ Ne Cistite zaptivku vrata. Zaptivka od
staklenih vlakana je veoma osetljiva i
lako se osteti. Ako je zaptivka vrata
oStecena, zamenite je novom koju cCete
pribaviti iz ovlas¢enog servisa.

Da biste pokrenuli funkciju pirolize:

1. lzvadite sve dodatke iz rerne. U
modelima sa zi¢anim policama, ne
zaboravite da uklonite Zi¢anu policu.

2. Pre pocetka ¢iséenja, oCistite spoljne
povrsine rerne i ostatke hrane unutar
rerne krpom natopljenom deterzentom.

3. Odaberite funkciju “Piroliza” ili “Piroliza -
ekonomicni rezim” prema prljavstini
vas$e rerne. Ako vasa rerna nije mnogo
zaprljana, preporuc¢ujemo upotrebu
funkcije "Piroliza - ekonomicni rezim".
Ova funkcija traje kraée od funkcije
“Piroliza. Ako je rerna jako zaprljana,
mozda funkcija "Piroliza - ekonomicni
rezim" nece biti dovoljna. U tom slucaju
odaberite funkciju "Piroliza".

4. Zapochnite CiS¢enje dodirom na taster

(48

= Ciséenje zapoginje i na ekranu se
prikazuje vreme samociscenja.
Ovo vreme je nepromenljivo.

5. Kada rerna dostigne odredenu
temperaturu nakon sto zapocne
postupak pirolize, simbol brave [&] se
pojavljuje na ekranu koji prikazuje
tajmer i vrata rerne se ne mogu otvoriti.
Nemojte silom delovati na kvaku da
biste otkljucali vrata sve dok se
postupak ¢isc¢enja ne zavrsi i simbol
brave nestane sa ekrana.

6. Nakon zavrSetka procesa Cis¢enja, na
zasonu Ce se pojaviti ,ZavrSetak*
Iskljuc¢ite rernu dodirom na taster (D.

7. Nakon S$to simbol [& nestane sa ekrana,
uklonite naslage prljavstine siréetnom
vodom.

7.7 CiSéenje vrata rerne

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne”. Nakon §to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obriSite staklo siréetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiS¢enje, metalne

strugace, zi¢anu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto éete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.
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3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

s

(B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivaéem za zatvaranije.

6. (C) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivatem za otvaranje/
zatvaranje.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudéi
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vraéate vrata, obavite iste
@ korake kao tokom skidanja, ali

obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na

Sarkama kada vratite vrata.

7.8 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima

uredaja moze se skinuti za potrebe

Ciscéenja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite plasti¢ni deo pri¢vrséen na
gornjem delu prednjih vrata prema sebi
istovremeno pritiskajuci na tacke
pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

1 Staklena 2 Drugo
plo¢a sa unutrasnje
unutrasnje staklo
strane

3 Trecée 4 Spoljasnje
unutrasnje staklo
staklo
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5 Plasticni
prorez za
staklo-Doniji

3. Kao $to je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plo¢u s unutrasnje
strane prema ,,A“ a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,,B*.

Nakon ¢iscenja, sva stakla moraju
se ponovo sastaviti.

4. Ponovite isti postupak za skidanje
drugog i treceg stakla.

Prvi korak za vraéanje vrata u probitno
stanje je vrac¢anje drugog iu tre¢eg stakla
(2, 3). Kao sto je prikazano na slici,
postavite zakoSeni ugao staklene ploce
tako da nalegne u zako$eni ugao na
plasti¢nom prorezu.

Redosled pri¢vrsc¢ivanja drugog i treceg
unutrasnjeg stakla nije vazan, jer su
zamenljivi.

Kada vracate staklenu plo¢u s unutrasnje
strane (1), proverite da li Stampana strana
ploce lezi licem prema unutrasnjoj
staklenoj ploci. Od klju¢nog je znacaja da
donji ugao unutrasnje staklene ploce

nalegne u donji plasti¢ni prorez (5). Gurnite

plasti¢ni deo prema okviru dok ne Cujete
zvuk ,klik".

7.9 Ciscenje sijalice u rerni
U slucaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; oCistite je
deterdzentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slucaju kvara
sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u slede¢em
odeljku.
Zamena sijalice u rerni
Opsta upozorenja
+ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!
+ Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uticnicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod
ovlaséenih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.
Polozaj sijalice mozZe se razlikovati od
poloZzaja prikazanog na slici.
Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.
Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fiziCke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.
Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u
smeru suprotnom od kazaljke na satu.
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3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zicane police kao $to je
opisano.

8 Resavanje problema

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

(B

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon Sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokusavate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povrSinama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se cuju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.
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Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite dali je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zakljucavanje
tastera, zakljuCavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zakljucavanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije podesena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno zatvorite vrata rerne. Ako vrata
rerne ostanu otvorena viSe od 5 minuta,
podeSavanja vremena spremanja hrane
bi¢e otkazana i grejaci nece raditi.

« Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

« Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.

Nakon pocetka spremanja hrane simbol p
treperi na ekranu i pojavljuje se zvuéno
upozorenje.

+ Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno potpuno zatvorite vrata rerne.
Kontaktirajte ovlaséeni servis ako kvar i
dalje postoji.

Komanda koju Zelite da posaljete iz

aplikacije ,,HomeWhiz“ ne moze da se

sprovede. (ako su ispunjeni uslovi za
daljinski pristup)

+ VasSa veza je mozda bila prekinuta neko
vreme. >>> Proverite da li je rerna
povezana na bezi¢nu mrezu i iskljucite i
ukljucite aplikaciju.

»HomeWhiz* aplikacija ne prikazuje

ispravno status rerne.

+ Vasa veza je mozda bila prekinuta neko
vreme. >>> Proverite da li je rerna
povezana na bezi¢nu mrezu i iskljucite i
ukljucite aplikaciju.

Nakon uvodenja proizvoda u aplikaciju

»HomeWhiz¥, u aplikaciji se pojavljuje

greska - ,Doslo je do greske prilikom

povezivanja uredaja sa ku¢om i

prostorijom koju ste naveli. Ovaj uredaj

pripada drugom domu, ili ste zaboravili na
koji nalog za aplikaciju ,HomeWhiz“ je
povezan.

+ lIzbrisite uparivanje prateéi uputstva u
odeljku ,Brisanje uparivanja rerne sa
alikacijom ,HomeWhiz"* i ponovite
uparivanje proizvoda od pocetka.

Upozorenje , Otkriveno je vise bluetooth
mreza" prikazuje se dok instalirate
proizvod u aplikaciju ,HomeWhiz*.

+ U slucaju da je vise od jednog kuénog
uredaja u vasem domu istovremeno
podeseno na rezim podesavanja i emituje
bluetooth signal, mozete naiéi na
upozorenje ,Otkriveno viSe bluetooth
mreza“ tokom instalacije u aplikaciju
,HomeWhiz". >>> Iskljucite reZzime
instalacije drugih uredaja i nastavite da
koristite samo jedan uredaj sa
uklju¢enim rezimom instalacije.
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U aplikaciji ,HomeWhiz* pojavljuju se

termini na jeziku koji ja nisam odabrao.

+ U sluc¢ajevima kada je snaga interneta
slaba, termini na razlicitim jezicima mogu
se pojaviti u aplikaciji Homewhiz, a ne na
jezicima koje ste definisali u aplikaciji.
>>> 0vo nije greska.
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	1.11 Samočišćenje na visokoj temperaturi (piroliza)

	2 Uputstva za zaštitu životne sredine
	2.1 Direktiva o otpadu
	2.1.1 Usaglašenost sa WEEE direktivom i odlaganjem proizvoda u otpad

	2.2 Informacije o ambalaži
	2.3 Preporuke za uštedu energije

	3 Vaš proizvod
	3.1 Predstavljanje proizvoda
	3.2 Predstavljanje i upotreba kontrolne table proizvoda
	3.2.1 Kontrolna tabla
	3.2.2 Uvođenje kontrolne table rerne

	3.3 Radne funkcije rerne
	3.4 Dodaci uređaja
	3.5 Korišćenje dodataka uređaja
	3.6 Tehničke specifikacije

	4 Prva upotreba
	4.1 Prvo podešavanje tajmera
	4.2 Početno čišćenje

	5 Korišćenje rerne
	5.1 Opšte informacije o korišćenju rerne
	5.2 Rad kontrolne jedinice rerne
	5.3 Podešavanja

	6 Opšte informacije o pečenju
	6.1 Opšta upozorenja o pečenju hrane u rerni
	6.1.1 Peciva i hrana iz rerne
	6.1.2 Meso, riba i živinsko meso
	6.1.3 Gril
	6.1.4 Testna jela


	7 Održavanje i čišćenje
	7.1 Opšte informacije o čišćenju
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	7.3 Čišćenje kontrolne table
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