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Estimado cliente,

Por favor, lea este manual antes de usar el aparato.

Grundig Gracias por elegir el aparato. Queremos que el aparato, fabricado con alta
calidad y tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este
manual y cualquier otra documentacion proporcionada antes de utilizar el aparato y
guardelo como referencia. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual con
€l. Siga las instrucciones, teniendo en cuenta toda la informacion y las advertencias
indicadas en el manual de usuario.

Preste atencion a todas las informaciones y advertencias del manual de instrucciones.
De esta manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que
puedan ocurrir.

Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el
manual con él.
El manual de instrucciones contiene los siguientes simbolos:

A Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.
AVISO Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

& Peligro que puede provocar quemaduras por contacto con superficies calientes.
ﬂ Informacién importante o consejos de uso Utiles.

@ Lea el manual de instrucciones.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instrucciones de seguridad

« Esta seccion contiene
instrucciones de seguridad
que ayudaran a prevenir
cualquier riesgo de lesiones
personales o0 danos
materiales.

« Si el aparato se transfiere a
otra persona o se utiliza de
segunda mano, el manual de
instrucciones, las etiquetas
del aparato, otros
documentos pertinentes y los
accesorios deben entregarse
con el aparato.

» Nuestra empresa no se hace
responsable de los danos
que puedan producirse por el
incumplimiento de estas
instrucciones.

« El incumplimiento de estas
instrucciones anulara
cualquier garantia.

« A Haga que los trabajos de
instalacion y reparacion sean
realizados siempre por el
fabricante, el servicio
autorizado o la persona
indicada por el importador.

« A Utilice Unicamente piezas
de repuesto y accesorios
originales.

« ANo intente reparar o
sustituir ninguna pieza del
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aparato a menos que esté
claramente especificado en el
manual de instrucciones.

« A No realice modificaciones
técnicas en el aparato.

APropésito del uso

« Este aparato esta disenado
para uso en el hogar. No es
adecuado para uso comercial.

« No utilice el aparato en
jardines, balcones u otros
entornos exteriores. El
electrodomeéstico esta
destinado a ser utilizado en
las areas de cocina del hogar
y del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos
laborales.

« ADVERTENCIA: Este
aparato debe utilizarse
unicamente para cocinar. No
debe ser usado para
diferentes propdsitos, como
calentar la habitacion.

« El horno puede usarse para
descongelar, hornear, freir y
asar alimentos.

« Este aparato no debe
utilizarse para calentar,
calentar platos, colgar toallas
0 ropa en el mango para su
secado.



ASeguridad de los nifios,
las personas vulnerables y
las mascotas

« Este aparato puede ser
utilizado por nifos de 8 anos
de edad y mayores, y por
personas discapacidades
fisicas, sensoriales 0
mentales, 0 que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre que sean
supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los
peligros del aparato.

« L0s ninos no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por
NINOS a menos que haya
alguien que los supervise.

« Este aparato no debe ser
utilizado por personas con
capacidad fisica, sensorial 0
mental limitada (incluidos los
niNos), a menos que se les
mantenga bajo supervision o
reciban las instrucciones
necesarias.

« Los ninos deben ser
supervisados para asegurar
que Nno jueguen con el
aparato.

« | Os aparatos eléctricos son
peligrosos para ninos y

mascotas. Los ninos y las
mascotas no deben jugar,
trepar o entrar en el aparato.

« No cologue objetos que los
ninos puedan alcanzar sobre
el aparato.

« ADVERTENCIA: Durante el
uso, las superficies
accesibles del aparato estan
calientes. Mantenga a los
niNos alejados del aparato.

« Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los ninos. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

» Cuando la puerta esté abierta,
no cologque ningun objeto
pesado sobre ella ni permita
que los ninos se sienten
sobre ella. Puede hacer que
el horno se vuelgue o que se
danen las bisagras de la
puerta.

* (Si su producto tiene un
enchufe) Para la seguridad
de los ninos, desconecte el
enchufe y deje el aparato
inoperante antes de
desecharlo.

ASeguridad eléctrica

» Enchufe el aparato en una
toma de corriente con
conexion a tierra protegida
por un fusible que coincida
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con los valores de corriente
indicados en la etiqueta de
tipo. Haga que la instalacion
de la toma de tierra sea
hecha por un electricista
calificado. No utilice el
aparato sin conexion a tierra
de acuerdo con las
regulaciones locales /
nacionales.

El enchufe o la conexion
eléctrica del aparato debe
estar en un lugar de facil
acceso (donde no se vea
afectado por la llama de la
estufa). Si esto no es posible,
debe haber un mecanismo
(fusible, interruptor,
conmutador, etc.) en la
instalacion eléctrica a la que
esta conectado el aparato,
de acuerdo con la normativa
eléctrica y separando todos
los polos de la red.

El aparato no debe ser
enchufado en la toma de
corriente durante la
instalacion, reparacion y
transporte.

Enchufe el aparato en una
toma de corriente que
cumpla con los valores de
voltaje y frecuencia
especificados en la etiqueta
de tipo.
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(Si su producto no tiene un
cable de alimentacion) Utilice
unicamente el cable de
conexion especificado en la
seccion "Especificaciones
técnicas".

No atasque el cable de
alimentacion debajo y detras
del aparato. No ponga un
objeto pesado en el cable de
alimentacion. El cable de
alimentacion no debe
doblarse, aplastarse ni entrar
en contacto con ninguna
fuente de calor.

Mientras el horno esta
funcionando, su superficie
posterior también se calienta.
Los cables de alimentacion
no deben tocar la superficie
posterior, las conexiones
pueden estar danadas.

No atasque los cables
eléctricos en la puerta del
horno y paselos sobre
superficies calientes. Puede
provocar un cortocircuito en
la camara de coccion y que
ésta se incendie al fundirse el
cable.

Utilice solo el cable original.
No utilice cables o
alargadores cortados o
danados.



» Si el cable de alimentacion
esta danado, debera ser
sustituido por un fabricante,
un servicio autorizado o una
persona que debera ser
especificada por la empresa
importadora, a fin de evitar
posibles peligros.

« ADVERTENCIA: Antes de
sustituir la bombilla del horno,
asegurese de desconectar el
aparato de la red eléctrica
para evitar el riesgo de
descarga eléctrica.
Desenchufe el aparato o
apague el fusible de la caja
de fusibles.

(Si su producto tiene un

enchufe)

« No enchufe el aparato en un
tomacorriente que esté
suelto, que se haya salido de
Su enchufe, que esté roto,
sucio, aceitoso, con riesgo
de contacto con el agua (por
ejlemplo, el agua que puede
salir del mostrador).

» No tocar nunca el enchufe
con las manos humedas.
Para desenchufar, no sujete
el cable, siempre sujete el
enchufe.

» Asegurese de que el enchufe
del aparato esté bien
conectado a la toma de

corriente para evitar la
formacion de arcos eléctricos.

ASeguridad en el

transporte

» Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de
transportarlo.

« El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

« No utilice la puerta y/o el asa
para transportar o mover el
aparato.

» No coloque otros objetos
sobre el aparato y llévelo en
posicion vertical.

El aparato no debe
transportarse si hay agua en
él. Puede ser transportado
después de que la descarga
de agua se haya completado.

» Cuando necesite transportar
el aparato, envuélvalo con
material de embalaje de
plastico de burbujas o carton
grueso y peguelo con cinta
adhesiva. Asegure el aparato
con cinta adhesiva para evitar
que las partes removibles o
moviles del aparato y el
aparato se danen.

« Compruebe el aspecto
general del aparato para
detectar cualquier dano que
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pueda haberse producido
durante el transporte.

ASeguridad de la

instalacién

» Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté
danado. Si el aparato esta
danado, no lo instale.

» No instale el aparato cerca
de fuentes de calor
(radiadores, estufas, etc.).

« Mantenga todos los
conductos de ventilacion
abiertos alrededor del
aparato.

 Para evitar el
sobrecalentamiento, el
aparato no debe instalarse
detras de puertas
decorativas.

ASeguridad de uso

» Asegurese de que el aparato
se apaga después de cada
uso.

 Si no utiliza el aparato
durante mucho tiempo,
desenchufelo o apague el
fusible de la caja de fusibles.

« No utilice aparatos
defectuosos o danados. En
caso de que la haya,
desconecte las conexiones
de electricidad / gas del
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aparato y llame al servicio
técnico autorizado.

« No utilice el aparato sin el
vidrio de la puerta principal o
con el vidrio roto.

» NO se suba al aparato para
alcanzar algo o por cualquier
otra razon.

« No utilice el aparato en
situaciones que puedan
afectar a su juicio, como la
ingesta de drogas y/o el
consumo de alcohol.

« Los objetos inflamables que
se mantienen en el area de
coccion pueden incendiarse.
No guarde nunca objetos
inflamables en el area de
coccion.

« La manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando
utilice el aparato, no cuelgue
toallas, guantes o textiles
similares.

« Las bisagras de la puerta del
aparato se mueven y se
aprietan al abrir y cerrar la
puerta. Al abrir/cerrar la
puerta, no sujete la pieza con
las bisagras.

AAdvertencias sobre la

temperatura

« ADVERTENCIA: Mientras el
aparato esté funcionando, las



partes expuestas se
calentaran. No toque el
aparato ni los elementos
calefactores. Los ninos
menores de 8 anos no deben
acercarse al aparato sin un
adulto.

» No coloque materiales
inflamables/explosivos cerca
del aparato, ya que los
bordes estaran calientes
mientras esté funcionando.

» Como el vapor puede ser
exhalado, manténgase
alejado mientras abre la
puerta del horno. El vapor
puede quemar la mano, la
cara y/o los 0jos.

« El aparato puede estar

caliente durante su uso. No

toque los compartimentos
calientes, las partes interiores
del horno, los elementos
calefactores, etc.

Cuando coloque alimentos

en el horno caliente, retire los

alimentos, etc., utilice
siempre guantes de cocina
resistentes al calor.

AUso de accesorios

« Es importante que la parrillay
la bandeja se coloquen
correctamente en los
estantes de rejilla. Para

obtener informacion detallada,
consulte la seccion "Uso de
los accesorios".

Los accesorios pueden danar
el cristal de la puerta al cerrar
la puerta del aparato. Empuje
siempre los accesorios hasta
el final del area de coccion.

ASeguridad en la cocina

Tengan cuidado cuando
usen alcohol en la comida. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede
incendiarse cuando se
expone a superficies
calientes, provocando un
incendio.

Los residuos de comida,
aceite, etc. en el area de
coccion pueden incendiarse.
Antes de cocinar, elimine la
suciedad gruesa.

Peligro de intoxicacion
alimentaria: No mantenga la
comida en el horno por mas
de una hora antes y después
de la coccion. De lo contrario,
puede causar intoxicacion
alimentaria o enfermedades.
No caliente latas cerradas y
tarros de cristal. La presion
acumulada puede causar
que el frasco reviente.
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» Coloque el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
coloquela en el horno
precalentado. Retire los
trozos excesivos de papel
antigrasa que cuelgan del
accesorio o del recipiente
para evitar el riesgo de tocar
los elementos calefactores
del horno. Nunca utilice papel
antigrasa a una temperatura
de horno superior a la
temperatura maxima de uso
especificada en el papel
antigrasa que esta utilizando.
No colocar nunca papel
antigrasa en la base del
horno.

« No cologue bandejas de
coccion, placas o papel de
aluminio directamente en la
parte inferior del horno. El
calor acumulado puede
danar la base del horno.

« Cierre la puerta del horno
durante el asado. Las
superficies calientes pueden
causar quemaduras!

 Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa solo
la comida que es adecuada
para el fuego pesado de la
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parrilla. Ademas, no coloque
la comida demasiado lejos en
la parte posterior de la parrilla.
Esta es la zona mas caliente

y los alimentos grasos
pueden incendiarse.

ASistema de vapor

» En la cocina asistida por
vapor, la apertura de la
puerta puede provocar la
salida de vapor, creando un
riesgo de quemaduras.
Tenga cuidado al abrir la
puerta.

« No utilice agua destilada o
filtrada. Utilice solo aguas
preparadas. No utilice
soluciones inflamables,
alcohdlicas o de particulas
solidas en lugar de agua.

» Si la humedad permanece en
el horno después de la
coccion asistida por vapor,
puede causar corrosion. Deje
que el horno se seque
después de la coccion. No
guarde alimentos humedos
en el horno durante mucho
tiempo.

» No utilice accesorios que
puedan corroerse con el
vapor mientras cocina.

« Tenga cuidado de no
derramar agua en la



superficie del horno o en
superficies no deseadas al
retirar 0 colocar el tanque de
agua.

» Cuando retire los alimentos
después de la coccion al
vapor, el liquido caliente
puede fluir de los accesorios,
tenga cuidado.

» Cuando se cocina con vapor,
se recomienda anadir tanta
agua como la cantidad que
haya en la mesa de coccion.

ASeguridad durante el

mantenimiento y la limpieza

» Espere a que el aparato se
enfrie antes de limpiarlo. jLas
superficies calientes pueden
causar quemaduras!

« No lave nunca el aparato
pulverizandolo o0 echandole
agua. Hay un riesgo de
descarga eléctrical

« No limpie el aparato con
limpiadores de vapor, ya que
esto puede causar una
descarga eléctrica.

« NO use limpiadores abrasivos
fuertes, raspadores de metal,
lana de alambre 0 materiales
con blanqueador para limpiar
el vidrio de la puerta
delantera del horno / (si esta
presente) el vidrio de la

puerta superior del horno.
Estos materiales pueden
causar que las superficies de
vidrio se rayen y se rompan.
Mantenga siempre el panel
de control limpio y seco. Una
superficie humeda y sucia
puede causar problemas en
operacion de las funciones.
Después de cada coccion
asistida por vapor, el agua
restante en el tanque de
agua debe ser drenada y el
tanque de agua debe ser
limpiado. El uso del agua que
queda en la camara en la
siguiente coccion crea
problemas en términos de
higiene.

No lavar el depodsito de agua
en el lavavajillas. Limpie el
tanque de agua con un pano
humedo limpio, séquelo con
un pano seco y guardelo asi.
Nunca seque el tanque en el
horno.

Para la cal que se puede
formar en el tanque de agua,
se colocan 200 cc de agua y
1 cucharadita de sal de limon
en el tanque y se deja
durante 1 hora. Luego, se
lava con abundante agua y
se seca. Se recomienda
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aplicar este procedimiento
cada 4-5 usos.

« No utilice productos de
limpieza que contengan
acidos o cloruros para limpiar
la base del horno. No limpie
la cal que pueda haber en la
base del horno raspando. De
lo contrario, la base del
aparato se danara.

« A fin de eliminar la cal que se
pueda producir en la cubeta
de agua de la base del horno
después de realizar limpiezas
con vapor asistido, anada
350 cc de vinagre blanco (la
acidez del vinagre no debe
superar el 6%) a la cubeta de
agua de la base del horno a
temperatura ambiente
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después de cada?2 0 3
operaciones, y espere 30
minutos. Después de 30
minutos, limpiar la zona con
un pano suave y humedo;
secar con un pano Seco.

« En funcion de la frecuencia
de uso de la coccion o
limpieza con vapor y de la
dureza del agua utilizada,
pueden aparecer manchas
de cal en la base del horno.

« Se recomienda limpiar el
interior del horno con agua
con vinagre y un pano para
las manchas de cal que
puedan aparecer en el chasis
después de la coccion
asistida con vapor.



H Instrucciones medioambientales

Regulacion en materia de

residuos

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacion del aparato al
final de su vida util

E\/ Este producto es conforme
con la directiva de la UE

=== sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este
producto incorpora el
simbolo de la clasificacion
selectiva para los residuos de
aparatos eléctricos y
electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas
y materiales de primera calidad, que
pueden ser reutilizados y son aptos para
el reciclado. No se deshaga del
producto junto con sus residuos
domésticos normales y de otros tipos al
final de su vida util. Llévelo a un centro
de reciclaje de dispositivos eléctricos y
electronicos. Solicite a las autoridades
locales informacion acerca de dichos
centros de recogida.

La eliminacién adecuada del aparato
usado ayuda a prevenir posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud humana.
Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es
conforme con la directiva de la UE sobre
la restriccion de sustancias peligrosas
(RoHS) (2011/65/UE). No contiene
ninguno de los materiales nocivos o
prohibidos especificados en la directiva.

Eliminacion del material de

embalaje

¢ | 0os materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos. Guarde los
materiales de embalaje en un lugar

seguro y lejos del alcance de los nifos.
Los materiales de embalaje del
aparato se han fabricado con
materiales reciclables. Deshagase de
ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones
para el reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domésticos normales.

Recomendaciones para el

ahorro de energia

La informacion sobre la eficiencia

energética de acuerdo con la UE

66/2014 se puede encontrar en la ficha

del producto proporcionada con el

producto. Las siguientes sugerencias le

ayudaran a utilizar el aparato de manera

ecoldgica y eficiente en términos de

energia:

¢ Descongele la comida congelada
antes de cocinarla.

¢ £n el horno, utilice recipientes oscuros
0 esmaltados que transmitan mejor el
calor.

® Apagar el aparato 5 a 10 minutos
antes del final de la coccién para una
coccion prolongada. Ahora puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad
usando el calor.

¢ Si se especifica en lareceta o en el
manual de instrucciones, precaliente
siempre. No abra la puerta del horno
con frecuencia durante la coccion.

¢ No abra la puerta del homo durante la
coccidn en la funcion operativa
"Calefaccion «eco» por ventilador”. Si
la puerta no se abre, la temperatura
interna se optimiza para ahorrar
energia en la funcion operativa
"Calefaccion «eco» por ventilador", y
esta temperatura puede diferir de la
gue se muestra en la pantalla.
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¢ |ntenta cocinar mas de un plato a la de rejilla. Ademas, si cocina sus

vez en el hormno. Puede cocinar al comidas una tras otra, ahorrara
mismo tiempo colocando dos energia porque el horno no perdera su
recipientes de cocciodn en el estante calor.
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E] Su aparato

Informacion sobre el aparato

A W NN =

o O

8
9

Panel de control
Bombilla*
Estantes de rejilla*™

Motor del ventilador (detras de la
placa de acero)

Puerta

Asa

Pozo de agua para la coccion a
vapor

Posiciones de estante
Calentador superior

10 Los agujeros de ventilacion
11 Depdsito de agua

*

*%

En funcion del modelo. Es posible
que el aparato no tenga una
bombilla, o que el tipo y la ubicacidn
de la bombilla difieran de la
ilustracion.

En funcion del modelo. Su aparato
puede estar sin estantes de rejilla.
En la ilustracion, los estantes de
rejilla se muestran como ejemplos.
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Introduccion y uso del panel de mandos del aparato
En este apartado encontrara la vista general y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcién del tipo o modelo de aparato, puede haber diferencias en las

imagenes y algunas caracteristicas.
Control del horno

Deposito de agua

Perilla de seleccion de funciones
Temporizador

Perilla de temperatura

Si hay uno o varios pomos que
controlan el aparato, estos pomos
pueden estar empotrados en el panel
que sale cuando se presiona en algunos
modelos. Para los ajustes que se hagan
con estas perillas, primero se empuija la
perilla correspondiente hacia adentro y
se saca la perilla. Después de hacer el
ajuste, vuelva a apretarlo y vuelva a
colocar la perilla.

Perilla de seleccion de funciones
Puede seleccionar las funciones de
funcionamiento del horno con el botdn
de seleccion de funciones. Gire a la
izquierda/derecha desde la posicion
cerrada (arriba) para seleccionar.
Perilla de temperatura

Puede seleccionar la temperatura que
desea cocinar con el boton de
temperatura. Gire en el sentido de las
agujas del reloj desde la posicion
cerrada (arriba) para seleccionar.
Indicador de temperatura

La temperatura interior de la cdmara de
coccidn se puede entender a través del
simbolo de temperatura en la pantalla.
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El simbolo de temperatura aparece en la
pantalla cuando se inicia la coccidn, y el
simbolo de temperatura desaparece
cuando se alcanza la temperatura
ajustada. Cuando la temperatura en el
interior de la camara de coccioén
desciende por debajo de la temperatura
ajustada, vuelve a aparecer el simbolo
de temperatura.

Temporizador

Soopooe o
S YO A I T I B R -
e )
1 2 3 4 5 6

Tecla de alarma

Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucion

Tecla de aumento

Tecla de ajustes

Llave de bloqueo de teclas
Simbolos de la pantalla

: Simbolo del tiempo de

(@) NGV \ O

© coccion

" : Simbolo del tiempo de
I . . .. s

: finalizaciéon de la coccion*



@D

A [P

: Simbolo de la alarma

: Simbolo de luminosidad

: Simbolo de bloqueo de
teclas

: El simbolo de la temperatura
: El simbolo del volumen

: Simbolo de bloqueo de la
puerta*

* Varia segun el modelo del aparato.
Puede que no esté disponible en el

aparato.
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Funciones de funcionamiento del horno

En la tabla de funciones se muestran aquellas que puede utilizar en su horno y las
temperaturas mas altas y mas bajas que se pueden ajustar para estas funciones. El
orden de los modos de funcionamiento mostrados aqui puede diferir de la

disposicion de el aparato

AN

bombilla del
horno

ingun calentador funciona en e
horno. Sélo se enciende la bombilla del
horno.

%

Operando con
el ventilador

El horno no se calienta. Sdlo funciona
el ventilador (en la pared trasera). Los
alimentos congelados con granulos se
descongelan lentamente a temperatura
ambiente, los alimentos cocinados se
enfrian. El tiempo necesario para
descongelar un trozo entero de came
es mas largo que el de los alimentos en
granos.

Calentamiento
superior €
inferior

Los alimentos se calientan desde arriba
y desde abajo al mismo tiempo.
Adecuado para pasteles y guisos en
moldes de panaderia o pasteles y
pasteles. La cocina se hace con una
sola bandeja.

1%

&
((.

|%

Calentamiento
inferior
asistido por
ventilador

El aire caliente calentado por el
calefactor inferior se distribuye igual y
rapidamente por el horno con el
ventilador. La cocina se hace con una
sola bandeja.

Esta funcion también debe utilizarse
para una facil limpieza con vapor.

®

Calentamiento
por ventilador

El aire caliente calentado por el
ventilador calefactor se distribuye igual
y rapidamente por todo el horno con el
ventilador. Es adecuado para cocinar
en varias bandejas de su comida en
diferentes niveles de estanteria.

Calefaccion
«€Co» por
ventilador

Para ahorrar energia, puede utilizar
esta funcion en lugar de utilizar
"Calentamiento por ventiladoren el
rango de 160-220 ° C. Pero; el tiempo
de coccion serd un poco mas largo.
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El calentador inferior y el ventilador
funcionan. Es adecuado para la
coccion de la pizza.

El calentamiento superior, inferior y el
ventilador funcionan. Todas las partes
del aparato se cocinan igual y
rapidamente. La cocina se hace con
una sola bandeja.

Esta funcion también se debe utilizar
para la cocina asistida por vapor.

® Funcioén para N
& pizzas
—
® I Funcion "3D" .
ww Parrilla )
completa

La gran parrilla del techo del horno
funciona. Es adecuado para asar en
grandes cantidades.

* Su aparato funciona en el rango de
temperatura especificado en el mando
de temperatura.
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Accesorios del aparato

Hay varios accesorios en el aparato. En este apartado encontrara la descripcion de
los accesorios y la descripcion del uso correcto. Dependiendo del modelo del
aparato, el accesorio suministrado varia. Es posible que todos los accesorios
descritos en la guia del usuario no estén disponibles en el aparato.

AVISO : Las bandejas del aparato pueden deformarse por efecto de la
temperatura. Esto no tiene ningun efecto sobre la funcidn. La deformacion

desaparece cuando la bandeja se enfria.

Bandeja honda

Se utiliza para pasteles, fritura de
grandes trozos, comida jugosa o para la
recogida de aceites que fluyen al asar.

Bandeja de reposteria
Se utiliza para pasteles como galletas y
bizcochos.

Modelos con estantes de reijilla:

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los
alimentos que se van a hornear, freir y
guisar en el estante deseado.
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Uso de accesorios del

aparato

Estantes de cocina

Hay 5 niveles de posicion de los
estantes en el area de coccion. También
puede ver el orden de los estantes en
los nimeros del marco frontal del horno.
Modelos con estantes de rejilla

Colocando la parrilla en los es-
tantes de coccion

Modelos con estantes de reijilla:
Es crucial colocar correctamente la
parrilla en los laterales de los estantes
de rejilla. Mientras se coloca la parrilla
en el estante deseado, la seccion
abierta debe estar en el frente. Para una
mejor coccion, la parrilla debe ser
asegurada con el tope en el estante de
rejilla. No debe pasar por encima del
tapdn para que entre en contacto con la
pared trasera del horno.

Modelos sin estantes de reijilla:

Es crucial colocar correctamente la
parrilla en los laterales de los estantes
de rejilla. La parrilla tiene una direccidn
cuando se coloca en el estante.
Mientras se coloca la parrilla en el
estante deseado, la seccidn abierta
debe estar en el frente.

Colocando la bandeja en los es-
tantes de la cocina

Modelos con estantes de reijilla:
También es crucial colocar
correctamente las bandejas en los
estantes laterales de alambre.

Mientras se coloca la bandeja en el
estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente.

Para una mejor coccidn, la bandeja
debe ser asegurada con el tapdn en el
estante de rejilla. No debe pasar por
encima del tapdn para que entre en
contacto con la pared trasera del horno.
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Modelos sin estantes de reijilla:
También es crucial colocar las bandejas
en los estantes laterales de forma
adecuada. La bandeja tiene una
direccion al colocarla en la estanteria.
Mientras se coloca la bandeja en el
estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente.

Funcion de tope de la parrilla
Hay una funcién de tope para evitar que
la parrilla se salga del estante de rejilla.
Con esta funcidn, puede sacar los
alimentos de forma facil y segura.
Mientras retira la parrilla, puede tirar de
ella hacia adelante hasta que llegue al
tope. Debe pasar por encima del tapdn
para retirarlo completamente.

Modelos con estantes de rejilla

B

22/ES

Funcion de tope de la bandeja de
la parrilla - Modelos con estantes
de rejilla

También hay una funcién de tope para
evitar que la bandeja se salga del
estante de rejilla. Mientras se retira la
bandeja, suéltela del cierre trasero y tire
de ella hacia usted hasta que llegue al
tope. Debe pasar por encima del tapdn
para retirarlo completamente.




Colocacioén correcta de la parrilla
y la bandeja en las guias te-
lescépicas.Modelos con estantes
de rejilla y rieles telescépicos
Gracias a las guias telescopicas, podra
colocar o sacar las bandejas o la parrilla
faciimente. Al utilizar bandejas y parrillas
con la guia telescdpica, se debe tener
cuidado de que los pasadores, en la
parte delantera y trasera de las guias, se
apoyen en los bordes de la parrillay la
bandeja (como se muestra en la
ilustracion).
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Especificaciones técnicas

Dimensiones externas del aparato

(altura/ancho/profundidad) 595 mm/594 mm/567 mm

Dimensiones de la instalacion del horno 590 o 600 mm/560 mm/en min. 550

(altura/ancho/profundidad) mm

Voltaje/frecuencia 220-240 V~; 50 Hz

Tipo de cable y seccion transversal

utilizados / aptos para su uso en &l en min. HOBW-FG 3 x 1,5 mm?
aparato

Consumo total de energia 3.3 kW

;I'ipo de horno Horno multifuncional

Lo basico: La informacion en la etiqueta de energia de los hornos eléctricos se
da de acuerdo con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Estos valores se
determinan bajo carga estandar con funciones de calentamiento de abajo hacia
arriba o de calentamiento asistido por ventilador (si lo hay).

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con el siguiente
orden de prioridad, dependiendo de si las funciones pertinentes existen o no en
el aparato: 1-Calefaccion «eco» por ventilador, 2-Calentamiento por ventilador
3- Parrilla baja asistida por ventilador, 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para
mejorar la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir
exactamente con el aparato.

Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacidon
que los acompana se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con
las normas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las
condiciones operativas y ambientales del aparato.
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B Primer uso

Antes de empezar a utilizar el aparato,
se recomienda hacer lo indicado en las
siguientes secciones.

El primer ajuste de la
primera vez

Siempre ajuste la hora del dia
antes de usar su homo. Sino lo
configura, no puede cocinar en
algunos modelos de horno.

1.Cuando se encienda el horno por
primera vez, el campo de la hora
"12:00" y el simbolo € parpadearan
en la pantalla.

2.Establezca la hora del dia tocando ®

/0,

© 1200

Q@@@@@

3.Toque la tecla & o % para activar el
campo de los minutos.

O 17
fupliny

Q(@@@@&i

4.Ajuste el minuto del dia tocando las

teclas @/,

o oco
fufn]mi

Q@@@ﬁ%@]

5.Confirme el ajuste pulsando la tecla €
o %

» La hora del dia se ajusta y el simbolo

O desaparece de la pantalla.

Si la primera vez no esta ajustada,
los simbolos "12:00" y ©
contindian parpadeando y su
horno no se pondra en marcha.
Para que su horno funcione, debe
confirmar la hora del dia
ajustando la hora del dia o
tocando la tecla & cuando esté
en "12:00". Podra modificar el
ajuste de la hora del dia mas
adelante, tal y como se describe
en el apartado "Ajustes”.

La configuracion de la hora actual
se cancela en caso de que se
produzca un fallo en la
alimentacién. Necesita ser
reajustado.

Primera limpieza

1.Retire todos los materiales de
embalaje.

2.Retire todos los accesorios del horno
que se encuentran dentro del aparato.

3.Encienda el aparato durante 30
minutos y luego apaguelo. De esta
manera, los residucs y capas que
puedan haber permanecido en el
horno durante la produccion se
gueman y se limpian.

4.Al utilizar el aparato, seleccione la
temperatura mas alta y la funcién de
todos los calentadores del aparato.
Véase "Funciones del horno". Puede
aprender a manejar el horno en la
siguiente seccion.

5.Espere a que el horno se enfrie.

6.Limpie las superficies del aparato con
un pano o esponja humedos y
séquelas con un pano.

Antes de utilizar los accesorios;

Limpie los accesorios que retire del

horno con agua detergente y una

esponja de limpieza suave.
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AVISO La superficie podria resultar
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dafnada por la accién de
algunos detergentes o
agentes de limpieza. No
utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras,
ni tampoco ningun objeto
afilado.

AVISO Es posible que el horno emita

humo y olores durante un par
de horas la primera vez que
se caliente. Esto es bastante
normal. Asegurese de que la
habitacion esté bien ventilada
para permitir la salida del
humo y olores. Evite inhalar
directamente los humos y
olores que el aparato emite.



[§ cémo usar el horno

Informacion general sobre el
uso del horno

Ventilador de refrigeracion (Puede
que no exista en el aparato.)

El aparato tiene un ventilador de
refrigeracion. El ventilador de
enfriamiento se activa automaticamente
cuando es necesario y enfria tanto la
parte delantera del aparato como los
muebles. Se desactiva automaticamente
cuando termina el proceso de
enfriamiento. El aire caliente sale por la
puerta del horno. No cubra estas
aberturas de ventilacion con nada. De lo
contrario, el homo puede
sobrecalentarse.

El ventilador de enfriamiento continda
funcionando durante el funcionamiento
del horno o después de que el horno se
apaga (aproximadamente 20-30
minutos). Si cocina programando el
temporizador del horno, al final del
tiempo de coccidn, el ventilador de
refrigeracion se apaga con todas las
funciones. El tiempo de funcionamiento
del ventilador de enfriamiento no puede
ser determinado por el usuario. Se
enciende y apaga automaticamente.
Esto no es ningun error.

La luz del horno

La bombilla del homo se enciende
cuando el horno comienza a cocinar. En
algunos modelos, la bombilla esta
encendida durante la coccion, mientras
que en otros se apaga después de un
cierto tiempo.

Si desea que la bombilla del hormo esté
encendida de forma continua,
seleccione la funcion operativa "bombilla
del horno" con el mando de seleccion
de funciones.

Funcionamiento de la unidad

de control del horno
Advertencias generales para la unidad
de control del horno

El tiempo maximo que puede
fijarse para la finalizacion del
proceso de coccion es de 5 horas
y 59 minutos.

El programa no se cancelara en
caso de corte del fluido eléctrico.
Debe reprogramar el horno.

Mientras se hace cualquier ajuste,
los simbolos relevantes
parpadean en la pantalla. Por
favor, espere un poco para que
se guarden los ajustes.

Si se ha realizado algun ajuste de
coccidn, No se puede ajustar la
hora del dia.

Si el tiempo de coccidn se ajusta
cuando se inicia la coccion, el
tiempo restante se muestra en la
pantalla.

En los casos en que se ajusta el
tiempo de coccidn o el tiempo de
finalizacion de la coccidn; puede
cancelar automaticamente
pulsando durante mucho tiempo

la tecla €.
SOooooe @
oSS W A 1 I I 0 1 T O -
e
1 2 3 4 5 6

1 Teclade alarma
2 Tecla de ajuste de la hora
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3 Tecla de disminucion

4 Tecla de aumento

5 Tecla de ajustes

6 Llave de bloqueo de teclas
Simbolos de la pantalla

: Simbolo del tiempo de

O coccion
R : Simbolo del tiempo de
© finalizacion de la coccion®
0 : Simbolo de la alarma
< : Simbolo de luminosidad
: Simbolo de bloqueo de
& teclas
| : El simbolo de la temperatura
i : El simbolo del volumen
: Simbolo de bloqueo de la

puerta*

* Varia segun el modelo del aparato.
Puede que no esté disponible en el
aparato.

Encender el horno

Cuando seleccione una funcion de
funcionamiento con la que desee
cocinar con el mando de seleccion de
funciones y fije una temperatura
determinada con el mando de
temperatura, el horno comenzara a
funcionar.

Apagar el horno

Puede apagar la camara de coccion
girando el botdn de seleccion de
funciones y el botdn de temperatura a la
posicion de apagado (arriba).
Coccion manual para seleccionar
la temperatura y la funcion de
funcionamiento del horno

Puede cocinar haciendo un control
manual (con su propio mando) sin
ajustar el tiempo de cocciodn,
seleccionando la temperatura y la
funcion de funcionamiento especificas
de sus alimentos.

Ejemplo:
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1.Seleccione la funcion operativa que
desea cocinar mediante el botén de

seleccion de funciones.
2.Ajuste la temperatura que desea
cocinar con la perilla de temperatura.
» Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funcién y
temperatura seleccionadas y aparecera
el simbolo 8 en la pantalla. Cuando la
temperatura en el interior de la cdmara
de coccidn alcanza la temperatura
ajustada, desaparece el simbolo 8. La
camara de coccidn no se apaga
automaticamente, ya que la coccion
manual se realiza sin ajustar el tiempo
de coccion. Usted mismo debe
controlar la coccidn y apagarla. Cuando
termine de cocinar, apague el horno
girando la perilla de seleccion de
funciones y la perilla de temperatura a la
posicion de apagado (arriba).
Cocine ajustando el tiempo de
coccion;
Puede hacer que el horno se apague
automaticamente al final del tiempo
seleccionando la temperatura y la
funcién de funcionamiento especifica de
su alimento y ajustando el tiempo de
coccidn en el temporizador.
1.Seleccionar la funcidn de coccion.
2.Toque & hasta que aparezca el
simbolo €9 en la pantalla para el
tiempo de coccidn.



° 0o

Q(@@@@&

Después de ajustar la funcién de
funcionamiento y la temperatura,
puede ajustar el tiempo de
coccion durante 30 minutos
pulsando directamente la tecla @
para un ajuste rapido del tiempo
de coccién y cambiar el tiempo
con las teclas @/©.

3.Ajuste el tiempo de coccion con las
teclas @/©,

S Mrum
LT

Q@@C@@é

El tiempo de coccion aumenta 1
minuto en los primeros 15
minutos, después de 15 minutos
aumenta 5 minutos.

4.Ponga su comida en el horno y ajuste
la temperatura con la perilla de
temperatura.
» Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funcién y
temperatura seleccionadas. El tiempo
de coccioén ajustado empieza a contar
hacia atrés y aparece § en la pantalla.
Cuando la temperatura en el interior de
la camara de coccidn alcanza la
temperatura ajustada, desaparece el
simbolo 8.
5.Después de que el tiempo de coccion
establecido se completa, en la
pantalla, "End" aparece, el simbolo &
parpadea y el temporizador emite un
pitido

6.La advertencia suena durante dos
minutos. Presione cualquier tecla para
detener la alarma. La advertencia se
detiene y aparece la hora del dia en la
pantalla.
Para ajustar el tiempo de
finalizacion de la cocciéon a un
tiempo posterior; (Varia segun el
modelo del aparato. Puede que no
esté disponible en el aparato.)
Seleccionando la temperatura y la
funcién de funcionamiento especifica de
su comida, puede ajustar el tiempo de
coccidn y el tiempo de finalizacion de la
coccidn a una hora posterior,
permitiendo que el horno se encienda y
se apague automaticamente.
1.Seleccionar la funcién de coccion.
2.Toque €9 hasta que aparezca el
simbolo €9 en la pantalla para el
tiempo de coccidn.

° O000
LN © % B

Después de ajustar la funcién de
funcionamiento y la temperatura,
puede ajustar el tiempo de
coccion durante 30 minutos
pulsando directamente la tecla ®
para un ajuste rapido del tiempo
de coccién y cambiar el tiempo
con las teclas ®/©.

3.Ajuste el tiempo de coccion con las
teclas ®/©,

S M-
L HA

Q@@%@@
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El tiempo de coccion aumenta 1
minuto en los primeros 15
minutos, después de 15 minutos
aumenta 5 minutos.

» Una vez ajustado el tiempo de coccion,

el simbolo © aparece constantemente

en la pantalla.

4. Toque © hasta que aparezca el
simbolo 3 en la pantalla para el
tiempo de finalizacion de la coccion.

oI
5 I

" .

5.Ajuste el tiempo de finalizacién de la
coccion con las teclas @/O,

s> 1500

Q@@@%ﬁ@

» Después de que se haya ajustado la
hora de finalizacion de la coccion, el
simbolo © y el simbolo © con el
simbolo del periodo de tiempo
apareceran constantemente en la
pantalla. Tan pronto como comience la
coccion, el simbolo £ desaparece.
6.Ponga su comida en el horno y ajuste
la temperatura con la perilla de
temperatura.
» El tiempo del horno calcula el
tiempo de inicio de la coccién
restando el tiempo de coccién del
tiempo de finalizacién de la coccién
que usted ha ajustado. Cuando llega €l
momento del inicio de la coccidn, se
activa la funcién seleccionada y el horno
se calienta hasta la temperatura
establecida. El tiempo de coccidn
ajustado empieza a contar hacia atras y
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aparece B en la pantalla. Cuando la

temperatura en el interior de la cdmara

de coccidn alcanza la temperatura

ajustada, desaparece el simbolo 8.

7.Después de que el tiempo de coccion
establecido se completa, en la
pantalla, "End" aparece, el simbolo &
parpadea y el temporizador emite un
pitido

8.La advertencia suena durante dos
minutos. Presione cualquier tecla para
detener la alarma. La advertencia se
detiene y aparece la hora del dia en la
pantalla.

Si se pulsa cualquier tecla al final
del aviso sonoro, el hormno volvera
a funcionar. Para evitar que el
horno vuelva a funcionar al final
de la advertencia, lleve la perilla
de temperatura y la perilla de
funcion al "0" Coloque el aparato
en la posicion (apagado) y apague
el horno.

Coccion al vapor

El horno dispone de una funcion de
coccidn asistida por vapor. Durante la
coccion, este vapor asegura mejores
resultados de coccion. El vapor hace
que la superficie de los pasteles sea
mas brillante, la corteza mas crujiente y
el tamano mas grande. Ademas, el
asistente de vapor reduce la pérdida de
humedad de la carne, asegurando que
sea mas jugosa y deliciosa.

La coccidn asistida por vapor solo
puede realizarse en las funciones
de coccion asistida por vapor
indicadas en el manual de
usuario.

La capacidad del depdsito de
agua es de 250 ml. Cuando
cocine, no anada mas de 250 m
de agua en el depdsito de agua.



La condensacion que se forma en
la puerta del horno después de la
coccidn asistida por vapor puede
gotear alrededor cuando se abre
la puerta del horno. En cuanto
abra la puerta del homo, limpie la
condensacion.

Manténgase alejado al abrir la
puerta del horno, ya que el vapor
y el calor pueden salir durante y
después de la coccidn asistida
por vapor. El vapor que sale
puede quemar las manos, la cara
y/0 los 0jos.

Si queda agua en el interior del
horno después de cada coccion
asistida por vapor, seque el agua
restante con un pano seco
después de que el horno se haya
enfriado. De lo contrario, el agua
residual puede provocar la
calcificacion.

Para la coccidn asistida por vapor:

1.Consulte la tabla de coccion asistida
por vapor para ajustar la funcion, la
temperatura y el tiempo adecuados
para la comida correspondiente e
iniciar el proceso de coccion. Para las
comidas no indicadas en la tabla,

puede determinar la cantidad de agua,

la temperatura, la funcion de coccidn
y el tiempo.

2.Coloque la comida en el estante
recomendado.

3.Cuando sea el momento de afadir
agua segun la tabla de coccion, pulse
el depdsito de agua que se encuentra
en el panel de control del homno.

5.Abra la tapa del depdsito de agua y

llénelo de agua en la cantidad
indicada en la tabla de coccion.

No use agua filtrada o destilada.
Use solo agua embotellada. No
anada soluciones inflamables, que
contengan alcohol o particulas

coléquelo en la ranura. Empuie el
depdsito de agua hasta el final.

» El agua del depdsito de agua
comenzara a verterse lentamente sobre
la base del horno para proporcionar
soporte de vapor a sus alimentos.

7.Al final del proceso de coccion, gire

los botones de funcidn y temperatura
a la posicion de apagado para
desconectar el horno.

31/ES



Después de cada ciclo de
coccidn asistida por vapor,
compruebe si hay agua en la base
del hormno. En este caso, utilice un
pafo seco para limpiar el agua
una vez que el horno se haya
enfriado. De lo contrario, el agua
gue queda en la base del horno
podria formar incrustaciones de
cal.

Ajustes

Activar el bloqueo de teclas

Puede evitar que se intervenga en la

unidad de control activando la funcion

de bloqueo de teclas.

1.Toque (& hasta que aparezca el
simbolo & en la pantalla.

4 0 o & =

» Aparece el simbolo &y comienza la
cuenta atras de 3-2-1 en la pantalla. Al
finalizar la cuenta atras, se activa el
bloqueo de teclas. Cuando se toca
cualquier tecla cuando el cierre de la
llave esta ajustado, el temporizador
emite una sefial audible y el simbolo (&
parpadea.

Si deja de pulsar la tecla (& antes
de que termine la cuenta atras, el
bloqueo de teclas no se activara.

No se pueden usar las teclas de
temporizador cuando el bloqueo
de teclas estd activado. La
cerradura de la llave no se anula
en caso de corte de energia.

Desactivando la cerradura de la

llave

1.Toque (& hasta que desaparezca el
simbolo de & en la pantalla.
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» El simbolo & desaparece y se
desactiva el bloqueo de la llave en la
pantalla.

Ajustar la alarma

También puede usar el temporizador del
aparato para cualquier advertencia o
recordatorio que no sea cocinar.

El despertador no tiene ningun efecto
sobre las funciones de funcionamiento
del hormo. Se utiliza con fines de
advertencia. Por ejemplo, puede utilizar
el reloj despertador cuando quiera girar
los alimentos en el horno a una hora
determinada. Tan pronto como el
tiempo que ha fijlado ha expirado, el reloj
le da una advertencia sonora.

El tiempo maximo de alarma es
de 23 horas y 59 minutos.

1.Toque 2 hasta que aparezca el
simbolo 2 en la pantalla.

o UUOU

&S - -

2.® Ajuste la hora de la alarma con las
teclas /©.

1
al T

Q@@@@éﬁ

» Después de ajustar la hora de la
alarma, el simbolo £\ permanece
encendido y la hora de la alarma
comienza la cuenta atras en la pantalla.
Si la hora de alarma y el tiempo de
coccidn se ajustan al mismo tiempo, en
la pantalla se muestra el tiempo mas
corto.
3.Después de que la hora de alarma
haya terminado, el simbolo 2




comienza a parpadear y le da una
advertencia sonora.

Apagar la alarma

1.Al final del periodo de alarma, el audio
de advertencia sonara durante dos
minutos. Toque cualquier tecla para
detener el audio de la alarma.

» El audio de advertencia se detiene y

aparece la hora del dia en la pantalla.

Si desea cancelar la alarma;

1.Toque £\ hasta que aparezca el
simbolo £ en la pantalla para reajustar
la hora de alarma. Toque la tecla ©
hasta que aparezca "00:00".

2.1} también puede cancelar la alarma
pulsando largamente la tecla.

Cambiar el nivel de volumen
1.Toque la tecla i hasta que aparezca
el simbolo € en la pantalla.

H-0 1

Q@@@@ﬁ

2.Ajuste el nivel deseado con las teclas
®/O. (b-01-b-02-b-03)

-4

|
-
Q@@%\@ﬁ

3.Toque la tecla € para confirmar o la
configuracion se activara brevemente
sin tocar ninguna tecla.

Ajuste del brillo de la pantalla

1.Toque la tecla % hasta que aparezca
el simbolo B en la pantalla.

d-01 °

Q@@@@@

2.Ajuste el brillo deseado con las teclas
®/O. (d-01-d-02-d-03)

d-04 °

ﬁ@@%@@

» Toque la tecla % para confirmar o la

configuracion se activara brevemente

sin tocar ninguna tecla.

Cambiar la hora del dia

En su horno; para cambiar la hora del

dia que ha ajustado previamente,

1.Toque & hasta que aparezca el
simbolo © en la pantalla.

2.Establezca la hora del dia tocando @

/O,

% ¥ 3
/| - .\U i

Q@@@{O}@

3.Toque la tecla 9 o €% para activar el
campo de los minutos.

Q(@@@%ﬁ?ﬁ

4.Ajuste el minuto del dia tocando las
teclas ®/©.

33/ES



o

I - I_l.
A © O @i’é} (&
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5.Confirme el ajuste pulsando la tecla ©
o %t

» La hora del dia se ajusta y el simbolo

(® desaparece de la pantalla.



B Informacion general sobre la coccién

Esta seccion describe consejos para
preparar y cocinar los alimentos.
Ademas, también puede encontrar
algunos de los alimentos probados
como productores y los ajustes mas
apropiados para estos alimentos.
También se indican los ajustes y
accesorios de horno apropiados para
estos alimentos.

Advertencias generales

sobre la coccion en el horno

e Mientras se abre la puerta del horno
durante o después de la coccidn,
puede salir vapor caliente. El vapor
puede quemar la mano, la cara y/o los
ojos. Al abrir la puerta del horno, no se
acerque.

¢ Elintenso vapor generado durante la
coccion puede formar gotas de agua
condensada en el interior y exterior del
horno y en las partes superiores de
los muebles debido a la diferencia de
temperatura. Esto es algo normal y
fisico.

¢ | os valores de temperatura y tiempo
de cocciodn indicados para los
alimentos pueden variar segun la
receta y la cantidad. Por esta razdn,
estos valores se dan como rangos.

¢ Retire siempre del horno los
accesorios no utilizados antes de
comenzar a cocinar. Los accesorios
gue permanecen en el hormo pueden
impedir que su comida se cocine a los
valores correctos.

¢ Para los alimentos que cocinard segun
Su propia receta, puede hacer
referencia a los alimentos similares
que se dan en las tablas de cocina.

¢ El uso de los accesorios
suministrados asegura que se
obtenga el mejor rendimiento de la
cocina. Tenga en cuenta siempre las

advertencias e informaciones del
fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.

¢ Corte el papel antigrasa que va a
utilizar en su cocina en tamanos
adecuados al recipiente en el que va a
cocinar. Los papeles antigrasa que se
desbordan del contenedor pueden
crear un riesgo de quemaduras y
afectar la calidad de su cocina. Utilice
el papel antigrasa que usara en el
rango de temperatura especificado.

¢ Para un buen rendimiento en la cocina,
coloque su comida en la estanteria
correcta recomendada. No cambie la
posicion del estante durante la
coccion.

Pasteles y alimentos para el horno

Informacién general

¢ Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen
funcionamiento de la cocina. Siva a
utilizar una bateria de cocina externa,
prefiera la ceramica oscura,
antiadherente y resistente al calor.

¢ Si se recomienda el precalentamiento
en la mesa de coccion, asegurese de
poner los alimentos en el horno
después del precalentamiento.

¢ Si va a cocinar usando utensilios de
cocina en la parrilla, coléquelos en el
centro y no cerca de la pared trasera.

¢ Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracién de pasteles deben estar
frescos y a temperatura ambiente.

¢ | a coccion de cada receta puede
variar dependiendo de la cantidad de
alimentos y del tamafo de los
utensilios de cocina.

¢ | os moldes de metal, ceramicay
vidrio prolongan el tiempo de coccion
y la superficie inferior de los alimentos
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de pasteleria no se dora
uniformemente.

Si utiliza papel de cocina durante la
coccidn, se puede observar un poco
de dorado en la superficie inferior de
los alimentos. En este caso, es
posible que deba extender el tiempo
de coccion unos 10 minutos.

Los valores especificados en las
tablas de coccion se determinan
como resultado de las pruebas
realizadas en nuestros laboratorios.
Los valores adecuados para usted
pueden diferir de estos valores.
Cologue su comida en el estante
apropiado recomendado en la mesa
de coccion. Consulte el estante
inferior del horno como estante 1.

Consejos para hornear pasteles

¢ Si la tarta estd demasiado seca,
aumente la temperatura en 10°C y
reduzca el tiempo de coccion.

¢ Si el pastel estd humedo, use una
pequena cantidad de liquido o
reduzca la temperatura en 10°C.

¢ Si la parte superior de la tarta esta
guemada, coléquela en el estante
inferior, baje la temperatura y aumente
el tiempo de horneado.

¢ Si se cocina bien por dentro pero el
exterior esta pegajoso, use una
cantidad menor de liquido, reduzca la
temperatura y aumente el tiempo de
coccion.

Consejos para cocinar pasteles
¢ Si la masa estd demasiado seca,
aumente la temperatura en 10°C y
reduzca el tiempo de coccion.
Humedezca las hojas de masa con
una salsa compuesta de leche, aceite,
huevo y mezcla de yogur.
¢ Si la masa se esta cocinando
lentamente, asegurese de que el
grosor de la que ha preparado no
desborde la bandeja.
¢ Si la masa esta dorada en la superficie
pero el fondo no esta cocido,
asegurese de que la cantidad de salsa
que va a utilizar para la masa no es
demasiado en el fondo de la masa.
Para un dorado uniforme, intente
repartir la salsa de manera uniforme
entre las hojas de masa y la masa.
Hornee su pasteleria en la posicidn y
la temperatura adecuadas segun la
tabla de coccidn. Si la parte inferior
aun no esta lo suficientemente dorada,
coléquela en un estante inferior para la
proxima coccion.

Tabla de coccion para reposteria y alimentos a hornear
Sugerencias para cocinar con una sola bandeja

asteles en

. . alentamiento
Bandeja estandar*

180 30...40

bandeja superior e inferior
Tortasen el Molde de pas*t*el en Calentam|ento 5 180 30 . 40
moho la parrilla por ventilador
Pequenos o jeja estandar _Caentamiento 3 160 05 .35
pasteles superior e inferior
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Modelos con
estantes de

' . N Calentamiento rejilla: 3
Bandeja estandar por ventilador Modelos sin 150 25...35
estantes de
rejilla: 2
Molde redondo para
taf[as, de 26 cm de Caleptamentg 5 160 30 . 40
diéametro con pinza  superior e inferior
. en la parrilla*™*
Bizcocho Molde redondo para
taf[as, de 26 cm de Calentam|ento o 160 30 . 40
diametro con pinza por ventilador
en la parrilla*™
Bandeja d‘f Caleptamentg 3 170 o5 35
reposteria superior e inferior
Galletas Bandem d Calontamiont
andeja ? alentamiento 3 170 50 . 30
reposteria por ventilador
Bandeja esténdar _Caentamiento 2 200 35 ... 45
Masa de superior e inferior
[OPOStENa  pondeja estandart  Caentamiento 2 180 35 ...45
por ventilador
Bandeja estandar _Caentamiento 2 200 20...30
superior e inferior
Masa Calentamiento
Bandeja estandar* ) 3 180 20...30
por ventilador
Bandeja estandar _Caentamiento 3 200 30... 40
. superior e inferior
Pan integrl Calentamiento
Bandeja estandar* ) 3 200 30 ... 40
por ventilador
Molde rectangular Calentamiento
Lasana de vidrio/metal en la : L 203 200 30 ... 40
- superior e inferior
parrilla
Molde redondo de
metallrllegro, 20 cm Caleptamentg 5 180 50 . 70
de diametro enla  superior e inferior
Tarta de parrilla**
manzana Molde redondo de
metallrllegro, 20 cm Calentam|ento 5 170 50 . 70
de diametro en la por ventilador
parrilla**
Bandeja estandar _Caentamiento 2 200..220  10...20
Pizza supenolr/e inferior
Bandeja estandarr | Uncion para 3 250 8..15

pizzas

Se recomienda precalentar todos los alimentos.
* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

** Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.
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Sugerencias para cocinar con dos bandejas

Modelos con
Modelos con  estantes de
2 —Bandeja estantes de rejilla: 25 ...
Pequefios estandar” Calentamiento o_4 rejilla: 150 40
pasteles 4 —Bandeja de por ventilador Modelos sin  Modelos sin
reposteria* estantes de  estantes de
rejilla: 140 rejilla: 30 ...
45
2 —Bandeja
estandar* Calentamiento
Galletas 4 —Bandeja de por ventilador 2-4 170 25...35
reposteria®
1 -Bandeja
Masa de estandar* Calentamiento
reposteria 4 —Bandeja de por ventilador 1-4 180 85 ... 45
reposteria®
2 —Bandeja
estandar* Calentamiento
Masa 4 —Bandeja de por ventilador 2-4 180 20...30
reposteria®

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

** Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Tabla de coccidén para Calefaccion «eco» por ventilador - funcién opera-

tiva

¢ Después de que inicie la coccidn en Calefaccion «eco» por ventilador no cambie
la temperatura de coccidn - funcion operativa.

¢ No abra la puerta durante la coccion en Calefaccion «eco» por ventilador -funcion
operativa. Cuando la puerta no se abre, la temperatura interior se optimiza para
ahorrar energia y puede diferir de lo indicado.

¢ No precalentar en modo Calefaccion «eco» por ventilador.

Sugerencias para cocinar con una sola bandeja

d

Bandeja estandar* 3 160 25..35
pasteles
Galletas Bandeja estandar* 3 180 25..35
Masa de Bandeja estandar* 3 200 45 ... 55
reposteria
Masa Bandeja estandar* 3 200 35...45

* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
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Carne, pescado y aves de corral

Los puntos clave del tostado

e Sazonar con jugo de limdn y pimienta
antes de cocinar todo el pollo, pavo y
trozos grandes de carne aumentard el
rendimiento de la coccion.

¢ Se tarda de 15 a 30 minutos mas en
cocinar la carne deshuesada que el
filete frito.

¢ Debe calcular unos 4 0 5 minutos de
tiempo de coccién por cada
centimetro de grosor de la carne.

e Después de que el tiempo de coccidn
haya terminado, deje la carme en el
horno durante unos 10 minutos. El
jugo de la carne se distribuye mejor a
la carne frita y no sale cuando se corta
la came.

¢ £| pescado debe colocarse en un
estante de nivel medio o bajo en un
plato resistente al calor.

¢ Cocine los alimentos recomendados
en la mesa de coccidn con una sola
bandeja.

Tabla de coccidn para carne, pescado y aves

15 mins.

Bistec Calentamiento 250/max. a
(entero) / Bandeja estandar* superior e continuac‘ién 60 ... 80
Asado (1 kg) inferior 180 .. 190
Jarrete de Calentamiento 2;8 /mg‘: a
cordero (1.5 - Bandeja estandar* superior e continuac‘ién 110... 120
2.0 kg) inferior 170
Parrilla® Calentamiento 2;8 /mg]: a
Ponga una bandeja en superior e continuac‘ién 60 ... 80
un estante inferior inferior
190
Parrilla* .
Pollo asado 5\ ina bandejaen  Centamiento 200 ... 220 60 ... 80
(1.8-2 kg) PN por ventilador
un estante inferior
Parrilla* 2;8&2: a
Ponga una bandejaen  Funcién "3D" continuac‘ién 60 ... 80
un estante inferior
190
Calentamiento 228 /mg‘: a
Bandeja estandar* superior e . L 150 ... 210
inferior 010 g(t)l nua%%n
Pavo (5.5 kg) 25 mins.
Bandeja estdndar*  Funcion "3D" 250/max, a 150 ... 210
continuacion
180... 190
Parrilla® Calentamiento
Ponga una bandeja en superior e 200 20...30
un estante inferior inferior
Pescados —
Parrilla
Ponga una bandejaen  Funcién "3D" 200 20 ...30

un estante inferior
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Se recomienda precalentar todos los alimentos.
* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

La came roja, el pescado y la came de
ave se doran rapidamente cuando se
asan a la parrilla, tienen una hermosa
corteza y no se secan. Los filetes de
carne, las brochetas de carne, las
salchichas, asi como las verduras
jugosas (tomates, cebollas, etc.) son
especialmente adecuados para la
parrilla.

Advertencias generales

¢ | 0s alimentos no aptos para asar a la

parrilla conllevan un riesgo de incendio.

Asa sdlo la comida que es adecuada
para el fuego pesado de la parrilla.
Ademas, no cologue la comida
demasiado lejos en la parte posterior
de la parrilla. Esta es la zona mas
caliente y los alimentos grasos pueden
incendiarse.

¢ Cierre la puerta del horno durante el
asado. No asar nunca con la puerta
del horno abierta. Las superficies

calientes pueden causar
quemaduras!

Los puntos clave de la parrilla

¢ Prepare alimentos de similar grosor y
peso tanto como sea posible para la
parrilla.

e Colocar las piezas a asar en la parrilla
0 en la bandeja de la parrilla
distribuyéndolas sin exceder las
dimensiones del calentador.

¢ Dependiendo del grosor de las piezas
a asar, los tiempos de coccion
indicados en la tabla pueden variar.

¢ Deslice la parrilla o la bandeja de la
parrilla hasta el nivel deseado en el
horno. Si esta cocinando en la parrilla,
deslice la bandeja del horno hasta el
estante inferior para recoger los
aceites. La bandeja del horno que va
a deslizar debe tener un tamano que
cubra toda el area de la parrilla. Es
posible que esta bandeja no se
incluya con el aparato. Ponga un poco
de agua en la bandeja del horno para
facilitar la limpieza.

Pescados Parrilla 4-5 250 20...25
Trozos de pollo Parrilla 4-5 250 25...35
AIbond|ga§ (ternera) - 12 Parrilla 4 250 20 .. 30
piezas
Chuletas de cordero Parrilla 4-5 250 20...25
Carne - (en rodajas) Parrilla 4-5 250 25...30
Chuleta de temera Parrilla 4-5 250 25...30
Gratén de verduras Parrilla 4-5 220 20...30
Tostar pan Parrilla 4 250 1.4

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.
Voltear los trozos de comida después de la mitad del tiempo total de coccion.
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Coccion asistida por vapor

Informacién general

¢ | a coccion asistida por vapor solo se
puede realizar con las funciones de
coccidn asistida por vapor
especificadas en el manual. Para las
funciones de coccidn asistida por

vapor, consulte la seccion "Funciones

de funcionamiento del horno".

¢ Si se sugiere precalentar en la mesa
de coccion, asegurese de colocar los
alimentos en el horno después de
precalentarlos. Los tiempos

especificados en el momento del riego
indican el tiempo transcurrido
después del precalentamiento.

La tabla de coccion contiene
recomendaciones de coccion
probadas por el fabricante. Puede
determinar la cantidad de agua, la
temperatura, la funciéon de coccidn
asistida por vapor y el tiempo de
coccion que no figuran en la tabla.
Haga su coccion asistida por vapor
con una sola bandeja.

Tabla de coccién para cocinar con vapor
Sugerencias para cocinar con una sola bandeja

después de
2/ re 30
Panintegral  Bandeja Funcion "3D" 200 200 pre 820
. . calentamient 40
estandar o
2/
Parrilla*
Ponga 25 mins.
Pollo asado una e 250/max, a 60 ...
(1.8-2 kg) bandeja Funcion "3D continuacion 250 25 70 2000
enun 190
estante
inferior
Bistec de 3/ 40
costilla(Una  Bandeja Funcion "3D" 180 250 15 55 1000
pieza de) estandar*
después de
Muslo de 3/ "
cordero con  Bandeja Funcioén "3D" 170 25012 50 pre ) 0. 2000
. . calentamient 110
verduras - estandar o
después de
Rosquillas 8/ re 25
. Bandeja  Funcién "3D" 180 100 pre . 1200
de Caseras . . calentamient 35
estandar o
Tarta de 8/ antes de 50
Bandeja Funcion "3D" 120 150 1450
queso . N precalentar 60
estandar
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3/ después de
Palillo de pre 25 ..

Bandeja Funcion "3D" 200 150 ) 800
pollo . . calentamient 35
estandar o
Papas 8/ 45
P Bandeja Funcion "3D" 190 150 25 500
asadas . * 55
estandar
Pan de 3/ despurgs de 20
hamburgue  Bandeja Funcion "3D" 180 150 pre 800
. . calentamient 30
sa estandar o
después de
Salmén con 8/ . pre 25
Bandeja Funcion "3D" 180 100 ) 500
verduras . . calentamient 35
estandar o
* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Muestra el tiempo transcurrido después de pre calentamiento.
*** En la mitad de tiempo de coccion agregue otros 250 ml de agua.
Alimentos de prueba la norma EN 60350-1 para facilitar las
e Los alimentos de esta tabla de pruebas del aparato a los institutos de

coccidn se preparan de acuerdo con control.
Tabla de coccion para alimentos de prueba
Sugerencias para cocinar con una sola bandeja

Calentamiento

Bandeja estandar* : L 3 140 20...30
superior e inferior
Shortbread Modelos con
estantes de
(galleta Calentamiento rejilla: 3
dulce) Bandeja estandar por ventilador Modelos sin 140 15...25
estantes de
rejilla: 2
Bandeja estéandar _Calentamiento 3 160 25..35
superior e inferior
Modelos con
Pequenos estantes de
pasteles Calentamiento rejilla: 3

Bandeja estandar* 150 25..35

por ventilador Modelos sin
estantes de
rejilla: 2
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Molde redondo para

Itgrtas, de 26 cm de Caleptamentg o 160 30 40
diéametro con pinzaen  superior e inferior
. la parrilla*™*
Bizcocho Molde redondo para
Itgrtas, de 26 Qm de Calentam|ento 5 160 30 . 40
didmetro con pinza en por ventilador
la parrilla*™*
Molde redondo de Calentamiento
metal negro, 20 cm de superior e inferior 2 180 50...70
Tarta de diémetro en la parrilla*™*
manzana Molde redondo de

metal negro, 20 om de  Calentamiento 2 170 50...70

diametro en la parrilla*™ por ventilador
Se recomienda precalentar todos los alimentos.
* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Sugerencias para cocinar con dos bandejas

Shortbread ZB?ndeJ? .
estandar Calentamiento
(galleta ) ) 2-4 140 15..25
4-Bandeja de por ventilador
dulce) %
reposteria
Modelos con Modelos con
2-Bandeja estantes de estantes de
Pequefos estandar* Calentamiento 5.4 rejilla: 150 rejilla: 25 ... 40
pasteles 4-Bandeja de por ventilador Modelos sin Modelos sin
reposteria* estantes de estantes de

rejilla: 140 rejilla: 30 ... 45

Se recomienda precalentar todos los alimentos.
* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

ostar pan arriila
Albondigas (ternera) - Parilla 4 250 20...30
12 piezas

Gire la comida después de la mitad del tiempo total de asado.
Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.
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Mantenimiento y cuidados

Informacion general de

limpieza

A Advertencias generales

e Espere a que el aparato se enfrie
antes de limpiarlo. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!

e Sobre las superficies calientes no
aplique los detergentes de forma
directa. Esto podria causar manchas
permanentes.

¢ Después de cada operacion, el
aparato se debera limpiar y secar a
fondo. De esta manera, los residuos
de comida se limpiaran facilmente y se
evitara que estos residuos se quemen
cuando el aparato se vuelva a utilizar
mas tarde. De esta forma, la vida Util
del aparato se extiende y se reducen
los problemas que se plantean con
frecuencia.

¢ No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

¢ Algunos detergentes o agentes de
limpieza podrian danar la superficie.
No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de
limpieza, descalcificadores o objetos
punzantes durante la limpieza.

¢ No hay necesidad de un agente
limpiador especial para limpiar
después de cada uso. Limpie €l
aparato utilizando jabdn para platos,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquelo utilizando un pano
de microfibra seco.

* Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de
la limpieza y limpie inmediatamente
cualquier alimento que salpique
durante la coccion.

¢ No lave ningun componente de su
aparato en el lavavajillias.
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Inox y superficies inoxidables

¢ No utilice agentes de limpieza acidos
0 con cloro para limpiar superficies y
mangos inoxidables o inoxidables.

¢ | a superficie inoxidable o inox puede
cambiar de color con el tiempo. Esto
es normal. Después de cada
operacion, limpie con un detergente
apropiado a la superficie inoxidable o
iNOX.

e | impie con un pafno suave y jabdn 'y
detergente liquido (que no se raye)
apropiado a la superficie inox,
teniendo cuidado de limpiar en una
direccion.

¢ Eliminar inmediatamente y sin esperar
las manchas de cal, aceite, almidon,
leche y proteinas en las superficies de
inox-inoxidable y vidrio. Las manchas
pueden oxidarse durante largos
periodos de tiempo.

Superficies esmaltadas

e Después de cada uso, limpie las
superficies esmaltadas con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafo suave
0 Una esponja y séquelas con un pano
Seco.

¢ Si el aparato tiene una funcion de
limpieza con vapor facil, puede realizar
una limpieza con vapor facil para la
suciedad ligera no permanente. (Ver el
apartado "Limpieza facil con vapor")

e £n caso de manchas persistentes, se
puede utilizar el limpiador para hornos
y parrillas recomendado en el sitio
web de la marca de su producto y un
pafo para fregar que no raye. No
utilice un limpiador de hormo externo.

¢ £ horno debe enfriarse para su
limpieza en el area de coccion. La
limpieza en superficies calientes
creara tanto peligro de incendio como
de danos con la superficie esmaltada.



Superficies cataliticas

Las paredes laterales del area de
coccidn solo pueden ser cubiertas
con esmalte o paredes cataliticas.
Varia segun el modelo.

Las paredes cataliticas tienen una
superficie mate y porosa. Las paredes
cataliticas del horno no deben ser
limpiadas.

Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosa
y comienzan a brillar cuando la
superficie esta saturada de aceite, en
este caso se recomienda reemplazar
las piezas.

Las superficies de vidrio

e Cuando limpie las superficies de vidrio,

no use raspadores de metal duro y
materiales de limpieza abrasivos.
Pueden dafar la superficie de vidrio.
Limpie el aparato utilizando detergente
para vajillas, agua tibia y un pafio de
microfibra especial para superficies de
vidrio y seque con un pano de
microfibra seco.

Si hay residuos de detergente
después de la limpieza, limpielos con
agua fria y séquelos con un pafio de
microfibra limpio y seco. Los residuos
de detergente pueden danar la
superficie del vidrio la préxima vez.
Bajo ninguna circunstancia se debe
limpiar el residuo seco de la superficie
del vidrio con cuchillos dentados, lana
de alambre o herramientas de
raspado similares.

Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie
del vidrio con un agente
descalcificador disponible en el
mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el
jugo de limon.

En caso de que la superficie esté
excesivamente sucia, aplique el

agente limpiador en la mancha por
medio de una esponja y espere un
tiempo prolongado para que funcione
de forma adecuada. A continuacion,
limpie la superficie del vidrio con un
pafio humedo.

¢ | as decoloraciones y manchas en la
superficie del vidrio son normales y no
defectos.

Las piezas de plastico y las super-

ficies pintadas

e | impie las piezas de plastico y las
superficies pintadas con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafio suave
0 Una esponja y séquelas con un pano
Seco.

¢ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Puede danar
las superficies.

* Asegurese de gue las juntas de los
componentes del aparato no se dejen
hdmedas ni con detergente. Si no,
puede producirse corrosion en estas
juntas.

Limpieza de los accesorios
A menos que se indique lo contrario en
el manual de instrucciones, no lave los
accesorios del aparato en el lavavajillas.

Limpiar el panel de control

e Cuando limpie los paneles con control
de perillo, limpie el panel y las perillas
con un pafo humedo y suave y
séquelos con un pafo seco. No quite
las perillas y las juntas de debajo para
limpiar el panel de control. El panel de
control y las perillas pueden estar
dafados.

e Al limpiar los paneles de inox con el
control de perillas, alrededor de las
perillas no utilice agentes limpiadores
de inox. Los indicadores situados
alrededor de las perillas podrian ser
borrados.
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¢ | impie los paneles de control tactil
con un pafo suave humedo y
séquelos con un pafio seco. Si el
aparato tiene una caracteristica de
bloqueo de llave, fije el bloqueo de
llave antes de realizar la limpieza del
panel de control. De lo contrario,
puede producirse una deteccidn
incorrecta en las teclas.

Limpiar el interior del horno

(area de coccion)
Siga los pasos de limpieza descritos en
la seccion "Informacion general de
limpieza" segun los tipos de superficie
de su horno.
Limpiar las paredes laterales del
horno
Las paredes laterales del area de
coccidn solo pueden ser cubiertas con
esmalte o paredes cataliticas. Varia
segun el modelo. Si hay una pared
catalitica, consulte la seccion "Paredes
cataliticas" para obtener informacion.
Si el aparato es un modelo con estantes
de rejilla, retire estos antes de limpiar las
paredes laterales. Luego complete la
limpieza como se describe en la seccion
"Informacion general de limpieza" segun
el tipo de superficie de la pared lateral.
Para quitar los estantes de rejilla
laterales:
1.Retire la parte delantera del estante de
rejilla tirando de él en la pared lateral
en la direccidn opuesta.
2.Tire del estante de rejilla hacia usted
para retirarlo completamente.
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3.Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.
Limpieza de la cubeta de agua en
la base del horno
En funcion de la frecuencia de uso de la
coccidn o limpieza con vapor y de la
dureza del agua utilizada, pueden
aparecer manchas de cal en la cubeta
de agua de la base del horno.
A fin de eliminar la cal que se pueda
producir en la cubeta de agua de la
base del horno después de realizar
limpiezas con vapor asistido, tras 2 o
3 veces:
1.anadir 350 cc de vinagre blanco (la
acidez del vinagre no debe superar el
6%) a la cubeta de agua de la base
del horno

.Espere un mini inu
que el vinagre pueda ablandar y
disolver los restos a temperatura
ambiente.




3.Limpiar la zona con un pano suave y
humedo; secar con un pafio seco.

No limpiar la cubeta de la base
del horno con productos de
limpieza que contengan acidos o
cloruros. No limpiar por raspado
la cal que se puede formar en la
cubeta de agua de la base del
horno. De lo contrario, la base del
aparato se danara.

Con el fin de aumentar la eficacia de
la limpieza de las cales que pueden
aparecer en la piscina de agua que se
encuentra en la base del horno,
después de cada 10 usos, ademas de
los pasos de descalcificacion
anteriores:

Seleccione una funcidn de operacidn en
la que el calentador inferior esté activo y
haga funcionar el horno durante 2-3
minutos a 100 °C. A continuacion,
apague el horno y aplique el limpiador
para el interior del horno vy la parrilla, que
esta recomendado en el sitio web de la
marca de su producto, a la piscina de
agua gue se encuentra en la base del
horno y déjelo reposar durante 5
minutos. Después de 5 minutos, limpie
la piscina de agua que se encuentra en
la base del horno utilizando un pafio de
microfibra humedo y séquelo.

Facil limpieza con vapor
Varia segun el modelo del aparato.
Puede que no esté disponible en el
aparato.
Asegura una facil limpieza porque la
suciedad (habiendo esperado no
demasiado tiempo) se ablanda con el
vapor que se forma en el interior del
horno y las gotas de agua se
condensan en las superficies internas
del hormno.
1.Retire todos los accesorios del interior
del hormno.

2.Presione el deposito de agua que se
encuentra en el panel de control de su
horno para retirar el depésito. Llene
200 ml de agua en el tanque.

No use agua filtrada o destilada.
Use solo agua embotellada. No
anada soluciones inflamables, que
contengan alcohol o particulas
solidas en el depdsito de agua.

3.
lugar y empujelo hacia adentro. El
agua comienza a llenar la piscina en la
base del horno.
4.Ponga el horno en modo de limpieza
facil con vapor y déjelo funcionar a
100°C durante 20 minutos.
Abra la puerta inmediatamente y limpie
las superficies internas del horno con
una esponja o un pano himedo. Al abrir
la puerta, saldra vapor. Esto puede
crear un riesgo de quemaduras. Tengan
cuidado al abrir la puerta del horno.
Utilice agua tibia con liquido de lavado,
un pafo suave O una esponja para
limpiar la suciedad persistente y limpiela
€on un pano seco.
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Durante el modo de limpieza con
vapor facil, el agua que esta en la
piscina en la base del horno para
ablandar los residuos / suciedad
levemente formados dentro de la
cavidad del horno se evaporard 'y
condensara en la cavidad del
horno y en el vidrio interior de la
puerta del horno, por lo que el
agua puede gotear. cuando se
abre la puerta del homo. Limpie la
condensacion tan pronto como
se abra la puerta del horno.

Varia segun el modelo del aparato.
Puede que no esté disponible en el
aparato. Después de la condensacion
en el horno, puede haber agua o
humedad en el canal de la piscina
debajo del horno. Después de su uso,
limpie este canal de piscina con un pano

Limpiar la puerta del horno

No utilice limpiadores abrasivos
duros, raspadores de metal, lana
de alambre o materiales
blanqueadores para limpiar la
puerta del hormo y el vidrio.

Puede quitar la puerta del horno y los
vidrios de la puerta para limpiarlos. La
forma de retirar las puertas y ventanas
se explica en las secciones "Retirar la
puerta del horo" y "Retirar los vidrios
interiores de la puerta". Después de
quitar los cristales interiores de la puerta,
limpielos con un detergente para vajilla,
agua tibia y un pafo suave o una
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esponja y séquelos con un pano seco.

Limpie el cristal con vinagre y luego

enjuaguelo contra los residuos de cal

que se puedan producir en el cristal del

horno.

Quitar la puerta del horno

1.Abra la puerta del horno.

2.Abrir las pinzas de la bisagra de la
puerta delantera a la derecha e
izquierda presionando hacia abajo
como se muestra en la ilustracion.

El tipo de bisagra (A), (B), (C) varia segun

el modelo del producto. Las figuras

siguientes muestran como abrir todos

los tipos de bisagras.

La bisagra tipo (A) esta disponible en

tipos de puertas normales.

La bisagra tipo (B) esta disponible en

tipos de puerta de cierre suave.

La bisagra tipo (C) esta disponible en

tipos de puerta de apertura / cierre

suave.



Bloqueo de bisagra - posicién cerrada Blogueo de la bisagra - posicion abierta
3.Lleve la puerta del horno a una
posicion semiabierta.
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4.Tire de la puerta retirada hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha
e izquierda y retirela.

Para volver a colocar la puerta,
los procedimientos aplicados al
retirarla deben repetirse desde el
final hasta el principio,
respectivamente. Al instalar la
puerta, asegurese de cerrar las
abrazaderas en el zécalo de la
bisagra.

Quitar el vidrio interior de la

puerta del horno

El vidrio interno de la puerta de entrada
del aparato puede ser removido para su
limpieza.

1.Abra la puerta del horno.

2.Tire del componente de plastico,
fijado en la parte superior de la puerta
delantera, hacia usted presionando
simultdneamente los puntos de
presion de ambos lados del
componente y retirelo.

3.Como se muestra en la ilustracion,
levante suavemente el vaso mas
interno (1) hacia 'A" y luego, retirelo
tirando hacia 'B'.
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1 El panel de vidrio mas interno

2* Panel de vidrio interior (Puede que
no exista en el aparato.)

4.Si el aparato tiene un vidrio interior (2),
repita el mismo proceso para
desprenderlo (2).

5.El primer paso para reagrupar la
puerta es volver a montar el cristal
interior (2). Coloca el borde biselado
del vidrio para que coincida con el
borde biselado de la ranura de
plastico. (Si el aparato tiene un cristal
interior). El vidrio interior (2) debe ser
fijado a la ranura de plastico mas
cercana al vidrio interior (1).

6.Al volver a montar el cristal interior (1),
preste atencion a colocar la cara
impresa del cristal en el cristal interior.
Es crucial colocar las esquinas
inferiores del vidrio interior (1) para que
se encuentren con las ranuras de
plastico inferiores.

7.Empuja el componente plastico hacia
el marco hasta que se oiga un "clic".

Limpiar la bombilla del
horno

En caso de que se ensucie la puerta de
cristal de la bombilla del horno en el
area de coccidn, limpiela con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafio suave o
una esponja y séquela con un pano
seco. En caso de fallo de la bombilla del
horno, puede reemplazar la bombilla del
horno siguiendo las secciones que
siguen.



Reemplazar la bombilla del horno

A Advertencias generales

¢ Para evitar el riesgo de descarga
eléctrica antes de reemplazar la
bombilla del horno, desconecte el
conector eléctrico y espere a que el
horno se enfrie. Las superficies
calientes pueden causar quemaduras!

e £n este hormno se utiliza una ldmpara
incandescente con una potencia
inferior a 40 W, una altura inferior a 60
mm, un didmetro inferior a 30 mm o
una lampara haldgena con casquillo
tipo G9, una potencia inferior a 60 W.
Las ldamparas son adecuadas para
funcionar a temperaturas superiores a
300 ° C. Las lamparas del hormo se
pueden obtener de los agentes de
servicio autorizados o de un técnico
con licencia.

e | a posicidn de la bombilla puede
diferir de la que se muestra en la
ilustracion.

¢ | a bombilla utilizada en este aparato
no es adecuada para su uso en la
iluminacion de las habitaciones del
hogar. El propdsito de esta bombilla
es ayudar al usuario a ver la comida.

¢ | as bombillas utilizadas en este
aparato deben soportar condiciones
fisicas extremas como temperaturas
superiores a 50 ° C.

Si su horno tiene una bombilla

redonda,

1.Desconecte el aparato de la
electricidad.

2.Retire la cubierta de cristal girandola
en sentido contrario a las agujas del
reloj.

3.Si la bombilla del hormo es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustraciéon y
reemplacela por una nueva. Si el tipo
(B) es un modelo, saquelo como se
muestra en la ilustracién y sustitdyalo
pOr UNO NUEVO.

4 Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.

Si el horno tiene una bombilla

cuadrada,

1.Desconecte el aparato de la
electricidad.

2.Retire los estantes de rejilla de
acuerdo con la descripcion.

3.Levante la cubierta de vidrio protector
de la bombilla con un destornillador.
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4.Si la bombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustraciéon y
reemplacela por una nueva. Si el tipo
(B) es un modelo, saquelo como se
muestra en la ilustracién y sustitdyalo
por uno nuevo.

5.Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.
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E Solucién de problemas

Consulte al Agente de Servicio Autorizado o al técnico con licencia o al distribuidor
donde ha comprado el aparato si no puede remediar el problema aunque haya
implementado las instrucciones de esta seccion. Nunca intente reparar un aparato
defectuoso usted mismo

e Es normal que el vapor se escape durante el funcionamiento. >>>Esto no es un

¢ El vapor que se produce durante la coccidn puede condensarse y formar gotas
de agua al chocar con superficies frias del aparato. >>>Esto no es un fallo.

¢ Cuando las partes metdlicas se calientan, pueden expandirse y causar

ruido. >>>Esto no es un fallo

e £ fusible de la red eléctrica esta defectuoso o se ha disparado. >>>Revise los
fusibles en la caja de fusibles. Si es necesario, reemplacelos o reajustelos.

¢ £| aparato no esta conectado al enchufe (con conexion a tierra). >>>Compruebe
la conexion del enchufe.

¢ | 0s botones/pomos/llaves del panel de control no funcionan. >>>Si el aparato
esta equipado con la funcion de bloqueo de la llave, el bloqueo de la llave puede

ser activado. Por favor, desactivelo

i uosa. >>> f f .
¢ | a energia esta cortada. >>>Comprueba si hay energia. Compruebe los fusibles
de la caja de fusibles. Si es necesario, cambie o reajuste los fusibles.

¢ Puede que no se ajuste a una determinada funcién de coccién y/o
temperatura. >>>Poner el horno a una determinada funcion de coccion y/o
temperatura.

¢ £n los modelos equipados con un temporizador, el temporizador no esta
ajustado. >>> Ajuste el tiempo.

¢ | a energia esta cortada. >>>Comprueba si hay energia. Compruebe los fusibles

de la caja de fusibles. Si es necesario, cambie o reajuste los fusibles

e Se ha producido un corte de energia anterior. >>>Ajuste el tiempo / Cambio del
aparato y enciéndalo de nuevo.
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YBa)XXaeMHu KJIMEHTH,

Mons, npoyeTeTe TOBa PbKOBOACTBO, NPeAu Aa U3nonseare NPoAyKra.

Grundig Bnaronapn Bu, 4e n3bpaxTe TO3M NPOAYKT. Vickame BalWMAT NPOAYKT, MPOM3BeaeH C
BMCOKO Ka4eCTBO M TEXHOMOMMK, la BV NPeaNoXn Han-nobpaTta edpekTMBHOCT. 3a LenTa
BHMMAaTETHO NpOYeTeTE TOBA PHKOBOACTBO 1 BCAKA Apyra NpeaocTaBeHa JOKYMeHTal s
npedv Oa n3nonseaTe MpodyKTa W1 ro 3anaseTe 3a Obhella ynotpeba. Ako gageTe NpodyKTa
Ha HAKOW OpYyr, fanTe 1 PbKOBOACTBOTO C Hero. CneaBanTe MHCTPYKLUMNTE, KAaTO B3EMeETE
npenBua LsnaTa MHopmaLma U npeaynpexaeHns, NocoYeHn B pbKOBOACTBOTO 3a
noTpebuTens.

BsemeTe noa BHMMaHMWe Lsinata MHdbopMaLnsa 1 NpeaynpexaeHns B pPbkOBOACTBOTO 3a
noTpebuTens. Mo To31 HauMH e 3awmnTnTe cebe U 1 NPoaYKTa C OT ONAaCHOCTUTE, KOMTO
MOraT [a Bb3HUKHAT.

CbxpaHsaBaiTe pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba. AKo fafeTe NPOoAyKTa Ha HAKOW Apyr, AanTe u
PBKOBOOCTBOTO C HErO.

PBbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba Cbabpa CleaHNTe CUMBOSIM:

A OnacHOCT, KOATO MOXE fa [OBeAe A0 CMbPT WK HapaHABaHeE.
BEJIEXKKA OnacHOCT, KOATO MOXe fia AOBe[e A0 MaTepUaiHn WeTH BbPXy NPOoOyKTa Um
OKOMHaTa cpefa.

& OnacHOCT, KOATO MOXE [a J0Befe [0 U3rapaHus Nopann KOHTaKT ¢ ropeLum
NOBbPXHOCTL.

o BaxkHa MHdbopMaLmMs UM MONE3HN CHBETUM 3a ynoTpeda.

@ MpoyeTeTe PHKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba.
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Karaagog caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Ll MincTpyxumm 3a Gesonachoct

- Tosun pasfen cbabpxa
MHCTPYKLMK 3a
©e30MacHOCT, KOMTO LLe BU
rnoMorHaT ga
npenoTBpaTuUTe BCAKAKBA
PUCKOBE OT TeJIECHN
HapaHsABaHUA NN
MaTepuanHn LWeTn.

- AKO NPOAYKTBLT ce
NPEXBBLPAN HA APYro nnue
NN Ce N3MNon3Ba BTOPa
ynoTtpeba, pbKOBOACTBOTO
3a ekcnioaTaums,
eTUKETUTE Ha NPOAYKTAa,
Opyrv noaxonsiim
[OKYMEHTU 1 akcecoapu
Tpsibea aa 6baar
[IOCTaBEeHW 3aejHO C
npoayKTa.

- HawaTa KoOMnaHnsa He HOCK
OTFOBOPHOCT 3a LWeTH,
KOMTO MoraT [a Bb3HUKHAT
B pe3ynTaT Ha HecrnasBaHe
Ha Te3WN MHCTPYKLUN.

- HecnaseaHeTo Ha
HaCTOSLUNTE NHCTPYKLMN
BOAM [0 HELENCTBUTENHOCT
Ha rapaHumsTa.

. ABWHarn MHCTanaUMoHHUTE
N PEMOHTHWM OENHOCTK Aa ce
M3BbPLLBAT OT
NpPON3BOANTENS,
YMb/IHOMOLLEHUS CEPBU3
MU OT NNLLE, MOCOYEHO OT
BHOCUTENSA.
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. AVI3nonseanTte camo

OpUTrNMHaJTHN pe3epBHN
H4aCTW N akcecoapwn.

. A He ce onutealiTe fa

nornpaBdAaTe Wi 3aMeHATE
KOMIMOHEHTW Ha MNPOOYKTa,
OCB€H akKO TOBa He € ACHO
NOCO4YEHO B PBbKOBOACTBOTO
3a eKCruioaTaums.

- A He nssbpuiBaiTe

TEXHNHECKN MO,EI,I/ICbl/IKaLI,l/Il/I
Ha npoaykKTa.

ALl,en Ha ynoTpeb6a
- To3n ypen e npeHa3Ha4eH
3a fjomaluHa ynoTpeba. He e
NOOXOAAL 33 U3MOSI3BaHE C
TbProBcKa Lesn.

- He nsnonseante npoaykTa B

rpaavHKn, 6ankoH Unn apyra
BbHLUIHA cpefa. YpeabT e
npegHa3HadeH 3a
M3MN0N3BaHEe B KYXHEHCKM U
NIOMaKMHCKM KYXHU B
MarasuHu, odpoucu 1 apyra
paboTHa cpefa.

- BHUMAHMUE: To3u npoaykT

TpsibBa fa ce 13nos3ea
caMo 3a roTeeHe. He TpsibBa
[a ce 13nos3Ba 3a
PasIMYHKL Lienun, KaTo
3arpsiBaHe Ha cTasTa.

- dypHaTa MOXe fa ce

N3MNoJ13Ba 3a pa3Mpa3daBaHe,
nevyeHe, NbpXxeHe n



NPUroTBAHE Ha XpaHa Ha
ckapa.

- To3u NpoAayKT; He TpsibBa Aa
Ce N3Mon3Ba 3a OToMseHue,
OTOMJIEHME Ha NI0YH,
CYLLUEHe Ha apexun unm
BUCALLN KbPN.

ABe:aonacuoc'r 3a geua,
YAI3BMMM XOpa U AOMaLLHK
nooéumum

- TO3K NpPoOyKT MOXe fa ce
M3M03Ba OT Aela Ha
Bb3pacT Haf 8 rognHn n
XOpa, KOMTO ca CbC cnabo
pPasBUTK dOU3NYECKM,
CEH30PHM NN YMCTBEHM
YMEHMWS NN UM nnnceat
ONUT M 3HaHUS, cTUra aa
ObaaT HabNgaBaHN UK
oby4eHu 3a 6e3onacHaTa
ynoTtpeba 1 ornacHOCTUTE Ha
npoayKTa.

- [euaTa He Tpsibea aa cu
UrpasT c ypeaa.
[oYncTBaHETO U
nooapbXKaTa Ha ypena He
TpsbBa fa ce M3BbPLUBAT OT
JeLa, OCBEH aKo He ca nof
Habnto4eHMeTo Ha
Bb3pacTeH.

- Tosn NnpoayKT He TpsibBa Aa
Ce N3non3Ba OT xopa ¢
orpaHnYeHn pusndecku,
CETUBHM U YMCTBEHM
CMOCOBHOCTU (BKITHOUMUTENHO
[leLia), OCBEH ako He ca nof

HaA30p MM He ca MonyYnnm
HEoOXOAUMUTE UHCTPYKLINN.

. leuata TpabBsa aa ce

HabnrofasaT 3a fa ce
YBEPUTE, Ye Te He CU UrpasaT

c ypena.

. EJ'IeKTpl/I‘-IeCKl/ITe NPoAYyKTH

ca onacHM 3a Jela u
JoMallHn nrobumum. JeuaTa
M OMALLHUTE NFOUMLUM He
TpAOBa Aa UrpaaT ¢
NPOAYKTa, fa Ce KaTepaT
WK fa BNU3aT B Hero.

- He nocTaBsainTe npegmeTu

BbPXY MNPO4YKTa, KOUTO
MoraT ga 6baaTt JocTUrHaTu
oT feua.

- BHUMAHME: 'lo Bpeme Ha

ynotpeba 4OCTbMNHUTE
MOBBbPXHOCTW Ha NPOAYKTa
ca ropeww. MNaseTe gelata
faney ot npoaykTa..

. ,D,p'b)KTe ONakKoBb4HUA

MaTepuan ganey ot
[OCTbMNa Ha aeua. Mma
OMaCHOCT OT HapaHaBaHe u
3afyLuaBaHe.

. KoraTo BpaTaTa e 0TBOpeHa,

He MOCTaBANTE TEXKN
npeaMeTn BbpXy HEA U He
Nno3BosABanTe Ha felata fa
csaaat Bbpxy Hes. Taka
MOXeTe fa 0ObpHeTe
doypHaTa unm ga noBpeanTe
NaHTUTE Ha BpaTuTe.

- (AKO BaWMAT NPOAYKT MMa

Lencen) 3a 6e3onacHocTTa
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Ha JeuaTa M3karYeTe
LLiencena Ha 3axpaHBaHeTo
M HanpaeeTe NpoayKTa
HepaboTocnocobeH npeaun

N3XBBPJIAHETO Ha NnpoAaykKTa.

A EnekTpuyecka

6e3sonacHocT

- BknroueTe npoagykTa B
3a3eMeH KOHTaKT, 3allnTeH
OT NpeanasnTers, KONTo
CbOTBETCTBA Ha TeKyLLnTe
OLIEHKM, MOCOY€EHM Ha TMNa
eTuKeT. MIHCcTanaumaTa 3a
3a3eMsBaHe TpsibBa Oa
Oble HanpaBeHa OT
KBanuuLumpaH
eneKTPOTEXHMK. He
M3nons3eanTe NpoaykTa tes
3a3eMsIBaHe B
CbOTBETCTBME C MECTHUTE /
HaLMOHaNHW pa3nopeaou.

- LencenbT nnn
eneKkTpuyeckaTa Bpb3Ka Ha
npoayKTa TpsibBa fa 6baaT
Ha 1IeCHO JOCTBMHO MACTO
(kbaeTo HAMa fa 6bae
3acerHaT OT NNaMbKbT Ha
neykaTa). AKO TOBa He e
Bb3MOXHO, TpsAibBa Aa nMa
MexaHn3bM (MpegnasuTer,
NpeBK/ItOYBATEN M T.H.) Ha
enekTpuyeckaTa
MHCTanauusi, KbM KosiTo €
CBbp3aH NPoayKTbT, B
CbOTBETCTBME C
eneKTpuyeckunTe
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pasnopendu n ga otaens
BCUYKM NOMOCKU OT MpexaTa.

- [MpoOyKTbT He TpsibBa aa e

BKJTFOHEH B KOHTAKTa o
BpeMe Ha MOHTa>X, PEMOHT U
TPaAHCMOPTUNPaHE.

- Bksitoverte npoayKTa B

KOHTaKT, KOWTO OTroBapsi Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXeHNeTo 1 YyecToTaTa,
NOCOYEHN Ha eTUKeTA.

- (AKO MPOAYKTBT BU HsIMA

3axpaHBall kaben)
3nonseante camo
CBbp3BaLUns kaben,
MOCOY€EH B pa3fern
"TexXHNn4ecku
cneundpomkaummn”.

- He nputuckamnTte

3axpaHBaluusa kaben nog u
3af npodykTa. He
NMOCTaBANTE TEXKN
npeamMeTn Bbpxy
3axpaHBalumsa kaben.
3axpaHBalLMAT Kaben He
TpsibBa fga 6bae orbLHar,
NpUTUCHAT 1 Ja He BM3a B
KOHTAKT C KOMTO U fla €
N3TOYHMK Ha TOMINHA.

- [lokaTo doypHaTa paboTty,

3aHaTa 1 MOBbPXHOCT
CbLUO Ce Harpsga.
3axpaHBalunTe Kabenum He
TpsbBa fa gokocBaT
3a[HaTa NoOBbPXHOCT,
Bpb3KMTE MoraT aa obaaT
noBpeneHu.



- He nputuckamnTte
enekTpudecknTe kabenu
BbB BpaTaTa Ha doypHaTa u
He r'v npekapBanTe BbpXxy
ropeLUn MOBBbPXHOCTW.
Moxe fa npegmsBunkaTe
KbCO CbeMHEHNE Ha
dypHaTa 1 ga ce 3ananuTe
B pe3ynTaT Ha TOMEeHEeTO Ha
Kabena.

- \3nonsBaunTe camo
opuruHaneH kaben. He
N3MON3BanTe HapA3aHK,
noBpeaeHu kabenu nnm
YOBIDKUTENHW Kabenu.

- Ao 3axpaHBalLVAT Kaben e
noBpeaeH, Ton Tpsbea aa
Obae 3aMeHeH OT
Npon3BOANTEN, OTOPU3MPaH
CEPBU3 NN NNLE, KOETO Aa
Obae NOCOoYEeHO OT hupmaTa
BHOCMUTEN, 3a Aa ce
NpenoTBPaTAT Bb3MOXHM
OMacHOCTW.

- BHUMAHMUE: lpeaun na
CMeHUTe namnaTa Ha
doypHaTa, He 3abpaBsanTe aa
N3KITHOYMTE NPOAYKTa OT
3axpaHBaHEeTO, 3a Aa
n3berHeTe puck OT TOKOB
yaap. MakntodeTe npoayKTa
OT MpexaTa UNn nakKyeTe
NpennasnTens oT KyTusaTa
npeanasuTenu.

(AKO BaWMAT NPOAYKT MMa
Lencen)
- He BktouBaiiTe npoaykTa B

KOHTaKT, KOUTO e pa3xnabeH,
M3N513bJ1 € OT M’He340TO CU
WK € CYYMEH, MPbCEH,
Ma3eH, C pPUCK OT KOHTaKT C
BoAa (Hanpumep Boja,
KOSITO MOXe [a n3tede oT
nnoTa).

- Hukora He nunante

Lencesa c Mokpu pble! 3a
[a U3KITHOUUNTE, He OPbXTe
Kabena, BUHarn opbxre
Luencena.

- YBepeTe ce, Ye LencenbT Ha

NPOAYKTa e 34paBo
BKJIFOYEH B KOHTAKTa, 3a fa
nsberHeTe Nosisa Ha UCKPM.

A besonacHoCT npu

TpaHcnopTUpaHe

- N3knodeTe npoaykTa oT
enekTpuyeckaTa Mpexa,
npean ga TpaHcrnopTupaTe
npoayKTa.

. |_|pO,EI,yKT'bT € TeXDbK, HOCETE

NpofyKTa C Hal-Masko
oBama gyLu.

- He nsnonseante BpaTaTa un

/ MW OpbXKaTa 3a
TpaHCNOpTMpPaHe nnn
NpemMecTBaHe Ha MPOayKTa.

- He nocTassnTe gpyru

eneMeHTU Bbpxy NpoayKTa u
HOoceTe MpoayKTa U3MNpaBeH.
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MpoOyKTHT He TpsibBa fa ce
TpaHCMopTMpa, KoraTo B
Hero nma Bofa. Moxe faa ce
TpaHcnopTupa creq
NPUKIIFOYBAHE Ha M3TOYBaHE
Ha BofarTa.

- Korato tpsitea ga
TpaHcnopTMpaTe NpoayKTa,
rO YBUMTE C ONaKOBbYEH
MaTepuan aepodonmo Um
neben KapToH M ro 3aneneTe
MNbTHO. 3akpeneTe
NpOAYKTa MNIIbTHO C TUKCO,
3a [la npenoTBpatmTe
noBpena Ha OTCTPaHAeMUTe
MM NOABMXKHUTE YaCcTu Ha
NpoayKTa.

- [NpoBepeTe UANOCTHUA
BBHLLUEH BW[ Ha NPOAYKTa 3a
eBEeHTYyallHM NoBpean, KOUTO
MOXe [la Ca Bb3HWUKHaM Mo
BpeMe Ha TpaHCMNopTUpaHe.

A besonacHoCT npu

MOHTaX

- MNpean na MoOHTUpaTe
Npo4YyKTa, NpoBepeTe fanu
HAMa noBpean. AKo
NPOOYKTBLT € NMOBPELEH, He
O MOHTUPanTE.

- He MOHTUpanTe npoayKkTa B
6M30CT [0 U3TOYHULM Ha
TOMMMHa (pagnaTopu, Neykm
v ap.).

- IpbXTe BCUYKM
BEHTUIALMOHHW KaHau
OKOJO NPOAYKTa OTBOPEHM!.
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- 3a fa npegoTBpaTtuTe

nperpsaBaHe, NPo4yKTbT He
TpsbBa fa ce MOHTMpa 3a[
[IeKOpaTUBHM BpaTW.

A besonacHoCT npu
ynotpe6ba

- YBepeTe Cce, Ye MpoayKTbT e
N3KIHOYEH Cief] BCsKa
ynoTtpeba.

- AKO He nanonsearte

NpoAyKTa Ob/r0 BPEME,
N3KJTHOYETE IO OT KOHTaKTa
UIN U3KITtoYeTe
npennasnTens oT KyTuaTa ¢
npeanasnTenu.

- He nsnonseanTe gedexkTeH

WM NOBpPeaeH NPoayKT. AKO
MMa TaKbB, U3KJTYeTe
eneKTPUYECKNTE 1N ra3oBuTe
BPb3KM Ha NpoAyKTa 1 ce
obafeTe Ha OTOPU3MPaHUA
cepBu3.

- He nsnonseante npoaykra c

OTCTpPaHEHO NN CHYTIEHO
CTbKJIO Ha lMpeaHaTa BparTta.

- He ce kauBainTe Bbpxy

npoayKTa, 3a fla OOCTUrHeTe
OO HeLWwo nin no gpyra
Nnpn4nHa.

- He nsnonseante npoaykTa B

CUTyauun, KOUTo MoraT aa
NOBAUSIAIT Ha MpeLleHKaTa By,
KaTo NPUEM Ha HAPKOTULN U
/ nnn ynotpeba Ha ankoxos.

- 3ananmmMmn npegMeTn,

CbXpaHABaHWM B 30HATAa 3a



rOTBEHe, MoraT fa ce
3ananaT. Hukora He
CbXpaHsBanTe 3ananammm
npegMeTn B 30HaTa 3a
rOTBEHE.

- JpbXKaTa Ha pypHaTa He e
CYLLWIIHSA 3a Kbprnu. Korato
M3nons3earte NpoayKTa, He
oKaudBanTe Kbpnu,
pbkaBuUKM 1 nogodeH
TEeKCTU.

- [NaHTUTEe Ha BpaTaTa Ha
NpOAyKTa ce ABMXaT U
3ardaraT npu OTBapsiHe K
3aTBapsiHe Ha BpaTarTa.
Korato oTBapaTte /
3aTBapsTe BpaTarta, He
JOKOCBanTe YyacTTa c
NaHTUTe.

AI'Ipen,ynpe)l(n,el-lml 3a

TeMnepaTypa
- BHUMAHMUE: [JokaTo
NPOAYKTBT paboTu,
OTKPUTUTE YacTu Le 6baaT
ropelun. He nokoceanTe
NPOAYKTa N HarpeBaTesTHUTE
enemeHTu. [leua nopn 8-
roguLIHa Bb3pacT He
TpsibBa Aa ce npubamxasaT
[0 npoaykTa 6e3 aa ca
Npuapy>xaBaHu OT
Bb3pacTeH.

- He nocTaanTe 3ananmmm /
€KCMNI03MBHN MaTepnanu B
O6NM30CT A0 NPOAYKTA, Thi

KaTo KpauliaTa Le ca
ropeLun, [okaTo paboTu.

- TbW KaToO MOXe fa u3nmsa

napa, CTonTe faney, 4oKaTo
OTBapsATe BpaTtaTa Ha
dypHaTa. [NapaTa Moxe aa
N3ropu pbkaTta, MMLeTo n /
UM O4YNUTE BU.

- [poOyKTbT MOXe fda e

ropeLul no Bpeme Ha
ynoTtpeba. He gokocsainTe
ropeLlmTe oTAeNeH1s,
BbTPELUHUTE YaCTU Ha
dbypHaTa, HarpeBaTeNHUTE
eNeMEHTU U T H.

- Korato noctaBate XpaHa B

ropeluaTa dypHa,
n3BaxjaTe xpaHata 1 T.H.,
BMHArM N3Noa3BanTe
TEPMOYCTONYNBI PbKaBULIN.

AM:anonaBal-le Ha

aKcecoapu
- BaxHo e peweTkaTa 1

TaBaTa fga ObAaT NoCTaBeEHM
NpaBWIIHO B yJienTe Ha
dypHaTa. 3a nogpobHa
MHOPMALIMA BUXTE
pasgena "Ynortpeba Ha
akcecoapun”.

- AKcecoapuTte Morart fa

NoBpeaAT CTHKIIOTO Ha
BpaTaTa npu 3aTBapsaHe Ha
BpaTaTa Ha NpoayKTa.
BuHaru noctasanTe
aKcecoapuTe NAbTHO 0
Kpasi Ha 30HaTa 3a roTBEHE.
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A besonacHoCT npu

roTBeHe

- BHMMmaBanTe, koraTo
M3MoN3BaTe afKoxon B
XpaHaTa cu. AJIKOXONbT ce
n3napsiea npv BUCOKM
TemMnepaTypu n Moxe fa ce
3ananu npu nanaraHe Ha
ropeLln NOBBbPXHOCTH,
NPUYMHABAMKN Noxap.

- XpaHUTEeNHUTE OTnagbLUm,
Mac/I0TO M T.H. B 30HaTa 3a
rOTBEHe MoraT fa ce
3ananat. [pean roteeHe
OTCTpaHeTe TakmBa rpyou
3aMbpCABaHMS.

- OnacHOCT OT OoTpaBsiHe C
XpaHa: He cbxpaHsaBanTe
XpaHaTa BbB pypHaTa
noBeYe OT Yac npeam u cnen
roTBEeHe. B MpoTMBEH Clyyal
MOXe [a NPUYMHN
XPAHUTESTHO OTPaBSHE UK
3abonaBaHus.

- He 3arpsiBaunTe 3aTBOpEHH
KanaeHn KyTum 1N CTbKIIEHN
OypkaHKW. HaTtpynaHoTo
HanAraHe MoXe fa goeefe
[10 CMyKBaHe Ha bypKaHa.

- [NocTaBsanTe xapTus
YyCTONYMBA HA Ma3HMHA B
Cb/0OBE 3a FOTBEHE WM
BbpXY akCcecoapu Ha
dypHaTa (TaBa, TeneHa
cKapa 1 T.H.) C XpaHa u 9
nocTaBeTe B
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NpefBapuTeNHO 3arpsaTaTa
doypHa. lNMpemaxHeTe
M3NULLHUTE NapyeTa xapTus,
BMCSILUM OT aKcecoapa unm
Cb[a, 3a fa M3berHeTe pmcK
OT [OKOCBaHe Ha
HarpeBaTeHUTE eleMeHTH
Ha dpypHaTa. Hukora He
M3Non3BanTe XxapTms Npu
TemMnepaTypa Ha doypHaTa,
MNo-BMCOKa OT
MakcumasnHaTa
TemMnepaTtypa Ha
M3MoN3BaHe, MOCOY€EHa Ha
XapTuaTa, KOATO
nanonaeaTte. H1kora He
nocTaBsAnTe xapTust Bbpxy
OCHOBaTa Ha oypHaTa.

- He nocTaBanTe TaBu, YNHUU

WIN anyMmnHMeBo dronno
OMPEKTHO BbPXY OBHOTO Ha
doypHaTa. HaTpynaHaTta
TOMNSIMHa MOXe [a noBpeamn
OCHOBaTa Ha oypHaTa.

. 3aTBopeTe BpaTaTa Ha

doypHaTa no Bpeme Ha

M3Mnof3BaHe Ha ckapara.
CopelumTe NOBBbPXHOCTH
NpUYMHABAT M3rapsHua!

- XpaHaTa, KOATO He €

noAxofALla 3a neyeHe Ha
ckapa, npeAcTaBnasa
OMacHOCT OT noxap. Mevete
CaMo XpaHa, KosiTo €
NoAX0AALLa 38 TEXBK OMbH
Ha ckapa. OCBeH TOBa, He
nocTaBAnTe xpaHaTa



TBbpAe faned B 3agHaTa
4YacT Ha ckapaTa. ToBa e
Hal-ropellaTa 30Ha u
T/BCTUTE XpaHK MoraT fda
ce 3ananar.

AI'Iap|-|a cuctema

- [pu roTeeHe c napa,
OTBapsHETO Ha BpaTaTta
MOXe [a fosefe [0
M3MyCKaHe Ha napa, KOeTo
Cb3[aBa PUCK OT U3rapsiHe.
BHMMaBanTe Npu oTBapsiHe
Ha BpaTaTa.

- He nsnonseante
OecTunnpaHa nnm
dounTpupaHa Boaa.
3nonsBanTe camo roToBM
BOOMW. He nanonseaunte
3ananmMMm, ankKoXxosHU Uin
TBbPAW Pa3TBOPU Ha
TBbPAN YaCTULM BMECTO
BOAA.

- AKO Bflarata ocTaHe BbB
doypHaTa cnef roTBeHe ¢
NMOMOLLTa Ha napa, ToBa
MOXe [a NMPUYNHN KOPO3USA.
OcTaBeTe bypHaTa ga
N3CbXHE cef roTBeHe. He
CbXpaHABaNTe MOKPU XpaHn
BbB oypHaTa AbJIro BpeMe.

- He nsnonseaiite akcecoapu,

KOUTO MoraT fa KoposupaT
OT Mapa o Bpeme Ha
rOTBEHE.

- BHumaBanTe fga He
pasfnmMeBaTe Bofa rno

NOBBPXHOCTTA Ha dpypHaTa
NN HEXENaHNTe
NMOBBbPXHOCTH, KOraTo
n3BaxaaTte UM nocTaBaTe
pesepBoapa 3a Boja.

- BHMMaBaunTe koraTto
n3BaxjaTe xpaHaTa cnef
rOTBEHE Ha napa, oT
axkcecoapuTe MOXe aa
M3TUYa ropeLla TeYHOCT.

- Korato roTBuTe C napa, ce
npenopbyBa fa nodbasmTe
TOJIKOBA BO[1a, KONKOTO e
KOMMYeCTBOTO B TaBaTa 3a
rOTBEHE.

ABe:aonacnoc'r npu
noAaApbXKKa U noYyucTBaHe
- MIavakanTe npoaykTa ga

M3CTUHE, Npean fa ro
nouyncTuTe. 'opewmTte
MOBBPXHOCTU MpUYMHABAT
narapsHus!

- He muinTe ypena ypes
NpbCKaHe nnm obMBaHe ¢
BOfa BbpXy Hero! ima
OMacHOCT OT TOKOB yaap!

- He nouncTeanTe npoaykra c

NapHW NMO4YNCTBALUN
ﬂpeﬂapaTM,TbMKaTOTOBa
MOXe Aa NPpU4nHM ToOKOB

YAap.

- He nsnonseaiTe rpyom

abpasnBHM NOYMCTBALIN
npenapaTtu, MeTasaHK
CKpernepu, TeneHn MoOnYkm
nnm nsbensalun MaTepuanm
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3a NoYnCTBAHE Ha CTBbKIIOTO
Ha BXO[HaTa BpaTa Ha
dypHaTa / (ako nma)
CTBHKJIOTO Ha ropHaTa BpaTta
Ha doypHaTa. Tesun
MaTepuanu MoraT ga
NPUYUHAT HagpacKBaHe U
CYyNBaHe Ha CTbKJIEHUTE
MOBBPXHOCTMW.

- BuHaru nogobpxanTe
KOHTPOSTHUA NaHEeN YnUCT U
cyx. BnaxHaTta 1 MpbcHa
NOBBLPXHOCT MOXe Aa
NPUYNHK NPOBIEMN NpU
paboTata ¢ QyHKUMMTE.,

- Cnepn BCSIKO rOTBEHE € Napa,
OoCTaHanaTa Boja B
pesepBoapa 3a Bofa TpsibBa
[la Ce U3TOUN U
pe3epBoapbT C BOAA Aa ce
NOYUCTW. I3NON3BaHETO Ha
BO[a, OCTaHaa B KamepaTa
Npv cNeaBaLloTo roTBEHE,
Ccb3gaBa npobnemu rno
OTHOLLEHME Ha XuUrveHaTa.

- He MmuninTe pesepBoapa 3a
BOJa B CbAoOMUANHATA
MallunHa. M36bplieTe
pesepBoapa C Bofa C 4ncTa
BfI@XHa Kbpna, noacyllere
FO CbC Cyxa Kbpna 1 ro
CbXpaHsiBanTe No TO3K
Ha4MH. H1uKora He
NoAcCyLlaBanTe pesepBoapa
BbB (pypHaTa.

- 3a KOT/IEH KaMbK, KOUTO
MOXe fla ce obpa3yBa B
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pesepBoapa ¢ Boaa, 200 mn
BoAa n 1 YaeHa TbXnyka
JIMMOHOBA KUCESINHA ce
NocTaBAT B pe3epBoapa u
ce ocTaBAT 3a 1 yac. Cneq
TOBa Ce U3MMBA C MHOTO
BOfa M Ce n3cyllaBa.
[NpenopbyBa ce Tasu
npoueaypa na ce npunara
Ha Bcekun 4-5 ynotpebu.

- He nanonseante

NoYMCTBALLM NpenapaTwu,
CbhObpXalln KUCENMHU UMK
XN10pnaKn, 3a aa noYncTuTe
OCHOBaTa Ha doypHaTa. He
NoYMCTBanTe BapOBMKA,
KOMTO MOXe [jla OCTaHe
BbpXYy OCHOBaTa Ha
doypHaTa, 4pes
N3CcTbpreaHe. B npoTuBeH
Cl/lydam ocHoBaTa Ha
NPOAYKTa e ce NoBpeau.

- 3a fa npemaxHeTte

BapOBMKa, KOUTO MOXE fAa
Bb3HWKHE BbB BOAHNA
DaceiiH Ha OCHOBaTa Ha
doypHaTa cnef onepaummn 3a
JIECHO FTOTBEHE C napa ¢
nomoLlTa Ha napa, fobaBeTe
350 ky6. cm 6551 oueT
(KNCeNMHHOCTTa Ha oueTa
He TpsibBa Aa HaaBMLIaBa
6%) KbM BOAHMA BaceiH Ha
OCHOBaTa Ha doypHaTa npw
CTaWHa TemnepaTypa cnef
BCEKM 2 v 3 onepauymm 1
chnep ToBa nadyakamte 30



MUHYTU. Cned 30 MUHYTU
NnoYymncTeTe TOBa MACTO C
MeKa MOKpa Kbpra U
NnofcyLleTe CbC cyxa Kbpra.
- B 3aBMCMMOCT OT YecToTaTta
Ha naparTa, nognomaratua
FOTBEHETO - JIECHN
onepaumm 3a NOYUCTBaHE C
napa v TBbpAOCTTA Ha
M3non3BaHaTa BO4a, BbpXy

ocHoBaTa Ha doypHaTa
MoraT fja ce NosABAT neTHa
OT BapOBMUK.

- [NpenopbyBa ce

BbTPELIHOCTTa Ha dpypHaTa
Nla ce no4mncTBa C oLeTHa
BOAA W Kbpna 3a NeTHa oT
Bap, KOMTO MoraT fia ce
NOSABAT Ha LWAacUTOo chef
roTBeHe C napa.
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F MncTpykumu 3a okonnara cpega

PerynupaHe Ha oTnagbuuTte
CbuemectumocTt ¢ WEEE JupekTuBa 3a
UXBBPJIAHE Ha OTNaAbYHN NPOAYKTH
MpofyKTbT OTroBaps Ha
ﬁ M3NCKBaHUATA Ha AMPEKTMBATA
wmm | Ha EC 33 MxBbpndaHe Ha
oTNaAbYHU NPOAYKTH
(2012/19/EU). Toau npogyKT
HOCW KnacudUKaLMoHEH CUMBON

3a OTNagb4HO eNeEKTPUHECKO U
enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

MpooyKTBLT € NponsseneH oT
BMCOKOKAYeCTBEHN YacTW U MaTepuanmu,
KOWTO MOraT [a Ce U3Mnon3BaTt MOBTOPHO U1
ca noaxoAsawu 3a peunknpane. He
N3XBBPAANTE ypeaa 3aeaHo ¢
0BUKHOBEHWTE BUTOBW 1 APy OTNadbLM B
Kpas Ha onepaTuBHMA My XVBOT. 3aHeceTe
ro B CbOVpaTENHUSA LLEHTBHP 33
PELUMKIIMPAHE Ha eNEKTPOHHO U
enekTpr4ecko obopyasare. O6bpHeTe ce
KBbM MECTHWUTE BNacTy 3a NoBeYe
MOAPOOHOCTH OTHOCHO Te3u CroupaTesHu
LleHTpoBE.
MoaxosLoTo M3XBbpAsHE Ha
M3MNoN3BaHvA ype noMara 3a
npefoTBpaTABaHe Ha NOTeHUManHK
HeraTWBHW NOCNeaMLM 3a OKONHaTa cpefa
1 YOBELLKOTO 3paBe.
CbBMECTUMOCT C fMpeKTUBATA 3a
orpaHM4yaBaHe Ha ynoTpebaTa Ha
onpejiesieHU ONacHU BeLLecTBa:
3aKkyneHuaT OT BaC MPOayKT OTroBaps Ha
M3UCKBaHWATA Ha OAMpeKTMBaTa 3a
orpaHnyaBaHe Ha ynoTpebaTa Ha
onpeaeneHn onacHM BelwecTra Ha EC
(2011/65/EV). Toln He CbaobpXa HUKOK OT
BpPeAHUTE 1 3abpaHeHn MaTepuran,
onucaHu B upekTusara.
M3x3'bpns||-|e Ha onakoBbYHUTE
MaTepuanu
+ OnakoBbYHNTE MaTepuany ca onacHu 3a

neuata. pbXTe OnakoBbYHUTE

MaTepuanu Ha 6e30MacHO MACTO, N3BBH

nocTbna Ha fela. OnakoBbYHMTE
MaTepuanu Ha NpoayKTa ca napaboTeHu
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OT NpepaboTBaeMn MaTepuanm.
M3xBbpneTe rv N0 NOAXOAsL HauMH U
COpTUpanTe B CbOTBETCTBYE C
yKasaHusATa 3a peunkampaHe Ha
oTnagbUn. He rv naxBbpsanTe ¢
HOPMasHWUTE BUTOBK OTNaAbLM.

MpenopbKu 3a necTeHe Ha

eHeprusa

MHdbopmaLms 3a eHepruinHaTa

edeKTUBHOCT cbrnacHo EC 66/2014 moxe

na 6bae HaMmepeHa Ha dovLlia Ha MPoayKTa,
npenocTaBeH ¢ NpoaykTa. CnegHnTe

NpeaIoKeHNS Lie BM MOMOrHaT fa

13Mnon3BaTe NPOayKTa CY MO eKONOTNYEH U

€HEPrnMHO edPeKTUBEH HAUNH:

+ Pa3mpassBaliTe 3aMpaseHa xpaHa
npean roTeexe.

+ BbB doypHaTa n3nonssante TbMHM UM
eMalnumpaHm cbaoBe, KOMTO NpefaBaT
no-gobpe TonAvHaTa.

+ N3kntoyeTe npomykra 5 0o 10 MUHyTH
npeau Kpas Ha BpeMETO 3a rOTBEHE 3a
NPOOBKMTENHO roTBeHe. Cera MoxeTe
nacnectute 0o 20% enekTpoeHeprus,
KaTo M3nofn3eaTe TONAMHaATA.

+ AKO e MOCOoYeHO B peLenTaTta uim
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba, BUHarM
npeaBapuTenHo 3arpsBarnTe doypHaTa.
He oTBapsinTe 4yecTo BpaTaTta Ha
dypHaTa no BpemMe Ha roTBeHe.

+ He oTBapsinTe BpaTaTa Ha doypHaTa npu
roTBeHe BbB "HarpeBaTes ¢ eko
BeHTUNaTop" chyHKUMSA Ha paboTa. AKo
BpaTaTa He ce 0TBOpW, BbTpeLLHaTa
TemnepaTypa e onTvMK3npaHa, 3a aa
CcrnecTu eHeprus B "HarpeeaTes ¢ eKo
BeHTMNaTOp" paboTHaTa PyHKLNS 1 Tasu
TemnepaTypa MOXe Aa ce pa3nuyasa oT
MokasaHaTa Ha ekpaHa.

+ OnuTanTe ce fa roTBMTE MOBEYE OT €OHO
ACTMe HaBeAHBX BbB ddypHaTa. MoxeTe
[aroTBuTE e0HOBPEMEHHO, KaTO
MOCTaBWTe Ba Cbfa 3a FOTBEHE BBbPXY
peuwleTkata. OCBEH TOBa, ak0O rOTBUTE
ACTWS €4HO Ced Opyro, TOBa Le CnecTu
eHeprus, Toih KaTo doypHaTa HAMa aa
3arybu TonamHaTa cu.



El Bawmsar npogyxr

BbBeieHue Ha NpofyKTa
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MaHen 3a ynpasneHve
Namnax
TeneHn cTenaxm*

[BuraTen Ha BeHTUNaTopa (3af cTOMaHeHa
nnoya)

BpaTa

[pbxka

BoagHa siMa 3a roTBeHe ¢ MOMOLUTa Ha napa
MNMonoxeHne Ha pacpTa

[opeH HarpesaTen

BeHTMnaunoHHM 0T BOpK

PezepBoap 3a Boja

B 3aBucHMMOCT OT Mofena BawvaT npoaykT
MOXe fla HAMa flamMna nnn sBuabT K
MECTOMNOJIOXEHMNETO Ha JlaMNnaTa MoxXe fa
Ce pasnm4yaBat OT WIKCTpaundTa.

B 3aBMnCMMOCT OT Mogena BaumaTt npoaykT
Moxe fla e 6e3 TeneHn pacpToBe. Ha
nncTpaumaTa, TeneHMTe padpToBe ca
rokasaHun KaTo npumepu.
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npeACTaBﬂHe U U3non3eaHe Ha
KOHTPOJIHUA NaHes1 Ha NPoAYKTa
B TO3U pasaen MoxeTe fja HamepuTe obLL
npernen n OCHOBHW NMPUNOXEHNA Ha
KOHTPOSTHUA MaHen Ha NnpoaykKTa.

Bb3MOoXHO € fa nMa pasnnku B
N300PaXKEHNATA U HAKOU CDYHKUMK B
3aBWCUMOCT OT BMAa Ha NpomyKTa.
YnpaBneHue Ha chypHaTa

&

Pesepsoap 3a Boga

ByToH 3a n3bop Ha dhyHKLMA

Talimep

ByToH 3a TeMmnepaTypata

AKO MMa BYTOHW, KOMTO KOHTpOAVPAT
BaLUWsA MPOAYKT, Te3n By TOHU MOXe [a ce
NOoCTaBAT 0BpaTHO Ha NaHena, KoMTo
N313aT NP HaTUCKAHE Ha HAKOW MOAENN.
3a [ja HanmpaBUTE HACTPOVKKUTE C TE3U
BYTOHW, MbPBO HATUCHETE CbOTBETHUA
ByTOH 1 n3abpnanTe ByToHa. Cnen kato
HampaBWTe HacCTpoVKaTa, HaTUCHETE
OTHOBO M CMeHeTe ByTOHa.

ByToH 3a u3bop Ha pyHKuUA

MoxeTe na n3bepete ddyHKLMNTE 3a
paboTa Ha dpypHaTa ¢ ByToHa 3a U36op Ha
dbyHKUMS. 3aBbpTETE HANABO / HAAACHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) nosuums, 3a aa
n3beperte.

byToH 3a TemMnepaTtypaTa

MoxeTe na nsbepete TemnepaTypaTta, Ha
KOATO 1CKaTe fia roteuTe ¢ 6yToHa 3a
yrnpaBneHune Ha doypHaTa. 3aBbpTeTe no
NoCoKa Ha YaCOBHVKOBAaTa CTpesika oT
3aTBOpeHa (ropHa) nosuums, 3a aa
n3beperte.

TemMnepaTypeH MHAUKaTOp

MoxeTe fa pa3bepeTe BbTPeLLHATA
TemMnepaTypa Ha doypHaTa OT CUMBO/ 3a
Temnepatypa Ha gucnnesd. CUMBOSTLT 3a
TEeMnepaTypa ce NoABABa Ha oucnnes rnpu
3ano4vBaHe Ha roTBeHeTO, a CUMBONBT 34
TemMnepaTypa 134e3Ba, KOoraTo 4OCTUMHE
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3
3afafeHarTa TemMnepaTtypa. Korato
TemMnepaTypaTa BbB bypHaTa naaHe nof
3aflafeHarta TemMnepaTypa, CUMBOTLT 38
TemnepaTypa OTHOBO Ce BKJTHOYBA.

Taumep

O OooD e o
PN e S
i
1 2 3 4 5 6

ByToH 3a anapma

BYTOH 3a HacTpoliBaHe Ha BpeMeTo
BYTOH 3a HamansaHe

ByTOH 3a yBenunuaBaHe

ByToH 3a HacTponku

ByToH 3a 3akntoyBaHe

CvmBonv Ha gucnnes

: CUMBON Ha BPEMETO 3a roTBeHe
: CuMBON 3a KpalHoO BpeMe 3a

[ e N I S

O roTBeHex

i - CUMBON Anapma

(] : CMMBON 3a ApKOCT

& : CMBON 3a 3aKo4BaHe

B : CuMBON 3a TemnepaTypa

L) : CUMBON Ha cunaTa Ha 3BykKa
: CMMBON 3a 3aK/Io4BaHe Ha

BpaTaTa*

* Bapupa B 3aBUCUMOCT OT Mofiena Ha
npoAayKTa. Bb3MOXHO € [1a He € Ha/IMYeH ¢
BaLLUMA NPOAYKT.



Pa6oTHu ¢yHKLUMN Ha PpypHaTa

Ha doyHKUmoHanHaTa Tabnnua; ca nokasaHun paboTHUTe yHKLNM, KOMTO MOXeTe Aa
“3non3BaTte BbB BallaTa oypHa, U Hall-BUCOKWTE U HAN-HUCKUTE TeMNepaTypy, KOUTO
MoraT fa 6baaT 3ananeHu 3a Te3u (OyHKUMK. PebT Ha NoKa3aHWUTe TyK PEXUMU Ha
paboTa MOXe fia ce pa3nuyaBa oT nofpenbaTta Ha BalIWs MPOAYKT.

-~ Jlamna Ha BbB chypHaTa He paboTu HarpesaTen. CBeTea
dypHaTa: camo flamnata BbB chypHaTa.

dypHaTa He ce Harpsiea. Pabotn camo

BEHTUNATOPBLT (Ha 3aaHaTa cTeHa).

3ampaseHaTa xpaHa ¢ rpaHynv 6asHo ce

# PaboTa ¢ pa3mpassBa npu cTaHa TemMneparypa,

0 BEHTMAATOP CcBapeHaTa xpaHa ce oxnaxfa. BpemeTo,

HeoBXxoAMMO 3a pasMpassiBaHe Ha Lo napye
MECO, € NO-AbJIr0 OT TOBA 3a pa3dMpassBaHe Ha
3bPHEHN XPaHU.
XpaHata ce 3arpsiea OTrope 1 0TA0SY N0 e4HO U1

FopeH v aoneH . CbLLO BpeMe. TMoAxX0AALl 38 TOPTU U AXHUM BbB
HarpesaTen hopMu 3a NedeHe UM TOPTH U CRaKMULLN.
FOTBEHETO CTABa C eflHa TaBsa.
% Nonen FopeLmsaT Bb3afyx, HarpsBaH oT JO/HUA
- HarpeeaTes, ce pasnpeesa paBHOMEpPHO U
HarpesaTen

6bp30 B Uanata dypHa c noMoLuTa Ha

noagnomara *

- ot BeHTUMaTopa. [OTBEHETO CTaBa C ejHa TaBga.
> Taan coyHKUMA TpsibBa a ce n3non3sa u 3a
% BEHTUMATOP

JIECHO NOYUCTBaHE C napa.
FopewwmnaT Bb3ayX, HarpaBaH OT BEHTUIATOPHUA
HarpeBaTen, ce pasnpenens paBHOMEPHO U
Harpesatenc P pasnpea P P
BCHTUNATO * 6bp30 B Uanata dypHa c noMoLuTa Ha
P BeHTUNaTopa. [oaxoAsLl e 3a roTBEHe Ha XxpaHa
B MHOIO TaBMW Ha pa3/M4yH1 HUBA.
3a fa cnecTuTe eHeprusi, MoxeTe Aa

[_ Harpesatenc n3non3Bare Tasu OyHKLUUS, BMECTO fa

QX) eKo * nanonseare ,HarpeBaTen c BEHTUAATOP'B
A BEHTUIATOP nunanazoHa 160-220 ° C. Ho; BpeMeTo 3a

roTeeHe e 6be Manko No-AbIro.

1 JonHWAT HarpeBaTen 1 BeHTUNaTopHUA

dyHKUMA 3a
LA * HarpeBaTen paboTaT. MoAxofsll e 3a roTBeHe
—_— H Ha nuua.
FCOPHUAT HarpeBaTen, JONHUAT HarpeBaTen 1
BEHTUNATOPHUSA HarpeBaTen padoTaT. Becuukn
— 4acTW Ha MPOAYKTa Ce roTBAT eHaKBO
® "3D" dhyHKUMA * paBHOMEpPHO 1 6bP30. TOTBEHETO CTaBa C eflHa
— Taga.

Taan coyHKUMA TpsibBa a ce n3non3sa u 3a
roTBeHe C napa.
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WWW
[TeneH rpun *

FonemMusT rpun B ropHaTa 4acT Ha doypHaTa
patoTu. MoaxoAsaLL e 3a neyeHe Ha No-rofiemMu
KONIM4ecTBa.

* BawmaT npoaykT paboTu B
TeMnepaTypHUSa ananasoH, NoCoYeH Ha
ByToHa 3a TeMnepaTypa.
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MpoayKTOBM aKcecoapu

BbB BalMa NpoayKT UMa pasnindHmn akcecoapu. B Tosu pasnen ca 4OCTbMHN ONUCAHUETO
Ha akcecoapunTe 1 onmncaHnATa 3a NpaBUIHOTO N3MON3BaHe. B 3aB1CUMOCT OT MOfefa Ha
nNpoaoyKTa, NpenaraHuAT akcecoap Ce passimyaBa. Becuukn akcecoapu, onncanu B
PHKOBOACTBOTO 38 NOTPEBUTENSA, MOXE Aa HE Ca HaNMYHW BbB BaLLMS MPOOYKT.

BEJIEXKA : TaBuTe BbB BalLWsi MPOAYKT MOXe fa ce AechopMupaT OT ecpekTa Ha
TeMmnepaTypaTta. ToBa He Oka3Ba BAUsiHME Bbpxy paboTaTta Ha ypeaa. [ledopmalusita
M34e3Ba, Korato TaBara U3CTUHE.

JObnboka TaBa

M3nonsea ce 3a cnagkuin, MbpxeHe Ha
ronemMu napyeTa, CoYHa xpaHa unmn 3a
cbbOMpaHe Ha Tedyalun Macia nNpu M3Non3BaHe
Ha ckapaTa.

TaBuuKa 3a cnagKuim
M3non3ea ce 3a cnagKulv KaTo Kypabuinku u
OUCKBUTH.

TeneH rpun

M3non3ga ce 3a MbpXeHe UK nocTaBsiHe Ha
XpaHaTa, KOATO Le ce neyde, MbpXu 1
3aflyllaBa Ha XenaHus padT.
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M3nonsBaHe Ha NPOAYKTOBUTE

aKcecoapu

PadToBe 3a roteeHe

IMa 5 H1Ba Ha NonoxeHue Ha padTa B
30HaTa 3aroTeeHe. MoxeTe CbLIO Aa
BUOMTE pefia Ha pacpToBeTe B HOMepaTa Ha
npenHaTa paMKka Ha doypHaTa.

Mopenm ¢ Tenenu pacToBe

MocTaBsiHe Ha pelweTKaTa 3a rpun
BbpXy pa¢ToBeTe 3a roTBeHe
Mogenu ¢ Tenenu pacpToBe:

BaxHo e fa nocTaBWTe TeneHaTa pelleTka
BBbPXY padhTOBETE NpaBuIHO. [lokaTo
NOCTaBATE TENEHaTa PELIETKA Ha XeNnaHnA
padoT, 0OTBOpeHaTa YacT TpsibBa fa 6bae oT
npenHaTa cTpaHa. 3a no-aobpo roTBeHe
TeneHaTa ckapa Tpsibea fa Obae
3aKperneHa CbC 3anyLlankaTa Ha TeneHus
padT. He TpsAbBa 0a M1MHaBa Hag
3anywankaTa, 3a fja KOHTaKTyBa CbC
3afHaTa cTeHa Ha doypHaTa.
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Mopenu 6e3 TeneHu pacdToBe:

BaxxHO e [ja nocTaBuTE TeneHaTa pelleTka
BBbPXY padpToBeTE MPaBUIHO. TeneHaTa
pelleTKa UMa efiHa rnocoka, KoraTo s
nocTaBsiTe Ha padoTa. [lokaTo nocTaBsTe
TerieHaTa pelleTka Ha xenaHus padT,
OTBOpeHaTa YacT TpsibBa aa 6bae oT
npefnHaTa cTpaHa.

lNMocTaBsAiHe Ha TaBaTa BbpXy
padToBeTe 3a roTBeHe
Mopenu ¢ Tenenu pacdToBe:
BaKHO e CbLUO Taka NpaBuiHo aa
NOCTaBUTE TaBUTE BbPXY CTPAHUYHUTE
padpToBe.

LokaTo nocTaBaATe TeneHarta pelleTka Ha
XenaHws padpT, cTpaHaTa I,
npefHa3HayeHa 3a 3axBallaHe, TpAdea aa
6bae oTnpean.

3a no-no6po roTBeHe TaBaTa TpsbBa fa
6bae 3aKpeneHa CbC 3anyllankaTta Ha
TeneHns padpT. He TpsibBa fa M1HaBa Haf
3anylankaTa, 3a ja KOHTaKTyBa CbC
3afHaTa cTeHa Ha dpypHaTa.




Mogenu 6e3 TeneHu pacToBe:

BaxxHo e cbLIo Taka npaBUIHO fa
NOCTaBWTE TaBUTE BbPXY CTPAHUYHKTE
padpToBe. TaBaTa MMa efHa NOCOKa, KOraTo
A nocTaeATe Ha padpTa. [JokaTo nocTaBsTe
TeneHaTa peLlleTka Ha xenaHusa padrT,
CTpaHaTa 1, NpefHa3Ha4eHa 3a 3axBallaHe,
TpsibBa fa Obae oTnpen.

OyHKLMA 3a CTONMPaHe Ha pelleTkaTta
3a rpun

IMa dbyHKLMA Ha cTonmpate, 3a aa ce
NpeaoTBpaTh U3IM3aHETO Ha pelleTKkaTa
Ha rpuna oT padpta. C Tasu oyHKLMA
MOXeTe NecHo 1 6e30MacHo fa n3BaguTe
XpaHaTa cu. [lokato nssaxgare
pelleTKaTa Ha rpuna, MoXeTe fa s
n3abpnaTe Hanpeq, 4OKaTO CTUMHE A0
3anylwankaTa. Tpsabea fa NpeMuHeTe Npes
3anyllankaTa, 3a fa g npeMaxHeTe
HaMmbIIHO.

Mopaenum ¢ Tenenu pacbToBe

®yHKLMUA 3a CTONMPaHE Ha pelueTKaTa
3a rpun - Mopenu ¢ TeneHu padproBe
MMa dbyHKLMA Ha cTonvpaHe, 3a fa ce
npenoTBpaT U3NM3aHETO Ha TaBaTa OT
pacbTa. [lokaTo 13BaxgaTe TaBaTa,
ocBobodeTe A 0T 3aHaTa Ko4Yanka 1
n3abpnanTe KbM cebe cu, AoKaTO CTUMHE
[0 3anylwankaTa. TpsbBa fa npeMuHeTe
npes3 sanylwarnkaTa, 3a ja s ipemMaxHeTe
HanbJIHO.
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lMpaBunHo NnocTaBsiHe Ha TeneHaTa
CKapa v TaBaTa Bbpxy
TeneckonuyHute pencu-Mogenm ¢
TeneHu padToBe U TeNECKONMUYHU
pencu

5narogapeHme Ha TeNeCKonn4Hn pencu,
TaBW UM TeneHaTa peLleTka MoraT NIeCHO
[la ce MocTaBsT M OTCTpaHaBaT. Korato
n3nonseaTe TaBu 1 TENEHN PELLETKN C
Teneckonu4yHaTa penca, TpsibBa aa ce
BHMMaBa LM TOBETE OTNpe 1 0T3aa Ha
TENECKOMMYHUTE Penicn aa ce onmpart B
KpawvllaTa Ha pelleTkaTa v TaBaTa
(nokasaHo Ha cxemarTa).
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TexHuyecku cneuyudukalum

BbHWHM pasmepw Ha npofdykTa (BUcoumHa /
LMpWHa / AbNGOYMHA)

535 MMm/594 MMm/567 MM

PasmMepw 3a MOHTax Ha dypHa (BUCOYMHa / 590 v 600 MM/560 MM/MUH. 550 MM
LUMpKHa / AbABOYUHA)

HanpexeHue / YectoTta 220-240 V~; 50 Hz

Tun Ha kaBena n HanpeyHo cevyeHue,

M3MOA3BaHM / MOAXOAALIN 33 U3MNON3BAHE B MKH. HOBVV-FG 3x 1,5 MM?

npoAyKTa
06110 NoTpedneHne Ha eHeprua 3.3 kW

Tun chypHa MHor odpyHKLIMOHaNnHa pypHa
#

OcHoBM: MHhopMaLUaTa Ha eHepruiiHnA eTUKET Ha eNnlekTpuyeckuTe OypHU e fafieHa B
CboTBeTCTBUe cbe cTaHaapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tean CTOMHOCTM Ce onpeaensit
Npv CTaHOapTHO HaTOBapBaHe C HarpeBaTen OTAOMY Harope uiav ¢ NoArpsisaHe Ha
BeHTUMaTOpa (aKo MMa).TakmBa oy HKLMK.

KnacbT Ha eHepruiiHa edheKTUBHOCT ce onpefleNst B CbOTBETCTBUE CbC CNEAHOTO
NpPUOPUTU3NPaHe B 3aBUCUMOCT OT TOBa Aanu CbOTBETHUTE (DYHKLIMK ChLUeCTBYBAT Npu
NpoayKTa unu He: 1-Harpesaten ¢ eko BeHTuUnaTop, 2-Harpesaten ¢ BeHTMNATop 3- HUCBK
rpua noAnomMaraH OT BEHTUNATOP, 4- OpeH 1 [JoNeH HarpesaTten.

TexHu4ecknTe cneymdomkalmm MoraT fa 6baaT NPOMeHsHK 6e3 NpeaBapuTenHo
yBeOOMIIEHNE, 3a fa ce NoJobpu Ka4ecTBOTO Ha MPOAYKTA.

durypuTe B TOBa PHKOBOACTBO Ca CXEMATUYHW 1 MOXE [ HE CbOTBETCTBAT TOYHO
Ha Balwma npomykT..

CTOMHOCTUTE, MOCOYEHN Ha eTUKETUTE Ha MPOOYKTa UK B MpUApyKagallaTta ro
IIOKYMEHTaLMA, ce nonydYasaT B 1abopaTopHM YCIIOBMA B CbOTBETCTBME CbC
CBOTBETHUTE CTaHAAPTU. B 3aBMCMMOCT OT eKCNI0aTaUMOHHUTE U EKONIOTMYHUTE
YCNOBMS Ha MPOAYKTA, TE3M CTOMHOCTM MOraT fja BapuparT.

23/BG



B Mbpeonayanya ynotpe6a

Mpenv aa 3anoyHeTe Aa n3anonaeaTe
NpoayKTa, Ce NpenopbYBa fa HanpaBuTe
clleHOTO B CreaBalLnTe pasaenu.
MbpBOHayanHa HacTpomKa
BuHarv 3afgaBaiiTe BpemMeTo Ha
neHs, npean fa n3nofn3eaTte BawaTa
dypHa. AKO He ro HacTpouTE, He
MOXeTe la roOTBUTE B HAKOW MOLeNN
dypHa.

1.KoraTo chypHaTa ce BK/I0UBa 3a MbpBYU
MbT, NoneTo "12:00” v £ cuMBOTLT Lwe
MuraT Ha gucnnes.

2.3anaiTe BPEMETO Ha [eHS, KaTo
noKkocHeTe @/,

¢ 1200
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3. [lokocHeTe €9 unv & ByToH, 3a ga
aKTVBUPATE MUHYTHOTO Mofe.
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4. 3apanTe MUHYTUTE Ha OEHS, KaTo
nokocHeTe /G,

o 1aco
(. _!i .
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5.MoTBbpAETE HAaCTpOMKaTa, KaTto
nokocHeTe {3 nnn £ GyToH.

» BpemeTo Ha feHsd e 3afafeHo u

CUMBONBT M34€e3Ba Ha eKpaHa.
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AKO MbpBUAT MbT He € 3a[a0eH,
"12:00" v cumBonuTe
npoab/kaBaT foa MuraT 1 doypHaTa
BM HAMa fa cTapTupa. 3a ga paboTu
dypHaTa BK, TpsibBa Aa NOTBbpANTE
Yaca Ha [leHs), KaTo 3ajafeTe Yaca
Ha JeHs nv gokocHeTe (9 6yToHa,
KoraTo e Ha "12:00". MoxeTe ga
NMPOMEHWTE HacTpoKaTa Ha feHs
NO-KbCHO, KAKTO e ONMcaHo B
cekumaTa ,HacTponkun".

HacTpoikunTe Ha TekyLIOTO Bpeme
Ce OTMEHST B C/lydal Ha
npekbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO.
TpabBa fa ce HacTPOM OTHOBO.

I'I'prouaqanHo noyucTeaHe

1.0TCTpaHeTe BCMYKN ONMaKOBBYHM
MaTepvanu.

2./13BafieTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTY OT
dypHaTa, NpeaocTaBeHn B NpoayKTa.

3. BrktoyeTe npogykTa 3a 30 MUHYTU 1
cliefy ToBa ro nskJtyeTe. 10 TO3K HauuH
ocTaTbUKTE U CNOEBETE, KOUTO MOXE Aa
ca oCTaHanv BbB dpypHaTa no Bpeme Ha
NPOV3BOACTBOTO, Ce U3rapsT u
noYncTBaT.

4. KoraTto paboTuTe ¢ NpoayKTa, 3bepeTe
Hal-BMCOKaTa TemnepaTypa 1
paboTHaTa dyHKLMS, C KOATO paboTaT
BCWYKM HarpeBaTenv BbB Balng
MPOAYKT. BuxTe "PaboTHM (DyHKLMM Ha
dypHaTa". MoxeTe fa Hay4uTe Kak ga
paboTunTe ¢ doypHaTa B cneaHust pasaen.

5.M34akaliTe hypHaTa aa ce oxnaau.

6. 130 bpLUeTE NOBBPXHOCTUTE Ha
MPOAYyKTa C MOKpa Kbpna nnv r-6a u
NOACYyLLeTe C Kbpna.

Mpeau pa usnonseare akcecoapure;
MoyncTeTe aKcecoapnTe, KOUTO
n3BaxaTe oT doypHaTa, ¢ Boaa u
npenapar 1 Meka rb6a 3a NoYNCTBaHE.



BENEXKA T[ToBBPXHOCTTa MOXe fia ce BEJNTIEXXKA [lo Bpeme Ha mbpBaTta

noBpean OT HAKOK ynotpeba 3a HAKOJIKO Yaca
noYMcTBaLLM NpenapaT 1 MoraT [a Bb3HUKHAT UM U
MaTepuanu. He nanonssaire MUpuama. ToBa e CbBCEM
arpecuBHN MoYMCTBALLK HopMasHo. CTasTa Tpatea ga
npenaparu, e ¢ fobpa BeHTWNaUMA 3a Aa
npaxootpasHn/KpeMoobpasHmu ce npemaxHe nyleka u
npenapaTtu UM ocTpu MuUpuamaTa. M3bareaiite
npeaMeTH NMpu NOYNCTBAHETO. IMPEeKTHO BAMLLBaHe Ha

n3nn3awuna nylexk u Mmpmnama.
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E Kak pa paborure c cpypHara

O6wa nHpopmauma 3a
n3nonsBaHeTo Ha pypHaTa

BeHTunatop (Bb3mMOXXHO e fia He
CblUECTBYBA C BalLUMS MPOAYKT.)
BalumsaT npoyKT MMa oxnaxaalll
BeHTMnaTop. Oxnax JallnsT BEHTUNATOp Ce
aKTMBMPa aBTOMaTUYHO, KOraTo e
HeoBX0OVMO, 1 OXJ1axa KaKTo npeaHaTta
4acT Ha NpoayKTa, Taka n mebenuTe. Ton
ce JeakTMBMpa aBTOMAaTUYHO, KOraTo
MPOLECHT Ha ox1aXJaHe npukJioyn. Hag
BpaTaTa Ha dpypHaTa na3nunsa ropeLu
Bb34yx. He nokprBanTe Te3n
BEHTUIALMOHHN OTBOPU. B MpoTuBeH
cly4yait doypHaTa Moxe Aa nperpee.
OxnaxpalvsiT BeHTUaTop NPoabixkasa
na paboTun Mo BpemMe Ha paboTa Ha
dypHaTa nam cnef n3koYBaHe Ha
hypHaTa (npubnuantenHo 20-30 MUHyTW).
AKO roTBWTE Ypes NporpammpaHe Ha
TaiiMepa Ha doypHaTa, B Kpasi Ha BpeMETO
3a rOTBEHE BEHTUNATOPBT 3a OXaxaHe
Ce U3KITKYBA C BCUYKN (OyHKLMW. BpemeTo
Ha paboTa Ha BeHTMNaTopa 3a oxaxaaHe
He Moxe fa 6bae onpeaeneHo oT
noTpebuTens. ToN ce BKIKOYBA U M3KKOYBA
aBTOMATKYHO. TOBa He e rpeLuka.

OceeTneHue Ha pypHaTa

JlamnaTa Ha dhypHaTa ce BKIIHOYBa, KOraTto
dypHaTa 3anoyHe fa rotseu. MNpun HAKOK
MO[ENM namMnaTta ce BKIHOUBa No BpeMe Ha
FOTBEHE, OOKATO MpU HAKOM MOLENN TH Ce
W3KIHOYBA Crefl ornpeaeneHo BpemMe.

AKo 1ckaTe namnata Ha cpypHaTa fja CBeTy
HenpekbcHaTo, 3bepeTe paboTHaTa
dyHKUKMS “TTamna Ha doypHaTa:” ¢ KonyeTo
3a 1360p Ha oyHKUYS.
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Pa6oTa Ha KOHTpOJIHaTa eguUHULA

3a ynpaBneHue Ha pypHaTa
06wWwM NpeaynpeXxaeHns 3a yCTPOMCTBOTO
3a ynpaBneHue Ha chypHaTa

MakcrManHOTO BpeMe Ha FOTBEHE,
KOETO MOXe [la HacTpouWTe 3a Kpal
Ha roTeBeHeTO e 5 yaca 1 59 MuHy T!.
MNMporpamaTa 6vBa OTKasaHa B
Clydal Ha NpekbCBaHe Ha
en.3axpaHBaHeTo. Tpabea fga
npenporpamMmupaTe doypHaTa.

LokaTto npaBuTe HAKAKBN
HaCTPOWKK, Ha aucnnes murat
CbOTBETHUTE CUMBOJIN. MOJ’IH,
n34aKarnTe KpaTKo BpeMe, 3a Aa
6bOaT 3anaseHn HaCTPOMKUTE.

AKO € HanpaBeHa HacTporiKa 3a
roTBEHe, BPEMETO Ha AeHS He MOXe
[a ce perynuvpa.

AKO BPEMETO 3a roTBeHe e
3a[afeHo npu 3arno4saHe Ha
roTBEHe, OCTaBaLlOTO BPEME Ce
nokasBa Ha ekpaHa.

B cnyyanTe, korato e 3afafeHo
BPEME 3a FOTBEHE WM KparHO
BPEME 3a FOTBEHE;, MOXeTe fa
OTMEHNTE aBTOMATN4YHO, KaTO
nokocHeTe 3 6yToHa 3a ABATO
Bpeme.
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ByToH 3a anapma

ByToH 3a HacTpolBaHe Ha BpeMeTo
byToH 3a HamansaHe

byToH 3a yBennyaBaHe

ByToH 3a HacTponku
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6 ByTOH 3a 3aknoyBaHe
CvmBonM Ha gucnnes

o : CUMBOS Ha BPEMETO 3a roTBeHe
o : CUMBOA 3a KpamHO BpeMe 3a

~ roTBeHe*

0 : cuMBO1 AnapMa

¢ ) : CMMBON 3a ApKOCT

5 : CuMBON 3a 3aKtoYBaHe

i : CumBoON 3a TemnepaTypa

() : CUMBON Ha cunaTa Ha 3ByKa

- : CUMBOS 3a 3aK/o4YBaHe Ha

BpaTaTa*

* Bapupa B 3aBUCMMOCT OT Mofena Ha
npoaykTa. Bb3MOXHO € [la He € HafiMYeH ¢
BaLLMA NPOAYKT.

BknioyeTe PpypHaTta

Korato nsbepete paboTHa DyHKLMSA, Ha
KOATO MUCKaTe fa rotBuTe C NOMOLLTA Ha
KOM4YeTo 3a n3bop Ha OyHKLUWS 1 3afaneTe
onpeferneHa TemnepaTypa ¢ NoMoLLITa Ha
KOM4eTOo 3a TemnepaTypa, pypHaTa
3amnoyBa fja paboTu.

UsknioueTte ¢ypHaTa.

MoxeTe fa U3KIKUNTe dypHaTa, KaTo
3aBbPTUTE KOMYETO 3a 1300pP Ha dOyHKLMA
N KOMYETO 3a TeMNepaTypa B U3KIHOHEHO
(Harope) nonoxeHue.

PbuHo roTBeHe 3a u36op Ha
Temnepartypa U GpyHKLMA Ha paboTa
Ha ¢ypHaTa

MoxeTe 0a rotBMTE, KATO HampaBuTe
pPbYeH KOHTPON (MO Ball KOHTPOJST), 6e3 fa
3a/jlaBaTe BPeMeTO 3a rOTBEHe, KaTo
n3bepeTe TeMnepaTypaTa 1 paboTHaTa
dyHKUMS, cneundryHm 3a BaLlaTa xpaHa.

1.N3BepeTe onepavmoHHaTa dyHKLWS, C
KOATO UCKaTe fa roTBUTE, Ypes KOM4eTo
3a M360p Ha PYHKLMS.

2.3apjanTe TemnepaTtypaTa, KOaTo uckaTe
JaroTBuTE, KaTo M3MNON3BaTe KOMYeTo
3a TemMnepaTypa.
» BalaTta doypHa e 3ano4vHe fa pabotu
BeaHara npu nsbpaHata doyHKLMS 1
TemnepaTypa 1 § Wwe ce nosBu Ha ekpaHa.
KoraTo TemMnepaTypaTta BbB dpypHaTa
[OCTUrHe 3afaferaTa TemnepaTypa, §
CUMBOSTBT N34e3Ba. PypHaTa He ce
N3KOYBA aBTOMATUYHO, Thi KaTo
PBbYHOTO FOTBEHE Ce M3BbPLLIBa 6e3 fa ce
3a4aBa BPEMETO 3a roTBeHe. Tpsibea camu
[la KOHTposiMpaTe roTBEHETO 1 Aa A
n3koUMTe. Korato roTBEHETO 3aBbPLLN,
n3KoYeTe dhypHaTa, KaTo 3aBbpTUTE
KON4eTOo 3a M360p Ha PYHKLUMS U KOMHETO
3a TeMnepaTypa B U3KJIKoYeHo (Harope)
MONIOXKEHME.

loTBEeHe ype3 3apaBaHe Ha BpeMeTo

3a roTeeHe;

MoxeTe fa HakapaTe dpypHaTa face

U3KJTHOUM aBTOMATUYHO B Kpast Ha BPEMETO,

KaTo n3bepeTe TemnepaTypaTa U

paboTHaTa doyHKLMS, CneLndnyHm 3a

BallaTa XxpaHa v 3afafeTe BpeMeTo 3a

rOTBEHE Ha TaMepa.

1.M36epeTe paboTHaTa doyHKLMA 3a
roTBeHe.

2. JokocHeTe € gokaTo & cumBoBT Ce
NosIBM Ha AMCnnes 3a BpeMeTo 3a
roTBeHe.
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Cnep KaTo HaCTPOWTE CDYHKLUMSTA U
TemnepaTypaTa Ha paboTa, MOXeTe
[a 3afjafeTe BPeMETO 3a rOTBEHE 3a
30 MVHYTU, KaTO AOKOCHETE
OVpekTHo ByToHa 3a 6bp3a
HaCTpOWKa Ha BPEMETO 3a rOTBEHE U
npomeHnTe BpemeTo ¢ B/ GyToHw.

3.3aparTe BpeMETO 3a rOTBEHE, KaTo
fokocHeTe ©/O ByToHu.
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BpemeTo 3a rotBeHe ce yBemyaBsa ¢
1 MUHyTa npes nbpeuTe 15 MUHYTY,
cnen 15 M1HYTY ce yBenmyasa c 5
MUHYTW.

4.TlocTaBeTe XpaHaTa Cv BbB dpypHaTa u
3apaiTe TeMnepaTypaTa ¢ KomnyeTo 3a
TemnepaTtypa.

» BawaTa dbypHa e 3anoyHe ga paboTu

BeaHara npu n3bpaHata yHKLMA U

TemnepaTypa. 3afafeHoTo BpeMe 3a

roTBeHe 3arnoyBa ga oT6posiza b u ce

noABABaA Ha OWCNnes. Korato

TemMnepaTypaTa BbB doypHaTa 4OCTUIHE

3agafeHaTta TemMnepatypa, § cumBonsT

n34esBa.

5.Cnen npuktouBaHe Ha 3a4afeHoTo
BpPeMe 3a roTBeHe Ha ekpaHa, "End” ce
nosABABAa, @ CUMBONBT MUra 1 TaMMepr
n3naBa curHan

6. MpenynpexneHneTo 3ByYn ABE MUHYTL.
HaTwvcHeTe npon3BoneH knaeuLl, 3a Aa
crpeTe npenynpexjeHneTo.
MpenynpexaeHreTo crnvpa 1 BpeMeTo Ha
OEHA Ce NosaBsaABa Ha eKpaHa.

3a pa 3apapete BpeMeTo 3a Kpau Ha

roTBeHe Ha No-KbCHO BpeMe; (Bapupa

B 3aBMCMMOCT OT Mojerna Ha

npoaykta. Bb3aMoXHo e fa He e

HaNuyeH ¢ Balluus NPOAYKT.)

N3bupaliku TeMnepaTypaTa 1 paboTHaTa

OyHKUMS, crneumdmryHI 3a BalLETO XPaHeHE,

MOXeTe [1a HACTPOUTE BPEMETO 3a rOTBEHE

¥ BPEMETO 3a rOTBEHE Ha MO-KbCHO BPeEME,

KOeTO No3BoNsABa Ha cpypHaTa aa ce

CTapTVpa N N3KNK4Y1M aBTOMaTUYHO.

1.N36epeTe paboTHaTa doyHKLUMA 3a
roTBeHe.

2. NokocHeTe €9 nokaTo & cMBOTLT ce
nosiBM Ha OWUCNSIeA 3a BPEMETO 3a
roTBeHe.
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Cnep KaTo HaCTPOWTE CDYHKLUMSTA U
TeMnepaTypaTa Ha paboTa, MoxeTe
[la 3afafeTe BPEMETO 3a rOTBeHe 3a
30 MUHYTU, KaTO JokocHeTe @
OVpekTHo ByToHa 3a 6bp3a
HaCTpOWKa Ha BPEMETO 3a rOTBEHE U
npomeruTe BpemeTo ¢ B/O Gy ToHu.

3.3aparTe BpeMETO 3a rOTBEHE, KaTo
nokocHeTe ®/O GyTonu.

O M-
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BpemeTo 3a rotBeHe ce yBemyaBsa ¢
1 MUHyTa npes nbpeuTe 15 MUHYTY,
cnen 15 M1HYTY ce yBenmyasa c 5
MUHYTW.

» Cnefj KaTo e 3afaneHo BpemMeTo 3a

roteere, O CUMBOSTBT NOCTOSHHO ce

nokassa Ha ekpaHa.

4. lokocHeTe () nokaTo 'S cuMBOTLT ce
MOSIBM Ha AMC/es 3a BpeMeTo 3a
roTeeHe.

QW@@}@

5.3apanTe BpeMeTo 3a rOTBEHE, KaTo
nokocHeTe @/ ByTonu.

s> 1500
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» Cnen KaTo 3afafeTe BPEMETO 3a Kpal Ha
roteeHe, O cUMBOMBT U LD CUMBOTHT CBC
CVMBOSIa 3a Mepuog OT BPEME LLie ce
noaBaBaT NOCTOSHHO Ha aucries. LLjom
3aroyHe roTBEHETO, "9 CUMBOJTLT 134e3Ba.
6.MocTaBeTe xpaHaTa cu1 BbB doypHaTa i1
3afaniTe TeMnepaTypaTta C KOMYeTo 3a
TemnepaTtypa.
» BpemeTo Ha chypHaTa usuucnsea
BPEMETO 3a 3aMno4YBaHe Ha FOTBEHE, KaTo
ce u3Baju BpeMeTo 3a roTBeHe OT
KpaWHUA Yac Ha roTBEHe, KOMTO CTe
3apanu. Korato HacTbMu BpEMETO 3a
CTapTupaHe Ha roTBEHeTO, M3bpaHaTa
DYHKLMS ce akTUBMpa 1 doypHaTa ce
3arpsiBa JoO 3afjageHaTa TemnepaTypa.
3amafeHoTo BpeMe 3a roTBeHe 3anoYBa Ja
oT6posiBa b 1 ce nosiBABa Ha oucnnes.
KoraTto TemnepaTtypaTa BbB dhypHaTa
[OCTUrHe 3adazeHaTa TeMnepaTtypa, §
CUMBONBT N34e3Ba.
7.Cnepn npuknrOYBaHe Ha 3a0afeHoTo
BpPeMe 3a roTBeHe Ha ekpaHa, "End” ce
nosesiBa, (9 CUMBOTBLT MUra U TaiiMepbT
n3gaBa curHan
8. MpeaynpexaeHneTo 3ByYM ABE MUHYTU.
HaTucHeTe NponsBoneH knaeuL, 3a aa
CnpeTe NpenynpexaeHneTo.
MpenynpexaeHneTo cnnpa U BpeMeTo Ha
LeHsI ce MosiBsABa Ha ekpaHa.

AKO HsIKOW By TOH e HaTUCHAT B Kpas
Ha 3BYKOBOTO MpeaynpexaeHue,
dypHaTa Le 3ano4vHe aa paboTtu
OTHOBO. 3a fja NpefoTBpaTUTe
NOBTOPHOTO PYHKLVOHNPAHE Ha
dypHaTa B Kpasi Ha
npenynpexaeH1MeTo, nocTaBeTe
KON4eTOo 3a TemnepaTtypa u
dbyHKLMOHANHOTO KOonye Ha "0"
NOJIOXKEHMWE N UBKITHoYeTE chypHaTa.

FoTBeHe Ha napa

BawaTa dpypHa nma doyHKLKS 3a roTBeHe C
napa. o BpemMe Ha rOTBEHETO Ta3u napa
LLie rapaHTupa no-nobpu pe3yntaTw.
MapaTa rapaHT1pa, Ye NOBBbPXHOCTTA Ha
ClhagkuLLuTe e No-ApKa, KopaTa e no-
XpynKaBa v pasMepbT e no-ronsm. OcBeH
TOBa, N0ANOMaraHeTo C Napa Hamansea

3arybaTa Ha Bflara B MecoTo, KaTo
rapaHTupa, 4e TO € MO-COYHO 1 NMO-BKYCHO.

[[OTBEHETO C Napa MOXe fa ce
M3BbPLIBA CaMO C PYHKLMNTE 3a
rOTBEHe C napa, MocoYeHn B
PbKOBOACTBOTO 3a NOTPEBUTENS.

KanaunteTbT Ha pe3epBoapa 3a
Boaa e 250 ms1. KoraTo rotBuTe, He
nobasanTe noBeye oT 250 Mn Boda B
pesepBoapa 3a Boaa.

KoHaeHabT, 06pasyBaH Ha BpaTaTa
Ha cbypHaTa cflef] roTBeHe Ha napa,
MOXe [1a 3ano4yHe aa Karne HaoKoJso,
KoraTo BpaTaTa Ha dpypHaTace
oTBOpW. BeHara wom oTeopuTe
BpaTM4KaTa Ha dpypHaTa,
n36bpLIeTE KOHOEH3A.

CtonTe faney, Korato oTBapsTe
BpaTMykaTa Ha doypHaTa, Tbi KaTo
MO BpeMe Ha v cfief roTBeHe ¢ napa
MOXe Aa U3nm3a napa v TonavHa.
13nn3aHeTo Ha napa Moxe fa
M3ropuv pbleTe, IMUeTo 1 / nnm
oumnTe BU.

Ako BofjaTa ocTaHe BbB dpypHaTa
Cnef BCSAKO rOTBEHE C Napa,
M3cyLleTe ocTaHanaTa Bofa CbC
cyxa Kbpna, cnen kato doypHaTa ce
oxnagw. B npotuBeH cryyan
ocTaTbYHaTa BOAa MOXe [a AoBene
[0 KanuupaHe.

3a roTBeHe ¢ napa:

1.MornenHeTe TabnuuaTa 3a roTBEHE C
napa, 3a fja HacTpouTe PYHKLUATA,
TeMnepaTypaTta 1 BpeEMETO, NOAXOA4ALLMN
3a CbOTBETHOTO SICTUE, M 3aMoyHeTe
npoLieca Ha roTBeHe. 3a ACTUS, KOMTO He
ca nocoueHn B Tabnuuata, MOXeTe aa
onpenennTe KOIM4eCcTBOTO BOfa,
TemMnepaTypaTa, yHKLMUATa 3a roTBeHe
1N BPEMETO.

2.TocTaBeTe ACTUETO Ha MPenopbYaHNs
padoT.

3.KoraTo noae Bpeme aa nobaBnTe BoAa
cnopen TabnuuaTa 3a roTBeHe,
HaTUCHeTe pe3epBoapa 3a Boja,
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HaMumpall ce Ha KOHTPOJTHUA MaHen Ha

4.N13BafeTe pe3epBoapa 3a Bofa OT
MSACTOTO MY.

5.0TBOpeTe Kanaka Ha pesepsoapa 3a
BOJa W ro Harb/HeTe C KONN4eCTBOTO,
noco4eHo B TabnuLaTa 3a roTBeHe.

He n3nonsearte gectuimpana nim
dwmnTpupaHa Bofa. Manonseante
camo ByTunmpaHa Bofa. He
nobaBAnTe pa3TBOPK, KOUTO ca
3anannmMu, CbObpXaT CIMPT UK
TBbPAM YaCTULW, BbB BOOHNS
pe3epBoap.

Lo

6. 3aTBOpETE Kanaka Ha pesepBoapa 3a
BO[a W O MOCTABETE Ha MACTOTO MY.
HaTncHeTe pesepBoapa 3a Boga [OKPa.

» BogaTa B pesepBoapa Lie 3anoyHe HaBHO

[la ce U3nmBa BbpXy ocHOBaTa Ha doypHaTa,

3a Ja ocurypv napa 3a Ballara xpaHa.

7. B Kpas Ha npoLeca Ha rotTBeHe

3aBbpTeTE KonyeTaTa 3a oyHKLUMA 1

TemMnepaTypa B U3KJKOHEHO NMOSIOXKEHME,

3a fa n3kodnTe dypHaTa.
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Cnef BCeKW LMKb Ha rOTBEHE ¢
13Mon3BaHe Ha napa NpoBepsaBanTe
[anv uma Bofa B OCHOBaTa Ha
dypHaTa. AKO e Taka, M13non3BanTe
cyxa Kbpna, 3a aa nsbbplieTe
BOdaTa, cne kaTo doypHaTa ce
oxnagw. B npotuBeH cryyan
ocTaHanata B OCHOBaTa Ha hypHaTa
BO4a MOXe [a goBefe 0
obpasyBaHe Ha BapoBWK.

HacTpoitku

AKTMBUpaHe Ha 3aK/l0YBaHETO Ha

6yTOoHUTE

MoxeTe fia NpefoTBpaTUTE HaMecaTa Ha

YCTPOWCTBOTO 3a ynpaB/eHue Ypes

aKTVBMpaHe Ha PYHKLMATA 3a 3aK/Io4BaHe

Ha ByTOHUTE.

1. JlokocHeTe (3] oKkaTo B cUMBO ce MosiBY
Ha avcnnes.

. o
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» CUMBOMBT [ ce MosABsIBa W Ha ancrnes
3ano4vBa oT6posBaHeTo 3-2-1. Korato
OTOPOSIBAHETO MPUKIIIOYK, 3aK/HOYBAHETO
Ha ByTOHUTE Cce aKTmBMpa. [1pn JOKOCBaHe
Ha KOWTO 1 fa e BYyTOH NpuW 3aKto4BaHe Ha
BYyTOHWUTE, TaMepPbT U3 4aBa 3BYKOB
CUrHasn v @ cMBOA MUra.

AKo cnpeTe fa fokocBaTe AKo
cnpeTe Aa JokocHeTe ByToHa &),
npeau OTOPOSABAHETO Aa MPUKIOYH,
3aK/4YBaHETO Ha By TOHUTE HAMA
[a ce akTveupa. byToH npean
0TOPOSIBAHETO [ja MPUKITHOUM,
3aKk/YBaHeTo Ha ByToHa HaMa Aa
ce aKTvBMpa.




ByToHnTe Ha Tarimepa He MoraT fa
ce 13nonaeaT, koraTo
3aK/4YBaHeTO Ha By TOHUTE €
aKTVBKMPaHO. 3akJIO4BaHETO Ha
ByTOHUTE HAMa fa 6bae OTMEHEHO B
Clydal Ha NpekbCBaHe Ha
3axpaHBaHeTo.

[eakTuUBMpaHe Ha KnoYankara

1. lokocHeTe (&1 nokaTo (& cuMBON M34e3He
OT oucnnes.

» CUMBOSTBT [3 34e3Ba 1 3aK/TOUYBAHETO

Ha OyToHa e 3abpaHeHO Ha AvCnes.

HacTpoiika Ha anapmaTa
MoxeTe CbLUO Taka fja M3nonsBaTe
TaiiMepa Ha MPOAYKTa 3a BCSKO
npenynpexaeHue nnmn HanoMHsHe,
Pas3nn4YHO OT roTBEHE.
ByOWNHWKBT He OKasBa BNUAHWE BBPXY
dyHKUMMTE Ha dpypHaTa. Manon3ea ce 3a
npenynpenuTenHn Lenu. Hanprmenp,
MOXeTe Aa nanonasaTe OyanHMKa, Korato
nckaTe fa 3aBbPTUTE XpaHaTa BbB
dypHaTa B onpeaeneHo Bpeme. BegHara
Clef KaTo BPEMETO, KOETO CTe 3afau,
n3Tede, HaCOBHUKDBT BM U30aBa 3BYKOBO
npenynpexaeHue.
MakcrManHoOTO BpeMe 3a anapmara
MOXe fa e 23 4aca 1 59 MUHyTU.

1. lokocHeTe £\ nokaTo £ cumBon ce
nodABW Ha gncnnes.

1101
Q ]I

@@@@'i@éﬁ

2.(¥ BagaiTe BpeMeTo 3a anapma, kaTo
LOKOCHETe /&) By TOHN.

1
Q ] I

2 0 @ (N &

» Cnen KaTo HaCTpouTe BPEMETO Ha
anapmara, &} CMMBOJ OCTaBa CBeTeLl U

anapMeHoTO BpeMe 3ano4sa

oT6pOsiIBaHETO Ha AMcnnes. AKO BpeMeTo

3a anapma v BpeMeTO 3a rOTBeHE Cca

HaCTPOEHN OHOBPEMEHHO, Ha OUCMIed ce

noKasBa Mo-KpaTKOTO BPEME.

3.Cnen KaTo NPUKIIKOYM BPEMETO Ha
anapmara, £} cuMBON 3amno4Ba fa Mvra u
BW [aBa 3BYKOBO NpeaynpexaeHue.

UsknioueTe anapmara

1.B kpas Ha anapMeHus nepuos
npenynpeauTeHUST 3ByK € B
MPOABKEHNE HA ABE MUHYTU.
HaTwvicHeTe npovasoneH 6yToOH, 3a fa
cnpete npedynpeauTenHUsaT 3ByK.

» MpegynpeanTenHmsaT 3ByK cnvpa u

BPEMETO Ha [ieHst Ce NMosBABa Ha ekpaHa.

AKo uckaTe ga oOTMeHUTe anapmara;

1. lokocHeTe £ nokaTo £} cmBon ce
MOSIBY Ha AMCn/es 3a fa HynupaTe
anapmeHoTo Bpeme. [JokocHeTe & ByToH,
[0KaTo He ce nokaxe "00:00".

2.3 MoxeTe CbLLO a aHynMpaTe
anapmara ¢ [bAro HaTuckaHe Ha ByToHa.

lNMpomsHa Ha HUBOTO Ha cunaTa Ha

3ByKa

1. [lokocHeTe % 6yToH gokaTo X cumeon
ce nokaxe Ha gucnnes.

H-01°
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2.3apaiiTe XenaHoTo H1Bo upes &/
6yToHu. (b-01-b-02-b-03)

L _M]<
[ I

Q@@%\%}@

3. JlokocHeTe % 6yTOH 3a NOTBbPXAEHMe
WM HaCTpOIKaTa ce akTUBMPa CKOPO,
6e3 na nokoceaTe BYyTOH.
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HacTtpoitka Ha ApKocTTa Ha Aucnnes
1. IokocHeTe % 6yToH nokato B crmBson
ce rnokaxe Ha avcrnes.

d-oi ?

ﬁ@@@@@

2.3apaiTe XenaHaTa ApKoCT, KaTo
nokocHete @/ 6yToru. (d-01-d-02-d-
03)

d-03 °

Q@@%\@ﬁ

» JoKkOoCHeTe e BYTOH 3a NOTBBLPXAEHNE
WKW HacTpoKkaTa ce akTMBMPa CKOPo, 6e3
na nokocBaTe OyTOH.

lMpomsiHa Ha BpemMeTo Ha feHs

Ha Bawara chypHa; 3a fa MpOMeHUTe

BPEMETO Ha [eHs, KOETO NpeaBapuUTeNHO

cTe 3ajanu,

1. JokocHeTe & nokaTo 2 cumeon ce
NosiIBM Ha OMcnnes.

2.3anaiTe BPEMETO Ha OeHS, KaTo
nokocHete ®/E.

32/BG

SR W
N

Q@@@%ﬁ%@;

3. lokocHeTe €9 unu & 6yToH, 3a ga
aKTVBUPATE MUHYTHOTO Mofe.

S
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4. 3apaiTe MUHYTUTE Ha OEHS, KaTo
nokocHeTe ®/C,

N n

Q@@@{%@;

5.ToTBBPAETE HACTPOMKATAE, KaTO
nokocHeTe €3 nnu & GyToH.

» BpeMeTo Ha feHsa e 3a0aieHo U1

CYMBONBT N34e3Ba Ha ekpaHa.



E O6uia uHdopmalmsa 3a rorseHe

To3n pasfen onMcBa CbBETH 3a
NPUrOTBSAHE Y FOTBEHE Ha XpaHarTa.

OCBeH TOBa MOXETE a HAaMepUTe HAKOU OT
TECTBaHWTE XPaHW KaTo MPOM3BOOUTENM 1
Ha-NoaXo4ALIMTE YCIIOBUS 38 TE3UN XPaHU.
MNooxoOawuwTe HaCTPOMKM Ha doypHaTa 1
aKcecoapuTe 3a Te3u XpaHu ChLLO ca
MOCOYEHN.

06wu npeaynpeXxaeHus 3a
roTeeHe BbB QypHaTa

LokaTto oTBapsATe BpaTaTa Ha (oypHaTa
MO BPEME Wi Cref roTBeHe, MOXe [a ce
nosiBM ropella napa. lNapata Moxe fa
M3ropuv pbpkaTa, IMUeTO 1/ UK o4nTe BU.
KoraTo oTBapATe BpaTaTa Ha dhypHaTa,
CTOWTE HacTpaHa.

VIHTeH3MBHaTa napa, reHeprpaHa no
BpPeME Ha roTBeHe, MOXe fa obpasyBsa
KOHLEH3MPaHW BOOHN Kanku No
BbTPELUHAaTa 1 BbHLWHATa CTpaHa Ha
doypHaTa 1 BbpXy MOPHUTE YacTK Ha
MebennTe Nopaan TemnepaTtypHaTa
pasnuka. ToBa € HOpMasnHO ON3NHECKO
ABMEHVe.

CTOMHOCTUTE Ha TemMnepaTypaTan
BPEMETO 3a roTBeHe, JafeHW 3a XpaHu,
MoraT [a BapupaT B 3aBUCUMOCT OT
peuenTaTa v KOnn4ecTBoTO. [opaan
Tasu npuymnHa Tesn CTOMHOCTM ca
JafeHn KaTo avanasoHu.

BuHaru nssaxgante HeM3non3paHnTe
aKkcecoapu oT doypHaTa, Npeav fa
3anoqHeTe fa roteute. AKCecoapuTe,
KOWTO LUe ocTaHaT BbB (ypHaTa, Morat
[a nonpevar Ha xpaHaTa fa ce rotev B
NPaBWTHUTE CTOMHOCTMU.

3a xpaHu, KoUTO LLe rOTBUTE cropes
BallaTa cOOCTBeHa peLenTa, MOXeTe aa

nonsBaTe HaMmbTCTBUA OT I'IO,£|,06HI/I XpaHy,

IafeHn B TabnuunTe 3a roTBeHe.
M3non3BaHeTo Ha NpeocTaBeHnTe
aKcecoapu rapaHTupa Han-nobpoTo
Ka4ecTBO Ha roTBeHe. BuHaru cnasgaiTe
npenynpexaeHuaTa n ntHdpopmauvsTa,
NpenoCTaBeHn OT NMPOU3BOAUTENSA 3a
BbHLUHWTE Cb0BE 3a FOTBEHE, KOUTO LLie
nsnonaearte.

HapexeTe xapTnaTa, npeanassaila ot
Ma3HWHAaTa, KOATO LWe 13Mnon3BaTe npu
rOTBEHETO, B NOAXOASLLIV Pa3mepu, B

Cba, B KONTO LLE FOTBUTE.
MacneHoyCTon4MBKTE XapTuK, KOUTO
M3nu3aT OT CbAa, MOraT fa cb3ganar
PUCK OT MU3rapsiHe 1 Aa NoBAMASAT Ha
Ka4eCTBOTO Ha rOTBEHeTO. M3nonseanTe
YCTOMYMBA Ha Ma3HWHW XapTws, KOATO
Le n3nosi3BaTe B NOCOYEHMWs
TemMnepaTypeH aManasoH.

+ 3a 0o6po M3MbHEHWE Ha FOTBEHETO
NoCTaBeTe XpaHaTa Cu Ha MpenopbYaHns
npaBuneH padpT. He mpomeHsinTe
nosuumaTa Ha padpTa no BpeMe Ha
roTBeHe.

Cnapkuium U xpaHa Ha coypHa

06u.|.a uHdopmauua
+ [lpenopbyBamMe fa 13nonaeare
aKcecoapuTe Ha MpoayKTa 3a 4obpo
npencTaBsaAHe B FOTBEHETO. AKO LLIE
N3MoN3BaTe BbHLUHM Cb0BE 3a FOTBEHE,
npeanoYnTanTe TbMHK, He 3anensallmn 1
TOMNJIOYCTONYNBM CbOBE.

+ Axo B TabnuuaTta 3a rotBeHe ce
npenopbYBa NpeaBapuTEnHO HarpsiBaHe,
He 3abpaBaArTe Aa NOCTaBWTE XpaHaTa cu
BbB doypHaTa cnef npeaBapuTenHo
3arpaBaHe.

+ AKO LWe roTBUTE, KaTO U3Mon3BaTte
CbIOBE 3a MOTBEHE BbPXY pelleTkaTa 3a
rpwun, NOCTaBeTe A B cpefaTa Ha
pelleTKaTa 3a rpus, a He 6,130 0
3a[HaTa CTeHa.

+ Bcuukm maTtepuany, M3nonssaxHun npu
NPUroTBAHETO Ha cNadKuKW, TpsbBa Aa
Ca CBeXW 1 Ha CTalHa TeMnepaTypa.

+ CbCTOSHMETO Ha FOTBEHE Ha NPOAYKTUTE
MOXE€ [1a Bapupa B 3aBCYMOCT OT
KONMYECTBOTO XpPaHa 1 pa3mepa Ha
CbIOBETE 3a rOTBEHE.

+ MeTanHuTte, KepaMUYHMTE 1 CTBKIEHN
hopMM yab/xKaBaT BPEMETO 3a rOTBeHe
1 fonHaTa NOBBbPXHOCT Ha ClaaKapcKmTe
XPaHW He ce 3a4epBaBa paBHOMEPHO.

+ AKO n3nonsBate roTBapcka xapTus no
BPEME Ha rOTBEHE, MOXE [a Ce
HabnogaBa Manko NoTbMHSBaHE Ha
[onHaTa NoBbPXHOCT Ha xpaHaTa. B To3u
Clydar MOXe fia ce Hanoxu ga
YOB/DKMTE BPEMETO CU 3a FOTBEHE C
0KO0J10 10 MUHYTW.
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+ CTOMHOCTUTE, NMOCOYeHN B TabnMumTe 3a CbBeTH 3a roTBeHe Ha CrlaKULLKX
FOTBEHE, CE OMPenendaT B pe3yntar Ha + AKO cnafkuuia e npekaneHo Cyx,

TecToBeTe, MPOBeeHM B HaLLMTE
nabopaTopun. MoaxoaswnTe 3a Bac
CTOMHOCTM MOXe [la Ce pasnnyaBaT oT
TE3U CTONHOCTH.

+ [locTaBeTe xpaHaTa C/ Ha NoaxoasALLns
padpT, NpenopbYaH B TabnunuaTa 3a
roTBeHe. BaemeTe B Npeasua OONHAUS
padpT Ha dpypHaTa kaTo paddT 1.

CbBeTM 3a neyeHe Ha TOPTU

+ AKO TOpTaTa e npekasieHo cyxa,

yBenuyeTe Temnepatypatac 10° Cu

CbKpaTeTe BPeMeTO 3a NeveHe.

+ AKO TopTaTa e BnaxHa, n3nonspanTe
ManKoO KOJINYeCTBO TEYHOCT U
HamaneTe Temnepatypatac 10 ° C.

+ AKO ropHarta 4acT Ha TopTaTa e

U3ropana, CIOXETe s Ha [ONHMA padoT,
HamaneTe TeMnepaTypaTta 1 yBenndeTe
BPEMETO 3a MeveHe.
+ AKo e naneyeHa [o6pe OTBLTPE, HO
OTBbH € CypoBa, U3Mos3BaiiTe No-Manko
KOMIMYECTBO TEYHOCT, HamaneTe
TeMnepaTypaTa v yBesmyeTe BpeMETO 3a

roTBeHe.

yBenuyeTe Temnepatypatac 10° Cu
CbKpaTeTe BPEMETO 3a NEYEHE.
HaMokpeTe nMcToBeTE TECTO CbC COC,
CBCTOAL Ce OT MJISKO, OO, Anla u
Kncesio MndKo.

AKO CnagKMWBbT ce NpuroTesa 6aBHO,
yBepeTe ce, Ye nebenvHaTa Ha
NPUroTBEHNA CNnaoKvLL He nNpenvBa OT
TaBaTa.

AKO CnagKMWBLT e nokadpeHsan Ha
MOBBPXHOCTTA, HO IBLHOTO He e OreYeHo,
YBEPETE Ce, Ye KONMYECTBOTO COC, KOETO
e 13nof3BaTe 3a CnagxkuLLa, He e
TBbpAe MHOIMO Ha ObHOTO Ha CrnagxkuLa.
3a paBHOMepHO nokadheHsiBaHe
onuTanTe fa pasnpenennTe coca
PaBHOMEPHO MeX [y nucTaTa Ha TeCTOTO
1 cnagKumwa.

N3neyeTe CllagKuLla B NoJioxXeHne n
TemMnepaTypa, OTroBapsv Ha TabnunuaTa
3a rotTeeHe. AKO IbHOTO BCE OLLE HE e
nokadpeHsa10 focTaTbyHO, NOCTaBeTE o
Ha JONHWA paddT 3a cneaBaLlloTo
roTBeHe.

FoTeapcka Tabnvua 3a cnagKuwv U XpaHa Ha ¢ypHa
npep,ﬂO)KeHMﬂ 3arorBeHe C eiHa TaBa

['opeH u
TopTv B TaBa CTaHfapTHa TaBax* noneH 3 180 30..40
HarpesaTen
TopTu BLB dopma 3a TopTa Ha Harpesaren
c 2 180 30..40
cbopma TeneHa ckapa**
BEHTUNATOP
['opeH u
CTaHaapTHa TaBa* noneH 3 160 25..35
HarpesaTen
Mogenu ¢
Manku TopTu Harpesaren TeneHu
CTaHaapTHa TaBa* c 51?;:2; 150 25..35
BEHTUNATOP TeneHm
pacToBe: 2
Kpbrna cbop:l: 326 FopeH
ToptTa, AMaMeTep foneH 2 160 30..40
CM CbC CKoBa Ha
HarpeBaTen
TesleHa ckapa**
MaHguwnaH
Kpbrna chopma 3a N
o Harpesaren
TopTa, paMeTbp c 2 160 30..40
CM CbC CKoBa Ha
BEHTUNATOP

TeJleHa CKapa**
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['opeH u

TaBuuyka 3a

CnaaKLLM* noneH 3 170 25..35
o HarpeBaTen
Kypabuiika
TaBuuka 3a Harpesaten
cragKuLL c 3 170 20..30
BEHTWUNATOP
['opeH u
CTaHaapTHa TaBa* noneH 2 200 35..45
TecTo 32 HarpesaTen
chnagkuwm Harpesaten
CTaHaapTHa TaBa* c 2 180 35..45
BEHTWUNATOP
['opeH u
CTaHaapTHa TaBa* noneH 2 200 20..30
BoraT HarpesaTen
cnagxkuL Harpesaten
CTaHaapTHa TaBa* c 3 180 20..30
BEHTWUIATOP
['opeH u
CTaHaapTHa TaBa* noneH 3 200 30..40
MBbAHO3BbPHECT HarpeBaTen
xns6 Harpesaten
CTaHaapTHa TaBa* c 3 200 30..40
BEHTWUIATOP
M sesourama - Topery
NasaHa hopma BbDXY fonex 2umm 3 200 30..40
HarpeBaTen
TejleHa ckapa**
Kpbrna 4epHa
MeTasHa copma, [opeH 1
onameTbp 20 c™m noneH 2 180 50..70
BbpXY TesneHa HarpeBaTen

CKapa**
Kpbrna 4epHa
MeTafHa chopma, Harpesaten

A6bAKOB nai

ovameTtbp 20 cM c 2 170 50..70
BbpXY TesneHa BeHTUNaTop
CcKapax*
['opeH u
CTaHaapTHa TaBa* noneH 2 200 ... 220 10..20
Muua HarpesaTen
dyHKUMA 32

CTaHaapTHa TaBa* 3 250 8..15

nmua

MpefBapuTENHOTO 3arpaBaHe ce NpenopbyBsa 3a BCsika XxpaHa.

* Teau akcecoapy MOXe [ja He ca BKIIUYEHU KbM BalLUs MPOAYKT.

** Tesy akcecoapi He ca BKIIIOYEHW KbM BaLLWa NPOAYKT. Te ca akcecoapy AOCTBMHN B ThproBekaTa
Mpexa.
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MNpepnoXeHus 3a roTBeHe ¢ ABe TaBU

Mogenu ¢
2 CraHgapTHa TeneHn Moaenu c Tenenu
- Harpesaten . pacToBe: 25 ... 40
TaBa* padpToe: 150
Manku TopTu c Mogenu 6e3
4 TaBwWyka 3a Mogenu 6e3 )
- BEHTUNATOP TeneHu pacroBe:
cnagKuLLmn* TeneHu 20 45
pacToBe: 140
2 _CTnggprHa Harpesaten
Kypabuiika 4 Tasuuka sa c 170 25..35
— BeHTWUNaTop
CafKnLLIN*
Tecto 3a 1 _CTTaaggipTHa Harpesaten
cnagKuLmn 4 TaBw4yka 3a c 180 35..45
A - BeHTWUNaTop
CagKnLLn*
BoraT ’ _CTTaal;J;prHa Harpesaren
c 180 20..30
cnagxkuL 4 TaBw4yka 3a
- BeHTWUNaTop
CafKnLLIN*

IpeABapuTENHOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbYBa 3a BCska XpaHa.

* Tesun akcecoapyu Moxe Aa He ca BKIIKYEHW KbM BalUUs NPOAYKT.

*+ Teay akcecoapy He ca BKOYEHN KbM Baluusa NpogdyKT. Te ca akcecoapy JOCTBMHU B ThproeekaTta
Mpexa.

FOTBapcKa Tabnuua 3a HarpeBaTen c eko BeHTUNaTop - paboTHa PyHKLUuA
He npomeHsanTe TeMnepaTypaTa Ha FOTBEHE, CNef KaTO FOTBEHETO 3aMOyHE B
HarpeBaTen ¢ eko BeHTWNATOp - onepaTnBHa dyHKLUMS.

+ He oTBapsanTe BpaTaTa No BpeME Ha rOTBEHE B HarpeBaTen ¢ eko BeHTMNaTop -
onepaTuBHa dOyHKLMA. AKO BpaTaTa He € OTBOPeHa, BbTpelliHaTa TeMnepaTypa ce
onTMMN3npa, 3a fa CrecTn eHepria U MOXKe fa ce pasnmnyaBa OT gUCnnes.

+ He 3arpsBanTe npeaBapuUTeNIHO B PeXMM HarpeBaTen ¢ eKo BeHTUIaTop.

I'Ipep,nox(enuﬂ 3arorBeHe C eiHa TaBa

Manku TopTu CTaHfjapTHa TaBa* 3 160 25..35
Kypabuiika CTaHfjapTHa TaBa* 3 180 25..35
Tecrosa CTaHaapTHa TaBa* 3 200 45 .55
cnagKuwm
boraT cnagkuw CTaHnfapTHa TaBa* 3 200 35..45

* Tesy akcecoapn Moxe fa He ca BKJIKYeHW KbM BaLlLWSA NPOAYKT.
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Meco, puba U fOMaLLHKN NTULK + Cnep KaTo U3Te4e BpeMeTo 3a roTBeHg,

Knio4yoBUTE MOMEHTHU NPy NeyYeHeTo OCTaBeTe MeCOTO BbB dpypHaTa 3a OKOJ10

+ [NoanpaBsiku ro ¢ MIMMOHOB COK U YepeH 123'\2”:yTe?HCI?IgibTO%TQASE&ngeXEHOTO
nMnep, Npeauv na rotTBUTe LUsANOTO pasrpen AOOP P

T
MMTIELKO, NYELLKO U1 rofnemu napyeTa MECO 1 He N334, KOrato MecoTo ce

Haps3Ba.
M , W BETNYNT KTUBHOCTTa Ha
I'O(?I'CBC()EHee yee e etpe oc + Punbata Tpsiba fa 6bae nocTaBeHa Ha

HO 1IN HUCKO HMBO B
+ OtHema 15 no 30 MyHYTM NoBeYe, 3a Aa pachT CbC CpeAHo cKo ©

yCTOM4YMBa Ha TOM/IMHA TaBa.
MPUrOTBUTE MECO C KOCT, OTKOJIKOTO
. YaHu B
MbPYKeHo dune. ['oTBETE XpaHUTE, Mpenopb4ya

rOTBEH Ha TaBa.
+ Tpsibea ga nsumcnute okono 4 0o 5 MacaTa 3d roteene, ¢ €fiHa Tasa
MWHY TV BPEME 3a FOTBEHE Ha
CaHTMMETBP OT febennHaTa Ha MecoTo.

loTeapcKa Taénuua 3a Mmeco, pubéa 1 NTuum

15 MUHYTH
Mbpxona [opeH 1 250/max
(usna) / CTaHaapTHa TaBa* noneH 3 Toraga | 80’ 60 ... 80
MeueHa (1 kr) HarpeBaTen 190
[opeH 1 15 MUHYTH
?{H;'_'”;'g E)g CTaHaapTHa TaBa* noneH 3 250/max, 110...120
) ) HarpesaTen Toraea 170
TeneH rpunx [opeH 1 15 MUHYTH
MNocTaBeTe efHa TaBa noneH 2 250/max, 60 ... 80
Ha HUCBK padpT HarpeBaTen Toraea 190
MedeHo nnne TeneH rpun= Harpesaten
(18-2kr) [MocTaBeTe efHa TaBa c 2 200 ... 220 60 ... 80
’ Ha HUCBK padpT BEHTWUIATOP
TeneH rpunx 3o 15 MUHYTH
MNocTaBeTe efHa TaBa byHKLMS 2 250/max, 60 ... 80
Ha HUCBK padpT yHKY Toraea 190
Fopen u 25 MUHYTH
250/max,
CTaHaapTHa TaBa* noneH 1 150 ...210
Toraga 180 ...
HarpeBaTen
Myiika (5.5 Kr) 190
yaKas. 25 MUHYTH
"3D" 250/max,
CTaHaapTHa TaBa* byHKLMS 1 Torasa 180 . 150 ...270
190
TeneH rpunx [opeH 1
MNocTaBeTe efHa TaBa noneH 3 200 20...30
PuGa Ha HUCBK padpT HarpeBaTen
TeneH rpun= 3D
MNocTaBeTe efHa TaBa yHKUMS 3 200 20...30

Ha HACBK padpT
MpenBapuTENHOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbYBa 3a BCAKa xpaHa.
* Te3u akcecoapy MOXe fja He ca BKSIIOYEHW KbM BaLLIMs MPOAYKT.
** Tesun akcecoapy He ca BKJOYEHM KbM BallMs MPoAyKT. Te ca akcecoapyu AOCTBMHM B ThproBckaTta
Mpexa.
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pun

Mpw NPUroTBSAHE Ha CKapa YepBEHOTO MECO,

prvbaTta 1M NT14eTo Meco 6bP30 ce onnyaT
[0 311aTUCTO, NoNy4YaBaT xybaBa Kopuika u
He n3cbxBaT. PUNETUPAHO MECO, LUMLLIYETA,
Konbacu, KakTo U COYHU 3eNeHYy LV
(momatu, niyk 1 ap.) ca 0coBeHO NOAXOAsLLV
3a ckapa.

06u.|.v| npepynpeXaeHus
+ XpaHaTa, KOATO He e noaxofsila 3a
neyveHe Ha ckapa, NpeacTaBsBa
onacHoCT oT noxap. NevyeTe caMmo xpaHa,
KOSITO € MoAxoasLla 3a TeXbK OrbH Ha
ckapa. OcBeH TOBa, He MOCTaBaNTE
XpaHaTa TBbpe Janedy B 3aaHaTa vacT
Ha ckapaTa. ToBa e Haii-ropelluaTta 30Ha
N TABLCTUTE XpaHW MoraT fa ce 3ananar.

+ 3aTBopeTe BpaTaTa Ha doypHaTa no
BpeMe Ha M3Mon3BaHe Ha cKaparta.
Hukora HegenTe fa neyeTe Ha rpun ¢
OTBOpeHa BpaTa Ha coypHaTa. lopeluTte
NOBBbPXHOCTU NPUUYUHABAT U3rapsiHUs!

Ta6nuua 3a ckapa

OCHOBHUTE MOMEHTU NPU roTBEHE Ha

rpun

+ MpuroTBeTe XpaHu ¢ NoaobHa aedennHa
N TErNO KOMKOTO € Bb3MOXHO 3a rpuna.

+ [locTaBeTe napyeTaTa, KOUTO LUe
MPUrOTBATE Ha rPUS BbPXY TaBaTta C
pelleTKaTa 3a rpu KaTo v
pasnpenennTe, 6e3 na HagBuLlaBaTe
pasMepuTe Ha HarpesaTens.

+ B3zaBucumocT oT febenvHaTa Ha
nap4yeTaTa 3aredyeHe, BPEMETO 33
roTBeHe, AafmeHo B TabnmuaTa, MOXe fa
Bapupa.

+ [nb3HeTe pelleTkaTa 3a rpusl num
TaBaTa C peLueTkaTa 3a rpun 1o
XENaHoTO HMBO BbB dhypHaTa. AKO
rOTBUTE Ha pelleTKaTa Ha rpusn,
NNb3HeTe TaBaTa Ha oypHaTa KbM
LONHWA paddT, 3a fa cbbepeTe
Ma3HMHaTa. TaBaTa Ha hypHaTa, KOATO
LLIe NoCcTaBKUTe, TpsibBa aa 6bae
opasMepeHa Taka, Ye fa nokpue LsnaTta
30Ha Ha rpuna. Tasn TaBa MOXe fa He e
BK/KOYEHa KbM BallA NpoOyKT. CnoxeTte
Masnko Bofa B TaBaTa Ha chypHaTa 3a
JIECHO MOYNCTBAHE.

Pnba TeneH rpun 4-5 250 20..25

Mnnelwky napyeta TesneH rpun 4-5 250 25..35

Kiodpre (roBexcao meco) - 12 TeneH rpun 4 250 20..30
6posi

ArHELIKN KOTNIeT TesleH rpun 4-5 250 20...25

Mbpxona - (Haps3aH) TeneH rpun 4-5 250 25..30

Tenewkn KoTnetu TesneH rpun 4-5 250 25..30

3efleHYYKOB OrpeTeH TeneH rpun 4-5 220 20...30

lNpeneyeH xs6 TeneH rpun 4 250 1.4

MpenopbyBa ce MpeABapuUTeNiHO 3arpsaBaHe B MPOAb/IXEHVE Ha 5 MUHY TV 3a LiAfiaTa XxpaHa Ha ckapa.
O6bpHeTe NapyeTa xpaHa cnef 1/2 ot o6WOTO BpeMe 3a neyeHe.
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[oTBeHe ¢ napa 3arpsiBaHe. [locoveHnTe BpemMeHa Ha
06u.|,a MHdJOpMaUMﬂ nosimBaHe NokaseaT BPEMETO, USBMNHANO

J1 n BapUnTesH rpAaBaHe.
+ TOTBEHETO C Napa MOXe Aa Ce 13BbpLIBa CNEA NPEABAPUTENHO SarpsiBaHe

camoc dyryue saroreere Criaps, | 00020 010 ARG,
MOCOYEHN B PbKOBOACTBOTO. 3a penop '

ntensa. MoxeT n NINT
YHKLUMMTE 38 rOTBEHE C MOMOLLITa Ha MPONSBOAMTE OXETE fid ONPEAENUTE

" KONMMYEeCTBOTO BOAA, TEMMepaTypaTa,
napa BKTe pasaena "PaGoTHm doyHKumMM DYHKUKATA 3a rOTBEHE C MOMOLLITa Ha
Ha chypHaTa”.

- AKO B MacaTa 3a roTBeHe Ce npenopbyea ﬂg@gfeﬁBEBMTeaTgnﬁgi’;BEHe’ KOETO He €
MPEABAPVTE/IHO SaArPABAHE, HE - TMpaBeTe roTBEHETO CY C Napa C eHa
3a6paBsiiiTe 4a NocTaBMTe XpaHaTa v o
BbB (DypHaTa Cnef NpeaBapuTenHo :

MoTeBapcKa Ta6nuua 3a roTeeHe ¢ napa

MpeAsioXeHUs 3a roTBeHe C efHa TaBa

MenHo3® 2/ CTaHgapTHa "3D" cnea
pHecT TaBg*p byHKLMS 200 200 npeaBapuTesH 30...40 820
Xns16 yHKY 0 3arpsiBaHe
25
2/ TeneH rpun=* MUHYTY
MeyeHo
MocTaBeTe eaHa "3D" 250/ma
nune TaBaHa HUCHK  hyHKLMS % 250 25 60...70 2000
(1.8-2kr)
pachT ToraBa
190
PebpeHa
mbpxona g,
Eao /ORI s 190 250 15 4055 1000
napye yHKY
oT)
ArHeLlKo
KonaH4y . cneq
ecbe 3/ sz’;gipma & EE s 170 250+250%++  npefBapuTenH 90.. 110 2000
3efleHuyL yHKY 0 3arpsiBaHe
1
g, cneq
I'I((:)l:;/l;:a 3/ sz’;gipma & EE s 180 100 npeaBapuTesH 25..35 1200
yHKU 0 3arpsiBaHe
o e npean
L{MM:KGM 8/ CTTaa"B'gipTHa & EE s 120 150 npensaputesnH 50 ... 60 1450
yHKU 0 3arpsiBaHe
g, cneq
I'Ilgne:uko 3/ CTTa:gipTHa & EE . 200 150 npeaBapuTesH 25..35 800
yTHe a yHKU 0 3arpsiBaHe
Meden  3/Craugaprra  "S0f 190 150 25 45.55 500
KapTo TaBa* hyHKUMS
Xns6 3a oy cneq
xambypre 3/ CTTaa:gipTHa & EE . 180 150 npeaBapuTesH 20..30 800
p yHKY 0 3arpsiBaHe
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CboMra

CbC 3/ CtanfapTHa "3D" cned
Aap 180 100 npeaBapuTesH 25..35 500
3eneHyyy TaBax cbyHKUMSA 0 3arpsiBaHe
1

* Tean akcecoapy MOXe f1a He Ca BKIKYEHN KbM BaLLUS MPOAYKT.
** [lokasBa BPEMETO, U3MVHASIO Cief NpeaBapuTEeNHO 3arpsBaHe.
*»x [lo6ageTe ole 250 M1 BoAa 3a MoJIoBUHaTa OT BPEMETO 3a FOTBEHE.

TecTOoBM XpaHu 60350-1, 3a fja Ce ynecH® TECTBAHETO Ha
+ XpaHuTe B Tasu TabnvLa 3a roTBeHe ce MPOAYKTa 38 KOHTPOITHU MHCTUTYTH.
NpUroTBAT Cbr1acHo cTaHdapTa EN

Ta6nuua 3a rorBeHe Ha TECTOBM XpaHH
I'Ipep,nO)KeHuﬂ 3arorBeHe C eiHa TaBa

['opeH u
CTaHaapTHa TaBa* noneH 3 140 20...30
Cnagkuw ot HarpesaTen
MacreHo Mopgenu ¢
TecTo Harpesaren TeneHu
(cnapka pacTose: 3
61CKBUTKE) CTaHaapTHa TaBa* c Mogenu 6e3 140 15..25
BEHTUNATOP
TeneHu
padToBe: 2
['opeH u
CTaHaapTHa TaBa* noneH 3 160 25..35
HarpesaTen
Manku Mogenu ¢
TOPTU Harpesaten TeneHn
CTaHaapTHa TaBa* c &243;?:%‘5; 150 25..35
BEHTUNATOP A
TeneHu
padToBe: 2
Tong; ?;a;bgf:pa;sacm foperu
cbe ckoba Ha TefleHa Aonex 2 160 30..40
HarpeBaTen
CKapa**
Manpnnan Kpbrna chopma 3a
TO Tpa mamepr 26 cm Harpesaten
CS:C (':|J<106a Ha T%neHa c 2 160 80..40
BEHTUNATOP
CKapa**
Kpbria 4epHa MeTasHa [opeH 1
cbopma, arameTbp 20 cm foneH 2 180 50..70
fA6bnKoB BbPXY Te/leHa ckapa**  HarpesaTes
na Kpbrna yepHa meTanHa  Harpesaten
cbopma, arameTbp 20 cm c 2 170 50..70

BbpXYy T€NIeHa CKapa** BEHTUNATOP

IpeABapuTENHOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbYBa 3a BCska XpaHa.

* Tesun akcecoapyu Moxe Aa He ca BKIIKYEHW KbM BalUUs NPOAYKT.

*+ Teay akcecoapy He ca BKOYEHN KbM Baluusa NpogdyKT. Te ca akcecoapy JOCTBMHU B ThproeekaTta
Mpexa.
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MNpepnoXeHus 3a roTBeHe ¢ ABe TaBU

Cnagkvw ot 2-CTaHdapTHa Harpesaren

Tecﬂic(?:igo Ka 4—TaT:|/?j|:a 3a c 2-4 140 15..26
A BEHTUNaTop
OUCKBNTKA) CllagKuLwm*
Mopenu ¢
2-CtanfapTtHa TesneHun Mogenu c Tenexu
Harpesaten . pacToBe: 25 ... 40
TaBa* padpToe: 150
Manku TopTu c 2-4 Mogenu 6e3

4-TaBuyka 3a Mogenu 6e3 )
BEHTUNaTop TeneHu pacrose:

CnagKuLLA* TeneHun 30 45

pacToBe: 140

MpefBapuUTENHOTO 3arpaBaHe ce Npenopbysa 3a BCsAKa xpaHa.
* Tesun axkcecoapyn MOXe fja He ca BKJIKOYEeHW KbM BaLlLUA NPOAYKT.
** Te3n akcecoapw He ca BK/IOYEHW KbM BalLWs NPoAyKT. Te ca akcecoapy AOCTbMHU B ThproBckaTa

Mpexa.

r

4 250 1.4

INpeneyeH xns6 TesieH rpun
KiodpTe (roBexao Meco)
12 6pos TeneH rpun 4 250 20...30

O6bpHeTe xpaHaTa cfed 1/2 0T 0BLIOTO BpeMe 3a neveHe.
MpenopbyBa ce NpeABapuUTeIHO 3arpaBaHe B MPOAb/KEHVE Ha 5 MUHY TV 3a LiAfiaTa XpaHa Ha ckapa.
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MogabpXaHe U rpuxa

O6wa nHpopmauma 3a
noyncTBaHe
A O6w,u NpepynpexaeHus

M34akanTe NpodykTa fa n3CTuHe, npeau
aro nouncTuTe. opewmTe
MOBBPXHOCTU NPUYMHABAT U3rapsHus!
He HaHacsTe npenapatuTe AUPEKTHO
BBbPXY FrOpelnTe NMOBBbPXHOCTM. ToBa
MOXe Aa NPUYMHA TPaiHW NeTHa.
YpenbT TpsAbBa fa ce nouncTBa
cTapaTesiHo 1 Aa ce n3cyllaBa cnef
BCAKa orepauus. Mo To3n HaumH
OCTaTbLUMTE OT XpaHa LUe ce noYncTeat
NIECHO 1 Te3K OCTaTbUM Le ce NpeanasaTt
OT M3rapsiHe, KoraTo ypeabT ce
13M0A3Ba OTHOBO MNO-KBCHO. 10 TO3K
HaYMH eKCrnoaTauOHHUAT XUBOT Ha
ypefa ce yab/kaBa 1 YeCcTo CpeLlaHnTe
npo6nemMn Hamansear.

He nanonsganTe npenapaTn 3a
noYMcTBaHe C napa.

Hsikon mouncTBalLm npenapaTt MoraT fa
MoBpeLAT NOBBbPXHOCTTA. He
13M0N3BanTe abpasnBHY NOYNCTBALLN
npenapaTy, MOYMCTBALLN NMPaxoBe,
MOYMCTBALLM KPEMOBE, 0be3MacnTenu
WK OCTPU NPeaMeTH MO BpeME Ha
NoYNCTBAHE.

He e HeoBX0OMMO crneLmanHo
MOYMCTBALLO CPEACTBO 3a MOYNCTBAHE
cnep Bcska ynotpeba. MNModncteTe ypea
CBC CanyH, Tonna BoAa U Meka Kbpra nim
mbba 1 noAcyLleTe CbC Cyxa Kbpna oT
MUKPOPUOBP.

He 3abpaBaAnTe HaMmbIHO Aa U3TpueTe
OCTaHanarta TeYHOCT cref NoYvCTBaHe U
He3abaBHO [a NoYUCTUTE BCAKA
npbCKalla XpaHa No BpeME Ha FroTBEHE.
He MuiiTe HUKaKBW KOMMOHEHTY OT
BaLUMs yped B CbAOMMUSIIHA MaLLMHA.

WNHoKC 1 HepbXpaeMu NOBbpPXHOCTU

He nanonseante no4ncTBaLLm
npenapaTu, CbObpXalln KUCENUHA Nu
XJ10P, 3@ MOYMCTBAHE Ha HEPBXAaeMu
WU MHOKC NOBBPXHOCTU 1 APBXKKN.
HepbxaoaemaTa nnm MHOKC MOBbPXHOCT
MOXE [1a MPOMEHN LiBETA CY BbB
BpemeTo. ToBa € HopManHo. Cnef Beska
onepauus NoYnMcTBanTe ¢ npenapar,
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NOOXOAAL 3a HepbXAaemMara Uim UHOKC
NOBBbPXHOCTTA.

Mo4ncTBanTe C MeKa canyHeHa Kbpna u
TeueH (He Hagpackeall) mpenapar,
noaxondll 3a MHOKCOBW MOBBPXHOCTH,
KaTo ce cTapaeTe Oa YncTuTe B eHa
nocoKa.

OTCTpaHeTe NeTHa OT BApPOBMK, ONNO,
HULLIECTE, MIIAKO U MPOTENHN BBPXY
HePBXOAEMUTE-NHOKCOBU N CTHKNEHU
NOBbPXHOCTV He3abaBHO, 6e3 fa YakaTe.
[NleTHaTa MoraT fa pbXAOAcBaT cneq
ObNrv Nepnoau OT BpeMe.

EmaiinupaHu noBbpXHOCTU

Cnep Bcsaka ynoTpeba nodncTeanTe
eMaitnoBMTe MOBBPXHOCTM C Npenapat
3a M1eHe Ha CbJ0Be, TONNa Bo4a 1 Meka
Kbpna unu reba v i NoAcyLlaBaiTe CbC
cyxa Kbpna.

AKO BalLMAT NPOAYKT UMa fiecHa
YHKLUMA 3@ NOYMCTBAHE C Mapa, MOXeTe
[la HanpaBuTe NeCHO NOYNCTBAHE C Napa
3a f1eKN HEMOCTOSAHHM 3aMbPCABAHNS.
(BuxTe pazmena "JlecHo nouucTBaHe ¢
napa")

3a TpalHM NeTHa MOXe fia ce U3Mon3ea
noYMcTBaLL NpenapaT 3a doypHa 1 ckapa,
npenopbYaH Ha yebcaliTa Ha BallaTta
Mapka Ha NpoayKTa, 1 MOAN0XKa 3a
noYncTBaHe, KOSATO He ce HafpackBa. He
13MoN3BaiTe BbHLIEH MOYMCTBALL
npenapart 3a hypHa.

dypHaTa Tpsibea da ce oxnagu 3a
MOYMCTBAHE B 30HATa 3a rOTBEHE.
MoyYncTBaAHETO HA FOPELLIX NOBBPXHOCTM
e Cb3Aake KaKTO OMacHOCT OT noxap,
Taka v WeTW No NOBbPXHOCTTAa Ha
emMaina.

KaTtanutuynm NMOBDBPXHOCTH
+ CTpaHW4HWTE CTEHW B 30HaTa 3a roTBeHe

MoraT aa 6baaT NOKPUTK Camo C
eMaMnmpaHm NI KaTallMTUYHU CTEHWN.
Tosa 3aBucK OT MOoZena.
KaTtanuTtuyHuTe cTeHW MaT neka
MaTOoBa ¥ NMOPECTa MOBBPXHOCT.
KatanuTnyHmnTe cTeHn Ha doypHaTa He
TpsibBa fa ce nodncTBaT.
KatanutuyHunTte NMOBBPXHOCTH
abcopbupat Macno 6narogapeHune Ha
nopecTaTa My CTPyKTypa v 3ano4eaT oa



6necTaT, KoraTo NMOBBPXHOCTTa e
HacuTeHa C Macno, B TO3MU CJ'Iy‘-IaI7I ce
npernopbyBa Aa ce 3aMEHAT YaCTUTe.

CTBbK/EeHN NOBbPXHOCTH

+ KoraTo nouncTBaTe CTbKIIEHM
MOBBPXHOCTW, HE N3MNON3BaNTE TBBPAU
MeTasHW CTbpraku 1 abpasnsHu
noYncTBaLLM MaTepuanu. Te MoraT ga
NOBPEAAT CTbKNEHaTa MOBbPXHOCT.

+ [NovncTeTe ypena c NnoMoLTa Ha
mpenapar 3a MWeHe Ha CbO0Be, Tonna
BOAA 1 MUKPOOUOBPHA Kbpna,
cneumbryHa 3a CTBKIIEHM MOBLPXHOCTH,
1 ro noAcyLLeTe CbC cyxa
MUKpPOOMEBPHA Kbpna.

+ AKO cfnef nodnCTBaHe MMa OCTaTbYeH
npenapar, n3bbpLieTe ro Cke CTyAeHa
BOJa M MOACYLLUETE C YMCTa M CyXa Kbpna
0T MUKpohMOBP. OcTaTbLUTE OT
noYMCTBALLMS MpenapaT MoraT da
MOBPEAAT CTbKIeHaTa MOBbPXHOCT
cnedBalUns MbT.

+ B HMKaKbLB Clyvan U3cbxHanuTe
OCTaTbUM BbPXY CTbKIIEHaTa
MOBBPXHOCT He TpsbBa Aa ce noYncTeat
C Ha3bOEHN HOXOBE, TeNIEHa BaTa Uu
NOJ0BHN MHCTPYMEHTY 3a HadpacKBaHe.

+ MoxeTe fa NpeMaxHeTe KanumeBnTe
neTHa (KbJITK NETHA) BbPXY CTbKIIeHaTa
MOBBPXHOCT C HAaNMYHKA B TbproeckaTa
Mpexa obe3macnaBalLl areHT, ¢
OTCTPaHsABaAHE Ha KOT/IEH KaMbK, KaTo
OLET UK IMMOHOB COK.

+ AKO MOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMBbPCEH3,
HaHeceTe NOYNCTBALLOTO CPeACTBO
BbPXY NETHOTO ¢ rbba 1 M3vakaTe
ObAro BpeMe, 3a a NOAeNCTBa
npaBwiHo. Cnep ToBa NoYncTeTe

CTbKIEeHaTa MOBbPXHOCT C MOKpa Kbpria.

+ 0OBe3yBeTABAHETO M NeTHaTa no
CTbKJieHaTa NOBBbPXHOCT Ca HOPMasH1 1
He ca gedpeKkTu.

MnacTmacoBu YacTu u 6oaaucaHm

MOBbPXHOCTU

* [lovyuncTeTe NMNacTMacoBUTE YacTu U
BosancaHMTe NOBBbPXHOCTM C NpenapaT
3a MueHe Ha Cb/I0BE, TOM/1a Bofa 1 Meka
Kbpna nin reba 1 rv noacylueTe Cbe
cyxa Kbpna.

+ He n3nonsearnte TBbLPON METASHN
CKpenepw 1 abpasunBHM MOYMUCTBALLIN

npenapatu. Moxe fa nospean
NOBbPXHOCTUTE.

+ YBepeTe ce, Ye pyrmTe Ha KOMMOHEHTUTE
Ha ypela He ca OCTaHanu BRaXHW 1 ¢
npenapart. B npoTuBeH cy4arn Bbpxy
Tes3un dyru Moxe Aa Bb3HUKHE KOpo3ns.

MouucTteaHe Ha aKcecoapuTte
OCBEH aKo He e NOCOYeHO Opyro B
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba, He MuiTe
akcecoapuTe Ha NpogyKTa B
CbAOMUANHaTa MallHa.

MouncTBaHe Ha KOHTPOJ/IHUA NaHen

+ KoraTo nouncTeaTe naHemTe ¢
ynpaBneHne Ha KON4YeTo, M3bbplieTe
naHesna v Kon4vetaTa ¢ BnaxHa Meka
Kbpna 1 noAcyLleTe ChbC cyxa kbpra. He
OTCTpaHsABanTe KonyeTarta v
YANbTHEHNATA OTAONY, 3a Aa MOYNCTUTE
KOHTPOMHNA NaHesn. KOHTPOMHUAT NaHen
1 KOM4yeTaTa MOXe [ja ca NoBPeaeHM.

+ JlokaTo noYmcTBaTe NaHeNMTe OT MHOKC
C KOHTPOJT Ha KOoM4YeTaTa, He
N3MoN3BanTe NpenapaTy 3a NOYUCTBAHE
Ha MHOKC OKOJ10 KoMYeTaTa.
MHOnKaTOpUTE OKOSIO KOMYeTaTa MoraT
na6baaT U3TPUTMU.

+ [lo4ncTeTe CEH30PHUTE KOHTPOJTHU
MaHesn ¢ BNaXHa Meka Kbpna u
n3cyLleTe CbC cyxa Kbpna. AKO BalLVAT
NPOAYKT MMa doyHKLMS 3a 3aK/t0YBaHE,
3a[ariTe HaCTPOMKUTE Ha 3aKHOYBaHe,
npenv Aa N3BbPLIMTE NOYMCTBAHETO Ha
KOHTPOSTHNA MaHen. B npoTuBeEH cryyan
MOXE [1a Bb3HWKHE HEMPaBUIHO
N3MON3BaHe Ha KonyeTara.

MouncTBaHe Ha BbTPELIHOCTTa Ha

¢ypHaTa (30Ha 3a rotBeHe)
CnenBanTe CTbMNKMTE 3a MOYUCTBAHE,
onvcaHu B pazaena "06ua nHdopmaums
3a no4vncTBaHe”, cropen TUnoBeTe
MOBBPXHOCTV BBB BallaTa doypHa.

MouncTeaHe Ha CTPAaHUYHUTE CTEHU
Ha ¢ypHaTa

CTpaHW4HWTE CTEHN B 30HaTa 3a roTBeHe
MoraT aa 6baaT NOKPUTK Camo C
eMalnmpaHn K KaTannTUYHK CTeHW. ToBa
3aBuCK OT Mofena. AKO MMa KaTanuTuyHa
CTeHa, BUXTe pazfena "KaTanmtuyHu
CTeHW" 3a nHdbopmMaLms.
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AKO BalWMAT NPOAYKT € MOAEN C TENEHU
CcKapw, OTCTpaHeTe TeNeHnTe ckapu, npean
0a MnoYnCTUTE CTPpaHnYHUTE cTeHn. Cnef
TOBa 3aBbplLUETE MOYNCTBAHETO, KaKTo €
onuncaHo B pasaena "O6Lwa nHdopmaLms
3a NnoYncTBaHe" B 3aBUCUMOCT OT ThMa Ha
MOBBbPXHOCTTA Ha CTPaHWYHaTa CTeHa.

3a pa npemMaxHeTe CTpaHUYHUTE

TeneHu padroee:

1./3BapeTe NnpenHaTa 4acT Ha TefleHns
padoT, KaTo ro n3gbpnarte Bbpxy
CTpaHu4yHaTa cTeHa B oGpaTHa MocoKa.

2.13gbpnanTe TeneHna padpT, 3a ga ro

3.3a fa nocTaBMTe OTHOBO padpToBETE,
npouenypuTe, mpuiaraHu npu
OTCTpaHsABaHETO UM, TpsAGBa fa ce
MOBTOPAT CbOTBETHO B 06paTeH pefn oT
Kpas 0O Ha4anoTo.

MouucTeaHe Ha BogHUA 6aceliH B
OCHoBaTa Ha ¢ypHaTa
B 3aBUCMMOCT OT YecTOoTaTa Ha napaTa,
noanomMaraila rotBeHeTO - NeCHU
onepawu1 3a NoYNCTBaHe C napa v
TBbPOOCTTa Ha U3NOJ1I3BaHAaTa BOOA, BbB
BOAHWS BaceiiH Ha OCHOBaTa Ha doypHaTa
MoraT fa ce NoABAT NeTHa OT BapOBUK.
3a pa npeMaxHeTe BapoBUKa, KOUTO MOXe
Aa ce nosiBu BbB BOAHMA 6aceliH Ha
OCHOBaTa Ha cpypHaTa cnef, roTBeHe ¢
NOMOLLTa Ha Mapa - JIECHO MOYUCTBAHE C
napa, Ha Bceku 2 uim 3 onepauum
1. Oo6aBeTe 350 ky6. cM 650 oLeT
(kMcenuHHOCTTa Ha oLieTa He Tpsibea oa
HamOBuLaBa 6%) KbM GaceliHa ¢ Boda B
OcHOBaTa Ha dhypHaTa.
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2. N3yuakairTe noHe 30 MUHYTK, 3a a MOXe
OLETBT Aa pa3TBOpW OCTaTbUNTE OT
BapOBWK Mpu CTalHa TemnepaTypa.

3.MouncTBarTe HacelHa ¢ Meka MoKpa
Kbpna v nofcylleTe CbC Cyxa Kbpra.

He nanonseanTe novmcTBaLLN
npenapaTty, CbObpXKalln KUCEVHM
UK XNOPUAW, 3@ NOUYNCTBAHE Ha
BOAHWS BaceiH B oCHOBaTa Ha
dypHaTa. He nouncTainTte
BapOBKa, KOSITO MOXE Aa ce
obpasyBa BbB BOJHWA BaceiH Ha
OocHoBaTa Ha chypHaTa vpes
M3CTbPreaHe. B MpoTUBEH clly4al
OCHOBaTa Ha NpofyKTa Lue ce
nospeau.
3a pa ce noBuwK eheKTMBHOCTTA Ha
NnoyucTBaHe Ha BapoBULM, KOUTO MoraT ga
ce nosiBAT BbB BOAHUS OaceitH B oCHoBaTa
Ha cbypHaTa, cnep Bcekn 10 ynoTpebu B
AOMbJIHEHNE KbM CTBINKMUTE No
OTCTpaHsiBaHe Ha KOTJIEHNUSA KaMbK Mo-
rope:
N3bepeTe paboTHa doyHKLIMS, NpW KOSITO
IONHVAT HarpeBaTes € akTUBEH 1 MyCcHeTe
dypHaTa 3a 2-3 MmHyTK npn 100 ° C. Crnef
TOBa M3KJOYeTe doypHaTa 1 noumcTeTe
BbTPELIHOCTTA Ha doypHaTa C NMoYMcTBaLL
npenapart 3a rpus, NpenopbyaHo Ha
yebcaiiTa Ha BallaTa Mapka Ha NpoaykTa,,
BbB BOAHWA BacelH B ocHoBaTa Ha
dypHaTa 1 ocTaBeTe Aa NPECTON 5 MUHYTW.
Cnepn 5 MUHYTK N36bPLLIETE BaceiHa ¢ Boja
B OCHOBaTa Ha doypHaTa ¢ BnaxHa Kbpna
OT MUKPOOMOBP M NOACYLLETE.



JlecHo noyucTBaHe c napa

Bapupa B 3aBUCUMOCT OT MOJena Ha

npoAyKTa. Bb3MOXHO e ia He e HaJlMueH ¢

BalUMsA NpoayKT.

["apaHTMpa 1ECHO NMOYNCTBAHE, Thi KaTo

MpbCOoTUATA (KATO He e Yakana TBbpae

IbJro) cCe OMEKOTSABA C MapaTa, KOsiTo ce

obpasyBa BbTpe BbB (hypHaTa, a BofaTa

naga KoOHOeH3MpaLLo BbpXy BbTPeLIHUTE

MOBBLPXHOCTU Ha doypHaTa.

1.3BageTe BCUYKN aKkcecoapn oT
dypHaTa.

2.HaTncHeTe pesepBoapa 3a Bofa,
HaMumpall ce Ha KOHTPOJTHUA MaHen Ha
BalLaTa dypHa, 3a fja n3BaguTe
pesepBoapa. HambnHeTe 200 Mn Boga B
pe3epBoapa.

He n3nonsearte gectuimpana uim
dwmnTpupaHa Bofa. Manonseante
camo ByTunmpaHa Bofa. He
nobaBAnTe pa3TBOPK, KOUTO ca
3anannmMu, CbObpXaT CIMPT UK
TBbPAM YaCTULW, BbB BOOHNS
pe3epBoap.

3.TMocTaBeTe pesepBoapa 3a BoAa Ha
MSACTO M rO HaTucHeTe. BogaTa 3anoyBa
[a mbHM BacelHa B OcHoBaTa Ha
dypHaTa.

4. HacTpoinTe doypHaTa B pPeXuM Ha SIeCcHO
noYMcTBaHe C napa 1 cTapTupanTe npu
100 ° C B npoabikeHve Ha 20 MUHY TH.

OTBOpeTe BeHara BpaTaTta n n3bbplieTe

BbTpeLlHaTa NOBbPXHOCT Ha doypHaTa ¢

BfaXHa rboa nnm Kbpna. INMpu oTBapsiHe Ha

BpaTaTa e n3nese napa. ToBa MOXe Aa

Ccb3Jane puck OT uarapsiHe. BHnumaBanTe

npu OTBapsiHe Ha BpaTaTa Ha dpypHaTa.

lanmonseanTe TOMNa BoAa ¢ Muella

TeYHOCT, MeKa Kbpna 1 rb6a, 3a fa

MOYUCTUTE YNIOPUTUTE 3aMbPCABAHNA 1 5

n36bpLIeTe CbC Cyxa Kbpna.

Mo BpemMe Ha pexurma 3a 1ecHo
NOYMCTBAHE C Napa, Bo4aTa, KoATo e
B 6aceiiHa B ocHOBaTa Ha doypHaTa,
3a ja OMEKOTH IeKo obpasyBaHnNTe
OCTaTbLM / MPbCOTUA B KyxvHaTa
Ha doypHaTa, e Ce U3napu u
KOHOEeH3Mpa B KyxMHaTa Ha dpypHaTa
1 BbTPELUHOTO CTHKJI0 Ha BpaTaTa
Ha cbypHaTa, Mopaan KOeTo MOXe fa
Kane BOAa KOraTo BpaTaTta Ha
dypHaTa ce 0TBOpW. M3bbpLueTe
KOHOEH3a BefjHara oM Ce OTBOPM
BpaTaTa Ha chypHaTa.

Bapupa B 3aBMCUMOCT OT Mofena Ha
npoayKTa. Bb3MOXHO € fa He e HalM4YeH ¢
BalLWsA NpoayKT. Cnen KOHAeH3aLWs BbB
dypHaTa MOXe fa uMa Bofa uiv Brara B
KaHana Ha 6aceliHa noa doypHata. Cnef
yrnoTpeba nouicTeTe TO3M KaHan Ha
BaceiHa ¢ BnaxHa Kbpna 1 cnef ToBa ro
nscyLieTe.

MouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢ypHaTa

He nanonssaiite rpybun abpasmBHM
noYMcTBaLLW NpenapaTh, MeTaaHu
CKpenepu, TeNeHN MOUYKN UK
n3benBalln MaTepunam 3a
NoYMCTBaHe Ha CTbKAOTO Ha BpaTa

Ha coypHaTa.

MoxeTe fja npeMaxHeTe BpaTarta
CTbK/1aTa Ha BallaTa doypHa, 3a fa rm
no4ncTuTe. Kak fa npemaxHeTe BpaTuTe u
CTbK/1aTa e 06sICHEeHO B pasnenu
"MpeMaxBaHe Ha BpaTaTa Ha doypHaTa” v
"MNpemMaxBaHe Ha BbTPeLLHNTE CThKI1a Ha
Bpartarta’. Cnep kato npemaxHeTe
BbTPELLHUTE CTbKI1a Ha BpaTaTa,
noyMcTeTe M C Npenapar 3a M1eHe Ha
CbAOBe, TOM/a BOAA Y MeKa Kbpna nnu
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rbba 1 v M3cyLleTe Cbe cyxa Kbpna. Mpu
oCcTaTbLM OT Bap, KOUTO MOraT [a ce
NOABAT BbPXY CTbKIOTO Ha hypHaTa,
n36bpLieTe CTHKIOTO C OLET U crief ToBa
ro UsnnakHeTe.

MpemMaxeaHe Ha BpaTaTa Ha ¢ypHaTa

1.0TBOpETE BpaTaTa Ha doypHaTa.

2.0TBOpETE LWWMKNTE B THE3L0TO Ha
naHTaTa Ha BXoAHaTa BpaTa OTASICHO U
OT/NSBO, KATO HATUCHETE HAZOIyY, KAKTO e
nokasaHo Ha cxemaTa.

TumsT nanTa (A), (B), (C) Bapupa B

3aBUCUMMOCT OT MOAEeNa Ha NpoayKTa.

durypuTe no-gony nokaseaT Kak fa

OTBOPVTE BCUYKM BUIOBE MaHTY.

(A) Tvin NaHTa ce Npeaara npy HopMasH

TUMNOBe BpaTy.

(B) Tvin naHTa ce npennara npu TMNoBe

MeKO 3aTBapsiLLV ce BpaTu.

ManTa T1n (C) ce npeanara npu TMnose

MeKW OTBaPALLKX / 3aTBapALLM BpaTL.
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3aK/IHO4BaHe Ha NaHTW - 3aTBOPEHO
NnoJsIoXKeHne



3aK/1o4BaHe Ha NaHT1 - OTBOPEHO

NOSIOXEHWE

3.TocTaBeTe BpaTaTa Ha cbypHaTa 10
NOSlyOTBOPEHa NO3ULUA.

4./1l3gbpnanTe oTCTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a ga 9 ocBoboauUTE OT AACHaTa
N ndaBaTa NnaHTa n 4 USBadeTe.

3a fga nocTaBUTe OTHOBO BpaTaTa,
npouenypuTe, mpuiaraHu npu
OoTCTpaHsABaHeTo 1, TpsibBa Aa ce
MOBTOPAT CbOTBETHO B 06paTeH pef
OT Kpasa [o Ha4vanoTto. Korato
MOHTUMpaTe BpaTaTa, He 3abpaBaiiTe
[la 3aTBOpUTE CKOOWTE Ha rHe3q0To
Ha LLapHMpa.

N3BaxkaaHe Ha BbTPELIHOTO

CTDbKJIO Ha BpaTaTa Ha ¢pypHaTa
BbTpelHOTO CTHKII0 Ha BpaTaTa Ha
npoaykTa Moxe fa 6bae 0TCTpaHeHO 3a
NoYNCTBAHE.

1.0TBOpeTe BpaTaTa Ha doypHaTa.

2. \3pbpnanTe n1acTMacoBMS KOMMOHEHT,
NPUKPEeneH KbM ropHaTa 4acT Ha
BpaTaTa, KbM cebe cu, KaTo
€IHOBPEMEHHO HaTuCKaTe TOUKMTE 3a
HanAraHe oT ABETE CTPaHW Ha
KOMMOHEHTA 1 ro U3BadeTe.
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3.KakTo e nokazaHo Ha cxemara, Neko

NOBAOMrHETE HA-BBTPELHOTO CTHKIO (1)
KbM'A' M Cren TOBa ro n3BageTe, kato
n3obpraTe KoM 'B.

1

HaVI-BpreLLIHVIﬂT CTbKIJeH rnaHen

2% BbTpeLleH CTbKIEH NaHen (Bb3MoXHo e fa

He CbLIECTBYBa C BalUUsA NPOAYKT.)

4. AKO BaLWMAT NPOLYKT MMa BbTPELLHO

CTBKI0 (2), NOBTOPETe ChLUMSA NPoLiec, 3a
naro nssagute (2).

5.TTbpBaTa cTbMKa OT NperpynupaHeTo Ha

BpaTaTa e NnoamsiHaTa Ha BbTPELIHOTO
CTBKNO (2). MNocTaBeTe CKOCEHNSA PO Ha
CTBKII0TO, 3a Aa CpeLlHeTe CKOCEHWS pbb
Ha nnacTMacoBus cnoT. (AKo BalIMST
MPOAYKT MMa BbTPELLHO CTHKJIIO).
BbTpeluHoTo cTbko (2) Tpsibea na 6bae
NPVKPEMNEHO KbM MiiacTMacoBUs CIOT,
Ha-61130 A0 HAM-BbTPELLHOTO CTHKIO

().

6. JokaTo crnobsieate Han-BbTPELLHOTO

cTbK0 (1), 06bPHETE BHUMAHMKE Oa
NoCTaBWTe OTrevaTaHaTa cTpaHa Ha
CTBKNOTO BbPXY BbTPELIHO CTHKIO.
BaxHO e fja nocTaBuTE AOSHWTE bIrin Ha
BbTPeLHOTO cTbkI10 (1), 3a Aa
OTrOBapsiT Ha AONHATE M1IaCTMAaCOBK
npopesau.

7.HaTucHeTe NnnacTMacoBUS KOMMOHEHT

KbM pamMKaTa, [OKATO Ce uye 3BYK
,LpakBaHe".

48/BG

MouncTeBaHe Ha NnaMnaTa BbB
¢ypHaTa

B cnydait, 4e cTekneHaTa BpaTa Ha
namnata Ha dpypHaTa B 30HaTa 3a roTBeHe
Ce 3aMbpCy; MoYncTeTE C NpenaparT 3a
MUWeHe Ha CbA0BE, TOMNa BOAA U MeKa
Kbpna nin reba 1 nacyLleTe Cbe cyxa
Kbpna. B cnydar Ha noBpea Ha Namnata
BbB doypHaTa, MOXeTe ia 3aMeHnTe
namnaTa BbB dpypHaTa, KaTo cneapaTe
CcnenBallnTe CbBeETU.

MoamsAHa Ha namnaTa Bbe (pypHaTa

A 06wWwM npegynpexapeHus

+ 3a fnaunsberHeTe pUcK OT TOKOB yaap,

npeav oa CMeHUTE namMnaTa BbB
dypHaTa, U3KIHoYETE eNeKTpPUYecKms
KOHEKTOP M n34akanTe doypHaTa fa ce
oxnagu. FopemnTe NoBbPXHOCTU
npuYnHABAaT n3rapaHual

+ BTasn dbypHa ce nanonsea namna c

HaXkexxaema Xn4vka ¢ MOLWHOCT MO -
Manka ot 40 W, BUCO4MHa No -manka ot
60 mm, oMamMeTbp Mo -Maabk 0T 30 mm
WK XanoreHHa namna ¢ Lokba Tvn G9,
MOLLIHOCT Mo -Mafnka oT 60 W Tamnute
ca noaxoasiuu 3a paboTa npu
TemnepaTypu Hag 300 ° C. JlamnuTe 3a
dypHM MoraT aa 6baaT NonyYeHn oT
OTOPU3MPAH CEPBU3EH areHT UK TEXHNK
C NNLEHS.

+ [lonoxeHneTo Ha namnarTa MoOXe fa ce

pasnnyaBa OT NOKA3aHOTO Ha CxemMaTa.

+ M3nonseaHaTta B TO3W NPOLYKT NamMna He

e noaxofnsila 3a OCBETIeHWe Ha
IOMaLlHW nomelleHus. LienTa Ha Ta3n
nlamna e fja noMorHe Ha notpeduTens na
BUXKA XPAHUTENHUTE NMPOIYKTU.

+ JlamMnuTe, 3MOSI3BaHM B TO3W NPOAYKT,

TpsAbBa fa M3abpXKaT Ha eKCTPEMHM
OU3NYECKN YCNOBMS, KATO TeMMepaTypu
Hag 50 ° C.

Ako ¢ypHaTa B UMa Kpbria namna,
1. MskntoyeTe ypeaa ot enekTpuyeckaTa

Mpexa.

2./13BameTe CTbKIIEHNA Kanak, KaTo ro

3aBbPTUTE 0GPATHO Ha YaCOBHWKOBATA
cTpeska.



3.Ak0 namMnaTa Ha BalaTa cpypHa e T1n (A),
nokasaHa Ha cxemaTa no-gosny,
3aBbpTeTe NamMnaTa Ha ypHaTa, KakTo
€ MoKa3aHo Ha cxemaTa 1 A 3aMeHeTe ¢
HoBa. Ako Mogena e Tin (B), nssameTe 1,
KaKTO e MoKasaHo Ha cxemaTtau 4
3aMeHeTe C HoBa.

4 [locTaBeTe OTHOBO CTbK/IEHUS Kanak.

Ako ¢pypHaTa BU MMa KBagpaTHa

namna,

1.N3KkntodeTe ypeaa OT eflekTpudeckaTa
Mpexa.

2./13BafeTe peleTkmTe cnopen
OonucaHmeTo.

3.MoBAnUrHeTe 3aUTHUA CTHKIEH Kanak
Ha flaMnaTa ¢ OTBepTKa.

4.Ako namMnaTa Ha BalaTa cpypHa e T1n (A),
nokasaHa Ha cxemaTa no-gosny,
3aBbpTeTE NamMnaTa Ha ypHaTa, KakTo
€ MoKa3aHo Ha cxemaTa 1 A 3aMeHeTe ¢
HoBa. Ako Mogena e Tin (B), nssameTe 1,
KaKTO e MoKasaHo Ha cxemaTtau 4
3aMeHeTe C HoBa.

5.MocTaBeTe OTHOBO CTHKJIEHNSA Kanak v
peLleTKnTe.
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[} Orcrpanseane Ha npoGnemu

KoHCynTupaiTe ce ¢ OTOpPU3UpaH CEPBU3EH areHT UM TEXHUK C JIMLEH3 UK C Tbproeela, npu
KOWTO CTe 3aKynuan NpoayKTa, ako He MOXeETe fla OTCTpaHuTe Npobnema, BbNpeku Ye cTe
N3MBAHWIM UHCTPYKLMUTE B TO3M pasdfes. Hukora He ce onuTBaiTe caMu fia nonpasaTe
nedeKkTeH NpoayKT

HopmanHo e napata ja M3Tunda no BpeMe Ha paboTa. >>> ToBa He € HeU3MPAaBHOCT.

+ TMapaTa, KOATO Bb3HMKBA M0 BPEME Ha rOTBEHE, MOXE [a Ce KOHOeH3upa 1 fa
o6pasyBa BOAHW Kanku, Npu AOCEr CbC CTYAEHWTE NMOBbPXHOCTY Ha NPo4yKTa. >>> ToBa
He e HeM3mnpasHOCT.

+ Korato meTtanHuTe 4acTu ce HarpeaT, Te MoraT fja Ce PasLumMpAT 1 Aa NPUYmnHAT
LUYM. >>> TOBa HE € HeN3MPaBHOCT.

+ [NaBHWAT NpefnasuTen e gecheKkTeH UM ce e U3KMYUN. >>> [IpoBepeTe
npennasuTennTe B KyTusaTa ¢ npeanasutenn. AKO e HeoOX0aMMO, r1 3aMeHeTe i
HynupanTe.

+ MpooyKTbT HE € BKIHOYEH B (3a3EMEH) KOHTAKT. >>> [[poBEpeTe Bpb3KAaTa Ha Lerncena.

+ ByTOHWTE / KON4YeTaTa / KNaBULLMTE Ha KOHTPOHMSA NaHen He doyHKUMOHMPAT. >>> AKO
BaLUMAT MPOLYKT e 0bopyABaH ¢ (hYHKLMS 3a 3aKIH04BaHe Ha Oy TOHUTE, OIIOKMPaHETO
Ha ByTOHUTE MOXE fa e akTyBMpaHo. Moris, feakTusupaunTe ro.

+ JlamnaTa Ha dpoypHaTa e gedpekTHa. >>> CMeHeTe lamnaTta Ha chypHaTa.

+ 3axpaHBaHeTO e NpekbCcHaTo. >>> [IpoBepeTe Janauv uMma 3axpaHBaHe. [posepeTe
npeanasuTennTe B KyTUsTa C rnpeanasntenmn. AKo e Heobxoammo, 3aMeHeTe Wi
HynupayiTe npeanasuTemnTe.

+ Moxe fa He e 3a1afieHa Ha onpeaeneHa PyHKLUKUA 3a FOTBeHE 1 / 1in
TemnepaTtypa. >>> 3afaiite cpypHaTa Ha onpeneneHa (hyHKLMS 3a roTBEHE 1 / Nn
Temnepartypa.

+ Mpun mogenw, 0bopyaBaHn ¢ TalMep, TalMePbT He ce perynupa. >>> Perymmparite
BPEMETO.

+ 3axpaHBaHeTO e NpeKbCHaTO. >>> [IpoBepeTe Jasiv uMa 3axpaHBaHe. [posepeTe
npefnasuTennTe B KyTusaTa ¢ npeanasutesn. AKO e HeoOX0aumo, 3ameHeTe un
HyupanTe rpeanasuTesmTe.

+ Bb3HWKHaA NpeauHO NpeKbCBaHe Ha Toka. >>> Peryivpante BpemMeTo /
MPEBKIIFOYBATEIA Ha MPOLYKTa 1 ro BK/IFOHYETE OTHOBO.
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