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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Cnacubo 3a BbIbop Halero npogykra Grundig. Mbl XxoTum, 4TOGbLI Balle YCTPOMCTBO, U3ro-
TOBIIEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM U TEXHOMOrMen, NPUHOCUIIO BaM MaKCUMarnbHyo ad-
(PEKTMBHOCTb. [103TOMY BHMMATENBHO NPOYUTANTE AAHHOE PYKOBOACTBO U Nobyo Apyryto
OOKYMEHTaUMI0, MpeAoCTaBEeHHYIO0 Nepes UCMONb30BaHNeM U3LAEnus.

YunTbiBanTe BCO MHDOPMaLMIO U NpeaynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE MONb30Ba-
Tend. Takum obpasom, Bbl 3alumTnTe cebs n cBoe yCTPOMCTBO OT NOTEHLManbHbIX PUCKOB.
XpaHuTe pykoBOACTBO Mosib3oBaTtens. Ecnu Bel nepegagute yCcTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb M PYyKOBOACTBO. YCINOBWS rapaHTuu, AaHHble NPO UCMNOMb30BaHUe n

mMeTodbl YCTPaHEHWA HEMCNPAaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHsl B 4aHHOM pyKo-
BO/CTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas NpuBeCTU K CMEPTU N TpaBMe.

@ BaxkHas MHbopmaLms 1 NonesHble COBETbI MO UCMONb30BaHMIO.

MpoyTnTE PYKOBOACTBO MNONb30BaTENS.

f lopsiyast NoBepXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NpMBECTU K MaTepuansHoMy yLepby yCTpoWCTBa Unu OKpyxatoLLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU

» JTOT pasgen coaepXxuT
WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pes3ynbTarte HecobnoaeHus
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

He peMOHTMpynTE N He 3ame-
HANTE Kakne-nmbdo KOMMOHEH-
Thl U3OENUS, ECIN 3TO YETKO
He yKa3aHO B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

* He BHOCUTE TEXHUYECKUX U3-
MEHEeHUN B usgenue.

Ucnonb3oBaHue no

ﬁ 1.1
Ha3Ha4eHuIo

» [laHHOe n3genue npegHasHa-
YeHo N9 AoMalLLHEero Ucnosb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AeH 4N NCNOoSb30BaHUs B
KOMMEPYECKNX U NHBIX Lensax.

* He ncnonb3ynte npoaykT B ca-
Jax, Ha bankoHax unu Ha
OTKPbITOM BO34yXxe. ATOT Npo-
AYKT NpeHasHavyeH ans uc-
Nosib30BaHNSA B JOMALLHUX
YCMOBUSIX U Ha KYXHAX AN
nepcoHana marasvHoB, ocu-
COB U pyrmnx pabo4ymx nome-
LLLEHNIA.

» 3TOT Npnbop NpeaHasHayeH
OS5 ICNONb30BaHNA Ha BbICO-
Te o 2500 meTpoB Hapg ypoB-
HEeM Mops.

* NMPEAYNPEXAEHUE: [ak-

HOe YCTPOMCTBO crieayeT uc-
nonb3oBaTb TOMbKO ANs NpU-
rotoBneHus nuwmn. NMpoaykT He
crnegyeT ucnonb3oBaTtb Ans
Taknx Lernen, kak oborpes no-
MELLIeHUS.

* [lyxoBKka MOXeT UCnonb30-

BaTbCA A4 pa3MOopaXnBaHu4,
BbINEKaHNA, XapKn 1N Nnpuro-
TOBJTIEHUA Ha rpune.
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[laHHOe yCTpOMCTBO He crneay-
€T ucnonb3oBaTb Ans oborpe-
Ba, Noforpesa Tapenok, ans
CYLLKV NOABELLEHHbIX MosioTe-
Hew 1nun ogexasbl.

1.2 bBe3onacHocTb fe-
Tewn, yA3BUMbIX Ji0-
OeW N 4OMALLHUX Xn-
BOTHbIX

[aHHbIM YCTPONCTBOM MOTyT
nonb3oBaTbCA OETU B BO3-
pacTte OT 8 neT un ctaplle, a
TaKkxe nuua ¢ orpaHUYeHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHBIMU CNOCOBHO-
CTSMW NN HEQOCTATKOM Onbl-
Ta 1 3HaHWN, NpU yCrioBmm
Hagnexawero Hagsopa v no-
NyYeHnst MHCTPYKUMIA no 6es-
OnacHOMY UCNOJSIb30BaHUIO
yCTPOMUCTBA.

[eTn He OOMKHbI UrpaThb C
ycTponcTBoM. [leTam 3anpe-
LLIEHO ounLLaTb N 06CnyXun-
BaTb YCTPOWCTBO, 3a UCKITIOYe-
HMEeM geTeun nog Hag30pPoM
B3pOCIbIX.

[laHHO€e yCTpPOMCTBO He npea-
Ha3Ha4eH A5 NoNb30BaHuS
nabMKn ¢ orpaHUYeHHbIMU
JPM3NYECKMMU, CEHCOPHBLIMN
NN YMCTBEHHBIMW CNOCOBHO-
CTAMM (BKNtoYasa geten), ecnu
OHW He HaxodaTcs nog Habno-
AEHUeM UNu He nony4varT
Heob6X04MMbIX UHCTPYKLUUA.
He paspelsante getam urpatb
C YCTPOWCTBOM.

1.

2.
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OnekTponpubopbl NpeacTas-
NMAKT ONAacHOCTb ANs AeTeun.
[eTn n gomallHue XMBOTHbIE
He OOMKHbI urpaTb, B3bupaThb-
CSl NN BXOAUTb B YCTPOWCTBO.
He nomewanTte Ha yCTPONCTBO
npegmMeTbl, KOTOpble MOryT J0-
cTaTb AeTwn.
NPEOAYNPEXAOEHUE: Bo
BpeMs 3Kcnnyatauum, 4oCTyn-
Hble NOBEPXHOCTN YCTPONCTBA
ropsuuve. [lepxute geten no-
Aarnblue OT YyCTPOUCTBA.
XpaHuTe ynakoBoYHble MaTe-
puanbl B HEAOCTYNHOM Ans
aeten mecte. CylwiectByeT
PUCK NONyYeHNsa TpaBm 1 yay-
LWbS.

Ecnu aBepb oTKpbITa, HE KNa-
ANTe Ha Hee TsKenble npea-
MEeTbl 1 HE NO3BONSANTE AETAM
caguTbCcs Ha Hee. OTO MOXeT
NPUBECTU K ONPOKUALIBAHUIO
AYXOBKM NN NOBPEXOEHUIO
ABEPHbIX NeTerb.

Mepen yTvnusauunemn N3HoLleH-
HbIX M HEMUCNOSb3yEeMbIX U3ae-
nvn:

OTcoenuHUTE BUMKY OT PO-
3eTKuN.

CpexbTe kabenb nuTaHus u
OTCOEeaNHUTE ero oT naae-
nvs.

MpumnTe mepbl NnpegocTo-
POXXHOCTHN, YTOObI NpenoT-
BpaTUTb NonagaHve OeTen B
nagenue.




4. He nosBonante oeTsam ur- .
paTb C M34enuem, Korga oHo
Haxo4uTCs B pexume oxuaa-

HUS.
f 1.3 3Anekrpobesonac-
HOCTb

* [MogknoynTe yCTPOUCTBO K 3a-
3eMI1IEHHOM po3eTKe, 3allu-
LLIeHHOW NpeaoXpaHuTenem,
KOTOpbI/ COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMJIeHME AO0SMKHO BbINos-

HATbCA KBanNnnMUUMpPOBaHHbLIM
anekTpukom. He ucnonesynte .
yCTPOMCTBO 6e3 3a3eMneHuns B
COOTBETCTBUMN C MECTHbIMU /
HaUMOHanbHbLIMU NpPaBUIaMmu.

* Bunka vnn anektpunyeckoe co-
eanHeHne npubopa A0SKHbI
HaxoAMTbCA B NErkogocTyn-
HoOM mMecTe. Ecnu aTo HEBO3-
MOXHO, OOMKEH ObITb Mexa-
HU3M (NpeaoXpaHnTenb, Bbl-
KniovaTenb, nepekntoyaTtens 1
T.A.) HA 3NEeKTPUYECKon ycTa-
HOBKe, K KOTOPOW NOAKMIOYEHO  «
YCTPOMWCTBO, B COOTBETCTBUMU C
3NEKTPUYECKMMI NpaBuiammn,
N OTCOEAMNHSOLLMNIA BCE MOSIHO-
ca oT ceTw.

* [epen pemoHTOM, ob6CcnyxunBa-

HUEM N OYUCTKOWN OTKIKOUUTE

n3genue oT ceTu UNK BbIKIHO-

YynTe NpeaoxpaHUTErb.

MogkntoymnTe yCTPOMCTBO K po-

3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN 3HA-

YEHUAM HaNpPsXKeHUs U YacTo-

Tbl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.

RU/6

Ecnu B Bawem nsgenun Het
kabensa ceTeBOro NUTaHus, uc-
Nonb3ynTe TONbKO COeANHM-
TenbHbIA Kabenb, yKasaHHbIN B
pasgene «TexHuyeckme xapak-
TEPUCTUKNY.

He npoknagbiBanTe LWHYpP nu-
TaHusa Noa u3genuem n nos3agu
Hero. He knagute Tshkenble
npegMeTbl Ha LWHYP NUTaHKUS.
LLIHYyp nuTaHusa He JOoImKeH
ObITb COrHYT, pa3gaBrieH n co-
npukacartbcs ¢ NobbiM UCTOY-
HMKOM Tenna.

Heobxoanmo, 4Tobbl kKabenb
nUTaHWA He 3acTpeBan BO Bpe-
MS1 YCTaHOBKW Ha CBOE MeCTO
YCTPONCTBA Nocfe MoHTaxa
nnbo OYUCTKN.

Mpwn akcnnyataumm 3agHas no-
BEPXHOCTb AyXOBKW HarpeBa-
etcsa. Kabenu nutaHus He
JOIMKHbI KacaTbCA 3aHEN No-
BepXxHoCTW usgenu4. B npo-
TMBHOM Crlydae OHO MOXeT
ObITb NOBPEXAEHO.

He cxxumanTe anekTpuyeckmne
kabenu B ABepLe OyXOBKU U
He nponyckanTe Ux no rops-
YUM NOBEpPXHOCTAM. B npoTus-
HOM crny4ae nsonsaums kabens
MOXET pacnnaBuUTbCA W Bbl-
3BaTb BO3ropaHue B pesynbTa-
T€ KOPOTKOro 3aMblKaHUs.
Mcnonb3yinTte TONbKO opurn-
HanbHbIK Kabenb. He ncnonb-
3ynTe obpesaHHble unu noepe-
YXOEeHHble kabenu.




* He ncnonesynte yanuHutens
NN MHOTOMOSTHOCHYIO BUSIKY
Aansa paboTtbl ¢ nsgenuem.
O6paTutecb B aBTOPU3OBaH-
HbIA CEPBUCHbBIN LEHTP UK K
nmnopTepy, YTobbl CNONMB30-
BaTb 0000OPEHHbIN aganTep B
Tex crnyyasx, korga Heobxoaum-
MO Mcnonb3oBaTb agantep
npeobpasoBatens (ans umeto-
LLIerocs Tuna BUIKN).

Ecnv anuHa nuHun nutaHus
HegocTaTovHa, obpaTmTech K
MMNopTePY UM B aBTOPU30-
BaHHbIA CEPBUCHbIV LIEHTP.
[MepeHOCHbIE NCTOYHUKM NUTa-
HUS U TPOMHMKN MOTYT nepe-
rpeTbca n 3aropeTbes. [epxu-
T€ TPONHUKM N NOPTATUBHbIE
NCTOYHWKM NUTaHUA nogarnblue
OT yCTpOKcCTBa.

Ecnu wHyp nutaHusa noepe-
XOEH, B Lensx npeaoTepaLle-
HWS BO3HUKHOBEHUS OMacHoO-
CTV ero Heob6xoanmo 3ame-
HUTb, 06pPaTUBLLMCE K prpme-
N3roTOBUTESO YCTPONCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unuv nuuy,
YKa3aHHbIM KOMMNaHUEN.
NPEOYNPEXOEHUE: YTobbl
nsbexaTb pMcKa nopaxxeHus
3NEeKTpUYeCcKkuM TOKOM, nepen,
3aMeHOoM namnbl AyXOBKN 064-
3aTesibHO oTCoeauHUTe
YCTPOMWCTBO OT 3f1IEKTPOCETM.
OTknounTe yCTPONCTBO NNBO
OTCOeaANHUTE NpefoXpaHnuTENb
13 6rnoka npegoxpaHuTenen.
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Ecnu Baw npoayKT nmeer ka-
6enb NUTaHWA 1 WTENcenbHy
BUJIKY:

Hwukorga He BCcTaBnsnTe BUSTKY
n3gennsa B CIIOMaHHYHo,
pacLuaTaHHy U po3eTky
Unn BHe po3eTkn. YbeauTecs,
YTO BUIIKA NMONMHOCTbLIO BCTaB-
neHa B po3eTKy. B npoTnBHOM
cnyyae CoeguHeHust MoryT
neperpeTbcs U Bbl3BaTb MNo-
xap.

N3beranTte BCTaBKM yCTPON-
CTBa B 3armnyLlKkn, KOTopble AB-
NAKTCA XXUPHBIMU, HEYUCTBIMN
UM MoryT noaBepraTbCs BO3-
AEencTBuo BOAbI (Hanpumep,
pPALOM CO CTOMELUHULEN, OTKY-
Aa MOXeT BbITekaTb Boga). B
NPOTUBHOM CIly4ae CyLLecTBy-
€T PUCK KOPOTKOro 3aMblKaHus
N NOPaXXEHNS 3NEKTPUYECKNM
TOKOM.

Hwukorga He npukacanTech K
BUSIKE MOKPbIMW pyKkamu!
3BnekanTe BUIKY U3 PO3ETKM,
Aepxa ee 3a Kopnyc, a He
TSHYB 3a LUHYP.

Be3onacHocTb npu

A1 4
TPaHCNOPTUPOBKE

OTKno4NTE YCTPONCTBO OT Ce-
TV Nepes TPaHCNoOPTUPOBKOWN.
YCTpPOMCTBO TshKenoe, NepeBo-
3UTb €ro cnegyet Kak MUHK-
MYM C ABYMS JIIOAbMU.



* He ncnonesyinte gsepb u / unm
PYYKy A58 TPaHCNOPTUPOBKU
NN NepemeLLLeHNs yCTpon-
cTBa.

* He nomewante Ha npmnbop Ka-
Kne-nnbo npeametsl. [Nepeme-
LwanTe npubop BePTUKAbHO.

* 3anpeLeHo NepeHOCUTb
YCTPOWCTBO, €CIIN B HEM €CTb
Boga. Nepen TpaHCNoOpTMPOB-
kon ybeauTech, YTO B n3genuu
HeT BoAbl.

» Ecnn HeoGxogumo TpaHcnop-
TMpOBaTb YCTPOMCTBO, 0bep-
HUTE ero ynakoBOYHbIM MaTe-
puanom c ny3bipbKOBOM1
NAEHKON UM NAOTHLIM KapTo-
HOM W BMSIOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTon. HagexxHo 3akpenute
ABVXYLLMECS YacTu nsgenus,
4yTobbI NPEegoTBPaTUTL MX MO-
BpexXaeHue.

* [Mepepn ycTaHOBKOW YyCTPON-
CTBa W Nocrie TpaHCnopTUpoB-
K NpoOBEpPbTE €ro Ha Hanu4ne
nospexgeHuin. B crniyyae no-
BpexaeHnsa obpatutech K M-
nopTepy Unn B aBTOpU3oBaH-
HbIA CEPBUCHBIN LIEHTP.

A\

* [epen Hayanom ycTaHOBKU
06ecToYbTE NNHUIO NUTaHKUS, K
KOoTopow ByaeT NogKMo4YEHO
nsgenuve, BblKM4YnB
npeaoxpaHuTenb.

1.5 Mepbl 6e3onacHo-
CTU BO BpeMSAl MOHTa-
Xa

« Bcerga HageBaiiTe 3almTHbIE m

nepyaTku Npu TPaHCMOPTMPOB-
Ke n yctaHoBke. MHaye cyuie-
CTBYET PUCK NOSTyYeHUs Tpas-
Mbl OT OCTPbIX Kpaes!

* [Nepepn ycTtaHoBKOW yCTpON-
CTBa NpoBepbTE €ro Ha Ha-
nuyne nospexaeHun. He ycra-
HaBnMBanTe u3genve, ecnu
OHO NOBPEXAEHO.

* N3beranTte ncnonb3oBaHus
nobbIX TENNON30NALUNOHHBIX
MaTepuanos 4515 NOKPbITUSA
BHYTpPEHHEN YyacTn mebenu,
KoTopas 6yaeTt ncnonb3oBaTb-
Csl ANS YCTaHOBKMW.

* [MpAMbIEe COMNMHEYHbIE NYyYN K
WCTOYHMKM Tenna, Takne Kak
3NEeKTpUYecKme unm rasosble
HarpeBaTenu, He JOMXKHbl Npu-
CyTCTBOBaTb B 30HeE, rae ycra-
HOBIEHO nsagenue.

 [lepxnte OTKPbITOM OKpY>Kato-
LLYIO cpealy BCeX BEHTUNAUM-
OHHbIX KaHarnoB NpoayKTa.

» Bo nsbexaHue neperpesa
MOHTaX U3genus He cnegyet
NpoOBOAUTbL 3a AeKOPaTUBHbIMU
NMOKPbITUAMM.

* B Tex cny4asx, korga ra3oBbin
wnaHr/Tpyba nnu nnactmko-
Basd BoAonpoBoaHas Tpyba
pacnonoxeHbl 3a 0603HaYeH-
HOM 30HOW YCTaHOBKWU MU3ae-
nus, Heobxoanmo ybeanTbces,
4YTO MexXay nsgenuem u aTumu
COeANHEHNSIMUN HET COMPUKOC-
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HoBeHus. B npoTnBHOM cry-
Yyae wnaHr/Tpyba moryT ObITb
pasgaBneHbl.

» Ecnn 3a mecTom, rae 6yget
yCTaHOBIEHO U3agenue, ecTb
po3eTka, Heobxoammo ybe-
ANTbCS, YTO N3genue He co-
npukacaeTcsa HU C PO3ETKON,
HW C BUJTKOW, NOAKNKOYEHHOM K
po3seTke.

1.6 Be3onacHocTb Uc-
nonb30BaHuA

* Y6eguTechb, 4TO Nocne Kaxno-
ro ncnonb3oBaHusa byget ms-
Aenve BbIKIHYEHO.

» Ecnu Bbl He ucnonbayete
YCTPOWCTBO B TeYeHue asm-
TEeNbHOro BPEMEHW, OTKIOYM-
Te ero nubo otcoeanHUTE Nn-
TaHue B b6noke npegoxpaHu-
Tenen.

* He ucnonesynte nsgenue,
€CIn OHO CrioMarsnoch Unu no-
BpeAnnocb BO BpeMsi UCMOrb-
30BaHusA. OTkNo4NTE n3genue
OT anekTpuyectBa. B cnyyae
nospexaeHns obpaTtutechb K
MMNopTepy UM B aBTOPU30-
BaHHbIA CEPBUCHbIV LIEHTP.

* He ncnonbsynrte ycTtpomucTso
CO CHATbIM UMW C TPECHYTbIM
CTeKsioMm nepegHen gsepu. B
NPOTUBHOM Clly4ae CyLleCTBY-
€T PUCK NOSyYeHUsa TpasMm u
HaHeceHna ywepba okpyxato-
Len cpepe.

* Hn B kOem cny4yae He HacTy-
namte Ha npuodop.

* Hukorga He ucnonb3ynTe npo- m

AYKT, ecrniv Balla paccyau-
TENbHOCTb U KOOpANHALNSA
yxXyawatTcs n3-3a ynotpeob-
NeHWs ankoronsa u / unu Hap-
KOTMKOB.

+ 3anpelaeTcsa XpaHUTb ferko-
BOCMNNamMeHswLwmnecs npegme-
Tbl B 30HE NPUrOTOBEHNS MK-
LM 1 BOKPYr Hee. B npoTue-
HOM Ccriydae 3To MOXeT npuBe-
CTM K Nnoxapy.

* Py4ka oyxoBku He siBnsieTcs
nonoTteHuecywmntenem. Npu
NCronb30BaHWUM NPoAYKTa He
BellanTe NosioTeHua, nep4yat-
KM NN aHanorn4yHbIn TEKCTUNMb
Ha py4Ky.

* MeTnu gBepubl n3genus nepe-
MeLLalTCa NPU OTKPLITUN 1
3aKpbITMK ABepLbl U MOTyT
ckumatbea. OTkpbiBad / 3a-
KpblBasi ABEPb, HE OEePXUTECH
3a neTnu.

A1 .7 TMpepynpexaeHus
O Temneparype

« MPEQYNPEXAEHUE: Bo
BPEMsi UICNONb30BaHWA nsge-
e 1 ero AOCTYMNHbIE YacTu
OoyayT ropaummn. CtapanTtech
He NpuKacaTbCs K U3Oenunio 1
HarpeBaTerbHbIM 3fIEMEHTaM.
HeTn B Bo3pacTe o 8 net He
AOIMKHbI HAXOANTLCA PSAOM C
n3genuem, ecnmn oHN He Haxo-
ASATCA No4 NOCTOSAHHBIM Ha-
ontogeHnemMm.
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* He pasmewante nerkosocnna-
MeHsioLwmecs / BapbiBoonac-
Hble MaTepuanbl pagoMm c
YCTPONCTBOM, TaK Kak ero rno-
BEPXHOCTM BO Bpemsi paboThl
ropsume.

» Cobntogante gucTaHumIo npu
OTKPbITUX ABEPLbI YXOBKU BO
BPEMS UM B KOHLIE NPUTrOTOB-
nenunsa nuwm. MNap moxeT 06-
Xeub pyKy, Lo n/vnu rnasa.

» Bo Bpemsi paboTbl nsgenve
HarpeBaeTcsa. Cnegyet cobnto-
AaTb OCTOPOXHOCTb, YTODbI HE
npukKacaTbCsi K ropsiunm ya-
CTSIM BHYTPM M€Y 1 Harpeea-
TENbHbIM 3NEMEHTaM.

* [pn paboTe ¢ nsgenvem Bce-
roa HageBamTe TEPMOCTOMKNE
nep4aTkm.

1.8 Wcnonb3oBaHue
akceccyapos

» BaxHo, 4yToObI peweTyaTbin
rpusib U NOTOK OblNn NpaBusb-
HO pa3MeLLEHbI Ha MofKax.
MoapobHyto MHGopMauuo
cmoTpuTe B pasgene «Uc-
nonb3oBaHMe akceccya-
poB».

» 3akpounTe ABepLy AyXOBKM MO-
CIe NosiHoro nepemeLleHmns
npuHaanexHocTen B Npo-
CTPaHCTBO Al NpUroToBe-
HUSA NULLKX, HAYE OHU MOTYT
yOapuTbCsl O CTEKNOo ABepLbl U
noBpeauTb ero.

1.9 Be3onacHocTb BO
BpeMs npurotosne-
HUA

* byaobTe OCTOPOXHbI Mpu 4O-
©aBneHun B bntoga ankoronb-
HbIX HanuTkoB. CNnpT ucnaps-
eTCs Npu BbICOKMX TeMneparty-
pax 1 MOXEeT Bbl3BaTb noxap,
NMOCKOJSTbKY OH MOXEeT BOcCnna-
MEHUTLCA NPU KOHTaKTE C ro-
PAYNMU NOBEPXHOCTAMMU.

» OcTaTkm MUK B 30HE NPUro-
TOBIIEHUS, TAKME KaK Macro,
MOryT BoCnnameHuTbcs. Oum-
CTUTE 3TK OCTaTKM Nepen npu-
rOTOBITIEHMEM.

* OnacHoOCTb NULLEBOro OTpas-
nenuvs: He octaBnante nuuy B
neun bonee 4yem Ha 1 4yac oo
Unn nocrne npurotoenexHuns. B
NPOTUBHOM CIly4ae 3TO MOXeT
Bbl3BaTb NULLEBOE OTpaBrie-
HWe 1 gpyrue Hegyru.

* He HarpeBaunTe 3aKpbIThble
OaHKM N CTEeKNAHHble OaHKK B
neun. [laBneHune, kKOTopoe Mo-
)XeT HakannmBaTbCH B XXECTS-
Hon H6aHke/6aHKe, MOXeT nNpu-
BECTM K ee paspbiBy.

* He knagute npoTuBHW, Tapen-
K1 N antoMUHUEBYHO OObry
HenocpeacTBEHHO Ha AHO ne-
4yn. HakonneHHoe Tenno mMo-
XeT NnoBpeauTb OHO Neyu.
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Mpn ncnonb3oBaHUKU XXNMPHOM

neprameHTHon 6ymarn nnm aHa-

NOrnYHbIX Matepuanos cobnto-

[aunTte cnegyrowime Mepbl

NPeaoCTOPOXKHOCTU:

* [NMomecTuTe XMpoHenpoHuLae-
myto Bymary B nocyay mnv Ha

akceccyap OyxoBku (NOTOK, pe-

lweTyaTbIv rpunb U T. 4.) BMe-
CTe C npoaykTamu 1 NOMecTu-
Te B pasorpeTyro AyXOBKY.

* YT0ObLI NPEaoTBpaTUThL PUCK

KaCaHnA HarpeBaTesibHbIX 3J1e-

MEHTOB AYXOBKU U NpenaT-
CTBOBaHUA NOTOKY ropAadvero

BO34yxa, yaanute Bce NULLIHKE

4YacTu XUPOHENPOoHMLLaeMOmn
Gymaru, KoTopble CBUCAKOT C
akceccyapoB WS KOHTEN-
HepoB. He ncnonbaymnte xmnpo-
HenpoHuuaemMyto Gymary npm
TemnepaTtype AyXOBK/ Bbllle
MaKkcumarnbHOW TemnepaTypbl
NCNOJSIb30BaHNA, YKa3aHHOM
npounssoguTenem. Hukorga He
Knagute XnpocTonkyto bymary
Ha OCHOBaHue OyXOBKW.

* He pasmelyante ee nosepx
akceccyapoB BO BpeMsi npea-
BapuTENbHOro Harpesa.

» Bcerga npwxumante Tapernky
WKW aHanNorn4HbIN NpegMer,
4YTOOLI 3TOT MaTepuan He ne-
Tan u3-3a UupKynauum sosay-
Xa BHYTPU AYXOBKW.

* [MoKkpbIBanTe TONbKO HEOBXO-
ANMYIO NOBEPXHOCTb BHYTPU
noagoHa.
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Mocre KaXaoro Mcnonb30Ba- m

HWSA NOAAOH crefyeT o4un-
WaTb, a XXUPOHENPOHMLIAEMYHO
Oymary unm aHanormyHole ma-
Tepuansl, UCrnosnb3yemble B
noaaoHe, cnenyeT 3aMeHsATb.
B npoTuBHOM criyvae xugko-
CTW, KanaroLime Ha NoLaO0H,
MOryT BbI3BaTb AbIMSIEHME UMK
Aaxke BOCNnamMeHeHe.

[Mpn OTKPLITUM KPbILLKK U3ae-
NS reHepupyeTcsa BO34YLLUHbIN
noTok. >KnpoHenpoHuuaemas
Oymara MoXxeT conpukacaTtbecs
C HarpeBaTenbHbIMU 3N1EMEH-
TaMun 1 BOCMI1aMEHSATLCS.

[Mpn ncnonb3oBaHUK peLLeTKu
AN XXapKy NoOAHOC cneayeT
pa3mellatb Ha HUXHEN CTon-
Ke. B npoTuBHOM crny4vae nu-
LLleBOEe Macrio 1 apyrve KoMmno-
HEeHTbI, KanatoLine Ha gHO ay-
XOBKMW, MOTYT MPUBECTU K CUSb-
HOMY 3abIMIIEHMIO N BO3ropa-
HUHO.

3akpownTe aBepLy OYXOBKMU BO
Bpems rpund. 'opayme no-
BEPXHOCTWN MOryT BbI3BaTb
oxoru!

Muwa, He npurogHasi Ans rpu-
NK, HECET OMNacHOCTb BO3HUK-
HOBeHUA noxapa. [oToBbTe Ha
rpurne TonbKo efa, nogxoas-
LLYIO A4J11 MIHTEHCUBHOTO OrHSA
Ha rpune. He pa3smewante eqy
CNULLKOM Aaneko B 3agHen va-
CTU rpunsa. 3To camas ropsyas
30Ha, N XUpHas Nua MoxeT
3aropeTtbCA.



A1.10 MapoBas cucrema

* [pn NpUroToBNEHUM NULLN Ha
napy OTKpbITUE ABEpLbl MOXeT
NPVBECTU K BbIXody napa, u
KaK CrieiCTBUE K OXXOoram.
ByabTe oCTOpOXHbI Koraa
OTKpbIBaeTe ABepLy.

» Ecnu B gyxoBke nocne napo-
BOro NpUroToBNEHUsS OCTaHeT-
Cs Briara, To 9T0 MOXeT npu-
BECTU K Koppo3uun. dante ay-
XOBKe BbICOXHYTb Mnocne npu-
rotoneHus. He xpaHute
BMNaXXHble NPOAYKTbl B AyXOBKe
B Te4eHue OnUTenbHOro Bpe-
MEHW.

* [Mpn yoaneHuu nuuwm nocne
NPUroTOBIEHUA Ha napy, U3
akceccyapoB MOXeT BbITeKaTb
ropsiyas XugkocTb - byabte
OCTOPOXHbI.

* [pn NpUroToBNEHUM NULLN C
NOMOLLbIO Napa pekoMeHayeT-
cs1 006aBUTb CTOSbLKO BOAbI,
CKONbKO yKa3aHo B Tabnuue
NPUroTOBMEHUS.

* He ncnonesyinte guctnnnmpo-
BaHHYIO N (OUNbTPOBAHHYO BO-
ay. icnonb3ynte Tonbko
Npou3BOACTBEHHYIO Bogy. He
ncnonb3ynTe nerkosocrnnave-
HAOLWMECS, CNNPTOBLIE N
TBEpAble YacTuLbl BMECTO BO-
Abl.

* He ucnonb3ynte akceccyapel,
CNOCOOHbIE CNapATLCS BO
BPEMS NPUTrOTOBIIEHWS.
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ByabTe OCTOPOXHbI, YTOBbLI He m

nponueaTb BOAY Ha NOBEpPX-
HOCTb AYXOBKU W HexenaTterb-
Hble MOBEPXHOCTM NPU CHATUU
UNn ycTaHoBKe pe3epByapa
AN BOAbI.

1.11 bBe3onacHOCTb npwu

ﬁ BbIMOJIHEHUUN TEXHUN-

yeckoro obcnyxuBa-
HUSA N OYUCTKMU

Mopoxante, Noka yCTPONCTBO
OCTbIHET 4O Ha4ana O4YUCTKM.
["opsaYMe NoBepPXHOCTU MOryT
Bbl3BaTb OXoru!

He mowTte ycTponcTeo nytem
pacnbINeHnsa NNn HannBaHUs
Ha Hero Bogbl! CylwiecTByeT
PUCK NOPaXXeHUs anekTpuye-
CKMM TOKOM!

He ncnonb3ynte napooyncru-
Tenu anga ouncTtku npubopa,
Tak Kak 3TO MOXeT Bbl3BaTb
nopaxeHue 3reKTpUYeCKNm
TOKOM.

He ncnone3synte arpeccusBHble
abpasuBHbIe YncTALME Cpea-
CTBa, MeTannnyeckune ckpeb-
KW, MPOBOSOYHYIO MOYarnky
unu otbenueaTenu ons
OYUCTKM CTeKNna nepeaHen
ABepubl oyxoBku. Bce atu ma-
Tepuarbl MOTYT MPUBECTU K
LuapanuHam 1 nosioMKe CTek-
NSAHHBLIX NOBEPXHOCTEN.
Mocne kaxgoro npurotoBsne-
HWSA Ha napy ocTaBLlasacsa Boaa
B €MKOCTW AN18 BOAbI A0SKHA
ObITb CNUTa, @ EMKOCTb A5



BOAbl HEOOXOANMO OYUCTUTD.
Mcnonb3oBaHne BoAbl, OCTaB-
NEeHHOWN B Kamepe npu creayto-

LLLeM NPUrOTOBINEHUN MULLIN,
NPUBOAMT K Npobremam ¢ To4-
KM 3PEHUSI TUTUEHBI.

2 PykoBoACTBO NO OKpyXatwllien cpene

2.1 [mpexkTnBa No oTxoaam

2.1.1 CooTBeTcTBUE TPEOOBaAHUAM
OunpektuBbl WEEE (oupekTuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4ecko-
ro v 3f1IeKTPOHHOro obopypao-
BaHUA) N yTUnNuMsaums otpabo-
TaBwero npubopa

[aHHbIN NpoayKT cooTBeTCTBYET ANpektu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). JaHHbIV npw-
0op MMeeT KnaccMUKaLUMOHHbI 3HaK Anst
0TpaboTaHHOro ANEKTPUHECKOrO 1 3MeK-
TpoHHoro obopynosaxusa (WEEE).

[aHHOe nsgenue n3roToBneHo

C UCnonb3oBaHMEM AeTanemn n

MaTepuarnoB BbICOKOIO Kade-

CTBa, KOTOpbIe NOcre nepepa-

6OTKM MOTyT MCNOSb30BaTHLCS
HE osTopHO. CriefoBaTenbHO,
3anpelyaeTcs BblbpacbiBaTb 0TX0A4bI
yCTpOWCTBa BMecCTe C BbITOBbIMU U APYTY-
MW OTXO4aMWM MOCIe OKOHYaHUSA CpoKa 3KC-
nnyataumm. Heo6xogmMmo coaBaTth UX B
NyHKT cbopa anst nepepaboTkm 0TX0A0B
3NEKTPUYECKOrO M 3MEKTPOHHOro o6opyao-
BaHWs. Bbl MOXeTe y3HaTb 06 3TMX NyHKTax
cbopa B MECTHOIN agMUHUCTPpaLUN. YTUNK-
3auus npubopa Hagnexaiimm o6pasom no-
MoraeT NpefoTBpPaTUTb HEraTUBHbIE MO-
CNeacTBUSA ANs OKpyXaroLen cpeabl U 340-
pOBbS YeroBeka.

CooTBeTcTBME Tpe6GoBaHUAM [dupekTu-
Bbl ROHS (gupekTuBa 06 orpaHuyYeHumn
MCNONb30BaHUA HEKOTOPbLIX BPeAHbIX
BeLLeCTB B 3JIEKTPUYECKOM U INEKTPOH-
HOM o6GopyaoOBaHUM):

MpuobpeTteHHbIi Bamn npnbop cooTBeT-
ctByeT TpeboBaHuam Aupektmebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He coaepxuTcsa Bpea-
HbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTepurarnos, ykasaH-
HbIX B AaHHOW [npekTtumBe.

2.2 Undopmaumsa o6 ynakoBOYHOM
MaTepuane

MaTepunanbl ynakoBku yCcTponcTBa npoms-
BeZleHbl 13 nepepabaTbiBaeMOoro Cblpbs B
COOTBETCTBMM C HalWMMN HaumoHanbHbIMY
HOpMamW Mo 3aLLmTe OKpyXXatoLlen cpeabl.
He ytunnampyiite ynakoBoYHble OTX0Abl
BMeCTe C ObITOBbIMU UMW UHLIMW OTXOAa-
MW, OTHECUTE X B NYHKTbI cbopa ynako-
BOYHbIX MaTepuanos, 0603HaYeHHbIe MeCT-
HbIMW OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl NO 3HeprocbepexeHnro

CornacHo EU 66/2014, nidgopmaunmio 06
9HepProddHEKTUBHOCTM MOXHO HanUTK B
KBUTaHLMM Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBMASIEMYIO
BMECTE C MPOAYKTOM.

Cnepyowime npeanoxeHus nomMoryT Bam

MCMNOonb30BaTh Balle YCTPOMCTBO C 3KOIO-

rMYEeCKon 1 aHepreTnyeckon acpekTnBHO-

CTblO:

» PasmopaxwuBaiiTe 3aMOpPOXEHHbIE NPO-
OYKTbl Nepen BbINeYKoW.

* B gyxoBke ncnonb3ynte TeMHble Nnbo
3ManupoBaHHbIE EMKOCTU, KOTOPbIE NyY-
LIe nepeaatoT Tenno.

» Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuente unm
PYKOBOZCTBE Monb3oBaTens, Bceraa
npenBapuTenbHO OCYLLECTBSINTE paso-
rpes. He oTkpbiBaliTe ABepLy Neyn 4acTo
BO BPEMS BbIMEYKN.

* BobikntounTe nsgenve 3a 5-10 MuHyT 0O
OKOHYaHWS BbINEYKM NpY ANUTENbHON
Bbineyke. Taknum o6pa3om, Bbl MOXeETE
C3KOHOMUTb [0 20 % 3neKTpoaHepruu,
MCMOomnb3ys OCTaTO4HOE TEeMNso.

» CrapawTtech rotoBuTb B lyxoBKe bonee
opnHoro 6noga ogHOBpeEMEHHO. Bbl Mo-
eTe roTOBUTb OAHOBPEMEHHO, YCTaHO-
BVB [BE KaCTPHONN Ha NPOBOMOYHYHO
ctorky. Kpome atoro, ecnu Bbl 6ygeTte
OCYLLECTBNSATb NPUrOTOBIEHME, MOME-
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was 6noga oauH 3a ApYrMM, 3T0 CKOHO-
MWT 3HEPruto, MOCKOSbKY AyXOBOW LKad
He ByneT TepsATb Tenno.

He oTkpbiBaviTe ABepLY AYXOBKU BO Bpe-
MS IPUrOTOBNEHUS B pexnmMe “OKO BEH-
TMRATOp ¢ HarpeBom”. Korga asepua He

3 Baw npubop

OTKpbITa, BHYTPEHHAS TEMnepaTypa on-
TUMU3NPYETCA At SKOHOMUM SHEPTUn

B pexume “OKo BEHTUNATOP C Harpesom”,
1 9Ta TemnepaTypa MOXeT oTnm4aTbCs
OT MOKa3aHHOM Ha 3KpaHe.

3.1 OnucaHue usgenus
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1 MaHenb ynpaBneHus
3 MeTtannuyeckune Hanpasnsowmne

5 [eepua

7 EMKOCTb Ans BoAbl AN NpUrotosne-
HUS C NapoMm

9 BepxHui HarpeBaTerb
11 PesepByap Ansi BoAbl

2 Jlamna

4 [suratenb BeHTMNsATOpa (3a cTasnb-
HOW NracTUHOW)

6 Pyuka
8 YpoBeHb pacnonoxeHusi NPOTUBHS

10 BeHTMRSUMOHHLIE OTBEPCTUS
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3.2 MpuHUMNbI paboTbl U UCNOJIb-
30BaHMe NaHesnu ynpaBreHus
yCTpOMUCTBaA

3.2.1 NaHenb ynpaBneHus

B naHHOM pasperne Bbl MOXeTe HaiiTv 06-
30p Y OCHOBHblE 0GNacTyi NPUMEHEHVsI na-
Henu ynpasneHus ycTpoiicTea. MoryT 6biTb
pasnuuus B N306paKeHUsIX U HEKOTOPbIX
hyHKLMSAX B 3aBUCUMOCTU OT TWMa YCTPOIi-
cTBa.
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1 PesepByap ans sogpl
3 Tanmep

Ecnun ecTb nepekntoyatenu Ans ynpaene-
HWS BalLMM NPOOYKTOM, B HEKOTOPbIX MO-
Aenax 9T nepekntovaTeny MoryT 6biTb Bbl-
OBWKHBIMW NPU HAXaTum (yTannmBaemble
nepeknioyarenu). Ytobbl BbINOMHNUTL Ha-
CTPOVIK/ C MOMOLLIbIO 3TUX NEPEKIoYa-
Tenen, cHa4yana HaxXmUTe Ha COOTBETCTBY-
IOLLMI NepekntoyaTens U NOBEPHUTE ero.
Mocne BbINOMHEHNS PErynMpoBKM CHOBA
HaXXMUTe U CKPOWMTE nepeknoyaTerns.

3.2.2 3HaKOMCTBO C NaHenb
ynpaBJieHUA JyXOBKOM

MepeknioyaTtens BbIGopa yHKLUUMK

Bbl MoxeTe BbIOpaTh hyHKLMM ynpasne-
HUS1 [yXOBKOW C NMOMOLLbIO NepekrovaTenst
BblbOpa yHKUMIA. [NoBepHUTE BNEBO /
BMNPaBO M3 3aKpbITOro (BEPXHEr0) Nonoxe-
HWUS1 4Ns Toro, YTo6bl BbIOpaTh.

MepeknioyaTtens perynupoBKu Temnepa-
Typbl

Bbl MoXeTe BbIOpaTh TemMnepaTypy, npu Ko-
TOPOW XOTUTE rOTOBUTbL, C MOMOLLbIO
nepeknioyaTens ynpasneHms Temnepary-
povi. [loBepHMTE NO YacoBOWN CTperke u3
3aKpLITOroO (BEPXHEr0) NOMNOXeHWsa Ans To-
ro, 4ToObl BbIOPATH.

v v

3 4

2 MepekntovaTenb Bblibopa yHKLMUM

4 TepekniovyaTenb Bbibopa Temnepary-
pbl

MHauvkaTop Temnepartypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb TemnepaTtypy BHyTpU
AYXOBKM MO CUMBOIY TemnepaTypbl Ha Auc-
nnee. CumBon Temnepartypbl NOSIBATCS Ha
Aavcnnee, Korga Ha4yHeTCs NPUroTOBIEHNE,
N UCYE3HET, Koraa AOCTUrHET 3aaHHON
Temnepatypbl. Korga Temnepatypa BHYTpU
[YXOBKM ynageT HUXKe YCTaHOBMNEHHOM TeM-
nepaTypbl, NOSIBUTCS CUMBOM TeMMepaTy-
pbl.

Tanmep
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KHonka 3ByKkoBoOro Taiimepa/byaunbHuka
KHonka HacTpoiku YacoB

—_ 4—-D D

KHonka "YMeHbLumnTb"
KHonka "YBenuuntb"
KHonka HacTpoek

o O W N -

KHonka 6roknpoBKy KHOMOK
CuMBONbI Ha 3KpaHe
(D : CMBON OKOHYaHMS BbINEUKN
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: CUMBON OKOHUAHWS! BbIMeyky * 3.3 ®yHKUMOHaNbHbLIE BO3MOXHO-

CTN AyXOBKMU

: CmBON 3BYKOBOTO TaliMepa/byaunbHuka

: CUMBON SIpKOCTU Ha Tabnuue dyHKuni ykasaHbl (yHKLMO-
HanbHble BO3MOXHOCTHW, KOTOPbIE Bbl MO-
XeTe NCnonb3oBaTh B CBOEN AyXOBKe, a
TaKkKe nokasaHbl MakCMManbHbIN U MUHK-
MarnbHbIN NOPOr TeMMNepaTypbl, KOTOPbIA

MOXHO YCTaHOBUTb A4 COOTBETCTBYHOLLNX

: CmMBON GOKMPOBKM KHOMOK

: CuMBoOn Temnepatypbl
: CMBON YPOBHSI FPOMKOCTM

: CumBon 6110KMpoBKY aBepun *

*BapbypyeTcs B 3aBUCMMOCTU OT MOAeN yCTpoii-
ctBa. MoxeT He ObITb B Ballem yCTPONCTBE.

dyHKUMiA. Mopsigok pexxmumoB paboThkl, No-
Ka3aHHbIN 30eCb, MOXET OTNMYaTbCH OT Mo-
psaKa pacrnonoXeHns CMMBOJIOB Ha

yCTpONCTBeE.
Cumeon _ | Temnepatyp-
byHKUMiI OnucaHue yHKUMI |HbIM guana-  |OnucaHue W Ucnonb3oBaHWe
30H (°C)
_/U\- Namna ayxoBku } B AyxoBke He paGoTaeT HarpeBaTenb. 3aropaeTcs Tornbko
| Ay namna AyxoBKu.

Pa6oTa c BeHTUNSITO-
pom

[yxoBka He HarpeBaeTcsi. PaboTaeT TONbKO BEHTUNATOP (Ha
3afHel CTeHKe). 3aMOPOXXEHHYI0 NULLY C rpaHynamMm MeaneH-
HO pasMopaxmBatoT NPU KOMHATHOWN TEMMNepaType, NPUroToB-
NEHHYI0 e NULLY oxNnaxaatoT. Bpemsi, Heobxoavmoe Ans pas-
MOpaX1BaHMWs LieNoro Kycka msca, 6onblue, Yem Ans Npoayk-
TOB C 3epHamu.

BepxHWI N HWKXHUIA Ha-

Muwa HarpeBaeTcsa CBepXy W CHWU3Y oaHOBpeMeHHo. Moaxoant
ANS MMPOXHBIX, BBIMEYKN MU NMUPOXHBIX U pary B hopme Ans

HWXHWI Harpes C BeH-

rpes BbIneyky. Bo Bpemsi NpuroToBneHun NuiLy ncnosb3yercst
— TONbKO OAWH NPOTUBEHb.
't TR [opsiunii BO3ayx, HarpeTbii BEHTUNATOPHBLIM HarpesaTtenem,

pacnpepaenseTcs 6LICTPO U paBHOMEPHO NO BCEN AyXOBKe
BMecTe ¢ paboTol BeHTUnsiTopa. Bo Bpems npurotoBneHum

TUNATOPOM
MULLKM NCNONb3YeTCA TOMbKO OANH NOTOK. ITY (YHKLMIO TaKKe
crieflyeT Mcnonb30BaTh AN NIErkoN OYNCTKU NapoMm.
lopsaunii Bo3ayx, HarpeTbi BEHTUNATOPHbLIM HarpesaTenem,
acnpegenseTcs 6bICTPO U paBHOMEPHO MO BCeli [yXOBKe
KoHBeKuys * pacrpen poup p Ay:

BMecTe ¢ paboTton BeHTunsiTopa. MoaxoauT ans npurotoene-
HWSI HECKOMbKMX BI04 HA Pa3HbIX YPOBHSX.

OKO BEHTUNATOP C Ha-
rpesom

B Liensix 3koHOMWUM 3HEPrumM Bbl MOXXETE BOCMONb30BATHLCS
[OaHHOW PyHKLMEN BMECTO UCMONb30BaHWsA pexuma “KoHBek-
umns” B AmanasoHe 160-220°C. Ho npu 3TOM Bpemsi NpuUroTos-
neHust 6yaeT HemMHoro Gonblue.

DyHKUMA NULLbI

PaboTatoT HWKHWUI HarpeBaTenb U BEHTUNSATOPHbIN 06orpes.
MoaxoauT AN NPUroToBNEHNS NULLbI.

DyHkumsa "3D"

DYHKUMM BEPXHETO HarpeBa, HUKHEro Harpeea 1 Harpesa BeH-
TunaTopa paboTatoT. Kaxaas CTopoHa roToBOro npogykra ro-
TOBWTCS OAMHAKOBO U BbICTpO. Bo BpeMsi npuroToBrneHumn nv-
LM UCMOSb3YETCS TOMLKO OAMH NPOTUBEHb. JTa (PYHKLMS Tak-
e [0SHKHA UCMOMNb30BaThCs AN NPUrOTOBIIEHNS MULLK C MO-
MoLLbIo Napa.

MonHbIA rpynb

PaboTaeT 6onbLLUON rpusb Ha NoTonke AyxoBku. Moaxoant
ANs NPUrOTOBIEHMS Ha rpusie B GOMbLUMX KONMYECTBaXx.
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* Balue ycTpoicTBo paboTaeT B TeMnepa-
TYpHOM AunanasoHe, yKka3aHHOM Ha peryrsi-
TOpe TemnepaTypsbl.

3.4 Axkceccyapbl gns ycTpomuctBa

Balue ycTpoicTBO MMEEeT pasfnnyHbie ak-
ceccyapbl. B aTom pasgene 4OCTynHO onu-
CaHue aKceccyapoB 1 KX NpaBUMbHOTO UC-
nonb3oBaHusi. B 3aBUCMMOCTM OT Moaenu
YCTPOWCTBa, NOCTaBMsieMbI akceccyap Mo-
XEeT BapbupoBaTbCs. AKCceccyapb!, OnmcaH-
Hble B PyKOBOACTBE Morb30BaTens, MoryT
ObITb HEAOCTYMHbI B BALLEM WU3AENUU.

MpoTuBHM BHYTPM BaLuero npmbopa
@ MoryT AedopMmnpoBaThCs Mo BO3-

JencTtemem Tenna. OTO HUKaK He

BNUsieT Ha PyHKUMOHanNbHOCTb. [Je-

dopmaums ncyesaeT nNpu oxnaxae-
HUW NPOTUBHSI.

Fny6okun npoTuseHb

VMcnonb3yeTtcst 4ns BbINEYKM, XXapKu
DONbLUNX KyCKOB, COYHbIX MPOAYKTOB NGO
Ansi cbopa xvpa npu rpune.

KoHauTepckuit npoTuBeHb
Vcnonb3yeTcs Ans BbINeYKW, TakMX Kak ne-
YeHbe 1 BUCKBUTLI.

PeweTka

Vcnonb3yeTcsa Ans xapku unu pasmeLle-
HUS NULLKM, KoTOopasi byaeT 3anekaTbCes, Xa-
pUTLCS U TYLLMTBCS Ha BbIOPaHHOM YpOBHE.

Ha mopgensax ¢ metannuyeckumm
HanpaBnArLWUMN

Ha mopensx 6e3 meTannnyeckux
HanpaBnAaArwwWwUX :

3.5 Ucnonb3oBaHUe akceccyapoB
ycTpomncTBa

YpOBHM Ans NpUroToBreHusi

B 3oHe npurotoBrneHusa ectb 5 ypoBHen
pacrnonoxeHns NpoTMBHS. Bbl Takke Moxe-
Te yBMAETb MOPSIAOK PACMONOXEHNS YPOB-
Hel B undpax Ha nepegHer pame OyXOBKMU.

Ha mogensax ¢ metannuyeckumm
HanpaBnArLWUMH

=N who

>

Ha mopensax 6e3 meTannnyeckux
HanpaBnAwLWMUX :

5
4; =~ 2
N 1

Pa3meweHue peLweTkKu Ha HanpaBnstko-
wux ana npuroToBrieHnsA

Ha mopgensax ¢ metannuyeckumm
HanpaBnArwWUMN

OuyeHb BaXXHO npaBuIibHO pa3mMellaTtb pe-
LeTyaTbI rpunb Ha ©0KOBbIX MeTannuye-
CKMMW Hanpaensowumu. Npu pasmeLleHnn
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peLUeTKM Ha HYXXHOM YPOBHE OTKpbITas
YacTb AomkHa 6bITb cnepean. Onsa nyuwe-
ro NMPUroTOBIEHMS NULLM peLLeTKa AoSKHa
ObITb 3aKpeneHa CTONopoM Ha MeTannu-
yeckux HanpaensoLwmx. OHa He OoMmKHa
NpoOXoAuTb Yepes orpaHnynTerb N KOH-
TakTUpoBaThb C 3aHEN CTEHKOMW AYXOBKW.

Ha mopensax 6e3 MeTannuyecknx
HanpaBNAIOLWNX :

Mpu pa3ameLleHun penbedHbIX Hanpae-
NSOLWMX peLlleTka uMeeT O4HO Hanpasre-
Hue. [pn pasmeLleHnn peleTkn Ansa rpuns
Ha HY>XHOM YpOBHE OTKpbITas YacTb OMK-
Ha 6bITb cnepeau.

Pa3smelueHue NPOTUBHA Ha HanpaBnAko-
wux ana npuroToBneHns

Ha mogensix ¢ meTannnyeckumu
HanpaBnALWUMM :

Takke BaXXHO pasMellaTb NPOTUBHU Ha pe-
nbedHbIX Hanpaensawwwmx. Mpu pasmelle-
HMM NPOTMBHS Ha HY)XHOM YpOBHE €ero cTo-
poHa, NpefHasHavYeHHas Ans yaepXaHus,
JomkHa ObITb cnepeau. [ina nyywero npu-
roTOBMNEHNS NPOTUBEHb AOMKEH ObITb 3a-
KpenseH CTOMOPOM Ha MeTarnM4yeckmx
HanpaBnsiowmx. OH He JOIMKEH NPOXOANTb
yepes orpaHNYnTENb U KOHTAKTMPOBaTb C
3a/iHen CTEHKOW AyXOBKW.

Ha mopensax 6e3 meTannmyeckmx
HanpaBRALOLWMX :

TaKke BaXXHO NpaBuUibHO pasmMeLlaTtb nNpo-
TUBHM Ha penbedHbIX HanNpaBnAoLWmX.
Mpy pasmeLLeHn Ha Nornke NPOTUBEHb
uMmeeT oHO HanpasneHue. Npu pasvelle-
HWM NPOTMBHS Ha HY>XHOW NOSIKe ero cTopo-
Ha, NpefHa3HayYeHHas ans yaepxaHus,
[ormxkHa ObITb cnepeamw.

®DYHKLUUA OCTaHOBKM NPOBOJIOYHOW pe-
LEeTKKN

CyLecTByeT pyHKLMA cTonopa, npeaoT-
BpaLlaLLasa OnpokMabiBaHNE peLleTyaro-
ro rpunsi ¢ MeTannmyecknx Hanpaersto-
wmx. C noMoLLbio 3TON OYHKLMN Bbl MOXe-
Te nerko n 6e3onacHo BbIHYTb CBOI efly.
CHuMas pelueTyaThin rpusb, Bbl MOXETE
NOTSIHYTb €ro Brepes noka He AOCTUTHET
TOYKM cTonopa. Bbl 4OMKHBI NPONTY Yepes
3Ty TOUKY, YTOObI NOMHOCTLIO €ro U3BneYb.
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Ha moagensax ¢ metannnyeckumu
HanpaBnAwWUMH

Ha mopensx 6e3 MeTannnyeckux

HanpaBnAwLWMUX :

>

MpaBunbHoOe pa3mMelLeHne peLleTKn u
NPOTMBHSA Ha TeNleCKONMUYeCKUX Hanpas-
naowunx-Moaenu ¢ MeTannuyeckumm u
TeneckKkonnyeCcKMmMmu Hanpasnsawowmmm
Bnaro,qapﬂ TeNecKonn4ecknm Hanpasnako-
LWKMM MOXHO Nerko yctaHaBnnBaTb U CHU-
MaTb MPOTMBHU 1 peLleTKy Ans rpung. Mpu
MCNOJib30BaHNA I'IpOTI/IBHeI7I N peweTkn anga
rpUNs C TeNecKonM4ecKow HanpasnsawoLwen
HeobxoAMMO crneauTb 3a TeM, YTObb! LWTbI-
pv Ha NepeHeWn 1 3agHew YacTax Tenecko-
MMYECKNX HaNpPaBnsaoLMX Npunerany K
KpasiMm rpuns 1 npoTUBHS (Moka3aHo Ha pu-
CYHKe).

et I

®DYHKLMA OCTaHOBKN NPOTUBHSA - Ha mo-
Aensx ¢ MeTannM4yeckMmMm Hanpasnsio-
LWMMHK

CyuiecTByeT Takke dyHKUMSA cTonopa,
npefoTBpaLlatoLLas OnpoKuAbIBaHe npo-
TUBHSA C HanpasnsLWmX. BelHnMas npotu-
BEHb, BbIHbTE €r0 13 3a4HEero CTONopPHOro
rHesga v noTsaHuTe Ha cebs, noka OH He
OOCTUrHeT nepeaHelnt CTOPOoHbI. Bbl gomk-
Hbl MPOWTU Yepes 3TO CTOMOPHOE rHe3ao,
YTOObI NOMHOCTLIO CHATB €ro.

T~ — | |
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3.6 TexHu4YecKkue xapaKTepuUCTUKMU

O6Lwme napameTpbl

BHeluHve pa3mepbl ycTporcTBa (BbicoTa/lumpuHa/rnybu-

595 /594 /567
Ha)
::Aa(;HTa)KHI:.Ie pasmepbl [yXOBKU (BblcoTa/LUMpuHa/rny6u- 590-600 /560 /min. 550
HanpsixeHne/yacToTta 220-240 V ~; 50 Hz

Tun n ceyeHune kabens, ncnonb3yemble / nogxoasiune

AN UCnonb3oBaHUA B NPOAYyKTe muH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

O6was notpebnsiemas MoLHOCTb (KBT) 3,3

Tvn oyxoBku MHorodyHkuoHanbHasa ayxoBka

Knacc zawutbl -1

CreneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble cBefeHust: MiHdopMaLmsi 06 aHepreTnyeckon MapKMpoBKe 3NIEKTPUYECKUX NeYven Ans AoMallHero uc-
nonb30BaHunsa NpvBegeHa B cootBeTcTBMM co ctaHgaptom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3HayeHuns onpegensoTcs B
DYHKLMAX BEpXHUIA 1 HXKHWIA HarpeB unu (Npy HanuyaMmn) BeHTUNATOP HKHEro / BepXHero HarpeBa co CTaHaapT-
HOW Harpy3kom.

Knacc aHeproacheKTMBHOCTM onpeaenseTcs B COOTBETCTBUM CO CreayloLLMMM NpuopmMTeTamMmm B 3aBUCKMOCTH OT
TOro, CyLLECTBYIOT NN COOTBETCTBYIOLLME PYHKLMM B YCTPOMCTBE. 1-OKO BEHTUNATOP € HarpesoMm , 2-KoHeekuums , 3-
HW3Kknii rpunb ¢ BEHTUNSTOPOM , 4-BepXHWIN N HWKHUIA HarpesB.

TexHnYeckme xapakTepUCTMKN MOTyT OblTb M3MeHeHbI 6e3 NpeaBapuTENbHOTO yBe-
OOMIEHNs ANs yrnyylweHns kayecTsa yCTPOMCTBa.

Pl/lcyHKVI B 3TOM PYKOBOACTBE ABJIAKTCA CXeMaTU4HbIMA 1 MOTYT HE NOJTHOCTbHO
COOTBETCTBOBATbL BalleMy yCTpOIZCTBy.

MEHTaLMK, Nony4eHbl B TabopaTopHbIX YCIOBUSIX B COOTBETCTBUM C AENCTBYOLLN-
MU cTaHZapTaMu. B 3aBMCMMOCTM OT YCMOBWI 3KCMnyaTaLum 1 oKpyxatoLLen cpe-
[bl, 3TV 3HAaYEHUsi MOTyT BapbUpPOBaTLCS.

@ 3HaveHus, ykazaHHbIe Ha 3TUKEeTKaxX YCTPOMCTBA UK B CONPOBOAUTENBHOW [OKY-
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen TeM, kak NPUCTYNMUTL K UCMONb30Ba-
HUIO BaLLero NpoaykTa, pekoMeHayeTcs
OCYLLEeCTBWTb LLIAru, nepevyncrneHHble B no-
cnepyoLmx pasgenax.

4.1 Hactpowka nepBoro TamMepa

Bcerga yctaHaBnusanTe Bpems cy-
TOK Mepep UCMonb30BaHWEM AyXOB-
kn. Ecnu Bbl He ycTaHOBUTE €ro, Bbl

He CMOXeTe roTOBUTb B HEKOTOPbIX
MOZENSIX AYXOBKU.

Ecnu nepBoHavansHoe Bpems He
@ ycTaHoBneHo, «12:00» n cumeon
(O npogorkat muraTb, a Balua ay-
XOBKa He 3anyctutcs. Ytobbl Bawwa
AyxoBka paboTtana, Bbl AOMKHbI
NOATBEPANTL BPEMS CYTOK, YCTaHO-
BVB BPEMS CYTOK UMW HaXaB KHOM-
ky €O, Koraa oHa HaxoauTcs B Mo-
noxexHun «12:00». Bl moxeTe ns-
MEHWTb BPEMS CYTOK NO3Xe Kak
onucaHo B pasgerne «HacTpomkuny.

1. Mpwn nepsom 3anycke AyXOBKM CUMBOIbI

«12:00» n (© 6yayT muratb Ha aucnree.

2. YcTaHoBWTE BpeMs CyTOK C MOMO-
LLbO KHOMOK (D/O.

SN I=TRTY
IcUL

Q@@‘@*@v

3. Haxmute (O nnu 48 NnpukocHUTECH Ana
TOrO, YTOBbI AKTUBMPOBATbL MOSNE MUHYT.

jupmiug
m
Q N O ® & &

4. Haxmute @/©), 4Tobbl yCTAHOBUTL MU-
HYTbI.

o |1JCo
]y

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoaTteepanTe, KOCHYBLUMCL (O UNK Ha-
XaB {55

= BpeMmsi CyTOK yCTaHOBMNEHO, N CUMBOT
(O ncuyesaet c akpaHa.

B cnyyae cbos nuTaHnsi HACTPOWKK
BPEMEHM CyTOK OTMeHATCS. Ee

criegyeT yCTaHOBUTL 3aHOBO.

4.2 TlepBUYHasa o4YMUCTKa

1. YGepuTe BCe ynakoBOYHblE MaTepuarsi.

2. W3BnekuTe BCe akceccyapbl U3 QyXOBKM,
BXOASLLEN B KOMMMEKT NMOCTaBKW.

3. Bkntouute yctporctso Ha 30 MuHyT, a
3aTeMm BblknounTe. Takum obpasom,
OCTaTKM MEJIKUX YacTuL, KOTOpble MOT-
1 ocTaTbCs B KaMepe AyXOBOro Lkada
BO BpeMms Npou3BOACTBa, CrOpsiT U yTu-
NN3NPYIOTCA.

4. Tpu paboTe c npoaykToM BbibepuTe ca-
MY BbICOKYIO TemnepaTtypy u pabouyto
yHKUMIO, C KOTOpOW paboTaloT Bce Ha-
rpeesaTenu B BaweMm ycTpounctee. Cm.
«DYHKUMM yNpaBneHns OyxXOBKON»

[» 16]. O ToMm, KaKk ynpaBnATb AyXOBKOW
Bbl MOXETe y3HaTb B CrefyloLem pas-
aene.

5. MNopoxauTte, Noka AyXxoBKa OCTLIHET.

6. lMpoTpuTe NOBEPXHOCTU AYyXOBKM BRax-
HOW TKaHbO NN rybKom, 3aTem BbITpUTE
Hacyxo.

Mepen ncnonb3oBaHWEM aKcecCcyapoB:
OuucTute akceccyapsbl, U3BrNeYeHHbIE U3
AYXOBKM, BOOOW U MSITKON ryOKOW.
NMPUMEYAHUE: HekoTopble motoLme n
YUCTSLLME CPEeACTBa MOTYT MOBPEXAaTb
noBepxHoCTb. He ncnonbayiite abpasme-
Hble MOKLLME CPeacTBa, YACTSALME MOPOLL-
KM 1 KPEMbl UNN OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
M$1 YUCTKMN.
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NMPUMEYAHMUE: Bo Bpemsa nepsoro uc-
MONb30BaHKs B TEYEHUE HECKOIIBKMX YacoB
MOryT NOSIBMATLCA AbIM M 3anax. ATo Hop-
MarbHO, U BaM NPOCTO HyXHa XopoLuas

5 Wcnonb3oBaHue AYyXOBKU

BEHTUNALUMS, YTOObI yaanuTb ero. M36e-
ramte HenocpeacTBEHHOro BAbIXaHUs 06-
pasyloLMxcs AblMa 1 3anaxos.

5.1 O6wme cBeageHUs o6 UCNonbL30-
BaHUUN ,quOBKM

BeHTunaTtop oxnaxaeHus ( Bapbupyet-
Ccsl B 3aBUCMMOCTU OT MOOENM YyCTPOn-
cTBa. MoxeT He ObITb B BalleM yCTPOM-
cTBe. )

Balue ycTponcTBO MMEET BEHTUIIATOP
oxnaxaeHusi. BeHTunaTop oxnaxaeHust
BKITHOY@eTCs aBToOMaTUYeCKM Npu Heobxo-
OUMOCTU 1 OXNaxkaaeT Kak nepeaHo
4yacTb YCTpoOWCTBa, Tak n Mebenb. OH aBTo-
MaTMYECKN BbIKITHOYAETCHA MO OKOHYaHMUM
npouecca oxnaxaeHus. Fopsunii Bo3ayx
BbIXOOMT Yepes ABepLy AyX0BkU. Huyem He
3aKpblBaniTe BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUSI.
B npoTuBHOM criyyae OyxoBka MOXeT
neperpeTtbcs. OxnaxgatoLwmin BEHTUNATOP
npopomkaeT paboTaTb BO BpeMsi paboThl
OYXOBKM UMW NOCIe ee BbIKMYeHUst (Npu-
mepHo 20-30 muHyT). B cnyyae, ecnu Bbl
rotoBuTe, 3a4aB TaMep AYXOBKW, B KOHLE
BPEMEHU 3aneKkaHus OXNaxaalLnii BEHTU-
NSATOP OTKIIHOYMTCS CO BCEMU (DYHKLIMSMMU.
Bpems paboTbl oxnaxxgaroLero BEHTUNS-
TOopa He MOXeT BbITb OnNpeaeneHo Nonb3o-
BaTenem. BeHTunaTop BkAoYaeTcs U Bbl-
KrntoYaeTcsi B aBTOMATUYECKOM peXxunme.
OTO He ABnsAeTCs HENCNPaBHOCTLIO.
OcBelleHMe AyXOBKU

OcBelLleHMe OyXOBKM BKIOYAeTCs, Koraa
HauMHaeTcs 3anekaHue. B HekoTopbIX Mo-
Jensax oceelleHve paboTaeT BO BpeMs
NPUroTOBIEHUS, B TO BPEMS KaK B OPYrnx
MoAensx OHO BbIKIIOYaeTCs Yepes onpese-
NIeHHOEe BpeMSi.

Ecnu Bbl x0TUTE, 4TOOBLI NamMna LyXOBKW ro-
perna HenpepbIBHO, BbIbeprTe MYHKLNIO
ynpaeneHus «Jlamna gyxoBKMU» C MOMOLLbIO
py4ku Bbibopa yHKLUN.

5.2 Pabota 6noka ynpaBneHus gy-
XOBKOWM

O6wue npeaynpexaneHns no 6noky

ynpaBneHUsa JyXOBKOW

» MakcumarnbHoe BpeMsi, KOTOPOe MOXET
ObITb YCTAHOBIEHO AN npoLiecca Bbl-
neykn, coctaensaet 5 yacos 59 muHyT. B
cny4vae cbos NnMTaHusi NporpammMa oTme-
HuUTCA. Bam HyxHO ByaeT nepenporpam-
MUpOBaTb.

* [Mpu BbiNONHEHUN NtOObLIX HACTPOEK COOT-
BETCTBYHOLLME CMMBONbI OyayT 3aropatb-
cs Ha aucnnee. HeobxoaMmMo HEMHOro
nopgoXaatb, Noka HacTponkn GyayT
COXPaHEeHbI.

» Ecnu npousBectu kakme-nmbo HaCTPOrKn
NPUroTOBMNEHNS, BPEMS CYTOK Hemnb3s Oy-
OET U3MEHUTb.

» Ecnu Bpemsi npurotoBneHust yctaHosne-
HO B Hayarne npuroToBreHns, OcTaBLlee-
cs Bpemsi oTobpasutca Ha gucnnee.

* B cniyyasix, korga yctaHOBNEHO BpeMst
NPUroTOBMNEHUSA NI BPEMSI OKOHYaAHMS
NPUroTOBMEHUS, Bbl MOXETE OTMEHUTb
aBTOMaTUYeCK, Aepxas KHomky (O B
Te4yeHne ANUTENbHOrO BPEMEHU.

Tanmep

SogQgm e O
g I I

&
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KHonka 3BykoBoro Tanmepa/GyamnbHuka

~D (D E

KHonka HacTpoiku YacoB
KHonka "YMeHbLumnTb"
KHonka "YBenununtb"
KHonka HacTpoek

o g B~ W N -

KHorka 6rnok1poBKM KHOMOK
CumBonbI Ha 3KpaHe
(O : CumBON oKOHYaHMS BbINEUKN
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: CMBON OKOHYaHWs BbINeykn *

Q : CumBoOn 3ByKOBOrO Tarimepa/6yannbHuka
(D : Cumson sipkocTu

: CuMBON GROKMPOBKM KHOMOK

[@ : CumBoOn Temneparypbl
() : CuMBON ypoBHS rPOMKOCTM
: CumBon 6rioknpoBku asepu *

*BapbypyeTcs B 3aBUCMMOCTU OT MOAeN yCTpoii-
ctBa. MoxeT He ObITb B Ballem yCTPONCTBE.

BknioyeHune OyxoBKu

Korga Bbl BelbrpaeTe paboyyto dyHKUMIO,
KOTOPYI XOTUTE NPUTOTOBUTL C MOMOLLIbIO
py4ku BbibOpa yHKLMK, N yCTaHaBnMBae-
Te OnpeAeneHHylo TemnepaTtypy ¢ NoMo-
LI PYYKM TemMnepaTypbl, JyXOBKa Haun-
HaeT paboTaTb.

BbIKNIOYUTL [YXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKMOUYNTL AyXOBOK LIKad,
MOBEPHYB Py4Ky BblOOpa yHKLMU U PYYKY
Temneparypbl B MNOJNIOXEHNE BbIKIIOYEHUS
(BBEPX).

Bbi6op TemnepaTtypbi 1 paboyei cyHK-
LM OYXOBKMW ANl PyYHOro NpuroToBne-
HUsA

Bbl MOXeTe roToBUTb, OCYLLIECTBAS pyY-
HOe yrnpaBneHue (No CBOeMy YCMOTPEHUIO),
He ycTaHaBnvBasi BPEMsi MPUrOTOBIIEHMS,
3apaBasi TemnepaTypy u pabdoune yHk-
LMK, COOTBETCTBYHOLLIME Ballel efe.

[YyXOBK/ JOCTUTHET YCTaHOBIEHHOW
TemnepaTtypbl, CAMBOS [} UCYE3HET.
[lyxoBka He BbIKIOYaeTCA aBToMaTu-
Yecku, Tak Kak MpUroToBneHne BpyY-
Hyt0 BbINonHAeTCcA 6e3 yCTaHOBKM Bpe-
MEHM NPUrOTOBIEHUS. Bbl LOMKHbI
KOHTPONMPOBaTb rOTOBKY U OTKIHOUYUTb
ee camu. [No OKoOHYaHWUW NPUroTOBIE-
HUS BbIKIMIOYNTE LyXOBKY, MOBEPHYB
pyuKy BblbOpa yHKLMM U perynsatop
TemnepaTtypbl B MONIOXEHUE BbIKIOYE-
HUs (BBEPX).
MpuroToBneHue ¢ 3afaHHbLIM BPpeMeHeM
NPUroTOBIIEHNUA:
Bbl MoxeTe 3agaTb aBTOMaTM4ecKoe oT-
KMoYeHne OyXOBKW B KOHLIE Nepunoaa Bpe-
MeHU, BbIOpaB TemnepaTypy v pabouyto
YHKUMIO, XapaKTepHYyo NS Ballen eabl, U
YCTaHOBUB BPEMSI NPUrOTOBMEHUS MO
Tanvepy.
1. BbibepuTe pabouyto dyHKLMIO ANs Npu-
rOTOBIEHUS.

2. Haxumaiite kHomky (9, noka Ha auc-
nrnee He NosiBUTCH CUMBOI () BpeMeHM
NPUroTOBEHUS.
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1. Bbibepute pabouyto dyHKLMIO ANd ro-
TOBKW C MOMOLLbIO PYYKM BbiGOpa dhyHK-
umm.

2. YcTaHoBWTE TemnepaTtypy npurotosrie-
HMS C MOMOLLIO perynaTopa Temnepa-

Typbl.

= [lyxoBka Ha4yHeT cpady paboTaTb C Bbl-
OpaHHON PYHKLMEN, a 3HAYEeHNE TEM-
nepaTtypbl U CUMBOS [} MOAIBUTCS Ha
akpaHe. Korga TemnepaTtypa BHyTpU

LUK 1 TeMnepaTypbl Bbl MOXeTe
YCTaAHOBUTL BPEMSI MPUTrOTOBIEHUS
Ha 30 MUHYT, HaxaB KHOMKYy () He-
NoCcpeaACcTBEHHO Ansi ObICTpON ycTa-
HOBKW BPEMEHW NPUrOTOBMNEHUSA U
N3MEHNTb BPEMS C MOMOLLBK KHO-

nok A/O.

@ [Mocne HacTponku paboyen dyHk-

3. YcTaHoBUTE BpeEMS NMPUrOTOBMNEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK (D/O).
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Bpems npurotoBneHns ysenmumtcs
Ha 1 MUHYTY B nepBble 15 MUHYT,

yepes 15 MUHYT yBenuuuTcs Ha 5

MUHYT.

4. MonoxuTe NpoayKThl B yXOBKY W yCTa-
HOBWTE TeMMepaTypy C NOMOLLbIO pery-
nsiTopa TemnepaTypbil.

= Bala gyxoBka cpa3y HauHeT pa-
6oTaTb Npu BIGPaHHON OYHKLMN
1 Temnepartype. YCTaHOBMEHHOe
BpPEMS MPUTOTOBIIEHNS HAYHET
obpaTHbIN OTCYeT U cuMBon
oTobpasutcs Ha gucnnee. Korga
Temnepartypa BHyTpU OyXOBKU [0O-
CTUrHET yCTaHOBIEHHON Temnepa-
Typbl, CUMBOS [ MCYe3HeT.

5. TMocne 3aBepLUeHNs YyCTaHOBNEHHOIO
BPEMEHW MPUTOTOBIEHUS Ha Aucrnee
nosisnsetcs «KoHewy», 3amuraet cum-
Bon (O 1 nogaeTcs 3BYKOBOW CUrHarn
Tarimepa.

6. lMNpepynpexaeHne Oyaet 3By4aTb B
TeyeHve AByX MUHYT. Haxxmute niobyto
knasuwly, 4yTobbl OCTAaHOBUTL Npeaynpe-
xpeHue. MpepynpexaeHne npekpaTuT-
Cs, U Ha Aucnnee nosiBUTCS BPEMS Cy-
TOK.

Ecnu B kOHUE 3BYKOBOrO npeaynpe-
@ XaeHus byaeTt HaxkaTa kakas-nmbo
KHOMKY, yXOBKa CHOBA Ha4HET pa-
6oTaTtb. YTOOLI NpegoTBpaTUTL MO-
BTOPHOE BKIMHOYEHME QyXOBKY B
KOHLIe NpeaynpexaeHusi, BolKto-
UYNTb [YXOBKY, MOBEPHYB PErynsiTop
TemnepaTtypbl U PYHKLMOHANbHYHO
py4Ky B nornoxeHue 0 (BbIK.).

5.3 MpuroTtoBneHue ¢ napom

B Baluel gyxoBke eCcTb (DyHKUMUS NPUrOTOB-
neHus ¢ pobasneHnem napa. Jlyyune pe-
3ynbTaThbl BbiNEKaHUS JOCTUraTCsa Npu Uc-
nonb3oBaHMM PyHKLMKU noaaym napa.
dyHkums nogayumn napa obecneynsaet 6o-
nee sipKyto NMoBEPXHOCTb KOHAUTEPCKUX U3-
aenui, onee XpycTsLLYIO KOPOUKY U
bonbwnn ob6bem. Kpome Toro, nomolls na-
pa CHWXaeT NnoTepro BNaru npoaykToB Mnu-

TaHusi, TakUX KaK MsICO, M MO3BONSAET UM

GbITb NPUrOTOBNEHHLIMU GONEe COYHbIM

BHYTPY 1 Gonee BKyCHbIM.

O6wue npeaynpexaeHus

+ TpuroToBrneHue ¢ NapoM BO3MOXHO
TOMbBKO MPU UCMOSb30BaHUM OYHKLMIA
NPUrOTOBNEHUS C NapOM, yKa3aHHbIX B
pyKkoBoACTBe.

» EmkocTb pesepByapa ans sogpl 250 mn.

He nomelianTte 6onee 250 mn BoAbl B

pe3epByap And oAbl BO BpeMsA BbINeYKNn.

+ KoHpeHcaT, obpasytouiics Ha asepue
JYXOBKW MOCre NpUroTOBMNeHUs € UC-
nonb30BaHNEM MNapa, MOXeT Kanatb,
Korga aBepua AyxoBku oTkpbiTa. Kak
TOINbKO Bbl OTKPOETE ABEPLY AYXOBKU,
COTpUTE KoHAEHcaT.

* [py OTKpbIBAHWUM ABEPLbI [lyXOBKU Haxo-

AOnTecCb Ha AOCTATOYHOM yaaneHun, Tak

KaK BO BpeMA 1 nocne npurotoBrieHna ¢
ncnonb3oBaHMeM napa MoryT BbIXOOUTb

nap u ropsiumin Bo3ayx. lNap moxeTt 06-
Xeub pyKy, 1o n/vnu rmasa.

» Ecnu Boga ocTtaeTtcs BHYTPW yXOBKW No-

Cchne KaXxxaoro npurotoBrieHna ¢ Ucnorsb-
30BaHMeEM napa, BblITpUTE OCTaBLUYHOCA
BoAy cyx017| TKaHbIO MOocCrie Toro, Kak ay-
XOBKa OCThbIHEeT. B NPOTUBHOM Crny4yae

OCTaTKu BOAbl MOTYT BbI3BaTb o6pa303a-

HWE HaKumnu.
» Ecnu Baw npoaykT ocHalleH TepMoLLy-
nom, nepes NpUroToBIEHNEM Ha napy

ybeamTech, 4TO KpbiLlKa TepMoLLyna 3a-

KpbiTa. B NPOTUBHOM Cryyae BO3MOXHa
yTeuyka napa us natpy6ka TepmoLlyna.

[nsa npurotoBrieHUs ¢ Napom:

1. HaynuTe 3anekaHme nocne ndy4yeHus
Tabnuubl ANs NPUrOTOBIEHMS C NApOM

1 YCTaAHOBKWN PyHKUMUK, TemMnepaTypbl U

BpeMeHN B COOTBETCTBUA C onogom,
KOTOpPOE Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTL. Bbl
MOXeTe onpeaennTb Konnm4ecTso O0-

6aBnsiemor Boapbl, TeMnepaTypy, QyHK-
LMo 1 BPEMs 3anekaHusl, KOTOpbIX HET B

Tabnuue.

2. TomecTtuTe GO0 B AYXOBKY Ha peKo-
MEH0BaHHbIN YPOBEHb.
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3. HaxmuTe Ha pesepByap Ans BoAbl Ha
naHenu ynpasreHust AyXOBKW, Koraa
npuaeT Bpems gobasneHns BoAbl, Co-
rnacHo Tabnvue 3anekaHus.

4. VisBnekuTe pesepByap ANs BOAbI 13 Na-
3a.

-

5. OTkponTe KpbILWLKY pe3epByapa Ans BO-
Obl 1 3aneunTe KONMYeCcTBO BOAbI, YKa-
3aHHoe B Tabnumue no 3anekaHuio.

7. locne 3aBepLUeHnA BbiNeYKn BbIKIMHO4YN-
T€ OYXOBKY, yCTAaHOBUB perynaTopbl
(byHKLI,VIVI n TemMnepaTtypbl B NoJioXeHne
OFF (BbIKIL.).

Ecnu Boga octaeTcst Ha AHe AyXOB-
@ KW Mocre KaXaoro npuroToBneHns
C UCMonb3oBaHMeM napa, BbITpuTe
OCTaBLUYOCH BOAY CYyXOWN TKaHbto
nocre Toro, Kak AyxoBka OCTbIHET.
B npotuBHOM cnyyae Boga, octas-
wadaca Ha AHe OAyXOBKWU, MOXET Bbl-

3BaTb 0Opa3oBaHNE HaKuMW.

He ncnonbayite gncTnnnnpoBaH-
@ Hyt0 1 (bunbTpOoBaHHyto BoAy. Mc-

Nonb3ynTe TOMNbKO NPON3BOACTBEH-

Hyto BoAy. He ucnone3ynte nerko-

BOCMNJlamMmeHaAwmnecad, CnnpToebie U
TBepAble YaCTulbl BMECTO BOAbI.
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6. 3akpowiTe KpbILLKY 1 YCTaHOBUTE pe3ep-
Byap ANs BOAbI HA MecTo. [MonHOCTbIo
3a4BWHbTE pesepByap A BOAbl.

T |

= Bopga B pesepByape A5 BoAbl Ha-
YMHaAET MeaJIeHHO cTekaTb K HUXK-
Hell YacTu AyXOBKM, a Balle 61to-
0o noaepraetcsa o6paboTke na-
pom.

5.4 HacTtpoiiku

AKkTuBauus GHOKMPOBKM KHOMOK

Mcnonb3yst doyHKLMIO BrIOKMPOBKM KIaBuLL,
Bbl MOXETe 3alLUTUTb TaiMep OT NoMexX.

1. Haxumarite knasuLly , Noka Ha aKpaHe
He NosIBUTCS CUMBON 3.

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= CumBoOn [7) oToBpaxaeTcs Ha aucrnee,
N HaymHaeTcs obpaTHbI oTcyeT 3-2-1.
BrnokmpoBKka KHOMOK akTMBMpyeTcs no
OKOHYaHuKM obpaTHoro oTtcyeta. Mpn
KacaHuv ntobon knasuwy Npu ycrta-
HoBKe GIOKMPOBKU KNaBuLL Tanmep no-
[acT 3ByKOBOW CurHars, v CMMBOI (3] 3a-
muraer.

Ecnu otnycTuTb KHOMKY 40 OKOHYa-
HMs obpaTHoro oTcyeTa, 6noknpoB-

Ka KHOMOK HEe aKTUBMpyeTCcA.

[Nonb3oBaHne KnaBuLL OYXOBKU He-
BO3MOXHO MPW BKITHOYEHHOW 6noku-
pOBKM KnaBuLl. BrokMpoBka kna-

BULL He ByaeT OTMEeHeHa B cryyae
cbos nuTaHus.

OTKnoYeHne 6NOKUPOBKU KnaBuLu

1. KacaiTech KHOMKM , MOKa CMMBON [ He
MNCYE3HET C 3KpaHa.

= CuMBOI (& UcyesaeT ¢ aucnnes, u 6ro-
KMpOBKa krnaBuLl ByaeT oTkoveHa.
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YcTtaHoBka 6yaunbHuKa

Bbl Takke MoXeTe Ucrnonb3oBaTte TauMep
yCTpoWcTBa Ansi No6Goro npefynpexaeHus
UNy HaNoMMHaHWs!, KpoMe 3anekaHus. By-
OUINBbHUK HE BMUAET Ha paboTy OyXOBKM.
Wcnonb3yeTcs B Lensix npegynpexaeHus.
Hanpumep, Bbl MOXeTe UCMonb3oBaTh Oy-
OVIBHUK, KOrda 3axoTUTe NpUroToBUTb efly
B lyXOBKe B onpeaerneHHoe Bpemsi. Mo nc-
TEYEHWUWN YCTAHOBIIEHHOTO BaMn BPEMEHU
TallMep BbIAacT 3ByKOBOE Npeaynpexae-
HUe.

MakcumanbHoe Bpems curHana
TPEBOMN MOXET COCTaBNATb 23 Ya-

ca 59 MUHyT.

1. HaxumaiiTe L)\, noka Ha gucrnnee He rno-
ABUTCA CUMBOJT KHOMKK L\,

L 0O o0 o & 6

2. YcTaHoBUTE Bpems ByaurbHUKa C NOMO-
LI KHOMOK (D/O.
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= [locne ycTaHoBK/ BpemeHu by-
AUNbHUKA CUMBOS £ MPOAOIKUT
ropeTb, a Bpems byaunbHuKa Ha-
YHEeT obpaTHbIi OTCYET Ha AuC-
nnee. Ecnu BpemMa curHana TpeBo-
M 1 BpeMsA BbilNekaHna yctaHoBIe-
Hbl B OHO U TO Xe BpeM4d, Ha Aauc-
nnee otobpaxaetcsa 6onee Ko-
pPOTKOE BpeEMSI.

3. Mo ncreveHun BpemeHn byamnbHuKa
cUMBON [\ HAYHET MUraTb U BbIAACT
3BYKOBOE MpeaynpexaeHve.

Bbiknto4yeHue 6y,qVIJ1bHVIKa

1. o okoH4YaHWUM nepuoaa byannbHUKA
npegynpexaeHve 3By4 T B TeYeHne
ABYX MUHYT. KocHuTech noboi knaeu-
UKW A4S Toro, YToObl OCTAaHOBUTL 3BYK
npeaynpexaeHust.

= [NpeaynpexaeHne NpekpaTuTcs, 1 Ha
avcnree nosiBUTCS BPemsi CyTOK.

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTb GYAUNBHUK:

1. Haxuvmaiite 1 yaepxusaiiTe KHOMKY L,
rnoka Ha Aucnnee He NosiBUTCSA CUMBOIT
£\ onsa c6poca BpemMeHu ByaunbHMKa.
Haxumaiite knaeumwy ©), noka Ha aKpa-
He He nosBuTtcsa cumeon 0:00.

2. Bbl Takke MOXeTe OTMEHUTb curHan oy-
OVNbHUKA, HaXaB U yaepXunsasi KHOMKY

Q.

Hactponka rpomkocTu

1. HaxmuTte u yaepxusante KHOMKY 468, no-
Ka Ha aKpaHe He nosiBuTCcs cumBon .
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2. YcTaHOBWTE Xenaembli YypoBEHb C Mo-
MOLLbIO KHOMOK B/O. (b-01-b-02-b-03)
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3. HaxmuTe KHOMKy 46 Anst noaTBepxKae-
HUs NMBo nogoxanTte 6e3 HaxaTus Ka-
Kor-nnbo knasuwn. Yepes HekoTopoe
BPEMsI HAaCTpoOViKa rPOMKOCTU CTaHOBUT-
CS1 aKTUBHOWN.

HacTtpouka sspkocTtu gucnnes

1. HaxmuTe n ygepxvsaiTe KHOMKY 3%, no-
Ka Ha akpaHe He nosieuTca cumson (J.
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2. YCTaHOBUTE Xenaemyto ipKOCTb C Mo-
MOLLbIO KHOMOK B/O. (d-01-d-02-d-03)

3. Haxmute O nnu {8 npukocHUTECh Ans

TOro, 4Ytobbl aKTUBMpoBaTb Nosie MUHYT.
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3. HaxmuTe KHOMKY 8% Ans nogTeepxae-
HUSA NGO NnogoxauTe 6e3 HaXxxaTus Ka-
kon-nmbo knaeuwn. Hactporika apkocTu
CT@HOBMUTCS aKTUBHOWN Yepes3 HEKOTOpOe
BpEMSI.

CMeHa BpeMeHu CyToK

B Baluer yxoBke: YTOObl U3MEHUTb BPEMS

CYTOK, KOTOPOE Bbl NPeABaAPUTENBHO yCTa-

HOBMIN,

1. HaxmmainTe knaBuLy {8, noka Ha akpa-
HEe He NosIBUTCH cumBon (9.

2. YcTaHoBWTE BpeMs CyTOK C MOMO-

LLbO KHOMOK (D/O.

6 O6wasa nHcpopmaumusa o Bbineyke

4. Haxmute @/©), 4tobbl yCTaHOBUTbL MU-

HYTbI.
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5. MoartsepauTe, KOCHYBLIMCH (O UMK Ha-

XaB 5%

= Bpems cyToK yCTaHOBMNEHO, 1 CUMBOJI

(3 ncuesaeT ¢ akpaHa.

B aTOM pasgene Bbl HageTe COBETHI MO
MOArOTOBKE U MPUrOTOBMEHUIO MULLN.

Kpome TOro, B 3TOM pasferie onnucbiBaroTCA

HeKoTopble U3 MPOAYKTOB, NPOTECTUPOBAH-
Hble npov3BoauTensiMu, u Hanbornee noa-
XOAsLLME HACTPONKN ANst 3TUX NPOAYKTOB.
Takxke ykasaHbl COOTBETCTBYHOLIMNE Ha-
CTPOWIKM [YXOBKM U akceccyaphbl Ans 3TUX
MPOAYKTOB.

6.1 O6wme npepgynpexaeHus o Bbl-
neyke B AyXOBKe

 [Npu OTKpbITUM ABEpPLIbI JYXOBKM BO Bpe-
MS1 UK MOCIIE BbINEYKN MOXKET MOSIBUTb-
csa ropauni nap. MNap MoxeT obxeyb py-
Ky, nnuo mn/unu rmasa. OTkpbiBas gsepLy
OYXOBKM, CTapanTechb AepXKaTbCs No-
nanblue.

* VIHTeHCcuBHbIN Nap, 06pasyroLLmincs BO
BpeMsi BbiNe4kn, MoxeT 0bpa3oBbIBaTb
KOHAEHCMPOBaHHbIE Kannu BOAbl BHYTPU
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1 CHapYXu Meyu, a Takke Ha BEPXHUX Ya-
CTsiX Mebernum us-3a pasHuubl Temnepa-
Typ. 3TO HOpManbHoe 1 huanyeckoe AB-
neHue.

3HayeHus TemnepaTtypbl U BpEMEHU MpuU-
rOTOBMNEHWS!, yKa3aHHble ANs NPOAYKTOB,
MOryT BapbuMpOBaTbCS B 3aBUCUMOCTU OT
peuenTa u konu4yecTBa eabl. Mo aton
NpUYNHE 3TV 3HAYEHUSI NPUBEOEHbI B
OnanasoHax.

Mepen npoueccom rotToBku, Bceraa uns-
BriekanTe Hencnonb3yemble akceccyapbl
13 AyxoBku. MNprHaanexHocTn, ocTato-
Lmecst B IyXOBKe, cnocobHbI nomeLlaTb
NPUroToBneHuto Bawmx 6nog npv npa-
BUMbHbIX 3HAYEHUSIX.

[nsa npoaykToB, KOTopble Bbl byaeTe ro-
TOBUTb MO CBOEMY COOCTBEHHOMY pe-
LenTy, Bbl MOXETE CCbiNaTbCA Ha aHarno-
rMYHble NPOAYKThI, yKa3aHHble B Tabnu-
Liax NpUroToBMEHUS.




* cnonb3oBaHue npunaraeMbix akceccya-

POB MOMOXET YNy4LUUTb KyrMHapHbIe Xa-
pakTepucTukun. Becerna cobnioparite
npeaynpexaeHns n nHopmaumio,
npegocTaBneHHyo NponssoaMTenemM ang
BHELLHeN NOoCyAbl, KOTOPYIo Bbl ByaeTte
MCnonb30BaTh.

» PaspexbTe xnpoHenpoHulaemyto byma-
ry, KOTOpyto Bbl ByaeTe ucnonb3oBatb BO
BpeMs roTOBKW, 10 pa3aMepOoB, NOAXOASA-
LUMX AN KOHTEWHepa, B KOTOPOM Bbl Oy-
aete rotoBuTb. XKnpoHenpoHuLaemas
bymara, KoTopas BbIXxoauT 3a kpas dop-
Mbl, MOXET NPUBOAUTL K OXXOram u
BNUSITb HA KAYECTBO BaLUel BbINEYKU.
Monb3ynTech XMpoHenpoHMLaemom by-
Maron, KOTopyto Bbl ByaeTe ncrnonb3o-
BaTb B yka3aHHOM TeMMNepaTypHOM
AvanasoHe.

o [Ins QOCTWKEHMS NyYLLMX pe3ynbTaToB
BbINEYKN NONOXUTE ey Ha peKoMeHaye-
MbIA YPOBEHb PACMONOXEHNSI NMPOTUBHS.
He meHsArTe NonoxeHve Nomnkv BO Bpems
BbIMEYKN.

6.1.1 Bbineyka n 6noga B AyxoBke

O6wan nHcpopmauma

* Mbl pekoMeHayeM UCMonb3oBaTh akcec-
cyapbl YCTPOWCTBA A1 XOPOLUEro npuro-
ToBneHusa nuwm. Ecnu Bel cobupaetech
MCNOonb30BaTb BHELLUHIOW Mocyay, npea-
noyvTanTe TEMHYI0, HE NPUMUNAOLLYIO U
TEPMOCTOWKYIO MOCYAY.

» Ecnu pekomeHayeTcs npensapuTenbHbIn
HarpeB B Tabnuvue NpuUroToBneHusi, He
3abyabTe NocTaBMTb NPOAYKTbI B IYXOB-
Ky nocre npeaBapuTenbHOro Harpeea.

» Ecnu Bbl cobrpaeTtech rotoBUTb C UC-
nonb30BaHNEM peLUeTKN ANng rpuns, no-
CTaBbTe NPOAYKTbI B LLEHTP peLleTku, a
He BO3re 3agHEeN CTEHKM.

* Bce maTepuansl, ncnonb3dyemblie npu
N3roTOBNEHUN TECTA, AOMKHbI ObITb CBE-
XVMMU 1 KOMHATHOW TeMnepaTypbl.

» CraTtyc npuroToBneHnsi NpoayKToB Mo-
XeT BapbupoBaTbCs B 3aBUCMMOCTU OT
KonuyecTBa NuLLM 1 pasMmepa nocyabl.
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MeTannu4yeckne, KepaMU4ECKNE U CTEK-
NsiHHblE (POPMbI YBENMUYMBAIOT BPEMS
NPUroTOBMEHNS, @ HUXHUE NMOBEPXHOCTU
KOHAUTEPCKNX U3OENNN He CTaHOBATCSA
pPaBHOMEPHO KOPUYHEBBIMU.

Ecnwu Bbl ucnone3yete Gymary Ans Bbl-
NeYkn, Ha HXKHEN NOBEPXHOCTU ML
MOXHO HabnoaaTe HebonbLLoe 3apyMsi-
HMBaHuWe. B aTon cuTyaumm Bam, BO3MOX-
HO, NpUAETCS NPOANUTL NEPUOL NPUTo-
TOBMNEeHWs NpuMepHo Ha 10 MUHYT.
3HaueHus1, ykaszaHHble B Tabnuuax npu-
roTOBIEHWs1, onNpeaerieHbl B pe3ynbrarte
MCNbITAHUIA, NPOBEAEHHbIX B HALUMX Na-
6opartopusx. MNoaxogsawime ans Bac 3Ha-
YEeHUs MOTyT OTNINYaTbLCS OT ATUX 3HaYe-
HURA.

MonoxuTe eny Ha NOAXOAALLNIA YPOBEHb,
peKoMeHO0BaHHbIV B Tabnuvue ans npu-
rotoBneHuns nuwuy. CYnTamTe HUKHUN
YPOBEHb OYXOBKM B Ka4eCTBe YPOBHSA 1.

CoBeTbl N0 BbiNe4vke TOPTOB (MMPOros)

Ecnu nupor (TopT) Cnuwkom cyxon, yBe-
nnybTe Temnepatypy Ha 10 ° C n cokpa-
TUTE BPEeMsl BbiNEKaHUsI.

Ecnu nupor (TopT) BNaxHbIN, MCNOMNb3yW-
Te HebOombLUOe KONMMYECTBO XUAKOCTU
Unn ymeHbLuMTe Temnepatypy Ha 10 ° C.
Ecnv Bepx TopTa (nupora) cropen, noso-
XKWTE ero Ha HWXHWIN ypoBEHb, MOHN3bTE
Temneparypy v yBenuybTe Bpems Bbl-
neyKu.

Ecnun BHYyTpeHHsAs YacTb TOpTa NpUroToB-
JleHa XOpOLLO, & BHELLUHSA YacTb NUMKas,
MCMOSb3YNTE MEHbLLE XNAKOCTU, NOHN3b-
Te Temneparypy 1 yBenu4ybTe Bpemsi
NPUroTOBMEHWS.

CoBeTbl N0 BbiNe4vke

Ecnu TecTo cnuwikom cyxoe, yBenuybTe
Temnepatypy Ha 10 ° C 1 cokpaTuTe Bpe-
Msl NPUroToBneHnsi. HamounTte TectoBble
NEHTbl COyCOM, COCTOSILLIMM U3 CMECU MO-
noka, macrna, auu 1 norypra.

Ecnu TecTo rotoBuTCA MeaneHHo, yoe-
OWTECh, YTO TOMLLMHA TecTa, KOTOPYIO Bbl
NPUroTOBUIU, HE BbIXOAUT 3a Npeaernbl
NPOTUBHS.

Ecnu Tecto o6kapeHo Ha NOBEPXHOCTH,
HO [IHO He nporneYeHo, ybeamTeck, 4To
KONMMYeCcTBO Coyca, KOTopoe Bbl byaeTte
MCNoNb30BaTh ANg TeCTa, HE CMULIKOM



MHOTO Ha AHe TecTa. [1ns paBHOMEpPHOro
noapyMsiHMBaHuWsi NonpobynTe paBHO-
MEPHO pacnpenennTb cCoyc Mexay nu-
cTamMu Tecta U BbINEYKon.
* BbinekanTe TeCTO B NOMOXEHUN U TEMMNE-
paType, COOTBETCTBYOLLMX Tabnuue npu-
roToBneHusi. ECrim HWXXHSS NOBEPXHOCTb

Tabnuua Ansa BbINeYKU U 3aneKaHKu
MpeanoxeHUs No Bbinevke ¢ OGHUM NPOTUBHEM

6ntofa Bce elle HegoCTaTO4YHO KOpU4He-
BOrO LiBETA, MOMECTUTE TECTO Ha HMXKHUIN

YpOBEeHb ANA nocneayrwero npuroTos-

NeHna.

nNpoTMBEHb *

Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas dyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpewms Bbineka-
Mcnonb30BaHUA |LunA Hanpasnswmx |(°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
TopT Ha nogHoce CTaHﬂapTHEM BePXH”M Y HIK= 3 180 30...40
NnpoTVBEHb HWI HarpeB
TopT B hopme ®opma Ana T*?pTa KoHBekuus 2 180 30...40
Ha pelueTke
He6onbline Bbl- CTaH,qapTHl:IVI BeE)XHVII/I MHK- o 160 25 35
neykn npoTBEHb HWI HarpeB
Ha mopensax ¢
MeTanmyeckumm
HanpaBnsoLLM-
_ i MK ;3
HebonbLuue Bbl CTaH,CI,apTHl:II/I KoHBeKLs! 150 25 35
neykn npoTUBEHb Ha mopensx 6e3
MeTannmyeckmnx
HanpaBnSOLLMX :
2
Kpyrnas popma
Ans BeInesky, BepxHuii 1 HUX-
Buckeut anameTtpom 26 cm _p 2 160 30...40
HWI HarpeB
C 32XVMOM Ha pe-
eTke **
Kpyrnas oopma
ONs BbINeYkM,
Bucksut avameTpom 26 cm | KoHBekuusi 2 160 30...40
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **
Mevenbe KOH,D,VITepCIiMVI BGE)XHVII/I U HUX- 3 170 25 35
NpoTHBEHb HWI HarpeB
MNeyeHbe Korunmepmimm KoHBekuus 3 170 20...30
npoTVBEHb
Bbineuka CTaHﬂapTH‘ZM BePXH”M M HDK= o 200 35...45
NnpoTVBEHb HWI HarpeB
Bbineuka CTaHﬂapTH‘ZM KoHBekuus 2 180 35...45
NnpoTVBEHb
CpobHas bynoyka CTaHﬂapTHEM BePXHMM MHDK= o 200 20 ... 30
npoTBEHb HWI HarpeB
CpobHas bynoyka CTaH'D'apTH':M KoHBekuus 3 180 20...30
NnpoTBEHb
LlenbHbi xne6 CTaH'D'apTHEM BePXHMM N g 200 30...40
NnpoTBEHb HWI HarpeB
LlenbHbin xneb CraHnapTHbiil KoHBekuusi 3 200 30...40
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Muwa Akceccyap ana |Pa6bouas cyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |LusA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
CreknsHHbI/Me-
Tannmqecmﬁ nps- BepxHUi 1 Hk-
INa3aHbs MOYrOSbHbIV v 2vm 3 200 30 ...40
o HWiA HarpeB
KOHTENHEp Ha pe-
LeTke **
Kpyrnasi yepHas
3 MeTannmyeckas BepXHU 1 HIK-
A6noyHbIi nupor |dopma, AvameT- ° 2 180 50...70
HWiA HarpeB
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **
Kpyrnas yepHas
MeTannmyeckas
A6noyHbIvi nupor |dopma, avameT- |KoHBekumsi 2 170 50...70
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **
Bnrono Cranpaprheiii | Bepxuuii n wnk- | 200 ... 220 10 ... 20
npoTUBEHb HWiA HarpeB
Brogo CranpaptHeli DyHKUMA nuuLbl |3 250 8..15

npoTuUBEHb *

MpeanoxeHusa No NPUroToBrEeHUIo ¢ ABYMA NPOTUBHAMU

Muwa Akceccyap ans  |Pa6ouas pyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb30BaHUA |Uunsa HanpaBnswowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Ha mopgensix ¢ Ha mopgensix ¢
MeTanM4yeckumy | MeTanmyeckmumm
2-CTaHpapTHbIv HanpasnawLWUMKN | HanpaBnaoLwm-
HeGonbLuve Bbl- |MPOTUBEHL * 1150 mm 2 25 ... 40
. |KoHsekumnsa 2-4
nevkn 4-KoHauTepcKuit Ha mopensix 6e3 |Ha mopensix 6e3
npoTuBEHb * MeTannmMyeckmx | MeTannmyeckmx
HanpaensALWMX |HaNpPaBnsOLWKWX !
1140 30...45
2-CTaHpapTHbIA
npoTUBEHb *
MeueHbe KoHBekuusi 2-4 170 25...35
4-KoHauTepckuii
npoTMBEeHb *
1-CTaHgapTHbIN
nNpoTMBEHb *
Bbineuka KoHBekums 1-4 180 35...45
4-KoHauTepckuia
npoTMBEHb *
2-CTaHpapTHbIiA
npoTMBEHb *
CpobHas 6ynoyka KoHBekuus 2-4 180 20...30

4-KoHanTepckui
npoTMBEHb *

Hpe,qBapMTeanbu?l Harpes pekoMeHyeTCA UMCnonb30BaTh ANA BCEX 6niog.

*3Tn akceccyapbl MOTYT He ObITb BKIIOYEHbI B BaLLe YCTPONCTBO.

**9Tn aKkceccyapbl He BKIOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. 3710 KOMMeEpYeckn AOCTYNHble akceccyapbl.
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Tabnuvua npuroToBneHus ¢ PyHKLUEN
ynpaBrneHus “OKo BEHTUNATOP € Harpe-
BOM”

* He nameHsanTe HacCTpONKy TemnepaTypbl
rnocne Havarna npuroToBNEHUS B pexnve
“OKO BEHTUMATOP C HarpeeoMm”.

* He oTkpbiBaviTe ABepLYy AYXOBKU BO Bpe-
MS MIPUrOTOBMEHUS B peXnMe “OKO BEH-
TMNATOp ¢ HarpeBom”. Ecnn aBepb He by-

AeT OTKPbIBaTbCS, TO BHYTPEHHSA TeMne-
paTypa onTMMMU3NpyeTCcs A SKOHOMUK
3Hepruu, 1 aTa TemnepaTypa MOXeT OT-
NMYaTbCs OT MOKa3aHHOW Ha 3KpaHe.

* He BbinonHanTe npeaBapuTenbHbIN
nogorpes B paboyem pexvme “OKo BEH-
TUNATOP C HarpeBoMm”.

Muwa Axkceccyap ans uc- |YposeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHusa
nonb3oBaHus NALWMX (MUH) (npu6n.)
HebonbLuve Bbineykn CTaHeapTHbm npoti- | 5 180 30...40
BEHb
MeyeHbe CTanpapTHbii npotw- | 5 200 30.... 40
BeHb
Bbineuka CTaHAapTHeIA NPOTH- | 3 220 40 ... 50
BeHb
CpobHas 6ynoyka g;::eap'rnbm npoti- | 5 200 30...40

* 9T akceccyapbl MOTYT He ObiTb BKMIOYEHbI B Balle YCTPOMCTBO.

6.1.2 Msico, Pui6a u MNTtuua

KnioyeBble MOMEHTbI MPUrOTOBNEHUSA C

rpunem

* epen Tem, Kak roTOBUTb KypuLly, MHOEN-
Ky M Lenble Kycku Msica, YToObl NOBbICUTb
3hbheKTUBHOCTL NPUTOTOBIEHMS, NPU-
npaBbTe JIMMOHHbLIM COKOM U NEPLEM.

 [NpuroToBneHne mMsica Ha KOCTOYKE 3aHU-
mMaeT oT 15 go 30 MuHyT Gonblue, Yem
Xapka cune.

* PaccuntbiBanTe oT 4 4O 5 MUHYT Bpeme-
HW NPUrOTOBMEHNS HA CAHTUMETP TOr-
LUMHBI MsAca.

* [locne TOro kak BpeMsi NpUroToBneHns
UCTEKINO, OepXnte MACO B yXOBKe B

TeveHve npubnuantensHo 10 muHyT. Cok

Msica nydlle pacnpegensieTcs no xape-
HOMY MSICY M HE BbIXOOUT MpU Hape3aHum
msca.

* Pbiby crnenyeT pasmelLaTb Ha norke
CpeaHero M HU3KOro YPOBHS B TEPMO-
CTOWKOW Taperke.

* [MpuroToBbTE PEKOMEHAOBaHHLIE Gritoaa
Ha cTone Ansi roTOBKM C MOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHSA.

Ta6nuua Ans NpUroToBneHUs Msca, pbibbl U NTULbI

HWXHWIN YPOBEHb.

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas dyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb30BaHUA |Uuns Hanpasnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Creiik (uenb- o o ~ 15 munyT 250/
Hbiit) / XKapkoe (1 |CTAHABPTHBIA | BEpXHUZi v HDK- |5 makc., nocre 180 |60 ... 80
npoTUBEHb HWIA Harpes
kr) ... 190
BapaHbs Hoxka  |CTaHgapTHbIiA BepxHuin 1 Hux- 15 MunyT 250/
. v 3 110 ... 120
(1,5-2 «r) NpoTMBEHb HWUIN Harpes makc., nocne 170
Pelwertka *
KapeHas kypula |Momectute ogun | BEPXHNIA 1 HINK- 2 15 mMuHyT 250/ 60 . 80
(1,8-2 kr) NpoTUBEHb Ha HUI Harpes makc., nocne 190
HWXXHWI YPOBEHb.
PeleTtka *
)'1(33"‘;”3" KypUUa | Momectute oanH - |Konsekuys 200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 kr) NpoTVBEHb Ha
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Muwa Akceccyap ana |Pa6bouas cyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |LusA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
Pewertka *
>KapeHasi kypuua |Momectute oguH PyHkuys "3D" 15 muHyT 250/ 60 ... 80

(1,8-2 kr) NpoTMBEHb Ha

HWXHWUIN YPOBEHb.

Makc., nocne 190

CraHpgapTHbIv BepxHui 1 Hux-

WHpeiika (5,5 kr)

25 muHyT 250/
makc., nocrie 180 [150 ... 210

npoTUBEHb HUIA Harpes 190
CraHaapTHbIN 25 muryT 250/
WHpevika (5,5 kr) PyHkuma "3D" makc., nocne 180 (150 ... 210

npoTMBEHb *

... 190
Pelertka *
PLiGa Momecturte opun | BEPXHAN U Hink- 200 20...30
NPOTUBEHb Ha HUK Harpes
HWXHUIN YPOBEHb.
Pewertka *
Pbiba MomecTute oanH DyHkuma "3D" 200 20...30

NpOTUBEHb Ha
HVKHWUIA YPOBEHD.

MpenBapuTenbHbI HAarpeEB PEKOMEHAYeTCs UCNonb3oBaThb Ans Bcex 6rioa.

*3TW akceccyapbl MOTYT He 6bITb BKIKOYEHbI B BaLLE YCTPONCTBO.

**3Tn akceccyapbl He BKIMOYEHbI B BalLe YCTPONCTBO. OTO KOMMEPYECKN AOCTYMNHbIE akceccyapbl.

6.1.3 l'punb

KpacHoe msico, pbiba 1 MAco NTuupbl Ha
rpune BbICTPO CTAHOBATCH KOPUYHEBBIM,
MMEIOT KPacMBYIO KOPOUKY N He nepechixa-
toT. OcobeHHO NoaxoasaT Ans rpuns dwne,
LaLwnbIK, konbackl, a Takke COYHble OBO-
Wy (moMuaopsbl, NyK U T. 4.).

O6wme npepynpexaeHns

* Mvwa, He NpurogHas Ans rpuns, Hecet
OMacHOCTb BO3HWKHOBEHWMS noxapa. [o-
TOBbTE Ha rpurne TornbKo efy, NoAxoas-
LLYIO AN MHTEHCUBHOIO OFHS Ha rpure.
Kpowme TOro, He pa3mellarite eqy Crviu-
KOM Janeko B 3afHen 4yactu rpuns. 310
camas ropsiyas 30Ha, M KMpHas nuLa
MOXeT 3aropeTbCsl.

+ 3akpouTe ABepLY AYXOBKU BO BpeMA
npuroToBneHus Ha rpune. Hukoraa
BKI1HOYaNTe rPUsiib ¢ OTKPbLITON ABep-
uen ayxoBku. Flopsaume noBepxHOCTH
MOryT BbI3BaTb oXoru!

KnioyeBble MOMEHTbI NO NpUroToBrie-

HUIO Ha rpune

¢ [puroToBbTE NULLY OANHAKOBOW TOMNLLU-
Hbl 1 BECOM, HaCKOJbKO 3TO BO3MOXHO,
ANs rpuns.

+ lNomecTnTe Kycouku, npegHa3Ha4YeHHble
ONS rPUns, Ha peLueTKy Unu pelleTyaTbin
NPOTMBEHb, pacnpeaenss nx Takmum ob-
pa3oM, 4To6bl He MpeBbILaTh pasMepsbl
HarpesaTens.

* Bpewms npurotoBneHus, ykasaHHoe B Ta-
6nvue, MoXeT BapbypoBaThbCs B 3aBUCK-
MOCTV OT TOSLLMHbI XapeHbIX KYCOYKOB.

+ COBuWHbTE peLueTKy unu peluetyaTbin
NpOTMBEHb [0 XXENaemoro ypoBHS B Oy-
xoBke. Ecnv Bbl roTOBUTE Ha peLueTke,
CABVHbTE MPOTUBEHDb K HUDKHEW NOrke,
4T06bI COBpaTh Macno. MNpoTrBeHb ay-
XOBKM, KOTOPbIV Bbl COBMpaeTech
CABVIHYTb, JOMMKEH NMETb COOTBETCTBYHO-
LMe pa3mepbl 4151 TOro, YTOObl MOKPbITb
BCIO Nnowaab rpuns. 3ToT NpOTUBEHb
MOXEeT He NOCTaBnATLCA BMECTE C Ba-
LM usgenuem. Hanevite HemHoro Boabl
B NPOTMBEHb AYXOBKM ANS Nerkomn
OYMCTKM.
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Tabnuua rpuns

Muwa Axkceccyap ans uc- |YpoBseHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHusa
nonb3oBaHuA NAWUX (MuH) (npubn.)

Pbiba PewweTka 4-5 250 20...25

Kypuua kycoykamu PeweTtka 4-5 250 25...35

Tedprenm (Tenamuna) |po, orq 4 250 20...30

- 12 konnyecTBO

BapaHbs oT6MBHas PeleTka 4-5 250 20...25

SaT)e"”‘ (YO MA B erka 4-5 250 25 ... 30

8;6"‘3”3" S TEMNATV" | peetka 4-5 250 25...30

OBolyHas 3anekaHka |PelueTtka 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» PewweTtka 4 250 1...4

MepeBepHUTE KycoYkn Ny nocne 1/2 ot obLuero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpurne.

PekomeHayeTCs NpeBapuTeNbHO pa3orpeBaTh B TeYEHNe 5 MUHYT Bce 6ntofa, NpUroToBMeHHbIE Ha rpune.

6.1.4 MNMpuroToBneHue ¢ Napom

O6wasn nHcpopmaums

* [puroToBreHve ¢ NnapoM BO3MOXHO
TOSbKO NP NCNOMb30BaHUM PYHKLIMI
NMPUrOTOBIIEHUSI C MAPOM, YKa3aHHbIX B .
pykoBoacTtee. Cm. pa3gen Paboune
dyHKUMM gyxoBku [P 16] ans nonyveHus
UHdopMaLmm 0 PYHKLUSAX NPUroToBne-

HMS C Napom.

+ Ecnu pekoMeHayeTcs NpefBapuTenbHbIii
Harpes B TabrumLe NPUroToBIIeHUs], He

Ky nocne npensapuTernibHOro Harpesa.

npO,EI,OJ'I)KI/ITeJ'IbHOCTb, YKa3aHHasA BO Bpe-
MA nogayun BoAbl, yKa3blBaeT BpeMs,

npollefLiee nocrne npeaBapuTerisHOro
Harpesa.
Tabrnvua NpUroToBNeHNst COAEPXNUT Npo-
BEpEeHHble NPOVN3BOAUTENEM PeKOMeHAa-
LK Nno npuroToBneHuto. Bel MoxeTe 3a-
JaTb KONMYECTBO BOAbI, Temnepatypy,

beHKLI,IMO 1 BpemMA NpuroToBrieHna ¢ na-

3abyabTe NocTaBMTb NPOAYKTbI B IYXOB-
MpepnoxeHusi No Bbine4vke ¢ OAHUM NPOTUBHEM - DyHKuuA "3D"

POM, KOTOPbIX HET B Ta6n|/|u,e.
» [oToBbTE C napom ¢ OAHUM NPOTUBHEM.

Muwa Akceccyap |YpoBeHb Temnepaty- |Heo6xoau- |Bpems 3a- |Bpems Bbi- |Mpubnusu-
AnsA uc- HanpaBnsto- [pa (°C) Moe Konu- |6opa BoAbl |NeKkaHus TenbHas
nonb3oBa- |LWmMX 4ecTBO BO- |(MUHYT)** (MUH) Macca nuwm
HuA Abl (mn) (npu6n.) (r)

o CraHgapT- nocne npeg-

tf:g”bm HbI MpOTH- |2 200 200 BaputeneHo- |30 ... 40 820
BEHb * ro nogorpesa
Peletka *

XapeHas Ky- |Momectute 25 MuHYyT

puua (1,8-2  oaun npotu- |2 250/makc., 250 25 60 ...70 2000

Kr) BEHb Ha HUK- nocne 190
HWI YPOBEHb.

Pebpuctbin - |CtaHpapT-

CTelk (uenb- |Hbl npoTtn- |3 180 250 15 40 ... 55 1000

Hble Kyckun) [BeHb *

Pynbku n3 CraHpapT- nocne npeg-

6apaHuHbl C  [Hbll NpoTK- |3 170 250+250***  [BapuTtenbHo- (90 ... 110 2000

oBoLlamun BEHb * ro nogorpesa
CraHpapT- nocne npea-

Eyg)?:KK:Baﬂ HbI MpoTn- |3 180 100 BaputensHo- (25 ... 35 1200

Ap BEHb * ro nogorpesa
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Muwa Akceccyap |YpoBeHb Temnepaty- (Heo6xoamn- |Bpemsi 3a- |Bpems Bbi- |Mpubnusn-
Ans uc- HanpaBnsto- |pa (°C) Moe Konu- |6opa BoAbl |NeKkaHus TenbHas
nonb3oBa- |LWMX 4ecTBO BO- |(MUHYT)** (MuH) macca nuim
HuA Abl (Mn) (npubn.) (r)
oo e

BaTpyuika HbI MpoTn- |3 120 150 P 50 ... 60 1450

. HbIM Harpe-
BEHb
BOM
CraHpapT- nocne npea-

Eﬁﬂ”"'e ro- HbI NpoTK- |3 200 150 BapuTenbHo- |25 ... 35 800

BEHb * ro nogorpesa
- CrangapT-

Medersit | oot |3 190 150 25 45 ... 55 500

kapTodenb M
BEHb
CraHpapT- nocne npea-

Fanf6yprep- HbI NpoTK- |3 180 150 BapuTtensHo- |20 ... 30 800

HbIli Xxneb *

BEHb ro nogorpesa

CraHpapT- nocne npea-
Jlococs ¢ HbIi MpoTn- |3 180 100 BaputeneHo- (25 ... 35 500
oBoLamm .

BEHb ro nogorpesa

* 9T akceccyapbl MOTYT He ObITb BKMIOYEHbI B Balle YCTPOMCTBO.

** YkasblBaeT Bpemsi, NpoLuefLlee nocre npeaeapuTenibHoro Harpesa.

*** NobaBbTe ele 250 Mn BoAbl B cepeMHe BPEMEHW NPUTOTOBIEHMS.

6.1.5 MNMpoaykTbl ANA TecTUpoBaHUA

* lMpoaykTbl, B 3TOW Tabnuue Ansi npuro-

TOBNeHund nuwn, BHOCATCHA B COOTBET-
ctBun co ctaHaapTom EN 60350-1, uTo-
Obl 06nerynTb TECTMPOBAHUE NpoAyKTa
051 KOHTPOSbHbIX YYPEXAEHUN.

Tabnuua NpUroToBneHus TeCToBbIX Gnroa

MpepnoxeHus No Bbine4vyke ¢ OQHUM NPOTUBHEM

Muwa Akceccyap pna  |Pa6ouas yHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpewms Bbineka-

“cnonb30BaHUA LA Hanpasnswwwmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)

MecouHoe nese- CraHgapTHbIf BepxHuii 1 HUXx-

Hbe (cnagkoe ne- P " p 3 140 20...30

npoTUBEHb HWiA HarpeB

YeHbe)

Ha mopgensix ¢
MeTanMyeckumm

MecodHoe neve- | . Hanpasnaonmm

Hbe (cnaakoe ne- TaHﬂapTHi’M KoHBekuus 3 140 15..25

npoTUBEHb

ueHbe) Ha mopensix 6e3

MeTannmMyeckmx
HanpaBnsoLyx :2
He6onbline Bbl- CTaH,qapTHl:IVI BeE)XHVII/I MHK- | o 160 25 35
neyku nNpoTUBEHb HWiA HarpeB
Ha mopensax ¢
MeTannMyeckumm
HanpasnsoL-
_ i MK ;3
HebonbLune Bbl CTaH,D,apTHl:II/I KoHBeKLMS! 150 25 35
neyku npoTUBEHb Ha mopensix 6e3
MeTannmyeckmnx
HanpaBnstoLLX :
2
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Muwa

Axkceccyap ans

UCnosnb30oBaHUA |uuA

Pa6ouas cyHk-

YpoBeHb

Hanpasnawwux

Temnepatypa
(°C)

Bpems Bbineka-
HUA (MUH)
(npu6n.)

Bucksut

Kpyrnasi doopma
NSl BbINEYkM,
anameTpom 26 cm
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **

BepxHui 1 Hux-
HWI HarpeB

160

30 ... 40

Bucksut

Kpyrnasi popma
ONS BbINeYky,
anameTpom 26 cm
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **

KoHBekums 2

160

30 ... 40

A6GnoYHbI nupor

Kpyrnas yepHas
MeTannmyeckas
cdopma, agnameT-
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

BepxHui 1 Hux-
HWI HarpeB

180

50...70

A6noYyHbI nupor

Kpyrnasi yepHas
MeTannmyeckas
dopma, AnameT-
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

KoHBekuusi 2

170

50...70

I'Ipe,qnox(eHml no NpUroToBJieHUO C ABYM

A NPOTUBHAMU

Muwa Akceccyap pna |Pabouas dyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpewms Bbineka-
“cnonb30BaHUA LA Hanpasnswwwmx |(°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
2-CTaHpgapTHbIv
lMecouHoe neve- | npotusets *
Hbe (cnapgkoe ne- KoHBekuus 2-4 140 15...25
yeHbe) 4-KoHanTepckuii
npoTMBEHb *
Ha mopgensax ¢ Ha mogensx ¢
MeTannmMyeckumy | MeTanmyeckumm
2-CTaHpapTHbliA HanpasnALLWUMK | HaNpaBnAoLLmM-
* . .
He6onbLuve Bbl- |MPOTUBEHD KonBeruus - 1150 mu : 25 ... 40
neyku 4-KoHauTepckuii Ha mopensix 6e3 |Ha mopensx 6e3
npoTUBEHb * MeTanMyeckmx |MeTannmueckmx
HanpaBnSoWMX  |HanNpPaBnSIOLLMX :
1140 30...45

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCMoNb30oBaTh Ans BCeX 6nof.

*d1n akceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B BaLLe yCTpOI;ICTBO.

**QTn akceccyapbl HE BKIIOYEHbI B Balle YCTPOWUCTBO. TO KOMMEPYECKN AOCTYMNHbIE akceccyapbl.

Mpunb

Muwa Axkceccyap ans uc- |YposeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHusa
nonb3oBaHuA nAWUX (MuH) (npubn.)

Tedbrenu (tenaTura) PeleTka 4 250 20...30

- 12 KONNYECTBO

Xneb «TocToBbIN» Peletka 4 250 1...4

Pen(omeH,qyeTcn npegBapuUTenbHO pasorpesaTb B T€4EHUE 5 MUHYT BCE 6nioga, NPUroTOBJIEHHBbIE Ha rpune.

MepeBepHUTE Kycoykn N nocne 1/2 ot obLLero BpeMeHu NpUroToBIIEHNS Ha rpune.
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7 TexHuYyecKoe obcnyxXmBaHue U YMCTKA

* He moinTe kakne-nnbo KOMMNOHEHTbI NpK-
6opa B NOCYAOMOEYHON MalLnHe, ecnu
MHOE He yKa3aHO B PyKOBOACTBE MOMb30-
BaTens.

7.1 O6was nHcgpopmauus o6
oumncTKe

O6wue npeaynpexneHus

. I'Io,qomp,me, Nnoka yCTpOﬁCTBO OCTbIHET

00 Havana o4ucTku. Fopsayne noBepxHo-
CTV MOTYT BbI3BaTb OXOru!

He HaHOCKTE MotoLMe cpeacTBa NpsAMo
Ha ropsiyne NOBEPXHOCTU. ATO MOXET
NPUBECTU K NOSIBNEHNIO CTONKMX MATEH.
[MpoayKT JOMmKeH ObITb TLATENBHO 04K-
LLIEH 1 BbICYLLEH MOCIE Ka)Xa0ro Ucnonb-
30BaHusA. Takum o6pa3oM, ocTaTKy ML
OOJDKHBI NIErKo o4YmLaThcs, U 3TK ocTaT-
KM He JOSMKHbI nogropaTh, Koraa npubop
cHoBa OyaeT Mcnonb3oBaTbcs No3xe. Ta-
KM 0Opa3om NpoarieBaeTcs CPOK Cryx-
Obl Nprbopa 1 YMeHbLLAKTCHA YacTo BO3-
HUKatoLLme Npobnemsi.

He ucnonb3yinTte naposble MotoLne
cpeacTBa Ans YNCTKN.

HekoTopble MowLLIMe 1 YUCTALLME cpea-
CTBa MOryT NoBpexaaTb NOBEPXHOCTb.
Henoaxoaawmmm YucTawmmMm cpeacTaa-
MU SIBNISIKOTCS: oTOenmBaTenb, YNCTaLmne
CpeAcCTBa, coaepxalline aMMumak, KUCno-
TY UNK XNopug, NapoBble YUCTALNE
CpeAdcTBa, YnCTSALWMe cpeacTBa, cpea-
CTBa ANS1 yAaneHus NATEH U pXXaB4uHbI,
abpasunBHble YnCTSLLME CpeacTBa (04m-
CTUTENU ANSA CNMBOK, YACTSALLME MOPOLL-
KW, YNCTSLLME KpeMbl, abpa3snBbl U CKPYO-
Oepbl, NPOBOIOKA, ryoKn, YNCTALWME carn-
deTku, cogepKalime rpsasb U ocTaTku
MOILLNX CPeacTB).

Mpu kaxpgon ounctke He TpebyeTcs nc-
nosnb3oBaHne crnewumanbHbIX YACTALLNX
maTtepuanoB. Heobxoammo ounatb
npnbop € UCNONb30BaHNEM MOIOLLETO
cpencTBa Ang nocyabl U TENSON BoAbl C
NMOMOLLLbIO MSITKOV TKaHU Unu ryoku, a 3a-
TEM BbITEPETH CYXOW TKaHbHO.
Ob6s13aTEeNBbHO MONTHOCTLIO BLITPUTE BCHO
OCTaBLLYHOCS XXMOKOCTb NMOCME OYUCTKU U
HeMe[ eHHO yaanuTe BCce YacTulbl eabl,
pa3bpbl3rMBaemMbie BO BPEMS NMPUrOTOB-
neHus.
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HepxaBerowwme noBepxHOCTH

He ncnonb3ynte KUCMOTHbIE UMM XOPCO-
Aepxalue yncTawme cpeacrtea npu
YNCTKE NMOBEPXHOCTEN U pydeK U3 He-
p>xaBetoLLel cTanu.

[MoBepxHOCTb U3 HepXxaBelLwen cTanm
CO BPEMEHEM MOXET U3MEHUTDL LIBET.
370 HopMmanbHoe sABrneHne. ocne kax-
OOV onepaumm oymLlanTe NOBEPXHOCTb C
NMOMOLLLbIO MOILLErO CPeACTBa, NOAXOAS-
LLIero asisi NOBEPXHOCTEN 13 HepXkaBeto-
Len crtanu.

BbINonHANTE 0OYMCTKY C MOMOLLBIO MAr-
KO MbIfTbHOW TKaHW U XWAKOro (He Bbl-
3bIBAIOLLIETO MOSIBIEHME LlapanuH) Moto-
LLlero cpeacTea, cTapasicb NpoTUpaThb B
O[IHOM HanpaBneHuun.

Bcerga v cpasy ypanswTte Hakvnb, Mac-
1o, kpaxman u 6enkoBble NsATHA C Mo-
BepxHocTeN. [sTHa MoryT pxxaBeTb B
TeyeHne ANuTenbHbIX NepnoaoB Bpeme-
HW.

Ounctntenu, pacnblfieHHble/HaHECEHHbIE
Ha NOBEPXHOCTb, AOMKHbI ObITb He-
MeaJIeHHO yaaneHbl. AOpasuBHbIe Yn-
CTSLUME CPeACTBaA, OCTaBMNEHHbIE Ha MNo-
BEPXHOCTU, MPUBOAST K TOMY, YTO MO-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCS GEenow.

3MaJ1VIpOBaHHbIe noBepxXHOCTU

Mocne kaxaoro Mcnosb3oBaHUst HEO6Xo-
OVMO OYUCTUTB SManMpPOBaHHbIE NOBEPX-
HOCTW C UCMOMb30BaHNEM MOKOLLETO
CpeacTBa Ans nocyabl U TENON BOAbI C
NMOMOLLIbIO MATKOW TKaHW UIN ryOKu 1 Bbl-
CYLUNTb CyXOW TKaHb}O.

Ecnun Balle ycTponcTBO MMEET (PYHKLUIO
Nerkon nNapoBOW OYUCTKU, Bbl MOXETE
yAanuTb et Nerkyt HeNOCTOSIHHYHO
rpsa3b. (Cm. «Jlerkas napoBasi oumcTka

[» 39]».)

[nsa ynaneHus CTOMKUX NATEH MOXHO UC-
nonb30BaTb CPEACTBO AN YNCTKU [yXOB-
KM 1 peLleTKn, peKoMeHA0BaHHoe Ha



Beb-calTe Bawlero 6peHaa, v He Luapana-
toLyto rybky. He ncnonb3ayiite BHELLHUN
O4MCTUTEND JYXOBKW.

[Meyb goMmKHa OCTbITb NEpea OYNCTKON
30HbI MPUrOTOBNEHUS NULWN. YucTka ro-
pPSYMX NOBEPXHOCTEN CO3[4aeT ONacHOCTb
Kak noxkapa, Tak 1 NoBpexaeHns noBepx-
HOCTV amanm.

MoBepxXHOCTU KaTasIMTUYECKOro NOKpbI-
™A

BokoBble CTEHKM B 30HE MPUTOTOBIEHNS
MOTYT ObITb MOKPbIThI TOMBKO 3Masibio Nn-
60 KaTanMTMYeckMmu cTeHkamu. JTo 3a-
BMCUT OT MOZEenu.

KatanuTuyeckme CTEHKM UMEIOT Nerkyto
MaToBYIO 1 MOPUCTYIO NOBEPXHOCTL. He
HY>KHO YMCTUTb KaTanuTU4eckme CTEHKM
LyXOBKM.

KaTanuTunyeckue noBepxHOCTM MormnoLya-
0T Macro Gnarogapsi cBoei NopucTon
CTPYKTYpE M HAauYMHaIOT CUATb, KOoraa no-
BEPXHOCTb HacCbILLEHa Macriom, 1 B Takmx
cryyasix pekoMeHayeTcsl 3aMeHUTb aeTa-
.

CTeKknsiHHble NOBEPXHOCTHU

[Mpun ouncTKE CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEN
He NCMONb3yNTe YNCTUKN N3 TBEPLAOrO
MeTanna n abpasvBHbIe YACTALLNE MaTe-
puanbl. OHM MOryT NOBPEAUTb CTEKISAH-
HY0 MOBEPXHOCTb.

OuunianTe npubop ¢ NOMOLLbIO cpea-
CTBa AN MbITbsl NOCYAbl, TENON BOAbI U
candeTkm n3 MMKpounbpsbl, NpeaHasHa-
YEHHOWN ANSA CTEKISIHHbIX NOBEPXHOCTEMN,
1 BbITUPaNTE HAaCyX0O CYyXOMN TKaHbIO U3
MUKpPONBPbI.

Ecnu nocrne o4ncTKkn ocTaHeTcs Motollee
CPeACTBO, HAMOYNTE €ro XOroAHON BO-
OOV 1 BbITPUTE MATKOM TkaHbto. OcTaTok
MOIOLLLEr0 CPEACTBA B CNeayoLLmnii pas
MOXET MOBPEANTb NOBEPXHOCTb CTEKNA.
Hu npu kakmx 06CTOATENLCTBAX HENB3SA
cuUMLaThb 3acoxLUMe OCTaTKM Ha CTEKMSH-
HOW MOBEPXHOCTU 3y6UyaTbIMM HOXaMW,
NMPOBOJIOYHOW MOYasKon Unn Nnogo6HbIMK
LapanatoLLMy MHCTPYMEHTaMMU.

MaTHa kanbumnsa (KenTble NATHA) Ha no-
BEPXHOCTU CTEKMNAa MOXHO yaanuTb C no-
MOLLIbIO UMetoLLLerocs B Npoaaxe cpep-

CTBa AN yAarneHus Hakvunu, a Takke ¢
NMOMOLLbIO CpeacTBa Ans yaaneHust Haku-
nn, TAKOrO Kak YKCYC UIN NMUMOHHbIV COK.

» Ecnv noBepxHOCTb CUINbHO 3arpsi3HeHa,
HaHeCcuTe YMCTSLLLee CPeacTBO Ha NSATHO
C MOMOLLIbIO TyOKM 1 NoaoXanTe, noka
OHO NOAENCTBYET AOMMKHbIM 06pa3om.
3aTem NpoTpUTe CTEKNSAHHYHO NOBEPX-
HOCTb BMNa)KHOWM TKaHbIO.

* IameHeHus LuBeTa 1 nosiBNeHne nsateH
Ha NOBEPXHOCTM CTeKIa ABMNSATCA HOp-
MarnbHbIMU U HE cYMTaoTCS AedekTamMu.

MnacTukoBble geTanu u oKpalleHHble

NoBepXHOCTHU

* Mcnonb3aysa mMotoLlee cpeacTBo Ans Mbl-
Tbs NOCYAbl, TENNYIO BOAY OYUCTUTE Nna-
CTUKOBbIE IeTanu 1 oKpalleHHbIe Mo-
BEPXHOCTU U MSTKYIO TKaHb Unn ryoky, a
3aTeM BbITPUTE KX CYXOM TKaHbHO.

* He ucnonb3yinTe YNCTUKN U3 TBEPAOMO
MeTanna u abpasuBHble YnCTsLWME cpea-
ctBa. OHM MOryT NoBpeanTb NOBEPXHO-
cTu.

« Cnegute 3a TeM, YTOGbI CTbIKW KOMIO-
HEHTOB Npubopa He ocTaBanuch Brax-
HbIMW 1 C MOILLIMM CpeacTBOM. B npo-
TUBHOM Crly4ae Ha 3TUX CTblkax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3MS.

7.2 Akceccyapbl ANl O4UCTKU

He knagute akceccyapbl k NPOAYKTY B MO-
CYOOMOEYHYH0 MaLLUHY, eCINU MHOE He yKa-
3aHO B PYKOBOACTBE Mofb3oBaTens.

7.3 OuuncTKa naHenu ynpaBreHusi

* Npw o4McTKE NaHenemn c MOBOPOTHLIMU
nepeknovaTensamm NpoTpuTe NaHenb 1
nepeknoYaTenu BrnaxHON Msrkon Tka-
HbH U BbITPUTE HACYXO CyXOW TKaHbIO.
He cHumanTte nepeknioyarenu n
NPOKIaAKM Mo HAMW AN OYUCTKN NaHe-
nm ynpaenexus. MNMaHenb ynpaBneHns u
nepeknovaTenm MoryT 6biTe NoBpexae-
Hbl.

* [lpn ouncTKE NaHenen n3 HepxxaBeroLLEeN
cTanu ¢ NOBOPOTHLIMU NepekmnoyaTens-
MW HE UCMONb3YNTE YNCTSLINE CPEeACcTBa
ONs NOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLen
cTanu BOKpyr py4yek. iHaukaTopbl BOKpYr
nepeknyaTensd MoryT ObITb CTEPThI.
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» OuncTnTE CeHCopHbIEe NaHenu ynpasne-
HUS BNaXKHOW MSArKOM TKaHbIO 1 BbITpUTE
CyxoW TkaHbto. Ecnu Balle ycTponcTso
nmeeT PyHKUMIO BNOKMPOBKM KnaBuL, TO
BKIIOUNTE BNOKMPOBKY KnaBuLL nepes
BbIMONTHEHMEM OYMCTKM NaHenu ynpaene-
HMs. B npoTuBHOM cnyyae MoxeT
npon3onTn cbol Ha KHOMKax.

7.4 YuncTtka BHYTpeHHeW YacTu ay-
XOBKM (30HbI NPUroTOBNEHUA)

CnepynTte UHCTPYKLUMSIM MO OYUCTKE, ONK-
caHHbIM B pasgene «Obuaa nHdopmauus
MO OYUCTKE», B COOTBETCTBUM C TUMaMU Mo-
BEPXHOCTU BalLen [yXOBKU.

Yucrtka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKU
BokoBble CTEHKM B 30HE NMPUrOTOBIIEHUS
MOryT ObITb NMOKPbITbI TONBKO 3Marnbio NnMbo
KaTanuTU4ecKMMmn cTeHKamu. 3TO 3aBUCUT
oT mogenu. Ecnn nveetcs katanutuye-
ckasl cTeHKka, obpaTuTech Kk pasgeny «Kara-
TNINTUYECKME CTEHKMY 3a MHApopMaLMeN.
Ecnu Baw npoaykT npeacraenset cobon
MoZenb C MeTannM4yecknMy Hanpaensto-
LWMMK, yaanuTe ux nepeg 4mcTtkon 6o-
KOBbIX CTEHOK. 3aTEM BbINOMHUTE OYUCTKY,
Kak onuncaHo B pasgene «O6Lasn nHgpop-
MaLms Mo OYUCTKE», B COOTBETCTBUU C TU-
NMOM MOBEPXHOCTU GOKOBOW CTEHKM.

YT10o6bI yaanuTb 60koBbIe MeTannuye-
CKue HanpaBnsLwue:

1. CHumute nepeaH 4Yactb MeTaninye-
CKMX HanpaBnAawwux, NnoTAHYB NUX 3a 60-
KOBYIO CTEHKY B NPOTUBOMNOJSTIOXKHOM
HanpaslieHnu.

2. MoTaHuTe peLueTyaTyto Nonky Ha cebs,
YTOObI CHSATH €€ MOMHOCTbIO.

3. YT06bI CHOBA MPUKPENUTL HanpaBnsto-
Lme, npoLeaypbl, NPUMeHsieMble Mpu
MX CHATUM, JOMKHbI NMOBTOPSATLCA C
CaMOoro KOHLIa 10 Hayarna cooTBeT-
CTBEHHO.

Ouucrtka pesepByapa ¢ BOAOW Ha AHe
AYXOBKHU

B 3aBMCcUMMOCTM OT YacTOThbI npurotosne-
HUA C ncnonb3oBaHMEM napa, NPoCTbIX
ornepaumit O4UCTKU NAPOM U XKECTKOCTU UC-
nonb3yeMoli BoAbl B pe3epByape ¢ BOAoM
Ha He OyXOBKM MOryT 06pa3oBbIBaTLCSA
N3BECTKOBbIE NATHA.

Onsa yaaneHus usBecTtu, KOTopasi MOXeT
obpa3oBaThbCs B pe3epByape ¢ BoAou
Ha AHe AYyXOBKMW Nocre NpUroToBrneHus
C ucnonb3oBaHWEM Nnapa U NpPocToun
OYMCTKM NapoM 4yepe3 Kaxable 2 unu 3
UCNONb30BaHUA:

1. Oob6aBbTe 350 mn 6enoro ykcyca (Kuc-
NOTHOCTb YKCyCa He [0rmKHa NpeBbI-
watb 6%) B pe3epByap C BOAOW Ha AHE
[OYXOBKW.

2. Mopoxaute He MmeHee 30 MUHYT, 4YTOObI
YKCYC pacTBOpUI OCTaTKN U3BECTU Npu
KOMHaTHoW TemnepaType.

3. Ouunctute pesepByap C BOOOW MATKowm
BNaXXHOM TKaHbIO C CyXOWN TKaHbIO.

[na ouncTku pesepsByapa c BoOow
@ Ha [He IYXOBKN HE UCMONb3ynTe
YUCTALWME CpeacTBa, coaepxalume
KMCNOTbI U Xnopuabl. He ounwante
N3BEeCTb, KOTOpas MoXeT ob6pa3so-
BaTbCS B pe3epByape C BOAOW Ha
[OHe OyXOoBKU, cockpebaHnem. B
NPOTMBHOM Crly4ae OCHOBaHue
npoaykta 6yaeT noBpexaeHo.
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[Onsa noBblweHus acdppeKTUBHOCTHU yaa-
NeHUsi HaKUNu, Kotopasi, BEPOATHO, NO-
ABUTCA B yrny6neHuv ans soAabl, B A0-
NnonHeHue K BbilleyKa3aHHbIM AeNCTBU-
AM AN yAaneHWs HakUnm nocre Kax-
Abix 10 npuMeHeHun:

BbibepuTe pabouyto dyHKUMIO, Npu paboTte
KOTOPOW aKTUBEH HWXHUIN HarpesaTernb, U
pavite gyxoske nopabotate npu 100 °C B
TeyeHve 2-3 MMHYT. 3aTeM BbIKMOYUTE Ay-
XOBKY W pacnbinunte YncTsLlee CPeacTBo
ANs AYXOBKW U FPUMs, peKOMeHA0BaHHOe
Ha canTe Ans 6peHaa Balero NpoaykTa, B
yrnybneHve ¢ BOAOW Ha AHE [YXOBKM U
ocTaBbTe Ha 5 MUHyYT. Yepes 5 MuHyT npo-
Tpute yrnybneHune Ans Bodbl B OCHOBaHUN
OYXOBKM BNaXKHOW candeTkon 13 MUKpodu-
Opbl 1 BbICYLLNTE.

7.5 Jlerkas napoBasi oOMMCTKa

[JaHHas npoueaypa no3BonseT oynLaTh
kamepy OyX0BOro Lukada oT He3acTapenbix
3arpsi3HeHuid, KOTOpble pa3MsiryalTcs na-
POM BHYTPUM JYXOBKU U KanenbkaMu Bogbl,
KOHAEHCUPYIOLLMMUCS BO BHYTPEHHUX MO-
BEPXHOCTSAX AyXOBKM.

1. V3BnekuTe BCe akceccyapbl U3 OyXOBKW.

2. Haxmute Ha pesepByap Ans BOAbl Ha
naHenu ynpaBneHna AyXoBKN U U3BIe-
KuTe pe3epByap 13 nasa. 3anonHurte
pesepsyap 200 mn BOAbI.

4. YcTaHOBUTE OyXOBKY B PEXUM ferkom
napoBoOWV OYUCTKN U AarTe et nopabo-
Tatb npu 100°C B TeueHne 20 MUHYT.

HemepnneHHo oTkponTe ABEPb N NpOTpUTE

BHYTPEHHIOI YacTb BNAXXHOWN ryGKow unm

TKaHbto. Mpy OTKPbITUM ABEPLbl BbINyC-

KaeTcs nap. 9To MOXeT NPeAcTaBnATb

OMacHOCTb OXOroB. ByAbTe OCTOPOXHbI

Korga OTKpbIBaeTe ABepLy.

[ns ynaneHusi CTOMKNX 3arpsi3HeHnin Heob-

XOAMMO BbINOMHUTE OYUCTKY C UCNONb30Ba-

HVMeM MOIOLLLEro cpeAcTea Anga nocyabl 1

Tennomn BoAbl C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHM

unu rybku, a 3aTem BbITEPETb CyXOW TKa-

Hb}O.

Mpu ncnonb3oBaHun yHKUUN Ner-

@ KOV NapoBOW OYUCTKM OXUOAETCs,
yTo fobaBneHHasa Boga ncnapsieT-
CS1 U KOHOEHCUPYETCHA Ha BHYTPEH-
Hel CTOPOHe AYyXOBKU U ABepLUe Ay-
XOBKM, YTODbI CMArYUTL Nerkue 3a-
rpsisHeHus, obpasoBaBLUMECS B Ba-
wen gyxoske. Korga asepua ay-
XOBKW OTKPbITa, MOXET KanaTb KOH-
AeHcart, obpasyowninca Ha asepue
AyxoBKM. Kak TONbKO Bbl OTKPOETE
OBEepLUy OYXOBKWU, COTPUTE KOHOEH-
car.

He ncnonbayinte AgncTnNnnpoBaH-
@ Hy0 1 UnNbTPOBaHHyto BOAy. Mc-

Nonb3ynTe TOMNbKO NPON3BOACTBEH-
Hyto BoAly. He ucnonesynte nerko-

BOcCnflaMeHawunecsa, cnupToBbie N
TBepAble YacTulbl BMECTO BOAbI.

3. TomecTute pesepByap Ans BoAbl B Na3
W HagasuTte Ha Hero. Boga HaunHaeT
3anonHsATL GacceriH, pacnonoXeHHbIN
Ha AHe OyXOBKU.

(BapbupyeTcs B 3aBMUCMMOCTM OT MOAENW
ycTporicTBa. MoxeT He ObITb B BalleM
yctponcTtse.) [ocne KoHAeHcauun BHYTpY
AYXOBKM B YriybneHun nop AyxXoBKoOW Mo-
xeT obpasoBaTtbCs Nyxuua unu Bnara.
[MpoTpuTe 3Ty 06nacTb BNaXHON TKaHbO
nocne 1crnonb3oBaHus, a 3aTem BbiCyLUUTE.

e veononas °

7.6 OuucTKa ABepLbl AYXOBKMU

Bbl MOXeTe CHATb ABepLUy OYXOBK/ U ABEpP-
Hble CTekna, YToObl MOYNCTUTL UX. TO, Kak
CHATb ABepLbl U CTekrNa, 06bACHAETCS B
pasgenax «CHsATUe pBepubl AYXOBKU» U
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«CHAATME BHYTPEHHUX CTeKON ABepLbi».
Mocne cHATWSA BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
OYMCTUTE UX C MOMOLLBIO CPEACTBA AN
MbITbSl MOCY/Abl, TEMMON BOAON U MArKOWM
TKaHW Unmn rybku 1 BeITpUTE MX CYXON TKa-
Hblo. Ecnin Ha cTekne ayxoBku obpasosan-
CSl U3BECTKOBBIN HaneT, NpoTpUTE CTEKIO
YKCYCOM 1 MPOMOWNTE.

He ncnonb3yiiTte xecTkme abpasms-
Hble YMCTALME CpeacTBa, MeTarn-
nuyeckue ckpebku, MPOBOMOYHYHO

Mo4anky unnum otbenuesaTtenu anga
YNCTKM ABEePLbl N CTEKIa AYXOBKWU.

CHATHe ABepubl AYyXOBKU
1. OTkpoviTe ABepLY AYXOBKW.

2. OTKpoWTe 3aXMMbl B rHe3ae netnm
nepegHen ABepun cnpasa v cneea, no-
TAHYB BHU3, KaK NMOKa3aHO Ha PUCYHKE.

3. Tunel neTens pasnuyaloTcs No TMnam
(A), (B), (C) B 3aBCMMOCTM OT MOAenu
nsgenus. Ha cnegyoLwmx pucyHKax no-
Ka3aHo, Kak OTKpbIBaTb METNN KaX[0ro
TMna.

4. Metnn Tuna (A) 4OCTYNHbI AN 06bIY-
HbIX TUMOB ABEpPEN.

A
/

5. Metnu Tvna (B) goctynHel Ans ABepen ¢
MSArKMM 3aKpbITUEM.

6. Metnu Tnna (C) gocTynHbl Anst oBepen
C MSATKUM OTKPbITUEM/3aKPbITUEM.

7. MNepeBeaute ABepLY AYXOBKM B NONYy-
OTKPbITOE MOSIOKEHME.

8. lMoTaHuTe CHATYIO ABepLy BBEPX, YTOObI
ocBoboanNTL ee OT NpaBovi U NeBOK ne-
Tenb, a 3aTEM CHUMUTE ee.

YT100bI yCTAaHOBUTL ABEPbL HA Me-
@ CTO, NpoLieaypbl, NPUMEHSIEMbIE
npv €e CHATUM, OOIKHbI NOBTO-
PSATLCS C cCamMoro KoHua A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [pun ycTaHoBKe
OBepubl 0653aTenbHO 3aKkpbiBanTe
3aXMMbl Ha rHe3aie NeTnu.

7.7 CHATMe BHYTpPEHHEro cTekna
ABepLbl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekro nepeaHel ABepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHATb A7 OYUCTKM.

1. OTkpoliTe ABepLY OYXOBKW.

2. ToTAHUTE NNacTUKOBbLIN KOMMOHEHT,
NPUKPENMEHHLIN B BEPXHEN YacTun
nepeaHen asepu, k cebe, oAHOBPEMEH-
HO HaJaBWB Ha TOYKM AaBreHus ¢ obe-
NX CTOPOH KOMMOHEHTAa, U CHUMUTE €ro.
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3. Kak npounnocTpmpoBaHO Ha pUCYHKe,
OCTOPOXXHO NOAHUMUTE CaMOe BHYTPEH-
Hee cTekno (1) B HanpaBneHun «A», a
3aTeM CHUMUWTE ero, NOTSHYB B Hanpae-
nexHumn «By».

1 Camoe BHyTpeHHee  2*
CcTeKso

BHyTpeHHee cTekno
(MOXeT He GblTb
HefoCTYMNHO ANs Ba-
Luero nsgenus)

4. Ecnu 'y Ballen OyXOBK/ €CTb BHYTPEH-
Hee CTekno (2), noBTOopuTE 3TY Xe Npo-
uenypy, 4Tobbl 0OTCOEaUHNUTL ero (2).

5. TepBbIM Larom neperpynmnMpoBKn
ABepubl SiBNsieTcst cbopka BHYTPEHHErO
ctekna (2). lMomecTnTe CKOLIEHHbIN
Kpaw cTekna, 4Tobbl OH COOTBETCTBOBAr
CKOLLEHHOMY Kpato MracTMKOBOro nasa.
(Ecnwv BaLw MPOAYKT MMeeT BHyTPEHHee
cTekrno). BHyTpeHHee cTekno (2) pornx-

HO BbITb NPMKPENNEHO K NIaCTUKOBOMY
nasy, 6nxanLuemy K caMoMy BHYTpPEH-
Hemy cTtekny (1).

6. 3aHOBO MpuKpennss caMoe BHyTpeHHee
ctekno (1), obpaTnTe BHUMaHNE Ha Me-
CTO 3aneyaTaHHOW CTOPOHbI CTekna Ha
BTOPOM BHYTPEHHeM cTekre. KpaiHe
Ba&XXHO PACMONOXUTb HUXHUE YIIbl
camoro BHyTpeHHero ctekna (1) Tak,
4YTO6bI OHM COOTBETCTBOBANMN HUXHUM
NnacTMKOBbIM Na3am.

7. TlpwxMnTe NNacTUKOBLIN SNEMEHT K pa-
Me, MOKa He YCrbILUNTE 3BYK «LLenyKay.

7.8 YucTtka namnbl [yXOBKU

B cnyyae, ecnu cTteknsiHHas ABepua nam-

MNbl AYXOBKM B 30HE NPUroTOBMEHNS 3arpsia-

HUTCS: OYMUCTUTE C MOMOLLBIO cCpeacTea Ansi

MbITbS MOCYAbl, TEMMON BOAOW U MSATKOWN

TKaHW U ryokn, a 3aTemM BbITPUTE CyXoMn

TKaHbl. B cnyyae HencnpaBHOCTM namnbl

[YXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTb ee, crneays

cnepywoLmMm pasgenam.

3ameHa namnbl 4yXOBKU

O6wume npeaynpexpeHns

» Bo nsbexaHne nopaxeHus anekTpuye-
CKUM TOKOM nepef 3aMeHON namnbl ay-
XOBK/ OTCOEOUHUTE SMNEKTPUYECKUN
pasbeM 1 JOXAUTECH OXNaXaeHus ay-
XOBKW. [Opsiune NoBEPXHOCTU MOTYT Bbl-
3BaTb oxoru!

+ OTa neyb NUTaAETCs OT Namnbl Hakanuea-
HUSA MoLHOCTLIO MeHee 40 BT, BbicoTOM
meHee 60 mm, gnametpom meHee 30 Mm
VN ranoreHoBon namnel ¢ rHesgammn G9
MOLLHOCTbI0 MeHee 60 BT. Jlamnbl noa-
X04aT Ansa paboTbl Npu Temnepartype Bbl-
we 300 °C. Namnbl 4ns JyXOBKM MOXHO
npnobpecTn B aBTOPU3OBAHHbIX Crybax
WUIN Y NIMUEH3MPOBAHHbBIX TEXHUYECKNX
crneunanucToB. OTOT NPOAYKT COAEPXKUT
namny knacca aHeprum G.

 [lonoxeHune namMmnbl MOXeT OTnn4YaTbCs
OT NOKa3aHHOIO Ha PUCYHKeE.

 Jlamna, ncnonb3yemasi B 3TOM yCTpOK-
CTB€, HE NOAXOANT OISt OCBELLEHUS XKN-
INbIX NomeLleHnin. HasHayeHne aTon nam-
MNbl — MOMOYb MONb30BATENO BUAETL €AY.
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* INamnbl, UCnonb3yemble B 3TOM yCTPOii-
CTBE, [OSKHbI BbIAEPXKMBATbL IKCTpe-
MarnbHble U3NYECKME YCIOBUSI, TaKne
Kak Temneparypa Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Balleil AyxoBKe Kpyrnasi namna,

1. OTKNIOYMTE OYXOBKY OT 3NIEKTPUYECTBA.

2. CHMMWTE CTEKISHHYIO KPbILLKY, NOBEp-
HyB ee NpOTVB YacOBOW CTPENKW.

P,

&

3

3. Ecnu namna gyxosku Tvna (A), kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKe HWxXe, NOBEpHUTE
namny QyXOBKW Tak, kak ykaszaHo Ha pu-
CYHKe, N 3aMeHuUTe ee HoBoW. Ecnn aTo
namna Tuna (B), BblTawmTe ee, Kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, N 3aMeHUTE ee HO-

BOWU.
(B

4. YCTaHOBMTE Ha MECTO CTEKISIHHYHO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawewn ayxoBke KBagpaTHas

namna

1. OTKMOYMTE AYXOBKY OT 3MEeKTpUYecTBsa.

8 YcTtpaHeHue Henonapgok

2. CHMMUTEe meTannuyeckmne HanpaBnsAto-
LLine B COOTBETCTBMM C ONNCaHNEM.

=N

3. TogHMMKTE 3aWUTHYI0 CTEKITSIHHYHO
KPbILLKY Famrbl C MOMOLLbIO OTBEPTKM.
CHavarna OTKpyTUTE BWHT, €CNi B Ba-
LIemM U3ennu ecTb BUHT Ha KBagpaTHON
namne.

4. Ecnu namna gyxoBku Tuna (A), kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKe HuxXe, NOBEpPHUTE
namny QyXOBKM TakK, Kak ykaszaHo Ha pu-
CYHKe, U 3ameHunTe ee HoBOW. Ecnin aTo
namna Tuna (B), BeITawmTe ee, Kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, N 3aMeHUTE ee HO-

BOW.
(B

5. YcTaHoBUTE Ha MECTO CTEKISAHHYIO
KPbILLKY 1 MeTannuyeckne Hanpasnso-
wme.

Ecnn nocne BbINOMHEHUSA UHCTPYKLMIA 3TO-
ro pasgena HencnpaBHOCTb HE yaanocb
YCTpaHUTb, 06paTVITer K BallemMmy npoaas-
Ly nnm B aBTOPU3OBAHHYO MacTepCKyH.
Hwn B koem cny4yae He nbiTanTecb oTpe-
MOHTMPOBATb NU3genne CaMoCToATesIbHO.

Bo Bpemsi pa6oTbl AYyXOBKU UCNyCKaeT-

cs nap.

 [lap Bo Bpems paGoTbl SIBNSIETCS HOp-
ManbHbIM SIBIeHNeM. >>> 9T0 He OoLnG-
Ka.
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Bo BpeMsi MPUroTOBREHUS NULLM NOSIB- CBeT B lyXOBKe He ropwT. m

NAKTCA Kannu BoAbl  Jlamna gyxoBKu MOXeT ObITb Hencnpas-

* [Map, o6pa3sytoLmniics BO Bpemsi Npuro- HOW. >>> 3aMeHuNTe Namny OyXOBKW.
TOBMNEHWS!, KOHAEHCUPYETCS NPU KOH- * HeT anekTponutaHus. >>> Yb6eauTech B
TaKTe C XONnoAHbIMU MOBEPXHOCTSMMU CHa- HanMumMmn HanpsKeHust B CETU 1 NPOBEPb-
pyXv NpoaykTa u MoxeT 06pa3oBbIBaTb Te npegoxpaHutenu B 6noke npegoxpa-
Kannv BoApl. >>> 3T0 He owwmnbka. HuTenen. Mpu Heo6xoaNMOCTY 3ameHnTe

Koraa npoAyKT nporpeBaeTcs n oxna- npeaoxXpaHUTenn U NOBTOPHO MOAKITHO-

XOaeTcs, CNbIWHbI MeTannuyeckue 3By- qnTe nx.

KWN. JyxoBKa He HarpeBaeTcA.

* MeTannuyeckue geTanv MoryT paclum- * [Meyb He MOXeT ObITb HacTpoeHa Ha
pPSTbCA Y M3aaBaTb 3BYKU MPW HarpeBsa- onpefeneHHyo yHKUMIO NPUroToBre-
HUK. >>> 370 He oLmnbKa. HWUst n/vnu Temneparypy. >>> 3agante

W3penue He paboTaer. onpeneneHHyo yHKUMIO NPUroToBsre-

HWUS n/vnn Temneparypy.

» [Ina mogenew ¢ TanMepom Bpemsl He
YCTaHOBMNEHO. >>> YCTaHOBUTE BPEMSI.

* Het anektponuTanusa. >>> Y6egurtecs B
Hanuunn HanpsPKEHUst B CETU U MPOBEPb-
Te npefoxpaHnTenu B 6oke npegoxpa-
HuTenew. MNMpy HeobxoAMMOCTN 3amMeHNTe
npeaoxpaHUTENn U NOBTOPHO NOAKIIO-

* Bo3moxHO, NpegoxpaHnTenb Heucnpa-
BEH unv neperopen. >>> poBepbTe
npefoxpaHvuTenu B 6rioke npegoxpaHn-
Tenen. lNMpn HeobxoaMMOCTM 3aMeHnTe
WX UNW aKTUBMPYWATE NMOBTOPHO.

* [Mpnbop mMoxeT ObITb HE MOOKITIOYEH K
(3asemneHHomn) poseTke. >>> [MpoBepb-
Te, NOAKMoYeH Ny Npubop K poseTke.

+ (Ecnu Ha BalleM yCTpoiicTBe ecThb auTe vx.
TaliMep) KnaBuwun Ha naHenw ynpaene- (Ans mopene c Taiimepom) iucnneit
HUS He paboTaloT. >>> Ecnu B BalLeM TanmMmepa MuraeTt unu cCMMBOJ Tamepa
nsgenuu nmeeTcs 6rnokMpoBKa KHOMOK, OCTaeTcs OTKPbITbIM.
OHa MOXeT ObITb BKINIOYEHA, OTKMOYMTE * PaHblue 6bIno OTKMYeHNEe anekTpuye-
BrOKMPOBKY KHOMOK. cTBa. >>> YcTaHoBuTe Bpems / Boiknio-

ynTe PYHKLMOHAmNbHbIE PYYKM NPOAYKTa
1 CHOBa NePEeKoYMTe ero B Hy>Hoe no-
noXeHue.

WarotoBuTens: «Arcelik A.S.»
lOpuaunueckuii agpec: Kapaay Oxapnecu Ne 2-6 34445 Crotniogxe Ctambyn, Typuusa
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey)
MpowusseneHo B Typuum
WmnopTep Ha Tepputopumn PO: OO0 «BEKO»

Opuaunyeckuin agpec: 601021 Poccusi, Bnagumupckas o6n., Kupxxadckuii p-H, MOCTT lMepmHckoe, aep. ®epo-
poBckoe, yn. Cenbckasi, 4. 49. MHdopmauumio o cepTudukaumm npoaykTa Bl MoXeTe YyTOUHWUTb, MO3BOHUB Ha ropsi-
Uyto NUHUIO

8-800-200-23-56.

[laTta npon3BoAcTBa BKIIOYEHA B CEPUNHBIA HOMEP NPOAYKTA, yKa3aHHbI Ha 3TUKETKe, PacrnonioXeHHOW Ha NpoayK-

Te, a UMEHHO: NnepBble iBe Ldpbl CEPUtHOTro HoMepa 0603HaYaloT rof NPOU3BOACTBA, a NocneaHue ABe — MecsiLl.

Hanpuwmep, ”10-100001-05» o6o3HauvaeT, 4To NpoaykT npou3seaeH B mae 2010 roga. M3rotoBuTenb octaBnsieT 3a
coboli NpaBo Ha BHECEHWE N3MEHEHWI B KOHCTPYKLIMIO, AU3aliH U KOMMNeKTauumto anektponpubopa.
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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el producto Grundig . Queremos que el aparato, fabricado con alta cali-
dad y tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y
cualquier otra documentacion proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencion a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegerd a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-
solucion de problemas de su producto.

Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacién importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO  Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

* Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o danos
materiales.

* En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

* Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

* El incumplimiento de estas
instrucciones anulara cual-
quier garantia.

* Los trabajos de instalacion y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,
el servicio técnico autorizado
0 una persona que la empresa
importadora designe.

« Utilice unicamente repuestos
y accesorios originales.

* No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.

* No realice modificaciones téc- m

nicas en el producto.

A1 .1 Uso Previsto

« Este producto esta disenado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

No utilice el producto en jardi-

nes, balcones u otros lugares

al aire libre. Este producto es-
ta pensado para ser utilizado
en los hogares y en las coci-
nas del personal de tiendas,
oficinas y otros entornos labo-
rales.

* Este aparato esta destinado a
ser utilizado hasta una altura
maxima de 2500 metros sobre
el nivel del mar.

« ADVERTENCIA Este aparato
debe utilizarse unicamente
para cocinar. No debe ser usa-
do para diferentes propdsitos,
como calentar la habitacion.

* El horno puede usarse para

descongelar, hornear, freiry
asar alimentos.

* Este producto no se debe utili-

zar para el calentamiento de
platos, ni para secar colgando
toallas o ropa en el asa.
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1.2 Seguridad de ninos,
personas vulnerables y
mascotas

* Este aparato puede ser utiliza-
do por nifnos de 8 anos de
edad y mayores, y por perso-
nas discapacidades fisicas,
sensoriales o mentales, o que
carezcan de experiencia y co-
nocimientos, siempre que se-
an supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los peli-
gros del aparato.

* Los ninos no deben jugar con
el aparato. La limpiezay el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por ninos
a menos que haya alguien que
los supervise.

* Este aparato no debe ser utili-
zado por personas con capa-
cidad fisica, sensorial o men-
tal limitada (incluidos los ni-
fios), a menos que se les man-
tenga bajo supervision o reci-
ban las instrucciones necesa-
rias.

* Los ninos deben ser supervi-
sados para asegurar que no
jueguen con el aparato.

* Los aparatos eléctricos son
peligrosos para nifios y mas-
cotas. Los nifos y las masco-
tas no deben jugar, trepar o
entrar en el aparato.

* No coloque objetos que los ni-
nos puedan alcanzar sobre el
aparato.

« ADVERTENCIA Durante el
uso, las superficies accesibles
del aparato estan calientes.
Mantenga a los nifios alejados
del aparato.

* Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los ninos. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

« Cuando la puerta esté abierta,
no coloque ningun objeto pe-
sado sobre ella ni permita que
los ninos se sienten sobre ella.
Puede hacer que el horno se
vuelque o que se daien las bi-
sagras de la puerta.

+ Antes de desechar productos
desgastados e indtiles:

1. Desenchufe el conector de
alimentacion y retirelo de la
toma de corriente.

2. Desconecte el cable de ali-
mentacion y separe el en-
chufe del producto.

3. Tome precauciones para evi-
tar que los niflos entren en el
producto.

4. No permita que los nifios

jueguen con el producto
cuando esté en modo inacti-
vo.
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Al .3 Seguridad Eléctrica

« Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que
la instalacion de la toma de
tierra sea hecha por un electri-
cista calificado. No utilice el
aparato sin conexion a tierra
de acuerdo con las regulacio-
nes locales / nacionales.

* El enchufe o la conexion eléc-
trica del aparato deberan estar
en un lugar facilmente accesi-
ble. Si esto no es posible, debe
haber un mecanismo (fusible,
interruptor, llave de contacto,
etc.) en la instalacion eléctrica
a la que esta conectado el
producto, que cumpla con la
normativa eléctrica y que se-
pare todos los polos de la red.

* Antes de proceder a la repara-
cion, mantenimiento y limpie-
za, desenchufe el producto o
desconecte el fusible.

* Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y
frecuencia especificados en la
etiqueta de tipo.

* (En caso de no disponer de
cable de alimentacién) utilice
unicamente el cable de cone-
xion descrito en el apartado
"Especificaciones técnicas".

* No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimenta-
cion. El cable de alimentacion
no debe doblarse, aplastarse
ni entrar en contacto con nin-
guna fuente de calor.

+ Asegurese de que el cable de
alimentacion no se atasque
mientras coloca el aparato en
su lugar después del montaje
o la limpieza.

+ La superficie trasera del horno
se calienta cuando esta en
uso. El cable de alimentacion
no debe entrar en contacto
con la superficie posterior del
producto. De lo contrario, po-
dria danarse.

* No atasques los cables eléc-
tricos en la puerta del horno y
no los pases sobre superficies
calientes. De lo contrario, el
aislamiento de los cables pue-
de fundirse y provocar un in-
cendio como resultado de un
cortocircuito.

* Utilice solo el cable original.
No utilice cables cortados o
dahados.
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* No utilice un cable de exten-
sion o un enchufe multiple pa-
ra hacer funcionar su produc-
1o.

* En los casos en que sea nece-

sario el uso de un adaptador

convertidor (para tipo de en-
chufe), péongase en contacto
con el centro de servicio auto-
rizado o con el importador pa-
ra utilizar el adaptador homo-
logado.

Si la longitud de la linea de ali-

mentacion es inadecuada,

pongase en contacto con el
importador o con el centro de
servicio autorizado.

Las fuentes de alimentacion

portatiles o los enchufes mul-

tiples pueden sobrecalentarse

e incendiarse. Mantenga ale-

jados del producto enchufes

multiples y fuentes de alimen-
tacion portatiles.

Si el cable de alimentacion es-

ta danado, debe ser sustituido

por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.

ADVERTENCIA Antes de sus-

tituir la bombilla del horno,

asegurese de desconectar el
aparato de la red eléctrica pa-
ra evitar el riesgo de descarga

1.4
A porte

eléctrica. Desenchufe el apa-
rato o apague el fusible de la
caja de fusibles.

Si su producto tiene un cable de

alimentacion y un enchufe:

* Nunca enchufe el producto en
una toma rota, suelta o desco-
nectada. Asegurese de que el
enchufe esté totalmente intro-
ducido en la toma. En caso
contrario, las conexiones po-
drian sobrecalentarse y provo-
car un incendio.

* Evite insertar el aparato en en-
chufes con grasa, sucios o po-
tencialmente expuestos al
agua (como los que estan cer-
ca de una encimera por la que
pueda filtrarse agua). En caso
contrario, existe riesgo de cor-
tocircuito y electrocucion.

* No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas.

* Extraiga el enchufe de la toma
utilizando el cuerpo del en-
chufe y no tire de su cable.

Seguridad en Trans-

+ Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de trans-
portarlo.

+ El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.
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* No utilice la puerta y/o el asa
para transportar o mover el
aparato.

* No ponga objetos sobre el
aparato. Transporte el aparato
en posicion vertical.

* El aparato no debe transpor-
tarse si hay agua en él. Antes
del transporte asegurese de
que no haya agua en el pro-
ducto.

* Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o cartén grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Fije
bien las piezas moviles del
producto para evitar danos.

+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do durante el transporte. Si
esta danado pongase en con-
tacto con el importador o el
servicio técnico autorizado.

Seguridad en la ins-

A"
talacion

+ Antes de iniciar la instalacion,
desconecte la tension de la li-
nea eléctrica a la que se co-
nectara el producto cerrando
el fusible.

* Durante el transporte y la ins-
talacion siempre utilice guan-
tes protectores. En caso con-
trario, jexiste riesgo de lesio-
nes por bordes afilados!
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Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do. No lo haga instalar si el
producto esta danado.

Evite utilizar materiales ais-
lantes del calor para recubrir
el interior de los muebles que
se vayan a instalar.

La luz solar directa y las fuen-
tes de calor, tales como cale-
facciones eléctricas o de gas,
no deben estar presentes en la
zona donde se instale el pro-
ducto.

Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.
Con el fin de evitar el sobreca-
lentamiento, la instalacion del
producto no se debe realizar
detras de cubiertas decorati-
vas.

En caso de que detras de la
zona de instalacion designada
para el producto haya una
manguera/tuberia de gas o
una tuberia de agua de plasti-
co, es imprescindible garanti-
zar que no haya contacto en-
tre el producto y estas tuberi-
as de suministro. De lo con-
trario, la manguera/tubo po-
dria aplastarse.

Si existe una toma de corrien-
te detras del lugar donde se va
a instalar el producto, es ne-
cesario asegurarse de que el



* La manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando
utilice el producto, no cuelgue
toallas, guantes o tejidos simi-
lares en el mango.

producto no entre en contacto
con la toma ni con el enchufe
conectado a la toma.

Al .6 Seguridad de uso

+ Asegurese de apagar el apara-
to después de cada uso.

* En caso de que no vaya a utili-
zar el producto durante un pe-
riodo prolongado, desenchufe-
lo o desconecte la alimenta-
cion de la caja de fusibles.

* No utilice el producto si se
rompe o estropea durante su
uso. Desconecte el aparato de
la electricidad. Péngase en
contacto con el importador o
el centro de servicio autoriza-
do.

* No utilice el producto si el
cristal de la puerta delantera
esta desmontado o agrietado.
En caso contrario, corre el
riesgo de sufrir lesiones y da-
nos al medio ambiente.

* No pise el aparato bajo ningun
concepto.

* No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cion se vea afectada por el
uso de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables no se
deben guardar en la zona de
coccion ni alrededor de ella.
De lo contrario, pueden provo-
car un incendio.

* Las bisagras de la puerta del
producto se mueven al abriry
cerrar la puerta y pueden
atascarse. Al abrir/cerrar la
puerta, no sujete la pieza con
las bisagras.

A1 .7 Avisos de tempera-
tura

« ADVERTENCIA Durante el
uso, el producto y sus partes
accesibles estaran calientes.
Se debe tener cuidado para
evitar tocar el producto y los
elementos de calentamiento.
Los nifos menores de 8 aios
deben mantenerse alejados
del producto a menos que es-
tén supervisados constante-
mente.

* No ponga materiales inflama-
bles / explosivos cerca del
producto, ya que las superfi-
cies estaran calientes mien-
tras esté funcionando.

+ Mantenga la distancia al abrir
la puerta del horno durante o
al final de la coccioén. El vapor
puede quemarle las manos, la
caray/o los ojos.
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* Durante el funcionamiento, el
producto esta caliente. Se de-
be tener cuidado para evitar
tocar las partes calientes, el
interior del horno y los ele-
mentos de calentamiento.

+ Para manipular el producto
siempre utilice guantes de
horno resistentes al calor.

Al .8 Uso de accesorios

* Es importante que la parrillay
la bandeja se coloquen co-
rrectamente en los estantes
de rejilla. Para obtener infor-
macion detallada, consulte el
apartado "Uso de los acceso-
rios”".

* Después de introducir com-
pletamente los accesorios en
el espacio de coccion, cierre la
puerta del horno, ya que de lo
contrario podrian golpear el
cristal de la puerta y danarlo.

Al .9 Seguridad en la coc-
cion

* Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcoholicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede
provocar un incendio ya que
puede inflamarse al entrar en
contacto con superficies ca-
lientes.

* Los restos de alimentos pre-
sentes en la zona de coccion,
como el aceite, pueden infla-
marse. Limpie estos residuos
antes de cocinar.

* Peligro de intoxicacion ali-
mentaria: No deje la comida
en el horno durante mas de
una hora antes o después de
la coccion. De lo contrario,
puede causar intoxicacion ali-
mentaria o enfermedades.

* No caliente en el horno latas
cerradas ni tarros de cristal.
La presion que se acumularia
en la lata/jarra podria hacerla
estallar.

* No coloque bandejas, platos o
papel de aluminio directamen-
te en el fondo del horno. El ca-
lor acumulado podria danar la
parte inferior del horno.

Tenga en cuenta las siguientes

precauciones cuando utilice pa-

pel de pergamino graso o mate-
riales similares:

* Coloque el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
coloquela en el horno preca-
lentado.

* Con el fin de evitar el riesgo de
contacto con las resistencias
del horno y de obstruccién del
flujo de aire caliente, quite las
partes sobrantes de papel sul-
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furizado que cuelguen de los
accesorios o recipientes. No
utilice papel sulfurizado a
temperaturas de horno supe-
riores a la temperatura maxi-
ma de uso especificada por el
fabricante. No colocar nunca
papel antigrasa en la base del
horno.

No lo ponga encima de los ac-
cesorios durante el precalen-
tamiento.

Para evitar que el material sal-
ga volando debido a la circula-
cion de aire en el interior del
horno, presione siempre con
un plato u objeto similar.
Cubra unicamente la superfi-
cie necesaria dentro de la
bandeja.

La bandeja debe limpiarse
después de cada uso y debe
sustituirse el papel sulfurizado
o materiales similares utiliza-
dos en la bandeja. En caso
contrario, los liquidos que go-
teen sobre la bandeja pueden
provocar humo o incluso pro-
vocar llamas.

Al abrir la tapa del producto se
genera un flujo de aire. El pa-
pel sulfurizado puede entrar
en contacto con los elementos
calefactores e inflamarse.
Cuando se utilice una rejilla de
asar para freir, debe colocarse
una bandeja en la rejilla infe-

rior. En caso contrario, la gra-
sa de los alimentos y otros
componentes que gotean so-
bre el fondo del horno pueden
crear humo denso y provocar
llamas.

* Cierre la puerta del horno du-
rante el asado. jLas superfi-
cies calientes pueden causar
guemaduras!

* Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa solo la
comida que es adecuada para
el fuego pesado de la parrilla.
No coloque la comida dema-
siado lejos en la parte poste-
rior de la parrilla. Esta es la
zona mas caliente y los ali-
mentos grasos pueden incen-
diarse.

A1 .10 Sistema de vapor

* En la cocina asistida por va-
por, la apertura de la puerta
puede provocar la salida de
vapor, creando un riesgo de
quemaduras. Tenga cuidado
al abrir la puerta.

+ Si la humedad permanece en
el horno después de la coc-
cion asistida por vapor, puede
causar corrosion. Deje que el
horno se seque después de la
coccion. No guarde alimentos
huimedos en el horno durante
mucho tiempo.
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* Cuando retire los alimentos
después de la coccion al va-
por, el liquido caliente puede
fluir de los accesorios, tenga
cuidado.

* Mientras se realiza la coccion
asistida por vapor, se reco-
mienda anadir tanta agua co-
mo la cantidad indicada en la
tabla de coccion.

* No utilice agua destilada o fil-
trada. Utilice sélo aguas pre-
paradas. No utilice soluciones
inflamables, alcohdlicas o de
particulas solidas en lugar de
agua.

* No utilice accesorios que pue-
dan corroerse con el vapor
mientras cocina.

* Tenga cuidado de no derramar
agua en la superficie del horno
o en superficies no deseadas
al retirar o colocar el tanque
de agua.

A] .11 Mantenimiento y
limpieza Seguridad

* Espere a que el aparato se en-
frie antes de limpiarlo. jLas
superficies calientes pueden
causar quemaduras!
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* No lave nunca el aparato pul-

verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrica!

No utilice limpiadores de va-
por para limpiar el producto,
ya que puede provocar una
descarga eléctrica.

Para limpiar el cristal de la
puerta delantera del horno, no
utilice limpiadores abrasivos
fuertes, rascadores metalicos,
lana de alambre ni lejia. Estos
materiales pueden causar que
las superficies de vidrio se ra-
yen y se rompan.

Después de cada coccion
asistida por vapor, el agua
restante en el tanque de agua
debe ser drenaday el tanque
de agua debe ser limpiado. El
uso del agua que queda en la
camara en la siguiente coc-
cion crea problemas en térmi-
nos de higiene.



2 Instrucciones medioambientales

2.1 Directiva de Residuos

2.1.1 Cumplimiento de Directiva WEEE
y eliminacion del producto de
desecho

Este producto cumple con la Directiva WE-
EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuo de
aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE).

El presente producto ha sido

fabricado con piezas y mate-

riales de alta calidad que pue-

den ser reutilizados y son ap-

tos para el reciclaje. Por lo que,
B | inal de su vida dtil, no elimi-
ne el producto con los residuos domésti-
cos normales y otros residuos. Llévelo a
un punto de recogida para el reciclaje de
aparatos eléctricos y electrénicos. Puede
consultar a la administracion local sobre
estos puntos de recogida. Desechar el
aparato correctamente ayuda a evitar con-
secuencias negativas para el medio am-
biente y la salud humana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con

la Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos

especificados en la Directiva.

2.2 Informacion de Embalaje

El embalaje del producto esta fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-
nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,

llévelos a los puntos de recogida de mate-
riales de embalaje designados por las au-
toridades locales.

2.3 Recomendaciones para el ahorro
de energia

De acuerdo con la UE 66/2014, la informa-
cion sobre la eficiencia energética se pue-
de encontrar en el recibo del producto su-
ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a

utilizar el aparato de manera ecoldgicay

eficiente en términos de energia:

+ Descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.

« En el horno, utilice recipientes oscuros o
esmaltados que transmitan mejor el ca-
lor.

+ Si se especifica en la receta o en el ma-
nual del usuario, precaliente siempre. No
abra la puerta del horno con frecuencia
durante la coccion.

+ Apague el producto de 5 a 10 minutos
antes de la hora de finalizacién del hor-
neado en horneados prolongados. Puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad uti-
lizando el calor residual.

+ Intenta cocinar mas de un plato a la vez
en el horno. Puede cocinar al mismo
tiempo colocando dos cocinas en la reji-
Ila. Ademas, si cocina sus comidas una
tras otra, ahorrara energia porque el hor-
no no perdera su calor.

+ No abra la puerta del horno durante la
coccion en la funcién operativa “Cale-
faccion «eco» por ventilador”. Si no se
abre la puerta, la temperatura interna se
optimiza para ahorrar energia en la fun-
cion operativa "Calefaccion «eco» por
ventilador”, y esta temperatura puede di-
ferir de la que se muestra en la pantalla.
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3 Su aparato

3.1 Informacion de Producto
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1 Panel de control 2 Cordero
3 Estantes de rejilla 4 Motor del ventilador (detras de la
placa de acero)
5 Puerta 6 Mango
7 Piscina de agua para la coccion 8 Posiciones de estante
asistida por vapor
9 Calefaccion superior 10 Los agujeros de ventilacion

11 Deposito de agua

3.2 Panel de control del producto In-
troduccion y uso

En este apartado encontrara la vista gene-
ral y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcion del tipo o modelo
de aparato, puede haber diferencias en las
imagenes y algunas caracteristicas.

ES /56




3.2.1 Panel de control
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1 Depdsito de agua
3 Temporizador

Si hay pomo(s) que controla(n) su produc-
to, en algunos modelos este(s) pomo(s)
puede(n) estar de forma que salga(n)
cuando se empuja(n) (pomos enterrados).
Para los ajustes que se hagan con estas
perillas, primero se empuja la perilla co-
rrespondiente hacia adentro y se saca la
perilla. Después de realizar el ajuste, vuel-
va a introducirlo y coloque el mando.

3.2.2 Introduccion del panel de control
del horno

Perilla de seleccion de funcion

Puede seleccionar las funciones de funcio-
namiento del horno con la perilla de selec-
cion de funciones. Gire a la izquierda/dere-
cha desde la posicion cerrada (superior)
para seleccionar.

Perilla de temperatura

Puede seleccionar la temperatura que de-
sea cocinar con la perilla de temperatura.
Gire en el sentido de las agujas del reloj
desde la posicidn cerrada (superior) para
seleccionar.

Indicador de temperatura interior del horno
Puede comprender la temperatura interior
del horno a partir del simbolo de tempera-
tura en la pantalla del temporizador. El
simbolo de temperatura aparece en la pan-
talla cuando comienza la coccion y el sim-
bolo de temperatura desaparece cuando el
aparato alcanza la temperatura estableci-
da. Cuando la temperatura dentro del hor-

2 Perilla de seleccion de funciones
4 Botodn de seleccion de temperatura
no desciende por debajo de la temperatura

establecida, vuelve a aparecer el simbolo
de temperatura.

Temporizador

O Qoom <@
g I I

Q
£ O QO © @

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Tecla de alarma

oD P

Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucion
Tecla de aumento

Tecla de ajustes

o o W N =

Llave de bloqueo de teclas
Simbolos de la pantalla

©

: Simbolo de tiempo de coccién

: Simbolo de fin de coccién *

[\ :Simbolo de la alarma
(D : Simbolo de luminosidad

: Simbolo de bloqueo de teclas

§ :Elsimbolo de la temperatura
]y : Simbolo de nivel de volumen
: Simbolo de bloqueo de la puerta *

*Varia segun el modelo del aparato. Puede que no es-
té disponible en el aparato.
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3.3 Funciones de funcionamiento del
horno

En la tabla de funciones, se muestran las
funciones operativas que se pueden utili-
zar en el horno y las temperaturas mas al-

tas y mas bajas que se pueden ajustar pa-
ra estas funciones. El orden de los modos
de funcionamiento mostrados aqui puede
diferir de la disposicidon de el aparato.

Simbolo s Rango de
Descripcion de la fun- s

de la fun-| .7 temperatura |Descripcion y uso

L cion o
cion (°C)

A} . Ningun calentador funciona en el horno. Sélo se enciende la
Bombill | horn - . ’
/ | N ombilla del horno bombilla del horno.

Operando con el venti-
lador

El horno no se calienta. Sélo funciona el ventilador (en la pa-
red trasera). Los alimentos congelados con granulos se des-
congelan lentamente a temperatura ambiente, los alimentos
cocinados se enfrian. El tiempo necesario para descongelar
una pieza entera de carne es mas largo que para los alimen-
tos con granos.

HES

Calentamiento superior
e inferior

La comida se calienta por arriba y por abajo al mismo tiempo.
Indicado para tartas, pasteles o tartas y guisos en moldes pa-
ra horno. La coccion se realiza con una sola bandeja.

&
&

Calentamiento inferior
asistido por ventilador

El aire caliente calentado por el calefactor inferior se distribu-
ye igual y rdapidamente por el horno con el ventilador. La coci-
na se hace con una sola bandeja. Esta funcion también debe
utilizarse para una facil limpieza con vapor.

Calentamiento por ven-
tilador

El aire caliente calentado por el calentador de ventilador se
distribuye por igual y rdpidamente en todo el horno con el
ventilador. Es adecuado para cocinar en varias bandejas en
diferentes niveles de estantes.

Calefaccion «eco» por
ventilador

Para ahorrar energia, puede usar esta funcion en lugar de usar
“Calentamiento por ventilador” en el rango de 160-220°C. Pe-
ro; el tiempo de coccién sera un poco mas largo.

Funcién para pizzas

El calentador inferior y la calefaccién del ventilador funcionan.
Es adecuado para cocinar pizza.

Funcién "3D"

Funcionan las funciones de calefaccion superior, calefaccion
inferior y calefaccion del ventilador. Cada lado del producto a
cocinar se cocina por igual y rapidamente. La cocina se hace
con una sola bandeja. Esta funcion también debe utilizarse
para la coccién asistida por vapor.

IRIRIRBRIE

Parrilla completa

La gran parrilla del techo del horno funciona. Es adecuado pa-
ra asar en grandes cantidades.

* Su producto funciona en el rango de tem-
peratura especificado en la perilla de tem-

peratura.

3.4 Accesorios del Producto

Hay varios accesorios en el aparato. En
este apartado encontrara la descripcion de
los accesorios y la descripcion del uso co-
rrecto. Dependiendo del modelo del apara-
to, el accesorio suministrado varia. Es po-
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sible que todos los accesorios descritos en
manual del usuario no estén disponibles
en el aparato.

Las bandejas del interior de su
@ aparato pueden deformarse con el

efecto del calor. Esto no afecta a la

funcionalidad. La deformacién de-

saparece cuando la bandeja se en-
fria.

Bandeja honda

Se utiliza para pasteles, fritura de grandes
trozos, comida jugosa o para la recogida
de aceites que fluyen al asar.

Bandeja de reposteria

Se utiliza para pasteles como galletas 'y
bizcochos.

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los alimentos
que se van a hornear, freir y guisar en el
estante deseado.

En los modelos con estantes de alam-
bre :

En los modelos sin estantes de alam-
bre:

3.5 Uso de los accesorios del produc-
to

Estantes de cocina

Hay 5 niveles de posicion de los estantes
en el area de coccién. También puede ver
el orden de los estantes en los nimeros
del marco frontal del horno.

En los modelos con estantes de alam-
bre:

=N who

>

En los modelos sin estantes de alam-
bre:

5
4; =~ 2
N 1

Colocando la parrilla en los estantes de
coccion

En los modelos con estantes de alam-
bre:

Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla.
Mientras se coloca la parrilla en el estante
deseado, la seccion abierta debe estar en
el frente. Para una mejor coccion, la parri-
lla de alambre debe estar asegurada en el
punto de parada del estante de alambre.
No debe pasar por encima del punto de
parada para entrar en contacto con la pa-
red posterior del horno.
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En los modelos sin estantes de alam-
bre :

Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla.
La parrilla tiene una direcciéon cuando se
coloca en el estante. Mientras se coloca la
parrilla en el estante deseado, la seccion
abierta debe estar en el frente.

Colocando la bandeja en los estantes de la
cocina

En los modelos con estantes de alam-
bre :

También es crucial colocar correctamente
las bandejas en los estantes laterales de
alambre. Mientras se coloca la bandeja en
el estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente. Para una
mejor coccion, la bandeja debe estar fijada
en el zécalo de parada de la parrilla de
alambre. No debe pasar por encima del
punto de parada para entrar en contacto
con la pared trasera del horno.

En los modelos sin estantes de alam-
bre :

También es crucial colocar las bandejas en
los estantes laterales de forma adecuada.
La bandeja tiene una direccion al colocarla
en la estanteria. Mientras se coloca la ban-
deja en el estante deseado, su lado disena-
do para sujetar debe estar en el frente.

Funcion de parada del grill de alambre

Hay una funcién de parada para evitar que
la parrilla de alambre se salga de la bande-
ja de alambre. Con esta funcién, puede sa-
car los alimentos de forma facil y segura.
Mientras retira la rejilla de alambre, puede
tirar de ella hacia delante hasta que llegue
al punto de parada. Debes pasar por enci-
ma de este punto para eliminarlo por com-
pleto.
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En los modelos con estantes de alam-
bre :

bre :

Funcion tope de bandejas - En los mode-
los con estantes de alambre

También hay una funcién de parada para
evitar que la bandeja se salga de la bande-
ja de alambre. Mientras retira la bandeja,
suéltela de la toma trasera de paraday tire
de ella hacia usted hasta que llegue a la
parte delantera. Debe pasar por encima de
este punto de parada para eliminarlo por

completo.
/\ I

Colocacion correcta de la parrilla y la ban-
deja en las guias telescopicas-En mode-
los con estantes de alambre y modelos
telescopicos

Gracias a las guias telescépicas, podra co-
locar o sacar las bandejas o la parrilla fa-
cilmente. Cuando utilice bandejas y parri-
llas de alambre con el riel telescépico, de-
be tener cuidado de que los pasadores de
la parte delantera y trasera de los rieles te-
lescopicos, descansen contra los bordes
de la parrilla y la bandeja (como se mues-
tra en la figura).

et I
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3.6 Especificaciones Técnicas

Caracteristicas técnicas generales

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/

profundidad) (mm) 595 /594 /567

Dimensiones de la instalacién del horno (altura / anchu- 590-600 /560 /min. 550

ra / profundidad) (mm)

Tensién/Frecuencia 220-240V ~; 50 Hz

Tipo y seccion del cable utilizado/apto para el producto |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Consumo total de energia (kW) 33

Tipo de horno Horno multifuncional

Lo basico: La informacion de la etiqueta energética de los hornos eléctricos de tipo doméstico se ofrece de acuer-
do con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Los valores se determinan en las funciones Calentamiento superior e
inferior o (si existe) Calentamiento inferior/superior asistido por ventilador f con la carga estandar.

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con la siguiente priorizacién, dependiendo de si existen
o no las funciones pertinentes en el producto. 1-Calefaccién «eco» por ventilador, 2-Calentamiento por ventila-
dor, 3-Parrilla baja asistida por ventilador , 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar
la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

los acompana se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las condiciones ope-
rativas y ambientales del aparato.

@ Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacién que
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4 Primer uso

Antes de empezar a utilizar el producto, se
recomienda hacer lo que se indica en los
siguientes apartados respectivamente.

4.1 Primer ajuste del temporizador

Ajuste siempre la hora del dia an-

@ tes de utilizar su horno. Sino lo
programa, no podra cocinar en al-
gunos modelos de horno.

1. Cuando el horno se pone en marcha por
primera vez, "12:00" y el simbolo ©
parpadean en la pantalla.

2. Ajuste la hora del dia con las teclas @/

.

o |3
iU

oo o 3 & @

3. Toque la tecla (S o 4 para activar el
campo de los minutos.

[Cl=inial
gRing

m
0 N © ® & &

4. Toque las teclas @/© para ajustar los
minutos.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Confirme el ajuste pulsando la tecla (©
0 45%.

= La hora del dia se ajusta y el simbolo
(O desaparece de la pantalla.

Si la primera vez no esta ajustada,

@ los simbolos "12:00" y O continu-
an parpadeando y su horno no se
pondra en marcha. Para que su
horno funcione, debe confirmar la
hora del dia ajustando la hora del
dia o tocando la tecla (5 cuando
esté en "12:00". Mas adelante po-
dra cambiar el ajuste de la hora del
dia como se describe en la seccion
"Ajustes”.

En caso de un corte de energia, los
ajustes de la hora del dia se cance-
lan. Se debe volver a poner en mar-
cha.

4.2 Limpieza inicial

1. Retire todos los materiales de embala-
je.

2. Retire todos los accesorios del horno
suministrados con el producto.

3. Haga funcionar el producto durante 30
minutos y luego, apaguelo. De esta ma-
nera, los residuos y capas que puedan
haber permanecido en el horno durante
la produccion se queman y se limpian.

4. Al utilizar el aparato, seleccione la tem-
peratura mas alta y la funcién de todos
los calentadores del aparato. Véase
“Funciones del horno [» 58]". Puede
aprender a manejar el horno en la si-
guiente seccion.

5. Espere a que el horno se enfrie.

6. Limpie las superficies del aparato con
un pano o esponja humedos y séquelas
con un pafo.

Antes de utilizar los accesorios:

Limpie los accesorios que retire del horno

con agua detergente y una esponja de lim-

pieza suave.

NOTICE: Algunos detergentes o agentes

de limpieza podrian provocar dafio en la

superficie. No utilice detergentes abrasi-
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vos, polvos de limpieza, cremas de limpie-
za ni objetos punzantes durante la limpie-
za.

5 Uso del horno

NOTICE: Durante el primer uso, puede sa-
lir humo y olor durante varias horas. Esto
es normal y sélo se necesita una buena
ventilacion para eliminarlo. Evite inhalar
directamente el humo y los olores que se
forman.

5.1 Informacion general sobre el uso
del horno

Ventilador de refrigeracion ( Varia segun
el modelo del aparato. Puede que no es-
té disponible en el aparato. )

El aparato tiene un ventilador de refrigera-
cion. El ventilador de enfriamiento se acti-
va automaticamente cuando es necesario
y enfria tanto la parte delantera del aparato
como los muebles. Se desactiva automati-
camente cuando termina el proceso de en-
friamiento. El aire caliente sale por la puer-
ta del horno. No cubra estas aberturas de
ventilacion con nada. De lo contrario, el
horno puede sobrecalentarse. El ventilador
de enfriamiento contintia funcionando du-
rante el funcionamiento del horno o des-
pués de que el horno se apaga (aproxima-
damente 20-30 minutos). Si cocina pro-
gramando el temporizador del horno, al fi-
nal del tiempo de coccidn, el ventilador de
refrigeracion se apaga con todas las fun-
ciones. El tiempo de funcionamiento del
ventilador de enfriamiento no puede ser
determinado por el usuario. Se enciende y
apaga automaticamente. Esto no es nin-
gun error.

La luz del horno

La iluminacion del horno se enciende
cuando el horno comienza a hornear. En
algunos modelos, la iluminacion esta en-
cendida durante la coccion, mientras que
en otros se apaga después de un tiempo
determinado.

Si desea que la lampara del horno esté en-
cendida incesantemente, seleccione el es-
tado de funcionamiento “Bombilla del hor-
no" con el mando de selecciéon de funcio-
nes.

5.2 Funcionamiento de la unidad de
control del horno

Advertencias generales para la unidad de

control del horno

+ El tiempo maximo que se puede ajustar
para el proceso de horneado es de 5 ho-
ras 59. En caso de fallo de alimentacion,
el programa se cancela. Tendra que re-
programar.

+ Mientras se hace cualquier ajuste, los
simbolos relevantes parpadean en la
pantalla. Se debe esperar un corto tiem-
po para que se guarden los ajustes.

+ Si se ha realizado algun ajuste de coc-
cion, no se puede ajustar la hora del dia.

+ Si el tiempo de coccion esta ajustado
cuando se inicia la coccion, el tiempo
restante se muestra en la pantalla.

+ Enlos casos en que se ajusta el tiempo
de coccidn o el tiempo de finalizacién de
la coccion; puede cancelar automatica-
mente pulsando durante mucho tiempo
la tecla €®.

Temporizador

O OoOm® O
Ja s Y I I 1 I =
8006 8 8

v v
’

Tecla de alarma

Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucion
Tecla de aumento

Tecla de ajustes

o o WwN =

Llave de bloqueo de teclas
Simbolos de la pantalla
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€O : Simbolo de tiempo de coccion
D) : Simbolo de fin de coccion *

: Simbolo de la alarma

: Simbolo de bloqueo de teclas

(D : simbolo de luminosidad
8

: El simbolo de la temperatura
{» : Simbolo de nivel de volumen
: Simbolo de bloqueo de la puerta *

*Varia segun el modelo del aparato. Puede que no es-
té disponible en el aparato.

Encender el horno

Cuando seleccione una funcién de funcio-
namiento con la que desee cocinar con el
mando de seleccion de funciones y fije una
temperatura determinada con el mando de
temperatura, el horno comenzara a funcio-
nar.

Apagar el horno

Puede apagar la camara de coccion giran-
do el botén de seleccidn de funciones y el
boton de temperatura a la posicién de apa-
gado (arriba).

Coccion manual para seleccionar la tempe-
ratura y la funcion de funcionamiento del
horno

Puede cocinar haciendo un control manual
(con su propio mando) sin ajustar el tiem-
po de coccion, seleccionando la tempera-
tura y la funcién de funcionamiento espe-
cificas de sus alimentos.

P / C

o / [

1. Seleccione la funcién de funcionamien-
to que desea cocinar con el mando de
seleccion de funciones.

2. Ajuste la temperatura que desea coci-
nar con la perilla de temperatura.

= El horno comenzara a funcionar inme-
diatamente con la funcién y tempera-
tura seleccionadas y aparecera el sim-

bolo § en la pantalla. Cuando la tem-
peratura en el interior de la cadmara de
coccion alcanza la temperatura ajus-
tada, desaparece el simbolo § . La ca-
mara de coccion no se apaga automa-
ticamente, ya que la cocciéon manual
se realiza sin ajustar el tiempo de coc-
cion. Tiene que controlar la coccién y
apagarla usted mismo. Cuando termi-
ne de cocinar, apague el horno girando
la perilla de seleccion de funciones y la
perilla de temperatura a la posicion de
apagado (arriba).
Cocine ajustando el tiempo de coccion:
Puede hacer que el horno se apague auto-
maticamente al final del tiempo seleccio-
nando la temperatura y la funcién de fun-
cionamiento especifica de su alimento y
ajustando el tiempo de coccidn en el tem-
porizador.

1. Seleccionar la funcion de coccion.

2. Toque (© hasta que aparezca el simbo-
lo €O en la pantalla para el tiempo de
coccion.

S Mrrr
(.

m
‘@G)i?i%@

Q
Después de ajustar la funcion de
@ funcionamiento y la temperatura,
puede ajustar el tiempo de coccion
durante 30 minutos pulsando di-
rectamente la tecla @ para un
ajuste rapido del tiempo de coc-
cion y cambiar el tiempo con las

teclas ®/O.

3. Ajuste el tiempo de coccidn con las te-

clas ®/O.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®
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El tiempo de cocciéon aumenta 1
minuto en los primeros 15 minutos,

después de 15 minutos aumenta 5

minutos.

4. Ponga su comida en el horno y ajuste la
temperatura con la perilla de tempera-
tura.

= Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funcién y
temperatura seleccionadas. El
tiempo de coccion ajustado em-
pieza a contar hacia atras y apare-
ce § en lapantalla. Cuando la
temperatura en el interior de la ca-
mara de coccion alcanza la tem-
peratura ajustada, desaparece el
simbolo § .

5. Una vez finalizado el tiempo de coccion
ajustado, en la pantalla el mensaje
"Fin" aparece, el simbolo (O parpadeay
el temporizador emite un pitido.

6. La advertencia suena durante dos mi-
nutos. Presione cualquier tecla para de-
tener la alarma. La advertencia se de-
tiene y la hora del dia aparece en la
pantalla.

Si se pulsa cualquier tecla al final
@ del aviso sonoro, el horno volvera a

funcionar. Para evitar que el horno

vuelva a funcionar al final de la ad-

vertencia, apaguelo girando el
mando de temperatura y el mando

de funcion a la posicion “0”.

5.3 Coccion asistida por vapor

Su horno tiene una funcién de coccién
asistida por vapor. Con el asistente de va-
por se consiguen mejores resultados de
horneado El asistente de vapor hace que la

Advertencias generales

+ La coccion asistida por vapor sélo puede
realizarse con las funciones de coccién
asistida por vapor especificadas en el
manual.

+ La capacidad del depdsito de agua es de
250 ml. No ponga mas de 250 ml de
agua en el depdsito de agua durante la
coccion.

+ La condensacion que se forma en la
puerta del horno después de la coccion
asistida por vapor puede gotear alrede-
dor cuando se abre la puerta del horno.
En cuanto abra la puerta del horno, lim-
pie la condensacion.

+ Manténgase alejado al abrir la puerta del
horno, ya que el vapor y el calor pueden
salir durante y después de la coccion
asistida por vapor. El vapor puede que-
marle las manos, la cara y/o los ojos.

+ Si queda agua en el interior del horno
después de cada coccidn asistida por
vapor, seque el agua restante con un pa-
fo seco después de que el horno se ha-
ya enfriado. De lo contrario, el agua resi-
dual puede provocar la calcificacion.

+ Si su producto tiene una sonda para car-
ne, asegurese de que la cubierta de la
sonda para carne esté cerrada antes de
la coccidn asistida por vapor. De lo con-
trario, puede haber una fuga de vapor del
enchufe de la sonda para carne.

Para la coccion asistida por vapor:

1. Inicie la coccién después de comprobar
la tabla de coccidn asistida por vapor y
de ajustar la funcion, la temperatura 'y
el tiempo segun el alimento que desee
cocinar. Puede determinar la cantidad
de agua a anadir, la temperatura, la fun-
cion de coccion y el tiempo de coccion
que no estan en la tabla.

superficie de los alimentos de reposteria 2. Coloque su comida en el horno en la
sea mas brillante, su corteza mas crujiente posicion de la rejilla recomendada.
y mas voluminosa. Ademas, el asistente de
vapor reduce la pérdida de humedad de los
alimentos como la carne y permite que se
cocinen mas jugosos por dentro y mas de-
liciosos.

3. Empuje el depésito de agua del panel
de control de su horno cuando llegue el
momento de afiadir agua, segun la ta-
bla de horneado.
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4. Retire el dep6sito de agua de su ranura.

=

5. Abra la tapa del depésito de agua y re-
llene la cantidad especificada en la ta-
bla de coccién.

Si queda agua en el fondo del hor-

@ no después de cada coccion asisti-
da por vapor, seque el agua restan-
te con un pano seco después de
que el horno se haya enfriado. De
lo contrario, el agua que queda en
el suelo del horno puede causar

calcificacion.

No utilice agua destilada o filtrada.
Utilice sélo aguas preparadas. No
utilice soluciones inflamables, al-

cohdlicas o de particulas sélidas
en lugar de agua.

[
g ; |
|
|
|

6. Cerrar la tapay colocar el depdsito de
agua en su lugar Empuje el depodsito de
agua hasta el fondo.

—-ﬂl :Q

= El agua del depdsito de agua em-
pieza a fluir lentamente hacia el
suelo del horno, se proporciona
asistencia de vapor a sus alimen-
tos.

7. Una vez finalizada la coccién, apague el
horno colocando los mandos de fun-
cion y temperatura en la posicion de
apagado.

5.4 Ajustes

Activar el bloqueo de teclas
Utilizando la funcién de bloqueo de la llave,
puede proteger el horno de interferencias.

1. Toque la tecla hasta que aparezca el
simbolo & en la pantalla.

_l
4 g
N
Q@@@@‘

= El simbolo & aparece en la pantalla 'y
se inicia la cuenta atras 3-2-1. El blo-
queo de teclas se activa cuando finali-
za la cuenta atras. Cuando se toca
cualquier tecla una vez activado el
bloqueo de teclas, el temporizador
emite una sefal acustica y el simbolo
(&) parpadea.

Si suelta la tecla antes de que fina-
lice la cuenta atras, el bloqueo de

teclas no se activa.

Las teclas del temporizador no se
pueden utilizar cuando el bloqueo
de teclas esta activado. El bloqueo

de teclas no se cancelara en caso
de un corte eléctrico.

Desactivar el bloqueo de teclas

1. Toque la tecla hasta que desaparezca
el simbolo & en la pantalla.

= El simbolo & desaparece de la pantalla
y el bloqueo de teclas se desactiva.
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Ajustar la alarma

También puede utilizar el temporizador del
producto para cualquier aviso o recordato-
rio que no sea el horneado. El despertador
no tiene ningun efecto sobre el funciona-
miento del horno. Se utiliza para fines de
advertencia. Por ejemplo, puede utilizar el
reloj despertador cuando quiera girar los
alimentos en el horno a una hora determi-
nada. Tan pronto como la hora establecida
haya expirado, el temporizador le da una
advertencia sonora.

El tiempo maximo de alarma puede
@ ser de 23 horas y 59 minutos.

1. Toque £} hasta que el simbolo ) de la
llave aparezca en la pantalla.

101010
Q ey

A OO0 O & 6
| 4

2. Ajuste la hora de la alarma con las te-

clas @/O.
1] 1
Il (1=

NG
4

= Tras ajustar la hora de la alarma,
el simbolo £\ permanece encendi-
doy la hora de la alarma comien-
za la cuenta atrds en la pantalla.
Sila hora de alarma'y el tiempo de
coccion se ajustan al mismo tiem-
po, el tiempo mas corto se mues-
tra en la pantalla.

3. Después de que la hora de alarma haya
terminado, el simbolo £\ comienza a
parpadear y le da una advertencia so-
nora.

Apagar la alarma

1. Alfinal del periodo de alarma, la adver-
tencia suena durante dos minutos. To-
que cualquier tecla para detener la ad-
vertencia sonora.

= La advertencia se detiene y la hora del
dia aparece en la pantalla.
Si desea cancelar la alarma;
1. Toque la tecla 2\ hasta que aparezca el
simbolo 2 en la pantalla para reajustar
la hora de la alarma. Toque la Gtecla

hasta que aparezca el simbolo "00:00"
en la pantalla.

2. También puede cancelar la alarma to-
cando la tecla 2\ durante mucho tiem-

po.
Ajustar el volumen

1. Toque la tecla ¢ hasta que aparezca el
simbolo @) en la pantalla.

L ]@
O~ L
&6

QO o ‘
2. Ajuste el nivel deseado con las teclas @
/®. (b-01-b-02-b-03)

L _rJ@
g
oo o © &
N (A

3. Toque la tecla &% para confirmar o es-
pere sin tocar ninguna tecla. El volumen
ajustado se activa al cabo de un rato.

Ajuste del brillo de la pantalla

1. Toque la tecla ¢ hasta que aparezca el
simbolo (P en la pantalla.

I I I U

O~ |
Lo o o o &

*
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2. Ajuste el brillo deseado con las teclas
@®/© . (d-01-d-02-d-03)

3. Toque la tecla (© o % para activar el
campo de los minutos.

1T ®

O~ U
& @

o
R

Ao o ‘

3. Toque la tecla & para confirmar o es-
pere sin tocar ninguna tecla. La lumino-
sidad ajustada se activa al cabo de un
rato.

Cambiar la hora del dia

En su horno para cambiar la hora del dia
que haya ajustado previamente:

1. Toque la tecla {¢¢ hasta que aparezca el
simbolo (© en la pantalla.

2. Ajuste la hora del dia con las teclas @/

.

S M
=g

oo o 3 & @

4. Toque las teclas @/© para ajustar los
minutos.

o |1JCo
iy

oo o i & ®

5. Confirme el ajuste pulsando la tecla (©

0 45%.

= La hora del dia se ajusta y el simbolo
(O desaparece de la pantalla.

6 Informacion general sobre el horneado

En este apartado encontrara consejos para
preparar y cocinar sus alimentos.

Ademas, en esta seccion se describen al-
gunos de los alimentos probados como
productores y los ajustes mas adecuados
para estos alimentos. También se indican
los ajustes y accesorios de horno apropia-
dos para estos alimentos.

6.1 Advertencias generales sobre la
coccion en el horno

+ Al abrir la puerta del horno durante o
después de la coccidn, puede salir vapor
caliente. El vapor puede quemarle las
manos, la cara y/o los ojos. Al abrir la
puerta del horno, no se acerque.

+ El intenso vapor generado durante la
coccion puede formar gotas de agua
condensada en el interior y exterior del

horno y en las partes superiores del
mueble debido a la diferencia de tempe-
ratura. Esto es algo normal y fisico.

+ Los valores de temperatura y tiempo de
coccidn indicados para los alimentos
pueden variar segun la receta y la canti-
dad. Por esta razon, estos valores se dan
COMo rangos.

+ Retire siempre del horno los accesorios
no utilizados antes de comenzar a coci-
nar. Los accesorios que permanecen en
el horno pueden impedir que su comida
se cocine a los valores correctos.

+ Para los alimentos que cocinara seguin
su propia receta, puede hacer referencia
a los alimentos similares que se dan en
las tablas de cocina.

+ El uso de los accesorios suministrados
asegura que se obtenga el mejor rendi-
miento de la cocina. Tenga en cuenta
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siempre las advertencias e informacio-
nes del fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.

+ Corte el papel antigrasa que va a utilizar
en su cocina en tamanos adecuados al
recipiente en el que va a cocinar. Los pa-
peles sulfurados que se desbordan del
recipiente pueden crear un riesgo de
quemaduras y afectar a la calidad del
horneado. Utilice el papel antigrasa que
usara en el rango de temperatura espe-
cificado.

+ Para una buena coccion, coloque los ali-
mentos en el estante correcto recomen-
dado. No cambie la posicion del estante
durante la coccion.

6.1.1 Pasteles y alimentos para el hor-
no

Informacion general

+ Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen funcionamien-
to de la cocina. Si va a utilizar un utensi-
lio de cocina externo, prefiera utensilios
oscuros, antiadherentes y resistentes al
calor.

+ Si se recomienda el precalentamiento en
la mesa de coccidn, asegurese de poner
los alimentos en el horno después del
precalentamiento.

+ Siva a cocinar utilizando utensilios de
cocina en la parrilla de alambre, colo-
quelos en el centro de la parrilla de
alambre, no cerca de la pared trasera.

+ Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracién de pasteles deben estar
frescos y a temperatura ambiente.

* El estado de coccidn de los alimentos
puede variar en funcion de la cantidad de
alimentos y del tamafo de la olla.

* Los moldes de metal, ceramica y vidrio
prolongan el tiempo de coccion y las su-
perficies inferiores de los alimentos de
pasteleria no se doran uniformemente.

+ Si utiliza papel de horno, puede obser-
varse un pequefio dorado en la superfi-
cie inferior del alimento. En esta situa-
cion, es posible que tenga que prolongar
el periodo de coccion unos 10 minutos.
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Los valores especificados en las tablas
de coccidn se determinan como resulta-
do de las pruebas realizadas en nuestros
laboratorios. Los valores adecuados pa-
ra usted pueden diferir de estos valores.
Coloque su comida en el estante apro-
piado recomendado en la mesa de coc-
cion. Consulte el estante inferior del hor-
no como estante 1.

Consejos para hornear pasteles
+ Si el pastel estd demasiado seco, au-

mente la temperatura en 10°C y acorte el
tiempo de coccion.

Si el pastel esta humedo, utilice una pe-
quena cantidad de liquido o reduzca la
temperatura en 10°C.

Si la parte superior de la tarta esta que-
mada, coldquela en el estante inferior,
baje la temperatura y aumente el tiempo
de horneado.

Si el interior del pastel esta bien cocido,
pero el exterior esta pegajoso, utilice
menos liquido, disminuya la temperatura
y aumente el tiempo de coccion.

Consejos para la pasteleria
+ Sila masa esta demasiado seca, aumen-

te la temperatura en 10 °C y acorte el
tiempo de coccion. Humedezca las hojas
de masa con una salsa compuesta de
leche, aceite, huevo y mezcla de yogur.
Sila masa se esta cocinando lentamen-
te, asegurese de que el grosor de la que
ha preparado no desborde la bandeja.
Sila masa esta dorada en la superficie
pero el fondo no esta cocido, asegurese
de que la cantidad de salsa que va a uti-
lizar para la masa no es demasiado en el
fondo de la masa. Para un dorado uni-
forme, intente repartir la salsa de mane-
ra uniforme entre las hojas de masay la
masa.

Hornee su pasteleria en la posicion y la
temperatura adecuadas segun la tabla
de cocciodn. Si la parte inferior auiin no es-
ta lo suficientemente dorada, coloquela
en un estante inferior para la préxima
coccion.




Tabla de coccion para alimentos de pasteleria y horno

Sugerencias para hornear con una sola bandeja

en la parrilla de
alambre **

superior e inferior

Comida Accesorio a utili- |[Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C)| Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cién (min)
(aprox.)
Pa§tel en laban- [Bandeja estandar Calen_tamle_nto_ 180 30 .40
deja * superior e inferior
_ |Molde para pas- .
Pastel en el mol teles en la parrilla Calentar_mento 2 180 30..40
de por ventilador
de alambre **
Pequefios paste- [Bandeja estandar Calen_tamlt_ento_ 160 25 35
les * superior e inferior
En los modelos
con estantes de
Pequefios paste- |Bandeja estandar |Calentamiento alambre : 3 150 25 35
les * por ventilador En los modelos
sin estantes de
alambre : 2
Molde redondo de
26 cm de diame- 160 miento
Bizcocho tro con pinza so- h - . 160 30..40
" superior e inferior
bre parrilla de
alambre **
Molde redondo de
26 cm de diame- 1600 miento
Bizcocho tro con pinza so- . 2 160 30..40
bre parrilla de por ventilador
alambre **
Galletas Bandejadere- |Calentamiento 170 25..35
posteria * superior e inferior
Galletas Bandej’a dere- Calentar_mento 170 20 .30
posteria * por ventilador
Pastas ;Bandeja estandar Calen_tamlgnto ) 200 3545
superior e inferior
Pastas Bandeja estandar Calentar_mento 2 180 35 45
* por ventilador
Bollo Bandeja estandar Calen_tamlt_ento_ 200 20 . 30
* superior e inferior
Bollo Bandeja estandar Calentarplento 3 180 20 . 30
* por ventilador
Pan integral Bandeja estandar Calen_tamle_nto_ 200 30 40
* superior e inferior
Pan integral Bandeja estandar Calentamlento 3 200 30 40
* por ventilador
Recipiente rec-
Lasafia tangular de vi-  |Calentamiento 1, 200 30.. 40
drio/metal enla |superior e inferior
parrilla **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana |cm de didametro 180 50..70
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*

zas

Comida Accesorio a utili- [Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cion (min)
(aprox.)
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana|cm de didmetro h 170 50..70
. por ventilador
en la parrilla de
alambre **
Pizza Bandeja estandar Calen_tamlgnto_ 200 . 220 1020
* superior e inferior
Pizza Bandeja estandar |Funcién para piz- 2 280 510

Sugerencias para cocinar con dos bandejas

4-Bandeja de re-
posteria *

por ventilador

Comida Accesorio a utili- [Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cién (min)
(aprox.)
En los modelos En los modelos
2-Bandeja estan- con estantes de |con estantes de
Pequefios paste- |dar* Calentamiento - alambre :150 alambre : 25 ... 40
les 4-Bandeja de re- |Por ventilador Enlos modelos  |En los modelos
posteria * sin estantes de  [sin estantes de
alambre :140 alambre : 30 ... 45
2-Bandeja estan-
dar * i
Galletas Calentamiento 1, _, 170 25..35
4-Bandeja de re- |POr ventilador
posteria *
1-Bandeja estan-
dar * i
Pastas _ Calentamiento |, _, 180 35..45
4-Bandeja de re- |Por ventilador
posteria *
2-Bandeja estan-
dar * i
Bollo Calentamiento 1, _, 180 20....30

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

+Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

++xEstos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Tabla de coccién con funcién operativa

“Calefaccion «eco» por ventilador”

+ No modifique el ajuste de la temperatura
después de iniciar la coccidn en la fun-
cion “Calefaccién «eco» por ventilador".

+ No abra la puerta del horno durante la
coccidn en la funcién “Calefaccién «eco»
por ventilador”. Si la puerta no se abre, la

temperatura interna se optimiza para
ahorrar energia, y esta temperatura pue-
de diferir de la que se muestra en la pan-

talla.

+ No precaliente en la funcién "Calefaccién
«eco» por ventilador”.

ES/ 72




Comida Accesorio a utilizar |Posicion de la es- Temperatura (°C) Tiempo de coccion
tanteria (min) (aprox.)

Pequefios pasteles Bandeja estandar * |3 180 30..40

Galletas Bandeja estandar + |3 200 30..40

Pastas Bandeja estandar + |3 220 40 .. 50

Bollo Bandeja estandar + |3 200 30..40

* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

6.1.2 Carne, pescado y aves de corral

Los puntos clave de la parrilla

+ Sazonar con zumo de limén y pimienta
antes de cocinar el pollo entero, el pavo
y las piezas grandes de carne aumentara
el rendimiento de la coccion.

+ Se tarda de 15 a 30 minutos mas en co-
cinar la carne deshuesada que el filete

frito.

+ Debe calcular entre 4 y 5 minutos de
coccion por cada centimetro de grosor

de la carne.

Tabla de coccion para carne, pescado y aves

+ Una vez finalizado el tiempo de coccién,
mantenga la carne en el horno durante
aproximadamente 10 minutos. El jugo de
la carne se distribuye mejor a la carne
frita y no sale cuando se corta la carne.
El pescado debe colocarse en el estante
de nivel medio o bajo en un plato resis-
tente al calor.

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccion con una sola bandeja.

Comida Accesorio a utili- |[Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C)| Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cion (min)
(aprox.)
. . . . 15 mins. 250/
Bistec (entero) / |Bandeja estandar Calen_tamlgnto_ max, después 18060 ... 80
Asado (1 kg) * superior e inferior 190
Jarrete de corde- |Bandeja estandar |Calentamiento 15 mins. 250/ 110 . 120
ro (1,5-2 kg) * superior e inferior max, después 170
Parrilla *
Pollo frito (1,8-2  |¢ologue una ban- |Calentamiento 15 mins. 250/
q h - . p 60 ... 80
kag) deja en un estan- |superior e inferior max, después 190
te inferior.
Parrilla *
Pollo frito (1,8-2 Cologue una ban- Calentamiento 200 .. 220 60 .80
kg) deja en un estan- |POr ventilador
te inferior.
Parrilla *
Pollo frito (1,8-2 | coloque una ban- |Fyuncisn "3p" 2 15 mins. 250/ 60 80
ka) deja en un estan- max, después 190
te inferior.
. . . 25 mins. 250/
Pavo(55kg)  |Candejaestandar Calentamiento max, después 180|150 .. 210
superior e inferior 190
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Comida Accesorio a utili- [Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-

zar cionamiento estanteria cion (min)
(aprox.)

Bandeja estandar 25 mins. 250/

Pavo (5,5 kg) . ! Funcién "3D" 1 max, después 180150 ... 210

.. 190

Parrilla *

Pescados Cologue una ban- |Calentamiento 200 20...30
deja en un estan- |Superior e inferior
te inferior.
Parrilla *

Pescados Coloque una ban- | Fyncion "3D" 3 200 20.. 30
deja en un estan-
te inferior.

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

+Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

*+Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

6.1.3 Parrilla

La carne roja, el pescado y la carne de ave

se doran rapidamente cuando se asan,
mantienen una bonita corteza y no se se-

can. Los filetes de carne, las brochetas de

carne, las salchichas, asi como las verdu-
ras jugosas (tomates, cebollas, etc.) son
especialmente adecuados para la parrilla.
Advertencias generales

+ Los alimentos no aptos para asar ala
parrilla conllevan un riesgo de incendio.

Asa sélo la comida que es adecuada pa-

ra el fuego pesado de la parrilla. Ade-
mas, no coloque la comida demasiado
lejos en la parte posterior de la parrilla.
Esta es la zona mas caliente y los ali-
mentos grasos pueden incendiarse.

+ Cierre la puerta del horno durante el
asado. No asar nunca con la puerta

del horno abierta. jLas superficies ca-

lientes pueden causar quemaduras!

Tabla de la parrilla

Los puntos clave de la parrilla

Prepare alimentos de similar grosor y
peso tanto como sea posible para la pa-
rrilla.

Colocar las piezas a asar en la parrilla o
en la bandeja de la parrilla distribuyén-
dolas sin exceder las dimensiones del
calentador.

Dependiendo del grosor de las piezas a
asar, los tiempos de coccidén indicados
en la tabla pueden variar.

Deslice la parrilla o la bandeja de la pa-
rrilla hasta el nivel deseado en el horno.
Si esta cocinando en la parrilla, deslice la
bandeja del horno hasta el estante infe-
rior para recoger los aceites. La bandeja
del horno que va a deslizar debe tener un
tamano que cubra toda el area de la pa-
rrilla. Es posible que esta bandeja no se
suministre con el producto. Ponga un
poco de agua en la bandeja del horno
para facilitar la limpieza.

Comida Accesorio a utilizar |Posicion de la es- Temperatura (°C) Tiempo de coccién
tanteria (min) (aprox.)

Pescados Parrilla 4-5 250 20..25

Trozos de pollo Parrilla 4-5 250 25..35

Alpndigas (temera) - | parilia 4 250 20..30

Chuletas de cordero |Parrilla 4-5 250 20..25
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Comida

Accesorio a utilizar

Posicion de la es-
tanteria

Temperatura (°C)

Tiempo de coccion
(min) (aprox.)

Bistec - (cubos de

came) Parrilla 4-5 250 25..30
Chuleta de ternera Parrilla 4-5 250 25..30
Gratén de verduras Parrilla 4-5 220 20..30
Tostar pan Parrilla 4 250 1..4

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

6.1.4 Coccion asistida por vapor

Informacion general

La coccion asistida por vapor sélo puede
realizarse con las funciones de coccion
asistida por vapor especificadas en el
manual. Consulte el apartado “Funciones
del horno” [» 58] para conocer las funcio-
nes de coccion asistida por vapor.

Si se recomienda el precalentamiento en
la mesa de coccion, asegurese de poner
los alimentos en el horno después del

precalentamiento. Las duraciones espe-
cificadas en el momento del suministro
de agua indican el tiempo transcurrido
después del precalentamiento.

La tabla de coccidn contiene recomen-
daciones de coccién probadas por el fa-
bricante. Puede ajustar la cantidad de
agua, la temperatura, la funcién de coc-
cion asistida por vapor y el tiempo para
los alimentos que no estan en la tabla.
Realice la coccion asistida por vapor con
una sola bandeja.

Sugerencias para hornear con una sola bandeja - Funcién "3D"

Comida Accesorio a |Posicion de |Temperatu- |Cantidad de |Tiempo de |Tiempo de |Peso apro-
utilizar la estanteria |ra (°C) agua a utili- [toma de coccion ximado del
zar (ml) agua (min) alimento (g)
(mins.)** (aprox.)
Bandeia es- después de
Pan integral |, ! 2 200 200 pre calenta- |30 ...40 820
tandar * .
miento
Parrilla *
i Coloque una 25 mins.
Z‘jg?zf[(';‘; bandlja en 250/max, {250 25 60..70 2000
un estante después 190
inferior.
Bistec de Bandeia es-
costilla (pie- |2n<e 3 180 250 15 40..55 1000
P tandar *
za Unica)
Jarretesde | es- después de
cordero con | . . 3 170 250+250+*+ |pre calenta- [90..110 2000
tandar * )
verduras miento
. . después de
Panecillo |Bandejaes- | 180 100 pre calenta- |25 .. 35 1200
con levadura |tandar * ;
miento
Tarta de B,andeja es- |5 120 150 antes de pre- 50 . 60 1450
queso tandar * calentar
. . después de
Palillo de po- | Bandeja es- |5 200 150 pre calenta- |25 .. 35 800
llo tandar * .
miento
Papas asa- |Bandejaes- |4 190 150 25 45 . 55 500
das tandar *
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Comida Accesorio a |Posicion de |Temperatu- |Cantidad de |Tiempo de |Tiempo de |Peso apro-
utilizar la estanteria |ra (°C) agua a utili- [toma de coccion ximado del
zar (ml) agua (min) alimento (g)
(mins.)** (aprox.)
. después de
Pan de ham- |Bandeja es- |, 180 150 pre calenta- |20 ... 30 800
burguesa tandar * .
miento
Salmén con |Bandeja es- después de
. 3 180 100 pre calenta- [25..35 500
verduras tandar * miento

**+ Aflada otros 250 ml de agua a mitad de la coccion.

* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

*+* Muestra el tiempo transcurrido después de pre calentamiento.

6.1.5 Alimentos de prueba

* Los alimentos de esta tabla de coccion
se preparan de acuerdo con la norma EN
60350-1 para facilitar las pruebas del
aparato a los institutos de control.

Mesa de coccion para comidas de prueba

Sugerencias para hornear con una sola bandeja

Comida

Accesorio a utili-
zar

Funcion de fun-
cionamiento

Posicion de la
estanteria

Temperatura (°C)

Tiempo de coc-

Shortbread (ga-
lleta dulce)

Bandeja estandar

*

Calentamiento
superior e inferior

140

Shortbread (ga-
lleta dulce)

Bandeja estandar

*

Calentamiento
por ventilador

En los modelos
con estantes de
alambre :3

En los modelos
sin estantes de
alambre :2

140

Pequefios paste-
les

Bandeja estandar

*

Calentamiento
superior e inferior

160

Pequefios paste-
les

Bandeja estandar
*

Calentamiento
por ventilador

En los modelos
con estantes de
alambre : 3

En los modelos
sin estantes de
alambre : 2

150

Bizcocho

Molde redondo de
26 cm de didme-
tro con pinza so-
bre parrilla de
alambre **

Calentamiento
superior e inferior

160

cion (min)
(aprox.)
20..30
15..25
25..35
25..35
30...40
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en la parrilla de
alambre **

por ventilador

Comida Accesorio a utili- [Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cion (min)
(aprox.)
Molde redondo de
26 cm de didme- 1.0 o miento
Bizcocho tro con pinza so- . 160 30..40
" por ventilador
bre parrilla de
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana |cm de didametro h - . 180 50..70
. superior e inferior
en la parrilla de
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana |cm de didametro 170 50..70

Sugerencias para cocinar con dos bandejas

les

4-Bandeja de re-
posteria *

por ventilador

En los modelos
sin estantes de
alambre :140

Comida Accesorio a utili- |[Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cién (min)
(aprox.)
2-Bandeja estan-
_ |dar= i
Shortbread (ga Calentar_mento 2.4 140 15 .25
lleta dulce) 4-Bandeja de re- |Por ventilador
posteria *
En los modelos  |En los modelos
2-Bandeja estan- con estantes de |con estantes de
Pequefios paste- |dar* Calentamiento - alambre :150 alambre : 25 ... 40

En los modelos
sin estantes de
alambre: 30 ... 45

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

*+Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

Comida Accesorio a utilizar |Posicion de la es- Temperatura (°C) Tiempo de coccion
tanteria (min) (aprox.)

Albondigas (ternera) - .

12 cantidad Parrilla 4 250 20..30

Tostar pan Parrilla 4 250 1..4

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.
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7 Mantenimiento y limpieza

7.1 Informacion General de Limpieza

Advertencias generales

+ Espere a que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

+ No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto
puede causar manchas permanentes.

* El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacion. Asi,
los restos de comida se limpiaran facil-
mente y se evitara que estos residuos se
quemen cuando se vuelva a utilizar el
producto mas adelante. De este modo,
se prolonga la vida util del aparatoy se
reducen los problemas mas frecuentes.

* No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

+ Algunos detergentes o productos de lim-
pieza dafian la superficie. Los productos
de limpieza inadecuados son: lejia, pro-
ductos de limpieza que contengan amo-
niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quita-
manchas y déxido, productos de limpieza
abrasivos (limpiadores en crema, polvo
para fregar, crema para fregar, estropajo
abrasivo y rascador, alambre, esponjas,
panos de limpieza que contengan restos
de suciedad y detergente).

+ Se necesita ningin material de limpieza
especial en la limpieza realizada des-
pués de cada uso. Limpie el aparato con
detergente para platos, agua tibiay un
pafno suave o una esponjay séquelo con
un pafo seco.

+ Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

* No lave ninglin componente de su elec-
trodoméstico en un lavavajillas a menos
que se indique lo contrario en el manual
del usuario.

Inox - superficies inoxidables m

* No utilice productos de limpieza que
contengan acido o cloro para limpiar las
superficies y asas de acero inoxidable.
La superficie de acero inoxidable puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacion, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

+ Limpie con un pafio suave y jabonoso y
un detergente liquido (que no raye) ade-
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola
direccion.

+ Elimine las manchas de cal, aceite, almi-
don, leche y proteinas en las superficies
de vidrio e inox inmediatamente sin es-
perar. Las manchas pueden oxidarse du-
rante largos periodos de tiempo.

+ Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.

Superficies esmaltadas

+ Después de cada uso, limpie las superfi-
cies esmaltadas con detergente para
platos, agua tibia y un pafio suave o una
esponja y séquelas con un pafio seco.

+ Si el aparato tiene una funcién de limpie-
za con vapor facil, puede realizar una
limpieza con vapor facil para la suciedad
ligera no permanente. (ver "Facil limpieza
con vapor [» 81]")

+ Para las manchas dificiles, se puede uti-
lizar un limpiador para hornos y parrillas
recomendado en el sitio web de la marca
de su producto y un estropajo que no ra-
ye. No utilice un limpiador de horno ex-
terno.

+ El horno debe enfriarse antes de limpiar
la zona de coccion. La limpieza en su-
perficies calientes puede crear un riesgo
de incendio y danar la superficie del es-
malte.
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Superficies cataliticas

Las paredes laterales del area de coc-
cion solo pueden ser cubiertas con es-
malte o paredes cataliticas. Varia segin
el modelo.

Las paredes cataliticas tienen una su-
perficie mate y porosa. Las paredes ca-
taliticas del horno no deben ser limpia-
das.

Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosay
comienzan a brillar cuando la superficie
esta saturada de aceite, en este caso se
recomienda reemplazar las piezas.

Las superficies de vidrio

Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y ma-
teriales de limpieza abrasivos. Pueden
daiar la superficie de vidrio.

Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pafo de micro-
fibra especifico para superficies de vidrio
y séquelo con un pano de microfibra se-
co.

Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua fria y sé-
quelo con un pafio de microfibra limpio y
seco. Los restos de detergente pueden
danar la superficie del cristal la proxima
vez.

En ningun caso se deben limpiar los re-
siduos secos de la superficie de cristal
con cuchillos de sierra, lana metalica o
utensilios similares para rascar.

Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limon.

Si la superficie esta muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponja y espere mucho tiempo
para que actue correctamente. A conti-
nuacion, limpie la superficie del vidrio
con un pafo humedo.

Las decoloraciones y manchas en la su-
perficie del vidrio son normales y no de-
fectos.

Las piezas de plastico y las superficies

pintadas

+ Limpie las piezas de plastico y las su-
perficies pintadas con detergente para
vajilla, agua tibia y un pafio suave o una
esponja y séquelas con un pafo seco.

* No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Pueden dafar las
superficies.

+ Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hime-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosion en estas
juntas.

7.2 Limpieza de los accesorios

No introduzca los accesorios del producto
en el lavavajillas, salvo que se indique lo
contrario en el manual de instrucciones.

7.3 Limpieza del panel de control

+ Al limpiar los paneles con mando, limpie
el panel y los mandos con un pafio sua-
ve y himedo y séquelos con un pafio se-
co. No retire los pomos y las juntas de la
parte inferior para limpiar el panel. El pa-
nel de control y los mandos pueden es-
tar dafados.

 Durante la limpieza de los paneles inox
con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los in-
dicadores que rodean el mando se pue-
den borrar.

+ Limpie los paneles de control tactil con
un pafo suave humedo y séquelos con
un pafo seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
bloqueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-
rio, puede producirse una deteccion in-
correcta en las teclas.

7.4 Limpiar el interior del horno (area
de coccion)
Siga los pasos de limpieza descritos en la

seccién "Informacion general de limpieza”
segun los tipos de superficie de su horno.
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Limpiar las paredes laterales del horno
Las paredes laterales del area de coccién
s6lo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el modelo.
Si hay una pared catalitica, consulte la
seccion "Superficies cataliticas” para obte-
ner informacion.

Si su producto es un modelo con estantes
de alambre, retire los estantes de alambre
antes de limpiar las paredes laterales. A
continuacion, complete la limpieza como
se describe en la seccién "Informacion ge-
neral sobre la limpieza" segun el tipo de
superficie de la pared lateral.

Para quitar los estantes de rejilla latera-
les:

1. Retire la parte delantera del estante de
rejilla tirando de él en la pared lateral en
la direccién opuesta.

2. Tire del estante de rejilla hacia usted
para retirarlo completamente.

3. Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

Limpieza de la cubeta de agua en la base
del horno

En funcion de la frecuencia de uso de la
coccion o limpieza con vapor y de la dure-
za del agua utilizada, pueden aparecer
manchas de cal en la cubeta de agua de la
base del horno.

A fin de eliminar la cal que se pueda
producir en la cubeta de agua de la ba-
se del horno después de realizar limpie-
zas con vapor asistido, tras 2 o 3 veces:

1. anadir 350 cc de vinagre blanco (la aci-
dez del vinagre no debe superar el 6%) a
la cubeta de agua de la base del horno.

2. Espere un minimo de 30 minutos para
que el vinagre pueda ablandar y disol-
ver los restos a temperatura ambiente.

3. Limpiar la zona con un pafio suave y
himedo; secar con un paio seco.

No limpiar la cubeta de la base del

@ horno con productos de limpieza
que contengan acidos o cloruros.
No limpiar por raspado la cal que
se puede formar en la cubeta de
agua de la base del horno. De lo
contrario, la base del aparato se
danara.

Para aumentar la eficacia de la descalci-
ficacion probablemente en la piscina de
agua, ademas de los pasos de descalci-
ficacion anteriores, después de cada 10
usos:

Seleccione una funcion de funcionamiento
en la que el calentador inferior esté activo
y haga funcionar el horno a 100 °C durante
2-3 minutos. A continuacién, apague el
horno y rocie el limpiador para el interior
del horno y el grill recomendado en el sitio
web para la marca de su producto en el
charco de agua del suelo del horno y déjelo
durante 5 minutos. Después de 5 minutos,
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limpie el charco de agua en el piso del hor-
no con un pano de microfibra humedo y
séquelo.

7.5 Facil limpieza con vapor

Esto permite limpiar facilmente la suciedad
(que no permanece durante mucho tiem-
po) que es ablandada por el vapor dentro
del horno y por las gotas de agua conden-
sadas en las superficies internas del hor-
no.

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno.

2. Empuje el depdsito de agua en el panel
de control de su horno y saque el dep6-
sito de su ranura. Llene el depdsito con
200 ml de agua.

En la funcién de limpieza a vapor
@ facil, se espera que el agua ahadi-
da se evapore y condense en el in-
terior del horno y en la puerta del
horno para ablandar la ligera su-
ciedad que se forma en su horno.
La condensacion que se forma en
la puerta del horno puede gotear
alrededor cuando se abre la puerta
del horno. En cuanto abra la puerta
del horno, limpie la condensacion.

No utilice agua destilada o filtrada.
Utilice sélo aguas preparadas. No
utilice soluciones inflamables, al-

cohdlicas o de particulas soélidas
en lugar de agua.

3. Coloque el depdsito de agua en su ra-
nura y empujelo. El agua comienza a
llenar la piscina situada en el suelo del
horno.

4. Ponga el horno en el modo de funciona-
miento "Limpieza facil con vapor"y ha-
galo funcionar a 100°C durante 20 mi-
nutos.

Abra inmediatamente la puerta y limpie los

interiores del horno con una esponja o pa-

fo humedo. El vapor saldra al abrir la puer-
ta. Esto puede suponer un riesgo de que-
maduras. Tenga cuidado al abrir la puerta.

Para la suciedad persistente, limpie el pro-

ducto con detergente para platos, agua ti-

bia y un pafo o esponja suave y séquelo
con un pafo seco.

(Varia segun el modelo del aparato. Puede
que no esté disponible en el aparato.) Des-
pués de la condensacion en el interior del
horno, puede producirse un charco o hu-
medad en el canal de la piscina bajo el
horno. Limpie este canal de la piscina con
un pano hiumedo después de su uso y sé-
quelo.

A B

7.6 Limpieza de la puerta del horno

Puede quitar la puerta del horno y los vi-
drios de la puerta para limpiarlos. La forma
de retirar las puertas y ventanas se explica
en las secciones "Retirar la puerta del hor-
no"y "Retirar los cristales interiores de la
puerta”. Después de quitar los cristales in-
teriores de la puerta, limpielos con un de-
tergente para vajilla, agua tibia y un pano
suave 0 una esponja y séquelos con un
paio seco. Para los residuos de cal que
puedan formarse en el cristal del horno,
limpie el cristal con vinagre y aclare.

No utilice limpiadores abrasivos
duros, raspadores de metal, lana
de alambre o materiales blanquea-

dores para limpiar la puerta del
horno y el vidrio.
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Quitar la puerta del horno
1. Abra la puerta del horno.

2. Abra los clips en el zocalo de la bisagra
de la puerta delantera a la derechay a
la izquierda empujandolos hacia abajo
como se muestra en la figura.

3. Los tipos de bisagras varian como (A),
(B), (C) seguin el modelo del producto.
Las siguientes figuras muestran como
abrir cada tipo de bisagra.

4. Eltipo de bisagra (A) esta disponible en
los tipos de puerta normales.

8K

(La bisagra tipo B esta disponible en los
tlpos de puerta de cierre suave.

6. (C) la bisagra tipo esta disponible en los
tipos de puerta de apertura/cierre sua-
ve.

7. Lleve la puerta del horno a una posicion
semiabierta.

8. Tire de la puerta retirada hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha e
izquierday retirela.

Para volver a colocar la puerta, los
@ procedimientos aplicados al reti-

rarla deben repetirse desde el final

hasta el principio, respectivamen-

te. Al instalar la puerta, asegurese
de cerrar las abrazaderas en el z6-

calo de la bisagra.

7.7 Retirar el cristal interior de la
puerta del horno

El vidrio interior de la puerta frontal del
producto puede ser retirado para su lim-
pieza.

1. Abra la puerta del horno.

2. Tire del componente de plastico, fijado
en la parte superior de la puerta delan-
tera, hacia usted empujando simultane-
amente los puntos de presiéon de am-
bos lados del componente y retirelo.
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7.8 Limpieza de la lampara del horno

En caso de que se ensucie la puerta de
cristal de la bombilla del horno en el area
de coccidn, limpiela con detergente para
vajilla, agua tibia y un pafio suave o una
esponja y séquela con un pafio seco. En
caso de fallo de la bombilla del horno, pue-
de reemplazar la bombilla del horno si-
guiendo las secciones que siguen.

. Como se muestra en la ilustracion, le- Reemplazar la bombilla del horno

vante suavemente el vaso mas interno Advertencias generales

(1) hacia 'A"y luego, retirelo tirando ha- . para evitar el riesgo de descarga eléctri-

cia'B'. ca antes de cambiar la lampara del hor-
no, desconecte el producto y espere a
que el horno se enfrie. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!

+ Este horno se alimenta de una lampara
incandescente de menos de 40 W, de
menos de 60 mm de altura, de menos de
30 mm de diametro, o de una lampara
halégena con casquillos G9 de menos de
60 W de potencia. Las lamparas son
adecuadas para el funcionamiento a
temperaturas superiores a 300 °C. Las
ldmparas para hornos se pueden adqui-
rir en los Servicios Autorizados o en los

Vidrio interior 2+ Vidrio interior (puede
no estar disponible

para su producto)

. Si el aparato tiene un vidrio interior (2),
repita el mismo proceso para despren-
derlo (2).

El primer paso para reagrupar la puerta
es volver a montar el cristal interior (2).
Coloque el borde biselado del vaso para
que se encuentre con el borde biselado
de la ranura de plastico. (Si el aparato
tiene un cristal interior). El vidrio interior
(2) debe ser fijado a la ranura de plasti-
co mas cercana al vidrio interior (1).

. Al volver a montar el cristal interior (1),
preste atencion a colocar la cara impre-
sa del cristal en el cristal interior. Es
crucial colocar las esquinas inferiores
del vidrio interior (1) para que se en-
cuentren con las ranuras de plastico in-
feriores.

Empuje el componente de plastico ha-
cia el marco hasta que se oiga un "clic".
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técnicos autorizados. Este producto
contiene una lampara de clase energéti-
caG.

La posicion de la bombilla puede diferir
de la que se muestra en la ilustracion.
La bombilla utilizada en este aparato no
es adecuada para su uso en la ilumina-
cion de las habitaciones del hogar. El
propdsito de esta bombilla es ayudar al
usuario a ver la comida.

Las lamparas utilizadas en este produc-
to deben soportar condiciones fisicas
extremas, como temperaturas superio-
res a 50 °C.

Si su horno tiene una bombilla redonda,

1.

Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire la tapa de cristal girandola en

sentido contrario a las agujas del reloj.



&

3

3. Sila bombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustracion y reempla-
cela por una nueva. Si se trata de un
modelo de tipo (B), extrdigalo como se
muestra en la figura y sustitdyalo por
uno nuevo.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
Si el horno tiene una bombilla cuadrada,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire los estantes de rejilla de acuerdo
con la descripcion.

8 Solucion de problemas

3. Levante la cubierta de vidrio protector
de la bombilla con un destornillador.
Quite el tornillo primero, si hay un torni-
llo en la [Ampara cuadrada de su pro-
ducto.

4. Silabombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustracion y reempla-
cela por una nueva. Si se trata de un
modelo de tipo (B), extraigalo como se
muestra en la figura y sustittyalo por
uno nuevo.

(B

5. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.

En caso de que el problema persista des-
pués de seguir las instrucciones de esta
seccion, pongase en contacto con su pro-
veedor o con un Servicio Técnico Autoriza-
do. Nunca intente reparar su producto us-
ted mismo.

El vapor se emite durante el funcionamien-
to del horno.

+ Es normal ver vapores durante el funcio-
namiento. >>> Esto no es un error.

Aparecen gotas de agua durante la coccion

+ El vapor generado durante la coccion se
condensa al entrar en contacto con su-
perficies frias del exterior del producto y
puede formar gotas de agua. >>> Esto no
es un error.
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Los sonidos metalicos se escuchan mien-

tras el producto se calienta y se enfria.

+ Las partes metalicas pueden expandirse
y emitir sonidos cuando se calientan.
>>> Esto no es un error.

El producto no funciona.

+ Es posible que el fusible esté defectuoso
o fundido. >>> Revise los fusibles en la
caja de fusibles. Si es necesario, cam-
bielos o reactivelos.

+ Es posible que el aparato no esté enchu-
fado a la toma de corriente (con toma de
tierra). >>> Compruebe si el aparato esta
conectado a la toma de corriente.

+ (Si hay temporizador en su aparato) Las
teclas del panel de control no funcionan.
>>> Si su producto tiene una cerradura
de llave, el bloqueo de llave puede estar
activado, desactive el bloqueo de llave.

La luz del horno no esta encendida.

+ Laladmpara del horno puede estar defec-
tuosa. >>> Reemplace la lampara del
horno.

* No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa 'y
compruebe los fusibles en la caja de fu-
sibles. Si es necesario, cambie los fusi-
bles o reactivelos.

El horno no esta calentando.

+ El' horno no puede ajustarse a una fun-
cion y/o temperatura de coccion especi-
fica. >>> Ajuste el horno a una funcion y/
o temperatura de coccién especifica.

+ En los modelos con temporizador, el
tiempo no se ajusta. >>> Ajustar la hora.

+ No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y
compruebe los fusibles en la caja de fu-
sibles. Si es necesario, cambie los fusi-
bles o reactivelos.

(Para los modelos con temporizador) La
pantalla del temporizador parpadea o el
simbolo del temporizador queda abierto.

+ Se ha producido un corte de luz. >>>
Ajuste la hora / Apague los mandos de
funcion del producto y vuelva a colocar-
los en la posicion deseada.
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