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Kaere kunde

Laes betjeningsvejledningen for installation eller brug af dette produkt.
Grundig Tak, fordi du har valgt vores produkt. Vi ensker, at dit produkt, der er
fremstillet med hgj kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at
gere dette skal du leese denne vejledning og enhver anden dokumentation, der folger
med, omhyggeligt, for du bruger produktet, og opbevar den som reference. Hvis du
overdrager produktet til en anden, s& giv manualen med. Felg instruktionermne under
hensyntagen til alle de oplysninger og advarsler, der er angivet i brugermanualen.
Felg alle advarsler og oplysninger i brugermanualen. Pa denne méde beskytter du dig
selv og dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sé giv manualen
med.

Brugermanualen indeholder folgende symboler:

A Fare, der kan resultere i ded eller personskade.
BEMZRK Fare, der kan resultere i materiel skade pé produktet eller dets milje.

& Fare, der kan medfere forbrasndinger pa grund af kontakt med varme overflader.
ﬂ Vigtige oplysninger og nyttige tips.

Lees brugermanualen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Sikkerhedsinstruktioner

« Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
hjeelpe med at beskytte mod
risiko for personskade eller
materiel skade.

 Hvis produktet overfares til
en anden person eller brugt
brugte, skal
betjeningsvejledningen,
produktetiketter, andre
relevante dokumenter og
tilbehar leveres sammen med
produktet.

« Vores firma ma ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsté som folge af
manglende overholdelse af
disse instruktioner.

« Manglende overholdelse af
disse instruktioner ger enhver
garanti ugyldig.

« Al ad altid installations- og
reparationsarbejdet udfores
af producenten, den
autoriserede service eller en
person, der er angivet af
importaren.

« ABrug kun originale
reservedele og tilbehar.

« & Du ma ikke reparere eller
udskifte nogen del af
apparatet, medmindre det
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specifikt er angivet |
brugermanualen.

« AFastgor ikke filteret pa
produktet.

AFormél med brugen

 Dette apparat er konstrueret
til privat brug. Det er ikke
beregnet til erhvervsmaessig
brug.

 Brug ikke produktet i haver,
balkoner eller andre
udendars miljger. Apparatet
er beregnet til brug i
kokkenomrader til
husholdninger og
medarbejdere i butikker,
kontorer og andre
arbejdsmiljger.

« Dette produkt er velegnet til
brug i hejder op til 2500
meter.

« ADVARSEL.: Dette produkt
ma kun bruges til madlavning.
Den ma ikke bruges til andre
formal som opvarmning af et
rum.

« Ovnen kan bruges til at
afrime, bage, stege og grille
mad.

« Dette produkt; bar ikke
bruges til opvarmning,
pladevarme, heengende



ABarn, sarbare mennesker

handklaeder eller toj pa
handtaget til tarring.

og kaeledyrs sikkerhed
« Dette produkt kan bruges af

born fra 8 ar og af personer,
hvis fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og viden
er underudviklet, forudsat at
de overvages eller treenes i
sikker anvendelse og farer
ved systemet.

Born bar ikke lege med
produktet. Rengering og
vedligeholdelse af brugeren
bar ikke udferes af bern,
medmindre de er under
opsyn af nogen.

Dette produkt ber ikke
bruges af personer med
nedsat fysisk, sensorisk eller
mental ydeevne (inklusive
bern), medmindre de holdes
under opsyn eller far de
nadvendige instruktioner.
Born skal overvages for at
sikre, at de ikke leger med
produktet.

El-produkter er farlige for
barn og husdyr. Barn og
kaeledyr ma ikke lege med,
klatre pa eller komme ind i
produktet.

« Anbring ikke noget pa det
produkt, som barn kunne na.

« ADVARSEL.: Produktets
tilgaengelige overflader er
varme under brug. Hold barm
vaek fra produktet.

» Opbevar emballagematerialet
utilgeengeligt for barn. Der er
risiko for kveestelse og
kveelning.

« Nar daren er 8ben, ma du
ikke placere tunge genstande
pa den eller lade born sidde
pa den. Du kan vaelte ovnen
eller beskadige
darheengslerne.

* (Hvis dit produkt har et stik)
For barns sikkerhed skal du
treekke netstikket ud og gere
produktet ubrugeligt, inden
du bortskaffer det.

A Elektrisk sikkerhed

« Slut produktet til et jordet
stikkontakt, der er beskyttet
af en sikring, der svarer til de
aktuelle klassifikationer pa
typeskiltet. Lad jorden
installeres af en kvalificeret
elektriker. Brug ikke
produktet uden
jordforbindelse i henhold til
lokale / nationale forskrifter.

« Stikket eller den elektriske
forbindelse til produktet skal
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vaere pa et let tilgeengeligt
sted (hvor det ikke pavirkes af
ovnens flamme). Hvis dette
ikke er muligt, skal en
mekanisme (sikring, switch,
switch osv.) Veere tilgaengelig
pa det elektriske system,
som produktet er tilsluttet,
som overholder de elektriske
forskrifter og adskiller alle
poler fra netvaerket.

« Produktet mé ikke tilsluttes
stikket under installation,
reparation og transport.

« Tilslut produktet til en
stikkontakt, der svarer til
Spaendings- og
frekvensveerdierne, der er
angivet pa typeskiltet.

« (Hvis dit produkt ikke har en
netledning) Brug kun det
tilslutningskabel, der er
specificeret i afsnittet
"Tekniske data".

» Saet ikke fast stromkablet
under og bag produktet.
Anbring ikke tunge
genstande pa netledningen.
Netledningen ma ikke bgjes,
klemmes og komme i kontakt
med varmekilder.

« Ovnens bagside bliver ogsa
varm, mens den er i drift.
Netledninger ma ikke berare
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ryggen, da forbindelserne kan
beskadiges.

Indsaet ikke de elektriske
kabler i ovnens dar, og ker
dem ikke over varme
overflader. Du kan kortslutte
ovnen og taende pa grund af
kablets smeltning.

Brug kun det originale kabel.
Brug ikke afskarne eller
beskadigede kabler eller
forleengerledninger.

Hvis netledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af en producent, en
autoriseret tienesteudbyder
eller en person, der er angivet
af importeren for at undga
mulige farer.

« ADVARSEL: For du udskifter

ovnlampen, skal du serge for,
at produktet er frakoblet
strgmforsyningen for at
undga risikoen for elektrisk
sted. Traek stikket ud af
stikkontakten eller sluk
sikringen fra sikringsboksen.

(Hvis dit produkt har et stik)

Tilslut ikke produktet til en
stikkontakt, der er lgs, er
kommet ud af stikkontakten,
er gdelagt, beskidt eller fedtet,
0g der er risiko for kontakt
med vand (f.eks. Vand, der
kan komme ud fra disken).



 Ror aldrig ved stikket med
vade heender! Hold ikke i
kablet for at traekke stikket
ud, men altid stikket.

» Serg for, at produktstikket
sidder ordentligt i stikket for
at undga lysbue.

ATransportsikkerhed

« Frakobl produktet fra
lysnettet, for produktet
transporteres.

« Produktet er tungt, veer
mindst to personer til at beere
produktet.

« Brug ikke daren og/eller
handtaget til at baere eller
flytte apparatet.

« Laeg ikke andre ting pa
produktet og baer produktet
opret.

Produktet ma ikke
transporteres, nar der er
vand i det. Det kan
transporteres, nér
vandudledningen er afsluttet.

« Nar du skal transportere
produktet, skal du pakke det
med
bobleemballageemballage
eller tyk pap og tape det teet.
Fastgar produktet teet med
tape for at forhindre, at de
aftagelige eller beveegelige

dele af produktet og
produktet beskadiges.

« Kontroller produktets
samlede udseende for skader,
der kan have opstaet under
transporten.

AInstallationssikkerhed

» Kontroller produktet for
skader inden installation. Hvis
produktet er beskadiget, skal
du ikke installere det.

« Installer ikke produktet i
naerheden af varmekilder
(radiatorer, komfurer osv.).

« Hold alle ventilationskanaler
omkring produktet &bent.

« For at undgé overophedning
bor produktet ikke installeres
bbag dekorative dore.

ASikkerhed i brug

« Sorg for, at produktet er
slukket efter hver brug.

« Hvis du ikke vil bruge
produktet i lang tid, skal du
traekke netstikket ud eller
slukke sikringen fra
sikringslboksen.

 Brug ikke et defekt eller
beskadiget produkt. Frakobl
eventuelt produktets
elektricitet / gasforbindelser
0g ring til den autoriserede
service.
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« Brug ikke produktet, hvis
glasdaren er fiernet eller
brudt.

« Bestig ikke pé produktet for
at opna noget eller af anden
grund.

 Brug ikke produktet i
situationer, der kan pavirke
din bedemmelse, sdsom B.
stofbrug og / eller
alkoholbrug.

« Anteendelige genstande, der
ergemt i
madlavningsomréadet, kan
anteendes. Opbevar aldrig
anteendelige genstande i
madlavningsomradet.

« Ovnhandtaget er ikke et
handkleedetarrer. Haeng ikke
handkleeder, handsker eller
lignende tekstiler, nar du
bruger produktet.

» Produktderens haengsler
bevaeger sig og abnes, nar
doren dbnes og lukkes. Hold
ikke delen med haengslerne,
nar du abner / lukker daren.

ATemperaturadvarsler

« ADVARSEL.: Mens produktet
fungerer, vil udsatte dele
vaere varme. - Rar ikke
produktet eller stromkablet.
Born under 8 &r skal ikke
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bringes tast pa produktet
uden en voksen.

« Anbring ikke brandfarlige /
eksplosive materialer |
naerheden af produktet, da
kanterne er varme, mens det
fungerer.

» Da damp kan udledes, skal
du holde dig vaek, mens du
abner ovnens der. Dampen
kan braende din hand, ansigt
og / eller gjne.

» Produktet kan veere varmt
under brug. Rar ikke ved de
varme rum, de indvendige
dele af ovnen,
varmeelementerne osv.

« Nar du leegger mad pé eller
flerner mad fra ovnen mv.,
skal du altid bruge
varmebestandige
ovnhandsker.

ABrug af tilbehor

« Det er vigtigt, at tradgrillen og
bakken placeres korrekt pa
tradhylderne. Se afsnittet
"Brug af tilbehar" for
detaljerede oplysninger.

« Tilbehegr kan beskadige
dorglasset, nar du lukker
produktderen. Skub altid
tilbeharet til udkanten af
madlavningsomréadet.



 Brug kun den kadprobe, der
anbefales til denne ovn.

AMadlavningssikkerhed

« Veer forsigtig, nar du bruger
alkohol i din mad. Alkohol
fordamper ved hgje
temperaturer og kan
antaendes, nar det udsasttes
for varme overflader, hvilket
kan resultere i en brand.

« Madrester, olie osv. |
kogeomradet kan anteendes.
Fjern groft snavs, inden
kogning.

« Risiko for madforgiftning:
Opbevar ikke mad i ovnen i
mere end en time for og efter
tilberedning. Ellers kan
madforgiftning eller sygdom
resultere.

« Opvarm ikke lukkede daser
0g glas. Det opbyggede tryk
kan fa glasset til at spreenge.

« Anbring bagepapiret i et
kokkengrej eller pa tilbeher til
ovnen (bakke, wire rack osv.)
Sammen med mad og seet
det i den forvarmede ovn.
Fjern alt overskydende stykke
pergamentpapir, der haenger
fra tilbehgret eller beholderen
for at undga risikoen for at
bergre varmeelementerne.
Brug aldrig bagepapir ved en

ovnstemperatur, der er hgjere
end den maksimale
driftstemperatur, der er
angivet pa det bagepapir, du
bruger. Laeg aldrig
pergamentpapir pd ovngulvet.

« Anbring ikke bageplader,
plader eller aluminiumsfolie
direkte pa bunden af ovnen.
Den akkumulerede varme
kan beskadige ovnens bund.

» Luk ovnens der, mens du
griller. Varme overflader kan
forarsage forbreendinger!

« Mad, der ikke er egnet til grill,
udger en brandfare. Kun
grillmad der er egnet til tunge
grill. Laeg heller ikke maden
for langt tilbage pa grillen.
Dette er det hotteste omrade,
og fedtholdige fedevarer kan
tage ild.

ADampsystem

« Ved dampassisteret
tilberedning kan abning af
deren fa damp til at slippe ud
0g skabe risiko for
forbraending. Veer forsigtig,
nar du abner deren.

 Brug ikke destilleret eller
filtreret vand. Brug kun
feerdigt vand. Brug ikke
brandfarlige, alkoholholdige
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eller faste partikeloplasninger
| stedet for vand.

« Hvis der forbliver fugtighed i
ovnen efter damptilberedning,
kan det forarsage korrosion.
Lad ovnen tarre efter
tilberedning. Opbevar ikke
vade madvarer i ovnen i lang
tid.

« Brug ikke tilbehgr, der kan
odelaegge dampen, mens du
laver mad.

« Pas pa ikke at spilde vand pa
ovnens overflade eller
ugnskede overflader, nar
vandtanken fjernes eller
placeres.

« Nar du fierner maden efter
damptilberedning, kan der
stramme varm veeske fra
tilbeharet. Veer forsigtig.

« Ved tilberedning med damp
anbefales det at tilsestte sé
meget vand som maengden
angivet i madlavningstabellen.

AVedligeholdelses og

renggringssikkerhed

« Vent til produktet er afkolet,
inden du renger det. Varme
overflader kan forarsage
forbraendinger!

« Produktet ma ikke vaskes
ved at sprgjte eller heelde
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vand pa det! Der er fare for
elektrisk sted!

Rens ikke produktet med
damprensere, da dette kan
forarsage elektrisk stad.

Brug ikke skrappe
skuremidler, metalskrabere,
staluld eller blegemidler til at
rense glasset i ovnens
frontdar / (hvis det finde)
ovnens gverste darglas.
Disse materialer kan
forarsage at glasoverfladen
bliver ridset og knaekker.
Hold altid kontrolpanelet rent
og tert. En fugtig og snavset
overflade kan forérsage
problemer med betjeningen
af funktionerne.

Efter hver damptilberedning
skal det resterende vand i
vandtanken heeldes ud og
vandtanken skal renses.
Brugen af vand, der er tilbage
I beholderen ved den naeste
tilberedning kan forarsage
problemer med hensyn til
hygiejne.

Du kan vaske vandtanken i
opvaskemaskinen. Tar
vandtanken med en fugtig
klud, tar den efter med en tor
klud og opbevar den saledes.
Tor aldrig vandtanken i ovnen.



« Med hensyn til kalk, der
dannes i vandtanken, brug
200 cc vand og 1 tsk
citronsyre i tanken og lad det
std i en time. Vask derefter
med masser af vand og lad
den tarre. Det anbefales at
bruge denne procedure for
hver 4-5 anvendelser.

« Brug ikke rengaringsmidler,
der indeholder syrer eller
klorider, til at rense
vandbassinet i bunden af
ovnen. Renger ikke kalk, der
kan dannes i vandbassinet pa
ovnbunden ved at skrabe.
Ellers vil produktbasen blive
beskadiget.

« Afhaengigt af hyppigheden af
rengaringsoperationer af
dampassisteret let
tilberedning og hardheden af
det anvendte vand kan der
opsta kalkpletter i bunden af
ovnen.

» Det anbefales at rengore
indersiden af ovnen med
eddike vand og en klud for
kalkpletter, der kan
forekomme pa kabinettet
efter dampassisteret
madlavning.

ASelvrensende ved hgj

temperatur (Pyrolyse)

« Under selvrensning bliver
overfladerne varmere end ved
almindelig brug. Hold barn
veek.

« Varme overflader forérsager
forbreendinger! Rar ikke ved
produktet under selvrensning
0g hold bgrn veek fra
produktet. Vent mindst 30
minutter, for resten fiernes.

« Under selvrensning frigives
reg pa grund af forbreending
af madrester. Ventilér dit
kaokken godt under
rengaringsprocessen.

« Rengor ovnens ydre
overflader og madresterne
inde i ovnen med saebevand,
inden rengaringen
pabegyndes. Fjern alt tilboehor
0g kokkenredskaber fra
ovnen. Hvis dit produkt har et
pyro-bevis tilbeheor
(modstandsdygtig over for
selvrensende ved hgj
temperatur), behover du ikke
flerne dette tilbeher fra ovnen.

« Hvis der er en kogeplade pa
din ovn, skal du ikke bruge
kogepladen under
selvrensning.
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H Miljginstruktioner

Affaldsregulativ
Overholdelse af WEEE-direktivet
og bortskaffelse af affald

Dette produkt er i
overensstemmelse med
== WEEE-direktiv (2012/19/EU).
Dette produkt beerer et
symbol for klassificering af
bortskaffelse af elektrisk og

elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan bruges
igen, og som er egnede for genbrug.
Smid ikke produktet med
husholdningsaffald og andet affald ved
slutningen af dets levetid. Bring det til et
opsamlingssted for genbrug af
elektroniske og elektriske apparater.
Kontakt dine lokale myndigheder for at
finde naermeste opsamlingssted.
Korrekt bortskaffelse af brugt udstyr
hjeelper med at forhindre potentielle
negative konsekvenser for miliget og
menneskers sundhed.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det indeholder
ikke skadelige og forbudte materialer
angivet i direktivet.

Bortskaffelse af

transportemballage

¢ Transportemballagen kan veere farlig
for bern. Opbevar emballagen et
sikkert sted uden for berns
reekkevidde. Transportemballagen
bestar af materialer, der kan
genbruges. Sorter dem i henhold il
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genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.

Anbefalinger til

energibesparelse

Information om energieffektivitet i

henhold til EU 66/2014 kan findes pa

produktoversigten, der folger med
produktet. Felgende forslag hjeelper dig
med at bruge dit produkt okologisk og
energieffektivt:

¢ Tg frosset mad inden tilberedning.

¢ Brug morke eller emaljerede beholdere
i ovnen, der overfarer varme bedre.

e Sluk for produktet 5 til 10 minutter for
afslutningen af tilberedningsprocessen
for at koge leengere. Nu kan du spare
op til 20% elektricitet med varme.

¢ Forvarm altid, hvis det er angivet i
opskriften eller i brugsanvisningen.
Abn ikke ovnsderen ofte under
tilberedningen.

e Abn ikke ovnsderen, nér du laver mad
i driftsfunktionen "@ko-
ventilatoropvarmning". Hvis deren ikke
abnes, optimeres den indvendige
temperatur for at spare energi i
driftsfunktionen "@ko-
ventilatoropvarmning". Denne
temperatur kan afvige fra
temperaturen, der vises pa skaermen.

* Prov at tilberede mere end en skal i
ovnen pa samme tid. Du kan lave mad
péa samme tid ved at placere to
kogebeholdere pa tradhylden. At
tilberede dine maltider en efter en
sparer ogsa energi, fordi ovnen ikke
mister sin varme.



E] Dit produkt
Produktintroduktion
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Betjeningspanel

Lampe*

Tradhylder*

Blaesermotor (bag stalplade)
Der

Handtag

Hyldepositioner
Dampudgangshul
Topvarmer

10 Ventilationshuller
11 Vandbeholder

*

*%

Det athaenger af modellen Dit
produkt har muligvis ikke en lampe,
eller lampetypen og placeringen kan
afvige fra illustrationen.

Det athaenger af modellen Dit
produkt kan vaere uden tradhylder.
P4 illustrationen er tradnylder vist
som eksempler.
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Introduktion og brug af produktkontrolpanel

| dette afsnit kan du finde oversigten og grundliezeggende anvendelser af produktets
kontrolpanel. Der kan veere forskelle i billeder og nogle funktioner atheengigt af
produkttypen.

Ovnkontrol

Toile 2 0BOE; 22 AOGH
& [cRRS)

SooaE g

3 4

1 Vandbeholder symbolet for indvendig temperatur pa
2 Funktionsvalgsknap displayet. Symbolet vises pa displayet,
3 Kontrolenhed nar k;[ilbﬁtriglni.ngsp[)oclzetsfsen begynder,
4 Temperaturhandtag og hvert Irin 1 symbolet for

, , indetemperatur lyser, nar den
Hvis der er knapper, der kontrollerer dit indvendige temperatur nr den
produkt, kan disse knapper muligvis indstillede temperatur.

vaere integreret i kontrolpanelet, der
kommer ud, nar der trykkes pa nogle
modeller. For at foretage indstillinger
med disse knapper skal du forst trykke
den tilsvarende knap ind og treekke
knappen ud. Efter indstilling skal du
trykke pa indstillingen igen og sastte
knappen tilbage i.
Funktionsvalgsknap

Du kan veelge ovnens
betjeningsfunktioner med
funktionsknappen. For at veelge, skal du
taende ovnen ved at trykke pa O Tasten.
Drej derefter funktionsvalgsknappen til
hejre/venstre.

Temperaturhandtag

Med temperaturregulatoren kan du
veelge den temperatur, du vil tilberede.
For at veelge, skal du teende ovnen ved
at trykke p& @ Tasten. Drej derefter
temperaturvalgsknappen til hgjre/venstre.
Temperaturindikator

Du kan bestemme den indvendige
temperatur pa ovnen ved hjeelp af
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Kontrolenhed

1 10 9
W WV W ‘
toi'm ® 2 BAAA; 2 AHOH
w o Q Uiz = g WL P é
k344 @ @ ("D
2
D T L 60,0 O g bl
1 2 3 4 5 6 7 8
Taster: i : Ovnens indre
1 Teend/Sluk-tast temperatursymbol
2 Dampniveaujusteringsknap A + Symbol for T)Ul’tlgt
3 Aarmiast opvarmning (booster
: Indstillingssymbo
4 Tast til formindskelse og fremskridt g : Symbol @f]or }[/astelés
5 Tast til forogelse og fremskridt G . Lydstyrkesymbol
6 Tast il tid og indstillinger : Lysstyrkesymbol
7 Fjembetjeningskontroltast fIlB : Funktionsnummer
8 Start-/stop-tast for tilberedning b + Opteningssymbol
Indikatorfelter: 20 : Eymtfjol for varnig opbelvarirg)g|
) D o : Fiernbetjeningskontrolsymbo
9 Felt til temperaturindikation = : Tradlost netvasrksymbol (Wi-
10 Indikatorfelt for tid/varighed Fi)
11 Funktionsdisplay A : Symbol for lav dampeffekt*
Skaermsymboler & : Symbol for hgj dampeffekt*
) . 1 : Selvrensningssymbol (pyro)*
: Kogetids-symbol A
% i Syr%b ol foryslut o0& : Symbol for derlas
h .’ - i : Kedsondesymbol*
‘Fllberednlngst|d * Det varierer atheengigt af
L i Aamsymbol duktmodellen. Det er muligvis ikk
> . Tilberedningssymbol produktmodellen. Det er muligvis ikke

tilgeengelig pa dit produkt
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Ovndriftsfunktioner

P& funktionstabellen; de driftsfunktioner, du kan bruge i ovnen, og de hejeste og
laveste temperaturer, der kan indstilles til disse funktioner, vises. Raekkefalgen af de
driftstilstande, der vises her, kan afvige fra arrangementet péa dit produkt.

iy &%

Betjening med
ventilator

Ovnen er ikke opvarmet. Kun
ventilatoren (p& bagvaeggen)
fungerer. Frosne fedevarer med
granulat er langsomt opteet ved
stuetemperatur, kogte fadevarer
afkeles. Tiden til optening af et helt
stykke kad er lzengere end fadevarer
med korn.

Top og bund-
opvarmning

40 - 280

Maden opvarmes fra oven og under
pa samme tid. Velegnet til kager og
gryderetter i bageforme eller kager og
bagveerk. Madlavning sker med en
enkelt bakke.

Bundopvarmning

40 - 220

Der er kun lavere opvarmning pa. Det
er velegnet til fedevarer, der har brug
for bruning pa bunden.

Ventilator
assisteret bund/
top opvarmning

40 - 280

Den varme Iuft, der opvarmes af de
evre og nedre varmeapparater,
fordeles ligeligt og hurtigt i hele ovnen
med ventilatoren. Madlavning sker
med en enkelt bakke.

Ventilatoropvarmn
ing

40 - 280

Den varme Iuft, der opvarmes af
varmeblaeseren, fordeles ligeligt og
hurtigt i hele ovnen med ventilatoren.
Den er velegnet til multi-bakke
madlavning af din mad pé forskellige
hylde niveauer.

El @ko-
ventilatoropvarmn
ing

160 - 220

For at spare energi, kan du bruge
denne funktion i stedet for at bruge
"Ventilatoropvarmning" i intervallet
160-220 ° C. Men; tilberedningstiden
vil veere lidt lzengere.

Nar denne funktion er valgt, vises
"ECQ" pa displayet i de forste 2
sekunder. Den anbefalede
temperaturveerdi vises efter 2
sekunder.
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Pizza funktion

40 - 280

Den nederste varmelegeme og
ventilator opvarmning arbejde. Det er
velegnet til madlavning pizza.

"3D" funktion

40 - 280

@vre opvarmning, lavere opvarmning
og ventilator opvarmning arbejde. Alle
dele af produktet tilberedes ligeligt og
hurtigt. Madlavning sker med en
enkelt bakke.

Lav grill

40 - 280

Den lille grill p& ovnloftet virker. Den
er velegnet til grillring af mindre
maengder.

s
|
¢

Fuld gril

40 - 280

Den store grill pa ovnloftet virker. Den
er velegnet til grillring i store
maengder.

Ventilator
assisteret fuld grill

40 - 280

Den varme Iuft, der opvarmes af den
store grill, fordeles hurtigt i ovnen
med ventilatoren. Den er velegnet til
grillring i store meengder.

Hold varm

40 - 100

Det bruges til at holde maden ved en
temperatur klar til service i lang tid.

F

Pyrolyse -
okonomi tilstand

Det bruges til selvrensning af ovnen
ved hgj temperatur. Det anbefales at
bruge, nar ovnen er lidt snavset. Laes
forklaringerne i afsnittet om
vedligeholdelse og rengering ved
denne funktion.

Hi
Pyrolyse

Det bruges til selvrensning af ovnen
ved hgj temperatur. Lees
forklaringerne i afsnittet om
vedligeholdelse og rengering ved
denne funktion.

Damprensning

80

Denne position bruges til at bledgere
snavs dannet i ovnen umiddelbart
efter du er feerdig madlavning din
mad. Lees forklaringeme i afsnittet
om vedligeholdelse og rengering ved
denne funktion.
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Produkt tilbehor

Dit produkt indeholder forskellige tilbeher. | dette afsnit finder du beskrivelsen af
tilbeharet og beskrivelsen af korrekt brug. Det medfelgende tilbeher varierer
afheengigt af produktmodellen. Alt det tilbeher, der er beskrevet i
betjeningsvejledningen, er muligvis ikke tilgzengeligt i dit produkt.

BEMZRK : Skaller i dit produkt kan deformeres af temperaturpévirkning. Dette har
ingen indflydelse pé funktionen. Deformationen forsvinder, nar rummet kaler ned.

Dyb bakke

Det bruges til bagning, stegning af store
stykker, saftige retter eller til opsamling
af flydende olier, nar man griller.

Wienerbradsbakke
Det bruges til kager som kager og kiks.

Modeller med tradhylder:

Grillrist

Det bruges til at stege eller placere
maden, der skal bages, ristes og
dampes péa den gnskede hylde.

Stegetermometer

Ved kogning af kedretter limes den
tynde lange ende fast pa kadet, og den
anden ende bruges ved at fastgere den
anden ende til stikkontakten pa husets
sideveeg.
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Brug af produkttilbehor

Madlavningshylder

Der er 5 niveauer af hyldeposition i
madlavningsomradet. Du kan ogsa se
rackkefelgen af hylderne i numrene pa
den forreste ramme af komfyren.

Modeller uden tradhylder

Placer ledningsstativet pa
kokkenhylderne

Modeller med tradhylder:

Det er vigtigt, at tradnettet er placeret
korrekt pé kabelsideshylderne. Mens du
anbringer tradnettet pa den anskede

hylde, skal det abne omrade veere foran.

For bedre madlavning skal tradgrillen
fastgeres med proppen péa tradhylden.
Det ma ikke labe over stikket for at
berare bagsiden af ovnen.

Modeller uden tradhylder:

Det er vigtigt, at tradnettet er placeret
korrekt péa sidehylderne. Tradnet har en
retning, nar det placeres pa hylden.
Mens du anbringer tradnettet pa den
anskede hylde, skal det abne omrade
veere foran.

Modeller med tradhylder:

Det er ogsa vigtigt at placere bakkerne
korrekt pa de kabelforbundne bakker.
Mens du placerer bakken pa den
anskede hylde, skal den side, du vil
holde, veere pa fronten.

For bedre madlavning skal bakken
fastgeres med proppen péa tradhylden.
Det ma ikke labe over stikket for at
beragre bagsiden af ovnen.
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Modeller uden tradhylder:

Det er ogsa vigtigt at placere bakkerne
korrekt péa sidehyldeme. Bakken har en
retning, nar den placeres péa hylden.
Mens du placerer bakken pa den
anskede hylde, skal den side, du vil
holde, veere pa fronten

Stop-funktion af tradnet

Der er en stopfunktion, der forhindrer
tradnet i at veslte ud af tradhylden. Med
denne funktion kan du nemt og sikkert
tage mad ud. Mens du fierer tradnet,
kan du treskke det frem, indtil det nar
proppen. Du skal kare pluggen for at
fierne det helt.

Modeller med tradhylder

Modeller uden tradhylder

Stopfunktion af tradnetbakken -
Modeller med tradhylder

Der er ogséa en stopfunktion for at
forhindre bakken i at veelte ud af
tradhylden. Nar du fierner bakken fra
den bageste las, skal du frigare den og
traekke den mod dig, indtil den nar
proppen. Du skal kare pluggen for at
fierne det helt.




Korrekt placering af tradnet og
hylden pa de teleskopiske skin-
nerModeller med tradhylder og
teleskopskinner

Takket veere de teleskopiske skinner kan
bakker eller tradnet let installeres og
fiernes. Nar du bruger bakker og
tradgitter med de teleskopiske skinner,
skal du serge for, at stifterne pé fronten
0g bagsiden af de teleskopiske skinner
er mod kanterne pa grillen og bakken
(se illustration).
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Tekniske specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hejde /
bredde / dybde)

595 mm/594 mm/567 mm

g;g‘gg)s monteringsmal (hejde / bredde /' 56 ¢16r 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Speendingsfrekvens 220-240V ~ 50 Hz
Kabe!type og tveersnit brugt / egnet til min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
brug i produktet
Samlet stromforbrug 3.4 kW
Ovntype Multifunktionsovn
" Basics: Oplysninger om elektriske ovns energimasrkning gives i henhold til
standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1. Disse veerdier bestemmes under
standardbelastning med funktioner til opvarmning fra bund til top eller
opvarmning med ventilator (hvis tilgaengelig).
Energieffektivitetsklassen bestemmes efter folgende prioritering, atheengigt af
om de relevante funktioner til produktet er tilgeengelige eller ikke: 1-Oko-
ventilatoropvarmning, 2-Ventilatoropvarmning 3- Ventilator assisteret lav grill, 4-
Top og bund-opvarmning.
Tekniske specifikationer kan aendres uden varsel for at forbedre produktets
kvalitet.

lllustrationer i denne manual er skematisk og matcher muligvis ikke ngjagtigt
dit produkt.

Veerdierne, der er specificeret pa produktetiketterne eller i den ledsagende
dokumentation, bestemmes under laboratorieforhold i overensstemmelse med
de relevante standarder. Disse veerdier kan variere afhaengigt af produktets
drifts- og miljeforhold.
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Bl Forste brug

For du begynder at bruge dit produkt,
anbefales det at goere folgende i de
folgende afsnit.

Indstilling for forste gang

Indstil altid tidspunktet pa dagen,
for du bruger din ovn. Hvis du ikke
indstiller det, kan du ikke lave mad
i nogle ovnmodeller.

1.Né&r ovnen teendes forste gang, vises
tidspunktet pa dagen, der er indstillet
til ovnen, pa displayet.

2.Mens din ovn er slukket (nar
klokkeslesttet vises pa displayet), skal
du aktivere indstillingsmenuen ved at
trykke pé tasten © i ca. 3 sekunder.

3.Beroring/ ®/@ taster indtil & de vises
pa skaermen

4. Tryk € pa tasten for at aktivere
timefeltet.

» Timefelt og & symbol blinker pa

displayet.

|':E|EDD G-
e 068 %\a‘* >l

5.Indstil timen ved at trykke / &/
tasten og har berering © -tasten igen
for at aktivere minut feltet.

EH:]D ©-
D % Lo, Q o i

» Minutfelt og & symbol blinker pa
displayet.

300
N

°

6.Indstil minut ved at rere ®/= tast.
Bekraeft tidsindstillingen ved at trykke
p& & tasten.

325°

D 2 00,0 0O »

» Tidspunktet pa dagen er indstillet, 0g
& symbolet vises altid pa displayet.

Hvis den forste tid ikke er
indstillet, keres uret fra 12:00. Du
kan gendre indstillingen for
tidspunktet pé& dagen senere, som
beskrevet i afsnittet "Indstillinger".

Tidspunkt pa dagen indstillinger
annulleres i tilfeelde af langvarig
stromsvigt. Det skal justeres igen.

Forste rengoring

1.Fjern alt emballagemateriale.

2.Fjem alt tilbeher fra ovnen, der falger
med produktet.

3.Teend produktet i 30 minutter, og sluk
det derefter. P4 denne méade braendes
0g rengeres rester og lag, der kan
veere tilbage i ovnen under
produktionen.

4.Nar du betjener produktet, skal du
veelge den hgjeste temperatur og den
driftsfunktion, som alle
varmeelementer i dit produkt betjener.
Se "Ovnens betjeningsfunktioner". Du
kan leere at betjene ovnen i det
folgende afsnit.

5.Vent til apparatet er kalet helt af.

6.Tar overfladermne af produktet med en
vad Kklud eller svamp, og ter den med
en klud.

For du bruger tilbehoret;

Renger det tilbeher, du fierner fra ovnen

med saebevand og en bled

rengeringssvamp.
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BEMARK Overfladen kan blive

24/DA

odelagt af nogle
rengeringsmidler eller
rengoeringsmaterialer.
Brug ikke aggressive
rengeringsmidler,
skurepulver/rensemeelk
eller nogle skarpe
genstande.

BEMARK Der kan udsendes rog og
lugt et par timer under
forste drift. Dette er
ganske normalt. Serg for,
at rummet er velventilleret
for at fierne rogen og
lugten. Undga at indande
denne rog og lugt.



B Betjening af ovnen

Generel information om brug
af ovnen

Kolevifte (Det findes muligvis ikke
pa dit produkt.)

Dit produkt har en kelevifte.
Kaleventilatoren aktiveres automatisk,
nar det er nedvendigt, og afkeler bade
fronten pé produktet og mablerne. Den
deaktiveres automatisk, nar
kaleprocessen er afsluttet. Der kommer
varm luft ud over ovnens der. Tildeek
ikke disse ventilationsabninger med
noget. Ellers kan ovnen overophedes.
Kaleventilatoren fortsastter med at
arbejde under ovnens drift eller efter at
ovnen er slukket (ca. 20-30 minutter).
Hvis du laver mad ved at programmere
ovntimeren, slukker kaleventilatoren efter
alle tilberedningstiderne med alle
funktioner. Kaleventilatorens driftstid kan
ikke bestemmes af brugeren. Den
teendes og slukkes automatisk. Dette er
ikke en fejl.

Ovnlys

Ovnlampen teendes, nar ovnen
begynder at tilberede. | nogle modeller
er lampen taendt under tilberedning,
mens den i nogle modeller slukker efter
en bestemt tid.

Hvis produktdaeren abnes, mens ovnen
er i drift eller i lukket position, teendes
ovnlampen automatisk.

Hvis der er /7~ -tast p& kontrolpanelet:
Nar ovnlampen automatisk taendes eller
slukkes, kan du til enhver tid teende og
slukke lampen ved at berore tasten “7~.

I nogle driftsfunktioner lyser
lampen ikke pa grund af
energibesparelser.

Betjening af ovnens

styreenhed
Generelle advarsler for ovnens
styreenhed

Den maksimale tid, der kan
indstilles til slutningen af tiden, er
5:59 timer. Ved advarselsfunktion
er denne tid 23:59 timer. | tilfeelde
af stramafbrydelse annulleres det
indstillede tilberednings- og
tilberedningstid.

Mens der foretages justeringer,
blinker de relevante symboler pa
uret. Der skal ventes en kort tid
P4, at indstilingerne gemmes.

Hvis der er foretaget nogen
tilberedningsindstillinger, kan tiden
péa dagen ikke justeres.

Huvis tilberedningstiden er
indstillet, nér tilberedningen
starter, vises den resterende tid
pa skaermen.

Huvis indstillingen af hurtig
forvarmning (booster) er aktiveret
pa din kontrolenhed, vises
symbolet A8 pé displayet, nar du
begynder at lave mad, og ovnen
nar den temperatur, du indstiller til
tilberedning hurtigt. For hurtig
indstilling af forvarmning (booster),
se afsnittet "Indstillinger" .
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| |
2 3 4
Taster:

Teend/Sluk-tast
Dampniveaujusteringsknap
Alarmtast

Tast til formindskelse og fremskridt
Tast til foragelse og fremskridt
Tast til tid og indstillinger
Fjembetjeningskontroltast
Start-/stop-tast for tilberedning
Indikatorfelter:

9 Felt til temperaturindikation

10 Indikatorfelt for tid/varighed

11 Funktionsdisplay

o ~NO O~ WN =

Skaermsymboler

o : Kogetids-symbol

) : Symbol for slut pa
tilberedningstid*

jal : Alarmsymbol

> : Tilberedningssymbol

} : Ovnens indre
temperatursymbol

) : Symbol for hurtig

opvarmning (booster)

: Indstillingssymbol

: Symbol for tastelas

: Lydstyrkesymbol

: Lysstyrkesymbol

: Funktionsnummer

: Optoningssymbol

: Symbol for varm opbevaring

@
&

L))
D
‘I8
%
4
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T : Fijernbetjeningskontrolsymbol

= : Tradlest netvaerksymbol (Wi-
Fi)

» : Symbol for lav dampeffekt*

> : Symbol for hej dampeffekt*

B : Selvrensningssymbol (pyro)*

: Symbol for derlas*

V4 : Kedsondesymbol*

* Det varierer atheengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengelig pa dit produkt

Taend for ovnen

1 .T@aend for ovnen ved at berare tasten
» Nar ovnen er teendt, vises den forste
betjeningsfunktion pa skaermen. P&
dette display kan betjeningsfunktion,
temperatur, tilberedningstid og sluttid for
tilberedning indstilles.

Hvis der ikke foretages
indstillinger pé dette display,
slukkes ovnen pé cirka 3 minutter,
og klokken vises pa displayet.

Sluk for ovnen

Taend for ovnen ved at berare tasten O.
Startskeermbilledet vises pa displayet.
Manuel tilberedning for at veelge
temperatur og ovnens funktion

Du kan lave mad ved at foretage den
manuelle kontrol (under din kontrol) ved
at veelge den temperatur og
driftsfunktion, der er specifik for din mad.



1 .g)aend for ovnen ved at bergre tasten

2.Veelg den betjeningsfunktion, du vil
tilberede med ved hjeelp af
funktionsvalgsknappen.

3.Den foruddefinerede temperatur for
den valgte driftsfunktion vises pa
displayet. For at zendre denne
temperatur, skal du indstille
temperaturen, du vil tilberede med ved
hjeelp af temperaturknappen.

Hvis du eendrer driftsfunktionen
efter at have aendret den

foruddefinerede temperatur for
driftsfunktionerne, vises den
temperatur, du sidst indstillede,
pa displayet. Hvis den indstillede

temperatur imidlertid ikke er inden

for temperaturomréadet for den
valgte driftsfunktion, vises den
hojeste justerbare temperatur for
den péageeldende driftsfunktion.

4.Nér du har indstillet driftsfunktion og
temperatur, skal du berere tasten Pl
for at begynde at tilberedemad.

LOE 200w

O #» L 6,6 0 u‘ﬁl

» Din ovn begynder straks at kare ved
den valgte driftsfunktion og temperatur,
og den forlgbne tid vises péa displayet.
Symbolerne P og | vises. Hver fase af
symbolet | lyser, nér ovnens indvendige
temperatur nér den indstillede
temperatur. Ovnen slukkes ikke
automatisk, da manuel tilberedning er

udfert uden at indstille tilberedningstiden.

Du skal selv kontrollere tilberedningen

og slukke for den. Nér din madlavning er

afsluttet, skal du trykke pé tasten Pl for

at afslutte madlavningen eller berare @

for at slukke ovnen helt.

Madlavning ved at indstille

tilberedningstiden;

Du kan f& ovnen til at slukke automatisk

ved afslutningen af tiden ved at veelge

den temperatur og driftsfunktion, der er

specifik for din mad og indstille

tilberedningstiden pa timeren.

1 .T@aend for ovnen ved at bergre tasten

2.Veelg den betjeningsfunktion, du vil
tilberede med ved hjeelp af
funktionsvalgsknappen.

3.Den foruddefinerede temperatur for
den valgte driftsfunktion vises pa
displayet. For at zendre denne
temperatur, skal du indstille
temperaturen, du vil tilberede med ved

Hvis du eendrer driftsfunktionen
efter at have eendret den
foruddefinerede temperatur for
driftsfunktionerne, vises den
temperatur, du sidst indstillede,
pa displayet. Hvis den indstillede
temperatur imidlertid ikke er inden
for temperaturomréadet for den
valgte driftsfunktion, vises den
hojeste justerbare temperatur for
den péageeldende driftsfunktion.

4.Tryk pé tasten © én gang for
tilberedningstid.
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» Symbolet O vises pé skeermen.

nooo - 2o0°
o

o @@ >l
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Nar du har indstillet driftsfunktion
og temperatur, kan du indstille
tilberedningstiden i 30 minutter
ved at berore tasten @ direkte for
hurtig indstilling af
tilberedningstiden og aendre tiden
med tasterne @/©,

5.Indstil tilberedningstiden ved at berere
tasterne @/0,

Ul

]
o s

Tilberedningstiden oges med 1
minut i de farste 15 minutter, efter
15 minutter eges den med 5
minutter.

6.Nar du har indstillet driftsfunktion og
temperatur, skal du berere tasten Pl
for at begynde at lave mad.
» Din ovn begynder straks at kare ved
den valgte funktion og temperatur. Den
indstillede tilberedningstid begynder at
teelle ned. Symbolerne P og | vises. Hver
fase af symbolet | lyser, nar ovnens
indvendige temperatur nar den
indstillede temperatur. Efter den
indstillede tilberedningstid er afsluttet,
vises "End" pa displayet, en lydadvarsel
lyder, og tilberedningen stopper.
7.Advarslen lyder i to minutter. Hvis
tasten Pl rores, mens lydadvarslen
lyder og "End" vises pa displayet,
fortsaetter ovnen med at fungere pa
ubestemt tid. Hvis tasten @ rores,
slukkes ovnen. Hvis der trykkes péa en
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anden nagle end disse taster,
afbrydes den akustiske advarsel.

Sadan indstilles tilberedningens
sluttid til et senere tidspunkt; (Det
varierer afhaengigt af
produktmodellen. Det er muligvis
ikke tilgeengelig pa dit produkt)
Ved at veelge den temperatur og
driftsfunktion, der er specifik for dit
maltid, kan du indstille tilberedningstiden
og tilberedningens sluttid til et senere
tidspunkt, s& ovnen kan starte og slukke
automatisk.
1 .T@aend for ovnen ved at bergre tasten
2.Veelg den betjeningsfunktion, du vil
tilberede med ved hjeelp af
funktionsvalgsknappen.
3.Den foruddefinerede temperatur for
den valgte driftsfunktion vises pa
displayet. For at zendre denne
temperatur, skal du indstille
temperaturen, du vil tilberede med ved

Hvis du eendrer driftsfunktionen
efter at have eendret den
foruddefinerede temperatur for
driftsfunktionerne, vises den
temperatur, du sidst indstillede,
pa displayet. Hvis den indstillede
temperatur imidlertid ikke er inden
for temperaturomréadet for den
valgte driftsfunktion, vises den
hojeste justerbare temperatur for
den péageeldende driftsfunktion.

4.Tryk pé tasten © én gang for
tilberedningstid.




» Symbolet O vises pé skeermen.
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Nar du har indstillet driftsfunktion
og temperatur, kan du indstille
tilberedningstiden i 30 minutter
ved at berore tasten @ direkte for
hurtig indstilling af
tilberedningstiden og aendre tiden
med tasterne @/©,

5.Indstil tilberedningstiden ved at berere
tasterne @/0,

Ul

]
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Tilberedningstiden oges med 1
minut i de farste 15 minutter, efter
15 minutter eges den med 5
minutter.

6.Tryk pé tasten © en gang til inden for
5 sekunder for tilberednings-sluttid.

» Symbolet <9 vises pa displayet, og

timefeltet blinker.
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Efter indstilling af
tilberedningstiden, skal tasten &
skal reres inden for 5 sekunder for
at indstille sluttidspunktet for
tilberedning. Hvis den ikke
berores inden for 5 sekunder,
bekraeftes indstillingen af
tilberedningstid og © tasten skal
berares to gange for at indstille
sluttidspunktet for tilberedning.

7.Indstil tilberedningssluttiden ved at
berore tasterne ®/©,
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8.Ror ved tasten © igen for at indstille
minutfeltet.
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9.Indstil minuttet for tilberedningstiden
ved at trykke pé tasten @/, Bekreeft
tidsindstillingen ved at trykke pa ©
tasten.
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10.Néar du har indstillet driftsfunktion og
temperatur, skal du berere tasten Pl
til at begynde at lave mad.
» Ovn-timer beregner opstartstiden
ved at treekke tilberedningstiden fra
slutningen af den tilberedte tid, du har
indstillet. Den valgte driftstilstand
aktiveres, nar starttidspunktet for
tilberedning er ndet, og ovnen opvarmes
til den indstillede temperatur. Den
indstillede tilberedningstid begynder at
teelle ned. Symbolerne P og | vises. Hver
fase af symbolet { lyser, nar ovnens
indvendige temperatur nar den
indstillede temperatur. Efter den
indstillede tilberedningstid er afsluttet,
vises "End" pa displayet, en lydadvarsel
lyder, og tilberedningen stopper.
11.Advarslen lyder i to minutter. Hvis
tasten Pl rores, mens lydadvarslen
lyder og "End" vises pa displayet,
fortsaetter ovnen med at fungere péa
ubestemt tid. Hvis tasten @ rores,
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slukkes ovnen. Hvis der trykkes péa en
anden nagle end disse taster,
afbrydes den akustiske advarsel.

Tilberedning med damp

Din ovn har en damp-
tilberedningsfunktion. Under tilberedning
vil denne damp sikre bedre
tilberedningsresultater. Damp sikrer at
overfladen pa wienerbrad bliver lysere,
skorpen bliver spradere og de bliver
storre. Desuden mindsker
damptilberedning tab af fugtighed i kad,
og sikrer at det er saftigere og leekrere.
Der er 2 forskellige niveauer af
damptilberedning: lav damp, medium
damp og hgj damp. Under tilberedning
kommer dampen ind i ovnen i bestemte
intervaller. Generelt anbefales lav damp
til bagning af wienerbred som
wienerbrod, bred, kage, hej damp
anbefales ved tilberedning af mad med
ked (s& som store stykker, hel kylling).
Denne funktion kan afhaenge af den
mad, du tilbereder. Se i
tilberedningstabellen for dette formal.

Damptilberedning kan kun
udferes mens du udferer de
funktioner, hvis symbol %4 blinker
pa displayet, nar funktionen forst
er valgt.

Damptilberedning kan kun
udferes ved temperaturer pa over
120 °C.

Vandtankens kapacitet er 250 ml.
Nar du tilbereder, méa du ikke
tilseette mere end 250 ml vand i
vandtanken.

Kondensvand pa ovnderen efter
damptilberedning kan dryppe
rundt omkring, nér ovndaeren
abnes. S& du &bner ovnderen,
kan du terre kondensvandet af.
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Hold dig tilbage, da damp og
varme kan slippe ud under og
efter damptilberedningen. Damp,
der undslipper kan braende dine
haender, ansigt og/eller gjne.

Hvis vandet bliver inde i ovnen
efter tilberedningen, sé ter det
resterende vand af med en vad
klud efter afkeling af ovnen. Ellers
kan det resterende vand medfere
kalkaflejringer.

Ved damptilberedning:

1.Henvisning il
damptilberedningstabellen for
indstilling af funktion, temperatur og tid,
der passer til det relevante maltid og
start tilberedningsprocessen. Ved
maltider, der ikke stér i tabellen, kan
du bestemme maengden af vand,
temperatur, tilberedningsfunktion og
tid.

2.Tryk péa vandtankens péa din ovns
kontrolpanel.

4.Aben daekslet pa vandtanken og fyld
den med den maengde vand, der star i
tilberedningstabellen.



Brug ikke destilleret eller filtreret
vand. Brug kun flaskevand. Heeld
ikke oplasninger, der er
breendbare eller indeholder
alkohol eller faste partikler, i
vandtanken.

5.Luk laget pa vandtanken og sast den i
holderen.
6.Stil maltidet pa den anbefalede hylde.
7.Veelg den funktion, der passer til din
mad med funktionsvalgsknappen,
hvor damptilberedningen er akiiv.
8.Veelg lavt eller hejt dampniveau ved at
trykke pé knappen % i henhold til
typen af mad. P& displayet teender
symbolet, 4 for hej damp og
symbolet & taender ved lav damp.
9.Den foruddefinerede temperatur for
den valgte driftsfunktion vises pa
displayet. Indstil den temperatur, du vil
tilberede ved péa temperaturhandtaget,
hvis du geme vil aendre temperatur.
10.Du kan indstille tiden for din
tilberedning eller du kan selv
kontrollere tilberedningen. For at
indstille tilberedningstiden, se afsnittet
“Tilberedning med indstilling af
tilberedningstid”.
11.Tryk pé tasten PH for at starte
tilberedningen.
» Hvis tilberedningstiden ikke er
indstillet: Din ovn starter straks med
den valgte funktion og temperatur, og
symbolet vil dukke op pa skaermen.
Symbolerne P og | vil dukke op pa
displayet. Hver fase af symbolet | lyser,
nar ovnens indvendige temperatur nar
den indstillede temperatur. Ved

damptilberedning starter ovnen med at

tage vand fra vandtanken og sender

jeevnligt damp ind i ovnen under
tilberedning. Ovnen slukkes ikke
automatisk, da manuel tilberedning er
udfert uden at indstille tilberedningstiden.

Du skal selv kontrollere tilberedningen

og slukke for den. Nér din madlavning er

afsluttet, skal du trykke pé tasten Pl for
at afslutte madlavningen eller berare @
for at slukke ovnen helt.

» Hvis tilberedningstiden er indstillet:

Din ovn starter straks med den valgte

funktion og temperatur. Den indstillede

tilberedningstid starter nedteellingen.

Symbolerne P og | vil dukke op pa

displayet. Hver fase af symbolet | lyser,

nar ovnens indvendige temperatur nar
den indstillede temperatur. Ved
damptilberedning starter ovnen med at
tage vand fra vandtanken og sender
jeevnligt damp ind i ovnen under
tilberedning. Efter den indstillede
tilberedningstid er afsluttet, vises "End"
pa displayet, en lydadvarsel kan heres
og tilberedningen stopper, Lydsignalet
kan heres i to minutter. Hvis tasten Pl
er ned nedtrykket, mens lydsignalet
lyder og der stér "End" pa displayet,
fortsaetter ovnen med at fungere péa
ubestemt tid. Hvis tasten @ rores,
slukkes ovnen. Hvis der trykkes péa en
anden negle end disse taster, afbrydes
den akustiske advarsel.

Under damptilberedning:

e Huvis der er tilstreekkeligt med vand i
vandtanken, fortsaetter ovnen med
damptilberedning, indtil vandtanken er
tom.

¢ Hvis vandet i vandtanken er brugt op,
eller hvis der ikke tilfgjes tilstraekkeligt
med vand, vil symbolet # eller &
begynde at blinke pa displayet og efter
et gjeblik, vil det give en lydadvarsel. |
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mellemtiden fortsaetter ovnen
tilberedningen uden damp.

¢ Hvis du ensker at afbryde lydadvarslen
og fortseette tilberedningen uden
damp, skal du trykke pé tasten®.
Lydadvarslen stopper og ovnen
fortsaetter tilberedningen uden damp.

e For at fortseette damptilberedning,
skal du fierne vandtanken, fylde den
tilstraekkeligt med vand og seette den i
holderen. Ovnen begynder at give
damp til sig selv, ved at suge vand fra
tanken.

e Under damptilberedning, isaer nar det
er lav vandstand i det resterende vand
i vandtanken, er lyden fra pumpen i
ovnen normal.

Efter damptilberedning:

¢ Nogen tid efter at damptilberedningen
er fuldfert, treekker ovnen det
resterende vand i dampgeneratoren
tilbage i tanken. | mellemtiden er
pumpelyden, der kommer fra ovnen
normal.

» Nar det resterende vand bliver trukket
ind i vandtanken, s& haeld det

resterende vand ud af hygiejneérsager.

¢ Af sundhedsarsager, skal du temme
vandtanken og tilssette frisk vand, for
starten af hver damptilberedning.

Indstillinger

3- 2-1-nedtesllingen vises i de
menuer eller indstillinger, der skal
aktiveres ved at blive trykket ned i
en leengere periode. Nar
nedtaellingen udlgber, aktiveres
den relevante menu eller
indstilling.

Aktivering af noglelas

Ved at bruge tastelasfunktionen kan du

beskytte kontrolenheden mod

interferens.

1. Tryk samtidigt p& tasterne &/C, indtil
& symbolet vises pé displayet.
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» (i Symbolet vises pa displayet, og
naglelasen er aktiveret. Nar en tast
bergres, nar tastaturlasen er sat, lyder
der et herbart signal, og & symbolet
blinker.

Kontrolenhedstasterne kan ikke
bruges, nar neglelasen er slaet til.
Tastelasen vil ikke blive annulleret
i tilfeelde af stromsvigt.

Deaktivering af ngglelasen

1. Tryk samtidigt pé tasterne @/, indtil
& symbolet forsvinder fra displayet.

» (B Symbolet forsvinder, og neglelésen

er deaktiveret pa displayet.

Indstilling af alarmen

Du kan ogsa bruge produktets

kontrolenhed til enhver advarsel eller

pamindelse, der ikke er til madlavning.

Vaekkeuret har ingen effekt p& ovnens

driftsfunktioner. Bruges til

advarselsformal. Du kan for eksempel

bruge vaekkeuret, nar du vil vende

maden i ovnen pa et bestemt tidspunkt.

Sa snart den tid, du har angivet, er

udlgbet, giver uret dig en akustisk

advarsel.

Den maksimale alarmtid er 23
timer og 59 minutter.

1.Tryk pé tasten £ for at indstille
alarmtiden.

» £ Symbolet begynder at blinke pa

displayet.
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2.Indstil alarmtiden med @/ tasterne.
Tryk pé tasten £ igen for at bekrasfte
indstillingen.
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» Symbolet 2 lyser konstant, og

alarmtiden begynder at teelle ned pa

displayet. Hvis alarm tiden og

tilberedningstiden er indstillet pa samme

tid, vises den kortere tid pa displayet.

3.Nér alarmtiden er fuldfert, begynder
symbolet L at blinke og giver dig en
akustisk advarsel.

Sla alarmen fra

1.Ved afslutningen af alarm perioden
skal advarselslyden lyde i to minutter.
Tryk pé en vilkérlig tast for at stoppe
alarmen.

» Den lydalarmen er stoppet.

Hvis du gnsker at annullere

alarmen;

1.Tryk pé tasten £ for at nulstille
alarmtiden. Vent indtil "00:00" vises
pa display, mens du trykker pa tasten

2. Du kan ogsé annullere alarmen ved at
trykke pa L negle i lang tid.

Indstilling af lydstyrke

Du kan indstille lydstyrken pa

kontrolenheden. Din ovn skal veere

slukket for at udfere denne handling.

1.Nar ovnen er slukket (eller nar tiden pa
dagen vises pa displayet), skal du
aktivere indstillingsmenuen ved at
trykke pé tasten © i ca. 3 sekunder.

2.Tryk pé tasterne @/ indtil G
symbolet kommer frem pa displayet.

3. Aktivér lydstyrkeindstillingen ved at
trykke pé tasten © pé tasten igen. (b-
1,b-2)

4.Brug tastemne @/ for at vaelge det
onskede niveau.

» Den valgte indstilling for lydstyrke
bekrasftes med det samme. Tryk pa ©
tasten for at vende tilbage il
indstillingsmenuen.
Indstilling af skaermens lysstyrke
Du kan indstille lysstyrke pa
kontrolenhedens display. Din ovn skal
veere slukket for at udfere denne
handling.
1.Nar ovnen er slukket (eller nar tiden pa
dagen vises pa displayet), skal du
aktivere indstillingsmenuen ved at
trykke pé tasten i ca. 3 sekunder.
2.Tryk pé tasterne @/ indtil B
symbolet kommer frem pa displayet.
3. Aktivér lysstyrkeindstillingen ved at
trykke © pé tasten igen.
4.Indstil den enskede lysstyrke med @
/© tasterne. (d-1, d-2, d-3)
» Den valgte indstilling for lysstyrke
bekreeftes med det samme. Tryk p& ©
tasten for at vende tilbage il
indstillingsmenuen.

Indstilling af funktionen Hurtig

forvarmning (Booster)

Du kan udfere tilberedelsen automatisk

med den hurtige forvarmningsfunktion

pa dit produkt. Til dette formal skal du

aktivere indstillingen hurtig forvarmning.

Din ovn skal veere slukket for at udfere

denne handling.

1.Nar ovnen er slukket (eller nar tiden pa
dagen vises pa displayet), skal du
aktivere indstillingsmenuen ved at
trykke pé tasten © i ca. 3 sekunder.

2.Tryk pé tasterne @/ indtil A8
symbolet kommer frem péa displayet.

3. Aktivér indstillingen for hurtig
forvarmning (booster) ved at trykke pa
tasten O tasten igen.

4.Brug tasterne @/ for at sendre
“OFF” -indstilling, der vises pa display
til “ON” -indstilling

» Den valgte hurtigopvarmningsindstilling

(booster) bekreeftes med det samme.
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Tryk pa © tasten for at vende tilbage til
indstillingsmenuen.

Du kan sl& indstillingen for hurtig
opvarmning (booster) fra ved at
udfere de samme handlinger. Ved
at seette den pa “OFF” -indstilling,
kan du annullere den hurtige
forvarmningsindstilling.

AEndring af tidspunktet pa dagen
For at aendre det tidspunkt pé dagen,
du tidligere har indstillet,

1.Nar ovnen er slukket (eller nar tiden pa

dagen vises pa displayet), skal du
aktivere indstillingsmenuen ved at
trykke pé tasten © i ca. 3 sekunder.
2.Tryk pé tasterne @/ indtil &
symbolet kommer frem pa displayet.
3.0 Tryk pa tasten for at aktivere
timefeltet.
» Timefeltet og symbolet & blinker pa
displayet.

1°00 @
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4.Indstil timen péa dagen ved at trykke
pé tasterne B/ og aktivere
minutfeltet ved at trykke pé tasten ©
igen.
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» Minutfeltet og symbolet & blinker pa
displayet.

F00-#
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5.Tryk pa tasterne &/ for at indstiller
minutterne. Bekraeft indstillingen ved
at trykke pé tasten €.
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» Det valgte tidspunkt pa dagen
bekrasftes straks. Tryk pa & tasten for
at vende tilbage til indstillingsmenuen.

Tilslutning af ovnen til det
tradlese netvaerk og introduktion
til HomeWhiz-applikationen

Du kan tilslutte din ovn til det tradlese
netvaerk og styre det via "HomeWhiz"-
applikationen med en smartenhed. Til
dette formél skal du ferst installere
HomeWhiz-appen pa din smartenhed.
"HomeWhiz"-appen findes péa I0S- og
Android-mobil-operativsystemer.

Efter download af "Homewnhiz"-
applikationen skal du felge
instruktioneme i applikationen for
at oprette dit hjem.

Du kan muligvis gennemfare
proceduren for at forbinde ovnen
til et tradlest netvasrk og aktivere
ovnens fiermbetjening ved at folge
instruktioneme i applikationen.

1.For at seette ovnen i indstillingstilstand,
mens din ovn er slukket (nar tiden pa
dagen vises pa displayet), skal du
trykke samtidigt pé tasterne @ og 0’ |
omkring 3 sekunder.

» Nar ovnen skifter til opsastningstilstand,

vises en animation pa displayet, hvor

nogle linjer blinker.
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2.Abn den HomeWhiz-app, du har
downloadet til din smartenhed. N&r du
har oprettet dit hjem, skal du veelge
ovnen under kekkenapparater og
indtaste produktnummeret péa dit



produkt til applikationen og folge
trinene beskrevet i applikationen.

Apparatets lagernummer er
nummeret, der starter med
"77...", der er placeret under
forsiden i manualen.

3.Fuldfer introduktionen af din ovn til
applikationen ved at folge
instruktioneme i applikationen.

Aktivering af ovnens

fjernbetjening

Efter at have introduceret din ovn til

"HomeWhiz"-applikationen for at tillade

fiernbetjening:

1.Tryk pé tasten O, indtil symbolet &
vises pa displayet.

» Symbolet (7' skal vises pa display

sammen med symbolet = .

Hvis = ikke vises, skal du trykke
pé tasten [, indtil symbolet 7
vises pa displayet. Hvis du ikke
har introduceret dit apparat til
HomeWhiz-applikationen, blinker
symbolet & en gang, og der
hares et fejlsignal.

Hvis symbolet = vises pé
skaermen, men der hores et
fejlsignal, nér tasten 0 trykkes
ned, og hvis symbolet 0" ikke vises
pé skasrmen, eller symbolet &
blinker pa displayet, skal du
kontrollere dit apparats
internetforbindelse. Hvis
internetforbindelsen er OK, og
problemet fortsaetter, skal du
gentage trinnene til installationen.

Sletning af tilslutningen af en ovn,
der er tilsluttet "Homewhiz"-
applikationen

Nar du har tilfgjet dit produkt til
"Homewnhiz"-applikationen, matcher den
brugerkonto, du brugte til "Homewhiz",
oplysningerne om dit produkt. For at

slette en tilslutning pa grund af tab af

adgang til den konto, du bruger i

applikationen eller af andre grunde, skal

folgende handlinger foretages.

1.Nar produktet er slukket (mens tiden
péa dagen vises pa displayet), skal du
trykke pé tasterne 0" og P i ca. 5
sekunder.

» En nedtaelling fra 5 vises pa displayet.

2.Néar nedtasllingen er afsluttet, vises en
sletningsanimation for tilslutningen
display.

3.Nér sletningen af tilslutningen er
afsluttet uden problemer, heres en hgj
lyd, og din ovn genstarter.

Hvis der er et problem med at
slette en tilslutning, og processen
ikke kan afsluttes, hores et
fejlsignal.

4.Nér sletningen er afsluttet, kan du
forbinde produktet til din "Homewhiz"
-konto igen.

Overensstemmelseserklaering
Arcelik A.S. Erkleerer herved at dette
apparat er i overensstemmelse med
EU-direktivet Directive 2014/53/EU.
En detaljeret RED-
overensstemmelseserkleering kan
findes online pa support.grundig.com
sammen emd de yderligere
dokumenter pa produktsiden for dit
apparat.

2.4 GHz-bandet: Maks. 100 mW.

Den definerede
cybersikkerhedsrelaterede
programopdateringssupportperiode
for produktet er produktets
garantiperiode. Efter denne periode er
cybersikkerhedsrelaterede
programopdateringer ikke garanteret.
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Sadan bruges
stegetermometeret

Generelle advarsler og oplysnin-
ger

Ovnen skal indstilles til en bestemt
driftsfunktion og temperatur for at
f& stegetermometeret til at
fungere.

Stegetermometeret er aktivt under
funktioner, hvor
stegetermometersymbolet vises
kontinuerligt.

Hvis du har indstillet ovntimeren til en
bestemt tilberedningstid, fer du
bruger stegetermometeret, annulleres
denne tidsindstilling automatisk, nar
du tilslutter stegetermometeret.

Nar du laver mad med
stegetermometeret, kan hylderne over
stegetermometeret ikke bruges.

Renger stegetermometeret med en
fugtig klud og ter med en ter klud
efter hver gang du bruger det.

Hvis 756C ikke vises i feltet
Temperaturindikatoren, skal du serge
for, at stegetermometeret sidder
sikkert i soklen.

Hvis stegetermometeret bruges uden
at indseette sensortippen i kadet,
registrerer sensortippen temperaturen
inde i ovnen og afslutter
tilberedningsprocessen ved den
indstillede temperatur. Men hvis
stegetermometeret udsaettes for en
temperatur pa eller over 250 °C, vil
dens sensor blive beskadiget.

ﬂ * Af hensyn til fadevaresikkerhed
anbefales det, at kernen (det koldeste
punkt) i det rede kad er mindst 63 °C.
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Reference tabel for
tilberedningsintervaller for redt ked:

Meget sjeeldent 55-59
Sjeeldent 60-62
Medium stegt 63-70
Medium 71-76
Gennemstegt 77-81
Meget gennemstegt [ = 82

ﬂ * Af hensyn til fadevaresikkerhed

skal kernetemperaturen pa det
koldeste punkt i fierkraeked veere
mindst 74 ° C, og
kernetemperaturen skal veere 85 °
C for at det kan veere godt kogt.

1.Indsaet stegetermometeret(2) ind i
stikket til stegetermometeret(1) efter at
have skubbet deekslet pa (4) pa
ovnens sideveeg.

4

12 3

1 Stegetermometerstik

2 Stegetermometer-stik

3 Spids af stegetermometersensor
4 Deeksel til stegetermmeterstik

2.Stik sensortippen pa
stegetermometeret i den mad, du vil
tilberede.



3.Drej funktionsveelgeren til den
funktionsfunktion, du vil tilberede.
Stegetermometeret fungerer ikke i alle
funktioner, kun funktioner hvor
stegetermometersymbolet # lyser
konstant. Serg for, at # symbol vises i
den valgte funktion.

Nar der er valgt en driftsfunktion,
hvor stegetermometeret ikke er
aktivt, vises "00:00 C" og
symbolet 7 blinker pa displayet.
4.Nar den driftsfunktion, hvor
stegetermometeret fungerer, er valgt,
veelges # symbolet og den anbefalede
temperaturvaerdi for
stegetermometeret til 75 °C og den
aktuelle temperatur for
stegetermometeret vises.

Den anbefalede
stegetermometertemperatur er
75 °C. Du kan eendre
temperaturen fra 40 til 99 °C, hvis
du ensker det.

5.Du kan aendre temperaturindstillingen
for stegetermometeret med tasterne

@O,

6.Indstil ovntemperaturen, du vil
tilberede ved, ved hjeelp af
temperaturknappen.

» Under stegning med

stegetermometeret vises den aktuelle

indre temperatur p& maden, hvor
stegetermometeret er fastgjort, og den
indstillede temperatur pa
stegetermometeret skiftevis pa displayet
med intervaller pa ca. 3 sekunder. Nar
stegetermometerets indstillede
temperatur vises, vises tre linjers
animation side om side til temperaturen
pa displayet.

» Stegetermometeret registrerer

automatisk, at temperaturen inde i kedet

nar den indstillede temperatur for
stegetermometeret og afslutter
tilberedningen, nér kadet indeni nar
denne temperatur. Hvis
stegetermometeret fiernes inden
tilberedningen er slut, vises, "End" pa
displayet og tilberedningen slutter.

Inden stegningen er afsluttet eller
under stegningen er
stegetermometeret varmt pa
grund af ovnens indvendige
temperatur. Beer altid
termohandsker, nar du fiemer
stegetermometeret. Ellers er der
risiko for forbraending.

7.Nér tilberedningen er afsluttet, vises
"End" pa displayet, og ovnen giver en
akustisk advarsel. Tryk pa en vilkarlig
tast for at stoppe alarmen.

8.Néar din tilberedning er klar slukker du
ovnen ved at trykke pé tasten @.
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B Generelle oplysninger om tilmadlavning

Dette afsnit beskriver tip il tilberedning
og madlavning af din mad.

Derudover kan du ogsé finde nogle af
de fodevarer, der er testet som
producenter, og de mest passende
indstillinger for disse fedevarer.
Passende ovnindstillinger og tilbeher til
disse fadevarer er ogsa angivet.

Generelle advarsler om
tilberedning i ovnen
* Mens du abner ovnderen under eller

efter tilberedningen, kan der opsta
breendende varm damp. Dampen kan

breende din hand, ansigt og / eller gjne.

Nar du abner ovnens der, skal du
holde dig veek.

¢ Intens damp, der genereres under
tilberedning, kan danne
kondensvandvanddraber péa det
indvendige og udvendige af ovnen og
pa de overste dele af mebleme pa
grund af temperaturforskellen. Dette er
en normal og fysisk begivenhed.

¢ Tilberedningstemperaturen og
tidsveerdierne for fodevarer kan variere
afheengigt af opskriften og maengden.
Af denne grund er disse veerdier
angivet som intervaller.

¢ Fjern altid ubrugt tilbeher fra ovnen,
inden du begynder at lave mad.
Tilbeher, der forbliver i ovnen, kan
forhindre, at din mad bliver kogt til de
korrekte veerdier.

e For fedevarer, som du laver mad af i
henhold til din egen opskrift, kan du
henvise til lignende fedevarer, der
findes i madlavningstabellerne.

¢ Brug af det medfolgende tilbehor
sikrer, at du far den bedste
madlavningsydelse. Overhold altid
advarsler og oplysninger fra
producenten for det eksterme
kokkengrej, du vil bruge.
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¢ Klip det fedtbeskyttede papir, du
bruger i din madlavning, i passende
sterrelser til den beholder, du skal lave
mad. Fedtbeskyttet papir, der
stremmer over fra beholderen, kan
skabe risiko for forbraendinger og
pavirke kvaliteten af din madlavning.
Brug det fedtbeskyttede papir, du
bruger i det specificerede
temperaturomrade.

¢ For god tilberedning skal du placere
din mad péa den anbefalede korrekte
hylde. Skift ikke hyldeposition under
tilberedningen.

Kager og ovn mad

Generel information

¢ Vi anbefaler at bruge tilbeher til
produktet til god ydeevne ved
madlavning. Hvis du bruger et eksternt
kokkengrej, foretraekker du marke,
ikke-klaebrige og varmebestandige
varer.

¢ Hyvis der anbefales forvarmning i
kogebordet, skal du serge for at szette
mad i ovnen efter forvarmning.

¢ Hyvis du vil lave mad med kekkengrej
pa tradstativet, skal du placere det
midt i tradstativet og ikke i naerheden
af bagvaeggen.

¢ Alle materialer, der anvendes til at
fremstille kager, skal vaere friske og
ved stuetemperatur.

¢ Produkternes tilberedningsstatus kan
variere afhaengigt af maengden af mad
og starrelsen péa kakkengrej.

¢ Forme i metal, keramik og glas
forleenger tilberedningstiden, og
konditorivarernes bundoverflade
brunes ikke jesvnt.

¢ Hvis du bruger kogepapir under
tilberedningen, kan der observeres lidt
bruning pa madens bundflade. | dette



tilfeelde skal du muligvis forlaenge din
tilberedningstid ca. 10 minutter.

¢ De veerdier, der er angivet i
madlavningstabellerne, er resultatet af
de test, der er udfert i vores
laboratorier. Egnede veerdier for dig
kan afvige fra disse veerdier.

* Placer din mad pa den passende
hylde, der anbefales i
madlavningstabellen. Henvis til ovnens
nederste hylde som hylde 1.

Tips til bagning af kager

¢ Hyvis kagen er for tor, oges
temperaturen med 10 ° C og forkort
bagetiden.

¢ Hvis kagen er fugtig, skal du bruge en
lille maengde veeske eller seenke
temperaturen med 10 ° C.

» Nar toppen af kagen braendes, skal du
leegge den pa den nederste hylde,
saenke temperaturen og forleenge
bagetiden.

e Hyvis det er godt tilberedt pa
indersiden, men klistret pa ydersiden,
skal du bruge en mindre meengde

vaeske, saenke temperaturen og
forleen kogetiden.

Tips til madlavning af kager

* Hvis wienerbradet er for tort, oges
temperaturen med 10 ° C og forkort
kogetiden. Fugt dejen ark med en
sauce lavet af meelk, olie, seg og
yoghurt.

¢ Hvis kagerne koges langsomt, skal du
serge for, at tykkelsen péa de kager, du
har tilberedt, ikke laber over bakken.

* Hvis wienerbragdet er brunet pa
overfladen, men bunden ikke er kogt,
skal du serge for, at den maengde
sauce, du bruger til wienerbrodet, ikke
er for hej i bunden af wienerbredet.
For jeevn bruning, prov at sprede
saucen jeevnt mellem dejpladerne og
kagerne.

¢ Bag din kager i den position og
temperatur, der svarer fil
madlavningsbordet. Hvis bunden
stadig ikke er tilstraekkeligt brunet,
placeres den pa en nedre hylde til den
naeste madlavning.

Tilberedningsbord til bagvaerk og ovnmad
Forslag til madlavning med en enkelt bakke

Iéaaiig Standardbakke* Top og bund-opvarmning 3 180 30 ... 40
Kager i o ie e . .
form Kageform pa tradgrill Ventilatoropvarmning 2 180 30 ... 40
Smékag Standardbakke* Top og bund-opvarmning 3 160 25...35
er Standardbakke* Ventilatoropvarmning 3 150 25...35
Rund kageform, 26
cm i diameter med Top og bund-opvarmning 2 150 30 ... 40
Sandkag __klemme pé tradgrill**
e Rund kageform, 26
cm i diameter med Ventilatoropvarmning 2 150 35 ...45

klemme pa tradgrill*

Cookie Wienerbrodsbakke®  Top og bund-opvarmning 3 170 25...35

Wienerbrodsbakke* Ventilatoropvarmning 3 170 20...30

Wienerbr Standardbakke* Ventilator as&stergt bund/ 5 180 35 . 45
ad top opvarmning

Fedt Standardbakke* Top og bund-opvarmning 2 200 20 ... 30

Meggrbr Standardbakke* Ventilatoropvarmning 3 180 20 ... 30
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p 09 P
Standardbakke* Ventilatoropvarmning 3 200
Rektanguleer form af
Lasagne glas / metal pa Top og bund-opvarmning 2 eller 3 200 30 ... 40
tradgrill**
Sort teerteform af
md?;?rlw‘eztgrcprg ! Top og bund-opvarmning 2 180 50...65
/AEbleteert tradgitter™
e Sort teerteform af
mgtal, 20 o Ventilatoropvarmning 3 170 50 ...65
diameter pa
tradgitter™
. Standardbakke* Top og bund-opvarmning 200.... 10... 20
Pizza 220
Standardbakke* Pizza funktion 3 250 8..15

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbeher folger muligvis ikke med dit produkt.
** Dette tilbeher folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tiloeher.

Forslag til madlavning med to bakker

Sm:rag 4€V_\/i8et§2?bar;ddbs%§<|j< . Vent||ator:gpvarmn| o_4 150 o5 35
Wle;;rbr . 1_ V—ViSetsgﬁibar;ddt;atﬁi " Vent||ator:;pvarmn| 1_4 180 40 . 50

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbeher folger muligvis ikke med dit produkt.
** Dette tilbehor folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbeher.

Tilberedningsbord til @ko-ventilatoropvarmning - driftsfunktion
* Du ma ikke aendre tilberedningstemperaturen, nar tilberedningen er startet @ko-

ventilatoropvarmning - driftsfunktion.

« Abn ikke deren under tilberedning i @ko-ventilatoropvarmning - driftsfunktion.
Hvis daren ikke abnes, optimeres den indvendige temperatur for at spare energi

og kan afvige fra displayet.
¢ Forvarm ikke i tilstanden @ko-ventilatoropvarmning.
Forslag til madlavning med en enkelt bakke

Sméakager Standardbakke* 3 160 25..35
Cookie Standardbakke* 3 180 25...35
Wienerbrod Standardbakke* 3 200 45 ... 55
Fedt wienerbrad Standardbakke* 3 200 35...45

* Dette tilbehar falger muligvis ikke med dit produkt.
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Kad, fisk og fijerkrze » Nar tilberedningstiden er overstaet,

Ngglepunkterne ved stegning skal kedet sta i ovnen i ca. 10 minutter.
e Krydderier alle kylling, kalkun og store Saften af kadet er bedre fordelt til det
stykker ked med citronsaft og peber stegte ked og kommer ikke ud, nér
fer madlavning vil ege madlavning kedet er skaret.
ydeevne. e Fisk skal placeres pa en mellemstor
* Det tager omkring 15 til 30 minutter eller lav niveau hylde i en
mere at tilberede udbenet ked end filet varmebestandig plade.
ved stegning. * Tilbered de madvarer, der anbefales i
* Du bor beregne omkring 4 til 5 tilberedningsbordet, med en enkelt
minutters tilberedningstid pr bakke.

centimeter af tykkelsen af kadet .
Tilberedningsbord til ked, fisk og fjerkrze

Bof (hel) / Ventilator assisteret 15 min 250/max,

Steg (1 kg) Standardoakke bund/ top opvarmning S s&4 180 ... 190 60... 80
Lammekelle . Ventilator assisteret
(1.5 - 2.0 kg) Standardbakke bund/ top opvarmning 3 170 85 ... 110
Grillrist*
Anbring en Ventilator assisteret 5 15 min 250/max, 60 .. 80
bakke paen  bund/ top opvarmning s& 190
Stegt kylling lavere hylde
(1.8-2 kg) Girillrist*
Anbring en e ) 15 min 250/max,
bakke pa en 3D" funktion 2 8190 60 ... 80
lavere hylde
. Ventilator assisteret 25 min 250/max,
Kalkun (5.5 Standardbakke bund/ top opvarmning ! s&4180 ... 190 150....210
k9 Standardbakke* *3D" funktion 1 25min 250/max, 45 o1g
s4180 ... 190
Grillrist*
Anbring en Ventilator assisteret
bakke pa en bund/ top opvarmning 8 200 20...30
) lavere hylde
Fisk Grillist™
Anbring en "3D" funktion 3 200 20...30
bakke pa en
lavere hylde

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbeher folger muligvis ikke med dit produkt.
** Dette tilbehor folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbeher.
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Grill

Radt ked, fisk og fierkree ked vil hurtigt

blive brun, nér de er grillet, serg for at

holde en smuk skorpe og ikke terre ud.

Filetked, spydked, polser samt saftige

grontsager (tomater, loag osv.) er seerligt

velegnede til grillning.

Generelle advarsler

* Mad, der ikke er egnet til grill, udger
en brandfare. Kun grillmad der er
egnet til tunge grill. Laeg heller ikke
maden for langt tilbage péa grillen.
Dette er det hotteste omrade, og
fedtholdige fedevarer kan tage ild.

¢ |_uk ovnens der, mens du griller.
Grill aldrig med ovndgren &ben.
Varme overflader kan forérsage
forbreendinger!

Grillbord

Grillens vigtigste punkter

e Forbered fedevarer af samme tykkelse
og vaegt s& meget som muligt for
grillen.

e Placer de stykker, der skal grilles pa
tradgrillen eller tradgrilloakken, ved at
fordele dem uden at overskride
varmerens mal.

o Athaengigt af tykkelsen af de stykker,
der skal grilles, kan tilberedningstiden i
tabellen variere.

e Skub tradgrillen eller tradgrilloakken til
det enskede niveau i ovnen. Hvis du
laver mad péa tradgrillen, skal du
skubbe ovnbakken til den nederste
hylde for at opsamle olierne. Den
ovnbakke, du skal skubbe, skal veere
dimensioneret til at deekke hele
grillomrédet. Denne bakke felger
muligvis ikke med produktet. Saet
noget vand i ovnbakken for nem
rengering.

Fisk Girillrist 4-5 250 20...25
Kyllingestykker Girillrist 4-5 250 25...35
Kadboller (oksekad) - 12 Grillrist 4 250 50 . 30
stykker
Lammekoteletter Girillrist 4-5 250 20...25
Bof - (I skiver) Girillrist 4-5 250 25...30
Kalvekoteletter Girillrist 4-5 250 25...30
Grensagsgratin Grillrist 4-5 220 20...30
Ristet bred Girillrist 4 250 1.3

Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.

Vend madstykker efter 1/2 af den samlede grilltid.
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specificeret pa vandingstidspunktet,
angiver den forlgbne tid efter
forvarmning.

Dampassisteret madlavning

Generel information
¢ Dampassisteret madlavning kan kun

udferes med de dampassisterede
madlavningsfunktioner, der er
specificeret i manualen. Se afsnittet
"Ovndriftsfunktioner" for oplysninger
om dampassisteret madlavning.

e Hyvis der foreslas forvarmning i
madlavningsbordet, skal du serge for
at placere maden i ovnen efter

Tilberedningstabellen indeholder
tilberedningsanbefalinger testet af
producenten. Du kan bestemme
maengden af vand, temperatur,
dampassisteret madlavningsfunktion
og tid til madlavning, der ikke er anfert
i tabellen.

Lav din dampassisterede madlavning

forvarmningen. De tidspunkter, der er med en enkelt bakke.

Tilberedningsbord til dampassisteret madlavning
Forslag til madlavning med en enkelt bakke - "3D" funktion

Hele 5/ Ventilator A for
! A .
brad Standardbakke* opvarmni 180 200/ “& forvarmni 30 ... 40 820
ng ng
Steat Ventilator
K IIir? 2 / Grillrist* assisteret 25 min
(1y 8_8 Anbring en bakke bund/top 250/max, 250/ % 25 60..70 2000
) péen lavere hylde opvarmni  s& 190
ko) ;
g
Rib
3/ "3D" D
steak(Et Standardbakke* funktion 180 250/ %% 15 40 ... 55 1000
stykke)
efter
Lammes forvarmni
kaft med 3/ "3D" 250+250%* /
grontsag  Standardbakke* funktion 170 @ g 80...100 2000
or ojeblikkeli
gt
Husets 3/ Ventilator A for
! A .
donut Standardbakke*  OPvarmni 180 150/ % forvarmni 20...30 1200
med geer ng ng
3/Rund
Osteka kageform, 26 cm i Ventilator
o 9 diameter med opvarmni 120 200/ & 30 60 ... 70 1450
klemme pa ng
tradgrill****
efter
. forvarmni
Kyllinges 3/ "3D" A
pyd Standardbakke* funktion 200 150 /% g 20...30 800
ojeblikkeli
gt
Bagt 8/ 3D 190 100 /& 25 45..55 500

kartoffel Standardbakke* funktion
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Ventilator for

H:rrg%g St da? d/bakke* opvarmni 180 200/%  forvarmni  20..30 800
9 ng ng
efter
Irf:g 3/ w3p A forvarmni
/N
grontsag  Standardbakke* funktion 200 100/ g 1525 500
or ojeblikkeli
gt

* Dette tilbeher folger muligvis ikke med dit produkt.

** Angiver den forlagbne tid efter forvarmning.

*** Tilseet yderligere 250 ml vand ved halvdelen af tilberedningstiden.

**** Dette tilbehar folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbeher.

Prove fodevarer

* Fadevarer pé dette kogebord fremstilles i henhold til EN 60350-1-standarden for at
lette afpravningen af produktet for kontrolinstitutter.

Tilberedningsbord til testfedevarer

Forslag til madlavning med en enkelt bakke

o p og
Smékager " opvarmning 3 140 20...30
Sod S dardbakk
smakage) an az aKKe Ventilatoropvarmning 3 140 15...25
Standazdbakke Top og bgnd— 3 160 o5 35
Smékager opvarmning
Standazdbakke Ventilatoropvarmning 3 150 25...35
Rund
kageform, 26 .
om i diameter Tgpvgf’mbnﬂgd 2 150 30 ... 40
med klemme P 9
pé trédgrill**
Sandkage Rund
kageform, 26
cm i diameter  Ventilatoropvarmning 2 150 35..45
med klemme
pé trédgrill**
Sort teerteform
af metal, 20 cm Top og bgnd— o 180 50 .. 65
i diameter pa opvarmning
Abletesrt trédgitter™
e Sort teerteform
af metal, 20 cm Ventilatoropvarmning 3 170 50...65

i diameter pa
tradgitter™

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbeher folger muligvis ikke med dit produkt.
** Dette tilbehor folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbeher.
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Forslag til madlavning med to bakker

9 * :
2 —Standardbakke Ventilatoro
(;srz;d 4 -Wienerbrodsbakke*  pvarmning 2-4 140 1525
smakage)
Smékager 2 —Standardbakke Ventilatoro o_4 150 o5 35

4 —Wienerbrgdsbakke*  pvarmning

Foropvarmning anbefales til al mad.

* Dette tilbeher folger muligvis ikke med dit produkt.

** Dette tilbehor folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbeher.

Grill

Ristet bred Girillrist 4 250 1.3

Kadboller (oksekad) -
12 stykker
Vend maden efter 1/2 af den samlede grilltid.
Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.

Grillrist 4 250 20...30
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Vedligeholdelse og pleje

Generelle oplysninger om

rengoring

A Generelle advarsler

e VVent til produktet er afkelet, inden du
rengor det. Varme overflader kan
forarsage forbrasndinger!

¢ Brug aldrig rengeringsmidlet direkte
pa varme overflader. Dette kan
forérsage permanente pletter.

¢ Apparatet skal rengeres og terres
grundigt efter hver brug. Séledes skal
madrester let renses veek, og disse
rester skal forhindres i at breende, nar
apparatet bruges igen senere. Séledes
forleenges apparatets levetid, og
hyppige problemer undgas.

¢ Anvend ikke damprengeringsmidler til
rengering.

¢ Nogle rengeringsmidler kan beskadige
overfladen. Brug ikke slibende
rengeringsmidler, rengaringspulvere,
rengeringscremer, afkalkningsmidler
eller skarpe genstande under
rengeringen.

e Der er ikke behov for et specielt
rengeringsmiddel til rengering efter
hver brug. Renger apparatet med
opvaskemiddel, varmt vand og en
bled klud eller svamp og ter med en
tor mikrofiberklud.

® Sorg for at torre den resterende
vaeske af efter rengeringen og renger
straks mad, der sprejter rundt under
tilberedningen.

¢ Vask ikke nogen del af dit apparat i
opvaskemaskinen.

Inox og rustfri overflader

¢ Brug ikke syre- eller klorholdige
rengeringsmidler til rengering af rustfri
eller inox-overflader og handtag.

¢ Rustfri eller inox-overflade kan aendre
farve med tiden. Dette er normalt.
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Efter hver brug skal du rengere det
med et rengeringsmiddel, der er egnet
til rustfri overflader eller inox.

¢ Renger med en blad saebeklud og
flydende (ikke-ridsende)
rengeringsmiddel, der er egnet til inox-
overflader, og pas pa at terre af i en
retning.

¢ Fern kalk, olie, stivelse, maelk og
protein pletter pé inox-rustfri og
glasoverflader med det samme uden
at vente. Pletter kan ruste under lange
perioder.

Emaljerede overflader

e Efter hver brug skal du rengere
emaliefladerne med opvaskemiddel,
varmt vand og en bled klud eller
svamp og terre dem med en tor klud.

¢ Hvis dit produkt har en let
damprenggeringsfunktion, kan du
foretage let damprengering af let, ikke-
permanent snavs. (Se afsnittet "Nem
damprengering")

¢ \VVed vedvarende pletter anbefales ovn-
og grillrenser pa webstedet for dit
produktmaerke, og en ikke-ridsende
skuresvamp bruges. Brug ikke en
ekstern ovnrenser.

¢ Ovnen skal kale af for rengering i
kogeomradet. Rengering pa varme
overflader vil skabe béde brandfare og
beskadigelse af emaljeoverfladen.

Katalytiske overflader

e Sidevaeggene i kogeomradet kan kun
deekkes med emalje eller katalytiske
vaegge. Det varierer efter model.

¢ De katalytiske vaegge har en lys mat
og pores overflade. Ovnens katalytiske
vaegge ber ikke rengores.

e Katalytiske overflader absorberer olie
takket vaere den poroese struktur og
begynder at skinne, nér overfladen er



maettet med olie. | dette tilfeslde
anbefales det at udskifte delene.

Glasoverflader

* Brug ikke hardmetalskrabere og
slibende rengeringsmidler til rengering
af glasoverflader. De kan beskadige
glasoverfladen.

¢ Renger apparatet med opvaskemiddel,
varmt vand og en mikrofiberklud
specielt til glasoverflader og ter med
en ter mikrofiberklud.

¢ Hvis der er resterende vaskemiddel
efter rengeringen, skal du terre det af
med koldt vand og terre med en ren
og ter mikrofiberklud. Rester af
vaskemiddelrester kan beskadige
glasoverfladen nzeste gang.

* De torrede rester pa glasoverfladen
ma under ingen omsteendigheder
rengeres med savtakket knive, staluld
eller lignende ridseveerkigijer.

¢ Du kan fierne kalkpletterne (gule
pletter) pa glasoverfladen med det
kommercielt tilgeengelige
afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sasom eddike eller
citronsaft.

¢ Huvis overfladen er meget snavset, skal
du péfere rengeringsmidlet pa pletten
med en svamp og vente lsenge pa, at
den fungerer korrekt. Renger aldrig
kontrol-elementer med en vad klud.

» Misfarvninger og pletter pa
glasoverfladen er normale og ikke
defekter.

Plastdele og malede overflader

* Renger emaljeflader og malede
overflader med opvaskemiddel, varmt
vand og en bled klud eller svamp og
tor dem med en tor klud.

* Brug ikke skrabere af hardt metal og
slibende rengeringsmidler. Det kan
beskadige overflademe.

* Sorg for, at leddene pé apparatets
komponenter ikke efterlades sé

fugtige og med rengeringsmiddel.
Ellers kan der forekomme korrosion pa
disse samlinger.

Rengoring af tilbehor
Medmindre andet er angivet i
brugervejledningen, ma
produkttilbeharet ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

Rengoring af kontrolpanelet

e Nar du renger kontrolpanelerne med
knapper, skal du terre panelet og
knapperne med en fugtig, bled klud
0g tarre med en tor klud. Fjern ikke
knapperne og pakningerme
nedenunder for at rengere panelet.
Kontrolpanel og knapper kan veere
beskadiget.

¢ Brug ikke inox-rengeringsmidler rundt
om knapperne, mens du renger inox-
panelerne med drejeknap.
Indikatorerme omkring knapperne kan
slettes.

¢ Renger betjeningspanelerne med en
fugtig, bled klud, og ter den med en
tor klud. Hvis dit produkt har en
naglelasfunktion, skal du indstille
naglelasen, fer du udferer rengering af
kontrolpanelet. Ellers kan der
forekomme forkert registrering pa
tasterne.

Rengoring af indersiden af

ovnen (kogeomrade)

Folg de rengeringstrin, der er beskrevet |
afsnittet "Generelle oplysninger om
rengoring” i henhold til overfladetyperne i
ovnen.

Rengoring af ovnens sidevaegge
Sidevaeggene i madlavningsomradet kan
kun daekkes med emalie eller katalytiske
vaegge. Det varierer afheengigt af
modellen. Hvis der er en katalytisk veeg,
skal du se afsnittet "Katalytiske veegge"
for at f& oplysninger.
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Hvis dit produkt er en tradhyldemodel,

skal du fierne tradnhylderne, fer du renger

sideveeggene. Derefter fuldfere

rengering som beskrevet i "Generel

rengering oplysninger" afsnit i henhold il

sideveeggen overflade type.

Sadan fjernes sidewirehylderne:

1.Fjern den forreste del af tradhylden
ved at traekke i den pa sidevasggen i
den modsatte retning.

2.Treek tradhylden mod dig selv for at
jerne den helt.

-

3.For at fastgere hylderne igen skal de
procedurer, der anvendes ved
fiernelsen af dem, gentages fra
slutningen til begyndelsen.

Damprensning

Det sikrer nem rensning, fordi snavset
(der ikke har ventet for laenge) blodgeres
med damp, der dannes inde i ovnen og
vanddraberne, der kondenseres pa
ovnens indre overflader.

A Generelle advarsler

¢ Damprensningens funktionstid,
temperatur og dampindstilling kan ikke
zendres.

¢ Hvis vandet leber ud inden for de
forste 5 minutter, startes
damprensningsfunktionen, hvis
vandtanken fiernes under rensning
eller daekslet &bnes, vil
rensefunktionen blive annulleret.
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¢ Hvis den indvendige ovntemperatur er
over 120 °C, starter
damprensningsfunktionen ikke.

1.Fjemn alt tilbehar i ovnen.

2.Tryk péa vandtanken pa din ovns
kontrolpanel for at fierme tanken. Fyld
200 ml vand pé tanken.

Brug ikke destilleret eller filtreret
vand. Brug kun flaskevand. Heeld
ikke oplasninger, der er
breendbare eller indeholder
alkohol eller faste partikler, i
vandtanken.

3.Seet vandtanken i dbningen og tryk
denind.

4.Indstil "Damprensning" med
funktionsvalgsknappen.

» Symbolet 4 vises og en nedtaelling fra

20 minutter starter.

5.Ved slutning af tiden. star der “00:00”
pa displayet.

6.Aben deren og ter indersiden af ovnen
af med en fugtigt svamp eller klud.

7.Brug varmt vand med seebe, en bled
klud eller svamp til at rense
fastsiddende snavs og ter det med en
tor klud.

Under damprensningstilstand, vil
vand, der er i bassinet i bunden af
ovnen bladgere rester/snavs |
ovnrummet fordampe og
kondensere i ovnrummet og det
inderste glas i ovnderen, derfor
kan der dryppe vand, nar
ovnderen abnes. Tar
kondensvand af s& snart
ovnderen abnes.



8.Det varierer atheengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengelig péa dit produkt Efter
kondensering i ovnen, kan der vaere
vand eller fugt i bassinets kanal under
ovnen. Efter brug, rens dette bassin

Pyrolytisk selvrensning
Ovnen er udstyret med pyrolytisk
selvrensning. Ovnen opvarmes til ca.
420-480 °C og eksisterende snavs
braendes til aske. Der kan opsta en
steerk rogudvikling. Serg for god
ventilation. Pyrolysen skal anvendes
efter ca. hver 10. gang, ovnen bruges.

Generelle advarsler

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

Rer ikke ved produktet under
selvrensning og hold bern veek fra
det. Vent mindst 30 minutter, for
der fiernes rester.

A Fjern alt tilbeher, teleskophylde og
sideskinner (hvis de er der) for du
bruger den pyrolytiske
selvrensningsfunktion. Ger du ikke
det, kan der ske skade pa tilbehar
0g sideskinner.

A Hvis dit produkt har et pyro-
sikkert tilbeher (modstandsdygtig
over for selvrensende ved hgj
temperatur), behover du ikke
fierne dette tilbehar fra ovnen.
Hvad enten dit tilbehor er
pyrolysesikkert eller gj, er
specificeret i afsnittet om tilbehaor.
Med mindre det er specificeret, er
dit tilbehor ikke modstandsdygtigt
over for hgje temperaturer. Det
skal fiernes fra ovnen inden
selvrensning for at undgé skade.

Rengar ikke lagens pakning.
Glasfiberpakninen er meget
folsom og kan nemt edelasgges.
| tilfeelde af beskadigelse pa
ovnlagens pakning, skal den
udskiftes med en ny pakning fra
autoriseret service.

1.Fjemn alt tilbehar fra maskinen. |
modeller med sidestativ: glem ikke at
tage sidestativerne ud.

2.Fjemn snavs fra udvendige overflader
0g ovnens indre inden
rengeringscyklussen med en fugtig
klud.

Tom vandtanken, for du begynder
at selvrense pyrolytisk. Da ovnens
indre nar en hej temperatur under
rengeringen, kan der opsté kraftig
stoj og beskadigelse af ovnens
indre overflade, hvis der haeldes
vand ind i ovnen i labet af denne
periode.

3.Veelg "Pyrolyse eller "Pyrolyse -
pkonomi tilstand-funktionen alt efter
hvor snavset ovnen er.

Hvis din ovn ikke er meget snavset,

anbefaler vi at du bruger funktionen

"Pyrolyse - gkonomi tilstand"."Pyrolyse -

pkonomi tilstand"-funktionen er kortere

end funktionen "Pyrolyse. Hvis ovnen er
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meget snavset, er funktionen Pyrolyse -

pkonomi tilstand" muligvis ikke

tilstraekkelig. | dette tilfeelde veelg

funktionen "Pyrolyse".

4.Tryk pé tasten Pl for at starte
rensningen.

» Selvrensning starter og tiden for

selvrensningen kommer frem péa

displayet. Denne varighed kan ikke

zendres.

5.Nar ovnen nér en bestemt temperatur,
efter at selvrensningen er startet, vises
lasesymbolet [E] pa tidsdisplayet, og
ovnderen kan ikke &bnes. Den
forbliver 1ast et stykke tid, efter at
pyrolyse-funktionen er afsluttet. Tving
ikke derlasen med handtaget, for
lasesymbolet forsvinder.

6.Nar renseprocessen er afsluttet, vises,
"End" pé& skaermen. Hvis tasten @
rores, slukkes ovnen.

7.Efter at displayet viser "End", kan du
%ukke ovnen ved at trykke pa tasten

8.Efter at symbolet (&l forsvinder fra
skeermen, skal du fierne aflejringer af
snavs med vand med vineddike.

Rengoring af ovndgren

Brug ikke skrappe slibende
rengeringsmidler, metalskrabere,
traduld eller blegemiddelmaterialer
til at rengere ovnderen og glasset.

Du kan fierne ovnderen og derglas for at
rengere dem. Sadan fiemes dere og
vinduer er forklaret i afsnittene "Fjernelse
af ovnderen" og "Fjernelse af dorens
indvendige briller". Nar du har fiernet
derens indvendige briller, skal du
rengore dem med et opvaskemiddel,
varmt vand og en bled klud eller svamp
0g tarre dem med en teor klud. Ter
glasset med vineddike og kom det pa
kalkresterne, der kan opsta péa
ovnglasset.
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Fjernelse af ovndoren

1.Abn ovnderen.

2.Abn klemmerne i hovedderens
haengselstik til hgjre og venstre ved at
trykke nedad som vist pé figuren.

Haengselstypen (A), (B), (C) varierer alt

efter produktmodellen. Figurerne

nedenfor viser, hvordan man abner alle

haengseltyper.

(A) haengsel af typen fas i normale

dortyper.

(B) haengsel fas i bledt lukkende

dortyper.

(C) haengsel af typen fas i blede dertyper,

der &bner / lukker.



Heengsellas - lukket position
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4. Traek den fierede dar opad for at
frigore den fra hgjre og venstre
haengsler og fierne den.

For at fastgere doren igen skal de
procedurer, der anvendes ved
fiernelsen, gentages fra slutningen
til begyndelsen. Nér du installerer
deren, skal du serge for at lukke
clipsene pa haengselstikket.

Fjernelse af ovndorens

inderglas

Indvendigt glas af produktets hovedder
kan fiernes med henblik pa rengering.
1.Abn ovnderen.

2.Treek plastkomponenten, der er
fastgjort pa den overste del af
hoveddearen, mod dig selv ved
samtidig at trykke pé trykpunkterne pa
begge sider af komponenten og fierne
den.

3.Som vist pa figuren skal du forsigtigt
lofte det inderste glas mod 'A’ og
derefter fierne det ved at treekke mod
‘B'.
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Inderste glas
Andet inderglas
Tredje inderglas
Yderglas
Plastglas slot-Lavere
B

O~ wnNn =

et farste trin i omgruppering afd@ren
er at udskifte det andet og tredje glas (2,
3).



Som vist péa figuren skal glassets skra
kant placeres for at opfylde den skra
kant af plastabningen.

Den vedhaeftede fil raskkefalge af den
anden og tredje indre briller er ikke
vigtigt, da de er udskiftelige.

Mens du monterer det inderste glas (1),
skal du veere opmaerksom pa at placere
den trykte side af glasset pa det andet
inderglas.

Det er afgerende at placere de nederste
hjerner af alle indvendige briller for at
opfylde de lavere plastriller (5).

Skub plastkomponenten mod rammen,
indtil der heres en "klik" lyd.

Efter rengering skal alle briller
samles igen.

Rengoring af ovnlampen

| tilfeelde, hvor ovnlampens glasder i
kogeomradet bliver snavset; renger med
opvaskemiddel, varmt vand og en bled
klud eller svamp og ter med en ter klud.
| tilfeelde af fejl i ovnlampen kan du
udskifte ovnlampen ved at folge de
efterfelgende afsnit.

Udskiftning af ovnlampen

A Generelle advarsler

e For at undga risikoen for elektrisk stad,
for ovnlampen udskiftes, skal du tage
stikket ud og vente p4, at ovnen
afkeles. Varme overflader kan
forarsage forbrasndinger!

¢ | denne ovn bruges en gledelampe
med en effekt pa mindre end 40 W, en
hejde pa mindre end 60 mm, en
diameter pa mindre end 30 mm eller
en halogenlampe med fatningstype
G9, en effekt pa mindre end 60 W.
Lamperne er velegnede til drift ved
temperaturer over 300 ° C. Ovnlamper
kan fas hos autoriserede
serviceagenter eller teknikere med
licens.

¢ L ampens position kan afvige fra den,
der er vist i figuren.

¢ Den lampe, der anvendes i dette
produkt, er ikke egnet til brug i
belysningen af hjipmmerum. Forméalet
med denne lampe er at hjeelpe
brugeren med at se fedevarer.

¢ De lamper, der anvendes i dette
produkt, skal kunne modsta ekstreme
fysiske fornold sésom temperaturer
over 50 ° C.

Hvis ovnen har en rund lampe,

1.Tag produktet ud af elektriciteten.

2.Fjemn glasdaekslet ved at dreje det
mod uret.

3.Hvis ovnlampen er type (A), der er vist
pa figuren nedenfor, skal du dreje
ovnlampen som vist pa figuren og
udskifte den med en ny. Hvis type (B)
er en model, skal du traskke den ud
som vist pé figuren og erstatte den
med en ny.

4.Pamontering af glasdaekslet.

Hvis ovnen har en firkantet lampe,

1.Tag produktet ud af elektriciteten.

2.Fjern tradnyldeme i henhold il
beskrivelsen.
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er en model, skal du treekke den ud
som vist pé figuren og erstatte den
med en ny.

(B

5.Paslut glasdaekslet og tradhylderne

3.Loft lampens beskyttende glasdseksel igen.

med en skruetraskker.

4.Hvis ovnlampen er type (A), der er vist
pa figuren nedenfor, skal du dreje
ovnlampen som vist pa figuren og
udskifte den med en ny. Hvis type (B)
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B Fejifinding

Kontakt den autoriserede serviceagent eller tekniker med licens eller den
forhandler, hvor du har kebt produktet, hvis du ikke kan afhjeelpe problemet,
selvom du har implementeret instruktionerne i dette afsnit. Forseg aldrig selv at
reparere et defekt produkt

e Det er normalt, at der slipper damp ud under drift. >>> Dette er ikke en fejl.

e Den damp, der opstar under tilberedningen, kan kondensere og danne
vanddraber, nar det rammer produktets kolde overflader. >>> Dette er ikke en

etsikringen er defekt eller er udlast. >>> Kontroller sikringerne i sikringsboksen.
Hvis det er nadvendigt, skal du udskifte eller nulstille dem.
e Produktet er ikke tilsluttet stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller
stikforbindelsen.
» Knapper/knapper/taster pa kontrolpanelet fungerer ikke. >>> Hvis dit produkt er
udstyret med naglela funktion,kan tastelock veere aktiveret. Deaktiver den.

e Ovnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.
e Strommen er afbrudt. >>> Kontroller, om der er stram. Kontroller sikringerne i
sikringsboksen. Hvis det er nadvendigt, skal sikringeme udskiftes eller nulstilles

¢ Kan ikke indstilles til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur. >>>
Indstil ovnen til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur.

¢ | modeller, der er udstyret med en timer, justeres timeren ikke. >>> Juster
klokkesleettet.

e Strommen er afbrudt. >>> Kontroller, om der er stram. Kontroller sikringerne i
sikringsboksen. Hvis det er nedvendigt, skal sikringere udskiftes eller nulstilles.

» Ovnlagen kan vaere aben. >>> Sarg for at ovnlagen er lukket. Hvis ovndaren

forbliver &ben i mere end ca. 5 minutter annulleres tilberedningstidens

indstillinger, og varmelegeme fungerer ikke

e Der er opstaet et tidligere stremsvigt. >>> Juster produktets tid/kontakt, og teend

¢ Ovnlagen kan vaere aben. >>> Serg for, at ovnlagen er helt lukket. Hvis fejlen
vedvarer, skal du kontakte den autoriserede service.
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¢ Din forbindelse er muligvis blevet afbrudt og gendannet i kort tid. >>> Searg for, at
ovnen er tilsluttet det tradlase netvaerk, og genstart programmet.

¢ Din forbindelse er muligvis blevet afbrudt og gendannet i kort tid. >>> Searg for, at
ovnen er tilsluttet det tradlase netvaerk, og genstart programmet.

¢ Slet matchningen ved at folge instruktionerne i afsnittet "Sletning af matchning af
en ovn, der er tilsluttet" Homewhiz"-programmet", og gentag
forbindelsesintrodukti fra start

¢ Hvis mere end et hvidt produkt i dit hjem saettes i opsaetningstilstand pa samme
tid og sender bluetooth, kan du muligvis stede pa advarslen "Flere bluetooth-
netvaerk registreret" under installationen til Homewhiz-applikationen. >>> Prov
igen ved at lukke produktets installationstilstand og saette et produkt i
installationstilstand pa samme tid.
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Kjzere kunde,

Les denne bruksanvisningen for du tar i bruk produktet.

Grundig takk for at du har valgt dette produktet. Vi vil at produktet, som er produsert
med hoy kvalitet og teknologi, skal gi deg den beste yteevnen. Les derfor denne
bruksanvisningen og annen vedlagt informasjon naye fer du bruker produktet. Bruk
den som oppslagsbok ved senere anledninger. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir
produktet til noen andre. Folg instruksjonene, og ta hensyn til all informasjon og alle
advarsler som er angitt i bruksanvisningen.

Veer oppmerksom pa all informasjon og alle advarsler i bruksanvisningen. Da beskytter
du bade deg selv og produktet mot farer som kan oppsta.

Behold bruksanvisningen. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir produktet til noen
andre.

Bruksanvisningen inneholder felgende symboler:

A Fare som kan medfere ded eller skade.
MERKNAD Fare som kan medfare materiell skade for produktet eller omgivelsene.

& Fare som kan medfare brannskader som folge av berering med varme overflater.
ﬂ Viktig informasjon eller nyttige brukstips.

@ Les bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Sikkerhetsinstruksjoner

« Denne avdelinga inneheld
tryggingsinstruksjonar som
kan hjelpa deg med &
forhindra risiko for
personskadar eller materiell
skada.

« Viss produktet blir overfort til
ein annan person eller allereie
brukt, skal bruksanvisningen,
produktetikettane, andre
relevante dokument og
tilbehayr blir levert saman
med produktet.

« Bedrifta var skal ikkje haldast
ansvarleg for skadar som kan
oppsta som folgje av
manglande overhalda av
desse instruksjonane.

« Unnlating av & overhalda
desse instruksjonane skal
gjera garantien ugyldig.

« Al a alltid installasjons- og
reparasjonsarbeida blir utforte
av produsenten, den
autoriserte tenesta eller ein
person som er spesifisert av
importaren.

« ABruk berre originale
reservedelar og tilbehayr.

« AForsok ikkje a reparera
eller erstatta nokon del av
produktet med mindre det er
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tydeleg angitt i
bruksanvisningen.

o Alkkje utfor tekniske
endringar pa produktet.

AFormél med bruken

« Dette produktet er designa
for heimebruk. Det er ikkje
eigna for kommersiell bruk.

« [kkje bruk produktet i hagar,
balkongar eller andre
uteomrada. Apparatet er
ment & brukes i
kiokkenomrader i
husholdninger og ansatte i
butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljoer.

« Dette produktet er eigna for
bruk i hagder opp til 2500
meter.

« ADVARSEL.: Dette produktet
skal berre brukast til
matlaging. Det skal ikkje
brukast til ulike formal, til
domes & varma opp rommet.

« Omnen kan brukast til & tina,
baka, steika og grilla mat.

« Dette produktet; skal ikkje
brukast til oppvarming,
tallerkenoppvarming,
hengande handklede eller
klede p& handtaket for
torking.



A Barne-, sarbar person-

og kjeeledyrsikkerheit

« Dette produktet kan brukast
av barn pé 8 ar og eldre, og
personar som er underutvikla
| fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller mangel
pa erfaring og kunnskap, sé
lenge dei blir overvakte eller
trena om sikker bruk og fer
ved produkt.

» Barn skal ikke leke med
produktet. Reingjering og
brukarvedlikehald skal ikkje
utferast av barn med mindre
det er nokon som har tilsyn
med dei.

« Dette produktet skal ikkje
brukast av personar med
avgrensa fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet (barn
inkludert), med mindre dei blir
haldne under tilsyn eller far
dei nadvendige
instruksjonane.

« Barn skal overvakast for &
sikra at dei ikkje leikar med
produktet.

« Elektriske produkter er farlige
for barn og kjeeledyr. Barn og
kjgeledyr ma ikkje leika med,
klatra pa eller gainn i
produktet.

« [kkje legg gjenstandar som
barn kan n& pa produktet.

« ADVARSEL.: Under bruk er
dei tilgjengelege overflatene
pa produktet varme. Hald
barn borte fra produktet.

« Ta vare pa emballasjen
utilgiengeleg for barn. Det er
fare for personskadar og
kvelning.

« Nér dera er open, ikkje legg
nokon tunge gjenstandar pa
ho eller la barn sitja pa ho. Du
kan fora til at omnen veltar
eller gydelegg derhengsla.

« (Hvis produktet har en
stepsel) For sikkerheita til
barna, kopla fra
straumpluggen og gjera
produktet ubrukande for du
kasserer produktet.

A Elektrisk sikkerheit

» Plugg produktet til eit jorda
stikkontakt verna av ei sikring
som samsvarer med
gieldande karakterar angitt pa
typeetiketten. Fa ein
kvalifisert teknikar til & utfora
jordingsinstallasjonen. Ikkje
bruk produktet utan jording i
samsvar med lokale /
nasjonale forskrifter.

 Stopselet eller den elektriske
tilkoplinga til produktet skal
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vera pa ein lett tilgjengeleg
stad (der det ikkje blir
paverka av flammen til
omnen). Viss dette ikkje er
mogleg, bar det vera ein
mekanisme (sikring, bryt, bryt,
etc.) pa det elektriske
installasjonen som produktet
er kopla til, i samsvar med dei
elektriske forskriftene og skilje
alle stolpar fra nettverket.

« Produktet méa ikkje koplast til
stikkontakten under
installasjon, reparasjon og
transport.

» Kopl produktet til eit
stikkontakt som oppfyller
spennings- 0g
frekvensverdiane som er
spesifiserte pa typeetiketten.

* (Hvis produktet ikke har
stremledning) Bruk berre
tilkoplingsleidningen som er
spesifisert i delen "Tekniske
spesifikasjonar"”.

« Ikkje las straumkabelen under
0g bak produktet. lkkje legg
ein tung gjenstand pa
straumleidningen.
Straumleidningen skal ikkje
bayast, blir knust og komma i
kontakt med noka
varmekjelde.

« Medan omnen er i drift, blir
baksida ogso varm.
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Nettsnorer mé ikkje rora
baksida, tilkoplingar kan vera
skadd.

« lkkje las elektriske kablar i
omnsdgara og far dei over
varme overflater. Du kan fora
til at omnen kortsluttar og
fyrer opp som eit resultat av
kabelsmeltinga.

« Bruk berre original kabel.
lkkje bruk kutta eller
eydelagde kablar eller
skayteleidningar.

« Viss straumleidningen er
skadd, ma han bytast ut av
ein produsent, ei autorisert
teneste eller ein person som
skal spesifiserast av
importerselskapet for &
forhindra moglege farar.

« ADVARSEL.: Forsikre deg om
a kopla produktet fra
straumnettet for du byter ut
lampa for & unnga fare for
elektrisk stayt. Kopl fra
produktet eller sla av sikringa
fra sikringsskapet.

(Hvis produktet har en stopsel)

« [kkje kopla produktet til ein
stikkontakt som er laus, har
komme ut av stikkontakten,
er gydelagt, skitten, feit, med
fare for vasskontakt (til
domes vatn som kan leka fra
disken).



« Ikkje ror kioleskapet med vate
hender! For a trekka ut
stepselet, ikkje hald i
leidningen, hald alltid i
stopselet.

« Forsikre deg om at
produktpluggen er ordentleg
kopla til stikkontakten for &
unnga lysbue.

ATransportsikkerhet

» Koble produktet fra
stramnettet for det
transporteres.

« Dette produktet er tungt, og
ma loftes av minst to
personer.

« lkke bruk deren/derhandtaket
nar du transporterer eller
flytter produktet.

« [kke sett andre gjenstander
péa produktet, og loft det pa
haykant.

Produktet ma ikke
transporteres hvis det
inneholder vann. Det kan
transporteres etter at
vannavlgpet er gjort ferdig.

« Nar du skal transportere
produktet, pakk det inn med
bobleplast eller tykk papp, og
stram det til med tape. Sikre
produktet med tettsittende
tape, slik at du forhindrer at

de avtakbare eller bevegelige
delene skades.

« Sjekk hele produktet for
eventuelle skader som kan ha
oppstatt under transportering.

A Installasjonssikkerhet

« For produktet eri nstallert, ma
du se etter skade pa
produktet. Hvis produktet er
skadet, skal det ikke
monteres.

» Produktet skal ikke installeres
I ngerheten av varmekilder
(radiatorer, ovner osv.).

« Alle ventilasjonskanaler rundt
produktet skal holdes &pne.

« For & forhindre overoppheting
skal produktet ikke monteres
bak dekorative derer.

ASikkerheit ved bruk

« Forsikre deg om at produktet
er slatt av etter kvar bruk.

« Viss du ikkje bruker produktet
pa lenge, koplar du fra det
eller skrur av sikringa fra
sikringsskapet.

« [kkje bruk defekte eller
oydelagde produkt. Viss
nokon, kopl fr& straum- /
gassambanda til produktet
0g ring den autoriserte
tenesta.
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« lkkje bruk produktet nar
inngangsdera glas er fierna
eller gydelagt.

« Ikkje klatra pa produktet for &
na noko eller av andre
grunnar.

« [kkje bruk produktet i
situasjonar som kan paverka
vurderinga di, til demes
medikamentsinntak og / eller
alkoholbruk.

» Brennbar gjenstandar som
blir haldne i kokeplassen kan
ta fyr. Ikkje lag brennbar
gjenstandar i kokeplassen.

« Handtaket til omnen er ikkje
eit handklefgner. Ikkje bruk
handklede, hanskar eller
liknande tekstil nar du bruker
produktet.

« Hengsla pa produktdgra rorer
seg og blir stramma néar du
opnar og lukkar dgra. Nar du
opnar / lukkar dgra, ma du
ikkje halda delen med
hengsla.

ATemperaturadvarsler

« ADVARSEL.: Mens produktet
er i drift, vil de eksponerte
delene veere varme. |kke
beror produktet og
varmeelementer. Barn under
8 ar bor ikke komme naerme
produktet uten en voksen.
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« |kke plasser
brennbare/eksplosive
materialer neer produktet,
ettersom kantene vil bli
varmen mens det er i drift.

« Ettersom damp kan utandes,
ma du holde deg unna mens
du &pner ovnsdaren.
Dampen kan brenne handen
din, ansiktet og/eller aynene
dine.

» Produktet kan vaere varmt
under bruk. Ikke berer de
varme rommene, de
innvendige delene av ovnen,
varmeelementer, osv.

« Nar du plasser mat i den
varme ovnen, fierner mat, osv.
bruk alltid varmebestandige
ovnshansker.

ATilbeharsbruk

« Det er viktig at risten og
brettet plasseres der de skal
pa hyllene. For detaljert
informasjon, se avsnittet
“Bruk av tilbehor”.

« Tilbehegr kan skade
dorglasset ndr produktdaren
lukkes. Skyv alltid tilbehoret til
enden av stekeomradet.

« Bruk kun kjgttproben anbefalt
for denne ovnen.



ASteking og sikkerhet

« Veer forsiktig nar du bruker

alkohol i maten. Alkohol

fordamper ved haye
temperaturer, og kan
antennes hvis den blir
eksponert for varme
overflater, noe som kan fore
til brann.

Matavfall, olje, osv. i

stekeomradet kan antennes.

Fjern slike ting for du

begynner & steke.

« Fare for matforgiftning: Ikke
oppbevar mat i ovnen lenger
enn en time for og etter
steking. Ellers kan det fore til
matforgiftning eller sykdom.

« |kke varm opp lukkede
hermetikklbokser og
glasskrukker. Oppsamilet
trykk kan fare til at krukken
brister.

« Legg bakepapir i et kokekar
eller i ovnstilbehgret (brett,
tradrist, osv.) sammen med
maten, og sett det inn i den
forhandsoppvarmede ovnen.
Fjern overfladig bakepapir
som henger ned fra tilbehar
eller beholder, slik at du ikke
risikerer & berare ovnens
varmeelementer. Du ma aldri
bruke bakepapir hvis

ovnstemperaturen er hayere
enn den maksimale
brukstemperaturen som er
angitt pa det bakepapiret du
bruker. Du ma aldri bruke
bakepapir i bunnen av ovnen.

« Ikke sett stekeplater, brett
eller aluminiumsfolie direkte
pa bunnen av ovnen. Den
akkumulerte varmen kan
skade ovnens
hovedbestanddel.

 Lukk ovnsdaren under grilling.
Varme overflater kan medfere
brannskader!

« Mat som ikke er egnet for
grilling utgjer en brannfare.
Bare grill mat som er egnet
for kraftig grillflamme. Sett
heller ikke maten for langt
bak i ovnen. Det er det
varmeste omradet, og fet mat
kan ta fyr.

ADampsystem

« Dersom du opnar dara nar
du brukar dampkoking kan
damp som slepp ut fora til
brannsér. Ver varsam nar du
opnar dara.

 Bruk korkje destillert eller
filtrert vatn. Bruk einast vatn
fra tank. Bruk ikkje brennbare,
alkoholhaldige eller faste
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partikulaere lgysingar i staden
for vatn.

» Dersom fukt blir verande
attende i omnen etter
dampkokinga kan dette
medfora korrosjon. Lat (difor)
omnen turka ut etter
kokeprosessen. Bruk ikkje
omnen til & lagra
vaeskehaldande mat over
lengre tid.

« Bruk ikkje utstyr som kan
korrodera fra dampen under
kokinga.

« Ver varsam med & sgla vatn
pa omnsyta eller uonskte yter
nar du fiernar eller plasserar
vasstanken.

« Na du fiernar maten etter a
ha nytta dampkoking, kan
varm vaeske renna over fra
utstyret. Ver difor varsam.

« Nar ein kokar med
dampteknikk, er det tilrddeleg
a bruka like mykje vatn som
det er nemnd i koketabellane.

AVedlikehald og

reingjeringstryggleik

« Vent til produktet er avkjolt
far du reingjer det. Varme yter
kan &rsaka brannskader.

« Vask ikkje produktet ved a
spraye eller helle vatn pa det!
Det er fare for elektrosjokk.

10/NO

« Reingjer ikkje produktet med
dampreingjerarar da dette
kan medfera elektrosjokk

« Bruk ikkje grove skuremiddel,
sikling, stalull eller
bleikemiddel til & reingjera
frontglaset i omnen / (om det
finst) ovre dervindauge. Disse
materiale kan fora til at
glasyta kan bli oppskrapa og
bli gydelagd.

« Hold alltid kontrollpanelet rent
0g tert. En fuktig og skitten
overflate kan forarsake
problemer med funksjonene.

« Etter kvar dampassisterte

kokeprosedyre skal

attverande vatn i vasstanken
temast og vasstanken skal
reingjerast. Bruken av vatnet
som er att i kammeret for
neste kokeprosedyre skaper
vandemal nar det gjeld
hygiene.

Vask ikkje vasstanken i

oppvaskmaskina. Turk

vasstanken med ein rein,
fuktig, Klut, turr han av med
ein turr klut og lagra han slik.

Turr ikkje vasstanken i omnen.

Nar det gjeld kalk som kan

samla seg i tanken bruk 200

cl vatn og 1 ts sitronsalt i

tanken og lat det std 1 time.

Deretter vaskar du det med



rikeleg vatn og turr han. Det « Varme overflater forarsaker

er tirddd & gjenomfera dette brannskader! Ikke rer

kvar 4-5. gongs bruk. produktet under selvrensing,
« Bruk ikkje reingjeringsmiddel 0g hold barn unna. Vent

som inneheld syrer eller minst 30 minutter fer du

klorider for & reingjera flerner gjenveerende rester.

botnpanna i omnen. lkkje » Under selvrensing vil du

reingjer kalk som kan formast oppdage rayk. Det skyldes

i botnpanna ved & skrapa. matrester som blir brent.

Ellers vil botnpanna bli skadd. Saerg for god gjennomlufting
« Avhengig av kor ofte du av kjokkenet under

brukar av dampassisterte, renseprosessen.

enkle « Rengjer ovnens ytterflater og

dampreingjeringsoperasjoner flern matrester inni ovnen

og hardleiken i vatnet som med en sapeklut for du

blir brukt, kan det oppsta starter rensingen. Fjern alt

kalkflekkar i botnpanna. tilbehor og alle kokekar fra
« Det anbefales & rengjere ovnen. Hvis produktet har

innsiden av ovnen med ildfast tiloehar

eddikvann og en klut for (motstandsdyktig mot

kalkflekker som kan oppsta selvrensing med hay

péa kabinettet etter temperatur), trenger du ikke

dampassistent matlaging. flerne dette tilbehoret fra
A ovnen.

Selvrensing med hoy « Hvis det er en komfyr pa

temperatur (pyrolyse) ovnen, ma du ikke bruke
» Under selvrensing blir koketoppen under selvrens.

overflatene varmere enn v

under normal bruk. Hold barn

unna.
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B Miljginstruksjoner

Avfallsforskrifter
Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet

E Dette produktet er i samsvar

gl med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og
elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et
klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elektrisk og
elektronisk utstyr (WEEE).

Dette produktet er laget av
hoykvalitetsdeler og -materialer som kan
gjenbrukes og resirkuleres. Produktet
skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa
slutten av levetiden. Ta det med til et
innsamlingspunkt for resirkulering av
elektriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forher deg med de lokale
myndighetene for a f& opplysninger om
slike innsamlingssteder.

Passende avhending av brukt apparat
hjelper til med & forhindre potensielle
negative konsekvenser for miljoet og
menneskers helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har kjopt er i samsvar med
EU-RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det
inneholder ingen farlige eller forbudte
substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

¢ Innpakningsmaterialer er farlige for
barn. Behold innpakningsmaterialene
pa et trygt sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare materialer.
Kast dem pa riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner
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for resirkulering av avfall. Ikke kast
dem sammen med normalt
husholdningsavfall.

Anbefalinger for

energibesparelser

Informasjon om energieffektivitet i

henhold til EU 66/2014 finnes pa

produktoversikten som felger med
produktet. Felgende forslag vil hjelpe
deg a bruke produktet ditt pa en
gkologisk og energieffektiv méate:

¢ Tin frossen mat for du steker.

¢ | ovnen bruker du merke eller
emaljerte beholdere som overferer
varme bedre.

e Sla av produktet 5 til 10 minutter for
sluttiden for steking for langvarig
steking. N& kan du spare opptil 20 %
strem ved & bruke varme.

e Du ma alltid forvarme hvis det er
spesifisert i oppskriften eller
brukerhandboken. Ikke apne deren
hyppig under steking.

¢ lkke apne ovnsderen under steking |
"@koviftevarme"-driftsfunksjonen. Hvis
deren ikke er dpnet, optimaliseres den
innvendige temperaturen for & spare
energi i “@koviftevarme”-
driftsfunksjonen, og denne
temperaturen kan veere forskjellig fra
den som vises pa skjermen.

* Prov & steke mer enn en rett om
gangen i ovnen. Du kan steke pa
samme tid ved & plassere to
stekebeholdere pa hyllen. Hvis du
steker méltidene dine ett om gangen,
vil det spare energi fordi ovnen ikke vil
miste varmen sin.



E] Ditt produkt

Produktintroduksjon

N O~ WN =

9

Kontrollpanel

Lampe*

Tradhyller

Viftemotor (bak stalplate)
Der

Handtak

Hylleposisjoner
Damputgangshull
Toppvarmer

10 Ventilasjonshull
11 Vanntank

*

*%

Det kommer an pa modellen.
Produktet ditt har kanskje ikke en
lampe, eller lampens type og
plassering kan awvike fra
illustrasjonen.

Det kommer an pa modellen.
Produktet ditt kan veere uten
tradhyller. | illustrasjonen er
tradhyller vist som eksempler.
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Introduksjon og bruk av produktets betjeningspanel.
| denne delen kan du finne en oversikt over produktets betjeningspanel, samt
grunnleggende bruk av panelet. Det kan forekomme avvik mellom bilder og enkelte

funksjoner, avhengig av produkttypen.
Ovnskontroll

1 Vanntank

2 Funksjonsvalgknapp
3 Kontrollenhet

4  Temperaturknott

Hvis produktet kontrolleres med knotter,
kan disse knottene veere senket inn i
panelet og kommer frem nér du trykker
pa dem, pa enkelte modeller. For &
justere med disse knottene ma du ferst
skyve den aktuelle knotten inn og
deretter trekke den ut. Etter justering
trykker du pé knotten igjen og setter den
tilbake péa plass.

Funksjonsvalgknapp

Du kan velge ovnenes
betjeningsfunksjoner med
funksjonsvalgknotten. For & velge, sl pa
ovnen ved & berare O tasten. Drei
deretter funksjonsvelgeren til
hoyre/venstre.

Temperaturknott

Du kan velge ensket steketemperatur
med temperaturknotten. For & velge, sla
p& ovnen ved & berore O tasten. Drei
deretter temperaturvelgeren il
hoyre/venstre.

Temperaturindikator

Du kan se ovnens innvendige
temperatur fra symbolet for innvendig
temperatur pa displayet. Symbolet vises
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3 4
pa displayet nar stekingen starter og
hver gradeing av symbolet for innvendig
temperatur lyser etter hvert som den
innvendige temperaturen nar den
innstilte temperaturen.



Kontrollenhet
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Taster: i : Symbol for ovnens indre
P&/av-tast temperatur
Dampnivajusteringstast A : Hurtigoppvarmingssymbol
Alarmtast (booster)

, ® : Innstillingssymbol
Reduksjons- og fremgangstast g - Nokkellassymbol
knings- og fremgangstast G : Volumsymbol
Tids- og innstillingstast : Lysstyrkesymbol
Fjernkontrolltast IlE : Funksjonsnummer
Start/stopp-tast for tilberedning b + Avrimingssymbol
Indikatorfelt: 20 : Holde varm-symbol

o o : Fiernkontrollsymbol
Temperaturindikasjon-felt = - Tradlost nettverk (wifi)-

10 Tidsur/varighetsindikator-felt
11 Funksjonsvisning

Skjermsymboler

o : Steketid-symbol

%) : Sluttid-symbol for steking*
Ia\ : Alarmsymbol

> : Tilberedningssymbol

symbol

@ : Lav damp-symbol*

o : Hoy damp-symbol*

0 : Selvrensende (pyro)-symbol*
: Dorldssymbol*

V4 : Steketermometer-symbol*

* Det varierer avhengig av
produktmodell. Det er kanskje ikke
tilgiengelig péa produktet ditt.
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Steikjeomnsfunksjonar

P4 funskjonstabellen; dei betjeningsfunkjsonane du kan bruka i omnen din og dei
hegaste og lagaste temperaturane som kan bli stilt for desse funksjonane er vist.
Rekkefolgja pa driftsmodusane som vist her kan vera ulik frd oppsetninga pa
produktet ditt.

J
viften (pa bakveggen) fungerer.

Frossen kornete mat blir sakte tint
w % Bruk med vifte - opp ved romtemeratur, kokt mat
blir avkjelt. Tiden det tar & tine et
helt stykke kjott er lengre enn for
mat med korn.
Maten blir varma opp ovanfra og
under samstundes. Eigna for
40 - 280 kaker og gryterettar i bakeformer
eller kaker og bakverk. Matlaginga
blir gjord med eit enkelt brett.
Berre undervarmen er pa. Han er
Undervarme 40 - 220 eigna og mat som treng & brunast
pa undersida.
Den varme lufta oppvarmet av dei
Vifteassistert ovre og nedre varmeelementa er
% 40 - 280 fordelt likt og raskt i heile omnen
over-/undervarme . . N
med viften. Matlaginga blir gjord
med eit enkelt brett.
Den varme lufta oppvarmet av
varmeviften er fordelt likt og raskt i
@ Viftevarme 40 - 280 heile omnen med viften. Han er
eigna for matlaging pa fleire brett
samtidig pa forskjellige brettniva.
For & spara energi, kan du bruka
denne funksjonen i staden for &
bruka "Viftevarme" i spennet 160-
220 ° C. Men; steketida vil bli
betydeleg lengre.
Nar denne funksjonen er vald, vil
"ECQ" visast pa displayet dei
forste 2 sekunda. Den anbefalte
temperatursverdien blir vist etter 2
sekund.

Over- og
undervarme

@ @koviftevarme 160 - 220
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Pizzafunksjon

40 - 280

Det nedre varmeelementet og
vifteoppvarmingen fungerer. Han
er eigna for & steika pizza.

“3D”-funksjon

40 - 280

Overvarme, nedrevarme og
vifteoppvarming fungerer. Alle
delar av produktet blir likt laga og
raskt. Matlaginga blir gjord med eit
enkelt brett.

g u@" u@

Lav grill

40 - 280

Den vesle grillen pa oversiden av
omnen fungerer. Han er eigna til &
grilla mindre mengder.

s
|
¢

Full gril

40 - 280

Den store grillen pa oversiden av
omnen fungerer. Han er eigna for
a grilla i store mengder.

% §

Vifteassistert full
grill

40 - 280

Den varme lufta oppvarmet av den
store grillen er raskt fordelt i
omnen med viften. Han er eigna
for & grilla i store mengder.

w
®

Holde varm

40 - 100

Han blir brukt for & halda maten pa
ein temperatur klar for servering i
lang tid.

ELL Pyrolyse -

gkonomimodus

Han brukes til sjglv-reingjering av
omnen ved hog temperatur. Det
blir tilrddd & brukast nar omnen er
litt skitten. Les forklaringane i
vedlikehalds- og reingjeringsdelen
for denne funksjonen.

Hi
Pyrolyse

Han brukes til sjglv-reingjering av
omnen ved hag temperatur. Les
forklaringane i vedlikehalds- og
reingjeringsdelen for denne
funksjonen.

B33 @
Y

Damprengjoering

80

Denne stillinga blir brukt for &
mjukna skitten som blir danna i
omnen rett etter du er ferdig med
a laga maten din. Les
forklaringane i vedlikehalds- og
reingjeringsdelen for denne
funksjonen.
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Produkttilbehor

Det er ulike tilbeher i ditt produkt. | dette avsnittet er beskrivelsen av tilbeharene og
beskrivelsene av korrekt bruk tilgiengelig. Avhengig av produktmodellen, varierer det
medfelgende tilbeharet. Alt tilbeharet beskrevet i brukerveiledningen vil kanskje ikke
veere tilgiengelig i produktet ditt.

MERKNAD : Brettene i produktet ditt kan veere deformerte av
temperaturvirkningen. Dette har ingen innvirkning pé funksjonen. Deformering
forsvinner nér brettet kjoler seg ned.

Langpanne

Det brukes for bakverk, fritering av store
stykker, saftig mat eller for samling av
flytende oljer under grilling.

Bakebrett
Det brukes for bakverk som smékaker
og kjeks.

Tradgrill

Det brukes for fritering eller plassering av
mat som skal bakes, friteres og stuet pa
ansket hylle.
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Steketermometer

Ved steking av Kjottretter, sitter den
lange tynne enden fast péa kjottet og den
andre brukes ved & feste den andre
enden til kontakten pa chassis-
sideveggen.
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Bruk av produkttilbehoret

Stekehyller

Stekeomradet har hylleposisjoner pa 5
nivéer. Du kan ogsa se hyllenes
rekkefelge pa tallene pé& ovnens
frontramme.

Modeller uten tradhyller

Plassere ristgrillen pa stekehyl-
lene

Modeller med tradhyller:

Det er avgjerende at ristgrillen plasseres
riktig pa ristsidehyllene. Nar du plasserer
ristgrillen pa ensket hylle, ma den apne
delen veere foran. For bedre steking ma
ristgrillen festes med stopperen pa
risthyllen. Den mé ikke gé over
stopperen slik at den kommer i kontakt
med ovnens bakvegg.
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Modeller uten tradhyller:

Det er avgjerende at ristgrillen plasseres
riktig pa sidehyllene. Ristgrillen har én
retning nér den plasseres pa hyllen. Nar
du plasserer ristgrillen pa ensket hylle,
ma den apne delen foran.

PPlassere brettet pa stekehyllene
Modeller med tradhyller:

Det er ogsé avgjerende at brettene
plasseres riktig pa ristsidehyllene.

Nar du plasserer brettet pa ensket hylle,
ma den siden som er utformet for &
holde i plasseres foran.

For bedre steking ma brettet festes med
stopperen pa risthyllen. Den mé ikke ga
over stopperen slik at den kommer i
kontakt med ovnens bakvegg.




Modeller uten tradhyller:

Det er ogsé avgjerende at brettene
plasseres riktig pa sidehyllene. Brettet
har én retning nar det plasseres pa
hyllen. Nar du plasserer brettet pa
ansket hylle, ma den siden som er
utformet for & holde i plasseres foran

Ristgrillens stopperfunksjon
Stopperfunksjonen hindrer at ristgrillen
velter ut av risthyllen. Denne funksjonen
gjer at du trygt og enkelt kan ta ut
maten. Nar du tar ut ristgrillen, kan du
trekke den forover til den nar stopperen.
Du ma sende den over stopperen for a
ta den helt ut.

Modeller med tradhyller

Ristgrillbrettets stopperfunksjon -
Modeller med tradhyller

Det finnes ogsa en stopperfunksjon som
hindrer at brettet velter ut av risthyllen.
Nar du tar ut brettet, ma du lasne det fra
baklasen og trekke det mot deg, til det
nar stopperen. Du ma sende den over
stopperen for & ta den helt ut.
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Riktig plassering av ristgrillen og
brettet pa teleskopskinnene-
Modeller med tradhyller og te-
leskopskinner

Teleskopskinnene gjer det lett & montere
eller fierne brett og ristgrill. Nar du bruker
brett og ristgriller med teleskopskinnen,
ma du serge for at stiftene foran og bak
pa teleskopskinnene hviler pa kanten av
grillen og brettet (som vist i figuren).
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Tekniske spesifikasjoner

Produktets ytre mal

595 mm/594 mm/567 mm

(hoyde/bredde/dybde)

Ovnens installasjonsmal .
(hoyde/bredde/dybde) 590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Spenning/frekvens: 220-240V ~ 50 Hz

Kabeltype og tverrsnitt brukt / egnet for min. HOSW-FG 3 x 1.5 mm?
bruk med produktet ' ’

Totalts stromforbruk 3.4 kW

Ovnstype Multifunksjonsovn
#

Grunnleggende: Informasjon om energimerking av elektriske ovner er gitt i
samsvar med standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1. Disse verdiene er fastsatt
under standard last, med funksjoner for over- og undervarme eller vifteassistert
oppvarming (hvis aktuelt).

Energieffektivitetsklassen bestemmes i samsvar med felgende proioritering,
avhengig av om de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke: 1-
Okoviftevarme, 2-Viftevarme 3- Vifteassistert lav grill, 4-Over- og undervarme.

Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for a forbedre
produktkvaliteten.

Figurene i denne bruksanvisningen er skjematiske, og vil ikke nadvendigvis
tilsvare produktet nayaktig.

Verdiene angitt pa& produktetiketter eller den medfelgende dokumentasjonen er
oppnadd under laboratorieforhold, i samsvar med relevante standarder.
Avhengig av driftsmessige og miljsmessige produktforhold kan disse verdiene
variere.
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Bl Forste bruk

Fer du begynner & bruke produktet ditt,
er det anbefalt & gjere felgende i
folgende avsnitt.

Innstilling for forste gong

Still alltid inn tiden pa dagen fer du
bruker stekeovnen. Hvis du ikke
angir det, kan du ikke lage mat i
noen ovnsmodeller.

1.Nér etter at ovnen er slatt pa for forste
gang, vises tiden som er angitt for
ovnen pa displayet.

2.Mens ovnen er slatt av (nar tiden pa
dagen vises pa skjermen), aktiverer du
innstillingsmenyen ved & trykke p& ® -
tasten i omtrent 3 sekunder.

3.Trykk p& @/ tastane til & blir vist pa
displayet

4. Trykk p& € tasten for & aktivera
timefeltet.

» Timefelt og & symbolet blinkar pa

displayet.

|':E|EDD G-
e 068 %\a‘* >l

5.Still inn timen ved & trykka pa @/
tasten og s trykk pa © tasten igjen
for & aktivera minuttfeltet.

EH:]D ©-
D % Lo, Q o i

» Minuttfeltet og & symbolet' blinkar pa
displayet.

300
N

°

24/NO

6.Still minutta ved & trykka p& @/
tasten. Stadfest ved & trykka p& ®©
tasten.

325°

D 2 00,0 0O »

» Klokkeslettet er innstilt og & symbolet
vises pa displayet alltid pa.
Viss den opphavleg tida ikkje er
angitt, vil klokka starta fra 12:00.
Du kan endra klokkeslettet
seinare, som beskrive i
innstillingsdelen.

Innstillingar for klokkeslett blir
annullerte i tilfelle straumbrot over
lang tid. Det ma justerast pa nytt.

Forste rengjoring

1.Fjern alle emballasjematerialer.

2.Fjem alt tilbeher fra ovnen som fulgte
med i produktet.

3.8la pa produktet i 30 minutter og sléa
det deretter av. Slik brennes og
rengjores rester og lag som kan veere
igjen i ovnen under produksjon.

4.Nér du bruker produktet, velg den
hoyeste temperaturen og
driftsfunksjonen som alle
varmeapparatene i produktet ditt
driver pé. Se “Ovnsdriftsfunksjoner”.
Du kan leere hvordan du betjener
ovnen i felgende avsnitt.

5.Vent til ovnen Kjoler seg ned.

6.Tark av overflatene til produktet med
en vat klut eller svamp og terk med en
klut.

For du bruker tilbehgrene;

Rengjer tilbeheret du fierne fra ovnen

med vaskevann og en myk

rengjeringssvamp.



MERKNAD

Overflaten kan skades
av rengjeringsmidler eller
rengjeringsmaterialer.
lkke bruk aggressive
rengjeringsmidler,
rengjeringspulver/kremer
eller skarpe gjenstander
under rengjering.

MERKNAD Roayk og lukt kan slippes

ut i et par timer under
forste drift. Dette er helt
normalt. Se til at rommet
er godt ventilert for &
fierne rayken og lukten.
Unngé direkte inhalering
av reyken og lukten som
slippes ut.
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B slik bruker du ovnen

Generell informasjon om
ovnsbruk

Kjolevifte (Det eksisterer kanskje
ikke pa produktet ditt.)

Produktet ditt har en kjglevifte.
Kjeleviften aktiveres automatisk nar det
er nadvendig og Kjeler bade forsiden av
produktet og inventaret. Det deaktiveres
automatisk nar kjeleprosessen er ferdig.
Varm luft kommer ut over ovnsderen.
Ikke dekk disse ventilasjonsépningene
med noe. Ellers kan ovnen
overopphetes.

Kjeleviften fortsetter & drive under
ovnsdrift eller etter at ovnen er slatt av
(ca. 20-30 minutter). Hvis du steker ved
programmering av ovnstimeren, slar
kigleviften av alle funksjoner pa slutten
av steketiden. Kjaleviftens kjoretid kan
ikke bestemmes av brukeren. Den slar
seg av og pa automatisk. Dette er ikke
en feil.

Ovnsbelysning

Ovnslampen slas pa nar ovnen
begynner a steke. | enkelte modeller er
lampen pé under steking, mens den i
enkelte modeller slas av etter en viss tid.
Hvis produktdaren apnes mens ovnen
er i drift eller i lukket posisjon, slas
ovnslampen péa automatisk.

Hvis det er /i~ -tast pa kontrollpanelet:
Nar ovnslampen slas pa eller av
automatisk, kan du sla lampen pé eller
av ndr som helst ved & trykke pa *~ -
tasten.
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| noen driftsfunksjoner lyser ikke
lampen pa grunn av
energibesparelser.

Hvordan betjene ovnens
kontrollenhet

Generelle advarsler for
kontrollenheten

Maksimal tid som kan stilles til
slutten av tiden er 05.59 timer.
Denne advarselen er 23.59 timer.
[ tilfelle strambrudd vil innstillingen
for tilberedning og steketid bli
kansellert.

Nar du gjer noen justeringer,
blinker de aktuelle symbolene pa
skjermen. Det skal ventes kort tid
pa at innstillingene blir lagret.

Hvis det er gjort noen
tilberedningsinnstillinger, kan ikke
tiden pé dagen justeres.

Hvis steketiden er angitt nar
tilberedningen starter, vises den
gienveerende tiden péa skjermen.

Hvis innstillingen for rask
forvarming (booster) er aktivert pa
kontrollenheten, vises 28 symbolet
pa skjermen nar du begynner &
tilberede, og stekeovnen néar
temperaturen du stiller inn for &
tilberede raskt. For innstilling av
rask forvarming (booster), se
Innstillinger -delen.



2

Taster:

P&/av-tast
Dampnivajusteringstast
Alarmtast

Reduksjons- og fremgangstast
knings- og fremgangstast
Tids- og innstillingstast
Fjernkontrolltast
Start/stopp-tast for tilberedning
Indikatorfelt:

9 Temperaturindikasjon-felt

10 Tidsur/varighetsindikator-felt
11 Funksjonsvisning

o ~NO O~ WN =

Skjermsymboler

o : Steketid-symbol

) : Sluttid-symbol for steking”

jal : Alarmsymbol

> : Tilberedningssymbol

| : Symbol for ovnens indre
temperatur

A4 : Hurtigoppvarmingssymbol
(booster)

© : Innstillingssymbol

& : Nokkelldssymbol

L) : Volumsymbol

< : Lysstyrkesymbol

I : Funksjonsnummer

£ : Avrimingssymbol

2 : Holde varm-symbol

1) : Fiernkontrollsymbol

so: 8 ® § HRAH; 27 E
O @
O
|

C
HH »
)
pp
5 l 8

6 7
: Tradlost nettverk (wifi)-
symbol
A : Lav damp-symbol*
o : Hoy damp-symbol*
HH : Selvrensende (pyro)-symbol*
: Dorldssymbol*
V4 : Steketermometer-symbol*

* Det varierer avhengig av
produktmodell. Det er kanskje ikke
tilgiengelig péa produktet ditt.

Slik slar du pa ovnen

1.Sl& pé stekeovnen ved & berere ©
tasten.

» Etter at stekeovnen er slatt pa, vises

den ferste driftsfunksjonen pé skjermen.

P& denne skjermen kan

betjeningsfunksjonen, temperaturen,

steketiden og sluttsteketiden stilles inn.

Hvis det ikke blir gjort noen
innstillinger pa denne skjermen, vil
stekeovnen slé seg av etter
omtrent tre minutter og
klokkeslettet vises pa skjermen.

Sla av ovnen

Sl& av stekeovnen ved & berare @
tasten. Klokkeslettet vises pa skjermen.
Manuell matlaging ved a velge
temperatur og driftsfunksjon for
ovnen

Lag mat med den manuelle kontrollen
(som du kontrollerer) uten & stille inn
steketid ved & velge temperatur- og
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driftsfunksjon som er spesifikk for maten

din.

1.Sl& pé stekeovnen ved & berere O
tasten.

2.Velg funksjonen du ansker & bruke for
a lage mat med valgknappen for
funksjonen.

3.Den forhandsdefinerte temperaturen
for driftsfunksjonen du valgte vises pa
skjermen. For & endre denne
temperaturen, angi temperaturen du
vil lage mat ved hjelp av

Hvis du endrer driftsfunksjonen
etter & ha endret den
forhandsdefinerte temperaturen
for driftsfunksjonene, vises
temperaturen du sist satte pa
displayet. Hvis den innstilte
temperaturen imidlertid ikke er
innenfor temperaturomradet til
den valgte driftsfunksjonen, vises
den hoyeste justerbare
temperaturen for den aktuelle
driftsfunksjonen.

4.Etter a ha stilt inn driftsfunksjon og
temperatur, bererer du Pl tasten for &
starte matlagingen.

I

: = o o

v 7

» Ovnen vil begynne & fungere ved den
valgte driftsfunksjonen og temperaturen
umiddelbart, og den forlopne tiden vises
pé displayet. Symbolene P og | vises.
Hvert trinn i { symbolet lyser nér ovnens
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innvendige temperatur nér den innstilte
temperaturen. Ovnen slas ikke av
automatisk, da manuell steking er utfert
uten & stille inn steketiden. Du ma
kontrollere matlagingen og sl& den av.
Né&r matlagingen er ferdig, bererer du Pl
tasten for & avslutte stekingen, eller
berer @ tasten for & sl& av ovnen helt.

Lage mat ved & stille inn

steketiden;

Du kan la stekeovnen sléas av automatisk

pa slutten av tiden ved & velge

temperatur og driftsfunksjon som er

spesifikk for maten din, og stille

steketiden pa kontrollenheten.

1.Sl& pé stekeovnen ved & berere O
tasten.

2.Velg funksjonen du ansker & bruke for
a lage mat med valgknappen for
funksjonen.

3.Den forhandsdefinerte temperaturen
for driftsfunksjonen du valgte vises pa
skjermen. For & endre denne
temperaturen, angi temperaturen du
vil lage mat ved hjelp av
temperaturknappen.




Hvis du endrer driftsfunksjonen
etter & ha endret den
forhandsdefinerte temperaturen
for driftsfunksjonene, vises
temperaturen du sist satte pa
displayet. Hvis den innstilte
temperaturen imidlertid ikke er
innenfor temperaturomradet til
den valgte driftsfunksjonen, vises
den hoyeste justerbare
temperaturen for den aktuelle
driftsfunksjonen.

4.Trykk pa © tasten en gang for steketid.

» O Symbolet vises pé displayet.

ood o 2o0°
o)

L 6.9 @ g
s

Etter & ha stilt inn driftsfunksjonen
0g temperaturen, kan du stille
steketiden pa 30 minutter ved a
berore @ tasten direkte for rask
innstilling av steketiden og endre
tiden med ®/© -tastene.

5.Still steketiden med @/ -tastene.

o5 200

08,9 o gl

o

a0

Steketiden oker med 1 minutt de
forste 15 minuttene, etter 15

minutter sker den med 5 minutter.

6.Etter & ha stilt inn driftsfunksjon og
temperatur, bererer du Pl tasten for &
starte stekingen.
» Ovnen vil begynne & fungere
umiddelbart ved valgt funksjon og
temperatur. Den innstilte
tilberedningstiden begynner 4 telle ned.
Symbolene P og | vises. Hvert trinn i
symbolet lyser nér ovnens innvendige
temperatur néar den innstilte

temperaturen. Nar den innstilte
steketiden er ferdig, "End" vises det pa
displayet, en lydvarsel hares og
tilberedningen stopper.
7.Lydvarslingen heres i to minutter. Hvis
du berarer Pl tasten mens
lydvarslingen heres og "End" vises pa
displayet, fortsetter ovnen & fungere
p& ubestemt tid. Hvis du bererer ©
tasten, slas ovnen av. Hvis du berarer
noen annen knapp enn disse tastene,
blir den herbare advarselen avbrutt.
For 3 stille sluttiden pa
tilberedningen til et senere
tidspunkt, (Det varierer avhengig
av produktmodell. Det er kanskje
ikke tilgjengelig pa produktet ditt.)
Ved & velge temperatur og driftsfunksjon
som er spesifikk for maltidet ditt, kan du
stille steketiden og sluttiden til stekingen
til et senere tidspunkt, slik at stekeovnen
kan starte og sla seg av automatisk.
1.Sl& pé stekeovnen ved & berere O
tasten.
2.Velg funksjonen du ansker & bruke for
a lage mat med valgknappen for
funksjonen.
3.Den forhandsdefinerte temperaturen
for driftsfunksjonen du valgte vises pa
skjermen. For & endre denne
temperaturen, angi temperaturen du
vil lage mat ved hjelp av
temperaturknappen.
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Hvis du endrer driftsfunksjonen
etter & ha endret den
forhandsdefinerte temperaturen
for driftsfunksjonene, vises
temperaturen du sist satte pa
displayet. Hvis den innstilte
temperaturen imidlertid ikke er
innenfor temperaturomradet til
den valgte driftsfunksjonen, vises
den hoyeste justerbare
temperaturen for den aktuelle
driftsfunksjonen.

4.Trykk pa © tasten en gang for steketid.

» O Symbolet vises pé displayet.

ood o 2o0°
o)

L 6.9 @ g
s

Etter & ha stilt inn driftsfunksjonen
0g temperaturen, kan du stille
steketiden pa 30 minutter ved a
berore @ tasten direkte for rask
innstilling av steketiden og endre
tiden med ®/© -tastene.

5.Still steketiden med @/ -tastene.

o5 200

2 O-Q_@ O gl

o

a0

Steketiden oker med 1 minutt de
forste 15 minuttene, etter 15

minutter sker den med 5 minutter.

6.Trykk pa O-tasten en gang til innen 5
sekunder for sluttiden for
tilberedningen.

» D Symbolet vises pa displayet og

timefeltet blinker.

=N
g owl
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Etter at du har stilt inn steketiden,
ma du berere O tasten innen 5
sekunder for & stille inn sluttiden
for stekingen. Hvis den ikke
berares i lopet av 5 sekunder,
bekreftes innstillingen for steketid,
og © tasten ma berares to ganger
for & stille inn sluttiden for

stekingen.
7.5till inn timen for steketiden ved &
berore B/ tasten.
ni%ﬂ cod®
b o M

Q@@

8.Trykk pa O tasten igjen for & stille inn
minuttfeltet.

h§33§ 200

O » D-ﬁ_o Q\ g »

9.5till inn minuttet for steketiden ved &
berore B/ tasten. Stadfest ved &

trykka pa € tasten.

] poo e
o

MO & 0@ o 0 b

10.Etter & ha stilt inn driftsfunksjon og
temperatur, bererer du Pl tasten for &
starte stekingen.
» Stekeovnstidtakeren beregner
starttiden ved & trekke fra stekeetiden
fra slutten av steketiden du har angitt.
Valgt driftsmodus aktiveres nar
oppstarttiden for steketid er inne, og
ovnen varmes opp til den innstilte
temperaturen. Den innstilte
tilberedningstiden begynner 4 telle ned.
Symbolene P og | vises. Hvert trinn i {
symbolet lyser nér ovnens innvendige
temperatur néar den innstilte
temperaturen. Nar den innstilte



steketiden er ferdig, "End" vises det pa
displayet, en lydvarsel hares og
tilberedningen stopper.
11.Lydvarslingen heres i to minutter.
Hvis du bererer Pl tasten mens
lydvarslingen heres og "End" vises pa
displayet, fortsetter ovnen & fungere
p& ubestemt tid. Hvis du bererer ©
tasten, slas ovnen av. Hvis du berarer
noen annen knapp enn disse tastene,
blir den herbare advarselen avbrutt.

Dampassistert koking

Omnen din har ein dampassistert
koke/steike-funksjon. Under kokinga
medferer dampen betre kokeresultat.
Dampen syster for at yta pa bakverk er
lysare, medan skorpa er sproare 0g
storleiken er storre. Viktigare er det at
dampen minskar tapet av
fukt/veeskeinnhald i maten og tryggjer at
han er saftigare og meir smakfyld.

Det finst to ulike dampnivé: lag damp og
hag damp. Under kokinga blir dampen
tilferd omnen i gjevne intervall. Aiment er
det tilradd med lagt dampniva nér det
gjeld bakverk som kaker, butterdeig,
brad, medan hegt dampniva er tilradd
for koking/steiking av kjstmat (som steik,
heil kylling, etc.) Denne funksjonen kan
avhenga av den maten du kokar. Sja
forebuingstabellen for dette faremalet.

Dampassistert koking kan einast
giennomferast med
bruksfunksjonar som der -
symbolet blinkar pa skjermen nar
funksjonen ferst er vald.

Dampassistert koking kan berre
gjerast dersom temperaturen er
hagare enn 120 °C.

Vasstanken har ein kapasitet pa
250 ml. Nér ein koker, ma det
ikkje tilfarast meir enn 250 ml vatn
i vasstanken.

Kondens som samlar seg pa
omnsdera etter dampassistert
koking kan dryppa rundt nar
omnsdara blir opna. Straks
omnsdara blir opna ber du turka
kondensatet vekk.

Sta til sides nér du opnar
omnsdera, da damp og varme
kan sleppa ut under og etter
dampassistert koking. Damp som
slepper ut kan brenna hendene,
andletet og/eller augo dine.

Dersom vatnet samlar seg pa
innsida av omnen etter kvar
dampassistert kokeprosess, bar
dette overskytande vatnet turkast
vekk med ein turr klut etter at
omnen er avkjeld. Elles kan
restevatnet fora til forkalking.

For dampassistert kokeprosedyre.

1.5j4 tabellen for dampassistert koking
for & setja funksjon, temperatur og
hoveleg tid for relevant mattype og for
start av kokeprosessen. For maltid
som ikkje star pa sjelve tabellen, kan
du avgjera kor mykje vatn, kor hag
temperatur, kva slag funksjon og kor
lang koketid.

2.Trykk pé vasstanken péa
kontrollpanelet pa omnen din.




4.0pna loket pa vasstanken og fyll det

med vatn, i samsvar med koketabellen.

lkke bruk destillert eller filtrert
vann. Bruk kun flaskevann. Ikke
legg til losninger som er
brennbare eller inneholder alkohol

5.Lukk Idket pa vasstanken og sett de
inn i sporet.

6.Plassér vasstanken pa den lagaste
hylla.

7.Med funksjonsknotten, vel funksjon
som er hoveleg for maten din, til der
dampassistert koke/steike-funksjon er
aktiv.

8.Vel lagt eller hegt dampniva ved &
royva 4 -tasten i samsvar med
matslaget. P& skjermen synes %>-
symbolet for hegt dampniva, og 7-
symbolet kjem til syne for lagt
dampniva.

9.Den ferehandsinnstilde temperaturen
for drift av funksjonen du valde kjem til
syne pa skjermen. Still inn
temperaturen du vil bruka til ferebuing
med temperaturknotten dersom du vil
endra denne temperaturen.

10.Du kan setja koketide for forebuinga
eller du kan koka manuelt ved &
kontrollera kokinga sjelv. For &
fastsetja koketid, sja “Koking ved &
fastsetja koketid” -seksjonen.

11.Trykk pé& Pll-tasten for & starta
kokinga/steikinga.

» Dersom koketid ikkje er innstild:

Omnen din byrjar & verka pa den valde

bruksfunksjonen og temperaturen med

det same og den gjevne tida kjem til
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syne pa skjermen. P Og -symbola kjiem
til syne pa skjermen. Kvart stadium av -
symbola lyser opp etter kvart som
omnens indre temperatur nar
farehandsinnstild temperatur. For
dampassistering, byrjar omnen & henta
vatn fra vasstanken og gje damp inn i
omnen under kokeprosessen. Omnen
blir ikkje automatisk avslatt sidan
manuell farebuing blir gjort utan & stilla
inn farebuingstida. Du mé sjelv
kontrollera farebuinga og sla denne av.
Nar kokinga/steikinga er fullferd, reyver
du Pll-tasten for & slutta kokinga eller
royver ved D-tasten for & skru av omnen
fullstendig.

» Dersom koketid er innstild: Omnen
byrjar & fungere med det same ved vald
funksjon og temperatur. Tidsutsetjinga
byrjar nedteljinga. P Og {-symbola kjiem
til syne pa skjermen. Kvart stadium av -
symbola lyser opp etter kvart som
omnens indre temperatur nar
farehandsinnstild temperatur. For
dampassistering, byrjar omnen & henta
vatn fra vasstanken og gje damp inn i
omnen under kokeprosessen. Etter at
sett koketid er fullferd, og "End” synes
pa skjermen, lyder eit signal og kokinga
stoppar. Lydsignalet varer i to minutt.
DersomP Il tasten blir trykt inn medan
signalet lyder og “End” kjem til syne pa
skjermen, vedvarer omnen a verka pa
uavgijort tid. Dersom (D-tasten, slér
omnen seg av. Dersom nokon annan
tast enn desse blir rayvd, blir lydsignalet
avbrote.

Medan du kokar med dampassis-

tering:

¢ Dersom det er nok vatn i vasstanken,
held omnen fram med dampassistert
koking inntil vasstanken er tomt for
vatn.

e Dersom vasstanken gar tom for vatn,
eller det ikkje er tilsett vatn, byrjar %-



symbolet eller Z>-symbolet & blinka pa
skjermen og etter eit bel blir det 0g
gjeve eit lydsignal. | mellomtida held
omnen fram med & koka/steika utan
damp.

¢ Dersom du vil avslutta lydsignalet og
halda fram med & koka utan damp,
royver du ved 4-tasten. Lydsignalet
stoppar og omnen held fram med &
koka utan damp.

e For & halda fram med dampassistert
koking, fiern vasstanken, fyll det med
nok vatn og sett det inn i sporet sitt.
Omnen startar & levera damp til seg
sjelv ved & heimta vatn fra vasstanken.

¢ Under dampassistert koking, serskilt
nar vatnet som er attende i
vasstanken er lagt, er lyden av pumpa
i omnen normalt.

Etter koking med dampassistanse:

e i tid etter dampassistert koking er
fullferd, syg omnen vatnet i
generatoren attende til vasstanken. |
mellomtida er lyden fr& omnspumpa
heilt normal.

» Nar restvatnet er sugd opp, skal
vasstanken tomast - av hygieniske
arsaker.

¢ Grunna helserisiki skal vasstanken
temast og friskt vann fyllast pa fer du
byrjar kvar ny dampassistert
prosedyre.

Innstillinger

Nedtelling 3- 2- 1 synest i
menyane eller innstillingane som
skal aktiverast ved & trykkja lenge.
Nar nedteljinga gar ut, blir den
aktuelle menyen eller innstillinga
aktivert.

Aktivering av tastelas

Ved a bruka tastelasfunksjonen kan du

tryggja tidtakaren mot forstyrringar.

1.Royv ®/O-tastane samstundes til
symbolet & synest pa skjermen.
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» Symbolet & synes pa skjermen, og
lasen blir aktivert. Nar du trykkjer pa ein
kvasomhelst tast nér tastelasen er
innstilt, avgjev tidtakaren eit lydleg signal
og symbolet & blinkar.

Kontrolleiningstastane kan ikkje
brukast nér tastelasen er pa.
Lykjellasen blir ikkje avbroten i
vagnad straumbrot.

gl

Deaktivering av tastelasen

1.Royv ®/@-tastane samstundes til
symbolet & kverv fra skjermen.

» Symbolet & kverv og tastelasen pé

skjermen blir deaktivert.

Innstilling av alarmen

Du kan 0g bruka tidtakaren til produktet

til andre atvaringar eller pAminningar enn

matlaging.

Alarmklokka har inga innverknad pa

omnens driftsfunksjonar. Til bruk for

atvaringar. Du kan til demes bruka

alarmklokka nér du vil venda maten i

omnen pa eit gjeve tidspunkt. Med det

same klokkeslettet du har sett utgar,

giev klokka deg ei atvaring.

Maksimal alarmtid kan vasre 23
timer og 59 minutter.

1.Trykk p& L-tasten for & stilla inn
alarmperioden.

» Symbolet 2 byrjar & blinka pa

skjermen.

e N
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2.Still inn alarmtida med ®/O-tastane.
Trykk p& L-tasten att for & stadfesta
innstillinga.
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» Symbolet 2 lyser kontinuerleg, og

alarmtida pa skjermen byrjar a telja ned.

Dersom alarmtid og ferebuingstid er stilt

inn pa same tidspunkt, synest den

stuttaste tida pa skjermen.

3.Nar alarmtidspunktet er fullfert,
byrjar symbolet & blinka og gjev deg
ei lydleg atvaring.

Sla av alarmen

1.Pa slutten av alarmperioden lyder
atvaringa i to minutt. Rayv
kvasomhelst tast for & stoppe den
lydlege atvaringa.

» Den lydlege atvaringa er stoppa.

Dersom du vil avbryta alarmen;

1.Trykk p& £-tasten for & nullstilla
alarmperioden. Vent til "00:00" synest
p& skjermen medan du reyver ©-
tasten.

2. Du kan 6g avbryta alarmen ved &
trykkja lenge pa Q-tasten.

Stilla inn volum

Du kan stille inn volumet pa

kontrolleininga. Omnen skal vera av for &

utfera denne operasjonen.

1.Medan omnen er avslatt, aktiverer du
innstillingsmenyen ved & trykkja pa ©-
tasten i kring tre sekund.

2.Royv @/O-tasten til symbolet
synest pa skjermen.

3. Aktivér voluminnstilinga ved & trykkja
pé& O-tasten att. (b-1, b-2)

4.Bruk ®/@-tastane for & stilla inn onskt
volum.

» Vald voluminnstilling blir stadfest med

det same. Trykk pa O-tasten for & g&

attende til innstillingsmenyen.
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Stilla inn skjermlysstyrken

Du kan stilla inn volumet pa

kontrolleiningsskjermen. Omnen skal

vera av for & utfera denne operasjonen.

1.Medan omnen er avslatt, aktiverer du
innstillingsmenyen ved & trykkja péa ©-
tasten i kring tre sekund.

2.Royv @/@-tasten til symbolet D
synest pa skjermen.

3. Aktivér lysstyrkeinnstilinga ved &
trykkja p& ©-tasten att.

4.Still ynskt lysstyrke med ®/&-tastane.
d-1,d-2,d-3)

» Vald lysstyrkeinnstilling blir stadfesta

med det same. Trykk p& (-tasten for &

gé attende til innstillingsmenyen.

Innstillingsfunksjonen for snggg

forvarming (Booster)

Du kan styra kokinga automatisk med

snegg forvarmingsfunksjon for produktet

ditt. For dette feremélet skal du aktivere
snegginnstillinga for forvarming. Omnen
skal vera av for & utfera denne
operasjonen.

1.Medan omnen er avslatt, aktiverer du
innstillingsmenyen ved & trykkja pa ©-
tasten i kring tre sekund.

2.Royv ®/-tasten til symbolet A8
synest pa skjermen.

3. Aktivér snogginnstilinga for
forvarming (booster) ved & trykka p& ©
-tasten att.

4.Bruk ®/©-tastane for & endre «OFF»
innstillinga som synes pa skjermen til
«ON» innstilling.

» Valgd snogginnstilling for forvarming

blir stadfesta med det same. Trykk p& ©

-tasten for & ga attende il

innstillingsmenyen.



Du kan sl& av snagginnstillinga for
forvarming med same
framgangsmate. Ved a bringe den
til «OFF» innstillinga, kan du
avbryta snagginnstillinga for
forvarming.

Endre tid pa dagen

For & endre tida pa dagen du har

oppgijeve tidlegare,

1.Medan omnen er avslatt, aktiverer du
innstillingsmenyen ved & trykkja pa ©-
tasten i kring tre sekund.

2.Royv @/O-tasten til symbolet &
synest pa skjermen.

3.0 Trykk pé tasten for & aktivere
timefeltet.

» Timefeltet og symbolet & blinkar pa

skjermen.
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4.Still inn timetidspunktet ved & royva @
/O-tastane, og aktivér minuttfeltet ved
& royva O-tasten att.
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» Minuttfeltet og symbolet @ blinkar pa
skjermen.
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5.Trykk pa @/ tastane for & stilla inn
minuttar. Stadfest innstillinga ved &
royva O-tasten.

305 ©
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» Vald tidspunkt pa dagen blir stadfesta
med det same. Trykk pé &-tasten for &
gé attende til innstillingsmenyen.
Kopla omnen til det tradlause
nettverket og introdusér han til
HomeWhiz-applikasjonen
Du kan kopla omnen til det tradlause
nettverket og kontrollera han
via "HomeWhiz"-applikasjonen med
el smarteining. For dette faremélet
installerer du ferst HomeWhiz-appen péa
smarteininga. “HomeWhiz"-eininga er
tilgiengelege pé bade iOS og Android-
systema.
Etter at du har lasta
ned «HomeWhiz»-appen, falgjer
du instruksane i applikasjonen for
a opprette heimen din.

Du kan fullfera prosedyren for &
kopla omnen til eit tradlaust
nettverk og aktivera fiemkontrollen
til omnen ved & felgja instruksane i
applikasjonen.

1.For & g& inn i omnen sitt
innstillingsmodus, medan omnen er
avsladd (nar klokka syner pa skjermen),
royv ved @ og 0"-tastane samstundes
i kring tre sekund.
» Nar omnen byter til oppsettmodus,
synest ei animering pé skjermen der
nokre liner blinkar.

——
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2.0pna "HomeWhiz"-appen du har
installert p& smarteininga di. Nar du
har oppretta heimen din, vel du
omnen under kjokenutstyr og skriv inn
produktnummeret til produktet i appen,
og felgjer trinna som er nemnd i appen.
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Lagermnummeret til apparatet ditt
er nummeret som byrjar

med "77 ... " plassert nedst pa
handboksforsida.

3.Fullfer introduksjonen av omnen til
appen ved & felgja instruksjonane i
appen.

Aktivering av fjernkontrollen til

omnen

Etter & ha introdusert omnen din

for «<HomeWhiz»-appen, gjer du

felgjande for & tillata fiernkontroll:

1.Roeyv ved O-tasten ein gong medan
symbolet = synest pa skjermen.

» Symbolet 0" skal synast pé skjermen

saman med symbolet .

Dersom symbolet = ikkje synest,
royver du 0-tasten til

symbolet = synest pa skjermen.
Dersom du ikkje har introdusert
apparatet ditt for HomeWhiz-
appen, blinkar symbolet = ein
gong og eit feilsignal lyder.

Dersom = -symbolet synest pé
skjermen, utan at det lyder eit
feilsignal nar du 0" trykkjer pa, og
dersom 0'-symbolet ikkje synest
pa skjermen, eller = -symbolet
blinkar pa skjermen ma du
kontrollera internettilkoplinga til
apparatet. Dersom
internettilkoplinga er OK og
problemet vedvarer, herm trinna
for installasjon.

Sletta matching av ein omn som er
kopla til kHomeWhiz»-appen

Etter at du har lagt til produktet ditt i
«HomeWhiz»-appen, samsvarar
brukarkontoen du brukte for
«HomeWhiz» med informasjonen il
produktet. For & sletta ein match pa
grunn av tap av tilgjenge til kontoen du
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brukar i programmet eller av andre

arsaker, utfer felgjande handlingar.

1.Nar produktet er slatt av (medan
vanleg klokke synest péa skjermen),
royver du tastane 0 og P i kring fem
sekund.

» Ei nedteljing fra fem (5) synest pa

skjermen.

2.Etter at nedteljinga er fullfert, synes ein
‘slett match’-animasjon pa skjermen.

3.Etter at sletteprosessen for matchen
er fullfert utan vanskar, hoyrest eit
lydsignal og omnen din startar pa ny.

Dersom det er eit problem a slette
ein match og prosessen ikkje kan
fullferast, lyder det eit lydsignal.

4. Etter at slettinga er fullford, kan du
kopla produktet til «<HomeWhiz»-
kontoen din att.

Konformitetserklaering

Arcelik A.S. erkleerer herved at dette
apparatet er i samsvar med direktiv
2014/53/EU. En detaljert R&D
samsvarserklaering er tilgiengelig
online pasupport.grundig.com blant
tilleggsdokumentene pé produktsiden
for apparatet ditt.

2,4 GHz band: 100 mW maks.

Den definerte statteperioden for
programvareoppdatering relatert til
cybersikkerhet for produktet er
garantiperioden for produktet. Etter
denne perioden er ikke
sikkerhetsrelaterte
programvareoppdateringer garantert.



Hvordan bruke
steketermometeret

Generelle advarsler og informas-
jon
For at steketermometeret skal
fungere, mé ovnen stilles inn pa
en bestemt stekefunksjon og
temperatur.

Steketermometeret er aktivt under
funksjoner der steketermometer-
symbolet vises kontinuerlig.

Hvis stekeovnen er stilt inn pa en
bestemt tilberedningstid for du
bruker steketermometeret, vil
denne tidsinnstillingen bili
kansellert automatisk nar du
kobler til steketermometeret.

Hyllene over kontakten kan ikke
brukes nar du lager mat som
innebeerer bruk av
steketermometeret.

Vask steketermometeret med en
fuktig klut og terk deretter med en
torr klut etter hver gang det har
veert i bruk.

Hvis ikke 75C vises i
temperaturindikatorfeltet, ma du
forsikre deg om at
steketermometeret sitter ordentlig
i kontakten.

Hvis steketermometeret brukes
uten at sensorenden settes inn i
kjottet, vil den fange opp
temperaturen inne i ovnen og
avslutte tilberedningsprosessen
med den innstilte temperaturen.
Sensoren vil i midlertidig bli skadet
hvis steketermometeret utsettes
for en temperatur pa 250 ° C eller
mer.

* For at maten skal veere trygg
anbefales det at kjernen (det
kaldeste punktet) pa det rade
kjottet er minst 63 ° C.

Referansetabell for kokeintervallene
for radt kjott:

a
Litt stekt 60-62
Nesten medium | 63-70
stekt

Medium stekt 71-76
Godt stekt 77-81
Veldig godt stekt | =82

* For matsikkerhet, ber
kjernetemperaturen pa det
kaldeste punktet i figerfekjott veere
minimum 74 ° C, og
kjiernetemperaturen skal veere

85 ° C for at den skal vaere godt
tilberedt.

1.Sett pluggen til steketermometeret (2)
inn i kontakten (1) etter & ha skjovet
opp dekselet pa kontakten (4) pa
ovnens sidevegg.

zf 4

12 3

1 Steketermometer-kontakt
2 Steketermometer-plugg
3 Spiss pa steketermometer
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4 Deksel pa steketermometer-kontakt

2.Stikk spissen pé steketermometeret
inn i maten du skal tilberede

3.Vri funksjonsvalg-bryteren til den
ovnsfunksjonen du ensker & bruke.
Steketermometeret fungerer ikke i alle
funksjoner, bare funksjoner der
steketermometersymbolet Z lyser
konstant. Forsikre deg om at #-
symbolet vises pa den funksjonen du
har valgt.

Nar det er valgt en
ovnsfunksjonen uten aktivt
steketermometer vil "00:00" og
symbolet 7 blinke i displayet.

4.Nar ovnsfunksjon hvor
steketermometeret kan brukes er valgt,
vil Z-symbolet og anbefalt temperatur
for steketermometeret 75 ° C og den
gieldende temperaturen pa
steketermometeret vises.

Anbefalt temperatur for
steketermometeret er 75 ° C. Du
kan endre temperaturen fra 40 fil
99 ° C hvis du ensker det.
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5.Du kan endre temperaturinnstillingen
pé steketermometeret med ®/9-
tastene.
6.Bruk temperaturknappen til & stille inn
gnsket ovnstemperatur.
» Under tilberedning med
steketermometer vil kiernetemperaturen
péa maten som det er festet til og den
innstilte temperaturen pa
steketermometeret vises vekselvis i
displayet med intervaller pa ca. 3
sekunder. Nér den innstilte
temperaturen péa steketermometeret
vises, Vil en tre-linjers tegning vises ved
siden av temperaturen.
» Nar kjettet har oppnadd ensket
kjernetemperatur vil sensoren
automatisk merke det og avslutte
tilberedningen. Néar steketermometeret
fiernes for steketiden er ferdig, blir
«End» vist pa displayet og stekingen
slutter.
For tilberedningen er ferdig, eller
ved slutten av tilberedningen, vil
steketermometeret vaere varmt pa
grunn av den innvendige
temperaturen i ovnen. Bruk alltid
varmebestandige hansker nar du
tar ut steketermometeret. Hvis
ikke kan du brenne deg!

7.Nér matlagingen er avsluttet, vil «kEnd»
vises i displayet og ovnen kommer
med en lydvarsel. Berar hvilken som
helst tast for & stoppe lydvarselet.

8.Nér tilberedningen er fullfert, slar du av
ovnen ved & trykke p& O-tasten.



B Generell informasjon om steking

Denne delen har tips om hvordan du
tilbereder og steker maten.

| tillegg kan du ogsé se at noen av
matrettene er provd ut, og hvilke
innstillinger som er best egnet for disse
rettene. Det er ogsé angitt passende
ovnsinnstillinger og tilbeher for disse
rettene.

Generelle advarsler om

steking i ovnen

¢ Mens du dpner ovnsdaeren under eller
etter steking, kan varm brennende
damp dukke opp. Dampen kan
brenne handen din, ansiktet og/eller
gynene dine. Hold deg unna nar du
apner ovnsderen.

¢ Intens damp generert under steking
kan danne kondenserte vanndraper

pa innsiden og utsiden av ovnen og pa

ovre delene av mablene pa grunn av

temperaturforskjellen. Dette er normalt

og en fysisk forekomst.

¢ Steketemperaturen og tidsverdiene
som angis for matvarer kan variere
avhengig av oppskriften og mengden.
Av den grunn oppgis disse verdiene
som intervaller.

¢ Fjern alltid ubrukt tilbeher fra ovnen for
du begynner a steke. Tilbeher som blir

igien i ovnen kan forhindre maten din
fra & bli stekt pa riktige verdier.
¢ For matvarer som du skal steke etter

din egen oppskrift, kan du se lignende

matvarer angitt i steketabellene.
* Ved & bruke de medfelgende
tilbeharene sikrer du et best mulig

stekeresultat. Folg alltid advarslene og

informasjonen oppgitt av produsenten
for de eksterne grytene du bruker.

e Kutt det fettsikre papiret du skal bruke

i stekingen i egnede storrelser il
beholderen du skal steke i. Fettsikre
papirer som overstremmer fra

beholderen kan skape en risiko for
brannskader og péavirker kvaliteten pa
stekingen. Bruk det fettsikre papiret
du skal bruke i det spesifiserte
temperaturomradet.

¢ For godt stekeresultat, ber du

plassere maten péa den anbefalte
hyllen. Ikke endre hylleposisjon under
steking.

Kaker og ovnsmat

Generell informasjon
¢ \/i anbefaler at du bruker utstyret som

folger med produktet for best mulig
stekeresultater. Hvis du skal bruke
andre ovnsprodukter, er det best med
marke, teflondekte og varmeresistente
produkter.

¢ Hvis steketabellen anbefaler

forvarming, méa du passe pa at du
setter maten i ovnen etter at den er
forvarmet.

Hvis du skal steke med ovnsprodukter
pa ristgrillen, ma du sette dem midt pa
ristgrillen, ikke i neerheten av
bakveggen.

Alle materialer som brukes til & lage
bakverk ber veere ferske og
romtempererte.

Produktenes tilberedningsstatus kan
variere avhengig av mengden
ingredienser og stekeproduktenes
storrelse.

Metall-, keramikk- og glassformer
forlenker koketiden, og bunnflaten pa
konditorvarer blir ikke jevnt brun.

Hvis du bruker kokepapir under
tilberedningen, kan det observeres litt
bruning pa bunnen av maten. | dette
tilfellet kan det hende du ma forlenge
tilberedningstiden med ca. 10 minutter.
Verdiene som er angitt i steketabellene
er bestemt basert pa tester som er
utfert i vare laboratorier. Veridiene som
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passer for deg, kan awike fra disse
verdiene.

* | egg maten pa riktig hylle, som
anbefalt i steketabellen. Ovnens
nederste hylle er hylle 1.

Tips for kakebaking

¢ Huvis kaken er for terr, kan du oke
temperaturen med 10 ° C og bruke
kortere steketid.

¢ Huvis kaken er blat, kan du bruke en
liten mengde veeske eller redusere
temperaturen med 10 ° C.

¢ Huvis kaken er brent gverst, kan du
sette den pa den nederste hyllen,
senke temperaturen og oke steketiden.

¢ Hvis den er godt stekt inni men
utsiden er klissete, kan du bruke
mindre vaeske, redusere temperaturen
0g oke steketiden.

Kokebord for bakverk og ovhsmat
Forslag til matlaging med et enkelt brett

Tips for tilbereding av bakverk

¢ Hvis bakverket er for tert, kan du oke
temperaturen med 10 ° C og bruke
kortere steketid. Veet deigplatene med
en saus som bestar av en blanding av
melk, olje, egg og yoghurt.

 Hvis bakverket stekes for tregt, ma du
passe pa at bakverkets tykkelse ikke
renner over brettet.

» Hvis bakverket er brunet pa overflaten
mens bunnen ikke er stekt, ma du
passe pa a ikke bruke for mye saus i
bunnen av bakverket. For jevn bruning
kan du preve a spre sausen jevnt
mellom deigplatene og bakverket.

¢ Bakverket skal stekes i posisjonen og
ved temperaturen som er angitt i
steketabellen. Hvis bunnen fortsatt
ikke er tilstrekkelig brunet, kan du
plassere den péa nederste hylle neste

gang.

Kaker i brett Standard brett*  Over- og undervarme 3 180 30...40
Kaker i form Kakeform pa Viftevarme 2 180 30 ... 40
tradgrill
SrmAkaker Standard brett*  Over- og undervarme 3 160 25...35
Standard brett* Viftevarme 3 150 25...35
Rund kakeform,
26emi d|amete°r Over- og undervarme 2 150 30...40
med klemme pa
tradgrill**
Sukkerbradkake Rund kakeform.
26 cm i diameter Viftevarme 2 150 35 ...45
med klemme pa
tradgrill**
Smékake Bakebrett* Over- og undervarme 3 170 25...35
Bakebrett* Viftevarme 3 170 20...30
Deigkaker  Standard bretr ~ VIfeassistert over- 2 180 35 ... 45
/undervarme
Rikt bakverk Standard brett*  Over- og undervarme 2 200 20...30
Standard brett* Viftevarme 3 180 20...30
Hele brod Standard brett*  Over- og undervarme 3 200 30 ...40
Standard brett* Viftevarme 3 200 30...40
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Rektanguleer form
Lasagne av glass/metall p&4  Over- og undervarme 2eller3 200 30 ... 40
tradgrill**

Rund svart
metallform, 20 cm
i diameter pa
tradgrill**
Rund svart
metallform, 20 cm
i diameter pa
tradgrill**

Standard brett*  Over- og undervarme 2 200...220 10...20
Standard brett* Pizzafunksjon 3 250 8...15
Forvarming anbefales til all mat.
* Dette tilbeharet er kanskje ikke inkludert i produktet.
** Dette tilbehearet felger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgiengelige tilbehar.

Over- og undervarme 2 180 50 ...65

Eplepai

Viftevarme 3 170 50...65

Pizza

Forslag til matlaging med to brett

Sméakaker Viftevarme 2-4 150 25...35

4 —Bakebrett*
o 2 —Standard brett* '
Smékake 4 —Bakebrett* Viftevarme 2-4 170 25...35

1 —Standard brett*

Deigkaker 4 —Bakebrett* Viftevarme 1-4 180 40...50
Rikt 2 -Standard brett* .
bakverk 4 —Bakebrett* Viftevarme 2-4 180 20...30

Forvarming anbefales til all mat.

* Dette tilbeharet er kanskje ikke inkludert i produktet.

** Dette tilbehoret folger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehar.

Kokebord for Okoviftevarme - driftsfunksjon

¢ |kke endre koketemperaturen etter at kokingen har startet i @koviftevarme -
driftsfunksjon.

* lkke apne deren under kokingen i i Gkoviftevarme - driftsfunksjon. Hvis deren
ikke apnes, er den indre temperaturen optimalisert for & spare energi og kan
awike fra displayet.

¢ |kke forvarm i @koviftevarme modus.

Forslag til matlaging med et enkelt brett

Smakaker Standard brett* 3

Sméakake Standard brett* 3 180 25..35

Deigkaker Standard brett* 3 200 45 ... 55
Rikt bakverk Standard brett* 3 200 35...45

* Dette tilbeharet er kanskje ikke inkludert i produktet.
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Kjott, fisk og fjeerkre

Nokkelpunktene pa steking

¢ Krydre med sitronsaft og pepper for
du steker kylling, kalkun og store

kjottstykker vil bedre stekeresultatene.

e Det tar 15 til 30 minutter mer a steke
kjott med bein enn fillet ved steking.

¢ Du ber beregne omtrent 4 il 5
minutters steketid pr. centimeter av
kjottykkelsen.

Kokebord for kjott, fisk og fjaerfe

» Nar steketiden er over, ber du la
kjottet hvile i ovnen i omtrent
10 minutter. Saften i kjattet fordeles
bedre i det stekte kjottet og renner
ikke ut nar du skjeerer i kjottet.

e Fisk skal plasseres pa en hylle nede
eller i midten, pa en varmebestandig
plate.

¢ Tilbered maten som er anbefalt i
kokebordet med et enkelt brett.

15 min.
Biff (hel) / N Vifteassistert over- 250/max,
stekt (1 kg) Standard brett /undervarme 8 deretter 60... 80
180 ... 190
?rgmgsgig; Stendard bret:  V'sassistert over 170 85 ... 110
Tradgrill* ) . 15 min.
Legg ett brett pa en Vlﬁzarlssésrt/zr:rs;/er— 250/max, 60 ... 80
Stekt kylling nedre hylle deretter 190
(1.8-2 kg) Tradgrill* 15 min.
Legg ett brett pa en “3D”-funksjon 250/max, 60 ... 80
nedre hylle deretter 190
25 min.
Standard brett* Vifteassistert over- 250/max, 150 ... 210
/undervarme deretter
Kalkum (5.5 180 ... 190
kg) 25 min.
Standard brett* “3D’-funksjon 250/max, 456 210
deretter
180... 190
Tradgrill* ) ,
Legg ett brett pa en V|ft/eaSS|stert over: 200 20...30
undervarme
Fisk nedore hylle
Tradgrill*
Legg ett brett pa en “3D”-funksjon 200 20 ...30
nedre hylle

Forvarming anbefales til all mat.

* Dette tilbeharet er kanskje ikke inkludert i produktet.
** Dette tilbehearet felger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgiengelige tilbehar.
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Grill

Radt Kjett, fisk og fjerfekjott blir raskt
brunt nar du griller, far en pen skorpe og
tarker ikke ut. Filetkjott, spekekjott,
pelser og saftige gronnsaker (tomater,

lok osv.) egne seg spesielt godt til grilling.

Generelle advarsler

* Mat som ikke er egnet for grilling
utgjer en brannfare. Bare grill mat som
er egnet for kraftig grillflamme. Sett
heller ikke maten for langt bak i ovnen.
Det er det varmeste omradet, og fet
mat kan ta fyr.

¢ | ukk ovnsderen under grilling. Aldri
grill med ovnsderen dpnen Varme
overflater kan medfere brannskader!

Det viktigste om grillen

¢ Tilbered mat av samme tykkelse og
vekt s& my som mulig for grillen.

Legg stykkene som skal grilles pa
ristgrillen eller ristgrillbrettet ved &
distribuere dem uten & overstige
varmeelementets mal.

Avhengig av tykkelsen pa stykkene
som skal grilles kan steketiden i
tabellen variere.

Skyv ristgrillen eller ristgrillprettet til
gnsket niva i ovnene. Hvis du steker
pa ristgrillen, ma du skyve ovnsbrettet
til nederste hylle for & samle opp
oliene. Ovnsbrettet du skal skyve skal
veere sa stort at det dekker hele
grillomrédet. Dette brettet er kanskje
ikke inkludert med produktet. Legg
som vann i ovnsbrettet for enkelt
rengjering.

Fisk Tradgril 4-5 250 20..25
Kyllingbiter Tradgrill 4-5 250 25...35
Kjettbolle (storfekjott) - 12 Tradgril 4 250 50 . 30
stykker
Lammekotelett Tradgril 4-5 250 20..25
Biff - (skiver) Tradgril 4-5 250 25...30
Kalvekotelett Tradgril 4-5 250 25...30
Grgnnsaksgrateng Tradgrill 4-5 220 20 ... 30
Ristet bred Tradgril 4 250 1.3

Det anbefales & forvarme i 5 minutter for all grillmat.

Snu matbitene etter 1/2 av den totale grilltiden.
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Dampassistert matlaging indikerer tiden som er géatt etter

Generell informasjon forvarming.

» Dampassistert tilberedning kan bare * Steketabellen inneholder
utferes med de dampassisterte tilberedningsanbefalinger testet av
tilberedningsfunksjonene som er produsenten. Du kan bestemme
spesifisert i handboken. For avsnitt om mengden vann, temperatur,
dampassistert tilberedning, se dampassistert kokefunksjon og tid for
avsnittet "Steikjeomnsfunksjonar”. matlaging som ikke er oppfert i

* Hvis det er foreslatt forvarming i tabellen.
kokebordet, m& du plassere maten i * Lag din dampassisterte matlaging
ovnen etter forvarming. Tidene som er med et enkelt brett.

spesifisert pa vanningstidspunktet,
Kokebord for dampassistert matlaging
Forslag til matlaging med et enkelt brett - “3D”-funksjon

2/ Standard ' A for
Hele bred brett* Viftevarme 180 200/ “w forvarming 30..40 820
Stekt 2/ Tradgril*  Vifteassiste 25 min.
) _ Legg ett brett rt over- 250/max, A
ky”gi(; 8 pdennedre  /undervarm  deretter 250/% 25 60...70 2000
9 hylle e 190
Indrefilet(Et 3/ Standard “3D"- A
{ stykke) brott* funksjon 180 250 / “i 15 40...55 1000
Lammeska - - etter
ftmeq o/ Stendard sD° 170 280e207 ovarming 80 2000
brett funksjon N : 100
gronnsaker umiddelbart
Gjeerhusdo 3/ Standard ' A for
ughnut brett* Viftevarme 180 150/ % forvarming 20..30 1200
3/Rund
kakeform, 26
Ostekake ~ cmidiameter  Viftevarme 120 200/ & 30 60 ..70 1450
med klemme
pa tradgrill****
Kylingbein ~ 3/Standard ~ “3D"- etter
o - edion 200 150/ forvarming  20..30 800
99 ) umiddelbart
3/ Standard “3D”- A
Bakt potet brott* funksjon 190 100/ 4 25 45..55 500
Hamburger 3/ Standard ' A for
brad brett* Viftevarme 180 200/ % forvarming 0...30 800
Laks med 3/ Standard “3D”- A etter
A .
grennsaker brett* funksjon 200 100/ forvarming - 15.... 25 500

umiddelbart

* Dette tilbeharet er kanskje ikke inkludert i produktet.

** Angir tiden som er gétt etter forvarming.

*** Tilsett ytterligere 250 ml vann nér halve koketiden er gétt.

**** Dette tilbeharet folger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgiengelige tilbeher.
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Testmatvarer

* Matvarene i denne steketabellen er tilberede i samsvar med EN 60350-1-
standarden for & tilrettelegge for test av produktet for kontrollinstitutter.

Kokebord for testmat

Forslag til matlaging med et enkelt brett

N Over- og
Kakekjeks Standard brett undervarme 3 140 20...30
Standard brett* Viftevarme 3 140 15... 25
. Standard brett* Over- og 3 160 25 .35
Smakaker undervarme
Standard brett* Viftevarme 3 150 25...35
Rund kakeform, 26 Over- og
cm i diameter med 2 150 30 ... 40
Sukkerbrodkak klemme pa tradgrill** undervarme
urkerbrodiare Rund kakeform, 26
cm i diameter med Viftevarme 2 150 35...45
klemme pa tradgrill**
Rund svart Over- og
metallform, 20 cm i 2 180 50...65
) PPN undervarme
Eplepai diameter pa tradgrill
Rund svart
metallform, 20 cm i Viftevarme 3 170 50...65

diameter péa tradgrill**
Forvarming anbefales til all mat.
* Dette tilbeharet er kanskje ikke inkludert i produktet.
** Dette tilbehoret folger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehar.

Forslag til matlaging med to brett

, 2 —Standard brett* .
Kakekjeks 4 —Bakebrett* Viftevarme 2-4 140 15..25

o 2 —Standard brett* )
Smékaker 4 —Bakebrett* Viftevarme 2-4 150 25...35
Forvarming anbefales til all mat.
* Dette tilbeharet er kanskje ikke inkludert i produktet.

** Dette tilbehoret folger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehar.

Grill

istet bra
Kjettbolle (storfekjett) -
12 stykker
Snu maten etter 1/2 av den totale grilltiden.
Det anbefales & forvarme i 5 minutter for all grilmat.

radgri
Tradgril 4 250 20...30
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Vedlikehold og stell

Generell informasjon om

rengjoring

A Generelle advarsler

e VVent til produktet er avkjelt for du
rengjor produktet. Varme overflater
kan foréarsake forbrenning!

¢ |kke bruk vaskemidler direkte pa de
varme overflatene. Dette kan fore il
permanente flekker.

¢ Apparatet skal rengjeres og torkes
grundig etter hver operasjon. Dermed
skal matrester lett rengjores, og disse
restene skal forhindres i & brenne nar
apparatet brukes senere. Dermed
forlenges apparatets levetid, og ofte
blir problemer redusert.

¢ |kke bruk damprengjeringsmidler il
rengjering.

¢ Noen vaskemidler eller

rengjeringsmidler kan skade overflaten.

lkke bruk skuremidler,
rengjeringspulver, rengjeringskremer,
avkalkingsmidler eller skarpe
gjenstander under rengjering.

¢ Det er ikke behov for et spesielt
rengjeringsmiddel for rengjering etter
hver bruk. Rengjer apparatet med
oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og terk med en
tarr mikrofiberklut.

* Sorg for & terke av all gjenvasrende
vaeske etter rengjoring og vask
umiddelbart bort mat som spruter
rundt under tilberedningen.

e |kke vask noen deler av apparatet i
oppvaskmaskin.

Overflater i rustfritt Inox-stal

¢ |kke bruk syre- eller klorholdige
rengjeringsmidler for & rengjere
overflater og handtak av rustfritt inox-
stél.
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e Overflate av rustfritt inox-stél kan
endre farge med tiden. Dette er
normalt. Etter hver operasjon, rengjer
med et vaskemiddel som er egnet for
overflaten av rustfritt inox-stal.

* Rengjer med en myk sépekiut og
flytende (ikke-skrapende) vaskemiddel
som er egnet for inox-overflater, og
pass pa a tarke av i én retning.

¢ Fiemn kalk, olje, stivelse, melk og
protein flekker pa overflatene av
rustfritt inox-stél og glass uten & vente.
Flekker kan ruste i lange perioder.

Emaljerte overflater

e Etter hver bruk, rengjer du
emalieflatene med oppvaskmiddel,
varmt vann og en myk klut eller svamp,
og terker dem med en tarr klut.

¢ Hvis produktet ditt har en enkel
damprengjeringsfunksjon, kan du
foretaenkel damprengjering for lett,
ikke-permanent smuss. (Se delen
"Enkel damprengjering")

¢ For vanskelige flekker kan ovn- og
grillrengjeringsmiddelet anbefalt pa
nettstedet til produktmerket ditt og en
skurepute som ikke skraper brukes.
lkke bruk et eksternt
ovnrengjeringsmiddel.

e Ovnen méa avkjeles for & rengjere
kokeomradet. Rengjering pa varme
overflater skal skape bade brannfare
og skade pa emaljeoverflaten.

Katalytiske overflater

e Sideveggene i kokeomradet kan bare
dekkes med emalje eller katalytiske
vegger. Det varierer etter modell.

¢ De katalytiske veggene har en lys matt
og pores overflate. Ovnens katalytiske
vegger skal ikke rengjores.

e Katalytiske overflater absorberer olje
takket vaere den poroese strukturen og
begynner & skinne nar overflaten er



mettet med olje. | dette tilfellet
anbefales det & bytte ut delene.

Glassoverflater

¢ |kke bruk hardmetallskrapere og
slipende rengjeringsmidler nar du
rengjor glassoverflater. De kan skade
glassoverflaten.

¢ Rengjer apparatet med
oppvaskmiddel, varmt vann og en
mikrofiberklut som er spesifikk for
glassflater, og terk den med en tarr
mikrofiberklut.

® Huvis det er gjenvaerende vaskemiddel
etter rengjering, terker du av det med
kaldt vann og terker med en ren og
tarr mikrofiberklut. Rester av
vaskemiddel kan skade
glassoverflaten neste gang.

¢ De torkede restene pa glassoverflaten
ma under ingen omstendigheter
rengjeres med takkede kniver, stalull
eller lignende riperedskaper.

¢ Du kan fierne kalsiumflekker (gule
flekker) pa glassoverflaten med det
kommersielt tilgjengelige
avkalkingsmidlet, med et
avkalkingsmiddel som eddik eller
sitronsaft.

¢ Huvis overflaten er sterkt tilsmusset,
pafar rengjeringsmidlet pa flekken
med en svamp og vent lenge pa at
den skal fungere skikkelig. Rengjor
deretter glassoverflaten med en vat
klut.

» Misfarging og flekker pa
glassoverflaten er normalt og ikke feil.

Plastdeler og malte overflater

¢ Rengjor plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, varmt vann og
en myk klut eller svamp, og terk dem
med en terr klut.

¢ |kke bruk skrapere av hardmetall og
slipende rengjeringsmidler. Det kan
skade overflatene.

e Forsikre deg om at skjatene fil
apparatets komponenter forblir fuktige
og med vaskemiddelrester. Ellers kan
det oppstéa korrosjon pa disse
skjotene.

Rengjoring av utstyr

Med mindre annet er angitt i

brukerhandboken, skal produktets utstyr

ikke vaskes i oppvaskmaskin.

Rengjoring av

kontrollpanelet

e Nar du rengjer panelene med knapper,
terker du av panelet og knappene
med en fuktig myk klut og terker med
en torr klut. Ikke fiern knappene og
pakningene under for & rengjere
kontrollpanelet. Kontrollpanelet og
knappene kan bli skadet.

¢ |kke bruk inox-rengjeringsmidler rundt
knappene mens du rengjer inox-
panelene med knapper. Indikatorene
rundt knappene kan bli utvisket.

¢ Rengjor beroringspanelene med en
fuktig, myk Klut og terk med en tarr
klut. Hvis produktet ditt har en
tastelasfunksjon, ma du stille inn
tasteldsen fer du utferer rengjering av
kontrollpanelet. Ellers kan det oppsta
feil deteksjon pa tastene.

Rengjoring av ovnens

innside (stekeomradet)

Folg rengjeringstrinnene som beskrives i
avsnittet “Generell
rengjeringsinformasjon” i samsvar med
type overflater i ovnen.

Rengjoring av ovnens sidevegger
Sideveggene i stekeomradet kan bare
dekkes med emalje eller katalytiske
vegger. Det varierer avhengig av modell.
Hvis ovnen har en katalytisk vegg, se
avsnittet “Katalytiske vegger” for
informasjon.

47/NO



Hvis produktet er modellen med risthylle,
ma du ta ut risthyllene fer du rengjer
sideveggene. Fullfor deretter
rengjeringen som beskrevet i avsnittet
“Generell rengjeringsinformasjon”, i
samsvar med type overflate pa
sideveggen.
Slik fjerner du sideristhyllene:
1.Ta risthyllens fremside av ved & trekke
sideveggene i motsatt retning.
2.Trekk risthyllen mot deg for & ta den

o

3.For & sette risthyllen pa plass igien méa
du gjere det samme som da du tok
dem fra hverandre, men i motsatt
rekkefolge.

Dampreingjering

Tryggjer enkel reingjering avdi skiten (om

ein ikkje har venta for lenge) blir mjukna

av dampen inni omnen og vassdropane

som kondenserer seg pa den indre yta

av omnen.

A Almenne atvaringar

¢ Funksjonstida for dampreingjering,
temperatur og dampinnstillingar kan
ikkje endrast.

e Dersom omnen gar tom for vatn innan
dei forste fem minuttane etter at
dampreingjeringsfunksjonen har starta,
dersom vasstanken blir fierna under
reingjering eller at 16ket er opna, blir
reingjeringfunksjonen avbroten.
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e Dersom den indre temperaturen i
omnen overstig 120 °C startar ikkje
dampreingjeringsfunksjonen.

1.Fjern alt utstyr fr& omnen.

2.Trykk pé vasstanken péa
kontrollpanelsymbolket pa omnen din
for & fierna tanken. Fyll 200 ml vatn i
tanken.

lkke bruk destillert eller filtrert
vann. Bruk kun flaskevann. Ikke
legg til lesninger som er
brennbare eller inneholder alkohol
eller faste deler i vannbeholderen.

3.Sett vasstanken i sporet og trykk den
inn.

4.Still inn “Dampreingjering” med
funksjonsknotten.

» Symbolet 4 vises pa skjermen og en

nedtelling fra 20 minutter starter.

5.Mot slutten av tida 00:00 kjem til syne
pa skjermen.

6.0pne dera og turk av den indre yta pa
omnen med ein fuktig svamp eller klut.

7.Bruk varmt vatn med vaskemiddel, eit
mjuk klut eller svamp for & reingjera
den fastgrodde skiten og turk den av
med ein turr klut.

Under dampreingjeringsmodus
kjem vatnet i botnpanna pa
omnen for & mjuka opp restar /
smuss i omnens holrom,
fordampa og kondensera i
omnsrommet og det indre glaset
pa omnsdgra. Difor kan vatn
dryppa nar omnsdgra blir opna.
Turk av kondensen i omnen s&
snegt omnsdgra er opna.



8.Det varierer avhengig av
produktmodell. Det er kanskje ikke
tilgiengelig pa produktet ditt. Etter
kondensat har samla seg opp i omnen,
kan det vera vatn eller fukt i
botnpanna i omnen. Etter bruk,
reingjer denne botnpanna med ein

Pyrolytisk selvrens

Ovnen er utstyrt med pyrolytisk selvrens.
Ovnen varmes opp til ca. 420-480 °C og
eksisterende smuss brennes til aske.
Det kan oppsta sterk reykutvikling. Serg
for god ventilasjon. Pyrolysen bor brukes
etter ca. hver 10. gang ovnen har veert i
bruk.

Allmenne advarsler

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

lkke berer produktet ved
selvrengjering og hold barn pa
avstand fra utstyret. Vent i minst
30 minutter far du fierner restene.

A Fjern alt tilbeher, teleskophylle og
sidestativ (om tilgjengelig) for du
bruker den pyrolytiske
selvrensende funksjonen.
Unnlatelse av & gjere dette forer til
skade pé tilbeher og sidestativ.

A Hvis produktet er utstyrt med
tilbeher som taler
pyrolysefunksjonen
(motstandsdyktig mot selvrensing
ved haye temperaturer), trenger
du ikke a fierne dette fra ovnen.
Hvorvidt tilbeheret ditt er
pyrosikkert eller ikke, er spesifisert
i tilbeharsseksjonen. Med mindre
det er spesifisert, er ikke tilbeheret
ditt motstandsdyktig mot haye
temperaturer. Den ma tas ut av
ovnen fer selvrensing for & unnga
skader.

lkke rengjer derpakningen.
Fiberglasstetningen er sveert
sensitiv og kan lett skades.

Ved skade pa ovnsderens
pakning skal denne skiftes ut med
en ny fra autorisert service.

1.Fjern alt tiloeher fra ovnen. Ikke glem &
fierne brettstigen p& modeller som har
det.

2.Fjern smuss fra ytre overflater og inni
ovnen med en fuktig klut for
rensesyklusen.

Tom vanntanken for du begynner
a pyrolytisk selvrens. Siden
ovnens indre vil n& en hay
temperatur under rengjeringen,
kan det oppstéa hey lyd og skade
pa den indre overflaten av ovnen
hvis det blir tilfert vann i ovnen i
lopet av denne tiden.

3.Velg funksjonen «Pyrolyse» eller
«Pyrolyse - gkonomimodus» i henhold
graden av smuss i ovnen.
Hvis ovnen ikke er veldig skitten,
anbefaler vi at du bruker funksjonen
«Pyrolyse - gkonomimodus».
Funksjonen «Pyrolyse - gkonomimodus»
er kortere enn funksjonen «Pyrolyse».
Hvis ovnen er veldig skitten, kan det
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hende at funksjonen «Pyrolyse -

okonomimodus» ikke er tilstrekkelig. |

dette tilfellet velger du funksjonen

«Pyrolyse».

4. Trykk p& P ll-tasten for & starte
rengjeringen.

» Selvrensing starter og displayet viser

tiden selvrensingen vil ta. Denne

varigheten kan ikke endres.

5.Néar ovnen nar en viss temperatur etter
at selvrensingen har startet, vises
lasesymbolet [&1 pa tidsvisningen, og
ovnsderen kan ikke apnes. Den forblir
last en stund etter at
pyrolysefunksjonen er avsluttet. lkke
tving derlasen med handtaket for
lasesymbolet blir borte.

6.Nar renseprosessen er ferdig utfert, vil
«End» vises i displayet. Hvis du
berorer O-tasten, vil ovnen slé seg av.

7.Etter at displayet viser «End», slar du
av ovnen ved & trykke pa O-tasten.

8.Etter at symbolet [&] forsvinner pa
displayet, ma du fierne jordavleiringer
med eddikvann.

Rengoring av ovnsdgren

lkke bruk kraftige slipende
rengjeringsmidler, metallskraper,
stalull eller blekemidler til &
rengjore ovnsdaren eller glasset.

Du kan ta ut ovnsderen og derglassene
for & rengjere dem. Hvordan du tar ut
derene og vinduene, forklares i
avsnittene “Ta av ovnsderen” og “Fjerne
ovnsderens innvendige glass”. Nar du
har tatt ut de innvendige derglassene,
kan du rengjere dem med
oppvaskmiddel, samt vann og en myk
klut eller svamp, og terkes med en torr
klut. Terk av glasset med eddik og skyll
det mot kalkrester som kan oppstéa pa
ovnsglasset.

Ta av ovnsdoren

1.Apen ovnsderen.
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Q.Apne Klipsene pa frontderens
hengselledd pa hayre og venstre side
ved & skyve nedover, som vist i figuren.

Hengseltypen (A), (B), (C) varierer i

henhold til produktmodellen. Figurene

nedenfor viser hvordan du apner alle
hengseltyper.

(A) type hengsel er tilgiengelig i vanlige

porttyper.

(B) hengsel er tilgjengelig i mykt

lukkende dertyper.

(C) type hengsel er tilgiengelig i myke

apnings- / lukkedearer.



Hengslelas - lukket stilling
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4.Trekk deren oppover for & frigjere den
fra hengslene pa hayre og venstre side
og ta den ut.

For & sette daren fast igien ma du
gjere det samme som da du tok
den fra hverandre, men i motsatt
rekkefelge. Nar du monterer
deren, ma du serge for a lukke
klipsene pa hengselfestet.

Fjerne ovnsdorens
innvendige glass.

Det innvendige glasset pa produktets
frontder kan tas av for rengjering.
1.Apen ovnsderen,

2.Trekk plastkomponenten som er festet
péa den gverste delen av frontdaeren
mot deg selv, ved & skyve samtidig pa
trykkpunktene pé begge sider av
komponenten og ta den ut.

3.Som vist i figuren méa du lefte det
innerste glasset mot 'A' og deretter ta
det ut ved & trekke det mot 'B'.
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Innerste glass

Andre innvendige glass

Tredje innvendige glass

Yire glass

Plastglass-spor - nedre
B

O~ wnNn =

4. Gjeﬁta prosessen for & fierne det det
andre og tredje glasset.

Det forste trinnet ndr du skal sette deren
sammen igjen, er & sette inn det andre
og tredje glasset (2,3).



Som vist i figuren ma du plassere
glassets skrakant slik at det den mater
plastsporets skrakant.

Festerekkefalgen for det andre og tredje
innvendige glasset er uviktig, siden de er
like.

Nar du fester det innerste glasset (1), ma
du passe pa a sette siden med trykk pa
glasset pa det andre innvendige glasset.
Det er sveert viktig at de nederste
hjernene av alle de innvendige glassene
plasseres slik at de meater plastsporene
nederst (5).

Skyv plastkomponenten mot rammen til
du herer en klikkelyd.

Etter rengering ma glassene
settes sammen igjen.

Rengjor ovnslampen

Hvis ovnslampens glassder i
stekeomréadet blir tilsmusset, kan den
rengjores med oppvaskmiddel, varmt
vann og en myk klut eller svamp. Tark
den med en torr klut. Hvis ikke
ovnslampen virker, kan du skifte den ut
ved & felge avsnittene nedenfor.

Skift ut ovnslampen

A Generelle advarsler

e For & unnga risiko for elektrisk stat far
du skifter ut ovnslampen, kan du koble
fra den elektriske pluggforbindelsen og
vente til ovnen har kjglnet. Varme
overflater kan medfore brannskader!

¢ | denne ovnen brukes en glodelampe
med en effekt pa mindre enn 40 W, en
hayde pa mindre enn 60 mm, en
diameter pa mindre enn 30 mm eller
en halogenlampe med sokkel type G9,
en effekt pa mindre enn 60 W.
Lampene er egnet for bruk ved
temperaturer over 300 ° C. Ovnlamper
kan fas fra autoriserte serviceagenter
eller teknikere med lisens.

e | ampens posisjon kan avvike fra det
som vises i figuren.

e | ampen som brukes i dette produktet,
egner seg ikke til belysning i vanlige
rom. Lampens formal er & hjelpe
brukeren til & se matvarene.

¢ Lampen i dette produktet skal motsta
ekstreme ytre betingelser, som for
eksempel temperaturer over 50 °C.

Hvis ovnen har en rund lampe:

1.Koble produktet fra stramnettet.

2.Fjem glassdekslet ved a dreie det mot
urviseren.

3.Hvis ovnslampen er type A som vist i
figuren nedenfor: Drei ovnslampen
som vist i figuren, og erstatt den med
en ny. Hvis type B er modellen: Trekk
den ut som vist i figuren, og erstatt
den med en ny.

4.Sett glassdekslet pé igjen.

Hvis ovnen har en firkantet lampe:

1.Koble produktet fra stramnettet.

2.Fjern tradnyllene i henhold til
beskrivelsen.
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en ny. Hvis type B er modellen: Trekk
den ut som vist i figuren, og erstatt
den med en ny.

3.Trekk ut lampens beskyttelsesdeksel
av glass med en skrutrekker.

4.Hvis ovnslampen er type A som vist i
figuren nedenfor: Drei ovnslampen
som vist i figuren, og erstatt den med
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5.Sett pé igjen glassdekslet og
tradhyllene.



B} Feilsoking

Kontakt autorisert serviceagent eller teknikar med lisens eller forhandlaren der du
har Kjopt produktet viss du ikkje kan laysa problemet sjelv om du har felgt
instruksjonane i denne delen. Forsek aldri & reparera eit mangelfullt produkt sjalv.

e Det er normalt at damp slepp ut under drift. >>> Dette er ikkje ein feil.

¢ Dampen som oppstar under tillaginga kan kondensera og danna vassdropar nar
den treffer dei kalde overflatene av produktet. >>> Dette er ikkje ein feil.

¢ Nar metalldelane er oppvarma, kan dei utvida seg og forarsaka stay. >>> Dette
er ikkje ein felil.

¢ Hovudsikringa er mangelfull eller har vorte utleyst. >>> Kontroller sikringane i
sikringsskapet. Om nadvendig, byt eller stell dei att.

e Produktet er ikkje kopla til (jordet) stikkontakt. >>> Sjekk kontaktsambandet.

» Knappar/knottar/tastar pa kontrollpanelet fungerer ikkje. >>> Viss produktet ditt
er utstyrt med tastelasfunksjonen, kan tastelds vera aktivert. Ver vennleg og

deaktiver han

e Omnlampa er defekt. >>> Skift ut omnlampa.
e Straumen er brote. >>> Sjekk om det er straum. Sjekk sikringane i sikringskapet.
Om nedvendig, byt eller stell att sikringane.

¢ Kan kanskje ikkje stillast til ein bestemd kokefunksjon og/eller temperatur. >>>
Sett omnen pa ein viss kokefunksjon og/eller temperatur.

* P& modellar utstyrt med ein tidtakar, blir han ikkje justert. >>> Juster tida.

e Straumen er brote. >>> Sjekk om det er straum. Sjekk sikringane i sikringskapet.
Om n@dvendig, byt eller stell att sikringane.

* Ovnsderen kan veere apen. >>> Forsikre deg om at ovnsdaren er lukket. Hvis
ovnsdaren forblir apen i mer enn ca. 5 minutter vil innstillingene for

lukket. Hvis feilen vedvarer, ta kontakt med autorisert service.

* Tilkoblingen din kan ha blitt kuttet og gjenopprettet pa kort tid.>>> Forsikre deg
om at ovnen er koblet til det tradlese nettverket, og start programmet pa nytt.
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¢ Tilkoblingen din kan ha blitt kuttet og gjenopprettet pa kort tid.>>> Forsikre deg
om at ovnen er koblet til det tradlose nettverket, og start programmet pa nytt.

Slett matchingen ved a folge instruksjonene i avsnittet «Slette matching av en ovn
som er koblet til «<Homewhiz»-programmet» og gjenta tilkoblingsintroduksjonen fra
begynnelsen.

* Hvis mer enn ett hvitt produkt i hjemmet ditt settes i oppsettmodus samtidig og
sender Bluetooth, kan det hende du far advarselen "Flere Bluetooth-nettverk
oppdaget" under installasjonen til Homewhiz-applikasjonen. >>> Prov igjen ved &
lukke installasjonsmodus for produktene og sette ett produkt i installasjonsmodus
samtidig.
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