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Kjzere kunde,

Les denne bruksanvisningen for du tar i bruk produktet.

Grundig takk for at du har valgt dette produktet. Vi vil at produktet, som er produsert
med hoy kvalitet og teknologi, skal gi deg den beste yteevnen. Les derfor denne
bruksanvisningen og annen vedlagt informasjon naye for du bruker produktet. Bruk
den som oppslagsbok ved senere anledninger. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir
produktet til noen andre. Folg instruksjonene, og ta hensyn til all informasjon og alle
advarsler som er angitt i bruksanvisningen.

Veer oppmerksom pa all informasjon og alle advarsler i bruksanvisningen. Da beskytter
du bade deg selv og produktet mot farer som kan oppsta.

Behold bruksanvisningen. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir produktet til noen
andre.

Bruksanvisningen inneholder felgende symboler:

A Fare som kan medfore dod eller skade.
MERKNAD Fare som kan medfere materiell skade for produktet eller omgivelsene.

& Fare som kan medfare brannskader som felge av berering med varme overflater.
ﬂ Viktig informasjon eller nyttige brukstips.

@ Les bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl sikkerhetsinstruksjoner

« Denne avdelinga inneheld
tryggingsinstruksjonar som
kan hjelpa deg med a
forhindra risiko for
personskadar eller materiell
skada.

« Viss produktet blir overfort til
ein annan person eller allereie
brukt, skal bruksanvisningen,
produktetikettane, andre
relevante dokument og
tilbehoyr blir levert saman
med produktet.

« Bedrifta var skal ikkje haldast
ansvarleg for skadar som kan
oppstd som folgje av
manglande overhalda av
desse instruksjonane.

« Unnlating av & overhalda
desse instruksjonane skal
gjera garantien ugyldig.

« A a alltid installasjons- og
reparasjonsarbeida blir utforte
av produsenten, den
autoriserte tenesta eller ein
person som er spesifisert av
importaren.

« ABruk berre originale
reservedelar og tilbehayr.

« AForsok ikkje a reparera
eller erstatta nokon del av
produktet med mindre det er
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tydeleg angitt i
bruksanvisningen.

« A lkkje utfor tekniske
endringar pa produktet.

A Formal med bruken

« Dette produktet er designa
for heimebruk. Det er ikkje
eigna for kommersiell bruk.

« Ikkje bruk produktet i hagar,
balkongar eller andre
uteomrada. Apparatet er
ment & brukes i
Kiokkenomrader i
husholdninger og ansatte i
butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljoer.

« ADVARSEL.: Dette produktet
skal berre brukast il
matlaging. Det skal ikkje
brukast til ulike formal, il
domes & varma opp rommet.

« Omnen kan brukast til & tina,
baka, steika og grilla mat.

« Dette produktet; skal ikkje
brukast til oppvarming,
tallerkenoppvarming,
hengande handklede eller
klede pa handtaket for
tarking.



A Barne-, sarbar person-

og kjaeledyrsikkerheit

« Dette produktet kan brukast
av barn pa 8 &r og eldre, og
personar som er underutvikla
i fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller mangel
pa erfaring og kunnskap, sa
lenge dei blir overvakte eller
trena om sikker bruk og fer
ved produkt.

« Barn skal ikke leke med
produktet. Reingjering og
brukarvedlikehald skal ikkje
utferast av barn med mindre
det er nokon som har tilsyn
med dei.

« Dette produktet skal ikkje
brukast av personar med
avgrensa fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet (barn
inkludert), med mindre dei blir
haldne under tilsyn eller far
dei nedvendige
instruksjonane.

« Barn skal overvakast for &
sikra at dei ikkje leikar med
produktet.

« Elektriske produkter er farlige
for barn og kjeeledyr. Barn og
kjizseledyr ma ikkje leika med,
klatra pa eller ga inn i
produktet.

« Ikkje legg gjenstandar som
barn kan na pa produktet.

« Vri handtaket p& grytene og
pannene til sida av
arbeidsbenken slik at barn
ikkje kan ta tak og brenna.

« ADVARSEL.: Under bruk er
dei tilgjengelege overflatene
péa produktet varme. Hald
barn borte fra produktet.

« Ta vare pa emballasjen
utilgjengeleg for barn. Det er
fare for personskadar og
kvelning.

« Nér dera er open, ikkje legg
nokon tunge gjenstandar pa
ho eller la barn sitja pa ho. Du
kan fora til at omnen veltar
eller gydelegg derhengsla.

« (Hvis produktet har en
stopsel) For sikkerheita til
barna, kopla fra
straumpluggen og gjera
produktet ubrukande for du
kasserer produktet.

A Elektrisk sikkerheit

« Plugg produktet til eit jorda
stikkontakt verna av ei sikring
som samsvarer med
gieldande karakterar angitt pa
typeetiketten. Fa ein
kvalifisert teknikar til & utfora
jordingsinstallasjonen. Ikkje
bruk produktet utan jording i
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samsvar med lokale /
nasjonale forskrifter.

« Stopselet eller den elektriske
tilkoplinga til produktet skal
vera pa ein lett tilgjengeleg
stad (der det ikkje blir
paverka av flammen til
omnen). Viss dette ikkje er
mogleg, baer det vera ein
mekanisme (sikring, bryt, bryt,
etc.) pa det elektriske
installasjonen som produktet
er kopla til, i samsvar med dei
elektriske forskriftene og skilje
alle stolpar fra nettverket.

o Produktet mé ikkje koplast til
stikkontakten under
installasjon, reparasjon og
transport.

» Kopl produktet til eit
stikkontakt som oppfyller
spennings- 0g
frekvensverdiane som er
spesifiserte pa typestiketten.

« (Hvis produktet ikke har
stremledning) Bruk berre
tilkoplingsleidningen som er
spesifisert i delen "Tekniske
spesifikasjonar”.

« Ikkje las straumkabelen under
0g bak produktet. kkje legg
ein tung gjenstand pa
straumleidningen.
Straumleidningen skal ikkje
bayast, blir knust og komma i
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kontakt med noka
varmekjelde.

« Medan omnen er i drift, blir
baksida ogso varm.
Nettsnorer méa ikkje rora
baksida, tilkoplingar kan vera
skadd.

« Ikkje las elektriske kablar i
omnsdgra og fer dei over
varme overflater. Du kan fora
til at omnen kortsluttar og
fyrer opp som eit resultat av
kabelsmeltinga.

« Bruk berre original kabel.
Ikkje bruk kutta eller
oydelagde kablar eller
skoyteleidningar.

« Viss straumleidningen er
skadd, ma han bytast ut av
ein produsent, ei autorisert
teneste eller ein person som
skal spesifiserast av
importerselskapet for &
forhindra moglege farar.

« ADVARSEL.: Forsikre deg om
a kopla produktet fré
straumnettet for du byter ut
lampa for & unnga fare for
elektrisk stoyt. Kopl fra
produktet eller sla av sikringa
fra sikringsskapet.

(Hvis produktet har en stepsel)

« [kkje kopla produktet til ein
stikkontakt som er laus, har
komme ut av stikkontakten,



er gydelagt, skitten, feit, med
fare for vasskontakt (il
domes vatn som kan leka fra
disken).

« Ikkje ror kjoleskapet med vate
hender! For & trekka ut
stopselet, ikkje hald i
leidningen, hald alltid i
stepselet.

« Forsikre deg om at
produktpluggen er ordentleg
kopla til stikkontakten for &
unnga lysbue.

ATransportsikkerhet

» Koble produktet fra
stroamnettet for det
transporteres.

« Dette produktet er tungt, og
ma loftes av minst to
personer.

e Ikke bruk deren/derhandtaket
nar du transporterer eller
flytter produktet.

« [kke sett andre gjenstander
P& produktet, og loft det pa
hoykant.

« Nar du skal transportere
produktet, pakk det inn med
bobleplast eller tykk papp, og
stram det til med tape. Sikre
produktet med tettsittende
tape, slik at du forhindrer at
de avtakbare eller bevegelige
delene skades.

« Sjekk hele produktet for
eventuelle skader som kan ha
oppstatt under transportering.

A Installasjonssikkerhet

« For produktet eri nstallert, ma
du se etter skade pa
produktet. Hvis produktet er
skadet, skal det ikke
monteres.

» Produktet skal ikke installeres
i neerheten av varmekilder
(radiatorer, ovner osv.).

« Alle ventilasjonskanaler rundt
produktet skal holdes apne.

« For & forhindre overoppheting
skal produktet ikke monteres
bak dekorative darer.

ASikkerheit ved bruk

« Forsikre deg om at produktet
er slatt av etter kvar bruk.

« Viss du ikkje bruker produktet
P4 lenge, koplar du fré det
eller skrur av sikringa fra
sikringsskapet.

« Ikkje bruk defekte eller
oydelagde produkt. Viss
nokon, kopl fr& straum- /
gassambanda til produktet
0g ring den autoriserte
tenesta.

« Ikkje bruk produktet nar
inngangsdeora glas er fierna
eller gydelagt.
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« ADVARSEL.: Viss overflaten
av omnen er sprokke, kopla
produktet fra straumnettet for
a unnga fare for elektrisk
stoyt.

« Ikkje klatra pa produktet for &
na noko eller av andre
grunnar.

« [kkje bruk produktet i
situasjonar som kan paverka
vurderinga di, til demes
medikamentsinntak og / eller
alkoholbruk.

« Brennbar gjenstandar som
blir haldne i kokeplassen kan
ta fyr. Ikkje lag brennbar
gjenstandar i kokeplassen.

» Handtaket til omnen er ikkje
eit handklefener. Ikkje bruk
handklede, hanskar eller
liknande tekstil nar du bruker
produktet.

« Hengsla pa produktdera rarer
seg og blir stramma nér du
opnar og lukkar dgra. Nar du
opnar / lukkar dera, ma du
ikkje halda delen med
hengsla.

« Stoypejern, aluminium eller
kokekar med oydelagde /
grove botndelar kan fora til
ripar i glasoverflata. Nar du
byter kokekar, ma du alltid
heva behaldarane, ikkje skli
péa overflata.
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« Damptrykk fr& overflata og
fukta til omnen kan fera til at
gryten glir eller hoppar. Av
denne grunnen ma du serga
for at botnen av gryten og
overflata til komfyren alltid er
torr.

« Dette produktet er ikkje eigna
for bruk med ein fijernkontroll
eller ei ekstern klokke.

ATemperaturadvarsler

« ADVARSEL: Mens produktet
er i drift, vil de eksponerte
delene veere varme. Ikke
beror produktet og
varmeelementer. Barn under
8 &r bor ikke komme naerme
produktet uten en voksen.

« [kke plasser
brennbare/eksplosive
materialer naer produktet,
ettersom kantene vil bli
varmen mens det er i drift.

o Ettersom damp kan utandes,
ma du holde deg unna mens
du &pner ovnsdaren.
Dampen kan brenne hdnden
din, ansiktet og/eller aynene
dine.

» Produktet kan veere varmt
under bruk. Ikke berer de
varme rommene, de
innvendige delene av ovnen,
varmeelementer, osv.



« Nar du plasser mat i den

varme ovnen, fijerner mat, osv.

bruk alltid varmebestandige
ovnshansker.

« ADVARSEL.: Brannfare: Ikke
plasser noen materialer pa
ovnen for lagring.

ATiIbeh;z:rsbruk

« Det er viktig at risten og
brettet plasseres der de skal
pa hyllene. For detaljert
informasjon, se avsnittet
“Bruk av tilbehar”.

« Tilbehegr kan skade
dorglasset nar produktderen
lukkes. Skyv alltid tilbehoret til
enden av stekeomradet.

« ADVARSEL.: Bruk kun en
ovnoppbevaringskasse
designet av produsenten av
produktet eller produsert
etter standarder spesifisert av
produsenten. Feil
ovnsoppbevaringskasse kan
forarsake ulykker.

ASteking og sikkerhet

« ADVARSEL: Folg med pa
stekeprosessen. Korttids
stekeprosesser ma stadig
observeres.

« ADVARSEL: Det er farlig &
ga fra ovnen ved steking med
torrstoffer eller oljer, da det

kan resultere i brann. Du méa
ALDRI forsgke a slukke
brannen med vann. Koble
produktet fra stromnettet, og
dekk deretter til flammene
med et dekke eller
brannteppe (0sv.).
Veer forsiktig nar du bruker
alkohol i maten. Alkohol
fordamper ved hgye
temperaturer, og kan
antennes hvis den blir
eksponert for varme
overflater, noe som kan fere
til brann.
Matavfall, olje, osv. i
stekeomradet kan antennes.
Fjern slike ting for du
begynner & steke.
Fare for matforgiftning: Ikke
oppbevar mat i ovnen lenger
enn én time for og etter
steking. Ellers kan det fore til
matforgiftning eller sykdom.
lkke varm opp lukkede
hermetikkbokser og
glasskrukker. Oppsamlet
trykk kan fare til at krukken
brister.
Legg bakepapir i et kokekar
eller i ovnstilbehgret (brett,
trédrist, osv.) sammen med
maten, og sett det inn i den
forhandsoppvarmede ovnen.
Fjern overfladig bakepapir
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som henger ned fra tilbeher
eller beholder, slik at du ikke
risikerer & bergre ovnens
varmeelementer. Du ma aldri
bruke bakepapir hvis
ovnstemperaturen er hoyere
enn den maksimale
brukstemperaturen som er
angitt pa det bakepapiret du
bruker. Du m4 aldri bruke
bakepapir i bunnen av ovnen.
« [kke sett stekeplater, brett
eller aluminiumsfolie direkte
péa bunnen av ovnen. Den
akkumulerte varmen kan
skade ovnens
hovedbestanddel.

« Lukk ovnsderen under grilling.

Varme overflater kan medfore
brannskader!

« Mat som ikke er egnet for
grilling utgjer en brannfare.
Bare grill mat som er egnet
for kraftig grillflamme. Sett
heller ikke maten for langt
bak i ovnen. Det er det
varmeste omradet, og fet mat
kan ta fyr.

AInduksjon

» Ovnens elektrisk styrte
kokeplater er utstyrt med
avansert
«induksjonsteknologi.» Pa
induksjonskokeplatene, som
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Sparer deg for tid og energi,
ma du bruke kokekar som
egner seg for
induksjonskoking, ellers vil
ikke kokeplatene fungere. Se
delen «Valg av gryter» hvis du
vil ha mer informasjon. ,

Da induksjonsovnen danner
et magnetisk felt, kan den
veere farlig for personer som
bruker innretninger som
pacemakere eller
insulinpumper.

Sla av kokeplaten fra
betjeningspanelet etter bruk,
ikke stol pa grytesensoren.
Metallgjenstander som for
eksempel kniver, gafler,
skjeer og lokk ma ikke settes
péa kokeplaten, da de blir
varme.

Metallgjenstander som
oppbevares i skuffer under
ovnen, kan bli sveert varme
under langvarig og intens
bruk. Ikke oppbevar
metallgjenstander i skuffer
under ovnen.

Ikke legg elektroniske
produkter som mobiltelefoner,
nettbrett, datamaskiner pa
induksjonskomfyren.
Produktene dine kan bili
skadet.



A ) materiale kan fora til at
»Vedlikehald og glasyta kan bli oppskrapa og

relngjerlngstrygglelk . bli oydelagd.

» Vent til produktet er avkjolt « Hold alltid kontrollpanelet rent
for du reingjer det. Varme yter og tert. En fuktig og skitten
kan &rsaka brannskader. overflate kan forarsake

» Vask ikkje produktet ved a problemer med funksjonene.
spraye eller helle vatn pa det! | g4t og sukkerrestar pa
Det er fare for elektrosjokk. botnen av gryter eller

» Reingjer ikkje produktet med  jiqyarande pa glasyter kan
dampreingjerarar da Qette medfera at glaset blir
kan mequra elektrOSJokk oppskrapt og sprekk. Syt for

* Bruk ikkje grove skuremiddel, gt potnpanna er rein for du
sikling, stalull eller plasserer gryter, panner. Hald
bleikemiddel til a reingjera den keramiske glasflata rein.

frontglaset i omnen / (om det
finst) @vre dervindauge. Disse
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B Miljoinstruksjoner

Avfallsforskrifter
Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet

E Dette produktet er i samsvar

— med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og
elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et
klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elektrisk og
elektronisk utstyr (WEEE).

Dette produktet er laget av
hoykvalitetsdeler og -materialer som kan
gjenbrukes og resirkuleres. Produktet
skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa
slutten av levetiden. Ta det med til et
innsamlingspunkt for resirkulering av
elektriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forher deg med de lokale
myndighetene for & f& opplysninger om
slike innsamlingssteder.

Passende avhending av brukt apparat
hjelper til med & forhindre potensielle
negative konsekvenser for miljiget og
menneskers helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har kjopt er i samsvar med
EU-RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det
inneholder ingen farlige eller forbudte
substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

¢ Innpakningsmaterialer er farlige for
barn. Behold innpakningsmaterialene
pa et trygt sted utilgjengelig for bam.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare materialer.
Kast dem pé riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner
for resirkulering av avfall. Ikke kast
dem sammen med normalt
husholdningsavfall.
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Anbefalinger for

energibesparelser

Falgende forslag vil hjelpe deg a bruke

produktet ditt pa en ekologisk og

energieffektiv mate:

¢ Tin frossen mat for du steker.

¢ | ovnen bruker du marke eller
emaljerte beholdere som overferer
varme bedre.

e Sla av produktet 5 til 10 minutter for
sluttiden for steking for langvarig
steking. Na kan du spare opptil 20 %
strem ved & bruke varme.

¢ Du ma alltid forvarme hvis det er
spesifisert i oppskriften eller
brukerhandboken. lkke &pne daren
hyppig under steking.

¢ |kke &pne ovnsdaren under steking i
"@koviftevarme"-driftsfunksjonen. Hvis
deren ikke er apnet, optimaliseres den
innvendige temperaturen for & spare
energi i “Okoviftevarme”-
driftsfunksjonen, og denne
temperaturen kan veere forskjellig fra
den som vises pa skjermen.

* Prov & steke mer enn en rett om
gangen i ovnen. Du kan steke pa
samme tid ved & plassere to
stekebeholdere pa hyllen. Hvis du
steker méltidene dine ett om gangen,
vil det spare energi fordi ovnen ikke vil
miste varmen sin.

¢ Bruker Kkjeler/panner med en starrelse
og et lokk egnet for kokeplaten. Bruk
alltid en kjele i rett starrelse for
maltidene dine. Mer enn nadvendig
energi trengs for beholdere av feil
storrelse.

¢ Hold ovnens stekeomrader og
grytebaser rene. Skitt reduserer
varmeoverfaringen mellom
stekeomradet og grytebasen.



E] Ditt produkt

Produktintroduksjon

3
1 Glasskokeflate 4 Induksjonskokesone
2 lLavere hus 5 Induksjonskokesone
3 Induksjonskokesone 6 Induksjonskokesone
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Kontrollpanel
Lampe*
Tradhyller
Viftemotor (bak stalplate)
Dar
Handtak
Bunnvarmer (bunnplate i stal)
Hylleposisjoner
Toppvarmer
0 Ventilasjonshull

= © 00 ~NO O b~ wWwN =
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Det kommer an pa modellen.
Produktet ditt har kanskje ikke en
lampe, eller lampens type og
plassering kan awvike fra
illustrasjonen.

Det kommer an pa modellen.
Produktet ditt kan veere uten
tradhyller. | illustrasjonen er
tradhyller vist som eksempler.



Introduksjon og bruk av produktets betjeningspanel.
| denne delen kan du finne en oversikt over produktets betjeningspanel, samt
grunnleggende bruk av panelet. Det kan forekomme avwvik mellom bilder og enkelte

funksjoner, avhengig av produkttypen.
Ovnskontroll

Kontrollknott for plate

Kontrollknott for plate
Funksjonsvalgknapp

Tidsbryter

Temperaturknott

Kontrollknott for plate

7 Kontrollknott for plate

Hvis produktet kontrolleres med knotter,
kan disse knottene veere senket inn i
panelet og kommer frem nér du trykker
pé dem, pa enkelte modeller. For &
justere med disse knottene ma du ferst
skyve den aktuelle knotten inn og
deretter trekke den ut. Etter justering
trykker du pa knotten igjen og setter den
tilbake pa plass.
Funksjonsvalgknapp

Du kan velge ovnenes
betjeningsfunksjoner med
funksjonsvalgknotten. Drei mot
venstre/hayre fra lukket posisjon (averst)
for & velge.

Temperaturknott

Du kan velge ansket steketemperatur
med temperaturknotten. Drei med
urviseren fra lukket (topp-)posisjon for &
velge.

O O W N

Temperaturindikator

Du kan se ovnens innvendige
temperatur fra temperatursymbolet pa
displayet. Temperatursymbolet vises pa
displayet nér stekingen starter, og det
forsvinner nér det har nadd den innstilte
temperaturen. Nar temperaturen i
ovenen synker til under den innstilte
temperaturen, vises temperatursymbolet
igjen.

Tidsbryter

CoooOooe @
oo e g

PR
1 3 4

| I
2 5

o —Fp P

Alarmtast

Tidsinnstilingstast
Reduksjonstast

@kningstast

Innstillingerstast

Nokkellastast

Skjermsymboler

o : Steketid-symbol

D : Sluttid-symbol for steking®
o : Alarmsymbol

D O WN
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¢ ) . Lysstyrkesymbol

& : Nekkellassymbol max Maksimalt driftsniva
8 : Temperatursympol P Hurtigoppvarmingsniva
i) : Volumsymbol . - o

. Dorlassymbol* Generell informasjon pa

* Det varierer avhengig av kokeplaten

produktmodell. Det er kanskje ikke 1 4

tilgiengelig pa produktet ditt.
Kontroll for plate
Kontrollknott for induksjonsplate

2 3

Du kan betjene induksjonplaten(e) med

kontrollknappene for induksjonsplater pa 1 Bak il vensre -

kontrollpanelet. Hver knapp betjener den Indukspnskokesone
respektive sonen. Du kan konkludere 2 Forantil venstre -
hvilken sone den styrer fra symbolene Induksjonskokesone

3 Foran til hayre -
Induksjonskokesone

4 Bak til hayre - Induksjonskokesone

péa kontrollpanelet

g
min Minimum driftsniva
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Steikjeomnsfunksjonar

P& funskjonstabellen; dei betjeningsfunkjsonane du kan bruka i omnen din og dei
hegaste og lagaste temperaturane som kan bli stilt for desse funksjonane er vist.
Rekkefalgja pa driftsmodusane som vist her kan vera ulik frd oppsetninga pa

Ingen varmeelement fungerer i

Ovnslampe -
i P omnen. Berre omnlampa lyser.

Omnen er ikkje oppvarmet. Berre
viften (pa bakveggen) fungerer.
# Frossen kornete mat blir sakte tint
0

Bruk med vifte - opp ved romtemeratur, kokt mat blir
avkjalt. Tiden det tar & tine et helt
stykke kjott er lengre enn for mat
med korn.
Maten blir varma opp ovanfra og
under samstundes. Eigna for kaker
og gryterettar i bakeformer eller
kaker og bakverk. Matlaginga blir
gjord med eit enkelt brett.
Den varme lufta oppvarmet av dei
% nedre varmeelementa er fordelt likt

Over- og .
e undervarme

og raskt i heile omnen med viften.

Vifteassistert * Matlaginga blir giord med eit enkelt
—— o undervarme
o brett.
S8 Denne funksjonen burde 6g bli brukt

for enkel dampreingjering.
Den varme lufta oppvarmet av
varmeviften er fordelt likt og raskt i
Viftevarme * heile omnen med viften. Han er
eigna for matlaging pa fleire brett
samtidig pa forskjellige brettniva.
For & spara energi, kan du bruka
denne funksjonen i staden for &
@koviftevarme * bruka "Viftevarme" i spennet 160-
220 ° C. Men; steketida vil bli
betydeleg lengre.
Det nedre varmeelementet og
Pizzafunksjon * vifteoppvarmingen fungerer. Han er
eigna for a steika pizza.

®

@] (3]
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@ “3D”-funksjon *

Overvarme, nedrevarme og
vifteoppvarming fungerer. Alle delar
av produktet blir likt laga og raskt.
Matlaginga blir giord med eit enkelt
pbrett.

Full grill

Den store grillen pa oversiden av
omnen fungerer. Han er eigna for &
grilla i store mengder.

* Produktet ditt fungerer i
temperaturspennet som er spesifisert pa
temperaturknappen.
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Produkttilbehor

Det er ulike tilbeher i ditt produkt. | dette avsnittet er beskrivelsen av tilbeharene og
beskrivelsene av korrekt bruk tilgjengelig. Avhengig av produktmodellen, varierer det
medfelgende tilbeheret. Alt tilbeheret beskrevet i brukerveiledningen vil kanskje ikke
veere tilgiengelig i produktet ditt.

MERKNAD : Brettene i produktet ditt kan veere deformerte av
temperaturvirkningen. Dette har ingen innvirkning pé funksjonen. Deformering
forsvinner nér brettet Kjoler seg ned.

Standard brett
Det brukes for bakverk, frossen mat og
fritering av store stykker.

Bakebrett
Det brukes for bakverk som sméakaker
og kjeks.

Tradgrill

Det brukes for fritering eller plassering av
mat som skal bakes, friteres og stuet pa
onsket hylle.
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Bruk av produkttilbehgret

Stekehyller

Stekeomréadet har hylleposisjoner pa 5
nivaer. Du kan ogsa se hyllenes
rekkefolge pa tallene pé ovnens
frontramme.

Modeller med tradhyller

Plassere ristgrillen pa stekehyl-
lene

Modeller med tradhyller:

Det er avgjerende at ristgrillen plasseres
riktig pa ristsidehyllene. Nar du plasserer
ristgrillen pa ensket hylle, ma den apne
delen vaere foran. For bedre steking méa
ristgrillen festes med stopperen pa
risthyllen. Den mé ikke gé over
stopperen slik at den kommer i kontakt
med ovnens bakvegg.
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Modeller uten tradhyller:
Det er avgjerende at ristgrillen plasseres
riktig pa sidehyllene. Ristgrillen har én
retning nér den plasseres pa hyllen. Nar
du plasserer ristgrillen pa ensket hylle,
3 den & del f

PPlassere brettet pa stekehyllene
Modeller med tradhyller:

Det er ogsé avgjerende at brettene
plasseres riktig pa ristsidehyllene.

Nar du plasserer brettet pa ensket hylle,
ma den siden som er utformet for &
holde i plasseres foran.

For bedre steking ma brettet festes med
stopperen pa risthyllen. Den ma ikke ga
over stopperen slik at den kommer i
kontakt med ovnens bakvegg.




Modeller uten tradhyller:

Det er ogsé avgjerende at brettene
plasseres riktig pa sidehyllene. Brettet
har én retning nér det plasseres pa
hyllen. N&r du plasserer brettet pa
ansket hylle, méa den siden som er
utformet for & holde i plasseres foran

Ristgrillens stopperfunksjon
Stopperfunksjonen hindrer at ristgrillen
velter ut av risthyllen. Denne funksjonen
gjor at du trygt og enkelt kan ta ut
maten. Nar du tar ut ristgrillen, kan du

trekke den forover til den nér stopperen.

Du ma sende den over stopperen for &
ta den helt ut.

Modeller med tradhyller

Ristgrillbrettets stopperfunksjon -
Modeller med tradhyller

Det finnes ogsé en stopperfunksjon som
hindrer at brettet velter ut av risthyllen.
Nar du tar ut brettet, mé& du lesne det fra
baklasen og trekke det mot deg, til det
nar stopperen. Du ma sende den over
stopperen for & ta den helt ut.
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Riktig plassering av ristgrillen og
brettet pa teleskopskinnene-
Modeller med tradhyller og te-
leskopskinner

Teleskopskinnene gjer det lett & montere
eller fierne brett og ristgrill. Nar du bruker
brett og ristgriller med teleskopskinnen,
ma du serge for at stiftene foran og bak
pa teleskopskinnene hviler pa kanten av
grillen og brettet (som vist i figuren).
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Tekniske spesifikasjoner

Produktets ytre mal

43mm*/580 mm/510 mm

(heyde/bredde/dybde) 595 mm/594 mm/567 mm

Ovnens installasjonsmal .
(hoyde/bredde/dybde) 590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Stekeplatens installasjonsmal

(hoyde/bredde) 560 mm /490 mm

Spenning/frekvens:

220-240V / 380-415V 3N ~ 50 Hz

Kabeltype og tverrsnitt brukt / egnet for
bruk med produktet

min. HOBW-FG 3 x 4 mm*/5x 2,5
mm2

Totalts stromforbruk

10,6 kKW

Bak til venstre

Induksjonskokesone
Mal 160 mm
Effekt 1400 B
Foran til venstre Induksjonskokesone
Mal 200mm
Effekt 2300 B / Booster: 3000 B
Foran til hayre Induksjonskokesone
Mal 160 mm
Effekt 1400 B
Bak til hayre Induksjonskokesone
Mal 200mm
Effekt 2300 B / Booster: 3000 B

Multifunksjonsovn

Ovnstype

Kokeplatenes hoyde som er spesifisert i den tekniske tabellen er basisdekselets hoyde

. over produktet.

Grunnleggende: Informasjon om energimerking av elektriske ovner er gitt i samsvar med

standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1. Disse verdiene er fastsatt under standard last,
med funksjoner for over- og undervarme eller vifteassistert oppvarming (hvis aktuelt).
Energieffektivitetsklassen bestemmes i samsvar med felgende proioritering, avhengig av
om de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke: 1-Gkoviftevarme, 2-
Viftevarme 3- Vifteassistert lav grill, 4-Over- og undervarme.

0 Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for & forbedre produktkvaliteten.

Figurene i denne bruksanvisningen er skjiematiske, og vil ikke nadvendigvis tilsvare

produktet noyaktig.

Verdiene angitt pa produktetiketter eller den medfelgende dokumentasjonen er
oppnadd under laboratorieforhold, i samsvar med relevante standarder. Avhengig
av driftsmessige og miligmessige produktforhold kan disse verdiene variere.
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Bl Forste bruk

Far du begynner & bruke produktet ditt,
er det anbefalt & gjere felgende |
folgende avsnitt.

Innstilling for forste gong

Still alltid inn tiden pa dagen fer du
bruker stekeovnen. Hvis du ikke
angir det, kan du ikke lage mat i
noen ovnsmodeller.

1.Nar omnen er skrudd pa for ferste
gong, vil tidsfeltet"12:00" og &
symbolet blinka pa displayet.

2.Still inn klokkeslettet ved a trykka pa
@/,

O |7

Q@@@@@

3.Trykk pa € eller £ tasten for &
aktivera minuttfeltet.

Q(@@@@&

4.Still inn minutt for klokkeslettet ved &
trykka pa @/,

o |OCo
[

4 O O (\® &

5.Stadfest innstilinga ved & trykka pa
eller & tasten.

» Klokkeslettet er sett og® symbolet

forsvinn fra skjermen.
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Viss forste gongen ikkje er innstilt,
held "12:00" og & symbolene
fram med & blinke, og omnen din
vil ikkje starta. For at omnen skal
fungera, méa du stadfesta
klokkeslettet ved & stilla den inn
eller trykka pé €S tasten nér den er
péa "12:00". Du kan endra
klokkeslettet seinare, som
beskrive i innstillingsdelen.

Gjeldande tidsinnstillingar blir
annullerte i tilfelle straumbrot. Det
ma justerast pa nytt.

Forste rengjoring

1.Fjern alle emballasjematerialer.

2.Fjemn alt tilbeher fra ovnen som fulgte
med i produktet.

3.8l& pa produktet i 30 minutter og sla
det deretter av. Slik brennes og
rengjeres rester og lag som kan veere
igien i ovnen under produksjon.

4.Nar du bruker produktet, velg den
hoyeste temperaturen og
driftsfunksjonen som alle
varmeapparatene i produktet ditt
driver pa. Se “Ovnsdriftsfunksjoner”.
Du kan lzere hvordan du betjener
ovnen i felgende avsnitt.

5.Vent til ovnen Kjoler seg ned.

6.Tark av overflatene til produktet med
en vat klut eller svamp og terk med en
klut.

For du bruker tilbehgorene;

Rengjor tilbeheret du fiere fra ovnen

med vaskevann og en myk

rengjeringssvamp.



MERKNAD

Overflaten kan skades
av rengjaringsmidler eller
rengjeringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive
rengjeringsmidler,
rengjeringspulver/kremer
eller skarpe gjenstander
under rengjering.

MERKNAD Royk og lukt kan slippes

ut i et par timer under
forste drift. Dette er helt
normalt. Se til at rommet
er godt ventilert for &
fierne rayken og lukten.
Unngé direkte inhalering
av rgyken og lukten som
slippes ut.
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B slik brukes komfyren

Generell informasjon om
bruk av kokeplater

Generelle advarsler

* lkke la noen gjenstander falle pa
ovnen. Selv smé gjenstander som
saltbosser kan skade ovnen. Ikke bruk
sprukne ovner. Vann kan sive giennom
disse sprekkene og forarsake
kortslutning. Hvis overflaten blir skadet
pa noen mate (f.eks. synlige sprekker),
sl& av sikringen farst, og ring deretter
autorisert service for & koble fra
produktet for & redusere risikoen for
elektrisk stot.

e |kke bruk gryter/panner som er
ubalanserte og lett kan vippes pa
kokeplaten.

e |kke varm opp grytene/pannene og
grytene mens de er tomme. Grytene
og apparatet kan bli skadet.

* Sl alltid av kokeplatenes brennere
etter hver bruk.

¢ Du kan skade apparatet hvis du
bruker kokeplatene uten gryter eller
gryter/panner. Sla alltid av
kokeplatene etter hver operasjon.

e Etter hver bruk er kokeflaten varm, sa
ikke legg plastgrytene / kokekarene pa
kokeplaten. Rengjer slikt materiale
umiddelbart pa overflaten.

¢ Plutselige temperaturendringer pa
overflaten av glasset kan forarsake
skade. Veer forsiktig sa du ikke seler
kald veeske under tilberedningen.

¢ Ha en tilstrekkelig mengde mat i gryter
og panner. Dermed kan du forhindre
mat i & stremme ut av
grytene/pannene sa du slipper &
rengjere dem ungdvendig.

¢ |kke plasser lokker for gryter og
panner pa brennere/soner.
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* Plasser pottene ved & sentrere dem
péa brennerne/sonene. Hvis du ensker
a plassere en gryte pa en annen
brenner/sone, mé du ikke skyve den
mot ensket brenner. Du kan i stedet
lofte den farst og sette den pé den
andre brenneren.

Driftsprinsipp for induksjonsplaten
Induksjonsplate er som en &pen krets.
Kretsen fullferes néar en kokekar / panner
som er egnet for induksjonskoking er
plassert pa den, og et elektronisk
system under glassoverflaten genererer
et magnetfelt. Metallbunnen pé grytene /
pannene varmes opp ved & ta energi fra
dette magnetfeltet. Dermed genereres
ikke varmen pa overflaten av kokeplaten,
men direkte pa grytene/pannene over
den. Glassoverflaten blir varmet opp
med varmen fra matgrytene/pannene.

Fordeler med tilberedning med

induksjon

Induksjonstopper gir noen fordeler

ettersom varmen overfores direkte il

matgrytene/pannene.

¢ Mat som renner over under
tilberedningen, brenner ikke raskt
ettersom glassflaten ikke varmes opp
direkte. Det er lettere & rengjere.

* Tilberedning skal g& raskere ettersom
varmen genereres direkte pa
matgrytene/pannene. Dermed sparer
det tid og energi med hensyn til andre
typer kokeplater.

¢ Siden varmen blir gitt direkte til
matgrytene/pannene, er det ikke noe
varmetap, og det gir en mer effektiv
tilberedning.

¢ Det faktum at varmeoverferingen
stopper og kokeplaten ikke blir varmet
opp direkte nar grytene/pannene
fiernes fra kokeplaten, gir en tryggere



bruk mht. mulige ulykker under
tilberedningen.

For en sikker drift:

¢ lkke velg heye oppvarmingsnivaer nar
du bruker ikke-klebende gryter/panner
som er belagt med liten mengde olie
eller brukes uten olje (teflontype).

¢ |kke bruk glassflate som overflate der
du kan plassere noe pa den eller som
skjeereflate.

¢ |kke plasser metallgjenstander som
bestikk eller grytelokk pa kokeplaten,
da de kan bli varme.

¢ Bruk aldri aluminiumsfolie il
tilberedning. Plasser aldri mat
innpakket i aluminiumsfolie pa
induksjonssonen.

¢ Hold magnetiske gjenstander som
kredittkort eller band borte fra
kokeplaten mens den er i drift.

¢ Hvis det er en ovn under kokeplaten,
og den blir betjent, kan sensorene pa
kokeplaten redusere tilberedningen
eller sla av kokeplaten.

¢ Kokeplaten din har et automatisk
avstengningssystem. Detaljert
informasjon om dette systemet er gitt i
de felgende avsnittene. Hvis du bruker
tynne gryter til matlagingen din, skal
imidlertid disse grytene varmes opp
veldig raskt, og bunnen av pannen
kan smelte og skade kokeplaten og
apparatet for det automatiske
avstengingssystemet aktiveres.

Matgryter/panner

Du skal bruke ferromagnetiske
gryter/panner av hay kvalitet som har en
etikett eller advarsel om at den kun er
kompatibel med induksjonssteking med
induksjonstoppen. En generell regel er at
jo hayere jerninnholdet er, desto bedre
skal gryter/panner fungere.
Bunndiameteren til kokekarene /
kokekarene skal stemme overens med

induksjonssonen. Foreslatte dimensjoner
er oppfoert nedenfor.

Egnede gryter/panner:

e Gryter/panner i stepejemn

e Emaljerte gryter/panner

¢ Gryter/panner i stal og rustfritt stél
(med etikett eller advarsel som
indikerer at den er kompatibel med
induksjon)

Uegnede gryter/panner:

e Gryter/panner i aluminium
e Gryter/panner i kobber

e Gryter/panner i messing
e Gryter/panner i glass

e Steintoy

¢ Keramikk og porselen

Anbefalinger:

¢ Bruk bare matgryter/panner med flat
bunn. Ikke bruk gryter/panner med
konvekse eller konkave underlag.

¢ Bruk bare gryter/panner med tykke,
bearbeidede bunner. Hvis du bruker
tynne gryter, skal disse grytenevarme
opp veldig raskt, og bunnen av
pannen kan smelte og skade
kokeplaten og apparatet for det
automatiske avstengingssystemet
aktiveres. Skarpe kanter kan forarsake
riper pa overflaten.

P NV g

¢ Bunnene til noen gryter/panner har et
mindre ferromagnetisk felt enn den
sanne diameteren. Bare dette omradet
varmes opp av kokeplaten. Derfor
fordeles varmen ikke jevnt og
kokeprestasjonen reduseres.
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Dessuten kan slike gryter/panner ikke
oppdages av store induksjonstopper.
Dermed skal kokeplaten velges i
henhold til sterrelsen pa det
ferromagnetiske feltet.

e Noen matgryter/panner har en bunn
som inneholder ikke-ferromagnetiske
materialer som aluminium. Disse
typene matgryter/panner kan ikke
oppvarmes tilstrekkelig eller vi kanskje
ikke oppdages av induksjonstoppen. |
noen tilfeller kan det oppsté en

advarsel om dérlige matgryter/panner.

Test av gryter/panner

Test om gryten din er kompatibel med

tilberedning med induksjonsplate ved &

bruke metodene nedenfor.

1.Den er kompatibel hvis bunnen av
gryten din har en magnet.

2.Den er kompatibel hvis "=!" ikke
blinker nar du setter gryten pa
induksjonsplaten og slér pa
kokeplaten.

Anbefalte storrelser pa gry-

ter/panner

145 min. 100 - maks. 145
160 min. 100 - maks. 160
180 min. 100 - maks. 180
200 min. 140 - maks. 200
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320
Kofﬁgzgg\fgggged bredde 230 - lengde 390

Induksjonsplatenes deteksjon av
matgryter/panner avhenger av
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diameteren og materialet til
ferromagnetikken i bunnen av
grytene/pannene. For & sikre deteksjon
av grytene/pannene og oppna en
effektiv matlaging, mé grytene/pannene
velges i henhold til sterrelsen pa
kokeplaten. Matgrytene/pannene som er
anbefalt for kokeplatestorrelsene er gitt
ovenfor.

Kokeoppferselen kan variere avhengig
av potttypene, sterrelsen pa gryten og
starrelsen pé kokesonen. For en mer
homogen kokeoppfersel kan det brukes
et trinn storre kokesone. A bruke en
storre kokesone forer ikke til slosing
med energi pa induksjonstopper, fordi
varmen bare dannes i det aktuelle
gryteomréadet.

Betjening av kokeplater
Sla pa stekesoner

Grafikk og figurer er kun til
informasjonsformal. Faktiske
displayer og funksjoner kan
variere avhengig av
komfyrtoppmodellen.

Ved a dreie komfyrtoppknappen med
klokken, kan effekten til den aktuelle
stekesonen gkes. For & redusere kraften
til stekesonen igjen er det nedvendig &
dreie komfyrtoppknappen mot klokken.
Det navaerende effektnivaet er pa
displayet pa komfyrtoppen.

Sla av stekesonene:

Komfyrtoppens kontrollknapp dreies fra
den laste «0»-posisjonen for & sla pa en
stekesone, sé vel som nar komfyrens
kontrollknapp skrus tilbake til nullstilling
for & sla av en stekesone.



Hvis alle knappene er vridd til null
last posisjon, forsvinner displayet
etter flere ganger. Hvis en
summer er implementert, spilles
det av et signal nar kontrollen er
slatt av.

Indikator for gjenveerende varme

«H»-symbolet som vises pa stekesonen,

indikerer at komfyrtoppen fortsatt er

varm og kan brukes til & holde en liten

mengde mat varm. Symbolet forsvinner

nar stekesonen avkjoles eller aktiveres.
Nar stremmen er slatt av, lyser
ikke restvarmeindikatoren og
advarer ikke brukeren mot varme
stekesoner.

Hoy effekt (Booster)

Booster er en funksjon som gjer det

lettere & lage mat. Alle stekesoner angitt

med «P»-symbolet i tabellen med

tekniske spesifikasjoner er utstyrt med

Booster-funksjon.

Aktivering av hoy effekt (Booster):

1.Vri komfyrtoppens kontrollknapp med
klokken til posisjorl «Maks».

¥
.
r
>
1
¥
r
+
1
¥
.
1

2.Vri kontrollknappen pa komfyrtoppen i
hay hayre posisjon for & aktivere hay
effekt (Booster «P»). «P» blir vist pa
stekesonedisplayet.

Komfyrtoppen vil falle til niva 9
etter flere minutter (valgfritt)

automatisk.
Deaktivering av hoy effekt (Boost-

er)
Drei kontrollknappen pa komfyrtoppen i

hay hayre posisjon for & sla av hay effekt

(Booster «P»). «9» blir vist pa
stekesonedisplayet.

Barnesikring

Du kan beskytte komfyrtoppen med

barnesikring for & forhindre at barn

endrer komfyrtoppens funksjoner.

Aktivering av barnesikringen

1.Vri de to forste kokeknappene fra
venstre samtidig inn til venstre hay
posisjon og hold den posisjonen i
minst 2 sekunder.

» Barnesikringsfunksjonen blir aktivert.
v o0

[ &

Hvis du trykker pa en tast nér
barnesikringen er aktiv, vises «L»-
symbolet pa stekesonen.

Deaktivering av barnesikringen

Vri de to forste kokeknappene fra

venstre samtidig inn til venstre hoy

posisjon og hold den posisjonen i minst

2 sekunder.

Barnesikringsfunksjonen blir deaktivert.
Hvis komfyrtoppen blir slatt av og
pa i denne tilstanden, vil
barnesikringen fortsatt vaere aktiv.

Hvis en kontrollknapp for
komfyrtoppen var i en annen
posisjon enn «0», ma alle
knappene pa komfyrtoppen vris
tilbake i «O»-posisjonen etter at de

er last opp

Hurtigoppvarming

Rask oppvarming er en funksjon som
gjer det lettere a lage mat. Alle
stekesoner er utstyrt med
hurtigoppvarmingsfunksjon. Denne
funksjonen kan betjenes ved 4 stille
temperaturnivaet pa forhand.

Sla pa hurtigoppvarming:

1.Vri komfyrtoppens tilherende

kontrollknapp inn til hey venstre
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posisjon og hold den der i minst 2

sekunder.
» «A» Dlir vist pa stekesonedisplayet.

2.Vri komfyrtoppens kontrollknapp med
klokken for & stille inn varmenivé (det
antas at niva 7 er valgt for eksempelet).

x
'
x
'
X
¥
*
1
’
1
»
1
’

» «A» 0g «7» vises vekselvis pa den
tilherende stekesonen.
I lgpet av de neste 10 sekundene
ma et gyldig stekeniva velges.

Nar hurtigdriftstiden er ute,
fortsetter komfyrtoppen med det
innstilte temperaturnivaet.

Sla av hurtigoppvarmingen:
Komfyrtoppens kontrollknapp dreies fra
l&st «O»-posisjon for & sla av
hurtigoppvarmingen.

Tabell: Rask oppvarmingstid

144
230
312
408
120
168
216

(oc] InN] (o))l [621 N[OV OF Eo
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Trygt og effektivt bruk av induks-
jonssoner
Driftsprinsipper: Induksjonstoppen
oppvarmer kokekaret direkte som et
aspekt av driftsprinsippene sine. Derfor
har den forskijellige fordeler
sammenlignet med andre typer
komfyrtopper. Den fungerer mer effektivt
og komfyrtoppoverflaten varmes ikke
opp.
Induksjonstoppen din er utstyrt med
overlegne sikkerhetssystemer som skal
sikre brukssikkerhet.
Komfyrtoppen din kan veere
utstyrt med induksjonskokesoner
med en diameter pa 160, 200, og
250 mm, avhengig av modell.
Med induksjonsfunksjon
registrerer hver stekesone hvert
kar som er plassert pa dem.
Energi bygger bare opp der
kokekaret kommer i kontakt med
stekesonen, og dermed oppnés
et minimalt energiforbruk.

Driftstidsbegrensninger
Komfyrtoppen er utstyrt med en
tidsbegrensning. N&r man lar én eller
flere stekesoner veere pa, vil stekesonen
automatisk bli deaktivert etter en viss tid
(se tabell-1). Hvis det et tidsur er
tilordnet stekesonen, vil tidsurdisplayet
ogsa slas av senere.

Driftstiden er avhengig av valgt
temperaturniva. Maksimal driftsperiode
brukes for dette temperaturmnivaet.
Stekesonen kan startes pa nytt brukeren
etter at den er slétt av automatisk som
beskrevet ovenfor.

Tabell 1: Driftstidsgrenser

0
1 520
2 402




3 318
4 260
5 212
6 170
7 139
8 113
9 90
Booster 5 (M)
(*) Komfyrtoppen vil falle til niva 9 etter
5 minutter (valgfritt)

Overopphetingsvern
Komfyrtoppen din er utstyrt med noen
sensorer som sikrer beskyttelse mot
overoppheting. Falgende kan
observeres ved overoppheting:

¢ Aktiv stekesone kan veere slétt av.

* Valgt niva kan falle. Denne tilstanden

kan imidlertid ikke sees pé indikatoren.

o E2-feil kan bli gitt.

Presis effektinnstilling

Induksjonstoppen reagerer pa

kommandoene umiddelbart som et

aspekt av driftsprinsippene sine. Det

endrer strominnstillingene veldig raskt.

Dermed kan du forhindre at en matgryte

(som inneholder vann, melk osv.) renner

over, selv om den akkurat skulle renne

over.

Driftsstoy

Noen lyder kan oppsta fra

induksjonstoppen. Disse lydene er

normale og en del av induksjonskoking.

e Sty blir fremtredende ved hoye
temperaturnivaer.

 Kasserollens legering kan forarsake
stoy.

* P4 lave nivaer kan en vanlig p&/av-lyd
heres pa grunn av driftsprinsippene.

¢ Det kan heres stoy hvis en tom
kasserolle varmes opp. Nar du setter
vann eller mat i den, vil denne lyden
forsvinne.

¢ Stoyen fra viften som kjeler det
elektriske systemet, kan heres.

Feilmeldinger

Tabell 2: Feilkoder og feilkilder

Overoppheti | «E2»- Relevant

ngsfeil symbolet | stekesonedisp
blinker lay

Komfyrtopp | «H»- Stekesonedis

en symbolet | play

overopphet | blinker

et

Nettfeil «E6»- Stekesonedis
symbolet | play
blinker

Sensorfeil | «<E9»- Relevant
symbolet | stekesonedisp
blinker lay

Permanent | «- Stekesonedis

bruk av symbolet | play

knapper blinker

For mer informasjon om
feilmeldinger som kan vises pa
beraringspanelet, se Tabell-2.

Hvis overflaten pa
bergringspanelet blir utsatt for
intens damp, kan hele
kontrollsystemet bli deaktivert og
gi et feilsignal.

Hold overflaten pa
beraringspanelet rent. Feil bruk
kan observeres.
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[ slik bruker du ovnen

Generell informasjon om
ovnsbruk

Kjolevifte (Det eksisterer kanskje
ikke pa produktet ditt.)

Produktet ditt har en kjglevifte.
Kjeleviften aktiveres automatisk nar det
er nedvendig og kjeler bade forsiden av
produktet og inventaret. Det deaktiveres
automatisk nar kjeleprosessen er ferdig.
Varm luft kommer ut over ovnsdaren.
Ikke dekk disse ventilasjonsapningene
med noe. Ellers kan ovnen
overopphetes.

Kjeleviften fortsetter & drive under
ovnsdrift eller etter at ovnen er slatt av
(ca. 20-30 minutter). Hvis du steker ved
programmering av ovnstimeren, slar
kigleviften av alle funksjoner pa slutten
av steketiden. Kjoleviftens kjoretid kan
ikke bestemmes av brukeren. Den slar
seg av og pa automatisk. Dette er ikke
en feil.

Ovnsbelysning

Ovnslampen slas pé nér ovnen
begynner & steke. | enkelte modeller er
lampen pa under steking, mens den i
enkelte modeller slas av etter en viss tid.
Hvis du vil at ovneslampen skal vaere pa
kontinuerlig, velg “Ovnslampe’-
driftsfunksjonen med
funksjonsvalgknappen.
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Hvordan betjene ovnens

kontrollenhet
Generelle advarsler for
kontrollenheten

Maksimal tid som kan stilles for
slutt p& kokeprosess er 5 timer og
59 minutter.

Programmet kanselleres ved
strembrudd. Du mé&
reprogrammere ovnen.

Nar du gjer noen justeringer,
blinker de aktuelle symbolene pa
skjermen. Vent litt til innstillingene
plir lagret.

Hvis det er gjort noen
tilberedningsinnstillinger, kan ikke
tiden pa dagen justeres.

Hvis steketiden er angitt nar
tilberedningen starter, vises den
gienveerende tiden pé skjermen.

| tilfeller der steketid eller
sluttsteketid er angitt, kan du
avbryte automatisk ved & beraore
(S tasten i lang tid.

Sogooe o
o L g

L2
PR
1 3 4

l I
2 5

o —[Fp P

Alarmtast
Tidsinnstilingstast
Reduksjonstast
@kningstast
Innstillingerstast
Nokkellastast
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Skjermsymboler

o : Steketid-symbol

o) : Sluttid-symbol for steking®
Ia\ : Alarmsymbol

¢ ) . Lysstyrkesymbol

& : Nekkelldssymbol

hl : Temperatursymbol

i) : Volumsymbol

: Derldssymbol*

* Det varierer avhengig av
produktmodell. Det er kanskje ikke
tilgiengelig pa produktet ditt.

Slik slar du pa ovnen

Ovnen starter etter valg av en funksjon
som brukes for & lage mat og etter &
stille en temperatur ved & bruke knotten
for valg av temperaturen.

Sla av ovnen

Sla av ovnen ved & vri knappen for
funksjonsvalg og temperatur til AV (opp).
Manuell matlaging ved a velge
temperatur og driftsfunksjon for
ovnen

Lag mat med den manuelle kontrollen
(som du kontrollerer) uten & stille inn
steketid ved & velge temperatur- og
driftsfunksjon som er spesifikk for maten
din.

Eksempel:

1.Velg funksjonen du ensker & bruke for
a lage mat med valgknappen for
funksjonen.

2.Angi temperaturen du ensker for &
lage mat med ved & bruke
temperaturknappen.

» Stekeovnen din starter umiddelbart
ved valgt funksjon og temperatur og 8 vil
vises pa skjermen. Nar temperaturen
inne i stekeovnen nar den innstilte
temperaturen, forsvinner 8§ symbolet.
Stekeovnen slas ikke av automatisk, da
manuell steking er utfert uten & stille inn
steketiden. Du mé alltid sjekke
matlagingen selv og sl& den av. Nar man
er ferdig med matlaging, méa du sla av
ovnen ved & dreie valgknappen for
funksjon og temperatur til AV (opp).
Lage mat ved a stille inn
steketiden;
Ovnen kan slas av automatisk pa slutten
av tiden ved & velge temperatur- og
driftsfunksjon som er spesifikk for maten
din og stille inn steketid pa tidtakeren.
1.Velg driftsfunksjonen for steking.
2.Berar O til O symbolet vises pa
skjermen for steketiden.

Q@@@%}

Etter & ha stilt inn driftsfunksjonen
og temperaturen, kan du stille
steketiden pa 30 minutter ved &
berere @ tasten direkte for rask
innstilling av steketiden og endre
tiden med @/O -tastene.

3.Still steketiden med @/& -tastene.

S Mr-Lr
BT b

Q@@C@ﬁ%ﬁ

Steketiden gker med 1 minutt de
forste 15 minuttene, etter 15
minutter sker den med 5 minutter.
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4.Sett maten i stekeovnen og still
temperaturen med
temperaturknappen.
» Stekeovnen din vil starte driften
umiddelbart etter valgt funksjon og
temperatur. Den innstilte steketiden
begynner & telle ned og 8 vises pa
skjermen. Nar temperaturen inne i
stekeovnen nér den innstilte
temperaturen, forsvinner § symbolet.
5.Etter at stekeprosessen er fullfort,
vises "End" (3 symbolet blinker og
tidtakeren piper
6.Varslingen heares i to minutter. Trykk
pa en vilkérlig tast for & stoppe
advarselen. Advarselen stopper, og
klokkeslettet vises pa skjermen.
For a stille sluttiden pa
tilberedningen til et senere
tidspunkt, (Det varierer avhengig
av produktmodell. Det er kanskje
ikke tilgjengelig pa produktet ditt.)
Ved & velge temperatur og driftsfunksjon
som er spesifikk for méaltidet ditt, kan du
stille steketiden og sluttiden til stekingen
til et senere tidspunkt, slik at stekeovnen
kan starte og sla seg av automatisk.
1.Velg driftsfunksjonen for steking.
2.Berar O til ©© symbolet vises pa
skjermen for steketiden.

S M
|

: e

Etter & ha stilt inn driftsfunksjonen
og temperaturen, kan du stille
steketiden pa 30 minutter ved &
berere @ tasten direkte for rask
innstilling av steketiden og endre
tiden med ®/© -tastene.

3.Still steketiden med &/@ -tastene.
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Steketiden gker med 1 minutt de
forste 15 minuttene, etter 15
minutter gker den med 5 minutter.
» Etter at steketiden er satt, vises ©
symbolet konstant pa skjermen.
4.Beror O 1il ©5 symbolet vises pa
skjermen for slutten av steketiden.

O -z
9 I

QW@%@

5.Still inn sluttsteketiden med @/ -
tastene.

cHlTafinln
o UL

Q@@@@@@

» Etter at sluttsteketiden er stilt inn, vises
© symbolet og O symbolet med
tidsperiodesymbolet konstant pa
skjermen. Sa snart matlagingen starter
forsvinner © symbolet.
6.Sett maten i stekeovnen og still
temperaturen med
temperaturknappen.
» Ovnsklokken beregner tiden for start
av tilberedningen ved & trekke
steketiden fra sluttsteketiden du stiller
inn. Nar starttidspunktet for tilberedning
kommer, aktiveres den valgte
funksjonen og stekeovnen varmes opp
til den innstilte temperaturen. Den
innstilte steketiden begynner & telle ned
og B vises pa skjermen. Néar




temperaturen inne i stekeovnen nér den

innstilte temperaturen, forsvinner §

symbolet.

7.Etter at stekeprosessen er fullfort,
vises "End" (3 symbolet blinker og
tidtakeren piper

8.Varslingen heres i to minutter. Trykk
pa en vilkérlig tast for & stoppe
advarselen. Advarselen stopper, og
klokkeslettet vises pa skjermen.

Hvis du trykker pé en tast pa
slutten av den harbare
advarselen, starter stekeovnen
igien. For & forhindre at
stekeovnen starter igjen etter at
advarselen er avsluttet, méa du vri
temperaturknappen og
funksjonsknappen til "0" posisjon
(av) og sla av stekeovnen.

Innstillinger

Aktivering av tastlas

Du kan forhindra at kontrolleininga blir

interferert ved & aktivera

lasetastfunksjonen.

1.Press & til & symbolet blir vist pa
displayet.

—
L0 & O 6 &

» B symbolet blir vist og 3-2-1
nedtelinga byrjar pa displayet. Nar
nedtelinga er over, blir tastelasen
aktivert. Nar du rara kva tast som helst
medan l&setasten er sett, gir
alarmklokka eit varselsignal og (&
symbolet blinkar.

ﬂ Viss du sluttar & trykka -tasten
for nedteljinga endar, vil ikkje
tasteldsen bli aktivert.

Alarmklokketastane kan ikkje bli
brukte nér lasetasten er pa.
Tastelésen blir ikkje sletta i tilfelle
av straumbrot.

Deaktiver tastelasen

1. Trykk @ til & symbolet forsvinn fra
displayet.

» (& symbolet forsvinn og tastelasen er

deaktivert pa displayet.

Innstillling av alarm

Du kan 6g bruka alarmklokka til

fabrikatet til andre atvaringar eller

paminningar enn matlaging.

Alarmklokka har ingen innverknad pa

driftsfunksjonane til omnen. Blir brukt til

atvaringar. Til demes, du kan bruka

alarmklokka nér du ensker & snu maten i

omnen pa eit bestemt tidspunkt. S&

snart tida du har sett har gatt ut, gir

klokka deg eit lydvarsel.

Maksimal alarmtid kan vaere 23
timer og 59 minutter.

1.Press £ til & symbolet blir vist pa
displayet.

nininlm
a o LU

2@@@@‘@’@!

2.® Still inn alarmtida med /& tastane.

11 0
al 0 S

4 6 0 N\ &

» Etter & ha stilt inn alarmtida, blir £
symbolet verande tent og alarmtida
startar nedteljinga i displayet. Viss
alarmtida og steiketida er stilt samtidig,
blir den kortaste tida vist pa displayet.
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3.Etter at alarmtida er ferdig, byrjarl:
symbolet & blinka og gir ein lydvarsel.

Sla av alarmen

1.Pa slutten av alarmtida, varer
atvaringslyden i to minutt. Trykk pa
kva tast som helst for & stoppa
atvaringslyden.

» Atvaringslyden stoppar og

klokkeslettet vises pa displayet.

Viss du vil avbryta alarmen;

1. Trykk £ til £ symbolet blir vist pa
displayet for & tilbakestille alarmtida.
Trykk © tasten til det blir vist "00:00".

2.0 du kan og avbryta alarmen ved &
trykka lenge pé tasten.

Endre volumnivaet

1. Trykk %* tasten til ¥ symbolet blir vist
pa displayet.

Q@@@@@

L P
R I

Q@@@‘&@l

2.Set the desired brightness with the ®
/@ keys. (d-01-d-02-d-03)

| _ O

11
[ R
: & © %iﬁ?‘

» Trykk i tasten for stadfesting, eller la

innstillinga bli aktivert etter kort tid utan &

trykka pa nokon tast.

Endre tid pa dognet

P& omnen din; for & endra klokkeslettet

du tidlegare har sett,

1.Press %% til ©© symbolet blir vist pa
displayet.

2.Still inn klokkeslettet ved a trykka pa
@/,

2.Still ensket nivd med @/ tastane. (b
01-b-02-b-03)

Mo
I I

Q@@%{%}ﬁ

3.Trykk % tasten for stadfesting, eller la
innstillinga bli aktivert etter kort tid utan
a trykka pa nokon tast.

Innstilling av lysstyrken til

skjermen

1. Trykk % tasten til B symbolet blir vist
pa displayet.
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3.Trykk pa © eller £ tasten for &
aktivera minuttfeltet.

Q(@@@@@

4.Still inn minutt for klokkeslettet ved &
trykka pa @/©.




o

S : -
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5.Stadfest innstilinga ved & trykka pé &

eller % tasten.

» Klokkeslettet er sett og® symbolet

forsvinn fra skjermen.
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Generell informasjon om steking

Denne delen har tips om hvordan du

tilbereder og steker maten.

I tillegg kan du ogsé se at noen av

matrettene er provd ut, og hvilke

innstillinger som er best egnet for disse

rettene. Det er ogsé angitt passende

ovnsinnstillinger og tilbeher for disse

rettene.

Generelle advarsler om

matlaging med kokeplater

e Fyll aldri pannen med mer enn en
tredjedel olje. Ikke forlat ovnen mens
olien varmes opp. Overopphetet olje
er en brannfare. Forsek aldri & slukke
en mulig brann med vann! Nér oljen

tar fyr, dekk den til med et brannteppe

eller en vat klut. Nar det er trygt, ma

du slé av ovnen og ringe brannvesenet.

¢ Fjern alltid overfladig vann fer du
steker matvarer, og legg dem sakte i
den oppvarmede olien. Forsikre deg
om at frossen mat tines for steking.

e Nar du fyrer olie, ma du serge for at
gryten du bruker er tarr og holde
lokket &pent.

¢ For anbefalinger om matlaging med
stremsparing, se
avshittet "Miljginstruksjoner".

e Steketemperaturen og tidsverdiene
som angis for matvarer kan variere
avhengig av oppskriften og mengden.
Av den grunn oppgis disse verdiene
som intervaller.

Generelle advarsler om

steking i ovhen

* Mens du &pner ovnsdaren under eller
etter steking, kan varm brennende
damp dukke opp. Dampen kan
brenne handen din, ansiktet og/eller
gynene dine. Hold deg unna nér du
apner ovnsderen.
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Intens damp generert under steking
kan danne kondenserte vanndraper
pa innsiden og utsiden av ovnen og pa
ovre delene av mablene pa grunn av
temperaturforskjellen. Dette er normalt
og en fysisk forekomst.
Steketemperaturen og tidsverdiene
som angis for matvarer kan variere
avhengig av oppskriften og mengden.
Av den grunn oppgis disse verdiene
som intervaller.

Fjern alltid ubrukt tilbeher fra ovnen fer
du begynner a steke. Tilbeher som blir
igien i ovnen kan forhindre maten din
fra & bli stekt pa riktige verdier.

For matvarer som du skal steke etter
din egen oppskrift, kan du se lignende
matvarer angitt i steketabellene.

Ved & bruke de medfelgende
tilbeharene sikrer du et best mulig
stekeresultat. Folg alltid advarslene og
informasjonen oppgitt av produsenten
for de eksterne grytene du bruker.
Kutt det fettsikre papiret du skal bruke
i stekingen i egnede starrelser til
beholderen du skal steke i. Fettsikre
papirer som overstreammer fra
beholderen kan skape en risiko for
brannskader og pavirker kvaliteten pa
stekingen. Bruk det fettsikre papiret
du skal bruke i det spesifiserte
temperaturomradet.

For godt stekeresultat, bar du
plassere maten pa den anbefalte
hyllen. Ikke endre hylleposisjon under
steking.

Kaker og ovnsmat
Generell informasjon

Vi anbefaler at du bruker utstyret som
folger med produktet for best mulig
stekeresultater. Hvis du skal bruke
andre ovnsprodukter, er det best med



marke, teflondekte og varmeresistente
produkter.

Hvis steketabellen anbefaler
forvarming, méa du passe péa at du
setter maten i ovnen etter at den er
forvarmet.

Hvis du skal steke med ovnsprodukter
pa ristgrillen, ma du sette dem midt pa
ristgrillen, ikke i neerheten av
bakveggen.

Alle materialer som brukes til & lage
bakverk ber veere ferske og
romtempererte.

Produktenes tilberedningsstatus kan
variere avhengig av mengden
ingredienser og stekeproduktenes
storrelse.

Metall-, keramikk- og glassformer
forlenker koketiden, og bunnflaten pa
konditorvarer blir ikke jevnt brun.

Hvis du bruker kokepapir under
tilberedningen, kan det observeres litt
bruning pa bunnen av maten. | dette
tilfellet kan det hende du méa forlenge
tilberedningstiden med ca. 10 minutter.
Verdiene som er angitt i steketabellene
er bestemt basert pa tester som er
utfert i vare laboratorier. Veridiene som
passer for deg, kan awvike fra disse
verdiene.

Legg maten pa riktig hylle, som
anbefalt i steketabellen. Ovnens
nederste hylle er hylle 1.

Tips for kakebaking

¢ Hvis kaken er for torr, kan du oke
temperaturen med 10 ° C og bruke
kortere steketid.

¢ Hvis kaken er blgt, kan du bruke en
liten mengde veeske eller redusere
temperaturen med 10 ° C.

¢ Hvis kaken er brent overst, kan du
sette den pa den nederste hyllen,
senke temperaturen og oke steketiden.

¢ Hvis den er godt stekt inni men
utsiden er klissete, kan du bruke
mindre vaeske, redusere temperaturen
og oke steketiden.

Tips for tilbereding av bakverk

¢ Hvis bakverket er for tort, kan du oke
temperaturen med 10 ° C og bruke
kortere steketid. Veet deigplatene med
en saus som bestar av en blanding av
melk, olie, egg og yoghurt.

» Hvis bakverket stekes for tregt, ma du
passe pa at bakverkets tykkelse ikke
renner over brettet.

¢ Hvis bakverket er brunet pa overflaten
mens bunnen ikke er stekt, ma du
passe pa a ikke bruke for mye saus i
bunnen av bakverket. For jevn bruning
kan du prove & spre sausen jevnt
mellom deigplatene og bakverket.

¢ Bakverket skal stekes i posisjonen og
ved temperaturen som er angitt i
steketabellen. Hvis bunnen fortsatt
ikke er tilstrekkelig brunet, kan du
plassere den péa nederste hylle neste

gang.
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Kokebord for bakverk og ovhsmat

Kaker i brett Enkelt brett  Standard brett Over- og undervarme 3
Kaker i form  Enkelt brett K‘”’t‘fée(;‘;rr;?fé Viftevarme 2 180 30 ... 40
Enkelt brett  Standard brett*  Over- og undervarme 3 160 25...35
Modeller
s med
. . tradhyller: 3
Enkelt brett  Standard brett Viftevarme Mogeller 150 25...35
uten
tradhyller: 2
Smakaker Modeller Modeller
med med
5 _Standard tré?r%)(l)ller. t;%dhylig.
2 brett . _Bt;rsétb ot Viftevarme 2-4 Modeller Modeller
uten uten
tradhyller: tradhyller:
140 30...45
Rund kakeform,
Enkelt brett Zn?eg%ﬂmeg Over- og undervarme 2 160 30...40
Sukkerbradk tradgril*
ake Rund kakeform,
Enkelt brett ?ezrllgﬂmeg Viftevarme 2 160 30 ... 40
tradgril*
Enkelt brett Bakebrett* Over- og undervarme 3 170 25...35
Enkelt brett Bakebrett* Viftevarme 3 170 20 ... 30
Sméakake 2 —Standard
2 brett brett* Viftevarme 2-4 170 25...35
4 —Bakebrett*
Enkelt brett  Standard brett*  Over- og undervarme 2 200 35...45
Enkelt brett  Standard brett* Viftevarme 2 180 35...45
Deigkaker 1 —Standard
2 brett brett* Viftevarme 1-4 180 35...45
4 —Bakebrett*
Enkelt brett  Standard brett*  Over- og undervarme 2 200 20...30
Enkelt brett ~ Standard brett* Viftevarme 3 180 20 ... 30
Rikt bakverk 2 -Standard
2 brett brett* Viftevarme 2-4 180 20...30
4 —Bakebrett*
Hele brad Enkelt brett  Standard brett*  Over- Qg undervarme 3 200 30...40
Enkelt brett ~ Standard brett* Viftevarme 3 200 30 ... 40
Rektangulaer form
Lasagne Enkelt brett  av glass/metall pd  Over- og undervarme 2¢eller3 200 30...40
tradgrill*
Rund svart
Enkelt brett meitg:g?;g:’erzg; ™ Over- og undervarme 2 180 50...70
) tradgrill**
Eplepai Rund svart
Enkelt brett meitj:gfggéfg;m Viftevarme 2 170 50 ... 70
tradgrill**
Pizza Enkelt brett  Standard brett* Over—A 0og undewarme 2 200 ... 220 10... 20
Enkelt brett  Standard brett* Pizzafunksjon 3 250 8..15

Forvarming anbefales til all mat.
* Dette tilbeheret er kanskje ikke inkludert i produktet.

** Dette tilbeheret folger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgiengelige tilbehor.
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Kokebord for Okoviftevarme - driftsfunksjon
¢ |kke endre koketemperaturen etter at kokingen har startet i Gkoviftevarme -

driftsfunksjon.

* lkke &pne daren under kokingen i i Gkoviftevarme - driftsfunksjon. Hvis deren
ikke &pnes, er den indre temperaturen optimalisert for & spare energi og kan

awike fra displayet.
@ |kke f i Dkovift

180 25..35

Smékake Enkelt brett Standard brett*
Deigkaker Enkelt brett Standard brett* 200 45 ... 55
Rikt bakverk Enkelt brett Standard brett* 200 35 ...45

* Dette tilbeheret er kanskije ikke inkludert i produktet.

Kjott, fisk og fjeerkre

Nokkelpunktene pa steking

¢ Krydre med sitronsaft og pepper far
du steker kylling, kalkun og store
kjottstykker vil bedre stekeresultatene.

* Det tar 15 til 30 minutter mer & steke
kjott med bein enn fillet ved steking.

¢ Du bar beregne omtrent 4 til 5
minutters steketid pr. centimeter av
kjottykkelsen.

Kokebord for kjott, fisk og fjeerfe

» Nar steketiden er over, ber du la
kjottet hvile i ovnen i omtrent
10 minutter. Saften i kjottet fordeles
bedre i det stekte kjattet og renner
ikke ut nar du skjeerer i kjottet.

* Fisk skal plasseres pa en hylle nede
eller i midten, pa en varmebestandig
plate.

Biff (hel) / Enkelt

Over- og

15 min. 250/max,

stekt (1 kg) brett Standard brett* undervarme S deretter 180 ... 190 60...80
Lammeskank Enkelt N Over- og 15 min. 250/max,
(1.5-2.0kg) brett Standard brett undervarme S deretter 170 110...120
Tradgrill* )
Enkelt Over- og 15 min. 250/max,
brett Legg ett brett pa undervarme 2 deretter 190 60...80
en nedre hylle
) Tradgrill*
S(tfgt_ ;y:'”)g Et;‘r*;ft" Legg ett brett pa Viftevarme 2 200 ... 220 60 ... 80
’ 9 en nedre hylle
Tradgrill* )
Enkelt wqE . 15 min. 250/max,
brett Legg ett brett pa 3D"-funksjon 2 deretter 190 60 ... 80
en nedre hylle
Enkelt N Over- og 25 min. 250/max,
Kalkum (5.5 brett Standard brett undervarme | deretter 180 ... 190 150...210
kg) Enkelt . . . 25 min. 250/max,
brett Standard brett 3D”-funksjon 1 deretter 180 ... 190 150 ... 210
Tradgrill*
Enkelt Over- og
brett Legg ett brett pa undervarme 3 200 20 ...30
X en nedre hylle
Fisk =
Enkelt Tradgrill
brett Legg ett brett pa “3D"-funksjon 3 200 20 ...30

en nedre hylle

Forvarming anbefales til all mat.
* Dette tilbeheret er kanskje ikke inkludert i produktet.

** Dette tilbeheret folger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgiengelige tilbehor.
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Grill * | egg stykkene som skal grilles pa

Redlt kjett, fisk og fierfekjott blir raskt ristgrillen eller ristgrillorettet ved &
brunt nér du griller, far en pen skorpe og distribuere dem uten & overstige
torker ikke ut. Filetkjott, spekekiott, varmeelementets mal.

polser og saftige grennsaker (tomater, * Avhengig av tykkelsen pa stykkene
lok osv.) egne seg spesielt godt til griling. ~ som skal grilles kan steketiden i

tabellen variere.

e Skyv ristgrillen eller ristgrillprettet til
ansket niva i ovnene. Hvis du steker
pa ristgrillen, mé du skyve ovnsbrettet
til nederste hylle for & samle opp
oliene. Ovnsbrettet du skal skyve skal
veere sa stort at det dekker hele
grillomrédet. Dette brettet er kanskje
ikke inkludert med produktet. Legg
som vann i ovnsbrettet for enkelt
rengjering.

Generelle advarsler

* Mat som ikke er egnet for grilling
utgjer en brannfare. Bare grill mat som
er egnet for kraftig grillflamme. Sett
heller ikke maten for langt bak i ovnen.
Det er det varmeste omradet, og fet
mat kan ta fyr.

¢ | ukk ovnsdgren under grilling. Aldri
grill med ovnsderen &pnen Varme
overflater kan medfere brannskader!

Det viktigste om grillen

¢ Tilbered mat av samme tykkelse og
vekt s& my som mulig for grillen.

Grill

Fisk Tradgrill 4-5 250 20..25
Kyllingbiter Tradgrill 4-5 250 25..35

Kjettbolle (storfekjott) .
- 12 stykker Tradgrill 4 250 20...30
Lammekotelett Tradgrill 4-5 250 20...25
Biff - (skiver) Tradgrill 4-5 250 25...30
Kalvekotelett Tradgrill 4-5 250 25...30
Gronnsaksgrateng Tradgrill 4-5 220 20...30

Ristet brod Tradgrill 4 250 1..3

Det anbefales & forvarme i 5 minutter for all grillmat.
Snu matbitene etter 1/2 av den totale grilltiden.
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Testmatvarer

Matvarene i denne steketabellen er
tilberede i samsvar med EN 60350-1-

Kokebord for testmat

standarden for 4 tilrettelegge for test av

produktet for kontrollinstitutter.

N Over- og
Enkelt brett Standard brett undervarme 3 140 20...30
Modeller med
) . ) tradhyller: 3
Kakekijeks Enkelt brett Standard brett Viftevarme Modelier uten 140 15...25
tradhyller: 2
2-Standard brett* .
2 brett 4-Bakebrett* Viftevarme 2-4 140 15...25
N Over- og
Enkelt brett Standard brett undervarme 3 160 25...35
Modeller med
. ) tradhyller: 3
Enkelt brett Standard brett Viftevarme Modelier uten 150 25...35
tradhyller: 2
Sméakaker Modeller Modeller
med med
tradnhyller:  tradhyller:
2-Standard brett* . 150 25...40
2 brett 4-Bakebrett* Viftevarme 2-4 Modeller Modeller
uten uten
tradnhyller:  tradhyller:
140 30...45
Rund kakeform, 26
cm i diameter med Over- og
Enkelt brett Klemme pa undervarme 2 160 30 ...40
Sukkerbradk tradgrill*
ake Rund kakeform, 26
cm i diameter med .
Enkelt brett Klemme pé& Viftevarme 2 160 30 ...40
tradgrill*
Rund svart
metallform, 20 cm i Over- og
Enkelt brett diameter p& undervarme 2 180 50...70
Eolenai tradgrill*
plep Rund svart
metaliform, 20 cm i .
Enkelt brett diameter p& Viftevarme 2 170 50...70
tradgrill*

Forvarming anbefales til all mat.

* Dette tilbeheret er kanskje ikke inkludert i produktet.

** Dette tilbeheret folger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgiengelige tilbehor.

Grill

Ristet brod Tradgrill 250 3
Kjettbolle (storfekjott) .
- 12 stykker Tradgrill 250 20...30

Snu maten etter 1/2 av den totale grilltiden.

Det anbefales & forvarme i 5 minutter for all grillmat.
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E] vediikehold og stell

Generell informasjon om
rengjoring

A Generelle advarsler

¢ Vent til produktet er avkjelt for du
rengjer produktet. Varme overflater
kan forérsake forbrenning!

¢ |kke bruk vaskemidler direkte pa de
varme overflatene. Dette kan fore til
permanente flekker.

® Apparatet skal rengjores og torkes
grundig etter hver operasjon. Dermed
skal matrester lett rengjeres, og disse
restene skal forhindres i & brenne nar
apparatet brukes senere. Dermed
forlenges apparatets levetid, og ofte
blir problemer redusert.

¢ |kke bruk damprengjeringsmidler til
rengjering.

* Noen vaskemidler eller

rengjeringsmidler kan skade overflaten.

Ikke bruk skuremidler,
rengjeringspulver, rengjeringskremer,
avkalkingsmidler eller skarpe
gjenstander under rengjering.

¢ Det er ikke behov for et spesielt
rengjeringsmiddel for rengjering etter
hver bruk. Rengjor apparatet med
oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk Klut eller svamp og terk med en
tarr mikrofiberklut.

» Sorg for & terke av all gjenvasrende
veeske etter rengjering og vask
umiddelbart bort mat som spruter
rundt under tilberedningen.

¢ |kke vask noen deler av apparatet |
oppvaskmaskin.

For komfyrene:

e Surt skitt som melk, tomatpasta og
olie kan forarsake permanente flekker
pa komfyrene og komponentene til
brennerne. Rengjer eventuelt overfylte
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vaesker umiddelbart etter avkjeling av
komfyren ved & sl& den av.

Overflater i rustfritt Inox-stal

¢ |kke bruk syre- eller klorholdige
rengjeringsmidler for & rengjere
overflater og handtak av rustfritt inox-
stél.

e QOverflate av rustfritt inox-stal kan
endre farge med tiden. Dette er
normalt. Etter hver operasjon, rengjer
med et vaskemiddel som er egnet for
overflaten av rustfritt inox-stal.

* Rengjer med en myk sépeklut og
flytende (ikke-skrapende) vaskemiddel
som er egnet for inox-overflater, og
pass pa a tarke av i én retning.

¢ Fjern kalk, olje, stivelse, melk og
protein flekker péa overflatene av
rustfritt inox-stél og glass uten & vente.
Flekker kan ruste i lange perioder.

Emaljerte overflater

e Etter hver bruk, rengjer du
emaljeflatene med oppvaskmiddel,
varmt vann og en myk Klut eller svamp,
og terker dem med en torr klut.

¢ Hvis produktet ditt har en enkel
damprengjeringsfunksjon, kan du
foretaenkel damprengjoring for lett,
ikke-permanent smuss. (Se delen
"Enkel damprengjering”)

¢ For vanskelige flekker kan ovn- og
grillrengjeringsmiddelet anbefalt pa
nettstedet til produktmerket ditt og en
skurepute som ikke skraper brukes.
lkke bruk et eksternt
ovnrengjeringsmiddel.

¢ Ovnen ma avkjeles for & rengjere
kokeomradet. Rengjering pa varme
overflater skal skape bade brannfare
og skade péa emaljeoverflaten.



Katalytiske overflater

* Sideveggene i kokeomradet kan bare
dekkes med emalje eller katalytiske
vegger. Det varierer etter modell.

¢ De katalytiske veggene har en lys matt
og porgs overflate. Ovnens katalytiske
vegger skal ikke rengjores.

¢ Katalytiske overflater absorberer olje
takket vaere den porese strukturen og
begynner & skinne nér overflaten er
mettet med olje. | dette tilfellet
anbefales det & bytte ut delene.

Glassoverflater

¢ |kke bruk hardmetallskrapere og
slipende rengjeringsmidler nar du
rengjor glassoverflater. De kan skade
glassoverflaten.

¢ Rengjor apparatet med
oppvaskmiddel, varmt vann og en
mikrofiberklut som er spesifikk for
glassflater, og terk den med en torr
mikrofiberklut.

* Hvis det er gjenveerende vaskemiddel
etter rengjoring, torker du av det med
kaldt vann og terker med en ren og
terr mikrofiberklut. Rester av
vaskemiddel kan skade
glassoverflaten neste gang.

* De torkede restene pa glassoverflaten
ma under ingen omstendigheter
rengjores med takkede kniver, stalull
eller lignende riperedskaper.

¢ Du kan fierne kalsiumflekker (gule
flekker) pa glassoverflaten med det
kommersielt tilgjengelige
avkalkingsmidlet, med et
avkalkingsmiddel som eddik eller
sitronsaft.

¢ Hvis overflaten er sterkt tilsmusset,
péfer rengjeringsmidlet pa flekken
med en svamp og vent lenge pa at
den skal fungere skikkelig. Rengjer
deretter glassoverflaten med en vat
klut.

» Misfarging og flekker pa
glassoverflaten er normalt og ikke feil.

Plastdeler og malte overflater

¢ Rengjor plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, varmt vann og
en myk klut eller svamp, og terk dem
med en torr klut.

¢ |kke bruk skrapere av hardmetall og
slipende rengjeringsmidler. Det kan
skade overflatene.

¢ Forsikre deg om at skjotene til
apparatets komponenter forblir fuktige
og med vaskemiddelrester. Ellers kan
det oppstéa korrosjon pa disse
skjotene.

Rengjoring av utstyr

Med mindre annet er angitt i
brukerhandboken, skal produktets utstyr
ikke vaskes i oppvaskmaskin.

Rengjoring av kokeplaten

Glasskokeflate

Faolg rengjeringstrinnene beskrevet for

glassflatene i delen «Generell

rengjeringsinformasjon» for rengjering av

glassflaten. Du kan fullfere rengjeringen i

henhold til informasjonen nedenfor for

spesielle tilfeller.

e Sukkerbaserte matvarer som mark
krem, stivelse og sirup ber rengjores
umiddelbart, uten & vente pa at
overflaten blir avkjelt. Ellers kan
glassflaten bli permanent skadet.

¢ |kke bruk rengjeringsmidler til
rengjering du utferer mens kokeplaten
er varm, ellers kan det oppsta
permanente flekker.

Rengjoring av

kontrollpanelet

¢ Nar du rengjer panelene med knapper,
tarker du av panelet og knappene
med en fuktig myk klut og terker med
en torr klut. Ikke fiern knappene og
pakningene under for & rengjere
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kontrollpanelet. Kontrollpanelet og
knappene kan bli skadet.

¢ |kke bruk inox-rengjeringsmidler rundt
knappene mens du rengjer inox-
panelene med knapper. Indikatorene
rundt knappene kan bli utvisket.

¢ Rengjor bereringspanelene med en
fuktig, myk Klut og terk med en terr
klut. Hvis produktet ditt har en
tastelasfunksjon, ma du stille inn
tastelasen fer du utferer rengjering av
kontrollpanelet. Ellers kan det oppsta
feil deteksjon pé tastene.

Rengjoring av ovnens

innside (stekeomradet)
Folg rengjeringstrinnene som beskrives i
avsnittet “Generell
rengjeringsinformasjon” i samsvar med
type overflater i ovnen.
Rengjoring av ovnens sidevegger
Sideveggene i stekeomradet kan bare
dekkes med emalje eller katalytiske
vegger. Det varierer avhengig av modell.
Hvis ovnen har en katalytisk vegg, se
avshittet “Katalytiske vegger” for
informasjon.
Hvis produktet er modellen med risthylle,
ma du ta ut risthyllene fer du rengjer
sideveggene. Fullfer deretter
rengjeringen som beskrevet i avsnittet
“Generell rengjeringsinformasjon”, i
samsvar med type overflate pa
sideveggen.
Slik fjerner du sideristhyllene:
1.Ta risthyllens fremside av ved & trekke
sideveggene i motsatt retning.
2.Trekk risthyllen mot deg for & ta den
helt ut.
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.For a sette risthyllen pa plass igien ma
du gjere det samme som da du tok
dem fra hverandre, men i motsatt
rekkefelge.

Enkel damprengjoring
Det varierer avhengig av
produktmodell. Det er kanskje ikke
tilgjengelig pa produktet ditt.
Det sikrer enkel rengjering, fordi smuss
(dersom du ikke venter for lenge)
myknes av dampen som dannes i ovnen
og vanndrapene som kondenserer pa
overflatene inne i ovnen.
1.Fjern alt utstyr som ligger i ovnen.
2.Hell 500 ml vann i ovensbrettet og
legg det i andre hylle i ovnen.

3.8till inn ovnen pé enkelt
damprensemodus og la den sta pa
100°C i 15 minutter.

Apne deren umiddelbart og terk av

ovnens innvendige overflater med en

fuktig svamp eller klut. Nar du &pner

daren, vil damp slippe ut. Det kan fore til



forbrenningsfare. Vaer forsiktig nar du
apner ovnsderen.

Bruk varmt vann og oppvaskmiddel, en
myk Kklut eller svamp for & rengjere
vanskelig smuss og terk av med en terr
klut.

| lopet av den enkle
damprengjeringsmodus vil vann
som er i bassenget ved bunnen
av ovnen for & myke opp lett
dannede rester / smuss i
ovnsrommet, fordampe og
kondensere i ovnsrommet og det
indre glasset pa ovnsderen.
Derfor kan vannet dryppe nar
ovnsderen apnes. Terk av
kondens sé& snart ovnsderen
apnes.
Det varierer avhengig av produktmodell.
Det er kanskje ikke tilgiengelig pa
produktet ditt. Etter kondensering i
ovnen kan det ligger vann eller fukt i
hulromkanalen under ovnen. Etter bruk,
rengjer du bassengkanalen med en
fuktig klut og terk den.

Rengoring av ovnsdgren

Ikke bruk kraftige slipende
rengjeringsmidler, metallskraper,
stalull eller blekemidler til &
rengjere ovnsdaren eller glasset.

Du kan ta ut ovnsderen og derglassene
for & rengjere dem. Hvordan du tar ut
darene og vinduene, forklares i
avshittene “Ta av ovnsdaren” og “Fjerne
ovnsderens innvendige glass”. Nar du
har tatt ut de innvendige derglassene,

kan du rengjere dem med

oppvaskmiddel, samt vann og en myk

klut eller svamp, og terkes med en terr

klut. Terk av glasset med eddik og skyll

det mot kalkrester som kan oppsté péa

ovnsglasset.

Ta av ovnsdoren

1.Apen ovnsderen.

2.Apne Klipsene pa frontderens
hengselledd pé heyre og venstre side
ved & skyve nedover, som vist i figuren.

Hengseltypen (A), (B), (C) varierer i

henhold til produktmodellen. Figurene

nedenfor viser hvordan du &pner alle

hengseltyper.

(A) type hengsel er tilgiengelig i vanlige

porttyper.

(B) hengsel er tilgjengelig i mykt

lukkende dertyper.

(C) type hengsel er tilgjengelig i myke

apnings- / lukkedarer.
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Hengslelas - lukket stilling Hengslelas - dpen stilling
3.Sett ovnsderen i halvt &pen posisjon.
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4.Trekk deren oppover for & frigjere den
fra hengslene péa heyre og venstre side
og ta den ut.

For & sette deren fast igien méa du
gjore det samme som da du tok
den fra hverandre, men i motsatt
rekkefalge. Nar du monterer
deren, ma du serge for & lukke
klipsene pa hengselfestet.

Fjerne ovnsdorens
innvendige glass.

Det innvendige glasset pa produktets
frontder kan tas av for rengjering.
1.Apen ovnsderen.

2.Trekk plastkomponenten som er festet
péa den gverste delen av frontderen
mot deg selv, ved & skyve samtidig pa
trykkpunktene péa begge sider av
komponenten og ta den ut.

3.Som vist i figuren ma du lefte det
innerste glasset (1) mot 'A' og deretter
ta det ut ved & trekke det mot 'B".

1 Innerste glasspanel

2* Innvendig glasspanel (Det eksisterer
kanskje ikke pa produktet ditt.)

4.Hvis produktet har et innvendig glass
(2), mé du gjenta prosessen for &
losne det (2).

5.Det ferste trinnet nér du skal sette
deren sammen igjen, er & remontere
det innvendige glasset (2). Plasser
glassets skrakant slik at det den mater
plastsporets skrakant. (Hvis produktet
har innvendig glass). Det innvendige
glasset (2) mé festes til plastsporet
som er ngermest det innerste glasset
(1.

6.Nar du setter pa plass det innerste
glasset (1), ma du passe pa & sette
siden med trykk pa glasset pa det
innvendige glasset. Det er sveert viktig
at de nederste hjernene pa det
innerste glasset (1) plasseres slik at de
meter plastsporene nederst.

7.5kyv plastkomponenten mot rammen
til du harer en Klikkelyd.

Rengjor ovnslampen

Hvis ovnslampens glassdor i
stekeomréadet blir tilsmusset, kan den
rengjeres med oppvaskmiddel, varmt
vann og en myk klut eller svamp. Terk
den med en torr klut. Hvis ikke
ovnslampen virker, kan du skifte den ut
ved & felge avsnittene nedenfor.
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Skift ut ovnslampen

A Generelle advarsler
¢ For & unnga risiko for elektrisk stet for

du skifter ut ovnslampen, kan du koble
fra den elektriske pluggforbindelsen og

vente til ovnen har kjelnet. Varme
overflater kan medfere brannskader!
¢ | denne ovnen brukes en gledelampe

med en effekt pa mindre enn 40 W, en

heyde pa mindre enn 60 mm, en
diameter pa mindre enn 30 mm eller

en halogenlampe med sokkel type G9,

en effekt p& mindre enn 60 W.
Lampene er egnet for bruk ved

temperaturer over 300 ° C. Ovnlamper

kan fas fra autoriserte serviceagenter
eller teknikere med lisens.

¢ Lampens posisjon kan awike fra det
som vises i figuren.

¢ Lampen som brukes i dette produktet,

egner seg ikke til belysning i vanlige
rom. Lampens formal er & hjelpe
brukeren til & se matvarene.

* | ampen i dette produktet skal motsta
ekstreme ytre betingelser, som for
eksempel temperaturer over 50 °C.

Hvis ovnen har en rund lampe:

1.Koble produktet fra stremnettet.

2.Fjem glassdekslet ved & dreie det mot
urviseren.

3.Hvis ovnslampen er type A som vist |
figuren nedenfor: Drei ovnslampen
som vist i figuren, og erstatt den med
en ny. Hvis type B er modellen: Trekk
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den ut som vist i figuren, og erstatt
den med en ny.

(A

4.Sett glassdekslet pé igjen.

Hvis ovnen har en firkantet lampe:
1.Koble produktet fra stremnettet.
2.Fjern tradhyllene i henhold til

beskrivelsen.

3.Trekk ut lampens beskyttelsesdeksel

av glass med en skrutrekker.

4.Hvis ovnslampen er type A som vist i

figuren nedenfor: Drei ovnslampen
som vist i figuren, og erstatt den med
en ny. Hvis type B er modellen: Trekk
den ut som vist i figuren, og erstatt
den med en ny.

5.Sett pa igjen glassdekslet og

tradhyllene.



B] Feilsoking

Kontakt autorisert serviceagent eller teknikar med lisens eller forhandlaren der du
har kjgpt produktet viss du ikkje kan lgysa problemet sjelv om du har felgt

¢ Dampen som oppstar under tillaginga kan kondensera og danna vassdropar nar

Nar metalldelane er oppvarma, kan dei utvida seg og forarsaka stay. >>> Dette
er ikkje ein felil.

¢ Hovudsikringa er mangelfull eller har vorte utleyst. >>> Kontroller sikringane i
sikringsskapet. Om ngdvendig, byt eller stell dei att.

e Produktet er ikkje kopla til jordet) stikkontakt. >>> Sjekk kontaktsambandet.

» Knappar/knottar/tastar pa kontrollpanelet fungerer ikkje. >>> Viss produktet ditt
er utstyrt med tastelasfunksjonen, kan tastelas vera aktivert. Ver vennleg og
deaktiver han.

¢ Overopphetingsvern er aktiv. >>> [ a kokeplata di kjole seg ned.

e Kjelen eigner seg ikkje. >>> Sjekk gryta di.

e Omnlampa er defekt. >>> Skift ut omnlampa.
e Straumen er brote. >>> Sjekk om det er straum. Sjekk sikringane i sikringskapet.

an kanskje ikkje stillast til ein bestemd kokefunksjon og/eller temperatur. >>>
Sett omnen pa ein viss kokefunksjon og/eller temperatur.

* P& modellar utstyrt med ein tidtakar, blir han ikkje justert. >>> Juster tida.

e Straumen er brote. >>> Sjekk om det er straum. Sjekk sikringane i sikringskapet.

Om nadvendig, byt eller stell att sikringane.

¢ Du har ikkje plassert kielen pa den aktive kokesona. >>> Sjekk om det er ein
kjele i kokesona.

¢ Kjelen din er ikkje kompatibel med induksjonskoking. >>> Sjekk om kjelen din er
kompatibel med ein induksjonstopp.

¢ Kjelen er ikkje sentrert skikkeleg, eller botnen av kjelen er ikkje brei nok for
kokesona. >>> Vel ein brei nok kjele og sentrer han riktig i kokesona.

e Kiele eller kokesona er overoppheta. >>> [ a dei avkjola seg.
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e Steiketida for den valde kokesona kan vera over. >>> Du kan angi ny steiketid
eller avslutte tillaginga.

¢ Overopphetingsvern er aktiv. >>> [ a kokeplata di kjole seg ned.

e Ft objekt kan dekka trykkskiermspanelet. >>> Fjem gjenstanden pa

panelet.

¢ Kjelen din er ikkje kompatibel med induksjonskoking. >>> Sjekk om kjelen din er
kompatibel med ein induksjonstopp.
¢ Kjelen er ikkje sentrert skikkeleg, eller botnen av kjelen er ikkje brei nok for

kokesona. >>> Vel ein brei nok kjele og sentrer han riktig i kokesona.

e Dette er ikkje ein feil. Kjgleviften held fram med a fungera til det elektroniske i
koketoppen kjoler seg ned til ein passande temperatur.

Noen lyder kan hgres fra komfyren mens du lager mat. Disse lydene skyldes
sammensetningen av kokekaret. Disse lydene er normale. De er ikke en
funksjonsfeil, men en del av induksjonsteknologi.

Mulige lyder og &rsaker

¢ Viftestay: Komfyren er utstyrt med en vifte som aktiveres automatisk i henhold til
temperaturen pé apparatet. Viften har forskjellige driftsnivaer og fungerer pa
forskjellige nivaer i henhold til temperaturen.

¢ Lavere lyd som f.eks. driftsstgyen til en transformator: Dette skyldes
induksjonsteknologiens natur. Nar varmen overferes direkte til bunnen av
kokekaret, kan du here slike summelyder i henhold til materialet i kokekaret.
Forskijellige Iyder kan dermed heares med forskijellige kokekar.

¢ Sprekkestoy: Arsaken til dette er strukturen og materialet til bunnen av
kokekaret. En sprekkende lyd kan heres hvis kokekaret er laget av forskjellige lag
med forskjellige materialer.

¢ Sutrende stay: Det kan heres en sutrende Iyd nar to kokesoner pa samme side

* Eit tidlegare straumbrot har oppstatt. >>> Juster tid / Skru av apparatet og skru
det pa igjen.
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Kara kund,

Las den har handboken innan du anvander produkten.

Grundig Tack fér att du valde produkten. Vi vill att din produkt, tillverkad med hég
kvalitet och teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gdra detta, noggrant lasa
denna handbok och annan dokumentation som tillhandahélls innan du anvander
produkten och behélla den som referens. Om du ger produkten till nAgon annan, ge
manualen med den. Fdlj instruktionerna, med hansyn till all information och varningar
som anges i bruksanvisningen.

Ta till sig all information och alla vamingar i bruksanvisningen. Pa sa satt skyddar du
dig sjélv och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till nAgon annan, ge manualen med
den.

Bruksanvisningen innehaller féljande symboler:

A Fara som kan leda till dédsfall eller personskador.
MARKER Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

& Fara som kan leda till brannskador pa grund av kontakt med heta ytor.
ﬂ Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

@ L&s bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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fl Sikerhetsanvisningar

« Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att forebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

« Om produkten dverfors till en
annan person eller anvands i
andra hand ska
bruksanvisningen, produkt
etiketterna, andra relevanta
dokument och tillbehor
levereras tillsammans med
produkten.

« Vart foretag skall inte héllas
ansvarigt for eventuella
skador som kan uppsta till
folid av underlatenhet att folja
dessa instruktioner.

« Underlatenhet att folja dessa
instruktioner ska gora
garantin ogiltig.

o AL 3t alltid tillverkaren, den
auktoriserade tjansten eller
en person som anges av
importoren utfora
installations- och
reparationsarbetet.

« A Anvand endast
originalreservdelar och
tillbehar.

o AFOrsok inte reparera eller
byta ut ndgon del av
produkten om den inte ar
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tydligt specificerad i
bruksanvisningen.

« A Utfor inte tekniska
modifikationer pa produkten.

ASyftet med

anvandningen

« Denna produkt ar avsedd for
hemmabruk. Den ar inte
lamplig for kommersiellt bruk.

« Anvand inte produkten i
tradgardar, balkonger eller
andra utomhus miljoer.
Apparaten ar avsedd att
anvandas i hushalls- och
personalkok i butiker, kontor
och andra arbetsmiljoer.

« VARNING Denna produkt
bor endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika andamal,
sasom uppvarmning av
rummet.

« Ugnen kan anvandas for att
tina, baka, steka och grilla
mat.

» Denna produkt; bor inte
anvandas for uppvarmning,
platuppvarmning, hangande
handdukar eller klader pa
handtaget for torkning.



ABarn, utsatt person och

djursakerhet

« Denna produkt kan anvandas
av barn 8 &r och aldre, och
personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sa
lange de Gvervakas eller
utbildas om saker
anvandning och risker av
produkten.

« Barn ska inte leka med
produkten. Rengoring och
underhall av anvandare bor
inte utforas av barn om det
inte finns ndgon som
Overvakar dem.

« Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), sdvida de inte
halls under Gvervakning eller
far nddvandiga instruktioner.

« Barn bor Gvervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

« Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn
och husdjur far inte leka med,
klattra pa eller kommain i
produkten.

« Placera inte féremal som
barn kan na pa produkten.

« Vrid handtaget pa kastruller
och stekpannor pa sidan av
arbetsbanken sé att barn inte
kan ta tag och branna.

« VARNING Under anvandning
ar produktens atkomliga ytor
varma. Hall barn borta fran
produkten.

« FOrvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns
risk for person- och kvavning.

« Nar dorren ar Oppen, inte
satta nagra tunga foremal pa
den eller Iata barnen sitta pa
den. Du kan leda till att ugnen
valter eller skadar dorr
gangjarnen.

 (Om din produkt har en
kontakt) FOr barnens
sékerhet, koppla bort
stickkontakten och gor
produkten obrukbar innan
produkten kasseras.

A Elsakerhet

 Anslut produkten till ett jordat
uttag som skyddas av en
sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.
Har jordning installationen
gjord av en behorig elektriker.
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Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med
lokala/nationella féreskrifter.

« Kontakten eller den elektriska
anslutningen av produkten
bor vara pa en lattillganglig
plats (dar den inte kommer
att pdverkas av spisens laga).
Om detta inte ar majligt bor
det finnas en mekanism
(sékring, brytare, brytare etc.)
péa den elektriska installation
som produkten ar ansluten till,
i enlighet med de elektriska
foreskrifterna och separera
alla poler fran natet.

« Produkten far inte anslutas till
uttaget under installation,
reparation och transport.

« Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

 (Om din produkt inte har en
natsladd) Anvand endast den
anslutningskabel som anges i
avsnittet "Tekniska
specifikationer" .

« Stang inte av natsladden
under och bakom produkten.
Placera inte ett tungt foremal
pa natsladden. Natsladden
far inte bojas, krossas och
komma i kontakt med nagon
varmekalla.
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« Medan ugnen ar i drift, blir
dess baksida ocksad varm.
Natsladdar far inte vidrora
den bakre ytan, anslutningar
kan skadas.

 Dra inte in elkablarna i
ugnsluckan och for dem Over
heta ytor. Du kan fa ugnen att
kortsluta och fatta eld till foljd
av kabelsmaltningen.

« Anvand endast originalkabeln.
Anvand inte kapade eller
skadade kablar eller
forlangningsledningar.

« Om nétsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
tjanst eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.

« VARNING Innan du byter ut
ugnslampan ska du se till att
koppla bort produkten fran
elndtet for att undvika risk for
elektriska stotar. Koppla ur
produkten eller stang av
sakringen fran sakringsskapet.

(Om din produkt har en

kontakt)

 Anslut inte produkten till ett
uttag som ar lost, har kommit
ut ur sitt uttag, ar trasig,
smutsig, fet, med risk for



vattenkontakt (t.ex. vatten

som kan lacka ut frAn disken).

« ROr aldrig kontakten med
vata hander! Om du vill dra ur
haller du inte i sladden och
haller alltid i kontakten.

« Se till att produkt kontakten
ar ordentligt ansluten till
uttaget for att undvika
liusbagar.

ATransportsékerhet

« Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten.

« Produkten ar tung, bar
produkten med minst tva
personer.

« Anvand inte dérren och/eller
handtaget for att transportera
eller flytta produkten.

« L&gg inte andra artiklar pa
produkten och bar produkten
uppratt.

« Nar du behover transportera
produkten, linda in den med
bubbelplast
forpackningsmaterial eller
tjock kartong och tejpa den
tatt. Fast produkten ordentligt
med tejp for att forhindra att
produktens eller de rorliga
delarna av produkten och
produkten skadas.

» Kontrollera produktens
allmanna utseende for
eventuella skador som kan
ha uppstatt under
transporten.

AIns.tallation sakerhet

» Kontrollera om det finns
nagra skador p& produkten
innan produkten installeras.
Om produkten ar skadad ska
den inte installeras.

« Installera inte produkten i
narheten av varmekallor
(radiatorer, spisar etc.).

« Hall alla ventilationskanaler
Oppna runt produkten.

« FOr att forhindra Gverhettning
bor produkten inte installeras
bakom dekorativa dorrar.

AAnvéndningssékerhet

» Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.

« Om du inte anvander
produkten under en langre tid
ska du koppla ur den eller
stanga av sékringen fran
sakringsskapet.

« Anvand inte defekt eller
skadad produkt. Om nagon,
koppla bort produktens el-
/gasanslutningar och ring den
auktoriserade tjansten.
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« Anvand inte produkten med
ytterdorrens glas borttaget
eller trasigt.

« VARNING Om ugnsytan ar
sprucken ska du koppla bort
produkten fran elnatet for att
unadvika risk for elektriska
stotar.

« Klattra inte p& produkten for
att n& nagot eller av nagon
annan anledning.

« Anvand inte produkten i
situationer som kan paverka
ditt omddme, sdsom
drogintag och/ eller
alkoholanvandning.

« Brandfarliga fdremal som
forvaras i tillagning omradet
kan fatta eld. Forvara aldrig
brandfarliga foremal i
tillagning omradet.

« Ugnshandtaget ar inte en
handdukstork. Hang inte
handdukar, handskar eller
liknande textilier nar du
anvander produkten.

« Gangjarnen pa produktddrren
ror sig och drar &t nar dorren
dppnas och stangs. Hall inte
delen med gangjarnen nar du
Oppnar/stanger dorren.

« Gjutjarn, aluminium eller
koksredskap med skadade /
grova bottendelar kan leda till
repor pa glasytan. Vid byte av
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koksredskap, lyft alltid
behallarna, skjut inte pa ytan.

« Angtryck frn ugnsytan och
fukt kan orsaka att grytan
glider eller hoppar. Av denna
anledning, se till att botten av
potten och spisen ytan ar
alltid torr.

« Denna produkt ar inte lamplig
for anvandning med en
fiarrkontroll eller en extern
klocka.

ATemperaturvarningar

« VARNING Medan produkten
ar i drift blir de exponerade
delarna varma. Ror inte
produkten och
varmeelementen. Barn under
8 &r ska inte foras i narheten
av produkten utan en vuxen.

» Placera inte
brandfarliga/explosiva
material i narheten av
produkten, eftersom kanterna
blir varma nar de ar i drift.

« Eftersom anga kan andas ut,
hall dig borta medan du
dppnar ugnsluckan. Angan
kan branna din hand, ansikte
och / eller 6gon.

» Produkten kan vara varm
under anvandning. Ror inte
de varma facken, ugnens inre
delar, varmeelementen etc.



« Nar du placerar mat i den
varma ugnen, ta bort maten,
etc. anvand alltid
varmebestandiga
ugnshandskar.

« VARNING Brandrisk: Satt
inte upp nagra material pa
ugnen for forvaring.

AAnvéndning av tillbehor

« Det &r viktigt att tradgrillen
och facket placeras ordentligt
pa tradhyllorna. Detaljerad
information finns i avsnittet
"Anvandning av tilloehor”.

« Tillboehor kan skada
dorrglaset nar du stanger
produktdorren. Tryck alltid
tillbehoren till anden av
tillagning omradet.

« VARNING Anvand endast ett
ugnsskap som utformats av
tillverkaren av produkten eller
som tillverkats enligt de
standarder som anges av
tillverkaren. Felaktig
forvaringsvaska kan orsaka
olyckor.

A Matlagning sakerhet

« VARNING Tillagningen méaste
observeras. Kortsiktiga
tillagningsprocesser maste
observeras kontinuerligt.

« VARNING Vid fast eller

flytande olja matlagning, ar
det farligt att lamna ugnen
och detta kan orsaka brand.
Forsok ALDRIG att slacka
elden med vatten; Koppla
bort produkten fran elnatet
och tack sedan lagorna med
ett lock eller brandskydd
(etc.).
Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid hoga
temperaturer och kan fatta
eld nar de utsatts for heta
ytor, vilket orsakar brand.
Matavfall, olja osv. i
matlagningsomradet kan
fatta eld. Innan tillagning, ta
bort sddan grov smuts.
Risk for matforgiftning:
Forvara inte mat i ugnen mer
an en timme fore och efter
tillagningen. Annars kan det
orsaka matforgiftning eller
sjukdomar.
Varm inte tillslutna platburkar
och glasburkar. Uppbyggt
tryck kan orsaka att burken
spricker.
Placera fettsakert papper i ett
koksredskap eller pa
ugnstillbehoret (bricka,
tr&dgrill, etc.) med mat och
placera det i den forvarmda
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ugnen. Ta bort eventuella for
mycket fettsakra papper som
hanger fran tilloehoret eller
behallaren for att undvika risk
for att vidrora ugnens
varmeelement. Anvand aldrig
fettsakert papper vid en
ugnstemperatur som ar
hogre an den maximala
anvandningstemperatur som
anges pa det fettsakra
papper du anvander. Placera
aldrig fettsékert papper pa
ugnsbasen.

« Placera inte bakplatar,
tallrikar eller aluminiumfolie
direkt pd ugnens botten. Den
ackumulerade varmen kan
skada ugnens botten.

 Stdng ugnsluckan under

grilining. Heta ytor kan orsaka

brannskador!

« Mat som inte ar lamplig for
grilining medfor brandrisk.
Grilla endast mat som ar
lamplig for kraftig grilleld.
Placera inte heller maten for
langt pé baksidan av grillen.
Detta ar det hetaste omradet
och fet mat kan fatta eld.

AInduktion

« De elektriskt mandvrerade
varmeplattorna i ugnen ar
utrustade med avancerad
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"Induktionsteknik". Pa
induktionsplattorna, som
sparar tid och energi, maste
koksredskap som ar lampliga
for induktionskokning
anvandas. annars fungerar
inte varmeplattan. Detaljerad
information finns i avsnittet
"Pot selection”. ,

Eftersom induktionsspisen
skapar ett magnetfalt kan det
ha skadliga effekter for
personer som anvander
enheter som pacemakers
eller insulinpumpar.

Stang varmeplattan fran
kontrollpanelen efter
anvandning, lita inte pa
kruksensorn.

Metallforemal som knivar,
gafflar, skedar och lock bor
inte placeras i varmeplattan
eftersom de kommer att bli
varma.

Metallforemal som forvaras i
lador under ugnen kan bli
mycket varma under 18ng och
intensiv anvandning. Forvara
inte metallféremal i lador
under ugnen.

Lagg inte elektroniska
produkter som mobil
telefoner, surfplattor, datorer i
induktionskokaren. Dina
produkter kan skadas.



AUnderhélls- och

rengoringssakerhet

« Vanta tills produkten svalnat
innan du rengor produkten.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla
vatten péa den! Det finns en
elektrisk stotrisk!

« Rengor inte produkten med
angtvattar eftersom detta kan
orsaka elektriska stotar.

« Anvand inte harda slipande
rengoringsmedel,
metallskrapor, tradull eller
blekmedel material for att

rengora ugnen ytterdorren
glas / (om s&dan finns) ugn
ovre dorrglas. Dessa material
kan orsaka glasytor som
repas och bryts.

Hall kontrollpanelen alltid ren
och torr. Fuktig och smutsig
yta leder till problem med att
anvanda funktionerna.

Salt, sockerrester pé botten
av koksredskap eller sadana
partiklar pa glasytan kan
orsaka glaset att repa och
spricka. Se till att botten ar
ren innan du placerar
koksredskapen. Hall
glaskeramiken ren.
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H Miljinstruktioners

Reglering av avfall
I enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter
Den har produkten géller
under EU WEEE-direktivet
== (2012/19/EU). Den har
produkten &r férsedd med en
klassificeringssymbol fér
avfallshantering av elektriskt
och elektroniskt material
(WEEE).
Denna produkt &r tillverkad med delar av
h&g kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas. Produkten
far inte slangas i hushéllssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och
elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun fér mer information om
narmaste atervinningsstation.
Lampligt avfallshantering av begagnad
apparat hjalper till att férhindra
potentiella negativa konsekvenser for
miljén och manniskors hélsa.
| enlighet med RoHS-direktivet:
Produkten du har kopt géller under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
innehaller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i
direktiven.
Avfallshantering av

emballage

e Emballaget ar farligt for barn. Forvara
emballaget pa en séker plats utom
rackhall for barn. Emballaget till den
héar produkten ar tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala
lagar och regler géllande
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avfallshantering. Slang dem inte |
hushéllssoporna.

Rekommendationer for

energibesparing

Foliande forslag hjélper dig att anvanda din

produkt pé ett ekologiskt och

energieffektivt satt:

¢ Tina fryst mat fore tillagning.

¢ | ugnen, anvand mdrka eller emaljerade
behallare som éverfor varme béttre.

¢ Stang av produkten 5 till 10 minuter fore
tillagningstiden for langvarig tillagning.
Nu kan du spara upp till 20% el med
hjalp av varme.

e Om det anges i receptet eller
bruksanvisningen, forvarma alltid. Oppna
inte ugnsluckan ofta under tillagningen.

 Oppna inte ugnsluckan nér du lagar mat
i "Eko flakt uppvarmning”
funktionsfunktionen. Om dorren inte
Oppnas optimeras den interna
temperaturen for att spara energi i "Eko
flakt uppvarmning” funktionsfunktionen
och den hér temperaturen kan skilja sig
fran vad som visas pa skarmen.

e Forsok att laga mer &n en matrétt i taget
i ugnen. Du kan laga mat samtidigt
genom att placera tva kokbehéllare pa
tradhyllan. Dessutom, om du laga din
mat en efter en, kommer det att spara
energi eftersom ugnen inte kommer att
forlora sin varme.

e Anvand kastruller/stekpannor med
storlek och lock som passar
varmeplattan. VAl alltid ratt storlek
potten for dina maltider. Mer &n
nddvandig energi behovs for behallare
av fel storlek.

¢ Hall ugnen matlagning omraden och
baser potten ren. Smuts minskar
varmeoverforingen mellan
tillagningsomradet och grytan.



K] Din produkt
Produkt introduktion

3
1 Glasmatlagningsyta 4 Induktionsmatlagningszon
2 Nedre holje 5 Induktionsmatlagningszon
3 Induktionsmatlagningszon 6 Induktionsmatlagningszon
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Kontrollpanelen
Lampa*
Tradhyllor**
Flaktmotor (bakom stélplatta)
Dorren
Hantera
Bottenvarmare (botten stélplatta)
Hyllpositioner
Ovre varmare
0 Ventilationshal

= © 00 ~NO O b~ wWwN =
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Det beror pad modellen. Produkten
kanske inte har nagon lykta eller sa
kan lampans typ och placering skilja
sig fran bilden.

Det beror pad modellen. Din produkt
kan vara utan tradhyllor. | bilden
visas tradhyllor som exempel.



Introduktion och anvandning av produkt kontrollpanelen
| det har avsnittet hittar du éversikten och de grundldggande anvandningsomradena
for produktens kontrollpanel. Det kan finnas skillnader i bilder och vissa funktioner

beroende pa vilken typ av produkt.
Ugnskontroll

1 2 3
kokplattans kontrollratt
kokplattans kontrollratt
Funktion valsratt
Tidtagare
Temperaturratt
kokplattans kontrollratt
7 kokplattans kontrollratt
Om det finns rattar som styr produkten
kan dessa rattar (s) vara infallda i
panelen som kommer ut nar de trycks in
pé vissa modeller. For instéllningar som
ska goras med dessa rattar, tryck férst
in den aktuella ratten och dra ut vredet.
Nar du har gjort justeringen trycker du in
den igen och byter ut vredet.
Funktion valsratt
Du kan vélja ugnsfunktioner med
funktion valsratten. Svang vanster /
hoger fran stangt (6vre) lage for att valja.
Temperaturratt
Du kan vélja den temperatur du vill
tillaga med temperaturratten. Vrid
medurs fran det stangda (6vre) laget for
att vélja.
Temperatur indikator
Du kan forsta ugnens inre temperatur
fran temperatur symbolen pé displayen.
Temperatur symbolen visas pa displayen
nar tillagningen startar och

O O W N

temperatursymbolen férsvinner nér den
nar den installda temperaturen. Nar
temperaturen inuti ugnen sjunker under
den installda temperaturen, aterkommer
temperatur symbolen.

Tidtagare

Sogooe o
o LA g

i
S
1 3 4 6

l I
2 5

Larmnyckel
Instalining av tid
Minska tangenten
Oka nyckeln
Installningar
Nyckellasnyckel
Visa symboler

OO WN

o : Symbol fér tillagningstid
R : Symbol fér tillagning av
O sluttior

a : Larmsymbol

() : Symbol fér ljusstyrka

& : Knapplassymbol

B : Symbol fér temperatur

L) : Volymsymbol
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: Symbol for dorrlas*

* Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt.
Kontroll av kokplattan
Induktionshallens kontroliratt

Du kan anvénda induktionshéllar med
induktionshallens kontrollknappar pa
kontrollpanelen. Varje ratt anvander
respektive zon. Du kan se vilken zon den
kontrollerar fran symbolerna i
kontrollpanelen.

0 Avstangd
min Minimianv&ndningsniva
max Maximianvandningsniva
P Snabbvarmningsniva
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Allman information om
kokplattan

1 4

2 3

1 Bakre vanster -
Induktionsmatlagningszon
2 Fréamre vanster -
Induktionsmatlagningszon
3 Framre hoger -
Induktionsmatlagningszon
4 Bakre hoger -
Induktionsmatlagningszon



Ugnens driftfunktioner

P& funktionstabellen finns de driftfunktioner som du kan anvénda i din ugn och de
hdgsta och lagsta temperaturerna som kan stéllas in for dessa funktioner visas.
Ordningen pa driftlagen som visas hér kan skilja sig fran arrangemanget pa din

Ingen varmare fungerar i ugnen. Endast

i Ugnslampa i ugnslampan tands.

Ugnen varms inte upp. Endast flakten (pa

Matlagningen gérs med en enda plat.

Arbeta med bakv?ggen) funger;ar. Fryst mat med granulat
% flakt - kan latt avfrost?s Iangsam't i rum§tempe(§tur
och kokt mat far svalna. Tiningstiden ar langre
for en hel stek &n for mat med adror.
Maten upphettas frén ovan och under
- Upp- och . samtidigt. Lamplig fér tartor och grytor i
P bottenvarme bakformar eller kakor och bakverk.
Matlagningen gors med en enda plat.
% Den varma luften som varms upp av den
v Flaktassister nedre varmaren f'o'“rdelas lika och'snabbtuéver
p— ad N hela ugnen medoflakten. Matlagningen gérs
Y bottenvarme med en enda plat.
% E)enna funktion bor ocksé anvandas for enkel
e angrengdring.
Den varma luften som varms upp av
® Flaktuppvar N flaktvarmaren fordelas lika och snabbt dver
mning hela ugnen med flakten. Det ar 1ampligt for
matlagning med flera platar pa olika hylinivaer.
For att spara energi kan du anvanda denna
] . funktion istéllet for att anvanda
@@ Ek? ﬂak?[ * "Flaktuppvarmning” inom intervallet160-
e uppvarmning 220 °C. Men matlagningstiden blir en aning
langre.
® Pizza N Den nedre varmaren och uppvarmning med
-~ funktion flakt fungerar. Lampligt for tillagning av pizza.
Den &vre och nedre varmaren och
'@' "3D" - . flaktvarmaren fungerar. Alla delar av
- funktion produkten tillagas lika och snabbt.
Y

N Den stora grillen i ugnens innertak fungerar.

Full gril Den ér lampligt att grilla i stora mangder.

* Din produkt fungerar i temperaturintervallen som anges pa temperaturvredet.
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Tillbehor till produkter

Det finns olika tillbenor i din produkt. | det har avsnittet finns en beskrivning av
tillbehdren och beskrivningama av ratt anvandning. Beroende péa produktmodell
varierar det medféljiande tillbehoret. Alla tillbehdr som beskrivs i bruksanvisningen
kanske inte ér tillgangliga i din produkt.

MARKER : Brickorna i produkten kan deformeras av effekten av temperaturen.
Detta paverkar inte funktionen. Deformationen forsvinner nér facket svalnar.

Standardfack
Det anvands for bakverk, frysta
livsmedel och stekning stora bitar.

Konditori varor bricka
Det anvands for bakverk som kakor och
kex.

Modeller med tréd hyllor:

Trad grill

Det anvands for stekning eller placering
Modeller utan trad hyllor: av mat som ska bakas, stekt och stuvad
pé onskad hylla.
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Anvandning av
produkttillbehor

Matlagning hyllor
Det finns 5 nivaer av hyllan position i
matlagning omradet. Du kan ocksé se
ordningen pa hylloma i siffrorna pa den
framre ramen av ugnen.
Modeller med trad hyllor

Serann s

Placera tradgallret pa kokhyllorna
Modeller med tréd hyllor:

Det ar viktigt att placera tradgrilen pa
tradens sidohyllor ordentligt. N&r du
placerar tradgallret pa énskad hylla
maste den Oppna sektionen vara pa
framsidan. For battre tillagning maste
tradgallret sékras med proppen pa
tradhyllan. Den fér inte passera Gver
proppen fér att komma i kontakt med
ugnens bakre vagg.

Modeller utan trad hyllor:

Det ar viktigt att placera tradgrilen pa
sidohyllorna ordentligt. Tradgallret har en
riktning nar den placeras péa hyllan. Nar
du placerar tradgallret pé énskad hylla
maste den Oppna sektionen vara pa
framsidan.

Placera facket pa kokhyllorna
Modeller med tréd hyllor:

Det &r ocksa viktigt att placera brickorna
pa traden sidan hyllorna ordentligt.

Nér du placerar facket pé énskad hylla
maste den sida som ar konstruerad for
att halla den vara pé framsidan.

For battre tillagning maste brickan fastas
med proppen pa tradhyllan. Den far inte
passera 6ver proppen for att komma i
kontakt med ugnens bakre vagg.
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Modeller utan trad hyllor:
Det &r ocksa viktigt att placera brickorna
pa sidohyllorna ordentligt. Facket har en
riktning nar du placerar den pé hyllan.
Nér du placerar facket pé énskad hylla
maste den sida som ar konstruerad for
att halla den vara pa framsidan

Tradgallrets stoppfunktion

Det finns en proppfunktion for att
forhindra att tradgallret tippar ut ur
tradhyllan. Med denna funktion kan du
enkelt och sékert ta ut din mat. Nar du
tar bort tradgallret kan du dra den
framéat tills den nar proppen. Du maste
passera 6ver proppen fér att ta bort den
helt.

Modeller med trad hyllor
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Modeller utan trad hyllor

Stopper funktion av trad grill
facket - Modeller med trad hyllor
Det finns ocksé en proppfunktion for att
forhindra att facket tippar ut ur tradhyllan.
Slapp den fran det bakre laset nar du tar
bort facket och dra det mot dig sjalv tills
den nar proppen. Du méaste passera
Over proppen for att ta bort den helt.




Korrekt placering av tradgallret
och brickan pa teleskopskenorna-
Modeller med trad hyllor och te-
leskop skenor

Tack vare teleskopskenor kan brickor
eller tradgallret enkelt installeras och tas
bort. Vid anvandning av brickor och
tradgrillar med teleskopskenan bér man
vara noga med att stiften, pa
teleskopskens fram- och baksida, vilar
mot grillens och fackets kanter (visas i
figuren).
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Tekniska specifikationer

Produktens yttre dimensioner
(h&jd/bredd/djup)

43mm*/580 mm/510 mm
595 mm/594 mm/567 mm

Ugnsinstallationsmatt (hojd/bredd/djup)

590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Hobinstallationsdimensioner (bredd/djup)

560 mm /490 mm

Spénning / frekvens

220-240V / 380-415V 3N ~ 50 Hz

Kabeltyp och tvarsnitt som
anvands/lampar sig for anvandning i
produkten

min. HOSVW-FG 3 x 4 mm?/ 5 x 2,5

mm2

Totala stromforbrukning

10,6 kW

Bakre vénster Induktionsmatlagningszon
Matt 160 mm
Makt 1400 W
Frémre vanster Induktionsmatlagningszon
Matt 200mm
Makt 2300 W / Booster: 3000 W
Framre héger Induktionsmatlagningszon
Matt 160 mm
Makt 1400 W
Bakre héger Induktionsmatlagningszon
Matt 200mm
Makt 2300 W / Booster: 3000 W

Typ av ugn

Multifunktionsugn

Hallens hdjd som anges i det tekniska bordet ar produktens bastackningshéjd.

#

Grundfraser: Information om elugnamas energiméarkning ges i enlighet med

STANDARDEN EN 60350-1 / IEC 60350-1. Dessa véarden bestdms under
standardbelastning med bottenvarmare eller flaktassisterad uppvarmning (om

nagon) funktioner.

Energieffektivitetsklassen bestédms i enlighet med féljande prioritering beroende
pé om de relevanta funktionerna finns pa produkten eller inte: 1-Eko flakt
uppvarmning, 2-Flaktuppvarmning 3- Flakt assisterad lag grill, 4-Upp- och

bottenvarme.

Tekniska specifikationer kan andras utan féregdende meddelande for att

forbattra produktens kvalitet.

Siffrorna i den har handboken ar schematiska och kanske inte exakt matchar din

produkt.

Varden som anges pa produk tetiketterna eller i den dokumentation som atfoljer
den erhélls under laboratorieférhallanden i enlighet med relevanta standarder.
Beroende pé produktens drifts- och miljéférhallanden kan dessa varden variera.
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Fl Forsta anviandningen

Innan du bdrjar anvanda produkten
rekommenderas féliande i féljande
avsnitt.

Instillning forsta gangen

Stall alltid in tiden pa dagen innan
du anvander ugnen. Om du inte
stéller in det kan du inte laga mat i
vissa ugnsmodeller.
1.Né&r ugnen slas pa for forsta gangen
kommer faltet med timmar "12:00"
och & symbolen att bérja blinka pa
skarmen.
2.Stall in tiden p& dagen genom att
trycka pa ®/0.

o 13
plng NI N

Q@@@{%ﬁ

3.Tryck O eller £t knappen for att
aktivera faltet med minuter.

Q(@@@@&

4.Stall in minuter fér dagen genom att
trycka pa @/,

o 1DCO
L

Q@@@%’é@

5.Bekréfta instaliningen genom att
trycka pa © eller % knappen.

» Tiden pa dagen &r instélld och

symbolen slacks pa skarmen.

Om den férsta tiden inte ar instéalld
fortsatter "12:00" och
symbolerna att blinka och ugnen
startar inte. For att din ugn ska
fungera du méste bekréfta tiden
péa dagen genom att stélla in tiden
pa dagen eller trycka €5 knappen
nar den stér pa klockan "12:00".
Du kan andra instéliningen for
tiden senare som beskrivs i
avsnittet "Instéllningar".

Aktuella tidsinstaliningar avbryts
vid stréomavbrott. De behover
stéllas in pa nytt.

Forsta rengoring

1.Ta bort allt férpackningsmaterial.

2.Ta bort alla tillbehor frdn ugnen som
finns i produkten.

3.8l& pa produkten i 30 minuter och
stéang sedan av den. P4 sé satt branns
och rengdrs rester och lager som kan
ha stannat kvar i ugnen under
produktionen.

4.Néar du anvander produkten véljer du
den hogsta temperaturen och den drift
funktion som alla varmare i produkten
anvander. Se "Ugnsfunktioner". Du
kan lara dig hur du anvander ugnen i
foljande avsnitt.

5.Vénta tills ugnen svalnar.

6.Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka med en
trasa.

Innan du anvander tillbehoren;

Rengor tillbehdren du tar bort fran

ugnen med tvattmedelsvatten och en

mjuk rengdringssvamp.
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MARKER Ytan kan skadas av vissa
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rengoringsmedel. Anvand
inte aggressiva
rengdringsmedel,
skurpulver/-mjolk eller
nagra vassa foremal under
rengoring.

MARKER Doft och rok kan utvecklas

under ett par timmar vid
forsta anvandningen.
Detta &r normalt. Se till att
rummet ar valventilerat sa
att rék och lukt férsvinner.
Undvik direkt inandning av
roken och den lukt som
den sander.



B} Sa har anviander du hillen

Allméan information om
anvandning av kokplattan

Allménna varningar

e | &t inte nagra objekt falla p& ugnen.
Aven sma féremal, s& som saltkar, kan
skada ugnen. Anvand inte skadade
ugnar. Vatten kan sippra igenom
sprickorna och orsaka kortslutning.
Om ytan &r skadad pa nat satt (t ex.
synliga sprickor), stang av sékringen
forst och ring sedan auktoriserad
service for att koppla ur produkten fér
att minska risken for elchock.

¢ Anvand inte obalanserade
kastruller/pannor eller sdna som kan
vélta latt.

e Varm inte tomma kastruller/pannor.
Kastrullen och produkten kan skadas.

e Stang alltid av kokplattans brannare
efter anvandning.

¢ Produkten skadas, om kokplattan
anvénds utan kastrull/panna. Stang
alltid av kokplattorna efter anvandning.

e Efter varje anvandning blir
matlagningsytan het, sa lagg inte
plastkrukorna / kokkérlama péa
matlagningsytan. Ta bort dylik material
fran ytan omedelbart.

¢ Plgtsliga temperaturforandringar pa
glasytans yta kan orsaka skada. Var
forsiktig sé att du inte slapper ut kalla
vatskor under tillagningen.

e | 4gg passlig mangd mat i kastrullen
eller pannan. P& detta sétt kan du
forhindra maten fran att koka éver och
undvika onédig rengoring.

¢ Placera inte kastrull- eller pannlock pa
brannare/zoner.

¢ Placera kastrullen centrerad over
brannare/zon. Om du vill placera
kastrullen pa en annan brénnare/zon,
dra inte den mot dnskad brannare, Iyft

upp den istéllet férst och placera den
sedan pa en annan brannare.

Induktionshallens funktionsprincip

Induktionshéllen &r som en 6ppen krets.

Kretsen slutfors nar en gryta / kokkarl

som &r lampliga fér induktionskokning

placeras pa den och ett elektroniskt
system under glasytan genererar ett
magnetfalt. Krukorna / kokkérlens
metallbotten varms upp genom att ta
energi frén detta magnetfalt. Pa detta
satt genereras inte varmen i kokplattans
yta, utan direkt pé kastrullen/pannan pa
den. Glasytan varms upp fran varmen
fran kastrullen/pannan.

Foérdelar med induktionskokning

Induktionshallar erbjuder nagra fordelar

dé varmen 6verfors direkt till

kastrullen/pannan.

* Mat som kokar over branns inte fast
snabbt, da glasmatlagningsytan inte
varms upp direkt. Rengdring av den &r
lattare.

e Tillagningen &r snabbare, da varmen
genereras direkt pa kastrullen/pannan.
Detta sparar tid och energi jamfért
med andra typer av kokplattor.

* D& varmen ges direkt till
kastrullen/pannan, uppstar ingen
varmeforlust, och tillagningen blir
effektivare.

e Det faktum att varmeodverféringen
slutar och matlagningsytan inte varms
direkt nar kastrullen/pannan tas bort
frAn matlagningsytan, ger en sakrare
anvandning mot majliga olyckor under
matlagningen.

Saker anvandning:

* Vlj inte hdga varmenivaer nar
kastruller/pannor som inte fastnar,
som belagts med lite olja eller anvands
utan olja (teflon-typ).
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¢ Anvand inte glasmatlagningsytor som
avstéllningsytor eller som skarbrada.

* Placera inte metallobjekt s& som
bestick eller lock pé héallens yta. De
kan bli extremt varma.

¢ Anvand aldrig aluminiumfolie under
matlagningen. Placera aldrig mat
inslagen i aluminiumfolie pa
induktionshéllen.

¢ Hall magnetiska foremal, s& som
kreditkort eller tejp pé avstand fran
kokplattan under anvandning.

¢ Om ugn finns under kokplattan och
den anvands, kan kokplattans sensor
minska matlagningsnivan eller stanga
av kokplattan.

¢ Kokplattan har en automatisk
avstangningssystem. Mer information

om detta system finns i foliande kapitel.

Om emellertid kastruller med tunt
botten anvands, kan dessa kastruller
varmas upp shabbt och dess botten
kan smélta och skada
matlagningsytan och produkten innan
den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.
Kastruller/pannor
Man ska anvanda ferromagnetiska,
kvalitetskastruller/-pannor, som &r
utrustade med etikett eller varning, om
att den lampar sig bara fér
induktionsmatlagning. Generellt sett ger
hogre jarinnehall i kastruller/pannor
battre prestation. Kokkérlens /
kokkarlens basdiameter ska matcha
induktionszonen. Foreslagna storlekar ar
presenterade nedan.

Lampliga kastruller/pannor:

e Gjutjarskastruller/-pannor

¢ Emaljerade kastruller/pannor

 Stél och rostfria stélkastruller/pannor
Med méarkning eller varning om
lamplighet for induktionsmatlagning).

26/SV

Olampliga kastruller/pannor:
e Aluminiumkastruller/-pannor
¢ Kopparkastruller/-pannor

¢ Massingskastruller/-pannor
¢ Glaskastruller/-pannor

® | ergods

¢ Keramiska och porslin

Rekommendationer:

e Anvand bara kastruller/pannor med
platt botten. Anvand inte
kastruller/pannor med konvex eller
konkav botten.

.

.y

e Anvand bara kastruller/pannor med
tjock, behandlad botten. Om kastruller
med tunt botten anvands, kan dessa
kastruller varmas upp snabbt och
dess botten kan smaélta och skada
matlagningsytan och produkten innan
den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.
Vassa kanter kan skrapa ytan.

-
P

e Vissa kastrullers/pannors botten har
mindre ferromagnetisk falt an dess
verkliga diameter. Bara denna omrade
varms av kokplattan. Varmen férdelas
darmed inte jdmnt och
matlagningseffekten férséamras.
Dessutom detekterar kanske inte
storre induktionshallar dessa
kastruller/pannor. Darfér ska
kokplattan véljas enligt den
ferromagnetiska féltets storlek.



e Vissa kastrullers/pannors botten kan
innehélla icke-ferromagnetiska
material, s& som aluminium. Dessa
kastruller/pannor varms inte tillrackligt
eller induktionshéllen detekterar inte
dessa alls. | vissa fall kan en dalig
kastrullers/pannors visas.

T

Test av kastruller/pannor

Testa om kastrullen lampar sig fér

anvandning med induktionshall pa

féljande satt.

1.Den ar kompatibel, om kastrullens
botten kan halla en magnet.

2.Den &r kompatibel, om "=" inte blinkar
nar kastrullen placeras pa
induktionshallen och kokplattan slas
pa.

Rekommendationer fér kastrull-

/pannstorlek

160 min. 100 - max 160
180 min. 100 - max 180
200 min. 140 - max 200
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
e ™! | bredd 220 - tingd 390

Detektering av kastruller/pannor av
induktionshallen beror pé den
ferromagnetiska diametern och
materialet i kastrullens/pannans botten.
For att forsékra kastrullens/pannans
detektering och uppna effektiv
matlagning, ska kastrull/panna véljas
enligt kokplattans storlek. Kastrull-

/pannstorlek som rekommenderas for
kokplattans storlek har presenterats
ovan.

Kokbeteendet kan variera beroende pa
grytans typer, grytans storlek och
kokzonens storlek. Foér ett mer
homogent kokbeteende kan en stegvis
storre kokzon anvandas. Att anvanda en
storre kokzon orsakar inte sloseri med
energi pa induktionshallar, eftersom
varmen bara skapas i det aktuella
grytomradet.

Anvandning av kokplattorna
Sla pa matlagningszonerna

Grafik och bilder & dmnade
endast till informationsandamal.
Verkliga skarmar och funktioner
kan variera enligt hallmodell.

Genom att vrida kokplattans kontrollratt
medsols, kan motsvarande
matlagningszonens effekt dkas. For att
minska matlagningszonens effekt. maste
kokplattans kontrollratt vridas motsols.
Nuvarande effektniva visas pa hallens
skarm.

¥
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Avstiangning av matlagningszo-
nerna:
Kokplattans kontrollratt vrids fran last “0”
position till att sl& pa matlagningszonen
och nér den vrids tillbaka till noll-position,
stdngs matlagningszonen av.
Om alla rattar vrids till noll-
position, slocknar skarmen efter
en tid. Om en summer finns i
enheten, hérs en ljudsignal nér
kontrollratten stangs av.
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Restvarmeindikator

Om "H" symbolen tands i
matlagningszonskarmen, ar héllen annu
varm och kan anvandas till att halla sma
mangder mat varm. Symbolen slocknar,
nar matlagningszonen svalnar eller
aktiveras.

Nar strommen slas av, tands inte
restvarmeindikatorn och varnar
inte anvandaren om heta
matlagningszoner.

Hog effektinstéllning (Booster)
Booster-funktionen hjélper till med
matlagningen. Alla matlagningszoner
markta med symbolen "P" i tekniska
specifikationer ar utrustade med
Booster-funktion.

Sla pa hog effektinstallning
(Booster)

1.Vrid ratten medsols till position "Max”.

2.Vrid kokplattans kontrollratt i hoger
position fér att aktivera hdg
effektinstélining (Booster “P”). “P”
ténds i motsvarande
matlagningszonens skarm.

Kokplattan sjunker till niva 9 efter
nagra minuter (tillval) automatiskt.

Sla av hog effektinstallning
(Booster):

Vrid kokplattans kontrollratt i hoger
position fér att avaktivera hdg
effektinstélining (Booster “P”). “9” tands i
motsvarande matlagningszonens skarm.
Barnsparr

Du kan skydda kokplattan med
barnsparr for att forhindra barn fran att
andra kokplattans funktioner.
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For att aktivera barnsparren

1.51& pé de tva forsta kokplattornas
kontrollrattar fran vanster samtidigt
och héll den i denna position i minst 2
sekunder.

» Barnsparren aktiveras.

Om néagon knapp trycks in nar
barnspéarren ar aktiveras visas, "L"
symbolen pa matlagningszonens
skarm.

Avaktivera barnsparren.

Sla pa de tva forsta kokplattornas
kontrollrattar fran vanster samtidigt och
hall den i denna position i minst 2
sekunder.

Barnsparren avaktiveras.

Om kokplattan slés av och pé i
detta lage, &r barnspérren
fortfarande aktiverad.

Om néagon kokplattas kontrollratt
var i ett annat lage an “0”, efter
Oppning, maste alla kokplattornas
kontrollrattar vridas tillbaka till “0”
position

Snabbvarmningsfunktion
Snabbvarmningsfunktionen hjalper till
med matlagningen. Alla kokplattor ar
utrustade med snabbvarmningsfunktion.
Denna funktion kan anvandas genom att
stélla in temperaturnivan i férhand.
Aktivering av
snabbvarmningsfunktionen:
1.Vrid motsvarande kokplattans
kontrollratt fran vanster samtidigt och
hall den i denna position i minst 2
sekunder.
» “A” t&nds i motsvarande
matlagningszonens skarm.



2.Vrid kokplattans kontrollratt medsols
for att stalla in varmeniva (niva 7 ar
vald som exempel).

» “A” och “7" tands i motsvarande
matlagningszonens skarm.

Onskad matlagningsniva ska
véljas inom 10 sekunder.

Néar snabbfunktionens tid slutar,
fortsatter kokplattan pa installd
temperaturniva.

Avaktivering av
snabbvarmningsfunktionen:
Kokplattans kontrollratt vrids fran last “0”
position for att sla av
snabbvarmningsfunktionen.

Tabell: Snabbvarmningens
funktionstider

0

48

144

230

312

408

120

(o] (621 ExN) [eV) IO} Bl (@)

168

o

216

Anvandning av induktionsmatlag-
ningszoner sakert och effektivt

Funktionsprincip: Induktionskokplattan
varmer direkt upp ett kokkarl som dess

funktionsprinciper. Den har darfor olika
fordelar jamfort med andra kokplattor.
Den fungerar effektivare och héllens yta
ar svalare.

Induktionshéllen &r utrustad med en
Overlagsen sdkerhetssystem, som
garanterar anvandning med maximal
sékerhet.

Hallen kan vara utrustad med
kokplattor med 160, 200 och 250
mm diameter med
induktionsfunktion beroende pa
modell. Med induktionsfunktionen
upptacker varje matlagningszon
karlet som placeras péa den.
Energi samlas endast déar karlet ar
i kontakt med matlagningszonen,
vilket minimerar
energiférbrukningen.

Driftstidsbegrédnsningar

Kokplattan ar utrustad med en
drifttidsbegransning. Nér en eller flera
matlagningszoner ar pa, avaktiveras
matlagningszonen automatiskt efter en
viss tid (se tabell-1). Om timer &r stalld in
pa matlagningszonen, stangs aven
timerskérmen av senare.
Drifttidsbegransningen beror pa vald
temperaturniva. Maximidriftstid anvands
for denna temperatumniva.
Matlagningszonen kan anvandas igen,
efter att den stangts av automatiskt,
som beskrivits ovan.

Tabell -1 Driftstidsbegransningar

520

402

318

260

212

170

N[OOI O

139
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8 113
9 90
Booster 5

(*) Kokplattan sjunker till niva 9 efter 5
minuter (tillval)

Overhettningsskydd

Kokplattan &r utrustad med nagra

sensorer, som garanterar skydd mot

Overhettning. Féljande ska observeras i

fall dverhettning sker:

e Aktiverad matlagningszon kan stangas
av.

¢ Vald niva kan sankas. Detta kan dock
inte ses i indikatorn.

¢ Fel E2 kan ges.

Precis effektinstéllning

Induktionskokplattan reagerar

omedelbart som dess funktionsprinciper.

Den byter effektinstallningar mycket

snabbt. P4 detta s&tt kan man undvika

att kokkarlet (innehéllande vatten, mjolk

osv.) kokar over, fast den var néara att

gora det.

Driftsljud

Viss ljud hérs fran induktionskokplattan.

Detta ar normalt och en del av

induktionskokningen.

¢ | judet blir klarare vid hdga
temperaturnivaer.

e Stekpannans legeringar kan orsaka
ljud.

¢ P4 laga nivaer, kan reguljar pé/av ljud
hdras, pga. funktionsprinciperna.

¢ Ljud kan héras om tom stekpanna
varms upp. Nar vatten eller mat 1aggs i
den, tynar ljudet bort.

30/8V

* | judet frén elsystemets kylningsflakt
kan horas.

Felmeddelanden
Tabell -2 Felkoder och felkallor

Overhettni | "E2" Motsvarande

ngsfel symbolen [ matlagningszon
blinkar ens skarm

Kokplatta | "H" Matlagningszon

n symbolen |[ens skarm

Overhettad | blinkar

Fel i "E6" Matlagningszon

stromtillfér | symbolen | ens skérm

seln blinkar

Sensorfel | "EQ" Motsvarande
symbolen [ matlagningszon
blinkar ens skdrm

Permanen | “7” Matlagningszon

t symbolen [ens skarm

anvandnin | blinkar

gav

rattarna

Mer information om
felmeddelanden som visas i
skérmen i pekkontrollpanelen
finns i tabell-2.

Om pekkontrollpanelen utsatts for
kraftig &nga, kan hela
kontrollsystemet avaktiveras och
felsignal ges.

Hall kontrollpanelens yta ren.
Felaktig funktion kan observeras.



[ sa har anvinder du ugnen

Allman information om
ugnsanvandning

Kylfldkt (Det kanske inte finns pa
din produkt.)

Din produkt har en kylflakt. Kylflakten
aktiveras automatiskt vid behov och
kyler béade framsidan av produkten och
mdblerna. Den inaktiveras automatiskt
nar kylningsprocessen ar klar. Varm luft
kommer ut dver ugnsluckan. Téack inte
over ventilationsdppningarna med

nagonting. Annars kan ugnen 6verhettas.

Kylflakten fortsétter att fungera under
ugnsdrift eller efter att ugnen har stangts
av (ca 20-30 minuter). Om du lagar mat
genom att programmera ugns timern
stangs kylflakten i slutet av
tillagningstiden av med alla funktioner.
Kylflaktens drifttid kan inte bestammas
av anvandaren. Den slas pa och av
automatiskt. Detta ar inte ett fel.

Ugn belysning

Ugnslampan téands nér ugnen borjar
tillaga. | vissa modeller &r lampan tand
under tillagningen, medan den i vissa
modeller sténgs av efter en viss tid.

Om du vill att ugnslampan ska t&ndas
kontinuerligt valjer du “Ugnslampa”
funktionsfunktionen med
funktionsvalsratten.

Anvandning av ugnens

kontrollenhet
Allmanna varningar fér ugnens
kontrollenhet

Den maximala tiden som kan
stéllas in for tillagningstidens slut
ar 5 timmar och 59 minuter.
Programmet avbryts vid ett
stromavbrott. Du maste
omprogrammera ugnen.

Under tiden du utfér nagra
justeringar blinkar de relevanta
symbolerna pa skarmen. Vanta en
kort stund for att instéllningarna
ska sparas.

Om nagon matlagningsinstallning
har gjorts kan dagens tid inte
justeras.

Om matlagningstiden ar installd
nar matlagningen borjar visas den
aterstéende tiden pé skarmen.

| fall dar matlagningstid eller
sluttiden fér matlagning ar installd
kan du avbryta automatiskt
genom att trycka pa € knappen
under en ldng stund.

Srnopm e o
AU ¢S W N N i O O I S
04 © o 0 5
I
1 2 3 4 5 6
Larmnyckel

Instélining av tid
Minska tangenten
Oka nyckeln
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5 Instaliningar

6 Nyckellasnyckel

Visa symboler

o : Symbol fér tillagningstid
: Symbol fér tillagning av

D suttior

Ia\ : Larmsymbol

q ) : Symbol fér ljusstyrka
& : Knapplassymbol

3 : Symbol fér temperatur
i) : Volymsymbol

: Symbol for dorrlas*

* Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt.
Sla pa ugnen
Nar du véljer en driftsfunktion som du vill
laga mat med hjalp av valjarknappen
och stéller in en viss temperatur med
hjélp av temperaturknappen bérjar
ugnens drift.
Stinga av ugnen
Du kan stédnga av ugnen genom att vrida
pa funktionsknappen och
temperaturknappen till laget av (upp).
Manuell tillagning av mat med val
av temperatur och drift av ugnen
Du kan laga mat via den manuella
kontrollen (under din kontroll) utan att
stélla in koktiden och vélja den
temperatur och driftsfunktion som &r
specifik for din matréatt.
|.

1.Valj den driftsfunktion som du vill
tillaga med hjalp av véljarknappen.
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2.5téll in temperaturen som du vill tillaga
med temperaturknappen.
» Din ugn bdrjar arbeta direkt med den
valda funktionen och temperaturen och 8
visas pa skarmen. Néar temperaturen i
ugnen nar den installda temperaturen 8
slocknar symbolen. Ugnen sténgs inte
automatiskt av eftersom manuell
matlagning gors utan att stélla in tiden
for matlagning. Du méste kontrollera
matlagning och stanga av ugnen sjalv.
Nar matlagningen éar klar stanger du av
ugnen genom att vrida véljarknappen
och temperaturknappen till 1aget av
(Upp).
Matlagning genom att stilla in
tiden for matlagning;
Du kan lata ugnen stangas av
automatiskt i slutet av matlagningstiden
genom att vélja temperatur och
driftsfunktion som &r anpassad for din
matratt och stalla in matlagningstiden pa
timern.
1.Vélj driftsfunktion for matlagning.
2.Tryck pa @ tills & symbolen visas pa
skarmen for matlagningstiden.

L N @ & &

Efter att du har stallt in
driftsfunktionen och temperaturen
kan du stélla in matlagningstiden i
30 minuter genom att trycka pa @®
knappen direkt for snabb
instalining av matlagningstiden
och &ndra tiden med @/
knapparna.

3.Stall in tiden fér matlagning med @&/
knapparna.




a&a@@@

Q(@@@i%@]

Matlagningstiden dkar med 1
minut under de férsta 15
minuterna och efter 15 minuter
med 5 minuter.

4.Satt in maten i ugnen och ange
temperaturen med
temperaturknappen.
» Din ugn bdrjar arbeta direkt med den
valda funktionen och temperaturen. Den
installda matlagningstiden borjar rékna
ner och § visas pa skarmen. Nar
temperaturen i ugnen nér den instéllda
temperaturen § slocknar symbolen.
5.Efter att den instéllda tiden for
matlagning &r klar pa skarmen "End"
visas 9 symbolen som blinkar och
timern piper
6.Varningen ljuder i tva minuter. Tryck
valfri knapp for att stoppa varningen.
Varningen stangs av och dagens tid
visas pa skarmen.
For att stélla in sluttiden for
matlagningen till en senare tid;
(Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt.)
Genom att valja den temperatur och
driftsfunktion som ar avsedd fér din
maltid kan du stalla in tiden for

matlagning och sluttiden till en senare tid.

Detta later ugnen starta och sténga av

automatiskt.

1.Vélj driftsfunktion for matlagning.

2.Tryck pa @ tills © symbolen visas pa
skérmen for matlagningstiden.

Efter att du har stallt in
driftsfunktionen och temperaturen
kan du stélla in matlagningstiden i
30 minuter genom att trycka pa @®
knappen direkt for snabb
instalining av matlagningstiden
och &ndra tiden med @/©
knapparna.

3.Stall in tiden fér matlagning med @/
knapparna.

S Mr-Lr
LT

Q@@(‘@{%@l

Matlagningstiden dkar med 1
minut under de férsta 15
minuterna och efter 15 minuter
med 5 minuter.

» Efter att matlagningstiden har stéllts in

( visas symbolen standigt pa skarmen.

4. Tryck pa @ tills 2 symbolen visas pa
skérmen for matlagningens sluttid.

O -z
9 I

QW@%@

5.Stall in sluttiden fér matlagning med @
/@ knapparna.
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» Efter att sluttiden matlagningen ar
installd visas © symbolen och ©
symbolen med symbolen fér tidsperiod
konstant pa skarmen. Sa snart
matlagningen borjar <5 slocknar
symbolen.
6.5att in maten i ugnen och ange
temperaturen med
temperaturknappen.
» Ugnstiden beraknar automatiskt
tiden for att starta matlagningen
genom att subtrahera
matlagningstiden fran sluttiden for
matlagningen som du stéllt in. N&r
starttiden for matlagningen uppnéas
aktiveras den valda funktionen och
ugnen uppvarms till installd temperatur.
Den installda matlagningstiden borjar
rékna ner och 8 visas pé skarmen. Nar
temperaturen i ugnen nér den instéllda
temperaturen § slocknar symbolen.
7.Efter att den instéllda tiden for
matlagning &r klar pa skarmen "End"
visas €9 symbolen som blinkar och
timern piper
8.Varningen ljuder i tva minuter. Tryck
valfri knapp for att stoppa varningen.
Varningen stangs av och dagens tid
visas pa skarmen.

Om néagon knapp trycks ned i
slutet av den ljudvarmningen borjar
ugnen att fungera igen. For att
forhindra att ugnen startar igen i
slutet av varningen stéll reglaget
for temperatur och funktion till "0"
lage (Av) och sténg av ugnen.
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Installningar

Aktivering av knapplas

Du kan foérhindra att styrenheten stérs

genom att aktivera knappléasfunktionen.

1.Tryck pa & tills & symbolen visas pa
skarmen.

4 © 0 ® &

» @ Symbolen visas och nedrékningen
3-2-1 borjar pa skarmen. Nar
nedrékningen ar 6ver aktiveras
knapplaset. Nar nagon knapp trycks
med knapplaset instéllt ljuder timern en
horbar signal och &1 symbolen blinkar.
ﬂ Om du slutar trycka pé &-
knappen innan nedrékningen
slutar, kommer knapplaset inte att
aktiveras.

Timerknappar kan inte anvandas
nar knapplaset ar pa. Knapplaset
avbryts inte vid ett strémavbrott.

Inaktivering av knapplaset
1.Tryck pa @ tills & symbolen slocknar
pé skarmen.
» B Symbolen slocknar och knapplaset
inaktiveras pa skarmen.
Stélla in larmet
Du kan ocksa anvéanda produktens timer
for alla varningar eller paminnelser utom
matlagning.
Larmklockan har ingen effekt pa ugnens
driftfunktioner. Anvands i varningssyften.
Du kan exempelvis anvanda larmklockan
nar du vill vanda pa maten i ugnen vid
en viss tidpunkt. Sa fort den installda
tiden har gétt ut avger klockan en horbar
varning.
Den maximala alarmtiden kan vara
23 timmar och 59 minuter.



1.Tryck pa L tills £ symbolen visas pé
skarmen.

C11-01
Q I

@@@@ﬁ%@s

2.® Stéll in tiden for larmet med /©
knapparna.

101 1
A I I

Q@@Q\%}éﬁ

» Efter att tiden for larmet har stéllts in

forblir 2L symbolen tand och tiden for

larmet borjar nedrakningen pa skarmen.

Om tiden for larmet och tillagning stélls

in samtidigt visas den kortare tiden pa

skarmen.

3.Efter att tiden for larmet &r klar borjar
Qsymbolen att blinka och ger dig en
hérbar varning.

Stanga av larmet

1.1 slutet av larmets period ljuder
varningsljudet i tva minuter. Tryck valfri
knapp fér att stoppa ljudvarningen.

» Ljudvarningen stoppas och dagens tid

visas pa skarmen.

Om du vill avbryta larmet;

1.Tryck pa £ tills & symbolen visas pa
skarmen for att terstalla tiden for
larmet. Tryck pa © knappen tills den
visar "00:00".

2.3 du kan ocksé avbryta larmet genom
att trycka langt pa knappen.

Andra volymnivan

1.Tryck pa £ knappen tills < symbolen
visas pa skarmen.

L]
=

Q@@@&@]

2.Stall in énskad nivd med &/
knapparna. (b-01-b-02-b-03)

] o
I I

Q@@%@

3.Tryck pa €¢ knappen fér bekréftelse
eller aktiveras instéliningen inom kort
utan att en knapp rors.

Stilla in skdarmens ljusstyrka

1.Tryck pé % knappen tills B symbolen
visas pa skarmen.

Q@@@@@

2.Stall in énskad ljusstyrka med @/©
knapparna. (d-01-d-02-d-03)

T >
N I

Q@@%\%@

» Tryck pa ¢ knappen for bekréftelse

eller aktiveras instéliningen inom kort

utan att en knapp rors.

Andra tid pa dagen

P& din ugn kan du andra tiden pa dagen

som du tidigare har stallt in,

1.Tryck pa £ tills € symbolen visas pa
skarmen.

2.Stall in tiden p& dagen genom att
trycka pa ®/Q.
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3.Tryck © eller £t knappen for att
aktivera faltet med minuter.

CaN N

I
ey
s OO
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4.Stéll in minuter fér dagen genom att
trycka pa ®/0.

o |TCo
Jmfn]mi

&@@m@ﬁl

5.Bekréfta instaliningen genom att
trycka pa € eller ¢ knappen.

» Tiden pa dagen &r instélld och

symbolen slacks pa skarmen.



Allmin information om matlagning

| det har avsnittet beskrivs tips om hur

du lagar och lagar mat.

Dessutom kan du ocksa hitta nagra av

de livsmedel som testats som

producenter och de lampligaste

instélliningarna for dessa livsmedel.

Lampliga ugnsinstéaliningar och tillbehor

for dessa livsmedel anges ocksa.

Allmanna varningar om

matlagning pa kokplattan

¢ Fyll aldrig pannan mer an en tredje del
med olja. L&mna inte oljan att varmas
utan uppsikt. Het olja kan vara en
brandfara. Slack aldrig mojlig brand
med vatten! Om oljan téands, tack
ldgan med en blét tacke eller annan
tyg. Stédng ugnen och kontakta
brandkaren nar det ar sakert att géra
sa.

* Ta bort dverflodigt vatten fran maten
och lagg den i den varma oljan

forsiktigt. Tina fryst mat innan tillagning.

e Nar du varmer olja, se till att krukan du
anvander &r torr och héll locket Oppet.

¢ Se rekommendationer om matlagning
och energibesparing i sektionen
“Miljdinstruktioner”.

¢ Tillagningstemperatur- och
tidsvardena for livsmedel kan variera
beroende pa recept och mangd.
Darfér anges dessa varden som
intervall.

Allmanna varningar om

matlagning i ugnen

e Nér du 6ppnar ugnsluckan under eller
efter tillagningen kan .
varmbranningsénga uppsta. Angan
kan brénna din hand, ansikte och /
eller 6gon. Hall dig borta nar du
Oppnar ugnsluckan.

* Intensiv &nga som genereras under
tillagningen kan bilda kondenserade

vattendroppar pa ugnens inre och
yttre och péa de 6vre delarna av
moblerna pa grund av temperatur
killnaden. Detta &r en normal och
fysisk handelse.

¢ Tillagningstemperatur- och
tidsvardena for livsmedel kan variera
beroende pa recept och mangd.
Darfér anges dessa varden som
intervall.

¢ Ta alltid ut oanvanda tilloehor ur ugnen
innan du borjar laga mat. Tillbehor
som finns kvar i ugnen kan férhindra
att maten tillagas till ratt hall.

e F&r livsmedel som du kommer att laga
mat enligt ditt eget recept, kan du
referera till liknande livsmedel som
anges i matlagning tabeller.

¢ Med hjélp av de medféljande
tillbehoren sakerstéller du att du far
basta tillagningsprestanda. Observera
alltid de varningar och den information
som tillverkaren tillhandahéaller for de
externa kdksredskap du ska anvanda.

¢ Klipp fettsékert papper som du
kommer att anvanda i din matlagning i
lampliga storlekar till behallaren du
kommer att laga mat. Fettsékra
papper som svammar over fran
behéllaren kan skapa risk for
brannskador och paverka kvaliteten
péa din matlagning. Anvand det
fettsakra papper som du kommer att
anvanda inom det angivna
temperaturomradet.

* For god matlagning, placera maten pa
den rekommenderade réatt hyllan. Byt
inte hyllposition under tillagningen.

Bakverk och ugnsmat

Allmén information

¢ \/i rekommenderar att du anvander
tillbehodren till produkten f6r en god
tillagningsprestanda. Om du ska

37/8V



anvanda en extern kdksredskap,
foredrar mork, icke-fastnar och
varmebestandiga ware.

e Om foérvarmning rekommenderas i
matlagningsbordet, se till att satta
maten i ugnen efter forvarmning.

e Om du ska laga mat med
koksredskap pa tradgrillen, placera
den i mitten av tradgrillen, inte i
nérheten av bakvaggen.

¢ Allt material som anvands fér att gora
bakverk bor vara farska och i
rumstemperatur.

¢ Produkternas tillagningsstatus kan
variera beroende pa mangden mat
och kdksredskapens storlek.

e Formar av metall, keramik och glas
forlanger tillagningstiden och baksidan
av konditorivaror blir inte jamnt brun.

e Om du anvander matlagningspapper
under tillagningen kan du fa lite
brunning pa matens bottenyta. | detta
fall kan du behdva férlanga din
tillagningstid med cirka 10 minuter.

¢ De varden som anges i kokborden
bestéms som ett resultat av de tester
som utférs i vara laboratorier. Varden
som passar dig kan skilja sig fran
dessa varden.

* Placera maten pé lamplig hylla som
rekommenderas i kokbordet. Se
ugnens bottenhylla som hylla 1.
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Rad for bakning kakor

e Om kakan ar for torr, 6ka
temperaturen med 10 ° C och férkorta
bakningstiden.

e Om kakan &r fuktig, anvand en liten
mangd vatska eller minska
temperaturen med 10 ° C.

e Om toppen av kakan branns, lagg den
péa den nedre hyllan, sank
temperaturen och 6ka bakningstiden.

e Om det &r kokt val inuti men utsidan ar
klibbig, anvand en mindre mangd
vatska, minska temperaturen och dka
tillagningstiden.

Rad for matlagning bakverk

e Om degen ar for torr, 6ka
temperaturen med 10 ° C och férkorta
tillagningstiden. BI&t degen ark med
en sas bestdende av mjdlk, olja, 4gg
och yoghurt blandning.

¢ Om degen blir kokta langsamt, se till
att tjockleken pé de bakverk du har
forberett inte svammar dver facket.

e Om degen &r brynt pa ytan men
botten inte ar kokt, se till att mangden
sés du kommer att anvanda for degen
ar inte for mycket langst ner péa degen.
For en jamn bryning, forsdk att sprida
sésen jamnt mellan deglakan och
degen.

e Gradda dina bakverk i den position
och temperatur som ar lamplig for
kokbordet. Om botten fortfarande inte
ar brynt nog, placera den pa en botten
hylla fér nasta matlagning.



Matlagningstabell for bakverk och ugnsmat

Upp- och

Kakor i facket  Enkel bricka  Standardfack* bottenvarme 3 180 30 ... 40
- . Kaka mogel i -
Kakorimogel — Enkel bricka pé trad grill Flaktuppvarmning 2 180 30...40
) N Upp- och
Enkel bricka  Standardfack bottenvarme 3 160 25...35
Modeller
med trad
£ . P —— hyllor: 3
nkel bricka  Standardfack* Flaktuppvarmning Modeller 150 25...35
Smaé kakor ur':;?o:ré;
Modeller Modeller med
2- med trad trad hyllor:
. Standardfack* .. —— hyllor: 150 25...40
2 magasin 4 —Konditori " 1aktuppvarmning 2-4 Modeller Modeller utan
varor bricka* utan trad trad hyllor:
hyllor: 140 30...45
Rund
kakform, 26
Enkel bricka  cm i diameter bgtffr{vﬁfﬂe 2 160 30 ... 40
med kldamma
Sockerkaka pd tradgril
Rund
kakform, 26
Enkel bricka  cmidiameter Flaktuppvarmning 2 160 30...40
med kldamma
pa tradgrill**
Enkel bricka Kondﬁon ) Upp- 90h 3 170 o535
varor bricka bottenvarme
Enkelbricka — Konditori g ovamning 3 170 20 ... 30
varor bricka
Kaka >
. Standardfack™ .. -
2 magasin 4 —Konditori Flaktuppvarmning 2-4 170 25...35
varor bricka*
) N Upp- och
Enkel bricka  Standardfack bottenvarme 2 200 35...45
Enkel bricka _ Standardfack* Flaktuppvarmning 2 180 35...45
Deg bakverk i-
. Standardfack™ .. -
2 magasin 4 —Konditori Flaktuppvarmning 1-4 180 35...45
varor bricka*
) N Upp- och
Enkel bricka  Standardfack bottenvarme 2 200 20...30
Enkel bricka  Standardfack*  Flaktuppvarmning 3 180 20 ... 30
Rika bakverk 2-
. Standardfack™ .. -
2 magasin 4 —Konditori Flaktuppvarmning 2-4 180 20...30
varor bricka*
) N Upp- och
Hela bréd Enkel bricka  Standardfack bottenvirme 3 200 30 ... 40
Enkel bricka _ Standardfack* Flaktuppvarmning 3 200 30...40
Glas / metall
. rektangular Upp- och
Lasagne Enkel bricka behallare pa bottenvarme 2eller 3 200 30 ... 40
tradgril*
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Rund svart

metallform,
Enkel bricka 20 cmi bg’fgg\/‘;ﬁ:‘ne 2 180 50 ... 70
diameter pa
. . tradgrill**
Appelpaj Rundgsvart
metallform,
Enkel bricka 20cmi Flaktuppvarmning 2 170 50...70
diameter pa
tradgril*
) N Upp- och
Pizza Enkel bricka  Standardfack bottenvirme 2 200 ... 220 10... 20
Enkel bricka __Standardfack* Pizza funktion 3 250 8...15

Foérvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tillbehor far inte medfdlias med din produkt.
** Dessa tillbehor ingdr inte i din produkt. De &r kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

Matlagningstabell for Eko flakt uppvarmning - anvandningsfunktion

¢ Byt inte matlagningstemperaturen nar matlagningen har bérjat i Eko flakt
uppvarmning - anvandningsfunktionen.

« Oppna inte ugnsluckan nar du lagar mat i Eko flakt uppvarmning -
anvandningsfunktionen. Om luckan inte 6ppnas, optimeras den invandiga
temperaturen for att spara energi och kan skilja sig fran den visade.

e Forvarm inte i laget Eko flakt uppvarmning

Sma kakor Enkel bricka Standardfack* 3 160 25..35
Kaka Enkel bricka Standardfack* 3 180 25..35
Deg bakverk Enkel bricka Standardfack* 3 200 45 ...55
Rika bakverk Enkel bricka Standardfack* 3 200 35...45

* Dessa tillbehdr far inte medfélias med din produkt.
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Kott, fisk och fjaderfa

Nyckelpunkterna fér rostning

¢ Kryddning med citronsaft och peppar
innan matlagning av kyckling, kalkon
och stora bitar av kétt kommer att 6ka

matlagnings prestandan.

e Det tar 15 till 30 minuter mer att laga
urbenat kétt an filé genom stekning.

¢ Du bor berékna ca 4 till 5 minuters
tillagningstid per centimeter av

kotttjockleken.
¢ Nar tillagningstiden &r dver, lamna
kottet i ugnen ica 10 minuter. Kott

saften fordelas battre till stekt kdtt och

kommer inte ut nar kottet skars.
e Fisk bor placeras pa en medelhog eller

l&g niva hylla i en varmebestandig

platta.
Matlagningstabell for kott, fisk och fagelkott

15 minuter.
Biff (hel) / Enkel N Upp- och 250/max,
Stek (1 kg) bricka Standardfack bottenvarme 8 sedan 180 ... 60...80
190
Lamm skaft Enkel Upp- och 15 minuter.
. Standardfack* i 3 250/max, 110 ...120
(1.56-2.0kg) bricka bottenvarme sedan 170
Trad grill 15 minuter.
kel Paceraettfack | PP 0h 2 250/max, 60 ... 80
pa en lagre hylla sedan 190
Rostad Enkel Trad grill
kyckling (1.8- bricka Placera ett fack  Flaktuppvarmning 2 200 ... 220 60 ...80
2 kg) pé en lagre hylla
Enkel Trad grill 15 minuter.
bricka Placera ett fack "3D" -funktion 2 250/max, 60 ... 80
pa en lagre hylla sedan 190
25 minuter.
Enkel N Upp- och 250/max,
bricka Standardfack bottenvarme | sedan 180 ... 150...210
Turkiet (5.5 190
kg) 25 minuter.
Enkel . - . 250/max,
bricka Standardfack 3D" -funktion 1 sedan 180 ... 150 ... 210
190
Trad grill
kel Paceraettfack | UPP- 90N 3 200 20...30
) pé en lagre hylla
Fisk ™=
Enkel Trad grill
TKE Placera eft fack ~ "3D" -funktion 3 200 20 ...30
bricka

pa en lagre hylla

Foérvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tillbehdr far inte medfélias med din produkt.

** Dessa tilloendr ingér inte i din produkt. De &r kommersiellt tillgangliga tillbehor.

41/8V



Grill De viktigaste punkterna i grillen
Rott kott, fisk och fiaderfa kott kommer — ® Forbered livsmedel med liknande

snabbt att bli brun nar den grillas, fa en tjocklek och vikt s& mycket som
vacker skorpa och torkar inte ut maten. majligt for grillen.

Filékott, spettkott, korv samt saftiga * Placera de bitar som ska grillas pa
gronsaker (tomater, 16k, etc.) &r sarskilt trédgrillen eller tradgrill brickan genom
lampliga for grillining. att fordela deEn utan att dverskrida
Allmanna varningar varmarens matt.

* Beroende pé tjockleken pa de bitar
som ska grillas kan tillagningstiderna i
bordet variera.

¢ Skjut tradgallret eller tradgallret till

® Mat som inte ar lamplig for grillning
medfor brandrisk. Grilla endast mat
som &r lamplig for kraftig grilleld.
Placera inte heller maten for langt pa - gl
baksidan av grillen. Detta &r det onskad niva i ugnen. Om du lagar mat

hetaste omradet och fet mat kan fatta pa tradgrillen, skjut ugnsbrickan til
eld. den nedre hyllan for att samla in

« Stang ugnsluckan under grillning. oljorna. Ugnsbrickan som du ska glida

Grilla aldrig med uansluckan &ppen. ska vara dimensionerad for att tacka
g g bb hela grillomradet. Detta fack kanske

inte medfdljer produkten. Lagg lite
vatten i ugnsfacket fér en enkel
rengoring.

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Fisk Trad grill 4-5 250 20...25
Kyckling bitar Trad grill 4-5 250 25..35
KOttb‘j"zeE({i‘t‘;trkom - Trad grill 4 250 20...30
Lammkotlett Trad grill 4-5 250 20...25
Stek - (skivad) Trad grill 4-5 250 25...30
Kalvkotlett Trad grill 4-5 250 25...30
Vegetabiliskt gratdng Trad grill 4-5 220 20...30
Rostat bréd Trad grill 4 250 1.3

Det rekommenderas att forvarma i 5 minuter for all grillad mat.
Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.
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Testa livsmedel

Livsmedel i detta kokbord bereds enligt EN 60350-1-standarden for att underlatta
testning av produkten for kontrollinstitut.

Matlagningstabell for testmat

Enkel Upp- och

bricka Standardfack* bottenvarme 3 140 20...30
Modeller med
R Enkel . Flaktuppvar trad hyllor: 3
gg?gs; bricka Standardfack mning Modeller utan 140 15...25
tr&d hyllor: 2
2-Standardfack* i i
2 magasin 4-Konditori varor Flaktup pvar 2-4 140 15...25
SN mning
bricka
Enkel N Upp- och
bricka Standardfack bottenvarme 3 160 25..35
Modeller med
Enkel . Flaktuppvar trad hyllor: 3
bricka Standardfack mning Modeller utan 150 25...35
trad hyllor: 2
Smé kakor Modeller Modeller med
. med trad trad hyllor:
2 magasin fﬁ;ﬁ%‘?ggfﬁ;r FlaktuppVar - hyllor: 150 25 ... 40
bricka* mning Modeller Modeller utan
utan trad trad hyllor:
hyllor: 140 30...45
Rund kakform, 26
Enkel S ’ Upp- och
bricka cm i diameter mepi _ bottenvarme 2 160 30 ...40
klamma pé tradgrill
Sockerkaka Rund kakform, 26
gr’i‘:f; om i diameter med F'ami';p"ar 2 160 30 ... 40
klamma pé tradgrill** 9
Rund svart
Enkel . Upp- och
bricka metallform, 20 cm 1 _ bottenvarme 2 180 50...70
“ . diameter pa tradgrill
Appelpa Rund svart
Enkel . Flaktuppvar
bricka metallform, 20 cm i mning 2 170 50...70

diameter pa tradgrill**
Foérvarmning rekommenderas for all mat.

* Dessa tillbehor far inte medfdlias med din produkt.
** Dessa tillbehor ingdr inte i din produkt. De &r kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

Grill

ostat brd
Kottbulle (notkott) -
12 Bitar
Vand maten efter 1/2 av den totala grilltiden.
Det rekommenderas att férvarma i 5 minuter for all grillad mat.

gri
Trad grill 4 250 20...30
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E] Underhall och rengéring

Allméan
rengoringsinformation

A Aliminna varningar

¢ Vanta tills produkten svalnat innan du
rengdr produkten. Heta ytor kan
orsaka brannskador!

¢ Applicera inte rengdringsmedlet direkt
pa heta ytor. Detta kan orsaka
permanenta flackar.

¢ Enheten ska rengoras och torkas
grundligt efter varje anvandning.
Séledes rengors matrester latt och
dessa rester forhindras fran att
brannas nér produkten anvands igen
senare. Séledes forlangs produktens
anvandningstid och aterkommande
problem kan undvikas.

¢ Anvand inte &ngrengoring produkter
for rengoring.

¢ Vissa rengoringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Anvand inte slipmedel,
rengdringspulver, rengdringskramer,
kalkbortagningsmedel eller vassa
féremal under rengoring.

® Inga speciella rengdringsmedel
behdvs for rengdring efter varje
anvandning. Rengdr produkten med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka den med
en torr mikrofibertrasa.

¢ VVar noga med att helt torka av
eventuell kvarvarande véatska efter
rengdring och rengdr omedelbart all
mat som sténker runt under
tillagningen.

e Tvatta inte nan av apparatens delar i
diskmaskin.

Angédende kokplatta:

e Surt smuts, s& som mjolk, tomatsas
och olja kan orsaka permanenta
flackar pa kokplattan och brannarens
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delar. Ta bort spilld vatska omedelbart
nar kokplattan har svalnat.

Inox och rostfria ytor
¢ Anvand inte syra eller klorhaltiga

rengdringsmedel for att rengéra
rostfria ytor eller inoxytor och handtag.
Rostfria och inoxytornas féarg kan
andras med tiden. Det ar normalt.
Rengor efter varje anvandning med fér
rostfria eller inoxytor lamplig
rengdringsmedel.

Rengdr med en mjuk tvalduk och for
inoxytor 1amplig flytande (icke-repor)
rengdringsmedel, var noga med att
torka i en riktning.

Ta bort kalk-, olje-, starkelse- och
protein flackar pa inox-rostfria och
glasytorna omedelbart utan att vanta.
Flackar kan rosta under langa
tidsperioder.

Emaljerade ytor
® Rengodr emaljytorna efter anvandning

med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

Om din produkt har en enkel
angrengoring funktion kan du enkelt
gora angrengéring for latt icke-
permanent smuts. (Se avsnittet "Easy
steam cleaning")

For ihardiga flackar, kan man anvanda
rengdringsmedel som rekommenderas
pé hemsidan for produkten
tillsammans med en icke-abrasiv
tvattsvamp. Anvand inte ett externt
ugnsrengodringsmedel.

Ugnen méste svalna for rengéring i
kokytsomradet. Rengoring pa heta
ytor kommer att skapa bade brandrisk
och skador med emaljyta.

Katalytiska ytor
* Sidovaggarna i matlagningsomradet

kan endast tdckas med emalj eller



katalytiska vaggar. Det varierar
beroende pa modell.

¢ De katalytiska vaggarna har en ljus
matt och pords yta. Ugnens
katalytiska vaggar bér inte rengdras.

o Katalytiska ytor absorberar olja tack
vare sin pordsa struktur och bérjar
lysa nér ytan & mattad med olja, i
detta fall rekommenderas att byta ut
delarna.

Glasytor

¢ Vid rengdring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengdéringsmaterial. De kan
skada glasytan.

¢ Rengdr produkten med diskmedel,
varmt vatten och en for glasytor
lamplig mikrofibertrasa och torka den
med en torr mikrofibertrasa.

e Om det finns kvarvarande
rengoringsmedel efter rengdring, torka
av det med kallt vatten och torka det
med en ren och torr mikrofibertrasa.
Rester av rester av resthalter av
resthalter av rester av rester kan
skada glasytan nasta gang.

¢ De uttorkade aterstoden péa glasytan
far under inga omstandigheter skalas
av med tandade knivar, stalull eller
liknande verktyg.

¢ Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgangliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som attika eller
citronsaft.

e Om ytan é&r kraftigt nedsmutsad,
applicera rengdringsmedel pa flacken
med en svamp och vanta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengor
sedan glasytan med en vat trasa.

» Missfargningar och flackar pa glasytan
ar normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

¢ Rengor plastdelar och méalade ytor
med diskmedel, varmt vatten och en

mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

¢ Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengéringsmedel. Det kan
skada ytorna.

e Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas
vata och med rengéringsmedelsrester.
Annars kan rost uppsta i dessa
skarvar rosta.

Rengoring av tillbehoren

Om inte annat anges i bruksanvisningen
ska du inte tvéatta produkttillbehéren i
diskmaskinen.

Rengoring av kokplattan

Glasmatlagningsyta

Folj glasytans rengéringsinstruktioner

i "Allméan rengdringsinformation”

sektionen for rengdring av kokplattans

glasyta. | speciella fall kan du folja
rengdringsinstruktionerna nedan.

* Sockerbaserad mat, s& som
chokladsas, starkelse och sirap ska
tas bort omedelbart utan att vanta att
ytan svalnar. Annars kan
glasmatlagningsytan skadas
permanent.

¢ Anvand inte rengdringsmedel till
rengdring nar kokplattan ar het,
annars kan permanenta flackar bildas.

Rengoéring av

kontrollpanelen

¢ \id rengdring av kontrollpanelerna
med kontrollratt, ska du torka av
panelen och rattarna med en fuktig
mijuk trasa och torka sedan med en
torr trasa. Ta inte bort rattarna och
packningarna under for att rengdra
panelen. Kontrollpanelen och rattarna
kan bli skadade.

¢ Nar inox-panelerna med kontrollratt
rengdrs, anvand inte inox-
rengdringsmedel runt rattarmna.
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Mérkningarna runt rattarna kan
forsvinna.
® Rengdr berdrings kontrollpanelerna
med en fuktig mjuk trasa och torka
med en torr trasa. Om produkten har
en nyckellas funktion stéller du in
nyckelléset innan du rengér
kontrollpanelen. Annars kan felaktig
identifiering uppsta péa tangenterna.
Rengoring av ugnens insida
(kokyta)
Folj rengéringsstegen som beskrivs i
avsnittet "Allman rengdringsinformation”
enligt de olika yttyperna i ugnen.
Rengo6ring av ugnens sidovéaggar
Sidovaggarna i matlagningsomréadet kan
endast tédckas med emal eller katalytiska

vaggar. Det varierar beroende pa modell.

Om det finns en katalytisk vagg, se

avsnittet "Katalytiska vaggar" for

information.

Om din produkt &r en modell med

tradhylla , ta bort tradhyllorna innan du

rengor sidovaggarna. Slutfor sedan

rengoringen enligt beskrivningen i

avsnittet "Allméan rengdringsinformation”

enligt typen av sidovagg.

Sa har tar du bort

sidotradshyllorna:

1.Ta bort tradhyllans framsida genom att
dra den péa sidovaggen i motsatt
riktning.

2.Dra tradhyllan mot dig for att ta bort

hel
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3.For att aterfasta hyllorna maste de
forfaranden tillampas som nér de togs
bort upprepas fran slutet till borjan.

Enkel angrengoring

Det varierar beroende pa

produktmodell. Den kanske inte ar

tillganglig pa din produkt.

Det sékerstéller enkel rengoring

eftersom smutsen (om man inte ha

vantat for lange) mjukas upp med &ngan

som bildas inuti ugnen och

vattendropparna kondenserar pa de inre

ytorna av ugnen.

1.Ta bort alla tillbehér i ugnen.

2.Hall 500 ml vatten i ugnsbrickan och

3.8att ugnen pa enkelt
angrengoringslage och kor i 100°C |
15 minuter.
Oppna dérren och torka av ugnens inre
ytor med en fuktig svamp eller trasa. Nar
du ppnar dorren kommer anga att
komma ut. Detta kan skapa en risk for
branning. Var férsiktig nar du dppnar
ugnsluckan.
Anvand varmt vatten med tvattvatska,
en mjuk trasa eller svamp for att rengdra
den fastsatta smutsen och torka av den
med en torr trasa.



Under det enkla Rengoring av ugnsdoérren

angrengdringslaget avdunstar 1.0ppna ugnsluckan.

vattnet i bassangen vid ugnen for 2.0ppna klammorna i gangjamsuttaget

att mjuka latt bildade rester / till hdger och vanster genom att trycka

smuts i ugnsutrymmet och nedat enligt figuren. .

kondenseras i ugnsutrymmet och Gangjarnstyp (A), (B), (C) varierar

det inre g|aset pé ugns|uckan’ beroende pé prOdUktmOde”. Figurerna

déarfoér kan vatten droppa nar nedan visar hur man Gppnar alla

ugnsluckan 6ppnas. Torka bort gangamstyper.

kondens s& snart ugnsluckan (A) gangjam finns i vanliga dérrtyper.

dppnas. (B) gangjarn finns i mjukt stangande
Det varierar beroende pa produktmodell. dorrt}j/pe.r..' fi mitka & . /
Den kanske inte &r tillganglig pa din (C.). gangjam finns 1 mjuka oppnings-

stangningsdorrtyper.

produkt. Efter kondens i ugnen kan det
finnas vatten eller fukt i poolkanalen
under ugnen. Rengor poolkanalen efter
anvandning med en fuktig trasa och

‘*E

i

Rengoring av ugnsdorren

Anvand inte harda slipande
rengdringsmedel, metallskrapor,
tradull eller material med
blekmedel fér att rengodra
ugnsluckan och glas.

Du kan ta bort din ugnsdérr och
dorrglas for att rengéra dem. Hur man
tar bort dorrar och fonster forklaras i
avshitten "Ta bort ugnsluckan" och "Ta
bort de inre glasen pa dorren". Efter att
ha tagit bort dérrens innerglas, rengér
dem med diskmedel, varmt vatten och
en mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa. Torka glaset med
vinager och skdlj den sedan, for att
avlagsna kalkavlagringar frén glaset.
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Gangjarnslas - stangt lage Gangjarnslas - oppet lage
3.5att ugnsluckan till halvéppen position.

48/8V



4.Dra den borttagna luckan uppéat for att
frigora den fran hoger och vanster
gangjam och ta bort den.

For att satta tillbaka doérren maste
de férfaranden som tillampas nar
den togs bort upprepas fran slutet
till borjan. Nér du monterar
dorren, se till att stanga
klammorna pa gangjarnsuttaget.

Ta bort det inre glaset pa
ugnsluckan

Innerglaset pa det dvre varmeelementets
ytterddrr kan tas bort fér rengdring.
1.0Oppna ugnsluckan.

2.Dra plastkomponenten, fast pa
ytterddrrens évre del, mot dig sjélv
genom att samtidigt trycka pa
tryckpunkterna pa bada sidor av
komponenten och ta bort den.

3.Som visas i figuren, lyft forsiktigt det
innersta glaset (1) mot "A" och ta

sedan bort det genom att dra mot "B".

1 Innersta glaspanel

2* Inre glaspanel (Det kanske inte finns
pa din produkt.)

4.0m produkten har ett innerglas (2)
upprepar du samma process for att ta
bort det (2).

5.Det forsta steget for att omgruppera
dorren &r att satta ihop innerglaset
igen (2). Som visas i figuren, placera
den fasade kanten av glaset for att
mo&ta den avfasade kanten av
plastfacket. (Om produkten har ett
innerglas). Innerglas (2) maste fastas
pa plastfacket ndrmast det innersta
glaset (1).

6.Néar du faster det innersta glaset (1),
var uppmarksam pa att placera den
tryckta sidan av glaset pa det andra
innerglaset. Det &r viktigt att placera
de nedre hdrmen av alla innerglas fér
att méta de nedre plastdppningarna
(1).

7. Tryck plastkomponenten mot ramen
tills ett "klick"-ljud hors.

Rengoring av ugnslampan

| h&ndelse av att glasdorren till
ugnslampan i kokomréadet blir smutsig;
rengdr med diskmedel, varmt vatten och
en mjuk trasa eller svamp och torka med
en torr trasa. Vid fel pa ugnslampan kan
du byta ut ugnslampan genom att folja
de sektioner som foljer.
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Byte av ugnslampa

A Allmanna varningar

e For att undvika risk for elektriska stotar

innan du byter ut ugnslampan, koppla
bort den elektriska kontakten och

vanta tills ugnen svalnar. Heta ytor kan

orsaka brannskador!

¢ | denna ugn anvands en glédlampa
med en effekt pa mindre an 40 W, en
hojd pa mindre an 60 mm, en
diameter pa mindre &n 30 mm eller en
halogenlampa med uttagstyp G9, en
effekt p& mindre an 60 W. Lamporna
ar lampliga fér anvandning vid
temperaturer 6ver 300 ° C.
Ugnslampor kan erhéllas fran
auktoriserade serviceagenter eller
tekniker med licens.

¢ | ampans placering kan skilja sig fran
det som visas i figuren.

¢ Lampan som anvands i denna produkt

ar inte lamplig for anvandning i
belysning av rum hemma. Syftet med
denna lampa ér att hjélpa anvandaren
att se livsmedelsprodukterna.

¢ De lampor som anvands i denna
produkt méste téla extrema fysiska
forhallanden sédsom temperaturer Gver
50°C.

Om ugnen har en rund lampa

1.Koppla bort produkten fran elen.

2.Ta bort glaslocket genom att vrida det
moturs.

3.0m ugnslampan &r typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och ersétter den med en
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ny. Om typ (B) & en modell drar du ut
den som visas i figuren och ersatter
den med en ny.

4.34tt tillbaka glaslocket.

Om ugnen har en fyrkantig lampa
1.Koppla bort produkten fran elen.
2.Ta bort tradhyllorna enligt

beskrivningen.

3.Lyft lampans skyddande glasskydd

med en skruvmejsel.

4.0m ugnslampan &ar typ (A) som visas i

figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och ersétter den med en
ny. Om typ (B) & en modell drar du ut
den som visas i figuren och ersatter
den med en ny.

5.Sétt tillbaka glaslocket och

tradhyllorna.



E] Felsokning

Kontakta auktoriserad serviceagent eller tekniker med licens eller aterforsaljaren dar
du kdpte produkten om problemet inte kan avhjdlpas trots att du har genomfért

e Angan som uppstar under matlagningen kan kondensera och bilda

"o Nar metalldelarna varms upp kan de expandera och orsaka brus. >>> Detta ar
inte nagot fel.

¢ Huvudsakringen ar defekt eller har utlosts. >>> Kontrollera sékringar i
sakringsskapet. Byt ut eller aterstéll vid behov.

e Produkten &r inte ansluten till (jordat) uttag. >>> Kontrollera stickkontakten.

* Knappar/vred/tangenter pa kontrollpanelen fungerar inte. >>> Om produkten ar
utrustad med funktionen knapplas kan det vara aktiverat. Inaktivera det.

¢ Skyddet mot Gverhettning ar aktivt. >>> Tillat spishéllen att svalna.

o Kokkaérlet ar inte lampligt. >>> Kolla din g

. nslampan defekt. >>> Byt ut ugnslampan.
e Strommen har brutits. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera
sékringama i sékringsskdpet. Om nédvéndigt byt ut eller aterstéll sdkringama

* Kan inte installd pa en viss matlagningsfunktion och/eller temperatur. >>> Stéll in
ugnen péa en viss matlagningsfunktion och/eller temperatur.

¢ Modeller utrustade med en timer justeras inte timern. >>> Justera tiden.

e Strdmmen har brutits. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera

Ki Ki kapet. O avéndigt byt ut eller aterstéll sék

¢ Du har inte placerat grytan i den aktiva matlagningszonen. >>> Kontrollera om
det finns en gryta i matlagningszonen.

* Din gryta &r inte anpassad for matlagning pa induktionsplattor. >>> Kontrollera
att kokkérlet &r kompatibelt med induktionshéllen.

o Kokkéarlet ar inte centrerad korrekt eller bottenytan pa grytan ar inte tillrackligt
bred fér matlagningszonen. >>> VAlj en gryta som ér tillrdckligt bred och centrera
den i matlagningszonen ordentligt.

o Kokkarlet eller matlagningszonen &r dverhettad. >>> Tillat dem att svalna.
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¢ Matlagningstiden fér den valda matlagningszonen kan vara over. >>> Du kan
stélla in en ny matlagningstid eller avsluta matlagningen.

¢ Skyddet mot Gverhettning ar aktivt. >>> Tillat spishéllen att svalna.

» Ett objekt kanske tacker pekkontrollpanelen. >>> Ta bort objektet pa panelen.

¢ Din gryta &r inte anpassad fér matlagning pa induktionsplattor. >>> Kontrollera
att kokkérlet &r kompatibelt med induktionshéllen.
» Kokkarlet ar inte centrerad korrekt eller bottenytan pa grytan &r inte tillrackligt

¢ Detta ar inget fel. Kylflakten fosétter att vara igang tills elektroniken i spishéllen
svalnar till en lamplig temperatur.

Ljud kan horas frdn kokplattan under anvandning. Dessa ljud beror pé kokkarlets
komposition. Dessa ljud &r normala, de betyder inte att det finns nagot fel och &r en
del av induktionsteknologin.

Moéjliga ljud och deras orsaker

¢ Flaktljud: Kokplattan ar utrustad med en flakt, som aktiveras automatiskt enligt
apparatens temperatur. Flakten har olika funktionsnivaer och fungerar med dessa
enligt temperaturen.

e Lagt surr, s& som ljudet fran en transformator. Detta beror pa
induktionsteknologins natur. Nar varme &verfors direkt i kokkarlets botten, kan
detta surrljud horas beroende pé kokkarlets material. Darfor kan olika ljud horas
fran olika kokkarl.

e Sprakande: Orsaken till detta &r strukturen och materialet i kokkarlets botten.
Sprakande kan héras, om kokkérlet ar tillverkad av flera lager av olika material.

¢ Vinande: Ett vinande kan horas, nér tvd matlagningszoner pa kokplattans samma

sida anvands med olika matlagningsnivaer

. Ett tidigare stromavbrott har intraffat. >>> Justera tiden/ stdng av och sedan pa
produkten igen.
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